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CODE  FORESTIER, 

PRÉCÉDÉ 

DE  L’EXPOSÉ  DES  MOTIFS  DE  CE  CODE 
, KT  DES  DISCOURS  PRONONCÉS  AUX  CHAMBRES  LORS  DE  SA  DISCUSSION , 

bt  imi 

DE  l'(>U1X»NAM;E  DU  ROI  SUR  SON  EXÉCUTION  BT  SUR  l’oRGANUATION  DF.  L'ADMINISTRATION  DES  FORÊTS  , 

AVKC 

' OW  COMMENTAIRE  DES  ARTICLES  DU  CODE  ET  DE  L'ORDONNANCE  D’EXÉCUTION  . 

Oomge  adopté  par  M.  le  Coottillir  d'État,  DirccVeiir^éu^^tlc»^  Forêts,  r» 

ET  PVBJLli  1 '•  î^Né 

t ÇPar  ±46.  (fàeuuJnUarh  ■' 

• '•'**•*  . , 

LW  de  division  à f Administration  de*  forêt»  , Chevalier  de  l'Orflt  royal  de  1a  Légtou-  d'Hotmeur , 
auteur  du  Traite  général  de»  Eaux  et  Forêt* , Uiuki  et  Pédiet , rte. , etc. 

Deux  très-forts  volumes  in- la  , 1 0 fs.  ; francs  de  ,.phr  la  poste , 12  fr.  50  c. 

(i)  Qtiitre  lin*  juins  *«ni  eu  tenu-.  Ce  ISuip«Liti  au  tiUinl>*c.  ( 


TRAITE  GENERAL 

DES  EAUX  ET  FORETS,  CRASSES  ET  PECRES, 


1 . D'ÜK  RECUEIL  CHRONOLOGIQUE  DES  RÊGLEMENS  FORESTIERS,  depuis  i Si 6 jusqu’en  i8a6 
8 livraisons  ou  3 volumes  in-4%  ornes  de  tableaux  et  de  figures  (en  rente),  Gy  francs { 

X\  D’UN  DICTIONNAIRE  DES  EAUX  ET  FORÊTS , 5 livraisons,  ou  2 volumes  in-4*.  avec  ATLAS 
C en  vente  ),  6o  francs  ; ” • 

3e.  D'UN  DICTIONNAIRE  DES  CHASSES,  i volume  in-4*,  avec  ATLAS  ( tenu  presse  )j 

4°.  D'UN  DICTIONNAIRE  DES  PECHES,  i volume  in-4*,  avec  ATLAS  ( en  rente),  84  franc» 

C/lb.  f 

i lia»  nx  niviaio!*  * t'tDai^iiTatTios  ois  fokèts,  ire. 


Le  RacL'âu.  nainuuMiiQCi  m>  sratxui»  cooticut  les 
Ordonnance»  , Edit»  et  Déclarations  de»  Roi»  de  France,  les  Arrêts 
du  Conte»!  et  de*  Cours  souveraine»  ; le*  LoU , Arrêtés  du  Gou- 
vernement , Décrets . Ordoaaanees  du  Roi , Arrêt*  de  la  Cour  de 
cassation , Décision»  ministérielle».  Circulaires  et  Instructions 
administrative*. 

Il  forme  en  ce  noneat  Luit  livraison»,  dont  la  dernière  comprend 
l'année  i8i5.  Les  six  première»  livraison»,  1 5 1 5 à t8?3,  sont  do 
tj  fr.  chaque.  La  septième,  i8ii,eit  de  7 fr.;  et  la  huitième,  i8a>, 
de  fi  fr.  Prix  total C7  fr. 

le  DirrrovHMBE  ceux bal,  xAtsoxxx  st  ituroaiQua  nu 
K vut  BT  FoaIts,  contient  l'Analyse  des  Loi»,  Ordonnance*.  Arrêts 
*t  Instructions;  U Police  et  la  Conservation  des  forêts  ; les  diverse» 
Méthode»  de  culture,  d'aménagement  et  d’exploitation;  l’Archi- 
tecture navale,  la  Botanique,  la  Minéralogie,  etc.  , appliquée»  à 
l'économie  forestière  ; avec  l'étymologie  et  l'explication  des  termes 
forestiers  et  autre»,  employé»  dans  fourrage. 

Il  forme  cinq  livraisons , 00  deux  fort*  volumes  in-4*  « avec  un 
Atlas  qui  contient  un  grand  nombre  de  planrbe».  Prix.  .Go  francs. 

Le  Dtcnomuiaa  nas  Pèche*  , a livraison»  ou  1 fort  volume 
111.4e , contient  l'Histoire  des  Poisson* , l'explication  de»  terme»  de 
Pédie  et  de  Navigation;  la  description  de»  Appât»,  Instrument, 

' Filets  . Engin*  et  procédés  de  toute  espèce  qui  sont  employé»  pour 
prendre  le  Poisson , arec  les  dispositions  reglementaire»  , tant  sur 
U Pêche  fluviale  que  sur  la  Pêche  maritime. 


Il  est  accompagné  d'un  bel  Allas,  format  grand  in«4°  de  qua- 
rante .quatre  planches,  représentant  au  moins  cent  figure*  de 
Pontons  de  mer  et  de  rivière,  et  diverses  sorte»  de  Pêcherie» 

avec  le*  instrument  qui  y sont  propre».  Prix 34  fr 

Le  Djctioahaibb  de*  chasse»  paraîtra  en  1 8*33  ; U con- 
tiendra l'Histoire  de»  Animaux  qui  font  l'objet  de  la  grande  et  de 
la  petite  Chasse  ; l'explication  des  termes  de  dusse  ; ta  description 
de#  Arme»,  luslrutacn»,  PiégH»,  Filet»,  Engins  et  procédé»  de  toute 
espèce  employé»  dan»  crt  art , et  les  dispositions  réglementaire» 
sur  l'exercice  de  la  Chasse  dans  WR  Imù»  el  en  plaine. 

Il  formera  un  fort  Tolurq^#40,  et  sera  accompagné  d'un  Atlas 
de  même  format  que  relui  du  Die  ttrtn  notre  de»  Pêches-  Cet  Atlas 
contiendra  environ  cinquante  planche*  représentant  le*  différentes 
rare»  de  Chiens  de  Cha»»c , le»  Quadrupède*  et  le*  Oiseaux  qui 
fout  l'objet  d'une  chasse  quelconque,  M tons  le*  Instrumes*  *t 
Pièges  qui  servent  a tuer  ou  à prendre  les  animaux. 

Ce  Dirtionnairr  sera  publié  par  souscription  et  divisé  eu  trois 
b» raison».  Le  prix  de  disque  livraison  sera  de  i5  fr***‘* 

Le*  livraisons  parues  seront  augmentée*  de  x franc»  |»uur  le» 
|ier*ooue«  qui  n'aurnut  pas  souscrit. 

chaque  partie  du  Traite  générât  des  Eaux  et  Forêt t , Chattes  et 
Pêehes,  te  vend  s épate  ment 
( Le  prospectus  sc  distribue  ) 
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TRAITÉ  GÉNÉRAL 


EAUX  ET  FORÊTS,  CHASSES  ET  PÈCHES 


O UN  RECUEIL  DES  REGLEMENS  FORESTIERS,  D UN  DICTIONNAIRE  DES  EAUX  ET 
FORÊTS,  d'üN  DICTIONNAIRE  DES  CHASSES  ET  d’üN  DICTIONNAIRE  DES  PECHES ^ 
AVEC  UN  ATLAS  POUR  CHAQUE  DICTIONNAIRE. 


QUATRIÈME  PARTIE. 

DICTIONNAIRE  DES  PÈCHES, 


COTISANT 


L HISTOIRE  NATURELLE  DES  POISSONS  ET  DES  AUTRES  ANIMAUX  AQUATIQUES  QUI  FONT  L’OBJET 
DE  LA  PÊCIIE  DES  EUROPÉENS;  L’EXPLICATION  DES  TERMES  DE  PÊCHE  BT  DE  NAVIGATION; 
LA  DESCRIPTION  DES  LIGNES,  HAMEÇONS,  FILETS,  ENGINS  ET  INSTRUMENS  DE  TOUTE  NATURE; 
PARCS,  PÊCHERIES  ET  PROCÉDÉS  QUELCONQUES  EMPLOYÉS  DANS  LES  DIVERSES  SORTES  DE 
PÊCHES;  LES  DISPOSITIONS  RÉGLEMENTAIRES  TANT  SUR  LA  PÊCHE  FLUVIALE  QUE  SUR  LA 
PÊCHE  MARITIME;  AVEC  UN  ATLAS  COMPOSÉ  DK  44  PLANCHES; 

- ^ : v*  • . ' ’•  j • 

PAR  M.  BAUDRILLART, 

CNtr  DI.  DIVISIOS  A LA  DIRRCTIOR  i.IIIUH  DU  TOrAt» , CRRYALtRR  DI  l’oRDRR  ROYAL  DK  LA  LRGIOü-D’MONftROR  , IM||| 
DK  là  AOCIKTK  ROYALE  RT  CERTRALR  d’aORICVLTCRK  , DO  COR1EIL  D*  AD  Jl  INI  A T RATION  DK  LA  iOCIKTé  DUORTICCMr RF  % T 
DK  CKI.fl  DR  LA  SOCIETE  d’kncOCKAOIRKNT  TOU»  l'iüDUKYRIK  NATIONALE  , RT  COR  kl  AI* ON  DA  NT  DK»  SOCISTR»  d'aORKCL  YCRK  , 
DK»  ACIINCK»  If  ARTS  DBS  DRTARTRMKI*»  DR  »EI*R -KT-OISR , . DU  DOCK»  RT  DR  l'arIBOR  , RT  DR  CELLE  DR»  T OR RT A tl 


Dora  main  un  pisobo»  maris  et  rolatitibos  c<*l, . 
•t  univers  is  hestiis  que  moventur  saper  terrain 
O.,  eh  f. 
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ARTHliS  BERTRAND,  Libraire-Éditeur , rue  Hautefeuille , n\  i3,  prés  l’Ecole  de  Médecine. 

M"  HUZARD  ( née  Vallat  la  Chapelle  ),  Libraire,  rue  de  l’Éperon-Si.-André-des-Aru,  d\.7. 
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CODE  FORESTIER , 

■A  ^ 1 

1-RtCÉDÉ  DE  L’EXPOSfc  DES  MOTIFS  DE  CE  CODE  ET  DES  DISCOURS  PRONONCÉS  AUX  CHAMBRES  LORS  DE 
LA  DISCUSSION,  ET  SUIVI  DE  l’oRDOSKANCE  DU  ROI  SUR  SOS  EXÉCUTION  ET  SUR  L ORGANISATION 
DE  l'  ADMINISTRATION  DES  FORETS  f 

AVEC  UN  COMMENTAIRE  DEE  ARTICLES  DD  CODE  ET  DK  LORDONN4NCE  D EXÉCUTIOB  : 

OUVRAGE  adopté  par  M.  le  ConMiUer  d’Etat , Directeur  general  de»  Forîti, 

•T  *"  ' ”* 

PAR  M.  BAUDRILL  ART, 

l bel  de  ddi«on»  l Adm.umr.tn..  de»  f«*S , cberalicr  de  rool.e  ru^l  d.  la  Ldgi»  - d Buaeeur , ..leur  d»  T,„.e  geeer.l  de.  eaux 
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î'toApcctud.  ( <5uip  18 aj’  ) 

Ure  nouvelle  législation,  publiée  depuis  vingt-cinq  ans,  a réglé  les  droits  de  propriété  et 
l'état  civil  des  personnes  en  France,  les  droits  et  les  obligations  du  commerce,  la  procédure 
civile  et  la  procédure  criminelle,  et  les  peines  à appliquer  aux  crimes  et  aux  délits  ordinaires. 

11  restait  à régler  des  matières  spéciales , régies  par  des  lois  anciennes  qui  ne  sont  plus-on 
harmonie  avec  nos  institutions  actuelles. 

De  ce  nombre  était  la  législation  forestière,  renfermée  dans  l’ordonnance  de  1669  et  dans 
la  loi  du  39  septembre  1791 , et  dans  une  foule  de  réglemens  dont  la  diversité  des  dates 
indique  assez  la  différence  des  dispositions. 

Une  refonte  générale  de  cette  législation  était  depuis  long-temps  réclamée. 

Un  sixième  Code,  le  Code  forestier,  satisfait  h ce  vœu,  et  remplit  une  immense  lacune 
dans  l’ordre  de  nos  institutions. 

11  efface  ce  qui  avait  été  fait  pour  un  autre  ordre  d’administration,  et  modifie,  suivant 
l’esprit  des  lois  actuelles,  les  anciennes  dispositions  sur  le  régime  des  forêts. 

Ce  Code  sera  complété  par  une  ordonnance  générale,  qui  en  réglera  l’exécution  et  qui 
constituera  l’Administration  forestière. 

Cette  nouvelle  législation,  à raison  des  changemens  quelle  apporte  dans  l’ancien  ordre 
de  choses , comme  à raison  de  ses  nombreuses  dispositions  et  de  la  variété  des  sources  où 
elle  a été  puisée,  éprouvera  nécessairement  des  difficultés  dans  les  eommeuccmens  de  son 
exécution  ; et  ces  difficultés  seront  d’autant  plus  fréquentes,  qu’il  s'agit  d’une  matière  toute 
spéciale,  généralement  négligée  dans  l’étude  des  lois,  et  qui,  dans  plusieurs  cas,  ne  peut 
être  bien  comprise  qu’à  l’aide  des  connaissances  forestières  : aussi  faisait-elle  autrefois 
l’objet  d’une  juridiction  particulière,  confiée  aux  agens  de  l’Administration  des  forêts. 
D’un  autre  côté,  cette  matière  est  vaste  et  très-diversifiée  dans  son  ensemble.  Elle  se 
rattache  à toutes  les  parties  du  droit  public. 

On  conçoit  que  l’explication  de  la  nouvelle  loi  et  de  l’ordonnance  qui  y fera  suite  lie 
peut  être  que  l’ouvrage  d’un  homme  exclusivement  occupé  de  cette  partie  de  nos  lois. 

Sous  ce  rapport,  le  commentaire  que  nous  annonçons  préseute  toutes  les  garanties  d'une 
bonne  exécution. 

Les  ouvrages  publics  par  l'auteur,  sa  coopération  à la  rédaction  du  premier  projet 
de  Code  et  de  l'ordonnance,  et  l’analyse  qu  il  a été  chargé  de  faire  des  observations  fournies 
par  les  magistrats  du  royaume  sur  ce  Code,  l’ont  mis  à portée  den  apprécier  toutes 
les  dispositions  et  d’en  connaître  tous  les  motifs. 

C’est  en  considération  de  ces  titres  à la  confiance  publique  que  son  ouvrage  a été  1 ob- 
jet de  la  recommandation  la  plus  honorable  et  du  témoignage  le  plus  imposant.  M.  le 

^0  Q^AlrtsTJfrüioDJ  «ont  eo'TMitc.  1*  pr««j>cchi»  dütrüjur 


conseiller  d’état,  directeur  général  des  forêts,  a lui-même  confié  à l’auteur  la  rédaction  de 
cet  ouvrage,  et  appelé  l'attention  des  agens  de  son  Administration  sur  son  utilité. 

La  lettre  suivante  contient  les  motifs  de  la  détermination  de  ce  magistrat 

ŒXtecbier)  generale  dei  cFotehi. 

Taris,  le  4 avril  1817. 

lin  nouveau  Code,  Monsieur,  va  remplacer  toute  la  législation  forestière. 

Il  est  important  que  celte  loi  reçoive,  dès  son  début,  une  juste  application  dans  ses  différentes 
dispositions.  I.es  fausses  interprétations  qui  en  seraient  faites  formeraient  pour  l'avenir  des  pré- 
jugés d'autant  plus  difficiles  à effacer,  qu'tls  auraient,  pour  ainsi  dire,  pris  naissance  avec  la  loi. 

L'obscurité  de  quelques  dispositions  de  l'Ordonnance  de  1669  et  la  contrariété  d'arrêts  dont 
'•elle  loi  a été  l’objet , ont  eu  une  influencp  dont  les  effets  se  sont  fait  remarquer  dans  tout  le  cours 
de  son  exécution. 

Quoique  la  loi  nouvelle  soit  rédigée  avec  plus  de  clarté,  et  que  la  discussion  publique  qui  eu 
est  faite  en  facilitera  l'intelligence,  011  ne  peut  néanmoins  se  flatter  qu'elle  sera  comprise  et  inter- 
prétée par  tous  et  dans  toutes  ses  dispositions,  suivant  son  véritable  sens. 

Semblable  à toutes  les  lois , qui  ne  posent  que  des  principes  renfermés  dans  des  termes  concis , 
le  Code  forestier  exigera  des  explications  propres  & en  faire  ressortir  l'esprit  et  les  motifs. 

Cne  ordonnance  du  Roi  contiendra  l'organisation  de  l’Administration  forestière,  établira  les  rap- 
ports de  cette  administration  avec  les  autorités  , et  réglera  le  mode  d’exécution  de  ce  Code. 

Mais  il  y a des  explications  de  détail,  des  rapprorhemens  entre  l’ancienne  et  la  nouvelle  légis- 
lation , des  remarques  spéciales , des  citations  de  lois  et  de  principes  de  droit  ; en  un  mot , des  obscr- 
valious  particulières  et  même  des  opinions  qui  peuvent  être  d’un  grand  secours  dans  l'étude  d’un 
Code,  et  dont  cependant  le  législateur  ni  le  gouvernement  ne  peuvent  surcharger  le  texte. 

Ce  genre  de  travail  est  ordinairement  exécuté  par  ceux  qui  ont  fait  une  étude  spéciale  de  la  légis- 
lation et  qui  peuvent  s'aider  des  renseignemens  et  des  matériaux  qui  ont  servi  à la  confection  des  lois. 

J'ni,  pour  faciliter  lYtiulcdii Code  forestier  aux  agens  de  mou  Administration,  et  dans  l'intérêt 
de  la  juste  application  de  ce  Code , jugé  convenable  d’en  faire  faire  un  commentaire  , ainsi  que  de 
l'ordonnance  qui  y fera  suite. 

Ce  commentaire  fera  connaître  les  sources  où  leurs  dispositions  ont  clé  puisées , l'uniformité 
on  la  différence  de  ces  dispositions  avec  celles  qui  leur  ont  servi  de  type  ; les  motifs  qui  ont  déter- 
miné le  législateur  à maintenir,  modifier  ou  réformer  ce  qui  existait  ; le  sens  dans  lequel  chaque 
disposition  doit  être  entendue  et  exécutée , et  enfin  le  système  général  de  la  nouvelle  législation . 
et  les  rapports  de  ses  differentes  parties  entre  elles. 

Comme  ce  travail  n’est  point  de  nature  à paraître  sous  la  forme  d une  Instruction  administrative, 
puisqu'il  ne  contiendra  rien  d’obligatoire  et  qu’il  rentrera  absolument  dans  la  classe  des  ouvrages 
de  jurisprudence  , j’ai  laissé  à son  auteur  le  soin  de  le  publier  par  la  voie  ordinaire  du  commerce. 

.T’ai  pensé  nue  l’exécution  de  cet  ouvrage  ne  pouvait  être  confiée  à un  homme  plus  exercé  dans  la 
connaissance  des  lois  forestières  que  M.  Baudeillaut,  dont  vous  connaissez  les  écrits,  et  qui  d ailleurs 
a coopéré  très-activement  à tous  les  travaux  qui  ont  servi  à la  confection  du  Code. 

Recevez,  Monsieur,  l’assurance  de  ma  considération  très-distinguée. 

Le  Conseiller  iT  État , directeur  général  des  forêts.  Signé  marquis  de  BOUTHILLIER. 


Toutes  les  dispositions  sont  prises  pour  que  l’ouvrage  puisse  paraître  dans  le  mois  qui  suivra  la  publication  de 
la  loi  et  de  l'ordonnance  d'exécution. 

Jlformera  deux  très-forts  volumes  in-H,  dont  le  prix  sera,  pour  Paris,  de  10  f. , par  la  poste,  de  1?  f.  5nc 
Non.  Chaque  volume  te  veadrâ  séperémeut  6 fr.  ; par  la  poste £r.  5o  c. 

On  peut  se  faire  inscr  ire  d'avance , ayant  soin  d'affranchir  sa  lettre. 

Le  premier  volume  contiendra  l'Exposé  des  motifs  du  Code  forestier , par  M.  le  vicemte  de  Martignac , com- 
missaire du  Roi  ; le  Rapport  fait  auuom  de  la  Commission  , par  M.  le  baron  Favart  de  Laneladc;  la  Discussion 
à la  Chambre.  Le  deuxième  volume  contiendra  l'Exposé  des  motifs,  par  M.  le  vicomte  de  Marlignac,  le  Rap- 
port fait  au  nom  d’une  Commission  spéciale,  par  M.  le  comte  Roy,  et  la  Discussion  h la  Chambre  des  Pairs. 

Nota.  >IM.  les  Souscripteurs  qui , à raison  rte  leur*  fonctions , auraient  beaoin  du  Code  al  de  l'Ordonnance  , à l'instant  même  de  leur 
puhltcatinn . pourront  s’ea  procursrt , U ttxte  retrf.  moyennant  te  prix  de  a fr. , et  a fr.  5o  c.  par  la  poste. 

ON  SOUSCRIT  A PARIS,  CHEZ  ARTHDS  BERTRAND  s LIBRAIRE  ÉDITEUR. 

ana  a , i rtrat  r ; r.a . a*.  x3 

No **.  on  trouve,  à l'adresse  ei-slcssus , tous  tes  outrages  de  M.  BaadriUart , dont  te*  prioeipaus  «ont  . 
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^l  ocj  nations,  on  commençant  celle  quatrième  partie  de  notre  Traite  général  dès  Forêts,  Chastes 
et  Pêches , l'intention  de  n’y  parler  que  do  la  pèche  fluviale , qui  est  dan»  le»  attribution»  de 
I*  Administration  des  forêt»  ; niai»  nous  nou»  somme»  bientôt  aperçu  que  celle  pèche  cl  celle  qui  »c 
fui# à la  mer  avaient  entre  elle»  de»  rapports  ai  nombreux  et  si  étroit»,  qu'il  était  presque  impos- 
sible de  traiter  de  l’une  san*  s’occuper  de  l'autre. 

En  effet,  beaucoup  de  poissons  de  mer  s'approchent  de  l’embouchure  des  rivière»  et  en  re- 
montent le  cours  dans  certaines  saisons  de  l'année,  pendant  lesquelle»  on  les  pèche  dans  les eaux 
douces.  Les  instrumens  et  les  procédés  employés  dans  la  pêche  fluviale  se  retrouvent  en  grand 
nombre  dans  la  pêche  maritime,  et  les  réglcmcn»  relatif»  à l’une  et  à l’autre  sont  basés  sur  le.» 
mêmes  principes,  et  ont  le  même  objet  de  police  et  de  conservation. 

Nous  avons  considéré  en  outre  que  les  points  de  contact  de  l’Administration  des  forêts  avec  le-<  • 
département  de  la  marine , au  sujet  des  deux  sortes  de  pêchas,  pouvaient  faire  désirer  un  ouvrage 
qui  pût  être  consulté  dans  l’intérêt  commun  de»  deux  services,  et  qui  présentât  un  corps  complet 
d’instructions  sous  le»  rapports  de  l’art  et  do  la  législation. 

Enfin , il  nous  a paru  que  la  pêche  en  mer  réclamait  un  onvrage  nouveau.  Le  grand  Traité  des 
Pèches  de  Duhamel , publié  en  tyyo  ,'n‘j  conservé  son  mérite  que  sons  le  rapport  de  l’art  de  la 
pèche;  mais  la  description  des  poissons  s’y  présente  avec  la  confusion  qui  régirait  alors  dan» 

I histoire  naturelle  de  ces  animaux.  Cetlu  partie  de  l’ouvrage  de  Duhamel  no  pouvait  plu»  être 
consultée  ; elle  appelait  la  réforme  que  Lacépède  et  quelques  autres  naturalistes  ont  introduite 
dans  l’ichthyologie.  • 

Le  Dictionnaire  des  Pêches,  faisant  partie  de  J’ Encyclopédie,  présente  les  mêmes  défauts  que  le 
Traité  de  Duhamel,  dont  il  n’est  que  l’extrait. 

lin  savant  distingué,  M.  Noël  de  la  Morinière,  avait  senti  la  nécessité  d'un  nouvel  ouvrage  sur 
les  pèches , et  il  avait  tou»  le*  moyens  de  le  faire.  Il  aurait  traité  ce  sujet  à-la-fois  comme  naturaliste, 
comme  navigateur,  comme  expert  dans  tou*  les  procédés  de  pêche,  et  comme  littérateur;  mai» 
malheureusement  il  a péri  victime  de  son  zèle  dans  un  vovage  qu’il  avait  entrepris  avec  l'autori- 
sation du  gouvernement,  pour  explorer  des  parages  lointains.  Il  n’a  laissé  qu’un  premier  volume  , 
consacré  uniquement  à l'histoire  dos  pêches  anciennes  et  dV  moyen  âge.  1 } 

Notre  travail,  beaucoup  plus  abrégé  et  sans  doute  bien  moins  parfait  que  ne  l’aurait  été  celui  de 
ce  savant,  aura  du  moins  l’avantage  de  se  présenter  enrichi  des  connaissances  acquises  depuis  la 
publication  des  autres  Traités  de  Pêche. 

Nous  avons  consulté  , pour  la  description  des  poissons,  des  cétacés,  des  crustacés  et  des  lestacés, 
le»  ouvrage»  le»  plu*  estimés  , tel»  que  {'Histoire  des  Poissons  par  Lacépède , V Histoire  naturelle  de 
Hujjon , édition  de  Sonnini,  et  êe  Dictionnaire  d Histoire  naturelle  , édition  de  Délerville  , dan» 
lequel  le  savant  M.  Bosc  a rédigé  tous  les  articles  sur  les  poissons. 
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Nout  nous  nomme»  attaché  , do  môme  que  non*  l'avons  fait  dans  notre  Dictionnaire  des  Forêts. 
à mettre  un  ordre  rigoureux  dan*  la  rédaction  de  no*  artirle» , parce  que  nous  sommes  persuadé 
que  le»  sciences  exactes  ne  peuvent  se  passer  de  ret  ordre  , qui  malhenijutsement  ne  ae  trouve  pas 
toujours  dans  les  ouvrage*  de  nos  savait*.  Il  est  possible  que  la  pompe  du  style  ne  s'accommode 
pas  d’une  étroite  méthode  ; mais  l'instruction  y gagne  , et  les  faits  présentes  dans  un  ordre  naturel 
se  gravent  mieux  dans  la  mémoire  : ils  se  retrouvent  bien  plus  facilement  aussi  dans  les  recherches. 

Ainsi  , dans  U description  de  chaque  poisson  de  quelque  importance,  nous  faisons  connaître , 
toujours  dan*  le  même  ordre,  son  notn  spécifique  en  français  et  en  latin  , le  genre  et  la  division 
auxquels  il  appartient  dans  la  méthode  de  Lacépède , scs  noms  vulgaires  et  ceux  qu'il  porte  dans 
plusieurs  langues  étrangère»,  scs  caractères  spécifiques,  scs  lieux  d’habitation  , sa  nourriture,  sa 
propagation , «es  ennemis  et  maladies , ses  qualités , les  différentes  manières  de  le  pécher , les 
moyens  de  préparation  à l’aide  desquels  ou  le  conserve  pour  le  commerce  cl  la  consommation . 
enfin_l’art  do  le  préprer  pour  lès  table».  % 

Nous  avons  recherché  dans  l'ouvrage  de  Duhamel  en  premiiujlieu,  cl  ensuite  dans  tous  ceux  qui 
ont  traité  de  la  pèche,  les  procédé»  employé»  dans  cet  art,  et  nous  y avons  puisé  la  plupart  des 
méthodes  que  nous  rapportons.  Il  nous  a paru  également  nécessaire  de  vérifier  les  changemens  que 
les  procédés  les  plus  importuns  avaient  pu  éprouver  , et  cela  a été.  l'objet  de  notre  correspondance 
dans  quelque*  ports  de  mer  : mais  nous  avons  remarqué  que  les  pèches  décrites  par  Duhamel  étaient, 
toujours  pratiquée*,  à fort  peu  de  différence  près,  delà  même  manière  qu'elle*  ont  été  indiquées 
dans  l'Ouvrage  de  cet  auteur.  Euiin  , nou»  avons  voulu  voir  nous-méme  rc  qui  se  pratiquait  sur 
les  côtes  de.  la  Normandie,  cl  nous  y ijvoiis  pris  dus  notes  qui  ont  servi  à améliorer  nos  articles, 

La  partie  technique  de  notre  travail  eut  été  incomplète  sans  le. secours  du  dessin:  un  grand 
nombre  de  figures  font  connaître  les  ressources  de  l'admirable  industrie  de  l'homme  daus  ht  guerre 
qu'il  fait  aux  habilans  des  eaux  : ces  figures  représentent  l'image  de  tous  les  inslruraen*  tic  pèche, 
le*  usages  si  variés  et  si  ingénieux  auxquels  ils  sont  employés,  le  mouvement  et  l'action  de  toutes 
cçs  machines;  elle»  nous  fout,  pour  ainsi  dire,  assister  Vt*  pèche»  qui  y sont  décrite». 

Nou*  n'avons  point  eu  à nous  livrer  à de  longues  recherches  sur  l'histoire  de  la  pêche,  l'ouv  rage 
de  Noël  tbt  la  Marinière  contient  à cet  égard-tout  ce  qu'on  peut  désirer , et  nous  en  avons  profile 
pour  donner . dans  le  cours  de  ce  Dictionnaire,  l’histoire  de  la  pêche  des  poissons  le*  plus  . 
importait*.  ' ' , 

Toutefois  , nous  ne  pouvons  nous  dispenser  de  présenter  ici  des  notions  sommaires  sur  cet  objet 
et  un  a perçu  do  la  législation  relative  à la  pêche  en  général. 

L'éloquent  auteur  de  l’ Histoire  des  Poissons , M.  de  Lacépède  , dont  les  sciences  regrettent  la 
perte  récente , a décrit  en  peu  de  mol»  le*  avantages , les  agréraens  et  les  ressources  de  la  pêche  ; 
qu’il  nou*  soit  permis  d’emprunter  ses  paroles  : « La  pêche  , dit  ce  célèbre  naturaliste,  a précédé 
la  culture  dttftchnmps,  elle  est  contemporaine  de  la  chasse  ; mais  il  y a ectlc  différence*' litre  la  chasse 
et  la  bêche . que  cette  dernière  conviet^  aux  peuples  civilisés,  et  que  , bieu  loiu  de  s'opposer  aux 
progrès  de  l'agriculture , du  commerce  et  de  l'industrie , elle  en  multiplie  le»  heureux,  résultats. 

» Si,  dan»  l'enfance  de»  société»,  la  pêche  procure  à des  hommes  encore  a demi  sativagc^unc 
nourriture  suffisante  et  salubre  ; si  elle  les  accoutume  à ne  pas  redouter  1 inconstance  de  I onde;  si 
elle  les  rend  nav  igateur* , elle  donne  aux  peuple»  policé»  d'abondantes  moissons  pour  les  besuin*  du 
pauvre,  des  tribut»  variés  pour  le  luxe  du  riche,  des  préparation».  recherchée*  pour  le  commerce 
lointain,  des  engrais  fécondait»  pour  les  champ*  peu  fertile*:  glle  force  à lfarer»cr  les  tuer*,  a 
braver  lus  glace*  du  pôle  , à supporter  les  feux  de  1 rqtialeur , à lulter  contre  ht  tempête  ; elle  lance 
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sur  FOcéan  de*  forêt*  de  mât»  ; elle  crée  le»  mariu*  cxjiérimenté» , le»  rommrveans  audacieux  . les 
guerrier*  intrépide*. 

» Mère  de  la  navigation  , elle  «'accroît  avec  ce  chcf-d'icuvre  de  l’intelligence  humaine.  A mesure 
que  les  science»  perfectionnent  l'art  admirable  de  construire  et  de  diriger  le*  vaisseaux,  elle  mul- 
tiplie se*  instrunien* , elle  étend  Ht  filets , elle  invente  de  nouveaux  moyen*  de  succès  , elle  s’attache 
un  plus  grand  nombre  d'hommes,  elle' pénètre  dans  les  profondeur*  de»  abîmes;  elle  arrache  aux 
asile»  le*  plu»  secrets , elle  poursuit  jusrfk'aux  extrémités  du  globe  le»  objets  de  sa  constante  re- 
cherche , et  voilà  pourquoi  ce  n’est  que  depuis  un  petit  nombre  de  siècle*  que  l’homme  a développé 
sur  tous  le»  lleuves  et  sur  toutes  le»  mers  ce  graud  art  de  concerter  ses  plans-,  de  réunir  ses  efforts  , 
de  diversifier  ses  nttnques,  de  diviser  ses  travaux,  de  combiner  scs  opérations,  do  disposer  du 
temps,  de  fratichirde*  distances,  et  d'atteindre  sa  proie  eu  maîtrisant  pour  ainsi  dire  les  saisons, 
le*  climat* , les  vents  (lédhnîné.s  et  le*  ondes  houlcversées. 

» Mais  si , au  lieu  de  suivre  l'ordre  chronologique  de  l’art  do  la  pêche , nous  voulons  nous  re- 
présenter ce  qu’il  est,  nous  examinerous  sous  des  points  de  vue  généraux  ses  instrumens,  son 
théâtre  , ses  principaux  objets. 

» Nous  pouvons  diviser  en  quatre  classes  le»  instrumens  ou  les  moyens  qu’il  emploie  : première- 
ment, ceux  qui  attirent  les  poissons  par  des  appâts  trompeurs,  et  le»  retiennent  par  des  crochets 
funestes:  deuxièmement,  ceux  avec  lesquels  ou  va  au  devant  de  leurs  légions,  on  les  eerne  , on  les 
resserré . on  le*  presse,  on  le»  renferme  dan*  une  enceinte  d oit  il  leur  est  impossible  de  s'échapper: 
ou  ceux  avec  lesquels  on  attend  que  les  eourntis , les  marées , leur»  besoins  . leur  natation , dirigé» 
par  une  aorte  de  riv  age  artificiel,  les  entraînent  dans  un  espace  étmit  dont  l'entrée  est  facile,  et  toute 
sortie  interdite-;  troisièmement,  les  couleurs  qui  le*  blc**enl , le*  lueurs  qui  les  trompent , les  feux 
qui  les  éblouissent , les  préparations  qui  les  énervent,  les  odeur»  qui  les  enivrent,  les  bruits  qui  les 
effraient , les  traits  qui  les  percent , le»  animaux  exercé*  et  dociles  qui  *c  précipitent  sur  eux  , et  ne 
leur  laissent  la  ressource  ni  de  la  résistance  ni  de  ln  fuite  ; quatrièmement  enfin,  le»  instrumens  qui 
se  composent  de  deux- ou  de  plusieurs  de  ceux  que  l’on  v ient  de  voir  distribués  dans  les  classe* 
précédente*.  -,  " 1 * ■ — 

» Parmi  le*  instrunien»  de  la  première  classe,  le  plu»  simple  est  celle  ligne  flexible,  nu  bout  de 
laquelle  un  fil  léger  soutient  un  frêle  hameçon  rarhé  sous  un  ver,  sou*  une  boulette  artificielle . 
sous  un  petit  fragment  de  substance  organisée,  ou  sou*  toute  autre  amorce  dont  la  forme  ou  l’odeur 
frappe  l'œil  ou  l’odorat  du  poisson  trop  jeune,  ou  trop  inexpérimenté,  ou  trop  dénué  d'instinct, 
ou  trop  entraîne  par  Un  appétit  vorace,  pour  n'être  pas  facilement  séduit.  Quels  souvenirs  lou- 
chun*  cette  ligne  peut  rappeler!  Elle  retrace  à l’enfance  scs  jeux;  l'tTàgc  mùr,  se»  loisirs;  à la 
vieillesse  , ses  distractions  ; au  coeur  sensible , le  ruisseau  voisin  du  toit  paternel  ; au  voyageur , 
le  repos  occupé  de»  peuplades  dont  il  a enlevé  la  douce  quiétude  ; au  philosophe , l’origine  de  l’art, 

a Et  bientôt  l'imagination  franchit  les  espace»  êl  les  temps  ; elle  se  transporte  au  moment  et  sur 
le»  rive*  où  ce  roseau  léger  fait  place  à ce*  lignes  flouantes,  ou  à ces  lignes  de  fond  si  longues,  si 
ramifiées,  soutenues  ou  enfoncée»  avec  tant  de  précaution,  ramenées  ou  relevées  avec  tant  de 
<oin  . hérissée»  de  tous  re»  haims  ou  crochets,  cl  répandant  sur  un  si  graud  espace  un  Songer 
inévitable. 

» Dans  la  seconde  classe  paraissent  le*  filet»,  soit  ceux  que  la  main  d'un  seul  homme  peut  placer, 
soutenir  . manier,  avancer  , déployer,  jeter,  replier  , retirer , pu  qu’on  traîne  , comme  fes  dragues 
et  gunguts , après  en  avoir  fait  des  manches  , de*  poches  cl  de*  sacs  ; soit  ceux  qui , présentant  une 
grande  étendue  , élevés  à/  la  surface  de  l’eau  par  des  corps  légers  et  floltans  , maintenus  dttu»  la 
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position  la  plus  convenable  par  des  poids  attachés  aux  ranges  1rs  plus  lusses  de  leurs  mailles , 

, simples  ou  composés  , formés  d'une  seule  nappe  ou  de  plusieurs  réseaux  parallèles,  assez  prolongés 
pour  atteindre  jusqu'au  fond  des  rivières  profondes , et  assez  longs  pour  barrer  la  largeur  d'un 
grand  fleuve , ou  déplopnt  leurs  extrémités  de  manière  à renfermer  un  grand  espace  maritime , 
composant  une  seule  enceinte,  ou  repliés  en  plusieurs  parcs,  développés  comme  une  immense 
digue , ou  contournés  en  prisons  sinueuses , sont  conduits,  attaches,  surveillés  et  ramenés  par  une 
entente  remarquable,  par  un  concert  soutenu , par  dc^combinaisons  habilement  conçues  d'un 
grand  nombre  d’bomrae»  réunis. 

» A la  seconde  classe  appartiennent  encore  res  asiles  trompeurs  faits,  de  jonc  ou  d'osier , ces 
nasses  perfides  dans  lesquelles  le  poisson  , égaré  par  la  crainte  ou  entraiué  par  le  besoin , ou  con- 
duit sans  précaution  par  le  courant  auquel  il  s!e»t  livré  , et  croyant  trouvée  une  retraite  semblable 
à celle  que  lui  ont  donnée  plus  d'une  fois  les  grottes  de  scs  rivages  hospitaliers,  péuètrn  facilement, 
en  écartant  des  branches  rapprochées , qui  ne  lui  présentent , lorsqu'il  veut  entrer,  que  des  tige» 
dociles,  mais  qui , lui  offrant , lorsqu'il  veut  sortir,  des  pointes  enlacée»,  le  retiennent  dans  une 
captivité  que  la  mort  seule  termine. 

» Parmi  les  moyens  de  la  troisième  classe  doivent  être  compris  ces  feux  que  l'on  allumait,  dès  le 
temps  de  Bélon  (i)  , sur  les  rivages  de  la  Pro|x>nlidc , pour  favoriser  le  succès  des  pèches  de  nuit. 
Ces  planches  blanchâtres , vernies  et  luisantes , placées  sur  les  bords  de  bateaux  pécheurs  de  la 
Chine  , et  qui , réfléchissant  les  rayons  argentins  de  la  lune  , et  imitant  la  surface  tranquille  et  lu- 
mineuse d'un  lac , et  trompant  facilement  )tar  cette  image  les  poissons  , qui  sc  plaisent  à s élancer 
hors  de  l'eau , le»  séduisent  au  pojpl  qu'ils  sautent  d eux-mêmes  dans  la  barque  , et  pour  ainsi  dire 
dans  la  main  du  pécheur,  en  embuscade  et  caché  ; ce»  fournies , dont  on  perce  le's  coryphènes  chry- 
surus,  et  tant  d’autres  osseux  •,  ce»  tridents  , avec  lesquels  ou  harponne  les  redoutables  hahilans  de 
la  mer  ; ce»  cormorans  apprivoisés,  dont  les  Chinois  se  servent  depuis  si  long-temps  dans  leurs 
pèche» , qui  saisissent  avec  tant  d'adresse  le  poisson  , et  qu'on  anneau  placé  autour  du  leur  cou 
contraint  de  céder  à leurs  maîtres  une  proie  presque  intacte. 

» Les  grandes  pèches,  si  remarquables  par  le  temps  qu'elle»  demandent , les  préparatifs  qu'elles 
exigent , les  arts  qu  elles  emploient , les  précautions  qu'elles  commandent,  le  grand  nombre  de  bras 
qu  elle»  mettent  en  mouvement , et  qui  donnent  au  commerce  U morue  des  grands  bancs , le  hareng 
des  mers  boréales , le  Üion  de  la  Méditerranée  et  les  acipensères  de  la  Caspienne,  nous  offrent  de 
grands  exemples  de  ces  moyens  composés  , que  l'on  peut  regarder  comme  formant  une  quatrième 
classe.  * • , 

» Et  tou*  ces  moyens  si  variés,  sur  quel  immense  théâtre  ne  sont-ils  pas  employés  par  lart 
perfectionné  de  la  pèche  ? 

» Si  du  sommet  des  Cordillères,  des  Pyrénées,  des  Alpes,  de  l’Atlas,  des  haute»  montagnes  de 
l'Asie,  de  toutes  les  énormes  chaînes  de  monts  qui  dominent  la  partie  sèche  du  globe,  nous  descen- 
dons par  la  pensée  ver*  les  rivages  des  mers , en  nous  abandonnant  pour  ainsi  dire  au  cours  des 
eaux  qui  sc  précipitent  de  ce»  hauteurs  dans  les  bassins  qu'entourent  ces  antiques  montagnes,- sur 
quel  ruisseau  , sur  quelle  rivière,  sur  quel  lac , sur  quel  fleuve  ne  verrons-nous  pas  la  ligne  ou  le 
filet  assurer  au  pécheur  attentif  la  récompense  de  ses  soins  et  de  sa  peine? 

» Et  lorsque,  parvenus  à l'Océan,  nous  nous  élèverons  encore  par  la  pensée  au-dessus  de  la  surface 
pour  en  embrasser  un  hémisphère  d’un  seul  coup-d'odl , nous  verrons  depuis  un  pèle  jusqu  à 
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1 autre  de  nombreuses  escadres  voguer  pour  les  progrès  de  l’industrie  , l arrroissemeut  de  la  popu- 
lation , la  force  de  la  marine,  proteetriec  de»  grands  Etats,  la  prospérité  générale  et  la  renommée 
de»  grands  Empires.  Ah  ! dans  cette  moisson  de  bonheur  cl  de  gloire  puisse  ma  nation  recueillir 
une  part  digne  d'elle!  Puisse-t-cllc  ne  jamais  oublier  que  la  nature,  èn  l'entourant  de  mers,  en 
faisant  couler  sur  son  territoire  tant  de  Beuves  fécundans , en  la  plaçant  au  centre  des  climats  les 
plus  favorisés  par  ses  douces  et  vives  influences,  lui  a commandé  dans  tous  les  genres  les  plus 
nobles  succès. 

s Quels  prix  attendent  en  effet  au  bout  de  la  carrière  le  pécheur  intrépide  ! Combien  d'objets 
peuvent  être  ceux  de  sa  recherche , depuis  les  énormes  poissons  de  dix  mètres  ( 3o  pieds  ) de  lon- 
gueur jusqu'à  ceux  qui,  par  leur  petitesse,  échappent  aux  mailles  les  plus  serrées;  depuis  le 
féroce  squale,  dont  on  redoate  encore  la  queue  gigantesque  ou  la  dent  meurtrière,  lors  même  qu'on 
est  parveuuà  l'entourer  de  chaînes  pesante*,  jusqu'à  ce»  abdominaux  transparens  et  mous  qu'aucun 
aiguillon  no  défend  ; depuis  ces  poissons  rares  et  délicats  que  le  luxe  paie  au  poids  de  l'or , jusqu'à 
res  gades , ces  dupés  et  r.cs  cyprins , si  abondans  eu  nourriture , si  nécessaires  à la  multitude  peu 
fortunée  ; depuis  les  argentines  et  les  ablcs , dont  les  admirables  écailles  donnent  à la  beauté  opu- 
lente les  perles  artificielles  , rivales  de  celles  que  la  nature  a fait  croître  dans  l'Orient , jusqu'aux 
espèces  dont  le  grand  volume,  profondément  pénétré  d’un  fluide  abondant  et  visqueux  , fournit 
cette  huile  qui  accélère  le  mouvement  de  tant  de  machines,  assouplit  tant  de  substances,  et  en- 
tretient dans  l'humble  cabane  du  pauvre  cette  lampe  sans  laquelle  le  travail,  suspendit  par  de  trop 
longues  nuits-,  ne  pourrait  plus  alimenter  sa  nombreuse  famille;  depuis  les  poissons  que  l'on  ne 
|icut  consommer  que  très-près  de»  parages  où  ils  ont  clé  pris,  jusqu'à  ceux  que  des  précautions  bien 
entendues  et  des  préparations  soignées  conservent  pendant  plusieurs  années,  et  permettent  de 
transporter  au  centre  des  plus  grands  conlinens  ; depuis  lessalmones,  dont  tes  arêtes  sont  aban- 
données, dans  des  pays  disgraciés,  au  chien  fidèle  ou  à la  vache  nourricière  , jusqu'à  ccs  gasié- 
rostées,  qui , répandus  par  myriades  dans  les  sillons,  s’y  décomposent  en  engrais  fertile;  et  enfiu^ 
depuis  la  raie  , dont  la  peau  préparée  donne  cette  garniture  agréable  et  utile  , connue  sous  lo  nom 
de  beau  galuchat , jusqu'aux  acipensèrcs,  cl  à tant  d'autres  poissons,  dont  les  membres,  séparés 
avec  attention  de  toute  matière  étrangère,  se  convertissent  eu  celte  colle  qui , dans  certaines  cir- 
constances, peut  remplacer  les  lames  de  verre,  et  que  les  arts  réclament  du  commerce  dans  lotis 
les  temps  et  dans  tous  les  lieux. 

» Quelque  prodigieux  que  doive  paraître  le  nombre  des  poissons  que  l'homme  enlève  aux 
fleuves  et  aux  mers,  dès-millions  de  millions  de  ces  animaux  échappent  à sa  vue,  à scs  instrument . 
à H constance.  Plusieurs  de  res  derniers  périssent  victimes  de*  habitons  des  eaux,  dont  la  force 
l'emporte  sur  la  leur  ; ils  sont  dévorés , engloutis,  anéantis  pour  ainsi  dire , ou  plutôt  décomposés . 
de  manière  qu'il  ne  reste  plus  aucune  Iraeç  de  leur  existence.  Plusieurs  autres  cependant  succombent 
isolément  à la  maladie,  à la  vieillesse,  à des  accidens  particuliers , ou  mcarent  par  troupes,  empoi- 
sonnés, étouffés  ou  écrasés  par  les  suites  d'un  grand  bouleversement.  Il  arrive  quelquefois,  dans  ce» 
dernières  circonstances . qu'avant  de  subir  une  altération  très-marquée,  leurs  cadavres  sont  saisis 
par  des  dépôts  terreux  qui  les  enveloppent , les  recouvrent , les  durcissent , et  préservant  leur 
corps  de  tout  contact  avec  les  élcmens  destructeurs,  en  font  en  quelque  sorte  des  momies  naturelles, 
et  les  conservent  pendant  des  siècle».  » 

Aprèsce  brillant  tableau  de  lu  pêche,  que  nous  devons  au  célèbre  auteur  de  Y Histoire  des  Poissons, 
il  n<*  nous  reste  plus  qu'à  rassembler  quelques  notes  historiques  sur  cet  objet  imponant. 

Les  anciens  Grecs  av.ciénl  observé  les  poissons  beaucoup  plus  qu'ils  n'avaient  étudié  le*  antres 
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animaux;  ils  leu  connaissaient  mieux;  ils  les  préféraient  |vour  leur  table  . mémo  àja  plupart  dis 
oiseaux  le*  plu*  recherchés.  Us  ont  irausmis  cette  connaissance  particulière  ri  celte  sorte  de  prédi- 
lection , avec  les  moyens  qu'ils  avaient  inventés , dans  1 art  de  prendre  et  de  conserver  les  poissons  . 
non-seulement  aux  Crées  modernes,  mais  encore  aux  Romains.  Ils  devaient  les  avoir  reçus  de* 
antiques  nations  de  l'Orient , parmi  lesquelles  ils  subsistent  encore  : la  proximité  de  plusieurs  céte* 
et  la  nature  des  mers  qui  binaient  leurs  rivages  les  leur  auraient  d'ailleurs  inspirés. 

On  a cherché  à connaître  l'origine  de  la  pêche,  comme  si  ccl  art  pouvait  être  l'ouvrage  d‘un 
seul  homme.  Wallon  , auteur  anglais,  eu  parlant  de  l'antiquité  de  la  pèche  à ht  ligne,  en  lait  re- 
monter l'origine  au  déluge  de  Deucalion;  d'autres  auteurs  prétendent  que  Set  h , fils  d'Adam, 
t’enseigna  à son  fils,  et  la  laissa  gravée  sur  des  colonnes.  On  trouve  dans  Plutarque  quelques  ob- 
servations sur  la  pèche  , qu'il  a empruntées  â Homère  ; c Les  animaux  maritimes,  tous  en  général, 
ont  un  pressentiment  qui  les  rend  soupçonneux  de  toute*  choses,  et  les  (ait  tenir  sur  leurs  gardes 
contre  les  aguets  qu'un  leur  dresse  ; ce  qui  fait  que  In  pêcherie  et  l’art  de  les  prendre  et  de  les  chasser 
n'est  point  une  petite  industrie  ne  simple  et  grossière  ; ains  a besoin  d'un  grand  nombre  d’engins  ; 
de  toutes  sortes  de  ruses  et  de  finesses  subtiles  pour  les  affiner.  » (Traduction  tfAnrtat.')  ' 

Le  même  auteur  trace  la  manière  de  (aire  ta  ligne.  Homère  présente  l'image  suivante  de  l'effet 
de  la  ligne;  h Et  frisse  précipite  au  fond  du  noir  ahiiuc,  comme  le  plomb  qui,  placé  dans  une 
ligue  à l'extrémité  des  crins  d un  taureau  , porte  un  appât  fatal  aux  poissons  avides.  » 

Il  parait  que  les  Anciens  reconnaissaient  à-la-fois  dans  Sylvain  le  dieu  des  bois  et  de  la  pt'-ebc. 
L' Histoire  de  la  ville  de  Genève,  par  Jacob  Spon  , rapporte  qu'il  a été  trouvé,  en  itv-H . dans 
ladite  ville,  au  pied  de  la  tour  de  l'ile , une  inscription  latine  très-ancienne  , qui  était  à la  hase 
d'une  statue  de  Sylvain,  que  les  bateliers  honoraient  comme  étant  le  dieu  des  bois,  et  à eausede 
I iutérêt  qu'ils  avaient  qu  i)  leur  fournit  de  bons  bois  pour  la  construction  de  leurs  barques  et  hateunv 
pour  la  pçehe. 

Plusieurs  auteurs  de  l'antiquité  ont  écrit  sur  l'Histoire  naturelle  des  poissons  et  sut  la  manière 
"u  eu  faire  la  pèche.  Aristote,  le  premier  auteur  connu  qui  se  soit  occupé  de  l'Histoire  naturelle , a 
composé  neuf  livres  de  l'Histoire  des  animaux,  dont  le  cinquième  cl  le  sixième  sont  plus  particu- 
liérement consacrés  à I l listoire  des  poissons.  Théophraste  a fuit  un  livre  Depiscibus  in  sicco  viven- 
tibus.  \ a itou  , savant  illustre  chez,  les  Romains  , a écrit  sur  l'agriculture  un  ouvrage  où  il  parle  de 
quelques  poissons  romains.  Columelle  a composé  douze  livres  sur  l'agriculture,  dans  lesquels  il 
traite  des  viviers.  Pline  cuusacia  sou  neuvième  livre  ainsi  que  son  trente-deuxième  a I Histoire* des 
poissons.  11  v parle  de  la  péché  et  des  viviers,  et  ce  qu'il  dit  des  viviers  prouve  combien  les  Romains 
mettaient  de  luxe  dans  ces  établissemens.  Un  certain  Sergius  Orota  , à qui  l’on  attribue  l'invention 
des  viviers  d’huilres , tira  d'énormes  revenus  de  celle  industrie.  Dans  le  même  siècle , Lucius  Mu- 
nena  donua  le  premier  exemple  de  faire  des  réservoirs  d autres  poissons.  La  noblesse  de  Rome , les 
Philippcs,  les  Horlensius  suivirent  eel  exemple.  Lucullus  fit  entrer  la  mer  par  un  canal  dans  un 
réservoir , et  pour  cela  il  fallut  couper  une  montagne  près  de  Xaples  : c'est  à ce  sujet  que  le  grand 
Pompée  l'appelait  le  Xcrxèa  romain.  Après  sa  mort,  les  poissons  de  ce  réservoir  furent  vendus 
quatre  millions  de  sesterces  (environ  joo.ooo  franc*  de  notre  monnaie).  Caina  Hirrius  s’avisa  le 
premier  défaire  un  réservoir  pour  les  murènes  en  particulier,  et  il  en  prêta  six  mille  h Jules  César, 
lorsque  celui-ci , étant  dictateur , donnait  des  festins  à 1 occasion  de  ses  triomphes.  La  maison  de 
campagne  de  cet  Hirrius  ayant  été  vendue  quelque  tempe  après,  «es  réservoir#  eu  firent  monter  le 
prix  également  u quatre  millions  de  sesterces.  Après  cette -manie  générale  pour  l’espèce , on  en  vint, 
dit  Pline,  à se  passionner  aussi  pour  telle  ou  telle  autre  murène. 
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On  recherchait  avec  empressement  et  à lotit  prix  le»  poisson»  le.»  pin*  délient».  Ce  luxe  fut  porté 
jusqu  à la  Folie  sou»  le»  empereur»  romain»;  on  »e  disputait  dan*  le»  marché*  le*  plu*  gros  et  le» 
plus  beaux  poisson»,  et  l’on  xil  le  peuple-roi,  les  sénateur»  même  s'inquiéter  beaucoup  plu*  à 
quelle  sauce  un  mettrait  un  rouget , un  turbot,  que  de»  affaires  de  l'Etat  : du  moins,  ce»  extrava- 
gances démontrent  que  la  pêche  et  la  conservation  des  poissons  formaient  alors  une  industrie  tirs 
plus  lucratives. 

Les  historiens  attribuent  le»  richesses , la  splendeur  et  la  puissance  des  Tyrien»,  des  Svdotiien»  . 
de»  Carthaginois,  des  Rltodicos,  à l’art  de  la  pèche,  qui  avait  Formé  cher,  eux  des  marins  intré- 
pides. Les  Vénitien»,  le»  Génois,  les  Hollandais,  les  Anglais,  dans  no»  temps  moderne»,  sont  rede- 
vables de  leurs  richesses  à la  même  cause  : c’est  avec  quelque»  navire»  pécheur*  qae,  enhardi»  sur 
le»  nier»,  ces  peuples  so  sont  bientôt  arcrus.  Fortifiés,  agrandi»,  et  que,  de  pauvres  matelots  qu’il* 
étaient , ils  sont  devenus  les  rois  de  la  mer.  * 

iai  Eraueu,  |>ar  la  situation  de  plusieurs  de  ses  provinces  sur  le»  bords  de  la  mer,  et  par  la 
quantité  considérable  de  (leuvcs,  de  rivière»,  de  canaux  et  d'étangs  qu’elle  reuferme , lire  aussi 
d 'abondante»  ressources  de  la  grande  et  de  la  petite  pêche,  et  nous  voyons,  par  le»  anciennes  et  le* 
nouvelles  ordonnances  de  nos  rois,  que  cette  partie  de  l'industrie  nationale  a été  l’objet  d’une 
constante  sollicitude. 

La  pêche  a,  moins  que  lâchasse,  servi  à la  distraction  de»  princes;  cependant  les  empereurs  ro- 
main* en  ont  Fait  souvent  l’objet  d’un  amusement  public.  Festu»  dit  : Fuisse  quotannis  mente 
jiutiô  Jioinœ  piscatorios  ludos  irons  Tibcrim.  Chez  les  Romains,  la  mer  et  les  rivières  étaient  pu- 
bliques, et  tout  le  monde  pouvait  y pécher  : Flumina  aident  nmnia  et  portos  publiai  surit. 'hoc  est 
/>opuli  ropumi  quapropter  jus  piscendi  omnibus  commune  est  in Jluminibus  et  porlibus.  (Instil., 
/)e  reriun  divisione . § a.) 

Nos  rois  n om  point  dédaigné  non  plu*  de  prendre  le  plaisir  de  la  pèche.  Le  président  Fanohet 
i apporte  qu’eu  l'an  8d.j  Louis-le-Débonnaire  alla  eltasser  dans  le*  Ardennes  , et  après  la  Pentecéte. 
pocher  et  chasser  à Remit  emont. 

La  pèche  ne  Fut  point  interdite,  comme  la  chasse,  aux  ecclésiastiques  , parce  que,  suivant 
l obscrvation  de  Saint- Yon.  elle  a quelque  chose  de  simple  et  d’innocent,  qui  ne  répugne  point  à 
leur  caractère  ; JYon  inveniri  in  sa  ipturis  sanctis,  sanction  aliquem  venatorem  ; piscatores  inverti  ri 
Hinctos.  [lisait,  C.  8ti.)  Les  religieux  étaient  invités  à fuir  l’oisiveté  : Ut  terantur  ah  eis  lina 
copiendis  pi sc Unis. 

En  France  comme  diez  les  Romains , la  pèehc  à la  mer  est  libre  et  commune  à tout  le  monde  : 
« Déclarons,  porte  l'art.  t".  dû  V.  livre  de  I ordonnance  de  itiftt,  la  pèche  de  la  mer  libre  et 
commune  à tous  nos  sujets,  tuuquels  nous  permettons  de  la  faire , ta  fit  en  pleine  mer  que  sur  les 
grâces , avec  les  filets  et  engins  permis  par  la  présente  ordonnance. 

Mais  il  n'en  est  pas  de  même  à l'égard  de  la  péeho  fluviale  ; los  fleuve»  et  rivières  navigables 
sont  considère*  , dans  notre  Droit  français , comme  appartenant  an  domaine  de  l’Euit  : « /y*  che- 
mins, routes  et  rues  à la  charge  de  l État , les  fleuies  et  rivières  navigables  ou  flottables , tes  ri- 
vages , lais  et  relais  de  la  mer,  les  ports , les  luivies , les  rades,  et  généralement  toutes  les  portions 
•lu  territoire  français  qui  ne  sont  fias  susceptibles  <1  une  propriété  privée,  sont  considérés.  Comme 
des  dépendances  du  domaine  fmblic,  ( Code  civil,  art.  538.  ) Ces  principes,  à l’égard  de»  fleuves 
et  rivières  navigables.,  avaient  déjà  été  consaéré»  par  les  anciennes  ordonnances,  et  spécialement 
par  l'ordonnance  de  1669  : delà  la  loi  du  1 \ floréal  an  10,  qui  a ordonné  que  la  pêche  dans  le* 
fleuves  et  rivières  navigables  serait  affermée  au  profil  de  l'Klul.  A l'égard  des  rivière»  non  navi- 
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gaMps,  le  droit  exclusif  d'y  exercer  la  pèche  a etc  considéré  comme  un  droit  féodal , aboli  par  les 
lois  des  a5  août  i;ga,  6 et  3o  juillet  t793  ; et  il  a été  déridé;  par  un  avis  du  Conseil  d état,  ap- 
prouvé le  3o  pluviôse  an  t3,  que  les  particuliers  peuvent  pécher  sur  les  parties  des  rivière»  non 
navigables  et  des  ruisseaux  auxquels  aboutissent  leurs  propriété».  Mais  il  y a une  distinction  à 
faire  entre  les  rivières  (louables  cl  celles  qui  ne  sont  ni  flottables  ni  navigables.  Le  Gouvernement 
a le  droit  d'affermer  la  pèche  des  rivières  qui  sont  navigables  sur  bateaux,  trains  ou  radeaux,  et 
dont  l'entretien  n'est  pas  à la  charge  des  riverains,  sans  que  ce  droit  puisse  s'étendre  en  aucun 
cas  aux  riv  ières  ou  ruisseaux  qui  ne  sont  flottables  qu'à  bûches  perdue».  {Avis  du  Conseil  d état , 
du  at  février  i8ax.) 

Le  législateur  s'est  constamment  occupe  de  veiller  à la  conservation  du  poisson , tant  à la  mer  que 
dans  les  rivières  et  ruisseaux,  parce  que  cela  est  de  l'intérêt  public.  Il  a défendu  l'emploi  de  ces  filets 
et  engins  destructeurs,  qui  ne  laissent  aucun  espoir  pour  la  régénération,  et  sacrifient  à l’avidité 
d'un  gain  momentané  ou  à une  insatiable  gourmandise  le»  ressources  et  les  espérances  de  l’avenir  : 
Profond, tel  insaliabitis  gula,  dit  Sénèque,  lune  maria  senuatur,  hinc  terras,  alla  hamis,  alia  lo- 
quets, alia  rctium  variis  gencribus  cum  magno  ktbortr  persequitw;  nullis  animalibus,  nisi  ex 
faslidio , pax  est. 

C'est  pour  éviter  les  effets  de  cette  destruction  que  les  ordonnance»  ont  défendu  de  faire  usage 
d un  grand  nombre  de  filets  et  d’engins  qui  y sont  dénommés. 

L'ordonnance  sur  la  marine  de  .68 1 , et  les  réglemcn»  qui  y font  suite  et  que  nous  ferons,  con- 
naître a la  fin  de  cet  ouvrage,  prononcent  des  peines  contre  ceux  qui  contreviennent  aux  défenses, 
et  recommandent  aux  tribunaux  d’en  faire  une  sévère  application. 

Les  loi»  sur  la  pèche  fluviale  portent  les  mêmes  défenses  cl  les  mêmes  injonction?.  Le  roi  Phi- 
lippe IV,  surnommé  le  Bel,  en  tagt  ; Charles  IV,  en  juin  .3x6;  Charles  VI,  en  mars  i388  et  en 
septembre  ,.{oa;  François  I". , en  mars  ,5.5,  et  Henri  H,  en  ,55o,  spécifièrent  par  leurs  ordon- 
nance» les  engins  dont  il»  entendaient  interdire  l'emploi,  et  qui  sont  aujourd'hui  en  partie  ignorés 
Dans  CCS  défenses  étaient  comprises  les  lignes  de  fond,  que  le,  ordonnance»  désignaient  sous  le 
nom  de  jonchées  lignées  de  long  à menus  hameçons.  Mais,  suivant  Sainl-Yon,  la  pêche  à la  verge 
a pied  sec  ( a la  ligne  flottante  ) était  permise,  ainsi  qu  elle  l’est  encore  aujourd'hui  : cette  pèche 
n est  en  effet  qu  un  amusement  |ioiir  le  riche,  cl  elle  est  cependant  une  ressource  pour  le  pauvre  (i). 
Ces  même»  ordonnance»  défendent  de  battre  aux  arrhes  et  aux  gors;  déterminent  les  largeurs, 
mesurée»  avec  les  doigts  de  la  main  , ou  la  forme  des  monnaies  du  temps,  que  devaient  avoir  les 
nasses,  les  guideaux,  les  chausses,  les  maille,  de»  filets;  ordonnent  que  les  engins  défendus  se- 
ront brûlé, , qu'il  en  soit  fait  perquisition  de  jour  et  de  nuit  ; que  les  amendes  pour  les  contraven- 
tions soient  de  soixante  soi»  tournois,  dont  les  deux  tiers  au  Roi,  et  l'autre  tiers  aux  sergen». 

L ordonnance  de  Charles  V,  de  i376,  insiste  avec  force  sur  l'exécution  des  ordonnances  précé- 
demment rendue»  contre  les  instrumens  et  méthodes  de  pêche  qui  tendent  au  dépeuplement  des 
rivières;  «es  dispositions,  fondées  sur  l'intérêt  public,  prescrivent  la  recherche  et  la  destruction 
de  tous  les  engins  défendus.  Les  mêmes  dispositions  »c  trouvent  renouvelées  par  les  ordonnance» 
de  Charles  VI  en  ujoi,  de  François  I".  en  .5t5,  et  de  Henri  II  en  .554-  Celte  dernière  or- 
dunnançc  veut,  article  33,  que  les  contrcvenan»  soient  puni»  d’amende  arbitraire  et  de  peine 
corporelle. 


(i)  Paufrtr  et  ip.tr  fuit , linix/ur  solrhut  et  M a mu 

Drciperr , et  calarno  srttcntn  iluccre  pis  cet.  G>  ID. 
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L»  pwhe  de  nuit  pendant  deux  moi»;  savoir,  depuis  la  mi-mars  jusqu'à  la  mi-mai,  fut  sévère- 
ment interdite  par  les  ordonnances  de  juin  i3a6,  mars  i388,  septembre  i4oa  et  mars  i5i5, 
par  les  motifs,  est-il  dit,  que  les  poissons,  pendant  ce  temps,  laissent  leur  frai  aux  herbes,  que  le» 
pécheurs  de  nuit  les  chassent  et  détruisent  leur  frai.  La  pcche  fut  également  interdite  le  dimanche 
et  les  jours  de  fêles,  par  le»  ordonnances  de  i453  et  «476.  L'ordonnance  de  1476  défendit  de  pêcher 
au  bücherct  et  herbée  avant  le  1".  août,  de  mener  plus  de  cinq  douzaines  de  verveux  à-la-foi»,  et 
de  mettre  des  verveux  le  samedi  après  dîner,  depuis  la  mi-mai  jusqu'à  la  mi-août.  L'ordonnance  de 
Charles  IX,  de  t563,  détaille  ainsi  les  engins  dont  les  pêcheurs  peuvent  user  : verveux,  nasses 
à pêcher  les  goujons,  irublcs  à loches,  lignes  dormantes,  rets  à ahlcs,  seines,  trames  à chausse, 
transitions,  bûchcrel  à bras,  chalons  et  autres  engins  nécessaires,  et  tels  qu'on  en  a dûment  et 
justement  usé  et  joui  ; mais  l'ordonnance  de  Henri  IV  , de  1697  , statua  qu'on  ne  pourrait  se  serv  ir 
d'aucuns  engins,  quoique  de  bonne  maille,  s’ils  n'étaicul  marqués. 

A l'égard  des  qualités  de  poissons  qu'il  était  défendu  do  pécher  ou  ordonné  de  rejeter  à l'eau , 
elles  sont  déterminées  par  les  ordonnances  de  t3oa , t3a6,  i388,  iifoa  cl  t5l5,  tantôt  d'après 
leur  valeur  commerciale,  tantôt  d'après  leur  longueur  et  grosseur.  Il  était  défendu,  par  l'ordon- 
nance de  1391 , aux  marchands  de  poissons  d'en  vendre  qui  ne  fussent  pas  des  qualité  et  lon- 
gueur requises.  Les  instructions  voulaient  aussi  que  les  ouvriers  qui  fabriquaient  des  engins  dé- 
fendus. ainsi  que  les  marchands  qui  vendaient  des  poissons  n'ayant  pas  les  qualités  exigée», 
fussent  punis  des  mêmes  peines  que  les  pêcheurs;  et  pour  cet  effet,  l'ordonnance  de  t597  pres- 
crivit aux  procureurs  du  roi  des  sièges  des  tables  de  marbre  et  à leurs  substituts  de  se  trans- 
porter une  fuis  par  semaine  aux  jours  de  marchés  , sur  les  places  publiques,  pour  faire  recherches 
des  poissons  exposés  en  vente. 

Les  anciennes  ordonnances  s'occupaient  aussi  du  repeuplement  des  étangs  et  viviers,  et  de  la 
vente  des  poissons.  Celle  de  i3t8  voulait  que  les  dons  de  poissons  des  étangs  ou  viviers  fussent 
faits  à prix  d'argent;  que  la  pêche  en  fût  faite  aux  dépens  de  celui  qui  les  recevait;  mais  qu'avant 
tout,  les  étangs  et  viviers  fussent  suffisamment  peuplés.  Celles  de  i346,  i388,  1 4«a  et  1 5 x 5 or- 
donnaient que  les  maitres  des  forêt»  visiteraient  les  étangs,  les  feraient  peupler,  et  vendraient  le 
poisson  en  temps  et  saison , après  toutefois  les  fournitures  faites  aux  hôtels  du  roi  et  de  la  reine  ; 
mais  comme  les  ventes  qui  en  étaient  faites  de  la  même  manière  que  pour  les  coupes  de  bois  oc- 
casionnaient de  grands  frais,  l’ordonnance  de  i544  statua  qu'il  serait  fait  des  baux  à ferme  pour  la 
pêche  des  étangs,  eaux  et  rivières  tant  grandes  que  |>etites,  dans  lesquels  la  pêche  appartenait  au 
Roi  ; enfin  les  anciennes  instructions  s'occupaient  des  pêches  tant  royales  que  seigneuriales  (1). 

Ces  anciennes  ordonnances  ont  été  remplacées  par  celle  de  1669,  dont  les  dispositions , en  ce 
qui  concerne  la  police  de  la  pêche  fluviale,  continuent  d’être  en  vigueur.  Cette  police  est  exercée 
par  les  gardes  et  lesagens  de  l'Administration  de»  forêts,  non-seulement  à l’égard  des  fleuves  et  des 
rivière»  navigables  et  flottables,  mais  encore  à l'égard  des  petites  rivière»  et  des  ruisseaux,  pour  y 
empêcher  l'emploi  des  filets , engin»  et  instrumens  destructeurs  que  les  lois  ont  prohibés. 

Comme  nous  avons,  dans  notre  Recueil  des  Règlement  forestiers , rapporté  le  texte  entier  de» 
loi»,  réglemens,  arrêts  et  instructions  sur  la  pêche  fluviale,  et  que  d'ailleurs  nous  en  donnons 
l' analysa  raisonnée  dans  l’article  Pêche  du  présent  Dictionnaire , et  dans  les  articles  spéciaux 
»ur  chacun  de»  objets  de  la  loi.  nous  ne  |>ousseron»  pas  plus  loiTi  l’histoire  de  cette  partie  de  notre 
législation. 


(0  ^ oyex  «Uns  Saint-Ton  le  texte  île  ces  lois  et  instructions 
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La  pêche  maritime  est  régie  par  do*  loi»  spéciales,  dont  l'ordonnance  de  1681  forme  U banc 
principale.  Cette  ordonnance  a été  confirmée  ou  modifiée  dans  plusieurs  do  ses  dispositions  par  des 
déclaration*  de  nos  Souverains  , des  arrêts  du  Conseil,  des  lois,  et  un  grand  nombre  d'arretés  et 
d'ordonnance*  royales.  Nous  n'avons  point  dû  nous  en  occuper  dans  noire  Recueil  des  Règlement 
f orestiers  ; mais  il  nous  a paru  d'autant  plus  utile  de  le*  réunir  et  d'en  présenter  le  recueil  à la  suite 
de  ce  Dictionnaire , qu’il  est  difficile  de  se  les  procurer,  étant  épars  dans  le»  volumineuses  collec- 
tions de  nos  lois. 

Indépendamment  de  ce  Recueil,  nous  donnerons,  comme  pour  la  pèche  fluviale,  une  analyse 
raisonnée  des  lois  sur  la  pèche  maritime,  dans  l'article  Pêche  de  ce  Dictionnaire  et  dans  les  dif- 
férens  articles  *|>éciaux  suivant  l’ordre  alphabétique,  de  sorte  que  le  lecteur  aura  sous  les  yeux, 
d une  part,  le  texte  entier  des  rcglemens,  et  de  l'autre  l'explication  des  dispositions  actuellement 
en  vigueur. 

En  réunissant  ainsi  dans  le  même  ouvrage  les  dispositions  réglementaires,  tant  sur  la  pèche  flu- 
v iale  qnc  sur  la  pèche  maritime , avec  les  principes  sur  la  manière  d'exercer  ces  deux  sortes  de  pèche, 
nous  avons  voulu,  rommo  dans  nos  ouvrages  sur  les  forêt*,  que  le  précepte  de  la  loi  fut  toujours 
à eèté  des  règles  de  l'art.  Si,  comme  nous  sommes  autorisé  à le  croire,  le  Gouvernement  fait  re- 
foudre la  législation  sur  la  pèche  eu  général,  il  nous  suffira  d ajouter  à nos  recueils  les  lois  qui 
auront  été  promulguées. 

Par  cette  réunion  d'objets,  le  pêcheur  de  profession,  l'amateur  qui  ne  cherche  dans  l'exercice 
de  la  pêche  qu’un  paisible  amusement , les  propriétaires  d’étangs  ou  de  pêcheries,  les  agens  du 
Gouvernement  préposés  à la  police  des  pêches,  et  les  juge»  chargés  de  l’aftplication  des  lois,  trou- 
veront dans  cet  ouvrage  tout  ce  qui  peut  intéresser  leur  amusement,  leur»  droits,  leur  industrie, 
leurs  devoirs  et  leurs  obligations. 
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DES  PÈCHES  MARITIME  ET  FLUVIALE, 


ABL 

Abacatuaja  ou  G AL  VERDATRE  , xcus 

gallus.  Poisson  du  Brésil , qui  a du  rapport  avec  le 
maquereau.  V.  Gai  et  Zéêf 

ABA1T.  Terme  de  pêche  employé  en  Bretagne 
pour  signifier  appât:  d’où  l’on  dit  abatte r,  abecquer 
ou  cmbuqtter , pour  amorcer . 

Le  mot  abait  parait  provenir  de  l’anglais  baie , 
qui  signifie  Appât.  V.  ce  mot. 

ABDOMINAL.  Adjectif  formé  d 'abdomen,  qui, 
dans  l’anatomie , signifie  le  bas- ventre  : c’est  ce  qui 
appartient  au  bas-ventre. 

Poissons  abdominaux.  C’est  le  nom  d’une  divi- 
sion de  la  classe  des  poissons,  et  qui  renferme  ceux 
qui  ont  des  arêtes,  et  dont  les  nageoires  ventrales 
sont  placées  plus  près  de  l’unus  que  des  pectorales. 

ABÉE.  On  nomme  ainsi  une  ouverture  par  la- 
quelle coule  L’eau  d’un  ruisseau  ou  d’une  rivière 
qui  fait  moudre  un  moulin  : on  ferme , quand  on 
veut  y celte  ouverture  avec  des  pales  ou  lançoirs. 

Le  mot  abéc  est  venu  par  corruption  du  mot  baie , 
qui  signifie  un  enfoncement  d<fla  mer  dans  les  terres. 

ABERDAHN.On  appelle  aberdahn  en  Nonvège, 
et  aberdan  en  Hollande , les  morues  qu’on  prépare 
en  vert  et  dans  des  tonnes.  V.  Morue. 

ABLK  ou  ABLETTE,  cyprin  us  album  us.  Poisson 
du  genre  cyprin. 

Dénomination.  — Ce  poisson  se  nomme  en  fran- 
çais ab/e , ablette , et  dans  quelques  provinces  ovcllc , 
borde;  en  allemand,  nesteling , syitzlauben  , may - 
bltcke,  etc.}  en  anglais,  blcack ; en  hollandais, 
alpht  riaar.  Le  nom  latin  à'albumus  donné  à ce  cy- 
prin vient  du  mot  albus , qui  signifie  blanc. 

Ün  pè<  liait  ce  poisson  dans  le  moyen  âge.  L’or- 
donnance de  »3a6  faisait  défense  do  tirer  à terre  les 
ablercts  ou  seines  destinées  à pêcher  l'able. 

Description.  — L'ablette  { PL  q,fig.  12)  a de 
3 à 6 pouces  de  longueur,  le  museau  pointu,  la 
mâchoire  supérieure  plus  courte  que  l’inférieure , 
10  rayons  à la  nageoire  dorsale  et  21  à l’anale} 


la  forme  un  peu  aplatie,  large  vers  le  ventre,  et 
étroite  près  «le  la  queue  ; la  tête  petite  et  plate  en 
dessus;  les  écailles  minces,  peu  adhérentes  , argen- 
tées sous  le  ventre,  et  d'un  bleu  verdâtre  sur  le 
dos } l’anale  grise , et  les  pectorales  offrant  des  • 
teintes  rouges. 

Habitation.  — Ce  poisson  abonde  dans  les  lacs 
et  les  rivièrdltâc  l’Europe  } il  se  plaît  dans  les  cou- 
rans  rapides , et  il  se  présente  souvent  à la  sirrface 
de  l’eau  quand  la  température  est  douce  : on  le 

firend  en  quantité  dans  les  rivières  de  la  Seine , de 
a Loire , de  l’Ailier,  de  la  Vienne , de  la  Moselle, 
de  la  Seille  , etc. 

Propagation.  — L’able  multiplie  beaucoup;  ello 
fraie  en  mai  et  juin. 

Ennemis.  — Comme  elle  est  petite  , elle  sert  de 
nourriture  journalièrç  aux  poissons  voraces  et  aux 
oiseaux  d’eau. 

Qualités.  — La  chair  de  l’ablette  est  molle  et  peu 
savoureuse  , et  par  conséquent  repoussée  des  tables 
recherchées;  cependant  elle  est  assez  bonne  eu  au- 
tomne , époque  où  olle  est  plus  grasse.  On  la  mange 
communément  frite. 

Les  pécheurs  emploient  l’ablette  comme  L’un  des 
meilleurs  appâts  pour  amorcer  les  lignes  destinées 
â prendre  des  anguilles,  des  truites  et  dçs  brochets. 

Elle  peut  aussi  être  employée  dans  les  étangs  pour 
alimenter  les  gros  poissons. 

Si  l'able  est  peu  estimée  comme  poisson  de  table,  * 
elle  est  très-recherchée  pour  la  matière  nacrée  qui 
entoure  la  base  de  ses  écailles , et  dont  on  obtient 
d’abord  ce  qu’on  appelle  V essence  d' Orient,  par  di- 
verses lotions  qu’on  leur  fait  subir.  IC’càt  avec  cette 
essence  et  de  la  cire  que  se  font  les  fausses  je  ri  es. 

La  fabrication  et  le  commerce  de  cette  parure , ^ 

quoique  beaucoup  tombés , sont  encore  considéra- 
bles en  France  , et  sur-tout  à Paris,  d’où  les  mar* 
cbands  de  plusieurs  nations  «e  la  procurent 
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Pêche.  — ta  pêche  de  l'ablette  se  fait  pendant 
foule  l'année  aux  filets,  et  seulement  enakê  avec  la 
ligne  : c’est  pt  incipalement  au  printemps , lorsque 
le*  rivières  débordent,  qu’on  en  prend  iflie  grande 
quantité  au  verveux  , à la  .seine  et  à l'échiquier»» 
Les  e iulroit s les  plus  propres  à cette  poche  sont 
ceux  où  Peau  est  peu  profonde,  vire  et  agitée,  ej 
le  bas  des  moulins.* 

On  se  sert  de  vers  de  viande  pour  amorcer  les 
.humerons,  et  lVm  jette  de  temps  eu  temps  de  ces 
vers  mêlés  avec  du  crottin  de  cheval  dans  les  lieux! 
où-Pon  pêche  : peu  de  temps  apres,  les  poissons  se 
rassemblent  autour  de  la  ligne  en  grande  ^quantité.  I 
Dans  la  Sefrfé,  on  forme  au  milieu  de  ta  rivière, 
avec  des  piquet*,  une  espèce  de  clayonnage,  qui, 
en  augmentant  l’agitation  de  Peau,  attire  le  pois- 
son, et  on  attache  à l’un  des  piquets  tut  panier,  dans 
lequel  on  met  des  t ripailles  et  du  sang  caille,  que 
l’un  rainasse  dans  les  boucheries  ; Peau  emporte 
peu-a-peu  ce  sang,  et  les  ables  , attirées  par  cct  ap- 

Iiàt,  se  rassemblent  auprès  du  pâlis,  où  ou  les  prend 
e lendemain  matin  à la  ligne  et  nux  filets.  Quel- 
quefois plusieurs  pécheurs  se  portent  dans  un  bateau 
auprès  du  pâlis , et  ils  prennent  le  poisson  avec  des 
ligues  de  lices  , au  bout  desquelles  ils  ajustent  trois 
ou  quatre  petits  hameçons  amorcés  de  vers  blancs  , 
qu’ils  attacbejit  à un  simple  brin  de  crin.  On  peut, 
dans  les  saisons  où  les  ables  sont  abondantes,  en  pé- 
cher ainsi  au  bord  des  rivières. 

La  Ligne  à Ablettes  (V ces  mots)  doit  être  très* 
fine  : on  choisit  pour  canne  un  sureau  de-6  pieds  de 
longueur,  très -léger  et  évidé,  et  un  scion  d’épine 
d’une  seule  pousse,  que  l’on  coupe  en  automne  pour 
s’en  servir  au  printemps.  H faut  avoir  soin  , lors- 
qu’on pèche,  de  tenir  la  ligne  de  manière  à cc  que 
les  vers  oui  garnissent  les  hameçons  suivent  le  mou- 
vement de  ceux  que  l’on  jette  à l’eau.  Celte  pèche 
exige  beaucoup  de  patience  et  le  plus  grand  silence; 
il  faut  attendre  que  les  amorces  aient  attiré  les 
ablettes,  et  comme  ces  poissons  ont  l’ouîfc  très-fine, 
et  qu’ils  viennent  souvent  à la  surface  de  l’eau  pour 
y chercher  de  la  nourriture,  le  moindre  bruit  les 
fait  fuir,  et  ils  ne  reviennent  que  long-temps  après. 
Lorsque  l’on  sent  que  l’ablette  touche  à l’amorce, 
on  la  pique  par  un  coup  sec,  et  cependant  assez 
modéré  pour  ne  pas  lui  arracher  la  bouche. 

Lc&Jiltts  dont  on  se  sert  sont  : i°.  l’abtier  ou 
abteret,  2°.  l’éporvicr,  3°.  la  trouble  ou  truhle , 
4°.  la  seine,  5°.  lé  vûrveux. 

XJablicr «s£  principalement  employé  k cette  pê- 
che, ainsi. que  l’indique  son  nom  : c’est  un  filet  à 
petites  mailles,  de  la  grandeur  de  7 pieds  en  carré, 
et  d’iiiie  foraïc  assez  semblable  à l’échiquier,  dont 
il  no  diffète  que  par  la  finesse  du  fil , qui  est  des 
noi.  4ott  40.  La  ronfection  de  ce  filet  est  difficile 
et  011  ne  ta  trouve  bien  établi  que  chez  1rs  fabricans. 
On  «’en  sert  dans  les  endroits  qu’on  a amorcés  avec 
un  panier  rempli  de  sang  caillé,  comme  nous  venons 
de'lo  dire,  mais  seulement  le  matin  et  le  soir  , et 
jamais  dans  U journée. 

Vépervitr  dru  s qui  est  fait  de  fil  fin  , et  dont  les 
mailles  n’ont  que  3 lignes  de  largeur,  s'emploie  le 
s<>ir  dans  les  eaux  troubles. 


AÇA 

m 

La  trahie  sert  i prendre  beaucoup  d’ablettes  pen- 
dant l’hiver, 

La  seine  et  le  verveux  s’emploient  pendant  toute 
l’année,  et,  comme  nous  l’avons  dit,  principalement 
lors  du  débordement  des  rivières. 

Ou  pêche  dans  les  lacs  qui  sont  ou  nord  de  la 
Hollande  des  ables  ou  ablettes  pêle-mêle  avec  beau- 
coup d’autres  poissons  d’eau  douce  : pour  cela,  on  se 
sert  d’une  grande  nappe  de  Jilct  en  tramait , qu’on 
tend  perpendiculairement,  et  avec  laquelle  on  terme 
une  grande  enceinte,  qui  embrasse  une  masse  d'eau 
considérable;  les  pêcheurs,  avec  de  petits  bateaux  , 
se  placent  daus  celle  enceinte,  munis  d’une  longue 
perche,  à l’extrémité  de  laquelle  on  attache  un  vase 
de  bois,  qui  a la  forme  d’une  coupe  ou  d’une  tasse 
creuse;  les  pêcheurs  plongent  cette  coupe  dans 
l’eau  de  toute  leur  force,  ce  qui  produit  un  bruit 
sourd,  qui  néanmoins  s’entend  à une  grande. dis- 
tance* : alors  le  poisson,  épouvanté,  soit  pur  le  bruit, 
soit  par  l’agitation  de  l’eau , se  jette  dans  le  filet,  et 
est  pris. 

ABLE.  On  appelle  aussi  de  ce  nom  un  poisson 
du  genre  saltnone,  que  l’on  péclio  dans  quelques 
étangs  de  l'Europe. 

ABLERET.  V.  Ailier. 

ABLERETTE.  Filet  qu’on  appelle  aussi  seinettu, 
qui  sert  à prendre  des  ables. 

ABLETTE  DE  31  ER.  O11  a donné  ce  nom  à lu 
perche-ablette,  perça  albumus  (Lin.],  qu’au  trouve 
sur  les  côtes  d’Amérique.  V.  Perche. 

ABL1  ER  ou  ABLERET.  Sorte  de  filet  carré  pro- 
pre à pêcher  les  ables  ou  ablettes,  et  dont  on  sa  sert 
eu  l’altachunt  au  bout  d’une  perche  : ce  n’est  autre 
chose  que  le  carrelet  ou  échiquier;  mais  comme  les 
ables  sont  du  petits  poissons,  il  faut  que  le  filet  soit 
fait  avec  du  fil  fin  , et  que  les  mailles  aient  très-peu 
d’ouverture.  Il  se  fait  avec  du  fil  n°*.  40  et  48,  et 
on  lui  donne  une  grandeur  de  7 pieds  eu  carré.  Ce 
filet  est  d’une  confection  difficile  , et  11e  se  trouve 
convenablement  établi  que  chez  les  fabricans. 

AHRAM1S.  Nom  que  quelque*  personnes  don- 
nent <t  1a  Brême.  V.  ce  mot. 

ACANTH1NION,  ACANTIIOPODE,  ACAN- 

THl  RE.  Ce  sont  les  noms  de  trois  genres  de  pois- 
sons , que  Lacépède .^établis  aux  dé|>ens  des  chéto-  . 
lions  .du  Li  imams.  Le  genre  acanthinion  renferme 
1 rote  espèces  : les  chélodons  rhomboïdal,  bleu  et 
orbiàulxfec ; lo  genre  acanthonnde , deux  espèces: 
le  chétodon  argenté  et  le  cnétod  -n  boddaert ; le 
genre  acanth are , six  espèces:  le  chétodon  chirur- 
gieny le  chétodon  zèbre , le  chctodon  noiraud , le 
chétodon  rayé  et  deux  autres  espèces. 

Comme  toutes  ces  espèces  habitent  des  mers  étran- 
gères à l’Europe  et  qu’elles  n’offrent  par  conséquent 
point  d’intérêt  pour  nos  pêcheurs,  nous  n’en  don- 
nerons point  la  désertai  ion. 

ANCANTIIOPTEnlGIENS.  Artedi  désigne  par 
cc  nom  un  ordre  de  poissons  dont  les  nageoires  os- 
seuses, oii  seulement  quelques-unes  d’entre  elles, 
ont  des  aiguillons. 

A CAR  A.  Plusieurs  espèces  de  poissons  du  Brésil 
portent  ce  nom  : Yacara,  poisson  d’eau  douce;  l’a- 
cara-peba  , poisson  qui  a du  rapport  avec  le  renoirs 
Yacara  - pinima , poisson  saxntile;  Vacara-pintamba, 
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poisson  de  mer  f i 'ccara-pucu , poisson  de  rivière 
ACAHàUNA.  Nom  brésilien  d’un  poisson  du, 
genre  des  chélodons. 

AC  A JW  A.  Poisson,. de  mer  du  Brésil. 

ACA11NK.  Nom  que  Pou  donne  quelquefois  au 
sjnrewd.  V.  Sflare, 

ACCOLA.  Poisson  de  la  Méditerranée  , qu’on 
mange  à Malte,  moins  gros  que  le  thon,  niais  dont 
la  chair  est  plus  Manche  et  jplua  délicate. 

ACCKUJBS.  On  nomme  ainsi  de  fausses  mailles, 
des  mailles  surnuméraires,  ou  boucles  qu'on  frit  aux 
borda  .il’mi  filet  quand  on  Teuton  augmenter  la  lar- 
geur t d’où  proviendrait  probablement  le  root  dW- 
crucs.  V ,‘T'i/et.  • ‘ \ 

Mais  on  appelle  du  même  nom  l’opération  par 
laquelle  on  diminue  forge  ur  des  mailles  on  en 
joignant  « eiix  ensemhlep.tr  un  seul  nœud.  < 

Le»  iilets  de  pèche  doivent  être  J nvûllea  carrées 
et  sans  accVucs  ( Cah . des  ch.  pour  la  pèche  des.ri- 
riinêf  àrt.5  k)  A \ 

ACI-.PIIALK.  Du  grec  akephaléf  r formé  do  F« 
privatif  et  de  kephaté,  tète}  «Uuis  tête.  M.  Cuvier,.» 
donne  le  nom  d'acéphales  A la  dfoision  des  molflïs- 
qtftt  qni  n’ont  point  de  télé  distincte.  ? 

AClIÉiiS,  LAlCHR  ou  AlC IIP.  Les  pécheurs 
npjlin.  -ut  ainsi  les  vers  Sf«  terre  ou  lombrics  dftnt*  - 

ils  amorcent  leurs  hoims  ou  linmcrons , et  pour  eux.  C’est , dit  Nmd  de  la  Mortifié 
le  mot  d\f«Aeresl  synonyme  d'amorcer.  Il  est  quel-  flVmmittf  appelaient  attiius. 
quêtais  dilHcile  de  s«  procurer  dé  ces  vers,  qu’on 
ne  troure  guère  ç^tje  dans  les  endroits  lirais  ou  hu- 
mides. Voici  les  moyens  que  Pnn  emploie  : 

i°.  Battre,  oit  trépigner  des  pîeda  sur  le  gazon 
sans  s’arrêter , pendant  environ  un  dorai  «quart 
d’heure,  et  u’àniosser  les  ver»  qui  sortent  que 
(|Utfnd  ils  sont-tous  dehors}  car  si  l’on  s’arrêtait  un 
instant  . ils  rentreraient  en  terre  } 

2°.  iinper  sur  une  tuile  ou  sur  une  brique,  au 
fond  d’uu  seau  plein  dWu , le  brout  du  trente  à cin- 
quante noix  vertes,  ef  répandre  cette  eau  amère, 
qui  Lait  sortir  les  vers  } 

3°.  Faire  bori»llir  dans  de  l’eau  des  feuilles  de 
ipjycr  ou  de  chanvre,  et  la  rénnndro  sur  les  endroit*. 

Où  l’on  soupçonne  qu’il  y a des  versj. 

JVoLu  Vu  auteur  anglais  a prouvé  Futilité  des  feuilles  de 

chanvre:  ‘!vt,  • 

4*.  Arroier  la  terra  avec  du  vinaigre,  dans  les 
qqel  ou, a fait  bouillir  du  vert-de-gris  } 

. + 5V  Marcher  QoueemeAt  la  nuit,  une  lanterne  à 
U quin  , après  une  pluie  ou  un  brbuillard  , le  long 
des  alli  és  d’un  jardin,  ou  daqp  un  pré  dont  l'herbe 
est  conj'ée  t oit  trouve*  une  grande  quantité  de  vers 
sur  le  sol  j 

6°.  Lmoncer  d’environ  nu  pied  dans  un  pr-  hu- 
nio’ÿiiu  gfos  bâton,  que  l’on  remue  en  toussons 


nun.lifm  t.*  Ji-mi-quart  d'heufe ; ébranlement  Je 
la  terre  force  les  ver*  A se  montrer  au  drhw»; 

V»  ot.servéi  ijtic  Us  Reliées  ne  quittem  point  lenrs 
trous  pendant  U séduite»*,  si  ce  ft’est  dans  les  lieu* 
, ombrages  et  humidus  : fellesde,  pré.,  ct  aimas  lieux 
feaia  sont  les  meilleures  pour  attirer  la  i oisiou.  V. 
Appiit. 

ACTON,  AUC1Ï0N  ou  A MON.  VoÙmn  do  U 
'•jpQOwllf-  , que  Bélou  compare  à V timbre . et  d'autres 
naturalistes  roi  vilain. 


AFF  V * 3 

A CIP  E ou  ACJPENSÉRE,,  acipenser.  Genre  do 
foi*  on»,  de  U division  dot  cartilagineux,'  rpii  a 
pour  raroelè-tcs,  l’ouverture  do  lu  bouche,  située 
dans  la  partie  inférieure  de  la  tète , -rétractile  et 
sans  dents,  des  barbillons,  le  corps  allongé  et  garni 
depliitieurs  plncptes  «luira.- 

Ce  genre  ne  .reufenmo  'que  quatre  espèces,  deux 
d’une  grandeur  giganteamio,  et  toutes  d’nne  grande 
imporlaitce , A raison  do-ia  qualité  de  leur  ebuir  et’’ 
des  matières  qu’elles  fonrnistaiU  aux  arts  : ces  es- 
pèces aont  Vciturgeon , VacipcAsère-huso  mt  praÀil 
e* turgeon,  ou  ichlhyacnllc , Vatipcn/iu-latrclct  et 
l 'aciprntdru  itoiU.  V,  Etturgron  et  Strelet. 

ACON.  Petit  bateau  plat  très-léger  êr  carré  par-  * 
derrière  i il  sert  à aller  tur  les  rasa»,  IJn  homme' 
inet  une  jambe  dans  le  bateau,  il  appuie  an*  deux 
mailla  sJÇL-s  bords,  et.  il  pousse  l’uron  avec  une 
jambe  qu’il  a dehors  : de  cette  façon,  il  se  trans- 
porte où  il  veut.  V . Courti ni'.  )£• 

ACQ’be  ACQLTR.  Terme  de  pèche  en  usage  en 
Picardie  pour  signifier  uu  hnim  : d’où  peut  venir 
acquer,  polir  dire  amotper  lis  haims. 

ACQl’ER^  Synonyme  A'.imorcer. 

ACL  !..  Nom  que  les  pécheurs  donnent  nu  fond, 
des  parc»  difroté  de  la  ruer.  A'.  Pures- 

ADANO.pi'  ADF.NO , ADECCO  , ADANE 
la  Mnrinière  , le  poisson  que  lès 
I ttilt*  appelaient  attiius.  Pliue  dit  quu  l’aliilu* 
acquérait  un  grand  volume  dans  le  PA  , où  il  por- 
'enairquolquefoisau  poids  de  i,oco  livr.  s romaines. 
On  loprenaiLnrèc  un  hameçon  attaché  A une  chaîne 
de  fer  , et  il  ne  fallait  pas  moins  qu'une  paire  de 
bœuf»  pour  le  tirer  ! torre.  Cette  espèce  d’aeipensére 
parait  ne  se  trouver  que  dan»  lés rè.um  du  PA,  où 
elle  est  très-rare,  si  même  cliç  eii»te  aujourd’hui. 
On  le  vendait  en  Jlalio  dans  le  moyen  àre. 

TA  chair  de  l’.idano  est,  tlit-nn  , mollu  et  d’assez 
bon  poùt;  mai,  il  s’en  faut  qu’elle  oit  la  délicatesse 
de  l’estiirgefArjrÿnjHpt' 

A üil'lvl'Sf : NAGF.OIUK).  Espèce  do  op*. 

linme  nnonsan , qui  forme  une  scronde  nageoire 
dorsale  dans  quelques  poissons , tel»  <mo  lu  saumon 

ADJUDICATION  DE  LA  pèche.  V.  Pêchr 

ADONIS.  Poisson  saxatile,  connu  de»  anciens 
sftus  ce  non»,  et  des  modernes  sous  celui  de  Gabut. 

V.  ce  mot. 

AT  FANER  ou  AFFAMER.  C’est  engager  par* 
un  appât  !«* s sardines  à s’élever  A ilcurd’e.m,  où  I on 
tend  le 

Ou  «fraplmo  la  résnrv , rave  ou  rogne  pour  bouet- 
ter,  nf faner  ou  <;/;  i 

pour  les  engager  A «élever  «lu  fond  de  la  mer  et  & 
donner  dans  le»  filets  qui  dérivent  A Heur  d’ean;  V. 
Résnrb  et  Sa  ni  i rte. 

AFFICHK.  Le»  ^pêcheur»  nomment  affiche  une 
perche  de  io  A ta  pied»  de  long,  au  bout  de  laquelle 
est  emmanchée 'uni*  pbinù*  de  fer  de  1 pied#  de  lon- 
gueur, qui  leiJr  Jiert  A enfoncer  dan»  le  sable  on  la 
ynw,  jx»iir  arrêter  leur  *l)»tcdu  lorsqu’ils  veulent 
Unir.*  le  vervaux. 

qui  vient  du  latin  affluer* , 
fortné  de  ad,  à,  vers,  et  de  Jluere , couler  vers.  Il 
se  dit  des  eaux  dont  fe  concours  et  fi  chute  i»e  font 
dans  le  lu  êrae  endroit.  La  Loire,  est  de  toutes  le»  ri- 
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vières  celle  ou  il  aftlye  le  plus  «Peau  par  U quantité 
•le  ruisseaux  et  de  rivières  qui  s’y  déchargent. 

AGAVE,  Nom  que  Linné  a donné  A Va/oès  <jui 
fournit  le  fil  de  pitte  pour  les  pécheur».  V.  Liane. 

AGE  DES  PtfCHEUHS.  L’art.  a du  lit.  XXXI 
de  l’ordonnance  de  1 669  portait  que  nul  ne  pourrait 
épolreçu  multre-pècheurqd’il  n’eùt  l’Age  de  ao  an». 

La  loi  du  14  Uoré.tl  an  10 , qui  a rétabli  le  ré- 
gime do  la  péril r , ne  fixe  point  d’Age  pour  les  gar- 
dç-pècliux  que  les  fermier»  peu  veut  établir. 

Quant  nux  garde-pétàes<  ial>lis  par  l’AilminUtra- 
tion  , il  semble  qu’ils  doivunt  avoir  le  même  Age  que 
les  autres  ugeux  et  gardes  de  cette  Administration, 
* attendu  que  la  loi  ne  fait  aucune  distinction. 

AGON.  Nom  d’un  poisson  que  l'on  pêche  en 
abondance  dans  les  lacs  de  la  G ttanla  et  de  U,-Câme, 
ou  Italie  , et  que  l’on  compare  à In  sardine  (four  la 
grosseur  et  la  saveur.  On  pense  qu’il  appartient  au 
genre  cyprin  , et  que  ce  pourrait  bien  être  l\tble. 

Il  est  «.on nu  en  Italie  sous  le  nom  À’qpw/  tm  sar- 
dine d’eau  douce  $ cor,  quoique  les  eaux  du  Ijft  de 
Guarda  sôiunt  douces,  un  trouve  & ce  poisson  un 
peu  du  goût  de  la  sardine  de  mer  ; au  reste,  il  en 
a tous  les  caractères,  tant  pour  les  nageoires  qu* 
pbur  les  ailerons.  •- 

Les  agons  du  lac  de  Côme  ne  sont  guère  plus 
grands  qu’une  forte  sardine  ou  un  célerin  ; mais  ils 


ont  io  ventre  un  peu  plus  large.  On  ne  transport*  «boudant  sur  les  eûtes  de  Saint-Pierre,  de  Mique- 
ordin.ti renient  cette  espèce  que  jusqu’aux  environs  Ion  etde  Port-A-Choi** ; mais  qu’m  Plie  Royale  il  v* 


do  Milan  et  de  Mantoué , les  uns  secs,  les  Autres 
en  barils,  où  ils  «ont  coniiu  avec  une  saumure  : il 
n’y  0 point , dans  ces  provinces , de  poisson*  plu» 
commun*,  que  le*  a dons. 

ISagon  s 1 

«Ont  assez  grandes  , minces  et  flexibles  y elles  sont 
noirâtres  suc  le  dos,  et  argentées  sur  les  côtés.  On 
no  sent  point  de  dents  dans  sa  gueule;  il  y a sur  le 
dos  un  petit  aileron  flexible,  deux  nageoires  der- 
rière Ica  Ouïe»,  et  deux  sous  le  ventre  : l’aileron  de 
la  queue  est  fendu,  et , dit  Bélon  , terminé  comme 
un  pinceau  ; il  a des  aspérités  sous  le  ventre,  depui- 
l’anus  jusqu* A la  gorge;  se»  yeux  sont  grands  èt  éle- 
vé* sur  U tête.  Cttte  courte  description  établit  que 
1 *agon  lient  beaucoup  de  la  sardine  , du  célerin  ou 
du  hareng. 

ÀfiCHE.  Synonyme  l'appât:  On  dit  aussi  éche. 
V. 

Al  CH  ER.  Synonyme  A' amorcer.  Ce  mot  peut 
venir  Hachées,  'vers  de  terre  qui  servent  à amorcer. 
V.  Appât. 

AIGLE.  iCnm  spécifique  d’une  raie  des  mers  d’Eu- 
rope, principalement  de  la  Méditerranée,  qui  par- 
vient -4  une  grandeur  telle,  qu’on  en  a péché  du 
poids  de  plus  de  3bo  livres.  Elle  est  armée,  au  bout 
île  la  queu#,  d’un  aiguillon  dentelé,  de  3 A4  pouces 
de.  long,  très-redouté  des  pécheurs.  Cette  raie  a la1 
chair  dure  et  d’une  odeur  désagréable*;  mais  son  foie, 
d’unégrosseur  considérable,  est  excellent  A manger 
et  fournit  beaucoup  d’huile.  Y.  Raie. 

AIGREFIN  f EGLEFIN,  AOLEFIN,  ou  ANON, 

g/adus  agiefinus  ; en  bol  U «dais,  schclvis;  enfiam- 
inftiid  , daguet;  en  suédois,  katlie ; en  anglais,  had- 
dock. C’est  un  poisson  du  genre  des  godes. 
Description.  — Ce  poisson  ( PA  4 > fiS'  ^)t  *1^ 


est  communément ^de  la  grandeur  d’un  pied,  et  du: 
poids  d’une  livre  et  demie,  a lu  dos  brun  tirant  aux 
le  bleu,  bordé  par  une  raie  longitudinale  noire, 
qui,  a fçt  les  taches  qui  se  trouvent  sur  cette  partie, 
forme  Une  espèce  de  croix  semblable  A celle  qu’on 
remarqua  sur  le  dos  et  les  côtes  des  Anes;  ce  qui  a 
fait  donner  Ace  poisson  lu  nom  A'dnon,  L’extrémité 
des  nageoires , et  sur-tout  de  celle  de  la  queue , est 
d’une  couleur  plus  brune  que  le  reste.  La  membrane 
branchiale  excède,  l’pperculeen  dessous  vers  la  gorge, 
et  a 6 ou  7 rayons  nu  côtes-  La  vésicule  du  fiel  est 
petite,  placée  le  long  de  lYstomac,  qui  est  Jong , 
et  au-dessous  on  aperçoit  beaucoup  d'appendices 
vernaculaires.  Les  rayons  des  nageoires  sont  assez 
forts  et  sensibles  du  côté  où  ils  sont  plus  longs;  mais 
ensuite  ils  deviennent  plus  courts  et  sont  si  fuis,  qu’H 
nVwt  pas  possible  de  les  compter. 

Habitation.  .L’d/10*  oxipéglefin  se  trouve  rare- 
ment dans  La  Manche;  il  est  plus  conmdu  dans  la 
mer  d’Allemagne, Où  ron  en  prend  toutei’stinêe  de 
tnt-dincre  grosseur  ; cependant  il  en  parait  quelque- 
fois Pc  té  u é'?  petits  bancs  dans  la  Manche;  mais  Ils 
ne  tout  pas  gros  et  sont  peu  estimés  ; on  fait  plus  de 
cas  de  ceux  qu’on  Voilà  Dunkerque,  depuis  novem- 
bre jusqu’en  février,  où  on.  les  prend,  soit  avec  des 
filets,  soit  avec  des  haims. 

Les  pécheur»  basques  disent  qu’il  n’est  pas  fort 


en  a de  grand*  comme  des  morues. 

Les  pécheurs  anglais  ont  remarqué  que  depuis 
1766,  les  oelefin*  su  montrent  avec  exactitude  vers 
le  1 o décembre  snr  les  côtes  d’Yorck , où  ils  forment 
un  banc  d’environ  trois  milles  en  Urg  eur. 

pourriture.  — Conuro  ce  poisson  sl*  nourrit  de 
petits  cra lie»,  on  lu  trouve  fréquemment  dans  les to»‘  7 
chss;  il  se  nourrît  aussi  de  petits  poisson*  ; H pour- 
suit sur-tout  les  harengs  et  s’engraisso  rapidement  A 
l’époque  de  leur  passage.  Sa  voracité  Lit  qu’il  mord 
avidement  i»  l’hameçon; ce c^ui désespère  les  pécheurs, 
qyi  aimeraient  beaucoup  mieux  prendre  de  la  morue 
fraîche. 

Propagation.  — Il  fraie  en  mars  : . alors  les  fenicl- 
Icsviennent  en  grande  troupe  déposer  leurs  œufs  sur 
la  tôt»,  parmi  les  varccs  et  autres  piaules  marines, 
et  ensuite  les  mAle9  viennent  èéparément  féconde» 
les  coufs.  ' vît 

Ennemis.  — Les  chiens  de  mer,  les  mornes  et 
les  flétans  lui  four  la  guerre  et  le  forcent  A se  rétirer 
dans  des  anses,  où  l’on  peut  en  prendre  une  gronda 
q nantit* . 

Qualités.  — La  chair  de  l’aigrefin  est  feuilletée 
comme  celle  de  U munie,  bl.inclu-,  terme,  de  bon 
goût,  et  facile  A digérer.  Un  L’apprête  dans  les  oui*  -, 
sim*s  commr  le  merlan. 

Ptlcbe.  — On  prend  les  aigrefins  comme  la  morue, 
avec  dea  ligues  <le,fond  umorcéés  de  petits  poisson»  4^ 
Les  G roen  landais  les  prennent  pendant  l’ Juger,  ù la 
main , à l'ouverture  des  trou»  qu’ils  font  dans  lu 
glace  , et  où  ces  poissons  viennent  réagir*?  en  foule. 

Quand  lus  pécheurs  de  morue  manquent  de  cape- 
lans  et  de  harengs,  il*  amorcent  leurs  haims  avec  d< 

Lorsqu’on  prend  do  grands  églefins  sur  les  bines, 
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on  les  sale  comme  la  morue;  mais  ils  sont  beaucoup 
moins  estimés,  leur  chair  devenant  très-dure  en  $e 
desséchant  : aussi  ne  se  vendent-ils  qu’avec  le  rebut. 

Les  petit  s,  qu’on  prend  dans  la  Ajonc  ho  avec  le  ha* 
rang,  se  mettent  dans  les  mémos  paniers,  et  se  ven- 
dent «ans  distinction. 

AIGUILLAT,  squalus  acanthius.(  Lin.  ) ( V.  la 
PL  5.)  C’est  le  nom  d’un^ua/a^au’ûn  trouve 

dans  presque  toutes  les  mers  et  principalement  dans 
la  Méditerranée , et  qui  est  connu  aussi  sous  le  nom 
de  chien  de  mer  sur  les  côtes  de  Provence  et  do  Lan- 
guedoc. Il  a un  aiguillon  À chaque  nageoire  du  dos; 
le  corps  très-allongé  ; la  téteapLuiq,  cunéiforme  et 
arrondie  vers  le  museau  ; 1.  ■.  di  ut.*  diq.  ->t  <•--  .ur  trois 
rangs,  allongées  et  aigues  ; Jeux  ouvertures  A chaque 
narine ^lu  ligue  latérale  droite;  le  dos  bleu  noirâtre 
et  marqué  de  taclies  blanches  ; Ica  côtés  violets  ; le 
ventre  blanc  ; les  aiguillons  des  nageoires  épineux, 
très-gros,  courts  cl  blancs.  Ce  squale  parvient  rare- 
ment à plus  de  5 à 6 pieds.  Il  vit  do  tout  ce  qu'il 
rencontre;  il  poursuit  sur- fout. la  morue,  les  ha- 
leugs,  avec  lesquels  on  en  prend  souvent  plusieurs 
d’un  seul  coup  de  filet;  on  le  pèche  aussi' à la  ligne. 

Il  met  au  jour  quatre,  six  . et  peut-être  un  plus 
grand  nombre  de  petits. 

La  chair  de  l’ aiguillai  est  filamenteuse,  dure. et 
peu  agréable  au  goût;  mais  sus  œula  sont  très-re- 
cbnrcnéédans  quelques çan tons  du  nord  del’Europe. 
Sa  peau,  comme  celle  de  plusieurs  autres  espèces 
de  squales,  est,  sous  le  nom  ûi  chagrin,  employée 
dans  les  arts.  , 

A IG  U IL  LL.  Nom  spécifique  de  plusieurs  poissons 
de  mer,  qui  sont  allongés  et  minces  comme  l’instru- 
ment qu’on  appelle  ainsi.  V.  Syngnatc  •Aiguille. 

AlGl.  lLLL  1>L  LACBUR.  C’est  une  espèce  de 
navette  do  bois  léger,  sur  laquelle  on  roule  le  fil  qui 
doit  servir  à faire  le  filet.  On  charge , on  emplit  ou 
l’on  couvre *1  ’a  iguill  e de.  fil  r ces  termes  sont  syno- 
nymes. V.  Filet. 

AIGUILLE  LE  MER , ou  AIGUILLETTE. 

C’est  un  poisson  du  genre  ésoce.  Y.  Bélone. 

AIGUILLETTE.  Morceau  de  fil  de  fer,  terminé 
par  une  espèce  de  bouton  qui  sert  à tirer  du  sable  les 
coquillages  qu’ûu  nomme  manchots  ou  manches  de 
couteau » V. , au  mol  Pèche,  le  $ Différentes  sortes 
do  pêches. 

AlGL’l  f.I.lÈRE.  C’est  un  filet  oui  ressemble  assez 
à la  battudu  ou  au  sardinal.  On  le  tend  entre  deux 
eaux;  il  sert  à prendre  des  aiguilles  et  quelquefois 
des  muges  ou  des  bogues. 

A Marseille,  sa  mailleestdequinzeoudres  au  pan , 

< ?est-à-dire  qu’elles  ont  un  peu  moins  d’t^  demi- 
pouce  en  carré.  Il  y a des  teasurcs  de  ico  brasses 
sur  6 de  hauteur.  Les  bagues  de  plomb  , qui  sont 
d’une  demi-once,  sont  distribuées  de  quatre  en  qua- 
tre pans , et  les  flottes  à trois  quarts  de  pan  les  Unes 
des  autres.  * 

Outre  qu’ôn  cale  ces  filets  comme  les  battudes, 
on  s’en  sert  encore  pour  envelopper  les  aiguilles , 
lorsqu’on  en  aperÇdît,  en  nombre,  rassemblées  dans 
un  endroit.  Alors  le  filet  n'étant  pas  calé  jusque 
«ur  le  fond,  parce  qu’il  a moins  de  plombée,  on  at- 
tache .£&  èt  là  des  énards  au  bout  desquels  sont  des 
flottes  de  liège  ; et,  tenant  les  énards  plus  ou  moins 
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longs  , ou  cale  lê  filet  A la  profondeur  qu’on  juge  à 
propos.  V.  La  PL  33,  fie.  A°.  1LI. 

On  amarre  un  bout  du  filet  à uneaoche  ou  à une 
cAblière  qu’on  nomme  bande , qui  pèse  nu  moins  60 
livres,  ut  en  même  temps  un  orin  ou  couléme,  avec* 
sa  bouée  ou  signal , et  le  bateau  décrivant  une  ligne 
circulaire  , ou  essaie  d’euvelnpper  le  plus  d’aiguilles 

3 u’il  est  passible  ; puis  le  pécheur  rapproche  le  bout 
u filet  cpiül  tient  dans  son  b.iteau,  do  celui  qu’il  a 
rendu  fixe.  Les  aiguilles  qui  se  trouvent  ainsi  «n- 
veloiipécs  a’efiarou client  et  s’emmaillent  en  grand 
nombre. 

L’aiguillière  du  Martigue  est  faite  avec  un  bon 
fil  retoro;  les  mailles  sont  de  >3  ou  14  au  pan, 
et  la  chute  du  filet  est  d’environ  60  mailles.  Les 
tessures  sont  quelquefois  de  i5  brasses,  d'autres 
en  ont  60. 

L’armyre  ou  le  gréement  de  l’nîguillièrc  consiste 
en  deux  Ügncttes,  d’un  quart  de  pouce  de  circonfé- 
rence, qui  bardent  ce  filet  haut  et  bas.  Celle  du  bas 
porte  3 onces  de  plomb  par  brasse , séparées  en  deux 
bagues,  et  celle  du  haut  environ  un  quarteron  de 
liège  divisé  en  six  parties.  Cpmme  on  veut  que  la 
ueppe  forme  une  bourse  ou  pause,  on  ne  l'attache 
ntt:»  A la  lignette  de  la  tête,  maille  par  mnilie$  on 
fait  en  aorte  oue,  quand  le  filet  est  tendu  , il  y ait 
un.  espace  do  â mailles  et  demie  entre  chaque  an-  , 
neau  ou  pihpignon. 

On  ne  prend  avec  ce  filet,  qui  est  flottant,  que 
des  aiguilles  , et  rarement  quelques  muges. 

L’aiguillière  de  Provence  se  noromo  sarcieta  h 
Alicante.  Ce  filet,  qui  occupe  un  quart  de  lieue  de 
longueur,  s’étend  à une  demi-lieue  de  la  côte  sur 
6 brasses  d’eau.  On  y prend,  outre  les  aiguilles,  des 
bogues  et  d’autres  petits  poissons.  Cet le  pêche  com- 
mence en  novembre  et  finit  en  février.  Elle  se  fait 
ordinairement  avec  quatre  hommes  dam  un  petit 
bateau. 

AIGUILLONS.  Ce  sont  les  osselets  aigus  et  d’une 
seule  pièce  qui  soutiennent  les  nageoires  de  plu- 
sieurs poissons.  Ces  nageoires  s’appellent  aiguillon» 
nées  ou  épineuses.  V.  Poisson. 

AILES  DE  FILET  DE  TÊCHF,.  Ce  «ont  «]<y, 
bande,  do  filet  qu'on  ajouto  aux  côté,  des  filet,  en 
muni  lie. 

AINARDS.  Petites  gances  qui  servent  aux  pé- 
cheurs à attacher  le  bord  de  leur  filet  sur  une  corde 
ou  ralingue  qui  les  borde.  V.  Filet. 

AINETTES.  Petites  baguettes  dans  lesquelles  on 
embroche  les  harengs  qu’on  veutsaurer.  V . Hareng. 

AISS AUGUE,  E1SSAUGUK , IsSaUGUB,  ov 
ISSAUGUE.  Ces  différentes  dénominations  dési- 
gnent un  filet  approchant  de  la  seine  ou  senue,  au 
milieu  duquel  il  y a un  sac  de  filet. 

L’aissaugue  est  formée  d’un  sac,  bourse,  nasse 
ou  manche,  a h ( PI.  37,  N°.  II)  ,qui  fait  le  fond 
du  filet,  et  de  deux  longues  bandes ;.de  filet,  jam- 
bes , traits , ou  ailes  b b,  qui  en  6on|  les  côtés,  et  à 
l’extrémité  desquelles  on  joint  de  longues  cordes 
ou  halins  c , pour  le  traîner. 

La  longueur  des  ailes  est  de  q5  brasses.  Le»  80  pre- 
mières brasses  de  b on  n ont  leurs  mailles  u*un 
bon  pied  d’ouverture  eu  carré,  et  la  hauteur  d’un 
filet  en  cette  partie  est  au  moins  de  70  pieds.  Au 
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reste,  toutes  les  proportions  que  nous  donnons  ici 
sont  sujettes  à variation. 

Les  10  brasses  « d,  qui  suivent  les  80  dont  on  vient 
jjle  parler,  sont  nommées  armeras  f elles  ont  a pouces 
e*  demi  d’ouverture  en  carré.  La  hauteur  du  blet  en 
cet  endroit  est  d'environ  yZ  pieds.  Ces  mailles,  sur- 
touicellos  des  80  premières  brasses,  sont  trop  grande  s 
pour  arrêter  le  poisson.  Elles  no  servent  qu’à  former 
cornée  une  galerie,  qui  détermine  le  poisson  à sc 
rendre  dans  Ta  poche  a.  On  tient  nranmoirirj  Iÿ»  au- 
tres mailles  plus  serrées  à mesure  qu’on  approc  he  du 
fond,  parce  que  le  poisson,  qui  s'aperçoit  du  piège 
qu’on  lui  tend , ^'échapperait  si  des  mailles  plus  ser- 
rées ne  le  retenaient. 

Les  5 dernières  brasses  d e sont  appelées  failles , 
et  formées  d'un  illet  qu'on  nomme  ma  jour,  et  dont 
les  mailles  n’ont  que  5 ou  6 lignes  d’ouverture  ew 
cafté,  et  où  les  sardines  commencent  à .s’emmailler. 
Cette  partie  du  iilet  peut  avoir  36  pieds  de  hauteur. 

11  iaiit  observer  que  les  i5  dernières  brasse»  des 
ailes  sont  bordées  eu  haut  et  en  bas  d'une  espèce  de 
galou  de  filet  qu’on  nomme  chape,  i*t  dont  les 
mailles  sont  d'un  fil  rotors  en  quatre,  Celui  du  haut 
a 4q  maille r.  de  hauteur,  et  celui  du  bas,  6o. 

Ces  chapes  ne  servent  pas  à prendre  le  poisson.' 
Leur  nsagr*  est  de  conserver  le  filet , qui  est  d’un  fil 
plus  délié,  et  quand  les  pécheurs  tirent  les  ailes  hors 
du  l'eau , ils  ont  somjl-enveloppper  les  mireras  et  les 
majeurs  par  la  chape,  dans  la  vue  de  les  conserver, 
comme  le  font  les  pécheurs.^/  A de  la  fig.  N°.  III, 
C’est  pour  cette  raison  que  lu  partie  inférieure  de  la 
manche  est  formée  de  mailles  de  chape  capables  de 
résister  au  frottement  que  le  filet  éprouve  contre  Je  ; 
fqjri  de  la  mer.  . . 

X.es  termes  d 'a urcras,  de  /ailles  ut  de  majours, 
soûl  en  Usage  au  port  de  Marseille. 

A la  Ciolat  et  il  Antibes,  1<?«  ailes  sont  formées  de 
quatre  pièces  de  filet.  La  première  a 8o  b rosses  de  lon- 
gueur, et  ses  mailles  ont  21  pouces  d'ouverture;  la 
seconde  est  longue  de  i3  brasses  ri  a les  mailles  ou- 
vertes de  a pouces  et  un  quart;  la  longueur  de  la 
troisième  est  de  5 brasses,  dont  les  mailles  ont  un 
pouce  d’ouverture;  la  quatrième,  qu’ils  nomment 
mafguc,  et  qui  forme  l'embouchure  du  filet,  a 9 bras- 
ses, et  ses  mailles  6 à 8 lignes  d'ouverture,  ce  qui 
n’est  pas  fort  différent  de  ce  qu'on  pratique  à Mar- 
seille. Ces  petites  variétés  peuvent  s’observer  dans 
les  divers  ports,  et  quelquefois  dans  le  même,  sui- 
vant la  fantaisie  des  pêcheurs. 

L’embouchure  du  filet  s'appelle. morgue  ou  gorge. 

La  poche  ou  Aanclie  a,  JV*.  II y a 9 brasses  de 
longueur,  depuis  l’entrée  jusqu’au  fond  ou  cul-de- 
sac.  L’entrée  a 18  ou  20  brasses  du  circonférence. 

Lorsque  dans  mi  grand  fond,  elle  est  tenue  ou- 
verte par  ies  lièges  et  les  plombs,  ses  mailles  sont 
eu  losauge  do,  tout  Cn  bas,  et  alors  la  manche  a peu 
de  pfoluudMir";  romin  è on  le  voit  en  j4,N°.  II ; elle 
ressemble  en  quoimpï façon  à une  voile  enflée  par  le 
vont;  mais  elle  yBfoagO  à-peu-près,  comme  V indi- 
que la  ligue  ponctüéû  rn,  à mesure  qu’elle  s’emplît 
de;pah»*oii  | quand  l’eau  s’y  entonne  avec  force  ou 
# lorsque  étant  près  du  rivage  , les  liège»  .-s’approche ut 
des  plombs  ; et  ù proportion  que  la  poche  sVfionga, 
l^emhouchure  se  ferme  par  l'affaissement  dos  aile»; 


au  moyen  de  quoi,  le  poisson  ne  peut  «'échapper; 
Ainsi,  la  manche  de  Paisaa  ligue  frit  deux  fonctions:' 
rn  pleine  mer,  celle  d'un  filet  qui  arrête  le  poisson, 
comme  les  seines  ordinaires,  et  Auprès  du  rivage, 
c'est  une  poche  dans  laquelle  le  |toUson  se  troue® 
enveloppe.  Alix  approches  de  terre,-  le  poisson  ef- 
frayé s’enfonce  dans  la  munche  et  en  est  plus  .sûre- 
ment pris.  Quelques-uns,  qui  se  trouvent  d’une 
grosseur  proportionnée  à l'ouvetturede»  mailles,  «*y 
arrêtent  par  les  ouïe#}  "ce  qui  arrive  pareillement 
eux  seines,  mais  plus  rarement. 

On  distingue  cinq  parties  dans  la  manche}  savoir; 
1^.  la  cul-de-sac  A,  qui  a une  brasse  et  demie  de 
diamètre.  A Marseille;  on  lo  nomme  cu/  di  -jicivtm 
ou  chaudron,  ii  est  frit  d’un  filet  très-fort-,  et  ca- 
pable de  soutenir  le  poids  du  pois$o;i  lorsqu’on  le 
tire  de  l’eau.  Ses  mailles,  dites  de.  pin  , ont  un  peu 
moins  de  4 lignes  d’ouverture  en  carré.  Cntnme  le 
fil  retors  en  trois  4Hi  quatre  se  gonfle  à l’eau,  les 
mailles  ont  an  plus  3 lignes  d'ouverture  lot^que  le 
filet  a servi,  ^ * « 

a*.  Dans  la  partie  supérieure  de  la  manche  ?,  les 
deux  bnfiises  les  plus  proches  du  cul-de-sac  sont* 
d’une  maille  appelée  clairets , qui  n un  peu  plu*  de 

4 lignes  d’ouverture  en  carré.  Les  7 brasses  suivan- 
tes, qui  terminent  l'entrée  do  la  manche , sont  des 
mailles  dites  ma  jours,  qui  ont  6 ligne»  d’ouverture. 

3°.  La  partie  inférieure  de  la  manche  a pareille- 
ment deux  sortes  de  maille»}  le»  7 brasses  les  plu» 
proches  du  cul-de-sac  sont  d'une  maille  appelée 
grand  majeur,  qui  a y-  lignes  d’ouverture  «n  carré, 
et  qui  est  faite  avec  un  fil  plus  fort  que  les  toujours 
ordinaires.  Les  deux  autres  brasses,  qui  sont  à l'ou- 
verture de  la  manche,  sont  appelées  tirassadour ; elles 
' sont  formées  de  mailles  de  chape  qui  ont  »5  lignes 
«n  carré. 

4°.  Les  deux  flancs  de  la  manche,  qu’on  appelle 
pouches  ou  pointes,  ont  une  figure  presque  triangu- 
laire , et  sont  formés  de  mailles  qui  tienuent  la  mi- 
lieu entre  les  majours  et  les  clairets.  Ces  mailles  ont 
environ  5 ligues  d'ouverture  on  carré. 

On  no, peut  pas,  à cause  des  fausses  coupes,  éta- 
blir  exae •4'umt  la  mesure  des  différentes  mailles  à 
! un  nomUvqriixe  de  lignes.  Cependant  on  peut  oiruà- 
[*eu-près  que  U#  mailles  de  pin  sont  de  3 lignes  d’ou- 
[ vendre , franches  de  nœuds } celles  dites  clairets , au 
moins  de  4 lignes;  celles  des  pouches  ou  flancs,  de 

5 lignes  } et  les  mailles  dites  majours  , de  6 ligne*. 

[ Les  pécheurs  à l'uissjugue  ont  trois  sortes  de  inan  - 
I chef  y qu'ils  ajustent  aux  mêmes  ailes  ou  bras.;  sa- 
voir »ü.  la  pofhtièrc,  l9.  la  tlersiènp > 3°.  la  claire. 
Ces  troi®  manches  ne  diffèrent  que  par  le  filet  ap- 
pelé majeur i elles  sont  les  mêmes  quant  aux  clai- 
rets, aux  pouches  et  au  cul-de-sac  h. 

La  manche  potinière  a Us  ranjours  de  5 lignes. 
Cette  manche  est  destinée  ù prendre  de  petits  pois- 
sons, anchois,  sardines,  etc. 

La  manche  tinrsiùrc  est  celle  que  nous  avons  dé- 
crite , est  dont  les  majours  ont  6 ligues  d'ouverture. 
C’est  la  plus  commune.  fit'  * 

La  manche  claire  n ses  majoursyffe  7 ligne*  d’ou- 
ivcrtuçç.  Cette  manche  n'est  guère  d’usage;  les  pê- 
cheurs 11e  s’en  servent  que  lorsqu’ils  s’aperçoivent 
i qu’il  passe  des  sardinosd’une  grosseur  extraordinaire. 
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Nous  avons  dit  que  , pour  établir  la  situation  du 


iilet  à la  mer,  lejûed  est  chargé  de  plomb,  et  la  tèti 
qui  lwnde  dè  grandes  in.aîl* 


garnie  de  liège.  Ôr,  cliaqu' 
les  a 236  bogue»  do  pïçunb,  d’environ  3 ouca»  6 gros 
chacune,  et  toutes  enocmblc  pèsent  à- neu-près  55 
livres,  poids  de  marc.  11  y a sur  la  ralingue  de  la 


tôle  3a  nattes  ou  flottes  dg  liège , qui  pèsent  une 
[il  ü ‘ 


livrent  demie  chacune  ; ce  qui  Tait  en  tou£  de  4^  ^ 
4q  livres,  poids  de  moire. 

Autour  de  la  manche,  en  y comprenant  les  ma» 
jours  et*lcs  a;  ire ras  de  chaque  ftamlc,  il  y a 123  nat- 
tes ou  flottes  de  liège  pesant  chacune  une  livre  , et 
36o  bagues  de  plomb,  qui  pèsent  toutes  ensemble 
90  livres,  pcids  de  table,  lesquelles  reviennent  à 
environ  68  livres,  poids  de  inaic. 

On  peut  remarquer  que  ces  filets  étant  appareil- 
lés comme  nous  venons  de  le  dire,  il  y a beuucôup 
de  liège  proportionnellement  au  lest;  ce  qui  est  très- 
avantageux  : car  il  en  résulte  que  le  plomb  ne  fai- 
sant presque  aucune  impression  sur  le  fond  , le  filet 
le  drague  peu,  et  ne  l’etidorùmage  pas  autant  que 
nombre  d'autres  filets  qui  ont  beaucoup  de  plomb 
et  peu  de  liège.  Ainsi,  on  peut  dire  nue , quoique 
tous  les  filets  qu’en  traîne  détruisent  beaucoup  de 
poissons,  l’aissaugue,  lestée  et  flottée  comme  nous 


l'avons  dit , est  beaucoup  moins  préjudiciable  que 

ïWr  - ** 


la  plupart  dos  ali  très  Çlets  qu'on  traîne  : 

1®..  ParClf  que  la  quantité  de  flottes  qu'on  y mai 


contrebalance  en  quelque  sorte  Telfort  que  foui  les 
: le  “ 


pécheurs  en  tirant  le  filet,  et  qui  naturellement  doit 
allonger  et  fermer  les  mailles;  ut  celles  de  l'enton- 
noir de  la  chausse  restant  assez  ouvertes  pour  que 
quantité  de  petits  poissons  puissent  s'échapper  , il 
ne  s'accumule  au  tond  de  la  chausse  que  ceux  qui 
sont  entraînés  par  les  herbes.  11  est  vrai  que  ceux-là 
sont  perdus;  mais  dans  la  grande  eau,  la  manche 
étant  peu  profonde  et  fort  ouverte,  le  dommage  n'est 
nas  considérable;  a".  parce  que  ce  filet  est  traîné 
lentement  par  un  petit  bateau  armé  de  six  à sept 
hommes;  ce  qui  permet  au  poisson  de  passer  entre 
les  mailles  , au  lieu  de  s'entonner  dans  la  chausse. 

On  choisit , pour  tendre  l'aissaugue,  des  endroits 
éloignés  de  la  côte  du  800  à 900  brasses , où  il  y ait 
une  plage  unie,  fond  de  sable  et  d'algues,  exempte 
de  roches,  et  où  il  se  trouve  uue  profondeur  d'eau 
considérable.  On  attache  aux  extrémités  des  ailes 
des  pièces  de  cordages,  qui  sont  quelquefois  de  chan- 
vre, presque  toujours  d’aufTe,  qu'011  nomme  sortis. 
Chaque  pièce,  qui  est  assez  souvent  appelée  maiUc  eu 
Lan  Çucdoc,  doit  avoir  40  brasses  dé  longueur;  on 
01  ajoute  jusqu'à  vingt  bout  à bout,  ou  ce  qu'il  on 
faut  pour  gagner  la  côte,  et  sur  chaque  maille  ou  pièce 
de  cordage,  on  met  un  signul  de  liège,  qui  sert  à 
■oulenir  le  halin  et  enoore  à indiquer  la  tente  des 
fileta  aux  autres  pécheurs  et  aux  barques  qui  longent 
la  côte,  afin  qu'on  ne  l'endommage  point. 

Les  pécheurs,  au  nombre  de  cinq  à huit,  se  met- 
tent avec  le  filet  et  ces  cordes  (que  nous  nommerons 
bras  ou  h a lins , pour  éviter  l'équivoque  du.  terme  de 
maille)  dans  uii  bateau  A,  K*.  Il',  PI.  qui 
est  un  8ardin.il,  et  vout  à environ  trois  quarts  de 
lion* au  large,  plus  ou  moins,  chercher  un  fond  qu'ils 
savent  être' sain,  j»our  y tendre  leur^tcssure,  de  ma- 
nière qu'elle  soit  à-peu-près  parallèle  à la' côte.  Ils 


reviennent,  avec  leur  Liteau  où  leurs  bateaux,  potier 
le  bout  des  bru eu  aorte  qu’ils  soient  éloigné  s' 
un  du  l'autre  au  bord  do  u mer,  de  200  .1  3oo  brai- 
ses. L'équipage  se  partage  en  deux  bandes,  et  cha- 
que matelot  prend  uuc  sangle  qu'il  met  de  travers 
s ses  épaules  en  forme  de  bandoulière;  l'extrémité 
des  sangles sc  réunit  à un  bout  dé  corde,  à l’extré- 
mité de  laquelle  est  une  petite  rond  diode  bois  que  les 
matelots  Font  tourner  par  une  secousse,  sur  la  cir- 
conférence *du  bras  qu'ils  doivent  haler,  comme  font 
les  mariniers  qui  traversent  les  rivières  avec  lesjMbs. 
Chaque  bande  de  pécheurs  tire  son  bras  à terre; 
puis,  se  rapprochant  un  peu  les  uns  des  autres , ils 
font  ainsi  décrire  aux  ailes  du  filet  une  portidn  de 
cercle  de  plus  eu  plus  petite  à jtV°.  Z/Z; 
et  tirant  le  filet  sur  les  grèves, "ils  y amènent  tout  le  • 
poisson  qui  est  pris,  gros  et  petit.  Plusieurs  de  ceux 
qui  se  trouvent  de  grosseur  proportionnée  «l’ouver- 
ture des  mailles  des  miTéitns  filets  qui  forment  la 
chausse  s'y  etnraaillent ; les  autres  s'accuntulfent 
dans  la  chausse  connue  dans  les  manches  dos  cor» 
On  prend  quelquefois  des  marsouins  et  des  thon*' 
dans  ce  filet;  mais  cela  n'est.-pa»  commun. 

O11  voit  que  ce  filet  ressemble  beaucoup  à une 
graude  seine  qui  aurait  une  manche  au  milieu  de 
sa  longueur.  On  peut  faire  cette  pèche  avec  un 
bateau  mémo  assez  petit,  tel  que  B,  j&,  JV°.  IV \ 
mais  il  est  plus  commode  d'en  avoir  deux. 

Çjuand  le  filet  est  tendu  à terre,  il  faut,  poôr  le 
haler,  seize  à dix-huit  personnes,  hommes  ou  four- 
nies, plus  ou  moins,  suivant  la  grandeur  du  filet. 

Si  le  temps  est  favorable,  les  ]>écheurs  purent 
caler  leur  filet  jusqu'à  quatre  fois  dans  un  jour.  En 
ponant,  o\\  dirait  qu'on  fait  quatre  traits. 

A la  Qotat£t  à Marseille  , on  pèche  à l'aissaugue 
pendant  toute  l'année.  A Cassis  r cette  pèche  com- 
mence en  août  et finit  en  décembre.  11  serait  bon  d<* 
l'interrompre  par  - tout  pendant  les  mois  de  mars, 
avril  et  mai , parce  que  c’est  la  saison  où  le*  poissons 
déposent  leur  frai , sur-tout  dans  les  provinces  mé- 
ridionale». # 

.Le»  pécheurs  ont  destiné  certaines  heures  aux 
différentes  espèces  de  pèches,  afin  que  chacun  pût 


gagner  sa  vie  sans  porter  de  préjudice  aux  autres 
Ces  conventions,  qui  d'abortl  étaient  libres,.  ont 


pris  force  de  loi  depuis  que  les  prud'hommes  , en 
vertu  du  pouvoir  qui  leur  a été  donné  «ur  les  pè- 
ches, ont  autorise  les  conventions  précédemment 
établies.  Sur  quoi  il  est  bon  du  remarquer  que  U» 
pécheurs  qui  se  .servent  des  filets  du  la  plus  ancien^? 
invention,  ayant  la  possession  pour  eux,  ont  fait 
la  loi  à ceux  qui  ont  voulu  introduire  de  nouvelles 
façons  de  pécher.  Ainsi,  lorsqu'on  imagina  l'uis»au- 
gue?  les  pécheurs  aux  sardinaux  prétendirent  que 
celle  nouvelle  pèche  ne  |>ouvait  être  introduite  an 
préjudice  des  filet»  plus  anciens,  et  dont  on  était  en 
possession.  Tour  éviter  toute  contestation , il  fut  or- 
donné que  l'aissaugue  ne  pourrait  caler  que  d'un 
soleil  à l'autre  : de  sorte  que  si  le  cardinal  ou  d'au- 
tres filets  se  trouvaient  avoir  occupé  un  poste,  le 
pécheur  k l’aissaugue  ne  pouvait  les  obliger  de  rele- 
ver leurs  filets  qu’après  le  sdlcit  levé.  Mais  l’aissau- 
gue pouvait  caler  à toute  heure  aux  poste»  qui  n’é- 
taient pas  occupé»  par  d'autres  fileta.  Cependant  ils 
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_ ïnâient  rarement  de  ce  droit , parce  que,  comme  il»  j 
' tendent  ordinaire  rirent  dans  té  voisin»*»  des  roch#s, 
il»  courrai*»»  risque  de  perdre  leurs  filet»  s’ils  chas- 
saient durant  la  nuit. 

J f poste  qu’occupent  les  né  c heurs  à l’nissaugue 
se  üomfbç  bot  ou  boa,  et  plusieurs  pêcheurs  pèu- 
\ent  pêcher  en  même  temps  au  même  poste.  Ils  y 
sont  même  obligés,  parce  que  les  madragues  leur 
UQt  retranché  quantité  de  postes.  Or,  quand  ils  sont 
plusieurs  à un  même  poste,  ils  calent  plus  près  ou 
.pfus  loin  de  la  terre,  suivant  qu'ils  se  rendent  plu* 
tAt  au  lîcu  de  la  pêche  ; et  pour  éviter  les  contesta- 
tions entre  les  pêcheurs,  ils  sont  obligé»  de  se  sou- 
mettre à des  réglcmcns  de  police,  qu’il  serait  trop 
long  de  rapporter  ici  f d’autant  qu’ils  varient  suivant 
le«  lieux.  Allais  ils  sont  connus  et  exécutés  par  les 
pécheurs,  qui  y sont  même  contraint»  par  les  pru- 
d’hommes. 

Lé  patron  fait  des  con\ entions  avec  les  pêcheurs 
qui  lui  aident.  Ordinairement  ils  sont  à U part  5 et 
quand  le  filet  ainsi  que  le  bateau  appartiennent  nu 
patron , il  a six  parts,  les  matelots  chacun  une,  et 
les  mousses  et  garçons  de  bord  une  demi- part.  On 
donne  en  ortlre  quelques  poissons  à ceux  qui  ont  aidé 
à tirer  le  filet  à terre. 

On  pêche  avec  de  semblables  filets  traînons , en 
laissant  un  halin  à terre  et  allant  en  bateau  porter 
au  large  le  filet  et  l’autre  hnlin.  On  fait  même  sans 
bateau,  à Alicante  et  sur  la  côte  de  Valence,  une 
pêche  qu’on  y nomme pecica.  peux  ou  trois  hommes 
tendent,  près  le  rivage  de  la  mer,  leur  filet,  aumi- 
liefi  duquel  est  une  poche  ou  manche;  sis  entrent 
dans  l’e»u  jusqu’à  la  poitrine  pour  tirer  le  filet,  cha- 
cun par  un  bout,  jusqu’à  ce  qu’ils  L’amènont  à terre. 
1k  y prennent  toutes  sortes  de  peints  poissons,  et 
il  s’en  rencontre  quelquefois  qui  sont  de  bonne 
qualité.  , 

On  voit  que  cette  pêche  ne  diffère  du  Collerct  (V.ce 
mot)  que  parce  qu’il  y a une  manche  au  milieu  du  filet. 

AJOL.  a C’est.,  dit  Duhamel,  un  poisson  que  les 
anciens  ont  connu  sou s le  nom  de  scarus.  Sa  chair 
est  tendre  êt  délicate;  il  a les  yeux  et  le  bas  du  ven- 
tre couleur  de  pourpre,  la  queue  bleue,  et  le  restr 
du  corps  en  partie  vert  et  en  partie  noir  bleuâtre  ; 
proche  la  queue  il  a des  aiguillons  lié»  par  une  mem- 
brane, et  à la  pointe  de  chaque  aiguillon  est  une 
autre  petite  membrane  qui  flotte  comme  un  éten*] 
dard.  La  pêche  du  ce  poisson  est  très- lucrative.  Les 
"JjJarseilbiis  en  fout  beaucoup  de  cas.  » 

. ALACC1.  On  comme  ainsi  en  Sicile  un  poisson) 
communément  un  peu  plus  gros  que  la  sardine , et 
qui  se  débite  frais  dans  les  villes  et  villages  de  ce 
royaume. 

ALACHIE.  Nom  qu’on  donne  à Cette  au  cclcrin, 
qui  paraît  être  le  même  poisson  que  nous  venons  de 
désigner  sous  lu  nom  d 'alacci. 

ALATUNGA.  Nom  spécifique  d’un  scombre  de 
la  Méditerranée , qu’on  appelle  vulgairement  thon 
blanc , à cause  de  la  couleur  du  sa  chair,  plus  blanche 
que  celle  du  thon  ordinaire.  V.  Scombro  et  Thon. 

ALAS.  Partie  des  ailes  du  filet  dit  boulier.  Les 
mailles  ont  2 pouces  d’ouverture  en  carré.  Cu  terme 
a aussi  rapport  au  filet  de  la  tartane.  X.'JlonÜer  et 
Tartanç. 
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A LUE.  X.  Ablette. 

ALBELEN.  C’est  un  poisson  qu’on  nomme  /<r- 
vantrt  daAs  les  lacs  dié  ta  Suisse.  V.  Lavarct. 

ALBUfcB.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du  genre 
des  Af agiles  (X . ce  mot  ) , qu’on  trouve  sur  les  cAtes 
de  l’Amérique  septentrionale,  et  qui  «e  rapproche 
beaucoup,  pour  le  goût,  des  poissons  qu’on  appelle 
mulets  en  France.  Les  plus  gros  poissons  de  cmte  es- 
pèce ont  2 pieds. 

ALENE.  Nom  Vulgaire  de  la  raie  oxyrinque. 
V.  Haie. 

ALEVIN.  Du  grec  alieus,  qui  signifie  pécheur . 
C’est  le  menu  poisson  dont  011  peuple  les  étangs. 

L’ordonnance  de  1669,  XXXI,  art.  21,  porte: 
« Pour  l’empoissonnement  de  nos  étangs,  le  carpeau 
aura  6 pouces  au  moins  . la  tanche  5,  et  la  perche 
4 ; et  à l’égard  du  broclieton,  il  sera  de  tel  échan- 
tillon que  l'adjudicataire  le  voudra;  mais  il  ne  se 
jettera  aux  étangs,  mares  et  fossés,  qu’un  an  après 
reur  empoissonnement  ; ce  qui  sera  observé  pour  les 
étangs,  marcs  et  fossés  des  ecclésiastiques  et  com- 
munautés, de  mèmeque  pour  les  nAtres.  Enjoignons 
aux  officiers  des  multrises  d’y  tenir  la  main*  sans 
pouvoir  prétendre  aucuns  frais  ni  droits,  à peine  de 
concussion.  » V.  Etang  et  Pêche. 

ALEVIERS.  On  nomme  ainsi  dë* petits  étang» 
destinés  à élever  de  l’alevin  'ou  de  petits  poissons, 
pour  peupler  les  grands  étangs. 

ALGUES.  On  comprend  sous  ce  nom  une  famille 
de  plantes  rampantes,  souvent  aquatiques,  d’une 
nature  coriace , ou  membraneuse,  ou  gélatineuse,  ou 
filamenteuse.  Elle  renferme  principalement  les  gen- 
res bisse,  con/erve,  tremelle , ulve , varec,  lichen , 
hépatique  et  jungermanc.  ^ 

Sur  1 es  bords  de  la  Méditerranée,  ce  mot  s’appli- 
que principalement  à la  zostère  marine,  et  sur  les 
côtes  de  l’Océan , il  se  donne  généralement  à toutes 
lé»  plantes  marines  qui  sont  rejetées  par  les  flots , 
c’est-à-dire  une  réunion  de  conferves,  d’ulves,  et 
sur-tout  de  varecs,  dans  laquelle  il  y a quelquefois 
de  la  zostère,  des  sertu)ains  , des  alcyons , et  beau- 
coup d’animaux  marins  morts,  et  même  en  partie 
putréfiés.  ". 

Les  habitons  des  bords  de  la  mer,  et  sur-tout  les 
pécheurs,  emploient  ce»  plantes  à faire  de  la  soude, 
en  les 'brûlant,  ou  à former  des  engrais. 

AUÇNOLK.  Filet  de  Provence , qui  est  une  sim- 
ple nappe  lestée  et  flottée  , qu’on  établit  près  de  la 
surface  de  l’eau.  On  le  fait  avec  un  fil  retors  assez 
fort,  parce  qu’il  sert  à prendre  des  bonites,  des 
thons,  des  espadons,  etc. 

Ce  filet , dont  on  fait  usage  à Fréjus , à Saint-Tro- 
pez et  ailleurs , n’a  que  a3  brasses  de  longueur  sur 
3 de  chute.  11  est  fait  d’un  fil  très-fin. 

Le  filet  qu’on  nomme  à Alicante  redora  en  dif- 
fère peu.  11  paraît  qu’il  est  fait  avec  du  fil  plus  fort. 

Il  a 40  brasses  de  longueur.  Deux  hommes  vont  dans 
un  petit  bateau,  à un  quart  de  lieue  en  mer,  par  6 
ou  y brasses  d’eau.  Ils  amarrent  un  bout  de  leur  fi- 
let à une  corde  à l’extrémité  de  laquelle  est  une 
baude  ou  càblière.  Ils  attachent  ensuite  une  bouée 
à l’autre  extrémité,  et  tiennent  ce  filet  flottant  près 
de  la  surface.  Cette  pêche  ne  se  fait  que  durant  les 
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nuits  obscures,  depuis  le  commencement  de  novem- 
bre Jusqu'en  mai. 

ALINETTES.  Petites  baguelle*  dan»  lesquelles 
on  embroche  les  harengs  qu'on  veut  saurir. 

ALITER.  C'est  mettre  les  anchois  le  dos  en  haut 
dons  des  barils,  entre  plusieurs  couches  de  sel. 

ALI.OCHE.  Poisson  qu'on  croit,  en  Basse-Breta- 
gne, être  le  grand  Célerin . V.  ce  mot. 

ALLEGEÜR.  On  appelle  ainsi  le  mousse  qui, 
dans  les  bâliraens  de  pécheurs  d'Yarmoulli , aide  au 
leveur  à tirer  le  câble. 

ALMADRABA.  C'est  la  madrague  en  espagnol. 
Ce  mot  nu  signifie  pas  toujours  uue  enceinte  de  ii- 
lets;  il  se  dit  aussi  du  massacre  des  thons. 

ALM  Al  RADES.  Filets  en  usage  en  Languedoc. 

V.  Amairadcs. 

ALOES,  aloïdes.  Plante  dont  on  tire  le  fil  de 
pitte.  V.  Ligne. 

ALOSE  , clupca  a/osa.  ( Lin.  ) Poisson  du  genre 
des  clupées,  que  l'on  Homme  â Bordeaux  coulacf 
dans  plusieurs  parties  du  raidi  de  la  France,  cola , 
alouze,  loche  a étang-,  à Marseille,  halachia  ; en 
Espagne,  saboga  ; en  Allemagne,  aise , gold-fisch ; 
en  anglais,  shad. 

Histoire . — L'alose  fut  mieux  connue  dos  Espa- 
gnols qu'elle  ne  l'avait  été  çhex  les  Grecs.  Les  haoi- 
tans  de  la  partie  occidentale  do  l'Espagne,  que  tra- 
verse le  Bétis,  la  reconnurent  solennellement  comme 
l'une  des  espèces  les  plus  utiles  que  renfermaient 
les  eaux  poissonneuses  de  ce  fleuve.  Plusieurs  villes 
situées  sur  les  bords  du  Bétis,  telles  que  Caura , 
liipa,  Aria,  Ne  mû,  etc.,  qui  se  livraient  à la  pèche 
de  ce  poisson , le  firent  graver  sur  leurs  médailles 
comme  un  symbole  de  l'abondance  et  du  commerce 
que  leur  procurait  1a  pêche  avantageuse  qu'elles  en 
faisaient. 

Sur  plusieurs  de  ces  médailles,  L'aJosc  est  surmon- 
tée d’un  croissant  et  quelquefois  de  deux  étoiles, 
signes  qui,  d'après  l'opinion  de  M.  Noël , auraient 
indiqué  que  la  pèche  réussissait  mieux  dans  le  crois- 
sant.de  la  lune  et  pendant  la  nuit. 

Description.  — L'alose  ( Pl.  8,  fig.  2)  parvient 
à la  longueur  de  3 pieds  ; mais  elle  est  si  mince 
que , meme  â cette  longueur,  elle  ne  pèse  que  3 à 
4 livres;  elle  a beaucoup  de  ressemblance  avec  le 
hareng;  ce  qui  lui  a fait  donner  le  nom  de  mire 
des  harengs.  Les  mâles  sont  plus  petits  et  plus  déli- 
cats que  les  femelles. 

L’alose  a la  tête  petite,  la  bouche  grande,  la  mâ- 
choire inférieure  plus  avancée  que  la  supérieure, 
qui  est  garnie  au  bord  de  quelques  petites  dents,  19 
rayons  à la  nageoire  dorsale,  ao  â l'anale,  la  caudale 
fourchue,  la  carène  du  ventre  dentelée  et  couverte  de 
lames  transversales,  le  dos  d'un  jaune  verdâtre,  les 
cotés  blancs,  les  écailles  grandes  et  dures,  les  na- 
geoires grises  et  bordées  de  bleu,  celle  de  la  queue 
grande  et  marquée  de  deux  taches  brunes. 

^ Habitation.  — Les  aloses  habitent  les  mers  du 
Nord  et  la  Méditerranée,  remontent  dans  les  fleu- 
res au  printemps,  et  s'avancent  communément  très- 
près  des  sources  de  ces  fleuves.  Elles  forment  des 
troupes  dont  le  nombre  varie  beaucoup  d'une  an- 
née à l'autre.  Par  exemple,  il  y a des  années  où  l'on 
en  prend  i3ou  14,000  dans  la  Seine-Inférieure,  et 
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d'autres  où  l'on  n'en  prend  que  de  i,5ooâ  2,000.  La 
Loire  est  la  rivière,  en  France,  la  plus  abondante 
en  aloses;  on  en  trouve  dansle  Rhône  , le  Khiu  , lu 
Moselle,  et  près  de  l'embouchure  de  la  Seine.  Elles 
retournent  â la  mer  en  automne. 

. Nourriture.  — Elles  se  nourrissent  de  vers , d'in- 
sectes et  de  petits  poissons. 

Propagation . — Les  aloses  déposent  leur  frai  dans 
les  fleuves  dès  qu'elles  y sont  arrivées,  c’est-à-dire 
en  mars  et  avril.  Lorsqu'elles  Iraient,  elles  font  un 
bruit  qui  s'entend  de  fort  loin.  La  laite  elles  ovaires 
sont  doubles  dans  celte  espèce. 

Ennemis.  — Les  aloses  ont  pour  ennemis,  perdant 
leur  jeunesse , les  silures,  les  brochets  et  les  perchés. 

Qualités. — Les  anciens  recherchaient  peu  l'alose, 
à cause  de  la  grande  quantité  d'arètes  qui  s'y  trou- 
vent: cependant  on  l’estime  beaucoup  aujoud'hui. 
Les  Russes  en  font  peu  de  cas  et  les  rejettent  même 
quand  ils  la  pèchent,  ou  la  vendent  à des  Tartares. 

Les  aloses,  plüs  particulièrement  que  d'autres 
poissons,  sont  de  bonne  ou  de 'mauvaise  qualité, 
suivant  la  pureté  des  eaux  où  elles  ont  séjourné,  et 
les  alimens  dont  elles  ont  pu  se  nourrir.  Elles  sont 
ordinairement  maigres  et  de  mauvais  goût  en  sortant 
de  la  mer;  mais  le  séjour  dans  l'eau  douce  les  en- 
graisse , et  elles  deviennent  délicates  et  de  bon  goût 
en  se  nourrissant  de  petits  poissons.* 

Il  faut  aussi  qu'elles  aient  eu  le  temps  Je  se  réta- 
blir de  la  maladie  que  leur  occasionne  le  frai  ; ce  qui 
arrive  ordinairement  dans  les  mois  de  mai  et  de  juin. 

On  doit  préférer  les  aloses  dont  la  tète  parait  pe- 
tite et  le  clos  épais,  parce  que  ce  sont  des  signes 
qu'elles  sontcluirrn.es  et  grasses;  les  écailles  claires 
et  brillantes  indiquent  qu'elles  ont  séjournédu  temps 
dans  l'eau  douce,  où  elles  se  sont  engraissées.  Quand 
les  Ouïes  sont  vermeilles  et  les  yeux  clairs,  on  peut 
lûmpter  qu'elles  sont  fraîches;  si , outre  cela  , elles 
ont  été  pêchées  en  bonne  eau,  en  bonne  saison,  et 
qu’elles  soient  d'une  bonne  grosseur , ce’  sera  par- 
tout un  poisson  excellent. 

Pêche  des  aloses.  — La  pèche  des  aloses  dans  le\ 
rivières  de  France  commence  dans  le  mois  de  mars 
et  finit  vers  la  fin  de  juin.  Celles  que  l'on  pèche  a 
celte  époque  sont  meilleures  que  les  autres.  On  les 
trouve  en  abondance  dans  les  anses  et  les  haies  , et 
généralement  dons  les  eaux  tranquilles.  Les  temps 
les  plus  convenables  sont  les  nuits  obscures  ot  ceux 
{rendant  lesquels  les  eaux  sont  troubles.  Si  le  temps 
est  chaud , l'alose  se  retire  au  fohthde  l’eau  ; lorsque 
le  temps  est  à l’orage,  elle  s'enfonce  encore  davan- 
tage, et  c’est  dans  Tes  grands  fonda  d’eau  qu’il  faut 
alors  la  chercher. 

On  pèche  les  aloses  avec  la  seine,  les  nasses,  les 
troubles  et  le  tramail.  Ou  pèche  aasea  ordinairement 
en  descendant,  attendu  que  l'alose  remonte,  ot  l’on 
tend , suivant  les  circonstances,  le  filet  à fleur  d'eau, 
et  danales  fonds  quand  on  s'aperçoit  qûc  les  aloses 
y sont  retirées. 

Comme  ces  poissons  se  rassemblent  à l'embou- 
chure des  rivières  pour  passer  dans  l'oau  douce,  il 
est  sensible  qu’on  doit  en  prendre  davantage  dans 
les  parcs  et  les  étangs  qu’on  y établit , et  pour  cette 
même  raison , les  pécheurs  les  chassent  avec  de  glan- 
des seines  qu'on  traîne  avec  de  petits  bateaux. 
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On  ii’ètablit  pas  ordinairement  dans  le  lit  des  ri- 
vières des  pêcheries  expressément  destinées  à prendre 
des  aloses  ; mais  on  en  prend  beaucoup  dans  quel- 
ques-unes des  pêcheries  établie* pour  les  saumons. 

On  «e  sert,  pour  cette  pêche,  de  nappes  simples 
ou  de  seines,  dont  la  tête  est  garnie  de  Hottes  d« 
liège,  ut  le  pied  de  lest  de  plomb:  ordinairement 
les  mailles  ae  ces  filets  ont  2 pouces  d’ouverture 
en  carré;  mais  plus  communément  on  se  sert  de  tra- 
rauux  dont  la  Hue  ou  nappe  a les  mailles  assez  ou- 
vertes pour  ne  pas  retenir  Les  petits  poissons. 

JU  faut,  comme  on  vieut.de  le  dire,  que  lo  filet 
soir  tendu  , tantôt  à fleur  d’eau , et  tantôt  à une  pro- 
fondeur plus  ou  moins  grande,  suivant  lo  lieu  que 
les  poissons  occupent  dans  l’eau;  car  lorsqu’il  tait 
trèagfroid  on  fort  chaud  , et  que  les  eaux  sont  clai- 
res, ils  so  tiennent  éloignés  de  la  superficie;  au  con- 
traire, ils  s’en  approchent  quand  Pair  est  doux,  ou 
lorsque  les  eaux  sont  troubles.  Pour  établir  le  filet 
relativement  au  lieu  que  le  poisson  occupe  dans 
Peau,  les  pêcheurs  mettent  plus  ou  moins  de  Hottes 
de  liège  ù la  ralingue  qui  borde  lu  tète  du  filet  ; cl 
pour  mettre  ou  ôter  facilement  et  plus  promptement 
ces  Hottes,  ils  taillent  Les  lièges  comme  de  petites 
roulettes. 

Quoiqu’on  pêche  beaucoup  d’aloses  dans  la  Loire, 
on  u’en  prend  presque  point  dans  le  Loiret;  mais  il 
y a d’autres  rivières  qui  s’abouchent  à la  Loire,  où 
l’on  en  prend  beaucoup:  tels  sont  la  Mayenne,  qui 
passe  à Angers  ; la  V ienne,  le  Cher,  etc.  Ces  rivières 
franchissent  de  petites  chutes  d’eau  ; mais  elles  ne 
remontent  pas  les  cataractes,  comme  font  les  sau- 
mons et  Les  truites. 

Les  aloses  entrent  dans  la  Moselle  A la  fin  du 
mois  d’avril , et  la  pêche  du  ce  poisson  cesse  à 1a 
tin  de  juin  : on  y en  prend  do  très-grosses  On  les’ 
pêche  avec  un  grand  filet  qu’on  nomme  raie. 

La  pèche  des  aloses  se  fait  à Quillebeuf,  petite 
ville  feues  du  Hàvre,  du  côté  de  l’embouchure 
de  la  Seine,  depuis  lo  commencement  de  mars  jus- 
qu’à la  fin  d’avril  ; on  so  sert  quelquefois  de  gui- 
deaux , qu’on  tend  au  bord  des  bancs , ou  bien  de 
morte  eau;  et  lorsque  la  mer  e*t  belle,  on  fait  la 
pèche  avec  des  seines. 

Les  aloses  de  Pcmbouchure  de  la  Seine  sont  ordi- 
nairement grasses  et  de  bon  go»H,  parce  qu’elles  y 
trouventquantitédepetitrpoissons,  particulièrement 
des  éperlans,  qui  l$ur  fournissent  une  bonne  etabon- 
daute  nourriture;  mais  on  estime  plus  celles  qu’on 
prend  en  remonta&t  la  Seine,  que  celles  qu’on  prend 
vers  la  mer.  Cette  pêche  commence  en  février  ou 
mars,  et  finit  en  mai. 

Outre  1m  aloses  qu’on  trouve  dans  les  parcs  qu’on 
construit  bord  dp  l’eau,  on  en  prend  avec  dos 
veines  qui  ont  60  à Ho  brasses  de  longueur  ; les  pé- 
cheurs nomment  alosières  celles  qui  servent  à pren- 
dre des  al  oies. 

Les  trnmaux  dont  on  se  sert  sont  faits  de  fil  très- 
ftit,à  mailles  do  H pouces  d’ouverture  eu  carré.  Ces 
HUits  sont  mis  à l’eau,  conduits  et  quelquefois  rele- 
vés on  moyen  de  petits  bateaux. 

Il  v a ordinairement  dans  chaque  bateau  quatre 
hommes;  doux  nagent,  un  gouverne  , et  le  qua- 
trième met  le  filet  à l'eau. 
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Les  bateaux  qu’on  emploie  pour  la  pèche  des  alo- 
ses , et  que  l’on  nomme  barges  à l’embouchure  dt 
la  Loire,  et  toues  vers  Tours  et  Orléans;  se  termi- 
nent en  pointe  p$r  les  deux  bouts,  comme  une  na- 
vette ; ils  sont  ordinairement  armés  de  deux  hom- 
mes; leur  port  est  d’un  ou  deux  tonneaux;  ils  ont 
un  petit  màt  et  une  voile  dont  les  pêcheurs  se  ser- 
vent rarement,  et  qu’ils  amènent  toujours  quand  ils 
sont  en  pêche.  . 

Les  pécheurs  mettent  leurs  filets  à l’eau  le  soir; 
ils  dérivent  toute  la  nuit  au  gré  de  la  marée,  et  ils 
les  relèvent  le  jour  pour  revenir,  si  le  temps  le 
leur  permet,  sinon  ils  amarrent  leur  barge  à terre, 
et  étendent  leurs  filets  sur  des  arbres  pour  les  faire 
sécher,  jusqu’à  ce  quo  la  marée  leur  permette  de 
gagner  la  ville  pour  y vendre  leur  poisson. 

La  saison  U plus  favorable  pour  la  péché  de  l’a- 
lose dans  la  Loire  est  depuis  la  fin  du  mars  jusqu’à 
la  mi-juin;  et  on  regarde  Nantes  connue  un  poste 
avantageux,  depuis  4 lieues  au- dessus  de  la  ville 
jusqu’à  4 lieues  nu-dessous. 

Un  preud  encore  beaucoup  d’aloses  depuis  le  moi*, 
de  février  jusqu’en  juin,  dans  les  grandes  rivières  de 
la  Guienm*. 

Cette  pèche  se  fait  avec  des  seines  de  80  bras- 
ses de  longueur  sur  3 de  chute  , qui  traversent 
quelquefois  presque  toute  la  largeur  de  l’Adour; 
les  mailles  aynnt  2 pouces  d’ouverture  eu  carré, 
elles  sont  assez  ouvertes  pour  laisser  les  petits  pois- 
sons s’échapper.  En  quelques  endroits  delà  Loire, 
les  pécheurs  finissent  leur  pêche  en  tirant  leur  filet 
sur  lu  rivage;  cela  ne  se  peut  faire  sur  les  rivière* 
de  Bordeaux  et  de  Bayonne,  parce  que  bis  bords 
n’en  sont  pas  praticables  : ainsi  ils  sont  obligés  de 
pécher  avec  deux  bateaux,  et  d’y  relever  leurs  filets 

Ou  sait  que  la  ville  d’Agde  est  située  sur  la  ri- 
vière d’Hérault,  à uno  demi -lieue  de  la  mer  : or, 
dans  la  saisoTt^Â  les  aloses  remontent  cette  rivière, 
les  pécheurs  eH prennent  beaucoup  à la  seine,  et  eu 
ce  cas  les  pécheurs  s’arrangent  entre  eux  pour  pécher 
chacun  à leur  tour,  comme  cela  se  pratique  dans  b* 
Loire. 

Il  y a des  pécheurs  qui  tendent,  par  le  travers  d« 
la  rivière,  des  tram  aux  qu’ils  nojnment  alosats  ; et 
quand  les  aloses,  effrayées  par  ces  filets,  veulent  des- 
cendre le  courant,  elles  tombent  dans  des  nasse1 
qu’on  y & établies , et  qui  présentent  leur  ouverture 
au  fii  d«  l’eau.  Qu  and,  malgré  tous  les  pièges,  quel- 
ques aloses  arrivent  jusqu’à  une  chaussée  de  mou- 
lins qui  traverse  la  rivière  au-dessus  de  la  ville,  elles 
y trouvent  un  grand  nombre  de  pécheurs , uui  les 
prennent  avec  des  éperviers,  des  filets  à manche,  ou 
qui  les  harponnent  avec  des  fouines;  car  elles  font 
des  efforts  pour  franchir  la  chute  d’eau  qit’occasionnr- 
celte  digue. 

Manière  de  préparer  Us  aloses.  — - On  sert  les 
aloses  sur  les  tables,  ou  comme  rôt,  ou  comme  en- 
trée, Dans  le  premier  cas,  on  les  fait  cuire  entières 
nu  court-bouillon  sans  les  écailler,  et  on  les  pince 
sur  une  serviette  pliée  et  garnie  de  persil.  Dans  l« 
second  cas,  on  les  écaille,  on  les  fond  longitudina- 
lement en  deux  ; on  les  fait  cuire  dans  l’eau,  et  on 
les  sert  avec  différentes  sauces,  comme  sauce  blan- 
che aux  câpres,  à l’huile , à la  moutarde,  etc.,  on 
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Me»  on  les  fend  un  peu  par  le  dos  ; on  ics  fait  cuire 
f sur  le  gril;  on  les  arrose  arec  une  marinade , et  ou 

les  sert  sur  une  farce  assaisonnée  de  bon  goût. 

Dispositions  règlementaires. 

L’art.  6 du  titre  XXXI  de  l’ordonnance  de  1669 
prohibe  la  pèche  en  temps  de  frai;  mais  l’art.  7 du 
mémo  litre  fait  une  exception  pour  la  pèche  aux 
saumons,  aloses  et  lamproies.  L’art.  18  du  $ a du 
Cahier  des  charges  , sur  la  pèche,  est  rédigé  d’après 
cette  exception.  V.  l’art.  Pêche. 

ALOSKAUX.  Petites  aloses. 

ALOS1ËK.  Filet  en  forme  de  senne  Racine,  qui 
sert , à l’eiubouchure  de  la  Seine,  à promire  les  alo- 
ses, et  dont  les  mailles  ont  a pouces  5 à 6 lignes 
d’ouverture  en  carré. 

ALTAVELLE.  La  raie- pastmaque  est  connue 
sous  ce  nom  dans  quelques  pays.  Vr.  Raie. 

AL\  IEKS  ou  ALVINIERS.  On  nomme  ainsi  de 
]>etits  étangs  destinés  à élever  de  l’alevin  ou  de  pe- 
t ils  poissons,  pour  peu  pler  les  grands  étangs.  V . Etang. 

ALVIN  ou*  ALEVIN.  On  appelle ainsi  le$  petits 
des  poissons  qu’on  met  dans  les  étangs  pour  les 
peupler. 

AL\  IN  AGE.  C’est  l'opération  par  laquelle  on 
pouple  une  pièce  d*cau  en  jutant  de  l’alevin. 

ALVIN* ER.  C’est  empoissonner  un  étang,  un 
lassé  ou  autre  pièce  d’eau  , en  y jetant  de  l’alevin  ,’ 
c’est-à-dire  de  petits  poissons  propres  aux  étangs, 
tels  que  ceux  de  carpes,  de  tanches,  de  pçrchçs,  de 
brochets,'  d’anguilles,  etc.,  qu’on  met  en  réserve 
lors  de  la  pèche  de  ces  étangs,  pour  les  repeupler. 
L’opération  de  l’alvfnage  est  souvent  négligée , et 
pourtant  très-importante.  V.  Etang. 

ALVINIERS.  V.  /! hiers. 

AMA1RADBS  ou  ARMAILLADES.  Sont  des 
filets  dont  on.  fait  usage  en  Languedoc  : ils  S’appa- 
reillent comme  les  battudes,  et  tiennent  beaucoup 
des  demi-folles.  V.  Battudes. 

A MA  R QUE,  ou  MARQUE,  ou  BALISE,  ou 
BOUEE.  Alot  qui  vient  du  latin  marra  : c’est,  en 
terme  de  marine,  un  objet  visible,  soit  à flot  aur 
l’eau  par  le  moyeu  d’une  ancre  ou  d’une  corde  qui 
le  tient  fixé  au  fond  , soit  un  mât  planté,  etc. , polir 
servir  aux  navigateurs  à reconnaître  un  passage,  un 
chenal,  une  embouchure  de  riviéré,  et  éviter  les 
bancs  de  sables  et  les  rochers,  sur  lesquels  on  ris- 
querait d’échoucr. 

AMARRE.  Du  bas-breton  amarr , qui  signifie 
lier  : tout  cordage  servant  à lier  ou  attacher  quelque 
‘ ho.se . 

11  se  dit,  en  terme  de  marine,  des  câbles,  des 
grelins,  des  haussière*  et  autres  plus  petits  cordages 
qui  servent  à assujettir  un  vaisseau  à un  corps  im- 
mobile, a une  balise  ou  à un  autre  vaisseau  voisin. 

AMBIR.  Nom  d’un  poisson  du  genre  des  mullcs , 
et  qu'on  trouve  dans  la  mer  Rouge. 

AMURE.  Mot  qui  vient  de  l’arabe  cm  bar,  que 
les  Espagnols  ont  adopté  , et  dont  les  Italiens  ont 
fait  ambra. 

L’ambre  gris  est  une  substance  d’une  nature  de 
cire  ou  d’hnilo  concrète,  tenace,  molle,  flexible, 
très-» rorattfiquo,  légère  et  d’une  couleur  cendrée, 

L’ambre  gris  est  rarement  pur;  on  y trouve  des 
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fragmeo*  de  becs  de  sèches,  des  arct'e*  de.  pois- 
son, etc.  Il  e»t  quelquefois  réuni  en  masses  trèa- 
cousidérabies  : on  en  a Vu  do»  morceaux  de  5o,  100 
et  700  livres.  On  trouve  communément  l’ambre  gris 
dans  U mer  ou  sur  les  rivages  qu’elle  baigne. 

Tous  les  animaux  en  sont  extrêmement  friands  , et 
accourent  à Podeur  qu’il  répand  pour  le  dévorer. 

Ou  le  regarde  comme  un  produit  des  cétacés,  et 
particulièrement  des  Cachalots.  V.  ce  mot. 

Uni  aux  autres  parfums,  M'ambre  gris  développe 
son  odeur  suave,  et  s’emploie  comme  un  agréable 
cosmétique.  11  passe  aussi  pour  un  bon  stomachique, 
un  puissant  antispasmodique  et  calmant.  Les  Orien- 
taux rn  font  un  grand  usage  comme  aphrodisiaque. 

AMENDES.  L’ordonnance  de  1669,  tit.  AXAI, 
art.  10,  réitère  la  défense  de  se  servir  des  in  si  ru- 
mens de  pèche  prohibés  par  les  anciennes  Ordon- 
nances, et  au  nombre  de  ces  instrument  dénommés 
dans  les  ordonnances  de  i3aC  , 1 388  , i.foa,  îâiâ 
et  i55o,  citées  par  Saint -Ton,  page  224,  trouve 
l'instrument  dit  amendes , dont  011  ne  connaît  plus 
la  forme. 

A-MER.  On  nomme  ainsi  deux  objets  à terre, 
qui , étant  vus  de  la  mer  l’un  par  l’autre  , ou  sur  la 
même  ligne,  indiquent  1a  route  qu’il  faultenir. 

AMIE.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du  genre 
des  sc ombres,  scûmber  amia  (Lin.),  qu’on  trouve  . 

dans  la  Méditerranée.  Il  a jusqu’à  4 pieds  de  long.  11 
rciçonteles  rivières,  et  il  est  peu  recherché  c omme 
aliment.  V.  Scombrc. 

AMMOdYTE , ammody  'tes.  Genre  dé  poisson 
de  la  division  des  apodé*,  dont  le  caractère  consiste 
à avoir  une  nageoire  anale  séparée  de  1a  caudale, 
qui  l’rst  également  de  la  dorsale;  la  tête  comprimée , 

fdus  étroite  que  le  cOrprf;  la  lèvre  supérieure  double  , 
a mâchoire  inférieure  étroite  et  pointue,  le  corps 
très-allongé.  * 

Ce  genre  ne  renferme  qu’une  espèce  ( PI,  3, 
fig.  a) , qui  a beaucoup  de  rapport  avec  V Anguille 
(V.  ce  mot),  et  qui  a -même  été  appelée  angniije  de 
sable  , à raison  de  l’habitude  où  elle  est  de  s’enfon- 
cer dans  le  sable.  Elle  vit  de  vers  murins  et  de  pe- 
tits poissons , qu’elle  arrête  au  moyen  th*r  petites 
dents  aiguës  , (font  les  deux  os  do  son  gosier  sont 
hérissés.  Ses  yeux-ne  sont  pas  voilés  comme  ceux 
do  l’anguille  ; l’orifice  de  chaque  narine  est  donble  ; 
la  membrane  des  branchies  est  soutenue  par  7 
rayons;  les  nageoires  varient  dans  le  nombre  de 
leurs  rayons,  mais  elles  en  ont  communément  ; sa- 
voir, la  dorsale , 60  ; la  pectorale  ,12;  l’anale  , 28  ; 
la  caudale  , 16  : cette  dernière  est  un  peu  fourchue. 

La  couleur  de  l’ammodyte  est  d’un  bleu  argen- 
tin , avec  quelques  raies  blanches  et  une  tache  brune 
près  de  l’anus;  ses  écailles  sont  très- peti tes , et  la- 
téralement divisées  par  troi»  lignes  longitudinales 
enfoncées.  Sa  longueur  est  de  5 à 6 pouces. 

L’amraodyte  se  trouvé  abondamment  surir*  cAtès 
de  France  et  dans  tout  le  nord  de  l’Europe.  Il  fraie 
en  mai,  dans  le  sable  : c’est  un  des  meilleurs  ap- 
pâta qu'on  puisse  employer  pour  la  pèche  du  ma- 
quereau et  autres  poissons  voraces  : aussi  les  fem- 
mes et  les  enfans  pécheurs  lui  ft»nt-tl«  une  guerre 
continuelle.  Ou  les  voit , à Dieppe , par  exemple  , 
armés  d’un  instrument  de  fer,  crochu  à une  de  ses 
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extrémité*,  courir  sur  le  sable  au  moment  de  la  re- 
trait* de  la  mer , et  l’enfoncer  Hans  les  lieux  où  un 
petit  jet  d’eau  leur  indique  qu’est  enterré  un  atmiio- 
dyte,  et  fouiller  jusqu’à  ce  qu’il*  le  trouvent.  Il  est 
quelquefois  à a pieds  de  profondeur  , mais  ordinai- 
rement seulement  à quelques  pouces.  Lorsqu’on  as- 
iate à cette  péchc,  on  est  surpris  de  voir  l’activité 
avec  laquelle  elle  se  fait , activité  nécessaire  , et  par 
le  peu  de  temps  qu’elle  dure,  et  par  la  concurrence. 
Lorsqu’on  met  un  âmmodvtc  ainsi.jnî*  sur  le  sable 
d’ôîi  il  vient  d’étre  tiré  % il  »a.£onlourhe  en  spirale, 
ot  par  lo  moyen  de  sa  mâchoire  inférieure,  très- 
poi utile  , se  ctcuse,  en  labouéant,  un  trou  d’un  dia- 
mètre égal  à relui  de  la  spirale  , de  manière  que  le 
*able  ne  laide  pas  à le  recouvrir  tout  entier.  Lors- 
qu'envuito  une  hune  d’eau  vient  passer  sur  ce  sable, 

• 1 le  Punit,  et  an  ne  voit  plus  qu’un  trou  au-dessus 
de  la  tète  du  poisson  , pour  l’absorption  de  l’eau 
nécessaire  à sa  respiration. 

On  dit  que  les  dauphins  recherchent  cc  .poisson 
avec  tant  de  passion  , qu’ils  s’exposent  à cchouçr 
pour  tenir  le  fouiller  sur  la  grève, 

L'atnmodyte  a eiiVore  été  appelé  poisson  iPappài, 
poisson  de  fobiè  ét  lançon. 

AMONT-  Contraction  du  latin  ad  viontcm,  vers 
Ia  montagne.  Terme  dont  on  *e  sert  pour  signifier 
le  côté  d’où  coule  un  lleuve,  ou  une  rivière:  ainsi, 
aller  en  amorti  , c’est  remonter  L rivière  , aller 
« unti  L il  du  l’eau.  Amont  est  le  contraire  d’qya/. 

Lft  \euc  d’n/wo/i/est'coliH  qui  vient  du  levant. 

AMOIlCh.  Mot  qui  vient  du  latin  ad  mort  arc  , 
fait  de  mo/sus,  morte  II  us , morceau.  Eu  terme  de 
chasse  et  de  pèche,  amorce  su  dit  d’un  appât  dont 
on  «e  sert  pour  prendre  du  gibier,  des  bêles  cahiaî 
sièrev  ou  du  poisson.  V.  Appât. 

AM<  >11  ( I.K  . (/.-st  garnir  un  liAim  de  l’nppàf  qui 
doit  at  r<  i le  poisson,  et  l’engager' à mordre  à fh.i- 

Ii  V.  .11 . \ . A pp  s T 

JV MORLlWi  VIVES.  L’ordonnance  de  1669,  li- 
tre XXXI  , art.  1 1 , défend  d’appâter  les  haims  avec 
de* -amorces -vives  , c'est-à-dire  avec 'du  poisson  ; 
niais,  observe  avec  raison  M.  Dralet  dtins  son  ouvrage 
sur  la  pécha,  ce. serait  en  quoique  sorte  défendre  la 
pèche  aux  lignes  pour*  certains  poissons,  que  de 

Crotiiber  absolument  l’emploi  de  cet  appât  : la  pro- 
ibitînu  no  devrait  s’appliquer  qu’aux  espèces  pré- 
cieun^ 

A MOT  B A.  Terme  de  la  langue  des  Basques,  qui 
signifie  hameçon r- 

AMPHIBIE.  Mot  qui  vient  du  grec  amphi , des 
detfMKÛftsfc'et  dbbios,  vie;  qui  vit  dé  «eux  ml- 
nieres.  On  donne  , an  histoire  uaturolle  , éetto  épi- 
t hèle  aux  animaux  qui  vivent  indifféremment  sur  la 
terre  l-1  dans  l’eau. 

Dans  ks.  nombreuses  familles  de*  corps  orga- 
lusés,  lo'gciirtyde  vie  diilèfe  suivant  la  conformation 
et  les  besoins  de  chacun  d’eux,  etÿcs  lieux  qu’ils 
recherchent  pour  leur  demeure  ordinaire  *ont  tou* 
jours  en  rapport  avec  la  disposition  de  four*  or- 
ganes. 11  est  cependant  des  espèces  tellement  cons- 
tituées, qu’elles  peuvent  subsiste  r dans  deux  élu- 
mens  différons^  niais elicorc  wftil  nécessaire  d’ob- 
server à cet  égard  que  ces  amphibies  m*  peuvent  pas 
y vivre  également  et  de  us  loua  les  temps,  do  sorte 
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qirtfÿpeut  affirmer  qu’il  n’y  a point  en  effet  d’um- 
phibie  suivant  toute  La  rigueur  déco  terme. 

D’abord,  l’iiommc  et  les  animaux  vivipare  s,  ayant 
des  poumons,  ne  peuvent  respirer  nue  de  Pair , et 
périssant  suffoqués  sous  les  eaux,  loin  d’y  vivre; 
par  la  raison  inverse,  les  animaux  pourvus  de  bran- 
chies, d’ouïes,  c’est-à-dire  de  feuillets  ou  de  petites 
lames  sur  lesquels  viennent  se  ramifier  les  vais- 
seaux sanguin*,  sont  destinés  à vivre  dans  les  eaux 
et  à en  extraire  l’air  qui  y est  dissous;  mais  ces  ani- 
maux, exposés  à l’air  de  l'atmosphère  , ne  peuvent 
pas  y vivre,  parc?  que  leurs  branchies  no  sont  pas 
(onforméqiyiour  en  absorber  le  principe  vivifiant 
dans  l’éUHreriformc.  Elles  se  dessèchent  et  suspen- 
dent leurs  fonctions,  ce  qui  cause  bientôt  la  mort 
de  l’animal  : aussi,  lorsqu’on  veut  transporter  des 
carpes  vivantes  ou  d’autres  poissons  dans  divers 
pays,  on  a soin  de  les  entourer  de  mousse  humide 
et  mouillée , afin  que  leurs  branchies  ne  se  dessé- 
chant j**.--.'  < a 

On  admet  au  nombre  des  amphibies  les  mammi- 
fères aquatiques,  tels  que  les  phoques  , les  mortes , 
les,  lanientiiis  , et  les  céuurés  ; cependant,  loin 
de  vivre  au  fond  des  mers  , tous  respirent  et  nagent 
à leur  surface.  x 

L 1 principale  classe,  « laquelle  011  a imposé  le  nom 
d’amphibie , est  celle  des  reptiles,  c’est-à-dire  des 
quadrupèdes  ©vijiarcs  et  des  serpen».  Cette  dénomi- 
nation n’est  cependant  pas  exacte;  car  pour  être* 
amphibie  il  faudrait  avoir  des  branchies  et  des 
poumons , lîaur  se  servir  à voleur e des  uns  et  des 
autres,  et  c*ott  ce  qui  ne  se  trouve  nulle  part  dans 
toutes  les  espèce*  connues.  Les  grenouilles  , sala- 
mandres et  crapauds,  les  tortues  matines,  des  lé- 
zards, des  aerpens  , peuvent  vivre  dons  les  eaux 
pendant  un  temps  considérable  avant  du  respirer 
un  nouvel  air;  toutefois,  celui-ci  leur  est  indis- 
pensable, et  l’on  parviendrait  à noyer  ces  animaux 
en  les  retenant  pendant  plusieurs  jours  entièrement 
submergés  : aussi  il  est  reconnu  qu’ils  sc  servent  de 
poumons,  et  qu’ils  respirent  par  oonséquent  l’air 
atmosphérique. 

On  pourrait  trouver  quelques  exemples  de  respi- 
ration amphibie  dans  Les  plantes:  la  prèle  ou  queue- 
de-cheval,  equisetum  arvcnset  les  joncs  et  d’autres 
végétaux  crois&ent  au  sein  des  eaux  et  sur  la  terre. 
Ainsi,  1a  loi  de  la  double  respiration  est  plus  re- 
marquable dans  les  végétaux  que  dans  les  animaux. 

AMP1N.  Terme  qui  ^gnifie  un  provençal  un 

crapin . V.  Thonaircs. 

ANCIENS  ou  JURiS-lJÈCHEl  KS.-V.  JW- 

hommes-pécheurs. 

ANCHOIS.  Poisson  du  genre  des  dupées,  dupe  a 
incrassicolns  (Lin.);  en  anglais,  sprat; en  allemand, 
anjoviê'y  à Malte,  sacclta . 

Ce  pet^t  poisson  était  certainement  connu  des 
Grecs , mais  on  ignore  quel  nom  ils  lui  donnaient  ; 
on  croit  cependant  reconnaître  l’aftdmîs  dans  1W- 
gmylcis  ou  cgkrasichulos  d’Elian,  et  1 *ofglrajrloa 


ristote.  On  a lieu  de  penser  que  Celte  dupée 
était  le  /vcostom^  des  Bomains.  I.a  pèche  de  I’iiii- 
chois  a la  rissole  se  pratiquait  en  Provence  rat 
1 -98  , -ainsi  que  t’annonce  un  privilège  accordé  au 
monastèru  de  Lorins  par  Cbarfos  M . .comte  de  Pro- 
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vence  , et  s’y  exerçait  à J’embouchuhe  de  la  Siague. 
Cette  pècheet  celle  de  la  sardine  devaient  avoir  alors 
autant  d’importance  que  de  nos  jours , parce  que  les 
besoins  du  la  consommation  étaient  les  mêmes,  et 
ue  la  pêche  de  la  sardine , se  faisant  sans  rêtorb 
ans  U Méditèrrnnéo  , était  facile  à exploiter  pour 
tous  les  pêcheurs. 

Description.  — Ce  poisson  ( PI.  o,  fig.  ) 
est  communément  plu9  petit  que  la  sardine,  n’a  sou- 
vent'que  3 poiifces  environ  de 'longueur  ; il  a 1a  tête 
longue  , le  museau  pointu,  l’ouverture  de  la  bouche 
très-gramle,  Ce  oui  lui  a fait  donner  le  nom  de 
goulu  par  les  pêcheurs  de  la  Manche,  la  langue 
pointue  et  étroite,  l’oribcft-^iijfenr.hial  un  peu  large, 
le  corps  et  la  queue  allongés,  la  peau  mince, les 
écailles  tendres  et  peu  attachées  à la  peau  , la  ii&tp 
latérale  droite  et  cachée  par  les  écailles,  les  nageoires 
courtes  et  transparentes  ; le  canal  intestinal  courbé 
deux  fois,  dix tt>pendices  auprès  du  pylore,  trente- 
deux  cèles  de  chaque  côté,  et  quarante-six  vertèbres. 

Habitation.  — Les  anchois  sont  répandus  dans 
la  Mediterranée,  ainsi  que  le  lohg  des  côtes  occi- 
dentales de  l’Espagne  et  de  la  Franco,  dan»  presque 
tout  l’Océan  atlantique  septentrional  et  dans  la, 
Baltique. 

Propagation.  •—  Ce  poisson  multiplie  beaucoup  ; 
il  quitte  la  haute  mer  pour  venir  frayer  auprès  de^ 
rivages  : c’est  l’époque  où  on  le  prend  en  grande 
quantité,  et  cette  époque  varie  suivant  les  pays. 

Qualités.—  Il  n’est  pas  recherché  pour  la  saveur 
particulière  qu’il  présente  lorsqu’il  est  frais,  mais 
on  consomme  une  énorme  quantité  d’individus  de 
cette  espèce  lorsque  apres  avoir  été  salés  ils  sont  de- 
venus un  assaisonnement  des  plus  agréables  et  des 
plus  propres  à ranimer  l’appétit. 

Pèche  et  préparation  des  anchois.  — Les  anchois 
se  tiennent  plu»  volontiers  au  large  que  les  sardines, 
qui  ordinaifuvftàAt  paraissent  plutôt  sur  nos  côtes  ; 
néanmoins  on  prend  souvent,  tant  dans  l’Océan  que 
dans  la  Méditerranée  ^ces  deux  espèces  de  poissons 
dans  les  même  blets,  pourvu  que  les  mailles  soient 
assez  serrées  pour  les  arrêter  ; car  , quoiqu’au  com- 
mencement de  la  saison  et  dans  certains  para- 
ges on  prenne  de  très-petites  sardines,  on  peut  dire 
en  général  que  les  anchois  sont  plus  petits  que  les 
sardiueê,  et  c’est  pour  cette  raison  que  les  pécheurs 
disent  que  quand  on  te  sert  de  manets  on  prend' 
pins  d anchois  avec  les  vieux  blets  qu’avec  les  neufs, 
parce  que  les  mailles  diminuent  d’ouverture  par  le 
•ervice.  t 4* 

Lob  blets  que  les  Provençaux  nomment  rissoles 
ont  au  nioinv  4°  brasses  de  longueur  , et  2 5 à 
3o  pieds  de  chute  ; les  mailles  en  sont  assez  serrées 
pour  que  les  anchois  ne  puissent  les  traverser.  Pour 
faire  cette  pèche,  les  pêcheurs  rassemblent  quatre 
bâteaux  t un,  qui  porte  le  blet,  est  monté"  par 
quatre  ou  cin<^  hommes^  et  il  n’y  en  a sur  les  autres 
que  deux  A trois.  Ce»  derniers  bateaux  ont  à une  de 
leurs  extrémité»  un  farilion  oifun  réchaud  : on  fait 
dans  ce  réchaud  un  feu  clair  de  pin  gras  et  fort  sec. 

Ou  nratique  ordinairement  cette  pêche  depuis  le 
mois  d’avril  jusqu’à  celui  de  juillet,  et  seulement 
lorsqu’il  n’y  a point  de  lune  et  que  les  nuits  sont 
obscure».  Lés  bateaux  qui  portant  le  feu  sortent  au 
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commencement  de  la  nuit,  et  vont  se  placer  sur  les 
fonds,  où  Pan  croit  trouver  plus  de  poissons  à une 
ou  2 lieues  de  lt  côte,  et  se  tiennent  à doux  portée» 
de  fusil  les  un»  des  autre». 

Le»  anchois  s’approçhont  des  bateaux  qui  portent 
le  feù  , et  quand  les  pécheurs  s’aperçoivent  qu'il  s’en 
est  rassemblé  un  nombre,  ils  en  avertissent  par  un 
signal  le  bateau  qui  porte  le  blet,  qui. est  resté  à 
une  petite  distance  des  autres  : il  s’en  approche  , et 
en  mettant  1«  blet  à l’eau,  il  entoure  le  mieux  qu’il 
lui  est  possible  le  bâteau  qui  lui  a fait  le  signai  et 
qui  porté  lè  feu,  abn  d’envelopper  les  poissons  qui 
sont  assemblés  auprès  do  lui.  Ainsi,  le  bateau  qui 
porte  le  feu  so  trouve  entouré  par  le  blet.  Quand 
l’enceinte  du  filet  est  formée,  le  bateau  qui  porte 
le  feu  plonge  son  réchaud  dans  l’eau  pour  éteindre, 
le  feu  : alors  les  poissons,  sardines  ou  anchois, 
étant  effarouchés , se  jettent  dans  le  blet  et  se  mail- 
lent. Pour  les  effaroucher  encore  plus  et  le»  engager 
à donner  dans  le  blet,  les  pécheurs  qui  sont  dans  le 
bateau  du  iasiier  battent  Peau,  et  après  un  certaiu 
temps ,.xeux  qui  sont  dans  lo.hateau  de  la  rissole  ou 
du  blétle  retirent  dans  leur  bateau  avec  la  poisson  qui 
s’y  est  maillé  otl  bromié,  et  aussitôt  qu’ils  ont  pris  le 
poisson,  ils  se  rendent  à un  antre  bateau-iasligr 
pour  faire  une  pareille  manoeuvre,  qu’ils  continuent 
tant  que  l’obscurité  de  la  nuit  dure  ; mais  comme 
les  sardines  et  les  anchois,  ainsi  aue  les  harengs, 
se  porteut  tantôt  d’un  côté  et  tantôt  d’un  autre,  il 
arrive  que  certains  bateaux  font  ufie  bonne  pèche, 
pendant  que  d’autres  ne  prennent  presque  rien. 

On  fait  encore  la  pèche  des  anchois  avec  la  ris- 
sole, qu’on  tient  sédentaire  : pour  cela,  les  pê- 
cheurs qui  portent  la  rissole  ne  viennent  point 
chercher  le  poisson  qui  a éfé  rassemblé  par  le  fas- 
tier  j mais  les  bateaux  qui  portentiles  l'as  tiers  con- 
duisent le  poisson  au  blet  qu’on  a tendu» 

On  commence  par  leur  arracher  la  tète  et  les  in- 
testins, parce  que  ces  parties  sont  amères.  Pendant 
que  des  pécheurs  sont  occupés  à habiller  ainsi  les 
poissons,  d’autre»  préparent  du  sel  rouge  , qu’on  re- 
garde comme  nécessaire  pour  cette  salaison.  Pour 
cela,  on  met  dans  un  baril  qui  contient,  si  l’on  veut, 
aoo  livres  de  sel,  2 livres  d’ocro  rouge  Ou  de  bol, 
l’un  ou  l’autre,  réduits  en  poudre  bne;  on  prend 
les  poissons  à qui  l’on  a ôté  la  tète,  qu’on  a lavés 
dans  de  l’eau  douce  ou  de  mer  , qu’on  a mis  égout- 
ter dans  des  corbeilles,  et  après  leur  avoir  donne 
ces  préparations,  On  les  arrange  dans  des  barils  de 
difïei entes  grondeurs  , les  alitant p comme  l’on  dit, 
en  Tes  rangeant  lu  dos  en  haut  avec  du  sel  qu’on 
répand  entre  chaque  lit,  commençant  et  baissant 
par  une  couche  de  sel  rouge. 

La  chaleur  fait  &rmenter  la  saumure  qui  s’tst 
formée  de  l’humeur  du  poisson  ,'  dans  laquelle  ést 
dissous  le  sel  rouge  qu’on  a mis  entre  les  lits  de 
poisson  t cette  fermentation  est  nécessaire  pour  bien 
rn  conbrc  la  chair.  Lorsque  la  saumure  sort  par  le 
trou  qu’on  a fait  au  fond  , on  n’y  en  «joute  poiii£de 
nouvelle;  mais  quand  elle  diminue,  on  a soin  de 
houiilcr  lea  barils  do  temps  en  témpsp c’est-à-dire 
de  les  rertijdir  avèc  de  la  saumure  , qu'on  Vers*  sur 
le  fond  et  qui  est  retenue  par  la  partie  des  douves 
qui  excède  le  jable. 
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Il  faut  avoir  grande  attention  de  boucher  avec 
une  cheville  le  trou  qu'on  a fait  au  fond  , quand  U 
y a apparence  de  pluie  : avec  ces  précautions , les 
barils  sont  en  étatd’étre  mis  dans  les  magasius  ; mais 
il  convient  de  les  en  tirer  de  trains  en  temps  pour 
les  exposer  de  nouveau  au  soleil,  et  les  touiller 
s'il  on  est  besoin. 

f*es  meilleures  salaisons  se  font  à Fréjus,  à Can- 
nes, à Saint-Trope*  et  autres  lieux  du  département 
d'Antibes;  quoique  la  pèche  de  ce  poisson  n’y  dure 
que  depuis  la  mois  d'avril  jusqu'à  celui  de  juillet, 
il  s’y  en  fait  un  grand  commerce  : presque  tout  se 
transporte  à Bcaucaire. 

En  Provence,  on  arrose  le  poisson  de  temps  en 
temps  avec  une  saumure  qu'on  fait  sur  le  feu  , et 
ii^ns  laquelle  on  fait  fondre  avec  le  sel  de  petits  an- 
cfioga  et  un  peu  de  rouge  brun,  qui  ue  sert,  dit-on, 
qu’à  leur  donner  un  coup-d'œil  avantageux. 

On  fait  aussi  d'abondantes  pèches  «l'anchois  sur 
les  cAtes  «TEsnagne  , uu  royaume  dfc  Grenade,  de. 
Galice  en  Catalogne , et  en  Italie  à la  côte  do  Génos; 
dans  le  royaume  de  Naples,  en  Sicile,  à Messine, 
sur  les  côtes  de  l'État  ecclesiastique,  eu  Corse, 
dans  l'État  de  Venise , enfin  en  Hollande. 

%L*  pèche  de  co  poisson  se  fait  à l'embouchure  de 
l'Escaut,  sur- les  côtes  de  Zélande,  vers  le  mois  de 
iÙM*  On  fait  avec  des  roseaux  des  espècès  d’ennjn- 
noirs , à l'extrémité  desquels  on  ajuste  un  filet  à 
inanche,  qu’on  assujettit  fixe  au  moyen  d'une  corde 
qui  part  delà  pointe  de  la  manche,  et  au’on  amarre 
ii  un  pieu  qui  est  planté  à une  distance  plus  ou  moins 
grande  du  filet  : cette  opération  ae  fait  de  mer  basse, 
et  quand  la  marée  s’est  retirée _,  le  filet  su  remplit 
d’anchois;  on  se  hâte  de  les  en  tirer  et  de  les  trans- 
porter au  lieu  où  orf  les  prépare.  Pour  cela,  ou  leur 
Ato  U tète  et  les  entrailles;  on  les  met  dans  des 
mannes,  et  on  les  lave  dans  de  l'eau  douce  ou  sa- 
lée ; quand  ils  ont  égoutté  leur  eau  , on  les  met  dans 
une  futaille  avec  du  sel;  lorsqu’il  est  fondu,  et  que 
les  anchois  en  sont  bien  pénétrés ,*on  verse  la  sau- 
mure et  on  met  les  poissons  en  second  lit;  on  rejette 
encercla  saumure  qui  se  forme,  «t  on  sale  les  an- 
chois pour  une  troisième  fois  : c’est  dans  cette  sau- 
mure qu'au  les  conserve  une  année  et  plus  , en  les 
tenant  dans  un  lieu  frais  ; il  convient  même  de  n’en 
faire  usage  au  plus  tôt  que  3 mois  après  leur  pré- 
paration. 

Les  anchois  doivent,  pour  mériter  la  préférence 
dans  les  cuisines , être  petits  , nouveaux,  blancs 
dessus,  vermeils  en  dedans,  et  avoir  le  dos  rond. 
Ceux  qui  sont  plats  ou  trop  gro9  , en  comparaison 
de  la  taille  ordinaire  do  ces  poissons  , ne  sont  que 
des  sardines.  On  observera , de  plus  , si  la  sauce  qui 
doit  se  trouver  dans  les  barils  est  de  bon  goût,  et 
ri  elle  ne  sent  point  l'évent. 

Les  anchois  frais  peuvent  se  manger  frit»  ou  rô- 
tit; mais  ils  sont  meilleurs  et  d'un  plu*  grand  usage, 
sajés.  Comme  il»  n’ont  point  d'autre»  arêtes  que 
l'épine  du  dos,  qui  est  mince  et  déliée,  elle  ne 
blesse  point,  et  n'empêcjic  pas  qu’on  ne  les  mange 

Cette  excellente  sauce,  «lue  les  Grecs  et  les  La- 
tins nommaient  garum,  t tù  laquelle  ils  donnaient 
l’épithète  de  trîs-pnfcicusc , n’était  autre  chose  que 


des  anchois  confits,  fondus,  et  liquéfié*  dans  leur 
saumure  , après  qu’on  leur  avait  ôté  la  queue,  les 
nageoires  et  les  arêtes.  Cela  $e  faisait  ordinairement 
en  exposant  au  soleil  le  vaisseau  qui  les  contenait , 
ou  bien  quand  on  eu  voulait  avoir  plus  prompte- 
ment, on  mettait  dans  un  plat  des  anchois  sans  les 
laver,  avec  du  vinaigre  et  du  persil,  et  on  expo- 
sait ensuite  le  plat  sur  la  braise  bien  allumée,  on 
remuait  le  tout  jusqu'à  ce  que  les  anchois  fussent 
Tondus  ; on  nommait  cette  sauce  «r cctogarum . On 
se  seryait  du  garum  et  de  Vacetogafum  pour  assai- 
sonner d’autres  poissons,  et  quelquefois  même  la 
viande. 

La  chair  des  anchois  , ou  cette  sauce  que  l’on  en 
fait , excite  l’appétit,  aide  la  digestion,  atténue  les 
humeurs  crasses , et  fortifie  l’estomac. 

ANCRAGE.  C’est  un  lieu  propre  à mouiller  l’an- 
cre, à cause  de  la  profondeur  de  l’eau  , de  l’avau- 
tage.de  l’abri  et  de  la  nature  du  Tond  , qui  doit  être 
de  bonne  tenue,  et  de  nature  à ne  point  endommager 
les  câbles.  11  y a des  endroits  oit  il  faut  payer 
{'ancrage. 

ANCHE.  C’est  un  gros  crochet  de  fer  qui  mord 
dans  le  fond  du  terrain  , et  arrête  les  b&timens. 
T uile» les  ancres  ont  une  tige,  deux  bras  terminés 
ordinairement  par  un  évasement,  qu’on  nomme 
I latte;  à l'eitrémité  de  U tige  est  un  organeau,  où 
l’on  amarre  le  câble. 

ANCHE.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du  genre 
des  spares.  V.  Spare. 

AN  DAN  A.  Sorte  de  pèche  que  les  Espagnols  font 

à la  nasse. 

AND0L1UM.  Préparation  qu’on  donne  en  Flan- 
dre & la  morue  qui  se  pêche  à la  côte. 

ANDROMOl.  Nom  qu’on  donne  aux  poissons 
qui  remoutent  de  la  mer  dans  les  rivières. 

ANE.  C'est  l'un  des  noms  du  Chabot.  V.  ce  mot. 

ANEY.  Nom  spécifique  d'un  poisson  du  genre 
des  Labres.  V.  «e  mot. 

ANGE  ou  ANGELOT,  squalus  &<juatina.  (Lin.) 
Poisson  qu’on  nomme  à Bordeaux  créac  df  buse , 
et  ailleurs  esquaque  , quo  Danbcnton  appelle  chien 
de  mer j ange  , et  qui  est  connu  en  Angleterre  wus 
le  nom  de  monÂ  ou  d 'angtd-Ji&h. 

Description.—  L’angelot  ( PI.  3 ifig»  6 ) parvient 
communément  à 7 ou  # pieds  de  longueur,  et  quel- 
«lucfois  à une  grandeur  beaucoup  plus  considérable 
Il  y a des  individus  de  cette  espèce  qui  pèsent  jus- 
qu’à % 100  et  160  livres.  C’est  celui  de  tous  les 
squales  qui  a le  plu*  de  rapporte  avec  les  raies,  et 
particulièrement  avec  la  rhinobate.-  Comme  ces  der- 
nières, il  n’a  point  de  nageoire  à l’anus,  et  il  est 
pourvu  d’éveaps  ; il  a le  corps  aplati  et  de  grandes 
nageoires  pectorales  ; mais  sa  bouche,  au  lieu  d'étre 
placée  au-dessous  du  museau , en  occupe  toute  l’ex- 
trémité; elle  est  grande,  èl  forme  une  partie  de  U 
circonférence  de  la  tète,  qui  e&t arrondie,  aplatie, 
et  plus  large-que  le  corps;  ses  mâchoires  9ont  gar- 
nies de  dents  pointues  et  recourbées  , disposées  sur 
des  rangs  dont  le  nombre  augmente  avec  l’âge.  Il  a 
les  narines  situées  comme  la  bouche  sur  le  bord  an- 
térieur de  la  tête,  et  la  membrane  qui  les  recouvre 
terminée  par  deux  barbillons;  deux  nageoires  dflr- 
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«aies  sur  la  queue , les  ventrales  grandes  , la  eau 
dale  un  peu  en  demi**cercle , et  les  pectorales  très 
étendues  et  assez  profondément  échoncrées  par-de 
vant.  Ce  sont  les  dimensions  et  la  forme  de  ces  der- 
nières qui  les  ont  fait  comparer  à des  ailes , et  don- 
nez le  nom  fange  à ce  poisson. 

Ce  cartilagineux  ressemble  d'ailleurs  à plusieurs 
raies  par  les  aiguillons  recourbés  en  arrière  qu'il  a 
auprès  des  yeux  et  des  narines  , sur  les  nageoires  , 
Je  dos  et  la  queue  t il  est  gris  par-dessus  cl  blanc 
par-dessous. 

Habitation.  — 11  habite  dans  l'Océan  septentrio* 
nal  et  dans  la  Méditerranée.  Il  va  souvent  en  trou- 
pes nombreuses. 

Nourriture.  — Il  se  nourrit  de  petits  poissons, 
de  plies  , de  raies  , de  Limandes  et  d'autres  espèces 
du  genre  plcuronecte , qu'il  prend  souvent  en  se  te- 
nant en  embuscade  dans  le  fond  de  la  mer,  en  s'y 
couvrant  do  vase,  et  en  agitant  ses  barbillons,  qui, 
passant  au  travers  du  limon  'paraissent  comme  au- 
tant de  vers  aux  petits  poissons  , et  les  attirent  pour 
ainsi  dire  jusque  dans  la  gueule  de  l'ange. 

Propagation.  — - La  propagation  de  ce  poissou  se 
fait,  comme  colle  des  diverses  espèces  de  Squales  (V. 
(u  mot),  par  l'accouplement  des  mâles  et  des  fe- 
melles : ces  dernières  mettent  au  jour  ? en  automne 
et  au  printemps,  une  douaaine  de  petits  chaque  fois 

Qualités.  — Les  anciens  onr attribué  à l’ange 
beaucoup  de  qualités  et  de  propriétés  extraordi- 
naires, auxquelles  on  ne  croit  plus  aujourd'hui.  On 
se  sert  de  sa  peau  pour  polir  les  ouvrages  de  bois  et 
d'ivoire , et  pour  couvrir  des  étuis,  des  fourreaux 
de  sabres  ou  de  cimeterres  ; sa  chair  est  dure  et  de 
mauvais  goût,  et  il  n'y  a que  les  pauvres  qui  en 
mangent.  Les  pécheurs  se  servent  des  œufs  de  ce 
poisson  desséché  pour  arrêter  la  diarrhée. 

Pèche.  —On  prend  l'angelot  au  filet  et  k l'hante* 
ton  j mais  il  faut  en  approcher  avec  précaution 
quand  on  le  tire  de  l'eau  , car  il  cherche  à mordre 
le  pécheur  ou  à le  tuer  è coups  de  queue.  Quand  on 
le  pêche  à l'hameçon,  on  amorce  le  .haim  avec  un 
morceau  de  viande.  A Dunkerque,  on  fait  la  pêche 
des  angelots  à la  ligne  avec  de  gros  hameçons,  et 
les  pécheurs  de  Saint- Valéry  en  prennent  avec  les 
Polit»  (V  . ce  mot)  dan)  les  temps  calmes  , depuis  le 
mois  de  janvier  jusqu'au  mois  de  mars. 

ANGON.  Instrument  qui  sert  à tirer  les  crustacés 
«l'entre  les  rochers,  et  qui  est  composé  d’un  mor- 
ceau de  fer  barbelé,  et  a’un  béton  au  bout  duquel 
il  est  emmanché.  V.,  au  mot  Pèche,  les  différentes 
sortes  de  pèches  qui  se  font  à basses  eaux.  V.  aussi 
la  PI.  17 , AT®.  IV,  Jig.  c. 

ANGUILLA'!’.  V.  Aiguillât. 

ANGUILLE,  murœna  anguilla.  ( Lii).  ) Poisson 
du  genre  des  murènes , qui  vit  dans  l’eau  douce  cl 
dans  l’eau  salée.  Le  root  de  murène  vient  du  mot' 
grec  murtin  , qui  signifie  couler , s’échapper,  et  qui 
désigne  cette  (acuité  de  l’anguille  et  des  autres  pois- 
sons du  même  genre. 

Histoire.  — L’anguille  dut  être  l’un  des  premiers 
oh jcU  de  la  pêche  grecque.  La  bonté  de  la  chair  de 
cette  murène  lut  bientôt  appréciée.  Comme  ce  pois- 
sôn  n’a  pas  besoin  d’une  eau  profonde  |>oiir  vivre 
et  atteindre  avec  le  temps  une  grandeur  remarqua - 
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ble,  il  avait  moins  de  -moyens  qu’aufun  autre  de 
braver  le  fichoir , le  triderft , et  créluder  les  pour-  • 
suites  de  son  ennemi.  L’anguille  est  un  des  poissons 
qu*  Aristote  a le  mieux  décrits,  et  dôftt  il  a le  mieux 
connu  les  habitudes.  Toutefois  il  s’est  trompé  en 
disant  qu'elle  vit  rarement  plu*  de  8 ans  , qu'elle 
n'a  point  de  sexe , qu'elle  n’«t  ni  laite  ni  œufs  , et 
qu’elle  n’engendreqms,  qu’elle  provient  dé  vers  qui 
naissent  d’eux-méroos  dans  la  vase.  ’ 

Les  Grecs  faisaient  grand  cas  de  l’anguille.  Le* 
Sybarites  avaient,  dit-on,  exempté  de  toute  con-' 
tribution  les  pécheurs  d’anguilles.  On  estirqait  par- 
ticulièrement celles  du  lac  Copaïs  et  celles  4u  Stri- 
mon,  où  l’on  en  pèche  encore  aujourd'hui  de  très- 

Ê rosses. N ica  mire,  poète  cité  par  Athénée,  pensait  que 
l chair  do  l'anguille  était  vénéneuse  quand  elle  s'était 
accouplée  avec  la  vipère,  uniôn  à la  possibilité  de 
laquelle  on  crut  long-temps  en  Grèce  et  en  Egypte. 

L'anguille  était  l'emblème,  tantôt  de  l’instabilit'- 
des  choses  humaines  , tantôt  de  l'envie. 

Les  prêtres  égyptiens  défendaient  au  peuple  de  te 
nourrir  de  ce  poisson  , sans  doute  parce  que  la  chair 
grasse  et  muciiagineuse  de  celui  quL'étail  nourri 
dans  le  Nil  passait  pour  malsaine;  et  afin  de  don- 
ner à cette  interdiction  un  caractère  religieux,  ils 
faisaient  regarder  l’anguille  comme  un  poissou  sacré. 
L’anguille  et  le  congre  ne  jouirent  pas  4’une  ré- 

f lutation  remarquable  chez  les  Romains  ; mais,  sur 
a fin  du  Bas-Empire,  et  notamment  après  L’établis- 
sement de  la  religion  chrétienne,  on  (trouve  «en 
France,  en  Allemagne  , eu  Angleterre  beaucoup  de 
donations  d’anguilles  dans  les  fondations  religieuses 
antérieures  à Charlemagne.  Il  y eut  même  des  baux 
à renti? qui  ne  s’acquittèrent  plus  qu’en  prestation*, 
do  cette  nature.  En  Normandie,  on  distinguait  1b 
pimpernau  d’avec  l’anguille,  à cause  de  ladéucatesst- 
de  sa  chair.  On  accordait  à ce  poisson,  qui  est  une 
variété  de  l’espèce  , une  préférence  doué  il  est  resté 
en  possession. 

1 1 est  fai  t mention  de  i’unguille  dans  les  ordonnances 
e i3ia  , t328,  i344«  pour  les  ririères  de  Somme 
et  d’Yonne  , et  dans  celle  de  Charles  IV,  rendue  en 
i4oa.  Wels  fut  long-temps  l’endroit  de  i’ Angleterre 
le  plus  renommé  pour  la  pêche  de  ce  poisson. 

Malgré  la  brilianto  réputation  de  l’anguille  dans 
nne  partie  de  l'Europe  , la  ressemblance  qu'elle  a 
avec  le  serpent , et  le  préjugé  qui  lui  attribuait  des 

Qualités  malfaisantes,  la  iaisuient  proscrire  dan# 
'autres  contrées.  Les  Islandais  et  la  plupart  des  mon* 
fagnards  d’Ecosse  ne  U mungent  encore  qu'avec  ré- 
pugnance. Les  Russes  et  différentes  nations  du  nord 
île  l'Asie  l'admettent  rarement  au  nombre  de  leurs 
comestibles.  Le  soufilard  était  confondu  avec  l'an- 
guille, ou  distingué  seulement  par  le  nom  de  rrtar - 
gagnon.  K 

Description.  — La  forme  cylindrique  et  allongée 
do  l'anguille  lui  a fait  donner  aussi  le  nom  do  ser- 
pent d’eau . Sa  jieau  est  si  glissante  qu'on  ne  peut 
retenir  ce  poisson  dans  la  main  en  le  serrant.  Ses 
coulées  va  rien  fréquemment , et  il  parait  que  le* 
nuances  de  ces  couleurs  dépendent  beaucoup  de  l'Age 
du  poisson  et  de  la  qualité  des  eaux  où  il  vit.  Dans 
les  eaux  limoneuses,  l’anguille  est  d’un  brun  noir 
en  défaits  et  jaunAtre  en  dessous  ; dans  les  eaux 
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limpides,  elle  est  d'un  vert  varié,  rayée  do  brun  en 
dessus  et  d'un  blanc  argenté  en  dessous  ; sa  na- 
geoire caudale  est  bordée  de  blanc  , et  sa  dorsale  de 
rouge. 

L'anguille  a les  napeoires  très-peu  apparentes, 
lés  écailles  à peine  risibles  , la  tête  menue  , la  mâ- 
choire inférieure  avançant  en  pointe,  les  narines 
saillantes,  les  yeux  couverts  d'une  membrane  demi- 
trttnsparenté,  les  lèvres  et  les  «leux  lignes  latérales 
garnies  d'un  grand  nombre  de  glandes  ouvertes, 
qui  répandent  continuellement  une  liqueur  onc- 
tueuse ; ce  qui  fait  paraître  sa  peau  comme  vernie, 
et  la  rend  si  glissante. 

Ses  deux  mâchoires,  la  partie  antérieure  de  son 
palais,  deux  os  placés  nu-dessus  do  son  gosier,  deux 
autres  situés  à l'origine  des  branchies,  sont  garnis 
de  plusieurs  rangs  de  petites  dents. 

Variâtes  de  V anguille. — M.  Lacépèdc  distingue 
cinq  «variétés  de  l'anguille. 

La  première  , plus  petite  que  l'anguille  ordi- 
naire, et  que  l'on  nomme  acerine , se  trouve  dans 
fes  marais  de  Chtazza  , auprès  de  Venise. 

La  seconde  est  une  anguille  qui  vient  de  la  mer 
lorsque  les  marées  sont  fortes  , et  qui  remonte  dans 
la  Seine  en  même  temps  que  les  éperlan»;  sa  tète 
est  un  peu  menue,  elfe  est  d'ailleurs  très-belle  et 
commuuément  assez  grosse  t on  la  prend  quelquefois 
avec  la  seine  , mais  le  plus  souvent  avec  une  ligne 
dont  les  appâts  sont  des  éperlans  et  d'autres  petits 
poissons. 

La  troisième , qu'on  appelle  le  pimpcmcau , est 
une  autre  anguille  de  la  deiae,  qui  a la  tète  menue 
comme  l'anguille  blanche  , mais  qui,  de  plus,  l'a 
très-allongée,  et  dont  la  couleur  est  brune.  ‘ 

La  quatrième  est  une  anguille  que  l'on  trouve  à 
l’embouchure  de  la  même  rivière,  elque  l’on  nomme 

f\uiscau;  elle  a la  tête  plus  courte  et  un  peu  plus 
orge  que  Ifanguille  commune  ; le  corps  aussi  plus 
court,  l'œil  plus  gro* , la  chair  plus  ferme  et  la 
raisso  plus  délicate  : sa  couleur  varie  du  noir  au 
run,  au  gris  sale  , au  rouss.it rc. 
lai  cinquième  est  Vanguille-chicn , qui  a la  tête 
pins  longue  que  l'anguille  commune,  comme  le 
pimperneau  , et  plus  large,  comme  le guiscau  t les 
yeux  gros , les  dimensions  assez  grandes,  l'ensemble 
de  son  corps  peu  agréable  à la  vue,  et  la  chair 
filamenteuse.  Elle  parait  se  plaire  beaucoup  sur 
les  fonds  qui  sont  au-dessus  de  Landelcux.  Elle  dé- 
vore les  petits  poissons  qu'elle  peut  saisir  dans  les 
nasses,  dérange  les  filets  , et  ronge  même  les  fils  de 
fer  des  lignes. 

Les  pécheurs  distinguent  encore  d'autres  variétés, 
qui  dallèrent  plus  ou  moins  de  l'anguille  commune. 

Habitatiàn.  . — On  trouve  les  anguilles  dans  tes 
pays  les  plus  chauds  comme  dans  Je»  pays  les  plus 
froids;  il  parait  qu'elles  vont  périodiquement  de  1a 
mer  dans  les  ileuves  , et  de  là  dans  les  lacs  et  les 
marais  qui  les  alimentent.  .Elles  quittent  la  mer  au 
printemps  , et  n'y  retournent  en  automne  que  lors- 
qu'elles sont  adultes  , de  sorte  qu'elles  restent  plu- 
sieurs années  dans  l’eau  douce. 

Pendant  le  jour,  elles  se  tiennent  presque  tou- 
jours enfoncées  dans  la  vase  ou  dans  des  trous 
qu’elles  se  sont  creusés  dans  les  rivages.  Ces  trous 


sont  quelquefois  très-vastes  et  remplis  d’un  grand 
nombre  de  poissons;  mais  plus  souvent  leur  dia- 
mètre est  petit,  ayant  presque  toujours  deux  ou- 
vertures, par  lesquelles  elle»  peuvent  entrer  et  sortir 
indifféremment  dans  le  moment  du  danger  : car  elles 
nagent  à reculons  presque  aussi  bien  que  dans  le 
sens  naturel. 

lorsqu'il  fait  très-chaud  et  que  l'eau  des  étangs 
commence  à se  corrompre,  les  anguilles  quittent  Te 
fond,  et  viennent  A la  surface  respirer  un  air  plus 
pur  : alors  clics  sc  cachent  sous  les  plantes  Ilot  tan  tes 
ou  entre  celles  qui  bordent  le  rivage.  Cette  altéra- 
tion des  eaux  est,  dans  les  pays  chauds,  une  des 
causes  les  plus  fréquentes  de  la  mortalité  des  an- 

f juillet;  mais  dans  les  parties  septentrionales  de 
'Europe,  où  la  fermentation  putride  parcourt  plus 
lentement  ses  phases,  les  anguilles  sont  moins  ex- 
posées aux  accidens  de  cette  nature  ; elles  ont  le 
temps  d'aller  chercher  des  eaux  plus  pures  , en 
parcourant  sur  terre ) pendant  la  nuit  , des  espaces 
quelquefois  considérables  ; cependant  elles  y ga- 
gnent une  maladie,  qui  est  indiquée  p.ir  un  grand 
nombre  do  taches  blanches.  Dans  les  courses  que 
font  les  anguilles  sur  terre,  elles  prennent  dans  les 
prés  des  vers  et  des  insectes,  et  on  dit  même 
qu'elles  vont  manger  les  petits  pois'  nouvellement 
semés , qu'elles  aiment  beaucoup. 

On  a vu  des  anguilles  vivre  des  mois  et  même  des 
années  entières  renfermées  dans  la  vase  dos  étangs 
dessèches  ou  dans  les  trous  des  rivières  dont  on  a 
détourne  le  cours,  privées  d'eau  et  peut-être  de 
nourriture.  Celte  faculté  fait  qu'il  n'est  presque  ja- 
mais nécessaire  do  repeupler  les  étangs  qu'on  a pé- 
chés. 11  se  conserve  toujours  assez  d'anguilles  ca- 
chées pour  travailler  à leur  multiplication  lorsqu'on 
leur  rend  de  l'eau. 

Nourriture.  — Les  anguilles  vivent  de  petits  pois- 
sons , du  frai  des  gros,  de  vers,  d'infectes,  des 
cadavres  eu  décomposition  qui  sont  jetés  dans  l'eau, 
et  même,  comme  on  l'a  déjà  dit,  de  substances  vé- 
gétales; elles  sont  très- voraces  , et  digèrent  très- 
rapidement  leur  proie.  11  no  faut  pas  les  laisser  trop 
multiplier  dans  les  étangs,  si  on  veut  y entretenir 
l'abondance  des  autres  poissons. 

Propagation  et  accroissement.  — Le  mode  de  re- 
production des  anguilles  a été  le  sujet  d’un  grand 
nombre  de  dissertations.  Les  anciens  attribuaient  la 
naissance  des  anguilles  à la  fange , à la  corruption 
des  cadavres , à <les  fragment  qu'elles  enlevaient  de 
leur  propre  corps  en  se  frottant  contre  les  rochers; 
des  auteurs  modernes  l'ont  attiibuée  à d'autres 
causes  non  moins  absurdes;  mais  il  est  aujourd'hui 
bien  constaté  que  les  anguilles  s'accouplent  à la 
manière  des  serpens , et  qu'elles  font  des  œufs,  qui, 
U plupart  du  temps  , éclosent  dans  leur  ventre,  et 
que  par  conséquent,  dans  ce  cas,  elles  sont  vivi- 
pares à la  manière  des  vipires. 

Les  œufs  des  anguilles,  croissant  dans  leur  corps, 
ne  peuvent  être  aussi  nombreux  que  ceux  de  la  plu- 
part des  autres  poissons;  mais  comme  elles  en  peu- 
vent faire  dès  leur  douzième  aimée,  et  peut-être 
jusqu'à  leur  centième,  leur  multiplication  est  très- 
considérable  : aussi  sont-elles  extrêmement  nom- 
breuses dans  quelques  eaux. 
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Des  expériences  constatent  que  les  anguilles 
» n 'augmentent  que  d 'environ  ë polices  en  longueur 
pendant’ 10  ans;  mais  si  leur  croissance  est  lente, 
elle  a lieu  pendant  long-temps;  car  elles  peuvent 
vivre  un  siècle , quoique  quelques  auteurs  aient 
voulu  limiter  leur  existence,  d’après  des  observa- 
tions isolées,  A moins  de  ao  ans  : aussi  en  voit-on 
quelquefois,  dit’-on  , de  ioà  ia  pieds  de  long  et  de 
la  grosseur  de  la  cuiss^H^un  homme  dans  lns Tacs  où 
on  pèche  difficilement  et  où  elles  trouvent  une 
nourriture  constamment  abondante.  *■ 

ParUcul intès.  — Les  anguilles  se  distinguent  de 
la  plupart  autres  poissons  par  leur  agilité,  leur 
souplesse  efleur  force,  et  par  la  facilité  avec  laquelle 

elles  parcourent,  sans  ” 

espaces  considérables 

de  pouvoir  sortir  de  T « 

la  maniéré  des  serpens,  pour  aller  chercher  de  nou- 
velles eaux  ou  de  la  nourriture;  par  leur  facilité  à 
nager  A reculons  presque  aussi  bien  qtje  «tans  lo 
sens  naturel  ; par  la  faculté  qu’elles  ont  do  vivre 
très-long-temps  dans  la  vase  des  étangs  desséchés; 
|K»r  leur  graude  vitalité, qui  fait  que  lorsqu’on  les  a 
coupées  en  plusieurs  morceaux,  chaque  partie  donne 
6ncqE6  pendant  quelques  instant  des  signes  de  vief 
phénomène  qu’on  remarque  également  dans  les  ser- 
pens, et  qui  tient  aux  ganglions  nerveux  répandus 
dans  toute  la  longueur  de  leur  co^is  , et  dont  cha- 
cun est  un  centre  de  vie;  enfin,  elles  se  distinguent 
par  leur  mode  de  reproduction , qui  consiste  à s’ac- 
couplera La  manière  des  serpens,  çt  à faire  des  œufs, 
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qui,  pour  la  plupart  du  temps,  éclosent  dans  leur 
ventre,  et  à être  par  conséquent  ovi+nisi pares. 

Ennemis  et  maladies,  — Les  anguilles  , malgré 
leur  souplesse  et  leur  vivacité,  ont  des'ennemis  aux- 
quels il  leur  est  très-difocilc  dVc]u*pp<  r:  les  loutres, 
plusieurs  oiseaux  d’eai T,  les  pêchéot  avec  habileté, 
et  s en  nourrissent  ; les  gros  poiyons,  tels  que  les 
brochets  et  les  esturgeons,  en  font  aussi  leur  proie. 
Loin  me  ces  dernier^  avalent  souvent  une  anguille 
tout  entière  , il  arrive  quelquefois  qu’elle  parcouit 
leur  canal  intestinal,  et  sort  par  leur  amis  sans 
éprouver  aucun  dommage  : de  là , lu  conte  qu’elle 
entrait  Volontiers  dans  le  corps  de  l’eslùreeon  pour 
en  manger  les  œufs.  * ' *r'  ' ° * 

Nous  avons  dit  que  l'altération  des  eaux  était 
dans  les  pays  chauds,  une  des  enlises  Us  plu,  fré- 
quentes de  la  mortalité  des  anguilles.  Spallanzani 
rapporte  qu’il  en  périt  quelquefois  des  centaines  de 
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me»  considérables  , uniquement  pour  lo  lover  de  lo 
pèche  des  anguilles.  Dan.  les  pays  du  nord,  où  elles 
voyagent  quelquefois  pendant  la  nuit  pour  changer 
• ' b1,<”  gagnent  une  maladie  qui  est  indiquée 

|.ar  im  grand  nombre  de  taches  blanches. 

Qualité,.  — La  chair  de  l’anguille  est  très-vis- 
queuse, bulleuse,  et  difficile  à digérer;  mais  «,  M- 
sc  ur  ngi.ahle  la  fait  rechercher  sur  les  tables  les 
plus  délicates.  Elle  est  plus  saine  quand  elle  est  rê- 
ne, parce  qu  elle  est  dégagée  de  son  phlegmo  rH- 
queux.  Les  inedrrirts  en  défendent  souvetit  l’us0"C 
MU  estomacs  fail, U»;  cependant  il  ne  parait  pas 
q»  elle  sotl  nuisible , puisque  des  peuplades  entières 


en  vivent  presque  exclusivement,  sans  qut  la  santé 
d*  ces  peuples  soit  altéréov  té  peau  des  anguilles 
est  extrêmement  tenace  ; elle  n la  même  consistant- 
i|ue  le  parchemin,  et  fait  l'objet  d’nn  petit  com- 
merce. On  lui  attribue  la  propriété’de  faire  croître 
les  cheveux  lorsqu’on  les  lie  avec  des  lanière*  de 
celte  peau.  Dans  hf  Tartnrie,  on  l’emploie,  après 
avoir  huilce,  pour  tcnlf  lieu  cie  verras  aux  fenêtres. 

De  la  poche  (Içs  anguilles. 

On  pèche  les  Anguilles  d’un  grand  nombre  de 
manieifos  : A la  main , à la  fottanc,  hveè  àvs*rdt^awx 
et  des  herses  de  fer,  U la  ligne,  A la  pdsse,  aux 
filets . etc.  . .jl 


— — ...r--  xv.v/m.  usage,  ainsi  que  des  ouser- 

vations  générales  de  ty.  Ntfël , p„r  lesquelles  nous 
croyons  devoir  Commencer.  * 

Dans  plusieurs  pays  du  l’Europe , et*  notamment 
aux  environs  do  l'embouchure  de  la  Seine,  on  prend 
les  anguilles  avec  des  Wims  ou  hameçons;  les  plu* 
petites  sont  attirées  par  le»  lombrics  ou  vers  de  terre 
i»lus  quo  par  toute  autre  amorce  : on  emploie  cftutre 
les  plus  grandes  dus  haims  garnis  dpmoules,  d’autres 
animaux  A coquilles  ou  de  jeunes  épe rl anj^  Lorsqu’on 
pèche  les  anguilles  pendant  la  nuit,  Oh  se  sert  d’un 
filet  nommé  seine -d me.  On  substitue  quelquefois 
A cette  seine  un  autre  filet  appelé,  dans  la  rivière 
de  Seine,  riranguel ou  dranguet-drti,  dont  les  maülcs 
sont  encore  plus  serrées  que  celles  de  la  seine-drug  i 
cVst  par  suite  de  cette  substitution,  et  parce épren 
général  on  exécute  mnUcs  lois  relatives  A la  police 
de  lii  pèche  (i),  qde  les  pécheur*  de  la  Seine  détrni  - 
sent  une  grande  quantité  d’anguilles  du  premier  Age, 
et  qui  n’ont  encore  atteint  qu’une  longfttfftr  d’un  ou 
* décimètres  ( 3 à 7 pouces  ),  pendant  qfc’ifa  pren- 
nent , neut-étre  plus  inutilement  encore,  dans  ce 
mérne  dranguet , beaucoup  de  frai  de  barbeau  , d« 
vandoise , de  brème  et  d’autres  poissons  recherchés. 
Mais  l’usage  de  ée  filet  A mailles  très-serrées  n’est 
pas  la  sculo  cause  contraire  à l’avantageuse  repro- 
duction, ou,  pour  rhieux  dire,  à l’accroissement 
convenable  des- anguilles  dans  la  Seine;  M.  Noël 
fait  remarquer  deux  autres  causes  : premièrement, 
les  pécheurs  de  cette  rivière  on tjrpcours  quelquefois, 
pour  la  pèche  de  cette  murène ,4  la  vermille  , soi  te 
de  corde  garnie  de  vers,  A laquelle  les  très-jeunes 
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milliers  en  peu  -le  jours  ,la  ns  les  étangs  de  Corn  ma-  '“d‘v,du*  do  cot,c  fsPèrc  viennent  s’attacher  très- 
duo,  près  Venise,  étangs  qui  rapportent  des  rôin?  a ’ a P"  le.mo>™  de  on  enlève 

mes  considérables  , uniquement  p o tir  le  lover  de  la  f"e9 ,IIlef*  de  «s  l’fdts  animaux  ; secondement,  les 
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fosses  qui  communiquent  A la  Ilasse-Seinc  ont  Assez 
peu  de  pente  pour  que  les  petites  anguilles,  poussées 
par  le  llux  dans  ces  fossés , y restent  à sec  lorsque 
■a  »»**réc  sc  retire,  et  y périssent  en  nombre  extrê- 
mement considérable  par  l’effet  de  la  grande  chj- 
leur  du  soleil  du  mois  do  juin. 

Au  reste,  c’est  le  plus  souvent  depuis  le  commen- 
cement du  printemps  jusque  vers  la  fin  de  l’automne 
qu’on  pèche  les  anguilles  avec  facilité;  on  a coin- 

• - ' 

p4'  observation*  ont  etc  ftfdSééêi  avant  la  loi  du  i4 
floréal  an  X,  qui  a confié  la  police  de  1a  péebe  dans  Ici  ri- 
vières a 1 Ad  nu  imtr.it  ion  de*  forêt*. 
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munémeftt  assez  de  peine  à les  prendre  au  milieu  de 
l’hiver,  au  moins  à des  latitudes  un  peu  élevée*; 
elles  se  cachent  pendant  celte  saison,  ou  dans  les 
terriers  qu’elles  se  sont  creusés,  ou  dans  quelques 
autres  asiles  à-peu-près  semblable*;  elles  se  réunis- 
sent même  en  assez  grand  nombre,  so  serrent  de 
très-près  | et  s'amoncellent  dans  ces  retraites , où  il 
parait  'qu'elles  s'engourdissent  lorsque  le  froid  est 
rigoureux.  On  en  a trouvé  cent  quatre-vingts  dans 
un  trou  de  4odécimèlros  c ubes  (13  pieds  environ) , 
etàAisiey,  près  de  QuilleUocdf,  On  en  prend  souvent 
pendant  rimer  de  très-grandes  quantités  en  fouil- 
lant dans  le  sable  ejitre  les  pierres  du  rivage*.  Si 
l’eau  dans* laquelle  elfes  ee  trouvent  est  peu  pro- 
fonde ; si  t p«r  le  peu  d’épaisseur  de  ce  fluide,  elles 
sont  moins  à couvert  des  impressions  funestes  du 
froia,  elle»  périssent  dans  leurs  terriers!  malgré 
toutes  leurs  précaution»,  et  le  savant  Spallanzani 
rapporte  qu’un  hiver  fit  périt,  dans  les  marais  de 
Commachio,  une  si  grande  quantité  d’anguilles, 
qu’elles  pesaient  environ  faipàyOoo  livres. 

Pêche  des  anguilles  a la  main.  — Les  anguilles, 
ainsi  qu’on  l’a  vu  , se  Cacbrpt  pendant  le  jour  on 
sods  des  pierres  , ou  dans  1a  vase  , ou  dans  les  trous 
creusés  sur  le  rivage**Lor«ju’on  veut  les  prendre  à 
la  main,  il  ne  s’agit  que  de  sc  dépouiller  de  scs  vé- 
temens  en  tbut  ou  en  partie,  de  se  coucher  sur  le 
bord  de  l’eau , d’y  entrer  ou  du  se  mettre  dans  un 
petit  gâteau,  et  de  les  chercher  <hms  leurs  retraites. 
Cetto  manière,  qui  est  bonne  pour  les  petites»ri- 
vièfus  ou  pour  les  lacs  très-peuplés  de  cette  sorte  de 
jKHitaôn  , n’e*t  pas  sans  danger  ; car  L’anguille  mord 
avec  fureur  et  ne  lâche  jamais  prise.  On  n’y  prend 
d’aillpurs  que  de  petites  pièces,  Ica  grosses  trouvant 
presque  toujours  le  moyeu  d’échapper  â U main  qui 
les  saisit:  aussi  les  pécheurs  de  profession  emploient- 
ils  tres-rarement  en  France  cette  méthode,  qui  n’est 
guère  mise  en  usage  que  par  les  voleurs  de  poissons 
et  par  lestlnfans. 

Pèche  des  anguilles  à pied  sur  les  vases. — Cette 
pèche  ne  peut  se  faire  que  dans  quelques  lieux,  tels 
que  les  étangs  dont  on  a’ vidé  l’eau  , les  mares  où  le 
poisson  a été  conduit  par  suite  du  débordement 
d’une  rivière  et  qui  commencent  à se  dessécher,  et 
les  vases  que  la  mer  abandonne  chaque  jour  à l’em- 
bouchure des  rivières  et  sur  quelques  côtes.  On  entre 
nu  ou  presque  nu  dans  la  vase;  on  examine  les  en- 
droits où  se  sont  enfouies  les  anguilles  , et  que  l’on 
reconnaît  aux  trous  en  entonnoir  qu’elles  forment 
pour  leur  respiration;  on  les  en  fait  sortir  par  la 
compression  ou  l'ébranlement  de  ces  entonnoirs,  cl 
on  les  prend  à la  main  , ou  on  les  assomme  avec  un 
bâton.  T 

Dana  quelques  cantons,  au  lieu  d’entrer  dans  la 
vase  les  pécheurs  marchent  dessus,  en  ajustant  sous 
leurs  pieds  des  espèces  de  raquettes  faites  avec  de 
larges  douves  de  tonneaux,  qui,  embrassant  un 
grand  espace  , diminuent  les  effets  de  la  pesanteur 
do  leur  corps,  et  les  empêchent  enfin  de  s’enfoncer. 

Lorsque  , dans  les  mêmes  lieux , il  se  trouve  des 
tuasses  de  terre  solide  percées  de  trous  horizontaux, 
cçlltnrsqu’on  détourqe  le  cours  des  petites  rivières 
qui  nourrissent  dès  anguilles,  et  dont  les*  bords 
•ont  également  percés  de  tfons  dans  lesquels  çes 
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poissons  se  retirent  quelquefois  en  très-grand  nom- 
bre , alors  on  les  prend  ou  avec  la  main,  ou  avec  un 
crochet;  mais  lorsque  le,  trou  est  trop  profond  ou 
trop  tortueux,  on  n’a  plus  que  U ressource  de  l’en- 
fumer:  pour  ccl  effet,  ou  brûle  à l’entrée  du  trou 
de  U pai'le,  du  fumier  ou  quelque  autre  matière  qui 
donne  beaucoup  de  fumée , que  l’ftn  force  à péné- 
trer dans  le  trou  avec  un  soufflet , ou  avec  le  vent 
d’un  chsypeau  ; les  at)gnillqjj|  qui  ne  peuvent  plus 
respirer  / ne  tardent  pas  à sortir,  sur-tout  s’il  n y a 
pas  dans  le  trou  de  l’eau  ou  de  la  vase  dans  laquelle 
elles  puissent  enfoncer  leur  tète.  On  les*s*Uit  à leur 
Sortie , ou  on  les  tue  à coups  du  bâton. 

Pèche  avec  un  râteau  ou  une  herse  d? fer.  — Sur 
quelques  côtes  de  la  mer,  on  prend  les  anguilles 
qui  se  sont  cachées  dans  lu  sable  ou  la  vaseÿ  avoc 
un  râteau  ou  une  herse  de  fer , que  l’on  promène 
aux  basses  eaux,  et  qui  force  ces  poitsons  À sortir 
de  leurs  retraites.  Cette  pèche  , qui  ne  se  fait  que 
pendant  les  chaleurs,  produit  rarement  de  grosses 
pièces,  et  blesse  beadeoup  de  poissons  en  pure  perte 
pour  K.*  pêcheur. 

Pêche  des  anguilles  à la  fouée  ois  javelle.  — Oi» 
[prend  des  sarmensde  vigne  dont  on  (orme  des  fouée*, 
ftu’on  lie  par  les  dpux  bouts  d’une  manière  lâche  ; 
ou  y attache  unu  grosse  pierre  , et  on  le*  jette  dans 
l’eau,  et  si  on  n’y  a pas  attaché  du  pierre  , on  les 
fixe  avec  Un  pieu  ; ou  les  y laisse  pendant  nne 
nuit  ou  doux,  et  on  Ica  retire  pendant  la  nuit.  On 
prétend  que,  par  ce  moyen,  on  prend  dus  anguille» 
entrelacées  dans  la  fouée,  dont  elles  tiennent  les 
sarmens  entre  leurs  dents. 

Pêche  à la  ffavane.  — La  fouane  (V,  la  PI.  1 7, 
\fig.  t,  t,  t)  An  stïnée  à cetto  pêche*  doit  avoir  un  long 
manche  ou  fr&mpe,  un  grand  nombre  de  dents  rap- 
prochées. Les  proportions  Jps  plus  ordinaires  sont 
un  manche  do  S i ta  pieds  ut  un  fer  de  quatre  à 
huit  branches,  chacune  de  i5  à 16  pouces;  cepen- 
dant il  est  des  litux,  comme  à Narbonne  , où  l’on 
n’emploie  que  la  fouane  simple,  qu’on  appelle 
épée}  mais  on  sent  combien  elle  a de  désavantage 
sur  celle  qui  est  composée  du  plusieurs  branches. 

La  première  manière  de  pécher  les  anguilles  avec 
une  fouane  consiste  à se  promener  sur  le  bord  des 
marais,  des  lacs,  des  étangs,  des  rivières  ou  de  la 
mer,  dans  les  lieux  qu’on  sait  être  les  plus  abon- 
dons en  tfft^mlles , et  à ficher  avec  force  la  fouane 
de  distaùctf  en  distance.  Les  anguilles  que  cet  ins- 
trument atteint  s’embrochent  dans  ses  branches, 
sont  arrêtées  dans  les  crochets  dontjl  est  pourvu, 
tif  sont  facilement  entraînées  sur  Je  rivage  t sou- 
vent on  en  amène  plusieurs  à -la -fois,  sur -tout 
dans  les  endroits  où  elles  se  réunissent  en  grand 
nombre,  et  notumment  dans  les  fonds  de  cuve , places 
qui , dans  les  lieux  où  il  y a peu  d’eau  , sont  pins' 
profondes. 

Cetto  pêche  sc  fait  aussi  en  bateau.  Plusieurs 
harponneurs  peuvent  se  réunir  avec  avantage;  ca» 
le  bruit  qu’ils  font,  l’agitation  qu’ils  donnent  ù 
l’eau  ne  nuit  point  au  succès  de  Li  pèche,  et  ils  peu 
vent  plus  facilement  fouiller  avec  rapidité  une  cer- 
taine éten  J 11e  de  vase. 

■f  Dans  quelques  endroits,  on  l*  pratique  aussi 
pendant  l’hiver  : pour  cela,  on  fait  des  trous  à la 
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glace,  au-dessus  de  l’endroit  où  l’on  sait  qu’il  doit 
y avoirdes  anguilles  , et  on  les  harponne  au  hasard. 
Comme  dans  cette  saison  elles  sont  réunies  en 
grand  nombre  , entrelacées  les  unes  dans  les  autres, 
ot  qu’elles  ne- cherchent  point  à s’échapper,  on  en 
prend  souvent  beaucoup  par  le  même  trou. 

Pêche  des  anguilles  au  flambeau . — On  sait  que 
les  anguilles,  de  même  que  la  plupart  des  autre» 
poissons,  quittent,  an  printemps  et  en  été  » leurs 
plus  profondes  retraites  pour  venir  pepijant  la  nuit 
chercner  à la  surface  do  l’eau  et  sur  tes  bords  une 
nourriture  plus  abondante,  et  qu’elles  se  dirigent 
constamment  vers  les  feux  qu’elles  voient  briller  dans 
l’obscurité.  Les  pécheurs  ont  profilé  de  cette  obser- 
vation pour  prendre  une  grande  quantité  d’anguilles 
avec  divers  engins. 

L’un  de  ces  cngin9  est  encoro  la  fouane;  mais 
souvent  à manche  court  et  attaché  à une  corde  , 
qu’on  lance  sur  les  anguilles  qui  passent  en  na- 
geant à la  portée  du  bord  ou  du  bateau  sur  lequel 
sont  placés  les  pécheurs;  l’autre  est  une  trouble,  avec 
laquelle  on  les  enlève;  le  troisième  est  un  échiquier, 

3ui  produit  le  même  effet  d’ane  manière  un  peu 
iffcrenlo  ; le  quatrième  est  enfin  l’épervier  , qu’on 
jette  sur  elles.  Dans  tous  ces  cas,  les  pêcheurs , 
lorsqu’ils  sont  sur  le  rivage,  ont  un  aide,  qui  porte 
de  petites  bottes  de  paille  , qu'ils  allument  succes- 
sivement, ou  derflambeaux  de  bois  enduits  do  ré- 
sine ou  de  suif,  ou  dçs  rccjixuds  placés  au  sommet 
d’un  bâton,  et  dans  lesquels  ils  mettent  de  petits 
copeaux  de  baissée  do  diverses  espèces,  sur-tout  de 
bois  résineux.  Lorsque  ces  pêcheurs  sont  dans  un 
bateau,  ils  fixent  leur  espèce  de  lanterna,  au  moyen 
d’un  long  bâton,  à la  proue,  et  une  femme  ou  un 
enfant  est  chargé  d’en  alimenter  le  feu  do  manière 
à lui  faire  constamment  produire  le  même  effet. 

On  ne  ae  lait  pas  d’idée,  observe  M.  Lncépède, 
combien  un  bateau  monté  de  quatre  barponneurs 
adroits  peut  prendre  d’auguillea  parce  procédé  dans 
le  cours  d’une  nuit,  lorsque  la  saison  est  chaude, 
l’air  calme,  «t  les  eaux  abondamment  pourvues  de 
celte  sorte  de  poisson.  r» 

Pêche  à la  ligne  valante. — Corame  les  anguilles 
restent  presque  constamment  cachées  dans  des  trous 
ou  enfoncées  dans  la  vase  pendant  le  jour,  il  c^t 
difficile  de  les  prendre  avec  la  ligne  volante , c’est - 
A-dire  avec  celle  qui  est  attachée  A une  longue  per- 
che, que  tient  un  homme  qui  se  promène  sur  le  ri- 
vage; cependant  on  en  prend  quelques-unes,  sur- 
tout de  petites;  mais  les  pêcheurs  de  profession,  qui 
attendent  un  profit  de  leur  travail,  ne  doivent  faire 
usage  que  de  la  ligne  dormante. 

Pêche  à la  ligne  dormante.  — On  appelle  ligne 
dormante  ou  traînée  une  corde  de  1a  grosse urdu  pi^tit 
doigt,  dont  la  longueur  varie  suivant  les  circons- 
tances, et  A laquelle  ou  attache,  de  distance  en  dis- 
tance , quelque*  cordelettes  d’un  à 2 pieds  de  long 
au  plus,  munie»  A leur  extrémité  d’hameçons  d’un 
pouce  de  longueur,  qu’on  amorce  d’ablettes,  de 
goujons,  do  loches  et  d’autres  petits  poissons,  et 
encore  plus  avantageusement  do  petites  lamproies 
et  de  gros  vers  do  terre. 

Lorsqu’on  veut  faire  usagn  de  cette  ligne , on 
choisit  une  place  convenable,  où  l’e*u  soit  dor- 
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mante;  on  jette  au  fond  de  l’eau  un  pariau  , grosso 
pierre  à laquelle  on  a lié  ta  tète  de  la  corde  ou  traî- 
née ; on  attache  à cette  corde  les  empiles  dè»  hame- 
çons par  un  nœud  coulant,  à la  distance  dot»,  brames 
les  unes  des  autres;  à tous  les  cinq  hameçons,  on  -- 
place  un  caillou,  que  l’ou  choisit  le  plus  communé- 
ment de  la  foeme  d’un  8 , comme  plus  aisé  à fixer 
au  moyen  d’un  nœud  coulant , et  A tous  les  cent 
hameçons  ou,  attache  du  pariau , ofin  de  charger 
suffisamment  la  corde  pour  qti’clle  ne  puisse  être 
entraînée  par  les  poissons  qui  peuvent  se  prendre 
aux  hameçons;  à la  fin  de  la  tralnçe,  on  attache 
encore  un  pariau.  Pour  tendre  cette  traîné*  , on  se 
sert  d’un  batelet,  que  l’on  conduit  sans  aller  ni  trop 
vite  ni  trop  doucement , et  en  laissant  le  temps  né- 
cessaire pouT  attacher  les  haœeçous  et  les  pierre»,, 
que  l’on  jette  à l’eau  au  fur  et  à mesure,  et  toujours  » 
en  descendant  la  rivière,  il  faut  que  la  traînée  soit 
bien  tendue  cl  à une  distance  égale  du  rfvage.  ün 
peut  tendre  ainsi  autant  d’h^ne^ons  que  l’on  veut. 

On  tend  les  traînées  A la  nuit  tombante , et  on 
vient  les  lever  tm  petit  jour;  car,  dès  que  les  an- 
guilles aperçoivent  le  jour,  elles  cherchent  A gagner 
leurs  retraites,  et  font  de  vigoureux  efforts  pour  se 
débarrasser.  On  retire  la  traînée  au  moyen  d*tm 
grapin  de  fer,  avec  lAjucl  on  accroche  Ja  tête  de  la 
traLnqe,  et  en  suivant  égultment  le. cours  de  l’eau. 

A nftsurc  qu’on  1»  relève  t on  décroche  les  an- 
guilles qui  s’y  trouvent  prises,  et  on  dénoue  les 
empiles  , qu’il  convient  de  laisser  sécher. 

On  trouve- quelquefois  des  brètnesvrt  des  barbeaux 
pris  aux  hameçons,  et  on  peut,  nu  commencement 
de  juin,  pêcher  les  lottes  de  cette  Tuauière. 

L’auteur  du  Pêcheur  français  , qui  nous  fournit 
cette  description  de  la  pêche  A la  traînée,  conseille 
de  varier  les  amorces  suivant  les  saisons  de  Tannée. 

Depuis  le  tfr.  . juin  jusqu’A  la  fin  de  juillet,  on 
emploie  des  versdo  terre , en  préférant  les  plus  gros 
et  les  plus  fermes,  et  on  amorce  les  hameçons  de 
manière  A ce  que  les  pointes  soient  bien  cachée». 

Peudant  le  mois  d’août,  on  amorce  les  hameçons 
avec  des  goujons  4e  moyenne  grosseur,  en  fuLaut 
entrer  la  longue  branchç  de  l'hameçon  par  l.i  bou- 
che du  poisson  , et  rassortir  au-dessous  de  Poule, 
o*  la  faisant  entrer  au-dessous  de  l’ouïe  et  ressortir 
par  la  bMclie,  ou  enfin  l’introduisant  par  4A  bou- 
che et  la  faisant  V)rtir  par  l’unus  î cette  dernière 
méthode  est  moins  bonne,  jàrce  qu’elle  tue  le  pois- 
son trop  vite.  Pendant  le  meme  mois  ,-si  l’on  peut 
se  procurer  de  petites  lamproies,  leur  usage  est 
préférable. 

Dans  les  mois  de  septembre  et  d’ocloêre,  l’eau 
commençant  A devenir  froide,  les  ablcttçs  et  les 
éperians  quittent  la  surface  de  Peau  (tour  haleter  les 
fonds  , où  ils  deviennent  la  proie  des  nngtiillc*. 

Il  convient  alors  d’amorcer  avec  ces  poissons  en  les 
employant  tle'la  même  manière  que  les  goujons. 

Si  l’on  veut  pêcher  dans  un  étang , on  emploie 
une  traînée  bien  dévrillée,  de  la  longueur  d’une  cin- 
quantaine de  pieds,  dopt  on  fixe  un  bout  par  un  pi- 
quet cnfoucé  ail  bord  de  Peau  ; on  attache  A cette 
traînée  dix  hameçons,  placés  de  5 en  5 pieds,  et 
amorcés  avec  des  vers  de  terra  ou  de  petits  pois- 
sons, suivant  l’époque  où  l’on  pèche;  A l’autre  bout 
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de  la  traînée  , on  attache  une  pierre  un  peu  lourde, 
qu’on  lance  assez  loin  pour  que  la  traînée  soit  bien 
tendue.  U faut  faire  en  sorte  qua  celte  ligne  soit 
tendue  dans  un  lieu  dégagé  de  bois  el  d'herbes.  Ces 
pVé parat if»  «e  font  également  le  soir,  et  c’est  le  len- 
demain matin  qu’on  relève  la  ligne.  On  peut  tendre 
plusieurs  de  ces  ligne»,  en  ayant  spin  dé  cacher  les 
piquets  pour  éviter  les  vols,  et  d’y  fiyre  un  signal 
pour  retrouver  ces  piquets.  # .*  > 

Pêche  avec  la  ligne  à soutenir. — On  pêche  encore 
l'anguille  avec  la  ligne  à soutenir,  dont  on  amorce 
l’haptégnn  avec  des  vers  rouge»  , dan*  une  eau  dor- 
mante et  profuitde. 

Pêche,  avec*  les  jmx.  — Pendant  la  nuit,  on  la 
prend  aux  «/ifyJr  ( V.*  ce  mot)  nveC  des  vers  rouges , 
et  dans  le;jm»is«lc  novembre  lorsque  L’eau  est  trou- 
ble et  qu’il  ne  fait  pas  froid  ; on  la  pèche  (vendant 
le  jour  également  avec  des  jeux  amorces  de  la  même 
manière.'  " - . . 

Pêche  des  anguilles  à Lt  nasse.  — Cette  pèche  est 
celle  qtn  est  le  plus  employée  s il  est  nécessaire  qufe 
les  Osiers  qui  composent  la  nasse  soient  bien  serrés 
les  uus  près  des  attires;  car  dès  quç  les  anguilles 
|>euvent  introduire  leur  queue  ou  leur  télé,  elles 
forcent  tellement  1’ouvertnre,  qu’elles  font  plier 
les  osiers,  et  qu'elles  ne  manquent  pas  de  s’échap- 
per. Il  -faut , ppur  mieux  retenir  le  poisson,  faire 
un  \V«û  goulet  à La  nasse,  qui  a quatre  .anse»)  les 
destx  d’çn-bas  servent  à attacher  dès  pierres  qui  la 
font  coller,  et  les  deux  d’en-haqt  Rattacher  la»  cor* 
des  qui  servent  à la  relever.  .r,y^  >. 

On  ïnct  pour  app.'it  dans  les  nasses  des  limaçons, 
de»  moules  ouverte»,  des  vers  d©  terre , des  gre- 
nouilles dédhirées,  du  foie,  de  U chair  de  différer)» 
animaux  , dir  marc  de  raisin,  des  fèves,  des  luri- 
«oS»,drs  tourteaux  provenant  de  la  fabrication  de*, 
huiles,  le  tout  miifermédan»  dus  canevas.  L’anguille 
tourne  autour  de  la  nasse  pour  trouver  l’appàt  qui, 
y est  suspendu,  elle  entre  dans  les  goulets  et  «e 
trouve  pri3&  On  tend  un  grand  uorabre  de  nasses 
dans  les  herbiers  auprès  des  troncs  et  des  sourives. 
Ces  prépara  tifs  se  font  le  soir , et  ojÿ  relève  les 
nasses  lu  lendemain  matin,  ayant  soin  de  renouve- 
ler les  unpi\t*. 

-Quand -on  a à taire  cette  pêche  dans  une  rivière 
peu  pndomle,  on  la  barre  avec  des  claies,  qu’on 
arrête  par  le  jftoyeu  de  pieux.  On  inet  les  claies 
en  triangle,  et  dans  le  fond  ou  laisse  un  espace  pour 
faire  <:onlec.lfea u de  la  largeur  de  l’emboiiçbure  de 
la  nastu  : cela  fait,  ou  enfonce  la  nasse  dans  l’eau, 
on  l’attache  à la  haie  dans  l’endroit  de  l’ouverture  , 
et  pu  fiiftjtcn  »orl«*  què.l’eaii  passe  par-dessus.  * 

Le  teirtps  le  plus  favorable  pour  cette  j»échc  est 
lorsqu’il  tait  chaud  cl, que  le  tççips  est  dispose  à 
l'ont (jjfi 

(içtlo  pêche  est  4rus-destructrve , sur-tout  quand 
les  angoiihs  descendent  les  rivière»,  soit  pour  ga- 
gner les  eaux  plu*  profond»,  soit  pour  retourner 
à, la  mer.  Peu  de  grosses  anguilles  échappent  à ces 
pièges  : Aussi  nVst-il  pas  permis  , pour  l’intérêt  de 
la  génération  future  et  pQur  celui  des  propriétaires 
des  eaux  inférieures,  de  barrer ainsi  toute  une  ri- 
vière, L’orddfetKUtco  de  1669  1 ***•  XXXl7i»rt*  10, 
e ^ rai) d âge  y c’est- ù-dice  de  pra- 
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tiquer  aucune  sorte  dè  pèche  qui  consisterait  à bar- 
rer une  rivière  pour  arrêter  le  poisson  eu  monuyit 
ou  erfTlescejpdaiif.  £ « / 

Pêc^e  avec  de  petits  filets.  ‘ — On  prend  aussi  un 
grand' nombre  d’Aiiguilles,  soit  dans  la  mer,  soit 
dans  le»  rivière»  , "avec  des*filets  mobile»  de  diffé- 
rentes espèces,  tels  que  le  hout-dc-qrsièvrc,  petit  filet 
attaché  à deux  perches,  que  le  pécheur  tient  dans 
£a  main  , et  qu’il  pousse  devant  lui  en  marchant 
dans  l’eau  et  en  le  relevant  do  temps  en  temps;  la 
trouble  rt  V échiquier  ou  carrelet.  De  ce»  trois  sortes 
de  filets  la  trouble  est  préférable,  et  en  conséquence 
plus  edpériufement  employée,  parce  que  , sur -tout 
quand  son  cadre  est  en  fer,  on  peut  plus  facilement 
l’introduiro^ÜÉy^la  vase,  sous  les  motte»  et  lé»  ra- 
cines des  arWfe»*,  retraites  ordinaire»  des  anguille» 
pendant  le  jour. 

A la  chute  de»  feuilles,  l’anguille  se  relâche , 
suivant  l’expression  des  pêcheur»  , c’est- à- dire 
qu’elles  s’entortillent  une  trentaine  ensemble  , for- 
ment une  pelote,  et  dans  cet  ët*t  s’abandonnent 
su  courant  du  l’eau  : c’est  alors  qu’il  est  avantageux 
de  tendre  des  guideaux , qui  eu  reçoivent  quelque- 
fois trois  ou  quatre  paquets.  > 

Lnfin  , on  preud  des  anguille»  avec  le  verveux  , 
la  louve,  le  quinque-porte  et  les  gors  , que  l’on 
tend  dans  les  trou»,* aux  arche»  des  ponts, aux 
vannes  des  moulins,  et  généralement  dans  toute» 
les  eaux  profondes. 

Pêche  des  anguilles  dans  les  étangs  dont  on  a 
retiré  P eau. . — Jusqu’il  présent  nous  n’avons  passé 
en  revue  que  les  moyens  employés  pour  prendre  un 
'petit  nombse  d’anguille»;  il  y en  a d’autre»  qui, 
uans  certaines  circonstances,  procurent  des  cen- 
taines de  milliers  des'ec»  poissons.  Certain»  étang» 
dVau  douce  contiennent  une  si  grande  quantité 
d’anguille» ,A,qUQ.  lorsqu’on  on  retire  l’eau  on  est 
obligé  de' les-  prendre  1 crû e ment  avec  de»  troubla» 
de  ficelle ,vpfrce  que  par  leur  poids  elle»  casseraient 
Los  seine»,  que  l’on  emploie- ordinairement  pour  ra- 
masser le  poisson  qui  s’est  réuni  dans. la. poêle. 

• Pêche  au  moyen  de  barrages.  — Dans  les  lagunes 
do  - Commachio  , à peu  du  distance  de  V ùrono  , 
dont  loi  eaux  sont  salées,  on  prend  quelquefois,  au 
rapport  de  Spallanzani  , plus  de  6o,poo  livres  po- 
sant d’anguille»  en  une  seule  nuit  s c’est  vers  la  fin 
dè  l’automne  , lorsqu’elles  cherchent  a retourner  à 
la  njer,  qu’on  en  prend  en  grand  nombre.  Pour  cet 
effef'^ron  barre  Joute  la  largeur  du  canal  qui  conduit 
le»  eaux  à la  mer  Adriatique  avec  de»  roseaux , que 
l’on  plante  verticalement  dans  la  \.l»o  et  très -pré» 
les  un»*4e?  autre»)  «t  qu’on  appuie  par  d’autres  ro- 
seaux placés  en  tra&éfs.  On  pratique  «n  dedans 
‘plufûttrs  chambres,  b^tjes  avec  les  mèmesmatériaux 
et ’dqfit  Centrée  fi’éwtyt*  «Les  anguilles,  poussées  par 
l 'instinct  qui  les  rappelle  à la  mer,  enfilent  les.,al- 
lée», Unirent  dans  les  chambres,  Vÿ  accumulent  et 
s’y  entrelacent' au  point  de  former  souvent  une 
masse  plus  élevée  que  l’eau  1 c’est  là  qu’on  qb  prend, 
avec  des  troubles  et  de»  paniers  , des  quantités  plus 
ou  moins  grandes,  selon  le»  années,  mais  tonjomt 
très-considéfables.  . ".éî  • ^ 

Dans  le*  Iûo  et  td»  étangs  qui  né  peuvent  être  mis 
cntiàreméAt  à sec  , sur-tout  dan»  ceux  où  entrent 
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les  anguilles  voyageuses  , on  barie  le  déchargeoir 
des  eaux  par  des  bàtardeaux,  par  de  grands  filets, 
et  oo  laisse  quelques  ouvertures,  qu’on  garnit  d’une 
nasse.  On  en  prend  aussi  beaucoup  de  cetto  manière 
aux  vannes  des  moulins,  des  forges  et  autres  éln- 
blissemens  semblables. 

Pèche  avec  la  seine.  — Ce’n’est  pas  seulement 
dans  le  midi  de  l'Europe  qu’on  fajt  d’aussi  abon- 
dantes pèches  d’anguilles:  sur  les  côtes  de  France, 
d’Angleterre , de  Hollande  et  de  DtUiemarck  , et 
emeore  plus  à i’emboucKore  des  grands  fleuves  de 
ce»  contrées,  on  en  prend  de  très-grandes  quantités, 
sur  - tout  aux  époques  où  elles  entrent  dans  les 
eaux  douces  et  où  elles  retournent  à la  mer,  avec 
des  seines  ou  yands  blets  noir  stationnaires.  On 
rapporte  qu’on  en  prenait  par  fôur  autrefois  jusqu’à 
soixante  milliers  avec  un  seul  filet  à l’embouchure 
de  la  Garonne.  On  n’en  prenait  guère  moins  à colle 
de  la  Loire  et  de  la  Seine;  aujourd'hui,  cette  abon- 
dance a beaucoup  diminué,  parce  queHes  pêcheurs 
se  sont  trop  fréquemment  permis,  contre  la  lot  y de 
se  servir  de  blets  à mailles  étroites , tels  que  ceux 
appelés  seine-drue  ou  dranguctAru,  qui  leur  livrent 
les  plus  petits  comme  les  plus  gros  poissons  , -de 
sorte  qu’il  n’en  reste  plus  assez  pour  la  reproduc- 
tion. r' j g* 

Conservation  des  anguilles. 

Les  anguilles  peuvent  être  conservées  assez  long- 
temps en  vie  hors  de  l’eau  , -et  on  les  nourrit  un 
grand  nombre  d'années  dans  de.  très-petits  réser- 
voirs, pourvu  que  l'eau  s'y  renouvelle  de  temps  en 
temps  et  qu’on  leur  fournisse  des  ali  tue  ns,  comme 
des  débris  d’animaux,  des  végétaux  provenant  de  la 
cuisine,  des  fruits  gâtés,,  du  marc  de  raisiu,  de 
punîmes,  et  de  celui  des  huiles  de  toutes  espèces, 
etc.,  etc. 

ANGUILLE  DK  MER.  C’est  le  nom  vulgaire  de 
la  murène-congre.  V.  Congre.  On  donne  aussi  ce  nom 
au  Bêlonc.  V . ce  mot. 

ANGUILLE  DF  SABLE.  Nom  de  F Ammodyte, 
appât.  V.  Ammodyte . - - 

ANGUILLÈRE.  Lieu  ombreux  et  bourbeux  où 
l’on  coqserve  et  nourrit  les  anguilles  avec  les  en- 
trailles de  poissons  frais  et  salés,  volailles  , gibiers, 
pêlurc 'de  fruits,  figues  à demi  gâtées,  cornes,  glands 
concassés,  marc  de  raisin  , etc. 

ANNEAU  A DÉCROCHER  LES  LIGNES.  C«t 
anneau  est  représenté,  PL  11  , Jtg.  19.  11  est  or- 
dinairement rond  et  en  fer;  il  u un  diamètre  de 
3 pouces  et  pèse  environ  4 oace»;  à cot  anneau 
est  attachée  une  bcelle  de  moyenne  grosseur  et  de 
70  à %5  pieds  de  longueur.  On  s’en  sert  pour  déga- 
ger l’hameçon,  lorsqu'il  est  accroché  par  des  herbès 
ou  autres  objets.  Four  y parvenir,  ou  passe  dans  cet 
anneau  le  bout  de  la  canne  que  Bon  tient  à la.  main, 
et  011  le  conduit  jusqu’à  l'extrémité  du  scioif,  d’où 
il  descend  do  son  propre  poid*^  en  suivant  la  ligne 
dans  toute  sa  longueur  itisqu’à  l'endroit  où  l'hauie- 
con  se  trouve  arrêté.  Tirant  alors  avec  précaution 
la  ligne  d’une  main,  etfla  ficelle  de  Panneau  dotl’au- 
tre , on  parvient  à dégager  l'hameçpn  ,-et  or»  emporte 
même  les  touffes  d'herbe  qui  peuvent  occasionner 
l’accident.  • 
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AN  ON.  On  donne  ce  nom  en  Haute-Normandie 
Vi  l 'aigrefin,  poisson  du  genre  des  gades.  V.  Ji- 
grrfin. 

ANOSTOMB.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du 
getire  salmonc , qu’on  trouve  dans  les  Indes 

ANSE.  Petit  goTTe;  plage  d’eau  , particulièrement 
de  ruer,  qui  entre  dans  les  terres,  dout  les  rives 
sont  écbancrées  et  courbées  en  arc.  L'anse  diffère  de  - 
là baie  en  ce  qu’elle  ost  beaucoup  moins  grande,  et 
que  son  entrée  est,  à proportion,  plus  large.  Les 
bâti  mens  s’y  retirent  parle  gros  temps,  quand  ils 
y trouvent  assez  d’eau,  un  bon  ancrage,  et  que  la 
mer  n'est  p.is  agitéèi 

. ANSIÊllES.  On  nomme  ainsi  les  filet*  qu’on  ‘terid 
daifa  les  anses.  V.  Manet . 

ANTENNES.  Cornes  mobile»  eti  filiformes  que 
quelques  insectes  portent  sur  la  tête.  On  donne  ce 
nom  à celles  de  l’éc  revisse.  - 

ANTHIA.-Y.  Cape! an , 

ANTIBES,  il  y a pour  les  ports  d'Antibes,  de 
Baudot  et  de  Saint-Nazaire  une  juridiction  de  Pru- 
d’hommes-Pêcklurs.  V.  ces  mots. 

AOUKADE.  L’un  des  noms  vulgaires  delà  Do- 
rade. V . ce  mot.  : 

AFUIE.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du  genre 
cwrin  , qu’on  trouve  abondamment  dans  la  mer  et 
tel  rivières  du  nord  de  l’Europe.  11  n à peine  a pou- 
ces de  long;  sa  chair  est  'dè  bon  goôt.  V.  au  mot 
Cynrin. 

Rondelet  donne  le  nom  d 'aphic  à un  amas  de  pè- 
tits  poissons  dans  lesquels  il  comprend  la  me 
et  sur  les  côtes  de  Gênes  on  donne  à ces  petit*  pois- 
son! U dénomination  de  nonnata  , nonain , qui  veut 
dire  non  encore  nés.  V.  Non  nain . . 

APHYK,  gobius  aphya . (Lin.)  Poisson  du  genre 
gobie , qui  se  trouve  dons  la  Méditerranée,  et  qui 
remonte  dans  le  NU. 

Presque  tous  les  naturalistes  ancienaet  modernes 
ont  parlé  de  ce  poisson/qui  n’c»t  cependant  remar- 
quable ni  par  sa  grandeur  de  3 A 4 pouces,  ni  par  sa 
couleur,  qui  est  blanchâtre,  tachée  et  liisciée  de  brun. 

11  s’appelle  vulgairement  loche  de  mer , parce  qu’il  a 
des  rapports  avec  la  Loche  des  rivières.  ( V.  ce  mot.  ) 
Ce  poissons  xy  rafuiis  à la  seconde  nageoire  du  dos , 
ta  aux  thoracines  ; les  yeux  tré  ^rapprochés  l’un  de 
l’autre;  des  bandes  brunes  sur  les  nsgeôites  du  do» 
et  de  l’anus. 

APLBTS>  filets  qui  servent  à la  pêche  du  hareng. 

Al’ÉOlDA.  Ce  rôt  en  i-jooque  Charles  IV,  fixa  eu 
France,  par  un  réglement,  la  dimension  des  filét». 
Cet  acte,  dont  les  dispositions  ont  été  obligatoires 
pour  les  pécheurs  do  la  Manche,  est  le '■plus  ancien 
qui  traite  de  la  police  de  la  pêche  sons  le  rapport 
de  la  maille  ot  delà  hauteur  des  bletsappelés  apioïda, 
dont  on  a fait  le  mot  aplefS)  par  lequel  on  désigne 
encore  à Dieppe  les  seines  employées  a la  pèche  du 
hareng. 

APODES.  Nom  «l’une  division  de  la  rjps’se  des 
poissons.  Elle  renferme  ceux  qui  a’onl  point  do  na- 
geoires ventrales.  V.  Poisson. 

APOGON  , af>ogor&r ulssOn  de  la  Médilorrnneo^ 
que  Linmeus  avait  réuni  aux  mtillesy  nuis  dont  La- 
cépèile  a fur  nu:  un  genre  particulier. 

Le  caractère  de  ce  nouveau  genre  consiste  à avoir 
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le  sommet  de  U tète  élevé , deux  nageoires  dorsales, 
point  de  barbillons  au-dessous  de  la  im\choire  infé- 
rieure, des  écailles  grandes  et  faciles  à détacher. 
V.  aq  mot  MuUe, 

L 'aposon  vit  dans  les  eaux  qui  baignent  l’îte  de 
Malte.  il  est  remarquable  par  sa  Mlle  "couleur 
rouge.  L'ouverture  de  sa  bouche  est  grande;  son 
palais  et  ses  deux  mâchoires  sont  hérissés  d’aspéri- 
tés. 11  a 6 rayons  aiguillonnés  à la  première  na- 
geoire dorsale;  sa  queue  est  échancrée.  Il  est  connu 
sous  le  nom  -de  rot  des  Frigles , des  Aîulles  ou  des 
Rougets , probablement  à raison  de  la  qualité  supé- 
rieure de  sa  chair.  V.  ccs  trois  mots. 

APRE o a AVRON, perça asper.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  des  bercées  de  Linnœus,  et  du  genre  dlpte - 
rodon de  Lacépède,  qui  se  trouve  dans  les  graudës 
rivières  de  PJËurojie  et  de  l’Asie  septentrionale,  et 
qu’on  pêche  en  grandes  quantités  dans  le  Rhône.  Sa 
longueur  dépasse  rarement  6 à 8 pouces.  11  a le  corps 
allongé,  la  tête  large,  la  bouche  petite  et  garnie  de 
dents  à peine  visibles,  les  narines  doubles,  l’oper- 
cule des  ouïes  très-petit,  1e  dos  noir,  jaunâtre  et 
le  ventre  blanc,  l’anus  plus  près  de  la  tête  que  de 
la  queue,  dont  la  nageoire  est  fourchue,  8 rayons 
aiguillonnés  à la  nageoire  du  dos.  «3  rayons  à la 
seconde,  la  mâchoire  supérieure  plus  avancée  que 
l’inférieure,  la  quepe  très-allongée  et  les  écaillés 
grandes  , rudes  et  dure*.  -,  ’• 

* Ce  poisson  se  nourrit  de  vers  et  d’insectes  qu’il 
cherche  dans  la  vase , et  comme  dans  le  Rhône  il 
«v^o  quelques  paillettes  d’or , on  avait  prétendu 
que  ce  métal  faisait  partie  de  sa  nourriture.  Il  fraie 
au  premier  printemps,  et  c’est  alors  qu'on  le  pèche 
aux  filets  et  à l’hameçon  : on  le  prend  aus«i  l’hiver 
sous  la  glace.  Sa  chair  est  saine,  de  bon  goût  et  fort 
recherchée. 

APPAREILLER  UN  VAISSEAU  C’est  disposer 
toutes  choses  pour  mettre  à la  voile  ; et  comme  l’on 
dit  appareiller  une  voile , les  pêcheurs  disent  appa- 
reiller leurs  filets  lorsqu’ils  les  préparent  pour  la 
pêche. 

APPAT,  du  latin  pas  tus , pâture.  Appât  s’est 
dit  autrefois  de  U pâtée  qu'on  donne  à la  volaille 
pour  l'engraisser,  Appât , en  termes  de  chasse  et 
de  pèche,  est  un  qjtOCgénériqiie  qui  signifie  tous  les 
moyens  dont  on  se  sert  pour  attirer  les  animaux 
lorsqu’on  vêtit  les  prendre. 

Les  appâts  varient  suivant  la  connaissance  que 
l’on  a des  habitudes,  et  sur-tobt  des  appétits  pro- 
près  à chaque  espèce. 

A l'égard  des  poissons,  on  les  attire  par  des  ap- 
pâts soit  naturels,  soit  artificiels. 

Les  anciens  connaissaient  lerf  appâts  naturels  et 
factices  qui  convenaient  le  mieux  à certaines  es- 
pèces. Les  Grecs  s’étaient  assurés  que  toutes  ne 
mordaient  qu’à  des  amorces  fraîches,  et  qnè  plu- 
sieurs en  exigeaient  qui  eussent  une  odeur  particu- 
lière. Quand  les  appâts  naturels  leur  manquaient, 
ils  y suppléaient  avec  des  substances  qui  les  imi- 
taient : c*esl  Aiusi  'qu'aye^de  la  laine  teinte  en 
pourpre  et  îlfyforvenaient  â imiter  le 

murex.  Le»  Romanis  savaient  imiter  les  ver»,  les 
papillons , les  mouches,  etc»,  avec  des  plumes,  art 
qui  a été  porté  si  loin  én  Angleterre  dans  le  der- 


nier siècle.  On  tronve  dans  l’oUvrage  de  M.  Noël 
la  description  d’un  grand  nombre  d'appâts  factice» 
dont  sè  servaient  les  pêcheurs  du  Bas-Empire  pour 
attirer  les  poissons  dans  leurs  filets. 

Nous  allons  indiquer  le»  différentes  etpèces  d’ap- 
pâts dont  on  se  sert  aujourd’hui , et  nous  en  ferons 
connaître  plus  particulièrement  le»  usage»  dans  les 
articles  spéciaux  sur  la  pêche  de  chaque  poisson. 

L DES  APPATS  X ATUHXL». 

lies  appâts  naturels  sont  les  vers  de  terre  et  de 
viande  , la  chair  des  animaux , différentes  sortes  de 
grains,  et  plusieurs  espèces  de  pâtos  ou  de  com- 
positions, 

V srs  pour  la  pêche  dans  IA  riviètes. 

Les  vers  de  toute  espèce  sont  les  meilleurs  ap- 
pâts : on  estime  sur-tout  ceux  qui  se  forment  dans 
ia  chair  corrompue,  et  que  l’on  nomme  vers  de 
viande  et  vulgaire  ment  asticots.  Les  vers  de  terre, 
do  l’espèce  des  lombrics,  sont  appelés  achèes  ou 
aie  h es , dont  les  pêcheurs  ont  fait  le  mot  nicher , 
qui  signifie  amorcer.  V.  Achées. 

Manière  de  se  procurer  des  vers.  — Les  fibres  qui 
sprtent  des  racines  de  l’iris  aquatique  renferment 
dans  de  petite»  loges  des  vers  blancs  ou  jaunet- 
pàlcs,  longuets,  menus,  à tête  rouge  et  les  james 
distribuées  le  long  du  corps.  Ces  vers,  suivant  Wal- 
-ton , forment  un  excellent  appât  pour  les  truites , la 
tanche,  la  carpe  , etc. 

On  trouve  les  vers  de  terre  dans  les  jardins,  sous 
le»  pots  à fleur  où  il  y if  de  l’humidité  , et  dans  les 
prés  un  peu  frais,  où  l’on  enfonce  un  piquet  en 
terre,  que  l’on  tourne  avec  la  main  en  lui  faisant 
décrire  un  cercle  ; la  pression  que  ce  mouvement 
fait  éprouver  à la  terre  oblige  les  vers  à sortir.  t)n 
en  obtient  de  même  en  foulant  fortement  1a  terre 
avec  les  pieds,  ou  en  la  frappant  avec  une  batte. 
Enfin,  on  réussit  encore  à les  faire  aortir,  si  on  ré- 
pand sur  la  terre  , aux  endroit»  où  de  petits  troua 
indiquent  leur  présence,  soit  de  l’eau  salée,  soit 
une  forte  décoction  de  feuilles  de  noyer.  Y.  Achées. 

Dans  toutes  les  voieries,  on  se  procure  facile- 
ment des  vers  de  viande;  mais  â défaut  de  cette 
ressource , on  peut  en  faire  naître  par  les  moyens 
suivans  : on  prend  du  foie  do  quelque  quadrupède, 
que  l’on  suspend  à un  bâton  en  croix  au-dessus  d’un 
pot  ou  d’un  baril  à demi  rempli  d’argile  sèche;  le» 
mouches  viennent  y déposer  leurs  œufs , qui  don- 
nent naissance  à des  larves  , et  à mesure  que  Ica 
vers  grossissent  dans  le  foie,  ils  tombent  sur  la 
terre;  il  s’en  produit  de  la  sorte  asse*  long-temps. 
On  peut  aussi  enfouir  dans  une  terre  humide  ot  â 
l’abri  de  la  gelée,  s'il  ést  possible,  le  cadavre  d’un 
chat  on  d’un  oiseau  de  proie,  au  moment  où  les 
vers  y seront  bien  vivans.  Ces  insectes  se  conser- 
vent jusqu’au  printemps,  où  ils  se  métamorphosent 
en  mouches,  et  on  en  retire  à mesure  qu’on  en  a 
besoin. 

Dégorgement  des  vers.  — Quelle»  qüe  soient  les 
espèces  de  vers  que  l’on  emploio,  il  est  bon  de  les 
faire  dégorger  avant  de  s’en  servir.  On  peut  obtenir 
promptement  cet  effet  â l’égard  des  vers  de  terre , 
si  on  le*  laisse  dans  l’eau  pendant  une  nuit , et  si 
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un  les  place  ensuite  avec  du  fenouil  dans  le  sac  qui 
sert  à les  transporter  au  lieu  de  la  pèche. 

Quant  anx  vers  qui  proviennent  de  tannée  ou  du 
dessous  des  tas  de  fumier , on  ne  doit  les  laisser 
qu'une  heure  dans  l'eau;  on  les  net  ensuite  dan* 
le  sac  avec  du  fenouil,  et  on  peut  les  employer  4 
l'instant. 

Conservation  des  vers.  — Si  on  a le  temps  et  la 
volonté  de  garder  davantage  les  vert,  le  meilleur 
moyen  de  les  conserver  est  de  les  mettre  dans  un 
pot  de  terre  garni  de  mousse,  qu'il  faut  renouveler 
tous  les  3 ou  4 jours  eu  été,  et  toutes  les  se- 
maines en  hiver  ; il  faudra  à cette  époque  retirer 
la  mousse,- la  bien  laver,  la  presser  entre  les  mains 
jusqu'à  ce  qu'elle  ait  rendu  son  eau  , et  la  remettre 
sur  les  vers.  La  meilleure  mousse  pour  cet  usage 
est  le  lichen  iluviatile , que  l'on  trouve  sur  les 
pierres  dans  l'eau  des  ruisseaux. 

Quand  les  vers  commencent  4 devenir  malades  et 
k maigrir,  sur-tout  ceux  de  l'espèce  qui  vient  dans 
la  tannée  ou  sous  les  tas  de  fumier,  on  peut  les  ré- 
tablir eu  versant  chaque  jour  environ  une  cuillerée 
do  lait  ou  de  crème , goutte  à'gouUOj  sur  la  mousse 
dans  laquelle  ils  se  trouvent.  Si  on  ajoute  à La  crème 
un  œui  battu  qu’on  a fait  bouillir  avec  elle,  on 
réussit  à les  ca£taisser  et  à les  conserver  long-temps. 
Lorsque  lo  nœud  qui  se  rencontre  à-peu-près  à la 
moitié  du  ver  de  tannée  commence  à se  rentier,  c’est 
signe  que  le  ver  est  malade  et  qu'il  ne  tardera  pas  à 
mourir,  si  on  ne  le  secourt  comme  on  vient  de  dire. 

11  y a encore  un  excellent  moyen  de  conserver 
lc«  vers  de  terre  : on  lave  proprement  un  morceau 
de  grosse  toile  à sac  , et  après  l'avoir  fait  sécher,  on 
le  lait  tremper  dans  du  bouillon  de  bœuf  frais  (le 
boeuf  salé  les  ferait  mourir);  puis  on  tend  légère- 
ment cette  toile,  dons  laquelle  on  dépose  les  vers, 
et  on  place  lo  tout  dans  uu  vase  de  terre.  Il  faut  re- 
nouveler cette  opération  de  ta  heures  en  i a heures; 
et  de  cette  manière,  on  peut  garder  les  vers  pendant 
un  mois. 

Emploi  des  vers.  — Quand  on  veut  pécher  de  la 
blanchaille,  on  jette  à l'eau  de  temps  en  temps  une 
poignée  de  vers  de  viande , qu’on  éparpille.  Si  on 
veut  prendre  des  gardons  , des  barbillons,  des  gou- 
jons, des  brèmes  et  des  épcrloni,  on  mêle  ces  vers 
uvcc  de  la  terre  grasse,  que  l’on  trouve  au  bord  des 
rivières,  et  on  y ajoute  du  crottin  de  cheval  ; on  fait 
do  ce  mélange  des  pelotes  grosses  comme  le  poing  , 
«lu'on  laisse  descendre  au  fond  de  l'eau  , dans  l'en- 
droit où  l’on  veut  les  attirer.  Enfin  , on  se  sert  des 
vers  pour  amorcer  les  hameçons. 

Chatouille.  — On  trouve  dans  la  vase  une  espèce 
do  petite  lamproie  grosse  comme  un  tuyau  de  plume 
•i  écrire,  dont  on  fait  un  appât, que  l’on  nomme  ataex 
souvent  chatouille  , et  qui  s'emploie  avec  avantage 
j»our  prendre  l'anguille,  le  brochet  et  la  lotte. 

Chair  des  animaux. 

1°.  Pour  la  pêche  dans  les  rivières,  on  emploie  la 
chair  de  toute  sorte  d'animaux  i Le  chat  et  le  Lpin , 
et  sur-iout  leur  foie,  ont  été  très-vauiés  comme  ap- 
]»Ats  ; les  entrailles  d’animaux  de  toute  espèce  et  le 
•aug  caillé , employés  < omme  appâts  de  fond  , atti- 
rent puissamment  le  poisson. 
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Les  moules  de  rivière  tirées  de  leurs  écailles,  les 
limaces,  les  sauterelles,  les  différentes  espèces  de 
scarabées,  les  fourmis  ailées,  plusieurs  mouches  et 
papillons,  les  grenouilles,  les  rats,  les  petits  ca- 
nards qui  viennent  d'éclore,  elles  petits  ooissons 
de  toute  espèce  que  l'on  nomme  blanchaille  et 
mémo  les  jeunes  perches  dont  on  a coupé  la  nageoire 
dorsale,  sont  de  très- bons  appâts.  Les  poissons  les 
plus  estimés  pour  cet  usage  sont  la  loche,  les  gou- 
jons et  les  ablettes  pour  les  rivières,  et  les  petite 
gardons  pour  les  étangs.  La  tanche  est  regardée 
comme  un  appât  fort  médiocre.  • 

a°.  Pour  les  grandes  pêches  à la  mer,  on  emploie 
un  grand  nombre  de  poissons  et  de  crustacés  / que 
les  femmes  et  les  enfaus  sont  occupés  à rechercher, 
et  que  souvent  les  pécheurs  ne  peuvent  se  dispenser 
d'Acheter  : c'est  ordinairement  pour  eux  un  objet 
de  dépense  considérale. 

Les  pécheurs  de  la  Basse-Normandie  prétendent 
que  la  chair  de  toutes  softes  de  poissons  est  bonne 
pour  amorcer  les  haims,  et  ils  s'en  servent  indis- 
tinctement, pourvu  qu'elle  soit  fraîche.  A l'égard 
des  Bretons,  souvent  ils  coupenL  un  petit  monceau  , 
au  bas  du  dos  des  poissons  qu'ils  ont  prit,  et  ils  c'en 
servent  pour  amorcer.  Ces  poissons  aiusi^ mutilés 
n'en  août  pas  moins  de  vente  dans  les  poisson- 
neries de  la  province;  niais  les  chasse -martes  qui 
vont  dans  les  grandes  villes  ne  s'en  chargent  pas 
volontiers. 

Les  pécheurs  de  Flandre  , de  Picardie  et  de 
Haute-Normandie,  font  plus  de  choix  dans  leurs 
appâts;  Ils  prétendent  qu’il  en  faut  de  différons, 
suivant  les  saisons  et  l'espèce  de  poisson  qu'ils  ce 
proposent  dq  prendre. 

Ils  estiment  que  l'apnàt  qui  mérite  la  préférence 
sur  tous  les  autres,  est  le  hareng  fraia;  et  les  Pro- 
vençaux so  servent  avantageusement  des  sardines, 
auxquelles  ils  donnent.  également  la  prtffecnce. 

Ils  estiment  ensuite  les  blanches,  quTOi  nomme 
aussi  blanquettêe , œillets,  onllets  ou  mélis . Tous 
ces  termes  sont  synonymes,  et  signifient  de  petits 
pôissoos  du  premier  Âge  et  de  toute  espèce  , qui  se 
rencontrent  au  pied  des  parcs  dans  les  manches , et 
su  bas  des  blets  quand  la  mer  est  retirée. 

Les  poissons  que  l'on  emploie  communément 
pour  amorcer  sont  les  harengs- blaquets,  les  sar- 
dines, les  lançons,  lançons  ou  aluuçons;  les  éguilies 
ou  aiguilles,  qu'on  nomme  en  Normandie  quilles , 
(•quilles  ou  c!q u ilettes ,•  les  crados  ou  grades,  qu'on 
appelle  prêtres  en  Normandie,  et  pretra  ou  éperlans 
bâtards  en  Bretagne;  enfin,  toutes  les  espèces  de 
petits  poissons  ronds. 

Sur  le  grand  banc  de  Terre-Neuve  , les  entrailles 
des  morues  qu'on  a prises  servent , au  défaut  de 
meilleurs  appâts,  pour  ejt  prendre  d'autres. 

Enfin,  les  vers  marins  qu'on  trouve  dans  le  sable 
et  les  rochers  à,  la  laisse  Je  baise  mer,  les  sèches, 
les  pitots  ou  vers  à coquilles  (aussi  nommés  folades, 
pélorides  ou,  grandes  palourdes  les#orucU#  ou 
calmars,  divers  petits  crustacés,  U choir  de*  pois- 
sons salés,  la  viande  de  différons  animaux,  fraîche 
ou  salée  : voilà  en  gros  toutes  les  substances  ani- 
males dont  ou  lait  des  appâts,  et  qui  servent  à 
amorcer  les  haims. 
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Nous  allons  les  reprendra  plus  en  détail  pour 
mieux  expliquer  l'usage  qu'on  en  doit  faire. 

On  >ait  uuc  les  harengs  frais  doivent  être  mis 
au  nombre  «es  meilleurs  apputs.- Quelquefois  en  po- 
chant les  harengs  A la  fin  d'avril  et  durant  le  mois 
de  mai,  on  prend  des  célans,  et  des  sardines,  qu'on 
nomme  galices  en  Gascogne.  Cas  poissons  font  des 
appâts  presque  aussi  bons  que  les  lmrengs  mêmes. 

Les  pôc  heurs -palangrier»  de  Provence  estiment 
mitant  pour  cet  usage  la  6ardinc,  que  les  Poncntois 
estiment  lo  hareng. 

On  ne  pérît  amorcer  avec  un  Hareng  que  quatre 
ii  cinq  haims  pour  la  raie , et  huit  à dix  pour  1c 
merlan  et  les  autres  poissons  de  même  grosseur. 

Quand  on  aura  ridée  des  grandes  pêches  aux 
tordes,  on  concevra  quelle  consommation  elles  doi- 
vent faire  de  harengs  ; car  il  est  de  fait  que  chacun 
des  pêcheurs  de  ia  « ôte  de  Dieppo  a besoin  , A cha- 
que démarrage,  de  sept  ou  huit  cent»  harengs  pour 
garjiir  sa  t«M»ure;  et  toiffe  ces  pécheurs  font  plu- 
sieurs démarrages  par  semaine  lorsque  le  temps  y 
est  propre. 

Comme  le  hareng  est  un  bon  poisson,  soit  frais, 
soit  salé,  t>n  aurait  désiré  d’empêcher  cette  con- 
sommation ; mais  ayant  eu  de  bonnes  preuves  qu'on 
ne  pouvait  s'en  passer  pour  la  pèche  du  poisson 
frais , le  gouvernement  s’est  déterminé  à.  ne  point 
gêner  sar  cela  les  pêcheurs. 

Vers  la  lin  de  la  pécho  du  hareng,  ce  poisson 
n’étant  plus  bon  ni  A manger  frais,  ni  A en  faire  des 
salaisons,  la  police  a défendu  c\’un  pécher  alors.  Ce- 
pendant, vu  l'avnntago  de  se  procurer  düf  poisson 
Irais  pour  Paris,  on  a permis  aux  pécheurs  de  la 
côte  de  Normandie  de  mettre  A la  mer. quelques  ba- 
teaux , pour  prendre  telle  quantité  de  harengs  qui 
serait  nécessaire  j our  faire  leur  pèche.  Il  est  vrai 
qu'autorisés. par  ce  prétexte,  ils  en  pèchent  plus 
iiu'il  no  leur  en  faut,  et  qu'ils  eu  salent  et  en  ven- 
dent aux  raasse-marées  ; mais  comme  le  hareng  est 
un  poisson  de  passage  , qui  commence  A disparaître 
à la  fin  de  mars,  et  qui  ne  se  trouve  presque  plus 
sur  los  côtes  de  France  A la  fin  d'avril , il  faut  tou- 
jours se  pourvoir  d'autres  appâts  qui  suppléent  à 
son  défaut;  d'ailleurs,  la  sole  nesparaît  jamais  être 
bien  friande  de  ce  poisson. 

La  petite  blanche  ou  blanquette,  que  nous  avons 
dit  être  un  amas  de  toutes  sortes  de  petits  poissons 
pris  au  fond  des  parcs  et  nu  bas  des  filets,  dabs  les 
mois  de  inai , juin  et  juillet , est  un  fort  bon  appât , 
pourvu  qu'elle  soit  bien  fraîche,  et  qu'on  en  gar- 
nisse suffisamment  les  haims  proportionnellement  à 
leur  grandeur;  car  il  en  faut  quelquefois  huit  ù dix 
pour  un  haim.  On  les  broquu  par  Ica  yeux  ou  les 
ouïes;  et  il  parait  que  c’est  pour  cela  qu'on  lés  a 
nommés  œiÙels  ou  orn'llets  , et  métis , parce  que 
c'est  un  mélange  de  toutes  sortdfe  de  poissons. 

Il  est  vrai  que  ce*  poissons,  grossissant  A mesure 
que  la  saison  s'avance , deux  octroi*  peuvent  alors 
suffire  po^1  amorcer  un  hohn  ; mai$  on  conçoit 
quelle  énorme  Consommation  ccttf  pèche  fait  de 
petits  |>oUsons , qui  deviendraient  gros  si  on  les  lais- 
sait subsister  : une  douzaine  est  sacrifice  A la  prise 
«Lun  poisson  qui  n’est  quelquefois  pas  fort  gros. 
Tant  de  poissons  qui  devraient  peupler  les  côtes 
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sont  sans  doute  une  perte 'considérable.  Au  reste, 
il  faut  avouer  oue  cet  appât  est  très-bon,  et  bien 
capable  de  suppléer  au  défaut  du  hareng. 

Les  vers  marins  fournissent  un  très- non  appât , 
et  en  quelque  façon  le  meilleur  de  'tous  pour  les 
soles;  mais  il  y on  a de  plusieurs  espèces , et  les 
uns  sont  plus  esthnés  que  les  autres. 

Les  vers  noirs , qu’on  nomme  francs , sont  três- 
esrimés  sur  la  côte  de  Haute-Normandie  et  de  Pi- 
cardie : on  assure  que  la  sole  en  est  singulièrement 
friande.  Il  faut  qu'un  de  ces  vers  soit  gros  pour 
pouvoir  amorcer  deux  hoirns.  On  les  pèche  dans  le 
sable  quand  la  marée  s’est  entièrement  retirée.  On 
connaît  les  endroits  où  sont  ces  vers  à des  traces 
qu'ils  forment  sur  le  sable. 

Les  vers  rouges,  qu'on  nomme  bâtards  ou  vé- 
rotis , se  tiennent  dans  de  petits  rochers,  qui,  s’éten- 
dant lu  long  du  rivage,  ne  s'élèvent  guère  au-dessus 
du  sable  t on  le»  y découvre  en  détachant  avec  un 
pic  les  pierres  dont  l'assemblage  forme  Je  rocher. 
Ces  vers  se  trouvent  dans  les  délits,  au  milieu  d’une 
vase  noire,  qui  s’y  rencontre  ordinairement  i ils  par- 
courent ce»  délits,  et  laissent  après  eux  une  trace 
rougeâtre;  les  pécheurs  la  suivent,  et  trouvent  enfin 
'le  ver.  • 

Le  ver  rouge  ne  diffère  pas  du  ver  noir  seule- 
ment par  sa  couleur,  sa  forme  est  aussi  différente  : 
le  ver  noir  est  rond  et  le  rouge  aplati.  Les  pécheurs 
du  Granville  estiment  beaucoup  ces  vers  rouges, 
prétendant  qu’ils  luisent  davantage  dans  l’eau  , et 
que  pour  cette  raison  ils  son£  mieux  aperçus  par  lu 
poisson. 

Les  vers  blancs  t qu’on  nomme  bourlottcs  en  Bre- 
tagne, Sont  les  moins  estimés. 

Le*  vers  de  terre  servent  pour  pécher  des  anguilles. 
C’est  depuis  Pâque  jusqu’A  la  Saint-Michel  qu’on 
fait  principalement  usage  de  ces  sortes  d'appâts,  qui 
ne  détruisent  nas  le  poisson  comme  le  fait  l'emploi 
de  la  blanchaille.  Malheureusement  les  vers  marins 
sont  chers  «t  rares  aux  côte*  vaseuses  et  dû  galets, 
où  il  n’y  a ni  sable  ni  roches;  car,  comme  nous 
l'avons  dit , les  noirs  se  trouvent  dans  le  sable  et  les 
rouges  dans  les  roches. 

Les  jiécheurs  de  Saint-Valéry  eu  fournissent  beau- 
coup aux  Pôle  tais  et  aux  pécheurs  du  bourg  d’Ault, 
parce  que  leurs  grèves  sableuses  en  sont  abondam- 
ment pourvues.  Comme  les  soles  ne  mordent  aux 
vers  que  quand  ils  sont  frais  et  même  vivans,  1rs 
enfitns  et  les  jeunes  gens  en  apportent  do  Saint- Va- 
léry A Dieppe , dans  des  gamelles  de  bois  avec  du 
l'eau  de  mer,  courant  toujours  dans  le  chemin  : en 
sorte  qu’ils  font,  A ce  qu'on  prétend,  deux  lieue* 
par  heure.  La  longue  habitude  les  rend  d’exccllens 
coureurs. 

Quand  les  pêcheurs  manquent  de  bons  appâts  , 
ils  sr  servent  de  coquillages  , comme  de  moules  « do 
brelins  (bredin*,  hernicles,  cuvettes,  lampôttes  ,, 
qu'on  appelle  aussi  yeux-dc-bouc.  On  leur  apporte 
ce9  coquillages  vivaus  : ils  en  ôtent  l'écaille,  et  *o 
sèrvent  de  U'chnir  pour  embecquer  les  htims,  qu’il» 
ont  auparavant  garnis, de  hareng  salé;  mois  ils  nu 
prennent  guère  avec  fes  appâta  que  des  merlan*  et 
dos  limandes.  Quelquefois  aussi  les  pêcheurs  amor- 
cent avec  des  breliu*  seuls,  et  alors  il  en  faut  trois 
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ou  quatre  pour  un  hatm,  suivant  sa  grosseur.  C’est 
communément  au  mois  de  décembre  qu’on  « sei  tdc 
cet  appât. 

ün  amorce  encore  avec  le  pilot,  uui  est  ordinai- 
rement assea  gros  pour  garnir  un  huitn  ; mais  cet 
appât  n'est  guère  estimé. 

Les  sèches  (qu’on  nomme  marquettes  en  Bre- 
tagne, sep/c  en  Gascogne,  sep  pie  à Naples),  ainsi 
que  les  cornets  od  calamars,  et  les  petites  sèches 
qu’on  nomme  casserons  en  Saintonge  et  Aunis,  sont 
des  appâts  très-médiocres  , dont  neanmoins  on  fait 
usage  dans  les  chaleurs  quand  les  autres  manquent 
On  ne  se  sert  que  du  corps  de  ces  poissons,  et  quel- 
quefois, mais  rarement,  des  pieds  des  cornets. 

On  ne  prend  guère  avec  ces  sortes  d'appâts  que 
des  raies  et  un  peu  de  merlan;  de  sorte  que  ce  n’est 
quo  la  disette  des  autres  appâts  qui  engage  à s’en 
servir,  sur-tout  de  1s  sèche , qui  est  le  moindre  de 
tous  ceux  que  uous.venons  de  nommer. 

Les  cornets  entiers  sont  beaucoup  meilleurs  ; ils 
conviennent  à toutes  sortes  de  poissons,  excepté 
aux  poissons  plats  i on  prétend  que  les  morues  en 
sont  très-friandes  ; de  sorte  que  si  Ton  en  avait  beau- 
coup sur  le  Grand-Banc,  on  aurait  bientôt  lait  une 
excellente  pécha. 

On  amorce  encore  depuis  le  mois  de  mars  jus- 
qu’en septembre  avec  quelques  crustacés , tels  que  r 
i”.  Les  grosses  chevrettes’;  qu’on  nomme  salieots 
en  Haute -Normandie,  barbeaux  ou  sanctés  en 
Saintonge  ot  Aunis,  grosses  crevichés  en  Guienne 
et  Gascogne),  ^ 

2°.  Lu  petite  chevrette,  aupcl  èt  crevette  et  grc- 
nade  à Dunkerque , sauterelle  de  mer  en  Picardie 
petite  chef ricbe  en  Guienne,  esquine  eu  Gascogne 
chevron  , maniguette  en  Bretagne.  On  prend  avec 
ces  appâts  des  maquereaux  et  des  raies  de  toutes  les 
espèces. 

3°.  Le.f  chevrettes  de  la  plus  pclit^espèce,  qu’on 
nomme  sauterelles  ou  caranatcs,  dont  cinq  A six  suf- 
lisent  à peine  pour  un  liaim,  et  avec  lesquelles  il  ne 
>«  prend  guère  que  des  raies  grises. 

4".  Les  crabes  de  toutes  les  espèces,  sur-tout 
lorsqu  ils  sont  près  do  quitter  leur  robe  (alors  on 
les  nomma  poltrons),  ou  quand  l’ayant  quittée,  leur 
enveloppe  est  encore  tendrq  et  membraneuse;  état 
dans  lequel  on  los  nomme  craquelins  ou  craquelais. 
On  coupe  ou  l’on  déchire  ces  crabes  par  morceaux 
pour  en  amorcer  plusieurs  haims.  Le  congre  est  lo 
poisson  qu’on  prend  le  plus  ordinairement  i\ec  ces 
appâts,  et  les  pécheurs  au  libouret  prennent  ainsi 
des  merlans  et  des  limandes. 

Los  petits  pécheurs  â U côte  amorcent  aussi, 
faute  dorure  chose,  avec  des  Iodes  de  mer,  quoique 

co  soit  un  très-mauvais  appAt.  * * 

Les  voyageurs  disent  qu’â.  la  côte  de  Guinée,  les 
naturels  garnissent  leurs  haims  avec  des  morceaux 
de  canne  à sucre,  pour  prendre  le  poisson  qu’ils 
nomment  korcofado , ’ V 

On  est  quelquefois  réduit  à «eservir  d’appâts  sa- 
les, tels  que  es  harengs  et  l a foie  de  boeuf,  ayant 
attention  qu’rls  ne  soient  pas  corrompus.  Eu  ce  cas, 
un  embecquc  ou  on  garnit  Pextrémiré  de  l’hairn 
avec  un  petit  morceau  d’uu  des  meilleurs  appât, 
SJÛ  on  peu^se  procurer  : un  peu  de  viande  fraîche, 
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bœuf,  vache,  devql,  âne,  ebien,  etc.,  vaut  encore 
mieux;  niai*  il  ne  faut  J>as  que  ccs  chairs  aient  cou- 
tracte  de  mauvaise  odeur;  et  les  foies,  ainsi  que  lea 
poumons  de  ces  animaux,  sont  préférables  â Teur 
chair. 

Un  ne  prend  guère  que  des  merlans  avec  ces  ap- 
pàts,  dont  l’usage  est  borné  aux  petites  pèche,  qu’on 
fait  â l’entrée  des  ports.  * * 

Au  reste , outre  les’ cas  de  disette,  il  y eu.  « en- 
core où  la  chair  salée  devient,  pôur  ainsi  diée,  né- 
cessaire Avant  remarqué,  pué  exemple,  aux  côtes 
de  rlandre,  que  souvent  le  merlan  en  dégoûté, «ti 
sorte  qu’il  refuse  de  mordre  i différons  appâts  qu'au 
lui  présente,  on  a réussi  â l’attirer  eh  amorçant  les 
haims  avec  du/o«r  de  cochon , même  salé.  Cèt  ap- 
pât réussit  encore  quand  le  froid  fait  retirer  le  pois- 
son  au  fond  de  l’eau.  En  conséquence,  le  foie  de 
cochon  frais  est  très-recherché  par  les  pécheur  s-cor- 
h DunkerqUo  des  environs  ; ce  qui  fait 
qu  ils 1 achètent  assez  cher  ; que  les  femmes  vont  en 
chercher  jtisqü’à  - et  » lieues  dîns  les  terres , et  que 
les  chasse-marées  en ‘-apportent  de  20  à i5  lieues. 
Uutre  cela,  les  pécheur»  un  peu  aisé»  en  font  de»’sa- 
atsons  ver»  la  Saint-Michel,  pour  s’en  servir  dans 
les  circonstances  que  nôus’ trous  indiquées. 

Quand  nous  disons  que  les  chairs  dont  on  fait  des 
appâts  doivent  être  exemptes  de  marWse  oderir, 
nous  n entendons  parler  que  dea  pèches  dont  il  est 
ici  question;  car  tou,  les  poissons  ne  fuient  pas  ces 
odeurs  qui  nous  déplaisent.  Indépendamment  du 
goût  mie  témoignent  plusieurs  poissons  d’eau  douce 
pour  h-s  chair»  qui  ont  quelque  degré  de  corruption, 
lea  Busses  nous  assurent  que  l’odeur  de  charogne, 
est  un  appât  fort  attrayant  pour  le  bélouga,  le  cè- 
lera, quelques  èhiens  marias  et  autres. 

Il  semble  qu’en  général  les  poissons  soient  plus 
Iriands  de  ceux  do  leur  espèce  que  de  tout  autre; 
car  les  pécheurs  prétendent  que  quand  on  amorce 
avec  de  la  blanque  ou  Blanchaille  ( V.  ce  mot  ) où 
ri  v u des  poissons  de  toutes  les  espèces,  ori  tronve 
ordinairement  prise»  aux  haims  les  mêmes  espèces 
de  poissons  qui  ont  servi  d'appât  ; et  il  est  certain 
que  les  morues  se  prennent  à des  haims  amorcés 
avec  les  intestins  ou  autre,  parties  des  morues.  Il 
en  est  de  mémo  du  bélouga,  du  loup  marin  et  d’au- 
tres poissons. 

Il  pourrait  cependant  se  faire  que  cette  règle  ne 
lut  pas  générale;  car  dans  les  quadrupèdes,  II  y a 
ilci  animaux  carnassiers  qui  ne  mangent  point  la 
chair  de  leurs  semblables,  pendaut  que  d’autres 
s’accommodent  de  tout  t de  mémo  le»  oiseaux  do 
pfoie  ne  se  dévorent  point  les  uns  les  autres , tan- 
dis que  les  canards  mangent  très-bien  la  chair  des 
autres  canards. 

Quand  on  amorce  avec  des  poissons  un  peu  gros, 
il  faut  les  cotrper  en  biais,  afin  de  ménager  l’ap- 
pât; car  Tirait»  doit  en  être  entièrement  couvert, 
excepté  à su  pointe  et  â celle  du  barbillon.  Si  ces 
pointes  étaient  entièrement  couvertes,  le  poisson 
rejetterait  souvent  l’appât  dès  qu’il  sentirait,  que  1» 
pointe  de  l’baim  lui  chatouillerait  le  gosier. 

Ou  doit  encore  mettre  au  nombre  des  appât»  la 
résure,  race1  ou  rogùa , que  les  pécheurs  de  sar- 
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•Unes  emploient  pour  boue  Lier,  allouer  ou  affamer, 
cVst-à-dire  pour  engager  les  sardines 'à  s’élever  du 
fond  de  la  mer  et  à donner  dans  les  filets  qui  déri- 
vent ù ilenr  d'eau.  Cette  résure  est  laite  d 'ce u fs  de 
morues  et  de  maquereaux  qu'on  sale  ; ceux  de  morue 
le  sqpt  sur  le  banc  do  Terre-Neuve  ou  tilleul»,  et 
il  éri /tient  plusieurs  cargaisons  de  Norwege.  A 
l’égard  do  la  Césure  des  maquereaux,  elle  vient  sur- 
tput.de  l’île  de  Bas;  et  quand  1er  maquereaux  don- 
nent'kbonda mutent  â quelques  côtes,  des  marchands 
en  font  saler.  Les  pêcheur*  bretons  font  même  quel- 
que loi  s une  espèce  de  résur»  en  émiant  de  1a  chair 
ne  maquereau  cuite.  ' V.  Resure  et  Sardine. 

(I  est  défendq  de  se  servir  en  guise  de  resure, 
pour*  la  pèche  des  sardines,  de  c es  petites  chevrettes 
qu’on  nomme  sauterelles  de  mer.  Cotte  prohibition 
est  fondée  sur  co  qn’04  détruit  beaucoup  Je  frai  de 
poisson  en  péchant  les' 'sauterelles  a vendes  socs;  ot 
de  plus,  parce  qu’on  prétend  que  les  sardines  qui 
ont  mangé  do  res  chevrettes  no  sont  pas  propres  à 
être*  salées,  et  qu’elle*  se  corrompent  très-prowp- 
ternent.  *-$•  *r 

Ce  qu’on  nomme  ru  Bretagne  gucldre  , guilditle , 
g uildive , ou  encore. ‘gkildrc , se  fait  avec  des  che- 
vrettes , des  cancres  et  de  menu  fretin  do  toute  sorte 
dè  poisson , qu’on  plie  pour  eu  former  une  pâte.  Le* 
observations  de  la  Société  d’agriculture  et  de  oom- 
êetro  de  Bretagne  (année  1757  } attestent  que 
cet  appât  corrompt  les  sardines  en  moins  de  3 
heures,  et  qu’il  les  fait  tellement  fermenter  qu’elles 
.’entr’ouvrent  par  le  ventre.  Cette  Société  insiste  en 
outre  sur  le  préjudice  que  fait  au  poisson  Je  toute 
espèce  ûn  appât  dont  la  composition  est  si  des- 
tructive. Elle  observe  même  que,  dans  quelques  en- 
droits, on  prépare  un  appât  semblable  , nommé 
menue,  où  il  n’entre  que  des  poissons  assez  jeunes 
pour  avoir  seulement  la  grosseur  d'une  lentille. 
Quoique  ce  dernier  appât  coûte  fort  cher,  on  en 
consomme  cependant  assez  pour  que  dans  les  seuls 
environs  du  Port-Louis  on  emplisse  tous  les  ans 
pour  ct-Mc  destination  plus  de  400  barils  d’un  si 
}>etit  fr.ii  de  poisson  : d’où  il  résulte  une  destruction 
c trOt me.  V.  Que  lire. 

Appâts  de  pain , de  fromage , de  grains , et  de 
diverses  compositions  pour  les  rivières. 

Pain.  — On  fait  avec  du  la  mie  de  pain  de  pe- 
tites boules, que  l’on  jette  dans  l’eau  â l’endroit  où. 
l’on  veut  attirer  le  poisson.  On  en  amorce  aussi  le*1 
hameçon*  ; quelques  personnes  y mêlent  du  miel  et 
même  de  Y assa- fortifia. 

Fromage.  — On  amorce  avec  du  fromage  pen- 
dant les  chaleurs  de  l’été,  et  l’on  donne  la  préfé- 
rence! à relui  qui  est.  le  plus  fait.  Le  fromage  de 
Gruyère  est  celui  dont  on  fait  te  plus  d’usage,  sur- 
tout pour  prendre  des  barbillons.  Walton,  auteur 
anglais  très- estimé,  observe  que  pour  prendre  le 
chabot  on  luit  une  pâte  composée  de  fromage  bien 
fort  , -qur  l’on  pile  flans  un  mortier  avec  un  peu  de 
bettrrer  cl  île  safran , jusqu’à  ce  que  le  tout  forme 
une  masse  citronnée.  11  «joule  que,  pour  l’hiver 


Grain*  et  diverses  compositions.  — On  emploie 
différentes  espèces  de  grains  et  de  semences , soir 
seules,  soit  mélangées. 

Les  fèves  de  marais  ou  grosses  lèves  qu’on  a fait 
cuire  à demi  et  qu’on  mêle  quelquefois  avec  un  peu 
de  miel,  servent  d’appât  de  fond  et  d’amorce  pour 
Les  hairos. 

Un  mélange  de  a livres  de  blé,  d’une  livre  d’orgf 
et  d’une  demi-livre  de  chencvis , le  tout  cuit  en- 
semble, et  qu’on  jette  dans  les  endroits  où  l’on 
veut  pécher,  soit  à la  ligne,  soit  aux  filets,  est  un 
moyen  sûr  d'attirer  beaucoup  de  poissons.  Lorsque, 
dans  les  grandes  chaleurs  de  l’élé,  on  craint  que  le 
blé  no  s’aigrisse , on  peut  y ajouter  une  poignée  di- 
se!- Cet  appât  réussit  également  dans  les  étangs,  et 
peut  être  employé  ponr  attirer  les  carpes,,  si  on  y 
ajoute  une  égale  quantité  de  fèves  qu'on  atvra  fait 
tremper  d'abord  et  cuire  ensuite. 

On  fait  aussi  usage  de  pain,  de  chenevis  et  de  sang 
caillé,  mêlés  avec  du  crottin  de  cheval,  que  l’on 
descend  à fond  dans  un  panier  Ou  dans  un  sac. 

On  habitue  encore  les  poissons  à fréquenter  un 
lieu  déterminé,  en  ▼ coulant  à fond  un  panier  ou 
un  bsril  défoncé,  dans  lequel  on  a mis  de  la  vase 
mêlée  avec  difiérentes  espèces  de  grains.  Les  carpes 

Srinci  pale  ment  se  plaisent  à chercher  ces  grains 
ans  la  vase;  elles  fréquentent  aussi  beaucoup  les 
lieux  où  l’on  jette  du  fumier  de  vache  ou  de  brebis , 
du  son  môle  avec  du  sang,  de  l’avoine  germée  , etc. 

Un  excellent  appât  de  fond,  sur-tout  pour  les 
brèmes,  se  fait  avec  de  l’orge  germée  et  grossière- 
ment moulue,  que  l’on  fait  cuire  dans  une  chau- 
dière, et  que  l’on  passe  dans  une  toile  après  que 
l’eau  a jeté  un  bouillon,  et  dont  on  porte  le  marc 
sur  le  bord  do  l’eau,  vers  les  8 ou  9 heures  du  soir, 
pour  en  er  des  pelotes  que  l’on  jette  à l'eau. 
On  peut,  lé  lendemain  k la  pointe  du  joilr,  aller 
pêcher  avec  jpccès. 

Substances  malfaisantes . — Nous  ne  parlerons 
point  des  appâts  qui  Luent  ou  onlvreift  le  poisson , 
tels  que  la  coque  du  Levant,  la  noix  vomique,  etc.: 
L'empLoi  en  est  sévèrement  interdit  par  les  ordon- 
nances. V.  XÇrd.  de  1669,  lit.  XXXI , art.  14. 

Substances  d'une  odeur  forte.  — Plusieurs  au- 
teurs recommandent  de  mêler  aux  appâts  de  Yassa- 
j fœtida , du  musc,  de  l’ambre,  du  camphre,  des 
huilas  d'aspic  et  de  héron  , et  d'antres  substances 
d'une  odeur  farte  ; mais  on  les  a abandonnées  contint* 
inutile*  et  même  nuisibles. 

IL  DES  APPATS  ARTIFICIELS. 

On  se  sert  d'appâts  artificiels  pour  la  pêche  dans 
les  eaux  douces  et  dan*  les  eaux  salées.  « 

, Pour  la  pèche  dans  les  eaux  douces , on  em- 
ploie plusieurs  espèces  d’insectes  dont  on  garnit  les 
hameçons  ; mai*  comme  ces  insectes  ne  paraissent  que 

f tendant  quelques  moi*  de  l’année,  et  qu’il  estd’ail- 
eurs  assez  difficile  de  s’en  procurer  à volonté  , on 
a imaginé  d’imiter  la  forme  de  ceux  qui  réussi asem 
le  mieux  comme  amorces.  "Wallon,  htfteur  anglais 
d’un  Traité  de  pèche,  a décrit  la  manière  de  faire 
ces  imitations.  Il  n'eut  pas  absolument  nécessaire 
pêcheur»  préparant  une  pâte  de  fromage  et  raufcjjkiS  soient  parfaites;  car  on  voit  les  poisson*  si 
pjk 0 v * Ipreldre  à de*  appâts  grossiers,  et  saisirait*. insectes 
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artificiels  api  ne  ressemblent  à aucune  espèce  de 

1a  «Attire,  foutefois,  on  s'attache  à imiter,  dans 
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leurs  différons  étals  de  métamorphoses,  les  insectes 


M.  K refis,  auteur  du  Pécheur  français , et  grand 
amateur  do  ht  pèche,  a cherché  à donner  à ces  imi- 
tations les  formes  et  1er  couleurs  les  plus  propres  à 
tromper  le  poisson.  Voici,  d'après  son  ouvrage  , la 
« oliection  des  insectes  artificiels  que  l’on  fabrique 
• hezlui(i). 

La  pUnche  i5 , N°*.  I , IJ,  III,  représente  ces 
insectes.  Tous  ceux  désignés  par  la  lettre  A sont  des 
araignées  et  des  chenilles  pour  la  pèche  des  truites; 
la  M R est  un  petit  paon  pour  le  saumon;  la 
fig*  C,  une  demoiselle  pour  les  truites;  les  cinq 
fig.  D sont  des  fourmis  ailées  pour  la  pèche  des 
truites;  la  fig.  E est  un  petit  paon  pour  la  truite 
■lumonée  ; le»  sixjig.  F sont  des  mouches  pour  les 
«arpes;  les  fg.  \ à 12  sont  des  insectes  employés  à 
i i pèche  des  poissons  blancs.  Voici  leurs  noms  , 
ivcç  l'indication  du  temps  auquel  il  convient  de  les 
employer  : 

i . Petit  paon , tout  le  jour. 

N°.  3.  Chenille  verte,  le  matin. 

N°.  5.  Papillou  jasp<-,  au  soleil. 

-N°.  4*  Papitte  , toute  la  journée. 

S?.  5.  Nymphe,  au  petit  jour. 

.V’.  6.  fiibot,  temps  orageux.  - 

N°.  7.  Araignée  rouge,  au  soleil.  . - • 

N°.  8.  Papillon  des  genêts , le  matin. 

N®.  9.  Chenille  jaune,  le  matin. 

N°.  10.  CharanuMf  temps  couvert. 

N",  il.  Sauterelle,  le  matin. 

Nu.  ta.  Mbu c ho  factice , le  soir. 

Le  même  auteur  indique  la  manière  de  faire  ces 
insectes,  quand  on  11e  peut  se  les  procurejr  tout 
confectionnés. 

“ Pour  le  corps  des  insectes,  on  choisit  du  ca- 
melot? de  la  moire  et  autres  étoffes  fines  de  diffé- 
rentes couleurs;  la  laine  filée,  U soie  torse  ou  plate, 

de*  fils  d'Or  et  d'argent  conviennent  encore  à 

cet  usage. 

» Pour  imiter  le  velu  de  certains  insectes , on 
emploie  le  crin  teint  ou  le  poil  de  certain*  animaux , 
tels  qu'ècureuils,  r biens,  chats,  renards,  lièvre», 

« ochons , etc.,  observant  de  mélanger  avec  les  poil* 
fins,  qui  s'affaissent  quand  ils  sont  mouillés,  ceux 
qui  ont  une  certaine  consistance  pour  pouvoir  les 
soutenir. 

f » On  peut  former  Je»  ailes,  avec  des  plumes 
étroite»  du  cou  et  de  la  tète  des  coqs»  canards,  plu- 
îers,  paons  et  autres  oiseaux;  on  leur  donne,  avec 
des  ciseaux,  la  forme  qui  leur  est  convenable. 

» Si  le  corps  de  l'insecte  doit  «être  gros,  on  le 
forme  avec  une  petite  bande  d'n  ne-étoffe  mince,  que 
l'on  assujettit  avec  de  la  soie  ; s'il  doit  être  petit , 
on  le  fait  avec  de  la  soie,  torse  qu  plate,  dont  on 
nuance  la  couleur,  et  on  mélange  un  fil  .d’or  ou 
d'argent,  » l'insecte  a un  brillant  semblable  à l'un 
de  éès  métaux.  -,  v*  -» 

» Poil»  rendre  le  corps  velu  , cm  assujettit  le  poil 


ou  le  duvet  que  l’on  emploie,  au  moyen  de  ces 
mêmes  fils  fie  soie,  et  on  en  coupe  ensuite  l'extré- 
mité ptmr  qu’ils  aient  la  longueur  convenable'. 

» Pour  les  ailes,  on  choisit  des  plumes  fermes  cl 
étroites,  et,  avec  des  ciseaux,  on  leur  donne  U gran- 
deur et  laforiucdcccllèsde  l'insecte  qu'on  vent  imi- 
ter; ou  les  attache  solidement  par  plusieurs  révolu- 
tions de  fil  de  soie , et  on  croise  plusieurs  fois  res 
révolutions  soirs  les  ailes , pour  leur  faire  prendre  la 
position  qui  leur  convient.  On  couliaue  cnsyito  (Te 
former  la  partie  postérieure  de  l'insecte,  en  l#aopi- 
posant  d'une  étoffe  rase,  eu  la  rendant  «qrao  , si 
cela  est  nécessaire  ; mais  on  observe  qtae  le  'corps 
de  l'insecte  11e  doit  couvrir, que  la  branche'la  plu*, 
longue  de  l'hameçon  , et  que  la  plus  courte,  ainsf 
que  le  dard,  doivent,  être  à découvert,  comme  on 
peut  le  voir  par  les  figures  dç  la  planche.  » 

Quant  à la  manière  d'employer  les  app&U  natu- 
rels ou  artificiels  pour  amorcer  lefr  hameçons , 
V.  le  paragraphe  111  ci-après.  , 

2°.  Pour  la  véche  d la  mer,  on  se  scct  aussi  4'ap- 
pats  factices.  On  attire  des  crabes  dans  des  nasses 
avec  des  pierres  blanches  taillées  en  forme  de  p*$&- 
son.  On  prend  <fes  morues  avec  des  morceaux  de 
plomb  Auxquels  on  donne  la  même  forme. 

Les  gros  poissons  5#  laissent  encore  tromper  par 
un  morceau  de  liège  taillé  en  forme  de  |>ois?ou, 
qu'on  couvre  d'une  peau  de  poisson , ou  d'une  toile 
blanche,  à laquelle  ou  fait  une  raie  bleue  sur  le  do*, 
lies  Basque»  y ajoutent  quelques  plumeè  pour  pren- 
dre de*  thons. 

Tout  le  monde  sait  qu'on  prend  des  grenouilles 
avec  -Un  petit  morceau  de  drap  rouge.  Ce  morceau 
d'étoffe  fourni}.  un 'leurre  excellent  jiour  pfendrr 
des  maquereaux  pendant  le  jour.  Lorsque  le*  roqte- 
lotsde  Culnis  et  de  Dunkerque  traversent  la  Manche 
durant  la  saison  de ‘ce  poisson,  ils  en  prennent 
beaucoup’avec  des  haims  leurré»  de  cotte  manière 


(1)  N.  frets,  quai  de  la  MéjffisÉsll.  « Paris,  tient  un 
SHortiment  complet  des  ustensiles  de  chasse  et  de  pèche. 


Ln  jetant  ce»  haims  dans  le  remou  du  vaiascau  qui 
file,  non-seidemçnt  ils  prennent  afesex  de  maque- 


reaux poor  se  nourrir,  mais  encore  souvent  pour  en 
vendre  de  frai*  et  même  en  saler. 


Jfe*  pécheurs  de  jLrairtiUe  se  servent  auiai  d’un 
morceau  do  drap  rouge  pOurn  rendre  du  maquereau  ; 
mais  ce  n’est  que  faute  d’autres  appâts , car  ih 
savent  quo  U chair  de  poisson  a un  effet  encore 
plus  sûr. 

Les  voyageurs  disent  què,  dans  l’ile  de  Ternate, 
les  pêcheur»  lient  en  paquet  une  mousse  dont  on  tv 
sort  pour  calfater  les  coutures  des  bateaux',  et  que , 
mettant  ce  paquet  au  bout  d'une  corde  assex  longue, 
ils  le  jettent  le  jdus  loin  qiriils  peuvent  à Ha  mn 
Los  poissons  saisissent  ce  leurre,*  et  leurs  dents 
s'embarrassant  dans  la  mousse;  de  façon  que  les  pé- 
cheurs, qui  sont  fort,  habile?»'  A la  rutiier  , ne  leur 
laissent  pas  le  temps  de  ftfn  dégager.  Ceux  qui  par- 
lent de  cette  pêche  auraient  nû  dire  quel  poisson 
l’on  prend  ainsi;  et  peut-être  n'ont-ils  pas  remarqtu 
qu'on  met  don*  la  moussa  quelque  appât  : car  nous 
dirons  dans  la  suite  qu’on  prend  des  écrevisse*  n?ec 
un  petit  fagot  de.  menues  branches  ou  un  paquet  do 
filasse,  dans  lequel  on  ji  rai*  des  entrai  lies  de  quel- 
ques animaux- 
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Il r.  maxière  d’àmoAcf.r  les  halms  pour  tÀ  pv'che 
A r.A  LIGNE.  * *•" 

Quand  on  amorce  avec  de  petit*  insecte»/ il  faut 
le»  traverser  jusqu’à  ce  qu’ils  aient  passé  le  barbil- 
lon ; quelquefois  un  seul,  en  filé  suivant  sa  longueur, 
suffit  , car  les  hnims  qu’on  emploie  polir  cette  j êche I 
sont  fort  déliés.  Lorsque  les  insectes  sont  bien  pe- 
tits , ou  les  pique  par  le  travers  et  on  en  met  plu- 
sieurs ensemble.  ' 

1W  pi  < lier  pendant  la  nuit , comme  il  faut  que  | 
l’ap^&t  soit  plus  apparent,  on  pique  presque  tou- 
jours deux  vers  “de. terre  par  le  travers  du  corps  : ils 
s’agîtenj  alors  beaucoup,  et  la  moindre  clarté  suffit 
pour  les  luire  apercevoir  par  les  poissons. 

il  y a une  infinité  de  vers  qui  peuvent  servir] 
d*app&t»j  principalement  cétïScrqui  se  trouvent  dans 
les  fumier»  de  vache  et  de  cochon,  ou  dans  la  tannée. 
En  général,  on  estime  pour  la  pèche  ceux  qui  vi- 
vent long-temps  dans  l’eau.  A l’égard  de*  gros  vers 
de  fumier,  on  fait  entrer  la  pointe  de  Thaim  du  côté 
de  la  queue,'  et  on  la  fait  sortir  auprès  de  la  tête/ 

Si  l’on  pêche  dans  un  endroit  où  il  y ait  de  gros 
poissons , et  quo  pour  cette  raison  on  emploie  de 
forts  hnims,' il  faut  que  le  poissôn  qui  doit  servir 
d’appât  ait  deux  travers  donpi^t  de  largeur* 

lorsque  l’hàim  a deux  crochets,  on  fiit  passer  la 
tête  de  l’haim  dans  la  bouche  du  poisson,  et  ou  la 
fait  sortir  paf-dessous  une  des  ouïes  s on  lie  ensuite 
la  queue  du  pd&on  sur  la  ligue  , ayant  soin  que  lus 
deux  crochets  deî’laim  soient  lout  près  de  la  bou- 
che du  poisson  ; enfin,  on  attache  l’haimâ  la  ligue. 

V.  Vha mcftoni  A » PT.  i4- 

L*^4ini  à shnple  crochet  s’amorce  de  même  que 
l’autp*,  excepté  qu’on  petff  y Employer  do  petit» 
poisson»,  et  cela  se  pratique  quand  on  pèche  dans 
des  endroits  où  il  n’y  en  A pas  de  gros.  En  cc  fl*, 
on  frit  passer  l’hairn  par  la  boughe,  et  on  le  fait 
sortir  par-dessous  l’ouïe,  fig.  Cf  ou  bien  on  fait 
passer  U queue  de  l’haim  pir-desious  l’ouïe  , et  ort- 
ie fisit  sortir  par  la  bouche  & } ou  bien  on  se 
contente  de  faire  outrer  l’haim  par  la  bouche,  et  on 
le  fait  sortir  par  l'anus,  Æf.  Il  t alors  on  est  dis- 
pensé de  lier  le  poisson  sur  fa  ligne.  Mais  comme  on 
le  blesse  davantage  , il  nç  vit  qué  4 ou  5 heures , ce 
qui  est  un  grand  inconvénient  ; car  la  plupart  des 
poissons  ne  mordent  point  aux  appâts  corrompus,  et 
même  ils  ne  se  jettent  jamais  avec  autant  d’avidité 
sur  les  poissons  in orts  que  sur  ceux  qui  sont  vivans. 

Quand  on  a passé  l’haim  par  les  ouïes , comme  le 
poisson  vit  12  à i5  heures,  on  en  retire  qn  grand 
avantage,  sur-tout  pour  pêcher  à la  ligne  dormante, 
vu  que  quand  les  pornons  n’ont  pas  motdu  le  soir, 
il  y a lieûr  d’espérer,  qu'ils  mordront  le  lonjjeniaia 
matin.  *î  a. . y>  ; . 

Quelques  pèchéùrs  font 'une  petite  ouverture 
entre  la  tête  du  poisson  et  le  premier  aileron  du  dos. 
Au  moyen  de  cette  incision,  ils  passent  un  £1  de' 
métal  entre  la  peau  et  l’épine  du  dos  du  poisson , et 
ils  le  font  sortir  un' peu  au-dessus  de  la  queue; 
pois  ayant  attaché  l’haim  à ce  fil  de  métal  qui  doit 
servir  d’aiguilléÿ^^ retirent  le  fil  pour  quo  la  tige 
de i'haïia  ne  trouve  sous  la  peau;  et  de  crainte  que 
la  peau  du  poisson  ne  se  déchire , ils  assurent  l’haim 
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pafên  cou pje.de  liens soie  où  de  $1  : de  cette 
manière  , le  poisson  vit  lonjh-temp*.,  . 

Wallon,  dans  la  -même  intention  de  conserver 
longtemps  les  poissons  en  vie,  conseille  do  mettre 
cuire  les  deux  crochMsifan  haim  double  un  fil  de 
laiton  qui  porte  un  petit  morceau  de  plomb  de  forme 
ovale.  11  veüt  qu’on  mette  ce  plomb  dans  la  bouche 
du  poisson  qui  doit  servir  d’appât,  et  qu’on  In 
couse , pour  qu’il  ne  puisse  rejeter  le  plomb.  Le 
poisson  qui  n’est  pas  blessé  vil  ainsi  long-temps  , et 
il  nage  presque  connue  s’il  était  libre  ; ce  qui  engage 
les  antres  poisson»  à mordre  l’appât  et  l’haim. 

Pour  faire  que  le  poisson  frétille  davantage,  cet 
auteur  conseille  encore  de  couper  une  nageoire  tout 
près  des  ouïes  : alors  qp  pouvant  nager,  que  d’un 
côté,  ce  poisson  ne  fera  que  pirouetter,  et  ce  mou- 
vement attirera  les  poissons. 

Ce  que  nous  venons  de  dire  prouve  combien  il 
est  important  de  se  ménager  un  réservoir  où  l’on 
püisse  conserver  de  petits  poissons  en  vie,  pour  en 
avoir  sous  la  mnn  quand  on  vcutqpêcher. 

Pour  amorcer  avec  une  grenouille,  on  peut  pi- 
quer la  grenouille  au  cou  , et  conduire  la  tige  de 
1 naim  entre  la  peau  et  la  chair  le  long  de  l’épine 
du  dos.  En  mettant  une  brasse  distance  entrera 
Hotte  de  liège  et  l’haim,  cette  grenouille  nagera  li- 
brement et  elle  vhtr*  long- temps  ; mais  cette  amorce 
ne  convient  que  pour  les  gros  poissons  voraces. 

Quelques -lyis  prétendent  qu’on  engage  les  pois- 
sons X mordre  beaucoup  mieux,  si  l’on  met  auprès 
des  appâta  un  fort  petit  morceau  d 'écarlate  qu’on 
ait  ffibtlé  d’huile  de  pétrole. 

D’autres  assurentque  quan  d ©n  a mis  les  vers  ou 
Autres  appâta  vivans  dans  une  boite  frottée  de  miel , 
le*  poissons  y «nordent  plus  sûrement. 

On  vante  aussi  beaucoup  les  appâts  tiré»  de  la 
choix  d’un  héron,  où  d’un  chat,  ou  d’un  lapin.  Il  faut 
piler  dans  un  mortier  cette  chair  avec,  de  U farine 
de  f$vcs  ou  autre,  y ajouter  du  sucreou  du*msel, 
et  eu  la  pétrissant  bion  dans  tous  les  sens , y 
mêler  un  peu  de  laine  blanche  hachée , ce  qu’il  en 
faut  pour  former  des  boules  assez  splides  pour  tenir 
ajEhoitos. 

Alton  conseille  encore  de  mettre  sur  un  plateau 
de  bois  du  sang  de  mouton  jusqu’âce  qu’il  soit  à demi 
desséché;  et  quand  il  sera  assez  durci,  de  le  cou- 
per par  morceaux  d’une  grandeur  proportionnée  à 
celle  de  l’baitn,  où  on  T’attachera  pour  appât.  Il 
ajoute  qu’un  peu  de  sel  empêche  le  sang  de  se  noir- 
cir, et  lait  que  l'appât  n’en  est  que  meilleur. 

Wallon  vante  de  plus  l’appât  suivant , comme 
convenant  à toutes  sortes  de  paissons  : il  faut  prendre 
uneptl^deux  poignées  du  plu*  beau  et  du  plus  gros 
froment , le  faire  bouillir  dans  du  lait  jusqu’à  ce  que 
ce  g&in  soit  bien,  attendri  : alors  on  le  friçassera*  à 
petit  feu  avec  du  miel  ot  un  peu  de  safran  délayé 
dans  du  lait.  On  *e  servit*  de  ces  grain*  pouramor-. 
oer  de  petits,  haim»,  et  ou  peut  en  faire  usage  pour 
lus  appâts  du  fond.  3V-  jr.  i 

On  pept  aussi  faire  de  bons  appâta Apec  ^es  œi,fs 
de  toutes  sortes  dé  poissons,  pour  pêcher  en  eau 
douce  i oin'doinie  cependant  la  préférence  à ceux 
des  saumon»  et  des  grosses  truites.  La  façon  de  le» 
préparer  est  de  les  faire  un  peu  durcir  sur  une  tuile 
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ihaude  ; quand  on  veut  s'en  servir,  on  en  coupe  de» 
morceaux  d'une  grosseur  convenable. 

Quelques  pécheurs,  au  lieu  de  les  faire  durcir 
comme  nous  venons  de  le  dire  , en  mettent  gros 
comme  une  noisette  à un  petit  haim.  Cet  appât  peut 
tester  tf  jours  4 un  haim  : quand  on  veut  s'en  servir 
plus  long-temps,  onde  suspend  pour  qu'il  se  des- 
sèche, et  on  le  trempe  un  peu  dans  l'eau  pour  l'at- 
tendrir lorsqu’on  veut  en  taire  usage. 

11  y en  a qui,  pour  conserver  long -temps  ces 
œufs,  mettent  un  lit  de  laine  au  fond  d'un  pot,  les 
œufs  dessus  , saupqpdrés  d'un  peu  de  sel , et  conti 
nuent  4 mettre  un. lit  de  laine,  une  couche  d'œufs 
et  du  sel , jusqu' A ce  que  le  pot  soit  plein. 

Nous  rapportons  ces  diflerens  appâts  d'après  W al 
ton-auteur  anglais  d'une  grande  célébrité. pou.-  U 
pêo^BM'ha  meçon . 

j dispositions  réglementaires  sur  les  appâts. 

L'ordonnance  de  1669,  tit.  XXXI,  art.  14  « dé 
fend  de  -jeter  dans  les  rivières  de  la  chaux,  de  la 
noix  vomique  , de  la  coque  du  Levant , de  la  momie 
et  autres  drogues  ou  appâts,  4 peine  de  puqitiou 
corporelle. 

L'art.  1 1 du  même  titre  défend  de  garnir  irtrh  a - 
meçous  d'amorces  vives  , c'est-à-dire  de  les  amorcer 
avec  de  petits  poissons  ; mais  cette  disposition . si 
elle  était  exécutée  à la  rigueur,  rendrait  impo&stuh 
la  pèche  4 la  ligne  pour  certains  poissons,  tels  que 
l'anguille.  - * • 

Lu  déclaration  du  roi,  du  a3  avril  iea6,.sur  le 
rétablissement  de  la  pêche  dit  poisson  de  mer,  dé- 
fend de  jeter  dans  les  eaux  de  la  mer,  le  longdes 
côtes,  et  aux  embouchures  des  rivières,  dans  les 
mares  et  étangs  salés,  aucune  chaux,  noix  vo- 
mique, noix  de  cyprès  , coques  du  Levant,  momie , 
musc  , et  autres  drogues  pour  servir  d'appât  et  em- 
poisonner le  pojaton  , à peine  de  3oo  liv.  d’amende 
pour  U première  fois,  et  de  1,000  liv.  en  cas  de  ré 
cidive.  (Art.  33  de  ladite  déclaration .) 

APPAT  DE  FOND.  On  nomme  ainsi  des  appâts 
qui  tombent  au  fond  de  l'eau,  et  qui  attirent  le 
poisson  dans  Un  endroit.  Y.  Pèche • 

APPAT  DE  VASE.  On  donne  vulgairement  ce 
nom  , dans  quelques  ports  de  roer,~4  Yammodyte , 
qui  sert' x prendre  les  maquereaux  et  autres  pois 
son»  voraces.  V.  au  mot  Ammodyte.  V.  aussi  L 
Planche  3 tfig»  » » • 

APPELIÎT.  On  appelle  pièce  rTapnelct  une 
corde  garnie  de  lignes  ou  empiles  et  dnaims.  En 
joignant  au  bout  les  unes  des  autres  plusieurs 
pièces  tV appeler* , on  forme  une  tissure. , Y . Cordes. 

APPETITS.  On  appelle  oinsi  lès  harengs  qui 
n'ont  reçu  qu'un  demi-apprêt , qui  sont  par  consé- 
quent peu  salés  et  peu  fumés.  Ôn  les-estime  plus  que 
les  harengs  saurs. 

APPOINTER  VS  ÛA1M.  C'est  lui  former  sa 
pointe.  V.  Haim. 

AQUEH  ESSES.  . Ouvrières  qui  garnissent  les 
haims  d'appâts;  elles  sont  aussi  chargées  de  réparer 
les  lignes  et  les  empiles  qui  sont  rompues,  et  de 
mettre  les  haims  a l.i  place  do  ceux  qui  sont  perdus. 

AR  ACHE.  Nom  que , suivant  Bélon , on  donne , à 
Gènes,  aux  petites  puce! les. 


y 
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ARAIGNEE  DE  MER.  Petit 
nomme  encore  bodercau  ou  bois-dc-roc , qui  n'n  que 
3 4 4 pouces  de  longueur  , qu'ôn  trouve  assez  fré- 
quemment dans  leanpru  de  la  Manche,  qpr-tout 
pendant  les  mois  de  juin  et  de  juillet , et  qui  ne  pa- 
rait être  qu'upe  jeune  vive.  Les  araignées  de  mer 
font  un  très-bon  manger.  La  piqûre  de  leur*  aiguil- 
lons occasionne,  comme  celle  de  la  vive ,de  grandes 
douleurs.  Y.  Vive. 

ARAMAQUK.  Nom  spécifique  d’un  poisson  d'A- 
mérique. C’est  le  pleuronectes  papillosus , Lin.  Y.  au 
mot  Plfuronectc. 

ARAUNA.  Nom  spécifique  d'un  poisson  du  genre 
chétodons , qu'on  trouve  dans  la  mer  des  Indes  et 
dans  la  mer  Rouge.  V.  au  mot  Chétodons.  . 

ARBRE  A ENIVRER  LES  POISSONS.  Cet  ar- 
bre tire  son  nom  de  l'efTet  singulier  qu’il  produit;  if 
croît  aux  Antilles  et  égale  en  grandeur  le  poirier; 
ses  feuilles  sont  assez  semblables  à celles  des  pois 
communs  , mais  plus  épaisses  ; son  bois  est  jaune  et 
dur.  On  prend  l'écorce  des  racines  de  cet  arbre  ; on 
la  pile  ; on  la  réduit  comme  du  tan;  on  la  met  dans 
des  sacs  : quand  on  veut  pêcher,  on  met  les  sacs  dans 
Peau  et  on  les  agite;  toutes  les  particules  d'écorce 
qui  s'en  détachent  se  répandent,  et  le*  poisson*  qui 
avale  continuellement  de  l'eau  pour  en  tirer  sa  nour- 
riture et  pour  en  extraire  de  l’air,  est  enivré  par  ces 
corpuscules;  il  bondit  sur  les  eaux,  nage  sur  leudôs, 
de  côté  et  de  travers,  et  vient  se  jeter  sur  le  rivage 
en  cherchant  4 fuir  cette  mer  empoisonnée;  on  prend 
alors  facilement  quantité  de  gros  et  de  menti  pois- 
son et  même  des  tortues. 

ARCEAU.  Anelet  ou  anse  de  cordage  qui  peaje 
au  travers  d'un  trou  fait  4 une  pierre  nommée  câ- 
Itlière , qui  sert  à faire  couler  bas  les  eordages  et  les 
blets. 

ARCHELET  ou  ARCHET.  Les  pêcheurs  appel- 
lent arc  hèle  t une  branche  de  saule  pliée  en  rond, 
qui  s'attache  À l'ouverture  du  verveux  r pour  le  te- 
nir ouvert 

C’est  aussi  une  baguette  souple  que  l’on  plie  : on 
attache  au  milieu  un  plomb  et  une  longue  ligue,  que 
l'on  conserve  dans  le  bateau:  aux  deu*  extrémités 
de  la  baguette,  on  attache  derfcmpiles  garnies  d’ha- 
meçons. V.  Hameçon . 

ARCHIPEL.  Nom  des  lier  qui  se  trouvent  réunies 
les  unes  près  des  autres. 

AREIGNOLE.  C'est  une  grande  battude.  Y.  Bat- 
tu  de . 

ARETE.  On  appelle  ainsi  les  espèces  d'épines  qui 
servent  d’os  aux  poissons.  V.  au  mot  Poisson. 

ARGENTE.  Plusieurs  poissons  dont  les  écailles 
sont  d'un  blanc  moiré  portent  ce' nom. 

ARGENTINE.  Genre  de  poissons  de  la  division 
des  abdominaux  , qui  renferme  quatre  espèces  : l 'ar- 
gentine de  la  Caroline,  qui  peut  ètxo  comparée  à 
l’ablette  pour  Ja  grandeur,  mais  qui  est  plus^Bril- 
lanto;  Y argentin  e-sphirt  ne,  qù’ox  trouve  dans  la 
Méditerranée,  et  deux  autres,  qu’on  pêche  dans  la 
mer  Rouge. 

üri  donne  aussi  le  nom  d’ argentine  a une  espèce 
de  perche  qui  se  trouve  sur  les  côtes  de  l'Amérique 
septentrionale. 
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ARGYREIOSE,  argyreiosns.  Genre  de  poissons 
établi  par  Lacépède  pour  placer  le  zcus  vomér  de 
Linnæus  , <ju?il  a reconnu  devoir  être  séparé  des  au- 


très  Zfys.  V.  ce  mot. 
Ce  eenre  i 


i genre  offre  pour  caractères  tin  corps  trùs-com* 
primé,  une  seule  nageoire  dorsale,  dont  plusieurs 
rayons  sont  terminés  par  des  hlamens  très-longs,  et 
accompagnés  latéralement  de  plusieurs  piquons  ; une 
membrano  verticale  placée  transversalement  au-des- 
sous de  la  lèvre  supérieure:  les  écailles  très-petites , 
les  nageoires  ventrales  très-allongées  ; des  aiguillons 
devant  la  nageoire  du  dos  et  celle  de  l'auU9. 

1,’AnGTRÉiost-VoMr.ji s’appelle  en  français dor<^ 
II- -coq.  Il  se  trouve  dans  les  mers  les  plus  chaudes, 

• omme.tlans  les  mors  lus  plus  froides,  c'est-à-dire 
dans  celles  du  Brésil  et  dans  celle  de  Norwege.  Sa 
longueur  est  d’un  demi-pied  : il  a peu  de  chair , 
mais  elle  est  d’un  bon  goût.  On  le  prend  à l’hame- 
çon et  au  iilcl. 

ARAJAILLADE.  Filet  en  tratuail  pour  la  pêche 
dite  c ara.  V.  B at  tu  de. 

ARME.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du  genre 
u/urd , silurus  mili taris , Lin.,  qu'on  trouve  en  Asie, 
suivant  Limianis,  et  à Surinam,  d’après  Bloch. ■ V.  aH 
mot  . Silure.  - 

ARQUE.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du  genre 
t hétodons , qu’on  trouve  dans  les  mers  du*Brésil.  * 

ARON  DEL  LE.  C’est  F Hirondelle  de  mer.  V.  ce 
mot. 

A RONDELLE.  Corde  garnie  de  lign  es  latérales, 
qui  porte  des  haimv,  et  qu'on  fixe  sur  le  sable  par 
de  petits  piquets.  V.  lÀgne. 

ARRA1N-GORR1A.  Le  poisson  que;  les  Basques 
n5th  ment  ainsi,  est  suivant  Duhamel,  le  même  que 
celui  qu’on  nomme  brème  de  mer  stir  les  côtes  de  la 
Haute-Normandie.  Ou  trouve  des  poissons  do  cotte 
espèce  qui  ont  un  pied  et  depii  de  longueur,  et  de 
plus  petits,  qui  n’ont  que  5 pouces.  Ce  poisson,  demi- 
plat,  a les  opercules  des  ouïes  de  couleur  nacrée  ; le 
dessus  do  la  tête  et  du  corps  de  couleur  changeante  ; 
le  dessous  du  ventre  blanc  avec  de#  reflets  argentés; 
ta  gueule  petite,  garnie  de  petites  dents;  les  yeux 
grands;  un  grand  aileron  qui  règne  depuis  l’aplomb 
de  l'articulation  des  nageoires  branchiales,  jusque 
près  l’origine  du' l’aileron  de  la  queue;  les  douae 
premiers  rayons  du  côté  de  la  tête  épineux  , les  au- 
tres flexibles;  l’aileron,  de  derrière  l’anus  i/ayant 
que  10  à 12  lignes  d’étendue  à son  attache  au  corps , 
les  trois  premiers  rayons  du  côté  de  l’anus  piquaus, 
l’aileron  do  la  queue  fendu,  une  nageoire  derrière 
clri^Ée  ouïe,  et  deux  petites  sous  le  ventre,  dont 
le  premier  rayon  est  piquant.  Ce  poisson  n’est  pas 
fort  abondant  sur  les  côtes  dos  Basques. 

. ARRET.  [T.  de  navig.  ) On  nomme  arrêt  un  em- 
pêchement par  lu^noyen  duquel  on  barre  le  milieu 
d’une  rivière,  pour  retenir  uti  flot  au  port  où  l'on 
a destin?  de  lo  retirer;  ce  qui  se  but  avec  vannes , 
gautluers,  jn  uli.  ir  lu  un  ffi’tjBliPm  i i mifiniiimii 

Les  arrêts  de  pefthes  so  font  en  scLnt  les  perches 
en  deux;  chaque  moitié  forme  un  pieu;  on  en  en- 
fonce une  partie  à demeure  dans  la  rivière;  l’autre  , 
conservée  dans  toute  sa  longueur,  est  placée  en  tra- 
vers, devant  et  derrière  les  pieux  comme  des  es- 
pèces de  chanlattes. 
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Les  arrêts  de  chevalets , plus  considérables ser- 
vent à arrêter  les  grands  flots. 

ARRÊTS  et  ARRÊTES  concerna  ht  la  pèche.  \ . 
Pêche. 

ARRÉTE-NEF.  Poisson  du  genre  des  échénéis , 
qu’on  nomme  aussi  pilote , sucet , et  remore  ou  Ré- 
mora. V.  ce  dernier  mot. 

ART.  Les  pêcheurs  des  côtes  du  Roussillon  nom- 
ment ainsi  le  filet  appelé  boulier.  V.  ce  mot. 

ARuANA.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du  genre 
chdtodon , chectodon  a rua  nus , Lin.,  qu’on  trouve 
dans  les  Indes.  # # 

A-SEC.  L’d-secdes  étangs  est  le  temps  qu'on  lnisse 
lès -étangs  À vide  d’eau,  et  sans  être  empoissonnés. 

Les  marins  disent  qu’un  endroit  assèche  quand  il 
n’y  reste  point  d’eau  de  basse  mer.  V.  à Farcir 
Pêche  les  différentes  sortes  de  pèche  qui  ÉBÊ/kt  à 
basse  eau. 

On  appelle  assec,  eu  Bresse  , tout  lu  temps  où  un 
étang  demeure  à sec  après  avoir  été  péché. 

Voici  sur  les  assers  l'extrait  d’un  ancien  auteur, 
que  M.  Garran  de  Cou  Ion  a placé  dans  le  Répertoire 
de  jurisprudence. 

■^L’étang,  dit  Rcvel  sur  les  statuts  de  ce  pays 
(la  Dresse),  a comme  deux  saisons,  Vévolage  et  Vas- 
sec.  Uêvolage  est  l’etang  qui  est  rempli  d’eau  et 
appoissonné  ; on  appoissonne  un  étang  ordinai- 
rement aux  mois  de  mars  et  avril-;  et  on  le  pèche  la 
seconde  année  , à l’Avent  ou  au  Carême.  Lu  pêche 
faite,  il  demeure  sec  et  à soleil  le  reste  de  cette  an- 
née ; et  nous  l’appelons  un  étang  en  assec. 

» H arrive  souvent  que  tout  l’évolage  et  les  pois- 
sons sont  à un  seul  ou  plusieurs.  Chacun  su  trouve 
à la  pèche  et  y prend  sa  part. 

» Il  arrive  aussi  souvent  que  ceux  qui  n'ont  rien 
à la  pêche  ont  des  portions  en  Vassco,  que  nous 
appelons  pies  presque  parties ; de  sorte  que,  quand 
l’étang  csL  péché  et  viaé,  chacun  va  reconnaître  ses 
pies  , c’est*  à-dire  les  cantons  qu'il  u dans  le  sol  du- 
dit étang,  qui  de  dix  copées,  qui  de  quinze , etc.; 
lesquelles  sont  distinguées  par  bornes  ou  par  picots 
de  bois  : chacun  Inboure  sa  pie , U sème  ou  en  fait 
comme  il  lui  plaît,  et  en  prend  les  fruits  la  même 
année,  et  quand  les  pluies  arrivent,  on  ferme  les 
bondes  ou  boüchettes , déchargeoirs  ou  daraises, 
et  on  fait  remplir  d’eau  l’étang,  pour  être  appois- 
sonné é s-dits  mois  d’avril  et  mars.  » 

Suivant  le  même  auteur,  « celui  qui  a une  pie  et 
une  portion  en  Passée  d’un  étang , la  peut  clore  d’une 
haie  morte  seulement , et  non  d’un  fossé  ni  d’une 
haie  vive,  pendant  le  temps  dudit  assec, qui  est  aeu'* 
le  ment  d’une  année  , à commencer-^  Pâque  et  à finir 
à la  Toussaint,  et  à lu  faire  labourer  pour  la  semer 
d’avoine  , orge  et  autres  menus  blés  qu’elle  sera 
propre  de  porte* . « Cela  est  attesté  par  un  acte  de 
notoriété  des  praticiens  du  marquisat  de  Villgri,  du 
26  juin  j$57» 

Celui  qui  a assec  dans  un  étang  , quelque  petit 
qu’il  soit , jf  s,  par  cela  seul,  le  droit  de  parcours 
pour  son  bétail  ; c’est  ce  qu*on  appelle  champéagr 
et  brouillage , c’est-èhdire  le  droit  d*y  mener  paître 
son  bétail  quand  l’etang  est  en  eau." 

Il  y a encore  le  droit  de  naisage , c’est-à-dire  d*y 
porter  ou  mener  rouir  son  chanvre  • pourvu  qu’il  ne 
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le  nu: tic  ilttiis  la  pêcherie*  et  qu’il  y ait  cle  l’eau 
suffisamment;  car  en  temps  de  sécheresse , lorsque 
le  poisson  souffrirait  de  la  puanteur  que  rend  le 
chanvre 9 ce  naisage  ne  lui  serait  pas  permis.  Kevcl 
cite  encore  à cette  occasion  un  autrç  acte  de  noto- 
riété des  praticiens  de  Yillars,  du  24  Avril  1657,  et 
un  jugement  arbitral  pour  la  dame  de  la  Bastia,  où 
il  était  l’un  des  arbitres. 

Enfin,  dit-il,  le  maître  d’un  étang  a derrière  la 
chaussée  le  jet  de  berce , c’est-à-dire  qu’il  ]U>€Ut  ga- 
aonner  et  prendre  de  la  terre  dans  IVsj  aco  do  7 pieds 
ou  7 pieds  et  demi  pour  réparer  la  chaussée,  à moins 
qu’il  y ait  bornes  et  limites  , ou  possession  au  con- 
traire, suivant  un  autre  acte  de  notoriété,  qui  a été 
aussi  donné  parlés  praticien*  de  Yillars,  et?  qu’il 
rapporte  en  entier  d’après  Guichenon. 

Les  propriétaires  dus  assecs  contribuent  aux  ré- 
parations du  l’étang  pour  un  tiers,  et  les  propriétaires 
de  l’évolage  pour  les  detfX  autres  tiers,  chacun  néan- 
moins au  prorata  de  ce  qu’il  possède.  Le  plus  grand 
portionnaire  ou  copropriétaire  d’un  étang  a le  Jroit 
de  l’empoissonner  seul , et  do  fixer  le  jour  pour  faire 
la  vente  de  la  pêche , en  en  donnant  avis  aux  autres 
portion  noires  ; lors  de  la  vente,  il  se  fait  rembourser 
désirais  de  l’empoissonnement,  il  a encore  la  même 
autoriukpour  donner  \e  prix  fait,  c’est-à-dirc  Fhd- 
judkatlou  des  réparations  de  l’étang. 

ASELLtiS.  KooSPun  poisson  du  genre  des  gades 
sous  les  Romains , qni  en  faisaient  grand  cas,  ainsi 
nue  des  diverses  espèces  de  gades  què  possède  la  Mé- 
diterranée, les  seules  que  les  auteurs  romain*  aient 
citées  sous  le  nonv  d'ascllus , de  colla nos  , de  bac - 
chos,  ou  sous  telle  autre  désignation  aussi  incertaine. 
Ovide,  parlant  de  Vasellus>  ajoute  qu’un  aussi  bon 
poisson  ne  méritait  pas  un  nom  aussi  ignoble.  Sui- 
vant Oppien,  le9  pécheurs  avaient  observé  que  ce 
gnde,  redoutant  les  chaleurs  de  la  canicule,  se  te- 
nait caché  dans  loQrprofondeurs de  la  mer,  tant  que 
l’étoile  brûlante  de  Sirius  se  montrait  sur  l’horizon. 

ASOTE.  C’est  le  nom  spécifique  d’un  poisson  du 
genre  silure  qu’on  tfouve  dans  les  mers  d’Asie. 

ASPIDOPllORE , aspidophorus.  Genre  de  pois- 
sons établi  par  Lacépède  aux  dépens  des  cottes  de 
Linnœus. 

Ce  genre  présente  pour  caractères  une  sorte  de 
cuirasse  écailleuse  couvrant  le  corps  et  la  queue; 
deux  nageoires  sur  le  dos;  moins  de  4 rayons  aux 
nageoires  ventrales. 

Les  deux  espèces  qu’il  renferme  sont  Vaspldo - 
phorc  armé  ( cottus  catapkracfus ) et  Vaspidophorc 
lisiza  ( eottus  j aponie  us)  • 

La  première,  qni  est  très- remarquable  par  sa  forme 
et  les  boucliers  qui  recouvrent  son  corps,  a plusieurs 
barbillons  à la  mâchoire  inférieure,- une  cuirasse  à 
huit  pans  * deux  verrues  échoncrées  sur  le  museau, 
et  6 rayons  à la  membrane  des  ouïes;  la  tête  large, 
aplatie  par  en  bas  et  garnie  de  pointes  en  dessus  ; la 
roàçhoirr  supérieure  avançant  sur  l’inférieure,  et 
toutes  deux,  ainsi  que  le  palais , armées  de  plusieurs 
petites  dents  pointues,  l’ouverture  de  la  bouche  en 
dcssoqj»  et  courbée  en  demi-lune,  la  langue  large  et 
minceyle  dos  brun  et  le  ventre  blanchâtre,  l’anus 
geu  éloigne  des  nageoires  ventrales  ; les  nageoires 
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pectorales  grandes,  rondes,  parsemées  de  taches  noi- 
res ; les  ventrales  étroites  et  longues  ; l’anale,  qui  est 
fort  éloignée  du  la  quouo , avant  1 48  rayons  ; sa  cau- 
dale ronde;  les  nageoires  du  dos  grises,  tachée*  de 
noir,  et  l’antérieure  épineuse.  ' 

Ce  poisson  ne  parvient  qti’A  la  longueur  do  6 pou- 
ces. 11  se  trouve  dans  les  mers  du  Nord,  sur-tout  à 
l’embouchure  des  grands  ileuves.  11  se  nourrit  de 
crustacés  et  de  coquillages.  On  le  prend  au  filet  et 
à l’hameçon.  On  le  inange  «près  lui  avoir  coupé  l.i 
tète  et  enlevé  la  cuirasse.  11  est  connu  , sur  les  côtes 
de  France  et  d’Angleterre , sous  le  nom  de  pogge. 

L’AspidüFIIOhs  nsi /a  n’a  point  dé  barbi lions  à 
sa  mâchoire  inférieure  , et  sa  cuûrosse,  octogone,  a 
des  boucliers  épineux.  v+  ™ 

ASSÉCHER.  Mettre  A sec.  Ce  mot  se  dit  des 
étangs,  mares  et  marais  dont  on  retire  l’eau  après 
avoir  été  péchés.  Il  est  d’usage  en  Bresse  principa- 
lement. V.  sl-Sec. 

ASSOUVER.  Mot  qui  n’est  plus  guère  en  usage. 
11  se  disait  d’un  étang  qui  s’empoissonne  de  lui' 
même,  qui  produit  de  lui-même  du  poisson,  l’n 
étang  assouve  aisément  quand  une  rivière  y passe.  * 
ASTÉRIES.  V.  Ètvilc-dc-mcr . 

ATHETUNE,  atherina . Goure  de  poissons  de  la 
division  dos  abdominaux,  dont  le  caractère  consiste 
A avoir  deux  nageoires  au  dos,  une  raie  orgeatine 
aux  côtés,  la  tête  aplatie  en  dessus  dans  sa  partie 
ultérieure,  et  6 rayons  à la  membrane  branchio- 
stège. 

L’athérino-jocle  , atherina  hepsetus , Lin.,  a 12 
ou  i3  rayons  à la  nageoire  anale;  plie  se  trouve  dans 
les  mers  d’Europe  et  dans  la  mer  Rouge , fraie  au 
milieu  du  printemps;  et  atteint -rarement  plus  de 
4 pouces  de  longueur  : elle  est  presque  diaphane . 
brunâtre  en  dessur;  argentine  en  dessous , et  gris» 
sur  les  côtés. 

On  la  prend  souvent  en  immense  quantité  au  filet. 
Ou  la  mange  principalement  frite  : elle  forme  un 
très-bon  appât  pour  la  pèche  à U ligne  dos  poissons 
voraces.  On  l’appelle  aussi  prester  ou  prêtre  dan* 
quelques  ports  de  mer.  V.  Prestre. 

'ATHON.  V.  Thon . 

ATTRAIT  (T.  de  pêche).  Synonyme  d'appat 
ou  dJ  amorce. 

AUBUSSEAU.  On  pèche  en  Poitou  et  en  Aunis 
ce  petit  poisson,  qui  a 3 A4  pouces  de  longueur.  Se* 
écailles  ou  sa  peau  sont  argentées , excepté  au  dos, 
où  il  y a une  bande  d’environ  3 lignes  de  largeur 
d’un  bleu  clair  et  brillant,  qui  règne  dans  toute  la 
longueur  du  poisson.  La  mâchoire  inférieure,  qni  ex- 
cède la  supérieure , forme  un  crochet  qui  se  re- 
courbe en  en  haut.  Co  poisson  est  assez  bon  A man- 
ger quand  il  est  frit. 

La  pèche  des  aabusscaux  se  fai  tarée  tin  filet  tiu’on 
tend  eu  courtine  sur  les  vase*.  Pour  tendre  le  filet  et 
prendra  le  poisson , les  pécheurs  ae  portent  sut  les 
vases  avec  un  petit  bateau  ou  une  espèce  de  traîneau 
qui  fi\ sse  sur  la  vase  ; avec  ces  petits  traîneaux  qu’ils 
nomment  acons , ils  s’éloignent  quelquefois  de  la 
côte  de  plus  d’une  lieue;  et  lorsque  leur  pêche  est 
abondante*  ils  marinent  de  ces  petits  poissons. 
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AUCHON  ou  AUÇQN.V.  Achon. 

AUFFE  oü  SPARTB.  Plante  qui  Tient  d’Espa- 
gne. dont  on  fie  sert  pour  faire  des  filets  à grandes 
mailles , et  le  plus  souvent  des  cordages , qu’en  Pro- 
vence or»  nomme  sarii$.J\jnc  pièce  de  ces  cordages 
s’appelle  tjttyUes. L 

AU MAlLtAÛB-  Filet  en  tramait  qui  sert  à la 
Tesle-de-Buch  pour  hrpéchc  dite.  cara.  On  y prend 
des  sèches , des  barbues,  etc.  On  l’appelle  aussi  ar- 
maillade.  V.  Battude . 

AUMÉE.  Nom  que  les  fabricant  de  fileta  Sonnent 
aux  filets  à grandes  mailles,  qui  sont  des  deux  côtés 
des  nappes  propres  à la  pèche  ou  à la  chasse,  tels  que 
le  tramail  et  aut^g.  V,  Filet  et  Tramait 

AUKADO.  Nom  vulgaire  du  spare-dorade , sur 
les  côtes  de  France  , et  principalement  sur  celles  de 
la  Méditerranée.  V.  an  mot  Spare. 

AU  RE  RAS.  On  appelle  ainsi  eu  Provence  les 
mailles  d’une  partie  de  l’aissaugue,  qui  onia  pouces 
et  demi  d’ouverture  en  carré.  V.  Aissauguc. 

AURIOL.  C’est  le  maquereau  sur  les  côtes  de  la 
Méditerranéè  et  particulièrement  de  1a  Provence. 
V.  au  mot  Maquereau . 

AUS81ERE.  Cordc  faite  avec  plusieurs  faisceaux 
de  fils  commis  ensemble  et  roulés  les  uns  sur  les 
autres.  On  appelle  aussi  en  Provence  aussière  une 
bordure  de  filet,  qu’on  attache  au  bout  des  filets 
déliés.  * 

AUYEE.  Sorte  de  claie  de  canne  pour  faire  l’en- 
ceinte des  bourdigues;  celles  qui  sont  les  plus  ser- 
rées se  nomment  ségueriés ; l’auvel  courant  a les 
cannes  moins  serrées.  Quant  à Vauvel  dit  canodouy 
les  cannes  sont  encore  plus  écartées.  V.  Bourdigues. 

AVAL  (descente),  du  latin  advallarey  fait  de  ad 
et  vallii , conduire  à valy  aller  èn  descendant.  C’est 
un  terme  de  navigation  des  rivières  qui  est  opposé 
au  terme  d 'amont.  Un  bateau  navigue  d’a val  lors- 
qu’il descend,  et  d'amont  lorsqu’il  remonte.  Lors- 
qu 'aval  est  employé  dans  ce  sens,  il  a pour  origine 
le  latin  advallis , d’où  l’on  a fait  advallare , avaler, 
pour  descendre.  Avaler  a ensuite  produit  avaiaison1 
pour  une  chute  d’eau  impétueuse. 

Le  vent  d’aval  est  celui  qui  vient  du  couchant. 

AVALANT.  Un  bateau  qui  va>en  avalant  est 
celui  qui  descend  la  rivière.  Le  bateau  montant  doit 
céder  à V avalant. 

AVALAGE,  AVALESON,  AVALISON.  Ces 
termes,  dit  Garran  de  Coulon,  sont  synonymes;  ils 
viennent  de  l’ancien  mot  aval , qui  veut  dire  en  bas. 

Ils  signifient  littéralement  descente ; mais  on  les 
trouve  dans  les  titres  de  quelques  seigneuries , pour 
désiguer  le  droit  d’avoir  un  gord,  de  mettre  des 
nasses  pour  prendre  les  anguilles  et  les  autres  pois- 
sons qui  y descendent , ou  le  produit  de  cette  espèce 
de  pèche. 

Les  pécheurs  de  la  Loire  nomment  encore  ava- 
loirs  des  espèces  de  fosses  que  l’on  fait  pour  pren- 
dre les  anguilles  et  autres  poissons  et  qu’on  nomme 
ailleurs  gords , montoirs  et  pêcheries. 

L’art . a i o de  la  Coutume  de  Norois 
nul  ne  peut  construire  un  moulin,  sCi 
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ne  sont  assises  én  son  fief',  et  en  l’art,  aoô,  la  même 
Coutume  dit  que  le  seigneur  peut  bien  détourner 
Veau  courante  dans  sa  terre  j mais  elle  ajoute  cette 
condition,  pourvu  que  les  deux  rives  soient  assises 
en  son  fief. 

Les  ci-devant  seigneurs  n’ont  plus!’ aucun  droit 
sur  les  rivicres  non  navigables.  Les  propriétaires  ri- 
verains sont  aujourd’hui  à leur  place.  V.  Pêche. 

AVALASSE. Chute  d’eau  impétueuse,  occasion- 
née par  de  grosses  pluies  qui  se  forment  en  torrent. 
On  ta  nomme  aussi  et  mieux  avalai son. 

On  dit  aussi  avalaison  à l’occasion  du  poisson  qui 

it  le  cours  de  l’eau,  et  qui,  emporté  par  sa  rapi- 
dité, tombe  dans  les  nasses  préparées  à cet  effet. 

A\  ALOIKE.  Digue  établie  sur  une  rivière  pour 
prendre  des  saumons. 

AVAOU.  N om  otaïtien  d’une  gobie.  V.  au  mot 
Gobie.  ¥ 

A- VAU-L’EAU.  Expression  de  bateliers,  qui  si- 
gnifie an  courant  de  ftiau. 

AVELLE.  L’un  dès  noms  de  V Ablette.  V.  ce 
mot. 

EN.  Sorte  de  pèche  connue  en  Languedoc,  et 
oui  tient  en  quelque  sorte  le  milieu  entre  toutes  ièa 
différentes  façons  de  pécher.  Voici  comme  on  pra- 
tique cette  pêché  dans  les  étangs  salés  des  environs 
de  Cette.  Un  pécheur  se  met  pqpdanl  là  ïiuit  dans  un 
très-petit  bateau  qu’il  conduit  avec  deux  avirons;  il 
prend  avec  lui  plusieurs  roseaux , auxquels  sont  at- 
tachées des  lignes  faites  d’un  fil  de  chanvre  délié: 
c’est  ce  qu’il  nomme  aven.  A l’extrémité  de  ces  li- 
gnes sont  empilés  de  petits  haims  , qu’il  amorce  de 
chevrettes  ou  de  pattes  de  crustacés  : le  pécheur, 
assis  dans  le  bateau , passe  sous  chacune  de  ses  cuis- 
ses une  ou  deux  des  cannes  ajustées  comme  nous 
venons  de  le  dire , et  il  conduit  tout  doucement  son 
bateau,  en  ramant  de  façon  qu’il  n’agite  l’eau  que 
le  moins  qu’il  est  possible  : c’est  en  cela  que  cofl^ 
siste  Principalement  l’adresse  des  pécheurs.  Il  a en- 
core l’habitude  de  s’apercevoir  lorsqu’un'  poisson  a 
saisi  un  appAt , à l’impression  que  le  roseau  fait  A la 
cuisse  qui  porte  dessus;  et  afin  d’éviter  que  quelque 
ltpoi*9Ôn  ne  lui  dérobe  sa  proie,  il  le  retire  prompte- 
ment dans  son  bateau  : cette  pêche,  qui,  suivant  l’ex- 
posé que  nous  venons  do  faire , parait  n'ètre  qu’un 
amusement,  ne  laisse  pas  d’être  avantageuse. 

AVEUGLE.  Nom  spécifique  d’un  poisson  qui 
forme  seul  un  genre  voisin  des  lamproies,  genre  que 
Bloch  a appelé  gastrobranche. 

AVICULE , avicula.  Genre  de  testacés  , qui  fai- 
sait partie  des  moules  de  Lifinrtus  , et  qui  a été  éta- 
bli par  Brugnières  sous  le  nomd 'hironde.  Il  renferme 
une  douzaine  d’espèces  dont  les  plus  importantes  à 
connaître  sont  l’a vîcule- hironde , qui  se  trouve  d anf 
les  mers  d’Europe,  etPavicule-penière , qu’on  péché 
dans  celles  des  Indes  et  de  l’Amérique.  Nous  eu  par- 
lerons au  mot  Perle. 

" êr  " * * 

AYA.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du  genre  éo- 
dian.de  Bloch.  V.  au  mot  Bodian.  , 3 
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BABILLARD.  On  a donné  ce  nom  à un  poisson 
du  genre  Pleuroncctt  (.V.  ce  mot),  fort  voisurde  la 
petite  sole,  et  qu’on  trouve  dans  la  Méditerranée. 
L’origine  de  cette  dénomination  vient  du  bruit  con- 
tinuel que  fait  ce  poisson,  et  qu’on  peut  comparer 
à celui  que  fait  une  personne  qui  parle  vite. 

BAC.  Mot  cjni  vient  de  l’allemand  bach , qui  •(- 
gnifie  rivière.  C’est  une  espèce  de  grand  bateau  plat 
qui  sert  k faire  passer  du  bord  d’une- rivière  à l’autre 
les  personnes,  les  animaux,  les  voitures,  etc.  Les 
seigneurs  riverains  ne  pouvaient  tenir  ni  établir  des 
bacs  sur  les  rivières  navigables,  s’ils  n’y  étaient  fon- 
dés en  titres. 

I.  ordonnance  de  1669,  en  déclarant,  art.  \\  du 
tiu  XXVII,  que  la  propriété  de  tous  ileuvtl  et  ri- 
vières navigables  faisait  partie  du  domaine,  a main- 
tenu ^Jans  les  droits  de  bacs  les  particuliers  qui 
avaient  litres  et  possession  valables.  « 

Les  droits  de  bacs  appartenant  à -des  particuliers 
ci-devant  seigneurs  et  autres,  sur  les  rivières,  avaient 
<-té  maintenus  par  l’art.  i5  du  lit.  II  de  la  loi  du 
>5  mars  1790;  mais  ils  ont  été  supprimés  par  L’art. 
9 de  la  loi  du  a5  août  1792. 

V. , à l’égard  de  ces  drnRs  et  du  droit  de  pèche  sur 
les  rivières  navigables,  le  mot  Pêche,  a«.  sect., 

BACAILLAU.  Nom  que  les  Basques  donnen 
morue  franche. 

BAC] IL  TRAINANTE.  C’est  un  filet  en  manche 
que  l’on  traîne  sur  les  sables,  dans  des  endroits  où 
il  y a peu  d’eau  , pour  prendre  de  la  menuise  ou  du 
/raide  poisson.  Ce  filet  se  compose  d’un  sac  de  grosse 
toile , dont  l’eiubouchure  a a brasses  de  largeur.  On 
ajuste  au  milieu  , quand  il  est  monté  sur  deux  mor- 
ceaux de  bois  de  3 pieds  et  demi  tfe  hauteur,  qu’on 
nomme  canons,  une  traverse  de  bols  de  a brasses  de 
longueur,  qui,  en  tenant  écartés  les  deux  canons 
poses  verticalement,  roidit  le  haut  et  le  bas  du  sac, 
qui , de  cette  façon,  est  tenu  ouvert.  Au  haut  et  au 
bas  de  chacun  de  ces  canons  est  frappé  un  cordage 
de  2 ou  3 brasses  de  longueur,  que  les  pécheurs  met- 
tent û leurs  épaules  comme  les  bretelles  d’une  hotte, 
et  en  halant  sur  ces  cordages,  ils  traînent  la  bâche 
daus  des  endroits  où  il  reste  ( pouces  ou  un  pied 
d’eftu  y même  quelquefois  2 pieds,  ainsi  qu’on  le  voit 
PI.  20,  No.  JI.  • 1 

Le  but  de  cette  pèche,  qu’on  peut  regarde* comme 
une  drague,  est  de  ramasser  daus  le. sac  du  frai  et  de 
la  menuise 

BACHOT . Petit  bateau  qui  est  fort  en  usage'sur 
la  rivière  de  Seine,  pour  conduire  par  eau  ou  passer 
•S  un  bord  à l’autre  les  gens  de  pieu  , ou  pour  porter 
le-»  cordages  des  grands  bateaux.  On  appelle  oacho- 
tcurs  beux  qui  conduisent  ces  bateaux.  V.  la  loi  dn 
b frimaire  an  y. 

BACIIOTTE.  Espèce  de  baquet  qu’on  emplit 
d eau  et  qui  sert  à transporter,  à dos  de  cheval,  une 
petite  quantité  de  poisson  d’eau  douce  en  vie. 

Les  bachottes  Sont  attachées  dçboutà  côté  du  Ut, 
PI.  ai,  N”. III.  Le  fond  d’en  haut  est  percé  d’une 
grgpdç  ouverture , qu’on  ferme- avec  une  |ganpe  ou 
un  tampon  de  jonc  de  marais.  . 


BADÀ1L.  C’est  uu  vraie  drague,  qu’oit  nomme 
aussi  gangui  à la  %'oite.  V.  G an  gui. 

B APRE,  nom  spécifique  d’un  poisson  du  genre 
silure  , qu’otf  trouve  dans  les  rivières  d’Amérique^ 
BAGUE  OU  -BOGUE.  Nom  spécifique  d’un  pois- 
son du  genre  spàre  , qui  vit  principalement  dons  la 
Méditerranée.  V.  Bogue. 

BAIE.  Plage , rade,  espèce  de  golfe  Ourles  vais- 
seaux sont  à l’abri  de  certains  vents.  • ' 

BAISÉS  < HARENGS  ).  On  appelle  harengs  bai - 
sés  ceux  qui  sont  collés  l’un  centre  l’autre  à la  sau- 
risserie.  r * " 

BALADOU.  On  donne  ce  nom  ct»Provence*aux 
chambres  des  bourdigues.  H y a le  grand  et  le  petit 
baladou.  * . */ 

BALANT1N.  Pèche  aux  hfims  qui  se  fait  à la 
côte  de  Valence  en  Espagne;  elle  ne  diffère  pas 
beaucoup  de  celle  du  liuourot. 

Trois  ou  quatre  hommes  se  mettent  dans  un  petit 
bateau  et  vont  jusqu'à  4 au  large  chercher  40 

brasses  d’eau  , tenant  chacun  à la  main  une  l>£  ne 
de  5o  brasses  de  longueur,  au  bout  de  laquelle  sont 
attachés  avec  des  em  I.ÜM  3 ou  4 haim.s  amorcés  de 
chevrettes,  avec  un  pioigbpour  faire  caler  la  ligne. 
Ils  font  celte  pèche  toute  l’année,  par  toute  sorte 
de  temps,  pourvu  qu’th  puissent  tenir. la  mer.  Elle 
se  fait  de  jour,  et  les  poissons  qu’ils prennent  le 
plus  communément  sont  de*  pajets.  Cette  pèche  dif- 
fère peu  du  libouret , dont  nous  parlerons  dans  la 
suite. 


BALAOU.  Nom  d’un  poisson  de  la  Martinique, 
qu’on  croit  être  le  centrisque- bécasse. 


BALEINE.  Co  nom  dérive  , suivant  Bocluirt , du 
phénicien  baalnun.  On  le  fait  dériver  aussi  du  grèc 
phalaina , dont  les  Latins  ont  fait  bahvna.  C’est  le 
plus  grand  des  animaux  connus. 

Les  baleines  forment  le  premier  genre  du  premier 
ordre  des  cétacés.  Elles  «ont  vivipares;  elles  respi- 
rent par  des  poumons  ; elles  ont  le  sang  chaud , 
deux  ventricules  au  cœur,  et  de*  fanons  ou  laines 
de  cornes  à la  mâchoire  supérieure , en  place  de 
dents.  C’est  ce  dernier  caractère  qui  distingue  émi- 
nemment les  vraies  baleines  des  autres  espèces  de 
cétacés , tels  que  les  cachalots , les  dauphins  et  les 
narwhals. 

Les  baleines , à raison  de  leur  grandeur  prodi- 
gieuse , de  leur  vitesse , de  leur  force  et  du  grand 
intérêt  qui  s’attache  en  général  à l’histoire  uc  ces 
dominateurs  des  mers,  ont  été  l’objet  de  pompeuses 
descriptions. 

Nous  nous  bornerons  à présenter  les  principaux 
traits  de  l’histoire  de  c es  énormes  cétacés;  mois 
nous  nous  attacherons  à rapporter  tout  ce  qui  peut 
intéresser  la  pèche  qu’on  en  fait  Le  Traité  des 
Poches  par  Duhamel  ; le  Dictionnaire  d’ Histoire  na- 
turelle, édition  de  Détcrvilfe  , et  V Histoire  des  Cé- 
tacés , par  Lacépède  , seront  les  sources  où  noûs  pui- 
serons les  matières  de  notre  article. 


Genre  des  baleines . 

SS-  - 

Description.  — Les  baleines  sont  en  général  des 
animaux  d’une  taille  monstrueuse,  d’une  forme  el- 
liptique, à peau  tuie  et  de  couiour  noirèticou  brune. 
Leur  tête^  qui  csifort  longue  et  aplatie  sur  les  côtés, 
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finit  en  pente  Vers  1c  musdhi  ; près  du  front  sont 
deux  évents  014  trous  qui  pénètrent  dans  l’arrière- 
bouche  et  près  de  la  trac  née  - artère  de  l’animal } 
c’est  pûr-lâ  qu’il  reçoit  l’air  qui  s’insinue  dans  ses 
poumons  lorsqu’il  vifut  respirer  à la  surface  des 
eaux,  et  il  rejette  avec  force,  par  ces  orifices,  l’eau 
qui  pénètre  dans  sa  gorge  et  sa  bouche  lorsqu’il 
plonge  dans  la  mer.  Les  baleines  lancent  deux  jets 
à -la -roi s,  parce  qu’elles  ont  deux  trous,  tandis  que 
les  autres  cétacés  n’ont  qü’uh  seul  orifice  pour  leurs 
narines,  et  ne  lancent  qu’un  jet  d’eau  à chaque  ex- 
piration. ^ 

Il  n’y  a jamais  do  dents  chex  les  véritables  balei- 
nes. On  Uotive,  en  place,  de  grandes  lames  compo- 
sée» de  fibres  cornées  que  l’on  connaît  sous  le  nom 
do  balrinc  ou  buse  j on  les  appctle  fanons  : ils 
sont  disposés  transversalement,  et  dans  une  direc- 
tion oblique,  sur  les  côtés  de  la  mâchoire  supérieure. 
Leur  base  est  appuyée  sur  l’os  du  palais.  Ces  fanons 
sont  échaiicrés  en  faux  , et  leur  bord  est  frangé,  un 
peu  coupant;  ils  sont  d’une  couleur  noirâtre  dans 
la  baleine  franche  et  Ja  jubarte  ,d?  une  nuance  bleuâ- 
tre chez  le  gibbar,  et,  blanchâtre  dans  la  baleine  à 
bec.  La  mâchoire  inférîeftre  de  ces  baleines  n’a  ni 
dents  ni  f.mons,  mais  un  sillon,  une  rainure  ou  gout- 
tière sur  son  bord  pour  recevoir  les  fanons  et  broyer 
1er  ali  mens  mollasses  dont  se  nourrissent  les  baleiy 
nés.  Toutes  ont  des  yeux  très-petits  ^proportion  d«f 
leur  taille,  car  ils  surpassent  à peine  la  grandeur  de 
ceux  du  bœuf;  ces  yeux  sont  garnis  de  paupières  et 
sont  placés  très-bas  , presque  à l’angle  des  mâchoi- 
res. Derrière  eux  est  le  conduit  auditif,  qui  est  fort 
étroit  et  sans  conque  extérieure.  Il  y a deux  nageoi- 
res pectorales,  qui  tiennent  lieu  des  pattes  de  devant 
des  quadrupèdes  , et  qui  contiennent  le  même  nom- 
bre d’os;  mais  plus  raccourcis  À proportion.  Il  n’existe 
aucun  vestige»,  de  pieds  do  derrière.  La  queue  est 
aplatie  horizontalement,  au  contraire  des  poissons 
chez  lesquels  la  nageoire  caudale  est  toujours  placée 
verticalement. 

De  même  que  les  autres  cétacés,  les  baleines  res- 
l*air  par  des  poumons,  s'accouplent,  produi- 
ts petits  vivans,et  les  allaitent.  Ces  animaux 
sont  assez  doux  et  tranquilles;  leur  ouîe  est,  dit-on, 
excellente,  mais  leur  vue  est  faible.  Il  paraît  que 
leur  toucher,  leur  goût  et  leur  odorat  sont  presque 
entièrement  oblitérés.  Quelques  espèces  ont  des  plis 
nombreux  sur  la  poitrine.  La  verge  du  mâle,  qu’on 
nomme  balënas , est  renfermée  dan»  une  sorte  de 
fourreau.  Près  des  organes  de  la  génération  ou  de 
la  vulve  des  femelle» , sont  plaèées  deux  mamelles 
non  loin  de  l’ inus.  Il  y n des  espèces  de  baleines  qui 
portehl  une  nageoire  sur  le  dos;  d’autres  opt  des 
bosses,  et  quelques  autres  ont  un  dos  entièi^tent 
uni  ; tels  sont  les  baleines  franches  et  Ifes  nord- 
capers.  ^ /$.  - 1 

Des  ey>èccs  de  baleines. 

On  connaît  aujourd’hui  huit  espèces  distinctes, 
qei  sont  ; la  baleine  franche,  ou  là  haleine  x>b 
'Groenland  , balœna  mysticetus  ( Lin.  et  Bonn.  ) ; 
taxon  u-CAVEn,  baicenagiaciaUs  ( Bonn.  ) (c’est  lai 
baleine  d'Irlande \\  le  gibbah,  Ai  finn^isch,  b&- 
UTfia phisâlus  f î.în . et  Bonn.)  ; la  baleine  a bosses. 


b al  ce  n a gibbosa  fLu.  et  Bonn.)  ; la  baleine-tam- 
pon , baltrna  nodosa  ( Bonn.  ) ; U Jubajite,  balœna 
boops  ( Lin.  et  Bonn.  );  le  ftonquAL,  balœna  mus- 
eu  lus  ( Lin.  et  Bonn.),  et  la  baleine  a bec,  ba- 
ltrna rostrala  ( Lin.  et  Bonn.  ).  Nous  traiterons  ici 
de  U baleine  franche , de  celle  à bosses,  de  la  ba- 
leine-tampon , eide  celle  à bcc.  On  pourra  consul- 
ter les  articles  des  cachalots  pour  le  blanc  de  ba« 
leinc  ou  sperma-ceti , et  pour  l’ambre  gris,  para* 
que  ces  productions  leur  appartiennent  plutôt  qu’aux 
véritables  espèces  de  baleines. 

Baleine  branche  ou  du  Groenland;  baleine 

DB  GRANDE  BAIE;  BALEINE  VULGAIRE  OU  ORDINAIRE, 

balœna  mysticetus  ( Lin.),  en  irlandais,  slctfbakr; 
en  danois,  slichteback , c’est-à-dire  dos  uni,  ou 
sandAuaJf  en  anglais,  -whale  ; en  allemand,  whall- 
fisch  ; en  hollandais,  ■whallvisch  ; en  norwégien, 
huafisch ; en  espagnol,  vallena.  Les  Hottentots  la 
connaissent  sous  le  nom  de  tkakœ , car  elle  se4rouve 
aussi  dans  l’Océan  austral. 

Description.  — La  baleide  du  Groenland  (PI.  a, 

| fig.  3)  est  le  plus  grand  de»  animaux  connus.  On  a 
vu  des  baleines  de  100  et  même  de  jao  pieds  de  lon- 
gueur, et  on  prétend  même  qu’il  a dû  s’en  trouver,  à 
certaines  époques  et  dans  certaines  mers  , de  prèe  de 
pieds  ; mais  aujourd’hui  que  les  Européens  en 

elles 
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isent  chaque  année  un  grand  nombre, 

parvenir  à la  même  taille. 
Elles  sont  d’ailleurs  obligées  de  se  réfugier  jusque 
sou»  les  glaces  de»  pôles,  où  le  froid  extrême 
qu’elles  y éprouvent  peut  arrêter  leur  développe- 
ment, tandis  qu’une  température  plus  douce  le 
favoriserai^*  Les  baleines  que  l’on  prenait  il  y a 
trois  siècle* étaient  bien  plus  grosses  que  celles  d’au- 
jourd’hui, parce  qu’elles  étaient  plus  vieilles  'et  vi- 
vaient plus  tranquilles.  En  i6?o,  une  baleinfc  échoti.i 
dan»  tôle  de  Corse  ; elle  était  longue  de  plus  de 
100  pied»  t un  homme  à cheval  pouvait  entrer  dans 
son  énorme  gueulé.  Pour  rotirer  le  grand  intestin 
de  son  ventre,  il  fallut  plu*  de  dbc-septhommes;  elle 
fournit-.  1 35,000  livres  de  lard.  C’était  une  femelle 
pleine  ; son  fœtus  avait  déjà  3o  pieds  do  longueur 
et  pesait  i,5oo  livre»;  la  mère  devait  peser  plus  de 
5oo,ooo  livres»  La  force  des  muscles  doit  être  pro- 
portionnée à cette  masse  gigantesque  ; et  quel»  ef- 
forts prodigieux  ne  faut-il  pas  à la  baleine  pouf  re- 
muer avéC  vitesse  un  corps  de  cette  taille;  lui  faire 
fendrele» eaux;  Le  frire  bondir  à leur  surface;  sou- 
lever des  dômes  énormes  de  glaces  sur  son  dos,  et 
parcourir  comme  un  trait  la  vaste  plaine  des  mers  ? 

ta  baleine  doit  vivre  très-long- temps , de  même 
que  les  poisson»  ; mais  on  ne  connaît  pas  la  durée 
de  sa  vie  : On  saie  seütamenyftie  1c  développement 
des  baleines s’dpèie  lentement,  tl  l’on  a jugé,  d’a- 
près le  volume  que  ces  àoimaux!  présentaient  lors 


qu'l 


leiné pouvait  bien  vivre  1000  ans,  puisqu’une  carpe 
en  vît  plus  de  300. 

On  ne  troùye  guère  à présent  que  des  baleines  de 
40,  dé^SO  à 80  pieds  au  plus;'  elles  sc  tiennent  dans 
les  mer»  polaires  et  s’entoncent  très-avant  entre  le» 
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glace*  | où  les  navires  pêcheurs  ne  les  poursuivent 
qu’avec  beaucoup  de  périls  et  dé  peines. 

Le  corps  de'  la  baleine  peut  être  cpmparé  à une 
forme  de  cordonuier renversée;  sa  tête,  d’une  taille 
• norme  , fait  environ  le  tiers  de  1a  longueur  totale  9 
son  sommet  est  incliné  comme  un  toit}  au  milieu, 
les  deux  évents  sont  placés  sur  une  éminence.  L’ou- 
verture de  la  gueule  est  extrêmement  vaste,  et  a la 
figure  d’un  S.  Chaque  mâchoire  a U même  longueur, 
mais  l’inférieure  est  1a  plus  large,  sur-tout  dans  son 
milieu  ; elle  a des  lèvres  charnues  et  creusées  en 
gouttière  large  et  profond?,  pour  emboîter  les  barbes 
ou  binons  de  la  mâchoire  supérieure. . 

Ces  fanons , ces  barbes  sont  en  lames  fibreuses  de 
diverses  longueurs;  les  plus  petits  ont  3 pieds  de 
long,  et  les  plus  grands  en  ont  i5;  ils  sont  placés 
transversalement  et  dans  une  direction  oblique  qui 
Tourne  du  côté  de  la  gorge;  leur  grandeur  va  en  dé- 
t roissant  successivement , et  leurs  bords  sont  effilés, 
larges  vers  l’une  de  leur  extrémité;  ils  s’t  mincissent 
à leur  autre  bout.  Vers  les  doux  extrémités  de  ces 
rangs  de  fanons,  se  trouvent  des  lames  carrées,  pe- 
tites comme  des  tuyaux  de  plumes,  et  de  4 ponces 
de  longueur;  leur  substance  est  plus  tendre;  elles 
sont  moins  rapprochées  aussi.  Le  tranchant  effilé 
«les  fanons  pose  verticalement  sur  la  langue  et  sur 
Ja  mâchoire  inférieure. 

Ces  lames  ou.  fanons  occupent  tout  le  palais  et  la 
gueule  des  baleines;  ils  sont  épais  d’un  pouce  ou 
même  moins,  et  tranchons  à leur  bord,  avec  des  fi- 
bres effilées.  Cette  réunion  touffue  de  fanons  pla- 
t es  en  ordre  fait  paraître  la  surface  du  palais  des 
baleines  comme  la  peau  d’un  animal  couverte  de 
crins  ou.de  soies  très-rudes  t le  développement  de 
ces  fanons  est  analogue  à celui  des  cheveux  ou  de  la 
corne  des  animaux. 

• Chaque  fanon  est  composé  de  fibres  longitudi- 
nales de  la  nAture  de  la  soie  de  cochon  ; ces  fibres 
sont  collées  ensemble,  mais  peuvent  sc  séparer.  Lors- 
que les  pêcheurs  ont  détacné  ces  barbes  de  la  roâ- 
» boire  des  baleines,  ils  les  fendent  elles  débitent 
j ouren  faire  des  buses,  des  rayons  de  parapluie,  etc. 
Cette  matière  est  très-flexible  et  do  la  nature  de  la 
• orne,  car  elle  se  ramollit  dans  l’eau  chaude;  mais 
«lie  ne  s'y  dissout  pas.  On  appeU|  cette  matière  de 
la  baleine  ; elle  sert  dans  plusieurs  arts,  et  forme 
«les  ressorts  doux  et  très-élastiques. 

La  peau  de  la  baleine  est  épaisse  d’un  pouce  en- 
viron , brune  ou  noire  en  dessus  , et  blanchâtre  en 
dessous  du  corps.  Son  épiderme  est  analogue  à ce- 
lui de  La  plante  des  pieds  dans  l’homme,  et  son  tissu 

composé  de  couches  successives.  Le  tissu  de  la 
peau  «e  confond  presque  avec  le  tissu  cellulaire  grais- 
seux, sou  s- cutané  dans  la  baleine  franche.  Comnu- 
nement  la  peau  de  cet  animal  est  très-lisse,  sans 
cailles , polie  et  brillante  , parce  qu’elle  est  hui- 
leuse ; souvent  on  y remarque  des  marbrures  de  di- 
serses couleurs. 

Dans  tous  les  cétacés  , la  langue  est  courte  , at- 
tachée à la  mâchoire  inférieure,  et  d’une  nature 
graisseuse  comme  tout  le  corps.  Celle  des  baleines 
tranches  est  une  masse  de  chaire  molle,  spongieuse 
Mt  presque  sans  mouvement,  parce  qu’eltei ont  seu- 
lement besoin  d’ouvrir  leur  gueule  pour  écraser 
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avec  lenrp. fanons  les  pétits  animaux  dont  elles  se 
nourrissent.  La  langue  ..est  presque,  la  seule  partie 
du  corps  que  les  matelots  puissent  manger,  car  la 
chair  ae  la  baleine  est  très-dure  et  côrnée  ; ses  fi- 
bres sont  extrêmement  grossières  et  imbibées  d’une 
huile  dégoûtante.  On  observe  des  marques  noirâtres 
sur  les  côtés  de  la  langue  de  ces  animaux,  qui' a 
une  forme  arrondie  et  souvent  j8  pied*  de  longueur 
sur  10  de  largeur  : on  en  peut  remplir  plusieurs 
tonneaux.  - ... 

Derrière  les  yeux  sont,  placés  les  tuyaux  desqreilles 
sans  pavillon  extérieur  : c’est  par  çes  trous  qud  les 
pêcheurs  adroits  lancent  le  harpon , afin  que,  péné- 
trant dans  l’os  pierreux  des  oreilles,  il  y adhère 
plus  fortement.  L’os  de  l’oreille  intérieure  est,  en 
effet,  très-dur  dans  la  baleine;  il  a la  forme  d’flnc 
coquille  univalve;  les  parties  qui  servent  â 
sont  renfermées  dans  cet  os,  de  même  que  chez  Tés 
Quadrupèdes,  car  l’oreille  intérieure  des  cétacés  Tie 
diffère  point  essentiellement  de  la  nôtse.  Aussi  leur 
ouïe  est  très -délicate.  La  nature  leur  a donné  cét 
avantage,  afin  qu’ils  puissent  reconnaître  de  loin 
leurs  nombreux  ennemis.  Ordinairement  l’os  de  l’o- 
reille est  enfoncé  de  3 i 4 pieds  sous  les  chairs,’1é 
lard  et  la  peau;  il  est  d’une  substance  extrêmement 
compacte,  et  fait  feu  avec  l’acier. 

Les  nageoires  pectorales  de  la  baleine  sont  deux 
larges  membres  de  forme  ovale,  aplatie,  cchaijcrée. 
Dans  leur  intérieur , on  ne  trouve  pas  des  rayons 
comme  chez  les  poissons , mais  tous  les  os  de  l’é- 
paule, du  bras  et  de  la  main;  seulement  ils  sont  tous 
raccourcis,  coüvertsd’une  chair  tendineuse  ou  demi- 
cartilagineuse  , et  revêtus  d’une  peau  épaisse.  La 
baleine  franche  n’a  point  de  nageoires  sur  le  dos  ; 
celle  de  la  queue  est  formée  de  deux  lobes  éch  ancrés 
et  posés  horizontalement.  Dans  leur  intérieur , 'on 
trouve  les  rudiment  des  os  du  bassin.  Avec  ces  seules 
nageoires,  la  haleine  fend  l’eau  avec  la  plus  grande 
vitesse;  sa  graisse  abondante  allège  son  corps,  le 
fait  surnager,  et  la  plus  légère  impulsion  lui  suffit 
pour  glisser  rapidement  sur  la  plaine  des  mers.  Si 
elle  veut  plonger,  elle  resserre  son  corps;  et  pour 
remonter  sur  l’eau  , elle  s’étend.  Les  cétacés  ne  sont 
pas  de  s animaux  véritablement  aquatiques;  iU  ne 
vivent  pas  au  sein  des  eaux  , mais  seulement  à leur 
surface;  ils  sont  plutôt  habitant  de  l’air,  puisqu’ils 
le  respirent  par  le*  poumons. 

Les  baleines  et  les  autres  cétacés  n’ont  pour  voix 
qu’une  sorte  de  mugissement  assez  fort,  ou  de  gro- 
gnement qu’ils  fout  entendre  lorsqu’ils  sont  dans  les 
souffrances  do  l’agonie. 

Il  y a,  dans  les  baleines  et  les  témeés  les  mêmes 
os  que  dans  la  charpente  des  quadrupèdes,  â l’ex- 
ception de  ceux  du  bassin  et  des  extrémités  infé- 
rieures, qpi  manquent  dans  fous.  Leùrs  muscles  sont 
anssi  les  mêmes  et  leur  «ùbstancc  est  coriace  , très- 
fibreuse;  ils  sont  environnés  d’uu  tissu  cellulaire 
extrêmement  abondant,  dontlcs  cellules  sont  rem- 
plies de  graisse  ; leur  surface  extérieure  est  envelop- 
pée d’un  lard  très-épais  et  en  plusieurs  couches  ; 
au-dessus  du  lard  et  immédiatement  sous  la  peau , 
se  trouve  une  couche  d’huile  renfermée  daqt  une 
membrane  réticulaire  On  trouve  cinq  grandes  po- 
ches dans  l’estomac  des  baleines;  elles  ont  aussi  un 
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cæcum  et  de  très-longs  intestins  , parce  quelles  Ti- 
rent de  nourriture  moins  animalisétf  que  le»  céta- 
cés pourvus  de  de  nts. 

Nourriture.  — On  serait  tenté. de  croire  d’abord 
qu’un  aussi  puissant  animal  dévore  les  plus  gros 
poissons-;  mais  ou  considérant  que  la  baleiue  n’a 
point-  de  dents } que  ses  fanons  sont  de  nature  assez 
flexible,  que  les  muscles  de  ses  mâchoires  sont  très- 
faibles,  on,. reconnaîtra  qu’elle  ne  peut  sc  nourrir 
que  dus  plus  petits  animaux.  Ses  ali  mens  ordinaires 
son^pomposéi  de  vers,  de  mollusques,  de  zoopbites, 
tels  que  les  actinies , le  planorbe  boréal,  l’argonaute 
arctique,  hvclioà  deux  bras,  les  petits  crabes  ( pc- 
datus  et  oçulatuS)  Linn._),  les  méduses,  etc.  Comme 
ces  petits  animaux  sont  en  nombre  infini  dons  les 
mers  polaires  , la  haleine  n’a,  pour  ainsi  dire,  qu’à 
ouvrir  sa  gueule  pour  les  engloutir  par  milliers;  elle 
les  brise  facilement  sous  ses  fanons  tranchans,  tan- 
dis qu’une  proie  plus  dure  et  plus  osseuse  résiste- 
rait à leur  compression.  Les  zoopbites  que  dévorent 
les  baleines  ont  l’instinct  de  se  jouer  avec  les  barbes 
effilées  de  leurs  fanons,  qu’ils  prennent  pour  une 
prpie  ; ils  viennent  eux- mêmes  «e  faire  prendre  en- 
tre ces  barbes;  le  vaste  aniinul,  fermant  sa  gueule 
et  rejetant  l'eau  eu  soufflant,  écrase„ce»  frêles  nour- 
riture» vivantes  et  les  engloutit  dans  l’énorme  ca- 
verne de  son-estomac.  On  nomme  ysaljisch  - aas , 
amorce  de  baleine,  ces  zoopbites,  qui  sont  gros 
comme  des  fèves  et  ont -l’odeur  de  la  mélasse. 

La  uaturo  a très- bien  proportionné  la  quantité 
des  alimens,  et  leur  nature  avec  la  conformation  de 
ces  animaux  gigantesques.  Ce  n’ést.  point  aux  pois- 
sons que  les  vraies  baleines  font  la  guerre , elles  se 
coift  entent  de  leur  menue  nourriture,  comine  le 
boeuf  se  contente  de  l’herbe  des  champs.  Co  sont  des 
animaux  dpux  et  paisibles,  qui  u’out  rien  (l’impé- 
tueux et  du  férocer  dans  le  caractère. 

Les  excrément  (les  baleines  sont  un  peu  solides, 
(l’une  couleur  jaune  rougeâtre  et  comme  safraiiée; 
ils  n’ont  point  de  mauvaise  odeur.  Les  pécheurs  en 
.«massant,  et  on  en  fait  usage  pour  teindre  la  toile 
on  rouge.  Cette  couleur  est  de  bpn  teirft  et  assez 
agréable. 

De  la  propagation.  — Le  mfcle  de  ta  baleine  a u 
membre  génital  long  de  7 â 8 pieds,  qti’ôn  appelle 
balénas,  et  qui  est  renfermé  dans  un  double  prépuce 
comme  un  couteau  dans  une  galuc.  On  trouve  un 
os  dans  cette  longue  vçrge , qui  a 7 pouces  do  dia- 
mètre à sa  racine.  Le»  testicules  paraissent  à l’exté- 
rieur dans  le  temps  du  rut  seulement,  et  rentrent 
ensuite  dans  la  cavité  abdominale.  Toutes  ces  par- 
ties génitales  «ont  à-pCU-prèa  conformées  comme 
celles  des  quadrupèdes  ruminans.  On  observe,  dans 
• la  femelle,  une  vulve  placée  près  de  l’anus,  et  pour- 
vue d*un  clitoris;  des  grandes  lèvres  et  des  nym- 
phes. Do  choqua  côte  du  vagin  , ou  voit  une  ma- 
melle enfoncée  dans  ui^ sillon  de  la  peau.  A l’époque 
de  l’allaileincnt,  les  deux  mamelles  sont  gonflées 
de  lait  ; elles  ont  alors  un  pied  de  largeur  et  à-peu* 
près  autant  de  longueur;  mais  elles  diminuent  et 
se  rident  lorsque  le  baleineau  ne  tète  plus. 

Loasque  le»  baleines  veulent  s’accoupler,  elle» 
s’apptvienh,  voyagent  de. compagnie  vers  quelque 
rive  déserte.  Le  mâle  et  la  femelle  s’approchent , ae 
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laissent  tomber  perpendiculairement  sur  leur  queue, 
et  n’avant  que  la  tète  hors  de  l’tfau,  il»  se  pressent 
amoureusement  et  s’embrassent  étroitement  en  en- 
trelaçant leurs  nageoire»  : alors  s’accomplit  l’acte 
de  la  génération.  Selon  Dudley,  la  femelle  »e  cou- 
rbe sur  le  dos  et  reçoit  le  mâle  entre  ses  nageoires 
latérales;  c’est  de  cette  manière  aussi  que  s’accou- 
plent le»  marsouins.  On  prétend  que  l’union  sexuelle 
n’a  lieu  <fa&Jk)us  les  a ans  chez  les  baleines.  Le 
couple  d encore  fidèle,  et  les  différentes  espèces  ne 
se  mélangent  jamais.  La  femelle  porte  seulement 
0 ou  10  mois  son  fœtus  J rarement  elle  accouche 
de  deux  baleineaux  ; c’est  ver»  le  mois  d’avril  qu’elle 
met  bas  sd»  petit , qui  a déjà  i5  à 20  pieds  de  lon- 
gueur. Lorsque  le  baleineau  veut  téter,  la  mère  se 
place  sur  le  cdté  et  présente  sa  mamelle  à l’air,  afin 
que  le  petit  puisse  respirer.  On  assure  que  le  lait 
des  baleines  est  gras  et  nourrissant;  celui  de  la  fe- 
melle du  nésarnak  ressemble  au  lait  de  vache,  au- 
quel on  aurait  ajouté  de  la  crème*  Le»  baleineaux 
sont  très-gras  pendant  l’allaitement,  et  donnent 
près  de  5o  tonneaux  de  graisse,  tandis  que  les  mères 
maigrissent  beaucoup.  m tètent  pendant  un  an,  et 
on  le»  nomme  alors  shartends  ou  courtes  têtes  en 
anglais.  A 2 an»,  ils  sont  comme  hébétés  après 
avoir  été  sevrés,  et  sont  appelé»  stants  (bétes)  ; leur 
graisse  est  moins  abondante  à cette  époque , car  ils 
n’en  fournis^ent-qu’environ  24  tonneaux. 

On  observe  que  les  baleines  ont  le  plus  grand  at- 
tachement pour  leurs  Te,*l*î  et  nc  )•*  quittent  ja- 
mais de  vue.  Avant  de  songer  à sa  sûreté,  la  ba- 
leine n’a  soin  que  de  son  petit  ; elle  le  protège,  le 
défend  de  ses  ennemis  en  exposant  .va  propre  vie. 
Cet  animal  &i  timide,  quoi(jud*»l  puissant,  devient 
terrible  pour  défendre  son  balètnèauA S’il  échoue  sur 
les  rivages,  In  mère  s’expose  ù échouer  pour  le  re- 
mettre (.flot. 

La  couleur  de»  baleineaux  est  brune  et  quelquefois 

Iianachée  de  blanchâtre , tandis  que  celle  des  ba- 
eines  est  communément  d’un  beau  noir;  on  y voit 
quelques  raies  blanchâtres  et  comme  marbrées  ou 
veinées.  De  loin  , et  lorsque  le  soleil  brille,  ceson- 
* "lavions  de  couleurs  sont  assez  agréables  ; le  dessous 
corps  est  d’un  très-beau  blanc  argenté.  Dans  les 
mers  du  nord-ou&t,  on  rencontre  des  baleines  tou- 
tes blanches,  suivant  Ellîs,  et  le»  vieilles  portent 
quelquefois  une  bande  transversale  d’un  blanc  sale 
sur  le  dos.  Les  cicatrices  des  blessures  de»  baleines 
restent  blanches.  * 

Des  lieux  où  se  tf ouvert  t les  baleines,  et  de  leurs 
voyages.—  Autrefois  les  baleine»  se  répandaient  sur 
presque  tout  l’Océan,  et  descendaient  des  mers  glu- 
ciajtos  jusque  duna  ies  plages  tempérées,  avant  que 
l’audace  et  la  cupidité  des  hommes  eussent  porté  le 
rayage  et  la  mort  pa r mi  ces  a n im aux  t ra nq  11  i 1 les.  Plu- 
sieurs fois  elle#  ont  pénétré  dans  la  Méditernyiéé  ; 
elles  entraient  même  dans  les  ports.  Leur  présence 
près  du  Saint-Jean-de-Luz  avait  excité  tes  Basques  li 
en  faire  la  pêêhe  avant  le  douzième  siècle,  car  Guil- 
laume Breton,  poète  qui  vivait  vers  l’an  n.jo,  en 
fait  mention.  Poursuivie»  dans  nos  m»*rs,  les  balei- 
nes *e  sqfit  réfugiées  peu-à-peu  vers  le  nord  , leur 
patrie  thBurelle.  On  les  trouve  dans  la  mer  Baltique, 
mais  principe len. eut  dans  U mer  Glaciale , sur  les 
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certes  d’Islande  et  du  Groenland  , au  détroit  de  Da- 
vis, auprès  du  Spitzbcrg,  de  l’ile  de  Mayen,  à Terre 
Neuve,  etc.  Elles  se  retirent  de  plus  en  plus  vers  le 
pôle  et  entre  les  glaces  inaccessibles  qui  encombrent 
les  mers  du  Nord.  Q»  en  rencontre  aussi  dans  la 
mer  qui  sépare  l’Asie  de  l’Amérique  septentrionale 
Menaès-Pinto  en  vil  tuer  une  sur  les  côtes  d’une  lie 
du  Japon.  L’Océan  central  nourrit.. aussi  un  grand 
nombrr  de  baleines  qui  viennent  quelquefois  échouer 
sur  les  côtes  du  Cap  de  Bonne-Espérance.  Aujour- 
d’hui la  baleine  franche'  sc  pèche  entre  le  77®.  et  le 
79**.  degré  de  latitude  nord  ; il  est  dangereux  de  les 
poursuivre  plus  près  du  pôle,  à cause  de  l’abondance 
des  glaces.  Les  cachalots  se  tiennent  dans  des  ré- 


gions plus  tempérées,  et  s’avancent  en  troupes  jus-'  implacable  ennemi,  saute  do  furie,  mugit,  frappe 


que  dans  les  mers  les  plus  chaudes. 

Au  temps  de  l’accouplement , les  baleitfes  émi- 
grent. Selon  quelques  marins,  vers  le  mois  de  no- 
vembre, les  baleines  franches  quittent  les  mers  du 
pôle  et  entrent  dans  le  fleuve  Saint- Laurent,  vers 
Quebec , pour  y faire  leurs  petits.  Au  mois  de  mars, 
elles  retournent  dans  leurs  glaces.  La  faim,  les  tem- 
pêtes, la  poursuite  acharnée  des  pécheurs,  les  déter- 
minent aussi  à changer  de  demeure;  cependant  ce 
sont  des  animaux  assez  stationnaires , tandis  que  les 
cachalots  se  répandent  dans  toutes  les  mers. 

Des  mœurs,  habitudes  et  combats  des  baleines 
contre  leurs  ennemis,.— ous  les  animaux  cétacés 
ont  un  caractère  assez  pacifique,  et  plutôt  grossier 

3 ue  méchant;  ils  ne  deviennent  farouches  qu’à  force 
’être  tourmentés.  Les  baleines  sur-tout  étant  pri- 
vées de  dents,  n'ayant  aucune  arme  défensive,  et 
etnbarrassées  le  plus  souvent  de  la  masse  énorme  de 
leur  corps,  ne  sont  point  capables  de  se  défendre 
avec  succès  contre  des  ennemi»  robustes  et  agiles. 
Cette  conscience  de  leur  faiblesse  les  rend  timides  et 
craintives;  cependant  l’amour  maternel , lo  déscs- 


toute  leur  force  pour  se  défendre  ou  pour  échapper  à 
leurs  implacables  persécuteurs. 

Dans  l’état  tranquille,  la  baleine  sc  promène  avec 
assurance  au  milieu  des  mors,  sc  joue  au  milieu  des 
lempétes,  cherche  sa  nourriture  au  fond  des  abîmes 
et  sa  livre  à l’amour.  C’est  un  animal  assez  vorace 
et  qui  mange  presque  continuellement;  sa  vue  est 
faible,  mais  son  ouïe  est  excellente,  et  Ujuitausai- 
tôt  qo*il  entend  quelque  bruit  inquiétant;  sa  nage 
est  extrêmement  rapide,  et  lorsqu’il  frappe  de  la 
queue  sur  l’eau,  il  produit  un  fracas  pareil  à celui  d’un 
coup  de  canon,  l^a  baleine  nage  ordinairement  en 
droite  ligne.  Quelquefois  elle  caracole  autour  des 
vaisseaux,  qu’elle  paraît  prendre  pour  certains  ani- 
maux d’une  taille  extraordinaire.  Elle  souffle  très- 
fort  et  rejette  quelquefois  avec  tant  de  violence 
l’eau  qui  entre  dans  sa  gueule,  qu’elle  retombe  en 
pluie  fine  ou  en  brouillard.  Elle  se  meut  avoc  vi- 
tesse, mais  se  tourne  assez  difficilement;  ce  qui  lui 
donne  beaucoup  du  désavantage  vis-à-vis  d’un  en- 
nemi agile.  •* 

C’est  une  prévoyance  assez  remarquable  de  la  na- 
ture d’avoir  rendu  pacifiques  et  liqiide*  les  plu» 
grands  animaux,  et  de  les  avoir  mal  armés,  de 
crainte  qu’ils  ne  d'tniisÎMent  trop  d’espèces  et  ne 
devinssent  redoutables  à tous  les  êtres  vivant.  Ce- 
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fondant  les  baleine»  sont,  par  Jeur  seule. niasse  et 
a violence  de  leurs  chocs,  des. adversaires  redou^ 
tables;  elles  se  défendent  avec  une  viguéur  impé- 
tueuse contre  les  attaques  de  leurs  ennemis. 

Un  grand  nombre  de  poissons  déclarent  la  guérie 
à la  baleine;  et  de  tous  scs  ennemis,  il  u’en  est 
point  de  plus  acharne  et  de  plus  cruel  que  la  nivelle, 
qu’on  nomme  aussi  espadon  ou  poisson-scies  c’est 
une  grande  espèce  de  chien  de  mer , dont  lis  museau 
est  prolongé  en  lame  plate,  garnie  de  chaque  côte  de 
fortes  dents  ( squûlus  pris  fis , Lin.  ).  En  hollandais 
on  la  nomme  zaag-vich.  Lorsqu’une  rive  lie  aper- 
çoit une  baleine,  elle  court  dessus  et  l’attaque  avec 
une  grande  vigueur;  la  baleine,  à l’aspect  do  son 


les  eaux , s’agite  avec  des  mouvement  extraordinai- 
res, et  cherche  à atteindre  la  vivelle  d’un  coup  de 
queue.  Si  elle  peut  lui  en  asséner  un  seul  coup,  elle 
l’écrase;  mais  la.  vive  lie  est  agile,  adroite;  ello  se 
retourne,  prend  la  baleine  par-derrière,  fond  sur 
elle,  bondit,  s'élance  sur  sou  dos  et  la  déchire  de 
ses  dents. 

On  dit  aussi  que  le  nanvhal  et  la  baleine  ont  beau.- 
coup  d’antipathie  entre  eux:  aussitôt  que  le  premier 
aperçoit  hi  baleine,  il  lui  porto  de  rudes  coups  avec  sa 
dent,  longue  dett  à 10  pieds,  qui  sort  en  avant  et  tonte 
droite  de  sa  mâchoire  supérieure.  (V . Narwhal.  ) Cet 
animal  s’appelle  aussi  licorne  de  mer.  Lorsqu’il  ren- 
contre des  vaisseaux , les  prenant  pour  des  baleines, 
il  fond  quelquefois  sur  eux  et  enfonce  sa  dent  d’un 
grand  coup  dans  la  quille  du  bâtiment. 

Mais  il  est  un  autre  ennemi  plus  redoutable  et 
plus  cruel  : c’est  le  cacKalot  microps  , espèce  de  cé- 
tacé  dont  la  gueule  est  armée  de  dents  pointues  et 
crochues.  (V.  Cachalot.)  A l’aspect  des  baleines, 
sur-tout  de  la  jubarte,  de  la  balciuc  à bec,  des  bé- 
lugas, des  marsouins  et  des  phoques,  il  entre  en  fu- 


poir,  les  rendent  furieuses,  et  leur  font  employer  reur,  s’approche  la  gueule  béante,  s'acharne  à sa 


proie,  la  déchiro  toute  vivante  en  lambeaux,  qu’il 
arrache  et  dont  il  fait  sa  nourriture. 

l/épco-de-mer  (qu’il  ne  faut  pas  confondre  avec  le 
xiphius  gladias  (Lin.;  ou  1 'empereur)  est  une  es- 
pèce de  dauphin  long  do  ao  à 3o  pieds,  dont  la 
gueule  est  armée  de  dents  aiguës,  et  qui  porte  sur 
le  dos  une  nageoire  longue  de  5 à 4 pieds,  sembla - 
blo  à un  sabre  recourbé.  11  n’y  a point  d’ennemi 
plus  féroce  et  plus  acharné  contre  les  baleines  ; An- 
derson assure  que  « c’est  plutôt  par  la  gueule  que 
ces^nlniaux  sont  dangereux;  et  comme  ils  marchent 
ordinairement  par  petites  troupes  ( de  cinq  ou  six)  , 
ils  attaquent  la  baleine  tous  à-la-fois  et  emportent 
de  gros  morceaux  do  son  corps , jusqu’à  ce  qu’étant 
échauffée  à un  certain  point,  elle  ouvro  la  gueule 
et  en  fait  sortir  sa<tangue.  Ils  sc  jettent  aussitôt  sur 
cet  organe,  qui  est  presque  la  seule  partie  qu’ils  man- 
gent ; et  s’étant  à la  fin  introduits  dans  la  gueule,  ils 
l’arrachent  tout  entière.  » A la  vue  de  ces  animaux 
voraces  et  très-forts,  la  baleiu^fuit  avec  une  grande 
vitesse  ; mais  ils  la  poursuivent  .fit  lui  fogt  de  larges 
entailles  avec  leurs  sabres.  Qqdos  nomme  killars , 
c’est-à-dire  assassins. 

Il  est  encore  un  autf  î ennemi  des  baleines  1 l’ours 
blanc  du  Spitzberg  et  du  Groenland,  qui  est  très- 
frlând  de  leur  graisse  et  de  leur  choir , et  qui , se 
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tenant  en  sentinelle  sur  des  bancs  de  places,  saute 
sur  U baleine  et* enfonce  ses  griffes  dans  sa  chair, 
qu’il  dévore  toute  vivante. 

Une  multitude  d’autres  animaux  vivent  aux  dé- 

rs  de  la  baleine.  H s’attache  sur  elle  des  vers  qui 
rongent  ; des  animalcules  se  logent  dans  ses 
chairs;  les  oiseaux  de  mer  les  plus  voraces  fondent 
sur  sdn  dos  et  enlèvent  des  lambeaux  de  sa  graisse 
sans  pouvoir  être  atteint».  Les  goélands,  les  lu  mm  es, 
les  albatros,  .les  grands  pétrels,  les  puffins  ou  ful- 
mars,  accourent  en  nuées  et  poussent  d’horribles 
clameurs,  s’attachent  comme  des  harpies  insatia- 
bles sur  la  baleine  prise  , échouée  ou  figurante  , se 
gorgent  de  sa  chair,  et  la  vomissent  pour  en  dévorer 
encore.  Rien  n’égale  i’audacc  et  la  rapacité  de  ceaj 
oiseaux;  ils  viennent  jusque  sous  la  main  des  pé- 
cheurs leur  disputer  le  lara  de  la  baleine  , et  l’on 
a mille  peines  à les  chasser  ou  à les  tuer;  cor  ils  «e 
défendent  avec  les  griffes  et  le  bec , et  dégorgent  sur 
les  assaillans  des  ilott  d’huile  rance  et  fetide.  Leur 
nombre  immense  obscurcit  Les  airs,  couvre  les  monts 
de  glaces,  et  leurs  cris  importuns  assourdissent  l’o- 
reille. 

Divers  coquillages  s’attachent  sur  le  dos  des  ba- 
leines, comme  le  lepas  balœnaris  (Lin.)  sur  la  ju- 
harte;  des  chitons  sur  la  baleine  franche,  et  des 
espèces  de  pous  s’enfoncent  et  se  cramponnent  dans 
la  peau  des  lèvres,  des  organes  de  la  génération, 
et  de  toutes  les  parties  où  l’animal  ne  peut  pas  se 
frotter. 

Baleine  a bosses,  balana  gibbosa  , de  Lui* 
*.t  de  Bonnaterre,  se  distingue  de  la  baleine  franche 
par  les  six  bosses  qu’elle  porte  sur  le  dos  prés  de  1a 
queue , et  par  la  couleur  blanche  de  ses  fanons.  Du 
reste  , aa  couleur  est  la  même  ; elle  donne  à-peu- 
près  autant  d’huile,  proportionnellement  à sa  taille, 
qui  est  moins  considérable  que  celle  de  1a  grande 
baleine.  Ses  barbes,  toutes  blanches,  su  fendent 
plus  difficilement.  Quelquefois  cette  espèce  est  mai- 
gre ; on  la  trouve  dans  les  mers  qui  baignent  les 
Etats-Unis  d’Amérique.  Les  Anglais  la  nomment 
*crag-whale , et  les  Hollandais  knobbcl-visch  ; il 
parait  que  cet  animal  est  peu  différent  de  la  ba- 
leine franche . 

Baleine  - Tampon  , le  bunch$  'ou  humback- 
■h  haie  des  Anglais,  le  pensvich  des  Hollandais,  ou  le 
p/lockfisch , est  une  autre  espèce  de  baleine,  baltena 
nodosa  de  Bonnaterre.  On  la  rencontre  aussi  dans 
les  mers  de  la  Nouvelle- Angleterre.  Elle  différé  de 
la  précédente  par  une  bosse  de  la  grosseur  de  la 
tète,  qu’elle  porte  près  de  la  queue  sur  le  dos.  Les 
nageoires  de  la  poitrine  sont  longues  de  18  pieds  et 
de  couleur,  blanche.  Comme  la  tetc  de  cet  animal 
est  longue  de  près  du  tiers  de  teut  son  corps  , ses 
nageoires  sont  situées  presque  au  milieu  du  corps. 
On  estime  peu  ses  Canons,' quoique  meilleurs  que 
ceux  du  giboar  ( balonm  phisalus , Lin.  ).  Sa  graisse 
ressemble  au  lard  db  cette  dernière.  Sa  bos  e a la 
h gare  d’un  psi  penché  en  arrière. 

Baleine  a pf.c,  balcena  rostrala.  (Lin.) 
espèce  ressemble  beaucoup  à la  Jubarte.  (V.  ce  mot; 
Vu  de  coté,  son  corps  est  ovale,  très-allongé;  sa  tetvî 
conique,  fait  à-peu-près  le  quart  de  la  longueur  to- 
tale au  corps \ ses  mâchoires  sont  longues,  étroites 
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et  amincies  en  forme  de  bec,  .Celle  baleine  a de 
petits  yeux  placés  aux  angles  des  mâchoires  et  les 
deux  évents  au  sommet  du  crâné;  les  fanons  très- 
courts  et  de  couleur  blanche  ; les  nageoires  latérales 
de  ligure  ovale,  aplatie;  sur  le  dos,  une  autre  na- 
geoire arrondie  et  penchée  vers  la  queue,  et  dont 
la  position  sur  le  dos  correspond  à l’anus  ; la  poi- 
trine couverte  de  plis  parallèles  et  longitudinaux; 
le  dos  d’un  brun  noir,  qui  s'éclaircit  sur  lus  Bancs , 
et  le  verttre  d’un  blanc  marbré  de  rougeâtre.  Ce 
cétacé  nage  avreuge  vitesse  extraordinaire.  Son  lard, 
épais  et  dur,  produit  pou  d’huile;  aussi  les  pécheurs 
donnent  rarement  la  chasse  à cette  espèce;  mais  les 
Grooulandai» , qui  trouvent  sa  chair  délicate,  l’at- 
taquent fréquemment  et  la  tuent  à coups  de  flèches 
sans  l’approcher.  La  baleine  à liée  ne  devient  jamais 
très-grande;  elle  se  répand  quelquefois  dans  nos 
mers  d’Europe;  il  en  échoua  une,  en  1786  , sur  les 
eûtes  d’Angleterre,  et  qui  n’avait  que  17  pieds  de 
longueur.  Elle  se  nourrit  des  petits  poissons  qu’elle 
poursuit  avec  ardeur,  et  principalement  d’une  es- 
pèce de  petit  saumon  qui  est  commune  vers  le  pèle 
arctique , le  salmo  articus  de  Linné. 

V.,  pour  les  autres  espèces  de  baleine,  les  mots 
Nord-Capcr , Jubarte,  G ibbar,  Rorqual , et  pour 
les  autres  cétacés  les  mots  Cachalot , Narwhal,  et 
Dauphin. 

D£  LA  pèciiE  DE  LA  BALEINE. 

Histoire  de  la  pèche  de  la  baleine  et  encourage  mens 
accordés  à cette  pêche . 

Noël  de  la  Morinière,  dans  son  Histoire  générale 
des  Pèches , observe  qu’il  n’est  pas  probable  que  la 
pèche  do  la  baleine  ait  été  la  promière  dont  se  soient 
occupés  les  Grecs,  et  qu’il  a dû  en  être  de  même  chez 
tous  les  peuples.  On  sait,  dit-il , qu’il  dut  s’écouler 
une  longue  suite  d’années  avant  que  l’homme  osât 
mesurer  ses  forces  avec  ces  énormes  habitans  des 
eaux.  On  manquait  d’armes  assez  fortes  pour  les  at- 
taquer avec  avantage;  et  ceux  qui  les  premiers  osè- 
rent s’en  approcher  firent  peut-être  une  épreuve  fa- 
tale de  l’inleriorité .de  leurs  moyens,  et  payèrent 
de  leur  >ie  la  peine  de  leur  témérité. 

Il  panit  que  les  Tyriens  est  faisaient  U pèche; 
et  il  est  certain  que  , do  leur  temps,  la  baleine  était 
commune  dans  les  mers  de  1a  Phénicie. 

Aristote  a très-bien  distingué  la  baleine  du  dau- 
phin, d’après  la  situation  de  son  évent. 

Les  Grecs  se  plaisaient  & croire  que  les  mers  de 
l’Inde  nourrissaient  des  cétacés  cinq  fois  plus  gros 
que  le  grand  éléphant.  Ils  pensaient  que  l'Atlanti- 
que avait,  comme  elles,  le  privilège  d’en  posséder 
dont  la  taille  énorme  et  gigantesque  remportait  sur 
celle  des  baleines  de  la  mer  Egée.  Cette  opinion,, 
fondée  sur  le  récit  de  quelques  marchands  grecs  qui 
avaient  pénétré  dans  l’Orient  jusqu’aux  bouches  de 
l’Indus,  fut  confirmée  par  la  relation  de  Néarque, 
qui  commandait  la  flotte  d’Alexandre  dans  le  golfe 
Arabique.  En  effet,  Néarque  y trouva  une  grande 
quantité  de  baleines,  qui  s'opposèrent  en  quelque 
sorte  à la  navigation  de  sa  flotte,  qui  cinglait  vers 
le  midi.  Néarque  s’étant  assuré  que  le  bruit  de» 
instrumens  de  guerre  produisait  une  impression  de 
Cfainteet  de  terretir  sur  ces  monstrueux  animaux, 
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eut  recours  à cet  expédient  : il  donna  l’ordre  de 
sonner  de  toutes  les  trompettes  comme  s’il  se  fût  agi 
d’un  combat}  et  se  portant  & pleines  voiles  vers  la 
partie  delà  mer  occupée  par  les  baleines,  elles  rom- 
pirent  leurs  rangs  et  lui  laissèrent  le  champ  libre. 

11  parait  que  Tes  habitans  du  golfe  Arabiciue  en 
détruisaient  beaucoup  chaque  année,  et  qu’ils  se 
nourrissaient  de  leur  chair;  car  du  temps  de  Stra- 
bou,  elles  étaient  déjà  moins  nombreuses. Xes  o$- 
semens  de  celles  qui  étaient  poussées  mortes  et  ve- 
naient s’échouer  stlr  les  eûtes , leur  servaient  de  so- 
lives pour  la  construction  de  leurs  cabanes.  Strabon 
cite  d'autres  nations  barbares  de  la  cûte  d’Afrique 
qui  se  revêtaient  de  peaux  de  serpena  et  de  poissons, 
et  il  est  évident  que  par  ces  derniers  il  faut  enten- 
dre les  baleines  et  les  grands  squales. 

A cette  époque , où  la  Orèce  comprenait  plusieurs 
républiques,  celles  dont  le  territoire  s’étendait  sur 
les  bords  de  la  mer,  ou  se  composait  d’Iles,  prati- 
quaient la  pêche  de  la  baleine,  qui  s’y  soutint  pen 
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aant  plusieurs  siècles  avec  succès,  puisqu^Elien 
rapporte  que  , de  son  temps,  non-seulement  on  em- 
ployait les  nerfs  (sans  doute  les  fanons)  des  ba- 
leines pêchées  auprès  de  Pile  de  Cythère  à faire  des 
cordes  d’înstrumens  de  musique,  mais  qu’on  s’en 
servait  aussi  dans  la  composition  des  machines  de 
guerre.  Néanmoins  cette  péclie  et  celle  des  pois- 
sons, si  utiles,  si  variées,  si  multipliées  dans  les  mers 
de  la  Grèce  , n’acquirent  d’importance  qu’à  l’époque 
des  rivalités  politiques  qui  s’élevèrent  entre  Athènes 
et  S{>artc,  entre  les  Grecs  et  les  Perses,  parce  que 
la  nécessité  de  réunir  le  nombre  d’hommes  do  mer 
nécessaire  à l’équipement  des  flottes  dnt  tourner  l’ac- 
tivité des  gouvernemens  grecs  vers  cette  branche 
d’industrie  si  favorable  à leurs  vues  guerrières. 

Suivant  un  passage  de  Xénocrate , nous  voyons 
qu’en  Grèce  on  mangeait  de  la  chair  de  baleine  après 
l’avoir  salée;  mais  c’était  un  aliment  peu  recherché 
à l’époque  eù  il  écrivait. 

Lorsque  les  Romains  eurent  porté  leurs  armes 
dans  les  contrées  maritimes  de  l’Afrique  et  do  l’Asie, 
et  qu’ils  eurent  ouvert  des  relations  de  commerce 
arec  l’Inde  par  la  mer  Rouge , ils  apprirent  des  peu- 
ples de  ces  contrées  Part  de  prendre* la  baleine,  si 
déjà  ils  ne  l’avaient  reÇu  des  Grées.  Cet  art,  trans- 
planté cbex  eux , s’y  perfectionna  quand  il»  eurent 
soumis  les  Gaules,  la  Germanie  inférieure  et  la 
Grande-Bretagne.  Le  golfe  Cun fabrique, ht  Manche, 
et  en  général  la  partie  de  l’Océan  septentrional  qui 
entoure  les  Iles-Britanniques,  abondaient  en  ba- 
leines. 

On  confondait  toujours  les  grands  squales  avec  les 
Intitules,  puisque  les  Romains,  à l’imitation  des 
Grecs , 'désignaient  par  le  nom  de  cctus  tout  poisson 
d’une  taille  remarquable! 

Du  temps  d’Oppien,  on  croyait  que  les  baleines 
avaient  un  chef,  qui , nageant  à la  tête  de  ces  cétacés  , 
leur  servait  de  guide  ; et  suivant  Elien  , les  pécheurs 
pensaient  que  i’i h»  -parvenaient  à s’emparer  de  ce  cé* 
tacé  conducteur,  remarquable  par  sa  force  et  sa 
grande  taille , par  la  blancheur  de  son  cuir  et  la  lon- 
gueur de  sa  tête,  la  capture  des  autres  deviendrait 
pluê'facile.  * 

Oppien  a décrit  cette  pêché  très. au  long.  11  in- 
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dique  les  instrumens  dont  on  se  servait , et  il  cite  le 
foie  de  bœuf  comme  l’un  des  meilleurs  appâta.  11 
fait  mention  de  grandes  outres  remplies  d’air  que 
l’on  fixait  au  câble  rapidement  filé,  pour  s’assurer 
de  la  route  que  tenait  l’animal,  qui  emportait  avec 
lui  l’hameçon  et  l’appât. 

11  décrit  sur  tout  fes  mouvement  brusques  et  ter- 
ribles auxquels  «e  livre  ce  cétacé  , lorsqu’il  entraîne 
au  fond  de  la  mer  les  outres , qui  lui  opposent  une 
résistance  incalculable,  ou  que  , cédant  à leur  force 
Ou  perdant  insensiblement  la  sienne,  il  se  voit  con- 
traint de  nager  près  de  la  surface  de  l’eau.  Alors  les 
pécheurs,  à la  vue  des  outres,  montent  sur  des  bar- 

3ues  légères,  s’avancent  armés  de  lances  garnies 
’un  fer  à deux  pointes,  attaquent  de  nouveau  la 
baleine,  la  mettent  à mort  malgré  ses  coups  de 
queue  qui  menacent  de  faire  chavirer  leurs  barque' 
et  l’amènent  à terre,  au  milieu  des  cris  de  joie  de» 
vainqueurs. 

Nous  ne  trouvons  pas  que  les  Romains  aient 
connu  l’art  dVxtraire  l’huile  de  ceux  des  cétacés 
dont  ils  parvenaient  à s’emparer  sur  lôs  côtes  de 
leur  vaste  empire. 

La  pêche  de  U baleine  , dans  le  Nord  , a une  ori- 
gine très -ancienne.  Dans  l’Europe  moderne,  les 
Basques  ont  passé  jusqu’à  présent  pour  être  les 
premiers  qui  osèrent  attaquer  les  grands  cétacés , et 
qui  réussirent  à s’en  emparer;  mais  il  est  certain 
que  les  Normands  avaient,  depuis  plusieurs  siècles, 
précédé  les  Basques  dans  ce  genre  d’industrie,  et 
c’est  ce  qui  est  établi  par  les  docuigens  Historiques 
rapportés  dans  l’ouvrage  de  Noël,  p.  a 18,  où  ce  sa- 
vant observe  d’ailleurs  que  dès  le  Ali*.  siècle  les 
Norvégiens  et  les  Islandais  distinguaient  déjà  vingt - 
trois  espèces  do  baleines  par  des  noms  différons,  et 
d’après  leurs  habitudes  particulières. 

Lorsque  le«  Norvégiens  abordèrent  au  Groen- 
land, ils  purent  s’assurer  que  les  Skrelings  ou  na- 
turels du  pays^ne  vivant  guère  que  de  chair  de  ba- 
leine et  de  phoque,  n’allaient  jamais  en  mer  dan» 
leurs  barques  de  cuir  sans  avoir  avec  eux  tous  les 
instrumens  nécessaires  pour  la  pêche  do  ces  ûni- 
maux.  Les  Norwégiens  en  mangeaient  aussi  la  chair. 

Depuis  que  le  christianisme  eut  été  prêché  dans 
le  Nord,  la  chair  des  baleines  fut  assimilée  à celle 
des  poissons,  et  l’on  on  mangoait  les  jours  maigres , 
taudis  qu’on  s’abstenait  de  celle  des  phoques  et  de* 
morses  : on  en  mangeait  aussi  en  Angleterre , eu 
France  , en  Allemagne. 

L’huile  de  baleine  était  une  substance  extrême- 
ment recherchée  par  les  habitans  du  Nord.  Celle  de 
U baleine-/r<V/er  passait  pour  avoir  une  odeur  agréa- 
ble et  une  saveur  particulière. 

Albert  et  Vincent  de  Beauvais  nOùs  apprennent 
que  dans  le  XIII®.  sièéîe  les  pécheurs  de  la  Basse- 
Allemagne  faisaient  la  pêche  des  baleines  , quoique 
les  actes  diplomatiques  ou  réglementaires  irott  fas- 
sent pas  mention.  On  les  prenait  par  deux  procédés 
ditfércns.  Le  premier  consistait  à le*  harponner  , 
ainsi  qu’on  le  pratique  de  n09  jours.  Les  barques 
destinées  à agir  de  concert  étant  rassemblées,  Qn 
faisait  retentir  l’air  du  son  des  timbales  et  autre-* 
instrumens;  et  Su  moment  où  le  cétacé  imprudent 
y prêtait  son  attention,  on  lui  lançait  le  harpon  at- 
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««liç  à une  foé£ue  corde.  Le  second  procédé  con- 
sistait à lancer  de  loin  an  liarpon  au  moyen  d’une 
forte  batiste,  machino.de  guerre  quia  précédé  l’u- 
sage du  canon;  d’où  il  faut  conclure  que  les  Anglais^ 
en  employant  la  poudre  pour  lancer  le  harpon  comme 
un  boulet,  n'ont  lait  que  changer  la  puissance  mo- 
trice. 

Outre  l’huile,  la  chair,  les  dents,  les  fanons 
qu'on  obtenait  des  baleines  à l’époque  dont  nous 
parlons,  les  nerfs  étaient  une  cinquième  substance 
qui  rendait  la  capture  de  ces  cétacés  avantageuse 
aux  pécheurs,  parce  qu’ils  en  composaient  des  cor- 
dages plus  déliés,  renommés  par  leur  force,  et  spé- 
cialement employés  pour  la  pèche  du  requin,  du 
brygd  et  du  ilétan. 

Relativement  à la  pèche  faite  dans  le  Nord , nous 
observerons  que  toute  baleine  prise  en  mer  appar- 
tenait aux  pécheurs;  mais  que  blessée  ou  morte,  si 
elle  échouait  et  n'était  pas  réclamée  dans  un  délai 
fixé,  elle  appartenait  au  roi.  Ce  droit  lui  était  ac- 
quis d’après  le  principe  reçu  que  le  roi  étant  sei- 
gneur du  rivage  de  la  mer,  toute  chose  naufragée 
qui  échoue  sur  son  territoire  devient  aa  propriété. 
Pour  que  le  souverain  pût  jouir  de  cette  prérogative 
royale,  il  fallait  que  1a  baleine,  ou  tout  gros  poisson 
écnoué,  fût  d’un  tel  poids,  qu’un  homme  seul  ne 
pût  le  porter.  Cependant  1rs  lois  avaient  assuré  une 
prime  4 celui  qui  trouvait  une  baleine  et  enton- 
nait avis  à l'officier  du  roi.  D’après  celles  du  Jutl&nd, 
par  exemple,  si  l’homme  était  à pied-  au  moment  où 
il  avait  fait  cette  découverte , il  prenait  du  lard  de 
baleine  autant  qu’il  en  pouvait  porter;  s’il  était  à 
cheval,  autant  que  le  cheval  pouvait  en  porter;  s’il 
était  en  charrette,  la  quantité  qu’elle  en  pouvait  con- 
tenir; s'il  était  sur  un  bàthnent , autant  qu’il  en 
fallait  pour  remplir  une  barque  montée  de  six  ra- 
meurs. Nous  allons  voir  le  droit  de  baleine  et  de 
poissons  royaux  passer  du-Nord  dans  l’Europe  occi- 
dentale, et  s'y  maintenir  conformément  au  principe 
qui  l'avait  fait  introduire  en  Norwege,  en  Suède, 
en  Danemarck,  etc. 

A l’époque  de  l’invasion  des  Normands  en  France, 
la  Manche  possédait  encore  des  baleines,  et  il  est 
parlé  do  la  pèche  de  ces  cétacés  sur  les  côtp»  de  Flan- 
dre , en  875  , dans  le  livre  de  la  Translation  de  saint 
JVaast.  Uuc  Vie  de  saint  Arnould , évêque  de  SoU- 
vons  dans  le  XI*.  siècle,  fait  mention  de  la  pêche  de 
la  bileinc  au  harpon.  Les  baleines  se  montraient  dan  s I 
la  Manche  en  assez  grande  quantité  vers  l’an  1402  ; 
et  il  en  est  parlé  à l’occasion  d'une  violente  tempête 
où  périrent  plusieurs  bûtimens,  dont  on  leur  attribue 
en  partie  le  naufrage.  Les  côtes  de  Flandre  étaient 
encore  fréquentées  par  ces  grands  cétacés  au  com- 
mencement du  XV*.  siècle,  puisqu’en  i4o4  il  s’en 
échoua  près  d’Ostende  huit  qui  tombèrent  au  pou- 
voir des  ha  bilans. 

On  confondait  souvent  les  baleines  avec  les  mar- 
souins, eLc'est  de  ces  derniers  qu’on  dôit  entendre 
ce  qui  est  rapporté  dans  plusieurs  actes  du  moyen 
Age,  où  il  est  dit  qu’on  mangeait  de  la  chair  de  t)a- 
leine  dans  les  monastères  de  France;  que  plusieurs 
églises  jouissaient  d’fin  droit  de  baleine,  etc. 

Dans  le  golfe  de  Gascogne,  la  pèche  y était  pra- 
tiquée par  les  Basques  4 une  époque  où  ils  étaient 
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f tira  tes  comme  les  Normands;  ils  la  faisaient  sur 
eurs  propres  côtes  quand  les  femelles  des  baleines 
s’y  réunissaient  dans  la  saison  où  elles  produisent 
leurs  petits.  Lorsque  ces  animaux  devinrent  plus  ra- 
res , les  Basques  se  portèrent  sur  les  côtes  d'Espagne 
et  y établirent  une  nouvelle  pèche  avec  d’autant  plus 
de  facilité,  que»  suivant  Lerqueyra,  dès  999 y ils 
avaient  occupé  la  ville  de  Porto  à titre  de  conquête 
et  fondé  des  colonies  dans  son  voisinage,  lis  étaient 
dans  l’usage  de  donner  4 l’église,  par  dévotion,  les 
langues  des  baleines  et  des  baleineaux,  comme  la 
partie  la  plus  délicate:  ces  offrandes  étaient  volon- 
taires. r 

Les  rois  d’Angleterre  s’attribuèrent  depuis  dos 
droits  de  baleine  et  Us  incorporèrent  4 leur  do- 
maine. Une  charte  du  roi  Jean,  de  >199»  relate 
ceux  que  les  pécheurs  acquittaient  au  port  de  Biar- 
ritz. En  i3i5,  Edouard  II  se  réserva  l’échoue  nient 
des  baleines  sur  les  côtes  de  Bisquaroste  et  de  Sert, 
terre  de  Labourd  ; et  en  1 338,  Edouard  111 , voulant 
dédommager  Pierre  de  Puyanne  des  dépenses  qu’il 
avait'faites  pour  équiper  à Bayonne  l’escadre  dont 
il  était  amiral,  lui  délégua  les  droits  qu’il  perce- 
vait au  port  infime  de  Biarritz  (6  livres  sterling  sur 
chaque  baleine  qu’on  y amenait;),  U fallait  que  la 
capture  annuelle  de  ces  cétacés  fût  conrid/rable  pour 
que  les  droits  seigneuriaux  N^evasn&n  une  somme 
telle  qu’Edouaru  l’affectait  aux  frais  de  l’équipe- 
ment de  ses  bàtimens  de  guerre  » ce  fait  seul  doit 
nous  donner  une  grande  idée  de  la  pèchu  do  la  ba- 
leino  dans  le  nulle  de  Gascogne,  vers  le  milieu  du 
XIV*.  siècle. 

11  parait,  d’après  d’anciens  manuscrits,  que  les 
baleines  n’habitaient  point  ce  golfe  pendant  toute 
L’année  ; elles  ne  s’y  montraient  que  depuis  l’équi- 
uoxe  du  printemps  jusqu’4  celui  d’automne  : ainsi 
ce  ne  fut  d’abord  qu’une  pèche  côtière  et  saisonnaire 
que  firent  lea  Basques.  11  leur  était  réservé  de  pous- 
ser leurs  expéditions  dans  le  cours  des  siècles  sui- 
vons, vers  le  nord  du  Nouveau-Continent,  et  d’étre, 
en  matière  de  pêche,  les  modèles  et  les  maîtres  des 
autres  nations  de  l’Europe.  On  vendait  alors  la  chair 
décos  cétacés  dans  les  marchés  de  Bayonne  , de  Ci- 
boure  et  de  Biarritz;  on  regardait  ln  langue  surtout 
comme  un  mets  très-sain.  Cette  chair,  salée,  était  un 
objet  de  commerce  et  faisait  partie  des  approvision- 
nemens  de  bouche  des  armées  de  terre  et  de  mer. 

Les  Anglais  et  les  Ecossais  ne  paraissent  pass’étre 
occupés  4 cette  époque  de  la  pèche  de  la  baleine;  on 
voit  seulement  d’après  un  acte  d’Edouard  11,  de 
i3a4,  et  un  autre  do  Henri  V,  de  14 »5,  que  ces  prin- 
ces réclament  ou  concèdent  la  dime  de  la  baleine  ; 
mais , observe  M.  Noël , il  n’élait  peut-être  question 
dans  ces  actes  que  des  baleines  capturées  par  éclipue- 
ment  et  par  suite  de  tempête.  Lea  ■ Islandais  fai- 
saient cette  pêche  avec  ün  avantage  soutenu  et  sans 
interruption;  et  ils  apportaient  dans  le  XVe*  siè- 
cle, à Bergen,  l’excédant  de  leurs  huiles.  Enfin  la 
pèche  n’était  pas  encore  l’objet  des  arméniens  des 
villes  anséatiques  et  hollandaises,  quoique  la  chair  et 
les  fanons  do  baleino  fussent  pour  matières 

de  commerça. 

L’usage  de  ces  fanons Francfiy  était  également 
répandu  dès  le  commencement  du  X.Ille.  siècle,  En 
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i2oa,  les  hommes  de  guerre  portaient,  au  Lieu  de 
plumets  y des  panache*  de  fanons  de  baleine  effilés, 
dont  ils  ornaient  leurs  casques.  Il  ne  faut  donc  pas 
s’étonner  si  ces  fanons  étaient  une  matière  de  (fcm* 
merce  en  i3i5,  quand  Aie  ordonnante  de  Jbouis-le- 
iiutin  annonce  que  les  cent  baleines  qui  sont  trans- 
portées à Paris  par  la  Seine  doivent  7 sous  au  roi. 
Les  ordonnances  des  rois  de  France  ne  nous  appren- 
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et  du  Spitxberg,  que  le? Hollandais  avaient  décou- 
verten \5^G.  ' 

On  vit , dès  16 1 ? , ces  memes  Hollandais , fidé* 
par  les  Basques,  se  montrer  sur  les  hôtes  du  Spitz- 
berg,  sur  celles  du  Groenland  et  dans  U:  détroit  de 
Davis,  et  résister  aux  efforts  dés  Anglais  [joui  leur 
interdire  les  parages  fréquentes  par  les  baleines. 

D’autres  peuples,  encouragés  par  les  succès  <}es 

nent  point  si  l’importation  des  fanons  de  baleine^  Anglais  et  des  Hollandais  y les  Brémois,  les.  Haro 


Paris  était  alimentée  par  les  produits  d’une  pèche 
étrangère  ou  nationale;  on  est  porté  à croire  qu’au 
moins  la  pèche  française  y contribuait  pour  une  part. 
Kn  effet,  à cette  époque,  et  même  antérieurement, 
on  donnait  en  France,  comme  en  Angleterre,  les 
nomade  balengor,  de  baleinier  ( baJengcrus , balte - 
nanti*)  à certains  bAtimens  bons  voiliers. 

Lr  Histoire  des  Pêches , par  Noël , dont  nous  avons 
tiré  l’extrait  qui  précède,  s’arrêtant  au  commence- 
ment du  XVe.  siècle,  nous  tâcherons  de  compléter 
par  d’aut  ras  document  celle  do  lapéchodo  la  baleine. 

Les  baleines  franches  étaient,  dans  les  XIIe., 
XIIIe.  et  XIV*.  siècles,  répandues  auprès  des  côtes 
de- France  y et  la  pèche  de  ces  animaux  devait  y être 
lucrative;  mais  harcelées  avec  acharnement  y elles 
se  retirèrent  vers  des  latitudes  plus  septentrionales. 

L’historien  des  pèches  dei  Hollandais  dans  les 
mers  du  Nord  dit  que  les  baleines  franches  trou- 
vant plus  de  repos  et  une  nourriture  abondante  au- 
près des  côtes  du  Groenland,  de  Pile  de  Saint- 
Alayen  et  du  Spitxberg,  y étaient  très-multipliées. 
Files  abandonnèrent  ces  parages  que  les  pêchpurs 
des  différentes  nations  vinrent  se  partager  y et  elles 
se  réfugièrent  vers  les  glaces  du  pôle.  VaüA  pourquoi 
plus  on  approche  de  ces  régions  glacées  y plus  on 
Trouve  de  grosses  baleines  chargées  de  graisse , et 
faciles  A prendre,  et  voilà  pourquoi  encore  les  gran- 
des baleines  que  l’on  voit  en  deçà  du  60e.  degré  de 
latitude,  vers  Labradory  par  exemple,  et  vers  le  Ca- 
nada, paraissent  presque  toutes  blessées  par  des  har- 
pons lancés  dans  les  parages  polaires. 

On  assure  néanmoins  que,  pendant  l’hiver,  clics 
quittent  le  voisinoge  des  pôles  pour  s’avancer  dans 
la  zone  tempérée,  où,  jusqu’au  retour  du  printemps* 
elles  trouvent  dans  les  bas-fonds  une  nourriture 
qu’elles  ne  pourraient  chercher  dans  des  masses  de 
glaces,  et  où  d’ailleurs  elles  peuveut  respirer  à* la 
surface  de  l'Océan.  X.  * 

Les  Basques,  qui  péchaient  la  baleine,  avant  le 
XIIe.  siècle,  sur  la  côte  de  Biscaye,  du  golfe  de 
Gascogne  et  de  Saint- Jean-de-Luz,  animés  par  le 
succès  qu’ils  avaient  obtenu,  affrontèrent  les  dan- 
gers de  l’Océan  glacial , et  parvinrent  jusqu’aux 
côtes  d’Islande  et  à celles  du  Groenland  ; ils  équipè- 
rent des  flottes  de  cinquante  à soixante  navires,  et 
aidés  par  lis  blindais,  ils  trouvèrent  dans  une  pêche 
abondante  le  dédommagement  de  leur*  peines  cl  la 
récompense  de  leurs  efforts. 

Des  la  fin  du  XVI*.  siècle  , en  1698,  sous  le  rè- 
gne d’Elisabeth,  les  Anglais  , qui  avaient  été  obli- 
gés, jusqu'à  rntte  époque,  de  se  servir  des  Basques 
pour  la  pèche  de  la  baleine,  envoyèrent  dans  le  Groen- 
land des  navires  destinés  à celte  pèche  pet  en  16*8, 
ils  s’avartlèréht  jusqu'au  8oe.  degré  de  latitude  sep- 
tentriorale,  et  prirent  possession  do  File  de  Maycn, 


bouigeois,  les  DanoiXarrivèrent  dans  les  mers  du 
Nord,  et  se  partagèrent? les  rivages, les  plus  favora- 
bles à leur  entreprise.  Les  Hollandais  particulière- 
ment, réunis  en  compagnies,  fonncrenVdc  grauds 
établissemens  sur  les  rivages  du  Spitzberg,  de  File 
de  Saint-Mayen,  de  l'Islande,  du  Groenland  et  du 
détroit  de  Davis.  Ils  fondèrent  dans  IHle  d’ Amster- 
dam le  village  de  Smo:  renbourg  (bourgde  la  Font*). 

C’était  dans  cea*étabjlisst2mens  et  dans  les  four- 
neaux des  autres  nâlio  ns  que  l’on  faisait  fondre  le 
lard  des  baleines',  et  qu’on  préparait  l’huile  que 
donnait  cette  font*. 

Kn  167a,  le  gouvernement  anglais  encouragea  plr 
une  prime  la  pèche  de  la  baleine,  et  en  i6ç5  la 
compagnie  anglaise  formée  pour  cette  pèche  était 
soutenue  par  des  souscriptiôus  dont  Ll  valeur  mon- 
tait à 82,000  Iran*  sterling* 

Le  capitaine  hollandais  Zorgdrager,  qui  com- 
mandait le  vaisseau  nommé  les  Quatre- Frères , rap- 
porte qu’en  1697  il  se  trouva  dans  une  baie  .du 
Groenland  avec  quinze  navires  brémois,  qui  avaient  ‘ 
pris  190  baleines;  quinze  bAtimens  de  Hambourg, 
qui  en  avaient  harponné  5oo;  et  cent  vingt  et  un 
vaisseaux  hollandais,  qui  en  avaient  pris  12.32. 

Depuis  1669  jusqu’en  1778  inclusivement,  les 
suels  Hollandais  ont  pris,  sur  les  côtes  du  Groenland, 

5 7,589  haleines;  et  depuis  1719  jusqp’en  >778, 
aussi  inclusivement,  ils  en  ont  pris  7,586  au  détroit 
de  Davis;  ce  qui  fait  un  total  de  65, 175  haleines. 

Pendant  près  d’un  siècle , on  n’a  pas  ru  besoin , 
pour  trouver  de  grandes  troupes  de  ces  cétacés  , de 
toucher  aux  plages  de  glaces  : on  se  coutentaiude 
foire  voile  vers  le  Spitxberg  et  les  autres  llesdu  Nord  ; 
et  l’on  fondait  dans  les  fourneaux  de  ces  contrées 
une  si  grande  quantité  d’huile  de  baleine, ‘que  les  na- 
vires-pécheurs no  suffisaient  pas  pour  la  rapporter, 
et  qu’on  était  obligé  d’envoyer  chercher  une  partie 
considérable  de  cette  huile  par  d'autrês  bAtimens. 

Les  baleines,  fatiguées  enfui  d’une  guerre  ri  lon- 
gue et  si  opiniâtre,  s’éloignèrent  des  côtes,  des  baies 
et  des  bancs  fréquentés  par  les  pécheurs,  et  se  réfu- 
gièrent sur  les  bords  des  glaces , où  elles  furent  en- 
core pouuuivis  par  leur*  ennemis.  Elle*  disparurent 
de  nouveau , s’enfoncèrent  sous  les  glaces  fixe?  et 
choisirent  particulièrement  leur  asile  sous  cette 
croûte  immense  et  congelée  que  les  Bataves  ont 
nommée  tfestis  (la  glace  de  D’Ouest). 

Les  pécheur  allèrent  jusqu’à  cas  glaces  immo- 
biles, au  travées  de  glaçons  mouvans,  et  épicent 
les  moinens  cm  es  balcipes  étaient  contraintes  de 
sortir  do  dessous  leur  voûte  glacée  pour  respirer. 

Avant  la  guerre  do  1 974 , les  Basques  Ve Uvrnieltt 
encore  à la  pèche  de  Lasbalcir-e;  mais  celt^fiÉjbrtfe  et 
les  encouragemcns  considérables  que'  lek  Anglais 
accordèrent  pour  celtâpécMr,* forcèrent  les  il  iaques 
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.1  abandonner  celle  source  jle  prospérité.  L'Angle- 
terre paie  une  fois  plus  que  le  produit  net  d<?  colle 
pêche;  mais  ers  récompenses  , dit  un  récrit  publié  en 
1 766 , ne  sont  point  une  perte  potfr  C Etat.  Celle  de 
l'argent  tjuon  porterait  à /'étranger  pour  acheter 
Us  produits  de  la  halrine',  celle  des  matelots  h s plus 
courageux , formés  par  cette  pèche,  ct{  scra/ùnt  une 
réelle.  * . ^ 

Les  Anglo-Américain#  o*U  suivi  celle  politique, 
el  <fes  1765  y plusieurs  ville*  américaines  avaient 
armé  un  grand  nombre  de  navires.  Les  Hollandais 
envoyèrent  , 2 ans  après , cortt  t rente -deux  navires 
pêche urs>flr  les  eûtes  du  Groenland , cl  trente-deux 
au  détroit  de  Davis.  Hn  1768,  le  Grand  Frédéric  or- 
donna que  la. ville  d'Embdcn  équipât  plusieurs  na- 
vire* pour  brèche  des  baleines  franches.  En  17741 
ui\e  compagnie  suédoise  fut  établir  A Gothembourg 
pour  envoyer  pécher  dans  le  détroit  de  Davis  et  prés 
des  rivages  du  Groenland.  En  177$,  le  roi  de  Da- 
nemarck  donna  des  bAtimenv  de  l'Etat  à une  com- 
pagnie établie  à Herabem  pour  le  mémo  objet.  Le 
parlement  d’A  ng  le  terre  augmenta,  en  1779,  les 
oncouragciricns  accordés  A la  pèche  de  la  baleine. 

Le  gouvernement  français  ordonna,  on  1784 , 
qu'on  armât  A soc  lirais  six  bâtinieus  pour  la  même 
pêche  ,*et  il  accords.,  par  un  arrêt  du  5 mai  1786,  A 
plusieurs  familles  do  Vile  do  Nantuckett,  très-ha- 
biles cl  lrè<- exercée  s dans  cet  art,  qui  viendraient 
s'établir  à Dunkerque  et  se  livreraient  à la  pèche 
do  lu  baleine  et  du  cachalot,  une  prime  de  5o  francs 
par  tonneau  de  jauge.  La  révolution  n interrompu 
elles  nous  cegenreae  spéculation , qui  fut  ce  pendant 
encore  l’objor  d'une  loi  du  27  mai  >792,  laquelle 
continua  la  prime  accordée  par  l’nrrét  de  1786.  Le 
gouvernement  consulaire  régla  le  mode  d'exécution 
de  la  lpi  précédente  par  des  arrêtés  des  9 nivûsean  10 
et  17  prairial  de  la  même  année. 

Le  roi,  à son  retour  dans  ses  états,  s'est  occupé 
de  ranimer  ie  zèle  des  armateurs  pour  cette  pêche, 
qui  a été  l'objet  des  ordonnances  des  8 février  1816, 
14 février  «819,  11  décembre  18a  1, 5 février  ii’a3 
et  14  lévrier  i8a5.  V.  ces  réglemens  à la  lin  do  ce 
j Dictionnaire. 

Comment  sc  fait  la  pèche  de  la  baleine. 

Nçvircs  et  instruirions  employés  à cette  pêche.  — 
Pour  pêcher  11  baleine,  on  emploie  des  naviros  qui 
ôntdcS5à4°  mètre»{»o5à  120  pieds)  de  longueur, 
sur  i0  mètres  (3o  pieds)  de  largeur,  et  4 mètres 
(ia  pieds)  de  profondeur.  On  leur  donne  2 mètres 
33  centimètres  (7  pieds)  de  hauteur  pour  h)  tillnc. 
Ôn  les  double  d'un  bordage  de  chêne  nsse*.  épais  et 
assez  fort  pour  résister  au  choc  des  glaces.  Chaque 
bâtiment  est  pourvu  de  six  à sept  chaloupes  d'un 
peu  plus  de  8 mètres  .(a 4 pieds)  de  longueur,  de 
a mètres  (6  pieds)  oit- environ  de  largeur,  et  d'un 
mètre  (3  pieds} de  profondeur,  depuis  le  pDt-bord 
juqdu'à  la  quille.  Le  bâtiment  porte  de  40  A 5o  hom- 
mes d’équipage.  On  prend  des  vivre!  pour  8 mois, 
quoiqu’on  demeure  moins  do  temps;  mois  on  mange 
beaucoup  plus  dans  le  Nord  que  dons  le  Midi. 

Les  chaloupes  sont  montées  de  quotre  rameurs, 
1111  ou  deux  harponneurt  et  un  patron. -Leur  équipe- 
ment consiste  en  sept  fAè ces  de  ligne  ou  cordage  tait 
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de  bon  chanvre,  de  lao  brasses  chacune;  en  trois 
harpons , six  lances  pour  achontr  de  tuer  la  baleine  ; 
un  pieu  de  fer,  un  épiloir,  un  hachot  à marteau*, 
une  boussole  et  un  pavillon. 

Le  harpon  que  les  pêchehrs  lancent  est  un  dard 
peu  pesant  et  triangulaire,  dont  le  fer,  long  de  près 
d'un  métré,  doit  être  doux  , bieo  corroyé,  très-ef- 
filé au  bout,  tranchant  des  deux  rûtés  et  barbelé  sur 
«es  bords.  Ce  fer , ou  le  dard  proprement  dit,  se  ter- 
mine par  une  douille  de  près  d'un  métro  de  lon- 
gueur, et  dans  laquelle  on  fait  entrer  un  manche 
très-gros,  et  long  do  2 A 3 mètres.  On  attache  au 
dard  même,  ou  A sa  douille,  la  ligne,  qui  est  faite  du 
plus  beau  chanvre,  et  que  l'on  ne  goudronne  pas , 
pour  qu'elle  conservu  sa  ilexibilité  , malgré  te  froid 
extrême  que  l'on  éprouve  dans  les  parage*  où  l'on 
fait  la  pêche  de  la  haleine. 

La  lance  dilTèru  du  harpon,  en  ce  que  le  fer  n’a 
pas  d'ailes  ou  oreilles  qui  empêchent  qu'on  ne  la  re- 
lire facilement  du  corps  de  la  baleine  et  qu'on  n'en 
porte  plusieurs  coups  de  suite  avec  force  et  rapidité. 
Elle  a souvent  5 mètres  ( i5  pieds)  de  longueur,  et 
le  fer  est  à-peu-près  du  tiers  do  la  longueur  totale 
de  ret  instrument. 

Saison  de  la  pèche.  — Le  printemps  est  la  saison  la 
plus  favorable  pour  lo"péche  des  baleines  franches, 
aux  degrés  très- voisins  du  pèle.  L'été  l'est  beaucoup 
moins.  En  effet,  la  chaleur  du  soleil  après  le  solstice, 
fondant  la  glace  en  difTéren*  endroits,  produit  des  ou- 
vertures très-larges  dans  les  glaces  les  moins  épais- 
ses. Le»  baleines  quittent  alors  les  bords  des  immen- 
ses bancs  de  glaces,  et  parcourent  de  très-grandes 
distances  au-dessous,  parce  qu'elles  respirent  plus 
facilement , en  ^nageant  d'ouverture  en  ouverture, 
et  les  pécheurs  peuvent  d'autênt  moius  les  suivre 
dans  ces  espaces  ouverts  , que  les  glaçona  qui  y Bot- 
tent briseraient  ou  arrêteraient  les  canots  que  l'on 
voudrait  y faire  voguer. 

D'ailleurs,  pendant  le  printemps,  les  baleines 
trouvent,  en  avant  des  glaces,  une  nourriture  abon- 
dante et  convenable.  Il  est  sa  ns  doute  des  années 
et  des  parage*  où  l’on  ne  peut  surprendre  les  balei- 
nes que  pendant  l'été  ou  pendant  l'automne  ; mais 
on  a vu  souvent , dans  les  mois  de  mars  et  d'avril , 
un  si  grand  nombre  de  baleines  franches  réunies  en- 
tre 16-77®.  et  79*  • ^®gr<î  de  latitude,  que  l'eau 
lancée  par  leurs  évents  représentait  de  loin  la  fumée 
qui  s’élève  au-dessus  d'une  ville  immense. 

Néanmoins,  les  pêcheurs,  qui,  par  exemple,  dans 
le  détroit  de  Davis  ou  vers  le  Spitzberg  , pénètrent 
très-avant  au  milieu  des  glaces/noiveiu  commencer 
leurs  tentatives  plus  tard  et  les  finir  plus  têt , pour 
ne  pas  s'exposer  A des  dégels  imprévus  ou  A des  ge- 
lées subites. 

Des  glaces  des  mers  polaires.  — Au  rè»t« , les  gla- 
ces des  mers  polaires  se  présentent  aux  péchours  de 
baleines  dans  quatre  états  diffère  ns.  Premièrement, 
ces  glaces  sont  contiguës  5 secondement  t elles  sont 
divisées  en  grandes  plages  immobiles;  troisième- 
ment , elles  consistent  dans  des  bnnea  de  glaçons  ac- 
cumulés ; quatrièmement  enfin , ces  bancs  911  mon- 
tagnes d'eau  gelée  sont  mouvons,  et  les  courons  ainsi 
que  les  vents  1rs  entraînent.  . 

• Les  pêcheurs  hollandais  nomment champs  déglacé 
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les  espaces  de  plus  de  deux  railles  de  diamètre , bancs 
de  glace  ceux  de  [dus  d’un  depii-niille  à deux  ulillo«j 
et  glaçons  ceux  qui  n’ont  pas  plus  d’un  demi-mille 
de  diamètre. 
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moins  de  danger , et  avec  plus  do  force  et  de  facilité. 

Lorsque  U imleine  se  seift  blessée,  elld  fuit  avec 
une  vitesAdnvaiicrvabïB^  on  file  lsvjigne  au  milieu 
de  la  chaloupe,  en  la  mouillant  sa  ns  cesse,  de  crainte 
On  rencontre  vers  le  Spitzberg  de  grands  bancs  qu’elle  ne  prenne  feu  par  son  mouvement  rapide  et 
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de  glace  qui  ont  4 ou  5 wyria mètres  (K  du  10  lieues) 
de  circonférence.  Comme  les  inten ailes  qni  les  sé- 
parent forment  une  sorte  de  port  naturel , dans  le- 
quel la  nier  est  presque  toujours  tranquille  ; les  pé- 
cheurs s’y  établissent  sans  crainte;  nuis  ils  redou- 
tent de  sc  placer  entro  les  petits  bancs  <Jui  n’ont  que 
2 ou  3oo  mètres  de  tour  (de  600  à 900  pieds),  et  que 
U moindre  agitation  de  l’Océan  peut  rapprocher 
les  uns  des  autres.  Ils  peuvent  bien,  avec  des  gaffes 
ou  d’autres  instrumens,  détourner  de  petits  gla- 
çons; mais  que  peuvent  ces  moyens  contre  des  mas- 
ses glacées  et  mobiles  qui  ont  plus  de  5o  mètres 
(i5o  pieds)  d’élévation f Ce  n’est  que  lorsque  ces 
laçons,  étendus  et  flottans,  sont  très -éloignés  l’ua 
le  Vautre , qu’on  ose  pécher  la  baleine  dans  les 
vides  qui  les  séparent.  On  cherche  un  banc  qui  ait 
an  moins  3 011  A brasses  de  profondeur  au-dessous 
de  la  surface  de  l’eau,  et  qui  soit  assez  fort  par  son 
volume  et  assez  stable  par  sa  masse  pour  retenir 
navire  qu’on  y amarre. 

Manœuvres  et  harponnage.  — 11  est  très-rare  que 
l’équipage  d’un  seul  navire  puisse  poursuivre  en 
même  temps  deux  baleineau  milieu  des  glaces 
mouvantes..  On  ne  hasarde  uife’secondo  attaque  que 
loisquc  U haleine  franche , harponnée  et  suivie , est 
entièrement  épuisée  et  près  d’expirer. 

Mais  dans  quelque  parage  que  l’on  pèche  , dès 
que  le  matelot-guetteur,  qui  est  placé  dans  un  point 
élevé  du  bâtiment,  d’où  sa  vue  peut  s’étendre  tu 
loin  , aperçoit  une  baleine , ou  les  jets  d’eau  qui 
sortent  de  ses  évents  et  qui  ressemblent  A une  1 u— 
»ée , il  donne  le  signal  convenu  ; les  chaloupes 
partent^  et  à force  de  ramo9,  on  s’avanco  erv silence 
vers  la  baleine.  Debout,  A la  queue  de  la  chaloupe, 
un  hardi  ut  robuste  harponneur  saisit  la  ligne  de  la 
inahi  gauche  et  prend  le  harpon  de  la  droite;  et  dés 
qu’on  est  A portée  de  l’animal , à 10  mètres  par 
exemple,  il  lance  cptte  arme  meurtrière.  Les  Bis- 
ques sont  fameux  par  leur  habileté  A manier  tel 
instrument.  On  évite  de  lancewfarrae  h la  tête,  qui 
est  trop  dure , excepté  sur  les  évents;  mais  on  vise 
A l’ouïe,  au  dos,  nu-dessous  du  ventre  , aux  parties 

Sénitales,  aux  deux  massas  de  chair  qui  sont  A côté 
es  évents.  Le  plus  grand  poids  de  l’instrument  étant 
dans  le  fer  triangulaire,  de  quelque  manière  qu’il 
soit  lancé,  sa  pointe  tombe  et  frappe  la  première. 
Une  ligne  do  ta  brasses  ou  environ  est  attachée  à ce 
fef,  et  prolongée  pur  d’autres  cordages. 

Albert  rapporte  quo  de  son  ténias  des  pêcheurs  , 
au  lien  de  jeter  le  harpon  avec  la  main  , le  lançaient 
par  le  moyen  d’une  oalistc;  et  Schneider  fait  ob- 
server que  les  Anglais,  voulant  atteindre  la  baleine 
A une  distance  bien  supérieure  A celle  do  10  mètres, 
ont  renouvelé  ce  dernier  moyen , en  remplaçant  la 
baliste  par  une  arme  A feu,  et  en  substituant  le 
harpon  A la  balle  de  cette  arme , dans  le  canon  de 
laquelle  ils  font  entrer  le  manche  de  cet  instrument. 
Les  Hollandais  ont  employé,  comme  las  Anglais, 
une  sorte  de  mousquet  pour  lancer  le  harpon  avec 


n’allume  Je  bois.  Si  l’on  n’avait  pas  Iç  soin  de  la  lar- 
guerpar  le  milieu  île  la.cha!oupe , ou  si  cette  corde , 
formée  par  toutes  les  lignes  qu’elle  entraîne',  ré- 
sistait un  instant,  la  chaloupe  chavirerait  et  coule- 
rait A fond. 

Cependant  l'équipage,  resté  à bord  du  vaisseau, 
observe  du  loin  lés  manœuvres  de  la  chaloupe,  êt 
lorsqu’il  croit  quo  la  baleine  s’est  assez  éloignée 
pour  avoir  obligé  de  nier  la  plus* grande  partie  des 
cordages,  une  seconde  chaloupe  force  de  rames  vers 
la  première,  et  attache  successivement  scs  lignes  A 
celles  qu’emporte  la, haleine. 

Le  secours  se  fait-il  attendre?  les  matelot'»  de  la 
chaloupe  l’appellent  A grands  cçjs.  Ils  sè  servent  de* 
grands  porte-voix;  ils  font  entendre  leurs  trompes 
ou  cornets  de  détresse.  Ils  ont  recours  aux  deux 
lignes  qu’ils  nomment  lignes  de  réserve  ? ils  font 
deux  tours  de  la  dernière  qui  leur  reste  ; ils  ratta- 
chent au  bord  de  leur  naccllo;  ils  se  laissent,  re- 
morquer par  l’énorme  animal  ; ils  relèvent  de  temps 
en  temps  la  chaloupe,  qui  s'enfonce  presque  jusqu’à 
fleur  ireau,  en  laissant  couler  peu-A-peu  cette  se- 
conde ligne  de  réserve,  leur  dernière  ressource;  et 
enfin,  s’ils  ne  voient  pas  la  corde,  extrêmement 
longue  et  violemment  tendue,  se  casser  ^yec  effort, 
ou  le  harpon  se  détacher  de  la  haleine,  ils  sont  forcés 
de  couper  eux- mêmes  ce» PD  corde,  et  d’abandonner 
leur  proie,  le  harpon  et  leurs  lignes,  pour  éviter 
d’étro  précipités  sous  les  gîaccs  ou  engloutis  dans 
les  ubt mes  de  l’Océan.’ 

Mais  lo  nantie  service  se  fait  avec  exactitude , la 
seconde  chaloupe  arrive  au  moment  convenable; 
ica  autres  la  suivent  et  se  placent* autour  dé  la  pre- 
mière, A la  distance  d’fine  portée  canon  l’une 
de  l’autre,  pour  veiller  sur  un  plus  grand  champ. 
Un  pavillon  particulier  nommé  gaillardet,  et  élevé 
sur  le  vaisseau,  indique  ce  que  l’on  reconnaît,  du 
haut  des  mats,  de  la  route  de  la  baleine.  Celle-ci , 
tourmentée  par  la  douleur  que  foi  cause  sa  large 
blessure,  fait  les  plus  grands  efforts  pour  sè  déli- 
vrer du  harpon  qui  la  déchire;  elle  s’agite,  se  fa- 
tigue, s’échauffe;  elle  vient  A la  surface  de  la  rner 
pour  respirer,  et  alors  toutes  les  chaloupes  voguent 
vers  elle;  le  harponneur  du  second  de  ces  bAtimens 
lui  lance  un  second  harpon , .et  ou  l’attaque  avec  la 
lance.  L’animal  plonge  et  fuit  de  nouveau  avec  vi- 
tesse ; on  le  poursuit  avec  courage  et  on  le  suit  avec- 
précaution,  ai  la  corde  attachée  tfu  second  harpon 
se  relâche,  et  sur-tout  si  elle  flotte  sur  l’eau,  on 
est  sùr  que  le  rétacé  est  très  - affaibli , et  peut-être 
déjà  inoit;  on  ramène  la  corde  A sot  : on  la  retire 
en  la  disposant  en  cercles,  oir  plutôt  en  spirfelcs, 
afin  de  pouvoir  la  Hier  de  nouveau  avec  facilité,  si 
le  cétacé,  par  nu  dernier- cTfort , s’enfuit  une  troi- 
sième fois;  mais  quelque  force  que  la  baleine  con- 
serve après  la  Seconde  attaque,  elle  reparaît  4 la 
surface  de  l’Océan  beaucoup  plus  tôt  du’aprèssa  pre- 
mière blessure.  Si  quelque  coup  de  lance  n pénétré 
jusqu’A  ses  poumons,  Içsung  sort  en  abondance  par 
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se*  deux  évenlt.  On  ose  alors  s'approcher  do  plu* 
près  du  colosse;  on  le  ‘perce  avec  U lance  ; ou  le 
frappe  À coups  redoublés  ; on  tâche  de  faire  pénétrer 
l'arme  meurt»  ièré  au  défaut  des  côtes.  La  baleine, 
blessée  mortellement,  se  réfugie  quelquefois  sous 
deà  glaces  voisines  2 niais  la  douleur  que  ses  plaies 
lift  font  éprouves,  Us  harpons  qu'elle  emporte  et 
dont  le  mouvemont  agrandit  ses  blessures,  sa  fa- 
tigue extrême,  son  affaiblissement,  tout  l’oblige  à 
sortir  de  col  asile.  Elle  ne  suit  plus,  dans  sa  fuite, 
de  direêrion  déterminée;  bientôt  elle  s'arrête,  et, 
• rétlui  #»»*  abois,  elle  ne  peut  plus  que  soulever 
son  énorme  masse  , et  chercher  à parer  avec  ses  na- 
geoires les  coups  tyu’on'lai  porte  cncoro.  Redoutable 
cependant  lors  même  qu’elle  expire,  scs  derniers 
momens  sont  ceux  du  plus  grand  des  animaux. 
Tant  qu’elle  combat  contre  la  mort,  on  évité  avec 
effroi  sa  terrible  queue  « dont  un  seul  coup  ferait 
‘voler  la  citai  oupe  en  échkto  ; on  no  manœuvre  que 
pour  l’empêcher  d’aller  terminer  sa  cruelle  agonie 
dans  des  profondeurs  recouvertes  par  des  bancs  de 
glace,  qui  ne  permettraient  d’en  retirer  son  cadavre 
qu'avec  beaucoup  de  peine. 

^prsqu'on  l’est  assuré  que  la  haleine  est  morte , 
nu  si  affaiblie  qu'on  n'a  plus  il  craindre  qu’une 
blessure  nouvelle# ni  redonne  un  accès  de  rage  dont 
les  pécheurs  seraient  à l'instant  les  victimes^  on  la 
remet  dans  sa  position  naturelle  par  le  moyen  de 
deux  cordages  fixés  à deux  chaloupe*  qui  s’éloignent 
eh  sens  contraire,  si  elle  s’éLait  tournée  sur  un  de 
scs  côtés  ou  snr  son  dos.  On  passe  un  nœud  coulant 
par-dessus  la  nageoire  de  la  queue , ou  on  perce 
cette  queue  poui^y  attacher  une  corde  ; on  fait  pas- 
ser ensuite  onfunin  au  travers  des  deux  nageoires 
pectorales 'qu’on  a percées  î- oxydes  ramène  sur  le 
ventre  do  l'animal;  on  lesmerrc  ntcc  force , afin 
qu’elles  n’opposent  aucun  obstacle  aux  rameurs  pen- 
dant la  remorque  il ç.  la  baleine  , et  les  chaloupe*  le 
préparent  à l’entraîner  vers  le  navire  ou  vers  Wn- 
vago  où  l’on  doit  la  dépecer. 

Si  l’on  tardait  trop  à attacher  uno  corde  à l'ani- 
mal expiré,  son  cadavre  dériverait,  et, Entraîné  par 
des  courans  ou  par  l'ogitution  des  vagues,  pourrait 
échapper  aux  matelots,  OU,  dénue  d’une  assez 
grande  quantité  de  matière  h uil&ifie  et  légère,  s’en- 
foncerait, et  ne  remonterait cjue  lorsque  la  putré- 
faction des  organes  intérieurs  1 aurait  gonflé  au  point 
d'augmenter  beaucoup  son  vol  un»»*. 

L'auteur  de  l' Histoire  des  pèches  des  Hollandais 
dans  les  ' mers  du  Nord  fait  observer  Avec  soin  que 
si  l'on  remorquait  la  baleine  franche  par  la  tète,  la 
gueule  énorme  de  ce  cétacé , qui  est  toujours  ou- 
verte après  la  mOH  de  cot  animal , parce  que  la  mâ- 
choire inférieure  n’est  plus  maintenue  contre  celle 
d'en  haut,  serait  comine  une  sorte  de  gouffre  qui 
agirait  sur  un  immense  volume  d'enu,  ct  frraii 
éprouver  aux  rameurs  une  résistance  souvent  insur- 
montable. 

Lorsqu'on  a amarré  lo  cadavre  d’une  bilcinc 
franche  au  navire,  et  que  son  volume  n’est  pas  trop 
grand  relativement  aux  dimensions  du  vaisseau,  les 
chaloupes  vont  souvent  à la  recherche  d'autros  in- 
dividus avant  qu'on  ne  s'occupe  de  dépecer  la  pre- 
mière baleine.  *'  • 


Dépècement  des  haleines . — - Mais  enfin  on  pré- 
paie deux  palans,  l'un  pour  tourner  le  cétacé,  et 
l'autre  pour  tenir  sa  gueule  élevée  au-dessus  de 
Peau  , de  mamère  qu'elle  ne  puisse  pas  se  remplir. 
Les  dépeceui^  s'habillent  de  rétemens  de  cuir,  gar- 
nissent leurs  bottes  de  crampons,  afin  de  se  tenir 
fermes  ou  de  marcher  en  sûreté  sur  la  baloine,  s'at* 
tachent  une  corde  par  le  milieu  du  corps,  et,  la 
hache  à la  main  , ils  se  disposent  aux  opérations  du 
dépecemeiït  : elles  se  font  communément  à bâbord. 
Avant  tout , on  tourne  un  peu  l'animal  sur  lui- 
méme  par  le  moyen  d’un  palan  fixé  par  un  bout  au 
mât  de  misaine , et  attache  par  l'autre  à la  queue  de 
I4  baleine.  Cette  manœuvre  liait  que  la  queue  du 
cétacé  , li  quelle  se  trouve  du  côté  de  la  poupe , s'en- 
fonce un  peu  dans  l’eau.  On  la  relève,  et  un  funin 
serre  assez  fortement  une  mâchoire  contre  une  autre, 
pour  que  les  dépeceurs  puissent  marcher  sur  la  mâ- 
choire inférieure  sans  courir  ledangerde  tomber  dans 
la  mer, entraînés  par  le  mouvement  de  cette  mâchoire 
d’en  bas.  Deux  dépeceurs  se  placent  sur  la  tète  et 
fur  le  cou  de  la  balcino  ; deux  harponneurs  se  met- 
tent sur  son  dos;  et  des  aides  , distribués  dans  deux 
chaloupes,  dont  l’une  est  à l'avant  et  l'autre  à l’ar- 
rière do  l'arrimai,  éloignent  du  cadavre  les  oiseaux 
vl’cau , qui  se  précipiteraient  hardiment  et  en  grand 
nombre  sur  la  chair  et  sur  le  lard  du  cétacé.  Cette 
occupation  a fait  donner  à ces  aides  le  nom  de  cor- 
morans, Leur  fonction  est  aussi  de  fournir  aux  tra- 
vailleurs les  instrument  dont  ces  derniers  peuvent 
avoir  besoin.  Les  principaux  de  ces  instrumeus  sont 
des  couteaux  de  bon  acier,  nommés  tranchons , dont 
!s  longueur  est  de  a pieds,  et  dont  le  manche  a 6 
pieds  de  long;  d'autres  couteaux  , des  mains  de  fer, 
des  crochets,  etc. 

Le  dcneccment  commence  derrière  la  tête , très- 
près  dcsQiuâil.  La  pièce  de  lard  qu’on  enlève,  et  qiiç 
l’on  nom  rue  pièce  de  revirement , a a pieds  de  lar- 
geur; on  la  lève  dans  toute  la  longueur  de  la  ba- 
leine. Un  donne  communément  un  pied  et  demi  de 
laége  aux  autres  bandes  qu'on  coupe  ensuite,  et 
qu'on  lève  toujours  de  la  tète  â 1a  queue,  dans  toute 
l'épaisseur  de  ce  lard  huileux.  Ou  tire  ccs  diffé- 
rente* bandes  de  dessus  le  ns\ire  par  le  moyeu  de 
crochets;  on  le»  t raine  sur  le  lillac,  et  on  les  (ait 
tomber  dans  la  cale,  où  on  les  arrange.  On  con- 
tinue alors  de  tourner  la  haleine,  «fin  do  mettre  en- 
tièrement à découvert  le  côte  par  lequel  ou  a com- 
mencé le  dépècement,  ht  de  dépouiller  hr  partie 
inférieure  de  ce  même  côté,  sur  laquelle  on  enlève 
les  bandes  huileuses  avec  plus  de  facilité  que  sur  le 
dos , parce  que  le  lard  y est  moins  épais. 

Quand  cette  dernière  opération  est  terminée  , on 
travaille  au  dépouillement  de  1a  tête  s on  coupe  la 
langue  très-profondément,  et  avec  d'autant  plut  de 
soin  que  celle  d’une  baleine  franche  ordinaire  donne 
communément  6 tonneaux  d'huile.  Plusieurs  pé- 
cheurs cependant  ne  cherchent  à extraire  cette  huiie 
que  lorsque  la  pêche  n'a  pas  été  abondante  : on  a 
prétendu  qu’elle  était  plbs  sèche  que  les  huile», 
provenues  des  autres  parties  de  la  baleine;  qu’elle 
était  assez  corrosive  pour  altérer  les  chatidières  dans 
lesquelles  Qn  la  faisait  couler , et  que  c'étaiupriuci- 
paiement  cette  huile  extraite  de  la  Langue,  que  Us 


Digitized  by  Google 


B. AL 


ouvrier»  employés  à découper  le  lard  prenaient 
garde  de  laisser  rejaillir  sur  leurs  moins  et  sur  leurs 
nraa,  pour  ne  pas  être  incommodés  au  point  de 
courir  le  danger  de  devenir  perclus.  « 

Pour  enlever  plus  facilement  les  fanons , on  sou- 
lève la  tête  avec  une  armure  fixée  au  pied  de  Par- 
timon,  et  trois  crochets  attachés  aux  palans  dont 
nous  avons  parlé,  et  enfoncés  dans  la  partie  supé- 
rieure du  museau , dont  Ouvrir  la  gueule  au  point 
que  les  dépeceurs  peuvent  couper  les  racines  des 
fanons. 

On  s'occupe  ensuite  du  dépècement  du  second 
côté  de  la  baleine,  qu'on  achève  de  faire  tourner  sur 
sa  longueur,  et  ou  enlève  le  lard  du  second  côté 
comme  on  a enlevé  celui  du  premier  ; mais  comme, 
dans  le  revirement  de  l'animal,  la  partie  inférieure 
du  second  côté  est  celle  qui  se  présente  la  preqiiére, 
la  dernière  bande  dont  ce  même  côté  est  dépouillé 
est  la  grande  pièce  dite  de  revirements  Cette  grande 
bande  a ordinairement  10  mètres  (3o  pieds)  de  lon- 
gueur , lors  même  que  le  cétacé  ne  fournit  que 
a, 800  livres  d'huile,  en  environ  1,300  livres  de 
fanons. 

11  est  aisé  d'imaginer  les  différences  que  l'on  in- 
troduit dans  les  opérations  que  l'on  vient  dTndi» 
quer,  si  on  dépouille  lu  baleine  sur  la  côte  ou  près 
du  rivage , au  lieu  de  la  dépecer  auprès  du  vaisseau. 

Lorsqu'on  a fini  d'enlever  le  lard , la  langue  cl 
les  fanons , on  repousse  et  laisse  aller  à la  mer  la 
carcasse  do  la^)alcinc.  Les  oiseaux  d'eau  et  les  ours 
marins  s'attroupent  sur  ces  restes  immenses  et  en 
font  curée. 

Lorsqu'on  veut  arranger  le  lard  dans  les  ton- 
neaux, on  le  sépare  de  la  couenne  ; on  le  coupe  par 
morceaux  de  3 décimètres  < 1 1 pouces  ) carrés  de 
surface  ou  environ , et  on  entasse  ces  morceaux  dans 
des  tonnes. 

ïoniè  du  lard . — Veut -on  le  faire  fondre,  soit 
à bord  du  navire,  comme  les  Basques  le  préféraient, 
soit  dans  un  atelier  établi  à terre , comme  on  le  fait 
dans  plusieurs  contrées,  et  comme  les  Hollaudais 
l’ont  pratiqué  pendant  long-temps  à Smecrenbourg, 
dans  le  Spitxberg?  Ou  se  sert  de  chaudières  de  cuivre 
rouge  ou  de  fer  fondu«  Ces  chaudières  sont  très- 
grundes  : ordinairement  elles  contiennent  chacune 
environ  5 tonneaux  de  graisse  huileuse.  On  les 
pose  sur  un  fourneau  de  cuivre,  et  on  les  y ma- 
çonne pour  éviter  que  la  chaudière,  en  se  renver- 
■wmt  sur  le  feu  , ne  cause  un  incendie.  On  met  de 
l'eau  dans  la  chaudière  avant  d’y  jeter  le  lard  , afin 
que  la  graisse  ne  s'attache  pas  au  fond  de  ce  vaste 
récipient,  et  ne  s'y  grille  pas  sans  se  fondre.  On  h? 
remue  d'ailleurs  avec  soin,  dès  qu'il  commence  à 
s'échauffer.  Trois  heures  après  le  commencement  de 
l’opération , 011  puise  l'huile  toute  bouillante  avec 
de  grandes  cuillers  de  cuivre  : on  la  verse  sur  une 
grille  qui  recouvre  un  grand  baquet  de  bois;  la 
grille  purifie  l'huile  en  retenant  les  morceaux,  pour 
ainsi  dire  infusibles,  que  l'on  nomme  lardon*  (1). 


(1)  On  remet  ce*  lardons  dans  les  chaudières  , pour  en 
tirer  une  colle  qui  sert  I durèrent  usages  : et  après  l'extrac- 
tion de  cette  colle , on  emploie  à nourrir  des  ciiicas  le  marc 
«pais  qui  reste  au  fond  de  la  cuve. 
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L’h  ni  le  encore  bouillante  *outa  du  premier  ba- 
uel  dans  un  second  baquet,  rempli  aux  deux  tiers 
'eau  froide , et  ayant  communément  un  mètre  de 
profondeur  sur  a mètres  de  largeuj  et  5 à 6 mètres 
de  longueur.  L'huile  surnage  don»  ce  second  ba- 
quet, se  refroidit , et  continue  de  se  purifier  en  se 
séparant  des  matière?  étrangères r qui  tombent  au 
fond  }.on  la  fait  passer  du  second  baquet  dans  un 
troisième,  et  du  troisième  dans  un  quatrième.  Ces 
deux  dernierssont  remplis,  comme  le  second  , d'eau 
froide  jusqo^iu^  deux  tiers  ; l'huil*  achève  de  s’y 
perfectionner,  ol  du  dernier  baquet  un  la  fait  co- 
trer,  par  une  longue  gouttière,  dans  les  tonneaux 
destinés  à la  conserver  ou  à la  transporter  au  loin. 

Au  reste,  moins  le  temps  pendant  lequel  ori  garde 
le  lard  dans  le*  tonnes  est  long , et  plus  l’huile  qu’on 
en  retire  doit  être  recherchée. 

De  l'huile  de  baleine.  — Une  baleine  pro- 
duit aujourd'hui  environ  tonneaux  d'huile,  de 
1 36  pintes  chacun  ; autrefois  les  baleines,  étant  plus 
fortes,  en  produisaient  jusqu'à  60  ou  80  tonneaux. 
Cette  huile  est  employée  très-utilement,  soit  à brû- 
ler, soit  à préparer  du  savon,  soit  pour  corroyer 
les  cuirs,  pour  enduire  les  vaisseaux  de  brai,  pour 
détremper  les  couleur*  et  pour  urto  foule  d'autres 
usages. 

De  quelques  produits  utiles  que  donne  la  baleine , 
indépendamment  de  V huile  et  des  fanons . 

Les  G roen landais , et  d'autres  habitans  des  con- 
Liécs  du  Nord,  tirent  plus  do  profit  que  nous  de  la 
baleine  : ils  en  mangent  la  chair  cuite,  séchée  ou  à 
demi  corrompue  ; et  ils  trouvent  la  peau  ,*  la  queue 
et  les  nageoires  de  cecétacé,  qu'ils  mangent  pres- 
que toujours  crues  , trés-agrèablcs  au  goût.  Le  lard 
sert  à leur  nourriture  et  à brûler;  la  chair  fraîche 
égalée  de  la  baleine  a souvent  servi  à la  nourriture 
des  équipages  basques.  Le  capitaine  Colnet  rapporte 
que  le  cœur  d'une  jeune  baleine  qui  n'avait  encore 
que  5 mètres  do  longueur,  et  qui  fut  prise  en  1793, 
parut  un  mets  exquis  à sou  équipage.  AveOles  intes- 
tins de  la  baleine. franche  , les  Groenlandais  façon- 
nent des  espèces  de  rideaux  pour  boucher  les  fenê- 
tres des  cabanes , et  des  vétemens  pour  les  pécheurs. 
Les  tendons  et  les  nerfs  fournissent  des  fila  proprés 
à faire  des  filets;  on  fait  de  très-bonnes  lignes  avec 
les  poils  qui  terminent  les  fanons;  et  on  emploie , 
dans  plusieurs  pays  , les  côtes  et  les  grands  o>dc  lu 
mâchoire  pour  composer  la  charpente-des  cabanes,' 
ou  pour  enclore  des  jardins  et  des  champs.  Enfin  , 
on  fabrique  différens  ustensiles  proprés  A la  chasse, 
à la  navigation  et  au  ménage  , avec  les  d*  dv  la 
baleine. 

De  quelques  façons  particulières  de  pécher  la 
baleine. 

L'industrie  particulière  de  chaque  nation  a dé- 
terminé l'emploi  de  plusieurs  proqgdés  pour  prendre 
lés  bedaines. 

I.  Les  habitans  de  plusieurs  llà  voisines  du 
Kamtchatka  vont , pendant  l’automne , A la  re- 
cherche des  haleines  franches,  qui  abondent  alors 
près  de  leurs  côtes.  Lorsqu'ils  en  trouvent  d'endor- 
mies, ils  s’en  approchent  sans  bruit,  et  les  percent 
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avec  des  dards  eippoieonnés.  La  blessure , d’abord 
légère,  fait  bientôt  éprouver  à l’animal  des  tour- 
mcito  insupportables  : il  pousse,  dit-on,  des  mu- 
gissetnens  horribles,  s’entle  et  péâit. 

Iî." Dans  l’Amérique  septentrionale,  présides  ri- 
vages de  la  Floride,  des  sauvages  aussi  exercés  à 
plonger  qu’ù  nager,  et  aussi  audacieux  qu’adroits  , 
ont  pris  nés  baleines  franches  en  sc  jetant  sur  leur 
tète  , enfonçant  dans  un  de  leurs  évents  un  long 
cône  de  bois,  se  cramponnant  à ce  çôno , se  lais- 
sait entraîner  *ous  l’eau  , reparaissant  avec  l’ani- 
mal  j faisant  entrer  un  autre  cône  dan*  le  second 
évent,  réduisant  ainsi  les  baleines  à ne'j-csplrcr  que 
par  l’ouverture  de  leur  gueule,  et  les  forçant  à se 
jeter  sur  la  côte  ou  à s’échouer  sur  des  bas-fonds , 
pour  tenir  leur  bopchc  ouverte  sans  avaler  un 
tluidc  qu’elles  ne  pourraient  plus  rejeter  par  des 
évents  entièrement  bouchés. 

III.  Les  pécheurs  de  quelques  contréçs  sont  quel- 
quefois parvenus  a fermer,  avec  des  filets  très-forts, 
rentrée  très-étroite  d’anses  dans  Ievquclles  des  ba- 
leines avaient  pénétre  pendant  la  haifte  mer,  et  où , 
laissées  à scc  par  la  retraite  de  la  marée  , que  les 
filets  les  ont  empêchées  de  suivre,  elles  se  sont 
trouvées  livrées  sans  défense  aux  lances  et  aux 
harpons. 

IV.  Sur  les  côtes  nord-ouest  de  l’Amérique , les 
naturels  de  Nootka  déploient  une  grande  adresse  à 
tuer  la  baleine  et  à la  transporter  jusqu’à  leur  ha- 
bitation. Voici,  à cet  égard,  un  bref  extrait  de  ce 
que  rapporte  le  capitaine  J . Mcares,  dans  son 
Voyage  de  la  Chine  à la  cote  nord-ouest  de  V Amé- 
rique % traduction  française,  t.JIfp*  ai  s « C’çst 
le  chef  de  la  peuplade  qui  conduit  l’expédition , ac- 
compagné de  ses  sujets  les  plus  forts  et  les  plus 
braves.  Il  s’y  prépare  par  des  cérémonies  religieuses, 
se  revêt  d’une  peau  de  loutre  de  mer,  et  se  frotte 
tout  le  corps  d’huile  et  d’ocre  rouge.  Les  canois 
dont  ou  fait  usage  peuvent  contenir  dix-huit  ou 
vingt  hommes  ; les  harpons  sont  faits  avec  une  ha- 
bileté merveilleuse.  Le  chef  lui-mèmo  est  le  prin- 
cipal harponneur  et  le  premier  _qui  frappe  la  ba- 
leine ; il  se  fait  accompagner  de  plusieurs  canots 
remplis  d’hommes  et  de  harpons.  Lorsque  la  baleine 
sent  la  pointe  du  premier  crochet  du  harpon,  elle 
plonge  , emportant  avec  elle  la  perche  à laquelle  le 
harpon  est  attaché,  et  toutes  les  vessies  qui  y tien- 
nent. I*es  canots  suivent  cos  vessies,  et  chaque  Fois 

^jue  l’animal  réparait  à La  surface  , les  harponneurs 
continuent, de  lui  enfoncer  leurs  crochets  dans  le’ 
corps,  jusqu’à  ce  que  le  nombre  des  bouées  flot- 
tantes qui  y sont  attachées  le  mette  dans  l’impuis- 
sance de  replonger  sous  l’eau.  La  baleine  expire 
bientôt^,  et  est  traînée  sur  le  rivage  au  milieu  des 
cris  de  joie  des  assaiilans.  On  la  coupe  sur-le-champ 
en  morceaux  : une  partie  est  destinée  pour  le  repas 
qui  termine  ce  jour  de  triomphe,  et  le  reste  se  dis- 
tribue entre  les  pécheurs,  33 

V.  Les  G rç>qn  landais , & l’approche  des  lunes  db 
printemps,  se  parent  de  leur  grande  jaqugjgfjle 
peau  de  chien  marin,  qui  est  bien  cousue  èt  qu’on 
peùt  remplir  d’air  en  soufflant  dedans.  L’homme  est 
renfermé  dans  cette  jaquette  enflée  comme  dans  une 
vessie;  mais  ses  jambes  et  ses  bras  sont  libre*.  Il 


est  armé  d’un  grand  couteau,  qui  poitd  à,  son  côté 
avec  une  pierre- à aiguiser,  de  gratuit  harpons,  de 
lances  et  de  flèches  ; et  après  quetqoe»  cérémonies 
religieuses,  il  entre  dans  son  canot,  qui  est  tonné 
de  peaux  de  phoques  ou  veaux  marins,  bien  conçues 
et  remplies  d’air  ; il  embarque  sa  femme  et  ses  en- 
faits  avec  lui , et  leur  fuit  courir  tous  les  dangers  de . 
cette  pèche.  Sur  celte  frôle  embarcation , il  glisse 
légèrement  sur  les  eaux,  s’approche  de  la  Iwileine 
avec  une  hardiesse  étonnante , l’attaque  avec  intré- 
pidité, et  lui  enfonce  des  harpons  attachés  à des 
îeaux  enflées  comme  des  ballons  et  qui  empêchent 
n baleine  de  plonger  , à cause  de  leur  légèreté  spé- 
cifique. Ce  gros  animal,  arrêté  sur  l’eau,  est  en- 
touré des  canots  de  Groenlandais,  qui,  la  lance  à la 
main , le  percent  de  coups.  Quand  la  baleine  est 
morte,  ils  se  jettent  à la  nage  avec  leur  jaquette, 
qui  les  soutient  dans  l’eau  ; ils  s’approchent , et, 
flottant  d’eux-mèmes  sur  la  mer,  ils  dépècent  l’ani- 
mal avec  leurs  couteaux,  en  jetant  la  graisse  dans 
leurs  canots.  Malgré  leurs  mauvais  outils,  ils  sa- 
vent détacher  les  binons  du  sa  gueule.  Leur  nourri- 
ture ordinaire  est  composée  de  cette  graisse  et  de  la 
chair  de  la  baleine. 

Opplen  nous  apprend  que,  de  son  temps,  les 
pêcheurs  de  l’Océan  atlantique  attachaient  aussi 
des  peaux  enflées  aux  haleines  pour  les  empêcher  de 
plonger. 

VL  Notes  sur  la  pêche  de  la  baleine  dans  le  grand 

Océan  , recueillies  par  M.  Pellion , enseigne  de 

vaisseau , et  extraites  du  Journal  des  Voyages, 

0e.  année y février  1826. 

Quoique  les  procédés  indiqués  dans  ces  notes 
aient  beaucoup  de  rapport  avec  ceux  dont  nous 
avons  parlé  en  traitant  de  la  pèche  de  la  baleine 
dans  les  mers  du  Nord,  nous  croyons  devoir,  ^iour 
compléter  les  renseigne  mens  acquis  sur  cefte  pêche 
importante  , les  insérer  dans  notre  ouvrage. 

La  pêche  de  la  baleine  et  l’extraction  de  l’huile 
qu’on  en  retire  ne  se  pratiquent  point  de  la  même 
manière  dans  les  mers  boréales  que  dans  celles  du 
sud.  Les  baleiniers  qui  se  rendent  dans  les  parages 
septentrionaux , ne  se  trouvant  ordinairement  pas 
trop  éloignés  des  continens,  ont  en  général  l’usage 
do  découper  le  corps  des  baleines  par  morceaux  pour 
les  encaquer  dans  des  barils,  et  ils  les  rapportent 
ainsi  jusqu’au  lieu  de  leur  destination,  où  l’on  pro- 
cède à l’extraction  do  l’huile.  Les  baleiniers  du 
grand  Océan , dont  les  campagnes  sont  beaucoup 
plus  longues  , partent  munis  de  tout  ce  qui  est  né- 
cessaire pour  exécuter  à bord  l’opération  tout  en- 
tière, et,  par  ce  moyen  r ne  se  chargeant  que  de 
l’huile  qu’ils  ont  obtenue , en  rapportent  une  plus 
grande  quantité. que  les  autres. 

C’est  de  l’appareil  et  do  l’instrument  à l’usage  de 
ccs  derniers  que  nous  donnons  ici  la  description  : 
M.  Pellion  l’a  recueillie  dans  son  voyage  autour  du 
monde,  sous  le  commandement  de  M.de  Freycinet, 
et  le  mérite  de  cet  officier  distingué  no  laisse  au- 
cun doute  sur  son  exactitude.  Elle  a un  but  utile, 
c’est  de  donner  l’idée  et  de  fournir  les  moyens  d’a- 
dopter généralement  cette  manière  d’équiper  les- 
navircs  baleiniers,  qui  parait  présenter  réellement 
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plus  d’avantages  que -l’autre.  {Note  du  rédacteur  du 
Journal  des  Voyages.  ) 

Le  caftot  cherche  à prolonger  l’nnimal  de  la  queue 
à la  téus;  le  harponneur  est  de  l’avant,  les  avirons 
sont  levés,  le  timonier  est  attentif;  Le  harponneur 
saisit  sur  la  fourche  le  premier  harpon;  il  juge  la 
distance,  commande  au  patron,  et  marque  de  l’œil 
la  place , qu’il  frappé  à l’instant  avec  son  fer  de  toute 
la  force  de  son  bras  : la  tête  est  la  partie  qu’il  doit 
toucher  de  préférence. 

La  baleine  est  quelquefois  si  bien  touchée,  qu’elle 
tourne  à l’instant  et  reste  sur  le  coup. 

Si  elle  demeure  un  moment^  la  surface,  entraî- 
nant le  canot  après  elle  , le  harponneur,  qui  a 
promptement  saisi  le  deuxième  fer,  le  loi  lance  de 
même  que  le  premier. 

Mais  le  plus  souvent  la  baleine  plonge  vertica- 
lement, c’est  cc  que  les  pécheurs  appellent  sonder . 
Alors  la  ligne  est  filée  autant  qu’il  le  faut,  pour 
ne  point  compromettre  l’embarcation-  Si  elle  s’en- 
gageait , elle  serait  coupée  de  suite,  de  même  que 
si  elle  dccapciait  de  sa  goujure,  en  venant  sdV  le  tra- 
vers; ce  qui  pourrait  foire  chavirer. 

On  a presque  .toujours  deux  lignes  , qui  font  480 
brasses  de  filin.  11  arrive  qu’on  est  forcé  de  tout 
filer  : on  met  alors  la  bouée  avec  son  pavillon  sur 
le  bout. 

Lorsqu’on  prévoit  le  dernier  cas  par  la  rapidité 
avec  laquelle  «onde  d’abord  le  cétacé,  ona  soin,  pour 
le  fatiguer,  de  ne  filer  qu’à  retour,  de  manière  que 
l’avant  du  canot  sur  lequel  passe  la  ligne  soit  main- 
tenu à fleur  d’eau.  On  est  également  attentif  à 
abraquer  lorsqu’il  y a un  peu  de  mou , et  il  ne  faut 
pas  oublier  d’arroser  la  ligne. 

Cependant  la  baleine  , épuisée  , remonte  bientôt 
à 1a  surface  pour. respirer;  la  ligne  s’obraque,  et  le 
canot  sa  halo  ninli  sur  le  monstre;  un  des  nageurs 
prend  le  double  du  filin  par  le  travers  et  s’accoste 
de  plus  près;  le  harponneur  , armé  de  la  lance,  le 
frappe  à cou  ns  redoublés  au  défaut  de  la  tête  ; le 
cétacé  ne  tarde  pas  à vomir  le  sang  par  son  soupi- 
rail, signe  certain  de  ses  derniers  efforts;  enfin  il 
tourne  sur  le  côté;  ss  nageoire  latérale  semble,  par 
des  mou  vemens  précipités,  posséder  ses  derniers  pri  n- 
cipos  de  vie.  Elle  s’abat  ainsi  en  peu  de  minutes,  et 
l’animai  est  mort. 

La  baleinière  prend  le  long  de  son  bord  ou  à la 
remorque,  si  elle  le  peut,  cet  énorme  corps;  ou 
i’éionge  à un  des  côtés  du  navire , et  on  l’élingue 
de  la  manière  suivante  : 

Deux  cAÜornes  sont  affolées  du  grand  mit  ; à l’une 
d’elles  est  fixé  un  croc,  lequel  se  croche  fortement 
à un  trou  pratiqué  près  de  l’œil  de  la  baleine,  et 
rela  en  venant  de  dehors  en  dodana.,  c’espà-dire  la 
caliornc  'passant  en  dehors  du  corps  et  venant  cro- 
< hcr  au  trou  du  dedans  : l'autre  se  fixe  à une  élingue, 
qui  suspend  le  corps. 

Le  croc  fait  tourner  le  poisson  , et  de  dessus  une 
planche  placée  extérieurement,  le  harponneur  dé- 
coupe la  graisse  à mesure  avec  le  couteau  fait  ex- 
près. Cette  graisse  se  coupe  d’abord  eu  spirale  , et , 
{lardes  incisions  faites  dans  le  sens  de  sa  longueur, 
on  en  détache  des  quartiersen  forme  de  parallélipi- 
pèdeii  lin  homme  pique  ces  quartiers  avec  la  lotir- 
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chelte , et  les  donne  à bord,  où  ils  sont  de  suite 
placés  sur  Ip  chevalet  pour  être  hachés  à l’aide  du 
croc  ot  du  couteau. 

Lorsque  les  morceaux  de  graisse'  sont  hachés,, ils 
sont  de  suite  juté»  dans  la  chaudière,  et  lorsqu’ils 
ont  rendu  toute  leur  huile,  ils  servent  à faire  du  feu. 

L’huile  olarifiée  est  prise  dans  *le  deuxième  ré- 
servoir et  mise  en  pièces. 

Le  blanc  de  baleine  ou  sperina-ceti  est  mis  d’abord 
dans  de  grandes  caisses  en  cuivre  étamé,  qui  sont 
pincées  dans  l’entrepont , de  chaque  côté  du  grand 
mât > et  dont  les  ouvertures  donnent  sur  le  pont. 
Ce  blanc  est  fondu  à loisir  ot  avec  soin  , et  pii*  dans 
dès  caisses  en  cuivre  pouFêtre  arrimé. 

Armement  d'une  baleinière . 

Sept  avirons,  dont  un  en  gouvernail  ; cina  harpons, 
dont  deux  en  bataille  sur  la  fourche  ét  grées  de  leuTs 
lignes;  les  trois  autres  dans  des  étuis,  le  long  du  vai- 
grage ; trois  lances,  dont  une  en  bataille , les  deux 
autres  en  étuis  comme  les  harpons;  une  hache  , un 
couteau  dans  une  graine  de  l’avant;  une  bouée  avec 
son  signal  ; une  ou  deux  lignes  (d’un  blinder  pouces 
et  demi  à-peu-près);  chaque  ligne,  de  34°  brasses, 
placée  dans  une  baille  , bien  lovée  et  couverte  d’un 
prélart;  un  màt , une  voile,  un  bidon,  un  ga- 
inelot.  * 

Appareil  pour  fondre  la  graisse* 

Deux  chaudières  eu  cuivre  placées  dans  un  four- 
neau, en  briques,  qui  lui-méme  repose  sur  un  ré- 
servoir d’eau  pratiqué  dans  le  pont. 

Deux  réservoirs  eu  cuivre  sont  sur  les  faces  laté- 
rales du  fourneau  ; la  graisse  fondue  ou  l’huile  coule 
dans  ces  réservoirs  par  les  ouvertures  pratiquées 
dans  la  partie  supérieure  de  l’appareil  et  y corres- 
pondant. 

Le  plus  pur  dq  cette  huile  s’introduit  par  une 
grille  fermée  par  un  robinet  extérieur,  et  placée  au 
haut  d’une  des  faces  de  chaque  réservoir;  il  s’intro- 
duit, dis-je,  dans  d’autres  grands  vases  de  fonte, 
où  on  le  prend  avec  la  cuiller  pour  le  vider  dans  la 
manche.  i 

Les  morceaux  de  graisse  qui  sont  jugés  ne  plus 
rendre  d’huile  sont  enlevés  avec  une  fourchétte 
et  mis  au  feu,  que,  seuls'?  ils  entretiennent  : les 
plus  petits  sont  enlevés  avec  l’écumoire. 

VU.  Emploi  des  fusées  d la  Con  grève  pour  la  pûckt 
de  la  baleine  , et  description  de  ces  fusée t%  (Ex- 
trait d’une  lohre  datée,  du  y septembre'  1822 , 
adressée  au  lieuteoaut  Colguhoun , de  l’artillerie 
royale,  par  le  capitaine  Kay,  commandant  le 
navire  baleinier  la  Afarguetitey  de  Loniirvt.  Jour- 
nal des  Voyages.)  K 

a Je  vous  adresse  le  récit  de  quelques  essais  que 
j’ai  faits  avec  des  fusée*  u la tîcigrôvt.  Craignant 
que  les  harponneur*  ne  tirassent  pas  juste’,  je  vou- 
lus essayé  par  moi*méme  l’effet  des  fusées  ; mais  ce 
ne  fut  que  le  8 juin  que  L’ocçftsiûo  s’en  présenta. 
Ledit  jour,' de  grand  malin,  une  baleine’ d’une 
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qu'elle  produisit  sur  ce  poisson  fut  terrible  : toutes  «es 
articulations éprouvèrent  un  mouvement  convulsif, 
et  après  avoir  été  quoique*  secondes  dans  cet  état 
d'agitation,  elle  se  renversa  sur  le  dos,  et  expira. 
Nous  découvrîmes,  en  la  dépeçant,  que  la  fusée 
avait  pénétré  A travers  le  lard  , et  avait  éclaté  entre 
les  côtes.  La  baguette  et  U partie  inférieure  de  la 
fusée  furent  retirées  entières  t la  partie  supérieure 
avait  éclaté  en  morceaux.  Je  tentai  ma  seconde 
épreuve,  le  9 juillet , sur  une  baleine  de  la  môme 
dimension  que  la  première;  mais  le  mouvement  ra- 
pide du  poisson  , joint  A une  grosse  mer  qui  agitait 
beaucoup  ma  chaloupe  , fut  cause  que  la  fusée 
n’entra  qu’au-dessoun  du  milieu  du  corps,  ce  qui 
on  diminua  beaucoup  l’effet;  cependant  l’explosion 
donna  une  forte  secousse  k l’animal , qui  plongea 
sur-le-champ  , mais  se  releva  ensuite,  en  soufflant 
par  sca  évents  une  immense  quantité  de  sang.  La 
baleine  fut  alors  harponnée  et  tuée  arec  des  lances. 
Lorsqu’on  la  dépeça,  on  ne  put  trouver  qu’une  por- 
tion de  baguette  : il  parait  tfonc  probable  que  la 
fusée  a éclaté  dans  le  corps  du  poisson. 

La  fusée  dont  on  se  sert  est  contenue  dans  un 
tube  ou  cylindre  creux,  do  7 à 8 pouces  do  lon- 
gueur et  d’environ  3 pouces  de  diamètre.  Klle  se 
meut  librement  dans  le  tube  , qu’on  tient  A la  mnin 
comme  un  pistolet  ; la  partie  destinée  A entrer  dans 
le  corps  de  l’animal  est  armée  d’une  pointe  d’acier, 
à une  légère  distance  de  laquelle  se  trouve  un  petit 
globe  de  fer  de  fonte  destiné  A éclater  comme  un 
obus;  puis  vient  l’artifice,  qui  fait  mouvoir  la  fusée 
comme  une  chandelle  romaine.  L’artilleur  qui  la 
lance  peut  viser  comme  avec  une  arme  A feu  : or, 
telle  est  la  justesse  du  tir  que  ce  moyen  comporte , 

Jju’à  la  distance  de  3o  à 40  verges  on  atteint  très- 
acileracnt  l’animal  dans  la  partie  du  corps  A laquelle 
on  a visé.  La  fusée  sort  assez,  lentement  «lu  cylindre 
pour  que  peut-être  (car  l’expérience  n’en  a pas  été 
laite  ) on  pût  dérouler  une  ligne  qui  y serait  atta- 
chée ; bientôt  la  vite sae  devient  extrême , et  si  elle 
frappe  perpendiculairement  la  baleine  , elle  y pé- 
nètre à la  profondeur  de  5 A 6 pieds,  éclate,  et  d’a- 
bord  semble  avoir  anéanti  l’aniinal , qui  demeure 
stupéfait,  engourdi,  puis  frissonne  et  revient  A la 
vie,  mais  pour  n’oflrir  qu’une  faible  résistance. 
L'explosion  a lieu  même  sous  l’eau  , ce  qui  prouve 
que*  le  feu  de  ces  fusées  no  s’y  éteint  pas.  On  pou- 
vait craindre  que  la  mort  presque  subito  de  l’animal 
ne  le  flt  couler  A fond  ; mais  il  n’en  est  rien. 

Rêglemcns  sur  la  pêche  de  la  baleine. 

I*a  pêche  de  la  baleine  et  du  cachalot  exige  de 

Srands.  frais,  et  elle  est  accompagnée  de  grands 
angers  ; et  comme  cette  pèche  est  une  source  de 
richesse  et  vin  moyen  de  former  des  matelots,  les 
gouvexnèmens  dé  l’Buropd  accordent  des  encoura- 
gement A ceux  qui  a’y  livrent.  Nous  en  parlerons  n 
l’article  Pêche  maritime,  $ 1 1 , et  nous  donnerons  A 
la  fin  du  ce  Dictionnaire  le  texte  des  réglement. 

BALEINE  DES  EAUX  DOUCES.  On  a donné 
ce  nom  au  Glanls.  V.  ce  mot.  r 

BALE1NON  ou  BALEINEAU.  Jeune  baleine. 
BALKNAS.  C’est  le  membre  de  la  baleine  mAle. 


BALENGEH.  Nom  qui  semble  avoir  été  donné 
aux  bAtimcnr  qui , dans  le  moyen  Age,  péchaient 
la -baleine  dans  l’Océan. 

BALISAGE.  C’est,  en  terme  de  rivières,  le 
balaicment  ou  plutôt  le  nettoiement  que  l’on  fait 
des  rivières  en  les  faisant  curer,  et  en  ôtant  de  leurs 
lits  les  troncs  d’arbres,  poutres  et  autres  choses  qui 
peuvent  nuire  à la  navigation. 

BALISE,  mot  qui  vient  du  latin  barbare  palitia , 
p ali ti us.  Les  balises  sont  des  signaux  qu’on  met  sur 
les  écueils  auprès  des  atterrages,  pour  qu’on  puisse 
les  éviter.  Ce  sont  des  perches  qu’oit'  enfonce  dans 
le  sable  ou  dans  la  Vase  ; d’autres  fois  ce  sont  de* 
coffres,  des  tonnes  ou  des  tonneaux  de  bois  léger, 
retenus  par  des  chaînes.  Les  pêcheurs  appellent 
aussi  balise  une  bouée  qui  indique  OÙ  est  établi  un 
filet  par  fond  pour  le  retrouver  plus  aisément.  Ces 
bouées  s’appellent  communément  des  signaux. 

BALISEE  II.  On  appelle  ainsi  celui  qui  veille  A 
ce  que  lc9  riverains  laissent  18  pieds  sur  le  bord  des 
rivières pour  la  navigation. 

BALiSTE.  Machine  de  guerre.  On  f’e*  servait, 
dans  le  moyen  Age,  pour  tuer  les lialçi&es.y  . ce  mot. 

B A LISTE,  batistes.  Genre  de  poissons  de  la 
division  des  branchiosteges , dont  le  caractère  con- 
siste A avoir  une  nageoire  sotte  lo  corps , placée 
au-dessous  ou  presque  au-dessous  des  nageoires  pec- 
torales ; la  tête  et  le  corps  comprimés  latéralement  ; 
huit  dents  au  moins  A chaque  mâchoire  ; l’ouverture 
des  branchies  très-étroite;  les  écailles  ou  tubercules 
réunis  par  une  forte  membrane. 

Ce  genre  renferme  vingt -huit  espèces  connues. 
Nous  ne  parlerons  que  des  deux  espèces  qui , A rai- 
son des  mers  qu’elles  habitunt  et  de  la  qualité  de 
leur  chair,  peuvent  intéresser  les  Déthcurs  français. 

Le  B a liste  - Vie  tu.  E , ou  la  Vieille  , batistes 
vetula  ( Lin. ) , ainsi  nommé,  parco  que  ce  pois- 
son semble,  lorsqu’il  est  pris,  grogner  entre  ses 
dents  comme  une  vieille  lemme,  a ia  rayons  ou 

f dus  11  la  nageoire  ventrale,  et  point  d’aiguillons  sur 
es  côtés  de  la  queue.  Il  parvient  jusqu’A  3 pieds  de 
long,  lia  le  dos  d’uh  jaune  foncé,  rayé  de  bleu;  le 
ventre  gris,  de  chaque  côté  de  l'œil  ; sept  A huit  pe- 
tites raies  d’un  beau  bleu;  le  bord  des  lèvres  et  les 
nageoires  également  bleus;  la  queue  traversée  par 
des  bandes  de  même  couleur,  et  terminée  par  ui»e 
nageoire  en  croissant.  11  est  bien  défendu  sur  le  de- 
vant du  corps,  mais  il  ne  l’est  pas  autant  sur  le  der- 
rière; et  c’est  par-U  que  les  gros  poissons  le  saisis- 
sent lorsqu’ils  veulent  eu  faire  leur  proie. 

Ce  poisson  se  trouve  dans  toutes  les  mers,  entre 
les  tropiques.*  js,.. 

On  le  pêche. A l’hameçon  et  A la  fouanc.  On  le 
mange  grillé,  après  l’avoir  écçrché. 

LcB*LisTE-CAr&isçuK,  connu  A Marseille  sou»  le 
nom  do  porc , k raison  de  son  grognement,  sembla- 
ble A celui  des  cochons,  et  dans  d’autres  endroits  sous 
les  noms  de  æuris  ou  poupon  noble,  se  trouve  dans 
toutes  les  mers  des  pays  chauds,  même  dans  la 
Méditerranée.  Il  a 3 rayons  à 1a  première  nageoire 
dorsale,  point  de  grands  aiguillons  auprès  du  rayon 
do  la  nageoire  ventrale,  la  uagpoirc  de  la  queue  ar- 
rondie, et  les  couleurs  du  corps  brillantes  et  variées. 


BAN 

BALLE  ^ 1 RAINER  LA  ).  On  nomme  ainsi  une 
pèche  qui  se  fait  avec  une  ligue  gArnie  dans  sa  lon- 
gueur de  petites  baguettes  dites  ba  luettes,  à l’extré- 
mité desquelles  sont  empilés  des  haims  , et  cette  li- 

Î,ne  est  terminée  par  une  balle  ou  petit  boulet  j qui 
4 fait  caler.  , 

On  voij.  dans  la  PI.  i a , fi  g.  9,  U disposition 
en  petit  d’un  appelet  pour  pécher  à la  balle.  Cet 
appelet  est  composé  d’une  cordo  a b,  <nii  a au  plus 
->  lignes  de  circonférence,  et  dont  la  longueur  est 
(Jéteruiinéu  d’après  la  profondeur  de  l’eau.  On  at- 
tache, le  long  du  cette  corde,  des  baguettes  menues 
d d,  à environ  2 brasses  les  unes  des  autres;  ces 
baguettes  ou  buluettes  ont  de  6 à y pouces  de  Ion- 
f:ueviff  et  à leur  extrémité  sont  placées  des  lignes  ff, 
de  2 ou  3 brasses  de  longueur,  et  qui  n’ont  de  gros- 
seur que  celle  d’un  fil  retors,  m^is  bien  travaillé; 
elles  servent  à soutenir  des  h ai  ai  s*  g g,  qui  sont  un 
peu  plus  forts  pour  la  pèche  du  maquereau  que  pour 
celle  du  merlan. 

Au  bolit  de  la  maîtresse  corde  a b est  un  boulet 
ou  une  balle  de  plomb  c du  poids  de  7 à 8 livres.  On 
appelle  cette  pèche  traîner  la  balle , parce  qu’elle  se 
fait  en  bateau  sans  voile*  Elle  a beaucoup  de  rap- 
port avec  colle  qu’on  nomme  au  libourct.  V.  au  mot 
Ligne,  où  la  pèche  à la  balle  est  décrite  plus  en  détail . 

BALLERLS.  Poisson  d’eau  douce,  qui  parait  être  1 
b Bouvière.  V.  ce  mot. 

BALSFS.  Les  pécheurs  de  Callao  et  de  Lima,  dans 
les  Indes,  nomment  ainsi  une  espèce  de  radeau  fait 
•le  roseaux  secs,  qu’ils  emploient  pour  la  pèche. 

BALLE  I TES.  Petites  baguettes  qu’on  ajuste 
le  long  de  la  corde  qui  sert  pour  pécher  à la  balle,  i 
V.  Balle. 

BAMBELLE.  Petit  poisson  de  5,  à 6 doigts  de- 
longueur,  que  l’on  trouve  dans  le  Inc  de  Zurich,  et 
qu’on  dit  être  du  genre  des  carpes.  Il  est  remar- 
quable par  line  caroncule  jaune  ou  rougeâtre  à la 
jointure  de  ses  nageoires,  par  une  ligne  brune  qui 
va  de  la  tête  à la  queue,  et  par  l'iris  de  ses  yeux, 
(jui  est  de  couleur  d’or  safrané. 

BANC.  Ce  mot  se  prend  , à la  mer,  en  différens 
sens.  On  appelle  banc  de  sa blc  une  espèce  do  mon- 
tagne  ou  a’ile  de  sable  qui  s'élève  au  fond  de  la 
mer.  Banc  de  poissons,  se  dit  d’une  multitude  de 
poissons  qui  vont  par  troupes  ; ce  qui  est  propre 
«ux  poissons  de  passage.  Banc  d* huîtres , de  moules 
ou  d’autres  coquillages,  est  une  multitude  de  ces 
crustacés,  qui  forment  des  lits  quelquefois  fort 
étendus,  et  qui  ont  plusieurs  pieds  d’épaisseur.  On 
nomme  rets  à banc  un  filet  qu’ou  tend  entre  le* 
bancs . V.  Manéts. 

BANDE  DE  FILET.  Ceux  qui  pèchent  avec  le 
sardinal  appellent  bande  de  filet  cinq  spens,  ajoutés 
les  uns  aii'  bout  des  autres.  Op  nomme  aussi  de  ce 
nom  les  ailes  qu’ou  ajoute  aux  manches  de  filets. 
V.  Spens  ' 

BANDEAU.  Portion  de  la  manche  des  filets  qui 
eu  ont. 

BANDELETTE.  Poisson.  V.  Cépole-Tasnia • 
BANDINULKS.  Lignes  qu’on  attache  à la  tête 
d’un  filer,  uu’on  tend  à la  basse-eau  et  qu’on  enfouit 
dans  le  sable  par  l’autre  bout,  pour  faire  une  espèce 
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d’étai,  qui  empêché  1er  filet  de  se'renverser  quand 
la  mer  se  retire.  V.  Étalières . 

bandoulière.  On  appelle aînirt,  sur  tes  côtes 

de  France,  deux  espèces  de  poissons  du  genre  Labre • 
V.  ce  mot.  v*% 

BANNE.  Grande  toile  formée  de  plusiÿfer»  lés  t 
on  s’en,  sert  pour  former  des  tentes  et  pour  d’au  trcf 
usages.  En  quelques  endroits,  on  appelle  banne  la 
'Hue  des  tramaux.  V.  Fluc. 

BANNETON.  C’est  unf  espèce  de  coffre  qt^t*  les 
pécheurs  Construisent  dans  les  rivières,  fermant  à 
clef,  percé  dans  IVan  , et  qui  leur  sert  de  réservoir 
pour  garder  le  poisson.  On  appelle  cebi.com  muné- 
ment  boutique. 

Les  officiers  des  eaux  et  forets  peuvent  en  faire  Ta 
visite  pour  connaître  si  le  poisson  qoi  y est  enfermé 
est  de  l’échantillon  prescrit..  ( Ordonna  de  1669/  ti- 
tre XXXI,  art.  14 . ) 

BANQUE.  Los  pêcheurs  de  la  morne  disent  qu’iU 
sont  banques  lorsqu'il*  sont  arrivés  sur  le  banc  où 
se  trouvent  les  morue#.  ' 

BAR,  n ercapunctata.  (Lin.)  Poisson  du  genre  des 
perches  de  Linnæus,  que  Laccpède  a réuni  à ses  mi- 
tropomes  sous  celui  de  centropomc-loup. 

Dénomination.  Ce  poisson  est  connu  cous  le  nom 
de  bar  aux  sables  d’Olonne,  et  il  se  nomm#  I oublie 
\ Noirrtloutier ; loup  à Tféguier,  A Lannion  et  en 
beaucoup  d’autres  endroits  ; en  Provence,  dréligny ; 
dans  la  Gironde,  brigue , et  ailleurs  loupasson  et  t u - 
bin.  C’est  le  basse  ou  bosse  des  Anglais;  le  lupo  des 
Espagnols  ; Varanco  des  Toscans;  le  spigolaùt s Ro- 
mains ; le  varolo  des  VénilierfS  ; le  salmbarsch  des 
Allemands , et  le  zec  snoeck  des  Hollandais. 

Description . — Ce  poisson  ( voy»  la  PL  b \fig.  j o) 
a 9 rayons  aiguillonnés  à la  première  nageoire  du 
dos,  14  rayons  à 1a  seconde  , 3 rayonj  aiguillonnés 
et  1 1 rayons  articulés  à la  nageoire  de  i’anu»,  la 
caudale  en  croissant,  les  deux  mâchoires  également 
avancées,  les  dents  des  mâchoires  courtes  et  poin- 
tues, le  palais  hérissé  de  petites  dents,  deux  orifices 
a chaque  narine,  les  yeux  très-rapprochés , les  écail- 
les petites , la  couleur  générale  blanche , le  dos  bru- 
nâtre, les  dorsales  et  l’anale  rougeâtres,  les  pecto- 
rales et  les  thoracines  jaunes,  la  caudale+noiràtre. 

Duhamel  dit  qu’on  a pris  des  bars  auprès  de  l’em- 
bouchure de  la  Loire,  qui.pesaient  jusqu’à  3o  livres, 
ün  en  prend  sur  les  côtes  de  la  Picardie  et  doCatnt, 
ui  ont  a ou  3 pieds  de  longueur,  sur  8 â 10  po'üces 
e circonférence.  y 

Habitation.  — On  trouve  le  bar  ou  lotip  non- 
seulèment  dans  l’Adriatique  et  dans  toute  la  Médi- 
terran<  e 9 mais  encore  dans  les  eaux  do  l’Océan , sur 
les  côtes  de  l’Europe , particulièrement  dans  le  golfe 
de  Gascogne,  dans  la  Manche  et  dans  le  golfe  Bri- 
tannique. Ce  poisson  nage  volontiers  à la  surface  «le 
l’eau  , et  se  plaît  à l’emootichure  des  ileuves  et  des 
rivières  ; mais  il  ne  s’engage  qutf  rarement  dans  leur 
lit.  On  le  trouve  assez  abondamment  sur  ica  sables 
de  Concarneau,  d’Audicrne,  de  Donrmcmes , du 
Conquet,  de  Chateaulin,  etc.  # v .Z 

Nourriture.  — Le  bar  est  très-hardi  et  très- vo- 
race : voilà  pourquoi  on  lui  a donné  le  nom  Be 
loup.  . 
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Propagation.  • — 11  fraie  à l'embouchure  dca  ri- 
vières quelquefois  deux  fois  par  an.  Ses  œufs  ont 
souvent  été  employés , comme  ceux  des  autres  pois- 
sons, à faire  une  préparation  que  Ton  nomme  buu- 
targue  ou  bolargo.  ■ 

Qualités • — 5a  chair  est  très  - délicate , et  on  la 
préfère  même  à celle  du  mulet  ; mais  « lie  a beau- 
coup d'urètes.  Les  anciens  IL  « mai  ns  La  recherchaient 
beaucoup  et  payaient  ce  poisson  très-cher.  IL  ai- 
maient sur-tout  à montrer  >ur  leurs  tables  les  loups 

3ue  J*on  prenait  dans  le  Tibre  entre  les  deux  ponts 
e Home.  Cependant  ou  a toujours  dû  préférer,  sui- 
vant Rondelet,  ceux  de  ces  poissons  qui  virent  au- 
près de  l'embouchure  des  Heures  A ceux  qui  remon- 
tent dans  les  rivières;  ceux  que  l'on  trouve  dans  les 
étangs  aalés  A ceux  que  l'un  prend  auprès  de  l'oin bou- 
chage des  Heures , et  ceux  que  l'on  rencontre  dans 
la  haute  mer  à ceux  qui  ne  quittent  pas  les  étangs 
salés.  On  dit  que  sa  chair  se  corrompt  promptement. 

Pèche.  — Quoique  le  bar  ne  soit  point  un  poisson 
deqxtssage,  la  vraie. saison  de  le  pécher  est  dans  les 
mois  d'août,  septembre  et  octobre,  quand  les  pois- 
sons de  cette  espèce  se  rassemblent  par  troupes  dans 
les  anses  où  ifsc  rend  quelque  ruisseau  d'eau  douce: 
en  ce  cas,  on  en  enveloppe  quelquefois  un  nombre 
avec  des  filets  «l'enceinte.  On  en  trouro  dans  les 
parcs,  les  filets  tournant,  et  l'on  en  prend  entre 
les  roches  avec  des  filets  traversons  ou  avec  la  seine 
A la  traîne  : pour  cela,  on  fixe  un  bout  du  filet  A 
terre,  et  on  traîne  l'autre  avec  un  bateau  : les  mail- 
les de  cès  filets  ont  a pouces  d'ouverture  en  carré  ; 
la  tète  est  garnie  de  Hottes  de  liège,  et  il  n'y  a point 
ou  peu  de  lest  au  pied,  le  poids  du  filet  suffisant 
pour  le  faire  caler  ; et  comme  on  ne  se  propose  que 
d«  prendre  des  poissons  qui  nagent  entre  deux  eaux, 
on  ne  cherche  point  que  le  filet  porte  «or  le  fond. 
Oji  tend  ces  filets  d'enceinte  on  étentes  lorsque  la 
mer  commence  à perdre;  et  quand  l'eau  est  tout-A- 
faik  basse,  on  trouve  le  filet  à sec  avec  les  poissons 
qui  se  sont  maillés,  et  ceux  qui  se  sont  embarrassés 
dans  les  replis  des  filets.  On  ait  que  le  bar  ne  mord 
oint  aux  iiaims  ; néanmoins  on  eu  prend  avec  les 
•liais  quand  on  les  amorce  avec  des  vers  de  mer  ou 
de  terre,  môme  avec  les  crabes,  qu'on  nomme  pol- 
trons. -, 

BARANDAGE.  On  appello  barandage  une  ma- 
nœuvre qui  se  fait  au  moyen  d'un  grand  filet  qui 
barre  tout  le  lit  d'une  rivière.  A une  grande  dis- 
tance de  ce  filet,  les  pécheurs,  portés  par  des  ba- 
teaux, remontent  la  rivière,  en  y jetant  des  pierres 
et  en  faisant  beaucoup  do  bruit.  Lorsque  les  pois- 
sotUj  ainsi  chassés,  »e  trouvent  assez  rapprochés 
du  filet,  on  le  replie  eu  demi-cercle  vers  le  rivage, 
et  on  pèche  avec  des  éperviers  le  poisson  ainsi  ras- 
semblé. 

Autre  lois  les  pécheurs , et  même  les  officiers  des 
maîtrises,  se  donnaient  ainsi  le  plaisir  de  la  pèche. 
Cela  arrivait  ordinairement  nu  mois  de  mai , et  eette 
partie  de  plaisir,  très-nuisible  à la  population  des 
rivièrer,’  se  nommait  aussi  la  fare. 

Celte  façoq  de  pécher  est  défendue  par  l'ordon- 
uance  de  1669,  lit.  XJÎX1,  art.  10.  V.  Barrage. 

BA  RA  LD -GODE.  L'un  des  noms  du  tacaud. 
V.  ce  mot. 
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BARBAR1K.  On  appelle  barbaries  les  jeunes  bar- 
beaux. 

BARBEAU,  cyprinus  barbu*.  ( Lin.  ) C'est  u ne  es- 
pèce de  poisson  uu  genre  des  cyprins , qu'on  trouve 
dans”  les  rivières  d'Europe,  et  qui  tire  sou  nom  d** 
quatre  filamens  qu'on  remarque  aux  angles  inférieur** 
de  son  museau.  On  l'appelle  aussi  barbota  barbet, 
barbiUiau , et,  lorsqu'il  est  pc il t ^barbillon,  barbion. 

Histoire.  — Il  était  connu  des  anciens,  l'hiloxôn»* 
de  Lcucade,  cité  par  Athénée,  prétend  que  ce 'pois- 
son n'est  pas  favorable  à l'amour,  et  que , pour  cent 
raison  , il  était  consacré  à la  chaste  Diane.  Il  serai: 
difficile  d'expliquer  pourquoi  les  Grecs  avaient  adopt«- 
celte  opinion,  le  barbeau  ne  lo  cède  en  qualités  aphro- 
disiaques à aucun  des  poissons  de  la  famille  des  cy- 
prins. 

Ausone  n'a  point  ignoré  que  plus  ce  poisson  de- 
vient vieux , plus  sa  chair  acquiert  de  saveur.  Il  çn 
est  parlé,  sous  le  nom  de  berbix , dans  un  acte  an- 
térieur A Charlemagne  : c'est  le  testament  de  saint 
Willebroden  faveur  du  monastère  d'Eptcritach,  sous 
la  date  de  726. 

On  prétend , dit  Coulon , que  l'abbaye  de  Barbeau, 
fondée  par  Louis  Vil , fut  ainsi  nommée,  parce  que 
ce  prince,  péchant  dans  la  Seine,  prit  un  do  ces 
poisson!  qui  avait  dans  l'estomac  une  pierre  pré- 
cieuse. Le  barbeau  fut  souvent  placé  dans  les  armes 
do  la  noblesse ^ A diverses  époques,  il  fut  pris  des 
mesures  pour  la  conservation  de  l'espèce,  comme 
our  celle  de  la  carpe  et  du  brochet.  Lo  barbeau  de 
aint-Florcnlin  est  spécialement  cité  dans  les  Pro- 
verbes du  XII P.  siècle. 

Description.  — ( V.  bi  Pl.  9 , fig.  3.  ) Il  a le  oorps 
allongé  et  arrondi  comme  le  brochet , olivâtre  en 
dessus , bleuâtre  sur  les  côtés,  et  blanchâtre  en  des- 
sous, les  nageoires  rougeâtres;  celle  de  la  queue  , 
qui  est  fourchue,  bordée  de  noir;  la  mâchoire  supé- 
rieure avançant  beaucoup  sur  l'inférieure;  deux  ran- 
gées de  cinq  dents  à chaque  mâchoire;  les  écailles 
striées,  dentelées  et  fortement  attachées  k la  peau. 

Ce  poisson  parvient  communément  à un  pied  et 
demi  de  long;  mais  on  en  trouve  qui  ont  jusqu'A 
3 pieds,  et  qui  pèsent  6 A 8 livres.  Il  y en  a même 
qui  pèsent  de  18  A 20  livres. 

Habitation . — Les  barbeaux  habitent  les  grands 
/louves  de  l'Europe,  et  particulièrement  ceux  du 
Midi.  IL  recherchent  las  bassins  profonds  eL  pier- 
reux, et  se  plaisent  dans  les  eaux  rapides  qui  cou- 
lent sur  un  fond  de  cailloux.  Au  moindre  bruit , 
ils  se  cachent  sous  les  rochers  saillans  et  s'y  tien- 
nent avec  tant  de  constance,  quar* lorsqu'on  veut 
fouiller  leur  asile,  ils  souffrent  qu'on  enlève  leurs 
écailles  et  reçoivent  même  la  mort  plutôt  quo  de  se 
jeter  dans  les  filets.  Ils  se  réunissent  en  troupes  de 
douze,  quinze  et  quelquefois  cent  individus  , et  se 
renferment  dans  une  grotte  commune , A laquelle 
leur  association  doit  lo  nom  de  nichée , quo  leur  don- 
nent les  pêcheurs.  Lorsque  les  rivières  charrient  des 
glaçons , ils  choisissent  des  graviers  abrités  contre 
le  froid  et  exposés  aux  rayons  du  soleil  ; et  m la  sur- 
face do  la  rivière  se  gèle,  ils  viennent  assez  fréquem- 
ment auprès  des  trous  qu'on  pratique  dans  La  glace. 

On  dit  que  lorsque  plusieurs  barbeaux  se  trou- 
vent réunis  dans  un  réservoir  où  iis  manquent  de 
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nourriture , ils  sucent  la  queue  les  uns  des  autres  , 
.tu  point  que  les  plus  gros  ont  bientôt  exténué  les 
plus  petits. 

Nourriture.  — Le  barbeau  se  nourrit  de  plantes 
aquatiques , de  limaçons , de  vers  , de  petits  pois- 
sons, d'insectes,  et  même  de  cadavres  qui  sont  jetés 
dans  l'eau,  et  de  la -matière  extractive  des  plantes 
qui  s'y  décomposent,  telles  que  le  lin  en  rotiissage. 

Propagation.  — Il  ne  produit  que  Tfers  sa  qua- 
trième ou  sa  cinquième  année;  le  printemps  est  la 
saison  [tendant  laquelle  il  fraie;  il  remonte  alors 
dans  les  rivières  et  dépose  ses  oeufs  sur  des  pierres, 
à l’endroit  où  la  rapidité  do  l’eau  est  U plus  grande. 
Sa  croissance  est  aussi  rapide  que  celle  de  la  carpe, 
lorsque  la  nourriture  ne  lui  manque  pas,  et,  comme 
elle,  il  vit  fort  long-temps. 

Qualités.  — ^Sa  chair  est  blanche  et  de  bon  goût; 
elle  est  meilleure  pendant  l’hiver  qu’après  le  fraif 
on  dit  que  ses  œufs  sont  très-malfaisans  ; cependant 
des  personnes  dignes  de  foi  assurent  en  avoir  mangé 
sans  inconvénient.  Il  parait  que  la  nature  des  eaux 
et  l'Age  du  poisson  ont  une  gronde  influence  sur  la 
qualité  de  la  chair  : les  jeunes  barbeaux  et  ceux  qqj| 
vivent  dans  les  étangs  fangeux  et  lea  rivières  bour- 
beuses ont  la  chair  plus  fade  et  plus  molle. 

On  mange  le  barbeau  cuit  en  étuvée  comme  la 
carpe,  ou  simplement  cuit  sur  le  gril,  avec  une  sauce 
blanche  aux  cApres. 

Pèche  du  bdrfhcau. 

Le  barbeau  est  de  tous  les  poissons  celui  qui  donne 
le  plus  facilement  dans  les  pièges  qu'on  lui  tend.  On 
le  pèche  à la  ligne,  avec  toutes  sortes  de  filets,  princi- 
palement avecl'épervicr  et  le  verveux,  et  on  le  prend 
aussi  à la  nasse,  avec  la  fouanc,  le  harpon  et  l'épée. 

Appâts.  — On  indique  comme  appât  propre  à 
l’âttirer,  un  mélange  de  vieux  fromage  dcCimyère, 
de  jaunes  d'œufs  et  d'un  peu  de  camphre,  placé  d$ns 
un  petit  sachet  de  toile,  que  l’on  dépose  dans  l’eau 
à l’endroit  où  l’on  veut  pécher  et  la  veille  de  la  pê- 
che. On  amorce  les  lignes  avec  des  vers  de  terre , 
des  sangsues,  de  petits  poissons  et  des  insectes  vi- 
vons. Ce  dernier  genre  d’appât  est  indiqué,  par 
M.  Bnsc  , comme  étant  le  meilleur,  sur-tout  si  l’on 
emploie  le  bonibice  du  saule,  qui  est  blanc  et  se 
voit  de  loin.  M.  Kresz,  auteur  du  Pécheur  français, 
indique  comme  appAts  la  viande,  le  fromage  de 
Gruyère,  les  vers  à queue  de  rat  que  l'yn  trouve 
dans  les  latrines,  et  les  vers  de  viande. 

Pèche  à la  ligne.  — Voici , d’après  M.  Kresz,  la 
manière  de  pécher  le  barbeau  à la  ligne.  On  emploie 
la  Ligne  à ba  rbillons  ( V.  ces  mots  ) , dont  le  plomb 
doit  être  d’uno  pesanteur  proportionnée  à la  force 
«lu  courant  dans  lequel  on  doit  le  jeter.  On  amorce 
avec  l’un  des  appâts  indiqués  plus  haut,  et  l’on 
« herche  une  eau  courante,  vive  et  profonde,  où  l’on 
jette  le  plomb  le  plus  loin  que  l'on  peut,  tenant  le 
blinde  baleine  do  la  main  droite.  Au  moindre  mou- 
vement que  l'on  ressent,  il  faut  redoubler  d'atten- 
tion pour  saisir  à propos  le  moment  de  piquer  le 
poisson.  Tant  que  l’on  ne  ressent  que  des  secousses 
peu  prononcée*  et  à intervalles  inégaux,  on  doit 
présumer  que  c’est  un  petit  barbillon  qui  ronge  l’a- 
ntoreeà  l’entour,  ou  un  gros  barbeau  qui  cherche 
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à s’en  emparer  t dans  ce  cas , il  faut  rester  tranquille  ; 
mais  dès  qno  l’on  sent  que  le  brin  de  baleine  est  tiré 
d’une  manière  non  équivoque  et  continuent,  ou 
qu’il  éprouve  un  tremblement  sans  secousses  inter- 
rompues, c’est  l’instant  dépiquer  ferme ,*ans  crainte 
de  déchirer  la  lèvre  du  barbeau  , qlti  est  fort  dtifre. 
Ce  poisson  est  vigoureux,  et  tient  extrêmement  au 
fond  lorsqu’il  est  niqué;  mais  comme  la  ligne  â sou- 
tenir est  très-solide,  on  peut  le  tirer  hors  de  l’eau 
sans  ménagement» 

On  pêche  encore  le  barbeau  avec  la  ligne  appelée 
ligne  à pécher  dxuis  les  pelotes , qui  est  la  même  que 
la  ligne  à soutenir,  ù l’exception  que  l’hameçon  doit 
être  empilé  sur  la  soie  de  la  ligne,  et  que  le  plomb 
n’en  est  éloigné  que  de  2 pouces,  parce  que  l’on  ren- 
ferme l’un  et  l’autre  dans  une  pelote  do  terre  grasse 
garnie  devers.  On  forme  ces  pelotes  avec  de  la  terre 
grasse  que  l’on  trouve  au  bord  des  rivières,  et  dans 
laquelle  il  ue  doit  y avoir  ni  saine  ni  gravier  ; on  la 
pétrit  de  manière  qu’elle  ne  «oit  J*as  trop  <hm*  et 
qu’elle  ait  néanmoins  assea  de  consistance  pour  des- 
cendre ou  fond  del’eau  sans  se  séparer. 

On  choisit  un  grand  fond  d’eau,  dont  on  nfesurc 
la  profondeur.  Si  elle  est , par  exemple,  de  i5  pieds, 
on  donne  20  pieds  de  longueur  â la  ligne,  afin  de 
conserver  une  pente  de  5 pieds  depuis  l’extremité 
du  brin  de  baleine  jusqu'à  1a  surface  de  l’eau  dans 
laquelle  on  jette  le  plomb.  La  règle  générale  de  cette 
pèche  est  que  la  ligne  soit  très -peu  flouante  sans 
être  cependant  tendue,  afin  que  le  pêcheur  puisse 
ressentir  plus  promptement  et  plus  sûrement  le  moin- 
dre attouchement  au  poisson. 

On  a,  dans  une  calotte  de  chapeau,  des  veis  de 
viande  bien  nettoyés,  pour  en  garnir  les  pelotes. 

Cette  pêchu'be* »e  fait  point  dans  le  grand  jour, 
parce  que  les  petits  poissons  viendraient  dévorer  les 
pelotes  et  nuiraient  au  succès;  on  la  commence  or- 
dinairement à 5 heures  du  soir,  et  on  la  continue  ju«- 
qn'à  4 heures  dn  matin. 

M.  Kresz.  la  pratique  de  la  manière  suivante,  qu’il 
assure  être  la  meilleure: 

Muni  de  tout  ce  qui  lui  est  nécessaire,  et  avant 
choisi  la  place  où  il  veut  pécher,  il  commence  par 
faire  descendre  au  fond  de  l’eau  uno  pelote  de  terre 
grosse  comme  les  deux  poings  , et  qu’il  a eu  soin  de 
garnir  d'une  quantité  suffisante  de  vers.  11  s'occupe 
ensuite  jusqu'à  6 heures  à préparer  la  terre  et  à 
nettoyer  les  vers.  A 6 heures,  il  commeàce  A pê- 
cher, et  pour  cela  il  prend  une  pelote  de  terre  de  1a 

Csseur  d'un  œuf,  également  garnie  de  vers,  dans 
t uelle  il  place  le  plomb  et  l'hameçon  amorcé  de 
vingt  à trentë  fers.  Il  roule  la  pelote  dans  ses  mains 
et  la  laisse  descendre  à fond  avec  le  plomb  et  l'ha- 
meçon. Cette  pelote  du^e  environ  10  minutes;  un 
bout  de  ce  temps,  il  relève  la  ligne  ef  enveloppe 
l'hameçon  dans  une  nouvelle  pelote  , et  ainsi  de 
>uite  tant  que  dure  la  pêche. 

A mesure  que  U pelote  se  dissout,  les  vers  que 
l’eau  entraîne  font  monter  les  poissons  ; s’ils  trou- 
vent la  pelote  entière,  ils  la  remuent  pour  manger 
les  vers  qui  en  sortent,  et  finissent  par  la  casser  ; et 
aussitôt  qu’ils  aperçoivent  la  quantité  de  vers  qui 
enveloppent  l'hameçon,  ils  se  jettent  dessus,  et, 
avalant  tout  d’un  coup,  ils  se  font  accrocher. 
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ï!  faut  avoir  soin  de  tenir  touioar*  le  scion  bien 
b-rmcdans  la  main  ; car,  Idrsqueiè  barbeau  arrive  à 
hi  peïot#,  il  la  secoue  avec  assez  de  Force  pour  la  Faire 
échapper;  mais  ce  n’est  pas  le  moment  de  le  piquer; 
il  faut  attendre  qu’il  appuie  fortement  et  fasse  sentir 
un  tremblement  « c’est  alors  qu’il  tient  toute  l’a- 
morce et  qu’il  faut  tirer  vivement  la  ligne.  11  est  rare 
de  ne  rien  prendre  à Cette  pèche,  où  l’on  amorce 
continuellement,  et  cependant,  observe  M.  Kresx  , 
il  arrive  quelquefois  que  l’on  demeure  3 ou  4 heures! 
sans  sentir  un  poisson,  après  quoi  l’on  fait  une  pèche 
heure u se.  U tant  donc  que  le  pécheur  s’arme  dc| 
patience  et  ne  se  décourage  point. 

Pêche  avec  la  ligne  de  fond , ou  jeu.  — Ou 
prend  des  jeux  n°.  i5,  des  plombs  d’une  livre,  et 
de*  hameçons  n®.  3,  empilé*  sur  deux  racines.  On 
amorce  les  hameçons  avec  de  petits  morceaux  de 
fromage  de  Gruyère  qu’on  a fait  tremper  une  demi- 
heure  dans  Purine  avec  deux  gousses  d’ail.  On  tend 
les  jeux,  l’un  après  l’autre,  dans  une  eau  courante; 
on  les  y laisse  une  demi-heure.;  au  bout  de  ce  temps, 
on  les  relève;  on  ôte  les  poissons  qui  y sont  prit-, 
et  on  remplace  les  morceaux  de  fromage  qui  ont  été 
emportés.  Un  tend  de  nouveau  le*  jeux , et  on  les 
relève  ainsi  de  demi-hnure  en  demi-heure.  On  peut 
amorcer  aussi  avec  des  vers  à queue , sans  changer 
les  hameçons  ; mais  si  l’on  veut  so  servir  de  vers 
rouges,  il  faut  prendre  des  hameçons  n°.  1 , et  ne 
tendre  les  jeux  qu’à  1a  nuit. 

Lignes  à gardons.  — On  peut  pécher  aussi  le  bar- 
billon avec  la  ligne  à grihfons,  même  avec  celle  à 
goujons;  mais  dans  ce  cas,  il  emporte  souvent  la 
ligne.  . 1 

Pèche  d P hameçon  dormant.  — Dans  cette  pè- 
the,  on  tend  plusieurs  hameçons  a -la-fois,  qui  ont 
lin  pouce  de  longueur,  et  on  attache  à chacun  d’eux 
une  ficelle  longue  d’environ  2 pieds.  On  amorce  les 
hameçons  avec  des  vers  de  terre  ou  de  petits  | ois- 
sons,  et  ensuite  on  attache  tous  les  hameçons  à une 
longue  corde,  en  les  éloignant  les  uns  des  autres  de 
2 piieds.  Après  ces  préparatifs,  on  se  rend  à l’en- 
droit où  l’on  sait  qu’il  y a des  barbeaux. 

Arrivé  sur  les  lieux  , on  fixe  le  bout  de  la  grosse 
conlo  à un  piquet  ou  à quelque  branche  ou  grosse 
pierre,  et  l’on  attacho  l’autre  bout  à quelque  pierre. 
On  prend  ensuite  cette  corde  de  la  main  droite,  et 
on  la  jette  dans  l’eau  le  plus  loin  que  l’on  peut;  on 
laisse  aipsi  les  hameçons  jusqu’au  lendemain  matin, 
où  l’on  va  retirer  la  corde  pour  prendre  les  poissons. 
Il  faut  observer  que  , dans  le  lieu  où  l’on  jette  les 
hameçons».  il  ne  doit  y avoir  ni  herbes  ni  racines 
d ’ÀGtttai*.  - ' f*--  - * -j  - 

Pêche  du  barbeau  à lafouanc.  — Cette  pèche  doit 
se  faire  dan*  des  endroits  où  l’eau  est  claire  et  pas 
très- profonde,  afin  qu’on  puisse  découvrir  le  poisson. 
On  'se  promène  doucement , et  sons  faire  de  bruit, 
dans  un  petit  bateau  : -et  lorsqu’on  aperçoit  un  bar- 
beau immobile,  on  prosd  la  louane  de  la  main 
droite,  et,  visant  droit  dessus , on  la  lance  sur  le 
poisson,  qui  s’y  accroche  , et  on  l’enlève. 

Poche  avec  les filets,  On  prend  le  barbeau  avec 

le*  filets  que  nous  avons  indiqués;  mais  on  ne  fait 
pas  avec  ces  fileta. de  pèche  particulière  pour  le  pois- 
ton-  Ou  le  prend  pèle -mêle  avec  les  autre»  espèces. 


L*  - **  Dispositions  réglementaires . » 

Les  pécheurs  doivent,  suivant  l’art.  12  du  lit.XXXI 
de  l’ordonnance  de  1669,  rejeter  dans  l’eau  les  bar- 
beaux qui  n’ont  pas  6 pouces  entre  l’œil  et  la  queue, 
à peine  du  100  fr.  d’amende  et  de  confiscation. 

Nous  devons  observor  que , parmi  les  moyens  que 
nous  avons  indiqués  pour  pécher  le  barbeau  , il  eu 
est  plusieurs  qui  sont  prohibés  par  les  régleincns  ; 
que,  par  exemple , il  est  défendu , par  l’art.  5 du 
lit.  XXXI  de  (ordonnance  de  1669,  de  pécher  pen- 
dant la  nuit,  par  l’art.  i<*4u  même  titre,  de  se  ser- 
vir de.lYpervier  dans  les  rivières  navigables  et  non 
navigables;  ut  par  l’art.  14,  de  jeter  d-ms  l’eau 
aucun  appât. 

BARBl.AU  DH  MKH.  V.  Rouget. 

BARBHLKT.  Outil  qui  sert  à faire  les  haims  , 
pt  qui  est  fixé  sur  l’établi.  V.  tiaimf 

BARBET.  Ou  donne  ce  nom,  dans  plusieurs  con- 
trées de  la  France  , au  puisson  appelé  rouget. 

BARBILLON.  Diininutifde  Barbeau,  v.  ce  mot. 

BARBILLON  ou  DARD1LLON.  C’est  aussi  lu 
petite  languette  de  l’haiiu , qui  sert  à empêcher  le 
poisson  de  se  débarrasser. 

BARBILLONS.  Ce  sont  des  appendices  qui  gar- 
nissent les  mâchoires  de  quelques  espèces  de  pois- 
sons. V.  Poisson. 

BARBILLON  JS ER.  C’est  relever  la  languette, 
ou  le  barbelct , ou  la  petite  lèvre  des  hnim*.  V. 
/faim. 


BAR  BOT  (PETIT).  V.  Loche. 

BARBOTTE.  On  donne  ce  nom  à la  loche , pois- 
son du  genre  cubie  , et  à la  lotte , poisson  du  genre 
des  gadts.  V.  Loche  et  Lote. 

ÜARBOTEAÜ  ou  BARBOITEAU.  L’un  des 
noms  de  la  Chevanne.  V.  ce  mot. 

BARBUE.  V.  Carrelet. 

BAUGES.  Ce  sont  du  très  - petits  bateaux  du 
poft  do  6 à 8 barriques,  dont  le  fond  est  plat,  qui 
portent  un  znÂt  et  une  voile,  etc.,  dont  on  fait 
usage  à Feutrée  de  la  Loire. 

j^i^UGUE.  Nasse  du  figure  conique,  qui  sert 
Jasa  Ta  Garonne  à prendre  de*  lamproies. 

BAR10STE.  Os  nomme  ainsi  en  Gascogne  une 
pièce  de  bois  qui  se  met  à l’arrière  de*  petits  ba- 
teaux nommés  fHadiires , et  ce  morceau  de  bois  sert 
à supporter  le  Haveneau.  V.  co  mot. 

BAROTTER.  C’est  'élever  des  piles  de  morues 
jusqu’au-dessous  du  pont.  V,  Morue. 

BARQUE  , du  latin  barca . Nom  générique  que 
l’on  donne  à de  pètits  bàtimens  propres  à naviguer, 
soit  sur  les^ivière* , soit  sur  la  mtr.  Chaque  pays 
a de* barques  dfe différentes  façons  et  de  differentes 
grandeurs;  les  plus  grandes  n’excèdent  pas  le  port 
de  100  tonneaux;  elles  sont  pontées,  et  portent 
trois  mâts  et  un  beaupré  ; mais  il  y en  a de  petites 
qui  ne  sont  point  pontées  , qui  ne  vont  qu’à  1»  rame 
pour  le  service  des  rades  : on  les  nomme  souvent 
barquettes . Les  pérheurs-eordiers  do  la  Manche  se 
servent  des  banques  longue*  de  Dunkerque,  qui 
sont  réputée*  bonnes  pour  la  pèche;  ‘elles  ont  un 
demi -pont,  qui  s’élend  jusqu’au  pied  du  grand 
mât  i souvent  on  les  appareille  en  brigantin.  JLes 
barques  lamanruscs  du  liàvre1  sont  de  petit*  bâlU 
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mens  qui  ont  26  pieds  de  quille,  7 pieds  et  demi 
de  bail,  point  deavont,  une  petite  tule  à l’avant  et 
à l’arrière  : on  sVn  sert  pour  toutes  sortes  de  pè- 
ches, principalement  1 e chalut , et  la  drague  ‘nour 
les  huîtres,  hiles  marchent  bien  et  soutiennent  bien 
la  mer;  le  maître- bau  est  au  tiers  de  la  longueur 
en  avant  ; elles  ont  beaucoup  de  façons  ; elles  ti- 
rent jusqu’à 3 pieds  et  demi  d’eau,  ne  ce  démâtent 
point;  mais  le  beaupré  et  la  baume  se  mettent 
tout-à-fait  en  dedans. 

Le  dauphin  a pu  servir  de  modèle  pour  la  coupe 
des  barques  légères;  mnis,  suivant  Pigafctta,  la  ga- 
lère a été  construite  d’après  la  forme  du  xiphiat- 
espadon.  «Ce  poisson,  dit-il,  que  nous  connais- 
sons à Constantinople,  a une  arme  de  plus  d’une 
brasse  de  long , conformée  comme  la  proue  d’une 
galère.  Les  nageoires  qu’il  a de  chaque  côté  repré- 
sentent les  rames,  et  la  qteue  le  gouvernail.  Les 
anciens  Grecs  avaient  l’usage  d’appeler  la  poupe  la 
queue  des  galères.  » {PigaJcUa,  in  notis  italiens  ad 

J.eonis  tacticnm  , 2()\.) 

Pour  la  pèche  de  certains  poissons  d’une  grande 
taille,  les  Grecs  donnaient  à leurs  barques  une 
coupe  allongée,  qui  se  rapprochait  beaucoup  de 
celle  du  corps  de  ces  animaux.  A la  faveur  de  cct 
artifice  , ils  s’en  approchaient  plus  aisément  ; ils  at- 
taquaient avec  avantage  l’espadon  : plein  de  sécu- 
rité et  trompé  par  l’apparence,  il  donnait  aveu- 
glément dan*  le  piège,  prenait  les  barques  pour  des 
poissons  de  son  espèce,  car  la  poupe  et  la  proue 
étaient  peintes  avec  des  couleurs  qui  ajoutaient  en- 
core à l’illusion,  et  se  livrait  ail  harpon  des  pé- 
cheurs. Un  artifice  à-peu-près  semblable  est  encore 
pratiqué  de  nos  jours  par  les  naturels  de  la  Nou- 
velle-Guinée. 

BARQUES  A VIVIERS.  Ce  sont  des  bAtimens 
destinés  à transporter  en  vie  le  poisson  de  mer  dans 
une  soute  qui  est  remplie  d’eau. 

BARRAGE.  On  appelle  ainsi  certain  droit  qu’on 
lève  sur  les  bêtes  do  soumie  et  sur  les  chariots  pour 
l’entretien  des  chemins,  et  il  est  probable  que  ce 
nom  vient  de  ce  qu’à  l’endroit  où  se  fait  la  percep- 
tion du  droit,  le  chemin  se  trouve  barré  par  une 
barrière. 

On  donne  aussi  le  même  nom  aux  établissemens 
que  l’on  forme  dans  les  rivières  pour  interrompre 
ou  détourner  le  coûts  de  l’eau. 

On  sait,  d’après  Aristote,  que  les  Grecs  n’igno- 
rnient  pas  l’art  d’établir  des  barrages  dans  les  ri- 
vières , et  qu’après  avoir  ouvert  des  canaux  de  dé- 
rivation , ils  les  recouvraient  de  fascines  et  d’herbe, 
au  milieu  desquelles  on  pratiquait  une  ouverture 
:>our  y pécher  pendant  l’hiver  quand  la  surface  de 
1.1  rivière  était  gelée. 

Ces  établissemcns  sont  défendus  par  nos  lois,  qui 
ne  permettent  pas  d'embarrasser  le  cours  des  eau*. 

( Qrd.  de  rôôç  , lit.  XXVII > art.  42.) 

Une  décision  du  ministre  des  finances,  du  5 jan- 
vier 181 5 (au  Recueil  des  Réglé  mens  forestiers)  au* 
torise  les  préfets  à ordonner  la  suppression  des  bar- 
rages établis  sur  la  Loire. 

Une  ordonnance  du  voi,  du  22  janvier  1874 
{ même  Recueil , t.  III)  s porte  que  le  ministre  de 
l’intérieur  peut  ordonner  fa  destruction  des  barra- 
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ges,  attendu  que  les  réglemens  sur  les  cours  d’eau , 
l’établissement  des  usines  et  les  constructions  aux- 
quelles elles  ]»euvenl  donner  lieÂ,  sont  dans  les  at- 
tributions du  ministre  de  ce  département. 

11  c«t  défendu  aux  marins  pécheurs  de  placer  des 
d idéaux,  barrages  et  autres  appareils. à l’embou- 
chure des  rivières  navigables.  ( Décis . minis  t.,  du 
20  septembre  182  1 , au  Recueil  des  Réglcm.  forest. , 
t.  II.) 

BAS-BORD  ou  BABORD.  C’est  le  côté  du  na- 
vire qu’on  a à gaucho  quand  , étant  à la  poupe,  on 
regarde  la  proue. 

BASCULE  ou  BOUTIQUE.  Bateau  au  milieu 
duquel  il  y a un  coffre  ou  vivier  rempli  d’eau  pour 
transporter  à Ilot  le  poisson  d’eau  douce  en  vie.  V., 
à l’article  Pèche , la  manière  de  transporter  le 
poisson. 

BAS-FOND.  Endroit  où  il  y a pou  d’eau  , et  où 
l’on  craint  d’échouer  : il  est  opposé  à grand-fond. 

BAS-ROBOR1N.  Ancien  instrument  de  pèche, 
que  l’on  ne  connaît  plus,  et  qui  était  prohibé  par  les 
ordonnances  de  i3a6,  i388,  1402,  i5i5et  i55o, 
citées  par  Saint- Yon,  page  224  , et  auxquelles  se 
réfère  l’ordonnance  de  1669  , lit.  XXXI,  art.  10. 

BASSOUIN.  Cordage  qui  répond  d’un  bout  à la 
ralingue  du  filet,  et  do  l’autre  au  halin. 
BÂSTENAGUE.  V.  Raie , Pastinague . 
BASTUDE.  V.  Battude . 

BATARD.  Les  pécheurs  donnent  ce  nom  à des 
vers  rouges  qu’ils  prennent  entre  les  fissures  des 
rochers  qui  bordent  les  côtes  de  la  mer , et  dont  ils 
se  servent  pour  amorcer  leurs  lignes. 

On  donne  aussi  ce  nom  au  rouget  dans  le  port  du 
Hàvre.  . 

BATARDEAU.  Du  latin  bastum , bâton,  le 
batardeau  étant  une  cloison  de  bâtons.  Cest  une 
espèce  de  digue  faite  do  pieux,  d’ais  et  de  terre 
pour  détourner  l’eau  d’une  rivière. 

BATEAUX,  BARQUES,  CllALOUFES.  On 
donne  le  nom  de  bateaux  aux  barques  dont  on  se 
sert  ordinairement  sur  les  rivières  et  lès  lacs,  et 
aux  petits  bàtirncns  de  mer  propres  à la  pèche,  et 
qui  vont  à la  voile  ou  à In  rame  : les  uns  ne  portent 
qu’un  màC  et  une  voile  ; d’autres  denx  mâts  et  deux 
voiles;  quelques-uns,  deux  mâts  et  trois-voiles. 

Les  plus  grands  bateaux  qu’on  emploie  pour  1a 
nècbe  aux  cordes  et  aux  haims  , et  qu’on  appelle 
oateaux-cordiers , sont  les  barques  de  Dunkerque A 
les  grands  pôle  tais , les  gros  cordicrs  da  Dieppe , 
les  clinquarts  de  Saint - Valéry  et  du  Boulonois. 

Voici  l’indication  des  différentes  espèces  do  ba- 
teiux  décrites  par  Duhamel  dins  son  Traité  des 
Pêches , t.  /,  sect.  1 r*.,y>.  38  et  suiv  ï 

i°.  Barques  longues  de  Dunkerque.  Les  plus 
grandes  ont  Aelft  à 5o  pieds  de  quille  , et  une  lon- 
gueur totale  de  5 2 à 5q  pieds  ï on  leur  donne  quel- 
quefois trois  mâts. 

2P.  Bateaux-pécheurs  de  Boulogne.  Ils  n’ont  qifeà 
27  pieds  de  quille,  et  une  longueur  totale  de  32  pieds. 
Ils  sont. m&tés , et  portent  trois  voiles. 

3°.  Bateaux- cordicrs  de  la  rivière  de  Somme,  Ce 
sont  de  fort  petits  bateaux  de  i5  à 18  pieds  de  Ion» 
rieur,  n’ayant  qu’un  petit  màt  et  une  seule  voile. 
U ne  sortent  guère- de  la  rivière. 
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4<>.  Batcaux-cordien  (P  Abbeville.  Ces  bateaux 
«uni  montés  par  huit  homme*. 

5®.  Bateaux-pécheurs  de  Cayeux.  Ces  bateaux, 
qui  sont  d'une  construction  particulière  , ayant  un 
grand  plat  de  varangue  , ont  3a  pieds  de  quille  , 
y pieds  de  bau  , 35  pieds  de  longueur  totale,  deux 
mats  et  deux  voiles  carrées*  On  leur  donne  beau- 
coup de  plate  varangue,  pour  qu'ils  tirent  moins 
d'eau,  à cause  des  bancs  qui  se  trouvent  au  dé- 
bouché de  la  Somme,  et  pour  qu’ils  échouent  plus 
4 in ■ ment , y étant  plus  fréquemment  exposés. 

6".  Bateaux-cordien  , dits  grande  clrn  quarts  de 
Sêùnt-Falery.  Ils  ont  27  pieds  do  quille,  environ 
3Ô  pieds  de  longueur  totale  , et  portent  detqr  mâts. 
Ces  bateaux  vont  u la  pèche  du  hareng  quand  il 
s'approche  de  la  côte. 

7 . Bateaux  du  T réport  et  du  bourg  if  A ait.  Ils 
ont  27  pieds  de  quille,  52  pieds  de  longueur  totale, 
deux  mâts , dont  le  grand  a 33  pieds  de  longueur, 
et  est  surmonté  d’un  mit  de  hune  de  10  pieds.  Ils 
vont  A la  mer  avec  un  matelot  et  un  mousse. 

8°.  Dogres.  V.  ce  mot. 

yJ.  Gondoles  ou  grands  dragueurs . Ce  sont  les 
plus  grandrbAtimens  qui  soient  employés  à U pè- 
che de  U morue  au  Nord , du  hareng  à Yarmoutli , et 
•les  maquereaux  à l’Ue  de  Bas  et  aux  côte*  d'Irlande 
Elles  ont  du  43  à 4^  pied*  de  quille  , et  de  5o  A 52 
pieds  de  longueur  totale  ; deux  mâts,  dont  le  grand 
a de  56  A 60  pieds  de  long , et  le  petit  de  38  À 40  : 
leur  port  est  de  75  à 80  tonnes ux. 

10  . Orevelles  ou  caravelles.  Cos  bAtimens,  qui 
sont  employés  sur  les  côtes  de  la  HAutc-Normandje, 
uni  de  34  A 36  pieds  de  quille  , et  de  35  à 40  pieds 
de  longueur  totale  ; ils  n’oat  que  deux  mâts  t leur 
port  est  de  a5  à 3o  tonneaux.  Ces  bateaux  fout  les 
grandes  pèches  dans  les  saisons  convenables.  11  y a 
de  petites  crevolles,  qui  ont  seulement  un  grand  mài 
et  un  mAt  de  misaine,  et  d’autres  beaucoup  plus 
grandes,  qui  servent  pour  le  commerce,  et  quel- 
quefois pour  les  grandes  pèches. 

ii°.  Bateaux-pécheurs  du  Palet,  de  Dieppe  et 
des  environs.  Ces  bateaux  sont  de  quatre  espèces  : 
\e%  grands  culs  ronds , le*  grandes  quenouilles,  les 
petites  quenouilles  et  les  batelets. 

ta1*.  Les  grands  culs  ronds  servent  pendant  toute 
i’annee  à la  pèche  aux  cordes , et  dans  la  saison  con- 
venable à la  pèche  du  hareng  et  du  maquereau.  Us 
ont  depuis  3a  jusqu’à  34  pieds  de  quille,  et  36  à 
38  pieds  de  longueur  totale.  Leur  port  n’est  que  de 
20  à a5  tonneaux , parce  qu’ils  ont  beaucoup  de  fa- 
çon : ils  portent  deux  mâts  et  deux  voiles.  11  y a 
des  culs  ronds  plus  petits,  qui  n’ont  que  22  à 
24  pieds  de  quille,  34  à 3^. pieds  de  longueur  to- 
tale, et -qui  ne  peuvent  porter  que  12  à »4  ton 
neaux. 

i3°.  Grandes  quenouilles  ou  bateaux  bâtards  du 
Palet.  Cette  espèce  de  bateaux  poletais  tient  le  mi- 
lieu entre  les  grands  et  les  petits  culs  ronds.  Oo*Vn 
sert  toute  l’année  pour  faire  l.i  pèche  ausfc  cordes. 
Ils  ont  de  24  à 26  pieds  de  quille , de  a8  û 3o  pieds 
de  longueur  totale , deux  mâts , et  leur  port  e£t  du 
8 à 1 o tonneaux  : ils  vont  à la  pèche  avec  sept  à huit 
hommes.  11  y a des  quenouilles  plus  petites  qui  ont 
26  pieds  de  longueur  totale. 
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On  donne  encore  lo  nom  de  petites  quenouilles  A 
des  batelets  qui  ont  »5  à 16  pied*  de  longueur  to- 
tale , de  4 à 5 pieds  de  largeur , et  deux  petites 
voilés. 

i4°.  l'Varneteurs  du  Petit- Veulle  ( faubourg  dx 
Dieppe  ).  Ils  servent  souvent  pour  la  pèche  aux 
grosses  cordes , à U c6te  d’Angleterre,  et  â prendre 
du  hareng  lorsque  ce  poisson  approche  des  cAtes. 

5°.  Ÿollcs  ou  biscayennes.  V.  Biscayennes. 

6°.  Bateaux-pécheurs  du  lièvre.  Oh  fait  j»en- 
dant  l’été,  au  HAvre  et  dans  la  plupart  des  ports 
que  l’on  vient  de  nommer,  la  pèche  au  libouretavec 
de  très-petits  bateaux,  où  se  mettent  deux  ou  trois 
hommes  ; et  en  hiver  six  à sept  hommes  font  cette 
pèche  avec  des  chaloupes  lamaneuses,  que  les  ha- 
bitans  du  HAvre , comme  à Dieppe  , nomment 
yolles  ou  biscayennes.  On  les  emploie  aussi  pour 
faire  lu  batelage  ; mai*  leur  vraie  destination  est 
d’aller  au-devant  des  bAtimens,  pour  les  entrer 
dans  les  ports. 

17°.  Bateaux -pécheurs  de  ta  /fougue . La  plu- 
part des  bateaux-pécheurs  do  la  Hougue  sont  ronds 
par-derrière  et  point  pontés;  ils  portent  deux  voiles 
carrées,  point  de  hunier  : leur  port  est  de  4 jusqu’à 
3o  tonneaux  et  au-delÀ.  Les  grands  sont  employés 
à la  pèche  du  maquereau  entre  Ouessant  et  les  Sor- 
lingucs  , et  à celle  des  huîtres  dans  la  baie  de  Can- 
cale.  Les  bateaux  au-dessous  de  3o  tonneaux  jus- 
qu’à 18  font  aussi  la  pèche  du  poisson  frais;  les 
plus  petits  ne  servent  qu’à  faire  cette  pèche  A une 
petite  distance  de  la  côte.  L’équipage  est  depuis 
quatre  jusqu’à  huit  hommes,  suivant  1a  grandeur 
des  bateaux. 

*8°.  J lin  an.  Chaloupe  de  2 à 3 tonneaux. 

1 90.  Lanion.  Petit  bateau  du  port  d’un  tonneau, 
pour  la  pèche  à la  ligne.  s 

20°.  Filadières , coumux  ou  gabarets.  Bateaux 
employés  sur  la  Garonne,  et  qui  sont  de  différentes 
grandeurs.  Il  y en  a qui  portent  ao  pieds  rie  l’étfave 
à l’étambot , et  qui  ont  ordinairement  i5à  16  pieds 
de  quille.  V . Filadières. 

2i°.  Bâti  mens  dont  on  se  sert  sur  la  Méditer- 
ranée. Ces  bAtimens  diffèrent  beaucoup  de  ceux  de 
l’Océan  per  leurs  grémens  et  par  leurs  formes.  Nous 
ne  parlerons  que  des  petits  pahtngriers,  c’cst-A-dire 
des  bateaux  qui  servent  à la  pèche  aux  cordes,  que 
les  Provençaux  appellent  pêche  aux  palan grcs.  Les 
balcatix-palougriers  sont  longs  et  pincés  de  l’avant  ; 
on  les  tient  fort  ras , et  pour  empêcher  l’eau  d’y  en- 
trer, on  met  au-dessus  du  plat-bord  des  planche* 
qui  entrent  à coulisse  dans  des  rainures.  On  Ate  ces 

fdanches  pour  ramer  , et  quand  on  va  à la  voile  ou 
es  met  en  place.  Ces  bateaux  n’ont  qu’un  mât  et 
une  grande  vergue. 

•jLe*  grandes  barques,  qu’on  nomme  leyts , ont 
deux  mâts,  deux  antennes  et  deux  voiles  latines  : 
H y a de*  tartanes  qui  en  ont  trois.  V.  Tartane. 

Dans  les  quartiers  de  Saint-Tropes  et  de  Fréjus, 
le*  pér  heur s-palangriers  se  servent  de  petits  bateaux 
qu’ils  nomment  /régalons,  qui  ont  environ  24  pied* 
<Je  longueur,  8 de  largeur,  une  tille  A l’avant  et 
une  tille  ù l’arrière  s trois  ou  quatre  hommes  s’en 
servent  pour  pécher  nuit  et  jour. 

A Narbonne  , les  bn féaux- pals ngriers  sont  le* 
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mêmes  que  ceux  qui  servent  pour  une  péçhe  au  filet, 
qu'on  nomme  Gangul.  V.  connût. 

Les  pécheurs- palongriers  d’Agde  se  servent  de 
bateaux  qu’ils  nomment  sa/Hinayes , appelés  ail- 
leur»  aissaugues  , qui  on(  22  piedt-de  long  sur  6 de 
large  ; d’autres  font  la  pèche  avec  de  petites  barques, 
qu’ils  nomment  comitUres , parce  qu’elles  servent 
aussi  à la  pèche  du  corail. 

22°.  Différent  petit*  bateaux  qui  servent  àda  pê- 
che* Ces  bateaux  sont  ï les  Marges  , le  Chaland , la 
Tillolle  ou  Tillotte.  V . ces  mots. 

Règlement. 

H est  défendu  aux  pécheurs  qui  font  la  pèche  à la 
mer,  le  long  des  eûtes  et  aux  embouchures  des  ri- 
vières, de  so  servir  de  bateaux  sans  quilles,  roàu  , 
voiles  ni  gouvernail , à peine  de  confiscation  desdits 
bateaux,  des  filets  et  des  poissons  , de  >00  livres 
d’amende,  etc*  Il  est  en  conséquence  défendu  de 
construire  des  bateaux  plats,  connus  sous  le  nom 
de  picots  et  picoteurs.  ( Véclar.  du  roi , du  23  avril 
1726,  art.  26.)  V.  cette  déclaration  a la  lin  de  ce 
Dictionnaire. 

Un  arrêt  du  conseil,  du  9 novembre  1694*  dé- 
cide que  ce  n'est  point  par  la  force  des  bateaux  que 
l’on  doit  juger  si  les  rivières  sont  navigables , mais 
seulement  par  la  navigation  qui  s’y  fait.  ( Au  Re- 
cueil des  Règlent  e ns  forestiers  , t.  I , p.  1 29.) 

BATELAGK.  Faire  le  balclagc.  c’est  aller  cher 
cher  avec  des  canots  ou  avec  des  chaloupes  le  pois- 
son qui  a été  pris  à la  mer,  pour  le  porter  en  vqpte 
et  fournir  à ceux  qui  sont  à la  mer  les  appeleta  ou 
les  filets  nécessaires  pour  continuer  la  pêche. 

BATELIER.  Conducteur  de  bateaux.  Les  pas- 
sages  sur  bateaux 'et  contestations  avec  les  bateliers 
étaient  de  la  compétence  des  officiers  des  eaux  et 
forêts,  ainsi  que  la  taxe  et  les  salaires  des  aides  à 
bateaux.  ( Art.  3 et  6 du  tit.  1 de  Ford,  de  1669.) 
V.  Pêche  et  Rivières. 

Il  est  défendu  aux  bateliers  d’avoir,  en  condui- 
sant leurs  bateaux,  aucun  engin  à pêcher,  permis 
ou  défendu  , k peine  de  toofr.  d’amende  et  de  con- 
fiscation. (TiL  XXXI , art.  |5.) 

BATELET.  Diminutif  de  bateau.  Petit  bateau. 

BATIS.  Poisson  du  genre  des  Raies.  V.  ce  mot. 

BATTE.  On  mesure  U longueur  des  poissons  en- 
tre œil  et  batte,  ce  qui  se  prend  depuis  le  coin  de 
l’œil  jusqu’à  l’angle  de  la  fourchette  de  la  queue. 

BATTU  DK  ou  BAS  TUDE.  Espèce  de  filet  ou  de 
manet  dont  on  se  sert  en  Provence  pour  pécher  dans 
les  étangs  salés,  au  bord  de  la  Mediterranée. 

Les  blets  employés  pour  faire  la  pêche  uu’on 
nomme  aux  battudes  et  aux  hautées  ont  à Mar- 
seille tto  brasses  de  long.  Les  battudes  ne  doivent 
avoir  que  3 brasses  de  tombée  ou  de  chute;  les  hau- 
tées en  ont  6 : c’est  en  quoi  consiste  la  différence  de 
ces  deux  filets.  Ainsi,  les  hautées  sont  de  grandes 
battudes:  l’un  et  l’autre  filet  ont  leurs- mailles 
d’un  pouce  d’ouverture  en  carré.  U y en  a à Saint- 
Tropez,  dont  les  mailles  ont  14  lignes;  à U Ciotat, 
on  en  voit  de  10  et  de  ta  lignes.  Ainsi,  la  fraudeur 
des  mailles  est  différente  dans  presque  tous  les  ports, 
suivant  l’espèce  de  poisson  qu’on  se  propose  de 
prendre,  cçjnme  maquereaux,  bogues,  blagues,  etc. 
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Le  pied  du  filet  est  chargé  do  bagues  do  plomb, 
et  la  corde  qui  borde  la  tête  est  soutenue  par  des 
pièces  de  liège  de  6 à 7 notices  en  carré. 

Ces  cordes,  qui  bordent  le  filet,  se  nom  ment 
brqimes.  Le  liège  ne  contre-balance, point  la  pesan- 
teur du  plomb  , en  sorte  que  le  pied  du  filet  touche 
toujours  le  fond  de  la  mer. 

On  cale  les  battudes  ainsi  que  les  hautées  dan» 
des  fonds  remplis  d’algues  ou  de  vase,  et  on  p soin, 
en  jetant  le  filet,  qu’il  forme  des  zigzags  ou  qu’il 
serpente,  comme  l’indiquent  les  corps  ponctues 
PI.  33  , iV«.  /I;  ce  qui  fait  qu’une  partie  du  pois- 
son s’emmaille,  et  que  d’autres  s’em barrassent  dans 
le$  plis  du  filet.  Ainsi,  les  Battudes  font  en  quoique 
sorte  l’office  des  folles  en  meme  temps  que  des  nui' 
nets  :•  on  peut  aussi  les  regarder  comme  des  filets 
d’euceinte , à cause  des  contours  qu’ou  essaie  d<* 
leur  faire  prendre.  *»t* 

A chaque  bout  de  ces  filets  est  uue  corjie  ou 
orin  avec  une  bouée , qui  sert  de  signal  pour  les 
retrouver.  On  les  cale  à l’entrée  de  1a  nuit , et  on  va 
les  lever  le  matin. 

La  grande  batturle  , qu’on  nomme  areignol  au 
Malligue,  est  un  filet  fait  de  fil  de  chanvre  retors 
et  assez  fin.  Les  mailles  sont  de  9 au  pan,  ou  d’un 
pouce  ; sa  hauteur  est  de  200  mailles  ; la  longueur 
des  pièces  est  do  200  brasses , et  les  pécheurs  en 
joignent  les  unes  aux  autres  plus  ou  moins,  à vo- 
lonté , comme  depuis  2 jusqu’à  10. 

Ce  filet  est  bordé  de  l’espèce  de  lisière  qu’on 
nom im  sardon.  La  largeur  de  ce  sardon  est  de 
4 mailles  , des  7 au  pan. 

rQuand  on  tend  ce  filet  à poste  ou  sédentaire,  on 
le  dispose  , ainsi  que  le  sardineau , en  zigzags  ; et 
alors,  de  i5  en  i5  brasses,  aux  angloaque  le  filet 
doit  former,  on  ajoute  À 1a  corde  plombée  qui  forme 
le  pied  , et  qui  doit  être  chargée  d’une  livre  de 
plomb  par  brasse  , aiuê  bande  bu  càblière  pesant 
3 à 4 livres.  La  tète  du  filet  est  garnie  de  flottes  de 
liège  , comme  le  sardineau , et  il  y a une  bouée  ou 
signal  à chaque. bout.  1 * ** 

Quand  un  bout  de  la  batlude  est  attaché  au  ba- 
teau des  pécheurs,  et  qu’on  la*tand  flottante,  le 
pied  du  filet  n’est  lesté  que  de  2 onces  de  plomb  par 
brasse. 

On  prend  avec  la  grande  battude  ou  l'areignol 
beaucoup  d’espèces  de  poissons , entre  autre»  des 
maquereaux,  qu’on  nomme  ortoux  , et  une  autre 
espèce  qu’on  appelle  suvereau  , quelques  merlans  , 
de»  rougets , dés  rascasses , dos  bogues , da*  sou- 
pes,,eLct,  dont  plusieurs  s’embarrdsi»eiiti.dans  -b: 
filet,  et  beaucoup  s’emmaîllent  quand  l’ouverture 
dtes  niuilWs  est  proportionnée  à U grosseur  du 
poisson. 

Le  filet  qu’on  nomme,  au  Marugue-,  petite  bat - . 
lude,  diffère  de  celui  dont  nous  venons  de  parler , 
t°.  par  sa  hauteur,  qui  n’est  que  de  iqo  maille*  , 
20  par  l'armare. 

On  le  tenik  communies  gronda»  baUud**,  on-u 
poste  sédentaire. ou  flottant.  .V  kr^' 

Les  battude»  de  La ngnedoc,  qu’on  y nomipe  aussi 
amairades  Ou  a rmaidades , -lie unenl  beaucoup,  dm 
dcmirfolles  : il  yçn  a de  biendas  grandeur*  différentes 
Les  piéccrfaont  de  bras**,  et  quelquefois  Unit 
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chute  nVât  que  de  36  pouces.  Les  bagues  de  plomb, 
ainsi  que  les  flottes,  sont  distribuées  de  3 en  3 pans. 
On  tend  ces  filets  à la  mer  et  dans  les  étangs  salés  ; 
cm  les  cale  dans  des  endroits  où  il  y a 5 à 6 brasses 
d’eau,  et  ils  y restent  sédentaires.  En  certains  can- 
tonal les  pêcheurs  font  le  tour  de  leurs  filets  en  frap- 
pant sur  le  bord  du  bateau  avec  un  gros  bâton , 
pour  effaroucher  le  poisson  et  le  faire  donner  dans 
le  filet. 

Quand  ce  filet  est  bien  chargé  de  plomb,  on  y 
prend  de  petites  soles,  des  rougets,  des  muges,  etc. 

On  fait  dans  l'étang  de  Cette  une  pèche  à-peu- 
près  semblable  , mais  dont  les  blets  ont  quelquefois 
jusqu’à  160  ■brasses  de  longueur.  Comme  on  les 
riiange  souvent  de  place;,  on  uiet  de  petites  cloches 
sur  lés  bouées  ; ce  qui  aide  à les  retrouver.  Quand 
le  filet  est  calé,  ou  se  retire  à une  petite  distance , 
et  les  pêcheurs  nagent  tout  autour  du  filet,  frap- 
pant  sur  le  bateau  avec  les  avirons,  et  faisant  grand 
bruit.  Alors  ils  nomment  cette  pèche  battude  frap- 
pante t et  quand  ils  se  retirent  sans  faire  de  bruit , 
ils  l’appellent  battude  dormante. 

V.,  pour  les  réglomens  sur  la  pèche  appelée  bas- 
rude,  l’article  Pèche  maritime , $4,  et  le  Recueil 
A la  lin  de  ce  Dictionnaire. 

BATTURB.  C’est  un  endroit  où  il  y a peu  d’eau  , 
et  où  le  fond  étant  de  roche  et  de  pierres , la  mer 
forme  des  vagues  qu’on  appelle  brisant,  qui  indi- 
quent que  ces  endroits  sont  dangereux. 

BAU . On  dit  en  Provence  tirer  le  bau , pour  dire 
lever  le  filet  qu’on  traîne.  V.  Tartane. 

BAU  ou  BOL.  On  nomme  ainsi,  en  Provence,  le 
poste  qu’occupent  les  pécheurs  à l’aissaugue.  V. 
Aissaugue. 

BAUDAU.  Corde  d’auffe,  qu’on  emploie  pour 
monter  les  Bourdigues.  V.  ce  mot. 

BAUDE  ou  MARTIGUES-BAUDO.  Ou  donne 
ce  nom  , dans  quelques  endroits,  aux  Cdbltères.  V . 
ce  mot  et  Madragues , 

BAUDROIE,  lophius  piscatorius. (Lin.)  Poisson 
du  genre  lopliie,  qui  est  connu  sous  les  noms  de 
bàudreuily  pescheteau , diable  de  mer  , grenouille  de 
mtr  ou  grenouille  pêcheuse,  galanga.  Elle  se  nomme 
on  anglais  toad-Jish ; en  allemand,  sectenfeld  fros- 
cher-Jtsh,  et  en  hollandais,  zee-duyvel,  hoosen- 
beeck. 

Description.  — V.  la  PI.  3 ,fig.  7.  La  baudroie 
a la  tête  très-grosse  et  arrondie,  des  nageoires  ven- 
trales et  pectorales  en  forme  de  mains  , la  mâchoire 
supérieure  plus  avancée  que  l’autre,  la  bouche 
gronde,  toujours  ouverte,  et  garnie  intérieurement 
de 'dents  inégales  , nombreuses  et  semblables  à 
celles  des  mâchoire»  ; la  langue  large,  les  narines 
pliées  derrière  la  lèvre  supérieure , et  présentant 
une  aorte  de  verre  à patte  mobile  ; lys  veux  placés 
sur  la  partie  supérieure  de  la  tête  ; des  liUmcns  sui- 
vant U direction  du  dos;  des  barbillons  sur  les  côtés 
du  corps , de  la  queue  et  de  la  têfe;  quelques  tu- 
bercules ou  aiguillons  au-dessus  do. ht  tête  ; deux 
nageoires  ta  nageoire  de. U queue  très-ar- 

rondie  ainsi  «pie  les  Doctorales  , ceilo  de  l’anus  au- 
dessous  de  ht  second»)  dorsale.  Les  couleurs  de  la 
baudroie  «ont  obscures  ei^des^us  efejjlan châtres  en 
ddastout*;  la  itageoire  caudale  ainsi  que  k bordure 
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des  pectorales  sont  noires;  sa  peau  est  mince  et 
flasque  , sans  écailles  et  sans  ligne  latérale.  Ce  pois- 
son acquiert  6 pieds  et  plus  de  longueur  sur  uu 
pied  de  largeur* 

Habitation  et  nourriture. — La  baudroie  se  trouve 
dans  toutes  les  mers  de  l’Europe.  Elle  s’enfonce 
dans  la  vase  , se  couvre  de  plantes  marines,  se  cache 
entre  les  pierres  et  ne  laisse  apercevoir  que  l’extré- 
mité de  ses  ftlamcns,  qu’elle  agite  en  différens  sens, 
de  manière  à les  faire  ressembler  à des  vers  ou  autres 
appâts.  Les  poissons,  attirés  par  cette  proie  appa- 
rente, s’approchent  et  sont  engloutis  par  un  seul 
mouvement  de  la  baudroie  dans  son  énorme  .gueule, 
et  y sont  retenus  par  les  innombrables  dents  qui  la 
garnissent.  Cette  manière  adroite  de  se  procurer  sa 
nourriture  lui  a fait  douuer  le  nom  de  grenouille 
pêcheuse. 

Propagation . — La  baudroie  est  ovipara  et  croît 
promptement;  mais  elle  est  peu  féconde,  et  par 
conséquent  assez  rare. 

Qualités.  --Sa  chair  est  blanche,  facile  à di- 
gérer, et  d’un  goût  que  l’on  compare  à celui  de  la 
grenouille;  mais  lorsqu’on  la  prend  par  hasard, 
soit  dans  les  filets,  soit  à l’hameçon,  ou  la  rejette 
à la  mer,  parce  que  sa  forme  hideuse  inspire  du 
dégoût.  Les  pêcheurs  anglais  s’v  déterminent  encore 
par  le  motif  qu’ils  croient  que  la  baudroie  est  enne- 
mie des  requins,  et  qu’elle  est  capable  de  vaincre 
ces  voraces  cartilagineux. 

BAUFFE.  Grosse  corde  le  long  de  laquelle  sont 
distribuées  nombre  de  lignes  garnies  d’hnims  : c’est 
aussi  ce  qu’on  appelle  maltresse  corde . La  bauffe  sé- 
dentaire sur  les  sables  au  bord  de  la  mer  est,  ou  en- 
fouie dans  le  sable,  ou  retenue  par  de  grosses  câ- 
blières.  V,  Corde. 

BANQUIÈRES  ou  SERRE-DE-BAUX.  Sont  des 
bordages  d’épaisseur,  régnant  intérieurement  tri- 
bord et  bâbord,  dans  toute  la  longueur  du  vaisseau, 
ot  sur  lesquels  portent  les  baux  et  barrots. 

BAUX.  Ce  sont  les  poutres  des  vaisseaux  ou  de 
grosses  pièces  de  bois  qu’on  pose  sur  le  travers  des 
vaisseaux  pour  soutenir  les  ponts.  On  appelle  celui 
qui  est  à la  partie  la  plus  large  du  vaisseau  le  maî- 
tre-bau  : les  petits  baux  qu’on  tact  aux  gaillards  se 
nomment  barrots. 

BAUX  DE  PÈCHE.  V.  le  mot  Pêche.  • 

BAVARELLE.  Nom  qu’on  donne  à Marseille  au 
Rlcnnie-GaUoruginc.  V.  ces  mots. 

BAVETTES.  On  appelle  ainsi , dans  la  prépara- 
tion du  hareng,  des  faîtières  de  terre  dont  ou  cou- 
vre les  œils-de-bœuf  dans  les  sau  ri  tse  ries,  et  . qui 
sont  disposées  pour  laisser  échapper  1a  fumée.  V. 
Hareng. 

BA  VEUSE.  L’un  des  noms  de  la  raie  oxyringuc. 
.(Y?  Raie.  ) 2’est  aussi  le  nom  d’un  poisson  tlu  gcürc 
Blennie.  V.  ce  mot. 

BEAUPRE.  Mit  qui  est  incliné  sur  l’étrave , à 
l’avant  du  bâtiment  : il  porte  quelquefois  une  petite 
voile  qu’on  nomme  civadière  ; mais  son  principal 
usage  est  d’y  amarrer  l’étai  de  misaine  et  les  loques 
ou  voiles  d’étais.  . .«■*  • * ui 

- BECABD.  Nom  qu’on  donne  à des  saumons  qui 
ont  la  mâchoire  d’en  bas  plus  longue  que  celle  d’en 
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haut,  et  recourbée  ver»  le  Inuit;  il  y a aussi  de» 
truite»  b è cardes.  Y ~ Saumon  et  Truite . 

Dana  le  cour»  du  treizième  siècle,  on  distinguait 
déjà  le  bécard  d’avec  le  saumon  ; ce  qui  est  établi 
par  un  passage  d'Albert,  où  il  dit  que  1 ésox  e»t  le 
même  poisson  que  le»  Allemand»  appellent  lahsen. 
Cet  écrivain  observe*ensuitc  que,  sur  le»  bords  du 
Danube  et  de  quelques-uns  de  »es  ufilueus,  les  Alle- 
mands et  les  Hongrois  donnent  au  lahsen  le  non* 
d 'asox  ; ce  qu’il  fait  remarquer  pour  prévenir  toute 
confusion  entre  le»  noms  et  les  espèce*.  Il  ajoute 
que  le  poisson  qui  s’appelle  lahsen  a la  forme  et  la 
couleur  du  saumon;  il  n’en  diffère,  selon  lui,  que 
par  la  mâchoire  inférieure,  qui  se  relève  en  crochet, 
a- peu-prés  comme  le  bec  d’un  aigle  se  courbe  dans 
le  sens  contraire.  Celte  mâchoire  n’est  pas  plus 
longue  que  la  supérieure,  et  vient  so  terminer  ou 
s'emboîter  dan»  une  cavité  pratiquée  dans  celte  der- 
nière. La  chair  du  lahsen  n’est  ni  aussi  rouge  ni 
aussi  bonne  que  celle  du  saumon.  A ces  caractères 
spécifiques  nous  devons  reconnaître  le  bécard,  déjà 
distingué  comme  espèce  particulière  d’avec  celle 
dont  il  se  rapproche  le  plus  par  U forme  générale. 
Il  en  est  aussi  fait  mention  sous  le  nom  de  lasso 
dans  plusieurs  actes,  et  sous  celui ^à'ancrawe  dam 
un  réglement  d'Adolphe,  évêque  de  Liège,  en  » 3 17. 

BEC  D’ANCRE.  Un  appelle  becs  d’ancre  les  ma- 
telots qui  lovent  ou  rouent  le  câble  flans  la  toute , 
et  qui  mouillent  l'ancre. 

BECASSE,  ccntricus  scolopax.  Poisson  du  genre 
des  centrisqucs  , qui  est  connu  aussi  sous  le  nom  de 
soufflet,  â raison  de  sa  forme,  et  qui  habite  la  Mé- 
diterranée : il  atteint  laremeut  un  demi-pieJ  de 
long.  Son  corps  est  court,  large  , comprimé  et  d’un 
rouge  cuivré.  Sa  chair  est  de  bon  goût  et  facile  à 
digérer;  mais  on  en  fait  peu  de  cas,  à cause  de  la 
petitesse  du  poisson. 

BÊCHET.  Nom  vulgaire  du  brochet  dans  quel- 
ques cantons  de  la  France. 

BÉCUNE.  Nom  donné  par  quelques  voyageurs  à 
un  poisson  qu’on  croit  être  V espadon  y ou  une  autie 
espèce  de  squale  fort  voisine  de  celle-ci.  V.  Squale. 

BEL.  Les  pécheurs  de  la  morue  verte  nomment 
ainsi  l’établissement  qu'on  .fait  depuis  les  haubans 
de  misaine  jusqu’au  commencement  du  gaillard  d’ar- 
rière. V.  Morue . 

BEL  AM)  U K.  Petit  bâtiment  à varangues  plates, 
qui  est  appareillé  comme  un  beu  : les  plus  grandes 
bêlant!  res  sont  de  80  tonneaux.  L’avantage  de  ces 
petits  bâtimens  est  de  pouvoir  être  conduits  par  peu 
de  monde.  ' .y  . 

BEI. EK.  Pécher  à la  belée  ou  entre  deux  eaux  , 
c’est  établir  une  corde  qui  porte  les  hainis  entre 
deux  «aux,  au  moye  n delest  et  des  lièges.  On  met 
quelque» 'cailloux  sur  la  maîtresse  corde,  que  l’on 
empêche  d’aller  au  fond  en  les  soutenant  de  distance 
en  distance  par  des  lignes  garnies  de  Hottes  de  liège 
qui  nagent  sur  l’eau.  Il  est  sensible  qu’en  tenant  les 
lignes  plus  ou  moins  longues  on  doit  faire  en  sorte 
qqe  la  tessure  soit  plus  ou  moins  éloignée  de  la  su- 
perficie. Quelquefois  encore  on  met  les  flottes  de 
liège  sur  la  maîtresse  corde,  et  on  charge  les  em- 
piles de  petits  morceaux  do  plojnb  : c’est  ce  qp’ou 
pratique  a«HL.iu  chaleurs  de  l’été,  quand  les  pois- 1 
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sons  s’approchent  de  la  aurfaco  de  Peau  , et  y pont 
attirés  | ar  les  insectes  qui  s’y  trouvent  quelquefois 
en  grande  quantité.  V.,  au  mot  Ligne,  le  paragraphe 
qui  traite  de  la  nfchc  aux  Cârdes flottantes. 

BELL1CANT.  Nom  que  l’ou  donne , dans  plu- 
sieurs contrées  «le  la  France,  â un  poisson  du  genre 
des  triples  , au  gurnau. 

BKLLUGE.  L’un  des  noips  que  l’dn. donne  au 
grand  Esturgeon.  Y . ce  mot. 

BÉLUNEj.ov  AIGUILLE  DK  MER,  <>i:  U R 
PHIE,  esox  belone . Poisson  du  genre  ésocc,  qu’on 
appelle  aiguillette  à Brest , aguilto  ou  hagojo  à Mar- 
seille , et  aguio  dans  la  Provence;  tous  noms  qui 
lui  vienneqf  de  la  forme  allongée  de  son  museau , 
de  son  corps  et  de  sa  queue , dont  la  longueur  totale 
est  souvent  quinze  fou  plus  grande  que  la  hauteur 
de  l’animal.  On  l’a  nommé  aussi  anguille  de  mer ,* 
parce  qu’il  vit  dans  l’eau  salée,  et  que  scs  formes 
générales  et  ses  habitudes  ont  beaucoup  d’analogie 
avec  celles  de  l’anguillü.  .1-* 

Ce  poisson  n’a  ordinairement  qu’un  pied  et  demi 
de  longueur,  et  pèse  de  a à /j  livres;  mais  il  par- 
vient quelquefois  à de  plus  erandes  dimensions.  Il 
a les  dents  petites  et  fortes;  les  yeux  gros  ; les.  na- 
geoires courtes  ; des  écailles  un  peu  grandes  seule- 
ment sur  la  partie  supérieure  du  corps  ; la  front,  la 
nuque  et  le  dos  de  couleur  noire  mélée d’azur;  des 
teintes  vertes,  bleues  cl  argentines  sur  les  oper- 
cules ; la  partie  supérieure  des  eûtes  verte  , avec  de* 
reflets  bleuâtres;  Li  partie  inférieure  et  ventre 
d’un  blanc  argenté;  les  nageoire»  de  couleur  bleue 
ou  grise. *On  10  trouve  dans  proeque  toutes  les  mers; 
il  en  quitte  les  profondeurs  au  printemps,  pour  a^fer 
frayer  sur  les  rivages,  où  sa  présence  annonce  la 
roc  bai  ne  apparition  des  maquereaux..  La  chair  du 
élone  est  sèche  et  maigre  , et  on  ueVechtrchc 
guère  ce  poisson  que  pour  en  faire  des  appâts.  l£r.c 
qualité  remarquable  oc  cette  chair,  c’est  que  si  ou 
la  fait  cuire  ou  fumer,  les  arêtes  prennent  une  belle 
couleur  verte,  mais  qui  empêche  beaucoup  de  per- 
sonnes d’en  manger.  On  prend  les  bélones  penqant 
les  nuits  calmes  et  obscures,  à l’aide  d’une  torche 
allumée,  qui  lej  attire,  et  par  le  moyen  d’une  fouano 
garnie  d’une  vingtaine  de  longues  poiq.tc^de  fer, 
qui  les  percent  et  les  retiennent.  On  en  pèche  jusqu’à 
1 a ou  1 5 00  dans  une  $eule  nuit , lorsque  Je  temps  est 
favorable.  La  pêche  de  ce  poissop  dure  depwiy  le 
mois  de  mars  jusqu’en  juin. 

Si  la  bi'lone  a été  désigné#  chez  les  Grec*  par  le 
nom  qu’elle  porte  aujouTd’nui,  elle  en  fut  redevable 
à la  lorme  extérieure  de  sa  bouche,  composée  d«* 
mandibules  allongée»  et  terminées  en  manière  de 
bec.  Elles  offrent  un  caractère  si  distinct,  qu’elles 
ont  rendu  extrêmement  facile  la  description  de  cet 
ésoce,  malgré  les  fables  dont  l’amour  ou  merveil- 
leux s’est  pi u à l’entourer. 

BELUGA,  delphinaptfius  béluga  (I.aoépO, dau- 
phin-béluga ( Bonn.  ),  marsouin  blanc  , petite  ba- 
leine ou  baleine  blanche . Tels  sont  les  noms  sou» 
lesquels  ce  cétacé  a été  désigné.  Lacégède  en  a fait 
la  première  espèce  do  sos  delphinaptères. 

Le  béluga  a été  l’objet  de  U recherche  de*  pre« 
miers  navigateurs  basques  et  hollandais;  mai»  au- 
jourd'hui on  ne  s’occupe  presque  plus  de  le  prendre, 
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parce  que  sa  graisse  est  ri  molle , que  souvent  elle 
ne  peut  pas  retenir  le  harpon,  et  que  sa  peau  est 
(bailleurs  facilement  déchirée  par  cet  instrument. 

Il  ne  parvient  que  très-rarement  à une  longueur 
de  îtt  à 20  pieds  5 sa  tête;  qui  est  petite  et  allongée, 
rtc  forme  pas  le  tiers  ou  la  moitié  de  l’ensemble  du 
cétacé,  comme  dans  la  baleine,  les  cachalots,  les 
physales  et  les  physéfcères;  la  partie  antérieure  du 
corps  représente  un  cônes  dont  la  base , située  vers 


les’ Rectorales,  est  appuyée  contre  celle  d’un  autre 
ttône  beaucoup  plus  long 
«lu  corps  et  de  la  queue. 


qui  compose  le  reste 


Les  autres  caractères  principaux  ' de  ce  cétacé 
sont  : des  nageoires  pectorale»  larges  p épaisses  et 
ovales;  le  museau  allongé  et  arrondi;  l’œil  petit, 
rond  et  saillant;  une  protubérance  sur  la  partie  an- 
térieure de  la  tête,  au  milieu  de  laquelle  est  L’ori- 
fice commun  des  deux  évents,  et  dont  la  direction 
est  telle  que  l’eau  qui  en  est  chassée  retombe  un  peu 
en  arrière  ; l’ouverture  de  la  gueule  à l’extrémité  du 
museau;  la  mâchoire  inférieure  garnie,  sur  chaque 
côté,  de  neuf  dents,  petites,  émoussées,  inégales; 
la  nuit  hoir  «supérieure  garnie  également  de  neuf 
dents;  la  peau  douce,  très-unie  et  de  couleur  blan- 
châtre ; des  taches  brunes  et  bleuâtres  sur  les  jeunes 
individus,  et  presque  toute  la  surface  bleuâtre  dans 
ceux  qui  viennent  de  naître. 

La  femelle  ne  porte  qu’un  petit  à-la-fois,  lequel , 
parvenu  à la  lumière,  ne  U quitte  que  fort  tard. 

La  côte  du  détroit  de  Davis,  où  les  béiuças  se 
montrant  en  plu»  grand  nombre,  est  celle.de  Soutli- 
bay.  On  ne  les  voit  cjue  très-rarement  près  des  terres 
de  la  Nortvegè  ; on  en  a rencontré  dans  la  mer  Gla- 
ciale. Ils  forment  la  principale  nourriture  des  E»ki- 
maux.  On  dit  que,  pendant  les  hivers  rigoureux,  ils 
vont  chercher  aea  baies  que  les  glaces  n'ont  pas  en- 
vahie». Mackenrie  en  n même  vu  remonter  dans  le 
fleuve  de  l’Amérique  septentrionale  auquel  il  a 
donné  son  nom. 

Les  bélugas  se  nourrissent  de  soles,  de  gades  et 
de  morues. 

Quoique  les  pêcheurs  ne  s’occupent  plus  guère  de 
prendre  des  bélugas,  ils  se  réjouissent  de  les  voir 
paraiths  à la  surface  des  mers,  parce  que,  oubliant 
que  la.  nourriture  de  ces  Cétacés  est  très-différente 
de  celle  des  baleines,  ils  sont  dans  l’opinion  que 
té»  bélugas  annoncent  l’approche  des  baleines. 

BËLUGE.  On  donne  vulgairement  ce  nom  , dans 
les  parties  méridionales  delà  France,  à la  taiglb- 
milàn  , trivia  lucerna.  ( Lin.  ) V.  Milan. 

BEN  ASTRE.  Petit  parc  de  clayonnage»  ouverts. 
V.  Parc,  et  la  Déclaration  du  roi,  du  18  mars  1727, 
à la  fin  de  ce  Dictionnaire. 

BEQLRT.  Nom  que  l’on  donne  dans  quelques 
provinces  au  brochet. 

BERÇAT  ou  BKRGOT.  Sorte  de  nasse  dont  les 
pêcheurs'de  la  Garonne  font  usage.  V.  Nasse, 

BBfcJSADRT.  Poisson  du  genre  des  squales.  V. 
Humànrin. 

BERNARD  L’ERMITE.  Nom  d’une  espece  de 
crustacé  du  genre  pagure,  qu'on  a nommé  oinsi, 
pirce  qu’on  l’a  comparé  â irti  ermite  dans  sa  cellule. 
On  l’appelle  aussi  soldat , parce  qu’il -ést  dans  sa 
coquille  comme  un  soldat  dans  sa  guérite.  Ce  crus- 
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tacé  est  commun  dans  les  mers  de  l’Europe.  V. 

P a pt  ne. 

BERTAVELLE.  Nasse  que  les  Génois  font  avec 

du  jonc. 

BERTAÜLE , BKRTOULENS  , BKRTOll- 
LETTK  ou  BBRTOU LON NET . Ce  sont  les  noms 
qu’on  donne  en  Languedoc  aux  filets  qu’ailleurs 
on  nomme  verbeux.  Les  bertoulcttes  de  Cette  sont  de 
très-petits  verveux.  V.  ferreux, 

BKRTONNBAU.  C’est  un  des  noms  vulgaires  du 
Turbot.  V.  ce  mot. 

BESOLE.  Espèce  de  lavarct  qui  se  prend  dans  le 
lac  de  Genève. 

BBTTB  - MARIN  B.  Les  Provençaux  nomment 
ainsi  de  petits  bateaux  qui  leur  servent  pour  plu- 
sieurs sortes  do  pêches. 

BEUG.  Petit  filet  dont  se  servent  les  Hollandais 
pour  prendre  des  morues;  ils  le  liaient  à la  rame, 
avec  aepetits  bateaux. 

BEZOGO.  On  ne  sait  point  à quel  gonte  se  rap- 
porte ce  poisson,  qui  est  cependant  assez,  abondant, 
et  dont  les  Basques  font  une  pêche  avantageuse.  Le 
bézogo  parvient  souvent  à plus  d’un  pied  de  lon- 
gueur ; il  a le»  yeux  grands,  couverts  d’une  mem- 
brane clignotante;  U circonférence  de  l’iris  ar- 
gentée, et  auprès  de  la  prunelle  un  cercle  rouge;  la 
couleur  changeante,  ayant  des  reflets  bleus  et  noirs, 
un  mélange  ae  gris  cendré,  de  rouge  et  de  blanc  nr- 

§ en  tin  ; le  crâne  formant  une  petite  éminence  au- 
essus  des  orbites  ; la  gueule  petite  ; les  dents 
courtes,  aiguës,  disposées  en  plusieurs  rangées  snr 
l’une  et  l’autre  mâchoire  ; l’aileron  du  dos  occupant 
les  trois  cinquièmes  de  la  longueur  totale  du  pois- 
son, et  composé  de  i5  rayons,  dont  12  pointus; 
les  nageoires  branchiales  ayant  leur  articulation 

f»rès  des  opercules  des  ouïes,  s’étendant  au  delà  de 
a moitié  de  la  longueur  du  corps , et  formées  de 
17  rayons  tous  r .mieux  ; les  nageoires  de  dessous  le 
ventre  n’ayant  chacune  que  6 rayons,  dont  le  pre- 
mier est  piquant.  A l’aileron  de  derrière  l’anus,  il 
n’y  a que  les  trois  premiers  rayons  qui  le  soient; 
l’aileron  de  la  queue  est  fourchu , et  tou»  les  rayons 
qui  le  forment  sont  rameux.  II  y a de  chaque  côté, 
au-dessus  des  nageoire^  branchiales,  une  tache  noire 
qui  n une  forme  à-peu-près  ronde  t ces  nageoires, 
ainsi  que  l’aileron  de  la  queue  , sont  routes. 

Ces  poissons  fournissent  aux  habitans  de  Biarritz 
une  de  leurs  principales  pèches;  leur  saison  est  l’hi- 
ver : les  circonstances  les  plus  favorables  sont  le 
froid  et  le  vent  du  nord.  Ou  les  prend  à la  ligne 
jusqu’à  6 lieues  au  large;  en  mars,  ils  s’écartent  en- 
core plus  de  U côte,  et  l’on  cesse  d’en  faire  la  pêche. 
Ce  poisson  est  estimé  : les  Français  en  transportent 
assez  loin  de  la  mer,  où  on’Ie  consomme  frais.  Les 
Espagnols  en  confisent  pour  les  conserver  pins  long- 
temps : ils  nomment  cette  préparation  escabecher. 
BICHE.  V.  Caranx  glauque. 

BICHETTE.  Filet  qui  ne  diffère  du  haveneau 
que  parce  que  le  filet,  au  lieu  d’être  monté  sur  deux 
perches  droites  , l’est  sur  deux  perches  courbes.  Cet 
instrument,  PI.  24»  Vil, fit.  9 , est  composé 
de  deux  bâtons,  a a,  courbés  en  arc  : ils  »e  croisent 
comme  les  perches  de  haveneaux  , et  sont  arrêtés 
au  point  de  jonction  par  un  clou  rivé;  mais  à cause 
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de  leur  courbure,  les  bouts  b b,  qui  terminent  la 
bichette,  se  rapprochent;  et  ceux  a a,  que  les  pê- 
cheurs tiennent  dans  leurs  mains,  s’écartent.  11  y a, 
comme  aux  haveneaux , une  traverse  au-dessous  de 
e e et  une  corde  b b,  qui  borde  le  bout  du  filet  ; on 
la  charge  dfun  peu  de  plomb.  Le  fond  du  filet  fait 
un  sac  proportionnellement  plus  profond  que  celui 
du  haveneau. 

Le  bichette  sert  pour  prendre  au  fond  des  pêche- 
ries les  petits  poissons  qui  y restent , ainsi  que  dans 
les  mares  qui  n’a&sèchenl  point  au  retour  de  la 
marée  ; mais  cet  usage  lui  est  commun  avec  plu- 
sieurs autres  petits  filets.  V.  les  Règlement,  l’article 
Pèche  maritime  , $ 3 , et  le  Recueil  à la  fin  de  ce 
Dictionnaire. 

BiECIlAHJÉ.  Tramnil  dont  on  se  sert  sur  la 
Dordogne  pour  prendre  des  saumons  et  des  aloses  : 
on  le  nomme  aussi  bicharrière. 

B1GEARRENS.  Filet  du  genre  des  demi-fol  les1', 
qui  est  en  usage  en  Gascogne  pour  prendre  des 
poissons  plats.  V.  Estoneyret . 

BIEF  ou  BIEZ-.  C’est  un  canal  qui  renferme  et 
conduit  l’eau  dans  quelque  élévation,  pour  la  faire 
tomber  sur  la  roue  d’un  moulin.  Les  arrière-biefs 
sont  les  biefs  qui  sont  au  delà  en  remontant.  Le 
propriétaire  d’un  moulin  est  censé  propriétaire  du 
canal  qui  y conduit  l’eau  , quand  ce  canal  est  fait 
de  main  d’homme.  V.  le  Code  civil , art . 64*  j et  le 
Répertoire  de  jurisprudence . 

BfLLOTTfiB.  On  dit  vendre  le  poisson  d’un 
étang  à la  bdlottée  quand  on  le  vend  par  lots  ou  en 
bloc  ; ce  qui  ne  se  fait  que  pour  la  blanchaille  ou  le 
petit  poisson.  V.  Etang. 

B1RE,  ou  BURE,  ou  BOUTEILLE.  Sorte  de 
nasse  faite  d’osier , que  les  pécheurs  mettent  ou  bout 
«lq  leurs  dideaux  ou  diguiaux.  Les  verges  doivent 
être  éloignées  les. unes  des  autres  de  i a lignes  au 
moins.  ( Art.  9 du  rit.  XXXI  de  tord,  de  1669.) 

Il  est  défendu  aux  pêcheurs  de  mettre  des  bires 
ou  nasses  d’osier  à bout  des  dideaux  pendant  le 
temps  du  frai,  à peine  de  20  fr.  d’amende  et  de 
confiscation  du  harnais  pour  la  première  fois,  et 
d’être  privés  de  la  pêche  pour  la  seconde.  (Art.  8 du 
rit.  XXXI.)  V.  Dideau,  Digu  iaux , Guideau. 

Un  décret,  du  21  janvier  1812,  défend  aux  pê- 
cheurs de  la  Loire  d’y  placer  des  bires  ou  nasses,  à 
partir  de  40  brasses  en  amont  des  ponts  de  Nantes. 

B1SCA3KNNE  ou  TOLLE.  Petite  chaloupe  oui 
va  presque  toujours  à la  rame , et  sert  à entrer  tes 
bltiinens  dons  le  port,  ainsi  qu’à  plusieurs  pêches. 
Les  biscayennes  ou  bisquines  du  Hàvre  portent 
25  à 26  pieds  de  quille,  4 à 5 pieds  de  bau;  elles 
ont  beaucoup  de  façon  ; on  les  démâte  lorsqu’on  va 
1 la  rame.  La  grande  voile  s’amarre  à uù  des  bancs 
ou  taude. 

B1  TORD.  C’est  une  menue  corde  faite  de  deux 
fils  commis  ensemble.  Le  luziu  est  un  fil  retors  sans 
être  commis,  au  lieu  que  le  bitord  est  commis;  c’est 
en  auoi  consiste  U différence  de  ces  deux  espèces  de 
cordages.  V.  Hameçon. 

B1VALNES.  Coquilles  qui  ont  deux  battans  ou 
valves,  et  s’ouvrent  comme  «ne  boite.  V.  Coquille 
et  Conchyalogie . 
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BLANC,  BLANCHE,  BLANCHAILLE,  BLAN- 
CHL MELLE,  BLAQUET,  BLANQÜET,  ME. 
NlSE  oy  MRNUlSfi.  Tous  ces  mots  désignent  le 
menu  poisson,  le  fretin,  les  petits  poissons  dci, : 
ne  peut  que  difficilement  distinguer  l’espèce.  On 
a’en  sert  à faire  des  appâts  pour  prendre  les  poissons 
voraces;  mais  les  ordonnances  défendent  de  prendre 
la  blanchaille,  en  déterminant  la  largeur  des  mailles 
des  filets  que  l’on  peut  employer.  V.  Appât. 

Mais  il  y a sur  les  cèles  do  Haute-Normandie  du 
petits  poissons  qu’on  appelle  expressément  blaquets 
ou  blanches,  et  ou  en  distingue  deux  espèces;  savoir, 
la  franche- blanche  et  U.  bâtarde. 

^Le  petit  poisson  qtiu  les  Normands  appellent 
franc- bloquât  ou  franche-blanche , est  du  genre  des 
harengs,  il  u sous  le  ventre  des  aspérités  comme 
l’alose,  la  feinte,  le  hareng,  etc.;  sa  tête  ne  diffère 
un  rien  de  celle  du  hareng  ; la  mâchoire  inférieure 
excède  beaucoup  la  supérieure  ; les  ailerons  et  les 
nageoires  sont  en  même  nombre,  et  placés  comme 
aux  harengs;  la  queue  est  fourchue  , mais  les  deux 
parties  sont  égalety  au  lieu  qu’uux  harengs  la  partie 
d’en  bas  excède  un  peu  celle  d’en  haut.  Ce  poisson 
ressemble  à la  sardine  en  ce  qu’il  est,  proportion- 
nellement à,  sa  grandeur,  plus  large  que  le  hareng, 
ayant  du  bout  du  museau  à la  naissance  de  l'aileron 
de  la  queue  quatre  fois  sa  largeur. 

Dans  les  mois  de  juin  et  de  juillet,  il  est  gros  et 
de  bon  goût;  c’est  aussi  alors  qu’on  ei^trouve  dan  » 
les  parcs  «n  plus  grande  quantité  : ifccat  plein 
d’œufs  et  de  laite  en  novembre  et  en  décembre. 

Quand,  la  saison  de  la  franche- blanquette  se 
passe , il  parait  une  autre  sorte  de  blanche  , que  les 
pêcheurs  nomment  cë/an  on  célan  - gardon , qui  ne 
diffère  de  la  bJanche,  dont  nous  venons  do  parler, 
que  parce  que  sa  chair  est  beaucoup  plus  sèche.  Le* 
pêcheurs  assurent  que  le  franc -blsquet  de  Nor- 
mandie est  le  même  poisson  que  celui  qu’on  appelle 
œillet  à flon  fleur,  et  filon  oafiiston  en  Picardie. 

Le  faux-blaquet  est  à-peu-près  de  la  même  lon- 
gueur que  le  franc-bJaquet;  mais  il  est  plus  menu, 
puisque  cinq  fois  sa  largeur  font  sa  longueur,  prise 
depuis  le  bout  du  museau  jusqu'à  la  naissance  de 
l’ailerou  de  la  queue  1 ainsi  ce  petit  poisson  res- 
semble encore  plus  aux  harengs  que  le  franc-bla- 
quet.  La  forme  de  sa  tête  est  absolument  la  même; 
les  bords  de  scs  mâchoires  sont  bruns;  la  mâchoire 
inférieure  excède  plus  encore  la  supérieure  que  celle 
du  franc-blaquet. 

Règlement. 

La  pêche  du  poisson  nommé  blandkc  ou  bloque 
étant  destructive,  puisqu’elle  se  fait  sur  les  plu* 
petits  poissons,  elle  est  défendue  dans  les  parcs  et 
ailleurs  aux  pédicure  à la  mer,  par  l’art.  2 8 de  la 
déclaration  du  roi,  du  23  avril  1726,  et  par  les 
deux  déclaration! , des  2 septembre  1726  et  2 A dé- 
cembre de  la  même  année.  V.  au  Recueil  h.  la  fin  de 
ce  Dictionnaire . 

BLANCHISSEURS,  BLANCHISSEUSES , 
BLANCHISSERIE,  BLANCILERIE,  ne  peuvent 
s’établir  indifféremment  par-tout  sur  les  rivières. 
(RégLgén.  du  Conseil , de  173a.) 
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BLENNK  ou  Bl.ENNIE.  Genre  de  poissons  delà 
division  des  jugulaires,  dont  le  caractère  consiste 
à avoir  le  corps  ot  la  queue  allongés  et  comprimés; 
2 rayons  au  moins  et  4 *u  P^us  * chacune  des  ju- 
gulaires. Ce  genre,  qui  renferme  vingt-trois  espèces, 
se  narffige  en  quatre  divisions.  Nous  ne  citerons 
que  les  espèces  qui  habitent  1er  mers  de  l’Europe. 

La  première  divisiorf  comprend  les  blennies,  qui 
ont  deux  nageoires  sur  le  dos,  et  des  lilamens  ou 
appendices  sur  U tête.  Ce  sont  le  Ltàvar.  df.  mer  ot 
le  rinrcia,  qu’on  nomme  aussi  NOlk.  V..  Lièvre  de 
mer  et  Mole. 

La  deuxième,  division  comprend  les  blennies  qui 
ont  une  seule  nageoire  doasale  et  des  lilamens  sur 
la  tète  ; ce  sont  t 

Le  Blennie  mfditefa ankfk  , qui  a deux  bar- 
billons à la  mâchoire  supérieure  et  un  à l’inférieure. 

Le  BiJumiF.-GATTonimixE,  qui  a deux  appen- 
dices palmées  au-dessus  de  chaque  œil,  et  deux  ap- 
pendices semblables  sur  la  nuque  ; des  raies  brunes 
sur  le  dos;  la  ligne  latérale  droite;  les  nageoires 
jaunâtres;  la  tète  petite;  les  yeux  saillans  et  près 
du  sommet  de  la  tête.  Jl  a environ  7 pouces  de  lon- 
gueur', se  nourrit  de  petits  vers  marins,  de  petits 
crustacés  et  de  très-jeunes  poissons.  Sa  chair  est 
agréable  au  goût*  Il  nabitc  l’Occan  atlantiquo  et  la 
Méditerranée. 

Le  Blennie  textaculA,  qu’on  appelle  monlctte 
à Marseille,  et  qui  n’a  guère  que  3à4  pouces  de  lon- 
gueur. 11  irlc  corps  allongé  et  visqueux  ; une  appen- 
dice non  pal  niée  au-dessus  de  chaque  oeil,  colorée 
par  de  petites  taches  nombreuses  ; une  grande  tache 
ronde  sur  la  nageoire  dorsale;  des  bandes  transver- 
sales sous  la  tète;  des  bandes  blanches  et  brunes  sttr 
la  nageoire  de  l’anus.  Il  habite  la  Méditerranée. 

•Le  Bllnnie-Coquillade,  blcnnius  ffùle  ri  ta  (lÀn.)t 
qui  est  ainsi  nommé,  à cause  de  sa  crête,  qui  a 
quelque  ressemblance  avec  la  huppe  de  l’alouettc- 
coquilladc,  et  quin’a  ordinairement  que  7 pouces 
•le  longueur.  Sa  couleur  est  brune,  inoucnctée  en 
dessus  et  d’un  vert  foncé  en  dessous.  Il  habite  dans 
la  Méditerranée , parmi  les  rochers  dos  rivages.  Son 
rorps  est  très -délié  et  très- muqueux}  sa  chair  est 
molle. 

La  troisième  division  renferme  les  blennies  qui 
ont  deux  nageoires  dorsales,  et  point  de  barbillons 
ni  d’appendice  sur  la  tête.  De  ce  nombre  est  : 

Le  Blennie  cadoïoe,  gadus  albidus  (Lin.), 
qu’on  nomme  moustele  à Marseille,  et  qui  a envi- 
ron 7 pouces  de  longueur;  le  corps  mou,  étroit  et 
comprimé  ; la  mâchoire  inférieure  plus  courte  que 
U supérieure,  et  garnie  d’un  filament  souvent  très- 
long  ; deux  aiguillons  «ur  la  nuque  ; la  ligne  laté- 
rale droite;  la  couleur  blanchâtre,  arec  la  tète 
rougeâtre. 

La  quatrième  division  comprend  les  blennies  qui 
ént  une  seule  nageoire  dorsale,  et  point  de  barbil- 
lons ni  d’appendice  sur  la  tète  : 

Le  Br.EKXiF.-PnoLis,  que,  sur  plusieurs  cAtcs  mé- 
ridionales de  la  France,  on  appelle  baveuse  ; eu 
Languedoc  perce-pierre  , et  que  l’on  pourrait,  dit 
Rondelet , appeler  singe  de  mer , parce  qu’il  a une 
tête  de  singe , petite  et  ronde.  Ce  poisson  a 7 pouces 
de  longueur;  la  bouche  grande  ; les  lèvres  épaisses; 
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la  mâchoire  supérieure  plus  avancée  que  l’autre? 
mi j dents  aiguës  et  fortes  ; les  ouvertures  des  na- 
riues  placées  air  bout  d’un  petit  tube  frangé;  l’œil 
grand;  U lignif latérale  courbe;  la  couleur  olivâtre 
avec  de  petites  taches  , et  le  corps  enduit  d’une 
humeur  très- visqueuse.  11  vil  dans  l’Océan  et  U 
Méditerranée,  et  se  lient  prés  des  rivages  et  sou- 
vent vers  l’embouchure  des  fleuves,  par m»  les  algues. 
Il  so  cache  nu -dessous  des  plantes,  dans  la  vase, 
et  se  rctire<aouvent  dans  des  trous  de  rocher,  d’où 
lui  est  venu  le  nom  de  perce-pierre.  Il  se  nourrit  de 
très-jeunes  poissons,  de  petits  crabes  et  d’œufs  de 
leurs  espèces,  fl  a la  vie  très-dare,  et  se  défend,  en 
mordant,  de  ceux  qui  veulent  le  prendre.  On  le 
pêche  au  filet  et  à l’naineçon.  Sa  chair  est  de  mau- 
vaise qualité  : on  s’en  sert  comme  d’appât  pour  pé- 
cher les  autres  poissons. 

Le  Blennie  ovo-vivipare  , blcnnius  viviparus 
(Lin.),  qui  habite  dans  l’Océan  atlantique  septen- 
trional, auprésdes eûtes  européennes,  où  il  est  connu 
sous  le  nom  de  lote  vivipare,  et  qui  a environ  un  pied 
et  demi  de  longueur,  et  août  U chair  est  peu  agréable 
au  goût.  L’épithète  de  vivipare  lui  a été  donnée  , 
parce  quo  les  petits  éclosent  dans  le  ventredela  mère. 

Le  Blennib-Gunex.,  que  l’on  nomme  papillon  de 
mer  dans  quelquos  lieux  de  la  Franco,  etqui  a environ 
10 pouces  de  longueur, est  remarquable  par  sa  forme 
très-allongée  et  comprimée  , semblable  à celle  d’unr 
murène , et  par  la  disposition  de  ses  couleurs.  11 
est  d'un  gris  jaunâtre  en  dessus,  blanc  en  dessous; 
les  nageoires  dorsalo  et  caudale  sont  jaunes , et 
los  pectorales  et  l’anale  sont  orangées.  Sa  chair  est 
dure  et  ne  sert  guère  que  pour  faire  des  appâts.  On 
le  trouve  dans  les  mers  d’Europe. 

Lo  BLr.Nxic-LuMPàNK  , qui  a des  taches  transver- 
sales et  3 rayons  à chaque  nageoire  jugulaire , et 
qu’on  trouve  dans  les  mors  de  l’Europe,  où  il  se 
plaît  parmi  les  varecs  du  rivage. 

Le  Bli.xkie-Toesk  , qui  a un  barbillon  à la  mâ- 
choire inférieure;  les  nageoires  jugulaires  charnues 
et  divisées  en  quatre  lobes.*  Il  habite  les  mers  de 
l’Eurppo. 

BLOC.  Gros  morceau  de  bois  qui  sert  à couper 
les  haims.  11  porte  une  pièce  qu'on  nomme  tranche , 
et  une  autre  qu’on  nomme  rencontre , sur  laquelle 
on  appuie  le  bout  du  fil  de  fer  pour  le  couper  d’une 
longueur  convenable.  V.  Hameçon. 

BLL’ET.  Cest  l'un  des  noms  du  cagnot  bleu  ou 
squale  glauque.  V.  Squale. 

BOURREAU.  Nom  que  les  pécheurs  donnent, 
dans  quelques  pays,  aux  jeunes  Vives.  V.  ce  mot. 

BOEUF.  L’un  des  noms  du  raspecon,  poisson  du 
genre  uranoscope. 

BOEUFS.  La  pêche  dite  aux  bœufs  se  fait  avec 
le  filet  appelé  gntigui , qui  est  traîné  nar  deux  ba- 
teaux à la  voile.  \.ùangul,et  pour  les  règlement 
surin  pêche  au  bœuf,  l’article  Pêche  maritime , 
$ 4 t ct  1°  Recueil  à la  fin  de  ce  Dictionnaire. 

BOG  A.  Poisson  que  l’on  pèche  ù Saint-J  ean-de- 
Luz,  et  qui  parait  être  du  genre  des  spores,  et  peut* 
être  le  même  que  le  bogue,  dont  nous  parlerons 
plus  loin. 

Ce  poisson  a 9 pouces  et  demi  du  bout  du  mu- 
seau au  bout  de  l’aileron  de  la  queue,  qui  est  coupe 


* 


BOG 

comme  celui  de  la  sardine;  la  bouche  petite  ot  gar- 
nie de  petites  dents  ; l’œil  vif  et  plus  grand  , les 
écailles  plus  épaisse»,  le  dessus  du  corps  brun  ; mais 
en  le  regardant  de  profil , on  aperçoit  des  raies  jau- 
nes sur  un  fond  vert  clair. Quoiqu’il  ait  la  tète  un  peu 
aplatie  elle  ne  l’est  cependant  pas  autant  que  celle 
de  la  sardine.  La  couleur  de  dessous  le  ventre  est 
d’un  blanc  sale:  il  a une  petite  nageoire  derrière  cha- 
que ouïe,  deux  sous  le  ventre;  un  aileron  sur  le  dos, 
garni  de  26  rayons , et  en  outre  un  petit  aileron 
sous  le  ventre,  qui  prend  de  l’anus  jusqu’à  la  queue, 
à 12  lignes  près;  le  corps  est  plus  gros  que  celui 
d’uno  grosse  sardine,  principalement  du  côté  de 
la  tête. 

Les  poissons  de  cette  espèce  commencent  à pa- 
raître vefs  le  25  juillet,  et  disparaissent  à la  fin  de 
septembre.  Us  entrent  en  rivière  au  commencement 
du  montant  de  la  marée , et  retournent  à la  mer  à 
la  pleine  mer;  c’est  à l’entrée  de  U rivière  qu’ils  se 
tiennent,  où  ils  ne  viennent  que  lorsque  la  mer  est 
belle  : alors  les  pécheurs  en  prennent  jusqu’à  2 quin- 
taux d’un  seul  coup  de  seine  , et  qui  sont  toujours 
à-peu-près  de  la  même  grosseur.  Les  pêcheurs  ont 
observé  qu’ils  n’entrent  point  en  rivière  la  nuit; 
qu’ils  en  prennent  très-peu,  et  qu’ils  sont  beaucoup 
plus  petitsou  rivage  de  la  mer.  Ils  rapportent  que 
ce  poisson  est  tout  de  couleur  d'or  lorsqu’il  sort  de 
l’eau , et  qu’il  change  de  couleur  en  mourant.  On 
n’en  prend  point  du  tout  à l'hameçon  ; ils  ne  \ien- 
nent  point  sur  l’eau  , et  lorsque  l’eau  est  claire,  on 
les  aperçoit  au  fond , où  ils  sa  tiennent  tous  ras- 
semblés. Les  pécheurs  les  vendeut  frais  et  à bon 
marché  : ils  disent  que  ce  poisson  est  gras  et  se  cor- 
rompt aisément;  ce  qui  fait  qu’ils sc  contentent  d’un 
coup  de  seine , pour  peu  qu’il  soit  considérable  , et 
souvent  ont-ils  de  la  peine  à se  défaire  de  ce  que 
leur  produit  ce  coup  de  filet  ; bien  des  personnes  en 
sont  dégoûtées,  à raison  du  ver  qu’ils  disent  qu’il  a 
dans  sa  bouche.  On  prend  aussi  beaucoup  de  ce 
poisson  en  Provence. 

BOGUE,  s par  us  boops.  (Lin.)  Poisson  du  genre 
des  spares,  qui  se  trouve  dans  la  Méditerranée  et 
dans  l’Océan  , et  qui  est  remarquable  par  la  gran- 
deur de  ses  yeux.  Ce  poisson  est  long  et  cylindri- 
que ; il  a le  dos  olivâtre  et  le  ventre  argenté  , un 
grand  nombre  de  raies  longitudinales  et  les  quatre 
raies  inférieures  dorées  ou  argentées  , 3o  rayons  à 
la  nageoire  du  dos  , et  16  à celle  de  l’anus. 

On  appelle  aussi  bogue , ou  ravcllc , ou  revaille  , 
de  petits  poissons  qu’on  vend  en  Languedoc  comme 
menuise,  qu’on  mange  en  friture  et  qui  paraissent 
appartenir  à différent  genres.  Ces  poissons,  propor- 
tionnellement à leur  longueur,  paraissent  un  peu 
plus  lànw  et  plus  courts  que  le  vrai  bogue;  leur 
dos  est  bleu  changeant,  mêlé  de  rouge;  l’aileron  de 
la  queue  tire  sur  le  rouge.  Rondelet  parle  d’un  au» 
tre  bogue , qu’il  dit  être  fort  rare;  il  a 19  pouces 
de  longueur;  il  ressemble  entièrement,  pour  la 
forme  du  corps,  la  grandeur  des  yeux,  le  nombre 
efr-Ja  position  des  ailerons  , ainsi  que  des  nageoires, 
et  mémo  pour  le  goût r au  bogue;  mais  il  u <1  point 
d’écailles.  - 

Le  bogue  était  connu  des  anciens;  on  sait  quo 
les  Grecs  révéraient  Mercure  marin  sous  le  nom  de 
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Taiasuos.  Les  pécheur!  lui  rendaient  un  culte, 
comme  à l’inventeur  des  instruisons  do  pêche,  ctù 
celui  qui  présidait  aux  profita  qu’elle  procurait. 

On  lui  avait  cotosacré  le  bogue,. poisson  qui,  hui- 
vant  les  Grecs,  avait  la  faculté  de  produire  des 
sons,  et  jouissait  en  quelque  sorte  de  d’aUribut  de 
la  parole,  privilège  qui,  le  rapprochant  du  dieu  de 
l’éloquence,  le  rendait  plus  digne  de  lui  être  offert. 

BOl  K ES.  Ce  mot  se  dit  des  communications  que 
les  mares,  fostét  ou  chantepleurs  ont  dans  les  ri- 
vières , ou  autrement  des  fossés  pratiqués  et  étant 
sur  les  rives  des  rivières. 

On  donna  ce  nom  , dans  la  partie  inférieure ,du 
cours  4c  la  Loire  , aux  anfractuosités  , ou  , mieux , 
aux  petits  golfes  que  forme  cette  rivière. 

Dans  ces  lieux,  les  eaux  sont  presque  stagnantes 
et  nourrissent  une  grande  quantité-  déplantes  aqua- 
tiques , principalement  de  roacres , et  les  poissons  y 
trouvent  un  aori  favorable  pendant  les  chaleurs  de 
l’été  ; ce  qui  fait  que  la  pêche  y est  avantageuse. 

L’art.  4 du  lit.  1 de  l’ordonnance  de  1669  atüû-, 
huait  larrounaissancc  des  différeiis  mus  à l’occafloji 
des  boires  aux  officiers  des  eaux  et  forêts. 

La  pêche  11c  peut  être  affermée  au  prûfit  de  l’État 
dans  les  noues , boires,  canaux  ou  fusses  creusés  de 
main  d’homme  dans  des  propriétés  privées  ou  com- 
munales. ( Dccis . minist.  du  1 Ram/  1823.) 

BOIS  DE  RÉAU  ou  DE  ROC.  L’un  des  noms  de 
la  Vive,  V . ce  mot. 

BOlSÇON.  Nom  quo  l’on  donne,  à Belle-Ile,  à 
Vaubusseau  de  Poitou. 

BOISSEAU.  V.  Nasse. 

BOUTE.  C’est  le  nom  qu’on  donne  , du  côté  de 
Tréa  uier,  aux  petits  poissons  qui  ne  viennent  que 
d'éclore  : ailleurs  on  les  nomme  me  nuises , non - 
nat , etc. 

Pour  pécher  le  fretin,  qu’on  nomme  menue  boitu 
ou  boette,  on  a un  grand  sac  nui  traverse  la  ri- 
vière à l’endroit  le  plus  étroit  ; il  s'y  ramasse  beau  - 
coup  de  frai  et  de  fretin,  qu’on  donne  aux  cochons. 
BOL  ou  B AU.  V.  Bau. 

BOLANT1N.  l’èche  aux  haïras,  <pii  se  fait  à ht 
côte  de  Valence*  en  Espagne,  et  qui  ne  diffère  pas 
beaucoup  de  celle  du  libouret.  V.  Balantin. 

BOLICIiE.  Sorte  de  brégin , que  les  Espagnol* 
nomment  aussi  xabega.  Y.  Brégin . 

BONDE.  La  bonde  d’un  étang  est  une  espèce  de 
gros  robinet  qu’on  établit  au  milicu  du  la  chaussée, 
à la  partie  la  plus  basse  ; elle  doit  retenir  l’eau 
exactement  quand  elle  est  fermée;  on  l’ouvre  pour 
laisser  échapper  l’eau  de  l’étang  quand  on  veut  le 
vider.  V.  Étang. 

BONITE,  scomber  pela  mis.  ( Lin.  ) Poisson  du 
genre  des  scornbres , que  l'on  a aussi  appelé  péLxmide, 
et  que  J’on  nomme  en  espagnol  bonitoj  en  suédois, 
bonnet ; en  grec  moderne,  palamida,  et  en  turc, 
palamit. 

Description.  — La  bonite  (PI.  5 , fi  g.  3)  est  un 
poivsün  dont  le  corps  est  épais  , long  d’environ  un 
pied,  et  se  termine  en  cène.  11  a le  dessus  de  la  tète, 
le  dos  et  les  nageoires  supérieures  d’un  bleu  noirâ- 
tre, les  côtéa  bleus,  la  partio  inférieure  d’un  blanc 
argentin  : quatre  raies  longitudinales  un  peu  larges 
et  d’un  urun  noirâtre , qui  s’étendent  de  chaque 
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côté  au-desaous  de  la  ligne  latérale?  les  nageoires 
thoracines  brunes,  «elle  de  l’anus  argentée?  l’inté- 
rieur de  la  gueule  noirâtre  ? l’iris  , le  dessous  de  la 
tête  et  même  U langue  d’un  jaune  doré  ? la  tête  un 
peu  en  forafh  do  cône,  lisse  et  dénuée  d’é&illes  ? la 
nageoire  supérieure  garnie  d’un  simple  rang  de 
dents  très-petites  , ainsi  que  la  mAchoiro  inférieure, 
qui  est  plus  avancée  que  l’outre  ? l’ouverture  de  la 
bouche  assez  grande , la  languo  petite  , la  voûte  du 
palais  très-lisse  ? l’œil  très-grand  ? les  écailles  petites? 
les  nageoires  pectorales  susceptibles  de  se  replier, 
chacune,  dans  une  cavité  sur  la  poitrine;  la  na- 
geoire de  l’anus  plu*  petite  que  les  autres  nageoires? 
la  première  du  dos,  faite  en  forme  de  faux,  ccynposée 
de  rayons  non  articulés,  et  pouvAut  se  replier  dans 
un  sillon  longitudinal?  la  seconde  dorsale,  placée 
presque  au-dessus  de  celle  de  l’anus  ? la  nageoire  de 
la  queue  forte  et  en  croissant,  dont  les  deux  cornes 
sont  égales  et  très-écartées?  entre  cette  nageoire  et 
la  soconde  du  dos,  huit  petites  nageoires,  et  au- 
dgsous  sept  autres  semblables  ? la  ligne  latérale  s’a- 
vançant vers  l’extrémité  de  la  queue.  *, 

habitation.  — On  trouve  la  bonite  dans  le  grand 
Océan,  aussi  bien  que  dans  l’Océan  atlantique; 
mais  on  lanroit  communément  dans  les  environs  de 
la  zone  torride. 

Nourriture.  — Ce  poisson  sc  nourri^  quelquefois 
de  plantes  marines  et  d'animaux  A coquille?  mais 
le  plus  souvent  d’oxocets  ou  de  triures. 

Ennemis  et  maladies.  — - La  bonite  est  victime 
de  plusieurs  grands  poissons,  et  elle  porte  dans  ses 
entrailles  des  ennemis  trèa-  nombreux  , tels  que  de 
petits  tœnia  , des  ascarides  , etc» 

(Qualités.  — Sa  choir  est  d’un  goût  agréable,  et 
ressemble  à celle  du  maqnéreAU. 

Pêche.  — l/cs  bonites  vont  en  troupes  en  pleine 
mer.  On  les  prend  A la  fouine,  au  trident  et  de  di- 
verses autres  manières.  Quelquefois  on  attache  une 
ligne  A la  Terguo  d’un  vaisseau  lorsqu’il  vogue  , et 
on  l’amorce  avec  deux  plumes  de  pigeon  blanc  ; ou 
voit  les  bonite*  s’élancer  sur  ces  plumes  , qu’elles 
prennent  pour  un  poisson  volant , et  elles  se  pren- 
nent ainsi  A l’hameçon. 

BONITE  DE  BLOCH,  scombcr  sarda.  Ce  pois- 
son, nui  est  figuré  dans  le  Traité  des  de  Du- 

hamel , et  que  l’on  trouve  dans  la  Méditerranée  et 
dans  la  mer  Atlantique,  est  connu  aussi  sous  le  nom 
simple  de  bonite  et  sous  celui  de  germon  ; mais  ce 
n’est  pas  le  germon  de  Lacépéde.  (V.  Germon.)  11 
a la  tète  comprimée  et  deux  rangées  de  dents  sur  le 
bout  de  la  mâchoire  inférieure , etn’ad’écaiilesque  le 
long  du  dos  et  autour  de  la  base  des  nageoires  ? son 
corps  est  argenté,  excepté  sur  le  dos,  d’où  portant 
des  raies  noires,  qui  se  perdent  en  se  courbant  sur 
les  flancs.  Jl  n’atteint  pas  au-delà  de  a pieds  de  lon- 
gueur ? mais  il  pète  ordinairement  de  10  à la  livres. 
Il  suit  les  navires  comme  U véritable  bonite , et  se 
prend  comme  elle  dans  le  grand  Océan  , pour  la 
consommation  journalière  net  marins;  mois  sur  les 
côtes  méridionales  de  l’Europe  on  le  pèche,  comme 
le  thon,  au  filet  et  ù la  ligne  , pour  le  vendre  frais 
ou  salé.  U pèche  de  ce  poisson  est  très-lucrative  à 
Cadix , à Marseille  et  à Bayonne  : elle  dure;  depuis 
le  printemps  jusqu’au  milieu  de  l’été.  On  y emplois 
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des  filets  et  1s  ligne  : on  va  les  chercher  à 3o  lieues 
des  côtes. 

BON1TEKAS.  Les  Espagnols,  sur  la  côte  d’A- 
frique, nomment  boniteras  uue  pèche  qu’on  fait 
avec  des  tramaux  pour  prendre  des  bonites. 

BONNETTE  DE  BANC.  LesGranvilloiaiqui  font 
la  pèche  de  la  morue  nomment  ainsi  une  bande  de 
toile  qu’ils  tendent  devant  eux  pour  se  garantir  du 
vent,  au  lieu  des  theux  dont  se  servent  les  Normands. 
V.  Morue. 

BONS-BOLSSEAUX..  Ancien  instrument  de 
pèche  frit  d'osier  que  l'on  ne  connaît  plus,  et  dont 
l’usage  était  défendu  par  les  ordonnances  citées  dans 
Saint-  Yon , paçe  aaô , lorsqu’il  était  tellement 
serré  qu’on  ue  pouvait  y passer  le  petit  doigt» 

BOUT.  Bateau-pécheur  dont  les  Anglais  se  servent 
principalement  à la  pèche  du  hareng  à Yarinoulh. 

BüRDAGE.  On  nomme  ainsi  les  planches  qui 
couvrent  l'extérieur  du  navire,  depuis  la  quille  jus- 
qu'au plat-bord  ? celui  qu’on  place  tour  près  de  1s 
quille  s’appelle  pu  boni  ; celui  qui  couvre  l’œuvre 
vive  ou  la  partie  qui  est  dans  l’eau  s’appelle  bordage 
de  fond. 

BORDE.  L’un  des  noms  de  Yablc. 


BORDKL1ÉKK  , cyprinus  b licc a (Bloch)  , ou  cy- 
prin a s lotus  (Gradin).  Ce  poisson  sc  trouve  dans  les 
lacs  ot  les  rivières  A cours  lent  de  l’Europe.  U a 


a5  rayons  à la  nageoire , le  corps  large  et  mince  , la 
tète  petite  et  en  cône,  la  mâchoire  supérieure  avan- 
çant sur  l’inférieure,  la  ligne  latérale  courbo  et 
pointillée  de  jaune , le  dos  arqué  et  bleuAtre  , le 
ventre  blanc  et  les  écailles  minces  et  de  médiocre 
grandeur.  11  parvient  rarement  à plus  d’un  demi- 
pied  de  longueur. 

On  prétend  que  le  nom  de  borde  lié  rc  lui  vient 
de  ce  qu’il  se  tient  au  bord  des  eaux.  On  le  trouve 
dans  les  lacs  de  Savoie,  dons  les  étangs  de  la  Brcase, 
dans  le  Rhône  et  la  Saône. 

Ce  poisson  porte  une  grande  quantité  d'œufs, 
qu’il  dépose  sur  les  herbes  des  rivages.  Le  frai  a 
lieu  à trois  reprises  différentes.  Les  poissons  Je* 
plus  vieux  de  cette  espèce  commencent  A frayer; 
viennent  ensuite  ceux  d’un  Age  moins  avancé,  et 
ensuite  les  plus  jeuues,  en  mettant,  disent  les  pé- 
cheurs, un  intervalle  de  9 jours  entre  chaque  ponte 

La  chair  de  la  bordelière  est  blanche , mollasse 
et  pleine  d’arêtes,  et  par  conséquent  peu  estimée; 
cependant  elle  est  saine  et  a du  goût.  On  se  sert  des 
petits  individus  pour  U pèche  A la  ligne  des  pois- 
sons voraces.  11  est  très-avantageux  de  l’introduire 
dans  les  étangs  où  i’on  élève  de  ces  derniers  pois- 
sons , à raison  de  sa  grande  multiplication  et  du 
peu  do  nourritufe  qu’il  lui  faut. 

Ou  péclie  la  bordelière  toute  l’année  au  filet,  A 
U nasse  et  A la  ligne. 

BOUDER  UN  FILET.  C’est  passer  tout  autour , 
avec  du  lié  retors,  dans  les  mailles  et  sur  les  bord» 
une  cordc  ou  ralingue  qui  le  fortifie.  V.  Filet. 

BOR DIGUE.  V.  Bourdiguc  et  Madrague. 

ROUGI  E.  C’est  tue  espèce  de  panier  dont  les 
pécheurs  se  servent  pour  boucher  l'ouverture  qui 
est  au  foud  d'un  bouchot,  du  côté  de  la  mer. 

BORIGUE.  On  nomme  ainsi  sur  la  Dordogne 
oe  qu’aitleurs  on  nomme  des  nasses. 
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BOUCAUT.  Nom  que  l’on  donne  à l’embouchure 
de  la  rivière  de*  Basques  et  & quelques  autres. 

BOU  CE  L A ÉPÉn.  Ancien  instrument  de  pé 
che,  que  l’on  ncconnait  plus  , et  qui  était  défendu 
par  les  ordonnances  de  1 5 88 , <402  et  i5i 5 , citées 
dans  Saint- Yon  , page  226  , et  auxquelles  se  réfère 
l’ordonnance  de  1669,  tit.  XXXI,  art.  10. 

BOUCHELLE.  Entrée  de  la  tour  du  dehors  de  In 
Bourdigue.  V.  ce  mot. 

BOUCHER ELS  A BRAS.  Ancien  instrument  de 
pèche  dont  l’usage  était  permis  par  les  ordonnances 
et  que  l’on  ne  connaît  plus. 

BOUCHON.  V.  Ligne. 

BOUCHOTS.  Ce  sont  *des  parcs  ouverts  du  côté 
de  la  côte , qui  sont  formés  de  deux  grandes  ailes 
de  pierre,  de  pieux  ou  de  clayonnages  disposés  en 
trianglCs  , qui  se  réunissent  en  pointe  j et  sont  ter- 
minés par  une  nasse  ou  filet  en  manche,  qu’on 
nomme  bourgin.  Ils  ressemblent  beaucoup  aux  gords 
des  rivières.  Dans  le  Poitou,  on  en  met  quelquefois 
trois  au-dessus  les  uns  des  autres  ; celui  qui  est  plus 
prés  de  la  côte  se  nomme  bouchot  de  la  cSte  ou  de 
terre;  celui  qui  est  plus  bas,  bouchot  de  parmi , et 
le  plus  bas,  bouchot  de  mer.  V.  Parc,  et  pour  les 
réglement , l’article  Pèche  maritime , $ 5 , et  le  Re- 
cueil à la  fin  de  ce  Dictionnaire. 

BOUCLETTES.  Anneaux  de  métal  dont  on  borde 
un  filet.  V.  Filet. 

BOUCLIER . L’un  des  noms  du  Cycloptèrc-Lompc. 
V.  ces  mots. 

BOUÉE.  De  l'espagnol  boya , dont  lcs.Anglais 
ont  fait  buoy.  C’est  en  général  un  corps  léger  qui 
sert  A indiquer  l’endroit  où  l’ancre  est  mouillée,  de 
même  que  les  pieux,  les  débris  de  vaisseaux,  les 
écueils  et  les  passages  dangereux  que  la  mer  couvre. 
Dans  le  premier  cas  , la  bouée  est  amarrée  A un  cor- 
dage  qu’on  nomme  orin  ou  drtime,  qui  tient  à la 
tète  de  l’ancre.  Il  y a des  bouées  qui  sont  faites 
comme  des  barils  vides  , d’autres  sont  formées  par 
des  morceaux  de  liège  liés  les  uns  aux  autres.  La 
PI.  1 4 9 fig'  27,  représente  ces  deux  sortes  de 
bouées. 

Suivant  Part.  5 du  tit.  I du  liv.  IV  de  l’ordon- 
nance de  la  marine  de  1681  , les  maîtres  et  patrons 
de  navire  qui  veulent  se  tenir  sur  leurs  ancres 
dans  les  ports  doivent  y attacher  une  bouée  ou  gra-> 
viteau  pour  les  marquer,  A peine  de  5o  livres  d’a- 
mende , et  de  réparer  le  dommage  que  le  défaut  de 
bouée  aura  pu  occasionner. 

L’art.  2 au  tit.  Vlll  du  même  livre  enjoint  aussi 
aux  maîtres  ou  capitaines  de  navire  que  la  tempête 
a forcés  de  couper  leurs  cAbles  et  de  laisser  quelques 
ancres  dans  les  rades,  d’y  mettre  des  hoirins , bouées 
ou  gravitcaux,  A peine  d’amende  arbitraire,  et  de 
perdre  leurs  ancres , qui  doivent  appartenir  A ceux 
qui  les  pêchent. 

Valin  observe  judicieusement  sur  cet  article  qu’on 
ne  doit  en  appliquer  la  rigueur  qu’au  cas  où  il  se- 
rait prouvé  que  le  capitaine  , étant  obligé  de  couper 
ses  câbles , a néanmoins  eu  le  temps  et  la  facilité 
de  mettre  sur  ses  ancres  des  hoirins  ,•  bouées  ou  gra- 
vi teaux. 

Cette  opinion  se  trouve  d’ailleurs  fortifiée  par 
Part.  28  du  tit.  IX  , suivant  leqtilt  les  ancres  tirées 
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du  fond  de  la  mer,  et  qu’on  n’a  poiut  encore  récla- 
mées deux  mois  après  la  déclaration  qu’on  en  a faite, 
appartiennent  entièrement  A ceux  qui  les  ont  pêchées* 

Il  est  clair  qu’il  ne  doit  être  question  dans  cet  article 
que  des  ancres  laissées  sans  bouées,  attendu  qu’il  est 
défendu  à tout  au  Ire  qu’a  u propriétaire  de  lever  câlins 
auxquelles  on  a attaché  des  bouées.  Ainsi , puisqu’il 
est  permis  de  réclamer  ses  ancres , On  doit  conclure 
que  l’art.  2 du  tit.  Vlll  n’a  prétendu  en  priver  que 
les  capitaines  qui,  ayant  pu  y mettre  des  bouées, 
ne  l’ont  pas  fait.  En  effet,  il  ne  serait  pas  juste  de 
punir  un  capitaine  de  navire  pour  n'avoir  pas  fait 
ce  qu’il  lui  aurait  été  impossible  de  faire  ; et  comme 
an  doit  présumer  que  le  même  danger  qui  ftf  forcé 
d’abandonner  ses  ancres  ne  lui  a pas  permis  d’y 
mettrfe  des  bouées,  il  faut,  pour  l’exclure  du  droit 
de  réclamer  ses  ancres  , justifier  qu’il  a pu  satisfaire 
aux  dispositions  de  la  loi , et  qu’il  ne  l’a  pas  fait* 

On  objectera  peut-être  que  l’incoafénient  dont 
il  s’agit  n’aurait  pas  lieu  si,  aussitôt  après  avoir  jeté 
l’ancre  dans  une  rade,  les  capitaines  ou  maîtres  y 
mettaient  une  bouée  : la  réponse  est  que  cela  n’est 
pas  d’usage  , et  qu’aucune  loi  no  les  y oblige. 

L’art.  5 du  tit.  IV  du  liv.  V enjoint  pareillement 
aux  propriétaires  des  madragues  de  mettre  sur  les 
extrémités  les  plus  avancées  en  mer  des  bouées  ou 
graviteaux,  sous  peine  des  dommages  et  intérêts,  qui 
pourront  avoir  lieu  faute  de  l’avoir  Tait,  et  de  pri- 
vation de  leurs  droits.  V.  Bourdigue  et  Madrague 
BOUFFI.  On  appelle  hareng  bouffi  une  espèce  di* 
hareng  saur.  v 

BDUGUIÊREov  BUGUIERE.  Filet  très-délit 
de  l’espèce  des  manets,  qui , en  Provence  , sert  à 

[«rendre  des  bogues,  des  ob Iodes , etc.  Il  diffère  peu  de 
a b.ittudo  : c’est  une  simple  natte  à petites  mailles. 

On  s’en  sert  A Marseille,  A la  Ciotat  K Cassis  , aux 
Antibes  et  dans  d’autres  ports.  Il  a asses  communé- 
ment 80  brasses  A Marseille,  et  trois  ou  six  chutes; 
mais  1a  maille  est  tantôt  de  ta  oudres  et  demi  au 
pan  , ce  qui  revient  à environ  8 lignes  en  carré; 
d’autres  fois  1 5 oudres  au  pan,  ce  qui  fait  A-peu-près 
7 lignes.  On  cale  ces  filets  aux  mêmes  endroits  et  dr 
la  même  manière  que  les  battudec. 

A Saint-Tropez , la  pèche  des  kouguières  com  - 
mence  en  février  , et  finit  au  plus  tôt  en  avril.  A 
Cassis,  elle  commence  en  décembre,  et  finit  en  jan- 
vier : elle  se  fait  la  nuit. 

A la  Ciotat,  la  bugtùère  a 10  brassée  de  chute, 
et  ses  mailles  ont  un  pouce  et  demi  d’ouverture. 

A Antibes , le  filet  qui  porte  le  même  nom  a 160 
brasses  de  longueur  sur  4 à 5 de  chute,  et  ses  mail- 
les ont  un^peu  moins  d’un  pouce  d’ouverture. 

On  roit'que  ces  filets , qui  portent  d’autres  nom» 
que  celui  des  battudes , n’en  diffèrent  pas  essentiel** 
lement.  V.  Battude. 

BOUGONS  ( HARENGS  ).  Ce  sont  ceux  qui  ont 
perdu  la  tète  ou  la  queue. 

BOUILLE.  Les  boitilles  sont  de  longues  perches, 
larges  par  le  bout,  en  forme  de  rabot,  avec  les- 
quelles on  remue  la  vase  pour  en  faire  sortir  le  poil- 
son.  V.  Rouiller. 

BOU1LLER.  C’est  battre  l’eau  sou»  les  chevrins 
ou  chantiers  pour  en  faire  sortir  le  poisson  et  Le  ♦ 
faire  donnerdans  les  filets.  Cela  est  défendu  à toutes 


■jdt 
à *• 


Digitized  by 


«4 


BOU 


personnes,  en  quelque  temps  que  ce  soit,  sous  peine 
de  5o  fr.  d'amende,  etc.  ( Ord . de  1669,  tit.  XXXI, 
art.  11.)  . * •*  '*■■■ 

UOUJIJ.tr HS  ou  BOULBURS.  Ce  sont  des 
homme»  armés  .d’une  perche,  qui  battent  l Vau  et 
fourgonnent  dans  les  herbiers,  les  crônes  ou  les  sou* 
rives,  pour  engager  la  poisson  à donner  dans  les 
filets;  ce  qui  uvcdéfendu  par  l’ordonnance  de  1669, 
tir.  XXXI,  «rt.  11. 

BOULEROT  ov  BOULER EAU  , gobius  niger. 

Lin.),  Poisson  du  genre  gobie , que  l’on  nomme 
ausai  goujon  noir , ou  gobie  noire , ou  bemlerot  noir , 
parce1  quo  sur  son  dos,  de  couleur  cendrée  ou  blao 
. rbàtroy s’étendent,  de»  bandes  transversales  très- bru- 
nes , et  que  d’ailleurs  il  est  parsemé  de  taches,  dont 
quelqucru-unea  sont  blanches  ou  jaunes,  mait  dont 
la  plus  grand  nombre  est  ordinairement  d'un  noir 
plus  où  motif»  foncé.  La  longueur  de  ce  poisson  est 
d'environ  7 pouces  ; il  a 14  rayons  à la  seconde  na- 
- gèoirc  dorsale  , 10  à chacune  des  thoracines;  1a  na- 
geoire caudale  arrondie  et  quelquefois  de  couleur 
bleue,  aiusi  que  les  autres  nageoires.  Aristote  et 
quelques  nutres  anciens  naturalistes  l'ont  appelé 
bouc , à cause  de  ses  nageoires  thoracines  , qui  res- 
semblent à une  barbe.  Il  habite  les  mers  de  l'Eu- 
rope , se  nourrit  de  petits  poissons  et  de  vers  ma- 
rias, vient  frayer  au  printemps  sur  les  côtes  et  à 
tVmbouchure  des  fleuves  : c'est  à cette  époque 
qu'on  en  prend  uqe  grande  quantité.  Il  vit  aussi 
dans  les  étangs  vaseux  qui  reçoivent  les  eaux  salées 
de  lu  mer,  et  lorsqu’on  l’y  pèche,  il  n’est  pas  rare 
de  le  trouver  dans  le  filet  couvert  (Ruité  tenue 
noire,  qui  n'a  pas  peu  contribué  à lui  faire  appliquer 
le  nom  de  goujon  noir . Sa  chair  n’est  point  désa- 
gréable au  goût , on  la  compare  à celle  de  la  perche. 

BOULEROT  BLANC.  L’un  dos  noms  du  gobie- 
gozo.  V.  Gobie. 

BOULETS.  On  appelle  ainsi  à Est  relia  n les  pe- 
tits bouteux.  V.  Jfouteux. 

BOU  LEU  RS.  V.  Bouilleur*. 

BOU LIO  DE  PLAGR.  Lea  Espagnols  nomment 
ainsi  une  très-grande  pêche  qu’ils  font  au  boulier. 
Ils  y emploient  jusqu'à  quatre-vingts  hommes.  V. 
Boulier. 

BOÜLIECHE  ov  TR  AMINES.  On  nomme  ainsi 
dans  la  Méditerranée  de  très-grandes  seines,  qu’il 
ne  faut  pas  confondre  avec  1er  bouliers  : on  les 
nomme  ailleurs  bouyers.  Comme  il  n’y  a point  de 
marée  dans  la  Méditerranée,  et  nue  la  mer  y est  ra- 
rement aussi  agitée  qqe  dans  l'Océan  , on  y failles 
filets  beaucoup  plus  grands,  et  tels  sont  ceux  dont 
nous  parlons,  il  y a do  ces  filets  qui  ont  jusqu'à 
ip5  brasses  do  longueur  sur  9 brasses  de*  chute  , et 
qui  sontefougés  de  ufo  Evre*  de  nlomb.  Us  ont  des 
mailles  de  différentes  grandeurs  : les  plus  larges  ont 
4 pouces  d’ouverture  en  carré,  et  les  plus  petites 
2 pouc*i.  “f 

BOU  LIER,  BOU  LU  ERE,  BOUILLOTTE,  BOU- 
LIGUE,  BOULECUE,  BOULlKCii.  Ce  sont  les 
diffère  ns  noms  que  l’on  donne  à des  filets  dont  les 
mai  II -s  sont 

Celui  qu’on  nomme  grand  boulier,  A la  côte  de 
Narbonne,  est , comme  l’.iissAucuc , formé  de  deux 
bras  qui  aheutisseut  A une  manche.  Le  U>ut  est  com- 
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posé  de  plusieurs  pièces  de  filets,  oui  ont  leurs 
mailles  de  diffère nlo»  grandeurs.  Les  bras  sont  for- 
més, i°.  de  la  pièces  dites  a/as,  dont. les  mailles 
sou  L de  a pouces  d'ouverture  en  carré;  a®,  de  14 
pièces  dites  de  deux  doigts , dont  les  mailles  ont  un 
pouce  et  demi  en  carré;  3°.  de  10  pièces  de  pousal , 
pousaux , pouccaux,  ou  pnusaoul , dont  le»  mailles 
ont  9 lignes  d'ouverture;  le  tout  forme  depuis  iao 
jusqu'à  180  brasses  de  longueur.  Le  corps  de  la  man- 
che ou  bourse,  qu’on  nomme  aussi  le  coup,  est  coni- 


Suivant  l'ordonnance  de  1728,  les  plus  petites 
mailles  de  ce  filet  devraient  avoir  au  moins  9 lignes  ; 
mais  depuis  1733  on  a toléré  celles  do  6 ligne»,  à 
compter  du  i<*.  mai  jusqu'à  la  fin  de  septembre  , 
pour  que  lef  pécheurs  puissent  profiter  du  passage 
des  sardines. 

La  totalité  de  cette  tessure  forme,  en  mer,  une  éten- 
due, tantôt  de  120,  de  a3o  brasses,  tantôt  aussi  de 
3ôo;  car  les  bouliers  ne  sont  pas  tous  de  la  même 

grandeur.  Les  bras  ou  ailes  ont  communément  7 
rosses  et  demie  ou  8 brasses  de  chute;  cependant 
on  la  proportionne  à la  profondeur  de  l’eau  : ainsi 
ou  la  diminue  pour  pécher  dans  les  étangs.  Les  ba- 
gues de  plomb  pèsent  chacune  une  demi  - livre,  et 
elles  sont  k 18  pouces  les  unes  des  autres;  ce  qui 
lait  a livres  par  toise , excepté  à l’ouverture  de  la 
nutnche,  où  on  les  mut  de  4 cn  4 pouces.  Ce  filet  est 
donc  beaucoup  plus  chargé  de  plomb  que  l'aissauguc. 
La  longueur  de  1a  bourse  ou  sac  n’est  pas  aisée  à 
mesurer,  à musc  do  l’allongement  des  mailles  , 
comme  nous  l’avons  aussi  remarqué  en  parlant  du 
l’aissauguc,  avec  l’étendue  do  laquelle  elle  a beau- 
coup de  rapport.  11  y a des  pécheurs  qui  mettent  à 
l'avant  de  la  bourse  quatro  plombs  attachés  tout  près 
les  uns  des  autres,  et  qui  pèsent  tous  ensemble  ô li- 
vres. Ils  mettent  encore  à une  petite  distance,  sur 
les  aile*.  quatre  plombs,  qui  sont  à 4 pouces  et  dem  i 
les  uns  des  autres,  et  qui  pèsent  tous  ensemble  8 
livres  et  demie. 

Sur  la  ralingue  d’en  haut,  vis-à-vis  de  choque 
plomb,  est  une  flotte  de  liège  à-peu-près  de  môme 
grandeur  que  celles  de  l’aissaugue^  c'est-à-dire  en- 
viron de  . 9 pouce  » do  largeur. 

La  pèche  du  grand  boulier  ae  fait  à la  nier  et  dans 
les  étangs,  depuis  Pique  jusqu’à  la  fin  d’octobre. 

Les  bateaux  pour  cette  pèche  à la  mer  sont  ordi- 
nairement de  petites  tartanes,  qui  vont  à la  voile,  et 
à la  rame  lorsqu’on  est  pris  do  calme.  Dans  ces 
étangs,  on  emploie  de  plus  petits  bateaux,  PL  37, 
A’®.  VI,fyi  F K,  souvent  de  ceux  qu'on  nomme 
bettes f et  quand  on  s’éloigne  pou  do  1a  côte,  on  sc 
sert,  à la  nier,  de  barques  plates.  En  un  mot,  cha- 
cun fait  usage  des  bateaux  qu’il  a à sa  disposition  , 
pourvu  qu'il»  soient  proportionnés  à la  grandeur  du 

Pour  faire  la  péchc,  on  embarque  avec  le  filet 
3,ooo  brasses  de  cordo,  plus  ou  moins,  suivant 
qu'on  s'écarte  de  la  côte.  Chaque  pièce  de  cordc  est 
longue  de.4o  à 60  brasses. 

line  partie  do  l’équipage  lient  à terre  le  bout  d’un 
deshalfns,  pendant  que  ceux  qui  sont  dam  le  ber- 
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teau  s'éloignent  du  rivage  pour  aller  chercher  6 à 8 
brasses  d'eau  ; et  chemin  faisant,  iU  jettent  à la  mer 
la  portion  du  lmlin  qu'ils  ont  prise  dans  leur  ba- 
teau, puis  le  filet,  et  ensuite  le  second  halin,  Ar- 
mant une  enceinte  d'environ  1,000  toises,  pour  re- 
venir gagner  la  côte , où  se  trouve  une  partie  de 
l'équipage.  Les  deux  bandes  de  pécheurs,  tirant 
chacune  leur  halin  uniformément,  se  rapprochent 
l’une  de  l'autre  et  amènent  le  filet  à terre.  ( V.  U 
PI.  37,  Ar<*.  III.  ) 11  faut  douze,  quatorze,  vingt  et 
jusqu'à  trente  ou  trente-cinq  personnes  pour  tirer  le 
filet  à terre.  Mais  on  se  sert  indistinctement  d’hom- 
«nca,  de  femmes  et  de  vieillards. 

Sur  la  côte d’Aigues- Mortes,  lu  bourse  ou  le  coup 
est  formé  de  mailles  plus  serrées  que  celles  qu'on 
emploie  à Narbonne.  Un  y nomme  jambes  ou  traits 
ce  que  d'autres  appellent  bras.  Les  halins  y sont 
nommés  mailles , de  même  qu'en  quelques  autres 
endroits. 

Aux  environs  de  Cette,  on  pèche  depuis  le  mois 
d'avril  jusqu'en  novembre , avec  un  filet  nommé  bou- 
lier ou  boulichc , qui  ressemble  beaucoup  à l'aissau- 
gue  de  Marseille.  Chaque  aile  a ia5  brasses  et  plus 
de  longueur  sur.  7 à 8 de  chute,  loi  tête  du  filet  est 
garnie  de  Hottes , et  le  pied  l’est  de  plombs.  A l’ex- 
trémité des  ailes,  sont  des  halins,  fait9  de  cordes  me- 
nues, ordinairement  de  chanvre,  qui  ont  jusqu'à 
i5oo  brasses  de  longueur.  Pour  faire  la  pèche,  on 
laisse,  comme  à Narbonne,  le  bofti  d'un  halin  ù 
tfcrre  entre  les  mains  do  quelques  hommes,  et  le 
patron  s’embarque  avec  des  matelots  dans  un  bateau  : 
ils  sc  portent  au  large  en  lâchant  toujours  du  halin. 
Lorsqu'ils  sont  au  bout,  ils  jettent  le  filet  à la  mer 
par  le  travers  de  la  côte.  Ensuite  ils  ramènent  à terre 
l’autre  halin,  et  se  partagent  sur  les  deux  cordages 
pour  tirer  le  filet  à terre  et  prendre  le  j>oisson. 

Comme  la  pèche  dont  il  s'agit  sc  fait  la  nuit,  on 
allume  des  feux  sur  le  rivage  pour  guider  ceux  qui 
sont  dans  la  bette , quoiqu'il  soit  dangereux , à cause 
de  la  navigation,  de  fsiro  du  feu  à la  côte.  Ils  mettent 
deux  fois  le  filet  à la  mer  dans  une  nuit,  et  font  en 
sorte  que  le  second  trait  finisseau  point  du  jour,  pour 
profiler  des  chasse- marées , qui  se  trouvent  à cette 
heure  au  bord  de  la  mer.  Ce  que  nous  venons  de 
dire  est  pour  faire  apercevoir  que  la  boulichc  de 
Cette  ressemble  bcaucoop  au  boulier  de  plusieurs 
côtes  et  à l'aissaugue  de  Marseille;  ce  qui  nous  dis- 
pense d’entrer  dans  de  plus  longs  détails. 

On  défend  de  faire  usage  de  toutes  les  espèces 
d’aissaugue  et  de  boulier  à l'entrée  des  rivières , des 
étangs  et  des  anses,  pendant  les  mois  de  mars,  avril 
et  mai,  pour  laisser  aux  poissons  la  liberté  d'y  aller 
déposer  leur  frai.  11  suivrait  de  ces  vues,  qui  sont 
bien  raisonnables,  qu'on  devrait  interdire  l'usage  de 
ces  filets  dans  les  étAngs,  au  moins  depuis  le  mois 
do  mars  jusqu’à  celui  de  juillet  ; et  assurément  si 
l'interdiction  était  pour  toute  l’année,  les  étangs 
salés  seraient  de*  pépinières  de  poissons  qui  se  ré- 
pandraient dans  tout  le  voisinage.  C'est  à quoi  on 
u’a  pas  fait  assez  d'attention  , jmisqu’on'tolère  dans 
les  étangs  des  pèches  qu'on  défend  à la  mer,  comme 
si  ces  étangs  étaient  un  trop  petit  objet  pour  mériter 
l'attention  du  législateur. 

Les  Espagnols  font  une  très-grande  pèche , qu’ils 


nomment  arte  real  de  pcschera , ou  quelquefois  bou- 
lic  de  plage , pour  laquelle  iLs  emploient  jusqu'à 
quatre-vingts  hommes.  Elle  peut  être  regardée 
comme  un  très-grand  boulier. 

Sur  les  côtes  de  Roussillon  et  en  Catalogne , la 
pèche  du  grand  boulier  (qu'on  y nomme  art  ou  œu- 
vre) est  la  même  que  celle  de  Narbonne  quant  au 
filet  et  à la  manœuvre.  Seulement  l’équipage  de  cha- 
que bateau  n’est  que  de  quatre  hommes,  par^c  que 
les  gen*  des  lieux  voisins  leur  aident  à tirer  le  filet 
à terre:  hommes,  femmes,  filles  et  garrous,  tous  sont 
admis  à faire  ce  travail,  et  ont  quelques  poissons 
pour  récompense.  A l'égard  de  l'équipage,  il  est  à 
la  part. 

A Gibraltar,  on  pèche  les  sardines  avec  un  filet 
Je  même  genre,  qui  a deux  braa.de  »3o  brasses  cha- 
cun, lesquels  aboutissent  à une  manche  d'environ 
10  brasses  de  long,  quo  les  Espagnols  nomment 
couvo,  et  tout  le  filet  havega  ou  rcadcs-realcs.  Los 
mailles  de  celte  manche  sont  très-serrées,  et  celles 
des  ailes  auprès  de  la  manche  jusqu'à  la  moitié  de 
sa  longueur  ont  environ  imjiouco  d’ouverture  en 
carré  ; elles  vont  en  augmentant  toujours  d’ouver- 
ture jusqu'à  l'extrémité  des  filets , qui  forment  les 
ailes. 

A u lieu  de  plombqla  ralingue  du  pied  du  filet  est 
garnie  de  boules  do  terre-cuite,  grosses  comme  des 
œufs  de  dinde  et  cnfilécsTômme  des  grains  do  cha- 
pelet. La  tète  du  filet  est  garnie  dé  flottes  de  liège. 

On  se  sert  ordinairement,  sur  les  plages  sablon- 
neuses de  toutes  les  côtes  du  royaume  de  Naples, 
do  filets  longs  de  100  pas  ou  environ , suivant  la  si- 
tuation des  endroits  où  on  les  tend.  Ils  sont  faits 
do  fil  de  chanvre,  et  leurs  mailles  sont  d’une  mé- 
diocre grandeur.  Aux  deux  extrémités  sont  attachées 
de  longues  cordes,  grosses  comme  le  doigt.  On  tend 
le  filet  à deux  ou  trois  mailles  au  large.  De  distance 
en  distance,  sont  attachés  à la  tête  du  filet  des  mor- 
ceaux de  liège,  qui  indiquent  l'endroit  où  le  filet  est 
établi,  et  le  pied  du  nlet  est  lesté  de  plomb.  Ces 
filets  se  tendent  en  demi-cercle  , les  deux  bouts  vers 
la  terre.  Au  milieu  est  un  grand  sac  de 8 à 10  pieds 
de  profondeur.  Deux  barquettes,  armées  chacune*]*; 
cinq  à six  hommes,  baient  le  filet  vers  le  rivace, 
ou  elles  se  rapprochent  l’une  de  l'autre  à une  dis- 
tance de  3o  ou  40  pas.  Les  hommes  descendent  à 
terre  pour  y tirer  le  filet  et  ensuite  le  sac , où  pres- 
que tout  le  poisson  sc  trouve  rassemblé.  Le  poisson 
sc  partage  entre  l'équipage.  Le  propriétaire  des  bar- 
quettes, ainsi  que  celui  du  filet,  ont  une  part  beau- 
coup plus  forte  que  les  autres. 

Après  avoir  parlé  de  quelques  pêches  étrangères 
ui  ont  rapport  au  boulier , nous  revenons  à celles 
u royaume. 

Le  filet  qu’on  nomme  à Narbonne  petit  boulier 
est , à la  grandeur  près  , tout  comme  le  grand  bou- 
lier, et  la  manœuvre  de  sa  pèche  est  la  même.  Quand 
on  se  sert  de  bateaux,  ils  sont  plats  et  se  nomment 
bettes  : alors  il  y a huit  hommes  d’équipnge , tous 
à la  part,  fournissant  une  égale  portion  de  filet,  et 
il  n’y  a que  le  garçon  de  bord  qui , n'ayant  point 
de  filet , a moins  de  profit. 

Ou  distingue  cependant  trois  aortes  de  ce*  filets, 
dont  on  fait  usage  dans  des  temps  et  des  lieux  diffr . 
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rens.  Le  plus  grand , dont  on  se  sert  en  mer  prés  des  ! 
côtes , depuis  le  mois  de  mars  jusqu’.*  la  mi-août , a 
se*  ailes  composées  de  20  pièces  de  deux  doigts, 
de  6 de  pousal,  et  de  a de  quinze-vingts , ayant  en 
tout  80  brasse»  du  longueur  et  5 de  chute.  I..a  mon-  ' 
che  est  faite  de  2 pièces  de  quinze-vingts  et  de  2 
nièces  de  b ras  sa  de . .Elle  se  termine  en  pointe;  on 
la  lie  par  le  bout  avec  une  petite  ligne , qu’on  dé- 
noue quand  on  veut  retirer  le  poisson.  On  emploie, 
pour  lester  ce  filet,  80  livres  de  plomb  , et  011  met 
5o  livres  de  liège  sur  la  ralingue  d’en  haut.  Les  ha- 
linssont  beaucoup  moins  longs  que  ceux  des  grands 
bouliers. 

Depuis  la  mi-août  jusqu'au  commencement  de 
novembre > ou  pèche  dan*  les  étangs  avec  de  petit# 
bateaux  ; alors  les  ailes  du  filet  sont  formées  de  20 
pièces  de  pousal  faisant  40  brasses  de  longueur  sur 
4 de  hauteur.  La  manche  est  pareille  à celle  qui 
sert  au  bord  de  la  mer.  11  ne  faut , pour  la  garnir  de 
lest  et  de  Hotte»,  que  40  livres  de  plomb  et  20  li- 
vres do  liège.  Les  halins  n'ont  que  à 3o  brasse* 
de  longueur. 

Au  commencement  de  novembre,  on  va  pécher 
en  mer  à l'ouverture  des  étangs,  avec  un  filet  dont 
les  bras  sont  formés  de  14  pièces  de  deux  doigts  et 
6 de  pousal,  et  ont  ainsi  60  baassos  de  longueur  sur 
6 de  chute.  Lv  manche  est  semblable  aux  précéden- 
tes; il  faut  eu  tout,  pour  le  lester  et  le  flotter,  60 
livre*  de  plomb  et  25  livres  du  liège.  Les  halins  sont 
formés  d’une , de  a ou  3 mailles  ou  pièces  de  cor- 
dages pour  tirer  le  filet  à terre. 

Les  pécheur»  se  servent  encore,  dans  les  étang», 
du  pim  petits  filets,  qui  n'ont  pour  halins  sur  cha- 
que bras  qu’une. demi-pièce  de  cordage.  Ils  les  traî- 
nent à pied  , et  pour  cela  ils  mettent  des  bottes,  et 
entrent  de  plus  de  2 pieds  dans  l’eau. 

A la  côte  d’ Aigues-Mortes , en  Languedoc,  011 
pèche  au  boulier  depuis  le  mois  d’avril  jusqu’à  ce- 
lui d’août,  pour  prendre  des  maquereaux. 

A Cassis , en  Provence,  on  distingue  le  boulier 
de  l’aissaugue,  et  on  se  sert  do  l’un  et  du  l'autre. 
Cependant  ce  sont  mêmes  bateaux,  même  équipage, 1 
même  manoeuvre.  Il  y a seulement  une  petite  diffé-  . 
rcnce  dans  la  grandeur  des  mailles  , et  ils  pèchent  j 
des  sardines  avec  leur  boulier,  depuis  le  mois  de 
juin  jusqu’en  septembre  ; au  lieu  que:  ce  qu’ils  nom- 
ment Paissaugue  no  leur  sert  à en  pécher  que  depuis 
le  mois  d’août  iusqu’en  décembre,  les  sardines  étant 
plus  menues  à leur  arrivée  qu’à  lu  fin  de  la  saison. 

On  donne  quelquefois  le  nom  de  traînes  à ces  dif- 
férons filets;  mais  comme  il  convient  à quantité 
d'autres,  nous  avons  évité  de  nous  en  servir  ici. 

Il  y a des  côtes  du  Languedoc  où  on  appelle  gorges  \ 
les  ailes  du  boulier. 

( VM  pour  les  règlement  sur  la  pèche  avec  le  bou-  | 
lier,  l’article  Pèche  maritime , $ 4 » ct.  Recueil , j 
à la  fin  do ’c»  Dictionnaire , 

BDULIGON.  C’est  le  nomljePon  donne,  à Celte, 
à une  e#|>èce  de  b regin. 

BGÜHlNNOlS.  V. , pour  les  réglemens  concer- 
nant 1a  pèche  sur  les  côtes  du  Boulontiois,  l’article 
Pêche  marititpe 3 , et  le  Recueil , à la  fin  de  ce Dic- 
tUH jjprv.  ~ ^ 


BOUQUE  ou  ^Q^TKE-BOL'QÜE.  Goulets  qui 
séparent  les  Bourdigues.  V.  ce  uiot. 

BOUQUETOKt BQVQUKTORT.  Petit  bauteux 

dans  les  envirous  de  CbuUnces. 

BOL  RAQUE  , bourache , hourague,  panier,  cage, 
claie , casier,  etc.  Tous  noms  synonymes  qui  signi- 
fient une  sorte  de  ngsse  qui  ne  diffère  de  la  Caudrette 
[ V,  ce  mot  ) qu’en  ‘ce  que  la  bouraque  est  faite  avec 
de  l’osier;  elfe  a la  forme  de  ces  paniers  de  basse- 
conr  qu’on  appelle  mues , et  sous  lesquels  un  élève 
U jeune  volaille , avec  cette  différence  que  la  hou- 
raque  a un  fond  rie  claie  que  n’ont  point  les  mues , 
et  au-dessus  une  entrée  en  goulet  formée  par  des 
osiers,  qui  font  un  entonnoir  dont  la  pointe  est  en 
dedans  de  la  bouraque  ( A,  PI.  3).  Les 

osiers  qui  forment  ce  goulet  se  terminent  en  pointe. 
Ainsi,  on  peut  comparer  les  bouraques  à certaines 
souricières  de  fil  de  fer , et  on  voit  que  le  goulet 
permet  aux  poissons  d’entrer  facilement,  mais  qu'il 
s'oppose  à ce  qu’ils  en  sortent.  . 

Il  y a des  bouraques  de  différentes  grondeurs.  Les 
grandes  ont  un  pied  et  demi  de  hauteur  sur  4 de  dia- 
mètre ; elles  ont  a et  souvent  3 anses  d’osier  b,  où 
l’on  attache  des  cordes  cc , qui  se  réunissent  à une 
corde  d,  laquelle  est  plus  ou  moins  longue,  suivant  la 
profondeur  de  Peau  où  l’on  pèche.  Celte  corde  est 
terminée  par  une  flotte  e,  qui  indique  où  est  calée 
la  bouraque  lorsqu’on  "veut  la  tirer  ue  l’eau,  ut  on 
urnèno  la  corde»!  bord  comme  011  fait  les  caudrettcs , 
avec  une  fourche  qu’on  passe  sous  la  flotte  do  liège. 

On  attache  au  fond  ou  aux  côtés  des  bouraques 
quelques  cailloux  h , fig.  4,  pour  les  faire  aller  au 
fond  de  l’eau  , et  dans  l’intérieur  quelques  appâts, 
tels  que  de  petits  crabes  ou  des  morceaux  de  viande 
et  de  poisson , ou  même  une  pierre  blanche  qui  ait 
une  forme  un  peu  allongée,  telle  que  g ifig'  2. 

Les  grandes  bouraques  ont  chacune  leur  ligne  d 
et  on  les  cale  une  à une.  Quand  on  se  sert  des  pe- 
tites, on  en  attache  plusieurs  le  long  d’une  corde, 
qu’on  tend  en  long,  comme  nous  l’expliquerons  à 
l'article  Nasses. 

Cette  pèche  se  fait  tantôt  à pied , tantôt  avec  de 
petits  bateaux,  tels  que  ceux  qu’ou  appelle  pico - 
’teux,  sur  la  côte  de  Normandie,  entre  les  rochers, 
depuis  Bayeux  jusque  par  le  travers  de  la  Hogue. 

Pour  pécher  à pied,  011  va  de  basse- mer  entre  les 
rochers,  dan*  les  endroits  où  il  reste  peu  ou  point 
d’eau,  placer  les  bouraques,  comme  on  le  voit  en  A, 
PI.  2q,  VI y et  011  va  les  relever  à la  marée 
suivante. 

Si  on  place  des  bouraques  sur  des  rochers  cou- 
verts, à basse-mer,  de  fi,  8 et  10  brasses  d’eau, 
deux  ou  trois  hommes  sc  mettent  dans  un  petit  ba- 
'teau  ( même  N°.  ) avec  un  nombre  de  bouraques , 
qu’ils  calent  jusque  sur  le  fond  ; chaque  bande  de 
pécheurs  a soin  de  marquer  les  bouraques  qui  lui 
appartiennent,  pour  ne  s’approprier  que  le  poisson 
qui  s’est  pris  dans  ccs  bouraques. 

Quand  les  bouraques  sont  placées,  les  pécheurs 
vont  à ternp;  mais  ils  reviennent  les  visiter  à toutes 
les  marées,  pour  en  retirer  le  poisson  pris  : c’est  ce 
quÿi’on  fait  au  moyen  d’une  porte  qu’on  a ménagée 
sur  les  côtés. 

| Cette  pèche  «si  plus  avantageuse  après  les  niotu- 
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rus  et  lorsque  l'air  est  chaud , que  quand  il  est  frais 
et  le  ciel  serein.  Communément  on  ne  trouve  dans 
les  bouraques  que  des  crustacés  ) tels  que  des  ho- 
mars,  des  crabes,  quelquefois  aussi  des  congres  et 
des  anguilles. 

Au  retour' de  la  pèche,  on  met  les  crustacés 
dans  des  réservoirs  formés  de  claies,  où  on  les  Con- 
serve en  vie  dans  de  l'eau  de  mer , jusqu'à  ce  que 
les  pécheurs  trouvent  à les  vendre. 

La  bourache  est  un  des  engins  dont  l'emploi  dans 
les  rivières  est  défendu  par  les  anciennes  ordonnan- 
tes de  i3»6,  >388,  1402,  i5i5et  i55o,  dont  les 
dispositions,  en  ce  qui  concerne  les  instrumens  pro- 
hibés, ‘.ont  maintenues  par  l'ordonnance  de  1669, 
lit.  XXXI , arti  10. 

BOURDIGUE  ou  BORDIGUE.  C'est  un  espace 
retranché  avec  des  claies  sur  le  bord  de  la  mer  pour 
prendre  du  poisson , ou  de  grands  gords  qu'on  fait 
dans  les  canaux  qui  communiquent  des  étangs  à la 
iner.  11  y en  a qui  ont  jusqu'à  5o  et  60  toises  de  lon- 
gueur sur  a5  à 3o  de  Largeur. 

A l'époque  du  frai,  le  poisson  passe  de  la  mer 
dans  les  étangs  ; et  quand  cette  époque  est  passée  et 
que  les  fraîcheurs  commencent  à se  faire  sentir,  le 
poisson  sort  des  étangs  pour  gagner  la  mer  et  la 
grande  eau.  A cette  époque , on  fait  avec  des  cannes 
des  russes  qui  occupent  toute  la  largeur  du  canal , 
dans  lequef  on  forme  encore , avec  des  cannes , de 
grands  goulets,  qui  arrêtent  le  poisson  à son  retour 
.1  la  mer.  Telle  est  l'idée  générale  que  l'on  doit  «e 
faire  des  bourdigues. 

Duhamel , dans  son  Traite  des  Pêches,  donne  les 
détails  spivans  sur  ces  pêcheries. 

4 l . — De  V établissement  et  de  la  construction  des 
bourdigues. 

On  établit  les  bourdigues  dans  des  canaux  a m , 
Pl.  37,  N9.  VI , qni  communiquent  d’un  étang  salé 
m à la  mer  b.  O11  commence  par  dresser  une  partie 
de  ce  canal  cdn}  hxf  mais  on  perfectionne  sur- 
tout la  partie  cdn,  parce  que  c’est  de  ce  côté  qu'on 
doit  établir  l'entrée  m et  les  autres  ouvrages  q*ui 
lorment  les  bourdigues. 

On  revêt  ce  côté  eden , suivant  les  matériaux 
que  fournit  le  paya,  avec  des  pierres,  des  pieux, 
et  des  planches  ou  des  fascinages. 

On  creuse  cette  partie  du  canal  pour  que  l'eau 
ait  8 à jo  pieds  de  profondeur,  et  ce  qu'on  en  retire 
est  employé  à régaler  les  bords  eden , ainsi  que 
l'autre  côté  hxxz.  On  les  nomme  en  Provence 
cèdes,  ou,  mieux, sèdes,  du  latin  sedere  j et,  à- cause 
de  l'éboulernenl  des  terres  et  des  récrémens  qui 
s‘»nt  charriés  par  l'eau  qui  coule  de  la  mer  à 
l'etang,  ou  de  l'étang  à la  mor,  on  est  obligé  de  les 
curer  tous  les  ans:  ce  qui  fait  une  dépense  consi- 
dérable. 

On  construit  en  r sur  un  endroit  un  peu  élevé 
le  logement  des  pêcheurs  : il  consiste  en  une  petite 
maison  ou  < nbane,  une  espèce  do  halle,  qui  est  faite 
avec  des  poteaux  et  des  traverses  menues,  sur  les- 
quelles on  couche  de  mauvaises  cannes  ; ce  qui  est 
suffisant  pour  mettre  les  ouvriers  qui  fabriquent  les 
i-Lies  de  cannes  à l'abri  du  soleil,  qui  est  très-ar- 
dent dans  les  provinces  méridionales. 
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Ccti$  qui  vendent  le*  cannes  aux  propriétaires 
des  bourdigues',  les  livrent  avec  leurs  feuille*;  et  la 
première  opération,  qui  se  fait  par  des  finîmes,  con- 
siste à ôter  ces  feuilles  avec  des  couteaux  , à couper 
les  petites  branches , enfin  à les  nettoyer  comme 
celles  de  la  Ji 'g.  4 » PL  38,  A”°.  h A mesure  qu'elles 
les  nettoierai , elles  les  arrangent  par  faisceaux.  Les 
belles  cannes  doivent  nvoir8  ou  1 o pieds  de  longueur, 
plus  ou  moins;  ce  qui  dépend  de  In  profondeur  dès 
canaux  où  on  établit  les  botirdiguos  : car  H faut  que 
les  cannes  entrent  d'environ  9 pouces  dans  le  fond  , 
pour  résister  aux  efforts  de  l’eau  et  dti  vent  dans  les 
temps  de  tourmente  ; et  elles  doivent  excéder  d'en- 
viron 5 pieds  la  superficie  de  l'eau  , pour  que  les 
muges  ne  puissent  ]>as  sauter  par-dessus.  Au  reste, 
elles  doivent  être  droites,  fortes  et  point  filandreuses. 

1 1 y a de  l’économie  d'en  employer  de  plus  courtes, 
qu'on  entre-mêlc  avec  les  grandes,  ce  que  certains 
ouvriers  font  plus  adroitement  que  d'autres;  mais 
le  clayonnage  est  toujours  alors  moins  solide. 

Pour  monter  les  cannes  et  en  former  des  nattes 
assez  semblables  aux  paillassons  que  les  jardiniers 
font  avec  de  1a  paille  longue,  les  ouvriers  tendent 
sous  la  halle  trois  cordes  d'auffe  assez  grosses  , d e, 
fig%  5,  PL  28,  N9.  I,  qui  sont  fermement  assu- 
jetties à des  piquets  : de  sorte  que  les  cordes  soient 
assez  élevées  pour  que  les  ouvriers,  étant  as%i s par 
terre,  puissent  passer  leurs  jambes  dessous;  4 ou 
au  plus  5 pouces  suffisent.  Ils  tendent  de  même 
entre  les  grasses  cordes  de  des  cordes  menues  g h , 
qui  sont  aussi  d'auffe.  Los  cordes  d e ne  servent 
qu'à  soutenir  les  cannes  qu'on  posera  dessus , et  c'est 
sur  les  cordes  g h qu'on  liera  les  cannes.  L'ouvrier, 
assis  par  terre,  fitit,  avec  les  ficelles  fines  qu'on  volt 
entre  les  cordes  hey  un  nœud  sur  les  cordes  g h, 
simplement  pour  en  arrêter  le  bout  : il  pose  de  tra- 
vers une  canne,  comme  //n;  il  l'entoure  avec  la  ficelle 
qu'on  voit  en  hc;  il  l'arrête  sur  les  cordes  g A par 
un  nœud  coulant.  Cdlle-ci  étant  arrêtée  sur  lesdeux 
cordes , il  pose  une  autre  canne , puis  une  troisième , 
une  quatrième,  etc.,  jusqu'à  ce  qu'il  soit  arrivé  au 
bout  de  la  balle  opposé  à celui  par  lequel  il  a com- 
mencé. *11  roule  ensuite  cette  natte  de  cannes  pour 
en  faire  une  botte,  et  il  en  fait  une  quantité  suffi- 
sante pour  garnir  toutes  ses  bourdigues.  On  verra  , 
à l'égard  de  celle  que  nous  donnons  pour  exemple  , 
qu’il  y en  a plus  de  200  toises  courantes. 

Pendant  que  dus  ouvriers  travaillent  aux  nattes, 
d'autres  préparent  et  appointissent  environ  trois 
cents  piquets,  plus  ou  moins,  suivant  l'étendue  de 
la  bourdiguc.  Ces  piqùets  doivent  avoir  12  ou 
i5  pieds  de  longueur  sur  6,  7 ou  8 pouces  de  cir- 
conférence au  milieu.  Ils  sont  ordinairement  de  bois 
de  pin.  On  prépare  aussi  environ  200  toises  cou- 
ranterde  perches,  qui  peuvent  avoir  3 pouces  de 
circonférence. 

11  faut  que  les  piquet*  soient  plus  longs  que  les 
cannes , parce  qu'à  fa  partie  qui  excède  tes  cannes 
on  attache  en  hiver  des  cordes,  qui  sont  amarrées  à 
de  gros  piquets  qu'on  enfonce  dans  le  terrain  qui 
borde  le  canal. 

Ces  approvisionnemens  et  d'autre*,  comme  des 
liens,  qui  sont  indispensables,  étant  faits,  il  faut 
monter  la  bourdigue;  et  pour  avoir  la  direction  des 
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cloison  « qu’on  nomme  murailles , ori^pTantc,  PI.  27, 
A*41.  VI f un  fort  pieu  en  m , un  autre  en  n et  un 
e n o.  il  y a souvent  tle  m à n 5o  à 60  toises,  el 
100  toisçs  de  **  à o.  L’ouverture  de  la  pointe  du 
triangle  en  q a environ  4 pouces ; celle  des  pointes 
x , 3 pouce*;  et  les  autres  a pouces  et  demi,  el 
même  moins  dans  la  saison  des  anguilles*:  alors  on 
ajoute  à la  tour  o une  espèce  de  nasse  q en  ver- 
vctix,  pour  recevoir  les  anguilles,  qui  y entrent  par 
une  très-petite  ouverture;  ou  nomme  cetto  nasse 
pen  tende , etc.  Ces  espèces  de  jalon*  donnent  l’a- 
lignement de  la  file  des  piquets  m o,  n o ; on  en  met 
un  en  ^,où  doit  être  la  grande  entrée,  puis  on  t?n 
ir.et  en  x.  Ces  premières  dispositions  étant  faites, 
on,  plante  les  piquets  de  6 en  6 pieds,  suivant  i’a- 
iigitcuicnt  des  premiers  jalons,  de  m en  o , de  m en 
q , de  n en  o , de  n en  q. 

Ces  pieux  étant  plantés  bien  d’alignement,  et 
enfoncés  d’environ  a pieds  dans  le  terrain,  on  pose 
les  perches  'nOfjig.  1,  PL  28,  A f°.  /,  horizonta- 
lement à-peu-près  vers  le  milieu  de  la  partie  des 
pieux  qui  paraît  au-dessus  de  l eau.  Ensuite,  ayant 
porte  une  botte  de  cannes  sur  le  lien,  011  la  déploie; 
on  pose  les  pièces  de  cannes  le  long  des  perches  ; 
on  en  enfonce  le  bout  inférieur  d’environ  6 pouces 
dans  le  terrain,  et  on  affermit  les  cannes  en  les 
liant  «air  les  perches.  L’été,  on  peut  laisser  deux 
doigts  d'intervalle  entre  les  roseaux;  mais  l’hiver, 
on  en  ajoute  , pour  qu’ils  soient  serrés  au  point  de 
ne  pas  laisser  passer  les  plus  petits  poissons. 

On  fait  ensuite,  avec  dos  pieux  pareils  et  des 
claies,  le*  petites  séparations  en  goulets  xxxt 
PL  28,  Ar°.  VI.  Enfui,  on  forme  encore  avec  des 
pieux  et  des  claies  semblables  des  réservoirs  circu- 
laires, qu’on  nomme  des  tours,  o , s , t , m , n.  Quel- 
quefois, pour  décharger  la  tour  o,  où  il  *e  ras- 
semble plus  de  poissons  qu’ailleurs,  on  fait  à côté 
un  réservoir  j',  qu’on  nomme  la  serve , et  dans  la- 
quelle le  poisson  de  la  tour  o pt*ut  entrer.  Quelques 
pécheurs  en  font  autant  auprès  des  tours  s t. 

Il  no  faut  pas  que  les  bourdigues  interrompent 
une  petite  navigation  qui  se  fait  de  l’étang  à Ja  mer, 
el  pour  cela  on  ne  met  point  de  pieux  ni  de  claies  à 
l’endroit  s,  mais  un  fort  filet  qu’on  voit  aussi  en  r 
dans  \&/tg.  ire.  de  la  PL  28,  A’°.  /,  qui  empêche 
le  poisson  de  passer  à côté  de  la  bourdigiie;  et1 
quand  il  se  présente  un  bateau  pour  entrer  ou  pour 
sortir,  les  gardiens  des  bourdigues,  qui  veillent 
nuit  et  jour  dans  leur  cabane  pour  ce  service,  lais- 
sent tomber  le  filet  au  fond  de  Peau;  et  aussitôt  que 
le  bateau  efct  passé,  ils  relèvent  le  filet  avec  le  se- 
cours du  vi revaux  i,  PI.  27,  qui  est  établi  à terre 
pour  cet  usago* 

Voici  les  noms  provençaux  qu'on  donne  aux  dif- 
férentes parties  des  bourdigucs- 

L%  tour  o se  nomme  tour  de  dehors;  la  nasse  qui 
y répond,  la  pentenne;  le  réservoir  y,  la  serre  ; le 
dernier  goulet  .r,  demi-auveau ; les  clayonnages  qui 
le  forment1,  le  s&uttlàt;  la  chambre  qui  est  entre  les 
cou teleta  x , le  petit  ba/adou  ; les  goulets  qui  sont 
au-dessous  sc  nomrocui  cntbourigucs ; lu  chambre, 
comprise  entré  les  èmbourigues  x et  q s’appelle 
grand  baladou  ; les  retours  de  côté  pour  gagner  les 
tours  /»,  e y n se  nomment  requinquette ; en  m est 
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la  grande  entrée.  Les  goulets  x qui  sont  à cette 
partie  se  nomment  touques  et  contre- bouquet  ; les 
tours  m,  n sont  dites  reçu  ladou  ; et  le  passage  r, 
qui  est  formé  d’un  filet,  se  nomme  capoulière  ; m est 
le  canal  du  côté  de  l’étang.  La  largeur  des  capou- 
lières  doit  être  plus  considérable  que  celle  des  plus 
grands  bateaux  qui  peuvent  y passer. 

Comme  les  bateaux  qui  passent  dans  ce  canal 
pourraient  endommager  les  tours  s , o,  on  y met  une 
gare  s q , qui  est  faite  avec  de  forts  pieux  et  des  per- 
ches sans  claies.  Les  petits  bateaux  qui  vont  pour 
visiter  les  bourdigues  et  prendre  le  poisson  qui  est 
dans  les  tours,  suivent  la  route  m , s t ot  yt  t,  n. 

f a.— De  rentrée  des  Poissons  dans  h s bourdigues. 

Nous  avons  déjà  dit  que  durant  l’été  les  poissons 
entrent  dans  les  étangs , et  que  quand  les  eaux 
commencent  à devenir  froides,  ils  sortent  de*  étangs 
pour  gagner  la  grande  eau. 

En  jetant  les  yeux  sur  les  figures  du  N".  VI 
PL  27,  on  voit  que  les  laissons  qui  sont  engages 
entre  les  grandes  murailles  m n , faisant  des  efforts 
pour  gagner  la  iner,  ils  traversent  la  grande  passée, 
et  se  trouvent  dans  les  passes  x dites  grand  ba - 
Indou.  Ceux  qui  veulent  rebrousser  chemin  après 
avoir  franchi  les  bouques  et  contro-bouques  ou  les 
goulets  xxx  t entrent  dans  les  coutelets,  et  de  là 
dans  la  tour  m ou  dan*  celle»,  qu’on  nomme  reçu - 
Indou . Ceux  qui  suivent  sur  leur  route  franchissent 
les  embourigues  ou  les  goulets,  qui  sont  en  xx, 
et  Us  se  trouvent  dans  une  capacité  xxxf  qu’011 
nomme  petit  baladou , d’où  il*  passent  dans  la  tour 
du  dehors  o et  la  serve  y.  Si  ce  sont  des  anguilles, 
elles  passent  dans  le  verveux  ou  peutenue,  qui  cora- 
| mimique  avec  la  tour  du  dehors. 

Les  pécheurs  des  bourdigues  vont  de  temps  en 
temps  dans  un  petit  bateau  prendre  avec  une  pé- 
c bette  ,a/$£p*  2,  PL  a8,  qu’ils  nomment  coupeillon , 
le  poisson  qui  est  entré  dans  les  tours.  Comme  le 
poisson  ne  «souffre  point  dans  les  réservoirs  , les  pê- 
cheurs ne  sont  point  astreints  a aller  faire  cette 
! visite  à certaines  heures. 

Alaniguyères  ou  meynadières. 

Les  étangs  qui  se  trouvent  ail  bord  de  la  Médi- 
terranée sont  quelquefois  séparés  de  la  mer  par  une 
digue  naturelle,  qui  a peu  de  largeur,  et  à laquelle 
ou  ajoute  quelquefois  des  ouvrages  pour  la  fortifier 
ou  pour  la  rendre  plus  régulière.  Ces  digues , 
Pl.  28,  N°.  XI , sont  traversées  par  une  coupure 
c,  qu’on  nomme  grau.  Cette  communication  est 
trop  courte  et  trop  étroite  pour  qu’on  puisse  établir 
en  dedans  une  vraie  bourdigue  , pareille  à celle  que 
nous  venons  «le  décrire;  cependant  on  en  profite 
pour  prendre  le  jpoisson  qui  cherche  à passer  de 
l’étang  g f f à la'mer  e.  Pour  cela,  on  fait  devant 
le  grau  c , et  du  côté  «le  l’étang,  une  enceinte  fft t 
«,  qu’on  coupe  en  différent  endroits  g,  g,  £>  pour 
y placer  de  petits  goulets  de  bourdigues  semblables 
à celui  qui  e*t  représenté  dans  la /tg.  6;  PL  18. 
Ces  petites  bourdigues  sont  faites  avec  des  pieux , 
dus  cannes  et  des  traverses;  conformément  A la  des- 
cription que  nous  en  avons  donnée  dans  le  pre- 
mier paragraphe.  se  * 
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Les  parties y*qui  forment  l’enceinte  de  la  mani- 
guyère  sont  faites  arec  des  fagots  de  tamarisc,  re- 
tenus par  de»  pieux  et  des  perches.  On  ne  laisse  de 
vide  à ces  palissades  que  ce  qu'il  faut  pour  y former 
les  petites  bourdigues  g g.  Les  poissons  qui  veulent 
sortir  de  l'étang  g,f  pour  retourner  à la  mer,  cô- 
toient les  palissades  ftff*  pu»*  s’engagent  dans  les 
petites  bourdigues  if,  qui  les  arrêtent  et  les  empê- 
chent de  pénétrer  dans  la  tnaniguyère  h. 

On  établit  ces  maniguyèrea  dans  les  parties  des 
étangs  où  il  n'y  n jva»  une  grande  épaisseur  d'eau. 
On  ne  ménage  point  d'ouverture  aux  palissades  dans 
la  route  que  pratiquent  les  bateaux  plats  qui  navi 
guent  dans  les  étang».  Comme  les  branches  du  ta* 
marisc  sont  pliantes  et  qu'elles  ne  rompent  point , 
les  bateaux  passent  par-dessus,  À des  endroits  où 
l'on  a soin  de  tenir  les  fascines  nresqu'à  fleur  d'eau. 
Quand  le  bateau  est  passé , les  branches  se  relèvent 
par  leur  ressort,  sans  que  la  maniguyère  en  soit 
endommagée. 

Il  y a des  matiiguyères  où  on  ménage , à quelque 
endroit  de  la  palissade,  une  ouverture  comme  celle 
z de  la  bourdigtie,  PI.  27,  N°.  VI  y et  qu'on  ferme 
de  même  avec  une  coide  et  un  filet.  D'autres  mani- 
guyères  sont  uniquement  destinées  à prendre  des 
anguilles  ; mais  en  général  les  poissons  qu'on 
prend  dans  les  bourdigues  et  les  maniguyère»  sont 
des  dorades , des  loups  et  sur-tout  des  muges,  dont 
les  œufs  servent  à faire  la  noutargue,  ainsi  que  nous 
l'expliquerons  dans  l'article  Muge,  qui  est  particu- 
lièrement consacré  À ce  poisson. 

Quand  on  se  propose  de  prendre  des  anguilles  et 
des  sardines,  on  resserre  les  clayonnages. 

§3.  — De  la  saison  de  déclare  les  bourdigues , les 
nianiguj  i'rcs  et  les  crousilles . 

Après  ce  que  nous  avons  dit,  on  conçoit  qu'il  est 
de  la  plus  grande  importance  aux  propriétaires  des 
bourdigues  de  laisser  l'entrée  des  étangs  ouverte 
dans  la  saison  où  les  poissons  quittent  la  grande 
eau  pour  remonter  dans  les  étangs;  et  c'est  pour 
cette  raison  que  , par  des  réglcmens  qui  subsistent 
depuis  plus  de  2 siècles,  il  est  ordonné  de  tenir  en 
Provence  les  bourdigues  ouvertes,  depuis  le  1 5 du 
mois  de  mars  jusqu'au  24  juin. 

Un  intérêt  mal  entendu  de  quelques  proprié- 
taires, pour  jouir  du  bénéfice  des  bourdigues  pen- 
dant le  carême,  les  engagea  , en  17x5,  â demander 
qu’on  n'ouvrit  les  bourdigues  que  le  jour  de  Pâque  , 
en  quelque  temps  qu'il  arrivât.  Il»  prétendaient  que 
l’ancienne  ordonnance  entendait  le  i5  du  la  lune, 
au  lieu  du  i5  du  mois  solaire  , Pâque  étant  fixé  au 
dimanche  qui  suit  le  14  de  la  lune  de  mars.  En  de- 
mandant ce  changement , on  s'autorisait  encore 
d'une  ancienne  charte  latine,  qui  portait  qu'on  fe- 
rait lotis  les  ans,  le  jour  de  Pâque,  la  publication 
de  l'ordre  du  roi  qui  enjoint  de  déclore  tuutes  le» 
bourdigues,  sans  delai,  à peine  do  ooo  liv.  d'amende. 

Mais  sur  ce  qu'on  prétend  avoir  observé  que  .vers 
la  mi-mars  les  poissons  se  présentent  pour  rentrer 
dons  les  étang»,  on  n’a  rien  changé  à la  police  éta- 
blie , vu  que  si  l’on  faisait  un  obstacle  à l'entrée  du 
poisson , les  possesseur  s des  bourdigues  feraient  une 
perte  considérable  sur  leur  pèche  l'année  suivante. 
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On  trouvera,  dans  l'article  des  Parcs , quelques  pê- 
cheries qui  ont  du  rapport  avfcc-  celles  dont  nom- 
venons  de  parler. 

§4*  — Description  de  la  bourdigue  du  Martigue. 

Duhamel  n'a  donné , dans  ce  qui  précède,  qu'une 
idée  générale  des  bourdigues;  mais  ayant  reçu  de 
M.  Delacroix  la  description  de  la  bourdigue  dite 
du  roi,  établie  au  Mar  ligue , il  a jugé  convenable  de 
la  joindre  à son  article.  Voici  cette  description  telle 
qu'elle  se  trouve  dans  son  Ier.  volume,  section  1 1 , 
chapitre  111. 

Nous  avons,  dit  il,  annoncé  que  les  bourdigues 
sont  des  espèces  de  grandes  nasses  formées  de 
cannes  , qu'on  range  les  unes  à côté  des  autres  ; 
qu'elles  sont  réunies  en  forme  de  paillassons  avec 
des  cordes,  qui  tiennent  et  assujettissent  les  cannes 
en  différen9  endroit»  de  leur  longueur.  Outre  les 
cannes  n , Jig.  1,  PI.  28,  A°.  I,  on- emploie  pour 
les  soutenir  des  piquets  avec  des  pert  bes  h y hori- 
zontales, qu'ou  voit  auprès  de  o,  et  tout  cela  est  lié 
avec  cordes. 

Il  faut  se  rappeler  que  ces  pêcheries  ne  peuvent 
s'établir  que  dans  les  canaux  qui  communiquent 
des  étangs  A à la  mer.  Les  Provençaux  les  nomment 
routines . L'endroit  sur  lequel  on  établit  la  cabane  r 
des  pécheurs,  PI . 27,  JV®.  VI , se  nomme  s èdc , 
du  latin  sedere. 

Comme  les  cannes  qu'on  emploie  à Caire  les  bour- 
digues doivent  être  longues  et  fermes,  on  les  plante 
dans  des  terres  substantielles,  humides,  mais  point 
trop  aquatiques.  La  plupart  se  tirent  de»  environ» 
de  Fréjus  et  de  Saint-Tropez. 

Les  moyennes,  qu'on  nomme  méjanos t ont  de 
12  à i5  pans  de  longueur  : le  pan  est  de  9 pouces. 
Elles  so  vendent  au  mille;  le»  grandes,  qui  ont  de- 
puis 18  jusqu’à  22  pans  do  longueur , coûtent  le 
double. 

Nous  avons  dit  que  des  femme»  enlevaient , avec 
un  couteau,  les  feuilles  et  les  branches  latérales. 
Cette  opération  se  nom  m me  plumer  : on  taille  le 
gros  bout  des  cannes  en  bec  de  plume , avec  une  es- 
pèce de  serpe  qu’ou  nomme  coutel. 

Ces  opérations  étant  faites,  on  as&cmble  les  cannes 
avec  des«corde*;  ce  qu'on  appelle,  ourdir. 

Fresque  toutes  les  cordes  qu'011  emploie  aux 
bourdigues  sont  faites  d 'aufjc  ou  spart.  On  les  tire 
d'Alicante  et  de  Carthagène  , et  ordinairement  on 
en  emploie  de  trois  sortes;  savoir,  i°.  la  lignette , 
qu’on  appelle  aussi  le  Lrumet;  2*.  le  baudau  ; 3°.  le 
jilet-prin . , 

La  lignette  est  faite  de  quatre  cordons , et  chaque 
cordon  est  composé  de -deux  fils  commis  ensemble  , 
ou  de  deux  de  fils  de  bitord  commis  en  grelin  ou 
câblés.  Sa  grosseur  est  d'environ  un  pouce. 

Le  baudau  ne  diftére  du  Jilet-prin  quu  par  la 
grosseur,  le  baudau  ayant  trois  quarts  de  pouce  de 
grosseur  et  i’autre  à-jien-près  un  demi-pouce  ; mai» 
l’un  et  l’autre  sont  laits  do  deux  cordon.»  commis 
ensemble.  e ....  , ' t*«  . 

Ces  diftérentas  cordes  s'achètent  par  balles;  U 
balle  est  composée  d’uq  tiers  do  chaque  espèce,  ut 
elle  se  divise  en  doux  parties  qu'on  nomme  faix;  le 
faix  de  lignette  contient  deux  douzaines  do  pièce» , 
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qu’on  nomme  masses,  et  chacune  de  ces  masses  a 
environ  14  cannes  ou  toises  de  longueur.  Il  en  est 
de  même  du  faix  Je  baudau , à cela  près  que  la 
masse  a sa  cannes  de  longueur.  Lu  faix  du  fil-prin 
est  de  quatorze  douzaines  et  demie  de  masses,  et 
chaque  masse  a 24  cannes  de  longueur. 

Les  pieux  ou  piquets  qu’on  lait  entrer  dans  le 
fond  du  terrain  , et  qui  doivent  soutenir  les  pièces 
de  cannes,  se  nomment  pilotins.  Ces  perches  de  pin 
ont  6 à 8 pouces  de  grosseur,  sur  16  à 18  pans  de 
longueur  au  moins. 

Les  perches  horizontales,  qui  sont  vis-à-vis  de  o, 
PL  28 , fig.  1 , se  nomment  temples  : elles  n’ont 
guère  qu’un  tiers  de  la  grosseur  des  pilotins;  elles 
>ont  ordinairement  de  saule. 

Pour  monter  une  bourdigue,  il  suffit  d’avoir  deux 
tilets  : l’un  , qu’on  nomme  pantenoy  est  une  espèce 
de  verveux  q , PL  27,  JV*.  VI , qu’on  place  tout-à- 
fait  à l’extrémité  de  la  bourdigue  : on  n’ajoute  ce 
filet  que  durant  l’hiver;  l’autre,  z ou  r,  N°.  /, 
PL  28  y sert  pendant  toute  la  saison  de  la  pêche  : 
on  le  nomme  capoulière.  IL  est  fait  de  baudau 
d’auffe;  sa  maille  est  de  4 au  pan;  il  a plus  ou 
moins  de  hauteur  verticale,  suivant  la  profondeur 
de  l’eau  à l’entrée  de  la  bourdigue  : on  le  tient  aussi 
plus  ou  moins  long,  suivant  la  largeur  qu’on  juge 
à propos  de  donner  pour  le  passage  des  bateaux.  La 
i.orde  sur  laquelle  la  tète  de  ce  met  est  montée  est 
ordinairement  un  liban  d’aufTe , de  4 à 5 pouces  de 
grosseur;  l’un  des  bouts  de  cette  corde  est  attaché 
à un  fort  pieu  nommé  le  prioê , qui  termine  l'en- 
ceinte de  la  bourdigue  comme  on  le  voit  en  r,fig.  1, 
Pl.  28;  l’autre  extrémité  est  roulée  sur  un  treuil/, 
PL  27  , qu\)n  nomme  moulinet , et  au  Martiguc 
moulinai.  Quand  on  lâche  le  moulinet,  le  filet  se 
précipite  au  fond  de  l’eau , au  moyen  d’une  pierre 
ou  baudo  du  poids  dff  i5  ou  20  livres,  qui  est  atta- 
chée au  bout  de  la  capoulière  opposée  au  moulinet; 
et  après  que  les  bateaux  sont  passés,  on  relève  le 
filet  en  tournant  le  moulinet. 

Le  liban  ou  ln  corde  qui  borde  le  bas  du  filet  est 
chargé  de  bande»  ou  pierres  qui  pèsent  8 à 10  livres 
chacune  1 elles  retiennent  le  pied  du  filet  au  fond 
de  l’eau  , ce  qui  suffit  pendant  l’été;  mais  en  hiver, 
on  prend  la  précaution  de  l’attacher  atf  fond  de 
l’eau  par  des  piquets,  qui  doivent  ne  point  empêcher 
le  passage  des  bateaux.  Pour  cela , on  attache  fer- 
mement la  cordeau!  borde  le  pied  du  filet  À un  pied 
ou  18  pouces  de  l’extrémité  pointue  du  pilotin,  dit 
ci-devant  prioë , et  de  même  à un  autre  pieu  que 
l’on  place  vis-à-vis  et  sous  le  moulinet;  puis,  sui- 
vant la  largeur  du  passage,  on  attache  encore  ce 
liban  à quelques  autres  piquels.  Au-dessus  de  ces 
amarres,  on  fait  avec  une  serpe  une  entaille  qui  af- 
faiblit les  pilotins  en  cet  endroit.  On  enfonce  dans 
le  terrain  ces  p&Lotins,  et  ensuite,  en  tirant  de  côté 
leur  tête , on  les  rompt  à l’endroit  où  l’on  a fait 
l’entaille.  De  cette  façon,  qui  est  ' " ‘ 
le  pied  du  filet  est  arrêté  à das  pieux 
pour  ne  jp.oint  empêcher  le  passage  des, 
qui  te  feit  d’autant  plua  aisément  que  le 
se  rompt  son®  peine  lorsqu’il  est  sec.  ?•  ...  ^ 

En  parlant  de  l’espèce  de  halle  qu’ott,  instruit] 
auprès  du  logement  des  bourdigue*,  et  qtron  ap« 


BOU 

pelle  Vourdidou,  nous  avons  omis  de  .dire  qu’il  a 
environ  7a  pans  de  long  «ur  3o  de  large  ; que  les 
piquets  dont  cette  espèce  de  halle  est  formée  éoitt 
distribués  à 10  ou  12  pans  les  uns  des  autres,  et 

3u’ils  excèdent  d’une  pareille  hauteur  la  superficie 
u terrain.  On  met  par-dessus  de  vieilles  cannes  de 
démolition  de  boordigues;  ce  qui  fait  la  couverture 
de  cet  endroit. 

Le  sol  ou  plancher  de  l’ourdidou  est  battu  et  uni 
le  plus  q^’il  soit  possible.  A ses  deux  extrémités , 
on  plante  de  petits  piquets  qu’on  nomme  chevilles , 
qui  n’excèdent  le  terrain  que  d’un  pan  : ils  sont 
écartés  les  uns  des  autres  de  2 pans,  et  forment  des 
files  qui  ont  16  à 18  pans,  suivant  la  largeur,  et 
de  56  à 60  dans  le  sens  de  la  longueur. 

Dans  l’entre-deux  de  ces  chevilles,  on  met  sur 
toute  la  longueur  de  l’ourdidou  dp»  faisceaux  de 
cannes  d’environ  7 à 8 pouces  de  diamètre  : on  les 
nomme  condortes*  Comme  les  chevilles  sont  corres- 
pondantes, la  première  d’une  des  extrémités  à la 
première  de  l’autre , et  de  même  à l’égard  des  sui- 
vantes , on  y tend  alternativement  une  corde  de 
l’espèce  qu’on  nomme  ligne ttes , et  une  de  celle 

3u’on  appelle  baudaux.  C’eft  sur  ces  cordes  que 
oivent  être  liées  les  cannes  avec  des  bouts  de  ficelle 
ou  flet-prin , qu’on  nomme  branco , pour  former  co 
qu’on  appelle  les  orduns. 

En  plaçant  les  cannes  sur  les  cordes  et  sur  les 
condortes , on  observe  de  mettre  d’uo  meme  côte 
tous  les  bouts  appoint»,  et  de  façon  que  la  partie 
appointée  excède  la  première  cheville. 

L’ounÜsseur,  muni  d’une  poignée  de  bouts  de 
ficelle  dite  branco,  coupés  de  la  longueur  d’envi- 
ron 3 pans,  s’assied  & terre  sur  un  coussin  à l’une 
des  extrémités  de  l’ourdidou , proche  la  première 
cheville.  11  attache  par  un  nœud  à la  première  corde, 
qui  est  toujours  une  lignette , un  de  ce®  brancos } en- 
suite il  empoigne  de  Ta  main  gauche  la  première 
canne , laissant  en  dehors  le  bout  appolnti  en  bec 
de  plume;  et  de  la  main  droite  il  passe  le  branco 
par-dessus  la  canne,  pour  l’arrêter  sur  la  corde  qui 
est  dessous , au  moyen  d’un  noeud  coulant  : il  mit 
de  même  pour  les  cannes  suivantes.  Lorsqu’il  en  a 
ourdi  un  nombre  suffisant  pour  pouvoir  s’asseoir 
dessus,  il  se  place  plus  commodément,  travaillant 
entre  ses  jambes,  qu’il  peut  étendre,  et  dont  il  se 
sert  même  pour  approcher  les  cannes  les  unes  après 
les  autres  , jusqu’à  ce  qu’il  soit  arrivé  à la  dernière. 

Le  premier  ordun  étant  fini , c’est-à-dire  quand 
les  cannes  sont  arrêtées  sur  une  corde , il  recom- 
mence, pour  arrêter  les  mêmes  cannes  sur  une  autre 
corde  de  la  même  manière , et  il  fait  ce  qu’on  ap- 
pelle le  second  ordun  ; puis  le  troisième  et  le  qua-» 
trième. 

JU  forme  ainsi  l’espèce  de  natte  ou  de  paillasson 
u’on  nomme  auvcl.  Le  nombre  des  orduns  n’est  pas 
éfeftawé  : il  y a des  auvels  qui  en  ont  quatre,  cinq 
Kgu’à  neuf,  suivant  la  longueur  des  cannes , 
à laquelle  on  les  destine  et  la  profondeur 


itingue  trois  sortes  â?  auvel;  savoir,  auvcl 
erié , auvel  courant  et  auvel  de  canadon . La 
’rié  est,  comme  l’on  dit,  plus  sèche,  c’est-à- 
dire  plus  serrée.  Chaque  canne  s’y  touche;  et  quand 
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la  profondeur  de  Peau  exige  de»  cannes  de  18  à 
22  pans  , cet  auvel  doit  avoir  huit  orduns  pour  les 
bourdigues  d’été,  et  neuf  pour  celles  d’hiver.  L’au- 
vel  courant  ne  diffère  de  la  séguerié  qu’en  ce  qu’il 
a un  ordun  de  moins  : il  est  presque  aussi  serré  pour 
les  bourdigues  d’hiver,  n'ayant  que  a ou  3 lignes 
d’intervalle  entre  chaque  canne  ; pour 'les  bourdi- 
gues d’été  j cet  intervalle  est  d’un  pouce. 

Il  est  bon  de  remarquer  qu’en  ourdissant  l’auvel 
courant  pour  l’été,  l’ourdisseur,  après  avoir  attaché 
la  première  canne , fait  un  nœud  avec  sa  branco  à 
distance  d’un  pouce  sur  la  corde  de  dessoito;  après 
ce  nœud , il  ourdit  sa  seconde  canne , et  ainsi  de 
suite,  interposant  un  nœud  entre  chaque  canne. 

L’auvel  ue  canadon  est  lo  moins  sec  ou  le  moins 
serré;  il  n’a  guère  que  six  orduns;  ses  cannes  sont 
à 2 ou  3 pouces  les  unes  des  autres  : on  les  ourdit 
comme  celles  de  l’auvel  courant. 

Chaque  sorte  d’auvel  a sa  destination  particulière, 
et  sa  place  assignée  dans  la  construction  de  la  bour- 
digue.  On  n’emploie  pas  toujours  l’auvel  en  entier  : 
on  en  fait  de  plus  courts  de  moitié,  d'un  quart  et 
même  au-dessous.  A mesure  que  les  auveaux  sont 
faits , on  les  roule  et  on  les  couche  les  uns  près  des 
autres , les  arrangeant  de  manière  qu’on  puisse  les 
lever  dans  l’ordre  où  ils  doivent  être  placés. 

Les  pilotins  qui  soutiennent  les  auveaux  dans 
toute  la  longueur  des  bourdigues,  sont  distribués  de 
5 en  5 pans  et  ployés  en  dehors.  Pendant  Pété , ils 
sont  doublés  d’un  pilotin  en  dedans  seulement  de 
dix  en  dix  ; mais  en  hiver,  tous  les  pilotins  sont 
doubles,  c’est-à-dire  que  l’un  est  en  dedans  de  la 
bourdigue  et  l’autre  en  dehors. 

A l’égard  des  perches  horizontales  dites  temples , 
oui  s’étendent  dans  toute  la  longueur  de  la  bour- 
digue, celles  qu’on  met  à la  surface  de  l’eau  sont, 
< omme  nous  Pavons  dit,  des  branches  de  saule.  Si 
l’on  juge  à propos  d’en  mettre  plus  haut , on  les  fait 
avec  des  cannes. 

Nous  allops  terminer  par  une  explication  plus 
détaillée  que  nous  ne  Pavons  fait^des  différentes 

}>arties  qui  forment  une  bourdigue,  en  employant 
es  termes  provençaux. 

La  lettre  o , PL  27,  N°.  VI,  est  la  tour  de  de- 
hors ; son  entrée  se  nomme  bouchell e. 

q est  la  pantenne  ou  panteno  qu’on  ne  met  qu’en 
hiver.  On  lui  donne  quelquefois  des  formes  diffé- 
rentes, suivant  le  goût  des  bourdiguiers. 

y est  la  serve  oula  contre-tour, qu’on  ne  met  aussi 
qu’en  hiver;  la  tour  communique  avec  la  serve  par 
une  bouchclle  ou  goulet. 

Depuis  o jusqu’en  m , et  depuis  y jusqu’en  nt  on 
▼oit  \a  parc y ou  muraille  do  cannes  qi.i  forme  l’en- 
ceinte de  la  bourdigue  : elle  est  garnie  de  pilotins 
en  dehors  pendant  Pété , et  on  y en  ajoute  pour  l'hi- 
ver comme  nous  Pavons  expliqué. 

L’espace  qui  est  entre  les  tours  o,  s,  t se  nomme 
cntrc-buuque.  Outre  les  deux  parois  ou  parcys,  il  est 
encore  fermé  par  les  deux  traverses , qui  vont  de 
s et  / vers  x x.  Dans  Pinte-rieur,  on  aperçoit  des  ou- 
vertures xxx,  qui  sont  formées  par  deux  lignes 
courbes.  Ce  sont  dea  espèces  de  goulets  qu'on  nomme 
coutclots.  « 

Par  leux  moyen  , le  poisson  qui  est  dans  l’entro- 
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bouque , lorsqu’il  ne  suit  pas  sa  route  pour  entrer 
dans  la  tour  du  dehors  o , peut  passer  par  les  cou- 
telcts  et  se  rendre  dans  les  tours  st,  qu’on  nomme 
requinquets. 

Les  oouchelies  ou  entrées  de  ces  tours  sont  fer- 
mées d’un  côté  par  1a  muraille  de  la  bourdigue  , et 
de  l’autre  par  les  traverses  qu’on  nomme  debouques 
On  voit  leurs  coutelets  en  xx. 

On  ajoute  quelquefois, pendant  l’hiver,  des  serves 
à côté  des  tours  Je  requinquets  st,  qui  communi- 
quent avec  la  tour  par  des  bouchelles  ou  entrées. 

A la  pointe  qui  est  formée  par  les  deux  traverses 
de  bouque , il  y à quelquefois  entre  x et  x une  ou- 
verture d’environ  o psn«  de  largeur.  Pu  ce  Cas , on 
construit,  au  milieu,  une  espèce  de  c ou  tel  et  isolé 
et  renversé,  qu’on  nomme  emboutiguû.  Il  diminue 
la  largeur  de  lu  passée,  formée  par  les  traverses,  et 
laisse  de  chaque  côté , pour  lo  poisson,  une  passée 
qui  a plus  d’un  pan  d’ouverture.  i 

L'espace  entre  Qet  les  tours  S T s’appelle  grand 
baladou.  0 

A la  bourdigue  dite  du  roi,  il  y a entre  l’entre- 
bouque  et  le  grand  baladou  une  troisième  chambre 
intermédiaire,  semblable  au  grand  baladou,  mais 
plus  petite.  Ses  tours  se  nomment  d 'atrouba. 

Cette  chambre  n’est  pas  représentée  sur  notrv 
planche,  parce  qu’elle  ne  se  voit  qu’à  la  bourdigue 
appelée  bourdigue  du  roi. 

Lee  tours  de  l'entrée  m n s’appellent  recul  ado  us , 
probablement  parce  qu’elles  reçoivent  le  poisson 
qui  veut  revenir  vers  l’étang. 

il  n’v  a qu’une  de  ces  tours  à la  bourdigue  du 
roi;  elle  est  du  côté  de  m , la  situation  du  terrain 
n'ayant  pas  permis  d’en  établir  une  seconde  au  côté 
opposé.  Ainsi,  cette  partie,  dans  laquelle  il  n’y  a 
point  de  coutelct,  forme  un  cul-de-sac  qu’on  ap- 
pelle effectivement  cul-de-traversc. 

Pour  garantir  la  tour  rn  d’être  endommagée  par 
les  bateaux,  on  a mis  éu  côté  de  cette  tour  nne 
contre-garde  palissade  s,  q,  PL  2 7.  Elle  est  élevée 
d’environ  36  pouces  au-dessus  de  l’eau,  et  éloignée 
d’environ  2 toises  do  la  paroi  de  la  bourdigue , pour 
la  garantir  du  choc  des  bateaux  qui  passent  de 
l’étang  à la  mer. 

Au  delà  des  tours  dites  reculadous , sont  à droite 
et  à gauche  deux  bouts  de  palissades  qu'on  fait  plus 
ou  moins  longues,  dont  les  cannes  sont  beaucoup 
moins  serrées  qu’au  corps  de  la  bourdigue  : on  les 
nomme  concédons . 

En  m est  1a  grande  entrée  pour  le  poisson  : on 
la  nomme  grande  vengude. 

z est  le  filet  dit  capoulière , qu’on  abat  pour 
laisser  passer  les  bateaux  qui  entrent  dans  l'étang  et 
qui  en  sortent,  et  qu’on  relève  avec  le  moulinet  i 
quand  ils  ont  franchi  le  passage.  On  voit  en  r 1.» 
sède  où  est  le  logement  des  bourdigues. 

Quelquefois  la  capoulière  2 s’étend  depuis  la  terre 
ferme  jusqu’au  dernier  pilotin  de  la  palissade,  qu’on 
nomme  concédon , ainsi  qu’on  le  voit  en  r,  PL  att, 
JV°.  /.  Cela  dépend  du  passage  qu’on  juge  néces- 
saire pour  les  bateaux  , qui  sont  plus  ou  moins 
grands. 

La  bourdigue  du  rot  a environ  120  toises  de  lon- 
gueur, depuis  1a  tour  de  rectiladou  m , jusqu'à  celle 
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de  dehors  o;  co  qui  suffit  pour  donner  une  idée  de 
l’étenduo  de  la  plus  grande  bourdigue  du  Martigue. 

§ 5.  — Réglemcns. 

Comme  les  bourdigues  peuvent  être  un  obstacle 
à la  liberté  de  la  pèche  et  do  la  navigation , il  est 
défendu  à toute*  sortes  de  personnes,  sous  peine  de 
confiscation  et  de  3,ooo  liv.  d’amende  , d’en  cons- 
truire sans  uue  permission  expresse  du  roi.  C’est  ce 
que  porte  l’art,  i du  lit.  IV  au  liv.  V de  l’ordon- 
nance de  la  marine,  de  1681. 

Les  propriétaires  des  bourdigues  doivent  mettre, 
sur  les  extrémités  Ica  plus  avancées  en  mer,  «les  hoi- 
rins , bottées  ou  gaviteaux , pour  avertir  les  naviga- 
teursf  aous  peine  de  payer  le  dommage  arrivé  faute 
d’avoir  pris  cette  précaution  , et  de  privation  de  leur 
droit  de  pêcherie.  C’est  ce  qui  résulte  de  l’art.  3, 
où  toutefois  il  n’est  parlé  cpie  de  madragues  , autre 
espèce  de  pêcherie;  mais  les  dispositions  de  cet  ar- 
ticle doivent  s’étendre  aux  bourdigues,  puisqu’elles 
peuvent  donner  lieu  aux  mêmes  incdftvénicus  que 
les  madragues. 

L’art.  4 défend , sous  les  mêmes  peines , de  placer 
aucune  bourdigue  dans  les  ports  et  autres  lieux  où 
clic  puisse  nuire  à La  navigation.  Ces  lieux  doivent 
s’entendre,  comme  le  remarque  Yalin  , non-seule- 
ment dos  avenues  des  ports,  mais  encore  de  tout 
espace  qui  u’est  pas  éloigné  de  200  brasses  du 
passage  ordinaire  des  vaisseaux.  Ainsi  des  bourdi-  I 
gués  qui  seraient  placées  en  contravention  de  cet 
article,  même  avec  la  permission  du  roi,  ne  pour- 
raient subsister  , parce  qu’une  telle  permission  n’au- 
rait été  obtenuo  que  par  surprisa.  C’est  pourquoi 
ceux  qui  en  auraient  usé  ne  seraient  pas  moins  res- 
ponsables du  dommage  que  leurs  bourdigues  au- 
raient pu  Occasionner  aux  navires , quand  même  ils 
auraient  inis  ù ces  bourdigues  des  lioirins,  bouées 
ou  gaviteaux. 

Les  propriétaires  ou  fei^iiors  «les  bourdigues  sont 
tenus  c’en  curer  annuellement  les  fosses  et  cauaux, 
et»  sorte  qu’il  y ait  en  tout  temps  4 pieds  d’eau  au 
moins,  à peine  do  3oo  liv.  d’amende,  et  d’y  être 
mis  des  ouvriers  à leurs  frais  : c’est  1a  disposition 
de  l’art.  6.  Il  est  clair  qu’en  cela  le  législateur  a eu 
pour  objet  de  faciliter  U navigation  des  bâti  mens 
qui  peuvent  être  obliges  d’entrer  dans  ces  fosses  et 
«anaux.  Ainsi  l’écrivain  qui  a commenté  l’ordon- 
nance de  la  marine  avant  Valin,  n’a  pas  compris  le 
sens  de  cct  article,  lorsqu’il  a dit  que  les  4 pieds 
«l’eau  étaient  exigés,  de  peur  que  les  bourdigues , 
venant  à contracter  l'odeur  du  poisson  , qui  de  soi 
est  très-puant , particulièrement  quand  il  est  vieux 
péché , n* empuantissent  Voir  du  voisinage. 

‘L’art.  7 défend , sous  la  même  peine  de  3oo  liv. 
«l’amende , aux  propriétaires  ou  fermiers  des  bour- 
digues , de  les  fermer  depuis  le  premier  mars  jus- 
qu’au dernier  juin.  Cet  article  enjoint  en  même 
temps  aux  officiers  de  l’amirauté  de  faire  ouvrir  les 
bourdigues  durant  cet  espace  de  ternes,  sous  peine 
de  suspension  de  leurs  charges. 

L’objet  de  ces  dispositions  a été  la  conservation 
du  frai,  que  lo  poisson  dépose  ordinairement  pen- 
dant les  mois  de  mars,  avril,  mai  et  juin.  Ainsi, 
Jr  commentateur  cité  n’a  pas  mieux  compris  cet  ar- 


ticle que  le  pr«$cédent , on  disant  que  le  législateur 
a voulu  faire  entendre  que  c’était  principalement 
pendant  les  mois  de  mars,  avril,  mai  et  juin  de  cha- 
«iiie  année,  que  les  pêcheurs  qui  ont  établi  des  bour- 
digues avec  permission  sont  obligés  de  les  faire 
valoir  sans  pouvoir  s’en  dispenser,  etc. 

Suivant  Part.  8,  les  propriétaires  ou  fermiers  ne 
peuvent  point  prétendre  de  dommages  et  intérêts  ni 
de  dépens  contre  les  mariniers  dont  les  bateaux 
abordent  leurs  bourdigues,  à moins  qu’ils  ne  justi- 
fient que  L’ubordnge  n'a  eu  lieu  que  par  la  faute  do 
ces  mariniers  ou  par  malice. 

Une  ordonnance  du  roi,  du  3o  juillet  1817,  dé- 
cide que  l’engagiste  d’une  bourdigue  ou  pêcherie 
du  thon,  dans  un  canal  communiquant  à la  ^ier  et 
assimilé  aux  rivières  navigables,  ne  peut  prétendre 
à l’application  de  la  loi  du  14  ventôse  an  7,  et  que 
la  pêcherie  doit  être  régie  pour  le  compte  ae  l’Etat. 
V.  au  Recueil  des  Régie  mens  forestiers , t . II , 
p.  725.  ) 

BOURDON  ou  CANON.  On  nomme  ainsi  un 
bâton  qu’on  ajuste  au  bout  des  seines  pour  tenir  le 
filet  tendu.  V.  Seine. 

BOUR  DONNORO.  C’est  le  nom  qu’on  donne  à 
la  première  chambre  de  la  ATadraguc,  V.  ce  mot. 

oOUREAl) . On  donne  ce  nom  , dans  tes  environs 
de  Bayonne,  ou  Rouget.  V.  ce  mot. 

C’est  aussi  l’un  des  noms  du  Groneau.  V.  ce  mot. 

BOURGEOIS  ou  HOTE.  Les  pêcheurs  nomment 
ainsi  le  propriétaire  du  bateau  dont  ils  se  servent. 
De  là  ils  appellent  poisson  bourgeois  celui  que  cet 
homme  a droit  de  prendre  après  celui  do  coutume. 
On  nomme  les  turbots , les  saumons,  les  marsouins , 
les  esturgeons  poissons  privilégiés , parce  qu’ils  no 
peuvent  pas  être  pris  pour  les  poissons  de  redevance. 

BOURG1N  ou  BR hG IN.  On  nomme  ainsi  à Mar- 
seille un  filet  qui  ressemble  beaucoup  au  petit  bou- 
lier, et  qui  ne  diffère  de  l’aissaugue  que  par  la  gran- 
deur des  mailles.  Aux  Martigues,  on  ne  distingue 
pas  le  bregin  du  boulier.  V.  tire  gin. 

BOURGNE  gu  EOURGNON.  Sorte  de  nasse 
qu’on  met  au  bout  des  parcs  ouverts.  V.  Parc. 

BOURSAL.  On  nomme  ainsi  en  Provence  ce  que 
dans  l’Océan  on  nomme  goulet ; c’est  une  sorte  de 
filet  conique  dont  la  pointe  entre  dans  le  corps  du 
ver  veux,  et  qui  empêche  que  le  poisson  n’en  sorte. 

BOURSE.  Nom  synonyme  de  manche , poche , 
queue  , sac.  On  dit  bourse  de  l* Aissauguc.  V.  ce 
mot.  J 

On  forme  à l’embouchure  d’un  épervier  une  es- 
pèce de  bourse  ou  de  poche,  en  repliant  en  dedans 
du  cône  les  bords  de  ce  filet. 

BOURSET.  Corps  flottant  qui  sert  à tirer  un  des 
bouts  du  filet  do  la  Draine.  V.  ce  mot. 

BOUSSARDS  ou  A LA  BOURSE.  On  appelle 
ainsi  des  harengs  qui  ont  frayé  nouvellement  et  qui 
ne  sont  pas  remis  de  la  maladie  du  frai.  V.  Hareng. 

BOUT.  Poisson  appelé  aussi  Lune-de-mer.  V.  ce 
mot. 

BOUT-DE-QUIBVRE.  Filet  de  pêche  du  genre 
du  grand  haveneau,  et  qui  est,  comme  lui,  formé  de 
perches  a b ,fg*  a , PI.  a5 , AT®.  Xr\  mais  ces  per- 
ches n’ont  que  6 à 7 pieds  de  longueur,  et  elles  ne 
s’ouvrent  que  de  5 à 6 pieds.  Cette  ouverture  étant 
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fixée  par  U qui  horde  le  tilet , tf  qui  •îéferwt  Vé«e  cd  sur.ie  Tond  ftX  il  éoQrl'do  toutes  ses  faire», 


«le  b en  b,  il  n’y  a point,  comme  ou  haeenetetk  la 
bichette , de  traverse  de  bois  d:  ainsi  le  pécheur  est 
obligé  «le  tenir  continuellement  son  filet  ouvert  lors- 
qu'il le  pousse  devant  lui;  car  celte  pèche  n’est  pas 
ordinairement  sédentaire  comme  celle  du  grai^d  ha - 
\encau;  et  c'est  pour  cette  raison  «ju’on  ajuste  aux 
bouts  b b des  cornes  de  chèvre,  qui  les  empêchent 
d'entrer  dans  le  terrain  et  les  font  couler  dessus.  Ce 
«ont  ces  cornes  qui  ont  fait  appeler  le  filet  bout-dé - 
(fuièvre , par  corruption  de  bout-de-chèvre. 

La  façon  de  s*cn  servir  çst  do  le  pousser. devant 
soi  comme  un  bouteux  ^ niais  beaucoup  plus  lente- 
ment. Quand  on  Le  relève,  on  le  plie  en  deux,  en 
ro pproch.mt  les  bâtons. 

Ce  filet  est  fort  en  usage  du  côté  de  Caen  ; et  quel- 
quefois les  pécheurs  se  mettent  de  file,  hommes  et 
loin  mes,  au  nombre  do  douxe  et  plus. 

N,,  pour  les  réglement  forestiers,  l’article  Pêche 
maritime , $ 3 et  Te  Recueil  à la  fin  de  ce  Diction- 
naire. 

BOITA  KG  CK.  OEufsdepoissnns  préparés,  et  qui 
proviennent  de  la  pêche  des  bourdigucs.  C’est  une 
espèce  de  raviar  inférieur  à celui  qu'on  fait  avec 
Pesturgeon.  Les  Romaius  en  faisaient  volontiers 
u**age.  * 

BOUTEUX.  Filet  de  pèche  qui  est  représenté, 
PL  a5,  K°.  II , Jig.  i.  C’est  à proprement  piller 
une  sorte  de  grande  trublc,  puisqu’il  est  forme  d’uu 
filet  en  poche , dont  l’ouverture  est  tenue  ouverte 
par  une  monture  de  plusieurs  morceaux  de  bois, 
et  qu’il  a un  manche  avec  lequel  on  le  nwuie. 

La  monture  de  ce  filet  est  formée  par  une  per- 
che a b , de  7 A 8 pieds  de  longueur,  plus  ou  moins, 
suivant  la  grandeur  du  houleux.  A son  extrémité  b 
est  fermement  assemblée  une  traverse  qui  forme 
avec  la  perche  a b comme  un  T.  Aux  deux  bouts  de 
cette  traverse  sont  attachées  deux  gaules  menues  et 
pliantes,  qu’on  nommcvo/c/ijon  les  plie  et  lie  l'une 
a l’autre  pour  former,  par  leur  réunion,  une  por- 
tion d’ellipse  ce,  dcy  qui  est  attachée  sur  la  perche. 
Les  bords  du  filet,  qui  forme  un  sac,  sont  arrêtés 
tant  à la  pièce  qu'aux  volets. 

L*ïs  mailles  du  fond  de  ce  filet  ont  au  plus  4 à 5 
lignes  en  carré  ; mais  celles  des  bords  sont  plus 
grandes.  La  profondeur  de  ta  poche  f est  plus  ou 
moins  grande  J elle  est  souvent  de  4 ou  5 pieds  ; mais 
il  faut  tenir  la  perche  a b d'autant  plus  longue,  que 
U poche  a plus  de  profondeur,  afin  que  In  pêcheur  iîç 
marche  pas  dessus.  Les  chausses  profondes  ont  l’a- 
\ image  de  mieux  retenir  le  poisson  ; mais  «lies  sont 
sujettes  à sc  tordre  dans  l’eau,  c*t  alors  elles  sont 
presque  dans  le  m£me  cas  que  si  elles  éUtient  fort 

• ourfes,  et  il  est  difficile  d'en  tirer  le  poisson*  Quand 

• lies  ont  peu  «le  profondeur  .on  y prend  le  poisson 

• n y fourrant  le  bras  comme  le  fait  le  pêcheur;  niais 
lorsqu'elles  sont  longues,  il  faut  en  jeter  une  pur|ie 
sur  le  bras  gauche , et  prendre  le  poisson  avec  la  main 
ilroitc. 

Le  pêcheur  ayant  suspendu  à son  côté  une  gline. 


poussant  devant  hit  le  bodteuxijtig’.’a,  Jv°.  I.  Il 
soit  de  lii  que  la  ftéchc  au  bouteux  ne  Se  peut  faire 
que  sur  les  fonds  de  sable  unis,  et  lorsque  1a  me# 
est  assez  retirée  pour  que  le*  pêcheurs  puissent  mar- 
cher sur  le  fond.  * ' * - •.  ,* . 

On  conçoit  qu’il  est  très- fatigant  de  courir , étant 
ms  l’cnu  jusqu’au-dessus  de. In  ceinture,  et  pous- 
sant devant  sofiin  honteux  qui  est  quelquefois  assez 
grand.  Cep  ndnnt  cette  pêche  est  pratiquée  parafes 
femmes  eS  même  de®  eufans,  comme  pat  les  hom  mes  ; 
mais  chacun  prend  un  houleux  de  granejeur  propor- 
tionnée à sa  force,  et  or«l  inaire  ment  lé*  femmes 
quittent  leurs  jupons  pour  mettre  des  espère#  de 
culottes  ù grands  canons.  . « t 

On  a comparé:  le  bouteux  ù une  r.itissoirc  avec 
d’autant  plus  de  raison  , que  la  traverse  laboure  le 
sable;  elle  en  fait  sortir  les  poissons  qui  s’y  sont 
fourrés;  mais  aussi  elle  écrase  le  frai  et  beaucoup  de 
petits  poissons,  de  plus,  lu  poisson  qui  entre  dans 
la  r hausse  étant  souvent  traîmT «ssot  loin  sur  le  sa- 
ble, est  meurtri,  et  n’est  jamais  aussi  sain  que  ce- 
lui qu’on  prend  à -la  ligne  «n^avoc  les  filet®  scJcnr 
taircs.  . ' f1'  x 

Cette  pêche  est  donc  destructive,  quoique  v pour 
diminuer  le  dommage  qu’elle  cause,  çt  ménager  les 
petits  poissons,  l’ordonnance  en  interdise  l’usage 
depuis  le  mois  de  mars  jusqu’à  celui  d’aoùt.  Cepen- 
dant les  chaleurs  de  l’été  sont  très-favorables  pour 
celte  pêche. 

Dans  les  saisons  où  il' est  permis  de  pécher  avec 
le  bouteux;  aussitôt  que  la  mer  est  suffi  sam  méut 
, chacun  court  chercher  son  bouteux:  car  il 


retirée , 

‘y  a personne,  même  dan#» les  plus  nombreuses 
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comme  dans  le  AT*«  i,  ou  un  sac,  pour  mettre  fourche  entré  dans  la  traverse. 


le  poisson  qu’il  prendra,  il  saisit  l'cxiremitc  de  la 
perche  a b arec  ses  deux  mains;  puis  entrant  dans 
lViiti  jusqii’aurdessu»  du  l.i  ceinture,  il  pose  J a trti- 


lamillot,  qui  n’ait  le  sien  , grand  ou  jietit  : et  bien- 
tôt toute  la  nlfge  se  trouve  couverte  d’hommes,  de 
femmes  et  n’en  fans  qui  poussent  leur  bouteux  lu 
plus  vite  qu’il  leur  est  possible  ; ce  qui  offre  nn  spec- 
tacle assez  singulier.  , • - » 

Si  les  pécheurs  sentent  les  secousses  d’un  gros 
poisson  qui  soit  entré  danf  U chausse,  ils  relèvent 
aussitôt  leur  .filot;  mais  quand  i U ne  jutent  pdint 
de  secousses,  ils  poussent  leur  bouteux  quelquefois 
asse*  loin  sans  le  relever;  «t après  cette  coursé,  ils 
trouvent  dans  le  filet  de  petits  poissons , mêlé®  tan  • 
tôt  avec  dutgoémon,  et  tantôt  avec  de  la  vase,  et 

fiour  l’ordinaire  en  assez  mauvais  état  : de  sorte  que 
es  plus  petits,  qu’on  rejetfD  comme  inutiles,  sont 
trop  endommagés  pour  subsister,  Set  soûl  presque 
toujours  perdus. 

On  prend  à cette  pêche  noursculcmcnt  des  pois- 
sons ronds  qui  nageut  entre  deux  e&ux,  mais  encore 
des  plat»,  que  la  traverse  du  bouteux  oblige  de  quit- 
ter le  sable  où  ils  s'étaient  en(ouis  àj.i  mer  b lissante. 
On  y prend  aussi  quelques  croise*  chevrettes.  La 
pêche  au  bouteux  se  pratique  Ta  nuit  comme  le  jour. 

Ou  donpo^ifféreutos  formes  aux  bouteux.  Qu**l- 
qucs'Uiis,  pour  que  la  traverse  soit  assujetti#  plu» 
solidement  au  bout  de  la  perche,  la  (esminent  j«ar 
une  petite  fourche,  Jig.  7,  et  chaque  branche  de  la 


Le  petit  bouteux,  Jig.  4»  Ar°.  //,  qu’on  nomme 
volant iur « bouquetout  à Cou  tan  ces*  et  buhoticr  à 
Ba;  eux,  sert  pour  prendre  des  chevrettes,  k des  jeu- 
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nef  g hs  qui  n'auraient  pas  la  force  de  manier  les 
grands  bouteux.  t f * 

On  en  fait  encore  de  plus  petits,  qu’en  certains 
endroits  on  nomme  buenots  ; et  quelques-uns,  au 
lieu  do  chausse  de  filet,  en  ont  de  serpillière:  ils 
serrent  4 prendre  de  petites  chevrette*  ou  sauterelles, 
et  du  poisson  au  fond  dès  parcs  qui  n’assèchent  point 
dans  Tes  mortes-eaux. 

Quand  la  chausse  des  bouteux  est  fort  longue, 
elle  est  sujette  à se  replier  ou  à se  tordre  sur  elle- 
même  : c'est  ce  qui  a engagé  quelques  pécheurs  à 
mettre  dans  cette  poche  de  petits  cercles  de  bois, 
fi  g.  6,  pour  soutenir  le  filet  et  l’empècher  de  s'af- 
faisser sur  lui-même.  Ces  bouteux,  qu’on  appelle  à 
queue  de  vefàeux , donnent  beaucoup  do  facilité  au 
poisson  pour  entrer  dans  la  chausse;  mais  ils  ne 
sont  guère  propres  à être  traînés  sur  le  sable,  les 
parties  du  filet  qui  répondent  au  cerceau  étant  bien- 
tôt usées  per  le  frottement.  Ces  sortes  de  bouteux 
ont  ordinairement  un  cercle,  qui  est  attaché  aux  ex- 
trémités de  la  traverse. 

A Vannes , on  se  aert  d’un  bouteux  , qu'on  y 
nomme  petit  haveneau , et  qui  diffère  des  bouteux 
de  Normandie  en  ce  que  le  demi-cercle  est  quelque- 
fois de  fer  et  que  le  bout  du  manche  est  attaché  au 
milieu  do  la  circonférence  du  demi-cercle;  et  pour 
le  fortifier,  il  y a au  bas  du  demi-cercle,  des  deux 
côtés,  un  morceau  de  bois  long  de  18  à ao  pouces, 
qui  s'étend  du  cercle  au  manche  : les  pécheurs  s'en 
servent  comme  de  ceux  de  Normandie  , en  les  pous- 
sant devant  eux  sur  le  sable  lorsqu’il  est  encore  un 
peu  couvert  <l*edu  ; ils  prennent  des  chevrettes  et 
d'autre*  petits  poissons.  % 

Dans  fa  ci-devant  Amirauté  d’Oistrchan  , on  fait 
avec  de  petits  bouteux,  qu’on  nomme  boulets , la 
pèche  de  ce  qu’on  appelle  mignon  , qui  est  la  même 
chose  que  le  meslis  ou  le  nonnat;  la  chausse  a 3 ou 
4 pieds  de  longueur,  et  les  mailles  ont  à peine  aligne* 
d’ouverture.  Ceux  qui  s’en  servent  à l'embouchure 
de  l’Orne  le  poussent  devant  eux  à la  marée  mon- 
tante, et  ils  écument  Ala  superficie  de  l’eau  tout  le 
frai  et  la  menuise,  que  la  marée  y apporte  en  abon- 
dance dans  les  temps  de  chaleur.  V.  Grenadière,  Savre 
el  Haveneau^  qui  «ont  encore  des  espèces  do  bouteux. 

BOUTIQUE.  On  nomme  ainsi  des  bateaux  per- 
cés au-dessous  du  niveau  de  la  rivière,  et  élevés  sur 
l’eau , A cause  du  vide  qui  est  à l’avant  et  à l’arrière , 
dans  lesquels  les  pécheurs  renferment  et  nourrissent 
du  poisson,  en  Attendant  qu’ils  en  aient  le  débit. 

Le*  agens  forestiers  peuvent  en  faire  la  visite  pour 
connaître  s’il  n’y  a point  de  contravention  à l’or- 
don  nnntBf  dans  le  poisson  qui  est  renfermé.  ( O/d . 
rfc  i6êo,  tit.  XXXI f art.  î(|. ) 

BOUTIQUE.  Ou  appelle  aussi  boutique,  sur  la 
côte  de  4s  iïbgtie,  des  nasses,  qu’&illeurs  on  dé- 
signe sou»  le  nom  de  Bouragues.  V.  ce  mot. 

^OUYiERE.  Nom  vulgaire  que  l’on  donne  A la 
plus  petite  espèce  du  gen  recyprin,  l ccyprinusamarus . 
Ce  (fetit  poisson  {PI.  <)yfig.  10),  qu’on  pêche  dans  la 
Seine  et  la  Marne,  ressemble  pour  U forme  à une| 
carpe  ; on  lui  donne  aussi  le  nom  dè 


Description.  — Ce  poisson  ne  parvi 
a pouces  de  longueur;  sa  largeur  est  dfl 
demi-pouce;  il  a to  rayons  à la  nageoire 
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1 1 à l’anale  ; la  queue  légèrement  fourchue;  la  tète 
petite  et  cunéiforme;  presque  toutes  scs  parties 
transparentés;  les  écaille  s grandes;  les  opercules  jau- 
nâtres; le  dos  jaune  mêlé  de  vert;  les  côtés  jaunes 
au-dessus  de  la  ligne  latérale , et  d’un  blanc  éclatant 
au-dessous;  la  ligne  latérale  noire  ou  d’un  bleu  d’a- 
cier ; les  nageoires  dorsale  et  caudale  verdâtres;  les 
autres  nageoires  colorées  d’une  teinte  rougeâtre. 

Habitation.— La  bouvière  habite  les  eaux  pures  et 
courantes  et  les  fonds  de  sable.  On  ne  la  voit  dans  les 
lacsque  lorsqu’ils  sont  traversés  par  une  rivière.  On  la 
trouveassezcommunénicntdaus  UScineet  laMarne. 

Propagation.— On  ignore  l’époque  où  elle  fraie,  et 
comme  elle  sert  de  nourriluic  aux  autre*  poissons, 
clic  ne  se  multiplie  pas  beaucoup. 

Qualités.  — Ce  poisson  a la  chair  ainère , et  ceux 
e mangent  mettent  un  morceau  de  fer  dans  la 
triture,  pour  détruire  cette  amertume. 

Il  est  peu  recherché  par  les  pêcheurs.  On  ne  le 
pêche  jamais  à la  ligne  ; on  en  prend  une  assez 
grande  quantité  pendant  l’hiver  dans  la  trouble  et 
dans  les  nasses. 

BOYAU  I)K  VER  A SOIE.  On  s’en  sert  pour 
empiler  les  Hameçons.  V.  ce  mot. 

BOYER  LE  POISSON.  C’est  le  vider  de  ses  in- 
testins et  le  saler.  Ce  terme  est  en  usage  à Pirîac , 
en  Basse-Bretagne. 

BRAILLER,  c’est  remuer  le  hareng  avec  la 
braille  lorsqu’il  est  salé,  afin  qu’il  prenne  mieux 
la  salure.  On  ne  braille  que  quand  on  sale  à terre. 
Quand  on  encaque  d’abord  le  poisson , on  le  tient 
dans  des  paniers  plats,  et  on  le  saupoudre  A chaque 
rangée  ou  lit  qu’on  en  fait  dans  la  caque,  observant 
quelquefois  de  le  tourner  et  retourner  dans  les  pa- 
niers avant  de  l’encaqucr. 

BRAILLES.  On  appelle  ainsi  dos  pelles  dont  on 
se  sert  pour  la  salaison  des  harengs. 

BRANCHIES.  C’est  ce  qu’on  nomme  ouïes  dans 
les  poissons.  Ce  sont  des  espèces  de  lamelles  dispo- 
sées comme  les  barbes  d’une  plume  ou  les  dents 
d’un  peigne. 

Les  branchies  sont  pénétrées  par  un  nombre  in- 
fini de  petits  vaisseaux  qui  apportent  le  sang  et  le 
mettent  en  contact  avec  l’eau , de  même  que  nos 
poumons  mettent  le  sang  en  contact  avec  Pair  ; car 
l’eau  contient  une  quantité  d’air  suffisante  pour  le 
inode  de  respiration  qui  convient  au  poisson  : les 
branchies  sont  donc  des  organes  propres  aux  pois- 
sons, et  qui  leur  tiennent  lieu  de  poumons  ou  d’or- 
ganes de  la  respiration.  V.  Poisson. 

BliANCOS.  Bou  ts  de  ficelle  d’auffe  , qui  servent 
à attacher  les  cannes  des  bourdigucs  qui  s’étendent 
du  toute  la  longueur  de  l’ourdidon.  V.  Bourdigucs. 

BRANDON.  11  est  défendu  aux  pêcheurs  de 
rompre  la  glace  sur  les  rivières  et  fossés;  d’y  faire 
des  trous  et  d’y  porter  des  flambeaux  , brandons  , 
et  autres  fèux.  {Cahier  des  charges  de  la  pèche  flu- 
viale, art-  Sq , conforme  d l’art,  18  du  tit  XXXI 
de  Tord,  de  1669.  ) 

♦ BRAS  DE  RIVIÈRES.  Les  bras  non  navigables 
des  rivières  navigables  sont  domaniaux  , et  il  n’est 


i’irj  perinisà  personne  d’y  faire  desconstructions.  ( Atr.  du 


Cons. , du  itsaoût  1694,  au  Recueil  des  Régi.  for.% 
t.7I,p.  127.  ) 
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BIl  ASSADE.  C’est  un  Alot  dont  les  mailles  ont 
4 ligues  d’ouverture,  et  qu'on  emploie  à la  manche 
ou  au  coup  du  boulier.  V.  Boulier. 

BKA&SE.  Mesure  de  la  longueur  de  deux,  bras 
étendue,  ou  «Je  5 pieds. 

BR  A SSL  H.  C’est  agiter  et  troubler  l’eau  avec  la 
houloire  , nour  faire  sortir  le  poisson  et  le  conduire 
dan»  les  filets.* 

BRAVES.  On  donne  ce  nom  à des  gords  qu’on 
forme  nu  bord  de  la  mer  avec  des  pieux  ou  des  clayon- 
nages. V.  Verveux. 

BRAYE  A CHAUSSE.  Ancien  instrument  de 
pèche , dont  l’usage  était  prohibé  par  les  ordon- 
nances de  i388*  i4oa  et  i5i5,  citées  dans  Saint- 
Yon , p.  225 , et  auxquelles  se  réfère  l’ordonnance 
de  1669  , lit.  XXXI,  art.  10. 

Bll  MCE.  Tramail  dont  on  se  sert  dans  la*Gironde 
pour  prendre  les  esturgeons  ou  créais. 

BREGIN,  BERG  IM  00  BOURG1N.  On  donne, 
V»  Provence,  ce  nom  à un  filet  qui  diffère  peu  de 
l’aissaugue  ; il  est  seulement  moins  grand,  et  on  ne 
s’en  sert  point  dans  le»  grands  fonds.  11  prend  bien 
des  noms  différons  dans  les  ports  où  on  l’emploie  : 
on  s’en  sert  pour  pécher  au  feu , en  faisant  précéder 
le  filet  par  un  petit  bateau  qui  porte  un  l'eu  pour 
attirer  le  poisson. 

Le  filet  oui  porte  , 4 Marseille , le  nom  de  bregin , 
ressemble  beaucoup  au  petit  Boulier  (V.  ce  mot), 
et  il  se  tend  de  même.  C’est  pourquoi  nous  nous 
bornerons  4 en  donner  une  description  fort  abrégée. 
Les  ailes  des  plus  grands  bregins  ont  y5  brasses  de 
longueur}  savoir,  60  brasses  d email lesdi tes  auréras , 
qui  forment  dans  le  bregin  les  plus  grandes  mailles} 
ensuite  10  brasses  de  mailles  qu’on  nomme  bou- 
guières  , et  qui  ont  9 lignes  d’ouverture  en  carré. 
Ain*i , les  bouguiéres  tiennent  lieu,  dans  le  bregin, 
des  auréras  de  l’aissaugue.  Les  5 dernières  brasses 
vont  de  uiajours,  entièrement  semblables  à celles  de 
l’aissauguo.  Les  bouguières  et  les  majours  du  bregin 
sont  bordes  d’un  galon  de  chape,  comme  les  au- 
réras et  les  majours  le  sont  dans  l’aissaugue. 

La  chausse  du  bregin  est  la  partio  qui  diffère  le 
plus  essentiellement  de  1 ' ALssaugue  ( V.  ce  mot)t 
i°.  cette  manche  n’étant  pas  faite  pour  les  grands 
fonds  , on  n’y  met  point  de  flancs  ou  pointes}  ce  qui 
fait  que  celte  manche  conserve  dan»  l’eau  plus  de 
longueur  que  celle  de  l’aissaugue,  et  elle  y a toujours 
U forme  d’un  sac}  a*,  on  ne  doit  distinguer  que  a 
pièces  dans  la  manche  du  bregin  ; savoir,  le  cul- 
do  -sac  et  les  majours.  Le  cul-de-sac  est  plus  long 
et  plus  étroit  que  celui  de  l'aissaugue.  Le  sac  de 
l’aissAuguc,  en  pleine  eau,  n’a  pas  une  brasse  de 
profondeur  } celui  du  bregin  en  a 5.  Les  mailles  du 
cul-de-sac  de  l’aissaugue  ont  plus  d’ouverture  que 
celles  du  bregin,  qu’on  fait  avec  un  fil  plus  gros, 
qui  est  retors  en  trois,  cc  qui  rend  cette  manche  si 
serrée  , uu’jl  n’y  a point  de  petits  poissons  qui  puis- 
sent s'échapper  1 de  sorte  que,  quand  on  a tiré  le 
filet  hors  île  l'eau,  et  qu’on  en  a ôté  le  gros  pois- 
son, on  en  laisse  sur  le  rivage  un  tas,  qui  devient 
la  pliure  des  oiseaiflt.  Pour  que  ce  filet  causlt  moins 
de  désordre , il  faudrait  réduire  le  sac  à une  brasse 
■>u  une  brasse  et  demie  ; faire  les  mailles  au  moins  de 
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moins  gros,  comme  serait  |c  même  fil  rotor  s < n deux. 
\ regard  du  reste  de  la  manche,  qui  est  compost 
de  majonrs , lesquels  ont  un  peu  moins  de  6 lignes 
d’ouverture,  on  fgràit  mieux  de  leur  en  donner  7 , 
conservant!  l’embouchure  de  cetto  manche  1 5 brasses 
do  circonférence. 

Ajoutons  que  II*  bregin  est  plus  chargé  de  plomb 
que  l’aissaugue.  11  entre  en  tout  pour  le  bregin  3 
quintaux  de  plomb  et  autant  de  liège;  tandis  que 
l’aissaugue  , qui  est  un  plus  grand  filet,  n’est  chargé 
en  tout  que  de  200  livres  de  plomb.  On  emploie  3 
quintaux  de  liège  pour  le  bregin , et-ce  n’est  pas  trop 
pour  contre-bdlancer  le  grand  poids  du  lest  et  tenir 
Ica  mailles  plus  ouvertes. 

IL  est  sensible  que  l’embouchure  de  la  manche  , 
que  les  pécheurs  nomment  souvent  la  gorge  ou  la 
margucf  augmente  ou  diminue,  suivant  qu’on  écarts 
ou  qu’ou  rapproche  L’une  de  l’autre  les  ailes  en  traî- 
nant le  filet. 

Nous  avons  dit  que  les  pêcheurs  4 l’aissaugue  es- 
sayant d’établir  leur  filet  sur  des  fonds  unis,  mais 
dans  le  voisinage  des  roches,  risqueraient  de  perdre 
leur  filet  s'ils  tendaient  pendant  la  nuit.  11  11’en  est 
pas  de  même  du  bregin.  Comme  on  cale  le  filet  sur 
des  plages  unies,  éloignées  des  roches,  on  s’en  sert 
la  nuit  et  avec  d’autant  plus  de  raison , que  comme 
les  pécheurs  se  proposent  de  prendre  des  bogues, 
ces  poissons,  naturellement  fuyards,  ne  donnent 
dans  le  filet  que  durant  la  nuit. 

Nous  avons  déjà  prouvé  que  co  filet , tel  qu’on 
l’établit,  détruit  beaucoup  ae  menüise*  Ajoutons 
que  les  pécheurs  au  bregin,  pour  prendre  des  ma- 
quereaux et  des  bogues,  ne  font  cette  pêche  que 
pendant  lus  mois  d’avril,  mai,  juin  et  juillet,  sai- 
son 1a  plus  dangereuse  pour  la  destruction  du  frai  et 
de  la  menuise. 

Cette  pêche  se  fait  ordinairement  avec  un  bateau 
plat  , servi  par  quinze  ou  vingt  hommes.  La  moitié 
de  l’équipage  reste  4 terro  et  conserve  le  bout  d’un 
des  halins}  le  reste  se  met  dans  le  bateau  avec  la 
tessure.  Le  patron  jette  4 la  mer  le  halin  1 mesure 
que  le  bateau  s’éloigne  du  rivage  ; ensuite  il  met  à 
U mer  la  moitié  do  la  tessure}  puis  il  so  rapproche 
un  peu  de  terre,  continuant  à jeter  4 la  mer,  d’a- 
bord le  reste  du  filet,  et  ensuite  le  second  halin. 
Lorsque  le  bateau  est  rendu  4 terre , l’équipage  fait 
un  feu  pour  avertir  les  pécheurs  qui  sont  restés  à 
terro,  lesquels  répondent  par  un  antre  fou.  Alors 
chacun  tire  sur  son  halin  fort  lentement,  et  tous 
so  rapprochent  peu-4-peu  les  uns  <ks  autres  , ame- 
nant 4 eux  le  filet  jusqu’4  ce  qu’ils  aient  mis  4 terre 
U manche,  où  l’ôn  trouve  ordinairement  des  ma- 

3uereaux,  des  sardines,  des  bogues,  des  mulets, 
ej  rougets,  des  pagets,  et  quelquefois,  mais  rare- 
ment, des  t lions.  A Marseille,  les  pêcheurs  pren- 
nent des  bols  ou  postes  pour  le  bregin  comme  pour 
l’aissaugue. 

On  pèche  avec  le  bregin  d la  lumière  ; mais  nous 
nous  réservons  d’eu  parler  lorsque  nous  traiterons 
de  la  pêche  au  feu. 

Aux  ntartigues,  les  noms  de  bourgin  et  de  boulier 
sont  synouymes.  C’est  le  même  filet  : car,  quand  on 
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<>u  une  brasse  et  demie;  faire  les  mailles  au  moins  de  pèche  dans  les  étangs,  on  dit  faire  le  bourgin;  et 
5 lignes  d’ouverture  en  carré,  et  que  le  filet  fût  d’un  fil  i la  mer,  sur  les  plages,  c’est  le  boulier  qu’on  pour- 
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toit  nommer  grand  bùnrgin.  (Quelque*  pécheur*  en 
distinguent  de  trois  espèocs;  «avoir,  t . le  martie f- 
golf  a»°.  le  grand  bpurgcn  ou  boùlicr4  et  lé  petit 
bourgiri.  Mais  ces  filets  ne  différent  absolument  que 
par  le  plus  ou«lo  moins  d’étendue  en  longueur  et  en 
hauteur  , et  par  les  mailles  plus  ou  moins  ouvertes. 

Dans  le  royaume  de  Grenade , on  se  sert  bcau- 
coûp,  pour  la  pèche  déV  sardines,  d’un  filet  à mailles 
serrées semblable  au  bregin.  Sur  les  eûtes  de  Ma- 
lagu  et  de  Marveilh*,  on  le  nomme  xabega  et  to- 
liche.  Il  j,-  en  a,  comme  par-tout  ailleurs,  de  .diffé- 
rer! tes  grandeurs. 

Depuis  le*.ier.  septembre  Jmqu’à  la  fin  de  inai. 
nn  prend  arec  ce  filet  des  sardines,  des  anchois  et 
d’autres  petits  poissons.  Pendant  les  trois  mois  sui- 
vant, ce  sont  des  bonites , des  thons , des  aloses,  etc. 
On  cale  ce  filet  jusqu’à  3o  brasses,  et  on  lVtablit  à 
600  brasses  de  terre.  Le  reste  de  la  pèche  se  fuit 
comme  celles  que  nous  avons  décrites. 

Les  pécheurs  sont  sujets  à corrompre. tous  les  ter- 
mes propres  à leur  art.  Le  bregin  se  nomme  brigin 
à la  Ciotat,  et  bergin  à Amibe*.  Le  bregin  de  Cette 
est  un  savdinal  nommé  boule j ou.  Dans  plusieurs 
ports  de  Provouce,  on  le  nomme  bourgin , burgin , 
petit  houliech  , petite  .eissauguc , t raine  , etc 

las  filet  que  1er pécheifrs  de  Martigues  nomment 
tnret  est  une  espèce  de  petit  bourgin  j ses  olas  ont 
3o  cannes  de  longueur,  et  la  niargue,  manche  ou 
poche , est  de  3 cannes,  tant  en  longueur  qu’en  lar- 
geur. Chaque  alas  est  composé  de  3 pièces  : la  pre- 
mière, qyi  est  au  bout  opposé  à la  manche,  et  qui 
porte  le  cia  va , a ses  mailles  de  24  au  Ian  » 10  cannes 
de  longueur,  et  200  mailles  de  hauteur.  La  seconde 
a «a  maille  de  3o  au  pan , même  longueur  que  la 
première  , et  3oo  mailles  de  hauteur*  Enfin,  la  troi- 
sième pièce,  dont  la  maille  est  de  36  au  pan,  a la 
même  hauteur  que  la  seconde  ; mais  elle  est  d’une 
canne  et  demie  plus  longue.  La  inarguc  ou  poche 
du  soret,  qui  se  termine  carrément  comme  le  fond 
•l’un  sac,  a 3 cannes  en  longueur  et  en  largeur}  sa- 
voir, une  canné  et  demie  faisant  partie  delà  troi- 
sième pièce  d’alns,  et  une  canne  et  demie  d’aûlre  filet, 
qui  est  de  même  hauteur,  et  dont  les  mailles  sont  de 
40  au  pan.  Ces  deux  guiron*,  qui  se  trouvent  placés 
immédiatement  après  la  dixième  canne  de  la  troisième 
pièce,  n’ont  que  3 pouces  on  longueur;  leurs  mailles 
sont  de  25  au  pan  } ils  commencent  par  3t>  mailles 
sers  l’ouverture  de  U manche,  et  finissent  par  a5 
vers  le  fond  du  sac. 

Le  soret  diffère  des  autres  filets  traiuans,  en  ce 
qtril  est  monté  haut  et  bas  sur  des  s.irdons  dans  toute 
l’étendue  des  alas.  Le  sardon  du  iiége  n 3 quarts  de 
pan  de  hauteur,  et  vi  maille  est  de  a5  au  pan,  et 
d’un  fil  plus  fort  que  la  uappe.  Le  sardon  du  plomb 
a un  pan  et  demi  du  liant , avec  scs  mailles  de  14  au 
pan.  On  met  ces  bardons  pour  conserver  le  filet , 
qui,  à cause  de  là  petitesse  de  ses  mailles,  est  fort 
t her. 

Ce  filet  sert  uniquement  à prendre,  en  automne, 
des  mulets,  et  on  eu  prend  quelquefois  plusieurs 
quintaux  d’un  seul  coup  de  filet. 

BfLKHAlCNfi.  Cv  mot  te  dit  de  tout  animal  qui  I 
ne  conçoit  point,  et  par  conséquent  des  poissons 
qui  n’out  ni  laite  ni  œufs. 
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B&£  LOT.  C’est  un  poisson  demi-plat,  de  la  fa- 
mille des  sparcs;  le  corps  est  plus  large  que  celui 
du  sarguct } sa  tète  est  assez  grosse  et  courte;  sa 
gueule  n'est  pas  grande  : on  aperçoit  sur  le  devant 
troisdents  assez  considérables;  ses  yeux  sont  grand»; 
la  nageoire  qui  occupe  presque  toute  la  longueur  du 
poisson  n’est  pas  fort  large,  et  les  rayons  sont  in- 
clinés vers  la  queue.  La  nageoire  du  ventre,  coin-' 
inençanl  derrière  l’anuset  finissant  à la  tnémedistance 
de  ÿ nageoire  de  la  queue,  est  beaucoup  moins  longue 
que  celle  du  dos;  au  reste,  il  lui  ressemble  à beau- 
coup d’égards.  Le  brclol  a derrière  chaque  ouïe  une 
nageoire  large  et  moins  longue  que  celle  de  dessous 
la  gorge.  La  nageoire  de  U queue  est  assez  large  «t 
fendue;  scs  ouïes  sont  d’un  hlancargenté,  marquées 
en  quelques  endroits  do  taches  d’un  rouge  très-vif. 

Suivant  cette  courte  description  , le  brelot  d’Au- 
uis  a plusieurs  points  de  ressemblance  avec  le  sar- 
guet  ou  sargo  de  Provence  ; mais  on  estime  qu’il  fait 
un  meilleur  manger. 

Le  peuple  le  nomme  casse  - bu  reos , parce  qu’il 
brise  les  coq ui liage»  pour  se  nourrir  de  l’animal  qu’ils 
renferment.  Il  se  jette  avec  avidité  sur  les  appâts, 
bu  prend  beaucoup  de  ce  poisson  aux  bsims,  dans 
les  nasses  et  avec  des  filets  À manche. 

BRÊME , cyprin u s brama.  ( Lin.  ) Poisson  du 
genre  cyprin  , qu'un  trou\ç  dans  les  lacs,  les  étangs 
et  les  rivières  d'Europe.  Il  était  connu  dès  la  Xlllr. 
siècle  sous  le  nous  de  b res  n a ou  brena. 

Description.  — Ce  poisson  {PI.  1 1 ) a la 

tète  tronquée , la  bouche  petite , la  mâchoire  supé- 
rieure un  peu  avancée.  Son  corps  est  plus  aplati  que 
celui  de  la  carpe,  et  il  a aussi  les  écailles  plus  gran- 
des. La  tète  tire  sur  le  bleu  , son  dos  sur  le  noir,  et 
son  ventre  mit  le  blanc.  On  remarqua  une  tache 
poire  eu  croissant  au-dessus  des  yeux,  et  des  points 
sur  la  ligne  latérale.  Ses  nageoires  sont  ordinaire- 
ment violettes,  cl  les  ventrales  toujours  portées  sur 
une  appendice. 

Les  jeunes  brèmes  s’appellent  éperians  bâtards , 
et  les  plus  Agées  brèmes  gardon  nées , parmi  les  pê- 
cheurs de  la  Seine. 

On  trouve  quelquefois  en  Allemagne  des  brème* 
où  la  couleur  rouge  domine  ; ou  les  nomme  chefs 
des  brèmes , et  les  pécheurs  rejettent  celles  qui  tom- 
bent dans  leurs  filets,  persuadés  que  les  brèmes  or- 
dinaire*» les  suivent  et  qu’elles  quitteraient  les  pa- 
rages où  ils  exercent  leur  industrie.  Bloch  pense 
que  ce  sont  des  mulets  provenant  de  la  brème  et  du 
rvtengle,  cyprinus  crythrophthalmus . On  en  trouve 
encore  une  autre  espèce  qui  tient  de  la  bordcliïra  , 
cyprinus  br.Uerus , et  que  le  même  naturaliste  croit 
être  le  produit  de  la  brème  avec  ce  dernier  poisson- 

Habitation.  — La  brème  habile  la  mer  Caspienne, 
et  elle  vit  aussi  dans  presque  toute  l’Kuropc.  On  la 
trouve  dans  les  grands  lacs  et  dans  les  rivières  dont 
les  eaux  coulent  paisiblement  sur  un  fond  composé 
de  marne, .de  glaise  et  d’herbages.  Elle  se  tient  or-, 
Jinairement  au  fond  do  l’eau,  et  lorsqu’elle  aperçoit 
un  brochet , elle  ae  précipite  dans  la  vase  et  la  trou- 
ble pour  se  soustraire  A son  ennemi. 

Propagation  et  accroissement.  — I*cs  brèmes  quit- 
tent lo  fond  de  l’eau  au  printemps,  à l'époque  du 
frai , et  recherchent  des  rivages  unis  ou  des  fonds  de 


izedby  Google 


BRÊ 

rivières  garnis  d’herbes,  où  les  femelles  déposent 
leurs  œufs;  elles  recherchent  même  alors  les  eaux 
courantes,  et  lorsqu’elles  le  peuvent,  elles  remon- 
tent les  rivières  : chaque  femelle  est  ordinairement 
suivie  de  trois  ou  quatre  mâles*;  elles  tout  un  bruit 
assez  erand  en  nageant  en  troupes  nombreuses.  Les 

Îdus  grosses  brèmes  pondent  les  premières,  ensuite 
es  moyennes  , puis  les  jeunes. 

- Pans  le  temps  de  la  ponte,  il  vient  sur  les  écailles 
des  mAles,  comme  dans  les  autres  espèces  de  ce  genre, 
de  petits  boutons,  qui  font  croire  aux  pêcheurs  que 
ce  sont  d’autres  poissons.  Ces  boutons  disparaissent 
au  bout  d’un  mois. 

Les  femelles  sont  sujettes  à périr  lorsqu’il  survient 
un  temps  froid  pendant  leur  Irai. 

Bloch  a compté  137,000  œufs  à une  brème  fe- 
melle qui  pesait  6 livres:  aussi  ce  poisson  , malgré 
qu’il  ait  un  grand  nombre  d’ennemis,  est-il  très-j 
abondant*  dans  les  eaux  qui  lui  conviennent,  et  l’un 
des  plus  impur  tans  pour  les  propriétaires  d'étangs, 
principalement  dans  le  nord  «le  l’Europe.  On  en 
prend  quelquefois  des  milliers  à chaque  coup  de  fi- 
let, dans  les  lacs  de  la  Prusse;  on  cito  un  de  ces 
coups  qui  en  rapporta  5o,00o,  pesant  1 8,000  livres, 
du  tond  d’un  lac  de  Suède. 

Les  brèmes  croissent  assez  vite  ; mais  elles  par- 
viennent rarement  à plus  d’un  pied  de  longueur. 
Cependant  il  y a des  individus  de  cette  espèce  qui 
ont  jusqu’à  18  pouces,  et  qui  pèsent  jusqu’à  10  kil- 
( 20  livres  ). 

En  France,  les  brèmes  ne  sont  pas  aussi  abon- 
dantes que  dans  le  Nord  ; toutefois  il  est  des  étangs 
où  elles  fourmillent.  Lorsqu’elles  sont  bien  nour- 
ries, elles  croissent  aussi  vite  que  la  carpe,  et  quoi- 
que plus  petites,  elles  ne  donnent  guère  moins  de 
bénéfice  à leur  propriétaire.  On  peut  les  transporter 
facilement,  sur-tout  pendant  l’hiver,  d’un  étang  à 
un  autre,  meme  sans  les  tenir  dans  l’eau.  On  peut 
encore  plus  facilement  peupler  un  étang  qui  n’en  a 
pas,  en  empilant  dans  un  seau , avec  un  peu  d’eàu  , 
les  herbes  sur  lesquelles  les  femelles  ont  frayé. 

Ennemis  et  maladies.  — Outre  l'homme  et  les 
poissons  voraces,  la  brème  a principalement  pour 
ennemis  les  oiseaux  d’eau.  On  rapporte  que  les  grè- 
bes et  les  plongeons  se  réunissent  dix  à douze  en- 
semble, chassent,  en  plongeant,  les  jeunes  brèmes 
vers  le  bord,  où  ils  les  acculent  et  les  mangent.  On 
dit  aussi  que  la  bondrée  ou  buse  d’eau  cherche  assez 
souvent  à contenter  sa  faim  aux  dépens  des  grosses 
brèmes,  mais  qu’elle  est  quelquefois  victime  de  sa 
voracité,  ces  brèmes  l’entraînant  au  fond  de  l’eau. 

Nous  avons  dit  que  les  femelles  des  brèmes  étaient 
sujettes  à périr  lorsqu’il  survient  un  temps  froid 
pendant  leur  frai.  Il  parait,  au  rapport  de  Bloch, 
«pie  les  brèmes  qui  périssent  de  cette  cause  ont  Je 
ventre  très-enflé , et  que  leurs  œufs  sont  en  partie 
décomposés.  Les  brèmes  sont  aussi  très-sujettes  à 
renfermer  dea  vers  intestinaux , et  très-ex  postes  à 
une  phthisie  mortelle. 

Qualités.  — La  choir  des  brèmes  est  blanche* 
délicate;  elle  varie  en  saveur,  suivant  les  saisons 
et  les  lieux  où  elles  ont  vécu.  Elle  prend  un  goût 
et  métn<»  une  odeur  très-désagréables  dans  certains 
étangs  vaseux.  Les  grosses  brèmes  se  cuisent  sur  le 
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gril,  et  se  servent  avec  unq  sauce  blanche  aux  câ- 
pres; elles  se  mettent  aussi1  en  étuvée  comme  ta 
carpe;  lus  petites  se  muiigcnt  frites.  Les  meilleures 
brèmes  sont  celles  qu’on  prend  dan*  une  eau  vive , 
et  dont  la  grosseur  est  médiocre  ; car  les  petites  sont 
remplies  d’arètes , et  les  grosses  n’ont  pas  la  chair 
délicate. 

Pèche  des  brèmes.  — On  prend  la  brème  avec  lu 
seine,  le  trémail  , l’épervier , la  nasse  et  autres  en- 
gins ordinaires.  On  la  prend  àu»*i  très-aisément  à 
la  ligne  amorcée  de  vers  «le  terre.  La  brème  a’eft'u- 
roucheau  moindre  bruit,  et  l’on  assure  qu’en  Suède, 
dans  les  villages  situés  sur  les  bords  des  lacs  où  il  y 
a beaucoup  de  brèmes,  on  s’abstient  de  sonnér  les 
cloches  dans  le  temps  de  la  pèche  et  du  frai.  Lors- 
qu’on les  pèche  avec  la  seine  dans  les  rivières  du 
même  pays,  on  a soin  de  les  chasser  vers  le  filet,  au 
moyen  du  son  du  tambour. 

C’est  pendant  l’hiver  qu’on  prend  le  plus  facile- 
ment et  le  plus  Lib  mdainment  de  brèmes  ; elles  vien- 
nent respirer  l’air  au  trou  qu’on  a fait  clans  la  glace  , 
quelquefois  eti  telle  abondance , qu’on  ne  "voit  pas 
l’eau  où  elles  nagent;  et  avec  un  truble  ou  tout 
autre  filet,  on  c n’en  lève  , chaque  fois  fautant  qu’uu 
homme  peut  en  soulever. 

La  pèche  à Lu  ligna  commence  en  juin  et  huit  en 
septembre;  mais  c’est  en  juillet  et  août  qu’elle  est 
plus  abondante. 

Quand  on  pèche  avec  l’épervier,  on  amorce  ,*1* 
soir,  avec  du  son  ou  du  blé  cuit , et  l’on,  vient  .jetei 
l’épervîer  le  malin  ; on  est  presque  toujours  sûr  d’en 
prendre,  mais  avec  d’autres  poissons,  tels  que  des 
gardons. 

BRÈME  DR  MER.  Les  pécheurs  donnent  ce 
nom  à un  poisson  du  genre  s pare , s parus  brama. 

( Lin.  ) On  l’appelle  aussi  Carpe  de  mer.  Ce  poisson 
se  trouve  dans  les  mers  d’Blirope  et  d’Afrique. 

Description.  — (Y.  la  PI.  b.jftg.  7.)  lia  10  rayons 
aiguillonnés  et  12  rayons  articules  à la  nageoire  dor- 
sale ; 3 rayons  aiguillonnés  et  10  rayons  articulés  à 
la  nageoire  anale  ; les  dents  de  la  mâchoire  supé- 
rieure plus  larges  et  plus  serrées  que  celles  de  l’in- 
férieure ; la  ligne  Latérale  large;  les  écailles  rudes 
au  toucher;  le  dos  gris;  les  côtés  de  couleur  argen- 
tée et  dorée,  et  le  ventre  blanc. 

Uourriture. — La  brème  de  mer  vit  d’œufs  de  pais- 
sons et  des  petits  qui  en  proviennent. 

Pèche.  — On  la  prend  au  filet  et  à la  ligne',  péi.- 
dant  L’été  sur-tout.  * « 

Qualités.  — Sa  chair  est  blanche,  molle  et  peu 
agréable  au  goût.  Cependant  les  brèmes  de  nier  que 
l’on  prend  dans  des  endroits  pierreux  sont  assez, 
bonnes,  sur-tout  si  on  les  mange  grilléés  et  assai- 
sonnées avec  une  sauce  aux  anchois. 

BliKiYlOTTE.  Nom  que  les  pécheurs  de  la  Sctn* 
donnent  aux  jeunes  brèmes. 

BRESSEAL.-X.  Terme  provençal  qui  signifie  les 
lignes  menues  qu’on  attache  sur  la  maîtresse  corde 
ou  lu  maittfdc  palangrc.  V.  Lan  ne. 

BR  ETE  L.  On  donne  ce  nom  au  maquereau  sur 
plusieurs  côtes  de  la  Bretagne. 

BRffKEÙKRES.  Demi-folle,  qui  sert  à prendre 
de  pet  us  duens  de  mer  , que.  sur  plusieurs  côtes  de 
Normandie  on  nomme  brettes ou  bretelles, \ . Folles , 
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BROUILLES.  Ce  sont  les  entrailles  des  morues 
et  des  autres  poisson*,  qu’on  emploie  quelquefois 
pour  appâts. 

BREvEUXV 'On  nomme  ainsi,  snr  la  côte  d’isi- 
gny,  un  crocliet  de  fer  dont  on  se  sert  pour  tirer  les 
nomars  et  les  crabes  dVutrc  les  rochers. 

BRICOLES.  Les  bricoles  sont  de  longues  lignes 
terminées  par  un  ou  plusieurs  haims  amorcés  , et 
qui , au  lieu  d’être  attachées  à une  perche,  le  sont 
au  bord  d'une  rivière  à une  branche  d’arbre  ou  à un 
pMOqtr  on  enfonce  à portée  des  endroits  où  l’on  jure 
qu'lly.du  poisson.  ( PI.  v 4 9 fîg*  38.  ) On  évite  de 
les  placer  trop  près  des  forts  herbiers,  ainsi  que  des 
arbres  dont  les  branches  tombent  dans  l’eau. 

On  amorce  les  haims  pour  cette  pèche  comme 
poùr  celle  à le  perche.  L’endroit  où  l’on  veut  pê- 
cher étant  reconnu,  on  attache  un  liège  à la  ligne, 
à 3 ou  4 pieds  dé  l’haim,  suivant  la  profondeur  de 
l’eau;  et  ayant  ployé  la  ligne  en  entrelacs,  q,  au- 
tour du  pouce  et  au  petit  doigt,  on  la  pose  ainsi 
plovée  sur  le  plat  de  la  main  droite,  et  on  met  par- 
dessus le  liège  et  Ehaiiu  garhi  de  son  appât;  puis, 
retenant  avec  la  main  gauche  le  bout  de  la  lime  op- 
posé à Vhaim  , on  jette  de  toute  sa  force  la  ligne 
et  Phaintf  pour  que  l’uppàt  se  trouve  ù l’endroit 
qu’on  juge  êtrè  le  plus  favorable.  Alors  on  attache 
le  bout  de  la  ligne  qu'on  avait  retenu  dans  la  main 
gauche  à quelque  branche  d’arbre  ou  à un  piquet  q 
( PI.  14  ) , qui  se  rencontre  au  bord  de  l’eau. 

On  tend  quelquefois  le  long  d’une  rivière,  ou  au 
bord  d’un  étang , 20  ou  3o  bricoles  semblables  dont 
nous  venons  de  parler;  et  on  tient  les  ligues  de  dif- 
ferentes longueurs,  pour  que  les  haims  no  se  ras- 
semblent pas  uu  même  endroit. 

L’heure  de  tendre  les  bricoles  r»rie  suivant  les 
saisons  : en  été , eutre  3 et  4 heures  de  l'après-midi  ; 
en  hiver,  entre  2 et  3 heures.  On  les  relève  le  len- 
demain matin  sur  les  B à 9 heures.  C’est  ordinaire- 
ment dans  les  eaux  dormantes  ou  peu  rapides  qu’on 
tend  ces  pièges. 

BRIDER  UN  FILET.  Un  des  inconvéniens  des 
mailles  en  losange,  c’est  de  changer  beaucoup  de 
forme  , suivant  qu’on  tire  le  blet  dans  un  sens  on 
dans  un  autre  , et  on  y remédie  en  le  bordant  ou  en 
le  bridant.  V.  Filet. 

BRIGNE.  Quelques  pécheurs  français  donnent  ce 
nom  au  loup  ou  bar,  perça  punctata.  V.  Bar . 

BR1SANS.  On  appelle  de  ce  nom  des  rochers 
qui  , s’élevant  à fleur  d’eau , formeut  des  lames  ou 
petites  vagues  : et  on  donne  aussi  ce  nom  aux  va* 
gués  formées  par  ces  rochers,  qui  annoncent  qu’il 
y a des  écueils  à une  petite  profondeur  sous  Beau. 

BRISE-GLACE.  C’est  un  rang  de  pieux  de  gran- 
deur inégale,  recouverts  d’un  chapiteau,  et  posés 
devant  une  paléc  de  pont , du  côté  d'ainont  r pourl  ya0te,  présentent  une  nuance  d’un  beau  jaune 


briser  les  glaces  et  conserver  la  palée. 

BROCHET,  esox  lucius.  (Lin.)  Espèce  do  pois- 
son du  genre  ésoce.  On  le  nomme,  quand  il  est  bien 
jeune,  lançttgs  y lanccron  ; quand  il  est  d’une  gros- 
seur moyenne,  poignard ; quand  il  est  phu  gros  , 
carreau.  Dan*  quelque*  provinces,  le  brochet  s'ap- 
pelle bêquet t béchet,  lues , lapulc. 

Histoire.  — Ce  poisson  était  peu  estimé  des  Ro-j 


mains;  il  contractait  une  odeur  fangeuse  dans  les 
marais  de  l’Étrurie,  où  il  était  péché.  * . 

Le  brochet  était  connu  dans  le  Notü  dès  les  temps 
les  plus  anciens.  11  était  commun  dans  la  plupart 
des  contrées  de  l’Etirope  , sur-tout  en  France»  Dès 
1239,  il  est  fait  mention  du  brochet  avec  le  «au- 
mon  et  la  lamproie,dari«nmactc  relatifs  la  pêche  des 
poissons  de  L Seine:  les  ordonnances  de  i3ia,  i3a8 
et  i35o,  tulles  de  lâtty  et  140a  on  parlent  égale- 
ment. On  voit  que  dans  plusieurs  rivières,  et  no- 
tamment dans  la  Saône,  il  était  défendu  de  le  ju- 
cher avant  la  Saint-Laurent. 

il  y avait  alors  sur  les  bords  du  la  Somme  des 
étangs  qui  s’appelaient  fosses  aux  bequeiz , et  qui 
étaient  spécialement  employés  à contenir  des  bro- 
chets î on  les  y nourrissait  avec  de  petits  poissons, 
qu’il  était  permis  de  pécher  dans  cette  rivière  sans 
encourir  la  peine  de  la  loi  contre  ceux  qui  détrui- 
sent le  frai , pourvu  qu’on  ne  leur  donnât  pas  une 
autre  destination  que  celle  de  servir  de  pâture  aux 
brochets.  * 

Description. — Le  brochet,  dit  Lacépède,  est  le 
requin  des  eaux  douces  , il  y règne  en  Uran  dévas- 
tateur comme  le  requin  au  milieu  des  mera ; in- 

satiable dans  ses  appétits,  il  ravage  avec  une  promp- 
titude effrayante  les  rivières  et  les  étangs;  féroce  sans 
discernement,  il  n’épargne  pas  son  espèce,  il  dévore 
scs  propres  petits  ; goulu  sans  choix,  il  déchire  et  avale 
avec  une  sorte  de  fureur  les  restes  mêmes  des  «adavres 
putréfiés.  Cet  animal  de  sang  est  d’ailleurs  un  decenx 
auxquels  I*  sature  a accordé  le  plus  d’années  : c’est 
pétulant  dns  siècles  qu’il  effraie,  agite,  poursuit, 
détruit  et  consomme  les  faibles  habitons  des  eaux 
douces  qu’il  infeste,  et  comme  si,  malgré  son  insa- 
tiable cruauté,  il  devait  avoir  reçu  tous  les  dons  , 
il  a été  doué  non-seulement  d’une  grande  force , 
d’un  grand  volume,  d’armes  nombreuses,  mais  en- 
core ae  formes  déliées,  de  proportions  agréables  , 
de  couleurs  variées  et  riches. 

L’ouverture  de  sa  bouche  s’étend  jusqu'à  ses  yeux; 
les  deats  qui  garnissent  ses  mâchoires  sont  fortes  , 
acérées  et  inégales  ; les  unes  sont  immobiles,  fixes 
Ot  plantées  dans  les  alvéoles;  les  autres,  mobiles  et 
seulement  attachées  à la  jreau,  donnent  au  brochet 
un  nouveau  rapport  de  conformation  avec  le  re- 
quin. On  a compté  sur  le  palais  700  dents  de  diffe- 
rentes grandeurs,  et  disposées  sur  plusieurs  rangs 
longitudinaux,  indépendamment  de  celles  qui  en- 
tourent le  gosier  ; le  corps  et  la  queue,  trés-al longés, 
très-souples  et  très-vigoureux,  ont,  depuis  la  nuque 
jusqu’à  la  dorsale , la  forme  d’un  prisme  à quatre 
faces,  dont  les  arêtes  seraient  effacées. 

Pendant  sa  première  année  , sa  couleur  générale 
est  verte;  elle  devient,  dans  la  seconde  année,  grive 
et  diversifiée  par  des  taches  pèles  , qui,  l’année  sui- 


Parveflu  à une  certaine  grosseur,  il  a presque  tou- 
jours le  dos  noirâtre  et  le  ventre  blanc,  avec  des 
poi ut*  noirs. 

L’œsophsge  et  l’estomac  montrent  de  grands  plis 
pales  ou  rouges , par  le  moyen  desquels  l’animal 
peut  rejeter  à volonté  les  substances  qu’il  ne  peut 
«aérer.  + 

Le  sens  de  l’ouïe  du  brochet  est  plus  parfait quecelui 
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«le  tous  les  autres  poissons  osseux.  Cet  avantage  lui 
donne  un  nouveau  trait  de  ressemblance  avec  le  re- 

2uiu  et  les  souilles;  il  lui  donne,  de  plus,  la  facilité 
'éviter  de  plus  loin  un  ennemi  dangereux  , ou  de 
s'assurer  de  l'approche  d'une  proie  difficile  à sur- 
prendre ; et  d'après  l'organisation  particulière  de  son 
oreille,  on  doit  être  moins  étonné  que  l'on  ait  re- 
marqué, du  temps  même  de  Pline,  la  finesse  de  son 
ouïe , et  que  sous  Charles  IX,  roi  de  France,  des  in- 
dividus de  l'espèce  que  nous  décrivons,  réunis  dans 
un  bassin  du  Louvre,  vinssent,  lorsqu’on  les  ap- 
pelait , recevoir  la  nourriture  qu’on  leur  avait  pré- 
parée. «• 

Lu  vessie  natatoire  du  brochet  est  simple , maïs 
grande  , et  sans  cet  instrument  ce  poisson  ne  par- 
courrait pas , avec  la  rapidité  qu'il  développe  , les 
espaces  qu’il  franc hil^contre  les  courans  des  fleuves 
impétueux,  et  au  milieu  des  eaux  les  plus  pures  et 
par  conséquent  les  moins  pesantes  et  les  moins  pro- 
pres à le  soutenir. 

Habitation.  — C’est  en  effet  dans  les  rivières, 
les  ileuves  , les  lacs  et  les  étangs  qu’il  se  plaît  à sé- 
journer. On  ne  le  voit  dans  la  nier  que  lorsqu'il  y 
est  entraîné  par  des  accidens  passagers,  et  retenu 
par  des  cauées  extraordinaires,  qui  ne  l'empêchent 
pas  d’y  dépérir  ; mais  on  l’a  observé  dans  presque 
toute*-  les  eaux  douces  de  l’Europe. 

Croissance.  — Le  brochet  parvient  jusqu'à  la 
longueur  de  a à 3 mètres  6 à 9 pieds),  et  jusqu'au 
poids  de  40  ou  5o  kilogr.  (80  à 100  livres).  Il  croit 
très-promptement.  Dès  sa  première  année,  il  est 
très-souvent  long  de  3 décitn.  ( 11  pouces);  dès  la 
seconde  , de  4 (prés  de  i5  pouces);  dès  la  troisième, 
Je  5 ou  6 (18  à 21  pouces)  ; dès  la  sixième,  de  près] 
de  ao  6 pieds)  ; dès  la  douzième  , de  a5  (7  à 8 pieds) 
ou  environ.,  et  cependant  cet  animal  destructeur 
arrive  jusqu'à  un  âge  très-avancé.  Kzacxin&ky  parle 
d'un  brochet  de  90  ans.  En  1 497  v on  P”1  ^ Kjù- 
serlautera.  près  de  Manheim  , un  autre  brochet 
qui  avait  plus  de  6 mètres  (18  pieds)  de  longueur, 
qui  pesait  180  kilogr.  (36o  livres)  , et  dont  le  sque- 
lette a été  conservé  pendant  long-temps  à Manheim. 
Il  portait  un  anneau  de  cuivre  doré,  attaché  par 
ordre  de  l'empereur  Frédéric.  Barberousse  267  ans 
auparavant.  Ce  monstrueux  poisson  avait  donc  vécu 
près  de  3 siècles. 

Nourriture.  — Le  brochet  cependant  n’est  pas 
seulement  dangereux  par  la  grandeur  de  ses  di- 
mensions , la  force  de  ses  muscles  , le  nombre  de 
ses  armes  , il  l’est  encore  par  les  finesses  de  la  ruse 
et  les  ressources  de  l’instinct. 

Lorsqu'il  est  élancé  sur  de  gros  poissons,  sur  des 
serpens,  des  grenouilles , des  oiseaux  d'eau,  des  rats, 
de  jeunes  chats,  ou  même  de  jeunes  chiens  tombés 
ou  jetés  dans  l'eau , et  que  l'animal  qu'il  veut  dé- 
vorer lui  oppose  un  trop  grand  volume,  il  le  saisit 
par  la  tète , le  retient  avec  ses  den ta  nombreuses  et 
recourbées,  jusqu'à  ce  que  la  portion  antérieure  de 
sa  proie  soit  ramollie  dans  son  large  gosier,  en  as- 
pire ensuite  le  reste  et  l’engloutit,  S’  il  prend  une 
perche  ou  quelque  autre  poisson  hérissé  uepiquans 
mobiles,  il  le  sert  dans  sa  gueule  , le  tient  dans  une 
position  oui  lui  interdit  tout  mouvement  et  l’écrase, 
mi  attend  qu’il  meure  de  ses  blessures. 
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On  dit  que  dans  le  lue  de  Zirknitz  en  Ctrniole , 
il  y a en  grande  quantité  des  brochets  de  10 , 20, 
3o  et  40  livres  , dans  l'estomac  desquels  il  est  assez 
ordinaire  de  trouveriez  canards  entiers. 

Propagation . — Tous  les  brochets  ne  fraient  pas 
à la  mémo  époque  : les  uns  pondent  ou  fécondent 
les  œufs  dès  la  lin  de  février,  d'autres  en  mars,  et 
d'autres  en  avril.  11  parait  que  le  frai  dure  les  3 mois 
du  printemps;  que  les  jeunes  femelles  commencent, 
et  auc  les  plus  âgées  terminent  : ces  dernières  s’ap- 
pellent brochets  à grenouilles  en  Allemagne,  parce 
qu’elles  pondent  en  même  temps  que  les  grenouilles. 
Â cette  époque,  celles  qui  sont  dans  les  étangs  ou 
dans  les  lacs  cherchent  à remonter  les  rivières  qui 
s’y  jettent , et  toutes  approchent  du  bord  pour  dé- 
poser leurs  œufs  sur  les  pierres  et  sur  lus  plante*, 
assez  peu  couvertes  d'eau  pour  que  l’influence  .solaire 
puisse  les  atteindre  : alors  elles  sont  si  occupées  de 
leur  opération  qu’on  peut  les  prendre  avec  la  main. 

On  donne  Uî  nom  ae  broenetons  aux  trè*«petils 
brochets  , celui  de  lancerons  ou  lançons  aux  bro- 
chets d’une  taille  médiocre , et  celui  de  broclçu- 
carrcaux  à ceux  qui.  sont  très-gros. 

On  lit  dans  les  Mémoires  de  V Académie  de  Stock- 
holm qu’un  brochet,  mesuré  et  pesé  à différons  Ages, 
a présente  les  poidect  longueurs  ci-après  indiqués  : 
longueur.  poids. 
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Ennemis  et  maladies.  — La  multiplication  des 
brochets  serait  immense  si  le  frai  et  les  broche  tou  • 
n’étaient  la  proie  de  plusieurs  autres  poissons  , 
même  des  gros  de  leur  espèce,  et  de  la  plupart  de* 
oiseaux  d’eau  ; car  on  a compté  1 48,000  œuf*  dons 
une  femelle  de  moyenne  grandeur. 

Los  brochets  sont  aussi  tourmentés  par  des  ver  s 
intestinaux;  on  a trouvé,  dans  un  brochet  qui  ne 
pesait  que  3 livres,  jusqu'à  trois  cents  vers  du  goniv 
des  vers  intestinaux.  * 

Qualités  et  usages  du  brochet.  — La  chair  du 
brochet  est  blanche , ferme,  feuilletée , de  bon  gotâ 
et  de  facile  digestion.  Elle  n’est  jamais  très-grasse, 
et  fournit  en  conséquence  une  bonne  nourriture  aux 
convalescens  et  aux  personnes  dont  V estomac  est 
faible,  sur-tout  quand  elle  provient  d'un  jeunepois- 
son.Ëlle  varie,  au  Teste,  beaucoup  , comme  celle  des 
autres  poissons,  selon  l’Age,  le  sexe,  je  temps  de  l’an- 
née , et  sur-tout  le  lieu  d’où  les  brochets  provien- 
nent. Ceux  qui  habitent  les  eaux  limpides  et  abon- 
dantes en  nourrituro  «ont  beaucoup  meilleurs  que 
les  autres.  Ceux  de  certains  lacs  d’Allemagne  et  du 
Suisse  sont  extrêmement  réputé*.  11  est  quelques- 
uns  de  ces  brochets,  pêchés  dans  les  eaux  Tives  , 
qui,  quoique  vieux  , ont  le  dos  vert  et  la  chair  de 
même  couleur  aux  environs  de  l’épine  dorsale.  Ou 
les  préfère  aux  autres;  et  ou  les  paie  quelquefois 
très-cher. 

On  préparo,le  brochet  d’uu  grand  nombre  de  «la- 
nières. La  plus  généralement  en  usage  lorsque  le 
poisson  est  d’une  certaine  grosseur,  celle  qui  lu* 
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conserve  son  goût  propre,  est. la  court-bouiUon. 
Pour  cela  , après  avoir  vidé  et  làvê  le  poisson  , on 
le  met  dans  un  iase  appelé  poissonnière  , avec  du 
beurre , du  sel , du  poivre  d’unjçôté , et  de  l'autre  un 
ros  bouquet  de  persil,  de  ciboule  , d’ail , de  thym, 
r.  laurier,  de  basilic,  le  tout  attaché  ensemble  ; 
quelques  tranches  d'oignons , de  carottes  cl  quel- 
ques têtes  de  girofle;  on  couvre  le  tontde  vin  blanc, 
auquel  on  ajoute  de  l’eau  lorsqu’il  est  trop  généreux, 
ej  On  le  inet  sur  Ito  feu.  Il  est  important  que  le  pois- 
son ne  soit  pas  trop  cuit , pour  qu’il  ne  se  brise  pas 
*‘ii  le  sortant  dé  la  poissonnière,  parce  qu’on  le  sert 
entier, on  place  de  rôti , sur  une  serviette  , sans  IV*- 
«niller.  On  le  mange  avec  de  Phtlile  et  du  vinaigre. 

On  sert  aussiljçéqucminentles  broc liels,  lorsqu’ils 
ne  son t pas  gros,  èn  entrée  dans  le  même  eourt-bouil- 
hm,  après  les  avoircoupcs.cn  tronches  et  écaillés; 
mais  alors  on  les  mange  à la  sauce  aux  câpres  , ou 
au  conlitr,  ou  en  fricassée  de  poulet.  Presque  tou- 
jours on  en  met  dans  les  matelotes,  on  en  fait  des 
pâtés  froids  et  dmuds  d’un  excellent  goût;  on  les 
mange  rôtis  sur  le  gril  , avec  une  sauce  Robert  ou 
telle  autre  de  haut  coût , et*.  v etc. 

Dans  beaucoup  d’endroits,  on  sale  les  brochets  , 
après  les  atgir  vidés  J naltoyés  et  coupés  par  mor- 
ceaux. ^ 

Sqr  1#*  bords  du  Jaïk  et  du  Volga  , on  les  sèche 
ou  on  les  fume  , après  le < avoir  laissé?  pendant 
ï fours  dans^la  sait  muée'.  Dans  le  vaste  lac  de 
Tschany  , on  Sibérie^  U pêche  du  brochet  se  fait 
particulièrement  en  été  au  filet;  en  hiver,  on  le 
pêche  à l’hameçon  sons-  h glace.  Celui  que  Pou 
prend  en  été  ie  sale  et  se  sècjie  , au  lieu  que  celui 
d’biverse  transporte  tout  gelé  jiisqu’.rTobolsk.  On 
«-rt  fait  des  envois  considérables  par  voitures,  et  on 
levrend  à très-bon  marché*  Ces  pécheurs' sont,  pour 
la  plupart,  des  paysans  qui  ont  abandonné  leurs 
campagnes  et  se  sont  établis  dans  des  cabanes  sur 
les  rires  du  Tstfînny. 

Dans  iTuutrcs  contrées , et  particulièrement  eh 
Allemagne,  on  fait  du  caviar  avec  les  oeufs  du'bro- 
rhet . Dans  u Marche  électorale  de  Brandebourgs  On 
mêle  ces  mêmes  cquf*  avec  des  sardines;  on  en  com- 
pose un  mets  que  l’on  nomme  netzi/i  ,'et  que  l’on  re- 
garde comme  excellent.  Cependant  ces  œufs  de 
brochets  passent , dans  beaucoup  dè  pays  , au  usoins 
lorsqu’ils  n’ont  pas  subi  certaines  préparations, 
pour  difficiles  u digérer,  purgatifs  et  malfaisans. 

Cast/titio/u^—  Ùesi  sur  des  brochets  qu’on  a es- 
sayé particulièrement  l’opération  de  la  castration, 
par  le  moyen  de  laquelle  on  est  parvenu  à engrais- 
ser les  individus  hiixqlieU  on  l’a  lait  subir. 

Mulliplù  atîon  des  brochets  dans  Us  étangs.  — 
Si  l’on  veut  »c  procurer  une  grande  abondance  de 
gr<H  HrochêD  ril  faut  choisir  pour  leur  multiplica- 
tion dçs  étangs  qui  ne  soient  pas  propres  aux  carpes, 
à~  cause  d’ombrages  trop  épais,  de  sources  trop 
froides  oif  dé  fonds  trop  marécageux  : les  brochets 
y réussiront , parce  que  toutes  les  eaux  douces  leur 
conviennent.  Un  y placera  , pour  leur  nourriture, 
des^yprfns  oir d’autre* poissons  de  poil  de  valeur, 
comme  des  rotcngles  et  des  rougeâtres,  si  le  fond 
de  l’étang  est  sablonneux  , et  des  bordfelières  ou  des 
hamburgrs , *i  ce  même  fond  est  couvert  de  vase. 
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Il  parait,  malgré  les  assertions  contraires,  que, 
les  brochets  supportent  difficilement  les  transporta 
lointains,  et  foromo  ils  meurent  promptement  si  gn 
ne  les  conserve  dans  Peau , . le  uébil  de  ce  poisson 
est  toujours  moins  assuré  que  celui  des  carpes  , qui 
peuvent  attendre  les  acheteurs. 

On  doit  éviter  de  mettre  de  gros  brochets  dans 
les  étangs,  parce  qu’ils  nuisent  beaucoup  aux  pro- 
duits par  la  consommation,  qu’ils  font  des  autres 
poissons,  M.  Bosc  conseille  (l’adopter  l’usage  pra- 
tiqué en  Allemagne  pour  l’aménagement  desétaugs, 
L*t  quiconsislc  à faire  casser  surcossh  ornent,  et  loua 
,o"  ans  , les  poissons  un  même  âge  d’un  étang  dans 
autre.  Par  ce  moyen,  on  est  le  maître  d’avoir  le 
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uu  autre.  Par  ce  moyen 
nombre  et  la  grossaur  de  brochets  que  l’on  seul,  et 
loin  d’être  nuisibles,  ils  deviennent  utiles  en  man- 
geant tous  les  produits  des  « an »çs , des  brèmes,  des 
tanches,  etc.,  et  toute'la  blanchaille  des  étangs, 
produits  qui  consomment  la  mi  h sis  t mec  du  gros 
poisson,  et  empêchent  celui-ci  de  profiter  et  d’en- 
graisser. 

Pèche  du  brochet. 

On  prend  le  brochet  de  diverses  manières  : en  hiver 
Sous  la  glace  ; en  été,  avec  des  appât?;  dans  toutes, 
les  saisons,  au  clair  de  la  lune  ; dans  les  nuits  som- 
bres', au  feu  des  bois  résineux.  On  emploie  ptgir  les 

J lécher  l’ hameçon  y le  trident , le  collet , la  trnbU-  , 

1 épc.  iicr , la  louve,  la  nasse,  la  seine  et  toutes  sorte» 
de  filets;  mais  ou  n’en  fait  pas  du  pêche  particulière 
avec  les  filets;  cependant  la  seine  et  l’épcrvier  sont 
ceux  avec  lesquels  on  ré^ssU  le  mieux. 

Un  gros  brochet  qui  a dom.é  dans  le  filet,  y fait 
quelquefois  une  trouée  avec  ses  dents;  quelquefois 
il  se  maille,  ou  il  se  prend  par  le  milieu  du  corps 
en  essayautde  forcer  le  passage.  Lorsqu’il  est  cerné, 
il  nage  à la  surface  de  l’eau  , et  au  moment  où  il  se 
voit  rapproché  de  la  rive,  il  s&ute  par-dessus  le  filet, 
quelquefois  4 près  de  3 pieds  de  haut,  en  parcou- 
rant  une  ligue  proportionnée  h.  cette  élévation. 

Pèche  du  brochet  à la  ligne.  — On  pêche  le  brochet 
â la  ligne  volante  et  aux  lignes  dormantes. 

Ce'poisson  mord  très-bien  aux  amorces  vivantes, 
et  l’on  emploie  comme  telles  le  gardon,  le  rouget, 
la  vandoise,  la  perche,  legang.inj  la  grenouille. 

PécJic  à la  ligne  volante.  — Quoique  la  voracité 
du  brochet  le  porte  A attaquer  toutes  les  amorces 
qu’on  lui  présente , on  doit  cependant  préférer  les 

Surdons  vivans.  Il  faut,  quelle  que  soit  l’amorce. 

ont  on  se  sert,  que  sa  grosseîtr , ainsi  que  celle  du 
hameçon,  soit  proportionnée  à la  grosseur  des  bro- 
chets qu’on  Suppose  exister  dans  l’étang. 

La  pêche  se  fait  avec  une  canne  à moulinet,  sur 
laquelle  on  dévide  la  ligne  jusqu’à  la  longueur  con- 
venable, et  comme,  dans  cette  pêche,  l’hameçon  doit 
être  entre  deux  eaux  , il  faut  , si  la  profondeur  est 
do  6 pieds,  laisser  3 pied*  de  distance  entre  l'ha- 
meçon et  le  botte hon.  Pour  amorcer  l’hameçon  , on 
en  lait  entrer  la  tête  dans  la  bouche  du  poisson  , et 
on  la  fait  sortir  au-dessous  des  ouïes;  on  attache 
ensuite  l’hameçon  À la  ligne,  et  on  lin  par-dessus  1? 
queue  du  poisson.  Cette  méthode  a l'avantage  de 
permettre  au  pofsson  db  vivre  plus  long-temps;  on 
peut  ensuite  couper  au  gardon  une  nageoire  pecto- 
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raie!  èe  qui  le  fuit  pirouetter  dans  l’eau,  et  attire 
davantage  le  brochet , qui  croit  que  c’est  un  pois- 
son bit  ssé,  et  dont  il  pourra  s’emparer  plus  facile- 
ment. Lorsqu’on  se  sert  de  petites  perches  pour 
amorcer,  on  leur  coupc  la  nageoire  dorsale,  à cause 
des  piquans , dont  le  hrochet  su  méfie. 

Après  avoir  ainsi  disposé  la  Ligne  , on  jeltq  l’ha- 
meçon k l’endroit  où  l’on  suppose  qu’il  yades  bro- 
chets, et,  les  yeux  fixés  sur  le  bouchon  , on  attend 
que  ses  raouvemens  indiquent  la  présence  d’un  de 
ces  poissons.  Comme  le  brochet  saisit  l’amorce  avec 
force  et  vivacité,  il  est  important  de  faire  la  plus 
gr.inde  attention  pour  lui  rendre  1a  main  et  dévider, 
la  ligne  ; sans  qnoi,  il  pourrait  la  rompre  si  la  ré- 
sistance était  trop  forte.  Lorsqu’on  a dévidé  la  lon- 
gueur de  la  ligne,  le  brochet,  fatigué  per  ses  efforts 
et  par  ta  blessure  que  l’hameçon  lui  a fait»  dans  les 
intestins,  car  il  l’avale  ordinairement,  commence 
à opposer  moins  de  force  ; on  roule  alors  la  ligne 
peu-à-peu,  et  on  parvient,  enr  le  faisant  boire  de 
temps  en  temps  , à le  sortir  de  l’eau,  et  à l’aide  dé 
l’epuisettc , on  achève  de  le  tirer  à terre. 

Pèche  aux  lignes  donnantes,  — — Les  lignes  doi- 
vent être  , très-solides  et  fortement  attachées  sur  le 
rivage.  On  y emploie  des  hameçon*  à brochet, 
û°*.  i et  2,  empilés  sur  fil  de  laiton,  et  amorcés 
également  avec  de  petits  poissons.  Si  on  amorce 
avec  une  grenouille,  on  place  l’hameçon  dans  la 
bouche  de  cct  animal  pour  qu'il  vive  plus  long- 
temps. 

Lorsqu’on  a amorcé  avec  l’un  ou  l’autre  appât, 
on  cherche  à fixer  la  ligne  à quelque  branche  près 
de  l’asile  du  poisson;  on  tourne  cette  ligne  autour 
d’un  bâton  fourchu,  à l’exception  d’une  demi-toise 
de  longueur;  on  fend  ce  bâton  k l’un  de  ses  bouts , 
pour  empêcher  la  ligne  de  sc  dérouler.  Lorsque  le 
brochet  mordra  k l’hameçon,  il  s’y  prendra. 

Si  on  veut  que  la  ligne  tienne  à une  place  fixe , 
on  y attache  un  morceau  de  plomb  , une  pierre  ou 
un  morceau  de  tuile  ; ce  qui  sert- eom me  d’ancre  à 
la  ligne  dormante. 

Lignes  attachées  d des  corps  flottons . — On  fait 
une  sorte  de  pêche , qui  est  assez  amusante  , et  qui 
consiste  à attacher  les  hameçons  amorcés  avec  de 
petits  poissons  ou  des  grenouilles  vivantes  à une 
botte  de  paille , au  corps  ou  aux  ailes  d’une  oie  ou 
d’un  canard , qu’on  chasse  au  milieu  do  l’étang  ou 
de  la  rivière  , ou  à des  vessies  gonflées,  à des  bran- 
ches , à des  bottes  de  foin , qui  nagent  sur  l’eau , et 
servent  ainsi  k (aire  la  pêche  pendant  qu’on  se  pro- 
mène sur  le  rivage;  mois  on  se  sert  plus  ordinaire- 
ment de  vessies  , qu’on  emploie  au  nombre  de  sept 
à huit.  On  y attache  une  forte  ficelle,  dont  la  lon- 
gueur doit  atteindre  à U moitié  de  la  pirofondour  de 
l’eau  dans  laquelle  on  veut  pécher.  On  empile  sur 
cette  ficelle  un  hameçon  à brochet,  n°*.  i et  s , que 
l’on  amorce  avec  un  petit  poisson  vivant  : on  met 
ces  vessies  à l’eau  , et  bientôt  le  vent  les  pousse  au 
large.  Le  lendemain  matin,  on  rient  voir  ce  qu’elles 
sont  devenues  , et  s’il  y a un  brochet  pris , on  le 
reconnaît  à l’agitation  de  la  vessie  , qui  ne  fait  que 
monter  et  descendre.  À Paide  d’un  batclet,  on  court 
après  cette  vessie,  que  l’on  est  quelque  temps  sans 
pouvoir  saisir,  k cause  des  efforts  que  (ait  le  bro- 
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c h ety  qui' cherche  à s’éloigner.  Si  l’on  veut  inviter 
la  peine  de  courir  après  les  vessies,  on  peut 
tacher  une  longue  ficelle.  On  dit  que  cette  pêche 
plaît  beaucoup  aux  Anglais,  qui  (but  dos  paris  assez 
considérables  faveur  d’une  de  çes  vessies  , que 
l’on  peint  alors  de  diverses  couleur*. 

De  la  chasse,  du  brochet.  — Ou  expose,  du  us  un 
jour  serein  , un  miroir  au  soleil , et  on  en  fait  aller 
lu  réflexion  dans  l’endroit  de  la  rivière  où  l’on  sait 
qu’il  y a beaucoup  de  brochet».  Ils  paraissent  bien- 
tôt entre  deux  eaux,  attiré*  par  la  réflexion  de  la 
lumière,  et  on  prend  cette  occasion  pour  le*  tuer  à 
coups  de  fusil  : quand  ils  sont  atteints,  ils  parais- 
sent sur  l’eau. 

J’observerai  que  la  chasse  au  fusil , pour  toute 
espèce  de  poisson,  est  un  moyen  destructeur,  qui 
ne  profite  guère  à celui  qui  s’en  sert.  Je  l’ai  vu  em- 
ployer dans  des  étangs  pour  tuer  des  carpes  au  mo- 
ment où  elles  se  pAm  aient  sur  Peau;  on  en  blessait 
beaucoup,  qui  mouraient  quelque  temps  après,  et 
qu’on  retrouvait  corrompue#,  tandis  que  celles  qui 
étaient  tuées  sur-le-champ  étaient  en  très  - petit 
nombre.  Comme  le  brochet  présente  moins  de  lar- 
geur que  la  carpe,  la  chasse  au  fusil  doit  être  tout- 
à-fait  proscrite  à son  égard. 

Pèche  au  collet  de  crin . — Comme  le  brochet 
dort  quelquefois  au  soleil  près  des  bords , on  le 
prend  avec  un  collet , et  pour  cet  effet  on  se  sert 
d’une  perche  de  bois  léger,  qui  ait  une  longueur 
suffisante;  on  attache  au  bout  de  cette  perche  un 
collet  de  crin  de  cheval  en  six  doubles,  et  on  l’ouère 
le  long  de  la  perche  , et  non  en  travers. 

Lorsque  le  temps  est  serein  et  l’eau  limpide,  on 
*e  promène  le  long  de  la  rivière,  et  si  l’on  voit  un 
poisson  dormant , on  pourra  Ven  approcher  en  si- 
lence, pour  ne  point  l’éveiller,  jusqu’à  ce  qu’on  soit 
à portée  de  le  toucher  avec  la  perche;  on  lui  passe 
adroitement  le  collet,  et  on  l’enlève  d’un  coup  hors 
de  l’eau.  Le  brochet  ne  s’échappe  point,  quoiqu’on 
le  touche;  il  ne  s’enfuitque  lorsqu’ilentend  du  bruit. 
S’il  arrive  que  le  poisson  endormi  ne  soit  pas  bien 
tourné,  on  peut  le  toucher  doucement  du  bout  de 
la  perche,  et  le  placer  convenablement  sans  qu’il 
s’épouvante. 

On  fait  cette  pêche  depuis  le  moi*  de  février  jus- 
qu’au mois  d’août.  * 

Pêche  à la  fouane.  — On  pêche  encore  le  brochet 
à la  Pouanc,  (V.  ce  mot.)  Cet  instrument,  dont  la 
forme  varie,  est  le  plua  communément  un  trident , 
qui  est  monté  au  bout  d’un  long  manche.  On  s’en 
sert  pour  percer  le  brochet  lorsqu’on  l’aperçoit,  ou 
bien  on  l’enfonce  dans  l’eau  à l’endroit  où  l’on  sup- 
pose qu’il  y * du  poisson. 

BROCHI  T-CAHRBAO.  Nom  que  l’on  donne 
aux  gros  brochets. 

BROCHET  DE  MER.  Les  pécheurs  donnent  ce 
nom  au  Merlus.  V.  ce  mot. 

BROCHETON.  Petit  brochet. 

BROQTJER.  Ce  mot  se  prend  dans  plusieurs  accep- 
tions, et  **  dit  des  poissons  qu’on  attache  aux  haims 
pour  servir  d’appâts., On  dit  aussi  que  le*  poissons 
se  b roquent  ou  se  maillent  dans' le*  manets  , lors- 
que , étant  engagés  dans  une  maille-far  la  tête  , iis 
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*ont  retenus  par  les  ouïes , de  sorte  qu’ils  ne  peuvent 
s'échapper.  > 

BROUGNÉE.  Longue  nasse,  peu  différente  de 
celle  dont  on  se  sert  dans  la  Garonne , et  qui  diffère 
peu  de  la  bouriguc  de  la  Dordogne. 

BRU  IN  K.  On  appelle  ainsi  en  Provence  une  corde 
qui  borde  la  tête  du  filet,  et  qui  porte  les  nattes  de 
liège  ; on  la  nomme  en  Ponant  ralingue. 

BRULEE  (MORUE).  Une  morue  brûlée  est  celle 
qui  a été  corrodée  par  le  sel. 

BRÛLÉS  (HARENGS).  Co  sont  ceux  qui  ont 
reçu  trop  de  sel,  ou  qui  ont  été  poussés  d'un  trop 
grau  J feu  à la  saurisaeric , et  qui  sont  absolument 
de  rebut.  V.  Hareng. 

BRUMÉE  (MORUE;.  C'est  celle  sur  laquelle  on 
voit  uno  petite  poussière  roussit re  ou  brune. 

BRUNE.  Poisson  du  genre  des  Labres.  V.  ce  mol. 

BUCAKDE,  cardium.  Genre  de  testocés  bi- 
valves, dont  le  caractère  est  d'avoir  une  coquille 
subcQrdiïorme , à valvés  dentées  en  leurs  bords  ; à 
cliarnty-e  à quatre  dents?  dont  les  doux  cardinales, 
rapprochées  et  obliques  sur  chaque  valve,  s'articu- 
lent eu  croix  avec  leurs  correspondantes  ; les  dent* 
latérales  écartées  et  entrantes.  Ce  genre  comprend 
des  coquilles  que  les  roncbyliologistes  français  ont 
appelées  les  cœurs  t à cause  de  leur  forme  , quoique 
tous  les  cœurs  n'appartiennent  pas  au  même  genre. 

Les  bucardes  vivent  ordinairement  enfoncées  dans 
le  sable,  à la  proximité  dus  eûtes , excepté  les  espèces 
épineuses,  qui  peuvent,  sans  cette  précaution,  se 
préserver  des  attaques  des  autre*  animaux  marins  t 
on  les  trouve  dans  toutes  les  mers  ; on  les  mange 
sans  les  estimer  beaucoup.  L'espèce  la  plus  commune 
sur  nos  eûtes , et  que  l'on  mange  aussi  , est  la  bu- 
cardc-sourdon,  cardium  edulc  , Lin. , qui  est  presque 
ronde  , et  qui  a vingt-six  eûtes  garnies  de  rides 
(rarisverses,  tuilées  à rebours. 

Le*  autres  espèces  que  l'on  trouve  dans  la  Médi- 
terranée sont  : la  bucarde  r astiquée , qui  est  épaisse, 
rès-ventrue,  presque  équilatérale  et  profondément 
•illonnéc  en  long,  et  qu'on  mange  journellement  sur 
nos  eûtes,  soit  crue,  soit  cuite,  avec  de  l'huile , du 
poivre  , de  la  mie  de  nain  et  des  herbes  ; la  bucarde 
hérissé  quiest  cordifortne,  oblongue,  épaisse,  ven* 
me , postérieurement  arrondie , avec  des  eûtes  plates 
et  garnies  de  beaucoup  d'épines  Recourbées \ la  bu- 
carde  épineuse , qui  est  cor  ai  forme,  mince , ventrue  , 
intérieurement  obtuse , postérieurement  arrondie, 
avec  des  eûtes  écartées,  striées  dans  leur  milieu  , et 
garnies  d’épine*  courbées  en  avant}  la  bucarde  jaune, 
qui  est  ovale,  ventrue,  glabre,  avec  des  eûtes  gar- 
nies de  petites  écailles,  et  Ip  bord  intérieur  denté. 

BUHOTTB.  Duhamel  dit  qu'on  appelle  ainsi  à 
Caen  un  petit  poisson  qu’à  Aums  on  nomme  tout 
nu  , qui  a 3 à 4 pouce*  de  longueur  totale  , et  qui 
parait  n'avoir  point  d 'écailles  : le»  anguilles  et  les 
congres  en  détruisent  beaucoup. 

BUHOTTIER.  Petit  boutteux  qui  sert  à prendre 
■ les  chevrettes,  que  les  Picards  nomment  biïchots  ; 
on  appelle  «uw  quelquefois  ce  filet  bachot,  V.  Hon- 
teux . et  pour  les  règlement , l'article  Pèche  mari  - 
cime  , $ >,  et  le  r#eunl  qui  se  trouve  à la  fin  de 
- ■ - i ^r' , > ** 

- BURE.  V.  Mire,  * - - 
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CABANE  AUX.  Petites  loges  pour  faire  la  cuisine, 
qu’on  fait  au  bord  de  la  mer,  et  pour  loger  les  équi- 
page! des  bâtiment  qui  font  U pèche  ae  1a  morue 
sèche.  V.  Morue. 

CABAS.  Panier  fait  avec  de  Pauffe.  On  en  fait  un 
grand  usugo  en  Provence  et  en  Languedoc  pour 
emballer  des  fruits  secs , des  poissons  salés. 

CABÉUAU  ou  CABILLAUD,  ou  CABLIAU. 
C'est  le  nom  que  porte  la  morue,  gadus  morhua , 
,sur  les  eûtes  de  France,  et  sous  lequel  on  la  mange 
à Paris  lorsqu'elle  est  fraîche.  C'est  par  erreur  que 
quelques  pécheurs  regardent  le  c abc  liait  comme  une 
espèce  particulière  de  fçade.  Le  cabillaud  salé  est 
encore  le  morue  ordinaire,  que  les  Hollandais  pè- 
chent au  banc  de  Terre-Neuve,  et  qu'ils  préparent 
différemment  que  les  Français  : ils  la  fendent  dans 
toute  sa  longueur  et  ils  en  enlèvent  l’épine  du  dos. 
V.  Morue . 

CABLES.  Gros  cordages  de  chanvre  qui  servent 
tant  aux  vaisseaux  qu'aux  bateaux. 

Dans  le  moyen  àgo,  on  se  servait,  pour  faire  des 
câbles,  de  p$tux  de  phoques  et  de  rosmares  , à cause 
de  leur  solidité. . * 

Ces  câbles  avaient  d’autant  plus  de  valeur,  qu’on 
les  employait  aussi  dans  les  combats  sur  luer^poUr 
lier  fortement  ensemble  des  bàtimeus  de  guelfe  qui 
devaient  prendre  part  à l’action. 

Les  cordages  faits  avec  le  cuir  du  rosuiare  furent 
long-temps  un  objet  de  commerce  entre  le  Groen- 
land, l'Islande  et  la  Norvvege. 

CABLEAU.  Diminutif  de  câble  ou  synonyme  de 
grelin.  Les  pécheurs  emploient  souvent  ce  terme 
pour  signifier  une  petite  corde  qui  sert  à amarrer 
quelque  chose. 

CABUBRE.  Les  pécheurs  nomment  ainsi  une 
pierre  percée,  qui  leur  sert  à tenir  leurs  cordes  et 
leurs  filets  assujettis  au  fond  de  la  mer  ou  sur  le  sa- 
ble. On  dit  pécher  à la  petite  câblzènt,  quand  on 
attache  au  bout  d’une  ligne  simple  une  petite  pierre, 
qu'on  enfouit  dans  le  sable , et  pécher  à la  grosse 
cdblière , quand  on  attache  de  grosses  pieires  aux 
deux  extrémités  d'une  grosse  corde,  qui  est  chargée 
d 'empiles.  V.  Hameçons. 

CABOCHE.  Poisson  fort  commun  dans  la  grande 
rivière  de  Sia  tu.  Les  Hollandais  en  font  de  grosses 
provisions,  et  le  font  sécher  au  soleil  pour  le  trans- 
porter  à Batavia.  Ce  poisson  est  long  d'uu  pied  et 
demi  , et  gros  de  10  à ta  pouces.  U a Ta  tête  un  peu 
plate  et  presque  carrée.  On  eu  distingue  de  deux  es- 
pèces. L'un  est  gris  et  cendré  , l'autre  est  noir  et  le 
plus  estimé. 

CABOT.  Poisson  du  genre  mugil.  ( V.  Mugil- 
AJulct.)  C'est  mal-à-propos,  dit  Duhamel,  que  Pou 
confond  ces  deux  poissons.  Le  mulet  a la  tète  allon- 
gée et  le  museau  assez  menu  } le  cabot  l’a  plus  grosse, 
plus  large  et  plus  courte  qu’aucune, autre  espèce  de 
muge.  Le  terme  de  cabot  ust  principalement  en  usage 
à Narbonne  et  en  Provence.  Ce  poisson  a la  gueule 
.>aee  grande,  les  lèvres  peu  épaisse*,  point  de  dents, 
Les  y «u  te.  grand  s.  11  *e  plaît  à l'embouchure  des  ri- 
vières, et  il  entre  dons  Us  étangs  salés  pour  y dé 
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poser  ses  œufs.  On  fait  beaucoup  plu*  do  cas  d«  ca- 
bots'que  l’on  prend  aux  Martigues  et  à l’étang  de 
Thau , que  de  ceux  qu’on  pèche  auprès  de  Mar- 
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Finmarchie;  et  au  sud,  vers  la  péninsule  méridio- 
nale de  l’Afrique.  En.  1670,  3oo  cachalots  éebouè- 

j ..rv.  — , Moteur  les  grèvès  de  l’ile  Tiréia j et  en  1690,  102 

seille.  On  prétend  nue  les  cabots  ne  remontent  point  furent  jetés  sur  le  rivage  près  du  port  de  Kairston. 
dans  l’eau  douce'.  On  prépare  aussi  leurs  oeufs  pour 
faire  de  la  bontargue;  mais  elle  n’est  pas  tout-à- 
fait  aussi  estimée  que  celle  qu’on  fait  avec  les  œnfs 
des  muleta.  1 

CABOT  ou  CHABOT.  V*ce  mot. 

CABOTIÈHE.  Bateau  plat,  long  et  étroit,  de 
3 pieds  de  profondeur,  ayant  un  gouvernail  fort 
long,  fait  en  forme  de  rame  , dont  on  se  sert  *ur  la 
rivière  d’Eure. 

CAROTTE.  L’un  des  noms  vulgaires  du  per/on , 
poisson  du  genre  des  trigles.  V.  Perlon. 

CABOUTIBRK  ou  CABUSSIÈRE,  sorte  de  tra 
inail.  dont  on'fait  usage  dans  les  étangs  de  Cette. 

CACHE  ou  CHASSE.  C’est  un  filet  tendu  sur  des 
piquets  en  forme  de  palis.  On  en  met  à l’embou- 
ihurn  des  parcs,'  ro  tir  déterminer  le  poisson  à y 
entrer. 

CABROLR.  C’est  le  Caranx glauque.  V . ce  mot. 

CACHALOT,  pkyseter.  Les  cachalots  forment  un 
genre  de  la  famille  des  cétacés.  Ils  sont,  après  les 
baleines,  les  plus  grands  animaux  de  la  mer;  il  y 
en  a même  qui  sont  aussi  grands  que  les  plus  fortes 
baleines.  Ils  sont  plus  courageux , mieux  armés 


qu’elles,  et  ils  les  attaquent  avec  fureur;  ils  mar- 
rJieYit  en  troupes  nombreuses  et  ne  sont  point, 
comme  les  baleines,  confinés  dans  quelques  pa- 
rage*.; ils  voyagent  presque  dans  foutes  les  mers,  où 
ils  portent  le  ravage  dans  les  bancs  de  poissons. 

Description . — On  distingue  les  cachalots  des  ba- 
leines (V.  la  Pi.  1)  par  leur  tête  énorme  , 

et  qui  forme  près  de  fa  moitié  de  tout  leur  corps*; 
par  un? seul  évent  au  bout  du  museau,  et  par  des 
.dents  nombreuses,  crochues  et  pointues  à la  mâ- 
choire inférieure  seulement.  Il  y a dans  la  mâchoire 
supérieure  des  cavités  correspondantes  aux  dents 
inférieures,  et  de  petites  dents  plates  ot  enfoncées 
dans  la  gencive.  Les  dents  des  cachalots  arrachées 
ont  la  forme  d’un  concombre  et  la  grosseur  du 
•poignet.  Leur  gueule  est  d’une  largeur  énorme,  et 
telle  qu’un  boeuf  pourrait  y entrer.  Leur  estomac 
e«t  fort  large,  car  on  a vu  un  cachalot  blessé  vomir 
un  poisson  entier  de  12  pieds  de  longueur,  qu’il 
avait  avalé  d’une  seule  fois.  Quelques  espèces  sont 
pourvues  d’une  nageoire  sur  le  üos;  une  simule 
éminence  la  remplace  fcans  d’autres  espèces.  Les 
yeux  des  cachalots  sont  petits,  comme  dans  tous  les 
cétacés,  et  le  canal  de  l’oreille  presque  invisible. 
Les  cachalots  ont  le  sang  chaud , et  respirant  par  des 
•mmons;  leur  chair  est  très-ferme,  durent  entre- 
arée  de  tendons,  de  ligamens  et  de  fiHres  gros- 
sières, dans  lesquelles  le  harpon  a peine  â mordre  ; 
leur  neau  est  douce,  veloutée  et  de  couleur  grise; 
leur  langue  fort  petite;  leur  tnâ«hoire  inférieure 
plus  étroite  que  la  supérieure  et  placée  au-dessous 
du  corps , ce  qui  les  oblige  de  se  retourner  pour  sai- 
sir leur  proie 

Habitation.  — On  rencontre  des  cachalots  dans 
toutes  les  mers;  mais  ils  se  tiennent  plus  fréquem- 
ment dans  les  mers  polaires.  I«eur  séjour  ordinaire, 
au  nord,  est  vers  le  détroit  de  Davis,  les  côtes  de 
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Le  14  mars  1784»  * 1“  Alite  d’une  tempête,  3t  ca- 
chalots demeurèrent  à sec  sur  la  côte  occidentale 
d’Audièrne , en  Basse -Bretagne.  En  échouant,  ils 

Soussaicnt  des  gémi&semens  affreux,  qu’on  enten- 
ait  de  trois  quarts  de  lieue  dans  les  terres.  Cet  évé- 
nement répandit  la  terreur  dans  les  environs,  et  ce 
ne  fut  que  peu -A-peu  qu’on  s’enhardit  et  qu’on  se 
décida  à approchor  du  lieu  où  ces  monstres  avaient 
fait  rfaufrage.  Ils  étaient  couchés  pêle-mêle,  comme 
de  vieux  chênes  qu’un  jrrand  ouragan  aurait  ren- 
versés. Le  plus  petit  avait  34  pieds  de  longueur,  et 
d’autres  en  avaient  43.  En  >7*3,  après  une  tempête 
suivie  d’une  marée  extraordinaire,  >7  cachalots 
furent  jeté*  sur  les  bancs  de  Ritzcbuttel , près  de 
Hambourg;  iis  avaient  de  40  à 70  pieds  de  lon- 
gueur, et  huit  hommes  pouvaient  se  tenir  sur  la  lar- 
geur de  chacun  d’eux. 

Nourriture.  — Comme  les  cachalots  sont  mieux 
armés  que  les  baleines , ils  se  nourrissent  de  plus 
gros  poissons  : ils  donnent  la  chasse  aux  veaux 
marins  ou  phoques,  aux  cvcloptères,  aux  dauphins 
et  même  aux  baleines  à bec.  Le  requin  iui-mèinc  fuit 
à l’aspect  du  grand  cachalot,  et  chcrcfie  à s’enterrer 
sous  le  sable  des  mers  pour  se  soustraire  â 1a  dent 
meurtrière  de  son  ennemi. 

Propagation.  — Les  cachalots  sont  vivi|>ares,  et 
s’accouplent  comme  les  baleines  : les  mâlof  sont 
pourvus  d’une  verge  ou  d’un  balénas  renfermé  dans 
un  fourreau;  les  le  me  lies  ont  deux  mamelles  pla- 
cées près  de  l’anus,  et  il  parait  sRl’elles  no  portent 
qu’un  ou  doux  petits  à-la-fois';  que  la  durée  de  la 

festation  est  .de  9 ou  10  mois,  comme  pour  la  ba- 
eine  franche.  La  taille  des  petits  est  d'environ 
O pieds,  et  ils  n’ont  en  naissant  aucune  dent.  La 
mère  montre  pour  son  petit  une  aftfeclion  plus 
grande  encore  que  dans  presque  toutes  les  autres  es- 
pèces de  cétacés. 

s Pêche  du  cachalot  et  de  scs  produits. 

Quoique  la  pêche  du  cachalot  ne  soit  point  aussi 
productive  que  celle  de  1a  baleine,  elle  a cependant 
fixé  l’attention  des  gouvernement,  qui  ont  accordé 
à cette  pêche  des  encouragetnens  particuliers. 

Nous  faisons  connaître  à l’article  Pêche  maritime, 
§ 1 1 , les  actes  du  gouvernement  français  qui  déter- 
minent la  quotité  des  primes  qui  sont  accordées  aux 
armateurs  des  ports,  et  les.  formalités  à remplir 
pour  les  obtenir.  V.  cet  article. 

Les  cachalots  ne  fournissent  qu’une  anses  petite 
nantit**  d’huile  , et  leur  graisse  est  remplie  de  ten- 
dons et  de  filamens.  Ils  nagent  d’ailleurs  avec  en- 
core plus  de  rapidité  que  les  baleines,  et  plongent 
beaucoup  plus  de  temps,  parce  qu’il*  éprouvent 
moins  souvent  le  besoin  de  respirer.  Ils  résistent 
aussi  plus  long-temps  aux  blessures  que  leur  font 
U lance  et  le  harpon  des  pécheur»;  on  ne  leur  ar- 
rache que  difficilement  la  vie , et  on  assure  qu’on  a 
VU  des  cachalots  respirer  encore,  quoique  privés  de 
parties  considérables  de  larir  corps.  Leurs  coups  de 
queue  sont  moins  violent  que  ceux  des  baie  inet  ; 

U. 
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néanmoins,  iis  sont  assez  torts  pour  briser  les  na- 
celles des  pêcheurs. 

La  grosso  tête  des  cachalots  n’est  pas  entièrement 
remplie  par  leur  cerveau,  qui  est  même  asses  petit; 
mais  tout  l’espace  qui  existé  entre  la  cervelle  et  le 
crâne  est  rempli  de  cellules  contenant  une  buile 
très-limpide  , qui  se  fige  à Pair,  et  produit  té  blanc 
de  baleine , qu’on  a bien  mal  â propos  nommé 
sperme  de  baleine  (sperrna  ccti ).  Cette  substance  se 
retrouve  encore  dans  toute  la  graisse  de  leur  .corps , 
mais  en  moindre  quantité.  En  effet ,, l’huile  retirée 
du  lard  des  cachalots  devieul  grenue  , et  dépose  une 
foule  de  cristaux  en  flocons  semblables  à de  la 
neige  : c’est  du  véritable  blanc  de  baleine  , quoique 
moins  beau  et  moins  considérable  que  celui  de  la 
tète.  Un  cachalot  de  80  pieds  de  longueur  rend  com- 
munément 36  quintaux  d’huile  et  plusieurs  tonnes 
de  blanc  de  baleine.  La  qualité  de  cette  huile  n’est 
pas  inférieure  à celle  des  baleines.  Il  convient  d’ob- 
sorver  que  l’huile  qui  se  vend  sous  le  nom  iïhuilc 
de  baleine  ne  se  tire  pas  seulement  des  animaux 
cétacés  : on  en  tire  d’un  grand  nombre  de  poissons, 
par  exemple,  du  fuie  des  morues  et  des  chiens  de 
mer,  et  même  des  harengs  et  de  tous  les  poissons  de 
marée  , à l’aide  de  la  chaleur  et  de  la  pression. 

Les  i. ic  lia  lots  sout  fort  difficiles  à harponner  , 
parce  qu’ils  sont  sauvages,  et  que  le  Harpon  pénètre 
avec  peine  dans  leur  chair,  excepté  au-dessus  de» 
nageoires  latérales. 

L’un  des  produits  très-remarquables  du  cachalot 
est  V ambre  gris,  qu’on  rencontre  fort  souvent  dans, 
ses  intestins,  et  particulièrement  dan*  le  cachalot- 
trumpo.  C’est  une  matière  de  nature  résineuse,  qui 
se  fond  comme  de  la  cire,  d’un  parfum  très-agréa- 
ble, onctueuse,  opaque  , iégère , d’une  nuance  cen- 
drée, cl  remplie  de  paillettes  ou  de^lachcs  blan- 
châtres. La  clialoùr  ramollit  cette  substance,  cxhnlc 
son  odeur,  et  celle-ci  se  développe  sur-tout  lorsqu’on 
la  mélange  à des  poudres  aromatiques  : on  l’emploie 
on  médecine  comme  cordiale  et  antispasmodique. 

C’est  principalement  dans  les  mers  des  tropiques 
et  de  la  zone  torride  que  se  rencontrent  les  masses 
d’ambre  gris  flottant  sur  les  eaux , ou  s’amassant 
sur  les  bords  do  quelque»  lies,  comme  les  Maldives, 
les  Philippines,  le  canal  de  Mozambique,  les  îles 
Lucaic* , les  Bermudes,  etc.  Les  oiseaux  marins, 
les  poissons,  les  cétacés,  sout  très-friands  d’ambre 
gris,  et  le  recherchent  pour  le  dévorer. 

On  prétend  que  les  baleines  et  sur  tout  les  cacha- 
lots, se  nourrissant  do  poulpes  et  de  sèches,  qui 
eux-mêmes  contiennent  de  l’ambre  gris , peuvent  le 
former  dans  leurs  intestins,  cl  le  rejeter  avec  leurs 
cxCrcmcns  ou  par  vomissement.  ILest  certain  qu’on 
eu  a trouvé  dans  l’estomac  de  plusieurs  cétacés,  et 
que  les  Indiens,  les  insulaires,  qui  ramassent  cette 
matière,  la  regardent , eu  général,  comme  un  excré- 
ment de  baleine.  On  trouve  des  masses  d’ambre  gris 
d’une  grosseur  prodigieuse  : ou  eu  a vu  du  poidçde 
182  livres,  de  2a5  livreset  même  do  plusieurs  quiu- 
Uux.  Quoique  cette  matière  soit  ajpcjt  commune, 
«lie  est  cependant  tru-clcrc  : colle  de  aa5  livre» 
fait  vendue  5a,ooo  fr.  L’ambre,  en  sorlai.t  de  la 
mer, «répand  une  odeuç-désagréAblo  et  très-forte, 
mais  qui  devient  suave  par  la  suite. 
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Lorsqu’on  harponne  le  cachalot , il  vomit  sou- 
vent  et  rend  ses  cxcrémens  t il  est  inutile  alors  de 
chercher  l’ambre  gris  dans  ses  entrailles;  mais  si 
l’animal  est  malade,  engourdi,  dans  ce  ces  il  ne 
rejette  rien,  et  l’on  peut  espérer  de  rencontrer  cette 
précieuse  matière.  C’est  principalement  dans  les  ih- 
dividus  maigres  et  malade*  qu’on  la  trouve  ; clic  est 
placée  dans  une  poche  intestinale  du  caecum,  et 
souvent  entourée  ae  matières  fécales.  Cet  ambre  gris 
est  plus  mollasse  que  celui  qu’on  trouve  dans  la  mer, 
mais  l’air  lui  donne  bientôt  de  la  solidité.  Dans  le 
ventre  du  cachalot , l’ambre  a presque  l’odeur  et  In 
couleur  dqp  déjections  de  cet  animal,  qu’il  perd 
promptement  par  son  exposition  à l’air  et  au  soleil. 

Quoique  beaucoup  de  probabilité*  semblent  se 
réunir  pour  faire  penser  que  l’ambre  gris  est  produit 

f*ar  les  cachalots,  il  est  possible  que  eus  animaux 
'avalent  tout  formé,  de  même  que  les  poissons,  les 
oiseaux  elles  quadrupèdes,  qui  en  sont  fort  avide*. 

Espèces  de  cachalots. 

Lacépède  a donné,  daus  son  Histoire  des  Cétacés , 
U description  do  quatre  espèces  de  cachalots  : le 
macro  cep  h ale , le  tmmpo , le  svincval  et  le  cachalot 
blanchâtre  ; el  il  a formé  deux  genres,  sous  les  noms 
«le  phy sales  et  de  pkysé tètes , de  quelques  autres  cé- 
tncés,  que  plusieurs  naturalistes  avaient  renfermés 
dans  ie  genre  des  cachalots.  Nous  les  cojnprcndrçns 
tous  dans  cet  article,  pour  éviter  le»  renvois. 

Grand  cachalot,  pévseter macrocepha/tis.  (Lin.; 
PI.  10,  Jig.  1.)  Suivant  Anderson,  le  nom  do  ca- 
chalot lui  a été  donné  sur  les  rives  occidentales  de 
la  France  méridionale,  ot  signifie  animal  <i  dents. 
lise  nomme  en  hollandais  poteisch  , kaizilot f eu 
allemand,  pottjisch  , caschr/ott;  en  norvégien  , 
kaskeiot , trold-huul , etc.}  en  islandais,  toH-kam- 
men  (peigne  rouge);  en  anglais,  sperma  ccti. 

Description . — Cet  énorme  cétacé  a en  quelque 
sorte  la  figure  d’une  crosse  de  fusil.  Sa  tète,  volu- 
mineuse, et  qui  comprend  le  tiers  de  sa  taille,  paraît 
comme  une  grosse  masse  tronquée  vers  le  museau  : 
c'est  de  sa  cavité  que  s’extrait  le  blanc  de  baleine. 
La  mâchoire  inférieure,  plus  courte,  plus  étroite 
que  la  supérieure,  est  placée  en  dessous.  Scs  dents 
inférieures,  fortes,  saillantes  de  quelques  pouces, 
pointues  et  un  peu  recourbées , sont  reçues  dan» 
autant  de’cavités  Je  la  mâchoire  supérieure,  entre 
lesquelles  se  trouveul  des  molaires  aplatie^.  8a  lan- 
gue est  courte,  carrée,  ronge,  et  ressemble  à une 
rosse  masse  de  chair.  L’œil  est  situé  plus  haut  que 
ans  plusieurs  cétacés,  et  n’a  qu'un  très-petit  dia- 
raè:re.  Un  peut  à peine  distinguer  l’orifice  du  con- 
duit auditif.  Les  deux  évents  se  réunissent  à l’exté- 
rieur, et  (l’ont  qu’une  seule  sortie;  l’eau  qui  est 
lancée  par  cette  uuverlurc,  au  lieu  de  s’élever  ver- 
ticalement, décrit  une  courbe  dirigée  eu  avant.  Sur 
le  dos  s’élève  insensiblement  une  sorte  de  callosité 
longitudinale,  et  qui  présente  la  figure  d’un  triangle 
rectangle.  La  pectorale  est  un  peu  ovale,  ordinai- 
rement longue  de  plus  d’un  mètre.  La  nageoire  de 
la  queue  sc  divise  cri  deux  lobes,  dont  chacun  est 
é<  hancré  en  forme  do  faux.  Le  dos  est  noir  ou  noi- 
râtre, quelquefois  mêlé  de  reflets  verdâtres  ou  de. 
nganccs  grises.  Le  ventre  est  gros , arrondi  et  btnife* 
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châtre-  La  verge  du  mftfa  est  renf«rmùe  dans  un 
fourreau  ; la  femelle  porte  deux  mamelles,  cachées 
chacune  dans  une  cavité  longitudinale.  La  graisse 
n'a  que  6 pouces  d’épaisseur 5 la  cliair  est  rouge) 
comme  celle  du  cochon* 

Habitation . — Le  cachalot  microcéphale  appar- 
tient à presque  toutes  les  mers  : il  se  trouve  dans  la 
Méditerranée  ; on  l'a  vu  dans  les  parages  du  Spilz- 
berg  ; auprès  du  cap  Nord  et  des  côte»  de  Fiumarck  ; 
dans  les  mers  du  Groenland  5 dans  le  détroit  de 
Davis;  dans  la  plus  grande  partie  do  l’Océan  at- 
lantique septentrional  ; dans  le  golfe  britannique  ; 
auprès  de  {'embouchure  de  l’Elbe  ; aux  environs  de 
Bayonne;  non  loin  du' cap  de  Bonne-Espérance  ; 

rirès  du  canal  de  Mosambiquc,  do  Madagascar  et  do 
’lle-dc-France;  dans  la  mer  qui  baigne  les  rivages 
occidentales  de  la  Nouvelle-Hollande;  vers  les  côlcs 
de  la  Nouvelle-Zélande  ; près  du  cap  de  Corientes, 
du  golfe  de  Californie  ; autour  des  tics  Gallapagos, 
à U vue  de  l’tle  Mocha  et  du  Chili  ; dans  la  mer  du 
Brésil,  et  enfin  auprès  de  notre  Finistère. 

Les  microcéphales , pour sc  livrer  à leurs  amours 
avec  moins  d’inquiétuie  et  de  trouble,  sc  rassem- 
blent auprès  des  rivages  les  moins  fréquences.  Le 
capitaine  Colnett  dit  que  les  ..environs  des  îles 
GalUpngos  sont,  dans  Le  printemps,  le  rendex-vous 
de  tous  les  cachalots  inacrocéphales  des  côtes  du 
Mexique,  du  Pérou  et  du  golfe  de  Panama. 

Pêche  et  produits  — Ce  que  nous  avons  dit  de  la 
pèche  des  cachalots  en  général  s’applique  i la  pèche 
des  inacrocéphales. 

CaCHALOT-SvIXEVAL  OU  PETIT  CACHALOT  ) phy- 
seter  catoion.  (Lin.)  Le  nom  de  svràqhttl , ou 
svinchvnl  lui  a etc  donné  en  Norwego,  et  celui  de 
petit  cachalot  par  les  naturalistes  , quoiqu'il  en 
existe  encore  une  espèce  plus  petite. 

Ce  cétacé  a la  tète  arrondie;  l’ouverture  de  la 
bouche  petite;  la  mâchoire  inférieure  plus  étroite 
que  celle  d'en  haut,  et  garnie  de  dents  qui  corres- 
pondent à des  alvéoles  creusés  dans  la  jtnàqhoire  su- 
périeure; l’orifice  des  évents  situé  à ^extrémité  de 
la  partie  supérieure  du  museau;  une  éminence  ra- 
boteuse et  calleuse  sur  le  dos. 

Les  svinetals  vivent  en  troupes  dans  les  mers 
septentrionales*  Vers  la  fin  du  dernier  siècle,  102 
de  ces  cachalots  échouèrent  dans  l’une  des  Orcados, 
au  port  de  Kairtson  : les  plus  grands  n’avaient  que 
8 mètres  ( 34  pieds)  do  longueur 

Caciialot-Tkumpo,  physeter  trumpo.  (Bonnat.; 
Cette  espèce  a jusqu'à  :?4  mètres  (7a  pieds  de  lon- 
gueur), ©t  14  mètres  (4a  pieds)  de  circonférence 
dans  sa  plus  grande  grosseur,  à l’endroit  où  fiuitôa 
tète  et* où  commonçe  la  corps.  Il  a.  une  tète  énorme, 
dont  la  longueur  peut  surpasser  la  moitié  de  la 
longueur  totale  du  cétacé;  la  mâchoire  supérieure 
beaucoup  plus  longue  et  plus  large  que  l’inférieure; 
la  partie  supérieure  de  la  tète  convexe  daus  presque 
tous  les  sens;  les  dpnts  de  la  mâchoire  inférieure, 
le  plus  souvent  an  nombre  de  dix -huit  de  chaque 
côté,  droites,  grosses,  pointues,  blanches  comme 
de  l’ivoire,  et  longues  d’environ  2 décim.  1 '7  pouces); 
l’œil  petit,  placé  au-delà  de  l’ouverture  de  la  bouche 
et  plus  élevé  que  cette  ouverture;  à l’extréiniti  du 
museau,  une  bosse  dont  la  sommité  présente  l’orî- 
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fie©  des  évents;  au-delà  de  cotte  sommité  et  sur  la 
tète,  une  grande  convexité,  séparée  de  celle  du  dos 
par  un  enfoncement  très-sensible;  près  de  la  queue,  * 
sur  le  dos,  une  bosse  épaisse  d’uu  pied  ; les  bras  ou 
nageoires  pectorales  extrêmement  courts;  la  peau 
d'.uce  au  toucher  et  d’un  gris  noirâtre  en  dessus,  et 
plus  pâle  en  dessous  du  corpf^V;' 

Ce  cachalot  est  très -agile  et  plein  de  courage  : 
lorsqu'on  le  blesse,  il  s©  tourne  sur  le  dos,  et  se 
défend  avec  sa  gueule  à toute  outrance. 

Il  s©  plaît  daus  la  mer  qui  baigne  la  Nouvelle- 
Angleterre  et  auprès  dus  Bermudes;  mais  ou  l&«u 
aussidans  le  Groenland,  le  Golfe  britannique et^nHr 
ccluirdu  Gascogne.  La  graisse  du  trumpo  fournit 
nue  huife  qui , dit-on  , est  moins  âcre  et  plus  claire 
<(iic  l’huile  de  baleine  franche. 

Un  trumpo  mâle  qui  échoua,  en  avril  174 • 9 près 
de  la  barre  de  Bayonne,  donna  10  tonneaux  d'adi- 
pocirot  blanc  Je  baleine),  d’une  quanfi-supérieure 
à celui  du  macrocépbalu,  et  qu'on  retira  de  la  ca- 
vité antérieure  de  sa  tète.  On  trouva  aussi  dans  son 
intérieur  une  boule  d'ambre  gais,  du  poids  du 
1 3 livre». 

Cachalot  dlaxchaire,  catodon  albicatts . Ce 
cétacé  parait  de  loin  avoir  beaucoup  de  rapport 
avec  la  baleine  franche;  mais  il  en  diffère  parvl,t 
forme  de  sa  tète,  plus  allongée,  et  par  son  museau 
moi:. s arrondi.  M a les  dents  lorles  , mais  émoussée^ 
à leur  extrémité,  comprimées  et  courbées.  Sa  cou- 
leur est  d’un  blanc  mêlé  do  teintes  piune*.  Sa  lon- 
gueur n’excède  souvent  pas  5 à 6 mètres.  On  l’a 
rencontré  dons  le  détroit  ue  Davis. 

Cachalot  cylindrique,  pii  y*  a le  cylindrique 
de  Lacépèdc  , pfysaiis  cyiindricus.  CVst  le  wi/- 
eischwangst  des  Hollandais.  (V.  la  PI.  to y Jig.  a.  . 

Description.  — La  position  des  évents  do  c©  cé- 
tacé a déterminé  feacépède  à le  séparer  de  la  famille* 
des  cachalots,  et  à en  former  mi  genre  particulier, 
auquel  il  a donné  le  nom  de  physalc.  C’est,  de  tous 
les  grands  animaux  , celui  dont  les  formes  ont  le 
plus  de  régularité,  et  qui,  vu  du  loin,  ressemble 
peut  être  le  moins, à lin  être  animé.  La  forme  cylin- 
drique, qu'il  présente  daus  la  plus  grand©  partie  de 
*a  longueur,  le  ferait  prendre,  pour  un  immenv 
tronc  d’arbre  , si  on  connaissait  un  arbre  assez  gr<^ 
pour  lui  être  comparé.  Sa  tête , sur-tout,  ressembh* 
d'autant  plus  à un  cylindre  colossal , que  la  mâchoire 
inférieure  disparaît,  pour  ainsi  dire,  au  milieu  do 
celle  d’en  haut , et  que  le  museau,  qui  paraît  tron- 
qué, sc  termine  par  une  surface  énorme,  verticale, 
presque  plane  et  presque  circulaire.  La  tête  du  ph>- 
sale  peut  être  aussi  longue  que  la  moitié  du  cétacé, 
et  sa  hauteur  peut  égaler  une  très-grande  partie  dç 
sa  longueur. 

f/e  physale  cylindrique  a la  mâchoire  inférieure 
un  peu  puis  coiirtu  que  celle  d’en  haut,  et  d’ailleurs 
plus  étroite  ; l’ouverture  de  la  bouche  plus  longue 
que  large,  et  d'autant  plus  effrayante,  que  la  mâ- 
choire inférieure  est  hérissée,  sur  ses  deux  bords, 
de  ebuts  pointues,  recourbées,  et  qui  deviennent 
pîns  fortes  à mesure  qu’elles  sont  plu*  près  de  1* ex- 
trémité du  imisciu.  Ces  dents,  au  nombre  de  vingt- 
quatre  ou  vingt-cinq  de  chaque  côté,  entrent  daus 
u©«  cavité?' correspondantes  de  la  mâchoire  supé- 
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ricure.  La  langue  est  nubile)  mais  étroité  et  courte. 
L’œsophage  , au  lieu  d’être  resserré  comme  celui  de 
Ia  baleine  franche  > est  assez  large  pour  que , suivant 
quelques  auteurs,  un  bœuf  entier  puisse  y passer. 
On  a trouvé  dans  un  individu  que  l’estomac  avait 
2“ ii  décim-  (6  pieds 4 pouces)  de  long}  il  renfer- 
mait des  arêtes,  de*  os  et  des  animaux  à demi  dévo- 
ré». L’orifice  des  évents  est  situé  à une  assez  grande 
distance  de  l’extrémité  supérieure  du  museau,  pour 
répondre  au  milieu  de  la  longueur  de  la  mâchoire 
•l’en  bas.  L’œil  est  placé  un  peu  plus  loin  encore  du 
museau  nue  l’ouverture  des  évents.  La  partie  su- 
périeure du  corps  est  une  continuation  du  cylindre 
formé  par  la  tête,  et  c’est  vers  la  fin  du  ce  long  cy- 
lindre 'que  l’on  voit  une  bosse,  dont  la  hauteur  est 
ordinairement  d’un  pied  et  demi , lorsque  sa  hase 
est  d’environ  d pieds.  La  queue,  qui  commence  au-  j 
delà  de  cettBç’DOlse,  est  grosse,  conique,  ut  trèà- 
c ourle  û proportion  de  la  grandeur  du  physale;  ça,- 
pendant  la  caudale  a très-souvent  plus  de  la  pied; 
•le  largeur,  depuis  l’extrémité  d’im  lobe  jusqu’à 
l’extrémité  de  l 'notre.  La  base  de  chaque  pectorale 
est  très-près  de  l’œil , presqu’à  la  même  hauteur  que 
cet  organe}  celte  nageoire  n’a  guère  plus  de  3 pieds 
de  longueur.  Le  ventie  est  un  peu  arrondi ; la 
vetgc  du  mdle  a près  de  6 pied*  de  longueur, 
un  pied  et  demi  de  circonférence  à sa  base;  l’anus 
il’esi  pas  éloigné  de  celte  base*.  JL*  couleur  du  phy- 
sjlv  est  noirâtre;  sa  chair  a une  assez  grande  du- 
reté pour  résister  aux  lames  tranchantes,  au  harpon 
et  aux  lances. 

Un  rencontre  ce  cétacé  dans  l’Océan  glacial  et 
dans  la  partie  boréale  du  l’Atlantique  septentrional. 

Dans  la  tête  du  physalu  est  une  grande  cavité  , 
divisée  en  deux  portions,  situées  l’une  au-dessus  de 
l’autre.  On  a trouve  dans  la  portion  supérieure 
de  cette  cavité  700  livres  d’uné  substance  hui- 
leuse, fluide,  très-fine  et  très-blanche,  qui  se  coa- 
gulait dès  qu’on  la  versait  dans  l’eau  froide  ; et  l’on 
vit  les  compartimens  de  la  portion  inférieure  , lors- 
qu’ils furent  vidés,  se  remplir  d’une  liqueur  sem- 
blable à celle  dont  nous  venons  de  parler.  Cette  li- 
queur y était  versée  par  l’orifice  d’un  canal  qui  se 
prolongeait  le  long  de  la  colonne  vertébrale  jus- 
qu’à l’extrémité  de  Ja  qu’eue.  On  retira  de  cette  por- 
tion inférieure  de  ta  cavité  1100  livres  d’un  adipo- 
cire  (blanc  de  baleine),  qui , mis  dans  l’eau  froide  , 
y prenait  la  forme  de  flocons  de  neige,  mais  qui 
était  d’une  qualité  inférieure  à celni  de  l’autre  por- 
tion de  la  cavité. 

Cachaiot-Michops,  PiïYSETEn**tciiors  de  Lacé- 
iiède,  ou  cachalot  à dents  en  faucille  de»  pêcheurs  , 
\o  physeter  microps  de  Linné  et  de  Bonnaterre,  le 
slaur-himing  des  Nonvégiens,  et  le  tipngusik  des 
Gruenlandais.  C’est  un  des  plus  grands,  des  pltis 
cruels  et  des  plus  dangereux  habitans  de  la  mer. 


11  parvient  jusqu’à  70  et  7a  pieds  de  longueur. 

Sa  l été  égde  la  moitié  de  sa  longueur  totale  lors- 
qu’on lui  a coupé  Ifi  nageoire  de  la  queue,  la»  au- 
teurs varient  sur  le'  non 
D màchoirq,  inférieure  t: 
au  nombre  de  seize  ; d’autre»  au  nom 

dtnxy  et*  Artédi  et  Gmelln  assurent  qu’il  é _ „ „ f B 

quarante-deux.  L’orifice  commua  des  deux  évents  i pie*  près  de  la  tète  que  les  nageoires  ventrales;  ur.u 
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est  à une  petite  distance  de  l’extrémité  du  museau. 
L’œil  est  luttât  petit  que  celui  du  gode  aglefin, 
poisson  qui  n’a  ordinairement  que  3 pieds  ae  lon- 
gueur 5 c’est  la  petitesse  de  cet  organe  qui  a fait 
donnera  ce  cachalot  le  nom  de  microps , qui  signifie 
petit  ail.  Chaque  pectorale  a 3 pieas  de  longueur. 
La  nageoire  du  dos  est  droite,  haute  et  aiguë  comriic 
un  pieu.  La  cavité  située  dans  la  partie  antérieure 
et  supérieure  de  la  tête,  et  qui  contient  plusieurs 
tonneaux  d’adipocire  (blanc  de  baleine),  a été  com- 
parée à un  vaste  four.  Sa  chair  ust  un  mets  délicieux 
pour  lel  Grnenlandais  et  les  autres  hÿbitans  du 
nord  de  l’Europe  et  de  l’Amérique.  Sa  graisse  est 
très-blanche.  La  peau  est  unie,  douce  ut  d’un  brun 
noirâtre. 

Cet  énorme  cétacé,  qui  a besoin  d’une  grande 
quantité  de  nourriture,  donne  la  chasse  aux  bélu- 
gas, aux  marsouins,  aux  phoques,  et  même  aux  ju- 
barteset  aux  jeunes  bab  inus.  Quelques  pêcheurs  ont 
rapporté  que  la  rencontre  des  microps  annonçait 
l’approche  des  plus  grandes  baleines. 

11  habite  dans  les  mers  voisines  du  cercle  polaire. 
En  1723,  17  microps  furent  poussés  par  une  vio- 
lente tempête  dans  l’embouchure  de  l’Elbe,  où  ils 
furent  trouvés  sur  le  sable.  Les  uiMes  étaient  cou- 
chés chacun  auprès  du  leur  femelle. 

La  pèche  du  microps  est  accompagnée  de  beau- 
coup tle  dangers.  Elle  présente  d’ailleurs  des  diffi- 
cultés particulières  : la  peau  de  ce  cétacé  est  très- 
peu  épaisse,  et  sa  graisse  ramollit  trop  sa  chair  pour 
que  le  harpon  soit  facilement  retenu. 

CAGjLfeLOT-OnTHoDOK.  Anderson  avait  considéré 
ce  céltàé’ gomme  une  espèce  de  cachalot  Lacëpède 
en  a fait  ):i  seconde  espèce  de  son  genre  des  physé- 
térns.  V.  Orthodon . n 

Cacualot-Mucaii.  C’est  le  physéter-mularde  La- 
cépède.  V.  Mular. 

CACHE  ou  CHASSE.  Filet  tendu  sur  des  pi- 
quets , en  forme^dc  palis.  On  en  met  à l’embouchure 
de»  parcs,  pou*  déterminer  le  poisson  à y entrer. 

CAGARELLE.  Nom  que  l’on  donne  à la  mtn~ 
dole  , poisson  du  genre  des  «pares.  V.  Mendolc.  . 

CAÔE,  CLAIE,  CASIER.  Sorte  de  uasoc.  On 
donne  aussi  ce  nom  À une  barrière  oii  grillage  de 
bois,  qu’on  fait  û la  bonde  d’un  étang  pour  empé- 
clhcr  que  le  poisson  s’échappe  quand  on  ouvre  la 
bonde. 

CAGNO  ou  SQL  ALE  GLAUQUE  ou  BLEU, 

syualus  glaucus  ( Lin.  )f  g ait  tes  giaucus  ( Rond.  ). 
Le  squale  est  connu  sous  les  noms  de  cagnot  bleu  ou 
bJqpc,  de  chien  de  mer  bleu,  et  de  chien  de  mer 
gWuque.  Il  se  nomme  en  anglais  bluc  shark , et  en 
allemand  blaucr-hoy. 

Description.  — C’est  un  grand  poisson  cartiîagi- 
ux , qui  parvient  ordinairement  à 1 5 pieds  de  lon- 
On  a même  vu  des  individus  du  cette  espèce  , 


gueur. 


dans  la  Norwcge,  qui  avaient  jusqu’à  5o  pieds  de 
longueur.  Lorsque  cc  squale  aR  pieds  de  long,  il 
feu  a 4 de  circonférence  et  pèse  200  livres.  Il  a la 
itélé  un  peu  aplatie;  l’ouverture  de  la  gueule  égale- 
[ ment  éloignée  du  bout  du  museau  et  de  la  base  des 
ires  pectorales  ; les  dents  triangulaires,  allou- 
, aiguës  et  sans  dentelures  ; la  nageoire  dorsal» 
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fossette  sur  la  partie  supérieure  du  la  queue;  le  lobe 
supérieur  de  la  nageoire  tamlale  trois  fois  plus  long 
que  l'inférieur;)  la  peau  lisse.  Ce  squale  présente  de 
très-belles  couleurs  lorsqu'il  est  en  vie.  If  a touL  le 
dessus  de  la  tête,  du  corps,  de  la  queue  et  des  nageoi- 
res d’un  bleu  verdâtre,  qui  est  relevé  par  le  blanc 
éclatant  de  la  partie  inferieure  de  l'animal.  Il  est 
très-dangereux,  parce  que  sa  couleur  empéebe  qu'on 
ne  le  distingue  de  loin  au  milieu  des  eaux,  etqu'i’ 
joint  Paudacc  à la  force. 

Habitation,  — - ün  trouve  des  squales  bleus  dans 
presque  toutes  les  mers,  dans  la  Méaftèrranée , la 
Baltique,  la  Manche,  l'Océan  septentrional,  la  mer 
d'Amérique , celle  des  Indes , et  jusque  dans  les  mers 
australes.  / 

Nourriture.  — Sur  les  côtes  de  France  et  d' Angle 
terre,  ils  suivent  les  thons,  qu'ils  avalent  souvent 
tout  entiers;  ils  donnent  aussi  la  chasse  aux  aloses, 
et  ils  sont , en  général , aussi  voraces  et  aussi  hardis 
que  les  requins , et  également  avides  de  la  chair  des 
hommes^,  qu'ils  suivent  et  ne  craignent  pas  d'at- 
taquer. 

Qualités.  — Ce  n’est  guère  qu'à  cause  du  foie 
que  l’on  pêche  le  squale  bleu;  c’est  la  seule  partie 
qui  soit  bonne  à manger  ; il  passe  pour  un  mets  dé- 
licat lorsqu'il  est  cuit  au  vin  ou  rôti.  On  le  fait 
bouillir  avec  de  l'hysope,  des  feuilles  de  laurier 
et  d'autres  plantes  aromatiques  ; on  ajoute  de  la 
cannelle,  do  la  noix  muscade  et  des  clous  de  girofle. 
L'huile  qu'on  retire  du  foie  de  ce  poisson  passe  pour 
un  bon  remède  contre  les  duretés  du  foie  des  hom- 
mes. S’a  chair  est  dure  et  de  mauvaise  odeur. 

CAGNOT.  On  donne  aussi  ce  nom  au  Milandre. 
V.  ce,  mot. 

CAllOSSET.  Petit  haut-parc,  qu’on  appelle  com- 
munément eloset. 

CAHUIJAUX  ou  CALLUAUX.  Nom  qu’on 
donne,  à l'embouchure  de  la  Seine,  aux  feintes 
Uitécs  qu'on  apporte  à Paris.  V.  Felnfes. 
CAHUOTlLR.  V.  Vcrveux. 

CAILLETEAU.  L’un  des  noms  du  turbot.  On 
donne  aussi  les  mêmes  noms  à de  petites  raies. 

CAILLEE X.  Duhamel,  dans  son  Traité  des 
Pèches , t.  //,  p . 546,  décrit , sous  le  nom  de  cail- 
loux , sardina  caribearum , une  sardine  qui  est  très- 
estimée  dans  les  Iles-du- Vent  ^L'Amérique  , et  qui 
est  d’une  grande  ressource  pour  les  nègres.  Sa  chair 
est  blanche  et  délicate.  Les  habitans  pêchent  ce 
poisson  avec  des  éperviers,  dont  les  mailles  sont  pe- 
tites et  carrées.  À chaque  coup  d'épervier,  ils  en 
emportent  des  milliers.  Les  nègres-pécheurs  gardent 
pour  eux  et  leur  famille  ce  qu’il  leur  en  faut,  et  ils 
vendent  le  reste  avantageusement.  Le  temps  le  plus 
propre  à la  pêche  du  cailleux  est  depuis  le  mois  de 
mai  jusqu'au  mois  de  décembre.  Ce  poisson  multi- 
plie beaucoup;  il  dépose  ses  œufs  au  milieu  du  va- 
rec  et  des  algues  marines:  ilnage  en  troupes  et  se 
lait  remarquer  la  nuit  par  la  lueur  qu’il  répand. 

Il  y a une  autre  espèce  do  cailleux  qu’on  appelle 
caiUvux  tassant , oui  a de  7 à 8 pouces  de  longueur 
sur  16  à 17  lignes  Je  largeur  ; la  tête  courte  et  l’œil 
petit.  Sa  chair  est  blanche  et  moins  agréable  au  goût 
que  celle  de  l'autre  espèce,  ün  la  préfère  à celle  de 
la  sardine  des  Antilles.  Ce  poisson  , qui  habite  aussi 
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les  mers  d'Amérique,  aime  les  eaux  croupissantes; 
la  vase,  l'ombrage  et  le  varec.  On  le  prend  à U 
seine  , et  rarement  un  peu  en  avant  dans  la  mer. 

CAILLOUX.  Comme  le  plomb  est  fort  cher,  les 
pécheurs  emploient  autant  qu'ils  peuvent  des  cail- 
loux pour  lester  leurs  cordes  et  leurs  filets.  Ou  les 
choisit  déforme  longue,  pour  qu'ils  soient  plus  aisés 
à attacher. 

CAJOT.  Caisse  dans  laquelle  on  met  les  foies 
de  morues  pour  en  retirer  l'huile. 

C/lLANGUE.  On  donne,  en  Provence,  ce  nom 
à de  p ■elits  ports  ou  anses.  \ . Anses  et  Criques. 

CaLDEHON.  Cétacé  qu’on  dit  être  unirtvdfekne, 
niais  qui  est  moins  grand  et  plus  court  que  la  batajoe 
franche.  11  ne  se  trouve  point  décrit  dans  les  oUVra- 
ges  des  naturalistes.  Duhamel  dit  qu'on  a vu  deux 
individus  de  cette  espèce  à Paris,  du  temps  de  Fran- 
çois I«.  On  prétend  que  le  calderon  a la  peau , la 
graisse,  la  chair  fia  langue  et  les  poumons  comme 
dans  la  baleine. 

CALEKE.  Grand  carreau  qu'on  établit  à l'avanr 
d'un  petit  bateau,  et  qu'on  relève  au  moyen  d'uu 
contre -poids.  V.  Carreau. 

CALER.  C’est  enfoncer  dans  l'eau  un  corps  pe- 
sant. La  charge  d'un  vaisseau  le  fait  caler . On  die 
caler  une  tessure , pour  dire  la  jeter  à la  mer.  L'ais- 
saugue  ne  peut  caler  que  d'un  soleil  4 l'autre.  On 
la  relève  au  coucher  du  soleil.  \L  Aissauguc. 

CALET  ou  GKOS-YEUX.  Nom  d’un  poisson. 
V.  Gros-Yeux , 

CAIJMAND9Ë.  Poisson  du  genre  des  pleuroitec- 
teé,  qui  parvient  A un  pied  de  longueur,  dont  le  côté 
gauche  est  jaspé  de  différentes  couleurs,  et  la  mâ- 
choire inférieure  très-relevée.  Il  habite  les  mers  de 
l'Europe;  mais  il  est  rare. 

CALINS.  Nom  qu'on  donne  à deux  piqueta  ou 
pieux  de  l’entréede  la  tour  de  la  Paradière.  V.  Pare. 

CALLARIAS.  Nom  donné  par  les  Romains  à un 
gade  de  la  Méditerranée,  et  dont  ils  faisaient  beau- 
coup de  cas.  V.  Gade. 

CALLIONYME.  Genre  de  poissons,  qui  com- 
prend , d'après  Lacépède , cinq  espèces,  dont  la  plus 
intéressante  pour  la  pêche  est  la  lyre,  qu'on  appelle 
aussi  doucet,  souris  de  mer , lavandière  et  lacen  t . 

V.  Lyre. 

CALLIQUE.  Nom  qu'on  donne  â un  poisson  de 
la  famille  des  aloses,  qui  se  prend  à Agde.  V.  Ce- 
ler in. 

CALLUAUX.  V.  Feinte, 

CALMAR,  sepia  loligo.  ( Lin.  ) C'est  le  nom  que 
l’on  donne,  sur  les  bords  de  la  Méditerranée,  à une 
espèce  de  sèche , qui  a les  ailes  dcim-rhomboïdalt-; 
et  le  bord  du  sac  à trois  lobes.  Elle  se  trouve  dans 
les  mers  de  l’Europe. 

Le  nom  de  calmar  lui  a été  donné  à cause  du 
rapport  qu’il  a par  sa  figure  avec  une  écritoire,  ou 
p«rce  qu'il  peut  fournir  une  espèce  d’encre  à écrire. 
Il  s’accouple  comme  b sèche  officinale , et  a plu- 
sieurs rapports  de  configuration  avec  elle,  par  les 

Eieda,  la  langue  et  la  tête;  sa  chair  est  cependant 
ien  plus  molle.  Cet  animal  a 8 filets  tisse/,  courts, 
uncespèce  de  bec  fort  dur,  et  dus  nageoires  qui. ser- 
vent à l’élever  au-dessus  de  l'eau.  Il  vit  de  petits 
poissons  , d'écrevisses  et  de  langoustes  de  mer.  Le* 
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loups  de  mer  recherchent  volontiers  le*  calmars  pour 
en  Faire  leufproie  ; mais  ceux-ci  se  dérobent  à leur 
poursuite  par  un  artifice  ingénieux  : ils  jettent  une 
liqueur  noire  contenue  dans  deux  canaux  qui  sont 
situé*  sous  leur  ventre  1 cette  liqueur  trouble  1 Vau 
et  voile  four  fuite  ; le  poisson  s'élance  alors  dans 
l’air  et  échappe  à la  poursuite  de  son  ennemi  mortel. 
Le  calmar  se  trouve  abondamment  sur  les  côtes  du 
Portugal  ton  le  pêche,  quoiqu’il  ne  soit  pas  regardé 
comme  «tu  faon  poisson.  Celui  qu’on  nêchait  autre- 
fois dans  le  golfe  d’Ambracîc  était  Fort  estimé  de* 
H oataiu*.  V . Sèche. 

CAL OPS.  Poisson  du  genre  des  Labres.  V.  ce 
mot. 


CAME,  CHAMA.  Genre  de  coquilles  bivalves, 
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dont  fo*caractère  est  d’avoir  les  valves  inégales  et 
adhérentes  aux  rochers,  une  charnière  composée 
d’une  seule  dent  oblique,  épaisse,  crénelée  ou  ra- 
boteuse, et  articulée  dans  une  càvlté  de  la  valve 
opposée.  Les  anciens  auteurs  comprenaient  dans  le 
genre  came  beaucoup  du  coquilles  dont  On  a formé 
quatre  nouveaux  genres. 

Les  cames  proprement  dites  vivent  ordinairement 
h une  petite  profondeur  dans  la  mer,  attachées  aux 
rocher*  ou  aux  coraux  , ou  groupées  ensemble.  On 
les  mange  comme  les  huîtres.  Il  y en  a une  douzaine 
d’espèces,  parmi  lesquelles  il  faut  remarquer  la  came 
feuilletée , qui  se  prouve  dans  la  Méditerranée ’ct 
dans  toutes  les  mers  entre  les  tropiques,  et  dont  le 
caractère  est  d’ètre  couverte  de  feuillets  biches , 
tuiles,  déchiquetés,  et  dont  les  bords  sont  légèrement 
plissés;  la  came  grypkoîdct  qui  se  trouve  dans  les 
mêmes  eaux,  et  qui  est  couverte  de  feuillets  serrés, 
tuilés,  plissés,  ou  épineux,  et  dont  les  valtes  sont 
légèrement  striées  en  dedans  et  sur  leurs  bords. 

CANARD.  Espèce  de  filet  de  5o  brasses  de  lon- 
gueur et  de  8 pans  de  large,  soutenu  par  des  ro- 
seaux. La  pêche  de  mer  où  on  emploie  ce  filet 
dure . pm  l uit  les  mois  de  juillet,  août  et  septembre. 

CANAUX.  Fossés  ou  saignées  faites  pour  con- 
tenir de  l’eau  ,.la  conduire  d’un  endroit  à l’autre, 
ou  la  faire  écouler. 

Par  fart.  44  du  tit.XXVH  de  Lord,  de  1660,  il 
est  défendu  de  détourner  l’eau  des  rivières  navigables 
et  flottables,  et  d’en  affaiblir  ou  altérer  le  coure  par 
tranchées*  fossés  et  canaux , à peine  d’èlre  puni 
comme  usurpateur. 

Les  lois  des  16  septembre  1807  et  1a  avril  i8ro 
ont  ordonné  des  impositions  extraordinaires  pour 
confection  de  routes  et  canaux,  et  pour  la  naviga- 
tion de*  fleuves  et  rivières.  Elle»  contiennent  le  dé- 
tail des  travaux  & exécuter.  - * 

La  mise  en  ferme  de  la  pèche  dans  les  canaux, 
et  les  produits  des  francs-bords  et  des  plantations  qui 
appartiennent  à l’État , sont  attribués  à la  direction 
despoau  et  chaussée*.  ( Hécr . du  a3  déc.  1810.) 

GAN  CH  A L AVAftà^  Nom  que  les  pêcheur*  des 
Açores  donnent  à une  espèce  de  trublo. 

CANCRE.  Ce  mot  désignait  autrefois  tous  les 
crustacés  plus  ou  moins  aplatis  , plus  ou  moins 
approchant  de  la  forme  ronde , et  dont  la  queue 
est  courte  et  cachée  entièrement  sous  le  ventre,  il 
est  aujourd’hui  synonyme  de  crabe.  V.  Crabe  et 
Crustacé.  - - 'n\ 


CANESTEAU.  On  nomme  ainsi,  en  Provence, 
le  panier  dans  lequel  les  pécheurs  roulent  les  cordes 
chargées  d’empiks  et  de  naims.  Ces  paniers  ont  une 


bordure  de  liège,  qu’ils  nomment  varia nde . 

CANICULE.  V.  Milandre.  ’ 


CANNES  ou  PERCHES.  Le  mot  canne  vient  do 
latin  canna  , qui  signifie  roseau.  On  désigne  sussi 
sous  le  même  nom  toute  espèce  de  brin  de  bois  fa- 
çonné de  manière  h servir  à fa  promenade.  La  porche 
est  un  brin  do  bois  long  et  menu. 

La  perche  du  pécheur  est  ordinairement  compo- 
sée de  trois  places  principales,  qui  s’ajustent  les  une* 
au  bout  de*  autres,  et  qui  sont  la  canne,  la  ba- 

guette  et  le  selon.  Su  longueur  varie  suivant  l’éten- 
ue  de  la  nappe  d’eau  où'Pùn  se  propose  de  pécher, 
et  sa  grosseur  doit  aussi  être  proportionnée  aux  li- 
gnes qu’on  y attache. 

Les  personnes  qui  pèchent  pour  leur  agrément  ne 
se  donnent  point  la  peine  de  fabriquer  cllcs-mémet 
leurs  perches  ou  cannes  ; elles  les  achètent  toute* 
faites  chez  les  marchands  d’ustensiles  de  pèche* 
M.  Krcsz,  qui  lient  une  fabrique  de  ce  genre  à 
Paris  , qnai  de  la  Ferraille,  a donné,  dans  son  Pê- 
cheur français , la  description  de  trois  modèle*  de 
cannes  les  plus  usitées,  et  qui  suffisent  pqur  toute* 
sortes  de  péthoa  dans  les  rivières. 

Nous  allons  les  faire  connaître  ; après  quoi,  nous 
^parlerons  de  la  manière  de  préparer  soi- même  le* 
perches  à pécher. 

première  espèce  de  canne  décrite  par  M.  Krcsz 
sert  4 la  pèche  des  petits  poissons;  sa  longueur  est 
de  q à 10  pieds,  et  elle  se  compose  do  trois  pièces.  : 
U première  est  un  bambou  creux,  d’un  pouce  de 
diamètre , dans  lequel  est  un  autre  bambou  de 
8 lignes  de  diamètre  , également  creux  et  propor- 
tionné au  premier.  La  diminution,  qui  se  prolonge 
d’une  extrémité  À l’autre,  doit  être  la  mémo  dans 
chacune  de  ces  pièce*,  afin  qu’elles  puissent  s’ajus- 
ter parfaitement.  Dans  cette  seconde  pièce  est  un 
scion  de  4 Rgucs  de  diamètre  à son  gros  bout, 
et  d’iiuc  ligne  à l’autre  extrémité,  qui  se  trouve 


terminée  par  un  bouton  de  fil  poissé,  auquel  on  fixe 
la  ligne,  il  se  compose  lui-même  de  deux  pièces  en- 


tées Punir  sur  l’autre  : la  première  est  en  bois  de 
troène,  la  seconde  en  baleine  unie.  Pour  monter  la 
canne , on  visse  ces  trois  pièces  les  unes  au  bout  des 
autres  ; pour  la  démonter,  on  met  le  scion  dans  le 
bambou  du  milieu,  puis  les  deux  dans  le  premier, 
a ux  extrémités  duquel  on  visse  une  pomme  et  un 
bout,  cé  qui  fait  alors  une  véritable  canne  de 
promenade. 

La  deuxième  sorte  de  canne  pour  1a  pèche  des 
moyens  poissons  ne  diffère  delà  première  qu’en 
ce  qu’olte  se  compose  de  quatre  pièces,  dont  trois 
en  bambous,  et  lin  scion  semblable  4 celui  dont 
on  vient  de* parler.  Sa  grosseur  doit  être  double  de 
celle  de  la  première,  et  sa  longueur  de  i5  à ré  pieds,  . 
afin  d’atteindref commodément  les  endroit*  éloignés 
des  bords,  dont  ce*  poissons  approchent  rarement. 

*6,  W*.  ti»  représente  une  canne  î le 
bambou  ab  est  la  première  des  quatre  pièces;  à son 
extrémité  b s’ajuste  le  bout  a du  bambou  n°.  2, 
qui  reçoit  également  à son  bout  B celui  a du 
«•.  3 , dont  l’extrémité  cassée  est  réunie  au 
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n°.  4 , qui  présente  le  scion,  autour  duquel-çst  temcnt  chaque  brin  sur  une  forte  pièce  de  bois 


roulée  une  ligne  , pour  donner  l’idée  de  la  manière 
dont  un  l’attache. 

La  canne  ét#nt  démontée  et  la  ligne  détachée  du 
scion,  on  place  ce  scion  n°.  4 dans  le  bambou 
n°.  3}  celui-ci  dans  la  pièce  n°.  a,  qui  entre 
die -même  dans  celle  a b , Jtg.  16.  A l’extrémité  a 
de  celle-ci,  on  visse  la  pomme  C,  et  & l’autre  b le 
bout  en  cuivre  d. 

La  troisième  sorte  de  cnn  ne  n’est  employée  que 
pour  la  pèche  des  saumons,  truites  et  brochets,  hile 
se  compose  de  trois  pièces  d’une  longueur  de  5 pieds 
chacune,  fg.  ij*  et  qui  toutes  sont  pleines  : les 
deux  premières  sont  en  bois  de  frêne,  le  plus  sec 
possible;  et  li  troisième,  qui  forme  le  scion,  est 
un  bam bourdes  Indes  orientales,  garni  d’une  ba1- 
leine  ù son  petit  bout.  Ces  trois  pièces  s'ajustent 
l’une  sur  l’autre;  et  la  canne,  étant  montée,  doit 
avoir  au  gros  bout  a,  n°.  1 , iti  lignes  de  diamètre, 
qui  so  réduisent  à une  seule  ligne  à l’extrémité  b du 
scion  n°.  5. 

Elle  est  garnie,  dons  toute  sa  longueur,  de  plu- 
sieurs anneaux  de  a lignes  de  diamètre,  placés  * 
une  distance  de  a pieds  l’un  de  l’autre,  ainsi  qu’c 
le  voit  aux  trois  pièces:  cette  disposition  est  néces- 
sitée par  la  force  des  poissons  *&  la  pèche  desquels 
cette  canne  est  destinée.  Ces  anneau^  serrent  à con- 
duire la  ligne  le  long  de  la  canne;  ils  l’amènent  ainsi 
jusqu’au  bout  a de  la  pièce  n°.  1 %fg.  1 7,  où  l’on  voit 
un  moulinet  en  cuivre  D.  On  roule  sur  le  moulinet 


la  ligne,  qui  doit  avoir  une  longueur  qui  varie  de 
‘ïo  à 100  aunes,  et  on  la  dévide  lorsqu’il  est  néces- 
saire de  la  laisser  suivre  le  mouvement  du  poisson  , 
qui,  opposant  une  résistance  opiniâtre  quand  il  se 
sent*  piqué,  parviendrait  à la  rompre  sans  cette 
précaution. 

M.  Kresz  observe  que  les  deux  premières  sortes 
do  cannes  doivent  être  en  bambou  d’Amérique, 
parce  que  tout  autre  bois  creusé  dans  6a  longueur 
présente  l’inconvénient  de  sc  fendre,  ou  de  se  dé- 
jeter par  l’effet  de  l’humidité  ou  de  la  chaleur  du 
soleil  ; ce  qui  empêche  de  retirer  les  pièces  les  unes 
des  autres.  Un  peut  cependant  pécher  avec  une  gaule 
à l'extrémité  de  laquelle*  on  place  un  scion  de  noi- 
setier, orme,  cornouiller,  troène,  épine  ou  tout 
autre  bois  flexible. 

Manière  de  fabriquer  Us  perches.  — Les  pécheurs 
qui  fabriquent  eux-mêmes  leurs  perches  emploient 
un  bois  léger  et  élastique,  tel  que  celui  du  cou 
drier,  du  saule,  du  peuplier,  du  tremble,  du  mico- 
coulier. Le  choix  et  la  préparation  de  ces  perches 
exigent  quelques  précautions  : elle*  doivent  avoir 
au  moins  9 pieds  de  longueur,  t\  ou  5 pouces  de 
grosseur  au  gros  bout,  et  pas  tout- à-fait  un  pouce 
.1  l autre  extrémité  ; être  bien  droites  et  exemptes 
de  noeuds,  qui  en  trancheraient  le  bois.  11  faut  les 
couper  en  hiver;  et  pour  qu’elles  ne  se  courbent 
pas  en  se  desséchant,  on  porte  souvent  l’attention 
de  les  lier  < lmcüne  sur  une  forte  règle  de  bois,  bien 
dressée  à la  varlope.  "NV  allon  conseille  même , lors- 
qu’on le*  a coupées,  de  les  coucher  à plat  dans  un 
four  modérément  chauffé,  où  on  les  laisse  jusqu'à  ce 
qu’elles  soient  refroidies,  et  de  les  tenir  ensuite 
dans  un  lieu  sec  pendant  un  mois;  puis  de  lier  foi 


carrée.  On  s’occupe  ensuite  de  percer  le  brin  dans 
toute  sa  longueur;  et  à cet  effet,  on  prend  ün  gros 
fil  de  fer  de  chaudronnier,  qu’on  appointit  par 
un  bout;  on  fait  chauffer  ce  bout  dans  un  feu  de 
charbon,  jusqu’à  ce  qu’il  soit  rouge  à blanc,  et  on 
s'en  sert  pour  percer  là  gaule,  en  l’enfonçant  dans 
l’axe  et  le  tenant  toujours  droit  ; on  perce  tantAt 
mr  un  bout  et  tantôt  par  un  autre,  jusqu’à  ce  que 
deux  troua  se  rencontrent.  On  se  sert,  pour 
ngmenter  ce  trou,  de  broches  de  fer  cîont  le  dia- 
mètro  augmente  de  plus  en  plus,  et  qu’on  fait  éga- 
lement rougir  jusqu’au  blanc.  Il  est  entendu  que  le 
trou  doit  diminuer  de  diamètro  par  degrés  , depuis 
le  gros  bout  jusqu’à  l’antre  extrémité,  où  il  doit 
être  plus  étroit. 

Lorsque  cette  canne,  qui  forme  la  première  pièce 
de  la  perche,  est  ainsi  préparée  et  travaillée  pro- 
prement , tant  à sa  surface  qu’à  l’intérieur,  on  la 
ait  tremper  dans  l’eau  pendant  a jours;  puis  on 
a transporte  dans  un  lieu  couvert,  où  on  l’expose  à 
a fumée  jusqu’à  ce  qu’elle  soit  parfaitement'Hcche. 
Cette  canne  doit  foire  environ  la  moitié  de  la  lon- 
gueur de  la  perche , et  le  trou  dont  nous  venons  de 
parler  sert  à recevoir  deux  baguettes. 

Pour  faire  la  baguette  qu’on  doit'  ajouter  au  bout 
de  U canne  creuse , on  coupe  aussi  en  hiver  un  beau 
et  de  coudrier,  que  l’on  fait  sécher  de  la  même 
manière  que  U canne;  ensuite  on  dresse  cette  ba- 
guette : on  la  réduit  à une  grosseur  convenable , 
pour  qu’elle  entre  dans  le  trou  de  la  canne  du  côte 


du  gros  bout,  et  jusque  vers  la  moitié  de  sa  longueur. 

rour  compléter  la  perche,  on  choisit  des  scions 
ou  nouvelles  pousses , droites  et  déliées , d’épine 
noire,  de  pommier  sauvage,  de  néflier  ou  de  gené- 
vrier : on  dépouille  ces  lioussines  de  leur  écorce  ; 
on  les  fait  sécher,  après  les  avoir  réunies  en  fais- 
ceaux d’un  certain  nombre,  qu’on  a lié*  fortement 
avec  une  bonne  ficelle,  et  avoir  diminué  leur  gros- 
seur de  manière  qu’elles  puissent  entrer  dans  le  trou 
de  la  canne,  du  côté  du  petit  bout. 

On  joint,  les  unes  au  bout  des  autres,  ces  trois 
nièces,  au  moyen  d’écrou»  et  de  ris,  de  sorte  que 
les  trois  morceaux  ne  fassent  qu’une  perche. 

Quand  on  ne  pêche  pas,  les  deux  allonge* se  pla- 
cent dans  le  trou  delà  canne,  l’une  parle  gros  bout 
et  l’autre  par  le  petit,  et,  au  moyen  d’une  pomme 
u’on  place  à la  partie  supérieure  de  la  canne  et 
'un  bout  en  cuivré  à la  partie  inférieure , cette 
canne  peut  servir  pour  la  promenade  comme  une 
canne  ordinaire.  • 

Mais,  ainsi  qu’on  l’a  fait  obsorver  au  commence- 
ment de  cet  article,  ces  cannes  ne  valent  jamais  celle» 
qu’on  fait  avec  des  bambous  ou  roseaux  des  Indes. 

On  s’épargne  au  surplus  bien  de  la  peine  lors- 
qu’on renonce  à mettre  des  allonges  dans  la  pre- 
mière canne;  alors  on  ne  perce  point  la  canne  : on 
met  les  trois  parties  qui  doivent  composer  la  perche 
dans  un  sac,  d’où  on  les  tire  quand  on  veut  pécher, 
ut  on  les  joint  les  unes  au  bout  des  autres  sans  em- 
ployer de  vis  de  métal  ; on  se  contente  de  faire  en- 
trer l’extrémité  des  unes  dan6  un  trou  qu’on  fait  au 
bout  de  celle  à laquelle  elles  doivent  s’ajueter,  en- 
suite on  les  arrête  avec  des  goupilles,  pour  qu’elles 
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ne  *e  v pai eut  pas  lorsqu'un  gros  poisson  tire  forte- 
ment la  ligne.  .. 

On  fait  encore  des  perches  très- propre  s et  très* 
> oui  modes,  de  trois,  quatre  ou  six  morceaux,  qui 
Rassemblent  les  uns  au  bout  des  autres  à mi-bois. 
Pour  cela,  ou  taille  en  flûte  les  deux  bouts  qui  doi- 
vent se  joindre,  et  on  ménage  A une  dos  perches 
une  petite  dent,  qui  entre  dans  une  coche  qui  est  à 
l’autre  ; il  faut  que  ces  deux  partie#,  taillées  on  11  Aie, 
se  tout  lient  exactement  dans  une  longueur  de  4 à 
ri  pouces.  On  frotte  les  faces  qui  doivent  s’appliquer 
l’une  sur  l’autre,  avec  de  U cire  grasse  de  cordon- 
nier, et  ou  les  lie  par  des  résolutions  d'uu  bon  fil 
retors,  ciré,  ou  enduit  de  poix  grasse*  Lorsqu’on 
veut  que. la  perche  soit  propre,  on  se  sert , au  lieu 
de  fil , d’un  cordonnet  de  soie  verte  frotté  d’un  peu 
de  cire  blanche. 

Pour  bien  assujettir,  Us  unes  aux  autres,  les 
pièces  entaillées  À mi-bois,  au  moyen  du  cordonnet 
de  soie  ou  du  fif  retors  ciré,  et  pour  arrêter  l’extré- 
mité du  fil,  il  faut , lorsqu’il  ne  reste  plus  que  cinq 
<i  six  révolutions  A faire , coucher  le  bout  du  fil  sur 
la  perche,  mettre  pur-dc*!»sus  lu  doigt  étendu,  et 
taire  les  six  dernières  révolutions  en  enveloppant  le 
iil  et  le  doigt.  Ces  révolutions  étant  faites,  on  retire 
le  doigt , et  on  serre  1e  plus  que  l’on  peut  ces  der- 
nières révolutions  les  unes  après  les  autres  ; on  Huit 
par  tirer  le  bout  du  fil  qui  excède  : de  cette  façon,  il 
est  très-bien  arrête,  et  on  le  coupe  avec  des  ciseaux 
tout  près  des  révolutions  du  £1. 

Ou  doit  toujours  proportionner  la  force  des  per- 
• lies  A la  grosseur  des  poissons;  et  si  on  se  propose 
de  pécher  avec  des  lignes  amorcées  d’insectes  natu- 
rels on  factices  , il  faut  que  les  perches  soient  très- 
légères.  Dans  ce  cas,  on  les  lait  avec  des  cannes  ou 
roseaux  de  Provence,  qu’on  termine  par  une  ba- 
guette de  baleine,  ou,  mieux  encore,  avec  des  scions 
d’épino  noire  , de  néflier,  coudrier,  genévrier,  cy- 
près, qu’on  fait  sécher  en  les  liant  en  faisceaux,  pour 
qu’elles  soieut  toujours  bien  droites.  V.,  pour  le 
complément  de  cet  article , les  mots  Appât,  Ha- 
meçon et  Liyne. 

CANNES.  Petite  ville  du  département  du  Var. 
11  y a dans  cette  ville  une  juridiction  de  Prud'hom- 
mes-Pêcheurs. V.  ces  mots. 

CAISSIÈRE.  On  nomme  ainsi,  en  Rucse- Nor- 
mandie , une  espèce  de  brelelière  qui  serL  A prendre 
des  chiens  de  mer.  V.  Folle» 

CANON.  B&ton  ajusté  au  bout  des  seines  pour 
tenir  lo  filet  tçndu.  V.  Seine . 

CANONNIERE.  Ouverture  qu’on  pratique  au 
fond  des  écluses  ou  ÿarcs  de  pierre,  pour  laisser 
cchapner  l'eau. 

CANOT.  Petite  chaloupe.  Les  Canadiens  (ont  des 
canots,  creusés  dans  de  gros  corps  d’arbres,  ou  avec 
de  l’écorce  de  bouleau  soutenue  sur  des  membres, 
fort  minces. 

GANTÉ.  L’un  des  noms  vulgaires  d’un  poisson 
du  genre  spore.  V . Sparaillpm • 

CANTIIBNE  , C ANTHERE  , a parus  çantharus. 
(Lin.;  Poisson  du  genre  des  s {tares  , qu’on  nomme 
cantheno  en  Provence  , en  Languedoc  et  en  Espa- 
gne , et  tanedo  ou  tanna  A Gènes,  et  qui  a pour 
caractères  : 1 1 rayons  aiguillonnés  et  i3  rayons  ar- 
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ticolésa  la  nageoire  dorsale;  3 rayons  aiguillonnée 
ut*i  i articulés  A l’anale  ; plusieurs  rangées  de  denU, 
lift  antérieures  de  la  m&choire  inférieure  fort  pe- 
tites; la  ligne  latérale  très-large  ; une  vingtaine  de 
raies  longitudinales  et  jaunes  de  chaque  côté  ; un 
•fond  noirâtre,  et  qui  apprpche  de  la  couleur  du  tau 
dans  6a  partie  supérieure;  ce  qui  distingue  ce  poisson 
de  la  brème  de  mer,  A laquelle  Duhamel  le  compare. 

Il  se  plaît  dans  les  ports,  aux  embouchures  des 
rivières,  et  dans  toutes  les  jvartics  de  ln  mer  voisines 
des  rivages  où  les  Ilots  apportent  du  limon  , et  où 
les  fieuves  et  les  eaux  de  pluie  entraînent  de  la  vase  : 
on  le  pèche  dans  la  Méditerranée. 

Sa  chair  est  sèche,  non  succulente,  et  par  con- 
scqucutjicu  estimée. 

CANTONNEMENT  DE  PÊCHE.  On  appelle 
ainsi  une  certaine  étendue  d’un  fleuve  ou  d’une  ri- 
vière navigable  dont  la  pèche  est  affermée  au  profit 
du  trésor. 

La  loi  du  14  floréal  an  îo  (4  niai  i Boa)  a statué, 
article  i3  , que  le  gouvernement  déterminerait  les 
parties  des  fleuves  ut  des  rivières  où  il  jugerait  la 
pèche  susceptible  d’étre  mise  en  ferme  , et  qu’il  ré- 
glerait pour  lesautreslés  conditions  auxquelles  se- 
raient assujetties  les  personnes  qui  voudraient  y 
pécher  moyennant  une  licence. 

En  conséquence,  plusieurs  arrêtés  du  gouverne- 
ment, du  î l brumaire  ail  la  (3  novembre  t8o3  ), 
ont  divisé  les  fleuves  et  tés  rivières  navigables  en 
plusieurs  cantonneinens  de  pèche  , et  ordonné  que 
ces  cantonnemens  seraient  rois  en  adjudication  ou 
en  licence  de  pèche. 

Les  tableaux  annexés  à ces  arrêtés  indiquent  les 
lieux  où  commence  et  ceux  où  finit  chaque  canton- 
ne ment. 

Ces  divisions,  qui  se  trouvent  dans  le  Alt1  mariai 
forestier  de  l’an  12,  pages  71,  114,  117,  i*3, 
126  et  1 37  , étant  susceptibles  d’éprouver  des  mo- 
difications, nous  ne  les  reproduisons  point  ici. 

Le  mode  de  location  par  licence  ne  doit  avoir  lieu 
que  pour  les  cantonnemens  qui  n’ont  pu  être  adjugés, 
ou  que  pour  des  cantonnemens  de  peu  d’étendue. 

( Ci/cul.  de  l’Adm.  des  forêts , du  3 avril  181  a.)  V. 
l’article  Pêche  , chap.  II.) 

CANl1  DE  , lahrus  cinœdus.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  des  labres,  que  l’on  nomme  rochau , canus , 
canudo,  sur  nos  côtes,  en  Languedoc  et  A Mar- 
seille. lia  des  rayonsaiguil lonnés  à la  dorsale,  qui  s’é- 
tendent depuis  la  nuque  jusqu’à  la  caudale  ; la  gueule 
petite  ; les  dents  crénelées  ou  lobées  ; la  couleur 
générale  jaune;  dos  d’un  rouge  pourpre  : ss  lon- 
gueur ordinaire  est  d’un  pied.  On  lç  pèche  dans  la 
Méditerranée.  Ce  poissou  était  connu  des  anciens  , 
qui  l’avaient  nommé  alphestos  et  cinadus , parce 
que  les  individus  de  cotte  espèce  nagent  presque  tou- 
jours deux  A deux  et  A lu  queue  l’un  de  l’autre.  Sa 
chair  osl  molle,  tendre,  facile  A digérer  ot  d’un  goût 
agréable. 

CANULETTE.  Porte  pagaie  dont  les  pêcheurs 
des  environs  de  Quito  font  usage. 

CANES.  V.  Canudc. 

CAPE1RON.  Sorte  de  péchotteen  demi-ellipse  , 
qui  sort  dans  le  Comtat  - Venaissin  A prendre  des 
truites. 
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CA  PE  LAN  , gadus  min  u tus.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  «tes  g ad  es  , qui  est  connu  à Marseille  sous  ce 
nom  tic  capelan  , et  sur  l’Océan  sous  celui  d 'offi- 
cier. Ce  poisson  a 6 ou  7 pouces  de  longueur , la 
uageoirc  de  U queue  arrondie , la  mâchoire  supé- 
rieure pins  avancée  que  l’inférieure  , le  ventre  très- 
caréné  , l'anus  placé  à-peu-près  à égalé  distance  de 
la  tête  et  de  la  queue  , les  yeux  grands  , l'iris  ar- 
genté , la  gueule  assez  grande  , le  dos  d’un  roux 
clair  et  le  ventre  d'un  blanc  sale  et  argenté,  l'un  et 
l'autre  brillans;  les  écailles  très-petites,  le  dos  garni 
de  trois  ailerons,  deux  ailerons  sous  le  ventre.  La 
chair  de  ce  petit  poisson  est  tendre  , délicate  et  d'un 
bon  goût. 

Les  capelans  arrivent  en  grandes  troupes  sur  les 
eûtes  de  lu  Méditerranée  , et  leur  présence  annonce 
l'approche  de  nombreux  poissons  voraces  , tels  que 
les  morues , les  r fortes  , les  egnsjins , dont  la  pèche 
procure  de  grands  bénéfices.  Le  capelan,  hors  cette 
époque  , oui  est  celle  du  frai  , se  tient  dans  les  pro- 
loudeurs  de  la  mer,  où  il  vit  de  petits  poissons,  de 
petits  coquillages  et  de  vers.  • 

On  pèche  le  capelan  de  bien  des  manières  : en 
Provence , on  en  prend  beaucoup  avec  le  brégin  et 
\v gangui  dans  des  anses,  où  il  se  rassemble  quel- 
quefois en  assez  grand  nombre.  Il  s’en  prend  encore 
plus  ordinairement  à la  seine. 

Capelan  de  Terre-Neuve.  Ce  poisson,  dit  Du- 
hamel , est  bien  différent  de  celui  dont  on  vient  de 
parler  : sa  longueur  est  à-peu-près  de  6 pouces;  sa 
tète  diminue  beaucoup  de  grosseur  en  approchant 
du  museau  ; elle  a depuis  cet  endroit  jusque  derrière 
les  opercules  des  ouïes  deux  neuvièmes  de  la  lon- 
gueur totale  du  poisson.  L’anus  est  aux  deux  tiers 
do  cette  longueur,  du  cûté  de  l'extrémité  du  mu- 
seau. La  forme  du  corps  de  ce  poisson  est  singu- 
lière : le  dos  ou  la  partie  supérieure  est  bombé  ; 
on  aperçoit  au  milieu  un  enfoncement  bordé  de 
deux  petites  éminences  , qui  s'étendent  de  toute 
la  longueur  du  poisson;  la  partie  bombée  est  bordée 
par  deux  cordonnets , qui  sont  très-saillans  ; les 
hélices  sont  formées  par  des  écailles  allongées  et 
pointues.  Les  pécheurs  assurent  que  les  capelans  ont 
dans  l'eau  des  couleurs  très-éclalantes , qui  contri- 
buent à attirer  les  morues. 

On  pêche  ce  petit  poisson  dans  des  anses,  où  il  se 
rassemble  quelquefois  en  assez  grande  quantité 
pour  en  prendre  avec  des  ma  ne  U,  mais  pour  l'ordi- 
naire avec  des  seines,  qu'on  tire  sur  le  sable.  Il  en 
parait  quelquefois  dea  bancs  si  considérables  près 
de  la  surface  de  l'eau , qu'on  les  pèche  en  plein* 
eau  avec  deux  bateaux  j on  en  prend  aussi  avec  des 
tram  aux.  Lorsque  ces  poissons  se  portent  à la  su- 
perficie , il  y a des  oiseaux  qui  plongent  assez  avant 

Iiour  leur  donner  la  chasse.  Ces  poissons  sont  très- 
ions  à manger  frais;  quelquefois  cependant,  mais 
fort  rarement,  on  en  sale  quelques  barils.  Lorsque 
la  pêche  est  abondante,  on  en  sale  aussi  en  sau- 
mure et  à mi-sel , pour  employer  en  appâts  lors- 
qu’on en  manque  de  frais.  V.  Partie  le  Morue,  où 
nous  parlons  de  la  pêche  de  ce  poisson  pour 
appât. 

CAPELAN1EKS.  Bateaux  destinés  à la  pêche 
des  capelans  en  Amérique. 
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CAPOULIÊKE.  Nappe  de  filet  d’aufte  à larges 
mailles,  qu’on  met  à l'entrée  des  bourdjgttes  pour 
empêcher  le  poisson  de  -s'échapper,  et  qu’ou  abat 
pour  laisser  passer  le  bateau  quand  il  s’en  présente. 
V.  Tiourdigues , 

CAPPA.  Poisson  du  genre  des  Labres.  V.  ce  mot. 
C^QIK.  Baril  dans  lequel  on  met  le  hareogblanc 
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CAQUER  LE  POISSON.  C’est  lui  ouvrir  l.i 
gorge  et  lui  arracher  les  ouïes.  On  caque  les  harengs 
en  les  mettant  dans  des  caques  ou  barils  lorsqu’ils 
sont  salés.  V.  Hareng. 

CAQUE  U SB.  Femme  qui,  avec  un  petit  couteau 

3u’on  nomme  caqueux , ûte  les  ouïes  et  une  partie 
es  entrailles  aux  poissons  qu’on  doit  saler  en  blanc. 
On  l’appelle  aussi  habilleuse. 

CAQÜBUX.  Couteau  qui  aert  à caque  r les  ha- 
rengs. 

CARAMOL.  V.  Chevrette. 

CARAMASSOU.  On  appelle  ainsi,  à l'embou- 
chure de  la  Seine,  le  poisson  qu'on  nomme  ailleurs 
Scorpion  de  mer.  V.  ces  mots. 

LA  RANG  U K.  Poisson  b Lui  et  plat , long  de  3 à 
4 pieds  sur  un  pied  de  largeur , et  de  4 à 5 pouce*, 
d'épaisseur,  qui  est  très-commun  à la  Martinique  , 
oùdl  donne  beaucoup  d'exercice  aux  pécheurs,  par 
les  sauts  et  les  efforts  qu'il  fiiit  pour  se  dégager  de 
l'hameçon  ou  de  la  seine.  Sa  chair  est  blanche, 
grasse,  savoureuse,  nourrissante  et  saine.  La  Carau- 
guc  entre  clans  les  rivières. 

CABAN X , caranx.  Genre  de  poissons  établi  par 
Lacépède  dans  U division  des  thoraciques , et  qui 
comprend  quatorze  espèces,  dont  les  plus  impor- 
tantes pour  la  pêche  sont  : 

LeCAnANX-TRACHURR,  scomber trachurus{\.\n.)y 
qui  est  connu  en  France  sous  les  noms  de  saurrl , 
sieurtl , sicuril , gascon , gascanet , chicarou  et  ma- 
quereau bâtard.  Ce  poisson,  qui  a rarement  un  pied 
de  longueur  dans  lu  Baltique,  et  qui  en  a souvent 
plus  de  3 dans  la  Méditerranée,  a le  corps  allonge 
et  comprimé  , la  tète  grosse  et  un  peu  inclinée  , la 
mâchoire  inférieure  plus  longue  et  relevée,  les  dents 
petites,  les  yeux  pourvus  d'une  membrane  , le  des- 
sus du  corps  d’un  vert  bleu  et  le  dessous  blanc,  une 
tache  noire  sur  l'opercule  des  ouïes,  une  fossette 
sur  le  dos,  la  nageoire  de  la  queue  en  croissant , 34 
rayons  à la  seconde  nageoire  du  dos  , 3o  à l'anale  ; 
la  ligne  latcrttlo  garnie  de  petites  plaques  armées 
d'aiguillons. 

Le  trachure  se  trouve  dans  presque  toutes  les  mers 
et  sur-tout  celles  des  pays  chauds.  Il  arrive  ait  prin- 
temps sur  les  rivages  pour  y déposer  son  frai , et 
c'est  à cette  époque  qu'on  en  prend  de  grandes  quan- 
tités au  filet  et  à la  ligne.  Dans  le  nord,  on  estime 
ski  chair,  quoique  d’une  qualité  inférieure  à celle 
<lu  maquereau,  qu'on  pèche  en  même  temps;  mais 
à Rome  il  n’y  a que  la  classe  pauvre  du  peuple  qui 
la  mange 

lie  Cahawx  glauque  , scomber  g/n  tic  us  ( Lin.  ) , 
qui  est  cônnu  sur  nos  eûtes  méridionales  sous  les 
noms  de  derbio , de  biche , de  cabrole  et  de  damo , 
et  qui  se  trouve  dans  l'Océan  et  dans  la  Méditer- 
ranée, a le  dos  de  couleur  glauque,  le  ventre  blanc, 
26  rayons  à la  seconde  nageoire  dorsale et  a5  à 
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r finale.  Sa  chair  est  blanche  , grasse  ek  de  bon  goût 

Le  Ca«A5z-Cakanove.  V.  Caranguc. 

LojCARANx-trcnt)T^E.  V.  Verdier. 

CA  RASSI  N , cyprin  ns  c a ms  si  us.  (Lin.)  Poisson 
«lu  genre  cyprin,  qu’on  nomme  aussi  hambarve.  On 
le  trouve  dans  les  petits  étangs  et  les  petits  lacs  de 
l’Europe  , où  il  parvient  rarement  au  poids  d'une 
livre,  il  a le  corps  très-large  , très-épais  et  coulferL 
d’écailles  de  moyènue  grandeur,  le  dos  brun,  les 
cûtés  verdâtres,  le  rentte  jaunâtre  avec  quelques 
taches  rouges,  les  mâchoires  armée  s de  cinu  dents, 
id  rayons  a la  nageoire  anale  et  la  ligne  latérale 
droite.  11  aime  le»  petits  lacs  at  les  étangs  dont  le 
fond  est  marneux,  5a  nourriture  est  celle  des  car- 
pes. On  doit  éviter  de  mettre  beaucoup  de  carassins 
dans  les  étangs  consacrés  à celles-ci , parce  qu’ils 
les  affameraient,  et  que  d’ailleurs  ils  croissent  plus 
lentement  etr  donnent  des  produits  moins  avanta- 
geux. Ce  poisson  fraie  au  milieu  du  printemps,  et  il 
est  très-fécond  : on  a trouvé  jusqu’à  93,700  œufs 
dans  une  femelle;  mais  il  a beaucoup  d’ennemis, 
sur-tout  dans  sa  jeunesse.  On  le  multiplie  aisément 
dans  les  petites  mares,  où  on  peut  le  nourrir  avec 
du  pain  de  chenevis , des  pois  et  des  fèves  cuites, 
du  fumier  de  brebis  , et  les  matières  animales  et  vé- 
gétales cuites  qu’on  rejette  de  1a  cuisine.  On  pécha  ce 
poisson  au  filet  et  à l’hameçon.  Sa  chair  est  blanche, 
tendre,,  peu  garnie  d’arétes,  et  fournit  un  aliment 
sain  aux  malades. 

CARAVELLE , CREN  ELLE  ou  CLINQUART. 
Petits  bâti  mens  d$  x5  à 3o  tonneaux  , qui  sont  em- 
ployés pour  la  pèche  du  hareng.  Ceux  qui  servent 
dans  la  Manche  ne  sont  que  de  ia  à i5  tonneaux. 

CARCASSE.  On  nomme  ainsi  de  grandes  glinos 
on  corbeilles  couvertes,  dans  lesquelles  on  met  les 
grands  poissons  qu’on  a péchés.  Ce  sont  sur-tout 
les  péchetirs-parquiers  qui  en  font  usage.  V.  Parc. 
CARI)  AIN  B.  V.  Raie. 

CARDIN  EAU.  L’un  des  noms  de  la  plie. 

CARDON.  On  nomme  ainsi  à Caen  les  petites 
chevrettes. 

CARENE.  On  appelle  ainsi  toute  la  partie  d'un 
bâtiment  qui  est  submergée  : on  dit  aussi  œuvre  vive. 
On  nomme  oncore  carène  l’endroit  dont  on  couvre 
cette  partie. 

CARLOCK.  Quelques  personnes  donnent  ce  nom 
à 1a  colle  de  poisson  qui  vient  d’Archangel. 

CAR  NI  Al/.  C’est  un  tuyau  de  bois  qui  commu- 
nique de  l’étal  à la  cale , et  dans  lequel  l’habUlaur 
de  morues  jette  son  poisson  pour  qu’il  tombe  dans 
lu  cale  à portée  du  saleur.  V.  Morue. 

CARPE,  cyprin  us  carpio.  (Lin.)  Poisson  du  genre 
des  cyprins,  propre  aux  eaux  douces  do  l’Europe  , 
et  qui  présente  plus  qu’aucun  autre  des  ressources 
pour  la  nourritiye  de  L'homme* 

Dénomination . — Eu  italien  , carpa  , carpena  ; 
en  allomànd  , karpftn  qu  karpenf  en  hollandais, 
karpen  ; en  anglais  , carp . 

, histoire.  — 11  ne  parait  pas  que  la  carpe  ait  été 
connue  des  Grecs,  c’cst  du  moins  ce  que  l’on  peut 
conclure  des  expressions  d’Aristote , qui  est  supposé 
en  avoir  parlé  le  premier,  et  qui  emploie  une  dé- 
nomination qui  pourrait  bien  n’étro  qu’un  nom  gé- 
nérique, il  suffit  d’ailleurs  qu'il  ait  avancé  que  ce 
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poisson  frayait  six  fois  par  an , pour  qu’on  spit  au- 
torisé à penser  qu’il  n’en  parlait  que  d’après  des 
rapports  étrangers. 

La  carpe  est  originaire  des  contrées  de  i’ Asie  pla- 
cées «ous  des  latitudes  tempérées  ; l’esn^e  n’en  fut 
introduite  qu’assez  tard  et  par  degrés  dans  les  eaiAt 
courantes  ou  closes  de  l’Europe.  Les  Romains,  qui 
subjuguèrent  les  Grecs  et  qui  l’emportèrent  sur  eux 
dans  tous  les  genres  de  luxe,  n’auraient  pas  manqué 
de  compter  ce  poisson  au  nombre  des  meilleures  es- 
pèces que  la  Grèce  fournissait.  Plino  en  parle 
comme  d’un  poisson  de  mer,  par  cette  raison  que 
de  son  temps  la  carpe  venait  encore  -des  cèles  de 
l’Asie  mineure  , où  des  barques  légères  allaient 
chercher  les  espèces  les  plus  délicates  , les  plus  ra- 
res , destinées  à être  servies  sur  la  table  des  empe- 
reurs. Ces  poissons,  péchés  en  Asie,  étaient  amenés 
vivons  à Rome  au  moyen  de  réservoirs  pratiqués  à 
ce  dessein  dans  l’intérieur  des  barques  , genre  de 
transport  que  la  carpe  soutenait  comme  l’anguille 
sans  rien  perdre  du  sa  qualité. 

11  reste  beaucoup  d’incertitude  sur  la  véritable 
espèce  de  ce  poisson  chez  les  anciens;  niais  il  est 
constant  qu’elle  est  originaire  d’Asie  ; que  de 
la  Perse  elle  a été  transportée  dans  les  contrées 
orientales  de  l’Europe,  et  que  ce  cyprin,  après  avoir 
traversé  la  mer  Noire  , est  remonté  jusqu’à  une  cer- 
taine distance  de  l’embouchure  du  Danube  et  autrea 
fleuves , et  s’csl  naturalisé  de  lui-mèmo  dans  les 
otiux  do  leur  cours  supérieur. 

La  carpe  fut  mieux  connue  dans  le  moyen  âge. 
On  la  nourrissait  dans  des  étangs  en  France  et  en 
Allemagne  ; Vincent  de  Beauvais  en  fait  mention  , 
et  c’est  d’elle  qu’il  est  parlé  sous  le  nom  do  car - 
peau  dans  l’ordonnancu  do  ia58.  Pcnnant  observe 
qu’elle  fut  importée  beaucoup  plus  tard  en  Angle- 
terre, elle  ne  le  fut  que  sous  Jacques  1er.  ; mais  il 
n’en  est  pas  moins  certain  qu'en  1289  elle  était  con- 
nue en  France  sous  le  nom  qu’elle  porte  aujourd'hui, 
quoiqu’elle  ne  soit  pns  nommée  dans  les  Proverbe* 
du  XJ II4.  siècle.  Ce  poisson  est  particulièrement 
cité  dons  les  ordonnances  de  i3i2et  1 3 1 7,  qui  fixent 
la  longuour  des  poissons  dont  la  vente  sera  permise 
dans  les  marchés,  et  il  faut  qu’il  fût  déjà  très-com- 
mun en  France  en  i3a8,  puisque,  dans  le  festin 
donné  par  la  ville  de  Reims  à l'occasion  du  sacre  de 
Philippe  do  Valois  et  de  Jeanne  do  Bourgogne  , il 
fut  servi  2619  carpes.  Les  ordonnances  rendues 
ur  la  police  de  la  pèche  dans  la  Somme  et  dans  la 
ine,  en  a 344  ? *^87  et  *4oa  , parlent  de  la  carpe 
comme  d’iïn  poisson  qui  n’était  pas  plus  rare  que  la 
brème  ou  le  barbeau,  et  puisque  la  carpe  so  trouvait 
dans  la  Somme  il  n’est  pas  douteux  que  beaucoup 
d’autres  rivières  dq  France  n’en  fussent  également 
pourvues  : nous  pensons  que  c’est  le  poisson  désigné 
par  le  nom  de  carpeau  dans  l’ordonnance  de  i35o, 
et  c’est  bien  évidemment  le  même  qui  se  trouve  com- 
pris dans  le  tarif  des  droits  a acquitter  à Naerden  , 
publié  en  i3a4  par  Guillaumo  IV,  comte  de  Hol- 
lande. 

Description.  (V.  la  Pl.  9 q.  ) La  grosseur 
des  carpes  varie  beaucoup  ; leurs  couleurs  sont  éga- 
lement sujettes  à varier  selon  l’Age  et  le  lieu  d’ha- 
bitation ; ces  couleurs  sont  en  général  plus  foncées 
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dans  la  jeunesse,  et  deviennent  presque  blanches 
dans  la  vieillesse.  Dans  les  eaux  vaseuses , elle> 
prennent  des  teintes  plus  obscures. 

Les  carpes  ont  la  tête  grosse  et  aplatie  en  dessus; 
lcs4èvres  épaisses  , jaunes  et  garnies  fcn  dessus  de 
quatre  barbillons  , dont  les  supérieurs  sont  très- 
courts  ; les  mâchoires  garnies  de  cinq  larges  dents, 
et  lV.ntrée  du  gosier  pourvue  d’aspérités  que  l’on 
sent  au  doigt  ; les  yeux  noirs,  avec  un  cercle  jaune  ; 
les  ouïes  couvertes  d’un  opercule  cannelé  -ét  d’une 
membrane  soutenue  par  3 rayons  ; le  corps  ovale- 
allonge,  épais,  couvert  d’écaillcs  grandes,  arron- 
dies , et  striées  longitudinalement  ; le  dos  et  la  tête 
d’un  bleu  verdâtre  ; le  ventre  blanchâtre , et  les  c6- 
tés  jaunâtres  , variés  de  bleu  ou  de  noir  s les  na- 
geoires d’une  médiocre  grandeur,  celle  du  dos  bleue 
et  composée  d’environ  rayons  , celle  de  l’anus 
d’un  bleu  rouge  et  à 9 rayons , celle  de  la  queue 
fourchue  et  violette,  les  autres  également  violettes} 
mais , comme  nous  l’avons  dit , ces  couleurs  sont 
sujettes  à varier.  * 

11  y a une  variété  de  carpe  qui  n’a  que  4gux  ou 
trois  rangs  de  larges  écailles  sur  le  dos  et  sur  le 
ventre  : ou  l’appelle  reine  des  carpes  ou  carpe  à mi- 
roir f il  y en  a même  une  qui  n’a  point  d’écailles,  et 
qui  se  nomme  carpe  à cuir.  Ces  variétés  sont  moins 
lécondes  que  l'espèce.  La  carpe  saumonée  a la  chair 
rougeâtre  ; elle  est  fort  bonne. 

J’ai  péché  dans  des  étangs  vaseux  en  Allemagne, 
près  de  Cologne,  cette  première  variété  de  carpe  , 
qui  est  beaucoup  plus  petite  que  la  carpe  ordinaire, 
plus  noire  et  plus  arrondie.  Elle  se  multiplie  ex- 
traordinairement dans  les  eaux  bourbttses , peu 
profondes  et  garnies  de  plantes  aquatiques  : sa  chair 
est  excellente.  Cette  es|»èce  ou  variété  est  décrite 
|«r  Bloch  t elle  a deux  ou  trois  «angées  de  larges 
écailles  de  chaque  côté  et  le  reste  du  corps  nu. 
M.  Bosc  pense  que  ce  n’est  qu’une  simple  variété. 

Habitation,  — C’est  dans  les  rivières  qui  coulent 
lentement  et  dans  les  lacs  et  les  étangs  où  elles 
trouvent  beaucoup  de  nourriture,  que  les  carpes  se 
plaisent  le  plus,  et  qu’elles  parviennent  à la  gros- 
seur la  plus  considérable  ; c’est  par  ces  raisons  que 
dans  la  Saône  et  la  Seine  on  en  trouve  plus  que  dan» 
le  Rhône  et  le  Rhin. 

De  tous  les  poissons  connus , la  carpe  C9t  celui 
qui  se  prête  le  plus  facilement  aux  changement  de 
situation , et  que  l’on  transporte  avec  le  plus  de 
succès  d’un  lieu  dans  un  autre. 

Nourriture.  — Les  larves  d’insectes,  les  insecte» 
môme  , les  vers,  les  petits  coquillages  d’eau  douce, 
les  graines  et  les  feuilles  tendres  sont  la  nourriture 
habituelle  des  carpes.  Il  parait  que  la  matière  ex- 
tractive qui  se  trouve  en  dissolution  dans  les  eaux 
stagnantes,  dans  celles  où  croissent  des  roseaux,  des 
typhes,  etc.,  les  nourrit  aussi.  En  général , elles 
mangent  toutes  les  matières  animales  ou  végétale* 
qui  sont  assez  molles  pour  être  digérées  par  elles. 
Elles  aiment  beaucoup  les  feuilles  de  naïade,  et  l’on 
sait  que  dans  les  étangs  où  on  les  nourrit  elles  man- 
gent avec  avidité  celles  de  laitue,  de  chou  et  d’au- 
tres légumes}  les  pois,  les  haricots,  les  fèves  , les 
noinmesde  terre,  les  courge*  , les  raves,  le  pain  , 
les  trusts  pourris,  le  blé  , l’orge  et  en-général  pres- 
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que  tous  les  grains  dont  l’homme  se  nourrit.  Elles 
se  jettent  avec  ardeur  sur  les  tripes  de  volailles,  sur 
tes  lambeaux  de  cadavres^  etc. , etc.  On  remarque 
que  duns  les  étangs  qui  entourent  les  cti&teaux  elles 
se  tiennent  en  grand  nombre  aux  endroits  où  tom- 
bent les  relavures  des  cuisines  et  les  matières  fécales. 
Dans  les  étangs  d’une  certaine  étendue , on  creuse 
sur  le  bord  même  de  l’étang  une  fosse  dans  laquelle 
on  entasse  du  fumier,  sur-tout  de  celui  de  brebis 
mêlé  avec  quelques  morceaux  de  matières  animales. 
Cette  composition  donne  lieu  à la  naissance  d’ui.e 

f prodigieuse  quantité  dejnrves  de  mouchea,  qu’on 
eur  jette  à ‘pelletées  dans  l’eau. 

Elles  peuvent  supporter  des  jeûnes  de  longue  du- 
rée. Tous  les  hivers,  elles  s’enfoncent  dans  la  boue, 
et  n’y  vivent  que  de  ce  que  l’eau  peut  leur  fournir 
de  matières  extractives  animales  et  végétales,  qui  se 
trouvent  dissoutes  dans  toutes  les  éau.x.  On  en  a vu 
rester  des  années  entières  dans  de  l’eau  de  fontaine 
sans  rien  manger  d’apparent  ; mais  M.  Bosc  observe 
que  lorsqu’elles  ont  abondamment  de  subsistance 
elles  en  mangent  avec  tant  de  gloutonnerie,  qu’il 
en  périt  souvent  : aussi  lorsqu’on  les  conserve  dans 
des  viviers,  on  doit  leur  ménager  la  nourriture. 

Propagation  , croissance  et  longévité.  — La  fé- 
condité des  carpes  est  prodigieuse}  une  femelle  d’une 
livre  a offert  23o,oob  œufs  ; une  autre,  d’une  livre 
et  demie,  34s, 000 j une  troisième  , de  9 livres  , 
6ai,coo.  Ainsi,  le  nombre  de  leurs  œufs,  toujours 
considérable,  augmente  encore  avec  l’âge.  Si  l’on 
ajoute  qu’il  y a plus  de  femelles  que  de  mâles , et 
que  les  carpes  commencent  à pondre  â l'âge  de  3 ans, 
et  qu’elles  sont  d’uno  grande  longévité,  l’esprit 
concevra  à peine  l’immense  quantité  d’œufs  qu’elles 
doivent  produira*  mais  la  destruction  est  à côté  de 
cette  surabondance  : une  très-grande  partie  des 
œufs  est  mangée  par  les  oiseaux  dYau  et  par  les 
poissonsde  toute  espèce.  Plusieurs  causes  empêchent 
une  autre  partie  d’éclore;  les  petits  qui  éclosent 
sont  exposés  à des  dangers  sans  nombre,  comme  à 
être  mangés  par  les  auimaux  qui  vivent  dans  le» 
eaux  ou  qui  les  fréquentent , et  à périr  par  le  froid 
et  le  chaud,  au  point  qu’un  petit  nombre  arrivent  à 
U fin  du  premier  mois  de  leur  naissance;  ce  n’est 
guère  qu’à  2 ou  3 ans  que  les  carpes  sont  en  état  de 
braver  leurs  nombreux  ennemis,  et  de  ne  plus  re- 
douter que  l’homme,  les  lbutres  et  les  gros  brochets, 
Lors  du  frai,  c’est- à- dire  au  milieu  du  printemps, 
les  carpes  qui  se  trouvent  dans  les  étangs  cherchent 
les  endroits  du  rivage  les  plus  couverts  d’herbe , et 
celle*  qui  habitent  les  rivières  sont  portées  à entrer 
dans  les  étangs  pour  y déposer  leurs  œufs.  Dans  ci- 
cas,  les  mâles  suivent  les  femelles  pour  féconder 
leurs  œufs  au  moment  même  de  leur  sortie^  le*  uns 
eV  les  autres  font  alors  beaucoup  de  bruit  en  sou- 
tâhl  au-dessus  de  la  surface  de  l'eau,  ce  qui  décèle 
leur  retraite. 

La  progression  tic  la  croissance  des  carpes  est  ra- 
pide , etvrllc  l’est  d’autant  plus  qu’elles  sont  mieux 
nourries  et  dans  un  climat  plus  chaud.«lTne  carpe, 
pesée  a 6 »ns,  était  de  3 livres,  et  la  même  , pesée  ù 
10  ans  , était  de  6 livres. 

Il  n’est  pas  rare  île  voir  en  France  des  carnes  de 
j 2 à 1 5 livres;  mais  c'est  dans  le  nord  de  l'Aile- 
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raagoc  que  se  pèchent  les  carpes  les  plus  grandes. 
Valmont  de  Bomare  en  cite  une  qui  pesait  45  livres, 
et  Bloch  une  autre  qui  pesait  70  livres,  et  avait 
deux  aunes  et  demie  de  Prusse  de  long  sur  une  de 
large. 

Les  carpes  vivent  plusieurs  siècles  : on  en  a vu 
en  Lusace  qui  avaient  203  ans  constatés;  il  y en 
avait,  avant  la  révolution , à Font-Chartraiu , de 
i5o  ans,  à Fontainebleau  et  à Chantilly  de  100  ans. 

Ennemis  et  maladies.  — Les  jeunes  carpes  sont, 
comme  nous  Pavons  dit , exposées  à périr  de  mille 
manières,  et  à être  dévouées  par  les  brochcte,  les 
truites',  les  perches  , etc. , et  les  autres  ont  tou- 
jours à redouter  les  gros  brochets  et  les  loutres.  Les 
vieilles  carpes  sont  souvent  couvertes  de  fongosités  ] 
qui  ont  Paspect  du  la  mousse.  Ces  excroissances  se 
voient  aussi  su  ries  jeunes;  mais  c'est  chez  elles  une 
maladie  mortelle,  lilles  sont  aussi  sujettes  à avoir 
des  boutons  analogues  à la  petite  vérole,  et  qui  dis- 
paraissent au  bout  d'un  certain  temps. 

Qualités.  — La  chair  de  la  carpe  est  aussi  saine 
qu'agréable  au  goôt , et  elle  est  d'autant  meilleure, 
que  la  carpe  a vécu  dans  dos  eaux  limpides  , pourvu 
qu'elle  y ait  trouvé  une  nourriture  suffisante;  car 
les  carpes  maigres  et  dont  la  tète  est  grosse  , com- 
parativement au  corps,  sont  désagréables  à manger, 
it  cause  des  arêtes  ; mais  celles  qui  sont  d'une  bonne 
grosseur , grasses  et  charnues  , ont  la  chair  ferme, 
délicate  et  de  bon  goût  quand  elles  proviennent 
d’une  eau  vive  : c’est  pour  cette  raison  qu'on  ealintc 
beaucoup  celles  qui  proviennent  .d’un  étang  d'eau 
douce  et  vivo,  qui  se  trouve  auprès  de  Montreuil- 
sur-Mer.  Les  cqrpes  qui  viennent  des  fonds  vaseux 
et  qu’on  reconnaît  à leur  couleur  noire,  ont  un 
goût  désagréable  , qu’il  faut  leur  faire  perdre  en  les 
tenant  une  huitaine  de  jours  dans  Peau  vive  pour 
les  dégorger^ 

Les  carpes  sont  en  France  l’objet  d’un  commerce 
considérable;  cependant  beaucoup  moins  qu’en  Al- 
lemagne , et  notamment  en  Prusse. 

On  recherche  beaucoup  plus  les  carpes  mâles, 
appelées  carpes  laitees , que  les  carpes  femelles;  mais 
ce  ne  peut  être  que  parce  que  les  œufs  sont  moins 
agréables  à manger  que  la  laite , car  la  chair  des 
femelles  no  parait  pas  inferieure  en  goût.  Kn  An- 
gleterre, on  a imaginé  de  châtrer  les  carpes  mâles 
ou  feoielles  pour  les  rendre  meilleures.  (V.  Cas- 
tration.) Dans  le  Nord;  on  fait  avec  les  œufs  un 
caviar } dont  le  débit  est  toujours  assuré.  L’hiver  est 
la  saison  où  les  carpes  sont  meilleures  A manger. 

Conservation  des  carpes . — On  a tenté  plusieurs 
fois  de  saler  et  de  fumer  des  carpes  ; mais  ces  moyens 
eu  altèrent  la  chair,  et  on  y a renoncé.  Le  meilleur 
moyen  de  la  conserver  pendant  un  peu  de  temps 
est  de  U faire  cuire  et  de  la  plonger  dans  du  vinai- 
gre chargé  de  sel , et  assaisonné  de  poivre  , de  lau- 
rier , de  thym  et  autres  aromates.  Il  parait , d’après 
le  témoignage  de  M.  Bosc , que  la  carpe  ainsi  pré- 
parée peut  sc  conserver  d'aut&t  plus  long-temps  , 
qu’on  la  renfermu  dans  un  vase  bien  clos  et  dons  un 
lieu  frais.  Il  dit  en  avoir  inangé  après  3 mois  qu’on 
avait  conservée  dans  un  pot  de  faïence  hermétique- 
ment fermé  , et  placé  dans  une  cave  fraîche. 


Pèche  de  la  carpe. 

■ 

O11  jiéche  la  carpe  à la  ligne , aux  filets , aux  col-» 
lots  , avec  une  cage  ou  mue,  avec  une  chaloupe  sub- 
mergée, etc.  * 

La  carpe  est  très-rusée , et  évite  avec  adresse  les 
pièges  qu’on  lui  tend  t tantôt  elle  s’élance  en  l’air , 
et  saute  par-dessus  le  filet;  tantôt , en  le  voyant  ap- 
procher , elle  plonge  la  tète  dans  la  fange  , et  laisse 
glisser  le  filet  sur  sa  queue,  qui  se  plie  à sa  volonté  : 
elle  reste  ainsi  tranquille  jusqu'à  co  que  le  danger 
soit  passé. 

Des  appâts  dont  on  fait  usage.  — Lorsqu’on  se 
propose  de  pécher  des  carpes,  on  jette  des  appâts 
dans  les  r-u  droits  où  l’on  veut  les  attirer.  Ces  ap- 
pâts , qu’on  nomme  appâts  de  fond , peuvent  être 
de  diflérentes  espèces;  mais  assez  ordinairement  ce 
sont  des  fèves  de  maruis,  du  blé,  de  l’orge  et  du 
chenevis  , qu’on  fait  cuire  ensemble  ou  séparément. 
On  su  sert  aussi  de  sang  de  boucherie  et  do  vers  cou- 

rés  eu  morceaux  , le  tout  mélé  ensemble  avec  du 
imon  pour  leur  donner  de  la  consistance.  On  place 
ces  appâts  dans  un  endroit  net  d’herbes  et  sur  un 
fond  de  sable;  mais  si  le  fond  est  vaseux,  on  met 
sur  une  table  une  couche  de  glaise  de  3 pouces  d’é- 
paisseur , soit  pour  que  la  table  soit  assex  chargée 
pour  aller  au  fond  , soit  pour  que  le  poissou  ne  soit 
pas  effarouché  par  la  vue  de  la  table.  On  place  sur 
cette  glaise  les  appâts , et  on  conserve  sur  le  rivage 
une  corde  qui  répond  à la  table,  pour  la  tirer  à soi 
quand  il  faut  renouveler  les  appats,  ou  pour  s'as- 
surer s’ils  ont  été  enlevés  par  les  carpes , et  par  con- 
séquent # l’on  peut  espérer  de  faire  une  bonne 
pêche. 

Les  appâts  dont  on  amorce  les  hameçons  pour 
pécher  à la  ligue  sont  ordinairement  de  gros  vers 
de  terre  ou  du  très -grosses  fèves  de  marais,  qui 
puissent , par  leur  volume  , cacher  la  pointe  du  ha* 
meçon.  On  emploie  aussi  du  blé  , des  mouches,  de 
la  mie  de  pain.  Quelques  auteurs  recommandent  de 
faire  usage  d’appâts  composés;  mais  l’auteur  du 
Pêcheur  français , qui  s’est  beaucoup  occupé  de  hi 
pêche  à U ligne,  blâme  ces  compositions,  et  as- 
sure que  les  appâts  naturels  que  nous  venons  d’in- 
diquer sont  bien  préférables.  Toutefois , il  ne  peut 
être  inutile  de  faire  connaître  ces  compositions,  que 
d’autres  pêcheurs  vantent  beaucoup  : on  prend  une 
livre  de  marc  de  chenevis,  2 onces  de  manne,  au- 
tant de  saindoux , d’huile  de  héron  et  de  miel  , une 
livre  et  demie  de  pain  blanc  bien  rassis , et  4 grains 
de  musc  ; on  mêle  le  tout  ensemble , et  on  en  fait 
une  espèce  de  pâte  qu’on  coupe  par  morceaux  : ces 
pilules  servent  pour  garnir  l’hameçon. 

Voici  une  autre  recette  : on  prend  de  la  chair  de 
héron  , que  l’on  met  dans  une  bouteille;  on  enterre 
cette  bouteille  dans  du  fumier  chaud,  où  on  la  laissa 
pendant  i5  jours  ou  3 semaines,  c’est-à-dire  jusqu’à 
ce  que  la  chair  se  change  en  huile  ; on  tire  alors 
cette  bouteille , que  l’on  tient  bouchée  pour  que  la 
liqueur  ne  s’évapore  point.  Lorsqu’on  veut  pêcher, 
on  prend  de  la  mie  de  pain  et  du  chenevis,  que 
l’on  pile  ensemble  et  que  l’on  imbibe  de  l'huile 
contenue  dans  la  bouteillp  : on  en  fait  une  masse  4 
que  l’on  divise  par  petites  boules. 
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On  fait  encore  un  appât  avec  de  la  chair  de  lapin 
ou  de  chat , coupée  en  petit*  morceaux  et  mêlée 
avec  de  lu  larine  de  haricots  ou  autre,  du  sucre  ou 
du  raie! , que  l’on  pile  ensemble  dans  un  mortier, 
jusqu’à  ce  que  le  tout  forme  une  |>Ate  dont  on  puisse 
former  qne  ou  plusieurs  boules , et  que  la  compo- 
sition puisse  tenir  à l’hameçon  sans  se  délayer  dans 
l’eau.  Lorsqu’on  veut  conserver  cette  pâte  toute 
l’année  , on  y mêle  de  la  cire  vierge  et  du  miel  cla- 
rifié ; on  sc  sert  aussi  de  mie  de  pain  mélée  avec 
du  miel. 

Enfin  quelques  pêcheurs  so  servent  des  appâts  or- 
dinaires , tels  que  des  vers  de  terre,  des  fèves  cuites 
ou  des  morceaux  d’un  vieux  chapeau  gras,  et  ils  ont 
soin  de  frotter  souvent  leur  hameçon  avec  une  com- 
position de  3 grains  de  musc , 4 gouttes  d’huile 
d’aspic,  et  autant  de  momie  et  de  camphre. 

Pèche  à la  /ùnr.  — Le  moment  le  plu*  favorable 
pour  pécher  à la  ligne  est  le  soir,  a heures  avant 
le  coucher  du  soleil , ou  le  matin , au  soleil  levant. 
Il  faut  avoir  soin  de  bien  visiter  les  lignes  dont  on 
veut  se  servir,  pour  s’assurer  de  leur  solidité , parce 
que  les  carpes  font  de  grands  efforts  pour  sc  dégager 
quand  elles  sont  prises  , et  que  d’ailleurs  elles  sont 
quelquefois  d’un  poids  asses  considérable.  On  ne 
doit  pas  négliger  non  plus  de  se  servir  d’une  épui- 
setto  pour  les  retirer  au  besoin.  Il  y a plusieurs  ma- 
nière* de  pécher  à la  ligne  1 

i°.  On  pêche  dans  les  étangs  à la  ligne  dormante, 
et,  pour  mieux  réussir,  on  amorce  une  place  avec 
un  appât  de  fond  , qu’on  jotte  le  soir  pour  pécher  le 
matin  , ou  le  matin  pour  pêcher  le  soir.  On  amprcc 
la  ligne , en  faisant  entrer  la  pointe  de  l’hameçon 
dans  la  fèvo  ou  tout  autre  appât,  et  en  la  laissant 
tant  soit  peu  ressortir.  On  en  place  quatre  ou  six  de 
distance  en  distance,  et  de  manière  que  le  liège  soit 
visible  à la  surface  de  l’eau.  Ces  lignes  sont  fixées 
à de*  gaules  posées  sur  l’eau,  et  à l’extrémité  supé- 
rieure est  attachée  une  ficelle,  qu’on  lie  solidement 
à un  piquet  fiché  en  terre.  On  observe  constamment 
le  mouvement  des  bouchons , et  aussitôt  qu’on  en 
* voit  lin  filer  sur  l’eau,  il  faut  prendre  la  gaule  è deux 
mains,  laisser  suivre  1a  ligue  de  toute  sa  longueur,  et 
alors  faire  sentir  une  secousse  pour  accrocher  le  pois- 
son; ce  qui  réussit  presqu’à  tout  coup.  L’hameçon 
doit  pour  cette  pèche,  traîner  au  fond  ; on  ne  peut 
U pratiquer  dans  les  rivières  que  lorsque  l’esu  y est 
dormante,  le  moindre  courant  en  contrarierait  le 
succès.  V.  Ligne  dormante. 

3».  On  pêche  les  carpes  dans  les  rivières  et  les 
étangs  avec  la  Ligne  à tanches  et  à carpes  ( V.  ces 
mots) , et  on  n’amorce  de  la  même  manière  que  pour 
la  pêche  ci-dessus  indiquée.  On  attache  à la  canne 
*o.  a,  PL  11  , une  ligne  de  cette  espèce,  à la- 
quelle on  laisse  une  longueur  de  18  pieds  lorsque 
l’eau  en  a 6 de  profondeur,  afin  d’avoir  une  pente 
très-douce.  On  garnit  l’hameçon  avec  des  vers  de 
terre  ou  des  feves;  on  s’assied  , et  tenant  la  canne  è 
deux  mains,  on  observe  le  bouchon,  qui  est  pres- 
que couché  sur  l’eau.  Si  on  le  voit  filer,  il  tant, 
comme  duns  la  pèche  précédente  , laisser  suivre  de 
toute  la  longueur  de  la  ligne;  on  pique  alors,  et  on 
est  sùr  d'accrocher  le  poisson.  Comme  il  fait  de 
violens  efforts  pour  sc  débarrasser,  on  peut  le  pro- 
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mener , lui  sortir  la  tête  de  temps  en  temps  hors  de 
l’eau  : il  boit,  s’affaiblit  insensiblement,  et  Se  laisse 
bientôt  tirer  sans  résistance.  Cette  pèche  réussit 
aussi  bien  dans  les  rivières  «que  dans  les  étangs. 

3°.  On  pèche  encore  le*  carpes  dans  les  rivières 
avec  la  Ligne  à perches  (V  .ces  mots),  que  l’on  tient 
à la  main , et  dont  on  a remplacé  l’hameçon  par-  un 
autre  du  2,  PL  1 1 , que  l’on  amorco  avec  des 
vers,  des  fèves  ou  du  blé;  on  observe  toujours  at- 
tentivement le  mouvement  du  bouchon.  Lorsqu’on 
s’aperçoit  que  le  poisson  mord  , il  ne  faut  pas  trop 
se  nàter;  on  lui  laisse  le  temps  de  bien  prendre  l’a- 
morce et  l’hameçon  dans  sa  bouche,  alors  on  pique 
par  une  secousse  dirigée  dans  le  sens  opposé  à celui 
où  tire  le  poisson,  c’est-à-dire  A droite  s’il  tire  À 
gauche , et  à gauche  s’il  fait  des  efforts  à^droitc.  * 
Pêche  avec  les  collets.  — Les  colleta  dont  011  se 
sert  pour  pêcher  les  carpes  sont  des  nœuds  coulans 
en  fil  de  laiton  fin  et  recuit,  que  l’on  attache  à 
l’extrémité  d’une  caunc,  et  que  l’on  passe  autour 
du  corps  de  ces  poissons  quand  ilsviont  tranquilles 
au  soleil.  On  commence  toujours  par  engager  la  tête 
du  poisson,  et  aussitôt  que  le  collet  l’a  dépassée,  on 
tire  fortement  à soi.- On  conçoit  que  pour  cette  pê- 
che il  est  nécessaire  d’observer  le  plus  grand  silence 
et  d’user  de  beaucoup  d’adresse. 

Pêche  aux  filets.  — • L’épervier , 1a  seine  , la  tru- 
ble,  le  tramai!  et  le  verveux  sont  les  fileta  que  l’on 
emploie  pour  la  pêche  de  la  carpe  r 

i°.  On  réussit  très-bien  avec  Vêpervier f qui,  ayant 
une  fois  enveloppé  le  poisson,  ne  lui  permet  plus, 
quels  que  soient  sa  force  et  «es  efforts,  de  s’échapper. 

3e.  La  seine  ou  senne  ne  réussit  pas  toujours, 
parce  que  la  carpe,  étant  douée  d’une  grande  force 
musculaire,  peut  franchir  une  hauteur  assez,  consi- 
dérable et  sauter  par-dessus  le  filet  quand  elle  se  voit 
cernée  ; d’un  autre  côté  , elle  a la  flfessourçe  de  s’en- 
foncer dans  la  vase  , et  de  laisser  passer  la  seine  sur 
son  corps. 

3°.  Pêche  de  la  carpe  à la  truhlc.  — La  Trublc 
( V.  ce  mot)  est  une  espèce  de  filet  très-connu,  et 
auquel  on  donne  au  moins  a pieds  de  profondeur. 
Ou  l’emploie  avec  la  ligne , mais  les  précaution* 
sont  différentes. 

On  choisit  pour  cette  pèche  un  endroit  uni , san* 

f lierres  et  dégagé  d’herbes  t on  a soin  sur-tout  que 
e lieu  aoit  accessible  aux  carpes  et  que  les  bords 
n’en  soient  pas  escarpés;  il  faut  ensuite  , pendant 
4 ou  5 jours  de  suite  , l’appâter,  soir  et  matin,  avec 
■des  fèves  cuites,  dont  la  préparation  est  ainsi  indi- 
quée dans  le  Traité  des  Pêches  de  Duhamel  : on 
prend  le  quart  d’un  boisseau  de  fèves,  que  l’on  fait 
tremper  dans  l’eau  pendant  7 ou  8 heures  , et  qu’on 
fait  bouillir  ensuite  jusqu’à  demi-cuisson;  on  y 
mêle  4 onces  de  miel , a ou  3 grains  de  musc  et  la 
grosseur  de  deux  fèves  d’aloès  citrin  en  poudre  ; on 
achève  «le  faire  cuire  la  composition. 

On  choisit  les  plus  grosses  fèves  pour  mettre  à 
l’hameçon  , de  manière  qu’il  soit  caché  en  entier , 
excepté  la  pointe. 

Le  pêcheur  doit  avoir  sa  trublc-  auprès  de  'lui 
quand  il  jette  sa  ligne,  et  lorsqu'il  voit  approcher 
la  carpe,  il  met  le  pied  sur  la  ligne  et  plonge  le  filet 
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<1  ans  l’eau,  le  glisse  sous  1a  carpe,  le  lève  et  y trouve 
le  poisson  renfermé. 

4°.  Pèche  des  carpes  au  tramail le  long  des  crânes. 
— Les  crânes  sont  des  cavernes  où  le  poisson  se  re- 
tire quand  il  entend  du  bruit. 

IL  faut  connaître  parfaitement  une  rivière  pour 
savoir  où  sont  les  meilleurs  crânes  : quand  on  en 
soupçonne  un,  il  faut  le  sonder  ; car  il  s’y  trouve 
quelquefois  des  obstacles  à la  tenture  du  filet,  tels 
que  nés  arbres  renversés. 

On  enferme  le  crâne  par  un  ou  plusieurs  tramaux. 
Ces  filets  se  tendent  par  le  moyen  de  plusieurs  per- 
ches do  saule  ou  d’autre  bois,  pourvu  qu’il  ne  soit 
pas  de  çouleur  blanche}  car  le  poisson,  à sa  vue, 
prendrait  l’alarme.  Ces  perches  doivent  être  grosses 
comme  le  bras,  pointues  par  le  gros  bout,  bien 
droites  et  d’une  longueur  proportionnée  À la  profon- 
deur de  Peau. 

On  pique  ces  perches  dans  l’eau,  le  long  des  bords 
de  la  rivière,  à 6 pieds  l’une  de  l’autre,  en  obser- 
vant sur-tout  que  pas  une  ne  se  trouve  à l’entrée 
des  crânes;  ce  qui  effraierait  le  j>oisson.  Après  les 
avoir  plantées  avec  force  , on  les  arréto  par  le  haut 
avec  une  corde  attachée  à un  arbre , s’il  s’en  trouve, 
ou  à un  piquet  qu’on  plantera  : ces  perches  doivent 
être  percées  à ileur  d'eau  d’un  trou  de  la  grosseur 
du  petit  doigt,  qui  servira  à mettre  une  cheville  de 
bois  vert,  et  longuo  d’un  demi-pied.  A chaque  bout 
des  chevilles  sera  une  coche,  pour  y attacher  une 
ficelle  un  peu  fdlte,  longue  d’un  pied  ou  environ  ï 
ces  ficelles  et  ces  chevilles  servent  à tenir  attachée 
une  corde  qui  traverse  les  perches. 

Après  tous  ces  préparatifs,  le  pécheur  prend  ses 
tramaux  , il  les  déploie  et  les  tWia  A fleur  d’eau  sur 
le  bord  de  la  rivière  , de  manière  que  le  plomb  tou 
chc  au-dessus  des  crânes  , afin  de  les  enfermer. 

On  doit  remarquer  que  les  chevilles  dont  on  i 
parlé  doivent  joÆlr  dans  leurs  trous , afin  qu’en  ti- 
rant la  corde  qui  les  retient,  elles  en  sortent  aisé- 
ment , et  donnent  la  liberté  au  filet  de  s’étendre 
pour  fermer  le  passage  des  crânes,  effet  qui  doit 
arriver  lorsque  la  corde  où  est  attaché  le  plomb  du 
filet  tombe  tout  d’un  coup.  On  doit  aussi  faire  at- 
tention que  les  perches  soient  préparées  8 jours  au- 
paravant, afin  que  le  poisson  s'accoutume  à les  voir. 

Quand  le  filet  est  tendu  , on  porte  le  bout  de  la 
grande  corde  qui  traverse  les  perches,  et  qui  tient 
aux  chevilles  , à l’autre  bord  do  la  rivière  , et  on 
l’attache  à un  piquet.  On  cherche  ensuite  une  place 
nette  d’herbes,  afin  que  la  carpe  puisse  voir  l’appât 
qu’on  lui  jette , et  cette  place  doit  être  éloignée  des 
crânes  de  ioo  ou  de  soo  pas  : c’est  sur  les  5 ou 
6 heures  du  soir,  pendant  7 ou  8 jours,  qil’on  doit 
appâter  les  carpes  avec  des  fèves  préparées  comme 
nous  l'avons  déjà  dit. 

* Le  moment  propre  pour  cette  pèche  est  sur  les 
3 heures  apres  midi  : pour  y réussir,  on  doit  être 
plusieurs  de  compagnie  5 l’un  sc  tient  sur  le  bord 
ou  le  filet  n’est  point  tendu,  pour  y tenir  la  corde 
nui  est  attachée,  taudis  que  les  autres  vont,  sans 
faire  de  bruit , au-dessus  de  l’endroit  appâté,  pour 
y frapper  l’enu  avec  des  perches,  et  fouiller  le  long 
des  bords  pour  obliger  le  poisson  do  se  retirer  dans 
son  asile 
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Un  des  pécheurs  donne  le  signal  convenu  : aus- 
sitât  l’un  tira  le  tramail,  et  les  autres  frappent  la 
rivière  ; U corde  où  les  plombs  sont  attachés  tombe 
alors  au  fond  de  l’eau,  et  le  filet  ferme  l’entrée  des 
crânes.  Le  poisson  , qui  veut  se  sauver  dans  sa  re- 
traite, donne  dans  le  piège,  et  on  sait  ensuite  l’en 
tirer.  On  trouve  quelquefois  dans  le  tramail  d'autres 
poissons  que  la  carpe,  et  la  pèche  n’en  est  pas  pour 
cela  moins  lucrative. 

5°.  Pèche  de  la  carpe  au  tramail  dans  les  rivières 
sans  crânes.  — Il  y a des  rivières  sans  crânes,  et 
d’ailleurs  si  garnies  de  grandes  herbes,  de  petits  ro- 
chers et  d'arbres  renversés,  que  la  pêche  semble  im- 
praticable; Tour  obvier  à cct  inconvénient,  il  faut 
nettoyer  une  place  de  3o  à 40  pas,  et  l’appâter  avec 
des  fèvea  cuites  avec  l’^loès.  Le  premier  jour  où 
l’on  met  cet  appât , ou  plaute  sur  le  bord  plusieurs 
perches  éloignées  l’une  de  l’autre  de  6 pieds,  qui 
aient  toutes  les  qualilcsque  nous  avons  exigées  dans 
celles  qui  servent  À la  pêche  précédente.  Lorsque  le 
travers  de  l’eau  est  ainsi  bordé  de  filets  , on  en  fiait 
autaut  au-dessous  , suivait  l’étendue  de  La  place 
nettoyée  t ces  perches  doivent  être , comme  dans 
l’article  précédent , percées  à fleur  d’eau  et  garnies 
de  chevilles. 

Quand  tout  est  préparé,  on  va,  sur  les  7 heures 
du  soir,  jeter  le  reste  des  fèves  dans  le  milieu  de  la 
place  nettoyée,  et  dès  qu’il  est  nuit,  quatre  per- 
sonnes s'avancent  en  silence  et  se  placent  vis-à-vis  , 
deux  d’un  câté  et  deux  d’un  autre  , observant  sur- 
tout de  ne  point  approcher  du  tramail  au  moins  de 
1 2 pieds,  avant  que  le  signal  soit  donné  par  celui 
qui  doit  faire  jouer  le  filet. 

Quand  les  quatre  personnes  sont  Lien  disposées  , 
lo  maître -pécheur  prend  les  deux  bouts  des  cor- 
deaux des  chevilles  qui  sont  attachées  à un  des  pi- 
quets, et  en  courant  les  tire  de  force  : cet  effort 
arrache  toutes  les  chevilles,  le  filet  s’étend , et  en- 
ferme tout  le  poisson  qui  sera  accouru  pour  manger 
l’appAt. 

Dès  que  la  corde  est  tirée , le  signal  sc  donne , et 
les  quatre  associés  courent  aussitât,  chacun  avec 
une  perche , et  ajustent  le  bout  du  filet  proche  le 
bord,  afin  que  rien  ne  puisse  passer,  cl  que  le* 
cordes  soient  sur  cbaque  Ligne  oui  se  trouve  au  bas 
de  chaque  filet.  Par  ce  moyen , le  poisson  reste  en- 
fermé entre  les  deux  tramaux  comme  dans  une  cage. 

Il  reste  encore  le  moyen  de  le  saisir , et  voici 
comme  on  s’y  prend  : deux  hommes  prennent  cha- 
cun un  bout  d’un  des  filets,  et  l’approchent  |>eu-à- 
peu  de  l’autre,  pendant  que  les  autres,  avec  des 
perches,  foulent  le  fond  de  L’eau  et  le  long  du  ri- 
vage,  pour  que  le  tramail  ne  passe  point  par-des- 
sus le  poisson,  et  pour  l’obliger  à fuir  vers  l’autre 
filet.  On  continue  cet  exercice  jusqu’à  ce  que  les 
deux  filets  soient  proches  l’un  de  l’autre  et  que  lo 
poisson  s’y  trouve  renfermé  comme  entre  deux  nap- 
pes pliées  en  double;  ensuite  on  retirait  tout  hortf 
de  l'eau.  Cette  pêche  ne  peut  se  faire  utilement  aue 
dans  un  endroit  où  l’eau  soit  calme  et  tranquille; 
un  courant  rapide  empêcherait  le* filets  de  s’étendre 
et  de  se  tenir  en  état  sur  les  chevilles. 

Pèche  des  carpes  avec  une  chaloupe  submergée 
On  prend  une  vieille  chaloupe  , qu’on  remplit  de 
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branchai  et  et  do  boit  d'ancienne  palissade  , et  ou 
U fait  descendre  an  fond  de  l'eau,  où  elle  doit  rester 
3 mois  sans  qu'on  y touche.  L'eau  doit  être  mum 
profonde  pour  que  le  poisson  puisse  entrer  dans 
cette  chaloupé  sans  être  ru  : l.i  carpe  ordinairement 
choisit  un  tel  endroit  pour  en  faire  son  asile.  Quand 
le  jour  de  la  pêche  est  arrivé,  ou  prend  deux  autre* 
bateaux,  auxquels  on  attache  avec  des  cordes  b 
vieille  chaloupe;  on  1a  retira  du  fond  de  l’eau,  et 
on  la  conduit  sur  un  des  bords  do  la  ris  ière  où  l’eau 
soit  si  peu  profonde,  qu'on  puisse  vider  la  chaloupc 
saiif  y laisser  entrer  l'eau  de  la  rivière.  On  Aïe  en- 
suite tout  le  bois  qu'on  y a rassemblé,  et  on  prend 
.les carpes  qui  sont  au  fond;  On  prétend  qu'on  peut, 
par  cette  industrie,  pécher  ù- fa -lois  jusqu'à  cent 
carpes,  toutes  grosses;  des  petites  n'y  entrent  jamais. 
Cette  pêche  se  fa't  dans  un  étang  aussi  bien  que 
dans  une  rivière. 

Bombardement  des  carpes  —*  Après  avoir  épuis. 
toutes  sortes  d'artifice*  pour  la  pêche  des  carpes, 
on  a recours  à l'artillerie  , et  cet  élément  destruc- 
teur, qu’on  a employé  contre  le  genre  humain  , de- 
vient fatal  au  sein  des  eaux  à ses  timides  habitan*. 

On  choisit  un  endroit  de  rivière  ou  d'étang  où 
l'eau  forme  une  espèce  de  bassin  , dégarni  de  juncs 
ut  de  racines  d'arbres,  qui  pourraient  noire  aux 
blets;  on  prend  ou  petit  bateau,  et  par  son  moyen 
on  entoure  le  bassin  do  filets,  dont  le  plomb  tou- 
che le  fond  à l’ordinaire,  et  dont  le  dessus  se  sou- 
tienne sur  l'eau  pur  le  secours  des  morceaux  de 
liège  (p?i.y  sont  attachés.  On  prend  ensuite  quinze 
ou  vingt  ho  ml  h?  s ou  pétards  ordinaires,  auxquels  on 
attache  des  pierres,  afin  de  les  faire  couler  à fond  ; 
on  les  allume  , et  on  les  jette  promptement  dans  les 
bassins  les  tins  après  les  autres.  Les  éclats  trou- 
blent l'eau  si  étrangement  que  la  carpe  s’épousante  ; 
mais  croyant  trouver  un  air  plus  pur,  elle  monte  et 
donne  dans  le  filet,  où  les  pêcheurs  U saisissent. 
Par  cct  artifice,  ou  peut  prendre  d'un  seul  coup  de 
filet  jusqu'à  soixante  carpes.  Toute  sorte  de  temps 
n’est  pas  favorable  pour  cette  pèche,  ©ton  y réussit 
beaucoup  mieux  quand  le  ciel  est  serein  que  quand 
il  est  orageux. 

Pêche  amusante  de  la  carne  et  d*autres  poissons 
dans  les  étangs.  — ■ Lorsqu'il  fait  du  vent , ou  at- 
tache line  ligne  garnie  du  natms  amorcés,  soit  à uni 
vaasie  remplie  d’air,  soit  à un  fagot  de  roseaux  secs, 
qpit  enfin  à une  bouée  de  liege  ou  tout  autre  corps 
loger.  Une  ficelle  ou  corde  menue  tient  à cos  corps 
flottaos,  qu'on  expos©  sur  l'eau  ; le  vent  les  met  au 
large  avec  les  lignes  qui  y sont  attachées,  ©ton 
laisse  filer  la  corde.  T)ès  qu’on  s’aperçoit  que  les 
poissons  sont  pris,  ce  qu'on  commit  aux  mouve- 
inens  de  la  vessie  on  d’autres  corps  flottan* , on  tir»* 
la  ficelle  et  on  amène  le  poisson  à terre. 

Diverses  autres  pêches . — Enfin  on  pêche  la 
cerpe  avec  la  seine  et  autres^rands  filets,  l’épervier, 
la  nasve  et  1©  verveux.  Lorsqu'on  veut' eu  prendre 
avec  l’épervier , il  faut  les  attirer  dans  un  endroit 
en  leur  jetant  de  la  nourriture  pendant  plusieurs 
jours  de  suite  : les  nasses  et  les  verveux  en  contien- 
nent plus  souvent  des  petites  que  des  grosses.- 

Manière  de  transporter  les  carpes.  — Les  carpes 
supportent  mieux  le  transport  que  beaucoup  d’au- 


tres poissons;  cependant  il  y a des  précautions  à 
prendre  : on  ne  doit  voyager  que  la  nuit  ou  pendant 
les  jours  froids,  et  il  faut  renouveler  souvent  IVau 
des  tonneaux.  Celle.*  qu’on  apporte  à Paris  des 
étangs  de  la  Bresse,  du  Forez,  de  b Sologne,  au 
nombre  de  plus  de  cinquante  mille,  arrivent  dans 
îles  bateaux  séparés  en  trois  parties  dans  leur  lon- 
gueur, et  dont  la  partie  du  milieu,  qui  est  la  plus 
grande , communique  avec  l’eau  par  un  grand  nom- 
bre de  trous.  CVst  dans  des  bateaux  à-pen-prèv 
semblables,  ou  même  dans  des  caisses  percées  de 
trous  et  fermées  avec  un  cadcnns,  qu’on  les  conserve 
dans  les  rivières,  les  réservoirs,  etc.,  pendant  des 
année*  entières  sans  leur  donner  à manger.  On  peut 
aussi  les  transporter  à des  distances  considérables 
hors  de  l’eau  en  les  enveloppant  d'herbes  ou  du 
linges  mouillés,  ou  de  neige,  si  c'est  en  hiver.  On 
dit  même  qu'en  Hollande  on  les  garde  des  mois  en- 
tiers à la  cavé,  dans  des  paniers  garnis  de  mousse  , 
et  qu'on  les  y engraisse  avec  de  la  mie  de  pulu. 

Castration . — On  t remarqué  nue  les  carpes  pri- 
vées naturellement  des  nrgAues  de  la  génération  , 
telles  que  celles  connues  sous  le  nom  de  carpeaua 
du  Rhône,  dont  nous  allons  parler,  avaient  la  chair 
plus  délicate  que  les  autres  i de  là  sans  doute  l'idée 
de  soumettre  res  poissons  à la  castration.  On  la  pra- 
tique* en  Angleterre,  et  il  no  parait  pas  que  cette 
cruelle  opération  en  fasse  hiourir  beaucoup.  V.  Cas- 
tration. 

Peuplement  des  étangs.  — La  carpe  est  un  des 
poissons  que  l'on  doit  placer  de  préférence  dans  les 
étangs,  sur-tout  quand  l'etn  n’en  est  pas  frop 
froide,  et  qu’il  s’y  trouve  dos  herbes  et  autre*  ma- 
tières propres  à les  nourrir.  Ello  s'y  multiplie  faci- 
lement; sa  croissance  y est  prompte,  et  s»  on  eri 
écart©  ses  ennemis,  elle  donne  des  produits  abon- 
dons. Quand  on  possède  plusieurs  étangs il  est  bon 
d’en  consacrer  un  au'frai  des  carpes,  et  d’y  prendra 
tous  les  ans  l'alevin  qu’on  destine  à peupler  les 
autres.  V.  Etangs. 

Régie  mens. 

Nous  avons  indiqué  plusieurs  moyens  de  prendre 
les  carpes , qui  ne  petféent  être  pratiqués  que  par 
les  particuliers  propriétaires  de*  eaux  dans  lesquelles 
ils  pèchent,  et  qui  sont  interdiu  aux  fermiers  do  la 
pèche  dans  les  rivières  navigables  et  flottables,  et 
même  aux  habitons  des  communes  dans  les  rivières 
non  navigables  t tels  sont  l’épervier , le  tramail,  !o 
chalon  ou  grand  filet,  les  ligues. appâtées  avec  des 
amorces  vives,  les  appâts  oit  drogues  de  diverses 
compositions  , et  tous  autres  moyens  propres  à dé- 
peupler les  rivières.  V.  le  tit.  XXXI  de  for  J.  de 
1669,  et  particulièrement  les  art.  10,  1 1 et  14  de 
co  titre. 

Il  est  ordonné  aux  pêcheurs  de  rejeter  k la  rivière 
les  carpes  ayant  moins  de  6 pouces  ontfC  l’œil  et  la 
queue.  {Art.  n du  même  titre.)  V.  Pêche. 

CARPEAU  DE  LYON.  Le  carpeau  de  Lyon , dit 
Duhamel,  est  un  poisson  conformé  extérieurement 
comme  la  carpe,  quant  à ses  parties  essentielles, 
telles  que  les  écailles,  lu  bouche,  les  appendices,  Içs 
ailerons,  les  nageoires , la  forme  <le  la  queue , etc... 
S'il  y a entre  res  deux  sortes  de  poissons  quelques 
différences,  elles  sont  pou  caractéristiques;  la  plus 
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remarquable  est  l'aplatissement  du  ventre  dans  le  Ment  point  a çct  usage}  le  poisson  y meurt  ou  y mai- 
carpeau.  Quant  aux  parties  intérieures  et  à 1 7>rgain~  gril  t*a  peu  de  temps.  Celles  de  la  Saône  font  perdre 
sation  générale,  tout  est  égal  et  disposé  do  même  aux  carpeaux  leur  goût  de  tnarais  en  partie  , sans 
dans  l’un  et  dans  l’autre,  excepté  que  , de  quelque  diminuer  leur  poids ; mais  , quelques  soins  que  l’on 
grosseur  que  soit  le  carpeau  , on  ne  trouve  jamais  ni  prenne , le  carpeau  péché  dans  un  étang  est  toujours 
•eu  fs  ni  laite  dons  l'abdomen,  et  qu'il  o’a  point,  inférieur  ù celui  de  la  Saône,  même  à celui  qui  s'y 
tomme  la  carpe,  une  troisième  ouverture  destinée  à est  dégorgé  en  liberté  pendant  quelques  jours.  La 
la  sortie  de  ces  matières  pour  la  multiplication  de  chair  du  carpeau  du  Bhône  est  ordinairement  assez 
l'espèce}  et  leur  absence  , vu  la  place  qu'elles  ocra-  dure  et  peu  chargée  de  graisse  , di Itérant  en  cela  du 
peut  dans  tous  les  poissons,  ne  peut  que  donner  lieu  brochet,  qui  dans  ce  fleuve  prend  une  qualité  aupé- 
a co  resserrement  sensible  dan»  le  ventre  dont  on  rieure. 

vient  de  parler.  Ou  a trouvé  quelquefois  des  carpeaux  dons  de» 

Le  carpeau , ainsi  qu’il  a été  constaté  par  Latou-  étangs  de  la  plaine  du  Dauphiné.  On  dit  que  lu  lac 
<ctte,  est  une  carpe  mêle,  privée,  daus  sa  jeunesse,  de  Genève  nVn  fournit  point,  et  que  celui  de  Non- 
r] es  parties  de  la  génération  par  une  espèce  de  cas-  i ua  en  a quelques-uns  : il  en  vient  aussi  du  lac  du 
t ration  naturelle,  qui  produit  les  même»  effets  que  Bourget  en  Savoie}  mais  les  meilleurs  , les  plus 
l’art  iti  ciel  le,  et  de  là  viennent  la  grosseur  prématu-  forts,  le*  plus  gras  et  le*  plus  succulena  sont  ceux 
réc,  l’cuibon point  et  la  succulence  qui  distinguent  qui  sc  pèchent  dans  la  Seille,  petite  rivière  qui  a 
le  carpeau^,  son  embouchure  dans  la  Saône  entre  Mêcon  et 

Il  faut  remarquer  que  le  carpeau , reconnu  pour  Tournus.Son  lit  est  étroit  et  profond  , et  son  cours 
une  monstruosité  naturelle  , ne  se  trouve  point  par-  ussefc  lent  ; les  carpeaux  y remontent  volontiers 
tout  où  la  carpe  abonde,  ni  mémo  dans  la  Seine  et  après  de  fortes  pluies  : les  pécheurs  de  la  Saune  les 
le  Rhin,  où  elle  sc  plaît  et  s'engraisse  facilement,  prennent,  connue  la  carpe  , à L'hameçon  , À l'éper- 
Peut-étre  en  est-il  de  ce  poisson  comme  de  plusieurs  vîer,  et  plus  ordinairement  à la  seine}  ils  nomment 
animaux  et  végétaux,  à qui  la  nature  semble  avoir  pn gruaux  ceux  qui  ne  pèsent  qu’une  livre.  Les  car- 
a «signé  certains  lieux  de  préférence , hors  desquels  peaux  ordmain's  pèsent  depuis  une  livre  jusqu’à 
ils  ne  pu  u vent  prospérer  ï toujours  est-il  certain  que  5 * les  gros  sont  de  8 à io  livre*}  les  plus  forts 
*efte  variété  est  [particulière  à U Saône et  au  Rhône,  vont  à i5,  mais  cela  est  rare.  En  général,  c’est 
On  eu  pèche  en  ph-j  petite  quantité  et  de  moindre  tin' poisson  peu  commun  et  très-recherché.  Les  plus 
grosseur  et  qualité  dans  ce  fleuve,  à cause  sans  doute  gros  août  les  plus  délicats:  leur  chair  fondé  la 
de  la  vivacité  et  de  la  rapidité  de  ses  eaux}  tandis  bouche,  elles  le  goût  de  la  carpe}  mais  ce  goût  est 
que  celles  de  la  Saône,  qui  sont  lentes  et  savon-  infiniment  plus  fin  j le  court-bouillon  est  la  manière 
neusçs,  lui  conviennent  beaucoup  mieux.  Elle  en  de  les  apprêter  la  plus  en  usage, 
fournit  en  grand  nombre  , principalement  après  les  CARrfBRS.  Petits  étang*  appelés  aussi  aU tiers. 
pluie*  et  les  grandes  inondations;  mais  la  plus  grande  V.  Etang. 

quantité  lui  vient  des  étangs,  qui  sont  très-frequens  CARrlOK.  Excellent  poisson  du  genre  sa l morte, 
dans  les  provinces  de  Bresse  et  du  Domhcs  : de  salmo  carpio , qu’il  ne  faut  pas  confondre  avec  la 
grandes  pluies  le*  remplissent  quelquefois  subite-  carpe.  Le  carpion  ressemble  À U truite  par  le  nom- 
ment } leurs  eaux  s'élèvent  au-dessus  des  chaussée*,  bre  et  la  position  des  nageoires  *,  il  a sur  le  dos  le 
le*  rompent,  passent  d’un  étang  dans  un  autre,  i*t  petit  appendice  cartilagineux  qui  caractérise  la  fa- 
vnnt  s'écouler  dans  le  lit  des  petites  rivières  qui  se  mille  de»  saumons  : il  ressemble  encore  aux  truites 
jettent  dans  la  Saône.  En  tel  instant  , on  entend  par  les  écailles  , qui  sont  petite*}  par  sa  couleur,  qui 
tous  les  village»  voisins  sonner  le  tocsin , pour  aver-  est  brune  sur  le  dos,  et  argentée  sur  les  côtés, 
tir  d’ouvrir  les  boudes  cl  de  faire  écouler  les  eaux  chargée  de  mouchetures  noires,  rousses  ou  d’au- 
tans perdre  le  poisson}  néanmoins  il  en  échappe  1res  couleurs  ; il  a des  dents  au  bord  des  mâchoires, 
beaucoup  qui  passent  dans  cette  rivière  } en  peu  de  au  palais  et  sur  la  langue;  sa  longueur  est  commu- 
jours , tous  ccs  poissons  y perdent  ce  goût  au  vase  nément  d'un  pied  } son  corps  est  plu*  large  que  ce- 
proprtî  aux  poissons  d’étangs;  les  carpeaux , en  lui  des  truites;  «a  tête  parait  menue,  ce  qui  e«l 
particulier,  y acquièrent  très-vite  une  excellente .-commun  aux  poissons  qui  sont  gras  et  dont  le  corps 
qualité.  -fest  gros  : sou  dos  est  un  peu  arqué;  sa  forme  ap~ 

Cependant  la  plupart  de  ceux  qui  so  consomment  proche  de  celle  du  barbeau, 
à Lyon  viennent  des  étangs  de  la  Bresse,  et  en  sont  Le  carpion  se  trouve  dans  le  Danube  et  en  plu- 
tiré*  directement . On  le*  transporte  la  uuit  sur  des  sieurs  enaroit»,  principalement  dans  le  lac  de  Garde, 
rhaivettelj  a \ec  les  autres  poissons,  renfermés  dans  11  y a une  saison  où  l’on  en  prend  [du»  que  dans  les 
des  tonneaux  remplis  d’eau,  que  l’on  renouvelle  de  autres.  Quand  les  pécheurs  eu  ont  pris  abondaufc- 
temps  en  tenir»}  mai»  souvent  le  poisson  souffre  de  ment,  iU  en  conservent  en  vie  dans  les  iLsorgotr* 
ce  transport  : les  carpes  y perdent  leur  laite  et  leurs  do  bois  ijù’iU  construisent  au  bord  de  l’eau  4- et 
œufs  j quelquefois  il  eu  meurt.  Si  l’étang  que  l'on  lorsqu’il»  s’enerçoi' vent  qu’ils  maigri*  «eut,  iU  en 
pécbe  est  à portée  de  la  Saône  , ou  charrie  ces  font  cuirfe  et  les  assaisonnent  avec  du  vinaigre,  du 
tonneaux  sur  son  rivage , et  on  embnrquc  le  poisson  *•  ‘ lut  moyen  de  quoi,  iU  transportent 

*lu u * des  bateaux  purgés , qui  le  conduisent  jusqu’à  fort  loin  Cftjpoisson,  qu’ils  estiment  beaucoup  el 
Lyon;,  arrivé  à la  ville,  on  lu  garde  encore  un  J qui  est  en  effet  excellent. 

• üTtnin  temps  pour  le  (aire  dégorger  dans  de  sedi~  . CARRA  beCAVA.  On  nomme  ainsi , à lu  Teste - 
M*hle<  bateaux.  L*s  eaux  du  Rhône  ne  ronvîewf  uc-Buch  et  dans  le  bassin  d'Arcachon,  une  ospèce 
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de  minet  avec  lequel  on  pécht  à U dérive  Le  filet 
Rappel Ir  aumail/atfe. 

CARREAU.  Le»  marchanda  do  poisson  nomment 
broc ht ts -carre a rt x le»  plus  gros  brochets. 

CARREAU,  CAR  R BLET,  CARRÉ,  CALEN, 
venturon , ECHIQUIER  et  HUNIER.  Le  filet  au- 
quel on  donne  ces  différens  noms  est  une  nappe 
simple  et  carrée , qui  a 4 * 5 , 6 et  jusqu’à  8 pieds  de 
côte.  Elle  est  toujours  bordée  d’une  corde,  qui 
n’est  pas  grosse,  mai»  qui  doit  être  forte  et  bien  tra- 
vaillée. On  fait  ordinairement  le»  mailles  du  milieu 
plus  serrées  que  celles  des  bords,  pour  prendre  des 
ables,  ainsi  que  pour  la  menuisc,  qui  sert  A amorcer 
les  hameçons.  On  fait  ces  mailles  du  milieu  très-ser- 
rées, pour  cjue  les  petits  poissons  ne  passent  pas  au 
travers.  Mais  quand  on  veut  prendre  de*  poissons  un 
peu  gros,  il  convient  de  faire  les  maille»  plus  lar- 
ges; car  il  eit  important  pour  cette  pèche  de  pouvoir 
tirer  promptement  le  filet  hors  «le  l’eau  ; et  plus  les 
mailles  sont  larges  et  le  filet  délié,  moins  on  éprouv  e 
de  résistance  de  1a  part  de  l’eau. 

Autrefois  on  tenait  la  nanpe  presque  plate  ; mais 
comme  on  s’est  aperçu  que  fes  poissons  un  peu  gros, 
qui  sautaient  sur  cette  nappe,  en  gagnaient  assez 
fréquemment  le  bord , et  retombaient  à l’eau  , on  a 
fait  les  nappes  un  peu  en  poche , et  on  augmente  1a 
profondeur  de  cette  poche  quand  on  prévoit  qu’on 
ne  sera  pas  maître  de  tirer  promptement  le  filet  hors 
de  l’eau. 

Ou  forme  A chaque  coin  de  ht  nappe,  avec  la  corde 
qui  la  borde,  un  œillet  pour  recevoir  le  bout  des 
perches  courbes  dont  nous  allons  parler. 

On  a deux  perches  légères  et  pliantes  a b ( PL  24, 
tg.  JV°.  //),  plus  longues  que  U diagonale  du  fi- 
et;  on  les  plie  en  portion  de  cercle  , pour  en  passer 
les  bouts  dans  les  œillets  qu’on  a formés  aux  angles 
de  la  nappe.  Ou  lie  ensuite  ces  perches  courbes  à 
l’endroit  c,  où  elles  se  croisent;  et  la  même  corde 
sert  aussi  à attacher  le  carrelet  À l’extrémité  d’une 
autre  perche,  qui  est  faite  d’un  bois  léger,  et  plus 
ou  moins  longue , suivant  la  profondeur  de  l’eau 
où  l’on  veut  pêcher,  et  la  distance  qu’il  y a depuis 
le  bord  où  l’on  s’établit,  jusqu’à  l’endroit  où  l’on  se 
propose  de  tendre  le  filet. 

Quelquefois  encore,  suivant  difTérentos  circons- 
tances, on  attache  le  carrelet  presque  immédiate- 
ment À la  perche , on  bien  on  le  suspend  à une  corde 
plus  ou  moins  longue.  ( Fig.  A.  ) 

Les  poissons  se  rassemblent  ordinairement  dans 
une  anse  où  il  y a peu  de  courant,  où  l’eau  est 
« chauffée  par  le  soleil,  ou  bien  dans  des  endroits 
où  quelques  insectes  nagent , soit  sur  l’eau , soit 
dans  l’eau.  Apercevant  donc  des  poissons  ainsi  ras- 
semblés, on  plonge  le  carrelet  dans  l’eau,  de  ma- 
nière qu’il  s’étende  sur  te  fond.  Si  l’on  voit  des 
poissons  qui  nagent  au* dessus  du  filet,  il  faut  le  re- 
lever promptement  : car  lorsque  les  poissons  aper- 
çoivent le  mouvement  des  perches,  ils  veulent  plon- 
ger dans  le  tond,  et  ils  se  précipitent  ainsi  sur  le 
filet;  mais  aussitôt  que  le  filet  quitte  te  fond,  ils 
sautent,  font  des  efforts  pour  s’échapper,  et  ils  s’é- 
chappent en  effet  si  l’on  ne  relève  pas  promptement 
le  carrelet.  C*est  pour  Cela  qu’on  fait  ordinairement 
cette  pèche  dans  les  endroits  oit  la  nappe  d’efttf  a 
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peu  dV-paisseur.  Le  j>oisaon  trouve  d’autant  plus  de 
facilité  à s’échapper,  qu’il  faut  plus  de  temps  pour 
faire  sortir  le  Inet  de  l’eau.  C’est  aussi  pour  cette 
raison  que  les  pêcheurs  ont  différentes  manières  dé 
tenir  la  perche  du  carrelet. 

Comme  ceux  qui  pèchent  au  bord  de  la  mer  sont 
fréquemment  obligés  d’avoir  U perche  fort  longue, 
ils  en  appuient  le  gros  bout  contre  leur  pied  gauche, 
et  saisissant  la  perche  avec  les  deux  mains,  ils  ont 
ainsi  beaucoup  de  force  pour  relever  le  carrelet,  qui 
est  ordinairement  plus  grand  que  ceux  dont  on  se 
sert  dans  les  rivières. 

La  plupart  de  ceux  qui  pèchent  avec  le  carrelet, 
au  bord  des  rivières  et  dos  ^tangs  , tiennent  le  gros 
bout  de  1a  perche  dans  la  main  gauche,  et  le  po- 
sent contre  la  cuisse;  puis,  saisissant  la  perche  3 
pieds  plus  loin  avec  la  main  droite,  ils  sont  en  forco 
ponr  relever  le  filet. 

D’autres  posent  la  perche  comme  en  balance  sur 
le  bras  gauche,  qui  alors  forme  un  point  d’appui , 
et  ils  emploient  U main  droite  pour  relever  le  blet, 
en  appuyant  cette  main  sur  le  gros  bout  de  1a  per- 
che, pendant  qu’ils  élèvent  lo  bras  gauche- 

Mais  il  parait  mieux,  pour  avoir  plus  de  force  , 
de  mettre  le  gros  bout  de  la  perche  entre  le*  deux 
cuisses,  de  l’appuyer  sur  une  fesse,  et  de  tenir  la 
perche  en  cet  état  avec  les  deux  mains.  I orsqu’on 
aperçoit  des  poisson»  sur  le  filet  qui  Ost  étendu  au 
fond  de  l’eau,  pour  lo  relever  promptement,  on 
porte  les  mains  à a pieds  plus  loin;  et  pliant  les 
cuisses,  en  même  temps  qu’on  fait  agir  les  battu  on 
tire  le  carrelet  très-vite  de  l’eau. 

On  ne  uralique  guère  cette  pêche  au  bord  de  U 
mer  que  dans  fa  Méditerranée . particulièrement  A 
la  côte  de  Gènes,  pour  prendre  de  petits  poissons. 
Mais,  dans  l’Océan,  quand  la  marée  monte,  le*  pê- 
cheurs s’établissent  à l’entrée  de»  gorges  et  des  bas- 
ses, ou  à l’embouchure  des  rivières  î au  lieu  de  cou- 
cher lo  filet  à plat  sur  le  fond,  ils  (impotent  au 
courant,  pour  Arrêter  les  poissons  qui  le  suivent, 
sur-tout  les  poisson»  plats,  qui  6’empressent  d«* 
monter  avec  le  dot. 

Cette  néche  étant  plus  avantageuse  quand  l’eau 
est  trouble  que  lorsqu’elle  est  claire  , les  pécheurs 
ne  peuvent  pas  toujours  apercevoir  le*  poissons  qui 
donnent  dans  leur  filet  t alors  ils  relèvent  de  temps 
en  temps  le  carrelet  pour  en  tirer  le  poisson. 

Comme  ou  oppose  pour  cetto  pèche  le  filet  au  cou- 
rant, on  attache  le  carrelet  à une  corde  plus  longue 
que  quand  on  pêche  dans  les  eaux  dormante»;  et 
attendu  qu’il  faut  plus  de  force  aux  pêcheurs  pour 
relever  le  filet,  ils  saisissent  la  perche  avec  les  deux 
mains.  Aussitôt  qu’ils  ont  pris  les  poissons  qui  se 
trouvent  dans  leur  filet , ils  le  remettent  A l’eau  , 
et  recommencent  les  mêmes  manœuvres. 

Pèche  au  carrelet  appelé  caltn  ou  v en  tu  ton.  — 
Quelques  pécheurs  fntt  une  pèche  à-peu-près  sem- 
blable avec  do  petits  bateaux  (PI.  24,  S . 1 ),  soit 
dans  les  étangs  , soit  k la  mer  à portée  de  la  côte.  IL 
élèvent  À l’arrière  du  bateau  un  chandelier  a ou  un 
montant  de  bois  , qui  se  termine  au  bout  d’en  haut 
par  un  en  fou  retiennent , ou  qui  porte  uno  grosse 
boucle  ou  un  boulon  de  fer  b;  ce  qui  est  nécessaire, 
afin  d’avoir  un  point  d’appuî 'qui  leur  procure  de  la 
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force  peur  tirer  (le  l’eau  nu  grand  carrelet  qu'on 
nomme  calen.  On  met  dan  b l'enioun  bernent, ou  bleu 
on  passe  dans  la  boucle  un  espar  qui  a 1 5 à 18  pieds 
de  long.  Huit  a , un  attache  au  bout  de  cet  espar  le» 
arcs  qui  portent  le  filet,  et  qui  sont  ordinairement  Je 
1er}  ce  filet  a de  »o  à n pieds  en  carré.  Comme  tout 
cela  fait  un  poids  considérable , ou  charge  avec  un 
hillo£  de  bois  ou  des  pierres  lo  bout  de  L'espar  qui 
répond  au  dedans  du  bateau , afin  de  te  mettre  en 
équilibre  avec  lu  filet. 

Le  pécheur  fait  plonger  le  filet  dan*  Peau  pen- 
dant que  ses  camarades  rainent  mollement  ; de  temps 
à autre  , il  fait  sortir  le  filet  de  Peau  , ce  qui  s'exé- 
c u te  facilement,  à cause  du  contre- poids;  et  quand  il 
y a du  poisson  pris,  nn  des  pécheurs  tire  à lui  le 
filet  eu  moyen  d'une  corde  qui  tient  à la  bordure  , 
pour  prendre  plus  aisément  le  poisson. 

Dans  le  port  de  Marseille,  on  pèche  au  calen  au- 
tour des  bâti  mens  qui  y sont  amarrés. 

Auprès  de  Fréjus,  dans  tin  étang  qui  communi- 
que à la  mer  par  un  canal , on  pèche  des  muges  et 
des  anguilles  avec  le  calen  , que  Pon  y nomme  aussi 
venturon. 

Pèche  à f échiquier,  dit  hunier . — On  supprime 
quelquefois  la  porche  pour  pécher  dans  des  eaux  plus 
{profondes  et  avec  de  plus  grands  filets.  Pour  ceL» 
(J 7g . A ) y ou  attache  la  croisée  du  filet  à un  cordage 


qui  passe  dans  une  ponlie,  frappée  â l’extrémité 
d’une  corne  ou  derai-vergue,  et  quand  on  veut  re- 
lever le  carrelet,  on  haie  sur  le  coidage  ; mais 


comme  on  ne  peut  pas  tirer  fort  vite  le  filet  hors 
de  Peau , afin  que  le  poisson  ne  s’échappe  nas , on 
fait  le  filet  grand  et  profond,  en  sorte  qu’il  forme 
comme  uao  espèce  de  sac. 

Les  maîtres  des  grîbanncs  d'Abbeville  , qui  na- 
viguent dans  la  Somme  depuis  Abbeville  jusqu’à 
Amiens,  font  la  pèche  au  carreau,  et  ils  la  prati- 
quent dans  lus  eaux  salées  et  les  eaux  douces  de  la 
rivière  ; les  filets  dont  ils  sc  servent  ont  une  brasse 
et  demie  en  carré,  et  les  mailles  ont  environ  6 lignes 
d ‘ouverture.  , . 

On  fait  encore  dans  les  environs  de  Calais  la  pèche 
au  carreau  dans  de  petits  batelets  qu’on  nomme 
fl  a m h arts , du  port  d’un  demi-tonneau  au  plus;  ils 
ne  s’écartent  guère  de  la  citadelle.  Çcs  bateaux  sont 
à fond  plat,  et  ont  un  polit  mât  ou  plutôt  une  perche 
de  j h 8 pieds  de  longueur-,  qui  s’incline  pour  que 
le  bout  excède  le  bateau.  Au- bout  de  celle  perche 
est  frappée  une  poulie,  qui  reçoit  un  Cordage  menu, 
qui  porte  le  carreau.  Quand  ou  a hissé  le  carreau 
{dus  haut  que  le  bord  du  butuiiu,  le  pécheur  l’amène 
à lui  au  moyen  d'une  petite  ligue  , qui  est  frappée 
au  bord  du  carrq&u. 

Oh  ne  prend  filière  à cette  pèche  que  des  fiets 
et  des  anguilles commence  à la  fin  d’avril,  et 
fini*  nu  commencement  de  septembre. 


X?ct  rjfr9iirf,inrr*  où  l’on  emploie  des  appuis,  — 
Oq  -gps^,  par  cÿ  que  nous  venons  de  dire,  qu’il  y a des 
carrelets  qu’on  tient  sédentaires  dans  des  eaux  dor- 
mantes, et  que , dans  d’autres  circonstances,  le  car- 
relet est  établi  sut  un  bateau  et  en  mouvement,  ou 
dans  un  endroit  où  il  y a un  courant.. 

Dans  le  j •reraier  cas,  il  faut  que  les  pécheurs  at- 
tendent qu’il  s’arrête  des  poissons  sur  le  filet,  pour 
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lessaisir  en  enlevant  promptement  le  carrelet*  Dans 
tes  rivières  où  les  pécheurs  se  proposent  de  prendre 
soit  des  aides  , soit  de  petits  poissons  pour  amorcer 
les  haims , ils  se  placent  à des  endroits  où  il  y â peu 
de  courant,  et  ils  mettent  dans  le  co-irant,  au-des- 
sus de  l’endroit  où  ils  plongent  le  filet,  des  tripailles 
et  du  s.mg  caillé  dans  uu  panier;  les  petits  pois- 
sons , alléchés  par  cet  appât , se  rassemblent  au- 
dessus  de  la  nappe  du  carrelet , et  on  eu  prend 
quelquefois  un  bon  nombre;  mais,  pour  attirer  les 
gros  poissons,  on  prend  une  poignée  de  vers  de 
terre . qu’on  nomme  achêes  on  lèches s après  les  avoir 
enfilés  tous  eu  travers  et  par  le  milieu  du  corps 
avec  un  bon  fil  retors,  ou  noue  l'un  à l’autre  les 
deux  boutade  ce  fil,  et  on  attache  ce  paquet  devers 
â l’endroit  de  la  croisée,  en  sorte  que  les  vers 
soient  un  peu  au-dessous  des  bords  de  l’échiquier  ; 
ces  vers  s’agitent , et  bientôt  on  joit  un  nombre 
de  potits  poissons  s’attrouper  pour  les  manger; 
mais  il  ne  faut  pas  encore  relever  le  filet  t car, 
peu  de  temps  après,  il  vient  de  gros  poissons  qui 
chassent  les  petits,  et  en  relevant  le  carrelet  on  les 
prend. 

Il  y en  a qui  mettent  l’appât  de  sang  caillé  ou  au- 
tre au  fond  du  carreau , où  ils  cousent  un  morceau 
de  toile,  qu'ils  fendent  pour  introduire  l'appât  entre 
lui  et  le  blet. 

Ceux  qui  pèchent  au  carrelet  dans  les  eaux  cou- 
rantes ne  se  servent  point  d'appâts.  Comme  ils  se 
proposent  do  prendre  les  poissons  qui  suivent  le 
cours  de  l'eau  , ils  les  arrêtent  au  passage  ; et  dans 
ce  cas  , au  lieu  de  descendre  la  nappe  sur  le  fond  , 
ils  la  soutiennent  entre  deux  eaux,  afin  qu’étant  en- 
traînée par  lo  courant,  elle  prenne  une  position  à- 
peu-près  verticale,  et  que,  l'oau  courante  traver- 
sant le  filet,  les  poissons  se  prennent  dans  le  fond, 
qui  fait  une  poche  ; mais  on  a trouvé  plus  avanta- 
geux de  sc  servir,  pour  remplir  cotte  intention  , de 
filets  autrement  disposés,  dont  nous  parlerons  dans 
la  suite.  ^ 

v R épie  mens. 

L’usage  du  carrelet  est  interdît  aux  pécheurs  dan* 
les  rivières  par  l'art.  5o  du  cahier  des  charges,  sous 
les  peines  portées  par  l'ordonnance  de  1 669  j ti- 
tre XXXI , art.  10. 

Quant  aux  réglemens  relatifs  à Pusage  de  ce  filet 
pour  la  pêche  en  mer  , et  de  ceux  dont  nous  venons 
de  parler  , V.  l’article  Pèche  maritime , $3,  et  le 
Recueil  à la  fin  do  cc  dictionnaire. 

CARRÉ  , CARllELET  ou  CARREAU.  V.  Car- 
reau. 

CARRELET  ou  CARELF.T,  pleuronectes  rhom - 
bus.  (Lin.)  Poiscou  du  goure  des  pleuronectes.  que 
l'on  nomme,  dans  plusieurs  provinces  de  la  France, 
barbue , rhomboïde  ,*  en  Italie  , rhombo  ; auprès  de 
Venise,  scatlo  ; eu  Allemagne  , gluUbultj  à Lon- 
dres, pearl.  **4 J 

Description.— Ce  poisson  (PI.  ~ >jig*  y)  et  le  tur- 
bot sont  les  pleuronectes  qni  présentent  1er  plus  de 
largeur  ou  plutôt  de  hauteur;  car  la  hauteur  est  pres- 
que égale  à la  longueur  de  l'anixuaL  11  a U tête  po- 
li le,  la  mâchoire  inférieure  jluaavmscée  que  Lautru; 


plusieurs  rangées  de  d< 
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petites  et  pointues  aux 
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deux  mâchoires;  les  deux  yeux  à gauche;  le  corps 
couvert  d’écailles  obtuses  et  molles  ; le  côté  gauche 
du  corps  brun  et  marbré  de  jaune';  la  bouche  assez 
grande;  la  ligne  latérale  d’a bord  très- cour  bée , et 
ensuite  droite.  Il  parvient  à une  grandeur  considé- 
rable, mais  jamais  à la  même  grandeur  que  le flé- 
tan , «;ui  est  aussi  beaucoup  plus  long  que  haut , et 
que  Pou  croit  être  le  poisson  qu’on  a pris  sous  Do- 
initien  , et  tju’on  a cité  comme  un  carrelet  qui  avait 
Je  10  A ta  pieds  de  long. 

Habitation  et  nourriture . — Le  carrelet  est  très- 
commun  ; on  le  trouve  dans  l’Océan  atlantique  bo- 
réal , ainsi  que  dans  la  Méditerranée.  Il  se  plaît 
particulièrement  dans  celte  dernière  mer,  auprès 
des  côtes  de  la  Sardaigne  : c’est,  avec  la  sole,  le 
poisson  le  plus  commun  que  l’on  pèche  sur  les  côtes 
des  Iles  Açores.  11  pénètre  quelquefois  dans  les  fleu- 
ves : il  entre  notamment  dans  l’Elbe.  Il  se  tient  au 
fond  de  la  mer  à moitié  enfoncé  dans  le  sable  , ou 
dans  la  vase,  et  y attend  les  petits  poissons,  les 
crustacés  et  les  coquillages,  dont  il  fait  sa  nour- 
riture. 

Qualités.  — La  chair  du  cnrrelet  est  très-bonne, 
quoique  moins  estimée  que  celle  de  plusieurs  autres 
poissons  du  même  genre.  On  le  mange  frais  en 
France,  et  on  en  voit  à Paris  une  partie  de  l’année, 
que  l’on  sert  sur  les  tables,  soit  frits,  soit  cuits  au 
court-bouillon.  Ordinairement  le  prix  dece  poisson 
est  à la  portée  de  ht  classe  ouvrière  de  ccttc  ville  ; 
c’est  le  turbot  ou  la  sole  des  familles  peu  aisées. 
Dans  le  Nord,  où  le  carrelet  est  encore  plus  com» 
inun  que  sur  nos  côtes,  on  saIc  , on  fume  , on  ma- 
rine tout  ce  que  U population  ne  |»eiit  consommer 
frais , et  ou  le  venu  très-souvent  sous  le  nom  de 
flétan. 

Pèche.  — On  prend  le  carrelet  principalement  à 
la  ligne  de  fond,  amorcée  de  crustacés  ou  de  mor- 
ceaux de  poissons.  On  le  prond  aussi  à la  fouanc 
lorsque  la  mer  ost  calme  et  qu’on  peut  l'apercevoir 
au  fond. 

CARROSSE.  Il  y a de  petits  bas  parcs  dont  le 
dessus  est  couvert  par  un  filet,  c’est  ce  <[u’on  ap 
pullo  carrosse  ou  parcs  couverts . V.  Parc. 

CARTE.  Quelques  pécheurs  nomment  ainsi  la 
liue  des  Ira  maux,  ce  qui  n'est  guère  d’usage.  La 
carte  de  Dunkerque  est  un  filet  en  chausse  qu’on 
traîne  : ainsi  c'est  une  espèce  de  drague.  V.  Tramai/. 

CARTILAGINEUX  (POISSONS).  Nom  d’une 
des  divisions  des  poissons  qui  renferme  ceux  qui 
sont  privés  d’arêtes.  Les  cartilagineux  avaient  été 
séparés  des  poissons  pnr  Lacé pède  , attendu  qu’ils 
ne  respirent  point  par.dus  ouïes  ou  branchies  comme 
lc«  autres  ; il  les  avait  placés  parmi  les  amphibies , 
sous  la  dénomination  tPampnibia  notantes;  mais 
aujourd’hui  on  est  généralement  d’accord  qu’ils  doi- 
vent faire  partie  des  poissons.  V.  Poisson  et  Ich- 
thyolopie. 

CASCADE.  Chute  d’eau  naturelle  ou  artificielle. 

CASSIS.  Ville  du  département  des  Bnuches-d«i- 
Rhôue  , où  il  y a une  juridiction  de  Prud'hommes- 
Pécheurs.  V . ccs  mots.  . 

C AST  AGN  OLE , i par  US  raii,  (V.  la  Pl*61mflg.  8.) 
Poisson  du  genre  des  «pares,  qui  parvient  à une 
longueur  de  18  pouces  et  à une  largeur  d'environ» 
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6 pouces,  qu’on  trouve,  mais  rarement,  dans  les 
mers  du  Nord,  et  qui,  suivauL  Duhamel,  se  trouve 
aussi  sur  les  côtes  de  Provence.  11  a le  devant  de  la 
tète  élevé  et  arrondi,  la  màchéïro  inférieure  plus 
longue  que  ln  supérieure,  le  dos  noir,  les  côtés 
bleus,  la  partie  inférieure  argentée,  3 rayons  ai- 
guillonnés, et  35  rayons  articulés  h la  nageoire 
dorsale,  et  a rayons  aiguillonnés  et  3o  articulés  à 
l’anale. 

CASTAGNOLE.  C’est  aussi  le  nom  vulgaire  «lu 
marron  , poisson  du  genre  s pare-,  V.  Marron. 

CASTAaTION  DES  POISSONS,  On  pratique 
cette  opération  sur  les  carpes , pour  en  rendre  la 
chair  plus  grasse , plus  délicate  et  de  meilleur  goût. 

On  lit,  dans  V Histoire  de  P Académie  royale  des 
Sciences  y année  17429  page  3t,  que  M.  Sloam- 
avait  vu  faire  cette  opération  par  un  nommé-  Sa- 
muel Tuf! , marchand  de  poissons,  et qu’ello con- 
sistait à ouvrir  l’ovaire  et  A remplir,  la  plaie  avec  un 
morceau  de  chapeau. 

1.4!  baron  de  la  Tourdnigne  a fourni  à Duhamel 
des  rensetgnemens  beaucoup  plus  complets , en  lui 
annonçant  que  la  castration  des  poissons  n’était  ni 
plus  difficile  ni  plus  dangereuse  que  celle  de  tous 
autres  animaux,  et  que  sur  plus  de  200. ca tues  qu'il 
avait  fait  opérer,  îl  n’en  était  mort  que  3 ou  4* 
Voici  le  détail  de  l’opération  : , 

Il  faut  être  inuni  ue  deux  bistpurif.,  un  recourbé 
et  coupant  par  sa  partie  convexe  . et  un  droit  ce 
dernier  doit  être  terminé  par  un  bouton  réservé  à 
la  pointe;  en  outre,  d’un  stylet  ou  fil  d’argent  assez 
fort,  terminé  A un  de  scs  bouts  par  un  j>etit  bouton, 
et  à cette  extrémité  il  doit  former  un  petit  crochet. 

Pour  faire  l’opération,  on  prend  une  carpe;  pins 
elle  est  grasse , et  plus  l’opération  est  aisée.  On  peut 
opérer  sur  les  deux  sexes,  mais  avec  plus  de  facilité 
sur  les  carpes  milles  que  sur  les  femelles,  parce  que  les 
vaisseaux  spermatiques  sont  plus  en  état  de  résister. 

On  prend  donc  une  carpe,  d’une  livre  si  l’on  veut; 
on  i’emeloppc  d’un  linge  ; on  la  couche  sur  le  dos , 
et  01»  la  tient  eu  cet  état  entre  los  genoux  : alors , 
avec  le  bistouri  courbe,  on  entaille  lés  écailles  et  la 
peau  précisément  entre  l’anus  et  les  nageoires  du 
ventre,  prenant  garde  d’entamer  les  entrailles  .eu 
entrant  trop  avant.  Celte  ouverture  étant  faite,  et 
ayant  ouvert  1a  capacité  du  ventre,  on  prend  le  bis- 
touri droit,  qùVni-y  enfonce  sans  craindre  de  bles- 
ser les  viscères,  à cause  du  bouton  qui  le  termine, 
et  l’on  ouvre  tout  l’espace  compris  entre  l’anus  et 
les  nageoires  : alors,  avec  le  petit  crochet  d’argent  * 
qu’on  plonge  dans  le  ventre  , on  tire  le  conduit  des 
urines , et  en  même  temps  les  vaisseaux  spermatiques 
qui  viennent  aboutir  à Va  nui. 

Dans  los  poissons,  les  vaisseaux  spermatiques 
partent  de  l’ovaire  et  accompagnent  l’urètre  et  le 
rectum,  un  d'un  côté  et  k’aufre  «le  l’autre,  et  il  faut 
avoir  grande  attention  de  ménager  ces  deux  organes. 
Four  cela,  U faut  -on  séparer  les  deux  vaisseaux 
spermatiques  l’un  après  l’autre  avec  une  tenette,  et 
on  en  coupe  3 A4  lignes,  pour  empêcher  qu'ils  ne 
puissent  se  rejoindre  } ensuite,  avec  une  aiguille  et 
du  fil,  on  rapproche  les  lèvres  de  la  plaie  par  un  point' 
de  suture,  cl  on  remet  le  poisson  à l'eau  t dès  que 
l'urètre  et  le  rectum  tic  seront  point  offensés,  tout 
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ira  bien.  On  en  a gardé  plusieurs  dans  des  réservoirs 
jusqu'à  parts i te  guérison  , ce  qui  va  ordinairement 
a 3 semaines,  et  il  j»  paru  que  ces  plaies  «e  gué- 
rissaient plus  promptement  au*  poissons  qu’au*  au- 
tres animaux.  . *x  k 

o C’est , ajoute  le  baron  de  la  Tour-d’ Aigues , l’o- 
pération allemande  que  je  viens  de  décrire.  J’ai  aussi 
essayé  l’opération  anglaise,  dont  il  est  parlé  dans  les 
Mémoires  de  P Académie , et  j’en  ai  eu  des  succès. 
Elle  se  fait  en  ouvrant  le  ventre  du  poisson  par  le 
cûté;  mais  on  ne  peut  pas  si  bien  distinguer  les 
trois  conduits  ; de  plus  , à celle-ci,  il  serait  diffi- 
cile de  recoudre  la  plaie  i c’est  pourquoi  on  se  con- 
tente d’introduire'  dans  la  plaie  un  morceau  de 
feutre,  polir  empêcher  l’eau  d’entrer  dans  la  cavité 
de  l’abdomen.  Voilà  toute  l’opération,  et  pourvu 
(ju’on  parvienne  À ne  pas  endommager  le  conduit 
de  l’Érine,  on  peut  être  assuré  que  le  poisson  gué- 
rira promptement  ; il  faut  rarement  plus  de  3 se- 
maines pour  que  la  plaie  soit  bien  cicatrisée,  ce 
que  f*ai  remarqué  dans  ceux  que  j’ai  conservés  ce 
temps  dans  le  réawvoir. 

« A l’égard  dei  grands  avantages  qui  doivent  ré- 
sulter de  cette  operation  , je  ne  puis  rien  vous  eu 
assurer  de  positil,  parce  que  je  les  ai  toutes  mises 
dans  uioti  étang , qui  n’est  jamais  pêché  à fond,  et 
ue  je  n’ai  pu  les  distinguer  dans  la  grande  quantité 
e poissons  qui  y est;  mais  vous  pouvex  être  cer- 
tain qu’il  est  plus  aisé  de  châtrer  un  poisson  qu’un 
chapon. 

Tel  est  le  fait  dont  on  est  redevable  à M.  de  la 
Tour-^Aiguesj  mais  il  ne  parait  point  que,  depuis 
plus  d’un  demi -siècle  que  cette  expérience  est  con- 
nue, on  se  soit  occupé  d’en  tirer  parti. 

C AT AFUB  ACTE . Nom  spécifique  d’uu  poisson 
qui  fait  partie  du  genre  des  cottes  de  Linueus,  et 
que  Lacépède  a placé  parmi  les  aspidophorcs.  On  le 
connaît  aussi  sous  le  nom  de  pogge.  V Aspidophore. 

CATENlBRJi  ou  CATON  1ÈRE . Haut  de  chaîne 
qui  porte  quantité  de  crocs,  que  les  jiécheurs  traî- 
nent au  fond  de  la  mer  pour  retrouver  leurs  filets 
ou  leurs  appelets  quand  ils  leur  ont  échappé. 

CATtCHES.  On  nommo  ainsi  les  trous  dans  les- 
uels  se  cachent  les  loutres  au  bord  des  rivières  et 
es  étangs. 

CAT1MARAN.  Sorte  de  radeau  fait  avec  trois 
pièces  de  bois,  et  qui  sert  sur  la  côte  de  Madras  à 
pécher  a la  ligne  simple. 

CAüCHK.  Nom  qu’on  donna  suc  la  Loire  4 des 
anses  où  «e  tiennent  les  aloses  pendant  la  chaleur 
du  jour.  -s  ^ . if..  ifiMiA  ’i  , v 

CAUDRKTTE  , CHAÜDRETTE  , COUDE- 
LE’ITK,  CHAUDIÈRE,  SAVONÜËAU.  Ces  ter* 
mes,  adoptés  dans  diiTérens  ports  , désignent  des 
t ru  blés  qui  n’ont  point  de  manche  , et  sont  suspen- 
dues Comme  le  plateau  d’une  bolsnce  : on  lesrelèw 
arec  une  petite  fourcha  de  bois.  V.  Chaudière. 

CAVALACE.  Accouplement  de  deux  tortues 
pour  H geméWtion . ?£*  ' 

CAVIARob  CAVÎAT.  Œufs  d’e«Kirg*t>n,  qu’on 
■4*  et  qu’on  marine  en  Russie  pour  le*  en  roter  au 
loin.  On  fait  aussi  du  caviar  arec  le*  œufs  de  carpe. 
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Les  Italiens  regardent  le  caviar  comme  un  mets 

délicat.  V.  Esturgeon. 

CAV1LLONB,  trigla  caviïïone.  Poisson  dii  genre 
des  trigles  , que  l’on  a ainsi  appelé  en  Languedoc, 
A cause  de  sa  ressemblance  avec  une  cheville  que 
l’on  y appelle  c avilie.  Ce  poisson  , qui  n’a  que  4 ê 
5 pouces  de  long  , est  en  effet  court , arrondi , gros 
vers  la  tête , et  se  termine  en  pointe.  Il  n’a  que 
2 rayon*  articulés  auprès  de  chaque  nageoire  pec- 
torale , et  la  nageoire  de  la  queue  lancéolée.  Il  est 
d’un  beau  rouge,  avec  les  nageoires  pectorales  blan- 
ches en  dessus  et  brunes  en  dessous.  On  le  trouve 
dans  la  Méditerranée.  Ce  poisson  a la  faculté  de 
voler.  Sa  chair  est  dure  et  peu  Agréable  au  goût. 

CAÏMAN.  Nom  que  l’on  donne  au  crocodile 
d* Amérique,  Les  Indiens  ont  le  courage  de  pêcher 
ce  terrible  animal,  et  cette  pêche  est  pour  eux  un  di- 
vertissement. Elle  est  décrite  dans  le  Dictionnaire 
des  Pêches  de  P Encyclopédie. 

CAZILR  ou  CAZiAR.  Nasse  à-peu-près  sembla- 
ble aux  bourraches  , avec  laquelle  on  prend  dans  le 
quartier  de  Saint-Malo  des  poissons  à croûte. 

CELKRET.  Filet  dont  ou  se  sert  sur  les  eûtes  de 
Normandie  ; on  l’appelle  encore  coloret.  Y.  Seine. 

CELER  IN  ou  CELAN.  Les  pêcheurs  appellent 
ainsi  un  poisson  du  genre  clepée,  qui  a beaucoup  de 
rapport  avec  iesaraine  et  le  hareng. 

Duhamel  le  distingue  du  hareng  par  les  traits 
suivans  : le  corps  plus  court,  plus  gros , le  dos  plus 
charnu,  les  écailles  plus  grandes;  et  en  le  compa- 
rant à la  tardine , il  reconnaît  que  le  célcrin  est  plue 
arrondi  que  celle-ci,  qui,  proportionnellement  à sa 
grandeur, a le  corps  plus  aplati. o Enfin,  dit-il,  les 
pécheurs  anglais  et  les  firetons,  qui  prennent  de 
grosses  sardines  ut  des  célerins  pèle- mélo  avec  les 
harengs , savent  distinguer  ces  poissons:  d’où  il  «ait 
que  les  différences  sont  assex  considérables  pour 
être  aperçues  par  les  connaisseurs.  Joignons  à cela 
que  la  délicatesse  de  la  chair  de  la  sardine  et  même 
du  hareng  met  en  état  do  les  distinguer  du  célerin 
par  ceux  qui  ne  les  connaîtraient  pas  à la  seule 
inspection.  » 

On  ne  fait  point  de  pêche  particulière  |>our  pren- 
dre les  célerins  : quelques-uns , à la  vérité , précè- 
dent les  harengs;  mais  U en  reste  encore  beaucoup 
lorsque  les  harengs  paraissent.  C’est  pourquoi  on  en 
prend  dans  les  mêmes  filets  : on  en  trouve  aussi 
dans  les  pêcheries  de  la  côte  et  dans  les  parcs  ; beau- 
coup se  consomment  frais  à portée  des  ports  où  cm 
les  prend,  et  les  pécheurs  aux  haims  s’en  servent  à 
Yarmouth  pour  amorcer.  Quand  ce  poisson  donne 
abondamment  à U cûte,  on  en  sale  en  barils  comme 
lee  anchois,  après  leur  avoir  coupé  la  tête  et  la 
queue  ; néanmoins , on  ne  les  estime  point  autant 
pour  manger  : les  pécheurs  aux  haims  les  recher- 
chent Beaucoup  comme  appâts,  et  les  achètent  le 
double  des  harengs  salés. 

On  assure  qu’on  pêche  des  célerins  aux  eûtes  de 
l’Epire  et  d’Albanie,  qu’on  en  sale  et  qu’on  en 
saura  comme  nous  faisons  !o«  harengs  ; puis  on  les 
transport#  dans  la  mer  Adriatique. 

Le  célan  ou  célerin  de  la  Manche  était  péché  fort 
anciennement  sur  les  côtes  de  France  x il"  en  est 
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parle  dans  la  Cueilloir  du  droits  de  l' archevêque  de 
Rouen,  4 Dieppe,  et  dans  les ordonnances  de  iSa6 
et  de  i35o,  comme  d’un  poisson  salé.  Le  hareng - 
cclcrin , car  il  est  quelquefois  ainsi  nommé , ne  de- 
vait point  à Paris  de  droit  de  coutume.  L'espèce  en 
est  asse*  rare  aujourd’hui  sur  les  côte»  de  France 
sans  qu’on  puisse  en  assigner  la  cause  ; il  fallait 
qu'alors  on  en  prit  chaque  année  une  quantité  assez 
graude,  puisqu’on  lui  donnait  la  même  préparation 
qu'au  hareng.  Ce  poisson  est  le  pilchard  des  An- 
lais,  dont  U pèche  a lieu  sur  1a  côte  méridionale 
!e  Cornouailles. 

On  pèche  dans  les  lacs  de  Savoie  des  poissons 
qu'on  nomme  célenns , parce  qu'ils  ressemblent 
beaucoup  aux  célerins  de  mer;  leurs  écailles  sont 
menues,  luisantes  et  peu  adhérentes;  ils  sont  très- 
gras.  On  les  prend  au  printemps,  et  on  sale  les  plus 
petits,  p.irce  qu’ils  se  conservent  mieux,  ayant 
moins  d'huile  que  les  gros. 

CEN  AGE.  C'était  un  droit  que  l’on  payait  à cause 
de  la  permission  de  pécher  sur  une  rivière. 

CENE  ov  plutôt  SEINE.  On  nomme  ainsi  des 
nappes  propres  à prendre  du  poisson.  V.  Seine. 
CfcNTIUNE.  \ . Humantin. 

CENTROl'OME.  Genre  do  poissons  établi  par 
Lacépede , et  composé  de  plun*  ur*  espèces  qui  tai- 
saient partie  du  genre  perche  de  Linnæu*.  11  com- 
prend entre  autres  espèces  le  Bar  ou  lsoup,  le  Mu- 
let et  le  Sandat.  V.  ces  roots. 

CEFliAEE.  Nom  d’un  poisson  du  genre  Mugil. 
V.  ce  mot. 

CÉPOLE,  ce  polo « Genre  de  poissons  de  la  divi- 
sion des  thoraciques,  dans  lequel  on  distingue  trois 
espèces,  qui  habitent  la  Méditerranée,  et  qui  sont 
remarquables  par  leur  grande  longueur  et  leur  peu 
de  largeur. 

Le  CéroL*:-TAMA.  (PI.  5, Jig . i».)  On  le  connaît 
sur  les  côtes  de  France  sous  le  nom  de  ruban , de 
spase , flamme,  flambeau , lame,  épée,  cavariqo , 
vitta  et  bandelette , dénominations  qui  toutes  dé- 
signent la  forme  de  ce  poisson.  Il  parvient  à 2 et 
3 pieds  de  longueur,  et  n’a  que  3 4 4 ligne»  de  large. 
Il  a (a  léte  assez  large  ; le  museau  arrondi  ; une 
rangée  de  dents  4 la  mâchoire  supérieure  , et  deux 
rangées  4 la  mâchoire  inferieure  ; les  nageoires  dor- 
sales et  anales  très-longues;  le  corps  comprimé, 
dénué  d’écailles,  et  si  huileux  qu'il  parait  demi- 
transparent;  le  dos  gris,  taché  de  rouge;  le  ventre 
blauc  et  les  nageoires  rouges.  Il  nage  avec  une 
grande  vivacité,  et  produit  un  joli  effet  par  ses  on- 
dulations et  le  brillant  de  ses  couleurs.  11  se  nourrit 
principalement  de  crustacés  ou  de  petits  coquil- 
lage*,  et  on  se  sert  de  ces  appâts  pour  le  prendre  4 
I hameçon  ; mais  lui- meme  n’est  guère  employé 
qu’à  servir  d'appât  pour  la  pèche  des  groa  poissons, 
attendu  que  sa  chair  est  peu  estimée. 

Le  CéPOLs  4ERFENTIPOBML , ccpola  rubescetts 
(Lin.),  a le  museau  pointu;  sa  couleur  rat  d'un 
rouge  plus  ou  moins  p4le,  avec  des  bandes  trans- 
versales, n ombreuses  , étroites  et  irrégulières  ; les 
nageoires  du  doa  et  de  l'anus  aont  trés-longura  et 
assez  basses.  Un  le  connaît  sur  nos  côtea  sous  les 
noms  de  serpent  de  mer,  serpent  rouge,  serpent  mu - 
neutre.  11  a le*  mêmes  mœurs  que  le  précèdent  . 
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Î armes  de  quelques  rayons  aiguillonnés  , et  une 
igné  latérale  formée  par  nnc  rangée  d’écailles  , que 
l’on  peut  distinguer  facilement  des  autres. 

CERCEAU.  Les  pécheurs  dans  1rs  eaux  douces 
attachent  quelquefois  autour  d’un  cerceau , PI.  i5, 
flg.  io,  un  certain  nombre  de  lignes  ou  de  piles , 
qui  portent  des  haims  amorcés.  Ils  mettent  mir  ces 
lignes,  4 une  petite  distance  des  haims,  de  petits 
morceaux  dr  plomb  pour  les  faire  entrer  dans  l’eau , 
et  il*  attachent  au  cerceau  des  flottes  de  liège,  pour 
nu’il  se  tienne  sur  l'eau.  On  place  aussi  à la  circon- 
férence de  ce  cercle  trois  cordes,  qui  it*  réunissent 
en  d,  comme  les  cordeau^  qui  soutiennent  les  pla- 
teaux d'une  balance.  Il  y a encore  4 ce  poivt  de 
réunion  une  flotte  de  liège.  Enfin,  on  met  quelque 
part,  à lu  circonférence  du  cerceau,  une  corde,  qu'on 
attache  au  bord  de  l'eau  4 un  piquet,  pour  que  le 
cerceau  reste  4 la  place  où  on  l'a  posé,  4 portée  des 
herbier»  ou  des  crônes,  en  un  mot  dans  les  endroits 
que  l’on  sait  que  le  poisson  fréquente. 

Le  cerceau  se  tend  le  soir,  et  on  le  tjsife  le  len- 
demain un  peu  après  le  soleil  levé.  Si  on  s'aperçoit 
qu'il  y ait  du  poisson  pris,  on  approche  le  cerceau 
du  bord,  en  tirant  la  corde  qui  est  attachée  au  pi- 

3 net  j et  avec  un  greffe,  on  le  soulève  par  les  cordes 
, pour  le  porter  tont-à-foit  4 terre.  On  détache  le 
poisson;  on  remplace  les  appâts  qui  manquent,  et 
on  remet  le  cerceau  4 l’eau  pour  continuer  In  péclle. 

CETACE , du  latin  ectaceus , formé  du  grec 
ketos , baleine,  qui  a rapport  oti  qui  ressemble  à la 
baleine.  Sous  le  nom  de  cétacé,  lesrGrecs  compre- 
naient tous  les  poissons  de  grande  taille. 

Les  cétacés  forment  le  onzième  et  dernier  ordre 
des  animaux  mammifères  du  sÿstèrde  de  N*f.  Cuvier. 

Les  caractères  de  cet  ordre,  dont  la  baleine  et  le 
cachalot  forment  lea  deux  premières  espèces,  sont 
de  u’avoir  point  les  pieds  appât  ens,  mais  en  forme 
de  nageoires.  Les  cétacés  ont  sur  la  tête  des  évents 
au  moyen  desquels  ils  rejettent  avec  force  l’eau 
qu’ils  ont  avalée.  Ils  ont  le  sang  rouge  et  chaud  ; 
deux  ventricules  et  deux  oreillettes  au  cœur;  des 
vertèbres;  des  poumons;  des  mamelles;  point  d’ex- 
trémité postérieure. 

Ils  ont  tou*  les  caractère*  des  animaux  4 doubl 
système  nerveux  ou  vertébrés  et  à sang  chaud  ; rhtz 
eux , la  circulation  est  double  comme  dans  l'homme 
et  les  quadrupèdes  vivipares  ; leur  respiration  se  fait 
par  des  poumons,  et  non  point  par  des  branchies, 
comme  chez  les  vrais  poissons.  Le  mâle  et  ln  fp- 
melle  ont  un  véritable  accouplement  ; celle-ci  met 
bas  des  petits  vivansqu'elte  allaite  de  ses  mamelle 
ainsi  que  le  font  les  quadrupèdes.  La  forme  de  lonrs 
principaux  organes,  tels  que  le  cerveau,  les  partie', 
génitales,  l'estomar,  le  foie , le  cœur,  lé»  poumons , 
ressemble  beaucoup  4 la  forme  des  même*  organes 
dans  les  autres  mammifères.  Leur  peau,  lisse,  san* 
écailles  ut  sans  poils  r est  enduite  d'une  humeur 
grasse  et  huileuse.  Leur  queue  est  toujonrs  aplatie 
horizontalement , et  non  pas  verticalement  comme 
chex  les  poissons.  Toutes  le»,  espèces  ont  des  yeux 
extrêmement  petits  relativement  à leur  taille;  la 
forme  de  leur  corps  est  généralement  cylindrique 
ou  elliptique.  De»  évents,  c'est-à-dire  un  ou  deux 
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trous  placés  sur  In  téfe , servent  de  conduits  pour 
l'entrée  et  la  sortie  «le  Pair  du  corps  do  l’animal. 
Comme  ils  rejettent  l’eau  par  «Tes  jets  de  la  hauteur 
de  plusieurs  pieds  eu  souillant  dans  ces  narines  , iU 
oui  été  nommés  poissons-souffleurs.  Lorsqu’on  n'a- 
perçoit qu’un  orifice  extérieur,  c’est  que  les  deux 
évents  sont  réunis  : la  haleine  a seule  deux  évents 
séparés;  dans  les  autres  cétacés,  les  évents  sc  réu- 
nissent à l'orifice.  Tous  ont  une  tête  plus  ou  moins 
aplatie  et  prolongée  en  museau.  Leur  gueule,  d’une 
immense  étendue,  est  tantAt  armée  de  dents  coni- 
qucs,  comme  dans  les  dauphins  et  les  cachalots ,* 
tantAt  garnie  de  fanons  , comme  dans  les  baleines  , 
ou  d’énormes  défenses,  comme  chez  les  nanyhais. 

IL  tiennent  le  milieu  entre  L’état  de  carnivore  et 
d’herbivore  , et  se  nourrissent  eu  effet  de  zoophyte^ 
ou  de  crustacés,  de  mollusques  et  de  poissons;  et 
comme  cesalimensse  présentent  en  abondance , que 
le*cétacés  ont  un  estomac  très-ample,  et  qu’il  leur 
suffit  d’ouvrir  la  gueule  pour  «pie  les  substances  vi- 
vantes s’y  précipitent,  ils  en  font  une  prodigieuse 
consommation* 

On  connaît  quatre  genres  principaux  de  cétacés  : 
i°.  celui  des  Baleines , qui  renferme  huit  espèces; 
2°.  celui  des  Cachalots , qui  en  renferme  six;  3°.  ce- 
lui des  J Varyvhals  , qui  se  compose  de  deux  espèces  ; 

celui  des  Dauphins,  dont  ou  connaît  dix  es- 
pèces. V.  ces  mots. 

CETOPHAGES.  Mot  composé,  tiré  du  grec,  qui 
signifia  mangeur  de  gros  poissons.  On  donnait  ce 
nom  aux  ha  bi  tan  s des  cAtcs  de  la  mer  Rouge. 

CHABuBAV.  Corde  longue  et  de  moyenne  gros- 
seur, qui  sert  à tirer  et  remonter  les  bateaux  sur  le» 
rivières  : on  la  nomme  aussi  cinccncl/e. 

CHAULER.  C’est  attacher  un  fardeau  A un  câble, 
le  halcr,  l’enlever. 

CHABISSEAU , CH  ABOISSEAU  Et  CHABLIS- 
SEAU.  Tous  iw  noms  paraissent  s’appliquer  À b 
Chavanne.  (V.  ce  mot.)  Celui  de  chabuissc au  est , 
suivant  Duhamel,  donné  par  les  pécheurs  du  Poi- 
tou , d’Aunis  et  de  La  Rochelle,  à un  petit  pois- 
son de  2 A 3 pouces  de  long , qui  a la  tête  petite, 
les  écailles  petites  et  blanches,  une  bande  longitu- 
dinale d’uu  bleu  clair  et  luisant;  une  petite  na- 
geoire sur  le  dos,  une  derrière  l’anus,  la  nageoire 
de  la  queue  fourchue,  deux  nageoires  sous  la  gorge 
et  une  derrière  chaque  ouïe. 

CHABOT,  cottus gobio.  (Lin.)  Poisson  du  genr< 
cotte , que  l’on  nomme  aussi  dne , tête  tfdnc , meu- 
nier et  têtard. 

Description.  { Y.  la  PL  5 , Jig.  9.)  — Ce  petit 
poisson,  dont  la  longueur  est  de  a décitn.  (7  pouces,) 
a la  tète  plus  large  que  le  corps,  la  forme  générale 
tin  peu  conique;  deux  nageoires  sur  le  dot;  deux  ai- 
guillons recourbés  sur  les  opercules  des  branchies, 
et  le  corps  couvert  d’écailles  A peine  visibles; 
12  rayons  à la  nageoire  de  l’anus,  7 à la  première 
dorsale  et  17  à la  seconde.  Son  corps  est  couvert 
d’une  matière  visqueuse  très-abondante;  il  est  brun, 
tacheté  de  noir,  jaunâtre  en  dessous  chez  les  mâles 
et  blanc  chez  les  femelles.  Ce  poissou  nage  avec  la 
rapidité  de  l’éclair. 

Habitation.  — On  trouve  le  chabot  dans  presque 
tons  les  fleuves  et  les  ruisseaux  de  l’Euro;  c dont  le 


fond  est  pierreux  ou  sablonneux  11  aime  les  couru  ns 
rapides  et  se  cache  eutre  les  cailloux,  ou  se  creuse 
des  trous  dans  le  sable. 

Nourriture.  — Il  se  nourrit  d’in&ectes  aquatique», 
de  vers,  de  frai  et  de  petits  poissons.  Il  est  extrê- 
mement vorace,  et  n’épargne  pas  même  sa  progé- 
niture. 

Propagation.  —11  fraie  en  avril  et  en  mars;  il 
multiplie  considérablement,  mais  ne  couve  pas  ses 
œufs,  comme  l’avaient  prétendu  quelques  natura- 
listes , qui  l’avaient  remarqué  dans  des  trous  où  des 
œufs  de  ce  poisson  avaient  été  déposés. 

Ennemis.  — Il  a des  ennemis  redoutables  dans  le 
brochet , le  saumon  , la  perche  et  lu  truite. 

Qualités.  — Sa  choir  est  très-délicate,  quoique 
grasse  : elle  devient  rouge  par  la  cuisson,  comme 
celle  du  saumon.  On  le  mange  ordinairement  frit; 
mois  on  en  fait  peu  d’usage,  à cause  do  la  ressem- 
blance de  sa  tète  avec  les  têtards  des  crapauds. 

Pêche  du  chabot. 

L’hiver  est  la  saison  1a  plus  favorable  pour  b 
prendre.  On  ne  le  pèche  pas  â la  ligne,  parce  qu’il 
ne  mord  pas  à l'hameçon  : on  le  prend  avec  les 
nasses  et  avec  une  trubie,  qui  réussit  principale- 
ment dans  les  ruisseaux  de  peu  de  profondeur,  et 
dont  on  agite  l’eau  de  touscAtcs  pour  le  faire  sortir 
de  son  trou  et  donner  dans  le  filet.  On  le  prend 
aussi  avec  la  fouane , quand  l’eau  est  claire  et  qu’on 
le  voit  endormi.  Dès  le  temps  d’Aristote,  on  savait 
que,  pour  le  prendre  avec  facilité,  il  fallait  frapper 
sur  les  pierres  qui  lui  servaient  d’ubri,  et  qu’il  sor- 
tait étourdi,  pour  se  livrer  ù la  main  ou  au  filet. 

CHALAND.  Bateau  plat  ot  de  moyenne  gran- 
deur , qui  sert  à amener  A Paris  ce  qui  descend  la 
rivière. 

On  nomme  aussi  chalands  les  bateaux  de  la  Loire, 
parce  qu’ils  sont  fort  légers  et  vont  à la  voile. 

CHANLATTES  ou  ECAU LATTES.  Espèces 
d’échelles  de  menuiserie  dans  lesquelleson  suspend 
aux  ainettes  les  harengs  qu’on  veut  saurer. 

CHALON.  Instrument  de  pèche  dont  l’usage  est 
défendu  par  l’art.  10  «lu  lit.  WM  de  l’ordonnance 
de  16A9,  sous  peine  de  100  francs  d’amende  pour  la 
première  fois,  et  de  punition  corporelle  pour  la 
seconde. 

Le  chalon  est  un  grand  filet  que  les  pêcheurs  traî- 
nent dans  les  rivières  avec  deux  bateaux  auxquels  il 
est  attaché. 

CHALOUPES.  Petits  bâti  mens  qu’on  embarquu 
dans  les  vaisseaux,  et  qui  sont  d’un  grand  service 
dans  les  rades  : on  s’en  sert  pour  la  pèche.  Il  y en  h 
qu’on  nomme  lamaneuscs , qui  servent  à entrer  les 
vaisseaux  dans  le  port. 

CHALES  ou  CHALUT.  C’est  un  filet  en  chausse, 
■ans  ailes,  ou  une  drague  qu’on  traîne.  Il  v en  n qui 
sont  montés  sur  des  espèces  de  traîneaux  de  boit. 
V.  Drague. 

Les  lilots  de  pèche  dits  rets- traversées  ou  chalut, 
et  petit  chalut  à la  chevrette , fout  l’objet  d’une  or- 
donnance «In  roi,  du  i3  mars  iBifl.  qui  règle  la 
iorine  et  l’emploi  de  ces  filets.  \ . le  Recueil  Alt  fin 
de  ce  Oictionnaitc. 

CHANDELIERS.  On  nomme  ainsi  sur  les  bar- 
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nues  et  les  chaloupes,  dos  espèces  de  fourchas  de 
bot*  ou  de  fer,  sur  lesquelles  ou  met  les  uvirons, 
le»  gaffes  otfies  vergues  quand  elles  sont  abattues. 

CHANTAGE  ouHUACK.  On  appelle  une  pèche 
chantage  ou  finage*  quand  on  fait  du  bruit  pour 
engager  le  poisson  à donner  dans  le  filet.  V.  Folles, 

CHANTEPLEURE.  G*est  une  fente  qu'on  lais» 
dan»  les  murailles  qui  sont  près  de*  t mères,  ou  qui 
soutiennent  des  terrasses,  pour  y laisser  entrer  ©t 
écouler  les  eaux.  Elles  «ont  ferai  sus , ainsi  que  lqs 
ventouses  et  autres  ouverture»  qui  servent  à cet 
écoulement.  ( Ord . de  1669,  fit.  XX.X,  art.  22.) 

CHANVRE,  cannabis  saliva.  (Lin.)  Plante  an- 
nuelle dont  les  filamens  servent  à faire  des  cordes  , 
des  voiles  pour  les  vaisseaux  et  toutes  sortes  de 
toile».  Le  rouissae»  de  cette  plante  pour  en  retirer 
la  filasse  se  fait  dan»  les  rivières  et  étangs;  mais 
de  grands  inconvéniens  sont  attachés  à cette  pra- 
tique : les  eaux  reçoivent  do  la  décomposition  de 
cette  plante  des  qualités  malfaisantes,  qui  peuvent 
faire  périr  le  poisson  et  occasionner  des  maladies 
épidémiques  ; lo  lit  des  rWièrca  s'encombre  des 
terres  et  des  pierres  dont  on  se  sert  jK>ur  appuyer 
le  chanvre  qu'on  y met  & rouir;  et  le  chanvre  lui- 
mème  forme  un  obstacle  au  libre  écoulement  des 
eaux  et  h In  navigation.  Il  a été  proposé  une  foule 
de  moyens  pour  suppléer  au  rouissage;  mais  jus- 
qu'à ce  jour,  aucun  de  ces  moyens  n'a  atteint  com- 
plètement le  but  qu'on  s'était  proposé.  V . Rouissage. 

CHAPE.  On  nomme  ainsi,  en  Provence,  une 
espèce  do  lisière  qu'on  met  autour  des  filet»  pour  les 
fortifier.  Les  mailles  de  chape  ont  1 5 lig.  eu  carré. 

CHAPEAU.  Sorte  de  trublc  dont  on  se  sert  à 
Calais  pour  prendre  dos  chevrettes,  qu'on  y nomme 
grc  nôtres. 

CHAPERON.  Couverture  de  paille  qu'on  met 
sur  les  paniers  de  poissons.  C'est  aussi  une  espèce 
de  filet  à chausse  dont  on  se  sert  en  Auvergne  pour 
prendre  toutes  sortes  de  poissons  : il  a du  rapport 
avec  la  snvanelle. 

CHARRONNÉB  (MORUE).  Cest  celle  sur  la- 
quelle il  y a une  poussière  roussàtre  ou  brune. 
Charbonné  ou  brumé  signifie  la  même  chose. 

CHARRONMHR.  CW  le  nom  vulgaire  d'un 
poisson  du  genre  des  gades,  du  Colin.  V.  ce  mot. 

CHARDON.  Nom  vulgaire  d'uiic  espèce  de  Raie. 
V.  ce  mot. 

CHARNIERS  ou  FOASSIERS.  Futailles  dans 
lesquelles  les  pécheurs  normands  déposent  les  fines 
de  morue  pour  en  faire  de  l'huile. 

CHARRUE.  Filet  en  manche  d'usage  en  Basse- 
Bretafcne,  semblable  au  clialus.  V.  Drague. 

CHASSE  ou  CHA'ITE.  Ancien  instrument  de 
l>éche,  dont  l'usagr  est  prohibé  par  le»  ordonnances 
de  i3a6,  i38tt,  1402,  ifii5  et  i55o,  citées  dans 
Saint-  Yon , page  224,  et  auxquelles  se  réfère  l'or- 
donnance de  1669,  lit.  XXXI,  art.  10. 

CHAISE.  C'est  aussi  le  110m  qu'on  donne  à de 
petites  t essuies  qu’on  tond  dans  le  bassin  d'Arca- 
rhon , et  aux  bilins  qni  servent  à tirer  les  grands 
fHets.  V.  Tramait.  ■ ***£<* 

CH*»»  MAKÉMi  Marchand.  qui  transpor- 
teat  promptement  la  marée,  ou  à dos  ce  cheval,  ou 
dan»  de*  fourgons,  aux  endroits  où  t’en  fait  la  vente. 
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On  donne  aussi  le  nom  de  chasse-  marée  a un 
bateau  qui  sert  à distribuer  le  poisson  le  long  de» 
.côtes  en  Bretagne. 

CHASSEURS  HARENGS  DK  < ainsi, 

en  Hollande,  les  harengs  que  des  allège»  prenne ^ utiles 
pécheur*,  et  livrent  promptement  aux  marchands. 

CHAT.  Petit  grapiu  dont  sq  servenflo»  pécheurs 
pour  retirer  du  fond  de  la  mer  leur  tessure,  quand 
elle  luur  o échappé. 

CHAT  MARIN.  Poisson  du  genfj  des  squales, 
qu'on  nomme  aussi  Roussette.  V.  ce  mot. 

CHAT-ROCHIER.  Poisson  du  genre  des  squale». 
V.  R oc  hier 

CHATAIGNE-DE-MER.  On  donne  quelquefois 
ce  nom  aux  oursins. 

CHATOUILLE.  Espèce  de  petite  lamproie  qu’on 
emploie  pour  Appât.  v.  ce  mot. 

CHAUDIERE  oc  CAUDRETTE.  L’instrument 
qn’on  nomme  chaudière,  chaud  rot  te  , caudelette , 
savon  ce  au  , etc.,  tous  noms  adoptés  dans  diffé- 
rons ports,  est,  à proprement  parler,  une  truble 
sans  manche,  qui  est  suspendue  par  de»  cordes  et 
qui  a peu  de  fond.  Il  sert  principalement  à prendre 
des  crabe»,  des  homars,  des  langoustes , este.  On 
distingue  de  petites  ckaudretles  et  de  grandes. 

Les  petites  chaudrettes,  dont  on  se  sert  à Saint- 
Valéry  enCnux  et  en  plusieurs  autres  endroits,  sont 
formées,  Pt.  24,  Ar°.  VIT,  JSg.  12,  d'un  cercle  do 
fer  qui  a 12  ou  1 5 pouces  de  diamètre  : les  mailles 
du  filet  ont  4 ligne»  en  carré.  Ou  met  au  fond , 
pour  appât,  quelques  crabes  attachés  un  filet.  On 
suspend  le  filet  comme  le  plateau  d'une  balance jpar 
trois  cordons  c,  qui  se  réunissent  à un  cordon  d , à 
environ  18  pouces  au -dessus  du  cercle.  Au  point 
de  réunion  est  attachée  une  ligne  qui  n'a  que 
2 pieds  de  longueur.  A son  extrémité  est  une  flotte 
de  liège  a , qui.  sert  à soutenir  les  lignes  c,  et  à cm  • 
pécher  qu’elles  ne  retombent  sur  1a  caudrette.  Au 
mémo  point  d est  amarrée  une  baguette  d’environ 
18  pouces  de  longueur,  à laquelle  on  attache  une 
ligne  b,  qui  est  terminée  par  une  flotte.  Cette  ligne 
doit  être  assez  longue  pour  qu'elle  gagne  la  sur- 
face de  l’eau  , et  qu’on  uperçoive  la  flotte  , qui  in- 
dique où  est  la  caudrelte.  Les  pécheurs  jettent  ces 
instrument  à mer  basse  entre  les  rochers;  et  de 
temps  en  temps  ils  les  retirent , en  passant  une 
fourche  comme  celle  qui  est  à côté  de  la  Jig.  >3, 
sous  la  flotte  de  liège,  ou  à la  réunion  des  lignes*; 
ce  qu'ils  continuent  tant  que  la  basse  eau  le  leur 
permet.  O11  prend  beaucoup  de  chevrettes  a cette 
gâche,  qui  se  pratique  depuis  le  printemps  jusqu'à 
l'automne. 

Le  cercle  des  grande*  chaudières  ,fig.  i3,  a jus- 

3 u 'à  2 pieds  de  diamètre.  Il  est  garni  d'un  filet 
élié  , qui  fait  sac,  et  qui  est  proportionné  à la  gran- 
deur du  cercle.  On  y ajuste  aussi  le*  cordes  c , la 
petite  ligne  a,  la  flotte  ut  la  baguette  ordinaires; 
mais  on  couvre  la  caudrcttu  avec  plusieurs  ficelles 
formant  comme  un  filet  à larges  mailles , auxquelles 
on  attache  des  appâts  de  poisson*  frais,  comme  or- 
phies, crabes,  etc.  Deux  ou  troL  hommes .fig. R, 
N*.  III , se  mettent  dans  un  bateau  avec  sept  ou 
huit  raudrettes,  qu’il  Culent  jusqu’à  5 ou  6 btastes 
de  profondeur,  et  il»  les  reîèveltr^tr  temps  en 
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temps  pour  prendre  les  crabes,  les  araignées,  les 
borna rs  , les  laugouslcs  qui  ont  mordu  aux  ap- 
pâts; cur  ou  ne  prend  guère  à celte  pèche  que  des 
crustacés. 

Quelquefois  on  s'établit  pour  faire  cette  pèche 
sur  un  rocher.  Si  les  bords  du  rocher  étaient  in- 
clinés, ou  ne  pourrait  pas  faire  entrer  la  caudrette 
dans  l'eau  ; en  ce  cas,  on  établit  sur  le  haut  du  ro- 
cher utie  perche  qui  se  termine  par  une  fourche.  La 
corde  qui  soutient  la  caudrette  est  portée  en  de- 
hors au  moyen  de  cette  fourche  t le  pécheur  haie 
sur  la  corde  pour  tirer  la  caudrette  hors  de  l’eau,  et 
il  l’approche  de  lui  avec  un  crochet. 

Pour  que  la  pèche  à la  caudrette  soit  avantageuse, 
il  faut  que  les  eaux  soient  chaudes  , parce  qu'ators 
les  crustacés  s’approchent  de  la  cAte  en  plus  grande 
abondance. 

Ce  qu’on  nomme  dans  la  Méditerranée  Sf  la  btt  de 
fond  ressemble  beaucoup  à la  caudrette  que  nous 
venons  de  décrire. 

On  fuit,  au  petit  port  de  Saint -Palais,  dans  la 
ci-devant  amirauté  de  Maronnes,  un  établissement 
singulier,  et  qui  mérite  d’être  décrit,  pour  la  pê- 
che des  salicots  ou  chevrettes.  A portée  de  ce  port , 
il  y a beaucoup  d«  rochers  qui  ne  découvrent  pus 
assez  de  busse  mer  pour  y faire  la  pèche  des  che- 
vrettes à pied;  cependant  il  se  retire  beaucoup  de 
belles  chevrettes  entre  ces  roches.  Pour  les  prendre, 
les  pêcheurs  de  ce  petit  lieu  ont  imaginé  do  faire 
un  échafaudage  sur  ces  rochers  , d’où  ils  peuvent 
mettre  à la  mer  des  chaudrettes,  dans  lesquelles  ils 
prennent  beaucoup  de  chevrettes.  (IV.  24,  iV®.  IF.)\ 

Pour  faire  cet  échafaud,  ils  plantent  sur  les  ro- 
ches quatre  petits  sapins  h , h , h,  qui  ont  seulement 
22  à 24  pieds  de  hauteur.  Ces  sapins,  piqués  dans  le 
tond  , d’environ  2 pieds,  forment  un  carré.  Ils  les 
rapprochent  les  uns  des  autres  et  les  inclinent,  afin 
que  l’échafaudage  ayant  plus  de  pied , il  on  soit  plus 
>olide. 

Environ  à 5 pieds  du  haut  des  perches,  up  peu 
au-dessus  de  l’eau,  ils  attachent  des  traverses  i,  k, 
qui  communiquent  d’un  montant  à un  autre  pour 
former  une  espèce  de  plancher  qu’on  couvre  de 
clayonnage.  A 2 pieds  ut  demi  ou  3 pieds  au-dessus 
de  cfc. plancher,  ils  mettent  encore  des  traverses,  qui 
s’étendent  d’une  perche  A l’autre,  pour  former 
comme  un  garde-iou  ou  un  parapet,  qui  empêche 
qu’on  ne  tombe  A la  mer. 

On  établit  de  file  quatre,  cinq  ou  six  de  ces 
cages  b,  c ; et  comme  elles  sont  éloignées  de  la  cAtc 
d’environ  10  brasses  A la  pleine  mer,  les  pécheurs 
forment,  pour  y arriver,  uno  espèce  de  pont,  ou  , 
comme  ils  disent,  une  galerie , qui  est  d’une  cons- 
truction bien  simple  : ils  plantent,  depuis  le  rivage 
jusqu’à  une  des  cages,  une  file  de  sapins  ou  de  per- 
ches , qu’ils  enfoncent  le  mieux  qu’ils  peuvent  dans 
le  fond;  ils  y Attachent  deux  rangs  ae  traverses, 
qui  répondent  du  rivage  jusqu’à  une  des  cages;  la 
file  U plus  liasse  leur  sert  de  marche -pied  : ils  se 
tiennent  avec  les  mains  à celle  qui  est  plus  élevée, 
et  ils  parviennent  ainsi  de  la  côte  aux  cages. 

ils  descendent  du  haut  de  eus  cages  avec  des 
cordes  a a,  assez  menues,  jusqu’au  fond  de  la  mer,  I 
des  espèces  de  caudrettes  qu’ils  nomment  IsdjuZ») 
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lottes , dont  le  filet  a des  mailles  de  4 lignes  en 
carré.  Communément  ces  trou  il  lottes  sont  faite» 
d’une  croix  de  bois,  qui  soutient  le  filet,  et  qu’on 
charge  de  quelques  pierres  pour  la  faire  caler.  On 
met  dans  le  filet  des  crabes  déchirée  par  morceaux  , 
pour  servir  d’appAt.  Cette  pèche  ne  se  fait  que  de 
haute  mer,  et  seulement  depui»  les  mois  de  mars  et 
d’avril  jusqu’à  la  fin  du  juillet;  il  n’v  a guère  que 
les  femmes  et  les  filles  qui  s’en  occupent.  Chacune 
cale  quatre  ou  cinq  trouilluttes,  et  elles  les  relè- 
vent de  temps  en  temps  pour  prendre  les  chevrette» 
qui  ont  été  attirées  par  i’appàl. 

Il  faut  du  beau  temps  et  du  calnto  pour  faire  cetit* 
néche  avec  succès.  L’echafaudage  étant  fait  assez  .« 
la  légère , il  est  sujet  à être  endommagé  par  les  ou- 
ragans; et  quoique  le*  pêcheuses  ne  sc  servent  point 
de  bateaux,  elles  sont  quelquefois  exposées  à des 
ûccidons  lorsqu’elles  veulent  relever  leurs  trouil- 
lotles,  soit  qu'un  coup  de  vent  renverse  la  cage  où 
elles  sont,  soit  que  les  perches  qui  leur  servant  de 
marche- pied  viennent  à rompre;  et  c’est  beaucoup 
si  cet  établissement  dul%  toute  uno  saison  sans  avoir 
besoin  d’une  réparation  considérable. 

CHAUSSE.  Instrument  de  pèche  qui  est  prohibé 
par  les  ordonnances  de  » 3b8,  1 .jo?  et  i5i5,  citées 
dans  Saint  ■ Yon , page  aa5  , et  auxquelles  se  ré- 
fère l’ordonnance  de  1669,  tit.  XXXI , art.  10. 

La  mémo  ordonnance,  art.  9,  veut  que  la  chaussa 
qu’on  met  au  bout  des  grands  filets,  tels  que  les 
dideaux,  pour  la  pêche  dans  les  rivières,  ait  la 
maille  do  18  lignes  eu  carré.  V.  Dtdeause,*.  v, 

CHAUSSE  ou  MANCHE  HE  BRÉGiN.  Elle  dif- 
fère de  l’aissaugue  en  ce  qu’elle  est  plus  large  ; les 
mailles  du  cul-de-sac  sont  si  petites,  que  ce  filet 
semble  une  toile  claire.  L’usage  en  est  prohibé  par 
la  déclaration  du  roi,  du  »3  avril  1726.  V.  cette 
Déclaration  à l’article  Pêche  maritime . V.  B régi  n* 

CHAUSSÉE  D’UN  ÉTANG.  C'est  une  levée  ou 
une  digue  qu’on  lait  avec  beaucoup  de  soin  pour  re- 
tenir l’eau  ; il  y au  milieu  une  bonde  pour  le  vider. 
Y.  Etang. 

CHAU VB-SOUTUS.  V.  Hirondelle. 

CHAUX.  L’art.  14  du  tit.  XXXI  de  l’ordon- 
nance do  1669  défend  d’en  jeter  dans  les  rivières, 
sous  peine  de  punition  corporelle. 

La  déclaration  du  roi , du  a3  avril  1726 , art.  $3, 
défend,  sous  peine  do  3oo  fr.  d’amende  et  de  1000  fr. 
en  cas  do  récidive,  d’en  jeter  dans  les  eaux  de  la 
mer , aux  embouchures  des  rivières  et  dans  les 
étangs  salés.  V.  cette  Déclaration  à l’article  Pêche 
maritime.  » - y ,• 

CHEFS  DK  BRÈMES.  On  remarque  en  Alle- 
magne des  brèmes  sur  lesquelle*  la  couleur  rouge 
domine,  et  que  les  pêcheurs  nomment  chefs  de 
brèmes,  parce  qu’elles  sont  toujours  suivies  de  i* 
troupe.  Y.  Brême.  * 

CHEMIN  DE  HALAGE.  V.  Balagc,  dans  notre 
Dictionnaire  des  Forêts.  ^ v. 

CHÉTGDON.  Genre  de  poissons  do  ii^ivision 
des  thoraciques,  établi  par  Linnæus,  et  qui  a été 
refait  avec  des  améliorations  notables  par  Lacépèdo. 
Co  genre,  tel  qu’il  est  aujourd’hui  composé  par  le 
célébré  naturaliste  français,  renferma  quarante-deux 
espèces,  mais  qui , habitant. toutes  des  mers  fort 
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éloignées,  et  n'étant  d'aucun  intérêt  pour  les  pê- 
cheurs français,  ne  doivent  pas  trouver  place  dans 
te  Dictionnaire. 

CHEVAL  D£  MK  K Nom  donne  au  morse , ani- 
mal amphibie.  V.  Morse. 

CHEVAL  MARIN.  Nom  vulgaire  des  poissons 
du  genre  syngnathe , et  plus  particuliérement  d'une 
espèce  commune  dans  la  Méditerranée,  du  syng- 
nmthe-hippocampe.  V,  Syngnathe. 

CHE\  ALE  T.  Instrument  «pii  sert  à taire  des 
ha  iras , et  fait  partie  du  borbelet.  Un  lé  nomme 
quelquefois  rencontre  du  barbe/et. 

CHEVALIER  (OMBRE-).  Poisson  du  genre  sa é- 
mone.  V.  Ombre-Chevalier . 

CHBV  ALIER  AMERICAIN.  C’est  un  très-beau 
poisson , dont  le  fond  de  la  couleur  est  d’un  jaune 
d’or , avec  le  dos  brun  et  trois  bandes  noires  bor- 
dées de  blanc.  Il  est  figuré  dans  lo  Dictionnaire 
d' Histoire  naturelle,  t.  y.  3oa.  Ce  poisson  habite 

les  mers  de  l'Amérique. 

CHLVANNE  ou  MEUNIER , cyprin  us  geses . 
(Lin.)  Poisson  du  genre  cyprin  , qui  est  connu  aussi 
sous  plusieurs  antres  noms,  tels  que  chevancc , che- 
vesne f vilain  y têtard,  barbote  an , garbotin  , gar - 
bateau  et  chaboisseau.  Le  nom  de  meunier  lui  vient 
de  ce  qu’il  se  tient  auprès  des  moulins;  celui  de  vl * 
loin,  des  endroits  fangeux  où  il  se  plaît  ; celui  de 
retard  y «le  ce  qu’il  a,une  grosse  tête;  et  celui  de 
borboteau , de  ce  qu’il  a quelque  ressemblance  avec 
le  barbeau. 

Description.  — La  chavannc  a le  corps  gros  et 
robuste;  la  tète  grosse;  le  muaeau  arrondi  ; le* 
•.♦cailles  grandes  ; le  dos  bleu  et  le  ventre  argentin  ; 
la  ligne  latérale  droite  et  marquée  de  points  jaunes, 
et  deux  rangées  de  dents  A chaque  mâchoire.  Elle 
parvient  à une  grosseur  considérable;  son  poids  or- 
dinaire est  de  6 à 8 livres,  et  il  y a des  individus  qui 
pèsent  jusqu’à  10  livres  et  plus.  Ce  poisson  nage 
extrêmement  vite. 

Habitation.  — On  trouve  la  cbevanne  dans  toutes 
les  rivières  de  l’Europe,  principalement  dans  le» 
« ourans  rapides,  auprès  des  bancs  de  sable  et  des 
moulins,  et  Quelquefois  dans  les  endroits  fangeux  et 
remplis  d’ordures. 

hourriture.~ Elle  se  nourrit  desinsectes  qui  Tien- 
nent à la  surface  de  l’eau. 

Propagation.  Elle  fraie  vers  le  miliou  du  mois 
«l’avril  ou  au  commencement  de  mai , sur  le  gravier 
et  dans  un  petit  fond  d'eau;  le  temps  du  frai  dure 
une  huitaine  de  jours.  Ce  poisson  multiplie  beati- 
coup;  mais  il  croit  lentement,  car  un  individu  «l’nn 
an  a à peine  5 pouces  de  long. 

Qualités . — La  chair  du  meunier  est  blancbo, 
grasse  et  d'asse*  bon  goût , mais  un  peu  molle  et 
très-gantie d'arétei;  elle  prend  une  teinte  jauno  lors- 
qu’efle  est  cuite.  En  général,  on  en  fait  peu  de  cas. 

Pêche  de  la  chevanne. 

Ou  prend  Ce  poisson  assea  facilement  avec  toutes 
sortes  de  filets,  et  dans  des  nasses,  où  on  l’attire 
avec  du  sang  caillé,  comme  cela  se  pratique  pour 
les  ables. 

Comme  il  est  goulu  et  <p0N  a la  gueule  grande, 
on  le  prend  aussi  avec  toutes  les  lignes  et  un  grand 
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nombre  d’appâts.  Les  petites  chevannei  se  pêchent 
avec  la  ligne  à fouetter  en  même  temps  qn’on  prend 
des  ablette»;  le»  moyenne» avec  la  ligne  A gardon», 
et  les  grosses  avec  la  ligne  à la  volée.  Dans  i’arrièr*- 
saison,  ou  en  prend  encore  avec  les  jeux,  et  a*«* 
la  ligne  à anguilles  en  qmorçatit  avec  du  goujon- 
Lorsqu’on  pèche  avec  la  ligue  à soutenir  et  qu’au 
amorce  avec  de  la  viande  ou  des  vers  A queue  , ou 
eu  prend  qui  sont  assex  grosses. 

La  pèche  à la  ligne  «Tes  chcvannos  ou  meunier» 
commencc  dans  le  mois  de  juin. 

Les  méthodes  suivantes  sont  indiquées  par  h lâ  - 
cheur français. 

i°.  On  choisit  un  Hat  ( Y , ce  mot),  où  l’on  Lit 
descendre  A fond  un  sac  ou  filet  A petite»  maille»  , 
contenant  du  sang  caillé,  et  auquel  est  Attachée  uh«- 
pierre  pour  l’ainarrer  sur  le  fond;  on  s’assure  de  la 
profondeur  de  l’eau,  et  l’ou  dispose  sa  ligné  pour 

Îiuo  Pliaméçon  puisse  descendre  jusqu’au  pouces  du 
and;  on  coupe  ensuite  du  sang  en  petits  morceau.s 
et  ou  en  amorce  l’hameçon.  On  pèche  «lans  Pcn 
droit  où  l’on  a descendu  le  sac  : les  parcelles  de  sanp 
qui  se  détachent  et  montent  continuellement  atti- 
rent le  poisson,  qui,  rencontrant  l’amorce  du  ha- 
meçon , l’avale  goulûment  et  se  fait  prendre.  On 
peut  aussi  se  servir  de  la  même  ligne  n more  ce  avec 
des  cerises,  du  ratân,  des  sauterelles,  des  hanne- 
tons, des  grillons,  enfin  avec  «les  chenilles  ; mois  si 
l’on  emploie  de»  c boni  lie  s pour  amorce  » «ni  »c  set  1 
des  hameçons  n".  a.  En  péchant  ainsi  dans'  Içs 
haïs,  on  ne  prend  que  des  meuniers,  rarement  «pn*l- 
quos  vandoises. 

Comme  le  sane  employé  pour  amorce  lient  peu 
à l’hameçon , il  faut  beaucoup  d’adresse  pottT  v*un 
servir  ï on  doit  piquer  ferme  dés  que  l’on  seul  les 
plus  petits  mouvemun» , et  ayuic  *oin  de  renou- 
veler souvent  l’amorce. 

Cette  pèche  dure  2 mois,  et  il  est  avantageux  d 
la  faire  le  plus  malin  possible  ; on  peut  néanmoins, 
dans  le  temps  des  grandes  chaleurs,  pécher  le  *041, 
de  6 à 8 heures,  quand  la  fraîcheur  se  fait  sentir. 

3°.  Pour  pécher  la  chuvannu  avec  la  ligne  A lu 
volée  , on  choisit  un  gravier  où  l’eau  vive  et  cou- 
rante n’ait  pas  plus  d’un  pied  d’épaisseur.  Oç  Eut»- 
L ligne  le  plus  loin  possible,  pour  que  toutes  le* 
flottes  soient  étendues  sur  l’eau , et  on  ne  laisse  Ju«* 
6 |>ouces  de  fond  entre  l’hameçon  et  la  première 
Hotte.  Il  faut  toujours  avoir  les  yeux  fixés  «ut  cette 
flotte,  et  aussitôt  qu’on  la  voit  filer,  on  doit  tirrn 
pour  piquer  le  poisson. 

Cette  pêche  est  facile,  parce  que  le  poisson,  po  - 
nant l’amorce  et  se  sauvant,  entraîne  les  flotte»;  ce 
qui  donne  le  signal  du  moment  où  l’on  doit  le  piquer. 

Elle  se  fait  lu  matin  et  le  soir,  et  jamais  dans  In 
journée,  ni  en  aucun  instant,  lorsqu’il  fait  du 
vent.  Elle  exige  du  siletfce;  néanmoins  on  peut,  si 
le  rivage  le  permet,  se  promener;  et  cela  est  même 
utile,  parce  qu’on  doit  de  temps  en  temps  changer 
déplace , puisqu’on  n’amorce  que  l’hameçom 

La  pêche  dont  nous  parlons. commence  en  juin  ; 
fondant  ce  mois,  on  amorce  avec  des  hanneton»  et 
des  chenilles;  et  pendant  juillet  et  août,  aveç  des 
sauterelles  vertes  et  grises,  et  même  avec  «les  mou- 
ches noires 
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CHfeVAIX  MARINS.  On  appello  ainsi  de*  pois- 
sons «lu  genre  Syngnathe.  X.  ce  root. 

CHEVESNE.  V.  Chavanne. 

CHEVILLE.  Nom  qu’un  donne  en  Languedoc  à 
la  trigle  Cavilione.  V.  ce  «1er nier  mot. 

CHEVRETTE  ou  CHEVRON.  C’est  le  nom 
vulgaire  des  crustacés  nommés  palœmon  par  Fabri- 
citis.  Tl  ne  faut  pas  les  confondre  avec  les  crevettes , 
qui  forment  un  autre  genre  de  la  même  classe.  V. 
Crevettes . 

Les  deux  espèces  de  palœmon  les  plus  connue» 
sont  la  squiUe  et  la  locuste  y appelées  sur  nos  eûtes 
chevrettes , crevettes , salicoque , caramol , etc.  On 
en  fait  nn  grand  usage  comme  aliment  et  comme 
uppüLt  pour  la  pêche  des  poissons  de  nier.  Elles  sont 
grisés , tachetées  de  brun , et  deviennent  d’un  rouge 
pile  par  la  cnisfdn.  Elles  rivent , comme  les  autres 
crustacés  j d’animaux  murins  que  le  ilôt  a fait  périr,. i 
<Î6  petits  polypes  et  d’autres  vermisseaux.  Dans  leur 
état  ordinaire,  elles  nagent  en  devant  et  sur  leurs 
pieds)  tuais  lorsqu’elles  veulent  se  sauver,  elles  se 
mettent  sur  le  cûté  et  nagent  à reculons.  On  en 
prend  beaucoup  A l’embouchure  de  la  Seine,  de  la 
Loire  et  de  la  Garonne,  par  le  moyen  d’un  filet  eu 
forme  de  sac  et  à-peu-près  semblable  A une  trublo, 
mais  plus  large  et  moins  longuement  emmanché, 
qu’un  Immiue  eu  marchant  dans  l’eau  conduit  de- 
vant lui  et  dirige  toujours  vers  les  bords.  Leur  as- 
saisonnement consiste  à les  mettre  sur  le  feu  avec 
du  tel  et  du  wiritigre.  Elles  ont  la  chair  tendre, 
douce  et  d’un  goût  agréable  ; elles  se  corrompent 
très-rapidement  «près  leur  mort,  et  il  faut  les  taire 
cuire  immédiatement  si  on  veut  les  conserver  quel- 
ques jours.  Lorsqu’elles  ont  des  œufs,  c’est-à-dire 
an  printemps f elfes  sont  beaucoup  plus  délicates. 

La  squiue  ou  la  chevrette  des  Français  a le  cor- 
c.elet  uni,  le  bord  à cinq  dents  et  le  rostre  denté  en 
desson».  Elle  se  trouve  dans  les  mers  d’Europe. 

Le' locuste  ou  la  salicoque  des  Français  a le  cor- 
celéfc  uni)  le  rostre  épais,  dentelé  en  dessus , uni  en 
dessous  ; les  doigts  allongés  et  filiformes.  Elle  se] 
trouve  dans  toute»  les  mers  d’Europe. 

V.,  pour  les  régie  mens  sur  la  pêchcdes  Chevrettes , 
l*<srticfe  Pèche  maritime , § 3. 

CHEVRON , MAN1GUETTE , MENUE  GUIL- 
DRI*.  ou  GILDRE.  Terme»  qui  sont  synonymes, 
et  désignent,  parmi  les  pécheurs,  toutes  sortes  de 
petite  poissons  ou  le  frai  en  général.  Les  réglcmens 
e.jf,  ont  défendu  la  pêche,  qui  se  faisait  avec  deux 
sortes  d'instrumens  î le  premier  est  un»  espèce  de 
verveux  roulant,  composé  d’un  demi-cercle  arreté 
par  une  traverse,  et  garni  d’un  sac  de  grosse  toile 
ou  de  serpillière,  forme  eu  pointe,  de  la  longueur 
de  2 brasses  ot)  environ  ; le  manche  de  cet  instru- 
ment , qui  Ost  fourchu , est  arreté  aux  deux  côtés 
du  cercle.  Les  pêcheur»  qui  s’en  servent  le  tirent 
derrière  eux,  au  rebours  de  ceux  qui  se  servent  du 
bouteur  ou  bout-de-quièvre,  qui  se  pousse  en  de- 
vant. lALçhcvnon  se  traîne  à un  pied  d’eau  au  plus 
sur  les  vases  et  les  bas-fond*.  L’autre  instrument 
avec  lequel  on  Élisait  la  même  pèche  est  lo^basoje, 
espèce  de  guideau.  V.  Pèche,  et  le  Ht.  XXXI  de  \ 
Vont:  de  1669. 
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CHIEN  DE  MER.  Op  donne  ce  nom  à différentes 
espèces  de  poissons-dû  genre  des  squales , et  princi- 
palement au  requin ; mais  c’est  une  fausse  dénomi- 
nation. V.  Squale.  * v'  ■ 

CHIEN  DE  MER.  On  donne  aussi  ce  nom  à 
Vflumantin.  V ce  mot. 

CHIEN  DK  MER  BLEU.  C’est  le  cagnot  bleu  on 
squale  glauque.  V.  Squale. 

CHIEN  DE  MER  ROUSSETTE.  V.  Roussette 

.CHIENS  MARINS.  L’une  des  dénomination', 
vulgaire*  par  lesquelles  on  a désigné  les  phoques 
dans  plusieurs  langues  de  l’Europe.  V . Phoque. 

CffILA.  On  nomme  ainsi,  eu  Corse,  de  petite 
parcalmir/iés  qu'on  forme  avec  des  pieux.  Voye* 
Parc. 

CHIMERE.  Genre  do  poissons  dont  le  caractère 
consiste  à avoir  une  seule  ouverture  branchiale  de 
chaque  côté  du  cou , et  une  queue  terminée  par  un 
long  filament.  Ce  genre  renferme  deux  espèces , dont 
In  forme  est  très-remarquable  eL  les  habitudes  singu- 
lières : l’une  est  la  chimère  arctique  et  l’antre  la 
chim  ère  an  ta  relique . 

La  première  a le  corps  fort  allongé;  la  tète  large 
et  terminée  en  forme  de  nez;  les  yeux  brillan* 
comme  ceux  des  chats)  les  nageoires  pectorales  très- 
grandes  et  recourbée*;  celle  du  dos  se  prolongeant 
jusqu’à  la  queue;  celle-ci  terminée  en  un  long  fila- 
ment flexible  et  que  le  poisson  agite  continuelle- 
ment comme  les  singes,  ce  qui  lui  a fait  donner  le 
nom  de  singe  de  mer  $ la  tète  grosse,  d’où  lui  est 
venu  aussi  le  nom  de  lion  de  mer.  Enfin  ce  poissou  , 
à raison  de  sa  forme,  a passé  pour  un  monstre  sem- 
blable à la  Chimère  de  la  fable . On  le  pèche  fré- 
iqueromrnt  parmi  le»  bancs  de  harengs,  dont  on  a 
dit  qu’il  était  le  roi.  On  ne  mange  point  sa  chair, 
qui  est  trop  dure  ; mais  les  Norwégiens  font  des  gâ- 
teaux avec  ses  œufs,  et  tirent  de  son  foie  une  huile 
dont  il*  font  usage  pour  le»  maladies  des  yeux  et 
pour  les  blessures. 

La  chimère  antarctique  se  rapproche  beaucoup  do 
la  précédente  ; mais  elle  a le  museau  garni  d’un 
long  appeudice , qui  l’a  kit  nommer  poisson-coq  ou 
pois  son- éléphant. 

CHIN-CHOURES.  Filet  dont  les  Espagnol»  se 
servent  pour  la  pèche  des  sardines.  C’est  le  mémo 
que  le  sardinaye  de  Provence. 

CH1PHRE.  Ancien  instrument  de  pêche  qtle  l’on 
ne  connaît  plus,  et  qui  était  prohibé  par  les  or- 
donnances de  13x6,  1088,  140a,  i5i5  et  i55o, 
citées  dans  Saint- Yon , p.  224)  et  auxquelles  se  ré- 
fère l’ordonnance  de  1669,  lit,  III , art.  10. 

CHROM1S.  Mot  latin  qui  désigne  une  espèce  de 
poisson  du  genre  des  spares,  du  spart-marron.  V. 
Marron. 

CHRYSOPHRYS.  Ce  nom  fut  donné  par  les  Grecs 
à la  Dorade.  (V.  ce  mot.)  Ils  connurent  les  princi- 
pales habitudes  de  ce  spart)  il»  n’ignoraient  pas 
qu’en  été  ce  poisson  «épiait  dans  les  étang»  où  s’in- 
troduit l’eau  de  la  mer;  qu’il  aime  à frayer  aux  em- 
bouchures des  fleuves)  qu’il  craint  le  froid  et  même 
la  chaleur  ; qu’en  certnine»  circonstances  il  n’est  pas 
difficile  de  le  percer  avec  un  trident.  La  chrysopkrys 
était,  à ii’ên  pas  douter,  le  poi#»on  consacré  A Ve- 
nm  de  Cythére,  celui  que  plusieurs  médailles  re- 
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présentent  dans  U main  de  cette  déesse,  que  les  an- 
tiquaires confondent  souvent  avec  Cérès. 

CHUTE.  On  entend  par  la  chute  d'un  filet  sa  hau- 
teur lorsqu’il  est  tendu.  Ainsi  on  dit  qu’un  filet  a 
tant  de  longueur  et  tant  de  chute. 

CIBAUDIKKE.  La  cibaudière  , qu’on  nomme  en 
quelques  endroits  mulicr  ou  mulolivr , est  uue  étente 
sur  piquets,  tendue  comme  les  ravoir*,  et  qui  ne 
diffère  des  hauts- palis  que  par  la  grandeur  des 
mailles  qui  doivent  arrêter  des  mulets.  On  tend  cos 
filets  sur  les  ecores  des  bancs  et  par  le  travers  d'un 
courant,  comme  les  ravoir*;  mais  au  lieu  d’être 
tendus  en  droite  ligne,  on  leur  donne  une  forme 
un  peu  demi-circulaire.  V.  la  ri.  29,  N°.  111 \ 

Le  sommet  de  la  courbe  doit  être  du  côté  de  la 
nffcr , et  les  bras  du  côté  de  la  terre.  Nous  en  avons 
représente  un  que  Ton  tend , et  un  autre  qui  est 
tendu,  la  marée  retirante. 

Si  en  quelques  endroits  on  appelle  cos  cibaudière* 
des  muliers  ou  mulofiersyc'e$t  parce  qu’on  prend  avec 
ces  filets  beaucoup  de  mulets. 

L’ouverture  des  mailles  do  ces  filets  est  de  17  à 
»8  lignes  en  carré,  ou  plutôt  de  telle  grandeur  que 
les  mulets  s’y  enunaillent.  Pour  arrêter  les  poissons 
plats,  les  pêcheurs  ont  coutume  d’ensabler  le  pied 
de  ces  filets,  prétendant  qu’à  cause  de  la  grondeur 
des  mailles,  le  frai  et  la  menuise  ne  sont  point  ar- 
rêtés. Cela  pourrait  être  s’il  ne  s’amassait  pas  des 
herbes  et  d’autres  immondices  au  pied  du  filet;  mais 
il  s’y  en  accumule  quelquefois  assez  pour  inter- 
rompre le  passage  de  l’eau  et  rompre  les  filets. 

On  tend  souvent  des  muliers  sans  piquets , après 
les  avoir  flottés  et  pierrés.  Nous  en  parlerons  ailleurs, 
ainsi  que  de  1a  tente  des  milliers  en  lorme  de  parcs. 

CIV  ELLE  oc  CIVETTE.  Sorte  de  petit  poisson 
que  l’on  pèche  dans  la  Loire,  depuis  la  ville  d’An- 
gers jusqu’à  la  mer,  et  qu’on  croit  être  de  petites 
anguilles.  Ceux  qui  prétendent  le  contraire  disent 
que  ces  poissons  ne  viennent  jamais  plus  grands;  H» 
ne  sont  pas  plus  gros  ni  plus  longs  que  des  aiguilles 
ordinaires  à coudre  ; il  s’en  pècne  une  très-grande 
quantité,  qui  se  consomme  par  les  pauvres  gens  et 
les  riverains.  Ils  en  forment  ues  boules  qu’ils  nom- 
ment pain  de  civ elle . 

On  fait  cette  pêche  en  mars;  elle  dure  a à 
.1  mois;  ou  ne  se  sert  que  de  sacs,  tarais  ou  cri- 
bles, avec  lesquelshoromes,  femmes  et  enfans  pren- 
nent les  civcllcs , en  écumant  la  superficie  de  l’eau: 
ainsi  c’est  la  même  pêche  que  celle  dos  pêcheurs  bas- 
normands  du  la  rivière  de  l’Orne.  On  la  fait  1a  nuit; 
les  pêcheurs  11e  se  servent  point  de  lanterne  : s'il  ar- 
rive que  les  débordemens  des  eaux  aient  rendu  les 
eaux  troubles,  on  pèche  de  jour  sur  la  Loire. 

CINCENELLE.  Corde  en  lorme  de  trait  dont  les 
mariniers  sc  servent  pour  leur  aider  à monter  et  des- 
cendre les  bateaux  sur  la  rivière. 

CI. AIE,  BPLKAQLB,  PANIER,  NASSE  et 
CASIER.  Termes  synonymes.  V . Rouraque  et  Hasse. 

CLAIRET.  Espèces  de  mailles  de  a brasses  de 
la  partie  supérieure  au  cul-de-sac  d’une  manche: 
la  maille  est  de  24  ourdes  au  pan,  ou  d’un  peu  plus 
de  4 lignes.  Les  mailles  des  manches,  dites  on  Pro- 
vence clairets,  ont  4 lignes  et  demie  , et  celles  de 
l’aissatigua  ont  de  6 à 7 lignes. 
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CLAIRON.  C’est  une  espèce  de  trompette  dont  on 
se  sert  & la  pèche  pour  attirer  le  poisson  dans  les 

On  nomme  aussi  clairon  un*  torche  de  paille  al- 
lumée qu’on  porte  la  nuit  sur  le  bord  des  eaux,  pour 
éblonir  le  poisson,  et  le  faire  donner  dans  les  filets. 

11  est  expressément  défendu  à toutes  personnes 
de  se  servir  de  ces  artifices  en  quelque  lieu,  et  sous 
mdque  prétexte  que  ce  soit,  à peine  de  5oo  livres 
'amende.  Art.  1 j du  fit.  XJCX1  de  tord,  de  1669. 

CLAVA.  Les  Provençaux  nomment  ainsi  une 
perche  ou  une  canne  qu’ou  ajuste  au  bout  du  filet 
Je  la  tartane,  pour  le  tenir  tendu.  V.  Tartane. 

CLAVEAU.  Nom  que  les  Bas-Bretons  donnent 
aux  hoiros. 

CLAVELADE.  Nom  vulgaire  delà  raie  bouclée, 
sur  les  côtçs  de  la  Méditerranée.  V.  Raie. 

CL  A VI  ERE,  sparus  claviera , ou  labrus  varias. 

(Lin.)  Poisson  qui  est  très-abondant  du  ns  la  Médi- 
terranée ; il  a les  dent*  de  la  mâchoire  supérieure 
larges  et  serrées;  la  caudale  arrondie;  la  couteur 
générale  variée  de  pourpre , de  bleu,  de  vert* et  de 
noir;  deux  taches  d’un  rouge  de  pourpre  au  bas  du 
ventro.  C’est  un  très-beau  poisson' dont  la  chair  est 
tendre  et  délicate. 

Ce  poisson  est  très-remarquable  par  la  distribu- 
tion de  scs  couleurs.  Il  fait  partie  du  genre  des  la- 
bres de  Lacépède.  V.  Tabrc. 

CLEF  DOUBLE,  CLEF  et  DEMI-CLEF.  Sorte 

de  nœud  qui  sert  à attacher  les  haims  aux  empiles  , 
les  cailloux  aux  cordes  et  les  cordes  aux  piqueta. 

V.  hameçon . 

CL1NCART.  Terme  adopté  à Saint- Valéry  pour 
signifier  un  bâtiment  employé  à la  pêche  du  hareng. 
Quelques-uns  disent  trincart. 

CLIQUETTES.  Pierres  ou  cailloux  troués  par  le  * 
milieu,  uuc  les  pêcheurs  attachent  au  verreux  pour 
le  faire  aller  à fond.  U en  faulutrois  à chaque  ver- 
veux. 

On  appelle  aussi  du  ce  nom  un  filet  garni  de 
morceaux  de  bois,  qui,  dans  le  mouvement  du  filet, 
font  du  bruit  par  leur  approchement ; co  qui  ras- 
semble le  poisson  dans  j’enceinte  qui  en  est  en-  , 
tourte.  Ce  filet  est  prohibe  par  les  ordonnances  de 
i3a6,  *388,  140*?  i5»5et  i55o,  citées  par  Saint- 
Yon  1 P*  a*4  > e l auxquelles  se  réfère  l’ordonnance 
de  1609,  lit.  XXXI,  art.  10. 

Nous  avons  rapporté  dans  notre  Recueil  des  Rè- 
gle mens  forestiers  }t.  1 , p.  368,  une  sentence  de  la 
maîtrise  de  Paris  , du  8 juin  1758,  qui  condamne 
un  pêcheur  pour  avoir  fait  usage  du  filet  dit  cli- 
quette. • 

CLORIS,  Poisson  du  genre  caranx,  qu’on  nomme  * 

aussi  Verdier.  V.-  ce  mot.  * * 

CLOS  ETS  ov  CAHOSvSETS.  Ce  sont  de  petits 
hauts  parcs , formés  d’un  filet  on  raaucts  et  teiulus 
sur  des  perches.  Un  bout  de  filet  tondu  droit  forme 
une  chasse,  et  l’autre  bout,  formant  un  crochet,  fait 
le  corps  du  parc.  V.  Parc. 

CLO\  ERE.  Petit  panier  dans  lequel  on  met  un 
assortiment  do  poissons  pour  la  provision  d’une 
maison.  < 

CLUPÉ,  chtpea.  Genre  de  poissons  de  la  divi-  • 

>ion  des  abdominaux,  qui  présente  pour  caractères  #% 
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un  corps  comprimé,  à ventre  dentelé  et  couvert  d’é-., 
railles  do  moyenne  grandeur  ; UBC  bouche  garnie  de 
petites  dents  ; une  cavité  ou  ui\  enfoncement  oblong 
au-dessus  de  la  tête)  8 rayons  & 1a  membrane  des 
ouies/Cc  genre  renferme  des  espèces  dont  la  pêche 
»?st  d’une  grande  importance  pour  les  peuples  de 
l’Europe.  Tels  sont  i 'Alose,  l’ Anchois,  U Feinte , le 
Hareng , la  Sardine . V.  ces  mots. 

COBITfi , cobitis.  Genre  de  poisson*  delà  famille 
de»  abdominaux,  qui  contenait  cinq  espèces,  d'après 
Linnæus,  et  qui,  d’après  Bloch , n'en  contient  plus 
ua  trois  : la  loche  d\stang , la  loche  de  rivittrv  et  la 
jche  franche.  V.  Ijoche . 

COCHON.  V.  Grondin. 

COCHON  MARIN.  L’un  des  noms  donnes  au 
•quale  humant  in . \ . Humantin. 

COCHON  DK  MEK.  Dénomination  vulgaire  du 
marsouin. 

COIFFE.  Evaaemeut  à grandes  mailles  que  l’on 
mît  h l’embouchure  d’un  filet  long , pour  embrasser 
plus  d’espace  et  déterminer  le  poisson  h y outrer. 

COINS  FOUR  LA  MARQUE  DES  FILETS  DE 

PÈCHE.  Les  conservateurs  des  forêts  ont  reçu  de 
l’Administration  des  coin*  pour  la  marque  de*  filets: 
il  leur  a été  recommandé,  par  l’article 75  de  L’Ins- 
iructioa  du  a3  mars  182 1 , d’on  (aire  déposer  l’em- 
preinte an  greffe  des  tribunaux , et  de  donner  des 
ordres  pour  que  les  lerraiers  de  la  pèche,  ou  por- 
teurs de  licence»,  ne  puissent  sa  servir  de  filets  non 

plombé*. 

L’ordonnauoe  de  1669  , tit.  XXXI, art.  j 3,  prés- 
ent aux» pêcheurs  de  faire  sceller  en  plomb  leurs 
harnais  et  engins,  ut  de  ne  faire  usage  que  de  ceux 
sur  lesquels  le  sceau  aura  été  apposé,  à peine  de 
confiscation  et  20  francs  d'amende. 

COLÀC.  Nom  qu’à  Bordeaux  ou  donne  à P Alose. 
\.,€t  mot. 

COLAS.  V.  Corbeau. 

COLIART.  Nom  vulgaire  delà  raic-bdtis.V . Raie. 

COLIBET.  Nom  que  les  pécheurs  de  morue  don- 
nent à un  morceau  cartilagineux  assez  délicat,  qui 
se.trouvc  dans  1a  langue  des  morues. 

COLIN,  codas  corbonaritu . (Lin.)  Poisson  du 
enre  des  gades,  que  l’on  connaît  aussi  sous  le  nom 
e morue  noire,  de  poisson-charbon,  de  poisson-char- 
bonnier, et  que  l’on  nomme  en  allemand  kohlcr, 
ko  hlm  und  ; en  danois  kollcmisse , et  cri  anglais  coai - 
f h y ou  paars  quand  il  est  petit,  et  billet  quand  il 
a un  an. 

Description. — Le  colin  aordinairement  prtis  d’un 
mètre  de  longueur  $ la  tête  étroite;  l’ouverture  de 
la  bouche  petite;  le  museau  pointu  ; les  écailles  ova- 
les, et  le*  nageoires  jugulaires  très-éteudueC  On  l’a 
nommé poisson-cha/iton  à cause  de  ses  couleurs,  qui 
sont  d’une  teinte  olivâtre  dans  sa  jeunesse,  et  noires 
lorsqu’il  est  adulte;  les  nageoires  sont  entièrement 
noire*,  excepté  celle  de  la  queue  qui  n’est  que  brune. 

Habitation.  — On  trouve  le  colin  non-seulement 
dan»  l’Océan  de  l’F.urope , mais  encore  dans  la  mer 
Pacifique.  Dès  le  mois  de  février  et  de  mars,  il  s’ap- 
proche des»  cèles  d’Angleterre,  pour  y déposer  et 
féconder  ses  œufs.  A cette  époque , on  eu  preud 
hüHBoup  rfur  ce*  côtes. 

Pêche  —La  pêche  de  ces  poissons  en  Nonvege, 


près  do  Yttidruhomj,  entre  Bergkeli  et  Dronlheim  , 
se  fait  à 4 > 5 ou  6 lieues,  des  côtes , sur  des  bancs 
ni  sont  en  très-petit  nombre,  et  qui  n’ont  pas  plus 
o 5o,  60  et  70  bru  sans  de  longueur,  sur  3o  ou  40 
de  largeur;  ils  ne  sont  recouverte  que  de  3,  7,  9 
brasses  d’eau,  quoique  la  mer  qui  les  environne  en 
ait  plus  de  4o  ou  5o  de  profondeur:  en  sorte  que  cos 
bancs  sont  daus  U mer  coin  me  des  dunes  ou  des  mon- 
tagnes isolées. 

lai  Providence  semble  les  avoir  placés  dans  ces 
eudroits  pour  servir  do  retraite  à une  innombrable 
uantité  de  jeunes  colins,  qui  garnissent  ces  dunes 
«puis  le  pied  jusqu’au  sommet,  ot  qui  trop  jeunes 
apparemment  pour  se  risquer  dans  les  abîmes  pro- 
fonds de  la  mer,  y trouvent  un  abri  contre  la  vora- 
cité de  plusieurs  espèces  de  poissons  dont  ces  mer?- 
sont  remplies,  et  vraisemblablement  la  nourriture 
qui  leur  convient. 

Ces  poissons  séjournent  sur  cos  bancs  pendant 
toute  l’année;  et  malgré  la  quantité  immense  qu’on 
eu  prend  journellement,  ou  ne  s’aperçoit  pus  qu« 
leur  nombre  diminue. 

C’est  depuis  la  Saiot-Jean  jusqu’à  la  Saiot-Mi- 
chel  qu’on  en  fait  une  pêche  plus  abondant»  ; pen- 
dant toute  cette  saison  , ils  so  nourrissent  d’un  très- 
petit  hareng  , qu’on  nomme  brisling y et  d’une  sorte 
d’inserte  nommé  roupc-ote , qui  sc  trouve  en  si 
grande  quantité  sur  les  bancs,  que  la  mer  en  parait 
rouge,  et  qu’en  nuisant  avec  la  main  on  les  prend  par 
milliers:  alors  tes  colins  sont  gras , charnus,  ont  de 
gros  foies  qui  fournissent  beaucoup  d’huile , qu'on 
estime  assez;  ce  qui  rend  cette  pèche  tarés- Lucrative. 

Le  filet  dont  on  æ sert  pour  cette  pêche , a , tout 
monté,  16  brasses  en  carré;  les  mailles  ont  un  pouce 
et  quelques  lignes  d’ouverture;  il  est  lait  avec  du 
fil  un  peu  plus  gros  que  le  fil  à voile  ordinaire.  Ce 
filet  est  monté  tout  autour  sur  une  corde  de  la 
grosseur  du  doigt , et  de  deux  côtés  seulement  y il  est 
en  outre  bordé  d’une  autre  corde  plus  grosse,  qui 
dépasse  les  quatre  coins  du  filet  d’environ  3 brasses. 
Lorsqu’on  le  monte,  ou  serre  le»  mailles  sur  la  ra- 
lingue , pour  que  le  filet  fasse  un  fond  au  milieu 
d’environ  une  brasse  et  demie  de  profondeur.  Ce 
filet,  qu'on  nomme  en  Norwcge  nott  ou  netty  n’est 
point  garni  de  floues,  ni  lesté;  le  poids  du  fil,  qui 
est  assez  gros,  et  celui  d«s  cordes  qui  le  bordent, 
suffisent  pour  le  faire  caler.  Il  iaut  pour  faire  cette 
pèche  quatre  bateaux  ou  yoles,  que  les  Norwégiens 
nomment  ficuningy  et  chacun  doit  être  monté  de 
trois  hommes. 

11  y a souvent,  dans  la  bonne  saison,  2 et  3oo  ba- 
teaux uui  pêchent  journellement  sur  ces  bancs,  et 
sur  un  banc  il  ne  peut  s’établir  tout  au  plus  que  deux 
à trois  filets  ensemble;  ceux-là  sont  suivis  par  d’aifc- 
tres,  qui  le  sont  à leur  tour  tiar  ceux  qui  reviennent 
pour  recommencer  leur  pèche;  ils  s’e  ni  pic  «sent,  à 
force  de  rames,  de  s’emparer  du  poste* 

En  été,  oii  U n’y  a point  do  nuit  dans  le  pays, 
cette  pèche  sc  fait  continuellement;  en  automne  , 
qu’il  commence  à y avoir  de  la  nuit,  les  pêcheurs 
restent  tranquillement  mouillé  «auprès  de  leur  bouée 
pendant  2 ou  3 heures , en  attendant  le  com- 
mencement du  jour  : mais  en  hiver  , ils  se  rendent  à 
terre  tout  les  soirs,  et  partent  le  lendemain  3 heu  res 
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a vint  le  jour  pour  y être  rendus  lorsqu'il  commence 
à paraître. 

Tous  les  colins  se  sèchent  au  vent,  et  leur  prépa- 
ration ne  diffère  en  rien  de  celle  du  stockfish. 

On  donne  à ce  poisson  , en  Norwege,  divers  noms, 
suivant  la  grandeur  où  il  est  parvenu  ; depuis  pou- 
ces jusqu'à  6Y  les  ha  bilans  le  nomment  morte ; de- 
puis 6 jusqu'à  »3  et  1 4 s iU  l’appellent  paie.  Passé 
utte  grandeur,  ce  sont  âo  petites  se  y es , jusqu'à  eu 
[u'il  soit  laite  et  cruvé.  Alors  on  le  regarde  connue 
les  seyes  parfaites.  Quand  ils  ont  acquis  toute  leur 
grandeur,  ce  sont  de  grandes  seyes. 

Qualités.  — Les  jeunes  poissons  de  cette  espèce 
sont  un  mets  délicat  dans  leur  jeunesse  ; mais  quand 
ils  sont  vieux,  leur  chair  est  dure  et  coriace.  On  les 
prépare  de  la  même  manière  que  les  morues. 

COLLE  DE  POISSON.  C’est  une  espèce  de  colle- 
forte  que  l'on  fait  avec  la  vessie  aérienne  ou  les  mem- 
branes qui  l'avoisinent,  des  esturgeons  et  d'autres 
poissons  du  genre  acipensire.  V.  Esturgeon. 

Les  anciens  co  11  naissaient  cette  fabrication  , qui , 
au  rapport  d'Elien,  avait  lieu  sur  les  bords  dû  la 
mer  Caspienne,  « Les  habita  ns,  dit  cet  auteur,  font 
» bouillir  les  intestins  du  Huso,  et  en  obtiennent 
» nue  colle  propre  à beaucoup  d'usages;  elle  s'atta- 
» che  à tous  les  corps  sur  lesquels  on  l'applique , 
» sans  rien  perdre  de  sa  transparence,  et  y adhère 
» ai  fort  qu'elle  peut  être  mouillée  pendant  10  jours 
» sans  se  dissoudre  ni  même  s'altérer.  Les  artistes 
**  qui  travaillent  l’ivoire  s’en  servent  avec  succès, 
n et  en  font  des  ouvrages  d’une  grande  beauté.  » 

Dioscoridc  parle  aussi  de  la  colle  qu’on  fabriquait 
avec  la  peau  de  ce  poisson , et  qu’on  tirait  du  royaume 
de  Pont;  elle  était  préférée  à toutes  les  autres. 

La  colle  de  poisson  est  la  plus  solide  que  l'on  con- 
naisse; elle  est  rare  et  se  vend  fort  cher.  11  résulte 
d'ossais  fai  tien  petit  qu'on  pourrait  en  fabriquer  avec 
les  parties  membraneuses  dus  poissons  cartilagineux, 
et  principalement  des  raies  et  de»  squales.  Les  Lapons 
en  font  de  très-bonne  avec  la  peau  de  la  perche  fluviale. 

On  trouve  dans  le  commerce  des  colles  que  l’on 
annonco  pouvoir  remplacer  celle  de  poisson.  Nous 
nous  bornerons  à parler  de  celle  préparée  par 
M.  G renet  fils,  à Rouen,  et  pour  laquelle  ce  fa- 
bricant a obtenu  une  médaille  d'or  de  la  Société 
d'encouragement. 

Voici  l’extrait  du  rapport  fait  par  M.  Payen  , au 
nom  du  comité  des  arts  chimiques,  et  prononcé  en 
**éanco  générale,  à Paris,  le  26  octobre  i8s5. 

« La  force  d'adhérence  de  la  colle  de  M.  («renet 
•st  de  beaucoup  supérieure  à celle  des  cblles  du  com- 
merce. Elle  peut  conveuiraux  menuisiers  , aux  em- 
balleurs, aux  ébénistes;  leur  ouvrage  serait  plus 
toiide;  mais  les  ouvriers  observent  qu'elle  prend 
trop  vivement  pour  leur  laisser  le  temps  de  diriger 
certains  placages  difficiles  de  l'acajou. 

» Un  fabricant  <Tinstrunirns.de  musique  (vio- 
lons) l'a  essayée  et  l'a  trouvée  aussi  trop  forte  et 
trop  peu  hygrométrique;  elle  ne  permet  pas  de  dé- 
monter les  pièceir sans  arracher  le  bois.  Il  serait  fa- 
cile d’atténuer  U force  de  la  colle  de  M.  Grenat,  au 
point  de  la  rendre  très-convenable  à ce*  emplois: 
un  mélange  de  mélasse  et  d’un  sel  déliquescent  suf- 
firait sans  doute. 
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» Cinq  parties  de  cette  colle , détrempées  4 froid 
et  dissoutes  4 chaud  dans  45  parties  d'eau  , donnent 
une  gelée  consistante  dau*  un  lieu  où  la  température 
ne  descend  iiesau-dessousde  25  degrés.  Si  l'on  ajoute 
5o  parties  (l'eau  bouillante , et  que  l’on  expose  la 
solution  pendant  12  heures  à la  température  de  20 
degrés,  on  obtient  encore  uno  priée  consistante. 
(Les  colles-forles  du  commerce  restent  fluides  dan* 
ces  circonstances. j Celte  gelcc  est  incolore,  sans 
goût  ni  saveur  sensibles,  tondis  que  la  colle  de  pois- 
son laisse  toujours  un  léger  goût;  la  colle-forte  de 
M.  Grenet  est  donc  plus  propre  que  la  colle  Je  pois- 
son pour  préparer  les  gelées  alimentaires;  elle  ne 
donne  aucun  signe  d’alcalinité  ni  d’acidité. 

» Essay  ce  par  un  fabricant,  dans  la  préparation 
des  jierles  fausses,  cette  colle  lui  a semble  légère- 
ment plus  colorée  que  celle  de  poisson  , mais  cepen- 
dant pomant  remplacer  celle-ci  avec  de  grands 
avantages,  en  raison  du  prix. 

n Un  bijoutier  l’a  employée  dans  la  monture  des 
pierreries,  elle  est  assez  diaphane  pour  suppléer  la 
colle  de  poisson  dans  cet  usage. 

« Cette  colle-forte  est  très-convenable  dans  la 
préparation  de»  fleurs  artificielles.  Le»  appriteurs 
de  gaze  pourraient  l’employer  avec  avantage,  lors 
mémo  qu'elle  serait  moins  blanche  et  moins  trans- 
lucide. 

» Elle  réussit  bien  dans  le»  préparations  pharma- 
ceutiques, dans  la  fabrication  du  taffetas  d’Angle- 
terre , du  cartonnage  fin , du  papier  glace  , etc,  » 

COLLERET.  Il  y a de  petits  et  de  grands  col- 
lerets.  Le  petit  colleret  est  une  petite  seine  ou  «ei- 
nette  , que  deux  hommes  traînent  au  bord  de  la  mer 
ou  des  étangs,  ou  par  le  travers  d’une  rivière.  Les 
grands  colleret»  sont  traînés  par  des  chevaux.  V. 
Seine. 

Comme  les  pêches  que  l’on  fait  avec  ces  deux  es- 
pèces de  filets  s’ exécutent  en  traîne , elles  ne  peuvent 
avoir  lieu  que  sur  des  fonds  unis.  Elles  sont  très- 
nuisiblesàla  reproduction,  parce  que,  les  filets  étant 
traînés,  leurs  mailles  se  rétrécissent,  et  qu’il»  ra- 
massent des  immondices  et  des  herbes,  qui  empê- 
chent le  frai  et  la  me  nuise  de  passer  par  les  maille*. 
Ils  sont  donc  du  nombre  des  in s\ rumens  qua  l’or- 
donnance de  1669,  tit.  XXXI,  art.  10,  a prohibés 
par  cette  expression  : tous  engins  et  Jamais  qui 
pourraient  être  inventés  au  dépeuplement  des  ri- 
vières. 

L’usage  de»  colleret»,  corets,  traisuas,  dranets, 
draigueux,  dravencts  et  de  tous  autres  filets  et  ins- 
t rumens  tnlnans,  est  également  prohibé  par  la  dé- 
claration du  roi,  du  2!)  avril  1726,  concernant  la 
pèche  en  mer. 

COLLET.  Espèce  de  nœud  coulant  ou  fil  do  lai- 
ton employé  pour  1a  pèche  do  la  carpe  et  pour  celle 

du  brochet. 

COLONNE.  C’est  ce  que  les  Provençaux  appel- 
lent B art  digue . V.  ce  mot. 

COMBHIÈKE.  Filet  dont  on  se  sert  en  Provence 
pour  la  pêche  du  thon.  V.  Thon. 

COMMENDE  ou  EILLBRE.  C’est  en  général  un 
bout  de  corde  qui  sert  4 retenir  un  corps  dans  une 
situation  fixe  et  convenable. 
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COMPAGNONS  DE  RIVIÈRE.  Sont  ceux  qui 
travaillent  sur  les  ports  à décharger  et  à serrer  les 
marchandises.  L’nrt.  1 5 du  tit.  XXXI  do  l’ordon- 
nance de  1669  leur  défend  d'avoir  aucun  engin  à pè- 
cher,  sous  peine  de  »oo  francs  d'amende  et  de  con- 
iiscation.  V.  Pêche. 

COMPRIMA.  Se  dit  des  poissons  dont  le  corps 
est  plus  large  que  long- 

CONGE  DON.  C’est  le  nom  que  l’on  donne  à la 
seconde  chambre  des  Dounligues.  V.  ce  mot. 

CONCHYLIOLOGIE,  du  grec  kogckd,  coquille, 
et  de  logos , discours;  Traité  des  coquilles.  C’est  la 
partie  de  l’histoire  naturelle  qui  traite  des  coquilles 
de  nier,  d’eau  douce  et  do  terre.  Plusieurs  natura- 
listes ont  divisé  les  coquilles  en  univa/ves , bivalves 
et  mnltivalvcs.  V.  Coquillage  et  Coquille. 

CONDORTES.  Faisceaux  de  cannes  disposés  pour 
la  construction  des  Bounligues.  V.  ce  mot. 

CONDUCTEUR*  On  donne  ce  nom  X un  poisson 
qui  suit  les  vaisseaux,  et  qui  est  plus  connu  sous 
celui  de  Pilote.  V.  ce  mot- 

CONGRE*,  murtvna  ronger.  (Lin.)  Poisson  du 
goure  murène,  qui  ressemble  beaucoup  X V anguille, 
mais  qui  vit  habituellement  dans  la  mer,  et  qui 
parvient  fréquemment  à 10  ou  ta  pieds  de  longueur. 
On  le  connaît  X Paris  sous  le  nom  d 'anguille  de 
mer,  et  auprès  des  eûtes  méridionales  de  France 
sous  celui  cfe  Jilat.  Il  te  nom  me  en  grec  gag  gros  ou 
okoggros } en  allemand,  mreralf  en  hollandais,  con - 
geraaf;  en  anglais,  conger  ou  congereel f en  italien, 
brancha , et  en  sarde  grongo. 

Histoire.  — . On  voit  que,  ù quelques  modifica- 
tions j»rès , le  congre  a conservé,  dans  la  plupart 
des  lungurs  de  l'Knrone , le  nom  que  les  Crocs  lui 
donnèrent.  La  née  lie  de  ce  poisson  ne  doit  pas  re- 
monter ù une  époque  aussi  ancienne  que  celle  de 
l’anguille.  11  habite  les  profondeurs  de  la  mer;  de 
grandes  couches  d’eau  le  mettent  il  l'abri  des  at- 
teintes de  l'homme  *,  supérieur  en  taille  il  l’anguille, 
doué  de  plus  de  hardiesse  et  de  force,  il  dut,  par 
sa  ressemblance  avec  le  serpent,  effrayer  les  pre- 
miers pécheurs  qui  parvinrent  X s’eu  emparer.  Aris- 
tote l’a  très-bien  connu;  il  en  distingue  deux  es- 
pèces : l’une,  des  congres  blancs,  qu’on  trouve  en 
haute  nier  ; l’autre,  des  noirs,  qui  se  tiennent  plus 
volontiers  près  des  rivages.  Cette  distinction  est 
exacte  quant  X la  différence  des  couleurs  , maisnon 

3 uant  à celle  des  espèces.  On  ru  prenait , du  temps 
'Aristote,  dont  la  longueur  égalait  1 J à i5  cou- 
dées; et,  suivant  Eudoxe , dans  Athénée,  on  en 
voyait  près  de  Sicyone , qu’un  homme  pouvait  à 
peine  porter,  d'autres,  qui  étaient  aussi  longs 
qu'un  chariot  ordinaire.  Quand  ils  atteignaient  cette 
étonnante  dimension,  les  Grecs  leur  donnaient  des 
noms  particuliers.  Ils  avaient  remarqué  que  les 
congres  se  nourrissaient  de  polypes.  A cette  occa- 
sion , Aristote  observe  que  si  l'on  trouve  de  ces  der- 
niers dont  les  bras  soient  ronges  , ce  sont  les  con- 
gres qui  les  ont  aiusi  mutilés. 

Ou  salait  ce  poisson  ù la  maniéré  du  thon. 
Fbiiémou,  auteur  de  quelques  comédies  grecque», 
cité  par  A thème  , introduit  dans  l'une  de  ses  pièces 
i»n  cuisinier,  qui,  sur  la  scène,  parlant  rvec  en- 


thousiasme orgueil  des  merveilles  de  sou  art , v 
félicite  de  la  manière  dont  il  a préparé  nu  poisson  , 
et  s’exprime  ainsi  en  ces  termes  : a Oh  ! si  l’on  m’a- 
vait donné  un  scare  tout  frais,  ou  un  glaucisque  de 
l’Attique,  A Jupiter  sauveur  î ou  bien  uu  porc  d’Ar- 
gos,4>u  uu  congre  do  l’aimable  Sicyone,  un  congre 
do  l^spèce  de  ceux  que  Neptune  porte  lui-même 
dans  le  ciel  aux  Dieux,  oui!  tous  ceux  qui  en  au- 
raient mangé  seraient  devenus  autant  de  dieux  ; car 
j’ai  trouvé  le  moyen  de  rendre  immortel  : je  res- 
suscite les  morts  à la  seule  odeur  de  mes  plats  ! » 
[Athénée.) 

Dans. les  mers  d’Italie,  ces  congres  monstrueux 
n’avaient  point  d’égaux  en  taille. 

Mais  l’anguille  et  le  congre  ne  jouirent  pas  d’une 
réputation  remarquable  cites  les  Romains,  et  ce  ue 
fut  que  sur  la  fin  du  Bas-Empire,  et  notamment 
après  l’établissement  de  la  rcligiou  chrétienne,  que 
l’on  vit  figurer  dans  les  fond;»  lion  s religieuses  des 
donations  d’anguilles. 

Le  congre  a été  de  tout  toraps  l’objet  d’uno  po- 
che très-étendue  dons  les  départemens  maritimes  do 
l’ancienne  Bretagne  et  sur  d’autrea  eûtes  de  l’ouest 
de  l’Europe.  Dés  1 1 33 , cette  pécbe  avait  lieu  sur 
les  rivages  de  la  Galice,  en  Ksjtagne.  En  taoa,  les 
religieux  de  Beau  port,  en  Bretagne,  avaient  une  pê- 
cherie de  congres  près  de  Saint-Brieux. 

Le  congre  séché  était  alors  la  matière  d’un  com- 
merce considérable  : c’étaient  les  Basques  qui  l'ap- 
prêtaient en  sec  sur  les  eûtes  do  Bretagne,  comme 
ils  ont  préparé  depuis  la  morue  sur  cellçs  de  Terre- 
Neuve.  Il  est  question  de  congres  salés  dans  l’ordon- 
nance de  1 3 1 5 et  dans  plusicuraactcs  du  même  temps. 

Description * — Les  congres  (PL  3 , fig.  9)  ne  se 
distinguent  des  anguilles  que  par  des  caractères  peu 
saillaus  ; mais  ils  sont  généralement  plus  blanes,  et 
ont  sur  le  ventre  de  grandes  taches  blanches  , qu’on 
ne  voit  jamais  dans  Tes  anguilles. 

Habitation.  — Los  congres  se  trouvent  dans  les 
mer»  d’Europe,  d’Asie  et  d’Amérique.  Ils  sont  txès- 
abondans  sur  les  eûtes  do  la  Mediterranée  et  sur 
collas  de  l’Océan.  On  les  prend  principalement  à 
l’embouchure  des  rivières,  qu’ils  remontent  quel- 
quefois avec  la  marée.  On  cite  l’embouchure  de 
la  Saverne,  en  Angleterre,  comme  pouvant  fournir 
un  boisseau  de  petits  congres  dans  l’intervalle  d’une 
marée  à une  autre , à un  seul  pécheur  muni  d’un» 
trublo,  qu’il  promène  dans  les  trous  où  il  est  reste 
de  l’eau.  Ces  poissons  aiment  les  fonds  vaseux,  où 
ils  se  cachent  futilement  dans  la  boue. 

Nourritures^—  Us  sont  très- voraces , et  vivent  de 
poissons,  de  mollusques  et  de  crustacés;  ils  n’é- 
parguent  pas  même  leur  propre  espèce;  Us  aiment 
beaucoup  la  charogne , et  l’on  est  sûr*dVii  prendre 
dans  les  lieux  où  l’on  a jete  des  animaux  morts,  ou* 
seulement  du  sang.  On  dit  qu’ils  s'emparent  dev 
gros  poissons  en  les  entourant  et  les  comprimant 
avec  leur  corps , i\  la  manière  dfs  serpent  ra’où  leur 
serait  venu  le  nom  d ejtiat,  qu’ils  portent  dans  quel- 
ques ports  de  la.Méditearanée. 

Propagation . — Oppicn  a dit  qm*  les  congres 
s’accouplaient  de  U uiéuie  monjàMjUe  lot  serpent  ; 
les  nature  listes  modernes  pensent  qu’ils  sont  en 
effet»  vivipares , ourim«Mi  l’Mtpression  de  !>*«- 


Digitized  by  Googk 


<* 


CO  N 

pède,  ovo-vi  pares , comme  l*anguille$  mait.il  parait 
qu’on  n’a  aucun  fait  positif  qui  le  prouve. 

Ennemis . — Le  congre,  si  vorace,  a lui-même 
des  ennemis,  tels  que  là  langouste  et  les  autres  gros 
crustacés,  qui  lui  ouvrent  le  ventre  avec  leurs  pin- 
ces. On  assure  que  sa  queue  se  reproduit  quelquefois. 

Qualité*  et  préparation  du  congre.  — Ce  poisson 
a la  chair  de  bon  goût}  mais  comme  elle  est  ordi- 
nairement très-grasse,  elle  est  d’une  digestion  dif- 
iicile.  On  la  mange  à Paris  cuite  dans  l’eau  et  arec 
une  sauce  blanche  aux  câpres  , ou  bien  cuite  sur  le 
gni  , et  assaisonnée  d’une  sauce  rousse  au  gras  ou  | 
au  maigre.  Lorsqu’on  ne  peut  consommer  sur  les 
lieux  tous  les  congres  que  l’on  prend  , on  les  fait 
sécher  jxnir  les  envoyer  au  loin.  Pour  cet  effet,  on 
les  ouvre  par  le  ventre , depuis  la  tète  jusqu’au 
bout  de  la  queue,  et  on  leur  enlève  les  intestins.  On 
fait  des  scarifications  profondes  et  longitudinales 
sur  le  dos  et  dans  les  chairs,  qui  sont  épaisses,  pour 
faciliter  à l’air  le  moyen  de  les  dessécher  plus  ai- 
sément, et  on  passe  un  bâton  d’une  extrémité  du 
corps  du  poisson  à l’autre  pour  le  tenir  ouvert,  et 
on  le  pend  à l’air.  Quand  ils  sont  bien  secs , on  en 
fait  des  paquets  de  200  livres  pesant , qu’on  envoie 
à leur  destination.  Ceux  qu’on  prépare  ainsi  sur  les 
eûtes  de  l’Océan  passent  ordinairement  par  Bor- 
deaux. Ou  dit  que  ce  poissop  desséché  perd  consi- 
dérablement de  son  poids  dans  la  garde  et  dans  le 
transport. 

Pèche.  — Cette  pèche  se  fait  avec  les  mêmes  filets 
que  celle  des  anguilles , avec  des  hameçons  et  avec 
la  Uruble.  Il  est  difficile  de  s’emparer  des  gros  pois- 
sons de  celte  espèce,  qui  se  défendent  vigoureuse- 
ment, cassent  les  fileta  et  les  lignes,  et  qui , lors- 
qu'ils trouvent  des  pierres  et  autres  corps  fixes, 
autour  desquels  ils  puissent  contourner  leur  queue, 
s*e  laissent  arracher  la  mâchoire  plutôt  que  de  lâcher 
prise  : ils  ont  d’ailleurs  la  vie  très-dure. 

\ oici,  au  surplus,  comment  se  fait,  sur  les  côtes 
«le  Bretagne  , la  pèche  du  congre,  qui  est  assez  con- 
sidérable : elle  commouce  ordinairement  vers  la 
Saint-Jean,  et  dure  jusqu’après  la  Saint-Michel. 
Pendant  les  3 premiers  mois  de  l’été,  les  vents 
«l’ouest  y sont  fart  contraires,  parce  qu’ils  empê- 
chent les  pécheurs  de  sortir  des  ports  et  petites 
baies  qui  sont  le  long  de  la  côte.  On  se  sert  de 
grands  bateaux,  qui  ne  sont  alors  montés  que  par 
«plâtre  hommes.  Les  congres  se  prennent  entre  les 
rochers;  chaque  matelot  a trois  lignes;  elles  sont 
langues  de  i5o  brasses  chacune,  et  de  la  grosseur 
«leoJignes  des  pécheurs  de  Terre-Neuve  : elles  sont 
chargées  par  le  bout  d’un  plomb  du  poids  de  10  li- 
vres pour  les  faire  caler;  depuis  le  plomb  jusqu’à 
ïo  brasses  il  y a a5  à 3o  piles  d’une  brasse  de  long, 

• loignées , chacune , d’une  brasse  et  demie  , garnies 

• l’un  claveau  , amorcé  d’un  morceau  de  la  chair  du 
premier  poisson  que  les  pécheurs  prennent,  sait 
«eche  , orphie,  maquereau,  etc. 

U faut , pour. opérer  avec  succès,  une  mer  bosse 
ct-sans  agitation , et  que  lu  bateau  soit  à l’ancre.  Les 
pécheurs  d’Auilicrne,  après  leur  pèche  finie,  re- 
tiennent «le  temps  à autre  à la  maison  : au  lieu  que 
*eux  de  l’Ue  des  Saints,  qui  partent  de  cher,  eux  le 
lundi , n’y  reviennent  ordinairement  que  le  samedi.  I 
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Le  nombre  des  équipages  d’un  bateau  pour  faire 
cette  pêche  n’est  point  limité  : ils  sont  tantôt  plus, 
tantôt  moins,  et  le  plus  souvent  jusqu’à  sept  à huit 
hommes. 

Quand  ils  font  leur  pèche,  ils  relèvent  leurs  li- 
gnes de  2 heures  en  2 heures , pour  en  ôter  le  pois- 
son qui  s’y  trouve  arrêté. 

Les  pécheurs  sont  à la  part;  le  maître  et  le  ba- 
teau ont  chacun  une  part  et  demie , et  les  autres 
matelots  de  l’équipage  chacun  une  part  seulement. 

CO  N G RJ  LH . Espace  dans  une  rivière  entouré  de 
pieux  serrés  l’un  contre  l’autre  , et  sortant  hors  de 
l’eau  , dans  lequel  on  enferme  «lu  poisson. 

Le  droit  de  faire  un  congrùr  dans  une  rivière  se 
nomme  aussi  congner . 

CONQUES.  On  appelait  ainsi  les  coquilles  de  ta 

classe  des  bivalves, 

CONSERVE.  On  nomme  ainsi  un  réservoir  d’eaux 
destinées  à être  distribuées  dans  différent  endroits 
par  des  aqueducs  , canaux  et  conduits. 

CONTRE-MAILLE.  Ç’est  un  filet  de  pèche  à 
mailles  doubles.  V.  Tramait. 

CON  VERS.  Nom  vulgaire  do  jeunes  aloses  dans 
quelques  contrées  de  la  France. 

COQ  DE  MEK.  L’un  des  noms  de  la  Dorée.  V. 
ce  mot. 

COQU  B- LEVANT  ou  COQUES  DU  LEVANT. 
Ce  sont  de  petits  fruits  ou  baies  grosses  comme  des 
pois , qu’on  envoie  des  Indes  orientales,  et  qui  eni- 
vrent tellement  les  poissons,  qu’ils  paraissent  morts 
à la  surface  de  l’eau.  On  ne  doit  pas  cm  ployer,  cette 
substance  pour  la  pèche,  attendu  qu’elle  détruit  le 
poisson  et  qu’elle  est  dangereuse  prise  intérieure- 
ment. La  négligence  à bien  vider  un  poisson  pris 
par  ce  moyen  peut  occasionner  des  accidens  graves, 
peut-être  la  mort. 

D’ailleurs,  l’ordonnance  de  1669 , lit.  XXXI, 
art.  >4,  défend  d’en  jeter  dans  les  rivières,  sous 
peine  de  punition  corporelle,  et  l’art.  4$a  Ali  Code 
pénal  punit  d’un  emprisonnement  d’un  à 5 ans  et 
d’amende  celui  qui  emploie  le  poison  pour  la  des- 
truction des  poissons  «Lus  les  étangs,  viviers  ou 
réservoirs. 

La  déclaration  du  roi , du  23  avril  1726,  art.  33, 
défend  pareillement,  sous  peine  de  3ooir.  d’amende, 
«l’en  jeter  dans  les  eaux  de  la  mer. 

GOQU1LLADL.  Poisson  du  genre  Blennie.  V. 
ce  mot. 

COQUILLAGE  ht  COQUILLE.  On  entend  par 
le  mot  coquillage  la  coquille  ut  l’animal  qui  l’ha- 
bite, tandis  que  par  le  mot  coquille  on  n’entend  que 
l’enveloppe  pierreuse  qui  entoure  l’animal. 

Nous  nous  écarterions  du  but  de  notre  ouvrage  , 
si  nous  voulions  entrer  dans  les  détails  de  l’histoiie 
des  coquillages.  11  nous  suffira  d’en  exposer  très- 
sommairement  les  caractères  généraux,  et  de  dire  un 
mot  des  systèmes  do  classification  adoptés  parles 
naturalistes,  et  pour  cela  nous  ferons  un  bref  ex- 
trait des  articles  Conchyliologie  et-  Coquillage  du 
Nouveau  Dictionnaire  a Histoire  naturelle  f Articles 
que  l’on  doit  au  savant  M.  Base. 

Tout  le  monde  connaît  les  coquilles,  ces  solides 
et  ambulantes  maisons  des  animaux  les  plus  mous 
de  U nature;  plusieurs  auteurs  se  sont  occupés  de 
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les  disposer  en  ordre  atélhodîque.  D'Argeu  ville,  qui 
surpassa  ses  devanciers  , loi  divisa  en  coquilles  ma- 
rines, coquilles  fiuviatiles  et  coquille*  fossile*}  divi- 
sion vicieuse  , attendu  que  ce  n'est  point  le  lieu  où 
l'on  trouve  une  coquille  qui  on  forme  le  caractère  ; 
mais  il  a forme  trois  ç hisse*  de  chacune  de  ces  di- 
visions : les  coquille*  uni  val  vus , bivalve*  et  multi - 
valves  , et  ces  classes  naturelles  ont  été  adoptées  pai 
les  autres  couchyiiologistes. 

Le*  univalves,  dans  U méthode  do  d'Argcnville, 
comprennent  quiuse  familles ^ savoir,  le*  patelle t, 
les  oreilles-de-mer,  le*  tuyaux  , les  nautiles,  les  li- 
maçons à bouche  rondo , les  limaçon*  à bouche  de - 
mi-ronde,  le  * limaçons  à bouche  aplatie , les  buccin* , 
les  ri*  , les  volutes  , les  rouleaux , les  rochers , les 
pourpres,  les  tonne*  et  les  porcelaines . 

Les  bivalves  renferment  six  familles:  les  huîtres , 
les  came*  , les  moule*  , les  coeur*  , les  peigne*  et  les 
manche * - de • couteau . 

Los  multi  valve  s sont  comprises  dans  six  familles: 
1rs  oursin * , les  vermisseaux , les  glands-dc-mcr  et 
les  pousse-pied*. 

Lin  me u s , qui  vint  ensuite  , l'emporta  sur  tous 
ses  prédécesseurs;  ou  peut  le  regarder  comme  ayant 
établi  les  vrais  principes  qu'on  doit  suivre  dans  l'é- 
tude et  1s  détermination  des  coquilles,  et  comme 
ayant  posé  les  base*  de  nos  connaissances  en  cette 
partie.  Il  a adopté  U division  des  coquilles  en  uni- 
valves  , bivalve s et  multivalves , et  crée , le  premier, 
des  mots  génériques  simples,  des  définitions  con- 
cises « des  noms  spécifiques  propres,  et  il  a établi  des 
phrases  caractéristiques  fondées  sur  les  différences 
extérieures  et  essentielles  dos  coquilles.  Les  premiers 
auteurs  n'avaient  point  cherché  à faire  entrer  les 
caractères  des  animaux  que  renferment  les  coquilles 
dans  leurs  méthodes  conchyliologiques  ; Linnœus 
s'en  est  occupé  ; cependant  ce  qu'il  a fait  à cet  égard 
n’était  qu'unu  indication  do  ce  qu'il  fallait  faire, 
et  il  était  réservé  à deux  Français,  Adsnson  et 
Geoffroy  , de  fournir  des  modèles  à cet  égard.  De- 
puis ces  auteurs , un  grand  nombre  do  naturalistes, 
au  nombre  desquels  so  trouve  Lamarck,  ont  publié 
des  systèmes  ou  des  méthodes  conchyiiologiqucs. 
Enfin  , une  classe  particulière  de  naturalistes , les 
oryctographe * , s’est  occupée  de  la  recherche  des  co- 
quilles fossiles . 

Le*  travaux  de  Linnœus  et  de  Lamarck  «c  distin- 
guent de  tous  les  autres.  Voici  la  série  des  divisions 
et  U nomenclature  des  genres  établis  par  Linnœus  : 

•SYSTÈME  DE  LlNNÆUS. 

Section  I™.  — Les  tes tacés multivalves,  chiton , 
patelle,  pholade . 

Section  il.  — Les  tustacés  bivalves,  mye,  solen, 
telline  , bucarde , mactre  , donace , vénus  , spon - 
dyle,  came  , arche,  huître , anomie , moule  et  puine. 

Section  111.  Les  tcstacés  u nival ves  : argonaute, 
nuutiL , aine  , porcelaine  , bulle  , volute , buccin  , 
s trombe  , rocher,  sabot , hé  lie  , néritc , haliotide , 
patelle >,  dentale  , sabellv  , tard  et  serpule. 

Le  système  de  Lnmaxck  est  beaucoup  plus  divisé: 
il  se  composo  de  deux  ordres,  dont  chacun  forme 
deux  sections. 

Le  premier  ordre  est  celui  des  mollusques  cépha- 
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lé s.  loi  première  section  de  cet  ordre  renferme  le» 
mollusques  céphalés , nus , et  contient  17  genres. 
La  seconde  section  du  mémo  ordre  se  divise  en  trois 
paragraphes  ; i°.  les  mollusque*  céphalée , extérieu- 
rement conchy lifircs , qui  forment  6 genres;  aü.  les 
coquille*  univalves , uniloculaire* , snirivalvcs , qui 
forment  61  genres;  3°.  les  coquille*  univalve* , 
multiloculaire* , qui  forment  1 1 genres. 

Le  second  ordre  est  celui  de*  mollusques  acépha- 
le*. La  première  sectiou  de  cet  ordre  comprend  les 
mollusques  acéphalés  , nus , et  renferme  3 gen- 
res; la  seconde  section  comprend  les  mollusques 
acéphalés  conchy  lifircs,  et  se  compose  de  60  genres. 

Les  animaux  qui  habitent  les  coquilles  sont  ou 
des  mollusque s gastéropodes  , c’est-à-dire  qui  ont 
un  pied  propre  à ramper  et  une  tête  distincte  , ou 
des  mollusques  acéphales  , c'est-à-dire  qui  n'ont 
point  de  tête  distincte  , et  dont  le  pied  , lorsqu'ils 
en  ont,  n’est  pas  propre  à ramper. 

Les  vers  ou  animaux  des  coquilles  sont  complè- 
tement mous  , et  ils  ont  une  organisation  particu- 
lière, oui  ne  permet  pas  de  les  comparer  à aucune 
classe  d'animaux.  Ceux  qui  ont  une  tète  demeurent 
tous  dans  des  coquilles  univalves,  et  sont  appelés 
gastéropodes  par  Cuvier,  parce  qu'ils  ont  une  es- 
pèce de  pied  , qui  leur  sert  à marcher;  et  ceux  qui 
n'out  point  de  tète  sont  presque  tous  des  bivalves, 
et  sont  appelés  acéphales  par  Le  même  auteur.  Quant 
aux  animaux  des  multivalves , une  partie  est  acé- 

f>halc,  et  l'autre  a une  organisation  particulière  qui 
es  éloigne  des  vers. 

Les  gastéropodes  ont  une  tête  ronde,  armée  de 
deux  ou  de  quatre  cornes  mobiles , qui  varient 
par  leur  structure.  Dans  Y hélice-escargot  y il  y a 
uatre  cornes , deux  grandes  ut  deux  petites:  ce  sont 
es  tuyaux  creux  , au  bout  desquels  sont  placés  les 
yeux , et  qui  sont  susceptibles  de  rentrer  en  eux- 
mémes;  niais  il  parait  qu'aucun  gastéropode  marin 
ou  lluviatilo  n'a  réellement  que  deux  cornes  ou  ten- 
tacules , et  que  les  deux  autres  ne  sont  que  des  ap- 
pendices. 

Les  yeux  des  coquillages  varient  dans  leur  posi- 
tion sur  la  longueur  des  cornes,  et  ils  sont  tantôt 
«aillons  , tantôt  enfoncés  , gros  ou  petits. 

La  bouche  est  fort  petite  dans  les  animaux  à co- 
quilles univalves  ; elle  est , dans  les  hélices  , armée 
d’osselets  ou  dents  propres  à couper  l'herbe  dont 
elles  sa  nourrissent,  et  dans  les  pourpres , d'une 
trompe  rétractile,  avec  laquelle  elles  peuvent  sucer 
de  loin  les  animaux  dont  elles  font  leur  proie. 

Tous  les  animaux  des  univalves  ont  la  cûm  plus 
ou  moins  long , et  leur  corps  prend  la  forme  de  In 
coquille,  ou  , mieux,  donne  la  forme  à la  coquille* 
Hien  ne  ressemble  mieux  à un  pied  que  le  gros 
muscle,  qui  s'étend  sur  le  cou  et  sur  une  partie  dé  1* 
poitrine  des  animaux  des  univalves. 

Le  manteau  ost  une  membrane  musculeuse,  qui 
tapisse  les  parois  intérieures  de  la  coquille  et  enve- 
loppe le  corps,  excepté  la  tète  et  le  pied;  il  varie 
de  forme  dans  chaque  espèco.  Dans  Quelques  co- 
quillages , il  tapisse  non-seulement  le  dedans,  mats 
encore  le  dehors  de  la  coquille  , et  dans  beaucoup 
de  coquillages  il  se  prolonge  en  avant  en  forme  de 
tube,  souvent  fort  long,  qui  sert  à faciliter  1a  raar- 
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chc  en  se  fixant  aux  corps  solides  et  à sonder  le  ter- 
rain. Le  manteau  porte  une  ou  deux  ouvertures, 
dont  la  situation  varie:  Tune  sert  i absorber  Peau, 
et  par  suite  l'air  qui  y est  contenu  , et  l'autre  à la 
sortie  des  exc rémens. 

Les  gastéropodes  terrestres  et  aquatiques  , quoi- 
qu'ils diffèrent  entre  eux  à quelques  égards,  ont  le 
même  système  d'organisation  , et  qui  est  fort  difïé-, 
rent  de  celui  des  acéphales . Ces  derniers  n’ont  point 
de  tète,  par  conséquent  point  d'yeux,  et  ils  se 
distinguent  encore  des  gastéropodes  par  les  organes 
de  1a  génération-,  V.  le  mot  Coquillage  dans  le  Z>»c- 
tionnatre  d*  Histoire  naturelle. 

Dans  quelques  un  naïves , le  sexe  est  distinct}  on 
reconnaît  des  individus  mâles  et  des  individus  fe- 
melles dans  les  buccins  , les  sabots , 1 Êf  volutes , et 

firobablement  les  genres  voisins.  Dans  les  autres  , 
e sexe  est  réuni , on  les  appelle  en  conséquence 
hermaphrodites  : tels  sont  les  hélices , les  planorbes, 
les  huit  mes,  etc. 

Quant  aux  coquilles  bivalves  , il  parait  qu’il  n’y 
a pas  d'accouplement , et  que  chaque  animal  sc  sm- 
lit  à lui-même.  On  sent  en  effet  que  celles  qui  sont 
fixées  pour  toute  leur  vin,  telles  que  les  Huîtres  (voy. 
ce  mot)  , ne  pourraient  pas  avoir  les  sexes  séparés , 
à moins  que  la  semence  du  mâle  ne  fût  portée  par 
les  flots  sur  les  femelles;  ce  que  l’observation  ne 
permet  pas  de  supposer. 

On  distingue  deux  sortes  d’hermaphroditisme 
dans  les  coquillages  univalves  : celui  qui,  réunis- 
sant en  lui  les  organes  mâle  et  femelle  au  même 
point  ou  dans  des  pointa  très-voisins , peut  être  fé- 
condant et  fécondé  en  mémo  temps  ; et  celui  qui , 
ayant  ces  organes  placés  à quelque  distance,  ne  peut 
faire  l'offiée  de  mâle  ou  de  femelle  arec  le  même 
individu  , mais  bien  avec  un  troisième.  On  voit  des 
exemples  de  la  première  do  ces  manières  dans  1rs 
hélices  , et  de  la  seconde  dans  les  bulimes  de  Bru- 
gnière  ou  iymnées  de  Lamarck.  : ces  derniers  mon- 
trent souvent  au  printemps  des  rangées  fort  consi- 
dérables d’individus  accouplés,  les  uns  à la  queue 
des  autres,  dont  le  premier  n'agit  que  comme  mâle 
et  le  dernier  que  comme  femelle  ; tandis  que  tous 
1rs  intermédiaires  agissent  à-la-fois  comme  mâles 
et  comme  femelles. 

Les  coquillages  diffèrent  beaucoup  dans  la  ma- 
nière de  faire  leurs  petits  : les  uns  , et  c'est  la  plu- 
part des  univalves , sont  ovipares;  tandis  que  la 
plupart  des  bivalves  sont  vivipares. 

Les  oeufs,  les  petits  que  font  les  coquillages,  sont 
ordinairement  fort  nombreux. 

Les  petits  des  bivalves  sont  contenus  entre  leurs 
branchies,  c’est-à-dire  dans  leurs  poumons,  et  sont 
revêtus  de  leurs  coquilles,  même  avant  de  sortir  du 
ventre  de  leur  mère.  Ün  voit  également  la  coquille 
déjà  formée  Wceux  des  ovipares  avant  leur  sortie 
de  l’œuf.  û.« 

Dans  les  coquillages  qui  sont  destinés  à changer 
continuellement  de  place,  la  coquille  naissante  est 
fort  nette  ; mai»  dune  ceux  qui  doivent  rester  fixés 
tonte  leur  vie  . elle  est  d’abord  couverte  d’une  ma- 
tière mucilagineuse,  capable  de  la  coller  aux  difté- 
rrns  corps  auxquels  elle  peut  toucher;  et  c’est  par 
ce  moyen  que  »e  fait  la  première  adhésion,  qui  se 
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fortifie  ensuite  par  leaac  pierreux  qui  forme  la  co- 
quille. 

Quelques  coquillages  bivalves  s’assujettissent  ou 
fond  des  eaux  par  différent  fils  tiu'on  appelle  f 'issus, 
et  qui  «ont  filés  par  le  pied  de  l’animal. 

Les  coquillages  se  divisent,  d’après  leur  habita- 
tion , en  coquillages  terrestris , d'eau  douce  et 
de  mer. 

Les  coouillages  terrestres  aiment  les  endroits  frais 
et  humides.  C’est  au  printemps  , époque  où  ils  sont 
le  plus  en  mouvement  pour  chercher  leur  nourri- 
ture ou  pouf  travailler  â leur  propagation,  qu’on 
les  trouve  le  plus  facilement.  Ils  s’enfoncent  dans 
la  terre  ou  dans  les  fontes  des  rochers  aux  appro- 
ches de  l’hiver,  et  ferment  l’ouverture  de  leur  co- 
quille arec  un  opercule  calcaire  ou  membraneux, 
et  qui  tombe  au  printemps.  Ils  restent  dans  un 
état  complet  d’engourdissement  pendant  tout  l'hi- 
ver, et  c’est  dans  cet  état  que  l'on  ^chercha  le» 
grosses  espèces,  telles  que  l 'hélice , pour  U nourri- 
ture de  l’homme. 

Les  coquillages  Jluviatiles  sont  beaucoup  moins 
nombreux  que  les  terrestres  ; ils  s'enfoncent  pen- 
dant l’hiver  dans  lë  sable  et  la  vase.  Leurs  genre»  se 
réduisent  eu  Europe , parmi  le»  univalves , aux  pa- 
telles, né  rites  , baleines,  Iymnées  et  planorbes  , et 
parmi  les  bivalves,  aux  anodnntcs , mulettés  et 
cyclades . 

Les  coquillages  marins  sont  les  plus  abondons  en 
genres  et  en  espèces  : les  uns  sc  cachent  dans  le  sa- 
ble , les  autres  dans  la  vase  ; les  uns  s'attachent 
aux  rochers , les  autres  à des  poissons;  enfin  les 
uns  creusent  les  pierres,  et  les  autres  les  bois  le* 
plus  durs. 

Ainsi  donc,  si  1a  côte  est  garnie  de  rochers,  il 
faudra  chercher  dans  l’intérieur  de  ces  rochers  les 
phulades  et  les  moules  lithophages  ; dsns  les  fentes  , 
les  moules  à bisqgs  , et  sur  la  surface  les  patelles. 
On  cherchera  d’autres  genres  dans  le  sable  , dans  la 
boue  : si  cette  côte  est  diguée  ou  boiséo  ,•  on  trou- 
vera sur  les  poutres  , sur  les  racines  des  arbres,  des 
anatifs , des  balanites , des  huîtres,  et  dans  leur  inte  - 
rieur  des  tarets. 

Pèche  des  coquillages . 

Nous  indiquons,  nu  root  Pèche , les  (lifté  rentes  ma- 
nières dont  se  fait  la  pécfte  des  coquillages  à 1a 
basse  eau  et  à pied.  V.  Pèche , section  i**.,  j 7. 

La  manière  la  plus  simple  et  la  plus  employée 
est  de  suivre  le  Ilot  lorsqu'il  se  retire,  et  de  prendre 
les  coquilles  ù la  main  sur  la  grève,  nu  de  fouiller 
avec  une  bêche  les  endroits  où  le  sable  est  jiercé  di* 
trous,  et  d’où  il  sort  de  l’eau  ou  des  bulles  d’air  : 
c’est  dans  ces  endroits  que  sont  enfouis  des  buccins , 
des  venus , et  en  général  les  espèce»  de  coquilles 
qui  ont  un  pied  capable  de  creuser  la  terre. 

Il  est  des  côtes  où  la  mer  est  si  peu  profonde  et 
si  transparente,  que  l’on  peut  pêcher  sous  l’eaq  avec 
la  main  ou  en  plongeant;  mais  cette  circonstance 
est  rare  : aussi,  pour  sc  procurer  les  coquillages  qui 
sc  tiennent  toujours  au  fond  de  l’eau  , il  faut  em- 
ployer des  moyens  industriels. 

L’instrument  ou’on  emploie  pour  cet  objet  s’ap- 
pelle drague  à Marseille  : r’est  un  tfîanglo  de  fer , 
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ordinairement  plut  laree  que  liant , derrière  leauel 
on  attache  un  filet  ; la  hase  de  ce  triangle  est  taillée 
eu  biseau  pour  pouvoir  mordre  sur  le  sable,  et  un 
morceau  de  cuir  1 ni  est  attaché  en  arrière,  pour  ent- 
acher le  filet  d’ètre déchiré  par  les  pointes  de*  ro- 
cher». Ün  promène  ce  triangle  nu  fond  de  la  mer 
par  1«  moyen  de  cordes  attachées  à ses  angles,  et  on 
le  retire  lorsqu’on  juge  qu’il  est  garni  de  coquilla- 
ges, d’après  son  augmentation  de  poids. 

Pour  se  procurer  de  belles  coquilles  , 1rs  Indiens 
les-font  pécher  par  des  nègres-plongeurs.  On  leur 
descend  un  panier  rempli  do  pierres,  que  les  plon- 
geurs ôtent  à mesure  qu’ils  le  remplissent  de  co- 
quilles. Pour  la  pèche  des  huîtres  et  autres  coquilles 
qui  s'attachent  aux  rochers  et  aux  arbres , on  les 
irroc  d'un  fer  pointu  , qui  leur  sert  en  même  temps 
u les  détacher  et  à se  défendre  contre  les  poissons 
dangereux.  Dans  d’autres  pays  , les  plongeurs  sont 
munis  d’une  serpette  Ou  espèce  de  faucille,  avec  la- 
quelle , coupant  les  principales  attaches  qui  retien- 
nent les  coquilles,  ils  en  retirent  une  quantité,  at- 
tachées les  unes  aux  autres  par  une  matière  vis- 
queuse et  collante.  La  drague,  que  l'on  emploie  sur 
nos  côtes  et  dont  nous  avons  parlé , a l'inconvé- 
nient d’endommager  quelquefois  la  coquille. 

Utilité  des  coquillages. 

On  maître  beaucoup  de  coquillages  marins,  soit 
j»artui  las  Uniealvcs,  soit  parmi  les  Bivalves ; mois 
ce  sont  principalement  les  genres  Buearde , Came , 
Hat  lie , .Moule  et  Spondyle , qui  fournissent  les  es- 
pèces les  plut  abondantes,  le9  meilleures,  et  celles 
que  par  conséquent  l’on  préfère.  V.  ces  mots. 

C’est  du  coquillage  nommé  murex  que  les  anciens 
T y riens  tiraient  cette  pourpre  estimée  dont  ils  fai- 
saient ono  marque  de  dignité  pour  leurs  souverains 
et  un  ornement  pour  leurs  dieux.  Le  buccin  servait 
aux  Romains  de  trompette  dans  Jeurs  expéditions 
militaires.  Dans  les  républiques  grecques,  les  co- 
quilles servaient  aux  citoyens  pour  donner  leurs 
suffrage?,  et  c’est  sur  une  coquille  que  le  juste  Aris- 
tide écrivit  lui-méme  l’arrêt  qui  le  condamnait  à 
l’ostracisme:  les  anciens  suppléaient  parlefifrms  à 
l’usage  de  la  soie,  et  cette  méthode  est  renouvelée 
de  nos  jours  che*  les  Corses. 

Les  modernes  ne  le  cèdent  point  aux  anciens 
pour  l’usage  qu’ils  font  Ses  coquillages  : celnî  qu’on 
nomme  pucelage  sert  de  monnaie  en  Guinée,  au 
Sénégal , à.  Bengale  , aux  îles  du  Cap- Vert  et  dans 
quelques  Philippines;  les  Canadiens  en  font  des 
ceintures  et  des  colliers;  il  y a des  Indiens  qui  s’en 
couvrent  les  parties  naturelles,  et  les  Egyptiennes 
font  des  colliers  et  des  bracelets  d’autres  coquil- 
lage». Los  Grecs  modernes  les  brisent,  les  mélan- 
gent avec  du  çitron,  ot  en  composent  un  fard  dont 
ils  s ©.frottent  le  corps.  Les  Turcs  et  les  Levontins 
garnissent  de  cauris  les  harnais  de  leurs  chevaux , et 
en  couvrt'ni  des  vases  avec  une  telle  adresse  , qu’ils 
m semblent  formes  d’une  seule  pièce.  Dans  Plie  de 
Sain  te- Marthe,  on  les  emploie  à orner  les  natte*  de 
palme  qui  couvrent  les  murailles.  Des  ouvriers  ont 
Part  de  tirer  du  burgau  une  belle  nacre  , dont  011 
.ait  des  ouvrages  incrustes  d’or.  Les  csroe»  verront 
a faire  des  Ligues  sculptées;  les  huîtres  produisent 


des  perles  qui  balancent  souvent  par  leur  éclat  ce- 
lui du  diamant.  Des  personnes  industrieuses  for- 
ment , en  Bretagne,  des  bouquets  de  fleurs  avec  de* 
coquilles,  et  Part  avec  lequel  on  mél.tnge^celles  qui 
sont  diversement  colorée*  fait  souvent  illusion.  Les 
nautiles  servent  dans  quelques  pays  à faire  dea  cou- 
pes. Le*  Anglais  sc  servent  de  coquilles  pour  blan- 
chir la  cire;  ils  les  emploient  aussi , de  même  que 
les  cultivateurs  de  Sicile  et  de  Sardaigne,  à fertiliser 
le*  terre».  En  France,  on  calcine  quelquefois  le* 
écaille*  d’huitre*  pour  faire  de  la  chaux  et  pour 
blanchir  des  toiles.  Les  sauvages,  dans  leurs  danse*, 
forment  avec  les  coquilles  d;s  espèces  do  lyres  qui 
ne  sont  pas  destituées  d'harmonie.  Dans  la  Chine  , 
on  les  pile  joui  on  les  enfouit  dans  la  terre , et  on  les 
fait  servir  dfcns  la  composition  de  la  porcelaine. 
Enfin,  il  y en  a, -tels  que  les  huîtres,  les  moules  et 
les  lé pas,  qu’on  regarde  comme  dci  olimens  déli- 
cieux, et  qui  trouvent  place  sur  nos  tables  les  plu* 
délicates,  soit  pour  exciter  Pappciit,  «oit  pour  le 
satisfaire. 

COR.  V.  Corbeau. 

CORACIN.  Poisson  du  genre  scicnne,  qu’on  ap- 
pelle aussi  corbeau.  C’est  la  ^tienne-  Umbre.  V.  ce* 
mot*. 

CORAIL,  iorallium.  Genre  de  polypiers  dont  le 
caractère  est  d’avoir  la  substance  intérieure  pier- 
reuse, solide,  striée  à sa  surface,  et  recouverte 
d’une  enveloppe  corticiforme,  charnue,  poreuse  et 
polypifère. 

Le  corail  est,  après  les  perles,  la  production  la 
plus  précieuse  de  la  mer  ; elle  a , de  tout  temps , fait 
l’objet  d’un  grand  commerce  pour  les  habitans  de* 
bords  de  la  Méditerranée. 

Quelques  naturaliste*  avaient  considéré  le  corail 
comme  une  production  minérale,  comme  une  pierre 
végétale;  mais  la  plupart  l’avaient  regardé  comme 
appartenant  au  règne  végétal , parce  qu’il*  lui 
voyaient  des  racines,  un  tronc  et  des  branchés.  On 
soit  aujourd’hui  que  le  corail , ainsi  que  les  gorgones 
et  genres  voisins , sont  des  loges  d’animaux , des 
productions  polypeuses.  Il  n’en  reste  pas  moins  vrai 
que  le  corail  ressemble  complètement  à un  arbris- 
seau sans  feuille*  ; il  a un  large  pied  qui  l’attache 
fortement  aux  rochers,  et  une  tige  qui  se  divise  en 
un  petit  nombre  de  branches,  lesquelles  se  divisent 
elles-mêmes  et  se  subdivisent  irrégulièrement  en 
un  grand  nombre  d’autres.  La  plu*  grande  hauteur 
de  l'arbre  du  corail,  dan»  la  Méditerranée,  est  d’en- 
viron un  pied  et  demi,  et  son  plus  grand  diamètre 
de  8 lignes.  Toutes  ses  parties  sont  identiques,  ex- 
cepté l’ecorce , qui  est  moins  compacte  que  le  cœur; 
la  partio  intérieure  a la  dureté  du  inarore,  même 
au  fond  de  la  mer,  excepté  À l'extrémité  des  ra- 
meaux , où  elle  est  plus  tendre  que  l’écorce.  Lors- 
qu’on fait  calciner  une  branche  de  email , on  voit 
qu’elle  est  formée  de  plusieurs  couches  concen- 
triques. 

Il  résulta  du*  observations  faites  sur  la  nature  du 
corail,  qu'en  dehors  il  est  cannelé  ou  strié;  qu’à 
ses  cannelures  s'attache  une  pellicule  médiocrement 
molle,  composée  de  petites  membrane*  pleine*  de 
vaisseaux  et  de  glandes;  que  toute*  ce*  partie*  for- 
ment ensemble  un  corps  rétîcolaire  avec  de  petit* 
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vaisseaux  remplit  d’un  suc  blanchâtre  ; qu’i  ce» 
membranes  sont  attachés  plusieurs  corpuscules  Fort 
menus,  et  liés  l’un  à l’autre  par  d’autres  petite» 
membranes.  C’eat  à ces  corpuscules  qu’il  faut  attri- 
buer la  formation  de  U partie  dure  intérieure, 
comme  il*  doivent  eux- mêmes  leur  origine  aux 
polypes» 

L’écorce  est  formée  de  petites  membranes  très- 
déliées,  ou  de  petits  fils  auxquels  sont  attachés  une 
immense  quantité  de  corpuscules;  elle  est  traversée, 
dan  9 sa  longueur,  par  des  tubes  desquels  sortent 
dos  vaisseaux  plus  petits , d’où  coule  une  liqueur 
laiteuse.  Cette  écarte,  nui  est  glissante  et  tubercu- 
leuse lorsque  le  corail  est  nouvellement  pêché , 
s’enlève  aisément  ; mais  lorsqu’elle  est  desséchée , 
On  ne  peut  plus  l’ôter  qu’en  la  réduisant  en  pous- 
sière. Les  tubercule» tmt  des  base»  larges  et  rondes, 
et  leur  sommet  est  terminé  par  une  petite  lèvre  di- 
visée en  huit  parties.  L’écorce  du  corail  finie  à l'ex- 
trémité de  ces  parties,  qui  sont  creuses  et  tubuleuses. 

Chacune  de  cea  cellules  donne  retraite  à un  po- 
lype blanc,  mou  et  un  peu  transparent,  qui  a huit 
tentacules  ou  cornes,  et  la  bouche  située  au  milieu 
de  ces  tentacules;  plus  bas  est  le  ventre  de  ranimai. 
Dés  qu’on  tire  le  corail  de  l’eau  ou  qu’on  le  touche, 
tous  les  polypes  se  contractent , les  appendices  des 
tentacules  rentrent  en  elles-mêmes  et  la  bouche  se 
referme.  Pour  pouvoir  observor  cette  manœuvre , il 
laut  plonger  le  corail  dans  l'eau  de  mer  aussitôt  qu’il 
est  pêché. 

Lu  corail  est  ordinairement  d’un  rouge  vif,  et 
quelquefois  do  couleur  de  rose  ou  jaunâtre;  mais 
toujours  la  tunique  intermédiaire  est  blanche , et 
l’écorce  est  de  plusieurs  teintes  et  plus  faiblement 
colorée  que  l’intérieur.  C’est  par  erreur  qu’on  a dit 
qu’il  croissait  toujours  la  tête  en  bas.  Il  paraît,  d’a- 
près les  observations  de  Spallanzani , que  sa  repro- 
duction est  sssea  rapide  pour  qu’en  peu  d’années  un 
endroit  épuisé  pur  la  pêche  en  soit  de  nouveau 

§arni  : on  a mémo  remarqué  que  lorsqu’une  branche 
e corail  a été  séparée  du  tronc , elle  continue  à 
croître  au  fond  de  U mer  et. s’y  fixe  de  nouveau. 
Cette  remarque  adonné  lieu  de  penser  qu’on  pour- 
rait peut-être,  dons  un  lieu  déterminé,  essayer  de 
former  une  sorte  de  pépinière  de  corail,  et  qu’une 
ordonnance  devrait  prescrire  aux  pécheurs  de  rejeter 
a da  mer  sur-le-champ  les  sommités  de  toutes  les 
branches  qui  leur  sont  inutiles. 

On  trouve  le  corail,  dans  la  mer  Kouge  et  dan9  1 a 
Méditerranée,  attaché  aux  rochers  dans  toutes  les 
directions  possibles. 

De  la  pèche  du  corail . 

On  pêche  le  corail  dans  la  Méditerranée,  autour 
de  la  Mcile,  à l'embouchure  de  la  mer  Adriatique  et 
sur  le»  côtes  de  Tunis.  Ce  sont  principalement  les 
nabituns  de  Marseille,  de  U Catalogne,  de  la  Corse, 
ut  de  quelques  autres  lies  qui  s’occupent  de  cette 
industrie  et  du  commerce  du  corail.  La  pêche  a lieu 
pendant  les  3 moi*  de  la  plus  grande  chalour  : elle 
«*t  tantôt  fri  h -tueuse  , tantôt  infructueuse,  selon 
l'habileté  «Jcs  pêcheurs  et  le  hasard  des  circons- 
tances. Tel  bateau  qui  , pendant  i5  jours,  n^urn 
pnv  ramassé  pour  un  écu  de  corail,  on  trouvera  pour 
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cent  le  16».  jour.  Les  pêcheurs  de  corail,  qn'on 
appelle  coraiucrs  , emploient  pour  cetto  pèche  une 
machine  qu’à  Marseille  on  appelle  salabre,  et  qu’ils 
construisent  de  la  manière  suivante  : ils  nt tachent 
ensemble  deux  chevrons  ou  forts  hâtons  en  croix, 
qu’ils  entortillent  négligemment  de  chanvre  de  l’é- 
paisseur d’n  11  notice,  et  au  point  de  réunion  de* 
deux  bétons,  ils  attachent  d’un  côté  un  boulet  ou 
un  corps  pesant  pour  les  faire  tomber  à fond , et  de 
l'autre  deux  longues  Cûrdes,  dont  l’une  tient  à la 
proue  et  l’autre  à la  ponpe  de  la  barque.  A chacune 
dut  extrémités  do  ces  bétons  est  un  filet  de  ficelle, 
à larges  mailles,  et  fait  en  forme'  do  bourse  ouverte. 
Ils  laissent  aller  cette  machine  au  courant  et  au  fond 
de  l’eau,  en  la  traînant  pir  les  rochers  et  en  Pin- 
trodoSsant  sous  les  saillies  , le  tout  ordinairement  à 
tâtons.  Les  pieds  coraux  qu’elle  rencontre  sont  bri- 
sés; leurs  branches  s’entortillent  à l’étoupe  ou  s’ar- 
rêtent dons  les  filets,  mais  il  en  tombe  plus  qu’il  n’eu 
reste  ainsi  accroché.  En  général , le  corail  sc  pêche 
à 60  ou  80  pieds  de  profondeur  ; mois  on  le  tirt* 
quelquefois  à plus  de  too  pieds.  On  emploie  cinq  à 
six  personnes  pour  tirer  la  machine  et  pour  arra- 
cher le  corail , qui  veste  attaché  à la  filasse  ou  qui 
tombe  dans  la  bourse.  Si  le  corail  tombo  dans  la 
mer,  il  y a quelquefois  des  plongeurs  tout  prêts 
pour  le  repêcher.  Lorsque  le  corail  est  gros,  il  est 
sujet  à être  percé  par  un  ver,  et  alors  il  perd  consi- 
dérablement de  sa  voleur. 

Régie  mens. 

Comme  la  pèche  du  corail  fournit  la  matière  d’un 
commerce  considérable,  le  gouvernement  français 
a cherché  à en  tirer  parti.  V.,  à l’articlo  Pêche  ma- 
ritime, le  § ta. 


C’est  principalement  à Marseille  que  Pon  tra- 
vaille le  corail,  et  dans  l’Orient  qu’on  lo  débite.  Il 
y sert  à garnir  le»  armes,  à faire  des  bijoux  et  des 
chapelet»;  les  Arabes  mettent  un  de  ccs  chapelets 
entre  les  mains  de  ceux  de  leurs  parens  qu’ils  enter- 
rent. Le  corail  est  aussi  très-recherché  dans  l’Inde 
et  en  Afrinue  ; il. a été  fort  à la  mode  en  France. 

La  corail  était  beaucoup  employé  dans  l’ancienne 
médecine,  où  il  était  regardé  comme  absorbant, 
diurétique,  tonique,  astringent,  etc.;  mais  on  a cessé 
de  lui  reconnaître  ces -propriétés.  On  en  forme  un 
opiat  pour  nettoyer  le»  dents. 

COH  AILLÉ  HL.  Petit  bâtiment  provençal  qui 
sert  pour  le  pêche  do  corail  et  aussi  pour  celle  du 
poisson.  Il  porte  un  petit  mât,  point  de  vergues, 
une  gronde  voile  carrée  et  un  foque.  Quelques-uns 
disent  corn  Une. 

CORBEAU.  Oa  donne  ce  nom  k deux  poissons 
de  genres  différons  1 à \a  seicnnc-u  mbre  (voy . Ifmbré) 
et  à la  triglc- hirondelle , que  nous  avons  décrite  sous 
le  nom  de  Perlon.  V.  ce  mot. 

CORBEILLE.  C’est  en  effet  une  corbeille  d’osier 
revêtue  de  cuir  de  cheval,  dont  les  Anglais  se  ser- 
vent assois  adroitement  pour  la  pêche. 

L’emploi  d’uu  panier  ou  d’une  corbeille  pour 

r «rendre  du  poisson  est  un  délit  qui  rentre  dans 
'application  de  l’art.  10  du  tit.  XXXldeTordon- 
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jiancu  de  1669.  ( Arr . de  la  C . de  cass.+  du  7 août 

i8a3. ) 

CORCKRONS.  Ce  sont  de  petits  morceaux  de 
liego  qu’on  attache  aux  empiles , pour  que  le®  bioi 
se  détachent  du  fond.  Ce  mot  est  synonyme  àe flottes. 

COKDE  D’AU  F PB.  On  eu  emploie  de  trois  gros- 
seurs , qu’un  distingue  par  les  noms  de  lignette  ou 
bru  nul , le  baudou  et  le  filet -prin.  Ces  cordes  sc 
vendent  par  balles  assorties.  V.  Cordes  et  Hameçon. 

CORDEAUX.  Ce  sont  plusieurs  morceaux  de 
lignette  ou  ficelle  , attachés  de  distance  eu  distance 
à la  corde  de  la  ligne  de  fond. 

0 11  appelle  cordeau  de  nuit  la  ligne  di  fond  pour 
les  anguille:». 

CORDÉE.  Ficelle  de  Ja  longueur  de  quelques 
brasses,  & laquelle  sont  attachés  plusieurs  hameçon» 
avec  appât , pour  prendre  des  anguilles  ou  autres 
poissons. 

CORDES.  Pécher  aux  corder,  c’est  pécher  avec 
une  longue  corde  à laquelle  on  attache , de  distance 
en  distance  j des  lignes  ou  empiles  garnies  d’haims. 
CVt  cette  corde  que , dans  la  Méditerranée  , on  ap- 
pelle palan  grc.  Lorsque  les  cordes  sont  chargées  de 
plomb  ou  de  cailloux,  on  les»  appel  le  cordes  par  fondj 
quand  elles  sont  soutenues  par  des  flottes  de  liège, 
on  les  appelle  cordes  flottantes.  La  principale  corde 
s’appelle  maîtresse  corde  »>u  bouffe  dans  l’Océan  , et 
maître  de  palangre  dan»  la  Méditerranée.  Les  pè- 
ches aux  grosses  cordes  diffèrent  do  celle®  aux 
ligne® , parce  que  les  cordes  sont  plus  grosses  et  or- 
dinairement plus  longues.  V.  Jiameçon  et  Ligne. 

Des  cordes , bouffes,  lignes  et  empiles. 

On  Cuit  pour  de  petites  pèches,  comme  celles  à la 
imne,  des  lignes  fines  avec  du  crin  ou  de  I®  soie; 
mais  pour  les  grandes  pèches,  les  maltresses  cordes, 
de  même  que  les  lignes  et  les  empiles,  sont  faites 
avec  de  bon  chanvre,  premier  brin,  filé  plus  ou 
iiioin®  fin , suivant  la  grosseur  que  doivent  avoir  les 
lignes.  On  commet  ordinairement  cet  fils  en  aus- 
>ière  et  rarement  en  grelin  : les  aussiêres  sont 
faites  do  deux  ou  trois  fils , ou  trois  faisceaux  de  fils 
simplement  commis  les  uns  avec  les  autres,  et  los 
grelins  sont  faits  avec  trois  aussières  commises  en- 
>emble.  Au  reste , on  proportionne  la  grosseur  des 
• ordes  et  celle  de»  lignes  à l’espèce  de  poisson  qu’on 
.se  propose  de  prendre. 

Lorsque  les  piles  ou  empiles  doivent  être  grosses, 
où  les  travaille  ordinairement  comme  la  maltresse 
corde,  avec  la  seule  différence  qu’elles  sont  plus 
menues,  comme  on  le  voit  en  G,  //,  d .fig.  a4, 
PI.  1 1 ; mais  quand  les  h ai  ni»  sont  petits , ou  les 
attache  immédiatement  à la  ligne,  qui  est  faite  d’un 
fil  retors,  formé  de  deux  bons  brins  de  fil  à coudre  , 
PI.  i*,fig-  6,  si  y II.  Alors  la  ligne  sert  d’cmpile; 
c’e%f  ce  fil  double  qu’on  appelle  du  bitord  r nous 
dirons  dans  la  suite  comment  on  le  fait.  Quand  on 
se  propose  de  prendre  des  poissons  qui  couperaient 
les  empiles  avec  leurs  dents,  on  fait  les  piles  avec 
du  crin,  Pi.  i3 y fig-  1 et  a.  Quelques  personnes 
trouvent  pins  avantageux  de  tordre  le»  fil»  de  crin 
pour  en  former  un  cordonnet,  comme  nous  l’cxpli- 
qnerons  dans  la  suite  en  pariant  de  la  pèche  à la 
canne  ; -mais  il  vaut  mieux  faire  ce»  empiles  avec 
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du  fil  de  laiton,  tantôt  simple,  PL  » *yfig-7\  tan- 
tôt double , PL  1 1 , fig.  ai , ou  encore  roulé  en 
lorme  de  cordonnet.  Quelquefois  aussi,  comme  nous 
le  dirons  dans  1a  suite,  oti  fait  avec  ce  fil  une  es- 
pèce de  chaînette. 

Sur  la  maîtresse  corde  A By  PL  11,^.  24,  «ont 
attachées,  par  un  nœud  qu’on  nomme  une  double 
clef,  des  cordes  latérales  semblables  à CC,  que 
nous  avons  dit  se  nommer  lannes 9 semelles , et  en 
Provence  bresscaujc.  C’est  à l’extrémité  de  ces  lamies 

Sue  sont  attachées  le®  piles  ou  empiles  fi,  H.  On 
onne  aussi  le  noin  de  tannes  aux  cordes/),  qui  at- 
tachent les  cailloux  £ à la  mai  tresse  corde. 

C’est  aux  piles  G , H , J , que  sont  attachés  les 
haïras  marqués  oar  la  lettre  K. 

Il  y a des  piles  ou  empiles  «impies,  PL  12, 
flg.  G,  G ; d’autres  doubles,  même  planche, 
fig.  2 et  3.  On  les  nomme  piles  ovales  et  quelque- 
fois es  trappes. 

Nous  uvons  représenté  sur  la  PI.  1 1 , fig.  24,  un 
caillou  £l#nttaché  à la  maîtresse  corde  ABy  par 
une  lamie  D y au  moyen  d’un  nttud  qu’on  nomme 
demi-clef. 

La  fig . 4,  PL  ta,  fait  voir  en  grand  le  nœud  F , 
qu’on  nomme  une  clef ; et  le  caillou  JE,  même 
planche,  est  amarré  à fa  maîtresse  corde  B C,  par 
une  lamie  double  Z). 


Quand  la  maîtresse  corde  n’est  pas  trop  grosse , 
les  cailloux  y «ont  souvent  attachés  immédiatement, 
comme  on  le  voit  PL  12  y fig.  6. 

La  plupart  des  lignes  ou  cordes  qui  sont  faites  de 
chanvre  sont  tannées , quelquefois  même  goudron- 
nées : ce  n’est  pas  seulement  pour  les  faire  durer 
plus  long-temps;  mais  encore  pour  que  le  poisson  , 
trompé  psr  la  couleur,  prenne  la  ligne  pour  du 
vsrec,  et  en  soit  moins  effarouché.  C’est  pareille- 
ment dans  cette  vue  qu’on  le®  teint  quelquefois  en 
vert.  Nous  décrirons  ces  différentes  préparations 
clans  la  6uite. 

On  prétend  que  les  Groenlandais  empilent  leurs 
haims  avec  des  lannes  fines  et  longues , prises  des 
barbes  de  baleine,  dont  ils  savent  aussi  faire  des  filets. 

Au  Brésil  et  dans  plusieurs  Iles  de  l’ Amérique , 
on  fait  de  très- bonnes  lignes  avec  du  fil  de  pilte  : 
on  soit  que  ce  sont  des  fUamens  qu’on  retire  des 
feuilles  d’une  espèce  d’aloès  ou  aloïdes. 

Les  voyageur®  disent  qu’en  Guinée,  à la  Côte- 
d’Or,  on  fait  les  cordes  pour  la  pèche  avec  des  écorces 
d’arbres. 

Suivant  un  mémoire  du  Canada,  on  se  sert  indis- 
tinctement pour  la  pêche,  ou  de  cordes  de  chanvre 
tirées  d’Europe,  ou  de  celles  qu’on  fait  dans  le  pays 
avec  de  l’écorce  d’un  bois  blanc,  lesquelles,  bien 
préparées  , sont  aussi  régulières  que  celles  de  chan- 
vre. Ainsi , elles  reviennent  à-peu-près  aux  corde* 
qu’on  fait  en  France  avec  l’écorce  de  tilleul  on  celle 
de  mèrier. 

Sur  la  Méditerranée,  on  fait  quelquefois  les  maî- 
tres de  pslangre  avec  une  espèce  de  jone  qui  vient 
du  Levant,  et  qu’on  nomme  auffu,  auffe  ou  spartt. 
Cette  plante  croit  abondamment  en  Espagne  et  k 
Malte,  où  on  en  fait  dilférqnt  ouvrage , comme 
paniers  ou  couffes,  nattes,  cordages,  fileta.  Il  yen 
a de  dénié  espèces  ; savoir. 
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*£.  Spartum  fur  b a Pliait , qui  est  lo  spartum  pri- 
tm  Clu s u , que  Linné  (Sp.  plant.,  » 16)  a nomme 
stipa  tenacissimn  , seu  stipa  a ris  fis  basi  pilotis , pa- 
niculd  spicaùi  foliis  filiformibus. 

3°.  Spartum  alterum  Clusii,  que  Linné  a nommé 
(Sp.  plant,,  78)  ligeum,  et  spartum,  proprement  dit. 
Celui-ci  se  trouve  en  Bepagne,  dans  des  champs 
argileux. 

lin  conséquence  le  n°.  1 , qui  vient  donc  Le  sable, 
est  plus  fin  et  plut  propre  À faire  do  bons  ouvrages 
que  le  n°.  3.  On  trouve,  dans  Clusius,  une  énumé- 
ration exacte  de  toutes  lea  propriétés  du  sparte. 

Dans  quelques  endroits,  on  fait  de  gros  cordages 

Sour  la  pèche  avec  dos  sarment  de  vigne , nu  avec 
e jeunes  branches  pliantes  de  différens  arbres, 
comine  le  saule,  le  peuplier,  l’osier,  etc. 

De  la  manière  de  fabriquer  les  cordes , lignes  et 
empiles  pour  la  pèche- 

Les  principales  cordes  ou  les  empiles  pour  les 
gros  haims  sont  faites  par  lea  cordiers , qui  choisis- 
sent le  meilleur  chanvre . et  le  travaillent  avec  tout 
le  soin  dont  ils  sont  capables. 

11  parait  convenable  de  donner  ici  la  connaissance 
«l’un  métierjqu’ou  emploie,  sur  les  cotes  de  Picardie  ' 
et  de  Normandie,  pour  faire  les  lignes  et  empiles 
fines  de  chanvre. 

Les  p cille  s , piles  ou  pairs,  auxquelles  pendent  les 
haims  des  pécheurs  - cordiers  , no  sont  autre  chose 
que  des  bouts  de  bitord.  Rien  ne  serait  plus  aisé 
quo  de  retordre  ut  doubler  ces  bouts  do  fil  à la  main, 
pour  eu  (aire  du  bitord  propre  à empiler  les  haims, 
comme  font  les  charretiers  pour  mettre  des  touches 
à leurs  fouets;  mais  à 1s  quantité  qu’il  en  faut  aux 
pécheur  s -cordiers,  cette  opération  serait  fort  lon- 
gue, au  lieu  qu’elle  devient  très>courte,  au  moyeu 
d’une  machine  assez  simple,  dont  se  servent  quel- 
ques femmes  qui  vendent  les  piles  toutes  laites  aux 
pécheurs.  Cette  machine , qu’elles  nommont  un 
carré , peut  former  18  à ao  peilles  à-la-fois  en  8 ou 
10  minutes. 

Le  carré,  PI.  i3,  est  composé  d’uno  pièce  de 
bois  A B C,  é vidée  dans  le  milieu  de  sa  hauteur, 
et  soutenue  plus  ou  moins  haut,  suivant  la  lon- 
gueur des  peilles  que  l’on  veut  faire  par  ses  tenons 
A , au  moyen  de  chevilles  mobiles  sur  deux  pen- 
dons évidés  de  même , qui  sont  fixés  à quelque  so- 
liveau du  plancher.  Dans  le  vide  B C est  un  rang 
de  plusieurs  poulies  de  bois,  faites  en  manière  de 
bobines,  et  nommées  en  Picardie  toulettes.  Elles 
sont  fixées  par  de  l’étoupe  chacune  à leur  broche 
verticale,  qui  porte  un  crochet  au-dessous  des  bo- 
bines. Ces  broches  peuvent  tourner  librement  dans 
les  trous  hauts  et  bas  qu’elles  enfilent  dans  la  pièce 
de  bois  ABC.  On  voit  en  .Fct  G deux  autres  tou- 
lettcs  qui  tournent  librement  autour  de  leurs  axes, 
fixés  horizontalement  dans  la  même  nièce  de  bois, 
et  qui  font  nniquemenl  l’office  de  poulies  de  renvoi. 

Si , partant  ue  il , on  passe  un  fil  sans  fin  sur  la 
poulie  F,  taisant  ensuite  taire  à ce  fil  une  révolu- 
tion autour  de  chaque  toulette,  toujours  d'un  même 
sons , pour  revenir  par  la  poulie  G en  Jet  IJ,  il  est 
évident  qu’en  tirant  continuellement  ce  fil  de  G,  J, 
vers  H , toutes  les  tou  lot  tes  tourneront  contiuuel- 
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louieni  sur  leurs  centre-,  d’un  même  sens,  et  avec 
elles  leurs  axes  ou  broches  à crochets.  Elles  feront 
ici  l’office  des  molettes  des  lûuets  dont  se  servent 
les  cordiers. 

On  donne  à ce  carré  plusieurs  outres  formes  qui 
ne  changent  rien  à son  usage.  On  observe  plusieurs 
circonstances  sur  le  choix  an  bois  des  toulette*  ; sur 
la  manière  de  les  faire  porter  pour  qu'elles  tournant 
librement , etc.  Il  faut  remarquer  que  la  première, 
toulette  vers  C n’est  point  non  plus  fixée  sur  son 
axe  : c’est  son  axe  qui  est  fixé  par  do  l’étoupe  dans 
la  pièce  de  support.  Cette  toulette  ne  (ait  que  l’of- 
fice de  poulie  pour  maintenir  lo  fil  «Uns  la  direction 
du  milieu  des  autres,  qui  ont  des  broches  à cro- 
chets, et  qui  doivent  être  en  nombre  pair. 

Au  bas  de  la  figura,  sont  des  poids  de  plomb 
plus  ou  moins  lourds,  suivant  la  grosseur  du  fil  à 
retordre,  qui  portent  chacun  une  broche  à crochet, 
et  sont  rangés  à terre  sous  les  toulettes  en  nombre 
moitié  moindre  de  celui  de  ces  toulettes. 

KL  est  une  règle  de  bois  léger  nommée  la  solette, 
sur  l’épaisseur  de  Uquelle  on  a ménagé  des  appen- 
dices m rn  , i\  rainure  en  demi-cylindre,  c’est-à-dire 
figurées  comme  des  demi-pou  Lies,  et  qui  doivent 
être  espacées  entre  elles  proportionnellement  aux 
toulettes  du  carré,  comme  on  le  voit  à la  figure  et  à 
la  coupe  n. 

L’ouvrière  ayant  ai  pelote  de  fil  ou  du  ficelle 
auprès  du  carré , dans  un  jiptit  baquet  d’ean , attache 
le  bout  de  ce  fil  par  un  noeud  au  premier  crochet 
du  cêté  de  o de  la  première  toulette  à broche;  de  là 
le  fait  passer  dons  le  crochet  du  premier  plomb  qui 
est  à terre  ; le  ramène  au  crochet  de  U seconde  tou- 
letto,  où  elle  le  noue,  et  tout  de  suite  le  pusse  au 
crochet  suivant , de  là  au  crochet  du  serond  plomb; 
le  ramène  et  le  noue  au  quatrième  crochet  d’en  haut; 
puis  le  passe  au  troisième  crochet  «l’en  bas , etc., 
jusqu’au  bout  du  carré.  Ensuite  «roc  un  couteau 
elle  coupe  le  fil  dans  les  intervalles  des  Sou  lattes , 
et  alors,  en  termes  de  corderio , les  bitords  sont 
ourdis.  Le  crochet  du  plomb  pendu  au  pli  d’en  bas 
de  chaque  fil  va  servir  èCcmérillon  f et  le  poids,  en 
s’élevant  de  terre  à mesure  que  le  fil  se  raccourcira , 
servira  de  ce  qu’on  appelle  te  carré  dans  les  corde - 
ries.  Mais  afin  que  les  deux  parties  de  ce  même  fil , 
qui  doivent  former  chaque  brin  de  bitord , no  se  réu- 
nissent pas  trop  têt,  il  faut  mettre  un  toupin  entre 
deux  : c’est  à quoi  servira  la  solette. 

L’ouvrière  la  prend  par  une  de  ses  oreilles  JC  ou 
T.  ; la  présente  auprès  des  crochets  des  toulettes  en 
noy  pour  (aire  entrer  aisément  chaque  appendice 
mm  dans  l’un  des  intervalles  entre  les  deux  parties 
de  chaque  brin  ; puis  abaisse  en  même  temps  la 
■uletto  jusqu’à  quelques  pouces  des  crochets  des 
plombs  en  K L. 

Tout  étant  ainsi  disposé,  elle  tire  ce  fil  sans  fin 
dans  le  sens  de  G J y et  en  l>as  pour  faire  tourner 
1rs  toulettes.  Alors  les  deux  portions  de  chaque  brin 
de  fil  se  retordant  fortement,  et  sc  raccourcissant  à 

firoportion,  commencent  à se  doubler  au-dessoua  de 
a solette,  en  faisant  tourner  le  plomb  dès  qu’il 
perd  terre.  11  arrive  en  même  temps  que  chaque  ap- 
pendice m m de  1a  solette  se  trouve  , par  U dupli- 
cature  du  fil,  plus  comprimé  dans  le  bas  de  sa  rai- 
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aure  <|U0  dans  le  haut  ; ce  qui  fait  glisser  1a  volette, 
et  la  repousse  vers  les  toulcttes  sens  que  l’on  y 
touche.  Quand  la  solette  parvient  eu  remontant  A 
quelques  pouces  des  toulettes  vers  no,  l’ouvrière 
renifle  d’entre  les  fils,  cesse  de  tirer  le  tîl  J H , de- 
croche  les  plombs  , et  les  peillos  sont  faites.  Elle  les 
décroche  des  toulettes , et  recharge  son  carré  de 
nouveau  1U  pour  eu  faire  d’autres. 

CORDIEK.  Un  pécheur-co/r/Arest  celui  qui  pè- 
che avec  des'cordes  garnies  d’iuims.  On  1’appello  , 
dans  la  Mf‘di  terra  née,  palan  g rie  r.  V.  Corde , Ha- 
meçon. 

On  appel  le  bateau -cordier  celui  qui  va  à cette  pèche. 
JCORRSSE  ou  CORETTE.  On  appelle  ainsi  à Dun- 
kerque les  magasins  où  on  fait  les  harengs  saurs. 

CORL  ASSEAU.  V.  Coyau . 

CORMORAN  ou  CORMAR1N,  ou  CORMA- 
RARAN,  pci ic  anus  carbo.  ( Lath.)  Oiseau  du  genre 
pélican  et  de  l’ordre  des  palmipèdes.  C’est  lin  oiseau 
de  proie  aquatique  assez  semblable  au  corbeau;  il  o 
un  bec  long,  crochu  et  tranchant  à l’extrémité,  dont 
il  sc  sert  habilement  pour  saisir  le  poisson.  11  prend 
quelquefois  sa  proie  avec  un  pied , et  l’epnortc  au 
rivage  en  nageant  de  l’autre  ; d’autres  fois  il  plonge 
dans  l’eau  pour  l’attraper;  quand  il  saisit  un  pois-' 
son,  s’il  no  peut  l’avaler  commodément  en  commen- 
çant par  la  queue,  à cause  des  écailles,  il  le  jette 
habilement  en  l’air,  en  lui  faisant  faire  on  demi- 
tour,  afin  que  sa  tète  retombe  la  première  ; il  le  re- 
frappe alors  avec  une  adresse  infinie. 

Il  se  lient  presque  toujours  au  bord  de  la  mer  et 
s’éloigne  peu  des  embouchures  des  grandes  rivières, 
il  se  perche  sur  les  arbres  qui  sont  A proximité.  Il 
preqd  beaucoup df-  graisse , mais  sa  chair  a une  odeur 
tort»  et  clic  est  de  mauvais  goût. 

En  Hollande,  les  cormorans  arrivent  vers  le*  pre- 
miers jours  de  mars,  et  y restent  jusqu’en  novem- 
bre; ils  causent  de  grands  dommages  aux  pêcheries. 

Dans  quelques  pays,  comme  A la  Chine  , et  autre- 
fois en  Angleterre,  on  a su  mettre  à profit  le  talent 
du  cormoran  pour  1a  pèche,  et  en  faire,  pour  ainsi  dire, 
nu  pécheur  domestiqua,  en  lui  bouclant  d’un  an- 
neau le  bas  du  cou , pour  l’empécher  d’avaler  sa 
proie,  et  l’accoutumant  à revenir  à son  maître,  en 
rapportant  le  poisson  qu’il  tient  dans  le  bec.  Un 
pécheur  peut  aisément  en  gouverner  un  cent.  1U  se 
perchent  sur  le  bord  du  bateau,  et  quand  ils  sont 
arrivés  au  lieu  de  la  pèche  , au  moindre  signal  ils 
partent  tous  et  se  dispersent  sur  les  eaux;  ils  cher- 
chent , ils  plongent,  ils  reviennent  cent  fois  à la 
charge  jusqu’à  ce  qu’ils  aient  trouvé  leur  proie.  Ils  la 
saisissent  avec  le  bec  èt  la  portent  A leur  maître. 
Quaud  le  poisson  est  trop  gros,  iis  s’entr’aident 
mutuellement;  l’un  le  prend  par  la  tète,  l’autre  par 
la  queue,  d’autres  par  les  nageoires  et  ils  l’amè- 
nent ainsi  jusqu’au  bateau.  On  leur  présente  alors 
de  longues  rames,  ils  s’y  perchent  avec  leur  poisson 
et  ne  l’abandonnent  que  pour  eu  aller  chercher 

V . , a Partie  le  Pêche,  le  paragraphe  qui  traite  de 
Jfl  pêche  qu’on  fait  avec  des  oiseaux. 

CORNES  (HARENGS).  Ce  sont  les  hareng»  prêts 
A frayer,  dont  U chair  est  molle  , la  laite  petite  et 
qui  deviennent  coriace»  dans  le  sel. 
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CORMON.  Partie*  de  lu  bire  ou  bure,  ou  nasse 
qu’ou  ajuste  A iVxtrémilé  des  diguiaux.  V.  Dipuiaux. 

CiüRNUO.  Nom  d’un  assez,  mauvais  poisson  du 
genre  clupé,  qui  remonte  la  Loire.  Duhamel  pense 
que  c’ost  le  meme  que  le  Couvreau . V.  ce  mot. 

COUP.  L’un  des  noms  de  VUmbtc.  V.  ce  mot. 

CORPON  ou  COR  POU.  Cinquième  chambre  qui 
est  A la  tète  de  la  madrague , ou  se  prennent  les 
thons.  V.  Madrague. 

CORPS  ou  COSSE  D’UN  RATEAU.  On  appelle 
ainsi  la  partie  d’un  bateau  comprise  depuis  le  màt 
jusqu’A-peu-près  les  deux  tiers  de  sa  longueur,  tant 
A Pavant  qu’a  l’arrière. 

CüRYÉ.  Bâtiment  peu  différent  dos  dogres,  et 
dont  Les  Hollandais  se  servent  pour  la  pèche. 

CORYPHENE,  corypherna . Genre  de  poisson  de 
lu  division  des  thoraciques , qui  sc  compose  , d’après 
Lscépède , do  seixe  espèces , et  dont  le  caractère  est  : 
une  tète  très-comprimée , tranchante,  très-obtuse 
en  avant , ou  terminée  par  un  quart  de  cercle,  et 
une  nageoire  dorsale  unique  et  presque  aussi  longue 
que  le  corps. 

Les  espèces  de  ce  genre  qui  intéressent  no*  pé- 
cheurs, sont:  le  corypnàne-hippurus , qui  est  connu 
sous  le  nom  de  Dorade  (voy.  ce  mot);  le  coryphenc - 
pompile  , qui  est  connu,  sur  les  eûtes  de  la  Méditer- 
ranée , sous  le  nom  de  Lampugv  (voy.  ce  mot  ) , et 
le  coryphenc- rasoir.  Y.  Rasoir. 

CÜTEREAUX  ou  COTERAS.  On  nomme  ainsi 
A la  Hoguo  des  pièces  de  corduçes  de  »8  brasses  de 
longueur  . avec  lesquelles  on  joint,  A cette  distance 
les  unes  des  autres,  des  pièces  do  traroail,  qu’on 
tient  flottantes  entre  deux  eaux. 

COTTE,  coltus.  Genre  de  poisson  de  la  division 
des  thoraciques,  qui  contient,  d’après  Lacépcde, 
neuf  espèces,  au  nombre  desquelles  se  trouvent  le 
Chabot  et  le  Scorpion  de  mer.  V.  ces  mots. 

COUDRE  UN  FILET.  C’est  joindre  plusieurs 
filets  les  uns  au  bout  des  autres , pour  en  faire  un 
grand.  V.  Filet. 

COUFFE  DE  PALANCHE.  On  nomme  ainsi  eu 
Provence  un  panier  fait  avec  de  l’auffo,  et  rempli  de 
pierres,  au  bord  duquel  on  attache  des  pilos  qui 
portent  des  haims , et  qu’on  descend  au  fond  de  la 
iner.  On  le  retire  su  moyen  d’une  ligne  qui  y est  at- 
tachée. V.  Hameçon. 

COULETTE.  Sorte  de  truble  dont  la  monture  est 
comme  celle  d’une  raquette:  on  s’en  sert  dans  la 
Garonno  pour  prendre  plusieurs  sortes  de  poissons. 
C’est  un  grand  lanct.  V.  Truble • 

COULEUR  D’EAU.  Quand  on  n’étaine  pas  les 
haims,  on  le»  fait  revenir  sur  un  petit  feu  : d’abord 
ils  prennent  une  conteur  bleue,  ensuite  une  brune, 
qu’on  appelle  couleur  d'eau.  V.  Uaim. 

COULEURS  DES  POISSONS.  V.  ce  qui  en  est 
dit  au  mot  Poisson. 

COULOIRS.  Petits  passages  pratiqués  autour  des 
ponts , dans  les  bAtimensoù  le  pont  tout  entier  n’est 
que  des  écoutilles  cintrées,  et  où  le  pont  est  cintré 
et  élevé. 

COÜLURES.  Ce  sont  les  deux  longues  cordes  de 
crin  qui  bordent  le  haut  et  le  bas  de  la  Seine,  eu 
lus  pécheurs  attachent  les  lièges  par  en  haut , et  les 
neretiu l Ou  cailloux  par  en  b-s.  V Seine. 
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ÇOVP.  Gn  donne  quelquefois  ce  nom  à la  manche 
du  Boulier.  V.  ce  mot. 

COUPE1LLON.  Nom  que  le*  bourdiguier*  don- 
nent à une  pêchctte  ou  sorte  de  truble,  qui  leur  sert 
à prendre  le  poisson  qui  est  dans  les  tours  des  Bour- 
• ligue  s.  V.  ce  mot. 

COUPERU.  Nom  que  les  pécheurs  d'Oléron  et 
d'Aunis  donnent  à une  espèce  de  petite  truble  ou 
de  nas.e,  dont  ils  se  servent  pour  prendre  le  pois- 
son qui  reste  dans  leurs  écluses  ou  courtines  quand 
Peau  n’est  pas  entièrement  retirée* 

COUPLE.  Ce  mot  se  prend  en  différeos  sens  : 
quanalcs  pécheurs  l'emploient,  ils  disent  pécher  au 
couple  lorsqu'ils  attachent  au  milieu  d'un  fil  de  fer 
un  peu  courbe  un  petit  poids,  et  aux  deux  bouts 
deux  piles  garnies  chacune  d’un  haim.  On  amarre 
<e  fil  de  fer  par  le  milieu  à une  lougue  ligne  que 
les  pécheurs  tiennent  dans  la  barque,  qui  va  à la 
voile.  V.  Ligne. 

Lorsqu'on  parle  de  la  construction  d’un  bâtiment, 
le  couple  est  une  tranche  verticale,  formée  de  va- 
rangues, de  genoux  et  d’allonges  ; on  l’appelle  aussi 
une  levée.  Les  couples  de  balancement  sont  ceux  qui 
terminent  la  partie  symétrique  du  bâtiment,  un  vers 
l'avant,  l'autre  vers  l'arrière  » le  maître- couple  est 
relui  qu'on  met  à la  partie  la  plus  largo  du  bâtiment. 

COUHADE.  Nom  qu’on  donne  à une  espèce  de 
sardine  qui  so  née  ho  au  Croisic  , en  Bretagne. 

COURANTiLLE.  Sorte  de  thonnaire  ou  filet  & 
prendre  des  thons,  qu’on  abandonne  à lui-même, 
et  qui  dérive  au  gré  du  courant. 

Les  anciens  connaissaient  ce  filet.  Les  Grecs  et 
les  Gaulois  se  servaient  du  courantillcs  volantes 
pour  entourer  loin  du  rivage  une  troupe  de  thons; 
ce  qui  leur  arrive  souvent,  dit  Aristote,  lorsque 
ces  poissons  dorment  à la  surface  de  l’eau.  V.  Thon 
et  Thonnaire . 

COURKAU.  Petit  bateau  de  la  Garonne , qui  sert 
pour  l’armement  des  grands  bateaux  et  pour  la  pê- 
che dans  U rivière. 

COURBE.  Pièce  de  bois  cintrée  ou  en  équerre, 
qui  est  d'un  grand  usage  dans  la  marine. 

COURRIER.  Piquet  qui  assujettit  le  bout  de  la 
jKintcnnc  de  la  paradière.  V.  Parc, 

COURS  D'EAU.  V.  ces  mots  dans  notre  Dic- 
tionnaire tics  Eaux  et  Forêts. 

COURSON.  Endroit  dans  une  rivière  où  il  reste 
des  pieux  , ou  de  vieux  vestiges  d’un  moulin,  ou  de 
quelque  autre  bâtiment  ruiné. 

COURTINE.  On  nomme  ainsi  des  espèces  de 
gords  pu  de  bouchots,  dont  l'enceinte  est  formée 
par  des  filets  tendus  sur  des  piquets.  On  nomme 
courtines  vagabondes  ou  variantes  celles  qu'on 
change  souvent  de  place.  V.  Parc. 

COURUE.  On  appelle  courue  et  eau  l’espace  de 
temps  qui  est  d’une  heure  ou  deux,  pendant  lequel 
l'e  iu  coule  des  étangs  et  réservoirs  dans  le  ruisseau 
qui  sert  à rharroycr  le  bois  d’un  port  à un  autre. 
Le  premier  étang  ou  réservoir,  vide,  on  passe  à un 
autre,  où  l’on  fait  la  même  opération,  et  successi- 
vement à un  troisième,  quatrième  , etc.  On  parvient 
uinsi  à gagner  les  rivières,  sur  lesquelles  on  procède 
«le  même,  jusqu'à  ce  qu’elles  soient  assez,  fortes  pour 
|>orter  les  trains. 


COUTKL.  C'est  une  espèce  de  serpe  qui  sert  à 
couper  les  cannes  qu’on  cmploio  jour  faire  les 
Bourdtgues . V.  ce  mot. 

COUTELETS.  Sorte  de  goulets  ou  entrées  des 
boutdigues.  V.  Traverse.  ) 

COUTELIER  ou  MANCHE  DE  COUTEAU. 
Nom  vulgaire  du  solen  sur  les  côtes  de  France.  Y. 
Solcn. 

COUTCME.  On  nomme  poissons  de  coutume 
ceux  de  redevance,  qu’on  donne,  avant  la  vente, 
au  propriétaire  du  bateau  ctau  maître-pécheur.  C'est 
lu  poisson  choisi  par  le  fermier  qu’on  nomme  par- 
ticulièrement de  coutume,  celui  du  propriétaire  du 
bateau  se  nomme  poisson  bourgeois.  V.  Pèche. 

COUVERT  ou  COUVRKAU.  Nom  que  l’on 
donne,  dans  l'embouchure  de  la  Loire,  à la  femelle 
d'un  poisson  du  gcure  clupé.  Y.  Feinte. 

COUVERTURE.  L'un  ues  noms  de  la  raie-bâti*. 
V.  Raie. 

COUVO.  Les  Espagnols  nomment  ainsi  le  coup 
ou  la  manche  du  filet  qu’ils  nomment  h avenu  ou 
reddes  rca  les , qui  est  un  filet  assez  semblable  ati 
boulier. 

COUVREE.  Filet  qui  sert  dans  la  Loire  à prendre 
les  feintes,  et  qu’on  nomme  ailleurs  feintiers . 

COYAU,  CORLASSEAU  ou  GARDE-COTE 
DU  CROISIC.  Poisson  du  genre  des  sparts,  et  dont 
voici  la  description,  d’après  Duhamel.  On  distingue 
aisément,  dit-il,  le  màlc  de  la  femelle.  Le  coyau 
femelle  est  moins  gros  que  le  mâle  ; sa  couleur  tire 
plus  au  blanc,  avec  çà  et  là  des  nuages  brun*  : au 
reste, ces  deux  poissons  se  ressemblent  par  la  forme 
de  leur  corps.  Les  écailles  des  coyaux  mâles  ont  la 
même  couleur  que  celles  de  la  tanche,  et  lu  forme 
de  leur  corps  ressemble  tellement  à celle  de  la  tan- 
che de  rivière,  que  quelques-uns  l'appellent  tanche 
de  mer.  11  est  vrai  que  l’aileron  du  dos  de  la  tanche 
d’eau  douce  a peu  d’étendue,  qu’il  est  flexible,  au 
lieu  que  celui  du  coyau  est  grand  et  épineux;  mais 
cette  même  différence  existe  entre  la  brème  de  mer 
et  celle  de  rivière,  ainsi  qu’entre  la  carpe  de  mer  et 
celle  de  rivière,  il  fraie  dans  l’algue,  où  sts  œufs 
éclosent  et  sont  à l’abri  des  tempête*. 

Le  coyau  est  constamment  tout  l’été  le  long  des 
rochers  caché  dans  le  goémon,  d’où  il  sort  quand  on 
lui  présente  dis  appâts,  sur  lesquels  il  se  jette  avre 
avidité;  ce  qui  déplaît  beaucoup  eux  pécheurs,  parce 
que  ce  poisson  , qui  est  peu  estimé  , empêche  d’au- 
tres plus  recherchés  de  se  prendre  aux  hameçons. 
C’est  une  partie  de  nloisir  pour. les  femmes  du  Croi- 
sic d’aller  à la  pêche  de  ce  poisson  ; ce  qu’elles 
appellent  aller  aux  courlasseaux  de  lùne.  Pour  cela, 
le  soir  , au  clair  de  la  lune,  elles  vont  de  basse  mer 
entre  les  rochers , et  sans  autre  industrie  que  de  les 
prendre  à la  main,  elles  en  attrapent  beaucoup: 
c’est  pour  elles  un  plaisir,  qu’elles  prennent  plutôt 
pour  s’amuser  dans  1a  belle  saison,  que  pour  l’ia- 
térét.  Ce  poisson  étant  peu  estimé , on  ne  le  prend 
point  au  large. 

CRABE,  cancer.  Les  naturalistes  donnaient  ce 
nom  aux  crustacés  dont  le  corps  n’est  pas  allongé, 
et  c’est  ainsi  quo  les  pécheur*  et  les  habitans  des 
bords  de  la  mer  l’entendent  encore.  Mais  aujour- 
d'hui les  naturalistes  ne  comprennent  plus  sous  cette 
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dénomination  que  les  crustacé»  de  la  division  des 
périodes , nui  ont  quatre  antennes  courtes  et  iné- 

§a!es  ; les  deux  antérieures  coudées  ou  pliées  , le 
entier  article  bifide  ; les  deux  extérieures  sétacces; 
le  corps  court , plus  large  antérieurement  ou  dans 
sa  partie  moyenne  que.  postérieurement;  dix  pattes 
onguiculées,  et  les  deux  antérieures  terminées  en 
ptnee.  Quant  aux  autres  divisions,  elles  forment  les 
genres  ocipode  et  grapse. 

Les  crabrs  proprement  dits  vivent  tous  dans  la 
mer , et  se  tiennent  de  préférence  sur  les  côtes  où  il 
y a des  rochers  , entre  les  fentes  desquels  ils  se  ca- 
chent pour  se  mettre  à l’abri  du  mouvement  des 
vagues  et  do  la  recherche  de  leurs  ennemis.  Lorsque 
la  mer  monte,  ils  s’approchent  ordinairement  du 
rivage , pour  s’emparer  des  débris  des  animaux  ma- 
rins que  la  vague  pousse  contre  les  rochers,  et  qui 
reviennent  blessés  ou  tués  ; c’est  principalement 
pendant  la  nuit  qu'ilt  se  hasardent  dans  cette  re- 
cherche. Comme  tls  ne  peuvent  pas  nager  , et  que 
leur  marche  est  lente,  ifs  se  trouvent  souvent  ex- 
posés à rester  à sec  dans  les  basses  eaux  : alors , s’ils 
ne  voient  pas  de  trous  dans  lesquels  ils  puissent  se 
réfugier,  ils  contractent  leurs  pattes  , se  blottissent 
dans  un  coin  de  rocher  , et  attendent  le  retour  de  la 
marée  pour  regagner  la  haute  mer.  Ce  sont  princi- 
palement ceux  qui  sont  ainsi  délaissés  par  la  marée 
que  les  pêcheurs  ramassent  ; car  les  crabes  ne  mor- 
dent pas  aux  appâts  et  se  mettent  rarement  dans  le 
cas  d’être  pris  dans  les  filets.  Voye*  , pour  la  ma- 
nière do  les  prendre,  l’article  Pèche,  au  paragraphe 
qui  traite  des  différentes  sortes  de  pèche  à la  basse 
eau. 

Toutes  les  espèces  de  crabes  ne  sont  pas  bonnes 
À manger.  Il  en  est  une  sur  les  côtes  de  France  qu’on 
appelle  le  crabe  enragé , dont  la  chair  est  si  coriace 
et  le  test  si  dur  , qu’il  ne  peut  être  employé  à la 
nourriture  de  l’homme  ; le  meilleur  est  celui  qu’on 
appelle  vulgairement  tourteau.  C’est  pendant  l’été 
qu’on  trouve  le  plus  de  crabes  sur  le#,- côtes  de 
France,  et  c'est  au  printemps  qu’ils  sont  meilleurs  , 
parce  qu'ai  ors  ils  n’ont  pas  encore  changé  de  test, 
opération  qui  les  maigrit  considérablement , et  en- 
core parce  que  les  femelles  sont  alors  pourvues  de 
leurs  œufs,  dont  la  saveur  est  fort  délicate. 

On  distingue  facilement  le  crabe  nltle  de  1a  fe- 
melle par  sa  queue  , qui  est  triangulaire,  tandis 
qu’elle  est  arrondie  dans  la  femelle. 

Les  deux  pinces  antérieures  des  crabes  varient  en 
forme  et  grosseur  selon  les  espèces;  mais  en  général 
elles  sont  très-robustes  et  très-propres  à prendre  et 
à tuer  les  poissons , les  mollusques  ou  les  vers  dont 
ils  se  nourrissent:  elles  sont 9 comme  dans  la  plu- 
part des  autres  crustacés,  composées  de  cinq  pièces 
inégales  et  de  forme  différente. 

On  connaît  dan»  les  auteurs  une  quarantaine  d’es- 
pèces de  crabes  , dont  les  plus  communs  en  Europe 
sont  : le crabc-ménade  , quia  le  corcelet  légèrement 
raboteux,  avec  cinq  dents  de  chaque  côté  , le  front 
à trois  lobes,  le  poignet  à ut.e  seule  dent  : ce  crabe, 
qu'on  trouve  dan.»  les  mers  d’Europe  et  d’Asie , est 
bon  à manger;  le  crabe  variole ujc , qui  se  trouve 
sur  les  côtes  de  Prancc , et  dont  le  corcelet  est  tu- 
berculeux , crénelé  des  deux  côtés,  et  le  front  fendu  ; 
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le  crabe- pagure , ou  le  tourteau  des  pécheurs , qui  se 
trouve  sur  les  côtes  de  France  , et  qui  a pour  carac- 
tère le  corcelet  peu  raboteux , avec  neuf  plia  de 
chaque  côté,  et  qui  est  très-bon  à manger;  le  crabe 
cendré,  l’une  des  espèces  les  plus  communes  sur  les 
côtes  de  France,  mais  qui  ne  devient  jamais  grosse, 
et  qui  a le  corcelet  rivuleux  et  très-finement  ponc- 
tué , trois  dents  de  chaque'côté  et  une  très-grosse 
dent  à la  base  interne  du  doigt  mobile. 

V . , pour  les  réglemens  sur  la  pêche  des  crabes , 
l’article  Pèche  maritime , $ 3. 

CRABE  DE  BIARRITZ.  Duhamel , do#s  son 
Traité  des  Pèches  , sec/.  5,  Pl,  IV  , Jig.  in.  , 
donne  sous  cette  dénomination  la  description  de  la 
scoarànrE-TiiuiE , scorpœna  scrofa , Lin. , qu’on  ap- 
pelle aussi  en  Provence  scorpi  , scorpone  , rascasse 
rouge. 

Description.  — Ce  poisson  (voy . la  Pl.  V des  Pou - 
sons , Jig*  îo)  est  beaucoup  plus  grand  que  la  Ras- 
casse (voy.  ce  mot)  ; il  parvient  quelquefois  iusqu’à 
une  longueur  de  plus  de  4 mètres.  Il  a la  tête 
grande  ; les  yeux  gros  ; l’ouverture  de  la  bouche 
très-large;  de  petites  dents  aiguës  qui  hérissent  la 
langue,  le  palais,  le  gosier  et  les  deux  mâchoires; 
deux  grands  aiguillons  et  plusieurs  petits  piquant 
aux  opercules.  Le  fond  de  sa  couleur  est  d’un  brun 
rouge  tirant  sur  le  blanc , et  marqué  de  Uche*£>runes; 
ses  écailles  sont  grandes  et  rudes  au  toucher.  La 
membrane  des  nagooires  est  bleue,  et  soutenue  par 
des  rayons  jaunes  et  bruns. 

Habitation . — Il  ae  trouve  dans  les  mers  d’Eu- 
rope et  d’Amérique  y et  il  est  sur-tout  commun  dans 
la  Méditerranée. 

Nourriture . — Le  crabe  de  Biarritz  est  un  poisson 
très-fort  et  très- vivace  , qui  attaque  avec  avantage 
non-seulement  des  poissons  assez  forts,  mais  encore 
de  jeunes  oiseaux  aquatiques  qu’il  saisit  par  leurs 
pieds. 

Qualités.  — La  chair  de  ce  poisson  est , généra- 
lement parlant , maigre  et  sèche  ; elle  ne  laisse  pas 
néanmoins  d’être  assez  recherchée,  sur-tout  lorsque 
le  poisson  a été  pris  en  pleine  mer  ou  sur  des  côtes 
pierreuses.  Dans  le  Nord  il  n’est  point  estimo , et  les 
Norwégiôns  se  contentent  de  tirer  de  l’huile  du  foie. 

Pêche . — Le*  pécheurs  de  Biarritz  , dit  Duha- 
mel , vont  avec  des  haims  chercher  ces  poissons 
jusqu’à  6 lieues  au  large,  tirant  au  nord-ouest, 
où  iis  en  prennent  avec  d’autres  poissons.  Quoique 
ces  poissons  ne  soient  pas  du  passage,  le  temps  de 
leur  pêche  est  depuis  le  mois  de  juillet  jusqu’au  com- 
mencement de  l'hiver,  soit  parce  que  dans  cette 
saison  ils  se  vendent  avec  d’autres  poissons  sur  les 
lie»,  où  ils  trouvent  de  petits  poissons  nui  les  y 
attirent,  soit  principalement  parce  que,  dans  les 
autres  saison»,  les  pêcheurs  sont  occupés  à faire 
d'autres  pêches  qui  leur  sont  plus  avantageuses*!*'' 
crabes , étant  pris  sur  de  bous  fonds  eteu  bonne  sai- 
son , sont  assez  estimés  ; leur  chair  est  un  pen  sèche, 
mais  point  coriace;  on  en  fait  du  bouillon  pour  les 
malades. 

CRAPAUD  DE  MER.  Les  pécheurs  donnent  ce 
nom  et  celui  de  diable  de  mer  à tous  les  poissons 
qui  ont  une  figure  hideuse;  cl  Duhamel,  qui  a gé- 
néralement adopté  le»  dénominations  vulgaires,  a 
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décrit  trou  poissons  sous  les  noms  de  crapaud  de 
mer  ou  chaboisseau  , de  diable  de  merci  de  crapaud 
de  mer  du  Croisse,  qui  ne  peuvent  être  le  véritable 
* rapaitd  de  mer  ou  scorpène  horrible  des  natura- 
lia  tes , puisque  ce  dernier  ne  se  trouve  que  dans  les 
Indes  orientales  ; tandis  que  les  poissons  décrits 
par  Duhamel  se  pèchent  sur  les  eûtes  de  la  Nor- 
mandie et  au  Croisie  dans  la  ci-devant  Bretagne. 
Nous  pensons  que  le  crapaud  de  mer  que  l’on  prend 
sur  les  côte*  de  Normandie  n’est  autre  chose  que  la 
rascasse,  qui  est  décrite  aussi  sous  ce  dernier  nom 
par  Duhamel.  V.  Rascasse. 

Crapaud  de  mer.  C'est  aussi  l’une  des  dénomi- 
nations de  la  Raie- Aigle.  V.  ces  mots. 

CRAPAUDLERE.  Lieu  bas,  humide  et  sale , où 
il  y a beaucoup  de  crapauds. 

CRAQUELIN.  Nom  que  les  pêcheurs  donnent 
sur  quelques  ports  de  mer  aux  crustacés  qui  viennent 
de  changer  de  test,  et  qui  sont  dans  un  état  mou. 
Ces  crustacés  sont  très-avantageusement  employés 
à la  pèche  des  poissons  de  mer.  V.  Crustacés. 

CRAQUBLOTS.  Harengs  peu  salés  et  peu  fumés. 

CRAQUELOTlâRE.  Femme  qui  prépare  les  ha- 
renas  bouffis  .qu’on  nomme  craquelots  ou  appétits. 

CRAYE.  C’est  le  nom  qu’on  donne  en  Picardie 
aux  macreuses. 

CREAC.  L’un  des  noms  vulgaires  de  1* Esturgeon. 

Y.  ce  mot. 

CRIQUE.  C’est  un  enfoncement  dans  les  terres, 
ou  une  espèce  de  petit  port  formé  naturellement  le 
long  des  eûtes , où  les  bàtimens  cherchent  un  asile 
dan:;  le  gros  temps. 

CREVETTE , gammarus . Genre  de  crustacés  qui 
contient  des  espèces  très-communes,  tant  dans  la 
mer  que  dans  les  eaux  douces,  et  qui  servent  de 
nourriture  aux  poissons  littoraux  et  aux  oiseaux 
d’eau.  On  n’en  a décrit  qu’une  douzaine  d’espèces; 
mais  il  parait  qu’il  en  existe  un  bien  plus  grand  nom- 
bre. La  plus  commune  de  toutes  est  la  crevette  des 
ruisseaux,  que  Linné  a appelée  gammarus  pulex,  et 
qu’on  trouve  dans  les  eaux  des  fontaioes  et  des  ruis- 
seaux; elle  a 4 pouces  sans  doigts,  et  io  pattes.  On 
voit  ces  crevettes,  au  printemps,  accouplées,  le  mâle 
emportant  la  femelle,  qui  est  plus  petite  que  lui. 

CRIN  D'EMPILE.  Crin  que  l’on  choisit  très- 
solide  pour  attacher  Y Hameçon.  V.  ce  root. 

CROC.  Grand  bâton  en  forme  de  perche,  armé 
r le  bout  d’un  fer  à pointes  recourbées,  dont  les 
teliers  se  servent  pour  conduire  et  arrêter  les  ba- 
teaux. 

CROCHET.  Instrument  de  fer  ajusté  au  bout 
«l’une  perche,  et  dont  on  se  sert  pour  détacher  les 
coquillages  des  rochers , et  tirer  les  crustacés  et  quel- 
que* poissons  d’entre  les  roches.  On  traîne  sur  le 
sable  un  double  crochet  pour  faire  saillir  les  vers  et 
les  poissons  oui  sont  enfouis.  V.  la  PI.  17,  N°.  V. 

CROCODILE,  crocodilus.  Genre  de  reptiles  de 
hi  tamille  des  lézards,  qui  renferme  plusieurs  es- 
pèces , dont  deux  sont  bien  constatées , le  crocodile 
du  Nil  et  le  crocodile- caïman  ou  d'Amérique. 

Description.  — Les  crocodiles  sont  des  animaux 
redoutables  par  leur  grandeur , leur  férocité  et  les 
armes  dont  la  nature  les  a pourvus.  Ils  ont  la  peau 
presque  par-tout  couverte  d’écailles  fortes  et  solides, 
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qui  les  défendent  do  la  lance  et  de  la  balle  , ai  ce 
n’est  à la  jonction  des  cuisses , ou  dans  les  yeux  ou 
dans  la  eueule;  une  large  gueule  qui  s’étend  au-delà 
des  oreilles,  et  qui  est  garnie,  à chaque  mâchoire, 
d’une  rongée  de  dents  longues,  fortes  et  d’inégale 
grandeur , au  nombre  d’environ  trente- six  à lu  mâ- 
choire supérieure  et  de  trente  à l’inférieure;  les 
yeux  trèa-rapprochés  l’un  de  l’autre , placés  obli- 
quement au-dessus  de  la  tête , et  défendus  par  une 
membrane  clignotante,  ce  qui  rend  leur  regard  ef- 
frayant; la  queue  comprimée  et  arrondie  en  des- 
sous; la  couleur  générale  obscure,  avec  des  bandes 
et  des  taches  d’un  jaune  sale  ou  d’un  bronzé  rou- 
geâtre. Leur  longueur  varie;  colle  du  crocodile  du 
Nil  est  quelquefois  de  3o  pieds.  Les  crocodiles,  pen- 
dant l’été,  ou  plutôt  au  printemps,  à l’époque  de 
leurs  amours*  font  souvent  entendre  des  mugisse- 
mens  presque  aussi  forts  que  ceux  du  bœuf;  ils 
font  aussi  entendre  un  bruit  produit  par  le  claque- 
ment de  leurs  mâchoires,  et  qui  a lieu  même  en 
plein  jour. 

Habitation.  — On  trouve  des  crocodiles  dans  les 
mers  d’Afrique  et  d’Amérique , dana  les  eaux  du 
Nil , du  Gange , etc.  C’est  sur  les  rivages  des  grands 
ileuves,  au  milieu  des  lacs  marécageux,  qu’ils  s’é- 
tablissent de  préférence;  ils  s’y  rendent  eu  troupes 
quelquefois  très-nombreuses. 

Nourriture.  — Ils  se  nourrissent  de  grenouilles  , 
de  poissons,  d’oiseaux  d’eau , enfin  de  tous  les  ani- 
maux qu’ils  peuvent  attraper.  Les  chiens,  les  co- 
chons , les  bœufs  même  ne  sont  pointé  l’abri  de  leur 
voracité.  On  rapporte  qu’ils  saisissent  ces  derniers 
animaux  au  museau  ou  par  les  jambes  lorsqu’ils 
vont  boire,  et  les  entraînent  dans  l’eau  pour  lea  y 
noyer.  Ils  peuvent  rester  fort  long-temps  sans  man- 
ger, et  tous  ceux  qui  n’habitent  pas  dans  les  cli- 
mats voisins  de  l’équateur  s’enterrent  pendant  tout 
l’hiver. 

Propagation.  — C’est  au  printemps  que  les  cro- 
codiles s'accouplent.  Les  femelles  pondent  en  deux 
ou  trois  fois,  mais  à peu  de  distance  les  uuesdes  autres, 
une  vingtaine  d’œufs,  qu’elles  enterrent  dans  les  sa- 
bles voisins  des  rivières  et  des  lacs,  où  le  soleil  les 
fait  éclore.  Ceux  du  crocodile  du  Nil  sont  deux  fois 
plus  gros  qu’un  œuf  d’oie;  mais  ceux  du  crocodile- 
caïman  égalent  à peine  ceux  d’une  poule  d’Inde. 
Les  uns  et  les  autres  sont  blanchâtres , et  leur  coque 
est  parfaitement  semblable  Scelle  des  œufs  des  oi- 
seaux ; ils  sont  bons  à manger , quoiqu’ils  sentent 
fortement  le  musc.  Dès  que  les  petits  sont  nés,  ils 
vont  se  jeter  à l’eau  , et  se  nourrissent  de  larves  d’in- 
scctes  et  de  très-petits  poissons.  Ce  n’est  que  dans 
la  seconde  année  qu’ils  prennent  des  dents  redou- 
tables, et  que  leur  crâne  acquiert  une  épaisseur  suf- 
fisante pour  les  défendre  des  coups.  On  peuso  que 
la  durée  de  la  vie  des  crocodiles  doit  s’étendre  au- 
tant et  même  plus  que  celle  de  l’homme. 

Ennemis.  — Beaucoup  d’animaux,  et  principa- 
lement les  mangoustes  en  Afrique , et  les  loutres  en 
Amérique  , vont  à la  recherche  des  œufs  et  en  font 
une  grande  destruction.  Les  jeunes  crocodiles  sont 
recherches  par  les  tortues,  les  poissons  vpraces,  les 
animaux  amphibies  , les  tigres , les  çougouards,  et 
même  par  les  vieux  crocodiles;  mais  lorsque  les  cro- 
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codiles  ont  acquis  tou  e leur  force  , ils  n’ont  plus 
d’ennemis  capables  de  lutter  arec  eux. 

Qualités. — On  trouve  dans  le  corps  des  croco- 
diles des  bézoards , qui  ont  joui  autrefois  d’une  grau* 
de  réputation  médicale,  mais  qui  aujourd’hui  sont , 
comme  tous  le*  autres  bézoards,  repoussés  de  la  mé- 
decine. Le»  nègres  de  la  Caroline  mangent  la  queue 
des  crocodiles;  dans  l’lic  de  Doutait  , on  (es  appri- 
• voise  pour  les  engraisser  , et  ou  les  tue  pour  en 
faire  un  mets  estimé.  Noua  avons  déjà  dit  que  leurs 
roufs  étaient  bons  à manger. 

Chassa  ou  pikhe  des  crocodiles . j — Malgré  les 
• dangers  d’att  tquer  ces  redoutables  animaux  , les 

nègres  osent  lutter  contre  eux.  Ils  tâchent  de  les 
f surprendre  dans  las  endroits  où,  manquant  d’oau  , 
ils  sont  obligés  Je  ralentir  leurs  mouvements  alors 
un  homme  armé  d’une  hache  les  attaque  et  les  tue 
facilement.  Dès  que  les  nègres  de  la  Caroline  en 
aperçoivent  qui  «e  sont  trop  écartés  de  leur  retraite, 
ils  sc  mettent  plusieurs  à leur  poursuite  et  leur  cou- 
pent la  retraite.  Ou  les  prend  aussi , en  Caroline  , 
avec  des  oiseaux  ou  de  petits  quadrupèdes  vivons, 
qu’on  Le  à un  gros  hameçon  attaché  à uu  arbre  par 
le  moyeu  d’une  chaîne  do  fer. 

On  lit , dans  le  D/c/ionnairc  des  Péchés  de  T En- 
cyclopédie , que  les  nègres  vont  hardiment  sur  le 
r fOcodile  avec  un  cuir  do  bœuf  qui  entortille  leur 
% bras  gauche,  et  un  dard  \ la  main  droite  : ils  lui 
mettent  le  bras  garni  de  cuir  dans  la  gueule  pour  là 
tenir  ouverte,  et  comme  sa  langue  est  fort  petite, 
sa  gueule  se  remplit  d’eau  et  l’animal  so  note  ; pour 
hâter  sa* mort , ils  lui  erèvent  les  yeux  à coups  de 
dard.  T 

On  tend  au  travers  des  rivières  de  Siam  trois  ou 
quatre  rangs  de  filets,  de  distance  en  distance:  le 
« rocodile  épuise  ses  forces  au  premier  et  au  second  ; 
-msuito  les  pécheurs  siamois  Accourent  dans  leurs 
listeaux  et  le  percent  sous  le  ventre.  QujUid  l’ani- 
mal est  affaibli  par  la  perte  de  son  sang,  ils  lui  ser- 
rent fortement  la  gueule,  attachent  avec  la  même 
corde  sa  tête  à sa  queue  . et  lient  ses  pattes  sur  le 
dos  : c’est  après  avoir  pris  ces  précautions  qu’ils  l’a- 
mènent à terre. 

CRONES  gu  CROSNES.  Ou  nomme  ainsi  cer- 
* tains  Iruus  ou  cavernes  qui  sont  au  bord  de  l’eau, 
garnis  do  racines  d’arbres,  de  grands  herbiers,  ou 
autre  chose  de  cette  dature  : c’est  ordinairement  là 
que  le  poisson  sc  retire.  V.  Çarpe . 

CROUS1LLES.  On  nomme  ainsi  en  Erovencc  des 
enceintes  de  fileta  ou  des  espèces  de  parcs  qu’on  éta- 
blit au  bord  des  étangs  Mités,  et  qui  oui  de  5o  à 
55  brasses  d’étendue.  Cctto  enceinte  est  faite  avec 
de  gros  piquets,  sur  lesquels  on  tend  les  fileta  qu’on 
116111  me  paradièns.  On  Forme  une  espèce  de  laby- 
rinthe aux  coins,  et  au  fond  on  ajuste  des  guideaux 
ou  verveux  , qu’on  nomme  couves  ou  louves.  Les 
mailles  de  ces  manches  de  filets  sont  très-serrée* , 
et  ces  poradières  ont  14  ou  1 5 lignes  d’ouverlure 
en  carré.  La  hauteur  des  paradières  est,  d’environ 
5 pieds. 

On  prend  dans  ces  pêcheries  des  loups,  des  mu- 
ges, des  plies  , et  principalement  dp  » anguilles;  on 
doit  les  détendre  dans  le  même  temps  qu’on  Jèpique 

ou  Aéçlàt  les  U ou  r digne  s ( V.  ce  mot)  y jîour  Ims- 
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scr  aux  poissons  la  liberté  de  remonter  dans  les 
étangs.  Y.  Parc. 

CRUSTACÉS.  Classe  d'animaux  dont  le  carat  - 
tère  est  d’avoir  le  corps  enveloppé  d’une  croûte  x 
demi  calcaire,  formée  d’une  pièce  très-grande  et 
do  plusieurs  autres  plus  petites , ou  d’une  suite  d’an- 
ne.uix  presque  égaux;  de  respirer  par  des  branchies 
distinctes  ; d’être  pourvus  de  mandibules,  munis  do 
palpes,  de  plusieurs  mâchoires,  d’un  ou  de  deux 
eux,  de  deux  ou  quatre  antennes,  et  de  pattes  nom- 
reuseser  articulées. 

Les  naturalistes  ont  classé  les  crustacés  tantôt 
parmMes  poissons,  tantôt  parmi  les  insectes,  en 
en  formant  une  classe  à part. 

Les  cnistacés  diffèrent  des  poissons  et  des  mol- 
lusques, avec  lesquels  ils  vivent  pour  la  plupart, 
arce  qu’ils  ont  des  membres  articulés;  ils  diffèrent 
es  insectes,  avec  lesquels  ils  ont;  à l’extérieur, 
les  plus  grands  rapports  d’organisation,  paice  qu’ils 
ont  des  branchies,  un  cœur  musculaire,  qu’ils  chan- 
gent de  peau  tous  les  ans , et  qu’ils  engendrent  plu- 
sieurs fois  dans  leur  vio. 

La  nature  de  cet  ouvrago  ne  permet  pas  de  traiter 
do  l’histoire  naturelle  des  crustacés, -qui  est  d’ail- 
leurs très -difficile.  On  peut  consulter  à est  égard 
les  ouvrages  de  MM.  Cuvier,  Lamarck  , Lutrcille  , 
Olivier,  Bosc , etc. 

Nous  nous  bornerons  à dire  que  les  crustacés 
aquatiques  comprennent  les  écrevisses,  les  langous- 
tes t les  hornars,  les  sq  uilhs , letc/uêrz,  les  cancres. 
Ils  habitent  les  étangs  marins,  l’embouchure  des  ri- 
vières .les  lieux  limoneux  et  les  fentes  des  rochers. 
Leur  chair  est  plus  ou  moins  agréable  au  goût , mais 
difficile  à digérer. 

CU1RIEK.  Sorte  do  tablier  de  cuir  lié  à la  cein- 
ture , avec  une  bavette  qui  va  jusqu’au  menton , 
dont  so  servent  les  pêcheurs  picards  et  normands. 
CUL-DE-LAMPE  D’UN  ÉTANG.  Enceinte 
u’on  forme  derrière  les  bords  d’un  étang,  au  moyen 
’une  chaussée,  pour  rçtenir  l’eau  et  empêcher 
qu’elle  no  so  perde.  V.  Etang. 

CUL-DE-SAC  , CUL-DE-PE1VAN  , ou  CUL- 
DE-CHAUDRON.  C’est  lo  fond  de  la  manche  de 
Vaissavgtre  et  des  autres  filets  du  même  genre. 

CUL  ROND,  CUL  CARRE,  QUEUE-DOl- 
SON.  Noms  qu’on  donne  à différons  bateaux  du 
Follet,  suivant  la  forme  de  la  poupe. 

CULA1GNON.  Partie  de  la  manche  des  filets  , et 
qui  en  forme  le  fond.  Vi  Fartant. 

CULETIN.  Nom  d’une  voile  que  les  pécheurs  de 
morue  mettent  pour  précipiter  la  dérive  d’un  vais- 
seau qui,  étant  en  pêche,  va  côté  en  travers. 

CI  RAGE.  C’est  l’action  do  curer  un  ruisseau  , 
une  rivière. 

CURURES.  Se  dit  de  la  lie  et  do  l’égout  d’un 
étang  ou  d’une  ma  ru  qu’on  dessèche. 

Cl  CLOPTKRB.  Genre  de  poissons  de  la  division 
des  branchiostèges,  qui  présente  pour  caractères  des 
dents  aigue*  aux  mâchoires  j les  nageoires  pecto- 
rales simples,  et  les  ventrales  réunies  en  forme  de 
disque.  Ce  genre  renferme  douze  espèces. 

Xo  CYCLorrânK-LosirE , qu’un  appelle  aussi  tièvn 
de  mer  otf  bomller,  et  qui  habite  dans  les  mers  du 
ifdrd  de  VBuropc.  Il  a environ  î pieféde  longtièur  ; 
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le  corps  couvert  do  (-limeurs  rangs  do  tubercule* 
très-durs;  la  tire  courte  et  large  en  devant;  les  deux 
nageoires  ventrales  ronde*  < t réunies  de  manière  à 
représenter  un  boudin  lorsqu’elles  sont  dévelop- 

f»ées  ; une  couleur  qui  varie  suivant  l’Age  et  le  sexe, 
e plus  souvent  noire  sur  le  dos  , blancl  tVtre  sur  les 
côtés , et  orangée  sotts  le  ventre.  Ce  poiscon  se  tient 
habituellement  au  fond  de  la  mer,  ou  attaché  sous 
les  rochers  au  moyen  de  sa  nageoire  clynéiformc  ; 
on  ne  le  prend  que  par  hasard  dans  les  filet*,  et  le 
plu*  souvent  on  ne  l’emploie  qu’A  faire  des  appâts, 
sa  chair  étant  dure,  huileuse  et  de  mauvais  goût. 
Ce  poisson  passe  pour  avoir  les  sons  moins  obtus  que 
le*  autres  poissons. 

Le  Cyclopi  èiu:  Api. veux,  qui  habite  avec  le  pré- 
cédent , et  qui  a la  mémo  grandeur  et  partngo  les 
mêmes  habitude*. 

Le  Cyclopi Arr  mbnv,  qui  habite  l’Océan  et  qui 
a trois  tubercule*  sut  le  museau. 

Le  CycloptAbe-Souris,  qui  so  trouve  sur  les 
côtes  de  France  et  qu’on  appui  le  souris  de  mtr  au 
Hàtre.  Il  a 5 rayons  à la  membrane  des  branchies, 
35  à la  dors j le;  les  deux  mâchoires  presque  égales 
et  garnies  de  dent»  très-fines;  les  écailles  i\  peine 
v isiblc»  ; la  couleur  grise  en  avant  et  d’un  gris  brun 
vers  la  queue.  11  ne  parvient  pas  à plus  de  2^5  pouces 
de  long. 

Le  Cyclopi  Arf.-Lipàbis  , cju’oii  nomme  aussi 
barbue , et  qui  habite  les  mers  au  Nord.  11  a un  pied 
et  demi  do  longueur,  7 rayons  A la  membrane  des 
branchies,  et  le*  nageoires  du  dos,  de  la  queue  et 
de  l’anus  réunies. 

Le  Cycloptèbb  rayé  , qui  habite  les  mers  d’Eu- 
rope, et  qui  a des  raies  longitudinales  sur  le  corps  , 
et  les  nageoire*  du  dos  , de  la  queue  et  de  l’anus 
réunies. 

Les  autres  espèces  habitent  les  mers  des  Indes  , 
du  Kamtschatku  , de  l’Amérique. 

CYPRIN  , cyprinus.  Genre  de  poissons  de  la  di 
vision  des  abdominaux,  qui  renferme  plus  de  la 
moitié  des  poissons  vivant  exclusivement  dans  les 
eaux  douces.  Le  caractère  des  cyprins  consiste  A 
avoir  3 rayons  à la  membrane  des  ouïes;  la  bouche 
souvent  sans  dents , et  le  nez  creusé  de  deux  sillons. 

Goielin  compte  jusqu ’A  cinquante  espèces  de  cy- 
prins , qu’il  divise  en  plusieurs  section*. 

Voici  ceux  qui  se  trouvent  on  France  : 

Dans  la  tr«.  settiqp,  qui  renferme  le*  cyprins 
ayant  des  barbillon*  a la  bouche  , on  compte  le  baTr 
beau  , la  carpe,  \e  goujon  et  la  tanche. 

Dans  la 2*.  sec' ion,  renfermant  les  cyprins  qui  ont 
U nageoire  caudale  non  échoncrée,  on  trouve  le 
c <1  ross/n , qu’on  appelle  aussi  hamburge , et  Je  cy- 
prin-gibèle. 

Dans  la  troisièmé  section,  qui  renferme  le*  cy- 
prins , dont  la  queue  est  fourchue,  on  compte  le 
cyprin-vairon  ou  véron , le  cyprin-vandoisg , qu’on 
appelle  aussi  dard , le  cyprin-dobule  , le  cyprin- 
rosse  ou  gardon , le  cyprin-chevanc , le  cyprin- 
nasse,  le  C) pri. n-spirtin , le  cyprin*  bouvière , le  cy- 
prin-abfe , le  cyprin*  brème , le  cyprin- borde  Hère. 

Comme  nous  donnons,  suivant  l’ordre  alphabé- 
tique , et  d’après  leurs  noms  spécifiques,  la  descrip- 
tion de  ces  poisson»  et  la  manière  de  le*  pêcher  , 
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nous  renvoyons  aux  article*  particuliers  qui  les  con- 
cernent , c’est-à-dire  aux  mots  Able , Barbeau, 
Bordelière , Bouvière,  Brème,  Carpe , Cavassd 1, 
Chevane  , Gardon  , Gibèle  , Goujon  , Spirün  , 
Tanche , Vairon , Vandoise  , etc. 
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DACTYLE,  On  donne  ce  nom  , sur  le*  bords  de 
la  Méditerranée,  A la  moule  lilhophage.  V.  Moule 
et  Pholade. 

DACTYLOFTÈRE.  Genre  de  poisson*  établi  par 
Lacépède  pour  placer  deux  espèces  qui  faisaient  par- 
tie des  trigles  ce  Linnæut , et  qui  sont  lo  pirapède 
et  le  dactyloptère  japonais. 

La  première  espèce  est  connue  sous  Us  noms  de 
poisson  volant,  a'arondclle , à' hirondelle , de  rate - 
penade , de  rondolc , de  chauve-souris , de  pira- 
pède, etc.  V.  Hirondelle. 

DA  MO  (POISSON).  C’est  le  Coran x glauque.  V . 
ce  mot. 

DANE  ou  DANNR.  Cabane  pratiquée  au  pied 
du  grand  mAt  des  gondoles  qui  servent  pour  U 
pèche  A Yarmouth,  et  qui  se  démonte  pour  celle  du 
maquereau. 

DARD.  Poisson  du  genre  cyprin,  et  que  l’on 
connaît  plus  généralement  sous  le  nom  de  Vandoise. 
V.  ce  mot, 

DARDER.  11  y a dos  sauvages  qui  .ont  très- 
adroits  à lancer  un  dard  sur  loa  poissons  qu’lia  aper- 
çoivent Î c’est  ce  qui  s’appelle  darder.  V.J  nu  mot 
Pèche  , l’article  des  Pèches  d basse  eau, 

DAUPHIN  , delphinus.  Genre  d’animaux  de  la 
famille  des  cétacés,  qni  contient  une  dixaine  d’es- 
pèces , au  nombre  desquelles  sont  1 e Dauphin  ordi- 
naire, le  Dauphin  d deux  dents,  le  Marsouin, 
paulard  ou  Ônjtre,  V Epêe-de-mer.  (V.  ces  roots.  ) 
Nous  ne  parlerons  dans  cet  article  que  du  dauphin 
ordinaire  ( V . la  PI.  10  , fig.  4) , après  avoir  dit  un 
mot  de  l’histoire  des  dauphins  chea  les  peuples  an- 
ciens , et  des  caractères  qui  distinguent  ce  genro  de 
cétacés» 

Histoire.  — Le  dauphin,  chea  les  Grecs , fut  plu- 
tôt l'objet  d’un  culte  que  relui  de  la  pèche)  ils  ne 
virent  en  lui  qu’un  ami  de  l'homme,  un  poisson  fa- 
vorisé des  dieux,  et  dont  l’intelligence  l’emportait 
de  beaucoup  sur  celle  des  autres  espèces. 

Les  Grecs  remarquaient  avec  le  plus  vif  idjUt 
que  les  dauphins  nageaient  en  troupes  i d’où  il^Ki- 
cluaient  avec  raison  qu’il,  avaient  le*  maure  ao- 
ristes. Hésiode,  contemporain d’Homère , décrivant 
le  bouclier  d’Hercule,  parle  des  dauphins  a 'argent 
qui  le  décoraient.  Les  Grecs  pensaient  aussi  que, 
entre  tous  les  animaux  qui  habitent  b terre  ou  In 
mer,  le  dauphin  se  distinguait  par  sa  vitesse  éton- 
nante. Leur  imagination  avril  créé  pour  le  dauphin 
un  assemblage  de  perfections  mor.fos’ct  physiques, 
dont  la  réunion  est  une  des  faveurs  que  lo  ciel  dis- 
pense raie  meut  aux  mortels  : il  uo  (sut  donc  pas 
s'étonner  s’ils  l'entourèrent  d’une  vénération  reli- 
gieuse ; ils  placèrent  son  image  dans  leurs  temple*, 
sur  leurs  monnaies  et  leurs  médailles.  Neptune  fut 
adoré  dans  glusieu rs  villes  sons  W d’Uri  dau- 
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ph in.  Ce  poisson  fut  consacre  aussi  4 Apollon,  4 
Vénus  , À Bacchus,  à l'Amour,  à Cérùs  et  à C y bêle. 

L*  dauphin  fut  associé  au  culte  «le  toutes  ces  di- 
vinités grecques,  «l'aprés  de»  motifs  puisés  dans 
l'affection  qu'elles  étaient  présumées  lui  porter , ou 
qui  avaient  leur  source  dans  un  sentiment  de  re- 
connaissance. Une  tradition  populaire  attribuait  à 


un  cétacé  de  cette  espèce  la  gloire  d'avoir  sauvé  tes 
jours  d'Arion , et  l'on  citait  Pacte  de  sensibilité  rare 
d'un  autre  dauphin , qui  n'avait  pu  survivre  & la 
perte  d’un  jeune  enfant  qui  s’était  associé  à scs  jeux. 

Les  Romains  donnaient  le  nom  de  dauphin  a Une 
de  leurs  machines  de  guerre  employées  dans  les 
combats  de  mer  i cette  machine  avait  la  forme  du 
dauphin.  Plus  tard , le  prestige  de  l'opinion  étant 
dissipé  , on  confondit  le  dauphin  avec  le  marsouin, 
et  on  les  pécha  indifféremment.  Dans  les  temps  mo- 
dernes, les  idées  religieuses,  uui  s'étaient  opposées 
à la  pêche  du  dauphin  dans  la  Méditerranée,  ne 
subsistaient  plus;  mais  il  étAit  au  moins  considéré 
comme  uno  sorto  de  type  dignitaire,  et  il  figurait 
dans  les  armoiries.  Les  comtes  de  Viennois  mirent 
dans  leur  écusson  un  dauphin  d'azur  i l’un  d'eux 

5 rit  même  le  nom  de  dauphin  .Ce  nom  s'étendit  à l'une 
e nos  provinces , et  ce  fut  à la  condition  que  le 
fils  atné  de  nos  rois  le  porterait , que  cette  province 
fut  donnée  aux  rois  de  France. 

Description.  — On  les  «listingue  des  autres  cé- 
tacés en  ce  qu'ils  sont  armé$  de  dents  aiguës  aux 
deux  mâchoires  , et  qu'ils  ont  sur  le  front  un  seul 
évent  en  forme  de  croissant,  dont  les  cornes  sont 
tournées  du  côté  du  museau  : leurs  yeux  sont  petits 
et  noirs  ; ils  portent  presque  tou»  une  nageoire  sur 
le  dos  : cette  dernière  est  placée  horizontalement, 
comme  dans  tous  les  cétacés.  Leur  forme  est  celle 
des  poissons;  Ils  ont  la  peau  lisse,  nue  et  de  cou- 
leur noisette  ; la  figure  ovale  ; 1a  tète  terminée  en 
pointe  ; le  milieu  du  corps  large  et  épais  ; la  langue 
crénelée  sur  ses  bords  ; point  de  nerfs  olfactifs  ; deux 
petits  conduits  pour  l'oule  derrière  les  yeux,  et  les 
mâchoires  d'une  longueur  égale,  et  bordées  d'une 
rangée  de  dents  pointues. 

On  a observé  que  les  animaux  du  genfe  des  dau- 
phins ont  un  cerveau  proportionnellement  plus  con- 
sidérable que  les  autres  cétacés;  qu'ils  sont  plus  in- 
telligent , d'un  instinct  plus  parlait , d'un  naturel 
plus  susceptible  de  sociabilité , plus  vif  et  plus  sen- 
sible. Bien  différons  des  baleines,  qui  sont  pesantes, 
squnmgcs  , stupides  , et  retirées  dans  les  glaces  po- 
lafirs , où  ellea  vivent  presque  solitaires,  et  senour- 
rissent  de  mollusques  et  «le  vers,  ils  sont  agiles, 
vivent  en  troupes  , se  répandent  dans  presque  tou- 
tes les  mers,  et  portent  le  ravage  dans  les  bancs  de 
poissons.  Ils  sont  en  quelque  aorte  les  ennemis  des 
baleines , et  se  réunissent  quelquefois  on  troupes 
pour  les  attaquer.  Leurs  mœurs  sont  turbulentes  et 
actives,  et  ils  poursuivent  les  pansons  dans  tout 
l’Océan. 

Toutes  les  espèces  de  ce  genre  sont  extrêmement 
agiles  à la  nage , et  surpassent  dans  leur  rapidité 
celle  du  vol  des  oiseaux.  (Je  sont  en  général  des  ani- 
maux gais,  qui  aiment  4 se  jouer  au  milieu  des 
eaux,  et  qui  Ont  beaucoup  d’attachement  entre  eux 
et  sur-tout  pour  leurs  petits.  On  les  voit  souvent 
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bondir  4 plus  de  5 4 6 pieds , et  retomber  en  laissât. 

plusieurs  culbutes.  &i  l'on  frappe  l'un  de  leur  troupe, 
il  pousse  un  gémissement  qui  (ait  accourir  toute  la 
société  pour  le  défendre  ou  épouvanter  l'ennemi  par 
leur  présence  et  leurs  murmures. 

Habitation..  — Les  dauphins  se  trouvent,  comme 
nous  l'avons  dit , dans  presque  toutes  les  mers;  iis 
so  tiennent  ordinairement  dans  les  hautes  niera,  et 
ils  s'approchent  rarement  des  eûtes,  4 moins  que 
quelque  tempête  ne  les  y jetto  et  no  les  fasse  échouer, 
ou  que , poursuivant  les  poissons,  ils  ne  les  suivent 
jusque  sur  les  rivages  et  dans  l'embouchure  des  fleu- 
vos.  Ils  nagent  presque  toujours  courbés  , le  dos 
hors  de  l'eau.  Lorsqu'ils  dorment,  ils  élèvent  leur 
tête  pour  respirer,  et  ronflent  assez  fort. 

Nourriture.  — Ils  sont  très-voraces,  et  s'élancent 
sur  tout  ce  qu'ils  rencontrent.  La  plupart  ne  suivent 
les  Taisseaux  que  pour  avaler  les  immondices  qu'on 
en  rejette.  Ils  font  U guerre  aux  poissons,  et  vont 
les  atteindre  jusqu'auTond  des  mers  sans  reprendre 
haleine. 

Propagation . — Les  animaux  do  ce  genre  sont 
vivipares,  et  s'accouplent  4 la  manière  des  hommes; 
les  femelles  portent  pendant  io  mois,  et  ne  font  or- 
dinairement que  deux  petits  , qu'elles  déposent  sur 
le  rivagq,  dans  une  eau  peu  profonde  ; elles  les  al- 
laitent avec  beaucoup  de  tentlressc,  les  transportent 
sur  leur  dos  ou  entre  leurs  nageoires  lorsqu'ils  ne 
peuvent  encore  nager  facilement , et  elles  les  dé- 
fendent avec  intrépidité.  Les  dauphins  prennent 
tout  leur  accroissement  dans  l'espace  de  îo  années  , 
et  acquièrent  de  10  4 i5  pieds  de  longueur;  mat» 
Vépaulard , le  dauphin  a deux  dents  et  le  butz- 
hopft  acquièrent  jusqu'à  ao  ou  a5  pieds  : ils  vivent 
de  a5  4 3o  ans.  Lorsqu'ils  sont  privés  d'eau  , ils  pé- 
rissent en  3 jours,  et  si  on  les  tient  au  fond  de  l'eau, 
ils  sont  bientôt  suffoqués. 

Qualités.  — La  chair  des  dauphins  est  huileuse  , 
noirâtre , grasse  comme  celle  du  cochon  ( d'où  vient 
le  nom  de  marsouin,  en  allemand  meer-schweiu  p 
cochon  de  mer);  le  goût  en  est  ronce,  et  son 
odeur  est  forte  et  rebutante.  Les  Groenlandais  la 
laissent  pourrir  4 moitié  pour  l'attendrir  avant  de 
la  faire  cuire,  et  1a  mangent  dons  leurs  meilleurs 
repas. 

Le  Dauphik  ordixaiie,  delphimus delphis  (Lin.) 
(V.  U PI,  io,  f îg . 4)  , est  long  de  9 4 10  piods  ; il 
a le  corps  ovale,  le  relisent  allongé,  et  aplati 
foraine  le  bec  d'une  oie;  des  «lents  coniques  et  poin- 
tues aux  deux  mâchoires;  uno  nageoire  recourbée 
en  arrière  sur  le  dos;  les  yeux  4 l'angle  de  la  mâ- 
choire , entre  eux  un  évent  en  forme  de  croissant, 
tourné  du  côté  du  bec  ; les  nageoires  des  côtés  ova- 
les, et  situées  au  bas  de  la  poitrine;  la  queue  for- 
mant deux  lobes  échancrés  en  lune  ; le  dos  noirâ- 
tre, le  ventre  blanchâtre  ; une  raie  blanche  qui  va 
des  yeux  aux  nageoires  pectorales;  la  peau  dure  et 
lisse , sans  écailles  et  sans  poils  ; des  paupières  bor- 
dées de  cils;  un  petit  trou  auriculaire;  les  nageoires 
pectorales  renfermant  tous  les  os  du  bras  et  des 
mains  de  l'homme.  Sa  langue,  semblable  4 celle  du 
cochon,  est  courte,  large  et  mobile.  Sa  voix  res- 
semble à un  gémissement  d'homme  , et  il  pousse 
des  soupirs  quand  on  le  blesse  ou  qu'il  échoue. 
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Habitation . — - Il  fréquente  les  mêmes  mers  que 
toutes  les  espèces  du  genre. 

Nourriture.  — Il  n’y  n guère  de  cétacé  aussi 
race  que  le  dauphin  ordinaire  ; il  avale  un  grand 
nombre  de  petits  poissons  : c’est  pourquoi  les  Italiens 
le  nomment  cacciatort  del  mare,  chasseur  de  mer. 
Les  poissons  füicnt  épouvantés  devant  lui,. le* 
pécheurs  savent  profiter  de  cette  chasse  pour  tendre 
leurs  filets  et  en  prendre  un  grand  nombre.  On  voit 
souvent  des  dauphins  se  battre  en  troupes  avec  les 
requins,  et  attaquer  vivement  les  baleines,  qu’ils 
font  sauter  et  fuir,  et  ils  viennent  aisément  à bout 
des  jeunes,  qu’ils  déchirent  en  morceaux. 

Propagation.  — Nous  eu  avons  parlé  en  traitant 
du  genre,  Ainsi  que  de  l'attachement  des  mères 
pour  leurs  petits;  cet  attachement  est  tel , que  si  un 
pécheur  blesse  ou  harponne  un  petit  dauphin  , la 
mère  accourt  en  poussant  des  cris  de  douleur , et 
s’expose  à périr  avec  lui  pour  le  défendre. 

Qualités.  — La  chair  du  dauphin  est  coriace, 
de  mauvaise  odeur  et  très-difficile  à digérer  ; on  en 
extrait  de  l’huile  , que  l’on  vend  sous  le  nom  Phuile 
île  poisson.  Quelques  matelots  mangent  pourtant  la 
chair  de  cet  animal,  après  l’avoir  laissée  faisander, 
et  il  parait  que,  lorsqu’il  est  jeune , il  est  assez  bon. 
Le  foie  est  gros  et  huileux. 

Particularités. — Les  dauphins  forment  entre  eux 
une  espèce  de  société  ; chacun  défend  ceux  de  la 
troupe  qui  sont  attaqués,  et  ils  poussent  des  cris 
effraya» s,  afin  d’obliger  les  agresseurs  à lAcher  prise. 
Les  petits  dauphins  occupent  le  milieu  de  la  troupe; 
lesfirands  marchent  à la  tète  , et  tous  nagent  dans 
leurs  rangs,  les  femelles  composent  l’arrière-garde; 
mais  pour  l’ordinaire  on  les  aperçoit  rarement  dans 
un  pareil  ordre  , car  ce  n’est  qu’au  milieu  des  mers 
et  loin  des  côtes  qu’ils  conservent  cet  arrangement. 

L’antiquité,  passionnée  pour  le  merveilleux  , at- 
tribuait aux  dauphins  une  douce  philantropie  , l’a- 
mour de  la  musiquo  et  du  chant.  Elle  nous  a trans- 
mis des 'exemples  d’attachement  de  ces  animaux 
pour  l’homme;  et  quoiqu’ils  paraissent  hors  de 
toute  croyance  , ils  concourent,  avec  ceux  que  l’on 
a eus  depuis,  à démontrer  que  les  dauphins  ont  des 
mœurs  sociables  et  affectueuses,  et  qu'ils  sont  ca- 
pables de  s’apprivoiser. 

DAURADE.  Poisson.  V.  Dorade. 

DEBONDER.  C’est  l&cher  la  bonde  d’un  étang, 
l’ôter  pour  pouvoir  le  pécher,  en  faisant  écouler  les 
eaux  qu’il  renferme. 

DEBOUCHER.  Nettoyer  , ôter  les  obstacles  qui 
bouchent,  qui  empêchent  l’écoulement  des  eaux 
dans  les  canaux  , égouts,  etc. 

^ DÉBOURBER.  C’est  faire  dégorger  le  poisson 
d’étang  dans  une  rivière , en  l’y  laissant  pendant 
plusieurs  semaines,  pour  lui  faire  perdre  le  goût 
de  bourbe,  qu’il  a immanquablement  pris  dans 
l’étang.  < 

. DECHARGE  ou  DÉCHARCBOIR  D’ÜY 
El  ANC.  C’est  l’endroit  par  lequel  on  fait  échapper 
l’eau  quand  l’étang  est  trop  plein.  V.  Etang. 

DECHARGEMENT  DE  POISSON. ‘ y.Péclë» 
DECLOERE  UNE  BOURDIGUE.  C’est  en  ôter 
I®3  roseaux,  pour  laisser  le  passage  libre  aux  pois- 
sons. V.  Sourdigues. 
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DECOLLER  UNE  MORUE.  C’est  lui  couper  la 
tête  ou  l’étêter. 

DÉFAIX.  On  appelait  ainsi  des  lieux  défendus,  ■ 
comme  une  garenne  ou  un  étang  appartenant  à un 

seigneur. 

DÉGORGEMENT.  Epanchement  , écoulement 
des  eaux  des  rivières  les  unes  dans  les  autres,  ou 
dans  la  mer  , ou  des  ruisseaux  dans  les  rivières. 

Il  s’entend  aussi  du  nettoiement  des  canaux  et 
conduits,  et  de  tout  ce  qui  appartient  à l’écoulement 
des  eaux. 

DÉGORGER.  Nettojer,  ôter  les  ordures,  les 
pierres,  les  sables,  les  immondices  qui  empêchent 
l’écoulement  des  eaux. 

Il  se  dit  aussi  du  poisson  que  l’on  met  pendant 
quelque  temps  dans  les  boutiques,  sur  les  rivières, 
pour  lui  faire  perdre  le  goût  de  vase  qu’il  a con- 
tracté dans  les  étangs  et  lieux  marécageux. 

DBGRAS . C’est  l’huile  de  poisson  qui  a déjà 
servi  aux  charaoiseurs  pour  passer  leurs  peaux  : 
cette  huile,  devenue  plus  épaisse  et  moins  pure, 
sert  aux  corroyeurs  pour  passer  les  cuirs  blancs.  Il 
parait  que  c’est  la  même  matière  que  les  habitans 
du  Nora  appellent  thran,  et  qu’ils  extraient  des  foies 
de  morues  , des  chairs  de  marsouins,  de  dauphins  , 
de  chiens  marins,  de  cabeliaux  et  d’une  infinité 
d’autres  poissons,  en  les  faisant  bouillir  dans  l’eau. 
Les  harengs  eux-mêmes  servent  encore  à faire  de  # 
ces  huiles  bonnes  à brûler  Ou  bien  à corroyer  les 
cuirs  , afin  de  les  assouplir  et  de  les  rendre  imper- 
méables à l’eau.  Plusieurs  nations  du  Nord  ne  font 
aucune  autre  préparation  aux  peaux  des  animaux 

?ue  celle  de  les  imprégner  d’huile  de  poisson  et  de 
es  bien  malaxer  entre  les  moins.  Ces  cuirs,  quoi- 
que maL préparés,  se  conservent  fort  bien.  Il  serait 
à désirer  qu’on  se  livrât  davantage  en  France  à la  fa- 
brication de  ces  huiles , pour  lesquelles  nous  som- 
mes encore  tributaires  des  étrangers. 

DÉLIMONER.  Les  cuisiniers  nomment  ainsi 
une  préparation  qu’ils  donnent  aux  poissons  pour 
ôter  la  mucosité  qui  est  sur  leurs  écailles. 

DÉLI  T DE  PÈCHE.  V.  au  mot  Pêche. 
DÉMARRAGE.  Se  dit  d’un  bâtiment  qui , n’é- 
tant plut  retenu  par  ses  amarres , obéit  à l’action 
du  vent.  Les  pécheurs  comptent  leurs  petites  cam- 
pagnes par  le  nombre  des  démarrages  qu’ils  font.  Ils 
disent  qu’il  y a des  démarrages  qui  leur  sont  bien 
plus  avantageux  que  d’autres. 

DEMI-FOLLE.  Filet  qui  ne  diffère  des  folles  que 
parce  qu’il  a moins  d’étendue,  et  que  les  mailles  en 
sont  moins  ouvertes.  On  peut  rapporter  à ce  filet 
les  brételières  , les  jets  de  Picardie , les  picots  de 
Normandie.  V.  Folles. 

DEMOISELLES.  Duhamel  observe  que,  dans 
beaucoup  de  ports  de  mer,  on  nomme  demoutUes 
des  poissons  bien  différent  les  une  des  autres,  mais 

3ui  ont  généralement  des  couleurs  éclatantes.  11  en 
écrit  sous  ce  nom  cinq  ou  six,  dont  l’un  se  pèche 
à Cette,  un  autre  è Antibes,  un  troisième  i Bclle- 
Isle.  La  demoiselle  de  Bello-lsle  para!  (être  le  Cëpole- 
Teenia,  V.  ces  mots. 

DEMOISELLE.  C’est  aussi  l’un  des  noms  vul- 
gaires du  squale-marteau.  V.  Marteau. 


Digitizôd  by  ÇcJÇt^ç  . 
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DENTALE  ou  DANTALK,  sparutdentcx.  (Lin., 
Poisson  du  g enre  des  s par es,  qu’on  appelle  aussi 
. denté , dentelé^  et  dans  quelques  provinces  méridio- 
nales du  la  Franco  dentillac , noms  qui  se  liront  de 
ce  qu’il  a plusieurs  dents  assea  fortes,  plus  longues 
que  les  autres t et  qui  avancent  au-delà  des  mâ- 
choires. 

Description . — Ce  poisson  a communément  un 
pied.de  long,  et  l'on  trouve  des  individus  qui  ont 
jusqu'il  2 pieds.  11  a 1 1 rayons  aiguillonnés  et  1 1 ar- 
ticulés à la  nageoire  du  dos}  3 rayons  aiguillonnés 
et  8 rayons  articulés  à celle  de  l’anus  ; quatre  dents 
plus  grandes  que  les  autres  à chaque  mâchoire  ; les 
yeux  rapprochés  l’un  de  l'autre  j la  dorsale,  les  pec- 
torales, l’anale  et  la  caudale  garnies  en  partie  de 
petites  écailles } la  couleur  générale,  ou  blanche  ou 
re,  ou  d’un  jaune  argenté}  La  tête  comprimée; 
jx  mâchoires  également  avancées,  et  garnies, 
chacune,  d'une  rangée  de  dents  pointues  et  recour- 
bées} ta  tête  variée  de  doré,  d’argenté  et  de  vert} 
les  nageoires  dorsale  cl  caudale  jaunes  à leur  base, 
et  bleues  à leur  extrémité*,  les  pectorales  rougeâtres} 
les  thoracincs  et  l'analo  d'un  jaune  foncé.  Ce  pois 
son  change  do  couleur  avec  l’âge  } il  devient  pour- 
pre quand  il  est  vieux.  On  dit  aussi  que  ses  teintes 
varient  avec  las  saisons  , et  qu’il  est  blanc  ou  pres- 
que blanc  en  hiver.  Duhamel  dit  qu’il  n’est  pas  rare 
de  pécher  des  dentés  qui  pèsent  de  8 à io  livres, 
et  qu’on  en  a pris  qui  pesaient  20 , 25  et  3o  li- 
vres} mais  Duhamel  ne  le  dit  que  sur  le  rapport 
d'autrui.  Ce  ne  peut  être  que  par  une  confusion 
dans  la  dénomination  des  poids  du  nouveau  sys- 
tème , que  Lacépède  annonce  que  le  dent..1  pèse  com- 
munément de  2 à 5 myridgrammos  (de  40  à 100  li- 
vres ) . . 

Habitation.—- Le  denté  ou  dentale  habite  la  Mé- 
diterranée, et  il  est  très-commun  auprès  de  l’ile  de 
Sardaigne,  de  la  campagne  de  Rome,  de  Venise  et 
de  la  Dalmatie.  Duhamel  dit  qu’on  ne  le  connaît 
point  dans  l’Océan  , qu’il  est  plus  commun  en  Pro- 
vence qu’çn  Languedoc,  et  qu’il  se  tient  ordinaire- 
ment dans  les  rochers  près  des  bords  de  la  mer,  et 
quand  il  ne  fait  pas  chaud  , à 8 et  10  brasses  de  pro- 
fondeur. 

Pêche.  — Le  denté  est  si  vorace  que  quelquefois 
on  le  voit , au  moment  où  le  pêcheur  tire  un  pois- 
son avec  sa  ligne , se  jeter  sur  ce  poisson.  Alors  le 
pêcheur  remet  à la  mer  un  autre  hameçon  amorcé 
d'un  poisson  et  encajvelé  à une  forte  ligrfe , pour 
prendre  le  denté.  A Narbonne  , où  il  se  tient  volon- 
tiers auprès  des  côtes,  on  le  prend  communément 
avec  le  boulier,  filet  qui  diffère  peu  de  la  seine  ; 
enfin,  on  le  prend  avec  toutes  sortes  de  filets. 

Qualités.  — Ou  estime  ce  poisson  à Narbonne, 
e;  On  dit  que  les  Albanais,  qui  prennent  une  grande 
quantité  de  dentales,  les  font  mariner  dans  des  ba- 
ril*, et  vont  les  vendre  à Ancône.  Ces  poissons,  ainsi 
préparés  , se  conservent  pendant  3 ou  4 mois. 

DENTE  On  donne  ce  nom  à plusieurs  poissons 
des'  genres  Cycloptêrc , Labre  , Salmone  , Spart , 
et  à Ta  Raie- Torpille.  V.  ces  roots, 

DÉFENDEURS.  Ouvriers  qui  ôtent  les  a mette» 
des  chan  lattes,  lorsque  les  harengs  sont  suffisam- 
ment desséchés  et  fumés.  V.  Hareng. 
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DÉPEUPLEMENT.  Les  filets  et  engins  el  les 
appâts  prohibés  causent  le  dépeuple mentdes rivière», 
de  même  que  la  pèche  dans  le  temps  de  frai. 

Le  trop  grand  nombre  de  chasseurs  dépeuple  les 
campagnes  de  gibier. 

DÉnADER.  C’est  désagréer  un  bateau  quand  U 
saison  de  la  pèche  est  finie. 

ÔERBIO.  Poisson.  Y.  Caranx  glauque. 

DËR 1VBR . V.  Déborder.  \ 

DÉRIVBTTB.  V.  Manet. 

DESOSSER  UNE  MORUE.  C’est  lui  ôter  la 
grosse  arête - 

DESSERRE.  Relâchement  d’une  rivière  glacée  , 
quand  le  dégel  arrive. 

DÉTOURNER  UNE  RIVIÈRE.  Il  est  défendu 
de  détourner  le  cours  des  eaux.  V.  Cours  d’eau 
dans  notre  Dictionnaire  des  Eaux  et  Forêts. 

DEUX-DOIGTS.  Iles  filets  du  boulier  dits  dj 
deux-doigts  ont  leurs  mailles  d’un  pouce  et  demi 
en  carré.  V . Boulier. 

DÉVRILLER  UNE  CORDE.  C’est  la  détordre. 

DIABLE  DE  MER.  On  a donné  ce  nom  à plu- 
sieurs poissons  de  mer  d’une  forme  hideuse  , à un 
monstre  de  la  mer  d’Afrique  , qui  a 4 pieds  de  long 
et  un  pied  d’épaisseur,  deux  petites  cornes  noires 
et  pointues  sur  la  tête  , et  qui  est  féroce  pendant  sa 
vie  et  venimeux  après  sa  mort}  à un  autre,  qui  a 
une  seule  corne , et  presque  aussi  hideux  que  le 
piremrer , mais  moins  venimeux,  qui,  dans  sa  colère, 
s’enfle  et  se  gonfle  comme  une  boule,  dont  la  queue 
est  en  forme  de  rame,  et  qui  a une  nageoire  sur  le 
dos  et  une  autre  sous  le  ventre  ; à un  poisson  carti- 
lagineux, connu  sous  le  nom  de  pêcheur  marin  ; à 
une  raie y qu’on  trouve  sur  la  côte  d’Or  et  sur  celle 
d'Yvoire  , et  qui  a 25  pieds  de  long,  18  de  large  et 
3 d’épaisseur  , la  queue  semblable  à un  fouet , la 
peau  rude  comme  celle  du  requin,  quatre  yeux  et 
six  cornes,  et  dont  la  chair  est  de  mauvais  goftt. 
La  baudroie  se  nomme  aussi  diable  de.  mer.  V. 
Baudroie. 

D1DEAU.  C’est  un  grand  filet  cjui  sert  à barrer 
une  rivière  pour  arrêter  tout  ce  qui  passe. 

Il  est  permis  aux  pêcheurs  de  pêcher  la  nuit  aux 
endroits  où  se  tendent  les  dideaux,  pourvu  que  ce 
no  soit  aux  jours  de  fêtes.  ( Ord.  de  1 669,  tit.XX.XI, 
art.  5.) 

U est  défendu  de  mettre  des  blrcs  ou  nasses  d’o- 
sier à Inuit  des  dideaux  pendant  le  temps  du  frai, 
à peine  de  20  fr.  d’amende  et  de  confiscation  des 
harnais  pour  la  première  fois,  et  de  privation  de  la 
pêche  pendant  un  an  pour  la  seconde,  (Ib.,  art.  8.) 

On  peut  mettre  seulement  pendant  ce  temps  des 
chausses  ou  sacs  du  moule  de  18  lignes  en  carré, 
et  non  autrement  sous  les  mêmes  peines;  après  le 
temps  du  frai  passé,  on  peut  mettre  des  bires  ou 
nasses  d’osier,  dont  les  verges  soient  éloignées  les 
unes  des  autres  d’un  pouce  au  moins.  ( Ib . , art.  9.) 
V.,  comme  complément  de  cet  article,  les  mots 
Guideau  clDiguiaux.  J 

DIGITALE.  Les  pêcheurs  donnent  ce  rom  aux 
plus  petits  saumons. 

D1GON.  MorCeau  de  fer  barbelé  ou  terminé  par 
un  demi-^ard  ajusté  au  bout  d’une  perche,  et  dont 
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on  se  sert  pour  piquer  et  prendre  le  poisson.  Il  est 
représenté  Pl.  17,  A°.  Ir>J*g*  s. 

D1GOT  ou  AIGUILLETTE.  Petit  instrument 
qui  sert  à tirer  du  sable  les  manc&es-de-couteau  , 
qui  sont  une  espèce  de  poisson.  Y.  Péchc . 

DIG  U ET.  Synonyme  d’élangueur.  V.  Morue. 

DIGUIAUX.  Ce  sont  de  grands  guideaux  ou  des 
manches,  tels  que  celui  qui  est  représenté  PL  ntt, 
A®,  1ÎI , Jig.  a,  où  ce  filet  est  relevé.  On  le  voit 
étendu  dans  Peau  de  puits  b d jusqu’en  c.  Sa  lon- 
gueur ordinaire  est  de  55  pieds , et  la  circonférence 
de  son  embouchure,  en  supposonique  la  largeur  de 
Perche  du  pont  où  ce  filet  est  attaché  soit  de  3o  pieds, 
doit  être  de  80  pieds. 

Le  filet,  même  PI.,  A®.  IV,  est  fait  de  très-gros 
fil  retors  ou  de  bonne  ficelle.  Toute  son  embouchure 
* est  bordée  des  deux  côtés  d’une  forte  corde  b c. 

Tour  tenir  l’embouchure  du  filet  ouverte,  on  scelle 
au  massif  des  arches  du  pont,  A côté  des  éperons, 
de»  matreaux  f , A».  ///,  qui  s’élèvent  jusqu’à  la 
naissance  du  parapet. 

On  voit,  .au  A».  IV,  Jig.  a , qui  est  dessiné  plus 
en  grand,  comment  la  corde  qui  borde  le  filet  est 
tendue  sur  les  umtreaux  f,  pour  que  l’embouchure 
soit  tenue  ouverte.  Ainsi,  la  portion  supérieure  b , 
qui  doit  demeurer  tendue  à la  surface  de  l’eau, 
comme  ou  le  voit  en  e d,  A®.  III , est  arrêtée  à un 
collier  de  corde  d d,  N°.  IV,  qui  embrasse  le  màt 
fi  et  la  portion  de  la  bordure  inférieure  c , Jig.  a, 
laquelle  doit  être  tendue  sur  le  fond  de  la  rivière, 
est  indiquée  par  la  ligne  ponctuée  e d , A°.  III,  et 
tenue  en  cette  situation  par  un  ajustement  plus  com- 
pose que  le  simple  collier  de  corde  d d du  N°.  IV. 
il  est  représenté  dans  layfe.  3. 

La  coupe  du  matreau  f,  A°.  III,  est  représentée 
par  ftfig'  3;  g,  Jig.'*  et  3,  est  un  morceau  de  bois 
qu’on  appelle  la  courbe,  qui  est  cintré  pour  embras- 
ser une  partie  de  la  circonférence  du  raatreau  f.  11 
y a , aux  deux  extrémités  h de  cette  courbe,  des  cro- 
chets, auxquels  on  attache,  au  moyen  d’une  anse 
de  corde  i,  qu’on  nomme  karviau,  1a  bordure  infé- 
rieure c du  filet,  laissant  en  c,  Jig.  2,  une  portion 
de  la  bordure  du  filet  plu9  ou  moins  grande,  selon 
la  profondeur  do  la  rivière,  pour  former  l’ouverture 
b c de  l’embouchure  du  filet  ; car  il  faut  concevoir 
que  la  portion  b de  l’embouchure  est  4 la  surface  de 
l’eau.  La  portion  c repose  sur  le  fond  , et  la  portion 
e demeure  aux  deux  bouts  à-peu-près  verticalement  ; 
ce  qpi  tient  l’embouchure  du  filet  plus  ou  moins  ou- 
verte suivant  que  l’eau  a plus  ou  moins  de  profon- 
deur. Le  piquet  o,  qu’on  enfonce  dans  le  terrain  au 
milieu  de  l’ouverture  de  l’arc  lie,  comme  on  le  voit 
•A»«.  III,  cr  sur  lequel  sont  des  crochets  ou  des  clous 
plus  ou  moins  éloignés,  sert  à tenir  l’entrée  du  filet 
egalement  ouverte  nu  milieu  et  aux  extrémités. 
Derrière  la  courbe^,  A°.  IV,  est  une  bride  de  1èr  k, 
dans  l’œil  de  laquelle  passe  une  corde  ou  une  che- 
ville de  fer,  qui  tient  à un  bout  de  chevron  n , et  à 
l'autre  extrémité  de  ce  chevron  est  une  grosse  corde 
m , qu’on  nomme  levicre,  et  qui  se  voit  en  e, 

III ■ Ces  cordes , qui  tiennent  uux  treuils  ou  mouli- 
nets h , A*.  III,  servent  à relever  la  bouche  du  fi- 
let quand  on  le  juge  ù propos. 
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Pour  tendre  un  filet , on  déroule  les  câbles  qui 
sont  sur  les  moulinets  A.  Le  poids  du  filet  de  1b  corde 
qui  en  borde  l’embouchure,  et  celui  des  chevrons  / 
font  glisser  les  collets  d et  1 , qui  embrassent  le  màt  ' 
f,  et  les  deux  cordes  b c tombent  à l’eau.  Mettant  le 
pied  sur  les  chevilles  />,  on  fait  enfoncer  la  courbe  £ e 
et  tout  ce  qui  en  dépend,  jusqu’au  fond  de  l’eau  f • ^ 

nuis,  avec  un  croc,  on  place  le  collier  ride  façon  que 
la  corde  b soit  à 3 ou  4 pouces  sous  l’eau,  afin  que 
la  paille  , les  herbes,  les  copeaux  de  bois, enfin  tous 
les  corps  légers  qui  flottent  sur  l’eau  passent  par- 
dessus le  filet  et  ne  s'entonnent  pas  dedans. 

LYmbouchure  du  filet  étant  ainsi  disposée,  avant 
de  mettre  la  pointe  du  filet  à l’ean , on  y a attaché 
en  c la  corde  k,  A».  III,  et  cette  corde  est  roulée 
sur  un  moulinet  l,  qui  est  établi  au-dessus  de  U clef 
do  l’arche.  On  déroule  peu-à-peu  la  corde  k;  des 

Eécheurs  qui  sont  dans  un  bateau,  et  qui  ont  em- 
arqué  la  noue,  bire  ou  bure , N°.  IV,  Jig.  4 9 re-  - 

çoivent  la  pointe  du  filet;  et  se  laissant  aller  au  cou- 
rant, ils  étendent  le  filet  À I’cau  dans  toute  sa  lon- 
gueur. Alors  ils  détachent  du  filet  la  corde  k,  et  re- 
tenant dans  le  bateau  le  bout  du  filet , qui  a environ 
a pieds  et  demi  d’ouverture,  et  qui  peut  se  fermer 
avec  des  cordons  comme  une  bourse,  ils  passent  la 
partie  m de  la  bure  dans  le  filet;  ils  tireut  les  cor- 
dons de  la  bourse  qui  serrent  la  bure  à l’endroit  « , m 

Jig.  4;  ils  bouchent  l’ouverture  avec  le  tampon  </« 
celle  ravec  un  autre  tampon  s ou  /,*  enfin  ils  em- 
brassent le  comion  P,  Jig.  4»  *vec  UDe  cordü  esse* 
menue,  qu'ils  attachent  aux  mailles  du  filet  en  p, 

A°.  III,  à environ  3 brasses  de  la  bure.  On  ajoute 
cette  corde  pour  que  le  comion  se  tienne  dans  une 
position  perpendiculaire  au  courant.  Sans  cette  corde,  ^ 

le  cornion  étant  frappé  par  le  courant , il  se  mettrait 
dans  sa  direction , et  alors  il  ne  produirait  pas  l’eTïet 
qu’on  en  attend.  Tout  étant  ainsi  disposé,  on  jette 
la  bure  à l’eau  ; et  prenant  l’extrémité  de  la  corde. 
k,  qu’on  a réservéedans  le  bateau,  on  va  lYttacher 
quelque  part  vers  d i puis  on  visite  l’embouclmre  du 
hlut  pour  s’assurer  si  elle  est  bien  disposée  comme 
nous  l’avons  dit.  Le  filet  reste  en  cet  état  dans  la  ri-, 
viérc  12  ou  18  heures,  jamais  plus  de  24,  sur-tout 
durant  l’été,  parce  qu’un  plus  long  séjour  le  fatigue-  ». 

rait  beaucoup.  * a 

Quand  on  veut  relever  le  filet,  on  prend  Bans  le  •* 
bateau  la  corde  A;  on  se  transporte  à l'endroit  où  est 
la  bure;  on  la  saisit  avec  un  croc,  et  on  la  met  dans  ^ 
le  bateau;  on  ouvre  l’extrémité  du  filet  pour  en  dé-  * 
gager  1a  buro,  et  l’on  attache  le  bout  c du  filet  à l’ex- 
trémité de  la  corde  k;  puis  on  suit  la  petite  corde  * 

qui  répond  du  cornion  au  filet,  et  on  la  détache  : 
alors  on  tire  le  poisson  qui  est  dans  1a  bure  ainsi  que 
dans  le  cornion.  Sur-le-champ,  en  tournant  le  mou-  • 
linet  l,  on  baie  sur  la  corde  k,  et  on  relève  la  point.- 
c du  filet , qu’on  ramasse  dans  le  bateau.  A mesure 
que  les  pécheurs  l’embarquent,  ils  le  secouent  pour 
faire  tomber  les  immondices  dans  la  partie  évase* 
du  filet.  Lorsqu’ils  sont  rendus  auprès  dé  l’arclte, 
comme  est  le  bateau  m en  tournant  le  moulinet  l, 
on  élève  la  pointe  du  filet  ; et  quand  elle  est  à-peu- 
près  à la  hauteur  de  l’arche,  pour  ôter  du  filet  tou- 
tes les  immondices  qui  se  sont  rassemblées  à la  partie 
évasée , on  détache  un  de*  côtés,  ptfr  exemple  celui 
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«mi  est  marqué  c.  Lo  courant  range  alors  le*  filet  vers 
a.  La  bouche  du  filet  étant  lâche,  les  pécheurs  eu 
tirent  la  plus  grande  partie  des  immondices,  puis  ils 
vont  rattacher  eu  e le  filet  comme  il  l'était.  Ensuite, 
uc  portant  au  càtèd,  ils  détachent  le  filet,  qui  va  de 
lui-même  se  ranger  au  côté  « ; ils  on  tirent  les  im- 
mondices et  viennent  le  rattacher  en  </;  enfin,  au 
moyen  du  moulinet  /,  ils  l'élèvent  jusqu’à  ce  que 
l'embouchure  soit  au-dessus  de  l’eau  i pour  cela  , la 
pointe  du  filet  se  roule  sur  lo  moulinet  comme  La 
corde. 

Quand  on  a amené  l'embouchure  du  filet  au-des- 
sus du  niveau  de  l'eau,  ceux  qui  sont  au  moulinet 
en  embarrent  les  leviers  avec  la  comme  rtde  ou  eillèrc 
c , fig.  5 , 2 V°.  I V f et  ayant  passé  deux  menus  cor- 
dages , l'un  k droite,  l'autre  à gauche,  entre  les 
mailles  , à environ  un  tiers  de  l'épaisseur  du  filet,  ils 
lient  les  cordes  q,  If*.  III,  aux  montant  des  pot  en- 
te*, du  moulinet,  corn  me  end,  fig.  5,  H°.IV'y  le  filet 
étant  ainsi  suspendu  par  les  cordes  a , N °.  III,  on 
déroule  le  moulinet  ai  on  laisse  non  dre  la  pointe  du 
filet,  comme  on  le  voit  en  r,  AT . III.  Alors  le  filet 
est  étendu  et  en  état  de  sécher. 

La  nasse  qu'on  appelle  ta  hure,  ailleurs  la  bire , 
est  faite  d’osier.  Son  embouchure  m,/ig.  4 » AT0.  IV, 
n 2 pieds  de  diamètre;  elle  est  bordée  d'un  assez 
gros  bourrelet,  et  se  rétrécit  en  approchant  de  la 
partie  n n , qu’on  nomme  le  grand  corps.  Le  dedans 
do  cette  capacité  est  terminé  par  un  large  goulet.  Le 
grand  corps  n n se  rétrécit  pour  former  comme  le 
col  d'une  bouteille  ver»  o,  et  on  ferme  cet  endroit 
par  un  tampon  q . Sur  le  côté  de  ce  graud  corps,  qui 
u (i  pieds  de  longueur,  est  ajustée  une  petite  nasse 
de  4 pieds  et  demi  de  long , qu'on  appelle  le  cornion, 
comme  nous  l'avons  dit;  le  grand  corps  communi- 
que avec  le  comion  par  un  goulet  qui  est  assez  étroit. 
L'ouverture  r du  comion  est  fermée  par  un  tampon 
; ou  /;  et  pour  prévenir  qu'on  nu  vienne  pendant 
la  nuit  en  tirer  le  poisson,  le  tampon  est  travers^ 
jMir  une  cheville  de  fer  u,  qui  porto  un  œil  pour  re- 
cevoir un  cadenas. 

On  met  le  cornion  sur  le  côté  et  non  pas  au  bout 
du  grand  corps,  afin  que  les  ordures  qui  s'entonnent 
dans  la  bure  ne  l'emplissent  ] as,  et  que  les  poissons 
qui  sont  dans  la  capacité  du  grand  corps  s'entonnent 
dons  le  cornion,  où  ils  restent  pris. 

L,\Jig.  5,  N IV,  représente  en  grand  un  des 
moulinets  h l du  If*.  III  i AA,  fig.  5,  représentent 
une  portion  dn  parapet;  d b , d b *ont  des  potences 
appuyées  contre  le  parapet  A A.  Elles  servent  à por- 
ter le  rouleau  du  moulinet  ou  treuil  hors  de  l'aplomb 
du  pont.  On  voit  en  ce  les  bras  ou  leviers  qui  ser- 
vent à tourner  lo  treuil , et  eu  c une  commende  que 
les  bateliers  nomment  eillète.  Elle  saisit,  quand  on 
veut,  un  des  leviers,  et  serti  arrêter  le  treuil  à vo- 
lonté, pour  soutenir  \p  filet  à la  hauteur  qu'as»  juge 
convenable.  • - 

Les  mailles  du  filet  ont  plus  de  4 pouces  d'ouver- 
ture en  carré  auprès  de  l'embouchure;  elles  se  rétré- 
cissent peu-à-peu  à mesure  qu'un  approche  de  la 
pointe. 

Les  pécheurs  tannent  lcura  fileta  et  les  conservent 
avec  soiu  ; car  un  filet  coûte  de  i5o  à aoo  fr. 
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'ut  principal 

établie  en  faveur  des  monastères  h l « 

statut  de  Birger,  roi  de  Suède,  de  1397,  proscrit 
aux  Iisbitans  de  l'Hclsingie  de  payer  aux  églises  la 
dîme  des  phoques,  d'un  poisson  appelé  stroemming, 
et  du  saumon.  On  voit,  par  un  mandement  de  Be- 
noit , évêque  d'.Abo  en  Finlande,  de  i336,  que  ce 
prélat  réclame  la  dime  des  phoques,  sous  peine  des 
censures  ecclésiastiques  contre  le»  pécheurs  de  l'iU* 
d'Aland. 

Des  actes  du  commencement  du  X V«.  siècle  font 
connaître  que  les  églises  de  Saint-Berlin  et  de  Saint- 
Omer,  l'ab  baye  de  Caen  et  l'église  de  Coutances, 
jouissaient  d'un  droit  de  dime  sur  les  baleines,  ou 
plutôt  sur  le  marsouin,  auquel  on  donnait  le  nom 
de  haleine . 

En  Dancmarck.,  en  Suède,  en  Angleterre  et  en 
France,  la  dime  des  harengs  était  accordée  aux  mo- 
nastères. Cette  dime  était  une  suite,  ou  plutôt  une 
condition  de  la  liberté  de  pécher  les  jours  de  di- 
manches et  de  fêtes,  accordée  par  la  décrétale  du 
pape  Alexandre  111,  en  1 169. 

DOBULE.  Poisson  du  genre  cyprin,  qui  habite 
le  fond  des  grands  lacs  du  centre  de  l'Europe,  et  qui 
est  rare  par- tout,  notamment  en  France.  11  remonte 
les  rivières,  au  printemps,  pour  y déposer  son  Irai» 
11  multiplie  peu.  Ce  poisson  pèse  rarement  plus  d’un« 
livre;  il  a le  dos  verdâtre,  le  ventre  blanc,  les  côtés 
ponctués  do  jaune , les  nageoires  changeant  de  cou- 
leur suivant  L'àge  et  le  sexe;  deux  rangées  de  dents 
à chaque  mâchoire,  et  1 1 rayon»  aux  nageoires  de 
l'anus  et  du  dos.  On  le  pêche  avec  d'autres  pois- 
sons, à la  seine  ou  à la  ligne.  Sa  chair  est  blanche, 
de  bon  goût  et  fort  saine;  mais  comme  clleest  rem- 
plie d'arêtes,  on  la  recherche  peu. 

DOC  LINGE.  Cest  une  espèce  do  baleine  qu'on 
croit  être  le  nord-  capcr  ou  le  mutar,  et  qui  ne  se 
trouve,  dit-on , qu’au  près  des  lies  de  Féroë.  L'huile 
que  fournit  cet  animal  est  très-limpide  et  fort  pé- 
nétrante. Son  lard  a une  très- mauvaise  saveur,  ainsi 

3 ue  sa  chair.  On  dit  que  les  personnes  qui  mangent 
e co  lard  ont  une  tianspi  ration  fétide;  mais  il  est 
probable  qu'il, y a de  l'exagération  dans  cette  opi- 
nion. 11  parait,  au  reste,  qu’on  fait  rarement  U péch** 
de  cette  baleine. 

DOGRE.  Bâtiment  que  les  Hollandais  et  les  Fran- 
çais emploient  pour  pécher  dans  les  mers  d'Allema- 
gne; il  est  pincé  par  l'avant  et  l’arrière,  porte  un 
niât  surmonté  d’un  hunier , une  grande  voile  et  un 
beaupré  à l'avant , sur  lequel  sout  amarrés  dp» 
foqnes. 

DOGDET  ou  Gl  ILLEEkENS.  Noms  que  l’on 
donne,  à D.inkerque,  à l'Aigrefin.  (V.ce  mot.}  On 
nomme  aussi  doguct,  en  Flandre  r la  jeune  Morue . 
V.  ce  mot.' 

DOIGT.  Pécher  au  doigt , c'est  quand  on  tient  *a 
ligne  à la  main  sans  canne  ; ce  qui  doit  s'appeler 
Pécher  à la  ligne . (V.  ces  mots.)  On  spécifie  quel- 
quefois la  grandeur  des  mailles,  en  les  dénommant 
de  deux  doigts,  six  doigts,  etc. 

DOIGT  MARIN.  Ceat  le  solen  manche-ac- 
co liteau  V.  Solen. 
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DOMICILIÉS.  On  nomme  ainsi  les  poissons  qui 
se  trouvent  toute  Tannée  sur  les  mêmes  côtes,  tels 
que  les  soles  t les  limandes , etc. 

Dü.N/iKLLE,  ophidium  barbatum.  (Lin.)  Poisson 
du  genre  des  ophidies , et  qui  e beaucoup  de  ressem- 
blance avec  les  murènes.  11  est  appelé  donzclle  barbue 
par  Dau  ben  ton,  et  ophidion  par  Rondelet. 

Description.  — La  donzclle  ( vo y.  la  PL  3 des 
Poissons t fig.  ta)  parvient  à un  peu  plus  d’un  pied 
de  longueur.  ÉUe  a quatre  barbillons  à la  mâchoire 
inférieure,  et  lamAchoire  supérieure  plus  avancée;  la 
tète  petite  et  dépourvue  dY  cailles;  de  petites  dents 
aux  mâchoires  et  sur  son  palais;  les  yeux  voilés  par 
une  membrane  ; les  narines  â deux  orifices  ; les  ou- 
vertures des  ouïes  larges  ; le  corps  comprimé  et  cou- 
vert d’écoille#  allongées , écartées  et  solidement  at- 
tachées; le  corps  et  1a  queue  d’un  argenté  mêlé  de 
teintes  couleur  de  chair,  relevé  sur  le  dos  par  du 
bleuâtre,  et  varié  par  un  grand  nombre  de  petites 
taches  ; In  ligne  latérale  brune,  et  les  nageoires  pec- 
torales de  mémo  couleur,  avec  un  liseré  pris;  celles 
du  dos,  de  l'anus  et  de  la  queue  ordinairement  blan- 
ches et  bordées  de  noir. 

Habitation.—  Cet  ophidion  se  trouve  dans  la  Mé- 
diterranée, dans  la  mer  des  Indes  et  la  mer  Rouge. 
11  nage  en  troupes,  et  on  en  voit  beaucoup  à Gènes 
et  4 Antibes. 

Qualités . — Ce  poisson  a été  connu  de  Pline  , 
qui  rapporte  qu’on  en  faisait  beaucoup  de  cas  de  son 
temps.  Aujourd’hui  il  n’est  pas  moins  estimé.  Sa 
c hair  est  blanche  , grasse  et  de  bon  goûu  On  le  prend 
à la  ligne  et  avec  des  filets. 

Donzclle  macnoc,  ophidium  imberba.  (Lin.) 
Autre  espèce  du  même  genre  que  la  précédente, 
qu'on  trouve  dans  les  mers  d'Burope,  tant  au  nord 
qu’au  midi , mais  sur-tout  dans  la  Méditerranée,  et 
qui  n’a  point  da  barbillons;  la  nageoire  de  sa  queue 
est  un  peu  arrondie;  sa  couleur  est  jaune;  sa  chair 
est  fort  drlicate. 


DONZF.LLE.  On  donne  aussi  ce  nom  au  labrc- 
girelle.  V.  Girolle . 

DORADE.  On  donne  ce  nom  à plusieurs  espèces 
de  poissons  qui  ont  les  écailles  dorées  et  qui  brillent 
d’un  grand  éclat,  mais  plus  particulièrement  au 
s parc  - dorade , au  cyprin  - dorade  ou  dorade  chi- 
noise , à la  cniyphère-hypurus  ou  dorade  d'Améri- 
que* ( V.  ci-après.  ) 

DORADE  , sparus  aura/a.  ( Lin.  ) Poisson  du 
genre  de»  spares,  qui  est  célèbre  de  toute  ancien- 
neté , à raison  de  sa  beauté  et  de  la  délicatesse  do  sa 
chair.  On  lui  a donné,  sur  les  côtes  de  France  , un 
grand  nombre  de  noms  , entre  autres  ceux  de  sait- 
gucrmeet  saucanelle  lorsqu’il  est  très-petit;  méjane , 
poumeranguc  et  poumergrav  lorsqu’il  est  plus  Agé  ; 
daurade,  aentrade  lorsqu’il  est  parvenu  à plu*  de  a 
pieds  de  long  cïsaubnedourade  lorsqu’il  est  très-grand. 

Description:  (V.  la  PL  b des  Poissons,  fig*  5.)  — - 
a Plusieurs  poissons,  dit  Lacèpède,  présentent  un 
vêtement  plus  magnifique  que  U dorade;  mais  au- 
cun n’a  reçu -de  parure  plus  élégante.  Elle  ne  réflé- 
chit pas  l’éclat  éblouissant  de  l’or  et  de  la  pourpre  ; 
mais  elle  brille  de  la  douce  clarté  de  l’argent  et  de 


l’atur.  Le  bleu  céleste  de  son  dos  se  fond  avec  d’au- 
tant plus  de  grâce  dans  les  reflets  argentins  qui  se 
jouent  sur  presque  toute  sa  surface,  (pic  ces  deux 
belles  nuances  sont  relevées  par  le  noir  de  la  na- 
geoire du  dos,  par  celui  de  la  nageoire  de  la  queua, 
par  les  teintes  foncées  ou  grises  des  autres  nageoires, 
et  par  des  raies  longitudinales  brunes,  qui  s'éten- 
dent comme  autant  d’orneraeru  de  bon  goût  suéic 
corps  argenté  du  poisson,  lin  croissant  d’or  forme* 
une  sorte  de  sourcil  remarquable  au-dessus  de  chaque 
œil;  une  tache  d’un  noir  luisant  contraste,  sur  In 
queue  et  sur  l’opercule,  avec  l’argent  des  écailles; 
et  une  troisième  tache  d’un  beau  rouge,  se  montrant 
de  chaque  côté  au-dessus  de  la  pectorale  , et  mêlant 
le  ton  et  la  vivacité  du,  rubis  A l’heureux  mélange 
du  bleu  et  du  blanc  éclatant,  termine  la  réunion  des 
couleurs  les  plus  simples,  et  en  même  temps  les 
mieux  ménagée»,  les  plus  riches  et  cependant  les 
plus  agréables.  LesOrecs....  avaient  consacré  la  do- 
rade à Vénus,  n 

La  dorade  parvient  à 3 ou  4 pieds  de  long.  Elle  a 
la  tète  comprimée,  en  pente  et  sans  écailles;  le  corps 
large  et  tranchant  sur  le  dos , arrondi  sous  le  ventre, 
couvert  tf’écatlfes  bleues  en  dessus  et  blanchesen  des- 
1 1 /ayons  aiguillonnés  et  14  rayons  articulés 


a la  nageoire  du  dos  ; 3 rayons  aiguillonnes  et  ia 
rayons  articulés  à celle  de  l'anus;  les  mâchoire»  d’é- 

file  longueur,  étroites,  peu  ouvertes,  garnies  <U 
ents  sur  trois  rangs;  le»  lèvres  charnues  ; les  na- 
rines à deux  ouvertures. 

habitation.  — La  dorade  se  trouve  dans  toutes 
les  mers  de  l’Europe  et  principalement  dans  la  Me- 
diterranée. O11  la  trouve  aussi,  selon  Cetti,  dans  les 
lacs  d’eau  douce  de  U Sardaigne.  File  passe  la  saison 
du  froid  dans  les  profondeurs  de  la  mer;  et  lorsque 
la  chaleur  du  printemps  commence  a se  faire  sentir, 


elle  parait  â la  surface  de  l’eau. 
JOK 


Nourriture.  — Elle  airàè  à se  nourrir  de  cruitacés 
et  d’animaux  à coquille;  ses  mâchoires  et  ses  mo- 
laires sont  si  fortes,  qu'elle  brise  les  coquilles  les 
plus  épaisses;  et  l’on  prétend  qu’elle  est  assez  in- 
dustrieuse pour  découvrir , en  agitant  vivement  sa 
queue , les  coquillages  enfouis  dans  le  sable  oûdans 
la  rase. 


Propagation.  Au  printemps , les  dorades  s’ap- 

j des 


prochènt  non-seulement  des  rivages,  mais  encore  1 
embouchures  des  rivières  pour  y déposer  leur  fraiser 
c’est  alors  qu’on  en  prend  beaucoup.  Leur  multiplica- 
tion est  considérable,  et  c’est  par  ce  motif  que  les  an- 
ciens avaient  pris  la  dorade  pour  l’emblème  de  la  fé- 
condité. Elles  s’engagent  souvent  à cette  époque,  ainri 
que  vers  d’autres  mois,  dans  les  étangs  salés  qui  com- 
muniquent avec  la  mer  : elles  se  nourrissent  des  co- 
quillagcsqu!  y abondent;  elles  y grandissent  au  point 
qu’un  senl  été  suffit  nout*  que  leur  poids  devienne 
trois  fois  plus  considérable  qu’auparavnnt;  elles  y 
parviennent  à des  dimensions  telles,  qu'elles  pèsent 
de  18  à no  livres  , et  en  y engraissant,  elles  acquiè- 
rent des  qualités  qui  les  ont  toujours  fait  rechercher 
beaucoup  plus  que  telles  qui  vivent  on  pleine  met. 
On  a préféré  sur-tout,  dans  le9  provinces  méridio- 
nales de  la  France,  celles  qui  ont  vécu  dans  les 
étangs  d’Hières  , de  Martigues  et  de  Latte,  près  du 
cap  de  Cette.  Duhamel , Bloch  et  Lacèpède  ont  té- 
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moigné  le  désir  de  voir  propager  les  dorades  dans 
le*  eaux  douces,  qui  perfectionnent  leurs  qualités. 
Mais  M.  Bosc  observe  que  ce  poisson  meurt  dès  qu’il 
est  sorti  de  Peau,  et  que  par  conséquent  le  trans- 
port en  deviendrait  fort  coûteux;  il  ajoute  toutefois 
que  le*  Humains  ne  craignaient  pas  d’en  faire  la  dé- 
pense, et  que  le  fameux  lac  Lu  crin  était  peuplé  ar- 
tificiellement chaque  année  do  ce  poisson,  il  faut 
encore  observer  que,  dans  l’eau  douce,  les  dorades 
sont  exposées  à périr  lorsque  Us  hivers  sont  rigou- 
reux, comme  ou  l’a  vu,  en  1766,  en  Sardaigne. 

Qualités.  — La  dorade  passait,  dans  l’antiquité, 
pour  un  des  meilleurs  poissons  de  mer,  cl  aujourd'hui 
ou  l'estime  encore  beaucoup.  Nous  avons  dit  qu'on 


préférait  celles  qui  avaient  vécu  dans  les  étangs  s 


té»,  il  parait  qu  on  préfère  aussi  celles  de  la  Médi- 
terranée à celles  de  l'Océan.  On  fait  cuire  ce  pois- 
. son  au  court-bouillon,  c'est -à-d ire  dons  du  vin  as- 
saisonné de  sel,  poivre,  thym,  laurier,  etc.,  ou  dans 
de  l'eau  vinaigrée  avec  les  mêmes  assaisonne  ram  s. 
On  le  fait  aussi  rôtir  sur  lo  gril,  et  on  le  sert  avec 
une  sauce  blanche  aux  c Apres  ou  une  sauce  à la 
moutarde;  enfin  on  le  mange  en  friture.  Ou  le  fait 
•..lier  pour  l'envoyer  au  loin,  ou  le  garder  pendant 
l'hiver:  et  alors  on  l'apprête  comme  La  morue. 

Pécke.  — On  pèche  les  dorades  au  filet , A la  ligne 
et  avec  la  fbuèue.  Comme  elles  remontent  les  riviè- 
res, un  les  arrête , À leur  retour,  dans  des  enceintes 
de  filets  ou  de  bronches  entrelacées.  Sur  les  côtes 
de  l’Océan , on  en  trouve  quelquefois  dans  les  parcs 
qu'on  tend  à la  basse  eau  , et  quaml  la  mer  est  reti- 
rée on  les  prend  à la  main.  Dans  1a  Méditerranée, 
on  en  trouve  dans  les  bourdigues;  on  en  pèche  l'hi- 
ver ave  c le  bregin  : on  sait  que  c’est  une  grande  seine 
quia  une  lii.tpche  au  milieu;  on  la  traîne  avec  des 
gondoles,*  qu'on  nomme  en  Provence  spioni ; ces  bar- 
ques sont  montées  de  10  à la  hommes.  On  en  prend 
aussi  avec  les  verveux , ainsi  qu’avec  le  filet  formé 
de  trois  nappes , qu'on  nomme  tramait . On  en  prend 
• encore  avec  des  haims , qu'on  amorce  avec  la  chair 
des  coquillages  nommés  pétoncles^  ou  des  crustacés , 
écrevisses,  chevrettes y crabes . etc.  * 

DORADE  D’AMÉRIQUE,  ou  simplement  DO- 
RADE, coriphama  hippwrus  (Lin.),  eu  allemand 
t*old-fisch  > en  hollandais  dclphin , et  en  anglais  dol- 
phin. C'est  un  poisson  du  genre  coryphènc  et  de  la 
division  des  thoraciques. 

Description.  — « De  tous  les  paissons  qui  habi- 
tent la  haute  mer,  dit  Laccpède , aucun  ne  parait 
avoir  reçu  de  parure  plus  magnifique  que  les  corv- 
pliènes.  Revêtus  d’écaillcs  grandes  et  polies;  réifé- 
t hissant  avec  vivacité  les  rayons  du  soleil;  brillant 


des  couleurs  les  plus  variées;  couverts  d’or,  pour 
ainsi  din  , et  resplendissant  de  tous  les  feux  du  dia- 
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races  et  audacieux,  ils  entourent  en  grandes  troupes 
les  vaisseaux  qu’ils  rencontrent,  et  s’en  approchent 


d'assez  près  pour  ne  rien  dérober  è l'œil  au  specta- 
teur de  U variété,  ni  de  U richesse  des  nuances  qu'ils  * 


étaient.  » 


mont  ct  de.s  narres  orientales  les  plut  précieuses, 
il*1  ajoutent  d'autant  plus,  cos  corvpliènes  privilé- 
giés , è la  beauté  du  spectacle  de  l'Océan,  lorsque, 
sous  un  ciel  sans  uuages,  de  légers  zéphirs  com- 
mandent seuls  aux  ondes,  qu'ils  nagent  fréquem- 
ment à la  surlace  des  eaux;  qu'on  les  voit,  en  quel- 
que sorte,  sur  le  sommet  des  vagues;  que  leurs  inou- 
vcqgjjna,  très-agiles  et  très- répétés,  multiplient  sans 
cesse  les  aspects  sous  lesquels  on  lef  considère,  ainsi 
• que  le*  relie t s « clai  an  s qui  lés  décorent  ; et  que,  vo- 


par 


Le  nom  ù'hyppurus  (queue  de  cheval),  donné 
r les  naturalistes  à la  dorade  d'Amérique,  l'une 


des  plus  belles  espèces  du  genre,  vient  de  la  con- 
formation de  sa  nageoire  dorsale,  dont  les  rayons  ‘ 
très-nombreux  ont  quelquoa  rapport  avec  les  crins 
du  cheval.  Ce  poisson  parvient  quelquefois  jusqu’à 
la  longueur  d’un  mètre  et  demi  (4  pieds  et  demi  ), 

Il  a le  corps  et  U tête  comprimés  f l’ouverture  delà 
bouche  très-grande;  les  lèvres  épaisses;  quatre  ran- 
gées de  dents  aigues  et  recourbées  en  arrière;  un 
opercule  compose  d’une  seule  pièce  et  couvrant  une 
large  ouverture  branchiale;  la  ligne  latérale  fléchis- 
sant vers  U poitrine;  la  nageoire  caudale  fourchue; 
les  écailles  minces,  mais  fortement  attachées.  Lors- 
que ce  superbu  coryphènc  est  vivant  dans  l’eau  et 
en  mouvement,  il  brille  d’une  couleur  d*or<três- 
éclatante,  mêlée  à une  belle  teinte  bleue  qu  de  vert 
de  mer.  Le  dessous  du  corps  est  argenté  ; les  na-  * 
geo  ire  s pectorales  et  thoracines  présentent  un  jaune 
très-vif  et  qui  est  encore  relevé  par  la  teinte  brune 
du  leur  base  ; la  nageoire  caudale , qui  olfre  la  même 
nuance  de  jaune,  est  bordée  de  vert;  celle  du  l’anus 
est  dorée  , et  une  dorure  des  plus  riches  fait  remar- 
quer les  nombreux  rayons  «le  la  nsgeoiro  dorsale  , 
uu  milieu  do  la  membrane  d’un  bleu  céleste  qui  les 
réunit. 

Habitation.  — Le  coryphèno-hyppuru»  se  trouve 
dans  les  mers  des  climats  chauds,  et  particulière- 
ment dans  celles  de  l’Amérique  méridionale,  d’où 
lui  est  venue  la  dénomination  de  dorade  d' Amérique^ 
on  le  voit  aussi  dans  une  grande  portion  de  l’Océan 
atlantique  et  jusque  dans  la  Méditerranée. 

Nourriture.  — La  dorade  ost  très,- vorace;  elle, 
poursuit  sans  relâche  les  trigles  et  les  exocets,  dont 
elle'aimc  à se  nourrir,  contraint  ces  poissons  volans 
à s’élancer  hors  de  l’eau,  et  les  reçoit , pour  ainsi 
dire,  dans  u gueule  lorsqu'ils  retombent.  Peu  dif- 
ficiles dans  le  choix  de  leurs  aliment,  les  dorades 
voguent  en  grandes  troupes  autour  des  vaisseaux, 
et  saisissent  avec  tant  d’avidité  tout  ce  que  les  pas- 
sagers jettent  dans  la  mer , qu'on  a trouve  dans  l’es- 
tomac d’un  du  ces  poissons  jusqu’à  quatre  clous  de 
fer,  dont  uu  avait  plus  de  1 5 centimètres  ( 5 pouces 
et  dumi)'dc  longueur.  Un  navigateur  hollandais 


rapporte  que  son  équipage  pêcha  une  dorade  longue 
de  5 pieds , dons  l'intérieur  du  laquelle  on  trouva 


un  poisson  volant  do  i5  pouces  de  longueur. 

Pèche.  — On  profite  de  leur  gloutonnerie  pour 
les  prendre  avec  des  hameçons  qui  sont  amorces, de 
poissons  volans,  dont  elles  sont  très- friandes;  ut  il 
suffit  mémo  de  garnir  l'hameçon  d'un  leurre  qui 
imite  ces  poissons.  Alors  on  fait  sautiller  l'hameçon 
au-dessus  de  la  surface  du  l'eau , et  les  dorades  s'é- 
lancent pour  l'attraper.  Oh  lesprend  aussi  en  pleiuc 
mer,  en  couvrant  d’un  peu  de  toilu  blanche  un  ha- 


meçon auquel  on  a attaché  deux  plumes  de  poule  an 
croix,  et.qu'on  laisse  traîner  à l'arrière  du  vaisseau; 
mais  plus  fréquemment  on  met  à l'hameçon  un  mor- 
ceau de  couenne  de  lard , taillé  en  poisson  volant. 
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• Pendant  le  temps  de  leur  frai,  c’est-à-dire  dans  le 
printemps  et  dans  l’automne,  on  les  pèche  avec  des 
• iilets  auprès  des  rivages* vers  lesquels  elles  vont  dé- 

Itoser  les  uiuft.  C’est  à cette  époque  qu’on  en  pèche 
e plus  dans  la  Méditerranée,  ut  qu’on  sale  la  petite 
portion  qu’un  met  dans  le  commerce. 

Quai* lés,  — La  pèche  des  dorades  est  d’autant 
plus  avantageuse,  que  leur  chair  est  très  - saine  et 
. très-agréable  au  goût;  que  ccs  poissons  voyagent  en 
* grandes  troupes  dons  les  parties  de  la  mer  qui  leur 
j conviennent,  et  qtt’indépcndamment  de  leurfécon- 

g dite,  ils  croissent  très-vite. 

r 4'  On  accommode  la  chair  de  la  dorade  do  plusieurs 
V manières.  La  plus  simple  est  de  U taire  cuire  sur  le 
gril  et  de  la  servir  en  salade  ou  avec  une  sauce  à la 
moutarde.  On  la  fart  cuire  aussi  dans  l’eau,  et  on 
la  sert  avec  une  sauce  blanche  fort  épicée , ou  bien 
avec  du  vin,  c’est-à-dire  en  matelote.  On  en  fait 
aussi  des  pâtés , que  l’on  mange  chauds  ou  froids. 

DORAOB  CHINOISE.  Poisson  du  genre  cyprin, 
qu’on  appelle  aussi  poisson  rouge,  et  qui  ost  très- 
mulliplié  dans  les  maisons  et  le»  jardins  de  l’empire 
de  la  Chine.  Il  a été  apporté  en  Europe  en  1611  , où 
il  est  entretenu  dans  des  bassins  et  aansdes  bocaux 
de  verre,  où  il  attire  les  regards  par  l’éclat  de 
couleur.  Ce  poisson  multiplie  beaucoup,  croit  assez 
vite,  peut  se  transporter  facilement  à des  distances 
assez  grandes,  parvient  à plus  d’un  pied  de  long,  et 
sa  chair  est  bonne  à manger;  mais  il  ne  sera  jamais 
répandu  dans  nos  étangs  et  dans  nos  rivières,  parce 
qu’il  est  facilement  aperçu  par  le»  poissons  voraces, 
et  qu’il  n’a  aucun  moyen  pour  leur  échapper. 

1>0RK.  Nom  vulgaire  du  forgeron , poisson  du 
genre  des  zées,  zcusfaber  (Lin.) et  qu’on  nomme 
aussi , à Marseille  et  sur  quelques  côtes  de  l’Océan , 
poule  de  mer,  poisson  de  Saint-Pierre , rode  ou  ron- 
delle, gau  , coq  de  mer,  truelle  ou  troueie  et  au  Cap- 
Breton,  orille  ou  rose;  en  Espagne,  gai , en  Sar- 
daignoyhé/ü  , à Malte  lauralo  , en  Italie  ci  lui  a , ro- 
tule, en  Angleterre  dora , en  Allemagne  sonenjîerh 
et  à Hambourg  kcringshmnig  ou  roi  des  harengs . 

Description . — Ce  poisson  parvient  à la  longueur 
d’un  pied  et  quelques  pouces,  et  il  pèso  alors  de  ia 
a 14 livras.  Il  a le  corps  aplati,  presque  rond  et  cou- 
vert de  petites  écailles  ; 3a  rayons  à la  nageoire  dor- 
sale, 26  à l’anale  ; un  long  filament  à chacun  dea 
• rayons  de  la  nageoire  du  dos , depuis  le  second  an- 
neau jusqu’au  huitième  inclusivement;  une  rangée 
longitudinale  d’aiguillons  de  chaque  côté  de  la  dor- 
sale; la  caudale  arrondie;  la  dorsale  et  l’anale  très 
« chancrée»;  les  nageoires  pectorales  ayant  deux  ai- 
• guilloas  tournés  en  sens  contraire,  et  l’anale  un 
aiguillon  j toutes  les  nageoires  grises,  rayées  ou 
bordées  de  jaune;  la  tète  grosse;  la  bouche  grande; 
la  mâchoire  inférieure  saillante,  garnie,  aiiu>i  que 
la  supérieure,  de  dents  pointues  et  reiourbéqs;  une 
épine  de  chaque  côté  de  la  bouche  et  deux  au  men- 
ton ; les  opercules  des  ouïes  larges  et  ronds  ; les 
yeux  grands  et  placés  au  sommet  de  la  tète;  la  cou- 
leur générale  mêlée  do  peu  de  vert  et  de  beaucoup 
de  doré;  des  teintes  noires  sur  le  dos  , ainsi  que  sur 
la  partie  anterieure  de  la  nageoire  de  l’anus  et  de 
la  nageoire  du  dos,  sur  le  museau  pi  quelques  por- 
tions de  la  tète;  taches  qui  ont  fait  donner  à ce 
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poisson  le  nom  de  forgeron.  Ce  poisson  fait  enten- 
dre, par  l’air  qui  sort  de  ses  organes  intérieure,  un 
petit  bruissement  qui  lui  a fait  donner  lo  nom  de 
troueie  ou  truie. 

Habitation . — On  le  trouve  dans  les  mers  de  l’Eu- 
rope et  principalementdans  la  Méditerranée. 

Nourriture.  -—Il  se  nourrit  de  poisson»,  qu’il  pour- 
suit auprès  des  rivages,  lorsqu’ils  viennent  y déposer 
ou  féconder  leurs  œufs.  11  est  si  vorace  qu’il  se  jette 
indifféremment  sur  toute  sorte  d’appâts. 

Qualités.  — Pline  et  Ovide  parlent  de  cc  poisson 
comme  étant  rare  et  fort  recherché  des  gourmets  , 
à raison  de  1a  bonté  de  sa  chair.  C’est,  dit  Duhamel, 
un  excellent  poisson;  sa  chair  se  lève  par  écailles; 
elle  est  délicate  et  de  bon  goût  : de  sorte  que,  dans 
les  mois  de  janvier , de  février  et  mars , on  la  préféré 
au  turbot.  Elle  est  encore  meilleure  quand  on  la  fait 
dégorger  dans  l’eau  douce. 

Pèche . — Les  dorés  sont  des  poissons  de  hau  te  mer  î 
on  n’en  fait  point  de  pèche  particulière;  on  en  prend 
souveut  de  gros,  confondus  avec  lev  merlans,  à la 
pèche  aux  cordes.  Quolques-uns  se  prennent  à U 
louène , lorsqu’ils  se  trouvent  à la  surface  de  l’eau. 
On  en  trouve  de  moins  gros  dons  les  parcs,  ainsi 
que  dans  les  filets  de  la  drége  ou  les  folles.  Les  gros 
individus  de  cette  espèce  sont  devenus  fort  rares  sur 
la  côte  de  Normandie;  mais  ce  poisson  est  assez 
commun  en  Bretagne , depuis  la  pointe  de  l’enne- 
niarck  jusqu’à  la  baie  de  Brest* 

DORMANT.  Les  lignes  donnantes  sont  celles 
qu’on  établit  à demeure  au  bord  de  l’eau,  et  que 
l’on  va  visiter  de  temps  en  temps  pour  voir  si  le 
poisson  a mordu  à l’hameçon.  Les  pécheurs  de  l’cm- 
bonchure  de  la  Seine  appellent  rets  dormons  des 
rets  tendus  comme  les  folles.  V.  Ligne  et  Rets. 

DOÜCET  ou  SOURIS  DE  MER.  Duhamel  dé- 
crit sous  ces  noms  un  poisson  qu’il  dit  avoir  beau- 
coup de  rapport  avec  le  grondin,  ayant,  comme  lui, 
de  grands  yeux  fort  élevés  sur  1a  tête,  deux  nageoi- 
res derrière  les  ouïes,  deux  sous  la  gorge,  deux* 
sur  le  dos  et  une  sous  le  ventre  derrière  l’anus.  Le 
nom  de  doucct  parait  avoir  été  donné  à ce  poisson  , 
parce  que  sa  peau,  dénuée  d’écailles,  est  fort  douce 
au  toucher.  Quant  à celui  de  souris  de  mer,  qui  lui 
a été  donné  sur  les  côtes  de  la  Haute-Normandie , 
il  proviendrait  de  la  forme  de  sa  léte,  qui  aurait 
quelque  ressemblance  avec  celle  do  la  souris.  Lo 
corps  de  ce  poisson  est  effile,  rarement  de  plus 
d’un  pied  de  long;  orné  des  couleurs  les  plus  bril- 
lantes et  les  mieux  distribuées;  mais  qui  disparais- 
sent quand  le  poisson  est  mort.  La  femelle  a ordi-  ’ 
mûrement  le  corps  bleuâtre  avec  des  taches  rouges; 
sa  chair  est  meilleure  que  colla  du  mâle;  mais  ce 
poisson  est  peu  recherché,  parce  qu’on  est  obligé 
de  lui  retrancher  la  tète  et  que  lo  corps  est  fort 
menti.  Il  parait  que  le  éfoircer  n’est  autre  chose  que 
la  Lyre.  Y.  ce  mot. 

DRACONCULB.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du 
genre  callionymc,  qu’on  appelle  aussi  dragonneau, 
et  dont  nous  parlons  au  mut’Lyrc.  V.  cè  mot.  • ’ 
DRAGON  DE  MER.  C>st  le  nom  que  l’on 
donne  à un  poisson  du  genre  trachinc , ù la  vive.  V. 
Vive. 
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DRAGONNEAU.  Poisson  du  genre  callionyme, 
que  quelques  naturalistes  et  les  pécheur*  regardent 
t omme  la  femelle  de  U Lyre.  V.  ce  mot. 

DRAGUE.  Espèce  de  pelle  de  fer , rebordée  de 
trois  coté»  , plate  par  le  devant , emmanchée  d’un* 
longue  perche , qui  sert  A tirer  le  sable  des  rivières , 
les  immondices,  et  A curer  les  puits. 

DRAGUE.  Mot  qui  vient  de  l'anglais,  drag, 
formé  du  saxon  drapait , traîner  quelque  chose  avec 
peine.  On  comprend  sous  le  nom  générique  de  dru- 
gue  les  pèches  qui  sc  font  à la  traîne  avec  des  filets 
A manche.  Cette  manière  de  pécher  ressemble  beau* 
coup  A celle  qui  se  fait  arec  les  Aissaupu.es , Rou- 
tiers, GranguiSy  etc.  (voy.  ces  mots),  puisque  si  l’on 
retranche  Tes  ailes  de  ces  filets,  et  qu’on  traîne  au 
fond  de  la  mer  les  poches  ou  manches  qui  sont  au 
milieu  de  ces  mêmes  filets,  on  aura  les  dragues  dont 
On  va  parler. 

On  varie  néanmoins  de  différentes  manières  l’a- 
justement de  ces  filets:  c’est  ce  qui  a lait  donner  des 
noms  particuliers  aux  pèches  qu’on  pratiquo  avec 
la  drague.  A quoi  il  faut  ajouter  1s  variété  des  noms 
qui  viennent  du  jargon  des  pécheurs  dans  chaque 
port. 

Ces  noms  sont  : drague  , chausse , couche , chalut, 
sac -de -drague,  bâche  traînante , couvreaux , carte , 
corrcL,  dranguclte  ou  d range  lie.  On  se  sert  encore 
d’auues  termes  dont  nous  éviterons  de  faire  usage, 
parce  qu’ils  conviennent  à des  pêches  très-différen- 
tes, tels  que  traversiez,  picots-à-pochi , grande  sau 
fertile , ou  grenadierc  à la  mer  y an  go,  etc. 

En  général  les  différences  qu’on  peut  remarquer 
dans  les  diverses  manières  de  pécher  A la  drague 
consistent  dans  l’étendue  et  la  forme  des  manches, 
ainsi  que  dans  celle  des  embouchures  et  dans  les 
moyens  qa’on  emploie  pour  les  tenir  ouvertes,  les 
rendre  propres  A gratter  ou  draguer  plus  ou  moins 
le  fond.  Les  unes  sont  tratnées  à pied  et  A bras,  d’au- 
tres le  sont  par  un  ou  deux  bateaux. 


$ i*».  De  la  pêche  avec  la  chausse,  kalia  de  terre 
sur  les  grèves. 

Cette  chausse  est  assez  semblable  A celle  du  gan- 
gui,  mais  beaucoup  plus  petite,  étant  proportion- 
née A la  quantité  d’hommes  qui  la  peuvent  traîner. 
Le  bas  do  l’embouchure  a b , PI.  38,  iV°.  //,  est 
garni  d’un  cordage  assez  gros,  chargé  de  bagues  de 
plomb  pour  le  faire  caler  sur  le  fond.  La  tète  est 
fttaairée  sur  un  xnatreau  de  de  bois  léger,  tel  que 
du  sapin  , qu’on  substitue  aux  flottes  de  liège,  pour 
tenir  l’embouchure  du  filet  ouverte.  On  met  ordi- 
nairement une  cAblière  aux  deux  extrémités  de  la 
corde  plombée  ah ; puis  on  attache  aux  bouts  drdu 
tnalrcau  deux  funins  qui  vont  *e  réunir  nu  point  c. 
On  frappe  encore  aux  extrémités  a b de  la  cordc 
plombée  doux  bouts  de  funin  a et  lh , qui  vont 
s’attacher  aux  funins  ec,  de  aux  points  fh . 11  part 
du  point  c un  petit  câblot,  qui  sert  A Traîner  la 
manche. 

Le»  pécheurs  embarquent  dans  un  batelet  leur 
chausse  et  leurs  cordes;  et  ils  se  portent  au  large  A 
une  disunco  proportionnée  A la  longueur  de  leur 
càblot.  Quand  ils  y ont  calé  la  chausse , ils  revien- 
nent i terre  , se  débarquent  sur  la  grève , haleut  6ur 


le  càblot  et  tirent  la  chausse  suivant  une  direction 
A-peu-prôs  parallèle  A la  laisse  de  la  mer,  fie-'* 
A°.  lV»  PI.  38.  Peu-A-peu  la  chausse,  gagne  le  ri- 
vage, et  quand  elle  y est  arrivée,  ils  la  Urcnt  en- 
tièrement A terra;  Us  dénouent  la  ligne  qui  lient 
fermée  l’extrémité  de  la  chausse,  et  en  retirent  le 
poisson , ainsi  que  les  immondices  qui  s’y  sont  Ac- 
cumulées. 

On  no  prend  nrcsqu’A  cette  pèche  que  des  pois- 
sons plats,  que  le  frottement  de  la  chausse  a fait 
saillir  hors  du  sable  et  de  la  vase. 


$ 2.  La  même  fâche  d la  mile. 

A l’Ue  de  fcé,  on  fait  A la  voile  une  pèche  A-' 
peu-prèa  pareille.  La  chausse  a environ  4 brasse*, 
d’ouverture  sur  6 de  profondeur.  Les  pécheur*, 
chargent  les  angles  du  bas  de  leur  filet  avec  des  cà- 
blières  qui  pèsent  de  20  A ai  livres.  Lts  plaque*  de 
plomb  qui  sont  sur  U traverse  de  la  grosse  cotrle, 
pèsent  environ  5o  livres;  et  pour  tenir  l’embou- 
chure du  sac  ouverte,  au  lieu  du  mettre  sur  le  haut 
du  filet  le  matreau  ou  espar  d,cy figure  JV».  //,  il* 
en  mettent  un,  long  de  5 A 6 brasses,  amarré  sur 
les  funins.  Cet  espar  est  Aquelques  pieds  de  l’ouver- 
ture du  sac,  qu’il  tient  ouvert.  Au  milieu  de  l’espar, 
pour  le  rendre  encore  plus  flottant , on  frappe  deux 
grosse*  pièces  de  liège,  qui  pèsent  chacune  5 A 6 
livres. 

11  y a de  ces  chausses  qui  sont  les  unes  plus,  les 
autres  moins  chargées  de  lest,  et  qui  ont  aussi  plus 
ou  moius  de  flottes,  et  enfin  dont  les  mailles  sont 
plus  ou  moins  grandes , suivant  l’idée  des  pécheurs. 


i 3.  De  la  pêche  dite  chalut,  telle  quyclle  sc  pratique 
aux  environs  de  A fa  rennes  , en  plusieurs  endroits 
de  la  Bretagne , etc . 


Quoique  toutes  ces  pèches  s’exécutent  u-peu- près 
de  la  même  manière  , ot  qu’cdles  consistent  & traîner 
une  manche  assec  semblable  A celle  du  gangui , il  y 
a néanmoins  des  variétés,  tant  dans  la  grandeur  ta 
la  forme  de  la  chausse,  que  dans  l’ajustement  qa’on 
met  A l’embouchure  pour  la  tenir  ouverte. 

La  drague,  PI.  38,  N°.  II l y que  les  pécheurs 
saiatongtois , poitevins  et  bretons  nomment  chalut. 


est  de  forme  carrée,  longue,  ayant  ordinairement 
b brasses  d’ouverture,  qui  se  réduit  au  fond  A'  5 On  6 


brasses  de  largeur.  Le®  mailles  sont  différentes  d’ôu- 
verture,  mais  elles  se  rétrécissent  toujours  A mesuic 
qu’elles  sont  plus  près  du  fond.  L'ouvertuite  du  sac 
est  chargée  par  en  bas  d’un  cordage  de  2 pouces  de 
grosseur  a k a , et  de  plut  d’une  livre  do  plomb  par 
brasse.  Le  haut  de  ce  sac  est  garui  d’une  ligne  a a, 
d’un  quart  de  pouce  de  grosseur,  qui  porte  des  flot- 
tes en  asses  grand  nombrtpour  tenir  le  sac  ouvert. 
On  attache  quelquefois  la  ligne  chargée  de  plomb 
a ha  sur  une  perche  pliante,  dont  la  corde  peut 
avoir  ao  ou  »5  pieds  de  longueur;  ce  qui  établit,  à 
cette  quantité,  la  largeur  de  l’emhouchnre  de  la 
drogqe.  Consultes  la  figure  N* . V.  ; 

La  cordc  plombée  et  la  ligne  chargée  de  Hottes 
sont  amarrées  en  au,  iV*.  ///,  A deux  petits  échnl- 
lons  ou  genouiilet*  do  bois,  et  on  attache  tant  aux 
ochollons  qu’au  cordage  une  pierre  ou  cAblière  pour 
appuyer  la  corde  plombée  sur  le  fond. 


4. 

+■ 
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C’est  encore  sur  les  rebellons  qu’on  frappe  «Je 
chaque  côté  un  fanin  ou  petite  haussière  bby  de  a 
pouces  et  demi  ou  3 pouces  de  grosseur,  et  long  de 
roo  à lao  brasses;  et pour  mieux  tenir  ouverte  i'em- 
bôuchure  du  filet,  quelques  pêcheurs  ajoutent  une 
perche  ce,  au  milieu  de  laquelle,  pour  la  faire  mieux 
flotter , ils  amarreut  quelques  pièces  de  liège  d. 

Quoique  le  mieux  soit  ue  ne  caler  le  chalut  qu'à 
8 ou  10  brasses  de  profondeur,  néanmoins  les  pé- 
cheurs chalutiers  le  calent  quelquefois  à 3o  ou  4° 
brasses.  En  ce  cas , il  leur  est  important  que  les 
halina  soient  fort  longs , pour  peu  que  l'embouche- 
ment  de  la  chausse  ne  s’élève  pas. 

Quand  le  bateau  est  rendu  sur  le  lieu  de  la  pèche, 
on  met  en  panne  pour  jeter  le  filet  à Veau.  Aussitôt 
qu'il  y est,  ou  fiait  courir  de  Pavant,  et  en  larguant 
les  bras  du  filet  dont  les  bouts  sont  frappés  à «tri- 
bord au  vent , à en*  irern  une  brasse  de  l’étrave  et  de 
Pétambot.  Comme  le  bateau  va  en  dérivant  le  cété 
en  travers,  on  prend  presque  toujours  un  peu  de 
voile  pour  presser  la  manene , à moins  que  le  vent 
ne  soit  trèj-fort  ; car  en  ce  cas  on  le  lnisse  dériver  à 
«*oc.  De  sorte  qu'iL  faut  proportionner  la  voilure  À 
la  force  du  vent , pour  que  la  manche  de  la  chausse 
surpasse  «elle  du  courant.  C'est  pourquoi  on  ne  peut 
pas  foire  cette  pèche  par  le  calme;  mais  les  vents 
médiocres  sont  les  plus  favorables.  On  la  fait  égale- 
ment de  jour  et  de  nuit. 

Comme  les  poissons  se  retirent  dans  les  grands 
fonds  durant  l’hiver  , le9  pécheurs  sont  obligés  de 
se  porter  au  large  polir  les  y aller  chercher  : en  été, 
«h  rangent  la  côte. 

Pour  relever  la  drague,  on  amène  les  voiles;  on 
baie  à bras  les  haussière* , et  on  tire  le  filet  à tribord 
pour  le  vider  du  poisson  et  des  immondices  qui  s’y 
sont  amassés. 

Si  lus  pécheurs  veulent  continuer  un  nouveau  [and, 
c'est-à-dire  faire  un  second  trait , ils  rejettent  sur- 
le-champ  U chausse  A U mer,  et  continuent  fa  ma- 
nœuvre que  nous  venons  d'exposer.  Quand  1a  pêche 
se  fait  en  hiver,  un  seul  trait  dure  quelquefois 
\ heures,  d’antres  fois  8,  parce  que  la  pèche  »c 
fait  au  large  et  dans  de  grands  fonds;  mais  l’été, 
quand  ou  s’établit  près  de  la  côte,  un  trait  ne  dure 
qu'une  ou  deux  heures , d'autant  qu'alors  la  man- 
che est  bientôt  remplie  d'immondices  et  de  bourbe, 
dont  il  faut  la  vider.  Pour  éviter  cet  inconvénient , 
les  pécheurs  passent  de  petites  ficelles,  de  a en 
a brasses,  afin  de  resserrer  l'ouverture  do  ls  man- 
rhe;  ce  qu'ils  nomment  brider  la  drague.  Alors  son 
ouverture  est  réduite  À un  pied  et  demi  ou  i pieds. 

Quelques  pécheurs  mettent  aux  deux  bouts  du 
bateau  des  bouts-dehors  Ai,  qui  en  augmentent  la 
longueur,  et  c'est  à l'extrémité  de  ces  bouts-dehors 
qu'ils  attachent  les  halina,  dans  la  vue  de  tenir 
l'embouchure  du  filet  plus  ouverte.  En  ce  ras,  on 
j>eut  se  dispenser  de  mettre  la  perche  courbe  a b, 
-V».  V y ainsi  que  la  perche  droite  ce,  JV°.  III. 

Après  l’expoeé  que  nous  venons  de  faire  de  cette 
pèche,  on  conçoit  qu'on  n'y  prend  guère  que  des 
poissons  plats.  En  été,  ce  sont  des  soles  et  en  hiver 
des  raies.  Outre  ces  mêmes  poissons,  on  prend  des 
«urbots,  des  barbue  , des  gournaux,  des  grondins, 
des  vives,  etc. 
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Pour  traîner  la  manche,  JV°.  V,  on  amarre  dçux 
manoeuvres  au  bout  de  1a perche  droite  ab , et  une 
troisième  au  milieu  de  U perche  courbe  a b.  Toutrs 
trois  se  réunissent  en  d , où  l’on  attache  le  halin  e, 
qui  répond  nu  bateau. 

i 4*  Chalut  du  Poitou  , traîné  sur  les  vases. 

En  Poitou,  on  péché  Avec  des  chaluts  dont  le  sac  a 
b brasses  de  large  A son  embouchure,  6 brasses  de 
long,  et  au  fond  une  brasse  et  demie,  se  terminant 
nar  une  pointe  fort  obtuse.  A cet  endroit , le  rets  est 
lacé , et  se  ferme  comme  une  bourse  : on  L’ouvre 
pour  retirer  le  poisson.  Les  pêcheurs  ne  se  servent 
point  de  perches,  le  haut  du  filet  est  garni  de  flotte* 
de  liège,  et  snr  la  corde  du  bas  sont  nmarréuéde 
chaque  côté  quatre  vieilles  savates,  ayant  leur  ou- 
verture on  haut  et  dans  chacune  desquelles  on  met 
une  pierre.  II  y a,  outre  cela,  au  bout  de  la  chausse 
deux  cAblières  pour  la  faire  caler.  Par  cet  ajuste- 
ment , In  filet  ne  peut  entfer  dans  la  vase  : il  coule 
dessus. 

Les  halins  sont  amarrés  aux  deux  bouts  du  ba- 
teau , à l’avant  et  & l’arrière,  A deux  bouts-dehors, 
de  aa  pieds  de  long,  dont  6 pieds  au  moins  sont 
dans  le  bateau  : en  sorte  que  les  bouts-dehors  font 
une  saillie  d’environ  1 6 pieds.  Les  halin*  de  ce  cha- 
lut sont  À-peu-près  disposés  comme  ceux  de  la  figur«- 

Comme  ce  chalut  n’entre  point  dans  le  fond  de 
l’eau,  il  prend  quelques  poisson*  rOnds  «pii  se  trou- 
vent près  du  fond. 

Quand  on  veut  relever  le  chalut , on  amène  la 
voile  ; on  tire  à bof-d  les  haussière* , ensuite  les  flot- 
tes , puis  la  partie  où  sont  les  savates , ensuite  tout 
le  filet  et  on  finit  par  le  fond  du  sac,  qu’on  délace 
pour  le  vider.  Un  trait  dure  a heures,  plus  ou  moins, 
suivant  le  lieu  où  l’on  s’est  établi. 

i 5.  Pèche  du  même  genre,  nommée  carte, 
d Dunkerque . 

La  carte  de  Dunkerque  est  un  filet  en  chausse, 
large  à l’embouchure  et  qui  va  toujours  en  dimi- 
nuant jusqu’au  bout.  Les  mailles,  qui  sont  asser. 
grandes  à rentrée,  vont  toujours  en  «e  rétrécissant 
juaqu’à  l’extrémité,  qui  est  fermée  par  une  corde, 
qu’on  dénoue  pour  retirer  plus  facilement  ce  que  la 
chausse  contient.  Comme  le  fil  est  très-gros,  e* 
qu’il  sc  gonfle  à l’eau,  las  plus  petits  poissons  qui  y 
sont  entrés  ne  peuvent  s’échapper,  (^ette  chautsu  a 
environ  4 brasses  de  longueur.  Le  bas  de  l'embou- 
chure est  garni  d’un  gros  cordage  qui  porte  des  ba- 
gues do  plomb.  Les  côtés  ont  2 pieds  ou  2 pieds  et 
demi  de  haut.  La  partie  supérieure  de  cette  embou- 
chure est  garnie  de  flottes,  ou  onca pelée  sur  un  pe- 
lit  sapin  , pour  que  cette  partie  flotte,  et  que  l'em- 
bouchure demeure  ouverte.  Les  cordes  qui  coires*- 
pondent  à cette  chausse  sont  disposées,  comme  on 
le  voit  dans  le  N".  II.  Chaque  bateau  traîne  sa  cart«- 
ou  chausse;  car  il  y a presque  toujours  deux  ba- 
teaux de  conserve,  éloignés  l’un  de  l’autrô  de  4 A 
5 brasses,  faisant  leur  pèche  suivant  la  direction  du 
vent  et  le  cours  de  fa  marée.  Les  cAblot*  qui  traî- 
nent la  carte  sont  amarrés  aux  bateaux  vers  le  mi- 
lieu; un  bateau  ayant  son  cordage  à bâbord  , et 
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l'autre  a tribord.  Les  pécheurs  recommencent  plu- 
sieurs traits  si  le  temps  le  permet. 

* v Le  but  principal  de  cette  péclie  est  de  se  procurer 
des  anpàts  pour  amorcer  les  haims;  néanmoins,  on 
prend  souvent  des  poissons  qui  sont  de  vente,  par- 
ticulièrement des  poissons  plats. 

$ 6.  De  la  pèche  qu'on  nomme  dranguelie  à l'em- 
bouchure de  la  Seine. 

"Les  lâcheurs  de  la  Seine  nomment  dranguelU 
une  chaussa  qu'ils  traînent  sur  le  fond.  Elle  res- 
semble aux  chausses  de  Flandre  et  n’en  diffère  que 
par  b grandeur  de  l’embouchure  du  filet;  car  les 
manches  dites  dran  gu  clics  ont  de  7 à 10  brasses 
d'ouverture  et  une  pareille  profondeur;  mais  elles 
se  réduisent  par  degrés  à 5 brasses  de  largeur. 

La  partie  de  la  ralingue  qui  borde  l'embouchure , 
>t  qui  doit  être  en  bas,  est  garnie,  dans  une  lon- 
gueur de  5 brasses,  do  piucas  rondes,  plates  et 
percées  pour  faire  caler  te  filet  sur  le  fond.  Une  pa~ 
reille  étendue  de  la  ralingue  est  garnie  en  haut  de 
Hottes  do  liège,  pour  tenir  cette  partie  élevée  et 
l’embouchure  du  filet  ouverte  : ordinairement  sept 
morceaux  de  liège  et  sept  pierres  suffisent,  si  on 
ajoute  aux  bouts  de  la  corde  pierréc  deux  cÀbliùres 
du  poids  de  7 à 8 livres,  pour  mieux  affermir  cette 
partie  de  l’embouchure  sur  le  fond. 

On  aperçoit  sensiblement,  û l’inspection  de  b fi- 

Ï;ure  N*.  II,  Pi.  3o,  la  disposition  des  halins  à 
'embouchure  de  b aranguolhft* 

Ordinairement  quatre  hommes  se  mettent  dans 
deux  petits  bateaux  pour  faire  uno  pêche  en  tirant 
de  concert  la  dranguelie,  et  il  y a deux  halins,  afin 
que  chaque  bateau  en  prenne  un. 

En  partant,  ou  met  le  filet  dans  un  des  bateaux  , 
et  étant  .rendus  au  lieu  de  la  pêche,  les  deux  bateaux 
rapprochent  pour  mettre  ta  dranguelie  à la  mer. 
Ln  homme  de  chaque  bateau  en  prend  la  moitié, 
pour  qu'ils  jettent  ensemble  tout  le  filet.  On  amarre 
l’extrémité  des  deux  bras  vers  le  milieu  do  chaque 
bateau  *,  de  sorte  que  l'un  a son  bras  à bâbord  et 
l'autre  à tribord.  Pour  oette  pêche,  on  suit  toujours 
Je  courant;  mais  il  but  faire  en  sorte,  & l'aide  de 
rames,  que  les  bateaux  aillent  plus  vite  que  le  cou- 
rant, afin  que  les  halins  tirent  toujours  la  dranguelie; 
et  pour  cela  on  ne  met  les  halins  à l’eau  que  peu-i- 
peu.  Quand  ils  y sont  entièrement,  les  deux  pêcheurs 
de  chaque  bateau  rament  aveç  vigueur  pour  que  b 
dranguelie  aille  vite.  Si  elle  ne  faisait  que  suivre 
le  courant , elle  no  prendrait  rien  ou  fort  peu  de 
choie. 

Quand  on  a traîné  le  filet  environ  deux  cents  nas, 
les  deux  bateaux  se  rejoignent  pour  le  relever.  Alors 
un  pêcheur  de  chaque  bateau  cesse  de  nager  et  cha- 
cun haie  à sou  bord  le  halin  qui  répond  h son  bateau  ; 
l’autre  continue  do  ramer  pour  faire  toujours  efforts 
contre  la  dranguelie  à mesure  qu'on  s’en  approche. 
• On  augure  avantageusement  de  b pêche  lorsque  le 
filet  résisté  beaucoup.  Pour  le  mettre  à bord,  les 
pêcheurs  des  deux  bateaux  en  saisissent  l'embou- 
chure, l’un  parla  partie  pierrée,  l’autre  par  celle 
qui  est  flottée.  Le  blet  étant  ainsi  soulevé,  tout  le 
poisson  tombe  dans  le  fond.  Enfin  ils  parviennent 
x le  meure  en  entier  dans  un  des  deux  bateaux,  et 
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quand  ils  en  ont  tiré  le  poisson,  ils  continuent  leur 
pêche  , en  faisant  la  même  manoeuvre. 

On  distingue  deux  espèces  de  dranguelie.  Il  y en 
a une  qu’on  nomme  claire , qui  a les  mailles  d’un 
pouce  d'ouverture  en  carré,  et  dont  on  se  sert  toute 
l’année,  pour  prendre  differentes  sortes  de  poissons. 
La  dranguelie  qu’uu  nomme  épaisse  a ses  mailles 
au  plus  de  10  lignes,  et  elfe  ne  sert  que  pendant  le* 
deux  saisons  des  éperlans. 

Au  reste,  cette  pêche  est  plus  fatigante  que  celle 
qui  se  fait  avec  la  seine,  parce  que  les  pêcheurs  sont 
obligés  de  relever  leur  filet  on  pleine  eau  , et  qu’ils 
ne  peuvent  être  aidés  comme  ceux  qui  relèvent  au 
bord  de  l’eau  sur  le  terrain. 

§ 7.  Chalut  monté  avec  un  fût  de  bois  , formé  en 
traîneau . 

Il  y en  a qui  mettent  au  bas  de  leur  chalut,  PI.  3p, 
O* • IV » fis*  a bp  des  genouillets  ou  genouil- 

fettes,  formés  d’un  morceau  de  bois  fourchu  ou 
qu'on  ploie  comme  le  collet  d'une  charrue,  et  entre 
les  branches  de  l’un  ou  do  l'autre  morceau  de  bois 
une  ou  plusieurs  pierres,  comme  on  le  voit  en  cc , 
iNf".  IV,  pour  Cure  caler  le  chalut  sur  le  fond. 

Les  pêcheurs  de  Saint-Brieuc  emploient  des  fûts 
mieux  construits , R*.  IV,  Jim.  b.  Ils  forment  les 
genouillettes  avec  deux  bouts  de  membrures,  aux- 
quels ils  donnent  une  forme  approchant  d’ünc  con- 
sole a,  IV . Les  deux  genouillettes  sont  assem- 

blées l’une  avec  l’autre  par  un  morceau  de  bois 
rond  b,  dont  les  extrémités  entrent  dans  les  trous 
qui  sont  à la  partie  évasée  des  genouillettes  a ; et  la 
portion  du  morceau  de  bois  qui  las  traverse  excède 
leur  épaisseur  pour  recevoir  une  pierre  percée  c, 
qui  sert  de  lest.  Le  tout  est  arrêté  par  une  clavette, 
qui  serre  et  la  pierre  et  la  genouillette  contre  un 
petit  épaulement  qu’on  a ménagé  à la  traverse  b.  il 
est  superflu  de  faire  observer  qu’on  pourrait  substi- 
tuer une  plaque  de  plomb  & la  pierre  dont  nous  ve- 
nons de  parler.  A la  pointe  d du  genouillet,  est  un 
trou  qui  sert  à attacher  l’extrémité  des  bras  ou  petits 
funins  e,  avec  lesquels  le  bateau  traîne  le  chalut  - 

Le  bas  des  genouillettes  étant  arrondi , il  forme 
comme  un  traîneau  qui  coulo  aisément  sur  le  fond  , 
et  passe  sur  les  petites  roches  et  les  inégalités  du 
terrain  sans  éprouver  beaucoup  de  résistance.  Ainsi 
on  peut  manœuvrer  avec  beaucoup  do  facilité  ce 
chalut  sans  courir  risque  de  déchirer  son  filet. 

Comme  le  haut  do  l’embouchuro  du  filet  est  garni 
do  liège , cette  partie  se  tient  soulevée,  et  il  se  prend 
dans  le  filet  dos  poissons  plats  et  de*  ronds.  Pour 
empêcher  ceux-ci  de  s’édianper,  on  jette  des  deux 
eûtes  de  la  longueur  du  sac  b,Jig.  1 r*.,  comme  deux 
cloisons  de  filet , qui  s’étendent  depuis  les  genouil- 
lettes jusqu'aux  trois  quarts  de  la  longueur  de  la 
chausse;  ce  qui  forme  une  espèce  de  goulet  bien  ca- 
pable d’arrêter  le*  poissons  qui  tondraient  sortir 
de  1a  chausse  î car  il  reste  entre  elles  une  ouvertur. 
de  5 à 6 pieds,  par  laquelle  les  poissons  peuvent 
passer  pour  se  rendre  au  fond  du  sac , et  lorsqu’ils 
passent  derrière  les  cloisons  , ils  remontent  jus- 
qu’aux genouillettes  et  ne  peuvent  s’échapper.  CÀ 
manches  se  terminent  en  carré  comme  le  fond  d’un 
sac  ordinaire  , et  on  attache  à chaque  angle  uoc  pe- 
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tiie  càblière  g pour  en  tenir  l'extrémité  assujettie 
sur  le  fond.  On  laisse  à l'un  «les  coins  une  ouverture 
d’environ  une  brasse,  qui  seferme  comme  une  bourse, 
et  qu'on  ouvre  pour  vicier  U manche. 

$ 8.  Description  du  chalut  dont  on  fait  usage  aux 
environs  du  iitivre. 

Ce  chalut,  PI.  3 Ç,  7V°.  IV,  fig . 3,  est  fait  de 
mailles  serrées.  Il  a La  forme  de  ces  manches  dont 
on  se  sert  pour  renouveler  l’air  dans  les  entre- 
ponts et  la  cale  des  vaisseaux  ^ainsi  c’est  un  cône 
tronqué.  La  circonférence  de  son  embouchure  est  de 
25  brasses;  io  brasses  de  cette  circonférence  son I 
encapclécs  sur  un  bâton  b,  qui  peut  avoir  4 brasses 
de  longueur. 

A L'extrémité  £ , les  mailles  sont  des  plus  étroites 
et  faites  avec  un  filet  renforcé.  Au  moyen  d'une 
gtnse  cette  partie  se  ferme  co^mc  une  bourse  , »*t  à 
cet  endroit  est  attachée  une  bouée  r,  qui  tient  à une 
ligne  ou  brin,  dont  la  longueur  ost  proportionnée  à 
la  profondeur  de  l'eau  où  on  cale  la  chausse,  qui  a 
8 ou  io  pieds  de  longueur.  A l'égard  de  l'embou- 
chure, nous  avons  dit  qu'environ  un  tiers  de  sa  cir- 
conférence était  attaché  par  de  petites  ganses  â une 
perche  b.  Le  reste  de  l'embouchure  mm  est  bordé 
d'une  ralingue  assez  forte,  qui  est  garnie  de  bagues 
de  plomb. 

Aux  deux  bouts  du  bâton  5,  il  y a des  anses  de 
ter  AA,  dont  chacune  porto  une  douille,  dans  laquelle 
entrent  les  extrémités  du  bâton.  C'est  encore  à ces 
anses  de  fer  que  sont  attachées  les  manœuvres  ccdy 
qui  servent  à traîner  le  chalut. 

Pour  se  préparer  à mettre  le  chalut  à la  mer,  le 
bâton  ou  fût  étant  sur  le  bout  de  la  barque,  on  y en- 
vergue  la  partie  Ade  la  ralingue  qui  borde  la  chausse, 
et  on  attache  aux  anses  de  Ter  A A la  partie  de  Ia  ra- 
lingue mm,  qui  est  chargée  de  bagues  de  plomb. 
L'extrémité  g étant  feruiee,  comme  on  vient  de  le 
dire,  par  un  lacet,  on  jette  d'abord  â la  mer  celte 
partie  de  la  chausse,  avec  l'orin  et  la  bouée,/;  le 
filet  suit;  on  jette  enfin  le  bâton  b avec  les  anses  de 
fer  AA,  sur  lesquelles  sont  frappées  en  pattes  d'oie 
les  manœuvres  ccd,  dont  deux,  cc,  sont  attachées 
aux  anses,  et  l'autre  d au  milieu  du  bâton:  toutes 
trois  &e  réunissent  en  e,  où  l'on  attache  un  fuuin  ou 
filin  fét  27  fils. 

On  donne  au  bateau  un  peu  de  voile,  pour  qu’il 
aille  plus  vite  que  le  courant,  et  ôn  file  peu-à-peu 
le  gros  funin  V,  dont  on  conserve  le  bout  daus  le 
bateau,  attaché  à un  banc  ou  tir  du  bateau.  On  ne 
lâche  que  peu-à-peu  le  gros  funin,  pour  que  U 
chausse  s'établisse  bien  sur  le  fond  dans  toute  sa 
longueur,  et  qu'elle  ne  soit  recouverte  ni  par  le 
fut  ni  par  le  gros  cordage /*;  ce  qui  ne  manquerait 
point  d'arriver  si  le  bateau  ne  filait  pas  plus  vile  que 
le  courant,  ou  ai  on  mettait  trops promptement  le 
câble  à l'eau. 

On  voit  que,  pour  que  le  chalut  soit  bien  placé 
•u  fond  de  l'eau,  il  faut  que  les  deux  segmens  de 
fer  A A arrivent  lerprernicr*  au  fond , et  qu'au  moyen 
de  la  fyiule  b,  ilsee  placent  sur  une  ligue  droite. 
Ainsi  la  gaule  se  trouve  élevée  au-dessus  du. sable 
de  t^ite  la  hauteur  des  anses  ou  segmens  de  fer,  et 
cllf^otuient  à cette  hauteur  la  partie. du  filet  f»,  qui 
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est  encapelée  sur  la  gaule;  tandis  que  l'autre  01m, 
qui  est  chargée  de  plomb,  coule  sur  le  fond.  Par 
cette  disposition , le  chalut,  qui  est  traîné  plus  vite 

Sue  le  courant,  présente  une  embouchure  béante, 
ans  laquelle  entrent  tous  les  poissons  qu'elle  ren- 
contre , de  quelque  grosseur  qu'ils  soient,  et  ils  s'ac- 
cumulent au  fond  du  sac  g. 

Après  une  heure  de  traîne,  on  amène  le  chalut  à 
bord  , pour  prendre  le  poisson  et  vider  les  immon- 
dices qui  se  sont  amassées  dans  la  chatfsse.  Pour 
cela  on  haie  sur  le  funin/J  et  quand  le  chalut  est 
près  de  la  surface  de  l'uau,  011  s'aide  en  halant  sur 
l'orin  de  U bouée,  mais  seulement  pour  soulager  le 
filet. 

Quand  le  filet  est  â fleur  d'eau , on  le  saisit  à 
pleine  main  polir  en  tirer  l'embouchure  à bord , et 
successivement  tout  le  filet  ; ensuite  on  cherche  l'ex- 
trémité g , dont  on  ôte  le  lacet,  pour  tirer  le  poisson 
et  les  immondices  qui  se  sont  rassemblés  à cet  en- 
droit. 

On  essaie  de  se  placer  sur  un  fond  qui  soit  sain; 
mais  si  par  accident  le  filet  sc  trouvait  accroché,  il 
faudrait,  pour  le  débarrasser,  aller  chercher  l'orin 
de  la  bouée,  et  tirer  le  chalut  en  reculant. 

$ 9.  Armure  de  la  drague  de  Cancale.. 

L'agitation  de  la  mer  dans  une  baie  aussi  vaste 
que  celle  de  Cancale  romprait  ou  emporterait  tous 
les  filets  qu'on  pourrait  tendre  â la  basse  eau  dans 
la  vue  de  prendre  des  soles  et  d'autres  poissons 
plats.  C'est  ce  qui  a engagé  à y substituer  les  dra- 

§ucs,  qu'ôn  tolère,  pourvu  que  la  traverse  ne  soit  pas 
e fer. 

La  drague  ou  chausse  dont  on  fait  usage  à Can- 
cale pour  prendre  des  soles  a pour  armure  une 
perche  de  bois  a a,  PI.  39,  N°.  IV,  fig.  qui 
traîne  sur  le  fond  ; une  corde  b b,  à laquelle  une  par- 
tie de  l'embouchure  du, filet  est  attachée;  un  cercle 
de  fer  cc , auquel  est  attachée  l'autre  portion  de 
l'embouchure  : la  corde  b passe  dans  des  pitons  de 
fer  d,  qui  sont  assujettis  dans  la  perche  de  bois  a , 
et  le  cercle  de  fer  c est  soutenu  par  d'autres  pitons  e. 
Les  barres  de  fer  f sont  proprement  l’armure  de  la 
drague;  elles  se  réunissent  en  g,  où  il  y a un  or- 
ganeau, auquel  s'attache  le  cordago  qui  doit  traîner 
la  drague-  Voilà  on  abrégé  la  transcription  de  l'ar- 
mure de  cette  drague,  et  après  ce  qui  a été  dit  plpfi 
haut , cette  description  sommaire  suffit  pour  en  pren- 
dre uue  idée  assez  exacte. 

| 10.  De  la  drague  ou  chausse  armée  de  fer. 

La  drague  anglaise  *fig.  5 , PI.  3q , i\T°.  I V , ne 
diffère  guère  de  celle  du  nàvre,  fig.  3,  que  par  la 
forme  de  ses  genouiilettes,  dont  nous  en  avons  repré- 
senté une  en  grand  , avec  la  lettre  b,  et  qui  ne  pa- 
raissent pas  préférables  à celles  do  bois  dont  nous 
avons  donné  ci-devant  la  description.  Ainsi  nous 
ne  nous  y arrêterons  pas  davantage  : nous  passons 
aux  dragues,  où  l'armure  est  entièrement  en  fer, 
et  qui  sont  de  quelque  usage  en  Bretagne. 

Cette  armure  ressemble  assez  à celle  de  la  drague 
aux  huîtres,  dont  nous  parlerons  dans  le  paragraphe* 
suivant,  excepté  qu'elle  est  beaucoup  plus  grande, 
ayant  quelquefois  10,  12  et  jusqu'à  14  pieds  de  Ion- 

18 


Digitized  by  Goo 


'¥■ 


DH  A' 


gueur.  On  voit  eu  a a$ ^ftg.  6 ^ mie  lame  ou  espèce 
de’couteau  de  fer  plat,  qui  doit  porter, sur  le  ter- 
rain , et  en  l'inclinant  plus  ou  moini*,  on  lait  qu'elle 
nioid  dans  le  terrain  , suiv.iutie  désir  des  pécheurs} 
car  pour  droguer  dos  huîtres  il  faut  qu'elle  morde 
plus  que  lorsqu'on  pèche  des  poissons  pluts. 

Les  lettres  abba  indiquent  une  ti simple  de  fer 
courbée  /rivée  en  a a aux  extrémités  de  la  lame* 

Les  lettres  ad, a J,  cd  sont  trois  tringles  droites, 
dont  deux  sont  rivée»  aOx  extrémités  de  la  lame,  et  U 
troisième, cr/,  soudée  au  milieu  de  cette  la  tue.  Toutes 
9 trois  sc  réunirent  en  </,  où  est  un  organeau,  qui 
sert  à attacher  le  halin  e.  Pour  fortifier  cct  assem- 
blage , il  y a des  traverses  en  crochet,  qui  sont  sou- 
dées sur  la  lame  aa , en  b sur  la  barre  contournée, 
al  an  g sur  tes  barres  droites  ad,ad,cd,  Le  bas  de 
l'embouchure  de  la  manche  est  attaché  à Ia  lame  a a, 
et  le  reste  de  la  circonférence  cette  embouchure 
l'est  à la  tringle  contournée  a b b a.  Ainsi  l'ouverture 
de  L manche  est  comprise  entre  la  lame  cl  la  barre 
contournée.  Cette  manche  h ik,Jig.  *r,a  de  5 a 6 bras- 
se* de  longueur.  Les  mailles  de  l'entrée  sont  assex 

• larges  j mais  elles  se  rétrécissent  à mesure  qu'elles 
approchent  de  l’extrémité,  où  elles  sont  fort  serrées. 

Comme  ce  filet  est  destine  à être  traîné  sur  des 
fonds  qui  assez  fréquemment  pourraient  l'endom- 
mager, on  attache  à la  lame  une  peau  de  bœuf  d'Ir- 
iande  Ib  ifig>  6,  sous  la  manche  auprès  de  l’armure. 
(Quelques  pécheurs  se  contentent  de  faire  le  dessous 
do  la  iuanchc  avec  des  lanières  do  cuir  tressées,  et 
le  dessus  avec  de  fortes  ficelles. 

Quand  la  drague  est  montée  , on  frappe  un  petit 
citHE  mm  e sur  “organeau } sa  longueur  doit  être 
proportionnée  à la  profondeur  de  l'eau. 

La  manœuvre  de  cette  pèche  est  la  même  que 
celles  que  nous  avons  décritos  ci-dessus.  Les  pé- 
cheurs s'établissent  à une  petite  distance  du  rivage, 
comme  un  demi-quart  de  lieue,  sur  au  plus  7 a 8 
brasses  d'eau  et  autnut  qu’il  est  possible  de  basse 
*ucr$  car  il  est  avantageux  pour  toutes  lee  pèches 
qu’un  fait  à la  traîne  que  l'eau  ne  soit  pas  profonde. 

**  C’est  pourquoi  ces  pèches  sont  plus  avantageuses  en 
été  qu'en  hiver,  attendu  que,  durant  cette  dernière 
^ saison,  il  faut  él  1er  chercher  lc9  poissons  dans  les 
grands  fonds,  où  ils  se  retirent  pour  trouver  une 
eau  moins  froide.  Au  reste,  on  pèche  indifférem- 
ment de  jour  et  de  nuit.  Cependant  les  pécheurs 

* aiment  mieux  Je  clair  de  lune  que  l'obscurité. 

On  pourrait  faire  celte  pèche  pendant  toute  l’an- 
née} mais  les  pêcheurs  l'interrompent  pour  se  li- 

* vrer  à d’au  très  pêches,  telles  que  celte  du  maquereau. 

Lorsqu'on  traîne  la  drague  avec  un  bateau  à la 
voile,  on  ajoute  un  petit  halia  à celui  qut  répond  à la 
drague}  puis  on  en  amarre  un  à babftrd,  et  un  auLgp  à 
tribord;  au  moyeu  de  quoi,  la  drague  suit  le  bateau. 

Quelquefois  un  même  bateau  haie  deux  dragues: 
l’une  amarrée  à bâbord , et  l’autre  à tribord , Pl.  39, 

N*.  111. 

On  ne  traîne  pas  au-delà  d’un  quarU.de  lieue  sans 
relever,  ne  U)t-ce  que  pour  vider  U chausse,  oui  se 

* trouve  toujours  remplir  de  va  rocs,  do  pierres,  d'huî- 
• très  et  d'immondices:*'  Quand  te*  pécheurs  l'qut 

vidée,  et  qu'ils  en  ont  retiré  le  poisson,  ils  re- 
mettent le  filet  à l’eatl  pour  faire  un  nouveau  trait. 
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Comme  cet  instrument  |>èse  quelquefois  200 livres, 
il  laboure  et  bouleverse  les  fonds  et  détjruit  beau- 
coup de  poisson  et  de  frai,  d'autant  qu'on  le  traîne 
auprès  des  cétes,  où  le*.poi$sons  déposent  leur  frai. 

(11.  De  la  drague  pour  lee  huîtres . 

.Comme  nous  parlerons  en  «^g.tail  de  la  péchu  «tes 
huîtres,  à l’article  qui  traite  de  ces  coquillages, 
nous  nous  bornerons  à dire  ici  un  mot  d«  la  drague 
avec  laquelle  on  les  pèche.  Cette  drague  ou  chausse 
est  une  espèce  do  fiitft  qu'on  fait  en  entrelaçant  des 
lanières  de  cuir  de  bœuf,  en  aorte  que  les  nfoil  lésaient 
a pouces  en  carré  d’ou  vertu  rç.  La  chausse  a ordinal  re- 
ment 4 pieds  de  long,  sur  1 a ou  1 5 pouces  de  largo } sa 
hauteur  est  d’environ  3 pieds  et  demi.  L'embou- 
chure est  montée  sur  un  châssis  de  feTifïg.\S  , le- 
quel, raclant  le  banc,  en  détache  les  huîtres,  qui  tom- 
bent dans  la  manche.  Quelquefois  on  emporte  200 
huîtres  d'un  seul  coup  de  drague.  Cette  pécho  se  fnit 
par  les  beaux  temps,  depuis  le  mois  d'octobre  jus- 
qu’à Pâque. 

$ ia.  Pèches  d la  dragua  qui  se  pratiquent  dans 
diffère  ns  ports.  • 

Dans  la  bat"  de  Bourgneuf,  et  près  des  îles  de 
Bouin  et  de  ^ioirmoutiers , les  pécheurs  vont  ||A: 
des  bateaux  non  pontés,  du  port  de  8 à 10  tonneaux, 
à une  lieue  au  large.  L’équipage  consiste  en  un  maî- 
tre, un  matelot  et  quelquefois  un  rnotme.  La  dragpe 
a 5 brasses  de  longueur  , sur  4 d'embouchure  } ses 
mailles  ont  un  pouce  et  demi  en  cairé.,On  y prend 
des  raies,  des  soles , des  merlans , des |urbots  , etc. 

A Saint-Malo,  des  vieillards  qui  ne  naviguent 
plus  ont  de  petits  bateaux,  depuis  4 jusqu'à  10  ton- 
neaux, pour  aller  autour  de*  rochers  pécher  des 
soles  avec  la  drague. 

A la  Hougtie,  on  prend  nombre  de  petits  poissons 
plats,  et  quelques  grands,  avec  une  drague  de  far, 
qui  laboure  les  fonds , détruit  le  f/ai  et  gâte  même 
la  rade,  où  mouillent  souvent  des  barques  et  de  pe- 
tits navire*  qui  y relâchent. 

A CMonc,  les  petits  pécheurs  ont  des  dragues  de 
a brasses  de  largeur  sur  4 de  longueur,  dont  les 
mailles  ont  un  pouce  et  demi  en  carré,  avec  les- 

3 uelles  ils  prennent  des  soles,  des  raies,  des  plies, 
es  turbot*,  des  merlans,  des  vives,  congres,  sar- 
des, barauds,  mcrlucs,  chiens  de  rner,  etc.  Cette 
pêche  se  fait  souvent  à deux  ou  trois  lieues  aularge . 
hors  des  fonds  de  rochers.  Pour  cett  • pèche,  sept 
hommrs;  savoir,  le  maître,  cinq  matelots  et  un 
mousse  s'embarquent  dans  une  chaloupe  de  a à d ton- 
neaux. Ils  sortent  pour  cette  pèche  tous  les  jours‘et  0 
rentrent  les  soirs. 

D’.iutres  pécheurs  se  servent  de  barques  non  pan- 
tue»,  du  port  de  1 5 tonneaux . Leur  drague  a 4 brasses 
de  largeur  et  iB  de  longueur.  L'ouverture  des  jnail- 
lesest  d'un  pouce  et  demi  en  caiTé  : Us  rentrent  tou* 
les  soirs  dans  le  port  et  vendent  leur  poisson  à des 
chasse-môrées,  qui  le*  transportent  dans  le*  bourg* 
et  villes  où  s’eu  fait  la  consommation . 

Les  pêcheur* jl'Oléron,  ayant ; de-*  filet*  dftnt  le* 
mailles  sont  très-serrées , détruisent  beaucoup  de 
frai  et  de  meuuise,  outre  le  tort  qu'ils  font  auxJbnd* 
en  le»  labourant  avec  leur  drague. 
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11  y * peu  do  port»  où*l’on  ne  Tassé  bien  usage  des 
i lsagucs,  qui  diffèrent  un  peu  les  unes  deâ  autre*; 
■nais  ce  que  nous  .Tenons  de  dire  suffit  pour  defoner 
une  idée  de  ces  différences , qui  ne  sont  pas  consi- 
dérables ; d’autant  qu'à  l’occasion  des  pèches  parti- 
culières, nous  Aurons  plusieurs  fois,  occasion  de 
j»arlet  de  la  chausse  et  de  U drague. 

« DR  AC  U EU  R.  Bâtiment  de  Haute- Normandie 
pour  la  pêche  de  la  morue,  du  hareng , du  ma- 
quereau , au  Nord,  à Yitrmoulh,  aux  côtes  d'Ir- 
lande, etc.  m 4 *V 

DRA1GNAUX.  L’usage  en  est  défendu,  ainsi  que 
«le  tous  les  filets  etinstruinens  tralnans.  ( Dèclar . 
du  roi , du  a3  avril  17x6.”)  V.  Pécha  maritime, 
DRAINBTTfi  DK  IV  ON  NETTE  , DROUIL- 
L2ERTE , par  corruption  de  derivette.  Filet  dont  on 
se  sert  à la  dériVe  pour  prendre  plusieurs  sortes  de 
petits  poissons  ronds  : c’est  un  inanet.  V.  Manet. 

DRANETS  etDRAVENBTS,  synonvmede  col- 
lent. L’usage  en  est  prohibé  par  la  déclaration  du 
roi , du~a3  avril  17x6.  V.  Seine. 

1)11  AN  G U ELLE.  Sorte  de  drague,  ou  chausse 
simple  qu’on  traîne  sur  le  fond  au  moyen  d’un  petit 
bateau.  Il  y a des  dranguelles  claires  et  d’autres 
épaisses.  V.  Drague. 

DREIGE.  Pèche  considérable  qu’on  fait  <|ans 
l’Océan*  avec  un  grand  tramnil  qui  est  traîné  par 
un  batead  nommé  nef.  On  donne  aussi  ce  nom  , en 
Bretagne , à une  manche  qui  est  tenue  ouverte  par 
un  châssis  de  bois , et  dont  lo  bas  est  chargé  de 
plomb  et  de  fer  : c’est  une  vraie  dreige. 

A l’article  Tramnil  ( voy.  ce  mot  ),  nous  parlerons 
des  tranin ux  pierrés  et  Bottés  qu’on  tend  séden- 
taires à la  basse  mer,  siir  les  grèves  ou  en  pleine 
eau  , ainsi  que  des  pêches  où  le  filet  est  abandonné 
au' cours  de  l’eau. 

Ici  nous  traiterons  de  l’une  des  plus  grandes  pè- 
ches que  l’on  fiasse  avec  le  tramail  à la  mer , et  que 
l’on  nomme  dreige  sur  les  côtes  de  Normandie  et  de 
Picardie.  Ce  nom  lui  vient  apparemment  de  ce  que 
le  filet  gratte  ou  drague  le  fond  de  la  mer  ; néan- 
moins, il  ne  fiiut  pas  le  confondre  avec  les  dragues , 
qui  sont  des  manières  de  pécher  très-différentes , et 
dont  nous  avons  parlé  au  mot  drague. 

La  dreige , ou  drtye,  ou  droige , est  une  pèche  qui 
exige  de  forts  équipages , de  erands  frais , et  qui 
forme  d’excellens  matelots.  Efle  se  fait  au  large, 
«Ve c des  bateaux  pontés,  auxquels  on  donne  divers 
noms  /suivant  les  diiférens  ports  où  on  la  pratique. 
A la  Rochelle,  ce  sont  des  traversiez;  dans  une 
partie  de  la  Picardie,  des  dreigeurs ; à Dieppe,  on 
y emploie  les  crevclles,  qui  servent  à faire  les  grandes 
pèches  du  canal , et  les  mêmes  équipages  ; dans  les 
environs  de  Boulogne,  on  se  sert  de  bateaux  moins 
grand»,  qui  n’ont  que  huit  à dix  hommes  d’équi- 
|>age , y compris  le  maître  et  un  mousse  : dans  ce 
cas,  les  filet»  sont  proportionnellement  plus  petits, 
et  ces  petits  dreigeurs  vont,  dans  la  saison,  à la  pèche 
du  Lireng.  Il  y a doue  des  dreiges  beaucoup  plus 
gradues  les  une»  que  los  autres.  Comme  nous  dé* 
crirons  la  pèche  d’une  grande  dreige , nous  ne  p»r 
lerons  point  des  petite»,  qui  en  «ont  un  diminutif. 

Pour  prendre  une  idée  de  Cette  pêche , il  faut 
imaginer  un  très-grand  tramail  op,  PI.  35 , A*;  III, 
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qui  porte  sur  le  fond  de  la  mer,  et  qu’il  faut  traîner 
de  façon  que  les  deux  extrémités  p o soient  le  plus 
ouverte»  que  possible.  On  emploie  pour  cette  opéra* 
lion  un  seul  bâtiment  ^4,  qui  emprunte  le  secours  d’un 
cofps  flottant  K,  auquel  on  donne  le  nom  de  bourse/ 
ou  borset.  11  est  évident  que  si  ces  deux  hrns  ^^t  o 
étaient  amarrés  à proue  et  à poupe  du  bâtiment  A , 
les  deux  bouts  o «t  p du  filet  se  toucheraient  : au 
lieu  qu’ils  sont  tenus  fort  écartés  l’un  de  l’autre  au 
moyen  du  bourset  K , qui  est  bien  éloigné  du  bâti- 
ment A.  Cette  manœuvre  se  montre  déjà  fort  ingé- 
nieuse : m«is  elle  paraîtra  bien  autrement  admi- 
rable quand  nous  aurons  suivi  en  détail  totifes  les 
opérations  de  cette  belle  pèche. 

On  distingue  deux  espèces  de  pécheurs  â U s 
dreige  : les  uns,  qui  l’oÉcrcent  toute  Pannée;  les 
autres,  qui  ue  dreigeut  que  pour  prendre  des  vives, 
et  ne  doivent  chasser , d’après  les  ordonnances  , bue 
depuis  le  lundi-gras  jusqu’au  samedi-saint*  Or,  les 
filets  des  pécheurs  qui  exercent  leur  métier  toute 
l’année  doivent  avoir  les  mailles  des  luuuaux  de 
9 pouces  d’ouverture  en  carré,  et  celles  de  la  Bue  de 
21  limbes. 

Mais  les  tramaux  employés  pour  les  vives  peu- 
vent avoir  les  mailles  de  leur  Hue  de  1 3 lignes  eu 
carré,  sah^changer  celles  des  hamaux. 

11  est  sensible  que  ce  tramail  doit  prendre  plus 
de  petits  poissons  que  l’autre,  qui  a les  mailles  pîus 
ouvertes.  On  n’en  tolère  l’usage  qu’en  considération 
de  l’approvisionnement  du  carême;  d’ailleurs,  la 
destruction  du  frai  n’est  pas  autant  à craindre  dans 
cette  saison  que  dans  celles  qui  sont  plus  avancées. 

La  teasure  o p des  dreiges  a 6 pieds  de  chute,  et 
de  25o  à 280  brasses  du  longueur,  suivant  la  force 
des  équipages;  elle  est  composée  d’un  nombre  de 
pièces  de  tramail  qui  ont  depuis  1 5 jusqu’à  18  brosse- 
de  longueur,  qu'on  réunit  les  unes  aux  autres. 

Comme  ce  filet  est  fort  cher,  il  n’appartient  pas 
en  entier  à un  pécheur  : chacun  en  fournit  une  ou 
deux  pièces,  et  il  a part  au  prolit  de  la  pèche  propor- 
tionnellement à ce  qu’il  & fourni.  L’utcndue  qu’on 
donne  au  filet  ne  dépend  pas  uniquement  de  la  force 
de  l’équipage,  car  toutes  les  marées  ne  permettent 
pas  de  traîner  un  fort  grand  filet;  et  dans  ce  cas,  les 
pécheurs  qui  ont  deux  pièces  de  filet  n’en  fournis- 
sent qu’uifc.  Un  filet  ne  dure  ordinairement  qu’une 
saison , même  lorsqu’on  e soin  de  le  radouber  oti 
ramanuler  ù tous  les  démarrages. 

Nous  avons  dit  ailleurs  que  pour  tous  les  tra- 
maux,  il  fallait  que  la  fluc  fût  considérablement 
plus  étendue  que  les  hatnaux,  dont  les  mailles  doi- 
vent être  fort  grandes.  A l’égard  du  filet  de  la  dreige, 
il  faudrait  qu’une  maille  du  hamaux  contînt  sept 
mailles  de  la  ilue  ; cependant  cela  varie , suivant 
qu’on  fait  les  mailles  de  la  ilue  plus  ou  moins  ser- 
rées , celles  des  hamaux  restant  les  mêmes. 

On  traîne  re  fiiut  sur  des  fonds  qui  n’ont  quelque- 
fois que  5 4 6 brasses  d’eau  , et  d’autres  fois-dans  des 
endroits  où  il  y en  a de  35  à 4o- 

Pour  que  le  filet  puisse  résister  à l’effort  qu’on 
fait  pour  le  traîner,  on  lo  borde  tout  autour  avec 
une  ralingue,  ou,  commb  disent  quelques  pécheurs, 
un  bouciet , aux  angles  duquel  on  fait  des  ansé< 
poutr  amarrer  les  cordages,  ou  bras  qui  servent  à 
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le  traîner.  Il  faut!  pour  empêcher  le  filetée  êc  cou- 
cher sur  le  terrain  J%t  pour  quÿl  traîne  sur  le  fond 
dans  une  situationù-peu-près  perpendiculaire , atta- 
cher dea  lièges su^a  ralingue  d'en  haut;  et  sur  celle 
jl’en  bas , des  .bagues  de  plomb,  dont  douse  à tjba- 
tor»e  pèsent  ordinairement  une  livre.  Suivant  l'or- 


donnance, il  est  défendu  de  mettre  plus  d’une  livre 
et  demie  de  plomb  par  brasse  de  filet  : ainsi , il  faut 
de  24  il  26  livres  de  plomb  pour  garnir  une  pièce  de 
filet  de  18  brasses.  Il  est  évident  cju’en  chargeant  le 
pied  du  filet  de  beaucoup  de  plomb,  on  le  fatigue- 
rait, ainsi  que  l’équipage,  lorsqu’il  faudrait  ame- 
ner Ml  tcssurc  à bord.  Ce  n’est  cependant  pas  dans 
U vue  de  ces  ménage  mena , soit  de  l'équipage , soit 
du  filet,  que  le  poids  du  lest  a été  fixé  par  l’ordon- 
nance , mais  afin  de  favoriser  la  multiplication  du 
poisson,  et  d'empêcher  que  les  pécheurs  ne  boule- 
versassent les  fonds,  comme  ils  le  faisaient  en  joi- 
gnant A beaucoup  de  plomb  des  barres  de  fer  et  des 
chaînes,  qui  lahouruicntJc  fend  à-peu-près  comme 
l’eût  fait  une  charrue. 

VoilÀ(  au  moyen  du  plomb  , une  force  qui  tire  en 
bas  le  pied  du  filet,  pour  qu'il  se  place  verticjle- 
ment  dans  l’eau  : il  faut  appliquer  à la  tête  du  filet 
une  force  contraire , qui  tende  à le  porter  vers  la 
surface.  Pour  cela,  comme  nous  venons  de  le  dire, 
on  garnit  la  ralingue  de  la  tète  avec  des  morceaux 
de  liège  qu'on  nomme  JlotteSy  corccrons , corçhes  , 
tous  tormes  synonymes.  On  choisit  les  lièges  les 
plus  épais,  et  on  les  distribue  sur  la  ralingue  de  la 
tête  ù environ  20  pouces  les  uns  des  autres,  plus  ou 
moins  .suivant  la  bonté  du  liège;  car  le  U*’go  le 
moins  ligneux  a le  double  avantage  d'être  plus  lé- 
ger et  do  s’imbiber  plus  difficilement  d'eau  , que 
celui  qui  ç*t  dur  et  poreux. 

On  prétend  que  pour  U dreige  des  vives,  il  faut 
que  le  filet  soit  tejfeu  plus  verticalement  que  pour 
les  autres  pêches  à U dreige.  Cette  raison  doit  cn<- 
gager  à y multiplier  les  llottes;  mais  d’un  autre 
côté,  comme  le  liège ^jui  est  long-temps  dans  l’eau 
perd  de  sa  légèreté,  il  s'ensuit  que  les  df^iges  qui 
pèchent  toute  l’année  doivent  être  flottées  davan- 
tage que  les  autres.  Ainsi  il  faut  que  la  tête  des 
dreige*  soit  bien  garnie  de  flottes,  puisque,  si,  dans 
les  droiges  ordinaires,  elle  venait  à battre  le  fond, 
on  ne  prendrait  rien. 

* Il  y a des  circonstances  plus  ou  moins  favorables 
pour  la  pêche  à h dreige.  Supposons  que  l’on  se 
propose  de  pêcher  à la  dreige , dans  la  Manche,  à 
un  éndroit  nii  le  canal  commence  4 so  rétrécir  au 
point  de  u'avoir  que  20  à 22  lieues  de  largeur,  les 
pêcheurs  , pour  y Faire  plus  avantageusement  et  plus 
aisément  U pèche,  ont  besoin  4’ûn  vent  traversier, 
q je  nous  supposons  être  daus  cet  endroit  do  la 
blanche  lo  nord-est  et  le  sud-ouest.  U faut  encore 
que  co  vent  traverse  la  marée;  car  les  vents  qui  se- 
raient d’accord  avec  la  marée  ne  lecftr  permettraient 
pas  d’établir  leur  pêche,  ainsiqu'on  levcrra  plus  loin. 

Lesgros  vents  11e  conviennent  pas  aux  dreigeurs, 
parce  que,  comme  ils  relèvent  leur  levure  à force 
do  bras,  colle  manœuvre  serait  très -pénible  et 
même  impossible  par  un  vent  forcé. 

Les  marées  trop  molles  ol  trop  fortes  lieront  pas 
propres  k cette  pêche;  celles  de  morte-eau  sont  les 
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moins  favorables.  Ainsi , les  plus  avantageuses  sont 
celles  des  demi-vives-eaux,  sur-tout  s'il  y a un  peu 
d'agitation  à la  mer,  parce  que  les  petites  moture  - 
engagent  le  poisson  à quitter  le  fopd. 

Quand  la  mer  est  tranquille , les  grandes  vives- 
eanx  sont  très- bonnes  ; rependanrtes  grandes  ma- 
rges seraient  fort  4 craindre  si  le  filet  venait  à s'ac- 
crocher: car  lea  pêcheurs  ne  pouvant  s’arrêter  et  le 
bateau  ainsi  que  le  bourset  halaut  de  même  bord, 
ils  rompraient  infailliblement  le  filet,  que  nom 
avons  dit  être  fort  cher. 

Quand  les  eaux  sont  chaudes,  on  peut  s’approcher 
des.côtoa;  mais lorsqu’elles  Vont  froides,  ifefaut 
aller  chercher  les  poissons  dans  les  grands  fonds. 
Dé  plus,  les  pêcheurs  prétendent  qu’ils  font  de 
bonnes  pèches  lorsqu’il  y a eu  de  fortes  gelées  pen- 
dant l’hiver,  parco  qu’a  lor  s les  poissons,  ayant  quitté 
lus  baies  ot  les  bas-fonds,  se  sont  retirer  dans  la 
grande  eau,  où  la  dreige  va  les  chercher.  Quelle 
qu’un  soit  la  cause,  on  convient  généralement  qu’a- 
près  les  hivers  doux,  les  pêcheurs  reviennent  le  plus 
souvent  à retour , c’est-à-dire  que  la  dépense  et  les 
avaries  excédant  le  produit  de  1«  pêche. 

La  pêche  est  ordinairement  bonne  quand  la  mer 
est  devenue  praticable  après  une  tourmente. 

11  est  encore  sensible  que  le  succès  de  la  pêche 
dépend  du  choix  du  terrain  où  l’on  s’établit.  On 
perdrait  son  filât  et  on  no  prendrait  rien  sur  un  fond 
de  roche;  et  sur  les  fonds  inégaux,  beaucoup  de 
poissons  s’échappent  par-dessous  le  filet  : mais  entre 
les  fonds  doux  et  unis,  il  y en  a qui  méritent  la 

S référence  non- seulement  à cause  de  l’abondance 
u poisson , mais  encore  à cause  de  «a  bonne  qua- 
lité. On  regarde  comme  excellons  les  fonds  qui 
sont  do  fragmens  de  coquilles , que  les  pêcheurs  dis- 
tinguent par  le  nom  de  pailleux  ; ou  estime  ensuite 
les  fonds  de  sable,  pour  tes poissons  plats.  Il  en  est 
j-peu-près  de  même  des  fonds  vaseux , mais  la  qua- 
lité du  poisson  y est  inférieure. 

Nous  aurons  occasion  de  faire  remarquer,  dans  ia 
suite,  que  les  poissous  perdent  assez  promptement 
le  goût  du  vase  quaud  ils  ont  séjourné  dons  une 
eau  vive.  C’est  pour  cela  qu’à  un  cap  qui  s’étènd  4 
1a  iner,  on  prend  quelquefois  de  bon  poisson  d’un 
côlé,  et  de  très-médiocre  de  l'autre.  # 

Enfin  les  pêcheurs  qui  ont  une  grande  pratique 
d'une  côte  connaissent  des  endroits  plus  fréquentés 
que  d’autres  par  certains  poissons  x c’est  sur  quoi  on 
ne  peut  prescrire  aucune  règle. 

Maintenant  quo  nous,  a von  s donné  une  idée  de  1a 
|iéchc  à la  dreige,  des  bàtimens  qui  Y servent,  des 
filets  qu’on  y emploie  , des  temps  et  (les  parages  qui 
y sont  favorables,  il  faut  parler  des  apparaux  né- 
cessaires pour  cette  néche. 

Le  bâtiment  qui  doit  y servir,  son  gréement  et 
ses  apparaux,  appartiennent  presque  toujours  à un 
lourgoois,  qui  a part  au  profit  de  la  pêche.  Il  n’y  a 
que  les  filets  qui  appartiennent  aux  pêcheurs. 

Détail  des  ustensiles  nécessaires  pour  cette  pêche. 

Les  halins , chasses  ou  grelins  dont  on  fait  usage 
sont  représentés  en  a,  PI.  35,  N°.  VI U v*On  voit 
en  b des  matelots  qui  les  portent  au  bateau  d , qui 
est  dégréé  indique  dee  raateldts  qui  portent  une. 
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grande  voile  à bord  ; en  e sont  des  barils  vides,  dont 
on  sç  sert  pair  soutenir  sur  l’eau  la  vergue  du 
bourset.' Il  faut  eu  outre  des  bouéea^des  càblières, 
des  grapins,  des  g a fies,  et  autres  ustensiles,  qui  sont 
représenté  sur  la  PL  33,  N°.  VI • Les  chasses,  ca- 
blots,  orfhs  et  halin  s sont  des  cordages  qui  ontjl- 
peu-préÉ  4 pouces  de  circonférence}  et  ordinaire- 
ment U chasse-foraine,  qui  répond  au  bourset , est 

fdus  menue  que  celle  qui  tient  au  bateau.  L’une  et 
’aulre  chasse  ont  de  lOO  à no  braises  du  longueur. 

Gréement  du  bourset.  — Le~corps  flottant  qu’on 
nomme  bourset , PI . Ô5,  K°.  V,  est  compose  d’une 
voile  C:  c’est  proprement  elle  qui  forme  le  bourset. 
Elle  o ?7  aunes  do  chute;  6 17  aunes  de  largo,  ou 
environ  64  pieds  de  hautour,  sur  18  de  largeur  par 
la  tête  on  à l’envergure,  et  37  par  le  bas  ou  le  pied. 
Elle  est  fortifiée  tout  auteur,  comme  les  autres 
voiles,  par  une  ralingue  r cette  ralingue  forme  des 
annelets  dans  lesquels  passe  une  autre  manœuvre, 
qui  sert  pour  recueillir  la  voile,  et  lui  faire  prendre 
la  courbure  que  les  pêcheur!  jugent  convenable, 
afin  que  la  marée  et  le  courant  s’y  entonnent,  ainsi 
qu’on  l’expliqnera  par  la  suite. 

Cette  voile  est  tannée  et  quelquefois  goudronnée , 
pour  qu’elle  résiste  mieux  aux  impressions  de  l’a*^ 
dans  laquelle  elle  doit  être  perpétuellement  plon- 

Séo;  cependant  son  milieu  doit  être  d’une  toile 
ouce  et  molle,  pour  qu’elle  se  prête  à l’efToit  de 
l’eau.  La  tête,  ainsi  que  le  bord  le  long  dev  ralin- 
gues , sont  d’une  toile  plus  fort*.  Le  bourset  est 
encapelé  par  1a  tète  sur  cette  vergue  M,  PL  35, 
JV*.  Vf  qui  a 1 9 à 30  pieds  de  longueur. 

Au  bout  de  cette  vergue  sont  frappés  les  bras 
fi*eau  ce,  qui  se  réunissent  et  s’amarrent  au  halin 
f,  qu'on  nomme  du  bourset  ou  forain.  Au  bas  du 
bourset  ou  aux  points  de  la  voile,  sont  frappées  les 
• coûtes  d*eau  A et  les  càblières  g,  qui  servent  de 
lest  pour  faire  entrer  dans  l’eau  la  voile  du  bourset 
elles  pèsent  de  8 à ia  livres,  plus  ou  moins,  sui 
vant  la  force  de  la  marée. 

Les  deux  écoutes  h se  réunissent  à une  manœuvre 
plus  menue,  qu’on  nomme  le  petit-four,  et  qui  n’a 
qu’une  demi-brasse  de  longueur.  On  fait  ce  petit- 
tour  avec  un  vieux  cordage  usé , pour  qu’il  rompe 
quand  la  tessure  est  aoCrochée  au  fond  de  la  mer  à 
une  roche  , et  éviter  par  là  la  rupture  du  filet.  * 

Le  petit-four  est  prolongé  par  ime  manœuvre 
plus  longue/,  qu’on  nomme  le  fort  four  ou  \egrand- 
fbiu , et  qui  va  s’attacher  au  halin  du  bourset , qu’on 
nomme  aussi  la  cAasseforame  f.  Ce  point  d’attaclie 
est  environ  à 14  brasses  du  bout  qui  tient’ à 1%  ver- 
gue d. 


d’autres  entourent  la  futaille  d’une  estroppe,  qui  sert 
pareillement  à l’attacher  à la  vergue. 

On  frappe,  encore  sur  le  halin-fbrain , à environ. 
l5  brasses  de  la  vergue,  nn  orin  n , long  de  9 brasses, 
qui  répond  à mie  tauée  Ji».  C’est  aster  souvent  pn 
baril  conique,  lequel  est  amarré  nar  un  Ue#sè»* 
fonds,  pour  que  l’autre,  flottant  sur  l'eau  , soit  plus 
aisé  à apercevoir.  Cette  bouée,  que  les  pécheurs 
nomment  éprevier,  serti  soutenir  en  partie  le  halin- 
forain,  ei  est  fort  utile  pdbr  gouverner  le  bourset.* 
On  attache  un  bout  du  blet  à l’extrémité  du  halin- 
forain  ou  de  la  chasse  du  bourset , et  on  ajoute  en 
cet  endroit  une  càbüère  plus  ou  moins  grosse,  sui- 
vant 1a  force  de  la  marée. 

Gréement  du  bateau.  — Après  avoir  exposé  en 
détail  le  gréement  du  bourset , il  faut  parler  de 
celui  du  bateau,  PL  35,  K°.  IV.  La  grande  voile 
d est  destinée^  être  jetée  à l|eaé  pour  augmenter  la 
dérive  du  bateau,  lorsqu’il  est  démâté*  commoonle 
voit  en  A.  Cette  voile  d et  la  vergue  c,  sur  laqucf|c 
elle  est  encapeléc , sont  celles  du  bateau  , et  fervent 
quand  le  veut  manque,  ainsi  qu’on  le  vtrra  dans  la 
sjiite.  Cette  vergue  c est  retenue  au  bateau  par  une 
monœuvrç  qu’on  nomme  traversinne  : elle  a envi- 
ron 36  brasses  Je  longueur',  et  est  un  peu  plus  forte 
que  le  halin  de  la  dreige f,  JV®.  V.  Lo»  brns  d’eau 
gg,  JV*.  IV,  de  la  grande  voile,  sont  les  mèmès 
qui  servaient  au  gréenlcnt  du  bateau.  A l’égard  dès 
écoutes  A,  celles  du  bateau  seraient  trop  courtes, 
et  ordinairement  on  les  fait  avec  de  vioux  halins. 

Tous  ccs  agrès  étant  préparés  à terre,  les  mate- 
lots les  portent  au  bateau  d,  comme  on  le  voit  daûs 
le  N°.  VIII  de  la  mémo  planche.  Ils  élèvent  le 
mât,  parent  la  grande  voile,  gréent  lo  bâtiment 
pour  se  porter  au  large,  et  rangent  la  tessure  sur  un 
bord  , les  cordages  sur  l’autre  , CI  appareillent  pour 
se  rendre  à l’endroit  où  ils  se  proposent  d’établir 


Les  càblières  g tiennent  les  angles  bu  points  de 
la  voile  C’ sous  l’eau. 

(Quoique  la  vergue  dd,  qui  est  de  sApin,  flotte 
sur  l’eau,  elle  pourrait  bien  n’avoir  pas  assez,  de  lé- 
gèreté pour  soutenir  la  tête  de  la  voile  à fleur  d’eau  : 
c’est  pourquoi  on  attache  au  milieu  de  cette  vergue 
un  baril  vide  k,  qui  est  sur  son  roule.  Cette  futaille, 
enfoncée  par  les  deux  bouts,  est  garnie  il*  dix-huit 
cercles  , cinq  sur  chaque  boulcrfiuit  sur  le  bouge. 
La  plupart  de  cor  futailles  ou  barils  ont  à la  douve 
du  bondon  une  anse  qu  poche , dans  laquelle  passe 
une  manœuvre  qui  sèrt  pour  l’amarrer  à la  vergue^ 


leur  pêcbe^  comme  nous  allons  î’exidiqpcr. 

Les  pêcheurs  amènent  sur  le  bord  la  vergue  éft  fa 
grande  voile,  sans  la  plier  ou  ferler  : si  elle  l’était, 
elle  serait  moins  bien  disposée  pourétye  jetee  à l’eau  ; 
puis  ils  amènent  lent  m.U  sur  un  chandelier,  comnu 
on  le  soit  en  a,  N9.  VII.  Quand  le  bateau  est  dé- 
mâté, on  dérape,  ou  l’on  détache  les  écoutes  et 
écouots  de  la  grande  voile,  pour  frapper  à leuT 
place  les  écoutes  d*e»u  A , J\r°.  IV.  On  frappe  aussi  - 
la  traversinne  f,  au  milieu  c de  la  vergue.  A l’égard 
«les  bras  g g , on  «e  contente  de  les  allonger  quand 
il  en  est  besoin.  Enfin, on  amarre  aux  points  ou  an- 
gles de  la  grondë’voilc  , à la  place  des  écoutés  et 
ecoucts,  les  cloutes  d’eau  a 'y  ci u’on  .fait  ordinai- 
rement , comme  nous  l’avons  dit , avec  de  vieux 

UèLns.  • ’3r  • , 

Tout  étant  ainsi  disposé,  on  pare  ou  arrange  sur 
le  bord  le  bourset  de  dreige,  qui  a été  précédctn» 
ment  gréé  et  armé  de  ses  càblières. 

De  la  pdcAc,  — Lorsque  tout  ost  prêt,  le  maint 
commence  à faire  la  manœuvré,  soit  à l’avant,  soit  # 
à l’arrière  du  bâtiment,  suivant  l'établissement  du 
ent  et  sa  direction. 

On  jette  d’abord  le  bourset  à la  mer,  en  lo  croi- 
sant par  le  travers  du  flot,  pour  que  l’eau  s’y  en- 
tonne et  qu’elle  enfle  la  voile;  ce  qui  est  nécessaire 
poifr  Ju’il  tiré  bien  son  halin  : car,  comme  nortfc 
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Pavons  dit , le  boursct  tient  lfeu  d’une  chaloupe 
,jui  aurait,  u nO  voile,  à laquelle  serait  attaché  le 
h a lin -forain , pour  tirer  un  bout  de  la  dreipc  pén- 
lanl  que  le  bateau  tirerait  l'autre;  mais  H iaut  fi- 
mfrtpier  que  ai  l’on  employait  une  chaloupe,  ce 
serait  le  vent  qtf»  la  ferait  agir,  Au  lieu  "que  c’est  le 
courant  de  la  marée  qui  fait  chasser  le  bourset. 

CJn  des  bouts  o de  la  tessure  Ar®.  III  a donc  ét£ 
amarré  au  halin  f du  bourset  qu’on  nomme  halin- 
forain.  On  amarre  l’autif  bout  p au  halin^du  ba- 
teau qu’on  nomme  la  nef;  et  aux  amarrages  qui  joi- 
gnent les  bouts  du  filet  aux  hnlins,  U ralingue  de  la 
jête  du  fitet  est  réunie  avec  celle  dît  pied.  Le  halin 
timbrasse  toute  la' largeur  du  filet. 

On  jettq  lo  .filet  à la  mer  par  le  travers  du  ba* 
teou , tribord  au  vent.  Deux  matelots  font  ce  tra- 
vail , et  uni roisièmu  soutient  les  flottes , comme  on 
le  voit  en  n (lan s le  iVJ.  VII . pour  nue  la  ralingue 
ftbttée  ne  s’engage  pas  avec  celle  qui  est  plombée. 

Afin  de  prévenir  que  les  deux  hommes  qui  met- 
tant hors  le  filet  ne  tombent  à la  mer,  Us  sont  con- 
tre-tenus par  les  jarrets  avec  un  aviron,  que  dbux 
matelots  tiennent  ferme  dans  une  situation  conve- 
nable. A l’égard  du  matelot  qui  arrange  les  flottes, 
il  n’a  rien  à craindre,  parce  que  son  ventre  est  ap- 
puyé contre  le  bord  du  bateau. 

Quand  tout  1«  filet  est  & la  mer,  on  fitc  le  plus 

Ïromptcment  qu’on  peut  le  halin  du  bateau,  que 
es  matelots  appellent  la  chasse  de  la  hef.  Si  on  fait 
cette  manœuvre  de  marée  montante,  on  file  jusqu’à 
la  rencontre  du  cordage  A,  U°.  IV y qui  a environ 
iB  brasses  de  longueur,  et  que  Les  matelots  nom- 
ment la  gaie.  Cette  guie  fait , à l’égard  de  ce  halin, 
le  même  effet  que  le  four  pour  le  halin  du  bourset. 
On  porte,  soit  1a  chasse^  soit  la  guie',  à l’avant  d\i 
bateau , pour  le  faire  venir  debout  à U marée , et  at- 
tendre que  le  bourset  oit  pris  sa  pfftcc  pour  foire 
roule  de  concert,  comme  fait  le  bateau  b avec  son 
if°.  VU 

S’il  auive  que  le  bateau  ne  slisM  pas  suivre  le 
bourset , on  lui  donne  sur  l’avant  une  petite  voile 
dite  trj/i<]uette,  comme  on  le  voit  au  bateau  c. 

Si,  faute  de  vent,  cela  ne  suffit  pas,  c’est  le  cas 
de  mettre  à Peau  la  grande  voile  dont  nods  avons 
parlé-.  Voici  comment  se  fait  cette  manœuvre  : 

On  tend  tôujouS  le  bourset  à bâbord  , et  le  plus 
souvent  la  voile  du  bateau  so  jette  à tribord  : mais 
s»  le  vent  change  pendant  la  pèche;  si,  par  excin- 
•plè,  rfVant  tendu  par  un  vent  nord-ouest,  on  s’a- 
1 . perjfiit  qu’il  se  jette  au  sud.  on  fait  un  ce  cas  passer 
àl’ftboru  la  grande  voile  qui  était  îmbord,  et  la 
marée  s’achève  ainsi. 

* La  voile  étant  armée  et  préparée  comme  né 
l’avons  expliqué,  on  la  pose  air  le, bord  par  le  tra- 
ira Je  tribord,  et  09  jette  à l’eau  toute  la  voile  et 
ensuite  la  vergue,  ainsi  que  ses  écoutes;  puis, 
^ Ibrsq  up  ta  marée  e»t  entonnée  dans  la  voile , on  file 
* en  partie  trfntp»  le»  manœuvres.  Ensuite  on  les 
largue  ou  onjles  baie  , suivant  le»  ordres  du  œai- 
{te parvient  à faire  traîne? te  filet,  partie  p|r 
le  bourset  et  partie  par  le  bateau,  lesquels  doivent 
faite  routo  de  concert,  at  agir  également  tur  les  bn- 
* lins.  Oa;«inploie  pour  cela  des  manoeuvres  partie» 
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cependant  quelques-unes  qui  pourront  donner  une 
idée  dos  autres. 

Quand  In  grande  toile  tire  lobsleau  par  le  tra- 
vers de  la  lame,  la  traversinne  est  amarrée  au  grand 
m&t , et  les  deux  écoutes  le  sont  fi  l’awtnl  et  à l’ar- 
rière vers  ica  couples  de  La  Lancement.  i*c.s  .lmu, 
qu’on  laisse  ordinairement  largues , sont  en  cexas 
simplement  roulés  sur  les  écoutes.  Par  cette  ma- 
nœuvre, U voile  à l’eau  augmente  la  dérive  Bu 
bateau.  ' * * .• 

Quand  on  est  objigé  de  sa  servir  de  la  voile  à 
l’eau , au*. marées  du  vent , on  l’établit  à l’avant  du 
bateau*  qui  est  ordinairement  rasé  de  tous  iflf&u 
Pour  faire  venir  lo  bateau  tYavers  la  mafréè  , on 
haie  sur  la  chasse  de  nef  et  la  guie  ; on  jette  la  voile 
à tribord , et  on  amène  à l’avau t toutes  les'  manœu- 
vres d’eau.  Pour  cela  , on  aiâarre  U traversinne  à 
l’étrave,  et  les  deux  écoutes  bâbord  et  tribord, 
comme  on. le  voit  à 1 N°.  IV,  PI.  35  ; on  lar- 

gue ou  haie  aussi  les  bras  pour  quo  la  marée  s’en- 
tonne bien  dans  la  Voile. 

Aux  marées  de  jorér,  on  aperçoit  la  manœuvre 

1 linnriu»!  Pii  ravi,  inilinila  riilln.  /.«■*»  I 1 iiiP  fulrp 


du  bourset,  Ce  qui  indiqOe  celles  qu’il  faut  faire 
dans  le  bateau.  On  n’a  pas  ce  secours  la  nuit  ; omis 
•ut  que  la  tessure  est  à la  mer , le  maître  a conti- 
nuéMement  de  nuit  et  de  jour  la  sonde  à la  main  ; 
ce  qui  le  met  en  état  de  connaître  l’établissement 
de  4a  tessure  au  fond  de  la  mer  : car  si  le  bourset 
haie  tfop  de  l’avant,  la  sondera  de  l’arrière;  si  le 
bourset  se  porte  trop  au  large,  In  sonde  l*y  porte 
aussi,  et  si  les  deux  chasses  vont  bien,  la  sonde 
reste  A-plomb.  ’Jf 

11  peut  arriver  que,  pendant  la  marée,  la  tessure 
s’accroche  dans  le  fond  À aet  roches , A des  ancres 
perduos  ou  k des  carcasses  de  navires.  Alors  si  la 
marée  porte  au  vent,  on  haie  aussitôt  les  chasses; 
mais  si  la  marée  porte  contre  le  vent,  on  attend  la 
morte -eau,  pour  éviter  de  rompre  le  filet,  et  on 
porte  le  halin  de  la  nef,  ainsi  que  sa  guie  à l’avant 
du  bateau , qui  alors  reste  Comme  si  c'était  à l’ancre. 
A l’égard  du  bourset,  comme  son  petit-four  rompt, 
alors  sa  voile  flotte  sur  l’eau,  et  ne  fait  plus  d’effort 
pour  haler  sur  sa  chasse. 

Si  la  dreige  se  trouve  arrêtée  pendant  la  nuit  pout 
quelque  cause  que  ce  soit , les  pêcheurs  sont  oblige* 
de Hlire  des  signaux,  afin  de  prévenir  que  les aufVe-. 
pêcheurs  ne  les  abordent.  Suivant  l’ordonnance , IL 
ne  doivent  même  jamais  mettre  leurs  fileta  en  pêche 
pendant  la  nuit  sans  avoir. deux  feux,  un  à l’a- 
vant, l’autre  à l’arriéré. 

Voilà  tout  ce  qu’il  nous  est  possible  de  dire  pour 
donne^auelquo  idée  des  manœuvres  qu’on  fait  poui 
trainePregulierement  les  filets;  nous  allons  parler 
du  la  façon  de  les  relever  lorsque  U marée  est  finie. 

Cette  manœuvre,  qui  apprend  aux  pêcheuré  ce 
quÿls  peuvent  espérer  de  leur  travail,  est  sans  con- 
tredit la  plus  pénible. 

Pour -se  disposer  à relever  la  tessure,  tous  les  ma- 
telots s’aascieftLÀ  bâbord  , sur  le  bord  du  bateau,  le 
dos  tourné  à la  mer  ; et  pour  se  donner  plus  de  force, 
ils  s’appuient  par  les  genoux  contré  un  màfc,  qu’ou 
a amarré  exprès  pour  cela  en  Hedaift  du  bateau. 

Le  matelot  qui  doit  tirer  feihord  le  halin  et  la  tes- 
sure se  plfbe  à tribord  de  l’étraré.  A mesure  qu’on 
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amène  à bord  U chasse , on  ,la  ro« g sur  le  pont , à 
l'avant  du  grand  niât , aux  deux  côtes  de  la  grande 
écoutille,  ayant  f attention  de  mettre  le  halin  de  U 
nef  à tribord  et  celui  du  bouraét  à bâbord.  On  tire  X 
bord  la  teüsure,  en  liaient  sur  les  ralingues.  Ou 
voit  exécuter  ici  cette  manœuvre  dans  le  bateau  d, 
m°.  VII,  PL  35.  • . 

Quand  le  temps  est  favorable,  il  arrive  «mirent 
que  les  dreigears  chassent  quatre  marées  en  <4  heu- 
res. Ils  traînent  pendant  3 heures}  ils  relèvent  en- 
suite leur  tessuro , prennent  le  poisson  et  nettoient 
le  filet}  ce  qui  occupe  encore  3 heures,  et  sur-le- 
champ  ils  mettent  hors.  Us' continuent  ainsi  toute! 
les  marées,  quand  le  temps  est  favorable. 

^ Cette  pèche  cal  sans  contredit  la  plus  fatigaute  de 
toutes  : les  pécheurs  y sont  toujours  en  action;  et 
comme  les  dresges  qui  vont  chercher  les  poissons 
dans  les  grands  fonds  vont  à la  mer  dans  les  saisons 
humides  et  froides  , les  pécheurs  sont  entièrement 
habillés  de  cuir,  pour  se  garantit*' de  l'eau  le  plus 
qu'il  leur  est  possible.  11  est  vrai  que  pendant  que 
le  filet  dérive,  l’équipage  n’ayant  que  quelques  ma- 
nœuvres X exécuter , il  peut  prendre  un  peu  de 
repos;  mais  le  maître  fait  un  quart  continuel , ayant 
toujours , -comme  noua  l'avons  dit,  la  sonde  à U 
main.  Le  seul  temps  ou  il  a quelque  relâche  est 
entre  deux  martes,  pendant  qu'on  vide  et  qu'on 
répare  la  tessure. 

Si  la  marée  est  doiltèuae  et  que  l'eAU  n'enfle  pas 
bien  la  voile,  il  y a pendant  toute  la  pébhe  un  autre 
matelot  que  le  maître,  pour  veiller  la  grande  voile, 
et  faire  exécuter  les  manœuvres  qui  en  dépendent. 

Lorsque  l'équipage  est  do  dix-sept  hommes  , il  y 
en  a deux  qui  mettent  le  filet  a l'eau  s au  reste,  tous 
peuvent  faire  cette  opération.  Si  le  temps  est  beau, 
ils  se  mettent  à califourchon  sur  1$  bord,  ou  bien 
ils  a'y  assoient  les  jambes  en  dedans;  et  ils  sont, 
comme  nous  l’avons  dit,  contre- tenus  par  un  avi- 
ron qu'ils  nomment  anscl , et  que  deux  matelots 
tiennent  dans  une  position  convenable.  Un  cin- 
quième pare  les  Hottes  pendant  ce  travail  ; le  reste 
de  l’équipage  a différentes  occupations,  comme  de 
désagréer  le  bateau,  et  d'appareiller  la  grande  voile 
à l’eau  , si  cela  est  nécessaire.  . ^ % 

Quand  on  relèvela  tessure,  qui  alors  est  trèfechar- 
gee  d'eau,  tout  l'équipage  est  occupé  à la  ha  1er,  quoi* 
qu’il  n'y  ait  qu'uu  seul  homme  placé  à l'avant,  à 
caôté  de  l’étrave,  les  pieds  dans  la  gatto,  lequel  haie 
la  tessure  à bord,  et  prend  avec  un  petit  gaflot  les 
gros  poissons  lorsqu’il  s’en  présente.  Les  autres  ma- 
telots" reçoivent  le  filet,  se  le  dodfeèut  de  main  en 
main  et  l'arrangent  sur  le  pont. 

Lorsque  le  filet  est  tiré  à bord , tout  l'équipage 
travaille  à en  retirer  le  poisson  et  les  immondices, 
et  à nettoyer  la  voile  pou*,  la  préparer  X être  mlæ  à 
l'eau  lorsque  U marée  le  permettra.  Enfin , quand  la 
pêche  est  finie,  l’équipage  renia  te  le  bateau,  comme 
on  le  voit  en  e,  JV®.  VII , g l . 55;  et  ils  appareil- 
lent pour  retourner  dans  le  port  avec  leurs  appa- 
raux et  avec  leura.poissons , qui  sont  dos  turbots, 
barbues , soies  , limandes , carrelets  , raies,  vives., 
ronges,  merlans , esturgeons , saumons , etc.  11  passe 
pour  constant  que  les  poissons  que  nous  venons  de 
nomnfer  sont  tellement  effarouches  par  la  dreige, 
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u'ils  se  retirent  dans  les  fonds  do  roche,  ou  la 
reige  ne  peut  aller  les  chercher  : de  sorte  que 
quand  on  répète  plusieurs  fois  cette  pèche  dans  un 
même  endroit,  on  n’y  prend  guère  que  de  petites 
mot  14 es , qui  ne  s'effarouchent  point  par  ce  filet 
Mais  le  filet  lui -même  court  de  grands  risques, 
parce  que  ces  poissons  ne  ^écartent  guère  de»  fonds 
de  roche. 

On  prend  aussi  à la  dreigd  une  grande  quantité 
de  petites  roussettes  ou  petits  chiens  de  mer  ; mais 
les  pécheurs  redoutent  cette  capture,  parce  que  ce 
pefisson  est  peu  estimé,  et  sur-tout  parce  qu’il  dé- 
chire le  filet  lorsqu’on  rencontre  un  lit  ou  bouillon; 
de  poissons  de  cette espèce , qui  vont  toujours 'en 
troupes.  11  y a d’autres  chiens  de  mer  plus  grands, 

3u’on  nomme  puons,  et  qui  paraissent  vers  le  mois 
a mars,  quand  les  eaux  commencent  s’échauffer; 
les  pécheurs  Vint  obligés  de  laisser  mourir  ceux-ci 
dan^c  filet,  qu’ils  déchireraient  entièrement  si  on 
vonlnt  le<.  en  tirer  vivans.  , 

Le  poisson  pris  à la  dreige  est  réputé  asse*»bon , 
parce  que  le  filet  étant  Un  t rem* il , le  poisson  n’y 
est  pas  autant  Tatigué  que  colui  qu’on  prend  à la 
grande  seine,  ou  dans  les  manches  et  guidait#*, 
mais  il  est  bien  inférieur  à celni.  qu’on  prend  avec 
les  filets  sédentaires  et  avec  les  lmims.  Un  poisson 
nui  a été  traîné  pendant  2 pu  3 heures  est  toujours 
Tiligtlé.  4 

Quand  on  examine;  avec  attention  la  dreige  au» 
nous  venons  de  décrire  , on  ne  peut  s’éiqpécfier 
d’admirer  l’industrie  fie*  pécheurs,  qui  parviennent 
i tenir  nu  flfrid  de  la  mer,  à 25  ou  oo  brasses,  un 
filet  d’une  grandeur  immense  dans  une  situation 
verticale;  et  à le  traîner  tonjou^ gmttant  le  fona^ 
dans  un  espace  de  2 ou  3 lieues , aussi  exactement 
que  s’ils  le  traînaient  à bras,  comme  ils  le  prati- 
quent pour  plusieurs  pèches. 

Mais  cette  pèche , toute  belle  et  toute  indus- 
trieuse qu’elle  est , a le  defaut  de'délruire  beaucoup 
de  poisson , tu  point  ù§  rendre  infructueuses  les 
autres  péchas  et  la  dreige  même.  Le  pied  du  filet,  qui 
gratte  et  rague  le  fond  dons  une  grande  largeur  et 
dans  l’étendue  de  plusieurs  lieues,  détruit  beaucoup 
de  petits  poissons. 

Les  dreigeurs  rapportent  souvent  sur  la  grève 
une  multitude  de  raies  si  petites,  qu’elles  sont  à 
peine  mangeables;  et  en  vidant  leur  filet  à bord,, 
ils  en  rejettent  «n  grand  noml#e  à la  mer,  qui, 
ayant  été  fatiguées  dans  do  filet,  ne  peuvent  re- 
prendre eau  et  sont  perdues.  D'ailleurs,  comme 
nous  l'avons  déjà  dit,  les  gros  poisson»  de  cette  pê- 
che ne  sont  jamais  aussi  sains’que  ceux  qu’on  prend 
avec  les  rets  sédentaires.* 

Enfin  ce  filet  bouleverse  las  fonds  et  détruit  les 
bancs  d’algues  , où  s’efévenfles  jeunes  poissons. 

On  remédierait  en  partie  à ces  imonvé-nbns,  si, 
au  lieu  da  mettre  les  plombs  sur  la  ralingue  qui 
tient  à la  tessure , on  mettait  le  le*t  X l'extremite 
de  lignes  qu'on  attacherait  à la  ralingue  du  pied  d il 
filet,  en  laissant  5 ou  6 pouces  de  distance  entre 
celte  ralingue  et  le  fond  de  iq  mer,. pour  filciliter  X 
la  menuisc  le  moyen  de  s'échapper*  Alors  on  11e  fe- 
rait que  diminuer  le* mollet  prévenir  l’entière  des- 
truction des  soles , des  carrelets ,‘d^s  barbues,  des 
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turbots  très-potittqui  se  trouvent  en  immense  quan- 
tité tiens  le  filet  de  le  dreige.  L'avidité  des  pécheurs 
ne  s'accorde  pas  avec  do  telles  précautions  s on  en  a 
vu  qui  ajoutaient  au  bas  do  leur  filet  des  barres 
de  fer  pour  labourer  encore  mieux  le  fond.  Il  en  a 
résulté  une  telle  destruction , que  les  dreigeura,  ne 
prenant  presque  plus  rie#,  ont  alumdonoé  cette  fa- 
çon de  pécher,  qui  leur  occasionnait  de  grands  frais 
dont  il»  n’étalent  pas  remboursés.  Le  nombre  des 
grands  dreigeurs  est  même  beaucoup  diminué. 

Du  temps  de  François  l".,  il  n’existait  4 Dieppe 
que  deux  dreigeurs,  et  qui  n'avaient  pus  de  fort 
grands  fileta.  Les  gouverneurs,  qui  retiraient  du 
profit  de  la  pécbe , en  Ont  porté  le  nombre  à cinq  , 
pois  4 huit,  et  peu  4 peu  jusqu’4  seize.  Louis  XIV 
lyant  permis  4 tout  le  monde  la  pêche  à la  dreige, 
le  jlombre  dçg  dreigeurs  a encore  beaucoup  aug- 
menté , et  l’on  a vu  toute  la  mer  couverte  de  Ces 
pécheur».  Il  est  vrai  que  leur  nombre  ao  réduit  de 
lui-oiéme ; mais  c’est,  comme  nous  l’avons  Wt , 4 
cause  de  la  disette  du  poisson. 

J’ajouterai  4 ces  détails,  puisés  dansle  Traité  des 
Pèches,  de  Duhamel,  que  d’après  ce  que  j'ai  en- 
tendu  dire  tout  récemment  4 Dieppe,  cette  ville  est 
menacée  d’une  ruine  prochaine  j>ar  l'impossibilité 
ou  elle  sera  de  foire  la  pèche , si  le  gouvernement 
ne  fait  exécuter  les  réglcmcns  rendus  pour  la  con- 
servation >1“  poisson. 

Réglement 

L’ordonnance  de  1681 , art.  4,  avait  prescrit  que 
les  mailles  des  fileta  employé»  pour  la  pêche  4 la 
dreige  auraient  1 pouce  9 lignes  en  carré;  que  colles 
des  tramaux  ou  hamaux,  qui  sont  attachés  des  deux 
cités  du  filet,  auftient  9 pouce»  en  carré,  «ans  que 
ces  filets  pusseut  être  charges  de  plus  d’une  livre  et 
demie  de  plomb  par  brasse. 

Mais  dans  la  suite,  ou  fit  cette  pêche  d'une  ma. 
niére  ai  abusive,  que  l’ôu  enlevait  tout  le  frai  du 
poisson , et  l’on  reconnut  qu’elle  ne  pouvait  plus 
être  exercée  sans  qu’il  en  résultât  les  plus  grands 
préjudices  pour  la  pêche  maritime.  11  s’éleva  un  cri 
général  à ce  sujet  sur  les  côtes  du  Ponant. 

Pour  remédier  4 ce  mal  et  rétablir  la  pècho  du 
poisson  de  mer,  le  roi  donua,  le  a3  avril  177.6, 
une  déclaration  qui  défendit  la  pêche  4 la  dreige- 
If  préambule  porte  que  la  disette  du  poisson  dé 
mer  ne  peut  étr»  attribuée  qu'alla  pratique  de  la 
|ièche  avec  ce  filet,  qui  , traînant  sur  les  fonds  avec 
rapidité,  les  grajte  et  laboure,  de  manière  qu’il  dé- 
racine et  enlève  les  herbes  qui  servent  d'abri  et  de  ré- 
dait  aux  poissons,  détruit  leur  frai , fait  périr  ceux 
du  premier  âge,  et  fait  fuir  ceux  qu’il  n’arrête  pas. 

L’article  i*'.  de  Cette  déclaration  fait  défenses 
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peines,  .aux  pécheurs  qui  se  aervent^e  wts  nommés 
picot »,  de  traîner  leurs  filets  à la  mer  pour  faire  la 
lèche,  ni  de  se  servir,  pour  battre  l’eau,  piquer®» 

> roui  lier  les  fonds,  de  perches  ferrées  et  pointues, 
de  cd blières , pierres  . boulets , chaînes  rtc  Jer  et  tous 
autres  instrument;  Part,  ai  fait  aussi  défenses  de  se 
sertir  de  muletières  et  de  tramaux  dérivatif  d & 
marée,  comme  aussi  de  faire  la  pêche  de  hf  petite 
traîne, dreige  on  drague,  nommée  cauehe  ou  chausse , 
et  celle  de  la  dreige  ou  drague^  armée  et  montée  de 
fer;  l’art.  22  ordonne  de  démonter  tous  les  filets, 
engins  et  üistrumens  i raina  iis  ; l’art.  a3  défend  d’en 
fabriquer;  les  art.  24  et  25  ordonnent  d’en  faire 
la  recherche  et  de  poursuivre  les  déliitquans  ; ,et 
l’art.  26  permet  de  contiouer  la  pèche  de  l’huître 
avec  la  dreige  armée  de  fer.  V.  cette  Déclaration  à 
dite , à La  fin  de  ce  Dictionnaire . 

DREICEUR.  Bateau  qui  sert  à la  pèche  à la 
dreige.  V.  Dreige. 

DKEUGXKtiu  DRJiLIGNY.  C’est  un  de*  nom» 
du  poisson  que  nous  avons  décrit  au  mot  Bar . Y. 
ce  mot.  „ * • k « 

DKIVOXNETTE.  V.  Manet. 

DROGUES.  V.  Appâtai  Noix  vomique. 
DROGU  KUHS.  Batiment  pêc heurs  du  Pollet. 
DROIT  DE  PÊCHE.  Le  droit  de  pêche  apparte- 
nait à tout  le  monde  chez  les  Romains.  Ce  droit , en 
ce  qui  concerne  les  fleuves,  fut  ensuite  attribué  au 
domaine  royal  des  souverains,  tant  en  France  qu’en 
Allemagne  et  en  Italie.  V.  le  Discours  préliminaire 
et  l’article  Pèche. 

DROME.  On  emploie  ce  terme,  dans  quelques 
ports,  pour  signifier  le  cordage  qu’oilleurs  on  nomme 
orin  9 et  qui  sert  à tenir  la  bouée  arrêtée  sur  les  filets 
des  pécheurs. 

DROt  lLLET.  Petit  filet  monté  sur  des  perches, 
qu’on  présente  à l’dpposite  du  cours  de  la  marée 
pour  prendre  de  petits  poissons , particulièrement 
le  Ivaranguet. 

DUNES.  Elévations  uui  bordent  la  mer;  il  y en 
a d’assez  élevées  pour  former  des  montagnes  : on 
donne  volontiers  ce  nom  à celles  de  sable  qu’on  volt 
aux  environs  de  Dunkerque.  V.  Dunes dans  le 
Dictionnaire  défi  Forêts.  * 

D^HDO.  Poisson  du  j genre  sciennc , qu’on  ap- 
peile  aussi  corbeau.  V.  Urnbre . 


dreige  ou  drague  , 4 peine  de  confiscation  de.  ba- 
-teaux , filet»  et  poiuoni,dc  tooliv.  d|aiçende,  etc.: 
le.  art.  a à*  1 8 cuntièmieut  des  exception»  dont  l’ef- 
fet a dû  cesser  en  1734;  l’art-  19  défend  de  tralaec 
à la  mer,  le  long  de»  côtes  et  aux  embouchures  des 
rivière»,  des  seines,  cotlcnts,  carets , train  es,  dra- 
nets , draignans  , d rave  nets , et  autres  semblables 
filets  et  instrument  traînant,  sous  les  peine,  por- 
tées par  l’aft.  1«ÇJ  l’art,  ao  défend  , sous  les  même» 
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ÉCAILLE.  D}  l’allemand  sckale,  dont  les  Ita- 
liens ont  Tait  squagiia,  les  Anglais  scaie , et  que 
nous  avons  nous-mêmes  long-temps  écrit  schafle , 
puis  cscaUlc  , et  enfin écaille. 


de  pécher  avec  les  reti,  filets  et  tramaux  nommes  Histoire  naturelle.  — C’est  une  partie  dure  et 
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ordinairement  transparente,  d’une  figure  ronde  et 
plate,  qui  couvre  la  peau  de  presque  tous  les  pois- 
sons et  de  certains  renfiles.  V.  Poisson • 

ÉCAILLE  ou  GRANDE-ECAILLE.  On  donne 
ce  nom  à un  poisson  d’Amérique  long  de  a pieds, 
dont  le  dot  est  assez  rond,  le  ventre  groa  et  la 
queue  fort  large.  Il  est  couvert  d’écailles  argentées, 
larges  de  plus  d’ufi  pouce..  La  chair  de  Vécaille  est 
fort  blancne,  Arme,  grosse  , délicate  et  d’au  non 
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Î;oût.  On  pêcbe  ce  poisson  au  fond  des  ports  et  dans 
es  étangs  oui  communiquent  à la  mer. 

ÉCHAFAUD.  C’est  un  établissement  qu’on  lait 
au  bord  de  U mer  pour  décoller,  trancher,  élan- 
guer  et  saler  les  morues.  V.  Morue. 
ÉCHANLATTES.  V.  Chanlattes. 

ÉCHARDE.  V.  Èpinochc. 

ECHAUDÉS  (HARENGS).  Ce  sont  ceux  qui 
Ont  été  poussés  à un  feu  trop  vif  dans  les  rons&ables. 
ÉCHIOÜ1ER.  V.  Carreau. 

ECHOUER.  Se  dit  quand  un  vaisseau,  manquant 
d'eau  , porte  sur  le  fond.  v 

ECLAIRE.  Ouverture  pratiquée  à la  table  à ha- 
biller la  morue  verte  , pour  faire  tomber  Je  poisson 
dans  la  cale  du  VAisseJtl. 

ECLISSES.  Ancien  instrument  de  pèche  prohibé 
par  les  Ordonnances  de  i3a6,  i38tt,  î.foa  , i5(5  et 
*55oi  citées  dans  Saint- Yon}  p.  aa4*  et  auxquelles 
se  réfère  l’ordonnance  de  1669,  tit.  XXXI,  art.  10. 

ÉCLUSE.  Les  pécheur9-p$rquiers  nomment  ainsi 
les  parcs  de  pierre.  V.  Part. 

ÉCOREUH.  Homme  charge  par  l’équipage  do 
tenir  compte  du  poisson  qu’il  livre  aux  marchands. 

ECREVISSE , as  tac  as.  Genre  de  crustacés  de  la 
division  des pédiocles  à longue  queue.  Ce  genre,  à 
raison  de  l’espèce  iluviatile  qui  se  trouve  dans  toute 
l’Europe  et  que  l’on  mange  par -tout,  est  un  des 
plus  généralement  connus  et  des  plus  étudiés  parmi 
ceux  des  crustacés. 

Description.  — Les  écrevisses  ont  Le  corcelet  o- 
peu-près  cylindrique,  le  devant  de  la  tête  prolongé 
en  pointe  aplatie  et  armée  d’épines  ; les  yeux  placés 
à côté  de  cette  partie,  et  ayant  la  forme  d’un  demi- 
globe  , jvorté  sur  une  espèce  de  fourreau  cylindri- 
que attaché  à un  muscle  fort  et  nerveux,  et  au  moyen 
duquel  ils  sont  mobiles , et  peuvent  rentrer  et  sortir 
à volonté  d’une  cavité  où  ils  sont  situes;  les  anten- 
nes placées  entre  les  yeux;  les  antennes  supérieures 
fort  déliées  à leur  pointe,  et  ordinairement  aussi 
longues  que  le  corps , et  entre  ces  antennes  et  un 
peu  au-dessous  de  four  base  se  voient  les  petites  an- 
tennes, que  quelques  auteurs  ont  mal-A- propos  ap- 
pelées antennulcs  : elles  sont  presque  de  même 
forme  que  les  antennes,  mais  considérablement  plus 
courtes. 

Les  instrumens  du  manger  sont  : une  lèvre  supé- 
rieure osseuse  , petite,  triangulaire;  quatre  paires 
d’&ntennules , accompagnées  de  mâchoires,  et  deux 
grosses  dents  osseuses,  qui  se  meuvent  latérale- 
ment, sans  compter  les  bras,  qui  ont  leur  attache 
plu*  bas.  Toutes  ces  différentes  parties  concourent 
à l’action  du  manger  ; mais  il  est  difficile  de  déter- 
miner à quoi  , dans  cette  opération  , est  employée 
telle  ou  telle  pièce.  Il  parait  cependant  que  les  an- 
Unnules  servent  à tâter  les  alimens,  les  bras  & les 
porter  à la  bouche,  et  les  mâchoires  A les  atténuer. 

Ld  queue  de  l’écrevisse  fait  la  moitié  de  l’animal, 
elle  est  composée  de  six  pièces  ; les  anneaux  ont  en 
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dessous  des  parties  remarquables  attachées  près  de 
leur  bord  extérieur,  et  qu'on  nomm e filets  : c’est  à 
ces  filets  que  l'écrevisse  femelle  attache  ses  œufs, 


et  il  est  probable  que  ceux  du  mâle  servent  â quel- 
que chose-dans  l’acte  de  la  génération  ; mais  comme 
on  n’a  pas  encore  bien  observé  l’acrouplement.des 


écrevisses,  on  ne  sait  rien  de  positif  à cet  égard.  Lu 
queue  est  terminée  par  cinq  pièces  plates,  minces, 
ovales , un  peu  convexes  eu  dessus  et  concaves  eu 
dessous , articulées  au  dernier  anneau  de  la  queue  : 
ce  sont  de  véritables  nageoires.  C’est  à la  base  de 
celle  du  milieu  , en  dessous,  qu’est  l’snifs. 

Les  écrevisses  respirent  l’eau  et  l’air  par  des  Ouïe» 
assez  semblables  à celles  des  poissons.  L'ouverture  de 
ces  ouïes  est  placée  au  - dessous  de  la  tête , sous  la 
partie  antérieure  et  latérale  du  test  du  corcelet. 

Les  pattes  des  écrevisses  ont  leur  attache,  le  long 
du  dessousdu  corps,  à une  peau  dure  et  écailleuse; 
les  deux  antérieures  ou  les  pinces  «ont  fort  longues, 
grosses  et  divisées  en  cinq  parties  articulées  entre 
elles  par  des  membranes  : la  plus  éloignée  du  corps», 
ou  la  cinquième , s’appelle  la  main  ou  la  terre.  C’est 
avec  les  pinces  quo  l’écrevisse  prend  sa  proie,  et 
qu’elle  se  défend  ; elle  aerro  avec  tant  de  force  qu«- 
pour  lui  faire  lâcher  prise  il  faut  lui  casser  la  patte 
ou  lui  brôler  la  queue. 

Les  huit  autres  pattes  sont  longues,  effilées  cl  di- 
visées, chacune,  en  cinq  articles  un  peu  aplatis. 

Propagation.  — - Les  pattes  des  écrevisses  de  l’un 
et  de  l’autre  sexe  ont  une  particularité  des  plu* 
remarquables,  c’est  d'étre  le  siège  des  orgaues  de  la 
génération.  Ou  peut  distinguer  le  sexe  d’une  écre- 
visse en  la  regardant  en  dessous. 

Les  organes  du  mâle  sont  placés  à la  base  du  pre- 
mier article  des  deux  pattes  postérieures,  et  indi- 
quas par  une  cavité  arrondie  icraplic  par  une  masse 
charnue,  où  se  terminent  les  vaisseaux  spermatiques. 

L’écrevisse  femelle  présente , au  même  article 
des  deux  pattes  de  la  troisième  paire , une  grande 
ouverture  ovale,  qui  est  faite  pour  donner  passage 
aux  œufs  : les  deux  ovaires  aboutissent  â cette  ou- 
verture. Entre  les  pattes  de  la  troisième  et  de  la  qua- 
trième paire,  on  voit,  su  - dessous  du  corps  , une 
plaque  écailleuse,  élevée,  formée  par  deux  pièces 
triangulaires,  mises  bout  par  bout.  Dans  la  femelle, 
cette  plaque  se  trouve  couverte,  au  temps  de  In 
ponte  , d’une  matière  calcaire,  jaunâtre,  qui  y tient 
lortement,  et  que  Rocsel  a soupçonné  être  la  se- 
mence du  mâle- 

Baster  rapporte  , sur  la  foi  d’autrui , que  l’accou- 
plement se  fait  ainsi  : lorsque  le  mâle  attaque  la  fe- 
melle, elle  *e  renverse  sur  le*  dos,  et  alors  ils  s’em- 
brassent très -étroitement  par  le  moyen  des  pattes 
et  de  la  queue;  après  quoi,  au  bout  de  2 mois,  la 
femelle  sc  trouve  chargée  d’œufs. 

Les  écrevisses  ponden  t une  grande  quantité  d’teuft*, 
qu’elles  ont  l’art  d’attacher  aux  filets  mobiles  nui 
se  trouvènt  au-dessous  de  leur  queue  , et  qu’elles 
y portent  constamment  jusqu’à  ce  que  les  petits 
éclosent.  A cette  époque,  les  petits  sont  transparent, 
mous , mais  eu  tout  semblables  aux  grosses  ec revis- 
ser; ils  restent  quelque  temps  ainsi  abrités  sous  la 
queue  de  leur  mère,  il  n’est  personne  qui  n’ait  été 
dans  le  cas  de  manger  des  écrevisses  garnies  de  pe- 
tits. Lorsque  la  mère  est  tranquille  dans  l’eau,  on 
voit  sortir  ces  petites  écrevisses  d’entre  ses  jambes, 
et  se  hasarder  à ramper  autour  ^d’elle,  et  puis,  au 
moment  du  danger,  se  retirer  tous  ensemble  dan» 
leur  asile.  Elles  abandonnent  cependant  leur  mère 
pen  à peu,  à mesure  qU’êUcs  grandissent,  et  l’on 
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n’cn  voit  plus  guôrç  avec  elle  vers  la  üxt  de  U pre- 
mière quinzaine  de  leur  naissance. 

Mue  des 'écrevisses.  — Lea  écrevisses,  comme 
tous  les  autres  crustacés , changent  de  peau  an  com- 
mencement de  L’été  i il  se  forme,  entre  leur  test  et 
leur  chair,  un  intervalle  vide,  qui  augmente  de 
manière  que  si  , à cette  époque , on  presse  leur  dos  , 
on  s'aperçoit  qu'il  fléchit  sous  le  doigt,  et  peu 
après  on  les  trouve  avec  uno  peau  molle  j et  l'on 
voit  dans  les  environs  les  restes  de  l'ancienne. 

Lorsqu'une  écrevisse  veut  changer  du  peau , elle 
frotte  ses  pattes  l'une  contre  l'autre,  et  se  donne  de 
grands  mouvement.  Anrèscos  préparatifs,  elle  gonfle 
sou  corps  plus  qu'à  l'ordinaire , et  le  premier  dos 
tegmons  de  sa  queue  parait  plus  écarté  de  son  cor- 
celet;  la  membrane  qui  les  unit  se  brise,  et  son  nou- 
veau corps  parait. 

Les  écrevisses  ne  travaillent  pas  à se  débarrasser 
de  leur  test  immédiatement  après  que  la  rupture 
précédente  a été  faite;  elles  restent  quelque  temps 
en  repos , et  ce  n'est  qu’à  diverses  reprises  qu'elles 
se  dépouillent  de  leurs  jambes  et  do  toutes  les  autres 
parties  recouvertes  par  le  corcelet.  Ce  travail  est 
très-fatigant  pour  les  écrevisses,  et  Réaumur  en  a 
vu  souvent  mourir  dans  l'opération  f sur-tout  parmi 
1rs  jeunes.  Lorsque  les  jambes  sont  dégagées,  l’é- 
crevisse se  débarrasse  de  son  corcelet;  elle  étend 
brusquement  sa  queue  , et  par  ce  mouvement  s en 
débarrasse  aussi.  Après  cetto  dernière  action  de 
vigueur  , l'écrevisse  tombe  dans  line  grande  fai- 
blesse; ses  jambes  sont  si  molles,  qu'elles  so  plient 
comme  un  pipier  mouillé.  Si  pourtant  on  appuie  le 
doigt  sur  son  dos,  on  sent  scs  chairs  beaucoup  plus 
solides  qu'elles  n'étaient  auparavant  : l’état  con- 
vulsif des  muscles  est  peut-être  1a  cause  de  cette  du- 
reté contre  nature. 

. Quand  le  corcelet  est  une  fois  soulevé  et  que  les 
écrevisses  ont  commencé  à dégager  leurs  pattes , 
rien  n’est  capable  d’arrêter  l'operation. 

L’écrevisse,  après  s’êtro  débarrassée  de  ses  par- 
ties extérieures , est  couverte  d’une  membrane 
molle  , qui  prend  en  a ou  3 jours,  et  quélquefois 
même  en  24  heures,  la  consistance  de  l’ancienne. 

Les  écrevisses  prêtes  à muer  ont  toujours  deux 
pierres  connues  sous  le  nom  d 'yeux  d'écrevisse,  qui 
sont  placées  aux  cAtés  de  l'estomac,  mais  qui  ne  se 
voient  pli»9  à celles  qui  ont  mué.  11  résulte  encore 
des  expériences  de  Kéaumur  que  ces  pierres  sont 
<h- stances  à fournil  la  matière  ou  partie  de  la  ma- 
tière du  test;  car  , si  le  lendemain  de  la  mue , lors- 
que lo  test  n'est  encore  qu’à  moitié  durci , on  ouvre 
une  écrevisse , on  remarque  que  ce»  prétendus  yeux 
sont  diminués  de  moitié,  et  si  on  1 ouvre  le  troi- 
sième jour,  on  n'en  voit  plus  qu'un  atome,  ensuite 
plus  du  tout. 

Réaumur  a mesuré  des  écrevisses  avant  et  après 
la  mue,  et  a acquis  leapreuvcsqli’clles  augmentaient 
environ  d’un  cinquième  ; mais  il  est  probable  que 
cette  augmentation  n’est  pas  la  même  à tous  les  âges, 
et  qu'elle  est  décroissante  dans  lea  âges  plus  avancés. 
On  en  peut  conclure  que  ces  animaux  croissent  avec 
lenteur:  et  en  effet,  les  pécheurs  rapportent  qu'une 
•rcrevisse  de  7 à 8 ans  est  à peine  marchande.  On  cite 
des  écnrtrisses  qu’on  a supposées  de  l'âge  de  5o  ans. 
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Un  fait  très-étonnant , que  présente  encore  i'his- 
toire  naturelle  des  écroviases  et  des  autres  crustacés, 
c’est  que,  quand  leurs  pinces  ou  leurs  pattes  sont 
rompues  ou  arrachées  par  quelque  accident , il  leur 
en  repousse  de  nouvelles  au  même  endroit. 

Habitation . — Les  écrevisses  de  rivière  se  plaisent 

Srincipalcmcnt  dans  les  eaux  courantes  et  pierreuses 
es  inoutagnes.  On  les  trouve  aussi  dans  les  lacs  et 
les  étangs;  mais  là,  leur  chair,  à moins  que  ces 
amas  d'eau  ne  soient  alimentés  par  des  sources  voi- 
sines, n’est  pas  aussi  bonne.  Elles  se  cachent  pen- 
dant le  jour  dans  des  trous  qu'elles  se  creusent , ou 
sous  des  pierres,  des  racines  d'arbre,  etc. 

Les  écrevisses  de  mer  aiment  les  c^tes  pierreuses, 
où  il  y a des  rochers  dans  Lés  Assures  desquels  elle» 

Euissent  se  cacher.  Elles  se  trouvent  dans  toutes 
*s  mers,  et  ne  sont  point  rares  sur  les  eûtes  du 
l’Europe. 

Multiplication  artificielledes  écrevisses. — M . Bosc, 
dans  son  article  Ecrevisse  du  Nouveau  dictionnaire 
d* Histoire  naturelle,  où  nous  avons  puisé  la  matière 
de  ce  qne  nous  venons  de  rapporter,  observe  qu’il  est 
extrêmement  difficile  de  peuplerdVcm'/rsesun  ruis- 
seau, et  encore  plus  un  réservoir  où  iln’y  en  avait  pas 
Peu  d'animaux  aquatiques  .sont  plus  délicats  sur  la 
nature  de  l'eau  où  elles  doivent  vivre.  On  les  a vues, 
à la  suite  de  ces  transplantations,  sortir  de  l’eau  et 
venir  mourir  sur  la  terre  ; cela  arrive  sur-tout  lors- 

Îu’on  les  prend  dans  une  eau  vive  pour  les  mettre 
uns  uno  eau  stagnante,  quoique  cette  eau  ne  leur 
soit  pas  mortelle , et  qu'il  n’y  oit  que  les  eaux  en 
état  actuel  de  putréfaction  qui  les  lassent  périr  : ce 
n’est  donc  qu’à  force  de  sacrifier  des  individus  qu’on 
parvient  à en  accoutumer  quelques  - unes  à leur 
nouvelle  habitation. 

Nourriture.  — Les  écrevisses,  comme  tous  les  au- 
tres crustacés,  ne  vivent  que  de  substances  anima- 
les : les  petits  poissons,  les  petits  coquillages,  les 
larves  d’insectes,  et  tout  ce  qui  se  noie  dans  les 
eaux  , forment  la  base  de  leur  subsistance  pendant 
l’été,  et  en  cas  de  disette,  sur-tout  quand  elles 
changent  de  peau  , elles  se  mangent  entre  elle*  ; 
l’hiver,  elles  restent  sans  manger  ou  sans  presque 
rien  manger. 

Ennemis.—  Elles  ont  pour  ennemis  presque  tous 
les  animaux  qui  fréquentent  les  eaux,  tels  que  les 
loutres  , les  rats  d’eau  , les  oiseaux  aquatiques,  les 
poissons  voraces  , les  larves  d’insectes , etc.;  cepen- 
dant , comme  elles  multiplient  beaucoup  , et  que  le 
nombre  de  leurs  unnemis  diminue  à mesure  qu’elles 
avancent  en  âge  et  acquièrent  de  la  force , il  sufAt 
de  ne  pas  pécher  pendant  quelques  années  un  ruis- 
seau épuisé,  et  de  veiller  sur  les  loutres  et  les  hé- 
rons, pour  qu'il  y en  ait  autant  au'auparavant  ; ce- 
pendant leur  nombre  se  borne  d’après  la  quantité 
de  subsistance  qu’elles  peuvent  se  procurer. 

Pèche  des  écrevisses  de  rivière . - 

La  pêche  des  écrevisses  dè  rivière  se  fait  dé  plu- 
sieurs manières. 

Pèches  simples  des  écrevisses  de  rivière  ■ — » °.  On  se 
mgt  dans  l'eau  , et  avec  le  bras  on  furette  dans  le* 
endroits  où  se  logent  les  écrevisses  : cette  pêche  est 
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dangereuse , parce  qu'au  lieu  d’écrevisses  on  prend 
quelquefois  des  serpe  ns. 

2°.  On  tue  un  vieux  chat  ou  un  vieux  lièvre*, 
qu'on  laisse  pourrir  8 jours  dans  le  fumier;  on  le 
lie  ensuite  avec  une  corde,  et  on  le  jette  dans  l'eau  : 
le  lendemain,  on  relire  son  cadavre  couvert  d'écre- 
visses. On  ajoute  une  précaution  pour  empêcher  les 
écrevisses  de  s'échapper  quand  on  retire  l'appât , 
c'est  de  mettre  louchât  ou  le  lièvre  au  milieu  d'un 
fagot  d'épines  ou  de  bois  tortu  t la  pèche  est  alors 
plus  sûre  et  plus  lucrative. 

3°.  Une  morue  éalée  fait  le  même  effet  que  le 
chat  ou  le  vieux  lièvre.  Quand  on  enlève  sa  proie, 
* il  faut  avoir  soin  de  passer  au-dessous  un  panier 
qui  reçoive  les  écrevisses  qui  se  laissent  couler  au 
fond  de  Peau.  Le  sel  est  si  fort  du  goût  de  ces  oni- 
maux , que  quelques  pécheurs  se  contentent  de  lais- 
ser tremper  dans  l'eau  de  vieux  sacs  qui  ont  servi 
à le  renfermer , et  ils  prennent  avec  cet  appât  un 
grand  nombre  d'écrevisses. 

Méthode  ordinaire  pour  la  pêche  des  éc retisses  de 
rivière.  — Ayez  une  douzaine  de  petites  perches 
longues  de  5 pieds  , et  grosses  comme  le  pouce  ; 
fendes- les  par  le  petit  bout , et  mettez-y  pour  appât 
une  grenouille  ou  de  la  chair  corrompue  ; prenez 
ensuite  ces  perches  par  le  gros  bout , et  portez 
l'autre  à l'entrée  des  trous  où  vous  soupçonnez  que 
se  retirent  les  écrevisses.  S’il  y en  a réellement , 
elles  sortiront  pour  s'attacher  à votre  appât;  si#vous 
vous  en  apercevez,  vous  prendrez  une  petite  trublc 
ou  un  panier  attaché  an  bout  d'une  perche,  et  vous 
le  glisserez  dessous  les  écrevisses  sans  les  toucher; 
vous  lèverez  en  même  temps  votre  apj>ât,  et  l’écre- 
vissc  ne  le  quittera  que  pour  tomber  dans  le  filet. 

On  attache  aussi  un  filet  au  pourtour  d’nn  cercle 
deferoudo  toute  autre  matière  pesante,  et  on  fixe  au 
milieu  de  ce  filet  un  morceau  de  viande  quelconque, 
laplus  corrompue  est  la  meilleure;  le  cercle  est  attaché 
â un  long  bâton  par  le  moyen  de  trois  ficelles  : on  le 
met  dans  l'eau  à la  brune  , moment  où  les  écrevisses 
quittent  leurs  trous.  Bientôt  après  , on  les  voit  ac- 
courir , attirées  par  l'odeur  et  par  la  vue  de  l'appât , 
sur  lequel  elles  se  jettent  avec  avidité: alors,  on  lève 
le  bâton , on  retire  le  filet,  et  on  choisit  les  plus 
grosses  ecre visses.  Cette  pèche  est  très-productive. 

On  peut  remplacer  le  filet  dont  nous  venons  de 

Strier  par  un  paoier  plat , ou  même  par  un  morceau 
e toile,  au  milieu  duquel  on  place  l'appât. 

Il  faut  observer  que  c'est  dans  les  sources  d'eaux 
vives  qu'on  trouve  en  abondance  les  écrevisses , et 
que  pendant  le  jour  elles  se  retirent  ordinairemeul 
dans  les  trous,  sous  les  racines  d’ar  breou  entre  les  gros 
cailloux  : c’est  aussi  l'asile  d'une  espèce  de  serpent. 

Pèche  des  écrevisses  de  rivière  au  moyen  d’un 
batardeau.  — Cette  pèche  demande  le  concours  de 
plusieurs  personnes  : on  fait  provision  do  bêches  et 
de  pioches,  et  avec  cet  attirail  on  va  dans  l'endroit 
où  l'on  soupçonne  le  plus  d'écrevisses. 

On  plante  desjnqucts  en  travers  du  ruisseau  , et 
quand  iUy  en  a un  nombre  suffisant,  on  les  entre- 
lace par  une  grosse  perche  pour  soutenir  le  fil  de 
l’eau  : on  coupe  ensuite  des  gazons  , et  on  les  met 
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contre  les  pieux  , pour  fermer  le  passage  à l’eau  et 
l'obliger  à prendre  son  cours  ailleurs. 
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Le  batardeau  n’est  donc  qu'nnc  légère  digue  qui 
met  à sec  une  partie  du  lit  du  ruisseau  ; l'écrevisse, 
qui  se  sent  enlever  son  élément*  sort  de  sa  retraite, 
et  l'on  n'a  que  la  peine  de  choisir  les  plus  dignes 
de  paraître  sur  la  table:  outre  les  éc revisses  , on 
prend  quelquefois  de  cetto  façon  des  anguilles. 

Pécherettes  des  Tatars  pour  prendre  les  écrevisses 
en  hiver  lorsaue  les  eaux  sont  gelées.  — Les  Tatars 
font,  dit  l'allas,  avec  de  l’osier  des  plateaux  ronds; 
■h  attachent  au  milieu  une  pierre  assez  pesante 
pour  fixer  le  plateau  ou  fond  de  l’eau  , etâ  ce  mémo 
milieu  un  morceau  de  viande. 

Après  avoir  fait  à la  glace  des  troua  as  ses  grands 
pour  lasser  leur  plateau , qui  a environ  un  pied  de 
diamètre  , ils  le  descendent  au  fond  de  Peau  au 
moyen  de  deux  cordelettes  ou  ficelles  en  osier  atta- 
chées à ses  bords;  enfir^  de  temps  en  temps  ils  les 
retirent  pour  prendre  les  écrevisses  qui  s’y  trouvent. 

Comment  on  conserve  Us  écrevisses.  — Les  écre- 
visses peuvent  être  conservées  pendant  plusieurs 
jours,  lorsqu’il  ne  fait  pas  trop  chaud,  dans  despa- 
ûiers  où  l’on  a mis  des  herbes  fraîches,  telles  que  de 
l’ortie,  ou  dans  un  baquet  ou  il  n’yr  a que  quelques 
lignes  d’eaO  eu  hauteur.  S’il  y en  avait  assez  pour 
qu’elles  on  fussent  couvertes,  elles  périraient  en  peu 
de  momens,  parce  que  la  grande  consommation 
d’air  qu’elles  fqnt  ne  leur  permet  pan  de  vivre  dans 
Une  eau  qui  n’est  pas  en  grande  masse  ou  conti- 
nuellement renouvelée. 

Qualités  et  usages  des  écrevisses.  — La  chair  des 
écrevisses  d’eau  douce  nourrit  beaucoup;  elle  forme 
un  aliment  assez  solide,  niais  de  difficile  digestion. 
On  prépare  les  écrevisses  do  diverses  manières  : la 
plus  simple  et  la  plu#  avantageuse  consiste  â les 
mettre  en  vie  dans  un  chaudron,  où  se  trouve  du 
vinaigre  afîkibli  et  fortement  assaisonné  de  sel  .»  de 
poivre,  de  thym,  de  laurier,  de  muscade,  etc. 
Quelques  personnes  les  font  cuire  dans  du  vin  blanc. 
On  doit  les  mettre  sur  le  feu  dans  l’eau  froide , et 
non  dans  de  l’eau  déjà  bouillante,  parce  que  l'im- 
pression trop  vive  au’ellcs  éprouveraient  les  agite- 
terait  au  point  qu’elles  casseraient  leurs  pattes,  au'il 
est  important  de  conserver  pour  les  servir  sur  table. 

. On  fait  aussi  des  coulis  d’écrevisses,  c’est-à-dire 
qu'on  les  pile  dans  un  mortier  , et  qu'on  emploie  le 
résultat  de  celte  opération  pour  les  assaisonnent  en  s. 
Ces  coulis  ont  une  saveur  et  une  odeur  agréables  , 
qui  sc  communiquent  très- facile  ment  aux  autres  mets. 

Ou  a vanté  , en  médçpine  , les  écrevisses  comme 
propres  â purifier  le  sang,  â disposer  les  humeurs 
aux  excrétion|.,  à rauimer  les  oscillations  des  vais- 
seaux et  lu  ton  des  solides,  en  un  mot  comme  un 
remède  incisif  et  tonique;  mais  il  parait  qu'aujour- 
d-hui  leur  emploi , comme  moyen  médicinal  , est 
beaucoup  réduit. 

ECR1LLE.  Clôture  de  clayonnage,  qui  se  pra- 
tique à la  décharge  d’un  étang  pour  empêcher  les 
poissons  d’en  sortir.  V.  Etang. 

ECUEIL.  Rocher  ou  banc  de  sable  qu'il  faut  évi- 
ter pour  ne  pas  périr.  ■/.  a 

ÉGLEFIN.  Aigrefin . 

ÉGORGÉS  (HARENGS).  Ce  sont  ceux  aiixqucL 
les  femmes  ont  emporté  la  tête  en  les  habillant. 

19. 
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ËGKAU.  Filet  «le  la  pèche  dite  jagude  dans  les 
chenaux  de  %!>•.  . 

EGREPHf.  V.  Aigrefin. 

EGRILLOIR.  Instrument  de  plusieurs  pieux 
fichés  et  liés  ensemble  en  forme  de  grille , (|ue  l’on 
met  dans  les  petites  rivières  ou  au-dessous  des  étangs 
pour  en  laisser  passer  les  eaux  et  empêcher  le  pois- 
son de  sortir. 

EGUILLES.  V.  Frai  de  poisson  et  la  Déclaration 
du  roi,  du  i3  av/il  1 726 , art.  32 , à La  fin  de  ce  Dic- 
tionnaire. 

ÉGUILUÈRE.V.  Aiguilla  rc. 

EIN.  G’cst  un  mot  corrompu  de  haira.  Quelques 
pécheur?  disent  ciche. 

EISSAL'GL’E.  11  vaudrait  mieux  écrire  aissau- 
gue  : quelques-uns  écrivent  essauguc  , d’dutrcs  is- 
sauç. ne.  C’est  un  filet  approchant  de  la  seine,  au 
milieu  duquel  il  y a un  sac  de  filet  9 ce  qui  est  assez 
d’usage  en  Provence.  Ainsi,  ce  filet  est  composé  de 
deux  f iles  ou  bras  do  filet  et  d’une  manche,  qui  est 
au  milieu.  Après  avoir  fait  parcourir  au  filet  une 
grande  enceinte  , on  le  tiro  à terre  pour  prendre  le 
poisson.  V.  Aissaugue. 

ÉLANCEMENT  DK  L’ÉTIlÂVB.  C’est  la  qmn- 
tité  dont  i’étravo  se  porte  en  avant  au-delâdc  l’ex- 
1 rémité  de  la  quille. 

KLANGUEUR.  C’est  un  petit  instrument  de  fer 
pointu  par  les  deux  bouts  ; une  des  pointes  entre 
dans  une  lisse,  et  l’autre  sert  à piquer  les  morues 
par  le  derrière  de  la  tête  pour  leur  ôter  commodé- 
ment la  langue.  Y.  Morue. 

ÉLÉPHANT  DE  MLR.  Nom  donné  au  morse  , 
animal  amphibie.  V.  Morse. 

EMBALLAGE  DU  POISSON.  On  prend  bien 
des  précautions  pour  emballer  lu  poisson  dans  les 
paniers  lorsqu’on  veut  le  transporter  , ou  , comme 
on  dit , le  chasser  au  loin  : ou  emballe  dans  des 
paniers  qu’on  nomme  deux  au  cheval  quand  deux 
Jidtiiftrs  en' font  la  charge  $ trois  au  cheval , quand  il 
on  faut  trois,  et  de  même  quatre  au  cheval  ; il  y en 
a de  plus  petits  , qu’on  nomme  cloyères.  Enfin  on 
enveloppe  quelquefois de  beaux  poissons  simplement 
«lai^s  du  la  paille,  c’est  ce  qu’on  noimnc  torquette 
o\i  pvehette  ; ou  couvre  les  paniers  avec  de  la  paille 
longue,  qu’on  nomme  glu , et  on  forme  ce  qu’on 
nomme  le  chaperon.  V.  Pèche. 

EMBECQUER,.  C’est  mettre  un  appât  friand  à 
la  pointe  d’un  haim  : quelques-uns  disent  ahecquer 
et  ubaiter.X.  Hameçon,  Appât.  j 

KMBOU  R1QU ES.  C’est  le  nom  qu’on  donne  atps 
goulets  dvt  ^séparent  les  différentes  chambres  desl 
hpurdigue*}  d’autres  goulets  so  nomment  bouques 
et  êontfC’bouqiws.X . Bourdigue. 

ÉMÉR1LLON.  Petit  crochet  de  fer,  qui  est  dis* 
poséturson  m*n«  hc  de  manière  qu’il  y peut  tourner 
facile  m en  t . V a Ha m coon . 

* ÉMISSOLE,  squalus  mustellus.  (T.in.)  Poisson 
du  gente  des  squales , qu’en  Italie  011  appelle gesec 
calutnbo  , èt^on  Angleterre  smooth  houna  , et^iui  se 
rapp^hçppai  sa  conformation,  du  M/landre(\ . ce 
mot),  erfle  plusieurs  autres  cartilagineux  de  1a 
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même  famille.  Il  a les  dents  petites  et  très-obtuses  , 
<^t  semblables  à celles  de  la  plupart  des  raies.  Elles 
sont  très-courtes,  très-serrées,  et  paraissent  comme 
une  sorte  de  mosaïque  régulière  , incrustée  daus  la 
mâchoire  : aussi  ne  sont-elles  pas  propres  à déchirer 
la  proie  y mais  bien  à la  broyer.  Sa  première  na- 
geoire dorsale  est  presque  triangulaire , et  plu» 
avancée  Vers  la  tète  que  les  nageoires  ventrales,  qui 
sont  une  fol*  plu»  petite  s que  les  pectorales.  Sa  cou- 
leur est  d’un  bran  çendré  en  dessus  , quelquefois 
parsemé  d’étoiles  W«lirlii"ii  re^qui  forme  une  va- 
riété qu’on  a appelée  étoilée  ou  Unlillat.  Il  habite 
dans  les  mers  d T.uropo  et  de  l’Jndc.  Il  est  assez  com» 
mua  dans  la  Méditerranée.  Rbndelet  représente 
cette  espèce  avec  un  petit  attaché  à sa  matrice  par 
un  cordon  ombilical  $ ce  qui  est  assez  dire  qu’elle 
est  vivipare  comme  les  autres  espèces  du  genre  des 
squales. 

EMPERNA.  Faire  emperna  , c’est  formar  l’en- 
ceinte de  filets  pour  la  pèche  qu’on  nomme  seinchc 
ou  enceinte.  V,  Seinchc. 

EMPILER  LES  11AIMS.  C’est  les  attacher  à une 
empile,  et  comme  il  y a des  haim»  de  différente» 
formes  et  grandeurs,  on  a aussi  des  empiles  grosses 
et  menues,  de  simples  et  de  doubles , de  rondes  et 
de  cadenettéos  : il  y en  a de  métal  et  dè  crin.  V. 
Hameçon,  Ligne. 

EMPILES  ou  PILES.  Ce  sont  de»  lignes  défiées, 
ordinairement  doubles,  auxquelles  on  attache  un 
haim,  et  qui  s’ajustent  aux  lignes  ou  cannes.  On  le» 
appelle,  dans  la  Méditerranée,  brvsseaux.  V.  Ligne. 

EMP1PEUR.  Tonnelier  qui  arrange  les  harengs 
saurs  dans  les  tonnes. 

EMPOISSONN'EMENT.C’est  le  repeuplement  qui 
se  fait  d’un  étang  après  la  pèche. 

L’ordonnance  de  1669,  lit.  XXXI,  art.  21,  veut 
que,  pour  l’empoissonnement  des  étangs  du  roi,  des 
ecclésiastiques  et  des  communautés,  le  carpeau  ait 
6 pouces  au  moins  , la  tanche  5 et  la  perche  4 • à 
l’égard  du  brochet , on  le  peut  mettre  de  tel  échan- 
tillon qu’on  veut  ; mai»  ce  ne  doit  être  qu’un  an  après 
l’enipoissonuumeut.  V-  Etang. 

ENCEZA.  Pêcho  de  la  Catalogne,  qui  se  fait  de 
jour  et  de  nuit  avec  le  fittora  oulefichoir.  A Ali- 
cante , cette  pêche  se  fait  avec  le  feu  et  le  filet.  V. , 
au  mot  Pèche , ce  qui  concerne  la  p4s^c  d la  basse 
eau . ♦ 

ENCLESTRE.  Pbrtie  du  filét  de  U Tartane . V. 
ce  mot.  . 

EN' G AC  EM  EN  S RELATIFS  A LA  PÈCHE 
MARITIME.  V.  , pour  les  réglemens  sur  la  durée 
de  ces  engagemens',  t’art.  Pèche  maritime,  § 18. 

ENGIN  * Ce  mot,  très-ancien  dons  notre  langue, 
vient  du  latin  ingenium.  Il  signifiait  anciennement 
esprit  et  invention,  il  a été  appliqué  ensuite  aux  ma- 
chines et  aux  instriitnens,  comme  étant  le  produit 
de  l’esprit  et  de  l’invention. 

- Le  mot  engin  est  encore  employé,  dan*  ^langage 
de  quelques  arts  et  métiers,  pour  exprimer  certains 
frist rumens  à leur  usage. 

En  terme  de  pèche,  engin  se  dit  de  toutes  sortes 
do  filets. 
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Dispositions  des  anciens  régie  mens 

i°.  Il  est  expressément  défendu  aux  pécheurs  de 
se  servir  des  engins  et  des  harnais  prohibés  par  les 
anciennes  ordonnances  sur  le  fait  ue  la  pèche  , et 
encore  de  ceux  appelés  ailles , trsmsil , furet»  éper- 
vier  , chalon  et  satire,  dont  elles  ne  font  point  men- 
tion , et  de  tous  autres  qui  pourraient  être  inventés 
pour  le  dépeuplement  des  rivières , comme  aussi 
d’aller  en  barandage  et  de  mettre  des  bacs  en  ri- 
vière, A peine  de  100  livres  d’amendo  pour  U pre- 
mière fois , et  de  punition  corporelle  pour  la  se- 
conde. ( Art . io  du  tit.  XXXdt de  Vont,  de  1669.) 

2°.  Cette  défense  s’adresse  non  - seulement  aux 
pécheurs  des  rivières  navigables  et  flottable*,  mais 
encore  A ceux  des  rivières  non  navigables.  C’est  une 
conséquence  toute  naturelle  de  l’art.  19  du  tit.  XXXI 
de  l’ordonnance  de  1669,  qui  ordonne  aux  ecclé- 
siastiques, seigneurs,  gentilshommes  et  communau- 
tés qui  ontdroit  de  pèche  dans  les  rivières,  d’obser- 
ver et  faire  observer  les  réglemens  sur  la  pèche  par 
leurs  domestiques  et  le*' pécheurs  auxquels  ils  au- 
ront affermé  leur  droit,  *nus  peine  d’en  être  privés  : 
c’est  une  disposition  expresse  de  l’arrêt  du  conseil  du 
27  novembre  s f , qui  fait  défense  à tous  pêcheurs 

de  pêcher,  tant  dans  les  rivières  navigables  et  flot- 
tables, que  dans  celles  qui  ne  le  sont  pas,  quand 
même  la  propriété  en  appartiendrait  à des  seigneurs 
particuliers,  avec  aucuns  filets  ou  engins  détendus 
par  l’ordonnance  do  1669,  etc. 

3°.  Or,  voici  ce  que  portent  les  anciennes  ordon- 
nances sur  la  pêche  : 

Pbilippe-le-oul,en  1201,  art.  2.  « Défendons  bas 
en  tontes  rivières.  » Charles  IV,  en  juin  i3a6,  art.  4, 
Charles  VI,  en  mars  t388,  art.  47»  et  1402,  art.  72; 
François  1". , en  mars  i5i5,  art.  89,  et  Henri  U,  en 
février  i55o,  art.  33:  « Défendons  d’user  du  bas- 
rebouer  ou  bas  -roborin , et  tous  autres  bas quels 
qu’ils  soient,  que  les  pécheurs  ont  accoutumé  met- 
tre en  nos  rivières  j ensemble  paniers,  éclisses,  le 
chiffre  garni  do  valais,  amende,  pl  use  rois , truble 
à bois,  bourache,  chasse  ou  chatte,  marche-pied, 
cliquet,  ronaille,  eschiquicr,  espervier,  ramées, 
leurs  falcines,  fagots,  nasses  pelées,  jonchées,  li- 
gnes de  long  A menus  hameçons,  n 
4°.  Charles  VI,  en  mars  i388f  art»^,  et  en  sep- 
tembre  1402,  art. 72,  et  François  K,  en  mars  »5i5, 
art.  89  : a Défendons  qu’on  110  batte  aux  arches,  ni 
aux  gordi,  aux  habit"*,  et  que  braye  à chausse  ne 
coure,  et  qu’on  n’y  ajoute  boucel  épex.  a> 

5°.  Charles  VI,  en  mars  i388,  art.  47»  et  °n  sep- 
tembre 1402, art.  72,  et  François  1**.,  en  mars  i5i5, 
art.  49  : « Voulons  que  les  nasses  d’osier  ne  courent 
pas  les  rivières , si  elles  ne  sont  telles  qu’on  y puisse 
bouter  les  doigts  jusqu’au  gros  de  la  main.  » 

6".  Instructions  sur  le  fait  doa  eaux  et  forêts,  sans 
date,  art.  7:  « Tous  engins  do  bois,  soit  nasses 
d’osier,  nasses  pelées.,  jonchées , ou  autres  engins 
quelconques  de  bois  d’osier  ou  do  jonc,  qtiisont  tels 
qu’un  homme  n’y  puisse  aisément  bouter,  et  sans 
force,  tous  ses  doigts  jusqu’au*  premières  jointures 
de  la  main,  sont  défendus.  * 

70,  Les  mêmes  instructions y « et  semblablement 
les  bons  bousseaux  ajoutés  hux  nasses  et  autres  en- 
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gins  d’osier  ou  de  jonc  qui  soient  si  épais,  qu’on 
homme  n’y  puisse  aisément  bouter  son  petit  doigt  ; 
c’est  à savoir  le  bout  de  l’ongle.  » * a 

8°.  Charles  VI , en  mars  1 388,  art.  48»  et  septembre 
1402,  art. 73, et  François  Ier., en  marsi5s5,  art.  90  : 
a Quant  aux  guideaux,  les  chausses  seront  du  moule 
d’un  pariais  de  plat,  et  y pourront  adjoindre  boues- 
set  d’osier,  du  moule,  si  qu’entre  deux  verges  l’on 
paisse  utr-tout  bouter  son  petit  doigt  de  plat.  » 

90.  Charles  VI,  en  mars  i38$,  art.  42»  et  sep- 
tembre :4o2,art;  74» 01  François  Ier.,  en  mars  i$i5, 
art.  91  : « Dca  jonchées  l’on  pourra  pêcher  en  tous 
temps , excepté  le  temps  de  frayer  ; et  quant  est  aux 
chausses  de  quoi  l’on  peut  pêcher  par  les  ordonnan- 
ces, elles  seront  faites  telles  qu’on  y puisse  bouter 
les  quatre  doigts,  en  passant  les  quatre  premières 
jointures  sans  force.  » 

»ou.  Fhilippe-le-Bel  en  1291 , art.  2 : « Défendons 
que  l’on  puisse  pêcher  d’engins  de  fil,  de  quoi  la 
maille  ne  soit  du  inouïe  d’un  gros  tournois  d’argent, 
sauf  les  rets  A ablcs  et  le  marche  - pied , lequel  sera 
mené  de  jour  et  non  de  nuit*;  défendons  la  nasse  A 
mener  nef,  si  elle  n’a  la  maillo  dessus  dite.  » 

1 i°.  Aux  instruction*  ci-dessus  citées,  art.  5:aTous 
engins  à pêcher,  fait*  de  fil,  dont  la  maille  est  si 
étroite  qn’nn  gros  tournois  d’argent,  fait  dn  temps 
du  roi  saint  Louis,  no  puisse  passer  de  plat  pour 
chacune  maille  aisément,  sont  défendus  à pécher  de- 
puis Piqué  jusqu’à  la  Saint-Bemi.  » 

1 2°;  Aux  mêmes  instructions, art.  6 : aTousengins 
à pécher,  s’ils  shnt  si  espex  qu’un  parisis  A la  taille, 
«lu  temps  de  saint  Louis,  ne  puisse  passer  aisément 
«le  plat  par  chacune  maille,  sont  défendus  depuis  la 
Saint-ttemi  jusqu’à  PAque.  » 

i3°.  Charles,  en  juin  i3a6,  art.  5;  Charles,  en 
mars  i388,  art.  47»  et  seplcmbru  1402,  art.  72, 
François  ïrr.  A Lyon  en  1 5 s 5 , art.  89  : « Tous  en- 
gins desquels  on  pourra  pêcher,  ntius  voulons -être 
faits  A notre  moule,  de  la  largeur  d’nn  gro*  tournois 
chacune  maille,  et  pourront  être  faits  plus  larges  A 
prendre  les  gros  poissons;  et  de  la  Saint-Rcmi  jus- 
qu’à Pâque,  de  la  largeur  tl’iin  pdrisis.  « 

i4°.  Les  mêmes  : « Les  fascine*  dont  l’on  pêchera 
depuis  la  Saint- Bemi  jusqu’à  PAque  seront  faites 
du  moule  d’un  parisis  de  plat  aisément,  et  depuis 
PAque  jusqu'à  la  Saint  - Remi  du  moule  «Pim  gros 
tournois,  et  tous  autres  filets  dont  l’on  peut  pêcher, 
selon  le*  ordonnances  des  susdites  semblablement.  » 
i5°.  Les  mêmes  instructions,  art.  9 ; Charles  , en 
mars  i388,  art.  4#i  et  septl*morêt4oa.  art.  37,  et 
François  ICT. , en  mars  i5t5,  art.  90 *r  « De  la  tèu- 
ble  de  fil  et  non  de  celle  A bois  l’on  ^pourra  pêcher 
en  tout  temps;  mais  qu’elle  soit  du  moule  d’un  pa- 
riai* de  plat;  excepté  le  temps  de  fraye.  » 

16°.  Ainsi , suivant  les  anciennes  ordonnances, 
les  engins  défendus  sont  le  bas  rebouor  ou  roborin, 
et  tous  autres  bas  tols  mi’fls  soient , le  panier  , I’é- 
disse,  le  chifflfc  garni  ae  valoir  ; l’amende,  le  plu- 
serois,  la  truble  à bois,  U bourache,  U chasse  ou 
chatte,  le  marche-pied,  le  cliquet,  la  rouniUe,  IV*. 
rHiquier,  l'épcrvier,  la  ramée,  la  filrtine,  le  fagot, 
la  nasse  pelée,  la  jonchée,  la  ligne  de  long  à me- 
nus hameçons,  U brave  A chausse  et  le  boucct  es- 
[>ez.  Suivant  l’ordonnance  de  1669,  soiit  pareille- 
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tuent  défendus  le  cilles , le  traïu&ii , le  furet , l’éper- 
vicr,  le  chalon,  le  sabre,  les  lignes  à menus  écneta 
et  sjnorcca  vives  ot  1a  bouillco.  ( Art . \o  et  i\  du 
tit.  XXXI  de  l'ord.  de  1 669.) 

17°.  Les  engins  permis  par  Us  anciennes  ordon- 
nances sont  le  verveux,  U nasse  à pécher  le  goujon,  la 
truble  à loches,  la  ligne  dormante,  le  rets  à ables , 
la  laisne  , les  trames  à chausse,  le  bocheret  à bras  ; 
et  par  l’ordonnance  de  1669,  Us  bircs  ou  nasses 
d'osier  à jour,  le  dideau  et  le  sac  ou  chausse. 

ib°.  Pour  la  largourdes  mailles  des  engins  dont  il 
est  permis  do  sc  servir  à présent,  il  faut  toujours  avoir 
recours  aux  art.  5 et  6 des  .anciennes  instructions  sur 
la  fait  des  eaux  el  forêts  que  nous  avons  déjà  citées, 
puisque  l’ordonnance  de  1669  n’a  aucune  disposi- 
tion qui  y ait  rapport , et  qu’il  n’y  a été  suppléé  par 
aucun  réglement  postérieur. 

» 9°.  Suivant  ces  instructions,  il  y a deux  moules, 
l'un  de  la  largeur  du  gros  tournois  du  temps  de  saint 
Louis , pour  les  Mets  qui  doivent  servir  depuis  Pà- 
uo  jusqu’à  la  Saint- Remi;  l’autre,  de  la  largeur 
’un  parisis  du  temps  do  saint  Louis,  pour  les  en- 
gins qui  doivent  servir  depuis  la  Saint-Remi  jusqu'à 
ràque  ; la  maille  tressée  sur  le  gros  tournois  est  de 
13  lignes  en  carré;  celle  tressée  sur  le  parisis  ,-sle  9 
lignes  aussi  en  carré. 

20“.  A l'égard  des  chausses  ou  sacs  qui  se  mettent 
a bout  des  dideaux  pendant  le  temps  de  fraie,  la 
maille  en  doit  être  de  18  lignes  en  carré  et  non  au- 
trement, sous  peine  de  20  francs  d'amende  et  de  con- 
fiscation du  harnais  pour  la  première  fois,  et  de 
privaiiou  de  la  pèche  pour  la  seconde  ; les  bircs  ou 
nasses  d’osier  uu'on  peut  mettre  à bout  des  dideaux 
hors  le  temps  de  fraye,  doivent  être  de  façon  qu’il 
y ait  au  moins  12  lignes  entre  chaque  verge,  ce  qui 
doit  faire  la  règle  pour  tous  engins  (le  bois.  {Art.  8 
et  9 du  tit.  XXXI  de  fond,  de  1669.  ) 

a»°.  Au  reste,  if  est  de  la  prudence  des  agens  fo- 
restiers et  même  de  leur  devoir  d’examiner  quels 
sont  les  engins  qui  font  le  plus  de  tort  dans  les  ri- 
vières et  d’en  empêcher  l’usage,  aux  termes  de  l’art. 
10  du  tit.  XXXI. 

aav.  Il  est  expréssement  défendu  à tous  pécheurs 
de  se  servir  d’aucuns  engins  ou  harnais,  môme  de 
ceux  dont  l’usage  est  permis  par  les  ordonnances, 
qu’ils  n'oient  été  scellés  en  plomb  des  armes  du  roi 
avec  le  nom  de  la  maîtrise  ( aujourd’hui  de  la  con- 
servation et  de  l’inspection;,  sous  peine  de  confisca- 
tion ctdcao  fr.  d’amende.  {Art.  »3i iu  tit . XXXI.) 

2 3°.  11  doit  être  fait  registre  des  harnais  qui  ont 
été  ocellés,  du  jour  qu’ils  l’ont  été,  et  du  nom  de 
celui  à qui  iis  appartiennent,  liid. 

24°.  L’édit  de  mars  1708  et  l’arrêt  du  conseil  du 
22  novembre  iy35  contiennent  les  mêmes  disposi- 
tions. L’édit  attribue  aux  officiers  5 f.  pour  la  mar- 
que des  grands  engins  , 4 L pour  les  moyens,  et  3 f. 
pour  les  petite , et  ordonne  que  ces  droits  seront  re- 
mis aux  mains  du  garde  général,  ou,  en  son  ab- 
sence, en  celle*  du  greffier,  qui'  seront  tenus  d’en 
faire  registre  pour  la  produit  net,  après  les  frai»  préle- 
vés, être  partagé  entre  les  officiers;  savoir,  un  cin- 
quième au  maître  particulier,  et  lesurplusentrei’ins- 
cteurs’il  y en  a,  le  lieutenant,  le  procureur  du  roi, 
garde-marteau,  le  greffier  et  le  garde  général,  par 
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portions  égales.  Cette  disposition  Ma  plus  d’objet. 

a5°.  L’arrêt  enjoint  à toutes  personnes , sans  dis- 
tinction , do  montrer  aux  officiers  des  eaux  et  forêts 
les  poissons  qu’ils  auront  pêchés , et  les  filets  dont 
ils  se  seront  servis  lorsque  ces  officiers  le  requerront. 

26°.  En  cas  de  contravention , les  garde- pèches 
doivent  saisir  les  engins , et  les  envoyer  avec  leurs 
procès-verbaux  au  greffe  du  tribunal. 

27°.  Les  engins  doivent  être  brûlés  à l'issue  de 
l’audience  devant  la  porte  de  l’auditoire,  et  les  pê- 
cheurs condamnés  aux  peines  et  amendes  portées 
par  les  articles  ci-dessus,  sans  qu’elles  puissent  être 
modérées.  ( Art . 23  et  a5  du  lit  XXXI.  ) • ♦ 

28°.  Il  est  défendu  à tous  mariniers,  contre-maî- 
tres , gouverneurs  et  autres  compagnons  de  rivières 
conduisent  leurs  bateaux,  etc. , d’avoir  aucuns  en- 
gins à pécher,  même  de  ceux  dont  l’usage  est  per- 
mis, sous  peine  de  100  fr.  d’amende  et  de  confisca- 
tion des  engins.  ( Art.  l5  du  tit.  XXXI.) 

29°.  Par  les  anciennes  ordonnances  de  1292  , art. 
2 et  3 ; i3a6,  art.  2 et  3;  i388,  art.  47;  1402, 
art.  72;  i5i5,  art.  89,  il  est  enjoint  aux  maîtres 
des  eaux  et  forêts  « de  prendre  ou  faire  prendre  par 
leurs  députés,  sagement  entre  les  mains  des  pécheurs, 
ouvriers  et  autres  trouvés  saisis,  les  filets  et  engins 
défendus,  ci-dessus  désignés,  et  autres  plus  doroma- 
cables  pouroensés  par  leur  malice,  et  iceux  faire 
rûler  et  arüoir  en  leur  présence  ; condamner  ceux 
qui  en  auront  en  60  sous  d’amende,  ou  telle  autre 
qu’ils  regarderont,  et  verront  appartenir  suivant  les 
méfaits,  etc.  » 

3o°.  Suivant  les  anciennes  instructions  citées  ci- 
dessus,  « les  ouvriers  et  faiseurs  d’engins,  et  ceux 
ui  vendent  des  poissons  défendus,  doivent  être  con- 
nûmes à l’amende  comme  ceux  qui  en  pêchent.  » 

( V . Saint-  Yon , p.  253.  ) 

Nouvelles  dispositions  réglementaires  sur  les  engins 
de  pèche. 

Les  dispositions  des  anciens  réglemens  qui  dé- 
fendent l’emploi  des  engins  propres  au  dépeuplement 
des  rivières , sont  maintenue*  par  les  nouvelles  dis- 
positions réglementaires,  même  pour  les  rivières 
non  navigables. 

L’arrêté  du  directoire  exécutif,  du  28  messidor 
an  6,  porte  que  les  fermiers,  porteurs  de  licences  et 
propriétaires  riverains,  ne  peuvent  exercer  leurs 
droits  sur  les  fleuves,  rivières  et  ruisseaux,  qu'en 
se  conformant  aux  art.  5,  6,  7,  8,  9,  10,  11,  12, 
*3,  >4  et  18  du  tit.  XXXI  de  l’ordonnance  de  1669. 

L’avis  du  conseil  d’étal,  du  27  pluviAsc  an  i3, 
approuvé  le  3o  du  même  mois,  porte  que  les  parti- 
culiers peuvent  pêcher  sur  les  parties  des  rivières 
non  navigables  et  des  ruisseaux  auxquels  aboutissent 
leurs  propriétés,  mais  qu’ils  ne  peuvent  exercer  ce 
droit  qu’en  se  conformant  aux  lois  générales  ou  ré- 
glemens locaux  concernant  la  pêche;  et  il  est  re- 
commandé aux  agens  forestiers,  parla  circulaire  du 
18  vendémiaire  an  14»  n°.  285,  de  veiller  à l’exé- 
cution de  ces  réglemens. 

L’srt.  5i  du  cahier  des  charges  do  1a  pêche  fixe 
la  longueur  des  mailles  des  filets. 

Les  arrêts  de  la  cour  de  cassation , de*  1 2 février 
1808.  2 mars  1809,  20  février  et  20  août  1812,  sont 
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conformes  à ce  principe,  que  l’emploi  des  engins 
prohibés  par  les  anciens  réglemens  donne  lieu,  même 
pour  les  rivières  non  navigables  et  les  ruisseaux, 
nus  peines  déterminées  par  l’ordonnance  de  1660. 
L’arrêt  du  ao  août  181  a porte  notamment  que  la 
peine  à appliquer  dans  ce  cas  est  celle  fixée  par  l’art. 
10 du  tit.  XXXI  de  cette  ordonnance. 

Un  arrêt  de  la  même  cour,  du  ao  décembre  1810, 
assimile  les  pêcheries  appelées  trèbuchets  aux  en- 
gins prohibés;  et  un  autre  arrêt  du  ai  février  i8ta 
porte  que  la  pêche  avec  épervieree t un  délit  contre 
l’intérêt  général,  dont  par  conséquent  la  poursuite, 
en  cas  de  silence  de  la  part  du  propriétaire  riverain, 
appartient  au  ministère  public. 

Pour  empêcher  les  pêcheurs  qui  ee  seraient  servis 
d’engins  prohibés  d'en  faire  un  nouvel  usage,  l’art. 
a5  du  tit.  XXX.I  de  l’ordonnance  de  4669  prescrit 
de  faire  brûler  ceux  qui  seront  saisis.  11  est  impor- 
tant que  les  agens  forestiers  requièrent,  devant  les 
tribunaux,  l’exécution  de  cette  disposition.  V.  le 
mot  Pèche. 

ENL  ARMER  UN  FILET.  C’est  le  border  d’une 
espèce  de  lisière  formée  de  grandes  mailles  faites  de 
fil  fort , dont  les  unes  servent  à fortifier  le  filet,  et 
d’autres , qui  sont  plus  grandes , à passer  uno  corde, 
comme  une  tringle  de  rideau.  V.  Filet. 

EN  ROQUER  DES  MORUES.  C’est  les  laver 
dans  l’eau  de  mer,  après  qu’elles  ont  . été  tranchées, 
pour  en  ôter  le  sang.  V.  Morue. 

ENSABLER.  C’est  tendre  sur  un  fond  de  sable 
des  filets  su  pied  desquels  on  ne  met  pas  du  lest. 

ENSANGLANTÉ.  Nom  d’un  poisson  du  genre 
Gobie . V.  ce  rnot. 

ENTREBOUQUE.  On  nomme  ainsi  la  première 
chambre  des  bourdigues  du  côté  de  l’entrée.  V.  IJour- 
digues. 

ENTREMAILLADE.  Les  Provençaux  nomment 
ainsi  ce  qu’on  appelle  en  Ponant  hameaux . V.  Tra- 
maux. 

ENTVALER.  C'est  tenir  le  verveux  ouvert  avec 
l’archelet. 

ÉPAULARD  ou  ORQUE , delphinus  orca.  (Lin.) 
Animal  cétacé  du  genre  des  dauphins,  l'un  des  plus 
grands  et  des  plus  voraces  de  cette  famille.  Nos  ma- 
rins le  nomment  oudre  oxioroue  $ les  Anglais  gram- 
pus,  et  les  Hollandais  bots-kop. 

Description.  — Cet  animal  parvient  à la  longueur 
de  $5  pieds  et  a i3  pieds  de  circonférence  dans  sa 
plus  grande  épaisseur.  11  a le  corps  ovale  et  allongé  ; 
le  museau  court  et  arrondi  ; un  évent  placé  sur  le 
front  et  tourné  vers  le  museau;  les  yeux  petits;  la 
mâchoire  inférieure  plus  longue  que  l’autre,  et  tou- 
tes deux  armées  de  dents  pointues  et  au  nombre  de 
40  à 60  ; une  nageoire  sur  le  dos , haute  de  4 à 5 
piuds , triangulaire  et  pointue  comme  un  sabre  ; les 
nageoires  des  lianes  grandes  et  de  forme  ovale;  la 
nageoire  de  la  queue  posée  horizontalement  et  par- 
tagée en  deux  lobes  ; la  peau  lisse  et  grasse,  de  cou- 
leur noirâtre  en  dessus  du  corps,  et  blanchâtre  en 
dessous. 

Habitation . — Les  épaulards  habitent  principale- 
ment dans  l’Océan  atlantique,  l’Océan  d’Europe, 
le  détroit  de  Davis,  et  vers  le  rôle  antarctique.  Ce 
sont  d’excellens  nageurs;  ils  parcourent  toutes  les 
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mers  en  petites  troupes  ou  par  couples;  souvent  ils 
viennent  échouer  sur  nos  côtes  en  poursuivant  les 
poissons  avec  chaleur,  et  remontent  même  dons  les 
ileuves. 

Nourriture.  — Ils  sont  goulus , cruels  et  voraces  ; 
ils  détruisent  uno  grande  quantité  de  paissons,  sur- 
tout de  ceux  qui  sont  plats,  et  qui  nagent  sur  le  côté, 
comme  les  turbots , les  soles  et  autres pleuronectes  ,• 
ils  font  aussi  une  guerre  continuelle  aux  veaux  ma- 
rins et  aux  diverses  espèces  de  phoques;  ils  atta- 
quent même  les  innocentes  baleines,  qu’ils  déchirent 
toutes  vives , tandis  que  celles-ci  poussent  des  gé- 
missemens  affreux  comme  ceux  d’un  taureau  assailli 
par  des  dogues.  On  prétend  que  les  épaulards  sont 
de  bons  auxiliaires  pour  les  pécheurs  de  baleines, 
en  ce  qu’ils  les  mordent , les  font  mugir  et  les  for- 
cent à iuir  quelquefois  sur  les  côtes. 

Propagation . — Les  épaulards  s'accouplent  à la 
manière  des  hommes  , et  font  un  ou  deux  petits  vi- 
vans,  après  10  mois  de  gestation,  comme  les  dauphins. 

ÈFÉE.  Instrument  de  pêche,  qui  a du  rapport 
avec  la  fouano,  et  au  moyen  duquel  on  pique  les 
poissons  pour  les  prendre. 

ÉPÉE , poisson.  V.  Ccpole . 

EPEE- DE-MER  ou  ESPADON,  delphinus glu-, 
diator . ( Bonnat.  ) Cétacé  du  genre  des  dauphins. 

Description.  — Il  ne  faut  pas  le  confondre  avec 
le  pois6on-cmpcrcur  et  le  poisson-scie  ( V.  Scie  ),  qui 
sont  de  véritables  poissons  pourvus  de  branchies , 
ovipares  et  à sang  froid  ; tandis  que  V èpée-de-mei 
est  un  cétacé  qui  respire  par  des  poumons,  qui  a 
deux  ventricules  au  coeur,  le  sang  chaud,  et  qui 
est  vivipare.  Cet  animal  ressemble  beaucoup  à IV-  , 
paulard  par  la  forme  de  sa  tète  et  de  ses  nageoires, 
et  par  ses  habitudes  et  sa  haine  contre  les  baleines. 
Sa  taille  est  de  10  à 12  pieds  , et  son  corps,  qui  a la 
figure  d’un  cône  allongé,  est  do  couleur  brune  en 
dessus  et  blanchâtre  en  dessous.  Choque  mâchoire 
est  armée  de  dents  pointues  et  redoutables;  son  sa- 
bre ou  épée  est  cçtte  nageoire  haute,,  triangulaire 
et  un  peu  recourbée  qu’iT  porte  sur  le  dos  ; elle  a 3 
ou  4 pieds  de  grandeur  et  18  pouces  de  lame  A 9a 
base;  mais  elle  finit  en  pointe  et  s’abaisse  du  côté 
do  la  queue.  Rien  n’égale  l’agilité  de  l’épéo-dc-mer  ; 
elle  est  si  extraordinaire,  qu’on  ne  peut  l’atteindre 
et  la  prendre,  à moins  de  fa  tuer  avec  une  carabine 
chargée  de  lii^gots. 

Habitation.  — Les  épéos-de-mer  se  tiennent  prin- 
cipalement vers  le  Spitzberg  et  le  détroit  de  Davis. 

Nourriture.  — Elle  est  la  même  que  celle  des 
épaulards;  et,  comme  eux , les  épées-dc-mer  font  une 
guerre  cruelle  aux  baleines.  On  dit  que  lo/sque 
celles-ci,  fatiguées  du  combat,  ouvrent  la  gueule, 
les  épées-de-mer  s’y  précipitent  pour  en  dévorer  la 
langue,  qui  est  presque  la  seule  partie  daia  baleine 
qui  leur  plaise  ; car  lorsqu'il»  l’ont  entièrement  man- 
géo,  ils  abandonnent  le  regje.  Voilà  pourquoi  des 
matelots  rencontrent  quelquefois  des  baleines  mor- 
tes, qui  n’ont  plus  de  langue.  Lus  poissons  appelés 
kiUars  sur  les  côtes  des  Etais*-  l/nis  d'Amérique 
paraissent  appartenir  A la  même  espèce;  mais  ilsde- 
vieunentplus  grands,  efrxrrivent  jusqu’à  30  ou  3o 
pieds  de  longueur.  « 
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EPERLAN,  cperlanus . Petit  poisson  qui,  d'après 
Linnrrus,  fait  partie  du  genre  des  salmones,  et  que 
Iuicépèdea  placé  au  rang  des  osmèrcs.  11  se  nomme 
ttsplan  ou  cspelan  en  -vieux  français;  s tint  en  alle- 
mand ; smclt  en  danois  et  en  anglais,  et  s pu:  ring  en 
hollandais.  11  n*a  été  connu  ni  des  Grecs  ni  des  Ro- 
mains. Delon  est  le  premier  naturaliste  qui  en  ait 
parlé. 

Linnæus  distingue  deux  espèces  d’cperUn  : l’une, 
qui  habite  dans  les  lacs  d’eau  douce,  et  l’autre  qui 
habite  la  mer  et  remonte  lus  fleuves. 

L'Err-HLAN  DES  i.acs  n'a  guère  que  3 à 4 pouces 
de  longueur.  Il  brille  de  couleurs  très -agréa- 
bles; son  dos  et  ses  nageoires  présentent  un  beau 
gris;  ses  côtés  et  sa  partie  inférieure  sont  argentés, 
et  res  deux  nuances  sont  relevées  par  des  reflets 
verts , bleus  et  rouges.  On  prétend  que  le  nom  d’é- 
pcrlan  lui  a -été  donné  à cause  de  ses  couluurs,  qui 
ressemblent  aux  perles  orientales.  Ses  écailles  et  ses 
autres  tégumens  sont  d’ailleurs  si  diaphanes,  qu’on 
peut  distinguer  dans  la  tétc  le  cerveau,  et  dans  le 
corps  les  vertèbres  et  les  cèles.  La  forme  du  ce  pois- 
son est  à-peu-près  celle  d’un  fuseau , son  corps  étant 
terminé  en  pointe  des  deux  bouts.  Il  a la  tétc  petite  ; 
les  yeux  grands  et  ronds,  la  prunelle  noire  et  l’iris 
d’un  bleu  argenté  ; la  mâchoire  inférieure  plus 
avancée  que  la  supérieure,  et  toutes  deux  garnies  de 
dents  menues  et  recourbées  en  dedans;  le  palais 
aussi  garni  dov dents  ainsi  que  la  langue,  où  l’on 
en  remorque  quatre  ou  cinq  ; les  écailles  peu  adhé- 
rentes. L'éperlan  répand  une  odeur  assez  forte,  que 
l’on  a comparée  à celle  de  la  violette  2 il  s’en  faut 
cependant  beaucoup  qu’elle  en  ait  l’agrément;  et 
elle  devient  quelquefois  si  forte  et  se  modifie  telle- 
ment avec  celle  qui  résulte  d’uu  commencement  de 
corruption,  qu’elle  est  presque  fétide. 

Habitation.  — Ce  poisson  so  tient  dans  les  pro- 
fondeurs des  lacs  dont  le  fond  est  sablonneux.  Vers 
le  printemps,  il  quitte  sa  retraite  et  remonte  dans 
les  rivières  en  troupes  très  - nombreuses , pour  y 
frayer. 

Nourriture. — 11  vît  de  vers  et  de  petits  animaux  à 
coquilles. 

Propagation . — 11  multiplie  avec  tant  de  facilité  » 
qu’on  en  vend,  dans  plusieurs  marchés  de  l’Alle- 
magne , de  la  Suède  et  de  l’Angleterre  , des  quan- 
tités énormes. 

Qualités.  — L’éperlan  est  un  poisson  dont  la 
chair  est  très-délicate  et  agréable  au  goût,  mois -un 
peu  difficile  à digérer.  C’est  principalement  en  fri- 
ture qu’on  la  mange.  On  sèche  et  on  sale  l’éperlan 
pour  renvoyer  au  loin , par  des  procédés  analogues 
à ceux  que  l’on  emploie  pour  la  sardine. 

Pêche.  — Ce  n’est  guère  qu’au  temps  du  frai  que 
l’On  nrend  l’éperlan,  à moins  qu’on  aille  le  cher- 
cher dans  Ja  retraite  profonde  ou  il  se  tient  en  tout 
autre  temps.  Cette  recherche  a lieu  particulièrement 
lorsque  la  glace  commence  à durcir  la  surface  des 
eaux.  On  lé  pèche  avec  des  filets  à mailles  très- 
étroites.  Il  perd  la  rie  en  peu  d’instans  après  avoir 
été  tire  de  l’eau. 

L’Eperlaw  de  mer.  (PI.  üyjig.  5.)  Bloch  re- 
garde l’éperlan  qu’on  trouve  dans  la  mer  et  qui  re- 
monte les  fleures,  comme  une  espèce  distincte  de 


celle  des  lacs  ; mais  il  11e  lui  trouve  point  de  carac- 
tère spécifique  bien  prononcé,  autre  que  sa  gran- 
deur trois  fois  plus  considérable.  AI.  Noël  a,  dans 
un  ouvrage  publié  eu  >798,  donné  une  description 
très-étendue  de  ce  poisson  et  de  la  pèche  qu’on  en 
fait  À l’embouchure  do  la  Seine.  Nous  allons  présen- 
ter un  extrait  de  cet  ouvrage , le  plus  propre*  bien 
faire  connaître  cette  espèce. 

Description.  — L’éperlan  de  mer,  comme  on 
vient  de  le  dire,  ne  diffère  guère  do  l’autre  que  par 
sa  longueur  et  sa  grosseur,  qui  varient  suivant  lus 
endroits  où  on  le  pèche.  La  taille  des  plus  longs  in- 
dividus est  de  io  pouces;  mais  ils  parviennent  rare- 
ment à ccttc  tailla  r on  dit  qu’on  en  a péché  un  , il 
y a beaucoup  d’années,  qui  avait  un  pied  de  lon- 
gueur. Ce  poisson  a le  corps  fusiforme,  assez  com- 
primé vers  la  queue  et  légèrement  aplati  vers  la 
tête  ; la  peau  d’une  couleur  brillante,  Jans  laquelle 
se  fondent  le  blanc , l’azur  tendre  et  le  vert  de  nier  : 
de  sorte  que  les  côtés  et  le  ventre  sont  d’un  blanc 
argenté , et  le  dos  cendré  ou  d’un  vert  bleuâtre;  les 
écailles  petites,  adhérentes  et  rares;  la  ligne  laté- 
rale simple  et  droite;  la  tète  cathéoplate  ; l’œil 
grand  , noir  et  vif;  les  narines  larges  et  ovées  ; l’ou- 
verture de  la  gueule  grande;  la  mâchoire  inférieure 
légèrement  recourbée  et  plus  avancée  que  la  supé- 
rieure, toutes  deux  armées  de  dents  fortes  et  aiguës; 
le  palais  présentant  aussi  deux  plaques  osseuses  et 
dentieufées;  la  lingue,  l’os  hyoïde  et  les  osselets, 
qui  forment  l’entrée  de  l’œsophage , garnis  des 
mêmes  dents;  les  branchies  d’un  rouge  très-vif;  sept 
nageoires  , y compris  celle  de  la  queue  ; 10  rayons 
aux  nageoires  pectorales,  8 aux  ventrales,  9 à la 
dorsale,  >7  à l’anale,  19  à la  caudale,  7 dans  cha- 
cune des  nageoires  branchiales  ; entre  la  dorsale  et 
la  caudale,  mais  plus  près  de  la  dernière,  la  fausse 
nageoire  ou  appendice  adipeuse,  qui  constitue  le 
genre  dos  salmones;  la  peau,  la  chair  et  les  parties 
osseuses  même,  transparentes. 

Variétés.  — On  distingue,  dans  la  Seine  infé- 
rieure, deux  éperlons,  le  blanc  et  le  vert.  L’éper- 
lan blanc,  qui  est  le  plus  abondant,  a la  chair  feuil- 
letée, plus  mollasse  au  toucher,  et  moins  estimée 
que  celle  de  l’autre.  Quelques  pécheurs  pensent  que 
la  blancheur  et  la  grosseur  sont  le  résultat  de  In 
nourriture  et  de  l’âge. 

L’éperlan  vert  a la  chair  plus  ferme , et  il  est  plu» 
estimé  à Rouen  que  le  précédent.  En  automne  , l’é- 
perlan est  très-vert  au  Hoc,  à Villerville,  etc.;  et 
durant  le  printemps,  au  Pont-de-l’Arche  : les  éper- 
lans  qu’uu  suppose  venir  directement  de  la  zner  sont 
généralement  verts.  Des  pécheurs  d’Oissct  estiment 
que  l’éperlan,  originairement  vert,  devient  blanc 
en  faiblissant,  c’est-à-dire  après  le  frai,  parce  qu’a- 
lors  il  est  malade;  mais  Noël,  en  rapportant  ces 
opinions,  pense,  au  contraire,  que  si,  après  l’époque  * 
du  frai,  les  pécheurs  ne  trouvent  plus  que  l’éperlau 
blanc,  c'est  que  colui  de  la  mer  a regagné  les  eaux 
salées,  et  qu’il  ne  reste  plus  dans  le  haut  do  la  Seine 
que  l’éperlan  qui  en  est  indigène. 

Quotités.  L’éperlan  qu’on  pèche  dan  s la  Seine 
inférieure  est,  suivant  le  même  auteur,  bien  préfé- 
rable à celui  qu'on  prend  par- tout-ail  leurs,  soit  dans 
ta  mer,  soit  dons  l’Elbe,  la  Loire,  L’Orne,  etc.  Il 
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y a des  armées  où  il  est  ci  gros  que , mis  sur  les 
charbons T il  en  éteint  le  feu , comme  le  fait  le  hal- 
bourg  ou  hareng  d’été  de  la  Manche.  Il  est  reconnu 

3ue  tout  l’éperlan  qui  ae  pêche  au  - dessus  de  Cûu- 
cbec  est  plus  ferme  , a rôdeur  moins  forte,  et  est 
plus  délicat  que  celui  qui  se  pèche  sur  les  fonds 
voisins  de  la  mer.  Ausai  tous  les  pécheurs  Raccor- 
dent-)! s à dire  qu’il  faut  que  ce  poisson  remonte  la 
Seine  pour  acquérir  sa  qualité.  L’éperlan  de  Cau- 
(ieher  et"  celui  du  Pont-de-l’Arche'  jouissaient  au- 
trefois d’une  grande  réputation,  pour  la  saveur  et  la 
finesse  de  leur  chair. 

Voyages  des  é perlait  s et  leurs  habitations.  — Les 
épdtlans  voyagent  pour  se  procurer  une  quantité 
suffisante  de  nourriture  et  pour  sc  reproduire.  Ils 
exécutent  ces  voyages  en  troupes  plus  ou  moins 
nombreuses  ; ils  suivent  plutôt  le  fond  de  l’eau  que 
la  par  tic»  voisine  de  sa  su  r face,  excepte  quand  tes  ven  ts 
soufflent  du  midi.  Ils  remontent  à la  file,  précédés 
par  les  plus  forts,  comme  les  rosses,  tes  lavarets,  etc.; 
et  on  prétend  à Oissel , à Cléoit  , à Preneuse,  etc., 
que,  fidèle  à ses  habitudes,  l’éperlan  suit  constam- 
ment la  même  route  saus  sc  détourner.  Ce  chemin 
est  si  étroit  en  quelques  endroits,  sur-tout  dans 
ceux  où  le  lit  de  ta  Seine  se  trouve  traversé  par  des 
bancs  de  falaises , qnc  sa  largeur  excède  à peine  4 ou 
5 pieds.  Les  pécheurs  qui  tendent  leurs  nasses  en 
face  de  la  route  suivie  en  prennent  de  grandes  quan- 
tités, tandis  que  ceux  qui  les  tendent  à droite  et  à 
gauche  de  celte  route  n’en  prennent  quelquefois  pas 
un  seul;  ce  qui  annonce  que  l’éperUin  remonte  la 
Seine  en  colonnes  très-serrées. 

L’vperlan  se  plaît  dans  les  eaux  un  peu  troubles 
et  stagnantes  où  il  a trouvé  une  bonne  nourriture, 
et  il  ry  réunit  plus  en  masse  que  dans  les  eaux 
claires.  On  a encore  remarqué  qu’à  l’embouchure  de 
la  Seine,  à mesure  que  l’eau  du  fleuve  baisse  avec  le 
reflux,  le  poisson  descend  avec  elle,  et  qu’il  se  porte 
successivement  sur  les  bancs  où  il  reste  encore  un 
peu  d’eau. 

Quelques  pécheurs  admettent  une  montaison  ; 
d’autres  en  admettent  deux,  et  ils  ne  sont  pas  d’ac- 
cord sur  les  époques.  Noël  pense  que  les  pécheurs 
qui  admettent  deux  montaisons  confondent  souvent 
avec  l’éperlan  de  la  première  montaison  le  poisson 
de  cette  espèce , qu’il  appelle  stationnaire , et  qui  se 
montre  do  Donne  heure  et  avant  les  autres. 

Quand  il  se  réunit  des  circonstances  favorables, 
une  montaison  s’opèro  quelquefois  en  moins  de  dix 
jours,  c’est-à-dire  qu’un  ou  plusieurs  lits  d’éperlans 
n’emploient  que  cet  espace  de  temps  à.  monter  de 
Quillebœuf  jusqu’à  Rouen  et  au-delà;  ce  qui  est  fâ- 
cheux pour  le  pécheur,  parte  qu*nlors  le  poisson 
passe  trop  vite  et  échappe  aux  pièges  qu’on  lui 
prépara. 

Parmi  ies  pécheurs  qui  admettent  deux  montai- 
sons,  les  uns  prétendent  que  l’éperlan  de  la  seconde 
montaison  est  plus  gros  que  celui  de  la  première , 
tandis  que  les  autre*  sont  d’un  avis  contraire;  et  ce 
dernier  avis  est  conforme  à l’analogie  et  à ce  qu’on 
remarque  dans  un  grand  nombfc  d’espèces.  Mais 
une  vérité  incontestable,  c’est  qu’à  telle  époque  de 
1* * dj ire  qu’on  veuille  pêcher  dans  la  Seine,  on  j 
trouve  l’éperlan  en  difïéfen*  états,  plein,  vide,  ré- 


paré de  la  maladie  du  frai , commençant  à se  rem- 
plir d’œufs,  etc.  Au  moyen  des  nasses,  on  le  prend 
dans  tous  les  mois  de  Pansée , au-dessus  de  Roues, 
en  plus  ou  moins  grsnde  quantité,  comme  sur  les 
fonds  du  Tôt,  avec  les  guideaux.  Enfin , Noël  n’hé- 
site point  à affirmer  qu’une  partie  des  éperlan*  qui 
se  pochent  dans  la  Seine  y réside  toute  l’aimée  ; 
que,  dans  lé  temps  du  fiai,  il  en  vient  aussi  beau- 
coup de  l’embouchure  de  ce  fleuve  et  de  la  mer; 
qu’uinsi  1rs  lits  d’eperlans  qui  se  trouvent  dans  la 
Seine  sont  composés,  partie  de  poissons  station- 
naires, et  partie  de  poissons  qui  abandonnent  les 
eaux  de  la  mer  pour  remonter 'les  eaux  douces 'et 
venir  déposer  leur  frai  sur  des  fonds  plus  appropriés 
aux  besoins  do  la  reproduction. 

Les  pécheurs  qui  prennent  ce  poisson  depuis 
Rouen  jusqu’au  l’ont-de- l’Arche  ; ceux  d’Oissel , 
de  Cléon,  d’Orival,de  Preneuse,  etc.,  nouent  qu’il 
habite  une  grande  partie  de  l’année  dans  les  en-, 
droits  les  plus  profonds  de  la  Seine,  où  l’eau  est  gé- 
néralement plus  calme , et  où  il  se  met  à l'abri  dans 
les  creux  du  lit  primitif.  Ils  sont  dans  l’opinion 
unanime  qu’il  en  sort  dans  les  grandes  crues  d’eau , 
avant  les  gelées , et  qu’après  avoir  fVayé  , ce  qui  ar- 
rive & la  fonte  des  neiges,  plus  tôt  ou  plus  tard, 
suivant  la  température  de  la  saison,  il  regagne  sc» 
demeures  ordinaires  avec  une  Imperturbable  régu- 
larité. 

Nourriture.  — Ou  no  peut  indiquer,  d’une  ma- 
nière précise  , la  jK>urriuire  U plus  ordinaire  à l’é- 
perlan réuni  en  troupes  dans  la  baie  ou  embouchure 
de  U .Seine.  On  peut  seulement  conjecturer  ; d’après 
l’odeur  de  varoc  et  de  Limon  que  sa  chair  y con- 
tracte , que  la  vase  et  le  varec  y entrent  pour  quel- 
que chose.  Les  pêcheurs  ont  observé  qu’il  se  nour- 
rissait particulièrement  de  poux  d’eau  ou  crevette 
des  ruisseaux , qu’ils  appellent  vulgairement  écraiilo 
{pulex  Jhtviatilis  de  Ray),  insecte  aquatique  très- 
commun  dans  la  Seine.  L’ablc,  te  riolot  et  autres 
pçtits  poissons  lui  servefit  aussi  d’aliment,  ainsi  que 
des  petits  vers,  des  insectes  et  des  graines  qui  sc 
trouvent  charriés  par  les  eaux.  Sur  les  bancs  do 
Quillebœuf,  ou  voit  quelquefois  le  sable  becqueté 
comme  serait  la  surface  d’un  roseau  ; on  présuma 
que  ce  sont  des  épcrlans  qui  sont  venus  y chercher 
leur  nourriture.  L’opinion  générale  est  que  la  bonté 
de  la  chair  de  l’éperlan  dépend  de  sa  nourriture. 
Aussi  les  pécheurs  mettent-ils  une  grande  ditïdv 
ronce  entre  l’éperlan^ris  & Noirvilic,  par  exemple, 
et  celui  qh’on  pêche  à Jumiègcs,  Duclair  ou  Bos- 
chertrille. 

Ennemis . — Le  marsouin,  le  saumon  et  l'estur- 
geon détruisent  une  grande  quantité  d’éperlans  5 lé  - 
brochet,  lecahuhaux,  la  feinte' poursuivent  particu- 
lièrement le  frai  dans  la  saison  du  printemps  ; l’un- 

f;uillc  en  détruit  aussi  beaucoup,  ainsi  que  la  carfe, 
’alose , U porche  et  le  barbeau  , tous  poissons  de  la 
rivière  de  Seine.  Ce  dernier  est  reconnu  par  les  pê- 
cheurs qui  tendent  leurs  nasses  att-dessu  s de  Rouen, 
pour  être  uu  des  principaux  ennemis  de  Véperlan. 
Les  poissons  que  l'on  vient  de  nommer  sont  si  friand»  *■ 
de  Sa  chair,  que  c’est  le  meilleur  appât  qu’on  puisse 
lepr  présenter. 

Propagation.  — L’éperlan  cherche  toujours  Veau 
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!»  plu^timne  pour  y déposer  scs  œufs;  tua»#  il  ne 
rébstit  pas  toujours  a y parvenir.  S’il  lui  nrrive  en 
remontant  U Seine  d’être  contrarié  par  les  grosses 
vaux  , il  Irnie,  dès  son  embouchure  même,  sur  les 
fonds  où  il  se  trouve  : aussi  îles  pécheurs  de  Ville- 
qulcront-ih;  vu  souvent  des  radeaux  entiers  d’éper- 
Itn*  remonter  la  .Seine,  quoique  déjà.  ils  eussent 
jeté  leurs  œufs.  ils  ont  fait  la  même  remarque  pour 
l’Alose.  Les  plus  gros  éperlans  sont  ceux  qui  fraient 
les  premiers , circonstance  de  U reproduction  de 
l’espèce  qui  leur  est  commune  avec  ïq  morue,  le 
hareng,  la  bordelière,  la  brème,  etc. 

Comme  le  gonflement  des  rognes  est  plus  sen- 
sible et  plus  extensif  dans  le»  femelle#,  que  celui  des 
laites  dans  lus  miles  des  poissons,  elles  sont  les  pre- 
mières qui  cherchent  à sc  soulager  et  à trouver  des 
endroits  propres  à recevoir  leur»  œufs. 

C’est  sur-tout  à l’époque  du  frai,  que  l’éperîan 
exlinle  une  odeur  assez  forte  {aura  scminalis). 

Quelques  personnes  trouvent  l’odeur  du  thym, 
d’antres  celle  de  la  violette,  aux  émanations  qui 
s’ér  hnp[»ent  du  corps  de  l’éperlan. 

Lu  fmiAryn (temps  du  frai)  de  l’éperlan  dure  un 
mois  et  se  prolonge  souvent  au-delà*  Si  la  tempé- 
rature est  favorable , il  met  beaucoup  moius  de 
romps  à frayer.  On  n remarque  avec  raison  que  les 

• oissous  qui  multiplient  beaucoup  sont*ceux  dont 
la  fraie  son  dure  le  plus:  le  goujon,  la  gibèle,otc.,  etc., 
en  sont  la  preuve. 

LVperl.ui,  fraie  depuis  l’em  bout  hure  de  la  Seine 
jusqu’au  Pont-de-PArche  , sur  les  fonds  où  l’enu 
tranquille  promet  au  frai  qui  doit  éclore  une  nour- 
riture dpuce  et  une  pleine  sécurité.  Il  ne  fraie 
qiiVinu  seule  fo^g  par  an , et  l’époque  de  la  fmieson 
^ci  - stH\sut  les  lieux  : plus  les  fonds  sont  voj^ins 
«fêla  nter,  plus  l’épcrlan  fraie  de  bonne  heure, 
c’est-â  dire  nés  l’automne.  Quand  te  jeune  frai  est 
H*»ee  fort  pour  venir  s’essayer  à la  surface  de  l’eau, 

• m l ^distingue  des  autres  petits  poissons  à sa  queue  , 

d’uiirt  roulctir  légèrement  brunâtre.  Quand  le  frai 
se  montreainsi  dans  les  eaux  courantes,  le  grand 
éperlan  ne  s’y  fait  plus  voir  qu’en  petites  troupes*: 
on  présume  qu’iîno  partie  a regagné  la  mer;  que 
l’autre  a’est  fixée  sur  des  fond»  où  l’eau  est  sta- 
gnante, et  présente  des  alimcns  plus  variés  et  plus 
nourrtsvans.  * 

A !a1m  de  l’hiver,  on  voit  souvent  veis  Ville- 
qtè».  r et  au -dessous  de  prodigieuses  quantités  de 
petits  éperlaus,  qtfi  sont  chamés  par  les  grosses 
eottx  dans  la  nfer. 

- Pêche  de  l'êperlan. 

• Los  péchos  les  plu$  cnnsidorablc.s  de  l’éperlan 
sont  faites  dans  les  tomps  les  tdus  anciens,  depuis 
Caudebcc  jmqu’â  PcmbrtnchurJ  de  la  Seine.  Cande- 
bcc*  était  le  si  *ge  on  l’cstaple  principal  des  pèches 
do  ce  poisson;  aussi  cette  ville  portait -elle  trois 
éperlnns  dans  l’écusson  de  ses  armes. 

La  Seine  pOtivnifrnuîrefaia  s’appeler  le  fleuve  des 
t'-pedansy  comme  on  a appelé  une  portion  des  eaux 
' de  la  Baltique  qui  baignent  les  côte»  de  Livopie 
ht  mer  dés  éperlaus  (ttfrttzêc).  Ces  poissons  étaient 
si  ahondans  sur  les  fonds  de  Frcncuso  et  de  Griqtia- 
l*etir une  vingtainfT  d’années  fftatlt  la  révolution  , 
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qti’on  détendait  1<  s gords  pour  éviter  qu’ils  ne  dé- 
chirassent les  filets.  On  en  prenait  lant  au  Font- 
de-l’Archo,  au  plus  haut  point  de  leur  ascension 
dans  U Seine,  qu’on  les  y vendait  par  charretées. 
Lue  abondance  égale  signalait  la  présence  de  l’é- 
perlan sur  les  fonds  qui  s’étendent  de  Duclair  ù la 
Maillcroic.  Il  est  souvent  arrivé  de  prendre  20,000 
de  ces  poissons  avec  20  brasses  de  filet  appelé  seine; 
mais  le  nombre  des  éperlans  a bien  diminué  de  nov 
jours  : on  n'en  voit  quelques-uns  au  Pont-de-l’Ar- 
cne  qu’à  la  faveur  dos  grandes  marées,  ün  cri  una- 
nime. disait  AI.  Nocl , s’élève  contre  l’incroyabh 
destruction  que  font  dn  jeune  frai  les  guideaux  du 
bas  de  U Seine.  L’oubli  des  rêglemwis  les  a telle- 
ment multiplies,  qu’ils  en  obstruent  l’embouchure^ 

Observons  que  c’était  en  1798  que  Noël  Fais  lit 
ces  justes  réclamations  contre  l’abus  des  pêcherie*, 
établies  sur  la  Seine;  mais  que  la  loi  du  14  floréal 
an  10  (4  mai  1H02),  ayant  ordonné  que  la  pèche 
dans  lès  rivières  navigables  serait  affermée,  et  remis 
en  vigueur  les  dispositions  do  l’ordonnance  de  1 669, 
les  nlms  qu’il  signalait  alors  n’existent  pilla  t et  que 
la  nècho  des  éperlans , quoique  moins  abondante 
q uAut refois , est  redevenue  plus  importante  qu’à 
l’époque  de  l’ouvrage  de  Noël. 

Cet  auteur  observe  quo*c’est  Te  jeune  frai  de  IV- 
pcrlan  qui  éprouve  la  plus  grande  destruction,  parce 
qu’il  est  dévoré  par  les  brochets,  lés  alos»-s  et  les 
feinte*  ; et  que , comme  on  n’a  pratiqué  sur  les  deux 
rives  de  la  Seine,  depuis  Rouen  jusqu’à  la  mer,  au-* 
cun  étang  artificiel , l’éperlan  n’y  saurait  être  d’un* 
avantage  aussi  grand  que  dans  la  Basse-Allemagne, 
où  il  en  existe  beaucoup.  Il  propose  de  transporter 
ce  poisson  dans  des  étangs  artificiels,  dont  le  fond 
serait  de  sable  et  profond  , parce  qu’il  y serait  utile 
pottr  ta  nourriture  des  gros  poissons  , et  qu'il  pour- 
rait y subsister  long-temps  sans  éprouver  une  dege- 
nération  *ensible , attendu  qu’il  peut  se  passer  de 
l’eau  de  la  mer. 

Il  y a différentes  méthodes  de  pêcher  lVperll#, 
depuis  le  Font-de-l’Arche  jusqu’à  l’embouchure  le 
la  Seine.  Ces  méthodes  varient  suivant  les  lieux  er 
les  saisons,  et  elles  sont  en  outre  soumises  à di- 
verses considérations  qui  se  tirent  de  l’état  de  l’at- 
mosphère, du  coucher  et  du  lever  du  soleil,  de  la 
lune , de  U température  de  l’air  , des  vonts  , ét  enfin 
du  cours  do  la  Seine,  subordonne  au  flux  de  la 
mer. 

Des  pécheurs  de  Tanénrvillc  estiment  que  ta  nuit 
est  en  général  plus  favorable  que  le  jour  h la  pêche 
de  l’éperlan.  Ceux  qui  habitent  les  bords  de  la 
Seine,  au-dessus  de  Rouen  , partagent  cotte  Opinion 
et  regardent  la  nuit  comme  plus  favorable  pour  la 
pèche  aux  nasses;  car  pour  les  seines,  îe  jour  et  la, 
nuit  sont  indifférent.  Ceci  no  doit  pourtant  s’en- 
tendre que  des  pèches  fuites  quand  l’onu  dé  la  Seine 
est  claire  ; car  si  elle  csl  chargée  de  sable  et  de 
'a se,  comme  il  nrrive  dans  les  recrues.  le  jour  e<.î 
plus  avantageux  que  la  nuit.  Néanmoins,  aux  grandes 
marées  du  printemps,  quand  il  y a un  concours 
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tique  dans  tes  mouvement,  est  aussi  productive  la 
nuit  que  le  jour. 

Au  crépuscule,  au  premier  chant  de  l'alouette, 
comme  disent  les  pécheurs,  la  capture  de  Pcper- 
lan  e»t  généralement  Loaue.  Souvent  à la  chute  du 
jour,  sur-tout  si  Pair  est  calme,  le  poisson  s'agite 
dans  Peau  plus  volontiers,  ce  qui  en  facilite  la  pèche. 

Il  en  est  de  même  au  lever,  au  coucher  de  la  lune, 
principalement  quand  elle  est  pleine  < ou  moins  est- 
ce  Popinion  unanime  des  pécheurs  ; mais  il  paraît  que 
la  marée  y contribue  plus  que  tout  le  reste. 

Ln  vent  doux,  soufflant  du  S.-F..  au  S. -O.,  est 
préférable  aux  vents  de  la  partie  du  nord.  Ceux-ci 
agitent  trop  la  Seine;  ce  qui,  joint  aux  grosses  eaux 
qui  s'y  mêlent  assez  souvent , éparpille  le  poisson 
en  trop  petites  troupes. 

En  pleine  lune,  en  temps  doux  , les  grandes  ma- 
rées sont  préférables  pour  la  pécho  aux  guideaux 
dans  le  bas  de  la  rivière.  Au-dessus  de  Rouen.,  ai! 
contraire,  où  l'on  pèche  avec  dos  nasses  , on  a re- 
marqué qu'une  marée  trop  forte  était  moins  avanta- 
geuse qu'une  moyenne,  parce  #quc  cette  dernière 
excitait  plus  volontiers  l'épcrlanà  se  déplacer.  Entre 
Rouen  et  le  Pont-de-l'Arche,  c’est  toujours  durant 
le  flux  et  quand  l'eau  est  étale,  qu'on  prend  le  plus 
d'éperlans  ; il  s'en  pèche  peu  en  reflux.  La  même 
remarque  a lieu  pour  le  bas  de  U rivière,  où  lus  gui- 
deaux prêtent  face  au  courant  de  la  marée. 

Si  les  pécheurs  reconnaissent  des  temps  plus  ou 
moins  favorables  à la  pécho  de  i'éperlan,  il  en  est  de 
même  de  ceux  qui  lui  sont  absolument  contraires  ou 
des  circonstances  qui  la  rendent  impraticable.  Ainsi, 
par  exemple , 1rs  bosses  eaux  et  les  grosses  eaux 
■ sont  tout  ensemble  un  obstacle  à la  meilleure  cap- 
ture Possible  de  lYpcrhm,  Le  premier  cas  arrive 
quand , durant  l'hiver,  il  est  tombé  peu  de  neige, 
et  que  la  fonte  en  est  peu  sensible  pour  l'augmenta- 
tion du  volume  des  eaux  de  la  deine  ; le  second , 
lorsque  #les  grandes  crues  qui  viennent  à la  suite 
d’une  température  humide  et  pluvieuse  repoussent 
I’éperlan  jusqu'à  l'embouchure  de  la  Seine,  et  qu'a- 
lors  il  remonte  difficilement. 

Quant  aux  instrumens  dont  on  sc  sert , on  en  use 
de  plusieurs  sortes. 

En  le*  prenant,  depuis  le  Pont-de-l'Arche  jusqu'à 
l'embouchure  de  U Seine,  on  en  distingue  deux  es- 
pèces : les  instrumens  ou  filets  sédentaires  ; les  ina- 
trumens  ou  filets  mobiles,  qui  se  déplacent  à volonté. 

Les  gords,  les  nasses,  les  guideaux  appartien- 
nent à la  première  espèce. 

Les  gords  ne  sont  point  employés  plus  bas  que 
J ourviuc.  On  sait  que  ces  instrumens  de  pêche  con- 
sistent en  une  file  die  pieux  jointifs,  qui  forment  une 
espèce  d'entonnoir  auquel  on  adapte  des  verveux 
ou  guideaux  disposés  à cot  effet,  et  qui,  ouverts  au 
courant  de  la  Seine,  arrêtent  I'éperlan  à l’aval  de* 
l’eau  ; ce  qui  n'a  lieu  que  lorsqu'il  y est  entraîné  et 
poussé  par  des  tourbillons,  qui  forcent  le  poisson 
trop  faible  d'y  entrer  malgré  lui.  Aussi  est-ce  un 
des  argument  dont  se  servait  un  des  pécheursd'Ois- 
sel,  qui,  en  accordant  que  I'éperlan  pouvait  bien 
remou  ter  de  la  mer,  niait  qu'il  y retournât,  parce 
que,  disait-il,  il  ne  prenait  guère  ce  poisson  qu'en 
montant  ut  presque  jamais  en  descendant. 
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Les  nasses  sont  des  espèces  de  pauiuiç  d'osier,  à 
claire-voie, - qui  laissent  passer  l’eau  et  retiemueul 
le  poisson  : elles  sont  particulièrement  employées 
à pêcher  entre  les  rochers  ou  falaises  du  lit  du 
fleuve,  où  l'usage  des  seine»  ne  peut  avoir  lieu 
d'une  manière  fructueuse  au  pêcheur.  On  prend 
beaucoup  d'éperlans  dans  lus  nasse*.  Malgré  Lt  po- 
litesse de  ce  poisson,  dit  l'auteur  du  Traité  /les 
Pèche» ,-tm  n'a  psa  besoin  quo  les  osiers  soient  aussi 
serré*  que  lorsqu'on  prend  des  tqnuillcs.  On  attache:  , 

dix  à douze  nasses  ensemble,  qu'au  fait  descendre* 
au  i^oyeii  d’une  corde,  dans  l'endroit  du  passage 
des  épcrlans,  quand  iis  remanient  à contre-courant. 
Celte  suite  de  nasses  interrompant  le  cours  de  l’eau  , 
les  épcrlans  nagent  autour,  t'avancent  .vers  le  gou- 
let et  s'introduisent  successivement  dan*  la  nasse  : 
on  y prend  aussi  divers  autres  (>ois»onit,  tels  que 
des  brèmes,  des  gardons,  des  barbeaux,  etc.,  etc. 

Les  nasses  qui  servent  à la  pèche  de  I'éperlan  ne 
durent  guère  qu'une  année,  parce  qu'elles  sont 
faites  avec  un  osier  fin  et  \ert.  Cet  instrument  de 
pêche  est  particulièrement  en  usage  entre  Rouen  et 
Pont-de-l'Arche,  sur  l'uue  et  l’autre  rive  de  U 
Seine,  suivant  l'opportunité  des  lieux. 

Les  guideaux  sont  un  instrument  de  pèche  très- 
destructif  du  poisson  : c’est  un  a ppc  lut  d'environ 
6 mètres  et  demi  eu  carré , attache  sur  des  pieux 
fixés  avec  des  câbles,  et  {doré  au  milieu  du  courant 
ou  flux,  Quand  la  matée  pousse  lus  eaux  de  la  Seine 
devant  elle  et  les  refoule  contre  son  cours,  tant  le 
poisson  , gros  ou  petit,  bon  ou  tnanvai»,  s'y  trouve 
emporté  , froissé  et  y meurt  en  peu  de  temps.' C*e»t 
principalement  quand  I'éperlan , contrarie  par  les 
grandes  eaux  , a été  obligé  de  frayer  dans  le  bas  de 
la  rivière,  que  la  destruction  du  frai  est  incalcu- 
lable. Trop  faible  pour  lutter  contre  le  flux,  dans 
les  marées  de  l'équinoxe  du  printemps,  il  est  en- 
traîné vers  lus  guideaux  avec  nue  violence  difficile  à 
décrire,  et  bientôt  il  y est  couvert  de  sable,  de  Vase, 
de  goémon  ; ce  qui  eu  fait  périr  une  quantité  prodi- 
gieuse du  premier  et  du  fecond  Age.  Personne 
n'ignore  que  les  guideaux  sont  tendu*  pendant  toute 
l'année,  excepté  durant  U saison  des  glace*;  leur 
ouverture  est  un  regard  avec  le  flux.  Quoiqu'à  Tan- 
canrille  et  au-dessous  la  fhaille  du  filet  soit  asWz 
large  pour  qu'un  éperlan  y passe  aisément,  les  al- 
gues et  autres  plantes  marines  ont  bientôt  obstrué 
ces  portes  ouvertes  à la  petitesse  et  à l’agilité  du 
poisson , vu  sur -tout  que  les  mailles  du  fond  du 
guideau  ont  bien  moins  d'ampleur  que  celle»  do* 
ailes  ou  bandières  latérales,  (l’est  un  crible  qui 
laisse  passer  i'eau  et  arrête  tout  le  poisson.  • " i.  • 

La  seconde  espèce  des  ilhtrutnon*  de  pêche  .em- 
ployés dans  la  Seine  consiste  eu  filets  mobile»  ap- 
pelés seines.  11  y a la  grande,  la  moyumm  anisés  ne 
drue,  et  la  scinètte,  lu  tramai)  on  (ra maillon  , etc* 
Sou»  la  dénomination  de  seine,  on  Toit  qu'il  faut 
entendre  des  filet»  simples,  tombant  en  nappe  ethjp- 
pioyés  en  traîne  , dont  la  maille  diffère  pour  ht  lar- 
geur, et  don  Pic  s dimensions  no  vsrîçatrptfs  moins, 
suivant  la  profondeur  de  l'eau  où  doit -se^èchup  1,‘  - 
perlait.  La  maille  a depuis  l i militai,  jusqii'a  4?  * 

au-delà  ( iS  lignes  jusqu'à  18  J.  Quand  on  scséjtdé 
la  seine,  on  pêche,  soit  avec  des  barques,  soit  ù * 
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bras  d'hommes,  sur  des  fonds  unis,  ou  l'eau  a peu 
de  profondeur. 

Le  trama  il  ou  tramaillon  est  composé  de  trois 
pièces  de  filets,  deux  à grandes  mailles,  une  à peti- 
tes, dont  la  largeur  ordinaire  n’excède  pus  n tmllitn. 
(5  lignes),  et  dont  la  (lue  est  faite  d'un  fil  très-fin, 
qu'on  ta nno  à volonté  s le  pied  du  filet  est  garni  de 
plomb,  1a  tête  l’est  de  flottes  de  liège.  Ces  filets 
ont  depuis  a mètres  et  plus  jusqu'à  3 mètres  de 
chute  (7  à 9 pieds).  Les  pécheurs  les  font  descendre 
à plus  ou  moins  de  profondeur,  au  moyen  de  cordes 
qui  se  prolongent  à volonté.  La  pêche  au  tramai l se 
fait  avec  des  barques. 

L'éperlan  se  prend  aussi  à l’hameçon  ; mais  ce 
qu'on  en  pécherait  serait  peu  considérable. 

EPERLAN  BATARD.  On  appelle  ainsi , dans 
quelques  endroits  , de  petits  poissons  , tels  que  des 
ablettes,  dont  on  se  sert  pour  amorcer  les  lignes. 
V.  Ablette.  • 

EPERLAN  FRANC.  On  donne  mal  à propos  ce 
nom  à un  petit  poisson  que  Pon  pèche  à l’embou- 
chure de  la  Loire  , et  qui  ressemble  un  peu  à la  sar- 
dine de  moyenne  grosseur  , avec  cette  différence 
qu'il  est  plus  effilé  et  plus  arrondi.  Co  poisson  a les 
écaillés  argentées  ; des  points  noirs  régulièrement 
distribués  sur  le  dos  ; les  yeux  gros  , l’iris  couleur 
de  perle,  la  prunelle  noire  ; la  gueule  grande,  la 
mâchoire  inférieure  plus  avancée  que  l'autre,  toutes 
deux  armées  do  dents;  le  palais  garni  d’aspérités; 
l.i  langue  rude;  les  narines  doubles;  deux  nageoires 
dorsales,  une  ventrale,  la  caudale  fourchue  ; deux 
nageoires  branchiales;  deux  nageoires  sous  la  gorge, 
et  toutes  (prmées  par  des  rayons  souples,  et  la  plu- 
part raraeux.  Ce  poisson  est  transparent  comme  le 
véritable  éperl.m;  il  entre  dans  la  Loire  au  prin- 
temps, et  c’est  alors  qu'on  le  prend  en  abondance. 
Sa  enair  est  d’assez  bon  goût , mais  nullement  com- 
parable à celle  do  l’éperlan  de  la  Seine. 

ËPi.RVIER.  Filet  de  pêche,  en  latin  fonda,  et 
dont  le  nom  pourrait  bien  provenir  de  ce  que  ce  filet 
agit  à l’égard  du  poistnn  comme  l’oifeau  qui  porte 
le  même  nom  agit  à l’égaril  de  sa  proie,  en  foudant 
dessus  de  haut  en  bas  : on  le  nomme  aussi  foret  et 
rus  eau. 

L’épcrricr  est  un  fileff  de  forme  couiquo  ou  en 
entonnoir.  ( V.  FL  a3,  fig.  19,  ABC.)  Son  em- 
bouchure A B est  fort  large,  et  dans  les  grands 
filets  elle  a jusqu’à  11  ot  11  brasses;  elle  diminue 
peu  à peu  d’étendue,  et  le  filet  se  termine  en  poiute 
au  sommet  du  cône  C , où  est  attachée  uue  corde, 
qu’on  tient  plus  on  moins  longue  suivant  l'endroit 
où  l’on  veut  pécher.  Sa  chute , depuis  C jusqu’en 
bat,  a une  longueur  piQportioiuiée  à son  embou- 
chure : supposant , par  exemple,  que  le  tour  de  son 
envergure  soit  de  60  pieds , «a  coiffe  aura  1 a pieds , 
parce  qu’elle  doit  avoir  le  cinquième  de  la  circon- 
férence de  Pc  m bouc  bure. 

Ce  filet , qui  rst  d’un  fort  bon  fil  retors  en  trois, 
est  bordé  en  A B d’une  corde  grosse  comme  le  doigt 
pobr  les  gi.inds  filets  , et  comme  un  ttrtau  do  plumo 
pour  les  autres;  on  la  garnit  de  bagues  de  plomb, 

2ui  peuvent  peser,  chacune,  une  oucc,  et  quelque- 
lis  avec  des  balles  nercéev , qu’on  enfilo  dans  1a 
corde  comme  des  grains  de  chapelet , et  qu’on  as- 
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Mijettit  par  des  nœuds  faits  entre  deux  balles.  Lt 
plus  souvent  les  bagues  sont  de  petites  plaques  de 
plomb  qu’on  roule  sur  la  corde  à petits  coupa  de 
marteau , comme  le  ferret  d’un  lacet.  Toute  cette 
plombée  pèse  environ  ou  livres  pour  les 
grands  filets,  et  de  ao  à a 5 livres  pour  les  autres. 
Le  bord  du  filet  excède  de  il  à iü  pouces  dons  le 
premier  cas,  et  de  B à ta  dans  le  second,  la  cordc 
plombée;  mais  cette  partie  est  retroussée  en  dedans 
du  cône , et  comme  elle  est  soutenue  de  distance  en 
distance  par  des  lignes  D , cette  portion  du  filet 
forme  , tout  autour  de  l’embouchure  de  l’épervier  , 
des  bourses  dans  lesquelles  le  poisson  s’engage. 

U. fig.  3o,  a b,  représente  une  coupe  de  ce  filet; 
a est  un  plomb  ou  une  portion  de  la  corde  plom- 
bée; b est  la  partie  du  met  relevée  en  dedans,  et 
qui,  retenue  par  Ica  ficelles  B D,  qui  sont  assez 
éloignées  les  unes  des  autres,  comme  on  le  voit 
fig.  39,  forme  les  bourses  e,  dans  lesquelles  le  pois- 
son , en  cherchant  à s’échapper  par-dessous  le  filet, 
s’engage  et  reste  nécessairement  en  la  possession  du 
pécheur. 

Manière  de  travailler  les  vperviers . 

( . s 

Comme  on  augmenterait  inutilement  le  travail, 
le  prix  et  le  poids  du  filet,  si  on  faisait  , dans  toute 
l’étendue  d’un  épervier , les  mailles  aussi  serrées 
n Y lies  le  duivent  être  en  bas , on  a coutume  de 
onner  auprès  de  la  culasse  a ponces  d’ouverture 
aux  mailles  , tandis  que  vers  l’embouchufe  on  peut 
quelquefois  à peine  y pisser  le  doigt,  à moins  qu’on 
ne  se  propose  de  prendre  seulement  de  gros  pois- 
sons. Au  bord  de  la  mer,  les  mailles  ont  assez  com- 
munément 1 1 ligues  en  carré. 

On  travaille  les  éperviers  en  rond  , et  pour  faire 
la  diminution  des  mailles,  comme  nous  venons  de 
le  dire  , quand  on  a fait  dix  rangs  de  mailles  ou  dix 
ourdres  en  descendant,  à compter  de  la  culasse  ou  de- 
là levure,  on  forme  les  mailles  suivantes  sur  un 
moule  plus  petit,  et  on  continue,  do  dix  en  dix  rangs 
de  mailles,  à changer  de  moule  pour  en  prendre  de 
plus  petits , jusqu’à  ce  qu'on  soit  arrivé  au  bas  du 
filet.  Quaud  on  se  propose  do  tenir  les  mailles  d’en 
bas  moins  serrées , on  110  change  de  moule  que  de 
quinze  en  quinze  rangs  de  mailles.  - * 

Comme  il  faut  que  le  filet  s’élargisse  peu-à-peu  à 
mesure  qu'on  approche  de  l'embouchure,  onfait  alter- 
nativement un  rang  de  mailles  sans  accrues  et  un  autre 
avec  des  scc  rues  de  six  on  si  x inail  les.  U est  sensible  quu 
quaud  on  fera  un  rang  de  mailles  au-dessous  des  ac- 
crues, le  nombre  des  mailles  de  ce  rang  sera  augmente 
proportionnellement  au  nombre  des  accrues  qu'on 
aura  formées,  et  la  circonférence  du  filet  sera  plus 
rande  qu'elle  n’était  t en  continuant  à former  ainsi 
ès  accrues  jusqu’au  bas  du  filet,  on  lui  procurera 
évasement  convenable. 

Ensuite  on  retrousse  en  dedans  les  bords  du  hier, 
et  on  les  attache  de  pied  on  pied  , pour  former  des 
bourses  au  bas  et  autour  de  l’epervit-r  ; enfin  on  doit 
avoir  attaché  avec  de-bon  fil  retors  la  corde  plein  bee 
à la  partie  du  filet  destiuée  à formor  lViobouchure  1 
c'est  ojnsi  que  sont  faits  la  plupart  des  éperviers  ; 
cependant  il  y en  a de  petits  qu’on  munte'oifférem- 
meut. 
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C?i  derniers  éperviert  (/tg.  28)  sont  ordinaire-- 
inent  moins  grand*  que  les  autres,  et  n’ayant  point 
de  bourses  à l’embouchure,  tout  le  rets  se  termine 
h la  corde  plombée;  de  plus,  au  lieu  de  lier  une 
corde  à la  pointe  du  cAne  par  où  le  filet  a été  com- 
mencé , on  arrête  cette  partie  de  filet  sur  tin  anneau 
de  cuivre  ou  de  corne  , épais  de  6 à 9 lignes  : ainsi 
les  douze  premières  mailles,  qui  font  la  levure  du  filet, 
«Ont  fermement  orrêtées  sur  cet  anneau  à la  corde. 
En  général , les  éperviers  sont  de  différentes 

f raudeurs,  suivant  l’étendue  de  la  nappe  d’eau  où 
'on  se  propose  do  pêcher. 

Alanicrc  de  pécher  avec  V ép entier* 

Il  y a deux  façons  de  pêcher  avec  l’épervier  : l’une 
en  le  traînant , l'autre  en  le  jetant. 

Pour  pêcher  avec  l’épervier  en  le  traînant, /tç.  3i, 
PI.  a3  , on  attache  deux  cordes  à celle  qui  entoure 
l’embouchure  du  filet , et  qui  norto  les  plombs  f g , 
faisant  en  sorte  que  l’espace occupe  à-peu-près 
la  largeur  de  la  rivière  ou  du  courant  d’ciu  dans 
lequel  on  pèche. 

Deux  hommes  traînent  le  filet  en  halant  sur  les 
cordes  kl,  de  manière  qu’une  portion  du  filet  f g 
se  tienne  presque  droite  à la  surface  de  l’eau  ; te 
reste  de  l’embouchure  du  filet  tombe  au  fond  de 
l’eau,  à cause  dos  plombs.  Cette  embouchure  porte 
sur  le  fond  en  décrivant  une  espèce  d’ovale  : la 
queue  ou  culasse  du  filet  flotte  entre  deux  eaux.  Un 
homme  m suit  les  pêcheurs,  il  tient  ln  corde  qui 
répond  à la  pointe  du  filet , et  quoiqu’il  la  laisse  lâ- 
che, il  s’aperçoit  cependant  s’il  y a des  poissons 
pris,  par  les  secousses  qu’ils  impriment  au  filet  et 
qui  se  communiquent  i la  corde. 

Lorsqu’on  s’aperçoit  aux  secousses  de  la  corde  de 
la  culasse  nu’il  y a du  poisson  pris  , il  est  à propos 
de  rcle^pr  le  filet:  pour  cela  , le  pécheur  cherche 
un  endroit  où  la  berge  ne  soit  point  trop  élevée, 
où  il  n’y  ait  pas  beaucoup  d’herbes,  en  un  mot  qui 
soit  commode  pour  tirer  le  filet  à terre  : alors  les 
deux  pêcheurs  lâchent  leur  corde  pour  que  toute  la 
circonférence  du  filet  porte  sur  le  fond;  un  des  pê- 
cheurs prend  la  cordc  de  la  culasse  , il  la  tire  dou- 
cement à lui , non  pas  directement , mais  en  se  por- 
tant d’une  enjambée  vers  la  droite,  puis  fers  la 
gauche  ; ce  qu’il  répète  à plusieurs  fois,  pour  faire 
en  sorte  que  les  plombs  qui  portent  sur  le  fond  se 
rapprochent  les  uns  des  autres,  et  forment  l’embou- 
chure du  filer. 

Quand  il  tient  la  culasse  meme  du  filet , il  con- 
tinue à tirer  le  filet  en  se  balançant  encore  vers  la 
droite  et  vers  la  gauche,  mais  sans  changer  de  place; 
uussitêt  qu’il  s’aperçoit  que  tous  les  plombs  sont 
bien  réunis  et  qu’ils  quittent  le  fond  , il  tire  de 
toutes  ses  forces  pour  mettre  promptemont  le  filet 
sur  l’herbe  : alors,  saisissant  la  corde  qui  porte  les 
plombs  , il  la  suit  tout  autour  du  filet , vidant  les 
poches  ou  bourses,  qui  sont  ordinairement  rompîtes 
de  vases,  d’herbes,  de  coquilles,  ot  do  frè5pelits 
poissons  qu’il  doit  rejeter  a l’eau;  mais  à mesure 
qu’il  s’en  présente  qui  méritent  d’être  conservés  , il 
les  met  dans  un  panier  couvert,  art*  fond  duquel  il 
y a de  l’herbe  fraîche.  + 

Quand  les  rivières  sont  bordée*  d’herbiers  ou  de 
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crimes,  ou  de  sous-rives;  en  un  mot,  quand  le  filet 
ne  peut  nas  embrasser  toute  U largeur  de  la  rivière  , 
on  prend  des  boulcurs  : ce  sont  des  hommes  armés 
de  perches  , qui  marchent  d’un  côté  et  de  l’autre  du 
cours  de  l’eau  , immédiatement  derrière  ceux  qui 
halent  le  filet,  et  avec  leurs  perches  ils  battent  les 
herbiers;  ils  fourgonnent  dans  les  crôues  pour  en» 
gager  le  poisson  à donner  dans  le  filet. 

C’est  une  question  de  savoir  lequel  est  le  plus  à 
propos  de  traîner  l’épervier  contre  le  courant  , ou 
en  suivant  le  cours  ae  l’eau  ; dans  l’un  et  l’autre 
cas  , une  partie  du  poisson , effarouchée  par  les  pé- 
cheurs, le*  bouleurs  et  le  filet,  nage  devant  pour 
l’éviter  : aussi  est-ce  pour  arrêter  ces  fuyards  qu’on 
tend  de  distance  en  distance,  comme  de  100  en 
100  toises,  un  tramail  qui  traverse  la  rivière;  et 
c’est  ordinairement  aux  approches  de  ce  filet  qu’on 
prend  beaucoup  de  poisson. 

Quand  la  pèche  est  finie,  les  pêcheurs  portent  leur 
filet  à un  endroit  où  l’eau  soit  fort  claire,  pour  le  la- 
ver; ensuite  ils  le  pendent  par  la  culasse , et  ils  en 
étendent  les  cAtés,  pour  le  faire  sécher  : sans  ces  at- 
tentions, il  serait  bientôt  pourri. 

Lorsque  les  bords  des  rivières  ne  sont  point  pra- 
ticables pour  traîner  le  filet , deux  pécheur.?  met- 
tent par  le  travers  de  l’eau  uu  petit  bateau  , à l’un 
des  bords  duquel  ils  attachent  une  partie  de  la  corde 
plombée,  qui  occupe  la  longueur  du  bateau  : un  pé- 
cheur étant  à l’avant,  l’autre  à l’arrière  , ils  con- 
duisent avec  des  gaffes  le  bateau  en  le  faisant  tou- 
jours aller  de  travers  au  courant.  Far  ce  moyen , on 
traîne  le  filet  comme  si  l’on  était  à terre;  mais,  at- 
tendu que  le  bstoau  et  les  perches  des  pécheurs  ef- 
farouchent le  poisson  , une  partie  se  relire  dans  les 
crAnes,  et  communément  on  prend  moins  de  pois- 
son que  quand  ceux  qui  traînent  sont  sur  les  deux 
rives. 

On  voit  dans  d’anciens  titres  que  les  seigneurs 
avaient  droit  de  pêcher  à la  gourde  : noua  allons 
donner  une  idée  de  cette  façon  de  pécher,  il  arri- 
vait assez  souvent  que  deux  seigneuries  étaient  sé- 
parées par  une  rivière,  et  que  les  deux  seigneurs 
avaient  un  droit  pareil  d’y  pêcher  ; mais  les  pécheurs 
devaient,  chacun  , se  tenir  sur  le  bord  qui  leur  ap- 
partenait. Le  pêcheur  K , Jig.  4,  ne  pouvant  point 
passer  du  cAté  de  Z,  il  attachait  le  bord  supérieur  du 
filet  sur  une  perchequi  traversait  la  rivière , et  pour 
/aire  flotter  cette  perche,  afin  de  soutenir  le  nord 
du  filet  à fleur  d’eau  , il  attachait  le  long  de  la  per- 
che des  gourdes  ou  calebasses  vides,  et  à chaque 
bout  de  la  perche  deux  cordes  , une  longue  et  l’au- 
tre plus  courte,  avec  lesquelles  il  traînait  le  filet  au 
milieu  de  la  rivière. 

Manière  de  jeter  Pépcrvicr. 

On  ne  peut  pécher  en  traînant  l’épervier  quo 
dans  des  courans  d’eau  qui  ont  peu  de  largeur,,  où 
l’eati  n’est  point  profonde,  et  sur  les  fonds  où  il  ne 
se  trouve  pas  de  roches  ou  même  de  pierre*  d’une 
rosseur  un  peu  considérable.  La  manière  de  pécher 
ont  il  s’agit  présentement  peut  se  pratiquer  dans 
les  grandes  rivières,  dans  les  étangs,  cotre  le*  ro- 
ches , même  à quelque  distance  du  rivage,  pourvu 
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qu’il  s’y  trouve  beaucoup  de  poisson,  et  que  la  | 
nappe  d’eau  ne  soit  pas  fort  épaisse. 

Pour  cette  pèche , on  ne  traîne  poiut  le  filet,  mais 
un  le  jette  aux  endroit»  auxquels  on  voit  ou  au 
moifüs  un  jugu  qu'il  y a du  poisson  rassemble. 

Qttand  on  a jeté  i’épervier,  les  plombs  font  en- 
trer bords  au  filet  au  fond  de  l’eau  , et  le  corps 
de  ce  filet  couvre  le  poisson  , de  manière  qu'il 
échappe  bien  difficilement  quand  on  tire  le  filet  hors 
, de  l’eau  ; mais  la  façon  de  jeter  convenablement  ce 
filet  n’est  pas  aisée , et  elle  ne  peut  être  bien  exé- 
cutée que  par  un  homuie  grand  et  fort. 

Celui  qui  veut  jeter  lo  filet  commence  par  lier  à 
son  poiguet  gauche  la  corde  qui  répoud  à la  culasse, 
et  de  la  même  main  il  empoigue  tout  l’épervier  en- 
viron à 2 pieds  au-dessus  de  la  corde  plombée;  en- 
suite, tenant  cette  portion  du  filet  pendante,  de 
sorte  néanmoins  que  les  plombs  portent  un  peu  à 
terre , il  prend  environ  le  tiers  de  la  circonférence 
de  l’embouchure  du  filet,  et  renversant  la  filet  en 
entier,  il  jette  cette  partie  sur  «on  épaule  gauche, 
se  formant  avec  elle  comine  un  manteau  à l’espa- 
gnole; après  quoi,  il  empoigne  de  sa  main  droite 
environ  un  autre-  tiers  : le  reste  du  filet  pend  de- 
vullt  lui.  «f 

Ayant  ainsi  tout  disposé;  et  étant  nu  bord  de 
l’eau  , il  tourne  son  corps  vers  la  gauche  pour  pren- 
dre un  élan,  et  le  rappelant  avec  vivacité  vers  la 
droite,  il  jette  le  plus  fortement  qu’il  peut  tout  le 
filet  à l’eau,  de  façon  qu’en  se  déployant  il  forme  une 
roue,  Jîg.  $ 2 . La  corde  plombée  entraîne  au  fond  de 
l’eau  l 'embouchure  du  filet , qui  enferme  les  poissons 
qiii  se  trouvent  sous  le  corps  du  filet. 

On  relève  l’épervier , comme  nous  l’avons  déjà 
dit,  fort  lentement,  en  se  balançant  de  droite  et  ae 
gauche  pour  rassembler  les  plombs;  ensuite  on  tire 
tout  le  filet  le  plus  vite  qu’on  peut,  sur-tout  lors- 
qn*il  sort  de  l’eau. 

ïl «st?é»sentiel  de  choisir,  pour  jeter  le  filet,  un 
'•ndroit  où  le  fond  soit  uni , sans  fortes  herbes , sans 
grosses  pierres  ni  bois  : sans  cette  précaution,  l'on 
courrait  risque  de  déchirer  le  filet  et  de  perdre  beau- 
coup de  poisson,  qui  s'échapperait  par  les  endroits 
où  la  plombée  ne  porterait  pas  sur  le  fond,  il  est 
encore  bien  important  que  celui  qui  jette  le  filet 
n’ait  ni  boutons  ni  agrafes  à ses  habits;  car  si  une 
maille  du  filet  s’accrochait  à un  bouton  ou  autre 
chose  semblable,  le  pêcheur,  qui  a pris  un  élan 
vers  l’avant,  serait  infailliblement  entraîné  dans 
l’eau. 

Pour  éviter  cet  inconvénient , et  se  garantir  en 
même  temps  de  la  quantité  d'eau  qui  découle  de 
l’épervier,  que  l’on  jette  plusieurs  fois  de  suite, 
la  plupart  des  pécheurs  ont  coutume  de  mettre 
par-dessus  leurs  habits'  une  espèce  de  chemise  «le 
femme,  faite  avec  une  toile  très-serrée,  et  en  outre 
ils  attachent  sur  leur  épaule  gauche  une  peau  de 
chèvre  ou  de  mouton,  le  poil  en  dessus. 

Los  ëperviers  que  l’on  jette  ne  sont  ni  aussi 
grands  ni  aussi  lourds  que  ceux  qu’au  traîne,  il  y a 
même  des  façons  <fe  pécher  pour  lesquelles  les  éper- 
viers  doivent  être  petits  et  légers,  comme  on  va 
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Pèches  diverses  à V épervier. 

< Ar''4w  « ><  1 IL  >é| 

Les  pêcheurs  de  la  Mediterranée  font  un  fréquent 
usage  des  petits  ëperviers,  qu’il»  nomment  risseaux  , 
quaud  ils  aperçoivent  des  poissons  attroupé»  entre 
les  roches  ou  dans  les  étangs  qui  communiquent  à 
la  mer.  * f ».  g; 

On  prend  quelquefois  à la  rivière  d’Agde , d’un 
seul  coup  de  filet,  plus  de  trente  aloses  ; ce  qui  «e 
répète  plusieurs  fois  dans  une  journée. 

Dans  les  étangs  salés,  près  de  Narbonne  , on  se 
sert  d’épervier»  qui  n'ont  point  d’em  bourse  ment  ni 
beaucoup  de  plomb. 

A U cdte  de  Saint-Trope*,  de  Fréjus  et  autres 
endroit»  de  la  Provence,  on  se  sert  d’épervier»  ou 
risseaux  qui  ont  environ  a brasses  de  hauteur  et 
io  de  circonférence;  le»  pécheurs  se  promènent  le 
long  du  rivage  , et  ne  jettent  leur  épervier  que  lors- 
qu’ils voient  des  poissons  près  de  terre. 

Sur  la  Dordogne,  deux  pêcheurs  se  mettent  daur» 
de  petits  bateaux  avec  un  épervier , et  prenuent , 
durant  toute  l’année,  des  carpes,  des  barbeaux , etc. 

A Libourne,  sur  La  rivière  d’Isle,  on  prend  de 
même  des  poissons  blancs,  des  carpe» , des  barbeaux, 
des  brochet» , et  dan»  les  saisons  convenables  des 
aloses  et  de»  surmulets. 

A Fécamp,  dans  la  partie  la  plus  étroite  de  la  ri- 
vière de  Paluet , on  prend  des  truites  avec  l’é- 
pervier, v : 

Les  pécheurs  qui  s’adonnent  particulièrement  k 
cette  pèche  mettent  volontiers  aux  endroits  où  ils 
veulent  pêcher  des  appâts  de  fond  ; mais  comme  il 
faut  employer  dans  cette  occasion  des  appâts  qui 
coûtent  peu  , ils  les  iont  ordinairement  avec  du  son, 
des  feuilles  de  menthe  sauvage,  du  millet  et  d'autres 
graine» germées.  Au  reste,  on  prétend  que  cet  ap- 
pât n'attire  point  le  saumon  ni  l’aiosc.  Observons 
d'ailleurs  que  les  appâts  deviennent  inutiîes  dons 
les  grandes  rivières,  telles  que  la  Seine,  où  les  égout» 
qui  y aboutissent  fournissant  aux  poi&frons  des  aii- 
mens  en  asse*  grande  quantité,  sur-tout  quand  on 
péclie  au-dessous  des  grandes  villes. 

En  général  j la  pêche  à l’épervicr  n'est  pas  a van  - 
Ugeuso  pour  prendre  le  poisson  qui  s'enfonce  dan» 
la  vase  ou  le  sable;  cependant  quelquefois  des  pois- 
sons , effarouches  par  les  plombs,  nagent  pour  s’en- 
fuir , et  donnent  dan»  le  filet. 

Dépositions  règlementaires. 

La  pÆché  à l’épervier  ne  serait  point  destructive, 
si  le»  pécheurs  avaient  l'attention  de  rejeter  â l’eau 
le»  petits  poissons  ; mois  comme  on  ne  peut  guère- 
compter  sur  cette  attention,  l’ordonnance  de  1669, 
tit.  XXXI,  art.  10,  défend  expressément  l’emploi 
de  l’épervxer  pour  la  pèche  dans  Ig»  rivière» , à peine 
de  100  fr.  d’amende  pour  la  première  fois,  et  de 
peine  corporelle  (l’emprisonnement)  pour  la  seconde. 

Lu  défense  de  pêcher  a rdc  l’épervier  s’applique  aux 
rivière»  non  navigable»  ni  flottables,  comme  aux 
grandes  rivières.  Cela  résulte  de»  ancienne»  osépn- 
nances  de  mars  1 5 1 5 , art.  89,  et  do^vrier  1 554, 
art.  3» , qui  défendent  de  pécher  «voc  des  filets 
"prohibés  dans  toutes  le»  rivière»  en  général,  grandes 
et  pc'ite»;  d’un  arrêt  du  conseil,  du  27  novembre 
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1701  , et  de*  arrêts  de  la  cour  de  cassation*  des 
21  février  181a  , 7 et  14  août  i8*3,  et  d’un  grand 
nombre  d'autres  , qui  s’appliquent  à tou*  les  engins 
prohibés. 

Lr  fait  «le  pêche  avec  un  épcrvier  non  revêtu  du 
sceau  en  plomb  prescrit  par  U loi  constitue  un 
double  défit,  punissable  des  peines  portées  par  L’or- 
donnance de  1669,  tit.  XXXI,  art.  to  et  i3.  ( Arr . 
de  la  C.  de  cas s.,  du  20  août  1894,  au  Recueil  des 
Réglemcns forestiers. 

EPHEMERE.  Leséphémèressont des  insectes  qui 
ont  reru  ce  nom,  à cause  de  la  court©  durée  de  leur 
rie  quand  ils  ont  acquis  leur  dernière  forme,  il  y 
en  a qui  ne  voient  jamais  le  soleil;  ils  naissent  après 
qu’il  est  couché , et  meurent  avant  qu’il  reparaisse 
sur  l’horison.  Le»  éphémère#  me  montrent  sur  lee 
rivières  ; elles  ne  paraissent  pas  à la  mémo  époque 
«i  aux  mêmes  heures  dans  tous  les  pays  : c’est  vers 
le  milieu  de  l’été  , et  quand  le  soleil  est  prêt  à se 
t oucher,  qn©  celles  de  la  Marne  et  de  la  Seine  com- 
mencent à se  montrer.  On  en  voit  aux  environ*  du 
Paris  des  nuées  qui  obscurcissent  Pair.  Elles  ne  pa- 
raissent oue  pour  perpétuer  leur  aspèce,  et  la  plu- 
part tombent  dans  la  rivière,  où  elles  &odt  la  proie 
•les  poissons  , qui  en  sont  très-friands.  Les  pécheurs 
leur  ont  donné  le  nom  «le  manne  de  rivière,  lia  s%n 
servent  pour  appâts. 

ÉPI  NETTE.  Sorte  de  haim  qui  •«  fait  avec  des 
épines  d’arbres.  La  péchc  qui  sc  fait  avec  ce»  sortes 
de  haim  s s’appelle  pêche  d Pépinettc: 

ÊPINOCHE  ou  ÊPlNOCLEj  gasteresteus  acu- 
leatus.  (Lin.)  Petit  poisson  que  l’on  nonune  aussi 
écharde , èpinarde , savetier. 

Description . — Ce  poisson  ( Pl.  9 dm  Poissons , 
fi  g.  i3)  parvient  rarement  À 3 pouces  de  longueur; 
il  n trois  aiguillons  sur  le  dos  devant  la  nageoire 
dorsale;' cette  nageoire  composée  de  i3  rayons,  la 
nageoire  anale  composée  de  9,  les  nageoires  ven- 
trales d’un  aiguillon  dur  et  pointu  ; la  tête  tronquée 
antérieurement,  et  comprimée  des  deux  côtés;  la 
bouche  large  ; lo  corps  vert  en  dessus , et  d’un  blanc 
rougeâtre  en  dessous;  les  nageoires  jaunes;  lea  ai- 
guillon» pointus  et  durs  ; la  ligne  latérale  composée 
de  plaques  osseuses,  plus  petites  aux  deux  extré- 
mités. C’est  des  ardillons  dont  ce  poisson  est  hé- 
rissé sur  le  dos  et  sous  le  ventre  que  lui  viennent  les 
noms  d'épinoche , d1 èpinarde  et  <l 'écharde. 

Habitation.  — - Il  habite  toutes  les  eaux  vives  ou 
stagnantes,  et  on  lo  trouve  au  bord  des  rivières, 
dans  les  ruisseaux  et  dans  les  fontaines. 

Kourritnre.  — 11  vit  de  larves  d’insectes  et  de  tê- 
tards de  grenouilles. 
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aux.  ppiMoiu.  En  France  , ou  u’en  (ait  aucun  utage  -, 
on  lo  lionne  néanmoins  aux  dindons.  Dans  quelque* 
|ity»,où  il  est  Uea-aEondant,  ou  an  fait  do  l’huile 
et  ou  en  (urne  les  terres. 

Pêche.  — Ou  ne  Récite  point  ce  poisson  ifxprès  i 
mais  on  eu  prend  beaucoup.eu  péchant  des  obles  et 
des  éperlans.  I.n  plupart  des  pécheurs  lo  rejettent, 
parce  que  les  épines  dont  il  est  hérissé  le  font  re- 
pousser des  cuisines. 

KPLNOCHB  (GRANDE)  ou  SPJNAClilE.  Autre 

poisson  du  même  genre,  qui  a i5  aiguillons  au- 
devant  de  la  uageoire  du  dos,  et  qui  parvient  à 5 ou 
6 pouces  de  long.  Les  épines  de  son  dos  sont  petites 
en  comparaison  de  celles  de  l’espèce  précédenje^i  de 
l’épinochctte , dont  nous  allons  parler;  elle»  sont, 
do  plus,  recourbées  en  arrière.  On  le  prend  en  grande 
quantité  sur  les  côtes  do  Hollande,  pendant  les 
nuits  d’été,  à Ja  pêche  au  feo.  On  n’en  fait  usage 
que  pour  fumer  les  terres  ou  en  tirer  de  l'huile;  ce- 
pendant les  gens  pauvres  le  mangent.  On  l’appelle 
grandaepinochc  sur  nos  côtes,  où  on  lo  trou?#  aussi. 

EPINOCHBTTE,  gasterosteus  pungitius.  (Lin.) 
Poisson  encore  plus  petit  que  l’épi  n oc  lie/  que  l’on 
trouve  dans  la  mer  et  dans  les  lacs  qui  y communi- 
quent , et  qui  remonte  les  rivières  au  printemps, 
pour  y frayer.  il  a 10  aiguillons  au- devant  de 
nageoire  du  dos.  Ou  nu  fait  aucun  us&go  do  ce  petit 
poisson,  et  on  le  prend  meme  rarement,  attendu 
qu’ü  passe  à travers  les  mailles  dos  filets. 

Él’iSâÜlK.  Sorte  de  cheville  do  fer  doutles4îiu- 
balleuses  de  poissons  sc  servent  pour  écarter  les 
osiers  et  y passer  les  ficelles.  V.  l’article  Emballage, 
au  moi  Pêche.  . # 

EPRAULT.  Nom  qu’à  Qranvi lie  On  donne  à la 
menuise.  # *.  • 

EPII1SETTE.  Petit  filet  en  forme  de  poche, 
Pl.  1 1 . jrg.  18,  que  l’on  nomme  aùfsi  petite  tranbU 
ou  troublette , et  qui  est  monté  sur  un  cerceau  auquel 
est  attaché  un  long  manche  «en  bois.  Elle  sert  au 
pécheur  à enlever  le  poieaon  un  peu  gros  qu’il  prend 
à l’hameçon  ; et  pour  cet  effet,  le  pécheur,  au  mo- 
ment de  tirer  son  poisson  de  l’eau  , passe  la  cajin** 
dans  la  main  gauche  , et  prenant  l’épuiseltc  de  U 
droite  , il  Ja  place  sous  le  poisson  , qu’il  enlève  .sans 
craindre  qu’il  échappe. 

ERLA.  Petit  poisson,  que  les  Basques  nomment 
cria  lorsqu’il  est  petit,  et  bouchougna  lorsqu’il  n 
*5  à 18  pouces  de  longueur.  Ce  petit  poisson  a beau- 
coup de  rapport  avec  le  sarguet  par  la  forme  de  son 
corps  et  de  ses  nageoires;  l’nn  et  l’autre  ont  une 
tache  noire  près  l’aileron  de  la  queue , et  des 
, a bande»  circulaires  brunes  qui  s’étendent  du  do#  vers 

Propagation.  — - Il  traie. en  avril  et  mai  , et  inul-  ventre;  mais  Perla  a Jt*  plus  des  marques  noire.*. 


( i plie  beaucoup;  il  quitte  alors  les  lacs  pour  re- 
monter les  fleuves  et  les  rivière». 

Ennemie . — Ce  petit  poisson  est  redoutable  par 
tes  aiguilron*  piquant , qui  I»  garantissent  de  la  vo- 
racité «les  gros  poissons,  qu’il  blesse  ou  à qui  il  cause 
la  mort;  mais  il  est  ta  proie  de»  oiseaux  d’eau  à bec 
|rt>intu,  qui  le  déchirent , et' évitent  ainsi  la  piqôr 
«le  ses  arènes. 

Qualités.  — On  le  regarde  comme  un  fléau  dans 
lus  étangs  , dont  il  consomme  Tes  substances  nutri- 
tives sans  pouvoir  lui-méme  servir.de  nourriture 


de  forme  irrégnliure  entre  l'extrémité  des  ouïes  et 
l’articulation  de»  nageoires  bronchiales.  Y*  cria  est 
un  poisson  de  mer  qui  romonte  volontiers  dan»  les 
rivières.  > . . 

BSGA  BECHER.  Ma  ni  ère  de  préparer  les  sardines. 
ESC.  VL  NIE.  Cheville  de  buis  qu’un  frappo  surir 
bord  du  bateau  , ut  qui  forme  un  point  d’appui  aux 
.1  virons  lorsqu’on  rame. 

BSCAYE,  JGSCAYAR,  ESCAVETTE.  Norosqm 
es  pêcheurs  do'la  Garonne  donnent  à U seine,  grand 
files,  de  pêche.  V.  Seine. 
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ESCL1PUT.  Caisse  dons  laquelle  on  li 
rue  tranchée  et  habillée. 

ESCOl’E.  Grande  cuiller  de  bois  dont  les  mate- 
lots et  les  mariniers  sc  serrent  pour  vider  Peau  de 
leurs  bateaux  quand  ils  sont  trop  petit*  pour  avoir 
des  pompes. 

ESNARDS.  Lignes  qu’on  attache  »\  la  tête  d’un 
filet,  et  qui  tiennent  à une  grosse  flotte  de  liège 
pour  soutenir  un  filet  entre  deux  eaux. 

ESOCE,  esox.  Genre  du  poissons  de  la  famille 
des  abdominaux,  oui  renferme  plusieurs  espèces, 
dont  le  Brochet  et  le  Bélonc.  V.  ces  mot*. 

ESPADON  , x iphias  giudius.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  des  xiphias , qu’on  nomme  aussi  cpéc-dc-mcr, 
mais  qui  est  différent  du  cétacé  , dont  nous  avons 
parlé  sous  ce  dernier  nom.  On  l’anpello  encore  em- 
pereur, et  en  Languedoc  imperaaor . 11  se  nomme  en 
Prusse  homcfisch  } en  Hollande  , zwaardwisch  j en 
Portugal,  grand- etpadot $ à Gènes,  imperator,  et  ù 
Venise , spada. 

Histoire  —Ce  poisson  était  connu  des  Grecs, 
dont  il  avait  fixé  l’attention  par  la  forme  particu- 
lière de  sa  mâchoire  supérieure , et  comme  il  dé- 
chirait souvent  les  filets  des  pécheurs,  ceux-ci  fai- 
saient, particulièrement  lors  de  la  pèche  du  thon  , 
des  sacrifices  à Neptune  nour  obtenir  que  leurs 
filets  fussent  respectés  par  iVspadon.  On  le  péchait 
à la  ligne , et , suivant  Uppicn,  on  amorçait  l’ha- 
meçon avec  l’hippure,  aont  l’espadon  est  très- 
friand.  Aristote  avait  observé  qu’il  était  tourmenté, 
de  même  que  le  dauphin,  par  un  insecte  dont  les 
piqûres  le  faisaient  sauter  hors  de  l’eau.  Strabon  a 
dit  le  premier  qu’il  s’en  trouvait  dans  la  merTyrrhé- 
nienne,  dont  la  longueur  égalait  celle  d’une  bar- 
que. Enfin,  il  résulte  dus  rapports  d’Athénée  et  de 
Aénocrate  que  l’on  salait  la  chair  de  l’espadon, 
comme  cela  eo  pratique  encore  en  Sicile.  On  le  pé- 
chait souvent  dans  les  madragues , où  il  s’engageait 
eu  poursuivant  le  thon  et  d’autres  poissons  du  genre 
des  Kcombres.  Il  fut  beaucoup  mieux  décrit  par  Al- 
bert et  Vincent  de  Beauvais  qu’il  ne  l’avait  été  par 
les  anciens;  et  cependant  Albert  le  confondait  sous 
le  même  nom  arec  le  requin. 

Description . — L’espadon  (V.  la  PI.  4 , fig-  t)  est 
un  des  plus  gros  poissons  mera  d’Europe  ; il  ri- 

valise, par  ses  dimensions  et  sa  force,  avec  les  cé- 
tacés. et  il  est  pourvu  d'une  arme  redoutable,  avec 
laquelle  il  peut  se  défendre  de  ses  plus  puissans  en- 
nemis. Pline  dit  qu’il  surpasse  souvent  le  dauphin 
en  grandeur  , et  Hamillon'tapportc  qu’on  en  prend 
sur  les  eûtes  méridionales  de  l’Italie,  qui  ont  de 
18  A 90  pieds  do  long,  et  qui  pèsent  de  4 A 5oo  liv.  ; 
mais  il  n’a  ordinairement,  dans  les  mers  du  Nord, 
que  5 à 6 pieds  de  long.  Ce  poisson  a le  corps  allongé, 
rond , uni  et  couvert  d’une  peau  mince;  la  tète  apla- 
tie et  assex  grosse;  la  bouche  large,  et  garnie  d’un 
grand  nombre  de  petiteadents  ; les  deux  mâchoires  «e 
prolongeant  cui  pointe,  la  supérieure  d’un  tiers  plus 
longue  , ferme,  plate  en  dessus  et  en  dessous  , tran- 
chante sur  les  eûtes,  terminée  en  pointe  obtuse, 
enfin  ressemblant  A unê  épée  ; là  langue  libre  et  vo- 
lumineuse; les  narine*  en  avant  des  yeux,  qui  sont 
taiUans  ; les  ouvertures  des  ouïes  derrière  les  yeux; 
la  ligne  latérale  formée  de  petits  points  noirs;* le 
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dos  violet  et  lo  ventre  blanc;  1a  nageoire  dît  do* 
brune , celles  de  1a  poitrine  et  de  l’anus  jaunâtres  ; 
celle  de  la  queue  de  mémo  couleur , allongée  et  en 
forme  de  croissant.  La  natation  de  l’espadon  est  très- 
rapide,  et  il  perce  comme  un  trait  les  cétacés,  les 
squales  etje*  autres  poissons  qu’il  attaque.  On  a 
beaucoup  parlé  de  ses  combats  avec  ses  ennemis; 
mais  ce  qu’on  en  a dit  est  exagéré  : car,  malgré  sa 
force , ses  armes  et  son  agilité,  il  a les  mœurs  asser 
douces. 

Habitation . — Les  espadon*  habitent  le*  mers  de 
l’Europe  et  principalement  U Méditerranée;  ils 
vont  ordinairement  par  paires,  probablement  le  mâle 
et  la  femelle;  ce  qui  doit  paraître  surprenant,  puis- 
que ce  poisson  est  ovipare  et  ne  s’accouple  pas.,lls 
déposent  leurs  œufs  pendant  l’été  sur  les  eûtes,  et 
c’est  à cette  époque  qu’on  en  prend  le  plus. 

Nourriture.  — Ils  ne  vivent  que  de  petits  pois- 
sons et  de  plantes  marines. 

Qualités.  — La  chair  de  l’ospadon  est  très-blan-- 
che  , dassex  bon  goût,  très-nourrissante;  on  la  pré- 
féré A celle  du  thon  , sur-tout  quand  le  poisson  est 
pria  dans  le  mois  de  inai  ; car  plus  tard  elfe  est  plus 
dure  cl  difficile  A digérer.  On  estime  particulière- 
ment le*  morceaux  du  ventre,  de  la  queue  et  des 
environs  des  nageoires.  On  les  «ale  et  on  les  vend  A 
un  prix  élevé  ; on  salé  également  et  on  fait  sécher 
le  reste  du  corps,  parce  que  ce  poisson  se  corrompt 
promptement. 

Pêche.  — Les  pêcheurs  redoutent  beaucoup 
l’espadon  , parce  qu’il  perce  leurs  filets , et  qu’il 
leur  fait  dIus  de  dommage  qu’ils  n’ont  de  profit  a en 
espérer.  On  en  fait  des  pèches  expresses  sur  les  eûtes  ' 
de  Sicile  et  A l’embouchure  du  Bosphore.  Un  homme 
placé  en  sentinelle  sur  la  pointe  d’un  rocher  ou  au 
sommet  d’un  mât  épie  l’arrivée  des  espadons,  et 
en  donne  avis  aux  pécheurs  par  un  signal  qui  indi- 
que la  direction  de  leur  marche  : alors  deux  bateaux, 
montés,  chacun,  de  deux  hommes,  un  pour  U ma- 
nœuvre et  l’autre  pour  le  harponnage,  vont  à leur 
poursuite  , et  lorsqu’ils  les  ont  joints,  ils  leratta-r 
quent  tous  deux  en  même  temps;  l’un  des  harpon- 
ncura  lance  son  harpon  sur  ic  mâle  , et  l’autre  le  sien 
sur  la  femelle.  Dès  qu’ils  sont  touchés , on  laisse 
filer  la  corde  , comme  dans  la  pèche  de  la  baleine; 
car  si  on  l’arrêtait  on  risquerait  d’être  submergé  par 
les  efforts  que  fait  le  poisson  pour  se  sauver.  Un  ne 
le  hisse  à bord  que  lorsqu’il  est  mort,  ou  au  mOin* 
considérablement  affaibli  par  la  perte  de  son  sang. 

Ennemis  de  P espadon.  — Un  dit  que  ce  poisson 
est  si  tourmenté  par  un  insecte,  sur-tout  quand  .le 
temps  est  disposé  à l'orage,  qu'il  entre  dans  une  agi- 
tation extrême,  saute  en  l’air , s’élance  à terre,  et 
même  quelquefois  jusque  dans  los  petits  bûtimens. 

ESPADOT  ou  ESPARDOT.  CW  un  morceau 
de  fer  ajusté  au  bout  d’un  bâton,  et  qui  forme  un 
crochet;  il  sert  â prendre  au  fond  des  éciAles,  dan* 
les  endroits  où  il  reste  de  l’eau,  les  poissons  qui  y 
sont  restés.  Cette  pêche  se  fait  ordinairement  aux 
flambeaux.  V.,  au  moi  Pêche  y ce  qui  concerne  la 
pêche  à la  basse  eau. 

ESPALIER.  Nom  qu’on  donno  â deux  paux  qui 
sont  â l’entrée  de  la  pantenne  de  la  parsdière» 
Parc.  eà 
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ESPAR.  Levier  qui  sert  pour  U grosse  artillerie  ; 
on  emploie  aussi  ce  terme  pour  signifier  une  forte 
perche  plus  menue  qu'un  mâtereau. 

ES  PAR  VI  ER  ou  ESPERV1ER.  C’est  Pépervier 
en  vieux  français.  V.  Dpervier. 

ESPENS.  V.  Spens. 

ESPERE.  On  Appelle  en  Provence  tendre  à l'es- 
père  quand  on  tend  des  filets  dans  l'attente  du  pois- 
son qui  y donnera.  V.  Cibcaudière . 

ESPION.  On  nomme  ainsi  en  Roussillon  le  filet 
qu'on  nomme  ailleurs  Sordinal.  V.  ce  mot. 

ESPROT.  Petit  poisson  connu  au  Ilàvre,  et  qui 
parait  avoir  beaucoup  de  rapport  avec  le  sprat. 

ESQ  LAQUE.  L’un  des  noms  vulgaires  d’un  pois- 
son* V.  An bv lot. 

ESSAUGUB.  C’est  un  filet  dont  nous  avons  parle 
au  mot  Aissaugue , et  dont  on  fait  un  grand  usage 
dans  la  Méditerranée.  11  y a au  milieu  de  ce  filet 
une  grande  bourse,  aux  deux  côtés  de  laquelle  sont 
deux  ailes.  On  le  tire  à terre  après  lui  avoir  fait  dé- 
crire une  grande  enceinte.  V.  Aissauguc. 

ESSENCE  D’ORIENT.  Nom  qu’on  donne  aux 
écailles  des  a blés  préparées  pour  faire  les  perles 
fausses.  V Ablcs. 

ESTOIRE  ou  ESTOUEYRE.  Sorte  de  tramai 
dont  on  se  sert  sur  la  Gironde  pour  prendre  des 
gattes  ou  feintes , des  soles,  des  turbots , etc.  On  le 
nomme  aussi  bigearreyres  ou  bigearreyns.  V.  Manet . 

ESTRLTS  ou  ETRITTE.  On  donne  ce  nom  , sur 
les  côtes  de  Basse  - Normandie , À une  espèce  de 
t rabes. 

E8TROPE.  Bout  de  cordage  qui  entoure  la  boite 
d'une  poulie,  ou  des  cailloux , pour  former  uue  Anse 
par  laquelle  on  les  suspend.  Y.  Corde. 

ESTROPIÉE  (MORUE).  Une  morue  estropiée 
est  celle  oui  n’est  pas  entière.  V.  Morue . 

ESTURGEON  , acipenser  sturia.  (Lin.)  Espèce 
«le  poisson  du  genre  acipensèrv , qui  est  célèbre  â 
cause  do  sa  grosseur,  de  la  bonté  de  sa  chair,  et  de 
l'utilité  qu’on  retire  de  quelques-unes  de  ses  parties. 
-On  Le  pèche  non-seulement  dons  la  mer,  mais  aussi 
dans  presque  tous  les  grands  fleuves  de  l'Europe  et 
de  l’Asie  septentrionale,  et  dans  les  lacs  qui  s’y  dé- 
chargent. 

Histoire. — Cet  acipensère  fut  connu  des  Grecs  , et 
on  ic  péchait,  dès  les  temps  les  plus  anciens,  dans 
le  Pont-Euxin  et  sur  plusieurs  points  du  vaste  lac  de 
Coroconda  me.  Plusieurs  forts  avaient  été  bâtis  et  gar- 
nis de  soldats  grecs , pour  assurer  la  pèche  de  l’es- 
turgeon et  de  quelques  autres  grands  poissons  : des 
villes  de  U Grèce  l’avaient  fait  frapper  sur  leurs 
médailles , et  on  le  retrouve  aussi  empreint  sur  des 
médailles  frappées  en  Espagne  , dans  les  temps  an- 
ciens. 11  n’clt  pas  certain  que  l’esturgeon  n’ait  pas 
été  confondu  par  les  Romains  avec  Vhuso t autre  es- 
pèce à' acipensère.  Quoi  uu'il  en  soit  , l ''acipenser 
des  Romains  leur  arrivait  des  pays  les  plus  éloignes  $ 
ce  qui  résulte  des  vers  d’Ovide  et  de  Martial , et  ce 
uue  Maciobe  a confirmé  dans  ses  Saturnales  : ce 
dernier  eu  parle  comme  d’un  poisson  rare,  qu’on 
servait  sur  la  table  des  empereurs  au  son  des  instru- 
ment. Les  Romains  tiraient  ce  poisson  des  contrées 
du  nord-est  de  l'Europe.  Il  était  tres-aboudant  dans 
les  principaux  fleuves  de  l'Asie.  Dans  plusieurs 
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pays , IVsturgeon  était  un  poisson  qui  appartenait 
au  souverain.  En  Suède,  il  appartenait  nu  roi;  eu 
Normandie  , il  fut  réservé  aux  anciens  ducs  , qui , 
par  la  suite  des  temps , en  firent  des  concessions  aux 
seigneurs  territoriaux  des  fiefs  baignés  par  la  mer 
ou  situés  à l'embouchure  des  rivières.  Les  seigneurs, 
â leur  tour,  se  dépouillèrent  de  ce  privilège  en  la- 
veur do  quelques  é glises  , ainsi  qu’ou  le  voit  par  des 
actes  des  XI*. , XIl*.  et  XIII*.  siècles.  Le  même  pri- 
vilège avait  lieu  dans  d'autres  parties  de  la  France, 
ainsi  qu'en  Angleterre,  en  Prusse,  en  Espagne,  en 
Portugal  et  en  Italie. 

Description.  — L’esturgeon  ( PI.  I II  des  Pois- 
sons , fig.  8)  a la  tête  longue  , terminée  en  pointe 
obtuse  , et  couverte  par  huit  pièces  osseuses  en  lo- 
sange ; la  bouche  placée  on  dessous  du  museau  ; des 
cartilages  assez  durs  qui  garnissent  les  deux  mâ- 
choires cl  tiennent  lieu  do  dents;  quatre  filamcm 
menus  et  semblables  à des  vers  entre  l'ouverture  de 
la  bouche  et  l'extrémité  du  museau  ; la  langue 
épaisse;  les  narines  doubles;  les  yeux  petits;  l'ou- 
verture des  ouïes  grande;  le  corps  très-allongé,  pen- 
tagone , terminé  en  pointe  , couvert  sur  le  dos  d’une 
rangée  de  pièces  osseuses  , saillantes  dans  leur  mi- 
lieu , et  sur  les  côtés  deux  autres  rangées  de  pièces 
analogues,  mais  plus  petites,  moins  saillantes,  et 
de  beaucoup  d’autres  intermédiaires;  le  corps  d’un 
bleu  grisâtre  , parsemé  de  points  bruns  ou  noirs;  le 
ventru  blanc;  l’anus  près  de  la  queue;  la  nageoire 
dorsale  très-voisine  de  la  queue,  et  composée  de 
38  rayons  ; le»  nageoires  pectorales  comnosécs  de 
3o  rayons,  les  ventrales  de  n5 , l'anale  et  la  cuudale 
de  a4*  Get te  dernière  est  placée  en  dessous;  sa  forme 
est  celle  d’une  faux,  et  elle  ressemble  à relie  des 
squales. 

Cette  ressemblance  n'est  pas  la  seule  qui  se  re- 
marque entre  Vcsturgeon  et  le  requin.  La  position 
de  la  bouche,  b. forme  générale  et  la  grandeur  du 
corps  , la  dureté  do  la  peau  , l’en  rapprochent  en- 
core ; m^is  il  n’en  rst  pas  de  même  des  qualités: 
l’un  est  aussi  tranquille  et  aussi  doux  que  l’autre  est 
actif  et  féroce,  et  cela  tient  à la  différence  do  leur 
nourriture. 

Cq  poisson  parvient  à une  grandeur  considérable , 
c’est-à-dire  à plus  do  x5  pieds  de  long.  Ceux  de  ta 
â i5  pieds  ne  sont  pas  rares. 

On  connaît  deux  espèces  d’esturgeon  : la  pre- 
mière , P acipenser  sturia  de  l.inné  , qu’on  appelle 
aussi  estourgeon  , s tu  non  , créac  , ichthyocolle  et 
belluge  dans  quelques  contrées  ou  dans  les  parties 
mérid  tonales  de  la  France;  cette  ospèce  est  celle 
dont  nous  allons  donner  la  description.  L’autre, 
qu'on  nomme  grand  esturgeon,  acipenscr  husot  Lin. 
( V.  Huso  ),  ne  se  trouve  pas  dans  les  rivières  de 
France  : elle  ne  se  voit  guère  que  dans  la  mer  Cas- 
pienne, la  mer  Noire,  et  les  grands  fleuves  qui  y 
\ersenl  leurs  eaux;  elle  y parvient  a des  dimensions 
bien  plus  considérables  que  l’autre.  La  longueur 
de  pieds,  qui  est  le  maximum  de  l'esturgeon 
ordinaire , est  la  mesure  commune  du  second  : 
l’allas  en  cite  un  qui  pesait  a,8oo  livres. 

Habitation.  — L’esturgeon  ordinaire  est  un  pois- 
son de  mer  , qui  remonte  les  grands  fleuves  pour  y 
déposer  son  frai.  Tant  qu’il  reste  dans  l'Océan  ou  dans 
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la  Mùliierranèc,  il  cal  mince  et  fluet,  et  n'acquiert 
pas  ce  goût  lin  et  délicat  qui  le  fait  estimer  des  gour- 
mets. Il  fréquente  plus  particulièrement  le  Volga , 
le  Xanals , lu  Dauuue  , le  Pè,  la  Garonne,  U Loire , 
le  Rhin,  l'Elbe  et  l'Oder,  On  trouve  aussi  ce  pois- 
sou  dans  d'autres  rivières , et  ou  en  prend  même 
de  temps  en  temps  dans  la  Seine.  On  a remarqué 
que  les  rivières  que  fréquentent  le  plus  les  estur- 

Seons  sont  aussi  celles  où  abondent  les  saunions, 
ont  Les  premiers  font  leur  nourriture.  Ce  fait  est 
si  bien  établi,  que  les  pécheurs,  certains  de  voir 
arriver  ces  poissons  peu  do  jours  après  qu'ils  ont 
pris  le  premier  esturgeon  , l'ont  nommé  le  conduc- 
teur des  saumoné. 

Nourriture.  — LVsturgoon  ne  se  nourrit  que  de 
vers,  de  reptiles  et  de  petits  poissons  qu'il  attend  au 
passage,  caché  dans  les  roseaux  ou  les  Tarées,  ou 
qu'il  Touille  dans  la  vase  avec  son  museau  , comme 
le  cochon  le  fait  avec  son  groin. 

Propagation.  — Le  temps  du  frai  est  en  avril  et 
mai,  La  femelle  de  l'esturgeon  dépose  dans  les  fleu- 
ves une  iranienne  quantité  d’œufs  , qui,  malgré  la 
consommation  qu'en  font  les  saumons,  les  brochets, 
les  anguilles , etc. , doivent  donner  naissance  à beau- 
coup de  petits  1 cependant  on  n'cn,prcnd  jamais. 
11  est  probable  que,  dès  qu'ils  sont  nés  , ils  rega- 
gnent la  mer,  et  n'en  sortent  que  lorsqu'ils  out  uc- 
uis  quelques  années  et  qu'ils  sont  aptes  à 1s  repro- 
uction. 

Quulités.  — La  chair  des  esturgeons  est  très-dé- 
licate : on  la  compare , pour  la  consistance  et  le 
goût , à celle  du  veau;  on  la  mange  fraîche  , salée, 
sethée , ou  marinée.  La  laite  du  tnèle  est  la  partie 
qu'on  préfère  ; on  Cnit  du  caviar  avec  les  œufs  de  1s 
lamelle, 

La. fermeté  de  la  chair  de  l'esturgeon  permet  de 
la  faire  cuire  à la  broche  comme  la  viande  do  bou- 
chorie. 

Ou  peut  garder  ce  poisson  plusieurs  jours  hors 
de  l'eau,  dans  un  lieu  humide,  «ans  qu'il  périsse  ; 
il  lient  celte  faculté,  qui  lui  est  commune  avec  la 
carpe  , l'anguille  et  quelques  autros  poissons  , do  la 
conformation  particulière  do  ses  ouïes. 

Pêche  Je  Z1 esturgeon.  — — La  pèche  de  l'esturgeon 
se  fait  sur  les  bords  de  la  Garonne,  depuis  le  mois 
de  février,  et  dure  jusqu’en  août  et  même  plus  tard , 
suivant  U température  de  la  saison;  elle  ne  se  fait 
pqjjnt  à l'hameçon,  mais  au  filet,  parce  que  ce  pois- 
son se  nourrit  plutôt  en  suçant  qu'en  dévorant, 
truand  les  pécheurs*  sentent  qu'il  y en  a quulqucs- 
uos  do  pris  , ils  les  retirent,  et  les  attachent  à des 
bateaux  eu  leur  passant  des  cordes  qui  traversent 
leur  gueule  et  leurs  ouïes.  On  a soin  aussi  de  leur 
attacher  U queue  avec  la  tète  en  forme  de  demi- 
cercle  , ot  il  est  nécessaire  do  prendre  cotte  précau- 
tion contre  leur  force  prodigieuse;  car  dès  qu'un 
csiurgtou  so  trouva  appuyé  , il  renverse  d'un  coup 
de  queue  l’homme  le  plus  robuste,  et  brise  les  per- 
ches lus  plus  fortes. 

Pêche  du  grand,  esturgeon . — Cette  pèche  est 
d'une  grande  importance  pour  quelques  nations, 
qui  font  un  commerce  fart  étendu  en  Europe  et  en 
À de  avec  sa  chair,  ses  œufs  préparés,  et  la  colle 
qu'ils  eu  retirent. 


Dans  le  Danube,  on  le  harponne  , et  lorsqu'il  est 
arrêté , on  le  hisse  à bord  , par  le  moyen  d'une  corde, 
ainsi  qu'on  vient  de  le  dire,  ou  bien  on  l'arrête  avec 
des  filets  de  ficelle  à large  maille  , et  on  le  traîne 
dans  un  endroit  peu  protond,  ou  on  le  lait  échouer, 
et  on  s'en  empare  facilement.  Il  n'est  pas  rare  d'en 
voir  arriver  À Vienne  qui  ont  été  pris  de  cette  ma- 
nière à 40  et  5o  lieues  plus  bas,  attachés  par  les 
ouïes  à la  remorque  d'un  bateau  , et  encore  pleins 
de  vie.  On  vend  leur  chair  à la  livre  comme  la 
viande  do  boucherie. 

La  manière  de  pécher  le  grand  esturgeon  dans  le 
Jaïck  et  le  Volga  est  beaucoup  plus  remarquable 
encore.  On  choisit  un  endroit  où  un  fond  uni  s'étend 
depuis  le  bord  jusque  presqu’au  milieu  du  fleuve. 
Là , on  enfonce  uno  rangée  d'arbres  ou  de  pieux 
ui  traversent  une  partie  du  fleuve , soit  en  ligne 
roite,  soit  en  forme  d'angle  obtus,  ouvert  vers  le 
courant,  de  manière  que  les  pieux  s’élèvent  au-des- 
sus de  la  surface  de  Peau  ; après  cela , on  prend  des 
claies  aussi  larges  que  l'eau  est  profonde  , et  on  les 
assujettit  contre  les  pieux.  Dans  le  milieu  du  fleuve 
est  une  ouverture  d'environ  2 ou  3 brasses  de  large, 
ui  sert  d’entrée  ïi  une  chambre  carrée,  faite  aussi 
0 pieux,  au  fond  do  laquelle  est  uu  cadre  garni 
d’un  filet  de  grosse  ficelle , qui  peut  se  lever  très- 
facilement  au  moyen  de  cordes  et  de  poulies.  Le 
poisson,  qui  tond  toujours  à remonter,  trouvant  un 
obstacle,  entre  nécessairement  dans  la  chambre,  où 
son  arrivée  est  annoncée  par  le  trémoussement  des 
cordes  placées  à l'entrée  : alors  1er  pêcheurs , qui 
sont  en  sentinelle,  laissent  tomber  un  filet  qui  ferme 
l'ouverture,  lèvent  le  cadre,  et  s'emparent  ainsi, 
sans  coup  férir  , du  poisson;  trois  hommes  suffisent 
pour  cette  opération  , qui  se  fait  presque  toujours 
pendant  l'hiver,  lorsque  les  fleuves  sont  gelés. 

La  pèche  au  filet,  usitée  dans  les  environs  d’As- 
tracan  , se  fait  avec  une  certaine  solennité.  Lorsque 
la  rigueur  de  La  saisou  annonce  l'arrivée  dos  grands 
esturgeons , qui  ont  l'habitude  de  se  tenir  dans  les 
trous  les  plus  profonds  du  fleuve,  ou  envoie  ordre 
aux  inspecteurs  de  la  pèche  de  défendre  toute  espèce 
de  pèche  dans  les  endroits  connus  pour  être  les  re- 
fuges des  esturgeons  , et  on  y place  des  sentinelles. 
Au  jour  fixé  pour  la  pèche,  ou  avertit  tous  les  ; é- 
cheurs  do  se  trouver  à une  cortslne  heure  avec  tous 
leurs  filets , qui  n'ont  quo  2 brasse**  de  long  sur 
2 brasses  de  large , et  on  les  divise  ou  plusieurs 
bandes,  chargées,  chacune  , de  l'exploitation  d'une 
fosse.  On  fait  le  moins  de  bruit  possible  , un  coup 
de  fusil  donne  le  signal  de  jeter  les  filets  ; et  dès 
quo  cette  opération  , qui  doit  être  simultanée,  quoi- 
qu’il J ait  quelquefois  plus  de  trois  cents  bateaux  , 
est  terminée  , de  grands  cris  succèdent  au  silence. 
Les  poissons,  effrayés  , cherchent  à se  sauver;  mais 
ils  sont  entourés  do  toutes  parts  , et  ils  sont  pii* 
dans  une  autre  espèce  de  filet  qu'on  nomme  pogonai , 
qui  n'est  autre  qu'une  truble  longue  de  2 brasses  et 
large  de  deux  aunes  , qu'on  place  sur  leur  passage. 
Cette  pèche  dure  ordinairement  3 heures,  et  produit 
une  grande  quantité  de  poissons;  ou  la  répète  quel- 
ques jours  après,  même  souvent  une  troisième  foi», 
selon  que  la  quantité  des  poissons  est  considérable. 
Dans  le  même  pays , on  pèche  aussi  l’esturgeon 
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avec  une  ligne  de  fond  à l’embourhhre  mime  du 
fleure , ou  dans  1a  mer,  aux  lieux  où  la  profondeur 
de  l’eau  ne  permet  pas  d’employer  le  filet. 

Nous  trouvons  dans  le  Dictionnaire  d* Histoire 
naturelle , article  Esturgeon,  les  détails  suivons  sur 
l’importance  de  la  pèche  de*  esturgeons  dans  la  mer 
Noire  et  la  mer  Caspienne,  et  des  produits  qu’on 
en  tire , ainsi  que  sur  IA  manière  ac  préparer  ces 
produits  : 

a La  pèche  des  esturgeons  fait , comme  on  l’a  déjà 
dit,  un  objet  de  grande  importance  sur  tous  les  fleu- 
re* qui  se  jettent  dans  la  mer  Noire  et  la  mer  Cas- 
pienne. On  y en  prend  chaque  année  des  milliers, 
et  on  y en  prendrait  des  millions,  qu’il  rt’y  en  au- 
rait pas  encore  assex  pour  les  besoins  du  commerce. 

» Voici  le  détail  des  produits  qu’on  en  tire. 

» Dès  qu’un  esturgeon  est  amené  à terre,  on  lui 
fend  la  této  avec  une  hache , nuis  on  lui  ouvre  le 
ventre  depuis  la  tète  jusqu’à  l’anus,  et  on  tire,  les 
uns  après  les  autres,  les  intestins,  les  œufs,  la  vé- 
sicule aérienne,  et  enfin  la  moelle  du  dos.  On  jette 
la  partie  inférieure  de  l’estomac  et  le  boyau;  mais 
on  garde  la  partie  supérieure  de  l’estomac  ou  le  go- 
sier, pour  le  manger  frais,  ou  le  saler.  La  vésicule 
aérienne  se  met  dans  l’eau  aussitôt  qu’elle  est  déta- 
chée, afin  qu’elle  ne  se  dessèche  pas , et  qu’on  puisse 
la  vendre  toute  sa  valeur  à ceux  qui  font  la  colle  de 
poisson.  La  moelle,  après  avoir  été  lavée , se  met 
sur  des  hâtons  pour  la  faire  sécher  à l’air.  Lorsque 
toutes  ces  opérations  sont  terminées , on  coupe,  avec 
un  couteau,  la  graisse  qui  se  trouve  dans  l’intérieur 
de  l’abdomen,  sur-tout  cher  les  mâles,  et  on  la 
nettoie.  Cette  graisse  , quand  elle  est  fraîche,  est  de 
bon  coût  x et  on  peut  s’en  servir  en  guise  de  beurre 
ou  d’Iiuilc. 

tj  Le  poisson  étant  ainsi  vidé,  on  le  lave,  puis  on  le 
porte  dans  des  glacières,  où  onlelaisse  mariner  pen- 
dant ta  heures  dans  une  forte  saumure.  Après  cela, 
on  le  stratifie  avec  du  sel.  Les  plus  gros  se  coupent 
d'une  manière  particulière.  On  on  Tait  cinq  mor- 
ceaux , qui  sont  la  tête,  le  ventre,  les  côtés  et  le  do*. 
Ces  deux  derniers  se  coupent  souvent  encore  en  lon- 
gues lanières , que  l’on  fait  sécher  sur  des  perches. 

3>  La  chair  du  grand  esturgeon  est  blanche,  grasse, 
douce,  et  approche,  comme  celle  de  l'autre,  de  la 
consistance  et  du  goût  de  celle  du  veau  ; aussi  l’as- 
saisonne-t-on  de  la  même  manière  lorsqu’elle  est 
fraîche;  mais  la  plus  grande  partie  se  sale  et  s’ex- 

Gdie  en  Europe  et  en  Asie,  où  on  la  recherche 

SUtOtlj). 

» On  a dit  que  lors  de  l’ouverture  d’un  esturgeon 
temelle,  on  mettait  ses  œufs  de  côté  sans  indiquer 
leur  destination.  C’est  pour  les  préparer  d’une  ma- 
nière particulière,  pour  en  faire  ce  qu’on  appelle  le 
caviar,  dont  on  distingue  deux  espèces;  savoir,  le 
caiier  g ré  né  et  le  saek  caviar. 

j>  La  fabrication  du  premier  consiste  à presser  les 
œufs  sur  un  crible , à les  manier  en  tous  sens  pour 
les  nettoyer  des  peaux  et  des  petits  vaisseaux  qui  y 
sont  attachés,  Aies  mettre  pendant  une  heure  dans 
une  saumure  forte , à les  faire  égoutter  sur  un  tamis, 
à les  entasser  avec  force  dans  des  barils , dont  on 
fortne  le  fond  après  qu’ils  sont  remplis. 

» La  fabrication  du  second  ne  diffère  de  celle-ci  que 


parce  qu’on  manie  les  œufs  lorsqu’ils  sont  dans  la 
saumure,  pour  les  amollir,  et  qu’on  les  met  par  pe- 
tites parties,  d’une  demi-livre,  dans  des  sacs  de 
toile , qu’on  tord  fortement  pour  faire  égoutter  toute 
la  saumure  avant  de  les  presser  dans  des  barils. 

*»  Les  ouvriers  employés  à ces  opérations  fabri- 
quent encore  une  troisième  espèce  de  caviar,  avec 
toutea  les  parties  qu’ils  rejettent;  mais  elle  est  des- 
tinée à 1a  classe  la  plus  pauvre,  et  ne  mérite  pas 
d’étre  mentionnée. 

» Enfin,  depuis  peu,  on  a introduit  la  méthode  de 
saler  le*  œuf»  tels  qu’ils  sortent  du  poisson,  de  les 
laisser  pendant  7 à 8 mois  dans  les  barils  où  ils  ont 
été  entassés,  et  enfin  de  le*  saler  de  nouveau,  et  de 
les  faire  ensuite  sécher  au  soleil. 

» Le  caviar  est  fort  recherché  dans  la  Russie , la 
Turquie,  une  partie  de  l’ Allemagne  et  de  l’Italie. 
Les  Gr  ecs  sur-tout  en  font  presque  leur  nourri  tu  ru 
exclusive  pendant  leurs  longs  carêmes  ; mais  on  en 
apporte  rarement  en  France.  C’est  un  manger  aussi 
agréable  que  sain  lorsqu’il  est  bien  choisi  et  conve- 
nablement préparé.  Il  rapporte  des  sommes  considé- 
rables au  commerce  de  la  Russie , qui,  jusqu’à  pré- 
sent, l’a  exclusivement  vendu.  On  doit  désirer  que 
les  autres  nations,  sur-tout  celles  qui  se  livrent  aux 
grandes  pèches  maritimes,  prennent  l’habitude  d’en 
préparer;  car  il  est  prouvé  que  les  œufs  de  la  plus 
rande  partie  des  poissons  peuvent  en  fournir 
’aussi  bon  que  celui  de  l’esturgeon.  Il  n’y  a.  pas  de 
doute  que  si  le  prix  du  caviar  baissait,  sa  consom- 
mation s’étendrait  en  Enropo  et  dans  les  colonies  à 
sucre,  et  qu’il  naîtrait  une  nouvelle  branche  d’in- 
dustrie avantageuse  sous  tous  les  rapports. 

»>La  colle  de  poisson  se  prépare  de  1 » manière  sui- 
vante : quand  on  a lavé  la  vésicule  aérienne , on  lu 
coupc  en  long  et  on  en  ôte  la  peau  extérieure  ; après 
cela,  on  l’enveloppe  dans  de  la  toile,  et  on  la  presse 
dans  les  mains  jusqu’à  ce  qu’elle  devienne  molle 
comme  de  la  pâte  ; ensuite  on  en  fait  des  tablettes  ou 
des  cyliudres,  qu’on  contourne  de  diverses  maniè- 
res, et  que  l’on  fait  sécher  à une  chaleur  modérée, 
et  non  au  soleil. 

tj  Quand  on  dissout  cette  colle  dans  l’eau,  avec  du 
sucre , et  qu’on  la  fait  cuire  Jusqu’à  ce  qu’elle  de- 
vienne jaune  et  transparente,  on  obtient  ce  qu’on 
appelle  la  colle  d bouche , en  y ajoutant  de  l’eau-dt  - 
vie;  on  peut  s’en  servir  pour  raccommoder  le  verre 
et  la  porcelaine  cassés,  pour  faire  un  vernis  si  fin, 
qu’il  rivalise  en  apparence  avec  ceux  de^la  Chine. 

» Les  Russes  possèdent  encore  le  commerce  exclu- 
sif de  cette  substance,  qu’on  emploie  dans  plusieurs 
arts,  et  qui  se  soutient  toujours  à des  prix  trop  éle- 
vés pour  être  d’un  usage  aus-sh  général  qu’il  serait 
à désirer.  Il  est  prouve  que  la  vessie  aérienne,  et 
les  parties  cartilagineuses  de  beaucoup  d’autres  pois- 
sons, peuvent  fournir  une  toile,  sinon  aussi  belle 
et  aussi  bonno  que  celle  que  fournit  l’esturgeon , au 
moins  en  approchant  assex  pour  pouvoir  ta  remplace  1 
dons  un  très-grand  nombre  de  circonstances.  On 
doit  faire  des  vœux  pour  que  cette  branche  d’indus- 
trie s’introduise  parmi  nos  pêcheurs,  dont  elle  aug- 
menterait beaucoup  les  bénéfices. 

jj  La  colle  de  poisson  est  d’usage  pour  donner  lu 
lustre  aux  ruhans  et  aux  étoffes  de  soie,  pour  faire 
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les  perles  artificielles,  clarifier  le  via,  la  bière,  le 
café,  enfin  pour  remplir  tous  les  objets  auxquels  on 
emploio  ordinairement  la  colle -forte  ordinaire, 
qu'elle  surpasse  beaucoup  en  bonté. 

» Les  Turcs  ne  montent  leurs  pierreries  qu’au 
moyen  de  la  colle  de  poisson  dissoute  dans  de  l’esprit 
de  vin,  chargé  de  résine  ammoniaque,  et  on  prétend 
que  ces  pierreries  tiennent  autant  que  celles  qui 
sont  montées  à notre  manière. 

» On  emploie  aussi  la  colle  de  poisson,  dans  la  mé- 
decine, contre  1a  dysenterie,  les  ulcères  de  la 
gorge,  ceux  des  poumons,  etc. 

» Les  Russes  et  lesTartares  font  sécher  la  peau  du 
grand  esturgeon,  et  s’en  servent  ensuite  en  guise  de 
carreaux  de  vitre.  Rochon  a depuis  indiqué  la  colle 
cllo-raème  comme  pouvant  remplir  le  même  objet. 
Son  moyen  est  très -ingénieux  ; il  consiste  à tremper 
dos  toiles  très- claires  do  fil  do  laiton  daus  une 
dissolution  de  colle  de  poisson , et  de  les  faire  sécher 
à l’air.  On  a pu  voir  des  lanternes  et  autres  usten- 
siles ainsi  préparés,  à 1' exposition  de  l’industrie  na- 
tionale, qui  ont  été  admirés  de  tous  les  connaisseurs. 
Ou  les  emploie  généralement  aujourd’hui  dans  la 
marine  royale. 

» On  ne  sera  pas  étonné  quo  le  nombre  des  estur- 
geons qu’on  prend  dans  les  fleuves  qui  se  jettent 
dans  1a  mer  Caspicnue  fournisse  une  si  grande 
quautité  de  caviar  et  de  colle  de  poisson,  lorsqu’on 
saura  que  les  ovaires  de  ce  poisson  équivalent  à plus 
du  tiers  do  sa  masse,  c’est-à-dire  qu’on  a trouvé 
que  ceux  d’un  poisson  pesant  2000  livres  étaient  de 
Hoo  livres,  et  que  chaque  vessie  aérienne  est  pro- 
portionnée à cette  grandeur.  Ou  se  sert  d’ailleurs 
indilïéremment  du  grand  et  du  petit  esturgeon  , du 
strelet,  du  pacipcnsère  étoilé,  cl  do  poissons  d’au- 
tres genres,  pour  la  fabrication  de  cos  articles,  dans 
les  pays  où  on  est  dans  l’usage  de  les  préparer.  V.  aux 
mots  Strelet  et  Colle  de  poisson.  » 

ÉTABLI  des  ouvriers  qui  font  les  haims.  C’est 
une  table  épaisse , basse  et  solide , sur  laquelle  sont 
plusieurs  ustensiles  et  outils  qui  servent  à ces  ou- 
vriers. 

ETAL.  C’est  une  table  placée  sur  le  pont  d’un 
navire  destiné  à la  pèche  de  la  morue,  et  sur  la- 
quelle travaillent  les  decollcurs  et  les  t faucheurs. 
V . Morue. 

ET  A LIER.  Ce  mot  est  pris  pour  deux  pêche#  fort 
différentes.  Quelquefois  c’est  un  établissement  de 
pieux  et  de  perches,  qu’on  fait  au  bord  de  la  mer 
pour  tendit  des  filets  de  guideaux  : [es  uns  s’apnel- 
pellent  hauts , et  les  autri;*  bas  c ta  lier  s , suivant  leur 
grandeur.  Dans  les  environs  de  Cou  tances,  V était  cr 
est  un  filet  tendu  circulaire  ment  sur  des  perches. 
V.  Guideaux. 

ÉTALIÈRES.  Ce  que  les  pécheurs  de  Coutances 
nomment  étaliércs  diffère  beaucoup  des  grands  et 
petits  étalii'rs  dont  nous  avons  parlé  à l’occasion  des 
guideaux.  Ce  sont  de  petites  pêcheries  en  demi- 
cercle  (PI.  3a  , JV°.  IV)  , dout  les  filets  ne  sont  pas 
entièrement  montés  sur  piuueU. 

Le  pied  du  filet  est  ensablé  : ainsi  il  n’y  a point 
de  lest,  et  le  haut  ou  la  tête  est  garni  de  flottes  de 
Hég<*  cl  de  bandingues. 

Les  bandingues  sont  des  lignes  qu’on  attache  à la 


ÉTA 

corde  qui  borda  U tète  du  filet.  Ces  lignes  sont  une 
fois  aussi  longues  que  le  filet  a de  chute,  et  le  bout 
opposé  au  filot  porte  une  pierre  ou  une  torche  de 
paille  qu’ou  enlouit  dans  le  sable  ; de  sorte  que 

Ïuaud  le  filet  est  debout,  comme  aux  parties  A , 
N C , JE , les  bandingues  F font  l’office  d’étais , et 
retenant  la  tête  du  filet  , elles  empêchent  que  la 
force  du  courant  ne  le  couche  sur  le  terrain  : ainsi 
elles  agissent  de  concert  arec  les  flottes,  pour  tenir 
le  filet  à-peu-près  perpendiculaire.  Quand  la  mer 
monte,  les  bandingues  n’empéchent  point  le  filet 
do  se  coucher  sur  la  plage;  mais  lorsqu’elle  descend, 
tous  ces  petits  étais  jF s'opposent  à ce  que  le  filet , 
obéissant  au  couraut,  ne  s’abatte  vers  U mer. 

Pour  ces  petites  pêcheries , on  ne  met  que  3 ou 
4 piquets  A , Il , C,  if,  qui  souvent  n’ont  pas  U hau- 
teur de  U chute  du  filet,  et  leur  usage  est  d’en  sou- 
tenir un  peu  le  fond.  On  préfère  de  ne  point  mettre 
des  piquets  aux  parties  d,  d,  mais  seulement  des 
flottes  et  des  bandingues,  pour  que  le  filet  prête  et 
s’abaisse  quand  il  se  présente  du  varec  , qui  passe 
par-dessus  la  tête;  le  filet  se  relève  quand  le  varec  a 
passé  à côte  des  flottes  et  des  bandingues.  Comme 
les  piquets  sont  bas,  les  immondices  légères  peu- 
vent t>assor  par-dessus. 

ÉTALON.  C’est,  en  terme  de  pêche,  le  nom 
qu’on  donne  en  quelques  endroits  aux  càblières. 
V.  Folles. 

ÉTAMBOT.  Pièce  qui  s’élève  à-peu-nrès  per- 
pendiculairement à l’arrière  du  bâtiment  à l’extré- 
mité de  sa  quille , et  à laquelle  est  attaché  le  gou- 
vernail. 

ETAMER.  C’est  couvrir  les  haims  d’étain  pour 
empêcher  qu’ils  ne  se  rouillent.  V.  Haim. 

ÉTANG.  Mot  qui  vient  du  latin  stagnum , lieu 
où  l’eau  est  stagnante.  C’est  une  grande  étendue 
d’eau  qu’on  retient  par  une  digue  qu’011  nomme 
chaussée,  an  milieu  de  laquelle  ily  a un  déchargeais 
appelé  bonde,  qu’on  ouvre  quand  on  veut  vider 
V étang  pour  le  pêcher.  Le  poisson  croit  et  se  mul- 
tiplie dans  l’étang.  U y a do  petits  étangs  qui  sont 
uniquement  destinés  à la  multiplication  du  poisson  ; 
on  les  nomme  alviniers  ou  carpien. 

Nous  diviserons  cet  article  en  trois  sections  s la 
première  seca  consacrée  à une  notice- historique  sur 
les  étangs;  la  deuxième  à la  description  des  étangs  , 
à leur  entretien , empoissonnement  et  à la  manière 
de  le»  pécher;  la  troisième  à la  législation  sur  les 
étangs. 

PnEMtèRE  Section.  — Notice  historique  sur  les 
étangs  et  viviers. 

Quelques  poissons  et  principalement  la  dorade, 
en  passant,  au  printemps,  dans  les  étangs  naturels 
et  les  lacs  qui  communiquent  à la  mer,  peuvent 
avoir  inspiré  aux  Romains  l’idée  de  construire  des 
bassins  artificiels  pour  y avoir  en  tout  temps  du 
poisaon.  Ils  poussèrent  cette  industrie  bien  plus 
loin  que  les  Grecs,  qui  possédaient  une  foule  de  baies 
où  1a  pêche  était  toujours  praticable. 

Rome,  qui  u’av&it  donné  quelque  attention  à 1a 
pèche  que  dans  la  vue  d’augineniar  le  nombre  des 
hommes  de  mer  pendant  les  guerres  puniques,  se 
trouvant  délivrée  de  la  redoutable  rivalité  de  Ctr- 
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lhage,  céda  insensiblement  aux  charmes  du  luxe,  et' 
la  pêcl  te  lut  considérée  comme  un  des  principaux 
moyens  de  satisfaire  à la  pompe  des  festins.  On  re- 
cherciia  avec  ardeur  les  poissons  des  mers  étrangè- 
res; mais  comme  les  vents  contraires  et  les  tempêtes 
s'opposaient  quelquefois  k la  navigation  des  navi- 
res quilles  apportaient  à llome , on  vit  les  plus  ri- 
ches liabitaus  de  cette  cité  élever  sur  les  bords  de 
la  mer  des  digues  Assez  fortes  pour  résister  aux  va- 
gues. D'autres  tirent  ouvrir  des  montagnes,  et  on  y 
creusa  d'immenses  viviers,  dans  lesquels  on  dépo- 
sait les  poissons  des  eûtes  de  Syrie,  d'Egypte,  des 
lies  de  Rhodes  et  de  Crete. 

11  y avait  deux  sortes  de  viviers  : les  uns  étaient 
alimentés  par  l'eau  douce,  les  autres  par  l'eau  sa- 
lée. Les  premiers  et  les  plus  anciens  de  tous  furent 
appelés  les  viviers  plébéiens,  depuis  que  les  patri- 
ciens dédaignèrent  d’en  posséder  de  semblables:  ils 
ne  contenaient  que  des  poissons  communs,  tels  qu’il 
s’en  voit  dans  nos  étangs.  Les  viviers  ou  bassins  qui 
recevaient  Peau  do  la  mer  étaient  lea  plus  estimés 
et  les  plusdi-qiendieux.  L.  Lucullus  et  G.  Horten- 
sia*, personnages  consulaires,  et  ensuite  L.  Phi- 
lippus,  se  liront  une  réputation  scandaleuse  par  les 
sommes  énormes  qu'ils  employèrent  à la  construc- 
tion de  ces  grands  bassins,  qui  entraînaient  autant 
de  travaux  que  l’établissement  d’un  port  de  guerre. 

Licinius  Muréna  fut  le  premier  qui  donna  une 
grande  vogue  aux  folies  de  ce  genre;  il  n’eut  que 
trop  d'imitateurs , et  fut  même  surpassé  par  Lucul- 
lus. Ce  dernier  lit  percer  une  montagne  près  de  Na- 
ples pour  introduire  l’eau  de  la  mer  dans  les  bassins 
et  il  fit  creuser  des  cavernes,  où,  pendant  l’été,  les 
poissons  trouvaient  une  fraîcheur  délicieuse,  appro- 
priée a leurs  besoins. 

Après  ce  goût  effréné  dont  les  viviers  ou  bassins 
maritimes  lurent  l'objet,  la  grande  passion  des 
hommes  riches  était  de  posséder  des  poissons  appri- 
voisés. H nous  serait  difficile  de  faire  connaître  les 
diverses  espèces  qu'ils  façonnèrent  à cette  servitude 
domestique  : les  auteurs  les  désignent  sous  les  noms 
de  mullc,  de  muge,  de  loup,  de  rhombe , de  murine, 
de  dorade . Nous  connaissons  la  plupart  do  ces  pois- 
sons, ou  nous  cepyons  les  connaître.  Quant  à ceux 
dont  les  étangs  de  l’Europe  sont  aujourd’hui  peu- 
plés, tels  que  la  truite  y le  brochet , la  tanche , la 
brème , ils  étaient,  comme  nous  l’avons  dit,  exclus 
des  viviers  des  riches,  qui  n'admettaient  que  des 
poissons  rares  et  dès-lors  d’un  grand  prix. 

Les  opsoplmges  étaient,  chez  les  Grecs,  non  Ceux 
qui  faisaient  bonne  chère  avec  le  meilleur  gibier, 
mais  bien  ceux  qui  donnaient  la  préférence  aux 
unissons,  comme  à la  substance  la  plus  délicate. 
Les  Romains  ne  peuvent  se  comparer  à aucune  na- 
tion sous  les  rapports  du  luxe  qu’ils  mirent  dans 
te  genre  de  consommation.  Columelle  et  Varron 
s’élevèrent  avec  force  contre  cette  prédilection 
aveugle  et  désordonnée,  accordée  aux  productions 
naturelles  des  eaux  sur  les  autres  alimens.  Le  pre- 
mier leur  reproche  avec  raison  les  sommes  immenses 
qu’ils  dépensaient  ; et  de  même  , dit-il,  que  de  gran- 
des familles  se  glorifiaient  de  surnoms  qu’elles  de- 
vaient A la  reconnaissance  publique  pour  des  actions 
honorables  ou  utiles,  de  même  on  voit  Sergius-</o- 


rade  et  Sergius-mn/éee  s'enorgueillir  de  noms  em- 
pruntes de  ceux  des  poissons  dont  leur  luxe  coupable 
lait  toute  la  célébrité. 

Ces  vastes  viviers,  où  lea  riches  trouvaient  réuni 
en  tout  temps  ce  que  l’Europe,  l’Asie  et  L’Afrique 
pouvaient  offrir  de  plus  rare  , exigeaient  nn  entre- 
tien qui  ruinait  les  familles;  ce  qui  fit  donner  le 
nom  d'anthropophages  à certains  poissons  dont  1a 
valeur  n’avait  plus  de  bornes.  On  no  peut  voir  sans 
étonnement  le  prix  qu'on  donnait  de  quelques  es- 
pèces, et  combien  il  varia  successivement  ; car  elles 
obtinrent  tour-à-tour  les  suffrages  do  l’extravagance 
et  les  éloges  de  la  folie.  Ces  viviers,  divisés  en 
grands  compartiment  pour  que  les  poissons  né  »e 
mêlassent  point,  et  pour  qu’on  pût  les  pécher  plus 
aisément,  se  vendaient  des  somme*  énormes. 

Vainement,  vers  la  fin  de  la  république,  avait-on 
multiplié  les  lois  somptuaires  , le  tuxo  avait  fait  trop 
4e  progrès  pour  qu’elles  produisissent  un-heureux 
résultat , et  il  en  lut  de  mémo  sous  l’empiro  des  pre- 
miers Césars.  L’histoire  nous  apprend  que  le  frère 
d'üihoa  fit  servir  à cet  empereur  un  souper  où  il 
avait  réuni  2000  plats  de  poissons  rares)  ce  qui  sup- 

Ese  Qu’il  avait  mis  à contribution  y pour  ce  jour  de 
e,  les  mers,  les  lacs  ot  les  iieuves  d’une  grande 
partie  de  l’Empire  romain. 

Les  invasions  des  barbares  firent  négliger  les 
étangs;  Rome,  obligée  de  pourvoir  à sa  propre  dé- 
fense, ne  put  donner  des  soins  à leur  entretien: 
dans  cet  état  d'abandon  général,  ils  se  comblèrent, 
et  il  n'çst  pas  surprenant  qu’il  n’efei  soit  presque  pki» 

parlé  dans  les  écrivains  du  Bas-Empire.  ’ ... 

Les  lois  rendues  sous  les  premiers  roi»  de  la  mo- 
narchie française  ne  font  aucune  mention  des  pois- 
sons d'eau  douce.  Les  prince»  de  la  dynustie  méro- 
vingienne avaient  trop  d'intérêts  politiques  à régler 
par  la  voie  des  armes,  pour  donner  des  soins  parti- 
culiers à cette  branche  de  L'économie  publique. 
Long-temps  après,  on  voit,  dans  un  Capitulaire  de 
Charlemagne,  une  peine  imposée  k celui  qui  déro- 
bera des  fileta  tendus  pour  la  pèche  do  l'anguille, 
et  dans  un  autre  acte,  de  l’an  boo,  on  trouve  que 
cet  empereur  prescrivit  d’entretenir  en  bon  état  les 
élangs  et  viviers  de  ses  maisons  de  campagne,  d’en 
creuser  de  nouveaux  dans  tou*  les  lieux  où  cela  se- 
rait possible,  et  de  faire  vendre  au  profit  de  son  tré- 
sor lo  poisson  qui  en  proviendrait.  Les  enceintes  des 
étangs  élevées  de  main  d'homme  étaient  assimi- 
lées aux  clôtures,  qu’il  n’était  pas  permis  de  rompre 
d'après  les  lois  des  Yisigoths. 

Les  étangs  étaient  extrêmement  multipliés  dans 
toute  l’Europe.  Les  nations  barbares  qui  s’y  étaient 
établies  par  la  force  des  ormes,  ayant  adopté,  pour 
la  plus  grande  partie,  les  usages  et  la  manière  de 
vivre  des  vaincus,  apprécièrent  bientôt  les  avanta- 
gea des  étang»  artificiels,  dans  les  contrées  où  le 
sol  n’en  offrait  point  de  naturels.  Presque  toutes  les 
maisons  religieuses  en  Angleterre,  aous  les  rois 
saxons,  en  possédaient  de  très- vastes  : et  il  s’en 
voyait  de  semblables  dans  les  domaines  des  grands 
seigneurs  de  la  cour.  11  y avait  en  Italie  des  étangs 
d’eau  douce  et  des  étangs  d’eau  salée,  et  leur  nom- 
bre ne  fit  que  s’accroître  dans  les  XII®.  et  Xllfr.  siè- 
cles. L’agriculture  n’y  perdit  rien  ; on  n’y  consacrah 
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que  les  terrain»  bas  et  marécageux  qui  ne  pouvaient 
être  planté»  ou  converti»  en  champs  labourable» , ou 
dont  le  aol  humide  ne  produuait  que  de»  plantes 
dédaignées  par  les  bestiaux. 

En  France,  le»  roi*  avaient  de»  étang»  dan»  le» 
terres  de  leur  domaine , le»  princes  du  sang  en  avaient 
aussi  dan»  celles  de  leur»  apanages. 

Pins  tard  , la»  étangs  des  rois  furent  administré* 
par  des  baillis  et  des  sénéchaux,  ensuite  par  les 
maîtres  de*  eaux  et  forêts;  ces  derniers  furent  char- 
gés de  peupler  le*  étangs,  d’approvisionner  de  pois- 
son la  cuisine  des  bétels  du  roi  et  des  princes , et 
Mnpliquer  à l’achat  des  poissons  de  mer  le  produit 
de  la  vente  dee  poisson*  d’eau  douce , uu’ils  faisaient 
tous  les  3 ans.  Dans  le  XIV».  siècle,  les  frais  d’en- 
tretien de»  étangs  du  roi  étant  devenus  trop  consi- 
dérables, on  trouva  plu»  avantageux  de  le*  affer- 
mer. Il  y avait  des  étangs  pour  lea  carpes,  les  bro- 
chets, les  truites,  le»  perche»,  le»  anguilles j sui- 
vant que  la  nature  des  fond»  et  des  eaux  convenait 
le  mieux  il  ces  diverse*  espèces. 

Dans  lea  premiers  siècles  de  la  monarchie,  et  à 
mesure  que  les  coutume»  s’établirent  dans  les  pro- 
viuccs,  il  s'introduisit,  à l'égard  de»  poissons  d’é- 
tang, une  juriaprudenco  particulière;  n»  furent  as- 
similés aux  production»  do  la  terre,  et  considéré* 
comme  meubles  et  immeuble»,  suivant  leur  condi- 
tion. Las  carpes  et  les  truites  mises  dan»  un  fcung 
furent  censées  faire  partie  du  fopds  pendant  a et 
même  3 ans  , quelquefois  pendant  la  durée  indéfinie 
du  séjour  qu’elle*  y faisaient,  suivant  l'usage  de» 
lieux;  mais  ces  poissons  devenaient  meubles  lors- 
que l’étang  était  en  pèche  ouverte.  On  les  assimi- 
lait, sous  io  rapport  de  la  maturité,  aux  bois  tail- 
lis en  Age  do  coupe;  l’étang  était  alors  considéré 
comme  un  simple  vivier.  C’ost  conformément  A ce 
principe  qu’aujourd’hui  les  poissons  des  étangs  sont 
r éputés  immeubles  par  leur  destination , comme  le 
sont,  par  leur  nature,  les  récoltes  non  séparées  des 
racine»  et  les  fruit»  des  arbres  qui  tiennent  aux  bran- 
ches. V.  1»  troisième  section  de  cet  article,  où  nous 
parlons  de  la  législation  sur  les  étangs. 

Deux i è. vi i-  Section.  — Des  étangs,  de  leur  cons- 
truction , entretien  et  empoissonnement , et  de  la 

manière  de  les  pécher. 

11  existe  sur  les  étangs  un  grand  nombre  de  traités 
et  de  mémoires,  parmi  lesquels  on  distingue  lés  ar- 
ticles d’Olivier  de  Serres  dan»  son  Théâtre  <f  agri- 
culture f le  Traité  des  Pèches,  par  Duhamel  ; les 
articles  Étangs  des  Nouveanx  Dictionnaires  d'agri- 
culture et  à' Histoire  naturelle,  le»  Mémoires  de 
Varennes  de  Penille , èt  celui  de  M.  Rougier  de  la 
Bergerie. 

Noua  ferons  usage  de  ce»  ourrages,  et  notamment 
dé  celui  de  Duhamel,  pour  la  rédaction  de  notre 
article. 

Considérations  sur  les  étangs — M.  Bosc,<jui  a pris 
une  si  grande  part  dans  la  rédaction  des  bouveaux 
Dictionnaires  tP Histoire  naturelle  et  H' Agricul- 
ture , y a consacré  d’excellen»  article»  sur  les  étangs, 
qu’il  considère  d’abord  sous  le  double  rapport  de 
leurs  produits  et  de  leur»  influences  phynques.  Il 
rappelle  qu'autrefois  l’on  construisit  des  étangs  par- 
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tout  où  U nature  et  la  disposition  du  sol  le  permet- 
taient; mais  que  depuis  deux  siècles  ou  en  a considé- 
rablement desséché , et  qu’aujourd’hut  on  tes  pros- 
crit assez  généralement,  il  se  montre  le  partisan  des 
étangs;  mais  il  observe  que  deux  motifs  principaux 
ont  diminué  U faveur  dont  jouissaient  ces  établisse- 
ment , leurs  moindres  produits,  et  les  incoftvénicns 
plus  grands  qu’ils  présentent  sous  le  rapport  de  la 
salubrité. 

Lorsque  la  France  était  sans  arts , sans  commerce 
et  mal  peuplée,  les  terres  avaient  peu  do  voleur; 
d’un  autre  côté,  l’abstinence  de  la  viande,  dans  cer- 
tains jours,  était  plus  religieusement  observée.  Ces 
circonstances  devaient  donner  au  produit  des  étangs 
une  valeur  supérieure  à celui  de  la  même  étendue 
de  terre  semée  en  grains  ou  plantée  en  bois.  Les 
étangs  étaient  entourés  de  bois  et  de  grandes  plantes 
aquatiques  propre»  h décomposer  les  gai  délétères , 
et  ils  étaient  abondamment  fournis  a’eau  pendant 
l’été , d’où  il  résultait  qu’ils  avaient  peu  d’influence 
nuisible  sur  la  santé  des  hommes;  mais  aujourd’hui 
que  les  arts  et  le  commerce  ont  pria  beaucoup  de 
développement , que  la  population  est  considérable, 
que  les  fortunes  sont  divisées,  que  les  bois  ont  dis- 
paru de  beaucoup  de  lieux , que  la  culture  s’est  per- 
fectionnée et  que  les  terres  ont  acquis  une  grande  va- 
leur, il  y a moins  de  profit  et  plus  ue  dangers  à entre- 
tenir desétancs.  Ce  ne  sont  donc  que  les  plus  mauvais 
fonds  qu’on  doit  mettre  ou  conserver  en  étanes , et 
encore  si  ces  étangs  ne  sont  pas  situés  dans  les  vallées, 
entourés  de  bois;  s’ils  ne  sont  pas  alimentés  par  des 
eaux  vives  ; s’ils  sont  dans  le  cas  de  se  dessécher  sur 
une  grande  partie  de  leur  surface,  ils  présentent  alors 
une  vase  d’où  s’élèvent  des  gaz  qui  donnent  lieu  à des 
fièvres  et  à la  mortalité,  comme  cela  se  remarque 
dans  la  Bresse,  la  Sologne,  le  Forez,  qui  forment 
les  plaines  de  la  France  les  plus  abondamment  pour- 
vue» d’étangs. 

Quoiqu’une  humidité  permanente  soit  une  cause 
de  maladie , et  que  de  vastes  étangs  ou  des  étangs 
ttès-rapprochés  produisent  cette  humidité , ce  n’est 
n«»  spécialement  à cette  cause  qu’on  doit  attribuer 
les  maladies  endémiques  aux  pays  où  il  y a beaucoup 
d’étangs,  c’est  aux,  miasmes  délétères,  à l’hydrogène 
sulfuré,  qui  émanent  des  vases  qui  les  extourent. 
Or , il  est  certain  que  les  plantes  en  général  décom- 
posent ces  miasmes,  et  les  remplacent  par  l’oxigène 
qu’elles  transpirent  pendant  le  jour.  I!  faut  donc  en- 
tourer les  étangs  de  plantations  d’arbres  d’arbus- 
tes, en  donnant  la  préférence  à VAune  et  au  GaU 
(V.  cea  mots  dans  le  Dictionnaire  des  Foréts)9  parce 
qu’ils  ont  plu*  que  les  autres  la  faculté  d’améliorer 
Pair  des  marais.  Avec  ces  précautions  et  cellea  d’é- 
loigner les  étangs  des  habitations  , et  de  ne  pas  trop 
lea  multiplier  dans  le  même  canton  , ces  nmas  d’eau 
cesseront  d’être  nuisibles;  ils  seront  mémo  très-uti- 
les quand,  situés  dans  un  vallon,  tisseront  alimentes 
par  dea  eaux  dont  l’écoulement  sera  rapide*  Les 
étangs  de  cette  espèce  «ont  pour  la  plupart  dewînés 
à des  usages  plus  avantageux  que  celui  de.  nourrir 
du  poisson  : les  uns  fournissent  des  moyens  d’hrri- 
gation  ; d’antres  font  mouvoir  des  moulins , des  acié- 
rie» et  diverses  usines  établies  sur  l’eau;  d’autres 
enfin  reçoivent  et  conservent  eaux  fournies  par 
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les  pluies  d'hiver  , et  servent  pendant  l’été  à procu- 
rer de  l'eau  aux  hommes  et  aux  animaux  de  certains 
cantons  qui  manquent  de  sources  en  cette  saison. 

Les  étangs,  lorsque  leurs  eaux  sont  pures,  ont 
encore  cet  avantage  précieux  de  répandre  la  rie 
dans  un  pays*  de  tempérer  la  sécheresse  et  d’entre- 
tenir un  degré  de  Fraîcheur  utile  à la  vie  des  animaux 
et  des  végétaux- 

Des  étangs  destinés  à nourrir  du  poisson . — Ces 
étang»  sont  des  pièces  d’eau  qui  diffèrent  des  réser- 
voirs et  des  viviers , en  ce  que  le  poisson  y peut 
grossir  et  s’y  multiplier  sans  qu’on  soit  obligé  de  le 
nourrir;  il  doit  y trouver  sa  subsistance.  On  ne 
peut  guère  mettre  au  nombre  des  étangs  des  trous 
ou  des  mares  très-profondes  qui  ne  tarissent  jamais. 
Cependant  si  l’on  y jette  10  à ta  carpes  couvées, 
avec  3 ou  4 laitées , on  pourra  se  procurer  plusieurs 
milliers  de  feuilles  ou  d yalviny  pourvu  qu’il  n’y  ait 
ni  brochets  ni  perches,  et  qu’on  n’y  envoie  pas  les 
bestiaux  pour  y boire  ou  s’y  laver. 

Précautions  d prendre  pour  P établissement  des 
étangs.  — La  première  et  U plus  importante  pré- 
caution & prendre  quand  on  veut  construire  un 
étang  est  de  s'assurer  si  leeol  retient  l'eau.  Pour 
cet  effet,  on  examine  le  local  après  la  pluie  et  on 
cherche  à connaître,  par  des  sondes  ou  aes  fouilles, 
la  nature  de  la  couche  inférieure.  Si  cette  couche  esl 
un  banc  d’argile,  on  a de  grandes  probabilités  que 
l’eau  se  maintiendra  dans  l’étang;  mais  il  y a quel- 
quefois des  parties  qui  offrent  moins  de  résistance  à 
l'i nfîltrut ion  des  eaux;  et  cette  circonstance  fait 
qu’on  n’acquiert  une  parfaite  certitude  qu’après  l’ex- 
périence d’une  ou  de  plusieurs  années. 

11  faut  examiner  également  si  les  eaux  des  sources 
ou  des  pluies  qui  sont  destinées  à alimenter  un  étang 
pourront  suffira,  pendant  les  grondes  sécheresses, 
à la  conservation  du  poisson.  A.  l’égard  des  eaux  de 
>ources,  on  calcule  leur  masse  et  leur  vitesse  à quatre 
époques  différentes,  aux  équinoxes  et  aux  solstices, 
et  on  évalue,  par  approximation,  quelle  est,  année 
commune,  leur  évaporation  à raison  de  la  surface. 
L’évaporation  varie  suivant  cette  surface,  U chaleur 
du  soleil  et  la  couleur  de  la  vase:  elle  sera  moins 
gronde  quand  l'eau  sera  profonde;  ce  qui  établit  la 
uépe&sitc  de  tenir  les  bords  des  étangs  d'une  certaine 
élévation.  La  négligencedecette  précaution , c*n don- 
nant lien  à une  plus  grande  perte  d’eau  par  Pévapo- 
ration,  est  aussi  la  cause  de  l'insalubrité  do  l’air  et 
de  la  destruction  d’une  grande  quantité  de  poissons, 
qui  deviennent  plus  facilement  la  proie  des  quadru- 
pèdes et  des  oiseaux  qui  s’en  nourrissent. 

Ou  doifccnsuite  reconnaître  par  des  nivellement 
quelle  sera  l’étendue  de  terrain  couverte  d’esu,  la 
chaussée.ayant  telle  hauteur,  et  examiner  si  la  re- 
tenue des  raux  ne  peut  donner  lieu  à des  contesta- 
tions avec  les  propriétaires  voisins,  soit  parce  qu’ils 
auraient  \ ae  plaindre  de  leur  infiltration  , soit  parce 
que  le  cours  d’eau  ne  pourrait  être  intercepté  uns 
nnire  à leurs  droits.  Il  faut  aussi  s'assurer  si  on  a 
une  pente  suffisante  pour  l’écoulement  facile  lors  de 
la  mise  à sec  de  l'étang. 

On  doit  examiner  si  le  local  et  les  eaux  convien- 
nent au  poisson,  s'il  s’y  plaira,  s’il  y sera  bon  , si 
la  vente  s'en  fera  bien,  et  si  l'on  surs  quelque  avan- 
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tage  de  tirer  parti  du  local  en  le  mettant  alternati- 
vement en  nature  d'étang  et  en  iisture  de  terre  ara- 
ble ou  de  prairie.  V.  A-Sec. 

De  V assiette  des  étangs.  — Les  étangs  doivent 
être  placés  dans  un  endroit  bas,  large  et  spacieux. 
H y en  s q ni  sont  traversés  par  une  peLite  rivière,  qui 
est  quelquefois  asses  abondante  pour  faire  tourner 
un  moulin  d 1a  décharge.  Les  poissons  se  plaisent 
singulièrement  bien  dans  ces  étangs,  et  ils  y sont 
exceHens.  On  peut  en  dira  autant  de  ceux  où  se 
rend  un  petit  ruisseau.  Ces  derniers  étangs  ont 
même  cet  avantage  , qu’ordinaire  ment  l'eau  de  ce» 
ruisseaux  , étant  très-claire , ne  porte  point  de  vase 
dans  l'étang;  au  lieu  nue  les  rivières  un  peu  fortes, 
étant  sujettes  à déborder,  entraînent  presque  tou- 
jours beaucoup  de  vase,  qui  comble  l’étang. 

Dans  ce  cas,  la  chose  n’est  pas  toujours  sans  re- 
mède ; car  il  est  quelquefois  possible  de  détourner 
la  rivière  en  lui  pratiquant  un  lit  à côté  do  l’étang. 

On  peut  aussi,  quand  les  eaux  pluviales  amènent 
de  la  vase  en  grande  quantité  dans  un  étang,  creu- 
ser un  autre  petit  étang  d l’affluve  des  ruisseaux  qui 
l’alimentent,  afin  d’arrêter  les  immondices  qu'ils 
‘apportent.  On  cure  ces  petits  étangs  tous  les  2 ou 
3 ans,  et  on  en  porte  les  curares  sur  les  terres  ara- 
bles pour  les  améliorer. 

Si  l'on  pouvait  disposer  d’un  petit  ruisseau  d’eau 
claire,  il  serait  plus  convenable  de  lui  laisser  tra- 
verser l'étang,  ayant  soin  de  mettre  d son  entrée 
une  grille  pour  arrêter  le  poisson,  qui  ne  lèanque- 
rait  pas  de  remonter  dans  le  ruisseau,  au  grand  pré- 
judice de  l'étang;  mats  U plupart  derf  étangs  re- 
çoivent leurs  eaux  de  l'égout  des  terres  ou  des  mon- 
tagnes voisines.  Kn  ce  cas , il  faut  pratiquer  des 
fossés  qui  aillent  de  tous  côtés  rassembler  l’eau  qui 
s'amasse  dans  les  terres  et  les  mares  qui  se  forment 
dans  des  endroits  plus  élevés  que  l'étang,  et  si  l’on 
estasses  heureux  pour  rencontrer  quelques  sources, 
on  ne  manquera  pas  d’en  profiter.  Il  faut  qu’il  y 
ait  une  pente  régulière  depuis  le  fond  de  l’étûngjus- 

3u’à  la  chaussée,  où  doitétre  la  plus  grande  profon- 
ciir  d’eau.  Comme  il  est  très-important  pour  pê- 
cher l’étang  que  tonte  l'eau  stjécoule  pax  ce  qu'on 
appelle  la  bonde , on  fera,  dans  la  longueur  de  l’é- 
tang, un  fossé  avec  des  embntnchemeus  qui  s’éten- 
dront À droite  et  à gauche,  aboutissant  tous  à celui 
du  milieu,  pour  que  toutes  les  eaux  s'y  rendent 
lorsqu'on  videra  l’eteng  et  qu'011  voudra  le  j>èeher. 

De  la  chaussée.  — La  chaussée  est  la  partie  sur 
laquelle  raposc  lo  succès  de  l’entreprise t on  ne  peut 
y mettre  trop  de  soin.  C’est  une  élévation  de  ter te 
j b p PI.  ai  , N°.  lly  qu’on  fait  à la  tête  de  l’étânp 
ponr  y retenir  l’eau,  de  sorte  qu’à  cet  endroit,  qui 
doit  être  le  plu»  profondde  l'étang,  iHaut  qu’il  Y ait 
10  ou  12  pieds  dVpaisseur  d’eau;  car  s'il  y eu  avait 
moins,  le  poisson  souffrirait  lorsque  i’énu  diminue 
t>ar  les  sécheresses  de  l’été  et  les  fortes  gelées  de 
l'hiver.  U ne  faut  pas  cependant  qu'elle  soit  placé*» 
dans  l’endroitle  plus  bas  du  terrain,  puisqu’il  doit 
y avoir  derrière  u u terrain  bssf  qu'on  nomme  la 
fasse , nécessaire  pour  l'écoulement  dès  eaux  lors- 
qu’on vide  l'étang.  D’ailleurs  un  étang  qui  a 5o  ar- 
pens  d’eau  au  printemps,  quand  il  est  plein,  n’en 
aura  communément  que  a5  ou  3©  à 4a  fin  de  l’éte, 
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à moins  qu’il  ne  soit  alimente  par  un  ruisseau.  L’é- 
tendue d’un  étang  est  toujours  avantageuse  ; le 
poisson  y trouve  plus  du  nourriture,  et  y prospère 
mieux. 

On  ferait  une  chaussée  très-solide  en  élevant  du 
tâté  du  l’étang  un  bon  mur  de  terrasse  avec  de  b 
pierre  dure  eide  bon  mortier,  qu’on  épaulerait  par- 
durrière  avec  des  terres  grasses)  mais  dans  les  en- 
droits où  il  y a beaucoup  de  glaise  et  de  sable  gras, 
on  ne  trouve  pas  ordinairement  des  pierres,  et 
quand  on  en  trouverait,  L dépense  d’un  mur  Lien 
construit  serait  considérable. 

Les  cururus  d’étangs,  les  terres  de  rnaruis,  le  sa- 
ble pur , ou  des  terres  remplies  de  pierres , ne  va- 
lent rien  pour  Lire  une  chaussée  en  terre.  L’srgile, 
ou  un  sable  fort  gras,  c'est-à-dire  du  sable  qui,  étant 
allié  avec  de  la  glaise,  peut  prendre  du  corps,  sont 
bons. 

11  faut  proportionner  IV j»  tisseur  de  1a  chaussée 
à sa  hauteur  ; quand  elle  ne  doit  point  fournir  de 
chemin , on  lui  donne,  par  en  haut,  6 pieds  de  lar- 
geur (9  ou  10  sciaient  mieux),  et  connue  il  faut 
qu’elle  ait  de  chaque  côté  au  moins  un  pied  de  re- 
traite par  toise  de  hauteur,  si  elle  a 12  pieds  do 
hauteur,  et  6 ou  S pieds  de  largeur  en  haut,  on  lui 
donnera  10  à 12  pieds  de  largeur  par  le  bas.  Si  au 
contraire  elle  est  destinée  à servir  de  chemin,  elle 
aura  2b  à 3o  pieds  de  largeur  par  en  haut,  et  da- 
vantage en  bas , proportionnellement  au  fruit  qu’elle 
doit  avoir. 

Ces  proportions  sont  indiquées  par  Duhamel  j 
mais  il  parait  qu’il  faut  donner  beaucoup  plua  de 
largeur  à la  base  de  la  chaussée:  M.  Bosc  indique, 
pour  une  chaussée  de  8 pieds  de  haut , une  base  de 
24  pieds  , et  il  .conseil  le  même  de  forcer  ces  mesures 
de  largeur  quand  la  chaussée  a plus  de  8 pieds  de 
hauteur,  attendu  que  U force  de  l’eau  est  incalcu- 
lable lorsqu’elle  est  refoulée  par  les  vents. 

* Pour  la  construire  en  terre  aussi  solidement  qu’il 
est  possible , on  forme  des  espèces  de  p tremens  de 
muraille  avec  des  gazons  épais,  mettant  l’herbe  au 
dehors } ceux  où  il  y a du  petit  jonc  sont  bons)  ce- 
pendant il  11e  faut  pas  les  lever  dans  un  endroit  ma- 
récageux : on  Tes  plate  de  suite  et  par  lits,  comme 
lôa  pierre*  de  parement  d’un  mur.  On  remplit  l’en- 
tre-deux de  ccs  pareinens,  dans  toute  la  longueur 
de  la  chaussée?  avec  do  la  terre  qui  ne  doit  pas  être 
dûtrempéq  comme  du  mortier,  mais  être  assez  hu- 
mide pour  sa  pétrir  et  faire  corps  quand  on  la  pi- 
lonnera avec  la  dame  gu  la  batte.  À chaque  demi- 
pied  d'épaisseur , lea  ouvriers  fouleront  celte  terre 
avec  U batte  \ et  si  elle  ne  se  pétrissait  pas , ils  l’ar- 
roseraient un  peu  ) ils  continueront  celte  manœuvre 

Jusqu’à  cc  que  la  chaussée  soit  assez  haute  pour  que, 
’étang étant  plein  , l’eau  no  passe  pas  par-dessus.  Il 
faut  mémo  donner  2 ou  3 pieds  do  hauteur  à la 
chaussée  au-dessus  des  plus  grosses  eaux,  pour  pa- 
rer à l'inconvénient  des  vagues,  qui,  lorsqu’elles 
ont  commencé  à l’enUiuer,  achèvent  promptement, 
de  la  détruire,  si  on  n’y  apporte  pas  remède. 

De  la  poêla.  — Pour  pécher  les  étangs,  il  est  à 
propos  qu’il  y ait  auprès  dt*  la  boude,  où  il  doit  y 
avoir  le  plus  d’eau  , un  endroit  encore  plus  profond 
que  b reste,  dans  lequel,  quand  ou  pèche , t<yit  b: 


poisson  de  l’étang  doit  se  rendre  à mesure  que  l’eau 
s’écoule.  On  creuse  donc  auprès  de  la  bonde  une 
rtcuduc  de  terrain,  qui  doit  avoir  2 ou  3 pieds  de 
profondeur  déplus  que  le  reste,  et  cet  endroit  qu’on 
nomme  la  poêle,  doit  avoir  autant  do  pieds  sur  cha- 
que face  que  l’étang  a d’arpens.  Si  l’étang  a cent  ar- 
pens.  la  poêle  aura  100  pieds  de  longueur  sur  im> 
pareille  largeur.  Comme  cet  endroit,  où  l’eau  est 
profonde,  fournit  une  retraite  au  poisson  lorsqu’il 
cèle  et  par  les  grandes  chaleurs , il  est  boa  de  lui 
donner  plus  d’étendue  qu’il  n’est  nécessaire  pour  la 
pèche  de  l’étang.  Aux  étangs  destinés  pour  avoir  de 
l’alvin,  il  est  bon  qu'il  y ait  autour  des  endroits  où 
le  terrain  soit  en  pente  douce,  afin  que  le  poisson 
puisse,  dans  certains  temps,  s’égayer  sur  l’herbe. 

De  la  bonde . — En  construisant  la  chaussée  de 
l’étang , il  Lut  ménager  au  milieu  un  endroit 
qu’on  puisse  ouvrir  pour  laisser  écouler  l’eau  lors- 
qu’on veut  pécher  l’étang.  On  pourrait  y pratiquer 
une  vanne  ou  une  pelle,  PL  21  tJig.  3)  mais  comme 
cet  ajustement  perd  toujours  uu  peu  d’eau,  parce 
que  le*  planches  qui  touchent  à l’eau  seulement 
d’un  côté  sedéjettent,  on  préfère  donc  d’y  mettre 
une  bonde,  fia.  S.  Cette  bonde  est  formée  d’une 
auge?  s,jL.  5 , qui  est  assujettie  sur  un  patin  de 
charpente  b , du  pilon  c,  dont  la  queue  traverse 
l’entrc-toise  d et  le  chapeau  e.  Ces  pièces  sont  as- 
semblées avec  les  jumelles  f qui  répoudent  par  le 
bout  d'en  bas  au  patin  par  les  liens  g.  Li  fi g.  4 
représente  la  bonne,  vue  du  côté  de  l’étang)  on  y 
voit  des  planches  h clouées  sur  l<s  liens  et  percé#* 
de  trous,  pour,  lorsqu’on  Lisse  échapper  l’eau,  re- 
tenir le  poisson  dons  la  poêle  , et  empêcher  qu’il  ne 
passe  de  l’autre  côté  de  la  chaussée.  C’est  ce  qn’on 
nomme  la  cage • 

L'auge  a est  faite  d’un  gros  corps  d’arbre  de  chêne 
bien  sain,  franc  d’aubier,  sans  roulures,  gelivure», 
ni  cadranures  au  cœur)  elle  doit  être  creusée  eu 
gouttière  depuis  a jusqu’à  b,  et  la  tête  ne,  qui  est 
du  même  morceau  , est  creusée  en  dessous  jusqu'au- 
delà  du  trou  d.  Cette  pièce  doit  nécessairement  être 
fort  grosse,  pour  que  les  ioncs  qui  bordent  l'auge 
aient  au  moins  3 pouces  d’épaisseur,  et  qu’à  la  tête, 
qui  est  dans  l’étang , il  reste  4 4 5 pouces  de  bois  au- 
tour du  trou  c/,  qui  reçoit  le  pilon. 

Comrao  il  faut  que  la  partie  a b traverse  toute  l’é- 
|>ai*seur  de  la  chaussée  à sa  base , on  est  obligé  de 
Lire  cette  gouttière  de  plusieurs  morceaux  ; le  char- 
pentier les  assemblera  le  mieux  qu’il  Lu!  sera  pas- 
sible , et  on  mettra  sur  les  jointures  par-dehors  de 
la  mousse,  qu’on  retiendra  par  une  bande  de  plomb 
laminé,  qui  sera  assujettie  avec  des  clous. domine  le 
pilon  fait  l'effort  d’un  coin  en  entrant  dans  le  trou  J 
de  la  bonde,  il  sera  bon,  pour  empêcher  que  cette 
tète  ne  sc  fende  , de  fortifier  cette  partie  par  deux 
étriers  de  fer,  un  qu’on  mettra  en  <2,  et  l’autre  en  c. 
La  partie  de  l’auge,  depuis  a jusqu’à  b}  qui  traverse 
la  chaussée,  doit  être  recouverte,  non  pas  par  de* 
planches  de  long,  mais  avec  ce  qu’on  nomme  des 
pelotons.  Ce  sont  des  bouts  de  membrures  de  chêne 
très-sain  , de  3 pouces  d’épaisseur,  et  qu’on  clouera 
sur  les  joncs  de  l’auge,- comme  on  le  voit  en  e,fig.  5. 
On  laisse  ordinairement  2 ou  3 piçds  sans  être  re- 
lotons. 
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La  tête  f du  pilon  c doit  être  fai  Le  de  cœur  de 
chêne  do  la  meilleure  qualité  , et  atin  qu'elle  soit 
moins  sujette  à se  fendre , on  la  fait  avec  du  bois  qui 
a passé  a ou  3 ans  dans  l’eau  ; sa  forme  étant  coni- 
que, le  trou  </qui  la  reçoit  doit  être  évasé.  Lorsque 
la  tète  du  pilon  est  bien  ajustée  dans  le  trou  y on  y 
met  une  queue  g%  de  bois  de  chêne,  qui  y est  arrêtée 
par  des  chevilles  de  fer.  Cette  qncuc  traverse  i’entre- 
toise  </,  et  le  chapeau  e.  On  tait  en  haut  des  trous, 
dans  lesquels  on  passe  au-dessus  du  chapeau  une 
cheville  de  f«r  lorsqu’on  veut  tenir  la  bunde  ouverte  ; 
et  quand  elle  est  fermée,  on  passe  || cheville  dans 
un  trou  sous  le  chapeau  , mettant  un  cadenas  dans 
un  œil  qui  est  au.bout  de  la  cheville  de  fer  pour  em- 
pêcher qu’on  ne  lève  le  pilon  lorsqu’on  veut  que  la 
bonde  reste  fermée.  Cependant,  comme  des  gens 
mal  intentionnés  pourraient  rompre  le  cadenas  et 
lever  la  bonde,  il  est  mieux  de  mettre  un  boulon  ou 
cheville  de  fer,  qui,  dans  la  partie  du  côté  de  l’é- 
tang, est  à vis,  et  entre  dans  un  écrou  ; cet  écrou  est 
encastré  dans  le  chapeau  et  cetcnu  avec  des  clous.  Le 
boulon  du  cêté  do  la  chaussée  est  à quatre  quarts; 
on  se  sert  d’une  forte  clef  pour  l’ouvrir  et  le  fermer  : 
cette  clef  est  faite  comme  celles  dont  on  se  sert  pour 
monter  les  soupentes  d’un  carrosse.  ' 

Des  jumelles . — Les  jumelles  f fig.  4,  «ont  deuv 
pièces  cie  bois  carrées, 'qui  s’élèvent  verticalement,  et 
sont  assemblées  par  eu  bus  dans  le  solin  b b,  qui  fait 
partie  du  patin,  et  par  en  haut,  dans  le  chapeau  e.  De 
plus,  elles  sont  fermement  assujetties  parles  liens 
g y que  quelques-uns  appellent  jarretières , sur  les- 
quelles on  cloue,  du  cAté  de  l’étang,  des  planches  h, 
qui  forment  la  cage.  On  les  perce  de  trous  pour  que 
l’eau  s’écoule  et  que  le  poisson  ne  passe  pas  dans  la 
bonde:  ainsi  il  faut  que  les  trous  soient  assez  petits 
pour  que  l’alvin  ne  puisse  pas  le»  traverser.  On  doit 
avoir  l’attention  de  mettre  le#  meilleures  planches 
en  haut,  parce  que  celles  qui  sont  toujours  couvertes 
d’eau  durent  beaucoup  plus  long-temps  que  celles 
qui  sont  tantôt  dans  l’eau  et  tantôt  a l’air.  11  est 
vrai  que,  quand  les  bondes  sont  bien  faites , il  fau- 
drait que  L’eau  tôt  fort  basse  dans  l’étang  pour  que 
les  planches  les  plus  élevées  se  découvrissent. 

On  est  obligé,  presque  toutes  les  fois  qu’dn  pè- 
che , de  lever  les  planches  de  la  cage  pour  donner  de 
l’écoulement  à l’eau,  parce  que  les  joncs  , la  vnse  et 
les  herbes  s’amasaent  sur  ces  planches,  et  que  ces  im- 
mondices, étant  soutenues  par  le  refoulement  de 
l’eau,  ne  peuvent  s’enlever  en  totalité  ou  même  en 
majeure  partie;  mais  avant  de  lever  ces  planches, 
on  enfonce  avec  un  maillet,  derrière  la  chaussée 
de  l’ctang^  à quelques  toises  par-delà  le  trou  de  la 
bonde,  de  petits  pieux,  entro  lesquels  on  entre- 
lace dea  osiers,  pour  empêcher  d’aller  plus  loin  le 
poisson  qui  pourrait  passer.  Ce  clayonnage  ou  rouet- 
tis  n’empeche  pas  que  l’on  ne  mette  encore  devant 
la  bonde  et  en  dedans  de  l’étang  une  truble  pour  re- 
tenir lo  poisson  qui  voudrait  s’échapper. 

Du  p lacement  de  la  bonde.  — La  bonde  étant 
laite  , il  faut  la  placer  vers  le  milieu  de  la  chaussée, 
ou  au  milieu  de  la  poêle,  et  l’établir  de  façon  que 
le  dessus  de  la  tète  de  l’auge  soit  placé  un  pied  plus 
bas  que  lu  fond  de  la  poêle,  et  l’autre  extrémité  do 
l’auge , qui  excède  la  chaussée  du  côté  de  la  fosse  , 
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doit  être  do  5 à 6 pouces  plus  bas , pour  qu’au  moyen 
de  cette  pente , l’eau  coule  rapidement  dana  toute  la 
longueur  de  l’auge,  et  quand  on  ne  l’a  pas  établie 
assez  bas,  on  est  obligé  d’achever  l’épuisement  en 
baquetant  l’eau  avec  des  écopes. 

Comme  il  est  important  qu’il  ne  s'échappe  point 
d’eau  par  aucune  partie  de  la  bonde,  il  faut  faire 
une  bonne  provision  de  la  meilleure  glaise  qu’on 
pourra  trouver,  la  plus  pure,  la  moins  graveleuse, 
et  la  faire  bien  corroyer  par  un  potier  de  terre  ou 
par  un  tuilier. 

Avant  de  commencer  à élever  la  chaussée,  ayant 
creusé  suffisamment  l’endroit  où  l’on  doit  établir  la 
bonde,  on  y fera  un  lit  de  6 pouces  d'épaissoiir  de 
glaise  bien  corroyée.  On  placera  dessus  les  pièces  b 
qui  forment  le  patin,  en  les  enfonçant  un  peu  dans 
cotte  glaise , de  sorte  que  l’auge  o,  qui  doit  être  des- 
sus, se  trouve  par  la  tête,  qui  est  du  tête  de  l’étang, 
d’un  | icd  plus  bas  que  le  fond  de  la  poêle.  On  met- 
tra en  place  les  jumelles  f,  l’entretoise  d,  le  cha- 
peau c,  et  les  liens  g;  puis  on  remplira  do  glaise 
bien  corroyée  l’épaisseur  dea  pièces  de  bois  qui  for- 
ment le  patin,  qu’on  couvrira  de  1 pouces  de  glaise, 
et  l’on  placera  sur  cetto  couche  do  glaise,  bien  bat- 
tue, l’auge  a,  lui  donnant  la  pente  necessaire  de 
6 pouces.  On  mettra  en  place  la  queue  e du  pilon 
et  le  pilon  f pour  s’assurer  s’il  sc  rencontre  bien 
..vec  le  trou  d de  la  tète  de  l’atlge.  Cet  article  est 
très-important,  et  pour  que  1a  situation  de  l’auge  ne 
change  pas,  on  mettra  de  chaque  cAté,  entre  les  ju- 
melles et  l’auge , un  bout  de  membrure  qui  1a  tienne 
bien  assujettie,  ayant  soin  que  ces  pièces  n’excèdent 
pas  l’épaisseur  des  jumelles.  11  y en  a qui  élèvent 
ensuite  un  mur  avec  du  moellon  de  pierre  dure  pi- 
ué  et  bien  échantillonné,  posé  à chaux  et  ciment, 
ont  le  parement  affleure  le  côté  des  jumelles  qui 
regarde  la  chaussée;  on  élève  ce  mur  jusqu’à  la  hau- 
teur que  doit  avoir  1a  chaussée,  et  on  l’étend  au- 
delà  do  la  bonde  de  a ou  3 toises  do  chaque  cAté. 
Ce  mur  eut  pour  empêcher  que  l’eau  11e  dégrade  la 
laise,  et  que  les  carpes,  qui  sucent  la  glaise , les  rats 
’eaiietles  canards,  n’entament  lecorroi;  mais  dans 
l’endroit  ou  la  pierre  est  rare,  on  garnit  de  planches  la 
place  où  doit  être  le  corroi.  Cette  construction  est 
assez  bonne,  parce  que  les  bois  qui  sont  dans  l’eau, 
ainsi  que  la  glaise  humide,  durent  fort  long-temps. 

Mais  si  l’on  apercevait  quelques  voies  d’eau,  on 
les  étancherait  en  y jetant  du  frasil , qui  se  trouve 
dans  les  forêts  aux  endroits  où  l’on  a cuit  du  char- 
bon : c’est  pourquoi  on  a soin  d’avoir  sur  les  chaus- 
sées et  auprès  de  la  bonde  une  provision  de  ce  frasil 
pour  que  les  gardes  puissent  en  avoir  sous  la  main 
lorsqu’ils  aperçoivent  quelque  écoulement  d’eau. 

Du  cul-de-lampe.  — Si , malgré  les  précautions 
prises,  il  arrivait,  par  quelques  accident  imprévus, 
ou  la  mauvaise  qualité  «les  matériaux , que  l’eau  s’é- 
chappât par  la  bonde,  il  n’y  aurait  point  d’autre  re- 
mède que  de  faire  autour  de  la  fosse  qui  est  derrière 
la  chaussée  un  batardeau  pour  retenir  celle  qui  s’é- 
chapperait : c'est  ce  qu’on  appelle  un  cul-de-lampe. 
11  est  sensible  que,  quand  l’eau  retenue  par  co  cul- 
de-larope  sera  parvenue  au  niveau  avec  celle  de 
l’étang,  il  ne  s’en  échappera  plus. 

Des  grillages  et  des  décharges  des  étangs.  — Il  y 
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a peu  d'étangs  qui  ne  soient  exposés  Savoir  trop  d’eau 
en  certains  temps,  soit  à cause  des  débordement  des 
rivières  qui  y aboutissent  , soit  par  U grande  quantité 
d'eau  que  fournissent  quelquefois  les  source-? , soit 
par  les  eaux  de  pluie  qui  découlent  trop  abondam- 
ment des  coteaux  ; ce  qui  pourrait  tellement  goniler 
l'eau  de  L'étang,  qu'elle  se  répandrait  par-dessus  la 
chaussée , ou  qu'elle  se  déchargerait  dans  un  endroit 
bas  qui  ao  rencontrerait  à quelque  partie  de  la  cir- 
conférence de  l'étang.  Des  déchargeoirs  naturel  s sont 
trés-avantagenx  dans  ce  cas,  sur-tout  lorsqu'ils  ne 
laissent  échapper  l’eau  que  quand  l'étang  est  entiè- 
rement trop  plein  ; mais  pour  que  le  poisson  ne  sorte 
pas  de  l'étang  avec  L'eau,  il  faut  établir  eu  ces  en- 
droits des  grilles  de  bois  d , N°.  //,  PL  ai  , ou , en- 
core mieux  , de  fer,  dont  les  barreaux  soient  assez 
serrés  pour  que  le  poisson  ne  passe  pas  au  travers. 

Tant  pour  retenir  le  poisson  que  pour  conserver  la 
chaussée,  il  est  important  d'établir  des  déchargeoirs 
naturels  avec  de  bonnes  pierres  dures,  bien  taillées 
et  posées  à chaux  et  à ciment)  mois  quand  ccs  dé- 
chargeoirs sont  trop  larges  pour  que  la  lace  qui  re- 
garde l'étang  soit  fermée  par  une  seule  pierre,  il 
faut  y mettre  une  pièce  de  bois  noyée  dans  la  ma- 
çonnerie , les  joints  de  pierres  ne  pouvant  pas  résis- 
ter à l'écoulement  rapide  de  l'eau.  Au  reste.,  à quel- 
que endroit  qu'on  les  place,  il  faut  qu'ils  soient  pré- 
cédésd'unegrilleqni  retienne  le  poisson  dans  l'étang. 

Si,  malgré  ces  déchargeoirs  , on  s'apercevait  que 
l'eau  est  sur  le  point  de  passer  sur  la  rhaussée , il 
faudrait  lever  U bonde  ou  les  bondes , s'il  y en  avait 
plusieurs  ; ce  qui  ne  serait  sujet  à aucun  inconvé* 
nient  si  1a  cage  ou  les  planches  qui  précèdent  la 
boude  du  côté  de  l’étang  étaient  en  bon  état,  cl 
on  baisserait  le  pilon  lorsque  la  force  de  l'eau  serait 
passée. 

Fosses  et  plantations  autour  de  P étang.  — Pour 
la  sûreté  du  poisson  et  dès  terres  voisines  , il  est  bon 
que  l'étang  soit  entouré  d'un  fossé  de  6 à 8 pieds  de 
large  au  moins , et  de  4 A 5 de  profondeur , dont  les 
terres  seront  rejetées  du  cêté  de  l'étang  , et  feront 
obstacle  pour  empêcher  les  grandes  eaux  de  se  ré- 
pandre au-delà.  Ce  fossé  pourra  être  empoissonné  de 
menuisaillc,  et  recevoir  des  écrevisses  et  des  an- 
guilles, dont  la  présence  peut  être  dangereuse  dans 
l'étang  , à raison  de  Leurs  dispositions  à creuser  des 
trous  dans  U digue.  Il  réunira  à cet  avantage  celui 
de  servir  au  besoin  de  supplément  au  déchargeoir,  et 
sera  par  conséquent  un  motif  do  sécurité  pour  le  pro- 
priétaire lors  «les  crues  extraordinaires. 

Une  haie  de  toutes  les  variétés  d'arbres  et  d'ar- 
bustes qui  ne  craignent  pas  l'eau  sera  utilement 
plantée  sur  la  berge  de  ce  fossé , ainsi  qu'une  ligne 
de  peupliers,  de  saules,  de  frênes,  etc.)  mais  if  ne 
faut  jamais  souffrir  le  plus  petit  buisson  sur  la  chaus- 
sée, a cause  des  trous  qui  peuvent  résulter  de  U pour- 
riture de  Jours  racines.  Si  on  a À craindre  les  éma- 
nations délétères  de  l'étang,  on  plantera  une  cein- 
ture de  bois  plus  ou  moins  large  en  dehors  du  fossé. 

JDe  P empoissonnement  des  étangs . — Eu  suppo- 
sant qu’on  ait  fait  des  digues  pour  arrêter  l'eau  on 
la  détourner,  pour  établir  l'étang,  on  les  rompra 
pour  le  Laisser  se  remplir;  s'il  s'y  trouve  des  trous 
par  où  l'eau  s'infiltre , la  première  chose  à faire  est 


de  les  fermer,  non  pas  avec  un  simple  tampon  d'ar- 
gile, mais  en  ouvrant  des  tranchées  plus  ou  moins 
larges,  qu'on  remplit  ensuite  de  terre  bien  choisie  et 
bien  corroyée,  il  en  est  de  même  des  trous  qui  peu- 
vent se  trouver  au  fond  même  de  l'étang  , et  qui  sont 
laits  souvent  par  les  taupes,  les  campagnols,  les  ra- 
cines d'arbres  pourries. 

Quand  on  pêche  de  grands  étangs , on  y trouve 
des  barbeaux,  des  dards  ou  vandoises,  des  meuniers , 
des  chevannes,  qu'on  nomme  aussi  chevereatix  ou 
cheveneaux;  des  goujons,  des  vérons  et  autres  me* 
nuises,  des  aqguilies,  des  écrevisses,  des  grenouil- 
les, etc.  11  se  trouve  toujours  de  ccs  poissons  qu'on 
appelle  roussaiUc  ou  blanchaille , quoiqu'on  n'en 
mette  point  pour  peuplor  les  étangs,  parce  qu'ils  ne 
sont  pas  marchands.  Les  poissons  estimés  et  qu'on 
appelle  marchands  sont  la  carpe,  le  brochet,  la 
perche,  la  tanche , la  truite.  On  peut  y ajouter  le 
gardon  et  l'anguille. 

On  appelle  feuille , ai  vin , menuaille  ou  fretin  les 
petits  poissons  de  toute  espèce  qu'on  emploie  A 
repeupler  les  étangs.  Le  mot  feuille  parait  cependant 
s'ap  pliquer  plus  communément  aux  individus  d'un 
an,  et  le  mot  fretin  à ceux  qui  appartiennent  à des 
espèces  de  petite  stature  et  qui  ont  peu  de  valeur. 

La  quantité' d’ftl  vin  ou  de  pros  poissons  à mettre 
dans  un  étang  pour  l'empoissonner  varie  suivant 
Ira  espèces  de  poissons  et  la  qualité  des  eaux , abs- 
traction faite  ae  l'étendue  de  l’étang.  Il  faut  donr 
indiquer  d'abord  les  espèces  de  poissons  qui  doivent 
être  choisies  ou  rejetées  quand  il  s'agit  de  l'empois- 
sonnement d'un  étang. 

*On  ne  s'avise  pas  d’empoissonner  un  étang  avec 
du  gardon  f qu'on  mot  su  nombre  des  blanchailles, 
et  qui  ae  transporte  difficilement)  mais  comme  il 
multiplie  beaucoup,  on  en  trouve  toujours  quantité 
dans  les  étangs.  Sa  principale  utilité  est  do  nourrit 
les  poissons  voraces , le  brochet , la  perche  et  la 
truite. 

La  tanche  se  plaît  par- tout,  particulièrement 
dans  les  étangs  limoneux.  Ce  poisson  peuple  beau- 
coup et  6e  transporte  aisément  en  vie.  D'ailleurs  les 
grosses  tanches  sont  estimées  quand  elles  ne  sentent 
point  la  vase)  maison  prétend  assez  généralement 
qu'il  faut  plus  de  terrain  pour  nourrir  cent  tanches 
que  pour  engraisser  5oo  carpe*.  Outre  cela , comme 
elles  se  vendent  toujours  à meilleur  marché  que  les 
carpes,  on  en  met  plu  têt  dans  les  mares  vaseuses 
que  dans  les  étangs. 

La  perche  est  un  excellent  poisson,  qui  se  vend 
très-bien.  11 -est  vrai  qu’il  est  vorace,  mais  pas  aussi 
redoutable  que  le  brochet.  11  se  nourrit  de  petites 
blanchailles,  dont  il  débarrasse  les  étangs.  Quoiqu'il 
?oit  difficile  A transportes,  on  peut  en  Àcttre  dans 
de  grands  étangs  qui  sont  à portée  des  grandes  vil- 
les , où  l'on  ost  assuré  d'en  trouver  un  débit  avan- 
tageux. Ce  poisson  se  plaît  dans  les  eaux  vives  r on 
pr.  tond  qu'en  relevant  une  arête  qu’il  9 sur  le  dos. 
il  ne  craint  point  le  brochet;  niais  certainement  le. 
brochet  parvient  à le  saisir  par  1a  tête,  et  à s'en 
nourrir,  puisqu’on  en  a trouvé  souvent  dans  l’esto- 
mac des  brochets. 

La  truite  est  un  excellent  poisson  , qui  est  plutôt 
de  rivière  que  d'étang.  Ella  subsiste  neanmoins  dan*. 
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les  étangs  où  l’eau  est  vive,  mais  elle  n’y  multiplie 
pas.  Ce  poisson  est  vorace  comme  le  brochet , et  en- 
core plus  difficile  à transporter  que  la  perche.  On  se 
borne  donc  à la  truite  dans  les  rivière»  d’eau  vive, 
fonds  de  gravier,  où  elle  se  plaît.  Si  cependant  on 
voulait  en  conserver  pour  son  propre  usage  ou  pour 
vendre  dans  le  voisinage,  on  ferait  pour  ce  poisson 
une  espace  de  vivier  sur  un  fond  de  gravier,  où 
couleraient  des  eaux  de  sources  : il  suffirait  de  don- 
ner à ce  vivier  8 à 10  pieds  de  largeur;  mais  plus 
on  lui  donnera  de  longueur,  et  plus  on  pourra  y 
mettre  de  truites.  Celles  Qu’on  prendra  dans  la  ri- 
vière se  conserveront  très-oien  dans  le  vivier;  elles 
s’y  multiplieront  même,  si  ce  vivier  est  fort  long, 
sur-tout  si  on  les  nourrit  avec  de  la  blanchaille / 
mais  cette  pêcherie  sera  peu  profitable  : le  mieux 
est  de  la  restreindre  à en  faire  un  réservoir,  où  l’on 
conservera  les  truites  qu’on  aura  prises  daus  la  ri- 
vière. 

Le  barbeau,  la  vandoise  et  la  brème , de  môme 
uue  la  truite,  dont  nous  avons  parlé , et  le  brochet , 
Jont  il  sera  parlé  plus  loin,  sont  des  poissons  qui 
demandent  une  eau  vivo,  et  qui  ne  peuvent  pros- 
pérer dons  un  étang  vaseux. 

Les  anguilles  sont  un  fort  bon  poisson,  qui  est  vo* 
race  ; mais  comme  il  n’attaque  que  la  roenuise , il  ne 
fait  de  tort  que  dans  les  étangs  où  i’on  fait  de  l’al- 
vin  ; il  a l'avantage  de  se  transporter  aisément,  et 
quoiqu’on  ne  soit  pas  dans  l’usage  d’en  mettre  dans 
les  étangs,  il  s’y  en  trouve  toujours.  Quelquefois  on 
en  met  dans  des  fosses  ou  des  viviers  ombrages,  dont 
on  proportionne  la  grandeur  à la  quantité  qu’on  dé- 
sire en  avoir.  Les  anguilles  se  nourrissent  de  gre- 
nouilles et  de  têtards;  cependant  elles  prospèrent 
mieux  si  on  leur  jette  quelques  menuises,  quelques 
tripailles  , des  fruits  tendres , etc. 

Les  écrevisses  d’étang  ne  sont  pas,  à beaucoup 
près , si  bonnes  que  celles  qu’on  pèche  dans  les  eaux 
vives  et  courantes.  Comme  elles  mangent  du  frai , 
elles  font  tort  aux  alivinières. 

Les  grenouilles  multiplient  beaucoup,  et  on  en 
trouve  par-tout.  Quoiqu’on  en  expose  dans  les  mar- 
ches, elles  ne  font  pas  un  objet  de  commerce.  Comme 
elles  mangent  le  Irai,  elles  détruisent  l’alvin;  mais 
elles  ne  font  aucun  tort  aux  grands  étangs  ; au  con- 
traire, quelques  poissons  s’en  nourrissent,  et  sur- 
tout dos  têtards  ou  de  jeunes  grenouilles,  qui  se 
trouvent  en  quantité  au  bord  de  l’eau. 

Le  brochet  est  avantageux  pour  la  vente,  quoi- 
qu’il soit  plus  difficile  à transporter  par  terre  que  la 
carpe  et  la  tanche,  les  marchands  s’en  chargent  vo- 
lontiers, d’autant  qu’il  se  transporte  aisément  pareau 
dans  des  bascules.  Mais  c’est  un  poisson  trèe-vorace, 
qui  coûte  au  propriétaire  do  l’étang  plus  qu’il  n’en 
retire  ; car  un  brochet  d’un  écu  n’est  parvenu  à ce 
degré  de  valeur  qu’après  avoir  mangé  pour  40  ou 
5o  francs  do  poisson.  Il  est  vrai  qu’il  se  nourrit  de 
blanchaille , dont  il  décharge  l’étang  sans  faire  tort 
au  propriétaire;  mais  il  n’en  est  pas  de  même  quand 
les  brochets  sont  un  peu  gros  : celui  qu’on  ven- 
drait 3o  sous  en  mange  un  de  i5  ; il  s’ensuit  que  si 
l’on  ne  mettait  dans  un  étang  que  des  brochetons 
gros  comme  des  harengs,  au  Tx>ift  d’un  an  à peine 
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y en  trouverait-on  six  de  chaque  cent  qu’on  aurait 
mis  dans  l’élang. 

Il  faut  donc  faire  son  possible  pour  qu’il  n’y  ait 
point  de  brochets  dans  les  étangs  qu’on  destine  à 
avoir  de  l’alvin  ; mais  cela  n’est  pas  aisé  : car  quand 
il  y a une  fois  eu  du  brochet  dans  un  étang , on  ne 
peut  l’en  purger  qu’en  le  laissant  plusieurs  années 
à sec.  S’il  y reste  un  peu  d’eau  en  quelques  endroits, 
il  s’y  conservera  de  potits  brochetons,  qui  s’y  montre- 
ront quand  l’étang  sera  plein,  et  détruiront  beau- 
coup de  frai  et  de  poisson. 

A l’égard  des  grands  étangs,  il  n’y  faut  point  met- 
tre de  brochets  avec  l’alvin  ; mais  si  l’alvin  est  fort, 
on  peut  y jeter  de  très-petita  brochetons.  Cependant 
il  est  mieux  de  n’en  mettre  que  la  seconde  année, 
lorsqu’on  ne  pèche  qu’à  3 ou  4 Ans  ou  deux  étés  ré- 
volus , et  si  l’alvin  était  très-fort,  on  pourrait  met- 
tre de  la  broche  taille  après  la  première  année  révo- 
lue. En  général,  quand  les  carpes  sont  plus  grosses 
ne  les  brochets,  on  prétend  que  ce  poisson,  qui  les 
hasse  sans  les  pouvoir  manger,  leur  fait  du  bien 
par  l’exercice  qu’il  leur  fait  prendre;  et  dans  les 
étangs  qui  ne  sont  pas  destinés  à produire  de  Calvin, 
on  regarde  comme  un  avantage  que  le  brochet  dé- 
truise la  menuise. 

Les  étsng9  sont  particulièrement  destinés  pour  la 
carpe,  dont  elle  est  la  reine;  elle  y prospère  singu- 
lièrement bien,  croit  promptement,  se  multiplie 
beaucoup;  elle  est  aisée  à transporter  par  terre  et 
>ar  eau,  et  la  vente  en  est  assurée;  c’est  pourquoi 
es  marchands  s’en  chargent  volontiers. 

Los  carpes  s’accommodent  assez  de  toutes  sortes 
de  fonds,  limoneux,  sablonneux,  etc. , ainsi  que  de 
toutes  sortes  d’eaux;  mais  elles  sont  bien  meilleures 
dans  certains  terrains  et  dans  certaines  eaux  que 
dans  d’autres.  Des  carpes  qui  no  seraient  pas  man- 
geables au  sortir  de9  étangs  limoneux  se  dégorgent 
dans  les  bascules  ; en  les  tenant  quelques  jours  dans 
une  eau  vive,  elles  deviennent  très-bonnes. 

On  estime  qu’on  peut  mettre  i$àao  milliers  d’al- 
vin  de  carpe  dans  un  étang  oui  a 100  arpens  d’eau  ; 

10  à 1 1 milliers  dans  celui  de  5o  arpens  , augmen- 
tant ou  diminuant  cette  quantité  suivant  la  force  de 
l’alvin,  l’étendue  He  l’étang  et  la  nature  du  fond  ; 
car  il  y en  a qui  sont  bien  plus  propres  à nourrir 
beaucoup  de  poissons  que  d’autres.  11  sertit  sur  cela 
difficile  de  donner  des  principes  certains  ; l’expé- 
rience en  apprendra  plus  que  tous  les  raisonnemens. 

De  la  saison  d'empoissonner  les  étangs,  — « Or- 
dinairement, dit  M.  Bosc,  on  empoissonne  les 
étangs  au  printemps , parce  que  c’est  l’époque  ou  011 . 
les  pèche , et  où  par  conséquent  on  s’en  procure  les 
moyens  ; mais  cette  époque  est-elle  la  meilleure  ? 

n On  empoissonne  les  étangs , ou  avec  de  petits, 
loissens  de  2 ou  3 ans,  ou  (X rec  des  pères  et  tnèrev 
e plus  de  3 ans. 

» Dons  le  premier  cas,  l’empoissonnement  au 
printemps  est  sans  inconvénient.  Dans  le  second, 

11  retarde  d’une  année  la  production,  parce  que  le* 
pères  et  mères  ont  jeté  leur  frai.  » 

A cette  occasion,  M.  Bosc  observe  qu’en  général 
tous  les  vieux  poissons  fraient  les  premiers  et  les 
eunes  les  derniers , et  que  chaque  espèce  est  plus 
ou  moins  précoce  , soit  par  sa  nature , soit  à raison 
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de  la  qualité  des  eaux  et  du  degré  de  chaleur  de  la 
saison.  Ainsi,  la  ponte  de»  truite»  précède  celle  des 
carpes,  et  celle  des  carpes  a lieu  plutôt  dans  un 
étang  peu  profond  et  vaseux,  que  dans  une  eau 
courante  et  roulant  sur  le  sable. 

De  lf  étang  destiné  A fournir  de  P alvin.  — 11  serait 
bon,  quand  on  pêche  un  étang,  d’en  avoir  un  à em- 
poissonner, dans  lequel  on  mettrait  les  carpe*  qui 
ne  seraient  pas  a.ssea  grosses  pour  être  d’une  s'ente 
avantageuse.  Mais  comme  on  ne  trouve  souvent 
dans  le»  grands  étangs  que  peu  d’alvin,  sur-tout 
si  dans  celui  qu’on  pèche  il  y avait  du  broehot  et 
do  la  perche,  le  propriétaire  de  plusieurs  étangs 
doit  faire  en  sorte  d’avoir  de  quoi  alviner  ceux  qu’il 
doit  empoissonner  : sans  cela  il  se  trouvera  souvent 
dans  le  cas  de  n’en  nas  trouver  à propos,  ou  d’étre 
obligé  d’en  acheter  fort  cher.  C’est  pourquoi  il  faut 
qu’il  ait  de  petits  étangs,  qu’on  nomme  carpures  ou 
nlviniérvs  , qui  soient  uniquement  destinés  À fournir 
de  l’&lvin. 

Il  surfît  que  ces  étangs  aient  8 à 10  arpens  dVau  ; 
mais  il  est  très-important  qu’ils  u’en  manquent  point 
en  été,  afin  que  les  carpes  qu’on  y mettra  pour 
f rayer  puissent  s’égayer  sur  l’herbe  des  rivages  où  il 
reste  peu  d’oau  ; car  c’est  l’endroit  où  elles  déposent 
leur  frai , sur-tout  aux  parties  qui  sont  exposées  au 
midi  et  au  couchant. 

Le»  meilleure»  carpe*  pour  peupler  ne  doivent 
être  ni  trop  grosses  ni  trop  petites  : on  les  choisit 
A-peti-prè*  de  io  à 1 1 pouce*  j elles  doivent  être 
rondes  et  avoir  le  ventre  plein  , observant  qu’il  ne 
faut  au  plu»  qu’un  quart  ac  mâles  de  ce  qu’on  met 
de  femelles  ; c’est-à-dire  que  pour  cent  femelles  il 
faut  au  plus  vingt-cinq  mâles,  et  dans  un  étang  de 
8 arpens,  il  ne  faut  mettre  que  cent  femelles,  qui 
jetteront  chacune  plus  d’un  millier  d’œufs. 

Dans  les  mois  d’avril  et  d’août,  qui  sont  à-peu- 
près  la  saison  du  frai  ponr  les  carpes,  il  faut  bien 
garder  les  étangs  ; car  le  poisson,  alors  engourdi  et 
presque  à sec  dans  l’herbe,  se  laisse  prendre  à la 
inain.  11  faut  aussi  empêcher  que  les  bestiaux  n’ail- 
lent boire  à l’étang;  ils  feraient  avec  leurs  pieds  une 
énorme  destruction  de  frai.  Les  cochons  sur -tout 
sont  fort  à craindre , parce  qu’its  mangent  le  fiai 
avec  avidité. 

11  est  très-essentiel  qu’il  n’y  ait  dans  l’étang  ni 
brochets  ni  perches,  ni  autre  poisson  vorace. 

La  première  et  la  seconde  année,  ce  petit  poisson 
n’étant  grand  que  comme  une  feuille  de  saule,  on  le 
nomme  fouille  en  plusieurs  endroits.  Quelquefois 
au  bout  de  deux  étés,  il  a 4 pouces  de  longueur  lors- 
que le  fond  est  très -bon  ; mais  c’cst  encore  de  la 
feuille,  et  il  prend  le  nom  d'alvin  lorsque , après  le 
troisième  été  , il  a 5 pouces  depuis  le  bas  do  l’œil 
jusqu’à  l’angle  de  la  fourchette  de  la  queue,  ce  qu’on 
appelle  entre  œil  et  bat.  Cet  alvin  est  encore  petit; 
car  pour  dire  bon,  il  faut  qu’il  oit  6 pouces,  et  il 
est  encore  meilleur  quand  il  en  a 7,  pourvu  qu’il 
n’ait  que  4 ans;  car  on  n’cslime  point  l’slvin  qui 
n’est  parvenu  à cette  grosseur  qu’su  bout  de  5 ans. 

On  doit  exiger  qu’il  ait  l’écaille  nette  et  le  corps 
assez  gros,  par  proportion  à la  tète;  celui  qui  au- 
rait une  grosse  tète  et  un  corps  menu  ne  vaudrait 
rien.  On  rejette  encore  l’alvin  qui  a l’écaille  noire, 
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qni  provient  d’un  étang  bas  et  vaseux,  dans  lequel 
il  tombe  beaucoup  de  feuilles  d’arbres  voisins.  Il 
pourrait  néanmoins  se  réparer  daus  les  grands  étangs, 
où  il  trouverait  de  bonne  eau. 

Lorsqu’on  empoissonnera  un  grand  étang  avec 
de  l’alvin  de  7 pouces,  on  fera  bien  d’y  mettre  du 
brocheton , pour  empêcher  que  la  carpe  ne  peuple 
trop  et  ne  force  dans  cet  étang. 

Méthode  pratiquée  à la  Chine  pour  empoissonne r 
les  endroits  où  il  reste  de  Peau.  — La  Chine  offre 
une  prodigieuse  abondance  de  poisson  : les  rivières?' 
les  lacs,  les  étangs,  les  canaux  même  y sont  rem- 
plit de  poisson,  qui  fourmille  jusque  dans  les  fossés 
qu’on  creuse  dan»  les  champs  pour  conserver  l’eau 
qui  sert  à la  production  du  riz  : ces  fossés  sont  rem- 
pli* do  frai  ou  d’œufs  de  poissons,  dont  les  proprié- 
taires du  fond  tirent  un  profit  considérable. 

On  voit  tous  les  ans,  sur  la  grande  rivière  de  Yang- 
tse-Kyong,  dans  la  province  de  Kiangsi,  un  nom- 
bre surprenant  de  barques  qui  se  rassemblent  pour 
acheter  du  frai.  Vers  le  mois  de  mai,  les  habitans  du 
pays  bouchent  la  rivière  en  plusieurs  endroits  dans 
l’espace  de  9 à 1 o lieues , avec  des  nattes  et  des  claies 
qui  ne  laissent  d’ouverture  que  pour  le  passage  d’nnc 
barque,  afin  d’arrêter  le  frai,  qu’iU  savent  distinguer 
au  premier  coup-d’aul,  quoiqu’il  ne  produise  pres- 
que aucun  changement  à l’eau.  Ils  remplissent  des 
tonnes  avec  cctle  eau  chargée  de  frai,  pour  la  vendre 
à des  marchands,  qui  la  transportent  en  diverses  pro- 
vinces , ayant  l’attention  de  remuer  cette  eau  de 
temps  en  temps.  Elle  se  vend  par  mesure  à ceux  qui 
possèdent  des  étangs.  Dans  l’espace  de  peu  de  jours, 
le  jeune  frai  commence  à paraître  et  forme  de  pe- 
tits bancs,  étant  si  petits  qu’ils  sont  presque  imper- 
ceptibles. On  les  nourrit  avec  de  la  lentille  d’eau  ou 
des  jaunes  d’œufs,  à-peu-près  comme  on  élève  en 
Europe  certains  animaux  domestiques.  On  empois- 
sonne aussi  des  canaux  avec  des  poissons  qu’on  tire 
des  rivières  et  des  lacs. 

De  P entretien  de  P étang  empoissonné.  — Il  faut 
visiter  de  temps  en  temps  toutes  les  parties  des  étangs 

ftonr  voir  si  la  chaussée,  la  bonde,  les  déchargeoirs, 
a grille  sont  en  bon  état.  11  faut  nettoyer  les  fossés 
qui  conduisent  l’eau  à l’étang;  faire  la  chasse  aux 
renards  et  aux  lapins,  qui  fouillent  dans  les  chaus- 
sées, les  endommagent  ; affûter  et  tendre  des  pièges 
pour  prendre  les  loutres;  tuer  les  hérons  et  les «u- 
tres  oiseaux  pêcheurs , même  les  canards , principa- 
lement sur  les  alvinières  ; ne  pas  souffrir  qu’on  aille 
pécher  dans  l’étang  à la  ligne,  à la  truble,  au  car- 
reau , à l’e pende r,  et  encore  avec  plus  de  sévérité  à 
la  seino  et  au  tramail  : ce  serait  épuiser  l’étang  et 
montrer  le  chemin  aux  voleurs. 

11  est  bon  d’avoir  sur  l’étang  un  petit  bateau  pour 
se  mettre  à portée  de  tirer  sur  les  oiseaux  , hérons, 
grues,  canards,  etc.,  pour  faire  la  chasse  aux  loa- 
très,  arracher  avec  un  croc  les  roseaux,  qui  forment 
quelquefois  à la  longue  des  lies  flottantes,  qui  ser- 
vent de  retraite  aux  loutres  et  aux  autres  animaux 
malfaisans.  On  prétend  cependant  que  les  coups  de 
fusil  étonnent  le  poisson  et  le  rendent  malade.  En- 
fin , SI  faut  tendre  de  grandes  souricières  pour  dé- 
truire les  rats  d’eau , qui  s’y  prennent  d’autant  plus 
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volontiers  qu'ils  sont  très-gourmnnds , et  des  pièges 
ou  traquenards  aux  loutres. 

Si  l'eau  baisse  considérablement  dans  l'étang,  il 
faut  essayer  d'y  en  conduire,  ou  d'un  ruisseau,  si 
on  en  a À sa  portée,  ou  même  d'un  étang  supérieur , 
quand  même  on  devrait  pécher  l'étang  supérieur 
hors  de  saison  et  mettre  le  poisson  dans  celui  qui  est 
plus  bas. 

A quel  âge  il  faut  Décher  les  étangs.  — Quand  un 
étang  est  en  bon  fond  , et  qu’il  a été  peuplé  de  bon 
alvin  , on  peut  le  pêcher  3 ans  après  qu'il  a été  al- 
viné,  c'est-à-dire  lorsque  l'alvin  a resté  trois  étés 
dans  l'étang  : par  exemple,  s'il  avait  été  mis  dans 
l'étang  en  janvier  ou  février  1826,  on  compterait 
qu'il  a 5 ans  en  octobre  1828. 

Dans  un  bon  étang , qui  a été  peuplé  avec  de  l'al- 
vin très-fort,  les  carpes  se  trouvent  quelquefois 
assez  grosses  au  bout  de  2 ans  pour  être  vendues- 

On  est  encore  obligé  de  pécner  un  étang  au  bout 
de  2 ans  quand  il  y a de  grandes  réparations  à faire 
à la  chaussée  ou  aux  bondes,  ou  quand  il  y a de 
gros  brochets,  qui  détruiraient  toutes  les  carpes  ; 
enfin,  quand  l'étang  a été  à sec  l'année  qui  pré- 
cède son  empoissonnement  : car  on  compte  qu’une 
année  d'À-scc  et  les  deux  années  suivantes  de  bonne 
eau  valent  3 ans. 

Lorsqu'on  a été  obligé  d'empoissonner  un  étang 
avec  de  fort  petit  alvin,  le  poisaou  n'est  ordinaire- 
ment parvenu  à une  bonne  grosseur  qu'au  bout  de 
4 ans  : alors  il  ne  faut  mettre  du  brocheton  dans 
l'étang  que  la  troisième  année. 

Si  Ton  croyait  les  marchands,  on  ne  pêcherait  les 
étangs  que  la  quatrième  année.  Comme  les  poissons 
seraient  plus  gros,  ils  y trouveraient  leur  compte; 
mais  le  propriétaire  perdrait  une  année  et  beaucoup 
de  poissons,  qui  seraient  mangés  par  les  brochets. 

De  la  saison  où  il  convient  de  pêcher  les  étangs . 
— Plusieurs  personnes  pensent  qu’il  ne  faut  pêcher 
les  étangs  que  peu  avant  le  carême.  Cela  peut  être 
quand  l'êtnng  est  tout  prés  de  l'endroit  où  l'on  doit 
vendre  le  poisson  ; mais  il  y a bien  des  raisons  qui 
doivent  déterminer  à pécher  en  octobre. 

j°.  On  ue  court  point  le  risque  des  gelées,  des 
crues  d'eau  , et  des  autres  accideus  qui  arrivent  fré- 
quemment pendant  l'hiver;  d'ailleurs  le  poisson 
n'auginente  nas  en  cette  saison  ; et  s'il  y a beau- 
coup de  brochets , il  vit,  pendant  le  retard,  aux  dé- 
pens de  Pétang. 

2°.  En  pêchant  en  octobre , lorsque  le  pilon  est 
rabaissé  aussitôt  après  la  pêche , l’étang  se  remplit 
pendant  l'hiver,  et  il  n'est  pas  rempli  entièrement 
par  de# eaux  de  neige,  qtii  sont  contraires  au  poisson. 

3°.  L'alvinière  qu'on  pêche  en  novembre  a le 
temps  do  su  remplir  pendant  l’hiver,  au  lieu  que  ai 
l'on  ne  péchait  ces  étangs  qu'en  février  ou  mars,  on 
courrait  risque  de  perdre  le  frai  de#  gros  poissons, 
qui  le  jettent  à cette  époque  , et  il  pourrait  arriver 
que  l'étang  n'eût  pas  le  temps  de  se  remplir  suffi- 
samment d’eau  pour  n'étre  pas  à sec  l'été,  à moins 
u'on  ne  pût  conduire  à volonté  dans  l'étang  l'eau 
e quelque  rivière  ou  de  quelques  sources  abon- 
1 Un  tes. 

4°-  Quand  on  pèche  en  octobre , on  est  plus  mai- 
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lie  île  ces  eaux  qu’en  février,  où  il  en  tombe  quel- 
quefois trop  abondamment. 

S°.  Les  celées  continuant  quelquefois  bien  avant 
en  février,  la  pèche  est  trop  retardée  pour  la  carême. 

6".  Ko  pèt  liant  en  octobre,  on  a le  tempa  de  faire 
les  réparations  nécessaires  à la  levée,  A la  bonde, 
aux  déchargeoirs  et  aux  grilles,  qui,  au  bout  de  5 
ans , se  trouvent  quelquelois  en  mauvais  eut. 

De  la  pèche  des  étangs . — Quand  on  veut  pêcher 
un  étang,  on  lève  le  pilon  de  la  bonde  |>our  laisser 
écouler  l’eau  peu  à peu.  11  faut  néanmoins  Couvrir 
assea  pour  que  l’eau  baisse  dam  l’étang  j car,  dans 
ceux  où  il  se  rend  des  sources  considérables,  on  n’u- 
vancerait  rien,  si  l’ean  qu’on  laisse  couler  par  la 
bonde  n’était  pas  eu  plus  grande  quantité  que  celle 
que  les  sources  fournissent.  Mais  si  l’on  tirait  l’eau 
trop  vite,  le  poisson,  n’ayant  pas  le  temps  de  se  dé- 
barrasser des  herbes,  resterait  A sec  et  serait  perdu. 
11  arriverait  encore  que  celui  qui  serait  sous  des  lies 
bottantes  y resterait  pris  comme  sous  une  trappe;  au 
lieu  que  laissant  couler  l’eau  lentement,  le  poisson, 
qui  sent  que  l’eau  lui  manque,  cherche  des  endroits 
où  elle  est  plus  profonde;  peu  à peu  il  gagne  le 
lossé  du  milieu  et  se  rend  dans  la  poêle  qui  est  au- 
près de  la  bonde.  C’est  pourquoi  l’eau  est  quelque- 
fois six  semaines  ou  deux  mois  à s'écouler.  bnfin, 
lorsqu’il  n’y  a plus  d’eau  que  dans  la  poêle  , il  s'est 
rassemblé  uno  quantité  prodigieuse  de  poissons  en 
cet  endroit , où  on  les  prend  avec  de  petites  reinettes 
ou  des  trublea.  C’est  alors  qu’il  faut  garder  l’étang 
jour  et  nuit;  car  un  voleur  aurait  bientôt  fait  nue 
pêche  fort  abondante  avec  un  épervier. 

Pendant  que  l’eau  s’écoula , on  forme  des  parcs 
de  claies,  ou  avec  des  planches,  à un  endroit  où  il 
reste  de  l’eau  c,  PI.  ai,  fl4.  III,  et  le  matin  A la 
fraîcheur,  quand  on  pèche  la  poêle,  des  hommes 
accoutumés  A juger  par  habitude  de  l’espèce  et  de 
la  grosseur  des  poissons  les  mettent  promptement, 
chacun  suivant  leur  espèce  et  leur  grosseur,  dans 
différons  compartimens,  les  anguilles  A part,  la 
menuisedaus  d’autres  parcs;  dans  un  autre,  In  blan- 
chaille ; les  brochets  qui  se  vendent  A la  pièce  dans 
un  parc  séparé,  ceux  qui  se  vendent  comme  carpes 
dans  un  autre.  11  en  est  de  même  des  perches.  Pour 
ce  qui  est  des  carpes,  quand  on  a séparé  les  grosses, 
qui  se  vendent  A la  pièce,  on  distribue  les  autres 
suivant  leur  longueur;  celles  do  >3,  celles  de  u, 
celles  de  io  et  celles  de  8 pouces  sont  séparées,  et 
au  moyen  de  ce  triage,  on  est  en  état  de  les  vendre 
au  marchand , qui  se  charge  du  transport  : ou  bien, 
comme  cela  se  pratique  souvent,  les  conventions 
étant  faites  entre  le  propriétaire  dol’étauget  le  mai- 
chand , celui-ci  préside  à la  pèche  de  la  poêle  et  lait 
sur-le-champ  charger  le  poisson  sur  ses  voitures, 
et  l’enlève. 

Quand  on  veut  garder  pendant  quelque  terni,, 
les  poissons  dans  les  réservoirs,  il  est  essentiel  dt 
maintenir  toujours  un  petit  courant  d’eou  dans  ce* 
réservoirs,  parce  quo  la  multitude  des  poissons  les 
aurait  bientât  viciés  et  qu’ils  périraient  tous.  On 
connaît  quo  l’eau  commence  A être  viciée,  c’est-à- 
dire  privée  de  l’air  propre  A la  respiration , lorsque 
le  poisson  monte  A sa  surface  et  sort  son  museau  de 
l’eau. 
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Il  y a ciel  étangs  vaseux  où  l'on  ne  peut  pal  former 
une  bonne  poêle  : en  ee  cas,  on  ne  pêche  pas  clans 
l’étang , mais  on  fait  dans  la  fosse  f,  N".  II,  à la 
décharge  de  l’étang,  avec  des  planches,  de  la  ma- 
çonnerie ou  dos  casons , ce  qu’on  nomme  tombe- 
reau , JV».  IV.  C’est  une  enceinte  dans  laquelle , 
ayant  été  la  cage  do  la  bonde  et  levé  le  pilon,  on 
Ijiisse  passer  le  poisson  avec  l’eau;  et  c’est  dans  cet 
«t  endroit  qu'on  le  pêche. 

Vis-à-vis  le  trou  de  la  bonde  a , on  fait  un  éva- 
sement b b,  pour  que  la  vitesse  du  courant  s’amor- 
tisse et  ne  blesse  pat  le  poisson.  Quand  tout  l’espace 
cc  est  rempli  d’eau  , On  baisse  le  pilon  de  la  bonde, 
et  on  pèche  dans  le  tombereau.  Lorsqu’on  a pris 
tout  le  poisson , on  ouvre  la  vanne  d pour  laisser 
ccouler  l'eau  du  tombereau,  et  on  met  un  panier  de 
bonde  derrière  cette  vanne  pour  arrêter  le  poisaon 
qu'on  n’aurait  pas  pris.  Lorsque  lo  tombereau  est 
vide,  on  ferme  la  vanne  d,  et  on  ouvre  la  bonde  a, 
pour  la  laisser  se  remplir  de  nouveau  t ainsi  on  pè- 
che l'étang  paréclusécs.  Il  est  important  que  lo  fond 
du  tombereau  c c soit  bien  uni  et  ferme  ; quelques- 
uns  le  plancbéient. 

Un  étang  auquel  on  rend  l’eau  aussitôt  qu’on  a 
pris  tout  le  poisson  amené  par  le  courant  dans  la 
poêla,  en  offre  quelquefois  dès  le  Lendemain  une 
grande  quantité,  parce  que  beaucoup  de  poissons, 
sur-tout  de  gros,  s’enfoncent  dans  la  vase  et  y res- 
tent jusqu'à  ce  qu’ils  sentent  le  retour  de  l’eau.  C’est 
cela  qui  fait  que  les  étangs  péchés  tous  les  3 ans  of- 
Irent  quelquefois  des  anguilles  ot  des  carpes  d’une 
grosseur  considérable. 

Il  y a des  propriétaire*  qui,  lors  de  la  vonte  de 
leur  poisson,  mettent  pour  clause  dans  leur  mar- 
ché que  l’on  rejettera  à l’eau  un  certain  nombre  de 
pièces,  et  cette  méthode  est  digne  d'approbation. 

Il  est  des  étangs  qu’on  ne  peut  mettre  complète- 
ment à sec  et  qu’il  faut  par  conséquent  pêcher  avec 
des  filets.  Ceux-là  n’ont  pas  besoin  d’être  empois- 
sonnés ; cependant  il  est  d’usage  do  leur  rendre  tout 
l’alvin  qu’on  prend.  Le  grand  inconvénient  de  ces 
étangs  est  qu’on  ne  connaît  jamais  la  quantité  de 
poisson  qu’ils  contiennent , et  que  le  vendeur  ou 
l’acheteur  de  la  pêche  peut  être  trompé. 

Du  marché  pour  la  vente  du  poisson.  — Ce  que 
nous  allons  dire  sur  le  marché,  fa  vente  et  la  prisée 
4u  poisson , varie  suivant  la  position  des  étangs  , et 
le  plus  ou  moins  de  facilité  qu’il  y a à transporterie 
poisson . De  plus , cette  marchandise , comme  toute 
autre,  est  sujette  à augmenter  ou  à diminuer  de  prix 
suivant  tes  circonstances  : par  exemple,  le  prix  du 
poisson  augmente  à la  suite  des  hivers  très-rudes,  et 
sur-tout  des  étés  secs , le  poisson  aysnt  souffert  dans 
quantité  d’étangs;  il  estVm  d’être  prévenu  de  ces 
c irconstances. 

La  carpe  §e  Tend  ordinairement  à l’échantillou , 
avec  4 au  cent,  c’est-à-dire  à là  mesure  par  pied  et 
pouce , qui  «e  prend  depuis  le  bas  de  l’aàl  jusqu’à 
l’angle  de  la  fourchette  de  la  queue.  Les  marchands 
prétendent  que  co  doit  être  deux  écailles  au-dessus 
de  cet  angle;  mais  quelque  chose  que  l’on  fssae,  le 
marchand  parvient  toujours  à trouver  son  compte  ! 
car  si  on  lui  vend  toutes  les  carpes  de  i O pouces  et 
au-dessus,  3oo  franc# le  millier,  ou  3o  centimes  la 
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ièee,  il  rebutera  toutes  celles  qui  seront  au-dessous 
en  pouces,  et  il  demandera  ce  qu’il  aura  rebuté 
ur  un  prix  très-modique  t voilà  ce  qu’on  appelle 
savoir-faire  du  marchand . 

Il  n’est  guère  possible  de  vendre  en  bloc  tout  le 
poisson  d’un  étang;  car  si  le  vendeur,  sachant  ce  qu’il 
a mis  dans  son  étang,  connaît  ce  qu’il  doit  en  tirer, 
l’acquéreur,  de  son  côté , veut  être  certain  s’il  y • 
trouvera  son  compte. 

Le  brochet  se  mesure  comme  la  carpe  et  assez 
souvent  se  vend  de  meme;  mais  on  ne  donne  point 
les  4 cent)  ce  qui  ne  regarde  pas  les  gros  bro- 
chets qu’on  nomme  carreaux , qui  se  vendent  à la 
ièce.  Et  si  ceux  de  14  pouce*  et  au-dessus  se  ven- 
ent  , par  aupposition,  5 francs,  ceux  de  ai  pouce* 
et  au -dessus  jusqu’à  34 , celui-ci  non  compris,  se 
vendront  5 francs;  ceux  de  i5  jusqu’à  18  exclusi- 
vement , e5  centimes  à » franc  , et  celui  de  1 a pou- 
ces jusqu’à  i5  exclusivement,  40  à 5o  centimes. 
Tous  les  autres  se  vendent  comme  les  carpes  à 3o 
centimes  la  pièce  et  les 4 au  cent,  et  les  marchands 
font  leur  possible  pour  avoir  comme  carpes  les  bro- 
chets de  ia  pouces. 

Des  accidens  auxquels  sont  exposés  les  étangs 
empoissonnés.  — Il  peut  survenir  beaucoup  d’acci- 
dens  à un  étang  alviné,  jusqu’à  ce  qu’il  soit  en  pè- 
che. Le  plus  fâcheux  est  s’il  manquait  d’eau  Pen- 
dant l’été.  C’est  la  saison  où  Les  poissons  profitent 
le  plus;  c’est  aussi  celle  où  ils  ont  plus  besoin  de 
nourriture.  Ainsi,  s’il  était  possible,  il  faudrait 
mettre  beaucoup  d’eau  dans  l’étang,  pour  qu’en 
étendant  la  nappe  d’eau,  ils  eussent  abondamment 
de  quoi  se  nourrir.  C’est  là  ce  qui  fait  apercevoir  le 

S rond  avantage  des  étangs  qui  peuvent  tirer  Peau 
e quelques  sources  abondantes  ou  d’une  rivière  ; 
dans  des  années  très-sèches,  on  est  quelquefois  obligé 
de  pécher  hors  de  saison  un  étang  supérieur,  pour 
fournir  de  l’eau  à celui  qui  est  plus  bas.  On  a même 
vu  acheter  l’eau  et  le  poisson  d’un  petit  étang  élevé, 
pour  ne  pas  perdre  le  poisson  d’un  grand  étang. 

Cest  pour  prévenir  ces  inconvéniens  qu’on  doit, 
dans  le  mois  de  mars,  curer  les  fossés  qui  conduisent 
l’eau  à l'étang;  réparer  les  déchargeoirs  s’ils  perdent 
l’eau  , ainsi  que  la  chaussée , et  particulièrement  la 
bonde  , derrière  laquelle  on  fera  un  cul-de-Umpe, 
si  cela  est  nécessaire.  Avec  ces  précautions,  si  la 
poêle  est  suffisamment  profonde , on  perdra  peu  de 
poisson. 

Quand  les  étangs  sont  bien  pleins,  les  gelées  ne 
font  pas  périr  le  poisson.  Il  est  de.J’instinct  du  pois- 
son, lorsqu’il  sent  l’eau  froide,  de  se  retirer  dans 
les  endroits  où  il  y a le  plus  d’eau  et  de  se  bourber. 
Ainsi , quand  il  n’y  aurait  dans  la  poêle  que  5 pieds 
d’eau , comme  il  est  bien  rare  que  dans  les  forts  hi- 
vers la  glace  ait  a pieds  d’épaisseur,  il  resterait  suf- 
fisamment d’eau  sous  la  glace  pour  que  le  poisson  y 
subsistât.  Ceux  qui  mettent  du  poisson  dans  des  fos- 
sés et  des  viviers  doivent  prêter  attention  à ceci , afin 
de  donner  assez  de  profondeur  à leurs  réservoirs 
pour  ne  point  craindre  les  grands  hivers. 

Une  circonstance  bien  fâcheuse  et  à laquelle  il 
n’y  a souvent  point  de  remède . quand  une  gelée 
très-forte  prend  subitement;  car  alors  le*  poissons 
qui  n’ont  pas  gagné  les  endroits  où  l’eau  est  pro- 


Digitizjed  by 


* 


Google 


ETA 

fonde,  sont  surpris  sous  U glace  et  périssent  infailli- 
blement quand  le  froid  continue.  En  ce  cas,  si  Ton 
ut  jouir  de  IVau  d'une  rivière,  il  faut  en  verser 
aucoup  dans  l'étang  pour  rompre  la  glace  ; mais 
il  y a bien  des  circonstances  où  ce  moyen,  dont  peu 
de  propriétaires  peuvent  profiter,  est  insuffisant  : 
par  exemple,  dans  les  faux  dégels,  si  la  glace  est4 
formée  sur  toute  la  superficie  de  l'étang,  et  qu’il 
survienne  une  pluie,  celte  eau  s'amasse  sur  la  glace. 
Dans  ce  cas,  lorsque  les  rossons  trouvent  quelque 
ouverture  au  banc  de  gla^,  ils  se  pressent  de  sortir 
de  dessous  pour  s’égayer  dans  cette  eau  nouvelle  ; et 
alors,  si  le  froid  reprend,  le  poisson  se  trouve  en- 
fermé dans  la  glace  et  meurt  infailliblement.  Le  seul 
moyen  de  réparer  cet  inconvénient  serait  de  tirer 
par  les  déchargent» , ou  même  par  la  bonde , l’eau 
qui  couvre  la  glace.  C’est  à quoi  sert  admirablement 
une  vanne,  si  l’on  en  a établi  aux  déchargcoirs. 
Comme  elle  tire  l’eau  de  la  superficie,  elle  produit 
un  meilleur  effet  que  la  bonde,  qui  tire  celte  du 
fond.  Heureusement  les  faux  dcgeL  ne  sont  pas  or- 
dinaires. 

L’excès  de  la  chaleur  ainsi  que  celui  du  froid  sont 
également  pernicieux  aux  poisson*;  ils  se  plongent 
alors,  se  cachent  dans  les  creux,  et  s’enfoncent  dans 
la  vase;  ils  y subsistent  tant  qu’ils  y peuvent  rece- 
voir un  air  nouveau.  Fendant  les  grandes  gelées,  ils 
reçoivent  ce  secours  dans  les  rivières,  par  l’eau  qui 
« ouïe  sous  la  glacef  et  dans  les  lacs , par  celle  qui 
les  traverse,  ou  par  les  torrens  qui  y débouchent; 
mais  comme  ces  avantages  n’existent  pas  toujours 
dans  les  étangs,  le  poisson  doit  nécessairement  y 
souffrir  beaucoup  ; if  y périt  souvent,  sur- tout  si 
l’étang  n’a  pas  une  grande  profondeur;  la  glace  se 
resserre  pour  lors,  et  l’air  qui  reste  enfermé  dans 
l’eau  n’étant  pas  renouvelé,  se  trouve  bientôt  épuisé 
de  ce  qui  pourrait  se  trouver  de  convenable  aux 
poissons  : la  maladie  et  la  destruction  s’enauivent. 

Pour  obvier  à ces  accidcns,  on  pourrait  introduire 
plusieurs  courons  d’aîr  nouveau  à divers  endroits 
de  l’étang  , soit  en  établissant  des  tuyaux  en  fer,  en 
bois,  ou  de  toute  autre  matière,  entourés  d’une 
botte  do  paille,  à la  manière  dont  les  Flamands  con- 
servent les  pommes  de  terre  dans  des  fosses,  de  fa- 
çon qu’elle  surmonte  de  quelque  peu  le  tuyau  ou- 
deastis  de  la  glace , pour  empêcher  que  le  froid  ex- 
cossii ne  pénétra  dedans;  il  faut  plonger  perpendi- 
culairement dans  les  trous  qu’on  aura  eti  soin  de 
faire  à la  glace,  ayant  eu  la  précaution  de  lester  le 
bout  qui  doit  occuper  le  fond  de  l’eau.  On  peut  en- 
core se  servir  d’un  moyen  plus  simple,  c’est  de  cas- 
ser la  glace  à plusieurs  endroits,  et  le  répéter  jus- 
qu’à ce  que  le  temps  soit  adouci  (1). 

11  faut,  dans  les  temps  de  la  gelée,  faire  garder 
soigneusement  les  étangs  jour  et  nuit;  car  les  ma- 
raudeurs ne  manquent  pas  d’aller  la  nuit  faire  des 
trous  à I»  glate;  il.  y attirent  avec  de  la  lumière 
tout  le  poisson  de  l’étang,  qu’ils  prennent  aisément 
arec  une  truble. 


(i)  Varennos  de  FroiDc  a publie  un  «scellent  Mémoire 
surir*  Gau*?'  de  la  mortalité  de«  poisson*  dans  1rs  ctang*. 
Ce  Mémoire  «e  trouve  à la  *0110  de  son  Ouvrage  «ftr  I cr 
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Il  se  forme  dons  les  étangs  des  touffes  do  joncs  ou 
de  roseaux,  qu’on  nomme  des  jonckères . Elles  gros- 
sissent journellement  et  forment  des  lies,  qui  ont 
quelquefois  a&sex  de  consistance  pour  qu’on  puisse 
marcher  dessus.  Ce  sont  des  retraites  assurées  pour 
les  rats  d’eau , qui  détruisent  les  petits  poissons , et 
pour  les  loutres,  qui  attaquent  les  plus  gros  et  font 
une  destruction  énorme,  sans  parler  des  hérons, des 
canards,  etc.,  qui  profitent  de  ces  retraites  pour 
faire  leur  pèche.  Le  moyen  de  parer  à cet  inconvé- 
nient , qui  est  considérable , est  de  détruire  avec  un 
bateau  et  des  crocs  ce*  tou  fies  d’herbes,  avant  qu’el- 
les aient  pris  une  certaine  consistance  ; mais  comme 
elles  ne  manqueraient  pas  de  reprendre  racine,  i) 
faut  les  transporter  hors  de  l’étang.  Si  on  les  avait 
laissées  s’accumuler  à un  certain  point , il  serait 
impossible  do  les  détruire  tant  que  l’étang  sérail 
plein;  mais  lorsqu’il  est  vide,  on  fera  bien  de  les 
enlever  hors  de  l'étang,  sans  quoi  ces  iles  ou  mi- 
temes  reparaîtraient  bientôt  plus  grandes  qu’au» 
paravant. 

On  prétend  qu’il  faut,  dons  le  mois  de  juin,  fau- 
cher les  roseaux  et  les  glais , qui,  se  multipliant 
énormément  dans  les  étangs,  font  tort  au  poisson". 
Cela  est  praticable  pour  les  viviers  et  autres  petits 
réservoirs;  mais  à l’égard  des  grands  étangs,  on 
s’engagerait  à faire  une  dépense  considérable  , dont 
on  ne  serait  pas  dédommagé  ; il  faut  remettre  à les 
détruire  lorsque  l’étang  est  à sec. 

Observons  aussi  que  si  les  grandes  herbes  ont  les 
inconvénient  qu’on  vient  de  rapporter,  elles  ont, 
d’un  autre  côté,  l’avantage  do  fournir,  par  leurs 
feuilles  et  par  leurs  graines,  de  la  nourriture  aux 
carpes  et  aux  autres  poissons  qui  mangent  des  végé- 
taux, et  médiatement,  en  nourrissant  des  milliers 
d’insectes  qui  servent  de  pâture  à toutes  les  espèces 
de  poissons.  Elles  ont  de  plus  l’utilité  de  garantir 
le  poisson  des  rayons  d’un  soleil  trop  ardent,  du  fa- 
ciliter la  sortie  et  d’assurer  la  conservation  de  son 
frai  , rt  de  s’opposer  aux  délits  de  pèche.  Ainsi,  on 
peut  dire  que  l’excès  des  herbes  est  seul  nuisible. 

Du  dépérissement  des  étangs.  — (Quoique  nous 
ayons  dit  que  les  grenouilles  ne  causaient  aucun 
dommage  aux  étangs,  l’exemple  suivant  prouverait 
le  contraire. 

<r  Un  économe  de  KœnLsberg,  voyant  dépérir  se* 
étangs,  chercha  k en  connaître  la  cause;  il  cnit  l’a- 
voir trouvée  en  apercevant  qu'une  armée  de  gre- 
nouilles les  infestait;  depuis  long-temps  il  laissait 
vivre  en  poix  ces  animaux  sans  les  soupçonner  de 
malice;  enfin,  il  observa  que  les  grenouilles  dévo- 
raient le  frai  et  attaquaient  les  poissons  affaiblis  par 
cette  circonstance.  Connaissant  la  cause  du  mal  et 
désirant  y remédier,  il  peupla  ses  étang9  d’écre vis- 
ses; colles-ci  mangèrent  les  grenouilles,  et  ses  pois- 
sons prospérèrent.  « 

Da  l'à-sec  des  étangs.  — Il  arrive  que  quand  on 
pèche  tard,  l’étang  no  se  remplissant  pas,  on  est 
obligé  de  UT  laisser  à sec.  Il  en  est  de  même  si  l’on 
manque  d’alvin  , et  encore  quand  il  y a des  répara- 
tions considérables  à faire  à la  chaussée,  à la  poêle, 
à U bonde  ou  aux  déchArgeoirs.  Dans  tous  ces  cas  , 
on  est  obligé  de  laisser  l’étang  k soc;  rflais  indépen- 
damment de  ces  cas  forcés  , on  fera  bityi  do  le  tenir 
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à sec  pendant  un , a ou  3 ans , tous  les  9 à is  ans, 
pour  ralTermir  le  fond  , détruire  les  roseaux  et  les 
grands  joncs.  Lorsqu’on  empoissonnera  l’étang  ainsi 
reposé,  on  prendra,  à la  première  pèche,  peu  de  blan- 
chaille ; mais  la  carpe  y prospérera  tellement,  qu’au 
bout  de  a ans  elle  sera  aussi  forte  qu’elle  l’aurait  été 
à la  troisième  année.  Outre  ce  dédommagement,  on 
ne  perdra  pas  entièrement  son  revenu  pendant  le 
temps  de  repos;  l’étang  tenu  à sec  produira  de  bon 
foin  , et  en  labourant  les  partie* qui  peuvent  l’étre, 
ou  pourra  y semer  de  menus  grains  , qui  y réussi- 
ront au  mieux  ; car  le  séjour  de  l’eau  aura  rendu  ces 
fonds  très* fertiles.  De  plus,  par  les  labours  réitérés, 
on  détruira  les  plantes  aquatiques  qui  endommagent 
les  étangs,  et  on  formera  un  terrain  neuf,  où  le 
poisson  trouvera  en  abondance  de  quoi  se  nourrir. 

Une  dépense  considérable,  mais  qui  est  quelque- 
fois inévitable,  est  de  curer  les  étangs  qui  se  sont 
remplis.  On  en  a vu  où  l’on  était  obligé  d’enlever 
dans  une  grande  partie  prêt  de  a pieds  de  vase  et 
dé  plantés  pourries.  V.  A-sec. 

Méthode  qu’on  suit  en  Allemagne , relativement 
à la  conduite  des  étangs.  — M.  Bosc  indique  cette 
méthode  dans  le  Nouveau  Dictionnaire  (P Agricul- 
ture, en  observant  qu’elle  est  très  - avantageuse  , 
mars  qu’elle  ne  peut  être  pratiquée  par-tout,  at* 
tendu  qu’elle  exige  la  possession  de  trois  ou  quatre 
étangs  à la  suite  les  uns  des  autres,  ou  au  moins 
très-rapprochéa.  Voici  cette  méthode  : 

L’un  des  étangs,  le  plus  petit,  ne  renferme  que 
de  grosses  carpes,  au  nombre  de  a5  femelles  et  i5 
mâles  par  arpent  ou  à-peu-près.  Ceè  a5  femelles 
fourniront  par  an,  à raison  de  3oo,000  chacune, 
terme  moyen,  q,5oo,000  petits,  qui,  réduits  au 
sixième  â la  fin  de  l’année  par  la  mort  naturelle  et 
les  accident,  font  i,a5o,ooo  de  ce  qu’on  appelle 
feuille.  Chaque  automne,  en  novembre,  on  trans- 
porte la  totalité  de  cette  feuille  dans  le  second  étang. 
Si  ce  petit  étang  est  supérieur,  comme  cela  doit  être 
autant  que  possible,  cette'feuille  est  entraînée  par 
IVau , et  les  pères  et  mères  sont  arrêtés  par  la 
grille.  Elle  ne  demande  par  conséquent  aucuns  frais 
de  transport.  Dans  le  second  étang,  plus  grand  qne 
le  premier,  il  n’y  a pas  non  plus  de  poissons  vora- 
ces; les  petites  carpes  y acquièrent  donc  de  la  force, 
sauf  la  destruction  naturelle  ou  accidentelle , que 
l’on  peut  évaluer  au  plus  à la  moitié.  Au  bout  de 
l’année,  on  pèche  cet  étang , dont  les  carpes  auront 
6 à 8 et  même  10  pouces,  selon  la  chaleur  du  cli- 
mat et  l’abondance  de  la  hourriture;  la  plupart  pè- 
seront plus  d’une  demi-livre.  On  vend  une  partie 
de  ces  petites  carpes,  et  on  introduit  le  reste  dons  le 
troisième  étang,  dans  le  rapport  de  5oo  à 1000  par 
arpent.  Dans  ce  troisième  étang,  on  met,  ou,  mieux, 
on  laisse  des  brot  hélons  d’un  ou  a ans,  qui  sont  peu 
dangereux  pour  les  carpes,  et  qui  détruisent  tous 
les  petits  poissons  qui  sont  descendus  (les  étangs  su- 
périeurs, les  grenouilles,  les  ceapauds,  etc.,  même 
le  frai  de  c es  carpes;  car  il  parait  qu’il  en  est  qui 
fraient  à leur  troisième  année,  leur  laissant  d’aùtant 
plus  de  moyen  de  subsistance.  Dans  cet  étang,  elles 
augmentent  beaucoup  plus  en  grosseur  dans  le  copra 
d’une  année,  peut-être  du  double  , qu’elles  ne  l’au- 
raient fait  dans  le  même  espace  de  temps  par  la  pra- 
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tique  ordinaire.  On  les  vend  donc  plus  cher.  L’aug- 
mentation do  dépense  qu’entraîne  cette  méthode  est 
presque  nulle  quand  elle  se  répartit  sur  un  aussi 
grand  nombre  d’individùf. 

Quand  on  veut  avoir  des  carpes  d’un  plus  fort 
échantillon  , on  met  dans  un  quatrième  étang  celles 
qui  sont  tirées  de  ce  dernier,  à raison  de  moins  de 
ioo  par  arpent,  et  on  y met  également  des  brochets 
pour  manger  les  produits  de  leur  frai.  Là,  on  laisae 
les  carpes  aussi  long- tenu»  qu’on  le  juge  à propos, 
mais  rarement  plus  de  ffins,  sur-tout  si  elles  sont 
destinées  à la  vente;  car,  on  le  répète,  une  carpe 
qui  a passé  6 ans,  croit  avec  trop  ne  lenteur  pour 
que  l’augmentation  de  son  prix  doive  engager  â la 
conserver  plus  long-temps.  Le  luxe  seul  des  grandes 
villes  peut,  dans  des  cas  extraordinaires,  eu  dédom- 
mager le  propriétaire.  A cette  époque,  elle  pèse  3 
à 4 livres. 

« On  conçoit  bien , dit  M.  Bosc , que  i’ai  déve- 
loppé la  série  des  opérations  au  rebours  ae  la  pra- 
tique, puisqu’il  faut  que  le  troisième  étang  soit  vide 
pour  recevoir  les  produits  du  second,  et  le  second 
pour  recevoir  ceux  du  premier.  » Outre  l’augmen- 
tation de  nourriture  que  cette  méthode  procure  aux 
carpea;  outre  la  connaissance  presque  exacte  qu’elle 
donne  de  la  quantité  de  pièces  qui  se  trouvent  dans 
le  second  et  le  troisième  étang,  ce  qui  assure  une 
surveillance  plus  facile  et  une  vente  en  gros  plus 
avantageuse , elle  fait  encore  gagner  à la  feuille  a 
â 3 mois  de  plus  la  première  année  ; ce  qui  est  extrê- 
mement important,  et  ce,  parce  que  les  vieilles  carpes 
jettent  leur  frai  les  premières,  c’est-à-dire  en  février 
ou  en  mars  , selon  le  climat  et  la  chaleur  du  local 
ou  de  l’année. 

Observations  sur  le  frai . — C’est  encore  M.  Bosc 

aui  nous  fournira  ces  observations.  « Le  poisson , 
it-il,  ne  s’accouplo  pas  comme  les  quadrupèdes 
et  les  oiaeaux.  La  femelle  fait  sortir  les  œufs  de  son 
ventre  à l’époque  fixée  par  la  nature,  et  les  dépose 
sur  les  plantes,  les  pierres,  etc.  , dans  les  endroiu 
les  moins  profonds  et  les  plus  chauds  des  étangs  et 
des  rivières , et  ce  n’est  que  lorsqu’ils  sont  ainsi 
fixés,  que  le  mâle  va  répandre  sur  eux  sa  laite,  c’est- 
à-dire  sa  liqueur  prolifique,  ordinairement  plusieurs 
heures  après.  Un  mâle  peut  féconder  les  oeufs  de 
cinq: à six  femelles  et  peut-être  plus;  mais  comme 
le  plus  souvent  le  hasard  les  conduit,  il  faut  qu’il 
y ait  toujours  un  mâle  pour  deux  ou  trois  femelles. 
C’eat  toujours  au  côté  de  l’étang  exposé  au  midi  et 
le  plus  éloigné  des  sources,  que  se  trouve  le  lirai  y 
parce  que  c’est  là  que  la  chaleur  est  la  plus  forte. 
Les  étangs  ombragés,  alimentés  par  des  eaux  froi- 
des, dont  le  fond  est  argileux,  dont  les  bords  sont 
à pic*  c’est-à-dire  offrent  plus  d’un  demi-pied  d’eau, 
sont  très-peu  favorables  à la  production  et  au  déve- 
loppement du  frai.  Comme  les  grosses  pierres  aont 
très-utiles  aux  poissons  pour  comprimer  leur  ventre 
et  favoriser  la  sortie  des  oeufs  et  de  la  laite,  les  pro- 
priétaire* doivent  en  mettre  quelques-unes  de  dis- 
tance en  distance  sur  les  bords  méridionaux  de  l’ex- 
trémité de  leurs  étangs,  et  disposées  de  manière 

3u’clles  ne  soient  couvertes  , à l’époque  du  frai,  que 
e a ou  3 pouce)  d’eau. 

Le  fiai  est  une  matière  gélatineuse  parsemés  de 
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points  blancs  ou  bruns.  Beaucoup  île  poissons  vi- 
vent de  ce  (rai  pendant  le  peu.de  jonre  qu’il  subsiste- 

L'observa  lion  que  le  frai  est  toujours  sur  Ica  bord* 
de  l’étang  doit  engager  à tenir  l'eau  cousu  mine  ni 
à la  mémo  hauteur,  à empêcher  les  bestiaux  d'en 
approcher- pendant  tout  le  temps  qu’il  a Heu  , c’esi- 
à-dire  depuis  janvier  jusqu'en  juin , plus  ou  moins 
tdt  ou  tord,  selon  le  climat l'année.  C'est  alors 
au^i  qu'il  faut  faire  1a  chasse  la  plus  active  à tous 
les  quadrupèdes  et  oiseaux  qui  vivent  du  poissons , 
parce  qu'ils  en  détruiraient  plus  alors  en  8 jour»  que 
pendant  le  reste  do  l'année,  le  poisson  étant  souvent 
à moitié  hors  de  l'eau  et  ne  frisant  aucune  attention 
au  danger  pendant  qu'il  s'occupe  de  jeter  soufrai. 

Tnoisiisir.  Section.  — De  la  législation  sur  les 
étangs. 

♦■V  , ‘ 4* 

Chailland , dans  ton  Dictionnaire  des  Eaux  et 
Forêts,  rapporte  les  dispositions  des  diverses  Coutu- 
mes sur  la  propriété  et  la  police  des  étangs  , sur  les 
droits  attribués  aux  «ci-devant  seigneurs  relative- 
ment aux  étangs,  sur  leur  empoissonnement  et  les 
réparations  à y taire,  sur  l'écoulement  de  leurs  cauxp 
sur  les  étangs  en  saisie,  relief,  rachat,  retrait  et 
.douairo  y relatifs,  sur  les  étangs  vendus  et  reti- 
rés, etc. 

La  plupart  do  ces  dispositions  ont  été  abrogée 
par  la  loi  du  4 août  1789  , qui  supprime  les  justices 
seigneuriales. 

Suivant  les  Coutumes  de  Troyes,  Chaumont , Ni- 
vernais , Beauce , Matières  , sinjou,  la  Marche,  et 
d’après  un  ùrrêt  du  parlement  de  Grenoble,  du  7 
novembre  14-5-5,  et  un  autre  du  parlement  de  Paris, 
du  24  novembre  «460 , il  était  permis  aux  seigneurs 
féodaux  et  même  dans  quelques  localités,  à tont 
particulier  de  faire  des  étangs  et  d’en  répandre  l/s 
eaux  sur  les  terres  voisines,  on  dédommageant  les 
propriétaires.  Mais  aujourd'hui  il  n'y  a qu'un  motif 
de  nécessité  ou  d'utilité  publique  légalement  cons- 
tatées qui  puisse  forcer  un  propriétaire  à aliéner  sa 
propriété  malgré  lui.  ( Code  civil,  art.  545.) 

Bouta  rir,  dans  son  Traité  des  Droits  seigneuriaux, 
p.  570,  édition  de  1781,  observe  que  l'ôn  doit,  non- 
seulement,  en  construisant  un  'étang , 4e*  faire  de 
qianiére  qu'il 
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ne  puisse  nuire  ni  aux  particuliers  ni 
aux  chemins,  mais  qu*il  faut  encore  l’entretenir 
constamment  en  cet  état.  Dès  qu'il  manque  quel- 
que chose  à la  chaussée  ou  à U bonde,  le  proprié- 
taire doit. s’empresser  de  le  réparer,  sinoriil  répon- 
dra de  tous  les  dommages  que  pourra  occasionner  la 
chute  des  eaux.  Ce  nTest  pas  ici  lo  cas  de  la  force 
majeure  1 le  dégât  ne  provient  que  de  la  négligence 
du  propriétaire  de  l'étang,  et  c'esl,sur  lui  qu'il  doit 
retomber.  * • î»,  * 

Par  la  meme  raison  , le  voisih  qui  s'apercevrait  du 
mauvais  état  de  l’étang  pourrait  sommer  le  proprié- 
taire de  le  rétablir  ; mais  indépendamment  de  cette 
sommation,  le  voisin  peut  toujours  poursuivre  ses 
dommages  - intérêts  dès  qu’il  est  à même  de  prouver 
que  le  dégât  a été  occasionné  par* le  mauvais  état 

11  y a plus  : la  loi*<3u  11  septembre  1799  Port** 
que,  a lorsque  des  étangs,  d'après  les  avis  et  pro- 
cès-verbaux des  gens  de  l'an,  pourront  occasionner, 


par  la  stagnation  do  leur*  «aux,  des  maladies  endé- 
miques ou  des  épizooties,  ou  que,  par  leur  position  , * 
ils  seroAt  sujets  k des  inondations  qui  env5fus>«t^-  * 
et  ravagent  le*  propriétés  inférieure*,  le*  conseil? 
généraux  des  départcineus  (aujourd’hui  lus  préfets  ) 
sont  autorisés  à en  ordonner  U destruction  sur  la 
demande  des  conseils  flea  communes  et  d'après  l'a-*  * 
via  des  administrations  de  district  (aujourd’hui  les 
voua-  préfets  ).  » 

La  loi  du  a8  septembre  1791 , lit.  Il*  art*  i5 j et 
l'art.  4^7  du  Code  pénal  de  1810,  rendent  les  pro- 
priétaires des  moulins,  urines  ai  étangs,  garnis  des 
dommages  causés  par  la  trop  grande  élévation  dqs 
déversoirs  de  leurs  étangs,  et  déterminent  l'amende 
qui  est. encourue  dans  ce  cas. 

Lorsqu'il  est  question  de  rehausser  la  chaus&e 
pour  l'agrandir,  Kevcl , sur  les  Statuts  de  Bresse , * 
frV.  III , seetmn  1".}  Collât,  aur  le?  mêmes  loi* 
et  iloutaric,  à l'endroit  déjà  cité  , enseignent  que  le 
propriétaire  ne  le  pept  pas  sans  le  consentement  des 
voisina;  et  que  même,  lorsqu'on  est  obligé-  de*  lo 
taire  pour  travailler  aux  réparations,  il  faut,  aus- 
sitôt qu'elles  sont  achevées  , rétablir  la  c haussée  à 
son  premier  niveau.  .Il  oat  dorft  de  la  prudcnc*  de 
celai  qui  forme  un  étang  d'élever  tout  d'yh  coup 


sa  chaussée  à une  lifltitcua  qui  puisse  lui  servir  dans 
es  leii^odcasions.  _ * 
■!■■■■■■  _ ie  oeréjanap  . 
sont  si  voisins  Jes  uns  des  autres,  que  l’eau  dp  l’î- 


tous  1rs  cas  et  dans  toui< 

U arrive  souvent,  observe  Boularic,  que  <3 


tang  inférieur  louche  1&..C haussée  de  l'étang  supé- 
rieur. Dans  cette  position  , le  propriétaire  de  l'étang 
Inférieur  est  tenu  de  donner  à l’autre  la  Vjdougp  en 
temps  convenable  pour  1a  pèche. 

Quant  à l’étang  inférieur,  dont  las  eaux  touchent 
la  chattssée  de  l’étang  supérieur,  Kevel  et  Collet 
distinguent  lequel  des  deux  étangs  a .été  établi  lu 
premier.  Si  c’est  l’inférieur,  disent-ils,  le  proprié- 
taire de  l'étang  supérieur  a eu  tort  de  n'avoir  pas 
pris  de  Justes  mesures,  es  d'avoir  tenu  sa  chaussée 
si  bas.  ai,  au  contraire,  l’étang  supérieur  ést  U- plu  s 
ancien  , en  ce  ca9  l'étang  iufé rieur  est  tenu  des  dé- 
gradations que  le*  eaux  causent  à l’étang  supérieur  : 
c’est  )a  faute  du  propriétaire  s'il  a jna>  choisi  son 
emplacement  et  VU  a construit  ^qp,  étang  dans  un 
l^eu  où  il  pourrait  continuellement  .nuire  à se* 
voisins. 

.Lorsqu'il  n'est  pas  possible  de  constater  lequel 
des  deux  étangs  a été  construit  avant  l'autre,  il 
semble  qu'on  ne  peut  rien  faire  do  mieux  que  de 
suivre  1a  disposition  de  l'art.  175  do  la  Coutume 
it  Orléans. 

Aux  ternies  de  cette  loi  , quand  l'étang  supérieur 
est  tellement  plein  d'eau  qu'ilme  {mut  su  vider  par 
l’obstacle ^u' y apportent  les  eaux  de  l'étang  infé- 
rieur, le  maître  de  celui-ci  est  .tenu,  sur  la  somma- 
tion qui  lui  en  est  faite,  de  lever  sa  bonde  dans  3 
jours,  quand  même  il  n'y  serait  pas  assiqctti,  à titre 
do  servitude  f pourvu  qtio  ce  soit  dans  lu  saison  con- 
venable pour  la  pèche. 

Joua  les  auteursvs!accordent  à étendre  cette  règfc 
anx  Coutumes  muettes;  cependant  1 0 Répertoire  de 
Jurisprudence , au  mot  Etang,  dont  noU>  tirons  ces 
observations,  rapporte  une  espèce  dans  laquelle  on 
a’en  est  écarte.  L iv.  jugement  du  01  ma  fs  1784,  des 
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•^atuc  et  foret*  au  Souverain t a confirmé  une  sen- 
tence de  U maîtrise  de  Nevers,  qui  avait  débouté  le 
propriétaire  d’un  étang  supérieur  de  la  demande  par 
lui  faite  pour  forcer  le  maître  de  l’étang  inférieur  à 
lever  la  bonde  de  cet  étang. 

m Les  juges  y est-il  dit  dans  le  Répertoire  de  «/«- 
risfirudence,  se  sont  sans  doute  déterminés  par  les 
opérations  et  les  expériences  faites  nar  loa  experts. 
Ils  ont  vraisemblablement  pensé  , d'après  ce*  expé- 
riences, que  la 'difficulté  de  l’écou  binent  des  eaux 
de  l’étang  supérieur  provenait  d’un  vice  de  la  cons- 
truction ; qu’il  était  trop  creusé  , ou  que  le  croc  de 
sa  bonde  c’avait  pas  une  ouverture  assez  considé- 
rable: d’où  résultait  la  difficulté  de  vider  se*  eaux) 
que,  pour  être  dans  le  cas  de  l’application  de  la  ré- 
pit» générale,  et  pouvoir  exercer  cette  espèce  de  ser- 
> itnde  sur  l’étang  inférieur , il  fallait  être  véritable- 
ment dans  l* impossibilité  de  pécher,  far  la  position 
mémo  du  local  et  par  le  rciluement  dus  eaux  de  l’in- 
ferieur vers  le  supérieur.  » 

Revcl , à l’endroit  déjà  cité,  observe  que,  « si 
l’eau  d’un  étang  regorge  jusqu’à  un  chemin,  et  qu’il 
en  soit  inondé,  le  propriétaire  de  cct  étang  peut 
être  contraint  d’y  bâtir  un  pont  pour  la  commodité 
du  passage.  « 

Lorsqu’un  étang  est  possédé  par  plusieurs,  les 
réparations  doivent  être  faites  on  commun  , et  si 
P un  des  copropriétaires  s’y  refuse,  il  peut  être  forcé 
par  les  autres,  parce  qu’il  n’est  pas  juste  que  sa  né- 
gligence nuise  à ceux-ci.  C’est  encore  une  observa- 
tion de  Rave  l, 

L’art.  i*3  de  la  Coutume  d'Orléans , oui  forme 
à cct  égard  un  droit  commun , ne  permet  ae  pécher 
un  étang  que  par  la  bonde  ; la  raison  en  est  que  l’é- 
Tivcintion  des  eaux  par  un  autre  endroit  causerait, 
sur  lés  héritages  voisins , les  plus  grands  ravages* 
L’art.  177  delà  même  Coutume  prescrit  encore 
une  règle  importante  pour  la  pêche  des  étangs  ; il 
porte  que  le  propriétaire  de  l’étang  supérieur  ne 
peut  pas  le  faire  pêcher  dans  le  temps  que  le  pro- 
priétaire de  l’étang  inférieur  met  le  sien  en  pêche. 

La  Coutume  de  Normandie  porte  que  a ceux  qui 
ont  nouveaux  étangs  ou  écluses  pe  peuvent  retenir 
les  eaux  des  fleuves  et  rivières,  qu’elles  ne  courent 
continuellement  pour  la  commodité  do  ceux  qui 
sont  au-dessous,  à peine  de  tous  dépens,  dommages 
et  intérêts.  » ( V.  à cet  égard  les  mots  Cours  d'eau, 
dans  lu  Dictionnaire  des  forêts,)  ' ,,  ’ 

!aj  propriétaire  d’un  étang  peut  snirre  son  pois- 
son, qui  a remonté,  par  une  crue  ou  tut  déborde- 
mçnt  d’eau  , jusque  dans  la  fosse  ou  auge  de  l’étang 
supérieur,  et  ir  peut  faire  vider  cette  fosse  dans  la 
huitaine,  le  pi%priétairv  de  l’étang  supérieur  étant 
présent  ou  dûment  appelé.  .Mais  ce  droit  de  suite 
cesse  à l’égard  du  |*ûsson  qui  est  remonté  jusque 
dans  l’étang  supérieur. 

Cette  dernière  disposition  est  consacrée  par  l’art. 
564  du  Code  civil,  |»ôrtant  que  « les  pigeons,  lapins, 
poissons  qui  passent  dans  un  autre  coiômbier,  ga- 
renne ou  étang,  appartiennent  au  propriétaire  de 
ces  objets.,  pourvu  qu’ils  n’y  aient  poinlété  attirés 
par  fraude  et  artifice-  » 
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Peines  contre  ceux  qui  pédant  dans  les  étangs 

a autrui,  - • 

L’art.  18  du  tit.  XXXI  de  l’ordonnance  de  1669 
fait  défenses  à toutes  personnes  d’aller  sur  les  mares, 
étangs  ou  fossés  lorsqu’ils  sont  glacés,  de  faire  des 
trous  dans  la  glace,  et  d’y  porter  des  flambeaux, 
brandons  ou  autres  feux,  à peine  d’être  punis  comme 
voleurs. 

Mois  comme  l’ordonnance  ne  parlait  que  d’un  cas 
particulier,  et  ne  disait  point  de  quelles  raines  de- 
vaient être  punis  ceux  qui  péchaient  dans  les  étang», 
goids  et  fossés  d’autrui  , on  avait  recours  aux  an- 
ciennes ordonnances  et  Coutumes , dont  voici  les 
dispositions  : % 

L’édit  tî u mob  de  juillet  1607,  art.  7,  porte* 
Suivant  L’édit  de  notre  très-honoré  seigneur  et  grand- 
oncle  le  roi  François,  seront  les  larrons  des  garen- 
nes et  étangs  très- rigoureuse  ment  châtiés  et  punb 
des  peines  ordonnées  contre  les  autres  larrons.  (Fon- 
tsuon,  ton.  a,  p.  343.) 

Suivantla  Coutume  d*  Orléans,  tit.  VU I,  art.  169! 
« Etangs,  fosses  et  fosaés  qui  sont  en  front  et  lieu 
public  , sont  défendus  à ceux  qui  n’y  ont  droit  pour 
v pouvoir  tiquer,  pécher  et  prendra  poisson  par  fi- 
lets. Mmes,  troubleaux,  étriqué  ts  et  autres  engins, 
quels  qu’ils  soient,  à peine  d’être  puni»  comme  de 
larcin.  » 

Suivant  les  Coutumes  de  Menetou,  chap.  V,  Jtrt. 
i3)  Alontargis , chan.  6,  art.  Ier-)  Tremblenjr,  chap; 
Il , art.  8 , et  La  Fcrté-lmbaut , chap.  V , art.  Os- 
a Etangs  sont  défendus,  et  qui  y pêche  doit  être 
puni  comme  volenr.  e 

Suivant  là  Coutume  de  Nivernais , chap.  XVI, 
art.  3:  a Si  aucun  pêche  en  oaux  et  rivières  bana- 
les, sans  le  can^é  du  seigneur  ou  de  son  fermier,  il 
y a amende  arbitraire  avec  restitution  des  poissons 
pour  chacune  fois , et  outre  s’il  est  trouvé  en  présent 
méfait  avec  les  filets  et  hamois,  il  y a confiscation 
des  nacelles , filets  et  bernois,  avec  ladite  amende  ; 
et  s’il  est  trouvé  outre  la  troisième  fois,  il  doit  être 
puni  comme  de  furt  j et  s’il  est  trouvé  péchant  de 
nuit  au  feu  et  étaçgs  et  fossés  en  héritage  d’autrui , 
défendus,  et  n’y  u contravention  au  contraire,  H 
doit  être  puni  comme  de  furt  ; et  quant  à ceux  qoi 
mettent  chaux  et  autres  appâts , iis  doivent  être  pu- 
nis selon  droit,  les  ordonnances  royaux , et  ainsi 
qu’il  appartient.  » 

Suivant  U Coutume  de  la  Salc-sur-lsle , tit.  I*r., 
art.  9)  Fitry,  tit.  XJ,  art.  tai;  Troyes,  tit.  X, 
art.  179)  Chaumont,  tit.  IX,  art.  iioj  Anjou, 
tit.  X,  art.  19a;  Bordeaux,  chap.. XII,  art.  12  ; 
Nivernais,  chap.  XVI  y art.  3 : « Ceux  qui  pêchent 
do  jour  dans  les  étangs,  viviers,  etc.,  appartenant 
à des  particuliers,  doivent  être  condamnés  en  l’a- 
mende de  60  a,  tournois,  et  à restitution  du  poisson 
pour  la  première  fois,  et  puis  corporellement  pour 
la  seconde.  » # ■#* 

Suivant  la  Coutume  du  Maine , tit.  XJ , art.  209  : 
a Si  lo  sujet  pêche  les  étangs  ou  défends,  rivières 
ou  ruisseaux  défcnsablcs  de  son  seigneur , il  en- 
court l’amende  de  ùo  *.  mantois  ; et  s’il  le  fait  de 
nuit,  il  doit  être  puni  extraordinairement.  » 

Suivant  la  même  Coutume,  tit.  X,  art.  162, 
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part.  IV  9 a De  poisson  emblé  en  étang,  le  larron 
coutumier  de  ce  faire  doit  être  puni  corporellement.» 

Suivent  les  Coutumes  de  Bretagne , lit.  X VIII , 
art.  390,  et  Doudan,  tit.  XIV,  art.  147  * « Nul  ne 
peut  pécher  ès  étangs  et  fossés  où  il  n’a  droit , sous 
peine  de  punition  corporelle.  » 

Suivant  la  Coutume  ePÊtampes , chap.  XV,  art. 
i&3  : a 11  est  loisible  à toutes  personnes  avant 
étangs,  viviers  et  fossés,  prendre  et  faire  prendre 
ceux  qu’ils  y trouvent  pécher  et  les  mener  en  pri- 
son , pour  par  les  juges  être  punis  comme  larrons.  » 

L’article  38#  du  Code  pénal  de  1810  considère , 
ainsi  que  Pavaient  fait  les  anciennes  Coutumes,  l’ac- 
tion de  prendre  du  poisson  dans  un  étang  comme  un 
vol  et  non  comine  un  simple  délit. 

11  porte  la  peine  de  la  réclusion  contre  ceux  qui 
auraient  volé  des  bois  dans  les  ventes,  des  pierrej 
dans  les  carrières,  et  du  poisson  dans  les  étangs, 
viviers  ou  réservoirs. 

Ainsi  f ce  n’est  point  devant  les  tribunaux  de  po- 
lice correctionnelle  que  doit  être  portée  la  plainte 
du  propriétaire  d’un  étang  où  il  aurait  été  enlevé 
frauduleusement  du  poisson;  elle  doit  être  remise  au 
procureur  du  roi  pour  procéder  à l’information  et 
taire  suivre  l’affaire  au  criminé!,  c’est-à-dire  devant 
la  cour  d'assises. 

ÉTANGS  APPARTENANT  AU  ROI.  Autrefois 
la  vente  du  poisson  provenant  des  étangs  apparte- 
nant au  roi  se  faisait  dans  la  même  forme  que  les 
adjudications  des  bois,  ainsi  qu’il  parait  par  les  an- 
ciennes ordonnances  recueillies  par  Saint- Yon.’  11 
fut  dans  la  suite  jugé  plus  à propos  d'affermer  la 
pèche  de  3 ans  en  3 ans.  Ëntin  le  roi  prit  le  parti 
de  les  affëager  tous,  et  les  officiers  des  maîtrises 
furent  déchargés  do  ce  soin. 

Aujourd’hui  les  étangs  qui  font  partie  de  U liste 
civile  sont  administrés  par  l’intendant  du  domaine 
de  Sa  Majesté.  Quant  aux  étangs  qui  se  trouvent 
dans  les  forêts  de  l'état,  leur  mise  an  ferme  appar- 
tient à l’Administration  des  forêts. 

ÉTANGS  APPARTENANT  AUX  COMMUNES. 

La  pêche  en  doit  être  affermée  par  adjudication, 
aux  plus  offrans  et  derniers  enchérisseurs,  après 
publications  préalables,  pour  être,  le  prix  desdites 
adjudications,  employé  aux  réparations  des  églises 
ou  autres  nécessités  urgentes  des  communautés. 
{Art.  17  du  tit,  XXV  de  Ford.  de  1669.) 

L’art.  1&-  du  même  titre  de  l’ordonnance  défend  à 
tous  particuliers,  autres  que  les  adjudicataires  ( qui 
11e  peuvent  être  que  deux  en  chaque  paroisse),  de 
pécher  aucunement , même  à la  ligne,  à. la  main  ou 
au  panier,  ès  eaux,  rivières,  étangs,  fossés*,  marais 
et  pêcheries  communes,  nonobstant  toutes  coutumes 
et  possessions  contraires,  à peine  de  3o  livres d’a-i 
mende  et  d'un  mois  de  prison  pour  la  première  fois, 
de  uoo  L d’amende  et  de  bannissement  de  la  paroisse 
pour  la  seconde. 

Mais  aujourd’hui , en  ca»  de  récidive,  la  peine  ne 
serait  plue  que  de  too  fr.  d’amende,  et  l’on  ne  pour- 
rait pas  y joindre  celte  du  bannissement.  (V.  le  der- 
nÿfr  article  du  Codt  pénal , du  î5  septembre  1191, 
l’ait.  609  du  Code  des  délits  et  des  peines,  du  3^1- li- 
mai re  an  4 . et  l’art . $84  du  Code  pénal  de  161  o.) 

Lue  loi  du  1 4 frimaire  an  a avait  ordonne  ledexé- 
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chement  et  la  mise  en  culture  u de  tous  les  ôümgs  el 
lacs  qu’on  est  dans  l’usage  de  mettre  à sec  pour  1ns 
pêcher,  et  ceux  dont  les  eaux  sont  rassemblées  par 
des  digues  ou  chaussées.  » Niais  elle  a été  rapportée 
par  un  autre  du  3 messidor  an  3.  V.  Pèche, 

ÉTANGS  SALÉS.  Ce  sont  des  étangs  qui  corn-  "* 
muniquent  à la  mer.  V.,  pour  les  régie  ni  eu  s con- 
cernant les  droits  de  pêche  sur  les  étangs,  l’article 
Pèche  maritime,  $ »5. 

ETAU.  Morceau  de  buis  dont  se  servent  ceux 
qui  font  les  haims  pour  supporter  le  fil  de  fer. 

Les  pécheurs  de  la  Loire  emploient  aussi  le 
terme  d 'étau  au  lieu  à'étal , pour  aire  que  lenr  filet 
est  sédentaife. 

ETENTE.  V.  Tente, 

ETÈTËUR.  Ce  mot  se  dit  du  couteau  qui  sert 
à k* fêler  les  morues  , et  de  celui  qui  fait  l'opération. 

ÉTIQUETTE.  Les  pécheurs  verrotiers  nomment 
ainsi  un  couteau  emmanché  de  bois,  qui  n’a  point 
de  tranchant  et  dont  la  lame  est  barbelée.  Cet 
instrument  sert  à détacher  les  coquillages  des  ro- 
chers, et  à tirer  du  sable  les  vers  et  les  hamilles. 

V.,  au  mot  Péché,  l’article  des  différentes  sortes  de 
pêches  qui  se  font  à la  basse  eau* 

ÉTOILES-DE-MER.  C’gst  le  nom  Vulgaire  que 
l’on  donne  aux  astéries , genre  de  la  famille  de* 
cchinodermes , dont  le  caractère  est  d’avoir  un  corps 
suborbiculairo , déprimé,  À peau  coriace,  anguleux, 
ou  disposé  en  lobes  ou  en  rayons,  soit  simples,  soit 
composés,  avoc  ou  sans  gouttière  en  dessous,  le 
plus  souvent  garni  d’épines 'mobiles  et  de  tenta- 
cules nébuleux  et  rétractiles;  la  bouche  inférieure 
et  centrale. 

Les  espèces  de  ce  genre  doivent  le  nom  dVft>/7er- 
de-mer  à la  forme  étoilée  qu’elles  ont  toutes  plus 
ou  moins;  leur  enveloppe  est  un  peu  coriace , garnie 
d’épines , ou  de  tubercules  ou  d’écaillcs.  Toutes 
les  astéries  se  soutiennent  dans  l’eau , en  formant 
avec  leurs  rayons  de  légères  ondulations;  mais  elles 
ne  peuvent  pas  y rester  Long -temps  suspendues. 
Elles  se  laissent  entraîner  par  le  flot  plus  qu’elles 
ne  nagent;  elles  perdent  souvent  leurs  rayons,  qui 
so  rétablissent  promptement.  Quelques  astéries  sont 
rondes  ou  pentagones,  et  leurs  rayons  ne  se  jugent 
que  par  les  gouttières  de  leur  côté  inférieur;  mais  la 
plupart  ont  5 rayons  distincts.  On  en  trouve  cepen- 
dant qui  ont  plus  de  5 rjjrons  , et  d’antres  dont  te* 
rayons  se  bifurquent  une,  deux,  trois  isl  un  plttv 
grand  nombre  de  fois.  Ces  dernières  sont  connue» 
sous  le  nom  de  tàtcs-dc- Méduse.  Les  astéries  sa 
nourrissent  principalement  de  jeunes  coquillages, 
qu’elles  sucent  avec  leur  trompe.  Il  «si  probable  que 
le*  astéries  à tête  de  Méduse  ne  sortt  pourvues  d'un 
aussi  grand  nombre  de  bras  que  pour  saisir  lotir 
proie  : elles  sont  ovipares  ; elles  jettent  lenr  frli 
vers  le  milieu  du  printemps,  et  on  le  voit  nàgtr  sur 
l’eau,  sous  la  forme  d'une  gelée,  jusqu’au  milieu 
de  l’été.  11  est  si  venimeux,  dit  Betinie,  qu’il  fait 
enfler  la  main  de  celui  qui  le  touche,. et  cause  l.i  , 
myrt  des  quadrupèdes  qui  en  mangent.'  Les  moules  • 
qui  s’en  nourrrisscüt,  ainsi  que  beaucoup  d’autres 
coquillages  et  poissons,  deviennent,  à l’époque  dè  sa 
prudence , dangereux  pour  l’homme.  Lç  vinaigre  est 
l’antidote  de  ce  poison. 
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Paritn  les  antiries  presque  ronde» , on  dStingtie 
Vastéric-orçilUt,  qui,.  trouvqsür  ho*  côtes*  et  dont 
les  caractère*  «oht  et  d’avoir  le  nord  en- 

tier et  sans  épine».  4"  ’ 

Parmi" les  astéries  à 5 rayons,  à gouttières  en 
dessous,  la  plus  commune  dans  toutes  les  mers  est 
V astérie  rouge , dont  le  caractère  est  d’avoir  les 
rayons  écartés,  convexe*,  avec  des  série*  solitaire* 
d’épines  en  dessus  ; sa  couleur  est  d’un  rouge  de 
b^que.  On  la  voit  fréquemment,  aux  basse»  ma- 
rées, sur  les  rochers  des  côtes  de  France. 

.Enfin,  parmi  les  astéries  à rayons  sans  gouttières, 
il  faut  distinguer  Y astérie  tâte-dc-Méduse,  qui  a les 
rayons  dtchotomcs.  le  distifle  et  les  rayons  granu- 
leux, la  bouche  aplatie.  Elle  se  trouve  dans  toutes 
les  mers. 

ÉTRAVE  Pièce  de  bois  ordinairement  courbe, 
qui  s'élève  verticalement  à l’avant  du  bâtiment,  et 
termine  ta  longueur  A cette  partie. 

.ÉtRIQUKR  C’est  passer  les  doigts  entre  le»  ha- 
reng* qui  sont  aux  ainettes,  pour  empêcher  qu’ils 
ne  se  touchent.  V.  Hareng . * > 

*ÉTUI.  C’est  un  petit  buquet  couvert,  do  forme 
un  pfeu  longue  et  étroite , que  les  pécheurs  ont  dans 
leur  bateau  pour  y mettre  le  poisson  à mesure  qu’ils 
le  prennent.  ♦ - 

Les  officier?  forestiers  peuvent  en  faire  la  visite, 
pour  connaître  s’il  n’y  a point  de  poisson  en  con- 
travention. (Ord.  de  1669,  tit.  XXXI , art.  04.) 

. EVENTAIL.  Poisson  du  genre  corypliène  , décrit 
par  Palhs,  et  qui  a les  nageoires  dorsales  fort  lon- 
gues, *s  recournant  sur  la  tête,  et  formant  en  quel- 
que sorte  un  éventail.  11  habite  les  mers  des  Indes, 
et  e»t  fort  rare  en  Europe. 

ÉVBHTS.  On  a donné  ce  nom  aux  cavité*  qui, 
dan*  les  poison*  cartilagineux  , servent  à 1a  respi- 
ration. Ils  diffèrent  des  atuesen  ce  qu’iLs  n’ont  point 
d’opercule*  osseux  ni  de  membranes  à rayons.  V. 
Baleine , Cachalot , Dauphin,  * *•  * 

-^ÉVENTÉS.  On  dit  que  les  harengs  sont  éventés 
quand,  ayant  perdu  leur  eau,  ils  sont  jaunes, -fades 
ç t pua  ns.  V.  liareng, 

EXOCET,  exocœtus . Genre  de  poissons  de  la  di- 
vision des  abdominaux,  dont  on  distingue  trois  es- 
pèces, et  qui  sont  connus  depuis  long-temps  sou*  le 
nom  de  poissons  vo/ans. 

Ces  espèces  ont  le  corps  quadrangulaire,  couvert 
d’écaillcs  bleuâtres  sur  le  dos  et  argentées  sous  le 
ventre  ; la  tête  allongée  j la  bouche  peu  fendue;  les 
mâchoIflB*  osseuses  et  sans  dents;  l’ouverture  des 
’oùîes  large;  la  ligne  latérale  voisine  du  ventre;  la 
.nageoire  de.  la  quouc  fourchue;  les  nageoires  ven- 
trales très-distante*  l’une  de  l’autre;  les  nageoires 
per  tara  Us  aussi  longues  qqe  le  corps.  t 

Ce  n’est  que  par  un  hbus  de  mots  qu’on  a appelé 
les  exocets  poissons  -vol arts  ; car  ils  ne  font  point 
iflou  voir  des  ailes,  eL*ls  ne  se  dirigent  pas  dans  l’air. 
Ils  sautent  et  xouticunent  leur  saut  par  ic  moyen 
.de  leur*  grandes  nageoires  pectorales.  On  a remar- 
qué que  les  exocets  n'étendaient  pat  leur  vol  à plus 
de  a ou  3 toisgs  ; et  lorsqu'il*  sbHèvent  ainsi  hors  de 
leur  élément,  cPlat  parce  qu’ils  y sont  forcés  perdes 
jKïissons  voraces  qui  los  poursuivent , ,*t  les  ligne*'! 
Vi  Is  .parcourent  sont  des  courbes  très-suebaftsces,  ' 
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et  toujours  dans  la  direction  de  leu  rmarchedanti’eiiii, 
à moins  que  le  vent  ne  fa  change.  Audi  les  dorades, 
qui  les  poursuivent,  continuant  leur  route,  et  sou- 
vent saisissent  leur  proie  lorsqu’elle  -ce  tombe  dans 
l’eau.  Quelque»  oiseaux,  tels  que  le»  fiégaiçè,  les 
phaétons,  etc,  j les  Prissent  au  vol.  ^ ♦ 

Les  poissons  volons  font  entendre  un  bruissement 
dans  leur  vol , qui  n’est  point  produit  par  le  bruit 
de  leurs  ailes,  coroVnc  on  l’a  prétendu  , mais  qui  est 
dû  à U sortie  de  l’air  contenu  dont  les  cavités  de 
leur  corps. 

On  connatt  trois  espèces  à' exocets  : i°.  V exocet- 
muge,  qui  ne  trouve  dans  la  plupart  de»  mers  des 
pays  chauds,  et  parvient  à plus  d’un  pied  de  long; 
que  l’on  prend  au  filet  dons  la  Méditerranée,  et 
qu’en  Italie  on  préfère  au  hareng;  2**.  V exocet  vo- 
lant, qui  se  trouve,  plus  rarement  avec  le  premier, 
et  qui  a les  nageoires  ventrales  très-petites,  tron- 
quées et  très- rapprochées  de  la  tête , et  point  de 
dents  ; -3°.  Y exocet  météo  rien  , qui  se  trouve  dans 
les  mers  des  Antilles.  • . % 


FAÇONS.  Parties  du  bâtiment  vers  l’avant  et 
vers  l’arrière,  qui  diminuent  de  capacité  , tant  dans 
le  sens  vertical  que  dans  le  sens  horizontal. 

FAGOTS.  Ancien  instrument  de  pèche  prohibé 
par  les  ordonnances  de  i3a6,  i388,  1402,  j5i5 
et  i55o,  citées  dans  Saint- Yon  , p.  224,  et  aux- 
quelles se  réfère  l’ordonnance  de  1669,  tit.  XXXI, 
iruo. 

-FAGOTER.  C’est  le  roulement  de  fagots  que 
font  le6  pécheurs,  depuis  la  queue  d’un  étang,  après 
qu’il H été  vidé,  jusqu’à  la  bonde,  en  suivant  tou- 
jours le  ruisseau , pour  y faire  descendre  le  pojsson 
qui  s’y  trouve,  pour  le  pêcher,  V.  Etang. 

FAILLE.  Filet  qui  est  d’usage  en  Provence.  La 
portion  du  filet  do  l’aissaugue,  nommée 'faille  J est 
formée  dt»  filet  qu’on  nomme  - majeur , dont  les 
mailles  ont  6 lignes  d’ouverture.  V.  Aissaugue . * 
FAISAN  D’EAU.  On  donne  ce  nom  au  turbot , 
à cause  de  la  délicatesse1  de  sa  chair.  V.  Turbot . • 
FAITAN.  C’est  le  Flétan.  V,  ce  mot.  *■ 
FANONS  ou  BARBES»  C’e«t  la  matière  connue 
sous  le  nom  de  baleine,  de  laquelle  en  fait  des 
buses  ,*  des  rayon*  fle  parapluie  , des  corps  de  fem- 
mes , otc.  ; c'est  on  assemblage  de  fibres  cornées, 
réunies  par  un  gluten  en  espèces  de  lames  qui  ont 
jusqu’à  i5  pieds  de  longueur  dans  l’animal  qui  foa 
porte.  Ces  fanons  sont  attachés  à la  mâchoire  supé- 
rieure des  vraies  espèce*  de  baleines  , et  leur  servent 
de  dents.  Ces  fanons  sont  composes  d’une  multitude 
de  poils  ou  de  soies  semblable*  À celles  da  coc  hon  , 
mais  plus  longues  et  agglutinées  en  espèces  de  la- 
mes. V*.  Baleine,  * -*  * ’ 

FARATI  ou  GRANDE  ENTRÉE.  C’est  une  es- 
pèce de  vestibule  qui  distribue  à droite  et  à gau- 
che dans  les  chambres  de  la  madrague.  V.  Mm- 
drafles,.  " • 

rARDAGE.  C’est  une  élévation  ou  une  espècé 
d’échafaud  , qu’on  fait  dans  la  tfale  d’un  navire  pour 


treilles  sortes  dépêches  à 
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arrimer  dessus  do#  morues,  afin  qu  Vile*  soient  plu* 
sèchement.  V.  Morue. 

m PARE.  C'était  une  foie  des  pécheurs  , ou»  se  fat 
sait  vers  lo  mois  de  mai  : ifs  s'assemblaient , et 
^quelque fois  avec  les  officiers  des  eaux  et  forêts,  pour 
faire  une  pêche  splennc lie  et  de  réjouissance;  mais 
comme  les  farts  ne  tendaient  qu'à  dépeupler  les  ri* 
vièœa  , l'ordonnance  de  i66q  lésa  sagement  défen- 
dues par  Part,  il  du  lit.  XXXI,  à peine  de  5o  li- 
vres d 'amenda  contre  les  contrevenans  , et  de  3oo  li- 
vre^ contre  les  maîtres  particuliers  ou  leurs  lieu  te 
nans  qui  en  auraient  donné  la  permission. 

JPAKIO.  L’un  des  noms  de  la  Truite . V.  ce  mot. 
PAS  DE  LA  NAUSE.  Les  Catalans -nomment 
ainsi  le  goulet  des  nasses.  V.  Na 

FASCINES.  Ancien  iustruinent  de  pèche  prohibé 
par  les  ordonnances  de  i3a6,  i388,  i.^oa,  »5»5 
uti55o,  citées  dans  Saint- Yon,  p.  224,  et  aux- 
quelles so  réfère  l'ordonnance  de  1669,  lit.  XXXI, 
art.  10. 

FAUCILLE.  On  s'en  sert  pour  tirer  les  poissons 
du  sable.  V.  la  PI.  1 T y fig»  B y et  au  mot  Pèche 
l'article  qui  traite  des  differente 
la  basse  eau. 

FAUCON  DE  MER.  L'une  des  dénominations 
de  la  Raie-Aigle.  V.  cca  mots. 

FAUQUES.  Planches  qu'on  ajuste  à coulisse  au- 
tour dos  bateaux  à rames  quand  on  va  à la  voile, 
pour  empêcher  que  la  lame  n'entre  dedans  : on  les 
nomme  aussi  a nsi  ns 

FAUYRADE.  Les  Provençaux  nomment  ainsi 
une  enceinte  de  filets  ou  un  petit  parc  qu'ils  for- 
ment près  de  la  côte , pour  y renfermer  les  thons 
qu'ils  ont  pris  à la  pèche  qu'ils  nomment  scinckc. 
V.  Seinche. 

FAUX.  La  faux  est  un  filet  qui  produit  à-peu- 
près  le  même  effet  que  le  haveneau , quoiqu'il  soit 
posé  bien  différemment.  Ce  filet  se  nomme  à Brest 
guideau  de  pied  y parce  qu’il  a fine  manche  fort  lon- 
gue. Sa  forme  est  celle  d un  sac  qui  anlc  6 ou  8 pieds 
ue  profondeur;  son  embouchure  est  montée  sur  plu- 
sieurs morceaux  de  cerceaux  qu'on  joint  les  uns  aux 
autres  pour  former  une  portion  de  cercle  très-sur- 
baisséo  ; un©  cordc  *s'étend  d'une  extrémité  de  l'art 
à l’autre,  et  l'ouverture  du  filet , qui  est  de  10  à 
ta  pieds,  est  attachée  en  partie  aux  cerceaux  et  en 
partie  à la  corde  : la  flèche  de  cet  arc,  ati  milieu,  est 
de  5 pieds. 

Pour  se  servir  de  cet  instrument,  deux  hommes 
prenneut  la  faux,  chacun  par  un  bout  : la  marée 
montante  ou  baissante,  ils  présentent  l'ouverture 
du  filet  au  courant.  Lorsqu'ils  sentent  qu'un  pois- 
son a donné  dans  le.  filet , ils  enlèvent  l'emboucnure 
pour  faire  tomber  le  poisson  dans  la  manche  , * et 
sur-le-champ  ils  le,  replongent  pour  attendre  un 


autre  poisson.  Los  moovemens  que  les  pécheurs  se 
donnent  pour  faire  entrer  le  filet  dans  l'eau  et  l'eu 
retirer  ont  paru  approcher  de  ceux  des  faucheurs  ; 
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de  cahuot  on  calluan , ou  de  laiteau  , et  la  femelle 
sous  Cflux  de  couvert  ou  couvreau.  Ce  poisson,  dont 
nous  avons  donné  U figure,  PI,  8,  fig.  12  , a beau- 
coup de  rapport  avec  l'alose  ; il  s’avance,  comme 
elle,  par  troupes,  et  remonte  dans  la  Seine;  mais 
ses  habitudes  diffèrent  de  l'alose,  en  ce  que  les  plus 
grands  individus  de  cette  espèce  quittent  la  mer  les 
premiers,  tandis  que  les  aloses  les  plus  petite^  , les 
pin»  maigres  et  les  moins  bonnes,  sont  celles  qui 
se  montrent  les  premières  dans  les  rivières.  ' 

La  feinte  parvient  à i5  ou  1 6 pouces  de  longueur; 
elle  a la  caudale  fourchue , la  mâchoire  inférieure 
plus  avancée  que  celle  ft’en  haut,  cette  dernière 
échancrée  à son  extrémité;  la  carène  du  ventre  très- 
dcntclée  et  couverte  de  lames  transversales  ; un  an* 
pendice  triangulaire  à chaque  ventrale;  le  dessus  de 
la  tête  un  peu  aplati;  sept  taches  brnnesde  chaque 
côté  du  corps.  La  chair  de  la  fuinte,  quoique  agréa- 
ble au  goût,  est  très^lifTérente  de  celle  «le  l’ai  lose  ; 
elle  est  plus  sèche,  plus  fade,  et  n’est  recherchée 
que  par  les  pauvres;  cependant  les  femelles  do  cette 
espèce , qui  sont  plus  nombreuses,  plus  épaisses  que 
les  mâles , sont  aussi  d’une  saveur  plus  délicate.  On 
a donné  aux  mâles  fin  nom  particulier , celui  de 
cahuhau.  On  a remarqué  à Vil lequier  qne  lesfeintes 
qui  se  montrent  les  premières  dons  la  Seine , et  qui 
sont  plus  grosses  que  les  autres,  ont  aussi  l'ail 
beaucoup  plus  gros,  et  U peatt  plu»  brunâtre;  ce 
qui  les  a fait  nommer  feintes  à gros  mil  et  feintes 
noires  f elles  sont  non-seulement  plus  grandes,  mais 
encore  plus  délicates  que  les  individus  qui  ne  pa- 
raissent qu'à  la  seconde  époque,  et  sur*tçut  que  ceux 
do  la  troisième  époque , que  roi»  à désignés  sous  lè 
nom  de  feintés  bretonnes.  Ce*  feintes 'bretonnes  ou 
noires  , et  en  général  tous  les  poissons  de  cette  es- 
pèce , aiiuent  les  temps  chauds  et  orageux.  On  en 
fait  la  pèche  depuis  l'embouchure  de  fa  Seine  jus- 
qu'aux environs  de  Rquen.  On  les  prend  avec  des 
guideaux  ou  aype  des  seines , qu'on  appelle  quel- 
quefois feintsè/çs.  Il  parait  que  les  fciqte*  sont  au- 
jourd'hui moins  nombreuses  qu'autrefols.  M.  Noël 
attribuait  cette  diminution  à la  destruction  du  frai 
de  ces  noissons,  occasionnée  par  les  guideaux  du 
bas  de  la  Seine,  et  aux  qualités  malfaisantes  pour 
ces  poissons  que  communique  à Peau  de  la  rivière 
le  suint  des  moutons  que  l'on  y lave  , aux  époques 
et  dans  les  endroits  préférés  par  les  feintes. 

FEINT1ER.  Filet  destiné  à prendre  des  feintes, 
et  qui  ne  diffère  do  l'alosier  que  parce  que  ses  mailles 
sont  tm  peu  moins  grandes  eh  moins  ouvertes. 

FER  A CROC.  Lds  Provençaux  nomment  souvent 
ainsi  un  habn. 

FERMIERS  DE  LA  PÈCHE.  V.  Pèche. 

FERA , FERRA  ou  FERRAT.  Nom  que  fcm 
donne  en  Suisse  au  lavaretou  k une  variété  du  la- 
varct,  poisson  du  genre  sa/mone , que  l'on  pèche 
dans  le  lac  deOenèvc.'V.  Lavaret.  * 

FETICHE.  On  donne  ce  *nom  à un  poisson  qui 


ment  un  pouce  un  carré. 

FEINTE,  clupea  fal/ux.  Poisson  du  genre  des 
dupées,  que  l’on  nomme  gatte  à Bordeaux, puteHc 
à Paris,  et  dont  on  distingue  le  mâle  sous  les  noms 


qui  a peut-èlrc  engagé  à donner  le  nom  de  faux  parait  être  du  genre  squale , qui  parvient  àT^pidd* 
h c«t  instrument-,  dont  les  mailles  ont  ordinaire-  Je  long,  et  auquel  les  peuples  de  l'Afrique  rendent 


un  eu  Ile  religieux. 

FEU  (PÉCHER,  AU  ).  II  y a plusieurs  manières 
dç  pécher  au  feu  ^toutes  se  font  In  nuit  d aux  flam- 
beaux. Laqdlis  «iihple  estYle  se  partager:  te»  uoU, 
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avec  ie»  torche»  allumé»,  se  tiennent  sur  le  bord 
du  in  rivière  t tondis  que  d'autres , entrant  dans 
l'eau,  le  poisson , attire  par  la  clarté  des  torches, 
nage  autour  des  jambes  des  pécheurs , qui  les  pren- 
nent facilement.  Une  autre  méthode  est  d’ap|dUer 
un  endroit  de  la  rivière  avec  Une  composition  qui 
enivre  le  poisson;  il  lotte  alors  sur  la  surface  de 
l’eau , et  on  profite  de  son  ivresse  pour  le  saisir. 


Quelquefois  on  réunit  U feu  et  le  filet  pour  faire 

imuïcr 


tomber  le  poisson  dans  des  pièces.  Kn  voici  in  mé- 
thode : on  choisit  un  endroit  ae  U rivière  dégarni 
de  bois,  de  racines  et  d’herbages,  et  qui  ait  environ 
5o  pas  d’espace  eu  carré;  on  l’appâte  3 ou  4 jours 
de  suite  & a toises  du  bord  de  la  rivière  où  le  filet 
doit  être  ternlu.  Le  jour  de  la  pêche , on  met  la 
seine  en  tas  à 5o  pas  du  bord  , et  on  l’arrange  de 
manière  qu’en  tirant  les  deux  bouts  des  ficelles  on 
puisse  détendre  sans  embarras  : ces  deux  bouts  de 
ficelle  doivent  être  attachés  k deux  piquets , dont 
. l’un  sera  sur  le  bord  de  l’eau. 

Quand  la  nuit  approche,  on  met  le  feu  à un  pe- 
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tit  bûcher,  qui  doit  être  placé  entre  les  deux  pi 
quets  : pendant  ce  temps,  deux  pécheurs  vont  pren- 
dre le  bout  de  chaque  corde  , et  le  troisième  , cou- 
ché le  ventre  à terre  proche  du  bûcher,  jette  des 
fèves  aux  poissons  pour  les  amuser.  Quand  on  sup- 
pose  qu’une  grand*  quantité  de  poissons  est  occupéo 
à l’appAt , le  troisième  pécheur  donne  un  coup  de 
filet , Ica  deux  autres  tirent  aussitôt  et  do  concert 
Ica  deux  cordes  pour  étendre  le  filet , et  on  l’amène 
à t«irro  avec  le  poisson. 

T. , pour  les  autres  (fâches  qui  se  font  au  feu , le 
mot  Pèche  , article  Des  differentes  pèches  à la  basse 
eau, 

FEUILLE.  On  nomme  ainsi  du  petit  poisson  d'é- 
tang , plus  petit  que  l’alevin,  et  qui  est  grand 
comme  une  feuille  de  saule.  V.  Etang. 

FIATOLE.  Poisson  du  genre  stromaté , que  l’on 
trouve  dans  la  Méditerranée  cl  dans  la  mer  Eougc, 
et  qui  est  connu  aussi  sous  les  noms  de  stromaté, 
de  lise  t te  et  de  trunchon.  11  a deux  lignes  latérales 
de  chaque  côté,  plusieurs  bandes  transversales  et 
•;H  xigsag,  des  couleurs  brillantes,  le  dos  bleu,  le 
ventre  blanc  , le  bord  des  lèvrra  rouge , la  bouche 
petite,  les  mâchoires  et  le  palais  garnis  do  dont.» , et 
la  nageoire  de  la  queue  très-fourchue.  Sa  chair  est 
molle,  mais  très-bonne  à manger. 

F1CHUEE.  On  appelle  volontiers  de  ce  nom  en 
Provence  la  pécho  à la  fôuane  ou  harpon.  V. , au 
mot  Pèche , l’article  "qui  traite  des  pèches  à la 
basse  eau . 

FIL  DE  P1TTE.  11  se  fait  avec  les  filatnens  qu’on 
retire  de  l’qloès  , et  il  sert  à empiler  les  hameçons. 

FILADIÈKE.  Bateau  de  la  Garonne,  qui  n’a 
qu’un  mât,  une  voile  carrée,  deux  latines,  une 
d’étai , qui  se  borde  sur  le  beaupré  : il  a communé- 
ment 20  pied-s  de  longueur,  6 à 7 de  loegeur,  3 de 
creux  ; il  est  plat  par-dessous  , relève  beaucoup  de 
l’avant  et  de  l’arrière,  est  pointu  par  les  deux 
bouts  ; ce  qui  le  fait  ressembler  à une  navette  de 
tisserand. 

FIL.MCDEAU.  Brocheton,  petit  brochet. 

FILET,  du  latin  file/um,  diminutif  de  filum, 
|W*it  fil  , fil  délié. 
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FILET  DE  l'ÉCHE.  C’est  un  réseau  de  fil  ou  de 
ficelle  destiné  à prendre  du  poisson.  11  y a plusieurs 
sortes  de  fileta  ou  rets,  que  l’on  peut  ranger  en  deux 
classes , les  petits  et  les  grands  fileta . 

Les  uns  sont  destinés  à être  tendus  au  fond 
l’eau  pour  eulever  le  poisson  su  moment  de  son 
passage  1 tels  sont  1a  truble , le  houleux , les  have- 
neaux, l’ échiquier  ; d’autres  sont  jetés  par  les  pê- 
cheurs du  haut  d’un  pont,  d’un  rocher,  d’un  oe- 
teau  ou  du  bord  d’un  cours  d’eau,  pour  couvrir  le 
poisson,  le  rassembler  et  l’entraîner  ensuite  sur  le 
rivage  : tel  est  Vépenicr.  Ces  rets  sont  maniés  par 
un  seul  homme , et  c’est  pour  cela  qu’ilj  sont  connus 
sous  le  nom  de  petits  filets. 

D’autres  filets,  plus  volumineux  que  les  précé- 
dent, sont  destinés  à cerner  le  poisson;  ils  exigent 
une  manœuvre  qui  s’opère  par  plusieurs  hommes , 
ou  par  des  animaux  de  trait,  ou  avec  de  petits  ba- 
teaux : de  cette  espèce  sont  la  seine  et  le  calleret. 
Enfin,  il  y a des filets  sédentaires , dans  lesquels  le 
poisson  est  entraîné  par  les  courons,  par  les  marées 
ou  par  ses  besoins  : de  cette  espèce  sont  le  tramai  l 
sédentaire , le  venteux  et  le  gords. 

Comme  nous  faisons  connaître,  suivant  l’ordre 
alphabétique , les  différentes  espèces  de  filets  et 
leurs  usages  particuliers  , nous  nous  bornerons,  dans 
cet  article,  à en  présenter  la  nomenclature,  et  à in- 
diquer la  manière  de  fabriquer  les  filets  en  général. 


$ I.  NOMS  DES  DIFFÉRENTES  ESPÈCES  DE  FILETS 

EMPLOYÉES  TANT  A LA  MCI  QUE  DANS  LES  EAUX 
DOUCES. 


Ab Ucr.  Filet  que  l’on  emploie  pour  la  pèche  de 
l’able,  et  qui  est  d’une  forme  semblable  A celle  de 
l'échiquier.  V.  Allier. 

Aiguiliière  ou  VÉguilllère.  Filet  qu’on  emploie 
pour  la  pèche  dans  la  mer. 

L' Alignais  » Filet  dont  on  fait  usage  pour  prendre 
de  oetits  poissons  dans  la  mer. 

L ' Alosier.  Filet  employé  à la  pêche  des  aloses  , 
et  qui  ressemble  à une  seine  ou  senne.  V.  Alosier, 

La  Battude . Filet  employé  pour  la  pèche  en  mer. 
V.  Battude. 

Le  Bcrtaule.  Nom  du  ver  veux  dans  quelques  pays. 
V.  Vetvcux. 

La  Bertoulane  ou  Bertoulette,  petit  Vtrvcux.  V. 

ce  mot. 

.La  Bichette . Petit  haveneau  monté  sur  des  ba- 
guettes courbées  en  arc.  V.  Bichette. 

Boulier , Boulliire , Boullche.  V . Boulier. 

Le  Bouquet  on.  Espèce  de  Boutent r.  V.  ce  mot. 

Le  Boulet.  Petit  bouteux.  » 

Le  Baut-de-tjuièrre.  Espèce  de  haveneau  , que  lr 
pécheur  pousse  «levant  lui  comme  le  bouteux.  V. 
Bout-de-quièvio. 

Le  Boutesue.  Filet  en  forme  de  capuchon  r et  que 
l’on  emploie  sur  les  fonds  de  sable  unis,  de  la  menu- 
manière  qu’une  rôtissoire  est  employée  par  un  jar* 
dinier.  X.  Bout  cm. r.«  ' 

I.#c  Bregin  ou  Bcrgin.  V.  Brtgin, 

La  Buguyère.  Filet  qa’ou  emploie  pour  la  pêche 
dans  la  Méditerranée. 

Le  Buhottier . Petit  bouteux.  V.  Buhottser. 


Digitized  b'/  GôoglÉV 


FIL 


■’i 


FIL 


i83 


La  Carcasse.  L’an  des  noms  de  la  Sein e.  V.  ce 


Le  Catrcau , le  Carrelet,  le  Carré  ou  la  Catien , 
le  Certaran , \' ÊdÈ initier.  V.  Carreau. 

La  Chaudière  ou  Caudrettc.  Nom  d’un/  truble 
«ni  manche.  V.  Chaudière. 

La  Cihaudièrc  ou  Mu  lier.  Filet  qu’on  tend  comme 
lea  ravoir».  V.  Cihaudièrc. 

La  Cliquette'.  C’est,  dans  quelque»  endroits , la 
mdme  choie  que  la  truble , et  dans  les  environs  de 
Paria,  tin  grand  filet  garni  de  morceaux  de  bois , 
quif  frappant  l'un  «fr  l’autre,  effraient  le  poisson, 
et  le  rassemblent  dan*-  le  filet  tendu  en  cercle.  V. 
Cliquette. 

Le  Çlivct.  Même  chose  que  le  Verveux.  V.  ce  mot. 
Le  Coilenet.  Bspèce  de  seine  de  peu  d’étendue. 
V.  Seine. 

La  CouilleUe.  Nom  douné  à la  truble  par  les  pê- 
cheurs de  la  Garonne. 

Les  Diguiaux , ou  Guideaux , ou  Manches.  V. 
Diguiaux. 

La  Drague.  Pilet  à manche.  V.  Drague . 

La  Dreigc.  Grand  tramail.  V.  Dreige. 

L’ Entonnoir.  C’est  le  nerveux. 
ti  Épcrvier. . V.  ce  mot. 

\JEpuiseite . Petit  filet  en  forme  de  poche.  V. 
Epuisctte. 

TJEscave,  VEscavar,  YEscavctte.  Noms  de  la  seine 
dans  la  Gascogne.  V.  Seine. 

L’ Etiquette.  Nom  de  la  Truble.  V.  ce  mot. 

La  Faux.  Petit  filet  qui  a la  forme  d’un  sac.  V. 
Faux . 

Les  Folles.  Rets  simples,  à larges  mailles.  V. 
Folles) 

Le  Furet.  V.  Épcrvier . 

Le  Gangui.  V • ce  mot. 

Le  Goujonnier.  Filet  employé  à la  pèche  du 
goujon. 

La  Grenadiète.  Espèce  de  bouteux.V.  Grenadidre. 
Le  Guideau . Espèce  de  poche  allongée.  V. 

Guideau. 

Le  Guideau  de  pied.  V . Faux. 

Le  Haveneau  ou  Havenct.  V.  Haveneau. 

La  Lanet.  Espèce  de  truble. 

Le  Loup.  V.  ce  mot. 

La  Louve.  Grand  filet  sédentaire.  V.  Louve . 

Les  Mancts.  Grands' filets  de  40  b 5o  brasses, 
que  Pou  emploie  pour  la  pèche  en  mer.  V.  Manet. 
Le  Maniole.  Grande  Truble.  V . ce  mot. 

Les  Palis.  Filets  du  même  genre  que  les  manets. 
V.  Palis. 

Le  Rafjlc.  C’est  le  verveux  lorsque  le  poisson  est 
conduit^  son  ouverture  au  moyen  de  deux  pans  de 
rets.  V . RaJJle. 

Les  Ravoirs.  Filets  que  l’on  tend  aux  embou- 
chures des  rivières  et  à la  chute  des  marées.  V. 
Ravoirs.  ’ ’ 

Le  Renard.  Même  chose  que  le  Verveux.  V.  ce 
mot. 

Les  Rets.  Synonyme  de  filet.  V.  Rets. 

Le  Risseau.  V.  Épcrvier. 

La  Ri ss o Uc  ou  Reissolle.  Filet  employé  pour 
prendre  de  petits  poissons  en  mer.  V.  Rissolle. 

Le  Salabre . Espèce  de  Truble.  X.  çe  mot. 


Le  Sardtnal.  Filet  qui  s’emploie  pour  la  pèche 
en  mer.  V.  Sardinal. 

Le  Sarrasec.  Nom  donné  à la  tmble  dans  la  Ges- 


La  SavaneUe  ou  le  Savancau.  C’est  le  diminutif 
du  haveneau.  V.  Savanean. 

Le  Savre.  Espèce  de  Ifavenrau.  V.  ce  mol. 

La  Seine  y ou  Senne  ; ou  Saine.  Grand  filet  en 
nappe.  V.  Seine.  ’ 

Le  Tbonaire.  Filet  dont  on  se  sert  pour  prendre 
des  thons.  V.  Thonaire.  . 

Le  Tramail  y le  T rameau , ou  le  Tréma  il.  Grand 
filet  composé  de  trois  mailles  en  losange.  V.  Tra- 
me il. 

Le  Tire-Rive.  Nom  donné  ù la  trublo  par  les  pé- 
cheurs de  la  Garonne.  ’wï  y,  . 

La  Truble  ou  Trouble.  Filet  qui  a la  forme  d’fin 
capuchon , et  dont  l’ouverture  est  attachée  à un  ebr- 
eenu  ou  à un  châssis  do  troij  ou  quatre  côtés,  sus- 
pendu au  boni  d’une  perche.  V.  Truble. 

Le  Troubleau . Petite  trouble.  «•  . 

Le  Verveux.  Filet  rond  qoi  se  termine  en  pointé. 
V.  Veneux. 

Le  Vervier.  Même  chose  que  verveux.  ▼ 


§ a.  — DE  LA  FABRICATION  DES  FILETS  DE  PÛCIIE. 


Les  filets  de  pèche  se  (ont  généralement  à la 
main  et  à l’aiguille,  ce  qui  «11  rend  la  main-d’œuvre 
fort  coûteuse.  La  Société  d’encouragement  pour 
l'industrie  nationale  a proposé,  en  180a , nn  prix 
de  1,000  francs  pour  un  métier  à faire  les  filets. 
MM.  Jacquemard  , lluron  et  Burrct  sc  sont  occupés 
de  résoudre  la  difficulté,  qui  consiste  à nouer  ins- 
tantanément un  grand  nombre  de  mailles,  avec  au- 
tant de  solidité  et  du  même  sens  que  dans  le  filet 
fait  â la  main.  Cette  difficulté  a été  vaincue  succes- 
sivement par  ces  trois  artistes;  mais  il  parait  que 
l’habitude  où  sont  les  pèdwnfs  de  fabriquer  leurs 
filets  mix-mémes  à la  main  subsiste  toujours. 

Peut-être  que  le  défaut  de  description  des  mé- 
tiers et  de  la  manière  de  s’en  sertir  a laissé  ignorer 
leur  existence  à' ceux  qui  avaient  le  plus  d’intérêt 
à en  faire  usage.  Il  serait  donc  k désirer  que  les  ar- 
tistes qui  les  "ont  inventés  se  décidassent  à publies 
leur  découverte  avec  tous  les  détails  propres  à la . 
propager.  Les  modèles  de  leurs  machines  sont,  il 
est  vrai,  déposes  au  Conservatoire  des  arts  et  rotv- 
tiers  à Paris , et  à la  Société  d’encouragement  ( mais 
c’est  dans  les  pogls  de  mer  qu’il  serait  principale- 
ment utile  de  les  faire  connaître  et  d’établir  des  fa- 
briques où  ces  métiers  feraient  employés.  Il  est  pos- 
sible, au  surplus,  que  les  filets  faits  au  métier  ne 
soient  pas  encore  au  degré  de  perfection  désirable. 

Çes  considérations,  et  U nécessité  où  se  trouve- 
ront toujours  Un  grand  nombre  de  pêc heure  de  fa- 
briquer eux-mémes  leurs  filets,  nous  déterminent  à 
donner  içi  U description  de  la  fabrication  à la  main, 
que  nous  extrairons  de  l’ouvrage  dé  I)uhamel-Du-» 
monceau. 

Les  filets  qu’on  emploie  dans  nos  mers  sont  faits 

généralement  avec  de  non  fil  retors  du  meilleur  brin 
e chanvre  ou  de  lin;  cependant  on  fait  on  Pro-*, 
tcnce  quelques  gros  filets  avec  do  l’auffe  f stipa  te* 
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naçissima , Lin  ),  et  les  Grooulandai*  avec  des  barbes 
do  Baleine  (i)  Ou  des  nerfs  de  daim.  Lionel  Waffer 
dit  aussi  quo  les  Indiens  de  à’islhmc-  de  l' Amérique 
pèchent  avec  de  grands  filets  d’écôrèe  de  roahot,  etc. 

Quelques  pécheurs  établis  dans  les  vilU| 
ment  un  champ  de  chcnerîs;  iU  font  la  récolte  du 
chanvre;  ils  le  rouissent,  le  taillent,  le  sérancent 
eux -mémos,  et  se  dispensent  par  là  d'en  acheter. 
Mnîî  ces  travaux  s'associent  difficilement  avec  lus 
occupations  continuelles  do  la  pèche  , et  ils  sont  ab- 
solument impraticables  pour  lus  pécheurs  qui  ha- 
bitent les  villes.  Auasi  les  pécheurs  fort  occupés  de 
leur  métier  achètent  au  marché  U filasse  toute 
préparée,,  et  quand  ils  ont  une  nombreuse  famille, 
les  femmes  et  les  filles  s’occupent  à la  filer;  mais 
CQtnnvc  U fabrique  des  filets  exige  beaucoup  de 
main-d’asuvre,  et  qu’on  peut,  pour  5 francs  de  fil , 
faire  une  étendue  de  filets  qui  coûterait  la  francs, 
les  pécheurs,  pour  peu  que  leur  iamille  soit  nom- 
breuse, travaillent  eux-méines  leurs  filets.  Les  tilles 
et  les  femmes  retordent  le  fil,  et  même  aident  aux 
hommes  à lacer  ou  mailler  les  filets,  étant  an  moins 
aussi  habiles  qu’eux  à cette' aorte  de  travail. 

Ceux  flui  n’ont  point  de  famille  sont  obligés 
d’ütheter  leurs  filets , et  c’est  pour  eux  une  dépense 
considérable;  ceux  même  qui  la  supportent  ne  sont 
pas  dispensés  de  savoir  mailler,  no  fût-ce  que  pour 
rétablir  les  filets  qui  ont  souffert  quelque  dommage  ; 
car  ilr- seraient  épuisés  en  frais,  s’ils  étaient  perpé- 
tuellement obligés  de  payer  ces  sortes  de  rhabil- 
lages', que  les  pécheurs  qui  >a  vent  mailler  font,  ainsi 
quo  leurs  femmes,  dans  les  intervallas  de  temps  qui 
ne  sont  pas  prûpre#  à 1a  pèche. 

Quoique  les  chanvres  du  Nord  bien  choisis  pas- 
sent pour  faite  des  cordes  plua fortes  que  la  plupart 
de  ceux  de  France,  Tes  pécheurs  préfèrent  cas  der- 
niers (a),  parce  que  nos  chanvres  sont  durs  et  ligneux; 
Cette  qualité,  qui  est  un  défaut  pour  des  cordes , 
Tait  qu’fn  général  ils  pourrissent  moins  prompte* 
ment  que  les  chanvres  doux  du  Nord,  qui  font  des 
cordes  plus  fortes. 

Idée  générale  des  diverses  espèces  de  filets . 

Les  pécheurs  ne  dont  point  les  cordages  qui  leur 
sont  nécessaires’;  ils  les  achètent  des  cordiert , qui 
les  leur  vendent  ait  poids. 

La  filasse  et  le  fil  s’achètent  au  marché,  à la  livre 
et  à différent  prix*,  suivant  la  finesse  et  la- qualité 
de  l’un  et  de  l’antre.  Il  y a def  pécheurs  âgés  ou  in- 
firmes qui  s’occupent  avec  leur  famille  à faire  des 
filet»  qu’ils  vendent  à l’aunn,  et  dont  le  prix  vlrïe 
suivant  la  nature  du  fil,  la  grandeur  des  mailles  et 
la  chute  du  filet.  Par  exemple , les  seines  pour- le 
hareng  sont  les  plus  chères  non-seulement  à cause 
de  leur  hauteur,  mais  encore  parce  que  les  mailles 
sont  fort  aerrées  et  en  grand  nombre  ce  qui  Lit 
qu’un  habile  lacéllr  ne  peut  en  faire  par  jouf  qüe 
Ou  9 aunes  : au  contraire,  un  bon.  ouvrier  peut 


3' 


fd  Celte  sorte  de  filet»  vaut  mira*  que  ceux  de 
(s;  En  Allemagne , le»  pécheur»  préfèrent  les  chanvre»  du 


i chanvre. 


Rhin. 


(3)  On  lestait,  pour  la  plupart,  de  pif  grp«üre  perse, 
rce  qu’ils  sont  plut  foru  et  qu  ils  peuvent  durer  3 un» 


* 

fil 

(aire  îaà  i5  aunes  de  motets  qui  servent  pour  la 
pèche  du  maquereau,  dont  cependant  les  pièces  Ont 
quarante-deux  à quarante-quatre  mailles  de  chute. 

Les  rets  dont  noua  venons  de  parler,  et  plusieurs 
dont  iPsom  question  dans  la  suite, -sont  de  sim  pie. 
nappes  ( f7.  aa %fig.  î et  a)  (i),  mais  qui  diffèrent 
assez  considérablement  entre  elles  : fêt  unes,  ayant 
les  mailles  fort  petites  , retiennent  le  poisson  à-peu- 
près  comme  le  ferait  une  toile  claire;  d’autres,  qui 
•Ont  destinées  à prendre  spécialement  une  espèce  de 
poisson , doivent  avoir  leurs  mailles  tellement  pro- 

Sorlionnées  & la  grosseur  ordinaire  do  cotte  espèce 
e poisson,  que  ù tête,  oui  est  plus  menue  que  le 
corps , entre  dans  les  mailles  pendant  que  le  corps 
n’y  peut  passer  I alors  le  poisson  qui  a engagé  sa 
tête" dans  une  maille  ne  peut  la  franchir,  à cause  de 
la  grosseur  de  son  corps , et  il  ne  lui  est  pas  possible 
de  se  dégager  en  rentrant,  parce  que  les  fils  du  rets 
s’engagent  dans  ses  ouïes.  Si  lus  maille*  de  ces  filets 
«ont  trop  polîtes  , les  poUsons  rebroussent  chemin 
avant  d avoir  engagé  leur  tête  jusqu’au -delà  des 
ouïes;  et  si  elles  étaient  trop  larges,  les  poissons  les 
franchiraient  et  passeraient  nu  travers. 

Il  y a des  fileta  plus  composés,  qu’on  nomme 
trémuils  ou  tramaux  ( PI . ai , fi  g.  3 et  4)»  parce 
qu’ils  sont  formés  de  trois  nappes  ou  rets  posé»  le* 
uns  sur  les  autres , ce  qui  forme  trois  maillet  qui  se 
recouvrent.  . 

Les  deux  rets  a (Jig.  3),  qui  renferment  le  troi- 
sième b,  sont  formés  de  gros  fils  très- forts;  les 
mailles  en  sont  grandes  ï on  les  appelle  volontiers 
banaux  ou  aumés.  Les  mailles  des  hamaux,  de  la 
drège,  par  exemple,  ont  de  grandeur  9 pouces  en 
carré.  Comme  les  hamaux  qu’on  emploie  en  mer 
n’ont  souvent  que  quatre  mailles  de  cnnte , un  bon 
laccur  en  peut  faire  i5o  aunes  par  jour* 

Les  rets  qui  sont  entre  Les  deux  hainaux  se  nom- 
ment la  nappe,  ou  la  toile  ^ ou  encore  la  /lue.  Ils 
sont  faits  avec  du  fil  très-délié,  ce  qui  n’est  sujet  à 
aucun  inconvénient,  parce  que  la  flue  est  Soutenue 
par  les  fils  des  hamaux,  qui,  comme  on  l’a  dit;  sont 
très-fprts.  V.  les  fig.  3 et  4- 
Les  pièces  do  flue  ont  les  mailles  beaucoup  plus 
serrées  que.  les  hainaux , puisqu’au  lieu  de  quatre 
mailles  do  <^iutc  elles  en  ont  quarante^  doux  ; et 
’ppur  cette  raison , le  meilleur  ouvrier  n’en  peut  faire 
que  12  à i5  aunes  par  jouir.  Il  est  vrai  que  la  flue 
doit  avoir  un  peu  plus  .d’étendue  que  les  hainaux, 
pour  qu’elle  soit  toujours  flottante  entre  deux.  On 
en  apercevra  la  raison,  si  l’on  fait  attention  que 
quand  on  se  sert  de  ce  filet,  les  poisson*  ne  s*y 
maillent  point  cOm  me -quand  on  emploie  les  ma- 
nets;  ceux  qui  donnent  dan»  U ilue  lui  font  faire 
une  bourse  entre  les  grandes  mailles  des  hamaux; 
en  se  débattant,  ils  tombent  dans  cette  bourse  , ils 
s’enveloppent  du  fit**,  et  ne  peuvent  s’échapper. 
L’avantage  de  ce  filet  est  qu’il  s’y  prend  des  pois- 
sons‘de  grosseur  fort  differente,  et  qu'ils  aont  éga- 
lement arrètévde  quelqueKÔté  qu’ils  donnent  dan» 
lé  filet. 

Outre  les  deux  espèces  do  filets  dont  on  vient  de 


(f)  En  allvmand  wanâe , paroi»,  parce  qu’on  le*  ctend 
q devant  In  poi»sop»  qui  marchent  par  troupe».  * • * 
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parler  y qui  sont  en  nAppe,  il  y en  a qui  forment  un 
sac  conique  : on  leur  donne  sur  les  rivières  plusieurs 
noms  , entre  autre*  celui  de  verveux.  Ceux  qtyi  ser- 
vent à la  mer  s'appellent  sacs  ou  caches , queues, 
manches,  etc.  Celui  qui  est  donné  pour  exemple 
(PI,  22 jjfig-  6)  est  un  verveux.  Ces  filets,  ù informe 
près  y sont  maillés  comme  les  seines. 


Vu  fil  pour  la  fabrication  des  filets. 


Quoiqu’on  fasse  certains  filets  Avec  des  fils  très- 
fins  , on  n’y  emploie  presque  jamais  des  fils  simples. 
Pour  quo  ces  filets  se  soutiennent  et  qu’ils  durent, 
ils  doivent  être  faits  avec  du  fil  retors.  11  faut  donc 
que  les  filcuses  achètent  de  bonne  filasse,  bien  fine, 
bien  épurée,  de  dicnevotte,  qui  soit  forte,  bien 
mure  et  point  trop  rouie;  elles  doivent  la  filer  de 
différentes  grosseurs,  suivant  l'espèce  de  li  le  J qu’on 
•o  propose  ne  faire.  Que  la  filasse  soit  filée  au  fu- 
seau ou  au  rouet,  il  n’importe,  pourvu  que  le  fil 
soit  bien  uni , et  suffisamn^nt  tors  sans  l'être  trop  ; 
car  un  filet  trop  tors  Va  presque  pas  de  force.  Ce 
sont  aussi  les  femmes  qui  retordent  et  doublent  le 
fil  qui  doit  être  employé  pour  le  corps  du  filet; 
mais  les  pécheurs  ont  besoin  de  ligues , ou  petites 
cordes  de  8 pouces,  sm  d’un  pied  de  longueur  au 
plus , j our  lesquelles  le  fil  doit  être  retors  en  qua- 
tre. Ces  petites  ficelles,  cjue  sur  plusieurs  côtes  les 
pécheurs  nomment  ai  nards , leur  servent  à attacher 
la  tête  du  filet  sur  une  coidc  qui  forme  une  bor- 
dure, ou  , en  terme  de  marine  , line  ralingue.  Les 
saines  et  les  inanets  en  ont  sur-tout  besoin. 

Ce  sont  ordinairement  les  hommes  qui  font  ces 
aüiards  avec  une  espèce  de  rouet  formé  par  une 
roue, 'qui  est  fixée  solidement  et  horizontalement 
dans  un  mur  par  un  fort  étrier  de  fer.  Une  petite 
manivelle  sert  à faire  tourner  cette  roue , dont  la 
circonférence  est  enveloppée  de  deux  cordcs't  cha- 
cune fait  tourner  une  molette.  On  attache  au  cro- 
chet de  chaque  molette  uu  fil  re|ors , et  les  deux  fils 
punissent  à un  ccothef  qui  tient  au  plomb.  A me- 
sure qu’on  tord  les  fils,  ils  se  roulent  l’un  sur  l’au- 
tre , ej  le  plomb  monte  proportionnellement. 

Il  n’est  pas  hors  de  propos  de  faire  remorquer 
qu’il, y a une  grande  différence  entre  les  fils  simple- 
ment doublés  et  rotors  par  les  femmes,  et  cqpx  qui 
sont  commis  par  l’homme.  Les  femmes  roulent  l’un 
sur  ♦'autre  les  deux  fils,  qu'elles  ont  soin  de  tenir 
mouillés,  les  deux  pelotes  étant  dans  un  vase  rcty- 
plUd’cau.  Ces  deux  fils,  venant  à se  dessécher  dans 


bon  , et  qui  est  d’on  usage  assez  commun  dans  plu- 

Les  pécheurs  ont  encore  besoin  de  ganse  fine, 
qu’on  nomme,  sur,  la  côte  de  Notraandic,  warretéey 

Sour  joindre  ensemble  plusieurs  pièces  de  rets  qui 
oivent  former  par  leur  réunion  une  pièce  complété  # 
de  seine  ou  de  manet;  mais  ils  n’ont  pas  coutume 
de  les  faire  : ils  les  achètent  dos  confiera.  Vf  \ 

Il  faut  que  ectyx  qui  veulent  foire  des  filets  soient 
pourvus  de  fils  retors  de  différentes  grosseurs,  Ainsi 
que  de  plusieurs  sortes  de  lignes  ou  fiçellea;  il  leur 
faut  de  plus  quelques  outils. 

De  la  meilleure  ,manilre  de  constater  la  grandeur 
des  mailiis. 


Grandeur  des  mailles  des  filets  pour  la  mer.  ' — * 
Les  filets  ne  doivent  pas  avoir  tous  uno  même  gran- 
deur de  innifie.  On  a jugé  qu’il  était  important  .Via 
conservation  du  poisson  qui  peuple  la  mer,  de  fixer  ' 
l’ouverture  des  mailles  que  devait  avoir  chaque  es- 
pèce de  filet.  11  n*e*t  pas  aisé  de  mesurer  “exacte- 
ment en  pouces*  cl  lignes  l’ouverture  dev  mailles: 


cette  position,  restent  un  peu  adhérons  entre  eux, 
quoiqu’il  n’y  ait  point  de  force  expresse  qui  les  en- 


gage à se  rouler  l’un  sur  l’autre. 

Il  n’en  est  pas  de  même  des  fils  que  commet 
l’homme.  Comme  il  imprime  un  tortillement  à cha- 
que fil , ils  fout  effort  pour  se  détordre  : en  consé- 
quence , ils  se  roulent  l’un  sur  l’autre il  faut  une 
force  plus  considérable  pour  désunir  ces  fiJs  commis, 
que  ceux  qui  ont  été  simplement  retors. 


Le  carré  représenté  PI.  i3  y fin,  v3,  les  rouets  des 
“ ul  loÀC 


cordiers,.et  ceux  qu’emploient  les.  ouvriers  qui  font 
des  cordonnets  de  soie , fournissent  des  moyens 
bien  plus  expéditifs  de  commettra  ensemble  plu- 
sieurs fils,  que  la  petite  machinb  dont  il  est  ques- 


aussi  les  pécheurs  ne  suitent-ilrpas  cette  méthode. 
Ceux  des  ports  du  l’onant  comptent  combien  il  y o 


'*  % 


de  nœuds  au  pied  ou  à la  brasse,  et  ceux  de  la  IVÏé- 
diterrauée  disent  qu’il  y « tant  d’ourdres  au  pan  ou 
à U brasse;  ce  qui  revient  au  même.  La  différence 
consiste  dans  la  diversité  des  ru^itrcs  et  des  expres- 
sions. Dans  les  ports  do  l’ücéau  , le  pied  , est  de 
12  pouces,  et  la  brasse  est  de  5 pieds;  dans  les 
ports  de  la  Méditerranée , le  pan  est  de  9 pourot, 
et  la  brasse  de 7 pans  et  demi.  Ainsi,  psT  exemple  , 
(PI.  22 ,fig.  5 h un  fil®1  de  huit  euTdtcs  au  pan 
est  celui  dont  huit  nœuds  font  la  longueur  d’un,  pan 
ou  de  9 pouces.  v *• 

Cette  façon  de  mesurer  lit'  grandeur  des  mailles 
par  le  nombre  des  nœuds  ou  ourdres  est  commode, 
mais  eil#  n’est  pas  sûre;  car,  en  supposant  que  U 
grandeur  soit  tcîlovpi’onU'cxige  au  sortir  des  mains 
de  l’ouvrier,  elle  change  considérablement  lorsque 
le  filet  a servit  ou  même  quand  il  sort  Hetici  tein- 
ture ou  du  tan  : les  fit9  détordent , ils  se  crispent , 
ils  augmentent  de  grosseur,  ce  qui  diminue  consi- 
dérablement l’ouverture  des  mailles.  Cette  aé  H ex  ion 
a fait  proposer  d’établir  la  grtndcttr  des  mailles  sur 
le  diamètre  des  moules  qui  servent  à les  travailler. 

L’ordonnance  de  1681  (V.  à la  fin  de  ce  Diction- 
naire) a fixé  la  grandeur  des  mailles  pour  toutes  le* 
espèces  de  filets,  et  a ordonné  qu’il  sertit  déposé, 
au  greffe  des  a mirau tés,  des  échantillons  de  toutes 
les  espèces,  pour  avoir,  spus  les  yeux  un  objet  de 
comparaison.  Mais  cette  ordonnance  mettrait  les  ' 
juges  en  droit  de  faire  brûler  tous  Îe9  filets;  car,  èn 
supposant  qu’un  filet  neuf  aurait  été  conformé  «V 
l’ordonnance,*  il  ne  se  serait  plus  trouvé  tel  après 
avoir  servi',  pour  lus  raisons  qui  Ont  été  rapportées 
plus  haut*  Quelques-uns  ont  cfu  qu’il  eût  été  mieux 
de  fi$er  les  dimensions  des  moujes,  et  d’en  conser- 
ver, aux  greffewries  tribunaux,  non -seulement  de* 
modèles  exacts,,  mais  do  plus  des  étalons,  q avise- 
raient des  tvuus  percés  dans  des  plaques  de  nm-re, 
au  moyen  desquels  <m  conrfaîtrait  exactement  et  fa- 
cjlemenr  siMes  inouïes  qu'emploient  les  ni.dîlews 
•oui  conformés  à l’ordonimnrfe ; riais  ce^moym  mf 
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inectrait  ou  état  d’exercer  1a  poli«e .4110  ciieü  les  ou- 
vŸhrs  m ailleurs^  puisque  les  maille»  changent  d'é- 
tendue par  le  service.  Ce  11’est  pas  tout  : Li  dimi- 
nution dis  maille*  devient  encore  plu*  ou  moins 
Considérable,  suivant  la  grosseur  du  fil  qü’ou  a em- 
ployé pour  lu»  luire  : d’où  l’on  peut  conclura  que, 
quelque  précaution  qu’on  prenne  pour  fixer  les  di- 
/ menai  on  s dus  moules,  les  pécheurs  mal  intentionnés 
0 auront  un  moyen  dYIuder  la  lai;  car,  si  l’on  veut 
mesurer  les  mailles  d’un  iilet  qui  aura  servi , les  po- 
cheurs  crieront  avec  raison  à l' injustice,  assurant 
que  leur  filet  neuf  était  conforme  à l’ordonnance  ; 
et  si  l'on  fixe  la  grandeur  des  mailles  par  la  gros- 
seur des  moules,  ils  parviendrt/ht  à rendre  en  peu  de 
temps  les  maiUcs  plus  serrées  , en  employant  du  fil 
unq>  *U  plus  gros.  l)’où  il  suit  que  si  l'on  prenait  Le 
parti  de  fixer  la  gnndeurdes  mailles  par  les  moules, 
il  faudrait  en  même  temps  spécifier  do  quel  fil  ou 
"so  servirait;  ce  qui  n’est  pas  aisé  à vérifier,  d’au- 
tant qu’il  y a des  fils  qui  se  gonilent  plus  à l’eau  que 
d’autre*. 

On  s’est  donc  beaucoup  attaché , dans  les  différons 
règlement  qu’on  a faits  relativement  aux  pêches,  à 
fixer  la  grandeur  des  mailles  des  diverses  espèces 
’ do  filets;  moi*,  entre  tous  ces  incouv unions , l’on 
n’a  pas  fait  peut-être  attention  quo  quand  on 
traîne  le  filet  obliquement  au  courant  ou  sur  le  aa- 
ble,  les  fils  ne  rappropheut,  les  mailles  s’allongent, 
et  elles  diminuent  tellement,  que  celle» sur-tout  des 
chausses  se  ferment  presque  entièrement.  En  c%cas, 
l%jucle  dimension  des  mailles  ne  serait  utile  que 
pour  lesJilpts  qui  seraient  bieu  tendu»,  et  qu’on  op- 
poserait jH.spsn  dieu  lai  rament  au  courant^  et  ces  dr- 
• coastanccs  sont  sucs  rares. 

Grandeur  des  mailles  des  filets  pour  les  rù  icras. 
— L'ordonnance  dé  i66q  n’a  aucune  disposition 
qui  ait  rapport  à la  grandeur  des  mailles  des  fileta; 
mais  cllt*  lait  de  feu  ses  ( lit.  \\\I,  art.  ip  ) du  Se 
aervsr  des  enginn  ot  haruuif  prohibe*  par  les  an- 
ciennes Ordonnance»  sur  le  fait  de  la  pèche,  et  de 
tons  Autres  qui  pourraient  occasionner  le  dépeuple- 
tncnl  des  rivière»,  à peine  de  100  liv.  d’amende  pour 
1a  première  fois  f et  do  punition  corporelle  pôur  la 
seconde  ^ * • 

L’art.  5 1 du  cahier  des  charges  pour  la  pèche, 
porte  qu’à  l’égard  des  filets,  engins  etbarnois  dont 
l’usage  est  autorisé,  ils  devront  èirc^  mailles  car- 
rées «et  non  on  losange# , de  la^randcur  do  34  mit- 
Iftoçtre*1^  »é  ITgnos)  pendant  la  saison  d’été,  et  do 
27  millimètres  (12  lignes,  dans  les  autres  temps. 
m Ces  dispositions  sur  Ta  grandeur  des  maille#  sont 
d puisées  dans  1 es  ordonnancés  du- 1291,  1 388 , 140a 
et  »5i5,  qui  paient  du'truble,  de  la  seine,  du  tr£- 
jn.iHiou  , des  rots  à àblcs  , de»  trames  à chausses  et 
dcsboHciterels  à bras.  Celle  3e  PbiUPpe-lo-ilef,  de 
1291,  défend  de  pêcher  avec  engqis  de  fil,  si  U «saille 
n’est  d’un  gjps  3\»rget»t  (»  pofi.ee  en  carré  ou  27  mil- 
liroètrcsL  Les  ordonnances  de  .1 338,  1402  et 
renferment  la  même  disposition  ; mais  «lies  ajou- 
tent que,  depui»  la  Saint-llenn  jusqu’à  Pâques,  le# 
r nui  lies  des  pourront  n’avoir  que  1#  largeur 

d’un  pariais  (9  lignes  pu  20  milliuutçe*)..  V.,  pour  la 
iiguroael  les  dimensions  du  gros  d’argc/ttùt  du  fni- 
ms/sm le  Recueil  de  Saint*  Yen , p.  227. 
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Les  règlement  sur  la  péchoilons  les  fieuves«£  ri- 
viures  ne  font  pas  mention  de#  filets  nppçlésa/âa/.r 
ou  guidons  de  pied , et  lie  rets , honteux  e\.  have- 
neaux $ maisil  est  évidentque  les  mailles  de  ces  filet* 
doivent  avoir  les  proportions  ci-dessus  énoncée». 
V.  Engins . 

Des  différons  petits  instrumens  qui* servent  d lacer 
ou  d maitlcr  les filets. 

Les  fileta  sont  d'un, tissu  trop  lâche  pour  que  le* 
fils  puissent  se  maintenir  dans  la  situation  récipro- 
que qu’ils  doivent  avoir  par  leur  seul  entrelace- 
ment : il  a été  nécessaire  d’arrêter  les  fils  lo§  uns 
aux  autres,  en  faisant  3e$  nœuds  dans  tous  les  en- 
droits où  ils  se  croisent;  et  il  faut  que  toutes  la» 
mailles  d’un  filât  soient  d’une  grandeur  déterminée. 
Voici  les  outils  qui  sont  nécessaires  pour  ce  travail. 

Des  ciseaux  de  moyenne  grandeur.  — Ordinal-, 
rement  les  pèçjheurs  les  prennent  ronds  par  l’extré- 
mité des  lames,  afin  de  pouvoir  îçs  porter  von» 
étui  dans  leurs  poches , et  sans  courir  risque  de  se 
blesser.  - . 

Des  aiguilles  de  différentes  grandeurs.  (V.  la 


ce  Iles  do  6 i 7 if  p*  4)  servent  pour  réparer  ou  ra^ 
inonder  les  filet*  fins,  et  aussi  pour  travailler  les 
filets  fju’on  fait  avec  du  fil  très-aélié.  Un  fait  ordi- 
nairement les  unes  et  Ica  autres  d’un  bois  léger,  tel 
que  le  coudrier,  le  fusain,  le  saule,  le  peuplier. 
Elles  se  terminent  en  pointe  par  im  bout  g,  où  elles 
forment  un  angle  aigu  : il  Uut  que  sa  pointe  soir 
mousse,  et  que  toutes  les  parties  de  l’aiguille  soient 
arrondies,  pour  qu’il  n'y  ait  point  d’arêtes  quion- 
domm agent  le  fil.  Ces  aiguilles  sont  évidées  à jour 
rn  c d*  dons  une  Lmgucur.de  2 pouces  et  demi  ou 
3 pouces,  suivant  la  grandeur  des  aiguilles  ; et  l’an 
ménage,  au  milieu  de  Cette  partie  évidee  , une  ba- 
guette qui  ne  s’étend  pas  jusqu’au  haut.  Beaucoup 
•de  pêcheurs  la  nomment  languette  (l).  Quelquefois 
on  la  forme  arec  une  hroçhe  de  fer. 

L’extrémité  b de  l’aiguille,  opposée  à la  pdlnte  , 
est  fourchue  et  entaillée  d’environ  un  quart  de 
pouce  : cette  partie  s’appelle  la  coche  ou  le  talon . 

Ou  charge,  on  emplit,  on  couvife  les  aiguilles  avec 
‘du  fié  : tous  ccsaermcs  sont  synonyme*.  Pour  cela  , 
on  prend  un  pelotoà  ( fig.  5,  g),  ou,  en  terme  de 
latcur;  un  lissenu  de  fil  : on  mot  un  bout  du  fil^ur 
l’aiguille  ( fig:  3);  on  pose  le  pouce  dessus  ; et  te- 
nant le  reste  du  fil  h avec  la  main  droite,  on  le 
nasse  par-dessus  la  pointe  de  la  languette  cd , pour 
lui  faire  faire  deux  tours  au  pied,  de  la  languette* 
Puis  on  conduit  le  fil  dans  la  coche  b;  an  je  re- 
monte par-derrière  L’aiguille;  on  lcffait  passer  sur 
la  languette,  et  on  le  ramène  dans  la  fourchette  ou 


(1)  Les  pêcheur»  allemand*  la  nemmcol  aussi  ntnge;  elle 
e*t  laite  du  même  inonoau  de  bol*  que  le  lest#  de  l'instru- 
ment. Le  meilleur  hui*  Vu  le  fnuân;  en  allemand,  tjnlt- 
baumi 111  lutin»  evonynuu.  La  C4jclie  ou  le  talon  de  l'ai- 
guillc  s'appelle  en  allemand  d.e  galet.  Charger  l'aiguille, 
c’est , en  lurrae  uo  pêcheur  allemand , die  rusdel  unjfocdnen. 
Le  U»u*a  a rappelle  knanl.  # 
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coche  b du  talon  t ensuite  on  le  remonte  sur  U par- 
tie antérieure  de  i’aiguille*  on  1e  fuit  passer  autour 
de  la  languette , de  11  dans  l’entaille  du  talon , et 
on  le  remonté  le  long  de  la  face  postérieure  de  l’ai- 
guille 1 ce  que  l’on  continue  jusqu’à  on  que  l’aigu  il  lu 
•oit  entière  ment  chargée,  comme  l’est  Celle  eb,fig.5. 

Pour  faire  passer  aisément  le  fil  autour  de  la  lan- 
guette, on  appuie  avec  le  pouce  sur  cette  languette, 
afin  qu’elle  débordé  l’aiguille  par-derrière  * ensuite 
on  appuie  avec  le  doigt  index  sur  la  même  aiguille, 
pour  la  faire  sortir  du  côté  de  la  face  antérieure  (1); 
et  de  cette  façon , lorsqu’on  en  a contracté  l’habi- 
tude, on  charge  l'aiguille  très-promptement  et  avec 
facilité. 

Quelques-uns  trouvent  plus  commode  de  tourner 
l’aiguillé  dans  la  main  gauche,  plutôt  que  de  re- 
monter le  fil  tantôt  par-devant,  et  tantôt  pgr-der- 
rière  l’aiguille  (a). 

Il  y a une  autre  sorte  d’aiguille  ( fig-  6)  qui  sert 
ordinairement  pour  rhabiller  (3).  On  introduit  le  fil 
entre  les  serres  a b;  et  ces  aiguilles  servent  comme 
les  autres,  qui  cependant  sont  préférables,  parce 
nue  l’extrémité  g est  moins -sujette  à s’accrocher 
dans  les  fils  que  les  serres  a b de  l’aiguille  6. 

***fig*  7 csj  un  morceau  de  bois'aui  porté  S cha- 
cun de  set  bouts  a b un  crochet  ; on  le  nomme  valet . 
Quelques  maillcur»  s’en  servent  pour  tenir  le  filet 
tendu  : pour  cela,  on  passe  un  des  crochets  dans 
une  maille*  et  l’autre,  dans  quelque  autre  maille  de 
filet  , ou  dans  quelque  crochet  ou  corde  qui  se  trouve 
à portée  de  celui  qui  travaille. 

Afin  que  les  mailles  soient  d’une  grandeur  uni- 
forme, on  les  travaille  sur  un  morceau  de  bois  rond 
ou  plot  qu’on  appelle  moult  (4). 

Pour  taire  des  mailles  qui  ont  pou  d’ouverture, 
on  se  sert  de  moules  cylindriques  (fig/  b à *4)t 
ou  d’une  petite  règle  do  bois.  Sx  les  mailles  sont 

f;randes,  comme  celles  des  homaux,  par  exemple, 
es  moules  cylindriques  seraient,  trop  gros  pour  être 
tenus  entre  les  doigts  : c’est  pourquoi  on  les  fait 
avec  une  petite' planche  ( fig . 16  ou  17)$  qui  eaux 
bouts  a b un  ou  deux  petits  talons  pour  empêcher 
le  fil  de  couler  sur  le  bout  de  ce#  moules*  car  lo  fil 
qui  doit  faire  la  maille  enveloppe  le  moule,  suivant 
la  longueur.  Ces  sortes  de  moules  ne  doivent  avoir 
uue  3à4  lignes  d’épaisseur,  et  être  faits  d’nn  bois 
fort  léger,  parce  qu’il  faut  les  tenir  entre  le  pouce 


et  le  doigt  index  de  la  main  gauche. 
JLes  1 


1 moules  les  plus  grands,  sur  les  côtes  do  Nor- 
mandie et  de  Picardie , sont  destiné^  à faire  les  bn- 
maux  de  la  drège  * ils  ont.9  pouces  de  longueur, 
non  ctunpris  les  talons  a b (fig-  16)  : il  y en  a de 
beaucoup  plus  grands.  Les  moules  pour  les  soles  ont 
7 pouces  de  longueur  totale,  et  6 pouces  uu  quart 
sons  comprendre  les  talons  a b (fig-  17).  Si  l’on  a 


(1)  Dam  bien  det  provinces  du  Nord , les  pécheurs  se  ser- 
vent du  pouce  pour  appuyer  sur  l'aiguille  et  la  faire  sortir 
du  côté  Je  la  face  anterieure. 

(t)  C’est  la  méthode  des  Allemands. 

(3;  En  allemand , nuibüsten.  Les  aiguilles  à rhabiller,  en 
allemand,  amlnlii-nrulèln , ne  sont  que  des  morceaux  dé 
bois,  larges  comme  la  main,  avec  une  finie  dan»  le  milieu 
pour  y passer  le  fil.  # 

(4)  En  die  ma  ml . ttrick.tlock  ou  ttrickeholi. 


une  idée  de  cei  moules  et  de  leur  uuee,  on  fonev- 
vra  .jue  le  pourtour  du  monte  donne  l’ouverture  do 
la  maille  de  ces  sortes  de  filets,  qui  est  égale  à deux 
fois  la  longueur  du  moule. 


Le  moule  cylindrique  (fig.  8)  qui  serr pour  fsire 
les  mailles  ‘de  U Hue  de  la  .lrège,  a y ou  8 iigu. 

«I..:  / i *r 


être*  celui  (fig-  9)  pour  les  mailkb  des  manuts 
, dont  le  fil  est  plus  gros  que  dans 


hors  la  Manche, 
la  Manche,  a 12  lignes  de  diamètre*  celui  ( fig-  1 
qui  sert  pour  les  manets  de  la  Manche  , a 1 1 lignes 
ae  diamètre*  celui  (fig , ît)  qui  fixe  les  mailles 
pour  la  drège  de  la  vive,  qui  est  permis  en  Nor- 
mandie pendant  le  carême  , et  dont  le  tissa  est  très- 
délié,  a 8 lignes  2 tiersdo  diamètre  pce  lui  (fig.  12) 
qui  sert  à faire  les  mailles  pour  la  pèche  du  hareng 
à Yarmouth , et  dont  le  fil  est  plus  gros  que  pour 
la  pèche  dans  la  Manche,  a b figues  1 tiers  de  dia- 
mètre * celui  (fig . i3)  qui  sert  pour  faire  les  filets* 
destinés 4 la  même  pêche  auprès  des  côtes,  a 8 lignes 
de  diamètre*  et  celui  (fig.  14)  qui  sert  pour  faire 
de  petites  seines  très-légères,  donnes  mailles  sont 
tort  petites,  et  qu’on  nomme  w omettes  en  Nor- 
mandie , n’a  que  7 lignes  ou  7 lignes  et  demie  de 
diamètre. 

Les  bouteux  sont  du  nombre  des  rets  les  plu» 
serrés  : leurs  mailles  sont  faites  sur  un  moule  de 
3 lignes  de  diamètre,  plus  ou  moins*  car  les  bou- 
teux n’ont  pasexactement  leurs  mailles  d’une  même 
grandeur.  • 

La  circonférence  des  mailles d’nn  filet  est  le  tour 


de  son  moule,  dont  le  auart  donne  la  grandeur 
d’un  des  côtés  de  la  inailie.  Pour  rendre  la  chose 


plus  sensible,  supposons  que  la  maille  d’une  seine 
doive  être  d’un  pouce  en  carré,  c’est  - à -dire* que 
chacun  des  quatre  fils  qui  en  forment  le  contour  a 
un  pouce  de  longueur  (l’un  nœud  à un  autre.  JLe 
moule  ayant  1 6 lignes  de  diamètre , sa  circonférence 
est  de  4&  lignes,  dont  le  quart  est  la,  qui. est,  sui- 
vant la*  supposition,  la  longueur  uue  doit  avoir 
chacun  des  côtés  de  la  maille  de  la  seine  , bien 
entendu  qu’il  ne  s’agit  pas  ici  d’une  précisiou  géo- 
métrique. 

Pour  se  dispenser  d’employer  de  gros  moyles,  qui 
sont  difficiles  à manier,  et  cependant  ne  pas  laisser 
de  fairo  do  grandes  mailles,  on  fait  quelquefois  deux 
•tours  de  fil  sur  le  moule  pour  chaque  maille. 


Explication  de  quelques  termes  qu* emploient  les 
meilleurs . 


Quand  un  filet  est  tendu  verticalement,  le  bord 


d’en  haut  so  nomme  la  tête  Çi),  et  le  bas  s’appelle 
le  pied.  Souvent  la  tête  du  fih 


let  est  bordée  d’u&e 
corde  garnie  de  morceaux  de  liège,  qu’on  nomme 
flottes  (a) j et  Je  pied  est  pareillement  bordé  <Pwne 
autre  cordo , garnie  de  bagues  de  plomb  : c’est  ce 
qu’on  nomme  la  plombée  (fi).  La  levure  d’im  filet 



— 


(»)  La  pTilpart  Je  ces^rine»  d’art  Vmt  iû connus  en  Al- 
lemagne !*•»  pécheurs  disent  die  obéré  und  die  tinter* . 
leine , rider  rmf.  en  parlant  des  bord»  supérieurs  et  infé- 
rieur» d«*  leurs  filets.  Le  bord  tÜen  haut  « appelle  quelque- 
fois liai  haupl,  CS  par  corruption,  hœt. 

(1)  En  allemand  ,Jheuen.  a ?»  '* 

(3)  Bri  «Hedlbnd  » c if.  Qett*  asrde  est  de  « 
durs  ply»  long-temps  que  fs  chanvre 


p. -qui* 


M- 


J * 


7. . 
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est  ic  premier  rang  de  maille. s ou  de  demi-mailles 
par  laquelle*  onle  corn  mon çe  (1)1  ainsi,  quand  on 
dit  leierun filet, .c'est  le  cam  meneur  ou  former  la 
levure;  et  quand  ou  dit  poursuivre  un  filet , c’est 
continuer  à former  les  mailles. 
kOunûinme  accrues  'a;  des  boucles  qu’on  fait  se r- 
4 vir  de  iiiailies  pour  augmenter  l’étendue  d’un  filet. 

Le*  maillas  doubles  se  font  en  mettant  sur  l’ai- 
HUiUe  deux  fils  au  lieu  d’un  5 ce  qui  fournit  le 
moyen  de  détacher  un  iilet  d’un  autre,  comme  quand 
on  veut  fairo  un  goulet  «Ions  un  verveux  (PI.  22  , 
fifi  6 );  on  verra  dons  la  suite  que  cette  pratique  a 


egard  à la  tête  du  filet,  de*  sorte  que  les  angle* ai- 
gW  d^s  maillai  sont  hauts  <1  bas,  I 
llues  , des  tnancU  , des  seines  et  de  la  plupart  des 
filets  sont  en  losange. 

Ces  deux  sortes  de  filets  se  travaillent  bien  dif- 
féremment ; mais,  avant  d’en  parler,  il  faut  expli* 
quer  les  différente*  façons  de  faire  les  nœuds. 


de  grands  avantages. 

lin /armer  ur^jitrt , c’est  lo  border  d’une  espèce  de 


lL>i£te , formée  de  grandes  mailles  qu’on  fait  avec 
delà  ficelle.  Il  y a de  ces  lisières  qui  ont  assex  de 
largeur,  et  qui  sont  faites  de  mailles  une  fois  plus 
grandes  que  celles  du  filet  icelles  ne  servent  que 
pour  fortifier  Je  filet.  D'autres  lisières  sont  étroites 
et  formées  de  très-graudes  mailles;  elles  servent  à 
rccetoir  fine  tordu  qui,  y étant  passée,  tient  Lieu 
comme  d’une  tringle  de  rideau,  et  en  ce  cas  les 
mnilie*  servent  d’anneaux. 

Eu  Provence,  on  appelle  chape  uno  espèce  de 
galon  dont  les  mailles  sont  d’un  fil  plus  fort  que 
celui  de  ce  filet,  cl  ont  i5  lignes  en  carré. 


Border  un  filet  (3),  c’est  l’entourer  d’une  corde 

•*  I émr*  “*f  d< 


qu'on  attache  au  filet,  de  3 en  3 pouces,  avec  'des 
révolutions  d'un  bon  fil  retors.  Cette  cordc,  qu’on 
|içut  appeler,  en  terme  de  marine,  une  ralingue , 
sert  à fortifier  le  filet.  Ceux  qu’on  traîne  en  ont  sur- 
tout besoin. 

Coudre  un  filct%  c’est  joindre  plusieurs  filets  en- 
semble pout'en  faire  un  grand. 

Monter  un  filet,  c!est  le  garnir  des  cordes  et  ap- 
paraux qui  lu  mettent  en  état  de  servir. 

On  nomme  corde  en  aussière  cul  le  qui  est  formée 
de  plusieurs  faisceaux  do  fils  commis  les  uns  avec 
les  autres,  et  corde  câblée  ou  en  grelin  celle  qui 
est  formée  de  plusieurs  au ssières  commises  ensemble 

On  appelle  goulet  (4)  l’embouchure,. en  forme 
d’entonnoir,  des  filets  en  verveux,  laquelle  fait  que 
le  poisson  y entre  aisément,  et  ne  peut  presque  ja- 
mais en  sortir. 


* I)c  la  différente  fofinc  des  mailles. 

On  fait  deux  sortes  de  mailles  : les  unes  sont  car- 
rées (PL.  21 , fia.  .1}  * et  les  autres  en  losange 
fig-  a (5)*  Quand  les  Tfilets  à mailles  carrées  sont 
tendus,  tous  les  fils  qui  forment  les  mailles  sont 
* parallèles  entre  eux  , et  encore  parallèles  à la  tête 
ou  filet  * de  soçte  què  toutes  représentent  comme 
un  damier.  On  peut  faire  les  haïq^ux  dos  tramaux 
en  mailles  carrées  ( fig,  4 } 9 il  y 9 cependant  des 
ha  maux  eu  losange  fig . 3).  - 

A IVçrird  des  filets  qui  sont  \ mailles  en  losange 
lorsque  le»  filets  sont  tendus  , les- fi  U,  quoique  pa- 
rallèles mire  eux  , forment  des  lignes  obliques,  eu 


tinj'ifyfi-rtuuxJtcn . 


5 Kn  allrnumd , Jlttçcnds  tnnuhen , ou  , eu  terme  d'art 

emnetnne-ituuihen.  T 


. (Xi  E><  allemand,  engattpi 
Ç-»j  Lu  alkmaud,  emksKU. 

. pj»u  allemand , tpi egeUitkl. 


De  la  manière  dont  se  font  les  différons  nœuds  gui 
joignent  les  fils  les  uns  avec  les  antres . . 


11  y a deux  façons  etaxéemer  les  nœuds  1 l’une  se 
nomme  dessus  le  pouce;  elle  sert  principalement 
pour  les  grandes  mailles  des  h.miaux,  ainsi  que 
pour  les  rhabillages,  et  dans  certaines  circonstances 
ce  nœud  est  fort  commode,  -f** 

L’autre  sorte  do  nœud  sc  nomme  sous  h petit 
doigt:  ce  nœud  Ist  d’usag^pour  toutes  les  espèces  de 
filets;  il  a l’avantage  d’être  expéditif,  et  de  for- 


mer des  mai  Mes  bien  régulières. 
Co 


!omme  il  faut  varier  fa  grandeur  des  mnîlles  sui- 
vant l’espèce  de  filets  qu’on  se  propose  de  filtre,  il 
est  nécessaire  de  choisir  un  inouïe  proportionné  à 
U grandeur  qu’on  veut  donnas  aux  mailles,  et  avoir 
une  qiguillc  chargée  d’un  fil  plus  ou  moins  gros , 
suivant  l’espèce  de  filet*  qu'on  se  propose  de  tra- 
vailler, Ces  préparatif^ sont  nécessaires,  de  quelque 
espèce  de  nœtia  qu’on  veuille  faire  usage. 


Manière  de  faire  le  nœud  sur  la  pouce. 


Pour  faire  le  nœud  sfir  le  pouce  (PL  *itfig'  33), 
il  faut  passer  dans  un  clou  à crochet  e twn  bout  de 
ficelle  , qu’on  noue  pour  en  former  une  anse  Z.  On 
passe  dans  celte  anau  le  fil  avec  lequel  on  veut  faire 
la  filet;  ou  forme  avec  ce  fil  un  nœud  simple  c, 
qu’on  ne  sçjrre  pas. jusqu'auprès  de  l’anse  z;  maison 
l’arréu*  à une  distance  proportionnée  à la  grandeur 
qu'on  veut  donner  aux  demi-mailles,  par  lesquelles 
doit  epmmencer  le  filet* 

Voici  uno  des  manières  dont  peut  être  fait  le 
nœud  sim  plç  (fig.  3;  ) : en  supposant  que  les 
ûU  a et  b rapprochés  forment  l’anse  s Ao  Xafig.  33, 
on  pose  lo  moule  q r sou*  l’angle  qui  est  formé  mr 
la  réunion  de  cos  deux  fils  ; on^rre  le  bout  du  fil, 
qu’on  e passé  dans  l’anse  entre  le  doigt  index  et  le 
moule  ; on  entoure  le  moule  par  le  fil , en  lui  fai- 
sant décrire*  le  cercle  marqué  Ht , l , m;  puis  on ‘le 


passe  sous  le  fil  b , au  point  marqué  »,  ensuite  par- 
nju‘ 


dessus,  au  point  marqué  o,  et  enfin  par-dessous 
lui-inémc;  tirait  ensuite  le  bout  P, le  nœud  simple 
est  fait  ; mais  il  n’est  poscapable  d’arrêter  la  maille: 
il  faut,  comme  disent  les  laceurs,  l’assurer ^ar  un 
second  nœud  , et  voici  comme  l’on  fait  celui  qu’on 
son  me  sur  le  pouce. 

On  saisjt  lo  nœud  simple  entre  le  pouce  et  l’in- 
dex de  la  main  gauche,  comme  on  le  voit  auprès 
dé  c , fig.  33  ; on  prend  do  la  main  droite  le  reste 
du  fil  ou  l’aiguille  qui  en  est  chargée , et  on  le  jette 
par-dessus  le  potfee  de  la  main  gauche  , lui  faisant 
décrire  la  révolution  marquée  par  d,  er  b,  f > qui 
passe  par-dessus  l’anse  Z ; ou  le  ramène  ensuite 
vers  C,  à l’extrémité  du  pouce  de*la  main  gau- 
che; puis  oit  plisse  l’aigmfle  par-dessous  les  deux 
brandies  delà  demi  - maille  c > et  On  l’introduit 
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, «le  le  point 

v©  sous  l'aiguille  : alors,  t 


dans  l'an*.»  c,‘  b 

cette  anse  «e  trou, résous  L'aiguille  : alors,  tenant 
toujolirs  le  ncctid.  bien  ferme  entre  le  pouce  et  le 
doigt  index  de  It  main  gauche,  ainsi  que  la  por- 
tion c/du  £1  qui  y répond,  et  faisant  en  sorte  que 
l'ante  z et  le*  deux  branches  de  la  dcmi-maflle  c 
soient  tendues  , on  finit  le  nœud  en  tirant  l'aicuille 
vers  soi.  Four  que  le  nœud  «oit  bien  arrêté,  il  faut 
que  ce  nœud , dit  sur  le  pouce , s’arrête  snr  le  nœud 
simple;  car  s'il  ae  formait  au-dessous,  comme  cela 
arrive  quand  on  ne  serre  pas  fortement  le  nœud 
«impie  avec  le  pouce,  le  nœud  ne  serait  pas  arrêté 
et  ne  vaudrait' rien. 

Souvent  les  lacours  font  les  demi-mailles  qu 
forment  la  tête  du  filet,  comme  on  vient  do  l’ex- 
pliquer, sans  se  servir  de  inouïe;  et  l'habitude  qu'ils 
ont  contractée  par  un  long  usage  fait  qu’ils  leur  don- 
nent une  grandeur  assez  uniforme  ; mais  le  mieux 
est  de  les  faire  sur  un  moule;  et  on  nu  l'abandonne 
pas  en  assurant  co  nœud  simple  par  le  nœud  sur  le 
pouce.  . . • 

Manière  de  faire  U noeud  sous  le  petit  doigt, 

Après  ce  qui  a été  dit , on  conçoit  que  le  nœud 
sur  le  pouce  prend  en  partie  cetto  dénomination  de 
la  grande  révolution  dy  e}  b ,fàe  la  fig.  33,  qui 
enveloppe  le  pouce. 

Pour  détailler  l'art  de  foire  le  nœud  sous  le  petit 
doigt  (fig.  34)  , supposons  que  les  demi-mailles  n, 
a f b sont  déjà  faites;  on  tient  le  moule  g,  d entre 
le  pouce  et  le  doigt  index , de  sorte  qu'un  des  bout6 
du  moule  s'appuie  contre  le  pli  que  le  pouce  fait 
en  s'articulant  avec  la  main,  et  que  l'autre  bout  du 
moule  excède  un  peu  le  doigt  index  /. 

Que  le  moule  soit  rond  ou  qu'il  soit  aplati 
longueur  doit  être  placée  fort  près  des  nœuds  des 
de  mi  «mai  lies  , ou  des  mailles  qu'on  a formées  eu 
premier  lieu.  * : ,■ 

Supposant  le  moule  saisi  , comme  nous  venons 
de  le  dire,  et  comme  on  le  voit  à la  fig.  34,  on 
passe  d'abord  le  fil  par- dessus  le  moule  , on  le  rabat 
sous  l'extrémité  du  pouce;  ensuit©,  ayant  détaché 
le  quatrième  doigt  n dès  autres  doigts,-  eu  le  por- 
tant  un  peu  en  avant,  on  descend  le  fil  pour  le 
passer  par-dessous  et  derrière  le  quatrième  doigt  h; 
et  cou  tin  uant  la  révolution  du  fil,  on  le  remonte 
derrière  le  moule,  eutre  le  moule  et  l'index;  puis 
on  le  rabat  sur  le  moule,  pour  l'engager  entre  le 
moule  et  le  pouce,  au  point  marqué  d : après  quoi, 
ou  fait  décrire  à ce  fil  une  ligue  circulaire  k , /, 
passant  par  ~ dessus  l'anse  de  corde  s ou  les  demi- 
mailles  a , a , b ; ensuite  011  descend  le  fil  derrière 
tous  les  doigts,  pour  le  passer  derrière  et  90us  le 
petit  doigt.  * . : * 

On  a tracé  sur  la/ÿ#  34 , par  une  ligne  ponctuée, 
la  route  que  le  fil  doit  tenir  pour  achever  le  nœud. 
Comme  on  a omis  exprès  de  représenter  l'aiguillé 
dans  cette  figure  , on  ajicrçoit  mieux  les  diftérens 
contours  du  fil,  et  l’on  voit  que  U ligne  ponctuée, 
en  remontant,  passe  en  m sous  la  branche  du  fil  qui 
est  près  de  eette  lettre , en  n sur  l’autre  branche  de 
ce  ni,  ensuite  par-derrière  l'index  , et  va  traverser 
la  demi-maille  b.  Alors  , en  tirantle  bout  o du  fil  , 
on  dégage  le  doigt  h de  l’anse  m\  n , et  les  autres 


b de  doigts  du  fil  qui  les  éntour»|  et,  conduisant  le  nœud 

tout  près  du  moule,  par  le  petit  doigt  , on  Içdé-i‘«*- 
gage  à son  tour  lorsqu’il  touché  au  moule;  ou  serre  J* 
tort  ornent  le  nœud  sur  le  bord  supérieur  de  ce  moule, 
et  l’opération  est  ainsi  achevée. 

Pour  rendre  ceci^  encore  pliie  clair f flous  distin- 
guons en  trois  opérations  Ce  qtp  regarde  le  nœud 
iOus  h-  P lit  doigt. 

A la  première  passe  le  moule  enfrt* 

le  fil  et  l’cxtréimtè  du  ponce,  et  pour  le  tourner  au- 
tour du  quatrième  doigt  h , on  lui  fait  faire  la  ré- 
volution d , n t nt  i.  après  l’avoir  conduit  derrière  le 
moule,  on  le  rabat  vers  d sous  le  pouce  , qui  doit* 
le  tenir  ferme;  de  là,  rin  le  mène  entre  le  pouce  et 
lo  moule;  ensuite  on  lui  fait  décrire,  p.tr-dessus  * 
l'anse  de  corde  z et  Jes  demi-mailles  a % jn  und 
grande  révolution  k,  fpypsMt  il  descend  derrière  le’ 
inou’e  et  tout  les  doigts  pour  embrasser  le  petit 
doigt  : alors  on  remonte  le  fil  par-dessous  celui  m , 
et  011  le  passe  sous  la  branche  n\  en  suivant  le  con- 
tour indiqué  par  la  "ligne  -ponctuée  Jig.  34‘,  puis 
derrière  l'index  et  au  travers  de  la  demi-maille  b , 
pour  le  conduireen  ov  > -T*  + ' . 

Pour  la  seconde  opération  {fig.  35),  supposant  le 
fil  passé  sous  le  petit  doigt  /,  on  le  remonte  par- 


mis  1»  fil  in p pour  le  passer  sur  l’autre  bran- 

f «fil  »»\/  rtija  fil  IMlf.  rt  «i  r r«  Pinif.v  ut  an  f r. 


che  n du  même  fil , puJà  derrière  l'index  ci  au  tra-’ 
vers  de  la  domi-maillc  b , qui  se  rencontre  directê- 
ment  près  la  pointe  de  l'aiguille  b.  On  conçoit  que  4 
l'aiguille  est  necessaire  pour  faire  passer  le  fil  par  Is 
route-  indiquée. 

Four  la  troisième  et  dernière  opération  f fig.  3<J), 
tous  1 os  doigts  ayant  été  promptement  (Jéijagés  de 
Fisse  m,  n {fig.  3 k et  3 f),  aussitôt  que  Poi^uillî 
est  sortie  tout-à-fait  hors  de  la  ma  il  le  ê , et  le  pouce 
ne  servant  plus  qu'à  contenir  le  moule  et  à peser 
dessus  pour  bien  tendre  toute  la  partie  supérieure, 
le  petit  doigt,  qui  demeure  seul  entouré  dit  fil, 
lève  avec  lui  peu  à pell  jusqu’au  moule  , et  no  se 
dégage  de  Ce  fil  que  quand  on -est  près  de  serrer  le 
nœud  : alors,  «i  l’on  tiVe  fortement  le  bout  0 du  fil, 
qu’on  doit  toujours  supposer  - tenir  l’aiguille , le 
nœud^st  fini. 

11  est  bon  do  reraarquur'qu’on  dégage  tous  les 
doigts  des  révolutions  du  fi! , excepté  le  petit  doigt- 
A l'égard  du  pouce  èt  do  l’index  , ils  ne  servent 
plus  qu’à  tenir  U?  moule  en' état  et  à tendre  la  demi-  • 
maille , condition  nécessaire  pour  que  le  nœud  su 
forme  bien. 

. 11  la  ni  encore  dbierver  que.  pour  donner  la  H- 
bertë  de  passer  l'aiguille  dans  l'os  révolutions  du  fil, 
on  tient  l'ante  P fort  longue , comme  l'indique’  la  . 
ligne  ponctuée  y de  U Jig.  35 , et  elle  ne  joint  lé 
dessous  du  petit  doigt  que  quand  l'aiguille  est  en- 
tièrement passée  hors  do  la  îhailtc  b. 


Manière  de  travailler  les  filets. 
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11  ne  suffît  pas  de  savoir  foire  les. nœud?,  çetté 
connaissance  serait  inutile  9i  l’on  ignorait  comment 
on  forme  les  mailles.  Nous  avons  eut  quül*y  en  a do 
deux  aortes,  celles  qui  fiirmcnttles  losanges  et  celles 
qui  sont  carrées.  Nous  allons  explique!  séparément 
fil  maftière  de  1W  foire.  1 r? ’ • 
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■ailler  Us 'filets  dont  Us  mailles  sont  ] |>oar  rendre  plus  seuïlble  cette  ope- 

en  losange.  ration , noua  supposons  qu’on  lurmo  toutes  les  Jemi- 

nuilleaqui  doivent  faire  la  levure  sur  une  cordé  a,  A 


11  Huit  commencer  psr  faire  ce  qu'on  nomme  la  le- 
* vu/e,  qui  est  composée  d’un  nombre  de  demi-mail- 
les qui  forment  It  tète  du  filet.  A cet  égard,  la. pra- 
tique des  tirailleurs  n’est-pes  uniforme. 

Le»  suis , ajout  làit  une  anse  de  ficelle  ( Pt.  12 , 
Jifr  1 Jfl)  la  paaeent  dans  un  crochet  p,  et  y otla- 
otenl  par  un  noeud  simple  le  fil  dont  ils  doivent 
Ifcire  le  filet  j puis  plaçant  le  moule  sous  le  nœud , 
qui  est  su  bas  de  l'anso^-,  ils  font  1?  maille  A;. ils 
retirent  le  inouïe  de  cette  maille  , le  posent  dessous 
et  font  la  maille  < , dont  les  branches  sont  d’inégale 
longueur,  ainsi  qno  toutes  lus  du  très,  jusqu’au 
fcoiu  de  la  levure;  ils  tirent  ensuite  le  moule  de  la 
maille  j , pour  le  placer  dessous  et  faire  l’autre 
maille  ni.  Ils  fout  de  même  et  successivement  les 
autres  maillet  l , m , n,  o , etc.  Comme  le  meilleur 
doit  tifor  fortement  sur  les  mailles  qu’il  a faites , 
elles  sont  fermée»,  et  les  fils  sont  rapproches  tout 
près  les  uns  des  mitres;  cependant  on  les  a repré- 
sentas un  peu  écartés  , pour  qu’on  pût  se  faire  une 
idée  de  la  lorme  que  les  mailles  |>reiuient  * d'ailleurs 
. on  ne  fiait  usage  île  cette  levure  qu’en  ouvrant  les 
mailles  et  passant  une  ficelle  dans  cellos  qui  sont 
'cotées  h , / , m , 0 ; ce  qui  est  représenté  par  la  li- 
gne ponctuée  p,  <j.  Mais  tomme  la  levure  qu’on 
vient  du  faire  se  raccourcit  a -peu -près  de  moitié 
lorsqu’ou  ouvre  les  mailles,  il  faut  la  faire  une  fois 
plut  longue  que  ne  doit  être  la  tête  du  filet.  Si  cette 
tête  doit  avoir  4 pieds  de  longueur,  il  faut  que  la 
. longueur  do  la  levure  soit  de  8 pieds.  C’est  sur  les 
mailles  i , l , n,  etc.,  qu'on  attache  les  mailles  qui 
dolent  former  le  filet. 

fi 


(. /'g-  8)>  qui  est  tendue  sur  une  règle  de  bois  c,  1 


qu’on  suspend  en  équilibra  par  les  cordes  ft  g à 
un  crochet  e , afin  de  pouvoir  aisément  tourner  le 
filet  à toutes  les  rangées. 

Ayant  fait  lnfausse  maille  a,  dans  laquelle  pamo 
une  cheville,  et  qui  sert  i arrêter  les  demi-mailles 
qu’on  fers  dans  la  suite  sur  toute  la  longueur  do  la 
corde  u.  A,  comme  celles  JV“‘.  1 , a , 3,  etc. , on 
garnit  ces  demi-mailles  depuis  a jusqu'à  A. 


Ces  demi-mailles,  qui  sont  faites  sur  un  moule, 
paraissent  arrondies  par  en  bss,  ainsi  qu'on  levoit 


l y a des  maillcurs  qui  commencent  leurs  filets 
par  certaines  anses , qu’ils  nomment  de»  pigeons. 
Cette  levure  a,  dans  quelques  circonstances  , des 
avantages  sur  lus  autres.  * , 

Ces  pigeons  e , a,  a,  a,  a {J!g . 19)  sont  de 
grandes  anses  arrêtées  en  A par  un  ntead  sur  la 
pouce.  On  doit  avoir  l'attention  d’écarter  les  noeuds 
jade  la  valeur  d’une  demi-maille  c , A,  pa^e  que 


las  demi-mailles  0,  c,  ».  qu’on  fera  dans  la'suite, 
s’attacheront  en  d eu  milieu 


des  espaces  c,  A.  On 
ne  su  sert  pointée  moulus  pour  faire  les  pigeons,  non 
plusquu  les  demi-maille» d! /pour  les tenird’une lon- 
gueur pareille,  et  que  les  intervalles  r , Asoient  égaux 
Cntio  eux,  on  ptssc  les  doigts  de  la  jnain  gaucho 
entre  les  pigeons,  et  appuyant  dessus,  on  fait  en 
sorte  que  tous  lus  nœuds  soient  à nue  même  hauteur. 

Les  demi-maille*  d étant  Elites,  on  continue  h 
travailler  le  filet  sur  un  moule;  comme  nous  l'a- 
vons expliqué  plus  haut.  - ’■  j I 

’ D'autres  inailleurs  font.d’abonl  unc-anse  de  corde 
7),  qui  est  formée  do  trois  brandie^,  dont 
deux  servent  * arrêter cette  oüse  dans  tiu  irudbetî 
et  c’est  sur  la  troisième  brandie  qu’ils  font  les  demi- 
mailles  en  osiez  grand  nombre  pour  y garnir  toute 
iq  longueur  de  la  tête  *dtl*  filet.  Ainsi  , supposant 
que  la.  tète  du  filet  j^ôive  avoir  « 'pieds,  ut  que  les 
mailles  aiant  un  penica  d’ousarturc , il  faudra  mettre 
duu  l’ansede  cordc  24  demi-màillea.  . - 

* C'est  ainsi  que  lès  mai  Heurs  dut  coutume  de  tri- 


par  celles  1,  2,  3;  mais  quand  on  fera  les  mailles  du 
premier  rang  semblables  i celles  1 3, 14, 16,  etc., qui 
s’attachent  au  milieu  des  demi-mailles  4*5. 6 , ces 
demi-mailles,  qui  étaient  arrondies,  seront  devenues 
triangulaires  , ainsi  que  le  sont  les  suivantes  depuis 
4 Jusqu’à  12.  Du  même  les  maille^qui  sont  arron- 
dies par  en  bas  deviendaont  anguleuses,  et  forme- 
ront aes  losange!  semblables  à 16  , 17  et  18  quand 
on  aura  fait  le  second  rang  de  mailles , qui  11’est 
marqué  ici  que  depuis  21  jusqu’à  25.  11  est  clair 
qu’en  continuant  de  travailler  les  autres  rangs  de 
mailles,  comme  nous  yenous  de  l’expliquer,  on  fera 
toute  l’étendue  du  filet  en  mailles  losangèes. 

Mais  il  est  bon  de  faire  remarquer  qu’au  fait  tou- 
jours les  filets  de  maille  de  gauche  à droite  : ainsi*, 
quand  une  rangée  est  laite  dans  toute  la  largeur  du 
filet , on  doit  retourner  pour  revenir  sur  tes  pas,  et 
faire  Ul  seconde  rangée , toujours  de  gauche  à droite, 
et  les  suivantes  de  même,  jusqu’à  ce  que  le  filet  soit 
achevé. 

Pour  exécuter  le  travail  que  nous  venons  d’ex- 
poser d’une  façon  générale , il  faut , quand  on  a fait 
la  levure  ou  le  premier  rang  de  demi-mailles  dans 
toute  l’étendue  que  doit  ajroir  la  tète  du  filet , de- 
puis a jusqu’à  b , ou  depuis  1 jusqu’à  ia  , retour- 
ner la  filet,  de  sorte  que  ce  qui  était  du  côté  de  la 
nisin  droite  se  trouve  du  côté  de*  la  gauche , pour 
faire  le  premier  rang  de  mailles;  commençant  ce 
rang  par  le  bout , qui  alors  est  du  côté  de  la  main 

gauche,  et  le  finissant  par  le  bout, qui,  lorsque  le 
!et  est  retourné  , sc  trouve  du  côté  de  la  main 
droite.  Quand  cette  rangée  sera  finie,  on  retournera 
le  filet  pour  commencer  la  troisième  rangée  par’le 
bout,  qui  alors  sera  du  côté  de  la  main  gauche  , et 
le  finir  por  le  bout  qui  répondra  à la  main  droite. 

Nous  ne  poursuivrons  pas  plus  long- temps  le 
filet  f ce  que  nous  venons  de  dire  fera  comprendre 
où  sont  les  attaches  des  différentes  mailles , côtn- 
nient  les  mailles , qui.  sont  arrondies  au  soitîr  du 
moule,  deviennent  losanges,  et  comment,  à cause 
deanttaches,  il  j a au  bord  du  filet  des  mailles  lon- 
gues et  dfcs  demi-mailles,  qui  forment  une  espèce  de 
bôrduze. 

La  plupart  des  lnceurs  arrêtent  la  première  fausse 
maille  a {fig.  8 ) par  un  nœud  sur  le  pouce*  et  iU 
font  toutes  les  autres  avec  le  nœud  sous  le  petit 
doigt  x ce  U ne  doit  point  Caire  une  règle  •générale  , 
chacun  est  mahre  d’employer  un  pamd  ou  un  autre. 


«sUa*  ^ ■■  • 
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Contient  on  bride  un  filet  à mailles  an  losange, 
pour  qu’il  ne  puisse  s* allonger  aux  dépens  de  sa 
largeur. 

"Ca  inconvénient  des  filets  à mailles  en  losange 
est  qu’ils  changent  beaucoup  de  forme,  suivant 
qu’on  les  tire  dans  un  sens  ou  dans  un  autre.  Si 
on  tire  le  a d ,fig.  32)  dans  la  direction  a 

s mailles  s'étendront  beaucoup  dans  cette  di- 
rection; elles  deviendront  si  étroites,  que  les  fils  et 
toucheront  presque  , et  les  mailles  perdront  pres- 
que toute  leur  ouverture  : c’est , en  beaucoup  de 
circonstances , un  inconvénient  considérable , et  qui 
a déterminé  l’Administration  de»  forêts  à défendre, 
par  Part*.  5i  du  cahier  des  charges  de  la  pèche,  l’em- 
ploi des  filets  & mailles  en  losange. 

On  pourrait  le  prévenir  , et  faire  en  sorte  que  les 
mai  Une  conservassent  leur  forme  régulière,  en  pas- 
sant une  corde  S,  T dans  toutes  les  mailles,  elles 
assujettissant  sur  cette  oordrtirec  un  bon  fil  retors, 
comme  on  le  voit  aux  endroits  V , y,  V \ C’est  ce 
qu’on  appelle  border  un  filet)  mais  les  «ailleurs 
produisent  le  même  cfiet  d’une  façon  plus  expéditive 
et  àui  leuncoûte  moins.  Pour  cela , quand  on  a fait 
le  dernier  rang  do  mailles  , comme  a , b9  c , d , Ay 
B , C,  & (fifr  $2) , on  poae  anus  ce9  dernières 
mailles  un  moule  ctf,  qui  doit  être  beaucoup  plus 
menu  que  celui*qui  a servi  à faire  les  mailles. On  fuit, 
au  milieu  du  bas  de  la  maille  a une  petite  maille  A, 
qui  ne  sert  qu’à  assujettir  le  moule  ; ensuite  on  pusse 
le  fil  par-devant  lo  moule  , et  opérant  à l’ordinaire 
pour  mailler  sous  le  petit  doigt , on  se  trouve  obligé 
de  faire  une  révolution  allongée  , afin  de  gagner  le 
milieu  de  la  maille  B , où  l’on  fait  un  second  nœud  ; 
puis,  sans  changer  la  position  du  moule  , et  y con- 
servant les  nouvelles  mailles,  on  fait  les  révolutions 
et  les  nœud  S qu’on  voit  à la  fig.  3a  , depuis  e jus- 
qu’à fi  Dans  Cette  figure , on  a trop  écarté  le  moule 
des  mailles  et  l’un  & fait  les  révolutions  du  fil  très- 
loches,  pour  laisser  mieux  apercevoir  les  détails  de 
l’opération.  Quand  on  a été  le  moule,  il  doit  rester 
un  fil , tel  que  m , l , A,  qui  assujettit  les  demi-mail- 
les dans  l’ouverture  qu'elles  doivent  avoir. 

Si  l’on  employait  un  moule  Uop  gros  , ou  si,  en 
faisant  les  nœuds,  on  tenait  les  mailles  trop  ouver- 
tes , comme  on  l’a  fait  à dessein  dans  la  partie  e,f, 
les  fils  m,  /,  k,  au  lieu  de  former  une  ligne  droite 
d’un  nœud  à l’autre,  feraient  une  courbe  en  dehors; 
ce  sorait  un  défaut , les  mailles  ne  seraient  pas  bien 
assujetties.  Si  le  moule  était  trop  menu,  ou  qu’en 
travaillant  on  tint  les  mailles  trop  près  les  unes  des 
antres , les  bords  du  filet  seraient  froncés,  et  le  filet 
ferait  bourse.  Lorsqu’on  aura  ainsi  formé  des  mailles 
tout  au  pourtour  du  filet,  H ne  pourra  plus  changer 
de  forme. 

Manière  de  joindre  ensemble  deux  filets  au  moyen 
des  maiUee  dont  il  vient  d'être  question. 

Il  est  évident  guc , si  l'on  met  L’un  sur  l’autre 
deux  filets  de  même  grandeur  et  qui  aient  des  mail- 
les pareilles  , on  pourra,  ou  suivant  ce  qui  vient 
d’etrb  dit,  réunir  très-exactement  ces  deux  filets, 
pourvu  que  l’on  comprenne  dans  chaque  nœud  deux 
fils  , un  de  charpie  filet. 


Hpb  1»^ 

Ce  que  c'est  qti’enlarmcr  un filet. 

On  a dit  plus  haut  qu’enlarmer  un  filet  (1)  c’est  , 
lo  border  de  grandes  et  fortes  maillts  faites  avec  de‘ 
la  ficelle,  ou  au  moins  avec  un  fil  retors , beaucoup  •' 
plus  fort  que  celui  qui  formo  le  filet,  et  d'empécbtr  f 
qu’il  no  rompe  quand  On  le  traîne. 

Quelquefois,  mais  tels  arrive  rarement,  on  passe 
une  corde  dans  les  maille*  de  l*ealariuure , et  cette 
corde  tendue  , faisant  l’office  d'une  tringle  de  ri- 
deau, pendant  que  les  mailles  servent  d’anneaux  , 
on  peut  plier  le  nlet  sur  iul-méme,  comme  l’on  fait 
d’un  rideau  : en  ce  cas , il  par  .it  préférable  do  garnir 
les  bords  du  filet  avec  des  a r;  ne  aux  de  métal , ce  qu’on 
appelle  des  bouclettes  j mais  il  est  bien  rare  qu’on 
lasso  usage  des  filets  ainsi  pnontés. 

Pour  en  (armer  un  filet,  il  faut  avoir  du  fil  retors 
ou  de  la  ficelle,  deux,  trois  ou  mut ro  fois  grosse 
comme  lu  fil  qui  o servi  à faire  In  filet.  On  en  charge 
une  grosse  aiguille:  si  la  ficcllu  est  assez  fine,  on 
peut  s’en  servir  pour  faire  deux  rangs  de  mailles  an 
bord  du  filet,  la  laissant  dans  toutes  les  mailles  in- 
ferieures 1 , a,  3,  4 î 5,  etc.  (PL  **%fig* 3*)*,  et 
l’assujett Usant  dans  chacune  par  un  nœud;  mai», 
communément  la  ficclfo  qui  sert  pour  enl armer  est 
grosse,  et  cm  fait  les  mailles  fort  grandes.  Pour  cela, 
on  ne  prend-  dans  la  ficelle  les  mailles  que  de  deux 
en  deux,  i,  3.  5 ,. 7,  9;  assez  souvent  même  on 
DOSJfeateux  mailles,  et  en  ce  cas  on  n’attacho, la  fi- 
celle Qu’aux  mailles  1,4,  7 1 10  i etc-  A U grosseur 
prés  do  la  ficelle  , ces  mailles  ressemblent  assez  à * 
celles  oui  som  cotées  k,l,  m (fg.  3s). 

Un  forni.  de*  «nse«. ou  oeillets  Ç ( ftg.  3i  j aux 
angle,  du  filet  qui  sentent  & attacher  le,  cordes  pour  * 
le  tendre  on  la  traîner. 

Pour  fuir»  commodément  lea  mailles  do  l’enlar- 
mure  ainsi  ope  les  brides  de  la  fig.  3a  , on  passe 
dans  les  mailles  du  bord  opposé  à celui  où  l’on  vf 
travailler  une  «corde  A , B ( fig.  3i)  ^qu’on  attache 
à deux  crochets",  ou  dont  on  réunît  les  bout*  par  un 
nœud  pour  faire  une  anse  , quVm  passe  dans  un 
•crochet.  Quand  l’enlarmure  est  faite,  011  retire  cette 
corde.  Si  l'on  voulait  border  le  filet  de  cô  cùto-ll , 
on  lierait  celle  corde  à toutes  les  mailles  à,  bj  c,  <f, 
avec  un  fil  K,  K,  V,  comme  on  a fait  à la  corde  S,  T, 

fis-  ■--Hr'%' 

Des  accrues. 


. Les  maitlcurs  font,  en  plusieurs  circonstances, 
des  boucles , fausses  mailles  ou  mailles  volantes  a , 
Jig.  9 , qu’ils  nomment  accrues  , parce  qu’elles  leur 
servent  à augmenter  l’étendue  tic  leur  filet  dans  un 
sens  ou  dan»  un  autre  à volonté  (a).  Nous  croyons 
devoir  expliquer  Ici  Ü façon  de  tes  faire,  parce  que 
cette  connaissance  .est  nécessaire  pour  faire  les  filets 
à mailles  carafes  quonous  avons  promis  de  décHre., 
Nous  choisissons',  pour  expliquer  comment  on 
fait  dci  accrues,  un  filet  à mailles  carres#  {Jig . 9 ) , 
parce  .que  la  démonstration  en  sera  plus  sensible; 
cependant  on  jet;e  des  accrues  aux  filets  à mailles 
on  losange,  comme  à ceux  à mailles  carrées. 


: 

fi)  Un  allemand,  aût  nets  tetnmen.  \ \ 

(al  Lu  t*  rme  des  pécbrtirwdlemMod».  c’est  zunthmen , rt 
lut  maill**»  ainsi  ajouter*  s'appellent  einhang+snatchett . 
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fait  ia.  levure  et  le  premier  rang  do 

r i fy-  9 . »»  i’p®  TeYt  *»>re  un°  a°"  i 
crue  <1  à U : //,  après  avoir  fait  le  nœud  4, 

qui  assure  la  maille  4,  ori  continue  de  mailler;  mais 
en  passant  encore  le  fil  dans  la  maille  4,  pour  for- 
mer il,  t’onglodo  cetta  maille  un  second  nœud.  Lors- 
qu’on aura  bieîi'  aerré  le  nœud  et  retiré  le  moule  , 
ou  aura  l’  anse  ponctuée  a , qu’on  nomme  une  accrue. 

La  fil»  de  maillet  A».  ///  sa  terminerait  au  chif- 
fre.7 , s’il  n'y  Brait  point  M’accrue  ; mais,  attendu 
que  l’on  passera  Je  fit  dan»  l’accrue  comme  dans  une 
maille  , et  qu’on  fera  le  nœud  en  c,  la  rangée  des 
mailles  sera  prolongée  jusqu'à  c,  et  la  file  A”.  III 
sera  de  B mailles,  au  lieu  que  la  file  A™.  J n’était 
que  do  7. 

On  peut  Concevoir  comment  , an  moyen  des  ac- 
crue» , on  peut  élargir  un,  filet  uni  qu’on  veut  ; car 
Qtî  JP  eut  former  plusiuur»  accrues  dans  une  file  de 
maillas,  et  augmenter  Ut  nombre  des  mailles  pro- 
portlénnellamcnl  à celui  des  accrues.  Il  est  évident 
que”  si,  en  formant  la  file  do  nœuds  f , on  svaît 
passé  l'aiguille  dans  l’necnt»  5,”  et  qu’on  l’eût  ar- 
rêtée par  un  nœud , la  fila  des  mailles  aurait  eu 
9 maillet  ad  "lieu  de  8. 

Il  y-i  une  autre  façon  de  foire  des  accrues  , au 
moyen  de  laquelle  ou  augmente  le  nombre  des 
mailles,  et  par  conséquent  ta  largeur  du  filet  à la 


aulti  nœud  g et  J>  au  lieu  dé  cela , et  pour  former 
l’accrue,  on  porte  le  fil  qui  part  du  4 jusqu’au  nœud 
d'une  maille  du  rang  plus  liant  c;  on  n’y  fait  point 
b de  no-ucl , ou  passe  seulement  le  fil  dans  une  des 
jambes  de  la  nfailtc  c , on  le  descend  jusqu’en  f , 
où  on  Tait  un  nœud  sur  le  pouce.  Les  antres  mait- 
1 et  g,  t se  font  à l’ordinaire  : on  \ oit  que  la  fil»  dos 
maillés  4,  4 est  augmentée  d’une  maille  , ainsi  que 
tous  les  rangs  qui  suivront.  • 
aj  ’ ' - * « * :*  V 

Comment  on  diminue  la  largeur  du Jil<ei  (i ), 

11  est  bien  plus  aisé  de  diminuer  U largeur  des 
filets  rjue  dcJ’aygmeMtcr  , 'punrfjue  lo  réUécissement 
.•  se  fait  (P/.  32  y fig.  10  j en  comprenant  a mailles 
dans  un  mémo  nœud,  par  exemple,  l’angle  a do  la 
maille  ponctuée  avecIVngle  b de  la  maille  suivante, 
fia  large  ur  du  filet  .sera  ainsi  diminuée  de  la  mmo- 
tité  a f b t alors  les  fils  des  mailles  seront  double*, 
ce  qtri  n’est  sujet  à aucun  inconvénient;  mais  le 
nombre  des  mailles  de  la  file  où  L’oy  aura  réuni1 
4 mailles  sera  diminué  d^un.  U en  sera  de  même  à 
l’anule  ponctué  c%  qui  se  Uûttve  réuni  à celui  d.  Il 


rangées  comme  sur  lçs  bords. 

^ Manière  de  travailler  les  filets  ù mailles  carrées, 

p • Jk.  * î e 

Quoiqu’on  fasse  beaucoup  plus  de  filets  drailles 
en  losange  qu’à  maillée  carrée*,  il  y a des  ouvriers 
accoutumé*  à travailles  les  maille» carrée*,  qui  pré- 


Cl)  En  allemand,  ttbneltmtn. 
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tendeqt  que  ces  filets  coûtent  moins,  et  qu’ils  sont 
plus  aisés  à travailler» 

Ces  filets  ne  se  commencent  pot  comme  ce  us  à 
mailles  on  losanges,  on  né  fait  poîut  une  levure  qui 
ait  toute  la  largeur  du  filet,  aiuti  qu’on  le ’voit 
dons  la  PI,  32  %fig^  b.  On  commence  filets  à 
mailles  carrées  par  un  angle. 

Ainsi,  ayant  une  aigiylle  chargée  de  fil  et  uu 
moula  proportionné  à la  grandeur  que  doivent  avoir 
les  mailles  , on  tourne  une  ou  (leux  fois  le  fil  au- 
tour du  moule:  on  nouo  ensemble  les  deux  bouts: 
et  ayant  retiré  le  moule , on  a une  anse  do  fil } qui 


maille  pour  en  faire  une  autre  b,  qui  sera  la  pre- 
mière maille  du  Second  rang;  et  Sans  l’ùter  du 
moule  on  fera  une  accrue  c,  comme  on  l’a  expliqué 
plus  haut.  Cette  accruç  tiendra  lieu  d’unV seconde 
maille  au  second  rang.4  Le  fil  a de  la /rg.  scmn» 

à' faire  les  mailles  du  troisième  rang. 

ün  tire  lo  moulu  de  ce*  deux  mailles , et  on  re- 
tourne le  filet  pour  faire  le  troisième  rang.  On  pose 
le  moule  sous  l’accrue  c,  et  on  forme  une  maille  d , 
fig.  24  ) qui  a deux  bronches  fort  inégales  , attendu 
que,  partant  du  nœud  qui  est  au-dessus  de  l’accrue 
et  ayant  enveloppé  le  moule,  le  fil  remonte  et  forme 
la  branche  courte  qui  va  s’attacher  par  un  mrud  au- 
dessous  de  l’açcruc  c.  Sans  changer  la  position  du 
moule,  on  procède  à une  autre  maille  c,  qui  va 
s’attacher  au  bas  de  la  maille  b du  second  rang;  et , 
le  moule  restant  toujours  dans  la  mémo  position  , 
on  fait  fensuite  une  accrue  y*;  au-delà  on  voit  le  bout 
du  fil  qui  doit  former  les  mailles  suivantes. 

Ayant  retiré  le  moule  de  ccs  mailles,  on  retourne 
lc’filet^et  pour  former  les  mailles  do  quatrième 
rang , on  pose  le  moule  sous  l’accrue  f,  fig.  25;  oA 
y fait  unu  maille^  à branches  inégales,  plus  une 
seconde  h,  une  troisième  l , et  une  accrue  k. 

Un  continue  de  faire  les  mailles  dana  le  même 
ordre,  terminant  toutes  les  rangées  par  une  accrue 
sur  la  droite  ; ce  qui  augmente  d’un©  maillo  la  lar- 

{;eur  du  filet.  Quand  on  est  pervenu  à la  moitié  de 
a largeur  que  le  filet  doit  avoir,  au  lieu  d’aug- 
menter la  largeur  du  filet  il  faut  la  diminuer;"  c© 
qu’on  fait  en  comprenant,  k la  fin  de  chaque  rangée, 
lieux  mailles  dans  un  même  nœud.  Lorsqu’on  aura 
fait  en  rétrécissant  autant  de  rangée*  qu’on  en  avait 
fait  en  élargissant , le  filet  sera  réduit  à une  maille, 


qui  sera  A un  ongle  opposé  à celui  tic  lo  'première 
maille,  par  laquelle  on  avait  commencé  le  filet , et 
qui  est  accrochée  dans  le  tlou. 

Jusqu’à  présent  cette  pièce  rie  filet  (fig-  a6,  Pi.  aï), 
qui  doit  être  carrée  , a nno  forme  losange  j et  les 
mailles  qui  doivent  être  carrées  unt  aussi  cette 
même  forme;  mais  quand,  on  le  tendra  par' ses  an- 
gle», de  sorte  que  Us  cèles  ç b et  a il  soient  j ..irai  - 
fêles  à l’borison  , et  que  les  cités  e a et  4 d «oient 
perpendiculaires,  la  pièce  entière  et  les  mailles  au- 
ront la  furme  carrée  qù’on  desire.' 

fin  jetant  les  Toux  «ur  lo»  fi  g.  î9  , 34  cl  ïi  de  la 
PI.  !tï  , on  aperçoit  des  maillas  ovales  de  figuré  fojt 
irrégulière  et  mal  disposées  les  unes  à VégarU  des 
outres.  Le»  in  se»  OU  insiuca  d,  £*oottrcs-longucf, 
«r.  *■■  4 . ’ . es  - ••--..U.;. 
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et  forment  des  branches il’inégtle  longueur;  d’au- 
tres, telles  que  ehi,  ont  leurs  attaches  au  bas  de 
deux  mailles  différentes,  pendant  que  les  deux  bran- 
ches des  accrues  c fk  répondent  au  bas  d'une  maille 
où  aboutit  déjà  une  branche  des  autres  mailles  bei. 
On  aura  peine  à concevoir  que  d’un  tas  de  mailles 
de  forme  si  irrégulière  et  bizarrement  arrangées  les 
unes  à l’égard  des  autres  , il  puisse  résulter  un  filet 
fig.  26)  composé  de  mailles  en  losange  d'une  forme 
régulière. 

A l’égard  de  la  forme  ovale  des  mailles  repré- 
sentées dans  les  fig.  23,  2/(  et  25,  elle  dépend  de  ce 
que  ces  mailles  ont  été  dessinées  comine  elles  se 
montrent  au  sortir  de  dessus  le  moule  ; et  de  même 
que  les  mailles  de  la  fig.  8 ne  prennent  la  forme  de 
losange  qu’elles  doivent  avoir , que  quand  on  les  a 
assujetties  par  les  mailles  qu’on  a faites  au-dessous, 
celles  dc9 fig.  a3 , 24  et  25  prendront  aussi  natu- 
rellement la  forme  qu’elles  ont  dans  la  fig.  26.  Il 
n’a  pas  été  possible  de  les  représenter  d’une  façon 
plus  avantageuse  , parce  que  tant  qu’on  travaille  ce 
filet  on  n’aperçoit  aucune  maille;  tous  les  fils,  rap- 
prochés les  uns  des  autres,  n’offrent  qu’un  faisceau 
\fig-  27);  mais,  afin  de  donner  une  idée  de  la 
forme  et  de  l’attache  des  mailles  , on  les  a repré- 
sentées dans  les  fig.  a3 , 24  et  25  un  peu  ouvertes, 
et  à-peu-près  comme  elles  sont  lorsqu’elles  sortent 
de  dessus  le  moule. 

Â l’égard  des  mailles  longues  d g,  ainsi  que  les 
accrues  c,  f , / , elles  ne  paraissent  pas  dans  le  filet 
fis.  26;  elles  restent  fermées  au  bord  du  filet,  où 
elles  forment  une  bordure  ou  espèce  d’cnlarmure 
en  a c et  on  b c.  Les  mailles  que  l’on  réunit  à un 
seul  nœud  , pour  diminuer  la  largeur  du  filet , font 
une  bordure  à-peu-près  pareille  en  a d et  en  b d. 

Comment  on  fait  un  filet  à mailles  carrées  qui  soit 
plus  long  que  large . 

On  est  souvent  dans  le  cas  de  faire  à mailles  car- 
rées des  filets  qui  ont  beaucoup  plus  de  longueur 
que  de  largeur.  Pour  y parvenir,  on  prend  d’abord 
avec  une  ficelle  la  mesure  de  la  longueur  et  de  la 
largeur  ciu’on  se  propose  de  donner  au  hamau  qu’on 
va  travailler.  11  est  clair  que  la  partie  a bd,  fig.  29, 
PI.  22,  est  égale  à la  partie  acd , ou  que  la  ligne 
a b est  égale  à la  largeur  a c du  filet , puisque  ÿ l’on 
plie  le  filet  par  la  ligne  a d,  le  point  c se  portera 
sur  b. 

11  faut  commencer  par  former  la  première  maille 
en  a,  et  continuer  à former  les  mailles  comme  on 
l’u  dit , jetant  une  accrue  du  cAté  de  la  droite  à 
toutes  les  rangées,  jusqu’à  ce  qu’on  soit  parvenu  à 
la  ligne  b , d:  alors  , pour  faire  la  partie  a , c,  d,fi 
on  continuera  à jeter  des  accrues  à toutes  les  ron- 
gées du  cAté  de  la  droite;  mais  aussi  à toutes  ces 
rangées  on  rassemblera  dans  un  même  nœud  deux 
mailles  du  cAté  de  la  gauche,  c’est-à-dire  qu’au  bout 
de  chaque  rangée  de  mailles,  du  cAté  d,  f,  on  jet- 
tera une  accrue,  et  à l’autro  bout  a,  e on  réunira 
deux  mailles  dans  un  mémo  nœud. 

On  continuera  ainsi  jusqu’à  ce  qu’on  soit  parvenu 
à ef:  alors,  noiir  terminer  le  filet  en  pointe,  on  ne 
jettera  plus  d’accrue,  mais  on  continuera  à prendre 
à toutes  les  Rangées  deux  mailles  dans  un  même 
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nœud,  jusqu’à  ce  que  le  filet  soit  réduit  à n’avoir 
plus  qu’une  maille  en  g , et  cette  maille  le  terminera 
comme  elle  a été  commencée  par  la  maille  a.  Quand 
ce  filet  sera  tendu  , il  sera  carré  long , et  ses  mailles 
carrées. 

Manière  de  faire  un  trémail,  trama  il  (1)  ou  filet 
contre -mai lié. 

Nous  avons  déjà  dit  quelque  chose  des  filets  con- 
tre-maillés,  qu’on  appelle  tréma  ils  ou  tramails  , et 
souvent  parmi  les  pécheurs  tramaux , il  nous  reste 
à exposer  la  manière  de  les  faire. 

Cette  espèce  de  filet  (fig*  3 et  4 y F/.  22)  est 
formé  de  trois  rets  posés, les  uns  devant  les  autres  : 
les  doux  rets  extérieurs,  qui  sont  à grandes  mailles, 
so  nomment  les  aumées  ou  hamaux , et  celui  qui 
est  renfermé  entre  deux  s’appelle  la  nappe , la  toile 
ou  la  flue. 

On  fait  souvent  les  aumées  en  mailles  carrées 
(fig*  4)i  cependant  on  peut,  sans  beaucoup  d’in- 
convènicns,  les  faire  en  mailles  à losange,  comme 
dans  la  fig . 3,  et  quantité  de  mailleurs  suivent  cet 
usage.  Comme  il  faut  que  ces  aumées  soient  fortes, 
on  y emploie  de  la  ficelle  faite  de  quatre  fils  forts  et 
bien  travaillés.  On  doit  choisir  de  la  ficelle  plus 
grosso  pour  les  grands  filets  que  pour  les  petits  ; mais 
il  est  toujours  important  qu’elle  soit  faite  de  bon  fil 
bien  fort.  Les  mailles  des  aumées  sont  toujours 
grandes,  et  on  en  vriit  qui  ont  depuis  6 pouces  eH 
carré  jusqu’à  presque  un  pied.  11  faut  qu’elles  soient 
assez  grandes  pour  que  les  poissons  qu’on  se  propose 
de  prendre  puissent  passer  à travers;  car  ce  ne  sont 

S oint  les  AUtnées  qui  doivent  les  arrêter  , mais  la 
uc  , qui  doit  prêter  à l’action  du  poisson  , et  faire 
une  bourse  dans  laquelle  le  poisson  se  trouve  em- 
barrassé. Les  aumées  servent  à soutenir  la  ilue , et 
elles  se  font  mieux  quand  leurs  mailles  sont  moin* 
ouvertes,  que  lorsqu’elles  ont  beaucoup  d’ouverture. 

La  toile  ou  la  flue  se  fait  toujours  en  mailles  u 
losanges,  qui  ont  depuis  un  pouce  jusqu’à  2 pouces 
et  demi  d’ouverture,  avec  du  fil  retors  en  deux, 
qu’on  choisit  plus  ou  moins  fin  , suivant  l'espèce  de 
pêche  qu’on  se  propose  de  faire. 

Ce  rets  doit  avoir  deux  fois  ou  deux  fois  et  dcmi<- 
l’étendue  des  aumées  , afin  qu’il  soit  toujours  flot- 
tant entre  elles,  et  qu’il  puisse  aisément  faire  les 
bourses  où  le  poisson  s’engage. 

Nous  ne  dirons  rien  sur  la  façon  de  mailler  ces 
deux  sortes  de  rets,  parce  que  nous  n’aurions  rien 
à ajouter  à ce  que  nous  avons  dit  plus  haut  ; mais  , 
supposant  ces  trois  rets  maillés,  il  faut  expliquer 
comment  on  doit  les  monter  pour  faire  le  filet  qu’on 
nomme  tram  ail. 

On  s’établit  dans  une  grande  place  bien  unie  et 
nette  de  feuilles,  de  brins  de  bois  , de  pierres  et  de 
grandes  herbes;  on  étend  une  des  aumées,  et  on 
l’attache  bien  tendue  par  les  quatre  coins,  au  moyen 
de  piquets  qu’on  passe  dans  les  boucles  des  angles; 
ensuite  on  passe  dans  le  dernier  rang  de  mailles  de 
la  Hue,  en  suivant  tout  sou  pourtour,  une  ficelle 
bien  travaillée  et  qui  n’ait  point  de  nœuds. 

On  attache  cette  ficelle,  ainsi  que  les  angles  de  In 


(r)  En  allemand,  dreynuuclugtes  garn. 
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flue,  aux  uiémcs  piquets  où  l’on  a attaché  précé- 
demment Paumée;  les  ficelles  doivent  être  bien  ten- 
dues, niais  la  Hue  ne  l’est  pas  beaucoup,  étant  plus 
grande  que  Paumée.  Ainsi,  en  conduisant  la  corde 
de  U flue  avec  les  bords  de  Paumée  dans  les  mains, 
pour  que  cette  cordc  et  le  bord  se  suivent  exacte- 
ment, on  attache  la  cordeaux  mêmes  piquets  qu’on 
a passés  dan*  les  anses  qui  sont  au  coin  de  Paumée. 

Comme  la  Hue  est  beaucoup  plus  étendue  en  tous 
sens  que  Paumée,  il  faut  lui  faire  faire  des  plis  sur 
sa  corde,  (le  façon  cependant  qu’ils  soient  répartis 
le  plus  régulièrement  qu’il  est  pôssible,  afin  qu’elle 
fronce  et  fasse  poche  assez  uniformément  dans  toute 
l’étendue  du  filet. 

Tout  étant  ainsi  disposé,  ou  met  par-dessus  la 
il  u»  la 'seconde  un  niée,  et  on  la  tend,  comme  la  pre- 
mière, par  les  houles  des  angles  qu’on  passe  dans  les 
mêmes  piquets. 

Les  trois  rets  étant  ainsi  placés  bien  régulière- 
ment les  un*  sur  le*  autres,  pour  empêcher  qu’ils 
ne  *e  dérangent  on  forme  quelques  révolutions  d’un 
fil  retors , qui  comprend  les  bords  des  deux  aumées 
et  lu  corde  de  la  fine  , et  ou  fait  un  nœud  à chaque  j 
endroit  où  Pou  rencontre  les  maille*  des  aumées  , 
comme  ouïe  voit  en  d d, fig.  4 1 *1  faut  encore,  en- 
viron de  3 en  3 pieds,  dan»  toute  l’étendue  du  filet, 
auprès  de*  angles  des  aumées  , lier  les  deux  aumées 
Pune  avec  Pautre  par  un  fil  retors,  afin  de  maintenir 
la  flue  en  état  et  empêcher  que  , quand  on  tendra 
verticalement  le  tramail,  la  flue  ne  se  porte  toute 
cTun  côté  : alors  le  tramail  est  eu  état  do  servir  ; il 
ne  s’agit  plus  que  de  le  fortifier  eu  le  bordant 
avec  une  corde  grosse  comme  le  doigt,  ainsi  que 
nous  l’avons  expliqué  à l’occasiuu  des  fig.  3i  et  3a. 
Cependant  il  est  encore  fréquemment  nécessaire  de 
garnir  de  flottes  de  liège  le  tramail  et  de  le  plom- 
ber ; ce  que  Huas  détaillerons  dans  la  suite. 


Comment  on  fait  les  filets  tonds , soit  cylindriquest 
soit  coniques. 

Il  s’agit  ici  des  filets  qui,  étant  tendus,  ont  une 
forme  arroudie  sur  leur  longueur  : dans  les  uns  , 
cette  forme  répond  à celle  du  corps  d’un  bluteau  ou 
d’une  barrique  : nous  les  nommons  cylindriques. 
Ceux  que  nous  appelons  coniques  ont  plus  de  dia- 
iuétrÿ  par  un  bout  que  par  l’autre  : de  ce  genre  est 
le  verveux  { fig.  6} , et  (a  suite  do  cet  article  offrira 
plusieurs  espèces  de  l’un  et  de  Pautre  genre  de  filets 
ronds. 

On  se  rappellera  qu’en  faisant  un  filet  en  nappe, 
il  faut,  à chaque  rangée  de  mailles,  retourner  1e  filet, 
pour  former  une  autre  rangée  en  revenant  sur  se* 
pas.  Tout  cola  a été  expliqué  à l’occasion  de  la Jig.  8, 
PL  22.  Pour  faire  un  filet  rond,  il  faut  joindre  les 
mailles  12  et  iedc  cette  figure  par  une  maille  in- 
termédiaire , qui  doit  former  la  première  du  second 
rang.  11  est  évident  que  cela  nu  pourrait  pas  a’exé-  I 
„ eu  fur,  si  on  avait  fait  la  levure  sur  la  corde  tendue 
a b , f g.  8;  mais  la  réunion  devient  possible  quand 
on  a fait  la  levure  611  paquet  dan*  une  anse  de 
corde  (fig-  7)  ï c’est  aussi  ce  que  font  les  mailleur*. 

Pour  rendre  cette  opération  plus  sensible,  sup- 
posons qu’on  ait  fait  la  levuro  sur  la  circohférenco 
d’un  cerceau  (fig-  »3),  et  que  la  première  maille 


*»  « 
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soit  b t quand  on  aura  parcouru  toute  la  circonférence 
du  cerceau  , la  dernière  maille  de  cette  rangée  sera 
a;  il  s'agira  dp  joindre  les  deux  mailles  a et  b,  ce 
qu’on  fera  par  une  maille  intermédiaire , laquelle 
doit  commencer  la  seconde  rangée,  qu’on  poursuivra 
en  tournant  toujours  de  la  gauche  vers  la  droite.  Le 
fil , après  avoir  formé  le  nœud  qui  réunit  par  en 
haut  les  mailles  a,  b t descend  entre  elles  pour  con- 
tourner à l’ordinaire  le  moule  placé  sous  la  maille  ô, 
et  y faire  un  nœud  en  e%  d’où  résulte  une  maille  al- 
longée , qui , tenant  à la  maille  b par  le  haut  et  par 
le  nœud  e , reste  pendante  en  k , jusqu’au  moment 
où , après  avoir  attaché  la  dernière  maille  du  second 
rang  au  bas  de  U maille  a , on  forme  avec  le  fil  sur 
le  moule  une  nouvelle  maille , laquelle  aura  son 
attache  en  kt  et  ainsi  rendra  cct  endroit  anguleux  ; 
après  quoi,  le  fil,  descendant  du  nœud  ky  et  allant 
s’attacher  en  c,  produira  une  autre  maille  qui  com- 
mencera le  troisième  rang.  On  continuera  ainsi  de 
cenf,getC) etc.,  au  moyen  du  fil  h.  Cet  embran- 
chement d’une  rangée  à l’autre  ne  produit  aucune 
difformité.'*  O 

.11  est  évident  que  les  filets  cylindriques  peu- 
vent être  commencés  indifféremment  par  un  boyt 
ou  nar  un  autre,  puisque  les  deux  bouta  sont  stèif- 
blables.  « 

On  est  maître  aussi  de  commencer  les  filets  co- 
niques par  le  bout  qu’on  veut;  car,  si  l’on  com- 
mence parle  bout  étroit,  on  élargit  le  filet  au  moyen 
des  accrues  ; et  si  l’on  commence  par  le  bout  le 
plus  large,  on  rétrécit  le  filet  en  joignant  deux 
mailles  dans  un  même  nœud  : ordinairement  on 
commence  par  le  bout  étroit  ',  et  l’on  jette  des  ac- 
crues. _ * • 

Monière  de  travailler  un  filet  rond  qui  ait  une  ou 
plusieurs  entrées  semblables  à celle  d'un  verve ux , 
et  que  quelques-uns  nomment  des  goulets. 

• * - 0*  w 

Je  prends  pour  exemple  le  ver  veux  (fig*  6 ,/V.  22J, 
qui  a dans  son  intérieur  une  entrée  ou  goulet. 

11  faut  commencer  le  filet  en  rond , comme  il  a été 
expliqué  à l'article  précédent,  et  le  poursuivre  de 
même  jusqu’il  .ce  qu’on  soit  parvenu  à l’endroit  oii 
l’on  veut  commencer  le  goulet:  alors,  comme  il 
faut  faire  deux  filets  distincts,  un  pour  le  corps  du 
filet  j l’autre  pour  le  goulet;  ou  plutôt  comme 
il  faut,  à l’endroit  où  doit  commencer  le  gou- 
let, détacher  un  filet  dans  l’intérieur  de  celui  qui 
forme  le  corps  du  verveux , cela  se  fait  aisément  et 
d’une  façon  très-ingénieuse,  au  moyen  des  mailles 
doubles,  pareilles  à celles  représentées  au  bas  du 
filet , fig.  1 1 , de  1a  même  planche  ; on  travaille  donc 
le  filet  tout  en  rond' et  eu  mailles  simples,  jusqu’il 
cc  qu’on  soit  parvenu  à l’endroit  m n,fig.  6 , où  doit 
commencer  l’ouverture  du  goulet  : alors  on  charge 
une  aiguille  avec  deux  fils  qu’on  prend  sur  deux 
pelotons,  et  l’on  fujl  avec  cette  aiguille  un  rang  de 
mailles  qui  se  trouvent  doubles,  commeon  le  voit  a 
la  rangée  a b , fig . 1 1 , où,  pour  mieux  distinguer  ces 
deux  mailles,  on  a représenté  l’une  par  un  trait 
plein,  l’autre  par  une  ligne  ponctuée. 

Lorsqu*  cette  rangée  sera  faite,  on  coupera  le* 
deux  fils , et  on  recommencera  m travailler  avec  une 
aiguille  chargée  d’un  fil  simple;  mais  ^chaque  maille 


♦ 


FIL 

il  faudra,  avoir  l’attention  de  ne  prendre  qu’un  des 
doux  EU  de  U maille  double:  j>ar  exemple , celui 
qui  est  marqué  d’un  trait  plein , si  c’est  pour  le  corna 
du  filet,  réservant  pour  le  goulet  U fil  ou  la  maille 
ponctuée}  c’est-à-dire  qu’il  faudra,  à chaque  maille 
double , ne  prendre  qu’un  £1  pour  former  le  corps 
du  filet,  et  réserver  l’autre  pour  la  tête  du  goulet, 

3u’ctft  fera  ensuite.  Arrivé  à l’endroit  fg , on  fera 
e la  même  manière  une  autre  rangée  de  mailles 
doubles. 

Si  l’on  veut  ménager  dans  l’intérieur  du  filet  plu- 
sieurs goulets  les  uns  au-dessus  des  autres , comme 
cela  se  pratique  quelquefois , il  faudra  faire  autant 
de  rangées  de  mailles  doubles  qu’il  y aura  de  gou- 
lets fi). 

Après  avoir  donné  au  verveux  la  grandeur  con- 
venante, en  ayant  soin  de  rétrécir  sa  grosseur  pour 
qu'il  ait  une  forme  conique,  on  achève  les  goulet* *, 
que  l’on  continue  sur  le  second  rang  de  mailles  dou- 
bles, dont  un  des  fils  a été  employé  au  corps  du 
verveux  , que  l’on  ferme  alors  par  une  pointe  lez ; 
on  forme  en  e une  anse  de  corde  e,  laquelle  tient 
tendues  des  lignes  assez  fines,  qui  communiquent 
avec  la  pointe  du  second  goulet  : les  fils  qui  main- 
tiennent le  premier  goulet  sont  assujettis  au  cer- 
ceau g g.  Dans  l’endroit  mn , on  passe  entre  les 
mailles  une  baguette  menue  et  pliante  , dont  on 
fait  un  cerceau  qu'on  nomme  trouellc  (2)5  elle  sert 
à tenir  le  verveux  ouvert.  Quelquefois  on  en  met 
une  petite  dans  le  goulet,  et  il  y en  a d’autres  en 
différons  endroits  de  la  longueur  du  verveux,  comme 
on  le  voit  en  cd,  ngt  lz. 

Comme  les  endroits  où  sont  les  trouelles  fati- 
guent plus  que  le  reste  du  filet,  on  y fait  deux  rangs 
de  mailles  doubles,  entre  lesquelles  on  passe  les 
baguettes  qui  doivent  former  les  trouelles. 

Voilà  le  verveux  fini  ; cependant,  pour  engager 
le  poisson  a entrer  dans  le  goulet,  on  fait  en  grandes 
mailles,  au-devant  de  son  embouchure,  un  évase- 
^ ment  qu’on  nomme  la  coiffe , et  que  l’on  soutient 

Iiar  une  portion  de  cercle  que  les  pécheurs  appellent 
’ archet . Les  deux  bouts  st  sont  tenus  écartés  pour 
faire  une  ouverture  convenable  par  une  corde  ten- 
due de  s en  /,  laquelle  est  lacée  dans  le*  maille*  du 
bord  d’en  bas  do  la  coiffe  depuis  le  bord  du  verveux 
jusqu'à  l’archet. 

Raccommodage  des  filets . 

Bien  des  gens  qui  savent  faire  des  filets  ignorent 
la  manière  üc  les  raccommoder;  cependant  il  est 
plus  important  aux  pécheurs  de  raccommoder  (3), 
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(0  Dans  le  Nord,  on  menace  Jeux  goulets,  dont  le  se- 
cond a des  mailles  plus  étroites^  afin  que  si  le  poisson 
échappe  aux  premières  mailles  ( U soit  arrêté  par  1rs  se- 
conde». M.  Scnrcibcr  assure  qu  en  1760  un  pécncur  saxon 
prit  deux  loutres  dans  un  filet  de  cette  forme  : elles  étaient 
mortes  avant  qu'on  les  tirât  de  l'eau;  ce  qui  prouve  que 
ces  animaux  no,  peuveut  pas  vivre  long -temps  au  fond  de 
Tenu. 

(*)  En  allemand,  bieçtl.  On  les  fait  d’cpinc  blanche  ou 
noire. 

(3)  En  allemand , aufbüuen.  L'art  de  raccommoder  un 
ülct  est  le  chef-d’œuvre  qu'on  exige  dan»  quelques  pro- 
vinces d'Allemagne  dç  ceux  qu»  veulcqt  devenir  maltrca- 
, pécheurs.  On  couj>c  les  mailles  d’un  filet  neuf,  dans  un  cs- 


radouber  ou  ramender  par  eux-mêmes  leurs  filets, 
ouc  de  savoir  en  faire  de  neufs,  puisoue  l’entretien 
des  filets  en  prolonge  la  durée  de  plus  de  moitié. 
L'n  filet  qui  a quelques  mailles  rompues  aura  bien- 
tôt un  grand  trou,  si  on  ne  le  raccommode  pas  au 
plus  tôt. 

Pour  expliquer  le  plus  clairement  possible  com- 
ment on  doit  raccommoder  un  filet,  nous  suppose- 
rons qu’il  y a un  trou  au  point  où  les  mailles  sont 
ponctuées  (fig . a,  PL  a3);  il  faut  commencer, 
comme  disent  les  rhabillcurs,  par  couper  le  filet; 
c'est-à-dire  qu’il  faut  augmenter  le  trou  non-seu- 
Icmcnt  en  coupant  ou  retranchant  tout  ce  qui  est 
endommagé,  mais  de  plus  en  entamant  sur  ce  qui 
ne  l'est  pas:  de  façon  que  toute  la  circonférence  du 
trou  soit  terminée  par' des  angles  de  mailles,  à la 
pointe  desquels  on  ménage  le  nœud  qui  retient  la 
maille  du  vieux  filet,  ainsi  que  l’indique  la  fig.  2. 
O11  y conserve  tant  soit  peu  des  branches  qui  en  sor- 
tent pour  former  une  autre  maille. 

11  est  évident  que  cet  endroit  no  peut  être  bien 
rétabli  sans  que  les  mailles  qu’on  formera  ressem- 
blent, le  plus  parfaitement  qu’il  sera  possible,  ù 
celles  qui  ont  été  déchirées  ou  coupées. 

Supposons  que  l’on  commence  à droite,  on  arrête 
d’abord  le  fil  au  point  a,  fig.  1 , au-dessus  du  nœud 
de  l’une  des  mailles  qu’on  a coupées;  ensuite  on  fait 
la  maille  a b,  puis  la  seconde  ôc,  puis  la  troi- 
sième C d. 

A tous  les  angles  abcdy  il  y a pour  lors  deux 
nœuds,  dont  l’un  est  celui  qui  formait  la  maille  du 
vieux  filet,  et  par-dessus  est  celui  qu’on  a fait  pour 
la  nouvelle  maille  : cela  doit  être  de  même  à tous  les 
angles  de  celles  qui  aboutissent  à la  circonférence  du 
trou.  11  n’en  sera  pas  ainsi  pour  les  maille*  qu’on 
formera  au  milieu;  celles-ci  n’auront  qu’un  nœud 
comme  les  mailles  ordinaires  de  tous  les  filets. 

Toutes  les  mailles  qu’on  vient  do  faire  abbeed 
sont  rondes  dans  1 * fig*  * $ mais,  après  ce  qui  a été 
dit  précédemment,  on  doit  concevoir  que,  quand 
on  aura  fait  au-dessous  un  autre  rang  Je  mailles, 
ces  premières  deviendront  anguleuses  , comme  l’in- 
diquent les  lignes  ponctuées. 

On  gagne  le  niveau  du  second  rang  de  mailles  en 
partant  de  d et  descendant  en  l:  pour  cela,  on  fait 
une  simple  jambe,  qui  vient  de  d en  /;  ensuite  re- 
venant sur  ses  pas,  ou  de  la  gauche  h la  droite, 
parce  qu’on  ne  peut  pas  retourner  le  filet,  on  fait  la 
maille  epy  puis  la  maille  n , la  maille  l,  enfin  la 
jambe  /,  comme  a fait  la  jambe  d. 

Si  le  trou  avait  beaucoup  de  largeur,  on  ferait  un 
troisième  rang  de  mailles  du  droite  à gauche,  puis 
une  jambe , un  quatrième  rang  de  mailles  de  lu 
gauche  à la  droite,  et  ainsi  toujours  alternativement, 
jusqu’à  ce  que  toute  l’étendue  du  trou  fût  remplit* 
*le  mailles.  Dans  l’un  et  l’autre  cas,  il  s’agit  de  fer- 
mer ensuite  U trou  par  en  bas,  et  d’y  joindre  les  nou- 
velles mailles  qu’on  vient  de  faire  avec  celles  du 
vicusrfilet.  Pour  cela,  on  fait  une  jambe  en  iken 
descendant,  puis  une  autre  km  en  montant,  qui 


pace  à-peu-près  de  b grandeur  île  b main , cl  remet 
au  candubt,  qui  doit  rétablir  le  tout  de  manière  que  l'on 
n’aperooive  pas  l'endroit  où  il  y a ru  du  dommage. 

• * 25 . 
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s’attache  au  milieu  d’une  ancienne  maille , et  on 
continue  à joindre  les  nouvelles  mailles  aux  an- 
cienne* par  des  jambes  semblables.  Le  trou  qui  était 
au  filet -se  trouve  ainsi  fermé  par  des  mailles  réguliè- 
res qu’indiquent  les  lignes  ponctuées. 

11  est  sensible  que,  s’il  ne  manquait  à un  filet 
qu’un  brin  qui  fût  rompu,  on  le  rétablirait  en  rem- 
plaçant le  fil  par  une  jambe.  S’il  y avait  deux  fils 
rompus,  ce  petit  accident  so  rétablirait  encore  en 
faisant  une  jambe,  puis  une  autre.  Ces  exemples 
suffisent  pour  faire  apercevoir  qu’il  n’est  pas  tou- 
jours nécessaire  de  couper  le  filet  et  d’augmenter  le 
trou,  comme  ou  l’a  dit  plus  haut.  Quelques  mail- 
leurs , nui  trouvent  de  la  difficulté  à bien  couper 
d’abord  le  filet,  commencent  par  former  des  mailles; 
et  à mesure  qu’ils  sentent  avoir  besoin  d’un  nœud 
pour  former  les  autres  mailles,  ils  coupent  du  filet 
ce  qui  les  embarrasse. 

Comme  ou  ne  se  sert  point  de  moule  pour  rha- 
biller, on  fait  tous  les  nœuds  sur  le  pouce;  et  afin 
que  les  mailles  soient  d’une  égale  grandeur,  on 
passe  deux  doigts  de  la  main  gauche  dans  les  mailles 
qui  sont  faites , et  le  doigt  du  milieu  dans  celle  qu’ou 
lait  actuellement,  appuyant  avec  les  doigts  dans 
l’intérieur  des  mailles.  Celle  qu’on  fait  devient  de 
la  grandeur  des  autres  quand  les  trois  doigts  for- 
ment une  ligne  droite  et  horizontale,  et  pour  peu 
qu’on  soit  habitué  à ce  travail,  toutes  les  mailles 
•Ont  régulières. 

Voilà  en  gros  la  marche  qu'on  doit  suivre  pour 
rhabiller  les  filets. 

Nous  avons  dit  qu’il  fallait  commencer  par  arrê- 
ter le  fil  en  a ffig.  i . Quelques-uns  y font  un  nœud 
simple  et  ensuite  celui  qui  forme  la  maille;  mais 
d'autre*,  fig»  3,  passent  l’extrémité  de  la  ficelle  ou 
du  fil  entre  les  deux  branches  ce/,  par-dessus  le 
nœud  a du  vieux  filet.  Cette  extrémité  de  la  ficelle 
ou  du  fil  serait  en  b.  On  saisit  entre  le  pouce  et  l’in- 
dex les  deux  branches  de  et  le  nœud  a;  puis  on  fait 
avec  le  lil  e un  nœud  sur  le  pouce,  comme  nous 
l’avons  expliqué.  L’extrémité  du  fil  est  alors  arrêtée 
en  a .*  pour  former  la  maille,  on  porte  le  fil  c au 
nœud  b ; on  le  passe  par-dessous  le  fil  c et  par-dessus 
le  fil  suivant. 

* Comme  on  n'emploie  point  de  moule  pour  régler 
l’ouverture  des  mailles,  on  passe  les  deux  derniers 
doigts  de  la  main  gauche  dans  les  anciennes  mailles, 
et  le  doigt  du  milieu  dans  l’anse  p y on  l’appuie  suf- 
fisamment pour  donner  h la  maille  une  ouverture 
convenable.  Alors,  sans  déplacer  le  doigt  du  milieu, 
on  pince  avec  le  pouce  et  l’index  de  In  même  main 
le  nœud  du  vieux  filet  et  l'extrémité  des  branches; 
on  fait  le  nœud  sur  le  pouce;  et  afin  qu’il  se  place 
immédiatement  au-dessus  du  nœud  du  vieux  filet, 
il  faut  toujours  tenir  bien  ferme  le  nœud  et  l’extré- 
mité des  deux  branches,  jusqu’à  ce  que  le  nœud  soit 
tout-à-lait  serré. 

Comment  on  garnit  de  lest  et  do  J lottes  les  bords  des 
filets. 

On  a expliqué  précédemment  comment  on  borde 
et  ou  enlarme  les  filets;  mois  dans  quantités  d’occa- 
sions il  faut  fai  ru  on  sorte  que  les  hlett  so  tiennent 
verticalement  dans  l’eau.  Ûn  produit  cet  effet  en 


attachant  des  corps  légers  au  bord  du  filet  qu’on 
veut  fixer  en  haut , et  des  corps  pesans  au  bord  qui  « 
doit  être  en  bas.  Les  corps,  plus  légers  que  le  vo- 
lume d’eau  qu’ils  déplacent,  tirant  le  filet  vers  la’ 
surface  de  l’eau,  tandis  que  les  corps  pesans  ou  le 
lest  les  tirent  vers  le  fond,  on  se  procure  deux  forces 
contraires  qui  agissent  pour  maintenir  te  plafl  du 
filet  dans  une  position  verticale.'* 

Comment  on  garnit  de  corps  légers  ou  de  faites  le 

bord  du  filet  qui  doit  tendre  vers  la  surface  de 

Feau. 

Quand  les  filets  soht  imbibés  d’eau  , ils  tombent 
en  paquet  au  fond  ; pour  qu’ils  se  tiennent  dans  l'eau 
verticalement,  il  faut  garnir  le  bord  qui  doit  tendre 
vers  la  surface  de  l’eau  , avec  des  corps  spécifique- 
ment plus  légers  que  le  fiuide:  c’est  ce  qu’on  appelle 
des  flottes  (i).  ... 

Quand  il  s’agit  de  soutenir  des  filets  trés-pesans, 
on  se  sert  de  barils  exactement  fermés,  pour  que 
l’eau  n’y  puisse  entrer.  Quelquefois  des  raisons  d’é- 
conomie engagent  les  pêcheurs  à former  leurs  Hottes 
avec  de  petits  faisceaux  de  roseaux  bien  secs;  mais, 
communément  on  les  emploie  pour  former  des 
bouées  ou  des  signaux. 

Assez  souvent  les  pêcheurs  forment  leur* "flotte* 
avec  de  petites  planches  de  bois  fort  léger  et  très- 
sec,  du  sapin,  du  tremble,  du  tilleul,  oie. 

Riais  le  mieux  est  de  former  les  Hottes  avec  du 
liège.  Cette  substance  a l’avantage  d’être  beaucoup 
plus  légère  que  le  volume  d’eau  qu’elle  déplace, 
sur-tout  quand  le  liège  est  de  bonne  qualité,  souple 
sous  les  doigts,  et  qu’il  n’a  point  de  grands  pores > 
comme  sont  les  mauvais  lièges  durs  et  ligneux  (a). 

Un  autre  avantage  du  liège  est  de  se  pénétrer 
bien  plus  difficilement  d’eau  que  toutes  sortes  d’es- 
pèces de  bois;  ce  qui  fait  qu’il  couserve  très-long- 
temps sa  légèreté  étant  submergé.  Ces  propriétés 
font  qu’on  l’emploie  préférablement  à toute  autre 
matière,  pour  former  ce  qu’on  nomme  les  flottes - * 

On  suit  différente*  méthodes  pour  attacher  les 
corps  légers  à la  corde %fig.  3o,  PI.  aa,  qui  borde  le 
haut  du  filet.  Quelquefois  on  perce  les  petites  plan- 
ches ou  les  tables  de  liège  f et  réunissant  les  deux 
bouts  de  la  petite  corde  qui  traverse  le  liège,  comme 
en  d t on  la  lie  à la  corde  du  filet;  ou  bien,  ayant 
taillé  les  lièges  en  rond  comme  en  a ou  en  carré, 
comme  en  ê,  on  les  perce  d’un  trou,  dans  lequel 
l’on  fait  passer  la  corde , et  on  assujettit  ces  Hottes 
entre  deux  nœuds. 

Riais  le  mieux  est  d’embrasser  la  corde  par  deux 
morceau*  de  liège,  qui,  étant  réunis  par  un  enla- 
cement de  bitord,  forment  comme  de»  boutons  en 
olive  e* 

Oc  quelque  façon  qu’on  attache  les  Hottes  à la 
cordc  qui  borde  le  haut  du  filet  , il  convient  de  pro- 
portionner le  volume  et  le  nombre  des  flotte*  à l'é- 
tendue et  à la  pesanteur  du  filet  ; car  il  faut  beau- 


(i)  En  allemand,  Jltruen. 

(a)  Le  liège  est  fort  bon  sans  doute,  mai*  il  e*t  cher  pres- 
que par-tout.  F.n  Allemagne,  on  a trouvé  que  l’écorce  de* 
vieux  peupliers  fait  précisément  le  même  cBH , et  clic  ne 
coûte  non. 

* 
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coup  plus  de  flottes  pour  soutenir  un  grand  filet  à 
mailles  serrées  et  fait  do  ficelle  ) que  celui  qui  serait 
fait  dVn  fil  fort  délié)  dont  les  mailles  seraiont 
grandes  et  qui  aurait  peu  de  chute. 

Comment  on  garnit  de  lest  le  bord  inférieur  a* un 
' filet. 

11  est  évident  que,  si  l’on  ne  chargeait  pas  de 
quelques  corps  pesans  le  bas  d’un  filet  dont  le  haut 
serait  garni  de  flotte#,  les  flottes  l’entraîneraient 
vers  U surface  de  l’eau , et  la  moindre  agitation  du 
fluide  ui^pécherait  qu’il  ne  se  tint  dans  une  position 
verticale  (i).  Il  faut  donc,  pour  que  le  filet  soit  bien 
tendu  , en  lester  fe  bas,  oh  le  charger  de  quelques 
poids  qui  tendent  A l’entraîner  vers  le  fond  de  l’eau. 
On  forme  quelquefois  ce  lest  (a)  avec  des  cailloux 
qu’on  amarre;  mais  communément  le  lest  qu’on 
inet  au  bas  des  filets  sc  fuit  avec  du  plomb  ; c’est  ce 
qu’on  appelle  U plombée . Les  pécheurs  suivent  dif- 
férentes méthodes  pour  former  cette  plombée.  Pour 
de  petits  file\s  légers,  des  halles  de  plomb  percées 
comme  des  grains  de  chapelet  sont  suffisantes  (V.  la 
Jig . 22,  Fl.  22)  ; mais  pour  de  grands  filets,  qu’il 
faut  beaucoup  charger  de  lest,  on  sc  sert  de  tuyaux 
de  plomb  semblables  à celui  de  la  Jig.  20,  dons  les- 
quels'611  enfile  la  corde.  Pour  faire  ces  tuyaux,  on 
a un  moule  formé  de  deux  pierres  qui  s’ajustent 
exactement  l’une  sur  l’autre  ; chacune  aeces  pierres 
est  creusée  d’une  gouttière,  et  étant  jointes  l’une  à 
l’autre,  elles  forment  un  cylindre,  dans  l’axe  du- 
quel on  place  une  broche  de  fer  qui  est  un  peu  plus 

f rosse  d’un  bout  que  de  l’autre,  pour  qu’on  puisse 
a retirer  plus  aisément  du  cylindre  de  plomb  qu’on 
aura  fondu.  On  couledu  plomb  fondu  dans  ce  moule 
ainsi  ajusté,  et  quand  on  a retiré  la  broche  de  fer, 
on  a un  petit  tuyau  semblable  à la  Jig.  20.  En  enfi- 
lant une  corde  dans  ces  tuyaux,  on  forme  la  plom- 
fiée.  Plus  communément  on  a de  petites  plaques  de 
iilombj'/ÿ.  ai,  q ti’on  creuse  en  gouttière  66  dans 
le  milieu  pour  y loger  la  corde,  sur  laquelle  on  roule 
lcplomb  à petits  coups  de  marteau;  et  pourassujettir 
encore  mieux  les  plaques  de  plomb,  on  rabat  les 
languettes  a a sur  la  corde.  Enfin  on  peut  se  con- 
tenter d’envelopper  la  corde  avec  une  bande  de 
plomb,  et  l’assujettir  à petits  coups  de  marteau, 
comme  on  fait  un  ferret  au  bout  d’un  lacet. 

Quelque  méthode  qu’on  suive  pour  attacher  le 
plomb  A la  corde,  il  faut  proportionner  le  poids  du 
lest  à U grandeur  du  filet  et  à l’usage  qu’on  en  veut 
faire.  Quelquefois,  par  exemple,  il  convient  que  le 
filet  se  tienne  entre  deux  eaux  (3):  alors  il  ne  faut 
que  peu  do  lest,  et  seulement  ce  qui  convient  pour 
tenir  le  filet  tendu.  Si  l’on  mettait  trop  de  lest,  il 


(1)  On  charge  aussi  le*  filet*  pour  empêcher  que  les 
grand*  poissons  ne  les  soûlèrent  pour  s'échopper.  Les  pois- 
sons d’etangs,  «pii  ont  été  souvent  dans  ce  cas,  savent  faire 
cette  manoeuvre,  et  elle  leur  réussit  lorsque  le  filet  n’est 
pas  assez  chargé  pour  pénétrer  dans  l’eau. 

(s)  Le  mot  lichniqiie,  en  allemand,  c’est  das  çctenkc. 
Le*  pécheurs  des  provinces  septentriouidcs  d’Allemagne  ne 
»c  servent  jamais  de  «aillons,  que  l’on  a beaucoup  de  peine 
i»  attacher  solidement , mais  ils  ont  des  anneaux  de  fer.  qui 
*oot  plus  durable*- 

(I)  Dans  les  eaux  courantes,  il  doit  aller  au  fond. 
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entraînerait  le  filet  au  de  fond  l’eau,  ôu  bien  il  fau- 
drait augmenter  beaucoup  la  flottée;  au  contraire, 
si  l’on  veut  que  le  filet  sc  porte  au  fond  de  l’eau,  il 
faut  fortifier  la  plombée,  et  ne  mettre  de  Hottes  que 
ce  qu’il  en  faut  pour  soutenir  verticalement  le  filet. 

Du  tannage  et  de  la  conservation  des  filets 

11  est  probable  que  le  t*A  n’agit  pas  sur  les  fila- 
mens  des  végétaux  comme  sur  les  fibres  de  toutes  les 
espèces  qui  composent  la  peau  des  animaux.  Cepen- 
dant c’est  une  chose  reconnue  que  le*  cordes,  les 
filets  et  les  toiles  qui  sont  exposés  A l’eau  durent  plus- 
long-tcmps  quand  ils  ont  été  tannés  que  ceux  qui 
n’ont  pas  reçu  cetto  préparation.  Si  l’expérience 
journalière  des  pécheurs  ne  les  en  avait  pas  persua- 
dés, ils  s’épargneraient  une  opération  qui  leur  est 
pénible,  et  qui  leur  occasionne  une  dépense  consi- 
dérable ; mais,  -pour  qu’elle  produise  le  bon  effet 
qu’on  en  attend , il  faut  la  faire  avec  des  soins  et  des 
attentions  qui  sont  indispensablement  nécessaires, 
et  que  l’on  va  détailler  dans  cet  article. 

Le  tan  est  fait  avec  des  écorces  de  jeunes  branches 
d’arbres  desséchées  et  réduites  en  poudre.  La  bruyère, 
erica  (1);  le  fustet , cotinus  conaria  (2);  les  su-, 
macs,  rhus  , de  plusieurs  espèces  ; l’aune , alnus (3;  ; 
le  noyer,  nux  \ le  saule,  salix  (4),  sont  employés  A 
cet  usage;  mais  aucune  écorce  n’est  autant  estimée 
que  celle  du  jeune  chêne.  Pour  faire  le  meilleur  tan, 
on  enlève,  durant  la  saison  de  la  sève,  vers  la  fin 
d’avril  ou  au  commencement  de  mai , l’écorce  claire 
et  vive  des  jeunes  chênes  qui  sont  vigoureux;  car-* 
les  écorces  brunes,  gercées,  et  chargées  de  lichen  ne 
fournissent  qu’un  tan  de  médiocre  qualité  (5). 

Quand  ces  arbres  sont  en  pleine  sève,  et  que  leur 
écorce  se  détache  aisément  du  bois,  on  fait,  avec  une 
serpe,  au  bas  du  tronc  et  ensuite  immédiatement 
sous  les  branches,  une  entaille  circulaire,  qui  coup< 
l’écorce,  et  qui  s’étend  jusqu’au  bois.  On  joint  en-  « 
suite  les  deux  entailles  par  une  autre  coupe  longitu- 
dinale, qu!  s’étend  depuis  l’entaille  du  bâtit  jusqu’à 
celle  du  Ljs;  et  en  introduisant  entre  l’écorce  et  le 
bois  un  coin  fait  de  quelque  bois  dur  ou  d’un  gros 
os,  on  enlève  toute  l’écoroe , qui , à mesure  qu’elle 
se  détache,  se  roule  sur  elle-même,  et  ressemble 
assez  A des  hAtons  de  cotterets.  On  abat  sur-le- 
champ  les  arbres  écorces  pour  en  faire  cette  espèce 
de  boi*  qu’on  nomme  pelard  ; et  quand  les  écorces 
se  sont  desséchées  A un  certain  point , on  en  forme 
des  bottes  qu’011  peut  conserver  long-temps  A cou- 
vert de  la  pluie,  sans  crainte  que  le  tan  perde  de  sa 
qualité. 

Pour  disposer  ces  écorces  à être  employées  en 
Un,  il  faut  les  réduire  en  poudre  assez  fine.  Quel- 
ques pécheurs  qui  tannent  eux-mêmes  leurs  filets , 
se  contentent  de  battre  ces  écorces  avec  des  fléaux; 
mais  ils  n’en  tirent  qu’un  parti  médiocre  : ils  per- 


f ri  En  alleinafic!  , heide. 

(s)  En  allemand,  qefserstrauch. 

Ci)  F.n  allemand , dir  erie. 

{•Il  E11  allemand,  die  \veide. 

(S)  Le»  naturalistes  reconnaissent  pour  lichen  les  piaule» 
parasites  qui  subsistent  aux  dépens  de  iVcorcr,  et  qn'on 
nomme  vulgairement  mousses , etc. 
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dent  ainsi  beaucoup  de  poussière  fine  qui  s'évapore, 
et  le  reste  est  pulvérisé  trop  grossièrement.  Le 
mieux  est  de  les  porter  à des  moulins.  Il  y en  a de 
deux  sortes  : les  uns  sont  de  grosses  meules  verti- 
cales^ comme  celles  dont  on  se  sert  pour  faire  le  ci- 
dre .pt  pour  broyer  les  graines  et  amandes  qui  four- 
nissent de  l'huile.  Après  avoir  rompu  grossièrement 
le»  écorces  suç  une  pièco  de  bois  qui  Forme  comme 
un  tranchant,  on  les  met  sous  la  meule,  qu'on  fart 
tourner,  et  qui  écrase  assez  bien  l'écorce  sans  qu'il 
s'évapore  beaucoup  de  poussière. 

L'autre  moulin  qui  est  la  meilleur,  quoiqu'il 
cause  un  peu  plus  d'évaporation,  est  formé  d'un 
nombre  de  pilons  qui  retombent  dans  une  grande 
auge,  où  l’on  met  les  écorces  grossièrement  rom- 
pues. Qhand  les  écorces  ont  été  assez  bien  pulvé- 
risées, oif  les  passe  par  unq  espèce  de  crible  qui  est 
fait  avec  du  iil  d’archal,  et  qu'on  établit  sur  un 

S rond  cuvier.  Ce  qui  pisse  par  le  crible  est  mis  dans 
es  tonnes  et  vendu  aux  tanneurs;  ce  qui  est  resté 
sur  le  crible  repasse  au  moulin. 

Le  tan  <lo  autres  écorces  dont  nous  avons  parlé 
imprime  aux  filets  une  couleur  quelquefois  plus  sa- 
tisfaisante que  celle  du  tau  de  cLéne.  Ces  tans  pro- 
duisent  en  général  un  bgu  effet,  mais  jatnnis  aussi 
avantageux  que  le  tan  du  jeune  chêne  ; au  moins  est- 
ce  le  sentiment  des  pécheurs.  Cependant  il  couvien- 
* «Irait  peut-être  d'en  faire  des  épreuves  avec  soin  ; car 
«jn  a vu  des  cuirs  qui  paraissaient  assez  bien  prépa- 
rés , quoiqu'on  eût  substitué  de  la  bruyère  réduite 
en  poudre  au  tan  de  chêne. 

Il  y a des  pécheurs  qui  tannent  eux-mémes  leurs 
lilets  ; mais  comme  aucuns  n'ont  de  chaudières  assez 
grandes  pour  cette  opération,  ils  eu  louent  pourdeux 
fois  24  heures,  ou  plus  do  temps,  de  ceux  qui  ont 
des  tanneries  en  règle,  et  dont  nous  allons  parler. 
Les  tanneries  sont  ordinairement  voûtées  et  éta- 
^ b lies  au  rez-de -chaussée , où  sont  montées  trois 
grandes  chaudières  sur  des  massifs  de  maçonnerie 
, qui  excèdeut  la  hauteur  des  chaudières,  de  même 
que  le  sont  celles  des  brasseurs.  Les  fourneaux  sont 
nous  les  chaudières,  et  ils  s'allument  par  des  bou- 
ches qui  répondent  à un  caveau  construit  derrière 
et  plus  bas  (lue  les  chaudières.  Les  tanrveurs  ont  des 
chaudières  de  différentes  grandeurs  , pour  sc  servir 
des  unes  ou  des  autres,  suivant  la  quantité  de  filets 
qu'ils  ont  à préparer. 

Pour  faire  une  bonne  tannée,  on  met  ordinaire- 
w ment  deux  parties  et  demie  d'eau  sur  une  de  tan, 
ou  cinq  parties  d'eau  sur  deux  de  tan , c'est-à-dire 
deux  barils  et  demi  d'eau  sur  un  de  tan;  et  les  barils 
de  tan  se  mesurent  comble.  Ainsi , dans  une  chau- 
dière qui  tient  trente  barils  d'eau , on  met  douze 
barils  de  tan. 

Quand  on  g jeté  l'eau  et  le  tan  dans  la  chaudièro  , 
on  allume  le  feu  du  fourneau,  qui  est  dessous. 
Comme  il  faut  beaucoup  d'eau,  on  la  tire  avec  une 
pompe , et  on  la  conduit  dans  les  chaudières  par 
des  dalles  on  gouttières. 

Les  chaudières  sont  ordinairement  5 à 6 heures , 
depuis  que  le  feu  est  allumé,  sans  commencer  à 
bouillir , quoique  l’on  ait  soin  de  les  couvrir  avec 
des  planches  pour  augmenter  la  chaleur. 

Quand  le  bouillon  commence  à se  former,  le  tan 


se  gonfle  et  s’élève  avec  tant  de  force,  qu’un  seul 
bouillon  pourrait  en  faire  perdre  un  ou  deux  barils, 
ui  contiennent  chacun  environ  i3o  pintes,  mesure 
e Paris.  Pour  prévenir  cet  accident,  les  tanneurs 
tirent,  avec  des  espèces  de  cuillers,  .fie-  >3,  pi.  .3, 
une  partie  de  la  liqueur,  qu'ils  mettent  dans  des 
tonnes,  fig.  20,  et  ils  soutiennent  le  bouillou  pen- 
dant i4,  16  ou  18  heures.  A mesure  que  la  tannée 
diminue , ils  remettent  dans  la  chaudière  celle  qu'ils 
ont  déposée  dans  les  tonnes. 

Après  que  l'eau  a bien  tiréda  substance  du  tan, 
et  que-de  tanneur  juge  que  sa  tannée  est  bien  faite, 
il  retire  avec  un  \an*styfig.  22,  tout  le  U*  qui  est 
dans  la  chaudière.  L'ouvrier  qui  est  occupé  à ce  tra- 
vail met  ce  tan  dans  une  manne,  fig . 21.  Quand 
elle  est  pleine  , il  la  transporte  sur  la  tonne,  pour 
ne  pas  perdre  la  liqueur , qui  est  la  partie  pré- 
cieuse. rendant  cette  opération } on  continue  tou- 
jours le  feu  sous  la  chaudière , afin  d'entretenir  la 
tminée  bouillante,  jusqu'à  ce  qu'on  y plonge  Je* 
filets  : ce  qu'on  juge  nécessaire  pour  qu'ils  sc  pénè- 
trent bien  de  cette  tannée. 

On  place  dans  le  fond  les  filets  neufs,  et  les  au- 
tres par-dessus,  jusqu'à  enfalter  les  filets  les  uns  sur 
les  autres;  mais  le  tanneur  a soin  de  former,  sur  le 
devant  de  la  chaudière,  une  cloison  de  planches, 
pour  pouvoir  puiser  continuellement  de  la  tannée, 
qu'il  verse  sur  les  filets;  ce  qu'il  continue  jusqu'à  ce 
que  toute  la  tannéo  soit  consommée. 

On  tanne  différemment  les  cordages.  Quand  la 
tannée  a bouilli  quelques  heures  , on  met,  avec  une 
gaffe,  fig.  24 » les  pièces  de  cordages  roulées  dans  la 
chaudière,  où  on  les  tient  une  couple  d'heures  dana 
U tannée  bouillante.  Oj»  les  tire  ensuite  avec  la  gaffe 
pour  en  mettre  d'autres  à leur  place  ; ce  que  l’on 
continue  jusqu'à  ce  que  la  tannée  soit  épuisée.  On 
passe  aussi  les  cordages  dans  le  goudron , et  cela 
peut  sc  faire  de  différentes  manières;  mois  ceci  étant 
ou  ressort  du  cordier,  nous  nous  dispenserons  d'en- 
trer dans  d'autres  détails. 

On  peut  foire  bouillir  dans  de  nouvelle  eau  le  Un 
qu'on  a retiré  de  la  chaudière,  et  qu’on  a mis  égout- 
ter dans  des  mannes  sur  des  futailles.  Cette  seconde 
tannée  peut  servir  à donner  une  petite  impression 
de  tan  aux  filets  et  aux  cordages  neufs  qu'on  se  pro- 
posé de  tanner;  ce  qu'on  nommer  dé  bouillir.  On  se 
sert  encore  de  cette  faible  tannée  pour  redonner  une 
impression  de  tan  aux  filets  précédemment  tannés, 
et  qui  ont  blanchi  par  le  service.  Enfin  ces  faibles 
tannées , qu'on  fortifie  quelquefois  avec  du  ton  neuf, 
servent  à tanner  de  la  toile  pour  les  voiles. 

On  étend  et  l’on  fait  sécher  les  filets  , les  cordes  et 
les  toiles  qui  ont  été  tannés.  Il  est  important  de  les 
garantir  de  la  pluie  , jusqu'à  ce  qu’ils  soient  secs,  et 
encore  plus  de  la  gelée,  qui  les  endommagerait  beau- 
coup; mais  heureusement  on  peut  les  conserver  long- 
temps en  Uj,  lorsqu'ils  bout  imbibés  de  ton,  sans 
craindre  qu'ilt  s'échauffent  et  qu'ils  sc  corrompent. 
On  assure  même  que  des  filets  bien  tannés  ont  resté 
des  temps  considérables , comme  six  mois , ou  fond 
de  la  mer,  sans  avoir  été  beaucoup  endommagés. 

Les  instrument  dont  se  servent  Je*  tanneurs  sont 
des  cuves  de  cuivre,  fig . 18  ; Pt-  a3,  des  barils 
fifr  *9»  pour  contenir  le  tan  en  pouflro , lesquels 


doivent  contenir  environ  128 ou  i3o  pintes,  mesure 
de  Paris;  des  tonnes,  fig.  20,  qu’ils  nomment  gon- 
ne*,  pour  y mettre  Peau  qu’on  fetire  des  chaudières  ; 
les  mannes,^**.  2»  , pour égguttcr  le  tan  qu’oti  tire 
des  chaudières;  des  Unets,  Jpg,  22 f qui  sont  des 
filets  de  ficelle  montés  sur  un  cercle  do  fer,  où  est 
soudée  une  douille  qui  reçoit  un  manche  de  bois;  un 
pucheux  ou  puiseux  ,fg.  23  , qui  tient  5 à 6 pintes 
d’eau;  une  gaff e,fig,  ai , ou  crochet,  pour  mettre 
dans  la  chaudière  les  pièces  de  cordages , et  pour  les 
en  retirer;des  fourgons  de  différentes  formes, /fr. 25, 
26  et  27,  pour  attiser  le  feu  ou  pour  changer  Inti- 
mation des  filets  dans  la  chaudière  : ils  sont  de  fer, 
avec  des  manches  de  bois  reçus  dans  des  douilles. 

Les  pécheurs  portent  leurs  filets  à la  tannerie  , et 
ils  aident  aux  tanneurs  à les  étendre  pour  les  faire 
sécher:  les  uns  les  portent  à dos  sur  le  sable;  d’au- 
tres les  chargent  sur  des  brouettes,  et  on  les  étend 
sur  le  sable;  ou  bien  on  Ida  tend  sur  des  perches. 
Les  Catalans,  pécheurs  de  sardines,  achètent  leurs 
filets  de  la  couleur  du  fil,  qui  est  de  lin , et  ils  lis 
teignent  d'une  couleur  tannée  ou  rougeâtre,  en  les 
taisant  bouillir  dans  do  grandes  chaudières  avec  de 
l'écorce  de  pin  sauvage.  Ün  réduit  donc  en  poudre 
l’écorce  de  cet  arbre  : sur  une  partie  d’écorce  on 
inet  6 parties  d’eau,  qu’on  fait  bouillir  jusqu’à  la 
réduction  de  moitié  ; ensuite  on  ôte  le  inarc  , et  on 
verse  la  décoction  dans  une  tonne.  Quand  elle  est 
refroidie,  au  point  de  pouvoir  y tenir  la  main,  on 
met  les  filets  dans  cette  teinture  , en  les  faisant  en- 
trer par  un  bout  et  les  tirant  par  Pau tre , comme 
font  les  teinturiers!  on  les  arrange  tout  do  suite 
en  rond  dans  une  futaille  qui  est  percée  de  quel- 
ques trous;  au  bout  de  i5  jours,  ils  sont  encore 
chauds}  et  quoiqu’on  lqs  y laisse,  long-temps , ils 
n’y  soufirenÇ  aucune  altération  ; de  sorte  que  quel- 
quefois on^ne  les  en  retire  que  lorsqu'on  veut  s’en 
servir  : alors  on  les  lave  dans  de  l’eau  douce,  et  on 
les  fait  sécher  à Pair  ou  au  soleil.  Un  passe,  tous  les 
mois,  des  sa rdinales  dans  cette  teinture,  et  comme 
la  couleur  devieut  à chaque  fois  de  plu,  en  plus 
brnne,  à la  fin  ces  filets  semblent  teints  en  noir; 
moyennant  ces  attentions  , ils  durent  plusieurs 
années. 

Dans  les  pays  où  l’on  ne  peut  pas  se  procurer  du 
tan  de  chêne , on  prend  de  l’écorce  verte  et  fraîche  , 
de  racine  de  noyer;  on  la  coupe  par  morceaux,  qui 
peuvent  avoir  un  pouco  on  carré  ; on  les  met  dans 
une  cuve,  et  sur  2 boisseaux  de  cette  écorce,  on  verse 
2 seaux  d’eau,  qu’on  fait  bouillir  pendant  une  heure  ; 
on  retire  ensuite  l’écorce;  on  met  les  filets  au  fond 
de  la  cuve  et  on  les  recouvre  avec  Pécorco  qu’on 
avait  tirée  de  la  cuve  î les  ayant  laissés  tremper  pen- 
dant af  heures  dans  cette  teinture , on  les  en  retire , 
on  les  tord  et  on  les  étend  pour  les  laisser  sécher. 

Un  teint  les  filets  d’un  jaune  sale  avec  l’herbe 
qu’on  nomme  chéUdoinc  ; on  la  prend  à poignée , ou 
en  frotte  le  filet  par-tout,  comme  si  on  le  savonnait, 
et  quand  il  est  sec  , il  est  de  la  couleur  de  l’orange. 

La  dernière  couleur  en  usage  est  le  vert;  elle  se 
fait  avec  du  blé  vert,  haché  et  pilé  en  bouillie, 
dont  on  frotte  le  filet  par-tout;  ensuite  on  laisse 

l’un  et  l’autre  pêle-mêle  tremper  PApacede^4  heures, 

La  teinture  ne  suffit  pas  pour  conscrverjdes  filets, 
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il  faut  encore  d’autres  précautions;  quand  ils  sont 
mouillés,  il  faut  se  hâter  de  les  étendre  à Pair  pour 
les  faire  sécher;  il  faut  éviter  aussi  de  les  laisser, 
dans  les  chaleurs  de  Pété,  au  fond  de  Peau  une  nuit 
ontièce  : l’eaules  attendrit  alors , et  les  dispose  à se 
rompre  aisément;  il  n’en  est  pas  de  même  des  sai- 
sons fraîches,  où?On  peut  les  laisser  deux  nufts  dans 
l’eau  impunément. 

11  ne  faut  jamais  manquer  dela«cr  les  filets  qu'on 
destine  pour  la  pêche,  quand  on  les  retire  de  Peau  , 
sur-tout  quand  ils  y^int  passé  la  nuit;  it|  y amas- 
sent une  espèce  de  crasse  qui  les  ronge  peu  à peu. 

Les  filets  doivent  être  suspendus  en  Pair,  au  mi- 
lieu d’un  bois’,  et  non  proche  d’un  mur,  pour  évi- 
ter les  cou^ii  de  dents  des  souris;  il  faut  aussi  se 
hâter  de  les  rhabiller  , dés  qu’il  manque  la  moindre 
maillo  : un  peu  d’nttention  prolonge  singulière- 
ment leur  durée. 

9 

Dispositions  reglementaires. 

Les  filets  et  engins  des  pécheurs  des  rivières  doi- 
vent être  scellés  en  plomb  , d’un  sceau  portant  l’é- 
cusson des  armes  de  France,  et  autour  il  y a la  dé- 
signation et  le  numéro  do  la  conservation  et  de  l’ins- 

fieçtion  où  sont  situés  leurs  cantnnnemens  de  pêche, 
.es  pêcheurs  ne  peuvent  sc  servir  d’outres  filets  et 
engins,  sous  les  peines  portées  par  Part.  i3  du  lit. 
XXXI  de  l’ordonnance  do  1660.  ( Cireul.  de  P Ad. 
des  forêts  , du  23  août  1806,  N®.  3;  36.  ) 

Los  filets  de  pèche  saisis  sur  Us  délinquant  doi- 
vent être  déposés  par  les  agens  forestiers  au  greflfe 
des  tribunaux,  pour  que  la  confiscation  en  soif  pro- 
noncée utilement  an  profit  du  trésor  public.  ( Cireul. 
de  P Ad.  des  for.,  du  8 maês.  1 809.) 

V.,  pour  la  grandeur  des  mailles  et  la  prohibition 
de  certains  filets,  l’un  des  paragraphes  du  présent 
article,  et  les  tnota  Engin  et  Pêche . 

FILETS  TRAÎNA  NS.  L’usage , pour  la  pêche  a 
la  mer,  des  seines,  collerets,  corets,  traînes,  dra- 
nctsi draigneux,  dravenets,  de  tous  autres  rets,* 
filets,  engins  et  instrumens  traînons,  est  prohibe 
par  la  déclaration  du  roi,  du  23  avril  1726.  Y.  Ais- 
sauguc , Bœufs , Ganguy , Tartane  et  sur*tdht 
l’article  Pêche  maritime. 

FI  LUCRE  Nom  que  les  pécheurs,  donnent  à un 
aide  qui  tient  le  haut  et  le  bas  du  filet. 

F1NCELLE.  Ralingue  qui  porte  la  tète  d’un 
filet. 

FITOR  A.  Terme  catalan  , qui  signifie  un  harpon 
au  f choir.  Y,,  au  mot  Pêche,  ce  qui  concerne  la 
pêche  à la  basse  eau,  . 

FLACFISH  de  Hithiand.  Ou  appelle  ainsi  1,4 
morue  préparée  en  Hithiand,  qui  diffère  peu  du 
plathfish  de  Norwego,  et  ressemble  beaucoup  à R» 
morue  sèche  d’Amérique.  Il  y a eucore  du  JlacJUh 
préparé  sans  sel.  V.  Morue . 

FLAMBART.  Petite  chaloupe  du  Hâvre,  qui  n’a 
que  12  à *5  pieds  de  long,  qui  porte  deux  mâts  sans 
vergue.  Un  s’en  sert  pour  la  pèche  du  libourct  et 
du  chalut.  On  la  démâte  quand  on  veut  aller  à la 
raine,  pour  servir  d’aide  aux  grands  pécheurs.- 
FLAMME  ou  FLAMBEAU.  Poisson  du  genre 
Cêpoie • V.  ce  mot. 
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FLAMMÈQUB.  Filet  dont  se  servent  les  pé- 
cheurs de  Caux  pour  prendre  du  hareng  hors  le 
temps  permis. 

FLANDRE.  V.,  pour  les  réglomeus  concernant 
la  pèche  *ur  les  côtes  de  Flandre,  l’article  Pêche 
maritime , $ 3. 

F LASSA  DE.  L'un  des  noms  du  la  raie-  bâtis. 
V.  Raie. 

FLÈCHE  ou  SAYETTE , dont  on  peut  se  servir  ! 
pour  tuer  quelques  poissons  à coups  de  fusil.  V.,  au 
mot  Pêche  t l’article  des  Pêches  à basse  eau. 

FLÉCHE-DE-MER.Nom  vulgaire  du  Dauphin. 
V.  ce  mot. 

FLET  ou  FLEZ,  pieu  ronce  tes  flesus.(  Lin.)  Pois-  | 
son  du  genre  pleuronecte , que  l’on  nomme  aussi! 
flêtclet , flondre  ou  fiéton , moineau  fie  mer,  et  que, 
l’on  confond  avec  le  flétan , dont  nous  parlerons1 
plus  bas.  • * 

Description.  — Ce  poisson  a la  forme  à-peu-près 
semblable  à celle  d’une  navette;  ne  parvient  ordi- 
nairement qu’à  la  longueur  d’un  pied , et  pèse  en- 
viron 6 livres  lorsqu’il  est  parvenu  à son  accroisse- 
ment. Il  a rayons  à la  nageoire  du  do6;  44  àVa- 
nale  ; la  caudale  arrondie,  un  très-grand  nombre 
de  petits  piquans  sur  presque  toute  la  surface  du 
corps;  la  bouche  petite;  l’ouverture  des  ouïes  ter- 
minée par  une  pointe  émoussée  ; une  épine  en  avant 
de  la  nageoire  de  l’anus,  qui  est  tacnée  de  noir, 
ainsi  que  les  nageoires  do  la  queue  et  du  dos;  le 
côté  droit  brun , varié  de  taches  plus  ou  moins  fon- 
cées, vertes  et  jaunes  de  différentes  nuances. 

Habitation.  — Le  flet  habite  la  Baltique  et  l’O- 
céan boréal.  Il  se  rend,  au  printomps,  vers  les  ri- 
vages de  la  mer  et  les  embouchures  des  fleuves;  il 
pénètre  même  dans  les  rivières.  On  le  Toit  remonter 
très-avant  dans  celles  d’Angleterre,  et  on  lo  pêche 
souvent  dans  la  Seine,  jusqu’auprès  de  Tournedos, 
à quelques  lieues  au-dessus  du  Pont-de- l’Arche , 
où  on  le  nomme  flondre  d'eau  douce  ou  de  rivière. 

• Les  individus  de  cette  espèce  que  l’on  prend  dans 
l’eau  douce  ont  la  couleur  plus  claire  et  la  chair  plus 
molle  quo  ceux  que  l’on  trouve  dans  la  mer. 

s Qualités,  Pêche  et  Propagation.  — Sa  chair  est 
moins  bonne  que  celle  de  ù plie , et  varie  davantage 
on  qualité,  selon  les  temps  et  les  lieux  où  on  le 
prend.  On  prétend  qu’aux  onvirons  de  Memel , sa 
saveur  est  plus  agréable  que  dans  les  autres  parties 
de  la  Baltique.  On  le  pèche  pendant  tout  l’été , et 
c’est  au  milieu  de  cette  saison  qu’il  est  plus  estimé. 
On  en  fait  une  grande  consommation  dans  les  pays 
où  il  est  abondant  ; et  comme  il  peut  vivre  dans  l’eau 
. douce  et  qu’on  le*  transporte  facilement  dans  des 
vases  et  à une  assez  grande  distance  sans  lui  faire 
perdre  la  vie.,  les  habitant  de  la  Prise  ont  profité  de 
cette  facilité  pour  le  multiplier  dans  leurs  étangs. 

FLÉTAN,  pleuronectes  hippoglossus.  ( Lin.  ) 
Poisson  du  genre  pleuronecte , que  l’on  connaît 
aussi  sous  le  nom  de  faitan  sur  nos  côtes.  * ! 

Description.  — Ce  poisson,  comme  tous  ceux  du 
genre  des  pleuronectes , a le  corps  et  la  queue  trôs- 
aplatis.  11  forme,  avec  les  poissons  de  re  genre,  les 
analogues  de  ces  cartilagineux  auxquels  les  natura- 
listes ont  conservé  le  nom  de  raies.  C’est  un  des  nlus 
grands  poissons  de  nos  mers.  Il  rivalise  de  grandeur 


lavée  les  cétacés.  On  a péché  en  Angleterre  des  indi- 
I vidus  de  cette  espèce  qui  pesaient  3ôo  livres  , et  en 
Islande  on  en  a pris  qui  pesaient  plus  de  400  livras. 
Ces  poissons  avaient  de  18  à 20  pieds  de  longueur. 
Le  flétan  ou  hinpoglosse  a 107  rayons  à la  nageoire 
du  dos  ; 82  à celle  de  l’anus;  la  caudale  en  croissant; 
le  côté  droit  ou  supérieur  brun  plus  ou  moins  noi- 
râtre ; le  côté  gauche,  celui  sur  lequel  il  liage,  blanc 
ou  blanchâtre  ; le  corps  couvert  d’écailles  oblongue* 
solidement  attachées  et  recouvertes  d’une  humeur 
visqueuse;  la  tête  petite;  la  bouche  large;  les  mâ- 
choires garnies  de  dents  longues,  pointues,  courbes 
et  séparées;  les  yeux  tout  près  l’un  de  l’autre;  l’o- 
percule des  ouïes  composé  de  3 lames;  les  nageoi- 
res jaunâtres  ou  brunes;  celle  de  l’anus  précédée 
d’un  aiguillon;  la  ligne  latérale  formant  l’arc. 

Habitation . — Les  flétans  habitent  toutes  les 
mers  de  l’Europe,  et  principalement  la  mer  du 
Nord.  Les  Anglais  en  firent  une  assez  grande  quan- 
tité des  onyjprons  de  Nevvfounland , et  les  Français 
|en  ont  pêché  auprès  do  Terre-Neuve.  t 

Nourriture . Tous  les  individus  de  cette  espèce 

sont  très-voraces;  ils  dévorent  les  crabes,  les  gades 
et  même  les  raies.  Ils  sont  très-friands  des  lompes 
qui  s’attachent  aux  rochers,  lisse  tiennent  plusieurs 
ensemble  dans  le  fond  des  mers,  et  ils  y attendent , 
la  gueule  ouverte,  les  poissons  qui  ne  peuvent  leur 
résister;  et  lorsqu'ils  sont  très- affamés , ils  s’atta- 
quent les  uus  les  autres  et  sc  mangent  les  nageoires 
ou  la  queue. 

Propagation.  — Le  flétan  va  frayer  au  printemps 
sur  le  rivage  de  la  mer,  et  c’est  ordinairement  en- 
tre les  pierres  qu’il  dépose  ses  œufs,  dont  la  cou- 
leur est  d’un  jaune  rouge  pâle.  « 

Ennemis.  — Quelque  grand  que  soit  le  flétan,  il 
a,  dans  les  dauphins , des  ennemis  dangereux;  et 
quand  il  est  très-jeune,  il  est  aussi  la  proie  des 
squales , des  raies,  et  des  autres  habitans  de  la  mer 
remarquables  par  leurs  armes  ou  par  leurs  forces. 
Les  oiseaux  de  proie  qui  vivent  sur  les  rivages  de  la 
mer  et  se  nourrissent  de  poissons , le  poursuivent 
avec  acharnement  lorsqu’ils  le  découvrent  auprès 
de  l’Océan.  Mais  si  le  flétan  est  gros  et  fort,  l’oiseau 
de  proie  périt  souvent  victime  de  son  audace  : le  pois- 
son plonge  avec  rapidité  à l’instant  où  il  sent  la 
serre  de  l’oiseau,  et  l’entraine  dans  les  abîmes  de 
l’Océan.  Enfin  il  y a quelques  individus  de  cette  es- 
pèce tellement  couverts  d’insectes  ou  de  vers  marins 
qui  s'attachent  à sa  peau,  qu’ils  en  deviennent  ma- 
lades et  sont  obligés  de  venir  à la  surface  de  l’eau  , 
où  ils  sont  attaqués  par  les  oiseaux  et  sur-tout  par 
l’aigle  de  mer.  Cette  maladie  influe  sur  le  goût  de 
la  chair  de  ce  poisson  et  sur  la  quantité  de  sa  graisse. 

Qualités. — Les  habitans  du  Nord  font  une  grande 
consommation  du  flétan,  soit  frais,  soit  salé  ou  fumé.  J 
Ces  peuples,  et  sur -tout  ceux  de  la  Norwugo,  le 
préparent  de  différentes  manières  pour  le  conserver. 
Un'  donne  le  nom  de  raff  aux  nageoires  et  à la  peau 
grasse  à laquelle  elles  sont  attachées;  on  appelle 
rosçhel  des  morceaux  de  la  chair  grasse  de  ce  pois- 
son, coupés  en  long,  et  on  distingue  par  la  déno- 
mination de  skere-flo ou  de  square-queite  des  la- 
nières do*la  chai*  maigre  ; ces  diffèrens  morceaux 
sont  salés  t exposés  à Pair  sur  des  bâtons,  séchés  et 
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emballés  pour  être  envoyés  au  loin.  On  les  sale  aussi 
pat  le  même  procédé  que  les  harengs.  On  dit  que  le 
meilleur  rajfjf  et  le  meilleur  rctkel  viennent  de  Ber- 
ghen  en  Norvrege.  Mais  il  parait  que  ces  sortes  d’a- 
Jiinens  ne  contiennent  qu’aux  estomacs  robustes 
des  habitans  de  la  campagne.  La  tête  fraîche  du  fié* 
tan  passe  pour  un  mets  délicat  auprès  de  Hambourg 
et  eu  Hollande. 

Pèche.  — Dans  le  Groenland , où  la  pêche  du  flé- 
tan est  d’une  grande  importance,  on  se  sert  commu- 
nément d’un  instrument  que  l’on  appelle gangvaden 
ou  gangwad , et  qui  est  composé  d’une  grosse  corde 
d’environ  1,800  pieds  de  longueur,  et  à laquelle  sont 
•attachées  une  trentaine  de  cordes  moins  grosses  et 
garnies  chacune  à son  extrémité  d’un  crochet  très- 
fort.  On  emploie  pour  app&t  des  cottes  ou  detgades. 
Des  planches  qui  flottent  À la  surface  de  la  mer,  et 
qui  tiennent  à la  grosse  corde  par  des  liens  très- 
torts,  indiquent  la  place  de  cet  instrument  lorsqu’on 
l’a  jeté  dans  l’eau.  On  retire  les  cordes  au  bout  de 
34  heures , et  il  n’est  pas  rare  de  trouver  4 ou  5 flé- 
tans pris  aux  hameçon*.  On  les  tue  aussi  à coups  de 
javelot , ou  bien  on  les  harponne  lorsqu’on  les  sur- 
prend couchés  pendant  la  chaleur  sur  des  bancs  de 
sable  ou  dans  les  basses  eaux  ; mais  les  pécheurs  se 
gardent  bien  de  lés  tirer  à eux  tant  que  ces  poissons 
jouissent  d’assez  de  fore©  pour  renverser  leur  barque 
d’un  coup  de  leur  queue  ; ils  attendent  qu'ils  soient 
affaiblis  et  qu’ils  aient  cessé  des©  débattre;  ils  les 
élèvent  alors  et  les  assomment  à coups  de  massue. 

Vers  les  rivages  de  1a  Nonvegc , on  ne  poursuit  les 
flétans  que  lorsque  le  printemps  est  déjà  assez  avancé 

CT  que  les  nuits  soient  claires  et  que  l’on  puisse 
découvrir  facilement  sur  les  bas-fonds.  On  in- 
terrompt la  pèche  pendant  l’été , parce  qu’alors  ils 
sont  très-gras  et  ne  pourraient  pas  être  séchés  con- 
venablement. 

FLEUVE.  Courant  d’eau  très-puissant,  qni  prend 
*a  source  dans  de  grandes  chaînes  de  montagne*,  et 
qui , après  un  cour*  ordinairement  fort  étendu , se 
jette  dans  la  mer.  C’est  sur-tout  cette  dernière  cir- 
constance qui  caractérise  le  fleuve  : ainsi,  toute 
grande  rivière  qui  se  jette  dans  ta  mer  est  un  fleuve. 
On  accorde  néanmoins  quelquefois  ce  nom  à des  ri- 
vières d’une  immense  étendue,  quoiqu’elles  se  jet- 
tent dans  un  autre  fleuve. 

La  plupart  des  fleuves  sont  fort  peu  de  chose  près 
de  leur  source , et  n’acquièrcnt  un  volume  considé- 
rable que  par  les  rivières  qu’ils  reçoivent  dans  leur 
cours.  La  Seine,  par  exemple,  qui  prend  sa  source 
près  do  Chanteau,  à 8 lieues  N.-O.  de  Dijou , ser- 
pente long-temps  dans  des  prairies,  comme  un  fai- 
ble ruisseau  qu’on  peut  franchir  d’une  enjambée. 

Les  sources  d es  fleuves  se  trouvent  communément 
à une  grande  élévation  dans  les  montagnes.  La  Ga- 
ronne vient  des  sommets  les  plus  élevés  des  Pyré- 
nées. Les  sources  du  Rhin  sont  dans  la  partie  orien- 
tale du  inont  Saint-Gethard,  à plus  de  iooo  toises 
au-dessus  de  la  mer.  Celles  du  Rhône  sont  sur  la 
montagne  de  la  Fourche,  dans  la  partie  occidentale 
du  Saint-Golhard , à une  élévation  de  900  toises 
Elles  sont  remarquables  en  ce  qu’elles  sont  toujours 
à la  température  de  1 4 degrés,  quoique  toute*  les 


autres  eaux  du  voisinage  soient  presque  toujours  à 
la  température  de  la  glace. 

hes  fleuves  conservent  pour  l’ordinaire  leur  nom 
depuis  leur  embouchure  jusqu’à  leur  source,  comme 
le  Rhin , le  Rhône , le  Dauu.be , etc.  Quelquefois  ils 
ne  commencent  à le  prendre  qu’à  la  réunion  des 
deux  rivières,  dont  le  nom  est  différent  du  leur  : 
c’est  ainsi  que  la  Gironde  est  formée  par  la  réunion 
de  1a  Garonne  et  de  la  Dordogne. 

Le  nombre  des  fleuves  dans  les  quatre  parties  du 
monde  est  considérable  ; on  en  compte  plus  de  600, 
dont  environ  zj3o  dans  l’ancien  Continent,  et  180 
en  Amérique. 

Les  fleures  qui  traversent  la  France  sont,  1°.  Ja 
Seine,  qui  en  est  l’un  des  plus  beaux,  et  qui  prend 
*a  source  à Saint-Seine  , à quelques  lieues  ae  Dijon, 
reçoit  les  eaux  de  l’Aube,  de  l’ Yonne,  de  lu  Marsie, 
do  l’Oise  et  de  l’Eure,  et  va  se  jeter  dans  l’Océan  au 
Hàvre-de-Gràce,  après  avoir,  dans  les  nombreuses 
sinuosités  de  son  cours,  parcouru  une  longueur  d’en- 
viron 160  lieues. 

n°.  La  Loire,  qui  prend  sa  source  dans  le  mont 
Gerbier,  au  nord  du  Languedoc,  reçoit  dans  son 
cours,  qui  est  d’environ  i5o  lieues,  les  eaux  de 
l’Ailier,  du  Cher,  de  l’Indre,  de  la  Vienne,  de  la 
Sarthe,  de  la  Mayenne,  du  Loir  et  de  la  Sèvre,  et 
celles  d’une  vingtaine  de  petites  rivières,  et  se  dé- 
charge dans  l'Océan  bien  au-deesoua  de  Nantes. 

3°.  Le  Rhône,  qui  sort  du  glacier  deFurca,  prés 
la  montagne  de  Grimsel  en  Suisse,  traverse  le  lac 
de  Genève  , se  grossit  dans  son  cours  rapide , dont 
on  estime  la  longueur  à environ  ia5  lieues,  des 
eaux  d’un  grand  nombre  de  rivières,  dont  1a  Saône, 
l’Isère,  la  Drôme  et  la  Durance  sonL  les  plus  im- 
portantes, et  se  perd  dans  la  Méditerranée. 

4°.  La  Garonne , qui  a son  berceau  dans  les  Py- 
rénées au  val  d’Aran  , dont  le  cours,  jufiqu’à  son  em- 
bouchure dans  l’Océan  , où  elle  se  rend  sous  le  nom 
de  Gironde,  est  d’environ  100  lieues,  efqui  a pour 
tributaires  trois  rivières  considérables  ï le  Tarn  ,-l* 
Lot  et  la  Dordogne. 

5°.  La  Meuse , qui  prend  sa  source  dans  le  dé- 
partement de  la  Haute-Marne,  arrose  les  frontières 
occidentales  du  département  des  Vosges,  traverse 
les  départ emens  de  la  Meuse  et  des  Ardennes,  une 
partie  des  Pays-Bas , et  va  se  jeter  dans  l’Océan 
avec  le  Wal  au  Rhin  occi^ntal,  près  de  Rotterdam, 
après  avoir  baigné  la  parne  méridionale  de  la  Hol- 
lande, et  parcouru  dans  son  cours  une  longueur  de 
iôo  lieue*. 

Indépendamment  de  ces  fleuves,  qui,  dans  la  plus 

frande  partie  de  leur  cours,  appartiennent  à la 
rance,  nous  devons  mentionner  1 oRhirt,  ce  grand 
fleuve  d’Europe,  qui  sort  des  montagne»  du  pays  des 
(irisons,  sépare  le  territoire  français  de  celui  de 
l’Allemagne,  depuis  Bàle  jusqu'aux  environs  cfc  11a- 
guenau,  et  qui,  avant  d’arriver  à l’Océan,  se  par- 
tage en  plusieurs  branches,  qui  prennent  successi- 
vement différons  noms. 

Telles  sont  les  rivières  de  la  France  , qui , sous 
les  divers  rapports  de  la  longueur  de  leur  .cours,  de 
ta  largeur  et  de  la  profondeur  de  leur  lit,  et  de  l’a- 
Umdance  des  poissons  qu’elles  renferment,  sont  les 
plus  importantes  pour  la  navigation  et  pour  la  pèche. 
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Nous  renvoyons  à notre  Dictionnaire  des  Eaux  et 
Forêts  , articles  Cours  d} eau  et  Rivières , et  au  mot 
Pèche  du  présent  Dictionnaire , pour  les  réglemens 
concernant  le  droit  de  propriété  et  U police  do  la 
jvécLc  dans  les  lieuses  et  rivières. 

FL1BOT.  Espèce  de  petite  Hâte  ou  de  pinasse, 
cpii  sert  pour  la  pèche  de  la  morue.  Les  grands  ont 
trois  m&ts  et  un  beaupré,  point  do  perroquet;  les 
petits,  au  lieu  d’artimon,  ont  une  voile  d’etai  ; ils 
sont  à col  rond  et  ont  un  gros  ventre. 

FL1NDRE.  Poisson  du  genre  PU urunccte.  V.  ce 
mot. 

FLONDRB.  V.  Flet. 

FLOTTANT.  Les  pèchours  disent  qu'ils  pèchent 
\ cordes  flottantes  ou  à filets  flottons,  quand  ils  at- 
mc lient  auprès  de  l'hoim  un  morceau  de  liège  nui  les 
fait  flotter  près  de  U surface  de  l'eau.  On  fait  flotter 
quelquefois  la  corde  avec  des  vessies  pleines  d'air. 
V.  hameçons  et  Lignes . 

FLOTTES  ou  FLOTTERONS.  Ce  sont  des  mor- 
ceaux de  liège  ou  de  bois  léger  qu'on  ajuste  aux 
cordes  ou  à U tête  des  filets  quand  on  ne  veut  pas 
qu'ils  portent  sur  le  fond.  Au  bourg  d'Ault,  on  les 
nomme  flotterons . V.  Cordes  et  Filet. 

FLUE.  C’est  la  nappe  fine  qui  est  entre  les  deux 
hatuaux  aux  filets  en  tramail.  Eu  quelques  cantons 
de  la  Normandie,  on  donne  ce  nom  aux  demi-follee. 
V.  Filet  ot  Folies. 

FLUTE.  Bâtiment  de  charge  dont  les  Hollandais 
\e  servent  beaucoup,  ainsi  quo  les  Français.  Elles 
sont  ordinairement  mêlées  en  vaisseau.  Les  Hol* 
landais  en  font  usage  pour  la  pèche  de  la  morue  daus 
lo  Nord. 

FOIN.  Duvet  blanc  ou  brun  qu'on  trouve  sous 
l’enveloppe  crustacée  des  écrevisses. 

FOlSSlER.  Les  pécheurs  granvillois  nomment 
ainsi  le  baril  où  l'on  dépose  les  foies  de  morue  pour 
on  retirer  l’huile.  V.  Morue. 

FOLIO.  Nom  qu'on  donne  on  Italie  à un  poisson 
de  mer  qui  ressemble  à la  sole , et  dont  les  écailles 
sont  grondes  et  en  losango,  et  la  ligne  latérale  mince 
comme  une  corde  de  luth.  Sa  chair  n’est  pas  d’un 
goût  agréable,  parce  qu’il  se  nourrit  d’algues. 

FOLLES,  DEMI -FOLLES  r.T  R LEUX.  On 

nomme  ainsi  des  fileU  4 larges  mailles,  qu’on  tend 
de  façon  qu'ils  fassent  des  plis  dans  tou»  les  sens;  et 
c’est  probablement  cette  disposition  des  filets  qui 
leur  a Fait  donner  le  nom  (le  floues.  On  les  nomme 
aussi  rieux , terme  qui  parait  être  une  corruption  de 
royaux,  parce  qu'il»  servent  à prendre  des  poissons 
plats  et  particulièrement  des  raies. 

Les  gros  poissons,  dit  Duhamel,  ne  pouvant  s'em- 
mailler, on  a imaginé,  pour  les  prendre,  d'autres 
filets  que  les  Manets  (V.  ce  root).-  Les  filets  que 
l’on  emploie  particulièrement  pour  la  pèche  de  ces 
gros  poissons  se  .nomment  folles  : elles  ont  des 
mailles  fort  grandes,  et  il  est  de  leur  essence  de 
u'ètre  pas  tendues  fermement;  elles  forment  des 
sacs  ou  de*  poches  daus  lesquels  le  poisson  s’em» 
barrasso.  C’est  pour  cette  raison  qu’on  donne  beau- 
coup de  chute  aux  follesj  qu’ou  tend  turdes  piquets 
courts.  Cet  usage  ues  folles  est  avantageux 


pour  prendre  de  .gros  poissons  plats;  cependant  ce 
n'ett  pas  U proprement  la  manière  de  tendre  cette 
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espèce  de  filet  : celle  qui  lui  courent  le  mieux  est 
d’étre  pierre  et  flotte. 

$ i . — Idées  générales  des  folles  pie  mies  et flottées. 

Le  filet  qu'on  nomme  proprement  folle  est  une 
nappe  simple  , et  lorsqu'on  veut  tendre  sans  piquets 
un  filet  de  ce  genre,  la  ralingue  de  la  tête  est  gsrnit- 
de  flottes,  et  celle  du  pied  est  chargée  de  pierres  ou 
de  plomb. 

Ce  filet  est  fait  d'un  bon  fil  de  chanvre  assez  délié  : 
il  a 4 -pou -près  une  brasse  et  demie  de  chute,  et 
chaque  pièce  s communément  de  5 ou  6 brasses  de 
longueur;  mais  on  en  joint  quelquefois  un  grand 
nombre  les  unes  au  bout  des  autres.  „ 

Les  mailles  ont  5,  8,  12  et  18  pouces  d'ouver- 
ture en  carré,  et  quelquefois  plus  de  18  lorsqu'on 
se  propose  de  prendre  des  tires,  des  anges  ou  d’autre» 
gros  poissons. 

La  tête  du  filet  est  bordée  par  une  ralingue  a , 

P J.  33,  N°.  Vit  qui  est  un  funin  ou  quarantenier 
de  douze  à quinze  fils,  et  qui  passe  à travers  des 
rondelles  de  liège  b b,  qu'ou  met  environ  4 a pieds 
les  unes  des  autres. 

Le  pied  du  filet  est  bordé  par  deux  pareils  funins 
cf  entre  lesquels  sont  amarrés  avec  des  lignes  fines  les 
cailloux  dd , qui  forment  lo  lest.  D11  les  met  4 en- 
viron 3 pieds  les  uns  des  autres  ; mais  pour  que  les 
deux  cordes  c ne  se  roulent  pas  l'une  sur  l'aulre 

3uand  on  les  met  4 l’eau,  il  faut  avoir  l’attention 
C mettre  leur  tors  en  sens  contraire  : déporté  que 
si  l’une  est  commise  de  droite  4 gauche,  l'autre  le 
soit  de  gauche  4 droite. 

Quand  on  a joint  les  uns  aux  autres  un  nombç; 
suffisant  de  pièces  do  floues  pour  former  une  les- 
ture,  on  attache  aux  deux  extrémités  de  la  ralingue 
d’en  bas  une  grosse  pierre  percée,  ou  cùblière  l,  garnie 
d’une  anse  ou  estrope  de  corde  k,  qui  sert  aussi  à 
attacher  une  corde  ou  orin , que  plusieurs  pécheur» 
nomment  dràmc et  4 l’autre  bout  de  laquelle  est 
amarrée  une  bouée,  formée  de  douves  do  barriques' 
connue  m , ou  de  morceaux  de  liège  comme  n,  au 
choix  des  pêcheurs.  On  voit  en  o les  signaux  que 
portent  les  bouées  : ce  sont  de  petits  pavillons  qui 
servent  4 faire  apercevoir  de  plus  loin  les  bouées  qui 
flottent  4 la  surface  de  l'eau.  On  met  quelquefois 
de  distance  en  distance  une  petite  cAbfièrc  sur  la 
ralingue  d’en  bas  quand  les  tessures  sont  fort  lon- 
gues; on  se  sert  d’un  p-apin  avec  ‘Son  câblot  pour 
rechercher  au  fond  de  l’eau  une  partie  de  la  tessure  , 
quand  par  Accident  elle  est  restée  4 la  mer.  Il  y 
a un  autre  petit  grapin  qui  est  quelquefois  encapelé 
sur  le  premier.  On  voit  en  / un  gaffot  pour  harpon- 
ner et  tirer  4 bord  de  très-gros  poissons. 

Après  ce  que  noua  avons  dit  de  la  grandeur  des 
mailles  des  folles , on  conçoit  bien  que  ces  filets  ne 
sont  jestinés  qu*4  prendre  de  gros  poissons  plats, 
qui  ne  s'emmaillent  point  par  les  ouïes,  comme  font 
les  harengs,  les  maquereaux,  etc.;  mais , attendu* 
que  l’instinct  des  poissons  n’est  pas  de  reculer,  il* 
font  effort  |>our  traverser  le  filet  et  franchir  l’obs- 
tacle qu’ils  rencontrent.  Par  ces  efforts,  ils  s'embar- 
rassent de  plus  en  plus  dans  le  filet,,  qui  4 la  fin  les 
r nvcloppe  de  façon  4 ce  qu'ils  ne  puissent  se  débar- 
rasser. Pour  cela,  il  faut  que  le  filet  soit  souple  çt 
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tendu  mollement  x U grandeur  des  maille*  et  la 
finesse  du  fil  le  rendent  souple  ; et  afin  qu’il  ne  «oit 
pas  trou  tendu,  on  ne  met  au  bas  que  ce  qu'il  faut 
de  cailloux  pour  que  les  lièges  ne  le  fassent  point 
llotter.  11  est  cependant  nécessaire  que  les  fils  soient 
forts  quand  on  se  propose  de  prendre  de  gros  pois- 
sons f sur-tout  des  chiens  de  mer. 

Le  nom  de  folle  peut  avoir  été  donné  à ce  filet , 
en  partie  parce  que , n 'étant  pas  fort  chargé  de  lest, 
le  moindre  mouvement  de  la  mer  l’agite  : de  sorte 
qu'il  est  presque  dans  un  mouvement  continuel.  Ce- 
pendant les  ancres  ou  les  càblièrea  qu’on  met  eux 
extrémités,  et  quelquefois  d'espace  en  espace,  dons 
sa  longueur,  empêchent  que  le  filet  ne  s’écarte  beau- 
coup du  lieu  où  on  l’a  tendu  ; et  pour  cetto  raison , 
on  doit  le  regarder  comme  sédentaire.  Les  folles 
sont  donc  toujours  tendues  par  fond,  et  on  ne  les 
traîne  point  ; mais  on  les  tend  ou  en  pleine  eau  ou 
au  bord  de  la  mer.  Nous  donnons,  aux  mots  Tentes 
et  Parcs , la  manière  de  les  tendre  sur  piquets  ; et  il 
ne  nous  reste  qu’à  expliquer  comment  on  les  tend 
pierrées  et  flottées  au  bord  de  la  mer  et  en  pleine  eau. 

$ 2 . — Des  folles  que  F on,  tend  au  bord  de  la  mer. 

Comme  ces  filets  restent  sédentaires , on  peut  les 
tendre  entre  les  rochers.  On  les  tend  aussi  sur  les 
sables  au  pied  des  bancs,  ou  dans  les  fonds  qui  se 
trouvent  entre  les  bancs,  lors  même  qu’il  y reste  de 
l’eau  après  que  la  mer  est  retirée. 

On  tend  ce  filet  un  peu  en  demi-cercle  A B ou 
CD,  PL  33,  A®.  V.  Quand  on  l'établit  sur  un  ter- 
rain dur,  ou  qu'il  reste  un  peu  d'eau  à l'endroit  où 
ou  le  tend , on  ajoute  aux  cailloux  qui  bordent  le 

fiied  du  filet  quelques  càblières  comme  E ; mais  si 
e terrain  est  de  sable,  on  y enfouit  le  pied  du  filet, 
et  le  reste  demeure  libre,  étant  soutenu  par  les 
tioUes  et  retenu  contre  le  courant  par  les  handin- 
gues  f.  Comme  le  filet,  qui  a presque  a brasses  de 
hauteur,  fait  toujours  une  poche  ou  foliée  , les  pois- 
sons s'y  engagent. 

Les  grandes  marées  sont  avantageuses  à cette  pè- 
che, ainsi  qu’à  toutes  les  tentes  à basse  eau.  Ce- 
pendant il  arrive  que  les  tourmentes  et  les  grands 
courons  bouleversent  et  emmêlent  le  filet,  comme 
on  le  voit  en#;  ou  bien  ils  lo  couchent  aur  le  ter- 
rain , et  alors  ou  prend  peu  de  poissons. 

Ces  folles  n’ont  pas,  à beaucoup  près,  autant 
d'étendue  que  celle  dont  nous  allons  parler  dans  le 
paragraphe  suivant;  mais  elles  ont  l'avantage  qu'un 
seul  homme  peut  sans  bateau  tendre  et  relever  son 
filet;  et  comme  les  poissons  rongent  volontiers  la 
« Ate  durant  les  chaleurs,  c’est  la  saison  où  celte  pè- 
che est  la  plus  fructueuse. 

Dans  les  endroits  où  il  reste  de  l'eau  , il  y a des 
pécheurs  qui  tendent  deux  fois  do  suite  leur  filet 
avant  de  le  faire  sécher.  Quand  ils  l'ont  tiré  à bord , 
ils  le  démêlent,  le  réparent  et  sur-le-champ  recom- 
mencent une  seconde  pêche. 

11  arrive  communément  aux  pécheurs  folliers, 
tant  grands  que  petits , de  laisser  leurs  filets  à l'eau 
pendant  qu'ils  vont  à terre  vendre  le  poisson  qu'ils 
ont  uris;  mais  il  ne  faut  jamais  mettre  plus  de  deux 
fois  les  filets  à l’eau  sans  les  faire  sécher  et  sans  les 
radouber,  ou,  comme  ils  disent,  ramendtr  : ceux 
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qui  agissent  autrement  ont  bientôt  perdu  leur  tes- 
sure.  Les  pêcheurs  attentifs  à la  conservation  dr 
leurs  filets  ont,  de  plus,  le  soin  de  les  tanner  de 
temps  en  temps  ; mais  il  y a des  pêcheurs  paresseux 
et  négligens  qui  les  laissent  long-temps  à la  mer 
sans  les  relever;  et  il  en  résulte  qu'une  partie  de 
leurs  meilleurs  poissons  se  trouvent  endommagés 
par  les  poissons  voraces , ou  bien  que  ceux  qui  res- 
tent entiers  sont  morts  et  meurtris  à force  de  s'étrv 
tourmentés  dans  le  filet.  C’est  une  j>erte  réelle  non- 
seulement  pour  les  pécheurs,  mais  encore  pour  le 
public;  et  elle  est  d'autant  plus  fâcheuse,  que  le* 
poissons  pris  aux  folles , quand  on  les  relève  fré- 
quemment, sont  meilleurs  que  ceux  qui  ont  été  pris 
dans  les  guideaux,  ou  qu'on  a pêchés  à la  traîne, 
parce  que  l'opération  de  traîner  ne  peut  guère  man- 
quer de  fatiguer  le  poisson. 

C’est  pour  ces  raisons  qu'il  est  ordonné  aux  pè- 
c heurs-fol  lier*  de  rester  sur  leurs  filets  et  de  les  re- 
lever presqu'à  toutes  les  marées  • ceci  regarde  prin- 
cipalement les  pécheurs  qui  tendent  leurs  folles  à 
la  mer. 

$ 3.  — De  la  pêche  avec  les  folles , d la  mer  et  sut 
les  grands  fonds. 

Nous  avons  dit  que  les  mailles  des  folles  doivent 
avoir  su  moins  5 pouces  d'ouverture  en  carré  ; main 
les  pécheurs  les  font  souvent  beaucoup  plus  grande», 
parce  qu'ils  se  proposent  de  ne  prenare  avec  ce  filet 
que  de  gros  poissons;  que  dans  ce  cas  le  filet  4»ût*- 
moins , est  plus  léger,  plus  souple , et  enveîKpp* 
plus  aisément  les  poissons. 

Chaque  pièce  de  filet  a to,  i»,  i5  ou  1 8 brasse* 
de  longueur,  et  5,  6 ou  8 pieds  de  chute.  Comme  , 
en  joignant  beaucoup  de  ces  pièces  les  unes  a4j<hout 
des  autres,  on  forme  de  très-grandes  tessures,  ce*, 
pèches  se  font  toujours  par  un  nombre  de  matelots 
qui  se  réunissent  et  se  mettent  à la  part;  ils  sont 
quelquefois  seize  dans  un  bâtiment,  PL  yb,fïg 
N°.  )' II.  Chacun  d’eux  fournit  depuis  dix  jusqu'à 
vingt  pièces  de  folles,  et  le  maltro  ordinairement  le 
double  : de  sorte  que  si  chacun  des  seize  matelots  a 
fourni  dix-huit  pièces  de  filet  et  le  maître  trente- 
six  , la  tessure  entière  est  de  trois  cent  vingt-quatre 
pièces , et  elle  a bien  plus  que  3, ooo  brasses  de  lon- 
gueur. Quelquefois  les  flottes  sont  enlacées  entr* 
deux  fortes  lignes , et  ces  lignes  forment  la  ralingue 
de  la  tête  du  filet,  que  quelques  pécheurs  nomment 
bouchet.  Les  flottes  sont  petites,  mais  il  y en  a une 
au  milieu  de  chaque  maille.  Les  pierres  qui  garnis- 
sent la  ralingue  du  pied  du  filet  sont  à a pieds  et 
demi  ou  3 pieds  les  unes  des  autres  - 

Le  Dropriétaire  de  la  barque  n’a  point  de  filet; 
cependant  il  re#re  trois  lots  pour  cette  barque,  et  il 
est  tenu  de  l'entretenir  bien  gréée. 

Quand  le  malti%  pêcheur  a fourni  une  fois  plus 
de  filets  que  chaqoe  matelot,  il  a deux  parts  : cha- 
que matelot  qui  fournit  dos  filets  en  a une,  et  ceux 
qui  n’ont  point  de  filet  ont  une  demi -part  pour  la 
récompense  de  leucjtravail. 

C’est  ordinairement  le  propriétaire  du  bateau  oui 
fait  la  vente  du  poisson  : il  a pour  cela  le  sou  pour 
livre  du  produit. 

Lorsqu’orUaitunechaudièreromfirOn*'.  elle  passe 
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en  frais  de  pèche,  comme  avarie;  mais  chacun  se 
fournit  de  boisson  et  de  petits  rafraîchissement. 

Nous  avons  dit  que  la  folle  étant  un  filet  séden- 
taire, on  en  tendait  de  petites  entre  les  roches; 
mais  pour  les  grandes  folles,  on  évite  le*  Tonds  où  il 
y a beaucoup  de  grosses  roches,  de  crainte  que  les 
filets  ne  l'f  accrochent,  et  ne  soient  ou  perdus  on 
considérablement  endommagés.  Quand  les  filets  res- 
tent engagés  entre  les  roches,  on  essaie  de  les  dé- 
barrasser avec  des  grapins,  comme  on  en  voit  un 
au-dcssoïKi  de  la  bouée  fig.  Ar°.  VI  ; mais  il  n’est 
pas  rare  que  les  grapins  restent  avec  le  filet. 

Les  meilleurs  fonds  pour  cette  pèche  sont  ceux 
de  rocaille,  de  galet , et  où  il  croit  des  plantes  ma- 
rines; car,  comme  il  est  difficile  de  pécher  à la  traîne 
dans  ces  fonds,  on  y trouve  ordinairement  beau- 
coup de  poissons  et  de  la  meilleure  qualité.  Ajou- 
tons qu’il  s’y  rencontre  moins  qu’aillcurs  de  pois- 
sons voraces,  qui  endommagent  beaucoup  lo  fruit  de 
la  pèche. 

Comine  les  poissons  se  retirent  dans  la  grande 
eau  lorsqu’il  fait  froid , les  pêcheur*  vont  les  y cher- 
cher. Les  gros  temps  sont  fort  incommodes  pour 
tendre  et  relever  les  filets  : ainsi  le  calme  et  les 
mortes-eaux  sont  les  circonstances  les  plus  favora- 
bles pour  la  pèche  aux  grandes  folles  en  mer. 
Qua  nci  les  pécheurs  sont  surpris  du  mauvais  temps, 
ils  laissent  leur  tessure  à la  mer  jusqu’à  ce  que  le 
calme  soit  revenu.  Les  filets  en  souffrent,  ainsi  que 
le  poisson  qui  est  pris;  mais  ce  sont  des  inconvé- 
nient inévitables. 

Le*  poissons  qu’on  pèche  ordinairement  aux  folles 
sont  les  raies,  les  anges , les  turbots,  quelques  mar- 
s mina , de  grands  chiens  de  mer,  de  grosses  crabes 
et  des  homars.  Les  grosses  raies  blanches , qu’on 
nomme  tires,  se  pèchent  ainsi  durant  toute  l’année, 
et  il  en  est  de  même  des  turbots;  mais  la  vraie  sai- 
son pour  prendre  les  bonnes  espèces  de  raies  est  le 
printemps  et  l’automne. 

Les  pécheurs  redoublent  d’activité  pendant  le  ca- 
rême, -non-seulement  parce  que  le  débit  du  poisson 
est  alors  plus  certain  , mais  encore  parce  que  la 
fraîcheur  de  l’air  permet  de  le  transporter  fort 
loin. 

Voilà  ce  qui  doit  déterminer  les  pécheurs  sur  les 
saisons  et  les  lieux  les  plus  favorables  pour  leur  pê- 
che. Lorsqu’ils  veulent  partir,  ils  mettent  dans  leur 
bateau  leurs  filets  et  tous  les  ustensiles  qui  sont  re- 
présentés sur  1a  PI.  JV«.  VI. 

pécheurs  feraient  bien  de  mettre  de  distance 
en  distance,  dans  toute  la  longueur  de  leur  tessure, 
de  petites  bouées,  pour  en  retrouver  les  morceaux 
lorsqu’elle  a rompu , au  lieu  de  les  aller  chercher 
avec  des  grapins,  qui  l’eiidotnmageiifhécessaireraent. 

Étant  pourvus  de  tous  ces  ustensiles , ils  vont  se 
rendre  au  lieu  do  la  pèche,  ou,  tomme  ils  disent, 
ils  s*  établissent  fur  leurs  signaux ; c’est-à-dire  qu’ils 
prennent  des  à-mers  sur  Ta  cùte  pour  reconnaître 
leur  position  et  retrouver  leurs  filets,  quand  ils  ont 
été  obligé»  de  les  abandonner. 

'S*  le  vent  est  fort , ils  amènent  le  grand  mài,  et 
nà conservent  qu’une  petite  voüe4  l’avant,  ne  pre- 
nant de  voilure  que  ce  qu’il  en  faut  -pour  filer  1a 
tossuré,  comme  on  le  voit  PL  33 y fg.  N*.  IV. 
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Quand  il  fait  très-peu  de  vent , on  fait  porter  la 
grande  voile  pour  se  hsler  de  l’avant. 

Le  temps  le  plus  favorable  pour  tendre  est  quand 
la  maréè  commence  à porter  au  vent;  et  on  jette  la 
tessure  à la  mer  sous  le  vent,  afin  qu’elle  puisse 
croiser  1a  marée , et  qu’elle  rfesfe  sur  le  fond  pondant 
le  temps  qu’on  juge  nécessaire  pour  laisser  le  pois- 
son donner  dans  le  filet  ; et  c’est  assez  souvent  pen- 
dant trois  nuits.  Mais  quand  les  pécheurs  craignent 
de  perdre  leurs  filets,  et  lorsqu’ils  ont  tendu  loin 
de  la  cAte,  ils  les  relèvent  au  bout  de  36  heures. 

Les  filets  sont  ordinairement  lovés  ou  roués  dans 
la  cale  à l’arrière  du  grand  mât;  et  quand  on  relèVe, 
on  les  love  à la  place  où  ils  étaient. 

Pour  faire  cos  manœuvres,  qui  sont  longues  et 
pénibles,  à cause  de  la  grande  étendue  de  la  tessure, 
qui  a quelquefois  une  grande  lieue,  tout  l’équipage 
se  range  le  long  d’un  bord,  à-peu-près  comme 
quand  on  veut  mouiller  ou  relever  un  câble. 

On  relève  la  tessure  quand  la  marée  commence  à 
porter  au  vent,  pour  avoir  fini  avant  que  la  marée 
rapporte  ; mais  si  l’on  est  surprit  par  le  .retour  de  U 
marée  , on  attache  aux  pièces  de  folles  qui  restent 
à la  mer  un  bout  de  cornage  amarré  sur  la  tète  de 
l’ancre;  et  les  pêcheurs  attendent,  pour  achever  de 
relever,  que  le  vent  et  la  marée  deviennent  favo- 
rables. 

Quand  la  mer  et  les  eaux  sont  calmes,  on  peut 
relever  de  flot  et  de  jusan  ; mais  lorsque  les  temps 
ne  sont  pas  favorables,  les  pécheurs  attendent  quel- 
quefois plusieurs  marées  avant  de  relever  entière- 
ment leur  tessure.  Lorsque  le  temps  est  bon , l’on 
tend  et  relève  de  jour  et  de  nuit.  * 

11  est  toujours  mieux  nue  les  pécheurs  aux  folles 
restent  sur  leurs  filets.  En  ce  cas , afin  de  n’étre 
point  surpris  par  le  groê  temps,  outre  la  grosse  cà- 
blière,  qui  pèse  plusieurs  quintaux,  et  qui  est  amar- 
rée au  IkjuI  forain  avec  la  bouée,  ils  en  mettent  une 
autre  vers  le  milieu  de  la  tessure,  qui  pèse  environ 
ioo  livres,  et  encore  une  à environ  seize  pièces  du 
bout  de  la  tessure  ; ils  attachent  celle-ci  au  câble  de 
leur  ancre. 

Pour  relever  le  filet , les  pécheurs  lèvent  l’ancre 
et  l’amèuent  â bord.  Aussitôt  qu’elle  y est , ils  lia- 
ient sur  le  cordage  qui  répond  de  l’ancre  A la  folle. 
Quand  ils  ont  amené  la  première  pièce  du  filet,  tout 
l’équipage  s’assied  sur  le  franc-bord  à bâbord , 
PL  33,  B , N°.  VU , ayant  la  grande  voile  pliée 
sous  eux,  pour  être  plus  à leur  aise  et  moins  gênés 
dans  leur  travail.  La  tessure  arrive  dana  le  bateau 
par  l’écubier  de  stribord,  sur  un  rouleau  qui  y est 
solidement  assujetti. 

Un  des  plus  forts  matelots  F se  plsce  à l’avant, 
et  est  occupé  à gaffer  les  gros  noissons  qui  se  pré- 
sentent à mesure  qu’on  halo  la  folle.  Si  par  malheur 
la  tessure  vient  à rompre , on  recherche  avec  un 
grapin,  comme  nous  l’avons  dit;  ce  qui  est  resté  à 
la  mer  ; et  pour  qu’il  se  couche  sur  le  fond  , on  at- 
tache une  c&blière  de  ao  à a5  livres  à quelque, 
brasses  du  bout  du  cordago  où  est  attaché  le  grapin. 
Quelquefois  encore  on  frappe  à une  patte  du  grapin 
un  menu  cordage  de  a brasses,  qui  porte  un  autre 
petit  grapin  qu’on  nomme  chien.  Quand  le*  ralin-* 
guet  du  filet  ont  échappé  au  premier  grapin , elles 
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«ont  presque  toujours  retenues  nar  l’atftrn.  Comme 
c’est  une  grande  opération  que  ae  mettre  la  tessure 
à la  mer  et  encore  plus  de  la  relever,  les  pécheurs 
observent  entre  eux  nn  ordre  qu’il  est  bon  de 
rapporter.  ^ 

Lorsque  les  pécheurs  mettent  dehors  ( A,  fig» 
Ar#.  VII y PL  33) Jeu r tessure,  quatre  d’entre  eux 
descendent  dans  la  cale  pour  parer  les  filèts.  Deux 
hommes  qui  sc  tiennent  sur  le  pont  les  reçoivent , 
et  les  donnent  A deux  autres t)ui  sont  appuyés  sur  le 
bord  ; immédiatement  derrière  eux  sont  deux  forts 
matelots,  qui  souvent  sont  à califourchon  sur  le 
bord  du  baieuii,  et  qui  jettent  à la  mer  les  pièces  de 
filet  à mesure  qu’on  les  leur  présente.  Entre  ces 
hdmmes , tes  uns  se  donnent  de  main  en  main  le 
pied  du  filet,  chargé  de  cailloux)  les  autres  don- 
nent la  tête  de  ce  filet  garnie  de  flottes  ou  corce- 
rons  de  liège,  pour  que  la  tessure  se  distribue  à la 
tuer  dans  1a  position  verticale  qu’elle  doit  avoir,  et 
que  le  filet  ne  se  torde  pa9.  Una  partie  de  l’équipate 
se  repose  pour  prendre  la  place  de  ceux  qui  travail- 
lent et  les  relever  lorsqu’ils  seront  fatigués. 

L’opération  de  relever  est  tout  autrement  pé- 
nible. Tout  l’équipage  y est  employé,  B,  PL  33, 
fig.  AT®.  VU}  ils  sont  assis  le  long  du  bord , le  dos 
^ U mer.  Un  fort  matelot , qu’on  nomme  forcible - 
ment , se  porte  à l’avant,  pour  harponner  avec  une 
gaffe  les  gros  poissons,  qui , au  sortir  de  l’eau , font 
de  grands  efforts  pour  s’échapper.  Quand  on  a re- 
levé un  quart  de  la  tessure,  ce  qu’on  nomme  un 
pitçt,  un  autre  matelot  prend  la  place  de  celui-là. 

Comme  le  filet  qui  sort  de  l’eau  mouille  consi- 
dérablément  les  matelots,  ils  mettent  des  bottes  de 
cuir,  et  un  grand  tablier  aussi  de  cuir,  qui  pend 
depuis  le  cou  jusqu’à  mi-jambes. 

On  voit  en  A , PL  33  s fig-  U°»  VII 9 des  pê- 
cheurs qui  mettent  leurs  filets  à l’eau  ; en  d un  ba- 
teau démâté  qui  est  sur  les  filets  ; en  b des  matelots 
qui  relèvent  leur  tessure  ; en  c un  boleau  qui , ayant 
fait  sa  pérhe,  se  remàte;  en  e un  bateau  appareillé 
qui  retourne  au  port. 

Les  pécheurs  sont  traversés  dans  ce  travail  par 
beaucoup  d’accidcns  : ils  perdent  quelquefois  une 
partie  de  leur  tessure)  car  lorsqu’il  faut  aller  la 
chercher  avec  des  grapins,  on  endommage  une  quan- 
tité considérable  de  mailles.  Les  gros  temps  qui 
surviennent  quand  on  relève  causent  de  grandes 
pertes,  et  encore  plus  lorsqu’on  attendant  que  le 
temps  soit  favorable  pour  relever,  les  pécheurs  sont 
obligés  de  laisser  long- temps  leur  filet  au  fond  de 
l’eau  i il  s’y  pourrit , et  une  partie  du  poisson  qui 
adonné  dans  le  filet  est  perdue,  ou  prodigieuse- 
ment endommagée.  Ils  ont  plus  à craindre  les  gros 
temps  en  hiver  qu’en  été)  mois  le  séjour  des  filets 
est  plut  dommageable  pendant  les  chaleurs.  En  ce 
cas , il  ne  faut  qu’une  nuit  pour  que  le  poisson  soit 
corrompu;  et  si  le  filet  reste  sur  un  fond  marneux, 
les  limaces,  les  sangsues,  les  coquillages  et  les 
crustacés  dévorent  le  poisson  qui  est  dans  le  filet, 
d’autant  que  les  gros  poissons  l'affaissent  et  le  cou- 
chent sur  le  terrain.  Les  poissons  qui  ont  été  ainsi 
sucés  sont  blancs,  et  si  disposés  à se  corrompre  en- 
tièrement, qu’il  faut  les  consommer  sur  les  lieux. 

Des  pêcheurs  assurent  qu'il  y a un  poisson  , qu'ils 


205 

comparent  pour  la  forme  au  marsouin,  qui  fend  le 
corps  des  raies  pour  en  tirer  le  foie)  et  ils  ajoutent 
que  ce  poisson  attaque  les  mies  blanches,  les  anges, 
les  tire»,  et  autres  qui  ont  la  peau  lisse  ) mais  rare- 
ment la  raie  bouclée^  sans  doute  parce  que  les  os 
|>ointU8  qui  recouvrent  celte  espèce  y forment  obs- 
tacle. Comme  ce  poisson  vorace  ne  mange  que  le 
foie , on  tire  quelquefois  les  poissons  encore  en  vie  : 
alors  les  marchands  de  maree  recousent  la  plaie  ) 
mais  en  peu  de  temps  ces  raies  sont  hors  do  vente  et 
même  corrompues. 

Qu’on  pense  ce  qu’on  voudra  de  ce  poisson  , que 
los  pécheurs  disent  n’avoir  jamais  pu  prendre , il  est 
toujours  très- intéressant  donc  point  laisser  les  filéts 
à l’eau  plus  de  4&  heures,  à moins  que  les  mauvais 
temps  my  obligent;  mais  quand  on  diffèce  de  rele- 
ver les  filets,  seulement  pour  attendre  les  jours  où 
la  vente  du  poisson  pourra  être  plus  avantageuse , 
on  s’expose  souvent  a ne  retirer  que  du.  poisson 
meurtri,  mutilé  par  les  poissons  voraces , et  presque 
pourri,  sur-tout  si  c’est  en  été. 

Comme  on  tend  sur  certains  parages  une  gronde 
quantité  de  folles , on  prétend  quo  les  poissons 
pourris  éloignent  les  autres,  au  point  que  les  pé- 
cheurs cordiers  ne  prennent  rien  quand  les  folles 
ont  long-temps  séjourné  dans  uu  endroit.  Au  reste , 
il  faut  convenir  que  les  filets  sédentaires  el  à très- 
grandes  mailles  ne  font  jamais  autant  de  tort  à la 
multiplication  du  poisson  que  ceux  que  l’on  traîne? 
et  le  poisson  des  iolles  serait  de  la  meilleure  qua- 
lité , si,  conformément  à l’ordonnance,  les  pécheurs 
restaient  sur  leurs  filets  pour  des  relever  fréquem- 
ment. Peut-être  serait-il  plus  avantageux  de  mettre 
à la  mer  plusieurs  petites  tessure*  qu’une  fort 
grande,  on  aurait  plus  de  facilité  à relever  les  filets  * 

et  moins  de  risque  de  les  perdre. 

La  pêche  aux  folles  se  fait  ordinairement  entre 
la  pêche  du  hareng  el  celle  du  maquereau;  et  on  fait 
bien  de  l’interrompre  pendant  ces  pêches  non- seu- 
lement parce  qu’on  doit  préférer  de  prendre  les 
poissons  du  passage  plutôt  que  les  poissons  domi- 
ciliés , mais  encore  parce  qu’on  recherche  plus  vo- 
lontiers ces  poissons  délicats  que  les  raies  : alors  si 
les  pécheurs  ne  trouvent  pas  à les  vendre,  ils  sont 
obligés  de  les  sécher  et  de  les  saler;  ce  qui  fait  un 
très-mauvais  manger,  qu’on  est  obligé  de  donner  à 
vil  prix  dans  les  villages  éloignés  de  la  mer. 

$ £ — De  la  pèche  qui  se  fait  avec  les  demi-folles  , 

au*on  nomme  aussi  grandes  pentières  ou  brele- 

lières,  etc. 

Les  demi-folles  se  tendent  sur  le  fond,  et  se  relè- 
vent de  la  même  manière  que  les  folles,  dont  elles 
ne  différent  que  per  l’étendue  de  U tessure,  qui  est 
moindre  par  la  graudeur  des  mailles , qui  n’ont  que 
a pouces  et  demi  à 3 pouces  en  carre,  tondis  que 
celles  des  folles  ont  5 pouces. 

Les  demi-folles,  qui  se  nomment  lieux  en  Picar- 
die , parce  qu’on  les  emploie  à U pêche  des  raies  , ’ 
se  nomment,  sur  plusieurs  cèles  do  Normandie,  bre- 
telières , parce  qu’elles  servent  à prendre  des  rous- 
settes ou  petits  chions  de  m«r,  qu’on  y nomme  bretUs 
ou  bretelles . On  les  appelle  aussi  contins  en  Basse-  * 
Normandie;  et  grandes  pentières , parce  qu’elles  sont 
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aoulenue*  à-peu-près  verticalement  par  les  flottes  et 
le  lest,  et  qu'elles  ont  une  grande  longueur. 

Au  reste',  ces  filets  sont  sédentaires  et  garnis  de 
bouées  et  de  cÀbliéres , ainsi  que  les  folles  ; mais 
comme  ils  sont  beaucoup  moins  grands,  on  peut  les 
tendre  en  tout  temps,  même  dans  les  vires  eaux. 
La  meilleure  saison  est  depuis  le  commencement  de 
février  jusqu'au  mois  de  mai. 

On  prend  , avec  les  demi-folles,  des  poissons  plats 
et  des  poissons  ronds,  et  sur  la  côte  de  Haute-Nor- 
mandie beaucoup  do  chiens  de  mer,  et  en  Basse - 
Normandie  des  colins,  qui  y sont  assez  communs. 

§ 5.  — Sorte  de  demi -folles  nommées  jets  sur  les  cotes 
de  Picardie . 

Les  jets  des  environs  de  Saint-Valéry  en  Somme 
sont  des  pièces  de  filet  longues  de  20  à 25  brasses, 
et  qui  ont  3 brasses  do  chute.  La  tête  est  garnie  de 
Hottes  de  liège , et  quand  le  passage  n'est  pas  fort 
large,  on  arrête  les  bouts  de  fileta  à des  pieux  A A, 

PL 

Le  bas  est  plombé  s il  ne  devrait  y avoir  qu'un 
quarteron  de  plomb  par  brosse)  mais  la  force  des 
courons  oblige  quelquefois  à y en  mettre  davantage. 
On  joint  ensemble  deux  ou  trois  pièces  bout  à bout. 
Cette  pêche  se  fait  à pied  et  avec  de  petits  bateaux, 
entre  iea  barres  de  la  Somme,  dans  les  basses  eaux 
qui  restent  après  le  retour  de  1a  marée,  et  aussi  par 
h*  travers  do  Saint- Valéry  ; mais  alors  les  filets 
n'ont  que  2 brasses  et  demie  de  hauteur,  sur  une  lon- 
gueur de  20  à 25  brasses.  Les  pécheurs  se  contcn 
tant  de  mettre  deux  pièces  bout  à bout,  et  c'est  avec 
cette  sorte  de  rets  qu'ils  font  la  pêche  du  chantage  , 
huage  ou  du  poisson  canté  ( pour  chanté).  Le  fil  en 
est  Liane  et  très-fin,  pour  que  le  poisson  ne  s'effa- 
rouche pas.  Ils  ne  prennent  guère  que  des  poissons 
plats,  principalement  des  plies  de  mer  ou  ilies. 

Dans  les  environs  d'Abbeville,  à l'embouchure 
de  lu  Somme,  on  fait  aussi  une  pèche  de  jets,  mais 
un  peu  differente  de  celle  qui  se  pratique  à Saint- 
Valéry.  Les  pêcheurs,  au  nombre  de  trois,  quatre 
ou  cinq  , se  mettent  dans  de  petits  bateaux  plats 
avec  des  filets  dont  les  pièces  ont  2 brasses  et  demie 
ou  3 brasses  de  chute,  et  3a  ou  35  brasses  de  lon- 
gueur; ce  qui  fait  toute  la  longueur  de  la  tessure, 
qui  n’est  composée  que  d’une  seule  pièce.  Le  pied 
est  garni  de  plaques  de  plomb,  pour  le  faire  caler, 
et  la  tête  est  garnie  de  Hottes  de  liège.  Cette  pêche 
ne  se  fait  que  dans  ia  rivière.  Les  pécheurs  frappent 
sur  une  petite  ancre  le  bout  de  leur  filet , qu’ils 
jettent  du  bateau  au  milieu  de  l'eau.  Ils  filent  en- 
suite le  rets  jusqu'au  bord , et  amarrent  à co  bout 
du  filet  une  câblière;  puis  ils  mettent  cette  partie 
du  filet  à Peau , au  plus  à une  brasse  du  rivage. 

Comme  il  ne  reste  pas  ordinairement  assez  d'eau 
dans  le  lit  de  la  Somme  pour  faire  Botter  le  filet  de 
toute  sa  hauteur,  il  te  plie  dans  le  sens  de  sa  lar- 
geur, de  sorte  qu’il  fait  une  foliée  ou  une  espèce  de 
poche.  On  frappe  une  bouée  sur  la  tête  du  filet,  tant 
au-dessus  de  l’ancre  qu'au-deisua  de  la  càbliàre, 
pour  faire  mieux  apercevoir  l'étendue  du  filet,  qui 
est  placé  de  manière  qu'il  traverse  ou  barre  une 
partie  de  la  rivière , et  pour  que  la  foliée  soit  exposée 
au  courant . 
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Quand  les  jets  eont ainsi  établis,  trois  ou  quatre 
pécheurs , hommes  ou  femmes,  se  mettent  dans  le 
bateau.  Us  naviguent  avec  leurs  avirons,  en  s'éloi- 
gnant de  quelques  centaines  de  brasses  au-dessus  du 
filet,  en  chantant  et  faisant  le  plus  de  bruit  qu'il 
leur  e«t  passible , criant , hurlant  et  frappant  sur  le 
bord  du  bateau  pour  augmenter  le  bruit.  Quelques 
pêcheurs  se  mettent  encore  à l'eau,  qu'ils  agitent 
et  battent  avec  leurs  avirons  ou  des  perches,  pour 
faire  saillir  le  poisson  hors  du  fond  : en  sorte  que 
suivant  le  courant,  il  tombe  dans  la  foliée  du  filet. 

De  temps  en  temps,  les  pêcheurs  relèvent  le  filet 
pour  prendre  le  poisson  ; et  pour  cols,  commencent 
par  lo  bout  qui  répond  à la  càblière,  ils  plient  en 
deux  le  filet,  suivant  sa  longueur,  joignant  ensemble 
la  tête  et  le  pied  du  filet. 

Quand  ils  ont  pria  le  poisson,  ils  remettent  le  filet 
à l'eau , ce  qu'ils  continuent  jusqu'à  ce  que  la  roarér 
les  oblige  à se  retirer. 

• Plusieurs  pécheurs  conviennent  qu'ils  pourraient 
faire  cette  pèche  sons  tant  de  bruit  et  de  fracas, 
mais  qu'il  est  nécessaire  d'agiter  le  fond,  pour  Caire 
dessabler  les  poissons  qui  s'y  retirent  : aussi  il  y en 
a oui  font  cotte  pèche  sans  aucun  bruit. 

u grandeur  des  mailles  n'est  pas  constante , 
même  dans  les  environs  d'Abbeville  : les  unes  ont 
21  lignes  et  d'autres  14  , et  on  change  do  filet  selon 
les  saisons.  Quand  on  tend  dans  un  courant,  on  finit 
en  sorte  que  la  tête  du  filet  soit  au-dessous  de  la 
surface  de  l'eau , pour  que  les  immondices  passent 
par-dessus  les  jets. 

On  traîne  aussi  ces  espèces  de  filets  comme  on  le 
voit  dans  le  lointain  de  la  Æf.  N°.  I,  PL  34-  Deux 
hommes  tirent  le  filet  d'un  même  bord  , tandis 
qu’un  troisième,  qui  est  de  l'autre  cêté  de  la  rivière, 
tient  une  corde  qui  est  amarrée  au  milieu  du  filet , . 
par  le  moyen  de  laquelle  il  aide  à ceux  qui  traînent 
à le  guider  à-peu-près  à l'endroit  qu'il  désire.  Ce 
filet,  dont  l'usage  tient  beaucoup  de  la  seine,  est 
plombé  et  flotté. 

1 6.  — Sorte  de  rets  ou  demifolles  nommés  picot* 

sur  la  cote  de  Normandie. 

Les  picots  de  Normandie  reviennent  assez  aux  jet» 
de  Picardie;  ils  sont  sédentaires,  Hottéset  plombés. 

Les  flottos,  qui  ont  3 quarts  de  pouce  d'épaisseur 
sur  7 à 8 pouces  de  circonférence,  sont  espacées  de 

2 en  2 pieds  sur  la  ralingue  de  la  tête  ; et  les  bagues 
de  plomb  qni  sont  sur  la  ralingue  du  pied  pèsent 
une  demi-once,  et  sont  aux  mêmes  distances  que  les 
Hottes. 

Les  pêcheurs  nomment  ces  filets  picots,  iwirc* 
qu'ils  piquent  ou  agitent  et  brouillent  le  fond  aux 
environs  des  filets. 

Cette  pèche  est  commune  dans  les  environ* 
de  iionfleur.On  la  commence  à la  fin  d'avril,  et  elle 
continue  jusqu'au  mois  de  novembre.  Les  pécheur» 
vont  en  bateau  établir  leur  filet  par  fond  , de  travers 
à la  marée,  dans  des  endroits  qui  ont  depuis  5 à 
6 pieds  jusqu'à  9 ou  10  brasses  d'eau.  La  longueur 
du  filet  est  de  40  ou  5o  brasses  sur  2 ou  3 de  chute;  9 
les  mailles  sont  faites  d'un  fil  fin , retors  en  trois,  et 
ont  environ  a pouces  d'ouverture  en  carré. 

Le  bout  forain  , qui  est  le  premier  qu’on  met  à 
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Peau , est  frappé  sur  une  ancre  avec  son  orin  et  sa 
bouée,  A , PL  33  , fig.  N°.  VIII.  Aprèa  avoir 
rendu  le  filet  un  peu  en  demi-cercle,  on  attache  À 
l'autre  bout  uno  grosse  pierre  B,  qu'on  nomme 
étalon  ou  càblière , sur  laquelle  est  encore  frappée 
une  bouée  C.  Quand  le  filet  est  ainsi  établi,  les 
pécheurs  dd  s'éloignent  à une  distance  de  4°  b 
5o  brasses  du  filet;  puis  ils  reviennent  vers  lui, 
louvoyant  de  droite  et  de  gauche,  en  piquant  et 
brouillant  le  fond  avec  une  perche  ferrée  quand  il  y 
a peu  d'eau  ; ou  bien  t lorsqu'il  y a beaucoup  d'eau , 
au  lipu  de  piquer  le  fond  avec  des  perches,  ils  pren- 
nent une  grosse  càblière  qui  pesé  de  60  à 80  livres; 
* ils  l'amarrent  à un  cordage,  et  la  laissent  se  préci- 
piter au  fond  de  l'eau  pour  épouvanter  les  poissons 
plats;  d'autres  parcourent  lentement  la  longueur  du 
filet,  traînant  sur  le  fond  une  chaîne  avec  des  an- 
neaux et  autres  morceaux  de  fer  qu'ils  font  sauter 
pour  faire  du  bruit.  Le  poisson,  épouvanté,  prend  la 
fuite,  et  étant  en  [urtie  porté  par  la  marée  vers  le 
filet,  il  va  s’y  arrêter.  Lorsqu'on  est  parvenu  vis-à- 
vis  du  bout  forain  , on  s’en  rapproche  à 1a  distance 
d'environ  i5  brasses,  et  on  revient  parallèlement  au 
filet,  en  pratiquant  la  même  manœuvre  avec  la 
chaîne,  jusqu’à  ce  qu'on  soit  revenu  à la  bouée  de  la 
càblière.  Par  ces  manœuvres,  les  poisfona  sortant 
du  sable  se  jettent  dans  le  filet;  ce  qui  réussit  sur- 
tout quand  les  picots  sont  tendus  sur  des  fonds  durs 
et  de  roche,  qui  sont  recouverts  d'une  couche  de 
sable  suffisante  pour  que  les  poissons  plats  s* y en- 
fouissent. 

Quand  les  pêcheurs  sont  arrivés,  en  brouillant  la 
fond  tout  près  du  filet,  ils  le  relèvent  le  plus  promp- 
tement et  le  plus  horizontalement  possible,  ea  réu- 
nissant Les  deux  ralingues,  et  tirant  avec  plus  de 
lorce celle  du  bas  i parce  moyen,  le  filet  se  trouve 
plié  en  deux,  et  le  poisson  reste  engagé  dans  le  mi- 
lieu, qui  forme  une  poche  dans  toute  sa  longueur. 
Les  ]»écheurs  répètent  cette  mémo  manœuvre  tant 
que  le  rcilux  le  leur  permet. 

Quand  leur  pêche  n'a  pas  été  heureuse*,3  ils  la  re- 
prennent de  flot  en  faisant  la  mémo  manœuvre. 

Cette  pêche  est  sur-  tout  avantageuse  dans  les 
temps  de  forte  marée  : on  y prend  principalement 
des  poissons  plats,  et  fort  peu  de  ronds,  parce  que 
ces  derniers  ne  s'ensablent  point  comme  les  autres. 
Ainsi,  on  en  obtient  des  turbots,  des  barbues  , des 
salas,  et  sur-tout  des  ûets , que  pour  cette  raison  les 
pêcheurs  nomment  picots  francs. 

$ 7-  — Pèches  qui  ont  rapport  aux  folles  et  aux 

demi-folles , cl  auxquelles  on  donne  des  noms 

particuliers  dans  diffère  ns  ports . 

Les  grands  et  petits  rieux  y qui  sont  des  demi- 
folles,  servent  à pêcher  à pied  sur  les  grèves  ou  à 
la  mer.  Ils  sont  pierres  «t  flottés,  et  leurs  mailles 
doivent  avoir  au  moins  a pouces  d’ouverture  en 
carré. 

Ce  que  nous  avons  appelé  folle  est  nommé  à Dun- 
kerque cibaudicre.  Ses  mailles  ont  depuis  5 jusqu'à 
8 pouces  d’ouverture. 

Les  cibaudières  ou  demi-folles  des.  environs  de 
Calais  sont  composées  de  plusieurs  pièces , dont 
chacune  a 18  ou  ao  brasses  de  longueur^ tur  une 
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brasse  de  chute.  L'ouverture  de  leurs  mailles  est  de 
2 pouces  en  carré.  Quand  on  tend  ces  filets  à la 
basse  mer , leur  pêche  se  fait  comme  nous  l'avons 
représenté  dani  la  Pl.  33  yfig.  A».  V.  Catte  pèche 
dure  depuis  U Saint-Michel  jusqu'au  commence- 
ment de  mai. 

Les  petites  pentières  du  Croioy  sont  les  petits 
rieux  d'Ambleteuse. 

A Boulogne,  les  pécheurs  appellent  grands  rieux 
et  folles  des  rets  d'un  fil  très-fin , et  dont  Ica  mailles 
ont  5 ou  5 pouces  et  demi  d'ouverture  : on  les  tend 
à la  côte  et  à la  mer.  Les  petits  rieux  ou  demi-folles 
que  ces  pécheurs  tendent  à la  cèle  ont  de  plus  pe- 
tites mailles  que  celles  dos  grands  rieux;  leur  ca- 
libre ordinaire  est  de  2 pouces  et  demi.  Pour  pêcher 
à la  côte , on  ensable  le  bas  du  filet,  qu'on  place  le 
plus  près  qu'on  peut  de  la  laisse  de  basse-racr.  Les 
pièces  des  petits  rieux  ont  10  ou  12  brasses  de  lon- 
gueur ; leur  tète  est  garnie  de  quelques  bandigues. 
Ces  petits  rets  s'établissent  comme  les  folles  et  ci- 
baudières flottées  de  Calais. 

Du  côté  d'Abbeville,  on  nomme  macler  peut-être 
par  corruption  de  maille , ce  qu'ailleurs  on  appelle 
rieux.  Les  pécheurs  donnent  aux  demi-folles  le  nom 
de  grands  macles.  Lorsque  les  raies  abondent*  à la 
côte,  ils  teudentees  filets  flottés  et  pierrés,  un  bout 
à terre  et  l'autre  à la  mer. 

Dans  les  environs  d’Eu , les  pêcheurs  donnent 
le  nom  de  lesques  ou  lisques  aux  cibaudières  ou 
petits  rieux.  * 

Les  Dieppois  pratiquent  beaucoup  la  pêcluvaux 
folles  pendant  le  carême,  outre  les  saisons  du  ha- 
reng et  du  maquereau. 

Quelques  pécheurs  de  Saint»  Valery-cn-Caux  ten- 
dent à la  côte  pour  pêcher,  de  même  qu'on  le. fait 
en  Flandre  et  en  Picardie,  avec  lea  filets  nommes 
cibaudières , petits  rieux , mailles  royales  ou  six- 
doigts,  dont  nous  avons  parlé  aux  étentes  sur  pi- 
quets p mais  iis  tendent  aussi  ces  filets  flottés.  Ils 
vont  avec  des  carvelles  du  port  de  ai  ou  3o  ton- 
neaux , depuis  les  mois  de  février  jusqu'en  mai , dans 
L'intervalle  de  la  pèche  du  hareng  et  de  celle  du ,m*» 
quereau,  pour  pécher  des  raies,  des  ange»,  des  Tur- 
bots, vers  les  côtes  d'Angleterre,  durant  les  mortes- 
eaux.  Pour  tendre  à la  basse  mer,  ils  placent  leur 
filet  en  demi -cercle,  comme  on  le  voit  dans  la 
PL  33,  JS, 'g.  iV°.  V f avec  des  bandigues  f de  distance 
en  distance. 

On  fait  cette  pêche  depuis  la  fin  d'octobre  jus- 
qu'au commencement  de  mai.  Comme  on  s’y  sert  de 
mailles  dont  les  calibres  sont  différons,  on  prend 
des  poissons  plats  et  des  poissons  ronds.  Il  y a de 
ces  rets  dont  le  fil  est  très-fin,  et  qui  ont  leurs 
mailles  de  21  lignes  en  carré;  d'autres,  faites  de  fil* 
blanc  qui  est  aussi  d'une  grande  finesse,  ont  20  lignes 
d'ouverture  ; on  en  fait  aussi  avec  du  fil  très-fort, 
auxquelles  on  donne  ce  même  calibre. 

Environ  à 2 lieues  À l'est  de  Fécainp,  on  se  sert 
de  bateaux  dont  le  port  est  de  3 ou  4 tonneaux, 
pour  aller  à la  pèche  des  roussettes , des  soles , des 
rougets  , etc.,  depuis  le  mois  de  février  jusqu’à  celui 
de  mai.  Les  pécheurs  joignent  quarante  ou  qua- 
rante-deux pièces  do  brctclièrcs , qui  ont  chacune 
5o  brasses  de  longueur  et  3 pieds  de  chute,  et  d#nt 
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les  mailles  sont  d'environ  16  lignes  en  carré.  Ces 
rets  sont  d’un  fil  très-fin  et  très-blanc.  On  fait  cette 
pèche  connue  celle  des  folles,  à la  mer.  Plusieurs 
pécheurs  sè  réunissent  pour  former  une  seule  tes- 
sure.  Quelquefois  chacun  prend  le  poisson  qui  se 
trouve  dans  la  partie  du  filet  qu’il  a fournie,  et  il  le 
vend  à son  profit  ; (tfftutres  fois,  les  associés  sont  à la 
part,  et  le  poisson  est  vendu  en  commun.  L’équi- 
page de  chaque  bateau  est  ordinairement  de  douze 
hommes,  y compris  le  maître  et  un  mousse.  Les 
filets  sont  garnis  do  bouées,  de  e&blières  et  do  flottes. 

Dans  les  environs  de  Barfleur,  on  nomme  houle - 
riches  les  rets  à prendre  des  chiens  de  mer.  Ces  rets 
diffèrent  des  bretelières  en  ce  que  cellee»ci  ne  pren- 
nent que  de  petits  chiens  de  mer,  au  lieu  que  les 
houleviches  en  pèchent  de  gros,  que  l’on  appelle 
houles  t et  qui  sont  assez  estimés  sur  cette  côte,  où 
on  les  sèche  et  apprête  comme  la  merluche.  Ces  rets 
se  tendent  sur  les  fonds  de  roche,  que  fréquentent 
ces  sortes  de  poissons,  s’ils  sont  pierres  et  flottés  t on 
les  tend  aussi  au  large,  depuis  le  mois  d’août  jus- 
u\i  b fin  de  décembre.  Leur  fil  est  comme  celui 
es  toiles , et  les  mailles  ont  a pouces  6 ou  y lignes 
d’oueerturc. 

Les  pêcheurs  de  Honfleur  vont  à morte  eau  le 
long  de  la  cûte  tendre  des  folles,  pour  prendre  des 
barbues,  turbots,  raies  et  quelquefois  des  estur- 
geons. En  hiver,  ils  vont  aussi  de  temps  à autre 
tendre  des  folles  qui  ont  6 pieds  de  chute , sur  un 
banc  de  galet  qui  est  du  côté  du  Havre. 

Les  folles  de  Trou  vil  le  ont  leurs  mailles  de 
8 pouces  d’ouvorture. 

Les  pêcheurs  cle  Villerville  sc  réunissent  quatre 
ou  six  pour  porter  tHa  mer  leurs  folles,  qui  ont 
6 pâirds  de  chute,  4°  brasses  de  longueur,  et  les 
dnoilles  de  6 pouces  en  carré.  Ils  y prennent  plus  de 
poissons  plats  que  d’aqires. 

Dans  les  environs  dc'Touques  et  de  Dives , on  fait 
• eu  mer  la  pèche  aux  folles  avec  des  plates  du  port 
d’environ  a tonneaux , et  montées  de  six  hommes. 
Chaque  pièce  de  filet  est  longue  de  5o  brasses  : on 
en  met  ensemble  trente,  qui  forment  une  tessure  de 
i,5oo  brasses.  Ces  pécheurs  se  serrent  aussi  de 
Jlues  et  demi-folles  pour  prendre  des  poissons  plats; 
elles  se  tendent  comme  les  folles.  Chaque  pièce  a 
ta  brasses  de  longueur  et  a brasses  de  chute.  Le 
calibre  des  mailles  est  de  3 pouces  et  demi  ou 
4 pouces.  Chaque  bateau  en  porte  jusqu’à  quatre- 
vingt-quatre  pièces,  dont  les  pécheurs  forment  qua- 
tre tessures  , de  vingt  et  une  pièces  chacune;  ce  qui 
fait  pour  le  tout  une  ( tondue  de  8,000  brasses. 

Les  séchées  de  Morlaix  sont  les  cibaudières  des 
Flamands,  ainsi  que  les  bretelières,  flucs,  et  haus- 
*aières  ou  ansières  des  Normands  , et  les  tressons  ou 
tressurcs  des  Bretons  de  la  cûte  de  l’Est.  Cette  es- 

Sèce  de  pêche  n’est  guère  en  usage  dans  cette  en- 
roit  qu’à  Roscoff.  Oq  s’en  sert  aussi  sous  le  même 
nom  à l*ile  de  Bas. 

A l’ile  de  Bouin  , on  nomme  rets  de  erosfond 
des  folles  dont  les  pièces  qnt  35  ou  4 O brasses  de 
longueur,  les  mailles  5 pouces  8 lignes  ou  6 pouces 
d’ouverture,  etqu’qp  tend  rarement  à plu  s de  a lieue* 
.au  large-  • 
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sur  les  côtes  de  la  Méditerranée  est  un  filet  que  l’on 
peut  rapporter  aux  follet.  11  est  formé  d’une  simple 
nappe,  dont  les  mailles  ont  a pouces  4 lignes  d’ou- 
verture. On  le  tend  à la  mer  par  4 ou  5 brasses 
t»  eau  ; il  porté  environ  a8  brasses  de  longueur.  Sa 
chute  est  de  4 pans  ou  36  pouces.  Les  plombs  et 
lièges  dont  on  le  garnit  sont  à 3 pans  les  uns  des 
autres.  Ce  filet  est  assujetti  au  fond  de  l’eau  avec 
des  pierres  qui  tiennent  par  des  lignes  à la  ralingue 
du  pied  : sa  tête  est  soulevée  au  moyen  de  quelques 
gro#  lièges  ou  signaux.  On  n’y  prend  guère  que  des 
poissons  plats. 

Réetemens.  — V.,  pour  les  réglemens  sur  la  lar- 
geur  des  mailles  et  l’emploi  des  folles,  l’article  Pé-  ® 
chu  maritime , f 2, 

FOLLKE.  Bourse  que  les  pécheurs  laissent  faire 
au  filet  en  le  tendant  sur  des  perches.  V.  Folles. 

FOLLIER.  Bateau  qai  sert  à b pèche  aux  folles. 

FOND.  Nom  que  les  pécheurs  donnent  à une  es- 
pèce de  garenne  à poisson  s elle  se  lait  pour  l’ordi- 
naire dans  les  rivières  sablonneuses  et  dans  les  en- 
droits les  plus  découverts. 

Le  lieu  choisi  pour  placer  le  fond  doit  avoir  au 
moins  4 pieds  de  profondeur  quand  les  eaux  sont 
basses  ; on  y jette  quantité  de  pierres,  éloignées  les 
unes  des  autres  de  msnière  qu’il  s’y  trouve  autant 
d’espaces  plein#  que  de  vides;  ensuite  on  place  sur 
ces  pierres  une  espèce  de  oorte  faite  avec  des  plan- 
ches de  bateau  , longues  d’environ  il  ou  1 5 pieds  , 
et  larges  de  8 ou  9,  et  on  fait  au  bord  de  cette  porte 
deux  ou  trois  trous , afin  do  pouvoir  b lever  ave<; 
un  crochet  de  fer  quand  on  veut  pécher  le  fend. 

Quand  la  porte  est  posée  sur  les  pierres , on  b 
charge  de  sable  at  do  cailloux , pour  empêcher  que 
l’eau  ne  l’entraîne  et  pour  ta  dérobe?  à la  vue  de 
ceux  qui  voudraient  sc  servir  de  ce  réservoir.  Cette 
précaution  contribue  aussi  k y entretenir  U fraî- 
cheur, et  par  conséquent  à attirer  le  poisson,  qui, 
dans  les  grandes  cjialeurs, :#e  réfugie  dans  cet  asile. 

Pêche  du  fond . 

Avant  de  pécher  ce  réservoir  , on  approche  avec 
un  petit  bateau,  et  on  remue  tout  autour  avec  une 
perche  : si  l’on  voit  l’eau  boqillonner  j c’est  une 
preuv+mie  l'on  y trouvera  du  poisson. 

Quand  on  est  sûr  de  sa  proie , on  s'avance  avec 
une  perche , un  ou  deux  boutoirs  et  un  tramail  assez 

Srand  pour  environner  un  espace  de  7 à 8 pieds  de 
istance  autour  du  fond;  on  tend  ensuite  le  filet, 
et  on  en  joint  les  deux  bouts,  afin  qu’il  forme  une 
espèce  d’enceinte. 

Après  ces  préparatifs,  on  prend  un  gros  pieu 
bien  uni,  long  à proportion  de  1a  profondeur  de 
l’eau  où  l’on  veut  pécher,  et  ferré  par  l’extrémité 
inférieure  , afin  qu’il  entre  mieux  dans  le  s^bb  , et 
ou  lo  pique  contre  la  porte. 

Bientôt  après,  on  accroche  b porte,  on  la  lèse 
toute  droite  contre  le  pieu  ; on  passe  une  corde  dans 
un  de  ses  trous,  et  on  b lie  bien  fortement  au  haut 
du  pieu;  on  arrête  ensuite  le  bateau;  on  prend  le 
boutoir  pour  fouler  le  fond  de  l’eau,  et  on  contraint 
le  poisson  à sc  jeter  dans  le  filet  : dès  qu’on  le  sent, 
on  lèv»le  tramail,  et  1a  pèche  est  faite. 
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FORCEAU , PAUFORCEAU.  C’est  un  piquet 
sur  lequel  on  appuie  un  filet  ou  un  piège,  et  qui  le 
retient  de  force. 

FORCI BLEMENT.  Nom  qu’on  donne  à un  ma- 
telot rigoureux  employé  à U pèche  du  hareng  dans 
la  Manche,  et  qui  est  chargé  d’attacher  les  barils 
au  halin  au  moyen  des  bandigues,  et  de  les  détacher 
quand  on  tire  le  filet  à bord. 

FORGERON.  Poisson  du  genre  des  zées , dont 
nous  avons  parlé  sous  le  nom  do  Doré . V.  ce  mot. 

FOSCINA  ou  FUSCLNA.  C’est  ainsi  qu’on 
nomme  à Raguse  une  sorte  de  harpon,  avec  lequel 
on  perce  très -adroitement  les  poissons  qu’on  aper- 
çoit. Quand  cette  pêche  se  fait  la  nuit , on  s’éclaire 
avec  un  morceau  de  sapin  allumé.  V.,  au  mot 
Pèche , l’article  Des  différentes  sortes  de  pêches  à 
basse  eau. 

FOUANE.  Instrument  propre  à percer  les  pois- 
sons pour  les  prendre.  11  y en  a de  bien  des  formes  : 
les  unes  sont  une  broche  terminée  par  un  dard, 
d’autres  une  lame  barbelée  ; d’autres  sont  formées  de 
deux , trois , ou  un  plus  grand  nombre  de  lames  $ 
quelquefois  ce  n’est  qu’une  fourche.  Ces  instrumens 
étant  ajustés  au  bout  d’une  perche,  on  en  perce  les 
poissons  qu’on  aperçoit  au  fond  de  l’eau  , ou  on  les 
enfonce  dans  la  vase  aux  endroits  où  l’on  juge  qu’il 
y a des  poissons. 

La  PL  17,  JY*.  IVt  représente,  sous  les  lettres  t 
et  m,  plusieurs  sortes  de  fouones. 

La  iouane  est  au  nombre  des  instrumens  dont 
l’emploi  dans  les  rivières  est  prohibé. 

La  pêche  faite  avec  une  fouane,  même  duns  une 
rivière  non  navigable,  est  passible  de  l’amende  déter- 
minée par  l’art.  10  du  lit.  XXXI  de  l’ordonnance  de 
1669.  \Arr.  de  la  C.  de  cass.  , du  ao  avril  1813.) 
V,,  au  mot  Pêche , l’article  Des  différentes  sortes  de 
pêches  à basse  eau . 

FOUE.  Les  pécheurs  d’Oléron  nomment  ainsi 
une  manche  de  filet  qu’ils  mettent  au  fond  de  leur 
courtine. 

FOU  EN  E ou  FOUENNE.  V.  Fouane. 

FOUGNE.  C’est  une  fourche  de  fer  à deux  ou 
trois  fourchons,  avec  laquelle  on  darde  les  poissons 
qtii  sont  restés  aux  endroits  qui  n’assèchent  pas  de 
basse  mer  : la  fougne  est  un  harpon.  V.,  au  mot 
Pêche , ce  qui  concerne  la  pêche  à la  basse  eau. 

FOUINE.  V.  Fouane. 

FOULE.  Sorte  de  pêche.  V.  Plyctter. 

FOUR.  On  nomme  grand  four  et  fort  four  des 
manœuvre»  qui  servent  à appareiller  le  bourset  de 
la  dreige.  Y.  Dreige. 

FOURCHE.  Espèce  de  fouane  à deux  foîirchons, 
emmanchée  de  bois , comme  celles  dont  on  *e  sert 
dans  les  fermes  pour  charger  les  gerbes;  d’autres 
sont  à trois  fourchons,  comme  celles  qui  servent  à 
charger  le  grand  fumier.  On  se  sert  aussi  de  petites 
fourches  de  bois  pour  relever  les  caudrettcs.  V.  Cau- 
drettm . 

FOURCHE  MARINE.  C’est  lo  Malarmat.  V.ce 
mot. 

FOURCHETTE.  Ferche  do  6 à 7 pieds  de  long, 
qui  partage  à l’un  de  ses  bouts  en  deux  on  trois 
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fourchons,  et  qui  sert  de  manche  au  filet  appelé 
Trahie.  V.  ce  mot. 

POURÉE.  Espèce  de  bas  parcs.  V.  Parcs. 

FOL'RQUETTE.  Les  Provençaux  nomment  ainsi 
une  croix  de  fer  ou  de  cuivre  qui  porte  des  lignes  et 
des  haims,  et  qui  est  attachée  à une  longue  ligne 
pour  la  descendre  au  fond  de  la  mer  et  la  retirer 
quelque  temps  après.  On  nomme  aussi  Jburquettc 
ou  fourchette  une  petite  fourche  de  bois,  à laquelle 
on  entrelace  la  ligne  des  bricoles , pour  que  lu 
poisson  qui  a mordu  à l’hameçon  ne  rompe  pas  la 
ligne. 

FRAI  ou  FRAIE.  Mot  qui  vient  de  frayer  e t du 
latin  fricarey  frotter,  action  de  frayer.  Il  se  dit  de 
l’action  propre  aux  poissons  pour  la  multiplication 
de  leur  espèce,  et  son  étymologie  semble  venir  de 
ce  que  les  femelles , au  moment  de  déposer  leurs 
œufs,  se  frottent  et  s’appuient  sur  les  pierres  et  au- 
tres corps  durs,  pour  faciliter , par  la  pression  de  leur 
ventre,  la  sortie  des  œufs. 

L’opinion  la  plus  commune  touchant  la  généra- 
tion des  poissons  est  qu’à  une  certaine  époque  , ap- 
pelée le  temps  du  frai , les  femelles  viennent  dépo- 
ser leurs  œufs  dans  différens  lieux  : ces  œufs  ou  ce 
frai  sont  en  masses  plus  ou  moins  grandes,  et  en- 
duits d’une  matière  mucilagineuse  qui  les  réunit. 
Les  poissons  mâles  viennent  ensuite  répandre  sur 
les  œufs  une  liqueur  qu’on  appelle  laite  : U chaleur 
fait  éclore  ces  œufs , et  les  petits  poissons  en  sortent 
après  avoir  rompu  leur  enveloppe.  Ces  œufs  sont 
très-petits  et  si  nombreux , qu’on  en  a compté  jus- 
qu’à 34a,  i44  9 dans  une  carpe.  Cette  prodigieuse 
fécondité  empêche  la  destruction  des  poissons,  qui, 
dans  leurs  différons  états  et  dans  leurs  différons  âges, 
sont  exposés  à une  foule  d’accidens. 

Beaucoup  de  poissons  se  nourrissent  du  frai  des* 
autres , <]t  il  y a aussi  des  quadrupèdes  cl  des  oiseaux 
qui  le  mangent. 

C’est  ordinairement  au  printemps , vers  les  mois 
d’avril  et  de  mai,  que  les  poissons  fraient;  la  plu- 
part des  espèces  viennent  près  des  rivages  et  dans  les 
eaux  tranquilles  déposer  leurs  œufs.  11  parait  que  les 
gros  poissons  jettent  leur  frai  les  premiers.  Lu  lotte 
fraie  en  hiver,  et  parait  no  pas  craindre  le  froid.  On 
prétend  que  les  raies  fraient  plusieurs  fois  par  mois; 
d’autres  espèces  fraient  aussi  plusieurs  fois  chaque 
année.  V.  , à l’article  Poisson , le  paragraphe  qui 
traite  De  la  génération  des  poissons. 

M.  Dralct , dans  ses  Considérations  sur  V histoire 
naturelle  des  poissons , remarque  que  généralement 
ou  n’a  point  fait  assez  attention  aux  époques  de 
l’année  où  a lieu  le  frai  des  poissons,  et  que  nos 
réglemens  sur  la  pêche  se  trouvent , par  suite  de  ce 
défaut  d’observations,  souvent  en  contradiction  avec 
les  lois  de  la  nature.  « Ce  n’est  point,  dit-il,;  ù de» 
époques  fixes  de  chaque  année  qu’arrive  , dans  les 
eaux  , le  moment  de  la  reproduction;  il  est  déter- 
miné j>ar  l’état  de  la  température,  qui  varie  suivnnt 
la  latitude  et  U hauteur  des  lieux  qu’arrosent  les 
cours  d’eau. Suivant  quelques  observateurs,  la  truite 
commence  A frayer  au  mois  de  septembre;  quelques 
autres  fixent  cette  époque  en  octobre  ou  novembre, 
d’autres  en  décembre  et  janvier,  d’autres  enfin  en 
février.  Lorsqu’on  éxaminc  cette  différence  dans  les 
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opinions,  on  ne  peut  s'empêcher  de  croire  que  le 
lait  qui  en  est  l'objet  dépend  des  circonstances  rela- 
tives aux  localités}  que  l'époque  indiquée  par  cha- 
que naturaliste  est  bien  celle  où  la  truite  fraie  dans 
le  lieu  où  il  a fait  ses  observations;  mais  que,  dans 
cette  matière  comme  dans  beaucoup  d'autres , l’er- 
reur vient  de  ce  que  chacun  a tiré  une  conséquence 
générale  d’un  fait  particulier  et  local. 

» Le  frai  de  la  truite  commence  avec  les  premiers 
iroids  : l’époque  est  plus  ou  moins  avancée  suivant 
la  hauteur  des  lieux  , et , à hauteur  égale  , suivant 
leur  éloignement  de  l’équateur;  car  tout  le  monde 
sait  que  l’hiver  se  fait  sentir  beaucoup  plus  tût  sur 
la  cime  dos  montagnes  que  dans  les  vallées,  et  dans 
les  vallées  que  dans  les  plaines  : on  sait  aussi  que 
ta  même  progression  se  remarque  à mesure  que  l’on 
s’éloigne  des  pôles.  11  résulte  de  là  que  le  frai  de 
la  truite  a lieu  beaucoup  plus  tût  à la  source  d’une 
rivière  qu’à  son  embouchure,  et  que  dans  deux  lacs 
éloignés  l’un  de  l’autre , c’est  le  plus  septentrional 
où  le  frai  commencera  plus  tût.  Ce  que  j’avance  ici 
n’est  point  conjectural,  c’est  le  résultat  des  ob- 
servations que  j’ai  laites  en  divers  temps  et  en  di- 
vers lieux. 

» Par  exemple  , la  truite  fraie  près  des  sources  de 
la  Garonne  dès  le  mois  de  septembre  , tandis  qu’à 
Saint-Réal,  dont  l’élévation  est  de  5oa  mètres  au- 
dessus  du  niveau  de  U mer,  le  frai  ne  se  fait  remar- 
quer dans  ce  fleuve  qu’en  octobre  ou  au  commence- 
ment de  novembre  , et  environ  un  mois  plus  tard  à 
Toulouse,  qui  n’est  élevée  que  de  i3a  mètre». 

» Quant  aux  autres  poissons  d’eau  douce,  comme 
c’est  le  retour  de  la  belle  saison  et  une  chaleur  lent*- 
pérée  qui  les  disposent  à l’acte  du  frai , le  climat 
doit  aussi  influer  sur  l’époque  de  ce  frai,  ipais  dans 
mi  sens  contraire  à ce  qui  arrive  à la  truite  ; c’est-  ! 
à-dire  que  dans  les  lieux  où  l’hiver  est  plus  court 
ces  poissons  doivent  frayer  plus  tût  que  dans  ceux 
où  le»  froids  se  prolongent  jusqu’au  printemps  : 
c’est  ainsi  que  les  barbeaux  se  rapprochent  plu  tût 
dans  la  partie  de  la  Garonne  qui  arrose  nos  plaines 
méridionales,  que  près  de  l’embouchure  de  la  Seine. 

» 11  en  est  de  même  des  autres  espèces,  même  de 
celles  qui  peuplent  les  mers  ; le  temps  du  frai  n’est 
pas  le  même  sur  les  bords  do  la  Méditerranée  et 
sur  ceux  de  1a  Manche,  et  il  varie  dans  l’une  et 
l’autre  de  ces  mers,  suivant  que  lo  retour  de  la  cha- 
leur est  plus  ou  moins  avancé.  » 

V.,  pour  plus  de  développement,  l’art.  Poisson. 

Dispositions  règlementaires. 

Les  lois  contiennent  des  dispositions  qui  ont  pour 
objet  la  conservation  du  frai  des  poissons,  soit  dans 
les  rivières,  soit  dans  les  eaux  de  la  mer. 

i°.  Des  règle  mens  sur  le  frai  dans  les  rivières. 

L’ordonnance  de  1669,  tit.  XXXI , art.  6 , dé- 
fend de  pécher  durant  le  temps  du  frai  ; savoir,  dans 
les  rivières  où  la  truite  abonde,  depuis  le  ier.  février 
jusqu’à  la  mi-mai , et  dans  les  autres  rivières  depuis 
le  ier.  avril  jusqu’au  juin. 

L’article  7 du  même  titre  exçepto  de  la  prohibi- 
tion la  pêche  aux  saumons  , aloses  et  lamproies. 


L’art.  8 défend  aux  pécheurs  de  mettre  des  bires 
au  bout  de  Leurs  dideaux  pendant  le  temps  de  frai, 
et  l’art.  9 leur  permet  d’y  mettre  des  chausses  ou 
sacs  du  moule  de  18  lignes  en  carré,  et  il  porte 
qu’après  le  temps  du  frai  ils  pourront  mettre  des 
bires  ou  nasses  d’osier  à jour,  dont  les  verges  seront 
éloignées  les  unes  des  autres  de  12  lignes  au  moins. 

Une  déclaration  du  roi,  du  24  août  1778  (au 
Recueil  des  Règlcmcns  forestiers  ) , dérogeant  à 
l’ordonnance  de  1669,  fixe  depuis  le  >5  décembre 
jusqu'au  »*r.  février  le  temps  pendant  lequel  il  est 
défendu  de  pécher  dans  certaines  rivières  qui  se  ren- 
dent dans  la  Manche  et  où  la  truite  abonde. 

M.  Dralet , dont  nous  venons  de  rapporter  les 
observations,  reconnaît  que  c’est  avec  raison  que 
les  ordonnances  ont  distingué  deux  époques  diffé- 
rentes pour  le  temps  de  frai  : la  première,  relative 
aux  truites,  et  qui  a lieu  au  commencement  de  la 
saison  des  frimas;  la  seconde,  relative  aux  autres 
poissons  et  qui  n’a  lieu  qu’au  retour  de  la  belle 
saison  ; mais  comme  les  premiers  froids  et  les  pre- 
mières chaleurs  arrivent  plus  tût  ou  plus  tard  , sui- 
vant la  hauteur  des  lieux  et  leur  éloignement  de 
l’équateur,  il  en  résulte  que  le  temps  de  frai  des 
truites  varie,  en  France,  depuis  la  fin  de  septembre 
jusqu’au  mois  de  février. 

«c  Les  auteurs  de  l’ordonnance  de  Lorraine  de 
1707  avaient  sans  doute  fait  cette  observation 
lorsqu’ils  ont  défendu  la  pèche  de  la  truite  dans  les 
ruisseaux  qui  arrosent  le  département  des  Vosges  , 
depuis  le  ier.  novembre  jusqu’au  iw.  février  ; mais 
on  ne  conçoit  pas  comment  nos  ordonnances  Iran- 
çâises  ont  fixé  ce  temps  prohibé  depuis  le  i*r.  fé- 
vrier jusqu'au  i5  mars  : par  cette  disposition,  In 
pêche  sc  trouve  défendue  dans  le  temps  où  elle  peut 
être  faite  sans  inconvénient,  et  elle  est  permise  à 
des  époques  où  il  serait  si  important  de  la  défendre. 
On  conçoit  moins  uncore  qu’une  disposition  aussi 
destructive  ait  été  successivement  renouvelée  depuis 
le  XIIIe.  siècle,  et  que  l’erreur  sur  laquelle  elle  est 
fondée  n’ait  j>oint  été  relevée  jusqu’à  présent.  » 

Sur  cette  observation  de  M.  Dralet,  nous  ferons 
remarquer  que  la  déclaration  du  roi,  du  24  août 
1778,  dont  nous  venons  de  faire  connaître  la  dis- 
position pour  certaines  rivières  qui  se  jettent  dan* 
la  Manche,  démontre  que  l’on  s’était  aussi  aperçu 
en  France  que  l’époque  du  frai  des  truites  n’était 
pas  la  même  dans  toutes  les  rivières. 

« Ce  que  je  dis  de  la  pèche  de  la  truite , continue 
M.  Dralet',  est  en  tout  applicable  à celle  des  autres 
poissons,  puisque  les  mêmes  causes  avancent  ou  re- 
tardent le  tvmty  où  ils  sentent  le  besoin  de  se  re- 
produira Il  me  suffira  d'ajouter  que  l’ordonnance 
de  1669  prohibe  la  pèche  de  ces  poissons  pendant 
les  mois  d’avril  et  de  mai  ; qu’il  est  certain  que  dans 
Le  midi  du  royaume  aucune  espèce  ne  fraie  dans  le 
mois  d’avril,  et  que  dans  certaines  localité»  le  frai 
de  quelques  espèce»  , telles  que  la  carpe  et  le  bar- 
beau, se  trouve  retardé  jusqu’aux  mois  de  juillet  et 
août.  La  défense  prononcée  par  nos  ordonnances  est 
donc  en  sens  contraire  des  vues  du  législateur,  et 
la  destruction  des  espèces’  en  est  nécessairement  le 
résultat. 

p Pour  parer  à ces  graves  inconvénient^  deux 
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moyens  se  présentent  : le  premier  consisterait  À 
étendre  le  temps  prohibé  pour  la  truite , depuis  le 
x5  septembre  jusqu’au  i*r.  février;  ce  qui  ferait 
plus  de  4 mois,  (tendant  lesquels  cette  pèche  serait 
généralement  défendue , et  de  prohiber  (a  pèche  des 
autres  espèces  pendant  les  mois  de  mars,  de  mai, 
de  juin,  juillet  et  août.  Le  second  moyen  consiste- 
rait à charger  chaque  préfet  de  fuser  , d’après  l’avis 
du  conservateur  des  forêts,  le  temps  prohibé  de  la 
pèche , soit  pour  la  truite , soit  pour  les  autres 
poissons  : dans  l’un  et  l’autre  cas,  l’art.  6 du  ti- 
tre XXXI  de  l’ordonnance  de  1669  serait  abrogé. 

» La  prohibition  générale  pendant  ces  deux  lon- 
gues périodes  Aurait  l’inconvénient  de  trop  restrein- 
dre les  jouissances  des  pêcheurs  et  des  consomma- 
teurs, en  même  temps  qu’elle  nuirait  aux  intérêts 
du  trésor  public.  Je  pense  donc  que  les  préfets  doi- 
vent être  investis  du  pouvoir  de  fixer  les  temps  pro- 
hibés pour  la  pèche  de  la  même  manière  qu’ils  sont 
chargés,  par  fa  loi  du  3o  avril  1790,  de  défendre 
uux  propriétaires  la  chasse  sur  leurs  terres  non  clo- 
ses , à des  époques  qui  doivent  varier  suivant  que, 
dans  chaque  localité,  l’exigent  la  nature  des  cultures 
et  le  temps  des  récoltes. 

»11  est  bonde  faire  remarquer  ici  que  le  temps  de 
frai  pour  chaque  espèce  de  poisson  dure  assez  ordinai- 
rement i5  jours,  et  qu’il  ne  suffit  pas  de  prohiber  la 
pêche  pendant  cet  espace  de  temps  : d’abord,  parce 
que,  dans  lu  même  localité,  le  dérangement  des  saisons 
peut  avancer  ou  retarder  cet  acte  de  la  reproduction; 
ensuite  , parce  que  la  pêche  la  plus  destructive  est 
celle  qui  se  fait  dans  le  temps  qui  précède  et  dans 
celui  qui  suit  l’époque  du  frai.  Il  me  parait  donc 
convenable  d’adopter  les  dispositions  de  nos  or- 
donnances, qui  étendent  à 6 semaines  ou  a mois  le 
temps  où  la  pêche  est  prohibée  pour  chaque  es- 
pèce de  poisson. 

» Les  poissons  que  j’ai  appelés  voyageurs  doivent 
être  exceptés  de  cette  mesure , comme  les  en  ex- 
ceptent nos  ordonnances,  puisqu’ils  ne  quittent  la 
mer  que  pour  venir  frayer  dans  les  rivières,  et  qu’ils 
reviennent  à la  mer  après  l’acte  du  frai  : ainsi,  ce 
serait  interdire  d’une  manière  absolue  la  pêche  des 
poissons  voyageurs , que  de  la  défendre  en  temps 
de  frai.  » 

a0.  Des  règlement  sur  la  conservation  du  frai  dans 
les  eaux  de  la  mer . 

L’ordonnance  de  1681  détermine  la  largeur  des 
mailles  des  filets  dont  elle  permet  l’usage,  défend 
d’employer  la  résure  (appât  fait  avec  des  œufs  de 
inouïes)  pour  attirer  les  sardines , prohibe  la  pêche 
du  gangui , du  brégin  et  du  marquesèyuc  (filets  à 
mailles  fort  étroites)  pendant  les  mois  de  mars, 
d’avril  et  de  mai;  ordonne  qu’il  y ait  toujours  au 
greffe  de  chaque  siège  d’amirauté  ( aujourd’hui  au 
greffe  du  tribunal  de  police  correctionnelle),  un 
échantillon  ou  modèle  des  mailles  de  chaque  espèce 
de  filet  ; fait  défense  de  se  servir  de  bouteux  ou 
bouts-dc-qniivre  , roches , paniers  et  autres  engins, 
pour  prendre  des  crevettes,  grenades  ou  salicots, 
depuis  le  ic*.  mars  jusqu’au  dernier  du  mois  de  mai; 
de  pêcher  eu  aucune  saison  avec  colle  rets  , seines  ou 
autres  filets  semblables,  qui  se  traînent  sur  les 


rêves  de  la  mer,  de  draiger  dans  les  moulières, 
’enlever  le  frai  des  moules  et  celles  qui  ne  sont 
pas  encore  en  état  d’étro  pêchées;  et  contient , au 
surplus,  diverses  dispositions  pour  la  conservation 
du  frai  et  des  petits  poissons. 

La  déclaration  du  roi,  du  a3  avril  1726  , pour  le 
rétablissement  de  la  pêche  du  poisson  de  mer  , fait 
défense  de  pécher  aucun  frai  de  poisson  connu  sous 
les  noms  de  blanchemelie , menuise}  saumonelle , 
guildre , manne , semence,  et  sous  quelque  autre 
dénomination  que  ce  soit,  ni  d’eu  saler,  vendre  ou 
exposer  en  vente,  d’en  nourrir  les  porcs  ou  vo- 
lailles , d’en  fumer  ou  engraisser  les  terres.  Elle  dé- 
clare comprendre  sous  le  nom  de  frai  de  poisson  les 
etils  poissons  nouvellement  éclos,  et  qui  n’ont  pas 
pouces  de  longueur  au  moins  entre  l’œil  et  la 
queue.  £lle  permet  néanmoins  de  tirer  hors  des 
sablé!  qui  restent  à sec  de  basse  mer  les  poissons 
qui  s’ensablent,  pour  servir  d’appâts,  tels  que  sont 
les  éguillcs , éq  ailles , lançons  et  autres  poissons  de 
semblable  espèce.  V.  la  Déclaration,  à sa  date, 
à la  fin  de  cc  Dictionnaire. 

Le  Roi  ayant  été  informé  que  la  pêche  du  pois- 
son nommé  blanche  ou  blanquet  causait  la  destruc- 
tion du  frai  et  des  poissons  de  premier  âge,  en  ce 

3ue  ce  blanquet  n’ayant  pas  plus  de  3 polices  et 
crai  de  long , un  demi-pouce  et  quelques  lignes 
de  largeur,  et  environ  3 lignes  d’épaisseur  , les  pé- 
cheurs, pour  faire  cette  pêche , étaient  obligés  de  sc 
servir  d’un  filet  vulgairement  appelé  savencau  , 
qu’ils  poussaient  devant  eux  en  raclant  les  fonds, 
ce  qui  leur  faisait  prendre  quantité  de  frai  de  pois- 
son , à cause  du  peu  d’étendue  des  mailles  de  ce 
filet , Sa  Majesté,  pour  faire  cesser  cet  abu^  donna 
ui*e  déclaration  , le  a septembre  1 716 , qui  défendit 
la  pêche  dont  il  s’agit,  sous  peine,  contre  les  con- 
trevenons , de  connscatioifcde*  rots , filets  et  pois- 
sons , et  de  100  livres  d’amende  pour  la  première 
fois,  et  en  cas  de  récidive,  de  3 ans  de  galères.  V. 
Blanche,  et  la  Déclaration  à sa  date. 

La  conservation  du  frai  de  poisson  a encore  donné 
lieu  à la  déclaration  du  a/|  décembre  1726,  qui  a 
ajouté  de  nouvelles  dispositions  à celles  que  conte- 
naient , sur  cette  matière , les  déclarations  des 
a3  avril  et  a septembre  précédcns.  V.  ces  Déclara- 
tions à la  fin  du  présent  Dictionnaire. 

Par  une  autre  déclaration , du  18  mars  1737,  le 
K ni  annonce  au’ayant  interdit,  parles  déclarations 
précédentes,  l’usaec  des  filets  et  instruroens  tral- 
nans,  et  défendu  la  pêche,  le  transport  et  la  vente 
du  frai  de  poisson  de  mer,  Sa  Majesté  a voulu  con- 
server le  frai  du  poisson  et  le  poisson  du  premier 
âge , â l’effet  de  procurer  l’abondance  du  poisson  de 
mer  , et  de  rendre  les  côtes  de  son  royaume  aussi 
poissonneuses  qu’elles  l’étaient  par  le  passé;  mai» 
que,  comme  il  pourrait  être  commis  des  abus  par 
rapport  aux  pêcnes  permises  à la  côte,  qui  détrui- 
raient le  frai  du  poisson  et  le  poisson  île  premier 
âge,  elle  a résolu  de  régler  la  forme  dans  laquelle 
ces  pêches  pourraient  être  faites,  la  grandeur  des 
mailles  des  filets  qui  y seront  employés  et  la  ma- 
nière dont  ils  seront  établis.  Cette  déclaration  con- 
tient onze  titres:  le  Ier.  concernant  les  hauts  parcs, 
le  a*,  les  bas  parcs , le  3*.  les  parcs  de filets  couverts 
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et  non  couverts,  le  4e*  les  réservoirs , le  5".  les  pê- 
cheries appelées  guideaux  à bas  étaliers,  le»  bénâ- 
trvs  et  venteux , et  autres  pêcheries  non  flottées  et 
montées  sur  piquets  , le  6e.  les  havenets  , le  q*.  les 
houleux,  le  8*.  le  carreau,  le  9*.  les  rets  et  les 
filets  flottés  et  tentes  à basse  eau,  le  10*.  la  police 
commune  à toutes  les  pêches  d pied  et  tentes  à la 
basse  eau  , et  le  n*1.  les  amendes.  V.  cette  Décla- 
ration à sa  date. 

La  ri-devant  province  de  Languedoc  a,  sur  cette 
matière , une  loi  spéciale,  la  déclaration  du  a3  août 
1728,  enregistrée  au  parlement  de  Toulouse  le  6 no- 
vembre de  la  même  année,  laquelle  détend  la  pè- 
che Au  gangui  dans  les  étang9  salés,  et  ne  permet 
cotte  pèche  qu’à  la  mer  pendant  les  mois  et  avec  des 
filets  qui  sont  déterminés , règle  la  manière  de  foire 
la  pêche  à 1a  tartane,  celle  du  boulier  ou  traîne , dé- 
termine les  mois  pendant  lesquels  la  pèche  appelée 
à la  bastude  sera  interdite  ou  permise,  ainsi  que  la 
pêche  dans  les  graux  , ravins  et  canaux  qui  vont  de 
la  mer  aux  étangs,  et  la  pêche  aux  anguilles , et 
contient  d’ailleurs  des  dispositions  générales  de  po- 
lice et  d’administration  sur  les  différentes  pêches  de 
cette  province.  V.  cette  Déclaration  à la  suite  de  ce 
Dictiqnnaire . 

FRA1ES0N.  C’est  l’époque  du  frai  des  poissons. 
FRANCHB-BARBOTE.  V.  Loche. 

FRAX.  Nom  que  l’on  donne  quelquefois  au  Ee- 
quin.  V.  ce  mot. 

FRAYER.  Il  se  dit  des  poissons  quand  ils  dépo- 
sent leurs  œufs.  V.  Frai . 

TRKGATION.  Petit  bateau  de  Provence  pour  la 
pêche:  il  est  pointu  par  les  deux  bouts;  il  a 18  pieds 
de  longueur  et  6 de  largeur;  il  ne  va  qu’à  la  rame. 

FRELATER.  C’est  passer  le  hareng  paqué  d’une 
futaille  dans  une  auLre. 

FRÈRES.  Nom  qu’on  donne  aux  pioux  , piquets 
ou  paux  qui  forment  le  corps  ou  le  tour  de  la  para- 
dière.  V . Parc . 

FRETIN.  Ce  mot  se  dit  de  tout  poisson  trop  pe- 
tit poür  être  mangé  autrement  qu’en  friture,  et 
qu’ordinairement  on  emploie  à servir  d’app&t  pour 
la  pêche  à la  ligne  dcs,poissons  voraces,  Il  diffère  de 
Valvin  en  ce  que  celui-ci  n’est  composé  que  do  pois- 
sons propres  aux  étangs,  et  qui  doivent  devenir 
grands  pour  la  plupart. 

FRIGAUD.  Hareng  préparé  dans  des  barils  en 
sausse. 

FRETONS  ou  FRTTF.AUX.  Rondelet  dit  qu’on 
nomme  ainsi  en  latngueJoc  les  petits  sièges  , pois- 
sons qui  tiennent  beaucoup  du  gardon  ou  ae  la  van- 
doise. 

FRONGIATA.  Pèche  de  Raguse,  qui  est  une 
vraie  pêche  à la  seine. 

FUN1N.  Cordage  fait  de  bon  chantre  et  de  mé- 
diocre grosseur;  ce  qui  le  fait  appeler  quelquefois 
franc  funin.  V . Cordes . 

FURET.  Ancien  instrument  de  pêche  prohibé 
par  l’ordonnance  de  1669,  lit.  XXXI,  art.  10. 
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GAAR.  Nom  «me  les  Espagnols  ont  donné  à IV- 
soce-bèlone  dans  les  Antilles.  Le  gaar  a la  queue 
tranchante,  et  il  «’en  sert,  en  nageant , pour  blesser 
les  poissons  dont  il  veut  foire  sa  proie.  On  le  trouve 
en  Amérique,  dans  les  iodes  orientales,  et  sur-tout 
à Tabago. 

GABARË.  Nom  d’un  petit  bâtiment  large  et  plat, 
dont  on  se  sert  pour  remonter  les  rivières. 

On  nomme  aussi  gabare  une  espèce  de  bateau 
propre  à transporter  les  cargaisons  des  navires.  Les4 
gabares  vont  d voiles  et  à rames . 

On  appelle  encore  du  même  nom  certains  bàti- 
mi’ns  ancrés  dans  les  ports  ou  dans  les  grandes  ri- 
vières , pour  la  visite  des  vaisseaux  qui  entrent  ou 
qui  sortent,  et  pour  la  perception  des  droits  d’en- 
trée ou  de  sortie. 

La  gabare  est  aussi  une  sorte  de  bâtiment  de  pé- 
cheur. 

C’est  enfin  une  espèce  de  filet  qui  ne  diffère  de  la 
seine  que  par  la  grandeur. 

GABARET.  Petite  gabare. 

GABAR1ER.  Conducteur  d’une  gaharc , ou 
porte-faix  qui  sert  à la  charger  et  à 1a  décharger. 

GAREZ.  Enceinte  de  filets  ou  sorte  de  parcs 
d’usage  en  Egypte* 

GABOT.  C’est  un  poisson  qui  a ordinairement  18 
pouces  de  long  et  dont  on  ignore  le  genre  ; il  a la 
propriété  de  rester  3 ou  4 jours  en  vie  hors  de  l’eau. 
Ce  poisson  est  commun  sur  les  côtes  de  l’Océan  ; 
celui  qu’on  pêche  auprès  de  Marseille  est  crêté,  et 
a 1a  figure  du  goujon  1 il  se  nourrit  de  cames  etd’or- 
ties  de  mer.  On  prend  le  gabotsom  les  rochers.  Les 
pécheurs , avant  le  tlux  de  la  mer,  vont  remuer  les 
pierres  pour  en  saisir  et  en  garnir  les  hameçons  dont 
ils  se  servent  pour  la  pêche  des  congres  et  des  chiens 
de  mer  : quelquefois  ils  trouvent  ce  poisson  en- 
dormi, mais  ils  ne  le  prennent  pas  impunément  avec 
la  main,  parce  que  ses  dents  sont  très-aiguës. 

GADE , gadus.  Genre  de  poissons  de  la  division 
des  jugulaires  , dont  le  caractère  est  d’avoir  une  tête 
comprimée , des  yeux  éloignés  l’on  de  l’autre  et 
placés  sur  les  côtés  de  la  tête  ; un  corps  allongé  . 
peu  comprimé  et  revêtu  de  petites  écailles,  les  oper- 
cules composés  de  plusieurs  pièces  et  bandes  d’une 
membrane  non  ciliée. 

Les  gades,  dont  la  plupart  vivent  dans  la  mer 
et  quelques-uns  dans  l’eau  douce,  forment  une  fa- 
mille de  poissons,  d’un  grand  intérêt  pour  la  so- 
ciété et  par  conséquent  pour  la  pêche,  en  ce  qu’ils 
offrent  presque  tous  une  nourriture  agréable , saine 
et  abondante.  On  en  compte  une  vingtaine  d’espè- 
ces, parmi  lesquelles  nous  distinguons  celles  dont  les 
noms  suivent  : 

Le  Gade-Morue.  V.  Morue. 

Le  Gade-Éolefin.  S.  Eglefin. 

Le  Gade-Bib.  il  parvient  à la  même  grandeur 
que  l’ églefin  ; on  le  trouve  dans  la  mer  du  Nord , et 
sur-tout  près  des  côtes  de  l’Angleterre,  et  sa  chair 
est  exquise. 
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Le  Gade-Blénûïde.  On  lé -trouve  dans  la  Médi- 
terranée , et  il  a beaucoup  de  rapport  de  grandeur  et 
de  forme  avec  le  merlan. 

Le  Gade-Cailaai a*.  On  le  trouve  dans  la  mer 
du  Nord  et  dans  la  Baltique,  où  on  le  connaît  sous 
le  nom  de  dont  ou  dorck  en  Allemagne.  11  a Ordi- 
nairement un  pied  de  long  ; 1a  tête  petite,  tachée 
de  brun  ou  de  noir  ; le  ventre  varié  de  brun  et  de 
blanc,  et  quelquefois  de  blanchâtre.  On  le  pèche 
|>endant  toute  l’année  sur  les  cAtes  de  Prusse  et  des 
autres  contrées  du  Nord.  Sa  chair  est  tendre  et  d’un 
excellent  goût.  w **  • 

Le  Gade-Tacaud.  V.  Tacaud. 

Le  Gade-Capelak.  V.  Capelan. 

Le  Gade-Coeut.  V.  Colin. 

Le  Gade-Pollack  ou  le  Lieu.  V.  Lieu. 

Le  Gade- Merlan.  V.  Merlan. 

Le  Gade-Molve.  V.  Lingue. 

Le  Gade-Lotte.  V.  Le>Ue. 

Le  Gade-Mustelle.  V.  Mustelle. 

Le  Gadf.-Meklus.  V.  Merlus. 

GAFFE.  Morceau  de  fer  qui  porte  une  pointe  et 
un  crochet  soudés  à une  douille,  dans  laquelle  on 
ajuste  une  longue  perche.  Cet  instrument  est  d’un 
grand  usage  pour  tirer  à terre  les  gros  poissons. 
Les  petites  se  nomment  aaffeaux , en  quelque*  en- 
droits on  les  nomme  hallc-croq  et  gauchon.  V.  Ha- 
mecon. 

GAGNQL.  C’est  le  nom  que  porte  , sur  les  cotes 
de  la  Méditerranée,  le  sj - ngn atc-trvmp etîc  V.  Syn- 
gnate. 

GAI  (HARENG).  Hareng  dans  lequel  on  ne 
trouve  ni  laite  ni  œufs. 

GAINES.  Nom  qu’on  donne,  i\  Genève,  aux 
petites  truites. 

GALANGA.  L’un  des  noms  donnés  à la  baudroie. 

GALATINB.  La  galatine  était  une  préparation 
en  forme  de  saumure , que  , dans  le  moyen  âge,  on 
donnait  aux  lamproies  et  aux  saumons. 

GALERE.  Nom  nue  les  matelots  donnent  à la 
phy  solide  et  à la  vtlleile,  poissons  que  l’on  trouve 
dans  les  mers  d’Amérique,  et  oui , en  nageant  sur 
la  surface  de  la  mer,  ont  un  peu  la  forme  d’un  navire. 

GALERIE.  La  galerie  pour  la  pèche  de  la  morue 
verte  s'établir  depuis  les  haubans  du  grand  mât  jus- 
qu'au-delà du  mât  d’artimon.  V.  Morue . 

GALET.  On  nomme  galets  des  cailloux  roulés 
qui  se  sont  arrondis  en  se  frottant  les  uns  contre  les 
autres  quand  la  mer  les  agite.  Les  fonds  de^galets 
sont  de  mauvaise  tenue  et  endommagent  les  câbles. 
On  nomme  aussi  en  province  galet  ce  qu’on  nomme 
ailleurs  bouée  ou  signal , pour  reconnaître  la  situa- 
tion d’un  filet. 

GALINE.  Nom  de  la  raie-torpille  sur  les  cAtes 
de  la  Méditerranée. 

GALIOTB.  Bateau  long  et  couvert,  qui  sert  de 
coche  pour  voyager  sur  les  rivières. 

GALL1NE  ou  GALLINETTE.  On donnece nom, 
sur  les  cAtes  de  la  Méditerranée,  à plusieurs  pois- 
sons du  genre  de*  trigles,  tels  que  le  grondin,  le 
gurneau,  Y hirondelle,  le  perlon.  V.  ces  mots. 

GALYPES.  Nom  qu’on  donnait,  dans  le  moyen 
âge,  aux  barques  de  péché  do  la  cAtc  de  Bretagne. 
LANCETTES.  Mailles  de  3 pouces  en  carré. 
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GANGUEILE.  Peti»  gangui  qu’on  traîne  avec 
un  bateau.  On  s’en  sert,  en  Provence,  à prendre 
des  anguilles.  Y.  Gangui. 

GANGUI.  C’est  ordinairement  un  filefplus  pe- 
tit que  le  bregin , et  qui  a les  mailles  très-serrées. 
Le  grand  gangui  est  un  vrai  bregin.  Quant  au  gan- 
gui des  carambots  et  au  gangui  des  oursins , ce  sont 
des  dragues  qui  tiennent  au  fond  de  la  mer.  Celui 
qu’on  appelle  gangui  d la  voile  ressemble  assex  à 
lit  tartane.  ^ 

De  la  pèche  au  gangui. 

On  prétend  que  cette  pèche  nous  vient  d’Espagne, 
où  on  la  nommait  guanguil , d’ou  l’on  a fait  gan- 
gui. Quoi  qu’il  en  soit,  ce  filet  est  formé,  comme 
l’aissaugue,  d’une  chaüàse  accompagnée  de  deux 
ailes  ou  bandes  de  filets  , auxquelles  on  donne  plus 
ou  moins  d’étendue,  suivant  l’aisance  des  pécheurs. 
Les  pécheurs  augmentent  ou  diminuent  à volonté 
l’étendue  de  leurt  filets  comme  ils  Ip  font  pour  l’ais- 
saugue et  le  boulier  : d’ou  il  suit  qu’on  ne  peut  pas 
en  fixer  les  dimensions.  Un  autre  point  plus  im- 
portant, qui  distingue  la  plupart  fl  es  ganguis  d’avec 
tous  les  autres  filets  du  même  genre  dont  nous  avons 
parlé,  c’est  que  les  mailles  sont  communément  plus 
serrées,  et  que  ce  filet,  quoique  plus  chargé  de 
plomb , est  ordinairement  traîné  avec  plps  de  vi- 
tesse, et  on  verra  que  auelqucs  ganguis  se  rappro- 
chent fort  des  Dragues  (V.  ce  mot  ),  sur-tout  quand 
les  pécheurs  mettent  à l’avant  de  1a  mancho  une  ar- 
mure qui  gratte  et  entame  le  fond. 

Quelques  pécheurs  nomment  bregins  tous  les  filets 
à manche  et  par  conséquent  le  gangui.  11  y a effec- 
tivement de  grands  ganguis  qu’on  tend  au  large 
comme  les  bregins;  mais  les  petits  ne  s’emploient 
que  près  de  la  côte  ou  dans  les  étangs  salés. 

Quoiqu’on  ne  puisse  pas  donner  de  dimensions 
précises  du  gangui , nous  allons  néanmoins  , pour 
fixer  les  idées , décrire  les  ganguis  qui  sont  le  plus 
en  usage. 

On  sait  déjà  que  le  filet  du  gangui  est  formé  d’une 
manche,  nasse  ou  sac  a,  PI,  3?,  Jfo,  VI II , dont 
l’embouchure  est  précédée  par  deux  bandes  de  filets 
ou  ailes  b c,  comme  au  boulier.  Ces  ailes  ou  jambe» 
n’ont  que  8 à 10  pieds  de  hauteur,  sur  3o  pieds  de 
longueur.  Comme  cette  pèche  n’a  jamais  été  véri- 
tablement permise , et  que  par  conséquent  l’ouver- 
ture de»  mailles  n’a  été  fixée  par  aucune  ordon- 
nance, chaque  pécheur  les  fait  comme  il  le. juge 
à propos.  Les  deux  bandes  de  filet  sont  montées 
haut  et  bas  sur  deux  cordes  de  jonc  ou  de  sparte. 
La  corde  de  la  tête  a un  pouce  de  circonférence  , et 
celle  du  pied  2 pouces.  C’est  à cette  ralingue  qu’on 
attache  9 livres  de  plomb  par  brasse,  quoiqu’il  soit 
défendu  de  mettre  sur  chaque  brasse  des  filets  de 
ce  genre  plus  d’uno  livre  et  demie  de  plomb.  On 
attache  à la  ralingue  de  la  tète  du  filet  des  flottes 
ou  nattes  de  liège,  à un  pied  les  unes  des  autres. 

La  bourse,  nasse,  chausse,  sac  ou  manche  a d, 
jV**.  VU  J,  a 3o  pieds  de  longueur,  souvent  cepen- 
dant beaucoup  moins,  pour  1a  proportionner  à la 
force  des  équipages.  Ordinairement  ou  met  à la 
marge  ou  gorge  Je  la  manche  en  dedans  et  en  de- 
hors un  cercle  de  bois  de  3 pieds  de  diamètre  c. 
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N°.  V,  pour  tenir  cette  partie  ouverte.  Quelques 
pécheurs  en  mettent  encore  d’autres  moins  grands 
dans  la  longueur  de  la  chatttte,  qui  diminuent  un 
peu  de  diamètre  à mesure  qu'ils  approchent  do  l'ex- 
trémité  de  la  chausse, ou  qu ’on  s’éloigne  de  la  gorge. 

Sur  quelques  eûtes  , on  ajuste  au  cerceau  qu  on 
met  à la  gorge  de  la  manche  un  goulet  de  filet,  qui 
permet  au  poisson  d'entrer,  mais  qui  s'oppose  à ce 
qu'il  sorte.  La  manche  est,  en  ce  cas,  un  vrai  ver- 
veux. 

Quand  ce  filet  est  destiné  à être  traîne  par  un  seul 
batelet#,  AT°.  VI,  comme  les  ailes  sc  rapproche- 
raient presque  au  point  de  se  toucher , on  atta- 
che A la  ralingue  de  la  tête  une  perche  do  3 brasses 
de  longueur  e,  Not.  V et  VIII,  qui  est  fermement 
liée  par  ses  bouts  au  haut  de  chacune  des  ailes,  en 
traversant  de  l’uhe  à l'autre.  Cette  perche , qu'on 
nomme  partèque,  est  d'autant  plus  nécessaire,  que 
les  halins  des  petits  ganguis  sont  fort  courts,  et 
ue  les  ailes  se  trouvant  toujours  éloignées  l'une 
c l'autre,  elles  doivent  former  un  entonnoir  qui 
conduise  le  poisson  dans  la  manche.  C'est  aux  ex- 
trémités de  celte  perche  qu'on  attache  les  halins  do 
jonquinne,  qui  ont  quelquefois 7 brasses  de  longueur; 
et  lorsque  les  ganguis  sont  fort  petits,  la  perche 
touche  presque  au  bateau.  Mais  les  halins  sont  tou- 
jours attachés  au  bateau  par  bord  et  tribord  g , 
N°.  VI;  ce  qui  fait  que  le  bateau  peut  filer  à plei- 
nes voiles.  Le  filet,  qui  est  chargé  quelquefois  de  60 
ou  100  livres  de  plomb,  drague  le  fond  , à moins 
que , rencontrant  une  roche,  une  ancre  ou  une  car- 
casse de  navire,  la  corde  qui  est  ou  bas  des  ailes,  et 
qui  entraîne  tout  ce  qu'elle  rencontre,  ne  rompe) 
car  10  bateau  ainsi  garni  de  toutes  ses  voiles  a beau- 
coup de  force. 

Voici  la  manœuvre  que  font  les  matelots  : ils  s’é- 
lèvent au  vent , puis  ils  lèvent  leur  gouvernail.  «Ils 
jettent  le  filet  à la  mer,  d'abord  par  la  manche,  les 
ailes  suivent;  puis  ils  filent  Les  halins,  dont  ils  amas- 
sent le  bout  dans  l'intérieur  du  bateau.  Alors  ils 
prennent  des  bordées,  et  en  peu  de  temps  ils  labou- 
rent toute  l'étendue  d’une  plage  ou  d’un  étang  salé. 

A la  côte  de  Cette,  la  pèche  au  gangui  se  fait  avec 
les  mêmes  bateaux  [N°.IV,A)  et  les  mêmes  équi- 
pages qui  servent  pour  la  pêche  de  la  sardine.  Souvent 
pour  de  petits  ganguis  il  n’y  a que  deux  hommes , 
et  ils  mettent  au  bout  de  la  manche  un  signal  de 
liège  qu’ils  nomment  galle t,  et  qui  leur  sert  à retirer 
le  blet  quand  un  halin  vient  à rompre;  sans  quoi, 
ils  courraient  risque  de  perdre  leur  tessurc.  Cette 
bouée  se  nomme  guyot  en  Catalogne. 

Sur  la  côte  de  Narbonne , on  se  sert , pour  cette 
pêche,  de  bateaux  qui  portent  des  voiles  latines  et 
des  avirons.  Leur  port  est  de  4 ou  5 tonneaux.  Il  y 
a trois  Ou  quatre  hommes  d’équipage  avec  un  garçon 
de  bord.  Lorsqu'ils  pèchent  dans  les  étangs,  ils  se 
servent  de  plus  petits  bateaux. 

A la  Ciotat,  la  plupart  des  bateaux  n’ont  point  de 
voiles  ; et  quoique  la  pêche  du  gangui  ne  s'y  fasse 
pour  l'ordinaire  que  par  quatre  hommes,  ils  sont  à 
rames. 

11  est  rare  de  voir  les  pêcheurs  au  gangui  attacher 
leurs  halins  à poupe  et  A proue,  comme  en  c,  PL  37, 1 
JVo.  V,  *e  halant  avec  leur  voile,  lo  côté  en  travers.  I 


Comme  les  petits  b&timenr  ainsi  armés  vont  lente- 
ment , il  en  résulte  un  moindre  dommage  pour  le 
poisson  ; mais  aussi  leur  pèche  est  peu  abondante. 
C'est  pourquoi  nous  nous  réservons  do  parier  de  eatte 
façon  de  pêcher  en  traitant  de  celle  que  l’on  nomme 
Tartane . (V.  ce  mot.)  Ainsi,  quand  lavent  n’est 
pas  fort , les  pêcheurs  , pour  faire  beaucoup  de  che* 
min  en  peu  de  temps , s'associent  deux  ; et  chacun 
prenant  un  halin  et  se  tenant  À l’écart  l’un  de  l’autre 
à une  distance  convenable  , ils  tirent,  de  concert, 
le  gangui  N°.  V , d.  En  ce  cas,  les  ailes  étant  plus 
écartées  embrassent  une  plus  grande  étendue  du 
fond.  Il  y a une  grande  pêche  qu’on  fait  de  cette 
façon  avec  de  grands  filets  et  des  bateaux  plus  forts. 
On  la  nomme  la  oêche  aux  bœufs  ou  du  bœuf 
Nous  en  parlerons  dans  un  instant;  mais  il  faut  au- 
paravant dire  quelque  chose  de  la  pèche  au  mou- 
linet. 

On  sait  que  les  pécheurs  à la  seine,  qui  ont  de 

f;rands  filets  et  peu  de  monde,  parviennent  à faire 
eur  pêche  en  s'aidant  de  treuils  ou  moulinets,  qu'ils 
assujettissent  au  bord  de  l’eau.  11  en  est  à-peu-près 
de  même  à l'égard  du  gangui.  Pour  faire  cette  pêche, 
on  mouille  l'ancre  ou  le  grapin  du  bateau , et  on  at- 
tache à sa  bouée,  ou  plutôt  à son  crin,  un  des  ha- 
lins du  filet,  qui  a ordinairement  les  mailles  fort 
serrées.  Ensuite  on  fait  à la  voile  ou  à rames  une 
enceinte  avec  le  bateau.  A mesure  qu’on  avance,  on 
jette  le  filot  à la  mer;  puis  on  rapporte  le  bout  qui 
tient  au  bateau  à l'endroit  où  l'on  avait  laissé  l'an- 
cre. On  enveloppe  ainsi  tout  le  poisson  qui  a pu  se 
rencontrer  dans  l'étendue  qu'on  a fait  parcourir  au 
filet.  Quand  les  deux  bouts  du  filet  k,  JV°.  VI,  sont 
réunis,  on  haie  le  filet  dans  le  bateau  au  moyen  d’un 
treuil,  vireveau  ou  moulinet;  car  comme  cette  pê- 
che se  fait  avec  un  petit  bateau  plat  et  deux  ou  trois 
hommes,  ils  ont  besoin  de  cc  secours  pour  tirer  leur 
filet  à bord.  Nous  avons  représenté  un  bateau  en 
grand  f,  N°.  VI,  pour  rendre  l'ajustement  des 
moulins  plus  sensible. 

Quand  les  pêcheurs  ont  vidé  leur  filet,  ils  le  re- 
jettent à la  mer , filant  leurs  halins  et  remettant  à 
la  voile,  ou  se  servent  de  rames  pour  recommencer 
leur  chasse.  ^ 

Cette  pêche  se  pratique  fréquemment  dans  les 
étangs  de  Cette;  elle  est  destructive,  à cause  de  la 

f>etitesse  des  mailles  , qui  ramassent  le  frai  et  toute 
a me  nuise. 

Le  gangui  dit  badail,  ou  gangui  de  la  voile,  tient 
encore  plus  de  la  drague  que  tous  ceux  dont  nous 
avons  parlé;  car,  outre  qu'il  est  fort  chargé  de 
plomb,  on  met  à l’entrée  de  la  manche  ou  nasse  une 
armure  de  fer,  qui  consiste  en  un  demi-cercle  qui 
aboutit  à une  bande  de  fer  plate,  un  peu  tranchante, 
et  soutenue  par  une  pièce  de  bois  de  4 pouces  d’é- 
paisseur. Ainsi,  c’est  une  vraie  drague  qu'on  a nom- 
mée gangui,  comme  on  appelle  ganguis  des  huîtres, 
des  oursins,  du  carambot , etc.,  des  engins,  grands 
destructeurs  de  poisson , qui  sont  de  vraies  dragues , 
et  dont  nous  parlerons  ailleurs.  v-  .< 

On  a encore  donne  le  nom  de  ganguis  à des  filets 
dormans , lorsqu’on  a employé  les  filets  du  gangui 
pour  garnir  des  parcs  ou  pour  former  des  tonnelles. 
Mais  il  y a de  très-petits  ganguis,  que  quelques 
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lâcheurs  ont  nommes  brtgins.  Ils  ne  sont  guère  d’u- 
sage que  dans  les  marais  salés,  oui  s’étendent  de- 
puis Frontignan  jusqu’à  Aigues -Mortes.  Il*  ne  dif- 
fèrent des  petits  ganguis  que  parce  que  le  filet  est 
encore  plus  petit;  que  ses  mailles  sont  extrêmement 
étroites,  et  qu’il  est  fort  chargé  de  plomb.  Ainsi, 
c’est  encore  un  diminutif  du  gangui,  qui  est  remor- 
qué par  un  petit  bateau  plat , qu’on  nomme  bette 
sur  cette  côte.  L'équipage  n’est  que  de  trois  hom- 
mes dans  les  étangs  salés  où  il  y s peu  d’eau;  ils 
font  en  petit  la  même  manœuvre  que  les  pécheurs 
au  gangui  font,  soit  à la  mer,  soit  dans  les  étangs 
où  il  y a une  grande  profondeur  d’eau. 

Les  pécheurs  ont  néanmoins  dans  leur  bette  un 
vireveau  non-seulement  pour  tirer  à bord  leur  filet, 
comme  nous  l’avons  expliqué , mais  encore  pour  le 
traîner  quand  le  vent  leur  manque.  En  ce  cas , ils 
allongent  de  60  brasses  leurs  halins;  puis  s’étant 
éloignés  du  filet  de  cette  quantité , Us  s’amarrent 
sur  leur  grapin,  et  tirent  à eux  le  filet  au  moyen 
du  vireveau.  Ces  petits  ganguis  à moulinet,  qu’on 
nomme ganguiels  à Narbonne,  servent  à prendre  des 
anguilles,  et  ils  sont  tolérés  pendant  le  carême, 
quoiqu'ils  labourent  et  endommagent  beaucoup  les 
tonds.  Celte  pèche  fait  d’autant  plus  de  dommage 
qu’elle  se  pratique  dans  des  endroits  où  il  y a moins 
d’eau. 

La  pêche  qu’on  nomme  boliez  en  Catalogne  est 
un  très-petit  gangui. 

I)e  La  pêche  au  gangui  , dite  du  boeuf,  des  bœufs, 
ou  aux  bœufs. 

Nous  avons  déjà  dit  que  deux  pécheurs  s’asso- 
ciaient pour  (aire  ensemble  leur  pêche , prenant 
chacun  un  halin  et  traînant  de  concert  leur  tes- 
sure  chacun  par  un  bout  bdy  N°.  V,  PL • $7.  C’est 
peut-être  cette  petite  pêche  qui  a fait  naître  l’idée 
d’une  fort  grande,  qu’on  nomme  du  bœuf  ou  aux 
bœufs , probablement  parce  qu’on  a comparé  les 
deux  bateaux  qui  traînent  de  concert  un  mémo  filet 
à une  paire  de  bœufs  qui  sont  attelés  à une  voiture. 
Quoi  qu’il  en  soit  de  cette  étymologie  peu  impor- 
tante , la  pêche  dont  il  s’agit  se  fait  avec  le  filet 
nommé  gangui,  qui  est  formé  d’une  manche , nasse 
ou  coup  (car  ces  termes  signifient  la  même  chose ) , 
qui  a quelquefois  6 à 7 brasses  de  longueur  de  a eu 
d,  jV°.  Vm'JI,  et  de  deux  bandes  de  filets  ou  bras, 
qui  ont  chacun  8,  >0  et  12  brasses  de  longueur  b c. 
Ainsi,  la  tesaure  a on  tout  une  longueur  de  28  à 3o 
brasses  plus  au  moins,  à la  volonté  dos  pêcheurs, 
et  8 brasses  de  chute.  Les  mailles  du  coup  ont  de 
5 à 6 lignes  d’ouverture.  Au  reste , ce  filet  est  sem- 
blable au  grand  gangui  que  nous  avons  décrit,  ex- 
cepté qu’il  est  fait  avec  do  fil  un  peu  plus  fort.  La 
première  corde  qu’on  attache  au  bras  du  filet  est 
ordinairement  à? herbage  ou  à'auffe.  Mais  pour  que 
la  pesanteur  des  halins  ne  retarde  pas  la  marche  du 
filet,  on  ajoute  à chaque  halin  5 pièces  de  corde  de 
chanvre  de  60  brasses  chacune,  qu’on  nomme  mailles . 
Ainsi,  chaque  halin  a au  moins  3oo  brasses  de  lon- 
gueur. On  met,  outre  cela,  des  (lottes  sur  les  ha- 
Fins.  ( V.  la  PL  37,N°.  Vlil . ) 

On  emploie  pour  cette  pêche  deux  bateaux , qui 


sont  quelquefois  du  port  de  8 à 10  tonneaux,  et 
montés  chacun  par  cinq  ou  six  hommes. 

Chacun  des  deux  bateaux  qui  font  de  concert  la 
pêche  du  bœuf  prend  un  des  halins;  et  s'écartant 
ordinairement  l’un  do  l’autre  de  5o  à 60  tuasses, 
chemin  faisant  ils  jettent  à la  mer  les  halins  et  le 
filet,  qui,  moyennant  l’éloignement  des  bateaux,  a, 
à son  embouchure,  4i  5 ou  6 brasses  d’ouverture , 
comme  on  le  voit  N°,  V,  b d.  Le  filet  étant  tendu , 
les  deux  bateaux  courent  à toutes  voiles,  vent  ar- 
rière, et  tirent  le  filet  avec  une  rapidité  qui  équi- 
vaut à un  fort  courant  qui  s’entonnerait  dons  le 
filet.  Ce  courant  porte  dans  la  manche  non-seule- 
ment tout  le  poisson  qui  se  trouve  sur  son  chemin, 
mais  encore  ceux  qui  sont  à quelque  distance  sur 
les  côtés.  S’il  en  échappe  au  filet,  iis  sont  tellement 
épouvantés,  qu’ils  abandonnent  U côte. 

Il  résulte  de  cet  exposé  que  la  pêche  au  gangui , 
dite  du  bœuf \ est  la  plus  préjudiciable  de  toutes 
celles  qu’on  fait  à la  traîne  : d’abord  parce  que  son 
filet  a beaucoup  d’étendue  ; parce  que  les  mailles 
en  sont  petites,  et  qu’il  est  chargé  de  beaucoup  de 
plomb  ainsi  que  de  cordages , et  en  outre  parce  que 
ce  filet  traîne  avec  force  et  vitesse,  drague  et  bou- 
leverse le  fond , arrache  les  herbes , ne  permet  à 
aucun  poisson  de  s’échapper,  et  endommage  beau- 
coup les  bons  poissons  qui  s’entassent  dons  la  man- 
che ; enfin,  une  troisième  raison,  c’est  que  cette 
pêche  se  fait  toute  l’année , en  tout  temps  et  à tou- 
tes les  hauteurs. 

Aussi  s’aperçoit-on  de  la  rareté  du  poisson  dans 
les  endroits  où  on  pratique  cette  pèche.  Mais  comme 
elle  peut  se  faire  avec  peu  de  inonde , les  arrêts  du 
conseil  et  déclarations  du  roi  qui  l’ont  interdite 
n’ont  pu  jusqu’ù  présent  empêcher  de  la  pratiquer. 

Il  y a des  pêches  au  gangui,  où  l’on  ne  vient 
point  à terre  pour  relever  ; on  tire  le  filet  à bord  ; 
mais  pour  lors , il  faut  de  forts  équipages. 

Réglemcns.  — V.,  pour  les  règlement  sur  lu 
pêehe  au  gangui , l’article  Pêche  maritime,  $ a et 
4,  et  le  Recueil  des  Rcglcmcns,  à la  fin  de  as  Dic- 
tionnaire. 

G AK  BATEAU  ou  GARBOTIN.  Noms  vulgaires 
que  l’on  donne  à la  Chcvanne.  V.  ce  mot. 

GARBELLE.  Petit  vertoulet  à mailles  très-ser- 
rées , dont  on  se  sert  dans  le  Comtat-Yenaissin  pour 
prendre  dos  truites. 

GARÇON  DE  BORD.  On  appelle  ainsi  un  jeune 
homme  qui  se  loue  pour  aider  à la  pêche.  11  ne  four- 
nit point  de  filets,  et  ne  partage  point  dans  Je  profit 
de  la  pêche  : c’est  un  grade  au-dessus  des  mousses, 
qui , étant  plus  jeunes  et  moins  forts,  ont  une  paie 
très-faible. 

GARÇON  DE  CuUR.  Ouvrier  qui  préside,  en 
l’absence  du  nmitre-saleur , aux  salaisons  des  ha- 
rengs. 

GARDE-COTE  DU  CROISIC.  C’est  un  poisson 
qu’on  appelle  aussi  Coyau.  V,  ce  mot. 

GARDE-PÊCHE.  V.  le  mot  Pêche  dons  ce  Dic- 
tionnaire , et  le  mot  Garde  dans  le  Dictionnaire  fo- 
restier. 

GARDON  , cyprin  us  rutilas.  Poisson  du  genre 
cyprin,  que  l’on  nomme  aussi  rosse  , cyprin  rose  , 
et  eu  Gascogne  siégé.  Ce  poisson  était  connu  sous  le 
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nom  de  gardon  dan»  le  moyen  âge.  Le»  ancienne» 
ordonnance»  on  parlent  souvent,  soit  parce  qu’elle» 
en  prohibent  la  pèche  durant  le  frai , soit  parce 
<|u'elles  fixent  la  longueur  qu’il  doit  avoir  pour  être 
sendittlaiis  le»  marché». 

Description.  — Le  gardon  ( PI.  5 J tient 

le  milieu  entre  la  carpeetla  brème;»  longueur  ron^ 
muncest  de  10  pouce»,  rarement  d’un  pied,  et  il  pèse; 
lorsqu’il  est  parvenu  à son  accroissement , depuis  une 
livre  jusqu’à  une  livre  et  demie.  11  est  remarquable 


1>ar  ses  nageoires  rouges  ; il  a 1 a rayons  à celle  de 
’anu»  et  iS  à la  dorsale;  le  corps  large,  les  écailles 


amples,  le  dos  bleu  et  voûté,  la  tète  verdâtre,  les 
eûtes  argentés  et  brillans,  le  ventre  blanc  ou  rou- 
geâtre. Ce  poisson  est  fort  vif  et  léger  i c’est  pour- 
quoi, lorsqu’on  parle  d’un  homme  vif  ot  dispos  , on 
dit  qu’il  est  frais  et  vif  comme  un  gardon. 

Habitation.  — Ce  poisson  habite  les  lacs  et  des 
rivières  de  l’Europe  et  de  l’Asie  septentrionale.  Il 
aime  les  eaux  limpides  et  les  fonds  sablonneux  ; ce 


pendant  on  le  trouvo  en  très-grande  quantité  dans 
les  marais  de  l’Oder , et  mémo  dans  les  étangs  et 


graudes  mari  s des  environs  de  Paris.  Il  est  assex 
commun  en  France,  où  il  est  counu  principalement 
sons  le  nom  de  gardon,  qu'on  lui  avait  donné,  parce 
qu’il  vit  plus  long-temps  que  beaucoup  d’autres 

Soissons  dans  un  vase  plein  d eau.  II  se  trouve  aussi 
ans  la  mer,  ot  remonte  le»  fleuves  pour  frayer. 
On  a observé  que  lorsque  les  gardons  remontent 
les  rivières,  ils  se  suivent  par  troupes  séparées, 
composées  alternativement  de  mâles  et  de  femelles, 
et  que  si  l’ordre  de  leur  marche  est  interrompu 
par  les  filet»  de»  pécheurs,  ils  ne  lardent  pas  à la  re- 
prendre. Los  individus  qtti  composent  ces  troupes 
nagent  très-serrés  jusqu’à  cent  et  plus  de  file. 

Nourriture Le  gardon  se  nourrit  de  plantes  et 

d’insectes  aquatiques. 

Propagation.  — 11  a la  vie  dure , et  multiplie 
beaucoup  t on  a compté  jnsqu'à  85, ooo  œufs  dans 
une  femelle.  Il  fraie  vers  le  milieu  du  printemps. 
On  appelle  roussaiUe  ou  blanchaille  les  jeunes  fa- 
milles de  gardons.  • 

Entremis.  — Comme  ce  poisson  reste  ordinaire- 
ment fort  petit,  il  sert  de  nourriture  aux  poissons 
voraces,  tels  que  le  brochet,  la  perche  et  l’anguille, 
et  aux  oiseaux  pécheurs. 


Qualités.  — La  chair  du  gardon  est  blanche  et 
d’asses  bon  goût,  sur-tout  si  on  l’apprête  quand  le 


poisson  vient  de  sortir  de  l’enu  , et  qu’il  a été  pé- 
ché dans  une  eau  vive;  mais  elle  est  si  garnie  d’a- 
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rètos  fourchues,  qu’on  le  sert  rarement  sur  1a  table 
des  riche*  j cependant  quand  le  poisson  a un  nied 
de  longueur  on  est  moins  incommodé  par  les  aretes. 
Les  gardons  que  l’on  prend  vhins  les  étangs  ont 
encore  moins  de  valeur  que  ceux  que  l’on  pèche  dans 
les  rivières. 

Pêche  du  gardon. 


Le  gardon  est  vif  et  méfiant;  il  donne  difficile* 
ment  dans  les  pièges  du  pécheur,  et  s’il  entend  le 
moindre  bruit,  il  ne  quitte  pas  le  fond  , ou  bien  il 
fuit  et  ne  revient  lias  de  long-temps  : il  faut  donc, 
pour  le  prendre  à la  ligne,  3e  l’adrasie,  du  silence 
et  de  la  patience. 


La  pêche  à la  ligne  se  pratique  de  plusieurs  ma* 
nières  et  avec  diflerens  appâts. 

Pêche  avec C épine-vinette. — On  commence  cette 
pèche  au  mois  de  mai.  dès  que  les  cerises  et  les  gro- 
seilles rougissent,  et  l’on  prépare  ainsi  l’appAt  : on 
met  dans  un  sac  de  peau  un  tiers  de  vers  de  viande 
et  deux  tiers  de  son,  par  exemple,  plein  une  calotte 
de  chapeau  de  ces  vers  et  Jeux  calottes  de  son  ; on 
ferme  hermétiquement  le  sac  , et  on  laisse  le  tout 
ensemble  pendant  10  ou  ta  jours,  suivant  que  la 
température  est  plus  ou  moins  élevée;  le  ver  subit 
une  métamorphose  et  »e  convertit  en  nymphe  rouge 
comme  une  cerise,  que  les  pécheurs  appellent 
épine-vinette , sans  doute  à cause  de  sa  ressemblance 
avec  le  fruit  de  cet  arbuste. 

On  so  sert  de  la  ligue  à gardon  ordinaire , garnie 
d’un  hameçon  n°.  1 a , empilé  sur  une  seule  racine 
très-fine;  on  proportionne  U longueuralc  U ligne  à 
U profondeur  de  l’eau  , mais  de  manière  que  l’ha- 
meçon tombe  à a pouces  du  fond.  L’ondroit  le  plus 
convenable  pour  pécher  est  une  eau  peu  courante  , 
dont  le  fond  soit  uni  et  qui  n’oit  pas  plus  do  6 à 
8 pieds.  Lorsqu’on  a trouvé  un  endroit  ainsi  dis- 
posé, on  prépare  des  pelotes  de  terre  grasse,  dans 
lesquelles  on  mêle  la  composition  dont  nous  venons 
de  parler  et  du  crottin  de  cheval  : on  ne  donne  aux 
pelotes  que  la  consistance  nécessaire  pour  qu’elles 
puissent  descendre  au  fond  de  l’eau  , où  elles  doi- 
vent se  dissoudre.  Après  y avoir  jeté  ces  pelotes , 
on  amorce  l’hameçon  avec  une  épine-vinette , et 
l’on  pèche  dons  l’endroit  où  l’on  a fait  descendre 
les  amorces  de  fond.  11  faut,  au  moindre  mouve- 
ment que  l’on  remarque  à la  flotte,  piquer  vivement 
le  poisson  $ car  l’amorce  , ne  tenant  pas  beaucoup^ 
serait  bientôt  emportée.  On  a soin  d’amorcer  le 
fond  de  a heures  en  a heures  avec  les  pelotes.  Cette 

rhe  doit  se  faire  par  un  temps  calme,  pafeo  que 
moindre  vent,  agitant  la  flotte,  et  le  gardon 
mordant  légèrement,  on  aurait  de  la  peine  à distin- 
guer l’agitation  qui  serait  causée  par  le  vent  de  celle 


que  pourrait  occasionner  le  poisson.  On  peut  s’amu- 
ser à cette  pèche  pendant  a mois,  et  lorsqu’on  a l’habi- 


tude de  la  pratiquer,  on  y obtient  un  succès  complet. 

Pêche  avec  du  blé  cuit.  — On  9e  sert  de  la  ligne 
ordinaire,  maison  fait  usage  de  l’hameçon  n°.  io, 
parce  qu’à  cetto  pèche  on  prend  de  gros  gardons  : 
on  a soin  de  bien  faire  cuire  le  blé,  qui  doit  être 
d’un  beau  grain,  et  l’on  y ajoute  une  poignée  de 
sel  pour  l’empêcher  de  s’aigrir.  On  amorce  en  met- 
tant à l’hameçon  un  seul  grain  de  blé  , et  commu 
les  gardons  que  l’on  prend  ainsi  sont  plus  gros  que 
dans  la  pèche  précédente,  il  faut  moins  de  vivacité 
pour  les  piquer. 

Ou  amorce  le  fond  en  y jetant  une  poignée  de  blé 
lorsqu’on  pèche  sur  un  gravier  où  il  n’y  a qu’une 
profondeur  de  4 à 5 pieds,  et  il  est  avantageux  d’a- 
moteer  le  soir  pour  le  lendeqiain  matin,  sur-tout  à 
l’arrière-saison  , époque  où  les  rivières  sont  débar- 
rassées des  herbes  qui  croissent  dans  le  fond.  On  ne 
peut,  dans  les  grandes  chaleurs,  pratiquer  cette 
pèche  que  le  matin.  11  arrive  souvent,  à cette  pèche, 
de  prendre  des  brèmes  : il  faut  alors  se  munir  d'une 
ligne  composée  de  neuf  crins  au  lieu  de  six,  et  d’un 
hameçon  n°.  8. 
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Pêche  avec  des  vers  de  terre . — Pour  rettc  pè- 
che , on  se  sert  des  ieux  garnis  des  hameçons  n°.  8, 
empilés  sur  une  seule  racine  , et 'qu’on  amorce  avec 
des  vers  rouges  moyens;  on  laisse  descendre  le 

Îdomb  au  fond,  et  les  hameçons  suivent  le  fil  de 
Vau.  Comme  toutes  Les  espèces  de  poissons  mor- 
dent au  ver  rouge,  on  prend  avec  ces  jeux,  en  no- 
vembre . époque  où  les  poissons  habitent  les  fonds, 
non-seulement  des  gardons,  mais  encore  des  brè- 
mes, des  barbillons,  des  vandoises,  et  quelquefois 
des  goujons. 

Il  faut,  dans  cette  pèche  comme  dans  toutes  les 
autres  , observi  r le  plus  grand  silence. 

Pêche  avec  du  pain.  — Cette  pèche  se  fait  dans  les 
étangs,  où  l’on  pratique  d’ailleurs  toutes  celles  dont 
nous  venons  de  parler.  On  amorce  le  fond  en  y je- 
tant du  pain  mâcné,  et  l’on  pèche  ensuite  dans  l’en- 
droit amorcé , après  avoir  garni  les  hameçons  avec 
do  petites  boulettes  4e  mie  de  pain  tendre  roulée 
dans  les  doigts.  On  prend  aussi  de  cette  manière  de 
petites  carpes. 

Pêche  avec  des  sauterelles  vertes.  — Cette  pêche 
se  fait  encore  dans  les  étangs , et  on  se  sort  de  la 
ligne  ordinaire  ; on  la  pratique  dans  le  mois  d’aoùt, 
époque  où  l’on  trouve  des  sauterelles  dan  s les  champs 
pour  amorcer  les  hameçons.  Elle  a lieu  avant  le  le- 
ver ou  après  le  coucher  du  soleil  i on  y prend  de 
gros  gardons. 

Pêche  aux  filets.  — On  prend  les  gardons  A tous 
les  filets  ; mais  on  ne  fait  pas  une  péchc  particulière 
avec  ccs  instrumens. 

On  |iècho  avec  un  carrelet  les  petits  gardons 
que  l’on  destine  à amorcer  les  hameçons  employés 
à la  pèche  des  gros  brochets  d’étang. 

Dispositions  réglementaires. 

L’ordonnance  de  1669,  tk.  XXXI,  art.  12  , 
prescrit  aux  {bêcheurs  de  rejeter  dans  l’eau  les  gar- 
dons qui  ont  moins  de  5 pouces  entre  l’œil  et  la 
(jueuc,  sous  peine  de  ioo  fr.  d’amende  et  de  con- 
fiscation. 

GARDON-BREME.  M.  Dralet,  dans  ses  CW 
sidérations  sur  les  poissons , observe  qu’il  parait 
exister  deux  espèces  de  gardons,  celle  dont  nous 
avons  parlé,  et  une  espèce, que  l’on  distingue  sous 
le  nom  de  gardon- brème  , qui  devient  plus  grosse 
que  l’autre  , et  qu’on  nomme  ainsi,  parce  qu’elle  a, 
|>ar  sa  couleur  et  sa  forme , des  rapports  avec  la 
brème.  C’est  sans  doute,  ajoute-t-il,  cette  espèce 
qui  so  trouve  dans  la  Garonne,  où  l’on  en  pèche 
qui  pèsent  jusqu’à  3 livres. 

GARD3  . C’est  le  nom  qu’on  donne  à la  troisième 
chambre  de  la  Madrague.  V.  ce  mot. 

GARE.  N«m  qui  vient  de  l'ancien  mot  français 
garer , sc  conserver,  prendre  garde  à soi.  C’est  un 
lieu  préparé  sur  les  rivières  ou  canaux  étroits,  afin 
que  le»  bateaux  s’y  puissent  retirer  pour  laisser 
passer  ceux  qu’ils  rencontrent,  soit  en  montant,  soit 
en  descendant , ou  pour  se  mettre  à couvert  des  gla- 
ces et  des  inondations. 

CAllENNL  A POISSON.  C’est  une  espèce  de 
réservoir  qu’on  fait  dans  les  rivières  ou  étangs  dont 
l’eau  n’est  pas  profonde  et  dont  le  lit  est  uni.  La 
garenne  se  place  au  milieu  de  l’eau  ou  sur  le  bord 
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L’endroit  où  elle  est  établie  doit  avoir  au  moins 
ou  3o  pieds  en  carré,  afin  qu’on  puisse  y étendre  en 
rond  un  tramait. 

Quand  l’enceinte  est  marquée,  on  prend  vingt  ou 
trente  fagots  de  branchages  tortus,  longs  de  6 à 7 pieds, 
de  la  grosseur  du  corps  et  liés  par  les  deux  extré- 
mités. On  en  met  un  certain  nombre  en  rang  dans 
le  fond  de  l’eau,  en  les  éloignant  les  uns  des  autres 
d’environ  un  pied  : on  en  place  d’autres  en  travers 
sur  les  premiers,  et  on  continue  ainsi  jusqu’à  ce  que 
ce  tas  de  fagots  monte  à demi -pied  de  la  surface  de 
l’eau.  On  charge  ensuite  de  pierres  et  d’herbes  cette 
fascine  pour  la  tenir  en  état,  et  si  le  courant,  était 
trop  violent,  on  l’appuierait  de  pieux  de  bois  ferrés 
par  un  bout.  On  doit  observer  que  les  fagots  de  ces 
garennes  soient  rangés  de  manière  qu’il  s’y  trouve 
autant  de  plein  que  de  vide,  afin  que  le  poisson  puisse 
s’y  retirer.  On  doit  aussi  construire  le  réservoir  en- 
viron »5  jours  avant  la  péchc,  afin  d’accoutumer  le 
poisson  à cette  retraite.  Au  bout  de  cet  intervalle , 
on  va  pécher  aux  environs  de  la  garenne,  afin  d’o- 
bliger le  poisson  A s’y  retirer  ; on  bat  l’eau  autour 
du  réservoir  ; ensuite , à 2 toises  du  piège  , on  tend 
un  tramai l bien  garni  de  plomb  par  lu  bas  et  de 
liège  par  le  haut , de  manière  qu’011  enferme  entiè- 
rement le  réservoir  : alors  on  se  sert  de  crochets 
pour  tirer  les  fagots  hors  de  l’eau;  on  fouille  avec 
une  perche  au  fond  de  la  garenne  pendant  environ 
une  demi-heure,  et  on  termine  cette  manœuvre  en 
enlevant  le  filet  où  le  poisson  se  trouve  renfermé. 
Comme  il  y a beaucoup  de  rapport  entre  cette  pèche 
i.*t  celle  du  fond,  voy.  Fond. 

GARER.  (T.  de  rivière .)  Garer  un  bateau  , c’est 
l’amarrer  , l’attacher  dons  une  gare  : garer  un  train 
de  bois , c’est  le  lier. 

GARNI  ou  POCHE.  Instrument  de  pèche  dont 
on  se  servait  en  Angoumois  et  dans  la  rivière  de  la 
Loire,  et  qui  est  prohibé  par  les  ordonnances  de 
i326,  i388,  1402,  i5i5eti55oy  citées  dans  Saint- 
Yon  , p.  224  ) et  auxquelles  se  réfère  l’ordonnance 
de  1669,  lit.  XXXI,  art.  10. 

GAllOU.  L’un  des  noms  vulgaires  d’un  poisson 
du  genre  des  spores.  V.  . S maris. 

GARR1Z.O.  On  donne  ce  nom  , dans  le  pays  vé- 
nitien , à un  poisson  qui  se  prend  avec  les  sardines 
au  filet  appelé  traita. 

GARN.  Mot  des  langues  du  Nord  , qui  signifie 
filet.  Les  Norwé^iens  nomment  ganv-socttnïng  le 
filet  qui  leur  sert  à prendre  îles  morues. 

G ARUM.  I^s  anciens  Romains  - donnaient  ce 
nom  à une  espèce  de  saumure;  on  la  faisait  en  pi- 
lant des  poissons  salés  ou  séchés  , et  en  les  laissant 
exposés  à l’air,  après  les  avoir  suffisamment  imbibés 
d’eau  salée  pour  qu’il  se  fit  un  commencement  de 
décomposition  et  qu’il  sc  développât  de  l’ammo- 
uiaque  : on  y joignait  du  laurier,  du  thym  et  autres 
aromates.  Cette  liqueur  était  noire,  très-piquante , 
très-propre  à exciter  l’appétit,  et  servait  d’assai- 
sonnement aux  mets  dans  les  repas  de  luxe.  On 
l’eslimait  tant  sous  les  premiers  empereurs,  qu’elle 
se  payait  aussi  cher  que  les  parfums  les  plus  pré- 
cieux : c’étaient  principalement  l'anchois,  le  maque- 
reau et  le  smaris  qu’on  employait  à la  composition 
du  garum;  mais  il  est  probable  que  la  plupart  des 

28 


Digitizi 


ai8  GIB 

autres  poissons  à chair  tendre  et  de  facile  décompo- 
sition pouvaient  également  y servir.  Aujourd’hui  on 
a perdu  le  goût  de  ce  mets  en  Italie  ; mais  on  en  tait 
encore  usage  en  Turquie.  Les  aubergistes  de  Cons- 
tantinople conservent  dans  du  garum  les  paissons 
cuits  qui  ne  se  consomment  pas  dans  le  jour.  II  se- 
rait à désirer  qu’on  fît  quelques  eswüs  pour  perfec- 
tionner cette  méthode,  l’ammoniaque  paraissant 
avoir  une  action  conservatrice  très-marquée  sur  les 
poissons. 

GASCANELou  GASCON.  Nom  vulgaire  du  ta- 
ra nx-  Trac  h are,  V.  ces  mots. 

GASTA.  Nom  de  U sardine  dons  la  langue  bas- 
que. V.  Sardine. 

GATTE.  Nom  qu’on  donne  à Bordeaux  à la 
Feinte.  V.  ce  mot.  • 

GATTERBAU.  On  appelle  de  ce  nora,*enAu- 
nis,  les  jeunes  feintes  ou  petites  gattes. 

GATTOR ü GIN li.  .Poisson  Ju  genre  Blennie.  V. 
ce  mot. 

GAU  ou  MEULETTE,  Nom  411e  les  [rfeheurs 
donnent  à l’estomac  des  morues. 

GAULETTE.  Petite  gaule,  synonyme  de  volet. 
Ce  sont  deux  gaules  menues  erpliantes  , auxquelles 
on  arrête  le  bord  du  filet  nommé  Bouteux.  V.  ce 
mot. 

GAY  ou  GAI  (HARENG-GAY  ).  Se  dit  du  ha- 
reng qui  a frayé,  et  qui  n’a  ni  laite  ni  œufs. 

GERLE.  On  donne  ce  nom,  dans  quelques  can- 
tons , au  spart  - mendole , poisson  de  la  Méditer- 
ranée. V.  Mendole. 

GBRMON , scomber  germo . Poisson  qui  a été 
confondu  avec  le  Thon  et  la  Bonite  (V.  ces  mots), 
et  dont  les  matelote  le  distinguent  cependant,  puis- 
qu’ils lui  Ont  donné  des  noms  particuliers,  tels  qoe 
ceux  de  gcrmon-albacou  , de  longue  oreille.  Ce  pois- 
son, qui  a été  observé  par  Cominerson  dans  le  grand 
Océan  austral,  où  il  se  trouve  en  grand  nombre, 
par  vient  à 3 ou  4 pieds  de  long  ; il  a o ou  9 petites  na- 
geoires au-dessus  et  au-dessous  de  la  queue } les  na- 
geoires pectorales  assez  longues  pour  dépasser  l’anus; 
& dos  de  couleur  bleue  foncée;  le  ventre  d’un  bleu 
argentin  ; un  seul  rang  de  dents  à.  chaque  mâchoire, 
dont  l’inférieure  est  plus  avancée  que  la  supérieure. 
Sa  chair  est  très.agréable  , et  comparable  à celle  du 
thon.  On  prend  quelquefois  à 1a  ligne  de  si  grandes 
quantités  ue  ce  poisson , que  les  matelot*  en  mangent 
jusqu’à  satiété , mais  sans  en  éprouver  1a  plus  lé- 
gère incommodité. 

GERMON.  On  donne  aussi  ce  nom  au  acombre- 
sarda  de  Bloch.  V.  Bonite. 

GERRKS.  Nom  vulgaire  du  spart  -smaris  sur 
quelques  eûtes.  V.  Smaris. 

G1ALDER  ou  HIALDE R.  Cabanes  oui  sont  seu- 
lement garnies  <le  lattes,  pour  que  l’air  les  traverse. 
Les  pécheurs  du  Nord  y suspendent  les  poissons 
qu’ils  veulent  dessécher. 

GJARRET.  On  nomme  ainsi,  en  Provence,  un 
poisson  du  genre  des  «pares,  le  Smaris.  V.  ce  mot. 

GIBBAR  ou  PHYSALE,  balxna physalus.  ; Lin.) 
On  l’appelle  Jih-jisch  en  anglais  et  en  allemand, 
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et  Wft-t'ij^gtM^iàlandais  * ce  nom  lui  vient  de  b 
nageoire  (^pfS^de  son  dos  , qui  s’élève  vers  sa 
queue. 

Description.  — (Y.  la  PI.  i o , fia.  «.  ) C’est  un 
animal  cetacé  du  genre  des  vraies  baleines  , dont  la 
gueule  est  garnie  de  barbes  au  lieu  de  dents  , et  la 
tête  pourvue  de  deux  évents.  Lorsque  la  gueule  est 
fermée,  sa  tête,  qui  a la  forme  d’un  cûne,  a pres- 
que le  tiers  de  la  longueur  de  tont  le  corps;  ses 
évents  sont  fendus  en  long,  et  l’animal  eu  rejette 
des  flots  d’eau  avec  plus  de  violence  que  la  baleine. 
Ses  fanons,  ou  les  barbes  de  corne  de  sa  gueule,  sont 
placés  à sa  mâchoire  supérieure  et  frangés  à leurs 
bords;  mais  leur  substance  est  de  couleur  bleue: 
ils  sont  moins  longs  que  dans  la  baleine  franche: 
aussi  sont  - ils  moins  recherchés  des  pêcheurs.  Les 
franges  de  leurs  bords  s’entortillent  comme  de  grosses 
cordes.  La  nageoire  de  son  dos  est  triangulaire,  et 
s’élève  de  3 ù 4 pieds , et  Wn  sommet  te  recourbe 
en  arrière.  Cet  animal  a des  yeux  très-petits , et 
placés  fort  bas,  vers  l’angle  des  mâchoires;  ses  na- 
geoires pectorales  ont  une  forme  ovale,  et  sont  lon- 
gues de  plus  de  7 pieds.  De  même  que  dans  tous  les 
cétacés,  la  nageoire  de  la  queue  est  placée  horizon- 
talement et  échancrée-  en  deux  lobes.  Le  dos  est 
d’une  couleur  brune  luisante;  mais  le  ventre  et  le 
dessous  de  la  poitrine  ont  une  blancheur  très-vive. 

Habitation.  — Il  habite  non-seulement  dans  les 
mers  du  nord  de  l’Europe  et  de  l’Aroerique , mais 
encore  dans  celles  de  l’Inde.  En  1 673  , an  mois  de 
mars,  on  en  vit  au  détroit  de  Gibraltar. 

Les  pêcheurs  ont  remarqué  qu’aussitôt  que  le 
gibbar  parait  dans  les  parages  du  Spitzberg,  on  n’y 
rencontre  plus  de  baleines  franches. 

Nourriture.  — Le  gibbar  vit  de  maquereaux  , de 
harengs  et  de  petits  saumons  du  Nord. 

Qualités Le  lard  de  cet  animal  est  peu  épais , 
et  son  corps,  quoique  aussi  long  que  celui  de  la 
baleine,  est  bien  moins  gros;  il  n’est  guère  que  le 
tiers  ou  même  le  quart  d’une  haleine  ordinaire  du 
Groenland  , et  ne  fournit  qu’uuviron  loà  12  ton- 
maux  de  graisse-  Lu  chair  du  gibbar  a , dil-on  , le 
même  goût  que  celle  de  l’esturgeon,  mais  elle  est 
beaucoup  plus  coriace  et  plus  huileuse;  ce  qui 
n’eni pèche  pas  le*  Grocnland&U  rie  U manger  avec 
avidité,  aussi  bien  que  la  pruu,et  les  tondons.  Les» 
os  même  de  cet  aniuiiil  servent  de  poutres  pour  bâtir 
les  cabanes  de  ces  peuplades  sauvages. 

Ses  Fanons  bleus  sont  remplis  de  nœuds  et  peu 
estimés. 

Pêche.  — C’est  un  cétacé  très-agile  et  très-fort. 
Marten  rapporte  que  des  pêcheurs  , avant  har- 
ponné uu  gibbar,  jurent  entraîné?  tout-ù-coup  avec 
leur  chaloupe  sous  des  glaçons  et  y furent  noyés. 
Cet  animal  devient  furieux  lorsqu’il  est  blessé  ; sa 
fuite  est  rapide  et  si  Soutenue  , qu’on  a beaucoup  de 
peine  à le  fatiguer.  Il  est  dangereux  de  l’appro- 
cher, à cau.ve.de  scs  violens  coups  de  queue  et  de 
nageoires,  au  moyen  desquels  il  extermine  les  pê- 
cheurs, et  fait  voler  leurs  barques  en  éclats.  Su 
gueule  est  aussi  très-effrayante  ,'et  beaucoup  plus 
grande  que  Celle  de  la  baleine;  néanmoins  elle  ne 
peut  pas  blesser.  V*.  Baleine. 
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G1BELE.  Poisson  du  genre  cyprin , qu’on  pêche 
principalement  dans  les  Lies  du  nord  de  l’Europe, 
dans  les  eaux  bourbeuses  , et  qui  y réussit  mieux 
ue  les  autres  espèces  de  poissons.  H fraie  à la  fin 
u printemps,  et  multiplie  considérablement}  car 
on  a compté  jusqu'à  3oo,ooo  œufs  dans  une  seule 
femelle.  11  ne  devient  pas  gros  , ne  pesant  pas  ordi- 
nairement plus  d’une  demi-livre.  11  y a de  l’incou- 
venient  à le  laisser  trop  multiplier  dans  les  étangs 
consacrés  aux  carpes,  dont  il  partage  la  nourriture 
sans  donner  les  mêmes  produits.  Sa  chair  est  ten- 
dre , peu  garnie  d’arêtes  , et  fort  saine. 

GIBET.  Sorte  de  chevalet  de  charpente,  sur  le- 
quel on  couche  le  mât  d’un  bâtiment  pécheur, 
quand  on  est  en  pêche. 

G] LEE.  Sorte  de  filet  ù prendre  du  poisson , fait 
en  forme  de  grand  épervier,  et  du  double  de  l’é- 
perrier  commun  : on  ne  s’en  sert  qu’en  hiver  et  à 
rivière  haute.  L’ordonnance  de  1669  en  a défendu 
l’usage  par  l’art.  10  du  tit-  X\XI,  sous  peine  de 
100  livres  d’amende  pour  la  première  fois,  et  de  pu- 
nitions exemplaires  pour  la  seconde.  V.  Engins. 

G1LIORO.  L’un  des  noms  de  la  raie-oxyringue. 

GIR  ELLE,  labrus  julis.  (Lin.)  Poisson  du  genre 
labre  , que  l’on  nomme  aussi  dovella  sur  les  côtes  de 
France,  et  doiclla  en  Italie.  Ce  poisson  (V.  la  PI.  6, 
fig.  6 ) ne  parvient  jamais  à la  longueur  d’un  pied  : 
c’est  du  reste  un  des  plus  beaux  poissons  des  mers 
de  l’Europe,  et  qui  a été  vanté  par  les  anciens.  Il  a 
9 ra\ons  aiguillonnés  et  12  rayons  articulés  à la 
dorsale;  les  deux  dents  de  devant  de  la  mâchoire 
supérieure  plus  grandes  que  les  autres;  une  large 
raie  dentelée,  longitudinale  et  d’un  blanc  jaunâtre 
de  chaque  côté  du  corps:  le  plus  souvent  une  raie 
bleue  , étroite  et  longitudinale  en  dessous  de  la  raie 
dentelée  ; la  caudale  arrondie.  On  le  trouve  dans  la 
Mediterranée  en  troupes  nombreuses  et  dans  les 
rochers.  11  se  nourrit  de  crustacés  et  d’œufs  d’amres 
poissons.  C'est  au  printemps  qu’il  dépose  son  frai 
sur  les  pierres.  Sa  chair  est  tendre,  savoureuse  et 
vaine  ; on  le  mange  frit,  et  on  l’ordonne  bouilli  aux 
malades.  C'est  par  crrcui  qu’Elicn  et  autres  l’ont 
cru  vénéneux.  Ou  le  pêche  au  filet  et  à la  ligne  , à 
laquelle  on  attache  un  morceau  de  poisson  , de  co- 
quille ou  de  crustacé. 

GLACE.  Dans  l’Amérique  septentrionale,  en 
Russie,  en  Suède,  etc.,  on  tait  des  trous  à la  glacer 
et  on  introduit  dans  l’eau  qui  est  au-dessous  des  fi- 
lets et  des  haims,  avec  lesquels  011  prend  beaucoup 
de  poissons.  V.  Pèche. 

L’ordonnance  de  1669,  tit.  XXXI,  art.  18 , dé- 
fend de  rompre  la  glace  des  étangs,  mares  et  fossés, 
pour  y prendre  du  poisson,  à peine  d’être  jfuni 
comme  voleur.  Y.  Etang . 

G LAI.  Herbier  de  glaïeuls  , qui  forme  des  es- 
pèces d’iles  dans  les  rtai.gs. 

GLAIVE.  Nom  vulgaire  d’un  poisson,  VEspa-\ 
don.  V.  ce  mot. 

GLAMS,  si  lu  rus glanis.  (Lin.)  Poisson  du  genre 
des  silures  , qu’on  nomme  aux  environs  de  Stras- 
bourg lotte  de  / ongrie  ; en  Italie,  harcha ; en 
Hongrie,  hardscha  : a Constantinople,  gùftto  ; en 
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Autriche,  schaden  ; en  Allemagne,  wels  ou  voiler ; 
en  Hollande,  meerxalf  en  Angleterre,  the  seatjisch. 

Histoire . — Le  glanis  eut  peu  de  faveur  dans  l’o- 
pinion des  Grecs , si  même  il  en  fut  bien  connu  ; 
car  la  description  qu’Aristote  a faite  de  ce  silure  est 
si  incomplète,  qu’il  n’est  pas  possible  d’indiquer  avec 
certitude  l’espèce  dont  il  a voulu  parler.  Il  fut  mieux 
connu  des  Romains  ; mais  il  ne  fut  jamais  en  grande 
estime  en  Italie.  On  croyait  qu’il  s’attachait  aux  ca- 
davres et  qu’il  dévorait  quelquefois  des  hommes.  D’a- 
près cette  opiniou  , justifiée  par  l'expérience , on 
s’abstenait  d’en  manger,  on  bien  il  ne  paraissait  que 
sur  la  table  des  pauvres.  Il  ne  fut  pas  plus  estimé 
dans  le  moyen  àgo;  cependant  on  continua  de  le 
pécher  dans  le  Danube  et  le  Mein  , dans  les  lacs  de 
la  Moravie,  de  la  Souabe  et  de  la  Bavière.  Il  paraît 
ue  ce  poissgn  a été  exclûmes  étangs,  en  beaucoup 
’ondroits,  à cause  de  sa  voracité. 

Description.  — Ce  poisson  (V.  la  PI.  & ,Ji'g.  1) 
est  un  des  plus  grands  habitons  des  fleuves  et  «1rs 
lacs.  On  l’a  nommé  la  baleine  des  eaux  douces.  Un 
individu  de  cette  espèce,  vu  près  de  Limritz  en  Po- 
méranie, avait  la  gueule  as  set  grande  pour  qu’on 
pût  y faire  entrer  un  enfant  de  6 ou  7 ans.  Qn  trouve 
dans  le  Volga  des  glanis  de  ia  ou  i5  pieds  de  lon- 
gueur. Ou  eu  prit  un  dans  les  environs  de  Spandau 
qui  pesait  i3o  livres,  et  un  autre  dans  l’Oder  du 
poiil:/ de  400  livres. 

I^î  glanis  a deux  barbillons  à la  mâchoire  supé- 
rieure, quatre  à la  mâchoire  inférieure;  5 rayons  à 
la  nageoire  du  dos,  90  à celle  de  l’anus;  la  cau- 
dale arrondie  ; la  tête  grpsse , et  très-aplatie  de 
Iqiut  en  bas;  le  museau  très-arrondi  par-devant;  la 
mâchoire  inférieure  un  peu  plus  avancée  que  celle 
d’en  haut  ; un  très-grand  nombre  de  dents  petites  rt 
recourbées;  quatre  os  ovales,  hérissés  de  dents  ûi- 
uës , et  situées  au  fond  de  la  gueule  ; l’ouverture 
e la  bouche  très-large;  les  yeux  ronds,  saillant , 
très- écartés  l’un  de  l’autre,  et  petits  par  rapport  à 
la  grandeur  de  l’animal;  le  dos  épais;  le  ventre 
très-gros;  l’anale  très  - longue  ; la  ligne  latérale 
droite;  la  peau  enduite  d’une  humeur  gluante,  à 
laquelle  s’attache  une  asses  grande  quantité  de 
vase  limoneuse,  sur  laquelle  il  aime  à se  reposer  ; 
le  premier  rayon  de  chaque  pectorale  osseux , très- 
fort  et  dentelé  sur  son  bord  intérieur;  la  couleur 
générale  de  son  corps  d’un  vert  mêlé  de  noir  , qui 
s’éclaircit  sur  les  côtés,  et  encore  plus  sur  la  partie 
inférieure  du  poisson , et  sur  lequel  sont  distribuées 
des  taches  noirâtres  irrégulières;  les  pectorales  jau- 
nes , ainsi  que  la  dorsale  et  les  ventrales,  l'extré- 
mité de  ces  dernières  bleuâtre;  l’anale  et  la  caudale 
d’un  gris  mêlé  de  jaune,  et  bordées  d’une  bande 
violette.  Ce  poisson  nage  avec  beaucoup  de  lenteur  - 

Habitation . — Le  glanis  habite  non  - seulement 
les  eaux  douces  de  l’Europe  , mais  encore  celles  de 
l’Asie  et  de  l’Afrique  î on  ne  l’a  trouvé  que  très- 
rarement  dans  la  mer.  11  est  abondant  dans  le  V olga 
et  dans  le  Danube,  et  on  en  trouve  dans  le  Feder- 
Sée  , lac  situé  dans  la  Souabe , à quelques  milles  dn 
Donaueschingeu  (source  du  Danube)  , et  à 5o  lieue* 
de  Strasbourg,  d’où  l’on  a apporté  plusieurs  de  ces 
poissons  pour  les  naturaliser  dans  l’Alsace.  On 
en  comptait  déjà  plus  de  5qo  dans  les  étangs  do 

28. 
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M.  Dietrich)  mais  il  parait  que,  lors  d’un  événe- 
ment extraordinaire  , on  a enlevé  ces  poissons,  et 
qu’il  n’en  reste  plus  dans  les  étangs  du  Bas-Rhin. 
Quelques  marchands  de  poissons  de  Strasbourg  en 
fout  toujours  venir  du  Feder-Sée , qu’ils  vendent 
dans  cette  ville  ou  qu’ils  rnvoient  plus  loin , et  dont 
les  plus  petits  pèsent  ordinairement  ia  livres. 

Nourriture.  — Il  se  nourrit  de  poissons,  mais  il 
ne  poursuit  pas  ses  victimes)  il  se  place  en  embus- 
cade dans  des  creux  , au-dessous  des  planches  , des 
poteaux  et  des  autres  bois  pourris  qui  peuvent  se 
trouver  sur  les  rivages  des  fleuves  qu’il  fréquente) 
il  se  couvre  de  limon , et  attend  sa  proie  avec  pa- 
tience. Il  est  favorisé  par  la  couleur  obscure  de  sa 
peau,  qui  empêche  qu’on  ne  le  distingue  aisément 
au  milieu  de  la  vase)  par  ses  longs  barbillons  , atix- 

uels  il  donne  des  mouvement  semblables  à ceux 

es  vers,  et  qui  attirent  les  poissons;  et  enfin  par  la 
disposition  de  sa  gueule,  dont  l'ouverture  est  tour- 
née vers  le  haut , et  qui  est  toujours  prèle  à en- 
gloutir tout  ce  qui  s’en  approche. 

Propagation.  — • Malgré  sa  grandeur,  le  glanis 
femelle  ne  contient , suivant  plusieurs  naturalistes, 
qu’on  très- petit  nombre  d’œufs:  c’est  ordinaire- 
ment vers  le  printemps  qu’elle  les  dépose  près  des 
rives.  11  parait  que,  pendant  sa  première  jeunesse,  ce 
poisson  croit  assez  vite  ; mais  qu’a  près  avoir  atteint 
une  longueur  considérable , il  grandit  avec  beaticoup 
de  lenteur. 

; Ennemis . — 11  y a peu  de  poissons  assez  forts  pour 
l'attaqua  ; mais  les  anguilles,  les  lottes  et  d’autres 
poissons  beaucoup  plus  petits  se  nourrissent  de  ses 
œufs,  et  quand  il  est  très-jeune,  il  est  quelquefois 
la  proie  dea  grandes  grenouilles. 

Qualités.  — La  chair  du  glanis  est  blanche, 
grasse,  douce,  agréable  au  goût,  mais  mollasse, 
visqueuse  et  difficile  à digérer.  Dans  les  environs 
du  Volga  , on  fait  avec  la  vessie  natatoire  de  ce 
poisson  une  colle  assez  bonne. 

GLAUCUS.  Genre  de  vers  mollusques  qui,  d’a- 
près Poli , renferme  les  limes , les  avicoles , l’ huître 
et  le  peigne. 

GLAUCUiS.  Duhamel  dit  qu’on  donne  ce  nom  à 
trois  sortes  de  poissons  qui  ont  du  rapport  entre  eux. 

Le  vrai  glaucus,  qui  se  pêche  sur  Ie9  bords  do  la 
Méditerranée  , qui  a les  dents  pointues,  la  couleur 
d’un  blanc  mêlé  de  bleu,  la  ligne  latérale  tortueuse 
depuis  le  haut  des  ouïes  jusqu’au  milieu  du  corps  , 
et  dont  la  chair  est  grasse,  ferme  et  de  bon  goût; 

Le  Debbio,  voy.  ce  moi) 

La  Lime  des  Languedociens,  qui  est  un  poisson 
du  genre  des  squales. 

GLAUQUE.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du 
genre  des  squales , qu’on  trouve  dans  toutes  les  mers. 
V.  Sauole. 

GLhISiSIN.  Poisson  qu’on  regarde  au  Croisic 
comme  un  anchois. 

GL1NE.  Panier  couvert,  dans  lequel  les  pêcheurs 
mettent  le  poisson  qu’ils  ont  pris.  V.  la  tl.  17  , 

N°.  IV,  Jig.  5. 

GLOBE.  Nom  d’un  poisson,  le  tétrodon  rayé. 
GLORIEUSE.  L’un  des  noms  de  la  Haie ‘Aigle. 
V.  ces  mots. 

GLU.  Paille  longue  qui  sert  Aembal  1er  le  poisson. 
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GOBELETTES.  Petits  bateaux  de  Picardie  qui 
ont  ai  pieds  de  longueur  et  6 pieds  de  largeur,  ils 
portent  au  milieu  un  mût,  soutenu  par  des  étais, 
une  vergue  et  une  voile  carrée. 

GOBERGE.  On  donne  ce  nom  à une  variété  du 
G ade- Merlus.  V.  ces  mots. 

GOBERIA.  Nom  que  les  fiasques  donnent  à la 
goberge  ou  merlus. 

GOBIE,  gobius.  Genre  de  poisson  de  la  division 
des  thoraciques , dont  le  caractère  consiste  à avoir 
les  deux  nageoires  thoraciques  réunies  l’une  à l’au- 
tre, et  deux  nageoires  dorsales.  j 

Ce  genre,  dont  laicépède  a retiré  plusieurs  espèces 
pour- en  former  d’autres  genres,  contient  encore, 
d’après  ce  naturaliste,  vingt  et  une  espèces,  dont 
les  sept  suivantes  habitent  la  Mediterranée,  et  peu- 
vent par  conséquent  intéresser  nos  pêcheurs. 

Le  Gobie-Aphie.  V.  Aphie. 

Le  Gobie-Paganel  ou  Gobie  de  meu.  V.  P a- 
ganel. 

Le  Gobie  exsanglante,  gobius  cruentus (Lin.), 
qui  a 16  rayons  a la  seconde  nageoire  du  dos,  \i 
aux  thoracines)  les  rayons  des  nageoires  du  dos  plus 
élevés  que  la  membrane)  la  bouclio,  la  gorge,  les 
opercules  et  les  nageoires  offrant  des  lâches  d’un 
rouge  couleur  de  sang , qui  le  font  paraître  pustu- 
leux ; la  couleur  générale  d’un  blanc  pèle  , avec  des 
bandes  transversales  brunes.  O11  le  trouve  dans  U 
Mediterranée,  avec  le  Pagancl {xoy . ce  mot},  auquel 
il  ressemble  beaucoup. 

Le  Gobie  noib-bbux,  gobius  bicolor  (Lin.)  9 que 
l’on  nomme  aussi  goujon-petit-deuil , et  que  l’on 
trouve  aussi  dans  la  Méditerranée  avec  le  précédent, 
auquel  il  ressemble  beaucoup.  11  parvient  rarement 
À un  demi-pied  de  long.  11  a 16  rayons  à la  seconde 
nageoire  dorsale,  12  aux  thoracines  ; le  corps  et  la 
queue  de  couleur  brune , et  les  nageoires  noires. 

Le  Gobie-Boulehot.  V.  Boulerai. 

Le  üobie-Jozo,  gobio  jozo  (Lin.),  que  l’on  nomme 
aussi  goujon  blanc , boulerot  blanc  , goujon  arabe, 
et  à Rome  jozo.  11  a 7 pouces  environ  de  longueur  ) 
la  tête  comprimée  ; La  bouche  da  moyenne  grandeur 
et  armée  de  petites  dents  ) le  dos  rond  et  brun  ave< 
les  côtés  blanchâtres,  et  la  ligne  latérale  noire  ) 14 
rayons  À la  seconde  nageoire  du  dos  ) 12  aux  tho- 
racines ) les  rayons  de  la  première  dorsale  plus  éle- 
vés que  la  membrane,  et  terminés  par  un  filament; 
les  thoracines  bleues.  11  habite  dans  la  Méditerra- 
née, l’Océan  boréal  et  dans  la  mer  Baltique,  et  il 
vit  auprès  des  rivages , où  il  dépose  ses  œufs  dans 
le*  fonds  vaseux.  Ce  poisson  se  nourrit,  dit-on, 
de  très-jeunes  poissons  et  de  crabes.  Sa  cil  air,  maigre 
et  neu  agréable  au  goût,  ne  l’expose  pas  à être  très- 
recherché  par  les  pécheurs;  mois  il  est  fréquemment 
la  proie  des  grands  poissons. 

Le  Gobi r.  menu,  gobius  min u tus  / Lin.),  habite 
les  mers  de  l’Europe.  Il  ressemble  beaucoup  à VA- 
phic  \ voy.  ce  mot)  ) il  a 11  rayons  & la  seconde  na- 
geoire du  dos;  la  couleur  blanchâtre)  des  taches 
brunes  ) 1rs  rayons  des  nageoires  du  dos  et  de  l’anu. 
rayonnés  de  brun. 

GüBlü.  Nom  provençal  d’un  poisson  du  genre 
gobie,  du  Pagnncl.  V.  ce  mot.  «. 

GODE.  V.  Tacavd. 
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GOIFFON  ou  GOISON.  On  donne  ce  nom  au 
goujon  dans  quelques  cantons  de  la  France.  V. 

Goujon. 

GOMfilN  oy  GEMBIN.  Nom  qu’on  donne  en 
Provence  à des  nasses  cylindriques  qui  ont  deux  en- 
trées garnies  de  goulots.  Ce  sont  des  louves  faites 
trés-ar  tistrment  avec  des  cannes  ou  des  osiers.  Les 
Provençaux  les  nomment  aussi  lances.  V.  Nasse. 

GONDOLF..  Barque  plate,  longue  et  très-légère, 
qui  ne  va  qu’à  la  rame.  Celles  de  Saint-Valéry  sont 
semblables  aux  batelets  du  Pollet.  Les  gondoles 
provençales  portent  une  grande  voile  latine  et  un 
loque  à l’avant. 

GONlUN.  C’est  l’un  des  noms  vulgaires  du 
goujon . 

CONNUS.  Grosses  tonnes  dans  lesquelles  on 
inut,  dans  le  Nord,  lu  saumon  salé.  V.,  pour  leur 
forme,  l’article  Pèche  maritime , § 3. 

GORDS.  Pèche  qui  s’établit  dans  le  lit  des  ri- 
vières et  au  bord  de  la  mer.  Ce  sont  de  grands  en- 
tonnoirs qu'on  forme  avec  des  filets  ou  des  pieux 
qui  se  touchent  les  uns  les  autres,  et  dont  la  pointe 
aboutit  à l'entrée  d’un  verveux  ou  d’un  guideau 
pour  y conduire  le  poisson.  (V.  la  description  de 
ces  gords  au  mot  Verveux.)  Les  gords  qui  nuisent  à 
la  navigation  sont  défendus  par  l’art.  42  du  tit.  XX  Ml 
de  l’ordonnance  de  1669. 

Les  constructions  et  démolitions  des  gords  étaient 
de  la  compétence  des  officiers  des  eaux  et  forêts.  (Ti- 
tre 1,  art.  3.)  (V.  Compétence  c t Cours  d'eau,  dans 
le  Dictionnaire  forestier.  ) 

C'est  aux  gords  seuls  ou  l’on  tend  des  didcaux, 
de  même  qu’aux  arches  dos  ponts  et  moulins,  qu’il 
est  permis  de  pêcher  à autres  heures  que  depuis  le 
lover  jusqu’au  coucher  du  soleil.  (Tit.  XXXI,  art.  5.; 

Les  gords  et  pêcheries  établis  sous  les  arches  des 
j«>nts  ou  dans  fe  lit  des  rivières  peuvent  faire  par- 
tie des  baux  à ferme,  lorsqu’il  a été  reconnu  par 
tes  agent»  forestiers , de  concert  avec  les  ingénieurs 
des  ponts  et  chaussées,  que  ces  étabiissemens  ne 
«ont  point  nuisibles  à la  navigation.  ( Circulaire 
de  VA  dm.  des  forets,  du  i3  vendémiaire  an  *3, 
n°.  238.  ) 

Les  matériaux  provenant  des  gords,  pêcheries  et 
didcaux  établis  sur  les  rivières  navigables,  et  dont 
la  démolition  a été  ordonnée  par  suite  de  la  sup- 
pression des  droits  de  pèche  sur  cette  rivière  , ap- 
partiennent aux  ci-devaut  possesseurs  de  la  pèche. 
( Circulaire  du  27  vendémiaire  an  »3,  n°.  24».) 

GORET.  Poisson  du  genre  des  sparcs,  qui  est 
décrit  et  figure  dans  le  '1  rai  té  des  Pèches  de  Du- 
hamel, t.  ÏJS.P.  6a , et  PI.  11.  11  a,  dit  cet  auteur, 
•issea  do  ressemblance  avec  le  vivano . Ce  poisson  a 
les  écaillés  grandes  et  fort  adhérente*  à la  peau  ; la 
tète  lorl  bombée  au-dessus  des  yeux,  et  diminuant 
beaucoup  vers  le  museau  , qui  se  termine  en  pointe; 
l’aileron  du  dos  iormé  <1  «levons  , les  lins  épineux  , 
les  autres  flexibles  ; celui  de  derrière  l’anus  précédé 
«l’un  rayon  dur  et  très-piquant;  les  nageoires  ven- 
trales aussi  accompagnées  d’un  rayon  très-piquant, 
et  les  branchiales  rayonnées.  Ou  distingue  deux  va 
riétés  de  cette  espèce  : les  individus  de  Finie  , qu’on 
nomme  Ira  rnis  , sont  de  couleur  grise  mêlée  de  bleu, 
de  blanc  et  de  jaune;  les  autres,  qu'uni  nomme  dorés, 
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out  plusieurs  teintes  jaunes  sur  le  corps.  Les  barrés  > 
se  distinguent  des  dorés  par  quelques  taches  ronges 
très-visibles  sur  le  dos,  et  à peine  sensibles^  d'au- 
tres parties  du  corps  ; taudis  qu'au  goret  barré  ces 
taches  sont  d'un  gris  foncé,  avec  des  raies  bleu  cé- 
leste. 

Les  uns  et  les  autres  ont  de  grandes  gueules  bor- 
dées de  lèvres  épaisses,  blanchâtres  et  charnues; 
ieur  langue  et  leur  palais  sont  d’un  très-beau  rouge 
écarlate,  ce  qui  fait  que  quelque!  personnes  les  ap- 
pellent gueules  rouges.  Les  màcnoires  sont  garnies  d«; 
petites  dents;  les  narines  doubles;  les  yeux  bleuâtres 
et  bordés  d’un  jaune  citron  aux  gorets  barrés,  et  aux 
dorés  d’une  couleur  d’oj?  bordée  de  rouge;  les  na- 
geoires de  derrière  les  ouïes  sont  d’un  blanc  sale  ; 
celles  de  dessous  la  gorge  d'un  gris  jaunâtre;  le  ven- 
tre est  blanc  , ainsi  que  l’aileron  de  derrière  l’anus  : 
on  aperçoit  sur  L'aileron  de  la  queue  du  jaune,  du 
bleu,  du  gris,  et  aux  dorés  quelques  traits  jaunes. 
Leur  chair  est  blanche,  mollasse,  et  exige  beaucoup 
d'assaisonnement.  Cçs  poissons  se  nourrissent  de 
menuise,  de  tarée  et  de  limon.  On  les  prend  com- 
munément dans  des  nasses  ou  avec  des  seines. 

GORETS.  Nom  qu’on  donne,  en  Bretagne,  aux 
parcs.  V.  Parc. 

GORGE.  C'est  le  demi-cercle  que  l’aissaugue  et 
le  bregin  forment  dans  l’eau.  On  le  mesure  plutôt 
par  le  cercle  que  forme  au  fond  do  l’eau  la  corde 
sur  laquelle  est  le  plomb  , que  par  celui  que  le  lit-0 
forme  sur  l’eau.  On  donne  aussi  ce  nom , en  quel- 
ques endroits  du  Languedoc,  aux  ailes  du  Bouliier. 
V.  ce  mot. 

GORVELLE.  Poisson  connu  au  Croisic,  et  qui 
diffère  peu  de  la  sardine. 

GOUJON  , cyprin  us  gobio.  ( Lin.  ) Poisson  du 
genre  cyprin,  qui  est  très-commun  dans  les  rivières, 
et  que  l’on  nomme  goujon  de  rivière,  et  dans  quel- 
ques endroits  de  la  France  goiffon,  gonion,  goisnon 
et  vairon ; eu  Allemagne  , grundling  ; en  Hollande, 
grondcl } en  Angleterre,  creyling  gudjcon. 

Ce  poisson  (Y.  la  PI.  y,  Jig.  4)  a la  nageoire 
anale  composée  de  1 1 rayons.  On  le  distinguo  des 
espèces  de  sou  genre  aux  deux  barbillons  do  «on 
museau  et  aux  taches  dont  son  corps  est  parsemé. 

Il  a la  mâchoire  supérieure  plus  avancée  que  la  mâ- 
choire inférieure;  les  écailles  grandes;  la  ligne  la- 
térale droite.  Ses  couleurs  varient  suivant  son  âge 
et  les  lieux  qu’il  habite;  mais  le  plus  souvent  il  a 
le  dos  d’un  bleu  noirâtre;  les  côtés  bleus  dans  la 
parti©  supérieure  ; le  bas  des  côtés  et  le  ventre  d'un 
blanc  mêlé  de  jaune.  Il  parvient  quelquefois  à 7 ou 
8 pouces  de  long  ; mais  en  général  il  n’a  que  la 
moitié  do  cette  grandeur.  On  le  trouve  dans  les  ri- 
vières et  les  lacs  dont  le  fond  est  pur  et  aablou- 
neux , et  il  abonde  principalement  en  France  et  en 
Allemagne;  il  se  plaît  en  troupes  nombreuses  , se 
nourrit  d’insectes  aquatiques,  de  larves,  de  vers,  de 
frai  de  poisson,  etc.  Il  est  fort  avide  de  charognes 
qu’on  jette  dans  les  rivières,. et  on  est  toujours  sûr 
d'en  trotivcr  dans  les  endroits  où  il  en  a été  déposé. 
U»  goujons  déposent  leur  frai  au  printemps,  contre 
les  pierres  et  les  plantes  des  rivières.  Dans  quelques 
rivières,  et  uotamment  dans  celle  de  la  Corrèze,  ils 
ne  fréquentent  ordinairement  les  frayé  ras  ( nom  que 
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l'on  donne,  dans  quelque*  contrées,  aux  endroits  où 
traient  les  poissons) , que  depuis  le  coucher  jus- 
qu’au lever  du  soleil.  Les  femelles  des  goujons  el 
de  plusieurs  autres  espèces  de  poissons  sont  cinq  à 
six  fois  plu»  nombreuses  que  les  mâles.  Leur  ponte 
dure  un  mois.  Ces  poisson  s multiplient  beaucoup} 
quoiqu’ils  soient  exposés  à la  voracité  d’un  grand 
nombre  d’ennemis,  tant  parmi  les  autres  poissons 
que  parmi  les  oiseaux  d’eau.  La  chair  du  goujon  est 
blanche  , très-bonne  et  de  facile  digestion  ; on  la 
recherche  sur  les  meilleures  tables,  et  on  l’ordonne, 
de  préférence  à celle  des  autres  poissons , aux  ma- 
lades et  aux  personnes  dont  l’estomac  est  faible. 

• >n  la  mange  trite  et  en  étuvée.  Pour  préparer  les 
goujons  do  cette  dernière  manière,  il  faut,  après 
les  avoir  vidés  et  essuyés , les  mettre  au  fond  d’un 
plat  avec  de  bon  beurre,  du  sel,  du  poivre,  de  bon 
vin  rouge,  du  persil , de  la  ciboule,  des  champi- 
gnons , de  l’écbtlote , du  thytn  , du  laurier,  du  ba- 
silic, ces  derniers  objets  hachés  bien  fin,  et  faire 
bouillir  le  tout  pendant  un  quart  d’heure.  Le  gou- 
jon est  un  des  meilleurs  poissons  que  l’on  puisse  in- 
troduire dans  les  étangs  pour  servir  de  nourriture 
aux  brochets,  aux  truites  et  aux  sandres;  mais  les 
eaux  stagnantes  et  boueuses  ne  lui  conviennent  point, 
rt  inutilement  on  voudrait  l’y  multiplier. 

On  pèche  le  goujon  uu  filet  et  à la  ligne,  et  on 

• n prend  aussi  à la  nasse  ou  avec*  le  verveux , dont 
^ mailles  sont  très-étroites. 

GOUJON  BLANC  ou  BLEU.  L’un  des  noms  du 
Gobie-Jota.  V.  ces  mots. 

GOUJON  DK  MEK  ou  GOUJON  BLANC.  C’est 
le  Pagancl.  V.  ce  mot. 

GOUJON  NOIR.  Poisson  du  genre  gobie,  que  l’on 
nomme  aussi  II  ou  U:  rot.  V.  ce  mot. 

GOUJON-PETIT-DKU1L.  Nom  donné  par  Bon- 
naterre  au  Gobie  noir  brun.  V.  ces  mots. 

GOULAIID.  V.  Aubusseau. 

GOULET.  On  appelle  ainsi  une  espèce  d’enton- 
noir qu’on  met  à l’entrée  des  filets  en  manche  et  des 
iitYKfccs , pour  que  le  poisson  qui  y est  entré  librement 
n'en  puisse  plus  sortir.  En  Provence,  on  lui  donne 
le  nom  de  goulu  me.  V.  Filet  et  Parc. 

_GOULKTTE.  Petit  bâtiment  employé  pour  la 
I )échc  de  la  morue  ; il  est  fort  taillé , a beaucoup 
de  façon  et  une  longue  quille. 

GOULU  DE  MER.  C’est  le  Requin.  V.  ce  mot. 

GOUR.  Creux  fait  derrière  la  chaussée  d’un  étang 
par  la  chute  des  eaux.  On  garnit  le  gour  de  fagots  , 
pour  arrêter  le  poisson  qui  s’échappe  avec  l’eau. 

On  appelle  aussi  gours  des  creux  remplis  d’eau  , 
qui  se  trouvent  dans  des  pierres,  des  rochers,  au 
bnrd  dus  rivières,. au  pied  des  arbres. 

GOURDE  ou  CALEBASSE.  On  s’en  sert  au  lieu 
de-flottes  de  liège , pour  empêcher  le  filet  d’aller  au 
fond  de  l’eau. 

GOUVERNAIL.  Pièce  de  bois  plus  large  qu’é- 
paisse , qui , étant  attachée  par  des  pentures  à l’é- 
t Am  bot,  peut  sc  mouvoir  au  moyen  d’un  levier  qu’on 
nomme  fa  barre . Par  ce  moyen,  le  pilote  ou  timo- 
nier dirige  la  route  du  bâtiment. 

GOUR  N AUD.  L’un  des  noms  vulgaires du  gur- 
neau , poisson  du  genre  des  trigles.  V.  Gurneau. 
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GRADOS.  Nom  que  les  pêcheurs  donnent  à deux 
espèces  de  petits  poissons  , dont  l’une,  dit  M.  Bosc, 
arait  appartenir  au  genre  dupé f et  l’autre  parait 
tre  V Ablette.  V.  ce  mot. 

Duhamel  dit  que  le  grados  est  un  petit  poisson 
dont  les  pécheurs  se  servent  pour  amorcer  leurr 
huims  , sur-tout  quand  ils  se  proposent  de  prendre 
des  raies  et  des  turbots,  et  que  cependant  ce  pois- 
son étant  frit  est  assez  bon  à manger.  On  le  prend , 
à la  liougue,  avec  les  lançons,  lorsqu’on  les  pèche 
avec  le  savre,  filet  qui  est,  à proprement  parler, 
l’aissaugue  de  la  Méditerranée  , et  qu’on  traine 
comme  une  seine.  Lorsque  ce  lilet  ne  gratte  point 
le  fond,  on  ne  prend  que  des  lançons  et  des  grados. 
Quand  on  le  tire  A terre  et  que  les  ailes  sont  tendues 
sur  lo  rivage , on  bat  l’eau  avec  des  perches  pour  ef- 
faroucher le  poisson  et  l’engager  à entrer  dons  la 
manche. 

GRADOS  DE  NORMANDIE  ou  Él’ERLAN 
BATARD.  C’est  ainsi  que  Duhamel  nomme  un  petit 
poisson  qui  n’a  que  4 A 5 pouces  de  longueur,  et  qui 
parait  être  P éperlan  de  la  Seine  , dont  nous  avons 
parlé  au  mot  Éperlan.  On  le  nomme  éperlan,  dit  cet 
auteur,  parce  qu’il  ressemble  effectivement  A ce 
poisson  par  sa  couleur  et  la  forme  de  sa  queue  ; mais 
il  est  plus  court,  moins  rond  , et  il  a deux  ailerons 
sur  le  dos , tandis  que  le  vrai  éperlan  n’en  a qu’un. 
C’est  dans  les  mois  de  septembre  et  d’octobre  que  les 
éperlan*  bâtards  se  réunissent  en  plus  grande  quan- 
tité. Ils  ne  s’ensablent  pçint  comme  le  font  quantité 
de  petits  poissons.  La  tête  de  l’énerlan  bâtard  a 
quelque  ressemblance  avec  celle  du  hareng;  ses 
écailles  sont  très-minces  et  très-petites;  ce  qui  fait 
que  son  corps  parait  demi- transparent;  ses  mâchoires 
sont  A-peu-près  égales  ; néanmoins  celle  d’en  bas 
est  plus  longue  ; l’œil  est  assez  grand  proportion- 
nellement A la  grosseur  du  poisson  ; le  dessus  de  la 
tète  et  le  haut  du  dos  sont  marques  de  traits  bruns  A 
peine  visibles;  les  mâchoires  sont  garnies  de  très- 
I petite  s dents,  ou  plutôt  d'aspérités. 

GRADOU.  Chambre  de  la  madrague,  qui , avec 
le  gravicheli  et  le  corpou  , fait  la  cinquième  cham- 
bre. V.  Madrague. 

GRACE.  C’est  le  nom  qu’on  donne,  en  Basse- 
Normandie,  A la  drague  aux  hullres. 

GRAISSIN.  Espèce  d’écume  qu’on  aperçoit  à la 
surface  de  l’eau  dans  les  endroits  t)ù  les  poissons  se 
rassemblent  pour  frayer. 

GRANDS  GAIS.  Duhamel  donne  ce  nom  à de- 
petits  poissons  qui,  dit-il,  ressemblent  beaucoup 
aux  aloses,  et  qui  ont  tout  au  plus  un  pied  de  lon- 
gueur. On  les  nomme  aussi  pucelottm. 

GRAND  HAVENEAU.  V.  Haveneau. 

GRATIN.*  Beti te  ancre  qui  a quatre  bras,  une 
■seule  tige  et  un  organeau  où  l’on  attache  le  câble  : 
on  n’y  met  point  de  jas. 

GRAU.  C’est  le  noi^feu’on donne  A des  coupures 
ou  petits  canaux  qu’on  fait  aux  digues  qui  séparent 
Les  étangs  du  la  mer.  V.  Bourdigues . 

GRAV’ANS.  Espèce  de  lavant  qui  se  pèche  dan«. 
le  lac  de  Genève. 

GRAVE.  Eloge  de  cailloux  ou  galets  au  bord  de* 
la  mer.  On  dit  plus  communrment  grève  ; mais  les 
pécheurs  disent  grave,  et  ce  mot  est  adopté  par  les 
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auteurs  des  ouvrages  de  pèche  comme  dérivant  de 
gravier.  Ou  appelle  maître  de  grave  celui  qui  pré- 
side au  travail  des  pécheurs  chargés  d'étendre  les 
morues  sur  la  grave  pour  les  faire  sécher. 

GRAVETTES.  Vers  qui  servent  aux  pêcheurs  de 
la  Hougue,  pour  prendre  le  merlan. 

GRELIN.  On  nomme  ainsi , à Fécamp,  le  poisson 
qu'en  Bretagne  on  nomme  Lieu.  V.  ce  mot. 

GRELINS.  Les  cordes  en  grelins  sont  faites  avec 
plusieurs  aussières  commises  lus  unes  avec  les  au- 
tres; c'est  pourquoi  elles  sont  commises  deux  fois. 
Y.  Cordes. 

G REMILLE  ou  GREM1LLET.  Nom  que  l’on 
donne  à la  Perche  goujonière.  V.  ce  mot. 

GREN  ADLÈRfc.  Filet  dans  le  genre  du  bouteux, 
que  les  Flamands  ont  nommé  ^renadière  , parce 
qu'il  sert  principalement  à prendre  des  chevrettes, 
qu'on  nomme  en  Flandre  grenades.  Les  Picards  le, 
nomment  buchot. 

La  greuadiôre , PI.  a5 , N°.  II,  fig.  2,a,  comme 
le  bouteux,  un  manche  et  une  traverse  que  les 
pécheurs  nomment  le  seuil , qui  est  taillée  en  biseau, 
et  qui  a jusqu'à  7 ou  8 pieds  de  longueur.  Les  pé- 
cheurs y attachent  un  filet  à mailles  très-serrées.  Ce 
filet  forme  une  poche,  dont  les  côtés  sont  attachés  à 
deux  cordes  ff  , qui  s'étendent  d'une  extrémité  du 
seuil  à une  petite  traverse  de  bois , laquelle  n'a 
qu'un  ou  2 pieds  do  longueur , et  est  attachée  au 
manche  parallèlement  au  seuil.  11  n'y  a point  ici  de 
cercle , et  c'est  ce  qui  établit  la  principale  différence 
de  cet  instrument  d'avec  le  bouteux.  Les  pécheurs 
se  mettent  dans  l'eau , la  mer  baissant  ; ils  poussent 
devant  eux  la  grenadière  comme  le  bouteux,  et  ils 
prennent  les  mêmes  poissons. 

A Boulogne , on  so  sert , pour  prendre  des  che- 
vrettes, de  grenadières  dont  la  perche  a 7 à 8 pieds 
de  longueur,  et  le  seuil  3 pieds  et  demi  ; la  petite 
traverse  est  attachée  au  manche  à 2 pieds  et  demi  ou 
3 pieds  du  bout.  V.,  pour  les  réglemens,  l'article 
Pêche  maritime,  1 3. 

GRENIER  (SARDLNES  SALEES  EN).  Les  sar- 
dines salées  en  grenier  sont  celles  qu'on  sale  en  tas, 
à-peu-près  comme  on  sale  la  morue. 

GRENOUILLE,  rana.  Genre  de  reptiles  de  la 
famille  des  batraciens,  dont  le  caractère  consiste  à 
avoir  les  pattes  postérieures  la  moitié  au  moins  plus 
longues  que  le  corps;  point  de  pelote  visqueuse  ni 
d'empàtcmcnt  au  bout  dos  doigts  ; le  corps  uni. 
Nous  croyons  inutile  de  donner  ici  U description  des 
parties  extérieures  et  intérieures  des  grenouilles  : il 
nous  parait  suffisant  de  faire  connaître  les  princi- 
paux traits  qui  caractérisent  ces  animaux. 

Nourriture.  — Les  greuou^jM  vivent  de  larves 
d'insoctes,  de  lombrics  et  ut^rcl  vers,  de  jeunes 
coquillages,  d’insectes  parfaits;  mois  elles  11e  les  re- 
cherchent que  lorsqu'ils  sont  en  vie.  Ou  dit  même 
qu'elles  avalent  quelquefois  de  petites  souris,  de 
petits  oiseaux  et  des  animaux  plus  gros  qu'elles , 
leur  gosier  pouvant  se  dilater  considérablement,  et 
leur  estomac  contenir  une  grande  masse  d'aliinens. 

Mais  ce  n’est  que  peudant  une  moitié  de  l’année 
que  les  grenouilles , en  France  , peuvent  se  livrer  a 
leur  voracité  naturelle  : dès  que  les  froids  commen- 
cent à sc  faire  sentir,  elles  ne  mangent  plus;  ci 


lorsqu'ils  deviennent  plus  considérables,  elles  s’eu- 
foncent  dans  la  vase  aes  eaux  profondes,  dan*  le*, 
trous  des  fontaines  et  quelquefois  dans  U terre,  et 
y restent  à demi  engourdies  jusqu'au  retour  de  la 
belle«aison.  Une  matière  graisseuse, renfermée  dans 
le  tronc  de  la  veine-porte,  alimente,  d'après  l'ob- 
servation de  M.tlpighi , les  grenouilles  pendant  tout 
le  temps  de  leur  rotraito  ; elles  la  réabsorbenl , 
comme  l'ours  , la  marmotte , le  loir  et  autres  ani- 
maux hybernans,  absorbent  la  graisse  qui  esl  sous 
leur  peau  et  entre  leurs  muscles. 

NI  ne.  — Les  grenouilles  muent  souvent  pendant 
l'été,  tous  les  B jours,  selon  quelques  auteurs  ; mais 
ce  n'est  que  leur  épiderme , ou  même  la  portion  de 
mucosité  qui  s'était  fixée  sur  cet  épiderme  , qui  s’en 
sépare;  leur  peau  membraneuse,  étant  susceptible 
d'une  dilatation  indéfinie  , ne  les  quitte  jamais. 

Propagation C'est  au  printemps,  immédiate- 

ment après  qu'elles  sont  sorties  de  leur  engourdis- 
sement, que  les  grenouilles  s'occupent  de  leur  re- 
production. L'accouplement  dure  plus  ou  moins 
long-temps,  suivant  que  les  jours  cjmuds  arrivent 
tôt  ou  tard  : il  est  des  années  où  il  ne  cesse  qu'au 
bout  de  i5  à 20  jours;  d'autres,  où  il  est  termine 
au  bout  de  4 à 5,  par  la  sortie  des  œufs  du  corps  de 
la  femelle  , et  par  leur  arrosement  au  moment  même 
de  cette  sortie  par  1a  liqueur  séminale  du  mâle. 
Quelques  heures  après  que  l'opération  est  terminée  , 
le  mâle  se  sépare  de  sa  femelle,  et  au  bout  d'un  à 
2 jours,  ses  pattes  antérieure*,  qui  avaient  grossi 
beaucoup  et  étaient  devenues  raides,  ont  repris  leur 
souplesse  ordinaire. 

Au  bout  de  quelques  jours,  l'œuf,  qui  consiste  en 
un  globule  noir,  s’allonge  du  centre,  prend  uifc 
queue,  devient  un  têtard  ; i!  grossit,  brise  ses  enve- 
loppes, et  après  avoir  vécu  plusieurs  jours  aux  dé- 
pens de  la  masse  glaireuse  qui  reste  et  qui  «e  dé- 
compose, il  &e  met  à nager.  Au  bout  de  i5  jours, 
on  commence  & voir  les  yeux  et  les  rudimens  des 
pattes  de  derrière  ; autant  de  temps  après,  ces  der- 
nières sont  formées,  et  on  commence  à voir  celles  de 
devant;  enfin,  au  bout  de  2 ou  3 mois,  plus  ou 
moins,  suivant  la  chaleur  de  la  saison,  les  têtards 
se  changent  en  grenouilles,  c’est-à-dire  que  leui 
peau  se  fend  sur  le  dos,  cl  qu’on  voit  sortir  un  ani- 
mal d’une  forme  fort  différente  , mais  qui  conserve 
encore  une  queue,  laquelle  diminue  chaque  jour  de 
volume,  et  finit  enfin  par  s'oblitérer  complètement. 

Ennemis.  — Les  grenouilles,  soit  à l’état  de  tê- 
tard, soit  à celui  d’animal  parfait,  sont  exposée*  à 
devenir  la  proie  d'un  grand  nombre  do  quadrupèdes, 
d'oiseaux  , de  reptiles,  de  poissons  , etc. 

Malgré  l'immense  destruction  qui  s’en  fait,  le*, 
grenouilles  sont  toujours  abondantes;  car  chaque 
femelle  pond,  tous  les  ans,  do  six  cents  à douze 
cents  œufs , cl  il  parait  qu'elles  peuvent  vivre  1111 
grand  nombre  d'années. 

Pêche  des  grenouilles  — On  les  pèche  ou  avec 
une  trublc,  comme  les  poissons,  ou  avec  un  râteau, 
qui  les  amène  avec  la  vase  sur  le  bord  des  ruisseaux. 

On  peut  aussi  les  prendre  à la  ligne , à cause  de 
leur  grande  voracité,  et  toutes  sortes  d'.ippàts  peu- 
vent garnir  l'hameçon  : on  y attache  hiuiffécèm 
ment  des  vers,  des  mouches,  dos  papillons , -des 
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scarabées,  des  hannètons,  des- entrailles  de  gre- 
nouilles, un  morceau  do  drap  rouge,  ou  un  pelo- 
ton de  laine  teinte  de  couleur  de  choir.  Cette  pèche 
doit  se  faire  en  silence. 

Voici  Un  moyen  de  faire  venir  les  grenouilles 
dans  l’endroit  où  l’on  veut  les  pécher  : on  eu  met 
une  vivante  dans  un  verre  à boire,  sur  le  bord  d’un 
étang,  et  on  charge  le  verre  d'une  pierre  assez 
lourde  pour  que  l’animal  n’en  sorte  point.  Dès  que 
les  autres  entondent  croasser  la  grenouille  captive, 
dites  accourent  pour  la  délivrer,  et  alors  on  les 
saisit  avec  un  filet  formé  de  deux  cerceaux  en  croix 
qu’on  nomme  trublc. 

La  pèche  de  cet  animal,  la  plus  amusante,  aussi 
bien  que  celle  qui  s’exerce  le  plus  A U campagne, 
est  celle  du  feu.  On  choisit  une  nuit  obscure  ; deux 
pécheurs  sc  mettent  dans  l’eau,  et  prennent  chacun 
un  sac,  qu’ilsplacent  entre  leurs  jambes  pour  y mettre 
les  grenouilles  qui  seront  à leur  portée.  Pendant  ce 
temps-là,  d’autres  prennent  des  torches  de  paille  et 
les  allument , pour  obliger  ces  animaux  à courir  à 
la  hieur  de  ce  feu.  Cette  lumière  sert  aussi  aux  pé- 
cheurs pour  voir  les  grenouilles,  qu’ils  prennent  à 
la  main  sans  qu’elles  cherchent  à fuir. 

C’est  principalement  en  automne  , lorsqu’elles 
viennent  de  se  plonger  dans  les  eaux  où  elles  doi- 
vent passer  l’hiver  , qu'elles  sont  bonnes  à manger, 

f>arce  qu’alors  elles  sont  grasses.  On  Ica  pèche  toutes 
os  fois  que  le  temps,  en  s’adoucissant,  les  déter- 
mine à sortir  de  la  vase  où  elles  sont  enfoncées;  ce- 
pendant c’est  au  printemps  qu’on  en  fait  la  plus 
grande  consommation,  parce  que  c’est  l’époque  où 
on  les  prend  le  plus  facilement.  Il  y a des  endroits 
où  on  en  met  engéserve  dans  des  jardins  garnis  de 
pièces  d’eau  et  clos  de  murs , pour  pouvoir  en 
vendre  en  tout  temps  aux  amateurs. 

Qualités  et  usages.  — En  France , on  ne  mange 
que  les  pattes  postérieures  des  grenouilles.  On  les 
accommode  au  vin  comme  le  poisson,  à la  sauce 
bltuchc , à la  sauce  rousse  ; on  les  fait  frire , et  on 
les  met  même  à la  broche.  De  toutes  manières, 
quand  elles  sont  tendres  ou  cuites  à propos,  c’est  un 
mets  très-délicat. 

En  médecine , on  regarde  le  bouillon  de  gre- 
• nouilles  comme  humectant  et  incrassant.  On  l'or- 
donne, en  conséquence,  dans  les  Acretés  de  la  poi 
trine , dans  les  rommencemens  do  pulmonic,  la 
consomption,  les  chaleurs  d’entrailles  et  les  érup- 
tions cutanées.  On  emploie  aussi  leur  frai,  comme 
réfrigérant , dans  les  inflammations  goutteuses , 
l’érysrpele , les  feux  volages,  etc.  On  le  garde  en 
l’enfermant  dans  des  vaisseaux  de  verre , où  il  com- 
mence'A so  décomposer,  mais  où  il  conserve  cepen- 
dant toutes  ses  propriétés. 

Espèces  de  grenouilles.  — Les  naturalistes  dis- 
tinguent lin  assez  grand  nombre  d’espèces  de  gre- 
nouilles, dont  les  plus  importantes,  en  France,  sont 
les  deux  espèces  suivantes  : 

La  GnKxovrLLC  commvkz,  rana  escvlcnta  (Lin.), 
qui  est  verte  avec  quelques  taches  brunes,  et  trois 
lignes  longitudinales  jaunâtres,  le  dessous  blanc, 
ponctué  do  brun.  Elle  sc  trouve  par  tonte  l’Europe, 
dans  Us  eaux  stagnantes,  dont  elle  s’éloigne  rare- 
ment ; sa  longueur  ordinaire  est  de  a pouces , sans 
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les  pattes  postérieures.  .C’est  celle  qu’on  ^oit  sauter 
dans  l’eau  dès  qu’on  approche  des  mares  et  des 
étangs,  et  qu’on,  mange  le  plus  communément  dans 
les  pays  de  plaine,  dans  les  cantons  aboiidans  en 
eaux.  On  ta  prend  . pendant  les  chaleurs  de  l’été  , 
avec  une  ligne,  au  bout  de  laquelle  on  a mis  un 
petit  morceau  d’écarlate,  qu’elle  prend  pour  une 
pAturc,  mais  sur  lequel  clic  ne  se  jette  que  lorsque, 
par  des  mouvemens  combinés,  on  lui  a fait  croire 
que  cette  pâture  est  vivante. 

La  Gn£trout;.i.E  housse,  rana  temporaria  (Lin.), 
est  jaunAtre , avec  une  grande  tache  noire  entre  les 
yeux  ; cllo  a les  pattes  de  devant  brunes,  et  quel- 
ques points  de  même  couleur  sur  le  reste  dn  corps; 
le  dessous  est  blanc,  tâché  de  brun.  Elle  se  trouve 
aussi  dans  toute  l’Europe,  principalement  dans  les 
lieux  boisés  et  montagneux.  C’est  celle  qu’on  mange 
le  plus  dans  le  centre  de  la  France.  Elle  vit  pen- 
dant tout  l’été,  loin  des  eaux,  parmi  les  buissons  et 
plantes  A hautes  tiges.  On  l’a  appelée  la  muette, 
parce  qii’elje  ne  croasse  pas  comme  la  précédente; 
cependant  elle  a un  -petit  grognement , qu’elle  fai t 
entendre  lorsqu’elle  est  en  accouplement,  et  quel- 
quefois un  cri  aigu  lorsqu’on  la  touche.  ï)ans  ce  der- 
nier cas.  elle  lance  presque  toujours  par  l’anus  une 
liqueur  bien  plus  Acre  et  bien  plus  abondante  que 
celle  de  la  précédente.  Aux  approches  de  l’hiver, 
elle  se  retire  dans  les  fontaines  et  les  étangs  d’eau 

Eure;  elle  ne  va  dans  les  mares  et  les  étangs  bour- 
eux  que  lorsqu’elle  n’en  peut  pas  trouver  de  plus 
convenables  ù sa  nature.  Les 'grenouilles  de  cette  es- 
pèce ne  s’enfoncent  pas  dans  la  vase  , comme  la  pré- 
cédente : on  les  voit  A travers  l’eau , sc  mouvant 
lentement  les  unes  autour  des  autres;  aussi  en 
prend-on  beaucoup  pendant  l’hiver,  en  faisant  des 
trous  & la  glace.  Elle  ne  fait  sa  ponte  qu’après  que 
la  grenouille  esculcntc  a terminé  la  sienne , et  le  dé- 
veloppement de  son  tétard*est  plus  lent. 

Les  autres  espèces  de  grenouilles  sont  rnoina  im- 
portantes on  n’appartiennent  pas  A la  France. 

GRENOUILLE  DE  MER  ou  GRENOUILLE 
PÊCHEUSE.  C’est  la  Baudroie . V.  ce  mot. 

GRENOUILLÈRE.  Endroit  marécageux  où  il  y 
a beaucoup  de  grenouilles. 

GREVE.  Lieu  uni  et  plat,  couvert  de  gravier,  de 
sable,  le  long  de  la  pier  ou  d’uno  grande  rivière. 
V.  Grave. 

G R JB  AN  B.  Sorte  de  barque  du  port  de  3o  jus- 
qu’à 60  tonneaux,  et  fort  en  usage  sur  les  fûtes  de 
la  Normandie  et  de  la  Picardie  : elle  porte  un  grand 
m&L,  une  misaine  sans  hunier  et  un  beaupré;  ses 
vergues  sont  inclinées. 

GRILLAGE.  Ibn.iux  de  bois  ou  de  fer,  qu’on 
met  aux  cndroils^W  où  l’eau  arrive  ou  sort  d’un 
étang,  pour  empêcher  que  le  poisson  ne  sorte  flè 
l’étang.  V.  Etang. 

GRJLLON.  Petit  insecte  que  l’on  trouve  dans  les 
champs  et  dans  les  maisons.  On  préfère  comme 
amorce,  pour  la  pèche,  celui  des  champs,  que  l’on 
nomme  grillon  champêtre . 

GRILLS.  Nom  vulgaire  des  très-petits  saumons. 
V.  Saumon. 

CR1SET  ysijua/us  griseus  (Lin.),  ou  chien  de 
mer  grise  t.  Poisson  du  genre  des  squale»,  dont  le 
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nom  indique  la  couleur  , et  qui  a six  ouvertures 
branchiales  de  chaque  côté  ; la  tête  aplatie  et  ob- 
tuse ; l’ouyerturc  de  la  gueulo  grande  ; la  mâchoire 
inferieure  armée  de  plusieurs  rangs  do  dents  très- 
larges,  comprimées,  presque  carrées;  la  mâchoire 
supérieure  garnie,  sur  le  côté,  d’un  seul  rang  de 
dente;  les  nageoires  pectorales  grandes;  lés  na- 
geoires ventrales  médiocres;  celle  de  derrière  l’anus 
petite , et  une  seule  nageoire  sur  le  dos.  Ce  poisson 
se  trouve  dans  la  Méditerranée , niais  il  n’y  est  pas 
commun. 

GRIVE  DE  MER.  C’est  un  des  noms  vulgaires 
du  labre-naon.  V.  Paon. 

GROGNANT.  L’un  des  noms  vulgaires  du  Gro- 
iu.au.  V.  ce  mot. 

GRONDEUR.  V.  Carneau. 

GRONDIN,  triglus  grunicus.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  des  trigles,  que  dans  quelques  départeinens 
un  nomme  aussi  mormdc  , rouget,  rouget-grondin , 
per/on,  g al /inc  et  ronde/a;  et  dans  le  nord  de  la 
France,  ktmehem.  C’est  un  très-beau  poisson  (V.  la 
PÎ.  6 , fig.  a),  qui  a le  corps  plus  effilé  que  la  plu- 

1»art  des  autres  trigles , niais  qui,  du  reste,  partage 
es  mêmes  mœurs.  Il  a les  nageoires  pectorales 
courtes;  celle  de  la  queue  fourchue;  la  ligne  laté- 
rale dénuée  d’écailles  ; une  couleur  rouge,  fas- 
ciéc  de  brun  sur  le  dos,  avec  les  nageoires  blan- 
ches ou  rougeâtres  tachées  de  jaune,  et  une  grande 
tache  noire  à la  première  dorsale.  11  sc  trouve  dans 
toutes  les  mers  d’Europe.  Sa  chair  est  plus  tendre 
et  plus  savoureuse  que  celle  des  autres  espèces  du 
même  genre  : il  a do  pins  l’avantage  de  n’avoir 
presque  pas  d’arêtes;  mais  il  faut  savoir  le  distin- 
guer, car  on  vend  sous  le  nom  de  grondins  la  plu- 
part des  autres  poussons  du  même  genre.  On  le  prend 
à 1a  ligne.  Voici  la  manière  de  le  préparer  dans  les 
cuisines  : 

On  fait  cuire  les  grondins  dans  un  coart-bouillon, 
après  les  avoir  lavés  et  vidés;  mais  il  faut  que  le 
court-bouillon  soit  préparé  d’avance , parce  que  ce 
poisson  ne  doit  rester  qu'un  moment  sur  le  feu 
Lorsqu’il  est  cuit,  on  enlève  la  cuirasse  de  sa  tête 
et  ses  écailles  avec  précaution  , et  on  le  sert , soit  à 
l’huile , soit  à la  sauce  piquante , ou  aux  câpres , ou 
â la  moutarde. 

GRONEAU  ou  GRONAU,  trigla  lyra . (Liu.) 
Poisson  du  genre  des  trigles,  que,  dans  plusieurs 
provinces  de  la  France,  on  nonune  lyre,  rouget, 
grondeur,  grognant , bourreau  et  siffleur. 

Description.  — Ce  poisson , qui  parvient  à plus 
d’un  pied  de  long,  a les  nageoires  pectorales  lon- 
gues, accompagnées  de  3 rayons  articulés  • la  mâ- 
choire supérieure  prolongée  en  deux  lobes  dentelés; 
les  orifices  des  nArines  tubuleux,  et  la  nageoire  de 
lu  queue  un  jicu  en  croissant;  la  tête  presque  cu- 
bique, oblique  en  avant,  terminée  en  arrière  par 

Suatre  aiguillons  longs  et  forts;  le  bord  supérieur 
es  yeux  et  les  opercules  antérieurs  pourvus  aussi 
d’un  aiguillon;  la  bouche  large;  les  mâchoires  ru- 
des, ainsi  que  le  palais;  !o  corps  rouge,  rétréci 
vers  la  queue,  couvert  de  petites  écailles  dures  et 
dentelées , et  garnies  sur  le  dos  de  deux  rangs  de  cro- 
chets courbés  en  arrière  ; la  ligne  latérale  droite  et 
voisine  du  dos;  l’anus  près  de  la  tête  ; tes  rayons  do 
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la  première  dorsale  aiguillonnés;  ceux  des  pecto- 
rales très-longs.  On  le  trouve  dans  toutes  les  mers 
d'Europe.  Sa  chair  est  dure  et  maigre,  ce  qui  fait 
qu’il  n’est  pas  recherché  ; cependant  il  arrive  sou- 
vent qu'on  le  paie  fort  cher  A Psnf,  parce  qu’on  le 
vend  sous  le  nom  de  rouget , et  quon  le  confond 
avec  le  grondin , dont  la  chair  est  très-délicate.  On 
en  prend  quelquefois  plus  qu’on  ne  veut,  parce  qu’il 
va  eu  troupes.  Il  fait  entendre,  lorsqu’on  le  touche, 
une  espèce  de  sifflement. 

GROS-YEUX  ou  GALET.  Duhamel  a donné, 
dans  son  Traité  des  Pêches,  f.  III,  p . 3»,  et 
PL  8 , la  description  d’un  poisson  du  genre  des 
spares,  que  les  pêcheurs  de  Cette  nomment  gros- 
yeux,  et  qui  est  appelé  calet  par  les  pêcheurs  cata- 
lans. Cette  description,  qui  lui  a été  fournie  par  des 
officiers  généraux  de  la  marine,  lui  a fait  penser 
que  eu  sparc  no  pouvait  être  ni  le  pagel,  ni  lu  pagre, 
ni  le  bogue,  ni  le  poisson  nommé  acamc  par  Ron- 
delet. Ce  ne  peut  être  non  plus  le  gros-œil,  décrit  et 
figuré  par  Bloch,  et  dont  on  ignore  la  demeure, 
ni  le  grand-œil , qui  sc  trouve  dans  la  mer  Rouge. 

Quoi  qu’il  en  «oit,  voici  la  description  que  Du- 
hamel eu  a donnée  : c’est  un  fort  beau  poisson  , qui 
a le  corps  allongé  et  charnu;  la  tète  grosse;  les 
yeux  très-grands  et  très-brillans;  l’iris  argenté;  les 
opercules  aussi  argentés  , principalement  auprès  des 
yeux;  la  gueule  assez  grande,  et  dont  l’intérieur  est 
d’un  rouge  de  vermillon  très-vif  ; le  dessus  de  la 
tête  de  couleur  pourpre,  avec  des  reflets  jaunes, 
couleur  d’or , bleus  ou  verts  ; le  dos  pourpre  au- 
dessus  de  1a  ligne  latérale,  avec  quelques  grandes 
écailles  argentées  qui  paraissent  encadrées  dans  uu 
réseau  pourpre,  ce  qui  fait  un  très-bel  effet,  et  les 
lignes  latérales  fort  rouges.  Cette  couleur  s’éclaircit 
peu  â peu, et  les  côtés  deviennent  d’un  blanc  argenté, 
ainsi  que  le  dessous  du  corps.  Oh  aperçoit  auprès 
des  ouïes  une  grande  tache  noire  tirant  au  vert , 
traversée  par  les  lignes  latérales  avec  d’autres  taches 
brunes  sur  les  côtés.  Les  nageoires  , ainsi  que  l’ai- 
leron de  derrière  l’aiius,  celui  de  l’anus  et  celui  de 
la  queue,  sont  rouges.  Ce  poisson  se  tient  dans  les 
grands  fonds,  et  ne  s’approche  du  rivngc  quo quand 
il  veut  déposer  ses  œufs.  Sa*  ch qi r est  agréable  au 
goût. 

GUAPERVA.  Nom  vulgaire  de  deux  poissons  : 
l’un  du  genre  silène,  le  silène  argenté  ; l’autre  du 
genre  chétodon  , le  chétadon  lancéolé,  et  qui  se 
trouvent  â l’Ile-de-France. 

GUATTE.  Nom  des  jeunes  alotes  à Bayonne.  V. 
Alose. 

GUAYABLB  ou  GUÉABLE.  Passage  facile  ap- 
pelé gué , que  l’on  trouve  dans  les  petites  rivières  et 
ruisseaux  que  Pon  peut  traverser  sans  bateau,  sur- 
tout à la  fui  de  l’eté. 

GUÉ.  On  nomme  ainsi  l’endroit  d’une  rivière  ou 
d’un  ruisseau  que  l’on  peut  traverser  santf  bateau  et 
sans  nager. 

GUELDRF,  GUILDRE,  GU1LDILLE,  GUI- 
LIDIVB  ou  GU1LD.  Appât  qu’on  fait  avec  des 
poissons  du  premier  âge,  de  petites  chevrettes,  on 
ne  la  chair  de  quelques  poissons  coite. 

Il  est  défendu  de  pécher  les  petits  poissons  connus 
sous  la  dénomination  de  guildre , blanchcmalit  , 
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mehvsse,  saumonelU , manne,  semence , et*.  V.  le 
mol  Blanche,  article  Pêche  maritime , $ a ; et  la 
Déclaration  du  roi , du  23  avril  1776,  art.  28. 

GURLK.  C’est  ainsi  qu’on  appelle  Icsjeuncs  mo- 
rues sur  les  côtes  septentrionales  de  France.  V. 
Morue. 

GIJELLEKENS.  Nom  qu’on  donne  en  Flandre  à1 
V Atton.  V.  ce  mot. 

GUEEAGNON.  Fond  de  la  manche  du  gangui , 
qui  est  fait  de  gros  fil  qu’on  nomme  de  six.  V. 
Gangui. 

Gl  IDEAL*.  C’est  un  filet  qui  a la  forme  d’une 
cHaussc,  dont  l’embouchure  est  largo,  et  qui  va 
toujours  en  diminuant  jusqu’à  son  extrémité,  qui  est 
fermée  de  différentes  façons.  (V.  la  PI.  26,  JV<\  VI, 
fig.  1.)  Sou  embouchure  A est  fixée  à un  châssis 
r.dtf.  Le  filet  se  termine  par  une  pointe  b. 

Comme  les  chausses  ont  quelquefois  6 ou  7 brasses 
de  longueur,  on  ne  pourrait  pas  les  retourner  pour 
en  retirer  le  jmisson.  On  laisse  donc  ouverte  l’ex- 
trémité de  la  chaussé , et  on  1a  lie  avec  une  corde  f, 
N°.  III , qu’on  dénoue  pour  .secouée  lé  poisson  sur 
le  sable  ; ou  hien  on  ajuste  au  bout  de  la  chausse 
un  panier  d’osier  g,  dans  lequel  se  ramasse  le  pois- 
sou , d’où  on  le  tire  aisément  en  ouvrant  une  porte 
qui  est  au  bout. 

Dans  tous  les  guideaux , les  mailles  de  l’embou- 
chure sont  assez  larges  : elles  ont  au  moins  2 pouces 
•l’ouverture  en  carré.  Leur  grandeur  diminue  à me- 
sure qu’on  approche  du  fond  : elles  devraient  avoir 
à cet  endroit  2 pouces,  pour  laisser  au  petit  poisson 
la  liberté  de  s’échapper;  mais  souvent  on.  les  réduit 
A 3 ou  4 lignes.  Ainsi,  elles  retiennent  le  frai  et 
les  poissons  du  premier  Age , qui  s’y  accumulent 
avra  la  vase  et  sont  entièrement,  perdus. 

«û  Tente  des  guideaux. 

Si  l’on  tendait  des  guideaux  dans  une  eau  dor-  ! 
mante,  comme  rien  ne  déterminerait  le  poisson  à 
entrer  dans  la  manche,  on  n’y  prendrait  rien.  C’est 
pourquoi  on  tend  toujours  ces  filets  dans  un  cou-  j 
tant,  auquel  on  oppose  la  bouche  du  filet,  nfind’ar- 
xv ter  au  passage  le  poisson  qui  fuît  ou  qui  est  en-  I 
traîné  par  la  força  de  l’eau.  Il  faut  donc  que  la! 
-'bouche  du  filet-  soit  disposée  à recevoir  le  courant; 
ut  Fon  fait  ordinairement  cette  embouchure  fort  j 
évasée , pour  qu’elle  admette  une  plus  grande  masse  1 
d’eau.  On  conçoit  qu’il  est  nécessaire  que  cette  em- 
bouchure soit  tenue  ouverte.  Pour  cela,  on  la  tend 
quelquefois  sur  un  châssis  d’assemblage;  d’autres 
lois,  on  l’art  tache  sur  dus  piquets  qu’on  a enfoncé^ 
dans- le  sable  à la  b«sse  mer,  et  auxquels  on  ajuste 
n ne  traverse  haut  rt  bas,  ce  qui  forme  un  châssis1 
moins  solide. 

Dans  les  environs  de  Alarunncs,  les  pécheurs 
tendent  l'embouchure  de  leurs  guideaux  sur  des 
perches  qui  ont  depuis  4 jusqu’à  6 brass-es  de  hau- 
teur; la  manche  est  longue  de  4 à 5 brasses,  et  elle  a 
autant  d’ouverture  ; ils  divisent  cette  ouverture  en 
quatre,  et  attachent  à la  corde  qui  la  borde  quatre 
anneaux  de  bois,  dans  lesquels  ils  enfilent  les  per- 
ches. Comme  ils  tendent  quelquefois  leurs  guideaux 
dans  des  endroits  où  il  y a certaine  épaisseur  d’eau  , 
îL  font  descendre  jusque  sur  le  terrain  les  deux  an- 
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neaux  d’en  bas,  au  moyen  d’une  perche  terminée 
par  une  petite  fourche,  et  ila  amarrent  les  deux 
anneaux  du  haut  aux  perches,  t pied  et  demi  on 
2 pieds  au-dessus  de  la  surface  de  L’eau.  . 

On  prend  avec  les  guideaux  tous  les  poissons  qui 
suivent  le  courant.  *»• 

Tente  des  guideaux  à hauts  é tôliers. 

Les  guideaux  dits  à hauts  Italien,  et  qu’on  nomme 
en  différens  enàroîtsdideaux,  quidiats , tiriats,  etc., 
sont  des  chausses  qui  ont  3 brasses  et  demie  011- 
4 brasses  do  longueur.  Ils  s’évasent  à leur  embou- 
chure jusqu’à  7 ou  8 pieds  de  diamètre  : cette  em- 
bouchure est  bordée  d’une  corde  assez  forte.  Le* 
mailles  auprès  de  l’embouchure  ont  1 pouce  au 
18  lignes  eri  carré;  au  tiers  de  la  longueur,  elles 
ont  seulement  9 lignes.  On  continue  à les  faire  de 
lus  en  plus  étroites,  de  sorte  que  dans  la  dernière 
emi- brasse  elles  ont  souvent  moins  do  3 lignes. 
Pour  tendre  ces  guideaux,  PI.  26,  JV*\  /, on  plante 
dans  le  terrain,  vis-à-vis  de  quelque  courant  ou  de 
l’embonchure  d’nne  rivière,  le  plus  près  qu’il  est 
possible  do  la  laisse  de  basse  mer,  des  pieux  ou  forts 
piquets  aaa,  qu’on  nomme  chèvres , qui  ont  9 à 
10  pieds  de  longueur.  Ils  sont  enfoncés  de  a pieds 
dans  le  terrain  ce,  et  ilsdoivent  l’excéder  au  moins 
de  7 à 8 pieds.  On  met  tous  ces  pieux  sur  une  même 
file , au  nombre  quelquefois  de  vingt-cinq  oujtrente  : 
c’est  ce  que  les  pécheurs  appellent  Italien.  Pour  les 
affermir  contre  l’effort  delà  marée,  chaque  pieu -es* 
retenu  par  une  corde  be,  qui  forme  un  étai , frap- 
pée d’uu  bout  à la  tête  des  pieux , et  de  l’autre  aux 
piquets  qui  sont  enfoncés  dans  le  terrain , à une  pe- 
tite distance  des  pieux  ce,  du  côté  par  où  l’eau  vient 
avec  rapidité.  On  affermit  encore  les  deux  pieux 
qui  terminent  les  files  de  chèvres,  par  un  étai  qui 
est  à-peu-près  dans  l’alignement  des  pieux  ; et  cette 
corde  db  se  prolonge  dans  toute  la  longueur  de 
L’étalier,  étant  bien  tendue  et  Attachée  par  uue  bp«- 
éle  à la  tête  de  chaque  pieu.  Cette  manœuvre  affer- 
mit les  pieux;  elle  en  assujettit  les  têtes  à des  dis- 
tances proportionnées  à la  largeur  de  l’ embouchure 
des  guideaux.  On  tend  à 18  nouecs  au  - dessus  du 
terrain  en  g un  pareil  cordage,  qui  assujettit  les 
pieux  pur  le  bas.. 

L’embouchure  des  guideaux  est  bordée  d’une 
corde  assez  forte,  à laquelle  on  pratique  des  œillets 
pour  pouvoir  les  attacher  bien  tendus  à dus  an- 
neaux de  fer  qui  sont  amarrés  aux  pieux.  En  ten- 
dant des  guideaux  au  bord  de  la  mer,  les  pêcheurs 
mettent  toujours  l’ouverture  du  côté  de  la  terre, 
afin  de  recevoir  l’eau  lorsque  la  liarée  baisse.  On 
conçoit  que  ces  étaliers  doivent  être  solidement  éta- 
blis , pour  résister  à l’effort  que  l’eau  fait  sur  une 
rangée  de  filets  qui  s’oppose  à son  cours.  . 

L’embouchure  dira  guideaux  est  fort  grande,  et 
comme  ils  se  joignent  tous  les  uns  aux  autres,  ils 
forment,  par  leur  réuniou,  une  file  do  manches  tou- 
jours prêtes  à recevoir  les  poissons  qui  suivent  le 
courant,  gros  et  petits;  mais  on  le»  y trouve  tou- 
jours morts  , quand  même  on  les^  tirerait  du  filet  peu 
de  temps  après  qu’ils  sont  pris.  - * t ? . ' 

Les  pêcheurs  préparent  leurs  «nid eâux , 'de  baasc 
mer;  c’est  aussi  du  basse  mer  qu’ils  vont  en  retirer 
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lo  poisson.  Pour  ceU,  comme  il  n’y  a point  de  pa- 
nier au  bout  des  guideaux,  Us  délient  une  ligne  qui 
ferme  le  bout  du  sac , et  secouent  la  manche  sur  le 
sable  pour  en  faire  sortir  le  poisson. 

La  pèche  des  guideaux  à hauts  étaliers  esc  une 
des  plus  considérables  qu’on  fasse  à pied  sur  plu- 
sieurs côtes  : elle  est  en  usage  vers  le  HAvre,  Cnen , 
et  particulièrement  sur  les  côtes  de  Touque  et  Divc; 
de  sorte  qu’en  certains  endroits  toute  la  plage  est 
traversée  de  chèvres  à guideaux. 

Le  fort  de  cette  pèche  est  depuis  le  commence 
ment  d’octobre  jusque  vers  la  fiu  du  mois  do  mars  : 
on  est  obligé  de  la  discontinuer  quand  les  chaleurs 
se  font  sentir , à cause  de  1a  quantité  d’orties  de 
mer  et  de  crustacés  voraces  qui  se  portent  à la  côte. 

Tente  des  guideaux  à bas  étaliers . 

Les  pécheurs  étaliers,  riverains  du  mont  Saint- 
Michel  , tendent  des  guideaux  avec  trois  piquets , 
dout  deux  servent  à tenir  l’embouchure  ouverte  au 
moyen  d'anneaux  d*bsier  qui  sont  de  chaque  côté, 
et  dans  lesquels  on  passe  les  piquets  ; la  queue  du 
guideau  est  amarrée  sur  un  troisième  piquet,  et  ils 
tiennent  le  guidenu  le  plus  tendu  qu’il  leur  est  pos- 
sible. Parce  moyen,  i la  ferment  les  mailles,  qui 
sont  déjà  fort  étroites.  On  nomme  ces  guideaux  à 
+ petits  étaliers , Pl.  26  , N°.  J ; mais  ce  nom  con- 
vient encore  à d’autres,  dont  nous  allons  parler. 

Ceux  qu’on  appelle  en  Normandie  boches  va- 
lantes ou  guideaux  d petits  étaliers  , sont  ainsi  nom- 
més, ]«rce  que  les  piquets  sur  lesquels  ces  filets 
sont  tendus  ne  s’élèvent  que  de  3 ou  au  plus  de 
4 pieds  au-dessus  du  terrain.  On  les  appelle  aussi 
volons , parce  que  les  pécheurs  les  changent  sou- 
vent de  place  et  de  disposition  d’une  marée  à l’au- 
tre, suivant  l’état  des  bancs  de  sable,  qui  assez  fré- 
quemment sont  mouvans. 

Ces  piquets  ne  sont  point  retenus  par  des  cordes, 
comme  le  sont  les  pieux  des  grands  étaliers.  Les 
chausses  de  ces  guideaux  n’ont  que  2 ou  a brasses 
et  demie  de  longueur,  au  lieu  que  celles  des  grands 
en  ont  quelquefois  6 ou  7.  Enfin,  les  petits  étaliers 
se  placent  sur  les  grèves  sableuses  et  vaseuses , 
ainsi  que  dans  toutes  les  plages  où  il  se  forme  des 
oourans. 

On  a donc  jugé  à propos  de  diminuer  la  longueur 
des  chausses  des  guideaux  et, d’en  augmenter  la 
largeur;  mois  en  les  tenant  larges  et  courtes,  les 
poissons  auraient  pu  s’échapper.  C’est  ce  qui  a fait 
imaginer  un  moyen  très-ingénieux  d’empêcher  le 
j>oissûn  de  sortir  du  filet  sans  former  aucun  obs- 
tacle A son  entrée.  On  a rempli  cette  intention  en 

^t  un  goulet  avec  un  cerceau,  qui  tient  ouverte 
>uciiure  du  filet  a d,Jïg.  a , PL  26. 

Ce  goulet  est  un  filet  figuré  comme  un  entonuoir, 
dont  l’ouverture  du  pavillon  est  attachée  au  cer- 
ceau a a.  La  pointe  de  ce  filet  se  termine  vers  b , et 
eat  soutenue  dans  l’axe  du  filet  principal  par  quel- 
ques fils  déliés  | et  pour  que  le  poisson  entre  aisé- 
ment dans  le  filet  aa , c c par  des  fentes  qu’on  pra» 
* tique  à la  pointe  du  goulet,  ces  fils  sont  tendus 
mollement.  11  est  sensible  que  le  poisson  entre  sans 
effort  dans  le  corps  du  filet  par  ces  fentes,  et  que 
ne*  trouvant  à l’aise  dons  l’intérieur  du  filet,  il  ne 
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s’avise  point  de  chercher  à s’échapper  par  les  fente.-» 
qui  lui  ont  permis  d’entrer.  Y.  Vetveux  et  Di- 
guiaux.  V.  aussi,  à la  fin  de  ce  Dictionnaire,  la 
Déclaration  du  roi , du  18  mars  1827. 

GUIGNARD.  On  donne  ce  nom,  dans  quelques 
cantons,  au  Salmone-Lavaret . V.  ce  mot. 

GUIGNES.  Nom  que  les  pécheurs  donnent  apx 
ouïes  des  poissons.  V,  Branc/ues. 

GUINGl ENASSE.  Filet  de  pèche  qui  est  pro- 
hibé par  l’art.  2 du  rhap.  X du  réglement  pour  la 
maîtrise  d’Orléans,  du  i5  avril  1671. 

GU1RON.  Terme  provençal,  qui  signifie  deux 
pièces  de  filets  qui  forment  une  partie  de  la  manche 
de  la  tartane  et  autres.  Le  guiron  du  subre  est  celui 
où  sont  attachés  les  lièges  ; le  guiron  du  plomb  est 
au  bas  de  1a  manche.  V.  Tartane. 

GUITEAU.  L’un  des  noms  du  Tacaud.  V.  ce 
mot. 

GUIS'EL.  Poisson  du  genre  Blennie . V.  ce  mot. 
G UK  N EAU , triglus  gumardus.  (Lin.  ) Poisson 
du  genre  des  trigles , que  l’on  connaît  dans  plusieurs 
contrées  de  la  France  sous  les  noms  de  bellicnnt,  de 

Crneau , de  grondeur.  Ce  poisson,  qui  parvient  à uny 
gucurdc  2 ou  3 pieds,  a les  nageoires  pectorales 
courtes;  celle  de  la  queue  fourchue;  la  ligne  laté- 
rale large  et  garnie  d’aiguillons  ; des  taches  iipirçç 
et  des  taches  rouges  sur  le  dos  : ces  taches  manquent 
souvent  sur  les  indisidus  qu’on  prend  dans  le  Nord. 
Le  gurneau  habite  dans  toutes  tes  mers  d’Europe; 
il  se  tient  dans  les  fonds,  et  vit  de  crustacés  et  de 
coquillages.  Il  fraie  au  printemps,  s’approche  des 
côtes,  et  alors  on  le  prend  au  filet.  Sa  chair  est 
ferme  et  de  bon  goût.  Lorsqu’on  le  touche,  il  fait 
entendre  une  espèce  de  sifflement,  comme  les  autres- 
poissons  du  mémo  genre. 

G YMNO-THORAX  , eym no -thorax.  Genre  de 
poissons  qui  renferme,  d’après  Bloch,  quatre  es- 
pèces, dont  une  seule  , la  murènc-hélcne  de  Linné, 
habite  les  mers  de  l’Europe.  V.  Murène • 
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HABILLER.  Ce  mot  se  dit  du  poisson  qu’on  up- 
préte  pour  le  saler , en  lui  ôtaut  la  guigne  et  les 
les. 

HABILLEUR.  Synonyme  de  Irancheur  : c’est  ce- 
lui qui  apprête  les  morues  pour  les  saler.  N . Morue. 
HABILLEUSE.  V.  Caque  use. 

HABITATION.  On  entend  par  habitation  le  cli: 
mat  que  préfère  chacun  «H.*»  êtres  vivons  ( plantes  ou 
animaux) , et  le  lieu  particulier  que  chacun  d’eux 
s’approprie  dans  la  même  contrée. 

HAÏ  ou  HAYE.  C’est,  pour  les  pécheurs,  le  nom 
qu’ils  donnent  à un  retour  de  l’eau,  qui,  arrête»- 
dans  son  couraut  par  un  corps  capable  d’une  forte 
résistance  , revient  sur  elle-même  à droite  et  à gau- 
che dans  la  direction  de  ce  corps,  après  qu'elle  l’a 
dépassé.  Pour  mieux  comprendre  ceci#  on  peut  exa- 
miner l'effet  de  Tenu  après  avoir  passé  sous  levst- 
ches  d’un  pont  1 on  1a  voit  revenir  dans  la  direction 
de  lu  pile-,  et  dans  un  sens  opposé  au  cours  de  U 
’vière. 

Lm  hnyes  sont  aussi  des  files  dp  pieux  qu'on  inet 

.'.9. 


Di 


228 


H AM 


sur  les  bords  des  rivières  pour  diminuer  le  courant 
de  l’eau  , et, mû  occasionnent  le  tournoiement  dont 
nous  venons  de  parler.  V.  Vtrveux. 

HAIM.  Un  dit  aussi  ain  : on  l’écrit  dans  quel- 
ques ouvrages  h ain  ; mais  il  parait  préférable  de 
bècrire  haim  , pnree  qn’il  dérive  de  hamtts.  C*c»t  un 
crochet  fiait  ordinairement  de  métal  , avec  lequel 
du  saisit  le  poisson.  11  y en  a de  petits,  d’autres  fort 
grands  î *1cs  uns  n’ont  qu’un  crochet , d’autres  en 
ont  deux.  On  en  fait  avec  de»  épines  et  même  avec 
des  os.  V.  /.  amer  on. 

HA  LA  GE,  CHEMIN  DB  HALAGE.  V.  Ha - 

fagr  dans  notre  Dictionnaire  des  Forêts. 

IIALBOURG  (HARENG).  On  appelle  halbourg 
le  hareng  que  l’on  pèche  au  printemps  et  en  été 
dans  la  Manche  et  sur  les  côtes  de  France , et  qui 
est  très-gras.  M.  Noël  pense  que  le  mot  halbourg , 
employé  dans  le  moyen  âge,  n’est  autre  chose  que 
la  traduction  de  halex burgensis , hareng  bourgeois, 
Kareng  du  lieu,  hareng  sédentaire,  parce  qu’on  sup- 
posait que  cette  espèce  était  indigène  dans  les  eaux 
de  la  Manche , bien  qu’elle  eût  beaucoup  de  rap- 
ports avec  le  hareng  ordinaire,  présumé  venir  du 
S'ord  , et  qui  se  pêchait  en  automne. 

HALE-AVANT.  On  appelle  ainsi  des  mitaines 
de  grosse  étoffe  dont  se  servent  les  pécheurs  pour 
préserver  leurs  mains  d’être  blessées. 

HÀLEC.  V.  Hareng. 

I!  ALF.R.  Tirer  à force  de  bras  et  avec  une  corde. 
II  ne  sè  dit  guère  que  d’un  bateau  : halcr  un  bateau. 
Les  bateliers  crient  ha/e!  haie ! 

HALEURS.  Ce  sont  ceux  qui  remontent  des  ba- 
teaux sur  une  rivière  avec  une  corde. 

HAUNS  ou  BRAS.  Corde  qu’on  ajuste  aux  ex- 
trémités des  filets  pour  les  traîner.  En  Provence  el 
■ en  Languedoc,  ces  cordages  sont  ordinairement 
tPaufle , et  on  les  appelle  sortis  : chaque  pièce  est 
. nsse*  souvent  nommée  maille.  V.  Aissaugue. 

H A LL  AC  H ÎÂ.  C’est  lcnom  del’aloscâ  Marseille. 

Il  ALLIER,  y.  Engin. 

HAMAUX.  Nappe  des  tramaux  à larges  mailles. 
V.  Filet  et  Tramait. 

HAMBURGE.  Poisson  du  genre  cyprin,  qu’on 
appelle  plus  ordinairement  Camssin.  V.  ce  mot 

HAQUB  (A  L A).  On  appelle  harengs  à la  haquç 
. ceux  qui  sont  préparés  et  salés  pour  servir  À amor- 
cer les  liai  ms  des  pécheurs 

HAMEÇON,  du  latin  hauxus.  Les  crochets  de 
•métal  qu’on  attache  au  bout  des  lignes  ou  des  pilés 
•’  se  nomment  communément  hameçons  ; mais,  ob- 
serve Duhamel,  c’est  improprement  que  les  pêcheurs 
de  l’Océair  les  appellent  h ai  ms  , et  les  Provençaux 
Mouscleattjr.  Les  pécheurs  réservent  le  nom  d’hame- 
çon pour  désigner  un  haïra  garni  de  son  appât  ; dans 
ce  éen§ , on  peut  dire  pêcher  d V hameçon , puisque, 
pour  prendre  du  poisson  , il  faut  que  Pliai  ni  ail  son 
appât.  T^uoi  qu’il  op  soit  ,*  nous  emploierons  indif- 
féremment le  mot  hameçon  ou  celui  de  hoim. 

_ Le  poisson,  attiré  par  l’appât  t et  voulant  lé  dé- 
vorer , s’accroche  A l’hameçon,  et  reste  ainsi  au 
f poûvoir  du  pécheur.  La  partie  inferieure  de  l’ha- 
• meçon  est  recourbe©  et  armée  d’un  dard  en  forme 
de  UngucLto , dont  la  pointe  est  opposée  à celle  qui 
termine  l’hameçoq,  de  telle  sorte  que  lorsque  celle- 
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ci  a pénétré  dans  la  chair,  le  dard  empêche  qu’elle" 
ne  sc  dégage.  La  branche  supérieure  de  l’hameçon 
est  d’une  longueur  ordinairement  triple  de  celle  de 
ln  branche  inférieure  ; elle  est  quelquefois  terminée 
par  un  anneau  , et  le  plus  souvent  par  un  aplatisse- 
ment de  son  extrémité,  qui  forme  n lors  un  évase- 
ment suffisant  pour  maintenir  le  nœud  qui  doit 
fixer  l’hameçon  à la  ligne. 

La  grandeur  et  le  poids  des  hameçons  varient  sui- 
vant la  force  des  poissons  que  l’on  veut  prendre. 

La  PI.  1 1 présente  un  assortiment  complet  d’ha- 
meçons  simples,  pour  différentes  espèces  de  pois- 
sons de  rivière,  avec  les  numéros  qu’ils  portent  dans 
le  commerce.  Le  plus  faible  a le  n°.  16,  et  le  plus 
fort  est  désigné  par  cinq  céros. 

Lijrg.  ai  est  un  gros  haim , dont  on  se  sert  sur 
le  grand  banc  pour  la  pêche  4 ln  morue  i nn  y a 
joint  son  empilage  et  une  portion  de  sa  ligne. 

Les  fig.  aa  et  a3  sont  deux  haim*  en  usaçe  pour 
la  pèche  de  la  morue  à l’Ilo  de  Terre-Neuve  $ ils  sont 
moins  gros  que  le  précédent  : lëurs  empilage»  sont  à 
la  française. 

Nous  ferons  connaître  l'emploi  de  ces  différentes^ 
espèces  d’h nmeçonsè  l’article  consacré  à la  descrip- 
tion des  Lignes  ( V.  ce  mot  ),  et  plus  spécialement 
dans  les  articles  qui  traitent  de  chaque  espèce  de 
poifuon. 

Les  hameçons  doubles  représentés  par  i 

et  a,  qui  sont  principalement  destinés  à la  pêche 
du  brochet , ne  sont  autre  chose  que  deux  hame- 
çons adossés  l’un  à l’autre , et  qui  forment , par  ln 
courbure  de  la  tige  commune,  à la  partie  supérieure 
uno  ouverture  pour  recevoir  l’empile.  Cet  empile 
est  ordinairement  de  fil  de  laiton  , formé  de  deux 
brins  roulés  l’un  sur  l’autre.  On  préféra  le  fil  de 
laiton  au  crin  ou  au  chanvre,  que  lo  poisson  cou- 
perait avec  ses  dents.  V.,  pour  la  manière  d’empiler 
les  hameçons,  le  mot  Ligne / et  pour  la  manière  dé 
les  amorcer  , le  mot  Appdt. 

Dâ  quelques  termes  particuliers  à la  pêche  aux 
hameçons. 

Il  est  assea  ordinaire  de  dire  indifféremment  pé- 
chera la  ligne  on  d V hameçon  ; cependant  ces  termes 
ne  sont  point  synonymes,  et  pour  prendre  une  juste 
idée  do  leur  signification,  il  faut  savoir  que  les  mu- 
rins appellent  ligne  une  corde  menue  s c’est  dans  ci 
sens  qu’ils  disent  une  ligne  de  pêche  , une  ligne  de 
loc , une  ligne  de  sonde,  une  ligne  d3 amarrage , etc. 
Ainsi , exactement  parlant,  la  ligue  est  la  corde  ou 
ficelle  à laquelle  on  attache  le  crochet  qu’on  a 
coutume  d’appeler  hameçon,  et  c’est  pour  cela 
qu’on  dit  pêcher  d la  ligne  lorsqu’on  pèche  avec  un 
hameçon,  prenant  dans  ce  cas  la  ligne  pour  la  partie 
principale  de  cotte  pèche  ; mais  pour  que  cette  ex- 
pression fût  exacte,  il  ne  faudrait  l’employer  que 

3uand  on  tient  à la  main  une  corde  simple  , au  bout 
e laquelle  est  un  hameçon. 

Si  l’on  tient  à U main  une  perche  à laquelle  est 
attachée  une  ligne  garnie  d’un  hameçon  , celte  ma- 
nière de  pécher  se  nomme  à la  canne  ou  cannctte . 
parce  que  l’on  compare  la  perche  à une  canne  , d'au- 
tant que  çette  perche  est  souvent  faite  avec  un  ro- 
sean  , qui  s’appelle  en  latin  canna. 
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Quelquefois , sans  se  servir  de  perche , on  tient 
à la  main  une  ligne  garnie  d'un  hameçon  , c est  ce 

S l’on  appelle  exacleroentp&ècr  à la  ligne.  Le»  pé- 
eurs  de  rivière  nomment  bricole  cette  mémo  ligne 
lorsqu'elle  est  amarrée  à un  pieu  dan»  une  rivière. 

Quand  ou  attache  plusieurs  lignes  à un  corps 
pesant  qu’on  laisse  tomber  au  fond  de  l’eau  , celte 
façon  de  pécher  s’appelle  pécher  par fond  , et  elle 
prend  différons  noms,  suivant  qu’on  dispose  diffé- 
remment les  hameçons,  ou  autour  d’un  cerceau  , ou 
au  bord  d’un  panier,  qu’on  appelle  en  Provencu 
couffe  de  palangns , ou  à une  croix  de  fer,  que  les 
Provençaux  nomment  fourquette , ou  à une  baguette 
recourbée  et  chargée  d’un  plomb,  qu’on  nomme 
l 'archer,  ou  de  plusieurs  autres  façons,  qui  sont  à- 
pou-prèt  semblables.  V . Ligne. 

Des  lignas  garnies  d’hameçons,  oui  sont  attachées 
à une  pierre  au  bord  de  la  mer , s’aacllcnt petites 
cdblières  dans  l'Océan,  parce  que  J^nerres  dont 
•>n  se  sert  pour  faire  caler  les  cordes  se  nomment 
aussi  cdblières. 

A l’égard  de  la  pèche  aux  grosses  cèblières  , elle 
consiste  en  une  corde  qui  répond  à deux  grosses 
pierres,  et  qui , dans  sa  longueur,  est  garnie  de 
cordes  menues,  auxquelles  sont  attaches  les  ha- 
meçons. 

Quand  les  cordes  menues  garnies  d'hameçons  se 
trouvent  distribuées  en  nombre  sur  une  corde  prin- 
cipale , cette  corde  s'appelle  dans  l’Océan  bauffe  ou 
maîtresse  corde , et  dans  la  Méditerranée  maistre 
de  palangrc , parce  que  ce  qu’on  nomme  dans  l’O- 
céan pécher  aux  cordes  s’appelle  dans  la  Méditer- 
ranée palangrc r.  Dans  l’Océan  , on  dit  un  pêcheur - 
cordier,  et  dans  la  Méditerranée  un  pêcheur-pa- 
lan gricr. 

Assez  souvent,  au  lieu  de  tendre  les  bauffes  sur 
le  sable  avec  des  càblières  aux  bouts,  on  les  attache 
sur  des  piquets  : c’est  ce  qu’on  nomme  tendre  sur 
pelote. 

A l’égard  des  lignes  fine»  qui  partent  de  la  maî- 
tresse corde,  on  les  nomme  dans  l’Océan  lignes 
ou  lannes , quelquefois  semelles.  C’est  au  bout  de 
ces  lignes  latérales  que  sont  attachées  celles  qui  por- 
tent les  hameçons  ; et  celles-ci  se  nomment  piles  ou 
empiles  dans  l’Océan , et  bresseaux  dans  la  Médi- 
terranée. 11  est  assez  ordinaire  d’attacher  les  hame- 
çons immédiatement  aux  lignes  qui  partent  de  la 
maîtresse  corde;  en  ce  cas,  elles  tiennent  lieu  de 
piles  , et  en  portent  quelquefois  le  nom. 

Une  pièce  de  cordes,  garnie  d’empiles  et  d’hame- 
çons , se  nomme  souvent  dans  l’Océan  une  pièce 
d'appelet , et  un  nombre  de  pièces  d’appelets  ajoutés 
bout  à bout  forme  ce  qu’ou  nomme  une  tessure. 
Cette  dénomination  conviendrait  mieux  aux  filets; 
niais  les  pèeheurs-cordiers  se  la  sont  appropriée. 
C’est  par  un  semblable  abus  de  dénomination  que 
les  pécheurx-cordiers  disent  qu’ils  tendent  leurs  rets 
lorsqu’ils  mettent  une  tessure  à la  mer. 

On  varie  encore  de  plusieurs  autres  manières  la 
disj>osition  des  cordes  : d’où  résultent  différentes 
façons  de  pêcher,  Auxquelles  on  donne  des  noms 
particuliers,  comme  quand  on  fÊÊpéc hcr  par  fond 
ou  à corde  flottante , qu’on  nomme  la  belée  ou  au 
libouret,  etc.  * 


XlAlvi  229 

11  faut  savoir  que  certains  poissons  ne  quittent 
guère  le  fond  de  l’eau  , et  qu’on  ne  peut  les  prendre 
qu’avec  une  tessure  étendue  sur  le  fond.  Pour  cela, 
on  la  charge  de  corps  pesaus  ; c’est  ce  qu’on  nomme 
pêcher  par  fond. 

D’autres  poissons  se  tiennent  entre  deux  eaux , 
et  pour  les  prendre  011  met  quelques  cailloux  sur  la 
maîtresse  corde  , que  l’on  empêche  d’aller  au  fond  , 
en  la  soutenant  de  distance  cm  distance  par  des  li- 
gnes garnies  de  flottes  de  liège  qui  nagent  sur  l’eau, 
il  est  sensible  qu’en  tenant  des  lignes  plus  ou  moin» 
longues,  on  fait  en  sorte  que  la  tessure  soit  plus  ou* 
moi  us  éloignée  de  la  superficie.  Quelquefois  encor* 
on  mot  les  flottes  de  liège  sur  la  maîtresse  corde,  cl 
on  charge  les  empiles  de  petits  morceaux  de  plomb  : 
c’est  ce  qu’on  pratique  dans  les  chaleurs  de  l’été 
quand  les  poissons  s’approchent  de  la  surface  de 
Peau,  y étant  attirés  par  des  insectes,  qui  s’y  trou- 
vent quelquefois  en  grande  quantité  : ces  pèches  in- 
nomment entre  deux  eaux,  ou  Mreléc. 

Pêche  aux  hameçons. 

lai  pèche  aux  hameçons  peut  se  faire  sur  toutes 
sortes  de  fonds , même  au  milieu  des  roches.  Elle 
est  praticable  dans  toutes  les  saisons  de  l’année,  et 
presque  par  toute  sorte  de  temps  ; car  il  faut  que  la 
mer  soit  bien  grosse  pour  être  oblige  de  suspendre 
cette  pèche. 

De  plus,  elle  esta  portée  des  plus  petits  pêcheurs, 
quoiqu’elle  puisse  s’étendre  jusqu’à  former  une  des 
grandes  pèches  qu’on  fasse  à la  tuer. 

Elle  est,  sans  contredit,  celle  qui  contribue  lé 
moins  à la  destruction  du  poisson  ; elle  no  boule- 
verse et  ne  gâte  pas  les  fonds  et  les  herbiers  où  le» 
poissons  déposent  leur  frai , et  où  se  retirent  les  plus 
petits  pour  se  tenir  à l’abri  des  courons  et  à couvert 
des  gros  poissons,  qui  leur  donnent  la  chasse.  Ainsi, 
cette  pêche  ne  porte  aucun  préjudice  aux  endroits 
qui  facilitent  l’empoissonnement  de  la  mer  et  des 
rivières. 

Enfin  , si  l’on  ne  pratiquait  que  cette  pêche,  on 
aurait  toujours  du  poisson  en  abondance  : aussi  est- 
ce  presque  la  seule  façon  dépêcher  en  tisoge  ou  Mexi- 
que , où  la  mer  est  toujours  très- poissonneuse  , et  à 
Cadix  c’est  ccllo  qu’on  pratique  principalement  en 
été  pour  la  pêche  du  poisson  frais. 

Quantité  d’autres  façons  do  pécher  blessent  et 
meurtrissent  une  infinité  de  poissons,  qui,  dans 
cet  état , ne  peuvent  être  transportés  aifx  lieux  où 
l’on  en  fait-  la  consommation  : ainsi , il  en  résulte 
une  destruction  énorme,  qui  ne  tourne  ni  au  profit 
des  pécheurs,  ni  à l’avantage  du  public. 

Quand  on  pèche  avec  les  hameçons , le  poisson 
qui  mord  aux  appâts  est  presque  toujours  assez 
grand  pour  entrer  dans  la  vente  ; il  est  très-frais , et 
pour  ainsi  dire  encore  vivant  quand  ou  le  débarque^ 
parce  --que  souvent  les  hameçons  no  restent  que 
quelques  heures  à la  mer;  et  la  plupart  des  pêcheurs, 
ne  se  servant  que  de  petites  barques,  s’échouent 
Fréquemment  à la  côte  pour  y déenarger  leur  pois- 
son , et  recommencer  aussitôt  leur  pêche.  Les  chas- 
se-marée» , qui  on  sont  pcévémis,  s’y  rendent;  ils 
chargent  le  poisson , et  peuvent  le  transporter  fort 
loin  dans  l’intérieur  du  royaume. 
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Il  n’en  esc  pas  de  même  de  celai  qui  a été  meur- 
tri et  fatigué  par  les  filets;  il  est  souvent  mort  et  oyé 
quand  on  le  retire  de  la  mer,  et  s’il  est  resté  long- 
temps dans  les  filets , il  est  presque  gâté  avant  qu’on 
puisse  l’exposer  en  vente- 

Les  poissons  les  mieux  conditionnés  sont  donc 
ceux  que  fournit  la  pèche  aux  hameçons  : c’cat  pour- 
quoi les  chasse- marées  les  paient  beaucoup  plus 
cher  que  ceux  qui  ont  été  pris  aux  filets. 

S’il  y a un  reproche  à faire  à cette  pèche  aux  ha- 
meçons, c’est  qu’elle  consomme  une  grande  quan- 
tité do  poissons  pour  les  appâts.  Quand  on  emploie 
\ cet  usage  de  petits  poissons  de  toute  espèce, 
comme  il  en  faut  quelquefois  jusqu’à  six  pour  un 
*eul  hameçon,  c’est  un  grand  préjudice  pour  l’em- 
poissonnement de  la  côte,  et  attendu  qu’il  arrive 
souvent  que  les  pécheurs  sont  obligés  d’en  acheter 
de  gros , ce  sont  des  frais  considérables  , dont 
quelquefois  le  produit  de  la  pèche  ne  les  dédom- 
mage pas. 

Mais  on  peut  dire,  à l’avantage  de  cette  pèche  , 
qu’on  y prend  de  presque  toutes  les  espèces  de  pois- 
sons. Dans  les  eaux  douces , outre  les  goujons,  les 
Ablettes,  les  éperlans  do  rivière,  les  locnes,  les  gar- 
dons , on  prend  de*  brèmes  , des  barbeaux  , des  lot- 
tes, des  anguilles,  des  perches,  des  tanches,  des 
brochets,  des  carpes,  des  truites,  des  saumons, 
quelquefois  des  esturgeons. 

On  prend  aussi  à la  mer  toute*  sortes  de  poissons 
plats,  des  soles  , plies,  barbues  , limandes , carre- 
lets, turbots,  raies,  etc.,  et  de  presque  toutes  les 
espèces  de  poissons  ronds,  tels  que  merlans,  ma- 
quereaux, vives,  bars,  imilets,  morues,  quelque- 
lois  des  thons,  des  esturgeons,  des  marsouins,  et 
encore  des  crustacés  de  plusieurs  genres.  Ainsi,  on 
peut  dire  qu’on  prend  avec  les  hameçons  des  pois- 
sons de  tous  les  genres  et  dos  espèces  les  plus  es- 
timées. ' 

Dca  appâts . 

Pour  déterminer  le  poisson  ù se  prendre  aux  ha- 
meçons , il  faut  les  attirer  par  des  appâts  de  leur 
goût.  Il  y eu  a d’un  grand  nombre  d’espèces  : les 
uns  naturels , tels  que  les  vers,  la  chair  des  ani- 
maux, différentes  sortes  de  grains  et  plusieurs  es- 
pèces de  pâtes;  les  autres  artificiels,  tels  que  des 
imitations  d'insectes.  Nous  avons  décrit  ces  diverses 
amorces  et  leur  emploi  à l’article  Appât.  V.  ce 
mot. 

Saisons  et  temps  de  pécher. 

Toutes  les  saisons,  tous  les  temps,  ne  sont  pas 
également  favorables  à la  jpécbe  aux  haims.  Le»  pé- 
cheurs des  rivières  l’abandonnent  presque  entière- 
ment pendant  l’hiver,  pour  ne  plus-  pécher  qu’aux 
filets,  et-ipiand  les  fraîcheurs  de  l’automne  com- 
mencent à se  faire  sentir  , ils  sont  obligés  d’amorcer 
leurs  haims  avec  du  poisson  frais  ou  même  vivant; 
au  lieu  que,  durant  Tété,  les  poissons  mordant 
plus  volontiers , les  pécheurs  se  contentent  d’amor- 
cer avec  do  la  viande  ou  même  avec  du  fromage. 

A la  mer  ainsi  que  dans  les  rivières,  la  pèche  est 
rarement  abondante  quand  le  ciel  est  clair  et  aerein. 

Lorsqu’il  neige  et  qu’il  fait  un  vent  froid  du 
nord,  lefl  poissons  de  rivière  se  reliront  dans  les 
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crânes,  et  ceux  de  mer  gagnent  la  grande  eau,  où 
la  fraîcheur  de  l’air  pénètre  difficilement. 

La  pèche  n’est  presque  jamais  aussi  bonne  quand 
les  eaux  sont  claires  et  pures  que  lorsqu’elles  sopt 
troubles;  comme  cela  arrive  quand  lo  temps  est  dis- 
posé À l’orage  par  les  vents  du  sud-est,  ou  à la  mer 
après  une  petito  mature.  Dans  ces  circonstance*  ,* 
les  poisson#,  qui  sont  agités,  rencontrent  Us  appâts, 
et  ils  se  jettent  dessus.  C’est  par  cette  même  raison 
que  les  temps  sombres  et  les  petites  pluies  douces 
sont  i rds-avantageuses,  sur- tout  pour  la  pèche  à 
la  mer. 

Le  froid  engage  les  petits  poissons  à quitter  le 
rivage  de  la  mer  ; bientôt  les  gros  sont  obliges  de  se 
porter  au  large  pour  y trouver  leur  subsistance.  Ces 
remarques  indiquent  aux  pécheurs  où  iis  doivent 
aller  chercher  leur  proie  : ainsi , quand  tè  fait  froid, 
les  petits  pâiÉhur*  sont  obligés  de  dérader  et  de 

[ «rendre  des^^iux  asses  forts  pour  pouvoir  tenir 
e large  et  pécher  dans  les  grands  fonds. 

Choiar  du  lieu  pour  la  pcçhe  à la  ligne. 

Il  est  bon  qu’il  y ait  une  profondeur  d’eau  assez 
considérable;  que  le  fond  soit  uni,  sans  pierres,  bois 
ni  herbiers,  et  point  vaseux,  non* seulement  pour 
que.  le  poisson  puisse  apercevoir  l’appât , mais  en- 
core pour  que,  se  sentant  pique,  il  ne  se  relire  point 
dans  des  endroits  d’où  l'on  aurait  de  la  peine  à le 
tirer. 

11  est  nécessaire  que  l’eau  soit  abordable  , et  que 
les  bords  ne  soient  point  trop  escarpés.  Le  mieux 
serait  que  la  terre  et  l’eau  fussent  de  meme  hauteur 
ou  en  pente  douce,  telle  qu’un  abreuvoir.  Comme  le 
poisson  fait  les  plus  grands  efforts  pour  s'échapper 
quand  on  le  tire  hors  de  l’eau,  il  faut  être  habile 
pécheur  pour  ne  pas  perdre  sa  proie;  et  les  gros  s’é- 
chapperaient toujours  si  on  négligeait  de  prendre 
des  précautions,  sur-tout  si  la  berge  est  escarpée 
et  considérablement  élevée  au-dessus  de  l’eau. 

Rarement  l’eau  est  de  niveau  avec  la  terre;  on 
peut  y suppléer  au  moyen  d’une  grande  table  de 
l’épaisseur  d’un  pouce  et  demi  ou  a pouces  de  terre 
à potier;  on  enfonce  un  bout  de  cette  table  dans 
l’eau  , et  on  retient  l'autre  bout  sur  le  bord  du  ter- 
rain ; ce  qui  forme  un  plan  incliné,  sur  lequel  on 
conduit  le  poisson  pour  le  tirer  hors  de  l’eau. 

Cette  table  peut  encore  servir,  dans  des  terrains 
vaseux , pour  poser  l’hameçon  ; mais  pour  que  le 
poisson  ne  s’en  effarouche  pas  , on  la  met  en  place 
quelques  jours  à l’avance  , et  on  pose  dessus  quel- 
ques appâts  qui  attirent  le  poisson.  C’est  en  général 
une  très-bonne  précaution  que  de  les  attirer  dans 
les  endroits  où  l’on  se  propose  de  pêcher  par  des 
appâts  de  fond.  Y.  Appât. 

L)e  la  pèche  à la  perche  ou  à la  canne.  , 
Cette  pèche  consiste  à attacher  au  bout  d’une 
perche  une  ligne  garnie  d’un  haim,  et  quand  le 
poisson  a mordu  à l’appât , a le  tirer  promptement 
de  l’eau  en  soulevant  la  perche. 

On  donne  différons  noms  û cette  façon  de  pêcher  : 
les  uns  la  noutHl^  pèche  d ta  perche , parce  qu’il* 
attachent  leur  li^e  à l’extrémité  d’une  perche  lé- 
gère et  pliante  ; d'autres  la  nomment  pêche  à la 
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canne  , parce  qu’au  lieu  de  perche  ils  ajoutent  des 
roseaux  les  uns  au  bout  des  autres , et  que  ces  r o- 
seaux  se  nomment  canna  en  latin.  V.  les  articles 
Canne  et  Ligne , où  se  trouvent  les  détails  rela- 
tifs à leur  confection  et  usage. 

Des  lignes . 

Ce  sont  des  ficelles,  ou  des  tissus  de  crin , dû  soie, 
do  Dite de  racine  , ou  de  racine  et  de  crin , nux- 
quels  on  attache  un  ou  plusieurs  hameçons  pour 
prendre  le  poisson.  V.  l’article  Ligne , où  nous 
parlerons  : i°.  des  lignes  en  général  et  de  la  ma- 
nière de  les  faire  ; a , des  différentes  sortes  de  li- 
gnes,, et  de  leurs  usages  spéciaux  ; des  lignes  à 
ablette  y à goujon , A gardon  , à vandoise , à perche , 
à chevesne  , à brochet , à truite  j des  lignes  dorman- 
tes , des  lignes  attachées  à des  plombs , des  cordes 
dormantes  et  sédentaires,  des  cordes  flottantes,  et 
de  différentes  sortes  de  pèches  à la  ligne.  V.  aussi 
Bricole , Cerceau . 

Manière  d* amorcer  les  hameçons  pour  la  pèche  à 
la  ligne.  — Nous  en  parlons  au  mot  Appât.  V.  ce 
mot. 

HARACHE.  Poisson  qu’on  pèche  sur  les  cèles 
«le  Marseille , et  qui  a beaucoup  do  ressemblance 
avec  le  hareng  et  la  sardine.  On  ne  sait  pas  A quelle 
espèce  il  doit  être  rapporté. 

HARACH1E.  Poisson  que  Rondelet  croit  être  le 
ctlerin  , qui  a de  la  ressemblance  avec  l’alose  , mais 
qui  ue  remonte  pas  les  rivières. 

HARANGUKLLE  ou  haranguelle  de 

CAEN.  Poisson  qui  parait  ressembler  à l’esprot  du 
HAvre. 

HARENG,  clupca  h are  n gus . (Lin.)  Poisson  du 
genre  dupe,  dont  la  pèche  et  le  commerce  sont 
d’üno  haute  importance  pour  les  peuples  de  l’Europe. 

Ce  poisson,  qui  appartient  principalement  aux 
incrs  du  Nord,  ne  parait  pas  avoir  été  connu  des 
Grecs  ni  des  Romains.  Nous  donnerons  quelques 
développemens  A l’article  que  nous  allons  lui  con- 
sacrer. 

Dénomination  et  qualités  des  harengs.  — Le  ha- 
reng se  nomme  eu  allemand  hcc  ring  y en  anglais, 
hcmngî  en  hollandais,  harring.  11  a reçu  aussi  di- 
verses dénominations , suivant  les  lieux  et  les  sai- 
sons où  on  je  j)rent]  ^ ct  icg  préparations  qu’on  lui 
« fait  subir. 

Les  ha  rênes,  dit  Duhamel,  qu’on  prend  dans  les 
mors  du  Nord,  vers  les  Orcafles,  se  nomment  ha- 
rengs pecs,  non  pas  à cause  de  la  partie  de  l’Océan 
où  on  les  a péchés,  mais  pour  la  manière  doudou 
les  a préparés.  Le  mot  peckle-haring  est  hollandais 
et  ne  signifie  autre  chose  que  harengs  salés.  Les  ha- 
rengs pccs,  ou  du  Nord,  sont  ceux  que  l’on  pêche 
les  premiers  dans  le  Nord,  et  A une  époque  où  leur 
laito  et  leurs  œufs  sont  à peine  formés  ; ce  qui  les 
avait  fait  prendre  pour  des  harengs  gais  ou  vides. 
Ils  sont  trés-gras  et  aussi  gros  que  les  harengs  les 
plus  forts  que  l’on  prend  sur  nos  côtes.  Leur  cliair 
est  délicate  et  de  bon  goût,  et  on  en  fait  de  bonnes 
salaisons;  mais,  A raison  même  de  leur  graisse,  ils 
exigent  plus  de  soins  pour  être  ^conservé».  Leur 
chair  n'est  pas  aussi  blanche  que  colle  des  harengs 
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qu’on  sale  sur  nos  côtes  Comme  ce  sont  des  ha- 
rengs de  primeur  et  excellens,  ils  se  vendent  à on 
prix  très-avantageux  et  aussitôt  que  les  bAtimens 
sont  rendus  sur  les  ports.  Los  Hollandais  les  dis- 
tribuent non-seulement  dans  toutes  leurs  provinces, 
mais  encore  dans  toute  l’Allemagne.  On  en  ftf  t le 
plus  grand  cas  en  Hollande,  où  on  les  mange  sou- 
vent crus  avec' de Thuile , comme  nous  mangeons 
les  anchois.  Ils  sont  tellement  estimés  en  Allemagne, 
qu’on  peut  dire  que  ce  sont  les  jardines  du  nord. 
Mais  A mesure  que  l’on  avance  dans  la  pèche  du 
nord,  ces  poissons  déviennent  plus  communs  et 
moins  chers:  alors  les  armateurs  en  emploient  beau- 
coup pour  avirailler  leurs  navires. 

On  nomme  harengs  cT  Yarmouth  ceux  qu’on  prend 
dans  les  mers  d'Angleterre , et  harengs  du  Canal 
ceux  qu’on  prend  dans  la  Manche. 

Les  harengs  d’Yarmouth,  ou  ceux  qui  arrivent  à 
Yarmouth  après  avoir  parcouru  les  parages  du  Nord, 
sont  moins  gTcvs  et  moins  gras  nue  les  harengs  pecs 
qu’on  b pris  dans  le*Nord;  ils  ont  la  chair  plus 
ferine,  et  leur  laite  et  leurs  œufs  sont  plus  formés. 
Ils  sont,  en  cet  état,  plus  propres  A faire  de  bonnes 
salaisons.  Les  pécheurs  en  sont  si  persuadés,  que 
les  Anglais  mémo  et  les  Ecossais  n’établissent  guère 
lotir  pêche  dans  les  endroits  éloignés  de  quelque  dis- 
tance d’Yarinouth,  et  où  ils  savent  que  les  harengs 
sont  fort  gras.  On  avait  prétendu  que  les  petits  ha- 
rengs pêchés  dans  la  Manche,  à mi-canal  et  en  bonne 
saison  , avaient  plus  de  goût  que  ceux  d’Yarmouth; 
mais  Duhamel  observe  que  ccs  derniers  étant  peu 
mêlés  de  harengs  gnis  ou  vides,  tandis  qu’il  a’en 
trouve  beaucoup  de  cette  qualité  parmi  les  harengs 
de  la  Manche,  il  parait  certain  que  ceux  d’Yar- 
inouth doivent  avoir  la  préférence. 

Il  Y a des  saisons  ou  les  harengs  sont  rempli», 
d’œufs  et  de  laite;  on  les  nomme  alors  harengs 
pleins.  Presaue  tous  ccux  qu’on  prend  dans  la  Man- 
che , dèpuis  lo  commencement  de  la  pêche  jusqu’aux 
derniers  jours  d’octobre  , sont  de  ce  nombre,  et  las 
harengs  pleins,  de  quelque  endroit  qu’ils  viennent, 
sont  réputés  les  meilleurs,  soit  pour  manger  frais , 
soit  pour  saler  en  blanc,  ou  pour  fumer. 

Dans  d’autres  saisons,  les  harengs  sont  presque 
tous  vides  de  laite  et  d’œufs;  on  les  nomme  harengs 
gais  : quelques  personnes  pensent  qu’on  leur  donne 
ce  nom  , parce  qu’étant  menus  et  allongés,  on  le*- 
a comparés  A une  gaine;  d’autres  veulent  que  c<- 
soit  parce  qu’alors  ils  sont  vifs  et  presquo  dans  un 
mouvement  continuel.  En  général,  on  les  estime 
beaucoup  moins  que  les  harengs  pleins. 

Ceux  qui  ont  frayé  nouvellement,  qui  ne  sont 
nas  remis  de  la  maladie  du  frai  , et  qu’on  nommf- 
houssards  ou  à la  bourse , parce  que  leurs  ovaires 
ou  les  enveloppes  de  leur  faite  ressemblent  A ifm- 
bourse  A demi  remplie,  sont  les  plus  mauvais  : ils 
sont  maigres,  et  le  peu  de  chair  qu’ils  ont  n’a  ni 
lion  goût  ni  délicatesse  ; mois  quand  ils  ont  eu  le 
temps  de  sc  rétablir  de  cette  maladie  , et  qu’ils  ont 
pris  chair,  ils  sont  très-bùns  A manger  frais,  et  quoi- 
qu’ils soient  vides,  comme  ils  sont  en  chair  et  point 
trop  gnu,  ils  souffrent  l’habillage  et  s'ailrrniLsent 
dans  le  sel.  Duolques  personnes  prétendent  qju 
ce  sont  cos  harengs  rétablis  qu’on  doit  nommer 
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marchais t parcs  qu'ils  sout  devenus. buns  st  mar- 

chands. 

Les  Ho  il  ad  dais,  dit-on,  sont  dans  l’usage  de  don- 
ner tous  les  jours  à chaque  matelot  de  leur  équipage 
1 2 harengs,  qu’ils  salent  pour  leur  oeuiptc,  et  qu’ils 
choisissent  toujours  parmi  les  plus  beaux  : ce  sont 
ces  harengs  qu’on  nomme  de  choix , de  triage  ou  do 
l’équipage,  et  qu’on  appelle  aussi  marchais.  On 
donne  aussi  ce  nom  à tous  les  harengs  gais  qui  res- 
tent sur  nas  côtes  après  que  les  grands  flots  sont 
partis  pour  retourner  au  Nord. 

On  prend  sur  les  côtes  de  France,  principalement 
hors  de  la  Manche, 'quelques  harengs  qu’on  nomme 
halbourgs ; ils  paraissent  dans  une  autre  saison  que 
les  grandi  flots  de  harengs  : il  s’en  trouve  souvent 
dans  les  inanets  qu’on  tend  pour  prendre  des  ma- 
quereaux. Cés  harengs,  qu’on  ne  prend  pas  en  grand 
nombre,  sont  presque  toujours  vides  d’œufs  cl  de 
laite,  néanmoins  tous  gras  et  gros , même  plus  lar- 
ge* que  les  autres  hareugs  : on  en  prend  quelques- 
uns  qui  ont  jusqu’à  12  pouces  de  longueur}  en  gé- 
néral , leur  couleur  est  plus  brune  que  celle  des  ha- 
rengs pleins , et  mémo  que  celle  dos  harengs  gais. 
Comme  ils  sont  très-gras,  ils  ne  sont  pas  propres  à 
être  salés}  mais,  quoiqu’ils  n’oient  pas  un  goût  aussi 
relevé  que  les  autres  harengs,  ils  sont  bons  à man- 
ger frais  : malheureusement  (à  cause  de  leur  graisse 
et  de  la  délicatesse  de  leur  chair)  on  ne  peut  les 
conserver  plus  d’un  jour  ou  deux  } aussi  est  - on 
obligé  do  les  consommer  sur  les  lieux  ou  à une  pe- 
tite distance  de  l’endroit  où  on  lésa  pochés,  et  pour 
cette  raison  on  les  vend  à bon  marché* 

Les  pécheurs  de  Dieppe  pensent  que  les  harengs 
halbourgs  sont  des  harengs  gais  qui  viennent  des 
côtes  d’Angleterre,  où  ils  ont  été  se  rétablir  de  la 
maladie  du  frai,  et  où  ils  se  sont  engraissés  par  la 
bonne  nourriture  qu’ils  y ont  trouvée.  D’autres 
veulent  que  les  harengs  halbourgs  soient  ceux  qui 
quittent  leur  compagnie  et  qui  viennent  directement 
du  Nord  dans  nos  mers , où  ils  arrivent  plus  tôt  que 
les  autres,  et  sont,  pour  cette  raison,  fort  gras, 
comme  ceux  qu’on  prend  au  Nord. 

Les  pécheurs  trouvent  dans  leurs  filets  et  leurs 
pêcheries  un  autre  poisson  confondu  avec  les  ha- 
rengs  pleins  : ils  les  nomment  grands  gais  ou  ha- 
■ en  gu  es  j ils  ont  communément  12  à 14  pouces  de 
longueur  ; et  quoique  plus  grands  que  les  harengs, 
ils  no  sont  pas  beaucoup  plus  gros}  leurs  écailles 
sont  fort  grandes  et  forment  une  espèce  de  losange  } 
leur  chair  n’est  pas  d’un  beau  blanc  } néanmoins  on 
la  trouve  plus  appétissante  que  celle  des  halbourgs, 
qui  ost  trop  grasse.  La  plupart  11’ont  ni  laite  m 
'neufs*  - 

Les  marcliaads  regardent  en  quelque  façon  comme 
des  espèces  différentes  de  poissons  les  harengs  frais, 
les  harengs  blancs,  les  sauris, qu’on  nomme  commu- 
nément saurs  ou  saurets,  les  harengs  brailles  ou 
demi-salés,  les  bouffis  ou  demi-stluris,  les  harengs 
d’une,  deux  ou  trois  nuits}  enfin  les  harengs  de 
triage.  Tl  est  clair  que  tous  ces  différons  noms  indi- 
quent le  même  poisson  différemment  préparé. 

Comme  il  est  très-important  de  saler  lesaha:reugs 
aussitôt  qu’ils  sont  péchés,  parce  qu’ils  setorrom - 
périt  très-vite,  on  exige  des  pécheurs  qu’ils  livrent 
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dans  le  jour  ceux  qui  ont  été  pris  U nuit  précédente  ; 
c’est  ce  qu’on  appelle  harengs  d'une  nuit  ; ceux  de 
deux  nuits  sont  encore  reçus}  mais  on  n^estime  pas 
ceux  de  trois  nuits,  et  pour  cette  raison  tes  pécheurs 
sont  obligés  de  mettre  à part  les  poissons  qu’ils  pren- 
nent chaque  nuit,  pour  qu’on  puisse  distinguer  las 
harengs  qu’on  nomme  d’une  nuit,  de  deux  ou  trüis 
nuits.  Ordinairement  on  saurit  ceux-ci  ; mais,  de 
quelque  façonqu’on  les  prépare,  ils  sont  moins  bons 
que  les  autres. 

Les  harengs  frais  sont  ceux  que  les  chasse-marées 
transportent  aux  endroits  où  ils  savent  en  avoir  le 
débit.  Ils  sont  très-bons  et  conviennent  à tous  les 
estomacs.  4 . 

Mais  comme  les  harengs  ne  peuvent  se  conserver 
au  plus  que  8 jours,  bons  à être  mangés  frais,  on 
en  sale  de  différentes  façons.  Les  harengs  braillé s 
sont  ceux  qu’on  sale  grossièrement , en  les  remuant 
ou  brouillant  dans  une  baille  avec  du  sel } ils  ne  sont 
qu’à  demi-salés  et  ne  se  conservent  que  quelques 
jours.  Ceux  qu’on  nomme  en  vrac  sont  mis  dans  des 
tonnes  avec  du  sel,  pour  qu’ils  s’en  pénètrent,  et 
qu’ils  rendent  leur  eau}  ils  ne  peuvent  pas  rester 
long-temps  en  cet  état } on  les  en  tire  pour  les  pa- 
quer  avec  soin  dans  des  barils.  Les  harengs  blancs 
sont  salés  avec  soin,  et  bien  arranges  dans  des 
quarts  ou  barils  qui  ferment  exactement}  ils  se  con- 
servent long-temps  et  peuvent  être  transportés  au 
loin  par  terre  et  par  mer. 

On  fait  une  grande  consommation  du  hareng  salé 
dans  tous  les  pays , et  notamment  dans  ceux  où  l’on 
observe  l’abstinence  pendant  le  carême.  On  le  fait 
dessaler  par  un  séjour  de  24  heures  dans  une  eau 
pure,  et  on  le  mange  ordinairement  après  l’avoir  (oit 
cuire  sur  le  gril,  avec  une  sauce  blanche  qui  en  adou- 
cit la  sécheresse.  On  dit  que  l’usage  du  hareng  salé 
est  contraire  à ceux  qui  sont  menacés  de  pulmonie 
et  de  gangrène. 

Toute  la  différence  entre  la  préparation  des  ha- 
rengs blancs  et  les  saurs  ou  saurets  ne  consiste  qu’en 
ce  que%s  premiers  sont  mis  dans  une  forte  saumure 
pendant  12  ou  i5  heures,  après  quoi  on  les  encaque 
tout  de  suite,  au  lieu  que  (es  seconds  y restent  le 
double  do  temps,  et  sont  fumés  ensuite,  ce  qui  les 
dessèche  et  les  fait  changer  de  couleur}  mais  ils  se 
conservent  aussi  beaucoup  plus  long-temps  que  les 
autres.  On  appelle  encore  harengs  en  vrac  ceux  qui 
ne  sont  salés  qu’en  partie,  et  que  l’on  met  dans  les 
barils  sans  les  arranger,  et  harengs  caques  ceux  qui 
ont  reçu  toutes  les  façons,  c’est-à-dire  qui  ont  ôté 
salés  entièrement , arrangés  et  foulés  dans  les  barils. 

On  fume  ou  saurit  des  harengs  de  différentes 
FacÀis. 

Ceux  qu’on  nomme  boufjffS sont  peu  salés  et  peu 
fumés  : on  les  nomme,  en  quelques  endroits,  appétits  • 
Ou  craquelots  ; ils  sont  agréables  à manger  quand  ils 
ontété  bien  préparés;  mais  ils  ne  se  conservent  bons 
que Xj5  jours*  Jbcs au  très  hareugs  fumés,  qu’on  nomme 
saurs , saurets  ou  sauris , sont  salés  et  fumés  avec 
baucoup  plus  de  soin } ils  perdent  néanmoins  beau- 
coup de^  leur  qualité  et  sont  repoussés  de  la  table 
des  fiches  à cause  de  leur  ftereté } mais  les  pauvres 
en  font  une  grande  consommation,  parce  qu’ils  sont 
$1* jours  à bon  marché,  et  aussi  parce  que  leur&creté 
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excite  l'appétit  et  dissimule  la  mauvaise  qualité  du 
pain.  C’est  sans  doute  À cause  de  cette-propriété  qu’à 
Paris  et  datyi  plusieurs  autres  endroits,  on  les  vend 
sou»  le  nom  d 'appétit. 

On  emploie  fréquemment  les  harengs  frais  ou  sa- 
lés pour  amorce  dans  la  pèche  des  poissons  voraces. 

Description. — Nous  avons  donne  {PL  8 et 

i o)  la  figure  du  hareng  plein  et  du  hareng  gai.  Voici 
la  description  de  ce  poisson  : sa  longueur  ordinaire 
est  de  8 à 9 pouces  sur  2 ou  3 pouces  de  largeur.  Il  a 
18  rayons  aux  nageoires  dorsale,  pectorale  et  cau- 
dale, et  9 aux  ventrales  ; la  tête  petite  et  compri- 
mée; l'œil  grand,  avec  l’iris  argentin,  et  la  prunelle 
noire  ; l'ouverture  de  la  bouche  petite  ; U mâchoire 
inférieure  plu»  longue  que  la  mâchoire  supérieure , 
qui,  comme  elle,  rtt  recourbée  et  garnie  d'une  grande 
quantité  de  très- petites  dents;  la  langue  courte, 
pointue  et  hérissée  de  dents  ; aux  opercules  dos  ouïes, 
dont  la  membrane  a 8 rayons,  une  tache  violette  ou 
rouge,  qui  disparait  après  la  mort;  le  corps  coin* 
primé  et  couvert  de  grandes  écailles  arrondies,  qui 
tombent  fort  aisément;  le  dos  arrondi  et  d'un  bleu 
noirâtre;  la  lienc  latérale  à peine  visiblo;  le  ventre 
argentin,  et,  hors  du  temps  du  frai,  mince  et  tran- 
chant ; les  nageoires  petites  et  grises,  excepté  celle 
de  la  queue,  qui  est  graude  et  iourchue. 

Habitation  et  migration  des  harengs.  — On  trouve 
las  harengs  dans  toutes  les  mers  de  l'Europe , de 
l'Asie  et  de  l'Amérique  Ils  passent  une  partie  de 
l'annee  dans  la  profondeur  des  eaux,  d'où  une  par- 
tie sort  au  printemps,  une  autre  en  été,  et  une  troi 
sième  eu  automne  , pour  aller  frayer  sur  les  côtes, 
et  sur-tout  vers  l'embouchure  des  ileuves.  Leur  nom- 
bre est  si  considérable,  que,  daus  leur  migration, 
ils  iormeut  des  bancs  de  plusieurs  lieues  de  large, 
de  plusieurs  toises  d'épaisseur,  et  si  serrés,  qu'ils 
se  touchent  tous. 

Anderson  a indiqué  de  la  manière  suivante  la 
marche  qu'ils  tiennent.  Lorsque  les  harengs  sortent 
de  la  mer  Glaciale,  ils  forment  un  banc  de  plusieurs 
centaines  de  milles  on  largeur.  Bientôt  ils  se  séparent 
en  deux  bande»  : la  droite  va  sur  les  côtes  d'Islande, 
où  elle  urrive  en  murs;  puis,  tournant  vers  l’occi- 
dent, elle  gagne  le  banc  de  Terre-Neuve  et  disparaît 
ensuite.  La  gauche  prend  sa  route  vers  le  sud  et  se 
subdivise  en  deux  colonnes,  dont  l'une  suit  les  côtes 
de  la  Norwege,  entre  dans  la  Baltique,  et  l'autre  se 
dirige  vers  les  Orcades,  où  elle  se  partage  de  nou- 
veau pour  aller,  d’un  côté,  à l’occident  de  l'Ecosse 
et  de  l’Irlande,  et  de  l’autre  à l’orient  de  l'Ecosse 
et  de  l’Angleterre,  se  réunir  de  nouveau  sur  lus  côtes 
de  1a  Hollande,  et  disparaître  ensuite. 

Cette  marche,  que  l’on  regarde  généralement 
comme  prouvée,  a été  révoquée  en  doute  par  Bloch, 
qui  a établi,  i°.  que  les  harengs  ne  pouvaient  | ns 
luire,  du  printemps  eu  automne,  un  aussi  long  tra- 
jet, puisque  les  poissons  d'eau  douce,  qui,  d'après 
l’experiencOy  m^parcourunt  qu'un  demi- mille  par 
jour,  n’ont  pas  À vaincre  l’obstacle  d'une  aussi  grande 
densité  d'eau,  ni  celui  de  leur  grand  nombre,  qui 
empêche  la  rapidité  de  Lt  marche,  ni  enfin  celui  de 
millions  d'ennemis  qui  le»  troublent  perpétuelle- 
ment ; 2°.  qu'on  trouve  de»  harengs  pendant  toute 
l’atuiéc  , mais  en  petit  nombre  , dans  la  plupart  des 
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mers  (lu  nord  de  1'lïurope,  et  que  même  on  en  pêche 
pendant  tout  l’été  dan»  le  nord  de  la  Norvège  ; qu’on 
ne  oail  ce  que  deviennent  ces  immenses  bancs  de  lin  - 
rengs , et  qu’on  n’a  jainiti»  eu  connaissance  de  leui 
retour. 

Ce  mémo  naturaliste  demande  ensuite:  i°.  pour- 
quoi la  plu»  petite  espèce  de  harengs  tourne-t-elle  du 
côte  do  la  Baltique,  et  la  plu» grosse  vers  la  mer  du 
Nord?  20.  pourquoi,  si  c’est  l'elfroi  que  leur  causent 
le»  baleines  qui  le»  fait  émigrer,  font-ils  plusieurs 
centaines  de  milles  au-delà  des  parages  où  ces  cétacés 
habitent  ordinairement?  pourquoi  reviennent*- ils 
ensuite  dans  cea  mêmes  parages  qu'ils  fuyaient 
uelqucs  mois  auparavant,  et  pourquoi  sortent-ih 
e la  Baltique,  où  ils  n’ont  pas  à craindre  la  pré- 
sence de  ces  redoutables  ennemis?  3°  pourquoi,  si 
c’est  le  manque*de  nourriture  qui  les  chasse  de  des- 
sous les  glaces  du  Nord , arrivent-ils  toujours  à la 
même  époque  de  l’année?  enfin,  pourquoi  ne  voit-on 
presque  jamais  les  petits  hareng»,  qui  devraient  ac- 
compagner les  gros,  si  des  causes  générales  agissaient 
sur  eux  ? 

L‘n  fait  qui  a été  fréquemment  constaté  dan*  dif- 
férent lieux  et  à des  époque»  fort  éloignées  les  une* 
des  autres,  c’est  que  les  harengs  abandonnent  des 
parages  sur  lesquels  ils  étaient  fort  abondons,  et 
qu'après  plusieurs  années,  ils  y reviennent  eu  aussi 
graude  quantité. 

Nourriture.  — Ils  vivent  de  petits  poissons,  de 
petits  crustacés,  de  vers  marins,  de  mollusques,  etc. 
DuhamcL  observait  que  le*  harengs  paraissaient  se 
soutenir  par  l’usage  de  quelque  substance  très-abon- 
dante et  très  - répandue  dans  toutes  les  eaux  de  la 
mer.  attendu  que  ces  poissons,  qui  arrivent  par 
bandes,  devraient  souffrir  et  dépérir  par  le  défaut 
de 'nourriture,  si  elle  ne  se  rencontrait  par-tout. 
Oti  sait  aujourd'hui  qu’ils  ne  nourrissent  de  petites 
écrevisses,  que  Fubricius  a décrites  sous  la  dénomi- 
nation à'astacus  h arc  n gu  m , et  qui  sont  tellement 
multipliées  pendant  l'été,  qu'on  ne  saurait  remplir 
un  seau  d'eau  de  mer  sans  prendre  en  même  temps 
plusieurs  milliers  de  ces  animaux.  Il*  servent  de 
nourriture  aux  poissons  et  principalement  aux  ha- 
rengs, qui  les  suivent  par-tout  où  ils  dirigent  leur 
course  et  par-tout’où  le  vent  et  le  courant  le*  en- 
traînent. On  attribue  aux  yeux  de  ces  écrivisse»  , 
qui  contiennent  une  humeur  d'un  rouge  fijjiiln,.  In 
couleur  rouge  des  excrémens  des  harengs,  teifite  qui 
se  communique  même  ou  ventre. 

Propagation . — Les  harengs  vivent  dans  les  pro- 
fondeurs de  la  nier  qui  s'étend  depui%le  45*,  degré 
jusqu'au  pôle  arctique  ; et  comme  la  plupart  des  au- 
tres poissons,  ils  s'approchent  des  côtes  pour  frayer* 
Ils  entrent  quelquefois  en  si  grande  quantité  dan* 
la  Manche,  qu’ils  ressemblent  aux  flots  d'une  mer 
agitée  : c'est  ce  que  les  pécheur»  nomment  des  lits 
ou  bouillons  de  harengs  f quand  les  filets  donnent 
dan»  ce»  bouillons,  il  arrive  quelquefois  qu'ils  sont 
tellement  chargés  de  poissons  , qu'ils  rompent  et 
coulent  bas.  Quoique  les  hareng»  se  rassemblent 
ainsi  pour  frayer,  on  rencontre  néanmoins  de  ce» 
bancs  formé»  de  harengs  gais  qui  se  sont  déjà  dé- 
chargé* de  leurs  œufs.  On  aperçoit  à la  surface  de 
l’eau  une  espèce  d'écume  que  les  pécheurs  noni- 
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ment  le  graissm  ; on  le  voit  dans  U Manche  , prin-  Jtrau  parages f 3°.  des  préparations  qu'on  donne  d 
cipalement  vers  les  bords,  rarement  au  milieu,  et  ce  poisson  pour  le  conserver;  4°-  de  la fabrication  de. 
encore  plut  rarement  à Yarmouth.  Ce  groissin  est  la 


laite  du  hareng  mâle. 

On  a remarqué  que  les  harengs  frayaient  à trois 
époques  différentes  : ces  époaues  sont  plus  ou  moins 
reculées,  suivant  la  chaleur  de  U saison  et  l’âge  des 
poissons.  Le*  plus  vieux  fraient  les  premiers,  en- 
suite ceux  d’un  âge  moyen,  enfin  les  plus  jeunes, 
et  ceux  qui  fraient  pour  la  première  fois}  car  leurs 
laites  et  leurs  œufs  ont  bien  moins  de  consistance 
qu<?ceux  des  premiers,  et  les  pécheurs  disent  même 
qu’ils  sont  liquides.  Ainsi,  le  commencement  de  la 
ponte  a lieu  en  automne  et  continue  avec  des  in- 
terruptions} variables,  sous  tous  les  rapports,  pen- 
dant presque  toute  l’année. 

Les  pécheurs  appellent  harengs  du  printemps  les 
harengs  vides  ou  gais  (V.  la  PL  8,  fig.  io)  , ceux 
qui  ont  frayé  au  printemps,  harengs  a été  ceux  qui 
fraient  dans  cette  sakon,  et  harengs  pleins  ou  d'au- 
tomne ( V.  la  fig.  8 ) ceux  qui  ne  fraient  qu’en  au- 
tomne ou  en  hiver. 

Plusieurs  jours  avant  que  les  harengs  arrivent  en 
troupes,  il  y a quelques  mâles  dispersés,  et  lorsque 
toute  la  troupe  est  arrivée,  on  y trouve  plus  de 
mâles  que  de  femelles.  A l’instant  où  ces  dernières 
veulent  déposer  leurs  œufs,  ce  qui  a toujours  lieu 
dans  des  endroits  abondamment  garnis  de  pierres  et 
de  plantes  marines,  elles  se  frottent  le  ventre  contre 
les  pierres}  se  mettent  tantôt  sur  un  côté,  tantôt 
sur  un  autre  } aspirent  vivement  l’eau  et  agitent  ra- 
pidement leurs  nageoires.  L’eau  s’obscurcit,  devient 
fétide,  et  l’œuvre  de  U génération  est  accompli.  Le 
hareng  du  printemps  fraie  dans  la  Baltique  quand  la 
glace  commence  à fondre,  et  continue  jusqu’à  la  fin 
île  juin}  ensuito  vient.celui  d 'été,  puis  celui  d au- 
tomne, qui  n’a  terminé  que  vers  le  milieu  de  sep- 
tembre. Ces  différentes  bandes  suivent  un  certain 
ordre  dans  leurs  opérations,  comme  on  l’observe 
dans  plusieurs  poissons  do  rivière , entre  autres  ceux 
des  genres  salmone  et  cyprin. 

il  parait  que  les  œufs  éclosent  peu  de  temps  après 

au’ils  ont  été  jetés  par  les  femelles}  les  pécheurs 
isent  que,  dans  les  beaux  temps  d’hiver,  on  aper- 
çait sur  la  côte  et  le  long  du  rivage  une  multitude 
de  poissons  presque  imperceptibles.  Ces  poissons 
grossissent , et  dès  le  mçis  de  mars  on  en  prend  beau- 
coup qui  n’ont  que  3 là  4 pouces  de  longueur,  et 
qu’on  appelle  fretin  de  hareng. 

La  multiplication' des  harengs  est  prodigieuse: 
on  a compté*63,656  œufs  dans  une  seule  femelle  de 
moyenne  ■grosseur.  Aussi.,  comme  on  l’a  déjà  dit, 
ils  couvrent,  dans  le  temps  de  leur  migration  , des 
espaces  de  mer  très^considérables , et  iU  ne  sem- 
blent pas  diminuer,  malgré  la  cha*90  perpétuelle 
que  îfùr  font  les  cétacés,  un  grand  nombre  do  pois- 
sons voraces,  d’oiseaux  de  mer,  et  onfin  l’homme. 
0/  • *. 

DE  U PÈCHE  DU  11AJIENO. 

* -L’importance  de  cette  pèche  et  les  détails  dans  les' 

* quels  nousdevonsentrer  nous  obligent  àdiviser  cette 
partie  de  notre  article  eu  plusieurs  paragraphes,  qui 
traiteront  i°.  de  l'histoire  de  cette  pèche;  a®,  de  la 


pèche  du  karattg , qui  se fait  aujourd’hui  dans  lesdif  d’une  voiture  de  ce  poisson. , 


r huile  de  harengs ; 5°.  des  régie mer^s  rendus  en 
France  sur  la  pèche  du  hareng. 

§ Ier.  — Notice  sur  F histoire  de  la  pèche  du  hareng. 

La  pèche  du  hareng  est  la  plus  importante  de 
toutes  les  pèches,  et  celle  qui  a eu  le  plus  d’in- 
fluence sur  la  prospérité  des  nations.  Les  Hollandais 
la  nomment  la  grande  pèche , tandis  que  celle  de  la 
baleine  est  appelée  la  petite  pèche.  Charles-Quint  et 
Philippe  11  ont  publié  plusieurs  ordonnances  pour 
en  régler  la  police } les  états  de  Hollande  y ont  fait 
des  cliangemens  et  des  améliorations , et  ces  lois 
forment  un  recueil  considérable , parce  que  tout  cç 
qui  concerne  cette  pèche  , la  préparation  et  lt*  com- 
merce du  hareng  y est  réglé  avec  la  plus  grande 
exactitude  et  dans  les  plus  grands  détails.  Le  soin 
de  faire  observer  ces  règle  mens  est  confié  à un  co- 
mité , qui  porte  le  titre  de  collège  de  la  grande  pèche. 

La  pèche  du  hareng  est  aussi  l’une  des  plus  an- 
ciennes qu’on  ait  pratiquées  dans  le  nord  de  l’Bn- 
ropc.  Elle  était  la  seule  que  les  peuples  de  cette  par- 
tie du  monde  fissent  en  grand  à une  époque  où  la 
pèche  de  la  baleine  était  limitée  à quelques  rivages, 
où  le  banc  de  Terre-Neuve  n’était  pas  encore  décou- 
vert , où  les  pèches  des  autres  poissons  n’étaient  que 
des  pèches  côtières , qui,  par  leur  peu  d’extension, 
n’avaient  aucune  inlluence  sur  la  marine  des  nations 
qui  s’en  occupaient. 

M.  Noël,  dons  son  Histoire  générale  des  Pèches , 
dont  il  n’a  publié  qu’un  tome  avant  d’entreprendre 
son  dernier  voyage  sur  mer,  où  il  parait  avoir  été 
victime  do  son  sèle , a établi  que  sur  la  fin  du  IXe, 
siècle  (888),  la  pêche  du  hareng  florissait  sur  les 
côtes  do  Nonvege  et  que  les  produits  de  cette  pèche 
excédaient  les  besoins  de  la  consommation  des  ha-* 
bitaiis.  En  960.  elle  sauva  la  Norwege  d’une  grande 
famine,  mais  elle  prit  une  nouvelle  extension  vers 
la  fin  du  Xe.  siècle  par  suite  do  1a  conversion  des 
peuples  du  Nord  au  christianisme  et  de  l’observance 
des  carêmes. 

Nous  dirons  un  mot  de  cette  pèche  cher  les  dif- 
férentes nations  de  l’Europe,  en  nous  aidant  du  »a- 
vant ouvrage  de  M.  Noël,  qui,  malheureusement, 
est  resté  incomplet,  et  ne  comprend  que  les  premier* 
âges  , jusque  vers  le  milieu  du  XV*.  siècle. 

Pèche  des  Norv  égiens,  des  Danois  et  des  Villes 
A asiatiques. — La  pèche  du  hareng,  la  plus  produc- 
tive de  toutes  et  eu  même  temps  la  plus  facile  à 
exercer,  s’étendit  sur  tous  les  rivages  où  l’Evangile 
avait  été  prêché,  et  dès  le  commencement  du  XI*. siè- 
cle, elle  était  en  grande  activité  dans  le  Sund,  et 
donna  naissance  à plusieurs  grandes  villes. 

Les  Norvégiens  et  les  Danois  ne  bornèrent  pav 
l’exploitation  de  cette  mine  féconde  aux  seules  eaux 

3ui  baignent  leurs  côtes}  il»  se  portèrent  sur  celle» 
e Poméranie  et  de  l’ile  de  Rugei^,  le  rendea-vous 
général  des  peuples  chrétiens  et  payons,  qui  s’y  ras- 
semblaient au  mois  de  novembre.  L’auteur  do  la  Vie 
de  saint  Otton  rapporte  qu’eu  1 1 34  le  hareng  fui 
péché  en  si  grande  abondance,  qu’on  donnait  pour 
un  on  de  denier  ( un  sou  et  un  quart  ) 1a  charge 


Digitizççf 


HAR 


Les  immenses  richessesaue  les  Norwégicnsacqui- 
ront  par  cette  pèche  , excitèrent  la  jalousie  des  na- 
tions , qui  partagèrent  avec  eux  ces  laveurs  de  la 
nature  et  finirent  par  se  les  approjftier. 

L'abondance  du  hareng  était  si  grande  dans  les 
eaux  du  Sund  , qu'au  rapport  d'un  auteur,  les  bar- 
ques pouvaient  à peine  en  rompre  les  bancs  avec  la 
rame , et  qu’on  n'avait  pas  besoin  de  filets  pour  le# 
pécher;  il  suffisait  d'étendre  U main  parles  prendre. 

Les  règlement  publiés  par  le  roi  de  Danemarck 
sont  les  plus  unciens  que  l'on  connaisse  , et  c'est 
sous  la  protection  de  ces  lois  quo  se  répandit  dans 
tout  le  Danemarck  une  opulence  et  un  luxe  jusqu'a- 
lors inconnus  des  peuples  du  Nord. 

Fischer,  auteur  du  Commerce  de  l*  Allemagne, 
dit  qu'à  l'époque  où  la  grande  pèche  du  hareng  se 
faisait  dans  la  Baltique  , et  dans  les  premières  an- 
nées où  elle  devint  si  florissante  en  Scanie,  le  com- 
merce extérieur  de  ce  poisson  était  entre  les  mains 
de  deux  nations  : les  Slaves  l'emportaient  par  terre 
et  les  Saxons  par  mer;  ces  peuples,  et  généra- 
lement ceux  de  la  Basse-Allemagne,  en  faisaient 
leur  principale  nourriture;  mais  lorsque  l'appa- 
rition plus  régulière  des  bancs  de  hareng  eut  fixé 
le  rendez-vous  des  pécheurs  auprès  de  Skanor  et  de 
FaUterbo  , les  Bran  de  bourgeois,  d’un  côté,  et  les 
Villes  Anséntiques  de  l'autre,  s'emparèrent  de  cette 
branche  de  commerce. 

Plusieurs  fois  les  Danois  essayèrent  de  se  ressaisir 
du  sceptre  de  la  mur , et  d'expulser  les  Villes  Ansca- 
tiquès  de  leurs  pêcheries  de  Skanor;  mais,  en  1242, 
Eric,  successeur  de  W'aldemar,  fit  U funeste  expé- 
rience de  la  supériorité  des  forces  qu’elles  avaient 
acquises  à la  faveur  des  privilèges  obtenus  de  ses 
prédécesseurs.  l<eurs  troupes  viurcnl  assiéger  Co- 
penhague , la  prirent  d'assaut , la  pillèrent  et  en  ra- 
sèrent la  forteresse. 

La  Norwege  oui  n'était  pas  encore  réunie  au  Da- 
nemarck , et  l'Islande , qui  fut  indépendante  jus- 
qu'en 1264,  90  livraient  avec  autant  d'ardeur  que  de 
succès  à la  pèche  du  hareng  dans  les  eaux  de  leurs 
golfes,  qui  ne  lu  cédaient  point  à celles  du  Sund 
pour  l'abondance  du  os  poisson.  Bergen  était  consi- 
déré comme  le  principal  marché  de  toute  U Nor- 
wegn  ; il  y avait  des  pêches  réglées,  des  foires  an- 
nuelles où  se  rendaient  les  étrangers,  et  les  rois 
leur  avaient  accordé  de  grands  privilèges.  Les  Nor- 
végiens étaient  presque  sqpls  en  possession  d'ache- 
ter tout  le  poisson  des  Islandais,  et  la  pêche  y for- 
mait une  des  principales  'occupations  de  ces  insu- 
laires, depuis  l'établissement  au  christianisme. 

En  127 5,  il  y eut  aussi  quelques  troubles  en  Nor- 
wege  sous  le  règne  d'OlafF;  les  privilèges  des  mar- 
chands de  la  Basse- Allemagne,  qu'il  voulut  abroger 
en  furent  le  prétexte;  mais  Haquin  , son  successeur, 
persuadé  que  la  Norwege  ne  pouvait  commercer 
avec  avantage  que  par  l'entremise  de  ces  étrangers, 
confirma  et  augmenta  les  concessions  faites  aux 
Villes  Anséatiques. 

En  i343,  la  pèche  du  hareng  fut  le  prétexte  d’une 
nouvelle  guerre  entre  les  Villes  Anséatiques  et  le 
Danemarck.  M.  Noël  attribue  cette  guerre  à la 
haine  que  YValdemar  portait  à la  ville  de  Lubeck  , 
et  qur  entrait  pour  beaucoup  dans  les  prétentions 
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qu’il  eut  de  faire  payer  aux  villes  confédérées  un 
told ou  droit  de  passage  dons  le  Sund , au  mépris  de . 
leurs  privilèges  et  des  conventions  passées  entre 
elles  et  ses  prédécesseurs.  Sous  son  règne,  la  Scanie 
continuait  d’être  le  rendez-vous  des  pêcheurs  de  la 
Hollande,  de  U Prusse , des  pays  de  la  Basse-Alle- 
maçne,  etc.  On  voit,  par  U récit  de  Philippe  de 
Maizières,  voyageur  français , adressé  è Charles  M, 
roi  de  France,  et  dont  un  extrait  est  rapporté  dans 
l’ouvrage  de  M.  Noël,  que,  dans  le  bras  de  mer  qui 
sépare  l’ile  et  le  royaume  de  Norwege  de  U terre 
ferme  et  du  royaume  de  Danemarck,  le  hareng  y 
arrivait  en  telle  quantité  dans  les  mois  de  septem- 
bre et  d'octolgrc,  qu'en  plusieurs  endroits  de  ce  bras, 
qui  a »5  lieues  de  long,  on  pouvait  le  tatller  avec 
i épée  ; que  les  navires  et  bateaux  de  toute  l’Alle- 
magne et  de  la  Prusse  s’y  rassemblaient  chaque  an- 
née pour  la  pêche  de  ce  poisson  ; que  suivant  la 
commune  renommée,  il  y avait  40,000  bateaux 
montés  chacun  de  six  , sept,  huit  et  dix  personnes’ 
et  qui  no  faisaient  autre  chose  que  cette  pêche; 
qu’en  outre  de  ces  40,000  bateaux,  il  y avau  5oo 
gros  et  moyens  vaisseaux  destinés  h recueillir  et 
saler  les  harengs.  Ce  voyageur  estimait  qu’il  y avait 
lus  de  3oo,ooo  hommes  occupés  uniquement  pan- 
ant 2 mois  à la  pêche  du  hareng. 

On  peut  juger,  d’après  ce  récit,  quelle  pêche  de 
hareng  il  se  faisait  en  Scanie,  et  de  quelle  impor- 
tance elle  était  pour  la  consommation  de  l'Europe. 
Doit-on  s'étonner  si  elle  excita  si  souvent  des  que- 
relles sanglantes  entre  les  puissances  qui  cherchaient 
à se  supplanter  successivement  dans  ce  genre  d'in- 
dustrie , à une  époque  où  il  n'y  avait  point  de  pêche 
de  morue  à Terre-Neuve,  qui  rivalisAt  avec  celle 
du  hareng. 

On  voit , dans  l'ouvrage  de  M.  Noël , le  détail  des 
guerres  et  des  traités  qui  eurent  lieu  pendant  un  es- 
pace de  i5o  ans,  ontre  le  Danemarck  et  les  Villes 
Anséatiques  au  sujet  de  cette  pêche. 

Un  réglement  remarquable  publié  en  Danemarck 
vers  le  commencement  du  XVe.  siècle,  par  Margue- 
rite de  W’aldemar  et  Éric  de  Poméranie,  qu'elle 
avait  associé  ù sou  trône,  embrassa  et  prévit  toute* 
les  circonstances  qui  intéressaient  la  pêche,  la  sa- 
laison et  le  commerce  du  hareng  sur  les  côte»  de 
Skanor  et  de  Falstcrbo  , et  garantit  paix  et  sécurité 
à tout  pécheur  ou  commerçant  qui  6e  rendrait  eu 
Scanie , quoique  le  prince  dont  il  était  sujet , ou  la 
ville  dont  il  était  citoyen  , fût  en  guerre  avec  d'au- 
tres princes  ou  villes  dont  les  sujets  fréquentaient 
aussi  la  Scanie. 

Pêche  suédoise  du  hareng . — En  Suède  , dans  le 
cours  du  moyen  igc,  cette  pèche  n'offre  pas  le  même 
intérêt.  Les  Suédois  furent  les  derniers  à prendre 
une  part  active  dans  les  entreprises  industrieuses  de 

leurs  voisins  et  dans  les  guerres  sou  vent  répétéesq  u'i  U 
se  firent.  Ce  n'est  en  effet  qu'en  1284,  plus  de  200  an* 
après  les  premières  pêches  réglées  du  hareng,  qu'une 
escadre  suédoise  vint  dans  le  Sund  pour  y protéger 
les  pêcheurs  de  cette  nation.  A cette  époque,  ils 
pêchaient  néanmoins  sur  leurs  propres  côtes,  puis- 
que, dès  l’année  1297,  la  dime  du  hsréng  de  la  Bal- 
tique fut  accordée  aux  évêques  de  fa  province  d’Hel- 
singie.  -1 
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M.  Noël  établit,  par  de*  prouve*  incontestables, 
que  Part  de  saler  le  hareng  était  connu  et  pratiqué 
à cette  époque  mémorable  de  la  pèche  de  ce  poisson, 
et  par  conséquent  birn  long-temps  avant  Vilhera 
Beuckclr,  né  à Biervliet  en  Brabant,  en  i3ç7,  et 
auquel  les  Hollandais  attribuent  Phonncur  de  cette 
découverte.  Si  Beuckel*  perfectionna  cet  art,  ce  fut 
en  introduisant  la  méthode  de  raquer  le  hareng; 
opération  qui  consiste  à lui  enlever  lus  branchies  et 
les  intestins  avant  de  le  soumettre  à Paelion  du 
/*el;  mais  la  préparation  ordinaire  était  connue  de 
toute  l’fiurope  dè»  les  premières  pèche»  de  Rttgen; 
et  si  l’empereur  Chnrles-Quint  visita,  en  i556,  le 
tombeau  du  pécheur  de  Biervliet,  à duflseiu  d’bon»- 
rer  sa  mémoire,  on  no  doit  voir  dans  cette  espèce 
d’hommage  qu’un  acte  de  la  politique  de  ce  prince, 
trop  versé  dans  la  connaissance  de  Phistoiré  pour  se 
méprendre  sur  le*  faits,  et  trop  éclairé  sur  ses  in- 
térêts pour  blesser  Pamour-propre  national  des  Fla- 
mands et  des  Hollandais,  en  rejetant  une  tradition 
qui  flattait  la  vanité  du  peuple. 

On  avait,  d’un  autre  côté,  attribué  à l’industrie 
suédoise  la  découverte  de  la  fabrication  de  l’huile  de 
hareng,  et  M.  Noël  prouve  encore  que  cette  fabri 
cation  était  pratiquée  dès  l’année  ix36  par  les  habi- 
tanS  de  la  Marche  de  Brandebourg,  et  par  consé- 
quent plus  de  5oo  ans  avant  que  cette  fabrication 
s'introduisit  en  Suède  , où  on  la  regarda  comme  une 
découverte  en  iy5o. 

La  Ligue  des  Villes  Anséaliques,  qui  n’étaitorigi- 
nairemesit  qu’une  association  de  marchanda,  avait, 
jusqu’à  la  fin  du  XIV*.  siècle,  fait  sentir  sa  supé- 
riorité sur  le  commerce  danois,  et  fait  la  navigation 
du  nord  et  de  IW  de  l’Europe  presqu'à  l’exclusion 
«Je  toute  autre  puissance  ; mais  les  choses  changèrent 
de  face  en  «397,  lorsque  Marguerite,  fille  et  Héri- 
tière de  Waldemar,  de  ce  prince  que  la  Ligue  avait 
tant  persécuté,  vit  reposer  sur  sa  tête  la  triple  cou- 
ronne de  Norsvege,  de  Dancinarrk  et  de  Suède  l,e 
pouvoir  des  villes  confédérées  était  alors  montéàson 
« omble;  il  déc  ina  insensiblement.  La  politique  de 
cette  princesse,  justement  surnommée  la  Sémimmis 
du  nord)  fit  plu*  pour  l’abaissement  de  leur  domi- 
nation que  n’avaient  pu  foire  les  armes  de  tous  ses 
prcdécc  sseurs. 

Pêche  prussienne. — U 1 pèche  prussienne  n’attei- 
gnit jamais  l’importance  deceile  des  Villes  Anséati- 
ques  et  ne  | eut  lui  être  comparée  sous  aucun  rap- 
port. La  Prusse  n dû  encourager  la  pêche  du  ha- 
reng  , parce  qu’elle  possède  des  eûtes  maritimes  d’un 
assez  grand  développement  ; mais  il  parait  que  ce 
n’est  guère  que  ver*  le  milieu  du  Xlll*.  siècle  que 
cette  nation  pratiqua  cette  |»ècbe  et  s’occupa  du 
commerce  des  poissons  salés;  et  pendant  plu*  d’un 
siècle , elle  ne  fit  ce  commerce  que  sous  le  pavillon 
«les  villes  confédérées. 

Vcnhc  hollandaise.  — La  situation  do  la  Hollande 
et  do  la  Zélande  eu  particulier  nous  montre  dans 
la  pêche  l’origino  de  leur  commerce,  comme  elle  le 
fut  de  leur  navigation,  lin  effet,  il  est  évident  que 
les  pèrhe* , sur-tout  celle  du  hareng,  amenèrent  et 
introduisirent  le  commerce , puis  les  voyages  de 
long  cours,  et  développèrent  par  degrés  dans  la  pa- 
trie des  ancien*  flataves  celte  aptitude  aux  entre- 


prises maritimes,  qui  depuis  u distingués!  éminem- 
ment la  nation  hollandaise.  « L’agriculture,  dit 
Kaynal,  n’a  jamais  pu  être  en  Hollande  un  objet 
considérable,  quoique  la  terre  y soit  cultivée  aussi 
parfaitement  qu’elle  puisse  l’être  ; mais  la  pèche  du 
hareng  lui  tieut  lieu  d’agriculture  : c’est  un  nouveau 
moyen  de  subsistance , une  école  de  matelots.  » -J. 

* ooxhornius  regarde , avéc  raison  , la  pèrhe  du  ha- 
reng comme  iu  première  source  de  la  richesse  de 
son  |>ays,  et  Lu/ac  la  célèbre  justement  comme  lu 
plus  importante  de  routes  les  pèches  hollandaises. 

Anderson  estime  que  les  premières  pêches  réglée* 
delà  Hollande  ne  remontent  point  au-delà  de  1164, 
quoique  long-temps  auparavant  les  Hollandais  eus- 
sent fait  des  chargemens  de  harengs  saléa  sur  les 
eûtes  d’Ecosse.  On  s’accorde  à regarder  la  Brille 
comme  le  plus  ancien  port  où  l’on  ait  fait  une  pêche 
réglée  de  hareng;  Zîerickzée  partagea  bientôt  cet 
avantage  avec  lui.*  La  pèrhe  toutefois  ne  se  fit  point, 
dan*  ces  premiers  temps,  sur  les  eûtes  de  la  Hol- 
lande proprement  dite  ; elle  se  fit  sur  celles  de  la 
Zélande,  qui  appartenait  encore  aux  comtes  de 
Flandre,  et  qui  ne  fut  unie  à la  Hollande  qu’c  n ia56. 

Les  richesses  naissantes  de  la  Brille  et  de  Zie- 
rickzéc  devinrent  un  objet  d’émulation  pour  d’au- 
tres villes  de  Zélande  et  de  Hollande.  La  pèche, qui 
s’était  faite  d’àbnrd  à l’embouchure  de  la  Meuse  et 
sur  les  eûtes  v «Usines,  s’augmenta  insensiblement  ; 
ot  trop  resserrée  entre  les  bouches  du  Rhin  et  celles 
de  l’Escaut,  elle  s’étendit  bientôt  dans  des  mers 
plus  éloignées,  sia  s doute  celles  d’Ecosse  et  de  Nor- 
vvoge,  avec  un  succès  qui  justifia  pleinement  le  but 
de  ses  entreprises.  ~ • 

A la  même  époque  y dos  pêches  non  moins  avan- 
tageuses furent  faites  et  poussées  par  les  Hollandais 
dans  les  mêmes  eaux  que  fréquentaient  les  pêcheurs 
danois  et  bas-allemands. 

Eu  laqû,  les  pêcheurs  de  Frise,  de  Hollande  et 
de  Zélande,  à la  faveur  d’une  liberté  Hé  pèche  ac- 
cordée par  Edouard  Ier.,  roi  d’Augleterro , vinrent* 
pécher  à la  hauteur  d’Yarmouth  ; et  il  est  probable 
que  même  avont  cette  époque  lus  Hollandais  fré- 
quentaient le*  pêcherie*  de  l#Grande-Bretagne. 

Campcn , ville  de  l’Over-Yssel , possédait  depui*» 
long-temps  un  établissement  en  Scauie  pour  la  pè- 
che du  hareng.  Eric  VIII,  roi  de  Danemarck,  donna, 
en  Ô16,  à la  ville  de  Devcntcr  des  privilèges  par- 
ticuliers; Harderwick  et  £ta vérin  en  obtinrent  aussi 
tant  duce  prince,  que  de  WaMemarjen  1 3^4  et 
i3aô,  pour  la  même  pêcKe  en  Scanie. 

Outre  le  hareng  qui  provenait  de  la  pèche  hol- 
landaise proprement  dite,  et  qui  était  consomm*- 
soit  dan*  le  pays  même  , soit  dans  les  contrées  voi- 
sines, il  en  était  encore  importé  de  l’étranger,  sur- 
tout par  le*  h&timen*  de  la  Prusse  et  des  Villas  Alt- 
séa  tiques. 

Amsterdam,  qui  devait  figurer  un  jour  au  nom- 
bre des  grandes  places  de  commerce  de  l’Euêbpc , 
était  déjà  une  ville  importante  lorsqu’elle  fut  ad- 
mise dans  In  Ligue  anséatique.  La  richesse  et  la  r<  - 
nutation  du  celte  ville  s’accrurent  très-rapidement. 
Dès  *395,  les  relation*  et  les  débouchés  de  sou- 
commerce  s’étendaient  fort  loin,  sur-tout  dopnii 
que  Veneeslos,  roi  dos  Romains,  eut  supprime  les  . 
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pliages  du  Khin;  ce  qu'il  faut  reporter  à l'an  1379. 
Plus  de  3o  ans  auparavant,  il  avait  été  passé  entre 
Louis  de  Bavière  et  l'archevêque  de  Mayence  une 
convention,  qui  portait  que  les  habita  ns  de  Spire 
pourraient  librement  remonter  avec  leurs  bateaux 
chargés  de  sel  et  de  hareng,  après  avoir  acquitté  les 
droits  d’estaple  à Mayence.  Enckhtiysert  et  YVie- 
ringen  , Staveren  et  Hindelope,  partagèrent  avec  la 
Brille  les  avantages  do  cette  convention  , parce 
qu'elles  étaient  déjà  des  villes  populeuses,  dont 
l'industrie  «'était  dirigée  vers  la  pèche. 

La  Hollande  vit  constamment  prospérer  sa  pêche. 
Elle  en  fut  redevable  à la  protection  spéciale  dont 
les  comtes,  ses  souverains,  ne  cessèrent  de  l’envi- 
ronner, à l'admission  du  ses  villes  dans  les  pèches 
deScenic,  aux  privilèges  que  les  rois  de  Danemarck 
accordèrent  à ses  |»ort«,  et  sur-iout  à la  nécessité 
dans  laquelle  se  trouvait  la  politique  danoise  d'éta- 
blir une  sorte  de  rivalité  entre  ce  qu'on  appelait 
alors  la  Hause  teutoniqtie  et  la  Hanse  bataTe,  qui 
^6  portaient  réciproquement  ombrage , quoiqu'elles 
lissent  partie  du  ta  même  confédération.  La  Hol- 
lande en  fut  aussi  redevable  au  besoin  que  l'Angle- 
terre eut  de  son  alliance  dans  ses  guerres  avec  la 
France;  considération  qui  explique  le  motif  des 
faveurs  quu  les  Hollandais  obtinrent  souvent  des 
rois  d'Angleterre,  au  préjudice  im’yfit*  de  la  pèche 
anglaise.  Enfin  la  position  de  ta  ll(|laude;  ses  rap- 
|>Orts  de  commerce  avec  les  villes  de  l'Allemagne 
occidentale  , avec  les  ports  de  l'Ecluse  et  de  Bruges, 
où,  suivant  Fischer,  il  arrivait  chaque  année  ioo 
bâti  mens  chargés  de  hareng;  la  libre  navigation  de 
plusieurs  ileuves,  celle  du  Kliin  en  particulier,  et 
plus  encore  peut-être  la  supériorité  du  la  préparation, 
qui  déjà  semblait  être  le  partage  du  hareng  de  pèche 
Hollandaise  , loi  donnaient  un  avantage  décidé  sur 
tous  scs  concurrens.  Pendant  la  première  partie  de 
cette  période  , tels  furent  donc  en  Hbllande  les  pro- 
grès de  la  pèche  du  hareng.  Si  les  Hollandais  n'ont 
point  été  les  inventeurs  de  l'art  de  saler  ce  poisson, 
on  ne  peut  leur  contester  l'honneur  d'avoir  donné 
au  commet  ce  qui  s'en  faisait  une  grande  célébrité  , 
d’en  avoir  étendu  U consommation  et  d'avoir  vu  de 
■ bonne  heure,  dans  cette  branche  d'industrie,  les 
fondemensde  leur  puissance  future. 

Duhamel,  dans  son  Traité  des  Pêches , imprimé 
en  1772,  dit  que  les  Hollandais  employaient  à celte 
• poque  environ  ioco  bâtiment  et  ao,ooo  personnes 
chaque  année  à cette  pèche,  et  qu'ils  péchaient  et 
débitaient  plus  de3oo,ooo  tonnes  de  hareng  , qui, 
à raison  de  200  florins  la  tonne,  produisaient  60  mil- 
lions de  florins  et  un  bénéfice  annuel  de  37  millions 
do  florins,  déduction  faite  de  xi  millions  pour  les 
fraia  de  pèche  et  de  l'apprét. 

Pêche  flamande.  — Si  l'on  ne  considère  la  pèche 
lia  mande  que  d’après  le  nombre  des  porta  qui  s'en 
occupaient  et  celui  des  bras  qu'elle  employait, 
peut-être  ne  paraitra-t-c|le  pas  digne  de  ligurer  à 
côté  des  pèches  de  Hollande , d'Angleterre  et  de 
France;  mais  si  on  l'envisage  sou»  les  différons  rap- 
ports d'utilité  qui'  lui  sont  propres,  on  en  concevra 
une  nutre  idée,  et  elle  ne  perdra  rien  dans  le  pa- 
rallèle- 

La  Fl  mdre  était  composée  originairement  du  ter-. 
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ritoirede  Bruges,  auquel  Charles-le-Chauve  joignit 
depuis  une  assez  grande  étendue  do  pays  dévasté  par 
les  Normands,  et  dont  Bruges,  devenue  célèbre  par 
l'entrepôt  qu’y  établirent  les  Villes  Anséa tiques , 
«'tait  la  capitale.  Le  port  de  Y Ecluse  était  encore  peu 
fréquenté  ; Blankatbergh  existait  à peine  sous  les 
premiers  comtes  flamands;  O s tende  n'était  qu'un 
village  en  8»4î  >1  devint  bourg  en  107a,  et  re  n’est 
qu’en  137a  qu'il  fut  entouré  d'une  palissade.  Il  n*é» 
tait  habité  que  par  des  pécheurs  de  hareng;  Nieu - 
port  doit  à la  pèche  son  origine  et  sés  premiers  ac- 
croissement* , comme  la  plupart  des  villes  maritimes 
du  Nord;  il  fut  détruit  plusieurs  fois  et  ne  trouva 
que  dans  sa  pèche  les  moyens  de  réparer  scs  portes. 
Philippe  d'Alsace  le  fit  entourer  de  murs  en  1 t6o. 
Sur  la  même  côte,  Dunkerque  n'était  encore  qu'un 
hameau  habité  aussi  par  des  pécheurs.  Gravelines 
ne  fut  bâtie  que  vers  l'an  1 160.  Telles  sont  les  villes 
où  se  firent  d'abord  la  pèche  et  le  commerce  du 
hareng. 

Constamment  favorisée  par  la  bienveillance  des 
souverains,  la  pèche  do  Nieuport  prospéra  au  point 
qu'outre  l'agrandissement  de  la  vi  1 1 a , on  y fonda  çt 
bâtit , avec  Te  produit  de  1a  seule  dtrne  du  hareng, 
les  églises , les  hôpitaux,  les  écoles  des  pauvres. 
Cette  ville  devint  bientôt  le  chef-lieu  des  j èdftoa  de 
la  Flandre,  et  le  principal  marché  de  poisson  pcrni 
les  villes  et  l^s  provinces  voisines. 

Il  est  donc  certain  que,  dans  le  moyen  âge,  les 
Flamands  ont  fait  des  pèches  considérables  de  ha- 
reng ; celui  qui  provenait  de  ces  pèches  était  cgnnu 
dans  le  commerce  sous  le  nom  de  hareng  de  Flandre . 
11  s'en  consommait  une  partie  à Paris  même  , et  fl 
est  souvent  cité  dans  les  règle  ma  ns  de  police;  tandis 
que  la  dénomination  de  hareng  de  Hollande  ne  s’v 
trouve  employée  que  a ou  3 siècles  plus  tard  ; m .is 
il  parait  certain  aussi  que  ce  poisson  n'étnit  pas  utu>i 
bien  préparé  que  celui  d'Ecosse  ou  de  Scanie,  cat 
il  en  est  parle  comme  d'un  poisson  contrefaict:  d’où 
l'on  doit  concldto  uu'il  s'expédiait  alors  par  barils 
en  vrac,  sans  être  alité  ou  pacquè  à la  manière  hol- 
landaise. 

Les  pécheurs  d'üstcnde,  du  Dunkerque  et  du 
Nieuport,  n’eurent  point  d'établissement  en  Scanie; 
ils  se  rendaient  sur  les  côtes, d 'Écosse  et  d’Angle- 
terre, ou  pêchaient  à l'ouverture  de  la  Manche. 
Le  succès  de  leurs  travaux  fut  souvent  contrarié  par 
les  guerres,  et  la  pèche  du  hareng,  après  avoir  ob- 
tenu encore  quelque  importance  vers  le  commence- 
ment du  XA«\  siècle,  éprouva  de  nouvelles  épreuve', 
qui  la  firent  insensiblement  décliner. 

Pêche  du  hareng  en  Angleterre . — Coite  |>ècJie 
est  trés-ancicnno , si  l'on  t‘u  juge  par  plusieurs  actes 
antérieurs  à la  conquête  et  par  le  grand  nombre  qtii 
furent  publiés  dans  le  cours  du  siècle  suivant. 
M.  Noël  pense  que  la  première  station  des  pécheurs 
fut,  dès  l'origine,  sur  les  côtes  de  Suffolk.  1 n ville  de 
Norwich  était  l'estsplo  do  la  pèche  «otra  Alfred  et 
Canut  , rois  d'Angleterre;  elle  jouit  de  ce  privilège 
jusqu'au  temps  de  la  conquête,  époque  où  se  formè- 
rent à l'embouchure  de  l'f  arc  les  bancs  do  sable  où 
depuis  fut  établie  la  ville  d’ Yarrnout th.  ('.'était  dçjè, 
sous  Guillaume  et  tacuie  des  le  règne  do  Canut,  le 
point  de  léuniou  de  tous  les  pêcheurs  des  eôtés  vbi- 
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sines,  et  d’une  partie  de  im  France  et  de  U Basse- 
Allemagne.  On  y élevait  des  tentes  pour  chaque  sai- 
son de  la  pèche,  et  cet  état  de  choses  dura  depuis 
1040  jusqu’en  1 108,  où  Yarmouth  fut  érigé  en  bourg 
et  obtint  des  privilèges  de  Henri  I*».  La  même  pèche 
se  faisait  avec  un  égal  succès  à Whitby , Deseninges, 
Reppes,  Lynn , Thanet,  etc. 

Il  parait  que  l’Irlande,  malgré  sa  position  au  mi- 
lieu des  eaux  les  plus  poissonneuses,  n'a  corn* 
mencé  à s’occuper  de  la  pèche  du  hareng  que  vers  le 
XIII*.  siècle. 

Quanta  l'Écosse,  qui  fut  bien  plus  tôt  civilisée 
que  l'Irlande,  il  est  certain  que  vers  le  milieu  du 
XII*.  siècle,  elle  avait  des  liaisons  de  commerce 
dans  les  Orcades  avec  plusieurs  nations  européen- 
nes; et  l'on  ne  peut  douter  que  le  poisson  salé  n’en 
formât  l'un  des  principaux  objets. 

Vers  le  commencement  du  XIV».  siècle,  Yar- 
mouth vit  s'augmenter  la  réputation  de  sa  pèche, 
et  l'opinion  lui  assigna  dès-lors  la  place  qu’il  a oc- 
cupée depuis  comme  premier  port  de  pèche  de  l'An- 
gleterre. Il  y arrivait  annuellement  de  la  Flandre, 
de  1%  Hollande,  de  la  Frise,  au-delà  de  5oo  buyses 
et  autres  bàtimens,  qui  faisaient  trois  voyages  et  ne 
pèchent  pas  moins  de  70,000  leths  de  poisson. 
UAns  le  cours  de  ce  siècle,  il  y eut  diverses  con- 
ventions entre  les  rois  d'Angleterre  et  do  Dane- 
marck  pour  la  police  de  la  néche  qu%fnisaient  les 
Anglais  dans  les  mers  de  la  Norwege  et  dans  les  lies 
d/Shetland.  11  y eut  aussi,  dans  le  commencement 
de  c&siécle,  entre  les  rois  d'Angleterre  et  les  comtes 
de  Flandre  et  de  Hollande  plusieurs  traités  relatifs 
à la  pèche  du  hareng. 

Dès  le  commencement  du  XV«.  siècle,  les  pé- 
cheurs anglais  parcouraient  les  côtes  de  la  Baltique. 

Les  guerres  malheureusement  trop  fréquentes 
qui  s’élevaient  entre  la  France  et  l'Angleterre,  firent 
négliger  le  commerce  et  la  pèche  pour  se  livrer  à 
des  opérations  militaires,  dont  le  Résultat  tournait 
indistinctement  au  préjudice  des  deux  nations.  La 
liberté  de  la  pèche,  qui  avait  été  respectivement  re- 
connue en  i385  et  en  t4<>3,  ne  fut  plus  accordée 
<ous  le  règne  de  Henri  V.  Les  Anglais  ne  pêchèrent 
plus  sur  leurs  propres  côtes;  ils  préférèrent  de  se 
rendre  dans  les  eaux  de  la  Norwege  et  du  Dane- 
marck  ; mais  d'un  autre  côté,  le  roi  de  Danemarck 
ie  plaignit  du  nombre  excessif  de  bàtimens  anglais 
qui  parcouraient  les  mers  de  scs  royaumes  et  sem- 
blaient les  épuiser;  ce  qui  obligea  Henri  V à défen- 
dre à ses  sujets , en  1 41 5 , d'aller  pécher  sur  les  côtes 
de  Norwege. 

Tandis  que  l’Angleterre  éprouvait  une  sorte  d’in- 
certitude dsns  la  direction  et  l'exploitation  de  sa 
pèche , une  émulation  généreuse  se  développait  en 
Ecosse.  Les  législatenrs  y donnaient  leurs  soins  pour 
établir  une  pêche  générale  sur  toutes  les  côtes  du 
royaume.  L’époque  de  sa  plus  grande  splendeur  fut 
en  1439. 

La  pèche  française  du  hareng  fut,  de  même  que 
les  pêches  dont  on  vient  de  parler,  subordonnée  à 
une  foule  de  circonstances  plus  ou  moins  défavora- 
bles. Sorti  des  forêts  de  1a  Germanie,  le  peuple  franc 
n'était  pas  un  peuple  pécheur,  et  pendant  long- 
temps les  roia  de  France  n’apprécièrent  pas  l’utilité 
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des  hommes  de  mer.  L'époque  la  plut  reculée  que 
l'on  puisse  assigner  à la  pèche  du  hareng  est  celle  de 


redevance  annuelle  était  de  5 milliers  de  harengs. 
En  1070,  une  donation  de  ces  poissons  fut  faite  à 
l'abbaye  de  Stint-Amand  de  Rouen  , et  il  existe  un 
autre  titre  de  1088,  par  lequel  Robert,  doc  de  Nor- 
mandie, accorde  à l'abbaye  de  Fécamp  une  foire  qui 
doit  être  ouverte  pondant  tout  le  temps  de  1a  ha- 
rengaison. 

Les  avantages  que  les  ports  compris  entre  la  Seino 
et  la  Brélc  retiraient  de  la  pèche  du  hareng  ne  se 
bornèrent  pas  à 1a  consommation  locale  du  poisson; 
le  commerce  s'en  étendit  avec  le  temps,  sur-tout 
celui  du  hareng  salé.  Dés  1 14( , de  riches  bourgeou 
de  Paris , réunis  sous  le  titre  religieux  de  Confrérie 
des  marchands  de  l'eau>  avaient  acquis  dans  cette 
ville  la  place  de  Grève.  Cette  association,  dont 
l’origine  parait  remonter  à l’an  1070,  avait  pour 
objet  le  commerce  sur  lu  rivière  de  la  Seine  et  la  po- 
lice de  la  navigation. 

En  1181,  Philippe- Augusto,  désirant  donner  plus 
d'importance  à la  confrérie  des  marchands  de  l'eau  , 
défendit  à tout  Français  ou  étranger  de  faire  mon- 
ter à l'avenir  aucun  bateau  sur  la  Seine , depuis  le 
pont  de  Mantes  jusqu'à  Paris,  s'il  n'était  affilié  à 
leur  société.  En  1 187,  ce  prince  confirma  par  sè* 
lettres  un  accord  passé  entre  cette  confrérie  et  Ga- 
thon , sire  de  Poissy , pour  le  péage  de  Maisons-sur» 
Seine.  Dans  cet  acte,  sont  exprimés  les  droits  à 
payer  pour  les  bateaux  chargés  de  hareng,  de  sel  et 
de  vin,  qui  se  rendaient  de  Rouen  à Paris. 

Dès— lors  le  commerce  et  l'importation  du  hareng 
salé  dûrent  s'accroître  insensiblement.  11  en  arrivait 
à Rouen  de  tous  les  ports  de  la  Normaodie.  L'An- 
gleterre et  la  Plandre  en  fournissaient  aussi  beau- 
coup, qui  entraient  en  concurrence  avec  celui  de 
Dieppe , de  Fécamp  et  du  Tréport.  Un  acte  de  Hen- 
ri Il , roi  d'Angleterre  et  duc  de  Normandie,  porte 
à croire  qu’il  y avait  une  pèche  de  hareng  sur-  la 
côte  même  du  Cotentin  : c'est  l'état  des  droits  à per**  ^ 
cevoir  à Pontorson  sur  les  harengs  frai*  ou  salés  • 
qu’on  envoyait  de  cette  ville  en  Normandie  ou  en 
Angleterre. 

A la  même  époque,  la  pèche  du  hareng  avait 
aussi  lieu  à Calais , ainsi  que  le  prouvent  plusieurs 
bulles  du  Pape  Alexandre  lll , de  1 170,  et  par  l'une 
desquelles  il  accordait  à l'abbaye  Saint-Berlin  la 
dlme  du  hareng  sur  toute  la  côte  du  Calaisis  ; charge 
ui  révolta  tous  les  pêcheurs,  et  qui  donna  lien  à 
e vives  contestations  entre  l'abbaye  de  Saint-Bertin 
et  les  Calaisiens,  comme  elle  en  excita  aussi  plus 
tard  entre  l'abbaye  de  Sainte- Walburge , en  Flan- 
dre, et  les  pêcheurs  de  Dunkerque  et  ceux  de  Nieu- 
port,  mais  dans  lesquelles  les  pécheurs  finirent  par 
succomber. 

Il  psralt  que  la  pèche  du  même  poisson  avait  lieu 
sur  les  côtes  de  Bretagne,  entre  la  Vilaine  et  !a 
Loire,  ainsi  qu'au  midi  de  la  Loire.  Un  réglement 
de  police  maritime , qui  porte  la  date  de  1 266  , mai* 
qui  parait  être  de  1 1 5a , contient  des  dispositions  sur 
cette  pèche  su  midi  de  la  Loire. 
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Le  commerce  des  ports  de  mer  avec  Parie  obtint 
de  plus  grands  accroisse  mens  lorsque  Philippe- Au- 

f liste  eut  réuni  à la  couronne  la  Normandie  et  la 
icardie  : c'est  de  ces  provinces  que  la  capitale  et 
les  principales  villes  du  royaume  tirèrent  dès-lors 
leurs  provisions  en  poisson  de  mer.  Un  nouveau 
port  de  décharge  pour  les  marchandises  cjui  rem  on 
talent  la  Seine,  tut  établi  à Paris,  et  Philippe- Au 
guste désirant  coucdbrir  aux  frais,  accorda  à la 
société  des  marchands  do  l'eau  la  levée  d'un  droit 
sur  chaque  cargaison  de  harengqu'on  y déchargeait 
Mais  ce  n'est  que  sous  Louis  1 A,  et  à la  faveur  des 
ordonnances- de  ia5o,  i a 5 4 et  ixôb,  que  le  com- 
merce des  poissons  de  mer  acquit  l'importance  qu'il 
méritait.  Celle  de  ia54  sur-tout  fut  un  des  premiers 
encouragemens  indirects  que  reçut  la  p^phe  du  ha- 
reng. Elle  établit  la  police  de  1a  vente  qui  s'en  faisait 
à Paris.  Pour  la  première  lois,  il  est  fait  mention 
des  marchands  forains  et  des  voituriers  de  poissons 
de  mer  ; les  harengs  y sont  distingués  en  poissons 
Irais,  salés  ou  secs.  L'ordonnance  de  ia58  et  de 
i3a6  défendirent  de  mêler  ensemble  des  harengs  de 
deux  mo{S , c’est-à-dire  de  deux  marées.  C'est  cette 
distinction  que  l'on  a conservée  sous  la  dénomination 
de  harengs  de  la  nuit  et  de  harengs  de  deux  nuits. 
Pour  surveiller  1a  vente  du  poisson  de  mer,  on  créa 
des  jurés-vendeurs  dans  la  plupart  des  grandes  villes, 
telles  que  Paris,  Rouen  , Langrcs,  Laon,  etc.  Ou 
régla  U quantité  de  harengs  qu'il  serait  permis  d'a- 
cheter, et  en  plusieurs  endroits  les  officiers  du  roi 
lurent  chargés  d'en  fixer  le  prix. 

Les  Anglais  s'étant  rendus  maîtres  de  Calais,  pro- 
fitèrent de  cet  avantage  pour  prescrire  des  limites  à 
la  pèche  française,  et  le  malheur  du  temps  imposa 
la  dure  obligation  de  les  respecter.  Abandonnés  à 
leurs  propres  forces  , les  Dieppois  s'opposèrent  seuls 
aux  aggressions  de  l'ennemi  : ils  armèrent,  en  i385, 
deux  grosses  barges  et  un  bargot;  mais  il  parait 
que  leurs  efforts  n'eurent  point  de  succès  : car  on 
voit,  deux  ans  après,  Charles  V I permettre  aux  pé- 
cheurs de  Dieppe  et  de  Boulogne  de  prendre  du 
gouverneur  de  Calais  des  saufs-conduits  pour  la  pè- 
che , avec  la  clause  de  ne  la  faire  qu'entre  la  Seine  et 
la  Somme , et  jusqu* à Noël  seulement , et  aux  offres 
d'en  accorder  de  pareils  aux  pêcheurs  anglais  et  ca- 
laisiens.  Ces  mesures  avaient  pour  objet  de  mettre 
à l'abri  des  violences  des  corsaires  les  pêcheurs  des 
deux  nations  à une  époque  où  la  guerre  entre  elles 
se  faisait  avec  beaucoup  d'acharnement,  et  où  les 
Anglais  regardant  la  côte  de  Calais  comme  une  terre 
anglaise  , et  méconnaissant  pour  la  première  fois  le 
principe  sacré  de  la  liberté  de  la  pèche,  appliquaient 
aux  pécheurs  de  France  les  lois  prohibitives  qu'ils 
avaient  opposées  à ceux  de  Hollande  quelques  an- 
nées auparavant. 

En  ijoo,  Charles  VI  fixa  en  France  1a  dimension 
des  filets  par  un  réglement  dout  les  dispositions 
ont  été  obligatoires  pour  les  pécheurs  de  la  Manche. 

Les  bateaux  qu'on  équipaitdaut  les  différons  ports 
do  cette  mer  variaient  pour  la  grandeur  et  étaient 
distingués  par  des  noms  particuliers.  Les  plus 
grands  paraissent  avoir  été  les  dragueurs  ou  dra- 
gueurs , soit  que  ce  nom  leur  vînt  du  commerce  de 
droguerie  que  les  Dieppois  faisaient  dans  les  échelles 
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du  Lovant,  soit  qu'ils  L'eussent  tiré  du  filet  appelé 
drague , dont  ils  se  servaient  pour  d'autres  pèches.  Le 
port  de  ces  dragueurs  était  ordinairement  Je  100  ton- 
neaux ; ils  servaient  pour  les  pèches  dans  les  mers 
du  Nord,  des  Orcades  et  des  côtel'd'Écosse  , et  en- 
suite a transporter,  après  la  pèche,  le  hareng  sa  lé  en 
caques  ou  tonnels  dans  les  pays  étrangers,  ou  dans 
les  autres  ports  de  France , soit  sur  l'Océan , soit  sur 
la  Méditerranée.  Venaient  ensuite  le*  barges,  sorte 
de  bàtimens  plus  petits  cjue  les  dragueurs , et  qu'on 
employait  à La  pêche  d'^  armouth , cl  à celle  qui  ac 
faisait  lu  long  de  la  Manche  et  dans  l'Océan.  On  équi- 
pait aussi  des  bargot  s ou  petites  barges  et  des  tourets, 
qui  paraissent  avoir  été  des  demi-barges. 

L'exportation  annuelle  de  tant  de  milliers  de  ton- 
neaux de  harengs  que  produisait  chaque  saison  de 
pêche,  alimentait,  dans  le  moyen  âge,  la  naviga- 
tion d'une  incroyable  quantité  de  bàtimens de  toutes 
grandeurs.  Le  bas  prix  de  ce  poisson  en  assurait  par- 
tout le  débouché  j la  Scanie , par  l'Oder , L'Elbe  et 
le  Hhin  , en  approvisionnait  les  contrées  intérieures 
de  l'Europe  , et  c'étaient  la  France  , l’Angleterre  et 
la  Flandre  qui  semblaient  chargées  de  fournir  aux 
besoins  do  celles  du  midi.  Les  souverains  s'appli- 
quaient à attirer  dans  leurs  Etats  un  commerce  qui 
augmentait  leurs  revenus  par  les  droits  de  tonlieu, 
d'estaple,  etc.,  et  qui  fournissaient  aux  peuples  plu* 
de  moyens  de  satisfaire  aux  obligations  du  carême. 

Cependant  ce  commerce  éprouva  des  eptraves  par 
les  prétentions  des  seigneurs  , des  évêques  et  des 
abbés,  qui  l'avaient  chargé  d'une  foule  de  droits, 
connus  sous  les  noms  de  prise , de  transit , de  6a- 
raSc , do  tonlieu  y de  rive  , de  chaussée  , de  travers 
et  de  truage,  par  les  fournitures  de  poissons  , à des 
conditions  arbitraires  que  se  fusaient  faire  quel- 
ques abbayes,  et  par  les  vexations  qu^les  marchand-, 
éprouvaient , tant  de  la  part  des  principaux  habi- 
tans  des  villes,  que  de  celle  des  garnisons  des  places 
fortes  et  dus  pourvoyeurs  des  grandes  maisons  , qui 
arrêtaient  le  j>oisson  destiné  pour  la  capitale.  Mais 
le  roi  Jean,  informé  de  ces  abus,  accorda  aux  voi- 
turiers , en  i35o  et  i35i  , des  lettres-patentes  por- 
tant peiue  de  confiscation  , d'amende  et  deprivatiou 
d'offices,  contre  ceux  qui  entraveraient  à l'avenir  la 
liberté  du  commerce  des  poissons  de  mer. 

La  principale  cause  de  la  grande  consommation 
du  hareng  , et  en  général  de  tout  poissou  de  mer  , 
était  la  sévère  abstinence  qu'observaient  toutes  les 
classes  de  citoyens,  et  même  les  armées,  pendant 
le  carême  et  dans  les  jours  maigres , et  la  règle  de 
la  plupart  des  monastères,  qui  avait  admis  l'usage  du 
poisson  comme  substance  mieux  appropriée  que  la 
viande  aux  besoins  des  personnes  des  deux  sexes,  qui, 
par  piété  , se  consacraient  au  célibat. 

11  parait  bien  rerthin  que,  dans  le  moyen  âge,  lu 
pèche  française  du  hareng  se  faisait  sur  toutes  les 
côtes  de  la  Manche  , et  qu’elle  ne  fut  pas  limitée 
sous  les  ducs  de  Normandie,  ni  depuis  la  réunion 
de  1a  Normandie  à la  France.  Ainsi  l'on  pêchait  ce 
poisson  dans  la  baie  de  Saint-Michel , sur  les  côtes 
de  Bayeux,  sur  celles  de  Caen  et  de  Honlleur  jusqu'à 
la  Seine , aussi  librement  que  sur  les  côtes  de  la 
Haute-Normandie.  La  pèche  était  libre , et  n’avait 
'.'autre  époque  de  clôture  que  celle  de  la  dispari- 
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tion  du  poisson , quand  les  premières  chaleurs  du 
printemps  le  forcent  à abandonner  les  côtes  et  à re- 
gagner les  grandes  eaux;  et  s’il  y eut  quelques  li- 
mitations , ce  ne Lit  une  dans  des  circonstances  ex- 
traordinaires, et  seulement  pour  quelques  années. 
En  temps  de  paix,  les  relations  entre  les  Français  et 
les  Anglais  étaient  telles  , que  les  deux  nations  n’a- 
vaient qu’un  même  système  de  police  sur  la  pécha, 
et  que  l’une  d’elles  no  pouvait  s’en  écarter  sans  nuire 
a ses  propres  intérêts. 

$3 . — De  la  pèche  du  hareng)  qui  se  fait  aujour- 
d'hui dans  les  différent  parages. 

Aujourd’hui  les  Hollandais,  les  Anglais,  les 
Français  , les  Danois,  les  Suédois,  les  Prussiens  et 
les  Américains  des  Etats-Unis  se  disputent  l’hon- 
neur de  faire  la  pèche  la  plus  abondante , et  cette 
pèche  est  toujours,  pour  ces  difTérens  peuples,  une 
mine  plus  riche  que  les  mines  d’or  du  Pérou.  Ils  y 
emploient  chaque  année  plus  de  3,ooo  vaisseaux 
de  différente  grandeur,  et  plus  de  100,000  mate- 
lots , sans  compter  les  bateaux  de  la  petite  pèche, 
et  qui  sont  innombrables. 

|jes  Anglais  et  les  Français  sc  livrent  moins  que 
les  Hollandais  à la  pèche  du  hareng  dans  le  Nord  ; 
les  Anglais  la  font  principalement  à Yarmouth  , où 
vont  aussi  les  Hollandais  et  les  Français.  Les  habi- 
tant des  États-Unis  d’Amérique  font  cette  pèche  sur 
les  côtes  jusqu’à  la  hauteur  de  la  Virginie. 

Les  habituas  de  la  Haute-Normandie  prennent  le 
hareng  dans  la  blanche , et  les  Bretons  dans  leur 
province. 

Des  principaux  bâtimens  qu'emploient  les  Français, 
les  Hollandais  et  tes  Anglais  pour  la  pèche  du 
hareng  d Vermouth  et  dans  la  Manche. 

Les  Français  qui  pèchent  dans  la  Manche  em- 
ploient pour  la  pèche  du  hareng  tous  les  bâtimens 
qui  sont  en  usage  sur  la  côte  pendant  toute  l’an- 
née , tant  pour  la  pèche  aux  cordes  que  pour  celles 
qui  se  font  aux  filets.  La  plupart  de  ces  Bateaux  se 
ressemblent  à beaucoup  d’égards;  neanmoins  ils  ont 
des  formes  et  des  dimensions  qui  varient  suivant  les 
ports  où  on  les  construit  et  les  usages  auxquels  on 
tes  destine.  Us  sont  connus  sous  diverses  dénomi- 
nations : à Dieppe  et  dans  les  environs , ce  sont  les 
caravelles  y les  grands poltois,  les  grandes  quenouil- 
les , les  gros  cordiez  s , les  grands  dragueurs  et  les 
gondoles  ; à Dunkerque,  Ica  barques  longues  ; à 
Saint -Valéry,  les  clin  quart ; à Boulogne,  dans  la 
Somme  , à Cayeux  , au  Tréport,  les  bateaux  ; au 
Petit-  Veule,  les  wurneteurs , les  biscayennes,  etc. 

Les  pécheurs  de  la  Manche  se  servent  de  la  plu- 
part des  bateaux  que  nous  venons  de  nommer  lors- 
qu’ils pèchent  sur  leurs  côtes;  mais  à mesure  que 
le  hareng  se  porte  au  large  , ils  en  prennent  de  plus 
forts,  et  qui  sont  [dus  en  état  de  tenir  la  mer,  tels 
que  les  gondoles  ou  grands  drogueurs , qui  ont  de 
45  à 5o  pieds  de  longueur  de  l’étrave  à l’éta m bot . 
et  ta  à 1 3 pieds  de  uau  hors  les  membres,  et  qui 
sont'tous  pontés,  et  peuvent  tenir  environ  3o  ton 
neaux  : ils  n’ont  que  deux  mâts. 

Les  pécheurs  qui  vont  à Yarmouth  se  servent  aussi 
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de  grandes  gondoles  du  port  de  60  à 80  tonneaux. 
D’autres  pécheurs,  et  sur-tout  les  Bas-Normandf , . 
vont  avec  d’asscs  gros  bâtimens  s’établir  par  le  tra- 
vers d’Oxford  et  de  Thanet.  Enfin,  les  Français,  qui 
vont  chercher  le  hareng  dans  le  Nord,  se  servent  des 
mêmes  bâtimens  qu’à  Yarmouth,  ou  bien  des  bàti- 
mens  qui  sont  employés  à la  pèche  à la  morue. 

Les  Hollandais,  qui  vont  à Yarmouth,  se  servent 
souvent  de  dogres  ou  de  corvÇs,  qui  en  diffèrent  peu, 
et  qui , les  uns  et  les  autres , sont  à-peu-nrès  de  la 
force  des  grandes  gondoles  ou  des  grands  droguours 
des  Français;  mais  plus  communément  iis  font  1a 
pèche  à \annouth  avec  les  bâtimens  dont  ils  se 
sont  servis  au  Nord,  et  qui  sont  les  corves  et  Içs  do- 

fres,  qu’ils  emploient  pour  la  pèche  de  la  morue. 

Is  ont  toujours  avec  eux  une  flûte  de  200  tonneaux 

Eur  servir  d’hôpital,  et  de  plus  de  petits  bâtimens 
jers  et  bons  voiliers , pour  transporter  les  harengs 
eu  Hollande  aussitôt  qu’ils  sont  mis  au  sel. 

Les  pécheurs  anglais,  qui  sont  dans  les  ports,  le 
long  de  la  Manche  , y pèchent  avec  des  bateaux  à- 
pou-près  semblables  à ceux  des  Français;  mais  ils 
s’occupent  beaucoup  plus  de  la  pèche  à Yarmouth, 
oui  se  pratique  le  long  de  leur  côte,  et  pour  laquelle 
ils  emploient  un  nombre  prodigieux  de  petits  bâti- 
mens de  toutes  sortes  de  constructions , qu’ils  nom- 
ment quaiches , boot  ou  matbour,  petits  heux% 
s mais  , yachts,  etc.  Ceux  qui  vont  au  Nord  se  ser- 
vent de  ces  derniers  bâtimens,  mais  plus  grands. 

Des  saisons  où  l'on  pèche  le  hareng.  — Dans  le 
commencement  du  printemps  , les  habitons  du 
Nord  prennent  beaucoup  de  harengs  dans  leurs 
parages;  on  va,  en  juin  et  en  juillet,  les  chercher 
à la  hauteur  des  Orcades,  près  les  lies  de  Schet- 
land.  Les  pécheurs  s’établissent  en  septembre  et  oc* 
tobre  à l’entrée  de  la  mer  d’Allemagne  et  aux  côtes 
du  nord  de  l’Angleterre,  pour  y faire  la  pèche  d’Yar- 
111  outh  ; et  ayant  fini  cette  pèche,  ils  suivent  le  ha- 
reng dans  la  Manche  en  octobre,  novembre  et  dé- 
cembre. 

Les  Hollandais  ne  commencent  jamais  leur  pèche 
dans  le  Nord  avant  le  a3  juin,  prétendant  qu’avant 
ce  temps  les  harengs  ne  sont  pas  do  bonne  qualité, 
ou  peut-être,  observe  Duhamel,  parce  qu’ils  veu- 
lent fixer  une  époque  pour  que  tous  les  vaisseaux 
de  cette  nation , qui  sont  en  grand  nombre,  puissent 
commencer  ensemble  Leur  pèche,  et  empêcher  que 
quelques-uns,  pour  devancer  lej  autres,  ne  s’ex- 
posent à périr.  Ils  la  cessent  dans  le  courant  du 
mois  d’août,  temps  où  la  plus  grande  partie  des  ha- 
rengs quittent  ces  parages  : alors  les  pécheurs  vont 
s’établir  au  nord  des  côtes  d’Angleterre  , et  suivent 
les  harengs  depuis  Yarmouth  jusque  dans  1a  Manche. 

A 40  lieues  au  nord- nord-ouest  de  l’I.cosse,  on 
prend  beaucoup  de  harengs  dès  les  mois  de  juillet  et 
d’auût;  mais  La  pèche  d’ Yarmouth  se  fait  principa- 
lement depuis  le  mois  de  septembre  jusqu’à  U mi- 
octobre. 

C’est  ordinairement  à cette  dernière  époqua  que 
ces  poissons  entrent  dans  la  Manche  t d'abord  à 
Dunkerque  , ensuite  à Calais  , et  successivement 
dans  les  autres  ports  de  la  Manche,  jusque  dans 
l’embouchure  de  la  Seine,  où  l’on  en  pèche  jusqu’à 
la  fin  de  l’année. 
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Des  le  li  septembre,  on  commence  à voir  des  ha- 
rengs eu  Bretagne  depuis  Saint-Gildas  de  Hliuis 
.jusqu'à  l'entrée  de  la  \ i laine  ; mois  quelquefois  on 
n'en  Toit  presque  plus  eu  octobre.  Ainsi , celte  pè- 
che, qui  ordinairement  n'est  pas  considérable  et 
qui  dure  peu  de  temps  , précède  celle  de  la  Manche. 

On  peut  dire  en  général  que  les  grandes  pèches 
de  harengs  se  font  au  Nord , k Tarmoulh  , dans  la 
Manche  et  en  Bretagne. 

On  doit  observer  que  les  époques  que  l'on  vient 
de  citer  comme  étant  celles  de  U présence  des  ha- 
rengs dans  les  différens  parages  ne  sont  point  cons- 
tantes, et  qu'elles  varient  au  coutraire  beaucoup, 
ainsi  que  nous  l'avons  d«  jà  fait  remarquer.  Enfin, 
l'abondance  de  ces  poissons  varie  aussi  beaucoup 
dans  les  différentes  années ; ce  qui  a fait  penser  qu'ils 
changeaient  de  routes  dans  leurs  émigrations. 

Des  signes  qui  annoncent  la présencedes  harengs 
et  du  moment  le  plus  favorable  pour  en  faire  la  pèche. 
—Les  bancs  de  Harengs  soûl  indiqués  aux  pécheurs 
des  volées  de  mouettes  et. autres  oiseaux  de  mer, 
qui  les  suivent  perpétuellement  pour  se  nourrir  de 
ces  poissons.  Ils  s'annoncent  aussi  par  l'odeur,  et  par 
un  grand  mouvement  des  Ilots  ; les  harengs  nagent 
tantôt  près  de  la  surface  des  eaux  , et  tantôt  à une 
grande  profondeur;  quelquqjpis  ils  sortent  un  ins- 
tant leur  tôle,  et  s’y  replongent  sur-le-champ. 
Ce  mouvement  produit  un  petit  bruit  pareil  k celui 
de  quelques  larges  gouttes  ue  pluie  qui  tomberaient 
dans  l'eau  : c'est  ce  que  les  habitans  des  côtes  qu'ils 
fréquentent  appellent  le  jeu  des  harengs.  Pendant  la 
nuit,  leur  présence  se  manifesta  par  une  traînée  de 
feu,  car  les  harengs  sont  éminemment  phos [bori- 
ques, ainsi  que  leur  frai  ; enfin,  elle  so  décèle  par 
Jes  taches  d'une  matière  onctueuse,  qui  llotte  sur 
l’eau  comme  de  l'huile , matière  qu’on  appelle graù' 
sin , et  qui  n'est  autre  chose,  comme  nous  l'avons 
dit , que  la  laite  du  mâle  : les  soirées  calmes  sont 
les  plus  favorables  k ces  observations.  Lorsque  ces 
signes  ne  se  manifestent  point,  c’est-à-dire  lorsque 
lo  poisson  nage  dans  la  profondeur  des  eaux  , on 
jette  des  lignes  de  fond  , amorcées  de  petits  crusta- 
cés, et  on  ne  Lardu  pas  à les  retirer  garnies  de  ha- 
rengs, si  on  se  trouve  sur  un  banc  de  ces  poissons. 

C’est  presque  toujours  le  soir  que  Pou  jette  les 
filets  , parce  que  la  pèche  des  harengs,  comme  celle 
de  tous  Los  autres  poissons,  est  plus  avantageuse  la 
nuit  que  le  jour,  attendu  qu’alors  ils  montent  à la 
surface  de  l'eau  , et  qu’ils  accourent  aux  lumières 
qu'on  a toujours  soin  d'attacher  aux  navires  de  pé- 
ché. (Quelques  indices  servent  a faire  juger  aux  pé- 
cheurs si  la  pèche  sera  abondautu  ou  non.  Ainsi, 
ils  en  augurent  favorablement  lorsqu'après  une  tem- 
pête il  subvient  un  calme  accompagné  de  brouillard 
ou  de  brume,  lorsque  le  vent  souille  de  l’endroit 
d'où  viennent  les  harengs , etc.  On  prétend  au  con- 
traire que  Ja  pèche  de  la  nuit  ne  sera  pas  bonne 
quand  les  soirées  sont  calmes  et  que  le  ciel  est 
serein. 

Des  procédés  en  usage  pour  la  pèche  du  hareng . — 
Nous  parlerons  d'abord  des  procédés  employés  par 
les  Hollandais  , qui, excellent  toujours  dans  cette 
pèche,  et  dont  les  réglcmens  sont  les  mieux  ob- 
servés. 
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Les  filets  dont  ils  se  servent  sont  de  différentes 
grandeurs;  mais  ceux  qui  sont  consacrés  k U grande 
pèche  doivent  avoir,  d'après  leurs  réglcmens,  de 
5 à 600  toises  de  Ipng.  Autrefois,  on  les  faisait  eu 
fii  retors;  mais  comme  ils  ne  duraient  qu’un  an,  on 
les  a remplacés  par  des  filets  de  soie,  qui  sont  err- 
edre  passablement  bons  à la  troisième  année.  Leurs 
mailles  doivent  avoir  au  moins  un  pouce  de  large. 
(Y. , à la  fin  de  ce  Dictionnaire , les  Réglement  sur 
la  pèche  du  hareng . ) On  les  teint  en  les  exposant  à 
la  fumée.  • . • - 

La  grandeur  des  filets  ne  permettant  pas  de  le* 
manœuvrer  à U main , c’est  par  le  moyen  d’un  ’ 
cabestan  qu’on  les  jette  à l’eau  et  qu’on  les  en  re- 
tire. Cette  opération  est  très-pénible  , et  n'est  pas 
sans  danger  pour  les  matelots.  On  met  à celui  des 
bouts  du  filet  qui  est  jeté  le  premier  il  la  mer  une 
bouée  de  forme  conique , qui  indique  sa  position 
A mesure  que  le  filet  quitte  le  navire  , on  attache 
des  pierres  à sa  partie  inférieure,  pour  la  faire  en- 
foncer, et  des  barils  vides  à sa  partie  supérieure, 
pour  la  faire  surnager;  et  lorsque  la  totalité  du  filet 
est  k l’eau,  le  navire  dérive  le  plus  lentement  pos-' 
sible  : alors,  tous  ou  presque  tous  les  harengs  qui 
rencontrent  le  filet,  voulant  forcer  l'obstacle  qui 
s'oppose  à leur  marche,  engagent  leurs  ouïes  dans 
les  mailles  de  U to&sure  et  y restent  accrochés. 
Pour  que  cette  opération  «e  fasse  bien,  il  ne  faut  pas 

3ue  le  filet  soit  tendu  : aussi  a-t-on  toujours  soin  * 
e le  tenir  plissé  sur  1a  corde  supérieure. 

Lorsqu'on  juce  qu’il  y a autant  de  poissons 
maillés  que  le  filet  peut  en  porter  sans  se  rompre, 
on  le  retire  par  le  même  moyen  qu'on  a employé 
pour  le  jeter  à l’eau  : seulement  un  matelot  ou  plu*  1 
sieurs  matelots  tendent  horizontalement  un  filet  au- 
dessous  de  l’autro  à sa  sortie  de  la  mer,  pour  rece- 
voir les  poissons  qui  né  sont  pas  bien  maillés  et 
que  le  mouvement  ou  le  frottement  détache*.  Les 
autres  tombent  sur  le  pont  ou  sont  démaillés  à U 
main. 

Quelquefois  U ne  faut  que  quelques  instans  pour 
garnir  un  filet  de  poissons  ; d'autres  fois,  une  marée 
entière  suffit  à peine.  Ordinairement  on  regarda  la 
pèche  comme  très-bonne  lorsqu’au  bout  de  2 heures 
on  est  obligé  de  le  retirer. 

La  pèche  est  Souvent  troublée  par  les  requins  et 
autres  espèces  de'poissôns  voraces,  qui  affluent  tou^ 
jours  autour  des  bancs  de  harengs  pour  les  dévorer. 
Elle  l'est  sur-tout  par  la  chimère  antarctique , qui:, 
pour  cette  raison , a pris  le  nom  do  rvi  des  harengs. 
Tous  cos  poissons  , fort  gros  et  féroces,  font,  pour 
passer  au  travers  du  filet,  des  efforts  qui  mm-seule- 
ment  l’exposent  à être  déchiré,  mais  tpi  encore  dé- 
terminent U colonne  de  harengs  à prendre  une  autre 
direction , et  il  y a des  années  et  des  parages  où  i}* 
sont  si  nombreux,  qu’ils  obligent  d'abandonner  la 
pèche.  Il  y a plus,  on  a été  forcé  de  renoncer  à pré- 
parer les  harengs  en  mer,  sur  les  côtes  de  France  y~ 
parce  que  leurs  intestins , qu'on  jette  hors  des  na- 
vires, fixaient  ces  poissons  voraces  dans  les  parage» 
de  la  péclie  bien  au-delÀ  de  sa  durée  , et  qu’ils  nui* 
salent  à la  petite  pêche , c’est-à-dire  à celle  du  mer- 
lan , $les  p Ici/ ronce  tes  t etc, 
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De  la  pécha  du  hareng  au  Nord . — On  sait  qu'il 
y a une*  prodigieuse  quantité  de  harengs  dans  lo 
Vord  , et  qu’il  s’en  détache  de  nombreuses  colonies, 
qui  se  répondent  en  une  infinité  d'endroits.  U parait 
qu’en  Jutland  on  en  pèche  beaucoup  avec  des  filets 
fpi’on  traîne,  et  même  avec  des  filets  qu'on  tend  sur 
de«  perches.  On  trouve  beaucoup  de  harengs  à l'efc- 
trémilé  de  la  Norwege,  qu'on  appelle  le  Cap-Nord, 
et  qui  côtoient  ce  royaume.  Les  naturels  du  pays  on 
font  des  pêches  considérables.  On  a cru  que  les  ca- 
chalots, qui  font  une  grande  dévastation  de  ces 
poissons  , les  chassaient  vers  les  côtes , qui  ont  près 
•le  5oo  lieues  do  longueur;  et  c'ast  ce  qui  avait 
vaigagé  à rendre  des  ordonnances  pour  déieudre  de 
Mire  la  pêche  du  cachalot,  tant  que  durait  celle  du 
hareng.  lîll©  a lieu  en  doux  saisons  : en  hiver  et  en 
été  ; la  première  pèche  est  la  meilleure  , soit  pour 
la  qualité,  soit  pour  l'Aboudaitce  du  poisson.  Les 
harengs  .que  l'on  prend  en  Norwege  se  distribuent 
dans  toute  la  Baltique,  en  Pologne,  en  Prusse,  en 
Suède  , en  Danumnrck  , etc. 

On  pêche  dans  le  lac  Ladoga,  en  Russie,  une  es- 
'pece  de  hareng  qu'on  nomme  ùtdag,  que  l'on  sale 
»*t  que  l’on  paque  à-peu-près  comme  lo  hareng  que 
Pou  prend  dans  l'Océan;  mais  quoique  le  com- 
merce en  soit  considérable,  il  ne  suffit  pas  pour  la 
consommation  des  Russes;  ce  qui  fait  que  les  An- 
glais et  les  Hollandais  v en  portent  beaucoup. 

- Nous  avons  vu  qiVil  se  taisait  des  pêches  de  ha- 
rengs sur  les  côtes  de  Suède  et  de  Finlande  , dans  U 
Baltique , le  iiulsteiu  et  sur-tout  dans  le  Sund. 

On  dit  que  les  harengs  qu'on  pêcho  en  Norwege 
ne  sont  pas  si  gros  qfle  ceux  qu'on  prend  près  d’flit- 
Und;  que  le*  Norvégiens  ne  les  salent  pas  aussi 
bien  que  les  Hollandais , et  qu'ils  les  paquent  dans 
des  tonnes  do  sapin,  qui  leur  donnent  une  mauvaise 
odeur.  • 

On  fait  des  pèches  et  des  salaisons  considérables 
auprès  de  Halbourg,  et  qui  sont  l'objet  d'un  com- 
merce sur  les  côtes  de  la  Baltique  ; on  en  transporte 
même  à Haiti  bourg,  où  néanmoins  las  salaisons  de 
Hollande  sont  plus  estimées. 

On  fait  sur  la  côte  de  Norwege , à l’endroit 
nommé  Nordcnfiels , une  pêcho  considérable  avec 
•lo  très-grands  filets  , et  pour  l’usage  desquels  on 
emploie  jusqu'à  qoo  chaloupes,  montées,  chacune, 
de  quatre  ou  cinq  hommes.  Les  Hollandais  vont 
quelquefois  chercher  des  cargaisons  entières  de  ha- 
rengs , qu’ils  tirentde»  barils  de  sapin,  où  les  pé- 
cheurs du  Nord  les  ont  mis;  ils  les  paquent  dans  des 
barils  de  chêne , et  comme  ces  harengs  sont  fort 
bous,  ils  les  vendent  ensuite  comme  harengs  de 
1 li  Mande. 

Le  hareng  commence  ordinairement  à paraître 
aù*  côte*  de  Schetland  ver*  le  commencement  de 
"^•in  : il  y est  plus  abondant  en  juillet,  et  il  y sé- 
journe jusque  vers  la  fin  d’noôt.  Le»  Hollandais  ne 
sôrtent  pour  aller  faire  cette  pèche  que  vers  la  mi- 
juin,  fct  ne  la  commencent  qu'à  la  Saint-Jean  : alors, 
4: un  signal  donné  , on  met  le*  filets  à la  mer.  C’est 
Ytrès  de  Fayrill  et  de  Boukeners,  aux  environs  d'Hit- 
îiitid,  qu'il*  jettent  leurs  premier*  filets.  Comme  il 
parait  que  plus  on  avance  vera  le  pôle,  plus  on 
trouve  de  harengs,  le*  pécheurs  oc.  portent , autant 
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qu'ils  le  peuvent,  au  nord-nord -ouest.  Quoiqu'ils 
tendent  leurs  filets  à l’entrée  do  U nuit,  ce*  filets 
ne  restent  pas  long-temps  à la  mer,  parce  que,  dans 
cette  saison  et  dans  ces  parages , il  y a peu  d'inter- 
valle entre  le  coucher  et  le  lever  du  soleil,  et  quace 
n'est  que  pendant  la  nuit  que  se  fait  la  pêche  du  ha- 
reng : ils  les  relèvent  vers  les  a heure»  du  matin. 

Autrefois,  les  pécheurs  de  la  Manche,  qui  appa- 
reillaient pour  le  Nord,  allaient  s’établir  nu  nord 
de  l'Écosse;  ensuite  ils  ont  été  , comme  les  liollan-, 
dais  , jusqu'à  Hitland. 

Le  vrai  parage  pour  faire  U pèche  du  Nord  est 
depuis  la  petite  lie  Fayrhill,  au  nord-ouest  des  Or- 
cadev  et  autour  de  Fille  de  Hitland. 

Les  harengs  qu'on  prend  en  différons  parages  ne 
sont  point  de  la  même  taille  , et  il  faut  que  les  mail- 
les des  filets  soient  proportionnées  à la  grosseur  des 
poissons  : aussi  les  pêcheurs  de  la  Manche,  qui 
avaient  été  s'établir  à Hitland  avec  leurs  filets, 
dont  les  mailles  n'ont  que  1a  lignes  d'ouverture  eu 
carré,  ne  prenaient  presque  rien  ; tandis  que  Ict 
Hollandais,  qui  péchaient  avec  des  filets  dont  les 
mailles  avaient  de  i3  à 14  lignes  d'ouverture,  fai- 
saient de  très-bonnes  pêches. 

Les  filets  des  Hollandais  ont,  comme  nous  l’a- 
vons dit,  de  5 ù ÔQ^hfoises  de  longueur;  ils  sont 
faits  avec  une  sorte  «c  grosse  soie , et  brunis  à la 
fumée.  Ils  durent  très-long-tempj. 

Comme  il  faut , au  Nord  ainsi  que  dans  la  Man- 
che , établir  le  filet  nias  ou  moins  profondément 
dans  l'eau , suivant  le  lieu  nue  le  poisson  y occupe , 
les  baudigues  des  Hollandais  pour  la  pèche  au 
Nord  ont  jusqu'à  Q brasses  de  longueur,  parce 
qu'il  y a une  grande  profondeur  d'e.iu  , et  que  le 
poisson  s'approche  moins  de  la  surface  qu'à  Yar- 
mouth  et  dans  la  Manche. 

Cette  pêcho  se  fait  durant  les  plus  grandes  ©ha- . 
leurs  de  ces  climats,  qui  sont  considérables,  parce 
que  lo  soleil  est  presque  toujours  sur  l’horicon. 
Quand  le  poisson  donnexbondammentdaasles  fileta, 
1rs  pécheurs  ne  les  retirent  de  l'eau  que  par  parties, 
et  proportionnellement  à la  quantité  de  harengs 
qu'ils  peuvent  préparer  et  saler  sur-le-champ.  Lors-, 
qu’ils  en  ont  environ  quatre  tasts,  ils  les  préparent, 
et  cusuito  ils  retirent  de  l'eau  la  parlie  du  filet  qu'ils 
y ont  laissée.  Sans  cette  précaution , le*  harengs , 
qui  sont  très-gros,  et  qu'on  retire  do  l’eau  quand 
l’air  est  chaud  , tourneraient  avant  d’être  mis  dans 
le  sel  ©t  en  tonnes.  Ces  opérations  doivent  se  faire 
avec  toute  la  diligence  possible  et  avec  beaucoup  de 
propreté;  ce  qui  est  exécuté  par  les  Hollandais  trèa- 
ponctuellement. 

On  distinguo,  à-peu-près  comme  dans  la  Manche, 
le  hareng  en  trois  classes  s le  hareng-vierge,  qui 
n'a  que  de  petits  œufs,  peu  de  laito,  et  qui  est  fort 
délicat;  le  hareng  plein , qui  est  prêt  à frayes,  et 
qui  est  fort  bon  ; le  hareng  vide  ou  hareng  gai , qui 


a frayé,  et  qui  n’est  pas  à beaucoup  près  aussi  bon 
|Ué  les  autres.,  1 
ans  ces  parages 
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Les  bàtimens  des  pêcheurs  hollandais  vont  tou- 
jours accompagnés  de  petites  gaHotos  ou  allèges,  qui 
ramassent,  depuis  le  a5  juin  jusqu’au  »5  juillet  y I© 
poisson  que  les  pécbeur*ont  pris  et  préparé  en  vra» 
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pour  le  porter  diligemment  eu  Hollande  , et  qui , 
après  l’avoir  décharge  promptement,  vont  rejoindre 
les  pécheurs  , pour  exécuter  la  même  manœuvre. 
Quant  aux  marchands,  lorsqu'ils  ont  paqué  dans 
des  barils  les  harengs  qu'ils  ont  reçus  eu  vrac,  ils 
les  vendent  avantageusement  sous  la  dénomination 
de  harengs  de  chasseurs. 

Après  le  i5  juillet,  ce  transport  précipité  ne  se 
fait  plus;  les  pécheurs  salent  en  vrac  et  paquent 
leurs  poissons  à leur  bord,  et  ils  les  rapportent  ordi- 
nairement eux* mêmes  en  Hollande  : rarement  ils 
chargent  sur  des  allèges. 

Ces  bàtinie ns-chasseurs,  qu'on  nomme  en  Hol- 
landais venljagcns , sont  soumis  à une  police,  et  il 
leur  est  défendu  de  se  charger  d'autre  hareng  que 
de  celui  qui  a été  péché  et  salé  par  des  vaisseaux 
hollandais , et  de  vendre  aucun  hareng  à la  racr. 

Les  pécheurs  hollandais  quittent  ordinairement 
le  lieu  de  la  pèche  vers  la  fin  d'août,  et  lorsque  leur 
chargement  est  complet  ils  retournent  directe- 
ment en  Hollande  ; mais  s'ils  n'ont  point  toute  leur 
charge,  ils  côtoient  en  revenant  le  nord  de  l'£cos«e, 
puis  ils  viennent  ches  eux  pour  se  préparer  à* aller 
a la  pèche  d'Yarmouth  ; quelques  pécheurs  même, 
après  avoir  envoyé  par  des  allèges  leur  poisson  en 
Hollande , et  tiré  de  leurs  ports  les  filets  dont  ils 
ont  besoin,  contind^t  la  pèche  à Yarmouth  saus 
Interruption. 

Les  Hollandais,  qui  savent  mieux  que  tous  autres 
mettre  leur  temps  à profit,  ont  soin,  pendant  qu'ils 
sont  en  mer.  et  que  le  travail  de  la  pêche  ne  les  oc- 
cupe pas , de  tire/  de  la  cale  les  poissons  qu'ils 
ont  salés  en  vrac,  pour  les  paquer  sur  le  pont,  parce 
que  le  poisson  qu'on  met  eu  quarts  se  conserve 
beaucoup  mieux  que  quand  il  n'est  salé  qu'en  vrac. 

Cependant,  à leur  arrivée  en  Hollande,  on  pa- 
quo  les  harengs  de  nouveau , et  on  les  presse  si  bien, 
que  14  barils  paqués  à la  mer  n'en  font  plus  que  la. 

Le  soin  que  les  pécheurs  hollandais  ont  d'ha- 
biller et  de  saler  un  vrac  chaque  jour  le  poisson 
qu'ils  ont  pris  la  nuit,  et  de  le  paquet*  aussitôt  qu'ils 
jugent  qu'il  a pris  sel,  joint  à ['attention  que  les 
marchands  de  Hollande  ont  de  le  bien  paquer  à 
terre  avec  une  suffisante  quantité  de  gros  sel,  sou- 
vent même  avec  celui  de  brouoge,  et  de  paquer  les 
harengs  les  mieux  conditionnés  séparément  de  ceux 
qui  ont  quelque  défaut;  toutes  ces  attentions  ont 
mérité  aux  harengs  de  Hollande  la  réputation  dont 
ils  jouissent. 

De  la  pèche  du  hareng  au  nord  de  P Angleterre  , 
et  qufon  appelle  la  pêche  d*  Yarmouth . — Les  An- 
glais fo;it  la  plus  grande  partie  de  la  pèche  du  ha- 
reng dans  la  mer  qui  est  au  nord  de  leur  Ile,  comme 
les  1 (irlandais  font  celle  de  ce  poisson  dans  les  lies 
de  Schetland,  quoique  dans  le*  deux  parages  les 
a.iA’t's  nations  puissent  la  faire  aussi.  La  pèche 
nommée  d 'Yarmouth  se  fait  depuis  Oxford  jusqu'à 
l’eat  d’Yarmouth  , et  s'étend  à 8,  10  et  1 a lieues  au 
large.  Les  pêcheurs  anglais  s'approchent  plus  près 
<lo  leurs  côtés  que  ceux. des  autres  nations;  néan- 
moins , jrnur  éviter  les  écueils,  qu'il»  nomment  de 
Saint- Nicolas  y et  des  bancs  d’ larmoulh , ils  «e 
tiennent  un  peu  au  Lrgc  ; mais,  ou  commencement 
delà  saison  de  cette  pèche,  ils  approchent  le  plus 
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; Français  équipent  leurs  bateaux  comme  potu 
he  dans  la  Manche,  avec  celte  difTérence  qu’ils 


qu'ils  peuvent  de  ces  bancs,  parce  qu'il  y a ordinal 
rement  beaucoup  de  poisson  ; ensuite  ils  se  portent 
vers  l'entrée  de  la  mer  d'Àllumaguuj  du  côté  de 
l'embouchure  de  la  Manche,  jiour  le  suivre  jusqu’à 
U hauteur  d'Oxford  et  de  Tanet.  Quoique  les  pa- 
rages d'Yarmouth  ne  s'étendent  pas  au-delà  des  en- 
droits que  l'on  vient  d'indiquer,  on  a coutume  d’ap- 
peler hareng  d*  Yarmouth  tout  le  poisson  de  cette 
espèce  que  les  Anglais  prennent  dans  une  jumb* 
grande  étendue,  parce  qu'il  est  ordinaire  tu  on  L port» 
Irais  dans  cette  ville,  où  on  le  prépare.  Les  Hol- 
landais et  les  Français  donnent  aussi  ce  nom  à celui 
qu’ils  emportent  cbe*  eux  salé  ci»  vrac  , quoiqu'il 
ne  passe  point  par  Yarmouth.  Il  se  prend  quelque- 
fois une  telle  quantité  de  harengs  près  des  côtes  d*  An- 
gle terre,  que  la  pèche  en  est  communément  plus 
utile  aux  Anglais  que  celle  de  la  morue  1 aussi,  pou» 
la  favoriser,  ils  ont  déchargé  les  pêcheurs  des  droit* 
qu'ils  payaient  à raison  de  cette  pèche,  pour  la- 
quelle ils  ne  sont  plus  tenus  qu'à  prendre  un  congé  à 
Yarmouth. 

Les  1 
la  pèche 

prennent  des  manets  dont  le»  mailles  sont  plus  ou- 
vertes , et  qu'iLs  embarquent  à frais  communs  des 
vivres  pour  5 46  semaines,  avec  quelques  barils  de 
biscuit  pour  y avoir  recours  au  besoin.  Lorsque  la 
pèche  du  premier  voyage  est  heureuse,  ces  vivres 
leur  suffisent  : mais  si  elle  est  mauvaise , et  qu'il* 
prévoient  être  obligés  de  tenir  la  mer  plus  long- 
temps, ils  diminuent  les  rations  et  eut  recours  au 
biscuit.  Comme  ils  sont  obligés  de  préparer  leur 
poisson  Y bord,  ils  embarquent  aussi  du  sel  et  dn»  1 
barils.  Les  bateaux  étant  ainsi  équipés,  les  pêcheurs 
se  rendent  à leur  poste,  et  lorsqu'ils  sont  arrivés, 
ils  les  démâtent  comme  dans  la  Manche,  et  mettent 
de  même  leurs  filets  à la  mer. 

Les  Anglais,  étant  Y portée  du  lieu  de  1a  pèche, 
emploient  de  petits  bateaux,  et  s'y  rendent  souvent 
à force  de  rames;  lorsqu'ils  se  servent  de  voiles,  ils 
se  démâtent  comme  les  Français. 

A l'égard  des  Hollandais,  ils  targuent  leurs  .voi- 
les, amènent  leurs  vergues  et  conservent  leurs  mâts, 
comme  ils  le  font  dans  le  Nord.  Ils  ont  été  long- 
temps dans  l'usage  de  faire  suivre  leurs  hutoaux- 
péçheurs  par  des  bâtimeus  légers , comme  ils  le  font, 
dans  le  Nord,  et  de  charger  ces  allégés  de  leur  pois- 
son à mesure  qu'ils  te  prenaient,  pôur  le  transporter 
dans  les  ports  de  la  Hollande , où  on  le  préparait  ; 
mais , soit  â cause  des  frais  ou  des  pertes  que  cès 
petits  bateaux  occasionnaient , la  plupart  y ont  re- 
noncé, et  ils  salent  leur  poisson  à bord,  comme  lu 
font  lcà  Français;  mais  les  bateaux  hollandais  qui 
viennent  s'établir  à Yarmouth,  au  retour  de  la  pè- 
che do  la  morue  ou  du  hareng-.pec,  ayant  des* allè- 
ges, au  lieu  de  faire  plusieurs  voyages  qui  inter- 
rompent la  {tâche,  ils  envoient  en  Hollande  les  pois- 
sons qu'ils  ont  salés  eu  vrac,  et  tirent  par  leurs  al- 
lèges tout  ce  dont  ils  peuvent  avoir  besoin.  De  plus, 
les  Hollandais  ont  presque  toujours  sur  le  lieu  de 
la  pèche,  soit  au  Nord , soit  à Y armouth  , une  ilott» 
•Urnviron  aoo  tonneaux,  armée  aux  dépens  de  tou* 
les  bâtimeus  de  leur  nation,  et  qui  sert  d'hôpital 
pour  les  matelots  qui  tombant  mafltdcs.  v . V 
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C'est  ordinairement  vers  le  10  ou  le  i5  septembre 
que  paraissent  à Yarmouth  les  premiers  bancs  de 
harengs;  il  on  arrive  de  plus  considérables  à la  fin 
de  ce  mois,  et  de  moins  abondons  en  octobre. 

Nous  avons  déjà  indiqué  les  bâtiment  qui  sont 
employés  à la  pêche  d'Y’armouth , et  il  nous  suffira 
de  rappeler  que  les  Anglais  se  servent  pour  cette 
pèche  de  différentes  sortes  de  bàtimens  : les  uns  , 
assez  semblables  aux  gondoles  de  Dieppe,  et  dont 
le  port  est  de  a5  tonneaux  ; les  autres,  et  qui  sont 
r?n  plus  grand  nombre , comparables  aux  petites 
crevelletdu  même  endroit,  et  dont  le  port  est  de 
8 à i5  tonneaux;  enfin  les  Anglais  y emploient 
de  petits  beux,  de  grands  bateaux  ou  doubles  cha- 
loupes, etc.  , et  il  s'en  rassemble  quelquefois  jus- 
qu'à. deux  mille  , qui  apportent  le  poisson  frais  à 
leurs  ports. 

Les  bàtimens  hollandais  sont  en  général  plus 
commodes  pour  U pèche  que  ceux  des  autres  na- 
tions, leur  pont  ayant  plus  d'étendue;  ce  qui 
iiermet  d'y  placer  quantité  de  barils  pour  paquer 


le*  harengs.  Du  reste  , les  bàtimens  employas 
Yarmouth  sont  ordinairement  les  mêmes  que  ceux 
qii’ils  emploient  pour  la  pèche  de  U morue  sur  le 
Doggers-Banck,  et  pour  celle  du  hareng  à Hitland. 
Les  moindres  de  ces  bàtimens  sont  plus  forts  que  les 
plus  gros  de  ceux  employés  par  les  Anglais  : leur 
port  est  de  fio  tonneaux. 

Les  pécheurs  hauts- normands  vont  quelquefois  à 
cette  pêche  avec  des  bateaux  de  60  ou  tic  tonneaux, 
qu'on  nomme  à Dieppe  grandes  gondoles  ou  grands 
dragueurs  : ils  sont  montés  par  vingt  - quatre  à 
vingt-huit  hommes. 

Les  Dunkerquois  emploient  souvent  des  corvettes 
de  3o à 40  tonneaux. 

On  emploie  aussi  pour  cette  pèche  des  bàtimens 
à deux  ponts  , qui  ont  servi  pour  la  pèche  de  la 
morue. 

De  la  pèche  sur  les  côtes  d'Ecosse  et  d'Irlande. 
— La  pèche  au  nord  de  l'Ecosse  diffère  peu  de 
celle  qu'on  fait  aux  Orcades  , et  celle  d'Irlande  res- 
semble beaucoup  à celle  d'Yarmouth. 

Des  pèches  de  harengs  qui  se  font  sur  les  cStcs 
de  France.  — On  prend  accidentidlement  des  ha- 
rengs dans  les  é tentes  , les  parcs,  et  autres  filets 
. qu'on  tend  à la  basse  eau;  à l'égard  des  parcs  /er- 
raés  , comme  il  n’est  question  que  d'arrêter  les  ha- 
rengs, il  suffit  que  les  mailles  soient  assez  petites 
pour  qu'il»  ne  puissent  passer  au  travers,  puisque, 
iitwt  qu'ils  sont  arrêtés,  ne  pouvant  sortir  du  parc  , 
on  les  prend  à la  basse  mer,  dans  son  enceinte,  avec 
des  trubies  ou  d'autres  petits  filets. 

La  pêche  qu’on  nomme  marscique  à Fécamp,  parce 
que  , dit-on,  on  la  pratique  dans  le  mois  de  mars, 
saison  oir  les  harengs  sont  souvent  abondans  à celle 
cèle  , se  fait  près  de  terre  , à des  endroits  où  il  n'y 
a pas  une  grande  épaisseur  d'eau,  avec  un  filet  leslé 
et  flotté , dont  les  mailles  ont  1 1 à ta  lignes  d'ou- 
verture eu  carré,  quand  on  se  propose  de  prendre 
des  harengs  pleins,  et  10  à 11  quand  il  s’agit  de 
prendre  des  harengs  gais,  ce  qui  est  très-ordinaire 
en  celle  saison.  Cette  tessure  est  Ordinairement  fer- 
méf»  de  douze  à quinze  pièces  de  filet;  on  la  tend 
sédentaire  et  par  fond,  comme  on  le  voit  PL  33, 
■ 1 1 1 


N*.  VUE  Pour  cela , chaque  bout  du  filet  est 
retenu  par  une  tncrc  A B ; et  la  position  des  ancres 
se  reconnaît  par  des  bouées  C C,  amarrées  aux 
ancres  : il  faut  que  le  terrain  soit  solide  comme 
pour  les  folles.  On  laisse  ce  filet  au  fond  de  l'eau 
|>endant  quelques  jours;  ensuite  on  va,  avec  un  ba- 
teau d,  relever  êt  prendre  *o  poisson  qui  s’y  est 
maillé.  On  trouve  avec  les  harengs  de  petits  ma-* 
quereanx  qu'on  nomme  wblots . 

Pèche  du  hareng  dans  la  Manche . — Elle  s’étend 
depuis  le  Pas-de-Calais  jusqu'à  l'embouchure  de  ht 
Seine,  et  elle  se  fait  p»r  les  pêcheurs  de  Boulogne, 
de  Cayeux,  du  Tréport,  au  Bourg  - d'Ault  r de 
Dieppe  , et  par  ceux  des  ports  d'Angleterre  qui 
bornent  la  Manche  ; elle  dure  depuis  la  mi-octobre 
jusqu'à  la  fin  de  décembre. 

Les  pêcheurs  se  rendent  au  lieu  de  la  pêche  à 
force  de  rames , si  leurs  bateaux  sont  petits  et  s’ils 
s’établissent  près  de  1a  côte  ; mais  , autant  qu’ils  le 
peuvent , ils  vont  à la  voile  , sur-tout  quand  ils  em- 
ploient do  grands  bàtimens  ou  lorsqu'ils  ont  à ce 
porter  au  large:  dans  ces  cas  néanmoins,  ils  sont 
obligés  de  s'aider  de  rames  lorsque  les  vents  sont 
contraires  et  pas  assez  forts  pour  les  empêcher  de 
sortir  ; mais  le  plus  souvent  ils  parent  leurs  voiles. 

Quand  le  bâtiment  est  rendu  au  poste  qu'il  doit 
occuper,  on  le  inet  côté  en  t^t””  au  v*nt , et  on  le 
démâte  d'abord  de  son  grand  màt  On  conserve  ordi- 
nairement lo  màt  d'avant  jusqu’à  ce  qu’on  ait  mfi* 
le  filet  à l’eau.  Les  pêcheurs  se  démâtent  et  se  dé- 
sogréentavoc  une  grande  promptitude.  Tout  étant 
ainsi  disposé  j on  tire  le  halin  et  !»•*  filets  des  souttV 
où  ou  les  avait  pliés  : c’est  ce  que  font  les  matelot», 
PL  33,  N°.  IIE 

Pour  tirer  les  filets  de  leur  soute,  on  commence 
par  lever  le*  écoutilles  par  feuillets.  On  a soin  de 
mettre  deux  rouleauar,  un  sur  le  vibord , et  l’autru 
au  bord  de  la  soute,  du  côté  qu’on  tire  le  filet,  pour 
qu’il  ne  s’accroche  point,  et  qii’on  puisse  le  tirer  ai-  . 
sèment  de  la  soute  sans  l'endommager;  dans  In 
même  vue,  on  garnit  d'une  vieille  voile  les  endroits 
du  bâtiment  où  nécessairement  le  filet  doit  porter. 
Des  matelots  se  distribuent,  les  uns  de  la  soute,  les 
autres  sur  le  pont,  pour  parer  les  filets  et  les  re- 
mettre à deux  contre -mai très  , qui  sont,  ou  À cali- 
fourchon, ou  le  ventre  appuyé  sur  le  franc-bord  , 
vis-à-vis  la  soute  où  sont  les  filets;  ils  les  saisissent, 
un  par  la  ficelle  des  Jiéges , l’autre  par  le  pied  , et 
étant  ainsi  étendus , ils  les  mettent  à la  mer  sans  _ 
confusion.  . » . 

Quand  toute  la  tessure  a été  mise  à l'eau  , ne  re- 
tenant dans  le  bateau  qu'un  bout  du  halin  , les  pé- 
cheurs laissent  leur  batenu  dériver  conjointement 
avec  la  tessure.  Cette  pèche  ne  se  fait  que  la  nuit,  et 


pour  éviter  le*  abordages,  les  pêcheurs  sont 

eux  fanaux  allumés,  et  un  peu  el£é* 


d’avoir  un  ou  deux  f 
au-dessus  du  pont;  souvent  on  en  place  un  nu 
le  gibet.  Cette  lumière  a encore  l'avantage  d’at- 
tirer le  poisson,  et  «pour  celte  même  raison  les  lu- 
mières qui  viennent  de  terre  sont  fort  contraires  n' 

U pêche.  On  met  ordinairement  le  filet  à l’eau  vers 
les  8 heures  du  soir  ('néanmoins  l’heure  varie  su»-  # 
vaut  la  saison  et  la  marée;  souvent  on  le  laisse  dé- 
river pendant  toute  une  marée  : alors  les  nratefofs  • 
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ne  reposent,  il  n'en  reste  qu'un  pour  faire  le  guet; 
néanmoins  , quand  on  juge  que  beaucoup  de  pois- 
sons  ont  douné  dans  le  filet , on  en  retire  , au  bout 
de  quelques  heures  , une  pièce  ou  deux  , pour  exa- 
miner si  l'on  en  a pris  beaucoup.  Si  effectivement 
on  le  trouve  bien  garni,  on  se  met  en  defeir  de  re- 
tirer U tes  sure  ; mais  s'il  y en  a peu,  on  remet  à 
l'eau  les  pièces  du  filet  qu'on  en  avait  tiréea  , et  on 
continue  la  dérive  jusqu'à  la  fin  de  la  marre,  à moins 
qu'il  ne  survienne  du  gros  temps , oirque  le  jour  ne 
commence  à paraître,  ou  que  le  temps  ne  presse 
pour  appareiller,  afin  de  sc  rendre  au  port;  fur, 
dans  ces  circonstances,  on  est  obligé  de  relever 
promptement  le  filet. 

Quand  l'équipage  est  assez,  fort,  on  tire  à bras  le 
halin  À bord;  mais  ordinairement  on  le  fait  passer 
par  les  écubiers  , et  on  le  nare  nu  cabestan,  que  des 
nommes  virent.  11  y a des^hatelots  qui  saisissent  les 
baffouins  et  les  bandingues  à mesure  qu'elles  pa- 
raissent , pour  les  détacher  du  halin  et  les  mettre  à 
bofd  , ainsi  que  les  barils;  et  à cet  effet  ils  se  ser- 
vent souvent  d’un  galfot  pour  les  attraper  : d'autres 
matelots  lovent  le  halin  dans  la  soute. 

En  même  temps  deux  matelots  , et  ce  sont  ordi 
naircment  des  contre-maîtres , saisissent  le  filet  , 
l'un  par  la  ficelle  des  lièges , l'autre  par  le  pied  du 
filet,  qu'ils  tirent  à bord,  et  l’embarquent  par  le  mi- 
lieu du  bateau,  ayant  derrière  eux  des  matelots  , les 
uns  qui  leur  aident  à halçr  le  filet , d'autres  qui  dé- 
maillent le  poisson  , et  d'autres  qui  plient  et- lovent 
le  filet  dans  1a  soute  d'où  on  l'a  tiré.  Eu  secouant 
le  filet  sur  le  pont,  tous  les  poissons  qui  ne  sont  pas 
bien  broqués  tombent;  on  démaille  les  autres;  mais 
il  en  tomberait  à la  mer  qui  seraient  perdus  s’il  n’y 
avait  pas  un  homme  qui,  ayant  les  pieds  sur  la 
préceinte,  et  étant  retenu  par  une  corde  qui  passe 
sous  ses  aisselles,  tend  un  rnanet  pour  le«  recevoir; 
cet  homme,  qui  est  ordinairement  le  maître,  pré- 
sente donc  sous  le  filet  un  rnanet  pour  recevoir  tes 
harengs  qui  se  détachent , et  quelquefois  il  en  at 
trape  dans  Une  tnarée  de  quoi  remplir  un  ou  deux 
barils.  Quand  le  filet  est  très-rcmpli  de  poisson  , il 
est  fort  lourd  , et  ceux  qui  sont  chargés  de  le  tirer 
à bord  fatiguent  beaucoup  ; dans  ce  cas  , ils^e  font 
aider  par  des  matelots,  qui  saisissent  le  filet  avec  do 
petits  crocs. 

Du  transport  du  poisson  au  port.  — Aussitôt  que 
les  pécheurs  ont  relevé  leurs  filets,  ils  appareillent 
pour  essayer  de  gagner  promptement  leur  port;  car 
il  qoi  avantageux  de  transporter  le  poisson  à terre 
le  plus  tôt  possible.  Celui  qui  est  nouvellement  tiré 
de  l'eau  se  vend  toujours  plus  cher  que  celui  qu’on 
.a  conservé  a jours,  et  celui  qui  est  plus  anciennement 
péché  est  presque  toujours  rebuté.  Les  petits  ba- 
teaux qui  pèchentprès  do  la  côte  ont  à cet  égard  un 
grand  avantage  sur  les  autres,  puisqu’ils  peuvent  li- 
vrer leur  poisson  le  jour  qui  suit  la  nuit  où  il  a été 
ruéché;  ce  qu’on  appelle,  comme  nous  l’avons  dit , 
le  poisson  d'une  nuit . C'est  pafte  qu’ils  peuvont  li- 
vrer promptement  leur  poisson  qu’ils  ont  coutume 
de  le  jeter  dans  la  cale  ou  soute  par  des  ouvertures 
qui  sont  au  pont;  niait  ceux  qui  vont  pécher  loin 
de  leurs  ports,  ou  prèsdes  côtes  d'Angleterre,  sc  gar- 
dent bien  de  le  jeter  ainsi  dans  la  cale  y où  ils’^al- 
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tère  promptement;  ils  le  mettent  dans  des  par- 
quets sur  le  pont.  Lorsque  la  pèche  donne  bien  , au 
lieu  de  revenir  à terre,  comme  font  les  pécheurs  dont 
nous  venons  de  parler  , ils  versent  leur  poisson  dans 
de  petits  bateaux  qui , à force  de  rouies  ou  autre- 
ment, gagnent  le  port  le  plut  promptement  qu’ils 
peuvent,  ce  qui  met  les  pécheurs  en  état  de  conti- 
nuer leur  métier  ; mais  s'il  arrive  que  cette  ressource 
leur  manque , les  bAtimens  d'une  force  un  peu  con- 
sidérable, «'étant  approvisionnés  de  sel  et  de  quarts, 
salent  leur  poisson  à demi  ou  le  braillent,  comme 
nous  allons  le  dire  en  parlant  de  la  salaison  des  ha- 
rengs t moyennant  ce»  précautions  , ils  peuvent 
conserver  leur  poisson  quelques  jours  sans  qu’il  s’al- 
tère. Ces  pécheurs  ont  encore  recours  à ce  moyen 

3uand  les  vents  contraires  ne  leur  | ermettent  pas 
e gagner  le  port  : quelquefois  mémo  ils  en  salent 
en  vrac. 

Dé  la  rente  du  poisson  frais  aux  chasse  - marées, 
et  aux  saleurs . — Dans  presque  tous  les  ports  où  il 
se  fait  une  pèche  un  peu  considérable  de  hareng u 
l’arrivée  des  barques  on  sonne  une  cloche  pour  l’an- 
nonr  »*r  A ceux  qui  veulent  en  acheter.  Les  marchand* 
emRlétail  de  hareng  frais  et  les  chasse-marées  , qui 
en  transportent  dans  l’intérieur  des  terres , *ont  la 
préférence  sur  les  saleurs  , et  après  avoir  pris  lu 
permission  du  magistrat,  ils  l’aeoètent  à bord  du 
bateau  et  à son  arrivée,  afin  de  l’avoir  plus  promp- 
tement : aussi  le  paient-ils  un  peu  plus  cher  que 
les  saleurs,  et  dans  la  primeur  ce  sont  ce«  marchand* 
de  poisson  frais  qui  achètent  presque  tout.  Ce  privi- 
lège leur  est  accordé  par  un  arrêt  du  parlement  de 
Rouen,  du  a3  mai  iy65. 

Les  chasse-marées  achetaient  autrefois  leur  pois- 
son au  mille  ; mais  maintenant  c’est  ù la  mesure. 
Aussitôt  que  le  poisson  leur  est  livré  et  qu’ils  ont 
acquitté  les  droits,  ils  le  font  transporter  à leur*, 
frais  au  lieu  où  ils  veulent  le  mettre  en  paniers;  ils 
le  jettent  d’abord  dans  de  grandes  bailles  ou  des  cu- 
viers remplis  d’eau  de  puits  : il  y a souvent  dans 
les  ports  un  puits  dont  l’eau  passe  pour  être  préfé- 
rable aux  autres. 

On  lave  soigneusement  les  harengs  dans  cette 
eau  ; puis  on  les  arrange,  en  les  pressant  bien  le* 
uns  contre  les  autres  dans  des  paniers  dont  le  fond 
et  les  côtés  sont  garnis  de  paille  longue,  les  mettant 
par  lits  jusqu’à  ce  que  lu  panier  soit  entièrement 
rempli;  puis  ils  eu  entassent  au-dessus  des  bord* 
du  panier,  la  tète  en  bas,  pour  en  former  une  es- 
pèce de  dôme  , qu’on  couvre  de  paille  bien  foulée 
sur  les  bords  du  panier,  et  arrêtée  bien  fermement 
avec  de  Ja  ficelle.  On  arrange  ensuite  les  uns  nuprè» 
desautres  tous  les  paniers  dans  des  voitures  faites  ex- 
près , dont  le  fond  est  formé  par  des  enlacemens  de- 
cordages,  afin  de  diminuer  la  torcedes  cabots;  ilso/it 
des  paniers  de  différé  nies  grandeurs,  suivant  le  lieu  où 
ils  se  proposent  de  vendre  leur  poissait  Les  voiture* 
qui  viennent  à Paris  en  chargent  ordinairement  8 ou 
9,000  , celles  qui  partent  de  Boulogne  sont  environ 
6o  heures  en  roufe.  Les  marchands  font  des  avances 
aux  voituriers  , et  leur  paient  l’excédant  à leur  re- 
tour. Au  commencement  de  la  harengusison  , lors- 

3 uc  les  harengs  sont  rares  et  chers  , ou  en  distribua 
ans  les  différentes  provinces  à dos  de  cheval.  *- 
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Mais  cette  vente  du  hareng  aux  chassc-nmrées  est 
bien  moins  importante  que  celle  qu’on  fait  aux  sa* 
leurs. 

. ' Du  transport  dts  harengs  chez  les  saleurs.  — 
Dans  les  ports  où  la  pèche  du  poisson  n'est  nas  fort 
abondante,  et  où  les  marchands  logent  nrès  ou  port, 
ce  sont  des  femmes  qui  transportent  les  hareugs  chéi 
les  saleurs  , dans  des  paniers  à bras , ou  sur  leur 
tète  , ou  sur  leurs  épaulés , ou  sur  des  civières,  ou 
enfin  dans  de  grands  paniers  qu'on  porte  à deux; 
mais  dans  les  ports  où  l'on  fuit  de  grandes  salaisons, 
sur-tout  quand  il  faut  livrer  le  hareng  assez  loin , 
ie.t  hommes  et  les  femmes  lu  portent  dans  des  hottes 
dont  l.t  mesure  est  déterminée  psr  les  régie  mens. 

• *•  La  livraison  du  hareng  en  vrac  ou  paqué  à la  mer  se 

fait  sur  des  brouettes  ou  sur  des  camions. 

Des  défauts  qui  font  rebuter  les  harengs  frais , 
soit  par  les  mareyeurs , soit  par  les  saleurs.  — Il 
faut  que  la  proportion  entre  Jes  harengs  pleins  et 
les  harengs  gais  se  trouve,  à la  livraison,  à-peu-près 
conforme  il  la  déclaration  qu’en  a dû  faire  le  maitre- 
pècheur  chez  le  magistrat , et  lors  de  la  vente  oui 
s’en  e't  faite  à l’arrivée  sur  le  port.  On  rebutées 
harengs  boussards  ou  à la  bourse;  les  harengs  /o- 
qués , c’est-à-dire  ceux  qui  ont  été  mordus  par  les 
' chiens  de  mer  ou  les  poissons  voraces;  les  harengs 
peignés  , qui  sont  ceux  qui  ont  perdu  leurs  nageoi- 
res ou  beaucoup  de  leurs  écailles  ; les  harengs  éven - 
très  , ceux  dont  le  rentre  est  ouvert  et  laisse  aper- 
cevoir les  entrailles;  les  harengs  bougons  , qui  ont 
perde  la  tète  ou  la  queue  ; les  hareng  dégorgés,  ceux 
auxquels  les  femmes,  en  les  habillant,  ont  emporté 
la  tète;  mais  ce  dernier  défaut,  n’éuuit  pas  produit 
' par  les  pécheurs  , n'est  pas  mis  à leur  charge. 
T Tous  ces  harengs  de  rebut  se  vendent  aux  pauvres 
. gens- 

Un  réglement  du  parlement  de  Rouen  , du  a3  mai 
1765,  porte , art.  5 , que  lé  hareng  de  trois  nuits  ne 
. pourra  être  vendu  qu'aux  revendeurs  et  chasse-ma- 
rées pour  la  subsistance  de  ceux  qui  voudront  l’a- 

• ‘ . rJùterà  cette  intention  , et  aux  saleurs,  pour  être 

bouffi  à la  cheminée,  et  faire  l'espèce  de  hareng  ap- 
pelé craquclof,  mois  point  pour  être  salé  en  blanc 
«*t  mis  en  quart,  et  que  sous  aucun  prétexte  le  pois- 
son de  quatre  nuits  ne  pourra  être  vendu  à qui  que 
ce  soit,,  à peine  de  confiscation  et  d'amende. 

De  la  pêche  du  hareng  en  Bretagne. . — On  pêrhe 
un  peu  de  harengs  aux  eûtes  du  pays  nantais,  prin- 
cipalement à la  cûle  do  Piriac.  On  se  sert  pour  cetté 
pêche  de  raanets  qui  ont  environ  3o  brasses  de  lon- 
gueur . que  l'on  jette  près  de  la  eûte  , où  il  y a beau- 
coup de  fond  , et  qu’on  ne  relève  qu'au  bout  de 
04  heures  , attendu  que  ce  poisson  y est  en  petite 
quantité 

On  fait  unp  pèche  plus  considérable  aux  côtes  de 
Bretagne,-  depuis  U pointe  de  Saint- Gildas-de- 

• . Rliuis  jusqu'à  l'embouchure  de  la  rivière  de  Vilaine  ; 

elle  précède  celle  de  la  Manche  , puisqu’elle  se  fait 
quelquefois  dès  le  commencement  de  septembre; 
mais  elle  ne  dure  que  i5  jours  ou  3 semaines. 

La  plupart  des  pécheurs  sont  du  village  d'Hennc- 
- , bon  : ils  font  leur  pèche  avec  de  petits  bateaux  du 
port  d’environ  a tonneaux,  dons  lesquels  ils  »Vm- 
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barquent  ordinairement  au  nombre  do  cinq  person- 
nes ; savoir  , deux  honnies  et  trois  femmes,  ou  des 
mousses.  Ces  petits  bateaux  emportent  cinq  pièces 
de  filets,  de  3o  brasses  chacune  , et  lorsqu'on  se  sert 
de  chaloupes  plus  fortes  , on  embarque  sept  pièce* 
de  filets  ffc  cette  même  longueur;  les  tint  et  les  au- 
tres ont  7 5 mailles  de  chute.  Ces  hètimens  mettent 
leurs  fileta  à l'eau  vers  les  6 heures  du  soir,  et  les 
relèvent  vers  les  6 heures  du  matin.  Celte  pèche  æ 
fait  sans  appâts  ; on  laisse  dériver  le  filet  sur  le  fond 
tant  qu'il  est  uni. 

f 3.  — Des  préparations  que  fon  donne  aux  hareng* 
pour  les  conserver . 

On  sait  que  le  hareng  meurt  aussitôt  qu'il  «st 
sorti  de  l'eau , et  qu'il  ne  revient  plus  à la  vie  lors 
mémo  qu'on  le  rejettera*  à l'instant  dans  son  élé- 
ment naturel  ; c'est  ce  qui  a donne  lieu  à cette  com- 
paraison : Aussi  mort  qu'un  hareng.  De  plus,  il 
s'altère  promptement,  sur-tout  lorsqu'il  fait  chaud. 

11  est  donc  de  la  plus  grande  importance  de  lui 
faire  subir  les  opérations  conservatrices  le  plus  tôt 

poiaible. 

Pour  toutes  les  préparations  que  l’on  donne  aux 
harengs  dans  la  vue  de  les  conserver  et  de  les  mettre 
en  état  d’être  transportés  fort  loin  , on  emploie  tou- 
jours du  sel;  mais  il  y en  a de  différentes  qualités, 
et  tous  ne  sont  pas  également  propres  à faire  de 
bonnes  salaisons. 

Les  sels  dont  les  Français  font  usage  sont  ceux 
de  Poitou,  de  Saintonge,  de  Bretagne  et  de  Nor- 
mandie. Tout  le  monde  convient  que  la  qualité  de 
ceux  qu'on  nomme  de  brouage  est  supérieure  à 
celle  des  autres.  On  les  fait  dans  les  marais  satans 
de  Brouage , de  Marans , de  l'tlc  de  Ré  et  autres 
lieux  de  la  côte  de  Saintonge  et  de  Poitou. 

Quand  ces  sels  sont  anciens , qu'ils  se  sont  bien 
égouttés,  qu'ils  sont  devenus  doux,  ils  ne  font  point 
ouvrir  le  poisson  , il  n'en  racornissout  point  la 
chair;  ils  lui  laissent  tout  son  bon  goût  snns  lui 
communiquer  d’àcreté;  en  un  mot,  quand  on  em- 
ploie une  juste  proportion  do  «cl , on  est  certain 
de  faite  de  bonnes  salaisons. 

Quelques  personnes  emploient  encore,  pour  salei 
les  harengs  , du  sel  de  retour  des  campagnos,  qu'on 
a embarque  pour  la  pêche  de  la  morue. 

Les  étrangers  nos  voisins  emploient  pour  leurs 
salaisons  <J«s  sels  blancs  d'Espagne  et  de  Portugal. 

Des  vaisseaux  dans  lesquels  on  met  tes  harqpgs. 

— On  met  les  harengs  salés  dons  des  barils  pour 
les  conserver  et  en  faciliter  le  transport  ; èt  comme 
ils  se  vendent  assez  ordinairement  dans  ces  barils, 
il  faut,  pour  la  fidélité  du  commerce,  qu'ils  soient 
de  jauge. 

A Dieppe,  on  distingue,  elt  général,  deux  es- 
pèces de  futailles  pour  Tes  harengs  ; savoir  , les  ba- 
rils caques  et  les  barils  romains;  les  premiers  se  di- 
visent en  demis,  eu  quarts  et  en  huitièmes  , les  au- 
tres, dits  romains,  ne  se  divisent  qu’en  demis  et  . 
rarement  en  quarts. 

Les  baril ‘►-caques  servent  à mettre  le  hareng  blanc 
salé;  lia  doivent  être  bien  étanchés;  on  les  fait  quel  • . 

quéfois  de  chêné,  le  pUis  souvent  «U  hêtre.  Ces  ba- 
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riU  sont  soumis  à la  surveüldftce  de  la  police  , tant 
pour  U condition  du  tonnelagcque  pour  la  jauge. 

Les  barils  romains  étant  destinés  à être  remplis 
de  haflhtgs  saurs,  il  n’est  point  nécessaire  qu’ils 
soient  aussi  parfaitement,  étanchés  que  ceux  qu’on 
destine  pour  le  harenfi  blanc  ; et  comme  ils  ne  sont 
point  sujets  à visite  , les  tonneliers 'peuvent  faire  les 
douves  de  toutes  sortes  de  bois.  Les  habitans  du 
Nord  paquent  leurs  harengs  dans  des  futailles  de 
sapin  : on  prétend  que  ce  bois  communique  au  pois- 
son une  odeur  désagréable  ; c’est  pourquoi  ceux  qui 
font  des  charge  ru  en*  de  harengs  dans  le  Nord  tirent 
le  poisse^  des  futailles  de  sapin  et  le  paquent  dans 
des  barils  de  chêne  ou  de  hêtre,  si  c’est  pour  le  ha- 
reng blanc , ou  de  tout  autre  bois  qui  n’ait  point 
d’odeur,  si  c’est  i>our  des  harengs  saurs. 

Préparations  diverses . — Les  Français  , les  Hol- 
landais et  les  Anglais  préparent  des  harengs,  les  uns 
qu’on  nomme  sales  en  blanc,  et  les  autres  saurés  , 
quelques-uns  à U façon  des  anchois  ; mais  les  Fran- 
çais et  les  Hollundais  en  sauront  peu , en  compa- 
raison de  ce  qu’ils  salent  eu  blanc  : les  Anglais,  au 
contraire  i sauront  la  plus  grande  partie  des  ha- 
rengs qu’ils  pêchent  à Varmouth  : ils  les  nomment 
pich/ing . 

Les  différentes  préparations  qu’on  donne  aux  ha- 
rengs sont  donc  de  les  brailler , de  les  saler  en  vrac,. 
de  Tes  saler  en  blanc  et  de  les  paquer ; d’en  foire 
du  hareng  bouffi ;edu  les  saurer,  de  les  préparer 
à la  façon  du  M ccxTem  bourg  ; enfin,  d’en  faire  ce 
qu’on  nomme  à la  haque,  et  dont  les  pécheurs  cor- 
diers  se  servent  pour  amorcer  leurs  haims.  il  n’est 
point  question  ici  des  préparations  que  les  chasse- 
marées  donnent  aux  harengs  qu’ils  se  proposent  de 
transporter  frais  dans  les  différentes  provinces  : 
nous  avons  dit  ciu’clies  se  réduisaient  à les  laver  et 
à les  arranger  dans  des  paniers.  11  pourrait  être 
avantageux,  pour  la  conservation  des  harengs  qu’on 
vend  frais,  de  leur  ôter  les  ouïes  et  les  entrailles , 
qui  su  corrorapeut  plus  promptement;  mais  les 
chasse-marées  disent  qu’ils  ne  seraient  plus  mar- 
chands. Nous  allons  mûvre  , les  unes  après  les  au- 
tres, les  différentes  p^parations  que  leur  donnent 
les  saleurs. 

De  l'opération  de  brailler.  — Quand  les  pêcheurs 
no  peuvent  pas  livrer  leur  poisson  dans  les  24  heures 
dd  temps  qu’il  a été  pêche,  ils  lui  donnent  une  demi- 
volai  son , qu’on  appelle  brailler ; il  est  important 
qu’elle  soit  faite  presque  aussitôt  que  le  poisson  est 
tiré  de  l’eau.  On  braille  aussi  dans  les  ports  le  pois- 
ton  qu’on  sc  propose  de  saler  en  blanc  ou  de  saurer  : 
quand  on  braille  à la  mer,  cette  préparation  est,  en 
quelque  façon,  provisoire,  et  mot  seulement  le  pois- 
>*<n  en  état  d’être  conservé  a ou  3 jours  sans  se  gâ- 
ter; ce  qui  est  ordinairement  suffisant  pour  gagner 
lu  port.  Cotte  opération  se  fait  de  différentes  ma- 
nières. Duhamel  dit  qu’à  la  mer,  où  l’opération 
doit  être  faite  promptement,  on  n’habille  point  les 
harengs,  c’est-à-dire  qu’on  ne  leur  ôte  ni  les 
ouïes  ni  les  entrailles,  et  que  c’est  bien  à tort;  car 
ces  harengs  ne  sont  propres  qu’à  être  bouffis  ou  sau- 
rés; mais  il  parait  qtraujourd’hui  on  les  habille. 
Quelques-uns,  pour  brailler  y^iettent  une  petite 
quantité  de  harengs  dans  une  Mlle  : ils  répandent 
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dessus  du  sel  à la  maiu  : sur  cette  couche  do  sol,  ils 
en  mettent  une  de  harengs,  puis  du  sel , et  Us  brail- 
lent, brouillent  ou  remuent  le  hareng  dans  le  sel, 
soit  avec  les  mains  , soit  avec  une  spatule. 

D’autres  mettent  une  petite  quantité  de  harengs 
dans  uuo  espèce  de  casserole  de  cuivre  avec  du  seT, 
et  ensuite  brouillent  le  tout  pour  que  le  sel  s’attache 
de  toutes  parts  au  poisson.  Quand  les  harengs  sont 
rares , les  chasse -marées  transportent  de  ces  harengs 
brailles  en  difTérens  endroits,,  où  ils  les  vendent 
comme  frais;  mais  communément  les  pécheurs  les 
renversent  dans  une  braille  pour  qu’ils  prennent  le 
sel,  et  ils  se  pressent  de  gagner  le  port  pour  les  "li- 
vrer aux  saleurs  le  plus  promptement  qu’il  leur  est 
possible  : au  reste,  les  harengs  brailles  doivent  su 
livrer  à la  mesure,  comme  ceux  qui  sont  frais.  Quel- 
quefois les  saleurs  versent  confusément  ces  harengs 
brailles  dans  une  tonne  qu’on  enfonce  après  avoir 
mis  entre  les  harengs  un  oeu  de  sel  : c’est  ce  qu’on 
appelle  paquer  en  vrac.  Quand  ces  harengs  ont  été 
caque*  et  qu’on  a mis  suffisamment  de  sel,  ils  peu- 
vent se  conserver  long-temps. 

11  y a une  autre  façon  de  brailler  à la  mer,  qu’on 
nomme  en  bac  ou  en  grenier  : pou  recela  , quand  le 
hareng  a été  brouillé  avec  Le  sel,  comme  nous  l’a- 
vons dit,  ou  le  jette  avec  son  sel  dans  un  jardinet  de 
la  matotte , quon  a eu  soin  de  .garnir  a’unc  voilé 
pour  retonir  le  sel  et  empêcher  qu’il  ne  se  rende  à 
la  pompe.  A mesure  qu’on  le  dépose  dans  le  jardi- 
net, on  répand  par-dessus  un  peu  de  sel.:  cette  mé- 
thode, qu’on  appelle  brailler  en  bac,  n’est  pas,  U 
beaucoup  près,  aussi  bonne  que  celle  qui  consiste  à 
le  mettre  en  vrac  dans  des  tonnes  ; ce  hareng  m 
peut  être  bon  qu’à  bouffir  ; mais  on  n’a  pas  toujours 
des  tonnes  à la  mer,  ni  te  temps  de  caquer  le  pois- 
son , nou  plus  que  do  le  brailler  avec  plus  do  soin  , 
et  par  cette  préparation  on  peut  le  conserver  assez 
bien  pendant  quelques  jours,  pour  en  fairo  ensuite 
des  harengs  bouffis. 

Chez  les  saleurs,  où  l’on  a plus  d’emplacement 
et  où  L’on  peut  prendre  le  temps  nécessaire , l’opé- 
ration de  brailler  ne  se  faitqu’après  que  les  harengs 
cuit  été  lavés,  moulés,  caqués  et  habillés  : eu  cei 
état , comme  on  le  verra  dans  la  suite , on  les  porte 
aux  saleurs,  qui  les  braillent;  mais  {tour  cela  ils 
suivent  différentes  méthodes. 

Dans  plusieurs  ports,  on  se  sert  d’un  cuvier  Ou 

§rande  baignoire  dans  laquelle  011  verse  unu  hotte* 
e harengs  : sur-le-champ  une  personne  préposée 
au  braillage  saupoudre  dessus  une  légère  couche  du 
sel , ce  qu’elle  répété  toutes  les  fois  qu’on  verse  une 
bottée  do  harengs  dans  le  cuvier  , jusqu’à  ce  qu’il 
soit  rempli  : on  ne  le  remue  pas,  et  on  lui  laisse- 
prendre  un  degré  de  sel  convenable  avant  do  pas- 
ser à une  autre  opération. 

Djns  d’autres  ports,,  à mesure  que  les  femme* 
ont  habillé  le  poisson , elles  le  jettent  dans  uu  ba* 
ou  une  auge,  qui  forme  comme  une  large  gouttière 
de  8 pieds  de  longueur  sur  i3  pouces  de  largeur 
au  bas,  et  18  pouces  au  haut,  et  dont  un  bout  est 
ouvert  t co  bac  est  posé  sur  deux  chantiers  qui 
L’élèvent  de  a pieds  au-dessus  du  teirain;  le  bout , 
qui  est  ouvert,  est  un  peu  plus  bas  qua  l’autre, 
pour  que  Le  poisson  coule  plus  aisément  quand  , 
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'‘tant  braillé,  ou  veut  le  tirer  tic  l’auge  ou  bac. 
A mesure  qu’on  le  met  dans  le  bac,  des  femmes 
répandent  du  sel  dessus,  et  elles  le  brassent  ou  le 
remuent  avec  uno  pelle,  jusqu’à  ce  que  toute  la 
superficie  du  poisson  soit  à-peu-près  également 
garnie  de  sel;  on  emploie  environ  i5o  livres  de 
sel  pour  brailler  un  last  ou  10  à 12  milliers  de 
harengs;  lorsque  les  poissons  sont  également  garnis 
de  sel , on  les  fait  couler  avec  une  pelle  dans  un  pa- 
nier , qu’on  met  dans  un  baquet  destiné  à recevoir 
le  æl  qui  tombe  des  harengs,  pour  qu’il  ne  soit  pas 
perdu  ; puis  on  paque  en  vrac  les  harengs  brailles. 

Opération  des  caqueuses  pour  la  préparation  des 
harengs  blancs.  — Les  harengs  qu’on  livre  frais  aux 
saleur* , ainsi  que  ceux  qui  ont  été  brailles  à la  mer, 
se  traitent  de  U même  manière,  à moins  que  ceux 
qu’on  a brailles  à la  mer  n’aient  été  habillés,  ce  qui 
ett  très-avantageux  ; car  le  hareng  braillé  qu’on  ca- 
querait  ensuite  serait  beaucoup  inférieur  à celui 
qu’on  aurait  caqué  et  salé  frais.  Le  hareng  braillé 
et  ensuite  caqué  fait  toujours  une  mauvaise  salai- 
son ; comme  il  a pris  d'abord  peu  de  sel,  il  est  mou, 
et  en  cet  état,  en  passant  dans  les  mains  des  ca- 
queuses , il  est  sujet  à se  peigner. 

A mesure  que  les  harengs  frais  arrivent  chez  les 
valeurs,  on  les  verse  dans  des  cuves  pleines  d’eau, 
qui  sont  quelquefois  assez  grandes  pour  contenir 
plusieurs  lasts  de  harengs.  Les  femmes  chargées 
de  ce  travail  s’arrangent  autour  de  ces  cuves  pour 
leur  donner  la  préparation  qu’on  nomme  caquer  : 
pour  cela  , avec  la  main  gauche  , elles  prennent 
chaque  hareng  l’un  après  l’autre , près  de  la  tête  ; 
puis  le  pressant  entre  les  doigts  de  la  main  droite, 
qu’elles  font  couler  do  U tête  à la  queue,  elles  en 
détachent  tous  les  corps  étrangers  qui  pourraient 
les  salir,  et  emportent  une  partie  des  écailles, 
c’est  ce  qu’on  appelle  moullcr  ; ensuite,  tenant  tou- 
jours le  hareng  de  la  main  gauche,  elles  soulèvent 
avec  deux  doigts  de  la  droite  l’opercule  des  ouïes , 
elles  passent  le  doigt  index  par-dessous,  et  saisis- 
sant avec  le  doigt  ces  guignes  des  deux  côtés,  elles 
les  arrachent , et  avec  elles  l’estomac  et  l’intestin 
qui  répond  à l’anus,  en  sorte  qu’il  ne  reste  dans  le 
corps  que  les  œufs  et  la  Laite  1 c’est  ce  qu’on  appelle 
caquer.  Les  caqueuses  font  ordinairement  une  lé- 
gère incision  à la  gorge  avec  un  petit  couteau  qu’on 


U gorge 
c.  Il  fat 


nomme  caqueux.  Il  laut  prendre  garde , duns  cette 
opération , de  détacher  la  tête  ; car  ces  poissons  mu- 
tilés seraient  mis  au  rebut.  A mesure  que  les  harengs 
ont  reçu  cette  préparation,  on  les  met  dans  des  man- 
nes, séparant  les  laites  des  œuvés,  pour  les  porter 
ainsi  triés  au  saleur,  qui  les  braille;  elles  mettent 
aussi  à part  les  harengs  de  rebut,  dont  nous  avons 
parlé. 

Communément  ce  triage  se  fait  par  les  paqueuses, 
excepté  quand  on  vide  les  tonnes  de  harengs  s ilés  en 
vrac  et  caques  à la  mer  pour  les  mettre  en  barils, 
lorsqoe  le  saleur  juge  que  ces  harengs  ont  pris  assea 
de  sel.  Les  caqueuses  ramassent  toutes  les  issues, 
qu’elles  sont  obligées  de  porter  à 1a  mer. 

De  là  salaison  et  du  paquage  des  harengs.  — Les 
valeurs  commencent,  à l’égard  des  harengs  frais  que 
leur  fournissent  les  caqueuses,  par  les  brailler  dans 
U sel,  ainsi  que  nous  l’avons  expliqué  plus  haut  s 
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on  est  dispensé  de  cet?e  opération  pour  ceux  qu’on  a 
braillé  s à la  mer,  lorsque  ceux-ci  ont  été  caques  où 
vidés  de  leurs  ouïes  et  de  leurs  intestins , qui  sont 
les  parties  les  plus  sujettes  à se  corrompre  : tcs  pê- 
cheurs le  savent  bien  , et  quand  ils  en  ont  le  temps, 
ils  les  caquent  à bord,  sur-tout  ceux  qu’ils  se  pro- 
posent de  saler  en  vrac  pour  les  conserver  plus  long- 
temps. 

Les  saleurs  dans  les  ports  arrangent  grossière- 
ment les  harengs  braitlés  dans  des  tonnes  ou  de 
grands  barils^  ils  les  emplissent  comble  sans  les 
fouler  , et  les  laissent  s’affaisser  d’eux  - même-, 
dans  ces  barils  pendant  quelques  heures  4 ensuite 
les  tonneliers  y mettent  les  fonds  : ce  sont  ces  ha- 
rengs qu’on  appelle  salés  en  vrac.  On  les  laisse 
ainsi  renfermés  dans  ces  barils  pendant  i5  jours  ou 
3 semaines,  pour  leur  donner  le  temps  de  pren- 
dre le  sel  et  de  s’en  pénétrer;  cette  préparation  dif- 
fère peu  de  ce  qui  se  lait  à la  mer.  Pendant  ce  temps, 
le  hareng  s’affaisse,  il  rend  son  eau;  il  se  forme  une 
saumure  qui  surnage  le  poisson,  et  il  faut  empêcher 
qu’elle  ne  coule , car  le  poisson  qui  resterait  à • et 
se  gâterait. 

Quand  le  saleur  juge  que  les  harengs  ont  suffi- 
samment pris  sel,  il  les  tire  des  tonnes  en  vrac, 
soit  qu’ils  aient  été  faits  1 la  mer  ou  dans  le  port, 
pour  les  paquer  en  baril;  ce  qui  les  met  en  état 
d’entrer  dans  le  commerce.  Voici  cette  dernière  opé- 
ration. On  défonce  les  tonneqpu  barils  en  vrac  , 
et  on  renverse  les  poissons  dans  une  cuve,  où  les 
femmes  les  lavent  avec  leur  saumure  : dans  le» 
ports  où  le  sel  est  commun,  quelques-unes  les  la- 
vent dans  une  saumure  nouvelle;  méthode  qui  sem- 
ble préférable,  parce  que  la  vieille  saumure,  étant 
déjà  chargée  du  sang  et  de  1a  lymphe  du  hareng,  a 
plus  de  disposition  à se  corrompre  que  la  nouvelle. 
Mais  qu’on  se  serve  de  l’une  ou  de  l’autre  saumure , 
on  doit  les  bien  nettoyer  de  la  terre  et  des  saletés 
qui  peuvent  s’y  être  attachées;  ensuite  on  les  tire 
de  la  saumure  avlc  des  pelles  percées  ou  formées 
par  un  filet  de  corde  tendu  sur  un  châssis  de  fer, 
et  on  les  met  s’égoutter  dnmdes  corbeilles  à claire- 
voie  ; quand  ils  sont  suffisamment  égouttés , les 
mêmes  femmes  les  prennent  un  à un  pour  les  ar- 
ranger ou  les  paquer  dans  des  barils  de  différentes 
jauges,  quarts,  demi-quarts  ou  huitièmes,  etc.; 
elles  les  pressent  le  plus  qu’elles  peuvent  les  uns 
contre  les  autres,  mettant  toujours  le  ventre  en 
haut. 

Comme  le  ventre  est  la  partie  la  plus  saillante 
des  harengs,  il  faut , quand  un  lit  est  fini,  qu’on 
n’aperçoive  ni  les  tètes  ni  les  queues , et  qu’ou  ne 
voie  que  les  ventres.  On  fait,  dans  cette  opération  , 
un  nouveau  triage  , et  les  paquouscs  mettent  au  re- 
but les  harengs  piqués,  séchés  ou  éventrés , en  un 
mot , ceux  qui  oe  sont  point  marchands  ou  qui  ont 
quelque  défaut.  Quelques-unes  font  ensuite  un  se- 
cond triage  des  plus  beaux  bareiigs  tout  butés;  ce 
sont  des  harengs  de  choix  qu’on  paque  en  petits  ba- 
rils ; le  reste  forme  les  harengs  marchands  ; d’autres, 
pour  ne  point  appauvrir  les  harengs  marchands,  ne 
font  point  de  choix. 

On  remplit  tfins^s  barils  jusqu’au  haut  du  jahle; 
ensuite  le  tonncli^Tàchc  les  cercles  du  haut,  qu’on 
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nomme  le  collet  ou  le  sommier,  et  ayant  mis  sur  le 
poisson  un  faux  fond,  ils  montent  dessus  pour  le 
fouler  ou,  comme  Ton  dit,  le  sauter,  Quand  les 
paqueuses  ont  la  main  forte  et  qu’elles  savent  bien 
arranger  les  harengs,  il  su  fût  de  les  sauter  une  fois; 
mais  lorsqu’elles  sont  faibles,  on  les  saute  deux 
ou  trois  fois,  mettant  de  nouveaux  lits  de  harengs 
à mesure  que  les  autres  s’enfoncent  : car  il  est  si 
important  que  les  harengs  soient  bien  pressés  les 
uns  contre  les  autres  dans  les  barils,  que  quelque- 
fois on  les  entasse  avec  un  verrin  ou  un  cric, 
comme  cela  su  fait  pour  la  morue  ( PI.  4a  i 
VU)',  cette  condition  est  sur-tout  regardée 
comme  iuqiortante  quand  on  paque  des  harengs- 
gais. 

Enfin  les  tonneliers  enfoncent  les  barils  et  res- 
serrent les  cercles,  ce  qui  comprime  encore  beau- 
coup les  harengs  t alors  on  relie  les  barils  en  plein, 
ou  on  lea  double , pour  nous  servir  de  l’expression 
des  ports.  Les  habiles  tonneliers  parviennent  à foire 
en  sorte  que  le  fond  pose  immédiatement  sur  le 
poisson,  sans  qu’il  s’en  trouve  d’engagés  entre  le 
iond  et  le  jable.  Suivant  l’ordonnance,  18  barils  en 
vrac  doivent  faire  ta  barils  bien  paqués,  et  un  baril 
bien  jaque  doit  peser  280  à 3oo  livres. 

Quand  nous  disons  qu’au  paqunge  on  doit  faire 
tenir  18  barils  en  vrac  dans  ta  paquet,  ce  n’est 
qu’un  A-peu-près;  car  il  y a des  barils  en  vrac  qui 
contiennent  plus  de  harengs  que  d’autres  : ceux 
qu’on  emplit  A terre  en  contiennent  presque  toujours 
plus  que  ceux  qu’oit  emplit  A la  mer  ; ta  barils  bien 
paqués  peuvent  contenir  A-peu-près  1 0,000  harengs, 
ce  qui  fait  un  last. 

On  n’emploie  point  ordinairement  le  sel  au  pa- 
quage  ; néanmoins,  quand  on  «toit  transporter  par 
mer  ces  quarts  dans  des  pays  chauds  , on  saupoudre 
un  peu  tfe  gros  sel  entre  les  lits  de  harengs.  Alais 
quelles  que  soient  les  précautions  que  l’on  prenne 
pour  les  harengs  qu’on  destiue  aux  paya  chauds, 
ils  ne  peuvent  passer  en  été  dans  ces  pays  sans  s’al- 
térer, et  il  n’a  jamais  été  possible  d’en  transporter 
dans  nos  colonies  de  l’Amérique  où  l’on  cultive 
le  sucre. 

Dans  quelques  ports,  on  arrange  les  barils  paqués 
et  enfoncés  les  uns  auprès  des  autres,  le  bondon  en 
haut , et  on  y verse  à plusieurs  reprises,  par  le  bon- 
don,  de  U saumure  dans  laquelle  or;  les  a lavés, 
après  qu’on  l’a  laissée  pendant  a4  heures  dans  de 
grandes  tonnes  se  clarifier  par  précipitation  : quand 
on  a versé  cette  saumure  dans  les  barils,  ou  les  bon- 
donne,  et  ils  sont  en  état  d’étre  vendus. 

On  remarquera , à cette  occasion , i°.  qu’on  pré- 
fère l’ancienne  saumure  clarifiée  à la  nouvelle;  ce 
qui  pourrait  faire  penser  qu’il  vaut  mieux  laver  les 
poissons  en  vrac  dans  leur  saumure  que  dans  une 
nouvelle  ; a°.  qu’il  y a des  salcurs  «lui  condamnent 
l’usage  de  verser  de  la  saumure  par  la  bonde  : cette 
opération  , disent-ils,  ferait  perdre  au  poisson  une 
partie  de  la  saumure  qu’il  aurait  prise. 

P aquage  du  karvng  par  las  Hollandais .—  Comme, 
dans  certaines  années,  les  côtes  de  Hollande  ne  four- 
nisaent  que  peu  de  harengs,  les  Hollandais,  qui  en 
font  un  très -gros  commerce,  ont  pris  l’habitude 
d’aller  chercher  ce  poisson  A la  buuteur  de  Schet- 
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land,  au  nord  de  l’Ecosse,  ou  à Yar mont  h ; et  ces  pois- 
sons ne  pouvant  être  livrés  frais  au»  salcurs,  les 
pécheurs  les  salent  en  vrac',  et  quelquefois  les  pa- 
quent  dans  leurs  bAtimens  1 c’est  en  cet  état  qu’il» 
les  livrent  ei  Hollande. 

Quand  les  corvcs  ou  autres  bAtimens  hollandais 
reviennent  de  l’une  ou  de  l’autre  de  ces  pèches,  ils 
entrent  dans  les  canaux  qui  traversent  presque  tou- 
tes les  villes  de  Hollande.  Ainsi , chaque  marchand 
fait  préparer  son  poisson  devant  sa  maison,  dont  le 
bas  sert  ordinairement  de  magasin;  quand  le  temps 
lu  permet,  on  paque  le  hareng  au  bord  du  canal; 
sinon  cette  operation  se  fait  dans  te  magasin,  mais 
toujours  aussitôt  que  les  pécheurs  ont  lait  leurs  li- 
vraisons du  poisson  frais  ou  salé.  On  renverse  le 
poisson,  comme  en  France,  dans  des  cuviers;  on 
caque  ceux  qui  sont  frais,  on  les  trie  et  on  les  alite 
do  même  : toute  la  différence  consiste  en  ce  qu’en 
France  ce  travail  est  fait  par  des  femmes,  et  en  Hol- 
lande par  des  hommes,  qui,  étant  plus  forts,  les 
paqueiit  plus  presses  les  uns  contre  les  autres,  ot 
plus  également. 

Préparation  des  harengs  saurs.  — Duhamel,  dont 
nous  rapportous  ici  U description,  observe  que  les 
meilleurs  harengs  saurs  doivent  être  ceux  d’Angle- 
terre, parce  qu’ils  viennent  tous d1  Vermouth,  et  que 
de  plus,  étant  de  la  nuit,  on  les  livre  A U côto  aus- 
sitôt qu’ils  ont  été  péchés,  et  qu’aucuus  ne  sont  sa- 
lés A bord  des  bAtimens.  Les  harengs  saurs  qu’on 
prépare  en  France  ne  sont  point  d’Yarmoutb,  parce 
que  ceux  que  les  Français  pèchent  dans  ces  parages 
sont  tous  salés  en  vrac  dans  les  bateaux,  et  ensuite 
préparés  en  blanc  ; on  ne  saure  guère  que  ceux  qui 
ont  été  pris  A la  côte,  et  parmi  lesquels  les  uns  sont 
d'une  nuit,  d’autres  de  deux,  même  quelques-uns 
de  trois,  let-ufis  pleins  et  les  nutres  gais  : cir- 
constances qui  apportent  des  différences  considé- 
rables dans  la  qualité  des  harengs  saurs , comme 
dans  celle  de  ceux  qu’on  prépare  en  blanc.  Cepen- 
dant ceux  do  la  Alanche  sont  communément  plus  de 
vente  et  ont  un  coup-d’œil  plus  avantageux  que  ceux 
d’Angleterre,  ce  qu’on  attribue  A ce  que  ceux  de 
France  sont  fumés  avec  du  bois  de  hêtre  bien  sec  ; 
mais  ils  souffrent  moins  le  transport  et  ne  suppor- 
tent pas  aussi  bien  les  chaleurs  que  ceux  d’Angle- 
terre. La  couleur  brune  de  ces  harengs,  et  h;  pro- 
priété qu’ils  ont  de  se  mieux  conserver,  iuJ  dépen- 
draient-elles pas  de  ce  qu’ils^uraient  été  plu.vfmpé* 
et  plus  desséchés  que  ceux  de  France , pcufc-dtrv 
aussi  de  ce  qu’ils  sont  plus  gras  ? » 

On  prépare  A Dieppe  des  harengs  demi  - saurs., 
qu’on  nomme  craque  lots , appétits  ou  bouffis. 

A l’égard  des  Hollandais  , quand  les  harengs-  ne 
jj^nnent  pas  à leurs  côtes,  ce  qui  arrive  en  certaine* 
années,  ils  salent  en  hlnnc  tous  ?eox  qu’ils  vont 
chercher,  tant  au  Nord  qu’à  Yarinouth,  et  un  sau- 
ront que  ceux  qu’ils  prennent  près  de  leurs  côtes, 
6t  qu’ils  n’ont  pas  vendus  frais. 

On  sait  en  général  que  pour  saurer  le  hareng 
on  ne  le  caque  point,  mais  on  le  braille  ou  on  lui 
fait  prendre  un  peu  de  sel  ; ensuite  on  l’embroche - 
dans  des  baguettes  qu’on  appelle  ainettes * et  on  h* 
suspend  dans  des  espèces  de  tuyaux  de  cheminée*, 
dans  lesquels  on  le  lient  plus. ou  moins  de  temp#  A 
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une  chaleur  douce  et  à une  fumée  très-épaisse  ; 
en  un  mot,' ces  harengs  sont  un  peu  salés,  puis 
fumés. 

Des  ustensiles  dont  on  se  sert  dans  les  sourisse  ries 
ou  roussables*  — On  a de  grandes  cuves  semblables 
à celles  dont  on  se  sert  pour  caqucr  les  harengs 
qu’on  sale  en  blanc.  Les  femmes  qui  préparent  les  ha- 
vengs  bouffis  en  ont  de  différentes  grandeurs,  et  ont 
même  des  baquets , pour  y mettre  les  harengs  qu’on 
va  visiter  avant  de  les  passer  aux  baguettes.  On  a 
aussi  des  paniers  treillés  ou  à jour , pour  y mettre 
égoutter  le  hareng,  comme  on  lait  de  celui  que  l’on 
paque,  et  de  plus  différentes  sortes  do  mannes  et 
mnnnettes,  pour  porter  le  hareng  anx  roussables , et 
livrer  aux  marchands  les  harengs  bouffis.  Les  ai  net- 
tes sont  des  baguettes  de  coudrier  ou  de  saule , gros- 
ses comine  le  doigt,  appointées  pa» un  bout,  plus  ou 
moins  longues,  suivant  qu’il  y a plus  ou  moins  d’es- 
pace entre  les  bâtis  de  menuiserie  où  on  les  arrange, 
et  qu’on  nomme  chanlattes , ou,  dans  les  ports, 
éca/tlattes;  des  femmes  enfilent  des  harengs  dans  ces 
baguettes  pour  les  mettre  aux  roussables  ; on  achète 
ces  baguettes  par  bottes  de  5oo  ou  de  1000,  et  on 
en  fait  sa  provision  dans  le  mois  d’août  ou  de  sep- 
tembre. 

Outre  les  barils  romains  dont  on  a parlé,  qui 
servent  pour  paquer  les  harengs  qu’on  envoie  au 
loin  , on  a des  corbeilles  d’osier  blauc  et  serré  pour 
y arranger  les  harengs  saurs  ou  bouffis , comme 
dans  les  barils  , lorsqu’on  n’a  pas  à les  transporter 
loin  ; les  plus  grands  ont  a3  à 24  pouces  de  haut} 
ils  sont  Un  peu  ovales  , le  grand  diamètre  de  leur 
ouverture  est  à-peu-près  de  ao  pouces  ; on  y arrange 
les  harengs  le  plus  serré  qu’il  est  possible  sans  les 
sauter}  ils  en  tiennent  à-peu-près  un  mille. 

On  a encore  différentes  sortes  de  paniers  pour 
mettre  dans  des  voitures  ou  sur  des  chevaux,  comme 
ceux  qui  servent  au  transport  de  la  marée  fraîche  ; il 
y en  a qui  contiennent  5oo  harengs , d’autres  200  ou 
p5o}  un  cheval  ne  porte  que  3 des  premiers  paniers, 
et  6 des  autres.  On  doitenfin,  pour  fumer  les  harengs, 
avoir  une  provision  de  bois  d’aune  bien  sec } on  se 
sert  aussi  de  copeaux  de  chêne  ou  de  hêtre. 

Des  'éityes,  comités  ou  caresses.  — U y a des 
étuves  de  différentes  grandeurs;  les  unes  sont  au 
rez-de-chaussée,  d’autres  au  haut  de  la  maison, 
chaeuh  profitant  du  lieu  dont  il  peut  disposer  ; il 
Vs.bfi^à|ssai  de  petites  Qt>de  grandes  ; c’est  quclque- 
foi surfin  petit  bàtiment^je  10  pieds  en  carré  sur  12 
de  hauteur,  couvert  en: tuiles  posées  à mortier  ot 
bien  crépies}  on  laisse  sur  chaque  face  du  toit  i5 
ou  aooeits-de-bceuf  formés  par  des  faîtières  renver- 
sées, a p tan  nomme  des  bavettes , peur  laisser  échap- 
per 

ouvriers  employés  d la  préparation  des  ha- 
jpyfK /*.  — On  no  aunesau  risse  tir  celui  qui  pré- 
viennes les  opérations,  particuliérement  à U 
gitpdufeu:  car  il  faut  un  homme  expérimenté 
conduire  le  fou  convenablement  ; il  n’a  point 
•.repos  et^nev.dort  que  par  intervalles,  devant 
’ eîeni^e^j^jotir  et  nuit,  toujours  égal  et  pro- 
Qualité  des  harengs  : plus  ils  sont 
'lrilr  plus  ir  faut  que  le  feu  dure,  et  cependant 
1 faut  l’entretenir  doux , de  crainte  que  le  poisson 
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no  s’échauffe,  et  le  cesser  à propos;  car  lorsque  le 
hareng  est  sec,  il  y a à craindre  de  le  brûler. 

Les  inqueresses  mettent  les  harengs  aux  baguet- 
tes en  les  piquant  par  les  joues,  de  sorte  que  les 
pointes  sortent  par  la  gueule  ; elles  lés  donnent  au 
pondeur  : quand  le  saurin  ou  saùrisseur  juge  que  le 
poisson  est  assez  fumé  , il  ordonne  au  dépendeur 
do  le  retirer. 

Le  saureur  est  un  maître  tonnelier  qui  visite  les 
tinettes  à mesure  qu’on  1rs  dépend,  pouf  Atfir  tous 
les  poissons  défectueux,  qu’il  met  au  rebut}  au  sortir 
des  mains  du  saurmiY,  ils  passent  au  compteur,  qui 
les  compte  à l'ainette. 

, Enfin,  les  harengs  visités  et  comptés  sont  portés 
à l’erapipeur,  qui  les  paque  dans  les  barils  romains, 
séparément  ceux  qui  sont  d’une  nuit  et  plein»,  et 
ceux  qui  sont  de  plusieurs  nuits  ou  vides  ; les  uns  et 
les  autrea  sont  marchands,  suivant  leur  qualité  ; on 
les  arrange  en  rose  , c’est-à-dire  qu’on  met  les  têtes 
autour  du  baril,  et  la  queue  vers  le  centre  , enfin  , 
d’autres  tonneliers  enfoncent  les  barils  et  quel- 
quefois les  sautent. 

Le  saurin  ou  saurisseur,  le  saureur,  le  compteur, 
le  pendeur,  le  dépendeur  et  l’empipeur  ont  chacun 
ordinairement  6 harengs  de  triage  par  rouasable  , 
les  autres  ouvriers, en  ont  3 ; ces  harengs  sont  nom- 
més saurins  de* bouche  et  sont  fort  recherchés. 

De  la  préparation  du  hareng  saur  en  France • — 
L’espèce  et  la.  qualité  du  hareng  que  l’on  taure  en 
France  sont  les  mêmes  qu’on  prépare  en  blanc } 
seulement  on  est  plus  attentif  à ne  préparer  en  blanc 
que  les  poissons  d’une  ou  de  deux  nuits,  au  lieu 
qu’on  saure  quelquefois  ceux  de  trois  nuits,  quoi- 
que les  harengs  d’une  nuit  qu’on  taure  soient  beau- 
coup meilleurs  q A ceux  de  trois  nuits. 

Le  hareng  qu’on  veut  saurcr  se  vend  à la  mesure 
et  à l’encan,  comme  celui  qu’on  se  propose  de  pré- 
parer en  blanc  ; le  marchand  saurisscur  le  fait  ap- 
porter chez  lui , comme  on  fait  pour  le  hareng  qui 
doit  être  salé  en  blanc.  O11  ne  le  caque  point,  mais 
on  le  braille  : pour  cela,  en  l’emportant  du  bateau, 
on  le  met  dans  un  magasin  sur  le  plancher,  <jui  doit 
être  bien  uni  ; deux  hommes  en  remuent  environ  un 
cent  à- la-fois  avec  des  pellcsde  bois,  pendant  qu’un 
autre  jette  du  sel  dessus } et  quand  il  y en  a suffi- 
samment pour  que  la  superficie  du  poisson  en  soit 
couverte,  on  les  pousse  dans  un  coin  les  uns  sur  les 
autres , ce  qu’on  répète  jusqu’à  ce  que  loute  la  four- 
niture soit  tiraillée , ot  011  les  laisse  prendre  sel  pen- 
dant 34  heures;  ensuite  on  les  inet  dans  des  cor- 
beilles à deux  anses  et  à claire-voie,  pour  les  plon- 
ger dans  l’eau  douce  jusqu’à  ce  qu’il  n’y  reste  plus 
de  sel  ; ensuite  on  lus  met  aux  ainettes  pour  les  pen- 
dre dans  la  coresse.  - 

Voici  une  autre  façon  de  brailler  les  harengs  qu’on 
veut  saurer.  A mesure  qu’ils  arrivent,  on  les  verse 
dans  une  cuve , et  avec  une  pelle  on  les  saupoudre 
de  sel  neuf  ; on  les  remue  dans  le  sel  pour  qu’ils  en 
soient  également  couverts  de  tous  cûtés  ; en  un  mot, 
on  les  braille  comme  on  l’a  dit  plus  haut } quand 
les  pécheurs  les  livrent  brail lés, c'est  autant  de  fait 
et  une  avance  pour  le  saurisseur.  ' . 

Pour  les  laver , on  les  met  dans  de»  paniers  à? 
claire-voie,  dont  le  fond  s’élève,  en- dedans  comme 
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celui  d’une  bouteille;  on  plonge  à plusieurs  reprises 
ces  paniers  dans  une  cuve  qui  est  remplie  d’eau  , 
ce  qu’on  répète  jusqu’à  ce  que  le  sel  soit  fondu  ; à 
mesure  qu’ils  sont  lavés  et  égouttés,  on  lesainette, 
c'est-à-dire  que  des  femmes  les  enfilent  par  la  tète 
avec  des  baguettes;  on  fait  entrer  la  baguette  par 
la  joue,  et  on  la  fait  sortir  par  la  gueule.  11  faut 
que  lés  harengs  ne  se  touchent  point  les  uns  les 
autres , afin  que  l’air  chaud  et  la  fumée  les  frap- 
pent dans  toutes  leurs  parties  ; cependant  une 
ainette  qu'on  suppose  de  3 pieds  quelques  pou- 
ces de  longueur  est  chargée  de  ao  à aa  harengs, 
et  souvent  on  met  douze  omettes  vis-à-vis  l’une  de 
l’autre  dans  la  roussable.  A mesure  que  les  ainettes 
sont  chargées,  on  les  présente  les  unes  après  les  au- 
tres à des  hommes  qui  sont  sur  les  chanlattes;  ils  se 
les  passent  de  main  en  main  jusqu’à  celui  qui  est  le 
plus  élevé;  car  c’est  par  le  haut  qu’on  commence  à 
garnir  les  chanlattes. 

A mesure  que  les  ainettes  sont  mises  en  place,  le 
pondeur  passe  les  doigts  entre  los  harengs,  ce  qu’on 
appelle  étriquer , afin  de  s’assurer  que  les  harengs  ne 
se  touchent  pas  ; car  tous  ceux  qui  sont  touchés  sont 
mis  au  rebut  lorsqu'on  les  dépend. 

Quand  les  harengs  sont  égouttés , on  allume  donc 
ce  qu’on  appelle  le  premier Jeu , qu’on  continue  jour 
et  nuit  sans  interruption  pendant  >4  ou  1 5 jours,  te 
visitant  de  a heure*  en  a heures,  pour  fournir  du 
bois  ou  l’attiser;  car  il  faut  entretenir  une  chaleur 
«'gale.  On  le  change  aussi  de  place  dans  toute  l’éten- 
due du  foyer,  l'approchant  quelquefois  sur  le  devant 
de  la  cheminée,  et  d’autres  fois  le  portant  vers  le 
fond.  Quand  la  roussable  est  établie  dans  une  salle 
assez  grande,  le  devant  de  la  cheminée  est  fermé 
par  une  cloison,  et  l’on  ménage  au-devant  de  la 
cheminée  un  passage  pour  y entrer  et  faire  la 
pente. 

Après  avoir  ainsi  entretenu  le  feu  pendant  >4  ou 
i5  jours,  quelquefois  ao,  plut  ou  moins,  suivant 
que  le  saurisséur  le  juge  convenable , on  cesse  les 
leux  et  on  laisse,  comme  l'on  dit , reposer  la  rous- 
sahle  pendant  3 jours,  pour  que  les  harengs  se  res- 
suient, s’égouttent  et  rendent  leur  huile  , ce  que  les 
ouvriers  appellent  pisser  ou  mettre  le  hareng  à la 
pisse;  effectivement  il  devient  humide,  et  il  en 
coule  quelques  gouttes  d’huile.  C'est  alors  un  spec- 
tacle assez  singulier  lorsqu'on  entre  la  nuit  dans  une 
coresse  où  les  feux  sont  éteints;  car  non-seulement 
tous  les  poissons  sont  lumineux,  mais  même  toutes 
les  gouttes  qui  en  découlent  semblent  être  des  gout- 
tes de  feu.  , 

Lo  rsuue  la  pisse  est  finie , on  rallume  les  feux 
comme  la  première  fois , et  prenant  les  mémos  pré- 
cautions , on  les  entretient  pendant  5 à 6 jours , 
quelquefois  7 à 8;  et  lorsqu’on  voit  le  poisson  bien 
sec  , on  éteint  les  feux  et  011  vide  la  coresse,  en  ti- 
rant les  ainettes  des  chanlattes,  ce  que  font  les  dé- 
pendeurs  en  se  donnant  les  ainettes  deux  à deux  ; 
sur-le-champ  on  les  porte  sur  une  table  qui  est  dans 
la  roussable , pour  les  visiter,  les  tirer,  et  quelque- 
fois les  compter. 

Le  trieur  met  à part  ceux  qui  sont  gais,  piqués 
ou  trop  desséchés;  ce  qui  forme  le  rebut,  qu’on  vend 
à meilleur  marché  que  le  reste  à des  hotteronniers 
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ou  de  petits  chaise- marées,  qui  les  portent  aux  en- 
droits où  ils  savent  en  trouver  le  débit  ; le  reste  est 
marchand  et  se  met  dans  des  barils  qui  en  contiennent 
à-peu-près  un  mille,  ou  dans  des  demi  ou  quarts 
de  barils.  On  voit  que  L’opération  de  saurer  les  ha- 
rengs exige  une  attention  particulière;  aussi  est-elle 
confiée  À des  hommes  expérimentés,  et  qui  répon- 
dent du  succès. 

Le  feu  doit  se  faire*avcc  du  bois  qui  rende  beau- 
coup de  chaleur,  qui  fasse  beaucoup  de  fumée  et 
peu  de  flamme;  on  emploie  cependant  différentes 
sortes  de  bois  ; dans  quelques  ports,  c'est  du  bois  de 
chêne,  ailleurs  c'est  du  hêtre;  d'autres  estiment 
celui  d'aune  ; on  a soin  d'entretenir  toujours  la 
porte  fermée  ; on  conduit  le  feu  par  degrés  : c’est 
pourquoi  on  commence  par  en  allumer  un  au  milieu 
do  la  place;  24  heures  après,  on  en  allume  deux 
autres;  puis  quand  U coresse  est  grande,  encore 
deux  autres.  Le  saurissetir  doit  éviter  de  trop  chauf- 
fer son  poisson;  c’est  pourquoi  il  tâte  fréquemment 
les  harengs,  et  s’il  les  trouve  trop  chauds,  il  ra- 
lentit le  leu  et  modère  son  opération  ; mais  pour 
procurer  aux  harengs  un  parfait  dessèchement , on 
lait  à la  fin  un  feu  vif,  et  on  ferme  l’entrée  de  la 
roussable  arec  une  grosse  toile. 

Préparation  du  hareng  saur  en  Angleterre.  — 
L'opération  de  saurer  à Yarmouth  est,  à très -peu 
de  chose  près , la  même  que  celle  que  nous  venons 
de  décrire;  seulement  comine  les  Anglais  sauront 
presque  tout  le  poisson  qu'ils  prennent  au  nord  de 
leurs  îles,  et  qui  y est  en  très-grande  quantité,  et* 
qu’ils  en  préparent  peu  en  bUnc  , la  plupart  de  leurs 
établisse  mens  pour  saurer  sont  plus  grands  que  ceux 
qu’on  volt  en  France. 

On  reproche  aux  harengs  d'Angleterre  d’être  d’une 
couleur  plus  obscure  et  moins  dorée  que  ceux  de 
France;  mais  ce  n’est  pas  un  défaut  réel,  puisque 
cette  couleur  dépend  de  ce  qu'ils  sont  plus  gras , et 
que,  pour  cette  raison,  il  faut  les  tenir  plus  long- 
temps à la  roussable  pour  les  mettre  en  état  de  se 
conserver  ; d’ailleurs  , il  y en  a qui  prétendent  que, 
quand  les  Anglais  brûlent  dans  leurs  roussables  du 
bois  de  hêtre,  leur  hareng  est  moins  brun  que  quand 
on  emploie  du  bois  de  chêne;  et  il  ne  faut  pas 
croire,  comme  quelques-uns  le  prétendent,  qu'ils 
chauffent  leurs  roussables  avec  du  charbon  de  terre; 
il  est  certain  que  les  harengs  d’Yarmouth  sont  de  la 
meilleure  qualité,  et  que  tes  Anglais  qui  les  pren- 
nent tout  près  de  leur  c6te  les  préparent  aussitôt 
qu’ils  sont  sortis  de  l'eau. 

Des  défauts  qui  font  mettre  les  harengs  saurs  au 
rebut.  — Les  harengs  sont  dits  baisés , quand,  étant 
pendus  aux  ainettes,  ils  n’ont  point  été  étriqués  avec 
assez  de  soin , et  que,  se  touchant , Us  se  sont  collés 
ensemble  en  se  séchant;  en  ce  cas,  1a  peau  de  l’un 
ou  de  l’autre  s’enlèvo  quand  on  les  sépare,  et  alors 
ils  ne  sont  point  marchands.  Les  harengs  échaudés 
sont  ceux  qui  ont  été  poussés  d’un  feu  trop  vif  dans 
la  roussable,  et  il  est  arrivé  quelquefois  que,  par  l’i- 
gnorance ou  la  négligence  du  saurin,  tout  le  pois- 
son qui  était  dans  une  roussable  a été  perdu. 

Les  harengs  qu’on  nomme  brûlés  ont  le  même  dé- 
faut que  les  harengs  échaudés , mais  à un  degré  plus 
considérable.  Lutin  on  appelle  harengs  de  mauvaise 
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rau  ceux  qui , étant  boussards  ou  malades , n’ont  pu 
te  bien  saumurer  ni  se  fumer  parfaitement.  Tous  les 
harengs  qui  ont  quelques-uns  de  ces  débuts  ne  sont 
point  compris  dans  les  barils  qui  sont  marqués  pour 
être  d’une  nuit}  les  moins  défectueux  passent  dans 
les  barils  de  deux  nuits,  ou  bien  ces  rebuts,  qu’on 
nomme  quelquefois  saurins , sont  vendus  à bon  mar- 
ché à de  petits  marayeurs. 

Des  harengs  de  demi-apprdt,  nu'on  nomme  bouf- 
fis, craque  lots  ou  appétits.  — Lorsque  les  harengs 
de  primeur  no  sont  pas  communs,  ce  sont  les  chas- 
se-marées  qui  les  achètent  pour  les  transporter  frais 
dans  différentes  provinces;  mais  quand  ce  poisson 
est  assez  abondant  pour  que  son  prix  en  soit  dimi- 
nué ; on  en  prépare  en  demi-apprêt  ou  craquelots, 
et  quand  cette  préparation  a été  bien  faite  et  à des 
poissons  de  bonne  qualité  , ils  sont  recherchés  d'au- 
tant plus  qu’ils  précèdent  les  harengs  saurs,  et  qu’ils 
font  plus  délicats,  ce  qui  les  fait  nommer  des  ap- 
pétits; il  est  vrai  qu’ils  ne  se  conservedt  pas  long- 
temps, c’est  pourquoi  ils  sont  achetés  et  vendus  par 
les  chasse-marées. 

On  prépare  communément  en  bouffis  les  harengs 
do  plusieurs  nuits  que  les  pécheurs  rapportent  frais 
de  la  mer,  et  ceux  qu’ils  y oui  braillé*,  comme  nous 
l’avons  expliqué.  Les  harengs'  qui  fournissent  le  plus 
ces  s<»ries  de  petites  roussi  blés  sont  les  gais,  lorsqu’ils 
donnent  abondamment  à la  côte;  on  les  nomme 
bouffis , parce  que  le  feu  assez  vif  qu’on  leur  fait 
supporter  les  gonfle;  les  chasse-marées  en  transpor- 
tent assez  considérablement  à Paris  comme  la  marée 
fraîche , ou  par  charrettes  ou  à dos  de  cheval. 

L’UMge  est  de  saler  los  harengs  qu'on  veut  bouffir 
dans  la  sauce  qui  provient  des  harengs  blancs  qu’on 
a mis  eu  cuve  pour  los  paquer.  11  n’y  a que  des 
femmes  qui  soient  employées  à cette  préparation  ; 
on  les  nomme  craquclotières.  On  leur  livre  les  ha- 
rengs en  compte  ; elles  les  pn  parent  et  les  rendent 
de  même  en  compte  , moyennant  une  somme  qu’on 
leur  donne  par  millier. 

• A mesure  qu’on  livre  les  harengs  aux  crsquelo- 
tièfres,  elles  les  renversent  dans  de  grandes  cuves 
ou  on  les  y met  en  pleine  sauce  sans  les  presser 
les  uns  contre  les  autres  ; plusieurs  sont  suffisam- 
ment salés  quand  ils  y ont  resté  24  heures.  A l’é- 
gard des  gais,  comme  ils  rendent  plus  de  sang  que 
les  pleins,  on  les  y laisse  plusieurs  jours,  et  il 
d’y  a point  à craindre  qu’ils  y prennent  trop  de 
• sol  : en  les  tirant  de  ce»  cuves,  les  femmes  les  enfi- 
lent dan»  des  ainettes  comme  les  harengs  qu’on  veut 
saurcr;  elles  les  pendent  dans  de  petites  roussables 
qui  peuvent  en  contenir  5 à 6,000.  Ordinairement 
on  ne  1 ôsse  point  égoutter  ces  harengs;  1a  dernière 
ainetteest  à peine  placée,  qu’on  allume  le  feu  ; omis 
on  place  d’abord  la  moitié  de  la  pente;  on  y met  le 
feti  pendant  6 heures  pour  les  sécher;  ensuite  on 
achève  de  placer  le  poisson , et  on  continue  le  feu 
pendant  9 heures  ; on  ne  chauffe  ces  roussables 
qu’avec  du  bois  d’aune,  et  pour  les  i5  premiers 
jours  on  n’emploie  que  de»  copeaux  secs  qu'on 
uchètechez  ceux  qui  travail  lentce  bois:  alors,  comme 
le  poisson  n’a  point  rendu  son  eau,  il  se  gonfle  et 
devient  bouffi-  * s*  • 


Préparation  du  hareng  pour  amorcer „ — Vers  1s 
fin  de  la  saison , lorsque  les  harengs  sont  de  mau- 
vaise qualité,  les  pécheurs  qui  se  proposent  de  faire, 
après  la  harengaison,  la  pèche  aux  liai  ms , en  pré- 
parent pour  amorcer  ou  acquer:  c’est  de  la  prépara- 
tion de  ces  poissons  que  nous  allons  parler. 

Pour  faire  les  harengs  à acquer  ou  à U acoue, 
quelques-uns  les  salent  en  vrac;  mais  d’autres  leur 
tranchent  la  tète,  les  ouvrent  du  côté  du  ventre 
dans  toute  leur  longueur,  et  en  tirent  les  intestins, 
ainsique  la  laite  et  les  œufs  quand  il  y en  a;  ils 
grattent  même  avec  un  couteau  le  dedans  du  corps* 
Quand  on  a ÔU>  le  sang  le  plus  qu’il  est  possible, 
on  les  jette  dans  une  cuve  pleine  d'eau  fraîche,  où 
on  les  lave  en  les  frottant  avec  les  doigts,  sur-tout 
vers  l’arête;  on  les  tire  de  cette  cuve  pour  les  mettre 
dans  une  autre  où  il  y a de  nouvelle  eau  , et  où  on 
les  lave  une  seconde  lois.  Lorsqu’ils  sont  ainsi  bien 
lavés  , on  les  prend  à poignée  et  on  les  met  dans  un 
(Minier  : on  le*  y laisse  s’égoutter  jusqu’au  lende- 
main. Ensuite  on  saupoudre  du  sel  dan*  le.  fond 
d’une  autre  cuve;  on  met  environ  un  cent  de  ces 
harengs  égouttés  dans  un  panier,  et  tandis  que  deux 
femmes  les  secouent , une  autre  saupoudre  à la  main 
du  sel  dessus,  jusqu’à  ce  que  le  hareng  eu  soit  garni 
de  tous  côtés  : Alors  elles  le  renversent  sur  1a  cou- 
che de  sel  qui  est  dans  la  cuve,  l’unissant  de  temps 
en  temps  avec  la  main.  Quand  la  cuve  est  ainsi 
remplie  jusqu’à  4 pouces  près  de  sou  bord  , on  la 
couvre,  et  en  cet  état  le  poisson  peut  se  conser- 
ver pour  amorcer  les  haims  ; mais  on  no  le  mange 
pas. 

Hareng  frigaud.  — On  dit  qu’on  apportait  au- 
trefois à Paris  une  espèce  de  hareng  préparé  dans 
une  sauce,  et  qu’on  nommai tfrigaudj  qu’on  en  en- 
voyait de  Flnndre  en  petits  barils  ; ils  étaient  cuita 
dans  une  espèce  de  court-bouillon,  aromatisé  avec 
de  la  sauge,  du  laurier,  etc.  , et  se  conservaient 
très-bons  pondant  tout  l’hiver. 

On  a aussi  préparé  les  harengs  en  les  mettant 
dans  des  barils  remplis  de  vinaigre  salé,  poivré  et 
aromatisé,  après  les  avoir  vidés,  lavés  et  à moitié 
grillés  sur  des  charbons  ardens.  On  ignore  pourquoi 
ces  méthodes  ont  été  abandonnées. 

14*  — Fabrication  de  Vhiùlc  de  hareng . 

Presque  par-  tout  on  rejette  les  restes  des  ha- 
rengs habillés  que  l'on  veut  saler  ou  fumer,  et  ces 
restes  infectent  les  ports  de  Dieppe,  de  Bou- 
logne, etc.;  tandis  qu’on  pourrait,  comme  dans  le 
nord  de  l’Angleterre,  les  employer  à nourrir  les  co- 
chons et  à fumer  les  teires,  ou,  comme  en  Suède, 
les  faire  servir  à la  fabrication  de  l’huile. 

Les  bénéfices  que  les  Suédois  retirent  de  cette  fa- 
brication les  ont  engagés  à y consacrer  la  majeure 
partie  des  haiengs  qu’ils  pêchent. 

Les  brûleries  établies  dans  la  plupart  des  endroits 
où  se  fait  cette  pèche  consistent  généralement  en 
huit  chaudières,  dont  qiiatre  sont  murées  dans  un 
foyer  disposé  de  manière  que  le  feu  no  touche  que 
la  moitié  de  leurs  côtés.  Chacune  de  ces  chaudières 
est  assez  grande  pour  contenir  9 à 10  tonnes  de  ha- 
rengs et  autant  d’eau,  que  l’on  prend,  au  moyen  de 
pompes,  dans  les  chaudières  qui  sont  hors  du  foyer. 
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Pendant  que  le  hareng  cuit,  on  le  remue  conti- 
nuellement, et  lorsqu’il  est  entièrement  fondu,  on 
fait  entrer  dans  la  choudièreun  courant  d'eau  froide, 
;u>  fait  surnager  l’huile,  et  permet  de  l’enlever  avec 
le  larges  cuillers  de  cuivre.  Cette  huile  est  vidée 
Ions  des  tonneaux  , elle  y dépose  les  matières 
étrangères  et  pesantes  oui  y sont  suspendues,  et 
«c  débarrasse  de  l’eau  qu’elle  contient)  ensuite  elle 
est  privée,  par  U filtration , des  matières  étrangères 
légères,  et  enfin  mise  à demeure  daus  des  ba- 
rils de  chénc  faits  exprès.  C’est  principalement  du 
soin  qu’on  a. de  débarrasser  cette  huile  de  ces  ma- 
tières étrangères  que  dépendent  sa  bonté  et  sa  longue 
conservation.  Ordinairement  on  fait  cuite  le  hareng 
peudant  5 à 6 heures,  et  on  le  laisse  rafraîchir  pen- 
dant 2 ou  3,  avant  d’enlever  l’huile  au’il  a fournie. 
Plus  le  hareng  est  gras  et  frais,  plus  l’huile  est 
abondante  et  de  bonne  qualité.  Quand  on  emploie  du 
hareng  corrompu,  cette  huile  est  plus  légère,  en 
moindre  quantité,  et  se  conserve  plus  long-temps. 
Plus  on  laisse  l’huile  sur  le  feu,  et  plus  elle  est  brune. 

Une  brûlerie  de  quatre  chaudières  exige  vingt-huit 
à trente-deux  ouvriers.  On  ne  commence  à faire  tra- 
vailler l’huile  que  lorsque  la  pèche  est  abondante  et 
que  le  prix  des  harengs  baisse  ; car , quand  il  est 
cher,  il  n’y  a rien  à gagner.  Une  tonne  de  harengs, 
quand  le  poisson  est  gras  , c’est-à-dire  au  commen- 
cement de  la  pèche,  produit  5 à 6 cannes  d'huile , 
et  à la  fin  seulement  une  ou  une  et  demie. 

La  masse  qui  reste  au  fond  des  chaudières  est 
excellente  pour  fumer  les  terres,  et  elle  pourrait 
être  employée  à la  nourriture  des  cochons. 

Cette  huile  est  excellente  pour  l'éclairage  et  pour 
beaucoup  d’autres  usages)  mais  il  parait  qu’à  raison 
de  sa  trop  grande  fluidité,  elle  ne  conviendrait  pas 
à U préparation  des  cuirs. 

Cette  fabrication  de  l’huile  de  harengs,  dont  les 
Suédois  sont  en  possession,  pourrait,  dans  les  an- 
nées où  la  jièche  est  abondante  en  Prance,  y être 
utilement  introduite,  et,  suivant  l’observation  de 
M.  Br.sc  , il  en  résulterait  une  plus  grande  activité 
pour  la  pèche  de  ces  poissons,  en  co  que  l’emploi  en 
serait  toujours  assure. 

§ 5.  — Des  régie  mens  rendus  en  France  sur  la 
pêche  y etc. 

Voyez  L’article  Poche  maritime , $ 8)  et  à la  fin 
de  ce  Dictionnaire , le  Décret  du  6 octobre  1793; 
V Arrête  du  2 février  i8g3j  le  Décret  du  8 octobre 
1810  ) l’ Ordonnance  du  rvi,  du  14  août  1816,  et 
celle  du  4 janvier  1822. 

HARENG-GAI.  C’est  celui  qui  a frayé  et  qui 
n’a  plus  d’œufs  Ou  de  laite. 

HARENG- H ALBOüRG.  On  donne  ce  nom  à 
un  hareng  fort  gros  qui  se  pèche  assez  communément 
avec  les  maquereaux  dans  les  manets,  pendant  les 
mois  de  juin  et  do  juillet.  V.  l.albourg. 

H ARENG-HUGUli.  Poisson  connu  sur  les  eûtes 
de  l’ile  d’Oléron  , et  qui  rassemble  beaucoup  au 
sprat. 

HARENG-PEC.  Ou  appelle  harengs-pecs  ceux 
qu’on  pèche  dans  le  Nord 
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HARENG  DU  NORD.  On  donne  ce  nom,  ou 
celui  de  roi  des  harengs,  au  poisson  appelé  chimère 
par  Linnæus. 

HARENG  DU  TROPIQUE.  C’est  le  dupé  des 
tropiques.  On  a souvent  donné  le  nom  de  hareng  à 
des  poisson*  du  geare  clupé,  à cause  de  leur  res- 
semblance arec  le  hareng  commun , qui  est  aussi  un 
clupé. 

HARENGADK.  On  nomme  ainsi,  à Marseille 9 
des  sardines  salée#  eç  blanc  , et  qui  ressemblent 
beaucoup  aux  harengs,  à cause  de  leur  grosseur. 

ilARfcNGAISON . On  appelle  ainsi  la  saison  où 
les  harengs  donnent  sur  la  côte. 

HARENG  UE.  Poisson  qui  se  pèche  au  HÂvrc,  et 
qui  ressemble  beaucoup  au  gmnd-gai. 

HARENG  U 1ÈRE  ou  HARBNGUADE.  Palis 

pour  prendre,  des  ha/engs.  V.  Palis. 

HARGNIERE.  On  nomme  ainsi , sur  les  côtes  de 
Haute-Normandie,  quelques  brasses  de  filet  à larges 
mailles,  qui  terminent  les  extrémités  des  saines.  V. 
Saine . 

HAROUELLE.  V.  Lignes. 

HARPE  BLEU  DOBÏ.  Très-beau  poisson  des 
mers  d’Amérique. 

HARP1N.  Croc  dont  les  bateliers  se  servent  pour 
accrocher  leurs  bateaux  on  remontant  les  rivières. 

HARPON.  Espèce  de  dard  mis  au  bout  d’on 
manche  do  bois,  cjui  se  lance  sur  le  poisson  comme 
on  lançait  autrefois  le  javelot)  et,  au  moyen  d’une 
ligne  déliée,  on  suit  le  poisson  qui  a été  piqué.  V., 
au  mot  Pèche , l’article  qui  traite  des  différentes 
sortes  de  pèche  à la  basse  eau  , où  nous  parlons  des 
harpons. 

HARPONNAGE,  en  Provence  FICHU  R K.  C’est 
la  uéche  avec  la  fouane  ou  le  harpon.  V;  Péché. 

HARPONNER.  Quoiqu’on  confonde  communé- 
ment le  harpon  avec  la  fouane,  on  dit  harponner 
lorsqu’on  lance  le  harpon  sur  un  poisson.  C’est  ainsi 
qu’on  prend  les  baleines,  les  marsouins,  etc.  V. 
Pêche. 

HARVlAU.  Anse  de  corde  qui  aert  à attacher  le 
grand  filet  en  chausse,  quon  emploie  pour  les  pê- 
cheries établies  aux  arches  des  ponts  sur  les  grandes 
rivières.  V.  Diguiaux. 

HAUSSIER.  Grand  bateau  dont  on  se  sert  sur  la 
rivière  de  Loire. 

UAUSSIÈRE.  V.  Manet. 

HAUSSOIRES.  Ce  sont  des  palettes  de  bois  qui 
servent  à retenir  l’eau  aux  écluses  de»  moulins,  et 
que  l’on  lève  quand  on  veut. 

HAU  l'Efi.  Le  filet  de  pèche  qu’on  nomme  ainsi 
en  Provence  ne  diffère  de  la  battude  que  parce  qu’il 
est  plus  grand.  V.  Battude. 

IlAUTIN.  On  donne  vulgairement  ce  hom  , dans 
quelques  cantons,  à l’ argentine- sphy rêne , poisson 
qu’on  trouve  dans  la  Méditerranée. 

Duhamel  dit  que  co  poisson  se  trouve  aussi  en 
Flandre,  en  Hollande  et  sur  les  bords  de  la  mer  Cas- 
pienne) que  sa  chair  est  nourrissante)  que  les  mar- 
chands la  font  sécher  , la  salent , et  en  font  un  assez 
grand  commerce. 

Ce  poisson  a la  figure  d’une  truite)  le  museau  al- 
longé, pointu,  noir)  la  mâchoire  supérieure  plus 
avancée  que  l’inférieure , et  point  de  dents. 
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H A VEAUX  ou  HAVENEAUX*  Sorte  de  filet*. 
V.  Ha\  < ntau  ,et,  pour  les  règlement,  l’article  Pêche 

maritime , $ 3. 

H AVEN  A.  Filet  en  usage  en  Sain  ton  ge  pour 
[«rendre  des  feintes,  pucellcs  ou  gatles,  et  qui  est  le 
même  qu'on  appelle  ailleurs  Hauencau  et  Savanellt. 
V.  ces  roots. 

HAVENEAU  ou  HAVENET.  Filet  de  pèche 
tendu  sur  deux  perches  qui  ms  croisent  comme  une 
[aire  de  ciseaux.  V.  la  Pl.  a5a  JV° . 3. 

La  pèche  du  grAnd  haveneau,  qui  est  sur-tout  en 
usage  sur  les  côles  de  Haute-Normandie,  ne  se  pra- 
tique guère  que  sur  les  grèves  plates;  et  pour  en 
tirer  quelque  avantage  , il  faut  s'établir  dans  un 
«.mirant  formé  par  le  retour  de  la  marée,  ainsi  qu’à 
l'embouchure  d’une  rivière  où  la  marée  entre. 

'Ce  filet  est  monté  sur  deux  perches  ab,  qui  ont 
1 1 à 1 5 pieds  de  longueur  : elles  sont  jointes  l’une 
a l’autre  par  un  lien,  ou,  plus  fréquemment  et 
mieux , par  un  clou  rivé  qui  les  traverse , et  leur 
permet  un  mouvement  semblable  à celui  des  lames 
d’une  paire  de  ciseaux.  Un  peu  au-dessus  du  point 
de  réunion , il  y a des  entailles  où  s’emboîte  une 
traverse  c,  qui , tenant  les  perches  écartées  l’une  de 
l'autre  d'une  quantité  convenable , sert  aussi  à con- 
server la  même  ouverture  de  l’angle  h ch]  ordinai- 
rement les  deux  extrémités  b b des  perches  sont 
éloignées  l’une  de  l'autre  de  |5  pieds.  ; 

Le  fond  de  ce  filet  forme  une  poche  a , qui  est 
plus  du  côté  du  la  traverse  que  vers  l’extrémité  des 
perches. 

Le  bord  du  filet  qui  est  du  côté  de  la  poche  s’at- 
uehe  à 1a  traverse;  les  deux  côtés  s’amarrent  aux 
parties  des  perches,  et  le  reste  à une  corde  qui  borde 
le  file!.  Ordinairement  on  met  à cette  corde  un  peu 
de  plomb,  mais  au  plus  3 ou  4 onces  par  brasse  ; 
car  un  poids  plus  considérable  empêcherait  qu’on  ne 
pût  relever  promptement  le  filet. 

Pour  se  servir  du  grand  haveneau,  qu’on  nomme 
aussi  havcnct  et  havenat  sédentaire , le  pécheur  le 
resente  au  courant,  posant  sur  le  fond  les  deux 
outa  b b des  perches,  ainsi  que  1a  corde  qui  s’étend 
de  l’un  à l’autre.  Les  deux  extrémités  postérieures 
a a de*  perches  passent  sous  les  aisselle* , et  l’angle 
qu'elles  forment  s’appuie  contre  aon  corps. 

Le  moindre  poisson  qui  se  présente  et  qui  donne 
daus  le  filet  se  fait  sentir  au  pécheur,  lequel  relève 
aussitôt  le  haveneau  pour  faire  tomber  le  poisson 
dans  la  poche  ft  qui  est  du  côté  de  1a  traverse. 
L’ayant  tiré  de  la  poche,  il  le  met  dans  sa  gline, 
ui  est  un  panier  couvert  qu’il  porte  attaché  sur  son 
os.  Il  replonge  immédiatement  après  son  filet,  et 
continue  la  même  pèche  jusqu’à  ce  que  la  marée 
trop  haute  l’oblige  de  se  retirer.  Pour  le  faire  ai- 
sément et  très- promptement , parce  que,  dans  les 
endroits  que  noua  venons  d’indiquer  comme  les 
plus  favorables  à cette  pêche,  la  marée  monte  très- 
vite  , il  ôte  la  traverse  ; il  rapproche  les  deux  per- 
ches l’une  de  l’autre  ; il  les  entoure  du  filet, et  forme 
du  tout  an  paquet  ,7^.  4 * qu’il  met  sur  son  épaule 
pour  gagner  promptement  le  bord.  Au  reste , on 
üit  cette  pêche  tant  de  flot  que  de  jusant,  opposant 
toujours  le  filet  au  cours  de  l’eau , et  l’on  y prend 
de  toutes  sortes  de  poissons,  mais  plus  fréquemment 
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des  poissons  plats , qui  se  laissent  entraîner  par  le 
courant,  que  des  ronds  qui  nagent  entre  deux  eaux. 

Pour  ne  point  faire  tort  à la  multiplication  du 
poisson  en  retenant  le  frai  et  les  plus  petits  pois- 
sons, il  faudrait  que  l’ouverture  des  mailles  fût  de 
i5  ligues  en  carré.  Cependant  quand  il  s’agit  de 
prendre  des  chevrettes,  on  est  obligé  de  se  servir  de 
lilets  dont  les  mailles  soient  beaucoup  plus  petites, 
et  en  conséquence  le  filet  doit  être  petit,  parce  que, 
s’il  était  grand  , on  aurait  trop  de  peine  à le  relever, 
à cause  de  la  petitessedes  mailles. 

Grande  pêche  au  haveneau. 

Le*  pêcheurs  au  haveneau  ne  peuvent  pousser 
leur  filot  devant  eux,  les  bâtons  qui  entreraient  dans 
le  sable  les  en  empêcheraient  : ainsi,  ils  août  obligés 
de  se  placer  dans  un  courant  qui  amène  le  poi*6on 
dans  leur  filet.  Quelquefois,  quand  ils  veulent  em- 
brasser toute  la  largeur  d’un  courant  qui  a de  l’éten- 
due, ils  se  placent  douze,  quinze,  vingt,  sur  une 
même  ligne , et  assez  près  les  uns  des  autres  pour 
que  les  filets  se  touchent,  N IVffig • I , opposant 
toujours  l’embouchure  de  leurs  filets  au  courant  : de 
sorte  qu’ils  prennent,  au  retour  de  la  marée , ce  qui 
leur  a échappé  à la  marée  montante. 

Quand  il  se  rencontre  quelque  route  que  les  pois- 
sons pourraient  prendre  pour  éviter  les  filets , plu- 
sieurs aides  se  mettent  dans  l’eau , qu’ils  frappent 
avec  des  perches  pour  déterminer  le  poisson  à don- 
ner dans  les  haveneaux,  Jig . a. 

Pêche  au  haveneau  dans  de  petits  bateaux . 

On  se  sert,  dans  la  Garonne,  de  bateaux  pour  pê- 
cher avec  le  haveneau  ; mais  les  pécheurs  se  dispo- 
sent différemment  quand  ils  ont  intention  de  pren- 
dre de*  chevrettes,  que  lorsqu’ila  veulent  pêcher 
des  poissons.  ' 

Four  la  pèche  des  chevrettes , qu’on  fait  dans  les 
mois  de  juillet,  août  et  septembre , ils  prennent  des 
filets  semblables  à celui  qui  est  représenté^.  3. 
jV°.  V '9  dont  les  perches  ou  barres  ont  ao  pieds  de 
longueur.  Four  établir  ces  grands  haveneaux  sur  de 
petits  bateaux  qu’ils  nomment  Jiladièrcs , ils  amar- 
rent bâbord  et  tribord  de  la  filadière  doux  eapares , 
qui  soutiennent  à l’arriére  de  la  filadière  une  tra- 
verse de  bois  d’environ  ao  pieds  de  longueur,  qu’il* 
nomment  barioste  : elle  sert  à supporter  les  deux 
bras  du  haveneau. 

Le#  mailles  de  ce  filet  sont  assez  larges  d’un  côté  ; 
mais  elle*  se  rétrécissent  beaucoup  vers  la  poche.  , . 

Comme  le  haveneau  est  presque  en  équilibre  sur 
la  barioste , un  seul  homme  peut  faire  cette  pêche 
dans  sa  filadière.  Quand  donc  il  ftsl  rendu  au  lieu 
où  il  veut  établir  sa  pêche , il  mouille  à tribord  un 
petit  grapin  dont  le  câbleau , qui  est  amarré  à U 
filadière , peut  avoir  20  ou  a5  brasses  de  longueur.'- 
A 10  brasse*  de  lâ  filadière,  il  frappe  sur  le  cabloau 
un  petit  grelin,  qui  a de  même  10  brasses  de  lon- 
gueur; et  cette  manœuvre,  qu’ils  nomment  trover-  0 
sière,  «St  à bâbord  de  la  filadière  : de  cette  façon  , 
ce  petit  bateau  est  comme  enfourché  sur  son  ancre, 
l’étambot  à U marée. 

Le  pêcheur  élève  le  gros  bout  des  jarres  qui  est 
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dans  U filadière  , et  plonge  ainsi  la  partie  dans 
Peau,  au  plus  de  4 pieds.  Le  courant  fait  entrer  les 
chevrettes  dans  la  poche  ; elles  y restent,  et  ne  cher* 
chent  point  à en  sortir.  C’est  pourquoi  le  pécheur 
ne  relève  son  filet  pour  les  prendre  que  deux  fois 
ou  au  plus  trois  pendant  une  marée , lors  même 
qu’il  pèche  de  Ilot  et  de  jusant. 

Il  est  sensible  que  quand,  après  avoir  péché  de 
flot,  on  veut  pécher  de  jusant,  il  faut  que  la  fila- 
dièro  tourne  sur  ses  amarres  pour  se  mettre  au  cou- 
rant ; mais  après  cette  évolution , elle  est  affourchée 
par  son  cAbleau  et  sa  traversière,  comme  elle  l’était 
dans  sa  première  situation. 

Pour  relever  le  filet  et  prendre  les  chevrettes,  le 
pêcheur  pèse  sur  la  partie  des  barres  qui  est  dans 
la  filadière,  et  afin  de  tenir  son  filet  élevé, il  tourne 
autour  des  barres  un  petit  cordage  , qui  est  amarré 
au  dedans  de  la  filadière. 

Le  filet  étant  ainsi  soutenu  hors  de  l’eau  , le  pé- 
cheur rassemble  toutes  les  chevrettes  dans  un  coin 
de  la  poche  pour  les  ramasser  avec  une  sébile , et 
les  mettre  dans  sa  glinc  ou  dans  un  sac. 

A cette  pèche,  les  pécheurs  se  mettent  toujours 
plusieurs  de  front,  à 10  pieds  les  uns  des  autres, 
pour  se  prêter  la  main  dans  le  besoin , de  crainte 
sur-tout  que  quelqu’un  ne  s’endorme  ; car  la  moin- 
dre chose  peut  faire  chavirer  ces  petites  filadières. 

Quand  les  pécheurs  se  proposent  de  prendre  des 
mulets  ou  muges,  et  d’autres  poissons  de  moyenne 
taille,  ils  emploient  des  filadières  plus  fortes  que 
pour  la  pêche  des  chevrettes;  et  les  mailles  du  filet 
étant  plus  grandes , il  éprouve  moins  d’effort  de  la 
part  du  courant , qui  tend  à faire  plonger  l’arrière 
du  bateau  non- seulement  en  raison  du  poids  du 
filet,  mais  encore  à cause  des  amarres  qui  répondent 
au  grapin. 

La  pèche  des  mulets,  dans  la  Garonne,  commence 

auaml  on  finit  celle  des  chevrettes,  environ  au  mois 
e septembre;  et  on  1a  continue  jusqu’à  Pâques,  à 
moins  qu’on  ne  l’interrompe  pour  faire  la 
des  aloses  avec  de  grands  filets. 
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On  fait  la  pêche  des  mulets  de  jour  et  do  nuit, 
et  un  vent  frais  y est  favorable,  pourvu  que  la  fila- 
dière puisse  tenir  la  mer. 

On  ne  plonge  le  haveneau  que  d’un  pied  dans 
l’eau  , et  comme  les  mulets  font  effort  pour  s’échap- 
per, il  faut  relever  fréquemment  le  filet.  FouPcela, 
deux  pécheurs  ont  toujours  les  mains  sur  des  barres, 
afin  de  relever  aussitôt  qu’ils  sentent  qu’un  poisson 
a donné  dans  le  filet. 

Dans  les  environs  de  la  Rochelle , on  se  sert 
d’une  chaloupe  sons  voile,  N°.  VJ , /ïg.  î,  qu’on 
affourché  sur  deux  ancres,  côté  en  travers  à la  ma- 
rée. Le  haveneau  est  placé  par  le  travers  du  màt  à 
tribord  : le  surplus  do  la  manœuvre  est  semblable 
à ce  que  nous  venons  de  dire  des  pécheurs  de  la 
Garonne. 

On  pêche  encore  au  haveneau,  dans  les  environs 
de  la  Rochelle,  avec  de  petits  bateaux  à cul  carré 
qu’on  nomme  acons+N*.  VU.fig.  I.  La  grande 
largeur  de  l’arrière  des  acons  est  très-propre  à four- 
nir un  point  d’appui  au  haveneau.  Trois  hommes  se 
mettent  dans  l’acon  : un  rame  pour  refouler  la  ma- 
rée, et  les  deux  autres  gouvernent  le  filet. 


On  fait  dans  bien  d’autres  ports  des  pèches  avec 
des  haveneaux  de  différentes  grandeurs,  et  qui  ont 
des  mailles  plus  ou  moins  larges  , suivant  les  pois- 
sons qu’on  se  propose  de  prendre  ; mais  ce  que  nous 
venons  de  dire  suffit  pour  donner  une  idée  assez 
juste  de  ces  pèches,  qui  diffèrent  peu  entre  elles,  et 
qu’il  serait  aussi  difficile  qu’ennuyeux  de  détailler. 
V.  Bichette  et  Sueaneau , et,  à l’article  Pèche  ma- 
ritime , | 3,  les  réglemeus  sur  l’emploi  du  havenet. 

HAYE.  Tournoiement  d’eau  qui  se  forme  dans 
les  courans  : on  en  occasionne  quelquefois  pour  y 
placer  des  vers eux.  V.  Haï. 

H A1TS.  Nom  que  les  matelots  donnent  aux  plus 
grands  requins.  V.  liequin. 

HAY-TSING.  Poisson  de  1a  Chine,  dont  les  ha- 
bitons mangent  à tous  leurs  repas,  et  qu’on  croit 
être  une  scorpène. 

HELLEBLT.  Nom  que  l’on  donne  quelquefois 
au  flet , poisson  du  genre  ni,  umnectc. 

HÉ  MIPTERON OTE . Gen  re  de  poissons  qui  con- 
tient deux  espèces  : l’ hémiptéronote  à cinq  taches  , 
poisson  do  a à 3 pieds  de  longueur,  qu’on  trouve 
dans  les  fleuves  de  la  Chine  et  des  Moiuques  , dont 
la  chair  est  délicate,  et  qui  fait  l’objet  d’une  pêche 
considérable  ; et  Vhcminoptéronote  (Gmelin),  qu’on 
pèche  dans  les  mers  d’Asie. 

HENGF1SH.  C’est  un  mot  des  langues  du  Nord, 
qui  signifie  proprement  poisson  pendu.  Lorsqu’on 
veut  faire  du  henpfish  , on  fend  le  poisson  (et  c’est 
ordinairement  une  morue)  daus  toute  sa  longueur, 

on  le  pend  à une  perche.  Y.  Morue . 

HENKIOT.  Nom  que  les  pécheurs  de  la  Seine 


et  on  le  pend  à une  perche.  V.  Morue. 

HENH^)T.  Nom  que  les  pécheur 
donnent  aux  jeunes  brèmes.  V.  Brême . 

ÜEPATfi.  Poisson  du  genre  des  Labres.  V.  ce 
mot. 

HERBES  ENIVRANTES.  On  s’en  servait  dan. 
la  pèche,  chez  les  anciens,  pour  enivrer  le  poisson 
daus  les  rivières  et- les  lacs,  et  en  faciliter  la  cap- 
tura. Aristote  prétend  que  les  Phéniciens  s’en  ser- 
vaient dans  leurs  pêches  de  mer,  et  Oppien  nous 
apprend  que,  de  son  temps,  ce  procédé  facile  et  per- 
nicieux était  encore  en  usage. 

L’ordonnance  de  1669  Pûur  l*.  pèche  dans  les 
eaux  douces,  et  les  réglemens  sur  la  pèche  à la  mer, 
défendent  de  faire  usage  d’aucune  substance  propre 
à enivrer  le  poisson.  V.  Appâtai  Noix  vomique. 

HERBIERS.  Bancs  d'herbes  qui  se  forment  au 
milieu  des  eaux , et  dans  lesquels  le  poisson  se 
réfugie. 

HERISSON.  On  donne  vulgairement  ce  nom  aux 
poissons  des  genres  diadon  et  têtrodon , parce  qu’ils 
sont  couverts  d’épines  mobiles  comme  les  hérissons. 

HÉRISSON  DE  MER.  Nom  vulgaire  des  espèces 
d’oursins  les  plus  communes  sur  les  côte»  de  France. 
HERON  DR  MER.  V.  Scie. 

HERSES.  Inst  ru  mens  semblables  à ceux  dont  s<- 
servont  les  laboureurs  pour  enterrer  leurs  grains  : 
elles  sont  tirées  par  dos  chevaux  ou  des  bœufs,  pour 
entamer  le  sahle.  V.  la  PL  17,  JV°.  IV, fie.  h et  s. 

HERTAUT.  On  appelle  ainsi,  à Granville.,  la 
Menuise.  V.  ce  mot. 

HEU.  Bâtiment  à plate  varangue,  et  qui  tire  peu 
d’eau.  Il  est  d’un  grand  usage,  sur-tout  en  Hollande 
et  en  Flandre.  11  n’a  qu’un  mit,  qui  s’incline  vers 
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l’arrière  , avec  une  demi-varangue  ou  corne  qui 
porte  une  grande  voile,, à laquelle  on  ajoute  quel- 
ques voile*  d’étai. 

HIPPOCAMPE  ou  CHEVAL  MARIN.  V.  Syn- 
gnaie. 

HIPPOPOTAME,  hippopotamus  amphibus  (Lin.), 
le  cheval  de  rivière  des  anciens  auteurs.  C’est  un 
uadrupède  vivipare , aquatique , ou  une  espece 
’amnhibie  j cependant  il  ne  respire  jamais  que  Pair, 
et  s’il  plonge  sous  les  eaux,  il  est  forcé  de  remonter 
il  la  surface  pour  prendre  Pair. 

Cet  animal  a une  forme  très-  massive , ramassée 
et  trapue  ; les  jambes  fort  courtes,  épaisses,  et  por- 
tant quatre  sabots  ou  quatre  doigts  à chaque  pied) 
la  tête  carrée)  le  mufle  très-gros)  la  gueule  large) 
les  dents,  qui  sont  au  nombre  de  a4  •*  36,  longues, 
robustes,  très-dures  et  d’un  beau  blanc)  les  yeux 
peUti)  les  oreilles  basses  et  semblables  à celles  du 
cochon  ) le  cuir  nu  et  sans  poils,  très-coriace,  épais 
et  difficile  A percer,  même  avec  une  balle,  excepté 
sur  la  tète  et  au  ventre)  la  couleur  d’un  brun  bleuâ- 
tre en  dessus,  et  moins  foncée  en  dessous)  la  aueue 
d’un  pied  de  long,  épaisse  et  garnie  de  quelques 
soies  rudes.  Quelques  individus  ont  jusqu’à  1 5 pieds 
de  longueur  et  7 de  hsutcur. 

Les  hippopotames  sont  très-abondans  au  sein  de 
l’Afrique.  Ils  se  tiennent  dans  les  roseaux  et  les 
lieux  ombragés  pendant  le  jour,  et  ils  ne  sortent 
guère  que  la  nuit  pour  aller  paître  : ils  ne  vivent 
que  de  végétaux.  A terre,  la  marcha  do  cet  ani- 
mal est  lourde)  cependant  il  court  un  peu  plus  vite 
qu’un  homme,  à cause  de  la  graudeur  de  sou  pas; 
mais  il  nage  mieux  qu’il  ne  court,  parce  que  le  vo- 
lume de  sou  corps  et  sa  comploxion  graisseuse  le 
rendent  léger  dans  Peau.  C’est  un  animal  brut, 
stupide  et  point  méchant  ) cependant,  si  on  l’irrite, 
il  devient  furieux  ) il  renverse  les  barques  et  les  met 
en  pièces  avec  ses  grosses  dents. 

Les  dents  de  l’hippopotame  sont  recherchées  des 
dentistes,  qui  en  font  des  dents  postiches)  sa  chair 
est  très-grasse,  comme  celle  du  cochon)  le  pied  et 
la  queue,  rùtîs,  sont  des  morceaux  délicats.  Son 
lard  est  très-estimé.  et  il  se  vend  fort  cher  : on  en 
retire  jusqu’à  a, 000  livres  d’un  seul  individu  ) car  un 
potame  pèse  ordinairement  de  5 à 6 milliers, 
chair  de  l’hippopotame  est  très -estimée  au 
cap  de  Donne-Espérance  : c’est  un  manger  délicieux 
pour  les  habitans,  pour  les  nègres  et  les  Portugais, 
depuis  le  Niger  jusqu’au  Nil.  Cette  chair  est  grasse 
et  tendre  ) elle  a un  goût  de  sauvageon. 

Cet  animal  a la  vie  fort  dure,  et  on  le  tue  diffi- 
cilement : il  faut  l’atteindre  pour  cela  dans  la  tétc. 

Les  Européens  qui  vont  à la  chasse  ou  à la  pêche 
du  L’hippopotame  tâchent  de  lui  casser  les  jambes 
avec  des  balles  ramées,  et  quand  il  est  une  fois  à 
terre,  ils  en  sont  en  quelque  sorte  les  maîtres  ) mais, 
dans  l’eau,  ('hippopotame  se  tourne  et  s’élance  sur 
le  bâtiment  où  il  voit  ses  ennemis.  Il  fait  sortir  des 
étincelles  de  feu  on  frappant  ses  deuls  avec  fureur. 

Les  pécheurs  redoutent  cet  animal,  qui  ne  mé- 
nage pas  leurs  filets.  Le  requin  et  le  crocodile 
a’osenl  l’attaquer. 

H1PPURLS.  Nom  spécifique  .de  la  Dorade  d’ A- 
mèrique.  V.  ce  mot.  _x  » ..  . 
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HIRONDELLE  DE  MER,  ov  ROM  DOLE , ov 
RATEPENADE , ou  CHAUVE-SOURIS,  ou  Pl- 
RAPÉDK,  ov  POISSON  VOLANT.  C’est  un  pois- 
son du  genre  des  dactylo ptè res  de  Lacépède,  et  de* 
trigles  de  Linmous,  qui  habite  dans  presque  toute* 
les  iners  des  zones  chaudes  et  tempéiées,  et  qui  par- 
vient rarement  à plus  d’un  pied  de  lougueur.  11  a la 
tête  arrondie  par-devant  et  comme  renfermée  dans 
une  boite  osseuse,  terminée  par  quatre  aiguillons) 
la  mâchoire  inférieure  plus  avancée  que  la  supé- 
rieure) plusieurs  rangs  de  'petites  dents  à chaque 
mâchoire)  la  langue  courte)  la  membrane  bran- 
chiale soutenue  par  7 rayons)  le  tronc  allongé)  le  v 
ventre  plat)  la  tète  violette)  le  tronc  rougeâtre) 
les  nageoires  bleues  ou  verdâtres,  tachetées  de  bleU) 
les  dorsales  très-éloignées  l’une  de  l’autre,  et  les 
deux  premiers  rayons  de  la  première  plus  longs  que 
les  autres;  les  pectorales  doubles  : les  premières, 
composées  de  20  rayons, sont  presque  aussi  longues, 
et  lorsqu’elles  sont  ouvertes , deux  fois  plus  larges 
que  le  corps  et  ont  une  forme  ovale  et  allongée)  les 
secondes  sont  très-petites,  et  composées  de  6 rayons, 
la  ventrale  et  l’anale  sont  petites.  Toutes  ces  .na- 
geoires ont  leurs  rayon*  simples  : il  n’y  a que  la  cau- 
dale, qui  est  médiocre  et  en  croissant,  qui  les  ait 
fourchus. 

Les  pirapède*  ou  hirondelle» de  mer  peuvent,  au 
moyen  de  leurs  grandes  nageoires  pectorales,  qu’on 
a comparées  aux  ailes  des  chauves-souris , nager 
avec  une  grande  vélocité,  et  même  s’élancer  dans 
l’air,  et  y parcourir  des  espaces  dont  le  maximum  a .* 
été  évalué  à une  vingtaine  de  toises  pour  les  gros 
individus.  C*est  cette  faculté  qui  leur  a fait  donner 
le  nom  de  poissons  volons.  Us  sont  beaucoup  plus 
rares  dans  la  mer  qui  est  entra  l’Europe  et  l’Amé- 
rique, que  les  exocets  volons,  qui  sont  les  poissons 
volons  proprement  dits , et  dont  les  voyageurs  ont 
le  plus  fréquemment  parlé.  Il  parait  que  ces  pois- 
sons ne  s’élancent  de  leur  élément  naturel  que  pour 
échapper  à la  poursuite  de  leurs  ennemis)  mais,  dans 
l’air,  ils  rencontrent  d’autres  ennemis,  les  oiseaux 
d’eau. 

La  nourriture  des  hirondelles  de  mer  consiste  en 
mollusques,  petits  coquillages  et  crustacés.  Leur 
chair  passe  pour  être  dure  et  sèche)  elle  nourrit 
beaucoup,  mais  elle  est  difficile  à digérer. 

llffcoNDELLE.  On  donne  aussi  ce  nom  à un 
poisson  du  genre  Triple  ou  Per/on.  V.  ces  mots. 

HOLACANTHE.  Genre  de  poissons  établi  par 
Lacépède,  qui  renferme  treize  espèces,  mais  dont 
aucune  n’habite  les  mers  d’Europe. 

HOLOCENTRE,  holocenteus.  Genre  de  poissou* 
qui , d’après  Lacépède  , a pour  caractère  un  ou  nlu-  " 
sieurs  aiguillons,  et  une  dentelure  aux  opercules; 
un  barbillon  ou  point  de  barbillon  aux  mâchoires) 
une  seule  nageoire  dorsale.  Ce  genre  contient 
soixante-six  espèces  connues,  dont  les  unes  ont  U 
nageoire  de  U queue  fourchue,  et  les  autres  l’ont 
entière. 

Nous  no  mentionnerons  que  les  trois  espèces  sui  - 
vantes,  les  seules  qui  peuvent  intéresser  les  pécheur* 
français. 

L’IIolocenthl-Post,  perça  cernuo  Lin.),;qut 
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l’on  connaît  en  France  sous  le  nom  do  Perche  gou- 
jonière.  V.  ces  mots. 

L’Holocentr».  marin,  perça  marina  (Lin.),  ou 
Perche  de  mer.  V.  ces  mots. 

L’Hoi.ocbktrk-Mkhou,  perça  gigas.  (Lin.)  V. 
Mérou. 

HOMARD.  Nom  spécifique  <1©  1a  grande  écre- 
visse do  mer,  astacus  marinus  (Pabr.),  qui  a le  cor- 
celet  uni,  le  rostre  denté  latéralement,  avec  une 
double  dent  A sa  base  supérieure.  On  le  trouve  dans 
les  mers  do  l’Europo.  V.  Ecrevisse. 

HORIN  ou  HOIRIN.  V.  Bouée. 

HORIZON  DU  SOIR.  Pèche  qui  se  fait  au  soir, 
quand  le  soleil  est  couché,  jusqu’à  ce  que  sa  lu- 
mière disparaisse  entièrement.  C’est  aussi  ce  qu’on 
nomme  le  crépuscule. 

HORREAU.  Nom  donné  au  maquereau  sur  quel- 
ques côtes  de  Franco. 

HOTE  ou  BOURGEOIS.  Les  matelots  nomment 
ainsi  celui  à qui  appartient  leur  bateau-pêcheur,  et 
qui  le  leur  loue  suivant  certaines  conveutions. 

HOTTES  DE  QUAI.  Ce  sont  des  hottes  au  fond 
desquelles  on  ajuste  un  morceau  de  bois,  qui,  du  fond 
de  la  hotte,  répond  à terre  , et  sert  pour  se  reposer 
à ceux  qui  transportent  le  poisson.  V.  Pèche. 

HOTTEURS,  HOTTLERS,  UOTTBRONIERS. 
Ce  sont  des  gens  qui  portent  dans  des  hottes  chea 
les  marchands  de  poissons,  ou  au  marché  voisin , les 
harengs  qu’on  vend  frais. 

HOU1LLER  LES  BARILS.  C’est  achever  de 
les  remplir  quand  on  lésa  sautés,  ou  bien  vorser  dé 
la  saumure  par  le  bondon  lorsqu’ils  sont  enfoncés. 

HOULEV1CHK.  Filet  qu’on  appelle  ailleurs  brv- 
felièrc , parce  qu’il  sert  à prendre  une  sorte  de  chien 
qu’on  appelle  A Barileur  houle.  V.  Folles , $ 7. 

HOYE.  On  appelle  poisson  hoyé  celui  qui  a été 
meurtri  et  fatigué  dans  le  filet,  ou  attaqué  par  des 
poissons  voraces  : il  se  corrompt  aisément , et  il  faut 
le  consommer  sur  les  lieux  de  la  pèche. 

HUAGK  ou  CHANTAGE.  Pèche  qui  se  fait  a\ec 
bruit.  V.  Folles. 

HUCHES.  Grandes  caisses  de  bois  qu’on  établit 
dans  l’eau  et  qui  ferment  à clef:  01»  y déposé  le  pois- 
son qu’on  doit  prendre  journellement  pour  la  table. 
V.  Réservoirs. 

HUITRE,  nstrea.  Genre  de  coquilles  de  la  classe 
des  bivalves,  qui  fournit  aux  hommes,  sur  un  grand 
ncftnbrù  de  côtes,  une  nourriture  abondante,  très- 
saine,  d’une  facile  digestion,  et  généralement  re- 
cherchée. 

On  trouve  dans  les  anciens  auteurs  plusieurs 
• tassages  qui  prouvent  à quel  point  les  huîtres  étaient 
estimées.  Pline  rapporte  que,  ije  son  temps,  on  en 
était  si  friand,  qu’elles  étaient  payées  des  prix  énor- 
mes , et  qu’Apicius  , célèbre  gourmand  , avait  in- 
venté une  méthode  pour  les  engraisser  et  les  con- 
server long-temps.  Les  huîtres  qu’on  recherchait  le 

£lus  étaient  celles  d’Abvdos,  dans  le  détroit  des 
Dardanelles,  celles  du  lac  Lucrin,  près  de  Pou- 
sole,  et  colles  de  la  côte  de  Brindes,  ville  de  la 
Calabre.  Aristote  dit  qu’on  les  nourrissait  pour  les 
ivoir  plus  grosses. 

De  nos  jours,  ce  sont  les  huîtres  d’Angleterre  et 
do  Hollande  qui  passent  pour  les  meilleures  de  l’Eu- 
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ropc  ; on  en  pèche  aussi  d 'excellentes  et  en  très- 
grande  abondance  sur  les  côtes  de  France,  particu- 
lièrement dans  les  département  de  l’Ouest.  Celles 
qu’on  mange  ordinairement  à Paris  viennent,  pour 
la  plupart,  des  rochers  de  Cancale,  dans  le  golfe  de 
Saint-Malo,  et  des  environs.  On  en  prend  aussi  beau- 
coup t l’embouchure  de  la  Loire  : elles  se  débitent 
à Nantes,  à*  Angers  et  autres  villes  ; mais  elles  sont 
d’une  qualité  bien  inférieure  : la  vase  qui  les  remplit 
leur  donne  un  goût  désagréable. 

Description  de  ce  genre  de  coquillage.  — La  co- 
quille de  l’huitre  est  irrégulière,  adhérente,  A valves 
inégales  et  A charnière  sans  dents,  avec  «me  fossette 
oblongue,  sillonnée  en  travers,  et  donnant  attache, 
au  ligament;  dans  toutes  les  espèces  d’huîtres,  la 
valve  supérieure  est  plus  large,  plus  épaisse  et  plus 
plate  que  la  valve  inférieure.  Il  y a au  sommet  de 
chaque  valve  une  cavité,  dans  laquelle  se  loge  le  li- 
gament et  qu’on  appelle  le  talon.  Ce  ligament,  qu’on 
ne  voit  point  au  dehors,  moisqui  n’est  pas  cependant 
tout-à-fait  intérieur,  est  coriace,  noirâtre  et  aplati. 
Parmi  les  diverses  espèces  d’hui  très,  on  distingue 
deux  formes  principales  : les  unes,  droites  ou  ù-peu- 
près,  à bords  simples  et  unis,  telle  est  l'huître 
commune;  d’autres  sont  plus  ou  moins  arquées  et 
ont  leurs  bord»  plissés  ou  crétés  : ce  sont  celles 
qu’on  nomme,  dans  Les  collections,  huîtres  plissées 
ou  rastcllum. 

C es  coquillages  s’attachent  dès  leur  naissance  par 
leur  tét,  qui  so  soude  sur  les  divers  corps  marins 
placés  A leur  portée.  Le  point  d’attache  est  en  gé- 
néral près  du  sommet  do  la  valvo  inferieure  , sous  le 
talon.  La  plupart  des  espèces  s’établissent*  sur  les 
rochers  et  dans  les  fonds  pierreux;  quelques-unes 
semblent  s’attacher  de  préférence  aux  racines  et  aux 
branches  des  arbres  qui  garnissent  les  rivages  et 
que  la  marée  peut  atteindre.  A l’embouchure  de 
plusieurs  rivières  d’Amérique  et  des  grandes  Indes, 
on  en  voit  une  immense  quantité  ainsi  suspendue  et 
ngitée  par  les  vents  lorsque  la  mer  s’est  retirée.  Les 
huîtres  se  groupent  aussi  fréquemment  sur  d’autres 
coquillages , sur  des  madrépores  ; souvent  même 
lorsqu’elles  manquent  d’une  base  solide  pour  sc 
fixer,  elles  s’entassent  les  unes  sur  les  autres t et  for- 
ment des  bancs  d’une  longueur  et  d’une  épaisseur 
considérables.  Les  huîtres  ainsi  fixéejrpar.  lé  talon 
de  leur  valve  inférieure  passent  toute  leur  vie  sans 
se  déplacer,  et  sans  pouvoir  exécuter  d’autre  mou- 
vement que  celui  do  fermer  et  d’ouvrir  leur  coquille. 
LVan  de  la  mer,  chargée  de  molécules  nutritives, 
animales  gp  végétales , s’introduit  jusqu’à  U bouche 
de  l’huitre , et  lui  apporte  les  alimens  qu’elle  ne 
pourrait  atteindre  autrement. 

Lorsque  les  valves  sont  entr’ouvertes , on  aper- 
çoit le  manteau,  qui  s’étend  sur  leurs  bords  sans 
pouvoir  saillir  en  dehors  x c’est  une  membrane  fort 
mince,  divisée  en  deux  lobes  distincts,  dont  cha-* 
cun  tapis»e  les  parois  intérieures  de  chaque  valve. 
En  écartant  les  lobes  du  manteau  , on  découvre 
quatre  feuillets  membraneux,  demi-circulaires,  et 
qui  sont  les  branchies. 

Nous  n’entrerons  point  dans  le  détail  de  ht  des- 
cription intérieure  de  l’hultre  , il  nous  suffira  de 
dire  qu’on  y distingue  un  canal  qui  sert  de  commu- 
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uicatiou  entra  l’organe  respiratoire  et  le  cœur  ; la 
bouche  située  vers  le  sommai  dea  valves;  une  petite 
valvule  qui  fait  L’ofiice  de  langue;  deux  estomacs; 
un  rectum  et  un  foie. 

Propagation.  — On  ne  connaît  point  le  mode  de 
génération  des  huîtres , on  pense  qu’elles  sont  her- 
maphrodites. Elles  jettent  leur  frai  au  comtifence- 
meut  du  printemps.  Ce  frai,  qui  s'attache  à loua  les 
corps  environ nans,  ressemble  à une  gelée  blanche, 
dans  laquelle  on  aperçoit , au  moyeu  d’une  loupe, 
une  multitude  de  petite*  huîtres  déjà  toutes  formées 
et  munies  de  leurs  valves.  Elles  atteignent  prompte- 
ment la  faculté  d’en  reproduire  d’autres,  et  dès  le 
quatrième  mois  après  leur  naissance,  elles  peuvent 
no  multiplier  de  nouveau. 

Plusieurs  faits  prouvent  qu’on  peut  transporter 
les  huîtres  sur  des  rivages  qui  n’en  possédaient  pas 
auparavant.  11  y a à-peu-près  100  ans  qu’un  pro- 
priétaire, en  Angleterre,  en  fit,  jeter  une  certaine 
quantité  dans  la  rivière  de  JVIene,  où  il  n’y  en  avait 
aucune;  elles  s’y  sont  multipliées  en  si  grande  abon- 
dance que  le  fond  du  lit  de  cette  rivière,  dans  l’es- 
pace de  plusieurs  lieues,  est  actuellement  couvert 
•l'excellente»  huîtres,  et  qu’elles  sont  devenues  une 
source  de  revenu.  Le  gouvernement  a imité  cet 
exemple  sur  diffcrens  points  des  côtes  d’Angleterre. 

Hnncmis.  — Les  huîtres  ont,  indépendamment 
de  l’honune,  de  beaucoup  de  quadrupèdes  et  d’oi- 
seaux, une  multitude  d’ennemis.  Leurs  seuls  moyens 
de  défense  consistent  à fermer  leurs  valves  pour  se 
mettre  à Cabri,  ou  à renforcer  l’épaisseur  de  leur 
lét  pour  éviter  les  attaques  de  plusieurs  mollusques 
ci  vers  marins  qui  cherchent  à le  percer.  On  cite  à 
ce  sujet  une  espèce  de  crabe  qui,  dit-on,  a l’instinct 
«Le  juter  de  petites  pierres  dans  les  valves  de  l’huître 
lorsqu’elles  sont  entr’ourertes,  afin  de  les  empêcher 
de  se  refermer,  et  d’en  faire  par  ce  moyen  sa  proie 
plus  facilement  et  sans  danger  ; mais  ce  fait  est  plus 
que  susceptible  d’être  révoqué  en  doute.  Parmi  ses 
ennemis,  il  en  est  plusieurs  qui  s’introduisent  fur- 
tivement et  se  laissent  enfermer  dans  la  cavité  des 
valves;  d’autres  les,  percent  lentement,  et  tous  finis- 
sent par  tuer  l’animal  pour  vivre  à ses  dépens.  Dic- 
uemuro  a observé  que  l’hultre,  pour  se  défendre 
es  premiers,  avait  la  faculté  de  lancer  très-forte- 
ment  l’eau  qu’elle  tient  en  réservoir  dans  son  corps, 
ot  on  sait  depuis  long-temps  qu’elle  peut  retarder 
et  même  empêcher  l’nctiou  des  seconds,  en  augmen- 
tant À volonté  l’épaisseur  de  sa  coquille  à l’endroit 
du  danger.  • 

Qualités.  — Nous  a von»  dit  que  les  meilleures 
huîtres  étaient  celles.d’ Angleterre  et  de  Hollande  , 
et  qu’on  eh  péchait  aussi  d’excellentes  sur  les  côtes 
de  In  Bretagne.  Les  plus  grosses  huîtres  sont  celles 
qu’on  prend  sur  Les  cotes  de  la  Normandie. 

On  distingue  dans  lecommeroc,  relativement  à la 
qualité,  trois  sortes  d’huîtres  fournies  par  Pcspècc 
commune  : les  huîtres  de  drague,  ainsi  nommuesde 
l'instrument  avec  lequel  on  les  arrache.  Co  sont 
des  individus  qui  vivent  à umrrertaine  distance  de 
la  côte  , et  qui  ont  pris  un  plus  grand  accroissement 
quenelles  dei  rivages.  Ces  grosses  huîtres  so  con- 
somment, eu  général,  dans  les  environs  et  ou  en 
fait  peu  de  cas  : on  eu  prend  beaucoup  en  Nor- 
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raandie.  Les  htut/es  communes  sont  celles  dont  nous 
avons  déjà  parlé;  elles  supportent  plus  facilement 
le  transport,  parce  que,  forcées  de  rester  à sec  sur 
les  rochers  de  la  côte,  elles  sont  habituées, dit-on, 
à conserver  de  l’eau  dan»  leurs  valves  pendant  l’in- 
tervalle d’une  marée  à l’autre.  Leur  grandeur  est 
médiocre  : on  préfère  celles  qui  ont  été  pêchées  dan  s 
les  fonds  non  vaseux  ot  à l’embouchure  des  rivières. 
Peut-être  le  mélange  de»  eaux  douces  contribile-t-il 
à leur  donner  une  meilleure  qualité.  Le»  huitn « 
parquées  ou  vertes  sont  celles  qu’on  jette,  après 
les  avoir  pêchées,  dans  des  parc»  inondés  appelés 
claytrc$i  et  qui  sont  de  grands  marais  ou  de  grands 
étangs  que  l’eau  de  la  mer  remplit  dans  les  fortes 
marées.  C’est  principalement  à Marennes,  petite 
ville  de  la  Charente* Inférieure,  qu’on  les  fait  par- 
quer : elles  acquièrent  par  ce  procédé  la  couleur 
verte  qui  les  distingue.  On  a soin  de  séparer  toutes 
colles  qui  adhèrent  les  unes  aux  autres,  et  on  les 
dispose  de  manière  qu’elles  ne  se  nuisent  pas  mu- 
tuellement. La  stagnation  des  eaux  permet  à un 
grand  nombre  de  niantes  marines , telles  que  les 
varecs,  ulves,  cou  ferres,  etc.,  d’y  croître  et  de  s*y 
multiplier  au  point  de  les  rendre  verdâtres;  les  huî- 
tres séjournant  dans  un  pareil  liquide,  et  y trou- 
vant une  gTande  abondance  de  particules  en  dé- 
composition , prennent  aussi  à la  longue  une  teinte 
verdâtre  , augmentent  de  volume  , et  acquièrent  un 
goût  plus  agréable.  Elles  sont  dans  cet  état  beau  • 
coup  plus  recherchées  et  plus  chères  que  les  autres  ; 
elles  arrivent  aussi  plus  difficilement  fraîches  à Pa- 
ris, soit  À cause  de  leur  délicatesse , soit  à raison  de 
!a  distance  du  pays  où  on  les  engraisse. 

Les  parcs  que  j’ai  vus  au  H&vre  ne  contiennent 
point  d'herbe  : ce  sont  de  grands  étangs  dont  le 
Tond  est  composé  de  galet.  On  retire  de  temps  en 
temps,  avec  de  grands  râteaux  de  fer,  les  huîtres 
sur  les  bords  du  parc  ou  de  l’étang , et  on  les  laisse 
ainsi  hors  de  l’eau  pendant  quelques  momens  ; après 
quoi,  on  les  repousse  dans  l’eau  avec  le  râteau.  Ce  tu 
opération  a pour  objet  de  les  faire  ouvrir,  afin  que 
l'eau  qui  entre  dans  les  valves  puisse  les  laver.  Quoi- 
qu’il n’y  ait  aucune  plante  dans  l’étang,  l’eau  prend 
une  teinte  verdâtre-.  Cette  eau  se  renouvelle  par  de* 
conduits  qui  communiquent  à la  mer.  Y.  plus  loin 
l’excellente  notice  de  M.  Lait  sur  la  pèche  et  le  par- 
cage des  huîtres. 

Préparation . — Pour  avoir  de  bonne»  huîtres  ,*il 
faut  les  choisir  nouvolles,  d’une  grandeur  médiocrç, 
et  qu’elles  aient  été  prises  dans  une  eau  claire. 
Celles  qui  vivent  dans  la  vase  conservent  toujours 
un  goût  désagréable.  Ou  prétend  qu’elles  sont  upe- 
ritives  et  sudorifiques , mais  qu’elles  nourrissent 
peu  : le  fait  est  qu’elles  sont  de  très -facile  diges- 
tion , et  que  les  amateurs  en  consomment  souvent 
vans  aucun  inconvénient  des  quantités  très-consi- 
dérables. La  manière  la  plus  commune  de  les  man- 
ger est  de  les  avaler  toutes  crues,  après  avoir  assai- 
sonné d’un  peu  de  poivre  l’eau  de  mer  qu’on  a soin 
de  laisser  autour  d’elles  en  ouvrant  1a  onquille.  On 
les  mange  aussi  cuites  et  assaisonnées  de  diverse*- 
manières,  selon  le  goût  ou  le  caprice  du  consomma- 
teur. Beaucoup  de  personnes  ont  une  répugnance 
invincible  à manger  des  huîtres  crues,  soit  par  l’idéo 
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«(tachée  à leur  nature  glaireuse,  soit  par  celle  qui 
ualt  de  leur  état  de  vie  ; presque  tout  le  inonde  les 
aime  cuites,  et  cependant  on  les  mange  le  plus  ra- 
rement de  cette  manière. 

espaces. 

HuItüe  commune,  ostrea  edulis.  (Lin.)  La  co- 
quille est  d’un  gris  blanchâtre,  à valves  presque 
rondes,  garnies  de  feuillets  ondulés  et  imbriqués; 
la  valve  supérieure  est  plate  et  très-entière.  C’est  à 
cette  espèce  que  se  rapportent  les  principaux  détails 
que  nous  venons  de  donner.  Elle  se  trouve  sur  jus- 
que toutes  les  côtes  d’Europe  et  du  nord  de  l’Afrique. 

HuItke  des  arbres  ou  Gascax,  ostrea  parasi - 


gueur.  C’est  la  plus  commune  dus  huîtres  du  Séné- 
gal. Elle  est  aussi  délicate  que  les  meilleures  huîtres 
d’Europe.  On  trouve  les  huîtres  de  cette  espèce  réu- 
nies par  paquets  suspendus  aux  racines  que  la  haute 
mer  peut  atteindre.  La  môme  espèce  se  trouve  en 
Afrique  et  daus  l’Iode. 

HuIthe-Feuille , ostrea  folium . Cette  espèce, 
dont  la  coquille  est  ovole-oblongue,  se  trouve  aux 
Indes,  Attachée  aux  divers  polypiers  et  autres  corps 
marins. 

HuItke  de  Virginie,  ostrea  virginica . Sa  co- 
quille est  grande,  allongée  , étroite.  Elle  se  trouve 
dans  les  mers  du  nord  de  l’ Amérique. 

Huître  tubercule.  Elle  a la  coquille  ovale, 
cunéiforme;  elle  est  adhérente  aux  madrépores  que 
les  marées  laissent  à découvert.  Elle  a été  trouvée  à 
l’ile  de  Témar. 

De  la  pèche  , du  parcage  et  du  commerce  des  huî- 
tres en  France } par  M.  P. -A.  Lnir,  secrétaire  de 
la  Société  royale  A* agriculture  et  de  commerce  de 
Caen. 

Parmi  les  êtres  animés  que  la  nature  offre  de 
toutes  parts  à nos  recherches,  l’hultre  n’est  peut- 
être  pas  le  moins  digne  de  piquer  la  curiosité  et  de 
fixer  notre  attention.  Privée , du  moins  en  appa- 
rence, de  la  vue,  de  l’ouïe  et  de  l’odorat,  elle  ne 
présente  d’abord  à l’observateur  qu’une  existence 
problématique.  Emprisonnée  entre  deux  valves  aussi 
dures  que  sa  chair  est  molle,  & peine  peut-elle  les 
entr’ouvrir  pour  prendre  sa  chélive  subsistance 
Aussi , pour  l’ordinaire , n’arrache-t-elio  de  nous 
qu’un  regard  de  pitié.  Mais  dans  sa  demeure  pai- 
sible, dont  l'extérieur  raboteux  oppose  une  forte- 
resse inexpugnable  aux  plus  redoutables  tyrans  des 
mers,  et  la  dérobe  aux  regards  de  l’homme,  elle 
jouit  peut-être  de  facultés  qui,  mieux  connues,  la 
vengeraient  de  notre  injuste  mépris.  Je  laisse  au  na- 
turaliste è observer  la  forme  et  le  genre  de  vie  de 
ce  mollusque  (i),  et  au  médecin  à raisonner  sur  la 


(l)  y oyez  l'article  Huître.  rédige  dan*  le  Nouveau  Die - 
liminaire  J' Histoire  naturelle  de  De  terri  lie,  par  M.  Bo»c,  et 
dan»  le  Dictionnaire  des  Sciences  naturelles , par  M.  de 
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salubrité  de  Poliment  qu’il  fournit  (1).  Je  me  pro- 
pose d’examiner  les  huîtres  sous  d’autres  rapports. 
Je  vais  parler  de  la  manière  de  les  pécher,  do  les 
parquer,  et  de  l’importance  du  commerce  dont  elles 
sont  l’objet  : c’est  une  des  parties  inléreaaantes  de 
la  statistique  duXalvados. 

De  la  pêche. 

Dans  presque  toutes  les  mers  qui  baignent  la 
France,  particulièrement  dans  les  baies,  on  trouve 
des  huîtres,  mais  nulle  part  en  aussi  graridc  abon- 
dance q t’uuprès  de  Cou  en  le,  entre  ce  port,  le  Mont- 
Saint -Michel  et  Granville.  C’est  là  que  l’on  vient 
généralement  s’approvisionner  des  côtes  de  la  Man- 
che. Pendant  les  mois  de  mai,  juin,  juillet  et  août, 
que  l’hultre  jette  son  frai , la  pèche  est  défendue  ; 
elle  commence  ordinairement  au  i5  octobre  et  finit 
au  3o  avril.  L’époque  en  est  définitivement  fixée 
par  l’administrateur  en  chef  de  la  marine  à Saint - 
Scrvan.  Un  bâtiment  de  l’état  est  chargé  de  la  po- 
lice de  cette  pèche,  qni  est  interdite  aux  étran- 
gers (a). 

Il  ne  faut  pas  pour  la  pèche,  de  l’huître,  comme 
pour  celle  du  hareng  et  du  maquereau  , une  quan- 
tité considérable  et  dispendieuse  de  filets  : la  drague  * 
suffit  ; c’est  un  grand  instrument  de  fer  d’environ 
6 pieds  de  long  sur  a pieds  de  hauteur,  en  forme 
de  pelle  recourbée,  derrière  laquelle  est  attachée  une 
espèce  de  filet  Juit  en  bandes  de  cuir  ou  en  menu 
cordage.  Le  bateau , poussé  par  le  vent , entraîne  la 
drague,  qui  ramasse  les  huîtres  au  fond  de  la  mer  : 
on  peut  en  prendre  ainsi  jusqu’à  1,100  à-la-fois. 
Tous  les  jours,  il  en  débarque  un  nombre  prodi- 
gieux à Granville  et  à Cancale.  Au  lieu  de  jeter  A 
l’eau  les  petites  huîtres,  comme  on  le  faisait  autre- 
fois , on  les  conserve  avec  soin  ; elles  croissent  et 
deviennent,  au  bout  de  quelque  temps,  aussi  grosses 
que  les  autres.  Au  reste,  l’hultre  qu’on  appelle  mar- 
chande doit  avoir  2 pouces  et  demi  de  largeur. 

Plus  on  pèche  d’huitre9,  plus  elles  paraissent  se 
multiplier  : elles  forment  des  espèces  de  bancs  qui 
ont  quelquefois  plusieurs  lieues  de  long.  De  1774  à 
1777,  les  Anglais  en  emportèrent  une  immense 
quantité  pour  en  garnir  leurs  côtes.  !U  paraissaient 
vouloir  en  épuiser  la  baie,  et  priver  la  France  de 
cet  objet  de  commerce.  Elles  furent  un  peu  moins 
communes  pendant  quelque  temps;  mais  insensi- 
blement elles  sont  redevenues  aussi  abondantes. 

L’hultrc  de  la  baie  de  la  Cancale  est  préférée  dans 
lo  commerce,  tant  à cause  de  son  abondance  que 
de  la  proximité  des  côtes  de  la  Manche  et  de  sa 
grosseur  moyenne,  qui  facilite  le  transport.  Des  ba- 
teaux non  pontés,  de  10  à ao  tonneaux,  de  Gran- 
ville, de  Cancale,  et  d’autres  ports  du  voisinage, 
s’occupent  presque  exclusivement  de  la  pèche;  mais 
le  transport  dans  les  parcs  de  la  Manche  se  fait  par 
d’autres  bàtimens  de  20  à 40  tonneaux,  sortis  des 
ports  de  Saint-Vaast , de  Courseulles  et  de  Ber- 
nières  ; ils  peuvent  recevoir  l’un  dans  l’autre  200  mil- 


(1)  Voyez,  dans  le  Dictionnaire  des  Sciences  médicales  de 
Panckouckc,  l’article  Huître , par  M.  Merat. 

(ri  Voyez  le  réglement  du  juillet  i6i(î,  fur  b pèche 
de»  huîtres. 
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lier»  d’huitres.  La  plus  grande  partie  o&t  transportée 
dans  les  parcs  de  Saint  *rVaast , placés  presqu’en 
pleine  nier,  et  qui  servent  comme  d’entrepôt  pour 
Courseulles  et  les  autres  endroits  où  Bon  s’occupe 

Ama  rr^ntji . y i i - n%it~  i 

• Vu  parcage. 

L’huître  de  la  baie  de  Cancale,  prise  sur  un  fond 
souvent  vaseux  , est  généralement  d’un  goût  peu 
agréable  j il  semble  que  la  nature  n’ait  pas  voulu 
que  ce  coquillage  servit  d’aliment  dans  l’endroit 
même  où  elle  le  prodiguait.  L’huilre  ne  perd  son 
Acrcté  et  ne  devient  délicate  qu’après  avoir  séjourné 
quelque  temps  dans  un  parc.  On  appelle  ainsi  un 
réservoir  d’eau  salée  de  4 A 5 pieds  de  profondeur) 
ui  communique  avec  la  mer  au  moyen  d’un  cou» 
nit.  il  faut  avoir  soin,  pour  que  l’eau  y resto  tou- 
jours limpide , de  le  garnir  d’une  couche  de  petit 
galet.  Un  parc  bien  fait  s’abaisse  insensiblement  en 
glacis;  les  huîtres  sont  placées  à une  profondeur 
suffisante  pour  n’étre  point  exposées  au  contact  de 
l’air,  et  cependant  de  manière  à ne  pas  reposer  sur 
la  vase.  Pendant  l’été,  que  les  parcs  sont  dégarnis 
d’huitres , on  a soin  de  les  nettoyer  et  d’y  remettre 
de  nouveau  galet. 

Le  plus  vaste  et  le  plus  bel  etablissement  do  ce 
genre  qui  existe  en  France  est  celui  de  M.  Hervieu- 
Puclos,  au  port  de  Courseulles , à 4 lieues  do  Caen. 
Placé  près  de  l’embouchure  d’une  rivière , dans  un 
vaste  enclos  abrité  des  vents  par  des  hauts-bords  et 
par  des  plantations  d’arbres  qui  forment  une  partie 
de  son  enceinte,  il  est  divisé  en  plusieurs  grands 
bassins  parallèles  qui  communiquent  facilement 
avec  la  uifcr.  M,  Hervieu  vient  encore  d’ouvrir  un 
nouveau  réservoir  de  plus  de  Soo  mètres  do  longueur, 
ün  trouve  des  parcj  sur  différentes  côtes  de 
France,  et  particulièrement  dans  la  partie  septen- 
trionale. Les  plus  connus  sont  ceux  de  Marennes, 
de  Saint-Yaast , de  Courseulles , de  Berniôres,  du 
HAvre,  de  Fécamp,  de  Dieppe  et  du  Tréport.  Celui 
cjui  fut. établi  eu  1^83  à Etretat,  près  de  Fécamp, 
était  un  des  plus  renommés  : il  est  abandonné  de- 
puis long-temps;  ce  qui  n’coipècho  pas  qu’à  Paris 
on  ne  vante  encore  les  huîtres  d’Etrelat , et  que  les 
gourmets  ne  croient  tous  les  jours  les  savourer. 
Courseulles  est  à présent  l’établissement  le  plus  con- 
sidérable ; il  renferme  au-delà  de  200  parcs,  qui  ont 
subi  de  grandes  améliorations  depuis  quelque  temps 
C’est  lA  que  j’ai  fait  une  partie  des  observations  que 
je  communique  dans  ce  mémoire,  et  qui  s’appli 
quen.plus  particulièrement  au  Calvados. 

Tous  les  bords  de  la  nier  ne  sont  pas  favorables 
aux  parcs  ; leur  succès  dépend  de  la  position  de  la 
côte.  On  ne  peut  eu. établir  de  réguliers  a Cancale, 
ni  û Granville,  qui  sont  continuellement  exposés  4 
l’action  des  vents.  11  sérail  à désirer  que  Peau  pût 
sc  renouveler  à volonté  dans  un  parc  ; il  suffît  ce- 
pendant qu’elle  y entre  deux  fois  par  mois,  aux  nou- 
velle."» et  pleines  lunes.  Si  l’eau  de  mer  convient  aux 
bnitie-s,  celle  de  rivière  leur  est  nuisible,  pour  peu 
qu’elle  pénètre  en  certaine  quantité.  Valmont  do  Bo* 
mare  assure  que  leajvuî  très  (riment  lYau  douce.  C’est 
1 iv  erreur  ; F expérience  a iu -dlieureusemcnt  trop 
pprls  aux  îiabitans  de  Courseulles  que,  dès  que  la 


rivière  monte  dans  leurs  parcs , elle  y occasionne 
les  plus  grands  dommages  : l’huître  enile  et  meurt 
en  peu  de  jours.  Les  Anglais,  en  1774,  transpor- 
tèrent inutilement  pendant  3 années  de  suite  des 
milliers  d’hultres  dans  la  baie  placée  entre  Plie  de 
Wight  et  la  rivière  de  Southampton.  L’eau  douce 
les  fît  périr;  U pluie  même,  lorsqu’elle  est  trop 
abondante,  leur  est  nuisible,  et  encore  plus  là 
neige  et  la  grêle.  Les  grand»  froids  ne  leur  sont  pas 
moins  funestes  î il  suffît  que  l’eau  gèle  quelque 
temps  pour  qu’elle  contracte  une  odeur  fétide  et 
fasse  périr  les  huîtres.  En  cas  d’inondation  ou  de 
gelée , il  n’y  a d’autre  remède  que  de  les  porter  en 
mer. 

Autant  on  doit  sc  montrer  difficile  sur  l’empla- 
cement d’un  parc,  autant  il  faut  être  attentif  à soi- 
gner les  huîtres.  Les  matelots  qui  vont  les  chercher 
à Cancsle  ne  se  chargent  pour  l’ordinaire/que  du 
transport;  d’autres  hommes  connus  sous  le  nom 
d ' amareiileurs  s’occupent  du  parcage,  opération 
délicate,  sur-tout  lorsque  les  huîtres  viennent  di- 
rectement de  la  baie  de  Cancale.  L’amareilleur  est 
obligé,  dans  les  premiers  temps  de  leur  entrée  au 
parc , de  les  tirer  tous  les  3 ou  4 jours  hors  de  l’eau 
avec  un  râteau  de  fer;  de  rejeter  celles  qui  sont 
mortes,  et  de  changer  quelquefois  les  autre*  de  ré- 
servoir. On  n’a  pas  autant  de  précaution  A prendre 
pour  celles  qui  viennent  de  Saint-Yaast , ou  elles 
ont  déjà  subi  un  parcage.  En  général,  on  garnit  un 
parc  six  fois  par  an  , trois  fois  au  printemps  et  trois 
fois  en  automne.  Les  huîtres  restent  dans  les  parcs 

ou  2 mois.  usii  *Qi^VllA ' 

Elles  ne  sont  point  vertes  quand  on  les  apporte 
de  Cancale , ce  n’est  qu’A  force  de  soins  qu’elles  le 
deviennent.  Il  faut  que  le  parc  où  l’on  doit  les  dépo- 
ser soit  bien  nettoyé  et  bien  garni  de  galet  : un  parc: 
neuf  est  préférable.  On  reconnaît  qu’il  est  propre  à 
recevoir  les  huîtres , lorsque  le  galet  se  trouve 
chargé  d’uu  léger  dépôt  verdAtre.  Pour  l’ordinaire  , 
on  jette  les  huîtres  sans  précaution;  mais  on  doit 
déposer  doucement  celles  qu’on  veut  faire  verdir, 
et  prendre  garde  de  les  entasser  confusément*,  car 
celles  de  dessous  n’acquerraient  pas  la  couleur  dé- 
sirée. Dons  les  parcs  d’hultres  blanches,  il  n’y  a 
aucun  inconvénient  A laisser  entrer  l’oau  salée  ; au 
contraire,  dans  ceux  qui  renferment  les  huître*  ver- 
tes, on  doit  interrompre  toute  communication  avec 
la  mer,  ou  du  moins  ne  laisser  entrer  qu  environ  un 
quart  du  volume  d’eau  contenu  dans  le  parc,  et  seu- 
lement aux  nouvelles  et  pleines  lunes  ; mais  il  faut 
bien  se  garder  de  la  renouveler  entièrement  avant 
quo  les  huîtres  ne  soient  vertes;  car,  comme  on  peut 
l’observer,  elles  ne  verdissent  pas  à Granville  ni  à 
Saint-Yaast,  où  l’eau  monte  à chaque  marée. 

Pour  le*  faire  verdir  plus  promptement,  on  les 
laisse  5 A 6 heures  sur  le  bord  du  parc  avant  de  les 
y introduire  3 il  parait  que  la  soif  qu’elles  éprouvent 
les  porte  A prendre  l’eau  avec  plus  d’avidité.  Il  suffît 
de  les  laisser  quelques  jours  dans  le  parc  pour  qu’elles 
commencent  A recevoir  La  couleur  verte,  Souvent 
elle*  l’obtiennent  en  24  heures;  mais  si  on  la  désire 
plus  foncée,  il  faut  attendre  un  mois.  Elles  acquiè- 
rent ordinairement  cette  couleur  accidentelle  en 
avril ,.Wai,  septembre  et  octobre,  A une  tempéra^ 
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ture  modérée  ; et  elles  l’acquièrent  mieux  au  prin- 
temps  qU’cn  automne,  rarement  en  été,  jamais  en 
hiver.  Une  pluie  douce  est  favorable,  ainsi  qu’un 
temps  orageux;  mais  que  l’eau  soit  agitée  par  le 
vent  du  nord,  il  n’en  faut  pas  davantage  pour  em- 
pêcher le  parc  do  verdir.  Dans  certaines  années,  il 
verdit  facilement;  dans  d’autres,  ce  n’est  qu’avec 
beaucoup  de  peine.  M.  Hérault,  propriétaire  do 
parcs  à Courseulles,  m’a  dit  avoir  remarqué  qu’en 
renouvelant  l’eau  d’un  parc  du  i5  au  aoaoût,  on 
«.‘tait  plus  certain  de  faire  verdir  les  huîtres.  Il  a 
observé  que  celles  qui  ont  verdi  en  mors  et  en  avril 
peuvent,  étant  remises  dans  la  mer,  reprendra  leur 
couleur  naturelle;  au  lieu  que  celles  qui  ont  verdi 
en  septembre  et  en  octobre  restent  toujours  vertes 
pendant  l’hiver.  11  s’est  aussi  assuré  que  très-rare- 
ment  le  même  parc  verdissait  deux  foi*  par  an. 

Quand  les  huîtres  deviennent  très-vertes,  on  dit 
parfois  qu’elles  ont  bien  pâturé,  et  certaines  gens 
croient  que  réellement  ce  coquillage  se  nourrit 
d'herbes  «luus  le  parc.  En  1770,  lors  du  camp  de 
Vnuosieux,  formé  près  de  Courseulles  , beaucoup  de 
personnes  de  la  cour  et  de  Paris , attirées  par  La  cu- 
riosité , furent  tiés-surprises  de  ce  que  les  huîtres 
n’étaient  pas  nourries  avec  des  herbes  vertes  ache- 
tées fort  cher,  comme  on  le  leur  avait  fait  accroire. 
En  les  voyant  renfermée*  dans  des  réservoirs  d’eau 
stagnante , elle  ..'imaginèrent  que  ces  huîtres  de- 
vaient s’altérer  ; et  passant  rapidement  d’une  erreur 
à une  autre,  il  n'en  fallut  pas  davantage  pour  les 
dégoûter  d’un  aliment  reconnu  d’ailleurs  comme 
très-salubre. 

M.  Benjamin  Gaillon,  résidant  à Dieppe,  s’est 
occupé  d’une  manière  particulière  de  la  cause  de  la 
coloration  des  huîtres  ; il  l’attribue  à U présence 
d’animalcules  microscopiques  du  genre  navicule , 
qui  sont  de  couleur  verte,  et  qui  lui  paraissent  être 
1»  principale  nourriture  de  l’hultre  dans  les  parcs. 
M.  Goubeau  de  la  Bilennerie , de  Marennes,  et 
M.  Bory  de  Saint-Vincent , ont  émis  une  opinion 
contraire  (1).  N’ayant  pas  été  à portée  do  répéter 
les  expériences  de  M.  Gaillon  , je  me  borne  à ren- 
voyer à son  intéressant  Mémoire  (2).  Je  crois  , au 
reste,  qu’il  faut  conclure  de  toutes  les  observations 
précédentes  que  la  viriditë  des  huîtres  ne  dépend 
pas  d’une  seule  cause  , mais  qu’il  faut  l’attribuer  au 
concours  de  plusieurs. 

Les  meilleures  huîtres  sont  celles  qui  ont  parqué 
long-temps.  On  les  reconnaît  à leur  coquille  ac- 
venue  lisse  de  raboteuse  qu’elle  était , ainsi  qu’à 
leurs  valves  naturellement  tranchantes,  mais  dont 
les  bords  ont  été  insensiblement  émoussés  par  l’ef- 
fet du  râteau  de  fer,  qu’on  promène  souvent  dans  le 
parc  , comme  je  l’ai  déjà  fait  remarquer.  Une  huî- 
tre pêchée  a Cancalo  en  avril , déposée  ensuite  à 
Saint-VâftCÇ  pendant  4 à 5 mois,  et  qui  a reposé  un 
mois  à Courseulles,  est  parvenue  à son  dernier  de- 
gré de  bonté.  Il  faut  au  reste  la  manger  dans  l’année 


(0  Voy ci  l’article  Matière  \*rtc  , par  M.  Bory  de  Saint- 
Vincent  , dans  le  Dictionnaire  de*  sciences  naturelle *. 

fs)  Voyez  le.  tome  premier  des  Mémoire*  de  la  Société  lin - 
ûéenne  du  Calvados,  page  i3J> 
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qu’elle  a été  pêchée,  autrement  elle  deviendrait  trop 
maigre  et  sa  chair  serait  très-dure. 

On  entend  quelquefois  les  amateurs  d’hultres  ex- 
primer le  regret  de  ne  pouvoir  les  manger  au  parc  ; 
mais  qu’ils  ae  consolent  î gardées  quelques  jour» 
hors  de  l’eau  , elles  sont  préférables  à celles  qui 
sortent  immédiatement  du. parc  , et  grâce  aux  soins 
que  l’on  prend  depuis  quoique  temps  pour  les  trans- 
porter rapidement  et  commodément,  elles  ont  à * 
Paris  un  goût  peut-être  plus  agréable  qu’à  Dieppe 
et  à Courseulles  t le  transport  semble  les  bonifier. 

L’hultre,  ce  mets  si  estimé  de  nos  jours  , .no  l’é- 
tait pas  moins  cher  les  ancien*  : Mac  robe  assure 
qu'on  eu  servait  aux  pontifes  romains  à tous  leur»  re- 
pas. Celles  de  l’Hellespont , de  l’Adriatique,  du 
détroit  de  Cuntes,  du  lac  Lucrtn , étaient  très-van- 
tées  , et  l’épicurien  Horace  a célébré  dan*  ses  ver» 
celles  de  Circé;  mais  on  ne  dit  pas  que  les  Romains, 
qui  avaient  porté  si  loin  le  luxe  de  la  table,  don- 
nassent la  préférence  aux  huîtres  vertes,  ni  même 
qu’ils  les  connussent.  Depuis  quelques  années,  soit 
changement  de  goût , soit  toute  autre  cause  , ces 
huîtres  sont  moins  recherchées  en  France;  cepen- 
dant certaines  personnes  les  préfèrent  encore  comme 
lus  délicates.  Autrefois  à Paris  leur  prix  était  dou- 
le  de  celui  des  blanches  ; aujourd’hui  elles  se  ven- 
dent encore  un  tiers  de  plus,  et  elles  rapportent 
moins  de  profit,  à cause  des  soins  qu’elles  exigent 
et  de  l’ctendue  de  terrain  qu’elles  occupont;  car  a . 
peine  peut-on  en  placer  douze  mille  dans  un  parc 
capable  de  contenir  trente  mille  huître*  blanches  : 
aussi  les  amareilleurs  font-ils  verdir  de  préférence 
les  petites  huîtres. 

Du  commerce. 

Après  avoir  parlé  de  la  pêche  ot  du  parcage  des 
huîtres,  je  dois  donner  quelques  détails  sur  leur 
commerce.  Ce  sont  les  grandes  villes  et  particuliè- 
rement Paris  qui  en  consomment  le  plus.  Si  elles 
demandent  beaucoup  do  soins  dans  les  parcs,  elles 
n’exigent  pas  moins  de  précautions  dans  le  trans- 
port. Les  anciens  avaient , pour  consorver  les  huî- 
tres , un  moyen  dont  la  connaissance  n’est  point 
parvenue  jusqu’à  nous.  Apicius  en  envoya  d’Italie 
en  Perse  à l’empereur  Trajan,  qui  avaient  encore 
toute  leur  fraîcheur.  Nous  ne  connaissons  aujour- 
d’hui d’autre  moyen  que  de  les  empêcher  de  perdre 
leur  eau.  On  a observé  qu’elles  la  conservaient  mieux 
dans  le  transport  lorsque,  la  veille  du  départ,  on  avait 
soin  de  les  laisser  hors  du  parc  pendant  3 à .j  heu- 
res, et  même  toute  ta  nuit  si  le  temps  était  chaud. 
On  les  remet  ensuite  au  parc  jusqu’au  moment 
qu’elles  sont  emballées  : on  les  place  alors  horizon- 
talement les  unes  sur  les  autres  dans  des  paniers 
fortement  ficelés. 

Ces  paniers,  connus  à Courseulles  sous  le  nom 
de  bourriches , au  HAvre  et  à Dieppe  sous  celui  de 
cloyèref,  contiennent,  chacun,  25  douzaines  d’hul- 
tres ou  3oo.  Une  voiture  porte  ordinairement  cent 
vingt  bourriches  ou  cloyères  , ce  qui  fait  trente  mil-  • 
lier*  d’huîtres.  Le  transport  de  Courseulles  à Paris 
a lieu  en  7 jours  par  les  voitures  ordinaires,  et  en 
3 seulement  par  des  accélérés.  Ces  dernières  voitures 
fontîe  tr.ijêtde  ÏXeppe  A Paris  en  40 heure*.  M.  J.- 
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F.  Jeanne,  marchand  sl’hullresA  Caen,  m’a  fait  ob- 
server que  celles  qui  ont  parqué  peuvent  être  trans- 
. portées  et  conserver  ledr  bonne  qualité  pendant  1 5 
et  mémo  ao  jours  dans  un  temps  froid  ; tandis  que 
clics  qui  sortent  directement  de  la  baie  de  Cancale 
ne  sont  pas  8 jours  sans  s’altérer  (1). 

La  vente  déjsend  de  la  concurrence  de  différées 
parcs  , du  caprice  des  consommateurs  et  des  varia- 
tions du  temps.  Il  n'en  est  pas  de  ce  comestible 
comme  de  plusieurs  uutres,  qui  sont  de  garde  et  ont 
un  prix  fixe.  Qu’une  forte  gelée  survienne  pendant 
le  transport , elle  fait  périr  une  grandu  partie  des 
buitres  (a).  Il  est  impossible  de  calculer  d’avance 
d’une  mautéro  certaine  la  perte  eu  le  bénéfice  : tel 
jour  on  paiera  8 fr.  la  clayère,  qui  le  lendemain 
n’en  vaudra  que  la  moitié  ; mais  en  général  le  mille 
d’hultres , qui  ae  vend  3 à 4 fr'  à Granville  ou  à 
Cancale  , et  qui  coûte  au  parc  de  Courseulles  8 à 
g fr.,  revient  dans  Paris  de  ao  à ai  fr. 

M.  Hervieu  - Duclos  , dont  j’ai  déjà  eu  occasion 
de  parler  avec  avantage,  a beaucoup  contribué  à 
donner  de  l’extension  eu  commerce  des  huîtres  t il 
a des  parcs  à Courseulles , au  HAvre  et  A Dieppe  ; il 
entretient  un  dépàt  général  d’huîtres  A Paris , d’où 
elles  sont  transportées  dans  presque  toutes  les  gran- 
des villes  de  l’est  et  du  noni-eit  de  la  France,  jus- 
qu’à Strasbourg  et  à Lyon  , il  en  envoie  même  A 
Genève , à Bruxelles  et  à Liège.  Avant  M.  Herriou- 
IhicItM,  ce  commerce  était  presque  borné  A la  ca- 
pitale et  aux  provinces  de  l’Ouest. 

On  varie  sur  la  quantité  d’hultrea  qu’on  pêche 
annuellement  dans  la  baie  de  Cancale  : quelques 
personnes  en  font  monter  le  nombre  à plus  de  100 
millions.  On  évalue  A-peu-prè*  A 60  millions  celles 
que  l’on  parque  chaque  année  A Courseulles.  Cette 
brandie  d’industrie  s’accroîtrait  peut-être  encore 
si  l’on  y exécutait  U port  de  refuge  projeté  par 
M.  Pattu,  ingénieur  en  chef  des  ponts  et  chaussées 
du  Calvados,  et  sollicité  depuis  long-temps  par  les 
habitant  de  nos  eûtes. 

Je  ne  puis  terminer  ce  mémoire  sans  faire  obser- 
ver combien  U pêcha  des  buitres  est  avantageuse 
pour  l’Etat  : c’est  une  pépinière  considérable  , qui 
fournit  on  temps  de  guerre  d’excellens  marins  ac- 
coutumés A supporter  les  plus  rudes  fatigues;  outre 
les  pêcheurs,  si  l’on  calcule  le  grand  nombre  d’ama- 
reilieurs,  de  femmes,  d’enfaus,  de  rouliers  ctde  mar- 
chands occupés  au  parcage  et  au  transport  des  huî- 
tres , on  verra  de  quelle  importance  est  cette  brnn- 


(1)  J'ai  entendu  parler  d^un  projet  de  transporter  le*  huî- 
tres A Paris  en  remontant  !n  Seine.  C'est  es  qu'ont  fait  peu. 
dant  quelque  temps  les  habitons  de  Saint-Vaast , qui  en 
portaient  plus  de  600,000  A-la-foi»;  mais  1a  longueur  du 
trajet  nuisait  beaucoup  à la  quahté  des  huîtres  : on  les 
vendait  à bas  pria  sous  le  nom  d'huître*  de  bateau.  Ac- 
tuellement le  transport  pourrait  se  faire  à l'aide  des  ba- 
teaux à vapeur  avec  autant  de  promptitude  que  de  facilité. 
Ce  serait  frire  une  application  otite  de  cette  ingénieuse 
découverte,  qui  sans  doute  ne  tardera  pas  A le  propager 
en  France. 

(»)  Il  est  cependant  un  moven  qu'on  emploie  asce  succès 
pour  dégeler  les  buitres , c’est  de  les  déposer  dans  l'eau 
pendant  10  ou  tS  minutes.  Elle  reprennent  leur  première 
qualité . mai»  alors  elles  oc  sont  plu*  susceptibles  de  te 
conserver  long-temps.  vie 
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che  d'industrie  pour  nos  département  maritimes  et 
pour  toute  la  France. 

Réglement  sur  la  pêche  des  huîtres. 

V. , à l’article  Pêche  maritime  , le  f 9 , et  k la  fin 
de  ce  Dictionnaire  l’arrêt  du  conseil  du  ao  juillet 
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L M AM’IN,  squalus  centrina.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  des  aquales , que  l’on  connaît  dans  plusieurs 
tiépartetnens  méridionaux  sous  les  noms  do  berna - 
det,  renard , humantin  et  porc,  et  auquel  les  natu- 
ralistes ont  aussi  donné  les  noms  de  chien  de  mer , 
de  porc  ou  de  cochon  marin. 

Description.  — Ce  squale,  qui  parvient,  dans  son 
plus  grand  développement,  à lu  longueur  d’environ 
4 pieds,  a,  comme  l’aiguillat,  un  piquant  très-dur 
à chacune  de  ses  nageoires  dorsales,  mais  qui  est 
incliné  vers  la  tête  dans  la  première  nageoire  du 
dos,  au  lieu  de  l’élre  vers  la  queue.  Il  se  distingue 
encore  par  la  forme  générale  ne  son  corps  , qui  re- 
présente un  prisme  triangulaire  , dont  le  ventre 
forme  l’une  dea  faces.  Il  a la  tête  petite , aplatie , 
terminée  par  une  pointe  émoussée;  da  bouche  fort 
en  dessous , armée  en  dessus  de  trois  rangées  de 
dents,  et  en  dessous  d’une  seule;  le  dos  brun  et 
formant  un  angle  obtus;  lo  ventre  blanc  et  plat  ; les 
tubercules  qui  recouvrent  son  corps  , gros  , durs  et 
saillans. 

• Habitation.  — On  le  trouve  dans  toutes  les  mers 
et  principalement  dans  la  Méditerranée.  Il  ne  fré- 
quente guère  les  rivages;  il  aime  à vivre  dans  la 
vase  et  la  fange  au  fond  des  mers;  ce  qui  lui  a fait 
donner  le  nom  de  cochon  marin . 

Qualités.  — L’humantin  a la  chair  si  dure  et  si 
filamenteuse,  qu’elle  est  constamment  dédaignée  : 
aussi  le  pèche-t-on  très-peu.  On  retire  de  son  foie 
une  huile  qui  est  bonne  à briller.  Sa  peau  sert  A 
polir  les  corps  durs. 

HUMBLE.  V.  Umble. 

HUNCHEM.  L’un  des  noms  vulgaires  du  gron~ 
din,  poisson  du  genre  des  trigles.  V.  Grondin. 

HUNIER.  C’est  un  grand  calen  , qu’on  attache 
au  bout  d’une  corde  passée  dans  une  poulie  frappee 
au  bout  d’une  vergue  , et  en  halant  sur  cottn  corde  , 
on  relève  le  carreau  ou  calen.  V.  Carreau. 

H U RIO.  V.  Huso. 

HUSO.  C’est  le  nom  de  U grande  espèce  à' Estur- 
geon. V.  ce  mot. 

Les  Grecs  connaissaient  les  habitudes  de  l’huso  ; 
ils  savaient  qu’il  ne  prenait  aucune  nourriture  pen- 
dant l’hiver,  et  qu’il  passait  la  saison  des  glaces  dans 
les  profondeurs  des  fleuves,  en  se  cachant  dans  le 
sable.  On  péchait  ce  poisson  aux  bouches  de  Pister/ 
en  y pratiquant,  pendant  l’hiver,  des  ouvertures  dans 
la  glace  , et  on  y prenait , à la  fonte  des  neiges , des 
huso*  si  monstrueux  pour  la  taille , qu’au  rapport 
d’Elien,  il  fallait,  pour  les  tirer  sur  le  rivage , de* 
chevaux  ou  des  bœufs.  Hérodote  etStrabon  parlent 
aussi  de  la  pèche  de  ce  poisson  sous  la  glace  et  dans 
le  Borysthène. 

La  préparation  de  ce  cartilagineux,  désigne  sous 
le  nom  d ' oxyrhynchos  par  Elien,  avait  déjà  lieu  sur 
les  bords  de  la  mer  Caspienne,  telle  qu’on  l’exécute 
de  nos  jours,  a On  y prend  ces  poissons,  dit-il, 
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<1aus  un  grand  lac  (qui  ne  peut  être  que  le  Bas- Volga); 
les  naturels  les  couvrent  de  sel , les  marinent  ou  les 
tout  sécher  , et  les  transportent  ainsi  à Ecbatane  sur 
des  chameaux;  avecja  graisse,  ils  composent  des 
pires  , qu'ils  salent  et  vendent  de  mémo  ; des  in- 
testins, qu’ils  font  bouillir,  ils  obtiennent  une  colle 
propre  à beaucoup  d’usages.  » V.  Colle, 

lies  les  temps  les  plus  anciens  , l’huso  était  péché 
sur  les  bords  du  Danube  et  du  Volga.  L’origine  du 
nom  que  porte  aujourd’hui  cet  acipensère  est  in- 
< oujiuc  : au  moins  n’est-il  pas  dérivé  du  grec, 
• omme  beaucoup  d’autres.  On  a pynsé  en  Allema- 
gne qu’il  venait  de  la  langue  turque  ou  hongroise. 
Ce  poisson  porta  le  nom  d huso  avant  celui  de  hau- 
sem.  Les  Russes  lui  ont  donné  le  uora  de  bielugat  à 
cause  de  la  couleur  de  sa  peau  , généralement  plus 
blanche  que  celle  des  autres  poissons  de  sa  famille. 

Il  est  probable  que  l'espèce  était  plus  nombreuse, 
il  y a 10  siècles,  dans  les  fleuves  de  l’Europe  qu’elle 
ne  l’est  do  nos  jours  ; cependant  il  parait  que  l’huso 
lut  toujours  étranger  aux  eaux  de  la  Fronce,  tondis 
qu’il  était  commun  en  Allemagne.  Il  est  l'ait  mention 
de  ce  poisson  dans  plusieurs  chartes  du  Xl<v  siècle, 
accordées  à l’église  de  Frisingcn,  en  1029,  io34  et 
io5y,  par  les  empereurs  Conrad  11,  Henri  111,  et 
par  Henri  IV,  roi  de  Bavièroy  ainsi  que  dans  plu- 
sieurs au t res  actes  de  x 04b , » 2Ü3  et  1 290 , des  em  - 
pereurs  d’Allemagne. 

Comme  nous  avons  donné  la  description  de  ce 
grand  acipensère  dans  l’article  Esturgeon , nous 
renvoyons  à cet  article. 

HYDROGRAPHE.  Maître  payé  dans  les  ports 
|>our  enseigner  aux  élèves  la  théorie  de  la  naviga- 
tion, et  pour  examiner  ceux  qui  se  présentent  pour 
être  reçus  pilotes  hautiers  ou  côtiers  , et  capitaines 
de  vaisseaux  marchands. 

I 

1CHTHY OCOLLB.  Mot  formé  du  grec  ichtkus , 
poisson  , et  de  colla , colle,  colle  de  poisson. 

C’est  aussi  le  nom  donné  par  Pliue  au  grand  es- 
turgeon, acipenser  huso  (Lin.),  à raison  de  la  grande 
quantité  de  colle  qu’on  retire  de  sa  vessie  aérienne, 
et  qu’011  fabriquait  déjà  du  temps  des  Grecs.  V. 
Esturgeon  , Colle  de  poisson. 

ICHTHY0L0G1E.  Du  grec  ichthus , poisson,  et 
de  louas  , discours.  C’est  la  partie  de  l 'Histoire  na- 
turelle qui  traite  des  poissons,  lu  science  qui  a pour 
objet  l’étude  des  poissons* 

Cette  science,  dont  Aristote,  Pline  et  AElian  se 
sont  occupés,  n’a  cependant  été  traitée  avec  quel- 
que méthode  que  vers  le  milieu  du  XV*.  siècle  par 
Bolon , qui  consacra  deux  livres  aux  animaux  aqua- 
tiques. Quelques  années  après  , Rondelet  publia  un 
ouvrage  avec  figures  sous  le  nom  i\' Histoire  naturelle 
des  Poissons  : cet  ouvrage  est  encore  consulté  avec 
fruit.  On  vit  ensuite  paraître  les  ouvrages  de  Sal- 
vian  en  1 554  s de  Bossveti,  de  Conrad  , de  Gesuer 
K de  Pison  en  *558,  etc.,  efc,  qni  ajoutèrent  des 
laits  à la  science , mais  duns  lesquels  leurs  auteurs 
s’occupèrent  peu  de  ranger  les  poissons  dans  un  or- 
dre naturel.  Aldrovande  publia,  en  x6o 5,  une  grande 
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compilation  sur  l’histoire  naturelle,  ou  les  poissons 
furent  rangés  d’après  le  lieu  de  leur  habitation.  Plu- 
sieurs auteurs  publièrent  après  lui  des  ouvrages  plu* 
ou  inoius  estimables.  VY  ilbugby  fit  paraître,  en 
1686  , une  Histoire  des  Poissons , principalement 
remarquable  par  les  notions  exactes  qu’elle  contient 
sur  leurs  parties  internes  et  externe*.  Depuis  cette 
époque  jusqu’en  1707,  on  trouve  encore  quelque» 
auteurs  qui  sont  entrés  dans  quelques  détail»  sur  les 
poissons,  et  à cette  dernière  époque,  Jean  Ray  pu- 
blia son  Synopsis  methodica  Piscium  , ouvrage  qui 
n’est  qu’un  abrégé  corrigé  de  celui  de  Wilbugbv  , 
mais  où  l’on  trouve  des  geiyres,  sinon  établis,  au 
moins  indiqués.  » 

Artedi , compatriote  et  ami  de  Linnieus,  avait  ét* 
chargé  par  ce  grand  naturaliste  d’appliquer  à l’his- 
toire de*  poissons  la  réforme  qu’il  établissait  dans 
les  différentes  parties  de  Thistoire  naturelle;  U 
mort  surprit  Àrtédi  avant  qu’il  eût  mis  la  dernière 
mai»  à son  travail;  son  ami  v suppléa  en  publiant 
son  ouvrage  , en  1738  , sous  le  titre  de  Bibliotkeca 
ichthyologica  et  de  P hilosophia  ichthyologica,  2 vol. 
in-b  , , et  dont  Walbaume  a donné  une  nouvelle 
édition  eu  4 vol.  en  1792.  Ainsi,  c’est  Artédi  qui 
a posé  ou  est  censé  avoir  posé  les  bases  de  la  science 
u hthyologiqiie , qui  a créé  les  nomenclatures  qu’on 
suit  encore  aujourd’hui.  Lo  premier  il  a divisé  le* 
poissons  en  ordres  et  en  genres,  et  a indiqué  les 
véritables  caractères  d’après  lesrpaels  ce*  ordres  c f 
ces  genres  doivent  être  établis. 

Linnœus  , qui , dans  la  première  édition  dn  Sj's- 
tema  noturcr , avait  adopté  entièrement  le  travail 
d’ Artédi,  en  changea  la  division  dans  la  seconde  : 
>1  tira  les  caractères  de  ses  divisions  de  la  position 
des  nageoires  pectorales  relativement  à celles  des 
ventrales , et  il  ôta  de  la  classe  des  poissons  pour 
les  porter  parmi  les  amphibies,  sons  le  urétextt 
qu'ils  respiraient  par  des  ouïes  et  avaient  de»  pou- 
mons, les  genres  qui  font  partie  des  branckiostègrs 
ot  des  ebond rop terygiens  d’Artédi. 

La  méthode  de  Linnams  est  la  plus  généralement 
adoptée  aujourd’hui,  et  sert  de  base  à totrs  les  ouvra- 
ges qui  ont  été  publiés  depuis  qu’elle  a paru.  Linnæu» 
partage  les  ppissons  en  quatre  grandes  divisions:  les 
apodes  , ou  ceux  qui  sont  privés  de  nageoires  ven- 
trales ; les  jugulaires  , qui  ont  les  nageoires  ven- 
trales placées  devant  les  pectorales;  les  thoraciques,. 
qui  ont  les  nageoires  ventrales  placées  sous  les  pec- 
torales; les  abdominaux,  ceux  qui  ont  les  nageoires 
ventrales  placées  en  arrière  des  pectorales. 

La  division  des  Arones  contient  les  genres  mu- 
rène, gymnote , trichiure , ammodyte , anarhique  , 
ophidie  , stromathec  et  xiphias. 

Celle  des  Jugulaires,  les  genre*  callionyme  , 
uranoscopt , trac  ht  ne , gade  et  blennie. 

Celle  de»  Thoraciques,  les  genres  cépole,  riche- 
neis,  co riphèn e , gobie , cotte , scorpènc,  zéc , pleu- 
ronecte , chétcxion , spart' , labre  , sciène  , penche  , 
gastérostée  , sc ombre , mu Uc  et  trigle, 

La  division  des  Abdomisaux  contient  les  genre*. 
c obi  te  y amie , silure,  teuthis , lor'tcaire  , salmone  . 
/titulaire , esocc , élops  , argentine  , athèrinc,  mu - 
gil , exocètc , polynème , mormyre,  clupé  et  cyprin. 

Tels  sont  les  gienre^qui  sc  trouvent  dans  la  don- 
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liante  édition  du  Systema  naturœ  de  Linnæus  ; mais 
dans  celle  qui  a été  donuée  depuis  par  Gmclin , on 
a reporté  parmi  les  poissons  ceux  que  Linnæus  en 
avait  ôtés  pour  les  placer  parmi  les  amphibies , et 
ui  forment  la  division  desfiiuvcHiosTàoes  et  celle 
es  Chondroft4hy.gien8. 

La  division  des  BnANCiuosTioEs  contient  les 
genres  mormyre,  ostracion,  tétrodon,  diodon,  syn-> 
pria  U , pt!gase,  ccntrisquc , batiste,  cycloptère  et 
tophie. 

Colle  des  CuoxnnoPTÉiiYG iexs  renferme  les  gen- 
res acipcnsère , chimère,  squale  » rate  et  lamproie. 

Après  que  Linnæus  eut  donné  l'impulsion  à la 
science , plusieurs  auteurs  proposèrent  des  métho- 
des , qui  tuutes  cédèrent  a la  simplicité  de  la  sienne* 
On  cite  au  nombre  de  ces  auteurs  Klein , Schaffer  , 
Gronovius,  Brunic.h  , Scopoli  et  Gouan. 

Les  différons  auteurs  que  nous  avons  nommés  ont 
décrit  beaucoup  do  poissons;  mais  , excepté  Bel  un , 
Rondelet  et  Gronovius,  ils  on  ont  donné  très-peu 
de  figures.  Mais  pendant  qu'ils  en  décrivaient,  d'au- 
tres en  faisaient  dessiner  : parmi  ces  derniers,  il  faut 
principalement  mentionner  Séba  et  Catesby,  en- 
suite Bloch,  qui  vint  bien  long-temps  après  eux. 

Dans  l’ouvrage  do  Bloch , on  trouve  environ  six 
cents  espèces  de  poissons  , figurés  autant  que  possi- 
ble de  grandeur  naturelle.  Le  système  do  Linnæus 
y a été  suivi;  mais  on  y a ajouté  les  genres  kurte , 
macroure  , bodian , lutjan  , jnhon , raspccon , gym- 
nothorax  , synbranche  , sphagcbranchc  , platycé- 
phale  , gymnète  , chevalier , holoc  entre , an  chias , 
épinepheie  , gymnocéphale,  Ion  chiure , ophicéphale, 
unableps  , platistacus,  cataphracte  etgastérop/èque. 

Le  travail  de  Bloch  passera  toujours  pour  un  ou- 
vrage fondamental , parce  qu’il  a été  fait  sur  1a  na- 
ture même. 

Nous  n’avons  point  cité  Duhamel  Du  monceau 
parmi  les  naturalistes  qui  ont  écrit  sur  les  poissons, 
parce  qu’il  n’a  établi  aucune  méthode  t son  ouvrage, 
le  Traité  général  des  Pèches  , imprimé  de  1769  à 
contient  un  très-grand  nombre  de  figures  de 
poissons  dessinés  avec  soin  ; mais  il  y règne  en  gé- 
néral beaucoup  d’incertitude  sur  les  genres  et  sur  les 
espèces. 

Le  plus  grand  et  le  plus  important  des  ouvrages 
publiés  sur  les  poissons  est  celui  de  Lacépède,  d’a- 
près lequel  ont  été  rédigés  les  articles  de  co  Dic- 
tionnaire. 

La  ce  pède  a partagé  la  classe  des  poissons  en  deux 
^ous-c  lassos  s celle  dos  cartilagineux  , poissons  dont 
l’cpinc  dorsale  est  composée  de  vertèbres  cartilagi- 
neuses ; et  celle  des  osseux,  poissons  dont  lepinc 
dorsale  est  composée  de  vertèbres  osseuses.  Chacune 
de  ces  sous-classes  est  formée  de  quatre  divisions,  ti- 
rées des  combinaisons  de  la  présence  ou  de  l'absence 
de  l’opercule  et  de  la  membrane  branchiale. 

Ainsi , la  première  division  des  cartilagineux  est 
formée  des  poissons  qui  n’ont  ni  opercule  ni  mem- 
brane branchiale;  la  deuxième , des  poissons  qui 
n’ont  point  d’opercule  branchial , mais  qui  ont  une 
membrane  branchiale;  \a troisième ceux  qui  ont 
un  opercule  branchial  et  point  de  membrane;  et 
U quatrième,  des  poissons  qui  ont  un  opercule  et 
une  membrane  branchiale - 
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Dans  la  sous-classe  des  osseux,  les  divisions  sui- 
vent l’ordre  inverse  ; c’est-à-dire  que  la  première  di- 
vision renferme  les  poissons  qui  ont  un  opercule 
branchial  et  une  membrane  branchiale*,  U deuxième, 
les  poissons  qui  ont  un  opercule  branchial  et  point 
de  membrane;  la  troisième , les  poissons  qui  n’ont 
point  d’opercule  branchial  et  qui  ont  une  membrane; 
enfin  la  quatrième , les  poissons  qui  n’ont  point 
d’opercule  ni  de  membrane  branchiale. 

Outre  ces  divisions,  Lacépède  a encore  formé  des 
ordres  , au  nombre  de  quatre  par  chaque  division  , 
et  pour  l’établisÿunent  desquels  il  s’est  servi  des  ca- 
ractères que  Linnæus  avait  employés  pour  formel 
ses  divisions.  Ainsi , lo  premier  ordre  de  chacune 
renferme  les  poissons  apodes,  ou  qui  n’ont  point  de 
nageoires  inférieures;  le  deuxième  ordre , les  pois- 
sons jugulaires , qui  ont  une  ou  deux  nageoires  sous 
la  gorge  ; le  troisième  ordre  , les  poissons  thoracins, 
qui  ont  une  ou  deux  nageoires  sous  la  poitrine  ; le 
quatrième , les  poissons  abdominaux , qui  ont  une 
ou  deux  nageoires  sous  l’abdomen. 

Lacé|>ède  a conservé  tous  les  noms  de  genre  de 
Linnæu^;  mois  il  a retiré  de  ces  genres  un  grand 
nombre  d’espèces  pour  en  former  ae  nouveaux  d’a- 
près des  caractères  qui  sont  en  général  pris  de  par- 
ties importantes.  11  a.  fréquemment  fait  usage  du 
nombre  des  uageoires  dorsales. 

Nous  bornerons  à ce  pou  de  mots  ce  que  nous 
avions  à dire  de  L’ichthyologie,  en  renvoyant  à l’ou- 
vrage même  de  Lacépède,  ou  au  Dictionnaire  d* liis- 
toire  naturelle t ou  à V Histoire  des  Poissons,  faisant 
suite  à V Histoire  naturelle  de  Buffon , édition  de 
Sonnini , le  lecteur  qui  voudrait  prendre  une  con- 
naissance plus  étendue  de  cette  science.  V.  Poisson. 

IUHT11  YOPHAGE.Du  grec  ichthus,  et  d c phaeô, 
manger.  Nom  que  l’on  donne  à plusieurs  peuple*» 
qui  $e  nourrissent  principalement  de  poisson.  Y. 
Poisson . 

On  regarde  le  poisson  comme  une  nourriture 
moins  alimentaire  que  la  chair  des  quadrupèdes  et 
des  oiseaux  : c’est  pour  cela  qu’on  la  recommande 
dans  les  jours  de  jeûne , et  qu’elle  convient  aux  per- 
sonnes faibles,  aux  convaleaccns,  aux  hommes  et 
aux  femmes  sédentaires.  On  assure  cependant  que 
l’usage  du  poisson  cause  une  grande  stimulation  dans 
les  organes  de  la  peau  et  dans  ceux  de  la  génération. 
Les  maladies  de  peau,  telles  que  les  dartres,  la 
gale  , la  lèpre  ne  sont  pas  rares  en  Egypte  , dans  le 
Nord  et  les  autres  pays  où  l’on  mange  beaucoup  de 
poisson:  mois,  d’un  autre  côté,  comme  le  poisson, 
est  un  aliment  peu  nourrissant,  il  no  cause  aucune 
de  ces  maladies  si  communes  de  pléthore  et  d’indi- 
gestion qui  font  périr  tant  d’hommes,  et  l’on  a ob- 
servé que  les  penplcs  ichthyophages  vivaient  long- 
temps pour  l’ordinaire. 

IDE.  Nom  spécifique  d’un  .poisson  du  genre  cy- 
prin , qu’on  pèche  dans  les  eaux  douces  de  l’Europe.* 
Y.  Cyprin . 

IDOLE  DES  MAURES.  Poisson  du  genre  ché~ 
todon  9 que  les  nègres  vénèrent  comme  un  dieu,  et 
qu’ils  se  gardent  bien  de  manger.  On  ignore  à quelle 
espèce  il  faut  le  rapporter. 

IMBERBE.  Poisson  du  genre  orphidic , qu’on 
pécbu  dans  la  Méditerranée. 
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IMBRIAGO.  On  donne  ce  nom  , sur  les  côtes  de 
la  Méditerranée,  au  trigla  lincata  de  Linnœus.  V. 
Trigle. 

IMBROCO.  Manet  de  fil  très-délié  dont  on  se 
sert  sur  la  côte  des  Etats  ecclésiastiques  pour  pécher 
des  anchois. 

IMMONDICES.  Il  est  défendu  à toutes  personnes 
de  jeter  dans  les  ririèrea  aucunes  ordures  ou  immon- 
dices , ou  de  les  amasser  sur  les  ouais  ou  les  rivages, 
A peine  d’amende  arbitraire.  ( Ord . de  1660,  ti- 
tre XXVII , art.  24.)  V.  Rivière. 

IMPOSTEUR.  Nom  vulgaire  d’un  poisson  du 
genre  des  spares,  du  sparus  ins/diator  de  Linnœus. 

INONDATION.  « Pendant  qu’un  héritage,  dit 
Chailland  dans  son  Dictionnaire , est  inondé  par  le 
débordement  d’une  rivière , le  propriétaire  ou  l’u- 
sufruitier 11’y  a aucun  droit,  pas  même  relui  de 
pèche;  mais  après  que  les  eaux  sont  retirées,  tous 
les  droits  reviennent  à ceux  à qui  ils  appartenaient 
avant  l’inondation.  V.  Loysel,  en  ses  Instituts 
coutumières , liv.  //,  tit.  II , iV®.  9 ; et  Salvaing, 
De  Vusoge  des  fiefs  , chap.  LX.  » Les  dommages 
causés  par  1a  trop  grande  élévation  des  déversoirs 
des  moulins,  étangs  et  usines  sont  à la  charge  des 
propriétaires  de  ces  moulins  et  étangs  , qui  doivent 
cq  outre  être  condamnés  à une  amende.  V.  la.  •Loi 
du  28  septembre  1791 , tit.  II,  art.  \S  et  \6)  V Ar- 
ticle 5y  du  Code  pénal  de  1810  , et  les  mots  Etana 
et  Pèche.  * 

f INQUERESSE.  Ouvrière  qui  met  les  harengs  aux 
ainettes  pour  les  porter  aux  roussables.  V.  Hareng . 

INSCRIPTION  MARITIME.  C’est  pour  la  ma- 
rine de  l’Etat,  ce  qu’est  la  loi  de  recrutement  pour 
l’a/mée  de  terre. 

Voici  Ce  que  porte  là-dessus  une  loi  du  3 brumaire 
an  4 * 

a Art.  i«r.  11  y aura  une  inscription  particulière 
des  citoyens  français  qui  se  destineront  à la  navi- 
gation. 

» a.  Sont  compris  dans  l’inscription  maritime  , 
1*.  les  marins  de  tout  grade  et  de  toute  profession, 
naviguaut  dans  l’armée  navale  ou  sur  lesbùtimens  du 
commerce;  a°.  ceux  qui  font  la  navigation  ou  la 
pèche  de  mer  sur  les  côtes  ou  dans  les  rivières  jus- 
u’où  remonte  la  marée,  et  pour  celles  où  il  n’y  a pas 
e marée  jusqu’à  l’endroit  où  les  bàtimens  de  mer  ne 
peuvent  remonter;  3°.  ceux  qui  naviguent  sur  les  pa- 
taches,  allèges  , bateaux  et  chaloupes  dans  les  rades 
et  dans  les  rivières  jusqu’aux  limites  ci-dessus  in- 
diquées. 

» 3.  Tout  citoyen  qui  commence  à naviguer  ne 
pourra  s’embarquer  ni  être  employé  sur  les  rôles 
• I équipage  d’un  bâtiment  du  gouvernement  on  du 
commerce  aue  sous  la  dénomination  de  mousse,  de- 
puis l’âge  de  19  ans  jusqu’à  i5  ans  accomplis,  et 
sous  celle  de  novice  au-dessus  de  ce  dernier  âge. 
Néanmoins,  tout  mousse  ou  novice  qui,  ayant  na- 
vigué pendant  6 mois  dans  l’une  de  ces  qualités , 
aura  en  outre  satisfait  à l’examen  prescrit,  sera  em- 
ployé sous  la  dénomination  d 'aspirant  de  la  dernière 
classe. 

n 4.  Il  sera  donné  connaissance  des  diverses  dis- 
positions de  la  présente  loi  à tout  citôyen  comrnen- 
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çant  à naviguer,  et  il  sera  inscrit  sur  un  rôle  par- 
ticulier. 

» 5.  Sera  compris  dans  l’inscription  maritime 
tout  citoven  âgé  de  18  arts  révolus,  qui,  ayant  rem- 
pli une  aes  conditions  suivantes,  voudra  continuer 
la  navigation  ou  la  pèche  : i°.  d’avoir  fait  deux 
voyages  de  long  cours;  a#.  d’avoir  fait  la  navigation 
pendant  18  mois;  3°.  d’avoir  fait  la  petite  pèche 
pendant  a ans;  4°*  d’avoir  servi  pendant  a ans  en 
qualité  d’apprenti  marin.  A cet  effet,  il  se  présen- 
tera accompagné  de  son  père,  ou  de  deux  de  ses  plus 
roches  parens  ou  voisins,  au  bureau  de  l'inscription 
e son  quartier,  où  il  lui  sera  donné  connaissance 
des  lois  et  réglcmens  qui  déterminent  les  obliga- 
tions et  les  droits  des  marins  inscrits. 

» 6.  Celui  qui , ayant  atteint  Pàgo  et  rempli  l’une 
de»  conditions  exigées  par  l’article  précédent , coh- 
tinue  la  navigation  ou  la  pèche  sans  se  faire  inscrire 
au  bureau  de  son  quartier,  ainsi  qu’il  est  prescrit, 
sera  compris  dans  l’inscription  maritime , étant 
censé  y avoir  consenti  pgr  le  fait  seul  qu’il  continue 
à naviguer. 

» J»  Tout  citoyen  français  compris  dans  l’ins- 
cription maritime  est  dispensé  de  tout  service  pu-* 
blic  autre  que  ceux  de  l’armée  navale , des  arse- 
naux de  la  marine  , et  de  la  garde  nationale  dans 
l’arrondissement  de  son  quartier.  » 

Les  autres  dispositions  de  la  même  loi  règlent 
tout  ce  qui  concerne  les  arrondissement  , quartiers 
et  syndicats  maritimes,  l’appel  des  marins  au  ser- 
vice public,  les  avantages  attachés  à l’état  des  ma- 
rins inscrits,  les  apprentis  marins  et  l’appel  des  ou- 
vriers propres  aux  t»vaux  des  ports. 

On  doit  encore  consulter  sur  ces  matières  l’arrêté 
du  directoire  exécutif  du  ai  ventôse  an  4 , celui  du 
gouvernement  consulaire  , du  7 vendémiaire  an  9, 
les  décrets  des  29  fructidor  an  12  et  16  frimaire 
an  14,  et  ordonnance  du  Roi,  du  5 août  1826. 

INSTRUMENT  DE  PÈCHE.  Ce  sont  les  lignes, 
les  filets,  les  nasses,  etc.:  nous  les  indiquonsaux  mots 
Engins , Filet , Ligne  et  Pêche. 

ISLOI  ou  ILOT.  Petite  lie.  Les  marins  disent 
quelquefois  ilette.  V.  ces  mots  dans  notre  Diction- 
naire des  Forêts. 

1SSAUGUE.  Petit  issaugue  ou  bourgin.  Ais- 
sauge  , Brrgin. 

J 

JABEBIRETTE.  C’est  une  espèce  de  raie , qu’on 
pèche  sur  les  côtes  du  Brésil  : on  ignore  à quelle 
espèce  il  faut  la  rapporter. 

JACARA.  C’est  le  nom  qu’on  donne,  au  Brésil,  nu 
crocodile -caïman . 

JAGUDB.  La  pèche  qu’on  nomme  ainsi  dans  Je 
bassin  d'Arcachon  est  une  espèce  de  manet  qu’on 
tend  sédentaire  dans  les  chenaux.  V.  Manet . 

JAMBE  D’UNB  MAILLE.  En  terme  de  pèche  , 
c’est  le  fil  qui  forme  un  de  ses  côtés.  On  nomme 
jambes  de  filet  les  ailes  qu’on  ajoute  à côté  des  fiftts 
à manche.  V.  Filet. 

JARDINET.  Compartiment  fait  sur  le  pont  des 
gondoles,  pour  servir  à caquer  le  hareng  à YaÆ 
moutli. 
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JARRET.  Nom  donné  en  Provence  à un  poisson 
du  genre  de*  spitres , au  Smaris.  V.  ce  mot. 

JARRETIERE.  Lien  de  charpente  qui  soutient 
les  jumelles  des  boudes.  C'est  sur  ces  jarretières 
qu'on  cloue  les  planches  percées  qui  forment  la  cage. 

JAUDRË.  Nom  que  les  Bretons  donnent  aux 
herbiers  marins. 

JAVELLES.  On  nomme  ainsi  de  petits  tas  de 
huit  morues  lorsqu'elles  ont  reçu  plusieurs  soleils. 
V.  Morue. 

JETER  ( FILBT  A).  On  appelle  ainsi,  dans  le 
Rhin,  un  petit  épenrier  à mailles  serrées,  qu'on  jette 
aux  endroits  où  l'on  a rassemblé  des  ables  avec  dif- 
férens  appâts. 

JETS  DE  PICARDIE.  Ce  sont  des  demi-folles 
tendues  en  ravoir.  On  fait  quelquefois  du  bruit  pour 
engager  le  poisson  à donner  dans  le  filet  : alors  ou 
nomme  cette  pèche  chantage  , contage  , huage.  V. 
Folles , $ 5. 

JEU  ou  LIGNE  DE  POND.  C'est  une  ligne  dor- 
mante, que  l'on  fixe  au  fond  de  l'eau  au  moyen  d'un 
loin  b du  poids  d'une  livre  ( PI . i *<,fig*  7)»  à la  tète 
uquel  on  attache  une  forte  ficelle  pour  le  descen- 
dre à fond  et  pouvoir  le  relever;  à la  queue  b de  ce 
plomb  est  liée  une  ligne  de  1 2 pieds  de  long , garnie 
du  six  hameçons  n°.  3,  empilés  sur  double  racine, 
et  placés  de  2 en  a pieds.  On  change  les  hamoçons 
suivant  les  amorces  que  l'on  emploie. 

On  prend  , pendant  le  jour,  avec  cette  ligne  tous 
les  poissons  de  fond,  et  pendant  la  nuit  des  anguilles 
avec  des  vers  de  terre. 

JONCHE.  Ganse  de  corde  qui  sert  à joindre  plu- 
sieurs nièces  de  filet  l'une  au  Ufut  de  l'autre. 

JONCHÉES.  Ancien  instrument  de  pèche  fait  de 
jonc,  et  prohibé  par  les  ordonnances  de  i3a6,  i388  , 
140a,  i5i5el  i55o,  citées  par  Saint-Ton,  p.  224, 
et  auxquelles  se  réfère  l'ordonnance  do  1669,  ti- 
tre XXXII,  art.  jo.  Toutefois  on  en  permettait  Pu- 
sage  quand  leur  ouverture  était  assez  grande  pour 
qu'un  homme  pût  y mettre  tous  ses  doigts.  ( Saint - 
Y on  , p.  aa5.) 

JONC11KRES.  Touffe,  de  jonc  qui  se  forment 
dans  les  étangs,  et  deviennent  quelquefois  des  tics 
flottantes. 

JONQU1NE  ou  JONQUILLE.  Ou  nomme  ainsi 
les  cordes  d'au  ffe.  V.  Corde. 

JO'AO.  Nom  que  lV>n  donne  â Rome  à un  pois- 
son du  genre  Gobie . V.  ce  mot. 

JOUSION.  On  appelle  ainsi  le  squale-marteau 
dans  quelque»  pays.  V.  Marteau. 

JUBARTE,  balivna  boops.  (Lin.)  Cétacé  du 
genre  des  baleines.  11  parait  que  le  mot  jubarte  est 
une  corruption  du  nom  du  gibbar,  cétacé  du  même 
genre.  Les  pécheurs  biscaycns  et  xaintougeois  ap- 
pellent ainsi  ces  baleines,  â cause  do  la  bosse  élevée 
qu'elles  portent  sur  le  dos  1 Vacant  gibbar,  d gibbero 
dors  o,  id  est  in  tumorvm  tlato  , dit  Rondelet,  De  pis - 
abus , lib.  XVI , cap.  XII.  Anderson  a donné  à la  ju- 
bafte  le  nom  de  poisson  de  Jupiter;  lesGroenlandais 
la  aOmment  keporkak,  et  les  Islandais  krafu-reydus. 

Description.  — Cette  baleine  , qui  a beaucoup  de 
report  avec  le  Gibbar  ( V.  ce  mot  est  souvent 
confondue  avec  lui , et  Anderson  croit  même  que 
ccs  deux  cétacés  ne  forment  qu'une  espèce.  Elle 
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est  presque  aussi  grande  que  la  baleine  franche; 
mais  elle  est  moins  grosse  et  moins  épaisse.  Son  bec 
est  plus  pointu  et  plus  allongé  ; sa  mâchoire  infé- 
rieure est  aussi  plus  courte  et  plus  mince  que  la  su- 
périeure. De  même  que  les  vraies  baleines,  elle 
porte  , au  lieu  de  dents,  des  fanons  larges  en  bas, 
noirAtres  ou  blanchâtres,  très-fragiles,  de  forme  trian- 

f;ulaire  et  seulement  longs  de  a pieds.  Cet  animal  a 
0 corps  rond  , épais  vers  les  nageoires  des  côtés  , et 
très-aminci  vers  la  queue;  le  museau  large;  deux 
évents  très-r approchés;  les  yeux  fort  bas,  et  de  la 
grosseur  de  ceux  du  bœuf  ; les  orifices  des  oreilles 
très-étroits , et  placés  derrière  les  yeux  ; la  langue 
de  plus  de  5 pieds  de  longueur;  tout  le  dessous  du 
corps  couvert  d’uno  peau  plissée,  que  1a  jubarte 
peut  dilater  lorsqu'elle  prend  beaucoup  de  nourri- 
ture. Elle  peut  avoir  plus  de  20  pieds  de  circonfé- 
rence dans  sa  grande  épaisseur,  et  5o  à 60  dans  sa 
longueur.  Elle  souffle  l'eau  de  ses  évents  arec  un 
effort  prodigieux,  et  s’engloutit  ensuite  dans  la  mer, 
la  tète  la  oremière  et  la  queue  reletée  comme  les 
tritons  de  la  fable.  Elle  plonge  pendant  long-temps. 
Lorsque  la  mer  est  calme  , elle  s’étend  à la  surface 
des  eaux  , et  s'y  endort  mollement  comme  sur  un 
grand  lit.  Quand  elle  est  éveillée,  on  la  voit  bondir 
et  fendre  les  vagues  avec  une  grande  agilité  ; tantôt 
elle  frappe  l'eau  avec  force  et  se  jette  sur  le  dos, 
t#ntôt  d’un  saut  rapide  elle  s'élève  en  pirouettant 
dans  Pair,  et  retombe  bien  loin  avec  une  merveil- 
leuse habileté.  Les  vieux  individus  de  cette  espèce 
portent  souvent  attachés  à leur  peau  des  coquillages 
ou  glands  de  mer,  qui  s'enfoncent  jusque  dans  la 
graisse  de  l'animal.  Selon  les  Indiens  de  l' Amérique 
septentrionalo  , ces  coquillages  marquent  la  vieil- 
lesse des  baleines,  dont  la  peau  dure  leur  sert  de 
support. 

Habitation.  — - La  jubarte  habite  dans  les  mers 
du  Nord,  près  du  Groenland  , et  plus  rarement  dans 
les  autres  parages.  En  hiver,  clic  demeure  en  pleine 
mer,  entre  le  61*.  et  le  65*.  degré  de  latitude  bo- 
réale. Elle  vient  en  été  et  en  automne  sur  les  côtes; 
elle  entre  dans  les  grandes  anses  vers  Pamink  et 
Pissuk-Rik  : il  parait  qu'on  la  rencontre  aussi  dans 
les  parages  des  Bermudes. 

Nourriture.  - — Elle  se  nourrit  de  limaçons  pla- 
norbes  du  Nord,  qui  couvrent  U mer  par  leur  im- 
mense multitude.  Elle  vit  aussi  d'n  ne.  petite  espèce* 
de  saumon  du  Nord  et  de  l'appât  de  vase  ( ammodites 
tobianus  , Lin.). 

Propagation.  — V.  ce  que  nous  avons  dit  de  l'ac- 
couplement des  Baleines  à l'article  qui  leur  est 
consacré.  Le  jeune  baleineau  suit  sa  mère,  qui  n'en 
produit  qu'un  seul  jusqu'à  une  nouvelle  gestation; 
ce  qui' n'arrive  pas  toujours  chaque  année.  Lorsque 
les  baleineaux  sont  blessés,  ils  jettent  des  cris  af- 
freux; la  plus  petite  plaie  suffit  pour  faire  périr  ces 
animaux,  car  elle  se  gangrène  promptement,  et  ils 
vont  périr  au  loin  dans  les  solitudes  do  l'Océan. 

Qualités.  — La  jubarte  est  moins  recherchée  de* 
pécheurs  que  la  baleine  franche  , parce  qu'elle  a 
beaucoup  moins  de  lard.  On  retire  de  cet  animal 
environ  14  â i5  tonneaux  d'une  huile  claire  er 
aqueuse,  qui  s'évapore  presque  toute  lorsqu'on  l'ex- 
pose au  feu.  La  graisse  des  jeunes  baleineaux  est 
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également  en  petite  quantité)  et  d'une  qualité  assez 
mauvaise. 

Pêche , — Un  moyen  sûr  de  tuer  U jubarte  est  de 
la  frapper  à coupa  de  lance  derrière  les  nageoires  des 
lianes.  Lorsque  les  intestins  sont  percés,  elle  plonge 
sur-le-champ  dans  1a  mer;  quand  elle  se  voit  prise, 
elle  pousse  des  hurlemens  affreux,  comme  un  co- 
chon qu'on  égorge,  et  elle  lance  des  Ilots  d'eau  en- 
sanglantés. Cette  baleine  est  furieuse  dans  l'attaque, 
elle  ne  fait  pas  comme  les  autres  espèces,  elle  s'a- 
vance droit  aux  chaloupes,  et  les  brise  en  éclats  d'un 
coup  de  queue.  Une  (le  ces  baleines  enleva  d'un 
seul  coup  trois  hommes , qui  tombèrent  meurtris  et 
écrasés  dans  la  mer.  Le  mâle  accompagne  souvent 
la  femelle,  et  lorsque  l’un  d'eux  est  tué,  l'autre  ne 
veut  pas  le  quitter,  et  s'étend  sur  le  mort  en  pous- 
sant des  cris  horribles. 

JUGULAIRES  (LES).  On  appelle  ainsi  les  pois- 
sons dont  les  nageoires  ventrales  sont  placées  à la 
gorge  , et  par  conséquent  plus  près  de  l'ouverture 
de  la  bouche  que  les  nageoires  pectorales.  Ils  forment 
la  seconde  division  de  cette  classe  d'animaux.  V. 
Ichthyologic  et  Poisson . 

JUIF.  Ou  donne  quelquefois  ce  nom  au  squale- 
marteau.  Y .Marteau. 

JULIENNE.  V.  Lingue. 

JURÉS- PÊCHEURS.  V .Prud'hommes-Pécheurs. 
JURIDICTION  DES  PRUD'HOMMES-PÊ- 
CHEURS. Y.  Prud’hommes-Pécheurs. 

JUSELE.  L’un  des  noms  de  la  mendole , poisson 
du  genre  des  spare9.  V.  Mendole, 

R 

KABELIAU  ou  CABILLAUD.  Nom  que  l'on 
donne  sur  nos  côtes  à la  Morue.  Y.  ce  mot. 

KACHO  ou  KETA.  Poisson  du  Kamtschatka. 
11  a la  tète  longue  et  plate;  le  museau  recourbé,  et 
les  dents  semblables  à des  crocs  de  chien;  sa  queue 
est  un  peu  fourchue;  il  a le  dos  noir;  les  flancs  et 
le  ventre  blancs  ; la  peau  sans  taches  ; la  chair  blan- 
che. Ce  poisson  est  très-abondant  et  fournit  un  bon 
aliment  aufc  Kamaschadalcs.  On  ignore  à quel  genre 
il  appartient  ; mais  il  y a lieu  de  soupçonner  que 
c'est  un  squale. 

KAKONGO.  Poisson  de  la  forme  d'un  saumon  , 
lequel  se  trouve  dans  les  rivières  de  Congo  et  d'An- 
gola en  Afrique.  Sa  chair  est  grisâtre , très-grasse 
et  d'un  goût  délicat.  On  dit  que  les  pécheurs  sont 
obligés  dfc  porter  ce  poisson  au  roi  du  pays.  11  y a 
lieu  de  présumer  que  c'est  une  espèce  de  salmone. 

KAOUANE.  C'est  la  plus  grande  tortue  de  mer. 
Elle  se  défend  de  la  patte  et  de  la  queue.  Elle  est 
connue  aux  Antilles  et  à Cayenne  sous  les  noms  de 
canuaneros  et  juruca . V.  Tortue. 

RARMOU  TH.  Poisson  du  genre  silure , observé 
par  Sonnini  dans  le  Nil , et  qui  est  un  des  plus  mau- 
vais poissons  de  ce  fleuve. 

RASCHüNE.  Très-bon  poisson  du  Nil,  observé 
parSonnini,  et  qui  se  rapproche  du  brochet. 

KASSIGIAK.  Nom  que  les  Groenlandaia  don- 
nent à une  espère  de  phoque. 
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KAVAUCHE.  Espèce  de  carpe  que  les  TarUrcs 
font  sécher  pendant  Pété  pour  s'en  nourrir  pendant 
l’hiver. 

KAV1AC.  C'est  la  même  chose  que  le  caviar , 
c'est-à-dire  une  préparation  des  œufs  d'esturgeon  ou 
autres  poissons.  V.  Caviafe t Esturgeon. 

KLA.  Nom  que  l'on  donne,  dans  la  Russie  asia- 
tique , au  grand  esturgeon  , ou , mieux , à tous  les 
poissons  qui  fournissent  de  la  colle. 

KLIPPrISH.  C’est,  dans  le  Nord  , une  moriic 
salée  qui  diffère  peu  de  Vabberdan  des  Hollandais. 
V.  Morue. 

KOL.  Grand  filet  que  les  Hollandais  traînent  à 
la  remorque  sous  voile,  pour  prendre  des  morues. 

KORKOFEDO.  Poisson  do  la  Côte  - d'Ur , en 
Afrique^  dont  Jcs  dimensions  sont  égales  en  lon- 
gueur et  largeur.  Sa  queue  est  faite  en  croissant  ; il 
a peu  d'arétes;  sa  chair,  qui  est  très-blanche,  de- 
vient rouge  et  excellente  par  la  cuisson.  Les  nègres 
font  une  pêche  abondante  de  ce  poisson  dans  le  mois 
de  décembre  : ils  le  prennent  avec  un  hameçon  fort 
crochu , auquel  on  attache  une  pièce  de  canne  à su- 
cre à l'ext remité  d'une  ligne  de  B brasses  de  lon- 

Î;ueur.  Les  pécheurs  se  passent  l'autre  bout  de  la 
igné  autour  du  cou , et  aès  qu'ils  sentent  une  petite 
secousse,  ils  ramènent  aussitôt  le  poisson  et  l'amorce 
dans  leur  canot. 

KOUXEURY.  Poisson  du  lac  de  Cayenne,  très- 
connu  dans  ce  pays.  Les  Indiens  du  fond  de  la 
Guinne  se  servent  de  l’os  qui  forme  le  palais  de 
ce  poisson,  au  lieu  de  lime,  pour  polir  les  arcs,  les 
boutons  et  antres  ouvrages  en  bois. 

KRAKE.  Sorte  d'ancre  ou  de  câblièrc  dont  sc 
servent  les  Norwégiens  lorsqu'ils  vont  à la  pèche  du 
saumon. 

KYANG-CHU.  C’est  le  marsouin  de  la  rivière 
Yang-Tsé-Yang  en  Chine.  Ces  marsouins  sont  plus 
petits  que  ceux  de  l’Océan  ; mais  ils  nagent  en  trou- 
pes au  long  des  rivières,  et  y font  les  mêmes  évo- 
lutions : on  en  mange  beaucoup  dans  le  pays. 

KYN-YU.  C’est  le  poisson  d’or  de  la  Chine,  qui 
est  une  espèce  de  dorade. 


LABERDAN.  Nom  que  les  Hollandais  donnent 
au  cabéliau j c'est-à-dire  à la  morue,  qu’ils  pré-- 
parent  et  salent  sur  leurs  vaisseaux.  Ce  laberdan 
sert  de  nourriture  aux  matelots  dans  les  voyages  de 
long  cours. 

LABRE,  labrus.  Genre  de  poissons  de  la  division 
des  thoraciques,  dont  le  caractère  consiste  à avoir  la 
lèvre  supérieure  extensible;  point  de  dents  incisives 
ni  molaires  ; les  opercules  des- branchies  dénués  de 
piquans  et  de  dentelures;  une  seule  nageoire  dor- 
sale, cette  nageoire  très -séparée  de  la  queue,  ou 
très-éloignëo  de  la  nuque,  ou  composée  de  rayons 
terminés  p^r  un  filet. 

Ce  genre  renferme  un  grand  nombre  d’espèces, 
dont  plusieurs  d’une  forme  élégante,  d'une  grand** 
variété  de  couleurs  et  d'une  agilité  remarquable, 
mais  dont  aucune  u'est  célèbre  par  son  utilité  pour 
l'homme.  # 
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Lacépèdo  a formé  plusieurs  genres  aux  dépens  du 
genre  des  labres  de  Liunœus,  et  il  a divisé  celui 

3u’il  a composé  en  trois  sections,  d’après  la  forme 
e la  nageoire  de  la  queue.  Trois  sections  renfer- 
ment cent  trente  espèces,  dont  nous  mentionnerons 
seulement  celles  qui  habftent  les  iners  qui  baignent 
les  côtes  de  France. 

La  première  section  renferme  les  espèces  qui  ont 
la  queue  fourchue  ou  en  croissant.  Voici  celles  de 
cette  section  qui  habitent  la  Méditerranée  : 

Le  Labrf.-Hépate.  11  a io  rayons  aiguillonnés 
et  ii  articulés  à la  nageoire  du  dos;  la  mâchoire 
inférieure  plus  avancée  que  la  supérieure;  une  tache 
noire  vers  le  milieu  de  U longueur  de  la  nagçoirc 
dorsale  ; de*  bandes  transversales  noires  ; le  museau 
pointu  f et  la  mâchoire  garnie  de  petites  dents. 

Le  La are- Capta.  11  a i i rayons  aiguillonnés  et 
ta  articulés  à la  nageoire  du  dos;  un  double  rang 
d’écailles  sur  les  côtés  de  la  této. 

Le  Labre  unimaculé,  sciana  unimacu/ata { Lin.), 
a i i rayons  aiguillonnés  et  io  articulés  à la  nageoire 
du  dos,  et  une  tache  brune  de  chaque  côté. 

Le  Labiie-Boiiah  a io  rayons  aiguillonnés  et  iâ 
articulésà  la  nageoire  dorsale;  la  couleur  rougeâtre, 
avec  des  raies  et  des  taches  irrégulières  blanchâtres. 
La  seconde  section  des  labres  comprend  les  es- 
- pèces  dont  1a  queue  n’est  ni  échancrée  ni  trilobée , 
et  dans  cettu  section  nous  avons  à mentionner  : 

Le  Laure-Paon,  lise  trouve  dans  la  Méditerra- 
née, où  il  est  connu  sous  le  nom  de  tnurd  et  de 
paon.  11  a t5  rayons  aiguillonnés  et  17  rayons  arti- 
cula à la  dorsale;  le  corps  et  la  queue  d’un  vert 
mêlé  de  jaune  et  parsemés , ainsi  que  les  opercules 
et  la  nageoire  caudale , de  taches  rouges  et  de  taches 
bleues;  une  grande  tache  brune  auprès  de  chaque 
pectorale,  et  une  tache  presque  semblable  de  chaque 
côté  de  la  queue.  C’est  un  très-beau  poisson , qui 
atteint  rarement  plus  d’un  pied  de  long,  et  dont  la 
chair  est  passablement  bonne  à manger. 

Le  Labre  cendré.  11  habite  ta  Méditerranée, 
et  il  a 14  rayons  aiguillonnés  et  1 1 rayons  articulés 
à la  dorsale;  3 rayons  aiguillonnés  et  10  articulés 
à l’anale  ; l’ouverture  de  la  bouche  étroite;  les  dents 
petites,  celles  du  devant-  plus  longues;  des  raies 
bleues  sur  le  devant  de  la  tète;  une  tache  noire  au- 
près de  la  caudale. 

Le  Labre  mêlé,  il  se  trouve  avec  le  précédent. 
Il  est  bleu,  avec  des  nuances  brunes  ou  jaunes;  son 
ventre  est  jaune,  et  ses  dents  antérieures  sont  plus 
grandes  que  les  autres. 

Le  Labre-Merle.  Ce  poisson,  qui  a été  connu 
des  anciens  sous  le  nom  de  merula,  et  qu’on  trouve 
aussi  di^n s la  Méditerranée,  a 10 payons  aiguillon- 
nés garnis  de  ulamens,  et  i5  rayons  articulés  à la 
dorsale;  la  caudale  roupée  net;  l’ouverture  de  la 
bouche  médiocre;  les  dents  grandes  et  recourbées; 
les  mâchoires  également  avancées;  les  écailles  gran- 
des; ta  couleur  générale  d’un  bleu  tirant  sur  le  noir. 
Sa  chair  est  tendre  et  fort  recherchée. 

Le  Labrk-Girf.lle.  V.  Girclle. 

Le  Labre-Tancoïde  a i5  rayons  aiguillonnés  et 
1 1 rayons  articulés  à la  dorsale  ; le  museau  recourbé 
vers  le  haut  ; la  caudale  arrondie  ; la  couleur  géné- 
rale d’un  rouge  nuageux , ou  des  raies  nombreuses 


rouges,  bleues  et  jaunes.  Ce  poisson  , que  l’on  pèche 
sur  les  rochers  de  l’Angleterre,  est  souvent  désigné 
par  les  pécheurs  sous  le  nom  de  tanche  de  mer. 

Le  Labre  double  tache  a i5  rayons  aiguillon- 
nés et  11  rayons  articulés  à la  dorsale;  >4  rayons 
aiguillonnés,  et  8 rayons  articulés  à l’anale;  des 
filamens  aux  rayons  de  la  nageoire  du  dos,  et  aux 
deux  premiers  rayons  de  chaque  thoracine  ; l’anale 
en  forme  de  faux  ; une  grande  tache  sur  chaque 
côté  du  corps  et  sur  chaque  côté  de  la  queue.  On  le 
pèche  dans  la  Méditerranée. 

Le  Labre  ossifraoe  a 17  rayons  aiguillonnés  et 
1 4 articulésà  la  dorsale;  3 rayons  aiguillonnés  et 
10  articulés  à l’anale.  On  le  pèche  dans  les  mers  de 
l’Europe. 

Le  Laure-Tourd  a 18  rayons  aiguillonnés  et  i5 
rayons  articulés  â la  nageoire  4U  dos  ; 3 rayons  ai- 
guillonnés et  1 a rayons  articulés  à l’anale  ; le  corps 
et  la  queue  allongés  ; la  partie  supérieure  jayne , 
avec  des  taches  blanches  ou  vertes,  et  quelquefois 
avec  des  taches  blanches  bordées  d’or  au-dessus  du 
museau.  Ce  poisson  parvient  à plus  d’un  pied  de 
long;  il  se  trouve  dans  la  Mediterranée  et  aans  la 
grande  mer;  on  en  mange  à Marseille,  où  on  l’ap- 
porte souvent  au  marché. 

Le  Labre  maillé,  labrus  vin  os  us  ( Lin.),  a i5 
rayons  aiguillonnes  et  10  articulés  à la  dorsale;  3 
rayons  aiguillonnés  et  9 articulés  à celle  de  l’anus; 
le  corps  ovale,  comprimé  et  de  couleur  verte,  avec, 
un  réseau  rouge  ; une  tache  noire  sur  chaque  oper- 
cule et  sur  la  dorsale,  des  bandes  et  des  filamens 
rouges  à la  nageoire  du  dos.  Il  habite  la  Méditei- 
ranée,  et  sc  vend  à Marseille. 

Le  Labre  tacheté,  labrus  gutturus  ( Lin.  ),  a 
rayons  articulés  à la  dorsale;  3 rayons  aiguil- 
lonnés et  1 1 articulés  à l’anale;  la  couleur  générale 
rougeâtre;  un  grand  nombre  de  points  blancs  dis- 
posés avec  ordre;  des  taches  noires;  une  tache  au 
milieu  de  la  caudale.  On  le  pèche  dans  la  Médi- 
terranée. 

Le  Larre-Canud.  V.  Canud. 

Le  Labre-Vieille.  V.  Vieille . 

Le  Labre-Diane  a ia  rayons  aiguillonnés  et 40 
rayons  articulésà  la  dorsale;  a rayons  aiguillonnés 
et  i3  articulés  à l’anale;  la  nageoire  dorsale  pré- 
sentant trois  portions  distinctes  ; U caudale  arron- 
die ; 4 grandes  dents  au  bout  de  la  mâchoire  supé- 
rieure, et  2 au  h^nt  de  la  mâchoire  inférieure.  Il 
habite  la  grande  mer. 

Lç  Labre  neustrien.  On  le  connaît,  à l’embou- 
chure de  la  Seine,  sous  le  nom  de  grande  vieille  et 
de  bandoulière  marbrée.  Ce  poisson,  qui  habite  1er* 
mers  do  l’Europe,  a ?o  rayons  articulés  à la  nageoire 
du  dos;  3 rayons  aiguillonnés  et  7 articulés  à celle 
de  l’anus;  7 rayons  à la  membrane  branchiale;  U 
caudale  arrondie;  les  dents  égales,  fortes  et  sépa- 
rées l’une  de  l’autre;  le  dos  marbré  d’aurore,  de 
brun  et  de  verdâtre  ; les  côtés  marbrés  d’aurore,  de 
brun  cl  de  blanc. 

Le  LABRE-CALOP«,que  l’on  connaît  à Dieppe  sous 
le  nom  de  brune , et  que  l’on  trouve  dons  les  n»ert 
de  l’Europe,  a y a rayons  aiguillonnes  et  8 rayons 
articulés  à la  dorsale;  i3  rayons  à l’anale;  le  pre- 
mier et  le  dernier  de  ces  rayons  articulés  ; l’œil 
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très -grand  et  très-brillant  5 la  ligno  latérale  droite  ; 
le*  écailles  forte*  et  larges;  la  tête  dénuée  d’écai lies 
semblables  à celle  du  dos  ; une  tache  grande  et  brune 
au-delà,  mais  proche  des  pectorales. 

La  troisième  section  des  labres  renferme  les  es- 
pèces dont  la  nageoire  dorsale  est  divisée  en  trois 
lobes  ; mais  aucune  de  ces  espèces  n’habite  les  mers 
de  l’Europe. 

LAC,  du  latin  lacus.  Grand  amas,  grande  éten- 
due d’eaux  douces  et  dormantes,  qui  ne  tarissent 
jamais  et  ne  se  communiquent  à la  mer  que  par  quel- 

Îues  rivières  ou  quelques  canaux  souterrains,  ils 
ilfèrent  des  étangs  en  ce  qu’ils  ne  tarissent  point, 
et  que  les  étangs  tarissent  quelquefois. 

La  police  pour  la  pèche  dans  tes  lacs  est  la  même 
que  pour  cqjlc  dans  les  fleuves  et  les  rivières.  Voy. 
l’ordonnance  de  1669  et  les  moi»  Etang  et  Pêche. 
LA  CCI  A.  Nom  de  l’alose  à Rome. 

LACBRT  ou  LACERE  T.  L’un  des  noms  de  la 
Lyre.  V.  ce  mot. 

LACEUR.  Synonyme  de  mailteur  : ouvrier  qui 
fait  des  filets.  V.  Filet. 

LACHE.  Poisson  qui  ressemble  à une  petite  alose, 
et  qu'on  prend  assez  abondamment  à Agde. 

LADOG.  Espèce  de  hareng  qu'on  pêche  en  Mos- 
covie , dans  le  lac  Ladoga. 

LAGt  lLLIÈRE.  Rets  en  usage  à Marseille,  fait 
avec  du  fil  de  lin  très-fin  et  double,  de  i5  mailles 
au  pan  , et  de  200  brasses  de  long  sur  6 de  large. 

LAGUNE.  Espace  de  mer  qui  a peu  de  profon- 
deur, qui  couvre  un  fond  sablonneux,  et  qui,  d’es- 
pace en  espace,  est  entrecoupé  par  des  Ilots  presque 
à fleur  d’eau. 

LA1CHE.  On  appelle  ainsi,  dans  certains  pays, 
les  lombrics  ou  vers  de  terre.  V.  Appât. 

LAITE  ou  LAITANCE.  On  donne  ce  nom  à la 
semence  des  poissons  mâles,  qui  est  ordinairement 
blanche.  V.  JVa/,  Poisson.  • 

LA1TEAU.  C’est  le  nom  que  l’on  donne,  à l’em- 
bouchure de  la  Loire,  au  mâle  de  la  feinte,  poisson 
du  genre  des  dupés.  V.  Feinte. 

LAME.  Poisson.  V.  Ce  pôle , 

LAMLNT1N,  trichée  us.  Genre  de  quadrupèdes 
dans  l’ordre  des  amphibies.  Les  lamentins  ont  beau- 
coup de  rapport  avec  les  phoques , et  ils  on  ont  aussi 
avec  les  cétacés.  Ils  n’ont  que  a pieds  proprement 
dits,  et  l’espèce  de  nageoire  horizontale  qui  termine 
U queue  tient  lieil  de  pieds  de  derrière. 

Description.  — Les  caractères  principaux  de  ce 
cnre  sont  d’avoir  une  tète  petite;  un  cou  fort  court; 
es  yeux  petits  ot  placés,  pour  l’ordinaire,  entre  le 
bout  du  museau  et  les  trous  auditifs,  qui  sont  à peine 
tppaspens;  des  narines  garnies  de  poils,  ou  plotût 
do  soies  courtes;  le  corps  épais,  et  très-gros  jusqu’à 
l’endroit  où  commence  la  queue,  diminuant  ensuite 
de  plus  en  plus  jusqu’à  la  naissance  de  la  nageoire  , 
qui  termine  cette  queue  en  forme  d’éventail  étendu 
horizontalement;  une  peau  très-épaisse,  raboteuse, 
et  dans  quelques  espèces  parsemée  de  poils  rares  ; 
une  langue  étroite;  la  verge  du  mâle  assez  sembla- 
ble à celle  du  cheval  ; la  vulve  do  la  femelle  assez 
grande  et  située  nu-dessus  de  l’anus  , tandis  que 
dans  les  autres  animaux  cotte  partie  est  placée  au  - I 
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dessous;  enfin,  sur  la  poitrine  deux  mamelles  ferès- 
gon  fiées  durant  la  gesUtion  et  l’allaitement.  • • 

Les  lamentins  ont  l’instinct  et  l’habitude  de  U 
sociabilité.  L’attachement  entre  les  membres  de  la 
même  famille  s’étend  à la  troupe  entière;  tous  se 
défendent  et  se  secourent  mutuellement;  loin  de 
fuir  l'homme,  le  plus  implacable  de  tous  leurs  en- 
nemis , ils  s’approchent  de  lui  sans  défense,  et  s’of- 
frent pour  ainsi  dire  eux-mèmes  à ses  coups  et  à leur 
propre  destruction. 

Habitation.  — On  trouve  des  lamentins  aux  en- 
virons des  Antilles,  au  Kamtschatka,  sur  lep  côtes 
de  l’Amérique  méridionale  et  au  Sénégal. 

Nourriture.  — lis  ne  se  nourrissent  que  d’herbes 
marines,  et  on  ne  les  trouve  que  dons  les  endroits 
où  ces  herbes  sont  abondantes,  toujours  dans  le 
voisinage  des  eûtes  ; mais  ils  ne  viennent  jamais  sur 
terre,  et  ils  n’y  peuvent  même  ramper  cormne  les 
phoques.  Lorsqu’il»  sont  repua,  ils  s’endorment  et 
nagent  le  ventre  en  haut. 

Propagation.  — C’est  ordinairement  vers  le  soir 
que  leur  accouplement  a lieu  : la  femelle,  dans  cet 
acte,  se  renverse  sur  le  dos.  Sa  gestation  dure  une 
année  entière , et  sa  portée  n’est  que  de  deux  petits 
et  souvent  d’un  seul. 

Qualités.  — Leur  lard  et  leur  chair  se  mangent, 
et  forment  une  grande  ressource  pour  les  navigateurs 
et  pour  les  peuples  qui  habitent  les  parages  fréquen- 
tés par  ces  animaux.  Le  lait  de  la  femelle  est  gras 
et  d’un  goût  approchant  de  celui  de  la  brebis. 

espèces. 

On  connaît  six  espèces  de  lamentins,  ot  qui  sont  : 

Le  Grand-Lxmentin  des  Antilles,  qui  a la 
peau  rude  , épaisse  , de  couleur  d’ardoise  et  parse- 
mée de  poils  ; plus  de  3a  dents  molaires  ; les  pieds 
antérieurs  ou  les  bras  munis  de  cinq  ongles  fort 
courts,  et  assez  semblables  à ceux  de  l’homme;  5a 
vertèbres. 

Le  GnAND-LAMEMTlNDuK.AMTSCnATKA,  espèce 
beaucoup  plus  grande  que  la  précédente,  et  qui  a 
a3  pieds  de  longueur,  19  pieds  de  tour  et  8,000  liv. 
depoids.  Elle  est  commune  sur  les  eûtes  occidentales 
du  nord  de  l’Amérimie  , et  autour  des  îles  situées 
entre  ce  continent  et  le  Kamtschatka.  La  graisse  de 
ce  lamentin  enveloppe  tout  son  corps  ; elle  a bon 
goût  et  bonne  odeur  : on  peut  l’employer  aux  mêmes 
usage»  aue  le  beurre  et  pour  suppléer  à l’huile  à 
brûler.  La  chair  est  fort  dure,  et  a besoin  d’une 
longue  cuisson  pour  être  mangeable;  mais  son  goût 
est  Te  même  que  celui  de  la  viande  de  bœuf. 

Le  Gband-Lamfntin  de  la  meh  des  Indes. 
Cette  espèce,  que  M.  Sonnini  croit  être  la  même 
que  le  Iamenlin  des  Antilles,  sc  trouve  aux  Philip- 
pines et  à l’Üe  Rodrigue;  elle  a environ  ao  pieds  de 
longueur,  la  peau  noirâtre  et  parsemée  de  quelques 
poils  rares;  des  dents  molaires  seulement  aux  deux 
mâchoires. 

Le  Pet  it-L  amen  tin  d'Amérique,  espèce  nom- 
breuse sur  les  eûtes  de  l’Amérique  méridionale, 
répandue  dans  les  fleuves,  les  rivières  et  le*  lacs  de 
cette  partie  du  monde  , et  qui  frémi  en  te  alternati- 
vement les  eaux  salées  et  les  eaux  aouces.  Il  y aune 
très-grande  quantité  de  ces  animaux  le  long  des  ri- 
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vage*  Las  et  noyé*  de  la  Çuiane , entre  l'Oyapoek  et 
le  fleuve  de*  Amazones.  Leur  pèche  peut  devenir) 
pour  la  colonie  de  la  G uiaue,  une  nouvelle  ressource 
et  un  objet  de  commerce  d'une  assez  grande  impor- 
tance. Ce  lamentin,  appelé  par  le*  sauvage*  monati, 
x ordinairement  8 à ta  pieds  et  quelquefois  16  pieds 
de  longueur  ; sa  tête  est  épaisse  et  ronde , son  mu- 
seau plat;  sa  peau  rude  et  parsemée  de  poils  raides 
et  rares;  il  n'a  que  de*  dents  molaires;  il  mange 
l'herbe  des  fonds  élevés  et  celle  qui  borde  les  ri- 
vages ) quand  il  peut  l'atteindre  en  avançant  sa  tête 
sans  sortir  entièrement  do  l'eau.  Cet  animal  est  fort 
gras  , et  sa  chair,  lorsqu'il  est  jeune,  approche,  pour 
le  goût , de  celle  du  veau.  On  la  sale , et  alors  elle 
# n'est  plus  qu'un  aliment  grossier,  que  les  colons 
réservent  ordinairement  pour  la  nourriture  de  leurs 
nègres. 

Le  PtTiT-LaMKNTis  du  Sas lg al  nu  diffôro  que 
très-peu  du  petit  lamentin  d'Amérique.  11  n'a  que 
8 pieds  de  long,  et  pèse  environ  800  livres.  Il  a la 
tête  coniquo  et  d'une  grosseur  médiocre  ; les  yéux 
ronds;  des  dent*  molaires  aux  deux  mâchoires;  le 
cuir  épais  et  d'un  cendré  noirâtre;  la  graisse  blanche 
et  la  chair  d’un  rouge  pâle.  11  se  trouve  à l'embou- 
chure du  fleuve  Sénégal.  Les  nègres  Jolofes  l'appel- 
lent lercou. 

Pêche  du  lamentin . 

Ou  attend  que  le  lamentin  paraisse  endormi , le 
mufle  à moitié  hors  de  l'eau  ; on  tâche  de  s'en  ap- 

f» rocher  avec  un  canot,  et  dès  qu'on  est  à portée  de 
e harponner,  un  des  pêcheurs  lui  jette  son  harpon 
de  toute  sa  force  , et  laisse  ensuite  filer  le  cordeau 
qui  y est  attaché  ; dès  que  l'animal  se  sent  frappé  , 
il  s'enfuit , et  emporte  avec  lui  le  croc  et  le  cordeau, 
à l’extrémité  duquel  on  a soin  d'attacher  un  gros 
morceau  de  liege  pour  servir  de  renseignement.  Le 
canot  suit  le  lameutin , et  quand  on  est  À portée,  on 
le  darde  une  seconde  fois , afin  d'accélérer  la  perte 
de  son  sang.  <£uaud  on  s'aperçoit  qu'il  commence  à 
s'affaiblir,  on  reprend  l'extrémité  du  cordeau,  et 
on  le  roule  jusqu'à  ce  qu'il  n'en  reste  plus  <^ue 
quelques  brasses , et  à l’aide  de  la  vague  on  tire 
l’animal  vers  le  bord , ou  bien  on  achève  de  U tuer 
dans  l’eau  à coups  de  lance.  11  faut  souvent  une  voi- 
ture attelée  au  moins  de  deux  bœufs  pour  le  trans- 
porter. 

Cette  pêche  n'est  pas  assos  connue  ; elle  pourrait 
foire  l'obiet  d’un  commerce  a ssea  considérable. 

LAIVIUB.  Nom  que  l’on  donne  quelquefois  au  Re- 
quin. V.  ce  mot. 

LAMPOTB.  Nom  vulgaire  de*  patelles , coquil- 
lage dont  on  emploie  U chair  pour  amorcer  le*  li- 
gnes : delà  le  nom  de  lampote,  qu'on  donne  aux 
espèces  d'appàt*  qui  sont  faits  avec  1a  chair  de  ce 
coquillage. 

LAMrKËSSE.  Nappe  de  filet  dont  les  maille* 
n’ont  qu’un  pouce  et  demi  d’ouverture.  Il  est  du 
genre  des  demi-folle*.  V.  Lamproie  et  Folles. 

LAMPROIE.  Nom  spécifique  de  plusieurs  es- 
pèces de  poissons  du  genre  petromjrzon,  et  princi- 
palement de  la  plus  grosse  espèce  de  ce  genre. 

La  dénomination  de  lamproie  vient  du  latin  lam- 
petra  ou  lambreda , qui  dérive  des  mots  tombera. 
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lécher,  et  petra,  pierre;  dénomination  quia  rapport 
à l'habitude  commune  à toutes  les  espèces  de  lam- 
proies de  s'attacher  aux  rochers  avec  beaucoup  de 

force. 

Les  lamproies  ont  la  formo  générale  et  même 
quelques-unes  de*  habifudes  des  serpens,  Leurs  par- 
ties solides  se  réduisent  à une  longue  corde  cartila- 
gineuse, qui  renferme  la  moelle  vertébrale  sans  au- 
cune côte  ; leur  canal  alimentaire  est  sans  sinuosités 
ou  appendices.  Ces  poissons  peuvent  perdre,  sans 
mourir,  de  très. grande*  portions  de  leur  corps. 

Histoire.  — La  lamproie  n'a  point  été  connue  des 
Grecs.  Aristote  n’en  a point  parié , et  il  est  pro- 
bable que,  de  son  temps,  on  fs  confondait  encore 
avec  le*  serpens  d'eau,  ou  qu’elle  était  très-rare  dans 
le*  mer*  de  la  Grèce.  m 

Les  écrivain*  romains  se  tAisent  également  sur 
ce  poisson , et  le  nom  latin  sous  lequel  il  est  au- 
jourd'hui connu  lui  fut  donné  dans  le  moyen  âge , 
époque  où  il  était  pêché  en  Angleterre,  en  France 
et  en  Espagne. 

On  voit  dans  d’anciens  acte*  rapporté*  par  Noël , 
dans  son  Histoire  des  Pêches , qu'en  Angleterre  il 
était  fait  de*  donation*  de  ces  poissons  à de*  ab- 
bayes, et  que  les  souverains  de  ce  royaume  en  con- 
sommaient beaucoup  pour  leur  table.  On  apportait 
aussi  à Londres  des  lamproies  salées;  car  il  en  est 
fait  mention,  en  i3o6  , dans  le  tarif  des  droits  de 
pontage  de  cette  capitale.  'Henri  I°r.  mourut , dit  - 
on  , à Lyons-la-Forêt  en  Normandie , pour  en  avoir 
mangé  avec  excès. 

Il  parait,  d'après  des  actes  de  »4»8  et  14*2,  qui 
chargeaient  des  marchands  de  lamproies  d'approvi- 
sionner la  table  du  roi  d'Angleterre  et  de  fournir 
aux  besoins  de  l'armée,  qu'il  y avait  dans  la  Seine 
une  pêche  abondante  de  ce  poisson , entre  Honfleur 
et  Rouen , occupés  alors  par  les  Anglais  : on  y sa- 
lait les  lamproies,  ainsi  que  cela  se  pratiquait  en 
Bretagne  dès  1200.  Le  goût  des  Anglais  pour  la 
lamproie  se  perdit  ensuite;  et  il  parult  que,  sous  le 
règne  d'Élisabeth  et  même  dès  Henri  VIII,  la  na- 
tion anglaise  ne  recherchait  plus  ce  poisson. 

Il  a joui  en  France  d'une  estime  non  moins 
grande.  Il  n'était  permis  de  l’apporter  à Paris  qu'en 
plein  jour  ; et  il  est  seul  cité  comme  poisson  d’eau 
douce  dans  l’ordonnance  de  police  de  Charles  VI , 
en  1 4i5. 

11  en  e»t  également  parlé  dans  un  acte  de  1 i33, 
relatif  à U ville  de  Compostelle , dn  Espagne,  dan* 
lequel  le  prix  de  la  lamproie  et  d’autres  poissons  est 
fixé  par  l’archevêque  Gel  mire*. 

Des  différentes  espèces  de  lamproies. 

La  Lampaoie  proprement  dite,  petromyton^na- 
rinus  Lin.  (V.  la  PL  II ,Jig.  t.) 

Description . — Ce  poisson  parvient  à une  gros- 
seur considérable , 6 ou  8 pieds  de  long  et  4 pouces 
de  diamètre.  11  a le  corps  allongé  et  cylindrique, 
comme  celui  du  serpent;  la  queue  épaisse,  courte, 
arrondie,  et  s’amincissant  à l'extrémité;  la  peau 
lisse  ,-dure,  visqueuse  , très-glissante,  et  d'un  vert 
brun  sur  la  tête  , où  l'on  Toit  une  tache  ronde  et 
blanche;  le  ventre  blâne;  1a  couleur  générale  va- 
riée de  taches  bleues  et  blanches;  quelquefois  la 
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couleur  est  jaune,  et  Toi  y voit  des  membranes 
verdâtres.  Le  dos  est  recouvert  de  deux  nageoires 
séparées  et  basses,  dont  la  couleur  est  d'un  jaune 
mêle  de  rouge  ou  brun  orangé  ; celle  de  la  queue 
est  bleuâtre. 

La  lamproie  n'a  point  de  nageoire  pectorale  ; 
elle  a 1a  tète  arrondie;  les  yeux  petits,  ronds  et  en- 
foncés ; l'iris  jaune  et  pointillé  üe  noir  ; derrière  la 
tète,  un  évent  entouré  d'une  membrane  saillante  et 
communiquant  avec  1a  bouche  ; les  lèvres  épaisses, 
charnues,  déchiquetées  et  spongieuses;  la  bouche 
arrondie;  plusieurs  rangées  do  cinq  ou  six  dents, 
disposées  en  cercle;  ces  dents  recourbées,  creusées, 
aiguës,  de  couleur  orange,  formées  d'une  matière  os- 
seuse, mais  enchâssées  dans  la  chair;  la  langue  offrant 
aussi  des  dents  en  forme  de  scie.  Ce  poisson  n'a  pas 
d'ouïe;  il  respire  par  sept  ouvertures  placées  de 
chaque  côté  gur  une  même  ligne , et  c'est  par  ces 
ouvertures  qu’il  rejette  l'eau  qu'il  a avalée. 

Habitation.  — La  lamproie  habite  les  mers  d'Eu- 
rope, d'Asie  et  d'Amérique,  d'où  elle  remonte  dans 
les  rivières,  au  printemps,  pour  y déposer  son  frai, 
après  quoi  elle  retourne  à la  mer.  Comme  l'anguille, 
avec  laquelle  elle  a de  grands  rapports,  elle  nage 
par  ondulations  latérales,  à 1a  manière  des  serpe  ns  ; 
elle  rampe  aussi  fort  bien  sur  terre,  où  elle  peut 
rester  long-temps  sans  inconvéniens,  pourvu  qu'il 
ne  fasse  pas  trop  chaud.  Elle  s'attache  avec  tant  de 
force  aux  corps  solides,  par  le  moyen  de  sa  bouche, 
qu'on  a enlevé,  avec  une  lamproie  de  5 livres,  une 
pierre  de  ia  livres  contre  laquelle  elle  était  fixée. 

pourriture.  — Les  lamproies  se  nourrissent  de 
vers  marins  et  lluviatiles,  de  très- petits  poissons, 
de  charognes,  etc. 

Propagation,  — Aux  mois  de  mars,  avril  et  mai , 
les  lamproies  quittent  la  mer,  et  entrent  dans  les 
fleuves  et  rivières;  les  femelles  pour  y déposer  leurs 
œufs,  les  mâles  pour  les  féconder;  elles  multiplient 
beaucoup,  et  il  parait,  contre  l'opinion  des  anciens, 
qu'elles  vivent  long- temps,  quoiqu'elles  croissent 
assez  promptement.  A l'arrière-saison , les  petits, 
qu’à  Bordeaux  on  appelle  pibales%  gagnent  la  mer 
avec  les  vieilles  lamproies  qui  ont  éenappé  aux  filets 
des  pécheurs. 

Ennemis,  — Les  lamproies  ont  pour  ennemis  les 
brochets,  les  silures,  les  loutres,  etc.,  contre  les- 

2uels  elles  n'ont  pour  moyens  de  salut  que  la  vitesse 
o leur  fuite  et  l'habitude  de  6e  tenir,  pour  la  plu- 
part du  temps,  cachées  dans  la  vase,  dans  les  trous 
du  rivage  ou  sous  les  dunes.  On  leur  donne  encore 
pour  ennemis  des  insectes  qui  s'attachent  â leurs 
yeux,  en  sucent  l'humeur  et  les  aveuglent. 

Qualités.  — La  chair  de  la  lamproie  est  délicate  ; 
mais  quand  elle  est  trop  grasse,  elle  est  difficile  â 
digérer.  On  dit  qu'elle  est  un  peu  échauffante , et 
que  celle  du  mâle  vaut  mieux  que  celle  de  la  fe- 
melle. Lorsque  la  lamproie  sort  de  la  mer,  sa  chair 
est  plus  tendre  et  plus  savoureuse  que  lorsqu'elle  a 
séjourné  long-temps  dans  les  rivières.  Les  pécheurs 
appellent  lamproie  cordée  celle  qui  , étant  prise  en 
mauvaise  saison , est  devenue  dure  et  sèche.  On 
mange  la  lamproie  ordinairement  cnite  dans  l'eau 
et  à la  sauce  blanche,  ou  cuite  sur  le  gril  et  à la 
sauce  piquante;  on  en  tait  aussi  d'excellens  pâtés. 
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Il  est  certaines  rivières  où  les  lamproies  sont  si 
abondantes , qu'on  ne  peut  les  consommer  fraîches  : 
dans  ce  cas,  il  esc  avantageux,  à l'exemple  des  pé- 
cheurs du  nord  de  l'Allemagne,  de  les  faire  cuire 
sur  le  gril,  et  de  les  mettre  dans  des  barils  avec  une 
saumure  composée  de  vinaigre,  de  sel,  de  feuilles 
de  Uurier.  de  thym  et  de  poivre;  elles  se  conser- 
vent très -bien  ainsi  pondant  plusieurs  mois,  sur- 
tout lorsqu'on  les  tient  dans  une  cave. 

« f 

Pêche  de  la  lamproie . 

L'ordonnance  de  1 660 , qui  défend  de  pécher  en 
temps  de  frai,  excepte  de  cette  prohibition  la  pèche 
aux  saumons,  aloses  et  lamproies  , que  l'on  peut 
prendre  en  tout  temps.  Cette  exception  est  fondée 
sur  ce  que  c'est  principalement  dans  le  temps  du 
frai  que  l'on  peut  preuere  ces  poissons  voyageurs. 

Comme  L lamproie  ne  fait  que  sucer,  on  n'en  pè- 
che aucune  avec  la  ligne. 

On  la  prend  â la  main  et  avec  la  fouane,  comme 
les  anguilles,  avec  des  nasses,  des  louves,  et  avec 
lu  filet  dit  lampresse. 

Pêche  à la  main.  — H y a des  personnes  exercées 
qui  prennent  ce  poisson  a la  main,  en  jetant,  dans 
les  endroits  où  il  se  trouve  une  composition  faite 
arec  de  la  chair  d'esturgeon  , 8 drachmes  de  graine 
de  rue  sauvage , et  autant  de  graisse  de  veau , mê- 
lées ensemble,  bien  pilées  et  réduites  en  petites  boue» 
lettes  de  la  grosseur  d'un  pois.  Celte  amorce  le» 
étourdit  et  les  enivre  ; mais  de  semblables  appâts 
sont  défendus  par  l'ordonnance  de  1 669. 

Pêche  à lajouane.  — Cette  pêche  se  fait  pendant 
1a  nuit , au  moyen  de  feux. 

Pêche  avec  les  nasses.  — Les  nasses  dont  se  ser- 
vent les  pécheurs  de  Nantes  pour  prendre  les  lam- 
proies ont  la  forme  d'un  cène.  A l'un  des  bouts, 
est  un  goulet  qui  se  resserre  beaucoup,  et  que  l'on 
présente  au  courant  le  plus  rapide. 

A l'embouchure  de  quelques  rivières,  comme 
celle  do  la  Loire,  on  construit  en  boiset  en  pierres 
des  chaussées,  sur  lesquelles  on  établit  les  nasses; 
des  pieux  enfoncés  en  travers  de  la  rivière,  dans  les 
endroits  où  le  Ilot  se  fait  sentir  à chaque  marée,  main- 
tiennent des  pielrre*  sèches  que  l’on  jette  entre  eux  , 
et  qui  en  surmontent  la  tète  d'un  pied  au  moins.  On 
profite,  pour  se  livrer  à ce  travail , des  eaux  basses 
de  l’été;  mais  à l'époque  de  la  pèche  des  lamproies, 
qui  commence  à Noël , si  le  temps  est  convenable  et 
s’il  n'y  a point  de  glace,  il  y a sur  ces  chaussées 
jusqu'à  »o,  1 a,  1 5 et  même  20  pieds  d'eau. 

Ces  pêcheries  s'appellent  duits  : on  y place  des 
nasses  d'environ  6 piods  de  long  , à ventre  fort  gros 
et  à large  ouverture.  Les  baguettes  ou  tiges  dont 
elles  sont  formées  doivent  être  assez  serrées  pour 
qu'on  ne  puisse  placer  les  doigts  entre  deux  sans  les  * 
forcer  un  peu.  Le  dessous  doit  être  plat,  et  le  gou- 
let, qui  commence  dès  l'entrée,  va  presque  jusqu'au 
bout,  où  la  nasse  forme  une  petite  gorge,  et  où  il  y 
a une  espèce  d’anse  ou  d'organeau  aussi  d’osier. 

H y a tout-à-fait  au  fond  une  ouverture,  bouchée  , 
dans  les  unes,  avec  un  tampon  de  paille  ou  de  foin, 
dans  les  autres  avec  une  petite  porte  d’osier  arrêtée 
avec  une  chevilles  c’est  par  là  que  les  pécheurs  tirent 
hors  des  nasses  les  lamproies  qui  s'y  sont  prises.  * 
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Four  tendre  Les  nasses  et  les  placer  sur  les  duits, 
les  pécheurs  passent  dans  Panse  d’osier  ou  l’orga- 
neau un  lien  a’osier  lors,  qu’ils  nomment  tresseau , 
et  qui  est  en  forme  de  cordage  et  long  de  5 à 
6 brasses.  A l’autre  bout  du  tresseau,  ils  attachent 
une  grosse  pierre  de  100  à »5o  lÎTres  pesant,  qui 
sert  d'ancre,  et  que  l’on  pose  en  amont  du  duit. 
Chaque  nasse  a son  tresseau  et  sa  pierre  ; on  Par- 
rôle  sur  le  duit  de  maniéré  que  PouvertUre  en  soit 
exposée  à la  mer.  Ces  instrumens  restent  3 ou  4 mois 
à Peau. 

Lorsque  les  pécheurs  relèvent  les  nasses  pour  en 
retirer  les  lamproies  qui  y sont  entrées,  ils  accro- 
chent avec  une  hampe  ou  gauffe  le  tresseau  , sans 
être  obligés  de  remuer  la  pierre,  et  ils  replacent  de 
même  les  nasses  après  qu’ils  ont  pris  les  lamproies, 
ils  no  manquent  pas  de  les  visiter  une  fois  par  jour. 
Un  duit  porte  4<>  a 60  nasses,  se  touchant  l’une  k 
l'autre  par  leurs  rétés. 

Pèche  à ta  louve.  — La  louve  ou  le  loup,  qu’il 
ne  faut  pas  confondre  avec  le  verveux  double,  au- 
quel on  donne  aussi  le  nom  do  loup  ou  louve  dans 
quelques  endroits,  est  une  espèce  de  filet  en  nappe, 
dont  les  mailles  ont  ordinairement  de  16  à 17  lignes 
en  carré , et  dont  le  milieu  forme  une  poche.  ( V.  la 
fig.  N°.  III,  Pt*  3a.  ) On  tend  Ce  filet  avec  trois 
grandes  perches  AUC,  dont  Pune,  A,  est  haute  de 
l a à i5  pieds,  et  doit  rester  à la  place  où  ou  l’a 
fichée  ; lbs  deux  autres  se  dépiquent  toutes  les  fois 
que  l’on  veut  prendre  le  poisson  qui  est  dans  Le  filet. 

Les  pécheurs  nantais  se  servent  de  ce  filet  de  la 
manière  suivante,  dans  leur  rade,  à une  demi-lieuc 
au  plus  de  terre  x le  filet  présente  à l’eau  son  ou- 
verture AB ; aux  deux  bouts  uui  répondent  aux 
perches  A et  U , il  a 3 brasses  de  chute  ; mais  au 
milieu  ou  au  fond , qui  répond  k la  perche  C , il 
n’en  a que  8 , en  sorte  qu’il  forme  en  t une  grande 
bourse  : l’ouverture  A B est  de  1 a à i3  brasses. 
Pour  tendre  ce  filet,  on  amarre  à la  perche  A une 
aussière  de  3o  à 40  brasses  de  loogueur  ; une  corde 
un  peu  plus  grande  que  l’ouverture  du  filet  s’étend 
de  la  perche  A k la  perche  B.  On  mouille  en  avant 
un  petit  grappin  f,  dont  le  câblot^a  100U12  brasses 
de  long,  et  qui  sert  à retenir  la  pécllerie  contra  l’ef- 
fort du  courant.  On  amarre  aux  deux  perches  A et 
B les  aussières  d et  h.  Afin  que  le  filet  fasse  mieux 
le  sac,  on  le  tend  de  manière  que  la  marée  l’en- 
tonne dans  son  fond,  et  la  perche  C le  soutient. 
Communément  U filet  ne  porte  pas  sur  le  terrain  ; 
il  n’a  presque  jamais  ni  flotte  ni  lest  : on  le  tend 
une  heure  après  le  commencement  de  U marée,  et 
on  le  relève  une  heure  avant  qu’elle  ne  se  retire. 

Le  filet  tendu , les  pécheurs  se  tiennent  dans  un 
petit  bateau  derrière  la  perche  C1.  Lorsqu’on  veut 
prendre  le  poisson , on  démonte  la  perche  B ; on  dé- 
pique celle  du  milieu  Cf  on  dégage  les  bras  de  la 
percha  A,  et  on  tire  le  filet  dans  le  bateau,  en  le 
pliant  en  deux*  suivant  sa  longueur,  pour  mieux 
retenir  le  poisson.  Cette  pécho  se  fait  également  de 
jour  comme  de  nuit;  les  grandes  marées,  aussi  bien 
que  les  temps  calmes,  sont  les  moment  les  plus 
favorables. 

Quelquefois  on  se  sert  d’un  filet  approchant  du 
loapj  mais  moins  grand,  lesté  et  flotté,  et  qu’on 
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tient  à la  main  2 on  lui  lionne  ordinairement  3 00 
4 brasses  de  longueur,  et  une  brasse  et  demie  ou 
a brasses  de  chute  ; on  rattache,  par  les  extrémités,' 
h deux  perches  de  i5  à ao  pieds  de  long.  Deux 
hommes  nus,  tenant  chacun  une  de  ces  perches,  vont 
sur  les  sables  de  la  côte,  à marée  montante , et  en- 
trent dans  la  mer  le  plus  avant  qu’ils  le  peuvent, 
ayant  souvent  de  l’eau  jusqu’au  cou.  Ils  présentent 
au  flux  leur  filet,  auquel  l’effort  de  l’eau  donne  une 
courbure  semblable  k celle  d’une  voile  onflée  par  le 
vent.  Lorsque  ces  pécheurs  voient  arriver  vers  eux 
une  grosse  lame  qui  pourrait  les  couvrir,  ils  s’élè- 
vent au-dessus  en  s’appuyant  sur  la  perche  qu’ils 
tiennent,  et  dont  le  pied  s’enfonce  dans  le  sable. 
Dès  qu’ils  sentent  qu’il  y a des  poissons  dans  le  filet , 
ils  rapprochent  les  deux  perches  l’une  de  l’autre 
pour  envelopper  les  poissons,  et  après  les  avoir  re- 
tiresdu  filet,  ils  recommencent  la  méige  manœuvre 
tant  que  la  marée  le  leur  permet;  ils  se  rapprochent 
du  rivage  à mesure  que  la  mer  s’élève,  et  ils  ne  ces- 
sent de  pécher  que  lorsqu’elle  les  force  à se  retirer. 

Pêche  avec  la  lampresse.  — On  se  sert  encore  , 
pour  la  pèche  des  lamproies  dans  la  Loire,  d’un  filet 
que,  par  cette  raison,  l’on  appelle  lampresse.  C’est 
une  espèce  de  demi-folle,  dont  les  mailles  n’ontqu’un 
pouce  et  demi  d’ouverture,  et  qui  ont  28  brasses  de 
longueur  sur  6 pieds  do  haut. 

Les  lamproies  qui  proviennent  des  lampresses  et 
des  louves  sont  plus  estimées  que  celles  qui  se  pê- 
chent avec  les  nasses , parce  que  le  poisson  est  retiré 
sur-le-chamo  de  ces  filets;  au  lieu  que  celui  oui  se 
prend  dans  les  nasses , peu  de  temps  après  qu'elles 
onCfcété  visitées , s’y  fatigue  beaucoup  par  les  efforts 
qu’il  fait  pour  sortir;  ce  qui  le  maigrit  extrêmement. 

Lamproie  oe  rivière  , ou  petite  Lamproie,  ou 
la  Pricka  ( petromyzon  pricka  , Lacépéde;  petro- 
myzon fluviatilis , Lin.). 

Description.  — Cette  lamproie  a rarement  plus 
de  i5  pouces  de  longueur.  Ses  dents  ne  sont  ni  en 
même  nombre,  ni  disposées  de  même  que  celles  de 
la  lamproie  ordinaire  ; elle  a la  nageoire  dorsale 
confondue  avec  celle  de  la  queue  ; la  tète  verte;  les 
nageoires  violettes  ; le  dessus  du  corps  noir,  ou  d’un 
gris  bleu  ; les  côtés  quelquefois  jaunes;  le  deasous 
du  corps  souvent  d’un  blanc  argenté , et  des  raie* 
transversales  et  ondoyantes  sur  le  dos. 

Habitation.— La  petite  lamproie  habite,  pendant 
l’hiver,  les  eaux  douces  des  lacs  de  l’intérieur  des 
continens,  et  elle  les  quitte  vers  le  printemps,  pour 
s’engager  dans  les  fleuves  et  les  rivières  qui  s’y  jet- 
tent ou  qui  en  sortent.  Bile  est  abondante  dam  le 
nord  de  l’fiurope , et  elle  n’est  pas  rare  en  France. 

Nourriture.  — Celle  de  la  lamproie  ordinaire. 

Propagation.  — La  petite  lamproie  fraie,  au  prin- 
temps, dans  les  eaux  des  fleuves  et  des  rivières  : elle 
multiplie  beaucoup. 

Ennemis . — Les  mêmes  que  ceux  de  la  lamproie. 

Qualités.  — Ce  poisson  est  recherché  pour  la 
nourriture  de  l’homme,  de  même  que  la  lamproie 
proprement  dite,  et  on  l’accommode  de  la  même 
manière.  Comme  il  a la  vie  dure,  on  peut  le  trans- 
porter en  vie  k des  distances  assea  grandes,  sur- 
tout si  on  le  tient  enveloppé  dans  de  Ta  neige  ou  de 
la  glace;  on  peut  aussi  le  faire  griller  et  le  renfer- 
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mer  dans  des  tonneaux  avec  des  épices  et  du  vi- 
naigre. La  petite  lamproie  est  encore  employée,  dans 
le  -Nord,  à servir  d'appât  pour  la  pèche  de  fa  morue 
et  du  turbot. 

Lamproyon,  ou  Lampmllon  et  Cir  atillon  dans 
plusieurs  départe  mens  du  midi  de  U France,  ouSept- 
OËuiLLedans  quelques  départemensdu  nord  f petro - 
myzoTt  lamproyon , Laccp.  ; petromyton  branchia - 
Ls  , Lin.). 

Inscription,  — Ce  poisson  n’a  pas  plus  de  6 à 
7 pouces  de  longueur;  son  corps  est  rond,  annelé 
et  pointu  aux  deux  extrémités,  comme  celui  du 
ver  de  terre,  il  a le  dos  verdâtre  ; les  côtés  d’un 
beau  jaune  rougeâtre,  et  le  ventre  blanc. 

Habitation.  — 11  se  trouve  dans  la  plupart  des 
rivières  dont  les  eaux  sont  pures , et  même  dans  les 
petits  ruisseaux  des  montagnes;  ik  ne  va  pas  à b mer. 

Nourriture . — 11  se  nourrit  de  vers,  d’insectes  et 
sur-tout  de  charogne. 

Propagation.  — 11  paratt  qu'il  fraie  à la  même 
époque  que  les  autres  pétromvsons. 

Qualités.  — 11  est  très -bon  en  friture;  mais 
beaucoup  de  personnes  répugnent  à le  manger,  à 
cause  de  sa  ressemblance  avec  un  ver,  et  parce  qu'il 
est  avide  de  charogne.  C’est  un  excellent  appât 
pour  la  pêche  du  brochet,  do  la  truite  et  des  autres 
poissons  voraces,  parce  qu’il  a la  vie  dure,  se  remue 
à l'hameçon,  et  qu’il  est  d’une  grosseur  convenable 
pour  cet  usage. 

Pêche . — Ce  poisson  se  cramponne  avec  force 
sur  les  corps  solides;  mais  on  peut  en  prendre  de 
grandes  quantités  avec  des  nasses  serrées,  dans  les- 
uelleson  met  des  tripes  do  volaille  et  autres  appâts 
e son  goût. 

Lamproie  rouge ypetmmyzon  ruber.  (Lacép.)Les 
pécheurs  de  la  Seine  1a  nomment  aussi  sept-aeuille 
rouge  , à cause  de  sa  couleur;  ou  aveugle , à cause 
de  l’cxtréme  petitesse  do  ses  yeux.  Elle  a beaucoup 
de  rapport  avec  le  lamproyon  , mais  sa  couleur  gé- 
nérale est  rouge.  Elle  se  trouve  à l’embouchure  de 
la  Seine. 

Lami’üoie-Sucbt,  petromyzon  sanguisuga.  (La- 
cépede.  ) C’est  un  poisson  que  l’on  trouve  sur  les 
rivages  de  la  Seine  intérieure,  et  qui  se  rapproche 
beaucoup  du  lamproyon.  11  a environ  7 pouces  de 
longueur  ; le  corps  cylindrique  ; les  deux  nageoires 
dorsales  basses  et  un  peu  adipeuses,  la  seconde  s'é- 
tendant presque  jusqu’à  celle  de  la  queue;  la  télé 
large;  l’iris  doré  ou  argenté.  On  ne  voit  ce  poisson 
que  dans  les  saisons  où  l'on  pèche  les  aloses,  dont 
il  suce  le  sang , ainsi  que  celui  des  saumons,  aux- 
quels il  s’attache. 

Lampaoie-Sej’t-OEuille  et  Lamproie  Adiré. 
Ces  deux  poissons  se  trouvent  partie  u lié  rement  dans 
les  eaux  ae  la  Seine , dans  l’Rpte  et  dans  l’Andelle. 
C'est  sur-tout  au  Pont-de- l’Arche  qu’on  en  fait  une 
pèche  abondante  : on  les  y nomme  grosse  et  petite 
sept- ce  utile.  La  grosse  a de  6 à 7 pouces  de  long  et 
le  corps  presque  cylindrique  ; sa  chair  est  plus  molle 
et  d’un  goût  moins  agréable  que  celle  de  la  petite. 
L’autre  espèce , qui  est  connue  sous  les  noms  de  pe- 
tite sep  t-oe  utile , de  cousue  et  A' être  leur,  a 4 pouces 
de  longueur. 

LAMPLGE  , coryp/urna  pomplltrs . (Lin.)  Pots- 
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son  du  genre  des  coryphénes , qu’on  trouve  dans  la 
Méditerranée  e|  le  grand  Océan  , et  qui  a été  connu 
des  anciens  sous  le  nom  de  pompile , parce  qu’il  ac- 
compagne les  vaisseaux  et  leur  sert  en  quelque  sorti» 
de  cortège.  On  lui  a aussi  donné  le  nom  de  sourcil 
d*or , parce  qu'il  a une  longue  lâche  do  cette  cou- 
leur au-dessus  des  yeux  : on  l'appelle  aujourd’hui 
lampuge  sur  les  côtes  de  la  Méditerranée.  Ce  pois- 
son a l’ouverture  de  la  bouche  trés-grandc  ; la  mâ- 
choire inférieure  plus  avancée  que  la  supérieure  et 
un  peu  relevée;  la  ligne  latérale  courbe;  des  bandes 
transversales  étroites  et  communément  jaunes. 

LANCE.  Nasse  cylindrique.  V.  Nasse. 

LANCERONS.  Nom  que  les  pécheurs  donnent 
au  brochet  do  moyenne  grandeur. 

LANCLÉRE.  Ouverture  qui  sert  à écouler  l’eau 
quand  le  moulin  ne  va  pas.  • 

LANÇOIR.  Pale  qui  arrête  l’eau  d’un  moulin , 
et  qu’on  lève  quand  on  veut  faire  écouler  l’eau  du 
biez,  ou  faire  aller  le  moulin. 

LANÇON.  Nom  que  les  pécheurs  donnent,  dans 
quelques  ports,  à une  esnècq  de  poisson  du  genre 
ammodyte , et  qu’on  appelle  aussi  anguille  de  sable, 
poisson  <f  appât.  V.  Ammodyte  et  Frai  de  poisson . 

La  déclaration  du  roi , du  a3  avril  1726,  art.  3a, 
permet  de  prendre  les  lançons  et  autres  poissons 
semblables  pour  servir  d’appâts.  V.,  à la  fin  de  ce 
Dictionnaire , les  dispositions  de  cette  déclaration. 

LANE.  Etendue  de  rivière  où  on  laisse  dériver 
les  filets  avec  lesquels  on  prend  les  saumons  et  les 
aloses.  Ce  mot  est  en  usage  dans  la  Dordogne. 

LANETS.  C’est  un  petit  truble  dont  on  se  sert 
pour  prendre  des  chevrettes  dans  les  algues.  II  est 
ordinairement  monté  comme  une  raquette,  ITT  son 
manche  est  souvent  fort  court.  V.  Truble,  et,  pour 
les  réglemens  sur  l’emploi  de  ce  filet,  l’article  Pê- 
che maritime , $ 3. 

LANGUE  DE  CARPE.  On  appelle  ainsi  le  pa- 
lais de  la  carpe,  qui  est  un  mets  charnu  et  délicat. 

LANGUEDOC.  V.,  pour  le  réglement  concer- 
nant la  pèche  sur  les  côtes  du  Languedoc  , l’article 
Pêche  maritime , J 4* 

LANGOUSTE.  Espèce  de  crustacé  du  genre  pa- 
linure , qui  est  fort  commune  sur  les  côtes  de  la  Mé- 
diterranée , et  qui  ressemble  beaucoup  aux  écre- 
visses , mais  qui  eu  diffère  en  ce  qu’elle  n'a  point 
de  pince  aux  pattes  antérieures.  Elle  a le  corps  5 
vert,  ponctué  de  blanc;  les  segmeus  de  l’abdomen' 
sillonnés  dans  le  milieu  ; le  corcelet  cylindrique  et 
hérissé  d’épines  dirigées  en  avaût;  deux  longues  an- 
tennes garnies  d’aiguillons  à leur  base , et  deux  an- 
tennes au-dessous,  plus  déliées  et  plus  courtes;  là 
queuo  composée  de  six  segmens,  et  terminée  par 
cinq  feuillets  membraneux  et  natatoires.  Cette  es- 
pèce, comme  tous  les  palmures,  vit  de  préférence 
dans  les  lieux  pierreux,  et  pendant  l'hiver  elle  cher- 
che l'embouchure  des  rivières  : elle  vit  de  poisfcons 
et  d'autres  animaux  marins  qu’elle  trouve  morts. 

La  chair  de  ce  crustacé  est  un  excellent  manger, 
et  qu'on  recherche  beaucoup  sur  les  tables  bien  ser- 
vies. Elle  était  connue  des  Grecs  et  des  Romains , 
qui  en  faisaient  beaucoup  de  cas.  Les  œufs  de  la 
langouste  sont  estimés  comme  un  mets  très-délicât 
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sur  les  côtes  de  la  Méditerranée.  On  vend  pendant 
i mois,  juin  et  juillet  9 dans  le  ni  arche  de  Mar- 
seille, des  langoustes  avec  leurs  oeufs,  qu’on  appelle 
corail  de  la  langouste , et  c’est  alors  qu’elles  se 
paient  plus  cher. 

LANGOUSTIER.  Filet  A mailles  très-larges,  qui 
sert  à premftc  des  langoustes.  V.  Tramail. 

LAN  NÉS»  On  appelle  ainsi,  dans  l’Océan,  le» 
lignes  fines  qui  partent  de  la  maîtresse  corde;  quel- 
ques-uns lus  appellent  semelles.  V.  Cordes. 

. LÀNSON.  V.  J^ancon. 

LARDE.  Duhamel  dit  que  c’est  un  poisson  que 
l’on  pèche  au  lUvra,  et  qui  ressemble  exactement  à 

] 'umbre  d* Auvergne. 

LARGE.  Aller  au  large,  se  porterai»  large,  c’est 
s'éloigner  delà  côte  vers  la  grande  mer. 

LASSINS.  Filet  à manche  peu  différent  de  tou9 
les  autres. 

LAST  ou  LEST.  On  appelle  ainsi  un  lot  de  ha- 
rengs formé  de  10  à la  milliers,  suivant  1a  manière 
de  compter  qui  est  en  usage. 

LATINE.  Voile  latine  : c’est  une  voile  triangu- 
laire qui  est  d’un  grand  usage  sur  1a  Méditerranée. 
Les  tartanes  portent  «les  voiles  latines , des  Toques, 
des  coutelas,  bonnettes  en  étai , des  voiles  d’étai  : 
toutes  ces  voiles  sont  triangulaires.  V.  Tartane. 

LAVANDIERE.  Nom  vulgaire  de  la  Lyre.  V. 
cc  mot. 

LAVARET,  salmo  lavaretus.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  salmone , que  Lncépéde  a réuni  au  genre  co* 
régone . On  le  nomme  féru  ou  ferrât  dans  plusieurs 
lues  de  la  Suisse. 

Description.  — Ce  poisson  a la  mâchoire  supé- 
rieure plu**  longue  que  l’inférieure,  et  »4  rayons  à 
la  nageoire  dorsale;  la  tâte  petite,  cunéiforme  et 
demi-transparente;  les  joues  et  les  opercules  cou- 
leur gorge  de  pigeon  ; le  dos  rond  otd'uu  bleu  gris; 
les  côtés  bleuâtres  cc  le  ventre  argentin;  la  ligne 
latérale  droite  et  indiquée  par  quarante-cinq  points; 
les  écailles  légèrement  cchancrées;  les  nageoires  in- 
férieures jaunâtres  ou  bleuâtres  et  à rayons  blancs; 
la  caudale  fourchue. 

Los  poissons  de  cette  espèce  varient  un  peu  dans 
leurs  formes  et  leurs  habitudes,  suivant  la  nature 
de  leur  séjour.  Voilà  pourquoi  les  lavarets  du  lac 
Léman  ne  ressemblent  pas  tout -à -fait  aux  autres 
lavarets. 

Habitation.  — On  les  trouve  dans  les  mers  du 
tiôrd  de  l’EurOçe,  dans  plusieurs  lacs,  et  notamment 
dans  celui  de  Genève. 

Les  lavarets  se  tiennent  habituellement  au  fond 
de  la  mer.  Ils  n’en  sortent  que  deux  fois  l’année, 
lorsque  le  hareng  fraie,  pour  manger  ses  œufs,  et 
lorsqu'ils -fraient  eux-mêmes. 

Migration  et  propagation.  — Ce  poisson,  dans 
ses  migrations,  suit  une  marche  régulière.  Il  re- 
monte les  rivières  sur  deux  rangées,  qui  se  réunis- 
sent sur  le  devant  de  manière  à former  un  angle,  au 
sommet  duquel  est  un  seul  individu , qui  mène  la 
troupe , quelquefois  composée  de  plusieurs  centaines 
d'individus.  Quand  ifturyient  une  tempête,  les  la - 
va  rets  rompent  leur  marche  et  se  cachent  où  ils  peu- 
vefttj  puis  quand  elle  est  passée,  il*  reprennent  leur 
ordre  régj&licr.  Ils  ne  s’avdLneent  pas  beaucoup  dans 


les  fleuves,  s’arrêtent  ordinairement  dans  les  lieux 
où  l’eau  est  très-rapide,  ut  où  se  trouvent  des  pierres 
sur  lesqnellet  ils  puissent  déposer  leurs  œufs.  Apres 
le  frai,  qui  a lieu  à la  fin  de  l’été,  ils  retournent 
pêle-mêle  à la  mer.  Les  petits  restent  dans  le  lieu 
de  leur  naissance  jusqu'à  ce  qu’ils  aient  acquis 
3 pouces  de  grosseur  » alors  Us  reprennent  le  même 
chemin,  pour  ne  revenir  qu’au  bout  de  5 à 6 ans, 
lorsqu’ils  sout  aptes  à la  génération. 

(Qualités.  — La  chair  de  ce  poisson  est  tendre , 
blanche,  de  bon  goût  : aussi  l’estime-t-on  beaucoup 
dans  le  Nord.  Dans  quelques  endroits,  il  est  si 
abondant,  qu’on  ne  peut  le  consommer  frais  : alors 
on  le  fume  et  on  le  sale  pour  l’envoyer  au  loin. 

Pêche.  — On  pêche  le  Uvaret  avec  de  grands 
filets,  avec  le  traraail  et  la  louve;  on  le  harponne 
aussi  avec  le  trident.  Les  pécheurs,  connaissant  b 
marche  de  ce  poisson , tendent  leurs  filets  en  consé- 
quence, et  souvent  ils  en  prennent  de  grandes  quan- 
tités à -la -fois;  mais  souvent  aussi  le  chef  de  la 
troupe  trouve  sous  le  iilet  ou  à côté  un  trou  par  le- 
quel il  passe,  toute  la  bande  lo  suit. 

Multiplication.  — ■ On  a essayé  d'introduire  les 
lavarets  dans  les  lacs  et  les  étangs  , et  on  est  parvenu 
à l’y  conserver  en  Prusse,  pays  où  co  poisson  est 
fort  commun,  il  faut  que  les  étangs  où  on  veut  le 
multiplier  soient  grands,  profonds  et  qu’ils  aient  un 
fond  de  sable. 

LAV I GNON.  Nom  que  les  pêcheurs  des  environs 
de  la  Rochelle  donnent  à un  coquillage  que  l’on 
mange  dons  cette  ville , et  qui  est  peut-être  un  solen 
à valves  ovales,  car  il  est  brillant  et  s’enfonce  dans 
les  sables. 

LAVOIR.  Cage  à jour  établie  au  bord  de  U mer, 
dans  laquelle  on  lave  les  morues  qui  ont  été  mises 
au  premier  sel.  V.  Monte. 

LAI).  On  donne  ce  nom  à la  dorée,  poisson  du 
genre  des  si  cs.  V.  Uoree. 

LALT.  Bâtiment  qui  sert  à Cette  à faire  la  pêche 
à la  tartane. 

LAXTKRTRÊ.  Nom  qu’on  donne  en  Norwegc 
aux  snmnons  au-dessous  de  o livres. 

LECHES  ou  ACIIÉES.  V.  ce  mot. 

LÉGRAU.  Filet  qui  sert  à pêcher  à la  jagude 
dans  l’étAng  d’Arcachon.  V.  Jagude. 

LENT1LLAC.  On  donne  ce  nom , sur  les. côtes  de 
la  Méditerranée , au  squalc-émissole.  V.  Érnissole. 

LENT1LLADE.  L’un  des  noms  de  la  raie-oxy- 
ringue.  V.  Raie. 

LÊPAS  N om  que  les  anciens  naturalistes  don- 
naient à un  genre  de  coquillages  tyùvalvcs,  et  qui 
sont  attachés  au  rocher,  qui  leur  sert  de  seconde 
valve^fe  sont  les  patelles  de  Linnaaus- 

LESQL’E  ou  LiSQUE.  C’est  un  filet  semblable 
aux  cibaudières  ou  folles.  Ces  dénominations  sont 
eu  usage  dans  les  environs  d’Eu.  V.  Cibaudières  et. 
Folles , $ 7. 

LEST.  Poids  dont  on  charge  le  pied  du  filet  pour 
le  faire  caler,  ou  pour  empêcher  que  les  gros  pois- 
sons, en  soulevant  le  filet,  ne  puisant  s’échapper. 
On  U fait  ordinairement  de  plomb  ou  de  cailloux  , 
ou  de  grosses  pierres  qu’on  nomme  cdblières,  quel- 
quefois avec  un  gros  cordage. 

LÊTIS.  V.  Battude.  . " 
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LEUGEON.  Filet  dont  les  mailles  ont  a pouces 
d’ouverture,  que  les  pécheurs  de  la  Téte-de-Buch 
tendent  sédentaires  et  en  pleine  eau.  V.  1 rama  il. 

LEURRE.  C’est  un  appât  factice  qu’on  métaux 
haims  pour  attirer  le  poisson.  C’est  quelquefois 
une  espace  de  poisson  fait  avec  de  l’étain  fondu  ; 
d’autres  fois  un  morceau  de  liège  couvert  d’une  peau 
de  poisson  , des  chenilles  , des  papillons,  etc.,  imi- 
tes çvec  différentes  substances  $ de  petites  anguilles 
d’étain  pour  prendre  des  vives  avec  la  fouaue.  V. 
Appât. 

LEVEE.  Elévation,  digue,  chaussée  pratiquée 
sur  le  bord  des  rivières  en  forme  de  quai,  pour  ar- 
rêter les  eaux  et  empêcher  l’inondation  ; c’est  aussi 
le  nom  de  l’assemblage  de  trois  ou  quatre  petits  ais 
oui  servent  de  siège  dans  un  bateau. 

LÉVÉNKGATTE.  V.  Lieu. 

LEVKLR.  Mousse  qui  lève  le  câble  au  sortir  du 
cabestan. 

LEVIERB.  Grosse  corde  qui  pose  sur  un  treuil, 
et  sert  à relever  le  filet  qu’on  tend  aux  arches  des 
^ponts  lorsqu’on  veut  les  faire  sécher.  V.  Di  gui  aux 

LEVURE.  Les  meilleurs  nomment  ainsi  des 
demi-maille*  par  lesquelles  on  commence  le  filet. 
Lever  un  filet , c’est  en  faire  la  levure  ; et  le  pour- 
suivre, c’est  continuer  à faire  les  mailles.  V.  Filet. 

LEZARD  DE  MER.  On  a donné  ce  nom  au 
Dragoneau.  V.  ce  mot. 

LIBAN.  On  appelle  ainsi , en  Provence,  la  corde 
qui  borde  le  pied  du  filet , et  à laquelle  on  attache 
le  lest  : c’est  encore  une  corde  de  4 ou  6 pouces , 
faite  avec  de  i’auffe  , et  qui  sert  à attacher  de  grosses 
pièces  de  liège  au  filet  de  la  madrague.  V.  Ma- 
drague. 

LI  BOURET.  Pêche  qui  se  fait  avec  une  ligne 
qu’on  enfile  dans  un  trou  qui  est  au  bout  d’un  mor- 
ceau de  bois,  qui,  à son  autre  extrémité,  porte  plu- 
sieurs piles  garnies  d’haims.  Cette  ligne  est  ter- 
minée par  un  poids.  Le  morceau  de  bois  du  libouret 
se  nomme  avale tte . V.  Ligne . 

LICENCE  DR  PÊCHE.  C’e»t  1»  permission  que 
donne  le  Gouvernement  à un  particulier  de  pécher 
sur  une  partie  de  rivière  navigable,  moyennant  une 
somme  payée  annuellement  au  receveur  des  do- 
maines. V.  Pêche. 

L1CHE.  Poisson  du  genre  ih»s  squales,  qui  a en- 
viron 3 pieds  de  longueur,  et  que  l’on  pèche  sur  les 
côtes  de  l’Amérique  septentrionale. 

LICORNE  DE  MER.  V.  Nanshal. 

LLËGER.  C’est,  en  terme  de  pécheur,  mettre  du 
liège  À un  filet. 

LIEU , gadus pollachius.  (Lin.)  Poisson  du  genre 
des  gades,  que  l’on  nomme  en  allemand  pollack , 
veisser,  gel  ber  kohlmaul  ; en  suédois,  lyrbluk • en 
norwégien  , lyr,  lisse  ; en  anglais , grec  cod  ou  \yfli- 
ting pollach.  Duhamel  dit  que  ce  poisson  se  nomme 
Itcu  en  Bretagne;  mcrlu-verdin  au  H&vre;  grelin  à 
Fecanilp;  luts  à Caen  ; merlu  en  Picardie;  Uvênégnte 
chez  les  Bas-Bretons;  colin  à Granville;  ahadiva 
chez  les  Basques.  Mais  nous  allons  voir  que  dans 
ces  différentes  dénominations  ou  confond  le  colin 
et  le  lieu,  qui  appartiennent  au  même  genre. 

Description.  — Le  lieu  (V.  PI.  IV,  fi  g.  8)  fait 
partie  du  secittd  sous-genre  des  gades.de  Lacépède  , 


c’est-à-dire  des  poissons  de  ce  genre  qui  ont  trois 
nageoires  sur  le  dos,  et  point  de  barbillons  nu'mis- 
seau.  il  a la  nageoire  de  la  queue  fourchue;  la  mâ- 
choire inferieure  plus  avancée  que  la  supérieure  ; la 
ligne  latérale  très-courbe.  La  longueur  ordinaire  du 
lieu  ou  pollack  est  d’environ  5 défim.  (18  pouces)'; 
sa  couleur,  qui  est  d’un  brun  noirâtre  sur  le  dos, 
s’éclaircit  sur  les  côtés,  y devient  argentée,  et  se 
change  sur  la  partie  inférieure  de  l’animal  en  blanc 
pointillé  de  brun  ; l’iris  est  jaune,  avec  des  points 
noirs;  chaque  écaille  est  petite,  mince,  ovale  et  li- 
serée  de  jaune;  les  nageoires  pectorales  font  jau- 
nâtres, les  jugulaires  couleur  d’or,  et  celles  de  l’anus 
olivâtres  ef  pointi  liées  de  noir.  11  a 7 rayons  à la 
membrane  des  branchies  , >3  à la  première  nageoire 
dorsale,  t8à  la  seconde,  19  à la  troisième,  19  à 
chacune  des  pectorales,  6 à chacune  des  jugulaires', 
a8  à la  première  de  l’anus  , 1 9 à la  seconde , et  3a  à 
celle  de  la  queue. 

Duhamel  observe  que,  sur  plusieurs  du  nos  côtes, 
on  confond  le  Colin  (voy.  ce  mot)  avec  le  lieu , parce 
qu’en  effet  ces  deux  esnèces  so  ressemblent  beau- 
coup. Le  colin  ressemble  au  lieu  par  ses  veux,  qui 
sont  grands,  la  forme  de  sa  tête,  le  nombre  et  la 
position  des  nageoires,  La  mâchoire  inférieure  plus 
avancée  que  la  supérieure , la  nageoire  de  la  queue, 
qui  est  fourchue,  et  par  beaucoup  d’autres  carac- 
tères. Mais,  dans  le  lieu,  la  ligne  latérale  est  très- 
courbe,  tandis  que  dans  le  colin  elle  est  presque 
droite,  blanche  et  assez  large.  La  couleur  du  folin 
n’est  pas  claire  comme  celle  du  lieu  : elle  est,  sur- 
tout au  dos  et  à la  tête , d’un  jaune  obscur  tirant 
sur  le  noir;  ce  qui  le  fait  nommer  co/e  ou  colin , 
terme  anglais  qui  veut  dire  charbonné . V.  Colin . 

Habitation.  — Les  lieux  sont  très-communs  dans 
les  mers  de  Nonvegc  et  d’Angleterre  : on  en  trouve 

auelquefois  dans  la  Baltique,  près  de  Lubeck,  et 
•ns  la  mer  du  Nord,  près  de  Heiligeland  ; mais  ils 
y sont  dispersés, -tandis  qu’ailleurs  ils  paraissent  en 
grandes  troupes.  Ces  poissons  *e  tiennent  volontiers 
à la  surface  de  l’eau,  et  sautent.quelquefois  au-des- 
sus en  prenant  diverses  formes  et  attrapant  tout  ce 
qui  nage  sur  les  vagues.  Ils  se  plaisent  dans  les  pa- 
rages où  les  eaux  sont  violemment  agitées.  Ils  arri- 
vent en  grandes  troupes,  pendant  l’été,  sur  le*  côtes 
d’Angleterre.  Us  sont  plus  rares  en  Fronce;  cepen- 
dant on  en  pèche  toute  l’année  sur  plusieurs  rivages 
occidentaux,  et  011  en  trouve  souvent  qui  sont  pris 
dans  les  divers  filets  préparés  pour  la  pêche  d’autres 
espèces  de  poissons  ; mais,  de  plus , il  y a sur  les  côtes 
des  endroits  où  vers  le  printemps  ils  sont  très-re- 
cherchés. 

Nourriture.  — Le  lieu  , quoiqu’il  paraisse  plus 
fréquemment  à la  surface  de  l’Océan  que  les  autres 
espèces  de  godes , saiLcepcndant  aller  chercher  dans 
le  sable  des  rivages  1 ' Àmmodyte-Appdt  (voy.  ce 
mot),  dont  il  aimo  à se  nourrir.  Jl  fit  aussi  de  petits 
poissons  et  de  crustacés. 

Propagation.  — Il  parait  qu’il  fraie  pendant  l’été, 
puisque  c’est  dans  celte  saison  qu’on  le  voit  arriver 
en  grandes  troupes  sur  les  côtes  d’Angleterre. 

Qualités.  — La  chair  du  lieu  est  blanche,  ferme 
et  de  meilleur  goût  que  celte  du  colin  ; mais  elle  est 
inférieure  À celle  du  merlan.  S? 
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Pêche.  — On  prend  des  lieux  pendant  loute  l’an- 
née sur  les  côtes  de  Bretagne,  et  qui  sont  de  toute 
grandeur.  Quelquefois  ces  poissons  vont  de  com- 
pagnie; mais  souvent  ils  sont  seuls,  ou  confondus 
avec  d’autres  espèces  de  poissons.  Si  l’on  en  prend 
une  plus  grande  quantité  en  été  uu’en  hiver,  c’est, 
à ce  que  l’on  prétend , parce  qu’ils  sont  attirés  par 
Tes  sardines,  qu’ils  aiment  beaucoup;  cependant  on 
interrompt  la  pêche  du  lieu  pour  faire  celle  des 
sardines. 

Dans  les  endroits  où  l’on  ne  fait  pas  une  pêche 
expresse  de  ce  poisson,  on  en  trouve  dans  les  gui* 
deaux,  verveux  ou  nasses  et  dans  les  parcs;  on  en 
prend  avec  des  filets  flottés  et  lestés,  ou  avec  des 
iilets  à manche  que  l’on  traîne,  et  les  petits  se  pren- 
nent aux  filets  qu’on  tend  à la  côte  sur  pâlots,  ou 
dans  les  grands  fonds  quand  la  rigueur  du  froid  les 
y fait  retirer.  On  tend  ae*  tramaux,  des  demi-folles, 
cibaudières,  ou  rets  à colins,  flottés  et  pierrés  par 
fonds  et  sédentaires , autant  qu’on  le  peut , par  le 
travers  des  anses;  si  ce  sont  des  tramaux,  les  mailles 
de  la  Hue  ont  6 à 8 lignes  d'ouverture , et  les  ha- 
jiiiuix  ont  4 à 5 pouces  en  carré.  On  met  au  bout 
de  ces  filets  une  cùblièrc  ou  petite  ancre  avec  des 
haubans  à a ou  3 brasses  les  uns  des  autres,  et  on 
choisit , autant  qu’on  le  peut,  des  fonds  de  roche 
i ouverte  de  vareç-  Quelquefois  encore  on  prend  de 
petits  lieux  dans  les  raauets,  lorsqu’on  pêche  des  ma- 
quereaux à la  dérive.  Enfin , on  en  prend  à Oléron 
dans  des  courtines  et  dans  des  casiers.  On  prend 
encore  des  lieux  avec  des  haims,  les  petits  avec  les 
tessures  que  les  Normands  tendent  pour  prendre 
des  maquereaux,  et  qu’ils  nommeut Dans 
le  quartier  de  Brest , principalement  dans  le  chenal 
du  Couquet  et  du  Mingan  , on  en  prend  toute  l’an- 
née avec  des  hainïs  et  des  tramaux  : on  en  prend 
qui  ont  depuis  14  jusqu’à  ?4  pouces  de  longueur,  et 
4 à 5 pouces  de  largeur  ; on  amorce  les  haims 
avec  des  lançons. 

Toutes  ces  pèches  peuvent  être  regardées  comme 
accidentelles , puisqu’on  ne  les  fait  pas  expressé- 
ment pour  prendre  des  lieux  ; mais  on  en  fait  d’ex- 
prctscs  à Audierne,  à l’ile  des  Sainlset  autres  lieux 
circonvoisins.  Elle  commence  après  Pâque  et  ne 
finit  qu'à  la  Saiut-Jean  , qu’on  la  cesse  pour  en  faire 
d’autros. 

On  emploie  pour  cela  de  petits  bateaux  de  3 à 
4 tonneaux,  dans  lesquels  se  mettent  6 ou  B hom- 
mes , appareillés  d’une  ou  de  deux  voiles  carrées;  car 
cette  pêche  se  fait  en  filant  à [la  voile.  Los  lignes 
dont  oaU|e  sert  sont  un  diminutif  de  celles  qui  ser- 
vent polir  lu  morue;  elles  ne  portent  qu’un  haim 
de  la  grosseur  de  ceux  qu’on  emploie  dans  le  Nord 
pour  la  pêche  de  la  morue.  On  les  amorce  avec  une 
sardine,  et  souvent  avec  un  iqprccau  de  peau  d’an- 
guille long  de  trois  à quatre  travers  de  doigt.  Comme 
le  bateau  qui  est  sous  voile  file  assez  vite,  et  comme 
les  pécheurs  donnent  continuellement  des  secousses 
û leurs  haims,  les  lieux,  qui  sont  voraces,  prennonl 
l’appàt  pour  un  poisson  qui  fuit  ; ils  se  jettent  des- 
sus et  se  prennent  à l’haim.  Quand  on  a halé  le 
poisson  à bord,  on  relire  l’haim,  qui  souvent  est 
garni  de  son  appât  ; de  sorte  qu’il  sert  quelquefois 
assez  long-temps. 


On  prend  dans  les  mers  du  Nord  beaucoup  de 
lieux  et  de  colins  : on  n’en  fait  point  de  cas  lorsque 
la  morue  donne  abondamment  ; mais  quand  on 
trouve  peu  de  morue , on  sale  les  lieux  et  les  co- 
lins, et  alors  il  faut  être  connaisseur  pour  les  dis- 
tinguer des  morues.  Néanmoins , à la  vente  en 
France,  les  trieurs  ne  s’y  trompent  pas;  ils  les  met- 
tent avec  le  rebat , et  on  les  vend  moitié  moins  que 
les  vraies  morues. 

Préparation . — Autant  qu’on  le  peut,  on  vend  cer 
poissons  frais;  mais,  quand  la  pèche  est  abondante, 
on  en  sale  et  on  en  sèche  presque  comme  la  morue. 

On  leur  tranche  la  tête  ; on  les  fend  par  le  dos  dans 
toute  leur  longueur  pour  les  vider  ; on  les  met  au  sel 
pendant  deux  fois  34  heures  ; ensuite  011  les  lave 
uAns  l’eau  de  mer,  et  enfin  on  les  étend  sur  la  grève 
pour  les  faire  sécher  au  soleil.  Des  marchands  vien- 
nent les  acheter  des  pêcheurs , et  ils  en  forment  des 
paquets  de  a quintaux.  Duhamel , qui  donne  ces  dé- 
tails, dit  qu’on  en  prépare  dans  la  Bretagne  jusqu’à 
4 , ô et  600  quintaux  , qu'on  envoie  à la  foire  de 
Bordeaux.  On  en  consomme  aussi  dans  l'intérieur  # 
de  la  France , qu’on  vend  pour  de  la  morue  sèche  à 
ceux  qui  ne  s’y  connaissent  pas. 

LIEVRE  DE  MER  ou  BLENNIE  A MOUCHE, 
bien  ni  us  accellarius . (Lin.)  Poisson  du  genre  blen- 
nie y qui  se  trouve  dans  la  Méditerranée,  et  dont  la 
longueur  est  d’environ  un  pied,  il  a deux  nageoires 
sur  le  dos  et  des  fiUmcns  sur  la  tête  ; un  appendice 
non  palmé  au-dessus  de  chaque  œil;  une  grande 
tache  œillée  sur  la  première  nageoire  du  dos;  le 
corps  allongé  et  comprimé,  de  couleur  verdâtre, 
avec  des  bandes  irrégulières  plus  foncées  , et  enduit 
d’une  mucosité  très-abondante;  les  écailles  très-pe- 
tites, et  les  mâchoires  armées  d’un  seul  rang  de 
dents  , sa  chair  est  de  médiocre  qualité. 

LIÈVRE  DE  MER.  C’est  aussi  l’un  des  noms  du 
cyclofitère-lompe.  V.  Cjrcloptèrc. 

LIGNE,  du  latin  linea.  C’est,  en  terme  de  pê- 
che, uno  ficelle  ou  un  tissu  de  crin,  de  soie,  de 
pite,  de  racine , ou  à-Li-fois  de  soie  et  de  crin  , au- 
quel on  attache  un  ou  plusieurs  hameçons  pour 
prendre  du  poisson. 

4 Ier.  DES  LIGNES  EX  GÉNÉRAL,  ET  DK  LA  MA- 

NlèllB  DE  LES  FAIRE. 

Il  y a des  lignes  flattantes  et  des  lignes  dorman- 
tes x les  premières  sont  celles  dont  les  hameçons  se 
trouvent  attachés  à des  corps  flottons  : on  les  ap- 
pelle lignes  flottantes  et  sédentaires  , ai  on  les  at- 
tache à des  corps  fixes,  au  lieu  de  les  tenir  à la 
main  par  le  moyen  de  la  perche  ou  canne  ; les  lignes 
dormantes  sont  celles  qui  sont  garnies  d’hameçona 
dans  leur  longueur,  et  dont  L’extrémité* inférieure 
est  fixée  au  fond  de  l’eau,  tandis  que  l’autre  extré- 
mité est  attachée  à un  pieu  ou  à quelque  chose  de 
solide  sur  le  bord  de  lYau. 

Les  lignes  reçoivent  d’autres  dénominations,  sui- 
vant les  usages  qu’on  en  fait  pour  pécher  telle  ou 
telle  espèce  de  poisson  : nous  en  parlerons  plus  loin.  « 

Nous  avons  suffisamment  parlé  des  perches  ois  • 
cannes  au  mof.  Cannes.  Nous  devons  dire  quelque  * 
chose  des  lignés  qu’on  attache  au  bout  des  perches  , 
et  qui  portent  à leur  extrémité  un  haftn. 
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Beaucoup  de  pécheur*,  qui  n’y  prennent  pas  garde 
de  fort  près,  font  cet  lignes  avec  un  fil  rotors  bien 
travaillé , formé  de  trois  ou  quatre  bons  fils  à cou* 
dre  ; quelques-uns,  uu  peu  plus  attentifs,  mettent 
au  bout  de  cette  ligne  un  empilage  de  crin  ; mais 
les  lignes  sont  meilleures  et  plus  propres,  si  on  les 
fait  dans  toute  leur  longueur  avec  un  cordonnet  de 
soie  ou  de  crin. 

11  y a aussi  des  pécheurs  qui  font  des  empilages 
de  crin  en  arrangeant  les  brins  simplement  les  uns 
à côté  des  autres  en  manière  de  faisceaux,  sans  les 
commettre;  mais  cela  ne  se  pratique  guère  que  pour 
les  pèches  à la  mer , sur-tout  lorsqu’on  se  propose 
de  prendre  de  gros  poissons. 

Les  pécheurs  de  rivière  font  pour  leur  usage  des 
lignes  avec  des  crins,  qu’ils  commettent  ou  tordent 
les  uns  avec  les  autres  : pour  cela , ils  choisissent 
les  crins  les  plus  longs  de  la  queue  d’un  cheval.  Ces 
crins  doivent  être  ronds,  clairs,  exempts  de  lentes, 
gale  et  autres  semblables  maladies  ; car  un  seul 
crin  bien  choisi  est  aussi  fort  que  le  seraient  trois 

Îui  auraient  les  défauts  que  nous  venons  d’indiquer. 

«s  crins  blancs  sont  plus  sujets  que  les  noirs  à avoir 
ces  défauts;  cependant  des  j écheurs  leur  donnent  la 
préférence , prétendant  qu’ils  paraissent  moins  dans 
l’eau.  11  faut  encore  faire  tout  son  possible  pour  les 
assortir  d’égale  grosseur,  afin  qu’ils  se  roulent  plus 
régulièrement  les  uns  sur  les  sutres  , et  qu’ils  résis- 
tent de  concert  ; eu  qui  ne  serait  pas  s’ils  différaient 
sensiblement  de  grosseur. 

Certains  pécheurs  prétendent,  comme  nous  ve- 
nons de  lu  dire,  que  les  crins  blancs  paraissent 
moins  dans  l’e^u  ; d'autres  soutiennent  que  les  noirs 
n’y  paraissent  pasplusquc  les  blancs;  quoi  qu’il  en 
soit,  cette  raison  tait  qu’on  en  teint  quelquefois,  ut 
voici  ce  que  Walton  dit  à ce  sujet. 

Pour  teindre  lus  crins  des  lignes,  il  faut  prendre 
une  chopine  de  bonne  bière  ? mesure  de  Paris,  une 
demi-livre  de  suie,  une  petite  quantité  de  jus  de 
feuilles  de  noyer  et  un  peu  d'alun  ; on  met  le  tout 
ensemble  dans  un  pot  de  terre,  et  on  le  fait  bouillir 
]>endant  une  demi-heure;  ensuite  on  retire  le  pot 
du  feu,  et  quand  il  est  refroidi,  ou  y met  le  crin  , 
qu'on  laisse  dans  cette  liqueur  jusqu’à  ce  qu’il  ait 
acquis  une  couleur  verte.  Plus  il  reste  dans  la  tein- 
ture, plus  il  verdit;  mais  il  faut  éviter  qu’il  ne  de- 
vienne trop  vert. 

Quelques-uns  cependant  désirent  que  le  crin  soit 
fort  vert . pour  qu’il  imite  1a  couleur  de  l'herbe.  En 
ce  cas,  il  faut  prendre  une  pinte , mesure  de  Paris, 
de  petite  bière  et  une  demi-livre  d’alun  ; mettre 
l’un  et  l’autre  avec  les  crins  dans  un  pot  de  terre  , 
qu'on  fera  bouillir  doucement  pendant  une  demi- 
heure  ; après  quoi,  on  en  retirera  le  crin  pour  le 
laisser  sécher.  On  mettra  ensuite  deux  poignées  de 
fleur  de  souci  dans  3 pintes  d'eau , on  couvrira  le 
pot , et  on  le  fera  bouillir  doucement  pendant  une 
demi-heure  ; il  s’y  formera  une  écume  jaune,  et  alors 
on  ajoutera  une  ucmi-livre  de  couperose  concassée  , 
avec  le  crin  qu’on  veut  teindre  ; on  entretiendra  la 
liqueur  bouillaute  doucement  jusqu’à  ce  qu’elle  soit 
réduite  à moitié  ; enfin  on  ôtera  le  pot  du  feu,  et  3 à 
4 heures  après  on  en  refirent  le  crin,  que  l'on  trou- 
vera bien  vert.  Plus  on  met  do  couperose,  pltitMa 
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teinture  est  forte  ; mais  le  vert  pâle  est  préférable 

D’autres  poussent  l’attention  jusqu’à  vouloir  que  le 
crin  soit  jaune  dons  la  saison  où  les  harbes  des  eaux 
douces  se  fanent  et  se  desséchent.  Pour  lui  donner 
cette  couleur  , on  augmentera  le  dose  du  souci,  et 
l’on  diminuera  considérablement  celle  de  la  cou- 
perose. 

On  apporte  des  îles  de  l’Amérique  des  filatnen.s 
qu’on  retire  d’une  espèce  d'aloès  ou  aloïdes  : on  ap- 
pelle ces  filamens  fils  de  pile.  Il  y a de  ces  fiû  qui 
sont  lon^s  et  très-fins;  quand  ceux-là  sont  bien 
préparés,  ils  sont  préférables  aux  crins  , et  on  s'en 
sert  principalement  pour  empiler  les  hnims. 

On  choisit  ces  fils  très-fins  : étant  pliés  par  pièces, 
on  les  met  dans  un  pot,  et  l’on  verse  dessus  un  peu 
de  l’écume  d’un  pot  où  l’on  a fait  bouillir  de  la  viande 
fraîche,  et  non  pas  salée;  au  bout  de  3 ou  4 heures, 
on  tire  les  pièces  de  pite  les  unes  après  les  autre*, 
et  on  les  passe  entre  le  pouce  et  l’index  pour  ôter  la 
graisse  qui  pourrait  y être  restée  adhérente,  mais 
on  ne  les  essuie  point  autrement;  ensuite  on  étend 
chaque  pièce  de  toute  sa  longueur,  et  quand  cesfils 
sont  secs,  on  en  forme  de  petits  écheveaux.  Par  cette 
préparation,  ils  deviennent  presque  aussi  fins,  aussi 
ronds  et  plus  forts  que  les  crins  les  mieux  choisis. 
Pour  les  conserver  souples,  on  les  rouie  dans  un 
morceau  de  vessie  huilée;  et  avant  d’en  faire  des  li- 
gnes , il  faut , ainsi  que  les  crins,  les  mettre  trem- 
per dans  de  l'eau  environ  une  demi-heure. 

La  grosseur  des  lignes  doit  être  proportionnée  à 
celle  du  poisson  que  Ton  pèche;  mais  il  est  toujours 
avantageux  qu’elles  soient  fines , sur-tout  au  bout 
qui  tieut  à l’haira  : c’est  pourquoi  ceux  qui  pèchent 
avec  des  insectes  et  des  haims  très-déliés  font  l’em- 
pilage avec  un  seul  crin;  mais,  en  ce  cas,  il  faut 
être  bien  adroit  pécheur  pour  no  pas  la  rompre  . 
ainsi  il  est  mieux  de  faire  de  deu^  crins  cette  partie 
de  la  ligne. 

Il  est  sensible  qu’on  ne  peut  pas  trouver  de  crins 
assez  longs  pour  faire  une  ligne  , qui  doit  quelque- 
fois avoir  5 ou  6 brasses  de  longueur  ; il  faut  donc 
faire  des  pièces  séparées  , qu’on  noue  les  unes  au 
bout  des  autres  pour  en  formef  une  ligne  suffisam- 
ment longue.  Pour  cela  , on  met  deux  de  ces  pièce* 
de  façon  qu’elles  entament  un  peu  l’une  sur  l’autre  ; 
on  les  unit  par  un  nœud  , un  faisant  faire  deux  révo- 
lutions aux  bouts  des  crins.  Quand  on  a serré  le- 
nœud , les  crins  ne  peuvent  plus  se  séparer  , et  l’on 
coupe  alors  avec  des  ciseaux  ce  qui  excède  le  noeud  : 
on  en  réunit  ainsi  un  nombre  suffisant  pour  faire 
une  ligne  de  la  longueur  q#on  désire. 

Il  y a des  pécheurs  qui  prétendent  que  , pour  la 
.pièce  qui  fait  le  bout  de  la  ligne  du  côté  de  l’iiaim, 
il  ne  faut  pas  commettre  les  crins;  qu'il  vaut  mieux 
so  contenter  de  les  tendre  l'un  à côté  de  l'autre  , di- 
sant qu'alors  les  crins  paraissent  moins  dans  l’eau; 
et  qu'ils  n’elTarpuchent  pas  le  poisson  ; mais  l’usage 
le  plus  commun  est  de  les  tordre  l’un  sur  l'autre, 
confine  nous  l’expliquerons  dans  un  instant.  ■ 

Les  lignes  doivent  toujours  diminuer  de  grosseur 
depuis  l’extrémité  de  la  perche  jusqu’à  l'haire  , et 
l>our  certaines  pèches  les  dernières  pièces  sontseule- 
inent  formées  par  un  crin,  ou  un  fil  de  pitc  très-dé- 
lié , ou  même  Un  fil  simple  de  soie. 
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Pôur  les  pêches  ordinaires)  il  faut  que  les  deux 
pièces  les  plus  près  de  rhaim  soient  faites  seulement 
de  deux  crins , les  trois  pièces  au-dessus  de  trois 
crins  : on  en  met  quatre  aux  trois  suivantes  ; et  ainsi 
cinq,  six,  sept  et  même  huit,  jusqu'au  bout  de  la 
ligne  qui  tient  à la  perche  : de  sorte  que  la  ligne 
diminue  uniformément  de  grosseur  depuis  la  perche 
jusqu'à  l'iiaim. 

Quand  on  veut  allonger  une  ligne,  il  faut  que  ce 
soit  par  le  gros  bout  qui  tient  à la  perche;  cepen- 
dant lorsqu’on  pèche  avec  des  insoctcs , on  peut 
ajouter  une  ou  deux  pièces  fines  au-dessus  de  celle 
qui  porte  l'hsim  : car  il  est  important  que  la  ligne 
soit  fine  auprès  de  Plmim,  d'autant  qu'un  pécheur 
adroit  peut,  avec  une  ligne  bien  faite,  faire  tomber 
l'haim  juste  à l'endroit  qu'il  désire , sans  former 
sur  IVau  de  petites  vagues  circulaires  qui  eflarou- 
c lieraient  le  poisson. 

Les  pêcheurs  qui  font  des  lignes  pour  leur  usage 
choisissent  les  brins  de  crin  les  plus  longs,  pour 
que  leurs  pièces  aient  plus  d'étendue  et  qu'il  en 
faille  moins  pour  faire  la  longueur  entière  de  U 
ligne.  Ils  les  mettent  tremper  quelques  heures  dans 
de  l’eau  ; puis,  en  en  tenant  deux,  quatre  ou  six  ras- 
»emblés  en  faisceau  , ils  les  lient  d'un  simple  nœud 
auprès  d'un  des  bouts;  puis,  les  séparant  un  à un, 
deux  à deux  ou  trois  à trois,  ils  placent  une  pointe 
entre  ces  fils,  tout  auprès  du  nœud;  ensuite,  tenant 
chaque  deux  ou  chaque  trois  crius  entre  le  pouce  et 
le  doigt  index  de  chaque  main , ils  les  tordent  sur 
eux-mêmes  : ces  crins  ainsi  tortillés  étant  rappro- 
chés, ils  sc  roulent  les  uns  sur  les  autres,  et  for- 
ment une  petite  ficelle.  On  noue  bout  à bout  ces 
petites  pièces  jusqu'à  ce  qu'il  y en  ait  assez  pour 
taire  la  longueur  ue  1a  ligne  ; puis  on  met  la  ligne 
entière  tremper  uendant  quelques  heures  dons  de 
l'eau  chaude,  et  on  la  tend  en  la  tirant  par  les  deux 
bouts,  pour  qu'elle  ne  fasse  point  de  pli  et  qu'elle 
reste  droite  quand  elle  sera  sèche. 

Ceux  qui  font  les  lignes  pour  les  vendre  aux  pé- 
cheurs se  servent  d'une  machine  , qui  consiste  en 
une  poulie  horizontale,  PL  ï5,  iV°.  IVfJig*  4»  <** 
trois  molettes  tra vexées  par  une  broche  de  fer,  qui 
|>orte  un  crochet  à un  de  ses  bouts.  Cette  broche  ou 
axe  est  reçu  par  deux  platines  de  cuivre,  écartées 
l’une  de  l'autre  d’environ  un  demi-pouce.  Les  cro- 
chets qui  terminent  les  broches  des  molettes  excè- 
dent de  quelque  chose  la  platine  de  dessous. 

On  fait  tourner  la  grande  poulie  par  une  maui- 
veîle  placée  au-dessus  de  la  platine  supérieure , et 
cette  poulie  communiale  son  mouvement  aux  mo- 
lettes, ou  par  un  engrenage,  ou  au  moyen  d'une 
courroie,  comme  dans  les  rouets  des  fileuses.  • 

Pour  faire  le  cordonnet , on  prend  lé  nombre  de 
crins  qui  doivent  le  former;  on  les  partage  en  deux 
ou  trois  faisceaux;  on  lie  chaque  faisceau  à un  bout 
do  El  retors  plié  en  deux  , long  d'environ  6 pouces. 
On  passe  les  crochets  dans  la  du  plicature  de  ces  fils; 
ensuite  on  réunit  par  en  bas,  au  moyen  d'nn  nefeud, 
les  faisceaux  de  crifi , et  on  les  attache  à un  mor- 
ceau de  plomb,  qui  pèse  environ  a livres,  et  qui 
est  terminé’por  un  crochet.  On  fait , avec  un  bou- 
chon de  liège,  un  petit  toupin,qui  a autant  do  rai- 
nures qu'il  doit  y avoir  de  faisceaux  au  cordon,  et 
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on  place  ce  toupin  entre  les  faisceaux,  de  façon  que 
chaque  faisceau  entre  dans  une  rainure  du  toupin. 
Quand  on  tourne  la  manivelle,  les  crocheta  tordent 
les  faisceaux , et  ceux-ci , faisant  effort  pour  se  de-* 
tordre  , font  tourner  le  plomb,  et  se  roulent  les  nos 
sur  les  autres  au-dessous  du  liège.  Lorsqu'on  juge 
que  le  cordon  est  suffisamment  tors , on  remonte  le 
toupin  ; lorsqu'il  est  arrivé  auprès  des  crochets,  1a 
pièce  est  commise  , çt  on  ls  termine  par  un  nœud. 

Il  dépend  de  l'adresse  de  l'ouvrier  que  tous  les  brins 
de  crin  soient  également  tendus , et  que  le  cordon- 
net soit  tors  régulièrement  dans  toute  sa  longueur. 
Cette  pièce  étant  finie  , on  en  fait  une  autre , et  on 
a soin  de  retrancher  des  brins  à mesure  qu'ou  veut 
qu'elles  soient  moins  grosses. 

Cette  machine  est  en  petit  celle  que  nous  avons 
représentée  Pl.  i3  , fig.  i3,  pour  faire  les  empiles 
de  chanvre. 

Quand  les  pièces  sont  tressées,  on  les  met  trem- 
per dans  l’eau , et  on  les  tend  jusqu'à  ce  qu'elles 
soient  sèches.  Sans  cette  précaution  , il  y aurait  de* 
crins  qui  se  retireraient  plus  que  les  autres,  et  la 
ligne  en  serait  affaiblie  d'autant. 

11  est  sensible  qu'on  peut  faire  de  pareils  cordbn- 
nets  avec  de  la  soie  et  du  fil;  mais  on  peut  se  dis- 
penser de  prendre  cette  peine,  parce  qu'on  trouva^ 
chez  les  marchands  des  fils  retors  et  de  petits  cor- 
donnets de  soie. 

La  ligne  étant  faite  , il  faut  l’attacher  au  bout  de 
la  perche  : pour  cela,  quelques-uns  font  une  entaille 
à l'extrémité  de  la  perche , et  ils  y amarrent  un 
bout  de  ligne  composé  de  six  crins , qu'on  double 
pour  former  une  anse  oui  s'attache  au  bout  de  la 
perche  par  des  révolutions  de  soie  cîréc  : cette  anse 
est  destinée  à recevoir  l'extrémité. de  la  ligne. 

Mais  par  cette  entaille  on  affaiblit  le  bout  de  la 
perche , qui  doit  être  menu  : c'est  pourquoi  nous 
pensons  que  ce  n'est  pas  à l'extrémité  la  plus  me- 
nue b,Jig.  3y  , Pl . 14  , qu'il  convient  de  l'attacher, 
mais  à quelque  endroit  plus  fort,  vers  i ; ensuite, 
en  la  roulant  en  hélice  autour  de  U perche , de- 
puis / jusqu'à  ô,  011  lui  fait  ainsi  gagner  l'extrémité, 
où  on  l'arrête  par  un  nœud  coulant. 

On  trouve  deux  avantages  à attacher  ainsi  la  ligne  : 
le  premier  est  qu'on  peut  l'allonger  ou  1a  raccourcir 
à volonté , en  lui  faisant  faire  plus  ou  moins  de  ré- 
volutions autour  de  la  perche  ; le  second  est  que,  par 
cette  disposition  de  la  ligne,  non-seulement  le  bout 
de  la  perche  est  moins  exposé  à se  rompre,  mais  en- 
core les  révolutions  de  la  ligne  fortifient  la  partie 
menue  de  cette  perche.  • 

Il  y a des  pécheurs  qui  veulent  avoir  des  lignes 
fort  longues  ; d’autres  prétendent  qu'elles  doivent 
être  proportionnées  à la  longueur  de  la  perche , et 
surtout  pour  pêcher  avec  des  insectes;  et  enfin  il  y 
en  a qui,  suivant  différentes  circonstances,  tiennent 
les  lignes  tantôt  plus  longues  et  tantôt  plus  courtes. 

Avant  d'attacher  lajigne  à la  perche,  on  la  fait 
passer  dans  un  petit  morceau  de  plomb  : les  uns 
prennent  tout  simplement  une  chev/otine  fendue, 
dans  laquelle  ils  pnssent  la  ligne  et  resserrent  la 
fonte  , pour  que  le  plomb  reste  à l'endroit  où  on  l’a 
d'autres  placent  la  ligne  dans  une  balle  de 
pefcéc,  et  d'autres,  au  lieu  d’une  balle  assez 
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grosse , en  mettent  plusieurs  petites  ! qui  sont  arrê- 
tées sur  la  ligne  à un  pouce  les  unes  des  autres. 
Tout  cela  est  as.se/.  indifférent  ; mais  il  faut  que  le 
-plomb  soit  attaché  à la  ligne  à enriron  6 pouces  au- 
dessus  de  l’haim  , et  il  est  importait  que  ce  poids 
soit  assez  précisément  ce  qu’il  laut  jmur  que  la  ligne 
gagne  le  fond  de  l’eau , ulin  que  la  moindre  force  l’en 
détaché;  mais  il  doit  être  plus  considérable  dans  les 
uaux  courantes  que  dans  les  eaux  dormantes. 

Quelques  pêcheurs  attachent  à la  ligne  un  tuyaù 
de  plume  couvert  de  toile  citée,  et  bouché  par  les 
deux  bouts;  mais  plus  ordinairement  on  passe  la 
ligne  dans  un  morceau  de  liège  : quelques-uns  se 
servent  tout  simplement  d’un  bouchon  de  bouteille  l, 
fig-  57,  Pl.  d’autres  donnent  à ce  liège  une 
figure  conique,  et  d’autres,  ce  qui  est  un  peu  mieux, 
font  ce  liège  sphérique.  De  quelque  forme  que  soit 
le  liège,  on  le  perce  pour  recevoir  la  ligne;  et  comme 
il  faut  le  fixer  à la  ligne  plus  près  ou  plus  loin  de 
l’haim , suivant  la  profondeur  de  l’eau  où  l’on  pè- 
che , on  fourre  dans  le  même  trou  où  passe  la  ligne 
uu  petit  morceau  de  bois  appointi , ou , encore 
mieux,  un  tuyau  de  plume,  qu’on  peut  retirer  ai- 
sément , et  qui  fait  l’office  d’un  coin,  pour  empêcher 
que  la  ligne  ne  coule  dans  le  trou,  afin  nue  le  liège 
reste  à l’endroit  que  l’on  juge  convenable.  11  im- 
porte que  le  liège  n’ait  que  la  grosseur  nécessaire 
pour  se  soutenir  sur  l’eau  ; car  un  morceau  de  liège 
trop  gros  effaroucherait  le  poisson  : pour  les  pêches 
<>u  l’on  fait  sautiller  l’haim  à la  surface  de  l’eau , il 
ne  faut  ni  plomb  ni  liège.  Quand  on  pèche  certains 
poissons,  comme  la  carpe,  L’haim  doit  traîner  sur  le 
fond  : pour  d’autre*  poissons  , il  faut  que  l’baim  soit 
.•ntre  deux  eaux  , et  généralement  parlant,  il  con- 
vient qu’il  soit  plus  près  de  la  surface  de  l’eau  du- 
rant les  chaleurs  que  par  le  froid.  On  doit  régler  sur 
ces  considérations  la  distance  qu’il  faut  mettre  en- 
tre le  liège,  le  plomb  et  l’haitn. 

U no  reste  plus  qu’rattacher  l’haim  m à l’extré- 
mité de  la  ligne  ; ce  qui  peut  se  foire  de  différentes 
façons.  Pour  les  fort  petits  haims  qui  sont  terminé* 
par  un  anneau , on  passe  deux  fois  le  bout  de  la  li- 
gue dans  l'anneau  ; on  le  couche  sur  le  corps  de 
l’haim , auquel  on  le  joint  pur  plusieurs  tours  d’une 
soie  cirée  ; ensuite  on  relève  le  bout  de  la  Ligne  vers 
l’anneau  , et  on  continue  les  révolutions  du  fil  de 
soie.  Pour  en  arrêter  le  bout,  on  fait  quatre  ou  cinq 
révolutions  de  soie  sur  une  aiguille  un  peu  crosse , 
Pl.  i5  , N°.  I Vt fig.  a,  dans  l’œil  de  laquelle  on  a 
enfilé  la  soie;  on  retire  cette  aiguille  vers  le  crochet 
de  l’haim,  et  ainsi  la  soie  se  trouve  engagée  dans 
les  révolutions  au’on  a faites  en  dernier  lieu;  on 
verre  l’une  après  l'autre  ces  révolutions , et  enfin  on 
tire  le  bout  de  soie  qui  se  trouve  engagé  entre  l’haim 
et  lis  révolutions  qu’on  a faites  sur  l’aiguille.  De 
cette  façon , l’extrémité  de  la  soie  est  arrêtée  fort 
proprement  et  solidement. 

Quand  les  haims  sont  terminés  par  un  aplatisse- 
ment et  qu’ils  ne  sont  pas  très-fins,  on  peut  les  ar- 
rêter par  un  fort  nœud  , comme  on  le  voit  Pl.  i49 

fie-  37. 

Quant  à la  manière  d’amorcer  les  haims  pour  la 
pètne  à la  ligne,  nous  en  parlons  au  mot  Appât. 
" . ce  mot. 
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Après  avoir  perlé  des  lignes  en  général  er  de  la 
manière  de  les  fabriquer,  il  convient  d’indiquer  les 
différentes  espèces  de  lignes  et  leurs  usages  spéciaux. 
En  voici  la  description,  d’après  le  P ' écheur français . 

Ligne  d ablettes.  — Elle  se  compose  de  crm  de 
cheval  le  plus  clair  possible  et  rond.  On  ne  fait  point 
usage  du  crin  de  jument,  parce  que  l’urine  , tom- 
bant quelquefois  sur  la  queue,  le  roussit,  lo  brille 
et  lui  ôte  toute  sa  force.  Le  crin  qu’on  emploie  doit 
être  rond  et  non  plat , parce  qu’il  est  beaucoup  plus 
aisé  à tordre  entre  les  doigts.  La  longueur  de  cette 
ligne  est  de  10  pieds,  et  sa  grosseur  diminue  de 
tiers  en  tiers  , étant  formée  de  trois  crins  à sa  partie 
supérieure,  ^ deux  à sa  partie  moyenne,  et  d’un 
seul  à son  extrémité  inférieure.  On  y attache , à 
6 pouces  de  distance  les  uns  des  autres , trois  hame- 
çons n°.  16,  empilés  sur  un  seul  crin.  Entre  le  pre- 
mier et  le  second  hameçon,  on  place  un  plomb  à 
rincer  les  bouteilles,  fendu  pax  le  milieu  pour  y in- 
troduire la  ligne,  et  resserré  par- dessus;  à 3 pieds 
de  l’hameçon  du  bas  est  placée  une  flotte,  Pl.  11  , 
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On  se  sert  encore  , pour  les  ablettes,  d’une  autre 
espèce  du  ligne  , dite  ligne  4 fouetter , qui  se  cotag 
pose,  dans  toute  sa  longueur  , d’uif  seul  crin  sot 
lequel  sont  empilés  cinq  hameçons  n°.  16,  et  qui 
n’a  ni  plomb  ni  flotte. 

Ligne  à goujons,  — Cette  ligne,  qui  a 12  pieds 
de  longueur,  se  compose  de  quatre  crins  dans  le 
premier  tiers  de  cette  longueur,  de  trois  dans  le  se- 
cond tiers  et  de  deux  dans  le  dernier  ; elle  est  ar- 
mée de  deux  hameçons  n°.  12  , empilés  sur  un  fort 
crin  choisi,  nommé  crin  cTqmpile.  A 4 pouces  de 
l’hameçon  du  bas,  sont  placées  deux  balles  à loup, 
fendues  et  resserrées  sur  la  ligne  : celle-ci  est  passée 
dans  le  bouchon,  Pl.  1 1 )fig.  lO,  que  l’on  peut  mon- 
ter et  descendre  a volonté  pour  le  placer  converva- 
blcment. 

Un  emploie  encore  cette  ligne  à pécher  de*  lo- 
ches, des  é péri  ans,  des  véroifs,  et  quelquefois  même 
de  petits  barbillons. 

Ligne  d gardons . — Elle  se  composa  de  six  crins 
dans  toute  sa  longueur  , qui  doit  être  de  i5  pieds, 
attendu  que  les  gardons  se  tiennent  dans  les  fifcids 
d'eau  ; elle  n’a  qu’un  seul  hameçon  n°.  10,  empilé 
sur  racine  (empile  qui  se  recommande  par  sa  finesse , 
sa  force  et  sa  transparente,,  et  à 10 pouces  de  l’ha- 
meçon on  place  suffisamment  de  plomb  pour  que  la 
flotte,  Pl.  1 1 p fig.  9,  soit  droite  dans  l’eau,  et  qu’il4 
n’y  ait  que  sa  partie  supérieure  qui  en  aorte  ; ce  qui 
est  essentiel , car  le  gardon,  nageant  la  tète  en  bas, 
ne  tire  presque  point  en  mordant.  Lorsque  les  gar- 
dons sont  gros,  on  peut  remplacer  l’hameçon  n*.  10 
par  un  n°.  8.  Quand  le  temps  est  froid,  les  petits 
poissons,  sg  retirant  dans  les  fonds,  on  peut  les 
pécher  avec  cetta  ligne  en  y attachant  un  hameçon 
ii°.  i3. 

Ligne  d vandoises.  — Elle  est  la  même  que  la 
précédente:  seulementl’hameçon  doitétredu  n*\  16. 

, Ligne  d barbillons.  — Cette  ligne,  que  Ton  ap- 
l pelle  encore  ligne  à soutenir,  doit  être  faite  en  soie 
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écrue  n°.  4,  que  l’on  trouve  chez  les  fabricant  d'us- 
tensiles de  pèche  , ou  chez  les  marchands  de  soie. 
On  prépare  cette  soie  en  la  faisant  tremper  pendant 
24  heures  dans  l'huile  grasse,  pour  l'empêcher  de 
se  mêler  et  lui  donner  une  grande  solidité.  En  sor- 
tant de  l'huile,  on  la  tend  sur  deux  clous  pour  1a 
taire  sécher  v et  on  ne  s'en  sert  que  lorsqu'elle  l’est 
parfaitement. 

La  ligne  a a5  pieds  de  longueur;  elle  porte  an 
hameçon  n°.  1 , empilé  sur  deux  brins  de  boyau  de 
ver  à soie  , et  à 24  pouces  de  l’hameçon  est  placé  un 
plomb, fig.  i3,  PL  si. 

On  se  sert  encore , pour  les  barbillons , d’une 
autre  ligne  appelée  ligné  à pécher  dans  les  pelotes  : 
elle  se  compose  de  la  même  manière , à l’exception 
que  l'hameçon  doit  être  empilé  sur  la  soie  de  la  li- 
gne , et  que  le  plomb  11 'en  est  éloigné  <pje  de  a pou- 
ces , parce  que  l’on  renferme  l'un  dans  l'autre  dans 
une  pelote  de  terre  grasse  garnie  de  vers.  On  se  sert 
de  cette  ligne  et  de  la  première  en  l'attachant  au 
brin  de  baleine,  fig.  4* 

Ligne  à perches . — Cette  ligne,  qui  doit  avoir 
i5  pieds  de  longueur , se  compose  de  crins;  savoir, 
de  b dans  le  premier  tiers  de  sa  longueur,  de  6 dans 
le  second  , et  de  4 dans  le  tiers  intérieur  ; on  y at- 
tache cinq  brins  de  boyau  de  ver  à soie  les  uns  au 
tmpt  des  autres , et  sur  le  dernier  brin  est  empilé 
un  hameçon  n°.  5.  Cette  ligne  porte  un  bouchon, 
fig.  11,  et  un  plomb  à loup  fendu,  et  resserré  sur  le 
boyau,  est  placé  à 6 pouces  de  l'hameçon. 

Les  perches  étant  armées  de  dents  , on  doit  met- 
tre beaucoup  de  soin  dans  le  choix  du  boyau  de  ver 
à soie,  pour  être  assuré  qu’elles  ne  pourront  le  cou- 
per. Quelques  pécheurs  empilent  leur  hameçon  sur 
du  fil  de  laiton  ; mais  la  raideur  de  ce  fil  a des  in- 
ronvéniens , et  il  n'y  a,que  les  perches  affamée*  qui 
se  font  prendre.  Il  est  préférable  d'empiler  l'hame- 
çon sur  une  double  racine.  On  peut  prendre  des  car- 
pes avec  cette  ligne,  en  remplaçant  l'hameçon  n°.  5 
pas  un  n°.  as. 

Ligne  d chevesnes.  — Cette  ligne,  qui  a ao  pieds 
de  longueur , so  compose  de  quinze  crins  en  haut , 
de  douze  au  milieu  , de  neuf  aux  deux  tiers,  et  do 
six  à l'extrémité  inférieure;  elle  porte  un  hameçon 
u°.  o,  empilé  sur  boyau  de  ver  à soie  double,  at- 
taché aux  six  crins  ; un  plomb  plat  et  mince , roulé 
sur  I*  jonction  des  crins  et  do  1a  radoe,  dont  il  doit 
couvrir  le  nœud.  Le  plomb  doit  avoir  un  poids 
suffisant  pour  que  le  bouchon , fig.  ta  , adapté  à 
cette  ligne  , soit  maintenu  droit  dons  l'eau. 

Cette  ligne  sert  aux  différentes  pèches  du  meu- 
nier; on  change  seulement  l'hameçon,  suivant  les 
appâts  que  l'on  emploie.  Ainsi,  on  fait  usage  de 
l'hameçon  n°.  o,  pour  les  appâte  composés  de  rai- 
sin. de  cerises,  do  hannetons  ou  de  grosses  chenilles  ; 
de  l'hameçon  n*.  a pour  les  appâts  faits  de  sang,  de 
sauterelles,  de  grillons;  enfin  de  l'hameçon  n*.  6 
pour  les  appÂts  composés  de  mouches,  de  vers. 

Lignes  d chevesnes  d la  volée.  — On  emploie  en- 
core pour  la  pèche  aux  chevesnes  une  ligne  appelée 
ligne  à la  volée , dont  1a  longueur  est  de  a4  pieds  , 
et  qui  se  compose,  de  4 pieds  en  4 pieds , à partir  de 
l'extrémité  supérieure,  de  vin^t-quatre,  vingt,  seize, 
douze , huit , et  enfin  quatre  cnns  ; un  hameçon  n9. 3, 
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empilé  sur  un  boyau  do  ver  à soie,  est  attaché  aux 

Suaire  derniers  crins.  Cette  ligne  est  garnie  de  huit 
ottes ,fig.  9,  PL  1 1,  placées  de  a pieds  en  a pieds 
pour  soutenir  U ligne  sur  l'eau  s elle  ne  porte  point; 
de  plomb. 

Ligne  d ta  ne  fies  et  d carpes Bile  se  compose 

avec  de  U soie  et  du  crin  couleur  d'eau  ; elle  doit 
avoir  a4  pieds  de  longueur,  et  être  terminée  en 
queue  de  rat.  Elle  porte  un  bouchon,  fig.  12  , une 
balle  de  plomb  percée  et  placée  entTe  deux  nœuds  , 
dont  le  premier  est  à a pieds  d^distonce  de  l'hame- 
çon et  le  second  à 4»  et  un  hameçon  n°.  a,  empilé 
sur  radne. 

Ligne  d brochets.— Elle  est  formée  de  soie  écrue, 
n°.  1 ; sa  longueur  est  de  40  à 5o  pieds  ; elle  a un 
bouchon , fig.  1 1 , et  deux  flottes  ^fig.  9 , placées  de 
a en  a pieds , à partir  du  bouchon  : on  n’y  met  point 
de  plomb  ; elle  porte  un  hameçon  à brochet  yfig.  3, 

PL  1 1. 

Ligne  d truites  avec  des  mouches . — Elle  se  com- 
pose de  soie  et  de  crin  sans  nœud  , couleur  d'eau , 
grosse  d l’extrémité  supérieure,  et  très-fine  à celle 
inférieure  ; sa  longueur  est  de  40  à 5o  aunes;  il  ne 
faut  ni  plomb  ni  flotte  : elle  porto  une  mouche  ar- 
tificielle. 

On  se  sert  d'une  ligne  semblable , mais  plus  forte 
et  plus  longue , pour  le  saumon  et  la  truite  sau- 
monée : la  canne  dont  on  se  sert  a aussi  plus  de 
solidité. 

$ 3.  — Lignes  dormantes. 

Nous  avons  déjà  dit  que  les  lignes  dormantes  sont 
celles  qui  sont  garnies  d'hameçons  dans  leur  lon- 
gueur, et  dont  l'extrémité  inférieure  est  fixée  au 
fond  de  l'eau,  tandis  que  l'autre  extrémité  est  fixée 
à un  corps  solide.  11  y a plusieurs  sortes  de  lignes 
dormantes. 

Ligne  dormante  pour  les  anguilles.  — Cette  li- 
gne, qu'on  appelle  aussi  traînée  ou  cordeau , con- 
siste en  une  corde  de  U grosseur  au  plus  du  petit 
doigt , sur  laquelle  on  attache  de  distance  en  dis- 
tance , par  exemple  de  a pieds  en  a pieds,  quelques 
cordelettes  , d'un  à a pieds  de  long  au  plus  , munies 
à leur  extrémité  d'hameçons  d'un  pouce  de  longueur, 
qu’on  amorce  d'ablettes , de  goujons  , de  locnes  et 
d'autres  petite  poissons , et  même  plus  avantageu- 
sement de  petites  lamproies  et  de  gros  vers  de  terre. 

Lorsqu'on  veut  faire  usage  de  cette  ligne , soit 
dons  l'eau  douce,  soit  dons  l'eau  salée,  on  attache 
ù une  des  extrémités  de  la  corde  un  pieu  planté  sur 
le  bord  de  l'eau , et  l'autre  à une  pierre , que  l'on 
jette  dons  L'eau  aussi  loin  qu'il  est  possible. 

Quelquefois  les  pêcheurs,  pour  éviter  lœ  volj, 
oui  dans  ce  cas  deviennent  très-faciles , fixent  les 
deux  extrémités  de  leur  ligne  & deux  pieux  enfoncés 
dans  l'eau  à quelque  distance  , mais  toujours  cepen- 
dant disposés  de  manière  que  la  corde  traverse  la 
rivière , et  soit  perpendiculairement  au  courant. 

On  place  ordinairement  la  ligne  dormante  le  soir, 
et  on  va  la  relever  le  matin  pour  détacher  et  em- 
porter les  anguilles  qui  s'y  trouvent  prises;  mois 
certains  pécheurs,  pour  économiser  le  temps,  lf 
laissent  pendant  presque  tout  l'été , époque  de  l'an- 
née où  cette  pêche  est  la  plus  fructueuse , et  secon- 


Google 


Die 


LIG 

tentent,  chaque  matin,  en  enlevant  le  poisson  pria 
pendant  la  nuit,  de  remettre  de  nouveaux  appât», 
et  de  réparer  les  dommages  qu'elle  peut  avoir 
éprouvés. 

En  Allemagne  et  dana  d'autres  contrées  du  Nord, 
les  pécheurs  vigiians  ne  jetteut  leurs  lignes  que  vers 
minuit , et  vont  les  retirer  au  point  du  jour,  parce 
qu'ils  ont  remarqué  que,  s'ils  laissent  les  anguilles 
se  débattre  long-temps,  elles  rompent  souvent  les 
ficelles , cassent  les  hameçons  et  s'échappent. 

Pour  qu'une  liçue  dormante,  ainsi  abandonnée 
dans  des  eaux  ordinairement  bourbeuses,  puisse  du- 
rer plus  d'un  été,  il  faudrait  qu'elle  fût  de  soie  ; mais 
peu  de  pécheurs  sont  en  état  de  faire  les  avarices 
nécesssires  pour  se  munir  des  enebins  ordinaires , 
et  par  conséquent  ne  sont  rien  moins  que  disposés  à 
se  livrer  à des  dépenses  inusitées,  quelque  avanta- 
geuses qu'elles  soient.  Les  lignes  et  lesfilets  en  soie, 
outre  une  durée  quadruple , ont  une  force  double 
tous  le  même  volume  ot  absorbent  moins  d'eau  ; ce 
qui  leur  donne  une  supériorité  inappréciable  dans 
beaucoup  de  circonstances. 

Ligne  dormante  pour  les  étangs.  — Elle  est  for- 
mée ao  soie  écrue  n°.  3,  apprêtée  par  le  même  pro- 
cédé que  pour  la  ligne  à barbillons;  sa  longueur  est 
de  24  pieds.  Elle  porte  un  fort  bouchon , Jtg.  12, 
PI-  1 1 , pour  ou'il  puisse  être  vu  de  loin,  et  trois 
hameçons  n°.  5,  empilés  sur  boyau  de  ver  à soie  et 
placés  de  10  en  10  pouces  : entre  le  premier  et  le  se- 
cond hameçon,  on  fixe  quatre  grainsde  plomb  à loup. 

On  se  sert  de  cette  ligne  pour  les  carpes  et  les 
tanches  et  pour  les  brochets,  en  remplaçant  les  ha- 
meçons du  n°.  5 par  un  du  n°.  i à brochet,  PI.  1 1, 

fis-*- 

Ou  attache  cette  ligne  à une  gaule  de  noisetier 
ou  autre  bois  flexible. 

Bricoles.  — Ce  sont  de  longues  lignes  qui,  au 
lieu  d’étre  attachées  & une  perche , le  sont  à une 
branche  d'arbre  , & un  pieu  ou  tout  autre  corps  so- 
lide et  fixe.V.  Bricoles. 

Cerceau.  — On  attache  des  lignes  simples  et  dor- 
mantes à 1a  circonférence  d’un  Cerceau . V.  ce  root 

Lignes  donnantes  attachées  à des  plombs. 

11  y en  a de  plusieurs  sortes  : nous  avons  déjà 
parlé  de  la  ligne  de  fond  appelée  Jeu.  V.  ce  mot. 

Ces  lignes  sédentaires , au  lieu  d'étre  attachées  à 
un  corps  flottant,  sont  amarrées  à un  corps  pesant, 
qui  tombe  au  fond  de  l'eau. 

Les  pécheurs  ont  un  plomb  , ftg.  1 1,  PI.  1 5,  qui 
est  percé  à sa  pointe  , ou  oui  a en  cet  endroit 
un  anneau,  auquel  on  attache  une  ligne  bf  qui 
porte  au  bout  opposé  au  plomb  une  flotte  de  liège, 
ou  un  petit  fagot  do  roseaux  secs  : ce  signai  sert  à 
trouver  la  corde  au  moyen  de  laquelle  on  retire  le 
plomb.  Autour  de  ce  pfomb  sont  des  lignes  de  crin 
ou  des  empiles  e,  qui  portent  des  hainis  </,  et  l'on 
ajusie  à chaque  ligne  un  petit  morceau  de  liège, 
pour  que  les  hairos  n'entrent  pas  dans  la  vase.  11 
est  borique  les  lignes  soient  de  différentes  longueurs. 

Le  soir  , 2 heures  avant  le  soleil  couché  , on  cale 
le  plomb  au  fond  de  l'eau , et  on  le  retire  le  lende- 
main , a heures  après  le  soleil  levé. 

On  voit  que  le  plomb  fournit  un  point  qui  résiste 
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au  courant  et  qui  retient  toutes  les  lignes.  Il  ne  faut 
pas  en  mettre  en  aussi  grand  nombre  qu'elles  sont  . 
représentées  dans  la  Jig.  n , quand  on  tend  dons  ' ™ 
une  eau  courante , parce  que  les  hameçons  se  mê- 
leraient. 

Pèche  avec  des  lignes  dormantes,  qui  se  pratique  en 
Bretagne. 

On  fait  à la  mer  des  pèches  assez  approchantes  de 
celle  dont  nous  venons  de  parler. 

Sur  les  eûtes  de  Bretagne,  quelques  pécheurs  at- 
tachent au  bout  d'une  corde,  Pt.  i5,Jrg.  *6,  un 
morceau  de  plomb  c,  qui  a une  forme  allongée. et 
nn  trou  à chaque  bout.  Un  de  ces  trous  sert  a atta- 
cher le  plomb  à l'extrémité  de  la  ligne,  qui  a 20  ou 
3o  brasse»  de  longueur,  plus  ou  moins,  suivant  la 
profondeur  de  l’eau  ; à environ  une  brasse  au-dessus 
du  plomb  est  attachée  quelquefois  une  pile  longue  à- 
neu-prèa  d'une  brasse;  et  au  trou  qui  est  à l'antre  > 
bout  du  plomb  c,  on  amarre  deux  ou  un  plus  grand 
nombre  de  piles,  qui  sont  de  différentes  longueurs. 

On  pèche  avec  ce  plomb  entre  les  roches;  et  le»  • 
poissons  qu'on  prend  le  plus  communément  sont 
des  congres,  des  crabes,  des  homards  et  d'antres 
poissons  soxatiles. 

Pèche  à la  fourquette. 

La  ligne  qu'on  appelle  dans  la  Méditerranée  four- 
quette, PI.  i5yfig.  i3,  est  une  croix  de  fer  ou  de  * 
cuivrer*,  qu'on  attache  au  bout  d'une  longue  ligne  ou 
corde  b,  à l'extrémité  de  laquelle  est  uno  bouée  c,  et 
aux  bouts  de  chaque  bras  de  la  croix  sûnt  attachées 
nombre  de  piles  d , garnies  d'haims.  On  descend 
cette  croix  au  fond  de  la  mer;  la  bouée  c,  qui  est 
au  bout  de  la  corde  opposé  à celui  qui  tient  à la 
croix , sert  à reconnaître  où  elle  est , quand  on  veut 
la  retirer  de  l'eau  pour  prendre  les  poissons  qui  ont 
mordu  aux  appâts  : ce  sont  ordinairement  des  pois- 
sons plats. 

Couffc  de  palangre. 

Dans  le  fond  de  la  Provence,  du  cûté  de  Nice  , il 
y a des  pêcheurs  qui  ajustent  des  hairos  et  lignes  d 
au  bord  d'un  panier  a , qu'ils  nomment  couffc / ils 
suspendent  ce  panier  comme  un  plateau  de  balance 
par  trois  cordes  b , qui  se  réunissent  à une  seule  c , 
laquelle  a 25  ou  3o  orassc-s  de  longueur  et  qui  est 
terminée  por  une  bouée.  Ils  remplissent  de  pierres  ce 
panier  et  le  descendent  à une  grande  profondeur  en 
mer  ; ils  le  retirent  de  temps  en  temps  pour  prendre 
le  poisson , qui  est  des  mêmes  espèces  que  celles 
qu'on  prend  avec  la  fourquette. 

Pèche  à l’archet. 

On  fait  entre  les  roches,  sur  les  eûtes  de  Poitou  , * 

une  pèche  que  L’on  nomme  à l’archet , et  qui  est 
peu  différente  de  celle  dont  nous  venons  do  parler  : * 

ces  pécheurs,  PI.  1 5,  fi  g.  17,  prennent  une  baleine 
ou  un  rotin  , qu'ils  plient  en  rond  ; la  ligne  dépasse 
la  partie  circulaire,  et  porte  à son  extrémité  un 
plomb  qui  pèse  2 ou  3 livres.  A chaque  bout  de  l'ar- 
chet, sont  frappées  une  ou  deux  pile*,  dont  chacun- 
porte  un  haim.  On  attache  au  bout  de  la  ligne  un  " 
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signal  fait  avec  un  fagot  de  roseaux,  cjui  sert  à la 
trouver  quand  on  veut  tirer  de  l’eau  l'archet. 

Pèche  dite  potera. 

A la  (Aie  de  Valence,  depuis  le  mois  de  septembre 
jusqu’au  mois  de  janvier,  on  pèche  les  calamars  avec 
une  ligne  qui  est  singulièrement  ajustée,  et  qu’on 
nomme  potera.  Deux  ou  trois  hommes  vont  avec  un 
bateau  à demi-quart  de  lieue  en  mer  , se  portant  à un 
endroit  où  il  y ait  au  moins  6 ou  7 brasses  d’eau  ; ils 
ont  une  ligne , PL  14  »5,  d’environ  ao  brasses 

de  longueur,  au  bout  de  laquelle  est  une  baguette 
longue  de  8 à 10  pouces.  Ces  pécheurs  enfilent  dans 
la  baguette  un  petit  poisson  qu’on  nomme  bogue  , 
ou  un  leurre  d’étain  ; au-dessous  est  un  morceau  de 
plomb  pour  faire  caler  la  ligne  , et  ils  attachent  à 
lu  baguette , au-dessus  du  poisson , des  piles  de  dif- 
ferentes longueurs,  où  tiennent  de  petits  haims  sans 
appât.  Les  calamars , qui  viennent  pour  manger 
l’appât,  s’embarrassent  les  jambes  dans  les  haims, 
et  aussitôt  que  le  pécheur,  qui  tient  b ligne,  s’a- 
perçoit qu’il  y a quelque  chose  de  pris,  if  retire  la 
ligne , détaché  le  calamar  , et  remet  la  ligne  & l’eau. 
Cette  pèche  se  fait  la  nuit. 

Pèche  quon  fait  au  bord  de  la  mer  sur  les  grèves 
avec  des  lignes  sédentaires. 

Les  pèches  dont  nous  venons  de  parler  ne*  sont 
guère  d'usage  que  dans  les  endroits  où  il  n’y  a 
point  de  marée;  on  ne  les  pratique  sur  les  côtes  de 
l’Océan  qu’entre  les  roches.  Les  pécheurs  de  ces 
rôles  prêtèrent  de  tendre  les  lignes  sur  les  sables  et 
les  grèves,  dans  les  endroits  où  ils  savent  que  la 
marée  montera.  Ainsi , au  lieu  de  porter  des  lignes 
dans  l'eau,  ou  les  tend  à sec  au  bord  de  U mer,  et 
c’est  l’eau  qui  vient  les  chercher  et  qui  y amène  le 
poisson. 

Avant  d’entrer  dans  le  détail  «les  différentes  fa- 
çons de  pêcher  sur  les  grèves  ou  le  sable,  nous  fe- 
rons remarquer  qu’à  certaines  côtes  vaseuses  les  pê- 
cheurs se  servent  d’épines  au  lieu  d’haims  de  métal, 
prétendant  que  le  poids  du  métal  les  ferait  entrer 
dans  la  vase  , au  lieu  que  la  légèreté  des  épines  fait 
que  les  Appâts  restent  exposés  à la  vue  du  poisson. 
Nous  avons  déjà  fait  remar  ,uer  qu’un  petit  corce- 
ron  de  liège  rendrait  les  haims  do  métal  assez  légers 
pour  les  soutenir  au-dessus  de  la  vase.  La  vraie  sai- 
sbu  de  cueillir  les  épines  est  l’automne,  lorsqu’il  a 
fait  quelques  petites  gelées;  si  on  les  prend  plus  tôt, 
le  bois  n'étant  pas  mûr,  elle*  sont  trop  molles  ; 
après  les  grandes  gelées,  elles  sont  sèches  et  cas- 
santes. Au  roste,  la  pêche  aux  épines,  qu’on  ap- 
pelle épine/te , se  pratique  de  même  que  celle  avec 
défilait»*  de  métal. 

De  la  pèche  sur  les  sibles  et  grèves  , nommée  petite 
' càblière. 

Les  forantes  et  les  enfans,  après  s’être  approvi 
siennes  d'appâts,  ajustent  un  naim  au  bout  d’une 
ligne  qui  a environ  une  brasse  de  longueur,  et 
quelquefois  ils  mettent , à 6 pouces  de  cot  liaiut,  un 
petit  corceron  de  liège.  Ils  ajoutent  encore  à l'au- 
tre extrémité  de  la  ligne  un  caillou  gros  comme  un 
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œuf  de  dinde,  ainsi  qu’on  le  voit  à la  main  d’une 
femme  , PL  »5  , N°.  V. 

Ils  amorcent  les  haims  avec  des  vers  marins  ou 
des  loches  , ou  des  crabes  poltrons,  qu'ils  déchirent 
en  plusieurs  morceaux  pour  en  faire  une  moindre 
consommation.  Les  pères,  les  mères  et  les  enfans 
portent  sur  1a  grève  ou  le  sable  un  grand  nombre 
do  lignes  ainsi  disposées  , qu’on  nomme  petites  cé- 
blières , parce  que  les  pécheurs  appellent  cdblières 
les  nierres  qu’ils  emploient  pour  faire  caler  leurs 
cordes  ou  leurs  filets. 

A mesure  qu’on  apporte  des  lignes  au  bord  de  la 
mer,  les  femmes  âgées  et  faibles  mettent  des  cail- 
loux aux  haims  qui  en  manquent;  et  les  hommes, 
ainsique  les  femmes  robustes,  font,  avec  des  louchcta 
ou  des  pelles  de  fer  , de  petits  trous  dans  le  sable  , 
pour  recevoir  les  cailloux  qu’on  a mis  dans  un  des 
bouts  des  lignes.  Celui  qui  tient  le  louchet  les  re- 
couvre de  sable,  qu’il  affermit  avec  son  pied,  de 
sorte  que  la  ligne  et  l'appât  restent  couchés  sur  le 
sable. 

On  en  tend  ainsi  une  grande  quantité  le  plus  près 
que  l’on  peut  de  la  laisse  de  basse  mer. 

A mesure  que  la  marée  monte,  l'eau  couvre  toute 
la  grève;  quantité  de  poissons  suivent  son  courant, 
étant  attirés  par  une  grande  quantité  de  petits  pois- 
sons et  d’insectes  qui  sc  trouvent  à cos  endroits.  Les 
paissons  qui  rencontrent  les  appâts  qu’on  leur  a 
préparés  en  abondance  se  jettent  dessus,  se  pren- 
nent aux  lisitns,  et  la  mer  étant  retirée,  on  les 
trouve  sur  le  sable. 

Cette  pèche  se  fait  toute  l'année  sur  les  grèves  et 
les  sables  fort  étendus  ; mais  elle  ne  se  pratique  point 
sur  les  vases  molles. 

Les  de  mi- vive*  eaux  sont  plus  favorables  pour  les 
pêches  qu’on  fait  sur  les  grèves  que  les  grandes  vi- 
ves eaux,  parce  qu’alors  l’eau  de  la  marée  ayant  un 
courant  fort  rapide  , le  poisson  qui  est  venu  à la 
côte  n’y  peut  tenir;  au  lieu  que,  quand  les  marées 
«ont  plus  faibles,  le  poisson,  qui  attérit  (pour  par- 
ler comme  les  pécheurs),  ayant  monté  avec  le  Ilot, 
séjourne  quoique  temps  sur  les  grèves,  et  ne  re- 
tourne à la  grande  eau  qu’à  la  fin  du  jusant;  ce  qui 
lui  donne  le  temps  de  mordre  aux  appâts. 

Des  cordes  dormantes  et  sédentaires,  chargées  de  li- 
gnes ou  de  piles  , et  tendues  au  bord  de  la  mer. 

La  principale  corde  a é,  PL  tb  y fg.  1 5,  sc 
nomme,  dans  l’Océan  , maîtresse  corde  , et  dans  la 
Mt'diterranéo  lo  mestre  de palangrv.  Dans  l'Océan, 
les  cordes  latérales  se  nomment  lignes  ou  lanes , et 
quelquefois  piles  ou  empiles  quand  les  haims  y sont 
immédiatement  attaches,  comme ff  car  les  termes 
de  piles  ou  empiles  conviennent  particulièrement 
à la  liane  qui  attache  l'haim  , et  qui  est  différente, 
de  la  ligne  qui  tient  la  maîtresse  corde  ; mais  les 
haims  sont  souvent  immédiatement  attachés  aux 
lignes  latérales,  qui  alors  font  l’office  d’empilt-s  , et 
eu  prennent  souvent  le  nom.  Les  empiles  sont  dou- 
bles ou  ovales  et  quelque  fois  simples.  Les  lignes 
latérales  se  nomment  bresseaux  dans  la  Méditerra- 
née ; une  maîtresse  corde  garnie  de  lignes  latérales 
se  nomme  en  quelques  endroits  bauffe , ailleurs  ap- 
pelai y en  Provence  palan  grc . 
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Four  certaines  pèches,  on  charge  la  maîtresse 
corde  de  cailloux  ///,  qu’on  met  de  distance  en 
distance.  Four  d’autres  pèches,  on  met  sur  cette 
cordc  des  flottes  de  liège  ; enfin  on  attache  quel- 
quefois  au  bout  de  la  maîtresse  corde  de  grosses 
pierres  percées  H , H y qu’on  nomme  cdblières. 

Pèche  sur  Us  grèves  avec  des  bauffes. 

Au. lieu  d’amarrer  au  bout  de  chaque  ligne  un 
caillou  qu’on  enfonce  dons  le  sable,  quelques  pé- 
cheurs attachent,  à environ  une  brasse  les  unes  des 
autres,  des  lignes  ou  des  piles  sur  une  maîtresse  corde, 
PI.  *5,  AT®.  V.  Ils  portent  au  bord  de  la  mer  ces 
bauffes  arec  les  haims  amorcés;  puis,  avec  tin  lou- 
chet  ou  pellot  de  fer , ils  font  dans  le  sable  ou  la 
crève  un  sillon  seulement  de  3 ou  4 pouces  de  pro- 
fondeur , dans  lequel  ils  couchent  et  étendent  la 
maîtresse  corde  en  remplissant  le  sillon  avec  le  sable 
qu'ils  en  ont  tiré}  de  sorte  qu’il  n’y  a que  les  lignes 
et  les  haims  amorcés  qui  restent  couchés  sur  le  sa- 
ble. Pour  cette  façon  de  pêcher,  il  en  coûte  aux  pê- 
cheurs la  maîtresse  corde , qui  est  ordinairement 
mauvaise;  mais  la  tente  deslignes  se  fait  plus  promp- 
tement : c’est  le  seul  avantage  qu’elle  ait  sur  la  pe- 
tite cdblière . 

Pêche  à la  bauffe  sédentaire , quion  tend  au  fond 
de  la  mer. 

D’autres  pécheurs  tendent  encore  plus  prompte- 
ment leurs  cordes  chargées  d’empilcs.  Au  lieu  d’en- 
fouir la  maîtresse  corde  dans  le  sable  , ils  attachent 
à chaque  bout  de  cette  corde  une  grosse  pierre  ou 
cAblière  H , PI.  \5tfig.  i5;  ils  étendent  sur  la 
grève  cette  corde  chargée  de  lignes.  Les  câblières 
suffisent  pour  empêcher  que  le  courant  de  la  marée 
n’entralne  la  corde,  sur-tout  quand  la  grève  est  peu 
inclinée. 

De  la  pêche  appelée  arondelle  ou  harouelle,  qui  se 
fait  aux  environs  de  Saint- Il rieux. 
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Cette  pêche  se  fait  avec  une  corde  pas  tout-à-fait 
russe  comme  le  petit  doigt , et  d’environ  *4  brasses 
!e  longueur,  à laquelle  on  attache,  de  a en  a bras- 
ses, un  fil  à voile  ou  gros  fil  retors , qui , excédant 
également  la  maîtresse  corde  des  deux  eûtes,  pro- 
duit une  espèce  de  croix,  dont  les  bras,  qui  sont 
formés  par  les  lignes  , ont  à-peu-près  une  brasse  de 
longueur.  A chaque  extrémilé  de  ces  lignes  fines, 
sont  attachés  de  petits  haims. 

Les  pécheurs  tendent  ces  cordes  sur  le  sable,  et 
au  lieu  de  les  arrêter  par  des  ràblièrcs,  ils  amarrent 
les  deux  bouts  de  la  principale  corde  à deux  pi- 
quets qu’ils  enfoncent  dans  le  sable. 

Au  reste  , toutes  ces  façons  de  pécher  reviennent 
au  même.  Lorsque  la  mer  est  retirée,  on  trouve  sur 
le  sable  le  poisson  qui  a mordu  aux  appâts. 

Tente  sur  pâlots  ou  piquets  au  bord  de  la  mer. 

Lorsque  les  pêcheurs  veulent  prendre  les  poissons 
ronds,  qui  nagent  entre  deux  eaux,  au  lieu  d’assu- 
jettir leur  corde  au  fond  de  l’eau , ils  la  tendent  sur 
des  piquets  ou  pâlots , PL  1 6 , Ar®.  I.  Four  ceh  , les 
pécheurs  portent  au  bord  de  la  mer  , ou  peu-à-peu 
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sur  leur  dos  , ou  avec  des  chevaux , de  longues  cor- 
dqs  garnies  de  piles  et  d’haims  i et  a , avec 

des  piquets  de  3 , 4 ou  5 pieds  de  longueur,  A’®.  //, 
fig.  i et  a ; ils  enfoncent  à coups  de  maillet  ou  masse, 
ftg.  4 et  5 , les  piqtlels  dans  le  sable  ou  le  tuf  mémo, 
entre  de  petites  roches,  seulement  à la  profondeur 
nécessaire  poûr  qu’ils  soient  bien  assujettis*,  car  ils 
doivent  s’élever  de  18  à 20  pouces  sur  le  sable,  et 
quelquefois  de  3 à 5 pieds,  suivant  l’épaisseur  de  la 
nappe  d’eau  que  la  marée  rapporte. 

Lorsque  le  fond  est  dur , on  prépare  les  trous 
avec  un  barreau  de  fer  pointu  yfig*  6,  que  l’on  ap- 
pelle pince . Quelquefois,  pour  mieux  assujettir  les 
piquets,  on  enfonce  à leur  pied  des  chevilles,  fig, jp, 
ou  quand  les  sables  sont  mouvans,  ôn  garnir  Ha 
pointe  des  piquets  avec  de  petites  torches  de  paille 
ou  d’herbe  sèche,  qu’on  entortille  autour  de  In  par- 
tie pointde , et  qu'on  arrête  avec  de  la  ficelle  s alors 
il  faut  préparer  le  trou  dans  le  sable  avec  un  louchet, 
et  lorsqu’on  a comprimé  le  sable  nu  pied  des  pâlots, 
ils  sont  suffisamment  assujettis. 

Les  piquets  ou  pâlots  étant  fermement  assujettis 
dans  le  terrain  , les  pécheurs  tendent  leur  corae  en 
faisant  une  demi-ciel  sur  la  tête  des  pâlots,  de  façon 
que  les  haims  (rendent  en  bas,  N°.  t,  fig.  3,  jusqu’à 
ce  que  la  mer  oit  assez  monté  pour  les  faire  flotter. 

On  fait  donc  cette  tente  de  mer  basse  , et  on  dé- 
tache le  poisson  à mesure  que  la  mer  se  retire.  On 
se  met  pour  cela  dans  l’eau  jusqu’au  genou  , afin 
de  prévenir  que  les  crabes,  les  homards  ou  autres 
poissons  voraces  ne  dérobent  le  fruit  de  la  pêche. 
Cette  précaution  est  sur-tout  importante  pour  les 
pêches  qu’on  fait  en  été,  parce  qu’alors  les  crusta- 
cés s’approchent  beaucoup  de  la  terre. 

Dans  les  fonds  de  roche  ou  de  tuf  dur,  on  fait 
ordinairement  les  piquets  plus  forts,  on  les  enfonce 
avec  une  masse,  et  on  les  affermit  avec  des  chevil- 
les. Au  moyen  de  ces  précautions,  le  propriétaire 
jouit  plusieurs  années  de  ses  pâlots,  si  on  ne  les 
vole  pas.  Quand  on  tend  les  cordes  sur  des  pâlots 
élevés  , on  craint  moins  les  rapines  des  crustacés. 

Aux  eûtes  de  Valence , les  pécheurs  sont  obligés 
de  tendre  leurs  cordes  sur  des  piquets  assez  longs  : 
i*.  parce  qu’ils  ne  peuvent  pas  les  tendre  sur  les 
vases  ; a°.  parce  que  les  poissons  qui  resteraient  sur 
les  vases  seraient  bientôt  dévorés  par  les  crabes  , les 
araignées,  etc. 

L’été  est  la  saison  la  plus  favorable  pour  faire  lès' 
pêches  au  bord  de  la  mer , attendu  qu’en  hiver , 
lorsque  l’eau  devient  froide , les  poissons  se  reti- 
rent dans  la  grande  eau  ; mais  aussi  c’est  pendant 
l’été  que  les  pêcheurs  redoutent  le  plus  les  poissons 
voraces. 

Cordes  quon  nomme  de  pied  dans  le  Boulonais. 

Co  sont  des  bauffes  chargées  de  lignes  semblables 
à celles  dont  nous  avons  parlé  ; on  les  tend  sur  le 
sable  au  pied  des  falaises.  Chaque  pièce  a 5 ou 
6 brasses  de  longueur , et  les  lignes  latérales  sont  à 
une  brasse  les  unes  des  autres  : on  enfouit  la  maî- 
tresse corde  dans  le  sable  à la  profondeur  de  â ou 
4 pouces.  Comme  les  piles  portent  un  petit  corccron 
de  liège , l’eau  de  la  marée  soulève  lea  piles  et  les 
fait  Toltiger  de  cAté  et  d’autre. Quoiqu’il  soit  & psé- 
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sumcr  que  l’on  prendrait  à cette  pèche  plus  de  pois- 
son dans  les  temps  de  chaleur  que  par  le  froid  , on 
11e  la  pratique  point  durant  l’été,  parce  que  tout  le 
poisson  qu'on  aurait  pris  serait  dévoré  par  les  cra- 
bes , les  araignées , les  bourbes,  (^>i , dans  cette  sai- 
son, se  portent  en  grande  quantité  à la  côte. 

$ 4.  PKCflES  AVEC  DES  LIGNES  SIMPLES  QUI  NE 

sont  pas  siDENTainrai. 

De  la  pèche  qu’on  appelle  en  quelques  endroits  au 
doigt , et  qui  se  fait  avec  une  ligne  simple  et  sans 
canne. 

Il  est  bon  de  remarquer  que  la  principale  diffé- 
rence qu’il  y. a entre  cette  façon  de  pécher  et  celle 
qu’on  fait  avec  des  perches  dans  un  petit  bateau, 
consiste  en  ce  que,  quand  la  ligne  est  attachée  à 
une  canne , elle  ne  peut  avoir  qu’une  longueur  mé- 
diocre , au  lieu  que  la  ligne  qu’on  tient  à la  main 
peut  avoir  o,  i5  ou  ao  brasses  de  longueur. 

11  y a des  ports  de  mer,  et  notamment  la  côte  de 
Valeuce,  où  l’on  pèche  avec  une  ligne  simple  sans 
employer  de  canne  : pour  cel«,deiix  hommes  s’em- 
barquent dans  un  petit  bateau , la  nuit  au  clair  de 
la  lune,  tenant  chacun  à la  main  une  ligne,  au  bout 
de  laquelle  sont  des  haims  amorcés.  Ils  tirent  la  li- 

5 ne  à bord  quand  ils  sentent  qu’il  y a quelque  chose 
e pris.  Cette  pèche  se  fait  depuis  le  mois  d’avril 
jusqu’à  celui  de  septembre  lorsque  la  merfest  calme. 
Ils  y prenuent  particulièrement  des  oblades.  Ces  ba- 
teaux s’écartent  peu  de  la  côte. 

On  lait  à la  côte  de  Guinée  une  pêche  à-peu-près 
semblable  : sa  principale  différence  consiste  en  ce 
qu’au  lieu  de  tenir  la  ligne  à U main  les  pécheurs 
en  entourent  leur  front  ; au  moyen  de  quoi  Us  s’a- 
perçoivent bientôt  s’il  y a du  poisson  de  pris,  et  ils 
ont  les  deux  mains  libres  pour  s’en  servir  à conduire 
leurs  bateaux. 

Pèche  nommée  le  bolantin  à la  côte  de  Valence. 

Trois  ou  quatre  hommes  se  mettent  dans  un  pe^ 
titf  bateau,  et  vont  jusqu’à  4 lieues  au  large  cher- 
cher 40  brasses  d’eau , tenant  chacun  à la  main  une 
ligne  de  5o  brasses  de  longueur,  nu  bout  de  laquelle 
sont  attachés  avec  des  empiles  trois  ou  quatre  haims 
amorcés  de  chevrettes , avec  un  plomb  pour  faire 
caler  la  ligne.  Ils  font  cette  pêche  toute  l’année, 
paV  toutes  sortes  de  temps , pourvu  qu’ils  puissent 
ihnir  la  u»er.  Elle  ae  fait  de  jour , et  les  poissons 
qu’ils  prennent  le  plut  communément  sont  des 
pi  jets. 

De  la  pêche  du  germon  avec  une  ligne  simple 

On  fait  à rile-Dicu  la  pèche  du  germon  avec  des 
lignes  simples  de  a5  à 3o  brasses  de  longueur  et  de 
6 lignes  de  circonférence,  faites  de  bon  fil  fin  : au 
bout  de  cette  ligne,  on  attache  avec  une  empile  un 
haïra  de  for  étamé , presque  de  la  même  grosseur 
que  la  ligne. 

On  va  à cette  pèche  dans  dea  bateaux. 

Pêche  de  la  monte  avec  des  lignes  simples . 

Quand  un  vaisseau  est  rendu  an  lieu  où  le  capi- 
taine te  propose  do  s’établir  pour  la  pèche  de  la 


morue  destinée  à être  séchée , on  mouille  l’ancre 
dans  une  anse  qui  forme , autant  qu’il  est  possible, 
un  bon  abri.  On  établit  à terre* r échafaud  pour  la 
préparation  du  poisson  j puis  on  arme  des  chalou- 
pes, dont  le  nombre  est  proportionné  à la  force 
de  l’équipage.  Toutes  partent  le  matin  pour  leur 
pèche  , qui  se  fait  avec  une  ligne  simple  qu’on  tient 
à la  main.  Cette  ligne  est  chargée  d’un  plomb,  et 
elle  porte  au  bout  un  haïra  amorcé. 

Quelques  chaloupes  , armées  aussi  de  quatre  ou 
six  hommes,  ne  pèchent  point:  elles  sont  destinées 
à faire  le  batelage,  c’est-à-dire  à prendre  le  pois- 
son des  chaloupes  pêcheuses  pour  le  porter  à l’écha- 
faud , et  fournir  des  haims  et  des  appâts  aux  pêcheurs 
qui  en  manquent. 

La  pèche  de  la  morue  qu’on  nomme  verte  se 
fait  aussi  avec  des  lignes  simples , mais  presque  tou- 
jours hors  la  vue  de  terre  , et  lea  pêcheurs  sont  dans 
leur  navire,  qu’ils  ont  dcgréc,  ne  conservant  qu’un 
petit  mât  et  une  seule  voile  pour  se  soutenir  contre 
la  lame.  V.  l’article  Morue . 

De  la  pêche  à la  ligne  simple  dans  Ae  fort  petits 
hâte le  ts. 

Sur  les  marais  salés  de  Cette,  en  Languedoc,  tan- 
dis qu'un  homme  entre  dans  un  petit  bateau,  qu’ils 
nomme  barquette  , son  compagnon  , ou  ses  compa- 
gnons, s’il  y en  a plusieurs  , tiennent  à la  main  une 
ligne  garnie  de  plusieurs  haims)  ils  la  retirent 
quand  ils  sentent  que  quelque  poisson  a mordu. 

De  même  à la  Guadeloupe,  trois  hommes  se  met- 
tent diras  un  petit  canot  fort  court  : deux  nagent, 
le  troisième  gouverne,  et  tient  en  même  temps  une 
ligne  qui  a 40  ou  5o  brasses  de  longueur,  au  bout 
de  laquelle  sont  plusieurs  haims  empilés  avec  du 
fil  d’archal.  Cette  pêche  se  fait  depuis  la  pointe  du 
jour  jusqu’à  10  heures  du  matin  : ils  prennent  com- 
munément des  tazars,  des  bonites,  etc. 

La  même  pèche  se  fait  encore  dans  la  baie  de 
Kola  : deux  ou  trois  Russes  vont  dans  un  petit  ba- 
teau à la  pèche  du  cabillaud  avec  des  lignes  simples, 
de  la  grosseur  d’un  tuyau  de  plume  à écrire,  au  bout 
de  chacune  desquelles  est  un  haim  garni  de  son 
appAt. 

Pêche  aux  lignes  simples  avec  de  petits  radeaux . 

Les  voyageurs  rapportent  qu’en  Chypre  les 
paysans  voisins  de  la  mer  rassemblent  des  brins  de 
fenouil  bien  secs , de  5 à 6 pieds  de  longueur , 
qu’ils  lient  les  uns  aux  autres  pour  en  former  de 
petits  radeaux  , qu’un  homme  seul  conduit  le  long 
de  la  côte,  ayant  attaché  des  Lignes  autour  de  ce  ra- 
deau, et  qu’ils  prennent  ainsi  quantité  de  petits 
poissons. 

Pêche  dite  nu  catimaran,  avec  des  lignes  simples. 

Nous  lisonsdans  des  livres  de  voyaces  que,  depuis 
Masulipatan  jusqu’à  Madras,  les  pêcheurs  prennent 
des  raies , des  mulets  et  d’autres  poissons  avec  des 
lignes  simples  , qu’ils  attachent  à un  catimaran, 

3ui  est  une  espèce  de  radeau  fait  avec  trois  pièces 
e bois  léger,  qui  sont  assemblées  en  triangle  : deux 
hommes  nus  les  conduisent  arec  des  pagayes.  Pour 
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peu  que  la  mer  soit  grosse  , les  pécheurs  sont  pres- 
que toujours  dans  l’eau. 

Nos  mers  sont  trop  agitées  ot  l’air  trop  froid  pour 
qu’on  puisse  s’y  servir  de  pareils  radeaux  : on  y 
supplée  par  de  fort  petits  bateaux. 

Pêche  sur  Us  étangs  avec  des  corps  fiottans. 

Quand  on  pèche  dons  un  étang  où  il  y a beau- 
coup de  poisson,  et  sur-tout  du  brochet , on  peut, 
lorsqu’il  fait  du  vent,  attacher  à une  vessie  remplie 
d’air,  ou  à un  fagot  de  roseaux  secs,  ou  à une  bouée 
de  liège , une  ligne  garnie  d’hairas  amorcés.  On  at- 
tache de  plus  une  ficelle  ou  corde  menue  à ces  corps 
fiottans  ; on  les  inet  sur  l’eau , le  vent  les  porte  au 
large  avec  les  lignes  qui  y sont  attachées , et  on 
file  1a  corde.  Quand  on  s’aperçoit  que  les  poissons 
sont  pris,  ce  qu’on  reconnaît  aux  mouvemens  do  1a 
vessie  ou  des  autres  corps  légers  nommés  ci-dessus, 
on  tire  la  ficelle , et  on  amène  les  poissons  à terre. 

Autre  pêche. 

On  peut  encore,  par  forme  d’amusement,  attacher 
des  haims  amorcés  aux  pattes  d'un  canard  ou  d’une 
oie,  qui,  nageant  sur  l’étang,  les  présente  aux 
poissons , et  s’il  se  rencontre  un  gros  brochet  qui 
morde  aux  appâts  , on  voit  un  combat  amusant  en- 
tre l’oiseau  cl  le  poisson  ; mais  , pour  ne  pas  perdre 
l’un  et  l’autre  , il  faut  avoir  passé  sous  les  ailes  du 
canard  une  ficelle  dont  on  conserve  le  bout  à terre. 

$ 5.  DES  G X AN  DES  PÈCHES  AUX  CORDES  GARNIES 

DE  LIGNES  ET  o’ilAMEÇONS. 

Des  grandes  pêches  par  fond. 

Ceux  qui  pratiquent  ces*péchcs  ont  leur  maî- 
tresse cordc  ae  6 i 9 lignes  de  circonférence  , et 
disque  pièce  porte  environ  yo  brasses  de  longueur  ; 
elle  est  garnie  de  cinq  à six  cailloux  du  poids  d’une 
livre  , et  de  soixante-dix  lignes  qui. sont  attachées 
de  brasse  en  brasse , et  qui  ont  une  brasse  de  lon- 
gueur. Ces  pièces  sont  roulées  en  Cet  F , Pl.  s 4 s 
fig,  36.  On  les  roule  ou  love  dans  une  roaitne  ou 
panier  G. 

Les  pécheurs  se  mettent  sept  à huit  dans  un  ba- 
teau, PL  16  ,N°*.  IP  et  Vf  chacun  fournit  deux 
ou  un  plus  grand  nombre  de  corbeilles  ou  pièces  de 
corde  garnies  d’appàîs  : ils  se  rendent  au  lieu  de  la 
pèche  à voile  ou  à rame  , et  à mesure  qu’ils  ont  mis 
à la  mer  une  pièce,  ils  y en  ajoutent  une  autre. 
Quand  les  quatorze  ou  seize  pièces,  etc.,  sont  ainsi 
ajoutées  bout  à bout , la  tessure  est  complète. 

Comme  les  cordes  ne  sont  pas  toutes  aussi  neuves 
les  unes  que  les  autres,  on  commence  par  mettre  à 
l’eau  les  plus  usées,  non-seulement  parce  que  dans 
cette  position  elles  ne  fatiguent  pas  autant  que  les 
autres,  mais  encore  parce  que,  si  elles  venaient  à 
rompre,  on  ne  perdrait  pas  une  aussi  grande  por 
lion  de  la  tessure. 

Pour  tendre  la  tessure,  on  commence  par  attacher 
une  càblière  ou  baude  ( c’est  le  terme  provençal  ) 
au  bout  de  la  pièce  qui  doit  être  mise  à l’eau  la 
première. 

On  prend  , dans  l'Océan  , le  temps  de  la  mer 
montante  pour  jeter  la  tessure  à l’eau  contre  le  vent 
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afin  que , le  bateau  filant  doucement  à petite  voile 
ou  à la  rame,  on  puisse  fournir  aisément  de  la  corde, 
et  encore  pour  qu’il  soit  plus  aisé  de  la  relever. 

U PL  1 6,  N°.  III. 

La  corde , étant  chargée  d’une  grosse  càblière  et 
de  cailloux,  tombe  au  fond  de  l’eau;  et  quand  on  a 
filé  1a  première  pièce,  on  y attache  une  seconde 
pièce  qui  est  dans  un  autre  panier.  On  la  met  à l’eau 
comme  la  première,  puis  on  en  ajoute  une  troisième, 
une  quatrième  ; ce  qu’on  continue  jusqu’à  ce  que 
toutes  les  pièces  soient  mises  à la  mer , et  on  finit 
par  attacher  au  bout  de  U dernière  pièce  une  petite 
càblière  B , PL  16,  N°.  VIII , et  un  orin  qui 
porte  une  bouée  C,  ordinairement  surmontée  d’un 
petit  pavillon,  pour  qu’on  puisse  l’apercevoir  plus 
aisément. 

Le  temps  le  plus  favorable  pour  cette  pèche  est 
un  demi-ctltne. 

La  plupart  des  pécheurs  de  la  Méditerranée  met- 
tent une  bouce  sur  chuque  pièce  pour  retrouver  ces 
pièces  quand  quelqu'une  vient  à rompre  : c’est 
une  très-bonne  précaution.  Ceux  qui  ne  la  prennent 
pas  perdent  quelquefois  bien  du  temps  à chercher 
leur  tessure  au  fond  de  la  mer  avec  une  catenière  ou 
i grappin. 

Ces  pécheursàla  grosse  corde  par  fond  vont  quel- 
quefois chercher  le  fond  de  la  mer  jusqu’à  ioo  bras- 
ses de  profondeur. 

On  conçoit  bien  qu'il  faut  des  précautions  pour 
mettre  à la  mer  une  aussi  grande  étendue  de  cordes 
chargées  de  lignes  et  d’haims  , de  façon  que  rien  ne 
se  mêle;  pour  les  comprendre ,*  il  tout  se  rappeler 
qu’une  tessure  est  formée  par  un  nombre  de  pièces 
ui  sont  ajoutées  bout  à bout  : les  lignes,  Pl.  16  , 
Vr®.  VIII t se  dispersent  de  côté  et  d’autre  sur  le 
fond  Bt  D ',  on  voit  en  E des  poissons  qui  sont  pris; 
C B D représentent  l’épaisseur  de  l’eau  dans  la- 
quelle nagent  les  poissons. 

Comme  on  n’a  pas  pu  représenter  toute  la  lon- 
gueur de  la  tessure  dans  le  carré  JV®.  VIII  de  la 
PL  16  , et  qu’elle  est  coupée  en  D,  on  ne  voit  point 
la  grosse  càblière,  qui  a d’abord  été  jetée  à la  iner  ; 
mais  elle  est  représentée  en  H-,  Jig.  i5,  PL  \5  , 
iV®.  IV. 

Quand  toutes  les  pièces  qui  forment  une  tessure  sont 
misesà  l’eau,  on  attache  au  bout,  comme  nous  l’avons 
déjà  dit,  une  petite  càblière  B , PL  16,  N°.  VIII,  et 
une  corde  ou  orin  B Cf  qu’on  tient  plus  ou  moins 
longue  , suivant  que  la  mer  a plus  ou  moins  de  pro- 
fondeur. Au  bout  de  ce  cordage  est  attachée  une 
bouée  C , qui  sert  à indiquer  où  est  le  bout  de  la 
tessure. 

Pêche  dite  piélogo. 

Dans  la  Méditerranée  , et  particulièrement  aur 
les  côtes  d’Italie , ou  fait  avec  des  tartanes  une  pè- 
.che  considérable  , qu’on  nomme  piélago. 

La  tessure  est  formée  par  une  longue  corde  ap- 
pelée pamsina  : c’est  une  palangre  ou  corde  chargée 
de  piles  et  d’haims.  Ou  commence  à la  jeter  quand 
on  est  éloigné  de  la  côte  d’au  moins  3o  brasses  ; 
elle  s’étend  jusqu’à  ao  milles  en  mer  , et  elle  porte 
jusqu’à  dix  ou  douze  mille  haims.  On  amarre  une 
càblière  au  bout  de  la  corde  qui  doit  être  jetée  la 
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première  à la  mer  ; on  attache  de  distance  en  dis- 
tance des  signaux  de  liège,  qui  tiennent  à des  lignes 
assez  longues  pour  ne  point  empêcher  la  corde  de 
gagner  le  fond. 

Pendant  qu’on  la  tend  , la  tartane  dérive  douce- 
ment au  gré  du  vent  ou  des  coprans  $ on  laisse  la 
parasina  quelques  heures  4 la  mer,  puis  on  la  re- 
lève. La  grande  longueur  de  cette  tessure  fait  qu’il 
faut  au  moins  24  heures  pour  la  tendre  et  la  relever. 

On  prend  avec  la  porssina  quantité  de  raies,  de 
chiens  de  mer  et  d’autres  poissons , dont  quelques- 
uns  pèsent  plus  de  i ,000  livres.  Pour  tirer  ceux-ci  à 
bord,  on  les  harponne  avec  un  croc  de  fer  qui  est 
au  bout  'd’une  perche , et  même  on  les  assomme  à 
mesure  qu’ils  sortent  de  l’eau. 
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reaux  et  d’autres  poissons  ronds,  rarement  des  pois- 
sons plats. 

De  la  pèche  qu'on  nomme  traîner  la  balle. 

Pour  cette  pêche  , la  maltresse  corde  a b^/ig.  9, 
PL  n,  ne  doit  pas  être  tout -à -fait  aussi  longue 
que  la  profondeur  du  Peau  où  l’on  se  propose  de 
pécher.  On  amarre  4 l’extrémité  b un  boulet  ou 

Juelque  autre  poids,  qui  doit  être  éloigné  du  food 
’envirou  une  brasse.  On  attache  à une  brasse  le# 
unes  des  autres,  sur  toute  1a  longueur  de  cette  corde 
né,  de  petites  baguettes  de  houx-frelon,  qu’on 
nomme  en  Normandie  vergancUer . Ces  baguettes  e </, 
appelées  baluettes , ont  seulement  4 4 5 pouces  de 
longueur , et  c’est  à leur  extrémité  qu’on  attache 
des  lignes  fort  déliées /*,  qui  sont  longues  d’environ 
2 brasses. 

Il  est  sensible  que  les  lignes  étant  écartées  de  la 
corde  par  les  baluottes,  où  elles  sont  attachées,  les 
baims  sont  moins  exposés  à s’embarrasser  les  un« 
dans  les  autres. 

Un  des  avantages  do  cette  façon  de  pêcher  est 
qu’au  lieu  de  faire  les  maîtresses  cordes  d’une 
grande  longueur,  on  met  à la  mer  plusieurs  de  ces 
cordes , qui  présentent  aux  poissons  un  assez  grand 
nombre  d’haims,  quoique  chacune  aoit  fort  longue. 
Ils  flottent  tous  entre  deux  eaux  sans  confusion, 
comme  on  le  voit  dans  la  PI.  17,  N°.  /,  où  il  y a 
trois  de  ces  cordes  et  des  baltes  qui  sont  amarrées 
au  bout. 

On  pêche  ordinairement  sous  voile  quand  on  se 
sert  de  la  balle  et  d’une  corde  garnie  de  baluettes; 
on  a seulement  l’attention  de  proportionner  la  gros- 
seur du  poids  à la  vitesfçn  du  bateau  j on  l’augmente 
quaud  il  vente  bon  frais,  et  on  le  diminue  quand  le 
vent  est  faible  : c’est  pour  cette  raison  qu’on  nomme 
cette  pêche  traîner  la  balle. 

Pour  mettre  dehors  ou  jeter  À 1a  mer  les  balles  , 
trois  pêcheurs,  mêmes  PL  et  JV°.,  sont  arrangés 
sur  le  bord  de  leur  barque,  chacun  ayant  à côté  de 
lui  un  banc  de  la  chaloupe  : ils  donnent  à ce  banc 
le  nom  de  tire.  Ils  lovent  sur  ce  banc  par  petites 

Elanes  la  corde  qui  porte  les  baluettes  : le  mate- 
>t  qui  est  le  plus  vers  l’arriére  jette  le  premier  sa 
balle  à l’eau  le  plus  loin  qu’il  peut , et  toujours  vers 
l’arrière  de  la  barque  : il  y eu  a d’assez  forts  pour  1a 
jeter  4 5 ou  6 brasses  d’eux.  Il  laisse  aller  au  gré  du 
courant  la  corde  et  les  piles  qui  sont  garnies  d’nairas 
et  d’appâts. 

Le  second  pécheur,  placé  vers  le  milieu  de  la 
barque,  jette  sa  balle  devant  lui  moins  loin,  et  il 
ne  file  pas  une  aussi  grande  longueur  de  corde,  pour 
que  les  haims  ne  se  mêlent  pas  avec  ceux  de  la  pre- 
mière balle.  " 

Le  troisième  pêcheur  laisse  aller  son  plomb  4 pic, 
et  il  file  encore  moins  de  corde  que  le  second. 

Ce  n’est  pas  tout  : on  doit  avoir  attention  que  le 
poids  du  premier  matelot  soit  moins  lourd  que  ce- 
lui du  matelot  qui  est  nu  milieu,  et  que  celui  de 
l’avant  soit  le  plus  pesant  de  tous  , toujours  pour 
éviter  que  les  haims  ne  se  mêlent  les  uns  avec  les 
autres. 

Quand  on  tient  en  main  la  maîtresse  corde,  on 
sent,  malgré  le  poids  de  la  balle  j les  secousses  que 


De  la  pêche  aux  cordes  flottante s et  dérivantes , 
quon  nomme  en  quelques  endroits  bellée. 

On  ne  prend  guère  avec  les  grosses  cordes  ten- 
dues par  fond  cjue  des  poissons  plats.  On  se  sert , 
pour  prendre  les  poissons  qui  nagent  entre  deux 
eaux , ou  qui  s’approchent  de  la  surface , de  cordes 
flottantes  , PL  16,  N»'.  III,  IV , V,  VI,  VII  et 
VIII.  Ces  cordes  sont  moins  crosses  que  celles  qui 
servent  4 pécher  par  fond  , et  elles  en  diffèrent  prin- 
cipalement en  ce  qu’au  lieu  de  la  dkblière  et  des 
cailloux  dont  on  cn&rge  les  grosses  cordes  , on  met 
de  2 en  2 brasses  sur  celle  de  la  belée  des  corcerons 
de  liège  qui  la  font  flotter  quelquefois  entièrement  à 
la  surface  de  l’eau,  N*.  III  : alors  il  n’y  a que  le»  li- 
g ne  s et  les  haimsqui entrent  dans  l’eau.  D’autres  fois, 
quand  les  pêcheurs  soupçonnent  que  le  poisson  est 
4 2 ou  3 brasses  sous  l’eau  , ils  établissent  la  corde 
à cette  profondeur.  Pour  cela,  au  lieu  d’amarrer  les 
flottes  de  liège  immédiatement  sur  la  maîtresse 
corde , ils  les  attachent  4 des  lignes  qui  répondent 
à cette  corde,  qu’ils  tiennent  plus  ou  moins  longues, 
suivant  qu’ils  jugent  4 propos  que  les  haims  soient 
4 une  plus  grande  ou  4 une  moindre  profondeur 
dans  l’eau.  Quelquefois  ils  mettent  ç4  et  14  de  petits 
cailloux,  afin  que  les  lignes  qui  répondent  aux  flottes 
soient  tendues  ; mais  ces  cailloux  doivent  être  assez 
légers  pour  ne  point  faire  entrer  les  flottes  dans 
l’eau.  Quoi  qu’il  en  soit,  on  met  une  grosse  flotte 
aux  deux  bouts  de  chaque  pièce  de  bellée,  et  une 
bouée  avec  un  signal  do  roseau  sec  aux  deux  extré- 
mités de  la  tessure  ; enfin  on  attache  une  corde  à 
l’extrémité  de  la  tessure , et  on  en  retient  le  bout 
dans  la  barque  où  sont  les  pêcheurs. 

Cette  tessure  , ainsi  que  celles  qui  sont  destinées 
k pêcher  par  fond , est  composée  d’un  nombre  de 
pièces  qu’on  met  les  unes  au  bout  des  autres,  et 
toutes  ensemble  font  une  longueur  de  5 4 600  brasses 
et  plus. 

Pour  mettre  la  tessure  à la  mer,  les  pêcheurs 
prennent  un  peu  de  voile,  ou  ils  parent  quelques 
avirons;  mais  quand  ils  ont  tendu,  ils  carguent 
leurs  voiles , et  sc  laissent  dériver  traînant  lente- 
ment la  tessure  pendant  une  ou  2 heures.  Lorsqu’ils 
veulent  relever , ils  emploient  quelques  avirons 
pour  maintenir  le  bateau  contre  l’effort  que  font 
les  matelots  en  tirant  la  tessure  4 bord  : du  reste , 
on  manœuvre  comme  ouan^on  pêche  par  fond. 

On  prend  4 cette  pécne  des  merlans , des  maque- 
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les  poissons  lont  sur  les  piles  lorsqu’il  y en  a de  pris.1 
Chaque  homme  tire  sa  corde  à petites  brasses , il  la 
love  sur  le  banc  oui  est  à sa  portée , et  à mesure 
qu'il  se  présente  des  haims , il  en  détache  le  pois- 
son , qu'il  jette  dons  une  corbeille.  Quand  la  balle 
est  à bord,  onToraet  des  appâta  où  il  en  manque  et 
on  recommence  la  pèche. 

De  la  pêche  au  vrai  Ubourct. 

La  balle  dont  nous  venons  de  parler  est  une  es- 
pèce de  libouret  ; mais  l’appelet  qui  porte  particu- 
lièrement ce  nom  consiste  en  une  maltresse  corde 
mriyfig.  io,  Pl.  12  y qui  a 4 lignes  et  demie  ou 
5 lignes  de  circonférence.  On  attache  au  bout  de 
cette  corde  un  plomb  q , du  poids  d'environ  2 li- 
vres. A 4 ou  5 pouces  au-dessus,  on  ajuste  sur  la 
corde  un  morceau  de  bois  long  de  6 & 7 pouces  , 
qu’on  nomme  avalette.  Une  de  scs  extrémités  m a 
un  Itqu  dans  lequel  passe  librement  la  corde  n ni , 
et  les  deux  nœuds  p n tiennent  l’avalette  à une  dis- 
tance convenable  du  plomb  q , sans  cependant 
empêcher  qu’il  ne  tourne  autour  de  D corde,  la- 
quelle, dons  ce  cas,  forme  un  axe.  A l’autre  bout  / 
de  l’avalette,  est  amarrée  une  ligne  k , qui  n’a  que 
2 lignes  de  circonférence  : elle  a environ  une  brasse 
de  longueur,  et  elle  porte  les  empiles,  qui  «ont 
fort  fines,  auxquelles  sont  attachés  les  haims  h,  h,  h. 
L’ajustement  de  ces  empiles  varie  suivant  le  goût 
des  pécheurs;  car  mielques-nns  font  la  ligne  assez 
longue  pour  y attacher  8 ou  9 empiles  à 3 pieds  les 
unes  des  autres.  De  quelque  façon  qu’on  les  ajuste, 
il  faut  que  les  haims  ne  soient  pas  à égale  distance 
du  bout  / de  l’avalette. 

A l’égard  des  haims,  ils  ne  sont  jamais  fort  gros; 
mais  ils  le  sont  plus  ou  moins  suivant  l’espèce  de 

riisson  qu’on  se  propose  de  prendre  , comme  mer- 
ns,  carrelets,  limandes,  soles,  petits  grondins.  Ceux 
que  nous  avons  cotés  h seraient  de  bonne  grosseur 
pour  les  merlans,  et  communément  on  en  prend 
d’un  peu  plus  forts  pour  les  maquereaux. 

On  conçoit  que  quand  la  maîtresse  corde  n m est 
tendue  par  le  plomb  q , l’avalette  l m a la  liberté  de 
se  mouvoir  librement  autour  de  cette  corde , et  les 
piles  où  sont  attachés  les  haims  A se  dirigent  sans 
confusion  suivant  le  cours  de  l’eau.  11  se  peut  donc 
prendre  autant  de  poissons  qu’il  y a d’haims  , parce 
que  les  piles  étant  de  différentes  longueurs  , les 
haims  ne  se  rencontrent  point  les  uns  vis-à-vis  des 
autres. 

Ce  sont  les  poissons  plats  qui  se  prennent  le  plus 
ordinairement  dans  cette  pèche  sédentaire,  qui  est 
représentée  PL  17,  N°.  Il,  où  l’on  voit  une  bar 
que  qui  est  à l’ancre. 

Four  mettre  à la  mer  le  libouret , trois  pécheurs 
se  rangent  sur  un  bord  ; une  partie  delà  maltresse 
rorde  est  lovée  auprès  d’eux  sur  un  banc , où  elle 
r-st  enroulée  sur  une  espèce  do  châssis  , que  lus  pé- 
cheurs nomment  tr aille t. 

Us  ne  jettent  point  le  plomb  à la  mer,  comme 
font  ceux  qui  pècnent  à la  bslle  ; ils  mettent  d’abord 
les  piles  à la  mer  en  les  posant  doucement  avec  les 
mains.  On  met  aussi  tout  doucement  le  plomb  et 
l’avalette,  et  on  file  la  corde  jusqu'à  ce  qu’on  sente 
que  le  plomb  repose  sur  le  fond. 
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Si  l’on  voulait  faire  cette  pèche  du  bord  d’un  ba- 
teau qui  fût  fort  élevé  au-dessus  de  l’eau , on  cour- 
rait risque  que,  la  maîtresse  corde  venant  à se  dé-  . 
tordre,  les  lignes  se  mêlassent  les  unes  avec  les  au- 
tres ej  on  ne  ferait  qu’une  mauvaise  pèche. 

Kn' amorçant  les  haims  du  libouret,  on  a soin 
que  les  appâts  pendent  aux  haims,  afin  qu’ils  fre* 
tillent  dans  l’eau  ; ce  qui  est  avantageux  pour  atti- 
rer le  poisson  , sur-tout  quand  on  Tait  une  pèche 
sédentaire  , comme  l’est  celle-ci. 

Four  relever  le  libouret , chaque  homme  tire  sa 
maîtresse  corde  à petites  brasses,  et  quand  l’avalette 
est  â fleur  d’eau,  le  matelot  qui  est  auprès  de  lui 
tire  le  plus  promptement  qu’il  peut  la  ligne,  le» 
empiles  et  le  poisson  , tandis  que  L’autre  continue  à 
amener  la  maîtresse  corde.  Quand  on  a mis  dans 
une  corbeille  le  poisson  qui  est  pris,  chaque  matelot 
remet  des  appâts  à son  avalette,  et  il  tend  de  nou- 
veau avec  les  précautions  nécessaires. 

De  la  pêche  au  grand  couple . 

On  fait  encore  une  pèche  qui  approche  du  libou- 
ret,et  que  les  Basques,  qui  fa  pratiquent  en  grand, 
ont  nommée  le  grand  couple  y PL  17  , N°,  II.  Pour 
faire  cet  appelât,  on  attache  au  bout  d’une  ligne 
fine  un  morceau  de  fil  d’archal,  qui  peut  avoir  une 
ligne  dé  diamètre  et  a pieds  ou  a pieds  et  demi  de 
longueur,  te  fil  est  un  peu  courbé  en  arc  ; son  mi- 
lieu est  fortifié  par  deux  petites  jumelles  de  bois, 
qu’on  y assujettit  avec  des  révolutions  d’un  fil  re- 
tors. Au  milieu  de  l’intérieur  de  la  courbe,  on 
forme  une  petite  anse  ronde  de  corde,  à laquelle  s’at- 
tache un  poids  d’une  demi-livre,  et  au  même  point, 
dans  la  partie  convexe,  on  forme  une  autre  anse 
ovale , qui  sert  à attacher  la  ligne  qui  porte  le  couple. 

Les  deux  bouts  de  ce  fil  d’archal  sont  aplatis 
comme  l’extrémité  du  corps  des  haims,  et  on  y at- 
tache plusieurs  piles,  qui  sont  de  différentes  Ion-  - - 
gueurs;  mais  les  plus  courtes  ont  presque  une  brasse. 

Sur  la  côte  de  Normandie,  les  pécheurs  qui  se 
servent  de  cetappeletse  mettent  dans  une  chaloupe; 
mais  les  Basques,  qui  font  plus  en  grand  la  pèche 
dont  nous  parions,  se  mettent  huit  à dix  hommes 
dans  une  barque  : chacun  jette  son  couple  à la 
mer , et  le  retire  quand  il  juge  qu’il  y o quelque 
chose  de  pris. 

Comme  on  tient  les  lignes  qui  répondent  aux 
couples  les  unes  plus  longues  que  les  sutres,  les 
haims  occupent  une  grande  étendue  dans  la  mer, 
où  ces  lignes  se  développent  comme  un  éventail, 

PL  17,  A*.  lit  de  sorte  qu’il  se  présente  toujours 
des  haims  aux  poissons  qui  sont  à différentes  pro- 
fondeurs dans  l’eau. 

^Jette  pèche  se  fait  tantôt  à l’ancre  , et  tantôt  en 
portant  peu  de  voile. 

Four  prendre  des  vives  , quinze  ou  seize  hommes 
sc  réunissent  dans  un  grand  bateau  , et  ils  calent 
leur  couple  très-près  du  fond.  V.  les  articles  Ap- 
pâts, Cannes  y Cordes  , Hameçons. 

Lm MF.  de  rovD  ▲ menus  iiameçons.  Elle  est 
prohibée  par  les  anciennes  ordonnances  de  i3a6, 
i3bd,  »4oa,  >5 1 5 et  1 55o , citées  par  Saint- Ton  , 
p.  224 , et  auxquelles  te  réfère  L’ordonnance  de 
1669  , tit.  XXXI,  art.  10. 


tizecLby- 


)os 


LIN 


a&8 


LIM 


Lignes  a menus  echecs  et  a amorces  vîtes.  Ce 
sont  les  lignes  armées  de  petits  hainis,  et  qu'on 
amorce  avec  du  petit  poisson  : l'usage  en  est  dé- 
tendu par  l'ordonnance  de  1669,  XXXI,  art.  1 1. 

LIGNKTTB.  Petite  ficelle  que  les  pêcheurs  et 
les  oiseliers  emploient  pour  faire  quelques  - uns  de 
leurs  filets. 

On  appelle  aussi  lignette  ou  brumet  une  ligne 
menue  et  fort  déliée  qui  sert  pour  la  pêche  à la 
. canne.  V.  Ligne. 

LIGNEURS  ou  LIGNOT1ERS.  On  appelle  ainsi, 
sur  les  vaisseau*  moruyers  , ceux  qui  pèchent  avec 
des  lignes.  V.  Morue. 

LJL1NGA.  Suivant  Bélon,  c'est  ainsi  qu'on  ap- 
pelle la  vandoise  dans  lo  voisinage  du  lac  de  Bour- 
ron  en  Thrace  , où  l'on  en  prend  une  si  grande 
quantité,  qu'on  en  sale  et  fait  sécher  pour  Constan- 
tinople. 

LIMANDE  , p le  u ronce  tes  hmanda.  (Lin.)  Pois- 
son du  genre  des  pleuronectes. 

Description.  — Ce  poisson  (Pi.  7,Jîg.  a)  a 66 
rayons  à la  dorsale  et  61  à la  nageoire  de  l'anus;  la 
caudale  un  peu  échancrée  eu  croissant;  les  écailles 
dures  et  dentelées;  la  ligne  latérale  entourant  la 
pectorale  en  demi-cercle , et  allant  ensuite  directe- 
ment jusqu'à  la  caudale  ; l'ouverture  de  la  bouche 
étroite  ; les  deux  mâchoires  d'égale  longueur;  l'œil 
supérieur  placé  au  sommet  de  la  tête  ; le  côté  droit 
jaune , le  gauche  blanc  ; l'iris  couleur  d'or  et  la 
caudale  brune.  Il  parvient  rarement  à plus  d'un  pied 
de  long. 

Habitation.  Ce  poisson  se  trouve  non-seule- 
ment dans  l'Océan  atlantique,  mais  encore  dans  la 
Baltique  et  dans  la  Méditerranée. 

Nourriture.  — La  limande  so  nourrit  de  vers  ou 
d'insectes  marins  et  très-souvent  de  potits  crabes. 

Propagation.  — £llu  fraie  au  printemps. 

Qualités.  — La  limande  est  un  poisson  de  bon 
goût,  et  comme  il  est  très-abondant,  on  en  mange 
à une  grande  distance  de  la  iner.  Le  temps  de  l'an- 
née où  il  est  meilleur,  au  moins  dans  les  contrées 
du  nord  de  l’Europe , est  la  fin  de  l'hiver  ou  le  com- 
mencement du  printemps;  mais  lorsqu'il  a frayé,  sa 
chair  est  moins  savoureuse  et  plus  molle.  On  le  fait 
sécher  sur  plusieurs  côtes  de  l'Angleterre  et  de  la 
Hollande.  On  mange  les  limandes  en  friture , cuites 
sur  le  gril,  après  avoir  été  marinées,  eu  court-bouil- 
lon ou  entre  deux  plats. 

^ Pêche.  — Ou  pécho  beaucoup  de  ce  poisson  sur 

fc  les  côtes  de  France,  et  notamment  sur  celles  de  Bre- 
tagne t on  lo  prend  à la  ligne  et  au  filet. 

LIMANDELLK.CP/.  7,fig.  3.)  Poissondu_ 
pleuronccte , qui  a 80  rayons  à la  nageoire  du  dos  ; 
les  dents  obtuses  ; les  écailles  arrondies  et  lissc^  les 
lèvres  grosses,  l’ouverture  de  la  bouche  petite  ; la 
caudale  presque  rectiligne  ; le  côté  droit  d'un  brun 
clair,  avec  dus  taches  blanches,  et  d'autres  d'un  brun 
foncé.  On  pêche  ce  poisson  sur  les  côtes  de  France, 
où  il  atteint  quelquefois  a ou  3 pieds  : il  est  rare. 

LIMANDOIDE.  Poisson  du  genre  Plcuronecte. 
V.  ce  mot. 

LIME.  On  appelle  ainsi  des  endroits  où  1a  surface 
de  l'eau  est  unie  et  commu  en  repos , et  où  ordi- 
. nairement  il  se  rassemble  beaucoup  de  sardines. 
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LIN  et  CHANVRE.  Les  anciennes  ordonnances 
défendent  de  faire  rouir  le  lin  et  le  chanvre  dans  les 
rivières  ou  les  étangs,  parce  que  les  eaux  impré- 
gnées des  émanations  do  ces  plantes  acquièrent  une 
qualité  malfaisante,  qui  peut  faire  périr  lo  poisson. 
Celte  prohibition  fut  consignée  non-seulement  dans 
les  ordonnances , mais  encore  dans  plusieurs  Cou- 
tumes, telles  que  celles  de  la  Normandie,  du  Bour- 
bonnais et  d'Amiens.  Elle  était  en  vigueur  dans 
quelques  contrées  d'Allemagne;  nous  la  retrouvons 
même  dans  les  constitutions  du  royaume  de  Sicile, 
eu  1 2»o , et  il  n'y  était  dérogé  que  pour  des  cas  ex- 
traordinaires. V.  Rouissage . 

L1NETTE.  L’un  des  noms  vulgaires  du  per/on, 
poisson  du  genre  des  trigles.  V.  Pcrlon. 

L1NGARD.  Morue  longue , qu'on  apporte  salée 
de  l'Amérique. 

LINGUE  ouMOLVE,Wi/s  molva . (Lin.)  Pois- 
son du  genre  des  gades  (Pi.  hifig*  *o),  qui  a a na- 
geoires dorsales;  Ta  nageoire  de  la  queue  arrondie; 
la  mâchoire  supérieure  plus  avancée  que  l'inférieure; 
un  barbillon  au  bout  du  museau;  le  corps  rond, 
brun  en  dessus  , jaune  sur  les  côtés  et  blanc  eu 
dessous , et  très-long  , ayant  souvent  4 pied*  e* 
quelquefois  le  double  de  longueur,  d'où  lui  est  venu 
le  nom  de  gade  long ; les  nageoires  grises  , bordées 
de  blanc , et  tachées  quelquefois  de  noir;  les  écailles 
obloncues. 

Habitation.  — Le  lingue  ou  la  molve  habite  à- 
peu-près  les  mêmes  mers  que  la  morue,  il  sc  trouve 
abondamment  autour  de  la  Grande-Bretagne,  entre 
les  Hébrides  , vers  le  comté  d'Yorck , et  dans  les 
mers  de  l'Amérique. 

Nourriture.  — Il  se  nourrit  de  crabes,  de  jeunes 
ou  petits  poissons,  notamment  de  plies. 

Propagation.  — Il  dépose  ses  œufs  le  long  des 
marais  que  l'on  voit  à l'embouchure  des  rivières 
dans  les  mers  qu'il  habite.  Le  frai  a lieu  aux  appro- 
ches du  solstice.  La  multiplication  de  ce  poisson  est 
immense;  ce  qui  en  lait,  après  la  morue  et  le  ha- 
reng , le  poisson  le  plus  important  pour  les  mers  du 
Nord.  On  en  consomme  beaucoup  en  Angleterre  et 
en  Norwege  , d'où  on  en  exporte  encore  davantage. 

Qualités.  — La  chair  du  lingue  est  fort  blanche. 
Ou  a émis  plusieurs  opinions  sur  sa  qualité  : Scho- 
nevcld  et  d'autres  auteurs  ont  dit  qu'elle  était  plus 
délicate  que  celle  du  cabillaud,  soit  fraîche,  soit  sé- 
chée ou  salée.  Anderson  a observé  que  c'était  avec 
ce  poisson  qu'on  faisait,  dans  le  Nord,  le  meilleur 
rondfish  et  le  meilleur  hlipg/ish ; enfin,  en  Dane- 
mnrck  et  en  Angleterre,  les  lingues  sont  plus  es- 
timés que  les  autres  poissons  qu'on  prépare  de  môme. 
Les  Schctlandais  prêtèrent,  pour  leur  usage,  la  chair 
du  lingue  frais  à celle  du  cabillaud-  D'un  autre  côté, 
plusieurs  auteurs  ont  prétendu  que  les  gros  lingues 
étaient  coriaces , et  que  c'étaient  les  poissons  les 
moins  estimés  de  ceux  que  l’on  sale.  Dons  les  ports 
de  Flandre,  on  fait  peu  décos  des  lingues  frais;  on 
trouve  leur  chair  coriace,  même  spongieuse,  et  on 
assure  qu'elle  se  corrompt  promptement.  Duhamel, 
qui  rapporte  tes  opinions  , pense  qu’on  doit  1rs  at- 
tribuer à 1s  différence  des  saisons  où  on  uéchc  les 
lingues,  et  il  s’appuie  de  l'assertion  de  Lcuwen- 
boeck , qui  dit  que  les  lingues  sont  de  boune  qua- 
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Uté  dans  le  temps  qu'on  nomme  leur  saison  , et  que 
dans  d'autres  temps  ils  sont  mollasses  et  insipides. 
« C’est  peut-être  pour  cette  raison,  continue  Duha- 
mel, que  les  lingues  qu’on  prend  en  Amérique  pen- 
dant les  chaleurs  sont  peu  charnus,  et  deviennent 
secs  et  durs  dans  le  sel;  tandis  que  ceux  qui  ont  été 
péchés  pendant  le  froid,  et  principalement  en  Nor- 
wege,  sont  bien  meilleurs.  Nous  pensons  encore 
que  la  nature  du  sol  et  de  leur  nourriture  influe 
beaucoup  sur  la  qualité  de  leur  chair  : de  là  vient 
probablement  que  la  plupart  des  lingues  de  Terre- 
Neuve,  qu’on  prépare  en  vert,  sont  mis  au  rebut 
lors  du  triage,  ou  Lieu  que  ceux  qu’on  prépare  aussi 
en  vert  à Scbctbnd  sont  mis  sans  distinction  avec 
le  poisson  marchand , d’autant  que  la  chair  en  est 
fort  blanche,  et  que , fournissant  de  grandes  pièces, 
ils  deviennent  plus  utiles  aux  dét&ilieurs.  » 

L’opinion  de  Duhamel  est  en  effet  celle  que  l’on 
doit  admettre^  et  il  est  aujourd’hui  constaté  que  , 
dans  les  mers  qui  baignent  la  Grande-Bretagne,  les 
lingues  jouissent  principalement  de  toutes  leurs 

Sualités  aepuis  le  mois  de  février  jusque  vers  le  mois 
e mai,  c’est-à-dire  dans  la  saison  qui  précède  leur 
frai.  Ceux  qu’on  prend  prés  du  Spitzberg  et  à Terre- 
Neuve  ne  sont  pas  aussi  estimés  que  ceux  des  mers 
de  la  Norwege  et  de  la  Grande  - Bretagne.  Ceux 
d’Islande  sont  si  mauvais,  que  les  habitons  sont 
obligés  de  les  consommer  eux-mêmes,  faute  de  pou- 
voir les  vendre  aux  étrangers.  Ainsi,  la  saison  et 
les  lieux  influent  sur  leur  qualité. 

La  chair  du  lingue  contient  une  huile  douce,  fa- 
cile à obtenir  par  le  moyen  d’un  feu  modéré , et 
plus  abondante  que  celle  que  peuvent  don^r  .la 
morue  et  les  autres  poissons  du  genre  des  gades. 

Pêche.  — C’est  au  printemps,  à l’époque  du  frai, 
et  sur  les  bancs  de  sable  qui  sont  à quelque  distance 
des  eûtes,  sur-tout  à l’embouchure  des  fleuves,  qu’on 
en  prend  le  plus. 

On  le  pêche  au  débouché  de  la  Manche  , au  nord 
de  l’Angleterre,  sur  le  Doggcrs’banck  ; les  pêcheurs 
dunkerauois  , qui  vont  au  nord  des.  Iles-Britanni- 
ques , depuis  le  mois  de  février  jusqu’en  mai , en 
prennent  pêle-mêle  avec  des  cabillauds  et  des  égre- 
iins.  Ceux  qui  vont  à la  pêche  de  la  morue  dans 
l’Amérique  septentrionale  ne  prennent  quelquefois 
dans  les  mêmes  parages  que  des  lingues,  et  d’au- 
tres fois  que  des  morues,  suivant  qu’ils  tombent  sur 
des  bancs  de  ces  différons  poissons. 

On  prend  encore  beaucoup  de  lingues  dans  le  nord 
de  l'£uroue,  en  Islande,  aux  Iles  Schetland , au 
Groenland  , et  sur-tout  du  côté  du  Spitzberg. 

Ce  poisson,  naturellement  vorace,  se  jette  sur 
les  haims  amorcés  de  hareng  , de  sardine,  etc.  On 
en  prend  donc  avec  les  haims  ; mais  on  en  trouve 
aussi  dans  les  filets  qu’on  tend  sur  nos  côtes  sé- 
dentaires et  par  fontf,  tels  que  les  folles,  tra- 
maux  , etc. , et  dans  les  anses  avec  des  seines  qui  out 
60  brasses  de  longueur  sur  une  ou  a de  chute. 

Préparation  et  commerce  du  lingue On  le  pré- 
pare comme  la  Morue.  (V.  ce  mot.)  Ainsi  préparé, 
il  se  conserve  beaucoup  plus  long-temps  que  ce  der- 
nier poisson  dans  les  voyages  de  long  cours  : on  en 
exporte,  chaque  année,  de  la  Norwege  environ 
900)000  livres  pesant  \ on  en  exporte  aussi  beau- 
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coup  de  l’Angleterre.  Dans  le  commerce,  les  lingues 
de  2 6 pouces  sont  seuls  admis;  ceux  qui  ont  une 
moindre  longueur  sont  mis  au  rebut,  ot  vendus  à bas 
prix.  Le  foie  de  ceux  qu’on  vide  pour  les  saler  ou 
sécher  est  mis  de  côté,  et  on  en  tire  une  huile  très- 
douce,  qu’on  emploie  dans  les  arts.  On  met  égale- 
ment de  côté  la  vésicule  aérienne  pour  en  faire  In 
colle  de  poisson. 

LION  MARIN  oc  LION  DE  MER.  On  a donnée© 
nom  à des  phoques  d’espèces  différentes.  V.  Phoque. 

LI PARIS.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du  genre 
des  Cycloptlnu.  V.  ce  mot. 

LIES.  Poisson  du  genre  des  morues  , connu  sous 
ce  nom  en  Islande. 

LIS  ou  DRE1CR.  Filet  composé  de  70  rangs  du 
mailles,  de  çourdres  au  pan,  ou  d’un  pouce  en  carré. 
LISETTE.  V.  Fiatole. 

L1SSEAU.  Les  fabricans  de  filets  nomment  ainsi 
ce  qu’on  appelle  communément  peloton. 

LOCHE,  cobitis.  Nom  commun  à plusieurs  es- 
pèces de  poissons  des  genres  cobic  et  gobie. 

Locke  franche,  ou  petit  bardot,  motelle, 

RARBOTF-,  OU  COBITE  FRANCHE  BARBOTE,  Cobitis 

barba  tu/a  (Gesn  ,)y  cobitis  fluviatilis  ( Schon.  ). 

Description.  — Ce  poisson  {PI.  VII 9Jtg.  9)  est 
très-petit  ; il  ne  parvient  guère  qu’à  la  longueur  de 
10  à îacentim.  (3  ou  4 pouces).  Il  a la  mâchoire  su- 
périeure plus  avancée  que  l’inférieure;  six  barbillons 
à la  lèvre  supérieure  ; l’ouverture  do  la  bouche  pe- 
tite; la  ligne  latérale  droite;  la  nageoire  du  ao» 
très-courte  et  placée  à-peu-près  au-dessus  des  ven- 
trales; le  corps  et  la  ^uoue  marbrés  de  gris  et  de 
blanc  ; les  nageoires  grises,  la  dorsale  et  la  caudale 
pointi  lices  et  rayées  uc  brun.  Ce  poisson  est  cou- 
vert d’une  matière  gluante , sous  laquelle  sont  des 
écailles  petites,  fines  et  molles. 

Habitation . — La  loche  franche  se  trouve  dans 
presque  tous  les  ruisseaux  et  les  petites  rivières  qui 
coulent  sur  un  fond  de  pierres,  et  particulièrement 
dans  ceux  qui  arrosent  les  pays  de  montagnes.  Elle 
sc  plaît  dans  l’eau  courante,  mais  qui  n’est  cepen- 
dant pas  trop  agitée  ni  battue;  elle  se  tient  comme 
collée  sur  le  sable  ou  le  gravier. 

Nourriture.  — Elle  se  nourrit  des  matières  grasses 
que  l’eau  dépose  sur  les  pierres,  et  des  vers  qui  s’v 
engendrent. 

Propagation.  — Elle  fraie  au  printemps. 

Ennemis.  — Elle  est  la  victime  d’un  très-grand 
nombre  de  poissons,  contre  lesquels  sa  petitesse  ne 
lui  permet  pas  de  se  défendre. 

Qualités. — La  chair  de  la  loche  est  très-déli- 
cate, sur-tout  vers  la  fin  de  l’automne  et  pendant  le 
printemps,  qui  est  la  saison  de  la  ponte,  t es  gour- 
mets assurent  nue  ce  poisson  devient  un  mets  ex- 
quis, si  on  le  fait  mourir  dans  du  vin  ou  dans  du 
lait.  On  le  mange  ordinairement  frit  ou  accommodé 
à la  sauce  blanche,  et  sans  être  vidé. 

On  le  conserve  pendant  long-temps  en  vie , çn  le 
renfermant  dans  une  sorte  de  huche  trouée  que  l’on 
inet  au  milieu  du  courant  d’une  rivière;  mais  il 
meurt  très-vite  si  on  le  place  dans  un  vase  dont  l’eau 
est  en  repos. 

Moyen  de  multiplier  les  loches  dans  une  rivière 
ou  dans  un  ruisseau.  — Ce  moyen  est  indiqué  par 
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Bloch  comme  étant  pratiqué  en  Allemagne.  On  pra- 
tique une  fosse  dans  un  endroit  qui  ait  un  fond  de 
cailloux , ou  qui  reçoive  Peau  d’une  source  ; on 
donne  à cette  fosse  7 à 8 déclin,  (a  ou  3 pieds)  de  pro- 
fondeur , a3  à 24  m*(7  ou  8 pieds)  de  longueur,  et  1 1 
à ladëcim.  (3 ou  4 pieds) de  largeur;  on  la  revêt  de 
planches  percées  ou  de  claies,  de  manière  qu’il  y ait 
un  demi-pied  d’intervalle  entre  res  plancnes  et  les 
côtés  de  la  fosse,  et  l’on  entasse  du  fumier  de  mou- 
ton dans  cet  intervalle.  On  ménage  deux  ouver- 
tures, l’une  pour  l’entrée  de  l’eau,  et  l'autre  pour 
la  sortie  du  courant.  On  garnit  ces  deux  ouvertures 
d’une  plaque  de  métal , qui  est  percée  do  plusieurs 
trous  pour  laisser  passer  Peau  courante,  mais  qui 
ferme  l’eut» ée  do  ù fosse  à tout  corps  étranger  et 
à tout  animal  destructeur.  On  place  dans  le  fond  de 
la  fosse  des  cailloux  ou  des  pierres  jusqu’à  la  hau- 
teur d'un  ou  a décimètres  (de  4 à 7 pouces),  afin 
de  faciliter  la  ponte  et  la  fécondation  des  œufs.  Les 
loches  qu’on  introduit  dans  la  fosse  s’y  nourrissent 
des  sucs  de  fumier  et  des  vers  qui  s’y  engendrent  : 
on  leur  donne  néanmoins  du  pain  de  chenevis  ou 
de  la  graine  de  pavot.  Elles  multiplient  quelquefois 
à.  un  si  haut  degré,  qn’on  est  obligé  do  construire 
trois  fosses,  une  pour  le  frai , une  seconde  pour  l'a- 
levin ou  les  jeunes  loches , et  une  troisième  pour 
les  loches  parvenues  à leur  développement  ordinaire. 

Au  reste,  on  peut  conserver  long-temps  ces  pois- 
sons et  lés  envoyer  au  loin,  en  les  faisant  mariner; 
mais  il  faut  beaucoup  de  précautions  pour  les  trans- 
porter en  vie.  L’eau  des  vases  qui  les  contiennent 
doit  être  agitée  continuellement , et  on  doit  choisir 
pour  le  transport  un  temps  frais,  tel  que  la  fin  de 
l’automne.  C’est  en  employant  des  moyens  sembla- 
bles que  Frédéric  l*f .,  roi  de  Suède , Ht  naturaliser, 
dans  son  royaume,  des  loches  qu’il  avait  fait  venir 
d’Allemagne. 

La  Loc.hf.  de  mvièar.  , cobitis  ternia  ( Lin.),  se 
distinguo  de  la  loche  franche  par  la  place  de  six 
barbillons,  dont  deux  seulement  sont  attachés  à la 
lèvre  supérieure  et  quatre  à l’inférieure,  et  par  une 
épine  fourchue  auprès  de  chaque  œil.  Cette  loche 
parvient  rarement  à la  longueur  de  5 pouces;  sa 
couleur  est  brune  en  dessus  et  jaune  en  dessous, 
avec  des  taches  brunes  latérales. 

1 Habitation.  — Elle  se  plaît  dans  toutes  les  ri- 
vières, s’y  tient  entre  les  pierres,  et  elle  a du  reste 
les  mêmes  habitudes  que  l’autre,  mais  elle  est  plus 
vive. 

Nourriture.  — Elle  se  nourrit  de  vers,  d’insectes 
aquatiques,  d'oeufs  et  même  quelquefois  de  très- 
jeunes  individus  de  quelques  petites  espèces  de 
pois  torts. 

Propagation.  — Elle  fraie  au  printemps  fomme 
l’autre  espèce. 

Ennemis,  — Les  perches,  les  brochets  et  les  oi- 
,^aux  d'eau  se  nourrissent  de  ce  poisson. 

Qualités.  — La  chair  de  la  loche  de  rivière  est 
dure  et  de  mauvais  goôt. 

Loche  d*£taho  ou  misouXwe  rossiL*(P/.  Vil, 
fie-  10),  cobitis  fossilis  (Lin.),  est  un  petit  pois- 
<on  de  10  à ta  pouces  de  long,  dont  la  tète  finit  en 
pointe,  et  dont  le  corps  est  presque  cylindrique, 
couvVrt  d'écailles  très-j»etites  et  enduit  d’une  nia- 
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Itère  gluante  très-abondante.  Sa  couleur  est  brune, 
avec  des  taches  jaunes  sur  les  côtés  de  la  tête  et  des 
raies  jaunes  sur  les  flancs;  le  ventre  est  jaune,  ainsi 
que  la  plupart  des  nageoires. 

Habitation,  — Ce  poisson  se  trouve  en  Europe  et 
dans  l’Asie  septentrionale , daus  toutes  les  eaux 
douces  qui  ont  un  fond  vaseux,  sur-tout  dans  les 
Les  et  les  étangs,  où  il  se  cache  dans  des  trous  et 
sous  des  pierres.  Il  a la  vie  dure , et  peut  vivre 
long-temps  dans  la  boue  et  sans  manger,  lorsque 
les  eaux  sont  desséchées  ; ce  qui  a donné  lieu  de 
croire  qu’il  sortait  de  la  terre,  et  qu’il  était  pour 
ainsi  dire  fossile. 

Nourriture . — Ce  poisson,  qui  a de  grands  rap- 
ports de  forme  et  de  mœurs  avec  l’anguille,  *e  nour- 
rit comme  elle  de  petits  poissons,  ao  vers  et  d’in- 
sectes. 

Propagation.  — > Il  dépose  son  frai  au  printemps, 
sur  les  herbes  des  rivages,  et  multiplie  beaucoup  ; car 
on  a compté  i3~,ooo  œufs^lans  une  seule  femelle. 

Ennemis,  — 11  devient  souvent  la  proie  des  bro- 
chets, des  perches,  et  lorsqu’il  est  jeune , des  écre- 
visses et  des  grenouilles. 

Qualités.  — Sa  chair  est  molle,  douce  et  fade  } 
elle  sent  presque  toujours  la  boue.  On  est  obligé, 
lorsqu’on  veut  servir  ce  poisson  sur  des  tables  doli- 
cates , de  le  faire  dégorger  dans  de  l’eau  pure  ou  dans 
de  l’eau  salée. 

Pèche  des  loches,  — On  prend  des  loches  arec 
une  truble  dont  les  mailles  sont  très-serrées  ; mais 
le  meilleur  moyen  d’en  prendre  une  quantité  est 
d’envoyer  les  nasses.  On  les  pèche  aussi  à la  ligne 
amc^c  avec  des  grillons,  des  vers,  des  grains  de 
raisin. 

Lorsqu’on  blesse  des  loches  de  rivière  ou  des  lo- 
ches d’étang , elles  fout  entendre  une  espèce  de  pe- 
tit cri  ou  do  bruissement. 

Il  est  assez  difficile  de  saisir  lu  loche  de  rivière 
sans  être  piqué  par  les  petits  aiguillons  situés  au- 
près de  ses  yeux. 

Les  loches  sont  un  excellent  appât  pour  pêcher  le» 
anguilles  et  d’autres  gros  poissons  à la  ligne. 

LOCHE  DK  MER.  On  donne  ce  nom  à deux 
poissons  du  genre  gobie.  V.  Aphye  et  Paganel. 

LOCUSTE.  V.  Chevrette. 

LODDE  ou  I.ODDER.  Nom  que  les  Norwégiens 
donnent  à un  poisson  du  genre  salmone , au  salmo 
groen/antUcus , que  l’on  pèche  en  abondance  dans  les 
mers  du  Nord. 

LOIS  ET  RÉGLEMENS  S'JR  LA  PÊCHE 
Nous  avons  rapporté , dans  notre  Recueil  des  Ré - 
glefitens forestiers , le»  lois,  les  règlement,  arrêts 
et  instructions  sur  la  pêche  fluviale  ; et  nous  don- 
nons à la  fin  de  ce  Dictionnaire  le  texte  des  régie  mens 
sur  la  pêche  maritime.  Les  uns  et  les  autres  sont 
analysés  dan»  l’article  Pèche,  V.  ce  mot. 
LOMBRIC , ou  VF. R DE  TERRE , ou  ACHÊE. 

Lorsqu’on  emploie  les  vers  de  terre  pour  la  pê- 
che à la  ligne,  il  est  très-important  de  les  attacher  à 
l’hameçon  do  manière  à ce  qu’ils  pu iment  vivre 
long-temps  et  se  remuer.  Pour  cet  cflet,  il  faut  évi- 
ter de  les  blesser  à la  partie  du  corps  qui  est  en 
avant  des  organes  de  la  génération,  lesquels  sont 
placés  sur  le  côté  d’un  anneau  plus  gros  que  les  au- 
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très,  qu’on  remarque  au  tiers  de  1a  longueur  des 
▼ers  qui  «ont  adultes.  M.  B<>sc  indique  comme  un 
bon  moyen  de  rendre  les  vers  propres  à attirer  le 
poisson,  de  les  mettre,  quelques  jours  avant  de  s’en 
servir , dans  de  la  terre  mêlée  par  moitié  avec  lo  ré- 
sidu de  la  fabrication  de  l’huile  de  chenevis,  qu’on 
appelle  pain  de  chenevis.  V.  Achées . 

LO  N G U E-ORE1 LLB.  L’un  des  noms  du  scom  b re- 
germon. V:  Germon. 

bONTÉQlË  ou  LONTEK.  Poisson  qui  est  com- 
mun nu  Croisic  en  Bretagne.  Il  a 4 pouces  de  long 
et  6 lignes  de  large.  On  ne  le  mange  point,  parce 
qu’il  est  hérissé  d'arêtes;  mais  connue  il  est  de  bon 
goût,  on  en  fait  de  bons  coulis.  On  ignore  à quelle 
espèce  il  faut  rapporter  ce  poisson. 

LOPHIE,  look  tins.  Genre  de  poissons  de  la  divi- 
sion des  branchiostèges f qui  contient  huit  espèces 
connues,  dont  une  seule,  la  baudroie,  se  trouve  sur 
nos  eûtes.  V.  Baudroie. 

LOQUÉS  (HARENGS).  Ce  sont  ceux  qui  ont 
été  mordus  et  blessés  par  des  chiens  de  mer  ou  des 
poissons  voraces. 

LOTE  ou  LOTTE,  gadus  Iota . (Lin.)  Nom  spé- 
cifique d’un  poisson  du  genre  des  godes,  que  l’on 
nomme  en  quelques  contrées  motéUe  , moule  Ile  ou 
barbote. 

Description . — Ce  poisson  s’écarte  de  ses  con- 
génères pour  se  rapprocher  des  blennies  et  des  an- 
guilles > soit  relativement  à sa  forme,  soit  relative- 
ment à ses  habitudes.  Il  a le  corps  très-allongé  et 
serpentiiorme;  les  nageoires  dorsales  et  anales  très- 
basses  et  très-longues;  les  écailles  peu  visibles;  la 
peau  enduite  d’une  humeur  visqueuse  très-abon- 
dante ; la  couleur  de  son  corps  jaune,  marbrée  de 
brun  en  dessuset  blanchâtre,  également  marbrée  en 
dessous  ; sa  ligne  latérale  est  djroite  ; sa  bouche  est 
grande,  presque  toujours  ouverte,  garnio  do  sept 
rangées  de  dents  aiguës  à chaque  mâchoire.  11  par- 
vient quelquefois  à la  longueur  do  4 pieds,  mais 
ordinairement  à celle  d'environ  un  pied. 

Habitation . — La  lote  habite  les  tners,  les  ri- 
vières et  les  lacs  de  l’Europe;  elle  préfère  les  eaux 
claires  et  courantes  à celles  qui  sont  bourbeuses  et 
stagnantes.  Elle  se  trouve  constamment , pendant  le 
jour,  dans  les  trous  qu’elle  se  creuse  ou  qu’elle 
trouve  creusés  dans  le  rivage  ou  sous  les  pierres,  et 
c’est  U qu’elle  saisit  sa  proie  au  passage.  Un  dit 
qu’on  trouve  beaucoup  de  lotes  dans  l’Isère  ut  la 
£aûne. 

Nourriture.  — Elle  se  nourrit  de  vers,  d'insectes 
et  de  petits  poissons. 

Propagation.  — Le  temps  du  frai  est  le  milieu  de 
l’hiver,  époque  où  elle  entre  dans  les  fleuves  pour 
y déposer  ses  œufs  dans  les  endroits  unis  cl  peu 
profonds.  Elle  multiplie  beaucoup  et  sa  croissance 
est  rapide  : on  a compté -jusqu'à  » 28,000  oeufs  dans 
une  seule  femelle  de  grosseur  moyenne. 

Qualités.  — Ce  poisson , qui  a la  vie  dure,  peut 
se  garder  en  vie  hors  de  l’eau  pendant  plusieurs 
jours,  si  on  le  lient  dans  un  endroit  frais.  Sa  clioir 
est  blanche,  agréable  au  goût  et  facile  à cuire  ; elle 
est  irès-estiiuée  des  gourmets  et  convient  aux  esto- 
macs faibles.  Son  foie  sur-tout,  qui  est  très-volumi- 
neux , est  regardé  comme  un  mets  délicieux.  Ses 
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œufs,  au  contraire,  sont  très-difficiles  à digérer,  et 
causent  même  quelquefois  des  purgations  comme 
ceux  du  brochet . Sa  vessie  natatoire  est  exlréme- 
nurnt  grande  : elle  est  employée , dans  quelques  pays  , 
pour  taire  de  la  colle  de  poisson. 

Bloch  rapporte  que  les  pécheurs  de  l'Oder  en  pre- 
naient autrefois  une  li  grande  quantité , qu’ils  ne 
pouvaient  les  vendre,  et  qu’ils  les  faisaient  sécher 
après  les  avoir  coupées  en  lanières,  pour  s’en  ser- 
vir comme  de  chandelles.  Leur  foie  se  résout  pres- 
qu'en  entier  en  huile,  qui  est  très-bonne  pour  as- 
saisonner lesalimens,  pour  brûler  et  pour  les  usage* 
médicinaux. 

On  mange  la  lote  accommodée  de  plusieurs  ma- 
nières, mais  sur-tout  en  friture;  ou  la  fait  cuire  au 
court-bouillon  après  l’avoir  fait  mariner;  on  en  met 
dans  les  matelotes  et  dans  différms  ragoûts  de 
viande,  auxquels  elle  communique  un  bon  goût. 

M.  Buse  a remarqué  que  les  lûtes  prises  dans  U' 
mer  sont  beaucoup  moins  savoureuses  quo  celles  qui 
vivent  constamment  dans  l’eau  douce , et  il  est 
même  porté  à croire  qu’elles  forment  une  espèce 
particulière  , bien  que,  dit-il,  il  n’a  pu  leur  trou- 
ver des  caractères  suffisamment  distinctifs. 

Pêche  de  la  lote. 

11  y a quelques  contrées  de  l’Europe,  principale- 
ment en  Allemagne,  où  les  lotes  sont  si  abondante*, 
qu’on  fait  pour  les  prendre,  pendant  les  nuits  du 
printemps  et  de  l’été,  avec  des  seines  et  autres  grands 
filets,  une  pèche  spéciale;  mai»  en  France  on  ne 
les  pêche  presque  jamais  que  par  hasard  avec  ces 
sortes  de  filets.  Comme  elles  ne  sortent  de  leurs  re- 
traites que  pendant  la  nuit,  elles  entrent  souvent 
dans  les  verveux,  les  nasses  et  autres  engins  qu’on 
tend  â demeure  dans  les  rivières  ; mais  c’est  princi- 
palement avec  des  lignes  de  fond , munies  de  plu- 
sieurs hameçons  et  amorcées  de  gros  vers  ou  de  pe- 
tits coquillages  de  marais,  qu’on  eu  preud  le  plus 
et  de  plus  grosses. 

On  s’on  procure  aussi  quelquefois  en  assez  grand 
nombre  avec  des  trubles  qu’on  promène  contre  le 
bord  des  rivières,  en  même  temps  qu’on  en  fouille 
les  inégalité*  avec  un  bâton  , ou  en  fourrant  la 
main  dans  les  trous  où  elles  sont  cachées;- mais  cm» 
deux  manières  de  pêcher  ne  sont  pas  praticables 
dans  tous  le»  lieux  et  dans  tous  les  temps  : ce  n'est 
guère  que  pendant  les  chaleurs  de  l’été  et  dans  le* 
petites  rivières  qu’elles  peuvent  être  mises  en  usage. 

On  ne  fait  aucune  pèche  particulière  de  ce  poisson 
avec  la  ligne  volante. 

LOTE  (GRANDE).  C’est  un  des  noms  du  gade 
molve  ou  lingue.  V.  Lingue. 

LOTE  FRANCHE.  C’est  la  loche  franche,  co- 
bilis  barba  tu  la.  V.  Loche . 

LOTI  ER.  Péiheur  qui,  au  moyen  de  sa  part  de 
filet  qu’il  fournit  pour  la  pêche,  jouit  du  plein  lot- 

LOTTE  DE  HONGRIE.  On  appelle  ainsi,  à 
Strasbourg,  leglonis,  poisson  du  genre  silure,  qu’on 
fait  venir  de  la  Souabe  V.  Glanis . 

LOUB1NE.  Nom  vulgaire  d’un  poisson  du  genre 
ccntronome , ou  loup  ou  bar.  V,  Bar.  . 

LOUP.  On  donne  ce  nom  à plusieurs  sortes  de 
filets,  et  dans  la  rade  de  Nantes,  on  appelle  ainsi 
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un  filet  représenté  PI.  XJCXJI , N°.  III , et  dont 
le*  pécheurs  se  servent  pour  pécher  à une  demi* 
lieue  nu  plus  de  terre.  Il*  emploient,  pour  tendre  ce 
filet  klh,  trois  grandes  perches  ABC . L’une  A , 
qu’ils  nomment  perche  de  terre  ou  sédentaire , a 
îa  ou  i5  pieds  de  longueur  : elle  doit  toujours  res- 
ter A la  place  où  on  l’a  piquée,  et  c’est  pour  cette 
raison  qu’on  la  nomme  sédentaire.  Il  n’en  est  pas 
de  mémo  des  deux  autres,  qu’on  dépique  toutes  les 
fois  qu’on  veut  prendre  le  poisson  qui  est  dans  le 
filet.  Ainsi  la  perche  B,  qu’on  nomme  perche  de 
rade , se  plante  et  se  relève  à tous  loi  jusans  , et  de 
même  la  troisième  perche  C,  dite  perche  du  milieu. 

Ce  filet  présente  à l’eau  son  ouverture  A B.  Il  a, 
aux  deux  oouts  qui  répondent  aux  perches  A et  B, 
trois  brasses  de  chute  ; mais  au  milieu  ou  au  fond, 
qui  répond  à la  perche  C,  sa  chute  est  de  8 brasses; 
ce  qui  fait  qu’il  forme  en  / une  grande  bourse  ou 
foliée.  L’ouverture  A B est  de  12  à i3  brasses. 

Pour  tendre  ce  filet , on  amarre  à la  perche  de 
terre  A une  aussière  d,  de  3o  à 4o  brasses  de  Ion 
gucur.  Lno  manœuvre  h s’étend  de  la  perche  A & li 
perche  B ; sa  longueur  est  de  n à 14  brasses,  et 
ainsi  elle  est  un  peu  plus  grande  que  l’embouchure 
du  filet.  On  mouille  en  avant  un  petit  grappin/^  dont 
le  c/iblot  g à.  10  ou  12  brasses  de  longueur  : il  sert  À 
retenir  rette  petite  pêcherie  contre  i’cflbrt  du  cou- 
rant. Quand  on  a mouillé  le  grappin,  on  enfonce  per- 
pendiculairement dans  la  vase  la  perche  de  rade  B , 
et  on  y amarre  U corde  H H , qui  affermit  les  deux 
perches  A et  B.  Enfin  on  amarre  à ces  deux  perches 
les  aussières  d et  h s celles  A répondent  à l’angle  du 
pied  du  filet , et  elles  doivent  être  frappées  à 5 pieds 
au-dessus;  celles  d,  qui  répondent  là  l’angle  de  la 
tète  du  filet , doivent  être  amarrées  à 5 ou  6 pieds 
au-dessous  de  l’extrémité  supérieure  de*  perches. 

Le  filet  est  ainsi  tendu  de  façon  que  U marée 
s’entonne  dans  son  fond;  et  pour  qu’il  fasse  mieux 
le  sac,  on  met  au  milieu  la  troisième  perche  C,  qui 
n’a  guère  que  12  ou  i3  pieds  de  hauteur  : elle  s’en- 
fonce aisément  dans  la  vase , et  communément  le 
filet  ne  porte  pas  sur  le  terrain. 

Cette  pêche  se  fait  assez  ordinairement  par  un 
homme  et  deux  femmes,  qui , lorsqu’ils  ont  tondu 
le  filet,  se  tiennent  dans  leur  petit  bateau  derrière 
Li  perche  C. 

Ce  filet  n’a,  pour  l’ordinaire,  ni  flottes  ni  lest  : on 
le  tend  une  heure  après  que  la  marée  a commencé 
à se  retirer,  et,  aux  tiers  du  jusant,  il  en  parait 
3 pieds  hors  de  l’eau.  On  le  relève  une  heure  avant 
que  la  marée  soit  entièrement  retirée  1 c’est  dans 
cette  position  qu’il  est  représenté. 

Pour  prendre  le  poisson,  on  démonte  la  perche 
de  rade  B ; on  dépique  celle  du  milieu  C , et  on  dé- 
gage les  deux  bras  do  la  perche  de  terre  A.  On  tire 
le  filet  dans  le  bateau,  en  le  pliant  en  deux,  sui- 
vant sa  longueur,  p6ur  mieux  retenir  le  poisson. 

On  fait  cette  pêche  de  jour  et  de  nuit , depuis  l 
Saint-Michel  jusqu'il  Noël.  Les  temps  calmes  y 
sont  les  plus  favorables,  ainsi  que  les  grandes  ma- 
rée*. On  y prend  toutes  sortes  de  poissons  ronds 
et  même  de*  poissons  plats  quand  lu  fond  du  filet 
est  près  de  la  vase. 

Comme  les  mailles  ont  ordinairement  de  16  à 
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7 lignes  en  carré,  elles  ne  se  serrent  point  assez 
par  la  tension  du  filet  pour  arrêter  le  frai,  et  les 
poissons  que  l’on  prend  sont  d’une  grosseur  con- 
venable pour  la  vente.  D’ailleurs,  le  filet  ne  por- 
tant point  sur  le  terrain  , il  n’em pèche  pas  la  me- 
nuise  de  passer. 

Filet  approchant  du  loup,  mais  moins  grand,  lesté , 
flotté,  et  qu*un  tient  à la  main. 

Dons  les  environs  de  Quimpcr,  vers  la  côlc  d’Au- 
dierae , quelque*  riverains  de  la  mer  vont  sur  les 
sables,  A Is  marée  montante,  et  se  servent  d’un 
filet  qui  a,  au  plus,  3 ou  4 brasses  de  longueur,  et 
une  brasse  et  demie  ou  a de  chute,  PI.  3a,  N°.  V . 

Chaque  bout  de  ce  filet  est  attaché  & une  perche 
A et  B,  qui  a 1 5 ou  20  pieds  de  longueur.  Deux 
hommes  nus,  tenant  chacun  une  de  eus  porches, 
entrent  à la  basse  eau  le  plus  avant  qu’ils  peuvent 
dans  la  mer,  ayant  souvent  de  l’eau  jusqu’au  cou  ; 
ils  présentent  l’ouverture  de  leur  filet  À la  marée 
montante.  Comme  les  lames  sont  alors  presque  tou- 
jours assez  élevées  pour  les  couvrir,  quand  ils 
voient  arriver  une  grosse  lame,  ces  pécheurs  s’élè.- 
vent  au-dessus  par  le  moyen  de  la  perche  qu’ils 
tiennent  et  dont  le  piod  est  enfoncé  dan*  le  sable  ; 
ce  qu’ils  exécutent  avec  assez  de  facilité,  parce  que 
les  hommes,  comme  l’on  sait,  perdent  presque  tout 
leur  poids  dans  l’eau. 

Lorsque  les  pécheurs  sentent  que  des  mulets  011 
d’autres  poissons  ont  donné  dans  Le  filet,  iis  rap- 
prochent leurs  perches  l’une  de  l’autre  pour  enve- 
lopper le  poisson  ; et  après  .l’avoir  retiré  du  filet , 
ils  recommencent  la  même  manœuvre  tant  que  la 
marée  le  leur  permet,  se  rapprochant  vers  la  cAte  à 
mesure  que  la  mer  s’élève.  Ils  ne  cessent  de  pécher 
que  quaud  la  luutcur  de  l’eau  les  oblige  de  s’en  aller. 

On  pratique  cette  pêche  depuis  le  mois  de  mai 
jusqu’au  mois  de  septembre  : l’on  n’y  prend  que  de 
gros  poisson*,  les  mailles  du  filet  ayant  18  à 20  li- 
gnes d’ouverture. 

La  pêche  que  nou*  venons  de  décrire  a quelque 
ressemblance  éloignée  avec  le  saveneau. 

On  fait  une  pêche  à-peu-près  pareille,  mois  un 
peu  plus  considérable,  à Ssint-Mschel-en-l’Herrne , 
avec  un  filet  qu’on  nomme  vredelée.  Il  a environ 
i5  ou  20  brasses  de  longueur  et  une  brasse  de  chute, 
qui  augmente  à mesure  qu’on  avance  dans  le  mi- 
lieu , où  elle  est  au  moins  de  3 ou  4 brasses.  En  cet 
endroit,  les  mailles  sont  plus  serrée*  que  celles  des 
extrémités;  le  filet  n’est  point  lesté  par  le  bas,  mais  * 
le  haut  est  garni  de  flottes  de  liège. 

Dix  ou  douze  hommes  se  réunissent  ordinaire- 
ment pour  faire  celte  pêche  ; ils  portent  le  filet  à 
l’eau  dans  un  seul  acon.  Detix  pécheurs,  un  à cha- 
que bout,  se  mettent  à l’eau  pour  le  tendre;  ils 
tiennent  des  perche*  qui  sont  au  bout  du  filet,  qui 
fait  une  courbure.  L’ouverture  est  du  cAté  de  terre 
et  le  fond  du  cAté  de  la  mer,  parce  qu’on  pêche  à la 
marée  descendante.  On  le  tend  de  marée  montante 
une  heure  au  plus  avant  la  pleine  nier;  car  il  faut 
commencer la  pêcheavant  le  jusant,  attendu  que  les 
poissons  qui  ont  monté  à la  cAte  avec  le  flot  se  re- 
tirent dans  l’instant  où  le  flux  se  fait  sentir.  Cinq  à 
six  hommes  se  mettent  à l’eau  jusqu’au  cou , et  la 
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battent  avec  des  perches,  allant  depuis  le  bord  de  U 
côte  jusqu’au  filet  pour  chasser  les  mulets,  qui  sont 
les  seuls  poissons  qu’on  prenne  ainsi  sur  cette  côte. 

Quand  le  trait  est  fini,  c’est-à-dirc  quand  les 
boulcurs  sont  arrivés  au  filet,  les  deux  hoinmesqui 
tiennent  les  perches  du  bout  du  filet  le  plient  en 
joignant  ensemble  le  pied  et  la  tète,  et  ils  en  tirent 
le  poisson,  qu’ils  mettent  dans  leur  acon.  Après 
quoi  ils  recommencent  un  nouveau  trait,  si  la  marée 
le  permet. 

Cette  pèche  dure  depuis  la  mi-juin  jusqu’à  la  fin 
de  septembre,  parce  que  plus  les  eaux  sont  chaudes, 
plus  les  muges  ou  mulets  rangent  les  côtes.  Les 
vents  d’est  et  sud-est  sont  les  plus  favorables  : on 
fait  toujours  cette  pèche  pendant  le  jour. 

LOUP.  On  donne  ce  nom  à un  poisson  du  genre 
des  perches  de  Linnæus , que  nous  avons  décrit  sous 
le  nom  de  Bar.  V.  ce  mot. 

LOUP  MARIN.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du 
genre  anarrhique , qui  se  trouve  dans  les  mers  du 
nord  de  l’Europe , où  il  parvient  quelquefois  à plus 
de  i5  pieds  de  longueur.  Il  a reçu  le  nom  de  loup, 
à cause  des  ravages  qu’il  exerce  parmi  les  autres 
poissons.  11  a le  corps  très-allongé;  la  peau  épaisse, 
dure  et  gluante  ; la  tétc  grosse  et  obtuse  ; la  bouche 
grande  et  armée  de  dents  redoutables  ; l’œil  al- 
longé ; les  écailles  minces  et  rares  ; le  dos  d’un  gris 
foncé,  et  ponctué  de  brun  ou  de  blanc;  le  ventre 
blanc.  Il  nage  à la  manière  des  anguilles,  et  il  n’ap- 

Ïiroche  des  côtes  que  vers  le  printemps  , pour  y 
rayer.  On  le  prend  facilement  au  filet,  à l’hameçon 
et  à la  fouane.  Ses  morsures  sont  si  fortes , qu’elles 
laissent  leur  empreinte  sur  le  fer;  ce  qui  doit  enga- 
ger les  pécheurs  à être  attentifs  lorsqu’ils  le  tirent 
le  l’eau.  Sa  chair  est  grasse  et  ferme;  les  habitons 
des  pays  septentrionaux  la  mangent  avec  plaisir, 
fraîcne  ou  sèche.  On  fait  avec  sa  peau  , dans  le 
Groenland , des  bourses  pour  conserver  les  provi 
sions  de  bouche. 

LOUP  MAKJN.  Dénomination  que  les  naviga 
teurs  ont  appliquée  à plusieurs  espèces  de  Phoques. 
V.  ce  mot. 

LOUPASSON.  On  appelle  ainsi , sur  les  côtes  de 
la  Méditerranée,  le  bar  ou  loup.  V.  Bar. 

LOUTRE  MARINE  ou  LOUTRE  DE  MER. 
C’est  une  loutre  qui  ressemble  beaucoup  à la  loutre 
commune,  et  qui  pèse  de  70  à tio  livres.  Elle  habite 
les  bords  de  la  mer  de  l’Amérique  septentrionale  , 
est  commune  au  Canada , et  on  la  trouve  aussi  sur 
les  côtes  orientales  du  Kainuchatka  : elle  se  tient 
dans  l’eau  et  sur  le  rivage.  La  peau  de  cet  animal 
fait  uno  très-belle  fourrure.  Sa  chair  est  meilleure 
que  celle  des  phoques  f celle  des  petits  est  très- 
délicate. 

LOUVE.  On  donne  ce  nom  aux  verveux,  prin- 
cipalement à ceux  qui  ont  plusieurs  ouvertures  à 
chaque  bout;  ceux  qui  sont  garnis  d’ailes  sont  ap- 
pelés rafles.  V.  Verveux. 

La  louve  est  aussi  une  espèco  de  filet  en  nappe 
que  nous  avons  décrit  au  mot  Loup . V . ce  root. 

LOVEURS.  Matelots  qui  rouent  ou  lovent  les 
filets  dans  les  bàtiinen9  employés  à la  poche  du  ha- 
reng dans  la  Manche. 
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LOYVA.  On  donne  ce  nom  à une’  espèce  de  cor- 
moran que  les  Chinois  dressent  pour  la  pèche.  V . 
Cormoran. 

LUBIN.  L’un  des  noms  du  bar  ou  loup.  V.  Bar. 

LU  NE-DE -MER,  tetraodon  mola.  (Lin.)  Poisson 
du  genre  tétrodon , que  l’on  nomme  aussi  molle, 
meute , bout , molle-bout , Poisson  d* argent  pois- 
son-soleil. Sou  nom  vient  de  ce  que  pendant  le  jour, 
lorsqu’il  nage  à la  surfaco  des  Ilots,  il  semble  être 
U réverbération  des  rayonsdu  soleil  ou  de  U lune, 
dont  il  a d’aillours  la  forme , et  de  ce  que  , pendant 
U nuit,  il  répand  une  lueur  nhosphorique  très-in- 
tense, qui  lui  donne  encore  plus  l’apparence  de  ces 
astres 

Description.  — Ce  poisson  a le  corps  très-apiati , 
ovoïde,  aigu  en  avant  et  obtus  en  arrière;  la  tête 
ne  se  distinguant  pas  du  reste  du  corps;  la  bouche 
petite;  les  mâchoires  avant  la  forme  d’un  bec  d’oi- 
seau ; les  narines  simples;  les  yeux  grands;  l’ouver- 
ture des  ouïes  petite;  les  nageoires  pectorales  assez 
éloignées  de  l’extrémité  du  museau  ; les  nageoires 
dorsale  et  anale  très-allongées,  et  ln  caudale  longue 
et  étroite.  Ses  dimensions  sont  quelquefois  très-con- 
sidérables, puisqu’on  cite  un  individu  de  cette  es- 
pèce qui  pesait  5oo  livres,  et  d’autres  individus  plus 

Citits  qui  avaient  ia  pieds  de  long;  mais  en  général 
grandeur  de  ceux  de  nos  mers  surpasse  rarement 
un  nied  et  demi. 

Habitation.  — La  lune-de-mer  se  trouve  dans  la 
Méditerranée  et  dans  les  autres  mers  de  l’Europe , 
jusqu’au  cap  de  Bonne-Espérance. 

Nourriture.  — Comme  les  autres  espèces  de  té- 
trodons,  ce  poisson  ne  vit,  malgré  sa  grandeur, 
que  de  crustacés,  de  coquillages  et  de  petits  pois- 
sons. L’ouverture  de  sa  bouche  n’est  pas  assez  con- 
sidérable pour  croire  qu’il  puisse  attaquer  de  gros 
poissons.  » 

Qualités.  — La  chair  du  tétrodon-lune  n’est  pas 
recherchée , parce  qu’elle  est  gluante  et  d’une  odeur 
très-désagréable  ; cependant  on  en  mange  quelque- 
fois. Il  n’en  est  pas  de  même  de  son  fo»c,  qui  est 
très  - volumineux  et  d’un  goût  très  - délicat.  On 
trouve  sous  la  peau  do  ce  poisson  une  matière  assez 
épaisse , d’unt  grande  blancheur,  et  qui  parait  tenir 
le  milieu  entre  la  graisse  et  la  gélatine , puisqu’elle 
a l’apparence  du  lard  ; cependant  elle  se  dissout  dans 
l’eau  chaude.  On  tire  de  toutes  les  parties  de  ce 
poisson  une  assez  grande  quantité  d’huile,  qu’oo 
emploie  pour  brûler  et  dans  les  arts. 

LUNULE.  Poisson  du  genre  Pleuronecte.  V.  ce 
mot. 

LUSET.  On  appelle  ainsi  la  truite  en  Bretagne . 
LUTJAN,  lutjanus . Genre  de  poissons  de  la  di- 
vision des  thoraciques , qui  offre  pour  caractère  une 
dentelure  à une  ou  plusieurs  pièces  de  chaque  opëV- 
cule  ; point  de  piquant  à ces  nièces;  une  seulo  na- 

Ê coire  dorsale  ; un  seul  barbillon  ou  point  de  bar- 
il Ion  aux  mâchoires. 

Ce  genre  contient,  dans  l’ouvrage  de  Lacépède, 
soixante-treize  espèces,  qui  sont  en  généra!  des 
poissons  d’une  médiocre  grandeur,  parés  de  couleurs 
brillantes , et  qui  fournissent  une  nourriture  sain^t 
agréable  au  goût;  mais  ils  sont  trop  peu  abondant 
pour  donner  lieu  à une  pêche  importante.  Nous  ne 
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citerons  que  les  espèces  qui  habitent  les  mers  de 

l'Europe. 

Le  Lutjxn-Anthias.  Ce  poisson,  qui  parvient 
quelquefois  à plus  de  2 pieds  de  long,  a 10  rayons 
aiguillonnés  et  6 rayons  Articulés  à l'anale;  le  se- 
cond aiguillon  de  la  dorsale  très-long;  la  couleur 
générale  rouge;  U tête  courte,  comprimée  et  écail- 
leuse ; la  mâchoire  inférieure  un  peu  plus  longue 
que  la  mâchoire  supérieure,  et  toutes  deux  garnies 
do  dents  écartées , entre  lesquelles  il  y en  a de  plus 
petites  ; la  langue  lisse  ; une  seule  ouverture  aux  na- 
rines; l'opercule  antérieur  dentelé;  le  corps  étroit, 
rouge,  pâle  etcouvert  d'écaille*  dures;  les  nageoires 
généralement  longues  et  terminées  en  pointe.  On  le 
trouve  dans  les  mers  du  midi  de  l'Europe  et  dans 
celles  d'Amérique-  Il  vit  de  petits  poissons  et  de 
crustacés;  ou  le  prend  à la  ligne  entre  les  rochers 
des  Iles  de  l'Archipel.  Les  Anciens  faisaient  grand 
cas  de  sa  chair. 

Le  Lutjan-Skrran , perça  cabrilla  (Lin.),  s 
10  rayons  aiguillonnés  et  14  rayons  articulés  à la 
dorsafe  ; 3 rayons  aiguillonnés  et  7 rsyons  articulés 
à l'anale;  les  dents  du  milieu  des  mâchoires  aiguës 
«*t  plus  petites  que  les  autres  ; les  côtés  de  la  tête 
rouges  ; des  raies  longitudinales  rouges  ou  jaunes  et 
violettes.  On  le  pêche  dans  la  Méditerranée. 

Le  Lutja.x  bossu  , Labrus  gibbus  ( Lin.  ),  u 
16  rayons  aiguillonnés  et  9 rayons  articulés  à U 
dorsale;  3 rayons  aiguillonnés  et  ti  articulés  à 
l'anale  ; la  caudale  arrondie;  les  écailles  grandes;  la 
nuque  et  lo  dos  très -élevés;  la  couleur  générale 
variée  d'or  et  d'azur;  un  croissant  d'une  couleur 
foncée  au-dessus  des  yeux;  les  nageoires  du  dos  et 
de  l'anus  d'un  vert  de  mer  tacheté  de  noir.  On  le 
pêche  sur  les  côtes  d'Angleterre. 

Le  Lvtjan  olivâtre,  labrus  olivaccus  (Lin.),  a 

15  rayfcns  aiguillonnés  et  10  rayons  articulés  à 1a 
dorsale  ; 3 rayons  aiguillonnés  et  1 1 rayons  arti- 
• niés  à l'anale;  les  dents  de  devant  aiguës;  les  deux 
du  milieu  éloignées  l'une  de  l’autre  :1a  couleur  gé- 
nérale d'nn  vert  d'olive  ; une  tache  bleue  et  bordée 
de  rouge  à l’extrémité  de  chaque  opercule;  une 
tache  noire  nresqu'au  bout  de  la  queue.  Il  habite  la 
Méditerranée. 

Le  Lutj  an-Brvnnicr  , labrus  fuscus  (Lin.),  a 

16  rayons  aiguillonnés  et  1 1 rayons  articulés  à la 
nageoire  de  l'anus  ; la  tête  pointue  ; l'ouverture  de 
la  bouche  petite;  la  couleur  générale  brune;  des 
raies  bleues  et  tortueuses  sur  la  tête;  des  raies  et 
des  taches  bleues  sur  le  corps  et  la  queue.  On  le 
trouve  dans  la  Méditerranée. 

Le  Lutjax  marseillais,  labrus  unimaculatus 
( Lin.),  a 14  rayons  aiguillonnés  et  1 1 rayons  arti- 
culés ü la  nageoire  du  nos  ; 3 rayons  aiguillonnés  et 

9 rayons  articulés  à celle  de  l'anus;  une  seule  ran- 
gée de  dents;  les  denU  antérieures  plus  grandes  qur 
les  autres;  la  couleur  générale  olivâtre,  avec  9 ou 

10  raies  bleues  et  longitudinales  de  chaque  côté,  ou 
présentant  une  sorto  do  réseau  composé  de  rouge 
foncé  et  d'argenté  verdâtre;  les  pectorales  bleues. 

11  se  trouve  avec  le  précédent. 

• LcLutjan  ADRIATIQUE,  labrus  adriaticus  (Lin.), 
a 10  rayons  aiguillonnés  et  1 1 rayons  articulés  à la 
nageoire  du  dos;  3 rayons  aiguillonnés  et  7 articulés 


à l'anale;  les  dents  très-menues;  des  raies  jaunes  et 
obliques  sur  la  tête;  une  tache  noire  vers  l'extrémité 
de  la  dorsale;  quatre  bandes  transversales  larges  et 
brunes;  les  thoraciues  noires.  11  habite  avec  les  pré- 
cédens,  et  principalement  dans  l'Adriatique. 

Le  Lutjan  méditerranéen  a 16  rayons  aiguil- 
lonnés et  1 1 rayons  articulés  à la  dorsale  ; 3 rayons 
aiguillonnés  et  11  rayons  articulés  à l'anale  ; l’ou- 
verture de  la  bouche  petite  ; la  tête  dénuée  de  petites 
écailles  ; les  rayons  de  la  nageoire  du  dos  garnis  de 
filamens;  cette  nageoire  plus  haute  du  côté  de  la 
caudale  ; la  couleur  générale  verte  ; des  bandes 
transversales  étroites,  tortueuses  et  bleues  sur  1a 
tête  ; des  raies  longitudinales  et  d'une  nuance  obs- 
cure sur  la  partie  supérieure  de  l'animal,  des  raies 
longitudinales  et  bleues  sur  l'inférieure  ; une  tache 
noire  sur  chaque  pectorale.  On  le  trouve  dans  la 
Méditerranée. 

Le  Lvtjan  norw égikn  a 16  rayons  aiguillonnés 
et  9 rayons  articulés  à la  dorsale;  3 rayons  aiguil- 
lonnés et  10  rayons  articulés  à la  nageoire  de  l'a- 
nus; la  caudale  arrondie;  les  deux  mâchoires  égales 
en  longueur,  et  garnies  chacune  d'un  rang  de  pe- 
tites dents  très-serrées;  des  dents  arrondies  au  go- 
sier; les  lèvres  grosses;  un  seul  orifice  à chaque 
narine;  plusieurs  pores  autour  des  yeux;  la  der- 
nière pièce  de  l'opercule  terminée  par  une  prolon- 
gation arrondie  ; les  écailles  dures,  dentelées  et  for* 
tement  attachées  à la  peau  ; la  nuque  et  le  dos  vio- 
lets; le  reste  du  corps  jaune,  taché  de  violet.  11 
habite  dans  les  mers  du  nord  do  l'Europe. 

LU  ZI  N.  Menu  cordage  formé  de  deux  fils  sim- 
leraent  retors,  et  non  pas  commis  comme  le  Bitord. 
r.  ce  mot. 

LTMNE.  Nom  spécifique  d'un  poisson  du  genre 
des  raies. 

L\KE,  callionymus  lyra.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  caliionyme , qui  est  aussi  appelé  doucet , 
sou  ris -de-mer , lacer  et  et  lavandière.  On  le  nomme 
en  allemand  grosser  spinnen  fisc  h,  et  en  anglais 
gemmons  dragonet. 

Description.  — Ce  poisson  (V.  la  PI.  4 des  pois- 
sons yfig.  2 ),  dont  la  dénomination  grecque  caliio- 
nyme signifie  beau  nom  , est  revêtu  d'une  riche  pa- 
rure , et  il  est  remarquable  par  sa  première  nageoire 
dorsale  , composée  de  4)  5 et  quelquefois  7 rayons, 
dont  le  premier  s'allonge  jusqu'au  août  de  la  queue, 
et' les  autres  décroissent  dans  une  proportion  telle 
u'ils  paraissent  former  avec  le  premier  une  espèce 
e lyre;  les  autres  nageoires,  et  particulièrement 
celle  de  l'anus  et  la  seconde  du  dos,  qui  se  prolon- 
gent vers  1a  queue  , ont  une  assez  grande  étendue, 
et  forment  de  larges  surfaces  sur  lesquelles  se  dé- 
loient  les  belles  nuances  de  ce  poisson.  Les  tons 
e couleur  qui  dominent  au  milieu  de  ces  nuances 
sont  le  jaune,  le  bleu,  le  blanc  et  le  brun  1 le  jaune 
règne  sur  les  côtés  du  dos,  sttr  la  partie  supérieure 
des  deux  nageoires  dorsales  et  sur'  toutes  les  autres 
nageoires,  excepté  celle  de  l'anus;  le  bleu  parait 
avec  des  teintes  plus  ou  moins  foncées  sur  cette  na- 
geoire de  l'anus,  sur  les^deux  nageoires  dorsales,  où 
il  forme  des  raies  souvent  ondées  et  sur  les  côtés: 
le  blanc  occupe  la  partie  inférieure  de  l'animal.  Il 
a Jes  yeux  très -rapprochés  l'un  de  l'autre;  la  bou- 
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che  1res- grande  ; les  lèvres  épaisses  ; les  mâchoires 
hérissées  de  petites  dents;  Pan  us  plus  près  de  la  tête 
que  de  U queue , et  la  ligne  latérale  droite.  Son 
corps  est  effile,  et  sa  longueur,  y compris  la  tète, 
ne  dépasse  guère  18  pouces.  Duhamel  dit  que  le 
nom  de  doucci  a été  donné  à ce  poisson,  parce  que 
sa  peau  est  douce  et  dénuée  d’ecailics , et  que  celui 
de  souris-de-mer  lui  vient  sans  doute  du  rapport 
qu’on  aura  cru  trouver  entre  la  forme  de  sa  téte«t 
celle  d’une  souris.  Ce  dernier  nom  a été  adopté  par- 
ticulièrement sur  les  côtes  de  la  Haute-Normandie. 

Habitation,  nourriture  et  qualités . — On  trouve 
la  lyre  nou-seulement  dans  la  Méditerranée,  mais 
encore  dans  d’autres  mers  australes  ou  septentrio- 
noies.  Elle  sc  nourrit  principalement  à' oursins  et 
éC astéries.  Sa  chair  est  blanche  et  agréable  au  goût. 

Pêche.  — On  prend  ce  poisson  sur  nos  côtes  de 
l’Océan  avec  differentes  sortes  de  filets;  mais  comme 
on  est  obligé  d’en  retrancher  la  tête  pour  le  man- 
ger, et  que  le  corps  étant  fort  menu , il  en  reste  fort 
|«u  de  chose , les  pécheurs  n’ont  pas  un  grand  in- 
térêt à le  prendre , et  ils  n’en  font  point  de  pèche 
particulière.  Us  ne  prennent  que  ceux  qui  se  trou- 
vent dans  leurs  filets  ou  qui  s’attachent  aux  ha- 
meçons. 

Observations.  — Plusieurs  naturalistes,  et  parti- 
culièrement Gmelin,  pensent,  ainsi  que  nos  pé- 
cheurs , que  la  femelle  de  ce  poisson  diffère  peu  du 
mâle;  mais  d’autres  naturalistes,  en  plus  grand 
nombre,  font  une  espèce  particulière,  sous  le  nom 
de  dragoneau , du  poisson  que  les  premiers  regar- 
dent comme  1a  femelle  de  la  lyre.  Le  dragoneau 
( callionymus  dracunculus  , Lin.  ) ae  distingue  de  ce 
dernier  poisson  par  la  brièveté  des  rayons  de  la  na- 
geoire dorsale,  par  le  nombre  des  autres  nageoires, 
le  peu  d’apparence  de  la  ligne  latérale,  et  par  les 
nuances  et  la  disposition  de  scs  couleurs,  qui  sont 
moins  brillantes.  Ces  nuances  sont  brunes  sur  la 
tête  et  le  dos,  et  argentées  avec  des  taches  sur  la  par- 
tie Inférieure  du  poisson.  Duhamel  dit  que  1a  chair 
de  ce  qu’on  appelle  la  femelle,  c’est-à-dire  du  dra- 
goueau , est  bien  meilleure  que  celle  de  l’autre  pois- 
son. Le  môme  auteur  décrit,  sous  les  noms  de  dra - 
concule  ou  de  lézard-de-mer,  noms  que  l’on  applique 
encore  au  dragoneau,  un  autre  poisson.  V.  Lézard - 
de-mer. 

LYRE.  C’est  aussi  le  nom  d’un  poisson  du  genre 
des  rrigles , dont  nous  avons  parlé  sous  le  nom  de 
Groneau.  V.  ce  mot. 
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MAC  H OH  AN.  Nom  péruvien  d’un  poisson  du 
genre  silure,  qui  a un  pied  et  demi  de  long,  4 pouces 
de  large,  des  écailles  brunes  imperceptibles,  des  ai- 
guillons avec  lesquels  il  fait  des  blessures  dange- 
reuses , des  espèces  de  barbes  des  deux  côtés  de  la 
tête,  la  peau  fine  et  la  chair  blanche.  Il  est  commun 
tu  Pérou,  aux  lies  Saint-Vincent,  au  cap  Vert,  à 
l’Ile-de-France , à l’ile  Bourbon  et  à la  Côte-d’Or. 

MACKKEL.  C’est  le  nom  du  maquereau  dans 
quelques  ports  de  l’Allemagne. 
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MACLE.  On  donne , dans  quelques  ports  de  Pi- 
cardie, ce  nom  aux  folles.  On  nomme,  en  Langue- 
doc, maclonière  un  filet  de  la  nature  des  folles . V. 
Folles , $ 7. 

MACLONNIÉRB.  Sorte  de  t ramai  1 dont  on  fait 
usage  dans  les  étangs  de  Cette,  et  qui  peut  se  rappor- 
ter aux  Folles.  V.  ce  root. 

MACROCÉPHALE.  C’est  le  grand  Cachalot. 
V.  ce  mot. 

MADRAGUE.  Mot  qui  vient  du  grec  mandra  , 
étable.  C’est  un  grand  parc  formé  par  des  filets 
tendus  à 1a  mer,  et  dans  lequel  on  renferme  les 
thons  comme  un  troupeau  dans  une  établo.  On  n’em- 
ploie  ni  piquets  ni  perches  pour  tendre  ces  filets  ; 
mais  on  les  assujettit  sur  le  fond  par  un  poids  de 
pierres  tellement  considérable,  qu’il  en  faut  400 
quintaux  pour  une  grande  madrague.  Ces  filets  sont 
tenus  verticalement  par  une  grande  quantité  de 
nattes  de  liège,  qui  ont  un  pied  eu  carré.  Les  parois 
de  ces  parcs  »ont  affermie»  par  un  grsnd  nombre  de 
cordes  (voy.  la  PL  4°»  A*’.  /),  longues  de  40  a 
f.o  brosses , et  frappées  d’un  bout  sur  la  corde  qui 
borde  les  têtes  des  filets,  et  de  l’autre  à uno  ancre 
que  l’on  a mouillée  au  fond  de  la  mer. 

Le  but  de  cette  pècbe  est  d’arrêter  les  liions  qui 
vont  à une  petite  distance  de  la  côte,  ainsi  que  quel- 
ques autres  poissons,  en  les  engageant  à entrer  dans 
la  madrague  au  moyen  d’une  grande  chasse  de  fileta 
AB,  N°.  I , que  l’on  nomme  queue  de  1a  madrague, 
et  qui,  s’étendant  depuis  la  côte  jusqu’à  la  ma- 
drague, a quelquefois  1,000  brasses  de  longueur. 

On  ne  connaît  point  d’établissement  de  pêche  qui 

rirouve  mieux  que  la  madrague  jusqu’où  peut  aller 
'industrie  des  pécheurs.  11  existe  plusieurs  des  éta- 
blissement de  ce  genre  en  Provence  qui  excitent  la 
curiosité  des  voyageurs;  mais  avant  d’en  parler, 
nous  devons  remonter  à l’origine  de  ces  indus- 
trieuses pêcheries. 

Noël  de  la  Morinière,  dans  son  Histoire  des  Pè- 
ches, nous  fait  connaître  qu’on  s’est  servi  d 'abord  , 
pour  former  des  enceintes  propres  à arrêter  et  à en- 
fermer le  poisson,  de  joncs,  de  bois,  de  pierres. 
C’est  avec  ces  matières  qu’utaient  composées  les  es- 
pèces de  madragues  imparfaites  que,  dans  les  der- 
niers siècles,  on  a trouvée. s che*  diffère  11s  peuples 
sauvages,  aux  embouchures  des  rivières;  mais  l’in- 
vention des  filets  a procuré  de  grands  avantages  pour 
former  de  vastes  labyrinthes. 

La  pêche  du  thon  chez  les  Grecs  était  d’une  haute 
importance  ; elle  se  pratiquait  avec  des  filets  séden- 
taires, fixés  sur  les  bords  de  la  mer.  On  formait  de 
grandes  enceintes  le  long  des  rivages  de  la  Méditer- 
ranée et  du  Pont-Euxin , soit  avec  des  filets , soit 
avec  des  joncs  fortement  tissus  : ce  furent  les  pre- 
mières madragues  ches  cette  nation.  Plus  lard , les 
Romains  en  établirent  de  semblables,  et  les  fabri- 
quèrent avec  la  plante  qu’ils  nommaient  spartium , 
sparte.  Les  thons  se  portaient  d’eux- mêmes  dans 
ces  enceintes  x on  les  y arrêtait  au  moyen  d’autre* 
filets  déployés  en  difTérens  sens,  et  on  les  enfermait 
comme  un  troupeau.  On  a faussement  cru  que  la 
manière  de  les  pêcher  ove^des  courantiiles  volantes, 
au  milieu  même  de  la  mer,  comme  on  le  pratique 
sur  les  côtes  méridionales  de  la  France  , n’avait  été 
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trouvée  que  »5  à 16  siècles  plus  tard  par  les  pé- 
cheurs de  Marseille;  il  suffit  de  consulter  Aristote 
pour  s'assurer  que  ce  procédé  était  en  usage  do  son 
temps. 

Les  habitans  de  Gâdès,  aujourd'hui  Cadix,  fu- 
rent, suivant  Suarez,  les  premiers  de  l’Espagne  qui, 
dans  les  temps  anciens  , s'occupèrent  du  la  pèche 
du  thon  , et  donnèrent  à ce  poisson  les  préparations 
convenables.  Ils  se  servaient,  pour  cette  pèche,  de 
madragues,  dont  l'usage  leur  avait  été  enseigné  par 
les  Phéniciens,  qui  le  répandirent  dans  toutes  les 
colonies  qu'ils  fondèrent  successivement  depuis  Kra 
porias  jusqu'aux  colonnes  d'Hercule,  et  qu'ils  éten- 
dirent dans  le  grand  Océan , sur  lu  côte  d’Afrique 

Ces  établisse  mens  se  répandirent  sur  les  côtes 
d’Italie  et  de  Sicile,  il  y avait  à Cosi  sur-tout  une 
tonnare  célèbre,  et  réputée  la  plus  productive  de 
toute  la  mer  Tyrrhénienne.  Strabon  , qui  vivait 
dans  le  premier  siècle  de  l’ère  chrétienne  , fait  déjà 
mention  des  tonnares  ou  madragues  de  l’tle  d’Elbe; 
d’autres  établissemens  semblables  étaient  placés  sur 
la  côte  qui  lui  est  opposée  , et  en  Italie. 


Description  de  la  madrague. 

Mous  avons  dit  que  1a  madrague  était  un  grand 
parc  formé  par  des  filets  assujettis  sur  le  fond  de  la 
mer  par  des  pierres,  tenus  verticalement  par  des 
lièges,  et  affermis  sur  les  parois  par  des  cordes;  et 
que  cette  pêcherie,  qui  se  pratique  en  Provence, 
excitait  à un  haut  degré  la  curiosité  des  voyageurs. 
C’est  en  effet  un  spectacle  admirable  que  cette  pè- 
che lorsqu’elle  est  abondante  : on  y voit  quelque- 
fois n à 800  poissons,  dont  quelques-uns  pèsent 
i5o  livres,  rassemblés  dans  un  seul  compartiment 
(le  corpou  ou  la  mort , PL  4<>»  A**  //,//£.  1 , op, 
tt)y  dans  lequel  plusieurs  de  ccs  poissons,  ainsi 
emprisonnés,  font  des  efforts  incroyables  pour  se 
défendre  contre  ceux  qui  veulent  les  prendre.  On 
voit  encore  à cette  pèche  nombre  de  pécheurs  qui  se 
jettent  dans  le  même  filet  où  sont  les  poissons, 
pour  les  harponner,  les  assommer,  ou  les  saisir  à 
iorce.de  bras  lorsqu’ils  ne  sont  pas  fort  gros  ; car 
il  y en  a qui  ne  pèsent  que  a5  livres  et  mém»'  moins. 
Le  combat  qui  se  fait  entre  les  pécheurs  et  les  pois- 
sons ; les  clameurs  des  spectateurs , où  se  mâle 
souvent  l’harmonie  de  plusieurs  cors  de  chasse,  joints 
à la  légèreté  et  à l’activité  des  pécheurs  provençaux , 
font  un  spectacle  très-amusanr , et  qui  ne  sort  point 
de  la  mémoire  des  voyageurs  qui  l’ont  vu.  Ils  en 
parient  toujours  avec  une  sorte  d’enthousiasme  ; 
mois  toute  leur  attention  s’est  portée  à la  chambre 
du  corpou  ou  de  la  mort,  et  à peine  ont-ils  une  lé- 
gère idée  du  reste  de  1a  madrague,  qui  néanmoins 
est  tout  autrement  digne  d’admiration.  Oserait-on 
effectivement  imaginer,  si  on  ne  l’avait  pas  vu, 
qu’on  puisse  tendre  dans  la  mer  une  enceinte  de  filets 
|ui,  pour  les  plus  petites  madragues,  a i3o  brasses 
le  longueur  sur  28  à 3o  de  largeur,  et  dont  le  pied, 
chargé  de  beaucoup  de  pierres , est  calé  dans  l'eau 
à la  profondeur  de  20  ou  a5  brasses,  et  la  tète  sou- 
tenue à fleur  d'eau  par  une  grande  quantité  de 
nattes  de  liège?  Joignonul  cela  nombre  do  compar- 
timent formés  par  des  filets  d’auffe,  qui  sont  bordés 
à la  tète  et  au  pied  par  de  grosses  cordes  de  même 
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matière , et  en  outre  une  chasse  ou  queue  formée 
des  mêmes  filets,  qui,  s'étendant  de  la  madrague  à 
la  terre,  a depuis  200  jusqu’à  1,000  brasses  et  plus 
de  longueur,  il  faut  pourtant  que  ces  grands  eta- 
blissement, affermis  seulement  par  des  cordes  qui 
répondent  à des  ancres,  soient  établis  avec  assez  de 
solidité  pour  résister  aux  vents,  aux  couranaet  aux 
effort*  de  ces  gros  poissons.  De  plus , il  faut  que  ce 
parc  soit  assez  exactement  clos  dans  toute  son  éten- 
due pour  ne  permettre  À aucun  poisson  de  s'échap- 
per; car  s’il  s’en  échappait  un,  il  serait  bientôt 
suivi  de  tous,  l’instinct  de  ces  poissons  étant  de  se 
suivre  les  uns  les  autres. 

Voilà  une  idée  générale  de  ces  belles  et  grandes 
pêcheries  : les  details  où  nous  allons  entrer  ne  les 
rendront  que  plus  dignes  d’admiration. 

Il  faut  établir  la  madrague  sur  un  fond  d’algue, 
qui  n’ait  nas  plus  de  20  à a5  brasses  de  profondeur  : 
ce  qui  oblige  do  la  placer  tantôt  plus  loin  et  tantôt 
*us  près  Je  la  terre. 

« J’ai  vu,  dit  Duhamel,  la  grande  madrague  de 
fiandol,  PL  40,  Ar°.  /;  et  quoique  je  n’aie  pas  été 
à portée  d’examiner  celles  de  Toulon , qui  sont 
moins  grandes , je  me  trouve  eu  état  d’en  donner 
une  description  très-exacte,  quo  je  tiens  de  M.  Bro- 

3 nier,  sous-ingénieur  constructeur  de  Toisseaux  à 
oulon.  * Voici  celte  description  : 

Madrague  de  Toulon.  — La  madrague  N*.  Il 
est  placée  au  nord  de  la  montagne  des  Signaux,  qui 
est  au  midi  de  l’entrée  de  la  rade  de  Toulon  : elle  est 
tendue  à 200  brasses  ou  environ  de  la  côte.  Ainsi 
sa  chasse  ou  queue  doit  avoir  une  pareille  étendue. 
La  longueur  Je  cette  madrague  est  de  122  brasses; 
savoir,  la  chambre^  16  brasses;  colle  p,  27  brasses; 
celle  o,  ao  brasses;  celle  cotée  q,  28  brasses;  et  1a 
cinquième  3i  brasses. 

Ces  différons  compartiment  ont  chacun  leur  nom 
particulier,  et  ces  noms  sont  très-différens  de  ceux 
employés  à Bandol,  et  que  l’on  rappellera  on  par- 
lant de  la  grande  madrague  iV®.  /. 

La  première  chambre  f se  nomme  à Toulon  le 
bourdounoro  ; la  seconde  p,  qui  forme  la  grande  en- 
trée, l’appelle  le  farati f la  troisième  o,  le  gardy ; 
la  quatrième  q,  le  picAouj  la  cinquième  y ost  com- 
posée de  trois  parties,  qui  ont  aussi  leurs  noms  par- 
ticuliers : la  première  ghyk,  longue  de  *8  brosses, 
s’appelle  le  gradou  ; la  seconde  Ktop,  le  gravi - 
cAeli  ou  gravicAclli  : sa  longueur  est  de  8 brasses  ; 
enfin  U troisième  optt,  quia  5 brasses,  se  nomme 
le  corpou. 

La  grande  entrée  ae  est  de  toute  la  longueur  du 
farati.  Cette  partie  n’est  point  garnie  de  filets,  et  ne 
se  ferme  jamais. 

La  largeur  de  la  madrague  en  ut,  en  ad  et  en 
fe , est  de  28  brasses.  Elle  en  a 25  en  bc;  18  en 
gA,  qui  est  l’entrée  du  gradou;  et  elle  sc  réduit  à 
5 brosses  à l’extrémité  du  corpou  tt. 

Quoique  cette  madrague  ne  soit  établie  qu’à 
f5  brasses  de  profondeur,  on  donne  aux  filets  qui 
en  forment  les  murailles  21  brasses  de  hauteur, 
pour  qu’ils  aient  du  jeu  sur  un  tiers  de  U hauteur 
du  filet.  Ainsi,  lorsque  le  fond  a 16  brasses,  le 
filet  des  murailles  doit  avoir  de  23  à 24  brasses  de 
hauteur. 
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Les  maille*  de  ce  filet  sont  de  1 1 à la  brasse , qui 
est  de  5 pieds  3 pouces. 

Les  filets  qui  forment  l'enceinte  des  madrague* 
sont  de  simples  nappes,  dont  le  pied  est  assujetti 
au  fond  de  la  mer  par  des  pierres,  et  la  tête  retenue 
à la  surface  de  l’eau  par  des  nattes  de  liège.  Ainsi, 
il  n'y  a point  de  filet  tendu  sur  le  fond  de  la  mer 
d'une  muraille  à l’autre. 

Les  libnns  ou  ralingues  qui  bordent  le  filet,  haut 
et  bas,  doivent  être  très-forts;  ceux  des  murailles 
ont  6 pouces  de  grosseur. 

La  bourdounom  f et  1 e gardy  o ne  sont  séparés 
de  la  chambre  de  la  grande  entrée  p que  par  une 
demi-cloison  a q,  cm:  de  sorte  que  la  partie  dq  et 
celle  f m sont  tout-4-fait  ouvertes. 

L'ouverture  bn  du  pichou  q est  fermée  par  un 
let  dont  les  mailles  ont  environ  18  pouces  en  carré. 
11  doit  être  exactement  tendu  : on  ne  le  laisse  ja- 
mais tomber;  les  poissons  traversent  librement  ses 
mailles. 

Enfin,  la  porte  de  la  dernière  chambre  g,  h est 
fermée  par  un  filet  dont  les  mailles  sont  d'environ 
10  à 1 1 à la  brasse.  On  le  fait  tomber  quand  on  veut 
faire  passer  le  poisson  dans  le  corpou.  Comme  l'ar- 
rangement de  cette  porte  est  assez  ingénieux , il 
convient  d'insister  un  moment  sur  cet  objet. 

À chaque  coin  k et  g,  on  place  une  pièce  de  filet 
triangulaire,  fig.  2 et  O, qu'on  nomme^/'ron,  et  dont 
les  trois  côtés,  qui  sont  égaux,  ont  chacun  1 8 brasses. 
Le  côt ègl  est  cousu  perpendiculairement  au  filet 
de  la  muraille,  À l'endroit  ouest  la  porte:  en  sorte 
que  la  pointe  / est  toul-à-fait  au  fond  de  la  mer , et 
le  côté  /,  s,  fig.  2,  est  cousu  avec  le  côté  vertical 
dtf  filet  de  la  porte , de  manière  que  lorsqu'on 
laisse  tomber  celle-ci,  les  pointes  s des  girons  l'ac- 
compagnent jusqu'au  fond  de  la  mer,  et  lorsqu'on 
veut  la  fermer,  en  liahuit  sur  les  cordes  ff,  Jig.  j , 
les  girons  se  reploient  sur  les  côté»,  et  servent  à 
joindre  exactement  la  porte  avec  la  muraille;  ce  qui 
empêche  que  le  poisson  ne  puisse  s'échappor  entre 
deux.  La  porte  y,  N°.  III , est  fermée,  et  les  gi- 
rons pliés  sur  les  côtés  sont  marques  par  mn,  nn. 

Il  reste  à faire  connaître, dans  la  fig.  \ du  N°.  II, 
la  dernière  chambre^,  qui  est  cello  de  la  mort  du 
poisson,  et  qui  devient  par  là  la  plus  intéressante. 

Nous  avons  dit  qu'elle  est  composée  de  trois  par- 
ties , qui  sont  formées  de  trois  sortes  de  fileta  joints 
bout  à bout,  les  uns  aux  autres,  par  des  nœuds  qui 
en  réunissent  les  mailles. 

Le  premier  de  ces  filets  y,  qu'on  nomme  le  gm- 
dou,  a ses  mailles  de  i5  à 1a  brasse.  Il  est  arrêté 
par  un  de  ses  côtés  b , fig.  4,  au  fond  delà  mer,  au 
moyen  d'une  corde,  à chaque  bout  de  laquelle  est 
une  pierre  qui  pèse  a quintaux,  II, fig.  2.  C’est  à 
cette  porte  qu'est  aussi  arrêtée  par  le  bas  la  porte 
dont  nous  venons  de  parler.  A cette  même  corde  en- 
fin est  cousu  un  troisième  filet  d’environ  1 5. brasses 
de  long,  qui  s'étend  dans  la  chambre  q dite  du pi- 
chou , et  qui  est  destiné  à empêcher  nue  le  poisson 
ne  puisse  passer  par-dessous  cette  corde  dans  le  cas 
où  elle  viendrait  à se  lâcher  un  peu. 

Ce  gradou,  dans  la  moitié  de  sa  longueur,  traîne 
i* u fond  de  la  mer,  et  l'antre  moitié  «'élève  par  de- 
grés en  (lisant  la  coquille. 
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Le  gravichelli  s,  qui  vient  a tirés,  et  dont  les 
mailles  plus  serrées  sont  de  »8  à la  brasse,  s'élève 
toujours  de  plus  en  plus. 

Enfin  le  corpou  o,  dont  les  mailles  sont  presque 
entièrement  fermées,  vient  se  terminer  obliquement 
à la  surface  de  la  mer,  c,  fig.  4* 

Ces  trois  filets  forment  ensemble  un  plan  incliné 
un  peu  concave.  Il  faut  remarquer  que,  dans  cette 
dernière  chambre,  les  filets  des  murailles  doivent 
suivre,  quant  à la  grandeur  des  mailles,  celles  des 
filets  du  fond  qui  leur  correspondent,  ou  plutôt  ce 
sont  les  mômes  filets  qui  forment  les  murailles  et 
le  fond. 

Le  corpou  est  quelquefois  de  clmnvre,  mais  je 
plus  souvent  d'aulîe , comme  tout  le  reste  , à la  dif- 
rcnce  près  que  les  cordons  en  sont  beaucoup  plus 
forts. 

l'our  pêcher  le  corpou,  on  attend  que  le  poisson 
se  soit  rendu  dans  le  pichou  q:  c'est  dans  cette 
seule  chambre  que  l'on  fait  la  chasse.  On  se  sert, 
pour  cela,  d’un  filet  d'environ  28  brassas  de  lar- 
geur, lesté,  par  un  de  se»  côtés,  avec  des  bagues  de 
plomb,  et  ou'on  place  d'abord  verticalement  eneb. 
tout  près  de  la  porte,  de  manière  que  les  plombs 
cflleurent  le  fond  sans  s'appuyer  dessus.  On  le  pro- 
mène ensuite  dans  le  picliou , en  le  faisant  avancer 
toujours  bien  tendu  de  b vers  à et  de  c vers  g,  par 
le  moyen  de  deux  bateaux,  qui  en  retiennent  les 
angles  supérieurs.  Le  filet  dont  nous  parlons  s'ap- 
pelle Ycngarre , et  la  manœuvre  engarrer  l« poisson. 
Tant  qu'on  chasse  ou  qu'on  engarre  dans  le  pichou 
q , on  tient  la  porte  du  gradou  abaissée  ou  ouverte. 

Le  rey  ou  chef,  pendant  cette  manœurre,  est  en 
vedette  sur  un  bateau  a ,fig>  1,  pour  observer  l’en- 
trée du  poisson  dans  le  gradou  y,  et  on  ne  relève  le 
fi  le  t qui  ferme  la  porte  que  lorsq  u’il  en  donne  le  signal . 

Lorsque  les  bateaux  qui  chassent  sont  arrivés 
i’un  en  h,  l'autre  en  g,  le  bateau  a commence  a 
soulever  le  gradou  ; et  pour  cela  sept  à huit  hotnmet , 
qui  sont  tous  placés  sur  le  même  bord,  ayant  IVs- 
tomac  appuyé  sur  le  plat-bord,  saisissent  le  filet 
avec  leurs  mains  cl  halent  dessus.  V.  le  N*.  III  de 
la  PI.  40. 

Avançant  toujours  dans  cette  situation , ils  re- 
jettent à la  mer  la  portion  du  filet  qu’ils  ont  amenée 
à la  surface  de  l'eau,  et  le  bateau  passe  par-dessus 
Lorsque  le  bateau  a traversé  le  gravichelli  Z, fig.  1 , 
iV°.  II,  et  qu'il  est  arrivé  au  corpou,'  on  accroche 
le  filet  au  plat-bord  de  ce  bateau,  comme  il  est  déjà 
accroché  au  bateau  qui  est  au  bout  du  corpou  et  aux 
deux  autres  qui  sont  sur  les  côtés,  ce  que  l’on  voit 
à la  fig.  JV.  III . Par  cette  manœuvre,  tout  le  pois- 
son qu'on  a conduit  dans  le  corpou  se  trouve  près- 
qu’à  la  surface  de  l’eau , où  on  le  prend  quelque- 
fois en  le  harponnant,  ou  en  l'assommant,  ou  à bras; 
car  il  y a des  pêcheurs  qui  se  jettent  dans  le  filet 
pêle-mêle  avec  le  poisson  , pour  le  saisir  à force  de 
bras. 

Les  bateaux  qu’on  met  à la  tête  et  aux  deux  côtés 
du  corpou  sont  destinés  à empêcher  que  le  pois- 
son ne  s’élance  lorsqu'il  se  sent  resserré,  et  qu’il 
ne  tombe  à la  mer;  précaution  nécessaire,  puisqu’il 
arrive  souvent  que  des  poissons  qui  s’élancent  pour 
franchir  le  filet  retombent  dans  le*  bateaux. 

3o 
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Madrague  dé  Bandai.  — La  madrague  dô  Ban- 
dol , dit  Duhamel,  passe  pour  la  plus  étendue  de 
foutes  célles  qui  sont  en  Provence  s elle  eat  repré- 
sentée PL  4 o,  TV®.  /. 

La  queue  de  cette  madrague,  A B,  fait  Reflet  de  ce 
que  les  pécheurs  parquiers  nomment  la  chasse i c’est 
un  filet  d’aufïe , semblable  à celui  qui  fait  l’enceinte 
de  la  madrague.  Il  eat  tenu  verticalement  par  du 
lest  de  pierres  dont  on  garnit  le  pied,  et  des  nattes 
de  liège  qui  sont  attachées  à la  ralingue  de  la  tête. 
Cette  muraille  de  filet,  comme  disent  les  pécheurs 
provençaux,  doit  s'étendre  depuis  la  madrague  B 
jusqu’à  la  côte  A.  On  assure  que  celle  de  Bandol 
avait  près  de  1,000  toises  de  longueur,  et  le  quart  de 
rette  étendue  dans  aa  plus  grande  largeur.  Quand  les 
thons  qui  longent  1a  côte  par  bandes  rencontrent  ce 
filet,  ils  le  suivent,  et  sont  par  là  déterminés  à en- 
trer dans  la  madrague,  comme  nous  le  dirons  par  1a 
suite.  * 

L’enceinte  tttt  de  cette  madrague  est  formée  par 
des  filets  d’auffe , tenus  verticalement , comme  ceux 
de  la  madrague  de  Toulon  , par  du  leat  de  pierres  , 
des  Hottes  ou  nattes  de  liège  j et  elle  est  affermie  par 
des  cordes  vvvv,  amarrées  d’un  bout  à la  tête  du 
filet , et  de  l’autre  à des  ancres  qui  sont  mouillées  au 
fond  de  la  tuer. 

Celte  grande  enceinte  tttt  te t divisée,  par  des  cloi- 
sons de  filets,  en  cinq  compartiment  qu’on  nomme 
chambres. 

La  chambre  g est  dite  de  la  grande  entrée.  Elle 
11’a  point  de  filet  en  a b ; il  n’y  a qu’une  corde , sou- 
tenue par  des  lièges,  et  servant  à entretenir  la  liai- 
son de  la  muraille  en  cette  partie.  On  peut  regarder 
cette  chambre  comme  un  vestibule  ou  une  pièce  de 
distribution,  dans  laquelle  se  rendent  les  thons  qui, 
venant  du  côté  de,  et  étant  arretés  par  la  queue 
A , B , la  suivent  et  se  rendent  dans  cette  corde  g. 
Les  poissons  qui  sont  dans  cette  chambre  peuvent 
entrer  dans  la  chambre  y*  (qu’on  nomme  à Bandol 
la  chambre  du  levant)  par  un  endroit  p,  où  il  n’y  a 
point  do  filet,  mais  seulement  une  corde  garnie  de 
lièges. 

D'autres  thons,  prenant  une  route  contraire,  pas- 
sent dans  la  chambre  o (qu’on  nomme  à Bandol  la 
première  chambre  du  couchant ) par  une  ouverture 
qui  est  en  c,  où  il  n’y  a point  de  filet , mais  seule- 
ment une  corde  garnie  de  lièges.  11  y a ordinaire- 
ment en  cet  endroit  un  bateau  de  garde. 

A la  cloison  qui  sépare  la  chambre  o d’avec  la 
chambre  d,  qu’on  nomme  seconde  chambre  du  cou- 
chant, il  y a , vers  e , un  espace  qui  n’est  formé  que 
par  un  filet  à très-grandes  mailles,  au  travers  des- 
quelles les  thons  passent  sans  difficulté  ; et  à portée 
de  là  est  un  bateau,  d’où  l’on  peut  observer  si  le 
poisson  se  rond  dans  la  chambre  d. 

Quand  les  thons  y sont  entrés,  il  s’agit  d’y  faire 
passer  ceux  qui  sont  dans  la  chambre  y dite  du  le- 
vant. Pour  cela,  on  so  promène  dans  la  chambre y 
avec  le  bateau  s , faisant  du  bruit  et  battant  l’eau. 
Les  poissons,  effarouchés,  sortent  par  l’ouverture  p, 
et  traversant  la  chambre  g,  entrent  par  l’ouverture 
c dans  la  chambre  o et  ensuite  dans  celle  d , traver- 
sant un  filet  à grandes  mailles. 

il  est  bon  de  faire  remarquer  que  le»  croisées  g, 
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qu’on  aperçoit  sur  les  chambres  od an,  ainsi  que 
la  corde  q,  qui  est  auprès  de  la  grande  entrée,  sont 
de  simples  cordes  qui  ne  portent  point  de  filet,  et 
qui  sont  seulement  garnies  de  nattes  de  liège.  Elles 
ne  servent  qu’à  donner  de  la  fermeté  aux  filet»  qui 
forment  les  chambres  et  à la  queue  J ce  qui  est  con- 
venable, à cause  de  leur  grande  étendue. 

Nous  devons  encore  arrêter  ici  les  yeux  des  lec- 
teurs sur  un  agrandissement  qu’on  appelle  la  petite 
entrée,  qui  est  à La  grande  madrague  de  Bandol, 
et  qu’on  ne  voit  point  aux  madragues  de  Toulon , 
dont  nous  avons  parlé  en  premier  lieu. 

En  se  rappelant  ce  qui  a été  dit,  on  concevra 
que  les  thons  qui  suivent  la  direction  de,  étant  ar- 
rêtés par  la  queue  ou  chasse  A,  B,  sont  déterminé» 
à entrer  dans  la  madrague  par  la  grande  entrée  a b ; 
mais  ceux  qui  suivent  U route  ns  ne  peuvent  ® 
entrer,  à cause  de  l’obstacle  qu’y  fait  la  queue 
A,  B,  laquelle  s’étend  jusqu’à  la  côte.  C’est  pour 
rétenir  ceux-ci  qu’on  pratique  la  petite  entrée  g, 
par  laquelle  ils  se  rendent  dans  cette  chambre,  et 
ensuite  dans  1a  chambre  m , pais  dans  celle  dg,  le 
pawage#». 

Lorsqu’il  y a une  assez  grande  quantité  de  thons 
dans  la  chambre  dg,  on  les  fait  passer  dans  la 
chambre  de  la  mort  y 2,  et  on  Les  rassemble  dans  le 
corpou  ».  Cette  ojkrralion  a été  expliquée  à l’occa- 
sion de  la  madrague  de  Toulon. 

Quoique  ordinairement  on  ne  lève  le  fi  Ut  de  la 
chambre  .y  x qu’une  fois  le  matin,  au  point  du  jour, 
et  uue  autre  fois  le  soir* à la  bruue,  on  le  relève 
néanmoins  (rois  ou  quatre  fois  dans  une  journée 
quand  il  se  présente  du  poisson  en  abondance. 

Il  y a des  propriétaires  de  madragues  qui  font*de 
ce  corpou  un  réservoir  de  poissons,  où  ils  ne  pren- 
nent les  thons  qu’à  mesure  qu’ils  savent  en  avoir 
un  débit  avantageux. 

La  pêche  du  thon  commence  ordinairement  en 
mars  ou  avril,  et  finit  en  octobre.  C'est  dans  les 
mois  d’août  et  de  septembre  que  la  pèche  est  la  plus 
abondante. 

Cette  pèche,  qui  exige  de  grands  frais,  est  très- 
lucrative  quand  le  poisson  donne  abondamment  a 
la  côte;  mais  elle  est  éventuelle,  et  dans  certaine* 
années  on  ne  se  rembourse  pas  de  ses  dépenses. 

On  peut  servir  les  petites  madragues  avec  dix  à 
douze  nommes,  y compris  le  chef,  qu’on  nomme 
rey,  et  l’écrivain.  Il  faut  avoir  quatre  bateaux  de 
25  pieds  de  longueur,  et  un  de  3o  ou  35  pieds, 
qu’on  met  à la  tète  du  corpou  ; mais  pour  les  grandes 
madragues,  il  faut  plus  de  monde  et  de  plus  grands 
bateaux. 

Observations.  — En  examinant,  observe  Duha- 
mel, la  construction  des  madragues,  on  sera  sans 
doute  surpris  de  voir  les  poissons  ac  laisser  prendre 
dans  ces  enceintes  de  filets,  pendant  qu’ils  ont  au- 
tant de  facilité  pour  en  sortir  qu’ils  en  ont  eu  pool 
y entrer;  mais  il  ne  faut  pas  avoir  long-temps  suivi 
cette  pèche  et  observé  les  mouvemens  des  poissons 
dans  les  madragues,  pour  être  pleinement  rassuré  à 
cet  égard-  En  effet , le  poisson  qui  tend  à faire  route 
parallèlement  à la  côte  suivant  la  même  ligne  de, 
N*.  I,  étant  arrêté  par  U queue  A , B , il  la  côtoie 
jusqu’en  b,  où,  ne  trouvant  plus  d’obstacle  suivant  sa 
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première  direction , il  la  reprend,  et  entre  par  l 'ou- 
verture c dans  la  chambre  o g.  11  peut  bien  s'en 
égarer  plusieurs  dans  la  chambre  f;  mais  aperce- 
vant qu'il  y a des  poissons  dans  la  chambre  og,  ils 
traversent  ensuite  la  grande  entrée  g et  s'y  rendent. 
Quelques  autres,  pour  suivre  la  direction  de  leur 
première  route,  passent  dons  la  chambre  dg,  on 
traversant  le  filet  à larges  mailles.  Comme  toutes 
les  ouvertures  des  différentes  chambres  sont  du  côté 
de  l'enceinte  du  fond,  les  poissons  la  suivent  ainsi 
qu'ils  ont  suivi  la  queue,  et  d'autsnt  plus  volontiers 
que  cotte  muraille  étant  parallèle  à la  côte,  elle  se 
trouve  dans  la  direction  de  la  route  qu'ils  -veulent 
suivre;  et  les  demi-cloisons  ne  sont  point  inutiles, 
puisqu'elles  obligent  les  poissons  à sc  porter  auprès 
de  la  muraille  du  fond. 

On  n'imagine  pas  d'abord  à quoi  sert  le  filet  à 
grandes  mailles  qui  est  entre  la  chambre  og  et  la 
chambre  d g;  car  si  les  thons  ont  franchi  ce  filet 
pour  entrer,  ils  peuvent  de  même  le  traverser  pour 
en  sortir.  Mais  les  pécheurs  assurent  que  cela  n'ar- 
rive jamais  ; et  ils  disent  que  quelque  grandes  que 
•oient  les  mailles  du  filet  e,  les  thons  ne  manquent 
guère  de  se  froisser  en  le  traversant  : ce  qui , ajou- 
tent les  pécheurs,  les  effarouche  tellement , qu’ils 
s’en  éloignent  aussitôt  et  évitent  de  rencontrer  ce 
filet.  Aussi  voit-on  de  petits  thons  qui  essaient  d'en- 
trer dans  In  chambre  ny,  nu  travers  des  mailles, 
plutôt  que  de  revenir  sur  leurs  pas  et  de  traverser  le 
filet  à grandes  mailles.  C'est  en  étudiant  l'instinct 
des  poissons  qu’on  est  parvenu  à simplifier  les  ma- 
dragues et  à retrancher  des  filets  qu’on  tendait  pour 
fermer  les  portes,  lorsque  le  poisson  est  entré  dans 
une  chambre.  Il  n'y  avait  autrefois  qu'un  tiers  de  la 
cloison  qui  sépare  la  chambre  og  de  la  chambre 
dg  qui  fût  à grandes  mailles. 

On  a de  même  trouvé  plus  à propos  d'élargir 
toutes  les  portes  et  de  les  laisser  ouvertes,  pour  qu’à 
toute  heure  du  jour  et  de  nuit  les  poissons  pussent 
entrer  dans  la  madrague. 

On  prétend  que  quand  les  thons  sont  efTarou- 
chés  ou  par  les  pécheurs,  ou  par  quelque  requin, 
ils  plongent  jusqu'au  fond,  mettent  leur  tête  dans 
l'algue  et  ne  remuent  plus.  C'est  ce  qui  arriva,  dit- 
on,  lorsque  le  duc  de  Penlbièvre  fut  voir  les  ma- 
dragues, en  passant  par  Toulon.  Le  cortège  était 
des  plus  nombreux  et  la  mer  couverte  de  canots; 
mais  de  200  thons  qu'on  savait  être  dans  la  cham- 
bre dg,  il  no  fut  pas  possible  d’en  faire  monter  un 
seul  dans  le  corpou  y z , et  la  pêche  ce  réduisit  à 
quelques  livres  de  petits  poissons.  Ces  mêmes  thons 
se  montrèrent  le  lendemain  comme  d'eux-mémes, 
et  on  fit  une  pêche  abondante. 

Les  thons  ne  sont  pas  les  seuls  poissons  que- l'on 
prenne  dans  ces  pêcheries  : on  y trouve  des  bonites, 
des  veaux  marins,  des  espadons  et  même  des  estur- 
geons, mais  rarement,  parce  que  ces  derniers  pois- 
sons se  plaisent  à l'embouchure  des  rivières  ; on  y 
prend  aussi  des  chiens  de  mer,  quoique  les  gardiens 
qui  sont  dons  les  barquettes  fassent  leurs  cfioru 

Car  les  empêcher  d'y  entrer,  parce  qu'ils  tuent 
aucoup  de  poissons  et  qu'ils  endommagent  les 
blets. 


Expose1  sommaire  de  ce  qui  est  nécessaire  pour 
l' établissement  d'une  madrague . — Il  faut,  pour 
établir  une  madrague,  environ  3o  ancres  de  fer; 
3 00  lihans  d'auffe  ; ooo  pièces  de  filet  do  meme  ma- 
tière, pour  former  les  chambres;  60  pièces  de  filet 
à mailles  plus  petites,  pour  fermer,  au  besoin,  les 
communications  entre  les  chambres;  6 pièces  de  filet 
de  chanvre  pour  faire  la  levée  dans  la  dernière 
chambre  qu'on  nomme  le  corpou;  boo  livres  de 
corde  de  chanvru  assez  menue , qu'on  attache  au 
double  filet  du  corpou  uommé  la  levée*,  3oo  quin- 
taux de  ficelles  menues  pour  attacher  les  filets  les 
uns  aux  autres  ; 200  paquets  de  flottes  de  liège  pour 
soutenir  à fleur  d'eau  la  tète  des  filets  de  la  madra- 
gue; une  ou  plusieurs  grandes  barques  amarrées  au- 
près du  corpou , dans  lesquelles  on  mot  les  poissons 
qu'on  a pris  dans  celle  chambre  ; plusieurs  barques 
à-peu-près  semblables,  montées  de  7 à 8 hommes, 
et  qu'on  amarre  autour  du  corpou  quand  on  le  pê- 
che; enfin  plusieurs  petites  barquettes  qui  se  tien- 
nent aux  entrées  de  la  madrague  ou  aux  communi- 
cations des  chambres  les  unes  avec  les  autres,  pour 
observer  s'il  y entre  des  thons. 

RégUmcns  sur  la  pêche  dans  les  madragues  et 
bourdigaes , et  sur  la  pêche  du  thon,  — V.,  à l'article 
Pêche  maritime , $ 7,  et  à 1a  fin  du  Recueil , l’ arrêt* 
du  3o  mars  iboi . 

MAlGKE,  perça  umbra . Poisson  du  genre  per- 
sèque,  qui  a été  souvent  confondu  avec  la  scienne - 
umbre  ,voy.  Umbrt r),  que  l’on  nomme  dans  plusieurs 
contrées  de  U France  ombre,  maigre  et  daine;  en 
Grèce , millocorno  ; en  Allemagne,  barlumber,  mec- 
rascJkcf  en  Angleterre  , bearaed  umber,  crow  Jish. 

Le  maigre  est  un  poisson  dont  la  présence,  an- 
noncée par  un  bruit  sourd  qu'il  produit  sous  l'eau, 
suivant  quelques  pécheurs,  épouvante  et  fait  fuir  les 
sardines.  C'est  de  là  que,  dans  les  temps  anciens , 
on  l'a  nommé  magisler , le  maître,  nom  primitif  ou 
radical , dont  on  a formé,  avec  le  temps,  celui  de 
maigre,  ainsi  prononcé  par  contraction. 

Description.  — Lacépèdo , qui  a distingué  le  pois- 
son dont  il  s'agit  ici  de  la  sciennc- umbre,  avec  la- 
quelle il  avait  été  confondu  par  les  auteurs,  et  qui 
l'a  placé  dans  sou  genre  persèque,  en  donne  la  des- 
cription suivante  : 10  rayons  à la  première  nageoire 
du  dos,  26  à la  seconde;  2 rayons  aiguillonnés 
7 rayons  articulés  à celle  de  l'anus;  un  barbillon* 
au  bout  de  la  mâchoire  inférieure. 

Ce  poisson  parvient  quelquefois  à 6 ou  7 décimè- 
tres. 11  a la  télé  comprimée  et  toute  couverte  de  pe- 
tites écailles;  les  deux  mâchoires,  dont  l'inférieure 
est  la  plus  courte , garnies  de  dents  très-petites  et 
semblables  à celles  d'une  lime;  deux  orifices  à cha- 
que narine;  le  barbillon  qui  pend  au-dessous  du 
menton,  gros,  tuais  très-court;  un  aiguillon  à la 
dernière  pièce  de  cliaque  opercule  ; le  dos  et  le  ven- 
tru arrondis;  la  hauteur  du  corps  assez  grande;  le 
corps  et  la  queue  comprimés  ; les  écailles  larges  ; les 
rayons  de  la  première  nageoire  du  dos  aiguillonnés, 
ceux  de  la  seconde  articulés,  excepte  le  premier;  la 
couleur  générale  jaune;  ùes  raies  bleues  vers  le  haut 
et  argentines  vers  le  bas  du  corps;  une  tache  noire 
à l'extrémité  de  chaque  opercule;  le*  pectorales, 
les  thoracines  et  la  caudale  noirâtres;  l'anale  rou- 
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geàlre  ; les  dorsales  brunes,  el  deux  raies  longitu- 
dinales el  blanches  sur  la  seconde  nageoire  du  dos. 

Habitation.  — On  trouve  le  maigre  ou  umbre 
dans  la  Mediterranée  , où  ce  poisson  a été  observé 
du  temps  d’  Aristote  ; niais  ou  le  trouve  aussi  dans 
les  Antilles.  Il  se  plaît  dans  les  endroits  pierreux  , 
et  se  retire  pendant  Phiver  dans  les  profondeurs 
voisines  des  rivages. 

Nourriture.  — Il  se  nourrit  d’algues  et  do  vers,  et 
vraisemblablement  aussi  de  petits  poissons. 

Propagation.  — Il  arrive  souvent  qu’il  ne  fraie 
qu’en  automne.  Il  aime  à déposer  ses  œufs  ou  sa 
laite  sut  les  éponges  qui  croissent  près  des  côtes. 

Qualités.  — Sa  chair  est  ferme,  mais  facile  A di- 
gérer , et  il  parait  que  sa  tête  était  très-recherchée 
par  Les  anciens  Romains. 

Pèche.  — Duhamel,  dans  son  Traité  des  Pèches, 
consacre  un  long  article  à un  poisson  qu’on  appelle 
maigre  sur  les  côtes  du  Poitou  et  d’Aunis,  peis-rcy 
ou  poisson  royal  eu  Languedoc , et  daine  à Mar- 
lionne  ; il  pense  que  c’est  la  Lotus  de  Rondelet.  C’est, 
dit-il,  un  gros  poisson  qui  parvient  jusqu’à  5 pieds 
de  longueur  , el  qui  est  d’une  excellente  qualité. 
Mais  il  parait  que,  sous  les  noms  de  maigre  et  de 
poisson  royal , on  a désigné  souvent  le  thon , et 
d’autres  fois  V esturgeon  et  même  le  saumon.  Voici, 
au  surplus,  un  extrait  de  l’article  de  Duhamel. 

On  |>éche  à Narbonne,  dit-il,  un  gros  poisson 
qu’on  nomme  daine,  et  qui,  d’après  les  notices 
qu’on  a pu  se  procurer,  est  notre  maigre,  non-seu- 
lement à cause  de  sa  grosse  taille , mais  encore  parce 
qu’on  le  regarde  commo  un  fort  bon  poisson.  Ce 
poisson  est  d’une  force  extraordinaire;  car  souvent, 
quand  il  est  en  vie  dans  une  barque,  il  renverse 
d’un  coup  do  queue  un  matelot.  Pour  prévenir  cet 
accident  et  éviter  qu’il  ne  déchire  les  filets,  les  pé- 
cheurs les  assomment  avant  de  les  tirera  bord.  Ces 
poissons  peuxent,  à leur  volonté  , coucher  tous  les 
rayons  des  ailerons  vers  l’arrière,  où  ils  se  logent 
dans  une  gouttière,  do  sorte  qu’on  ne  les  aperçoit 
presque  plus  » il  faut,  pour  reconnaître  leul  forme, 
les  relever  avec  une  pointe.  La  chair  du  maigre  est 
blanche,  tendre,  délicate  : ce  poisson  est  estimé;  la 
hure  est  sur-touL  regardée  comme  un  excellent 
manger.  Les  maigres  sont  de  passage,  et  de  plus  il 
rare  qu’ils  restent  un  temps  un  peu  considérable 
dans  un  même  parage. 

On  en  prend  |kju  dans  le  mois  d’Avril  : c’est  dans 
les  mois  de  mai,  juin  et  juillet  qu’ils  viennent  par 
bandes,  el  c’est  dans  cette  saison  qn’on  en  fait  la 
pèche  dans  le  Pertuis , entre  l’ile  de  Ré  et  la  ri- 
vière de  Saint-Benoît,  où  oo  va  les  cherther  sous 
l’eau  jusqu’à.  10  et  sa  brasses.  On  assure  qu’il  reste 
de  ces  |K>issons  jusqu’à  la  fin  d’août , mais  qu'nlors 
on  y eu  prend  peu,  parce  qu’étant  effarouches,  A ce 
qu’on  prétend,  par  les  pécheurs,  ils  *e  séparent , et 
u’etaut  plus  rassemblés,  il  est  fort  difficile  de  les 
rencontrer;  car  quand  ces  poisson*  sont  rassemblés 
en  troupe,  ils  avertissent  du  lieu  où  il  faut  les  aller 
chercher  par  un  mugissement  plus  fort  que  celui  des 
grondins , et  qui  se  .lait  entendre  d’assez  loin.  Il  est 
arrivé  que  trois  pécheurs  dans  une  barque,  étant 
guides  |ar  ce  bruit,  ont  pris  90  maigres  d’un  soûl 
coup  de  blet;  mois  cela  est  fort  rare,  sur-tout  depuis 
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fdusieurs  années  que  ces  poissons  ont  abandonne 
es  côtes  d’Aunis  pour  aller  peupler  la  mer  de  Bis- 
caye , éloignée  d’une  centaine  de  lieues  des  côtes  du 
Poitou. 

On  en  prend  d’assez  gros  A Barcelone  et  en  Ca- 
talogne avec  l’espèce  de  tramail  qui  sert  pour  les 
bastudes.  On  dit  qu’on  ne  prend  à Marennes  qui* 
de  petits  maigres,  qu’on  y nomme  maigreaux , et  qui* 
les  pécheurs  de  Saint-Palais,  amirauté  de  Marennes, 
se  servent,  pour  les  prendre,  d’une  chaloupe  et  d’unr 
espèce  de  folle  oti  de  manet  dont  les  mailles  ont 
une  ouverture  propor  lion  née  à la  grosseur  du  pois- 
son , pour  qu’une  partie  se  maille.  Ces  filets  ont 
3o  ou  40  brasses  de  longueur  sur  3 do  chute,  er 
•ont  lestés  et  Hottes;  ils  sont  faits  de  bon  gros  fît 
retors.  Les  pécheurs  prennent  des  bordées  sous 
voile  ou  à la  rame,  prêtant  la  plus  grande  attention 
pour  entendre  le  bruit  que  font  les  poissons,  qui, 
suivant  eux,  est  assez  considérable  pour  être  en- 
tendu , lors  même  que  les  poissons  sont  ù 20  brasse* 
sous  Peau;  guidés  par  ce  bruit;  ils  tendent  leurs 
filets,  faisant  en  sorte  de  croiser  la  marée.  Le  bout 
forain  du  filet  auquel  est  attachée  une  bouée  est  en- 
traîné par  le  courant  de  l’eau  , et  ils  dirigent  sur 
cette  bouée  la  marche  du  bateau,  dans  lequel  ils 
conservent  une  manœuvre  attachée  au  bout  du  filet 
opposé  A la  boin-e.  Aussitôt  qu’ils  sV  perçoivent 
qu’un  poisson  a donné  dans  le  filet,  ils  le  relèvent, 
et  assomment  le  poisson  au  sortir  de  l'eau. 

On  \oit,  dans  un  mémoire  de  Boyau,  que  les  pé- 
1 heurs,  s’étant  portés  au  large  dans  leur  chaloupe, 
mettent  de  temps  en  temps  l’oreille  sur  les  bords 
de  la  chaloupe  pour  essayer  d’entendre  le  chant  des 
maigres,  et  ils  prétendent  que  l’arrivée  de  ce  pois- 
son annonce  celle  des  sardines.  Les  maigres  sont 
rares  sur  les  côtes  de  Normandie  et  de  Picardie  : il 
n’arrive  guère  qu’on  y eu  voie  rassemblés  en  troupe. 

Comme  il  11’est  pas  possible  de  détailler  toutes 
les  différentes  méthodes  que  suivent  les  pêcheurs 
pour  prendre  ce  poisson  dans  les  différons  parages, 
on  se  bonicrA  à rapporter  ce  que  pratiquent  ceux 
d’Olone  ; ils  prennent  des  maigres  depuis  le  mois 
de  mai  jusqu  en  octobre,  avec  des  filets  dont  1rs 
mailles  ont  4 pouces  d’ouverture  en  carré.  Une  cha- 
loupe du  port  de  4 tonneaux,  armée  de  8 homme» 
d’équipage,  se  porte  à a lieues  au  large  avec  envi- 
ron 640  brasses  de  ces  filets  : ils  les  tendent  séden- 
taires sur  aa  brasses  d’eau,  et  ils  les  relèvent  tous 
1rs  2 jours,  fs  n’emploient  aucun  nppàt  pour  attirer 
le  poisson  ; mais  ils  comptent  produire  cet  effet  avec 
un  sifflet  qui,  suivant  eux,  a , à l’égard  de  ces  pois- 
sons, le  même  succès  que  les  appeaux  pour  les  cailles. 
Les  nuits  obscures  et  calmes  >onl  les  plus  avanta- 
geuses pour  cette  pêche.  En  plusieurs  endroits,  on 
pèche  les  margres  avec  les  seities-A  la  traîne. 

MAIGRE.  On  donne  aussi  ce  nom  au  thon  dans 
quelques  ouvrages  et  sur  quelques  côtes  de  France. 
MAI  LL  A DR  ou  TREMA  li.LADE.  C’est  ainsi 

3 u’on  appelle,  sur  la  Méditerranée,  les  filets  que 
ans  l’Océan  on  nomme  Tramaux.  V.  ce  mot. 

MAILLE,  du  latin  macula.  C’est  nn  petit  an- 
neau dont  plusieurs  réunis  forment  un  tissu.  Le* 
mailles  des  filets  sont  les  ouvertures  qui  restent 
dans  les  tresses  de  ces  filets.' 
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Le*  unes  sont  carrées,  les  autre*  en  losange.  On 
appelle  en  Provence  majours  des  mailles  de  filets 
de  pèche  qui  ont  à-neu-près  6 lignes  en  carré  d’ou- 
verture ; celles  appelées  grands  majours  en  ont  7. 
Maille  royale  t c’est , en  quelques  endroits,  un  filcl 
qu’on  peut  regarder  comme  une  cibaudière  ou  folle, 
à cause  de  la  grandeur  de  ses  mailles. 

Les  mailles  en  losange  sont  celles  dont  U pointe 
est  en  haut  quand  le  filet  est  tendu.  Les  mailles  car- 
rées ne  sont  pas  autant  en  usage  que  les  mailles  en 
losange.  On  connaît  aussi,  dans  la  composition  des 
fileta  , dos  mailles  doubles.  Y-  Filet. 

La  grandeur  des  mailles,  pour  les  filets  à pécher 
dans  les  rivières , est  déterminée  par  les  ordon- 
nances. V.  nu  mot  Pêche. 

MA  ILLE.  Nom  que  les  Provençaux  donnent  aux 
pièces  de  cordage  qui,  par  leur  réunion,  forment  un 
nalin  : de  sorte  que,  suivant  la  différente  longueur, 
on  dit  qu’il  est  composé  de  tant  de  mailles;  ce  qui 
est  bien  différent  des  mailles  d’un  fi  lot. 

MAILLER.  C’est  fabriquer  des  filets. 

M AILLE!.  H , synonyme  de  laceur . Ouvrier  qui 
lait  des  Fileta.  V.  ce  mot. 

MAITRE  DE  PALANGRE.  V.  Cordes. 
MAITRES -PÉCHEURS.  Dénomination  em- 
ployée dans  l’ordonnance  de  1669  pour  désigner  les 
pécheurs  reçus  aux  sièges  des  maîtrises.  Eux  seuls 
avaient  le  droit  de  pécher  sur  les  fleuves  et  rivières 
navigables.  Ils  devaient  avoir  au  moins  l’àge  de 
20  ans.  Us  répondaient  des  délits  qui  pouvaient  se 
commettre  sur  les  fieuves  et  rivières  navigables.  V. 
le  lit.  XXX I de  l’ Ordonnance  de  1669,  et  le  mot 
Pêche. 

MAITRESSE  CORDE.  V.  Cordes. 

MALADIES  DES  POISSONS.  Nous  en  parlons 
â l’article  Poisson.  V.  ce  mot. 

MALARMAT,  tripla  cataphracta.  ( Lin.)  Pois- 
son du  genre  péristédion,  établi  par  Lacépède,  aux 
dépens  du  genre  trigle  de  Linnæus. 

Description.  — Le  malarinat  (V.  la  PL.  b,Jig.  4) 
.1  le  corps  octogone  et  entièrement  cuirassé,  et  de  la 
longueur  d’environ  2 pieds;  la  tète  entourée  on  des- 
sus d’uno  seule  écaille  armée  d’aiguillons  ; la  mâ- 
choire supérieure  rugueuse,  et  terminée  par  une 
fourche  composée  de  deux  appendices  osseuses, 
larges  et  plates  (ce  qui  lui  a fait  donner  le  nom  de 
fourche  marine)\  la  bouche  grande  et  dépourvue  de 
dents;  le  menton  muni  de  beaucoup  de  barbillons 
courts  et  de  deux  longs  ramifiés  ; les  opercules  for- 
més d’une  seulo  lame  terminée  en  pointe;  le  ventre 
large  sur  le  devant  et  l’anus  très-près  de  la  tète;  le 
corps  d’un  rouge  pâle,  ainsi  que  les  nageoires  anales 
et  dorsales;  les  autres  nageoires  grises. 

Habitation.  — Ce  poisson  est  fort  rare  sur  les 
côtes  de  l’Océan  et  dans  ta  Manche  ; mais  il  est 
abondant  sur  les  côtes  de  Proveuf e et  d’Espagne. 

Nourriture.  — 11  se  nourrit  de  vers  et  de  plante* 
marines. 

Qualités.  — Sa  chair  est  dure  et  sèche;  cepen- 
dant on  la  recherche,  parce  qu’avec  un  peu  d’art  011 
en  fait  de  bons  ragoûts  après  l’avoir  écaillée  dans 
Peau  bouillante,  ou  do  fort  bons  rôtis,  en  U faisant 
cuire  dans  son  écaille  même,  qui  est  tres-line. 

Pêche.  — On  le  prend  dans  le*  grands  fonds, 
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principalement  avec  le  filet  de  la  tartane.  Comme 
il  se  meut  avec  beaucoup  de  vivacité,  il  lui  arrive 
souvent  d’endommager  son  enveloppe  écailleuse  et 
particulièrement  sa  fourche. 

MALCOT.  L’un  des  noms  du  Tacaud.  V.  ce  mot. 

MA  LESTA  AN.  On  donne  ce  nom  aux  sardines 
qu’un  a mises  en  saumure  dans  une  grande  baille 
pour  les  naciuer  ensuite  dans  des  barils. 

MANCHE.  Filet  en  forme  de  tuyau  conique  f 
Urge  à l’entrée,  cl  qui  s’étrécit  jusqu’à  son  extré- 
mité, qu’on  ferme  de  différentes  manières.  11  y a des 
filets  eu  manche  auxquels  on  donne  différons  noms, 
tels  que  ceux  de  Bertoulens  . Guideaux , Lossins , 
Poches , Sacs,  Farvoustcs  , Vervcux.  V.  ces  mots. 
MANCHE  DE  COUTEAU  ou  MANCHOT. 

C’est  un  coquillage  fort  commun,  sur-tout  sur  les 
côtes  du  Cotentin.  V..  à l’article  Poche , le  parn- 
raphe  qui  traite  des  différentes  sortes  de  poches  à 
asse  eau. 

MAN  DOLE.  V.  Mëndole. 

MANET.  C’est  un  filet  à simple  nappe,  dont  les 
mailles  doivent  être  tellement  proportionnées  à la 
grosseur  des  poissons  qu’on  so  propose  de  prendre  , 
que  ceux-ci  puissent  y introduire  leur  tète,  et  être  1 
arrêtés  par  le  corps,  ordinairement  plus  gros  que 
la  tête  , do  s-Tte  qu’ils  restent  arrêtés  par  les  ouïes. 
On  donne  aux  inanet6  différons  noms  suivant  1rs 
espèces  de  poissons  auxquels  ils  sont  destinés , ut 
encore  suivant  les  endroits  où  on  les  tend. 

Quant  aux  dénominations  qui  se  tirent  des  es- 
pèces de  poissons , elles  sont  ainsi  déterminées  : 
on  nomme  haranguicr  ou  haranguyère  le  filet  qui 
doit  prendre  des  harengs  ; sardinau  ou  sardinal  ce- 
lui qui  est  propre  ù prendre  de»  sardines  ; aiguil - 
libre  celui  qui  sert  à prendre  des  aiguille»;  mar - 
saïque  celui  destiné  à la  pèche  des  maquereaux  ; 
muliers  les  filets  pour  prendre  des  mulets;  rets  à 
colins  ou  colins  ceux  qui  sont  propre»  à prendre  de 
petites  morues.  V.  dans  ce  Dictionnaire  ces  diffé- 
rons noms. 

Quant  aux  noms  qui  se  tirent  des  endroits  où 
l’on  tend  les  manets,  on  ap;»cUe  ansières  le*  filet* 
qu’on  tend  dans  les  anses;  rets  à bancs  ou  rets  tra- 
versés ceux  qu’on  fend  sur  les  écores  des  bancs  , et 
rets  d'enceinte  ceux  qu’on  tend  pour  envolopper  un 
banc  de  poisson. 

Ces  dénomination*  éprouvent  encore  des  change- 
mens  suivant  les  différentes  côtes;  mais  la  diffé- 
rence principale  qu’on  peut  remarquer  entre  le*  raa- 
uots  sc  réduit  au  calibre  de*  mailles  et  à la  grandeur 
des  filets.  A l’égard  de  la  chute  du  filet,  elle  est 

S lus  ou  moins  grande,  suivant  la  profondeur  de  l’eau 
ans  laquelle  on  l’établit.  Pour  ne  point  confondre 
le  filet  dont  il  s’agit  avec  la  seine , nous  Avons 
adopté  la  dénomination  générale  de  manet , qui  est 
reçue  sur  plusieurs  côtes,  et  qui  désigne  tous  le* 
filets  dont  les  mailles  doivent  être  calibrées,  ou 
avoir  une  grandeur  précise  relativement  à cluiqbe 
espèce  de  poisson  que  l’on  veut  prendre. 

Gomme  les  manets  servent  principalement  à pren- 
dre lea  poissons  de  passage,  on  s’eirsert  dans  le* 
saisons  où  ces  différentes  espèces  de  poissons  se 
portent  à 1a  côte. 

Les  manets  se  tendent  en  ravoir  ï ou  en  garnit 
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des  Parcs  ( voy.  ce  mot)  ; on  en  tend  en  pleine  eau  verticale  : il  est  sensible  qu'on  ne  peut  y prendre  de 
pierres  ou  flottés.  poisson  qu'une  fois  à chaque  marée.  Outre  les  uois- 

vii n e rnndc  fini  c’ow. : 1 . t • J J j'1  . . 


i «\  Des  manets  qu’on  tend  entre  les  roches,  et  qu’on 
nomme  pour  cette  raison  rets  à rocs  ou  rets  entre 
roches. 


sons  ronds  qui  s’emmaillent,  le  pied  du  filet,  qui 
est  ensablé  , arrête  les  poissons  plats. 

3°.  Manets  sédentaires  qu’on  tend  en  pleine  eau 
et  en  ligne  droite. 


Les  manets  qu’on  tend  entre  les  roches  se  nom-  T . , . 

ment  pour  cette  raison  rets  à rocs  ou  rets  entre  roches.  r Piu*  wn**dé»ame  pêche  qu’on  fasse  au  cap  de 
Ces  pièces  de  filet  sont  ordinairement  do  4°  4 aacogne  est  ce  le  du  peugue  t elle  se  fait  en  pleine 
5obras.es;  leur  chute,  ainsi  que  la  longueur  Je  la  "ler,  depuis  U commencement  de  novembre  jusqu'au 
tessure,  varie  suivant  la  situation  du  lieu  où  on  les  do  P**  “**  J douae  chaloupes  , dans 

tend  et  la  profondeur  de  l’eau.  Les  gros  poissons  se  J acune  esquelles  ri  y s doute  hommes  d équipage, 
prennent  usas  les  grandes  mailles,  au  travers  des-  s au  rgu chercher  depuis  10  jusqu’à <;o  Lras- 
quelles  passent  les  petits  , et  si  les  mailles  sont  se*  “ ““ ,!  eU“.‘  arm,és  à 1 endroit  qu’ils  jugent 
irrées,  il  n’y  a que  les  petits  poissons  qui  s’y  en-  COnï.*"*ble  » ,ul'*nt  le‘  *««>«  ,9>“  **g»enl  , *1» 
gaernt.  7 mouillent  urne  ancre,  et  jettent*  la  mer  leurs  filets, 

Pour  la  pèche  dont  il  s’agit  ici,  tes  pêcheurs  choi-  <1UI  y demeurent  le  reste  du  jour  et  la  nuit  suivante, 
vissent  une  petite  anse  terminée  perdes  roches,  aux-  P°yr  e releié  le  endomarn  matin.  Les  pêcheurs 
quelles  ils  amarrent  la  corde  qui  borde  la  tête  de  enneat  sur  eurs  filets  .mais après  avoir  relevé, 
leur  filet , après  l’avoir  ajusté  sur  le  terrain,  comme  . reto“r"ent  dans  le  bassin  d Arcançon i joindre  de 
on  le  voit  PI.  3a  , JV».  VI.  Communément  les  pê-  V,eU.*  > Sui  lsa  attendent  dans  des  pinasses 

cheurs  font  décrire  à ces  filets  une  courbe  dont  la  T P°ur  recevoir  leurs  poissons  ; ensuite 

convexité  est  du  côté  de  la  mer.  j‘S  fon‘  f chor  le.'!r*  filcU-  81  lel  ay«‘  repris  dan» 

Quand  l’endroit  où  les  pécheurs  s'établissent  as-  C ‘î  t111^  ? 1 s retournée  t en  mer. 

sèche  de  basse  mer,  ils  tendent  leurs  filets  A pied , et  r "lnd  U P*®  . “*  lbonf“t*,fm,  rflève  sHqite- 
vont  prendre  le  poisson  après  que  la  mer  est  retirée.  ü,s  presquo  “ussit  1 *lue  on  a fini  de  tendre.  En 
On  voit  sur  la  même  planche,  même  numéro,  fierai , IcspÔcbeur.  relavent  leur.  fileU  au  com- 
une  autre  manière  de  tendre  les  manets  traversant  kf*ü|C?mkD  * mAT  fnoutAnte  > cn  Prenailt  d •- 
entre  les  roches,  qui  s’est  quelquefois  pratiquée  à e °U  H“‘e8t<u  ^"g0* 

nie  de  Bas  en  Bretagne,  d rets  est  ordinairement  , C,°mme  c.e*,filel1,  *°nt  <*“  Senre  d“*  »l 

attaché  par  la  cordc  ffottée  de  la  tête  A des  manccu-  *“  ato,r  àe.  Plua,eura  sûru«  > "“«nl 
vres  qui  passent  dans  des  poulie,  qu’on  a frappées  ren.te*  e4Pece*  de  !>'>*“«'<"  ‘ F exempLe,  dan.  le. 
au  haut  Je  quelque  rocher  escarpé  La  tête  dti  filet  m°“.  Je  "°ïe.",bre  et  J«embre  .saison  ou  l’on  pé- 
est  garnie  de  flotte, , et  il  y a au  pied  très-peu  de  C.he  4 ce“e  CÔUs  P^xcipalement  des  marsouins , de. 
lest.  Comme  ce,  filets  sont  destiné  A prendre  des  Ure*  et  d al‘,re‘  ra,e*  ’ **•  " aerT*/nt  daf  fikls  S”/1* 
mulets  et  des  bars,  leur,  mailles  ont  environ  a pou-  I'0““enl  > P“*“>  « fi‘«*  * '«>«  i 

ce,  d’ouverture  en  carré.  Si  l’on  se  proposait  de  ma,sceu*  do'“  >**  fonl  usage  en  lanv.er,  février  et 
prendre  des  harengs  lorsqu’ils  se  portent  en  abon-  '*•"  «**  les  estoueyres  et  \etbtgtareyrcs,  pour 

dance  A la  côte  , if  faudrait  que  le,  maille,  fussent  Prcndre  de*.  ‘ole*  » ro“«ets  ’ turbot,s  et  autre* 
lug  étroites  poissons  qui  donnent  a la  côte  pendant  cette  saison. 

Le,  deux  manœuvre,  qui  sont  attachée,  A la  , ^ “aiUeL“du  leugeor,  sont  de  .8  lignes  en  carré, 
corde  flottée  du  filet , étant  passées  dans  les  poulie,  le  “lot  a a°  brasse,de  longueur  «t  3 pied  J de  chute. 
ddy  qu’on  a amarrées  au  haut  des  rochers  escarpés.  C?u*  qu'on  nomme  pttuU  ex  filets  d»  trois  fils 
on  plie,  de  mer  basse , le  filet  sur  le  terrain  , où  il  ont  lou,rs  raailU:‘  de  «4  • a6  d<,usar'ur<’  "" 

est  chargé  d’un  peu  de  sable.  Au  tiers  du  flot,  le,  pê-  c?r”  P,è“s  ",nt  long"8»  df  ?°  h8»"85  *“.r  en’ 
cheura  liaient  sur  les  cordes  qui  passent  dans  les  4 med»  on  4 p.ed»  et  dem.  de  chntei  ma»  ce- 

ponlies , et  ils  élèvent  le  filet , qui  demeure  en  cet  d,t  de  “*  ^«ùvemenl  fiut  avec  tro.s 

ièrs.  »A - l„  wvme.  m^î» . «I si.  fil*  fins  retors  l’un  sur  l’auiiw. 


état  jusqu’à  cc  que  la  mer  soit  retirée  : alors  ils 


laissent  Vetembe'r  le  filet,  et  prennent  le.  poissons  -,  U “et  dk  %eareTrf  a “*  “,ailJla,  de  a l,ouce’’ 
qui  se  sont  emmaillés.  On  doit  supposer  un  homme  d,o.W«»  en  carré,  le.  pièces  de  ce  filet  ont 


qui  se  sont  emmaiiies.  t 
à chaque  bout  du  filet. 


t supposer 


2°.  Manets  d bancs . 


4o  brasses  de  longueur  sur  6 pieds  de  chute. 

Enfin  les  mailles  du  filet  appelé  estoueyre  ont 
18  lignes  d’ouverture;  la  longueur  de  ce  filet  ect  de 
40  brasses , et  sa  chute  de  4 pieds  et  demi. 

Tous  cea  filets  sont  d’un  fil  très-fin , retors  dons 


On  tend  aussi  quelquefois  de«  manets  dans  des  Tous  cea  filets  sont  d’un  fil  très-fin,  retors  dons 
anses  ou  entra  des  bancs,  et  alors  on  les  nomme  rets  la  plupart. 

d bancs  ou  ans  1 ères.  Les  pêcheurs  en  ensablent  le  La  ralingue  du  bas  est  chargée  de  10  4 14  livres 
pied , et  la  tète  est  garnie  de  liège  et  de  bandingues,  de  plomb,  distribuées  en  bagues  qui  pèsent  une  once*, 
comme  on  le  voit  PI.  3a,  N°.  Vil * et  la  ralingue  de  la  tête  porte  quatre  douzaines  de  T 

Quand  la  marée  commence  4 recouvrir  les  filets  , flottes,  pesant  ensemble  environ  4 Erres, 
les  pécheurs  vont  à l’eau  et  saisissent  la  tête  de  leur  Pour  Caire  une  tessure,  on  réunit  jusqu’à  quarante 
filet  ; iis  la  soulèvent , afin  de  la  déharrasaer  s’il  y pièces  de  filets. On  les  cale  en  droite  ligne  , de  sorte 
avait  quelque  chose  qui  s'opposât  4 l’effort  que  font  que  le  pied  du  filet  repoee  sur  le  fond  ; 4 chaque  e&- 
les  liège*  pour  faire  prendre  au  filet  une  situation  Arémité  est  une  pierre  du  poids  d’environ  60  livres , 
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et  dans  la  longueur,  à des  distances  égales,  on  en 
met  deux  autres  de  même  poids  : chaque  pièce  de 
filet  est,  outre  cela,  chargée  d’une  petite  pierre  qui 
peut  peser  4 livre*. 

Ou  amarre  à chaque  grosse  pierre  un  orin  qui 
porte  une  bouée  de  liège,  de  figure  conique,  ayant 
2 pieds  de  hauteur  sur  un  pied  et  demi  de  diamètre 
à sa  base,  et  que  les  pécheurs  nomment  bipeyre. 

Les  paissons  qui  donnent  dans  le  filet  s’emmail- 
lent et  se  prennent  par  la  tête  et  les  nageoires. 

4°.  Des  ma  nets  tendus  en  forme  d'enceinte. 

Quoique  la  pèche  dont  il  s’agit  ici  ressemble  beau- 
coup à quelques  autre*  qu’on  fait  avec  les  filets 
nommés  seines , nous  croyons  devoir  en  parler  , at- 
tendu que  le  filet  doit  avoir  ses  mailles  calibrées  de 
grandeur  proportionnée  à l’espèce  de  poisson  que 
Pon  pèche. 

Ce  filet  a ordinairement  une  brasse  ou  une  brasse 
et  demie  de  chute.  Si  l’on  se  propose  de  prendre  de* 
mulets  ou  des  bars,  les  mailles  ont  17  à 18  lignes 
en  carré  ; il  est  flotté  à la  tète , on  ne  met  au  pied 
que  fort  peu  de  lest?  de  plus,  on  fait  en  sorte  qu’il 
ne  porte  pas  sur  le  fond,  l’intention  étant  de  ne 
prendre  que  les  poissons  ronds  qui  s’emmaillent.  Vu 
que  les  mulets  , les  colins,  les  bars  et  d’autres  pois- 
sons qui  vont  de  compagnie,  se  rassemblent  volon- 
tiers dans  les  eaux  dormantes  et  tranquilles,  comme 
il  s’en  trouve  assez  fréquemment  à l’entrée  des  ri- 
vières qui  se  rendent  à la  mer  par  de  larges  embou- 
chures , c’est  à ces  endroits  qu’on  tend  les ‘filets  dont 
il  s’agit.  Lors  donc  que  les  pécheurs  ont  aperçu  dans 
l’eau  des  tourbillons  de  poissons  , ce  qu’ils  connais- 
sent aisément  à la  couleur  de  l’eau  , après  avoir 
amarré  le  bout  At  PL  3a,  N°.  VIII , du  filet  à 
un  rocher,  à une  ancre  ou  A une  câblière , étant 
avec  leur  filet  dans  le  bateau,  ils  jettent  le  filet  au- 
tour des  places  où  les  poissons  nagent  près  de  la  su- 
perficie, et  ils  en  enveloppent  le  plus  qu’ils  peuvent, 
en  décrivant  une  ligne  circulaire.  Les  poissons  ainsi 
renfermés  s’épouvantent,  donnent  dans  le  filet,  et 
s’emmaillent  en  grande  quantité. 

On  nomme  ce  filet  mu  lier  dans  l’amirauté  de  Cou- 
tances  , cibeaudière  flottée  dons  celle  do  Saint- Va- 
léry, et  on  lui  donne  d’autres  noms  ailleurs. 

5°.  Des  mêmes  filets  tendus  en  pleine  eau , et  tenus 
sédentaires. 

11  y a des  pécheurs  qui.  au  lieu  de  faire  l’enceinte 
dont  nous  venons  de  parler , ce  contentent  de  ten- 
dre un  manet  par  le  travers  de  la  route  que  tien- 
nent les  poissons,  et  ayant  amarré  un  bout  de  leur 
filet  à une  ancre  ou  à une  grosse  càblière , ils  con- 
servent l’autre  bout  dans  leur  bateau,  qu’ils  tien- 
nent fixe  avec  un  grappin.  V.  la  PL  33,  ÎV°.  I . 

Les  poissons  donnent  dans  Le  filet  en  suivant  leur 
route  ; une  partie  s’y  emmaillc,  d’autres  côtoient  le 
«let  , et  ne  se  prennent  point  : c’est  pourquoi  le  filet 
tendu  en  enceinte  est  plus  avantageux;  cependant 
si  on  veut  pratiquer  cette  fiiçon  de  pécher,  qui  peut 
quelquefois  avoir  des  avantages  qui  lui  sont  propres, 
il  faut  savoir  établir  les  filets  A différentes  profon- 
deurs dans  l’eau.  V.  la  PL  33 , N°>  III . 
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6°.  Des  ma  nets  flottons  et  dérivons . 

Quand  les  matelots  sont  rendus  au  lieu  de  la  pè- 
che, ils  amènent  leur  voile,  leur  vergue,  et  souvent 
leur  mit,  ne  conservant  qu’un  mâtereau  à l’avant  , 
qui  porte  une  petite  voile  quand  on  en  a besoin.  V. 
la  Pl.  35 , N9.  III. 

Tout  étant  ainsi  disposé,  ils  jettent  leur  filet  A 
l’eau,  etau  fur  et  A mesure  ils  attachent  surla  ralingue 
les  manoeuvres  qui  portent  les  grosses  bouées  ou  les 
banls  dont  nous  avons  parlé.  Les  pécheurs  conser- 
vent dans  leur  bateau  un  halin  répondant  au  filet  , 
qui  se  place  verticalement  dans  l’eau  , à une  plus 
grande  ou  une  moindre  profondeur,  suivant  qu’on  a 
établi  les  flottes  plus  ou  moins  près  de  la  ralingue 
qui  borde  le  haut  du  filet. 

Le  filet  ainsi  que  le  bateau  flottent  et  dérivent  au 
ré  des  courons.  Quand  le  filet  a resté  à la  mer  6 , 

heures,  ou  au  plus  12  heures,  suivant  la  longueur 
de*  nuits,  on  le  relève  : pour  cela,  on  tire  à bord 
le  halin,  et  ensuite  le  filet;  A mesure  qu’il  se  pré- 
sente des  bouées  ou  des  barils,  on  les  détache. 

On  conçoit  que , par  cette  façon  de  pécher,  on  ne 
prend  que  des  poissons  qui  s’emmaillent  : d’où  il 
suit  ou  il  faut  que  les  mailles  no  soient  ni  trop 
grandes  ni  trop  petites,  mais  d’une  ouverture  pro- 
portionnée à la  grosseur  du  poisson  qu’on  se  propose 
de  prendre. 

70.  De  la  pèche  dite  drouillette,  drainette,  drivo- 

nette,  et  plus  exactement  peut-être  derivette. 

On  prend  à cette  pèche  des  orphie,  des  harengs, 
des  sardines,  des  sansonnets  et  plusieurs  autres  pois- 
sons ronds  , jamais  de  plats. 

Le  filet  est  un  manet  formé  d’un  fil  très-délié  et 
point  retors. 

La  pèche  des  orphis,  qu’on  fait  avec  ce  filet, 
dure  depuis  le  mois  de  mars  jusqu’à  la  fin  de  mai; 
les  uécheurs  s’éloignent  très-peu  de  la  côte  , et  Ré- 
tablissent sur  3 A 4 brasse*  d’eau.  On  pèche  de  flot 
et  de  jusant,  mai*  tou  jours  la  nuit.  Quand  les  orphis 
se  sont  maillés  par  la  tête,  ces  poissons  se  débattent 
et  s’agitent  tellement,  qu’ils  s'embarrassent  dans  le 
! filet  , au  point  que  les  pécheurs  ont  souvent  bien  de 
la  peine  à les  en  retirer. 

Immédiate  ment  après  cotte  pèche,  on  fait  celle  du 
maquereau,  qui  commence  dans  le  mois  de  mai,  et 
se  continue  jusqu’A  la  fin  de  juillet.  Ce  poisson, 
ainsi  que  Le  hareng,  s’emmaille  ; mais  il  ne  s’embar- 
rasse pas  dans  le  filet,  comme  le*  orphis. 

On  choisit  de  même  le  temps  convenable  pour  la 
pêche  des  autres  poisspns.  Le*  bateaux  pour  cette  pè- 
che ne  sont  armés  que  de  quatre  hommes , et  le 
filet , qui  n’a  que  4 A 5 pieds  de  chute,  est  appnr- 
reillé  de  fiiçon  qu’il  se  tienne  A la  surface  de  l’eau. 
Les  pièces  sont  de  4°  brasses  de  longueur , et  Ja 
tessurc  a quelquefois  plus  de  3oo  brasses.  V.  la 
PL  35 , iSTo.  j y. 

Les  pécheurs  rentrent  A toutes  les  marées. 

Il  ne  faut  pas  confondre  avec  cette  pêche  celle 
qu’on  nomme  douillette  sur  la  côte  de  Haute-Mor- 
in andio  , près  d’Isigny.  Les  filets  ont  6 pieds  de 
chute  ; l’ouverture  des  mailles  est  d’un  pouce  et 
demi  en  tarré  j huit  hommes , dans  une  grande 


Digitiz 


3o4  MAN 

plate,  vont  à la  voile  établir  leur  pèche  à 6 ou 
7 lieues  au  large,  ^t  Us  prennent  de  toutes  les  es- 
pèces  de  poissons  qui  sont  de  grosseur  à s’emmailler. 

Nous  allons  rapporter  l’usage  qu’on  fait  des  ma- 
nets  pour  prendre  des  sardines  dans  l’Océan. 

8°.  Pêche  de  la  sardine  avec  les  manets. 

La  pêche  des  sardines  commence  en  ces  quartiers 
au  mois  de  mai , et  elle  se  continue  jusqu'à  la  fin  de 
septembre  : alors  les  sardines  quittent  ces  parages  et 
se  portent  vers  Concarneau,  où  l’on  en  pèche  beau* 
coup  à la  fin  de  l’automne. 

Au  commencement  de  la  saison  des  sardines , co 
poisson  est  fort  petit,  il  augmente  successivement 
de  grosseur  , et  pour  qu’il  s’emmaille  on  change  de 
filets,  dont  les  mailles  sont  de  plus  en  plus  grandes  ; 
il  y en  a de  sût  moules  différens. 

Celui  qui  a les  mailles  les  plus  serrées,  et  qui  sert 
à l’arrivée  des  sardines,  est  nommé  parmi  les  pé- 
cheurs carabine , ou  plus  exactement  du  premier 
moule  : il  a les  mailles  de  6 ligne*  en  carré  ; le  filet 
du  second  moule  a ses  mailles  de  7 Lignes;  celles  du 
troisième  moule  sont  de  8 lignes;  le  filet  du  qua- 
trième moule  a les  siennes  de  8 ligues  cl  demie;  au 
cinquième  moule , les  mailles  ont  □ lignes  d’ouver- 
ture ; enfin,  celles  ào. sixième  moule  sont  de  9 lignes 
et  demie  ou  10  lignes. 

Une  pièce  de  ce  filet  à simple  nappe , qui  est 
plombé  et  ilotté,  porte  î5  brasses  de  longueur  sur 
5 de  chute.  On  le  met  à l’eau  par  l’arrière  de  la  cha- 
loupe , en  sorte  que  le  bout  qu’on  jette  le  dernier 
n’est  éloigné  de  la  chaloupe  que  d’une  ou  a brasses, 
étant  retenu  à bord  par  un  bout  du  funin,  qu’on 
amarre  à un  tolet. 

Au  moyen  de  deux  avirons , on  tient  la  chaloupe 
debout  au  vent , et  elle  suit  la  direction  du  courant 
ou  delà  marée.  Le  maître  , étant  sur  l’arrière,  jette 
en  mer  le  plus  loin  qu’il  peut  U roguo  ou  rave, 
mais  en  petite  quantité  ; si  le  maître  aperçoit  des 
sardines  À «tribord  du  filet,  il  jette  la  rogue  à bâ- 
bord, et  de  même  si  la  sardine  se  montre  A bâbord, 
il  jette  la  rogue  à «tribord:  le  poisson,  courant  alors 
vers  l’appât,  se  maille  par  la  tête. 

Quand  les  lièges  s’enfoncent  dans  l’eau , on  juge 
qu’il  y a beaucoup  de  sardines  maillées,  et  l’on 
tire  le  filet  à bord.  Après  avoir  démaillé  les  pois- 
sons, on  remet  aussitôt  le  filet  à l’eau;  il  arrive 
quelquefois  qu’im  banc  de  sardines , donnant  dans 
le  filet , fait  caler  lea  lièges  sans  pour  cela  qu’il 
y en  ait  beaucoup  de  prises  ; c’est  ordinairement 
quand  la  grandeur  des  mailles  n’est  pas  propor- 
tionnée à la  grosseur  des  sardines. 

Dans  l’abondance  de  ces  poissons , les  pêcheurs 
joignent  quelquefois  les  unes  nu  bout  des  autres  six 
pièces  de  filet  et  plus,  et  souvent  ils  prennent  alors 
jusqu’à  quarante  milliers  de  sardines  d’un  seul  coup. 

Il  y a deux  sortes  de  rogues,  celle  do  stockfish 
et  celle  de  maquereau  : la  rogue  de  maquereau  est 
la  plus  estimée  ; mais,  attendu  qu’elle  est  beaucoup 
pins  chère , les  pêcheurs  se  servent  plus  communé- 
ment de  celle  de  stockfish,  d’autant  que , quand  il 
y a abondance  de  sardines,  une  seule  chaloupe  en 
consomme  près  d’une  barriutie  dans  un  jour. 

* Quelquefois,  suris  fin  ne  la  pêche,  il  te  trouve 
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de  fort  petites  sardines  mêlées  avec  les  grosses;  elles 
traversent  les  mailles  sans  se  prendre,  et  mangent 
la  rogue , auquel  cas  les  grosses , n’apercevant  point 
d’appât,  ne  donnent  poin|  dans  le  filet  : ainsi,  le 
pêche  est  infructueuse.  V,  Rogue  et  Sardine. 

MANGONNIERS.  Nom  qu’on  donne  en  Lan- 
guedoc aux  chasse-marées  ou  marchands  de  pois- 
sons en  détail. 

MANGUE.  Grand  filet  qui  est  employé  auprès  de 
Fréjm. 

MANIGUKTTB.  V.  Gueldn.  - 

MANIGU1ÉRB.  Pêcherie  formée  de  filets  tendus 
sur  des  pieux  qui  aboutissent  à des  manches  où  en- 
trent les  anguilles.  Nous  avons  décrit  les  raaniguiè- 
res  au  mot  Rourdigues.  V.  ce  mot. 

MAN1GOT.  Brassard  de  cuir  dont  se  servent  les 
Hollandais  qui  font  la  pêche  du  hareng. 

MA  MOLE.  Grande  truble  dont  on  se  sert  dam 
l’Adour,  près  Bayonne,  dans  un  petit  bateau  , pour 
prendre  d e petits  poissons;  on  s’en  sert  aussi  dans 
le  port  de  Brest  pour  prendre  des  merlaus  bâtards. 
Quelquefois  la  maniote  n’a  pas  de  manche,  et  est 
suspendue  à un  cordage.  V.  Truble . 

MANNE  DES  RIVIÈRES  ou  DES  POISSONS. 
On  appelle  ainsi  les  éphémères , insectes  qui  se 
montrent  sur  les  rivières,  et  dont  les  poissons  sont 
très-friands  V.  Ephémère. 

MANOEUVRES.  Ce  sont  les  cordages  d’un  vais- 
seau et  leur  usage,  ainsi  que  l’action  de  les  mettre 
en  mouvement. 

MAQUEREAU,  scomber.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  des  scombres,  qui,  à raison  de  son  abondance 
sur  les  côtes  de  l’Europe  pendant  plusieurs  mois  de 
l’année  et  de  sa  qualité,  est  d’un  grand  intérêt  pour 
tous  les  peuples  de  cette  partie  du  monde,  il  se 
nomme,  sur  plusieurs  côtes  méridionales  de  France, 
auriolf  verrat , horreau;  en  Suède  et  en  Danemarck, 
mahrilf  en  Allemagne,  mahril  ; en  Angleterre,  ma- 
caril ; à Venise,  scombro ; à Naples,  lacerto  ; en  Es- 
pagne , cavaüo. 

Histoire . — Ce  poisson  ne  fut  pas  connu  des 
Grecs.  On  le  péchait,  dans  le  moyen  âge,  sur  les  côtes 
de  France  et  d’Angleterre.  11  existe  un  acte  de  1 f 54, 
de  Henri  U,  roi  if  Angleterre  et  duc  de  Normandie, 
qui  accorde  l’exemption  de  droits  sur  Les  harengs, 
les  maquereaux  , les  merlans  et  autres  poissons  que 
l’on  introduisait  dans  les  ports  de  Dieppe.  Les  lois 
d’Oléron  attestent  qu’on  péchait  des  maquereaux 
sur  les  côtes  de  Bretagne  à la  même  époque.  Il  est 
fait  mention  de  ce  poisson  dans  Us  Statuts  de  la 
vente  de  la  marée  à Paris,  confirmés  par  des  lettres 
de  Charles  IV.  L’ordonnance  du  roi  Jean , de  i35ô, 
règle  la  police  de  la  vente  des  maquereaux , ainsi 
que  l’avait  fait,  en  1262,  le  réglement  municipal 
publié  à Rouen  par  le  maire  de  cette  ville*  On 
trouve  encore  le  nom  de  ce  poisson  dans  l’ordon- 
nance de  Charles  VI , publiée  en  i4»5  t les  maque- 
reaux se  vendaient  4 Paris  au  cent  et  au  millier;  on 
les  y apportait  eu  bateaux  et  non  en  baril* , comme 
de  nos  jours.  Par  maquereau  çoutefy,  on  doit  en- 
tendre le  poisson  qui  était  saura  , comme  le  saumon 
et  le  hareng  , comme  U morue  bacconnée  : c’ÿst  au 
moins  l’explication  U plus  vraisemblable  qu’on 
puisse  donner  de  ce  nom. 
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Description . — Ce  poisson  ( PI . SyJig.  4)  , dont 
la  longueur  ordinaire  est  de  i5  à 18  pouces,  a 5 pe- 
tites nageoires  au-dessus  et  au-dessous  de  la  queue; 
ia  rayons  à chaque  nageoire  du  dos;  le  corps  al- 
longé; la  tête  longue  et  se  terminant  en  pointe;  l’ou- 
verture de  la  bouche  large;  la  langue  libre,  pointue 
et  unie  ; la  mâchoire  inférieure  plus  longue  que  la 
mâchoire  supérieure,  et  toutes  deux  garnies  d'un, 
rang  de  petites  dents  pointues,  ainsi  que  le  palais; 
les  narines  oblongues  et  doubles;  les  yeux  grands, 
et  couverts  au  printemps  d'une  peau  qui  disparait 
en  été;  les  opercules  des  ouïes  composés  de  trois  la- 
ines ^ et  le  tronc  couvert  de  petite»  écailles.  Il  est 
noir  eu  dessus,  irrégulièrement  fascié  de  noir  ou  de 
bleu  sur  les  côtéa , et  argenté  sous  le  ventre  ; il  a la 
ligne  latérale  voisine  du  dos , et  accompagnée  de 
taches  oblongues  ; l'anus  plus  près  de  la  queue  que 
de  la  tête;  le  premier  rayon  de  ses  nageoires  anale 
et  dorsale  aiguillonné;  les  nageoires  petites  et  gri- 
ses, celle  du  dos  fort  écartée  et  celle  de  la  queue 
fourchue. 

Plusieurs  individus  ne  présentent  pas  de  grandes 
taches  latérales;  ils  forment  une  variété,  à laquelle  on 
a donné  le  nom  de  marchais  dans  plusieurs  pêcheries 
françaises,  et  qui  est  communément  plus  estimée 
pour  la  table  que  le  maquereau  ordinaire. 

Habitation.  — On  trouve  de  nombreuses  troupes 
de  maquereaux  dans  presque  toutes  les  mers  des 
quatre  parties  du  monde,  dans  le  grand  Océan,  au- 
près des  pôles,  dans  l'Atlantique  et  dans  la  Médi- 
terranée. La  grande  vitesse  avec  laquelle  elles  se 
transportent  d'une  plage  vers  une  autre  n'a  pas  peu 
contribué  à l'opinion  adoptée  presque  universelle- 
ment jusqu'à  nos  jours , au  sujet  de  leurs  change- 
raeus  périodiques  d'habitation.  On  a cru,  d'après 
les  relations  des  pêcheurs,  rapportées  par  Anderson, 
que  les  maquereaux  passaient  l'hiver  auprès  des 
glaces  polaires,  et  voyageaient  pendant  le  printemps 
ou  l'été  jusque  dans  la  Méditerranée.  On  a indiqué 
l'ordre  de  leur  voyage  sur  les  cartes , et  on  a dit  que 
vers  le  printemps  ils  côtoyaient  l'Islande,  le  Hith- 
laud , l’Ecosse  et  l'Irlande  ; que , parvenue  dans 
cette  dernière  île  , U troupe  se  divisait  en  deux  co- 
lonnes, dont  l’une  passait  devant  l'Espagne  et  le 
Portugal  pour  se  rendre  dans  la  Méditerranée , et 
l'autre  paraissait,  vers  le  mois  de  mai,  auprès  des  ri- 
vages de  France  et  d'Angleterre,  s'enfoncait  dans  lu 
Manche,  se  montrait  en  juin  devant  la  ftotlande  el 
la  Frise  , et  arrivait  en  juillet  vers  les  côtes  de  JuP 
land  : c'était  dans  cette  dernière  portion  de  l'Océan 
atlantique  boréal  que  cette  colonne  se  séparait  pour 
former  deux  grandes  troupes  voyageuses  : la  pre- 
mière se  jetait  dans  la  Baltique,  et  la  seconde  vo- 
guait devant  la  .Norweg©,  et  retournait  près  des  ri- 
vages des  mers  polaires. 

Bloch  et  Noël  ont  très-bien  prouvé  que  ces  voya- 
ges ne  pouvaient  se  concilier  avec  des  observations 
précisés,  et  il  parait  certain  que  les  maquereaux 
passent  l’hiver  dans  des  fonds  de  la  mer  plus  ou 
moins  éloignés  des  côtes , dont  ils  s’approchent  vers 
le  printemps;  qu'ils  parcourent  des  chemins  plus 
où  moins  directs,  et  ne  suivent  point  le  cercle  pé- 
riodique auquel  on  a voulu  les  attacher. 

Le  vice-amiral  Pléville-le-Feley  a fait  connaître* 
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dans  une  note  remise  à M.  de  Lacépède , que  le 
long  des  côtes  du  Groenland , auprès  des  rivages  de 
Terre- Non ve  , on  trouve  des  milliers  de  maquereaux 
qui  sont  enfoncés,  pendant  l'hiver,  dans  des  fonds 
vaseux , tenant  leur  queue  élevée  verticalement  au- 
dessus  du  limon.  Ce  lait,  observe  M,  do  Lacépède , 
est  propre  â jeter  un  grand  jour  sur  l'engourdisse- 
ment que  peuvent  éprouver  les  poissons  pendant  le 
froid.  Ce  n'est  que  vers  le  mois  de  juillet  que  les 
maquereaux  ainsi  enterrés  reprennent  leur  acti- 
vité et  parcourent  les  grands  rivages;  il  semble 
même  que  l'engourdissement  dans  lequel  ils  doivent 
avoir  été  plongés  fondant  les  grands  froids  ne  su 
dissipe  que  par  degrés:  leurs  sens  paraissent  très- 
affaiblis  pendant  uue  vingtaine  de  jours;  leur  vue 
est  alors  si  débile  , qu'on  les  croirait  aveugles  , et 
u'on  les  prend  facilement  au  filet.  Après  ce  temps 
e faiblesse,  et  lorsqu'ils  ont  recouvré  l'usage  de 
leurs  yeux , ils  ne  peuvent  plus  en  quelque  sorte 
être  pris  à l’hameçon;  mais  comme  ils  sont  très- 
maigres  et  affamés  , ils  mordent  facilement  aux  ap- 
pâts et  on  en  fait  une  pèche  très-abondante. 

C’est  â-peu-prèa  à la  même  époque  qu’on  recher- 
che ces  poissons  sur  un  grand  nombre  de  côtes  plus 
ou  moins  tempérées  de  l’Furope  occidentale.  Ceux 
qui  paraissent  sur  les  rivages  de  France  sont  com- 
munément parvenus  à leur  point  de  perfection  en 
avril  et  mai  ; ils  portent  le  nom  de  chevillés , et  sont 
moins  estimés  en  août  et  septembre  lorsqu'ils  ont 
jeté  leur  laite  ou  leurs  œufs. 

Leur  nourriture  et  leurs  ennemis.  — Les  maque- 
reaux sont  voraces  et  hardis;  ils  ataquent  souvent 
des  poissons  plus  gros  et  plus  forts  qu’eux , et  on  les 
a même  vus  quelquefois  se  jeter  avec  audace  sur  des 
pécheurs  qui  voulaient  les  saisir  ou  qui  se  baignaient 
dans  les  eaux  de  la  mer.  Ils  se  nourrissent  de  petits 
poiasons,  et  sur-tout  de  harengs,  qu'ils  poursuivent 
avec  acharnement  ; mais  s'ils  cherchent  à faire  beau- 
coup de  victimes,  ils  sont  perpétuellement  entourés 
de  nombreux  ennemis,  tels  que  les  grands  poissons, 
et  même  les  murènes , qui  les  combattent  avec 
avantage. 

Propagation.  — Ils  arrivent  en  grandes  troupes 
sur  les  côtes  à la  fin  du  printemps  pour  y frayer  r 
c’est  sur  les  rochers  que  les  femelles  aiment  à dé- 
poser leurs  œufs,  qui  sont  très-nombreux,  puis- 
u'on  en  a compté  5^6,68 1 dans  une  seule  femelle 
e moyenne  taille.  11  n’est  donc  pas  étonnant  que 
ces  poissons  forment  des  légions  si  considp  tablé**  , 

Qualités.  — La  chair  du  maquereau  est.  grasse , 
serrée,  de  bon  goût  et  nourrissante;  mais' .elle  ne 
saurait  convenir  aux  personnes  dont  l’estomac  est 
faible,  car  elle  peut  leur  causer  des  indigestions 
graves.  C'est  par  suite  de  la  nature  grasse  et  hui- 
leuse de  leur  chair  que  les  maquereaux  sont  au 
nombre  des  poisson^  qui  jouissent  le  plus  de  la  fa- 
culté de  répandre  une  lueur  phosphorique  pendant 
la  nuit,  lors  même  qu’ils  sont  tirés  de  l'eau  depuis 
très-peu  de  temps. 

Pêche , — Ou  prend  le  maquereau  avec  le  filet  à 
hareng  à plus  larges  mailles,  mais  encore  plus  fré- 
quemment à 1a  ligne  amorcée  d’un  morceau  de  ha- 
reng, ou  d'autre  poisson,  ou  de  viande.  La  pêche 
est  sur-tout  favorable  lorsqu'il  fait  un  vent  frais  et 
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fort.  Klin  dure  environ  5 mois;  mais  on  U prolonge 
dans  quelques  endroits,  en  jetant  de  temps  en  temps 
dans  La  mer  des  préparations  de  caviar , ou  de  pe- 
tits poissons  appelés  Gueldre  et  Ressure  (voy.  ces 
mots) , qui  fournissent  aux  maquereaux  une  nour- 
riture de  leur  goût.  On  le  prend  encore  pendant  h 
nuit,  à U lumière  des  flambeaux,  dons  des  jours  de 
calme.  La  quantité  que  l’on  prend  chaque  année 
par  ces  différons  moyens  est  très-considérable;  mais 
on  ne  s’aperçoit  pas  que  le  nombre  en  diminue;  il 
meurt  aussitôt  qu’il  est  sorti  de  l’eau  , et  ne  tarde 
pas  rnsuite  à devenir  phosphorique. 

Préparation.  — Une  partie  des  maquereaux  pé- 
chés en  Europe  se  mange  frais,  soit  sur  les  bords 
de  la  mer,  soit  dans  l’intérieur  des  terres,  où  on  les 
transporte  le  plus  loin  possible  ; une  autre,  et  c'est 
la  plus  forte  , se  sale  et  se  marine.  On  emploie  deux 
procédés  pour  exécuter  le  premier  de  ces  moyens 
«le  conservation  : après  les  avoir  vidés  et  lavés  , on 
les  remplit  de  sel , et  on  les  stratifie  encore  avec  du 
sel  dans  des  tonneaux  ; ou  bien  , après  les  avoir  vi- 
dés et  lavés,  on  les  met  dans  la  saumure,  et  lors- 
qu'ils s’en  sont  imprégnés  pendant  plusieurs  jours, 
on  les  met  dans  d’autres  tonneaux  avec  du  sel.  Cette 
dernière  manière  était  déjà  employée  du  temps  des 
Romains,  au  rapport  du  Pline. 

Il  parait,  par  un  passage  de  ce  naturaliste,  qu’on 
employait  fréquemment  le  maquereau  pour  compo- 
ser \ogarum,  liqueur  qui  était  recherchée  non-seule- 
ment comme  un  assaisonnement  agréable  de  plu- 
sieurs mets,  mais  encore  comme  un  remède  efficace 
contre  plusieurs  maladies. 

La  manière  la  plus  ordinaire  de  préparer  le  ma- 
quereau frais  pour  les  tables  à Paris  est , après  l’u- 
voir  vidé,  lavé  et  essuyé , de  lui  fendre  le  dos  et  de 
le'  faire  cuire  sur  le  gril  ou  sous  la  tourtière.  On  le 
sert  ou  à la  maltre-d’hôtel  , c’est-à-dire  avec  du 
bourre,  du  persil,  de  la  ciboule  hachés,  sel  et  gros 
poivre,  ou  avec  une  courte  sauce  fsite  avec  les  mê- 
mes ingrédient,  et  de  plus  un  filet  de  vinaigre. 

Régie  mens  sur  la  pèche  du  maquereau. 

Ces  réglemens  se  trouvant  liés  avec  ceux  qui  con- 
cernent U pèche  du  hareng , nous  les  «vous  indiqués 
à l’article  Pèche  maritime,  \ 8. 

MAQUEREAU  BATARD.  Noi h vulgaire  du 
scomber-trochurus  de  Linnœus , et  qut  fait  partie 
du  genre  caranx  de  Lacépède.  V.  Caranx-Trachurc f 

eVL  PL  5 , ffg.  6. 

MAHAIGNON  ou  MARGÀIGNON.  On  appelle 
aiuri,  dans  quelques  cantons,  les  jeunes  anguilles 
ou  une  variété  de  V Anfpsille,  V.  ce  mot. 

MARANÜBR.  Signifie,  che*  les  pécheurs  nor- 
mands , deux  choses  fort  différentes  ; savoir,  mettre 
leurs  appelets  à la  mer,  ou  raccommoder,  rétablir, 
radouber  leurs  filets. 

MARAUDEURS.  Visiteurs  établis  pour  mar- 
quer les  barils  de  harengs  salés. 

MÀRBRÉE.  Nom  vulgaire  de  la  lamproie  ma- 
rine dans  quelques  cantons.  V.  Lamproie. 

M AKCHAlS.  On  donne  ce  nom  aux  harengs  qui 
sont  rétablis  de  la  maladie  qu’ils  éprouvent  dans  le 
temps  du  frai.  Qn  .donne  aussi  ce  nom  aux  harengs 
qu’on  abandonne  par  gratification  aux  matelots,  qui 


choisissent  les  plus  beaux  ; ce  qui  les  fiait  nommer 
harengs  de  choix , de  triage  ou  de  P équipage. 

MARCHAIS.  On  donne  encore  ce  nom  au  ma- 
quereau qui  n’a  pas  de  taches. 

MARCHANDE  (MORUE).  Les  morues  mar- 
chandes sont  celles  qui  sont  grandes  et  n’ont  point 
de  défaut.  V.  Monte. 

MARCHE-PI  LD.  Ancien  instrument  de  pèche, 
qui  n’est  pins  connu  , et  qui  était  prohibé  par  le* 
ordonnances  de  i3a6  , i388  , 140a  , lit 5 et  i55o, 
citées  par  Saint- Von,  page  124,  et  auxquelles  se 
réfère  l’ordonnance  de  1 669  , tit.  XXXI , art.  10. 

MARCHE -PIED  DES  RIVIÈRES.  L’ordon- 
nance de  1669,  tit.  XXV1U,  art,  7,  porte  cjue  les 
propriétaires  des  héritages  aboutissant  aux  rivières 
navigables  laisseront , le  long  des  bords , 24  pieds 
au  moins  de  place  en  largeur,  pour  chemin  royal  et 
irait  des  chevaux,  sans  qu’ils  puissent  planter  ar- 
bres ni  tenir  clôture  ou  haie  plus  près  que  3o  pieds 
du  côté  que  les  bateaux  se  tirent,  et  10  pieds  de  l’au- 
tre bord  , à peine  de  5oo  francs  d’amende,  confisca- 
tion des  arbres,  et  d’étre,  les  contrevenans , con- 
traints k réparer  et  remettre  les  chemins  en  état  à 
leurs  frais. 

Les  adjudicataires  de  la  pèche  ne  peuvent  user , 
pour  l’exercice  de  la  pèche , que  du  marche  - pied , 
consislant,  comme  on  vient  de  le  dire  , en  24  pi*ds 
ou  8 mètres  du  côté  où  les  bateaux  se  tirent,  et  en 
10  nieds  ou  3 mètres  248  millimètres  de  l’autre 
bord.  ( Cah.des  ch.  de  la  pèche , art.  61.  — Circul. 
del’Adm.  des  for.,  rtu  20  octobre  1821.) 

On  ne  peut  assujettir  le  propriétaire  d’une  lie  si- 
tuée au  milieu  ou  sur  le  bord  d’une  rivière  naviga- 
ble k la  servitude  du  marche -pied.  ( Dècis . minist., 
du  19  mars  iba3.)  V.  cette  décision  dans  le  Recueil 
des  Réglemens  forestiers. 

MARÉE.  Mot  qui  vient  de  mare , mer.  C’est  le 
mouvement  régulier  et  périodique  des  eaux  de 
l’Océan,  par  lequel  la  mer  s’élève  et  s’abaisse  alter- 
nativement deux  fois  par  jour,  et  forme  deux  cou- 
raria  en  sens  opposés  : l’un,  en  montant  vers  les 
côtes,  qui  se  nomme  flux  ou  flot ; l’autre,  en  des- 
cendant , et  que  l’on  appelle  reflux , ebe  ou  jusattl. 

Refouler  la  marée,  c’est  naviguer  contre  le  sens 
de  la  marée. 

Grandes  marées  , ce  sont  celles  de»  nouvelles  et 
pleines  lunes,  qui  s’élèvent  plus  haut  et  sont  plus 
xapides;  on  les  appelle  encore  matines. 

Mortes  marées , ce  sont  celles  des  deuxième  et  der- 
nier quartiers  de  la  lune,  qui  sont  basses  et  lentes. 

Ras  de  marée,  c’est  un  courant  rapide  des  eaux 
de  la  mer  dans  un  passage  étroit,  entre  des  terres 
ou  des  lies,  dans  une  passe  ou  dans  un  canal,  ou 
même  en  pleine  mer  dans  certains  parages  ï ces  cou- 
rons sont  occasionnés  ordinairement  par  le  mouve- 
ment de  la  marée.  Ils  sont  plus  marqués  aux  nou- 
velles et  pleines  lunes , et  sur-tout  à celles  des  équi- 
noxes. On  entend  souvent  par  ras  de  marée  une 
élévation  et  un  mouvement  subits  et  extraordinaire*- 
qui  arrivent  passagèrement  aux  eaux  de  la  mer , se 
prolongeant  le  long  des  côtes,  et  y faisant  quelque- 
fois beaucoup  de  ravages. 

On  dit  que  la  marée  porte  au  vent  quand  le  mou- 
vement ou  le  sens  de  la  marée  est  contraire  su  vent. 
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Max4c.  Ce  mot  se  dit  aussi  îles  poissons  <le  mer  î 
les  poissons  les  plus  délicats  et  les  plus  chers  ae 
nomment  grande  marée,  et  les  poissons  les  plu» 
communs  petite  marée . 

MARES  bt  FOSSÉS.  11  est  défendu  à toute»  per- 
sonnes de  prendre  le  poisson  dons  les  mares  et  fos- 
sés appartenant  À autrui.  V . Etang  et  Pêche. 

MAREYEURS,  marchands  de  marée.  Comme  ils 
Rachètent  des  pécheurs  pour  la  transporter  en  diffé- 
rées endroits,  on  les  nomme  chasse- marée*. 

MARINIERS.  Ce  sont  ceux  qui  conduisent  les 
bateaux  sur  les  rivières.  V.  Pêche. 

MAR  MK.  V . Mormc. 

MARQUESEC.  C'est  un  filet  qui  a les  mailles 
très-petites,  et  dont  on  se  sert  sur  les  côtes  de  Pro- 
vence pour  prendre  le  nonnat.  La  pèche  avec  ce  filet 
est  prohibée  pendant  les  mois  de  mars,  avril  et  mai, 
à peine  de  5o  livres  d'amende , et  de  confiscation 
des  filets  et  bateaux.  ( Ord . de  AV.  V,  tit.  Il, 
art.  i3.)V.  Nonnat,  et  à la  fin  de  ce  Dictionnaire 
les  Déclarations  du  roi , des  a3  avril  et  24  décem- 
bre 1726.  ; 

MARQUETTE.  On  appelle  ainsi,  sur  quelques 
côtes  de  la  France,  les  sècnes  employées  à faire  des 
amorces  dans  la  pèche  des  poissons  voraces. 

MARRON,  sparus  ch  no  mis.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  des  spares,  qu'en  Ligurie  et  en  Toscane  on 
api<elle  castagno/e , et  sur  nos  côtes  monachelle.  Il 
a 14  rayons  aiguillonnés  et  9 rayons  articulés  À la 
dorsale;  a rayons  aiguillonnés  et  10  articulés  à l’a- 
nale; des  dents  obtuses  aux  mâchoires;  la  ligne  la- 
térale courte;  les  écailles  grandes;  3 petits  aiguil- 
lons au-dessus  et  au-dessous  de  la  queue  ; la  couleur 
générale  brune;  une  tache  noire  à la  base  de  chaque 
pectorale;  sept  ou  huit  raies  longitudinales.  On  le 
trouve  dans  la  Méditerranée.  11  vit  en  troupes  , et 
produit  un  bruissement  avec  sa  bouche. 

MARSA1QUE.  Palis  pour  prendre  des  maque- 
reaux. V.  Manet . 

MARSEILLE.  La  plus  ancienne  ville  de  France, 
fondée  par  une  coloniode  Phocéens  environ  5 00  ans 
avant  Jésus-Christ.  Placée  au  fond  d'un  golfe  cou- 
vert , et  défendue  par  plusieurs  lies , elle  a un  des 
plus  vastes  et  des  plus  sûrs  ports  de  la  Méditerranée. 

Il  y a dans  cette  ville  une  sorte  de  juridiction  con- 
sulaire exercée  par  d'anciens  pécheurs,  qui  jugent  des 
faits  de  pèche.  V.  P nid' hommes- Pêcheurs. 

Nous  faisons  connaître,  à l'article  Pêche  mari- 
time, j 4*  le®  réglemens  concernant  la  pèche  eu 
usage  à Marseille. 

MARSOUIN  ou  TOUN1N  , dclphinus  phocana. 

Lin.)  Espèce  de  cétacé  du  genre  des  dauphins,  que 
les  Allemands  appellent  meersch-wein , cochon  d«- 
mer. 

Description.—  Cet  animal  (voy.  la  PI.  10  ,fig.  5) 
n'a  guère  que  7 à 9 pieds  de  longueur,  et  le  plus 
souvent  il  n'en  .1  que  5 à 6.  11  ressemble  assez  au 
dauphin;  cependant  sa  tète  est  plus  grosse- ; son  mu- 
seau a la  figure  d'un  cône  obtus,  mais  n'est  pas 
formé  en  espèce  de  bec,  comme  dans  ce  dernier.  11 
a sur  le  dos  une  nageoire  triangulaire  ; «leux  rangées 
de  dents  â chaque  mâchoire,  et  qui  sont  élargies  au 
sommet , aplaties , pointues  et  assez  tranchantes; 
les  yeux  noirs , et  placés  près  des  angles  des  m&- 


' MAR  3o  7 

choires;  un  évent  sur  le  front;  derrière  chaque  œil, 
un  trou  auditif;  Les  nageoires  des  flancs  placée* 
très-bas;  le  dos  aplati,  et  d'une  couleur  brune  ar- 
doisée; le  vfntre  blanc  ; U firme  du  corps  conique, 
arrondie  et  un  peu  ovale  ; sou  a le  ventre,  l'anus  et  les 
organes  sexuels;  la  queue  |>osée  horizontalement , 
et  échnncrée  en  faucille,  il  y a deux  races  de  mar- 
souins dans  les  mera  de  l'Amérique  septentrionale  : 
la  plus  grosse  est  toute  blanche,  et  la  plus  petite  , 
qui  se  nomme  poursille , et  qui  est  assez  bonne  u 
manger  , voyage  per  troupes  dans  toutes  les  mers. 
Le  marsouin  est  un  animal  très-agile  à U nage. 

Habitation.  — 11  habite  dans  toutes  les  latitudes 
de  l'Océan,  et  principalement  dans  les  mera  du 
Nord.  11  se  tient  fréquemment  entre  les  rochero  et 
les  baies;  11  remonte  quelquefois  dans  les  embou- 
chures des  rivières. 

Nourriture.  — Il  « nourrit  ordinairement  de  pe- 
tits poissons,  qu’il  poursuit  avec  une  telle  vivacité, 
que  quelquefois  il  vient  échouer  avec  sa  proie. 

Propagation.  — Les  marsouins  s'accouplent  au 
mois  d'août  ; la  durée  de  la  gestation  est  d'environ 
10  mois;  la  portée  est  d'un  ou  de  deux  petits,  que 
la  femelle  allaite  avec  beaucoup  de  soin  et  de  ten- 
dresse, et  qu'elle  porte  quelquefois  sur  son  dos.  Les 
petits  conservent  un  grand  attachement  pour  leur 
mère. 

Qualités.  — La  chair  du  marsouin  est  rance  , de 
mauvais  goût,  coriace  et  huileuse;  cependant  les 
Ecossais  en  mangent  beaucoup , ainsi  que  les  Groeu- 
landois,  les  Nonvégiens  et  les  habitan*  desÜrcades 
Les  Français  établis  au  grand  banc  de  Terre-Neuve 
en  préparent  des  andouilles.  On  retire  du  thran  de 
son  foie,  en  l'exposant  à l'air  et  laissant  dégoutter 
son  huile.  ÆÊ^ 

Pêche.—  On  ne  ffl^ière  la  pèche  des  marsouins 
que  pour  en  extraire  l'huile,  sur- tout  aujourd'hui  que 
U baleine  est  devenue  fort  rare.  Anderson  assure 
qu'ils  deviennent  aveugles  tous  les  ans  au  moisde  juin, 
par  une  petite  taie  qui  croit  sur  leurs  yeux.  Les  Is- 
landais profitent  de  cette  saison  pour  en  faire  la 
chasse;  ils  les  poussent  à grands  cria  vers  les  côtes  , 
où  ces  bétes  aveugles  viennent  se  jeter  par  centaines, 
et  où  il  est  aisé  de  les  tuer  ; mais  dans  d'autres 
temps  il  est  assez  difficile  de  les  atteindre,  à cause 
de  leur  extrême  agilité;  ils  font  des  bonds  prodi- 
gieux sur  l'eau  , principalement  à l'Approche  des 
tempêtes. 

Notes  historiques  sur  le  marsouin.  — Ce  cétacé , 
qui  se  rapproche  le  plus  du  dauphin  par  sa  confor- 
mation générale,  en  fut  distingué  par  les  Grecs, -qui 
observèrent  qu'il  a le  dos  large  et  que  sa  couleur  est 
bleuâtre.  Il  lut  adopté  pour  symbole  par  Phocée. 
ville  d’Ionie.  On  possède  un  grand  nombre  de  mé- 
dailles où  le  marsouin  est  représenté  sous  une  louve. 

Nous  ne  possédons  rien  sur  la  pèche  du  marsouin 
dans  la  Mediterranée  antérieurement  au  règne  de 
Charlemagne  ; mais  on  a la  certitude  qu'on  le  pre- 
nait dans  la  Manche  , la  mer  du  Nord  , etc.,  dans  le 
moyen  âge.  Les  Anglo-Saxons  et  les  Normands  , 
fixés  en  France  d'après  le  traité  de  912,  se  livrèrent 
à la  pèche  du  marsouin  avec  beaucoup  d'ardeur , et 
on  peut  même  dire  qu'avant  l'arrivée  des  Normands 
elle  n'était  pas  étrangère  aux  Neustriens.  La  chair 
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du  marsouin,  considérée  comme  nourriture , offrait 
un  aliment  recherché  par  toutes  les  classes  de  con- 
sommateurs; d’un  autre  côté,  l’huile  qu’on  en  ob- 
tenait, soit  par  la  simple  pression  , soit  par  l'action 
du  feu  , donnait  une  râleur  nouvelle  à cette  produc- 
tion de  la  mer;  on  salait,  on  faisait  fumer  la  chair 
du  marsouin,  etnous  voyons,  par  les  loisd’Ethelrcd, 
qu'en  979,  près  d'un  siècle  avant  la  conquête,  les 
imbitaus  de  Rouen  portaient  à Londres  du  marsouin 
salé  ou  séché.  La  pèche  do  ce  cétacé  se  faisait  même 
déjà  sur  les  côtes  d’Angleterre  : Guilbume*le-Con- 
quérant  accorda  à l’abbaye  de  battle , en  Susses , 
tous  les  marsouins  qui  échoueraient  sur  les  côtes  de 
ce  comté. 

En  Normandie,  depuis  la  Bresle,  rivière  dont 
l'embouchure  est  au  Tréport,  jusqu'à  celle  du 
Couesnon,  il  existait  alors  des  espèces  de  madra- 
gues, où  le  marsouin  se  prenait  au  la  mémo  ma- 
nière quo  le  thon  dans  les  madragues  de  la  Méditer- 
ranée. Les  madragues  de  la  Manche  étaient  placées 
sur  le  bord  do  la  mer,  et  d'autres  pêcheries  d'une 
moindre  importance  existaient  à Dise,  à Créances, 
à SottcviUe  , à Piron  , etc. 

Tous  les  seigneurs  jouissaient  du  droit  de  faire  la 
pêche  du  marsouin  à la  mer  par  les  barques  et  les 
vassaux  de  leur  fief.  Tout  marsouin  qui  échouait 
sur  le  rivage  appartenait  au  seigneur  du  fief»  Cette 
prérogative  existait  non-seulement  en  Normandie, 
mais  encore  en  Angleterre  et  même  en  Guienue. 

La  pèche  du  marsouin  en  Normandie  était  si  con- 
sidérable, que  les  pécheurs  étaient  formés  en  com- 
pagnie. 

Outre  les  pèches  sédentaires,  on  employait  des 
bateaux  et  des  filets  pour  entourer  les  marsouins  et 
autres  poissons  royaux,  l'esturgeon,  le  sau- 

mon , etc. 

La  chair  du  marsouin  était  assez  estimée,  puis- 
qu'on en  fit  des  donations  aux  monastères  et  nux 
églises,  ainsi  qu'on  le  voit  par  des  actes  de  io36, 
«066,  i3a3 , qui  sont  cités  par  Noël  dans  son  Uis - 
frire  des  Pêches . 

Le  commerce  qui  se  faisait  de  la  chair,  et  sur-tout 
du  lard  du  marsouin,  était  considérable  en  France 
dans  le  cours  du  XI V*.  siècle;  il  en  est  souvent  fait 
mention  dans  les  ordonnances  des  rois  sous  les  noms 
de  craspois,  de  pourpois , de  pourprés . Celle  de 
Louis- le- Hutin,  en  t3i5,  parle  du  craspois  vieil 
et  salé.  Il  parait  que  le  craspois  était  le  lard  de  la 
baleino  et  du  marsouin.  O11  vendait  1a  chair  du 
marsouin  dans  tous  les  marchés  , et  en  i363  il  fut 
publié  à Rouen  un  réglement  pour  en  soumettre 
la  vente  à diverses  formalités. 

Durant  les  XIV**.  et  XV'®.  siècles,  la  pécbe  du 
marsouin  se  faisait  dans  l'Océan , la  mer  du  Nord 
et  la  Manche  avec  uue  ardeur  générale,  qui  trouvait 
sa  récompense  dans  la  consommation  de  la  chair  de 
ce  cétacé,  qu'on  servait  alors,  fraîche  ou  salée , sur 
la  table  du  riche  et  aur  celle  du  pauvre.  Pourquoi 
cette  pêche,  si  florissante  alors,  est-elle  aujourd'hui 
si  uégligée , quelle  n’est  plus  guère  exercée  que  dans 
la  partie  de  la  Baltique  la  plus  voisine  d u Su  11  d et  dans 
un  petit  nombre  do  golfes  de  la  Norwege?  Quand 
elle  était  en  quelque  sorte  une  pèche  privilégiée, 
quel  attrait  avait  pour  nos  ancêtres  une  chair  dure, 


coriace  , imprégnée  d’une  huile  qui  la  dispose  à b 
rancidité  , et  dont  la  couleur  , d’un  rouge  livide  , 
et  les  émanations  nauséabondes  affectent  désagréa- 
blement les  organes  de  la  vue  et  de  l’odorat?  La 
chair  du  marsouin  n'était-elle  donc  pas  en  concur- 
rence avec  celle  des  meilleurs  poissons  qu'on  pé- 
chait alors?  Et  par  quel  prestige  en  balançait -cib- 
la renommée,  lorsqu'à  tant  d'égards  elle  lui  était  si 
inférieure  en  bonté  ? 

« Ces  questions , observe  M.  Noël , nous  parais- 
sent faciles  à résoudre.  Nous  pensons  qu'à  cette 
époque  la  pêche  de  b baleine  étant  nécessairement 
bornée,  les  huiles  animale*  rares  et  la  culture  de* 
plantes  oléagineuses  peu  répandue,  la  pêche  du 
marsouin  était  encouragée,  bien  moins  en  vue  d’aug- 
menter la  masse  des  atimens  que  pour  se  procurer 
l'huile  qu’on  extrait  de  sa  graisse  ; car  on  en  con- 
sommait beaucoup  pour  l'éclairage  des  églises  et 
des  monastères,  pour  la  préparation  des  étoffes,  des 
cuirs,  etc.  ; mais  le  prix  de  cette  huile,  tout  con- 
sidérable qu'on  le  suppose,  n’aurait  pas  dédom- 
magé le  pêcheur  de  ses  peines  : ce  dernier  avait  à 
acquitter  des  droits  seigneuriaux,  des  dimeset  au- 
tres charges;  il  so  serait  dégoûté  d’un  genre  de  pè- 
che dont  il  n’eût  recueilli  que  des  fatigues  et  des 
dangers.  Dans  cet  état  de  choses,  il  fallait  que  h 
politique  vint  à son  secours,  et  elLe  le  fit  avec  succès. 

» A cet  effet,  elle  investit  d’une  réputation  exa- 

Sérée,  si  même  elle  n’était  trompeuse  , les  qualités 
0 b chair  du  marsouin  ; elle  en  mit  en  vogue  b 
consommation.  Comme  b mer  était  présumée  ren- 
fermer tous  les  animaux  analogue*  à ceux  que  lu 
terre  nourrit , on  trouvait  tout  naturel  d’user,  dan.* 
les  jours  maigres  , do  la  chair  du  porc  marin,  comme 
dans  les  autres  jours  on  usait  rie  celle  du  porc  ter- 
restre : les  riches  , les  grands,  les  rois  même , don- 
naient l’exemple.  La  chair  du  marsouin  fut  pendant 
plusieurs  siècles  une  nourriture  d'adoption , et  la 
politique  atteignit  son  but.  Cet  encouragement  in- 
direct fut  une  espèce  de  prime  accordée  à b pêche, 
parce  que  le  prix  de  la  chair  et  de  l’huile  procurait 
au  pêcheur  le  double  salaire  que  réclamaient  ses  in- 
térêts; mais  cette  prime  lui  échappa  du  moment  où 
les  Basques  , les  Hollandais,  les  Anglais  eurent  di- 
rigé leurs  armement  vers  le  Nord  , attaqué  la  ba- 
leine dans  ces  parages  glacés,  et  fait  des  pèches  pro- 
digieuses, qui  fourniront  à l’Europe  des  huiles  pré- 
férables à celles  du  marsouin. 

s Dans  cette  lutte  inégale  entre  les  deux  pèches, 
il  fallut  bien  que  celle  du  marsouin  déclinât  ; les 
besoins  du  peuple  ne  b protégeant  plus,  elle  du» 
donc  céder  rapidement  U place  à une  rivale  qui  l’é- 
crasait du  poids  de  sa  prospérité.  » 

MARTEAU,  squalus  zygosna . (Lin.)  Poisson  du 
genre  des  squales,  que  l’on  nomme  poisson  juif  oh 
pesce-jonzion  à Marseille,  à cause  de  sa  ressem- 
blance avec  l’ornement  de  tête  que  les  Juifs  por- 
taient autrefois  eu  Provence.  On  le  nomme  aussi 
pnntouflier , quoiqu’il  diffère  du  squale  décrit  sou* 
ce  nom  par  Lacépède  ; dans  quelques  département 
de  b Franco,  pcsce  martello , plomb , règle ; en 
Italie,  balista;  et  en  Allemagne,  Aammer. 

Description.  — La  forme  de  ce  poisson  ( voy.  la 
PL  “bifig*  3 ) est  extraordinaire  ; sa  tète  (Jig.  4 ) 
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est  allongée  des  deux  côtés,  un  peu  arrondie  par  en 
haut  et  par  en  bas,  avec  un  rebord  mince  , légère- 
ment échancré  ; ses  yeux  sont  grands,  saillans  , 
placés  sur  les  côtés  de  1a  tête  et  dirigés  en  bas;  à la 
naissance  du  tronc  , se  trouve  l'ouverture  de  la 
bouche,  qui  est  en  forme  de  croissant  et  armée  de 
trois  ou  quatre  rangées  de  dents  larges,  pointues  et 
dentelées;  son  corps  est  allongé,  presque  cylindri- 
que, gria  en  dessus  et  blanc  en  dessous;  ses  na- 
geoires sont  grises,  avec  la  base  noire;  la  première 
nageoire  du  dos  est  grande  , celle  de  la  queue  est 
longue , toutes  les  autres  sont  petites  ; sa  tête  et  son 
corps  représentent  ensemble  la  forme  d'un  marteau. 
Ce  poi»son  parvient  ordinairement  à la  longueur  de 
7 A 8 pieds;  mais  il  peut  atteindre  une  dimension 
bien  plus  considérable,  car  aux  Antilles  il  y en  a 
de  i5  A 18  pieds. 

Habitation.  — Il  se  trouve  dans  les  mers  d'Eu- 
rope et  d'Amérique;  il  ne  se  montre  que  rarement 
dans  la  Méditerranée  et  aux  environs  de  Marseille; 
;l  est  moins  rare  dans  la  partie  méridionale  delà 
Méditerranée,  et  on  le  prend  quelquefois  aux  en- 
virons de  Smyrne.  Il  se  plait  dans  Les  fonds  vaseux, 
et  évite  les  fonds  de  sable  ou  de  roches.  Les  anciens 
l'ont  connu,  et  le  plaçaient  au  nombre  des  baleines. 

Nourriture.  — Sa  force,  sa  férocité  et  ses  mœurs 
sont  presque  les  mêmes  que  celles  du  requin  ; il  suit 
comme  lui  les  vaisseaux  , pour  profiter  de  ce  qu'on 
jette  à la  mer,  et  comme  lui  il  attaque  les  hommes 
qui  entrent  dans  l'eau. 

Qualités. — Sa  chair  est  dure,  de  mauvaise  odeur; 
cepeudont  on  U mange  dans  plusieurs  contrées.  Son 
foie  fournit  une  grande  quantité  d'huile,  et  sa  peau 
sert  à polir  les  ouvrages  au  bois,  comme  celle  de 
plusieurs  autres  espèces  de  squales. 

Pèche . — On  le  prend  comme  le  requin  à la 
louène  ou  avec  de  gros  hameçons  amorcés  do  viande 
salée.  Malgré  sa  vitesse  et  sa  force,  les  nègres  osent 
l'attaquer  , et  le  tuent  avec  beaucoup  d'adresse. 

MARTEGAL.  Sorte  de  bregin.  Ce  mot  est  peu 
usité. 

MARTIGUES.  N illo  maritime  des  £ouehet-du- 
Rhône.  Il  y a aux  Martigues  une  juridiction 
de  Prud'hommes -Pécheurs.  V.  ces  mots. 

JV1ASS1ER.  Matelot  qui  love  le  filet  dans  U 
soute,  ou  qui  l'eu  retire  pour  le  mettre  à l'eau. 

MATEREAU.  Màt  d'avant  des  bâtiment  em- 
ployés à la  pêche  du  hareng  sur  les  côtes  d'Angle- 
terre. 

MATS.  Longues  pièces  de  bois  qui  s'élèvent  ver- 
ticalement sur  les  vaisseaux  : on  les  nomme,  sur  les 
galères,  arbres.  Sur  les  vaisseaux,  il  y a le  grand 
mât,  le  grand  hunier  et  le  grand  perroquet,  le  mût 
de  misuine,  le  petit  hunier  et  le  petit  perroquet  ; 
\ l'arrière, l'artimon;  en  avant,  le  beaupré.  Les  pe- 
tits bâtiment  ne  portent  qu'une  partie  de  ces  mâts. 

MATTE  DE  THONS.  C'est  en  Provence  un  banc 
de  thons. 

MATTOTE.  Soute  que  les  pêcheurs  de  Huute- 
Normandic  font  sur  le  tillac  do  leurs  bâtimens  pour 
mettre  leurs  filets. 

MAUVAISE  EAU  (HARENGS  DE).  Ce  sont 
ceux  qui  ont  séjourné  dans  de  mauvais  fonds  ou  qui 
sont  près  de  frayer. 
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MAXON.  Nom  vulgaire  du  mugil  sur  les  côtes* 
de  Gènes.  V.  Mugil. 

MÉJANE.  L'un  des  nôms  vulgaires  de  la  Dorade. 
V.  ce  mot. 

MÉJANOS  ou  MÉJANES.  On  appelle  ainsi  aux 
Mari ij> ues  les  cannes  qu’on  emploie  pour  faire  les 
bourdigues  lorsqu'elles  sont  de  moyenne  longueur. 
V.  Bourdigues. 

MÉ  LAN  DRE,  MÉLANDRIN  ou  PETIT  SAR- 
GONOIR.  Le  mélandre  qu’on  prend  dans  1a  Médi- 
terranée est  un  petit  poisson  noir,  vilain  et  saie, 
qui  ressemble  assez  par  la  formo  au  sargo , mais  qui 
est  plus  petit  et,  proportionnellement  à sa  taille, 
plus  épais.  Il  est  de  couleur  violette  autour  de  la 
tète;  son  corps  tire  au  noir  , au  lieu  que  le  sargo  a 
l'aileron  de  la  queue  fourchu,  celui-ci  l'a  coupé 
carrément. 

11  y a un  autre  poisson  qu'on  appelle  milandre , 
et  qui  est  du  genre  des  squales.  V.  Milandre. 

MF.LBT.  Nom  qu’on  donne  en  Provence  À un 
petit  poisson  qui  est  décrit  dans  le  Traité  des  Pê- 
ches de  Duhamel , et  qui  est  moins  estimé  que  la 
melette , dout  nous  allons  parler  ; il  n’a,  comme  elle, 
qu'une  nageoire  dorsale.  Ce  poisson  aenviron  4 pon- 
ces de  longueur  ; l'ouverture  de  la  bouche  grande; 
le  milieu  de  la  langue  formé  par  une  espèce  de  car- 
tilage ; des  taches  noires  à l'extrémité  des  mâchoi- 
res supérieure  et  inférieure,  comme  à la  melette  ; le 
dessus  du  dos  brun,  terminé  par  une  ligne  très- 
noire  ; tout  le  reste  du  corps  couvert , ainsi  que  la 
meletto,  de  très-larges  écailles  brillantes.  11  n’y  a 
que  le  peuple  qui  mange  ce  poisson. 

MELETTE.  Duhamel  décrit  sous  ce  nom  un 
poisson  qui,  dit-il,  est  assez  commun  dans  la  Mé- 
diterranée, et  plus  petit  que  la  sardine,  mais  plu* 
large  proportionnellement  à sa  longueur. 

Voici  la  description  qu'il  en  donne  : quand  il  y 
a quelque  temps  que  ce  poisson  a été  tiré  de  l'eau , 
sou  dos  est  brun  ; cette  couleur,  qui  s'étend  dans 
toute  la  longueur  du  poisson  , tranche  net  sur  le 
reste  du  corps  , qui  a «ne  couleur  d'argent  si  vive  , 
qu’on  croirait  que  c’est  de  l'argent  bruni.  La  peau 
e t aussi  argentée,  et  les  écailles,  qui  s'en  détachent 
aisément,  sont  petites;  elles  ont  quelques  reflets  co- 
lorés , qu’011  peut  comparer  à la  nacre;  la  mâchoire 
inferieure  est  plus  longue  que  la  supérieure.  La 
largeur  verticale  du  poisson  , vis-à-vis  des  yeux,  esf 
de  5 lignes;  vis-à-vis  le  derrière  de  l'opercule  des 
ouïes,  de  6 lignes;  à la  naissance  de  l'aileron  du 
dos,  do  7 lignes  et  demie  ; et  à la  naissance  de  l’ai- 
leron de  la  queue  , de  3 lignes  et  demie.  Elle  a de 
petites  dents  sous  le  ventre  comme  les  sardines.  L.t 
chair  de  ce  petit  poisson  est  blanche  , très-délicate  , 
de  bon  goût , pas  néanmoins  aussi  relevée  que  celle 
des  sardines  ; elle  est  huileuse , elle  ne  supporte 
pas  le  sel  et  se  corrompt  aisément.  Ce  poisson  dé- 
pose son  frai  vers  l'équinoxe  d'automne  t c’est  donc, 
ajoute  Duhamel,  un  poisson  parvenu  à l’état  où  il 
peut  reproduire  son  espèce,  et  c’est  À tort  que  Bélon 
regarde  les  melettes  comme  de  petites  aloses. 

Ün  pèche' ces  petits  poisson#  au  bord  de  la  mût 
et  dans  les  étangs  salé#  dans  la  même  saison  que 
les  sardines  , c'est-à-dire  principalement  dans  les 
mois  d'août  et  de  septembre;  quelquefois  on  en 
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prend  beaucoup  à la  Saint-Michel,  lorsque  les  pluies 
ont  trouble  les  eaux;  car  cette  circonstance  parait 
avantageuse  poulies  prendre.  On  en  prend  princi- 
palement vers  les  Bouches-du-Rhûne. 

MENDOLE , spams  mœna.  (Lin.)  Poisson  du 

Senre  des  spare«,  qui  est  connu  sur  les  eûtes  de  la 
léditcrranée  sous  les  noms  d e cagarelle , juscle , 
perle,  nxoudoure . Ce  poisson,  qui  parvient  rarement  à 
un  pied  de  long,  a 11  rayons  aiguillonnés  et  ta 
rayons  articulés  à la  dorsale  ; 3 rayons  aiguillonnés 
et  io  articulés  à l'anale;  chaque  mâchoire  garnie 
d'une  rangée  de  dents  très-serrées  et  semblables  à 
un  poinçon.  Ses  couleurs  varient  beaucoup  ; mois 
ordinairement  il  est  blanc  , avec  des  lignes  longitu- 
dinales bleues  et  des  nageoires  rouges.  Il  habite 
dans  la  Méditerranée , et  c’est  sur  les  rivages  sa- 
blonneux ou  pierreux  qu’il  se  plaît  davantage,  et 
qu’il  fait  U chasse  à tous  les  jeunes  poissons.  Les 
anciens  ont  beaucoup  parlé  de  ce  poisson,  quoiqu'ils 
n'en  estimassent  p*s  plus  la  chair  qu’on  ne  l’estime 
aujourd’hui;  mais  comme  il  est  extrêmement  abon- 
dant , il  a toujours  été  remarqué.  Aristote  le  pré- 
sente comme  le  plus  fécond  des  poissons.  La  sau- 
mure dans  laquelle  on  le  met  devient  purgative.  On 
le  consomme  frais  ou  salé;  mais  les  gens  riches  le 
dédaignent  comme  coriace  et  insipide.  Rondelet  dit 
cependant  qu'il  est  gras  en  été,  et  qu’alora  la  femelle 
est  passablement  bonne.  C'est  sur  les  rivages  sa- 
blonneux qu’on  le  pèche  au  filet  ou  k la  ligne.  On 
eu  prend  tant  à Venise , qu’on  le  vend  par  mon- 
ceaux. 

MKNTANA.  Les  Basques  appellent  ainsi  les  no- 
yés où  noues  de  la  morue. 

MENUISE  ou  MEMSE,  ou  MBNUSSE,  MES- 
LIS,  BLANCHAILLB,NORRIN,  ALVIN,APHIR, 
SAUMONELLK.  Tous  noms  que  l'on  donne  à un 
amas  de  petits  poissons  de  différentes  espèces  qui  se 
trouvent  dans  les  filets  quand  on  traîne  des  seines 
fort  épaisses , ou  qu’on  tend  dans  des  courans  des 
filets  à manche  dont  les  mailles  sont  petites.  Ail- 
leurs, on  les  nomme  œillets,  parce  que  les  pécheurs 
aux  haims,  qui  s’en  servent  pour  amorcer,  les  bro- 

?iuent  par  les  yeux.  Observons  que  la  menuise  dif- 
èr*  cependant  de  Yalvin,  en  ce  que  celui-ci  est  or- 
dinairement composé  do  poissons  d’espèces  choisies 
pour  la  multiplication.  V.  Etang  et  Frai  de  poisson. 

MENUSSK.  C’est  la  même  chose  que  la  blanche 
ou  blanchaille , petits  poissons  qu’il  est  défendu  de 
pécher.  V.  Part.  Pèche  maritime , § a,  la  Déclara- 
tion du  roi,  du  a3  avril  1716,  art.  a 8,  et  le  mot 
Planche. 

MEU1LLE.  V.  Mugil- Mulet. 

MEUNIER.  C’est  l’un  des  noms  de  la  Chevanne. 
V.  ce  mot. 

C’est  aussi  l’an  des  noms  du  Chabot.  V.  ce  mot. 
MÈRE  DBS  HARENGS.  Les  pécheurs  donnent 
ce  nom  k l’alose,  qui  est  beaucoup  plus  grosse  que 
le  hareng,  et  dont  la  forme  est  la  même. 

MERLAN,  gadus-mcrlanrus.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  des  gades , et  l’un  des  plus  abondons  des  mers 
d’Europe , et  des  plus  intéressans  pour  la  nourri- 
ture des  peuples.  Il  se  nomme  en  allemand  witling; 
en  hollandnis,  whiting , et  quand  il  est  jeune  molc- 
maar;  en  anglais,  vrhidng. 


MER 

Description.  — Le  merlan  (PI.  4 yfig'  0 ) Ptr‘ 
vient  rarement  à plus  d’un  pied  de  long.  Il  a le 
corps  allongé  et  revêtu  d’ccaillet  petites  et  minces; 
les  nageoires  dorsales  au  nombre  de  trois  ; la  queue 
en  croissant  ; la  mâchoire  supérieure  armée  de  plu- 
sieurs rangs  de  dents,  et  plus  avancée  que  l’infé- 
rieure , qui  n'a  qu’une  seule  rangée  de  dents;  U li- 
gne latérale  presque  droite;  le  corps  de  couleur  na- 
crée , excepté  sur  le  dos , qui  est  d’une  teinte  oli- 
vâtre ; les  nageoires  pectorales  et  celle  de  la  queue 
noirâtres. 

Lacépède  rapporte  une  observation  de  Noël  de  1a 
Morinidre,  qui  est  très-digne  de  l’attention  des 
physiologistes , c’est  que  les  merlans  des  fonds  voi- 
sins d’Yport  et  des  Dolles  sont  plus  courts  que  ceux 
qu’on  prend  à Ailly  et  Tréport:  ila  ont  le  ventre 
plus  large,  la  tête  plus  grosse,  le  museau  moins 
aigu  , la  ligne  latérale  légèrement  courbée,  la  cou- 
leur plus  foncée , et  la  chair  plus  ferme  et  plus 
agréable  au  goût. 

Habitation.  — - Ce  poisson  se  tient  sur  les  bancs 
à peu  de  distance  des  eûtes.  On  le  pêche  en  hiver 
sur  les  eûtes  de  Fronce,  et  en  été  sur  celles  d’An- 
gleterre. 11  est  rare  dans  les  mers  du  Nord  , et  ne 
dépassé  pas  le  détroit  de  Gibraltar. 

Nourriture.  — Il  vit  de  mollusques  , de  crustacés 
e;  de  petits  poissons. 

Propagation. — 11  fraie  à la  fin  de  l’hiver  et  mul- 
tiplie beaucoup.  On  en  voit  des  troupes  sur  les  eûtes 
d’Angleterre,  qui  occupent  souvent  un  espace  de 
3 milles  de  longueur  sur  un  mille  et  demi  de  largeur. 

Qualités.—» On  peut  transporter  les  merlans  dans 
l’intérieur  des  terres  plus  loin  que  la  plupart  des 
poissons  de  mer.  On  en  mange  k Paris  pendant 
prés  de  la  moitié  de  l’année  C’est  pendant  la  saison 
des  harengs,  à l’époque  où  il  se  nourrit  de  leurs 
œufs,  que  sa  chair  est  plus  grasse  et  de  meilleur 
goût;  elle  n’a  point  de  qualité  malfaisante,  et  comme 
elle  est  tendre  et  légère  , on  la  digère  avec  facilité. 
C’est  un  aliment  qu  on  peut  donner  avec  le  moins 
d’inconvénient  à ceux  qui  ont  l'estomac  faible.  La 
qualité  de  1a  chair  du  merlan  a donné  lieu  à un  an- 
cien proverbe  rapporté  par  Rondelet;  savoir,  que 
merlans  mangés  ne  poissent  non  plus  dans  l esto- 
mac que.  pendus  d la  ceinture.  Lorsque  ce  poisson 
a frayé,  sa  chair  devient  molle  et  fade. 

Pêche.  — On  pêche  le  merlan  principalement  à 
la  ligne  de  fond,  garnie  d’un  grand  nombre  d’ha- 
meçons amorcés  avec  des  morceaux  de  harengs  ou 
d’autres  poissons.  On  en  prend  aussi  au  filet,  sur- 
tout penaant  la  saison  des  harengs  , que  ce  poiaaon 
poursuit  pour  se  nourrir  de  leur  mü. 

A Dunkerque , le  merlan  est  un  des  principaux 
objets  de  pêche  pendant  les  mois  de  décembre,  jan- 
vier et  février  ; on  en  prend  cependant  à la  ligne 
pendant  toute  l’année , et  avec  des  filets  depuis  le 
mois  de  mors  jusqu’en  septembre  ; mais  il  n’est  pas 
toujours  également  bon  Quand  la  saison  du  frai  est 
passée , on  en  prend  de  petits , qui  sont  assex  bons , 
et  la  vraie  saison  recommence  en  octobre  jusqu’en 
février. 

Les  Dieppois  font  la  pèche  du  merlan  avec  ce 

3u’ils  appellent  leurs  petites  cordes ; chaque  pièce 
e ces  petites  cordes  « 64  brasses  de  longueur,  et 
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e>t  lestée  de  quAlre  ou  cinq  cailloux  qui  pèsent  cha- 
cun uno  livre.  On  attache  communément , de  brasse 
en  brasse,  une  empile  d’une  brasse  de  longueur  , 
qui  porte  un  haim  amorcé  d’un  pitot  ou  d’un  mor- 
ceau de  hareng.  Quelques-uns  multiplient  Ica  haims, 
en  sorte  qu’ils  en  mettent  quelquefois  cent  cinquante 
dans  la  longueur  de  64  brasses;  mais  alors  il  faut 
foire  les  empiles  moins  longues  : c’est  assez  l’usage 
des  pécheur*  de  Saint- Valéry  et  de  Fccump.  Chaque 
bateau  qui  va  à 1a  pèche  des  merlans  met  à U mer 
une  trentaine  de  cts  pièces  de  petites  cordes , qui 
sont  garnies  de  quatre  mille  cinq  cents  haims. 

Comme  les  merlans  se  tiennent  volontiers  au  fond 
de  Peau,  les  pêcheurs  de  Haute-Normandie,  parti- 
culièrement aux  environs  du  üàvre,  pèchent  avec 
ce  qu'ils  nomment  le  libouret  ou  la  balle.  Quelques- 
uns  amorcent  avec  des  crabes  ; le  hareng  est  préfé- 
rable , et  un  suTtit  pour  amorcer  huit  ou  dix  de  ces 
petits  haims;  mois,  dans  la  bonne  saison,  le  mer- 
lan mord  à toutes  sortes  d'appâts. 

Sur  la  côte  de  Caen  , & Amclles,  Langrunne , 
Saint-Aubin  , etc. , on  pèche  de  gros  merlans  depuis 
la  Toussaint  jusqu’à  Pâque,  et  même  toute  l’année, 
avec  ce  qu’ils  appellent  des  appels  ou  appelées,  qui 
different  peu  des  petites  cordes  de  la  Manche.  Les 
hameçons  sont  de  brasse  en  brasse  ; on  les  relève 
toutes  les  a ou  3 heures. 

Les  pécheurs  de  la  Hogue  prennent  pour  maî- 
tresse corde  de  leurs  tessures  de  plus  grosses  cordes 
que  les  pécheurs  de  la  Haute-Normandie,  et  ilsamor- 
cenl  avec  des  vers  qu’ils  nomment  gravette . 

11  y a de  plus  quelques  pêcheries  aux  environs 
de  la  iiogue  , dans  lesquelles  il  »e  trouve  des  mer- 
lans avec  les  autres  poissons;  mais  en  général  la 
pèche  du  merlan  n’est  pas  fort  abondante  sur  cette 
côte. 

Les  pécheurs  de  l’Ile-Dieu  vont  chercher  les  mer- 
lans à a ou  3 lieues  au  large  , se  mettant  un  maître, 
deux  matelots  et  un  mousse  dans  des  bateaux  de  3 à 

4 tonneaux;  ils  {lèchent  avec  des  lignes  amorcées 
avec  de  petits  poissons. 

Les  pécheurs  du  Bas-Poitou  pèchent  des  merlans 
dans  les  baies  de  Bourgneuf,  de  Boum  et  de  Noir- 
moutier , avec  des  espèces  de  dreiges  longues  de 

5 brasses , hautes  de  4 y et  dont  les  mailles  ont  un 
pouce  et  demi  d’ouverture  eu  carré,  lisse  mettent 
dans  des  bateaux  de  8 à 10  tonneaux,  qui  ne  sont 
point  pontés  ; leur  équipage  11e  consiste  qu’en  un 
maître  et  un  matelot , qui  ont  chacun  un  tiers  du 

Produit  do  la  pèche,  le  proprietaire  du  bateau  ayant 
autre  tiers. 

Le*  plus  gros  merlans  qu’on  prend  sur  les  côtes 
d’Olonne  ont  18  à 20  pouces  de  lougucur;  mais  les 
nlus  communs  ont  un  pied.  Ce  poisson  se  tient  sur 
les  fonds  rouges , au  large  des  roches,  depuis  le  mois 
de  novembre  jusqu’en  septembre  : alors  il  se  porte 
sur  les  fonds  de  roche  jusqu’au  mois  de  novembre  ; 
ce  qui  oblige  de  les  prendre  à la  ligne,  et  c’est 
la  saison  où  ce  poisson  est  le  meilleur  et  le  plus 
abondant. 

On  a remarqué  que,  quand  il  foit  un  peu  de  gelée 
blanche  , le  merlan  mord  plus  volontiers  aux  haims 
qu’on  amorce  avec  des  vers.  Le  resto  de  l’année,  un 
le  pèche  plus  avec  des  dreiges  qu’avec  les  haims. 
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Les  pécheurs  d’Oléron,  pendant  les  mois  de  mars, 
avril  et  mai , prennent  lea  merlans  avec  les  cour- 
tines ; en  novembre  et  dans  les  mois  nui  vans  jus- 
qu’en mars,  il  s’en  trouve  dans  les  écluses. 

Les  Gascons,  vis-à-vis  la  pointe  de  Buch,  pren- 
nent des  merlans  à la  pèche  du  peugne. 

Il  sc  trouve  aussi  des  merlans  dans  les  manets  , 
qu’on  tend  pour  prendre  les  maquereaux  et  les  ha- 
rengs.  Quoique  ce  |>oisson  soit  fort  délicat,  il  souf- 
fre très-bien  le  transport,  et  pour  peu  que  l’air  soit 
frais  et  sec,  on  en  mange  de  très-fons  à Paris. 

Préparation.  — On  en  prend  annuellement  de  si 
grandes  quantités  sur  les  côtes  d’Angleterre , qu’on 
ne  peut  le  consommer  frais  ; en  conséquence,  on  le 
«ale  pour  le  conserver  ; mais  il  perd  considérable- 
ment de  sa  délicatesse  par  cette  opération  : c’est 
pourquoi  on  n’en  fait  guère  usage  sur  la  table  des 
riches.  M Dose  indique  comme  plus  avantageuse  la 
manière  suivante  de  le  préparer  : on  fait  cuire  le 
merlan  dans  un  foue  peu  chauffé;  on  lui  ôte  la  tète, 
les  nageoires,  les  arêtes;  ou  met  sa  chair  en  presse, 
et  on  la  fait  sécher  lentement  dans  le  même  four  ou 
a l’air.  Cette  chair , conservée  dans  un  vase  bien 
fermé  , a paru  très-bonne  au  bout  de  3 ans  ; on  peut 
aussi  la  conserver  en  la  pressant  dans  un  vase  après 
la  cuisson,  et  en  l’arrosant  de  vinaigre  légèrement 
*alé  et  épicé. 

I^e  merlan  sc  mange  ordinairement  frit , et  pour 
cela  on  l’écaille,  on  le  vide  et  on  le  lave.  On  a soin 
de  conserver  le  foie,  qui  est  très-volumineux  et  très- 
délicat.  On  le  sert  aussi  cuit  avec  du  beurre,  des 
fines  herbes,  du  sel,  du  poivre  et  un  | eu  de  muscade. 

MERLE  ou  ML  K LOT.  Poisson  du  genre  des 
Labres.  V.  ce  mot. 

MLR  LIN.  Menu  cordage  formé  de  trois  fils  com- 
mis ensemble  s il  est  meilleur  que  le  Bitord  et  que  ï« 
Luzin.  y . ces  mots. 

MERLUCHE.  On  donne,  mais  improprement, 
ce  noin  à la  morue  qui  a été  salée,  puis  séchée,  et 
que  l’on  nomme  mieux  morue  sèche. 

Merluche  ost  aussi  le  nom  du  merlu. 

MERLU.  MERLUS  ou  MERLUCHE, 

merlucius  (Lin.);  le  grand  merlu  de  Bretagne)  le 
merlan  de  la  Méditerranée;  à Marseille,  le  merlan 
ou  le  merlongef  le  prand  merlus  de  Daubcnton  et 
de  Duhamel  ; en  Allemagne,  stockfisch  , mec  resel  : 
en  Angleterre,  hak;  en  Espagne,  merlu za. 

Description.  — Le  merlus  ( V.  la  PL  4,fig.  1 1 ) 
est  un  poisson  qui  parvient  à 2 pieds  de  long,  et 
qui  a deux  nageoires  sur  le  dos;  la  tète  longue  et 
comprimée;  la  bouche  grande;  le#  mâchoires  ar- 
mées de  dents  inégales  ; l'inférieure  plus  avancée 
que  la  supérieure  ; l’opercule  des  ouïes  terminé  en 
pointe;  la  ligne  latérale  garnie  de  petites  verrues  ; 
le  dos  gris  et  le  ventre  blanchâtre. 

Habitation.  — On  le  trouve  dans  toutes  les  mers 
d’Europe.  11  est  si  abondant  dans  la  baie  de  Gallo- 
way,  sur  la  côte  occidentale  de  Plrlonde,  que  cette 
baie  est  nommée  dans  quelques  cartes  anciennes  la 
baie  des  hakes  (des  merlus).  Il  est  aussi  très-com- 
mun à Pensance,  dans  le  duché  de  Cornouailles  , et 
sur  le  banc  de  Niraphen,  près  les  côtes  de  Waterford. 

Les  merluches  paraissent  deux  fois  nar  an  prés 
des  rivages  d’Angleterre,  1a  première  fois  au  moU 
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tic  juin,  pendant  la  pèche  du  maquereau,  et  la  se- 
conde fois  en  septembre,  pendant  celle  des  ha- 
rengs. Elles  changent  quelquefois  le  cours  de  leurs 
voyages,  quittent  les  parages  qu'elles  avaient  cou- 
tume de  fréquenter,  se  rendent  vers  d'autres,  et  re- 
paraissent quelques  années  après  dans  ceux  qu'elles 
avaient  abandonnés. 

Nourriture.  — Ce  poisson  est  très-vorace  : il  pour- 
suit  particulièrement  le  hareng  et  le  maquereau;  il 
mange  même  les  poissons  de  son  espèce. 

Propagation.  — 11  multiplie  considérablement. 

Qualités . — La  chair  de  la  merluche  est  blanche 
et  feuilletée  : on  la  recherche  en  Espagne,  on  ne  la 
dédaigne  point  en  France;  mais  en  Angleterre  et 
dans  le  Nord,  on  la  trouve  molle  et  de  mauvais 
oût  : ce  qui  dépend  des  lieux  où  ce  poisson  ha- 
lte, CAr  on  a remarqué  que  celui  qui  était  pris  dans 
un  fond  pierreux  était  meilleur  que  celui  qui  pro- 
venait d'une  côte  vaseuse.  Il  est  plus  abondant  et 
meilleur  depuis  1a  mi-avril  jusqu'au  mois  do  juillet 
que  dans  le  reste  de  l'année  « Les  anciens  qui  ont 
connu  le  merlus  faisaient  un  cas  particulier  de  son 
foie  , qui  est  gros , jaune  et  très-gras. 

Pêche.  — La  pêche  du  merlus  et  du  lieu  a dû 
être  très-considérable , sur  les  eûtes  occidentales  de 
la  France,  avant  la  découverte  de  l’île  de  Terro- 
Neuve,  parce  que  ces  deux  espèces  de  gades  sont 
abondantes  et  d*une  capture  facile  dans  les  eaux  qui 
entourent  la  Bretagne.  Elle  employait,  depuis  Oues- 
sant  jusqu'à  la  Loire,  un  grand  nombre  de  bras  ; et 
quoiqu'elle  fût  faite  arec  de  petits  bâti  mens  ou  de 
simples  chaloupes,  la  réunion  des  produits  journa- 
liers qu'elle  donnait  surpassait  peut-être,  à la  fin 
de  chaque  année , la  masse  des  cargaisons  dont  se 
composa  depuis  la  pêche  entière  des  morues  pen- 
dant une  saison  sur  les  bancs  de  Terre-Neuve  et 
da us  les  baies  de  cette  lie. 

La  tradition  porte  que  la  pèche  du  merlus  et  celle 
des  autres  poissons  de  la  côte  de  Bretagne  furent 
détruites  en  une  seule  nuit  dans  les  premières  an- 
nées du  XV*.  siècle.  Les  archives  de  Concarneau  , 
de  Penmarch,  d'Audi  orne,  no  contiennent  aucun 
renseignement  à cet  égard  ; mais  pendant  la  saison 
de  la  pèche,  suivant  la  même  tradition,  toutes  les 
barques  ou  galypes  de  la  côte  étant  réunies  sur  le 
banc  qui  règne  dans  le  sud-ouest  de  Crois,  et  au- 
t quel  on  ne  donnait  point  de  nom  particulier,  il 
survint  une  tempête  afTreuse  qui  les  fit  périr  sans 
qu'il  pût  s'en  échapper  une  seule.  La  pêche  étant 
anéantie , les  sources  de  la  prospérité  de  la  contrée 
tarirent  avec  elle. 

Cependant  cette  pêche  se  continue  toujours  en 
Bretagne  ; mais  elle  y a beaucoup  moins  d'impor- 
tance qu’autre  fois. 

Comme  le  merlus  est  très -vorace,  on  en  prend 
avec  des  haims  qu'on  amorce  avec  des  sardines,  des 
lançons  et  d'autres  petits  poissons,  ou  avec  des  vers, 
même  avec  quelques,  espèces  de  poissons  du  genre 
des  sèches.  Dans  le  département  de  la  Loire-nnfé- 
ricure,  la  pèche  des  merlus  se  fait  avec  des  bateaux 
du  port  de  a jusqu'à  5 tonneaux , montés  par  cinq 
ou  sept  hommes  ; leur  gréement  ordinaire  est  de 
deux  mâts  et  deux  voiles  carrées  ; ils  pèchent  avec 
(tes  haims,  et  tous  les  pécheurs  sont  à la  part. 
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La  plus  grande  pèche  du  merlus  se  fait  en  Bre* 
tagne,  à Audierne,  Penmarch  et  à Plie  des  Saints. 
On  y emploie  de  grands  bateaux,  dont  l'équipage 
est  de  neuf  à dix  hommes  ; ils  pèchent  ordinaire- 
ment pendant  1a  nuit  à 3 ou  4 lieues  au  large,  les 
uns  avec  des  haims,  comme  la  morue,  les  autres 
avec  des  tramaux. 

Ces  bateaux  sont  les  mêmes  que  ceux  qui  servent 
pour  la  pèche  des  sardines,  construits  comme  les 
biscayennes. 

Pendant  la  pèche,  deux  hommes  nagent  conti- 
nuellement, et  se  relèvent  toutes  les  heures.  Si  le 
bateau  restait  immobile,  ils  ne  prendraient  presque 
rien.  Les  lignes  sont  un  fil  de  caret,  à l'extrémité 
duquel  est  un  plomb  et  un  haim  amorcé  comme 
nous  Pavons  dit,  et  ils  vont  chercher  leur  poisson 
jusqu'à  3o  brasse»  de  profondeur. 

Les  Olonnois  vont  à 2 ou  3 lieues  en  mer  faire 
cette  pèche  avec  leurs  dragues,  dont  les  mailles  du 
filet  ont  un  pouce  et  demi  d'ouverture  en  carré; 
leur  saison  est  depuis  le  mois  de  novembre  jusqu’à 
celui  de  mai.  • 

En  Provence,  on  prend  les  merlus  avec  le  bou- 
lier, la  tartane  ou  le  filet  qu'on  nomme  bastude  , ou 
encore  avec  le  palangrier. 

Préparation . — On  vend  ce  poisson  frais  le  plus 
que  l'on  peut:  c'est  pourquoi  on  en  transporte  dans 
les  bourgs  et  les  villages  qui  ne  sont  point  au  bord 
de  la  mer.  Mais  quand  la  pèche  de  ce  poisson  donne 
abondamment  et»  Bretagne,  ou  en  fait  sécher  et  on 
en  sale,  qu'on  transporte  à Bordeaux,  à la  Rochelle 
et  ailleurs. 

Eu  Angleterre  et  dans  le  Nord , on  donne  au 
merlus  salé  ou  séché  le  nom  de  stocfisch  , mot  qui 
signifie  poisson  à bâton , et  qu'on  applique  égale- 
ment à la  morue  et  à d'autres  poissons  que  Pou  fait 
sécher  sur  des  bâtons. 

On  sale  le  merlu  à-peu-près  comme  la  morue  : 
on  lui  tranche  la  tète;  on  l'ouvre  ensuite  depuis  le 
cou  jusqu'à  l'anus;  on  le  vide  et  on  nettoie  oien  le 
ventre;  on  ôte  l'arête  jusqu'à  l'anus,  ou  bien,  pour 
le  préparer  à plat,  on  l’ouvre  d’un  bout  à l’autre  , 
et  on  emporte  presque  toute  Paréte. 

De  quelque  façon  que  le  poisson  ait  été  tranché  , 
on  le  sale  t pour  cela,  on  en  fait  un  tas  têtes  contra 
queues , et  on  met  beaucoup  de  gros  sel  entre  tous 
les  lits  de  poisson.  Quand  il  a resté  une  ou  deux 
fois  24  heures  dans  le  sel , on  défait  les  tas , et  on 
lave  les  poissons  dans  de  l'eau  de  mer.  A mesure 
qu’il  est  bien  lavé , on  forme  de  nouveaux  tas , pour 
o uc  le  poisson  s'égoutte  de  Peau  du  lavage  pondant 
3 ou  4 jours  : ensuite  ou  l'étend  sur  le  galet  ou  sur 
des  pierres  pour  le  faire  sécher  au  soleil;  mais  on  a 
soin  de  le  retourner  toutes  les  4 Ou  5 heures,  jusqu’à 
ce  qu'il  suit  bien  sec , ce  qui  dure  ordinairement 
8 jours  : alors  on  le  serre  dans  des  magasins  secs, 
jusqu'à  ce  que  des  marchands  viennent  l'acheter. 
Ainsi  ce  poisson  est  préparé  A-peu-près  comme  la 
morue  sèche  de  Terre-Neuve;  et  c’est  ce  qu'on  doit 
véritablement  nommer  de  la  merluche , qui,  quand 
elle  est  bien  préparée,  approche  un  peu  ue  U bonté 
de  la  morue  sèche.  Les  pécheurs  terre-neuvriers  en 
préparent  sur -tout  quand  la  morue  ne  donne  pas 
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abondamment  ; mais  au  retour,  cette  merluche  est 
vendue  avec  le  rebut. 

Cette  salaison  ne  déchoit  point  dans  les  maga- 
sins t au  contraire,  lorsque  le  poisson  a été  bien  sé- 
ché, il  y augmente  de  poids.  On  le  vend  par  pA- 
quêta  du  poids  d’environ  aoo  livres. 

MÉROU.  Poisson  que,  suivant  Duhamel,  on 
pourrait  regarder  comme  une  perche  de  mer.  Ce 
poisson,  qu’on  pèche  auprès  de  Bayonne  à la  ligne 
et  au  Blet,  a le  corps  presque  demi-plat  ; la  tête 
comprimée  en  dessus  ; les  yeux  grands  , ainsi  que  la 
gueule  ; la  m&choire  inférieure  relevée  vers  la  supé- 
rieure; les  dents  petites,  terminées  en  pointes  re- 
courbées vers  le  dedans  de  la  gueule  et  placées  sans 
ordre  ; le  palais  garni  de  petites  dents  distribuées 
par  trois  bandes  distinctes  ; les  opercules  des  ouïes 
formés  par  quatre  plaques  osseuses  ; sur  le  dos  est 
une  grande  nageoire,  qui  a a3  rayons,  dont  1 1 sont 
pointus;  les  nageoires  branchiales  sont  placées  au 
bord  des  opercules  et  fort  bas,  leurs  rayons  sont  ra- 
uieux;  les  nageoires  du  ventre  ont  chacune  6 rayons, 
dont  le  premier  est  gros  et  pointu  ; l’anale  n 
i3  rayons,  dont  3 sont  pointus;  la  nageoire  de  la 
queue  est  coupée  carrément  et  composée  de  1 6 rayons 
rameux  ; la  tète  et  le  dos , jusqu'à  la  ligne  latérale , 
sont  d’une  couleur  brune,  qui  s’éclaircit  en  appro- 
chant du  ventre,  qui  est  blanc  et  argenté;  au  bord 
des  opercules  des  ouïes  , on  aperçoit  des  lâches 
blanches  et  argentées.  On  prend  des  inéroux  qui  ont 

Î»lus  de  93  pouces  de  longueur  sur  y pouces  et  demi 
le  largeur  verticale.  Ce  poisson  est  regardé  comme 
l’un  des  meilleurs  de  cette  côte.  On  ignore  à quel 
genre  il  appartient. 

MBS  Lis.  C’est  un  mélange  de  toutes  sortes  de 
poissons  du  premier  âge  : ailleurs,  on  l’appelle 
normal. 

MESTRE  ou  MAISTRE.  Les  Levantins  appel- 
lent le  grand  roàt  des  galères,  des  tartanes , etc  . 
arbre  de  meistre. 

AÏEULE.  Poisson  appelé  aussi  Lune-de-mer?X . 
ces  mots. 

MEULENAKD  ou  MEUNIER.  C’est  un  petit 
poisson  qu’on  pèche  à Dunkerque  , dans  la  rade , 
même  dans  le  port.  Ce  poisson  est  fort  grand , ce 
qui  le  fait  nommer  meunier,  ou  meulenaert  en  fla- 
mand. Comme  il  est  très  - délicat , on  ne  peut  le 
transporter;  mais  il  est  très -estimé  dans  les  ports 
de  mer  et  aux  environs.  On  le  prend  avec  des  ha- 
meçons, et  avec  de  petites  cordes  la  plupart  ten- 
dues sur  pâlots.  Comme  il  se  corrompt  très-promp- 
tement, on  le  met,  à mesure  qu’on  le  détaché  des 
hameçons,  dans  des  seaux  remplis  d’eau  de  mer, 
pour  le  rendre  en  vie. 

MEl’LETTK.  Il  y a des  matelots  qui  donnent  ce 
nom  à l’evtomac  des  morues. 

MEUNIER.  Poisson  de  rivière  do  genre  cyprin  , 
et  dont  le  nom  véritable  est  Chevanne.  V.  ce  mot. 

L’ordonnance  de  1669,  til.  XXXI,  art.  19,  pres- 
crit aux  pêcheur»  de  rejeter  dans  l’eau  le»  poissons 
de  cette  espèce  qui  ont  moins  de  6 pouces  entre 
l’œil  et  la  queue,  sous  peine  de  100  tr.  d’amende 
et  de  confiscation.  • 1 *■ 

M1CROPS.  C’est  le  cachalot  à dents  de  faucille 
des  pécheurs.  V.  Cachalot. 
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MIGRATIONS  DES  POISSONS.  V.  /Won. 

MILAN.  On  donne  vulgairement  ce  nom , dans 
quelques  ports,  à la  raie-pastenaoue.  V.  Raie, 

MILAN  DE  MER  , tripla- nu  h- us  ou  trigla-lu- 
cema . (Lin.)  Poisson  du  genre  des  triples,  que  dans 
plusieurs  provinces  méridionales  de  la  France  on 
appelle  belugo  , c’est  - à - dire  étincelle , gallinc.  Ce 
poisson  a été  ainsi  nommé  j parce  qu’il  jouit  de  la 
propriété  phosphorique , même  pendant  sa  vie;  il 
joint  aussi  de  la  faculté  de  voler.  C’est  un  spectacle 
agréable,  dons  les  nuits  d’été,  de  voir  les  milans  de 
mer,  lorsqu’ils  sont  poursuivis  par  un  ennemi,  s’é- 
lancer par  centaines  à-la-fois  dans  les  airs,  et  dessi- 
ner des  routes  do  feu  qui  se  croisent,  se  séparent  et 
se  réunissent  pour  disparaître  ensuite  dans  les  flots. 
C e poisson  a les  nageoires  pectorales  courtes  , celle 
de  la  queue  fourchue  ; lu  ligne  latérale  divisée  en 
deux  vei*  la  nageoire  caudale.  Il  se  trouve  dans 
l’Océan  et  dans  la  Méditerranée.  Sa  chair  est  dure 
et  sèche. 

M1LANDRE,  squalus  galeus.  (Lin.)  Il  est  connu , 
dans  les  départemens  méridionaux,  sous  les  noms 
de  cagnot  et  de  milandre ; dont  quelques  endroits 
de  la  France  et  de  l’Italie  sous  celui  de  pal , et  dans 
d’autres  contrées  de  l’Italie  sous  celui  de  lamrola. 
C’est  le  chien  de  mer  milandre  de  Bonnatère  ; le 
tope  des  Anglais  ; le  mec  rsa  u et  le  hundsay  des 
Allemands. 

Description  (voy.  la  PI.  ^fig>  » et  a ).— Le  mi- 
landre parvient  à une  longueur  nssez  considérable, 
c’est-à-dire  à environ  19  pieds.  11  a le  museau  aplati 
et  allongé  ; les  dents  nombreuses  et  placée»  sur  plu- 
sieurs rangs  ; la  peau  chagrinée  ; la  langue  arrondie 
et  assez  large  ; les  évents  très-petits  et  les  nageoires 
pectorales  longues. 

Habitation.  — Les  milandrei  sont  plus  communs 
dans  la  Méditerranée  que  dons  les  autres  mers,  et 
ils  se  montrent  rarement  dans  celles  du  Nord.  Ils 
voyagent  presque  toujours  en  troupes. 

Nourriture.  — Ce  aqnalc  est  féroce  et  très-hardi. 
11  fait  une  guerre  cruelle  aux  poissons;  il  déchire 
quelquefois  les  filets  où  il  s’en  trouve  pour  les  dé- 
vorer. Sa  voracité  est  telle,  qu’il  avale  même  des 
morceaux  de  bois  s’ils  sont  enduits  de  graisse. 
C’est  un  redoutable  ennemi  de  l'homme  , et  oui  at- 
taque les  plongeur»  occupé»  à la  recherche  nu  co- 
rail, des  éponges  et  d’autres  productions  marines. 

Qualités.  — La  chair  du  milandre  est  très-dure 
et  répand  une  odeur  désagréable  : on  la  fait  ce- 
pendant quelquefois  sécher  ; mais  l’abondance  et  le 
Don  marché  de  cet  aliment  peuvent  seuls  déterminer 
des  pécheurs  «ffainés  à s’en  nourrir. 

MILLE-CANTONS.  Nom  que  l’on  donne  à de 
très-petites  perches  qui  n’ont  pas  encore  fait  leur 
acc  roi  s»e  ment,  et  qui  se  prennent,  au  mois  de  juillet, 
dans  le  lac  de  Genève  et  dans  celui  de  Neuchâtel 
ou  d’Yverdon;  c’est  un  mets  fort  délicat;  c’est  ce 
qu’on  nomme  de  1a  monté  à Caen , de  la  sottevi/le  k 
Rouen. 

MIRAILLET  ou  M1HALET.  Nom  spécifique 
d’un  poisson  du  genre  des  Raies.  X.  ce  mot. 

MIROIR.  Sorte  de  pêche  qui  te  fait  avec  un  mi- 
roir , dans  lequel , pour  attirer  le  poisson , on  reçoit 
la  lumière  de  la  lune,  comme  on  recoitcelledu  soleil 
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pour  prendre  les  alouette*.  Les  Chinois,  au  lieu  de 
miroir,  se  servent  d'une  planche  blanchie  et  cou- 
verte d'un  vernis  poli.  V.  Pèche. 

MISAINE-  Un  des  mAts  majeurs  qui  est  à l'avant; 
sa  voile  s'appelle  U misaine. 

MISAINE.  Les  pécheurs  normands  donnent  aussi 
ce  nom  à un  morceau  de  toile  qu’ils  mettent  devant 
le  theu,  puur  les  garantir  de  l'eau  de  nier  lorsqu'ils 
font  la  pèche  de  la  morue. 

MISGURNK  FOSSILE  ou  LOCHE  D'ETANG. 
V.  Loche  d'étang. 

MITE  UNE,  synonyme  de  Jonchùre.  Y.  ce  mot. 

MOBULAK.  Nom  spécifique  d'un  poisson  du 
genre  des  Raies.  V.  ce  mot. 

MOINE.  Dénomination  impropre  appliquée  quel- 
quefois au  Marsouin.  Y.  ce  mot. 

ün  donne  aussi  le  uom  de  moine  au  squale-ange. 
V.  Angelot. 

MOINEAU  DE  MEK.  Nom  spécifique  d'un  pois- 
son du  genre  pleuronecte,  du  Fiez.  V.  ce  mot. 

MOLE.  On  donne  ce  nom  à plusieurs  espèces  de 
j>oissnns , entre  autres  à la  blennie- phycis  dont  nous 
allons  parler,  À un  tétraodon  et  A un  dlodon. 

MOLE  , bien  ni  us  phycis.  (Lin.)  Poisson  du  genre 
blennie,  qu'on  nomme  moule  eu  Languedoc)  en 
Espagne,  molere;  et  en  Italie,  phyco. 

Ce  poisson  parvient  quelquefois  à la  longueur  de 
18  à 20  pouces  ; il  a deux  nageoires  sur  lo  dos;  un 
appendice  auprès  de  chaque  narine;  un  barbillon  à 
la  lèvre  intérieure.  Ce  dernier  filament , ses  na- 
geoires dorsales  et  son  volume  le  font  ressembler  k 
mu  g tdc;  mais  la  forme  de  ses  nageoires  jugulaires, 
qui  no  présentent  que  2 rayons,  le  place  parmi  les 
blennies.  Ce  poisson,  dit  Rondelet,  ressemble,  du 
devant  du  corps  , à une  tanche  d’eau  douce  , et  du 
derrière  à une  sole,  parce  que  cette  partie  est  mince, 
plate  et  environnée  de  nageoires.  Ses  couleurs  va- 
rient suivant  la  saison  : dans  le  printemps,  il  a la 
tète  d’un  rouge  plus  ou  moins  toncé  ; presque  tout 
son  dos  est  plus  ou  moins  noirAtrc;  ses  nageoires 
pectorales  sont  rouges,  et  un  cercle  noir  entoure  son 
au  ns. 

On  trouve  le  mole  dans  U Méditerranée;  il  vit 
près  des  côtes  de  roches,  fraie  au  milieu  des  plantes 
marines,  se  nourrit  de  petits  poissons  et  ae  vers 
aquatiques,  vt  a la  chair  ferme  et  délicate. 

MOLLE.  I /un  des  noms  donnés  à un  poisson  ap- 
pelé Lune-dc-mcr.  V.  ce  nom. 

MOLLE  SALÉE  ( MORUE).  Une  morue  molle 
salée  est  celle  à qui  on  n'a  pas  donné  assez  de  sel. 

MOLLÉ.  Nom  vulgaire  d’un  poisson  du  genre 
des  cades,  du  Ciipclan.  V.  ce  mot. 

MOLLUSQUES,  mol'/sca.  Nom  donné  par  Lin- 
tuoui  A une  des  divisions  de  la  classe  des  vers.  Il  ne 
l'a  pus  caractérisée  d'une  manière  précise;  mais  il  l’« 
subdivisée  en  deux  autres:  l’une,  à laquelle  il  a con- 
servé le  nom  de  mollusques  proprement  dits , et 
l'autre,  qu'il  a appoléc  mollusques  tes  tac  es. 

Brtignière,  qui  a conservé  à In  première  subdivision 
lu  nom  de  vers  mollusques , U définit  ainsi  : ils  sont 
mous,  non  articules,  polymorphes,  quelquefois  pour- 
vus  de  bras  ; les  uns  vivent  dans  la  nier,  les  autres  d an  s 
les  eaux  douces  ; les  autres  rampent  sur  la  terre,  et 
quelques-uns  «'établissent  en  parasites  dans  le  corps 
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ou  sur  le  corps  de  divers  animaux.  Plusieurs  «ont 
ovipares  et  hermaphrodites  ; tous  ceux  qui  vivent 
dans  la  mer  sont  plus  ou  moins  phosphoriques,  et 
brillent  dans  la  nuit  comme  autant  de  lampes. 

MM.  Cuvier,  Bosc  et  Lamarck  ont  aussi  établi 
différentes  divisions  dans  les  mollusques,  que  lo 
uature  de  notre  ouvrage  ne  nous  permet  pas  de  rap- 
porter ici.  Il  nous  suffit,  pour  l'intelligence  des. ar- 
ticles où  il  est  parlé  des  mollusques,  d'avoir  rappelé 
la  définition  que  Bruguière  en  a donnée. 

MOLUE.  C’est  ne  altération  du  nom  de  la 
morue.  Les  anciens  réglement  sur  la  pèche  maritime 
emploient  souvent  cette  dénomination. 

MOLVE.  Poisson  du  genre  des  gades.  V.  Lingue. 

MOMIE.  11  est  défendu  d'on  jeter  dans  les  ri- 
vières, et  toute  autre  drogue  ou  appât,  sous  peine 
de  punition  corporelle.  {Ord.  de  1669,  tit.  XXXI, 
art.  14.) 

11  est  pareillement  défendu,  sous  peine  d'une 
amende  de  3oo  fr.,  d’en  jeter  dans  les  eaux  de  mer. 

( Déclar . du  roi , du  »3  avril  1726.)  V.  Pèche  ma- 
ritime. 

MON  ACH ELLE.  Nom  vulgaire  d'un  poisson  du 
genre  spare.  V.  Marron. 

MüNCHlCOlBA.  Poisson  qui  se  prend  à la  côte 
de  Saint-Jeau-de-Luz,  très-approchant  de  la  pict- 
rclie.  C'est  un  poisson  demi-plat,  de  11  pouces 
de  longueur  et  août  la  uueue  est  fourchue;  il  a 
4 pouces  do  largeur  au  milieu  du  corps;  les  écaillât 
ustites;  le  dos  bleu  argenté  et  le  ventre  blanc;  U 
louche  petite,  avec  des  dents  mècheliéres  sur  les 
côtés  et  un  peu  plus  pointues  sur  le  devaut  ; les 
yeux  de  grandeur  ordinaire  ; le  dessus  du  dos  rond; 
une  nageoire  qui  va  do  la  tète  à la  queue,  et  dont 
les  11  premiers  rayons  sont  épineux,  les  autres 
mous;  une  nageoire  longue  et  étroite  près  des 
ornas , et  une  tsche  noire  assez  grande  an  bord 
des  ouïes,  à la  partie  qui  va  vers  le  dos;  sous  la 
gorge  deux  petites  nageoires,  dont  le  premier  rayon 
est  épineux;  et  une  petite  nageoire  anale,  dont  les 
3 premiers  rayons  sont  épineux. 

MONGON1ERS.  Nom  qu’on  donne  aux  mar- 
chands de  sardines  en  Languedoc. 

MONOPTÉRE.  On  donne  ce  nom  A un  poisson  du 
genre  des  gades , au  g a de  méditerranéen.  V.  Gade. 

MONTAISON.  Saison  où  les  truites  quittent 
l’eau  salée  pour  passer  dans  l’eau  douce,  où  elles 
doivent  frayer. 

MONTER  UN  FILET.  C’est  le  garnir  de  cordea 
et  apparaux  pour  le  mettre  en  état  de  servir.  V. 

Filet. 

MORGUE  ou  GORGE.  On  appelle  ainsi  l'em- 
bouchure de  la  chausse  du  bregin  et  de  l'aissaugie; 
c’est  aussi  l'entrée  de  U manche  des  filets  qui  en 
ont , particuliérement  dp  celle  du  filet  de  1a  tartane. 
V.  Aissaugue,  Bregin , Tartane. 

MORME,  sparus  mormyrus.  (Lin.)  Poisson  que 
l'on  nomme,  dans  quelques  provinces  méridionales 
de  la  France,  mnrme,  mormirot  ou  mormarot;  en 
Espagne  et  en  Ligurie,  mormo;  A Rome,  mormiUo  ; 
et  A Venise , mormiro.  Ce  poisson  , qui  parvient  à 
une  longueur  de  2 pieds,  a 1 1 rayons  aiguillonnes 
et  12  rayons  articulés  A la  dorsale;  3 rayons  ai-'' 
gu  il  Ion  nés  et  10  rayons  articulé#  à l’anale;  1a  mà- 
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dioirc  supérieure  un  peu  plus  avancée  que  U niA- 
choire  inferieure;  trois  ou  quatre  rangées  de  petits 
tubercules  arrondis  ou  de  petites  dents  molaires  sur 
le  bord  intérieur  de  la  mâchoire  d’en  haut , et  deux 
rangées  de  dents  semblables  sur  le  bord  intérieur 
de  la  mâchoire  d'en  bas  ; plusieurs  bandes  transver- 
sales étroites,  et  alternativement  argentées  et  noi- 
râtres. 11  se  trouve  dans  la  Méditerranée,  et  il  vit 
de  petits  poissons  et  de  sèehos.  Sa  chair  est  molle 
et  peu  agréable  au  goût.  On  le  pèche  dans  la  Mé- 
diterranée; mais  comme  il  s'enfonce  dans  le  sable 
et  la  vase,  il  échappe  souvent  aux  blets  des  pé- 
cheurs. 

MORMIROT.  Nom  vulgaire  d’tw  poisson  du 
genre  spart*.  Y.  Morme. 

MOR  N ELLES  ou  MOKN1LLES.  Pèche  que  les 
Espagnols  font  dans  un  batelet  avec  des  Nasses.  V. 
ce  mot. 

MOROUDE  ou  MOR  RU  DE.  Nom  que  Pou 
donne  à un  poisson  du  genre  des  trigles  , au  trigle • 
hirondelle . V.  Hirondelle. 

On  l'applique  aussi  au  trigle- grondin . \r.  Grondin. 

MORnt'DE.  L’un  des  noms  vulgaires  du  gron- 
din, poisson  du  genre  des  trigles.  Y.  Grondin . 

MORSE,  trichecus.  Genre  de  quadrupèdes  de 
l’ordre  d«*a  amphibies , qui  renferme  deux  espèces, 
le  dugong  et  le  morse,  dont  nous  allons  parler. 

Le  Morse,  trichecus  rosman/s , que  l’on  a nommé 
improprement  vache  marine,  cheval  de  mer,  et  qu’on 
a appelé  avec  plus  de  raison  éléphant  de  mer , a en 
effet,  comme  l* éléphant,  deux  grandes  défenses 
d’ivoire  qui  sortent  de  la  mâchoire  supérieure;  et 
il  a la  tête  conformée,  ou  plutét,  dit  Buffon,  défor- 
mée de  la  même  manière  que  l’éléphant , auquel  il 
ressemblerait  en  entier  par  cette  partie  capitale,  s’il 
avait  une  trompe;  mais,  ajoute  Buffon,  le  morse 
est  non-seulement  privé  de  cet  instrument , qui  sert 
de  bras  et  de  main  à l’éléphant,  il  l’est  encore  de 
l’usage  des  vrais  bras  et  des  jambes.  Ces  membres 
sont,  comme  dans  les  phoques,  enveloppés  nous  1s 
peau  ; il  ne  sort  au  dehors  que  les  deux  mains  et  les 
deux  pieds;  son  corps  est  allongé  et  renflé  vers  la 
partie  de  l’avant , étroit  vers  celle  de  l’arrière,  par- 
tout couvert  d’un  poil  court  ; les  doigts  des  pieds 
et  des  mains  sont  enveloppés  dans  une  membrane, 
et  terminés  par  des  ongles  courts  et  pointus;  de 
grosses  soies  en  forme  de  moustaches  environnent 
la  gueule  ; la  langue  est  échancrée;  il  n’y  a point  de 
conque  aux  oreilles,  etc.  : en  sorte  qu’à  l’exception 
des  deux  grandes  défenses  qui  lui  changent  la  forme 
de  la  tète,  et  des  dents  incisives  qui  manquent  en 
haut  et  en  bas,  le  morse  ressemble  pour  tout  le 
reste  *4^  phoques.  U a encore  do  commun  avec 
les  phoques  d'nabiter  les  mêmes  lieux  , et  on  les 
trouve  presque  toujours  ensemble.  Ils  ont  encore 
beaucoup  d’habitudes  communes  : ils  se  tiennent 
également  dans  l’eau;  ils  vont  également  à terre; 
ils  montent  de  même  sur  les  glaçons  ; ils  allaitent  et 
élèvent  de  même  leurs  petits;  ils  se  nourrissent  des 
mêmes  a Union  * ; ils  vivent  de  même  en  société  et 
voyagent  en  grand  nombre.  Mais  il  parait  que  le 
morse  ne  va  pas  si  loin  que  les  phoques;  qu’il  est 
plus  attache  h son  climat,  et  qu’on  en  trouve  rare- 
ment ailleurs  que  dons  les  mers  du  Nord  t aussi  les 
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dtoques  étaient  connus  des  anciens  et  le  morse  ne 
'était  pas. 

La  plupart  des  voyageurs  qui  ont  parcouru  lev 
mer*  de  l’Amérique  septentrionale,  de  l’Asie  c-t  de 
l’Europe,  ont  fait  mention  de  cet  animai;  rosis 
Zorgdrager  et  Cook  sont  ceux  qui  en  parlent  aveu 
plus  de  connaissance. 

a Les  phoques  et  les  morses , dit  le  premier  de 
ces  auteurs  [ Pèche  de  la  baleine , 1 *fSo  ) , se  ren- 
dent, dans  les  grandes  chaleurs  de  l’été,  dans  les 
plaines  qui  sont  voisines  de  la  baie  d’Horisnnt  *t  de 
celle  de  Klock , et  l’on  en  voit  quelquefois  des 
trou | eaux  do  Bo,  lOO  et  même  jusqu’à  200,  parti- 
culièrement des  morses,  qui  peuvent  y rester  plu- 
sieurs jours  do  suite,  et  jusqu’à  ce  que  la  faim  les 
ramène  à la  mer.  On  voit  beaucoup  de  morses  ver* 
le  Spitsberg  ; on  les  tue  sur  terre  avec  des  lances. 
On  les  chasse  pour  le  produit  qu’on  tire  de  leurs 
dents  et  de  leur  graisse;  l’huilo  en  est  presque  ainsi 
estimée  que  celle  de  la  baleine  ; lenrs  deux  grandes 
dents  valent  autant  que  toute  leur  graisse  ; l’inté- 
rieur de  ces  dents  a plus  de  valeur  que  l’ivoire,  sur- 
tout dans  les  grosses  dents,  qui  sont  d’une  substance 
plus  dure  et  plus  compacte  que  le*  petites.  Une 
dent  médiocre  pèse  3 livre*,  et  tin  morse  ordinaire 
fournit  une  demi-tonne  d’huile.  Lorsqu’on  a joint 
un  de  ce*  animaux  sur  In  glace  ou  dans  l’eau  , on 
lui  jette  un  harpon  fort  et  fait  exprès,  et  souvent  ce 
harpon  glisse  sur  sa  peau  dure  et  épaisse;  mais  lors- 
qu’il a pénétré,  on  tire  l’animal  avec  un  câble  vers 
le  timon  de  la  chaloupe,  et  on  le  lue  avec  une  forte 
lance  destinée  à cct  usage;  on  l’amène  ensuite  snr 
la  terre  la  plus  voisine  ou  sur  un  glaçon  plat.  11  est 
ordinairement  plus  pesant  qu’un  Ixnuf.  Un  com- 
mence par  l’écorcher,  et  on  jette  sa  peau,  parce 
qu’elle  ne  vaut  rien.  On  sépare  de  la  tète  avec  une 
hache  les  deux  dents,  on  bien  l’on  coupe  la  tête 
pour  ne  pas  les  endommager;  on  coupe  ensuite  la 
graisse  en  longues  tranches  et  on  la  porte  au  vais- 
seau. » 

La  femelle  du  morse,  dit-on,  met  bas  en  hiver 
sur  !a  terre  ou  sur  la  glace,  et  ne  produit  ordinaire- 
ment qu’un  petit,  qui  est,  en  naissant,  déjà  gros 
comme  un  cochon  d’un  an. 

On  prétend  que  ces  animaux  a*  nourrissent  des 
coquillages  qui  sont  attachés  au  fond  de  U mer,  et 
qu’ils  sc  servent  aussi  de  leurs  défenses  pour  les  ar- 
racher (Hist.  nat.  du  Groenl.,  p.  1 6a);  d’autres  as- 
surent qu’ils  ne  mangent  que  a’une  certaine  herbe 
à larges  feuilles,  qui  croit  dans  la  mer,  et  qu’ils  ne 
mangent  ni  chair  ni  poisson.  Mais  Buffon  pense 
que  ces  opinions  sont  mal  fondées,  et  il  croit  que 
le  morse  vit  de  proie  comme  les  phoque* , et  sur- 
tout de  harengs  et  d’autres  petits  poissons  ; car  il  ne 
mange  pas  lorsqu’il  est  sur  terre,  et  c’est  le  besoin 
de  nourriture  qui  le  contraint  de  retourner  à la  mer. 

Pèche  des  morses.  — Elle  n’est  pas  moins  an- 
cienne dans  le  Nord  que  celle  des  pboqurs.  On  leur 
donnait  1a  chasse  pour  en  avoir  le  cuir,  la  graisse 
et  les  dent*  ou  défenses.  Bon  cuir,  divisé  on  lanières, 
servait  à faire  des  câbles  destinés  du  service  des  an- 
cres, et  réputés  d’une  telle  force  que  soixante  hom- 
mes n’en  pouvaient  rompre'un.  On  les  employait 
aussi  dans  les  combats  sur  mer,  pour  lier  fortement 
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ensemble  les  bàtimens  de  guerre  oui  devaient  pren- 
dre part  & l’action.  Les  défenses  du  morse  n'étaient 
pas  moins  recherchées  que  son  cuir;  et  dans  le  nord 
de  l’Europe  et  de  l’Asie,  on  mettait  sutant  d’em- 
pressement à se  les  procurer  qu’en  avaient  mis  les 
bretons,  qui  les  employaient  à l’ornement  de  leurs 
armures.  Ces  défenses  avaient  la  mémo  destination 
en  Norvrege.  a La  poignée  de  l’épée  des  rois,  dit 
Schoning,  était  formée  de  cette  matière  précieuse.  » 
Les  peuples  encore  barbares  Jes  bords  de  la  mer 
Glaciale  recueillaient  les -défenses  des  morses  avec 
beaucoup  de  soin,  et  il» en  faisaient  avec  les  étran- 
gers un  commerce,  qui  fut  continué  per  les  Russes. 
La  chair  du  morse  était  prohibée,  comme  celle  des 
phoques,  dans  les  jours  d’abstinence. 

La  pèche  du  morse  se  fait  ordinairement  sur  les 
glaces  du  Spitzberg.  Quand  on  a joint  cet  animal , 
on  lui  jette  un  hnrnon  ; on  l’entraîne  dans  l’eau 
vert  le  timon  de  la  chaloupe,  et  on  le  tue  en  le  per- 
çant avec  une  lance.  Le  morse  est  aussi  difficile  à 
suivre  â force  de  rames  que  la  baleine.  Comme  sa 
peau  est  extrêmement  dure  et  épaisse,  on  l’atteint 
souvent  jusqu’à  trois  fois  avec  une  lance  bien  af- 
filée sans  pouvoir  la  percer  : aussi  les  pécheurs  ont 
soin  de  frapper  cet  animal  dans  un  endroit  où  la 
peau  soit  bien  tendue,  et  ils  ont  soin  de  retirer  aus- 
sitôt la  lance;  car  souvent  le  morse  la  prend  dans 
sa  gueule  et  s’en  sert  pour  blesser  les  asaaillans.  11 
a une  force  prodigieuse  dans  l’eau  , ce  qui  prouve- 
rait que  la  terre  n’est  p*a  tout-à-fait  son  élément. 

Ve  la  chasse  du  morse.  — Ou  préfère  la  chasse  des 
morses  à leur  pèche,  parce  qu’elle  est  bien  moins 
dangereuse  : on  choisit  le  temps  de  la  basse  mer 
]K>ur  les  aborder;  on  marche  alors  de  front  vers  cea 
animaux,  pour  leur  couper  la  retraite.  Quand  on  en 
a tué  quelques-uns,  on  fait  une  barrière  de  leurs 
cadavres,  et  on  laisse  quelques  gens  à l’affût  pour 
assommer  ceux  cjul  restent. 

Quand  cea  animaux  sont  blessés,  ils  deviennent 
furieux  , frappent  de  côté  et  d’autre  avec  leurs  dents, 
brisent  les  armes  des  chasseurs , et  dans  le  déses- 
poir où  ils  sc  trouvent  réduits,  mettent  leurs  têtes 
outre  leurs  pattes  et  se  laissent  ainsi  rouler  dans 
l’eau.  Si  le  h a «air  d ou  le  besoin  en  a rassemblé  un 
grand  nombre,  ils  se  secourent  les  uns  les  autres , 
vont  à la  mer,  entourent  les  choioupes  et  cherchent 
à les  renverser.  Le  morse  est  sousent  attaqué  par 
l’ours  du  Groenland,  qui  semble  être  le  tyran  des 
mers  du  Nord. 

MOIU.  E,^Wtfj-mr)rka.  (Lin.)  Poisson  du  genre 
des  gades,  dont  la  pèche  est  d’une  haute  importance 
pour  plusieurs  nations  de  l’Europe  et  de  l’Amé- 
rique septentrionale,  et  qui , à raison  de  son  abon- 
• dance  et  de  la  facilité  avec  laquelle  on  le  conserve, 

procure  de  grandes  ressources  alimentaires  aux  qua- 
tre parties  du  monde. 

Dénominations . — Iwi  morue  sc  nomme  morhucl 
dans  plusieurs  pays  scptcot.ionaux  de  l’Europe; 
molut  , cabiliau , cabillau,  dois  quelques  contrées 
de  la  France,  et  cabillaud  sur  les  côtes  de  Flandre 
et  en  Hollande  ; en  anglais,  codfish  , keeling , mcl- 
vel,  etc.;  en  allemand  et  en  danois,  kabcljan , stock- 
fisch quand  elle  est  séchée,  laberdtin  quand  elle  est 
• ™ salée,  fi  khppfisch  quand  elle  est  salée  et  séchée; 


MOR 

en  hollandais,  cabiljau  ; en  islandais , torskur , 
kablau  ; en  gmenlandaia,  sarandlirksoak. 

Dans  le  commerce,  on  confond  souvent,  sous  la 
dénomination  de  morue , d’autres  poissons  que  l’on 
a préparés  et  conservés  de  la  même  manière  : ainsi 
le  lieu  ou  colin , le  merlus  ou  merluche , le  tacaud, 
et  quelques  autres  poiasonsdu  genre  des  godes,  sont 
vendus  sous  le  nom  de  morue. 

On  donne  aussi  différens  noms  à la  morue,  sui- 
vant l’état  où  elle  se  trouve  lorsqu’on  l’achète  : 
quand  on  mange  ce  poisson  frais  et  tel  qu’il  sort  de 
l’eau,  on  le  nomme  cabillau , cabcliau  ou  cabileau; 
c’est  par  conséquent  la  morue  fraîche.  Si  ce  poisson 
a été  salé  et  point  séché,  c’est  de  la  morue  verte; 
s’il  a été  salé  et  séché,  c’est  de  la  morue  sèche;  s’il 
a été  séché  sans  avoir  été  salé,  c’est  du  stockfisch 
ou  de  la  morue  en  bâton.  Enfin,  quelques  circons- 
tances particulières  dans  la  préparation  des  morues 
leur  font  donner  des  noms  différens  : les  unes  sont 
dites  en  grenier,  les  autres  en  barils  ou  au  sec  et  en 
saumure.  La  morue  blanche  est  celle  qui  a été  salée, 
nuis  séchée , et  sur  laquelle  le  sel  a laissé  une  croûte 
blanchâtre.  La  morue  noire  j pinnée  ou  brumee,  est 
celle  qui  a éprouvé  un  commencement  de  décompo- 
sition en  séchant  : de  telle  sorte  qu’une  partie  de  sa 
graisse,  se  portant  à la  surface  et  a’y  combinant  avec 
le  sel,  y a produit  une  espèce  de  poussière  grise  ou 
brune.  11  ne  faut  pas  la  confondre  avec  la  morue 
noire  fraîche,  qui  est  une  autre  espèce  de  gade.  La 
morue  ronde  est  celle  qui , dans  sa  préparation  , a 
conservé  1a  forme  arrondie  de  sa  queue;  enfin  la 
morue  plate  est  celle  qui  a été  , dans  le  même  r as, 
complètement  ouverte  et  aplatie.  La  Merluche  {ro y. 
ce  mot  ) est  une  espèce  particulière  de  gade  fort 
voisine  de  la  morue,  et  l’on  donne  souvent  lo  nom 
de  merluche  à la  morue  sèche  et  à la  morve  salée. 

Dans  un  grand  nombre  de  places  de  commerce , 
on  a eu  et  on  a encore  différentes  manières  «le  dé- 
signer les  morues  distribuées  en  assorlimens,  d’après 
les  divers  degrés  de  leurs  dimensions  ou  de  leur 
bonté.  A Nantes,  par  exemple,  on  appelle  grandes 
morues  les  morues  salées  qui  sont  assez  longues 
pour  que  ioo  de  ces  poissons  pèsent  environ  900  li- 
vres; morues  moyennes,  celles  dont  le  100  ne  pè- 
se qu’environ  600  livres;  raguets  ou  petites  mo- 
rues, celles  de  l’assortiment  qui  vient  ensuite;  et 
rebuts,  lingues  ou  très-petites  morues,  celles  d’un 
assortiment  plus  inférieur  encore. 

Sur  quelques  côtes  de  la  Manche , le  nom  de 
morue-gaffe  indique  les  très-grandes  morues;  cinq 
autres  assorlimens  inférieurs  sont  indiqués  par  les 
dénominations  de  morue  marchande,  de  morue-trie , 
«le  raguet  ou  lingue , de  morue  valide  ou  ^gftelet  , 
et  de  morue  viciée,  dénomination  qui  appartient  en 
effet  à la  plus  mauvaise  qualité. 

Dans  ce  même  port  de  Nantes  dont  nous  venons 
de  parler,  les  morues  sèche*  étaient  divisées  en  sept 
assortiment,  dont  les  noms  étaient,  suivant  l’ordre 
de  la  supériorité  des  uns  subies  autres,  morue  pri- 
vée, morue  grise,  grand  marchand  ou  fuurillon , 
grand  rebut  et  petit  rebut. 

A Bordeaux , à Bayonne  et  dans  plusieurs  ports  de 
l'Espagne  occidentale,  on  ne  distingue  que  trois  as- 
sortimens  de  morue  : le  marchand,  le  mqj en *le  rebut. 


’V 


1 * 


Digitized  by  GooglC 

* 


MOR 

Description.  * — La  morue  est  un  poisson  ai  ré- 
pandu dans  le  commerce»  qu’il  est  peu  de  personnes 

3ui  n’en  aient  mangé  | et  cependant  il  est  peu  connu 
ans  sa  forme  naturelle»  parce  qu’il  n’arrive  dans 
l’intérieur  des  coulinens  qu’a  près  avoir  subi  des 

a a rations  qui  l’ont  dénaturé , et  j>our  lesquelles 
ui  a retranché  1a  tète  et  ouvert  le  ventre.  Il 
est  donc  nécessaire  d’en  donner  une  description 
exacte. 

La  morue  (voy.  la  Pl.  4 y Jig.  6)  a ordinairement 
a à 3 pieds  do  longueur,  et  pèse  de  »5  à ao  livres  ; 
mais  on  en  prend  quelquefois  de  beaucoup  plus 
grosses  : on  en  cite  une  qui  avait  6 pieds  de  long 
et  oui  pesait  78  livres. 

■Elle  a le  corps  aplati , atténué  aux  deux  bouts, 
couvert  do  larges  écailles,  gris  bleuâtre  en  dessus, 
blanc  rougeâtre  en  dessous,  et  presque  par-tout 
parsemé  de  taches  jaunâtres;  la  tète  grosse;  la  bou- 
che très- fendue;  la  mâchoire  supérieure  avancée  ; 
la  mâchoire  intérieure  pourvue  d’un  petit  barbillon, 
et  toutes  deux  garnies  de  plusieurs  raugs  de  petites 
dents,  dont  plusieurs  ne  sont  point  articulées  avec 
la  mâchoire , mais  simplement  implantées  dans  la 
chair;  les  dents  du  premier  rang  plus  grandes;  les 
yeux  très-gros,  voilés  par  une  pellicule  qui  en  af- 
faiblit l’usage;  U membrane  des  ouïes  soutenue  par 

L rayons  et  couverte  par  un  opercule  de  trois 
mes;  trois  nageoires  dorsales,  médiocres,  tron- 
quées, et  â 19,  1 5 et  ai  rayons;  deux  nageoires 
anales  semblables  à celles  du  dos,  mais  sans  taches, 
et  ayant  16  et  17  rayons;  celles  de  la  poitrine 
arrondies,  jaunes,  sans  taches  et  composées  de 
16  rayons;  celles  du  ventre  triangulaires,  grises, 
sans  tache  s , et  formées  par  6 rayons  ; enfin  celle  de 
la  queue  légèrement  arrondie , Luchelee  et  composée 
de  do  rayons. 

La  ligure  que  nous  avons  donnée,  Pl.  4,  a été 
prise  dans  le  l'taitè  d*s  Pécha  de  Duhamel;  mais 
nous  devons  faire  observer  que  ce  poisson  n’a  point 
toujours  la  bouche  ouverte,  ainsi  que  la  figure  1a 
représente  : elle  ressemble  à celle  du  merlau,  même 
planche, y/g.  9,  lorsqu’elle  rat  fermée. 

.Nous  avons  donné  aussi , d’après  le  même  auteur, 
dans  U PL  ir".,  une  figure  do  la  morue,  telle  qu’elle 
est  en  vie  en  sortant  de  l’eau,  et  des  détails  anato- 
miques de  quelques-unes  de  ses  parties  intérieures. 

Le  carré  inférieur  de  la  planche  représente  cette 
morue  ; x,  la  bouche; y,  le  barbillon  du  menton; 
a,  b,  la  longueur  de  la  tête;  m,  n,  o,  les  trois  na- 
geoires du  dos;  K,  S,  les  deux  nageoires  anales; 
c»  P*  °t  1*  nageoire  de  la  queue;  V , la  nageoire  de 
dessous  la  gorge,  et  plus  haut  1a  nageoire  de  der- 
rière les  ouïes. 

La  Jig.  i«.  représente  la  mâchoire  décharnéo  et 
ouverte,  pour  faire  voir  les  dents  qui  tiennent  aux 
mâchoires,  ainsi  que  la  Lingue. 

La  Jig.  a est  destinée  à faire  voir  des  osselets  ou 
cartilages  durs  LL,  K K , qui  sont  chargés  d’as- 
pérités ; //,  l’ouverture  du  gosier. 

La J)(.  3 représente  une  partie  des  branchies,  que 
les  pécheurs  appellent  guignes  ; 

La  Jig.  4,  un  bout  d’intestin  ouvert,  pour  faire 
voir  des  glandes  qui  sont  altachéesau  velouté;  G, 
le  rectum  ; 
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La Jig.  5,  A A,  la  vessie  pneumatique,  qui  eat  ac- 
compagnée des  muscles  et  ae  deux  appendices  CC , 
qui  l’attachent  par  en  liant. 

La  Jig.  6 est  destinée  à faire  voir  une  chair  glan- 
duleuse d,  qui  est  attachée  en  dedans  de  la  vessie 
pneumatique*  0 

Habitation . — Lacépède  a déterminé  de  U ma- 
nière suivante  les  lieux  qu’habite  la  morue  1 l’eau 
douce,  dit  ce  uaturaliste,  ne  couvient  point  à la 
morue;  on  ne  la  voit  jamais  doua  les  fleuves  ou  les 
rivières;  elle  nu  s’approche  même  des  rivants,  au 
moins  ordinairement , que  dans  lo  temps  du  frai  ; 
pendant  le  reste  de  l’année,  elle  se  tient  dans  la 
profondeur  des  mers,  et  par  couséquent  elle  doit  être 
placée  parmi  les  véritables  poissons  pélagiens.  Elle 
habite  particuliérement  dans  la  portion  de  l’Océan 
septentrional  comprise  entre  le  40e.  degré  et  le  66e. 

Elle  perd  de  ses  qualités  lorsqu’elle  se  trouve  plus 
au  nord  ou  plus  au  sud,  et  voilà  pourquoi  appa- 
remment elle  ne  doit  pas  être  comptée  parmi  les 
poissons  de  1a  Médilcrranéo  ou  des  autres  mers , 
dont  l’entrée,  plus  rapprochée  de  l’équateur  que  le 
4op.  degré , est  située  hors  des  plages  qu’elle  fre- 
quente. 

On  la  pêche  dans  la  Manche,  et  on  la  prend  au- 
près des  cèles  du  Kamtschatka , vers  la  60e.  degre; 
mais  dans  la  vaste  étendue  de  l’Océan  boréal  qu'oc- 
cupe cette  espèce,  ou  peut  distinguer  deux  grands 
espaces  qu’elle  semble  préférer.  Le  premier  de  ces 
espaces  remarquables  peut  être  conçu  comme  limi- 
té, d’un  cèlé,  par  leGroeulond  et  par  l’Islande;  do 
l’autre,  par  la  Nurwrgc,  les  cèles  duDanemarck , de 
l’Allemagne,  de  la  Hollande,  de  l’est  et  du  nord  de 
la  Grtuulo-Brelognc,  ainsi  que  des  Ues  Orcades.  Cet 
espace  comprend  les  endroits  désignés  par  les  noms 
de  Dogge/ s bank,  IVcll-Bank  et  Grommcr.  Ou  peut 
v rapporter  les  petits  lacs  d'eau  salée  des  lies  de 
L'ouest  do  l'Ecosse , où  des  trouves  considérables  de 
grandes  morues  attirent,  principalement  vers  Ga- 
reloch  , Itfs  pécheurs  des  Orcades  , de  Peterhead  , 
de  Porlsoy,  de  Pirlh  et  de  Murray. 

Le  second  espace,  moins  anciennement  connu y 
mais  plus  célèbre  parmi  les  marins , renferme  les 
plages  voisines  de  la  Nouvelle-Angleterre,  du  Cap- 
Breton,  de  la  Nouvelle-Ecosse,  et  sur-tout  de  l'ilc* 
de  Terre-Neuve,  auprès  de  laquelle  est  ce  fameux 
banc  de  sable  désigné  par  le  nom  de  grand  banc  , 
qui  a près  de  100  lieues  de  longueur  sur  cuviroX 
60  de  largeur,  au-dessus  duquel  on  trouve  depuis 
60  jusqu’à  3oo  pieds  d’eau,  et  près  duquel  les  mo- 
rues forment  des  légions  très -nombreuses,  porc»* 
qu’elles  y rencontrent  en  très-grande  abondance  les 
harengs  et  les  outres  animaux  marins  dont  elles  ai- 
ment à se  nourrir. 

Nourriture.  — La  morue  est  très-vorace  : elle  se 
nourrit  de  poissons , de  mollusques  et  de  crabes. 

Elle  a un  evtomac  très-volumineux,  et  des  sucs  di- 
gestifs si  puissans  et  d’uue  action  si  prompte /.qu’eu 
moins  de  6 heures  un  petit  poisson  peul  être  digér^. 
eu  son  entier  daus  son  canal  intestinal.  Dè  gros 
crabes  y sont  aussitôt  réduits  eu  chyle;  et  avant  ' * 
qu’ils  nu  soient  amenés  à l’état  de  bouillie  épais*#, 
leur  tét  s’altère,  rougit  comme  celui  des  ccreviAk-s 
que  l’on  met  dans  de  l’eau  bouillante  et  devient 
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inrt-mou.  La  morue  est  si  goulue,  qu’elle  avale  sou- 
vent des  morceaux  de  bois  ou  d'autres  substances 
qui  ne  peuvent  nas  servir  à sa  nourriture  ; mais  elle 
jouit  de  la  faculté  de  pouvoir  rejeter  facilement  les 
corps  qui  l’incommodent. 

Propagation Le  temps  du  frai,  qui  appelle  les 
morues  sur  les  côtes , soit  de  l'Europe , soit  de 
P Amérique  septentrionale,  varie  suivant  la  latitude 
tjt  l'époque  plus  ou  moins  retardée  où  la  chaleur 
commence  à se  faire  sentir.  Communément  c'est 
vers  le  mois  de  février  que  ce  frai  » lieu  auprès  de 
la  Nortvege,  du  Danemarck,  de  l'Écosse,  de  l'An- 
gleterre, etc.;  mais  comme  Plie  de  Terre-Neuve 


i 


appartient  A l’Amérique  septentrionale,  et  par  con- 
séquent à un  continent  plus  froid  que  l'ancien  , l'é- 


poque de  la  ponte  et  de  la  fécondation  des  œufs  y 
est  reculée  jusqu’en  mars,  avril,  etc.:  de  plus,  les 
grosses  morues  fraient  avant  les  petites , comme 
chea  les  autres  espèces  de  poissons,  do  sorte  que 
cette  opération  dure  3 mois.  Le  nombre  de  leurs 
œufs  est  tel,  que,  si  elles  n'avaient  pas  un  grand 
nombre  d'ennemis , elles  encombreraient  bientôt 
l’Océan.  Leuwenhoek  en  a compté  9,3^4,000  dans 
une  femelle  de  moyenne  grosseur.  Elles  les  déposent 
sur  des  fonds  inégaux,  entre  les  pierres,  où  une 
grande  partie  devient  la  proie  des  autres  poissons. 

• La  croissance  des  morues  parait  être  fort  rapide; 
mais  on  n’a  pas  d’observation  qui  en  constate  posi- 
tivement la  progression.  Elles  n’onf  point  1a  vie 
dure,  et  elles  meurent  dès  qu’on  les  tire  de  Peau  ou 
qu’on  les  fait  passer  dans  Peau  douce. 

Qualités.  — Leur  chair  est  blanche,  feuilletée, 
ferme,  d'un  excellent  goût  et  d'une  digestion  très- 
facile.  La  langue  passe  pour  être  un  manger  très- 
délicat,  soit  fraîche,  soit  salée,  et  en  conséquence 
on  !a  réserve  avec  soin.  La  tête  et  le  foie  sont  ainsi 
des  morceaux  très -délicats.  Comme  elle  est  bien 
meilleure  fraîche  que  salée  ou  séchée , les  pêcheurs 
tâchent  de  transporter  les  morues  en  vie  dans  les 
porta  de  mer;  et  pour  cet  effet,  ils  les  mettent  dans 
des  vaisseaux  où  Peau  de  mer  entre  à fond  de  cale , 
et  ils  leur  percent  la  vessie  aérienne  avec  une  épin- 
gle , pour  les  obliger  à rester  au  fond 
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L’importance  de  cette  pêche  nous  oblige  à don- 
ner quelques  détails  sur  son  histoire,  les  époques  et 
les  lieux  où  elle  se  pratique,  Ks  instrument  ou 'on  y 
emploie , et  les  réglcmens  dont  elle  a été  l’objet. 

1.  Note  sur  /’ histoire  de  la  pèche  de  la  morue. 


M.  Noël , dans  son  Histoire  générale  des  Pèches , 
donne  des  renseignemens  étendus  sur  celle  de  la 
morue  : nous  en  extrairons  une  grande  partie  des 
documens  qui  entreront  dans  cette  notice.  Cet  au- 
teur observe  que  la  morue  proprement  dite  ne  fut 
connue. ni  des  Grecs  ni  des  Romains;  et  que 
par  ta  dénomihution  A'oscllus  ou  de  gadus , em- 
ployé^ pat  les  Romuins,  il  faut  entendre  une  ou 
Plusieurs  espèces  de  U même  famille,  que  possède 
(a  Méditerranée. 

I*  Les  actes  les  plus  anciens  qui  se  rapportent  à la 
>êchc  de  la  morne  remontent  vtrs  la  fin  du 
X*.  siècle.  > 


On  péchait  ce  poisson  dans  les  eaux  de  Plie  de 
Helgeland  en  888;  on  en  exportait  même  une  cer- 
taine quantité  pour  l’Angleterre.  La  pèche  s’en  fai- 
sait en  pleine  mer,  loin  des  côtes  , circonstance  qui 
suppose  l’emploi  d’un  grand  système,  non  de  filets, 
mais  de  lignes;  car  l'usage  des  premiers  n'a  été  in- 
troduit que  8 siècles  plus  tard.  Il  est  an  moins  cer- 
tain qu'à  cette  époque  la  pêche  occupait  en  Nor- 
wege  une  multitude  de  bras,  et  il  convient  de  faire 
remonter  à ces  temps  éloignés  les  privilèges  de  pê- 
che dont  jouissait  Vaagen,  l'une  des  plus  anciennes 
villes  du  Nordland  : c'était  Pestaple  où  tous  les  pé- 
cheurs norvégiens  et  Pennes  étaient  obligés  d'ap- 
porter leur  poisson  avant  de  le  vendre  aux  habitans 
de*  montagnes. 

Eystein,  prince  pacifique  et  bienfaisant,  fit  bâtir, 
en  1 lao,  une  église  A Vaagen,  avec  des  cabanes  pour 
les  pauvres  qui  se  livraient  A la  pêche.  Ce  prince, 
forcé  dans  une  assemblée  publique  d'exposer  ce  qu'il 
avait  fait  de  remarquable  et  d'utile  depuis  qu'il  était 
sur  le  trône,  ne  manqua  pas  de  citer  lïtablissement 
de  Vaagen. 

Le  I.ofoden , où  ae  réunissaient,  A la  fin  de  l'hi- 
ver , les  pêcheurs  de  toutes  les  côtes  de  la  Nonvege , 
est  un  espace  de  mer  qui  a emprunté  son  nom  de 
celui  du  district  territorial  dont  il  fait  partie  dans 
le  Nordland.  11  s'étend  depuis  Moskftenæ*  jusqu’A 
Vaagen,  dans  lo  nord-ouest;  il  a environ  9 milles 
de  long  sur  quelques  milles  de  large.  Les  lies  prin- 
cipales qui  en  forment  l'enceinte  sont  au  nombre 
de  sept.  Des  courans  très-rapides  régnent  autour  de 
ces  lies.  C'est  IA  que  se  rendent  tous  les  ans , dans 
le  mois  de  février,  des  millions  de  morues  qui  ar- 
rivent de  la  mer  Glaciale  Cette  pêcherie , qui  ne  le 
cède  pas  A celle  dir  banc  de  Terre-Neuve , est  encore 
aujourd'hui  la  plus  renommée  de  tout  le  Nord  De- 
puis 900  «ns  qu'elle  est  fréquentée  par  les  pêcheurs, 
les  morues  n'ont  jamais  manqué  de  s’y  rendre;  elles 
y viennent  frayer  sur  des  fonds  sablonneux  très- 
favorables  A la  pêche,  entre  lesquels  on  distingue 
ceux  de  Vaagen,  de  Kabelvog,  d’Henningsvnr,  de 
Skroven,  etc.  Il  est  constant  que  l'alihience  pério- 
dique de  cet  poissons  est  due  A 1a  position  particu- 
lière et  privilégiée  du  Lofoden , qui  représente  une 
espèce  de  mer  intérieure,  mise  A couvert  des  tem- 
pêtes par  des  Iles  qui,  leur  opposant  une  barrière 
naturelle,  contribuent  A maintenir  l'eau  dans  la 
température  nécessaire  A l'accomplissement  du  frai, 
qui  s'opère  au  mois  de  mars. 

La  pèche  de  la  morue  et  des  autres  espèces  de  la 
même  famille  susceptibles  d'étre  salées  on  séchées 
acquit  une  grande  importance  quand  les  Norwé- 
ciens  eurent  peuplé  l’Islande,  conquis  les  Iles  Or- 
kney,  les  Hébrides,  11  le  de  Man  et  la  partie  septen- 
trionale de  l'Irlande. 

Dans  le  cours  des  siècles  suivons,  on  voit  les  côtes 
de  Helgeland , du  Nordland,  du  Finmarck,  de  l'Is- 
lande, fréquentées  par  une  foule  de  pêcheurs  tant 
nationaux  qu'étrangers,  qui , après  avoir  salé  et  sé- 
ché le  poisson  sur  les  rochers  voisins  des  fonds  de 
pêche,  i’exportaîWit  dans  l'Europe  occidentale,  dans 
les  ports  de  la  Baltique.  Avec  le  temps,  la  ville  de 
Bergen  seconda  les  progrès  de  ce  commerce.  Les 
marchands  de  la  Confédération  lianséaiique  ayant 
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établi  an  comptoir  dans  cette  ville  en  1278,  les 
Norwégiens  trouvèrent  plus  commode  de  vendre  à 
ces  étrangers  leur  poisson,  que  de  le  porter  eux- 
mêmes  dans  les  autres  contrées. 

La  consommation  s'augmenta  de  plus  en  plus 
quand  les  Slaves  lurent  convertis  su  christianisme 
et  eurent  adopté  l'usage  du  poisson  dans  les  jours 
d'abstinence  , et  quand  les  Croisades,  dirigées  par 
l'Ordre  Teu tonique,  en  iaa5 , eurent  étendu  et  pro- 
pagé U religion  chrétienne  eu  Pologne.  La  Baltique 
oflrit  de  ai  grands  débouchés  dans  sa  partie  orien- 
tale, que  la  pèche  du  Nord  put  à peine  y suffire. 
Le  commerce  avec  P Allemagne  par  l'Elbe  ne  le  cé- 
dait point  à celui  que  la  vistule  ouvrait  avec  la 
Pologne  : c'était  de  la  morue  fraîche  qu'on  expé- 
diait pour  ces  contrées;  car  le  sel  étant  une  denree 
as u- * rare  dans  le  Nord , Les  pécheurs  ne  pouvaient 
saler  qu'une  petite  partie  de  leur  poisson.  En  1 33 1 , 
il  est  fait  mention  de  la  morue  sèche,  stockfisch, 
sous  Waldemer  11 , roi  de  Danemarck , comme  d'un 
poisson  qui  était  préparé  sur  les  eûtes  de  Nonvege. 
vaagun,  oui  continuait  dVn  être  l'entrepôt  , se 
maintint  dans  cette  jouissance  jusqu'à  l'époque  où 
le  nombre  des  villes  s'étant  accru , ses  privilèges  en 
reçurent  quelque  atteinte,  chacune  d'elles  voulant 
profiter  des  avantages  de  sa  situation  particulière. 

La  pèche  de  la  morue  11e  floriosait  pas  moins  en 
Islande,  et  en  idiaon  compta  trente  gros  bàüracns 
étrangers  oui  y faisaient  cette  pèche. 

Depuis  long-temps,  l’Ecosse  occidentale  et  les 
iiebrides  se  livraient  avec  succès  à la  même  pèche  1 
elle  s'y  pratiquait  sur  les  bancs  de  Barra  et  sur  plu- 
sieurs autres,  entre  les  Hébrides  et  l'Irlande,  dont 
le»  fonds  sont  très-poissonneux.  M.  Noël  pense  que 
les  Espagnols,  les  Biscayens  et  les  Basques  allaient 
pécher  dans  ces  parages  à la  faveur  des  concessions 
qu'ils  avaient  obtenuea  des  seigneurs  des  lies,  parce 
qu'ils  on  usaient  encore  ainsi  dons  le  XIV".  siècle- 
lis  faisaient  sécher  leur  poisson  dans  les  havres  du 
royaume  d’ Angleterre  et  sur  les  eûtes  du  duché  de 
Bretagne,  ainsi  que  cela  résulte  d'un  traité  conclu 
en  *35i  entre  les  Anglais  et  les  sujets  du  roi  de 
Castille.  Comme  le  banc  de  Terre-Neuve  n’était  nas 
encore  découvert,  1a  pèche  faite  au  nord  de  l'Ir- 
lande et  à l’ouest  de  l'Ecosse  fournissait  le  poisson 
nécessaire  à la  consommation  de  l'Espagne.  En 
•353,  Ica  villes  du  Portugal  et  des  Algarves  firent 
un  semblsble  traité. 

La  morue  préparée  en  sec,  en  Angleterre,  s'ap- 
pelait aussi  stockfisch  dans  le  XJ V*.  siecle  En  i3o6, 
elle  est  citée  sous  ce  nom  dans  les  droits  de  pontage 
«le  Londres,  sous  Édouard  1*'.  En  i3ây,.il  est  ques- 
tion du  stockfisch  de  Saiut-Botulph,  petit  port  de 
l'Ecosse  orientale,  ainsi  que  du  lingue  et  du  merlus* 

11  est  probable  qu’à  cette  époque  ou  donnait,  comme 
aujourd'hui , le  nom  de  stockfisch  tant  à la  morue 
qu'aux  autres  espèces  de  gades  qui  s’en  rappro- 
chaient le  plus  par  1a  grandeur  de  la  taille,  et  qu'on 
faisait  sécher  par  le  même  procédé.  La  morue  salée 
s'appelait  kccling , skeiùng  , stniUmg  ou  csfciiôtg, 

La  Hollande  faisait  elle-même  cotte  pèche.  Un 
voit  par  une  charte  de  Guillaume  , comte  de  Hai- 
uaut, donnée  en  *333,  et  par  une  autre  d*  1 35 7.  que 
le  kabtljan,  qui  est  la  veritsble  morue,  le scheifiscb. 
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qui  représente  une  morue  de  petite  taille,  etc.,  etc., 
sont  rais  au  nombre  des  poissons  de  mer  dont  on 
usait  le  plut  communément.  On  sait  que  les  noms 
de  kabs/jau  et  de  hoek  furent,  en  i35o,  le  cri  de 
ralliement  do  deux  fictions  qui  déchirèrent  la  Hol- 
lande. U est  aussi  fait  mention  de  la  morue,  tous  le 
nom  de  kabdjau,  dans  une  ordonnance  du  comte 
d’Ostcrvant,  qui  fixe  les  droits  qu’elle  devait  payer 
en  1437  au  port  de  la  Brille.  Lu  ville  de  Bruges 
était  alors  le  principal  entrepût  de  stockfisch  que  le 
Nord  fournissait  à la  consommation  du  miai  de 
l’Europe.  Il  arrivait  aussi  de  la  morue  salée  en  ba- 
rils, tant  à Bruges  qu'à  Anvers. 

Dans  ces  temps  éloignés,  la  pêche  de  la  morue  et 
des  autres  espèces  de  gades  n'était  pas  étrangère  à la 
France.  La  morue  et  l'églefin  sont  les  poissons  qu'il 
faut  entendre  par  piscis  pçndiculus  , poisson  qu'on 
suspend  pour  le  faire  sécher,  dont  il  est  fait  men- 
tion dans  une  charte  de  Thierri,  comte  de  Flandre , 
en  1 i43. 

Mais  c'est  sur*  tout  depuis  la  découverte  du  grand 
banc  de  Terre-Neuve  que  les  Français  se  sont  oc- 
cupés de  cette  pèche.  Selon  Anderson,  ils  y en- 
voyèrent, eu  i536,  le  premier  vaisseau  destiné  à 
la  pêche  de  la  morue.  En  1578,  il  s'y  trouva  cent 
cinquante  vaisseaux  français,  100  vaisseaux  espa- 
gnols, cinquante  vaisseaux  portugais  et  trente  vais- 
seaux anglais. 

Il  parait , en  dernière  anal vsc,  que  pour  la  pêche 
de  la  morue  comme  pour  celle  du  hareng,  c'est  la 
nation  hollandaise  qui  en  a tiré  les  plus  grands  bé- 
néfices. Jusqu'au  siècle  dernier,  elle  a fait  un  très- 

f;rand  commerce  de  ces  poissons  dans  presque  toute 
'Europe.  Les  efforts  des  Espagnols,  des  Français  et 
des  Anglais  pour  participer  à ce  commerce  n'ont 
eu  long-temps  qu'un  demi -succès  : les  Hollandais 
ont  toujours  pu  donner  des  morues  de  meilleure 
qualité  et  à un  prix  inférieur  ; mais  ce  commerce  a 
diminué  par  suite  des  circonstances  politiques.  La 
France  était  parvenue  à faire  des  pèches  assez  con- 
sidérables avant  la  révolution;  et  l’on  voit,  par  un 
rapport  du  ministre  Holland  à la  Convention,  que, 
pendant  le  1er.  semestre  de  179a,  il  était  parti  des 
ports  de  Franco  deux  cents  vaisseaux  , portant  en- 
semble 19,i53  tonneaux  pour  1a  pèche  de  la  morue. 
Or,  on  évalue  ordinairement  U pèche  de  chaque 
vaisseau,  l'un  portant  l'autre,  à 6,000  paissons,  ce 
qui  suppose  nue  pèche  do  1, ai  a, 000. 

Aujourd’hui  ce  sont  les  Anglais  qui  envoient  le 
plus  ae  vaisseaux  à la  pèche  du  la  morue  ; mais  ils 
ont  des  concurreus  dans  les  habitans  des  Éuu-Lni* 
de  l'Amérique,  placée  à peu  de  distance  de  Terre- 
Neuve.  Les  Anglais  y ont  envoyé*  dans,  uno  seule 
année,  jusqu'à  20,000  matelots. 

En  résumé,  le  banc  de  Terre-Neuve  est  aujour- 
d’hui le  principal  rendez-vous  des  pécheurs  fran- 
çais, anglais,  hollandais,  espagnols  et  américains, 
et  l'on  assure  qu’il  y a chaque  a nuée,  sur  ce  banc, 
de  6 à 7,000  vaisseaux , qui  prennent  environ 
40,000,000  de  poisson».  Ces  poissons  , après  avoir 
été  séchés  ou  salés,  deviennent  l'objet  d’un  com- 
merce qui  se  répand  dans  toutes  les  parties  du 
monde. 

üou»  ter  on»  connnllro,  il»  fin. de  cet  «rlicle , le» 
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réglemens  rendus  en  France  depuis  1681  sur  cette 
pèche  , et  les  en  courage  me  ns  dont  elle  a été  l’objet. 

II . Des  instrumens  dont  on  se  sert  pour  la  pêche  de 

la  morue . 

On  prend  les  morues  au  filet  et  à l’hameçon ; 
mais  la  pèche  des  morues  au  filet  n’est  pas  aussi 
avantageuse  que  le  pourraient  croire  ceux  qui  ne 
connaissent  pas  leurs  habitudes.  On  peut  rarement 
prendre  par  ce  moyen  de  grosses  pièces,  même  sur 
les  bancs  les  plus  peuplés,  Attendu  qu’elles  se  tien- 
nent constamment  au  Tond  ou  à une  très-petite  dis- 
tance du  fond , et  qu’il  ne  serait  pas  facile  de  manier 
des  filets  assez  longs  pour  les  atteindre.  De  plus , 
In  fréquence  de  ce  mode  do  pèche  éloigne  les  mo- 
rues des  lieux  où  on  le  pratique , ainsi  qu’on  en  a 
fait  la  malheureuse  expérience  sur  les  cAtes  de  Suède 
et  de  Norwege  : aussi  y a-t-on  renoncé  par-tout  ou 
presque  par-tout.  Aujourd’hui  on  ne  prend  plus  les 
morues  qu’à  l’hameçon  par  les  procédés  qu’un  dé- 
crira plus  loin.  Il  convient  cependant  de  dire  qu’on 
se  servait , pour  cette  pèche,  ac  filets  de  20  brasses 
de  long  et  d’une  brasse  de  haut , dont  les  mailles 
avaient  3 pouces  en  carré}  on  les  laissait  tomber 
jusqu’à  70  brasses  et  plus.  Un  bateau  monté  par 
six  hommes  portait  ordinairement  dix-liuit  de  ces 
filets , qu’on  tendait  le  soir  et  qu’on  levait  le  matin  ; 
souvent  ils  étaient  emportés  par  des  cétacés  ou  de 
grands  squales;  et  les  pécheurs  se  trouvaient  quel- 
quefois, après  de  pénibles  et  dangereux  travaux, 
avoir  perdu  leur  capital  et  leur  temps. 

III.  Des  pêches  qui  se  pratiquent  assez  près  des 
côtes  de  France,  de  Hollande  et  d* Angleterre  , 
pour  que  les  morues  puissent  être  mangées  fraîches 
ou  de  mi- salées. 

Les  morues,  dont  on  peut  admettre  la  source  dans 
le  Nord,  se  distribuent  dans  une  grande  partie  de 
l’Océan.  Il  y a peu  d’endroits  dans  cette  grande  mer 
où  l’on  n’en  prenne  quelques-unes  ; mais  dans  plu- 
sieurs elles  y paraissent  en  si  petite  quantité,  qu’on 
ne  daigne  pas  y établir  des  pèches  uniquement  pour 
cet  objet,  tandis  que  dans  d’autres  elles  s’y  montrent 
dans  la  plus  grande  abondance. 

Nous  avons  dit  que,  quoique  les  morues  soient  des 
poissons  du  Nord,  elles  se  retirent  dans  les  grands 
fonds  lorsqu’il  fait  très-froid,  et  qu’elles  parais- 
sent sur  les  bancs  près  des  cAtes  et  dans  les  golfes 
lorsque  l'air  est  adouci  ; néanmoins  les  bancs  ou 
bouillons  de  poissons  dont  elles  se  nourrissent  les 
engagent  à paraître  plus  tAt  ou  plus  tard  dans  cer- 
tains endroits,  où  les  pécheurs  vont  Ica  chercher, 
non-seulement  parce  qu’elles  s’y  rassemblent  en 
grand  nombre,  mais  encore  parce  que  la  pèche  y est 
plus  facile  que  dans  les  grands  fonds. 

L’incertitude  de  l’arrivée  do  ces  poisson*  sur  les 
bancs  donne  à ceux  qui  en  sont  voisins  un  grand 
avantage  sur  ceux  qui  en  sont  éloignés,  puisqu’ils 
peuvent,  sans  s’exposer  à de  longues  traversées, 
aller  examiner  ai  ces  endroits  sont  meublés  de  mo- 
rues , afin  d’y  venir  ensuite  eu  nombre  pour  y faire 
leur  pèche. 

Quoique  les  montes  ne  soient  pas  fort  communes 
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sur  nos  cAtes,  on  ne  laisse  pas  d’y  en  prendre  quel- 
ques-unes , soit  dans  les  parcs , soit  avec  des  cordes 
garnies  d’haims  , qu’on  tend  pour  prendre  d’autres 
poissons,  soit  dans  les  folles,  qu’on  tend  par  fond , 
ou  d’autres  filets.  Il  n’est  pas  ordinaire  de  prendre 
de  grosses  morues  par  ces  sortes  de  {récites;  mais 
dans  la  Manche  on  eu  prend  assez  communément 
de  jeunes,  qui  ne  sont  pas  plus  grosses  que  des  mer- 
lans , et  que  les  chasse-marées  confondent  dans 
leurs  paniers  avec  ce  poisson. 

On  prend  {dus  communément  de  grosses  morues 
ou  cabillauds  à l’ouverture  de  la  Manche  ou  à l’en- 
trée de  la  mer  d’Allemagne  : on  tend  pour  cela  de 
grosses  cordes  par  fond  garnies  d’haims. 

Ces  morues  se  consomment  fraîches  dans  les  villes 
voisines  de  la  mer;  on  en  chasse  même  à Farts  lors- 
que l’air  est  frais  ; elles  s’y  vendent  sous  le  nom  de 
cabillauds , parce  que  communément  elles  viennent 
des  ports  de  Flandre , où  les  morues  se  nomment 
ainsi.  Cette  pèche  aux  grosses  cordes  se  pratique 
assez  communément  par  les  pécheurs  de  Ghivede  , 
village  de  la  ci-devant  amirauté  de  Dunkerque, 
qui  est  situé  à l’ouverture  de  la  mer  d’Allemagne. 

Pêche  à V embouchure  de  la  Meuse.  — La  morue 
qui  se  pèche  à l’embouchure  de  la  Meuse , et  qu’on 
nomme  dans  le  commerce  morue  de  Meuse , est  un 
gros  cabillaud  , puisqu’on  en  prend  qui  pèsent  jus- 
qu’à 20  livres;  u est  tiès-délicat , et  plus  estimé 
que  celui  du  grand  banc  et  de  l’Islanae  : aussi  ae 
vend-il  plus  cher.  Une  partie  se  consomme  frais  : 
les  Hollandais  salent  le  reste  en  barils.  Comme  cette 
morue  peut  être  mangée  fraîchement  salée,  cette 
circonstance  contribue  beaucoup  au  mérite  qu’on 
lui  accorde. 

Pêche  sur  les  côtes  d'Ecosse.  — Les  Ecossais  font 
l'été  la  pèche  des  morues  ou  cabillauds  le  long  de 
leurs  cAtes  avec  des  haims,  dans  de  petites  chalou- 
pes , qui  reviennent  tous  les  soirs  à terre  et  rappor- 
tent leur  poisson;  mais  ils  font  des  pèches  plus  con- 
sidérables sur  des  rifs  et  bancs  qui  sont  au  nord  de 
l’Ecosse  : 1a  plupart  de  ces  morues  se  consomment 
fraîches.  Quand  les  pécheurs  s’écartent  à 12  ou 
i5  lieues  au  large  de  Boukeners,  et  qu’ils  appré- 
hendent que  leur  poisson  ne  se  gâte,  ils  le  salent  à 
demi  r ce  peu  de  sel  raffermit  la  chair,  et  lui  donne 
un  goût  relevé  qui  la  rend  plus  sgréable  que  celle 
qui  est  fraîche.  Ordinairement  les  Ecossais  quittent 
vers  la  mi-juin  1a  pèche  du  nord  de  l'Ecosse  pour 
aller  plus  au  nord  ou  pécher,  ou  s’accommoder  des 
poissons  que  les  naturels  du  pays  ont  péchés  et  pré- 

Eirés,  et  ils  viennent,  à leu* retour,  s’établir  sur  le 
ogger’s  bank. 

Pêche  en  Irlande . — La  partie  du  royaume  d’ir- 
lande  la  plua  abondante  en  morues  est  à l’ouest, 
aux  environs  de  la  baie  Dinglo  : elle  se  foie  depuis 
la  Saint-Michel  jusqu’au  mois  de  mai.  On  péchait 
des  morues  en  Irlande  dans  la  Shure,  rivière  de 
Waterford  . depuis  le  mois  de  juin  jusqu'à  celui  de 
novembre.  On  y prend  les  morues  dans  des  parcs  ou- 
verts , qui  présentent  leur  embouchure  à la  marée 
montante  l ces  parcs  sont  terminés  par  un  grand 
filet  en  manche  , où  elles  entrent  ; pour  les  y pren- 
dre avant  que  la  marée  soit  entièrement  retirée,  on 
construit  auprès  de  la  manche  un  échafaud  qui  a1 
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S pieds  en  carré;  il  est  formé  de  forts  pieux  ■,  qui 
sont  à un  pied  les  une  des  autros,  et  assez  loups 
pour  que  l'échafaud  ne  soit  point  recouvert  par  la 
haute  mer.  Cet  échafaud,  garni  de  cordes  et  de  pou- 
lies , sert  à relever  la  manche  pour  prendre  le  pois- 
son avant  que  la  mer  soit  retirée.  On  voit  de  ces 
parcs  établis  dans  la  baie  de  la  rivière,  et  même,  à 
ce  qu'on  assure  , jusqu'à  Waterfonl,  qui  est  À une 
lieue  de  la  mer,  où  apparemment  1a  marée  remonte 
et  où  Peau  est  salée. 

Les  morues  sont  également  fréquentes  sur  les  eû- 
tes de  U Prusse,  du  Daurmarck , do  la  Norwuge, 
de  la  Suède,  de  la  Russie,  de  l'Ulantie  et  autres 
iles.  Ou  les  y prend  généralement  ù l'hameçon,  mais 
aussi  quelquefois  avec  des  filets  et  autresongius. 

Pêche  sur  le  JDogget 3 s batik.  — C'est  principale- 
ment sur  les  bancs  appelés  Dogger's  batik , rVell- 
Bank  et  G rom  mer  que  ac  lait  réellement  en  Europe  ce 
qu'on  appelle  proprement  la  pèche  de  la  morue.  On 
se  bornera  à parler  de  celle  qui  se  fait  ‘sur  le  Dog- 
ger's bank  ou  banc  desthiens,  qui  n environ5o  lieues 
«retendue , et  qui  est  situé  entre  la  côte  occiden- 
tale d'Angleterre  cl  celle  de  U Hollande  à l'orient. 
Comme  ce  banc  est  considérable , il  convient  de  le 
choisir  pour  faire  comprendre  ce  qui  peut  se  prati- 
quer sur  les  autres. 

11  est  probable  que  le  noin  qu'on  a donué  à ce 
banc  vieil  de  ce  qu'on  y trouve  des  chiens  de  mer, 
qui  s'y  rendent  par  bancs  ou  bouillons,  comme  les 
autres  poissons  de  passage.  C’est  le  rendez-vous  des 
pécheurs  de  toutes  les  nations;  mais  comme  ce  banc 
ust  assez  près  do  la  Hollande,  les  pécheurs  de  cette 
nation  le  fréquentent  plus  que  les  autres,  lis  ont  des 
vaisseaux  de  6o  à tto  tonneaux,  et  d'autres  beau- 
coup plus  petits  , qui  y (ont  deux  ou  trois  voyages 
par  au;  quelques-uns  même*  y continuent  leur  pè- 
che sans  interruption  pendant  5 ou  6 mois;  en  ce 
cas,  ils  chargent  les  poissons  qu'ils  ont  pris  sur  de 
petits  hâtimena , qui  les  transportent  en  différons 
ports  de  Hollande  : d'autres  quittent  celte  pèche  eu 
septembre  pour  aller  à celle  du  hareng  à Varmouth, 
et  reviennent  ensuite  reprendre  leur  pèche  sur  le 
Oogger’s  bank,  ne  rentrant  chez  eux  que  quand  iis 
y sont  forcés  par  le  mauvais  temps,  quand  les  vi- 
vres leur  manquent,  ou  encore  lorsqu'ils  ont  fait, 
leur  cargaison. 

Quoique  ce  banc  soit  à environ  5o  lieues  des  eûtes 
de  Hollande,  les  pécheurs  ne  laissent  pas  d'y  trans- 
porter quelquefois  des  cabillauds  un  vie  , au  moyen 
des  barques  à vivier. 

La  morue  «ju’on  pèche  sur  le  Dogger's  b.mk  est  la 
inème  que  celle  du  grand  banc  de  Terre-Neuve,  et 
si  elle  est  plus  blanche  lorsqu'elle  est  salée,  Celte 
différence  dépend  do  sa  prépuralion  ; elle  a tou- 
jours l'avantage  d’étre  très  - fraîche  nouvellement 
salee  , et  de  primer  beaucoup  celle  de  Terrp  Neuve 

Un  trouve  sur  le  Dogg*r's  bank  des  endroits  où 
il  n’y  a que  ia  à >4  brasses  d'eau  , ce  qui  y rend  la 
pécho  bien  commode;  cependajÉfcpn  y rencontre 
peu  de  poisson  , les  morues  se  plaisant  dans  des  en- 
droits où  il  y a 6o  jusqu'à  So  tirasses  d'eau  : alors 
la  pèche  est  fatigante;  mais  c'est  dans  ces  endroits 
qu'on  prend  les  plus  beaux  poissons. 

La  distance  du  Dogger's  bank  des  côtes  de- la 


Hollande  n'étant  que  d’une  cinquantaine  de  lieues  , 
et  celle  de  ses  extrémités  à l’Angleterre  et  au  Da- 
ncntarck  étant  «meure  moindre,  on  peut  facilement 
transporter  dans  ces  pays  les  mornes  qui  n’olit  pav 
été  blessées  assez  dangereusement , en  retirant  les 
hameçon*  qui  les  ont  accroché  et , pour  craindre 
qu’elles  meurent  des  suites  de-leurs  blessures.  A cet 
effet  , on  construit  des  barques  à viviers , c'est-à- 
dire  de  petits  vaisseaux  poules,  dalla  lesquels  on 
forme  dans  U cale,  à l’arrière  du  grand  m.\tr  une 
séparation  bien  calfatée  , que  l'on  subdivise  en  «li- 
ses. Cette  espèce  de  soute  a une  coin  mu  nient  ion  avec 
la  pur,  d'ùn  côté,  par  des  trous,  et  avec  le  pont, 
do  l'autre,  par  un  soupirail  qui  peut  se  fermer  .à 
volonté.  Le  poisson  se  conserve  assez  long-temps 
dans  ces  sortes  de  viviers  pendant  l'hiver  et  lorsque 
le  temps  est  beau;  mais  pendant  les  chaleurs  do 
l’été,  et  lorsque  lu  navîrp  est  battu  par  les  vents, 
il  est  fort  difficile  de  le  garder  en  vio  plus  rlc  5 À 
6 jours.  On  le  nourrit  avec  les  objet»  qui  ont  servi 
d’appit  pour  le  prendre,  ou  avec  d’autres  du  rugue 
animal. 

Comme,  depuis  plusieurs  siècles,  les  peuples  na- 
ntîmes de  l’Europe  se  disputent  à qui  prendra  an- 
nuellement le  plus  de  morues  dans  leDogger's  bank 
et  dans  les  autres  lieux  qu'elles  fréquentent,  elle** 
ont  dû,  quelles  que  soient  la  rapidité  de  leur  crois- 
sance et  leur  fécondité,  y diminuer  eu  grosseur  et 
en  nombre.  Les  registre»  do  Hollande  , qui  /ont 
mention  du  produit  des  anciennes  pèches,  consis- 
tent qu'elles  étaieut  Lieu  plus  fructueuses  autrefois. 
Ainsi  t il  n'y  a pas  de  doute  que  le  prix  'de  là  mo- 
rue salée  on  sèche  serait  aujourd’hui  hors  de  In  por- 
tée de  la  classe  qui  en  consomme  le  plus  , si  la  dé- 
couverte de  l'Amérique  n'avait  pas  étend ïi  ia  sphère 
d’activité  des  pécheurs  , et  non-seulement  combh- 
le  déficit , mais  «ucore.  procuré  une  augmentation 
incalculable  de  produit. 

C'est  do  la  pèche  qui  se  fuit  dans  cette  partie  du 
monde  que  nous  allons  pailer. 

IV.  Pêche  de  la  morue  dans  P Amérique  septen- 
trionale. 

C'est,  comme  nous  l'avons  dit  plus  haut,  depuis 
le  40e.  degré  jusqu’aux  g lares  du  pôle,  que  l’on 
trouve  des  morue»  sur  les  côtes  de  l'A  dorique  sep- 
tentrionale. Dan»  Cr  long  espace  , un  les  pèche  sur 
le  bas-fond  de  l'Acadie,  dans  la  baie  du  Canada, 
autour  de  l'ile  de»  Sables,  sur  le  banc  Vert,  et  sur- 
tout  sur  le  grand  banc  de  Terre-Keuvc. 

Ce  dernier  banc,  trois  foi»  plus  long  et  six  fois 
plus  largo  que  le  Dogger's  bank  , est  seul  uoe  miuc 
qui,  depuis  deux  siècle»,  a fourni  iilus.d'argent  que 
les  mine»  du  l’otosi  aux  peuples  industrieux  «le  l’Eu- 
rope et  uux  habitan*  de  l’Aiu crique. 

lin  décrivant  la  manière  dont  ou  pécho  U.  mdriK’ 
sur  ce  banc  , oujourdjjiui  le  plus  fréquenté  du  l’u- 
nivers par  les  pécheurs , nous  ferons  connaître  » - 
qui  »e  pratique  par-tout. 

Saison.  — Quoique  les  côtes  do  l’Acadie  soient 
en  général  long-temps  occupées  par  les  glaces,  Tux- 
trymitc  occidentale  s’en  dégarnit  assez  tût  pour  qtio 
les  morues  commencent  à donner  au  f»p  de  Sabir  - 
dès  la  mol»  de  marsj  puis  rcin^AtoJit  hure  meut 
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côté  do  nord  , le  long  de  la  côte , ces  poissons  se 
rendent,  vers  les  premiers  jours  de  mai,  sur  le»  bancs 
de  llle  de  Sable.  On  prétend  mémo  qu’on  peut  pê- 
cher durant  l’hiver  en  quelques  endroits  de  U côtr 
de  l’Acadie  lorsque  les  havres  et  les  baies  de  l’ile  de 
Terre-Neuve  sont  glacé* } mais  alors  la  mer  est 
très-dangereuse  dans  tous  ces  parages,  où  on  a vu 
plusieurs  fois  des  navires  pris  par  les  glaces.  Quand 
on  tombe  dans  des  brumes  qui  chargent  de  givre  les 
cordages  , on  ne  peut  manœuvrer , et  il  n’y  a guère 
que  ceux  qui  ont  leurs  habitations  à portée  de  ces 
parages  qui  puissent  profiter  des  circonstances  fa- 
vorables pour  pratiquer  cette  pêche.  Souvent,  dans 
le  mois  d'avril , la  morue  commence  à frayer  dans 
les  baies  de  l’Amérique  septentrionale  » alors  elle 
ne  fait  que  passer  sur  le  banc  de  Terre-Neuve,  et 
pour  cette  raison  U pêche  y est  très-incertaine.  loi 
saison  du  frai  continue  quelquefois  en  Amérique 
jusqu'en  juin.  Indépendamment  de  cette  marche  de* 
morue*,  elles  sont  attirées  par  des  poissons  dont 
elles  sont  très-friandes  : c’est  pourquoi  on  peut  com- 
mencer la  pêche  des  morues  au  Cap-Breton  et  vers 
l’Acadie  dans  les  premiers  jours  de  mai , parce  que 
c’est  la  saison  de  l’arrivée  des  harengs  dans  ces  pa- 
rages , où  ils  restcot  jusqu’à  la  fin  de  septembre. 

Ce  qui  se  trouve  encore  de  glace  en  quelques  en- 
drolUaux  mois  de  mai , juin  et  même  juillet , «'in- 
terrompt pas  ordinairement  U pèche,  attendu  que 
ces  terres  sont  plus  ouest  que  l’Ile  do  Terre-Neuve  ; 
quelquefois  cependant  on  est  forcé  de  ne  rien  faire 
jusqu'en  juin  ; et  quoique  assez  souvent  on  puisse 
preudre  des  morues  dés  le  mois  d’avril  sur  la  côte 
sud  de  l’ile  de  Terre-Neuve,  Ou  sont  Plaisance, 
Saint-Pierre,  etc.,  pour  l’ordinaire  on  n’y  com- 
mence la  pèche  que  vers  le  oo  de  mai. 

Absolument  parlant,  il  serait  possible  de  faire  la 
pêche  des  le  mois  d’avril  dans  les  baies  du  golfe 
Saint- Laurent , qui  baigne  à l’ouest  Pile  de  Terre- 
Neuve  ; mais  il  est  prudent  de  ne  pas  le  tenter  : on 
y courrait  trop  de  risques,  tant  de  la  part  des  vent* 
qu’à  cause  des  glaces,  dont  on  pourrait  être  surpris  : 
c’est  pour  ces  raisons  que  les  pêcheurs  n’entrent 
dan*  la  grande  baie  oui  fait  partie  du  golfe  que  vers 
te  i5  de  juin  ; cependant  on  peut  y arriver  plus  tôt 
et  plus  sûrement  par  le  Cap-Breton  ; mais  assez 
souvent  ce  aérait  inutilement , U morue  ne  a’y  por- 
tant en  abondance  que  vers  le  20  juin , qu’elle  y est 
attirée  par  les  hareng*-  A-peu-près  dans  le  même 
temps  , les  glaces  permettent  de  pêcher  à la  bande 
do  l’est  de  Plie  de  Terre-Neuve,  qui  est  ce  qu’on 
appelle  le  petit  nord , d’autant  que  les  harengs  s’y 
montrent  souvent  dès  les  premiers  jours  de  juin. 

capelans , autre  poisson  dont  les  morues  s’ac- 
commodent très -bien,  paraissent  souvent  vers  la  fin 
de  juin,  et  ils  y restent  jusqu’au  mois  d’août  : à- 
peu-pres  dan*  Ce  temps- là  ils  se  retirent , et  les  mo- 
rues, qui  les  suivent,  disparaissent. 

On  voit,  par  ce  que  nous  venons  de  dire , que  les 
morues  n’ont  point  une  marche' réglée;  nous  devons 
ajouter  quVIles  affectent  tantôt  un  lieu  et  tantôt  Un 
autre:  de  sorte  qu’aux  endroit*  où  assez  souvent 
elles  ontrdouné  abondamment  plusieurs  années  de 
suite,  il  survient  une  année  où  l’on  n’y  en  rencontre 
que  peu  ; quelquefois  même , après  avoir  commencé 
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1a  pêche  avec  succès  dans  un  canton , il  faut  l’aban- 
donner, parce  qu’on  n’y  prend  plus  rien.  Cependant,  * 
étant  prévenu  de  ces  différence»  accidentelles  , on 
peut  en  général  admettre  le»  donnée*  suivante»  t, 
i°.  c’est  ver*  le  i5  juin  ou  un  peu  plus  tard  que  le#  * 
morues,  sur-tout  (es  jeunes,  quittent  les  grands 
fonds  pour  aller  à la  poursuite  des  capelans;  elles 
s’approchent  alors  de  la  surface  de  l’eau  , sur  le» 
bancs  ou  assez  prés  des  côtes;  a®,  c’est  dan*  le  mois 
de  juillet  que  \i  pèche  Çn  est  la  plus  abondante  sur 
le  grand  banc  ; 3°.  ce  poisson  y est  plu#  rare  dans 
le  moi»  d’août , saison  où  il  ne  trouve  plus  de  ea- 
pelim*  ni  de  hareng*,  et  où  paraissent  ordinairement 
les  chiens  de  mer  qui  font  fuir  toutes  les  espèces  de 
poisson»;  4°»  on  recommence  à prendre  des  morue» 
sur  les  bancs  dans  le  mois  de  septembre  quand  les 
vents  permettent  de  pêcher;  5*.  en  octobre,  les 
bords  des  bancs  de  cetto  Ile  fournissent  beaucoup 
de  morues  , mais  les  glaces  commencent  déjà  à 
être  abondantes;  cependant  on  continu*?  quelquefois 
la  pêche  à 111»  Royale  et  aux  côtes  de  l’ouest  jusqu’à 
la  fin  de  ce  mois;  mais  vers  le  milieu  deseptembre» 
les  ports  et  les  baie*  sont  très-souvent  couverts  de 
glaces;  on  doit  observer,  au  surplus,  que  toutes 
cos  époque»  sont  sujettes  à beaneoup  de  variations. 

M.  deLacépèdc  se  demande  pourquoi,  puisque  le* 
morues  viennent  sur  le  grand  banc  pour  frayer,  il 
y a interruption  dans  la  pèche;  et  voici  comment  il 
explique  cette  particularité  : comme  aucun  natu- 
raliste n’a  suivi  le*  pêcheurs  dans  leurs  expéditions, 
on  n’a  point  d’observation  positive  qui  autorise  à 
répondre  à cotte  question  ; cependant  on  peut  pré- 
sumer, par  analogie  , d’après  ce  dont  on  est  assuré 
relativement  aux  autres  poissons,  sur-tout  au  ha- 
reng et  aux  pnimons  d’eau  douce,  que  les  plus 
vieille*  morues  fraient  le*  premières  , ordinaire- 
ment avant  l’arrivée  des  pécheurs,  que  les  moyen- 
nes fraient  en  juin  et  juillet,  et  que  les  plus  jeunes, 
celles  qui  fraient  pour  la  première  fois  , déposent 
leurs  œufs  en  septembre  et  en  octobre  : après  quoi , 
toutes  quittent  les  bas-fonds  pour  rentrer  dans  U 
profondeur  des  eaux. 

Ce  n’est  donc  qu’à  l’entrée  du  mois  de  juin  que 
commence  ln  grande  pêche  sur  les  côtes  de  l’Amé- 
rique septentrionale.  Ceux  qui  sont  à portée  du  grand 
banc  peuvent  y faire  la  pêche  toute  l\»nnoo,  comme 
l*:a  Hollandais  sur  le  Dogger’a  bank.  Les  Nantais 
peuvent  primer  les  Normaml»  en  partant  en  février 
pour  rapporter  du  poisson  de  primeur..  Quand  la 
pêche  est  heureuse  , leur  campagne  est  ordinaire- 
ment de  5 à 6 mois  ; mais  dans  certaine*  minées  il 
leur  en  faut  10.  Les  Cranvilloia,.  le*  Malouins , 
les  Rocheloi* , ceux  de  la  TrembUdo,  etc. , y em-. 
ploient  moins  de  temps  à proportion  de  celui  qu’ils 
gagnent , soit  par  la  proximité  du  lieu  de  la  pèche, 
soit  à causo  de  la  commodité  qu’ils  ont  de  prendre 
leur  sel  dan*  leur  voisinage  t ainsi , ordinairement 
leur  retour  prévient  celui  des  Normands. 

Les  port*  de  Fiyuico  ou  l’on  arme  pour  la  pêche 
de  la  morue  verte  sont  Dunkerque  , Gravelines , 
Saint-Valéry,  Pécarap,  Dieppe,  le  IDvre  , Hon- 
tleur,  Cherbourg,  Crantillc,  Saint  - llrietix , U 
Rochelle,  Saint-Malo,  Bordeaux,  les  Sablcs-d’O- 
ionne , etc. 
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Des  lieux  où  V on  peut  s* établir  pour  la  pèche  de  la 
morue  verte. 

C'est  principalement  aur  le  grand  banc  de  Terre- 
Neuve  qu'on  s'établit  pour  pécher  la  morue  qu’ou 
prépare  en  vert;  cependant  on  pratique  encore  cette 
pèche  aur  d’autres  bancs , tels  que  le  Baoc-4-vert  , 
le  Banquereau,  le  banc  aux  Orphelins,  les  battures 
de  Plie  de  Terre-Neuve,  etc.;  mais  nous  observe- 
rons que  pour  la  morue  qu’on  veut  préparer  en  vert 
on  s'établit  toujours  en  pleine  mer,  et  rarement  à 
la  vue  des  terres.  On  estime  que  le  grand  banc  a 
près  de  200  lieues  de  longueur  sur  60  de  large  au 
milieu  ; scs  deux  bouts  sc  terminent  à-peu-près  en 
pojpte  , dont  la  plus  septentrionale  est  environ  ù 
44)iicucs  de  la  côte  est  do  l’ilc  de  Terre-Neuve. 

On  connaît  qu’on  en  approche  lorsque  la  sonde 
•indique  70,  nuis  60,  puis  5o,  40  1 3o  brasses,  et 
encore  quand  on  aperçoit  beaucoup  d’oisiaux,  qui 
s’y  rendent  pour  se  nourrir  des  issues  des  montes 
qu’on  jette  à la  mer,  ou  pour  attraper  des  capclans 
quand  ils  s'approchent  de  la  surface  de  l'eau. 

Les  morues  du  grand  banc  sont  plus  grosses  et 
plus  grasses  que  celles  qu'on  prend  dans  les  mers 
du  Nord. 

Le  Baoc-à-vert  est  par  le  travers  de  l'ile  Saint- 
Pierre,  et  le  Banquereau  entre  Je  grand  banc  et  le 
Banr- à-vert  : de  dessus  ces  trots  bancs,  on  n’aperçoit 
point  la  terre. 

Le  banc  des  Orphelins  est  dans  le  golfe  Saint- 
Laurent,  à 10  ou  12  lieues  des  côtes  du  Canada,  et 
comme  elles  sont  fort  élevées , on  les  aperçoit  par 
les  beaux  temps  de  dessus  ce  banc. 

Ceux  qui  pèchent  sur  les  battures  de  l’ile  de  Sa- 
blo  courent  des  risques  quand  il  survient  des  vents 
qui  portent  à terre , et  les  morues  qu’on  y prend  sont 
Ordinairement  maigres. 

Pour  cette  pèche,  les  équipages  se  tiennent  dans 
les  bàtimens  qui  leur  ont  servi  à se  rendre  sur  les 
bancs,  etilsse  tiennent  presque  toujours  à la  dérive. 

Le  parage  le  plus  avantageux  et  celui  qui  est  le 
plus  fréquenté  est  entre  le  44**  ®t  l®  4^e*  degré  de 
Utitude. 

Quelques  pêcheurs,  par  aventure,  entrent  dans 
la  grande  baie  pour  pécher  sur  le  banc  des  Orphe- 
lins et  sur  le  petit  banc  de  Bridel  lorsqu'ils  espè- 
rent y faire  une  meilleure  pèche  que  sur  le  grand 
banr  , ou  sur  les  autres  qui  sont  hors  de  la  baie. 

Pour  le  succès  de  1a  |-éche,  en  quelque  lien  qu'on 
la  fasse,  il  est  important  do  choisir  un  bon  poste  : 
c'est  pourquoi  les  capitaines  doivent  bien  examiner 
sur  la  carte  la  position  des  bancs  et  des  hauts-fonds, 
pour  choisir  ceux  qui  communément  sont  plus  pois- 
sonneux; car  tous  les  fonds  ne  sont  pas  également 
fréquentés  par  les  morues.  Il  résulte  de  ces  connais- 
sances que  certains  capitaines  reviennent  presque 
toujours  avec  leur  charge  complète  , pendant  que 
d’autres  ont  tout  au  plus  la  moitié  «c  leur  car- 
gaison. 

S'il  arrive  plus  fréquemment  aux  Hollandais  de 
faire  une  bonne  pèche,  c'est  qu’ils  sont  laborieux, 
patiens,et  qu'ils  ne  se  découragent  point.  Comme 
ils  ont  fréquemment  leurs  équipages  à gages  , ils  en 
profitent  le  plus  qu’ils  peuvent  ; leurs  bÂtimens 
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étant  bien  approvisionnés  pour  une  Campagne  de  6 
ou  8 mois,  ils  sont  continuellement  occupés  de  leur 
pèche  ; s'ils  ne  trouvent  point  de  poisson  dans  l’en- 
droit où  Us  comptaient  s’établir,  ils  en  vont  cher- 
cher un  autre,  et  suivant  les  circonstances  ils 
changent  plusieurs  fois  de  parages,  la  grande  ha- 
bitude qu'ils  ont  de  la  pécne  leur  indiquant,  au 
moins  avec  quelque  vraisemblance,  le  lieu  où  ils 
doivent  se  porter  ; et  lorsqu'à  force  de  travail  ils 
en  ont  trouve  un  favorable,  ils  en  profitent,  tra- 
vaillent avec  toute  l'activité  possible  et  reviennent 
avec  une  bonne  cargaison  ; ce  qui  n’arrive  pas  aux 
pécheurs  impatiens,  qui,  ne  trouvant  point  de  pois- 
son au  lieu  qu’ils  s'étaient  proposé  d'occuper  , re- 
viennent à demi-charge.  Au  contraire , quand  les 
Hollandais  désespèrent  de  faire  une  bonne  pêche  de 
morue , ils  essaient  de  parfaire  leur  cargaison  avec 
du  hareng  ou  du  maquereau,  s'étant  approvisionnés 
au  départ  des  ustensiles  qui  conviennent  pour  ccs 
pèches. 

Comme  ils  tiennent  la  mer  fort  long-temps,  s’ils 
•ont  pris  d’une  tempête,  ils  amènent  leurs  vergue*., 
ils  mouillent  une  bonne  ancre  avec  deux  ou  trois 
câbles  épissés  les  uns  au  bout  des  autres  ; ils  fer- 
ment les  écoutilles,  amarrent  la  barre  du  gouver- 
nail, et  attendent  le  beau  temps,  étant  renfermés 
dans  leur  bâtiment. 

De  même  quelques  bàtimens  français,  étant  partis 
pour  pécher  du  maquereau  stir  les  côtes  d'Islande 
et  n'y  trouvant  que  peu  de  poisson  , se  sont  hasar- 
dés d’aller  pêcher  de  la  morue  sur  le  grand  banc  , 
quoiqu'ils  ne  fussent  nas  équipés  pour  celte  pèche, 
et  ils  sont  revenus  au  Dout  de  4 mois  avec  une  assez 
bonne  cargaison  , ayant  salé  leurs  morues  dans  les 
barils  qui  étaient  destinés  pour  le  maquereau. 

En  ce  cas , les  équipages  souffrent  beaucoup  de 
la  rigueur  du  climat,  n'étant  point  à l'abri  comme 
ils  le  sont  dans  les  navires  équipés  pour  la  morue 
verte  ; et  les  bàtimens  qui  vont  à 1a  pèche  du  ma- 
quereau, ayant  leur  pont  fort  bas  et  un  grand  cof- 
fre, ils  sont  fort  incommodés  par  les  coups  de  nier 
qu'on  éprouve  dans  ces  parages;  néanmoins  , avec 
un  peu  plus  de  fatigue , ils  sont  parvenus  à faire 
leur  pêche  avec  autant  de  succès  que  ceux  qui  étaient 
appareillés  pour  la  pêche  de  la  morue. 

Idées  générales  des  fonds  et  des  circonstances  favo- 
rables à la  pêche. 

Outra  ce  que  nous  venons  de  dire  des  positions 
avantageuses  pour  la  pèche  de  la  morue,  les  mate- 
lots regardent  comme  bons  fonds  ceux  de  roches 
pourries,  de  coquillages,  et  aussi  ceux  de  terre 
grasse  : les  fonds  rouges  sont  pour  l'ordinaire  abon- 
dant en  coquillages.  Les  morues  trouvant  à se  nour- 
rir sur  de  semblables  fonds,  elles  s'y  rassemblent 
en  quantité,  ainsi  que  sur  les  fonds  gris , où  il  y a 
beaucoup  d'équilles. 

On  ne  fait  point  de  cas  des  fonds  de  sable  pur  , 
ainsi  quo  de  ceux  de  roche  dure  et  sans  délits , où 
les  morues  sont  maigres , et  où  l'on  prétend  qu'il  sc 
rassemble  dos  xoophytes,  qui  rendent  ces  poissons 
de  mauvafe  Qualité. 

Le  temps  le  plus  favorable  pour  cette  pèche  , 
comme  pour  toutes  celles  aux  haims,  est  q’-.ind  le 
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ciel^st  couvert  et  qu'il  n'y  a point  de  moture.  Le» 
vent»  forcés  et  U mer  agitée  sont  absolument  con- 
traire» à cette  pèche  ; car,  dan*  ces  circonstance»,  le* 
secousses  du  vaisseau  et  la  vivacité  du  filage  font 
que  les  plombs  quittent  le  fond,  et  que  les  lignes 
se  mêlent.  Quand  la  tempête  est  iorte,  il  est  souvent 
arrivé  de  voir  des  vaisseaux  chassés  de  dessus  le» 
bancs,  et  contraint»  de  rcvenirayantcourii  des  dangers 
et  f lit  une  fort  mauvaise  pèche.  Au  contraire,  quand 
la.  saison  et  le  t«nj|*à/econdont  l’avantage  d'étre  sur 
un  bon  fonds,  la  pèche  devenant  plus  commode,  on 
ne  fait  que  jeter  la  ligne,  et  la  retirer  aussitôt  gar- 
nie de  morues  , qui  mordent  avec  avidité  à l'appât  ; 
et  on  a vu  un  seul  nyüelut  prendre  alors  jusqu'à 
ia5  morues,  et  même  plus  do  200  en  un  jour. 
Quand  cela  continue,  en  moins  de  3 mois,  une  tJùte 
de  aoo  tonneaux  quitte  le  banc  avec,  une  cargaison 
•le  3o  ou  35  milliers  de  Atomes. 

CtotxlJes postes  sur  lé  grand  banc  de  Terre- Neuve. 

Lo* grand  banc  de  Terre-Neuve  a,  comme  nous 
l'avons  dit,  environ  aoo  lieues  de  longueur  »ur  60 
il o largeur  vers  le  milieu.  Les  pêcheurs  de  morne  se 
rendent  à différons  endroits  sur  ce  banc , pour  y 
cherchcr  Un  j»p«îe  avantageux.  Il  y a des  pécheur» 
qui  connaissant  bien  mieux  le* .poste»  que  d'autres; 
ec  qui  fait  que  certains  capitaines  reviennent  avec 
leur  chargement  complet,  pendant  que  d'autres, 
après  avoir  resté  usés  long-temps  sur  le  banc,  re- 
viennent à demi-charge  * ceux-ci  consomment  Un 
temps  considérable  à parcourir  toutes  les  parties  du 
1>a ne  , au  lieu  que  les  autres  ne  tardent  pas  à trouver 
les  postes  avantageux. 

Cette  pêche  se  fait  ordinairement  depuis  le  /fi*.  de- 
de  latitude  nord  jusqu'au  45®. , à U partie  qu'on 
.qipcile  le  sud  du  banc,  ûn  y trouve  communément 
ce  qu'on  nomme  des  pompons  ou  moles,  qui  ressem- 
blent À un  molon  gros  comme  les  deux  poings  , qui 
sont  noirâtres,  marqués  de  jaune. 

Il  est  bon  de  savoir  que  U >ai«on  la  plu»  coin- 
modojionr  cette  pêche  est  depuis  la  mi  - avril  jus- 
qu'à Ja  fin  de  juin,  parce  que  les  veuts  de  sud-sud- 
ouest,  nui  régnent  pour  lors,  amènent  la  douceur 
et  le*,  ratines,  qui  engagent  les  morues  qui  ont  frayé 
à quitter  les  baies  * elles  arrivent  peu  à peu  sur  les 
Vitic.<,  où  elles  se  trouvent  rassemblées  en  juillet. 

Los  pêcheurs  prétendent  que  les  morues  ne  faisant 
•me  passer  sur  le. banc  en  août,  la  pêche  y est  acci- 
dentelle. Outre  que  dans  ce ‘temps  elles  no  sont  pas 
de  bonne  qualité  , elles  paraissent  en  plus  grande 
abondance  en  octobre;  mais  il  faut  lus  aller  cher- 
cher sur  les  vçure*  et  le»  bords  des  bancs.  Quoique 
toute»  ce*  rem.irquu»  des  pêcheur.*  se  trouvent  assez 
fréquemment  en  défaut,  les  capitaines  doivent  les 
loitnnitrc,  et  essayer,  d'en  tirer  le  meilleur  parti 
qu’il,  leur  est  possible. 

Des  ports  c/c  France  qù  sc  font  principalement  les 
d éch a rge mensau  retour  Je  la  poche. 

Les  arménien*  pour  la  pèche  de  la  morue  verte, 
qu’on  destine  à l'anprovisiouuement  de  Paria  , do  U 
r Picawle  et.jle  la  Champagne,  sc  font  A Dtnkcrciuo , 
Gravelines,,  Fécarop,  le  Tréport , Dieppe,  lion- 
ih'ur , Nantes, et  Saint-Malo.  Ceux  qui  arrivent  de  ,A 
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bonne  heure  fout  leur  déchargement  A Dieppe,  dVrii 
la  inorue  nouvelle  est  chassée  par  terre  à Paria. 
D’autres  bâti  métis,  dont  le  retour  est  plus  tardif, 
font  leur  déchargement  aux  porta  de  l'embouchure 
de  la  Seine,  et  le  poisson  est  transporté  par  eau  à 
la  capitale;  celle  qui  doit  être  distribuée  le  long 
de  la  Loire  et  du  cûté  de  Bordeaux  se  fait  par  de» 
bâtiment  qu'on  équipe  à Oloune,  à Nantes,  au 
Croisic,  à la  Rochelle  ; mais  les  lieux  où  l’on  doit 
faire  les  déc  lia  rge  meus  changent  suivant  les  spécu- 
lations de»  armateurs. 

Les  navires  de  Tréport,  Fée  amp , de»  Sables- 
d'Olonne  et  du  pays  d'Aunis,  etc.,  ont  souvent  fait 
doux  voyages  par  an  , dont  l'un,  nommé  voyage  du 
prime , fournissait  une  pèche  plus  aboudante  £un 
tiers  que  celle  du  second  voyage,  dit  de  tard  ; umi* 
la  morue  de  ce  second  voyage  était  beaucoup  meil- 
leure que  l'autre,  qui  se  faisait  en  avril , mai , juin, 
ot  juillet,  saison  où  Pou  prétend  que  les  morues 
sont  do  moins  bonne  qualité.  On  dit  même  qu'on» 
ciennement  quelques  navires  ont  fait  trois  voyages 
dans  une  année;  mais  cela  n'est  plus  praticable, 
parce  qu'on  met  quelquefois  6 à y mois  au  voyage 
de  prime,  à cause  de  la  rareté  de  la  morue. 

Quelques  Basques  , qui  font  venir  leur  sel  de  Pile 
de  Ré  par  des  barque* , sont  en  état  de  partir  de 
bonne  heure  pour  se  rendre  directement  sur  le 
grand  banc,  et  quand  D pèche  est  favorable,  Ils  peu- 
vent faire  deux  voyages  ; mais  cela  est  maintenant 
fort  rare. 

Lorsque  les  Normand»  no  tirent  pas  leur  sel  pas 
des  barques,  outre  qu'ils  sont  plus  éloignés  du 
grand  banc  , ils  sont  obligé»  d'aller  tout  armés 
prendre  leur  sel, à Brouage,  «t  pour  peu  que  U pê- 
che ne  soit  pas  favorable , ils  ne  peuvent  revenir 
que  sur  la  fin  d'octobre.  Ceux  qui  hâtent  le  plus  leur 
armement  partent  en  février  et  mars , et  d'autres  ne 
partent  qu’en  avril  ou  mai. 

Autrefois  que  les  morues  donnaient  très-abon- 
damment sur  le  grand  banc,  les  voyages  répétés 
avaient  pendant  un  temps  rendu  la  morue  si  com- 
mune, que  les  armateurs  ne  retiraient  pas  leurs  frais, 
et  on  se  vit  dan*  lo  cas  de  défendre  de  faire  plus  de-  - 
deux  voyages  dans  une  année. 

Des  bd ti mens. 

Les  b&timens  qu’on  emploie  pour  U morue,  sont 
d’autant  plus  grands,  qu'ils  appartiennent  à un  port, 
plus  éloigné  du  lieu  de  la  pécyo  : ceux  des  Anglais, 
des  Hollandais  et  des  Français  , nui  vont  au  banc  de 
Terre-Neuve  et  sur  les  eûtes  de  la  Norwege,  ont  de 
4o  à i5o  tonneaux;  ceux  de  Fécarop,  de  Saint-Malo 
et  de  Granville  ne  passent  guère  ioo  à îao  ton- 
neaux , et  1a  plupart  sont  de  90  : leur  forme  varie 
suivant  les  ports  où  Us  ont  été  construits.  V.  la 
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Dés  menus  ustensiles  nécessaires  pour  la  pécha  dt 
la  morve  verte. 

Il  faut  avoir  des  barils  {PI.  4»  , Ar°.  U >fig'  «m 
dont  les  bords  d’en  haut  soient  garnis  d’un  bourre-  ' 
Ici  de  paille,  pour  que  les  pécheurs  qui  sont  dedans 
ne  se  blessent  point.  La  plupart  ont  un  second  fond 
un  pied  au-dessus  du  premier,  pour  élever  les  pé- 
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rheurtct  égoutter  l’eau  j sur  ce  fond  esc  un  coussin 
de  [Vaille  garni  de  toile  à voile  : quelques-uns  ont 
seulement  leurs  pieds  dans  des  sabots.  On  verra 
dans  la  suite  que  ceux  qui  préparent  leurs  morues 
dans  des  tonnes  ou  barils  s’équipent  un  peu  diffé- 
remment} les  barils  doivent  être  plus  larges  par  le 
(ms  que  par  le  haut,  cette  largeur  d’en  bas  étant 
très- propre  à leur  donner  de  l’assiette}  et  il  convient 
qu’ils  soient  plus  étroits  par  le  haut,  afin  que  le 
pécheur  qui  est  dedans  c,  PL  42,  A*.  IV,  avant 
un  tablier  de  cuir  qui  déborde  sur  le  baril,  soit  moins 
exposé  à être  mouillé*  Le  tablier  de  cuir  a une  ba- 
vette qui  remonte  jusque  sous  le  menton  , et  qui  est 
nécessaire  ; car  5o  ou  60  brasses  do  cordage  qut 
sortent  de  la  mer  répandent  beaucoup  d’eatt  ; d’ail- 
leurs ce  tablier  et  cette  bavette  les  garantissent  du 
vent,  qui  est  souvent  très-froid  et  humide  dans  ces 
parages  ; au  milieu  du  baril  est  une  estrope  de  corde, 
dans  laquelle  passe  un  cordage  qui  sert  à l’amarrer, 
afin  que  Les  mouvemens  du  roulis  no  puissent  i’é- 
branlcr  « il  faut  autsut  de  ces  barils  qu’il  y a de 
pécheurs. 

Cette  façon  d’amarrer  les  barils  no  parait  pas  as- 
sez solide  aux  pécheurs  de  Granville}  ils  ont  trois 
crampes  de  bois  «S,  PI.  4‘>  Ar*.  II,  qu’ils  clouent 
sur  le  pont  autour  du  baril  à distance  égale}  iis 
font  au  baril , vis-A-vis  chaque  crampe  , deux  petits 
trous  près  l’un  de  l’autre,  dans  lesquels  ils  font 
passer  une  corde,  dont  les  deux  bouts  qui  restent 
ou  dehors  viennent  s’attacher  sur  la  crampe  à L’en- 
droit où  elle  est  entaillée  : cela  ne  leur  parait  point 
encore  suffisant,  ils  placent  entre  iliaque  crampe 
un  taquet  r , dont  le  dos  appuie  fortement  contre  le 
baril.  De  cette  manière,  le  baril  no  peut  faire 
aucun  mouvement , quelque  roulis  et  tangagu  qu’il 
y ait. 

La  ftg.  b est  un  baril  qu’on  appelle  baille  aux 
foies , parce  qu’il  sort  à mettre  les  foie#  : il  a une 
échancrure. 

O11  ne  se  sert  point  de  ces  barils  dans  les  navires 
de  Granville  et  de  Saint-Malo  } le  décolleur  a au- 
près do  son  baril  une  manne  d’osier  d , PL  4*1 
A®.  Il , dans  laquelle  il  met  les  foies.  Lorsque  cette 
manne  est  pleine,  un  mousse  vient  la  prendre  , et 
va  la  vider  dans  ces  barriques  à l’huile,  qui  sont  pla- 
cées sur  l’arrièro  du  bâtiment  p , PL  41 , A °,IV, 
on  le  nomme foassier. 

il  faut  un  gafïot  c , VII , qui  sert  à plusieurs 
usages,  particuliérement  à saisir  et  tirer  à bord  les 
grosses  morues  ou  celles  qui  ne  sont  pas  bien  saisies 
par  les  hairns,  quelquefois  même  à mettre  les  mo- 
rues  éUnguécs  à portée  des  ététeurs,  sur-tout  celles 
qui  sont  prises  par  les  pécheurs  du  gaillard. 

LVtéteur  en  fait  aussi  usage  pour  prendre  les  mo- 
rues qui  sont  autour  de  son  baril  et  les  amener  A 
lui}  mais  pour  mettre  à portée  des  ététeurs  les  mo- 
rues péchéos  par  les  gens  de  l’arriére  du  bâtiment , 
il  est  aisé  de  sentir  que  communément  le  gaffot  re- 
courbé par  en  bas  ne  serait  pus  fort  commode  : aussi 
se  aert-on  ordinairement  d’un  autre  instrument,  que 
l’on  nomme  piauoir  t,  PL  41  , Ar°.  II  t c’est  une 
broche  do  fer  d’un  pied  de  long  , pointue  par  un 
bout , et  ajustée  par  l’autre  à un  manche  de  bois  de 
3 pieds  de  long  environ.  V est  le  fer  du  piquoir. 
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On  se  sert  de  mannes  d pour  y mettre  (es  langues, 
les  foies,  et  pour  transporter  ces  issues,  etc.. 

On  a une  palette  g,  avec  laquelle  les  mousses 
portent  du  sel  aux  saieurs  cl  saumurdurs. 

Los  Jig.  h ti,  k représentent  des  lignes,  des  plombs 
et  des  bai  ms. 

On  fait  usage  d’un  polit  instrument  L , nomme 
é langueur , ou  , à Granville  , diguct  : c’est  un  mor- 
ceau du  fer  long  de  7 à 8 pouces,  pointu  par  les 
deux  bouts.  Chaque  pécheur  a son  élangucur,  piqué 
obliquement  auprès  de  lui  dans  la  lisse  } quand.il  * 
relira  l’haim  de  la  bouche  du  poisson  , il  le  pique 
avec  l’éfangucur  par  le  derrière  de  la  tête,  pour 
lui  détacher  la  langue»  II  y a au  milieu  de  In  lon- 
gueur de  cet  instrument  un  trou,  dans  lequel  passe 
un  bout  de  ligue  qui  est  amarré  & la  lisse , pour  pré- 
venir que  l’élaugueur  ne  tombe  â la  mer  quand  le 
pécheur  décroche  la  morue.  Lorsqu’un  pécheur 
quitte  4e  travail,  il  inet  son  élaogueur  dans  un  petit 
panier  pendu  à la  lisse. 

Lesautres  ustensiles  sont,  une  espèce  do  coupe- 
ret, qu’on  nomme  couteau  à habiller  rn,  PI.  41  , 
A*.  Il  * chaque  habilleur  doit  avoir  le  sien  ; 

Un  couteau  n â deux  tram  bans,  qui  sert  a em- 
porter les  têtes  , et  qu’on  nomme  pour  cette  raison 
ctùtcur  ; 

Autre  couteau  o nommé  uauticr,  parce  qu’il  sert 
à détacher  les  noues  } 

Futailles  ordinaires  p , Afc.  V,  dans  lesquelles  ôn 
met  l’huile  .qu’on  a retirée  des  foies; 

Manette  ou  truble  y,  qui  sert  à différons  usages, 
entre.Adtrc*  à tirer  à bord  de  très-gros  poissons,  qui 
pourraient  rompre  les  hairns  ou  les  ligues; 

Grande  pelle  x , AM>.  VII,  pour  jeter  à h mer 
les  issues } 

Petits  barils  V,  pour  saler  à part  les  langues  et 
los  noues  qu’on  destine  â (aire  des  presens. 

Puisque  h;  bâtiment  doit  être  garni  de  tous  scs 
agrès,  il  s’ensuit  qu’on  doit  embarquer  son  rechange 
en  cordages,  voiles  , vergues,  ètc.}  car,  étant  fré- 
quemment exposes  A do  gros  temps,  il  faut  avoir  do 
quoi  réparer  les  avaries. 

YoiU  une  énumération  sommaire  des  principaux 
ustensiles  nécessaires  à ceux  qui  vont  à la  pèche  de 
la  morue  verte. 

Des  lignes  et  plombs. 

Les  lignes  dont  se  sortent  les  jm*c heurs  terre*  neu- 
viers  ont  6,8  ,9,  et  quelquefois  10  lignes  de.  cir-, 
conférence  , et  environ' 75  à 90  brasse»  de  longueur. 
Llles  doivent  être  fortes,  sur-tout  quand  on  pôchr 
dans  des  parages  ou  les  morues  sont  grosses  } cepen- 
dant il  est  important  qu’elles  soient  fines,  non- 
seulement  pour  ne  point  effarouchât  le  poisson, 
mais  encore  pour  que  le  pécheur  sente  mieux  quand 
il  y eu  a dn  pris,  et  enfin  pour  qu’elles  soient  fil  un 
maniables  et  plus  aisées  à relever.  Ainsi , il  faut 
avoir  soin  qu’elles  soient  faite»  de  bon  chanvre, 
bien  fabriquées,  point  trop  torses,  afin  d’être  plus 
fartes,  plus  maniables  et  ue  point  prundre  de  co- 
ques. Comme  il  faut  que  le  plomb  porte  au  fond  de 
la  mer,  on  est  quelquefois  obligé  d’épisser  bout  â % 
bout  dchx  lignes.  . . T,  * 

On  frappe  au  bout  de  ces  lignes  un  plomb  quja 
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3uelqUofoU  U formo  d’une  poire,  d’eutre»  foi*  celle 
’un  cylindre  : son  poids  est  de  5 k 5 livres  et  de- 
mie ou  6 livres,  suivant  U volonté  des  pécheurs. 
En  général , il  doit  être  d’autant  moins  lourd  que 
les  lignes  sont  plus  fines,  et  les  pécheurs  fatiguent 
d’autant  plut , que  le  plomb  est  plus  pesant;  ce- 
pendant il  faut  qu’il  le  soit  assez  pour  entraîner 
promptement  la  ligne  au  fond,  et  résister  aux  ef- 
forts que  la  dérive  et  les  courant  pourraient  faire 
pour  l’emporter. 

On  frap|ie  à la  ligne  principale  dont  nous  venons 
de  parler  la  pile  qui  doit  porter  l’haim  i cette  pile 
est  souvent  de  la  même  grosseur  que  la  principale 
ligne,  et  quelquefois  elle  est  plus  fine. 

Cette  pile  ou  empile  a a ou  3 brasses  de  longueur, 
suivant  que  le  navire  est  plus  ou  moins  élevé  sur 
l’eau  : d'où  il  suit  qu’il  faut  que  les  piles  soient  plus 
longues  pour  les  ligneurs  ou  lignotiers  qui  sont  sur 
Je  gaillard , que  pour  ceux  qui  sont  sur  le  bel  ; ceux- 
là  fatiguent  davantage,  ayant  à tirer  le  plomb  avant 
que  le  poisson  soit  hors  de  l'eau , attendu  la  longueur 
de  la  pile. 

Les  pécheurs  de  1a  côte  de  Haute  -Normandie, 
accoutumés  à pécher  au  libouret , frappent  volon- 
tiers leur  empile  sur  une  avalette  de  bois,  dont  ils 
proportionnent  la  grosseur  à celle  de  l'haim;  niais 
cela  ne  se  pratique  point  ordinairement. 

Suivant  ce  quo  nous  avons  dit,  le  plomb  est  des- 
tiné à faire  caler  les  lignes  et  les  haims  : ainsi  , son 
poids  doit  être  proportionné  à la  grosseur  des  li- 
nés,  ù celle  des  haims,  et  à 1a  profondeur  où  il 
loit  descendre.  Néanmoins  son  poids  n’est  déter- 
miné sur  aucune  règle  fixe  ; il  varie  même  suivant 
la  volonté  des  pêcheurs;  mais  ordinairement  pour 
les  haims  du  banc  , le  plomb  est  de  5 à 5 livres  et 
demie  ; pour  ceux  de  Férol , de  3 à 4 livres.  Le 
plomb  s'attache  & la  ligne  même , et  dans  les  petits 
nâtimens,  on  ne  laisse  qu’une  brasse  de  distance 
entre  l’haim  et  le  plomb. 

Des  haims. 


\ Les  haims  pour  la  pêche  de  la  morue  en  Améri- 
que doivent  être , les  uns  d'un  fer  bien  liant , les 
autres  d’scier.  Ceux-ci  sont  préférables  dans  les  pa- 
rages où  il  n'y  a point  de  roches  ; rosis  on  préfère 
ceux  de  fer  dans  les  endroits  où  il  y a des  roches , 
parce  que  les  haims  d’acier  sont  sujets  à rompre 
lorsqu’ils  s’accrochent  à une  pierre. 

C’est  un  principe  général,  qu’il  faut  proportion- 
ner la  force  dos  haims  à la  grosseur  des  poissons 
qu'on  se  propose  de  prendre;  et  comme  c’est  sur  le 
grand  banc  qu’on  prend  les  plus  grandes  morues,  on 
les  pèche  avec  les  plus  gros  haims.  Si  les  morues  ne 
sont  pas  aussi  grandes  k Férol  et  à Port— à-Cljoix , 
dsns  l’ouest  de  Plie  de  Terre-Neuve,  que  calice 
du  banc,  elles  le  sont  toujours  beaucoup  plus  que 
celles  que  l’on  pèche  de  l’autre  côté  de  l’ue. 

De  plus,  on  se  sert  de  grands  haims  quand  la  mo- 
rue est  abondante  et  lorsqu’elle  se  tient  prés  de  la 
surface  de  l’eau  ; mais  quand  elle  est  rare  et  qu’elle 
*sn  tient  k une  grande  profondeur  dans  l’eau,  on  se 
’ sert  d’hsims  moins  grands. 

En  général , les  Anglais  et  les  Hollandais  em  • 
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ploient  des  haims  moins  grands  et  des  lignes  plus 
déliées  que  les  Français. 

On  emploie  quelquefois,  sur-tout  au  petit  Nord, 
des  haims  â double  croc,  et  ceux-là  sont  plus  forts) 
mais  les  poissons  refusent  d’y  mordre  quand  ils  ne 
sont  pas  affamés. 

Plusieurs  pécheurs  mettent  deux  haims  au  bout 
de  leur  ligne  , le*  y attachant  par  de  fines  empiles , 
dont  une  répond  immédiatement  au  - dessus  du 
plomb,  et  l’autre  à une  brasse  plus  haut  : en  ce  cas, 
ils  tiennent  cette  empile  plus  longue,  pour  que  les 
deux  haims  portent  également  sur  le  fond. 

JD  es  appâts  pour  la  morue. 

Le  choix  des  appâts  est  une  chose  très-impor- 
tante pour  faire  promptement  une  bonne  pèche  : 
rien  n’est  plus  vorace  que  les  morues,  sur- tout 
celles  du  grand  banc , peut-être  à cause  de  l’énorme 
quantité  qui  s’y  rend;  quand  ollcs  sont  affamées, 
elles  avalent  tout  ce  qui  tombe  à la  mer.  On  a trouvé, 
comme  on  l’a  dit,  dans  leur  estomac  des  manigoU 
ou  mitaines . des  couteaux,  des  pierres,  et  quoi- 
que gorgées  de  poissons,  elles  se  jettent  quelquefois 
sur  aes  haims  qui  ne  sont  pas  garnis  d’appâts:  ainsi, 
à l’arrivée  des  bâlitnens , il  suffit  de  leur  présenter 
un  leurre  , tel  qu’un  morceau  d’étain  ou  ae  plomb 
imitant  très-grossièrrment  la  forme  d’un  poisson , 
on  a seulement  soin  qu’il  soit  brillant  : c’est  pour 
cela  que  quelques-uns  étament  ceux  de  plomb* 
D’autres  fois,  le  leurre  n’est  autre  chose  qu’un  mor- 
ceau de  drap  de  quelque  couleur  éclatante)  mais 
souvent  les  morues  refusent  de  mordre  à ces  ap- 
pâtai c’est  pourquoi  les  pécheurs  leur  présentent  des 
morceau  i de  viande  salée  ou  de  lard,  qui,  ayant 
souffert  quelque  altération  , ne  sont  point  propres  à 
la  nourriture  de  l’équipage,  des  maquereaux  ou  ha- 
rengs  salés  qu’on  emporte  dans  les  barils.  Les  maque- 
reaux étant  plus  gros  que  les  harengs,  ils  ont  l’avan- 
tage de  pou  voir  servir  à amorcer  plusieurs  haims)  mais 
aussitôt  qu’on  a pris  quelques  morues,  on  amorce 
avec  le  cœur  ou  une  mâchoire  sanglante , souvent 
même  avec  lea  entrailles  ou  breuiUes.  On  sacrifie 
encore  à cet  usage  lea  têtes  ou  la  chair  de  quelques 
petites  morues,  mais  jamais  les  foies,  qu’on  met  à 
part  pour  en  retirer  de  l’huile. 

Quoique  les  morues  se  mangent  les  unes  les  au- 
tres, et  qu’on  sit  trouvé  dans  l’estomac  de  quelques 
grosses  morues  jusqu’à  quatre  petites , il  y a néan- 
moins d’autres  poissons  dont  les  morues  sont  tout 
autrement  friandes,  tels  que  les  grondins  , les  ma- 
quereaux, les  harengs,  les  sardines,  l’épcrlan  , les 
capelans,  toutes  sortes  de  crustacés  et  de  coquilla- 
ges) mais  la  plupart  de  ces  appâts  étant  rares,  on 
se  contente  quelquefois,  après  avoir  amorcé  un 
boira  avec  des  issues  de  morues,  de  l’ein becquer 
avec  un  petit  morceau  de  ces  bons  appâts,  qu’on 
pi  que  à la  pointo  de  l’haim. 

Lorsqu’on  peut  se  servir  de  ces  appâts  délicats  , 
on  emploie  de  petits  haims  d’acier  semblables  à 
ceux  dont  on  fait  usage  pour  la  morue  sèche,  et  les 
morues  donnent  dessus  en  telle  abondance  , que  les 
vaisseaux  qui  ne  peuvent  écher  ou  aquer  avec  des 
issues  de  morues  sont  obligé*  de  quitter  leur  poste 
pour  en  aller  chercher  un  éloigné  d’un  bâtiment 
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qui  amorce  avec  du  capelan  , du  maquereau  ou  du 
h^nsg.  • , • • ’ **- 

Quand , en  ouvrant  les  morues,  on  trouve  dans 
leur  corps  des  poissons  qui  no  sont  point  digérés, 
ou  s’en  sert  pour  écher,  et  on  est  comme  assuré 
qu’ils  conviendront  aux  autres  moruea  t c’est  pour- 
quoi, quand  les  pécheurs  ont  détaché  les  langues , 
ils  ouvrent  le  ventre  des  morues,  pour  retirer  de 
l'estomac  les  poissons  qui  peuvent  s’y  trouver. 

On  prend  des  morues  sur  nos  côtes , et  comme 
on  trouve  dans  leur  estomac  différentes  espèces  de 
poissons  qui  sont  encore  reconnaissables,  des  crus- 
tacés, crabes,  homards,  chevrettes,  on  en  peut  con- 
clure que  ces  poisson*  conviennent  pour  amorcer  les 
h ai  ni  s. 

Les  péchcursde  Picardie  et  de  Flandre  ramas- 
sent beaucoup  de  grenouilles  dans  des  bailles,  et 
ils  s’en  servent  à prendre  des  morues  dans  des  pa- 
rages peu  éloignés  de  leurs  ports.  Pour  cela,  ils  les 
accrochent  par  le  travers  des  cuisses,  et  comme  elles 
vivent  assez  long-temps,  elles  en  attirent  d’autant 
mieux  le  poissou. 

Sur  quelques  côtes , celle  de  Boulogne  est  de  ce 
nombre  , on  prend  de  petites  morues  avec  des  haims 
amorce*  de  vers  de  terre,  ou  de  harengs  et  de  ma- 
quereaux, tant  frais  que  salés. 

Le*  pécheurs  busqués  se  trouvent  bien  d’écher 
avec  des  anchois  et  des  sardines. 

Les  pécheurs  d’Islande  échent  avec  des  moules 
lorsque  les  harengs  leur  manquent;  et  dans  ces 
cas,  les  Hollandais  amorcent  leurs  haims  pour  la 
morue  avec  de  fort  petites  lamproies  d’eau  douce, 
qu’ils  tiennent  dans  des  réservoirs  pour  les  trouver 
au  besoin. 

On  lit,  dans  V Histoire  naturelle  (T Islande,  que 
les  habitait*  estiment  beaucoup  pour  amorce  la 
viande  prise  sur  un  animal  nouvellement  tué,  et 
sur-tout  le  cœur  de  quelques  oiseaux  dont  les  pé- 
cheurs mangent  la  chair,  assurant  qu’avec  cet  ap- 

Eàt  on  a plutôt  pris  vingt  poissons  qu’un  seul  avec 
caucoup  d’autres.  On  prétend  qu’il  y a des  pois- 
sons du  genre  des  sèches  qui  fournissent  de  bons 
appâts.  * 

On  voit  qu’il  y a beaucoup  de  differentes  substan- 
ce* qui  peuvent  fournir  de  bons  appâts  aux  pécheurs 
de  morue.  La  difficulté  est  de  s’en  procurer  sur  le 
lieu  de  la  pèche  ; et  comme  le  succès  dépend  beau- 
coup de  la  bonté  des  appâts,  c’est  aux  pécheurs  à 
employer  toute  leur  industrie  pour  s’en  pourvoir, 
soit  en  mettant  à la  traîne  d|rrière  leur  bâtiment 
des  cordes  garnies  de  grand  nombre  do  petits  haims, 
soit  en  mettant  à licier,  par  de  beaux  temps, 
quelques  chaloupes  pécher  avec  la  seine  lorsqu’on 
so  trouve  à portée  des  parages  où  il  y a des  ma- 
quereaux, des  harengs,  des  es  pelons  , des  sardi- 
nes, etc. 

On  assure  que  les  Anglais  de  l’Amérique  pèchent 
à la  côte  de  l’Ile  de  Terre-Neuve  de»  poissons  pas- 
sagers, pour  se  procurer  des  appâts  frais. 

Il  est  certain  que,  comme  le  hareng  donne  de 
bonne  heure  à cette  côte,  ils  essaient  de  commen- 
cer leur  pèche  avec  cet  excellent  appât,  prenant  des 
arrange  mens  pour  en  avoir  fréquemment  de  nou- 
veaux; et  pour  ccfa,  ils  destinent  quelques  chalou- 
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pes  ou  des  goelettes  à la  Déche  de  cos  petits  pois- 
son». Comme  les  harengs  deviennent  rare*  vers  la 
mi-juin,  les  Anglais  vont  alors  pécher  des  capelana 
dans  les  baies  do  la  côte;  ce  oui  dure  jusqu’À  la  fin 
de  juillet.  Après  ce  temps  , ils  ont  recours  aux  pe- 
tits poissons  de  toute  espèce  qu’il*  peuvent  attraper, 
ou  ils  draguent  des  coquillages  ; mais  cela  convient 
plutôt  à la  pèche  de  la  morue  qu’on  sèche  à terre 
qu’à  la  morue  verte. 

Comme  il  n’est  pas  toujours  possible  d’avoir  de 
ces  poissons  frais , on  eq!  porte  de  nouvellement 
salés  ou  saumurés,  et  les  morues  ne  le»  refusent  pas, 
sur-tout  quand  on  a soin  de  les  dessaler  avant  d’a- 
morcer les  haims. 

w ......  \ ^ \ > 

Dispositions  pour  pécher. 

Un  b&timent,  arrivé  au  lieu  de  la  pèche,  corn-  ( 
«nonce  ses  opérations  par  établir  son  Maè,W.  4a,  . ' 

/XT|  c’est-à-dire  par  former  le  long  de  son  bor- 
dage  une  espèce  de  galerie  un  peu  saillante  en  de- 
hors , sur  laquelle  on  fixe  solidement  de  petits  ton- 
neaux défoncés  en  dessus,  échancrès  du  côté  qui 
regarde  la  mer  , et  garnis  d’un  bourrelet  de  paille, 
ainsi  qu’un  theu  a , e , PL  42  , AT°.  / ^'espèce  d V ^ 

bri  ou  de  toit  foit  de  deux  moutons  réunis  par  de* 
demi-cercles  de  barrique*,  et  ^ouvert  de  toile  gou- 
dronnée. 

Le  tonneau  est  destiné  à empêcher’ que  la  partie 
inférieure  du  corps  des  pêcheurs  ne  soit  mouillée 

1>ar  l’eau  que  les  vent*  ou  la  manamyre  lancent  sur 
e pont,  et  qu’ils  ne  soient  pas  fatigués  ou  blessés 
par  l’effet  du  roulis  ou  du  tangage,  et  le  theu  à met- 
tre leur  tête  un  peu  à l’abri  de  Fa  pluie  ou  des  vent* 
froids  et  brumeux  , si  fréquens  dans  le*  parages  du 
grand  banc. 

Devant  chaque  petit  tonneau  est  fixé  un  montant 
de  bois  échancré  à son  sommet,  et  qui  sert  à ap- 
puyer la  ligne  lorsqu’elle  est  dans  l’eau,  et  derrière  s*- 
trouvent  différons  objets  utiles  au  pêcheur,  telsqun 
la  lisse,  où  il  accroche  par  le  derrière  de  1a  tête  les 
morues  qu’il  vient  de  prendre,  en  les  piquant  avec 
l’instrument  nommé  élangueur , qui  est  auprès  de  1s 
mouette  ou  petit  baril  , où  il  met  les  langues,  apres 
qu’il  les  a détachées.  La  morue  rc*te  attachée  à ce 

rit  instrument  la  bouche  ouverte  , jusqu’à  ce  que 
pêcheur  ait  détaché  la  langue. 

Sur  le  milieu  et  aux  extrémités  du  pont  sont  pla- 
cés à demeure  une  table  garnie  de  rebords,  et  qu’on 
appelle  Vital;  un  petit  tonneau  destiné  à mettre 
les  foies,  et  qu’on  nomme  la  foissiirc ; un  autre 
pour  recevoir  la fressure ; un  autre  pour  les  cœurs; 
enfin  un  trou  qui  communique  à l’entrepont,  par 
où  l'habilleur  jette  son  poisson,  et  qu’on  nomme 
l 'Main. 

Lorsque  tout  est  ainsi  disposé-,  chaque  pécheur, 
chaudement  vêtu,  pourvu  d’un  tablier  de  cuir  de 
vache  ou  de  toile  goudronnée,  qui  lui  monte  jus- 
qu’au cou  et  qui  entoure  presque  son  corps  , et  dé 
gants  ou  de  mitaines  de  même  sorte , se  place  dans 
son  petit  tonneau,  on  dehors  duquel  il  faitpeudreic  / 
bas  do  son  tablier  : alors  il  amorce,  et  jette  sa  ligne. 

Manière  de  jeter  les  lignes  à la  mer.  * 

Chaque  pêcheur,  établi  dans  son  baril  , file  sa  li- 
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gne  de  3o,  4°)  5o  brasses,  même  plus,  suivant  la 
profondeur  de  Peau , 1a  vitesse  de  ta  dérive  et  1a 
force  des  courons  : c'est  ce  que  font  les  pécheurs. 

Les  Hollandais,  qui  pèchent  au  nord  de  l’tturope 
en  traînant  leur  ligne  , la  liaient  do  temps  en 
temps  de  quelques  brasses,  et  la  hissent  tout  d'un 
coup  retomber.  Ils  se  proposent  par  lè  dVmpécher 
les  morues  de  venir  reconnaître  PappAt  et  de  le 
flairer  , ce  qu'ils  prétendent  qu’elles  font  quand  elle 
reste  sans  agitation  ; et  ils  assurent  avoir  observé 
dan*»  les  viviers  qu'ils dont  à fond  de  cale  pour 
transporter  des  poissons  en  vio  , que  les  morues, 
après  avoir  flairé  la  nourriture  qu’on  leur  jette  / re- 
fusent les  issues  de  morues,  pendant  qu'elles  se 
jettent  vivement  sur  Les  harengs,  les  grondins,  les 
crustacés,  etc.  D’ailleurs,  ils  prétendent  qu’au 
moyen  de  câs  secousses , les  morue»  prenant  appa- 
remment PappAt  pour  un  poisson  en  vie,  elles  le 
l>oursuivent  et  le  saisissent  avec  avidité. 

La  manière  ordinaire  de*  Français  et  des  Anglais 
i* st  de  traîner  la  liguo  plus  ou  moins  vite  , suivant 
la  dérive  du  bâtiment;  néanmoins,  quelques  pé- 
cheurs expérimentés  traittento u traiUent leur  ligne 
(ce  «ont  des  termes  de  pécheur  ) , comme  nous  avons 
dit  que  lç  font  les  Hollandais. 

iSitAt  qu'un  pécheur  terre-neuvîer  sent  qu'une 
morue  a mordu  h P.tppAt  , il  haie  sur  sa  ligne,  et 
tire  le  poisson  à fleur  dVati  ; s’il  est  de  médiocre 
grosseur,  il  l'amène  à lui  ; mais  si  c'est  une  trop 
grosse  pièce  , son  voisin  la  gaffé  et  la  tire  à bord  : 
le  premier  la  saisit  par  les  ouïes,  et  l'accroche  par 
U tète  à l'instrument  nommé  étanpuevred,  PI.  4a, 
N~\  VI i il  l’éventre  ensuite,  lui  tire  la  langue  , et 
avec  ce  qn’it  trouve  dans,  l’est. un  ie  réamorce  son 
haim,  que  souvent  il  trompe  dans  le  sartg  ; nuis  il 
{dite  le  poisson  dans  le  parc  qui  est'  derrière  lui , et 
qui  est  Un  espace  entouré  de  planches. 

C'est  en  comptant  les  la  ligues  mises  à part  par 
chaque  pécheur  que  l’on  sait  combien  il  n pris  de 
morues  dans  U journée.  Ce  compte  est  do  première 
import  ince  pour  tous  lorsque  l'équipage  est  inté- 
ressé dans  les  profits,  et  rnérné,  aant  le  cas  con- 
traire, il  se  fait  encore  avec  exactitude  , parce  qu'il 
«st  généralement  d'usage  qu'on  impose  à celui  qui 
eu  a pris  le  -moins,  comme  une  punition,  de  vider 
le  parc  où  sont  les  tètes , et  do  les  jeter  A la  mer, 
pendant  que  les  autres  soupent.et  se  Reposent.  Cette 
punition  , quelque  légère  qu'elle  paraisse,  suffit  pour 
engager  quelques  pécheurs  à sr,  mettre  A l’ouvrage 
avant  les  autres,  et  & le  continuer  lorsque  leur  tour 
eSt  venu  de  faire  le  quart.  • 

Une  attention  que  doit  avoir  chaque  née  heur  , et 
. dont  l'ûubli-  peut  beaucoup  nuire  au  succès  des  opâ- 
• ■ rations,  c’est  de  tirer*»  ligqe  de  manière  à ce  qu'elle 
•me  s'embarrasse  pas  dans  celle  de  ses  voisins;  car 
souvèrit  elle  n'est  pas  encore  arrivée  au  fond  qu’elle 
est  i!éjè  chargée  d'un  poisson,  et  que  par  conséquent 
v la  plus  gronde  promptitude  est  de  rigueur.  J/habi- 
tude-cl  la  bonne  volonté  valent  mieux,  dans  ce  ras, 
que  touiJev  préceptes  : c’est  pourquoi  on  ne  parlera 
pas  ici  des  divers  usages  reçus  parai  les  pêcheurs. 

% Lorsqu’une  morue  s«  trouvé  prise  aux  lignes 
de  deux  jêcheurs,  ce  qui  arrive  quelquefois,  «lie 
ést  jugée  appartenir  à celui  dont,  l'hameçon  est  plus 
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prés  de  l'œil , parce  qu’on  présume  que  l'hameçon 
qui  est  parvenu  dans  la  gorge  du  poisson  établit  la 
négligence  de  l'autre  , et  qu’il  est  bon  de  l'en  punir. 

Si  l'hameçon  n'est  pas  entré  trop  avant  dans  le 
gosier,  il  est  fort  aisé  de  l’ôter  avec  la  main  par  U 
bouche;  mais  lorsqu'il  est  fort  avant,  il  est  néces- 
saire de  déchirer  la  membrane  de  l'ouïe,  et  de  la  dé- 
tacher d'une  main , tandis  qu'on  tira  la  ligue  de* 
l'autre. 

La  langue  do  la  moruo  s'enlève  avec  un  couteau 
qui  cerne  toute  la  choir  intérieure  de  la  mâchoire 
inférieure  : par  cette  opération  , on  obtient  une 
masse , dont  la  langue  ne  fait  que  la  plus  petite  par- 
tie, mai*  qui  ne  peut  être  trop  grosse,  perce  que 
c’est  un  morceau  des  plus  délicats. 

N . Des  moyens  de  préparer  les  morues  pour  les 
conserver. 

Il  y a plusieurs  manières  de  préparer  la  morue 
pour  la  conserver;  mai<  elles  peuvent  toutes  se 
rapporter  à deux  principales,  qui  se  suhdivisent , 
chacune , en  deux  autres  t on  la  sale  ou  on  la  sè- 
che; lorsqu'on  la  sale,  on  suit  ou  le  modo  de  pré- 
paration des  Français,  ou  celui  des  Hollandais; 
lorsqu'on  la  sèche , on  la  met  & l'air  sans  U saler , 
ou  bien  on  ne  l'y  inét  qu'après  l'avoir  salée. 

La  morue  salée  s'appelle  généralement  morue 
verte . 

Préparation  de  la  morue  suivant  ta  méthode  des 
Français, 

La  morue  prise,’  comme  on  l'a  rapporté  précé- 
demment, et  fichée  par  la  tète  à la  pointe  de  l'élan- 
gueur  C Dy  en  est  enlevée  par  un  moussu,  et  por- 
tée sur  l 'étal , table  solidement  fixée  sur  le  pont , et 
dont  il  a déjà  été  parlé.  Aux  deux  bouts  de  cette 
table,  se  trouvent  deux  personnes  habillées  comme 
les  pécheurs,  et  placées  com  me  eux  dans  un  petit  ton- 
neau: l’une  s'appelle  Vctétcur,  ot  l'autre  V habilleur. 

ïlététeur  a un  tablier  d'un  cuir  plus  souple  et 
plus  ample  que  celui  des  pécheurs , aiin  qu'il  puisse 
mieux  agir,  et  qu'il  soit  garanti  du  sang  et  des  vi- 
danges du  poisson  ; scs  bras  sont  garnis  de  brassards 
de  cuir  ; il  a aussi  le  dessus  de  la  main  garni  et  en- 
veloppé de  manigots  d'étoffe.  Son  couteau  , nommé 
ététeur  , a deux  tranchans  ; la  lame  est  longue  do 
7 à 8 pouces  ; le  manche , qui  est  de  bois,  a 4 ou 
5 pouces  de  longueur.  L'étèteur  prend  à-la-fbis  deux 
poissons,  qu'il  met  sur  son  étal  ou  établi;  cepen- 
dant il  les  êtéte  l’un  après  l'autre  : pour  cela  , il  fait 
porter  à faux  la  tète  sur  leJttrd  de  la  table,  pour 
rompre  la  grosse  arête.  ^ ■"  xr 

Nous  uvonvdit  que  les  pécheurs  du  Bel  laissaient 
tomber  leurs  morues  élanguées  dans  le  parc  aux 
morues,  qui  est  sous  la  lisse  du  dos  des  pécheurs. 
Un  garçon  de  bord  porte  avec  un  piquoir  les  mo- 
rues que  prennent  ces  pécheurs,  et  les  jetto  dans 
une  gouttière  de  bois,  pour  les  mettre  à portée  de 
l’ététcnr,  à mesure  que  celui-ci  décolle  les  morues 
qu'il  a mises  sur  son  étal,  et  il  fait  tomber  les  têtes 
dans  un  parc  particulier  qui  est  derrière  lui  à tri- 
bord t c'est  ce  parc  que  vide  tous  les  soirs  le  pécheur 
qui  sc  trouve  avoir  produit  moins  do  langues  que 
les  autres. 
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Quand  la  moruo  est  décollée,  l’ététeur  retire  tou- 
tes Tes  entrailles  pour  les  jeter;  quelquefois  il  con- 
serve le  cœur  et  la  rate  pour  servir  d’appât  ; mais 
il  réserve  soigneusement  le  foie,  qu’il  met  cIaus  un 
baril  qui  a une  échancrure  à un  côté  de  son  em- 
bouchure; on  met  un  chantier  en  dessous,  pour 
faire  pencher  le  baril  vers  l’ététcur,  afin  qu’il  puisse 
y jeter  les  foies  commodément. 

Quand  on  veut  foire  de  la  résure,  rave  ou  roguc 
pour  la  pécho  des  sardines,  ce  qui  n’est  pas  à né- 
gliger, on  conserve  à part  le#ceufs  pour  les  saler. 

La  rave  ou  rogue  est  un  paquet  d’œufs  envelop- 
pés d’une  membrane;  il  y en  a qui  pèsent  une  ou 
a livres  suivant  la  grandeur  des  morues,  on  les  sale 
â part  dans  des  barils.  Cette  rave  est  un  excellent 
appât  pour  attirer  les  sardines. 

L’ététenr  ayant  fait  son  opération,  il  pousse  1a 
morue  à l’habilleur  e,  qui  a devant  lui  un  petit  ta- 
blier de  cuir,  le  bras  gsuche  dans  un  brassard  de 
cuir , et  la  main  couverte  d’une  mouile  ou  mitaine; 
il  tient  de  la  main  droite  le  couteau  au’on  nomme 
habilleur  au  couteau  à habiller , qui  a la  forme  d’un 
petit  cou peret,  large  et  carré  par  le  bout,  et  dont 
Ja  lame  u environ  8 pouces  de  longueur  sur  3 de 
largeur;  le  manche,  proportionné  à l'instrument, 
est  plus  gros  que  celui  de  l’ététcur. 

La  fonction  de  l’habilleur  consiste  à ouvrir  la  mo- 
rue depuis  la  gorge  jusqu’à  l’anus,  appelé  impro- 
prement nombril , et  à ôter  dans  cette  étendue  la 
grosse  arête,  à laquelle  la  vessie  aérienne  reste  at- 
tachée, ce  qu’on  nomme  désosser ; puis  il  fait  tom- 
ber le  poisson  par  une  ouverture  qui  est  au  milieu 
de  la  table,  et  qu’on  nomme  éclaire  , dans  une  es- 
pèce de  tdyau  carré f9  PL  4a,  N°.  IV t qui  répond 
à l’entrepont  ou  à la  cale,  suivant  la  grandeur  du 
bâtiment. 

L’habilleur  jette  l’aréte  au  petit  garçon  qui  est  à 
sa  gauche,  et  qu’on  qualifie  de  notier  ou  de  nautier. 
Ce  mousse,  avec  un  coutrau  qui  n’a  qu’un  tranchant, 
détache  la  messie  aérienne,  qu’on  appelle  U naut  ou 
noue  de  l’aréte  , et  il  la  met  dans  une  manne  qui  est 
â sa  portée.  On  sale  à part  ces  noues  avec  ce  qui 
reste  des  langues  et  autres  parties  des  têtes , qui 
n’ont  pas  été  consommées  par  l’équipage.  Comme  le 
mousse  est  près  de  la  lisse  de  tribord , il  jette  l’arête 
à U mer. 

Les  issues  , langues  et  noues  , qu’on  sale  à part , 
tournent  ordinairement  au  profit  de  l’équipage, 
à moins  qu’on  ne  les  ait  salées  dans  de  petits  ba- 
rils pour  en  faire  des  présens;  car  ces  parties  sont 
regardées  comme  un  mets  délicat,  sur-tout  lesnoues. 
On  sale  en  grenier  , sous  les  morues,  celles  qu’on 
ne  m^t  point  en  barils. 

Nous  avons  dit  qu’un  novice  se  sert  d’un  piquoir 
pour  approcher  de  l’étêteur  les  morues  que  pren- 
nent les  pécheurs  du  Bel*;  à l’égard  des  morues  qui 
proviennent  de  la  galerie,  un  garçon  de  bord  1rs 
prend  avec  un  digon  ou  piquoir,  et  les  met  dans  une 
espèce  de  gouttière,  d’où  elles  so  rendeut  en  glis- 
sant dan*  un  parc  qui  est  placé  sous  létal. 

L’étal  ^ir  lequel  on  décolle  et  habille  est  uue  ta- 
ble placée  â «tribord  entre  les  deux  gaillards  ; elle 
s étend  depuis  le  miliou  du  pont  jusqu’assez  près  du 
plat-bord.  S'il  y a deux  étéieurs  et  deux  habilleurs, 
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comme  c’est  assez  l’üsage  dans  les  grands  bitimens, 
un  bout  de  l’établi  est  occupé  par  deux  étéieurs  , et 
l’autre  par  deux  habilleurs. 

Manière  de  saler  la  morue  en  grenier  suivant  r usage 
de  France. 

Pour  mettre  les  morues  dans  leur  premier  sel*  on 
a soin  de  faire  eifecr  le  plus  de  sel  qu’on  peut  dans 
le  corps;  on  en  frotte  toute  la  ncau  de  la  morue; 
ensuite  on  les  range  dans  un  endroit  particulier  de 
l’entrepoqt  ou  de  la  cale , couchant  les  morues  de 
façon  que  les  queues  aillent  en  baissant  ; on  les  cou- 
vre d’une  couche  de  sel,  et  on  met  d’autres  morues 
dessus  et  à côté  des  premières  a , PI.  42,  A'°.  Vf 
elles  restent  ainsi  en  pile  pour  jeter  leur  eau  et  leufr 
sang,  ce  qui  dure  24  ou  48  heures  , sunant  que  la 
pêche  oblige  de  hiler  le  travail , ou  qu’elle  permet 
de  le  faire  à l’aise. 

Les  mousses  b apportent  le  sel  au  saumureur  a 
sur  des  pâlots  ou  palettes  qui  ont  un  manche  fort 
court. 

Quand  les  morues  ont  suffisamment  rendu  leur 
eau  rt  leur  sang  , on  les  sale  à demeure  : pour  cela, 
on  les  change  de  place*,  et  on  les  arrange  en  piles 
dans  l’entrepont  ou  la  calé. 

Pour  former  ces  piles  , on  fait  avec  des  bûches  et 
des  fagots  ou  des  Branchages  secs  un  fardage  ou 
plancher,  qu’on  recouvre  de  nattes,  sur  lesquelles 
on  met  une  couche  de  sel  : ces  premiers  lits  sont 
faits  des  issues  qui  tournent  au  profit  de  l’équipage. 
Un  arrange  ensuite  les  morues  par  Hts,  entre  cha- 
cun desquels  on  met  une  couche  do  sel , pour 
qu’elles  ne  se  touchent  point  ; il  ne  faut  cependant 
pas  en  mettre  trop , cette  surabftidance  de  sel  dé- 
précierait le  poisson.  On  élève  quelquefois  les  piles 
jusqu'au-dessous  du  pont,  ce  qu’on  appelle  barotter: 
ce  travail  est  très-fatigant. 

L’office  du  salcur  ne  laisse  pas  d’étre  important: 
c’est  souvent  de  son  attention  que  dépend  la  bonne 
qualité  de  la  morue  : aussi  choisit-on  ordinairement 
un  homme  de  l’équinage  qui  soit  au  fait  de  ce  tra- 
vail , et  les  Normands  ainsi  que  les  Bretons  l’enga- 
gent sous  ce  titre  avec  une  paie  un  peu  plus  forte 
que  les  lignotiers;  cependant  les  Olonnois  confient 
ce  travail  i des  garçons  de  bord.  *»J.  - •• 

Quoique  les  attentions  qu’on  apporte.!  bien  ip J 
lcr  lu  morue  soient  un  article  importai!!  pour  «ni 
avoir  de  bonne,  néanmoins  la  perfection  de  èe  pois- 
son dépend  encore  de  plusieurs  autres  ci  rcon*(iftilce4  : 
t°.  1a  morue,  comme  tous  les  autres  poisslhAf,*  est 
mollasse  et  de  mauvaise  qualité  dans  le  tempsYHi 
frai;  a*,  quand  il  règne  des  chaleurs  considérables, 
on  ne  peut  pas  espérer  de  faire  d’aussi  bonne  salai- 
son que  quand  il  fait  frais;  3°.  les  pécheurs  préten- 
dent que,  dans  certaines  saisons,  les  morues  se  nour- 
rissent de  bourbes  ou  orties  vu  gnu  tes  , qui  flottent  à 
la  surface  do  l’eau,  et  que  cette  nourriture  commu- 
nique une  mauvaise  qualité  à la  chair  de  ces  pois*, 
sons;  les  meilleure*  sa  isous  pour  les  salaison*  de 
morue  sont  donc  le  printemps  et  l’automne  ; 4°.  en 
hiver  , outre  qu’on  craint  d’élre  pris  par  les  glaces, 
on  no  trouve  que  de  petites  morues,  principalement 
sur  le»  baltUTt  s ; 5°.  le  choix  du  sel  est  encore  un 
article  important.  Ou  pense  uxuqrincroçnt  que  le 
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sel  do  Brouage,  anciennement  /ait,  qui  a perdu  son 
Arrêté  et  son  amertume,  est  préférable  aux  sels 
blancs,  et  qu’il  communique  à la  morue  une  déli- 
catesse préférable  à la  blancheur  que  lui  procurent 
d’autres  sels. 

c De  V huile  de  morue . 

La  vente  des  morues  est  assuraient  le  principal 
objet  des  pèches  qu’on  fait  sur  le  banc  de  Terre- 
Neuve;  néanmoins  on  ne  doit  pas  mépriser  l’huile 
qu’on  retire  de  leurs  foies,  d’autant  qu’elle  est 
beaucoup  plus  estimée  que  celle  de  baleine , et  que 
cette  vente  fait  un  objet  assez  intéressant. 

L’étêteur  dépose  les  foies  dans  un  baril  qu’il  a 
à portée  de  lui  ; on  les  met  ensuite  dans  des  futailles, 
qne  les  pécheur*  normands  appellent  charniers  ou 
foassiers ; quelques-uns  les  mettent  d’abord  dans  un 
panier,  et  vont  ensuite  les  déposer  dans  le  char- 
nier. On  laisse  de  temps  en  temps  égoutter  le  sang 
et  la  lymphe  par  des  trous  qu’on  fait  A dessein  , un 
peu  au-dessus  du  fond , et  qu’on  ferme  quand  on 
aperçoit  que  l’huile  qui  surnage  commence  À cou- 
ler. On  retire  ensuite  l’huile  , qu’on  entonne  dans 
des  barils. 

L’huile  de  monte  sert  aux  mêmes  usages  que  celle 
de  baleine,  on  en  brûle  dans  les  lampes,  et  les  tan- 
neurs en  emploient  beaucoup. 

De  la  résure. 

La  résure , roguc , graine , rave  , rabe  , rêvey  robe, 
car  tous  res  termes  patois  sont  synonymes,  sert  sur 
les  eûtes  de  Bretagne  A pécher  la  sardine;  ce  n’est 
souvent  autre  < lqpe  que  des  œufs  de  morue  qu’on 
sale  dans  des  barils. 

Comme  les  pécheurs  normands  ne  fout  pas  usage 
de  cet  appAt  à leurs  eûtes , ils  jettent  les  œufs  A la 
mer.  A l’égard  des  Bretons  et  des  Olonnois,  ils  en 
trouvent  le  débit  chez  eux  , et  pour  cette  raison  ils 
ont  coutume  d’en  saler. 

JDe  la  colle. 

On  fait  dans  le  Nord,  avec  les  vésicules  aériennes 
des  morues,  une  colle  qui  approche  beaucoup,  pour 
la  qualité  , de  celle  faite  avec  celles  des  esturgeons, 
'cÇv%u’ou  appelle  code  de  poisson . Pour  cet  effet , on 
détache  les  vésicules,  ainsi  que  leurs  ligamens,  qu’on 
poche  ; on  les  coupe  en  deux , et  on  enlève 
lè  première  peau  avec  un  couteau  dentelé  ; ensuite 
on  le*  met  dans  de  l’eau  de  chaux  pour  enlever  les 
parties  graisseuses  qui  pourraient  être  restées  , puis 
ondes  lave  dans  Tenu  pure,  et  on  les  fait  sécher. 
On  a essayé  de  faire  les  mêmes  opérations  sur  le 
banc  jde  Terre-Neuve  ; mais  on  y a renoncé  , parce 
que  -lo'  temps  et  la  place  manquaient  souvent)  en 
conséquence,  cm  y sale  les  vésicules  aériennes  pour 
les  manger  ; on  les  regarde  comme  un  morceau  fort 
nourrissant  et  fort  sain. 

• ' t-  ' ZÛchgrgemént  de  ld  monté* ,,  . 

QiWiiil  la.  bitiniom  je  retour  «est  rendu,  ntm 
porl.de  leur  donnation  , il  et  question  de  le.  dé- 
charger : pour  cela , on  tire  de  la  cale  le.  morue, 
jiar  brampqç,  on  le.  porte  sur  l’établi  ou  aur 
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une  place,  où  est  le  trieur-juré,  qui  doit  connaître 
à la  vue  la  différente  Qualité  de*  morues , pour  las 
séparer  suivant  leur  degré  de  bonté,  et  en  former 
des  lots.  ' ■ * 

Quand  un  bâtiment  chargé  de  morues  est  entré 
dans  le  port  de  Dieppe,  on  établit  sur  le  pont  une 
table,  qui  est  souvent  posée  sur  deux  barils;  le 
trieur  6e  met  devant  cette  table,  et  il  a une  mesure 
qui  lui  sert  A décider  celles  qui  doivent  être  réputée» 
marchandes  d’avec  celles  qui  ne  le  sont  pas;  on  les 
lui  présente  deux  à dé®x.  Quand , avec  la  mesure, 
il  en  juge  une  marchande  , il  en  couche  dessus  une 
de  même  longueur,  et  il  jette  derrière  lui  sur  le  pont 
celles  qui  ne  sont  pas  assez  grandes. 

Il  y a sur  le  quai  un  matelot  A qui  on  les  porta  : 
il  les  compte  par  deux  , et  quand  il  en  a reçu  un 
cent,  il  fait  une  entaille  sur  un  morceau  de  bois, 
puis  on  les  porte  ait  magasin  sur  des  brouettes. 

Pour  qu’une  mdrue  soit  réputée  marchande,  il 
fout  qu’elle  ait  a pieds  de  longueur;  s’il  s’en  man- 
que seulement  un  pouce , on  en  donne  deux  pour 
une;  de  plus,  l’acquéreur  peut  rebuter  un  demi? 
cent  de  morues  par  mille , qu’on  lui  change  pour 
d’autres  morues  plus  grasses  et  plus  marchandes. 

Le  trieur  , après  avoir  visité  les  morues , les  ap- 
pareille donc,  et  les  donne  par  paires  ou  poignées 
à celui  qui  les  livre  , soit  aux  matelots  , qui  les  em- 
barquent quand  on  fait  cette  opération  de  bord  à 
bord  , soit  aux  brouettiers  , qui  fes  reçoivent  quand 
on  les  débarque  à terre.  C’est  ordinairement  le  pi- 
lote qui  préside  à la  livraison  des  morues,  parce 
qu’à  mesure  qu’il  en  failli  livraison  par  mille,  cent, 
ou  A la  poignée  , il  en  prend  le  compte. 

La  pnignt*;  est  composée  de  deux  morues  , que  le 
trieur  a appareillées;  le  cent  contient  soixante-dix 
poignées,  qui  font  cent  trente-deux  morues;  le  mille 
est  de  dix  cents,  au  même  compte  , ce  qui  fait  mille 
trois  cent  vingt  morues.  Les  petites  morues , que 
les  Olonnois  pêchent  l’hiver  sur  les  battures,  se  ven- 
dent au  millier , qui  est  de  douze  cents. 

Tous  les  pêcheurs  des  ports  duPonent  vendent  leurs 
morues  à ce  compte  ; mais  les  Bretons  et  les  Poite- 
vins les  livrent  au  petit  compte,  c’est-à-dire  au  cent 
de  dix  dbcaines.  * 

La  morue  verte  qui  passe  en  Provence  s’y  vend 
au  quintal , de  même  que  toutes  les  autres  denrée*. 

Une  barrique  de  morue  verte  de  la  pêche  des  Ma* 
louins  est  estimée  A Marseille  3 quintaux , poids  de 
table. 

On.  suit  différentes  pratiques  dans  le  triage  et  en 
lotissant  les  morues,  chaque  port  ayant  la  sienne. 

A Nantes,  la  cargaison  d’un  navire  sc  partage, 
pour  la  vente,  en  trois  diflfërentcr  sortes  dovpois- 
sons,  les  grands,  les  moyens,  et  les  ragucts , qui  sont 
les  plus  petits  : on  les  vend  au  cent. 

A U Rochelle,  Bordeaux , Bayonne,  Saint-Jean  - 
de-Lus,  on  fait  de  même  trois  lots;  savoir,  i°.  le 
poisson  marchand , a0,  le  moyen , 3°.  lo  rebut.  « 

L’usage  de  Normandie  est  peu  différent  de  celui 
de  Nantes,  puisque  les  morues  rondes  s’y  jdistin- 
guent  en  marchandes , triées , et  raguets 4 ce  s trois 
espèces  sont  réputées,  chacune  dans  leur  genre, 
loyales  et  marchandes. 

A Granville,  on  forme  quatre  classes  de  ta  mo- 
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rue  verte;  savoir,  i°.  la  monte  marchande , qui  est 
formée  dea  plus  gros  poissons  ; a°.  la  truie  ou  la 
plate , qui  se  compose  de  morues  maigres  ci  plates; 
3°.  la  rognée , formée  de  morues  de  moyenne  gran- 
deur ; 4°.  le  canceau , où  sont  comprises  les  plus 
petites  morues;  mais  aucune  ne  doit  être  viciée. 
On  fait  cette  séparation  au  débarquement , soit 

Cur  les  mettre  en  magasin,  soit  pour  les  livrer  de 
rd  à bord  lorsque  1a  cargaison  est  vendue  suivent 
sa  qualité  ; car  quand  elle  l’est,  comme  ils  le^isent 
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cap  et  queue y il  n’y  a nulle  distinction  de  pois- 
sons, tous  sont  livrés  à l’acquéreur  comme  ils  se 
présentent,  n’y  ayant  de  rebut  que  les  gâtés  et 
pourris;  mais  quand  le  marché  est  fait  pour  ne 
prendre  que  la  morue  marchande,  les  pièces  sont 
choisies  sur  toute  la  cargaison  : ce  sont  les  plus 
grandes  et  les  plus  fortes  de  la  première  espèce. 

La  monte  triée  est  choisio  après  la  marchande  ; 
elle  se  vend  toujours  un  tiers  moins  que  U première 
espèce. 

Le  raguct  est  la  plus  petite  des  trois,  et  quoique 
cette  morue  soit  la  plus  délicate , elle  se  vend  moi- 
lié  moins  que  la  mr.chande,  et  cela  est  juste,  puis- 
qu’elle se  vend  t la  pièce  et  non  pas  au  poids. 

S’il  se  trouve  des  colins  ou  des  lingues , ils  ne 
paasent  qu’au  rebut,  qui  , en  outre,  est  formé  de 
morues  viciées  et  de  valides.  On  nomme  valides  celles 
qui  sont  encore  plus  petites  que  les  r aguets,  et  vi- 
ciées celles  qui  ont  quelques  défauts,  soit  d'rasence, 
•oit  de  qualité  , tels  que  d’étre  peignées,  de  mau- 
vaise eau,  estropiées,  tachées,  mollet-salées,  nat- 
tée» , brûlées,  mouillées,  marinées;  mais  le  plus 
grand  défaut  est  celui  de  sentir  la  pompe  et  les 
épurins,  c©  qui  rend  toujours  la  morue  noire  et  sou- 
vent pourrie  : expliquons  ces  différent  termes. 

Une  morue  de  mauvaise  eau  est  celle  qui  émit 
malade  quand  on  l’a  salée;  sa  mauvaise  qualité  pri- 
mitive a encore  augmonté  par  la  salaison. 

On  dit  qu’une  morue  est  peignée  lorsqu'avant 
roulé  quelque  temps  sur  le  pont  une  partie  de  sa 
peau  est  déchirée,  principalement  à la  queue  et  aux 
ailerons,  en  sorte  que  les  arêtes  soient  découvertes. 
Cette  morue,  quelque  bonne  qu’elle  soit  d’ailleurs, 
est  de  rebut , avant  perdu  l’œil  de  la  vente. 

Les  morues  dites  estropiées  ont  été  mal  ouvertes 
en  les  habillant,  ou  ont  été  mordues  d’un  requin 
ou  d’autres  poissons  voraces,  ou  enfin  ceux  qui  les 
ont  tirées  des  piles  pour  les  livrer  au  trieur  ont 
arraché  les  flanchets. 

Les  morues  dites  brûlées  sont  celles  qui  ont  été 
vidées  par  des  sels  de  mauvaise  qualité  t ainsi , ce 
défaut  est  toujours  occasionné  par  le  mauvais  état 
du  sel. 

Quand  la  salaison  est  mauvaise,  ou  parce  qu’on 
a trop  ménagé  le  sel,  ou  parce  qu’on  on  a employé 
de  fort  humide  et  nouveau  , c’est  ce  qu’on  appelle 
molle-salée  t ce  défaut  se  reconnaît  au  maniement, 
et  le  trieur  distingue  aisément  les  morues  qui  ont 
ce  défaut. 

Quand  un©  morue  a été  meurtrie  et  qu’il  y est 
resté  du  sang,  comme  il  y a des  taches,  on  la 
nomme  tachée ; au  reste , elle  n’est  pas  entièrement 
g&tée  t les  endroits  où  sont  le»  taches  sont  seulement 
ploe  durs  que  le  reste.  • 


Quoique  le  défaut  qu’on  nomme  morue  nattée 
vienne  d’avoir  été  endommagée  par  les  nattes  dont 
se  font  les  premiers  lits  sur  le  plancher  où  ou  éta- 
blit la  pile , ces  morues  sont  absolument  mauvaises, 
et  on  les  jette  pour  l’ordinaire  à la  mer;  elles  n’en- 
trent point  dans  le  rebut. 

Les  marchands  qni  achètent  la  morue  verte  au 
compte  ne  peuvent  pas  être  trompés,  puisqu'il*  les 
voient , les  visitent,  et  sont  en  état  d'en  connaître 
la  bonne  ou  la  mauvaise  qualité.  H n’eu  est  pas  de 
même  quand  on  achète  des  6nlines  en  barils;. lors 
même  qu’elles  sont  bien  conditionnées  , il  y en  a 
souvent  de  si  petites  , qu’elles  ne  sont  pas  de  vente. 

Les  poissonnières  qui  détaillent  le»  morues  à 1a 
détrempe  peuvent  aisément  tromper  en  vendant  de* 
lingues  et  autres  espèces  de  morues  pour  de  la  mo- 
rue franche. 

Quand  le  pdisson  est  coupé,  cette  tromperie  ne 
peut  se  reconnaître  qu’à  la.  cuisson  : alors  ou  la  mo- 
rue se  retire  et  devient  presqu’à  rien  , ou  bien  les 
unes  deviennent  commode  la  pète  molle,  d’autres 
sont  si  dures  et  ai  coriaces  qu'on  ne  peut  les  manger - 

On  voU  , par  ce  que  nous  venons  de  dire  des  dé- 
fauts do  la  morue  , que  la  bonne  morue  doit  en  être 
exempte  ; qu’elle  doit  être  entière , avoir  toute  sa 
[«-•au,  être  blanche,  ferme,  nullem<-ui  tachée,  et 
n’avoir  point  de  mauvaise  odeur  qui  indique  de  la 
corruption . 

Préparation  de  la  morue  à la  façon  de  Hollande  et 
autres. 

Quoique  la  plupart  des  pécheurs  français  tran- 
chent les  morues  eu  rond  et  les  salent  en  grenier , 
il  y en  a néanmoins  qui  les  tranchent  à plat,  et 
qui  les  salent  en  tonne  ou  en  baril , à la  façon  de 
Hollande. 

On  fend  le  poisson  dans  toute  sa  longueur;  on 
en  détache  toute  l’arête,  excepté  un  petit  bout  ver» 
la  queue  ; on  coupe  le  bout  des  ailerons  et  des  na- 
geoires : c’est  ainsi  que  les  morues  sont  habillées  h 
plat  c , PI.  4* , H".  VI,  et  on  les  remet  à un  mousse, 
qui  les  lave  dans  l’eau  de  mer,  dont  on  a rempli 
une  baille , de  sorte  qu’il  n’y  reste  point  de  sang  : 
c’est  ce  qu’on  uppelle  enroquer.  Quand  les  mo- 
rues sont  bien  lavées,  on  les  met  égoutter  dans  des 
paniers. 

Avant  que  les  morues  soient  entièrement  égout- 
tées , on  les  [«que , c’est-à-dire  qu’on  les  arrange 
dans  les  barils  en  répandant  un  peu  de  sel  dessus , 
ayant  l’attention  de  mettre  plus  de  sel  dans  le  ven- 
tre qu’ailleurs,  parce  que  celte  partie  court  plus  de 
risque  de  se  corrompre  que  le  reste  du  poisson.  On 
laisse  les  morues  dans  ce  premier  sel  a jours;  puis 
ou  les  verse  daus  des  bailles,  et  on  les  lave  dans 
leur  saumure.  Un  les  met  égoutter  comme  Ja  pre- 
mière fois , et  on  les  repaque  dans  les  barils  d'ou 
on  les  a tirée*,  mettant  alteraatrvement  un  Ut  d** 
sel  et  un  lit  de  morues;  mais  comme  il  est  impor- 
tant que  les  morues  soient  bien  pressées  les  unes 
contre  le*  autres,  on  a un  faux  fond,  qui  est  d’un 
moindre  diamètre  que  la  futaille , formé  de  trois 
planches  assez  fortes,  ét  réunies  par  une  barre  qui 
les  traverse;  ôn  |»ose  ce  faux  iond  sur  les  mortier, 
et  de  temps  en  temps  on  monte  dessus  pour  les  bien 
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presser  les  unes  contre  les  autres,  ce  qu'on  nomme 
sauter  c,  PL  43  > JV.  VII ,*  puis  on  cherche  les 
fonds  qui  appartiennent  à chaque  baril  pour  les  ei 


innas  qui  appartiennent  a chaque  Dani  pour  les  en- 
foncer. On  se  sert,  pour  ce  second  pacage,  de  se 
blanc  raffiné  à Etaples , ou  quelquefois  de  sel  gris. 


La  morue  ainsi  mise  en  tonnes  est  en  état  d'étre 
amenée  en  Prance,  où  elle  doit  recevoir  de  nouvelles 
préparations. 


Pacage  de  la  morue  en  tonne. 

Suivant  ce  qui  a été  dit,  les  morues  ont  été  salées 
et  paquées  deux  fois  à la  mer;  il  s'agit,  à leur  ar- 
rivée , de  les  paquer  et  saler  une  troisième  fois  pour 
les  rendre  marchandes  et  en  état  d'étre  conservées 
long-temps  : ce  sont  des  femmes  qui  font  la  plus 
grande  partie  de  ces  opérations,  qu'on  appelle  se 
/oison  d sel  Sec. 

Les  femmes  vident  dans  une  cuve  45  à 46  barils 
de  morues  avec  leur  saumure.  Quand  les  barils 
manquent  de  saumure , on  en  fait  de  nouvelle  avec 
du  sel  qu'on  fait  fondre  dans  de  Peau  ; car  il  faut 
qu'il  v en  ait  assez  dans  la  clive  pour  que  lu  poisson 
y trempe.  V.  le  N°.  VIII  de  la  Pt.  47. 

Les  femmes,  arrangées  autour  de  la  cuve  E,  y 
lavent,  les  unes  après  les  autres,  toutes  les  morues. 
Pour  cela,  tenant  de  la  main  gauche  les  morues 
contre  les  douves  de  la  cuvo,  de  sorte  qu'elles  trem- 
pent dans  la  saumure  , elles  les  frottent  avec  un 
petit  balai,  qu'elles  tiennent  de  la  main  droite, 
ayant  attention  de  ne  point  les  écorcher.  Quand  elles 
ont  répété  cette  opération  trois  ou  quatre  fois,  elles 
mettent  celles  qu'elles  ont  lavées  en  tas  dons  la  cuve 
même  où  est  la  saumure. 

filles  prennent  ces  morues  ainsi  lavées,  et  les 
touant  par  la  queue  * elles  les  trempent  quatre  ou 
cinq  fois  dans  une  baille  pleine  d'eau  fraîche  ; puis 
6n  les  en  retire  pour  les  plonger  de  même  dans  une 


autre  baille  aussi  remplie  d'eau  fraîche , et  quand 
l'eau  de  ri 
nouvelle. 


nul 

l'eau  devient  sale , on  la  jette , et  on  y eu  remet  de 


Lorsqu'on  a ainsi  lavé  dans  la  saumure  et  dans 
deux  eaux  fraîches  environ  un  baril  et  demi  de  mo- 
mie femme  prend  l’u ne  après  l’autre  les  mo 


rues  ainsi  lavées  ; elle  les  visite,  et  âte  avec  un  cou- 
teau tout  le  sang  qui  peut  être  resté  dans  la  chair  , 
elle  coupe  toutes  les  bavilres  , en  un  mot  elle  re- 
tranche tout  ce  qui  pourrait  préjudicier  à la  blan- 
cheur et  à la  qualité  de  la  morue;  elle  les  lave  en- 
core s'il  le  faut , et  la  morue  est  en  état  d'étre  mise 
à égoutter  tür  le  théâtre. 

On  forme  ce  qu’on  nomme  le  théâtre  Avec  de  for- 
tes membrures,  qu'on  couche  sur  des  madriers  qui 
servent  de  chantiers,  et  on  a soin  de  laisser  un  peu 
de  distance  entre  les  membrures  pour  que  l'eau  qui 
s'égoutte  des  morues  puisse  s'écouler.  . 

' Au  bout  de  8 jours,  que  la  morue  en  suffisam- 
ment égouttée,  on  la  met  dans  des  barils,  qui  sont 
bercés  de  plusieurs  trous  auprès  du  jable  pour  que 
In  saumure  qui  se  forme  par  la  fonte  du  sel  qu'on  y 
ajoute  s'égoutte  ; mais  avant  de  les  mettre  en  barils, 
on  les  porte  aux  balances  pour  les  peser;  car  cha- 
ue  baril  doit  contenir  260  livres  de  poisson,  poids 
le  marc  , et  40  livres  de  sel  blanc  ; sur  quoi,  il  est 
à propos  de  faire  remarquer  quo  260  livres  do  pois- 
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son , poids  de  marc,  ou  de  16  onces  à la  livre,  équi- 
valent à-peu-près  à 3oo  livres,  poids  de  Dunker- 
que, dont  la  livre  n'est  que  de  14  onces. 

On  lait  encore  un  triage  des  morues  en  les  met- 
tant aux  balances,  et  on  ôte  les  petites,  les  maigres 
et  celles  qui  sont  molles,  rousses  ou  viciées  ; cepen- 
dant on  ne  rebute  que  celles  qui  sont  fort  petites? 
car  comme  ce  poisson  se  vend  à la  livre  , ce  triage 
n'est  pas  aussi  important  que  quand  on  le  vend  au 
nom|pe. 

Les  morues  étant  triées  et  pesées  ainsi  que  le  seJ* 
on  les  porte  sous  le  hangar  pour  les  paquer  défini- 
tivement en  baril. 

Les  femmes  qui  sont  chargées  de  mettre  les  mo- 
rues en  baril  commencent  par  mettre  au  fond  une 
couple  de  poignées  de  sel  ; elles  mettent  sur  la  chair 
do  la  morue  un  peu  de  sel,  elles  en  replient  les 
oreilles,  et  en  contournant  un  peu  le  poisson,  elle» 
lui  fontprendre  la  forme  intérieure  des  barils;  deux 
morceaux  de  morue  font  à-peu-près  un  lit,  les 
femmes  les  recouvrent  d'un  peu  de  sel,  ot elles  con- 
tinuent à remplir  le  baril  lit  par  lit  alternativement 
do  morue  et  de  sel. 

Elles  savent  très-bien  répandre  exactement  la 
quantité  de  sel  qui  doit  entrer  dans  chaque  baril. 

Quand  le  baril  est  à moitié  plein  , le  tonnelier  le 
saute,  c'est-à-dire  qu'ayant  mis  un  faux  fond  sur  la 
morue  , il  monte  et  saute  dessus.  (V.  la  PL  42  » 
Nû*.  VII  et  VI II.)  Quand  il  les  a ainsi  bien  pres- 
sées , il  ôte  le  faux  fond  et  Us  femmes  achèvent  de 
remplir  le  baril;  asses  souvent  elles  sont  obligées 
de  mettre  quelques  rangs  de  monte  au-dessus  des 
bords;  en  ce  cas , on  roule  avec  adresse  et  sam  rien 
déranger  ces  barils  le  long  d'un  poteau  d , où  il  y 
s un  fort  cric,  dont  la  crémaillère  porto  sur  un  faux 
fond  qui  couvre  les  morues.  11  faut  tourner  la  ma- 
nivelle du  cric  uniformément  et  doucement,  et  finir 
quand  Us  morues  sont  au  niveau  du  jable.  Aussitôt 
que  le  jable  est  découvert , on  ôfe  le  faux  fond  ; les 
femmes  répandent  sur  U morue  ce  qui  reste  de  sel 
des  4°  livre®  qui  doivent  entrer  dans  chaque  baril; 
le  tonnelier  met  le  vrai  fond,  serre  les  cercles,  et  en 
met  de  neufs  quand  il  en  manque. 

On  finit  par  faire,  entre  le  premier  et  le  second 
cercle  du  jable,  huit  trous,  par  lesquels  on  passe 
une  ficelle  qui  forme  une  losange , et  qu'on  arrête 
avec  un  plomb. 


De  la  morue  mise  en  tonne  suivant  P usage  de 
, Dunkerque. 

Quoique  la  méthode  des  Dunkerquois  différé  peu  * 
de  celle  que  nous  venons  de  détailler,  comme  die  . 
petites  précautions  influent  quelquefois  beaucoup 
sur  la  perfection  de  la  morue  , nous  croyons  devoiV 
U rapporter;  mais  ce  sera  le  plus  brièvement  que 
nous  pourrons. 

Aussitôt  que  les  morues  ou  cabillauds , car  ces 
deux  noms  doivent  être  réputés  synonymes  , sont 
amenés  par  les  ligneursà  bord  du  bâtiment,  on  leur 
coupe  le  cou  pour  les  faire  saigner , afin  que  leur  ' 
chair  en  soit  d’autant  plus  blanche;  ensuite  on  les 
eventro  presque  dans  toute  leur  longueur;  puis  on 
emporte  l'aréte  , n'en  laissant  qu'un  petit  bout  à la 
queue,  précisément  comme  quand  on  tranche  1a. 
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morue  plate  à la  Caron  do  Hollande.  On  met  ce 
poisson  dan*  une  baille  remplie  d’eau  douce,  pour 
le  laver  et  êter  tout  le  sang  , en  le  frottant  avec  un 
petit  balai;  au  sortir  de  l’eau  , on  le  met  dans  un 
panier,  où  on  le  laisse  s’égoutter  un  quart  d’heure 
ou  une  demi-heure. 

On  tire  ensuite  le  poisson  de  cette  manne  pour , 
comme  on  dit,  le  paquer  ou  l’arranger  dans  des 
tonnÀ  défoncées  d’un  bout,  mettant  toujours  la  peau 
en  dessous,  et  en  saupoudrant  sur  chaque  poisson 
une  petite  assiette  de  sel  blanc  : on  emploie  ordinai- 
rement pour  ce  premier  pacage  4 tonnes  de  sel  pour 
14  tonnes  de  morues. 

Le  poisson  reste  dans  ce  sel  3 ou  4 jours , ce  qui 
produit  une  saumure  qui  sert  à laver  le  poisson 
qu’on  tire  de  cette  tonne,  et  on  le  repaque  ou  on 
l’arrange  de  nouveau  dans  d’autres  tonnes,  poudrant 
fort  peu  de  sel  entre  les  morues  , et  quand  la  tonne 
est  pleine , on  verse  par-dessus  environ  une  pinte 
de  forte  saumure. 

A ce  second  pacage,  on  emploie  une  tonne  de  sel 
pour  1 4 tonnes  de  poisson  x cette  quantité  de  1 4 ton- 
nes forme  ce  qu’on  appelle  un  lot . 

Chaque  tonne  contient  depuis  trente  jusqu’à  cin- 
quante poissons,  suivant  leur  grosseur,  et  elle  pèse 
plus  de  3oo  livres. 

Après  le  second  pacage , ou  lorsqu’on  a changé 
les  morues  de  tonnes , on  les  fait  enfoncer  et  fermer 
exactement,  puis  on  les  arrime  dan9  1a  cale  du  bâ- 
timent. 

A l’arrivée  à Dunkerque  , on  fait  défoncer  toutes 
les  tonnes , on  en  tire  le  poisson , on  le  lave  dans 
une  nouvelle  saumure,  et  on  fait  le  triage  des  mo- 
rues, pour  séparer  celles  qui  sont  de  poids,  bien 
conditionnées  et  marchandes,  de  petits  poissons, 
de  ceux  qui  sont  mal  tranchés , tachés  ou  meurtris , 
qu’on  paqtie  à part  dans  des  tonnes,  et  qu’on  vend 
comme  poisaon  de  rebut. 

On  emploie  pour  ce  troisième  pacage  *o  à a5  li- 
vres do  sel  blanc  ; enfin  les  tonnes  étant  pleines  , 
on  les  fait  enfoncer,  et  on  verse  par  la  bonde  une 
forte  saumure  : alors  la  marchandise  est  en  état 
d’étre  vendue  comme  morue  saumurée. 

De  la  morue  en  tonne  qu'oa  'vend  en  sel  sec. 

Pour  la  morue  qu’on  met  à sec  dans  les  tonnes , 
on  Suit  les  pratiques  que  nous  venons  de  détailler, 
jusqu’à  l’arrivée  dans  le  port;  on  tire  les  morues  des 
tonnes,  on  fait  le  triage  pour  séparer  les  poissons 
marchands  de  ceux  de  rebut;  mais  à mesure  qu’on 
les  tire  des  tonnes  on  les  lave  dans  des  bailles,  puis 
on  les  met  sur  des  planches  inclinées,  queue  contre 
queue,  et  après  les  avoir  laissées  s’égoutter  plusieurs 
jours,  on  les  paque  dans  des  tonnes  ou  barriques  et 
on  les  saupoudre  de  sel  blanc  ; enfin  on  perce  de 
plusieurs  trous  le  fond  des  tonnes , pour  que  la  sau- 
mure qui  se  forme  par  l’humidité  du  poisson  s’é- 
coule ; enfin  on  (once  ces  tonnes  et  barils. 

Les  pécheurs  de  Granville  qui  vont  sur  le  grand 
banc  n’accornmodent  des  morues  dans  des  quarts 
que  pour  quelques  amis  , jamais  pour  mettre  dans 
le  commerce.  Ils  choisissent  pour  cela  de  petites 
morues  de  a à 3 livres,  qui,  étant  encore  jeunes,  ont 
la  chair  plus  délicate  que  les  grosses;  ils  les  ren- 
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ferment  dans  des  barils  sans  les  couper  pAr  mur-  * 
ceaux  , et  les  saupoudrent  de  sel.  Comme  ces  mo- 
rues sont  à couvert  du  contact  de  l’air,  elles  con- 
servent long-temps  leur  fraîcheur  : ils  n’eu  prépa- 
rent jamais  en  saumure. 

Préparation  de  la  morue  qu'on  appelle  andoliuin  , 
et  de  celle  qu'on  appelle  .ibberdaLn. 

En  Flandre,  on  prépare  d’une  façon  particulière 
quelques  morues  qu’on  pèche  à Ja  cête  : on  les  dit  • 
supérieures  aux  morues  fraîches , ayant  une  petite 
pointe  de  sel  qui  les  rend  très-agréables,  o’est  ce 
qu’on  appelle  Vandolium.  On  prétend  que  pour 
préparer  cette  morue , on  la  met  toute  en  vie  dans 
un  vase  de  fer-blanc  proportionné  à sa  grandeur,  et 
qu’on  la  fait  mourir  dans  le  sel  en  en  mettant  beau- 
coup dessus  et  dessous.  Cette  morue  ne  ae  garde  que 
i5  jours  au  plus;  mais  en  l’apprêtant  comme  la  mo- 
rue fraîche,  on  dit  qu’elle  est  délicieuse. 

Voici  le  procédé  des  Norwégiens  pour  faire  L’gb- 
berdahn  i à bord  des  chaloupes  de  pèche,  oit  tran- 
che U tète  des  morues , et  on  les  vide  en  les  éven- 
trant  jusqu’à  l’anus  sans  les  fendre  en  deux  pièce*;  ' 
ensuite  on  les  transporte  à terre,  où  on  les  saupou- 
dre de  sel  du  pays; puis  ou  les  nettoie  dons  do  l’eau 
de  la  mer  ou  dans  une  saumure,  et  on  les  sale  de  nou- 
veau dans  des  barils  avec  du  sel  d’Espagne  ou  de  Por- 
tugal. Cette  morue  n’est  pas  à beaucoup  près  Aussi 
bonne  que  celle  de  Terre-Neuve,  non-seulement  à' 
cause  du  sel  qu’on  emploie , mais  encore  parce 
qu’en  Norwege  on  tranche  mal  la  morue  verte  ; de 
sorte  que  la  chair  eu  est  souvent  rouge  de  sang  ; on 
la  met  en  premier  sel  dans  de  grandes  cuves,  et  après 
l’avoir  laissée  8 jours  dans  cotte  saumure  , on  ar- 
range lea  morues  en  tas  les  unes  sur  les  autres  jua- 
qu’àce  que  1a  saumure  se  soit  bien  égouttée  ; ensuite 
on  1a  met  dans  des  barils  avec  du  sel  de  Portugal , 
qu’on  choiait  en  gros  grains. 

Les  Hollandais , qui  vont  au  Nord  faire  1a  pèche* 
de  la  morue , la  préparent  mieux  que  les  Norwè- 

f;icns  : ils  tranchent  la  tète,  et  l’ouvrent  jusqu’à 
’anus  pour  la  vider;  et  après  une  première  salaison 
pour  raffermir  la  chair,  ils  la  rangent  dans  des  ton- 
neaux par  lits  avec  de  gros  sel  : c’est  ce  qu’il» nom- 
ment Vabbcrduhn,  qui  est  plus  estimé  que  Vabber» 
dahn  que  fout  les  Norwégiens , quoique  ces  deux 
préparations  soient  à-peu-près  les  mêmes;  mais  celle 
des  Hollandais  est  faite  avec  plus  soin  , de  propreté 
et  de  meilleur  sel. 


Les  détailleura  font  dessaler  la  morue  verte  d|»e 
de  l’eau  douce,  et  lia  la  coupent  par  tronçons,  les 
petites  en  trois  et  les  grandes  eu  quatre  ; savoir,  uné 
ueue,  un  ou  deux  entre-deux,  suivant  la  gran- 
eur  des  morues  , Iga  flanchets  et  les  loquettes. 

La  morue  se  dessale  très-bien  dans  l’eau  de  mer. 
Les  marchands  la  font  dessaler  dans  des  baquets  rem- 
plis d’eau  douce;  mais  pour  que  cette  morue  soit 
bonne,  il  faut  changer  plusieurs  fois  d’eau;  sans 
quoi,  elle  contracte  une  odeur  qui  se  communique 
au  poisson  : c’est  pourquoi  ou  estime  que  la  morue 
ne  se  dessale  jamais  mieux  que  dans  l’eau  courante - 
Une  morue  à qui  on  laisse  trop  de  sel  n'esi  p*i 


Détail  de  la  morue  aux  marches. 
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agréable  ; nui»  celle  qu’on  dessale  trop  perd  tout 
son  mérite. 

De  la  pèche  qu'on  nomme  A la  faux. 

Comme  cette  façon  de  pécher  peut  être  pratiquée, 
•oit  qu’on  pêche  de  la  morue  verte  ou  de  la  sèche , 
nous  croyons  qu'il  est  à propos  d’en  parler  : elle  se 
fait  avec  des  haims , les  un»  à deux  , les  autres  à 
trois  crocs,  et  il  ne  s’agit  point  de  prendre  celles 
qui  mordent  à l'hameçon , mais  d’accrocher  au  ha- 
sard celle»  qui  »e  rencontrent  vis-A-vi»  la  pointe  des 
haims.  .* 

On  sait  que  le»  morues  vont  »ouvent  par  bancs 
ou  bouillon»  , étant  rassemblées  en  grand  nombre  , 
soit  qu’elles  soient  attirées  par  des  poissons  qu'elle» 
dussent  pour  s’en  nourrir,  soit  qu’elles  essaient 
«l’éclupper  A la  voracité  de»  gros  poissons  qui  le» 
poursuivent.  Quand,  pour  quoique  cause  (pie  ce  soit, 
il  s’en  est  rassemblé  une  multitude  auprésd’unocôte 
dans  une  anse  ou  petite  baie  , les  pécheurs  qui  man- 
quent d’appAts,  ou  qui  s’aperçoivent  que  lus  morues 
ne  mordent  point  à ceux  qu’on  leur  présente,  es- 
tent, quand  il  n’y  a pas  une  grande  profondeur 
d'eau  , d’en  attraper  en  jetant  nu  hasard  leur  hame- 
çon A plusieurs  crocs  au  milieu  de  cette  multitude 
de  poissons.  Ils  jettent  donc  leur»  haims  le  plus 
loin  qu’ils  peuvent,  et  quelquefois  ils  amènent  A 
bord  une  ou  deux  morues  qu’il»  ont  attrapée»,  tan- 
tôt par  un  endroit,  et  tantôt  par  un  autre. 

En  général , on  doit  avoir  soin  que  la  ligne  ne 
soir  pas  as»es  longue  pour  que  l’haim  porte  sur  le 
fond;  le»  morue»,  trompées  par  le  leurre  d’étain, 
courent  après,  et  se  rassemblent  en  nombre  pour  le 
reconnaître;  A mesure  que  l’haim  descend , les  mo- 
rues le  suivent  dans  sa  marche,  et  quand  il  est  ar- 
rêté entre  deux  eaux  par  la  ligne,  qui  n’est  pas  ai- 
ses longue  pour  que  l’haim  porte  sur  le  fond  , les 
morues  étant  rassemblées  autour,  le  pécheur  tire  aa 
ligne  par  une  forte  secousse  ; s’il  sent  qu’il  ait  ac- 
croche une  morue,  il  la  tire  A bord;  s’il  n’a  rien 
accroché , il  lAclte  la  ligne  , et  laisse  descendre 
l’haim  pour  la  retirer  comme  la  première  fois. 

On  fait  cette  pèche  ou  dans  des  chaloupes  ou  A 
bord  du  vaisseau  s dans  ce  dernier  cas,  le  bAtimcnt 
étant  A la  dérive,  tous  les  matelots  jettent  une  li- 
gne; mais  quand  on  pèche  dans  une  chaloupe,  cha- 
que pécheur  jette  deux  lignes  , une  à bâbord  et  l’au- 
tre A stribord;  car,  pour  ne  point  perdee  de  temps 
pendant  qu’il  laisse  un  instant  un  haim  A l’eau  pour 
donner  le  temps  au  poisson  de  se  rassembler  autour, 
il  eu  jette  un  autre  de  Ihtutre  bord,  et  sur-le-champ 
il  retire  l'haim  qu’il  a mis  A l’eau  le  premier  : ainsi, 
il  est  dans  un  exercice  continuel,  et  fatigue  beau- 
coup. Comme  il  jette  ses  haims  sans  interruption 
de  droite  à gauche  et  de  gauche  à dmjte  , ou  n com- 
paré sex  mou  rem  en  s i eeuxde*faucheurs,  et  l’on  a 
nommé  cette  façon  de  pécher  pèche  à la  faux. 

On  conçoit  que,  par  1a  manœuvre  que  nous  ve- 
nons de  décrire  , le  pécheur  u'attend  point  que 
le  poisson  oit  mordu  à un  appât;  il  jette  au  ha- 
sard son  haim,  et  essaie  d'accrocher  uu  poisson , il 
rtlmporte  par  où  ; mais  il  ne  réossit  pas  toujours  à 
amener  à bord  le»  poissons  qu’il  a piqués  . et  ceux 
qu'il  a blessés,  étant  effarouchés,  s’enfuient  en 
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perdant  leur  sang  ; des  morues  le  suivent  pour  Ra- 
valer , de  sorte  que  les  poisson*,  étant  effrayés  ou 
attirés  ailleurs  par  les  blessures  de  leurs  camarades, 
en  peu  de  temps  la  pèche  devient  infructueuse  ; et 
si  l’on  pratique  cette  pèche  au  commencement  de 
l'Arrivée  des  montes,  elles  ne  paraissent  plus,  même 
quand  le  capelan  se  montre,  ce  qui  fait  que  les  pé- 
cheurs prétendent  qu’elle  doit  être  défendue  ; néan- 
moins quelques-uns  soutiennent  que  cette  pèAe  ne 
causerait  pas  un  grand  dommage  si  on  ne  la  prati- 

3uait  qu’après  la  passée  du  capelan,  parce  que, 
iscntils  , rien  n'attirant  le  poisson  à la  côte,  elles 
V passent  rapidement  et  en  petite  quantité,  et  qu'a- 
lors  cette  pèche  est  une  ressource  pour  ceux  qui  ont 
eu  le  malheur  de  prendre  peu  de  poisson,  et  l'on 
cite  pôur  exemple  des  pêcheurs  qui , n’ayant  pres- 
que rien  pris  en  péchant  suivaut  l’usage  ordinaire , 
sont  parvenus,  au  moyen  de  la  faux,  à faire  un  as- 
sez bon  chargement  ; mais  on  a peine  à se  le  per- 
suader , quand  on  fait  attention  que  cette  pèche  ne 
peut  réussir  que  quand  il  y a une  grande  abondance 
de  poissons  : alors  on  en  blesse  beaucoup,  qui  meu- 
rent et  dont  on  ne  profite  pas. 

Il  arrive  quelquefois  qu'on  accroche  deux  mornes 
k un  haim;  mais  il  est  rare  qu'on  les  amène  à bord  , 
ordinairement  une  et  souvent  toutes  les  deux  se  dé- 
tachent, et  c'est  autant  de  poisson  perdu.- 

11  résulte  de  ce  qui  vient  d’é.lre  dit,  que  s’il  y a 
beaucoup  de  poisson , on  peut  s'en  tenir  à la  mé- 
thode ordinaire;  que  s'il  y en  a peu , ln  pèche  à la 
faux  n'aura  pas  un  grand  succès  , et  qu'en  général 
cette  pèche  est  destructive  ; cependant  des  pêcheurs 
qui  ne  s'occupent  que  du  moment  ot  qui  prennent 
peu  d'intérêt  à la  conservation  du  poisson  , préten- 
dent qu'elle  est  nécessaire  au  petit  Nord , où  il  y a 
peu  d'eau , et  où  les  morues , trouvant  beaucoup  de 
pâture,  mordent  à l'hameçon.  On  pensera  ce  qu'on 
voudra  de  cette  exception  ; mais  une  raison  pour  ne 
point  faire  de  réglement  sur  cette  façon  de  pêcher 
est  la  difficulté  qu'il  y aurait  à le  faire  exécuter;  les 
pêcheurs  allant  4 la  mer,  les  uns  le  jour  , les  autre* 
la  nuit,  le  soir  ou  le  matin  , on  ne  pourrait  les  em- 
pêcher de  faire  la  pêche  h la  faux  qu'en  autorisant 
les  inspecteurs  à aller  visiter  les  bateaux  avant 
leur  départ  ; ce  qui  gênerait  beaucoup  les  pécheurs, 
qu'il  est  important  de  laisser  libres  de  partir  pour 
leur  pécho  quand  ils  le  jugent  à propos , et  si  les  -ri- 
antes se  faisaient  k 1a  mer,  il  en  résulterait  des  com- 
bats nocturnes  très>flkcheux. 

VI.  De  la  pêche  et  de  la  préparation  de  la  morue 
qu*on  sèche  après  Lavoir  salée*  _ 9 

Après  ce  qui  a été  dit,  on  voit  que  la  morue 
verte  est  celle  qui  a été  salée  et  qui  n'a  point  été 
séchée  , celle  dont  il  va  être  question  a été  salée 
et  ensuite  séchée.  Il  est  assez  d'usage  en  France  de  la 
nommer  merluche  ; mais  ce  terme  convient  mieux 
au  merlu  qu'on  sale  et  qu'on  sèche,  qu'è  la  morue 
ou  cabillaud. 

Quoique  dans  l'intérieur  du  royaume  on  préfère 
la  morue  verte  à la  sèche,  ceUe-ci  forme  un  objet 
de  commerce  tout  autrement  étendu  ; en  quantité 
d'endroit»  , on  lui  donne  1a  préférence  sur  la  verte, 
sur-tout  quand  celle-ci  a perdu  sa  première  frai- 
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cheur  ; car  la  morue  sèche  a 1»  grand  avantage  de 
se  conserver  beaucoup  plus  long- temps  sans  perdre 
de  sa  qualité,  puisque,  lorsqu'elle  est  bien  emma- 
gasinée, elle  est  tout  aussi  bonne,  même  meilleure 
la  seconde  et  la  troisième  année  que  la  première;  de 
plus,  elle  supporte  sans  beaucoup  s'altérer  les  cha- 
eurs  de  Provence,  d'Espagne,  de  Portugal , d’Ita- 
lie et  du  Levant , ce  que  ne  peut  faire  la  morue  verte 
la  mieux  préparée  : aussi,  outre  la  morue  sèche  qui 
se  consomme  en  France,  en  Hollande  , en  Angle- 
terre et  en  Allemagne  , il  s’en  fait  des  exportations 
considérables  pour  les  différons  royaumes  que  je 
viens  de  nommer.  On  en  porte  même  quelquefois 
un  peu  en  Danemarck,  où  est  pour  ainsi  aire  la 
source  des  morues,  parce  que  les  Hollandais,  les 
Anglais  et  les  Français  savent  mieux  la  préparer 
que  les  pécheurs  du  Nord. 

Les  Anglais  et  les  Hollandais  préparent  beau- 
coup plus  de  morue  sèche  que  de  verte , et  on  arme 
en  France  pour  la  morue  sèche  dans  les  ports  de 
Normandie  , de  Bretagne,  de  Poitou  et  des  Basques. 

Des  bâti  mens  qu an  emploie  pour  la  pèche  de  la 
morue  sèche.  — Des  approvisionne  mens  en  vi- 
vres. — Des  fonctions  des  hommes  de  l' équipage. 
— Des  conventions  des  armateurs  avec  les  hommes 
de  P équipage. 

Nous  ne  donnerons  sur  tous  ces  objets  que  des 
idées  très-sommaires. 

On  emploie  pour  cette  pèche  des  bàtimens  de 
toute  grandeur.  11  y en  a de  80  à 100,  »5o  et 
aoo  tonneaux,  de  io  à ao  canons,  de  3o  jusqu’à 
iOO  hommes  d'équipage.  Les  Anglais  y 0ht  envoyé 
des  navires  de  4°0  a 6oo  tonneaux , de  3o  à 4o  ca- 
nons, et  de  i5oà  200  hommes  d'équipage.  On  y 
voit  de  petits  bA timons  et  des  équipages  peu  nom 
breux.  11  y a des  bàtimens  qui  sont  revenus  avec 
6 , 7 et  même  800,000  pièces.  On  se  pourvoit 
d'armes  pour  s’en  servir  en  cas  d’attaque  et  pour  se 
faire  respecter  des  sauvages;  et  c’est  dans  la  mémo 
vue  qu'on  met  quelques  canons  a,  PI.  43,  N«.  IV, 
à la  pointe  des  échafauds  qu’on  construit  à terre 

S>ur  préparer  la  morue  qu’on  destine  à être  séchée. 

bservons  cependant  qu’aujourd’hui  ces  précautions 
ne  sont  plus  nécessaires , et  que  les  naturels  des 
pays  construisent  eux -mêmes  les  échafauds,  bars- 

Sues  et  cabaocs  des  pêcheurs,  qu’ils  louent  aux 
uropcens. 

On  ne  fait  point  la  pêche  dans  le  bâtiment  qui  a 
fait  la  traversée,  comme  pour  la  morue  qu’on  ne 
veut  que  saler;  on  la  fait  avec  de  petits  bsteaux  où 
se  mettent  trois  matelots,  qui  chaque  soir  appor- 
tent, à l’endroit  désigné,  les  produits  de  leur  pè- 
che. Il  faut  s’approvisionner  pour  un  navire  qu'on 
suppose  pouvoir  charger  6,000  quintaux  de  morue, 
de  20  bateaux  pécheurs  du  port  de  4 à 5oo  ton- 
neaux, et  de  2 ou  3 bateaux  un  peu  plus  forts,  dans 
lesquels  se  mettent  4 à 5 hommes  pour  pécher  des 
maquereaux,  harengs,  capelans,  etc.,  destinés  à 
servir  d'appâts.  Ces  listeaux  sont  presque  tous  dé» 
montés  et  arrimés  avec  leurs  agrès  dans  la  cale,  sur 
le  sel  ; on  les  monte  lorsqu’on  est  arrivé  à desti- 
nation. 

Les  approvisionnemens  en  vivres  sont  à-peu-près 
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les  mêmes  que  pour  la  pèche  de  U morue  verte  t ils 
consistent  en  lard,  bœuf  salé,  pois,  légumes  seca, 
poissons,  beurre,  vin,  bière,  cidre  et  eau-de-vio.  _ 

Le  capitaine  qui  a le  commandement  d'un  navire 
nomme  ses  ofliciers  avant  le  départ,  et  leur  assigne 
leurs  fonctions,  qui  sont  à-pou-près  déterminées 
comme  il  suit  : le  capitaine  en  second  a soin  de  la 
grave  ou  grève  et  des  vigneaux;  les  hommes  de 
l’équipage  sont  divisés  en  deux  classes,  les  uns  étant 
destinés  au  service  de  terre  , et  les  autres  à celui  des 
chaloupes  pêcheuses.  Les  gens  destinés  au  service 
de  terre  sont  les  trancheurs,  les  décolleurs , les  pi- 
queurs et  les  saleurs  , qui  sont  aidés  par  des  novices 
et  drs  mousses;  les  autres  travaillent  aux  lavoirs, 
aux  vigneaux,  sur  U grave,  etc. 

Sur  plusieurs  bàtimens,  le  maître  de  grave  fait 
préparer  la  soupe,  le  matin,  pour  ceux  qui  vont  à 
ut  pêche , et  il  est  chargé  en  outre  de  foire  pécher, 
avec  des  filets  ou  seines  , de  petits  poissonspour  les 
appâts.  * . . / 

Dans  un  équipage  de  120  hommes,  il  faut  Ordi- 
nairement 10  habilleurs,  le  capitaine  compris; 
10  décolleurs;  60  pêcheurs;  20  échafaud  eu  ra,  ou 
charpentiers,  ou  calfata;  8 ou  10  hommes  pour  ar- 
mer les  bateaux  cspeUniers,  c’est-à-dire  les  ba- 
teaux qui  font  la  pêche  aux  capelans  et  autres  pois- 
sons pour  les  appâts  ; enfin  , environ  8 apprends  ou 
mousses  chargés  do  laver  les  morues,  et  défaire 
d’autres  ouvrages  proportionnés  à leurs  forces. 

Les  équipages  qui  s'engagent  pour  la  pêche  de  la 
morue  sèche  font  différentes  conventions , suivant 
l’usage  établi  dans  les  ports  où  ils  arment  : les  uns 
sont  au  tiers  sans  aucune  avance;  d’autres  au  cin- 
quième de  la  pêche  et  du  fret  lorsqu’ils  vont  dé- 
charger leur  poisson  dans  la  Méditerranée;  d’autres 
au  cinquième  et  au  pot-de-vin  , ou  au  pot-do-vin  et 
au  lot. 

Les  équipages,  outre  le  cinquième,  reçoivent  de*, 
avances  qu’ils  nomment  vot-de-vin,  sans  intérêt, 
et  dont  le  capital  est  perdu  pour  l’armateur  et  ac- 
quis à l’équipage  aussitôt  que  le  navire  a mis  de- 
hors, et  quel  quo  soit  le  succès  do  la  pêche.' 

H y a des  équipages  qui  sont  au  mois  pour  toute 
la  campagne;  d’autres  sont  au  tiers  avec  des  avances 
à la  grosse;  d’autres  au  cinquième,  franc  de  tout, 
excepté  du  déchargement  et  des  droits  d’entrée; 
d’autres  au  tiers  sans  avances,  et  dans  ces  deux  der- 
niers cas  les  armateurs  fournissent  tout. 

Le  partage  des  deux  cinquièmes  entre  l’équipage, 
en  supposant  que  le  lot  à partager  soit  de  3oo  quin- 
taux de  morue,  se  fait  ainsi  1 le  capitaine  a 60  quiu- 
taux;  les  trancheurs  en  ont  chacun  40;  Ifes  maîtres 
de  chaloupe,  3o  ; le»  deux  compagnons  de  chaloupe, 
chacun  ao;  les  mousses,  do  «4  à ao.  suivant  loin 
force. 

Il  y a au  surplus  bien  d'autres  manières  de  trait» 
avec  les  équipages. 

Saison  du  départ  de  la  pêche  de  la  morue  sèche  dans 
P Amérique  septentrionale. 

Les  bàtimens  destinés  pour  cette  pêche  partent 
les  uns  à la  mi-mars,  d’autres  à U rai-avril  etd’ay- 
tres  vers  le  10  mai,  suivant  les  lieux  où  ils  doivent 
s’établir.  11  serait  utile , ainsi  que  pour  la  fléchi; 
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verte  , de  partir  de  bonne  heure  ; mais  comme  la 

Sèche  de  1a  morue  qu'on  doit  sécher  te  fait  le  long 
es  côtes,  on  pourrait  être  retardé  par  les  glaces. 
Autrefois  les  capitaines  se  pressaient  d’arriver  les 
premiers,  parce  que  le  choix  des  places  était  au  pre- 
mier arrivé ; mais  il  n’eu  est  plus  ainsi.  (V.  les 
RcgLmcns  à la  fin  de  l'article.)  On  doit  se  rappeler 
que,  dans  le  nouveau  continent,  les  morues  ne  pa- 
raissent un  peu  abondamment  que.  vers  la  fin  de 
juin , et  c'est  sur  cela  qu’il  faut  se  régler  pour  le 
départ;  mois  d'un  autre  côté,  il  faut  ouserver  que, 
vers  la  fin  d'août  et  dans  le  commencement  de  sep- 
tembre, oq  est  forcé  de  discontinuer  la  péchodont 
nous  parlons  , parce  que  la  température  ne  permet 
plus  ae  faire  sécher  la  morue.  En  ce  cas,  les  pé- 
cheurs finissent  la  campagne  par  la  pèche  de  la  mo- 
rue verte  ; et  comme  leurs  navires  ne  sont  pas  dis- 
posés pour  cette  pécho,  ils  y forment  une  galerie,  du 
mieux  qu'ils  peuvent. 

Des  divers  instrument  et  ustensiles  pour  la  pèche  et 
la  préparation  de  la  morue  sèche . 

Ces  instrument  sont  : 

Les  lignes  et  les  haims,  PI.  41  • — Les  lignes  J 
vont  plus  menués,  les  piles  h et  les  haims  j sont 
moins  forts  que  pour  les  pèches  de  la  morue  sur  le 
grand  banc;  ils  sont  garnis  d'un  plomb  g,  qui  est 
attaché  à a brasses  de  l’haim  , mais  qui  est  plus  lé- 
ger que  celui  employé  pour  la  morue  verte;  il  ne 
pèse  que  2 A 3 livres.  On  lui  donne  ordinairement 
une  forme  conique,  étant  attache  à la  ligne  par  le 
sommet  ou  la  pointe  du  cône  au  moyen  d'une  ros- 
ture.  On  voit  l'empile  en  h et  la  ligne  eu  f.  On  tient 
cette  ligne  plus  ou  moins  longue,  suivant  la  pro- 
fondeur de  l’eau  où  l’on  pèche. 

Quand  la  pèche  est  abondante,  les  pécheurs  met- 
tent quelquefois  deux  haims  sur  chaque  ligne,  ce 
qv’on  appelle  des  lignes  ramées , et  souvent  ils  amè- 
nent deux  morues;  ou  bien  ils  ajustent  les  deux 
hAims  chacun  à son  empile,  qui  répond  à deux  lignes 
ayant  a brasses  de  long.  Les  deux  lignes  sont  ser- 
rées par  un  bâton  d’environ  2 pieds  de  lougueur,  et 
au  milieu  duquel  est  attaché  un  plomb  du  poids  de 
4 livres  et  qui  a jusqu’à  8 livres  lorsque  la  mer  est 
grosse.  Par  cette  disposition,  les  haims  se  distri- 
buent de  côté  et  d’autre  ; mais  comme  on  est  plus  de 
temps  à les  retirer  et  à détacher  le  poisson,  on  ne 
s'en  sert  que  quand  il  y a peu  de  morue. 

Couteau  étêteur.  — Il  est  pareil  à celui  qui  tient 
Téiéteur  a,  JV*.  II , PL  43. 

Qrapvin.  — Les  chaloupes  ont  chienne  un  grap- 
pin, qu’elles  mouillent  quand  elles  sont  en  pèche. 

Digons  ou  piquoirs.  — - Ce  sont  des  perches  ter- 
minées par  un  fer  pointu , PL  41  • AT°.  VII , et  qui 
servent  à piquer  les  morues  comme  on  le  voit 
PL  424  JV».  Vit  pour  les  jeter  des  chaloupes  sur 
la  galerie  , et  de  la  galerie  sur  le  ptanener  de 
r<  cli.iUnd. 

Le*  décolleurs  ont  de  grands  piquoirs,  avec  les- 
quels ils  prennent  une  quantité  de  morues  qu'ils  jet- 
tent sur  l'étal. 

Gaffnux , PL  41  , A®.  VII y c.  — Ce  sont  de  pe- 
tits crocs  pour  tirer  à.  bord  de  très-grandes  morues. 
Étal.  ■ C'est  une  table  aur  laquelle  on  habille 
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les  morues,  et  autour  de  laquelle  sont  rangés  les  ÉÉ 
habilleurs  et  les  eteteurs,  PL  4a,  A*.  IV. 

Traîneau , fl.  43,  A7®.  I.  — Qui  sert  sur  Pécha- 
faud  à transporter  les  morues  de  l’établi  où  on  les 
habille  au  saleur  qui  les  met  en  patte , comme  on 
le  voit  dans  le  bas  de  la  Ær.  N°.  III. 

Mannfi9  Pl.  43,  A7®.  III.  — Elles  servent  à por- 
ter le  se!  au  saleur  et  à recevoir  les  foies  que  les  dé- 
colleurs tirent  des  morues. 

Civières  ou  boyards,  l,  Pl.  43,  AT°.  I.  — Elles 
servent  à porter  les  morues  de  l'échafaud  dans  les 
lavoirs  ou  sur  la  grève , et  quand  ollos  sont  sèches, 
dans  les  chaloupes,  pour  les  embarquer. 

Rabots  et  vatrouilles.  — Les  rabots  m,  PL  43  , 

N°.  I,  servent,  lorsqu'on  lave  les  morues,  A ôter 
la  vase  que  le  sel  a laissée  dessus  ; mais  il  vaut  mieux 
se  servir  des  vatrouilles  , o,  qui  sont  un  tampon  do 
laine  attaché  au  bout  d’une  perche.  Son  usage  ordi- 
naire est  de  laver  les  vaisseaux. 

Cageot.  — C'est  une  caisse  où  »e  jettent  les  foies 
de  morues,  pour  les  laisser  fermenter  et  s«  fondre 
en  huile. 

Lavoir.  — - C'est  une  espèce  de  petit  parc  en  carré 
long,  formé  à claire-vbie  avec  de  petits  bnrrotins, 
et  qui  peut  avoir  10  pieds  de  long  sur  7 pieds  de 
largeur  : on  en  voit  un  en  n,  PL  43,  AT®.  /,  Le 
fond  du  lavoir  est  planchéié.  Lors  du  Ilot,  on  pousse 
ce  lavoir  à la  nier,  et  de  manière  que  le  bout  où  les 
bar rots  sont  moins  longs  soit  à terre  ou  à une  petito 
profondeur  d'eau.  Communément  on  établit  à côté 
un  petit  échafaud , pour  que  ceux  qui  apportent  la 
morue  et  ceux  qui  la  lavent  ne  sc  mettent  point 
dans  l’ea*.  Quand  les  morues  sont  bien  lavées  et 
blanches,  on  les  met  égoutter  et  sécher  pendant 
quelques  heures  sur  des  claies,  la  chair  en  dessous. 

Pelles.  — II  y en  a de  grandes  x,  Pl.  4 1 , A®.  VII, 
et  qui  servent  pour  décharger  le  sel  et  le  mettre  en 
ta*  sur  l'échafaud,  comme  on  le  voit  PL  43 « 

N\  J II ; et  d'autres  plus  petites,  qui  servent  à 
prendre  le  sel  au  monceau  pour  le  poudrer  sur  les 
morues,  comme  le  fait  le  matelot  b,  PL  4a»  Ar0.  V; 
d'autres  pour  prendre  moins  de  sel , le  mettre  sur 
l'échafaud  dans  de  grandes  caisses,  PL  43»  A T*.  III, 
et  en  emplir  des  mannes,  que  l’on  porte  au  saleur. 

La  caisse  où  est  le  sel  se  nomme  saunière . 

Barils  d huile . — On  entonne  l'huile  dans  de* 
tonnes  P,  AT°.  V,  PL  4*  y où  étaient  les  boissons 
que  l’équipage  a consommées.  Plus  les  morues  sont 
grasses,  et  plus  leurs  foies  fournissent  d'huile.  11  y 
a des  années  où  4»ooo  quintaux  de  morues  donnent 
de  40  à 43  barils  d'Iiuilc;  dans  d'autres  années, la 
même  quantité  de  morue  ne  donne  qu'un  trentaine 
de  barils  ; mais,  année  commune,  un  vaisseau  de 
100  tonneaux,  fournissant  de  18  à 1000  quintaux  de 
morue,  ne  donne  que  8 à 10  barils  d'huile  quand 
les  morues  sont  maigres,  et  de  i5  à 18  quand  les 
foies  sont  gras  et  bien  nourris.  On  doit  tenir  les 
barils  d'huile  à couvert  pour  empêcher  le  coulage. 

De  la  rave.  \- 

Si  l’on  fait  de  la  rave  avec  les  œufs  de  morue, 
on  les  sale  dans  les  mêmes  barils  ou  dans  de  plus 
petits,  Ar*.  II.  Pl.  42;  ou  bien,  après  les  avoir  salés, 
ou  les  fai  L sécher,  puis  on  les  embarque  en  lest. 
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De  quelques  menus  ustensiles.  — Ils  consistent 
dans  des  haches  pour  rétablir  l’échafaud , des  clous 

de  différentes  grandeurs,  des  marteaux,  des  scies, 
des  herminettes , des  tarières  et  d’autres  outils  de 
charpentier,  de  calfate  et  de  tonnelier. 

Des  habits  des  pécheurs  de  morue , et  principale- 
lement  de  ceux  qui  pêchent  la  morue  qu’on  pré- 
pare au  sec . 

Comme  la  pêche  de  la  morue  se  fait  dans  des  pa- 
rages et  même  dans  des  pays  très-éloignés  les  uns  des 
autres  et  oit  la  température  est  très- différente,  il 
s’ensuit  que  l’habillement  des  pêcheurs  doit  être 
plus  ou  moins  chaud , et  plus  ou  moins  en  état  de 
résister  à l’humidité  et  à la  pluie  ; en  général , il 
ressemble  assez  à celui  des  matelots.  11  importe  que 
les  pécheurs  aient  des  bottines  de  cuir  ou  des  guê- 
tres de  toile  goudronnée.  Dans  le  Nord,  leurs  ca- 
saques et  leurs  pantalons  sont  faits  de  peau  de  seau 
ou  de  mouton  passée  à l’huile  et  au  suif,  pour  em- 
pêcher l'humidité  do  pénétrer,  et  ils  en  mettent  le 

Soit  en  dedans  pour  avoir  plus  chaud.  De  plus , ils 
oivent  avoir  des  hardes  de  rechange. 

Les  pêcheurs  et  les  habilleurs  ont  un  grand  ta- 
blier do  cuir,  qui  tombe  jusqu’à  mi-jambe , avec  une 
bavette,  qui  remonte  jusqu’au  menton.  Quelqèes- 
uns,  et  sur-tout  les  habilleurs,  ont  des  brassards  do 
cuir  et  des  mitaines  d’étoffe  qu’on  nomme  haie- 
avants. 

Les  capitaines  doivent  avoir  soin  que  les  novices 
et  les  mousses  soient  suffisamment  fournis  de  hardes; 
car  s’ils  u’ont  point  de  quoi  changer  quand  ils  sont 
mouillés,  ils  tombent  malades  , et  de  plus  ife  com- 
muniquent presque  toujours  la  maladie  à l’équipage. 

Du  sel. 


Un  navire  de  3oo  tonneaux  se  charge  d’environ 
300  tonneaux  de  sel  ; et  quand  la  pêche  est  bonne , 
il  peut  rapporter  3,ooo  quintaux  de  morue  sèche. 
On  emploie  moins  de  sel  dans  les  endroits  où  les 
chaleurs  se  font  sentir  que  dans  ceux  qui  sont  plus 
froids,  parce  que,  dans  le  premier  cas,  les  morues 
s’en  pénétrent  plus  promptement  et  plus  intime- 
ment. Comme  il  est  important  que  les  morues  ne 
soient  pas  trop  salées,  on  essaie  le  sel  sur  les  pre- 
mières qu’on  a prises,  pour  se  régler  à l’égard  du 
reste.  Mais  on  peut  compter  en  général  que  7 ton- 
neaux de  bon  sel  peuvent  suffire  pour  3oo  quintaux 
de  morue;  et  si  on  craignait  d’en  manquer,  cette 
quantité  de  sel  bien  économisée  pourrait  suffire  pour 
35o  quintaux  de  morue.  r 

I 

Expédition  des  bâtiment. 

Les  armateurs  expédient  la  plupart  de  leurs  bàti- 
mens  pour  faire  uniquement  la  pêche  ; d’autres  fois 
ils  embarquent  des  marchandises  de  traite  pour  lei 
échanger  avec  les  naturels  du  pays  pour  des  morues 
préparées.  11  y a des  capitaines  qui  se  servent  de 
marchandises  de  traite  pour  louer  des  matelots  sur 
los  lieux,  et  qu’ils  incorporent  avec  leur  équipage 
pendant  la  campagne 


MOR  •'  33; 

De  la  répartition  des  places  à l’arrivée  des  hêiimens. 

Autrefois  le  premier  capitaine  arrivé  prenait  le 
uom  de  capitaine-amiral  de  la  pêche.  Il  avait  le 
droit  de  prendre  le  poste  ou  le  galet  qui  lui  parais- 
sait le  meilleur;  et  ceux  qui  arrivaient  ensuite 
choisissaient  leur  poste,  chacun  suivant  l’ordre  de 
son  arrivée.  S’il  s’élevait  des  contestations,  elles 
étaient  portées  devant  le  capitaine-amiral,  qui  dé- 
cidait. 11  y avait  souvent  des  différées,  sur-tout  en 
ce  que  le  premier  arrivé  voulait  prendre  place  pour 
un  autre  vaisseau  de  mémo  société , et  il  régneit 
en  général  peu  de  police  dans  tous  les  parages;  d’un 
autre  côté  , on  compromettait  U sûreté  des  équi- 
pages pour  arriver  le  premier.  C’est  pour  remédier 
à ces  abus  que  les  nouveaugpéglcmens  ont  décidé 

Sue  les  hàvrcs  et  places  aux  côtes  de  l’He  de  Terre- 
euve  ne  seraient  plus  au  choix  du  premier  occu- 
pant. V.,  à la  fin  de  ce  Dictionnaire,  V Arrêté  du 
1 5 pluviôse  an  10,  et  V Ordonnance  du  31  novembre 
i8ai. 

Des  lieux  convenables  pour  ta  pêche  de  la  morue 
sèche . 

Il  n’en  est  pas  de  cette  pèche  comme  de  celle  de 
la  morue  verte,  qui  se  fait  en  pleine  mer  et  dont 
le  produit  se  prépare  sur  le  bâtiment  même;  tandis 
que  la  morue  sèche  se  prépare  à terre.  Il  faut  choisir 
un  endroit  où  la  côte  ne  soit  point  escarpée , et  où 
il  y ait  un  bon  mouillage  pour  le  vaisseau,  qui  doit 
rester  désarmé  pendant  toute  la  campagne.  A l’é- 
gard de  la  grave  où  l’on  doit  sécher  la  morue , il 
faut  qu’elle  ne  soit  ni  vaseuse  ni  sahleusc,  perce 
qu’elle  rendrait  U morue  sa/e  et  même  croquante ; 
il  faut  au  contraire  une  grave  de  roches,  de  pierres', 
de  galet  et  de  gros  graviers.  De  plus,  la  plage  doit 
être  exposée  au  vent,  et  non  à la  grande  action  du 
soleil.  Les  vents  frais  et  secs  sont  ce  qn’il  y a de 
plus  favorable.  11  est  bon  d’avoir,  à la  portée  de  l’é-> 
lablissement,  du  bois  pour  construire  les  échafauda 
et  les  cabanes , et  de  l’eau  douce.  Enfin,  il  faut  quer 
l'établissement  soit  à portée  des  bancs  et  des  gbjfôi  ■ • 
poissonneux;  car  c’est  un  grand  inconvénient  qnflld 
les  chaloupes  pêcheuses  s’éloignent  beaucoup  dé 
l’endroit  où  l’on  prépare  la  morue,  non-seulement 
à cause  de  l’expédition  du  travail , mais  encore  parce 
qu’il  est  important  que  le  poisson  soit  tranché  et 
mis  au  premier  sel  aussitôt  qu’il  sort  de  la  hier.  On 
place  le  bâtiment  dans  nne  anse  ou  une  baie,  le  plus 
à l’abri  qu’il  est  possible;  on  le  désarme  et  on  y 
laisse  les  vis  res,  le  sel  et  une  partie  des  ustensile?; 
puis  on  s’occupe  à construire  l’échafaud  et  les  cs- 
0 an  eaux,  et  à se  pourvoir  de  chaloupes  pour  la  pè- 
che, d’un  lavoir  et  d’un  charnier  pour  les  foies. 

Des  chaloupes  pêcheuses.  . 

Aussitôt  que  le  vaisseau  est  amarré  et  désarmé 
des  charpentiers  s’occupent  è remonter  les  clin-  ' 
loupes  qu’on  a apportées  en  paquets , à radouber 
celles  qu’on  trouve  sur  le  lieu  ou  qu’on  loue.  On 
compte  qu’il  faut  quatre  chaloupes  pour  un  navire 
de  80  tonneaux,  et  ringt  pour  un  navire  de.joo  ton- 
neaux ! c’est  à raison  d’une  chaloupe  pour  30  ton- 
neaux. Elles  sont  elles-mêmes  du  port  de  4 à 5 ton- 
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neaux.  On  les  divise  chacune  en  six  places,  trois 

pour  les  pécheurs  et  trois  pour  mettre  le  poisson. 
Aussitôt  qu'elles  sont  à IVati,  on  leur  met  leurs 
agrès;  qui  consistent  en  tine  voile  carrée  et  une  la- 
tine, trois  avirons,  deux  lignes  garnies  d’un  haim 
pour  chaque  matelot,  et  un  compas  pour  que  les 
pécheurs  puissent  retrouver  leur  chemin  en  cas  de 
brunie  ou  de  mauvais  temps.  Enfin,  comme  les  pé- 
cheurs ne  reviennent  A IVchafaud  que  le  soir  ou  le 
lendemain , ils  prennent  un  bidon  rempli  d’eau  , ou 
de  bière,  ou  de  cidre,  un  corbillon  rempli  de  bis- 
cuit, et  des  appâts.  Lorsque  les  pécheurs  sont  établis 
snr  le  fond  où  ils  doivent  pécher,  ils  y mouillent 
un  grappin.  Cependant  le  maître  de  grave  envoie  des 
chaloupes  pour  reconnaître  leur  position,  dans  la 
vue  de  leur  fournir  fes  appâts  et  des  vivres  quand 
iis  en  ont  besoin  ; car  si  la  pèche  est  bonne,  ils  ne 
reviennent  à terre  que  le  moins  possible  ; et  afin  de 
ne  pis  prendre  In  change,  les  canotiers  conviennent 
d’un  signal  pour  se  reconnaître. 

échafaud,  PL  43,  N°.  F,  est  une  espèce  de  théâ- 
tre  dont  on  proportionne  la  longueur  cl  la  largeur  à 
la  grandeur  du  bâtiment  qu’on  a armé  pour  faire  la 
pèche.  Le  bout  C doit  être  assez  avant  à la  mer  pour 
que  de  mer  Immsc  les  chaloupe*  pêcheuses  puissent 
1 accoster  étant  chargées  de  poisson  ; l’autre  bout 
doit  être  à sec  lorsque  la  mer  «st  haute,  pour  que 
ceux  qui  travaillent  à la  préparation  du  poisson 
puissent  y passer  tans  entrer  dans  l’eau.  Les  écha- 
fauds se  construisent  avec  de  jeunes  sapins  que  l’on 
plate  très- près  les  uns  des  autres,  et  qu’on  enfonce 
dans  le  terrain.  Les  différentes  pièces  en  sont  as- 
semblées avec  de  forts  clous,  et  assez  solidement 
pùur  que  la  bâtisse  puisse  résister  a l’impétuosité  de 
la, mer.  Pour  former  le  plancher  de  l’échafaud,  on 
lie  la  tête  des  pilotis  par  des  lougrines  et  des  tra- 
versifces  ; et  au  lieu  de  planches,  on  met  ordinaire- 
ment dessus  de  jeunes  sapins  bien  droits,  pour  qu’ils 
sc  touchent  sans  laisser  de  vide  entre  eux.  Lorsque 
l’échalaud  est  construit,  on  établit  dessus  U cabane 
£}  F,  PL  44,  iV°.  JJ  J,  qui  consiste  en  une  espèce 
de  Imita;  et  pour  qu’on  puisse  s’y  mettre  à couvert 
des  injures  de  l’air  et  y travailler  U nuit  h la 
lampe,  ou  forme  avec  des  rames  vertes  un  clayon- 
nage, PL  43,  N».  III , et  on  couvre  la  cabaue 
avec  des  herbes  sèches,  ou  des  écorces  d’arbres,  ou 
avec  les  voiles  du  navire.  C’est  sous  cette  halle  que 
sont  les  étaux  pour  trancher  la  morue,  et  l’endroit 
où  l’on  met  la  morue  en  premier  «cl.  Il  y a une  es- 

fiùce  de  grenier,  où  couchent  les  décollours,  habil- 
enrs,  .valeurs  et  muasses,  en  un  mot  ceux  qui  tra- 
vaillent à l’échafaud,  et  qu’on  nomme  chafaudiers. 

L’échafaud,  Pi.  43,  A0.  K,  est  représenté  la  mer 
étant  haute.  Il  y a du  côté  de  la  mer  comme  un 
'nvant-bec  c b , le  long  dtiquel  les  chaloupes  pê- 
cheuses peuvent  aborder  pour  décharger  leur  pois- 
son. C’est  sur  cet  avant-occ  qu’on  met  quelques 
petites  pièces  de  canon,  pour  imposer  aux  pin-' 
tes  et  aux  partis  do  sauvages  qui  seraient  tentés 
de  prendre  le  poisson  qu’on  a préparé.  A certains 
échafauds,  ou  pousse  les  morues  par-dessous  la  clô- 
ture de  la  tabanc , sous  laquelle  on  laisse  un  espace 
vide , le  garçon  de  bord  b est  occupe  à ce  travail. 

L caban  eaux  g,  PL  43,  N^.  V , sont  fiait» 
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avec  des  perches  et  des  planches  donf  le  toit  est 
couvert  d’une  voile  ou  d’écorces  d’arbres  et  des  ga- 
zons par-dessus.  On  en  fait  ordinairement  un  pour 
la  cuisine,  un  pour  le  magasin  des  vivres,  plusieurs 

S>ur  loger  les  officiers,  un  grand  pour  les  matelots, 
n les  place  hors  de  l’étendue  de  la  grave. 

Des  vigneaux.  —'Quand  un  a près  de  i’échafaud 
une  plage  couverte  de  galets  ou  de  cailloux  et  point 
sujette  à l’inondation,  on  en  profite  pour  faire  sé- 
cher la  morue;  mais  si  le  fond  est  de  sable  fin  on 
de  vase,  ou  s’il  y reste  de  l’eau,  on  construit  des 
vigneaux  ou  banquettes  de  4 pieds  de  largeur  sur 
40  à 5o  toises  de  longueur,  et  qui  sont  élevés  d’un 
pied  ou  a au-dessus  du  terrain.  On  les  construit 
soit  avec  des  cailloux,  comme  un  mur  en  pierres 
sèches , PL  44  » [ ou  bien  avec  des  rames  ou  de 
grandes  claies  larges  de  4 pieds,  et  dont  on  forme 
une  longueur  de  a à 3oo  pieds,  en  les  soutenant  à 
environ  a pieds  de  terre  par  des  pieux  et  des  tra- 
verses. Comme  la  construction  des  vigneaux  est  un 
travail  fatigant,  on  y supplée  quelquefois  par  des 
ramées , c’est-à-dire  par  des  couches  de  branches 
vertes  auxquelles  on  donne  4 è 5 pouces  d’épais* 
•eur  ; mais  les  signaux  et  la  grave  sont  préféra- 
bles. Il  faut  que  la  grave  soit. sèche,  car  les  exha- 
laisons du  sol  jaunissent  la  morue.  Dans  les  parages 
où  les  chaleurs  se  font  sentir,  on  commence  par 
étendre  les  morues  sur  les  vigneaux  , et  ensuite  on 
les  transporte  sur  la  grave,  qui  réfléchit  mieux  la 
chaleur  que  les  vigneaux. 

Du  départ  des  chaloupes  pour  la  pèche  et  de  leur 
pèche.  — Lorsque  les  chaloupes  sont  montées  et 
appareillées,  les  échafauds,  les  vigneaux  et  les  ca- 
b.incaup  construits,  chaque  chaloupe  va  à la  pèche, 
ou,  comme  disent  les  pécheurs,  à la  sonde , étant 
armée  de  trois  hommes,  le  maître,  l’avant  et  acti- 
vent un  novice.  Chaque  pécheur  a 2 lignes,  pour 
en  jeter  une  à bâbord  et  l’autre  â tribord  ; elles  ont 
de  43  à 5o  brasses  do  longueur , et  sont , comme 
pour  la  pèche  de  la  morue  verte , chargées  de  3 4 
4 livres  de  plomb , semblable  à celui  qui  pend  au 
bas  de  la  fig.  hik , PL  4*1  A'°.  Il • Il  y a 3 ou 
4 brasses  de  L’haim  au  plomb,  qui  est  au  bout  de  la 
principale  ligne  ; on  attache  donc  communément 
au  plomb  G,  N°,  VII % on  à quelques  brosses  au- 
dessus,  une  ligne  plus  fine  H , qui  porte  un  haim  et 
assez,  souvent  deux  , qu’on  amorce,  autant  qu’on  le 
peut,  de  poisson  frais,  tel  que  maquereau,  hareng, 
capclan,  ou  autre  dont  on  peut  se  fournir.  11  n’est 
pas  rare  que  chaque  ligne  amène  a morues.  Lorsque 
la  pèche  est  très-avantageuse,  chaque  chaloupe  peut 
rendre  de  3oo  à 5oo  quintaux  de  poisson  par  mois  ; 
mois  ces  cas  sont  rares. 

Assez  communément  les  chaloupes  partent  à 
3 heures  du  matin , et  reviennent  à l’échafaud  sur 
le»  3 i 4 heures  du  soir.  Si  lu  veut  est  favorable,  les 
pécheurs  appareillent  leur  voile;  mai»  souvent  ils 
sont  obligés  d’aller  et  do  venir  à la  rame.  Comme 
les  morues  suivent  le»  bancs  de  harengs  et  de  cape- 
ions  quand  ces  poissons  s'approchent  des  côtes  pour 
frayer,  il  faut  que  les  chaloupes  pêcheuses  se  dis- 
tribuent, dans  le  commencement  , de  dièféreus  cô- 
tés, pour  essayer  de  rencontrer  un  banc  de  poisson; 
et  quand  un  équipage  t’a  rencontré,  il  en  avertit  se» 
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camarades , et  toutes  les  chaloupes  pêcheuses  dépen- 
dantes du  même  navire  s'y  réunissent  pour  en  profiter. 

Des  différens  appâts  avec  lesquels  on  amorce  les 
haims  pour  cette  pêche. 

Le  succès  de  la  pêche  dépend  beaucoup  de  la  bonté 
des  appâts.  Ceux  qui  méritent  U préférence  sont  le 
maquereau , le  hareng , la  sardine  et  le  capelan  , le 
lancornet,  quelques  coquillages  et  le  gaspereau  ; 
celui  dont  on  se  sert  le  plus  est  le  capelan.  Pour  se 
procurer  des  appâts,  le  maître  de  la  grave,  nui  est 
particulièrement  charge  d’en  fournir,  envoie  la  ma- 
jeure partie  des  chaloupes  à la  pèche  pendant  qu’on 
achève  de  construire  l'échafaud  ; et  on  mot  les  pois- 
sons qu’on  a péchés  en  demi-sel  et  en  saumure,  pour 
y avoir  recours  dans  le  besoin.  Mais  comme  les 
poissons  frais  sont  préférables,  il  destine  , pendant 
le  temps  de  la  pèche,  une  couple  de  chaloupes  ar- 
mées de  quatre  à six  hommes,  pour  aller,  soir  et 
matin  , pécher  ces  petits  poissons  avec  une  seine  de 
5 O à 60  brasses  de  longueur.  Le  capelan  étant  le  pois- 
son le  plus  abondant , on  a coutume  d’appeler  cape- 
tanières  les  chaloupes  qui  font  cette  péchc.  C’est  dans 
le  mois  de  iuinou  de  juillet  qu’on  trouve  le  plus  de 
capelans«  Quand  la  saison  est  passée,  on  essaie  de  se 
pourvoir  de  harengs  ou  de  maquereaux  ; et  quand  il 
faut  les  aller  chercher  au  loin,  on  les  saupoudre 
d’un  peu  de  sel,  car  les  morues  n’aiment  pas  le  pois- 
son corrompu.  11  est  bon,  avant  d’amorcer,  de  des- 
saler ceux  qui  l’ont  été. 

A défaut  de  ces  bons  appâts,  on  se  sert  d’une  es- 
pèce de  petit  cornet  loUgo-miaor,  qui  est  du  genre 
des  sèches,  et  que  l’on  pèche  aux  feux  pendant  les 
nuits  obscures,  en  distribuant  quelques  hommes  le 
long  de  U cète,  pour  faire  des  feux  â 3 ou  4 brasses 
du  bord  de  l’eau.  Les  cornets,  attirés  par  cette  clarté, 
sortent  à terre  sur  le  rivage,  et,  le  lendemain , on 
les  y ramasse  à la  pointe  du  jour. 

On  pèche  le  capelan  à-peu-près  comme  les  sar- 
dines. Lorsque  ce  poisson  longe  la  côte,  on  tire  sou- 
vent la  seine  à terre;  quand  il  se  retire  dans  les 
anses  sablonneuses,  les  pécheurs  vont  Je  chercher 
jusqu’à  7 brosses  do  profondeur  : ils  l’enveloppent 
avec  leurs  seines  et  le  halent  à terre. 

Il  arrive  quelquefois  , mais  rarement,  que  les  ca- 
lons se  tiennent  entre  deux  eaux,  à une  petite 
profondeur  : alors  on  peut  les  prendre  en  pleine  eau 
avec  la  seine,  ce  qu’on  nomme  drosser ; mais  cela 
n’est  pas  commun. 

A l'égard  des  harengs  et  des  maquereaux , on  les 
|>éche  en  les  enveloppant  avec  le  filet  qui  Ilot  te 
entre  deux  eaux;  et  pour  les  engager  â y donner,  on 
jette  dea  pierres  jusqu’à  ce  qu’on  oit  formé  une  en- 
ceinte avec  ce  filet. 

On  prend  encore  les  poissons  dont  nous  venons 
de  parler  avec  des  manets,  qu'on  tend  le  soir  à 
l'embouchure  des  anses,  et  qu’on  relève  le  matin 
quelquefois  si  chargés  de  poissons,  qu’on  a peine  à 
les  embarquer.  On  en  tend  aussi  à la  dérive,  ou  par 
fond  quand  ils  ne  terrissent  pas. 

Quelquefois  on  darde  des  plies  et  d’autres  pois- 
son.*» autour  de  l’échafaud,  où  ils  sont  attirés  pour 
manger  les  issues  des  morues  ; d’autres  fois  on  at- 
tire le  poisson  avec  des  lUmbeaux  d’ocôrce  de  bou- 
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leau.  On  drague  aussi  pour  avoir  des  coquillages  ; 
car  l’article  des  appâts  est  si  important,  qu’on  doit 
tout  mettre  en  œuvre  pour  s’en  procurer.  i 

Quand  on  est  rendu  au  lieu  de  la  pêche  avant 
l’arrivée  des  poissons  qui  sont  employés  pour -ap- 
pâts, les  pêcheurs  tendent  des  filets  sur  les  islets, 
qu’ils  nomment  isles  à bois;  et  ils  prennent  une 
quantité  d’oiseaux, particulièrement  de  l’espèceque 
les  pêcheurs  appellent  marmclclte  ou  cornillot,  co~ 
lombus  marinus.  Ils  en  mangent  une  partie,  et  se 
servent  du  .reste  pour  amorcer  leurs  haims. 

Enfin , quand  on  manque  d’appâts , tes  pécheurs 
essaient  de  prendre  des  anguilles  dans  les  rivières 
qui  peuvent  sc  trouver  à leur  portée,  on  dos  gre- 
nouilles dons  les  lacs.  Ce  dernier  appât  est  asse*  bon. 

On  peut  , au  surplus,  pour  ce  qui  concerne  les 
appâts,  consulter  l’article  Appâts , et  ce  que  nous 
avonsdit  précédemment  de  ceux  qu’on  emploie  pour 
la  roprue  verte  ; mais  en  observant  que , comme  on 
n’ouvre  pas  les  montes  à la  mer  quand  on  les  péchc 
pour  lès  faire  sécher,  on  n’a  pas,  dans  ce  cas,  la 
même  ressource  que  quand  on  pêche  la  morue  verte, 
et  où  l’on  profite  des  entrailles  de  ce  poisson  pour 
servir  d’appâts. 

Des  temps  favorables  pour  la  pêche  de  4>  'morue 
sèche. 

Il  est  avantageux , comme  pour  1«  pêche  de  (s 
morue  verte  , d’avoir  une  pluie  fine,  un  temps  cou- 
vert et  humide  par  un  vent  de  sud-ouest  ou  de  sud- 
sud-ouest.  Les  morues  ne  mordent  pas  volontiers 
lorsque  le  ciel  est  pur,  et  les  vents  violens  sont  dan- 
gereux pour  les  chaloupes  et  mauvais  pour  la  pèche. 
Mais  malheureusement  les  temps  qui  sont  propres  à 
la  pêche  sont  contrairesà  la  préparation  du  poisson 
qufon  veut  faire  sécher,  et  qui  exige  un  beau  temps 
et  un  vent  sec.  Les  pluies  font  tourner  le  poisson, 
et  éclore  des  insectes,  dont  les  larves  endommagent 
les  morues.  Il  faut  alors  beaucoup  d’attention  pour 
la  conservation  du  poisson. 

Manière  de  pêcher. 

Les  chaloupes,  munies  de  boussole , de  plusieurs 
haims,  d’appâts  et  de  vivres  pour  24  heures,  étant 
rendues  au  poste,  mouillent  leur  grappin,  qui  a un 
cordage  d’environ  a pouces  de  grosseur  et  de  5o  à 
60  brasses  de  longueur.  Chaque  pécheur,  après  avoir 
amorcé  ses  haims,  se  tient  debout,  tenant  de  cha- 
que main  une  ligue,  qu’il  jette,  l’une  à bâbord  et 
l’autre  à tribord  ; il  les  agite  et  leur  donne  conti- 
nuellement des  secousses.  Quand  il  sent  dn  poisson 
à l’une  de  ses  lignes,  il  arrête  l’autre  à un  toulet 
par  une  demi-clef  pendant  qu’il  relève  la  première, 
en  retire  le  poisson  et  répare  l’appât.  S'il  pêche  dans 
un  bon  tond,  il  n’a  que  le  temps  de  faire  cotte  ma- 
nœuvre alternativement  A ses  deux  lignes. 

Les  chaloupes  pêcheuses  reviennent  tous  les  soirs 
à l’échafaud;  et  lorsque  c’est  dans  un  lieu  où  la  mer 
est  agitée,  on  les  amarre  sur  un  câble  ab,  PI.  $3, 
fig.  a , qu’on  a élongé  dosl’échafaud  à la  mer,  où  il 
est  retenu  par  une  ancre  de  navire.  m 

De  la  pêche  au  petit  dégrat 
Lorsque  les  chaloupes  qui  ont  tenté  U pêche  juk- 
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qu’à  4 ou  5 Ueaes  aux  environs  de  l’échafaud  ne 
prennent  que  peu  de  pniason,  on  se  détermine  à en 
envoyer  une  parti©  à de#  distances  plus  éloignées 
On  ies  approvisionne  en  conséquence,  et  dans  ce* 
chaloupés  ainsi  établies  à ao  ou  iS  lieues  de  l’écha- 
faud , on  est  obligé  de  donner  un  demi-sel  aux  mo- 
rues qu’on  envoie  à l’échafaud.  C’est  ce  qui  s’appelle 
pêcher  au  petit  dégrat. 

Delà  pêche  avec  des  goélettes , qu’on  peut  appelé  r\ 
le  grand  dégrat. 

Il  y a de#  pécheurs  qui,  au  lieu  d’employer  des 
chaloupes  pour  aller  pêcher  des  morues  loin  de 
l’échafaud , se  servent  do  goelettes  de  differentes 
grandeurs,  depuis  20  jusqu’il  80  tonneaux;  mais 
lés  plus  petites  sont  les  plus  commodes  pour  la  pè- 
che. Ces  goelettes  s’établissent  sur  tous  les  bancs. 
Leur  équipage  est  de  cinq  ù onze  homme#,  suivant 
Leur  grandeur.  Quand  les  pécheurs  veulent  traiter 
lu  morue  au  sel,  ils  li  tranchent  et  salent  a bord  à 
mesure  qu’il*  la  prennent;  et  lorsqu’ils  ont  leur 
chargement,  ils  vont  à l’échafaud,  où  il  se  trouve 
du  monde  pour  donner  la  dernière  préparation.  On 
fait  aussi  cette  pèche  avec  des  brigantins;  maison 
préfère  ItfS  goelettes,  parce  qu’elles  sont  plus  fa- 
ciles à manœuvrer. 

Déchargement  des  chaloupes  sur  V échafaud . 

Quand  les  chaloupes  pêcheuses  sont  rendue#  à l’é- 
chafaud et  bien  amarrées,  comme  on  le  voit  Pl.  43, 
JSfr.  Jr,  les  pécheurs  vont  manger  et  sc  reposer;  des 
garçons  de  grave  entrent  dans  le*  chaloupes,  pi- 
quent les  morues  par  la  tête  avec  un  piqueron  ou 
siste,  et  ies  jettent  sur  l’échafaud  à l’endroit  qu’on 
nomme  la  poissonnière  ; un  autre  garçon  de  grave 
les  charge  sur  un  traineaii  pour  les  distribuer  aux 
habilleurs;  mais  auparavant,  un  garçon  qu’on  nom- 
me piqueur  leur  ouvre  la  gorge  et  un  peu  le  ventre 
avec  un  couteau  pointu  pour  en  tirer  la  langue  , 
comme  nous  l’avons  expliqué  à l’occasion  de  la  mo- 
rue verte. 

On  voit,  Pf.  44)  ///,  un  décollcur  et  un  tran- 

cheur  qui  travaillent  chacun  sur  une  table  particu- 
lière ; mais  ordinairement  tous  les  décolleurs  sont 
d’un  c6té  de  la  table  et  les  irancheurs  de  l’autre, 
comme  on  le  voit  PL  43,  JV"°.  y. 

Les  décolleurs  détachent  les  tètes  de#  morues 
comme  pour  la  morue  verte,  leur  ouvrent  le  ventre 
pour  les  vider,  en  tirent  le  foie,  qu’ils  mettent  dans 
une  manne  pour  en  faire  do  l’huile,  et  les  œufs,  qu’ils 
mettent  dan#  d’autres  corbeilles  pour  en  faire  de  la 
rave  ; jettent  les  entrailles  à la  mer  par  des  ouver- 
tures pratiquées  au  plancher  de  l’échafaud  , et  qu’on 
•iiumrais  éclaires  f et  ils  passent  ensuite  les  morues 
aux  trancheurs,  qui  sont  de  l’autre  côté  de  la  table. 
Ceux-ci  les  -ouvrent  par-dessus  et  par-dessous  l’a- 
rête , et  les  laissent  tomber  ainsi  tranchées  et  habil- 
lées dans  une  caisse  carrée  qu’on  nomme  esclipot. 
Un  garçon  de  grave  vient  avec  un  traîneau  qu’il 
passe  sous  le  côté  de  IV selipot,  où  est  une  couiissc 
qtt£  l’on  tire  pour  faire  couler  les  morues  sur  le 
traîneau  jusqu’à  ce  qu’il  y en  ait  une  cinquantaine 
de  livres,  et  que  l’on  remet  au  pécheui*.  Cette  opé- 
ration s’exécute  quelquefois  comin©  on  le  voit  dans 
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la  PL  43,  JV®.  III.  Le  saleur  met  un©  couche  de 
sel  sur  le  plancher  de  l’échafaud , arrange  dessus  un 
Ut  de  morues  la  peau  en  bas  et  U chair  en  haut,  et 
il  répand  ensuite  du  sel  sur  ce  lit  de  morues.  Le#  ta# 
ou  pattes  qu’il  forme  ainsi  ont  souvent  de  4 à 5 pieds 
de  largeur,  de  %S  à 3o  pieds  de  longueur ,»V-de  . 
3 à 4 d’épaisseur.  Les  morues  prennent  mieux  le 
sel  quand  ©lies  sont  petites  et  quand  il  fait  chajttd 
que  lorsqu’elles  sont  grandes  et  qu’il  fait  froid. 
C’est  pourquoi  a,  3 Ou  4 jours  suffisent  quelque- 
fois, tandis  que  dans  d’autres  circonstances  il  en 
faut  8;  mais  lorsque  la  pêche  est  abondante,  on  est 
quelquefois  obligé  de  vider  l'échafaud  plus  tôt  qu’on 
ne  le  voudrait , et  de  saler  et  faire  les  pafteç  hors  de 
l’échafaud.  On  les  couvre  alors  avec  des  voiles,  dont 
on  forme  comme  un»  tente.  Quoi  qu’il  en  soit, 
quand  les  montes  ont  rendu  leur  eau  et  leur  sang, 
et  qü’on  juge  qu’elles  ont  bien  pris  le  sel,  on  les 
porte  au  lavoir  sur  des  civières  ou  boyards 

Du  lavoir  et  du  dessèchement  de  la  morue . 

Les  lavoirs  sont  des  cages  N,  Pl.  4 3,  I, 
qui  doivent  être  placées  sur  le  rivage,  de  manière 
que  l’eau  de  là  mer  y entre  sans  passer  par-dessus. 
On  jette  la  morue  dans  la  cage,  et  des  hommes  l’y 
remuent  avec  un  rabot  m,  ou  avec  une  vatrouille 
o , qui  est  un  paquet  de  laine  attaché  au  bout  d’un 
béton  ; mais  comme  cela  ne  suffit  pas,  on  luVfc  à la 
main  et  à U grande  eau  chaque  poisson  l’un  après 
l’autre.  On  les  tire  ensuite  de  l’eau;  on  les  laisse 
un  peu  s’égoutter  sur  des  claies  ou  sur  des  civières  , 
avec  lesquelles  on  les  transporte  à la  grave  pour  en 
former  des  tas  ou  pattes  , où  ou  les  place  toujours 
les  têtes  en  dehors  et  la  peau  en  dessus.  Ces  tas, 
hauts  de  5 à 6 pieds,  ressemblent  à des  meules  de 
foio.  Les  grosses  morues  se  placent  dans  hi  partie 
inférieure  du  tas,  pour  qu’elies  s’égouttent  mieux 
par  la  pression  des  autres.  Quand  en  défaisant  les 
pattes  on  aperçoit  des  morues  légèrement  endom- 
magées, on  les  lave  dans  une  forte  saumure,  et  ûn 
les  remet  en  pattes  comme  en  sortant  du  lavoir.  ^ 

Le  beau  temps  étant  venu,  le  matin,  lorsque  la 
rosée  est  dissipée,  on  étend  les  morues  une  à une  * 
sur  In  grave  ht  PL  44,  JV°.  III,  ou  sur  le  vigneau  f 
On  Les  arrange  tout  près  les  unes  des  autres  sans 
qu’elles  se  touchent,  et  la  chair  en  haut;  mais  vers 
le  midi,  on  les  retourna  pour  mettre  la  peau  en 
dessus.  Les  maîtres  de  grave  ont  chacun  des  prati- 
ques qui  leur  paraissent  préférables;  et  c'omme  ce 
point  est  très-important  pour  la  perfection  de  la 
morue,  voici  la  méthode  pratiquée  par  les  Basques, 
qui  sont  ceux  qui  réussissent  le  mieux.  • 

On  commence,  quand  les  morues  ont  été  égout-* 
tées  en  pattes  pendant  a4  heures,  pour  leur  faire 
rendre  l’eau  de  la  lave,  par  tes  étendre  une  à une 
sur  la  grève,  la  chair  en  haut;  et,  à l’entrée  de  la 
nuit , on  retourne  ccs  morues  pour  mettre  la  peau 
en  haut  î c’est  ce  qu’on  appelle  le  premier  soleil.  Le 
lendemain,  vers  midi,  on  tourne  ces  mornes  la  chair 
en  haut;  vers  le  soir,  si  le  temps  est  beau,  on  les 
rassemble  trois  à trois , qu’on  pose  les  unes  sur  les 
autres  la  peau  en  haut  : c’est  le  second  soleil.  Le  jour 
suivant,  on  les  éteed  de  nouveau  séparément  sur  la 
grève,  la  peau  en  haut  jusqu’à  midi,  et  1a  chair  eq 
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haut  depuis  midi  jusqu'au  soir,  qu'on  les  ramasse 
par  petits  paquets  de  huit  morues,  U peau  en  haut  : 
c'est  ce  qu’on  nomme  de*  javelles,  et  c’est  le  troi- 
sième soleil.  Le  quatrième  jour,  on  répète  ce  qu'on 
a fait  le  troisième}  mais  vers  le  soir,  on  ramasse 
pour  la  nuit  |es  morue#  en  paquets  plus  considéra- 
bles, formés  chacun  d'environ  un  demi-quintal, 
mettant  la  peau  du  poisson  en  haut  : ces  tas  sc  nom- 
ment moutons.  Le  cinquième  soleil  se  donne  comme 
on  a fait  le  quatrième}  mais  le  soir,  on  fait  les  mou- 
ton* plus  gros,  savoir,  à-peu-près  d’uu  quintal, 
mettant  toujours  la  peau  en  haut.  Le  sixième  soleil 
est  encore  la  répétition  du  cinquième}  mais  le  soir 
on  ramasse  les  morues  par  brossées  M,  Pl.  44  \ 
pour  en  former  des  piles  de  3o,  4°>  roémt; 
iOO  quintaux  , suivant  la  quantité  de  morues  que 
l’on  a , mettant  toujours  la  peau  en  haut,  et  dispo- 
sant ces  piles  en  égout  ou  en  forme  de  toit,  pour 
que  l’eau  n’y  pénètre  pas.  On  laisse  ces  piles  en  cet 
état  jusqu’à  ce  que  le  temps  soit  beau  ; mats  si  au 
bout  de  û,  8 ou  12  jours  le  temps  se  met  au  beau, 
oji  étend  de  nouveau  -cette  morue  sur  la  grève  une 
à une,  la  peau  en  dessous  jusqu’à  midi,  qu’on  la 
retourne  pour  mettre  lu  peau  en  haut } et  le  soir  on 
la  ramasse  par  brassées  pour  refaire  la  pile,  mot- 
tau  t au  bas  de  la  pile  ce  qui  était  en  haut,  et  au 
haut  ce  qui  était  en  bas,  ayant  de  plus  l’attention' 
de  mettre  les  morues  les  moins  sèches  au  pied  des 
piles  : c'est  le  septième  soleil • 

La  morue  ayant  été  ainAi  travaillée  pendant  une 
semaine,  on  la  laisse  en  piles  pendant  jours}  en- 
suite, quand  il  fait  un  beau  temps,  on  l'étend  de 
nouveau  sur  la  grève , comme  nous  l'avons  dit 
au  septième  soleil.  Le  soir,  on  la  remet  en  piles  , et 
elle  a reçu  un  huitième  soleil . On  la  laisse  en  piles 
un  mois,  ayant  seulement  le  soin  de  coWrir  les 
piles  tous  les  soirs  avec  des  voiles,  ce  qu'on  con- 
tinue jusqu'à  l'embarquement.  Un  mois  après,  on 
début  les  piles  pour  étendre  les  morues  sur  la  grève 
une  à une,  comme  nous  l'avons  expliqué,  et  le  soir 
un  reforme  les  ailes  : alors  elles  ont  reçu  le  neu- 
vième soleil.  4o  jours  après,  on  répète  celte  même 
manœuvre  et  on  en  reforme  les  piles  : elles  ont 
reçu  dix  soleils,  qt  on  les  laisse  on  ect  état  pendant 
5o  jours  qu'on  recommence  la  même  opération  } 
mais  en  formant  les  piles,  on  sépare  les  morues  qui 
sont  parfaitement  sqches'de  celles  qui  se  trouvent  un 
peu  humides , et  qui  ont  encore  besoin  de  recevoir 
un  ou  deux  soleils  t ce  sont  ordinairement  les  gros- 
ses, ou  celles  qui  n’ont  pas  assez  reçu  de  sel.  On  ne 
manque  pa9  d’étendre  encore  les  morues  une  à une 
sur  la  grève  au  moment  do  l’embarquement. 

Travail  qti'on  fait  quand  on  a fini  la  pèche. 

Voilà  bien  des  opération^jui  rendent  la  pèche  de 
la  morue  sèche  plus  fatigante  que  celle  de  la  morue 

verte. 

Enfin,  quand  on  a suffisamment  préparé  de  mo- 
rue ,-on  cesse  la  pèche , et  on  travaille  à charger  le 
bâtiment.  On  profite  d’un  beau  temps  pour  étendre 
.encore  une  lois  les  morues  qui  sont  en  meules  sur 
la  grève  ou  les  vigneaux,  afin  de  leur  donner  un 
degré  do  sécheresse  qui  leur  est  très -avantageux 
pour  les  bien  conserver  dan%  la  traversée } ensuite 
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on  les  transporte  aux  chaloupes  ou  par  brassées, 
ou,  ce  qui  est  bieu  plus  expéditif,  sur  des  civières, 
que  quelques-uns  nomment  boyards. 

Quand  le  vaisseau  est  délesté,  on  nettoie  bien  U 
cale}  et  pour  que  les  morues  reçoivent  moins  d'hu- 
midité , on  forme  un  fardage  avec  du  bois,  ou,  en- 
core mieux,  avec  de  gros  galets  qui  servent  de  lest. 
En  ce  cas,  on  charge  des  pierres  ou  galeLs  bien  nets 
de  sable  et  de  terre , des  chaloupes  qui  les  transpor- 
tent au  navire,  où  on  les  arrange  bien  exactement 
au  fond  de  U cale,  pour  élever  lus  morues  et  les  te- 
nir plus  sèchement.  On  couvre  ce  plan  de  galets 
avec  des  menues  branches  d’arbres  bien  sèches,  <le 
sorte  que  les  bords  verticaux  du  navire  en  soient 
aussi  garnis } ou  arrange  sur  le  fardage,  à la  main  et 
fort  exactement,  toutes  les  morues,  mettant  tète 
contre  tête  aux  trois  premiers  rangs,  la  peau  en  des- 
sous, à tous  le»  autres  la  }>cau  en  dessus } et  on  con- 
tinue de  les  arrimer  ainsi  jusqu'à  ce  que  la  pile 
porte  contre  les  barrotins  du  pont,  conservant  néan- 
moins assez  de  place  pour  qu'on  puisse  y passer  une 
voile,  pour  l'envelopper  et  empêcher,  comme  l'on 
dit,  qu’elle  ne  s'évente , et  l'on  continue  de  même 
jusqu'à  une  pleine  cargaison , lorsqu'on  est  assez  heu- 
reux pour  l'avoir. 

Ou  transporte  les  morues  aux  chaloupes  sur  des 
civières  par  compte.  Pour  cela,  on  charge  Ici  ci- 
vières d’un  nombre  de  morues  tel  que  huit  charges 
fassent  104  morues  ou  un  cent  : un  homme  est 
chargé  de  prendre  ce  compte.  On  estime,  qu’s nnée 
commune,  un  vaisseau  de  ioo  tonneaux  peut  rap- 
porter 18  à 1900  quintaux  de  morue,  et  les  plus 
grands  bàtimensà  proportion  } cependant  il  est  sen- 
sible que  la  grosseur  des  morues  et  la  différente  fa- 
çon de  les  apprêter  peuvent  faire  varier  ce  poids. 

Du  sel  qui  reste  après  la  pèche. 

Quand  il  reste  du  sol,  le  capitaine  s’en  défait  en 
l’échangeant  contre  de  la  morue  sèche,  ou  bien, 
s’il  compte  revenir  l’année  suivante,  il  en  fait  un 
grand  tas  sur  un  terrain  plus  élevé  que  les  marées, 
où  il  forme  un  plancher,  qu'il  couvre  avec  des  ga- 
zons sur  lesquels  on  étend  des  nattes.  Ou  y met  le 
sel  en  monceau,  et  on  fait  ensuite  un  grand  feu 
pour  former  une  croûte  fort  dure  ; on  couvre  la 

Eile  avec  des  nattes  et  ensuite  avec  des  gkzons. 

'année  suivante,  on  retrouve  le  sel  aussi  bon  qu'on 
l’avait  laissé}  mais  il  diminue  quelquefois  de  moitié. 

De  la  morue  qu'on  appelle  blanche , et  de  celle 
u on  nomme  notre,  pinée , brumée  ou  char- 
onnée. 

Toutes  ces  dénominations  dépendent  de  la  cou- 
leur que  les  morues  prennent  dans  leur  préparation, 
et  forment  en  général  deux  espèces  de  morues}  sa- 
voir, la  blanche,  et  celles  qui  ont  pris  une  couleur 
en  se  desséchant  1 car  les  termes  de  noire,  pinée, 
brumée  et  charbonnée  -sont  synonymes,  on  ne  dif- 
fèrent que  du  plus  ou  du  moins. 

La  inorue  blanche  est  celle  qui  a reçu  beaucoup 
de  sel  et  qui  a été  séchée  promptement } une  partie 
du  sel,  se  portant  à la  surface,  y forme  une  espèce 
de  crème,  ou  comme  une  poussière  blanche,  d'où 
elle  tire  son  nom. 
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La  morue  noire,  piitée  ou  charbonnéa,  etc.,  eat 
celle  qui  ■ reçu  peu  ae  sel , qui  a été  séchée  douce- 
ment. et  qui  a éprouré,  étant  en  piles,  une  petite 
fermentation.  Cetto  couleur  affecte  particulièrement 
les  morues  grasses.  Quoi  qu’il  en  soit , ceUe  morue 
ressue  sa  graisso,  et  cette  graisse,  combinée  avec  le 
sèl,  se  desséchant  à la  superficie,  y forme  une  es- 
pèce de  poussière  roussàtre , quelquefois  brune,  dis- 
tribuée cà  et  la}  ce  qui,  eu  certains  endroits,  1a  fait 
nommer  brumée,  et  en  d’autres  pinéc.  Cependant  les 
inaitresde  grève  les  plusexpérimentés ne  peuvent  pas 
à volonté  mire  de  la  morue  blanche  oïl  de  la  morue 
pinee,  soit  quq  cette  différence  dépende  d’une  pré- 
cision dans  la  quantité  de  sel , qu’on  ne  peut  obser- 
ver, ou  de  la  qualité  du  sel,  ou  de  la  graisse  plus 
on  moins  abondunte  de  la  morue,  ou  de  l’état  de 
l’air  quand  on  prépare  la  roôrue.  Il  résulte  de  ces 
différentes  circonstances  que  celui  qui  a pris  toutes 
les  attentions  pour  avoir  de  la  morue  blanche  trouve 
sou  poisson  piné  au  débarquement,  pendant  qn’un 
autre  ne  peut  réussir  à en  faire  de  pinc,  et  que  toute 
sa  morue  est  blanche. 

Vil.  De  la  préparation  de  la  morue  dans  le  nord 

de  l'Europe . 

Les  pécheurs  du  Nord  préparent  la  morue  de 
diverses  manière».  Voici  une  idée  de  ce»  diverses 
préparations. 

Ou  stockfisch  ou  poisson  desséché  sans  sel,  et  de  te i 
différentes  espèces 

Le  terme  de  stockfisch  est  entendu  dans  toute  la 
Haute-Allemagne  et  usité  dans  toutes  les  langues 
du  Nord,  pour  signifier  toute  sorte  de  poisson  que 
l’on  conserve  sans  sel  par  to  seul  dessèchement. 
U se  compose  du  mot  stoch , qui  signifie  bâton,  et 
du  mot  fisch , qui  signifie  poisson  ; ce  qui  veut  dire 
. /toisson  en  bâton. 

Les  Norwégiens  et  les  pécheurs  voisina  de  la  mer 
Baltique  dessèchent  presque  tout  le  poisson  de  mer 
qu’ils  prennent , en  le  suspendant  par  la  queue  au- 
dessus  de  leurs  fourneaux  avec  une  corde  qu’ils  at- 
tachent au  plancher  de  leur*  cabanes,  et  ces  pois- 
son», qu’on  pourrait  nommer  fumés  ou  boucanés  , 
ainsi  que  ceux  qui  sont  desséchés  par  le  vent , se 
nomment  stockfisch , sans  distinction  des  espèces  de 
poisson*  qu’ils  ont  ainsi  préparées. 

Ou  rondfish. 

- On  nomme  rondfish,  ou,  dans  le  commerce,  stock- 
fisc  R rond,  de»  torsch»  qui , étant  desséchés , sont 
longs,  ronds  et  raides- comme  des  bétons. 

On  en  prépare  dans  tout  le  Nord } mai»  comme 
les  Nonvégiens  ont  la  réputation  de  le  préparer  très- 
bien  , en  adoptant  le  terme  de  rondfish  , nous  allons 
_ détailler  la  méthode  qu’ils  suivent. 

On  ne  peut  préparer  ainsi  les  torschs  que  depuis 
le  commencement  dejsnvier  jusqu’à  U fin  d'avril} 
passé  ce  temps , l’air  n’est  pins  assea  sec  pour  des- 
sécher des  poissons  qui  sont  gros,  grns  ot  qu’on 
laisse  presque  dans  leur  entier. 

A la  partie  méridionale  de  l’Islande  , il  lait  or- 
dinairement trop  chaud  en  mai  pour  dessécher  par- 
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(alternent  ces  poissons.  Il  n’en  est  pas  de  même  à 
la  partie  septentrionale,  où  l’on  ne  peut  commencer 
la  pèche  qu’à  la  mi-mai , à cause  des  glaces  qui 
viennent  du  Groeuland.  Ils  peuvent  bien,  malgré 
les  glaces,  prendre  toute  l’année  quelques  poissons 
pour  leur  consommation,  non  (tas  en  otsex  grande 
quantité  pour  faire  du  stockfisch  rond  ; mais  la  fraî- 
cheur de  l'air  de  ce  cèté  de  l’ile  subsiste  assez  long- 
temps pour  qu’ils  puissent  en  préparer  quand  les 
glaces  leur  permettent  de  faire  la  pèche. 

La  préparation  du  rondfish  est  bien  simple. 
Quand  on  a tranché  la  tête  des  torschs , qu’on  les 
a ouverts  jusqu'à  l’anus  pour  les  vider,  on  les  lie 
deux  à doux  par  la  oueue  avec  une  ficelle,  et  on  les 
suspend  à des  perches  qu'on  dispose  en  carré  d , 
PI.  44)  -AT0*  I • «1»  restent  ainsi  exposés  aux  injures 
de  l’air  pendant  7 ou  8 semaines,  plus  ou  moins, 
suivant  la  température  de  l’air  : le  temps  le  plus  fa- 
vorable est  un  vent  du  nord  froid  et  sec.  Le  poisson, 
en  se  desséchant,  se  retire  sur  lui-même  et  devient 
rond,  sans  qu’il  soit  nécessaire  de  lui  faire  prendre 
cette  forme  avec  les  mains.  Quand  il  est  en  cet  état 
et  bien  dur,  il  ne  court  plus  risque  d’être  attaqué 
par  les  insectes;  alors  les  Norvégiens  le  mettent 
chez  eux  en  tas  comme  du  bois  à brûler,  en  atten- 
dant qu’il  se  présente  des  acquéreurs.  C’est  une  des 
principales  branches  du  commerce  des  Hollandais 
en  Norvège;  les  Hambourgeois,  les  Anglais,  les 
Dunkerquois  en  tirent  aussi  Airectcmcnt  ou  indi- 
rectement. 

Nous  avons  déjà  dit  qu’on  fait  du  rondfish  eu  Is- 
lande ; mais  il  n’est  pas  aussi  estimé  que  celui  de 
Norvège , soit  que  cela  dépende  de  la  nature  du 
poisson  ou  de  la  sécheresse  de  l’air. 

• Du  clipfish  ou  klippjish  sans  sel. 

Nons  avons  dit  que  les  Danois  préparaient  les 
torschs  en  vert,  en  les  salant  dans  des  tonnes,  à- 
[•eu-prés  comme  les  Hollandais  font  leur  abherdan , 
et  qu’ils  les  nompient  klippfish.  Les  Hitlandais  et 
les  ochetlandais  font  un  autre  clipfish,  qui,  à cela 
près  qu’il  n’est  pas  salé,  ressemble  asses  aux  mo- 
rues sèches  que  nos  pécheurs  préparent  à Terre- 
Neuve. 

On  dit  que  le  terme  clipfish , dans  la  langue  des 
Schetlandais , signifie  poisson  de  roche,  parce  que , 
pour  le  foire  sé cher,  ils  l’étendent  sur  des  roches. 

Comme  les  Hitlandais  et  les  Schetlandais  ont  la 
réputation  de  bien  préparer  cette  sorte  de  clipfish, 
nous  allons  rapporter  leur  méthode. 

Quand  ils  ont*  coupé  la  tète  de  leurs  torschs, 
qu’ils  lez  ont  tranchés  dans  presque  toute  leur  lon- 
gueur, et  arraché  la  plus  grande  partie  de  la  grosse 
arête,  ils  arrangent  leurs  poissons  les  uns  sur  les 
autres  dans  de  grande^caisseade  bois,  qui  peuvent 
contenir  jusqu’à  5 00  poissons. 

On  remplit  ces  caisses,  qui  sont  établies  au  bord 
do  !a  mer,  avec  de  l’eau  do  mer,  dans  laquelle  les 
poissons  restent  7 à 8 jours;  puis  ils  les  en  retirent, 
et  les  mettent  en  tas  pour  laisser  égoutter  l’eau 
qu'ils  ont  prise;  ils  les  chargent  même  avec  des, 
pierres  pourexprimer  leur  eau  et  les  aplatir.  Au  bout 
de  quelques  jours,  ils  les  étendent  sur  des  rochers 
ou  sur  de  grosses  pierres,  ou,  à leur  défaut , sur  des 
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vigneaux  ou  banquette*  qu’ils  construisent  à pierre 
sèche.  Quand  ils  sont  bien  secs,  ils  les  rangent  eu 
tas  dans  des  magasins,  ayaut  soin  de  les  préserver 
de  l’humidité.  'Cette  précaution  est  encore  necessaire 
en  les  embarquant  dans  les  vaisseaux;  car  quand 
ce  clipfish  a été  bien  préparé,  il  so conserve  très- 
bien.  pourvu  qu’on  le  tienne  sèchement  et  à l’ombre. 

La  plus  grande  consommation  du  ktippfish  et  des 
autres  espèces  de  stockfisch  se  fqit  dans  les  endroits 
où  se  font  les  grands  arméniens,  et* dans  les  pays 
catholiques  de  la  Liante  et  Basse- Allemagne. 

Du  jlackfish  préparé  en  Islande. 

Comme  en  Islande  le  vent  n’est  pas  assez  froid  et 
assez  sec  dans  le  mois  de  mai , au  moins  dans  une 
partie  de  cette  tic  9 pour  dessécher  parfaitement  les 
torsehs  entiers,  au  lieu  de  faire  du  rondfish,  on  fait 
du  flachfish  y terme  qui  signifie  poisson  fendu.  Sui- 
vant Horrebows,  ce  mot  vient  de  flack,  qui  veut 
dire  étendre  à plat.  Pour  cela,  après  avoir  tranche 
la  tète  et  ouvert  le  corps  dans  toute  sa  longueur  du 
côté  du  ventre  pour  emporter  les  entrailles  et  la 

§ rosse  arête  jusqu’à  la  troisième  vertèbre  au-dessous 
e l’anus,  si  le  temps  parait  disposé  au  beau , on 
les  arrange  deux  à deux,  chair  contre  chair,  sur  des 
banquettes  faites  à pierre  sèche  ou  sur  des  vigneaux 
d’un  pied  et  demi  de  hauteur;  si  le  temps  n’est  pas 
disposé  au  beau,  ils  forment  avec  leurs  poissons  de 
petits  tas  qu’ils  nomment  cases , mettant  toujours 
la  peau  en  dessus,  et  ils  restent  en  cet  état  jusqu’au 
beau  temps,  qui  est  un  vent  sec,  froid  et  constant, 
qu’il  faut  quelquefois  attendre  3 ou  4 semaines.  Si 
ces  temps  tardent  trop  long- temps,  les  poissons 
contractent  quelque  altération,  qui  les  fait  nommer 
casés  par  les  marchands. 

Aussitôt  que  le  temps  favorable  est  venu , les  fem- 
mes défont  les  cases  et  étendent  les  poissons  sur  les 
vigneaux,  ayant  soin  de  les  retourner  deux  ou  trois 
fois  par  jour,  observant  que  la  queue  de  l’un  ré- 
ponde à la  gorge  de  l’autre  ; et  quand  il  survient  de 
la  pluie,  on  met  la  peau  en  dessus,  pour  provenir 
que  la  chair  soit  tachée.  Il  faut  quelquefois  >4  à 
i5  jours  pour  le  dessécher;  mais  lorsque  le  vent  du 
nord  est  un  peu  fort  et  très -sec,  le  dessèchement 
se  fait  bien  plus  promptement  : cependant  on  craint 
les  celées  un  peu  lortes,  qui  endommagent  le  poisson. 

Quand  le  poisson  est  bien  sec , on  en  fait  de  gros 
Us  sur  les  vigneaux,  mettant  tête  contre  queue,  et 
alors  il  ne  court  point  risque  de  devenir  casé;  il 
continue  même  à se  dessécher  : ainsi  il  attend,  sans 
.«.'endommager,  que  les  marchands  danois  viennent 
l’enlever.  Lorsqu’on  le  transporte  aux  places  de 
commerce,  on  l’entasse  comme  des  meules  de  foin, 
qu’on  a l’attention  de  couvrir  quand  il  pleut;  car 
si  l’on  embarquait  le  ilackfiiii  humide,  il  se  gâte- 
rait dans  le  transport. 

Comme  le  poisson  ainsi  préparé  passe  pour  être 
le  plus  délicat,  il  se  vend  plus  cher  que  le  rondfish. 
On  prépare,  en  Islande,  des  poissons  du  genre  des 
eerefins  et  des  merlans  en  ilackfish  ; mais  les  mar- 
chands les  estiment  peu  ; ils  ne  veulent  que  le 
Ilackfish  dé  torsch  ou  <le  ling,  et  il  n’y  a que  la  ra- 
reté de  ce  poisson  qui  les  engage  à en  prendre  d'au- 
tres espèces.  i \ *• 
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Du  rothschair  ou  rodschier  des  Norvégiens , ou 
rots  koo  ring  des  Danois. 

Ces  termes  signifient,  suivant  l’idiome  des  deux 
langues',  poisson  fendu  dans  toute  sa  longueur , qui , 
étant  aec,  forme  comme  deux  longues  racines. 

Ce  que  les  Norvégiens  appellent  rodschier  dif- 
fère peu  du  Ilackfish.  Ils  coupent  le  poisson  dans 
toute  sa  longueur  jusqu’à  la  queue,  après  avoir  ôté 
l’aréte.  Ces  deux  pièce*  * te  naut  ensemble  par  la 
qpeuc,  on  les  fait  sécher  en  les  suspendant  comme 
le  rondfish.  La  plus  grande  partie  est  faite  avec  les 
petits  torsehs  qu’on  prend  prètf’  de  la  côte.  Comme 
ce  poisson  est  plus  délicat  que  le  rondfish , on  le 
nomme  zaastsjish  de  Norwege  ; quand  ce  poispon 
est  sec,  il  ressemble  à deux  cordes  réunies  par  un 
do  leurs  bouts.  On  en  prépare  un  peu  dans  le»  lies 
de  Féroô  et  Westmenoë  ; mais  on  estime  mieux  ce- 
lui de  Norwege.  La  principale  consommation  de  ce 
poisson  se  fait  dans  les  couvens  attachés  à l’église 
romaine. 

On  prépare  le  rodschier  dans  le  mois  d'avril , lors- 
qu’on ne  pourrait  plus  faire  du  rondfish. 

Du  h en  g fis  h. 

L’expression  de  hengfish  des  Islandais  donne 
l’idée  de  poisson  suspendu;  cependant  il  est  préparé 
différemment  du  Ûackfish  et  du  rodschier  : car,  au 
lieu  d’ouvrir  lo  poisson  par  le  ventre  , on  le  fend 

rie  dos  ; et  après  l’avoir  vidé  et  en  avoir  arraché 
grosse  arête  , on  fait  au  haut  une  fente  de  7 à 
8 pouces  de  longueur  pour  pouvoir  y passer  une 
perche,  qui  sert  à le  suspendre  dans  une  espèce  de 
cabane  e,  PI.  44»  -AT0.  1,  qu’ils  nomment  hialder. 
Elle  est  quelquefois  construite  avec  des  pierres, 
entre  lesquelles  on  ménage  des  joints  ouverts,  pour 
que  le  vent  les  traverse;  ou  elle  est  faite  avec  des 
poteaux  de  bois  sur  lesquels  on  cloue  des  lattes;  ce 
qui  forme  une  espèce  de  cage.  De  quelque  façon 
qu’elle  soit  construite,  elle  est  toujours  couverte 
avec  des  planches,  pour  que  les  poissons  ne  reçoi- 
vent point  U pluie. 

Quand  le  poisson  est  tranché,  vidé  et  désosse, 
on  le  met  en  tas  pour  qu’il  fermente  un  peu , ce  qui 
l’attendrit  ; ensuite  on  l’étend  sur  des  cailloux  ou 
des  vigneaux,  pour  qu’il  se  dépêche  un  peu.  Comme 
les  fonds  de  sable  fin  et  de  wue  ne  sont  point  favo- 
rables à cette  opération,  lorsqu’on  est  dans  un  en- 
droit où  il  n’y  a point  de  pierres,  on  couche  lu 
poisson  sur  les  arêtes,  qu’on  a arrangées  sur  le  t$r- 
raiu  ; mais  la  grève  est  bien  préférable  aux  arêtes. 
Quoi  qu’il  en  soit , quand  les  dors  sont  en  partie 
desséchés , on  les  enfile  avec  des  perches  pour  le» 
étendre  dans  les  hialders,  le  plus  près  les  uns  dé» 
autres  qu’il  est  possible,  ut  on  les  y laisse  jusqu’à  ce 
que  le  poisson  soit  bien  sec  ; enfin  011  les  en  retire 
pour  les  emmagasiner  comme  les  autres  sortes  de  ~ 
stockfisch. 

Quoique  ce  poisson  se  dessèche  étant  suspendu , * 
il  ne  »c  roule  pas  comme  le  rondfish.  Plusieurs  ha- 
bitons ont  auprès  de  leurs  maisons  des  hialders,  dans 
lesquels  ils  suspendent  des  dors  qui  se  dessèchent  peu 
à peu  ; moyennant  quoi,  il»  en  mangent  assez  long- 
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temps  de  presaue  aussi  bons  que  s’ils  étaient  frais. 

Quoique  le  hengfish  ae  vende  plus  cher  que  le 
Itackfish,  on  en  fait  peu,  parce  que  sa  préparation 
est  plus  embarrassante- 

Les  Danois  préparent  quelques  torschs  én  heng- 
fish  pour  leur  usage;  et  comme  ils  y apportent  beau- 
coup de  soin , ce  hengfish  est  beaucoup  meilleur  que 
celui  des  Islandais. 

Quoiqu’on  fasse  du  hengfish  avec  des  poissons  du 
genre  des  merlans,  «‘grelins,  etc.,  les  Danois  don- 
nent toujours  la  préférence  à celui  qui  est  fait  avec 

le  torsch. 

VIII.  Delà  p réparation  de  la  morue  dans  les  cuisines. 

La  morue  /miche,  que  l’on  prend  sur  les  côtes 
de  France  et  principalement  sur  les  côtes  deFlandre, 
depuis  Calais  jusqu’à  la  frontière  de  la  Hollande, 
et  que  l’on  vend  sous  le  nom  de  cabillaud , se  sert 
sur  la  table  des  riches,  cuite  dans  un  court-bouillon 
et  avec  une  sauce  grasse  ou  maigre  , comme  le  Tur- 
bot ( voy.  ce  mot);  ou  bien  on  la  fait  cuire  sous  la 
tourtière  avec  de  l’huile,  du  sel,  du  poivre,  du 
persil , de  U ciboule,  une  gousse  d’ail  et  une  feuille 
d«  laurier.  ^ 

La  morue  sèche  se  prépare  ainsi  : il  faut  la  bien 
battre  et  la  laisser  ramollir  pendant  plusieurs  jours 
dans  l’eau  ; après  quoi,  on  la  met  dans  une  casserole 
avec  de  l’huifo  d’olive,  du  beurre,  du  gros  poivre  , 
de  l’ail  èt  du  sel,  et  on  la  remue  jusqu’à  ce  qu’elle 
«oit  cuite.  ' 

La  morue  salée  se  prépare  de  diverses  manières, 
dont  voici  les  principales  : 1a  plus  simple  consiste, 
après  l’avoir  tait  dessaler  pendant  04  heures  dans 
l’eau  fraîche,  à la  faire  cuire  dans  un  chaudron  et 
dans  de  nouvelle  eau,  à la  faire  égoutter,  et  à 
la  servir  avec  une  sauce  blanche  aux  câpres , une 
sauce  à la  maître  d’hôtel,  ou  une  rémoulade,  ou 
telle  autre  qu’on  veut. 

La  morue  a la  provençale  est  la  morue  salée, 
d’abord  cuite , et  ensuite  assaisonnée  avec  de  l’écha- 
lote, de  l’ail,  du  persil,  de  la  ciboule,  du  citron 
en.  tranches,  du  gros  poivre  , de  l’huile , du  beurre 
et  de  la  chapelure  de  pain  ; le  tout  coloré  par  quel- 
ques instans  de  cuisson  sur  un  foyr  de  campagne. 
La  morue  en  steinkerque  est  le  même  plat , auquel 
on  a ajouté  des  anchois. 

La  morue  au  beunWHioir  se  fait  en  mettant  la 
morue,  après  qu’elle  B été  cuite  et  égouttée,  dans 
une  sauce  composée  de  vinaigre,  de  l>on  bouillon  , 
v!e  gros  poivre,  de  beurre  et  tle  persil  frit. 

Réglemcns  sur  la  pêche  de  la  morue. 

La  pèche  de  la  morue  a été  l’objet  de  plusieurs 
réglement:  les  uns,  relatifs  à U notice  de  cette  pèche; 
les  autres , relatifs  aux  primes  d’encouragement  ac- 
cordées par  le  gouvernement. 

fiooi  en  donnons  l'analyse  à l’article  Pêche  ma- 
ritime, $ io,  et  le  texte  dans  le  Recueil  à ta  fin  de 
ce  Dictionnaire : 

Ces  règlement  sont  des  arrêtés  du  gouvernement , 
des  6 février  et  1 juin  180a,  et  4 février  »8o3  ; et 
des  ordonnances  royales,  de»  t3  février  18 »5,  8 fé- 
vrier 1816,  31  février  1818,4  octobre  i8ao , 
ai  novembre  iÜ2t  *4  fwriw  i8fc5.  *-  4*  - 
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MORUE  BARBUE.  C’est  le  gade-molve  ou  lin- 
gue. V.  Lingue.  4 

MORUE  FRANCHE.  C’est  la  monte  fraîche,  le 
cabillaud.  • 

MORUE  LONGUE.  C’est  encore  le  Lingue . 
MORUE  NOIRE.  C’est  le  Colin . V.  ce  mot. 

MORUE  ( PETITE  ). ‘C’est  ordinairement  le 
Gadc-Tacaud.  V.  ce  mot. 

MORUE  DE  SAINT-PIERRE.  On  appelle  ainsi 
l 'églefin  dans  quelques  pêcheries. 

MORUKTTES.  On  appelle  ainsi  en  Flandre  les 
jeunes  morues. 

MOSAIQUB.  V.  Raie- Mosaïque. 

MOTELLE.  On  donne  ce  noin  à la  loche,  pois- 
son du  genre  Cobie,  et  à la  lotc , poisson  du  genre 
des  gaacs.  V.  Loche  et  Lote. 

JVIOUDOURE.  Nom  que  l’on  donne  à la  men- 
dole,  poisson  du  genre  des  spares.  V.  Mcndole. 

MOUILLAGE.  Eudroit  où  l’on  peut  mouiller 
ou  jeter  l’ancre.  Ce  mot  est  assez  synonyme  d’n/i- 
cragc.  V.  Ancrage. 

MOULE.  Morceau  de  bois  rond  ou  carré,  sur 
lequel  on  forme  les  mailles,  et  qui  en  fixe  la  lar- 
geur. V.  Filet. 

MOULE,  mytilus.  Genre  de  coquilles  à volves 
égales,  transterses,  exactement  fermées,  se  iipaui 
par  un  byssus  sans  dents,  ou  avec  une  ou  deux  dents. 

Il  ne  faut  pas  confondre  les  moules  dont  il  est  ici 
question  avec  les  moules  de  rivière  de  quelques  natu- 
ralistes, et  qui  sont  des  Mulettes  (voy.  ce  mot),  ni 
avec  celles  des  étangs , et  qui  sont  des  anodontes. 

Description  du  genre.  — la?»  véritables  moules 
ont  rarement  des  couleurs  brillantes  à l’extérieur  ; 
mais  elles  sont  souvent  nacrées  à l’intérieur.  Dans 
le  plus  grand  nombre,  la  forme  varie  peu;  elle  est 
longitudinale,  renllée  ou  ventrue,  et  d’une  profon- 
deur qui  égale  ou  surpasse  la  largeur,  et  la  char- 
nière n’a  point  de  dents;  on  y remorque  seulement 
un  sillon  léger  et  fort  long.  Dans  quclqucs-unot , 
ce  sillon  est  terminé  par  une  et  rarement  par  deux 

Elites  dents.  Le  ligament  se  prolonge  jusqu’au  mi- 
u de  la  coquille  et  saille  un  peu  eu  dehors.  Cha- 
que battant  est  attaché  au  corps  de  l’animal  par  un, 
deux  et  quelquefois  trois  muscles,  qui  laissent  une 
impression  daus  leur  intérieur. 

Les  moules  sont  toujours  fixées  aux  rochers  et  au- 
tres corps  étrangers  par  le  moyen  de  petits  poils  _ 
bruns  qu’on  appelle  byssus  , et  qui  sortent  en  des- 
sous dans  le  voisinage  de  la  charnière.  Quelques* 
Unes  cependant  sont  attachées  par  la  coquille  même, 
ce  sont  celles  que  Liilmrus  a appelées  parasites  ; mais 
elles  doivent  faire  partie  des  huîtres. 

L’animal  qui  se  trouve  dans  la  coquille  a pour 
manteau  une  membrane  fort  mince , entière  et  d’une 
seule  pièce,  mais  partagée,  dans  toute  sa  longueur, 
sur  le  devant  en  deux  lobes,  qui  sont  divises  cha- 
cun sur  leurs  bords  en  deux  feuillets  très -courts, 
dont  l’extérieur  est  uni  à la  coquille,  fort  proche  de 
ses  bords,  et  l’intérieur  porte  une  frange  formée  de 
fileta  cylindriques  très- court?  et  mobiles. 

Jispcccs.  — Les  naturalistes  ont  décrit  de  vingt- 
cinq  à trente  espèces  de  moules  proprement  dites. 
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Mais  le*  deux  seules  espèce*  qui  nous  intéressent 
sous  le  rapport  de  la  pèche  sont  la  moule  commune 
et  la  moule  perce-pierre. 

La  Moulk  commune  est  une  coquille  oblongue 
plus  ou  moins  grosse,  à,  deux  battons  assez  minces, 
convexes  et  d'un  bleu  noirâtre  en  dehors , concaves 
et  d'un  bleu  blanchâtre  en  dedans , et  ordinairement 
lisses  des  deux  côtés.  On  aperçoit , sur  les  valves , 
de  petites  veines  ou  lignes  bleues.  La  coquille  est 
large,  tranchante  à sa  base  arrondie,  et  finissant  en 
pointe  au  sommet,  où  est  placé  le  ligament  qui  unit 
ensemble  les  deux  nièces , d'une  assez  ample  capa- 
cité et  de  figure  rhomboïde.  L'animal  qui  habite 
cette  coquille  est  tendre,  blanchâtre,  un  peu  frangé 
sur  les  bords,  et  nageant  dans  une  eau  salée. 

Habitation.  — On  U trouve  dans  les  mers  de  l'Eu- 
rope, de  l’Asie  et  de  l'Afrique.  Elle  se  rencontre 
abondamment  et  par  bancs  le  long  de  nos  côtes  ma- 
ritimes. On  préfère  les  moules  qui  sont  tendres  ot 
bien  nourries  : les  pécheurs , pour  en  augmenter  la 
délicatesse,  les  jettent  quelquefois,  au  sortir  de  ls 
mer,  dans  des  étangs  ou  fosses  où  l'eau  de  la  mer 
reste  stagnante  et  où  l'on  peut  introduire  de  l'eau 
douce.  On  parvient  aussi  à multiplier  les  moules  en 
formant  des  espèces  de  parcs  avec  des  pieux  et  des 
perches  entrelacées,  où  ces  coquillages  s’attachent 
pour  y déposer  leur  fraî.  Ces  parc*  se  nom  ment  bou- 
chots. Les  moules  s'y  multiplient  sur  le  pied  de  dix 
pour  une  dans  le  courant  d'une  année  , et  quand  on 
va  les  pécher,  on  les  trouve  rassemblées  par  paquets. 

Propagation . — Les  moules,  comme  les  autres 
coquillage*.  Iraient  au  commencementdu  printemps. 
11  y a tout  lieu  de  penser  qu'elles  sont  hermaphro- 
dites, et  que  chaque  individu  a la  faculté  de  se  .re- 
produire sans  le  concours  d’un  Autre.  Leur  frai  res- 
semble à une  goutte  de  gelée}  vu  au  microscope,  il 
fait  voir  une  grande  quantité  de  petites  moules  tou- 
te* formées. 

Pêche.  — Un  néche  le*  moules  pendant  toute 
l'année,  excepté  dans  les  grandes  chaleurs  et  pen- 
dant le  temps  du  frai.  Ce  sont  les  femmes  et  les  en- 
fans  qui  font  ordinairement  cette  pèche,  à laquelle 
ils  procèdent,  aux  basses  marres,  avec  un  crochet 
de  1er  oapable  do  rompre  le  bissus  ou  filet  qui  atta- 
che les  moules.  V. , à l’article  Pèche , ce  qui  con- 
cerne la  pèche  à la  basse  mer. 

Qualités.  — Lu  chair  des  moules  est  jaunâtre} 
elle  est  meilleure  en  automne  qu’en  aucun  autre 
temps  de  l’année.  On  la  mange  cuite  dans  l’eau  et 
assoisonuée  avec  du  beurre  , du  persil,  des  oignons 
et  de  la  chapelure  de  pain.  On  en  fait  aussi  des  pota- 
ges et  des  fritures.  On  les  confit  dans  du  vinaigre 
pour  les  envoyer  au  loin.  Elle  passe  pour  être  in* 
digeste. 

On  a remarqué  que  les  moules  étaient  malsaines 
pendant  l'été,  qu’elles  donnaient  souvent  de*  anxié- 
tés et  des  convulsions  à ceux  qui  en  mangeaient. 
De  heu  nie  a trouvé  que  c’était  le  frai  des  étoiles - 
de-mer  (genre  de  la  Jamille  des  vers  échinodormes  ) , 
qui  les  rendait  vénéneuses.  11  se  peut  cependant  que 
cette  cause  ne  soit  pas  la  seule)  qu’une  maladie  à 
laquelle  ranimai  de  la  moule  est  sujet , et  à U suite 
de  laquelle  il  tombe  en  dissolution , produise  quel- 
quefois des  effets  analogue*.  Quant  aux  petits  cra- 
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bes  qu’on  trouve  souvent  dans  lea  moules,  ils  ne 
doivent  donner  aucune  inquiétude,  parce  qu’il*  ne 
peuvent  faire  aucun  mal. 

La  Moulx  r&xcx-Pixnxc  est  cylindrique , nrrou- 
die  à ses  deux  extrémité*.  Elle  se  trouve  dans  pres- 
que toutes  les  mers,  perçant  les  pierres  pour  se  lo- 
ger. On  l’appelle  datte  sur  les  côte*  de  France,  où 
elle  est  fort  recherchée  des  gourmets,  comme  plus 
délicate  qu'aucun  autre  coquillage.  C’est  principa- 
lement dans  la  Méditerranée  qu'on  en  prouve  le 
plus. 

Règlement.  — Les  règles  que  l'on  doit  suivre 
pour  la  pèche  de*  moules  sont  établies  par  la  dé- 
claration du  roi,  du  18  décembre  1738.  V.  à la  fin 
de  ce  Dictionnaire. 

MOULER  LE  HARENG.  C'est  le  presser  entre 
les  doicts  pour  détacher  les  corps  étrangers  et  em- 
porter Tes  écailles. 

MOLLETTE.  Poisson  du  genre  Blennie.  V.  ce 
mot. 

MOULIN.  On  ne  peut  construire  sa  ns  autorisation 
des  moulins  dans  les  rivières  navigables  et  flottables. 
( Ord.  de  16Ô9,  tit.  XX.VQ,  art.  43.)  V.  l'article 
Moulin  dans  notre  Dictionn.  des  Eaux  et  Foret S. 

MOULINET.  C'est  un  treuil  qui  sert  à plusieurs 
usages.  Aux  Martigues,  on  nomme  moulinet  celui 
qu’on  emploie  pour  tendre  le  filet  dit  cavoulière , 
qui  est  à l'entrée  de  la  bourdigue.  Quand  les  équi- 
page* sont  faibles,  ils  se  servent  d'un  moulinet  pour 
tirer  à terre  ou  dans  leur  bateau  leur*  filets,  seines, 
aissaugues,  bregins,  etc.  V.  Bourdigues  , G an gui , 
Tartane. 

MOUR1NE.  Nom  qu'on  donne,  sur  quelques  Gè- 
les de  France,  à la  raie-aigle  et  à la  raie-pastenague. 
V.  Raie. 

MOUSCLEAU  ou  MU  SC  LE  AU.  Les  pécheurs 
provençaux  nomment  ainsi  un  haim.  V.  Hameçon. 

MOUSSES.  Jeunes  entons  qui  vont  à la  mer  pour 
s’accoutumer  a cet  éléroeut  et  pour  apprendre  le 
métier  de  matelot  ou  de  pécheur.  V.  Ganon  de 
bord. 

MOUSTELE.  Poisson  du  genre  Blennie.  V.  co 
mot.  . -17 

MOUTELLE.  On  donne  ce  nom  À la  loche  fran- 
che 9 poisson  du  genre  cobie , et  ù la  loti' , poisson 
du  genre  des  gades.  V.  Loche  et  Lote. 

MOUTONS.  On  appelle  ainsi  de  petits  tas  de 
morues  qui  ont  reçu  quatre  Ou  ciuq  soleils.  Yoy. 
Morue. 

MUGE.  Genre  de  poissons  de  la  division  des 
abdominaux , dont  le  caractère  consiste  à avoir  deux 
nageoires  dorsales}  la  mâchoire  inférieure  carénée 
en  dedans;  la  tète  revêtue  de  petites  écailles;  les 
écailles  striées. 

Ce  genre  renferme  sept  espèces,  dont  une  seule 
se  trouve  en  France.  C'e*t  aussi  la  seule  dont  noua 
parierons. 

Le  Müoil-Mulxt,  mugil  cephalas  ( Linn.)  , le 
muge-cépkalc  de  Lacé pède,  que  l'on  connaît  aussi 
sous  les  noms  de  mulet-de-mcr , de  cabot  et  de 
mouille;  auprès  de  Bordeaux,  souft  celui  de  mule; 
à Marseille  , sous  ceux  de  mugeo  et  mujon,  et  dans 
plusieurs  autres  départemens  méridionaux,  sous  ceux 
de  samc,  maron , chalut , lou  testud. 

I I 
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Dticription.  — te  pulsion  ( PI.  8 ,fig.  7 ) a 4 
rayons  à U première  nageoire  du  dos  ; 9 à U se* 
ronde;  3 rayons  aiguillonnés  et  9 rayons  articulés 
A la  nageoire  de  l’anus;  la  caudale  on  croissant;  une 
dentelure  de  chaque  côté  entre  l’œil  et  l’ouverture 
de  la  bouche;  deux  orifices  à chaque  narine;  l’o- 
percule anguleux  par-derrière  ; un  grand  nombre 
de  raies  longitudinales  droites  et  noirâtres  de  cha- 

Îue  côté  du  corps;  lu  tête  large,  comprimée  des 
eux  côtqÿ  et  toute  .couverte  d’écailles;  l’ouverture 
de  la  bouche  étroite;  les  mâchoires  égales  et  gar- 
nies de  petites  dents;  la  langue  rude;  la  gorge  gar- 
nie de  deux  os  hérissés  d’aspérités;  le  dos  brun;  le 
ventre  argentin , et  U couleur  des  nageoires  bleue. 
Sa  longueur  ordinaire  est  d’un  pied  ; on  en  prend  de 
plus  petits,  qui  n’ont  que  6 pouces , et  de  plus 
gros,  qui  ont  jusqu’à  a pieds.  Ceux-là  sont  les  plus 
estimés. 

Habitation.  — Les  mulet*  ou  cép haies  se  trou- 
vent dans  toutes  les  mers,  et  ils  sont  très-abondans 
dans  la  Méditerranée  et  sur  les  côtes  d’fispagne.  Ils 
remontent  par  milliers  à l’embouchure  de  la  Ga- 
ronne et  de  la  Loire  pendant  lé  printemps  et  l’été. 
On  en  prend  dans  le  Khône  , dans  la  Garonne,  dans 
la  Seine,  dans  la  Loire,  etc.  Ces  poissons  devien- 
nent gras  dans  les  eaux  douces  ; et  si  elles  ne  sont 
pas  vaseuses,  ils  y acquièrent  une  meilleure  qualité 
que  dans  les  eaux  de  la  mer.  Ils  remontent  fort  haut 
dans  les  rivières;  car  dans  la  Loire  on  en  prend  au 
Pont-de-Cé,  même  au-dessus  de  Saumur,  cVst-à- 
dire  à plus  do  4°  lieues  au-dessus  de  l’embouchure 
de  cette  rivière. 

^Nourriture.  • — La  conformation  de  l’estomac  du 
mugil-mulet  annonce  que  ce  poisson  se  nourrit  non- 
seulement  de  vers  et  de  petits  animaux,  mais  en- 
core de  substances  végétales. 

Pèche.  *—  On  en  pèche  peu  en  grande  eau  ; mais 

3uand  les  pécheurs  en  aperçoivent  une  troupe  qui 
onne  dans  une  anse  ou  dans  une  rivière,  ils  l’eu- 
▼eloppent  avec  des  filets  d’enceinte  , et  ils  eu  pren- 
nent une  grande  quantité.  Muis  souvent  ces  pois- 
sons se  glissent  au-dessous  des  filets  ou  s'élancent 
par-dessus,  et  les  pécheurs  de  certaines  côtes  ont 
recours  à un  filet  particulier,  nommé  sautade  ou  con- 
nut, fait  en  forme  de  sac  ou  de  venreux,  qu’ils  atta- 
chent au  filet  ordinaire,  et  dans  lequel  les  mulets  se 
prennent  d’eux-mémes  lorsqu’ils  veulent  s’échapper 
en  sautant.  On  eu  prend  aussi  avec  l’épervier  et  le 
tarlct. 

Qualités.  — Le  mulet  a été  connu  des  anciens, 
qui  estimaient  beaucoup  sa  chair,  fille  est  biancho, 
grasse,  d'assez  bon  goût , et  on  prétend  qu'elle  tient 
le  milieu  entre  celle  du  hareng  et  celle  du  l’aloac.  Ou 
eq  fait  une  grande  consommation  dans  tontes  les 
parties  méridionales  de  i’fiurope.  On  cuit  ordinaire- 
ment ce  poisson  au  bleu,  et  on  le  mange  avec  de 
l’huile  et  du  jus  de  citron  ; on  le  fait  cuire  aussi  au 
court-bouillon  , et  on  l’assaisonne  avec  uno  sauce 
blanche  aux  càpros;  enfin  on  mange  les  plus  petits 
en  friture. 

La  pêche  de  te  poisson  est  quelquefois  si  abon- 
dante, qu’on  ne  peut  le  consommer  frais  t alors  oh 
le  sale  ou  ou  le  fume  comme  lo  hareng*  Il  perd,  par 
ces  opérations , une  |*artie  de  ses  bonnes  qualités; 


mais  il  en  conserve  encore  assez  pour  être  reçu cr cru 
ur  la  classe  peu  aisée  du  peuple.  Presque  toujours  on 
ui  a enlevé  les  œufs,  avec  lesquels  on  lait  une  espèce 
de  caviar  appelé  poutargue  ou  boularguc  , qui  est  un 
mets  appétissant  et  qu’on  trouve  très-bon  quand  on 
y est  habitué. 

Pour  faire  la  poutargue , ou  ouvre  les  mulets,  on 
en  lire  les  œufs  avec  la  membrane  générale  qui  les 
enveloppe;  ou  les  couvre  de  sel,  et  après  les  y avoir 
laissés  4 ou  5 heures , on  les  on  retire  ; on  les  met 
en  presse  entre  deux  planches  pour  leur  foire  rendre 
leur  eau  ; ensuite  on  les  lave  dans  une  faible  sau- 
mure, puis  on  les  ctend  sur  des  claies  pour  les  faire 
sécher  au  soleil  pendant  une  quinzaine  de  jours,  ce 
qui  se  fait  dons  les  mois  de  juin  et  juillet , saison  ou 
le  soleil  a beaucoup  de  force;  mais  pendant  qu’on 
les  tient  au  soleil,  il  fout  avoir  soin  de  les  retirer 
tous  les  soirs  pour  les  tenir  à couvert  pendant  les 
nuits;  quelquefois  on  les  fait  sécher  à la  fumée.  Ce 
sont  ces  œula  salés  et  séchés  qu’on  nomme  ls  boutar- 
gue  ou  poutargue.  On  prépare  de  cette  même  façon 
des  œufs  de  différens  poissons  du  genre  des  muges; 
mais  ceux  des  mulets  passent  | oui  être  les  meilleur». 
On  fait  beaucoup  de  cas  de  ce  mets  en  Italie  et  en 
Provence;  et  pour  en  foire  usage,  on  l’assaisonne 
avec  de  l’huile  et  du  citron. 

Histoire  du  muge-cèphalè.  — Ce  poisson  , dont 
le  nom  dérive  de  kephalé  en  grec  , qui  signifie  te  te  , 
parait  avoir  donné  son  nom  à la  ville  de  Geplialœde, 
aujourd'hui  Ce  fa  lo,  sur  la  côte  occidentale  de  Si- 
cile. C’est  au  muge-céplule^Bt  aux  autres  espèces  de 
ce  genre,  qu’on  doit  rapporter  les  médailles  il’ Am  - 
phipolis  de  Thrace,  qui  ont  bte  frappées  sous  les 
empereurs  romains  ; elles  représentent  une  femme 
ayant  au-dessus  d’aile  un  poisson,  et  tenant  don» 
sa  main  une  statue  de  Cérès.  Ces  médailles  font  al- 
lusion, suivant  Festini , à la  pèche  considérable  du 
céphalc , qui  avait  lieu  aux  bouches  du  Strymoiwt 
dans  le  lac  d’Amphipolis,  comme  aile  s’y  pratique 
encore  de  nos  jours. 

Aristote  nous  lait  connaître  un  procédé  de  pèche 
déjà  pratiqué  de  son  temps  sur  les  côtes  de  Phénicie, 
a Les  pécheurs  ayant  remarqué,  dit-il,  qu’après  le 
frai  les  femelles  suivaient  les  males,  comme  avant 
cette  époque  les  mâles  suivaient  les  femelles,  pres- 
sentaient aux  troupes  de  muges,  suivant  les  circons- 
tances , des  formes  de  poissons  Ilot  U 11* , qui  imi- 
taient le  mâle  ou  la  femelle  : par  ce  moyen,  ils 
parvenaient  à eu  enfermer  un  grand  nouibretdans 
leurs  filets.  » 

La  chair  du  muge  était  plus  estimée  en  automne 
que  dans  toute  autre  saison.  Les  Grecs  préféraient 
les  poisson»  de  mer  à ceux  des  lacs  et  des  étangs,  a 
ceux  même  des  rivières , excepté  au  Coracin  du  îî»l. 
Le  céphale  qui , eo  arrivant  de  la  haute  mer  à l’em- 
bouchure des  fleuves , passait  pour  égaler  la  loubim 
en  qualité,  perdait  une  partie  de  sou  prix  s’il  était 
péché  dans  les  étangs  d’eau  douce  qui  communi- 
quent avec  l’eau  salée;  on  prétendait  qu’il  y con- 
tractait une  odeur  de  vase,  quoiqu'il  lût  reconnu 
par  les  pécheurs  qa’il  y gagnait  plu»  d’embonpoint 

Galien  est  dans  l’erreur  lorsqu’il  assure  que  les 
céphales  qui  remontent  de  la  mer  dans  les  fleuvev 
n'ont  point  la  chair  traversée  par  une  foule  d’arète 
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imerépineuses,  qui  en  rendent  l*u*«ce  désagréable 
comme  aliment;  tandis  que  les  eén  haies  qui,  des 
lacs  ou  des  fleuves,  se  portent  vers  In  mer,  en  ont 
la  chair  pleine.  Nous  pensons  qu’à  Home  on  se  bor- 
nait à distinguer  les  céphales  qui  étsieut  péchés  dans 
les  eaux  douces,  courantes  ou  stagnantes,  d’avec 
ceux  qui  venaient  des  bords  de  la  mer,  et  quoces 
derniers  remportaient  en  qualité,  mais  n’étaient 
pas  d’une  autre  espèce. 

MUGE  VOLANT.  C’est  V Exocet  volant.  V.  ce 
mot. 

MLGEO  oc  MUJOU.  V.  Mugil-Mulct. 

MULAR  , physeter  mular  (Lacép.),  cachalot - 
mu  for  ( Bonn.  ).  Le  mular  forme  la  troisième  espèce 
du  genre  des  physetères  de  Lâcépède. 

On  a vu  des  muUrs  qui  avaient  plus  de  33  mètres 
( 100  pieds)  de  longueur.  Ce  physétère  est  remar- 
quable par  la  nageoire  qui  s’élève  sur  son  dos,  et 
qui  est  si  droite  , si  pointue  et  s!  longue,  que  quel- 
ques auteurs  l’ont  comparée,  mais  avec  exagération, 
h un  màt  de  misaine  au-dessus  dTun  vaisseau.  Indé- 
pendamment de  cette  nageoire,  on  voit  sur  le  dos 
et  au-delà  de  cette  éminence  trois  bosses  de  diffé- 
rentes grandeurs.  Le  mular  se  distingue  en  outre 
du  cachalot- microps  et  do  Yorthodon  par  ses  dents, 
qui  ne  sont  pas  très-courbées  , comme  dans  le  pre- 
mier, ni  droites  comme  dans  le  second  ; elles  sont 
presque  [dites  à leur  sommet,  inégales,  et  d’envi- 
ron jj  à 8 pouces  de  longueur  sur  9 de  circonférence. 
Les  deux  évents  aboutissent  à un  seul  orifice. 

Les  mulars  habitent  dans  l’Océan  atlantique  ainsi 
que  dans  l’Océan  glacial  arctique,  et  particulière- 
ment dans  la  mer  du  Groenland.  Ils  vont  par  trou- 
pes très-nombreuses , qui  sont  conduites  par  le  plus 

Srand  et  le  plus  fort  ue  ces  physétères , qui  leur 
onne,  par  un  cri  terrible,  le  signal  du  combat  ou 
de  la  fuite. 

On  ne  fait  que  très-rarement  la  pèche  des  mu- 
lars, parce  que  leur  caractère  farouche  et  sauvage 
rend  leur  rencontre  peu  fréquente  et  leur  approene 
pénible  et  dangereuse.  D’ailleurs,  on  ne  peut  faire 
pénétrer  aisément  le  harpon  dans  leur  corps  qu’en 
lé  lançant  dans  un  petit  espace  que  l’on  voit  au-dessus 
du  bras  ( nageoire  pectorale),  et  leur  graisse  fournit 
très-peu  d’huile.  On  a reconnu  cependant  que  la  cavité 
située  dans  la  partie  antérieure  de  leur  tête  conte- 
nait beaucoup  d’adipocire  (blanc  de  baleine). 
MULE.  \ . Mugil-Mulet. 

MULET.  On  connaît  sous  ce  nom  deux  espèces 
de  poissons  : l’une  qui  appartient  au  genre  des  ccn- 
tropomes,  de  Lacépède,  et  l’autre  qui  appartient  au 
genre  des  muges , du  même  auteur.  Nous  avons  parlé 
de  la  dernière  espèce  au  mot  Muge.  V.  ce  mot. 

Le  Mulet,  ccntropomus  mullus  (Lacép.),  est 
un  poisson  qui  habite  les  côtes  de  la  France,  et 
qui  entre  par  troupes  si  nombreuses  dans  la  Seine, 
à la  lin  du  printemps,  qu’on  en  prend  quelquefois 
de  4 à 5oo  d’un  seul  coup  de  filet,  d’après  le  rapport 
de  Noël  de  la  Marinière. 

Ce  poisson  a 9 rayons  aiguillonnés  à la  première 
nageoire  du  dos  ; 1 3 rayons  à la  seconde  ; »3  rayons 
« la  nageoire  de  l’anus,  7 à la  membrane  bran- 
chiale ; a orifices  à chaque  narine  ; 1a  mâchoire  in- 
térieure un  peu  plus  avancée  que  la  supérieure;  les 
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éenls  fines  et  très- serrées;  les  écailles  fortement  at- 
tachées à la  peau;  la  ligne  latérale  droite  ; le  dos 
brun;  Ica  côtés  gris;  la  langue  large  et  le  palais 
lisse  dans  toute  sa  surface.  11  parvient  à plus  de  a 
pieds  de  longueur,  et  alors  il  a environ  un  pied  de 
tour  dans  la  partie  la  plus  grosse  de  son  corps.  Sa 
chair  est  excellente;  ses  mouvemeui  sont  très-vifs, 
et  scs  sauts  multipliés  l’annoncent  de  loin  aux  pé- 
cheurs. 

MULET-BARBET.  C’est  le  Mullc-Rouget.  V. 
Mulle. 

MULET  DB  MB*.  V.  Mugil-Mulet, 

M U LETTE-M A RGAR1TI  FER E.  Testacé  de  la 
classe  des  bivalves,  qui  est  célèbre  à raison  des  per- 
les qu’il  produit.  V.  Perle. 

MULETIÈRES  et  TRAMAUX  DÉRIVANS. 
Ils  sont  défendus  par  la  déclaration  du  roi , du  a3 
avril  1-26.  V.  Tramaux. 

MULlER.  Ce  filet,  qui  est  principalement  des- 
tiné à prendre  des  mulets , est  du  genre  des  cibenu- 
diôres  ou  folles.  A Saint-Tropez,  on  dit  mul/etièn. 
On  le  fend  souvent  sur  piqueta  ou  en  palis.  Y.  Ci» 
beaudière. 

MULLE  ou  MULET,  mullus.  Genre  de  poissons 
des  thoraciques , dont  le  caractère  consiste  à avoir 
lo  corps  couvert  de  grandes  écailles , qui  se  déta- 
chent facilement  } deux  nageoires  dorsales  ; plus 
d’un  barbillon  à la  mâchoire  inférieure. 

Ce  genre,  dit  M.  Bosc,  qu’il  faut  bien  se  gar- 
der de  confondre  avec  celui  de  muge  ou  mugil , 
comme  le  font  beaucoup  de  personnes , à cause  de  la 
similitude  des  noms  , renferme  quatorze  espèces , 
dont  plusieurs  sont  célèbres,  à raison  de  la  bonté  de 
leur  chair.  Nous  ne  perlerons  que  des  deux  espèces 
suivantes,  les  seuls  qui  habitent  les  mers  d’Europe. 

Le  Müxle-Rouoet,  mullus  barbatus  (Linn.)  , a 
le  corps  et  la  queue  rouges;  point  de  raie  longitu- 
dinale; les  deux  mâchoires  également  avancées.  Il 
se  trouve  dans  toutes  les  mer»  d’Europe,  où  il  par- 
vient à 8 et  10  pouces  de  long.  C’est  le  oarbet  et  le 
surmulet  de  quelques  autours.  Il  ne  faut  pas  le  con- 
fondre avec  le  trigle- rouget , trigla  cuculus  (Linn.). 
H a la  tête  tronquée,  large,  comprimée  et  couverte 
d’écaillea,  qui  se  détachent  facilement  et  qui  sont 
transparentes  ; les  mâchoires  armées  d’une  grande 

Quantité  de  dents;  le  palais  rude  : la  langue  lisse  et 
> gosier  garni  do  quatre  os  en  forme  de  lime;  le 
menton  orné  de  deux  longs  barbillons;  les  narines 
à une  seule  ouverture;  les  opercules  unis,  et  le* 
oufes  grandes:  la  ligne  latérale  près  du  dos;  le  ven- 
tre argentin;  les  nageoires  jaunes. 

Le  mulle-rouget  se  nourrit  de  crustacés  et  de  pe- 
tits poissons.  Ou  le  prend  au  filet  et  à la  ligne.  Il  11 
la  chair  blanche,  ferme  et  de  très- bon  goût.  Le* 
Romains  faisaient  très-grand  cas  de  ce  poisson,  qu’ils 
pavaient  des  sommes  énormes. 

Le  Mullk-Svxmulbt  a le  corps  et  la  queue  rou- 
ges; de»  raie»  longitudinales  jaunes;  la  mâchoire 
supérieure  un  peu  plus  avancée  que  l'inférieure,  et 
sa  grandeur  ordinaire  est  d’un  pied.  On  le  trouve 
clan»  le»  mers  d’Europe  et  dans  celles  d’Asie  et  d’A- 
mérique. 11  a été  assez  généralement  confondu  avec 
le  précédente,  dont  il  diffère  fort  peu.  On  le  connaît, 
sur  les  côtes  de  France , son»  les  noms  de  hod>ann, 
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de  rouget  barbe  et  de  mulet  barbé • Il  va  par  troupes 
faire,  au  printemps,  sa  ponte  sur  les  rivages  de  la 
jner  et  à l'erabouebure  ocs  rivières , où  on  le  prend 
au  filet  et  à l'hameçon. 

MULONS.  Ce  sont  de  gros  tas  de  morues,  qu'on 
fait  avec  celles  qui  ont  reçu  dix  à douze  soleils.  V. 
Morue. 

MF  LOTI  ER.  V.  Cibeaudière . 

MUNDOURE.  L'un  des  noms  vulgaires  d'un 
poisson  du  genre  spare.  V.  Mendole . 

MURAILLE.  On  nomme  volontiers  ainsi  en  Pro- 
vence ce  qui  forme  l’enceinte  des  pêcheries,  soit  que 
ce  soient  des  cannes  ou  des  filets.  V.  Bourdigues . 

MURENE,  murerna.  Genre  de  poissons  do  la  di- 
vision des  apodes , dont  le  caractère  consiste  à avoir 
des  nageoires  pectorales,  dorsale,  caudale  et  anale; 
les  narines  tu  bu  lécs;  les  yeux  voilés  par  uue  mem 
hranc;  le  corps  serpentiforme  et  visqueux. 

Ce  genre  renfermait,  dans  Le  Systema  naturœ  de 
Linné,  plusieurs  espèces  qui  en  ont  été  séparée# , et 
il  ne  contient  plus  aujourd'hui,  selon  Lacépède,  que 
quatre  espèces,  savoir: 

L’A .vc cille,  voy.  ce  mot; 

La  Murène  tachetée,  qui  habite  U mer  Rouge; 

La  Mcrène-Myre,  qui  ale  museau  uu  peu  pointu, 
deux  appondices  un  peu  cylindriques  à la  lèvre  su- 
périeure , la  nageoire  dorsale  cendrée  ou  blanche, 
et  liserée  de  noir,  et  qui  se  trouve  dans  la  Médi- 
terranée ; 

La  Murène-Coxgre.  V.  Congre . 

Quant  à l 'espèce  qui  portail  particulièrement  le 
nom  de  Murène  chex  les  anciens,  et  qui  le  porte 
encore  dans  une  partie  de  l'Europe,  la  Murène- 
Hélène,  murœna- Helena  (Lin.),  elle  fait  aujour- 
d’hui partie  du  genre  gxmnothorax  de  Bloch  , et  du 
vingt-neuvième  ordre  ue  Lacépède.  En  voici  la  des- 
cription s 

La  murène  a la  tète  petite  ; la  bouche  grande  ; 
les  mâchoires  garnies  du  longues  dents  qui  engrè- 
nent l'une  dans  l'autre  ; les  yeux  petits  ; deux  bar- 
billons prés  des  yeux  ; le  corps  de  4 & 5 pieds  de 
longueur  dans  toute  sa  croissance,  comprimé,  brun, 
avec  des  taches  et  des  lignes  blanches  dirigées  en  tra- 
vers; la  nageoire  dorsale  prenant  naissance  assez 
loin  de  la  tête  ; des  taches  irrégulièrement  distri- 
buées sur  le  corps. 

Habitation.  — Elle  habile  dans  la  Méditerranée, 
ou  elle  est  assez  abondante  et  dans  les  mers  do  l’A- 
mérique. C'est  tin  poisson  de  haute  mer,  et  qu'on 
rencontre  cependant  quelquefois  vers  le  rivage.  On 
la  (rouve  aussi  dans  les  eaux  douces  des  pays  cuauds. 

Nourriture.  — La  murène  vit  de  poissons,  dé  crus- 
tacés et  de  coquillages. 

Propagation.  — On  n’a  encore  aucune  donnée 
certaine  sur  le  mode  de  sa.  reproduction.  Aristote  a 
dit  qu'elle  s’accouplait  comme  les  serpent  et  faisait 
des  petits  en  tout  temps.  11  est  très-probable  qu’elle 
est  vivipare  comme  YanguiUef  avec  laquelle  elle  a 
d'ailleurs  beaucoup  de  rapports  de  tortue  et  de 
anceurs.,  « !*  T*r>  tanta:.! 

Qualités.  — La  chair  de  1a  murène  est  blanche, 
grasse,  de  bon  goût  Qt  à - peu  - près  nourrissante 
ilQinme  colle  de  l’anguille.  Les  grandes  murènes  sont 
beaucoup  meilleures  que  les  petites,  l^es  Romains 
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faisaient  un  grand  cas  des  murènes.  Ils  formaient , 
â grands  frais  , des  parcs  dans  la  mer,  pour  les  nour- 
rir et  les  engraisser.  On  sait  que  Cassius  les  appri- 
voisait au  point  do  les  faire  venir  À sa  voix,  et  on 
dit  qu'il  pleurait  leur  jnort  et  leur  faisait  faire  des 
obsèques  magnifiques*  Dedius  Pollion , plus  bar- 
bare , nourrissait  les  siennes  avec  la  chair  de  ses 
esclaves. 

La  murène  a ,1a  vie  dure  et  peut  rester  plusieurs 
jours  hors  de  l'eau  sans  mourir. 

Pêche.  — * Ce  poisson  se  tient  caché  pendant  le 
froid  dans  les  rochers,  ce  qui  fait  qu'on  ne  le  pèche 
que  dans  certain»  temps.  On  le  prend  sur  les  bords 
caillouteux  de  ces  rochers  , et  pour  cet  effet  ou  tire 
plusieurs  cailloux  pour  faire  une  fosse  jusqu'À  l’eau, 
ou  bien  on  y jette  un  peu  de  sang , et  à l'instant  on 
y voit  venir  la  murène,  qui  avance  sa  tête  entre  deux 
jrochers.  Aussitôt  qu'on  lui  présente  un  hameçon 
amorcé  de  crabes  ou  de  quelque  poisson  , elle  se 
jette  dessua  et  l’entraîne  dans  son  trou.  Il  iaut  alors 
avoir  l'adresse  de  la  tirer  tout  d'un  coup  ; car  si  on 
lui  donnait  le  temps  de  s'attacher  par  la  queue,  on 
lui  arracherait  plutôt  la  mâchoire  que  de  la  prendre. 
Quoique  1a  murène  soit  hors  de -l'eau,  on  ne  la  fait 
pas  mourir  sans  beaucoup  de  pciite,  à moins  qu'on 
ne  lui  coupe  ou  écrase  le  bout  de  la  queue. 
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Les  pécheurs  craignent  la  morsure  de  la  murène, 
rce  qu'elle  est  venimeuse  et  dangereuse;  ils  ne  la 
touchent,  lorsqu'elle  est  vivante,  qu’avec  des  piu- 
cettes;  ils  lui  coupent  la  tète. 

Murène-Serpent,  ou  Serpent  marin.  On  can- 
nait sous  cette  dénomination  deux  espèces  de  pois- 
sons que  Lacépède  a séparées  du  genre  des  murènes , 
et  dont  il  a fait  un  genre  particulier  sous  le  nom 
iVophisure.  V.  Serpent  marin. 

MURÉHOEH1S.  C'est  la  murène  des  Romains, 
dont  nous  venons  de  parler  au  mot  Murène. 

MUSC.  Il  est  défendu  d'en  jeter  dans  les  eaux  de 
la  mer.  V.  Appât. 

MUSEAU -rOINTU»  V.  Raie  museau  pointu . 

MUSTELLE,  gadus  mus  tel  la  (Linn.  ).  Poisson 
du  genre  des  gades , qu'il  ne  faut  pas  confondre 
avec  la  mou  te  lie  ou  moatcille,  qui  est  la  lotte  fran~ 
chc,  avec  Laquelle  il  a beaucoup  de  rapports  par 
l'allongement  de  son  corps , la  petitesse  de  6es  écail- 
les, et  l'humeur  visqueuse  dont  elle  est  imprégnée. 
Ce  poisson,  qui  parvient  rarement  à plus  d'un  pied 
de  longueur , a la  nageoire  de  la  queue  arrondie  ; 
la  première  nageoire  du  dos  très -basse,  excepté  le 
premier  et  le  second  rayon  ; la  ligne  latérale  très- 
courbe  auprès  des  nageoire»  pectorales,  et  ensuite 
droite;  la  tête  petite  et  aplatie  sur  les  côtés;  le  dos 
brun  et  parsemé  de  taches  noires  et  le  ventre  blanc; 
mais  ses  couleurs  sont  sujettes  à varier  selon  l'âge 
et  les  lieux.  On  le  trouve  dans  toutes  les  murs  d'Eu- 
rope, et  principalement  dans  la  Méditerranée.  Il 
fraie  en  automne,  et  ne  multiplie  pas  beaucoup, 
parce  qu'il  a de  nombreux  ennemis  et  peu  de  moyens 
de  Leur  échapper.  Sa  chair  est  molle  et  de  mauvais 
goût.  On  le  prend  au  filet  ou  à la  ligne  amorcée  de 
petits  coquillages  ou  de  crustacés.  . - t 
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NACELLE.  Petit  bateau  qui  n’a  ni  mât  ni  voile, 
dont  on  se  sert  pour  passer  une  rivière  ou  pour  faire 
un  autre  petit  voyage  : c’est  ce  qu’on  appelle  à Pa- 
ris batelct. 

NACRE.  Matière  blanche  et  brillante,  qui  cons- 
titue l’intérieur  de  beaucoup  de  coquilles  ; mais  l’a- 
vicule  perlière,  qui,  à raison  de  son  épaisseur,  peut 
servir  à faire  un  grand  nombre  de  petits  meubles 
brilians,  porte  spécialement  ce  nom.  Les  perles 
elles -mêmes  ne  sont  qu’une  nacre  isolée  et  plus 
pure*.  V.  au  mot  Perle. 

N AD  ELLE.  Nom  qu’on  donne  en  Languedoc  à 
la  Mclctte.  V.  ce  mot. 

NAGEOIRES.  Nom  des  parties  qui  servent  au 
mouvement  des  poissons.  V.  Poisson, 

NANÇAS.  Sorte  de  pêche  à la  nasse  que  font 
les  Espagnols,  et  qui  diffère  peu  de  Vandana.  Voy. 
Nasses. 

N ANSE.  Les  Provençaux  appellent  ainsi  des  nas- 
ses faites  d'osier , et  figurées  comme  le  sont  certaines 
souricières  de  fil  d’archal.  Dans  l'Océan,  on  les 
nomme  bauragues.  V.  Nasses. 

NAPPE  DE  FILET.  Etendue  de  filet  simple, 
u'on  tend  ù plat.  On  donne  aussi  ce  nom  au  filet 
es  traniaux,  qui  est  entre  les  deux  hamatix , qu’on 
appelle  communément  flue.  V.  Filet. 

NAR1.  Espèce  de  raie  du  Brésil , peu  conuue. 
NARWHAL  ou  LICORNE  DE  MER,  mono- 
don monoceros  (Linn.  ).  Espèce  de  cétacé  que  les 
Allemands  nomment  cinhom , qui  veut  dire  uni- 
corne,  et  les  Groenland  ait»  towaek  ou  kemektok. 
Le  nom  de  monodon  signifie  unidentè , animal  à 
une  seule  dent,  et  cfelui  do  monoceros  , unicorne ; 
mais  ces  dénominations  ne  sont  point  exactes,  puis- 
que cet  animal  a naturellement  deux  dents  à la  mâ- 
choire supérieure,  et  qu’il  n'a  point  de  corne  : ce- 
pendant on  no  trouve  guère  que  des  narwhals  à une 
seule  dent,  parce  que  l'autre  se  casse  souvent. 

Description . — Le  narwhal  est  un  célacé  qui  a 
communément  de  20  à 22  pieds  de  long;  mais  on 
prétend  qu'il  y en  a de  40  à 60  pieds.  Il  a le  corps 
de  figure  ovale  et  arrondie  ; la  peau  nue  et  marbrée  ; 
le  ventre  blanc  , luisant  et  doux  comme  le  velours; 
la  queue  horizontale  comme  dans  toutes  les  autres 
espèces  de  cette  famille;  la  tête  ronde,  assez  petite 
et  comme  confondue  avec  le  corps,  tandis  que  celle 
des  baleines  et  des  cachalots  forme  une  masse  trèsj 
considérable  ; un  seul  évent  sur  la  tète  pour  respi- 
rer; les  veux  petits;  la  gueu%  assez  étroite;  deux 
longues  dents  incisives  qui  sortent  de  la  mâchoire 
supérieure,  et  qui  sont  droites  fit  d’une  grandeur 
qui  va  jusqu'à  12  pieds  sur  3 à 4 pouces  de  diamètre 
.1  leur  base;  l'une  de  ces  dents  manque  ordinaire- 
ment dans  les  individus  d'un  certain  âge,  ayant  été 
cassée  ou  étant  tombée  par  quelque  accident. 

Les  trous  des  oreilles  sont  placés  derrière  les  yeux 
et  fort  petits;  les  lèvres  sont  minces;  le  museau  est 
arrondi  , et  les  nageoires  des  côtés  , les  seules  qu’ait 
cet  animal  avec  celle  de  la  queuo , sont  longues  de 
pltls  d'un  pied  ; la  queue  est  échancrcc  en  demi- 
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Lune.  Les  narwhals  sont  d’excellens  nageurs  ; ils 
se  servent  de  leur  queue  comme  d’uueforte  rame  , 
nagent  toujours  en  troupes , ot  lorsqu'on  les  atta- 
que, ils  se  serrent  comme  un  bataillon  carré,  en 
plaçant  leurs  dents  sur  le  dos  les  uns  des  autres. 

habitation.  — Les  narwhals  habitent  vers  le  8o«. 
degre  de  latitude  boréale,  et  principalement  sur  les 
côtes  d'Islande,  vers  le  détroit  de  Davis  et  les  ri- 
vages de  l'Amérique  septentrionale  et  du  Groen- 
land. Us  sont  les  avant-coureurs  des  baleines,  su* 
vant  ce  que  prétendent  les  pécheurs  groenlandaî» 
qui  se  disposent  pour  U nêche  île  la  baleine  dès 
qu’ils  aperçoivent  les  narwhals. 

Nourriture.  — Ils  vivent  de  poissons  du  genre  des 
soles,  et  sur-tout  de  coquillages  univalves  du  genre 
des  planorbes,  qui  sont  très-nombreux  dans  les  mers 
du  Nord. 

Propagation.  — Comme  les  autres  cétacés,  le 
narwhal  est  vivipare.  Il  parait  que  la  femelle  ne 
produit  qu’un  petit  â-la-fois. 

Qualités.  — On  ne  tire  pas  beaucoup  d'huile  de 
ce  cétacé;  mais  elle  est  plus  elaire  et  ü’une  meil- 
leure qualité  que  celle  de  la  baleine  franche.  Un 
narwhal,  long  de  40  pieds  et  dont  la  dent  avait  7 
nieds , ne  donna  qu’un  tonneau  et  demi  de  graisse. 
Les  dents  do  narwhal  ressemblent  à de  très-bel 
ivoire,  qui  est  plus  dur  que  l’ivoire  même  et  ne  se 
jaunit  pas.  On  dit  que  les  rois  de  Danemarck  possè- 
dent un  trône  fait  de  dents  de  ce  cétacé.  V.  Baleine . 

NASE.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du  genre 
cyprin,  qu’on  trouve  dans  le  Danube  et  autres 
grands  fleuves  de  l’Europe  méridionale,  d’où  il  sort 
en  foule  au  mois  d'avril  pour  aller  frayer  dans  les 
rivières,  sur  les  pierres  exposées  au  courant.  11  par- 
vient à un  ou  2 pieds  de  long.  Sa  mâchoire  supé- 
rieure avance  sur  l'inférieure,  et  toutes  deux  sont 
armées  de  six  dents;  sa  bouche  est  petite;  son  corps 
couvert  de  grandes  écailles  ; son  dos  courbé  et  noi- 
râtre; «on  ventre  blanc.  On  le  prend  dans  les  nasses, 
au  filet  et  à U ligne.  Sa  chair  est  molle,  fade  et 
remplie  d’arêtes,  et  par  conséquent  peu  estimée. 
Son  intérieur  est  souvent  noir,  ce  qui  l’a  fait  appe- 
ler l 'écrivain  ou  le  ventre  noir , et  le  fait  éloigner 
des  tables  recherchées.  , 

NASSE , du  latin  nassa.  Instrument  à prendre 
du  poisson.  Les  nasses  ( PI.  27,  N1*.  V)  sont  cfes 
espèces  de  paniers  faits  d’aufîe,  de  jonc,  d’osier  ou 
d’autres  bois  ilexibloc , qui , étant  à claire  - voie  « 
laissent  passer  l’eau  sans  beaucoup  de  résistance, 
mais  dont  les  baguettes  sont  assez  serrées  pour  re- 
tenir le  poisson  : c’est  pourquoi  on  les  lient  plus  ou 
moins  près  les  unes  des  autres,  suivant  l’espèce  de 
poisson  qu'on  se  propose  de  prendre. 

Les  nasses  ne  sont  donc  pas  un  ouvrage  de  meil- 
leur, mais  de  vannier,  et  elles  ne  different  essen- 
tiellement de  plusieurs  espèces  de  filets  dont  nous 
avons  parlé  que  par  la  manière  dont  les  uns  et  les 
autres  sont  faits.  On  leur  donne  diverses  formes, 
et,  suivant  les  côtes  où  l’on  en  fait  usage,  on  les 
connaît  sou» différons  noms,  comme  nasse,  nasson , 
nanse , lance , bore,  bouteille,  ruche , panier,  bou- 
teroUe , etc. 

Presque  toutes  les  nasses  ont  un  ou  plusieurs  gou- 
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lots  qui  pe  nnettent  aux  poissons  d’entrer,  mais  qui1 
s’opposent  à ce  qu’ils  sortent. 

Ces  goulets  sont  faits  arec  dos  brins  déliés  et  sou- 
ples d'autïe  , de  canne  ou  d’osier  très -fins  et  élas- 
tiques, dont  los  bouts  ne  sont  point  retenus  par  des 
traverses;  ce  qui  les  rend  asses  flexibles  pour  ne 
point  former  d’obstacle  à l’entrée  du  poisson  dans 
la  nasse.  Mais  attendu  que,  par  leur  ressort,  ils  se 
rapprochent  les  uns  des  autres  aussitôt  que  ie  pois- 
son est  entré,  et  comme  les  extrémités  de  ces  me- 
nues baguettes  sont  taillées  en  pointe,  le  poisson 
ne  peut  sortir  par  où  U est  entré.  La  construction 
«le  ces  goulets  est  représentée  un  peu  en  BTunAJig.  4, 
au-dessus  de  A,  qui  est  une  coupe  de  la  nasse  B. 
Les  nasses  n’étant  point  pliantes  comme  le  sont  les 
filets,  on  est  obligé  de  ménager  une  ouverture  pour 
en  retirer  le  poisson.  C’est  quelquefois  au  bout  op- 
pose au  goulet,  comme  en  A,Jig . 3 , et  d’autres 
f us  vers  le  milieu , comme  en  C , fg-  4 > ou  en  B , 
fit'  2 ; ces  ouvertures  sont  fermées  avec  une  petite 
trappe  , tant  que  la  nasse  est  à l’eau  ï on  ne  i’ou- 
vre  que  pour  retirer  le  poisson. 

Ou  met  presque  toujours  dans  ces  nasses  des  leur- 
res ou  des  appâts  pour  déterminer  les  poissons  4 y 
« ntrer.  11  e9t  bon  de  suspendre  les  appâts  au  milieu 
dés  nasses , afin  que  les  poissons  soient  obligés  d’en- 
trer par  le  goulet  pour  les  manger. 

Ou  fait  des  nasses  de  différentes  grandeurs.  Les 
plus  grandes  servent  à prendre  de  gros  poissons  ; les 
moyennes  sont  pour  les  éperlans,  et  les  petites  pour 
des  anguilles. 

i°.  Nantes  des  Provençaux. 

Les  nanses  des  Provençaux, a,  PI.  27,  N°.  V , 
diffèrent  trèsnpeu  de  ce  qu’on  appelle  bouraque  dans 
les  ports  du  ronent.  Elles  sont  d’une  forme  ovale 
aplatie.  Assez  souvent  on  ne  fait  en  osier  que  la 
charpente,  qu’on  enveloppe  avec  un  filet,  comme 
dans  la  fig.  2.  Ces  nanses,  qu’on  fait  volontiers 
ovales,  ont  à chaque  bout  un  goulet  en  entonnoir 
d d,  par  où  le  poisson  entre  dans  la  nanse  ; au-des- 
sus et  au  milieu  est  un  trou  fermé  par  une  porte, 
qu’on  ouvre  pour  retirer  le  poisson  qui  est  entré 
dans  la  nanse. 

Au-dessous  de  1a  nanse  en  e , sont  amarrées  quel- 
que» pierres  pour  la  faire  caler , et  sur  les  côtés  en^- 
sont  des  anses  ou  mains  pour  sttacher  des  cordes, 
qui  se  réunissent  à une  seule  en  i,  au  bout  de  la- 
quelle est  un  signal  k,  destiné  à faire  retrouver  la 
corde  qui  répond  à la  nanse , et  qui  doit  aervirà  la 
retirer  de  l’eau.  - * * * 

On  tend  les  nanses,  comme  les  bouraques,  entre 
les  roches. 

Les  nasses  qu’on  tend  dans  l’Océan  entre  les  ro- 
chers et  sur  les  grèves  produisent  davantage  dans 
les  grandes  vives-eaux  que  dans  les  mortes-eaux. 
Si  c’est  sur  les  grèves,  Les  pécheurs  ont  le  temps 
de  tendre  leurs  nasses  tout  près  de  la  basse  eau, 
le  plus  avant  qn’il  leur  est  possible , et  ils  les  re- 
lèvent au  jusant  qui  suit.  Plus  donc  les  eaux  bais- 
sent , plus  les  pêckeurs  ont  lie»  d’espérer  une  pèche 
avantageuse.  _ • - 

Il  en  est  de  même  quand  On  tend  les  nasses  èhtre 
le*  roches  ; car  le»  pécheurs  peuvent  placer  leurs 


NAS 

nasses  dans  de6  fonds  d’autant  moins  fréquentés , 
que  la  mer  retire  davantage.  D’ailleurs  les  poissons 
terrissent  en  plus  grand  nombre  dans  les  vives-eaux 
que  par  les  mortes-eaux. 

Sur  ta  côte  de  la  Grenade , on  pêche  avec  des 
nasses  presque  semblables  à celles  des  Provençaux, 
que  nous  venons  de  décrire  : elles  sont  ovales, 
ayant  36  pouces  de  longueur  sur  27  pouces  de  lar- 
geur ; on  les  cale  jusqu’à  3o  ou  40  brasses  de  pro^ 
fondeur , et  on  n’y  met  point  d’appâts. 

a°.  Des  paniers  de  bonde. 

Les  meuniers  mettent  à leur  vanne  de  décharge, 
lorsqu’ils  U lèvent  pour  laisser  écouler  l’eau  qui 
pourrait  endommager  1a  chaussée,  un  panier  de 
bonde,  PI.  2j,  fig.  5;  c’est  une  nasse  qui  est  uu 
vrai  guideau  d’osier.  Il  n’y  a pas  de  goulet  ; mais  le 
poisson  n’en  sort  pas , à cause  de  la  vitesse  du  courant. 

On  tend  aussi  dans  les  coùfans  d’eau  rapides  des 
nasses  qu’on  tient  longues,  et  dont  l’embouchure 
est  évasée.  On  les  fait  longues , pour  que  le  poisson 
n’en  sorte  pes;  l’embouchure  est  évasée,  pour  qu’elle 
embrasse  une  plus  grande  portion  du  courant;  quel- 
quefois on  y ajoute  des  ailes  de  clayonnage  , PL  27, 
Âr°».  1 et  II,  et  on  en  fait  des  gords.  Nous  parlerons 
plus  précisément  de  ces  nasses  dans  la  suite. 

3°.  Des  nasses  en  forme  de  trublc , pour  prendre 
des  anguilles  dans  la  mer. 

On  fait,  pour  prendre  des  anguilles  à la  mer,  des 
nasses,  qui  ne  sont  qu’un  panier  profond  au  moins 
de  2 pieds,  PL  27,  iv°.  V,  N.  Zf  ces  nasses  ont  à 
l’embouchure  un  pied  de  diamètre , et  elles  se  ré- 
trécissent de  sorte  que  leur  diamètre  n’est  que  de  8 
à 9 pouces  par  le  bas.  On  met  au  fond  de  ce  panier 
un  assez  grand  morceau  de  foie  de  boeuf  pour  qu’il 
en  couvre  toute  l’étendue  ; on  forme  au-dessus  du 
foie  un  pillage  de  corde,  qui  le  retient , mais  dont 
les  mailles  sont  assez  larges  pour  que  le  foie  puisse 
être  aperçu  par  les  anguilles.  Ce  panier,  qui  fait 
ici  l’office  de  la  truble,  étant  lesté  de  pierres , on  y 
attache  une  corde,  et  on  le  descend  dans  l’eau  à 
telle  profondeur  qu’on  veut,  pourvu  toutefois  que  le 
pécheur  puisse  apercevoir  les  anguilles  qui  vont  at- 
taquer l’appât. 

Les  anguilles,  attirées  par  rôdeur  du  foie,  qui 
n’en  est  que  meilleur  quand  il  commence  à se  cor- 
rompre, so  hâtent  d’entrer  dans  le  panier.  Quand  le 
pêcheur  les  aperçoit  attachées  à l’appât,  il  tire 
doucement  la  corde  qui  répond  au  panier,  et  il  es- 
aaie  de  ne  point  effaroucher  les  anguilles.  Mais 
quand  le  panier  est  ayivé  à 1a  surface  de  l’eau , it 
le  tire  précipitamment , pour  que  les  anguille*, 
n’aient  point  le  tempe  de  se  sauver.  Quand  il  les 
a prises,  il  replonge  sur-le-champ  le  panier,  pour 
recommencer  sa  pèche,  et  le  même  foie  lui  sert 
long- temps. 

Des  paniers  à-peu-près  semblables,  mais  plus 
petits,  servent  quelquefois  dans  les  rivières  pour 
prendre  des  écrevisses.  . » 

, i-  - «*  t '* 

40.  Autres  nasses  à prendre  des  anguilles , princi- 
palement dans  les  lisières. 

On  doit  proportionner  la  distance  des  osiers  "qui 
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forment  les  tusses  à la  grosseur  des  poissons  qu'on 
se  propose  de  pécher.  Mais  il  faut  que  les  osiers 
soient  bien  près-à -près,  sur-tout  quand  on  a l’in- 
tention de  prendre  des  anguilles  ; car  sitôt  qu'elle» 
peuvent  introduire  entre  les  barreaux  leur  queue 
ou  leur  tête,  elles  forcent  tellement  qu'elles  font 
plier  les  osiers , et  elles  ne  manquent  pas  de  s'échap- 
per. Pour  mieux  retenir  ce  poisson,  on  fait  à l’crn- 
bouchure  des  nasses  un  faux  et  un  vrai  goulet  b c, 
fiq.  3.  On  voit  à cette  nasse  quatre  anses  ; les  deux 
d en  bas  servent  à attacher  les  pierres  qui  la  font 
caler,  et  jès  deux  d’en  haut  à attacher  les  cordes 
qui  servent  à la  relever. 

Les  appâts  qu'on  met  dans  la  nasse  sont  des  li- 
maçons, de»  moules  ouvertes,  des  vers  de  terre, 
des  grenouilles  déchirées  , du  foie  et  de  la  chair  de 
difFérens  animaux.  Comme  l'anguille  est  très-vo- 
race , elle  tourne  autour  de  la  nasse  pour  trouver 
par  où  atteindre  l’appàt  qui  est  suspendu  au  milieu  ; 
enfin  elle  entre  dans  les  goulets , et  alors  elle  est 
prise.  On  tend  aussi  un  grand  nombre  de  nasses 
semblables  à celles  des /ÿ.3,  6,  7,  8,  9,  10  et  -ai, 
dans  les  herbiers,  auprès  des  crôucs  et  des  sourives, 
et  on  les  relève  tous  les  jours,  ayant  soin  de  re- 
nouveler les  appâts. 

Le  temps  le  plus  favorable  pour  cette  pêche  est 
lorsqu'il  lait  chaud  et  que  le  temps  est  disposé  à 
l’orage.  N 

5°.  Nasses  pour  les  éperlans. 

On  prend  beaucoup  d'éperlans  avec  des  nasses, 
fi  g.  8.  Malgré  la  petitesse  de  ce  poisson,  on  n'a  pas 
besoin  que  les  osiers  soient  aussi  serrés  que  quand 
on  pèche  des  anguilles.  On  en  attache  un  nombre , 
comme  10  ou  12,  par  les  anses  à une  corde  a b, 
N°.  IV,  qui  est  ordinairement  faite  avec  de  l’osier. 
Chaque  nasse  est  chargée  en  dessous  de  deux  pier- 
re*, et  attachée  à la  corde  par  deux  petits  cordages 
que  les  pécheurs  nomment  câbleaux , et  qui  sont 
longs  au  plus  de  18  pouces. 

rour  le»  relever,  on  saisit  avec  une  £a{te  la  corde 
aussi  près  qu'on  le  peut  d'une  des  càblièrcs  qui  sont 
uux  bouts  de  la  corde.  Quand  une  fois  on  tient  la 
corde,  on  relève  les  nasses  les  unes  après  les  au- 
tres j on  en  ouvre  le  fond , qui  est  fermé  par  une  pe- 
tite porte,  pour  prendre  les  éperlans  qui  y sont,  et 
on  les  remet  à l'eau  par  le  travers  ae  la  rivière. 
Cetté  suite  de  nasses  interrompant  le  cours  de  l’eau, 
les  éperlans  en  approchent  pour  éviter  le  courant; 
ils  nagent  autour  et  y entrent. 

Comme  ces  poissons  refoulent  la  marée  pour  re- 
monter dans  l'eau  douce , on  met  autant  qu'on  peut 
le  goulet  tourné  du  côté  du  bas  de  la  rivière.  Les 
nasses  ordinaires  d liront  une  couple  d'années  ; mai» 
celles  des  éperlans  ne  servent  qu'une  saison , parce 
qu'on  les  fait  avec  des  osiers  fins  et  verts.  On  pré- 
tend que  ces  poissons  fuient  les  vieilles  nasses. 

On  pratique  cette  pèche  dans  la  Seine , an-dessus 
de  lloucn , et  on  ne  le  peut  pas  au-dessous,  attendu 
que  la  murée  qui  s'y  tait  sentir  avec  beaucoup  de 
violence  entraînerait  les  nasses.  V.  Éperlans. 

6°.  Des  grandes  nasses. 

On  fait  de  grandes  nasses,  N*,Vyfig.  9,  qu’on 
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tend  avec  un  bateau  le  long  des  lies,  aux  endroits 
où  l’eau  est  dormante  et  où  il  y a des  herbes.  On 
y prend,  outre  les  éperlans,  des  barbeaux,  des  gar- 
dons , des  brèmes  et  quelquefois  des  carpes  et  de* 
brochets.  Ordinairement  on  met  à ces  grandes  nas- 
ses un  vrai  et  un  faux  goulet.  Quand  on  pêche  avec 
de  fort  grandes  nasses,  on  est  obligé  de  frapper  une 
poulie  au  bout  de  la  chaloupe  pour  haler  sur  l'orin, 
qui  tient  à la  nasse. 

70.  Nasse  appelée  lance. 

La  lance  est  un  panier  ou  nasse  d’osier  de  forme 
cylindrique , fig.  4,  N°.  IV.  Sa  longueur  ordinaire- 
est  de  5 pieds,  et  elle  a 2 pieds  et  demi  de  diamètre. 
Les  osiers,  fort  artistement  entrelacés,  forment  des 
losanges  dont  les  côtés  ont  à-peu— près  6 lignes  de 
longueur.  Les  deux  bouts  de  ces  paniers  sont  ren- 
forcés et  terminés  par  un  goulet  d'auflfe.  Cette  nasse 
ressemble  beaucoup  au  verveux  double , qu’on  ap- 
pelle communément  louve . 

On  leste  cette  lance  de  deux  grosses  pierres  pour 
la  faire  caler  au  fond  de  la  mer,  et  on  la  retire  au 
moyen  d'une  corde  au  bout  de  laquelle  est  une 
bouée  ou  un  autre  signal. 

On  suspeud  dans  la  lance  des  sardines  coupées  en 
deux,  ou  d'autres  poissons;  on  la  mouille  près  des 
rochers  ou  sur  des  bancs  jusqu'à  \o  ou  5o  brasses  de 
profondeur. 

Le  vrai  temps  de  faire  cette  pèche  est  pendant  les 
mois  de  février,  mars  et  avril. 

On  relève  \f.  lance  tous  les  jours , et  on  en  tire  le 
poisson  par  rouvert  tire. 

8°.  Des  nasses  avec  lesquelles  on  prend  des  lam- 
proies auprès  de  Nantes. 

Les  nasses  ou  nanses  dont  se  servent  les  pêcheurs 
nantais  gpur  prendre  des  lamproies  ont  la  forme 
d'un  cbne  12.  Au  bout  b,  est  un  goulet  qui  se 
resserre  beaucoup.  Ou  les  tend  dans  des  endroits  où 
il  y a un  courant  fort  rapide , auquel  on  présente 
le  goulet. 

90.  Autres  nasses . 

En  Catalogne,  on  fait  des  nasses  avec  une  espece 
de  jonc.  On  leur  donne  la  forme  d'un  long  enton- 
noir, qui  a 4 ou  5 pieds  de  hauteur,^-.  10 ; ayant 
fait  avec  ce  jonc  des  cordonnets  circulaires , on  les 
attache  avec  du  fil  pour  en  former  comme  un  rets, 
et  on  le  soutient  par  quatre  bâtons,  qu'on  attache 
sur  les  côtés  au  bout  le  plus 'large,  ôù  est  un  gou- 
let que  les  Catalans  appellent  /as  de  la  nance.  Au 
bout  pointu  est  une  autre  ouverture,  qu'on  ferme  par 
un  petit  filet  ï c’est  par  cet  endroit  qu’on  retire  b* 
poisson  qui  est  entré  dans  la  nanse. 

Un  leste  la  nanse  avec  une  pierre  , et  on  y attache 
une  corde  ou  orin , qui  a quelquefois  3 ou  400  bras- 
ses de  longueur  ; puis , au  bout  opposé  à la  nanse  . 
on  amarre  une  bouée  ou  signal. 

Quatre  hommes  se  mettent  dans  une  chaloupe, 
ayant  chacun  4 ou  5 nanses.  Quand  ils  sont  arrivé» 
au  lieu  de  la  pèche,  ils  mouillent  le»  nanses;  et  pour 
engager  les  langoustes  , les  congres,  les  pagets,  les 
mou  rênes,  etc. , à entrer  dan»  les  nanses,  il» y met- 
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tent  pour  appâts  des  sèches  et  des  sardines  ou  frai* 
ches  ou  pourries,  etc. 

On  laisse  durant  plusieurs  jours  les  nanses  à la 
mer  ; mais  on  te  tous  les  jours  en  retirer  le  pois- 
son , et  chaque  péoheur  prend  celui  qui  se  trouve 
dans  les  nanses  qui  lui  appartiennent. 

io°.  Sorte  de  pêche  à la  nasse  , que  les  Espagnols 
nomment  andana. 

Sept  à huit  hommes  se  mettent  dans  un  bateau , 
et  vont  à 4 lieues  au  large  chercher  60  brasses 
d'eau  } ils  y jettent  une  corde  au  bout  de  laquelle 
est  une  càblière  pour  La  £airc  caler  jusqu’au  fond,  et 
à l’autre  bout  de  cette  même  corde  est  une  bouée. 

A 5 brasses  plus  bas  que  la  surface  de  l’eau , on 
attacho  à cette  même  corde  une  nasse  de  jonc  ou 
d’aufTe.  Les  poissons  vont  badiner  autour  de  cette 
nasse  pour  se  mettre  à l’ombre,  ou  parce  qu’ils 
prennent  la  nasse  pour  un  refuge  où  ils  trouveront 
leur  proie , et  souvent  ils  entrent  dans  la  nasse  sans 
qu’il  soit  nécessaire  de  les  y attirer  par  des  appâts. 

On  prend  avec  cette  nasse  des  pilotes  ou  pampols, 
des  verderots,  la  lampuga  ou  hippirus,  tous  pois- 
sons fort  estimés  à Alicante. 

La  nasse  reste  à la  mer  pendant  Coûte  la  saison  de 
cette  pêche , qui  commence  en  août  et  finit  en  octo- 
bre; mais  on  les  visite  tous  les  jours  pour  en  retirer 
le  poisson. 

ii°.  Autre  pêche  à la  nasse,  que  les  Espagnols 
appellent  nançns. 

Cette  pêche  ne  diffère  de  la  précédente  qu’en  ce 
qu’on  met  dans  la  nasse  des  boulettes  composées  de 
sardines  pourries  et  de  farine.  On  mouille  ensemble 
une  vingtaine  de  ces  nasses,  qui  sont  moins  grandes 
que  les  précédentes.  Cette  pêche  commence  en  juil- 
let et  finit  en  septembre.  On  relève  les  nasses  au 
point  du  jour  et  à midi,  pour  prendre  le  poisson 
qui  s’y  trouve  : ce  sont  des  pagets , des  bogues,  des 
homards,  des  langoustes,  des  sèches,  etc. 

12°.  De  la  pêche  nommée  par  les  Espagnols  aux 
morneies. 

Deux  hommes  dans  un  balclet  vont  à demi-lieue 
au  large  chercher  10  brasses  d’eau.  Ils  amarrent  au 
bout  de  la  corde,  à côté  de  la  càblière,  une  petito 
nasse,  dans  laquelle  ils  mettent  de  petits  poissons. 
Cette  pêche  commence  avec  le  mois  de  novembre  et 
dure  jusqu’en  avril.  On  y prend  principalement  des 
congres,  sur-tout  quand  le  vent  est  à l’est. 

i3°.  Nasses  employées  dans  la  Garonne. 

Les  nasses  que  les  pécheurs  des  environs  de  Mar- 
« mande  appellent. bergot  ont  à-peu-près  5 pieds  de 
longueur  et  3 pieds  et  demi  de  circonférence  .prise 
au  milieu , qui  est  la  partie  la  plus  renflée.  Us  at 
tachent  de  grosses  pierres  à ces  nasses  pour  les  faire 
râler, et  une  corde,  afin  de  les  retirer  commodément 
de  l’eau.  Ils  mettent  dons  les  nasses,  pour  appâts, 
du  pain  de  noix  qu’ils  nomment  nogas . 

ilf.  Delà  pêche  du  bélouga. 

On  Ht  dans  un  mémoire  d’Astraean  qu’avant  la 


crue  du  Volga  dans  les  endroits  qui  sont  presque  è 
sec,  et  cependant  fréquentés  par  le  bélouga,  les  ha- 
bitai! s font  des  palissades  de  gros  pieux  sur  deux  li- 
gnes, qui  se  rapprochent  pour  former  à leur  point  de 
réunion  un  angle,  où  on  amarre  sous  l’eau  une  cage 
de  bois  de  9 k 10  pieds  de  longueur  sur  5 pieds  et 
demi  de  large  et  autant  de  profondeur.  Ces  cages 
peuvent  être  comparées  à celles  qu’on  lait  pour 
transporter  des  bêtes  féroces.  Aux  quatre  angles 
du  dedans  de  la  cage,  sont  attachés  des  appâts,  qui 
attirent  le  bélouga  par  leur  odeur.  11  y entre  avec 
empressement  par  une  ouverture  qui  a environ  3 
pieds  et  demi  de  diamètre.  Quand  une  fois  les  deux 
tiers  de  la  longueur  de  son  corps  y sont  entrés,  il 
ne  peut  plus  en  sortir,  parce  qu’il  n’a  pas  la  liberté 
de  s’y  retourner,  et  que  ses  nageoires  et  sa  queue 
s’embarrassent  dons  fes  barreaux  de  la  cage.  Ce- 
pendant il  fait  beaucoup  de  bruit  en  se  débattant. 
Aussitôt  les  pêcheurs  hissent  la  cage , assomment 
le  poisson  , et  le  tirent  par  un  des  côtés  de  la  cAge, 
qui  s’ouvre  comme  une  porte.  * 

i5#.  Pêche  aux  nasses,  qui  se  fait  en  différons 
endroits. 

11  y a peu  d’endroits  à portée  des  étangs , des  ri- 
vières ou  de  la  mer  , dans  lesquels  on  ne  fasse  quel- 
ques pêches  avec  les  nasses. 

A Gênes,  on  en  fabrique  de  jonc,  qn’on  nomme 
bertavellcs.  On  met  du  fromage  en  dedans  pour  ap- 
pâts, et  on  en  tend  beaucoup  à l'embouchure  des 
rivières. 

£n  Chypre,  on  fait  de  petites  nasses  assez  sem- 
blables aux  bouraques,  qui  servent  à prendre  de 
petits  poissons. 

A Gibraltar , les  nasses  qu’on  nomme  nasselies 
sont  faites  d’un  jonc  qui  croit  dans  les  inaraie.  On 
y met  pour  appât  quelque  morceau  de  poisson.  On 
les  leste  de  pierres , et  on  les  cale  jusqu’à  3o  ou  40 
brasses  de  profondeur.  On  y prend  des  crustacés  ou 
d’autres  petits  poissons. 

A Mariella , sur  la  côte  de  Grenade , outre  les 
nasses  ovales , on  en  fait  en  forme  de  dôme , assez 
semblables  aux  bouraques,  qui  ont  environ  2 pieds 
de  haut  sur  un  pied  et  demi  de  diamètre.  On  les 
leste  et  on  les  cale  avec  une  corde  de  sparte  jus- 
qu’à 40  brasses.  On  les  y laisse  1a  nuit  et  on  les  re- 
lève le  matin  ; on  ne  met  en  dedans  aucun  appât.. 

On  attache  Quelquefois  au  bout  des  vervoux  et 
des  guideaux  de  petites  nasses  pour  recevoir  le 
poisson**  wfcfv' 

Les  bourdigues  sont  des  espèces  de  nasses  d’une 
grandeur  considérable  , puisqu’il  y en  a de  5o  à 60 
toises  de  longueur  sur  25  à 3o  toises  de  largeur. 
V.  Bourdigues. 

Dispositions  reglementaires. 

L’ordonnance  de  1669,  concernant  la  pêche  dans 
les  rivières  , veut  que  les  verges  des  bires  ou  nasses 
soient  éloignées  les  unes  des  autres  de  la  largeur 
d’un  pouce  au  moins.  ( Art.  9 du  tit.  JCXJCI.  y 

Il  est  défendu  de  mettre  des  bires  ou  nasses  4 bout 
des  dideaux  pendant  le  temps  du  frai,  à peiné  de 
20  francs  d’amende,  de  confiscation  de»  harnais  pour’ 
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la  première  fois,  et  de  privation  de  la  pèche  pendant 
un  an  pour  la  récidive.  ( Art.  8 du  tit . XJCXJ.  ) \ . 
Dideau. 

Un  décret  du  ai  janvier  181a,  sur  la  police  de  la 
pêche  de  la  Loire,  porte  qu’à  partir  de  40  brasses 
en  amont  des  ponts  de  Nantas  jusqu’à  l’embouchure 
de  la  Loire  dans  la  mer,  il  est  défendu  aux  pécheurs 
de  placer  des  bires  ou  nasses  dans  le  fleuve,  et 
qu'au-destus  du  point  désigne  ci-dcssus,  il  ne  pourra 
être  placé  des  nasses  dans  la  Loire  qu’en  les  atta- 
chant avec  des  masses  de  fer  et  des  cordes,  sans  ja- 
mais se  servir , à cet  effet,  de  pierres  et  de  cordons 
d’osier,  sous  les  peinés  du  l’ordonnance  de  1669. 
Les  contraventions  à ce  décret  doivent  être  pour- 
suivies par  les  agens  forestiers  et  par  ceux  de  1a  navi- 
gation, et  réprimées  par  voie  administrative,  con- 
formément à la  loi  du  9 floréal  an  10.  V.  ce  décret 
au  Recueil  des  Règlement  forestiers. 

Quant  aux  réglemeus  sur  l’emploi  des  nasses 
dons  les  parcs  aux  bords  de  la  mer,  voyez  Pêche 
maritime . 

NASSE  ou  BANDE.  C’est  l’une  dej  trois  parties 
rindpales  qui  composent  le  filet  nommé  Aissauguc. 
’.  ce  mot.  * 

N ASS  ELLE.  On  nomme  ainsi  à Gibraltar  de  pe- 
tites nasses  qu’on  fait  avec  du  jonc  qui  croit  dans 
les  marais.  v • 

NASSES  PELÉES.  Elles  sont  prohibées  par  les 
ordonnances  de  i3a6,  i388,  1402,  i5i5et  i55o, 
citées  par  Saint-Ton  , p.  234  et  aa5  , à moins  que 
leur  ouverture  ne  soit  assez  grande  pour  qu’un 
homme  y puisse  mettre  les  doigts. 

NASSONNES.  Ce  sont  des  nasses  figurées  comme 
une  botte , et  qui  servent  à prendre  «Tes  crustacés  : 
on  y met  pour  appât  de  la  chair  de  chien.  (V.  la 
PI-  17 ^fig.  6.)  On  tend  ces  nasses  le  soir,  et  on  les 
lève, le  malin. 

NATATION  DES  POISSONS.  V.  Poisson. 

NATTES  DE  LIEGE.  On  appelle  ainsi,  en  Pro- 
vence , ce  que  dans  les  ports  du  Poncnt  on  nomme 
Jlottcs.  Ce  sont  des  morceaux  de  liège  qu’on  atta- 
che à la,  tète  du  filet  ou  au  bruitne  supérieur.  V. 
Flottes. 

NATTÉE  (MORUE).  C’est  celle  qui  a été  en- 
dommagée par  les  nattes  dont  on  forme  les.  premiers 
lits  sur  le  plancher  où  on  établit  la  pile  des  morues 
y . Morue. 

NAU.  Grande  pièce  de  bois  creusée  qui  sert  à 
l’égout  des  étangs  : on  le  nomme  aussi  noc. 

N'AUCRATE.  Poisson  du  genre  des  échénéis.  V. 
Rémora. 

NAUFRAGE.  Du  latin  naufragium  , contraction 
de  navifragiurn , bris  de  navire,  formé  de  navis } 
navire  , et  de  frangere , rompre,  briser:  c’est  la  perte 
d"un  vaisseau  qui  va  se  briser  contre  les.  rochers  ou 
sur  les  côtes. 

NAUTIER.  Couteau  qui  sert  aux  pécheurs  de 
morue  pour  ôter  les  noues.  V.  Morue. 

NA\  EE.On  nomme  ainsi  la  charge  d’un  bateau. 

NAVIGATION.  V.  ce  mot  dans  notre  /diction- 
naire des  Eaux  et  Forêts,  ainsi  que  les  mots  Cours 
d’ea u ^Moulins , Rivières. 

NAvlKE,  du  latin  navis  , dérivé  du  grec  naus. 
On  donne  ce  nom  en  général  à tout  vaisseau  à trois 
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mâts,  gréé  et  construit  dans  la  forme  des  vaisseaux 
de  ligne  et  des  frégates  ; mais  il  se  dit  (dus  ordinai- 
rement des  vaisseaux  marchands. 

NAZ1ERE.  Endroit  d’une  rivière  où  l’on  tend 
des  nasses  pour  prendre  du  poisson.  * 

NEF.  C’est  le  nom  qu’on  donne  au  corps  du  bateau 
qui  traîne  la  dreige. 

NÈGRE.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du  g cnn? 
des  scombres  (scombcr  niger),  qui  est  tout  noir,  et 
qui  a la  figure  d’une  tanche  : il  se  trouve  dans  les 
mers  de  l’Amérique. 

NEPTUNE,  dieu  de  la  mer.  Les  anciens  lui  con- 
sacrèrent le  dauphin.  Suivant  la  Mythologie  dos 
Grecs,  Neptune  voulant  épouser  Amphitrite,  la 
déesse  avait  repoussé  ses  vœux  et  s’était  cachée  aux 
extrémités  de  l’Atlantique;  c’est  au  dauphin  que 
Neptune  fut  redevable  de  la  découverte  de  son  asile 
et  du  bonheur  de  triompher  de  ses  refus  : de  là  , les 
dauphins  furent  nommés  les  ministres,  les  courriers 
du  dieu  de  la  mur.  Conformément  à cette  croyance, 
Neptune  mémo  fut  adoré  en  plusieurs  villes , no- 
tamment à Argos,  à Corinthe,  à Sunium  , sous  la 
forme  d’un  dauphin  , et  il  fut  souvent  représente 
debout  sur  ce  cétacé,  ou  Payant  à côte  de  lui. 

Les  pécheurs  faisaient  des  sacrifices  à Neptune  et 
aux  autres  divinités  de  la  mer , pour  que  leurs  filets 
fussent  respectés  par  les  espadons,  qui,  lorsqu’ils 
s’y  introduisaient , les  déchiraient  avec  leur  redou- 
table armure. 

NERFS.  Les  pécheurs  donnentee  nom  aux  cordes 
attachées  au  bout  d’un  épervier , qui  servent  à le 
serrer  quand  le  poisson  y est  enfermé. 

NESARNAK.  Cétacé  du  genre  dus  dauphins,  qui 
habite  les  mers  du  Groenland,  qu’on  ne  rencontre 
jamais  qu’en  haute  mer,  et  qu’il  est  difficile  de 
prendre.  Sa  chair,  sou  lard  et  scs  entrailles  servent 
d’aliment  aux  Groenlandais,  comme  les  mêmes  par- 
ties du  marsouin.  > 

N1GROIL.  Nom  de  l’oblade,  poisson  du  genre 
des  spares.  V.  Oblade. 

NIVEAU  DE  MER.  C’est  \e  squale- marteau.  \% 
Marteau.  . . r 

NOEUDS.  Les  fils  des  filets  sont  joints  les  uns 
aux  autres  par  des  nœuds.  On  en  distingue  entre 
autres  de  deux  sortes  ; savoir,  le  nœud  sur  le  pouce, 
et  celui  sur  le  petit  doigt.  Four  constater  la  gran- 
deur des  mailles  d’un  filet,  on  compte  combipnlTy 
a de  nœuds  dans  une  longueur,  comme  pat  ©o*«2n- 
ple  d’un  pied.  W.F’ilet. 

NOGAT.  Les  pécheurs  gascons  donnent  ce  no» 
aux  pains  de  noix  ou  au  marc  de  noix  dont  on  a 
exprimé  l’huile  : il  leur  sert  d’appât. 

NOIR-BRUN.  Nom  spécifique  .d’un  poisson  du 
genre  Gobie.  V.  ce  mot. 

NOIRE  (MORUE).  C’est  «elle  qui  a reçu  peu 
de  sel,  qui  a été  séchée  doucement,  et  qui  a éprouvé, 
étant  en  pile,  une  petite  fermentation. 

NOIX  VOMIQUE.  C’est  la  graine  d’un  arbre  de 
l’Inde,  qui  lui-même  s’appelle  vomique , et  qu’on 
emploie  pour  empoisonner  les  loups. 

Cette  substance  enivre  et  tue  les  poissons  quand 
on  la  jette  dans  l’eau,  et  c’est  pour  cela  que  l’ordon- 
nance de  1669,  tit.  XXXI,  art,  14,  défend  d’en  jeter 
dans  les  rivières,  sous  peine  de  punition  corporelle. 
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Il  est  pareillement  défendu,  par  la  déclaration  du 
roi , du  l3  avril  17*6  (voy.  à la  fin  de  ce  Diction- 
naire ) , de  jeter  dan»  le»  mares  et  étangs  sales 
aucune  chaux  . noix  vomique , noix  de  cyprès , co- 
ques de  Levant,  momie,  musc  et  autres  drogues  , 
Jour  sertir  d’imp*»,  à peine  de  3oo  liv.  d amende. 

NONNÀT,  du  latiu  non  natus.  Ce  mot  se  dit  de 
petits  poissons  qui  sont  à peine  nés  : c’est  ce  qu’on 
appelle  aussi  menasse  ou  mes  Us.  V.  Menasse. 

NORD-CAPKR  , balcuna glaoialis (Bonnat.),  »a- 
lana  islandica  (Brisson),  baleine-sanie  des  Bas- 
ques  Le  nom  de  nnrd-caper  vient  du  promontoire 
le  plus  septentrional  de  la  Norwcge , où  l’on  a com- 
mence è pécher  cette  baleine. 

Elle  a , de  même  que  les  traies  baleines , des  fa- 
nons à la  mèchoirc  supérieure  et  deux  évent»  sur  la 
tête.  Son  caractère  particulier  est  d’avoir  une  taille 
moins  grande  que  la  baleine  du  Groenland , et  une 
couleur  blanchâtre  sur  le  dos.  Ses  tanons  ne  sont 
ni  aussi  Torts  ni  aussi  longs  que  ceux  de  la  première 
espèce.  Elle  a la  mâchoire  inférieure  égale  en  lon- 
gueur à la  supérieure  , arrondie  à son  extrémité  , et 
large  vers  son  milieu  ; la  tête  plus  petite  et  le  corns 
plus  mince  que  la  baleine  franchof  elle  n a point  de 
nageoire  sur  le  dos.  On  distingue  deux  vanétes  de 
nord-eaper,  celui  dos  mors  du  pôle  austral,  qui  a 
le  dos  très-aplati , et  celui  du  Nord  , qui  l’a  beau- 
coup moiifs.  Cette  baleine  est  très-commune  sur  le. 
côtes  d’Islande  , et  les  habilans  en  tirent  de  grands 
avantages.  Elle  est  la  plus  agile  de  toutes  5 sa  nage 
est  d’une  rapidité  extrême.  Elle  lient  toujours  la 
queue  relevée  sur  l’eau  , et  U remue  avec  une  force 
et  une  rapidité  inconcevable*.  Quoiqu  on  ne  l an- 
proche  qu’en  tremblant  ponr  la  harponner,  elle 
n’est  cependant  ni  courageuse  ni  hardie;  un  seul 
homme  en  nacelle  suffit  pour  la  faire  fuir  de  toutes 
ses  forces  ; jamais  elle  n’attaque  sans  être  provoquée, 
mais  les  dangers  la  mettent  dans  une  grande  fureur, 
et  la  nécessité  de  se  défendre  la  rend  farouche  et 
cruelle  ; d’un  seul  coup  de  queue  elle  fait  voler  une 
chaloupe  en  éclats.  Aussitôt  qu’elle  est  harponnée 
elle  plonge  et  fuit  avec  tant  de  raideur,  qu  elle  en- 
traîne jusqu’il  1 ,000  brasses  de  ligne.  Son  excessive 
rapidité  fait  voler  la  chaloupe  sur  mer  avec  tant  de 
vitesse , que  la  respiration  manque  aux  pêcheurs,  cl 
qu’ils  -ne  peuvent  se  tenir  debout. 

Le  nord-eaper  no  produit  ordinairement  que  aoà 
3o  tonneaux  de  graisse. 

Anderson  rapporte  que  le  nord-capor  ayant  une 
>r.inde  horreur  du  sang  , les  Islandais  tirent  parti 
rie  cette  crainte  pour  faite  échouer  l’animal , en 
versant  derrière  lui  quantité  de  sang  dont  lis  ont 
fait  provision  , ce  quiPoblige  à se  jeter  sur  la  côte; 
mais  Horreboms  contredit  ce  fait , et  suivant  ce 
dernier  auteur',  l’unique  moyen  dont  on  fait  usage 
consiste  en  ce  qu’une  barque  s’approchant  de  la  ba- 
leine, un  harponneur  lui  darde  nu  grand  harpon  de 
fer  et  se  retire  promptement.  Le  harpon  porte  la 
marque  de  celui  qui  l’a  lancé  , et  «1  le  coup  a bien 
porté,  et  que  la  baleine  périsse  sur  lee  côtes,  ou 
elle  vient  échouer  asseï  souvent,  celui  4 qui  est  le 
harpon  a,  suivant  la  loi  d’Islande  , «me  certaine 
portion  de  la  haleine,  et  le  reste  appartient  à celm 
sur  le  fonds  duquel  elle  a échoué. 
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Le  nord-caper  est  un  grand  destructeur  de  hur 
itngSs  11  se  nourrit  aussi  d 'orties  de  mer  ou  méduses, 
et  de  planorbes  ; la  grsndc  avidité  avec  laquelle  il 
poursuit  les  harengs  jusque  dans  les  golfes  le  fait 
souvent  échouer  sur  les  bas- fond  s.  On  découpe  alors 
son  lard  , et  les  Islandais  mangent  sa  chair.  -Ses  fa- 
nons sont  petits  et  peu  estimés.  Ou  trouve  cet  ani- 
mal sur  les  côtes  de  Norwege,  d’Islande,  et  dans 
les  mers  du  pôle  austral. 

NORMANDIE.  V.  , pour  les  réglemens  concer- 
nant la  pèche  sur  les  côtes  de  la  Normandie , l’arti- 
cle P6ehe  maritime , $ 3. 

NORKA1N.  C’est  la  mémo  chose  que  l’û/w's, 
c’est-à-dire  de  petits  poissons  que,  dans  la  pèche 
des  étangs  , on  réserve  pour  les  repeupler. 

NOT1EK.  On  donne  ce  nom  au  mousse  qui  dé- 
tache les  noue*  ou  nauts  de  la  grosse  arête  dans  la 
préparation  des  Morues.  V.  ce  mot. 

NOUE.  Tuile  faite  en  canal  pour  l’écoulement 
des  eaux.  C’est  encore  uno  sorte  de  trou  ou  do  lieu 
bas  où  se  jettent  les  eaux  des  rivières  lors  dos  dé- 
bordemens. 

U est  défendu  do  pécher  dans  les  noues  avec  des 
filets,  et  d’y  fouiller  pour  prendre  le  poisson  et  le 
frai  qui  a pu  y être  porté  per  le  débordement  des 
rivières , sous  quelque  prétexte  et  en  quelque  temps 
et  manière  que  ce  soit,  à peine  do  5o  froncs  d’amende 
contre  les  contrevenons.  (Ord.  de  1669  ,tit.  XXXI, 
art.  11.) 

Cette  défense  est  établie,  parce  que  le  poisson  se 
retire  ordinairement  dans  les  noues  par  les  débor- 
demens.  S’il  était  permis  d’y  pêcher  , U est  sensible 
que  cela  priverait  les  rivières  du  poisson  que  d’au- 
tres débordemeus  y ramènent. 

Cependant  il  fout  distinguer entTc les  noues  celles 
dans  lesquelles  les  bateaux  peuvent  passer  en  tout 
temps,  et  celles  qui  ne  sont  abreuvées  par  les  ri- 
vières que  dans  les  temps  dos  grandes  eaux  1 la  pê- 
che est  interdite  aux  riverains  dans  les  premières , 
et  elle  n’y  est  permise  qu’aux  fermiers  de  la  pèche, 
tandis  qu’elle  appartient  aux  riverains  dans  les  •©- 
condes.  V.,dans  notro  Recueil  des  RéglcmeMS  fo- 
restiers, t.  II , pag.  49°  e*  49® , u oe  circulaire  <h* 
l’Administration  des  forêts,  du  7 juillet  101a,  et 
nno  décision  ministerielle  du  i4  août  suivant. 

Observons  encore  que  la  pèche  ne  peut  être  affer- 
mée au  profit  de  l’Etat  dans  le.  noues,  boire»,  ca- 
naux ou  fo«sé»  creusés  de  main  d’homme  dans  des 
propriété»  privées  ou  communales.  ( Déeis . minist., 
du  18  avril  .8*3,  au  Recueil  des  Réglemens  fores- 
tiers  , t.  III , p.  >3o.  ) ■' 

NOUE  ou  NOVE.  Vessie  à air  de  morue,  qui  fait 
un  mets  délicat  î elle  se  trouvé  le  long  de  l’arête  du 
poisson,  en  dedans.  't 

NUIT.  Il  est  défendu  d*  pêcher  la  nuit,  sinon 
aux  arches  des  ponts , aux  moulins  et  aux  gôrds,  où 
sa  tendent  les  dideaux.  ( Ord . de  1669,  fit.  XXXI, 
art.  5.) 

NUIT  (HARENGS  D’UNE).  Ce  sont  ceux  qui 
ont  été  pris  la  nuitdu  jour  où  on  les  livre  ; de  deux 
nuits , ceux  qui  ont  été  pêchés  avant  la  livraison. 

Hareng.  _ 
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OBLADB,  sparus  oblada.  Poisson  qui  ci t connu, 
dans  quelques  provinces  du  midi  de  la  France , sous 
le  nom  de  nigroil , et  en  Italie  sous  celui  d 'ochiado. 
Ce  poisson  j»arvierit  à peine  à un  pied  de  long,  ne 
pèse  communément  qu’une  livre.  Il  a 1 1 rayons  ai- 
guillonnés et  >4  articulés  â 1a  nageoire  du  dos; 
3 rayons  aiguillonnés  et  i4  rayons  articulés  à celle 
de  Panus;  quatre  incisives  comme  tronquées  à leur 
extrémité  et  dentelées  à la  mâchoire  supérieure;  Je 
dos  d’un  bleu  noirâtre;  plusieurs  taches  et  des  raies 
longitudinales  brunes  qui  s’étendent  sur  les  cAtés, 
qui  sont  argenté;  une  tache  noire  à la  queue.  On 
le  trouve  dans  les  mers  d’Europe  : c’est  dans  le  lac 
de  Cagliari,  en  Toscane,  et  dans  l’Adriatique , qu’Oti 
en  prend  le  plus.  Les  oblades  sont  assez  rusé»,  et  il 
est  difficile  de  les  prendre  à la  nasse,  au  filet  et 
sur-tout  à l’hameçon  ; mais  lorsque  les  eaux  de  la 
mer  sont  agitées,  on  les  attire  en  y jetsnt  des  boules 
de  pain  et  de  fromage  pétris  ensemble , et  on  lea 
prend  avec  des  hameçons  garnis  du  même  appât. 
Duhamel  dit  que  les  habitons  de  la  cAte  voisine 
d’Alicante , en  Espagne,  les  attirent  avec  de  petites 
boules  de  soufre  ; et  nous  trouvons  dans  Pline  qu’au- 
près  d’Herculanum  et  de  Stahia , les  oblades  s’ap- 
prochaient assez  de  la  rive  pour  prendre  le  pain 
qu’on  leur  jetait,  mais  qu’ils  savaient  distinguer 
l’appât  qui  tenait  à un  hameçon. 

CE1LL0NS.  C’est  le  nom  que  l’on  donne  aux 
jeunes  saumoneaux  de  la  Samoy. 

OEU.VRE-MURTE.  On  appelle  ainsi  toute  la 
partie  du  bâtiment  qui  excède  la  surface  de  l’eau. 

OEUVRE- VIVE.  C’est  la  partie  du  bâtiment  qui 
entre  dans  l’eau , ou  celle  qui  est  comprise  depuis 
la  quille  jusqu’à  la  ligne  de  flottaison. 

OISEAUX.  Il  y a des  oiseaux,  tels  que  le  cormo- 
ran et  autres,  qu’on  peut  dresser  à la  pèche.  V. 
Cormoran  et  Pêche. 

OISEAUX  AQUATIQUES.  On  comprend  la 
chasse  aux  oiseaux  aquatiques  dans  l’adjudication 
de  la  pêche  Uuvialc.  V.  Pêche. 

OFrIClER.  (3n  donne  ce  nom  au  capelan , pois- 
son du  genre  des  gades.  V.  Capclan. 

On  donne  aussi  le  même  nom  au  gade  poltack  ou 
Heu.  V.  Lieu. 

OLONNE  (SABLES  D’).  V.,  pour  la  police  de 
la  pêche  sur  les  sables  d’Olonne,  l’article  Pèche  ma- 
ritime, h 5. 

OMBLE.  C’est  un  des  noms  vulgaires  du  saL 
tnone  - satselinc , salmo-  salvclinus , poisson  qu’on 
péphe  dans  le  Danube  et  dans  les  grands  lacs  de  la 
Hongrie,  de  l’Autriche  et  de  la  Bavière,  qui  par- 
vient quelquefois  à 3 ou  4 pieds  de  long,  et  qui  a 
la  tête  brune,  les  joues  argentines;  le  corps  par- 
semé de  taches  orangées  entourées  d’un  cercle  blanc  ; 
le  ventre  rougeâtre,  ainsi  que  les  nageoires.  On 
prend  ce  poisson  avec  des  filets  et  à Phameçon.  Sa 
chair  est  d’un  bon  goAt  : on  la  sèche  à la  famée 
pour  l’envoyer  au  loin. 

On  donne  aussi  le  nom  d’Amblc  ou  d’umble  à 
P Ombre- Chevalier.  V.  ces  mots. 


OMBRE  ou  U MURE.  On  donne  ce  nom  à une 
espèce  de  perche  que  l’on  prend  dans  la  Méditer- 
ranée. V.  Perche. 

On  le  donne  aussi  à un  poisson  du  genre  scienne. 

V.  Umbre.  # 

OMBRE  BLEU.  C’est  le  salmone  de  Warte- 

inn. 

Description.  — Il  a In  tête  petite  et  argentine; 
les  mâchoires  égales  et  point  de  dents;  le  dos  bleu 
et  le  ventre  blanc;  la  ligne  latérale  marquée  par  des 
points  noirs;  les  nageoires  jaunâtres  et  bordées  de 
bleu  ; les  écailles  petites  près  de  la  tête  et  fort 
grandes  sur  tout  le  reste  du  corps.  Il  parvient  rare- 
ment à 2 pieds  de  longueur. 

Habitation.  — Ce  poisson  sc  trouve  dan9  les  lacs 
de  la  Suisse,  et  sur-tout  dans  le  lac  de  Constance, 
où  on  le  pêche  en  grande  quantité.  11  se  tieot,  hors 
le  temps  du  frai,  dausla  plus  grande  profondeur  des 
eaux. 

Nourriture . — Il  vit  de  plantes,  de  vers  et  d’in- 
sectes. 

Propagation.  — 11  fraie  en  hiver  sur  le  bord  des 
lacs  et  multiplie  considérablement.  Il  est,  pour  les  ? 
pécheurs  du  lac  de  Constance,  ce  que  les  harengs  sont 
pour  les  pécheurs  du  Nord. 

Qualité s.  ■ — La  chair  dè  V ombre  bleu  est  excel- 
lente et  fort  recherchée  des  gourmets. 

Pêche.  — On  le  prend  avec  des  filets  de  6o  à 

Î’O  braises  de  hauteur,  et  dont  les  mailles  sont  assez 
arges  pour  laisser  passer  les  poissons  qui  onl^inoins 
de  3 ans.  Pendant  l’été,  on  voit,  chaque  soir,  de 
vingt  à cinquante  bateaux  se  mettre  en  mouvement 
pour  cette  pèche,  où  communément  chaque  bateau 
rapporte  de  a à 3oo  poisson». 

Conservation  de  V ombre  bleu.  — Tout  le  poisson 
qui  ne  se  consomme  pas  frais  se  marine  et  s’envoie 
en  France  et  en  Allemagne.  Cçtte  opération  se  fait 
de  deux  manières  : on  se  contente  do  vider  et  laver 
les  poissons;  ou  bien,  après  les  avoir  vidés  et  lavés, 
ou  les  fait  cuire  légèrement  sur  de  grands  grils. 

Dans  l’un  et  l’autre  cas , on  les  met  ensuite  dans 
des  barils , et  on  les  couvre  de  vinaigre  salé  et  aro- 
matisé avec  du  laurier,  du  thym,  etc. 

OMBRE  ou  OMBLE-CHEV  ALLER , salmo-um - 
bla.  (Lin.)  Poisson  du  genre  salmone. 

Description.  — Ce  poisson  ( PI . 8 , Jig.  3)  a la 
queue  fourchue;  la  ligne  latérale  légèrement  re- 
courbée; le  corps  à peine  tacheté;  la  tête  petite;  la 
mâchoire  supérieure  un  peu  plus  longue  que  l’in- 
férieure, et  deux  rangées  de  petites  dents  à cetto 
dernière  lorsque  l’autre  n’en  a qu’une  ; les  joues 
verdâtres,  variée*  de  blanc;  le  dos  verdâtre  et  le 
ventre  blanc. 

Habitation.  — On  trouve  ce  poisson  en  quantité 
dans  le  lac  de  Genève,  et  plua  rarement  dan»  celui 
de  Neufchâtel.  On  en  voit  quelquefois  de  3 à 4 pieds 
de  long. 

Qualités.  — - 8a  chair  est  grasse,  plus  délicate  que 
celle  de  1a  truite,  et  très-recherchée  des  gourmets. 

M.  Bosc  dit  qu’il  a vu  plusieurs  fois  vendre  à Paris 
ce  poisson  100  écus  la  pièce.  Les  poissons  médio- 
cres, ceux  qui  n’oat  qu’un  à a pieds  de  long,  se 
vendent  rarement  moins  d’un  louis,  même  k Ge- 
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nève.  On  ne  mange  jamais  ce  poisson  à Paris  que 
cuit  au  bleu. 

Pèche.  — C’est  pendant  l’hiver  qu’on  en  prend  le 
plus.  On  le  pêche  avec  des  filets  et  avec  l’hameçon. 

OMBRE  DE  RIVIÈRE,  OMBRE  D’AU- 
VERGNE, ou  SALMONB-THÏMALE,  talmo 
thymallus.  (Liu.  ) Poisson  du  genre  salmone  de 
Linné  , et  llu  genre  des  carrégones  de  Lacépèdc. 

Description.  — Ce  poisson  a beaucoup  de  rapport 
avec  la  truite  : il  a néanmoins  la  tête  plus  longue 
et  la  bouche  plus  petite.  Sa  tète  est  de  couleur 
brune;  les  opercules  des  branchies  sont  d’un  vert 
luisant;  le  dos  est  d'un  vert  foncé  tirant  sur  le 
bleu , et  les  côtés  sont  d’un  gris  argenté.  Ce  poisson 
a rarement  plus  de  16  à 18  pouces  de  long,  et  un 
poids  de  plus  de  4 livres.  Les  ombres  sont  plus 
agiles  et  font  des  sauts  plus  hardis  que  U truite. 

Habitation.  — L’oiubre  de  rivière  habile  les 
eaux  froides  de  la  Suisse,  de  l’Auvergne,  de  l’Al- 
lemagne , de  la  Suède  et  de  la  Norwege.  11  est  très- 
commun  en  Laponie.  En  automne,  il  descend  or- 
dinairement dans  les  grands  lleuveset  de  U dans  la 
mer,  d’où  il  remonte,  vers  le  milieu  du  printemps, 
dans  les  rivières  et  les  ruisseaux  pour  frayer. 

Nourriture.  — Il  se  nourrit  principalement  d’in- 
sectes, de  petits  animaux  à coquilles,  de  jeunes 
poissons,  d’œufs  de  saumon  et  de  truite. 

Propagation.  — 11  fraie  au  printemps;  mais  il  ne 
multiplie  pas  beaucoup,  et  il  est  difficile  de  l’intro- 
duire dans  les  étangs,  parce  qu’il  meurt  bientôt 
dans  lus  eaux  tranquilles. 

Qualités.  — La  chair  de  l’ombre  est  blanche, 
ferme,  douce  et  de  bon  goût  : saint  Ambroise  le 
nommait  la  fleur  des  poissons.  L’automne  est  la  sai- 
sou  où  cette  chair  est  plus  grasse;  mais  elle  a pins 
de  saveur  en  hiver.  Elle  répand  quelquefois  une 
odour  agréable,  qu'Elien  a comparée  à celle  du 
thym,  et  saint  Ambroise  à celle  du  miel.  On  at- 
tribue à l’huile  qu’on  tire  des  intestins  de  ce  pois- 
son la  propriété  d’effacer  les  marques  de  la  petite- 
vérûte  et  les  taches  de  rousseur. 

Poche.  — Ou  le  prend  au  filet,  à la  nasse  et  à la 

^OPERCULES  DES  OUÏES.  Ce  «ont  îles  plaques 
plus  ou  moins  dures,  plus  ou  moins  nombreuses, 
.susceptibles  de  monvement,  et  qui  couvrent  les 
branchies  des  poissons.  V.  Poissons. 

OP111DIE.  Genre  de  poissons  qui  contient  trois 
espèces  : Vophidie  barbue  et  Vophidie  imberbe , que 
nous  avons  décrites  sous  le  nom  de  Dontelle  ( voy. 
ce  mot  );  et  Vophidie  unernack 9 qui  so  trouve  dans 
les  mers  du  Nord  : elle  parvient  à a pieds  de  lon- 
gueur, est  verte  en-dessus  et  blanche  en  dessous,  et  la 
chair  en  est  agréable  et  saine. 

• OPH1SME.  Genre  do  poissons  établi  par  Lacé- 
pède  pour  placer  deux  espèces  du  genre  des  mu- 
rènes qui  sont  connues,  ol  que  nous  décrirons  sous 
le  nom  de  serpe  ns  marins. 

OPSOP11AGES.  Les  Grecs  nommaient  ainsi  ceux 
qui  faisaient  bonne  chère  en  poissons.  Les  K ornai  us 
ne  peuvent  se  comparer  à aucune  nation  sous  les 
rapports  du  luxe  qu’ils  mirent  dans  ce  genre  de  con- 
sommation. V.  ce  que  nous  en  avons  rapporté’ au 
mot  Etang. 
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ORBILLIONS.  Endroits  dans  les  rivières  ou  il 
est  resté  des  pieux  et  des  vestiges  de  moulins  ou 
autres  bâtimens. 

ÜKDUN.  C’est  ainsi  qu’on  nomme  une  certaine 
longueur  de  cannes  montées  sur  des  cordes,  comme 
pour  les  paillassons.  V.  Jiourdigues. 

OU D LUES.  U est  défendu  d’en  jeter  dans  les  ri- 
vières. ( Ord.  de  1669.  tit.  XX.  VU , art.  4a.) 

OR  ILLE.  Poisson.  V.  Doré. 

OKI  N.  C’est  une  corde  qui  répond  d’une  bout*, 
à la  croisée  d’une  ancre,  ou  à l’extrémité  d’un 
filet  qu’on  a calé  au  fond  de  la  mer,  ou  â une  c&- 
blièro.  V’.  Cordes. 

ORPHB,  spams- orphus.  Poisson  du  genre  des 
«pares,  qui  a 10  rayons  aiguillonnés  et  14  rayons 
articulés  à la  nageoire  du  dos;  3 rayons  aiguil- 
lonnés et  10  rayons  articulés  à celle  de  l’anus  ; les 
yeux  grands;  le  corps  d’un  rouge  pourpré;  la  tête, 
roussàtre;  une  tache  noire  auprès  de  la  caudale. 
Les  anciens  l’ont  mentionné  comme  poisson  de  ri- 
vage, et  cependant  il  passe  l’hiver  dans  la  profon- 
deur des  eaux,  et  dans  les  cavernes  sous-marines,  où 
il  trouve  en  abondance  les  coquillages  dont  il  se 
nourrit.  Sa  chair  est  dure  et  de  difficile  digestion. 
On  le  pèche  dans  la  Méditerranée. 

ORPHIE.  C’est  l’ésoce-belone.  V.  D clone. 

ORQUE.  Animal  du  genre  des  dauphins,  que 
l’on  nomme  aq?si  Epaulard.  Y.  ce  mot. 

ORTHODON , phy sc ter-orthodan.  (Lacop.)  Ce 
cétacé  , dont  Lacépèdc  a fait  une  espèce  de  son  genre 
des  physétères,  et  qu’il  a appelé  orthodon  , de  deux 
mots  grecs  orthos , droit,  et  odous  , dent,  parce  qu’il 
a les  dents  droites,  a la  tête  conformée  à-peu-près 
comme  celle  des  autres  physétères,  et  d’une  lon- 
gueur presque  égale  à U moitié  de  la  longueur  to- 
tale du  cétacé,  laquelle  est  quelquefois  de  plu»  de 
100  pieds;  l’orifice  commun  des  dçux  évents  au- 
dessus  de  la  partie  antérieure  du  vaisseau  ; l’œil 
aussi  petit  que  celui  de  la  baleine  franche  , mais  vif 
et  de  couleur  jaunâtre  ; U mâchoire  inférieure  plus 
courte  que  celle  d’en  haut,  et  ayant  cependant  près 
de  18  pieds  de  longueur  lorsque  le  cétaçé  a 7a  pieds 
de  long;  cinquante-deux  dents  à cette  mâchoire 
fortes,  droites.,  pesant  chacune  a livres,  et  s’embo^ 
tant  dans  des  alvéoles  de  la  mâchoire  supérieure 
lorsque  la  bouche  est  fermée  ; 1a  langue  courte  , 

Sointue  et  rouge  ; le  gosier  si  large,  qu  on  a trouvé 
es  requins  de  plus  de  12  pieds  dans  l’estomac  ; les 
pectorales  n’ayant  souvent  que  18  pouces  de  lon- 
gueur; une  bosse  très-élevée  sur  la  partie  antérieure 
du  dos  : la  peau  d’une  couleur  noirâtre  avec  une 
nuance  blanchâtre  à la  surface  inférieure  : elle  est 
très-mince;  mais  sa  chair  est  «i  compacte , qu’elle 
résiste  souvent  au  harpon. 

Un  orthodon  a été  pris  dans  l’Océan  glacial  arc- 
tique , vers  le  77*.  degré  et  demi  de  latitude  : on  a 
retiré  de  la  graudo  cavité  do  sa  tête  plus  de  1,000  li- 
vres de  ce  qu’on  appelle  blanc  de  baleine. 

OSBECK.  Poisson  du  ^enre  des  spares.  V.  Spore. 
QSMERE,  os  me  rus . Genre  de  poissons  qui  a été 
réuni  aux  salmoaes  par  Linnœus,  et  qui  renfermait 
Péperlan  et  le  saune. 

OUASPOUS.  Grand  phoque  des  côtes  de  l’Ame- 
Tique  septentrionale,  qui,  selon  1*  P.  Chrétien 
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Leclercq,  est  aussi  grand  et  aussi  gros  qu’un  cheval. 
V.  Phoque ..  • 

OUDRE.  L’un  des  noms  du  dauphin  Épaulant. 
V.  ce  dernier  root. 

O LIES.  Organe  par  lequel  les  poissons,  les  crus- 
tacés, les  coquillages  et  beaucoup  de  vers  séparent 
«le  l’eau  l’air  nécessaire  à la  conservation  do  leur 
existence.  Les  ouïes,  qu’on  appelle  aussi  branchies , 
varient  beaucoupcn  forme  et  en  position. V.  Poisson. 

OURD1DOU.  On  nomme  ainsi  une  espèce  de 
hangar  ou  de  halle  sous  laquelle  on  fait  les  pièces 
«le  canne.  V.  Bourdigue s. 

OURDIR  LES  CANNES.  C’est  en  faire  des 
cordes  ou  des  espèces  de  claies  semblables  aux  pail- 
lassons des  jardiniers  : chaque  pièce  se  nomme  ordun 
ou  auvel.  V.  Bourdigues. 

OURDRB.  Terme  provençal,  qui  signifie  ce  que 
dans  les  ports  du  Poncnl  on  appelle  nœud. 

Un  filet  de  huit  ourdres  au  pan  est  celui  dont  huit 
nœuds  font  la  longueur  d’un  pan  ou  de  9 pouces 
V.  Cordes , Filet. 

OVAIRE.  Celui  des  femelles,  dans  les  poissons, 
est  le  plus  souvent  doublé,  et  quelquefois,  mois  ra- 
rement, simple.  Il  se  remplit  d’œufs  d’une  ligure 
ronde,  d’un  très-petit  volume  et  dans  un  nombre 
«pii  est  quelquefois  prodigieux.  Block  en  a compté 
cent  mille  et  plus  dans  une  femelle  du  poids  d’une 
demi-livre.  V . Poisson. 

OVIPARE.  La  plupart  des  animaux  sont  ovi 
pjres,  et  le  nombre  des  espèces  qui  ont  des  petits 
\ivans  est  peu  considérable;  car,  à parler  stricte- 
ment, il  n’y  a guère  que  les  animaux  i\  mamelles, 
tels  que  l’homme,  les  quadrupèdes  et  les  cétacés, 
«jui  soient  vivipares  : les  vipères,  les  salamandres, 
les  chiens  de  mer,  les  pucerons,  les  cloportes,  quel- 
ques vers,  etc.,  font  aussi:des  petits  vivant;  mais 
« es  animaux  sont  réellement  des  ovipares  chez  les- 
quels  les  œufs  éclosent  en  dedans  du  corps,  au  lieu 
«l’éclore  en  dehors.  En  second  lieu,  l’homme,  les 
quadrupèdes  vivipares  et  les  cétacés  ont  des  ovaires 
et  des  œufs  qui  renferment  les  germes  des  embryons 
naissans.  Il  y a donc  peu  de  différence  entre  les  ovi- 
pares et  les  vivipares ; et  on  peut  dire,  avec  le  cé- 
lèbre Harvey,  omne  vivant  ex  ovo,  tout  ce  qui  vit 
s«)rt  d’un  œuf.  Y.  Vïvipare. 

OX^  RING  UE.  Nom  spécifique  de  deux  poissons, 
«l’une  Raie  et  d’un  Salmonc.  V.  ces  mots. 

L'oxyringuc , poisson  du  Nil , et  qui  fut  adoré  par 
les  Égyptiens,  est,  d'après  les  détails  qu’a  donnés 
sur  ce  poisson  M.  Geoffroy,  l’un  des  naturalistes 
<|ui  suivirent  l’expédilion  d’Egypte,  le  mormyre- 
kannumé  de  Forskal , connu  en  Égypte  sous  le  nom 
vulgaire  de  qaehoué. 

OYÉ.  V.  Hoyd. 


PACOLET.  Les  pécheurs  à la  tartane  nomment 
ainsi  une  cheville  qui  sert  k amarrer  les  libans  à 
l’extrémité  des  paux  ou  boute-hors  qui  sont  à poupe 
et  à proue  de  ia  Tartane.  V.  ce  mot. 

PÂCQUER.  C’est  trier  le  poisson  et  l’arranger 
dans  des  barils  pour  le  transporter. 
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PAERDOYTI.  Les  peuples  des  contrées  du  Nord, 
conniia  sous  le  nom  de  Slaves,  qui  s’occupaient 
beaucoup  de  la  pèche  dans  les  temps  anciens,  ado- 
raient , avant  l’établissement  du  christianisme,  une 
divinité  qu’ils  appelaient  Pœrdoyti , et  qui  était 
le  protecteur  des  marins  et  des  pèches.  ( Histoire 
des  Pi'ches , par  Noël  de  la  Morinière.  ) 

PAGAIE.  Sorte  de  petit  aviron  qu’on  n’appuit 
point  sur  le  bord  et  qu’on  manie  à deux  mains, 
comme  on  ferait  d’un  balai. 

PAG  AN  EL,  gobius-paganellus.  (Lin.)  Poisson 
du  genre  gobie , que  l’on  nomme  aussi  goujon  ou 
gobie  de  mer,  goujon  blanc,  et  en  Provence  gubio. 
Ce  poisson,  qui  vit  au  milieu  des  rochers  de  la  Mé- 
diterranée. parvient  quelquefois  k la  longueur  d’un 
pied.  Il  a le  corps  comprimé,  d’un  blanc  plus  ou 
moins  mêlé  do  jaune,  cl  taché  de  noir  et  de  vert  ; U 
bouche  grande,  garnie  de  petits  dents  ; 17  rayons  k 
la  seconde  nageoire  du  dos,  ia  aux  thoracines;  lu 

fircmière  nageoire  bordée  de  jaune;  la  seconde  et 
’unale  pourprées  à leur  base.  Sa  chair  est  maigre  et 
peu  estimée. 

PAGEL,  spa  rus  - spagcl.  Poisson  du  genre  des 
spares,  que  dans  plusieurs  pays  du  midi  de  la  France 
on  nomme  nageu,  pageau,  pageurf  en  Espagne, 
pogel ; en  Allemagne , ruth-schuppc ; en  Hollande  , 
rvodt-brascn y en  Angleterre,  searough. 

Ce  poisson  parvient  à un  pied  de  long;  il  * 
12  rayons  aiguillonnés  et  10  rayons  articulés  k la 
dorsale  ; 3 rayons  aiguillonnés  et  9 rayons  articulés 
à l’anale;  un  double  r«ing  de  dents  molaires;  les 
dents  antérieures  fortes  et  pointues  ; une  couleur 
rouge  très -vive  sur  presque  toute  la  surface  du 
corps  : elle  devient  grisâtre  dans  la  vieillesse.  Le  pa- 
gel  pèse  environ  une  livre  et  demie;  les  plus  gros 
pèsent  un  peu  plus  de  5 livres.  On  trouve  ce  poisson 
dans  la  Mediterranée  et  dans  les  mers  d’Amérique. 
Il  vit  de  jeunes  passons,  de  crustacés  et  de  coquil- 
lages, fraie  au  printemps,  multiplie  beaucoup,  et 
ne  voyage  qu’en  troupes  nombreuses.  Les  auteurs 
grecs  et  romains  en  font  souvent  mention.  Les  Grecs 
attribuaient  à la  chair  de  ce  spire  une  vertu  aphro- 
disiaque qui  était  communiquée  au  vin  dans  lequel 
on  l’avait  fait  cuire.  Aujourd’hui  on  le  regarde  éga- 
lement comme  un  des  meilleurs  du  genre  des  spares. 
C’est  dans  l’hiver  qu’il  est  le  plus  recherché  par  les 
gourmets.  On  le  prend  en  été  sur  les  rivages , et  en 
hiver  en  pleine  iner.  On  le  mange  ordinairement 
frit,  arrosé  do  jus  d’orange  et  épicé. 

PAGNEAUX.  On  nomme  ainsi , à Lyon , les  pe- 
tits carneaux  d’une  livre  et  au-dessous. 

PAGRE,  sparus-spagrus.  Poisson  que  l’on  nomme 
en  Espagne  parghi  ; dans  plusieurs  contrées  de 
Pltalic,  phagorio ; en  Allemagne,  rothe  brassent, 
en  Angleterre,  hache;  et  en  Hollande,  zack  bras - 
sem.  Ce  poisson,  qui  parvient  Quelquefois  & 2 pieds 
de  long  et  pèse  jusqu’à  10  livres,  a 12  rayons 
aiguillonnés  et  10  articulés  à la  nageoire  du  dos; 
3 raydns  aiguillonnés  et  9 rayons  articulés  k l’a- 
nale; une  membrane  placée  au-dessus  de  la  base 
des  rayons  articulés  de  la  dorsale  et  dû  l’anale,  et 
autour  du  dernier  rayon  de  chacune  de  ces  deux 
nageoires;  deux  rangs  de  dents  molaires  arrondies; 
les  dernières  de  ces  molaires  plus  grosses  que  les  au- 
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très;  le  do*  rougeâtre;  le  rentre  argenté;  le  corps 
quelquefois  pourvu  de  bandes  longitudinales  jaunes 
et  de  deux  tache*  noires  de  chaque  cAté,  une  au- 
dessus  et  une  au-dessous  des  ouïes.  On  le  trouve 
dan*  toutes  les  mers  d’Europe  et  dons  celles  d’Amé- 
rique : la  Méditerranée  sur-tout  eu  nourrit  de  pro- 
digieuses quantités,  qui  vivent  dans  la  profondeur 
de  ses  eaux  pendant  l’hiver,  s’approchent  des  ri- 
vages pendant  l’été  et  remontent  même  les  rivières. 
Les  anciens,  qui  l’ont  connu,  rapportent  que  son  en- 
trée dans  le  Nil  est  un  des  signes  avant-coureurs  de 
l’inondation  de  ce  ileuve,  et  qu’en  conséquence  il 
avait  été  divinisé  par  les  Égyptiens.  Ce  poisson  était 
estimé  des  GreCs,  qui  le  péchaient  tant  sur  les  ri- 
vages que  dans  la  haute  mer. 

il  se  nourrit  de  crustacés,  de  petits  poissons  et 
de  coquillages;  il  aime  sur-tout  le  frai  de  la  sèche. 
La  chair  du  pagre  est  moins  délicate  pendant  la 
saison  oïl  il  vit  dans  les  eaux  douces  que  lorsqu’il 
est  pris  dans  les  eaux  salées  de  la  mer.  Cette  diffé- 
rence est  attribuée  à ce  que  dans  les  eaux  douces 
il  éprouve  plus  de  difficultés  à se  procurer  l’aliment 
qui  lui  convient.  En  hiver,  on  pèche  lo  pagre  en 
mer  avec  des  filets  qui  vont  au  fond  de  l’eau  ; mais 
en  été,  on  lo  prend  à la  ligne,  dans  les  endroits 
sablonneux  et  peu  profonds,  avec  des  hameçons 
amorcés  de  crustacés,  ou  avec  des  filets  et  ordinaire- 
ment prèsdu  rivage.  Les  pécheurs  de  1*1  le  de  Sardaigne 
prennent  des  pagres  en  si  grande  quantité,  qu’ils  y 
sont  au  nombre  des  poissons  les  plus  communs.  On 
les  mange  cuits  à l’eau  salée,  avec  une  sauce  aux 
câpres,  ou  une  sauce  rousse , ou  rAtis  sur  le  gril  et 
assaisonnés  à l’huile  et  au  vinaigre,  ou  bien  frits  et 
arrosés  de  jus  d’orauge  épicé.  On  dit  que,  frit*  et  en- 
suite conservés  dans  du  vinaigre  fort  et  épicé,  ils 
fournissent  un  mets  agréable  et  rafraîchissant  en  été. 

PAGURE , pasurus.  Genre  de  crustacés  de  la  di- 
vision des  pédiocies  d longue  y unie , qui  a pour  ca- 
ractère quatre  antennes,  les  intérieures  courtes, 
bifides  au  sommet;  les  extérieures  longues  et  séto- 
cees;  le  corps  oblong  ; la  queue  molle  et  non  tes- 
tacée,  ayant  de*  crochets  â son  extrémité;  dix  pattes, 
les  deux  antérieures  munies  de  pinces. 

Les  espèces  de  ce  genre,  n’ayant  pas  le  test  assez 
dur  pour  être  à l’abri  du  danger,  s’emparent  des  co- 
quille* uni  valve  s qu’elles  trouvent  viaeset  qu’elles 
traînent  avee  elles  : elles  en  prennent  une  plu* 
grande  lorsqu’elles  veulent  changer  de  peau.  Il  y en 
a qui  vivent  dans  des  trous;  mais  toutes  ne  sortent 
de  leur  domicile  qu’une  fois  par  on,  et  c’est  du 
fond  d#  cotte  demeure  qu’elles  saisissent  avec  leur 
grosse  pince  les  animaux  dont  elles  font  leur  proie. 
La  femelle  porte  scs  œufs  sous  la  queue  à-peu-près 
comme  les  autres  crustacés. 

Les  pagures  sont  fort  communs  sur  les  cAte*  pen- 
dant l’été;  ils  sont  souvent  portés  par  les  Rots  sur 
fa  grève,  mais  ils  savent  fort  bien  retourner  à la 
mer.  Us  s’enfoncent  pendant  l’hiver  dans  les  profon- 
deurs de  l’Océan. 

On  mange  les  pagures  ; mais  comme  ils  sont  gé- 
néralement petits  et  qu’il  est  difficile  de  les  faire 
sortir  de  leur  coquille , on  ne  les  recherche  pas 
beaucoup. 

Le  nombre  des  espèces  parait  considérable;  mais 
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elles  sont  peu  connues.  On  dit  qu’il  y a une  grande 
espèce  dans  les  lies  d’Amérique  qui  vit  habitue Ue- 
ment  sur  terre,  et  qui  ne  va  à la  mer  que  pour  y dé- 
poser scs  œufs  et  ensuite  chercher  une  nouvelle  co- 
quille, avec  laquelle  elle  revient  sur  les  montagnes 
et  dans  les  bois.  Quand  on  1a  prend , elle  jette  un 
petit  cri  entiche  de  mordre.  Les  habitons  la  man- 
gent, et  tirent  de  son  corps,  par  sa  décomposition 
au  soleil,  une  huile  jaunâtre  qu’on  regarde  comme 
un  remède  souverain  contre  le  rhumatisme.  On 
trouve  dans  la  coquille,  d’où  on  la  fait  sortir  par 4g 
moyen  du  feu , une  cuillerée  d’eau  claire , que  l’on 
regarde  aussi  comme  un  bon  remède  contre  les  pus- 
tules qu’excite  sur  la  peau  le  lait  vénéneux  du  man- 
cenillier. 

Les  espèces  les  plus  connues  sont  l 

Le  pagure-larron , qu’on  trouve  dons  la  mer  de» 
Indes  ; 

Le  pagure- Bernard-? Ermite , V.  Bernard  - ? Er- 
mite. 

Le  pagure- Diogène,  qui  babite  les  mers  d’Asie 
et  d’Afrique; 

Le  pagure  strié,  qui  a les  pinces  et  les  pattes  striées 
transversalement,  la  pince  gauche  plus  grosse  que 
l’autre,  à doigts  courts,  et  obtusément  dentées  en 
dedans  , et  qui  se  trouve  dans  la  Méditerranée  ; 

Le  pagure  vitté , qui  vit  dans  les  mers  de  l’Amé- 
rique ; 

Le  pagure  tubulaire,  qui  est  presque  cylindrique, 
avec  aes  pointes  enfoncées  dans  toutes  ses  parties. 
On  le  trouve  dans  la  Méditerranée,  dans  des  tubes 
de  serpules. 

PAlLLOlE.  Filet  d’usage  aux  Martigues.  C’est 
une  tisse  d’entre-mailladc  dont  les  fils  sont  déliés 
et  les  mailles  assez  fine».  V.  Tramaux. 

PAL.  C’est  l’un  des  'noms  du  cagnot  bleu  on 


r quale  glauque.  V . Squale. 
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ilet  assez  semblable  aux  cou- 
rantilles;  mais  comme  les  pslamides  sont  moins 
grosses  que  les  thons,  on  fait  les  mailles  moins 
grandes. 

PALAEMON.  Genre  de  crustacés  dont  les  espèces 
les  plus  connues  sont  la  squille  et  le  locuste.  V. 
Chevrettes. 

PALANGRE.  Terme  provençal , qui  signifie  une 
corde  garnie  de  lignes  ou  bresseaux,  et  d’haims  ou 
muscleaux.  Cette  façon  de  pêcher  se  nomme  , dans 
VOcé^n, pécher  aux  cordes.  V.  Corde  et  Ligne. 

PALANGRER.  Pécher  avec  la  corde  dite  pa- 
lans re.  V.  IJgne. 

PALANGHJBR.  Celui  qui  pêche  avec  1a  corde 
nommée  palangre  : on  nomme  aussi  bateau- palan  - 
grier  celui  qui  sert  à cette  pêche.  Dans  l’Océan , on 
appelle  celui  qui  fait  cette  pêche  pécheur- corditr. 
V.  Corde  et  Ligne . 

PALE  , du  latin  palus.  Petite  vanne  qui  sert  à 
ouvrir  et  fermer  la  chaussée  d’un  moulin  ou  d’un 
étang  poitr  le  mettre  en  cours.  Quand  on  veut  don- 
ner l’eau  & la  roue  d’un  moulin , on  lève  une  pale, 
qui  est  différente  du  déversoir  d’un  moulin. 

PALÉE.  On  nomme  ainsi  la  partie  plate  de  l’avi- 
ron ou  de  1a  rame  qui  entre  dans  l’eau. 

PALÉE.  Poisson  du  genre  salmone qui  res- 
semble à la  truite  ou  au  saumon.  Il  a le  même  nom- 
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bre  d'aileron*  et  de  nageoires  : elle*  *ont  placées  de 
même;  mai*  ce  poisson  ne  pèse  jamais  au  deU  de 
3 livres.  H est  plus  plat  que  le  saumon  ; sa  bouche 
est  plus  petite.  Il  ne  se  nourrit  que  de  vers  et  d'in- 
sectes. On  pêche  la  palée  dans  les  lacs  de  Neufchà* 
tel  et  de  Brienne. 

PALETOT.  Casaque  sans  manches  qui  sert  aux 
pécheurs  de  la  Manche. 

PALICOT  DE  LA  TÈTE-DF.-BUCH.  Ce»!  un 
petit  parc  tournant,  que  les  pêcheurs  font  aux  en- 
droits où  il*  jugent  qu'il  y a beaucoup  de  poissons 
par  les  traces  qu'ils  laissent  sur  le  sable.  V.  Parc. 

PA.LINURB.  Genre  do  crustacés  de  la  division 
des  pédiocles  A longue  queue,  qui  contient  plusieurs 
espèces,  dont  la  langouste  est  la  plus  connue.  Y. 
É^Kgoustc, 

^tALIS  (HAUTS).  Ce  sont  des  filets  du  même 
genre  que  les  manets , et  qu'on  tend  sur  des  piquets. 
V.  la  PI.  39 , No*.  /,  II,  III. 

Cette  façoft  de  pêcher  diffère  des  Ravoirs  (voy. 
ce  mot)  principalement  par  la  nature  du  filet,  et 
parce  qu'on  le  tend  sur  des  perches  plus  longues. 

Comme  on  se  propose  d'y  prendre  des  harengs  et 
des  maquereaux  dans  la  saison  où  ces  poissons  se 
portent  à la  côte , on  emploie  des  filet*  dont  la  gran- 
deur des  mailles  soit  proportionnée  A la  grosseur  des 
poissons  qu'on  veut  qui  s'y  emmaillent.  C'est  pour- 
quoi ces  filets  sont  les  mêmes  que  ceux  qu'on  em- 
ploie pour  prendre  les  harengs  ou  les  maquereaux 
en  pleine  mer,  à cela  près  qu'on  les  tend  sur 
piquets. 

On  les  nomme,  suivant  les  différentes  côtes,  ma- 
nets , marsaiques  , haranguyèrts , harangades  ; et 
sur  les  côtes  de  Picardie,  rets  à roblots,  parce  que 
les  petits  maquereaux  ou  les  sansonnets  des  côtes 
de  Normandie  s'y  nomment  roblots.  Ces  différena 
noms,  et  plusieurs  autres  qu’on  donne  à la  même 
façon  de  pécher,  suivant  la  langue  qui  est  en  usage 
sur  les  différentes  côtes,  désignent  les  fileta  tendus 
sur  des  perches,  et  dont  les  mailles  doiven^  être 
d'une  grandeur  proportionnée  à la  grosseur  des  pois- 
sons qui  doivent  s’y  emmailler.  Comme  les  perches 
s'élèvent  de  8 , 10  ou  aa  pieds  au-dessus  de  la  sur- 
face du  terrain,  nous  le*  appellerons  hauts  palis. 

Ces  perches  sont  plantée*  à 2 brasses  les  unes  des 
autres,  sur  les  sables,  entre  les  rochers,  etc.;  et  les 
files  de  piquets  sont  toujours  en  ligne  droite,  un 
bout  à terre  et  l'autre  à la  mer,  pour  croiser  la  ma- 
rée. Cest  pourquoi  on  change  un  peu  cette  direc- 
tion ^uivant  celle  que  l'eau  prend  au  jusant,  afin 
d'arrêter  les  poissons  de  paasage  lorsqu'ils  donnent, 
à la  côte. 

Chaque  pièce  de  filet  a 8 ou  10  brasses  de  lon- 
gueur sur  2 ou  3 brasses  de  chute  ; car  la  hauteur  de 
ces  filets  varie  beaucoup  suivant  l'intention  des  pê- 
cheurs. A l’égard  de  la  longueur  des  tessures,  elle 
est  arbitraire. 

La  fig.  U°.  /,  PI.  aç,  représente  de  hauts  palis  : 
les  filets  sont  tendus  en  palissades  sur  do  hautes 
perches  ; leurs  mailles  sont  calibrées,  en  sorte  que 
les  harengs  et  les  maquereaux  s’y  prennent  par  les 
ouïes. 

Danr  la  Jtg.  N°.  II,  sont  des  filets  qui  restent 
abattus  au  pied  de  leurs  piquet*  jusqu’à  ce  que  le 


jusant  commençant  à sc  faire  sentir,  on  le  relève  avec 
des  poulies  et  des  manœuvres  A Ti , qu'on  Voit  à la 
tête  de  tou*  le*  piquets. 

On  voit,  dan»  lo/ÿ.  N°.  III , un  filet  pour  pren- 
dre des  poisson*  nommés  mulets  : les  lettres  abb  le 
représentent  tendu;  on  le  tend  actuellement  en  a. 

On  ne  peut  pas  régler  précisément  la  grandeur 
des  mailles  de  ce*  filets,  parce  que  le* pécheurs  sont 
obligés  de  les  proportionner  à la  grosseur  la  plus 
commune  des  poissons  qu'ils  se  proposent  de  pren- 
dre. Un  filet  pour  les  gros  maquereaux  ne  prendrait 
point  de  sansonnets,  et  réciproquement;  mais  on 
doit  exiger  que  le  pied  des  filets  soit  éloigné  du 
sable  au  moins  de  3 pouces.  Les  pécheurs,  pour 
ménager  leurs  filets,  devraient  même  en  tenir  le  bas 
à un  pied  au-dessus  du  terrain  ; mais  afin  d'arrêter 
des  poissons  plats,  ils  sont  souvent  tentés  de  les 
ensabler. 

Il  est  permis  aux  pécheurs  de  tendre  ces  filets 
pendant  les  mois  d'octobre,  novembre  et  décembre , 
pour  prendre  dos  harengs  concurremment  avec  les 
pécheurs-parquiers,  attendu  que  la  pêche  du  hareng 
est  permise  nous  cette  saison.  Mais  les  pécheurs 
sont  tentés  de  la  continuer  dans  les  mois  de  janvier, 
février,  mars  et  avril , à cause  de  la  grande  quantité 
de  harengs-gais  qui  se  portent  A 1a  côte,  et  du  débit 
qu'ils  ont  de  leur  poisson.  Ce  sont  sur-tout  les  pê- 
cheurs de  Basse-Normandie  qui  insistent  sur  la  pro- 
longation de  cette  pêche,  parce  qu'on  prétend  qu'ils 
ne  voient  ces  harengs  A leur  côte  qu'au  commence- 
ment de  janvier.  Ce  n'est  probablement  pas  dans  la 
vue  de  prévenir  la  destruction  du  hareng  qu'on  a 
défendu  d'en  faire  la  pêche  après  le  mou  de  dé- 
cembre ; ce  n'est  pas  non  plus  pour  favoriser  la 
multiplication  des  poissons  de  toute  espèce , puis- 
qu'on ne  prend  dans  ccs  filets  que  des  harengs,  Ji* 
petits  maquereaux,  des  merlans,  des  carangues , 
et  jamais  de  poissons  plats  ni  de  inenuise  quand 
le  pied  du  filet  ne  porte  point  survie  terrain;  mais 
on  a prétendu  que,  passé  le  mois  de  décembre,  le 
hareng  n'était  plus  de  bonne  qualité.  11  parait  que 
c’est  un  prétexte,  et  que  cette  défense  a étô  faite 
pour  favoriser  le  commerce  du  hareng  salé.  Si  celu 
est,  on  interdit  1a  vente  du  poisson  frais  pour  favo- 
riser celle  d'un  poisson  salé  que  nous  sommes  fré- 
quemment obligés  d'acheter  de  l’étranger.  Quoi  qu'il 
en  soit,  le  besoin  que  les  pécheurs- cordiers  ont 
de  harengs  pour  amorcer  leurs  haims  a fait  tolérer 
la  pèche  du  hareng  jusqu'au  mois  de  mai,  faisane 
néanmoins  défenses  aux  pécheurs  de  les  vendre  aux 
mareyeurs,  et  A ceux-ci  o'en  exposer  dans  les  mar- 
chés. Pour  contraindre  même  les  pécheurs  de  xendre 
leurs  harengs  aux  cordiers,  il  leur  est  ordonne  de 
mutiler  les  harengs  dans  les  bateaux,  en  leur  cou- 
pant la  tête  et  la  queue  ; c’est  ce  qui  s'appelle  tron- 
quer de  tête  et  de  queue. 

PALLETER  UN  HA1M.  C’est  en  aplatir  l’ex- 
trémité en  forme  de  palette,  pour  l’attacher  à lu 
pile.  Cela  se  fait  sur  un  tas  ou  petite  enclume.  V. 
Hameçons. 

PAf.LETS  DE  GASCOGNE.  Ce  sont  des  filet* 

Îju'on  tend  coinmo  les  rets  traversans,  en  les  en- 
ouissant  dans  le  sable  pour  les  relever  lorsque  la 
mer  est  haute,  en  lialant  sur  les  lignes  qu'on  amarre 
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au  haut  des  perches  plantées  auprès  du  filet.  V 
ReJs  traversant. 

FALOT  ou  PALET.  C’est  une  vieille  bêche  ou 
un  louchet,  avec  lequel  les  pêcheurs-verrotiers  la* 
bourent  le  fond  du  sable  pour  en  tirer  les  vers,  des 
coques  ou  vanets,  des  hamilles  et  quelques  autres 
poissons  (voy.  la  PI.  17  ).  Ce  mot  signifie  aussi  des 
piquets  sur  lesquels  les  pécheurs  tendent  leurs  cordes 
au  bord  de  la  mer;  ce  qu’ils  appellent  tendre  sur 
pâlots.  V.  Ligne. 

PALOURDE  oc  PELOURDE.  Coquillage  bi 
valve  qu’on  pèche  sur  les  cAtes  des  anciennes  pro- 
vinces du  Poitou , de  la  Saintonge  et  du  pays  d’Au- 
nis  : 011  en  mange  aussi  beaucoup  à Marseille  et  à 
Toulon.  Les  deux  siphons  de  l’animal  sont  suscep 
libles  de  s’écarter  beaucoup,  et  de  jeter  IVau  à plus 
de  i5  pieds.  Sa  coquille  est  d’un  blanc  sale  tirant 
sur  le  jaunâtre,  et  elle  est  large  d’un  pouce  et  lon- 
gue d’un  pouce  et  demi.  Cette  coquille  est  ordinai 
rem»  nt  enfoncée  dans  un  fond  vaseux.  • 

PAN.  Mesure  d’usage  en  Provence , qui  a 9 pouces 
de  longueur  ; la  brasse  a 7 pans  et  demi.  Un  filet  de 
huit  ourdres  au  pan  est  celui  dont  huit  nœuds  font 
l.i  longueur  d’un  pan  ou  de  9 ponces. 

PAN  CMOS.  Poisson  qui  se  pêche  sur  les  cAtes  du 
Gallice,  en  Espagne,  et  qui  parait  être  une  espèce 
de  sardine.  11  a la  tète  plus  aplatie  que  la  sardine, 
et  deux  aiguillons  près  de  l’anus. 

PANIERS.  L’usage  des  paniers  et  de  tous  instru- 
ruens  de  bois  est  prohibé  par  les  ordonnances  de 
i?ia6,  i3£8,  140a,  i5i5et  i55o,  citées  par  Sain t- 
Yon,  p.  22.4  y et  auxquelles  se  réfère  l’ordonnance 
de  1669,  lit.  XXXI,  art.  10 , à moins  que  l’ouver- 
ture ne  permette  à un  homme  d’y  mettre  tous  ses 
doigts.  (Saint- Yon , p.  2a5.  ) 

. PANIERS  DE  BONDE.  C’est  ce  que  les  meu- 
niers mettent  à leur  vanne  de  décharge  lorsqu’ils 
la  lèvent  pour  laisser  écouler  l’eau  qui  pourrait  en- 
dommager les  chaussées  ; c’est  un  vrai  guideau 
d’osier  {PI.  27,  N°.  V,fig.  5.)  11  n’y  a pas  de 

f;oulet  ; mais  le  poisson  n’en  sort  point,  à cause  de 
a vitesse  du  courant. 

On  tend  aussi  dans  les  courans  d’eaux  rapides 
«le*  nasses  qu’en  Auvergne  on  appelle  cannisses, 
qu’on  tient  longues,  pour  que  lo  poisson  n’en  sorte 
pas  , et  dont  l’embouchure  est  évasée  t pour  qu’elle 
embrasse  une  plus  grande  portion  du  courant  d’eau; 
quelquefois  on  y ajoute  des  ailes  de  clayonnage, 
PL  27 , Ar°-  *>n  en  fait  dus  gords.  V.  Nasses. 

On  emploie  aussi  des  paniers  pour  la  pêche  À la 
iner.  V.,  pour  les  réglcmens  sur  l’emploi  de  ces  pa- 
niers* l’article  Pêche  maritime , $ 3. 

PANTANNE.  Sorte  de  parc  ou  d’enceinte  de  filet 
qu’on  établit  dans  l’étang  de  Leucato , près  de 
Narbonne. 

PANTENO.  C’est  une  espèce  de  verveux  qu’on 
met  tout ‘À-fait  à l’extrémité  des  bourdigues  pour 
retenir  les  anguilles.  V.  Bourdigues, 

PAN  TOU  PLI  EK  , squalus-teburo . (Lin.)  Pois- 
son  du  genre  dos  squales  , qu’on  appelle  demoiselle 
dans  la  G nia  ne  française;  qui  habite  les  rivages  de 
la  CuiAnc  et  ceux  du  Brésil , et  qu’on  a rencontré 
auprès  des  cAtes  de  la  Méditerranée.  Ce  poisson 
ressemble  beaucoup  par  sa  forme  et  ses  habitudes 


au  Marteau  (voy.  ce  mot);  mais  il  parvient  rare- 
ment à plus  do  3 pieds  de  longueur,  et  sa  chair  est 
de  meilleure  qualité. 

PAON  DE  MER.  On  a donné  ce  nom  à plusieurs 
poissons  s à un  Spare,  perça  sexatilis  (Lin.);  à un 
Labre  , labrus-pavo  ; À un  Coryphène  et  & un  Ché- 
todon.  V.  ces  mots. 

PAPILLON.  On  donne  ce  nom,  dans  quelques 
endroits,  À la  raie  bouclée , et  dans  d’autres  À la 
b/cnnie-gunclle . V,  Raie  et  Blenmie . 

PAQUJB&  LES  MORUES.  C’est  les  arranger 
dans  des  tonnes  ou  barils  avec  du  sel.  V.  Morue. 

PAQUJBH  LES  HARENGS.  C’est  également  les 
arranger  le  plus  pressés  possible  dans  des  barils 
après  les  avoir  salés.  V.  Hareng. 

PAQUERLSSE.  Ouvrière  qui  paque  ou  arr^m- 
les  harengs  dans  des  barils. 

PAH  AIMER  E.  Comme  il  n’y  a point  de  ilux  et 
de  reflux  sensible  et  réglé  dons  la  Méditerranée, 
on  ne  peut  y faire  usage  des  parcs  dti’ou  construit 
sur  les  cAtes  de  l’Océan;  mais  les  pécheurs  ont  eu 
l’industrie  d’en  établir  en  pleine  eau,  qu’ils  nom- 
ment paradicrc  ou  aiguillière.  V.  Parc. 

PARAGE.  Se  dit  d’une  étendue  de  mer  ordinai- 
rement peu  éloignée  des  cAtes.  On  dit  : Dans  ce  pa- 
rage le  mouillage  est  bon  ou  mauvais. 

PARAMITTE:  Les  Génois  appellent  ainsi  ce  que 
les  Provençaux  nomment  jtalangre. 

PARANCHUSO.  Les  Napolitains  nomment  ainsi 
une  pèche  semblable  ù la  Bcllée.  V.  ce  mot. 

PARC.  Ce  mot , que  l’on  dit  provenir  du  saxon 
pearroc  ou  flamand  peark , clôture,  siguifio  une 
étendue  de  terrain  entourée  de  murs,  ou  de  palis, 
ou  de  fossés , pour  la  conservation  des  bois , pour 
le  plaisir  de  la  chasse  ou  pour  la  commodité  ac  la 
promenade.  11  se  dit  aussi  d’une  enceinte  close  où 
l’on  conserve  des  animaux. 

PARCS  POUR  LA  PÉCHB.Ce  sont  des  pêcheries 
qu’on  établit  au  bord  de  la  mer,  en  formant  des  en- 
ceintes au  moyen  desquelles  on  retient  le  poisson 
qui,  après  s’être  porté  À la  cAte,  veut  retourner  à 
la  mer. 

Voici  la  description  de  c es  pêcheries , telle  qu’on 
la  trouve  dans  le  Traité  des  Pêches  de  Duhamel  : 

Pour  se  former  une  idée  générale  des  parcs,  il  - 
faut  se  représenter  une  grande  enceinte , dans  la- 
quelle le  poisson  entre  à la  marée  montante  , et  où 
celui  qui  n’a  point  suivi  le  premier  flot  de  la  marée 
baissante  resto  enfermé  et  en  la  possession  du  pê- 
cheur. 11  se  rencontre  assez  souvent  au  bord  de  la  iner, 
sur-tout  entre  les  rochers  et  derrière  les  bancs,  des 
endroits  où  la  marée  monte  dans  les  grandes  vives- 
eaux  , et  dons  lesquels  il  reste  de  mer  basse  des  mares 
ou  des  réservoirs  d’eau,  où  les  pêcheurs  vont  pren- 
dre, avec  des  trubles  et  d’autres  petits  filets,  les 
poissons  qui  y sont  restés.  Ce  sont  là  des  parcs  na- 
turels, qui  ont  probablement  fait  naître  l’idée  d’en 
construire  d’artificiels  : les  uns  avec  des  pierres , et 
auxquul»  on  donne  volontiers  le  nom  d’e cluses  ; 
d’autres  avec  des  palis  ou  pieux  jointifs , ainsi  qu'a- 
vec des  clayonnages , et  qu’on  appelle  assez  souvent 
bouchots.  Enfin  , on  fait  aussi  ces  enceintes  avec 
des  filets,  et  alors  on  les  nomme  communément 
courtines  , tournées , etc.  U y a de  ces  parcs  qui  rca- 
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tcnt  ouverts  du  côté  do  la  terre  , et  d’autres  sont 
fermés  de  toutes  parts,  à l’exception  d’une  entrée 
assez  étroite  : nous  nommerons  les  premiers  parcs 
ouverts  , et  les  autres  parcs  fermes. 

Parmi  les  uns  et  les  autres,  il  y eu  a qui  ne  s’é- 
lèvent au-dessus  du  terrain  que  de  2 ou  3 pieds , 
ou  même  moins  : on  les  nomme  Sas  parcs , et  on 
appelle  hauts  parcs  cetix  dont  l’enceinte  s’élève  de 
5,  t o,  12  ou  18  pieds  au-dessus  du  terrain.  La 
plupart  des  hauts  parcs  sont  formés  avec  des  filets, 
tantôt  semblables  par  leurs  mailles,  ou  aux  seines, 
ou  aux  mancts,  etc.,  tantôt  disposés  comme  les 
folles  ou  autrement^  enfin  avec  des  tramaux.  Sou- 
vent on  a l’attention  d’établir  les  parcs  sur  une 
nlage  , qui,  ayant  une  pente  vers  la  mer , assèche  « 
la  mer  basse;  mais  il  y en  a aussi  où  il  reste  de  l’eau 
à la  basse  mer,  et  en  ce  cas  les  pêcheurs  se  mettent 
à l’eau  pour  prendre  le  poisson  avec  de  petits  filets. 
1U  ne  regardent  pas  cela  comme  un  inconvénient, 
puisque  quelques-uns  font  à dessein  des  fosses  dam 
leurs  parcs  pour  que  le  poisson  s’y  rassemble.  Nous 
n’estimerions  point  que  cette  industrie  fût  une  mau- 
vaise pratique  , si  la  fosse  était  assez  profonde  pour 
qu’il  y restât  de  l’eau  d’une  marée  à l’autre,  en  sorte 
que  le  frai  et  la  menuise  y pussent  vivre;  car,  & la 
marée  suivante, cette  menuise  pourrait  retournerdans 
la  grande  eau , ou  au  moins  elle  serait  rafraîchie  par 
de  l’eau  nouvelle;  mais  ordinairement  les  mares  se 
dessèchent  et  la  menuise  y périt  ainsi  que  le  frai; 
souvent  même  les  pêcheurs  ont  l’indiscrétion  de 
prendre  cette  menuise  pour  la  vendre  aux  pêcheurs- 
cordiers,  ou  pour  en  nourrir  des  cochons,  ou  pour 
en  fumer  1rs  terres. 

ARTICLE  I*'.  — UES  PARCS  NATURELS. 

Nous  avons  déjà  dit  qu’il  restait  quelquefois,  à la 
mer  basse,  des  pièces  d’eau  entre  les  roclicrs  et  der- 
rière les  bancs  ; quoique  ces  endroits  (PI.  29  , 
AT».  IV)  soient  souvent  d’un  accès  difficile,  les  pé- 
cheurs ne  manquent  pas  d’aller  avec  des  trubles 
ou  d’autres  petits  filets  y prendre  les  poissons  qui 
n’ont  pas  suivi  le  retour  de  la  marée.  Ces  réservoirs, 
qui  sont  souvent  formés  par  de*  boulevcrsemens  de 
rochers,  se  nomment  crevons  aux  sables  d’Olouné, 
et  nous  croyons  pouvoir  les  regarder  comme  des 
parcs  naturels.  Quelquefois  cependant  Part  aide  la 
nature;  car  lorsqu’on  rencontre  entre  les  bancs  ou 
les  rochers  quelques  endroits  par  où  l’eau  pourrair 
s échapper,  on  y forme  un  clayonnage  comme  a , ou 
njx  y élève  une  digue  de  pierre  ; quelques  pêcheurs 
même  profitent  de  ccs  endroits,  par  où  Peau  s’é- 
chappe, pour  y ajuster  des  guideaux,  des  verveux  ou 
des  nasses,  qui  laissent  passer  une  partie  de  Peau  , et 
retiennent  le  poisson  oui  voudraiten  suivre  le  cours. 

Comme  ces  entre-deux  de  rochers  sont  toujours 
battus  de  la  mer,  le  jeune  poisson  ne  peut  pas  s’y 
élever  et  les  poissons  plat»  les  évitent;  ainsi,  ou 
n’y  trouve  guère  que  des  crustacés  et  des  poissons 
ronds  assez  forts  pour  lutter  contre  U vague.  Il  suit 
de  1 k qu’il  n’y  anrnit  aucune  raison  d’interdire  l’u- 
sage de  ces  pêcheries  qu’oflYe  la  nature. 

ARTICLE  2.  DES  PARC#  OUVERT». 

On  fait  des  parcs  qui  ne  sont  fermés  que  du  côté 
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de  la  mer , et  qui  sont  entièrement  ouverts  du  côté 
de  terre.  Ils  diffèrent  beaucoup  les  uns  des  autres, 
tant  par  leur  forme  que  par  les  matériaux  qui  ser- 
vent à leur  construction  : c’est  ce  que  nous  nous 
proposons  de  faire  apercevoir  dans  les  paragraphes 
suivant. 

1 1 • — Petits  bas  parcs.dc pierre  tris-simples. 

k®  fig-  » de  la  PI.  39,  JV°.  VI,  représente  un 
lias  parc,  dont  les  murs,  construits  do  pierres  sè- 
ches, et  quelquefois  de  pierre»  plates  posées  debout, 
n’ont  que  2 pieds  de  hauteur. 

Dans  quelques-uns,  les  pierres,  arrangée»,  lesunes 
sur  les  autres,  ressemblent  à la  berge  d’un  fossé. 
Comme  ces  mur*  sont  fort  ha»,  la  mer  passe  par- 
dessus, et  elle  se  retire  sous  qu’on  soit  obligé  d’v 
pratiquer  des  ouvertures  : aussi  n’y  trouve-t-on  guère* 
que  des  poissons  plats,  qui  se  ticunent  toujours 
sur  le  fond.  Cette  sorte  de  parc  détruirait  néanmoins 
beaucoup  de  frai  et  de  menuise,  si  l’on  négligeait 
de  faire  abattre  les  pierres,  et  de  former  des  ouver- 
tures dans  les  mois  de  mars,  avril,  mai  et  juin. 

Une  règle  générale  pour  tou»  le»  parcs  ouverts 

?ui  ont  une  forme  circulaire  est  que  le  dos  ou  le 
ond  soit  situé  du  côté  de  la  mer. 

f *•  — Parcs  de  pierre  plus  considérables  que  les 
précédent. 

Ces  parcs  sont  encore  d’une  construction  fort  ai- 
sée : on  f.iit  sur  la  grève  des  murailles  A pierre*, 
sèches,  et  suivant  la  situation  des  lieux  , l’état  du 
terrain  et  le  goût  des  pécheurs , 011  leur  donne  de» 
forme»  différentes;  communément  on  les  appuie 
sur  quelques  rochers,  pour  s’épargner  du  travail  et 
augmenter  la  solidité  de  l’ouvrage.  Quelquefois 
(PI-  29  , IP* . V)  on  donne  aux  murailles  au  3 ou 
4 pied*  de  hauteur,  et  une  épaisseur  suffisante  pour 
au’elles  résistent  aux  efforts  de  fa  lame  ; on  pratique 
de  distance  À autre  de»  ouvertures  bb,  que  plusieurs 
pêcheurs  nomment  cuncttes  , et  qu’ils  ferment  avec 
des  portes  de  grillage. 

Il  faut  concevoir  qu’à  la  pleine  mer  , l’eau  qui 
baigne  toute  la  plage  passe  par  - dessus  la  muraille 
et  qu’elle  la  recouvre  entièrement.  Quand  la  marée 
s’e*t  assez  retirée  pour  qu’on  aperçoive  le  haut  d« 
In  muraille,  il  se  forme  des  courant  par  le»  omet- 
tes b ; et  comme  le  grillage  qui  les  ferme  est  assez 
serré  pour  ne  pas  permettre  aux  poissons  qui  ont 
une  certaine  grosseur  de  passer  entre  les  barreaux  , 
les  pêcheurs , entrant  dans  le  parc  à la  mer  basse, 
en  deviennent  nécessairement  possesseurs. 

Pour  que  ces  pêcheries  ne  fissent  pas  un  tort 
énorme  à la  multiplication  du  poisson  , il  faut  mul- 
tiplier les  cuncttes  , et  qu’il  y ait  un  pouce  et  demi 
ou  2 pouces  d’intervalle  entre  les  barrc.iux  5 il  faut 
avoir  grand  soin  que  les  grillages  ne  soient  pis  fer- 
més par  des  immondices;  enfin  on  doit  ouvrir  en- 
tièrement le»  cunettes  pendant  les  mois  de  mars , 
avril , mai  et  juin , parce  que  , dans  cette  saison,  la 
plupart  des  poissons  rangent  la  côte  pour  y déposer 
leur  frai,  et  le»  plus  jeunes  s*y  retirent,  n’ayant 
pas  assez  de  force  pour  rester  dans  la  grande  eau,  ou 
noue  résister  au  courant  de  la  marée, qui  les  porte  a 
la  côte. 


§3.  — Parcs  de  pierres  ouverts , ou  écluses  d'une 
construction  plus  recherchée  que  les  précédentes. 

Le*  parcs  de  1 afüg.  2,  PI.  29,  N°.  VJ,  sont  cons- 
truits à pierres  sèches,  mais  avec  plus  de  soin  que 
ceux  dont  noua  avons  parlé  jusqu'ici.  Comme  les 
murailles  qui  en  forment  l’enceinte  sont  assez  éle- 
vées , on  pratique  au  bas,  de  distance  en  distance, 
des  ouvertures  ou  cunettes  a a,  ayant  au  moins 
2 pieds  d’ouverture  en  carré  : on  les  ferme  avec  des 
grilles  de  bois,  dont  les  mailles  doivent  avoir  ou 
moins  un  pouce  et  demi  en  carré,  depuis  la  fin  de 
mai  jusqu’au  commencement  d’octobre,  et  2 pouces 
!o  reste  de  l’année.  On  doit  même  ôter  entièrement 
ces  grilles  pendant  les  mois  do  mars,  avril  et  mai. 

On  établit,  de  distanco  en  distance,  des  espèces 
de  contre-forts  bh , qui  servent  non-seulement  à 
fortifier  la  principale  muraille,  mais  encore  à di- 
riger une  plus  grande  masse  d’eau  vers  les  cunet- 
tes a a. 

Comme  ces  parcs  ont  beaucoup  d’étendue,  on  mé- 
nage en  quelques  endroits  des  ouvertures  c,  pour 
faciliter  aux  chaloupes  l’entrée  sur  la  plage. 

Ces  pêcheries,  ainsi  nue  toutes  celles  du  même 

Êcnre , s’établissent  le  plus  près  qu’on  peut  de  la 
tisse  de  basse  mer,  et  elles  sont  quelquefois  recou- 
vertes de  plusieurs  brasses  d'eau.  On  ne  peut  guère 
y pécher  que  pendant  les  vives-eaux,  parce  que 
dans  les  mortes -eaux  ces  parcs  restent  inondés; 
d’ailleurs  c’est  dans  les  grandes  marées  que  le  pois- 
son abonde  davantage  à la  côte  ; mais  les  gros  temps 
n'obligent  pas  d’interrompre  cette  pêche;  au  con- 
traire , ils  In  rendent  plus  avantageuse. 

Ces  parcs  ne  font  pas  plus  de  tort  à la  multipli- 
cation du  poisson  que  ceux  que  nous  avons  repré- 
sentés dans  les  iV«.  V et  Vl  ,fig.  1,  pourvu  que 
les  cunettes  soient  assez  grandes  et  en  nombre  suf- 
sant;  qu’elles  soient  fermées  do  grillages,  dont  les 
mailles  aiont  assez  d’ouverture  pour  laisser  passer 
les  petits  poissons  ; qu’on  les  ouvre  entièrement  dans 
les  mois  de  mars , avril  et  mai , et  sur-tout  qu’on 
11’y  ajoute  pas  des  guideaux,  verveux,  nasses,  etc., 
qui  retiennent  tout  le  frai. 

Les  pierres  dont  on  bètit  les  écluses,  à Vile  de 
Ré,  sont  tirées  du  rocher  même  où  on  les  assied. 
On  donne  ordinairement  à ces  écluses  la  forme  d’un 
croissant  ; la  muraille  du  fond , qui  est  dn  côte*  de 
la  mer  , a environ  6 pieds  de  hauteur,  et  on  la  tient 
de  plus  en  plus  basse  A mesure  qu'elle  s’approche  de 
terre  ; la  longueur  circulaire  de  cette  muraille  est 
de  25  à 3o  toises.  On  forme  au  fond  du  parc  plu- 
mier* ouvertures  semblables  aa,  N°.  VI,fig.  2, 
qu’on  nomme  canonnières.  On  let  ferme  avec  des 
grillages  de  claies  d’osier , dont  les  mailles  doivent 
avoir  2 pouces  d’ouverture. 

On  fait , aux  environs  de  la  Rochelle , des  écluses 
avec  des  cailloux  ; leurs  murailles  ont  5 pieds  d’é- 
lévation du  côté  de  la  mer  et  4 pieds  d’épaisseur  : 
lotir  étendue  circulaire  est  de  200  toises. 

Vers  le  milieu  de  chaque  écluse,  sont  trois  ou- 
vertures à-peu-prés  semblables  à b,  N°.  V,  pour 
laisser  écouler  l’can. 

Il  y a,  dans  le  quartier  de  Granville,  des  parcs  de 
pierre  accompagné*  d’ailea,  qui  ont  lôoouaoo  pieds 


de  longueur.  Dans  l’article  suivant,  nous  parlerons 
des  ailes  qu’on  ajuste  aux  parcs  de  clayounages. 


M- 


■ Des  parcs  de  pierres  ouverts,  formés  en. 
bouchots. 


Autour  l’ile  d’Oléron,  la  plupart  des  parcs  sont 
formés  par  deux  murailles  droites  , qui , du  côté  de 
terre,  sont  éloignées  l’une  de  l’autre  de  100  bras- 
ses, et  elles  se  rapprochent  pour  former  auprès  de 
la  laisse  de  basse  mer  un  angle , où  l'on  pratique 
une  ouverture  pour  y ajouter  une  grande  nasse  a b a, 
N°.  V,  PI.  29  : on  la  nomme  bourgne.  Nous  en 
avons  représenté  la  coupe  dans  la  PI.  3o,  N°.  III, 
aaabbb. 

Ce  bourgne  est  un  panier  dont  l’embouchure,  qui 
est  carrée , a 4 ou  5 pieds  de  côté.  Il  se  rétrécit  as- 
sez pour  n’avoir  plus  qu’un  pied  de  diamètre  à son 
autre  bout , où  l’on  ajuste  une  nasse  longue  de  3 à 
4 pieds  : on  la  nomme  bourgnon  , et  quelquefois  on 
y en  ajoute  une  plus  petite,  que  l’on  nomme  bour - 
gnet.  Tout  cet  ajustement  est  solidement  assujetti 
par  des  pieux. 

On  a coutume  de  soutenir  ces  nasses  sur  un  bout 
de  clayonnage  ou  sur  de*  piquets*/ </,  AT0.  V,  PI.  29. 

Il  est  sensible  que  les  bourgnes  sont  très-pré- 
judiciables à la  multiplication  du  poisson.  On  ne 
gagne  rien  à supprimer  le  bourgnet  pour  laisser 
l’extrémité  du  bourgne  ouverte.  Le  bourgne  u’étant 
pas  établi  assez  bas  pour  laisser  l’eau  s’égoutter  li- 
brement, il  s’amasse  des  immondices  qui  ferment  le 
lissage  de  l’extrémité  du  parc  , ainsi  que  la  capa- 
cité du  bourgne,  et  le  fond  du  parc  se  trouve  rum-  * 
pli  du  frai  et  de  raenuise.  11  faudrait  donc  supprimer 
sévèrement  tous  les  bourgnes  , y substituer  des 
claies  assez  A claire-voie  pour  laisser  passer  la  me- 
nuisc,  et  soigneusement  ôter  , à toutes  les  marées  , 
les  immondices  qui  ferment  les  mailles  de  ces  claies, 
qu’on  devrait  même  ôter  absolument  pendant  les 
mois  de  mars,  avril,  mai,  etc. 

Quand  on  établit  de  ces  parcs , qu’on  peut  re- 
garder comme  des  bouchots,  dans  des  endroits  où 
il  y a beaucoup  de  lames  et  des  brisans,  on  tient  les 
murs  peu  élevés  et  plus  épais;  on  arrange  aussi  les 
pierres  autour  d’une  file  de  pieux , comme  on  lu 
voit  au  2\T\  VII,  PI.  29  ; ce  qui  augmente  la  soli- 
dité de  la  muraille. 

On  voit  auprès  du  HAvre  dos  parcs  de  pierres  aux-" 
quels  on  donuo  une  forme  demi-circulaire.  Comme 
ils  sont  faits  avec  do  gros  galets  roulâtes,  on  ne  peut 
leur  donner  qu’environ  3 pieds  de  hauteur;  mais  on 
met  entra  ces  galets  des  gaulettes  , sur  lesquelles 
on  attache  des  filets  qui  ont  un  peu  de  chute.  Ces 
parcs  tiennent  donc  un  milieu  entre  les  parcs  de 
nierres  et  ceux  de  filets , dont  nous  parlerons  dans 
ta  suite. 

ARTICLE  3.  — DES  PARCS  OUVERTS  QUI  SONT  CONS- 
TRUITS EN  DOIS,  ET  QU’ON  NOMME  ASSEZ  ORDISAI-*. 

REMENT  BOUCHOTS. 

Après  l’idée  générale  que  nous  avons  donnée  des 
parcs  au  commencement  de  cet  article,  on  conçoit 

3u*on  peut  en  faire  l’enceinte  de  bien  des  façons 
ifTé  rentes,  qui  sont  à-peu-pres  aussi  bonnes  les 
unes  que  les  autres;  ce  qui  détermine  sur  le  choix  , 
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t’est  lu  facilite  qu'on  a de  trouver  à sa  portée  des 
matériaux  , qui  sont  quelquefois  très-rares  ailleurs. 

Certaines  côtes  élant  remplies  de  pierres  plates, 
on  en  profite  pour  faire  l'enceinte  des  parcs  en  pier- 
res , ainsi  que  nous  l'avons  expliqué  dans  l'art.  i®r.; 
mais  quand  on  manque  de  pierres  propres  à cette 
espèce  d'ouvrage,  on  se  sert  de  pieux  ou  pâlots, 
qu'on  emploie  tomme  pour  les  gords,  que  nous  avons 
représentes  sur  la  PL  26  , N.  IJ , ou  bien , pour 
faire  des  parcs  à claire-voie,  on  en  forme  l'enceinte 
avec  des  perches  qu'on  arrange  les  unes  à côté  des 
autres  , comme  nous  l'avons  marque  sur  la  PL  29  , 
N° • VII.  C'est  d'eux  que  nous  allons  parler  dans 
le  premier  paragraphe. 

Quoiqu'on  puisse  avec  les  pâlots , les  perches  et 
les  clayonnages  donner  différentes  formes  aux  parcs, 
nous  avous  cru  convenable  d'en  représenter  qui  se 
terminent  en  pointe»  non-seulement  parce  que  cette 
forme  est  assez  ordinaire,  mais  encore  pour  donner 
une  idée  des  parcs  qu'on  nomme  particulièrement 
bouchots. 

$ 1 . — Parcs  ou  bouchots  de  bois  d claire-voie. 

Ces  parcs  ont  quelquefois  8 à 10  pieds  d'éléva- 
tion au-dessus  du  terrain;  les  perches  qu'on  y em- 
ploie sont  appointiez  par  un  bout,  pour  qu'elles 
entrent  plus  aisément  dans  le  terrain;  quand  il 
est  de  vase  ou  de  sable  mouvant,  on  garnit  de 
paille  ou  de  foin  le  bas  des  perches,  et  attendu 
que,  malgré  cette  précaution,  elles  auraient  peine 
à supporter  l'effort  de  la  lame,  quand  on  construit 
de  ces  bouchots  en  des  endroits  fort  exposés  à la 
fureur  de  la  mer,  on  tient  les  perches  plus  cour- 
tes, comme  de  3 À 4 pieds  seulement  au-dessus  du 
terrain.  Si  le  fond  est  ferme,  on  prépare  le  trou 
avec  une  grande  cheville  de  fer  , et  on  y assujettit 
les  piquets  avec  des  coins.  Lorsque  le  fond  de  ro- 
che est  si  dur  qu'on  ne  peut  faire  entrer  le  bout  des 
perche»  assez  avant  pour  qu'elles  y tiennent  solide- 
ment , on  les  affermit  par  des  banquettes  de  pierre, 
comme  on  le  voit  à la  partie  a b,  PL  29,  N°.  VII y 
et  on  pique  çà  et  là  des  pieux  plus  forts  , qui  aug- 
mentent la  solidité  de  l'ouvrage  ; mais  il  faut  que 
les  perches  soient  bien  droites,  et  assez  rapprochées 
.pour  arrêter  les  poissons  de  la  grosseur  de  ceux 
qu'on  expose  communément  eu  vente. 

S’il  se  trouve  entre  les  perches  des  endroits  par 
Où  les  gros  poissons  puissent  s'évader , on  y place 
des  baguettes, .qu'on  joint  aux  perches  avec  de  l'o- 
sier ; mais  il  est  bon  de  laisser  un  pouce  et  demi  ou 
2 pouces  entre  les  perches,  sans  quoi  ces  pêcheries  ne 
seraient  point  à claire-voie,  et  elles  contribueraient, 
comme  beaucoup  d'autres  , à la  destruction  du  pois- 
son. Au  reste  , on  affermit  les  perebes  verticales  en 
les  liant  avec  des  osiers  sur  deux  ou  trois  cours  de 
perches  horizontales. 

L’extrémité  du  parc,  du  côté  de  la  mer,  qui  se 
réduit  à une  largeur  de  3 ou  4 pieds,  doit  être  formée 

5ar  une  claie  dont  les  b&lons  soient  éloignés  les  uns 
e»  autres  de  a à 3 pouces , suivant  la  saison , et  on 
doit  ôter  entièrement  ces  claies  lorsque  le  frai  se 
porte  abondamment  à la  côte. 

Au  reste  , on  donne  à ces  parcs , comme  aux  au- 
tres, des  figures  différentes;  et  quand  on  se  con 
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forme  à ce  que  nous  venons  de  prescrire,  ces  pêche- 
ries font  fort  peu  de  tort  à la  multiplication  du 
poisson,  parce  que  le  frai  peut  s'échapper  entre  les 

nrehes  , et  encore  plus  par  les  claies  qui  sout  à 
'extrémité,  et  cela  très-librement  lorsqu'on  ouvre 
le  parc  dans  les  saisons  convenables. 

Pour  le  parc  qui  est  représenté  sur  la  PL  29 , 
N°.  VII , on  a profité  , eu  taisant  uu  des  côtés  d d, 
d'une  roche  qui  s’est  trouvée  former  une  muraille 
assez  régulière , et  on  s’est  contenté  de  clore  avec 
des  claies  les  espaces  e,  où  il  y avait  des  enfonce- 
ment dans  la  roche.  On  fait  bien  de  tirer  parti  de 
ces  sortes  de  circonstances  avantageuses  ; mais  or- 
dinairement les  deux  côtés  du  parc  sont  faits  cotnnu- 
celui  ac . 

| 2.  — Des  parcs  ou  bouchots  de  clayonnage.  ^ 

Pour  faire  les  clayonnages  qui  doivent  former 
l'enceinte  de  ces  parcs,  on  trace  sur  le  terrain  une 
espèce  de  sillon , afin  de  fixer  la  forme  qu'on  veut 
donner  au  parc  ; ensuite  on  enfonce  des  piquets  a a, 
fig-  3,  JV*°.  III , PL  3o,  qu’on  met  à 6 ou  8 pouces  , 
les  uns  des  autres , et  on  les  fait  entrer  assez  dans  le 
terrain  pour  qu'ils  y tiennent  solidement.  Quand 
ces  piquets  y sont  assujettis  bien  ferme  , suivant  la 
trace  qu'on  a marquée , on  enlace  entre  eux  de  me- 
nues branches  de  saule,  peuplier,  bouleau,  cou- 
drier ou  d'autres  bois  plions  , comme  si  l'on  voulait  • 
faire  un  panier.  Afin  d'avancer  l'ouvrage  , on  ne 
met  pas  les  brins  un  à un , comme  font  les  vanniers  ; 
mais  ou  réunit  plusieurs  branches  pour  les  enlacer 
par  une  seule  opération.  Lorsqu'on  a mis  deux  ou 
trois  rangées  les  unes  sur  les  autres  , on  les  entasse 
ou  presse  entre  les  pieux  ou  piquets,  en  frappant 
dessus  avec  le  tranchant  d'une  masse  plate,  fig.  2, 
X°.  III.  Le  travail  du  clayonnage  est  toujours  le 
même , quelque  forme  qu'on  donne  au  parc  ; mais 
il  y a des  parquiers  qui , pour  procurer  une  issue 
plus  libre  à l'eau  , font  leurs  claies  moins  serrées  , 
comme  celle  qu'on  voit  dans  la  fig.  1 , et  ceux-là 
font  moins  de  tort  à la  multiplication  du  poisson. 

f 3.  — Des  parcs  ou  bouchots  formés  par  des  ailes 
droites  , et  terminés  par  une  nasse  qu'on  nomme 
bourgne , ou  par  un  grillage. 

Le  parc  représenté  sur  la  PL  3o , N°.  II,  est 
formé  par  deux  ailes  droites  a b,  ac , qui  ont  envi- 
ron 25  à 3o  brasses  de  longueur  ; les  extrémités  bc 
doivent  s'étendre  jusqu’à  la  laisse  de  haute  mer  , et 
l'extrémité  du  bourgne  doit  être  placée  tout  près  de 
la  laisse  de  bosse  mer. 

Sur  les  vases,  telles  que  celles  du  mont  Saint- 
Michel.  au  lieu  de  faire  les  ailes  en  clayonnages  , 
comme  le  sont  celles  du  N°.  II , PL  3o,  on  plante,  . 
de  distance  en  distance,  de  fort»  pieux,  qui  entrent  * 
de  4 pieds  dans  la  vase  , et  on  met  entre  ce»  pieux 
des  piquets  presque  jointifs,  qui  n'ont  que  3 pouces 
de  circonférence , dont  le  bas  est  enfoncé  dans  la 
vase  et  le  haut  est  lié  sur  des  traverses  horizontale», 
ui  s’étendent  d'un  pieu  à l'autre  b b y N°.  III , 

f.  3o. 

Les  ailes , soit  qu'elles  soient  de  clayonnage  pu 

Siquets,  ne  s’élèvent  guère  au-dessus  du  terrain, 
u côté  de  la  mer , que  de  4 pieds . et  elle»  dimi- 
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nuont  de  hauteur  à mesure  qu’elle*  s’en  écartent  : 
c’est  la  situation  du  terrain  qui  décide  de  Tétendue 
qu’on  donne  aux  ailes , ainsi  que  de  l’ouverturo  de 
l’angle  qu’elles  forment.  Elles  no  doivent  pas  se 
joindre  au  sommet  de  l’angle  , et  ordinairement  on 
laisse  en  cet  endroit  4 û 5 pieds  d’ouverture. 

On  a ru , sur  4 lieues  de  côtes , dans  le  Bas-Mc- 
doc  | depuis  Bey  jusqu’au  Vcrdon , plus  de  cent  cin- 
quante pêcheries,  appelées  bouchots  ou  gors  , dont 
les  ailes  avaient  40  à 5o  brasses  de  longueur,  et  qui 
étaient  terminées  par  des  bourgnes.  'fl  s’y  prenait 
une  si  grande  quantité  de  menuise,  qu’011  en  Jetait 
sur  le  rivage,  où  les  oiseaux  j’en  nourrissaient.  Il 
parait  que  l’on  a fait  quelques  réformes  à cet  énorme 
a bus. 

• Il  faudrait,  pour  la  conservation  du  poisson,  lais- 
ser toujours  3 pouces  de  distauee  entre  le  clayon- 
nage des  bouchots  et  la  surface  du  terrain , comme 
le  représentent  1!  K . dans  la  Jig.  AT0.  //,  Pl.  3o, 
et  fermer  l’ouverture  K par  un  filet  ou  un  grillage, 
dont  les  mailles  auraient  un  pouce  et  demi  d’ouver- 
ture ; on  empêcherait,  par  cette  attention  , que  ces 
parcs  ne  fissent  une  si  grande  destruction  de  frai  et 
dr  menuisc. 

Mais,  au  Heu  de  cela,  les  pécheurs  font  leur 
clayonnage  tros-serré , et  veulent  oti’il  porte  immé- 
diatement sur  le  terrain  5 quelquefois  même  Us  ra- 
massent du  sable  et  des  pierres  au  bas  des  claies, 
pour  qu’il  n’y  resto  aucune  ouverture,  et  ils  bou- 
chent l’ouverture  a,  JV°.  Il,  Pl.  3o,  avec  un  bour- 
gnon  dont  nous  avons  donné  U description  au  $ 4 
de  l’art.  2.  Ils  font  périr  ainsi  prodigieusement  de 
frai  et  do  menuise. 

Quand  ces  pêcheries  sont  établies  sur  la  vase,  les 
pécheurs  vont  , à toutes  les  marées  , visiter  leurs 

Sues  et  en  ôter  le  poisson  , se  servant  pour  cela 
* ucons , qui  sont  de  petits  bateaux  plats  par-des- 
sous, carrés  à l’arrière  et  fort»  légers,  Jig.  4,  Pl.  3o, 
N°.  III.  Ils  mettent  un  nied  dans  Vaco/t,  et  l’autre 
pied  , qu’ils  posent  sur  fa  vase  , leur  sert  à faire 
glisser  ce  bateau  : c’est  une  façon  très-commode  pour 
traverser  des  vases  molles,  dans  lesquelles  on  en- 
trerait presque  jusqu’à  la  ceinture.  On  fait  do  plus 
grands  bateaux  de  ce  genre  , dans  lesquels  un 
homme  se  tient  assis  pendant  que  deux  autres,  qui 
sont  à l’arrière,  font  glisser  l’acon. 

$ 4*  — Ætf  bouchots  de  Poitou. 

Il  y a de  ces  parcs  qui  forment,  du  côté  de  la  mer, 
comme  tin  polygone  : en  ce  cas,  on  met  un  bour- 
gnon  à tous  les  angles. 

Mais,  sur  le»  côtes  de  Poitou,  on  voit  des  pêche- 
ries assez  semblable»  à celles  que  nous  avons  décri- 
tes dans  le  paragraphe  précédent  , et  les  pécheurs 
< n mettent  plusieurs  les  unes  au-dessus  autres, 
entre  la  mer  et  la  côte,  comme  on  le  voit  indiqué 
par  lé»  lignes  ponctuées  de  la  Jig.  4»  H* • III f 
Pi.  3o.  Au-dessus  de  la  première  ligne  ponctuée,  se 
trouve  la  mer,  et  au-drwju*  de  la  ligne  inférieure 
ostia  rôt <m  les  trois  lignes  ponctuées  représentent 
•le»  parcs  semblables,  qui  sont  les  uns  derrière  les 
autre». 

*.  {Ceux  du  tang  «le  la  côte  ne  peuvent  servir  que 
. dam  ldi  grande*  eaux,  temps  où la  mer  tnonte  beau- 
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coup  à la  côte;  ceux  du  rang  du  milieu,  qu’ils 
nomment  de  parmi , se  pèchent  presqu’à  toutes  le* 
marées;  enfin  ceux  dits  du  rang  do  la  mer , et  qui 
sont  à la  basse  eau,  ne  découvrent  que  dans  les 
grandes  marées,  et  restent  de  B à 10  jours  son»  pa- 
raître. Ces  bouchots,  qui  sont  presque  toujours  sous 
l’eau , sont  les  meilleurs  pour  les  moule» , qui  *e 
multiplient  et  s’élèvent  dans  les  cla$onnag|s. 

Quelques  pécheurs  n’établissent  que  deux  rangs 
de  bouenots , celui  de  la  côte  et  celui  de  la  basse"' 
mer;  ils  suppriment  le  parmi  : en  ce  cas,  ils  pincent 
le  rangdn  haut  un  peu  moins  près  de  la  côte,  et  celui 
de  la  mer  un  peu  plus  loin  de  laisse  de  basse  mer. 

Enfin , suivant  la  disposition  du  lieu  et  la  pente 
de  la  plage,  il  y a des  pécheurs  qui  mettent  la  file 
de  bouchot»  plus  près  ou  plus  éloignée  de  la  file. 

La  pointe  des  bouchots  est  tronquée,  et  présente, 
du  côté  de  la  mer,  une  face  carrée  de  8 à 10  pieds 
do  largeur , à laquelle  ils  ajustent  deux  , trois  et 
quelquefois  quatre  bourgnes;  ce  qui  fait  une  im- 
mense destruction  de  frai  èt  de  menuise.  On  devrait 
fermer  la  pointe  des  bouchots  par  un  grillage  à larges 
mailles , qu’on  ôterait  dans  les  saisons  où  le  frai  se 

Eorte  à la  côte.  11  doit  y avoir , de  la  pointe  d’un 
ujchot  celle  d’un  autre  , au  moins  200  brasses  de 
distance,  et  les  ailes  ont  depuis  60  brasses  jusqu’à. 
100  brasses  de  longueur,  suivant  l’éicndue  de  la 
placp.  Le»  clayonnage»  ont  environ  5 pied»  de  haut 
du  côté  de  la  mer  , et  guère  plus  de  3 pied»  ù l’ex- 
trémité des  aile*  vers  la  côte. 

j 5.  — Petits  parcs  de  clayonnages  aussi  garnis 
d* ailes  , et  qu'on  nomme  benàtre»,  etc. 

La  pêcherie  dont  nous  allons  parler  conduit  déjà 
un  peu  aux  parcs  fermés,  dont  nous  traiterons  am- 
plement d.ms  la  suite.  Elle  est  formée  d’un  petit 
parc  rond  a ,Jig.  H°.  I,  Pl.  3o , qui  a 8 ou  10  pieds 
do  diamètre,  et  dont  le  clayonnage  se  termine  en  b b 
par  des  crochets  , lesquels  font  chacun  le  commen- 
cement d’une  volute,  L’puverturc  qui  est  eutre-deux 
a environ  3 ou  4 pieds  de  diamètre.  On  ajoute  aux 
endroit»  b b deux  grandes  ailes  c c,  qui  s’étendent  le 
plus  qu’il  est  possible  vers  la  côte. 

La  hauteur  du  clayonnage  qui  forme  le  corps  a 
du  parc  est  d’environ  3 pieds;  les  aiU»  du  côté  de  b 
ont  cette  même  élévation;  mais  el’e  diminue  de 
hauteur  à mesure  qu’elles  s’approchent  de  lu  côte  , 
en  sorte  qu’elles  sont  réduites  à un  pied  à leur  ex- 
trémité c.  " ■ i 

H devrait  v. avoir  au  fond  du  corps  a une  ouver- 
ture à laquelle  on  mit  un  filet  ou  un  treillage  , dont 
les  mailles  auraient  un  ou  a pouce*  d’ouverture  en 
carré,  et  qu’on  retirerait  dans  les  saisons  de  l’abon- 
dance du  Frai,  ou  au  moins  on  y substituerait  un 
grillage  à maille»  fort  ouvertes,  eh  «orte  qu’il  stt 
pût  retenir  que  les  gros  poissons;  mais  il  s’en  faut 
bien  que  les  pécheurs  observent  cette  police,  puis- 
que, pour  retenir  le  frai  et  le»  plus  petits  poissons, 
ils  ajustent  au  fond  du  parc  des  bourgnes,  de*  ton- 
nelles , des  guideaux  , des  verveux  , qui  ont  les 
mailles  si  serrées  que  rien  ne  peut  s’échapper  : de 
sotte  qu’on  trouve  souvent  au  fond  de  ce»  porcs  un 
pied  d’épaisseur  de  frai  et  de  menuise,  étouffés  dans 
les  immondices  que  lé  epitranry  n portées. 
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On  établît  ces  petits  parc*  ou  benAtres  ( qu'on 
nomme,  en  certains  endroits  , des  écluses , des  go- 
réfs  ou  gors  de  bois)  sur  des  plages  qui  n’ont  que 
peu  de  largeur,  entre  la  côte  et  l.i  laisse  de  basse  mer; 
mais  lo  corps  des  parcs  est  établi  tout  près  de  la 
laisse  de  basse  mer,  et  les  ailes  s’étendent  jusqu’à 
la  côte. 

htijtg,  N°.  y III  de  la  PI.  a 9 est  destinée  A faire 
voir  comment  on  lie  les  unes  aux  autres  plusieurs 
de  ce;  pêcheries,  en  sorte  qu’elles  couvrent  toute  une 
plage. 

On  est  obligé  de  les  abandonner  durant  les  gran- 
des chaleurs,  parce  que  les  parcs  se  trouvent  remplis 
d’ara iguées  de  mer  et  d’autres  animaux  voraces,  qui 
éloignent  de  la  côte  presque  tout  le  poisson,  et  qui 
sucent  ou  mangent  ceux  qui  se  trouvent  enfermés 
dans  l’enceinte  d’une  pêcherie. 

Dans  ces  temps  de  chaleur,  il  s'y  amasse  beau- 
coup de  varec  , qui  ferme  les  grillages  et  occasionne 
une  grande  destruction  de  poisson  : c’est  pourquoi 
il  est  très-important  d'obliger  alors  les  pécheurs  a 
faire  de  graudes  ouvertures  au  fond  de  leurs  parcs. 

ARTICLE  4- DBS  PARCS  OUVERTS,  DONT  l’eNCEINTE 

EST  FORMEE  PAR  DES  FILETS  , ET  Çu’oN  NOMME 

ORDINAIREMENT  COURTINES  y T EN  ETS  y TOUR- 
NEES, ETC. 

On  emploie  , pour  former  l’enceinte  des  parcs 
dont  nous  allons  parler,  des  filets  A-peu-près  sem- 
blables à ceux  des  seines  , des  manets,  des  folles  ou 
demi-folles , et  enfin  des  tramaux , et  on  les  tend 
sur  des  piquets  ou  perches,  comme  pour  les palis  y 
ravoirs  et  autres  pccncrics  do  ce  genre.  La  différence 
consiste  en  ce  que  pour  les  Etentes  (vo y.  ce  mot) 
on  . établit  les  filets  sur  une  ligne  droite , au  lieu  que 
pour  les  parcs  ouverts,  dont  il  s’agit  présentemeut, 
on  les  tend  de  façon  qu’ils  aient  une  grande  ou- 
verture du  coté  de  la  laisse  de  haute  mer  , et  qu’ils 
sc  terminent  à celle  de  basse  mer  par  un  angle  ou 
par  une  portion  de  cercle , comme  les  écluses  et  les 
bouchots  dont  il  a été  question  dans  les  articles  pré- 
cédens, 

1 1.  «—  Des  parcs  de  filets  anguleux  qu*on  établit 
quelquefois  en  zigzag  sur  plusieurs  lignes. 

Un  tend  sur  les  grèves , au  bord  do  la  mer , des 
filets,  qui  forment  ou  des  angles  ou  dos  portions  de 
cercle  , PI.  3o  , AT".  iy.  Comme  ils  ne  diffèrent 
point  dessers,  que  nous  avons  représentés  dans  la 
PI.  37  , JV<».  /,  noua  nous  contenterons  de  renvoyer 
a ce  que  nous  en  avons  dit  en  parlant  des  Guideaux 
et  des  Verveux  (voy.  ces  mots) , et  nous  nous  bor- 
nerons à faire  remarquer  d’abord  que,  dans  les  en- 
virons do  Marenncs , on  place  de  ces  pêcheries  sur 
des  sables  mouvans  ; ce  qui  oblige  de  les  relever  A 
toutes  les  marées,  et  on  sc  sert  de  petits  bateaux 
pour  y porter  les  piquets  qu’on  nomme  paux;  ce- 
pendant on  les  place  à pied  et  à la  main.  Les  pé- 
cheur* forment , avec  leurs  piquets  et  des  filets  qu’ila 
tendent  dessus,  des  angles  plus  ou  moins  ouverts, 
suivant  la  situation  du  terrain,  en  exposant  à vo- 
lonté 1a  pointe  au  flux  ou  au  reflux.  Ils  y ajustent 
de» guideaux,  qui  ont  au  plus  4 hrassesdclongueur, 
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et  dont  la  pointe  est  am&rrée  à un  piquet  qu’on  en- 
fonce dans  le  terrain;  les  ailes  ont  4 ou  tu  plus 
5 pieds  de  hauteur  au-dessus  du  terrain  , et  ordi- 
nairement 5o  ou  60  brasses  de  longueur. 

Quand  le  filet  est  tendu  et  que  la  marée  montante 
gagne,  les  pécheurs  remontent  dans  leurs  bateaux  et 
attendent  le  retour  de  la  marée.  Lorsqu’elle  est  suf- 
fisamment retirée , ils  relèvent  les  filets  et  arrachent 
les  piquets,  qu’ils  mettent  dons  leurs  bateaux  avec 
le  poisson  qu’ils  ont  pris'. 

Un  appelle  ces  espèces  de  courtines  vagabondes 
ou  variantes , parce  qu’on  les  change  continuelle- 
ment de  place  et  de  position.  On  ne  peut  en  faire 
usage  pendant  l’hiver,  attendu  que  les  tempêtes, 
(pii  sont  fréquentes  dans  cette  saison,  emporteraient 
les  filets.  Le  temps  le  plus  favorable  pour  cette  pè- 
che est  quand  il  survient  une  bise  fraîche  de  la  par- 
tie du  nord  pendant  les  grandes  chaleurs. 

On  tend  encore  une  autre  sorte  de  petites  cour- 
tines, dites  volantes  : les  pêcheurs  embarquent 
dans  un  batelet  les  filets  qu’ils  doivent  tendre , et 
des  piquets  qui  ont  au  plus  4 pieds  de  longueur,  y 
compris  ce  qui  doit  entrer  dans  le  terrain  ; ils  les 
disposent  sur  deux  rangées , qui  s’écartent  peu  Tune 
de  l’autre.,  et  ils  en  inclinent  la  tète,  de  façon  que 
toutes  se  rapprochent,  et  que  le  haut  du  filet  ne  soit 
élevé  au-dessus  du  terrain  que  d’un  pied.  La  tête  du 
filet  est  donc  arrêtée  A la  tête  des  piquets,  qui  sont 
inclinés  comme  nous  venons  de  le  dire,  et  le  pied 
du  filet  est  assujetti  par  des  crochets  qu’on  enfonce 
dans  le  terrain  : de  sorte  que  les  deux  ailes  étant 
inclinées  l’une  vers  l’autre , elles  font  une  espèce 
de  berceau,  comme  la  première  figure  du  N°.  /, 
PI.  3i.  Elles  se  réunissent  pour  former  au  fond  de 
la  courtine  comme  un  tuyau,  au  bout  duquel  on 
ajuste  un  guideau  d’une  brasse  et  demie  de  lon- 

Êucur  , et  qui  n’a  ni  cerceaux  ni  goulets  à son  etn- 
ouchure  , laquelle  ost  tenue  ouverte  par  deux  pi- 
quets enfoncés  verticalement.  Lorsque  la  marée  est' 
retirée,  les  pêcheurs  mettent  dans  leurs  batelets  les 
piquets  , le  filo^,  le  guideau  et  le  poisson.  On  pèche 
toute  l’année  avec  ces  petites  courtines,  à moins 
que  la  mer  ne  soit  trop  agitée  ï on  n’y  prend  guère 
que  des  poissons  plats. 

IjCs  pécheurs  couvrent  quelquefois  toute  une 
plage  avec  des  parcs  augulaires,  disposés  en  sigxag, 
comme  on  les  voit  A la  PI.  3 o,fig.  N°.  IV.  On  en 
met  deux,  quelquefois  même  trois  rangées  les  unes 
au-dessus  des  autres.  Quand  les  poissons  qui  re- 
tournent A la  mer  ont  franchi  le  premier  rang  a , ils 
sont  arrêtés  per  le  second  A,  ou  par  le  troisième  c. 
Ainsi  , quunu  ces  filets,  qui  Ont  ordinairement  les 
mailles  assez  serrées,  sont  ensablés  par' le  pipd , 
rien  ne  neut  s’échapper  , sur-tout  si  on  met  aux  an- 
gles soi  lin  us  des  guideaux  ou  verveux;  et  en  ce  cas, 
ils  font  une  énorme  destruction  do  frai  et  de  inc- 
lisc. 

U importe  donc  beaucoup  A la  conservation  du 
poisson  dé  faire  à ces  pêcheries  La  même  réforme 

2 ne  nous  avons  indiquée  eu  parlant  des  écluses  et 
es  bouchots,  ne  point  ensabler  lu  bas  des  filets  qui 
forment  les  ailes;  tronquer  les  angles  sai llans , pour 
f mettra  des  filets  A larges  mailles,  qu’on  ôtera  dans  ' 
es  saisons  où  le  frai  donne  à la  côte. 
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4 a. — Bas  parcs  de  filets  ouverts  et  demi-circulaires , 
au  an  nomme  spécialement  courtines  ou  venets  , 
lesquels  diffèrent  peu  des  tauliers , dont  nous  avons 
parlé  à P article  Cibaudière  {voy.  ce  mot),  et  qui 
\ont  représentés  sur  la  PI.  aç,  N° . III. 

Un  Terra  dons  les  paragraphes  suivans  des  pêche- 
ries qui  tiennent  le  milieu  entre  les  étentes  et  ces 
vrais  parcs,  et  on  sentira  comment  l'industrie  des 
pêcheurs  est  parvenue  par  degrés  à faire  les  grands 
parcs  fermés.  Les  bas  parcs  dont  il  s’agit  ici  sont  de 
petites  pêcheries,  que  les  riterains  de  la  nier  ten- 
dent à la  basse  eau. 

On  donne  à ces  différentes  petites  pêches  des  noms 
particuliers  sur  les  côtes  où  on  les  pratique  , quoi- 
qu’elles different  peu  entre  elles,  tant  par  leur  cons- 
truction que  par  tes  effets  qu’elles  produisent. 

Leur  but  étant  toujours  d’arrêter  les  poissons 
lorsqu’ils  suivent  la  marée  descendante  pour  retour- 
ner à la  iner,  il  est  sensible  que  pour  se  placer  avan- 
tageusement , il  faut  tendre  les  filets  sur  les  bancs 
de  sable,  au  bas  des  cèles  qui  sont  écores,  ou  dans 
les  endroits  d’où  l’eau  se  retire  avec  rapidité. 

Les  pécheurs  enfoncent  des  piquets  dans  le  sable, 
suivant  une  figure  demi-circulaire  , oui  imite  assez 
celle  d’un  fer  À cheval , PI.  3o , N°.  /Vf  et  attendu 
que  ces  pêcheries  s’établissent  souvent  sur  des  sa- 
bles mouvans,  on  a l’intention  de  garnir,  comme 
nous  l’avons  déjà  dit , le  bas  des  piquets  avec  des 
torches  de  paille  , pour  que  la  marée  ne  les  entraîne 


point. 


Les  mailles  des  filets  qu’on  tend  sur  ces  piquets  ont 
un  ou  au  plus  a pouces  en  carré.  On  doit  tendre  les 
filets  le  plus  ferme  qu’il  est  possible  sur  les  piquets, 
tant  par  la  tête  que  par  le  pied  } mais  de  façon  que 
le  bas  du  filet  ne  touche  point  au  sable , sur-tout 
durant  les  chaleurs  , parce  que  c’est  la  saison  où  les 
poissons  du  premier  àgo  remontent  en  plus  grande 
quantité  à la  côte,  et  qu’il  convient  de  leur  laisser 
la  liberté  de  retourner  ensuite  à la  mer. 

On  prend  dans  ces  petites  pêcheries  des  poissons 
de  tout  genre,  même  des  esturgeons,  et  on  y arrê- 
terait beaucoup  de  poissons  plats,  sur-tout  durant 
l’été  , si  l’on  ensablait  le  pieu  du  filet  ; mais  comme 
il  faut,  pour  la  conservation  du  petit  poisson , l’en 
tenir  écarté  de  quelques  pouces  , on  n’en  prend  que 
de  gros,  encore  faut-il  que  le  filet  fosse  une  poene. 

On  met  quelquefois  plusieurs  rangs  do  ces  filet» 
les  uns  au-dessus  des  autres,  comme  nous  l’avons 
dit  de  ceux  en  zigzag,  fig.  a,  b,  c,  PI.  3o  , U* .IV. 

On  pratique  beaucoup  cette  façon  de  pécher  à 
Calais  pour  prendre  du  poisson  frais. 

4 3.  — Usage  qu'on  fait  des  courtines  en  différens 
ports. 


A Saint-Michel-en-l’Herme,  dans  le  Poitou,  ainsi 
uue  sur  les  côtes  de  Saintonge  et  d’Aunis , on  fait 
des  courtines  avec  des  filets  simples,  qu’on  nomme 
rets  noircis  : nous  avons  dit  ce  que  c’est  en  parlant 
des  ravoir»  tramaillés  (voy.  Ravoirs)\  mais  comme 
les  pêcheurs  les  établissent  sur  les  vases,  il  faut 
pour  chaque  tente  de  courtines,  quatre  aeons,  pour 
glisser  sur  les  vases.  Deux  hommes,  chacun  dans  un 
acon  , portent  et  plantent , à une  brasse  les  uns 
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des  autres  , les  pieux  ou  palets,  qui  doivent  avoir 
pieds  de  longueur,  noa  compris  ce  qui  entre  dans 
la  vase.  Los  deux  autres  acons  promènent , comme 
ils  disent,  le  filet}  c’est-à-dire  qu’ils  l’arrêtent  haut 
et  bas  sur  des  piquets  par  un  tour-mort.  Les  ailes 
ou  bras  de  ces  pêcheries  ont  au  plus  60  brasses  de 
longueur}  chaque  pièce  de  filet  porto  8 ou  9 brasses; 
celles  qui  sont  destinées  pour  le  fond  ont  une  brasse 
de  chute  , et  celles  des  ailes  se  réduisent  peu  à peu 
à n’avoir  qu’une  demi-brosse  : chaque  pêcheur  four- 
nit une  ou  deux  pièces  de  filet. 

On  retire,  à toutes  les  marées,  le  poisson  qui  s’est 
pris  dans  la  courtine,  et  on  ne  laisse  le  filet  en  place 
ue  pendant  deux  marées  au  plus  : quelques  pé- 
heurs  laissent  leurs  piquets  sédentaires,  d’autres 
les  changent  de  place  à toutes  les  marées.  Cette  pê- 
che ne  se  fait  que  pendant  les  mois  de  novembre, 
décembre  et  janvier.  La  plupart  des  courtines  de  la 
Rochelle  sont  garnies  de  filets  nommés  folles.  Cha- 
que filet , quand  il  est  monté,  a 70  brasses  de  lon- 
gueur et  8 pieds  de  chute  : on  n’y  met  ni  plomb  ni 
iége}  les  pieux  sur  lesquels  ou  les  tend  sont  à 
3 brasses  les  uns  des  autres. 

A Plie  de  Ré , on  fait  de  grandes  pêcheries  aux 
courtines , à-peu-près  semblables  à celles  qui  sont 
représentées  dans  la  PL  3o , JVW.  IV . Quand  les  pé- 
cheurs ensablent  le  bas  de  leurs  filets  et  qu’ils  ajou- 
tent une  manche  au  fond  de  leurs  courtines,  il  se 
fait  une  grande  destruction  de  frai  et  de  inenuise. 

A Oléron,  011  pêche  aux  courtines  pendant  toute 
l’année , excepté  quand  les  temps  sont  trop  orageux. 
Les  filets  ont  ordinairement  2 ou  3oo  brasses  de 
longueur  et  une  brasse  de  chute;  souvent  leurs 
mailles  n’ont  qu’un  pouce  d’ouverture  en  carré}  le» 
pécheurs  ajoutent  assez  fréquemment  au  fond  de  la 
courtine  une  poche  qu’ils  nomment  foue  ou  folle. 
Quand  la  mer  est  basse,  si  la  courtine  n’assèche 
point,  ils  y prennent  le  poisson  avec  une  nasse,  qu’ils 
appellent  couperas. 

Le»  grandes  marées,  les  vents  qui  portent  à la 
côte  et  les  temps  orageux  sont  favorables  à cette 
pêche,  pourvu  que  les  filets  puissent  rester  tendus. 

On  prend  dans  ces  pêcheries  des  soles,  des  plies, 
des  limandes,  des  turbots,  des  maquereaux,  des 
merlans , des  lieux  , des  sèches,  et  quelquefois  des 
sardines  , lorsque  les  mailles  sont  assez  serrées  pour 
les  retenir. 

En  quelques  endroits  voisins  d’Oléron,  comme 
Saint-Trojan , les  courtines  n’ont  que  3 pieds  de 
haut  et  80  brasses  de  longueur  } elles  sont  tendues 
depuis  le  mois  de  mars  jusqu'en  novembre  : d’où  il 
suit  qu’elles  doivent  détruire  beaucoup  de  frai. 

A Marennes,  la  pêche  aux  courtine1»  commence 
au  iOT.  mars,  et  elle  se  continue  jusqu’à  la  fin  d’oc- 
tobre. Les  pécheurs  paient  ou  tendent  leurs  filets  à 
la  basse  eau  , et  ils  les  relèvent  le  lendemain  quand 
la  mer  est  retirée.  Us  se  servent  néanmoins  de  pe- 
tits bateaux  pour  les  tendre  , et  ils  ajustent,  les  unes 
au  bout  des  autres , assez  de  pièces  de  filets  pour 
faire  une  longueur  de  100  ou  îao  brasses  lorsque 
le  terrain  le  leur  permet. 

Les  pécheurs  bretons  de  Saint-Michel-en-Grève, 
du  côté  de  Lanion,  no  se  «citent  point  de  bateaux  } . 
ils  tendent  leurs  courtines  à pied  sec. 
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A Saint-Brieux,  on  nomme  scincs-à-pieux  des 
courtines  circulaires)  qui  sont  beaucoup  plus  fermées 
que  ne  le  représente  \njtg.  a du  N °.  IVy  Pt»  3oj 
quelques-unes  ont  4 pieds  de  hauteur , d’autres 
seulement  a.  Ces  Relieurs  mettent  un  peu  de  plomb 
au  pied  de  leurs  filets  ; mais  ils  ne  les  ensablent 
pas  » pour  laisser  passer  le  goémon  : ainsi  , ils  ne 
détruisent  ni  le  frai  ni  la  menuise. 

Les  pécheurs  de  Trouville , auprès  de  Quille- 
bœuf,  n’ensablent  point  non  plus  le  pied  de  leurs 
venets  ou  courtines. 

Sur  la  côte  de  Caen , tant  à la  mer  qu'aux  trois 
rivières  qui  dépendent  de  cette  cAte  , on  prend  dans 
les  venets  ou  courtines  des  surmulets,  des  barbues, 
des  soles  , des  limandes  , des  carrelets  , des  estur- 

§eons,  de  petits  turbots,  ues  raietons  ( mais  point 
e grandes  raies)  , des  mulets,  des  saumons,  des 
maquereaux  , des  harengs , des  sardines  , etc. 

Dans  les  environs  d’Abbeville,  on  tend  en  cour- 
tine des  filets  de  l’espèce  de  ceux  que  nous  nommons 
manets  ;ils  ont  20  brasses  de  longueur  sur  5 à 6 pieds 
do  chute  t leurs  piquets  s’élèvent  de  6 pieds  au-des- 
sus du  sable.  Les  pécheurs  n’ensablent  le  pied  de 
ces  Blets  que  quand  ils  se  proposent  de  prendre  des 
poissons  plats  j mais  le  but  principal  de  cette  pèche 
est  de  prendre  de  petits  maquereaux  , qui  s’em- 
maillent. 

♦ 4.  — - Petits  parcs  qui  se  terminent  par  un  crochet, 
et  qu*on  nomme  parcs  à l’anglaise. 

Ces  parcs  sont  précisément  comme  les  palis  de 
Picardie,  que  nous  avons  représentés  dans  la  PI.  29, 
j\V  I.  On  les  tend  de  même,  un  bout  à la  mer, 
l’autre  à la  cAte  ; mais  ils  diffèrent  des  palis  en  ce 
qu'ils  se  terminent  du  cAté  de  la  mer  par  un  cro- 
chet , PL  3o , N° • V , dans  lequel  sont  conduits 
les  poissons  qui  ne  sont  point  emmaillés  le  long  du 
filet , et  ils  y restent  lorsque  la  mer  se  retire. 

Dans  les  environs  de  Boulogne , on  fait  de  pa- 
reilles pêcheries,  qu’on  nomme  folles  montées  sur 
piquets  ou  ‘piochons.  Le  bout^jui  est  du  cAté  de  U 
mer  forme  un  crochet , dans  lequel  s’arrête  là  plus 
grande  partie  du  poisson.  Les  pièces  de  ces  filets 
ont  10  à 12  brasses  de  longueur  sur  une  brasse  de 
chute.  Dans  les  grandes  vives-eaux,  on  y prend 
des  soles,  des  plies,  des  flets  et  même  des  raies. 
Comme  les  mailles  des  folles  sont  grandes,  on  ne 
prend  dans  ces  pêcheries  que  des  poissons  assez  gros 
pour  être  d’usage  ; cependant  on  ferait  bien  de  dé- 
fendre d’ensabler  le  pied  de  ces  filets  durant  les  sai- 
sons où  le  frai  et  les  poissons  du  premier  âge  sont 
portés  à la  cAtc. 

$ 5.  — Des  hauts  parcs  à crochets. 

On  voit,  dans  les  environs  de  Barfleur  et  en  d’au- 
tres parages,  des  parcs  en  crochets  simples,  qui 
sont  principalement  destinés  à prendre  des  mulets  j 
ils  sont  formés  de  perches  hautes  de  i5  à 20  pieds, 
PL  3o , N°.  VI,  et  disposées  de  façon  qu’elles  for- 
ment un  crochet  vers  la  mer,  comme  les  parcs  à 
l’anglaise  ; le  reste  est  une  espèce  de  chasse  ou  de 
palis , qui  s’étend  depuis  la  laisse  de  haute  mer 
jusqu’à  la  basse  eau  , où  est  formé  le  crochet , qui 
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peut  avoir  7 à 8 brasses  de  pourtour.  La  partie  qui 
forme  la  chasse  a 14  ou  i5  brasses  de  longueur  plus 
ou  moins,  suivant  que  la  mer  se  retire. 

Le  filet  a 2 brasses  ou  2 brasses  et  demie  de  chute  ; 
on  ne  l’ensable  point  ; ses  mailles  sont  plus  ou  moins 
ouvertes  . suivant  la  grosseur  des  poissons  qu’on  se 
propose  de  prendre  : car  ai , dans  certaines  saisons, 
les  maquereaux,  les  sansonnets  ou  les  harengs  don- 
nent à la  cAte , il  faut  proportionner  les  mailles  à 
la  grosseur  de  ces  poissons.  Les  mailles  ont  donc 
quelquefois  n lignes  d’ouverture  en  carré , d’autres 
rois  18  ou  même  24,  afin  que  le  poisson  puisse  s’em- 
mailler. Quelquefois  , pour  prendre  des  poissons  de 
différentes  grosseurs,  on  garnit  le  crochet  où  se 
rassemble  1a  plus  grande  partie  du  poisson  avec  un 
filet  en  tramai!. 

Quand  le  pied  de  ces  filets  n’est  point  ensablé , 
ces  pêcheries  ne  font  aucun  tort  à la  multiplication 
du  poisson. 

é 6.  — Des  parcs  à grande  tournée. 

Ou  voit  que  peu  à peu  l’industrie  des  pécheurs 
les  a conduits  à former  de  grands  parcs  fermés  : 
ceux  dont  nous  niions  parler  en  difTé feraient  peu, 
si  l’on  y ajoutait  une  chasse. 

Ces  pêcheries  , qu’on  voit  entre  autres  sur  les  cô- 
tes de  Picardie  confinantes  à l’ancien  comté  d’Eu  , 
ressemblent  assez  aux  courtines  cintrées  dont  nous 
avons  parlé  au  § 2 ; elles  en  diffèrent  en  ce  que  le» 
deux  extrémités  du  filet  sont  contournées  eu  volute 
vers  la  cAte  , comme  nous  l’avons  représenté  PL  3o, 

n°.  y. 

Il  y a eu  de  ces  parcs  qui  avaient  jusqu’à  120, 
même  jusqu’à  i5o  brasses  de  circuit.  Comme  ces 
grandes  pêcheries  occupaient  toute  la  cAte,  les  pê- 
cheurs riverains  exposèrent  qu'il  ne  leur  restait 
point  de  place  pour  taire  leur  métier,  et  ayant  fait 
droit  à leurs  représentations  , on  a fixé  à 100  bras- 
ses la  longueur  de  ces  filets.  Quant  à 1a  chute,  les 
pécheurs  sont  les  maîtres  de  la  faire  comme  ils  le 
jugent  à propos  : c’est  pourquoi  quelques-uns  ne. 
leur  donnent  que  4 pieds  , et  d’autres  jusqu’à  18.  On 
les  tient  toujours  plus  élevés  au  fond  qui  est  du  cAté 
de  la  mer,  que  vert  les  volutes  qui  se  prolongent 
vers  1a  cAte. 

On  met  des  piquets  à 7 ou  8 pieds  les  uns  des  au- 
tres, et  ils  doivent  entrer  de  18  pouces  ou  2 pied» 
dans  le  sable.  Quand  les  filets  ont  beaucoup  de 
chute,  on  a coutume  d’affermir  les  perches  par  de» 
piquets  plus  courts,  qui  forment  comme  des  arcs- 
boutans,  et  les  perches  sont  un  peu  inclinées  par  le 
haut  ver»  la  mer  , pour  qu’elles  résistent  mieux  à la 
lame  qui  précède  la  maree  montante.  On  amarre  la 
tête  des  filets  sur  le  haut  des  perches  et  le  pied  sur 
les  petits  piquets,  afin  que  le  filet  fasse  la  poche  ou 
foliée. 

Quand  les  harengs  donnent  abondamment  à la 
cAte,  les  pécheurs  n’ont  pas  quelquefois  assez  de 
temps  d’une  marée  à l'autre  pour  emporter  tout  leui 
poisson,  quoiqu’ils  y emploient  des  chevaux  et  des 
charrettes. 

On  doit  laisser  5 à 6 pouces  d’intervalle  entre  U 
bas  du  filet  et  le  terrain  \ niais  l’avidité  des  pêcheurs 
les  engage  à l’ensabler.  Pour  cela,  ils  font  un 
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sillon  autour  de  l'endroit  où  iU  tendent  et  y met- 
tent le  pied  du  filet , puis  le  chargent  avec  le  sable 
qu’ils  ont  tiré  du  sillon.  Alors  leur  filet  tamise  pour 
ainsi  dire  Peau  de  la  mer,  et  retient  tout  le  poisson 
qui  voudrait  suivre  lo  cours  de  la  marée,  d autant 
que  le  filet  étant  tenu  biche  pour  qu'il  forme  une 
poche,  ses  mailles  s'allongent,  et  elles  deviennent 
si  serrées,  que  les  poissons  du  premier  âge  ne  peu- 
vent posser  nu  travers  : aussi  trouve-t-on  souvent, 
durant  Pété,  dans  les  parcs  uu  pied  d'épaisseur  de 
frai  et  de  menuise,qui  est  entièrement  perdu.  II  est 
sensible  qu’alorsces  pêcheries  sont  Lrès-destructives; 
ce  qui  n'arri verrait  pas  si  les  pécheurs  laissaient  3 ou 
4 pouces  do  distance  entre  le  filet  et  le  terrain. 

4 7.  — Hauts  et  bas  parcs  d tournée , qu'on  tend 

de  haute  mer , comme  les  palets  dont  nous  avons 

parlé  ci-devant. 

Les  pécheurs  de  Saint -Vallcry  vont  dans  leurs 
gobelettes,  à la  fin  do  jusant,  entre  le*  bancs  qui 
sont  à Pembouchure  de  la  Somma,  établir,  avec 
des  piquets  de  3 à 4 pieds  de  hauteur,  une  grande 
enceinte  en  forme  de  fer  à cheval.  Aux  deux  bouts 
qui  répondent  à la  côte.,  sont  des  retours  ou  cro- 
cheta qui  ont  environ  une  brasse  et  demie  de  dia- 
mètre; entre  ces  crochets  et  le  corps  du  parc  est  un 
passage  qui  n’a  que  1 5 ou  18  pouces  de  largeur, 
par  lequel  le  poisson  entre  dans  une  espèce  de  tour 
ronde  ou  rarrée  , formée  par  les  contours  des  cro- 
chets. Quand  le  poisson  y est  entré,  il  nage  en 
tournant  continuellement,  et  rarement  il  sort  par 
où  il  est  entré.  On  garnit  les  crochets  avec  des  filets 
pareils  à ceux  des  autres  bas  parcs  : il  en  faut  pour 
chacun  une  longueur  d’environ  3o  brasses,  rour 
former  le  corps  du  parc,  on  plante  dans  le  terrain  des 
perches  de  14  à i5  pieds  de  haut,  qui  s’étendent 
par  intervalle  d’un  crochet  à l’autre,  y ayant  alter- 
nativement de  longues  perches  et  des  piquets  assez 
» ourts,  ainsi  qu’on  le  voit  dans  la  PI.  3o,  N°.  VII. 

On  fait  en  sorte  que  ce»  grandes  perches  s’incli- 
nent un  peu  du  côté  de  l’intérieur  du  parc  , et  on  y 
tend  des  uiet«  qui  ont  environ  3 brasses  du  hauteur  ; 
mais  les  pécheurs  ne  tendent  pas  les  grands  filets 
de  mer  basse  , iis  en  arrêtent  seulement  le  pied  sur 
le  bas  des  longues  perches.  Ainsi  ces  filets  sont  pliés 
en  paquet  au  nas  des  perches,  et  on  les  couvre  d’un 
peu  de  SAble,  comme  nous  l’avons  dit  en  parlant 
des  palets  voy.  la  PL* 29,  N°.  II ),  afin  qu’à  la 
marée  montante  les  poissons  plats  en  suivent  le 
cours  sans  rien  trouver  qui  les  arrête.  La  tète  de  ces 
filets  est  garnie  de  flottes  do  liège,  et  on  a 0 marré 
au  haut  de  chaque  perche  une  petite  poulie,  où  est 
passée  une  ligne  fiappée  sur  la  cordc  qui  porte  le* 
flottes. 

Les  pécheurs  forment  donc  ainsi  l’enceinte  de 
leur  parc  , en  mettant  alternativement  des  rets  de 
bas  parcs,  qu’ils  tendent  à demeure  sur  des  piqueta 
courts,  et  des  jets  de  hauts  parcs,  qui  restent  au 
pied  des  perches  jusqu’à  ce  que  la  marée  soit  en- 
tièrement monté*  , observant  quo  les  deux  bouts  de 
la  pêcherie  qui  sont  contournés  finissent  par  des 
rets  de  ba«  parcs  monté»  sur  leurs  petits  piquets. 
On  a , de  plu»,  l'attention  de  mettre  les  perches  et 
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les  poulies  des  liants  parcs  dans  les  bassurcs  elles 
petits  courant  qui  se  rencontrent  entre  les  bancs. 

11  est  bon  de  remarquojr , pour  concevoir  l’avan- 
tage de  ces  pêcheries,  que,  durant  le  temps  où  toutes 
les  parties  qui  sont  garnies  de  hauts  filets  sont  abais- 
sées , ces  parties  permettent  aux  poissons  plats  de 
suivre  le  cours  de  la  marée,  comme  s’il  n’y  aroit 

Suint  de  pêcheries,  et  les  parties  où  sont  les  filets 
es  bas  porcs  étant  peu  élevées , la  marée  les  re- 
couvre bientôt,  en  sorte  que  les  poissons  ronds 
peuvent  passer  par-dessus. 

Les  pêcheurs  qui  sont  dans  les  gobelettes  liaient, 
au  coup  de  la  pleine  mer,  sur  les  lignes  qui  répon- 
dent aux  filets  de  hauts  parcs  ; ils  les  dégagent  du 
peu  de  sable  qui  les  recouvre,  et  ils  soulèvent  la  tête 
de  ces  filets  jusqu’au  iffvcau  de  Peau  de  la  pleine 
mer  ; puis  ils  les  amarrent  à la  tète  des  perches,  et 
avec  le  secours  des  flottes  de  liège**  les  filets  de  hauts 
parcs  se  trouvent  tendus  jusqu’à  ce  que  la  mer  sc 
soit  entièrement  retirée. 

Ces  pêcheries  sont  destinées  À arrêter  le  poisson', 
qui  suit  le  retour  de  la  nfaréc;  c’est  ce  qui  est  sen- 
sible quand  on  fait  attention  à la  disposition  du 
corps  du  parc  et  à celle  des  crochets  qui  le  terminent  ; 
s’il  s’engage  quelque  poisson  dans  les  volutes  , il 
en  sort  difficilement. 

A la  mer  basse,  on  va  prendre  les  poissons,  qui 
se  trouvent  principalement  dans  les  crochets,  et  ce 
sont  pour  l’ordinaire  des  poissons  plats.  On  en  trouve 
aussi  quelques  autres  qui  se  sont  emmaillés  dans  les 
filets  de  hauts  parcs. 

Il  paraîtrait  mieux  de  garnir  tout  lo  fond  avec 
des  mancts  de  haut  parc,  et  de  ne  laisser  en  bas 
parc  que  les  crochets, qu’il  serait  difficile,  et  presque 
impossible  de  tendre  de  haute  mer. 

$ 8.  — Petits  parcs  tournés  , qu'on  nomme  palicots 
à la  Tcste-de-B  uch . 

Le  terme  de  palicot  nous  parait  être  ici  un  dimi- 
nutif de  pâlot  ou  piquet.  Quand  les  pêcheurs  aper- 
çoivent sur  le  sabl»  ou  sur  la  vase,  dans  les  che- 
naux; certaines  traces  que  les  poissons  laissent  dan* 
les  endroits  qu’ils  fréquentent,  ils  y tendent  des 
filets  sur  des  piquets,  comme  pour  les  bas  parcs,. et 
s’ils  n’ont  point  d’élévation  ou  de  roche  sur  les- 
quelles ils  puissent  appuyer  les  extrémités  de  leurs 
filets,  ils  forment  à chaque  bout  du  filet  une  volute 
à-peu-prês  semblable  à celle  qu’on  Toit  au  bout  du 
filet,  PL  3o,  JV°.  VU  Le  poisson,  une  fois  engagé 
dans  ce  labyrinthe,  y reste  jusqu’à  ce  que  la  mer 
soit  retirée.  On  prend  ainsi  des  poissons  de  toutes 
les  espèces. 

f 9.  — Pêcherie  peu  différente  de  la  précédente , et 
qu'on  appelle  chila  en  Corse. 

Nous  trouvons,  dans  uu  Mémoire  de  Corse,  qu’on 
fait  avec  des  pieux  plantés  tout  près  les  uns  des  au- 
tres un  labyrinthe  en  spirale , et  que  pour  prendre 
les  poissons  qui  s’y  sont  engagés , les  pêcheurs  se 
servent  d’un  harpon  , qu’ils  nomment  fascina . 

On  prend  de  toutes  sortes  de  poissons  dan»  ces 
pêcheries,  et  particulièrement  des  soles. 
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♦ 10.  — Petits  hauts  parcs  pour  prendre  des  ma- 
quereaux. 

Dans  les  environs  de  (>u  imper  et  en  plusieurs 
autres  endroits,  les  pêcheurs  tendent  des  perches 
entre  les  rochers , en  forme  circulaire , PL  3o , 
iNT°.  VIII-  11*  amarrent  des  tramaux  sur  la  tête  de 
ces  perches,  en  sorte  qu’à  la  pleine  mer  le  haut  du 
filet  soit  àileurd’eau;  mais  il  s’en  faut  de  beaucoup 
que  le  pied  touche  au  terrain  , et  pour  cette  raison 
l’on  ne  prend  dans  ces  pêcheries  que  les  poissons 
ronds  qui  s’emmaillent,  jamais  ceux  qui  ne  quittent 
point  le  fond. 

L’ouverturo  de  ces  parcs  doit  être  du  côté  de 
la  terre. 

On  emploie  à cette  pêche  des  tramaux  qui  ont 
leurs  mailles  do  trois  grandeurs  différentes,  suivant 
l’espèce  de  poisson  qu’on  se  propose  de  prendre: 
aux  uns,  les  mailles  des  haroaux  ont  7 pouces  7 li- 
gnes d’ouverture  en  carré  ; d’autres  ont  7 pouces 
6 lignes,  et  les  plus  serrées  ont  7 pouces  4 lignes. 
Les  mailles  de  la  fiue  sont  aussi  de  trois  grandeurs 
différentes  : les  plus  larges  sont  de  19  lignes  en 
carré,  les  moyennes  do  18  lignes  , et  les  plus  serrées 
de  17  : on  emploie  à volonté  l’un  ou  l’autre  de  ces 
filets,  et  comme  ce  sont  des  tramaux,  la  précision 
de  l’ouverture  des  mailles  n’est  pas  aussi  importante 
que  quand  les  filets  sont  des  nappes  simples. 

ARTICLE  5.—  DES  PARCS  FERMÉS. 

Les  parcs  fermes  ne  diffèrent  pas  essentiellement 
des  parcs  ouverts,  puisque,  de  quelque  façon  que 
l’on  considère  ces  sortes  de  pêcheries,  on  doit  les 
regarder  comme  de  grands  gors,  propres  à arrêter 
les  poissons  qui  veulent  regagner  la  grande  eau  au 
retour  de  la  marée.  Néanmoins  la  construction  des 
grand»  parcs  fermés  mérite  l’attention  de  ceux  qui 
désirent  connaître  jusqu’où  peut  aller  l’industrie  des 
pêcheurs. 

S *•  — Idée  générale  des  parcs  fermés. 

11  faut  considérer  dans  les  parcs  fermés  les  plus 
simples  le  corps  du  parc  A , PL  3i,  JV«.  IVyfig.  \, 

Îui  n’a  qu’une  entrée  /Passez  étroite,  et  au  fond,  que 
es  pécheurs  nomment  l 'accu/ , une  ouverture  E pour 
la  décharge  de  l’eau  de  la  mer  qui  est  entrée  dans  la  ca- 
pacité A E . On  place  cette  partie  du  parc  le  plus  près 
u’il  est  possible  du  la  laisse  de  Basse  mer  ; cepen- 
ant,  comme  il  est  avantageux  que  le  parc  sc  vide 
à presque  toutes  les  marées , on  ne  doit  pas  prendre 
pour  la  laisse  de  basse  mer  celle  des  grandes  vives - 
«aux  , le  parc  serait  trop  fréquemment  noyé. 

L’entrée  d du  parc  étant  assez  étroite,  il  y entre- 
rait peu  de  poisson  ai  l’on  n’avait  pas  imagine  un 
moyen  ingénieux  pour  le  déterminer  à prendre  cette 
route. 

Nous  avons  dit  qu’on  pratiquait  souvent  aux  parcs 
ouverts  des  ailes  fort  étendues,  qui  conduisent  le 
poisson  dans  le  corps  de  ces  parcs,  comme  on  peut  b 
voir  PL  aq,  jV°.  VIII , et  PL  3o,  A'°.  /.On  ne  fait 
point  usage  de  ces  grands  entonnoirs  pour  les  parcs 
fermés  , on  se  contente  d’établir  vis.à-vi s de  l’em- 
bouchure une  cloison  ou  palis  simple  CI) , PL  3i, 
AT0.  IVf  le  poisson , qui  rencontre  ce  palis , le  suit, 


369 

le  côtoie  et  entre  dans  le  parc  : c’est  cette  espece 
de  cloison  que  les  pécheurs-parquiors  nomment 
cache , par  corruption  de  chasse.  On  joint  donc  l’un- 
tréc  du  parc  avec  1a  côte  par  la  chasse  CD  ; tous 
les  poissons  qui  rangent  U côte,  soit  qu’ils  viennent 
du  côté  de  H ou  du  côté  de  /,  rencontrent  la  chosso 
qui  s’oppose  à leur  passage  ; ils  la  côtoient,  se  por- 
tant vers  G pour  gagner  la  grande  eau,  et  entrent 
dans  le  parc,  qui,  ayant  10  à ta  toises  de  diametre, 
forme  une  nappe  d’eau  assez  étendue,  où  le  poisson, 
w trouvant  à l’aise,  ne  cherche  point  à sortir  par. 
où  il  est  entré;  il  nage  donc  de  tous  côtés,  et  la 
partio  D de  l’entrée  asséchant  lu  première,  le  pois- 
son se  porte  vers  E,  où  il  trouve  encore  de  l’eau, 
et  quand  la  mer  est  tout-à-fait  basse , il  demeure  en 
la  possession  du  pécheur.  — 

L’enceinte  des  parcs  et  leur  chasse  sont  quelque- 
fois uniquement  formées  par  des  filets  qu’on  tond 
sur  des  perches,  comme  on  le  voit  aux  Ar°*.  //et  ///, 
PL  3i.  A d’autres  parcs,  tels  que  ceux  des  JV®‘.  V 
et  VI } PL  3i , le  pied  est  composé  de  clayonnage 
et  de  pierres  sèches , et  lo  haut  est  garni  de  filets  qui 
ne  sont  pas  toujours  de  la  mémo  espèce  : ce  sont 
quelquefois  des  seines,  d’autres  fois  des  folles,  ou  des 
manets,  ou  des  tramaux. 

Il  y a des  parcs  plus  composés  les  uns  que  les  au- 
tres; on  en  fait  qui  n’ont  qu’une  tournée,  tour  ou 
chambre,  comme  ceux  représentés  par  les  fig. 
Not.  //,  III  h t IV,  PL  3i  ; d’autres  en  ont  deux, 
trois  et  quatre,  A®*.  V et  VI.  Ce  n’est  pas  tout, 
tantôt  les  chasses  communiquent  d’une  tour  à une 
autre,  fig.  N*.  V,  ou  bien  chaque  tour  a uue  chasse 
qui  lui  est  particulière,  s’étendant  depuis  la  côte 
jusqu’à  cette  tour,  A°.  VI. 

Enfin , à beaucoup  de  parcs , la  décharge  n’est 
fermée  que  par  une  grille  de  fer  ou  de  bois,  et  on 
ajoute  à quelques-uns  un  guideau  ou  un  verveux;ce 
qui  leur  fait  donner  le  nom  de  parcs  d fond  de 
verveux . 

Nous  allons  faire  connaître  l’usage  des  chasses, 
en  décrivant  une  petite  pêcherie  qui  ne  se  pratique 
guère  que  dans  des  étangs  assez  poissonneux. 

$ a.  — Verve u x précédé  dune  chasse. 

On  tend  des  verveux  dans  des  étangs  , comme 
nous  l’avons  dit  en  parlant  des  bourdigucs.  Nous 
avons  fait  remarquer  qu’on  y ajoute  souvent  des 
ailes,  pour  déterminer  le  poisson  à entrer  dans  le 
filet , et  quand  ces  ailes  sont  fort  longues  , il  en  ré- 
sulte un  gor  ; mais  il  y a des  pêcheurs  qui  se  con- 
tentent de  mettre  vis-à-vis  de  l’embouchure  du  vec- 
TOUX  e,  PI.  3i,  N°.  IV, fig.  3,  une  chasse  nô, 
qui  en  partage  l’embouchure  en  deux  parties  ; de 
quelque  côté  que  vienne  le  poisson  , sitôt  qu’il  ren- 
contre la  chasse  qui  s’oppose  à son  passage , il  la 
suit  , et  continuant  son  chemin  , il  entre  dans  le 
verveux  : voilà  l’effet  que  produisent  les  chasses  des 
plus  grands  parcs. 

$ 3.  — - Des  petits  parcs  , qu*on  nomme  closets. 

Nous  avons  déjà  fait  observer  qu’on  n’est  parvenu 
que  peu  à peu  à faire  les  grands  parcs  fermés  dont 
nous  venons  de  donner  une  idée  t d’abord  on  a 
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forait'  au  bout  des  filets  des  crochet»  ou  volutes,  qui 
retenaient  mieux  le  poisson  que  les  simples  pâlis; 
mais  en  augmentant  ce  crochet  au  point  de  le  fer- 
mer presque  entièrement,  on  a été  conduit  à faire 
de petits  pires,  qui  ont  donné  l'idée  des  grands. 

Ou  voit,  dans  les  environs  de  Saint-Brieux , de 
hauts  petits  parcs  , qu’on  nomme  caAossets  ou  cio- 
sets,  Pt.  3t,  N°.  s,fig.  Ces  parcs  sont  formés 
d’un  seul  filet  AB  C D , tendu  sur  des  perches  de 
7 à 8 pieds  de  hauteur;  U partie  AB , uut  est 
•droite,  forme  une  chasse,  et  la  partie  CD  une 
chambre  ronde  ou  carrée,  par  la  disposition  du  cro- 
chet ou  de  la  tournée,  qni  est  le  corps  du  parc. 
Üne  douzaine  de  perches  su I fit  pour  faire  ces  pe- 
tites pêcheries , dans  lesquelles  on  prend  des  bars  , 
des  mulets,  des  lieux  , des  colins  , des  vieilles  , et 
divers  autres  poissons  , tant  passagers  que  soxatiles, 
lorsqu’on  tend  ces  filets  entre  des  rochers. 

IjC  temps  le  plus  favorable  pour  tirer  parti  de 
ces  pêcheries  est  quand  il  règne  un  vent  de  sud. 

4 4 • — Des  grands  parcs  fermés , garnis  entièrement 

ae  filets  comme  U précédent. 

Sur  les  belles  plages,  où  la  lame  n’a  pas  beau- 
coup de  force  , et  dans  les  belles  saisons  , on  fait  de 
grands  parcs,  Pi.  3i,  U°.  II,  qu’on  garnit  entière- 
ment de  filets  qui  sont  de  la  nature  des  seines  quand 
on  se  propose  de  prendre  de  toutes  sortes  de  pois- 
sons, et  alors  on  ne  left  tient  pas  fort  élevés;  mais  lors- 
que les  poissons  de  passage  donnent  à la  côte,  on  gar- 
nit ces  parcs  avec  des  manets  , dont  la  grandeur  des 
mailles  est  proportionnée  À la  grosseur  des  poissons 
qu’on  veut  prendre,  et  on  tient  les  perches  assez 
élevées.  Nous  supprimons  quantité  de  détails,  qui  se 
trouveront  lorsque  nous  parlerons  des  parcs  dont  le 
pied  est  de  cluyonn&ge. 

5 5.  — Parcs  garnis  des  filets  qu’on  nomme  folles. 

Cette  pécherio  ne  diffère  de  celle  dont  nous  ve 
nons  de  parler , que  par  1a  disposition  du  filet  et 
par  le  calibre  des  mailles,  qui  sont  toujours  très- 
grandes. 

Ces  parcs,  plus  que  tous  les  autres  , doivent  être 
établis  dans  des  endroits  où  la  mer  se  retire  avec 
beaucoup  de  rapidité,  PI.  3t  , N°.  III.  On  fait 
donc  au  pied  des  bancs  de  sabte  une  enceinte  de 
perches  CD,  qui  ont  au  moins  5 pieds  de  haut , et 
on  place  sur  le  banc  quelques  perches  et  un  filet 
pour  former  la  chasse  A B , qui  aboutit  au  milieu 
«le  l’embouchure  de  l’enceinte  en  B.  On  la  prolonge 
plus  oa  moins  vers  la  côte,  suivant  remplacement 
dont  on  peut  disposer. 

Le  filet  étant  une  folle,  il  doit  être  tendu  de  fa- 
çon qu’il  fasse  une  poche  ; on  ne  prend  dans  ces 
parcs  que  de  gros  poissons  plats,  les  ronds  ne  pou- 
vant être  arrêtés  par  ce  filet , dont  les  mailles  sont 
très-grandes , et  ont  quelquefois  plus  de  6 pouces 
en  çurré,  et  pour  cette  raison  il  serait  inutile  de 
faire  ces  parcs  fort  hauts  , les  poissons  plat»  ne 
quittant  point  le  fond.  On  doit  aussi  n’établir  ces 
parcs  que  sur  les  fonds  doux,  de  sable  ou  de  vase , 
les  poissons  plats  ns  se  tenant  guère  sur  les  fonds 
de  roche;  enfin  , cette  pêche  est  principalement 


avantageuse  dans  les  grandes  marées.  Quelques  pê- 
cheurs-parquiers,  pour  prendre  les  poissons  ronds, 
ajoutent,  comme  nous  le  dirons  dans  la  suite,  des 
chausses  ou  verveux  à la  décharge  de  leurs  parcs. 

4 6.  — Parcs  garnis  de  filets  nommés  demi-folles. 

Nous  avons  déjà  dit  que  C69  filets  ne  diffèrent  des 
folles  qu’en  ce  que  leurs  mailles  n’ont  que  a à 3 pou- 
ces d’ouverture  en  carré,  ail  lieu  que  celles  des 
folles  en  ont  5 , 6 et  7.  Ces  filets , que  nous  nom- 
mons demi-folles,  sont  semblables  à ceux  que  les 
pécheurs  cauchois  nomment  Usa  u es , elles  Picards 
et  Flamands  cibaudières,  mailles  royales,  enfin 
rieux , parce  qu’ils  servent  è prendre  les  raies  ; les 
Normands  les  appellent  qnsinnes,  parce  qu'ils  les 
tendent  dans  des  anses  : ce  sont  Ces  mêmes  filets 
qu’on  nomme  entours , lorsqu’on  les  tend  autour  des 
roches,  comme  on  le  voit  PU  3i,  N°.  VII.  Au 
reste,  pour  les  parcs  dont  il  s’agit,  On  monte  ces 
filets,  comme  il»  sont  représentés  fig.  N*.  Il,  sur 
des  porches  de  4 à 5 pieds  de  longueur. 

4 7-  — Des  parcs  formés  de  claies  et  de  filets . 

Pour  faire  ces  parcs,  que  nous  avons  représentes 
fig.  N**.  V et  Vl , on  enfonce  dans  un  terrain  so- 
lide des  pieux  éloignés  les  uns  des  autres  de  t5ù 
18  pouces,  en  se  conformant  au  contour  qu’on  sc 
propose  do  donner  au  parc  , ou  au  tracé  qui  est  re- 
présenté dans  le  N°.  If,  fig.  i . On  entrelace  dans 
ces  pieux  des  branches  ilcxibles  pour  former  un 
clayonnage  , qu’on  voit  représenté  en  B C,  fig.  a, 
auquel  ou  donne  3 pieds  et  demi  ou  4 pieds  d’tléva- 
tion.  La  partie  moins  haute,  cc,  est  pour  la  chasse, 
et  depuis  C jusqu’à  £,  c’est  le  corps  du  parc. 

Le  diamètre  AB, fig.  î , du  corps  du  parc,  est 
quelquefois  de  5 brasses,  d’autres  fois  de  7 ; Ion  en- 
trée G G a a ou  au  plus  3 pieds  de  largeur. 

Il  doit  y avoir,  comme  nous  l’avons  dit , à l’ac- 
cul  ou  au  fond  du  parc  qui  regarde  la  mer  . une  ou- 
verture JE,  qui  sert  à égoutter  l’eau  ; elle  doit  avoir 
4 à 5 pieds  de  largeur , et  être  fermée  pur  une  grille 
de  fer  ou  de  bois , assez  à claire-voie  pour  laisser 
échapper  le  frai  et  la  menuise.  Ce  grillage-  serait 
inutile  si  l’on  n'avait  pas  l’attention  de  le  nettoyer  à 
toutes  les  marées,  pour  que  le  passage  restât  libre. 

Autour  de  cette  enceinte  de  claies,  qui  est  repré- 
sentée en  A , PI.  3i  , N°.  V , sont  placées  des  per- 
ches en  dehors,  comme  on  le  voit  en  P,  Q,  J\T°.  VI 
Biles  doivent  être  enfoncées  de  1 8 à 20  pouces  dans- 
le  terrain , l’excéder  de  20  à 22  pieds,  et  être  placées 
à environ  une  brasse  les  unes  des  autres;  enfin  il 
faut  qu’elles  soient  menues  et  pliantes  par  en  haut: 
car , pour  attacher  le  filet  à l'extrémité  de  ces  per- 
ches, un  pécheur  saisit  avec  un  crochet  de  bois  le 
haut  d’une  perche,  il  la  fait  plier,  et  un  autre  y at- 
tache le  filet  au  moyen  d'un  tour-mort.  Le  bas  du 
filet  s’arrête  au  clayonnage  au  moyed  d’une  cheville 

La  chasse  D C,  PI.  Si,  N°.  IV,  fig.  1,  s’étend 
depuis  l’entrée  G du  parc,  ou  plutôt  depuis  D jus- 
qu’à 1a  laisse  de  pleine  mer. 

Les  clayonnages  subsistent  toujours,  en  place  , 
comme  on  le  voit  dans  le  JfrT“.  Vf  il  n’en  est  pas  de 
même  des  filets  et  des  perches,  que  les  pêcheur* 
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enlèvent  quand  ils  prévoient  des  gros  temps  , parce 
que  le  tout  serait  rompu  et  emporte  à la  mer. 

Quelques*uns  | mais  cela  est  rare.  Garnissent  le 
pied  de  leurs  parcs  avec  des  planches  d'orme  posées 
de  champ  et  retenues  par  des  piquets. 

On  voit  de  ces  pêcheries  en  beaucoup  d'endroits, 
mais  particulièrement  dans  l'amirauté  du  Bourg* 
d'Ault , et  depuis  le  Tréport  jusqu'à  l'embouchure 
de  la  Seine  : on  les  y nomme  quelquefois  pcrchiers 
ou perquiersf  les  filets  dont  on  les  garnit  sont  assez 
souvent  du  moule  des  seines. 

$ 8.  — Des  parcs  d doubles  rangs  de  clayonnage. 

Quand  les  parcs  sont  fort  exposés  à la  lame , il 
faut  faire  les  clayonnages  assez  forts  pour  qu'ils 
puissent  lui  résister.  Un  le  pourrait  en  employant 
de  forts  piquets , qu'on  enfoncerait  dans  le  terrain 
à grands  coups  de  masse  ; mais  les  pêcheurs  ont 
coutume  de  faire  le  corps  du  parc  avec  un  double 
rang  de  clayonnage , éloignés  l'un  de  l'autre  de  18 
à ao  pouces , et  dont  on  remplit  l'entre-deux  avec 
de  grosses  pierres.  Un  les  met  ainsi  en  état  de  résis- 
ter aux  flots;  quelques-uns  se  contentent,  et  avec  rai- 
son, de  doubler  ainsi  le  clayonnage  À l'accul  du  parc, 
qui,  étant  du  côté  de  la  mer,  est  le  plus  exposé  aux 
efforts  de  la  lame.  Quand  ces  sortes  de  clayonnages 
kont  bien  faits,  ils  durent  a ou  3 ans  sans  avoir  be- 
soin d'étro  réparés;  mais  les  perches  ne  peuvent  du- 
rer qu'une  année.  A l’égard  des  chasses,  leur  clayon- 
nage est  toujours  simple. 

Comme  l'eau  ne  peut  s'échapper  au  travers  de  ces 
cia  yonnage» , ces  parcs  détruisent  beaucoup  de  frai 
et  de  menuise  : c’est  pourquoi  on  doit  obliger  les 
pécheurs- parquiers  de  tenir  le  clayonnage  fort  bas, 
par  exemple,  de  quelques  pouces  seulement  au-des- 
sus du  terrain  ; ce  qui  est  suffisant  pour  attacher  le 
pied  des  filets.  Il  faut  encore  exiger  qu'lisaient  une 
grande  ouverture  & l’accul  de  leur  parc  ; qu'ils  ne  la 
ferment  qu'avec  des  grilles  qui  soient  à claire-voie, 
et  qu'ils  les  nettoient  fréquemment. 

* 9-  — Dr*  parcs  à plusieurs  tournées. 

Quand  la  mer  découvre  beaucoup  et  qu'on  peut 
disposer  d'une  grande  plage  , on  en  profite  pour  y 
établir  plusieurs  tournées  , quelquefois  jusqu'à  qua- 
tre, çomme  on  le  voit  PI.  Ji,  N°.  V. 

Lorsque  les  tournées  sont  établies  sur  une  même 
ligne,  qui  tend  de  la  côte  à la  mer  , comme  dans  la 
figure  que  nous  venons  d'indiquer  , il  faut,  pour  que 
les  corps  de  ces  parcs  ne  se  nuisent  pas  mutuelle- 
ment , que  les  chasses  D,  K , L,  etc. , qui  a'éten- 
dentd'unc  tournée  à une  autre  , aient  de  ao  à 3o 
brasses  de  longueur  ; ce  qui  établit  la  distance  qu’il 
«loit  y avoir  d’une  tournée  à une  autre  AB  M N ; 
mais  on  voit  de  ces  chasses  qui  n'ont  que  2 ou 
3 brasses  de  longueur. 

Un  peut  mettre  le  corps  des  parcs  ou  les  tournées 
sur  des  lignes  différentes , comme  on  le  voit  au 
VI  t PI-  3i  ? mais  pour  lors  ils  doivent  être 
éloignes  les  uns  des  autres  au  moins  de  8o  ou  too 
brasses,  et  chaque  corps  de  parc  a sa  chasse  parti- 
culière, qui  s'étend  depuis  le  parc  jusqu'à  la  laisse 
de  haute  mer. 
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Il  est  sensible  que  quand  les  corps  de  parcs  sont 
sur  une  même  ligne,  les  chasses  ne  s'étendent  que 
d'une  tournée  à une  autre;  celle  qui  est  marquée  Z) 
dans  le  N°.  V s'étend  depuis  la  laisiâ  de  haute 
mer  jusqu’au  parc  y//  celle  du  parc  B ne  s’étend 
que  depuis  l’accul  du  parc  A jusqu’à  l’entrée  du 
parc  B ; la  chasse  IC  ne  s’étend  que  depuis  l'accul 
du  parc  B jusqu’à  l’entrée  du  parc  M.  Il  en  est  de 
même  pour  la  chasse  qui  aboutit  au  parc  N. 

Chaque  corps  de  parc  a sa  décharge  qui  lui  est 
propre,  et  l’eau  qui  sort  d’une  tournée  n'entre  pas 
dans  une  autre. 

A l’égard  de  la  fîg.  N* . VI , où  les  parcs  ne  sont 
pas  sur  la  même  ligne,  lâchasse  O,  qui  appartient 
au  parc  P , s'étend  depuis  la  côte  jusqu'à  ce  parc  , et 
de  même  la  chasse  Q s’étend  depuis  la  côte  jusqu’à 
l’entrée  du  parc  K.  m 

H y a de*  pêcheurs  - parquiers  qui , jouissant  de 
plusieurs  parcs  sur  une  même  ligne,  font  autant  de 
chasses  différentes  qu’ils  ont  de  tournées,  afin  de 
pouvoir,  comme  ils  le  disent,  chasser  seulement 
celle  qui  leur  plaît,  suivant  qu’ils  trouvent  le  temps 
et  la  marée  convenables.  Ils  ne  chassent  que  rare- 
ment toutes  les  tournées  à-la-fois.  En  effet,  les 
parcs,  tels  que  ceux  AB,  A*.  V,  qui  sont  les  plu* 
près  de  la  côte , et  qu'on  nomme  pour  cette  raison 
parcs  de  terre , peuvent  tendre  à toutes  les  marées  ; 
tandis  que  ceux  qui  sont  vers  l’eau  , comme  Af  JVTf 
ne  peuvent  servir  que  quand  la  marée  retire  beau- 
coup, comme  dans  les  grandes  vives  - eaux,  parce 
qu’ils  restent  noyés  dans  los  mortes-eaux.  D’ail- 
leurs, comme  ils  6ont  les  plus  exposés  à la  fureur 
de  la  lame,  on  n’ose  pas  les  tendre , pour  peu  que  la 
mer  soit  grosse. 

♦ io.  — Des  petites  pêcheries  qu’on  nomme  parcs 
couverts,  carrosses  et  perd-teinps. 

11  nous  reste  à dire  encore  un  mot  d’une  petite  pê- 
cherie qu’on  pratique  rarement,  et  que  quelques-uns 
ont  nommée  perd  temps,  parce  qu’elle  n’est  pas  ordi- 
nairement fort  avantageuse.  Un  lui  donne  aussi  les 
noms  de  parc  couvert  ou  carrosse , parce  que  le  dessus 
et  les  côtés  sont  couvrrts  de  filets. 

C'est  un  diminutif  des  parcs  de  clayonnage  et  de 
filets  : ces  parcs  sont  donc  formés  en  rond  , comme 
la  plupart  des  autres  parcs;  leurs  piquets  no  s’élè- 
vent au-dessus  du  terrain  que  do  4 pied*  , et  le  pour- 
tour de  leur  enceinte  n’est  que  de  7 à 8 brasses.  Le 
filet  qui  doit  couvrir  ces  petits  parcs  étant  lacé  avec 
celui  qui  en  garnit  le  tour , on  ne  peut  tendre  ce- 
lui-ci qu’en  tendant  aussi  celui  de  dessus,  qui  forme 
alors  comme  la  peau  d’un  tambour. 

Ces  parcs  ont  uhe  chasse  comme  les  autres,  mai* 
elle  est  peu  élevée. 

Un  donne  ordinairement  aux 'mailles  a pouces 
d'ouverture  en  carré. 

Ces  pêcheries  n'exigenupas  de  grands  frais  pour 
leur  établissement,  et  quoiqu’elles  soient  fort  bas- 
ses , on  ne  craint  pas  que  le  poisson  s’échappe  lors- 
qu'elles sont  entièrement  recouvertes  d'eau  : c’en  à 
quoi  se  réduit  leur  avantage  ; au  reste , il  n’y  a que 
les  gros  temps  qui  empêchent  de  les  tendre. 
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$11.  — Parcs  à fonds  de  verveux . 

Il  est  sensible  qu’onjpourrait  ajuster  à la  décharge 
de  tous  les  parcs  un  verveux  ou  un  guideau , au  lieu 
du  grillade  qu'on  a coutume  d’^  mettre  ; mais  il  sc- 
rail  à désirer  qu'on  n’y  mit  jamais  de  ces  poches,  dans 
lesquelles  le  poisson  s’entasse  et  s’étoulTe  pêle-mêle 
avec  des  immondices,  de  la  menuise  et  du  frai. 
Néanmoins  les  pêcheurs-parquiers  qui  font  usage 
d<?s  folles  et  demi-folles,  ne  pouvant, À cause  delà 
grandeur  des  mailles,  retenir  que  de*  poissons  plats, 
ils  Ont  l’attention,  lorsqu’ils  veulent  prendre  des 
poissons  ronds , de  substituer  au  grillage  de  fer  ou 
de  bois  qu’on  inet  à la  décharge  des  parcs,  des 
mon»  h es  de  a brasses  ou  a brasses  et  demie  de  lon- 
gueur, qui  sont  tenues  ouvertes  par  plusieurs  cer- 
cles de  bois.  A cela  près,  ces  parcs  ne  diffèrent  point 
dt*  ceux  que  nous  avons  représentés  PI.  3i,  ATO-  JJ ; 
ils  ont  do  même,  iV«*.  V et  VI,  une  chasse,  une 
tournée,  et  sont  formés  de  perclica  qui  out  10  à 
12  pieds  d’élévation  au-dessus  du  terrain,  nu  haut 
desquelles  on  amarre  la  tête  du  filet,  et  le  pied  est 
retenu  par  des  crochets  de  bois  qu’on  enfonce  dans 
le  terrain^  mais  pour  retenir  le  poisson  qui  pourrait 
s’échapper  au  travers  des  grandes  maille*  des  folles, 
les  pêcheurs  ajustant  un  verveux  à la  décharge , 
comme  on  le  voit  dan*  la  Jig.  J\T°.  1 de  la  PI.  3a, 
et  ils  le  tiennent  en  état  au  moyen  d’un  piquet, 
qu’ils  enfoncent  dans  le  sable. 

Comme  les  mailles  de  ces  verveux  sont  serrées, 
ils  retiennent  beaucoup  de  menuise  et  do  frai  : ainsi 
il  vaudrait  mieux  que  les  pêcheurs-parquiers  em- 
ployassent, pour  garnir  leurs  parcs,  des  tramaux, 
qui  retiendraient  les  poissons  ronds , que  d’avoir  re- 
cours à des  verveux.  qui  font  une  énorme  destruc- 
tion de  frai. 

ARTICLE  6.  SORTE  DR  PARC  Qü’oü  ETABLIT  EN 

PLEINE  EAU  EN  PROVENCE  AINSI  Qu’EN  LaN- 
GUEDOC. 

Comme  il  n’y  a point  de  flux  et  de  reflux  sensible 
et  réglé  dans  la  Méditerranée,  on  ne  peut  pas  éta- 
blir sur  ses  bords  les  pêcheries  à basse  eau  dont  nous 
venons  de  parler}  mais  les  pécheurs  savent  profiter 
de  l’inclination  do  plusieurs  poissons,  qui,  régu- 
lièrement dans  certaines  saisons,  passent  de  la  mer 
dans  les  étangs,  et  qui,  dans  d’autres,  quittent  les 
étangs  pour  gagner  la  mer.  Nous  avons  dit  comment 
on  en  prend  beaucoup  à leur  retour  dans  les  grandes 
pêcheries  nommées  Jiourdigucs.  V.  ce  mot. 

Mais  les  lieux  propres  à établir  ces  pêcheries  ne 
sont  pas  communs}  les  pécheurs  de  la  Méditerra- 
née ont  eu  l’industrie  d’y  suppléer,  et  ayant  re- 
marqué qu’il  y a des  saisons  où  les  poissons  se  plai- 
sent à longer  la  cAte  et  à se  rassembler  dans  cer- 
taines anses  , ils  ont  imaginé  de  tendre  dans  ces  en- 
droits des  espèces  de  parcs,  qu’ils  établissent  dons 
IVan  même. 

$ 1 . — Des  paradièrvs. 

Pour  prendre  une  idée  générale  de  cette  pêcherie, 
qui  est  représentée  d'une  façon  très  - sensible  , il 
Liut  se  figurer  une  tour  de  porc  gfh,  N9.  Il t 
Pi.  3a , dont  l'embouchure  nn  est  procédée  par  une 
chasse  m ci  a , etc.,  qui  la  divise  en  deux  , de  sorte 


que  les  poissons  qui  suivent  la  chasse  peuvent  en- 
trer dans  la  tour  par  ses  deux  cAtés  n n. 

Au  fond  de  cette  tour,  sont  plusieurs  filets  en 
forme  de  verveux  cd , qui  sc  terminent  par  une 
manche  e , dans  laquelle  les  poissons  entrent,  et  où 
les  pécheur»  les  prennent. 

Développons  maintenant  ces  idées  générales  : les 
lettres  a a , Pt.  3a,  U*.  II,  représentent  la  chasse 
de  la  paradière  : les  Provençaux  la  nomment  la 
paroi  , c’est-à-dire  muraille . Elle  est  formée  par  un 
filet  de  fil  de  chanvre  retors  en  quatre,  et  ses  mailles 
«ont  de  treize  au  pan. 

Ce  filet  est  bordé  en  haut  et  en  bas  par  une  forte 
liguelte  dite  bandeau  , d’environ  2 pouces  de  cir- 
conférence : la  plupart  sont  faites  d’auffe.  Le  filet 
n’est  pas  attaché  au  baudeau  , maille  par  maille; 
il  y en  a une  de  trois  en  trois  mailles  , qui  n’y  est 
point  attachée , ce  qui  fait  que  le  vent  et  les  cou- 
rons font  faire  bourse  au  filet,  soit  d’un  cAté  soit 
d’un  autre  , suivant  la  direction  de  la  force  qui  agit 
sur  lui , et  par  cette  bourse  il  ferme  presque  tou- 
jours une  des  entrées  n de  la  tour.  Les  pécheurs 
prétendent  que  quand  le  filet  ne  fait  pas  cette  bourse 
il  arrive  assez  souvent  que  le  poisson  qui  s’est  intro- 
duit par  une  des  entrées  sort  par  l’autre,  qui  n’en 
est  séparée  que  par  un  piquet. 

Les  piquets  qui  portent  le  filet  se  nomment poux 
de  mesure  ; ils  sont  éloignés  les  uns  des  autres  de 
a brasses,  et  il  y en  a ordinairement  six.  Comme 
on  enfonce  ces  piquets  dans  la  vase,  ih  sont  étayés, 
chacun,  par  deux  autres  , nommés  frères,  qui  sont  • 
placés  du  cAté  où  le  fort  vcnl  pourrait  renverser  la 
pa  roi . 

Latour,  dont  l’intérieur  est  désigné  par  1a  let- 
tre m et  les  compartiment*  de  h en  /*,  est  formée  par 
les  piquets  gfht  qui  ont,  chacun,  leur  étai  ou  frère, 
et  sur  lesquels  on  tend  un  filet  semblable  à celui  de 
laparoi  : les  piquets  gg  sc  nomment  portiers } ceux 
fj  , câlins  , et  ceux  hh , espaliers. 

Le  filet  du  corps  de  la  paradière  se  prolonge  jus- 
que vers  c , au  profil  qu’ou  voit  ici  , et  où  il  y a un 
cercle  de  bois  pour  le  soutenir  : c’êst  là  que  com- 
mence le  filet  qu’on  nomme pon/rm  ou  quioulette  , 
dans  lequel  sont  ajoutés  un  ou  deux  goulets  eu 
forme  d'entonnoir  : ainsi  la  pantenne  est  un  vrai 
verveux.  Cette  pantenne  d d est  faite  d’un  filet  à 
mailles  fort  serrées  , puisqu’il  y en  a vingt  an  pan  ; 
il  est  monté  sur  quatre  cercles,  qui  le  tiennent  ou- 
vert , et  divisent  la  pantenne  en  quatre  parties  : les 
trois  premières,  qui  sc  nomment  mdjeans,  ont,  cha- 
cune , six  pans  et  demi  de  longueur,  et  la  dernière  . 
qu’on  nomme  queue , a dix  pans  de  fongueur.  Dans 
chacune  des  trois  parties,  le  filet  entre  d’un  pan  et 
demi  au  déduits  de  celle  qui  suit,  et  il  y forme  un 
goulet , que  les  Provençaux  nomment goulume. 

La  quoue  de  la  panteuno  , précédée  d’un  goulet , 
que  quelques  pécheurs  appellent  boursat , est  ter- 
minée en  pointe,  et  resserrée  par  une  corde  qu’on 
Uche  pour  faire  sortir  le  poisson.  A cette  extrémité, 
est  une  ganse  de  3 pieds  de  longueur,  qui  forme 
une  boucle,  dan*  laquelle  passe  un  piquet  volant  K1 
que  i’on  nomme  courrier , et  auprès  est  un  piquet  /, 
appelé  test  ado  u,  auquel  on  attache  le  courrier,  afin 
de  lui  donner  de  la  solidité. 
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Pour  établir  la  paradicre , on  cboiait  tur  le  ri- 
vage , et  le  plu*  près  qu’on  peut  de  terre  , un  fond 
de  vase  ou  d’argile  qui  soit  recouvert  d’eau  à l’é- 
paisseur de  quatre  ou  cinq  pans,  et  qui  aille  en 
baissant  uniformément  à mesure  qu’il  s’éloigne  du 
rivAge.  On  enfonce  dans  la  vase  le  premier  piquet  ou 
pau  de  la  paroi  d’environ  quatre  pans , après  y avoir 
attaché  lo  filet , dont  le  pied  doit  entrer  d’un  pan 
dans  la  vase.  On  enfonce  tout  près  de  cea  arcs-bou- 
tans  un  frère,  et  on  le  lie  par  le  haut  au  pan  qu’on 
a mis  en  place  : les  autres  paux  s’établissent  do 
même. 

Le  filet  de  la  garde  ou  paroi  a m est  goudronno 
dans  toute  sa  longueur  , à la  hauteur  d’un  pan,  qui 
entre  dans  la  vase , et  le  filet  de  la  pantenne  ce  l’est 
en  entier.  La  tête  du  filet  qui  forme  la  tour  (ou, 
comme  disent  les  Provençaux,  le  tour)  doit  être  à 
ileur  d'eau;  la  queue  de  la  pantenne  se  relève , de 
façon  cependant  qu’elle  se  trouve  enfoncée  de  trois 
cm  quatre  pans  dans  l’eau.  A l’égard  du  filet  de  la 
paroi  , il  s’élève  uu  peu  au-dessus  de  la  surface  de 
l’eau  ; mais  sa  tête  est  tellement  arrêtée  sur  les  pi- 

2uets  , qu’elle  peut  être  aisément  abaissée  à un  ou 
eux  pans  au-dessous  delà  surface  de  l’eau,  pour 
faire  passer  par-dessus  les  algues  et  les  autres  im- 
mondices que  la  mer  porte  à sa  surface;  mais  aussi- 
tôt qu’elles  sont  passées,  on  relève  le  filet. 

Le  filet  du  corps  de  U paradière  no  change  ja- 
mais de  position  ; on  a seulement  l’attention,  pour 
que  les  filets  ne  se  dérangent  point,  de  les  joindre 
les  uns  aux  autres  avec  des  cordages,  qui  sont  frap- 
pés à la  tête  , et  qui  sont  représentés  par  les  lettres 
h,f,  g,  g ,f,  h : chacun  d’eux  est  arc-bouté  par 
un  frère. 

Il  n’arrive  çuère  qu’on  cale  une  paradière  seule,  il 
y en  a ordinairement  deux  ou  trois  de  suite  ; en  ce 
cas , le  premier  pau  de  mesure  do  la  seconde  para- 
dière occupe  la  place  d’un  dos  frères  des  espaliers 
de  droite  ou  de  gauche.  On  a seulement  l’attention 
que  cette  seconde  paroi  soit  à environ  trois  pans  de 
la  pantenne  , le  long  do  laquelle  on  la  dresse.  11  en 
est  de  même  de  la  troisième  et  des  autres  paradières. 

Les  'paradières  se  tendent  différemment  dans  les 
petits  étangs  : on  y donne  environ  3 brasses  d’é- 
tendue à la  paroi.  On  tient  le  corps  ou  le  tour  plus 
grand  , et  à la  place  des  calcns  on  ajoute  des  pan- 
tennes,  qui  sont  différente*  de  celle  qui  est  repré- 
sentée sur  le  plan,  n’ayant  que  les  deux  cercles  qui 
forment  le  premier  méjéon. 

Les  paradière*  de  (Jette ont  trois  pantennes,  telles 
qu'on  vient  de  les  décrire  en  dernier  lieu. 

Les  mailles  de  la  pantenne  sont  assez  petites  pour 
retenir  les  anguille*. 

On  tend  ce*  filets  dans  les  moi*  d’octobre , no- 
vembre et  décembre.  Les  temps  obscurs  sont  favo- 
rables à cette  pêche , ainsi  que  quand  le  vent  porte 
à la  côte. 

On  pratique  cette  même  pêche  dans  i étang  de 
Lcucatte,  auprès  de  Narbonne;  mai?  le  filet  s’y 
nomme  tantôt  pantanne  , tantôt  paradière  i sa  tour 
est  partagée  eu  deux  chambres,  depuis  l’entrée  jus- 
qu'à la  quioulette.  Trois  ou  quatre  hommes  s'asso- 
ient à la  part,  pour  la  faire  avoc  un  bateau  de  4 i 
5 tonneaux. 
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$ a.  — - Aiguillièrc  de  Provence- 

Ce  filet  tire  son  nom  de  ce  qu’il vest  principale- 
ment destiné  à prendre  des  aiguilles.  On  en  fait  en 
Provence  de  deux  espèces  : l’une  est  flottante,  et 
l’autre  sédentaire  et  tendue  sur  des  piquets;  il  ne  s’a- 
gira présentement  que  de  celle-ci,  qui  a quelque  affi- 
nité avec  les  parcs  : nous  parlerons  de  l’autre  ailleurs. 

L’aiguillière  sédentaire  est  un  filet  de  fil  de  chan- 
vre doublement  retors,  que  les  Provençaux  nom- 
ment à la  bonne  main  : aussi  il  est  assez  gros. 
Les  mailles  sont  de  treize  à quatorze  au  pan;  cha- 
que filet  a environ  soixante  mailles  de  hauteur.  La 
longueur  des  pièces  est  indéterminée;  il  y en  a qui 
n’ont  nue  >5  brasses , et  d’autres  qui  en  ont  60. 

Ce  filet  est  monté  , haut  et  bas  , sur  une  lignette 
d’un  quart  de  pouce  de  circonférence  ; la  lignette 
du  pied  porte  à chaque  demi-brasse  une  bague  de 
ptornb  du  poids  d’une  once  , et  la  lignette  du  haut 
est  garnie  do  Hottes  de  liège , six  par  brasse , qui 
pèsent  toutes  ensemble  environ  un  quarteron. 

La  nappe  n’est  pas  attachée  par  toutes  les  mailles 
aux  lignette*;  de  quatre  mailles,  il  n’y  en  a qu’une 
(l’arrêtée  aux  boucles  ou  pinpignons  , qui  servent  à 
attacher  le  filet. 

On  amarre  un  bout  du  filet  à un  piquet,  qu’on 
nomme  partegoh , et  qui  est  placé  à 5 ou  6 brasses 
de  terre  plus  ou  moins,  suivant  la  profondeur  de 
l’eau , qui  doit  être  égale  à la  chute  du  filet , et  on 
forme  ainsi  une  paroi  a b , peu  différante  de  celle  de 
la  paradière  , et  qui  cependant  n’est  ordinairement 
formée  que  par  quatre  piquets,  qu’on  met  en  ligne 
droite  à 10  brasses  les  uns  des  autres.  Ensuite,  on 
fait  faire  au  filet  la  forme  d’un  T,  en  plaçant,  à 
droite  et  à gauche  du  piquet  Z?  et  à y brasses  de 
distance,  les  piquets  ou  partegons  CDt  sur  les- 
quels le  filet  s'appuie  et  retourne  d’équerre  pour 
pouvoir,  parallèlement  à la  paroi , être  attaché  aux 
piquets  Ê F,  qui  sont  à-peu-près  vis-à-vis  du  troi- 
sième piquet. 

11  est  rare  que  les  aiguilles  se  prennent  à la  pa- 
roi : on  les  trouve  ordinairement  au  fond  des  bras 

CU  EF. 

On  ne  tend  pas  pour  l’ordinaire  une  aiguillièrc 
seule  , il  y en  a presque  toujours  plusieurs  à la  filé , 
suivant  que  l’emplacement  lo  permet,  et  que  la  sai- 
son du  passage  des  aiguilles  est  abondante.  Les  au- 
tres aiguillières,  qu’on  établit  ensuite  , ressemblent 
à celle  que  nous  venons  de  décrire , et  elles  sont 
disposée*  comme  on  le  voit  dans  la  figure,  où  la  se- 
conde est  indiquée  par  les  lettres  C G HIK  L. 
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ARTICLE  7.  GOWCtUMOS. 

Quoique  nous  nions  essayé  de  ne  rien  omettre  de 
ce  qui  est  important  pour  la  pèche  aux  parcs,  nous 
avons  cru  devoir  terminer  ce  qui  les  regarde  par  des 
idées  générales  qui  auraient  pu  nous  échapper  , ou 
qu’il  est-à  propos  de  présenter  à part , afin  que  , 
étant  isolées,  elles  en  soient  plus  frappantes. 

(1.  — De  la  situation  la  plus  avantageuse  pour 1 
tendre  des  parcs  , soit  ouverts  , soit  fermés . 

L’objet  qu’on  se  propose  en  tendant  des  parcs  est 
d’arrêter  le  poisson,  qui,  s’étant  porté  à la  côte,  re- 
gagne la  grande  eau  en  suivant  le  retour  de  la  marée, 
ou  de  retenir  celui  qui  se  rassemble  en  grand  nombre, 
et  qui , se  plaisant  aux  endroits  où  l’eau  a peu  d’é- 
paisseur, nage  parallèlement  à la  côte.  Ces  diffé- 
rentes circonstances  doivent  engager  à tendre  les 
filets,  ou  parallèlement  à la  côte  , ou  dans  une  si- 
tuation qui  lui  soit  perpendiculaire  , un  bout  étant 
à U côte,  et  le  reste  s’étendant  vers  la  mer. 

Toutes  sortes  de  filets  sont  propres  À arrêter  les 
poissons  qui  s’écartent  de  la  côte  pour  regagner  la 
mer,  et  la  situation  la  plus  favorable  est  l’embou- 
chure des  rivières,  le  découché  des  anses  et  des  gor- 
ges , en  un  mot  les  endroits  où  l’eau  coule  avec 
rapidité.  11  est  bon  néanmoins  de  ne  pas  s’établir 
entièrement  dans  le  lit  de  ces  courans  lorsqu’ils  en- 
traînent beaucoup  d’herbes  , de  vase  ou  ae  sable. 
Ces  immondices  combleraient  bientôt  les  pêcheries 
qu’on  y aurait  établies,  et  formant  une  aigue  qui 
arrêterait  le  cours  de  l’eau , il  n’y  aurait  point  de 
pieux  ni  de  filets  qui  pussent  y résister.  On  a vu 
que  . pour  remédier  à cet  inconvénient,  le»  uns  ca- 
lent leurs  filets  au-dessous  de  la  surface  de  l’eau,  afin 
que  les  corps  légers  passent  par-dessus,  et  que  les  au- 
tres tiennent  le  pied  de  leurs  filets  écartés  du  fond 
pour  donner  un  libre  passage  au  sable  et  au  galet; 
ou  bien  , n’arrêtant  point  le  pied  du  filet,  il  a la  li- 
berté de  s’élever  quand  le  courant  est  rapide.  En 
général , dans  les  grands  courans  , on  doit  tenir  les 
mailles  fort  larges,  afin  que  l’eau  fasse  moins  d’im- 
pression sur  le  filet. 

Pour  éviter  les  inconvéniens  qui  résultent  de  la 
force  du  courant  et  des  récrémens , il  y a de9  pé- 
cheurs qui  ne  placent  point  leurs  pêcheries  dans  le 
fil  de  l’eau,  mais  à côté  de9  embouchures  des  ri- 
vières, dans  les  endroits  où,  l’eau  se  répandant  sur 
un  grand  espace  , le  courant  est  moins  rapide  ; et 
cependant  le  poisson  tombe  dans  les  filets , parce 
qu’il  se  plaît  dans  les  endroits  où  la  force  du  cou- 
rant diminue. 

Les  pêcheries  et  parcs  qui  sont  près  de  terre  et 

C voisinage  de  l’ouverture  des  grandes  vallées  ou 
rivières,  fournissent,  pendant  l’été,  de  petits 
poissons  et  des  vers  pour  les  pécheurs-cordiers.  Au 
contraire , les  pêcheries  qui  sont  placé**  plus  de- 
vers l’eau  sont  les  meilleures  pendant  l’hiver , sur- 
tout dans  les  saisons  du  hareng,  du  maquereau,  du 
merlan  et  des  autres  poissons  de  passage. 

Quand  il  s’agit  de  grands  parcs , on  ne  peut  y 

S rendre  les  poissons  qui  longent  ta  côte,  à moins 
e les  tendre  à La  suite  les  uns  des  autres,  l’un  por- 
tant à terre , et  les  autres  s’étendant  toujours  vers 
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la  nier  ; ou  bien  il  faut  placer  le  premier  sur  la 
laisse  de  basse  mer  des  marées  communes,  et  éten- 
dre la  chasse  jusqu’à  la  terre  : car , de  quelque  côté 
que  vienne  le  poisson , sitôt  qu’il  est  arrêté  par  la 
chasse,  il  s'emmaille  si  le  filet  est  un  roanet,  ou 
bien  il  le  côtoie  et  rentre  dans  le  parc. 

Ln  parc  seul , qui  a une  grande  chasse  , laquelle 
s’étend  jusqu’à  La  laisse  de  haute  mer,  fournit  tou- 
jours plus  que  chacun  des  parcs  que  l’on  place  l’un 
derrière  l’autre.  Entre  ceux  qui  sont  situés  sur  une 
même  ligne , celui  qui  est  vers  l’eau  produit  le  plus, 
parce  que  le  poisson , qui  est  barre  et  effarouché 
par  les  parcs,  ne  se  porte  pas  si  volontiers  à la  côte, 
et  il  s’entonne  dans  les  premiers  parcs  les  plus  pré» 
de  la  mer. 


< a.  — Accidens  que  les  pécheurs-part]  uiers  ont  à 
redouter. 

Nous  avons  dit  que  les  ouragans  et  les  forts  coups 
de  vent  rompent  souvent  les  perches  et  déchirent 
les  filets;  c’est  pourquoi,  bien  que  les  grandes  vives- 
eaux  et  les  moturea  rendent  la  pêche  plus  abon- 
dante , les  bon»  pêcheurs  ne  tendent  point,  notam- 
ment les  parcs  qui  sont  ver*  l’eau  , quand  on  est 
menacé  de  gros  temps.  Ils  redoutent  sur -tout  la 
Raison  de  la  pêclie  du  maquereau , parce  quVlors 
il  survient  des  coups  de  vent  impétueux,  qui , s’ils 
ne  rompent  pas  les  filets,  troublent  les  fonds  et 
remplissent  les  pêcherie*  d’immondices. 

Nous  avons  ait  plus  d’une  fois  le  tort  que  les 
poissons  voraces  faisaient  aux  pêcheurs  ; mais  les 
cormoran*  et  d’autres  oiseaux  - pêcheurs  se  jettent 
asse*  souvent  en  grand  nombre  dans  les  parcs,  où 
ils  savent  qu’ils  trouveront  du  poisson  en  abon- 
dance. On  essaie  de  les  éloigner,  en  tendant  des 
épouvantails  eu  haut  des  perches  de  la  chasse  et  du 
corps  du  perc  ; et  pour  que  les  poissons  voraces  fas- 
sent moins  de  tort , on  va  pécher  le  poisson  dans  le# 
parcs  avant  que  la  mer  soit  entièrement  retirée;  on 
prend  des  bottes  et  des  sabots,  qui  valentfinieux 
que  des  souliers  pour  aller  dans  l’eau. 

§3.  — Des  différent  ustensiles  dont  les  pécheurs 
à la  basse  eau  et  aux  parcs  doivent  se  pourvoir. 

Il  suit  dea  détails  où  nous  sommes  entré,  que 
les  pêcheurs  à la  basse  eau  et  les  parquier*  doivent 
avoir  des  filets  de  bien  des  sortes  , non -seulement 
eu  égard  à leur  longueur  et  à leur  chute,  mais  en- 
core par  l’ouverture  dea  mailles,  comme  du  cali- 
bre des  seines,  ou  des  manets,  ou  des  folles,  ou  des 
tramaux.  . 1 

Les  pécheurs  aisés  tannent  leur#  filets  pour  en 
prolonger  la  durée,  et  les  filets  qui  n’ont  pas  be- 
soin de  souplesse  sont  encore  préparés  au  goudrpn 
et  à l’huile  ; ce  qui  exige  des  établisseiuens  coûteux. 

Outre  les  grands  filets,  les  manches  et  les  ver- 
veux,  il  faut  que  les  pêcheurs- parquiers  soient 
pourvus  de  tru blés,  de  havenets , de  petites  bot- 
tes, etc.,  pour  pêcher  dans  l’intérieur  des  parcs  qui 
ne  dessèchent  pas.  \ y fqjàrfrf ‘ ‘ n ~ 

A mesure  qu’on  pêche,  on  a asse* l’usage  de  met- 
tre lu  poisson  dans  dès  glines  ou  paniers  couvert» 
[de  différen tes  grandeurs  , dont  les  plus  grands  «e 
nomment  carcasses  en  quelques  endroits. 
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Il  Uut  des  pieux  et  piquets  de  differentes  lon- 
gueurs et  grosseurs , des  volars  ou  rames  pliantes 
pour  faire  les  clayonnages  ; des  perches  longues  de 
1a  , i5  ou  18  pieds  , assez  grosses  par  en  bas  et 
menues  par  le  haut , pour  qu’on  puisse  les  plier 
lorsqu’on  veut  y attacher  les  filets  ; enfin  , des  cro- 
chets de  bois  pour  abaisser  le  bout  de  ces  perches. 

Une  cheville  de  fer  à tête  rondo  et  pointue  par 
l’autre  extrémité  sert  à préparer  los  trous  où  l’on 
doit  placer  les  piquets  quand  le  terrain  est  dur.  On 
emploie  une  masse  de  fer  et  une  autre  de  bois , pour 
enfoncer  le*  piquets  ou  U cheville  fer,  et  un 
maillet  plat , pour  entasser  les  rames  lorsqu’on  fait 
les  cliyônnagcs.  Il  y a de  petits  coins  de  7 à 8 pou- 
ces de  longueur,  que  l’on  frappe  au  pied  des  per- 
ches, afin  de  les  assujettir  plus  solidement.  On  a 
besoin  d’une  scie  pour  couper  les  pieux  à une  lon- 
gueur convenable  et  d’une  serpe  pour  les  appointir. 

11  faut  encore  des  chevilles  et  des  crochets  de 
bois  pour  assujettir  le  bas  du  filet,  ou  sur  le  terrain, 
ou  au  clayonnage. 

On  ne  peut  so  passer  de  pelles,  de  lonchets,  de 
pioches,  pour  dresser  le  terrain,  et  de  brouettes 
pour  le  transport  des  matériaux  ; enfin  , la  plupart 
des  pécheurs  sont  obligés  d’avoir  de  petits  bateaux 
pour  transporter  les  piquets,  les  perches  et  les  filets. 
Ceux  qui  tendent  sur  les  vases  se  servent  des  acons. 

Régie  mens. 

Les  règle  mens  concernant  les  parcs  et  les  pêche- 
ries établis  sur  les  grèves  de  la  mer  sont  analysés 
dans  les  $ 3 et  5 de  l'article  Pêche  maritime  {y oy.  cet 
article) , et  le  texte  de  ces  rcglcmcns  se  trouve  à 
la  fin  de  ce  Dictionnaire. 

PARESCAUME.  On  nomme  ainsi  un  bateau  qui 
sert  pour  la  pèche  de  la  madrague.  Il  est  pointu  par- 
devant  et  par-derrière  ; il  a ordinairement  vj  pieds 
de  longueur  et  9 de  largeur;  il  potte  mats  et  voiles.1 

PARI  AU.  Grosse  pierre  que  l’on  emploie  pour 
caler  les  traînées  à anguilles. 

PAH  FOND.  Pêci  ter  par  fond  se  dit  quand  les 
h.iims  ou  les  filets  chargés  de  plomb  répondent  sur 
le  fond  de  la  mer.  V.  Ligne  et  Fond. 

PAKGNEAU.X.  On  appelle  ainsi  à Lyon  les  pe- 
tites carpes  qu’on  ne  peut  manger  qu’en  friture.  V. 
Carpe. 

PAKM1.  Les  pécheurs  nomment  ainsi  un  cordage 
qu’ils  attachent  à la  moitié  de  la  hauteur  du  filet 
et  daus  toute  sa  longueur,  pour  le  soutenir  et  em- 
pêcher que  les  gros  poissons,  comme  l’alose,  ne  le 
rompent. 

PAROIS,  PAREY.  Les  fils  de  canne  des  bour- 
«liguaa  s’appellent  parois  ou  murailles.  V.  Bout - 
digues. 

PARQU1BRS,  Pécheurs-partjuicrs.  Ce  sont  ceux 
qui  s’adonnent  à prendre  du  poisson  dans  les  Parcs. 
V.  ce  mot. 

PARTEQUB.  On  nomme  ainsi  en  Provence  une 
perche  qu’on  attache  aux  halins  du  gangui,  pour 
tenir  ce  filet  ouvert.  V.  Gangui. 

PASSAGE.  Les  poissons  de  passage  sont  ceux 
«lui  ne  paraissent  dans  certains  parages  que  dans 
des  saisons  déterminées  : tels  sont  les  harengs  , les 
sardines,  etc. 
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PASSEE.  C’est  un  espace  dans  lequel  on  a coupe 
les  herbes  pour  faire  une  route  qui  conduise  les 
poissons  aux  filets  dormans  quo  l’on  a tendus  à son 
extrémité. 

PASTENAQUE.  Nom  spécifique  d’un  poisson 
du  genre  des  raies . V.  Raie. 

PATENOTRE.  Les  pécheurs  nomment patenâtre 
les  morceaux  de  liège  qui  leur  servent  & suspendre 
leurs  filets  sur  l’eau. 

PATENTE  POUR  LA  PÊCHE  MARITIME. 
V. , pour  le»  réglemens  sur  cet  objet,  Part.  Pêche 
maritime , $ 17. 

PATRONS-i’ÉCHEl'RS,  Ce  «ont  los  Pnufhom- 
mes-Pêcheurs.  V.  cc*  mots. 

PATTES.  On  appelle  ainsi  des  tas  de  morues 
qui  ont  été  mises  au  premier  sel , cm  qu’on  laisse 
égoutter  au  sortir  du  lavoir.  V.  Morue. 

PAUX.  Ce  terme,  en  quelques  endroits,  est  sy- 
nonyme de  pieu,  piquet,  pal,  pâlots , poichons,  etc., 
et  signifie  les  piquets  qui  forment  la  muraille  ou  la 
chasse  des  paradières.  V.  Parc. 

PEC.  On  donne  le  nom  de  harengs pccs  à ceux  qui 
sont  préparés  dans  le  Nord  et  oui  sont  regardés  comme 
supérieurs  A ceux  des  côtes  ae  France.  V.  Hareng. 

PECHR.  Mot  qui  vient  du  latin  psscis , poisson, 
piscari,  prendre  du  poisson.  C’est  l’art,  l’exercice, 
l’action  ae  pêcher,  c’est-à-dire  de  tirer  du  sein  des 
eaux  les  richesses  qu’elles  renferment,  et  principa- 
lement le  poisson. 

On  peut  considérer  la  pèche  sous  quatre  rapports. 
Son  histoire , qui  embrasse  son  origine,  ses  progrès 
et  son  influence  sur  la  prospérité  des  nations;  ses 
procédés,  qui  révèlent  les  moyens  plus  ou  moins 
industrieux  que  l’on  a imaginés  pour  faire  la  chasse 
aux  nombreuses  peuplades  qui  habitent  les  mer», 
les  rivières,  les  lacs  et  les  étangs  ; V histoire  natu- 
relle des  poissons , des  cétacés  et  des  crustacés  ^ que 
l’homme  a le  plus  d’intérdt  à mettre  on  sa  posses- 
sion, soit  pour  sa  nourriture,  soit  pour  se*  autres 
besoins;  la  législation  qui  règle  les  droits  dépêché, 
la  police  sur  l’exercice  de  cet  art,  et  les  peines  éta- 
blies pour  punir  les  infractions  aux  dispositions  qui 
ont  pour  objet  la  conservation  du  poisson. 

Nous  faisons  connaître  l’histoire  de  la  pèche  dans 
notre  Discours  préliminaire  et  dans  les  articles  qui 
traitent  des  poissons  et  des  cétacés  les  plusimportans. 

Nous  indiquons  également,  dans  le  cours  de  cet 
ouvrage  et  suivant  l’ordre  alphabétique , les  procé- 
dés à T’aide  desquels  l’homme  est  parvenu  à saisir 
au  milieu  des  caitx  et  dans  leurs  retraites  les  plus 
secrètes  les  animaux  qui  le*  habitent. 

L’histoire  naturelle  des  poissons  et  des  autres 
habitant  des  eaux  est  traitée  dans  l’article  spéciale- 
ment consacré  aux  poissons,  et  ailleurs  sous  lus 
noms  par  lesquels  ils  sont  désignes. 

Nous  n’aurons  donc  à nous  occuper  ici  que  Je 

Quelques  objets  généraux  qui  n’ont  pu  trouver  place 
ans  le  cours  de  l’ouvrage. 

Nous  diviserons  notre  article  en  deux  sections  : 
l'une  contiendra  la  récapitulation  des  différente* 
sortes  de  pêche  et  ce  qui  conccrno  le  transport  et 
la  Tente  des  poissons  ; l’autre,  les  principes  de  la  lé- 
gislation tant  sur  L pêche  fluviale  que  sur  lapéchc- 
maritime. 
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PREMIÈRE  SECTION. 

RÉCAPITULATION  SB  DIFFÉRENTES  SORTES  DE 

PÊCHES  DÉCRITES  DANS  CE  DICTIONNAIRE 

SUIVANT  L’ORDRE  ALPHABÉTIQUE.  = DES- 
CRIPTION DE  QUELQUES  PÊCHES  PARTICU- 
LIÈRES. = TRANSPORT  ET  VENTE  DES 

POISSONS. 

Le»  principaux  instrumens  et  moyens  employé» 
dans  l’art  do  la  pêche  sont  î i*\  les  hameçons ; 2°. 
les  filets j 3°.  les  nasses;  4°'  Ie*  fouîmes,  harpons, 
digons,  herses,  râteaux,  etc.  ; 3°.  les  bourdigues; 
6°-  les  parcs  ou  pêcheries. 

$ 1.  DE  LA  PÊCHE  AUX  HAMEÇONS. 

Cette  pèche  peut  se  faire  sur  toutes  sortes  de 
fonds;  elle  se  pratique  en  toute  saison  et  presque 
par  toute  sorte  de  temps  , sur  - tout  en  mer  ; elle 
est  à la  portée  des  plus  petits  pécheurs,  quoiqu’elle 
puisse  s’étendre  jusqu’à  former  l’uno  des  plus  gran- 
des  pèches  que  l’on  fasse  à la  mer,  et  elle  est  sans 
contredit  celle  qui  détruit  le  moinsde  poissons,  parce 
qu’elle  n’endommage  pas  le  frai  ni  les  jeunes  pois- 
sons. 

Nous  traitons  de  cette  pêche  aux  mots  Arondellc, 
Bricole,  Canne,  Corde,  Couples,  Hameçon,  Li- 
bouret,  Ligne,  Perche,  Tente  sur  pâlots.  Voy.  ces 
mots. 

$ a.  — DE  LA  PÈCHE  AUX  FILETS. 

Cette  pèche  est  beaucoup  plus  destructive  que 
celle  qui  se  fait  à la  ligne. 

Il  y a un  très -grand  nombre  d’espèces  de  filets 
qu’on  peut  ranger  en  deux  classes  : les  grands  et  les 
petits  filets.  Nous  les  indiquons  au  mot  Filet , où 
nous  faisons  connaître  la  manière  de  les  fabriquer. 
Quant  à la  description  de  ces  filets  et  à leur  emploi, 
nous  en  traitons  dans  des  articles  spéciaux,  suivant 
l’ordre  alphabétique  de  leurs  dénominations. 

Voici  l’indication  des  différentes  sortes  de  pêches, 
avec  des  filets,  et  les  renvois  aux  articles  spéciaux  : 

Pêche  à l’épervier.  V.  Èpervier . 

Pêche  avec  le  carreau,  lo  carrelet  ou  carré,  le 
caleu,  le  venturon,  l’échiquier  et  hunier.  Voyez 
Carreau. 

Pêche  avec  la  tnible  ou  trouble.  V.  Trvble. 

Pêche  avec  l’instrument  qu’on  nomme  chaudière, 
chaudrottc,  caudelctte,  savonceau.  V.  Chaudière. 

Pêche  avec  l’instrument  qu’oif  nomme  bou raque, 
bourachc,  bourague,  panier,  cage,  claie,  cazier. 
V.  Bouraquc . 

Pêche  avec  le  bouteux,  le  bouquetout,  le  buho- 
tier,  les  bouchots,  la  queue  de  verveux,  le  petit  ha- 
veneau, les  boulets.  V.  Bouteux. 

Pêche  avec  la  grenadière.  V.  Grenadière. 

Pêche  avec  le  savre  ou  savarau.  V.  Savre. 

Pêche  avec  le  haveneau  ou  havenet.  V.  Haveneau. 

Pêche  avec  la  bichette.  V.  Bichette. 

Pêche  avec  la  savanelle  ou  le  «avencau,  savoneau, 
ou  colleret  ü main.  V.  Savanelle. 

„ Pêche  avec  le  bout-de-quièvre  , filet  du  genre  du 
grand  haveneau.  V.  Bout-de-Quièvre. 
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Pêche  avec  la  faux  ou  guideau-de-pied.  V.  Faux. 
Pcckc  avec  le  guideau  et  les  guideaux  à hauts  ét*- 
liers,  qu’on  nomme  aussi  d Idéaux , quidiats,  li- 
rials , etc.  V.  Guideau. 

Pécha  avec  le  verveux  ou  le  vervier,  les  bertou- 
lens  ou  bertoulcttcs.  V.  Verveux. 

Pêche  avec  les  folles  et  demi-folles.  V.  Ravoir. 
Pêche  avec  les  rets  traversons.  V.  Rets. 

Pêche  avec  les  roanets.  V.  Afanets. 

Pêche  avec  les  sardinals  ou  «ordinaux.  V.  Sar- 
dinal. 

Pêche  aux  battudes  et  hautées.  V.  Battu  fie. 
Pêche  avec  les  filets  dits  bouguières.  Voy.  Bou- 
guières . 

Pêche  avec  les  aiguillières  ou  éguillières.  V.  Ai- 
guillières. 

Pêche  avec  l’ Alignait.  V.  ce  mot. 

Pêche  avec  la  Rissolle.  V.  ce  mot. 

Pêche  avec  les  filets  qu’on  nomme  seines  ou  sai- 
nes. Il  y en  a do  plusieurs  sortes.  V.  Seine. 

Pêche  au  colleret  dans  les  étangs.  V.  Seine. 

Pêche  au  gangui.  V.  Gangui. 

$ 3.  — DE  LA  PÈCHE  AVEC  LES  NASSES. 

Les  nasses  sont  des  espèces  de  paniers  que  l’on 
fabrique  avec  de  l’aufTe , du  jonc , de  l’osier  et  d’au- 
tres bois  flexibles.  On  leur  donne  différentes  formes, 
et,  suivant  les  côtes  où  l’on  en  fait  usage,  on  les 
connaît  sous  différons  noms,  tels  que  ceux  de  nasse, 
nassen,  nanse,  lance,  bire,  bouteille,  ruche,  pa- 
nier, bouterolle,  etc.  V,  Nasse . 

$ 4. DK  LA  PÜCHE  AVEC  LES  FOUANES,  H A BPONS  , 

DIGONS,  RATEAUX , HERSES,  ETC. 

Nous  parlons  de  ces  instrumens  dans  le  coure  de 
cet  ouvrage  , sous  les  noms  qui  leur  sont  propres,  et 
dans  les  différons  articles  des  poissons  à l’égard  des- 
quels on  les  emploie.  Nous  en  parlons  aussi  dans  le 
[uragraphe  7,  qüi  est  ci-après. 

$ 5.  — DE  LA  PÊCHE  AU  MOYEN  DES  BOURDIGCEJ. 

Les  bourdigucs  sont  des  espèces  de  nasses  d’une 
grandeur  considérable,  ou  de  grands  gors,  qu’on 
fait  dans  les  canaux  qui  communiquent  des  étangs  à 
la  mer,  et  au  moyen  desquels  on  prend  le  poisson 
qui  veut  retourner  à La  mer.  V.  Bourdigues. 

§ 6.  — DES  DIFFÉRENTES  ESPÈCES  DE  PÊCHERIES.  , 

On  appelle  pêcheries  certains  lieux  qu’on  dispose 
pour  la  pèche.  Les  Parcs  et  les  Bourdigues,  les  CVoar- 
s il  le  s,  les  Revoirs,  les  Hauts-Palis , les  Rets  traver- 
sons sur  piquets , et  les  Afanets,  qu’on  tend  en  ra- 
voir*, forment  ces  espèces  de  pêcheries.  V.  ces  mots. 

§ y. DE  DIFFÉRENTES  SORTES  DE  PÈCHES  QUI  N’ONT 

PU  ÊTRE  RAPPORTÉES  A CELLES  QUE  NOUS  VENONS 
d’énoncer. 

article  1er.  — Différentes  pêches  qui  se  font  d la 
basse  eau , d pied,  d la  main,  ou  avec  râteaux, 
digons , fouancs , etc.,  pour  prendre  des  coquil- 
lages et  des  poissons,  qui  s*  ensablent  ou  qui  restent 
dans  des  mares  lorsqu  elles  n*  assèchent  point  d la 
basse  mer. 

Il  y a des  coquillages  qui  s’attachent  aux  rochers, 
aux  grosses  pierres  et  galets  qui  découvrent  de  basse 
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mer , des  crustacés  et  quelques  espèces  de  poissons 
qui  se  retirent  dans  des  trous  qu'ils  trouvent  au 
pied  des  rochers.  Quantité  de  coquillages  et  plu- 
sieurs espèces  de  poissons  s'enfoncent  dans  le  fond  ; 
et  suivant  qu’il  est  plus  ou  moins  dur,  il  faut  em- 
ployer difFércns  moyens  pour  les  en  tirer.  Enfin  il 
y en  a qui,  lorsque  1a  mer  se  retire } échouent  à 
sec  , ou  restent  dans  des  bas-fonds  qui  n'assèchent 
point. 

Plusieurs  coquillages)  et  particulièrement  le» 
moules,  s'attachent  aux  rochers  que  la  mer  recou- 
vre à toutes  les  marées.  Les  pécheurs  vont  à la 
basse  eau  les  détacher  avec  un  crochet,  PL  17, 
iV».  V,  qui  est  ajusté  au  bout  d’une  perche  plus 
ou  moins  longue,  suivant  l’élévation  des  rochers ; 
et  quand  ils  les  ont  fait  tomber,  les  femmes  les  ra- 
massent dans  des  paniers.  Lorsque  les  roches  sont 
basses  et  à portée  de  la  main  , les  hommes,  femmes 
et  enfans  les  détachent  avec  une  espèce  de  couteau 
qu’on  nomme  étiquette  sur  les  côtes  de  Normandie, 
qui  est  sans  tranchant  et  dont  les  bords  sont  bar- 
belés. 

Pèche  à la  pioche . 

Les  pitauds  ou  folades , ainsi  que  quelques  vers 
marins  , se  retirent  dans  des  tufs  très-ours,  qui  for- 
ment une  espèce  do  marne,  ou  dans  les  fonds  de  ro- 
f lies  tendres  délitées,  qu’on  nomme  assex  volontiers 
roches  pourries.  On  va  dégager  de  ces  fonds  durs  ces 
divers  coquillages,  qui  servent  à amorcer  les  hairus. 
On  sc  sert  nour  cela  de  pics  ou  de  pioches.  {V.  PL 
*7  » Comme  presque  toujours  le  trou  se 

remplit  d eau,  on  le  vide  avec  une  cuiller,  qui  est 
représentée  au-dessus  de  la  figure^,  mêmes  planche 
et  numéro.  On  met  les  vers  dans  des  gamelles  n, 
pleines  d’eau  de  mer,  pour  les  conserver  en  vie,  et 
les  pitauds  dans  des  scilleaux  p , ou  des  paniers  plats 
“ anses  o,  qui  sont  ordinairement  supportés  par  trois 
ou  quatre  pieds. 

Pèche  d V étiquette . 

Lorsque  les  fonds  sont  moins  durs,  les  hommes  et 
les  femmes  vont  de  basse  mer  ramasser  des  vers  ma- 
rins et  des  humilies,  pour  amorcer  les  haims,  et 
cela  avec  l'instrumentait  étiquette , qui,  comme 
nous  l’avons  dit,  est  un  couteau  sans  tranchant, 
mai»  dont  les  bords  sont  souvent  barbelés,  a,  PI.  17, 
ATo.  IV.  ' 

l*es  vers  s'annoncent  par  de  petites  mottes  de  terre 
en  forme  de  vermisseaux  qu’ils  rejettent  sur  le  sa- 
ble,  et  les  hamilles,  par  des  traces  qu'ils  font  pour 
s introduire  dans  le  subie.  Lorsque  ta  chaleur  com- 
mence à se  faire  sentir,  la  mer  étant  basse,  les  fem- 
mes tranchent  le  sable  avec  les  étiquettes , auprès 
de  la  laisse  de  basse  mer.  Comme  la  lame  de  ce  cou- 
teau est  barbelée  et  sans  tranchant,  elles  tirent  du 
s*able  les  vers  et  les  humilies,  qui  s'agitent  alors 
comme  font  les  anguilles;  ce  qui  leur  donne  le 
temps  de  les  ramasser  et  de  les  mettre  dans  leur 
panier,  N°.  V. 

11  y en  a qui,  au  lieu  d’étiquette,  se  servent, 
pour  tirer  les  poissons  du  sable,  d’une  vieille  fau- 
cille b , dont  se  servent  les  moissonneurs. 
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Pèche  avec  le  pâlot,  la  bêche  ou  la  fourche . 


Quelquefois  le  fond , sans  être  endurci  comme  lu 
marne,  est  cependant  trop  ferme  pour  être  aisément 
entamé  avec  l'étiquette,  ou  bien  les  poissons,  étant 
enfoncés  dans  le  sable  à près  d’un  pied  de  profon- 
deur, ne  pourraient  être  atteints  par  la  lame  de  l'é- 
tiquette : dans  ce  cas,  on  se  sert  d’une  vieille  bêche 
qu'on  nomme  pâlot,  l,  N°.  IV,  ou  d'une  fourche 
qui  a trois  ou  quatre  larges  dents,  et  en  labourant 
le  terrain  , on  en  tire  des  vers , des  coques  ou  yan- 
nels,  des  hamilles,  et  même  de  différentes  espèce* 
di  poissons  plats,  comme  on  le  voit  PL  17,  AT°.  VII . 

Ce  métier  est  très  - fatigant;  et  cette  pêche,  qui 
se  continue  depuis  février  jusqu'à  Pâque  , est  sou- 
vent infructueuse.  Néanmoins  ceux  qui  la  prati- 

3uent  sur  les  sables  des  Vays  en  tirent  une  partie 
e leur  subsistance. 

Du  côté  d'Estrehan,  on  fait  la  même  pêche  la 
nuit.  Pour  cela , on  va  de  mer  basse  sur  les  sables 
avec  une  lanterne,  PL  17,  A7".  VI,  qui  sert  à faire 
apercevoir  le  poisson  qu'on  a tiré  du  sable. 

Pèche  des  crustacés,  des  congres  et  (Vautres  poissons 
qui  se  retirent  dans  les  roches  et  sous  les  pierres 

Quantité  de  poissons  qu'on  nomme  saxatiles  se 
retirent  dans  les  trous  qui  se  trouvent  dans  les  ro- 
chers, ou  se  fourrent  sous  de  grosses  pierres.  Les  pé- 
cheurs en  prennent  bien  quelquefois  à la  main;  niais 
comme  plusieurs  pourraient  les  blesser,  ou  qu'il& 
courraient  risque  d'être  fortement  pincé?  par  les 
gros  crabes  et  les  homards,  pour  les  tirer  de  leurs 
retraites,  ils  s'arment  d'un  instrument  qu’on  nom- 
me angon  à Morennes,  qui  est  une  broche  de  fer 
barbelee  et  ajustée  au  bout  d'une  porche , ou  de 
grands  crocs  semblables,  mais  plus  forts  que  l.i 
lame  d'une  faucille,  et  qui  ont  un  manche  de  3 ou 
4 pieds  de  longueur;  ou  bien  ils  ont  tin  grappin, 
c.  A'0.  IV,  ou  un  crochet  q,  emmanché  au  bout 
d'une  perche,  dont  ils  se  servent  pour  visiter  les 
trous  et  en  faire  sortir  les  poissons  qu'ils  auraient 
peine  à tirer  sans  ce  secours.  Us  renversent  les  pier- 
res k bras  ou  avec  un  levier  si  elles  sont  trop  grosses, 
et  prennent  les  poissons  qui  sont  dessous,  ou  avec 
la  main  s'ils  ne  sont  pas  trop  gros,  ou  avec  un  di- 

Son,  un  grappin,  00  la  grande  faucille,  avec  laquelle 
s les  tuent  s’ils  sont  trop  dangereux.  Dans  ce  cas, 
le  crochet  n’est  quelquefois  qu'un  gros  haim  à mo- 
rue, attaché  au  bout  d'une  perche,  ou  ils  forment 
des  digous  avec  le  même  haim  redressé. 

Pèche  d Vespadot. 

En  quelques  endroits,  particulièrement  dans  l’a- 
mirauté de  Marennes,  on  nomme  espadot  une  bro- 
che de  fer  d'environ  2 pieds  et  demi  do  long,  dont 
le  bout  forme  un  crochet  qu'on  ajuste  à une  perche 
longue  d'environ  5 pieds,  qui  augmente  un  peu  de 
grosseur  du  côté  qu'on  tient  à la  main. 

Les  pécheurs  se  servent  de  cet  instrument  à pied 
et  de  basse  mer,  pour  prendre  les  poissons  qui  res- 
tent au  fond  des  écluses  et  dans  les  endroits  qui  ne 
sèchent  pas  de  basse  mer.  Ils  font  cette  pêche  de 
jour,  mais  plus  souvent  de  nuit  : en  ce  cas,  PL  18, 
A"0. 1,  Us  vont  dans  les  endroits  où  il  reste  de  l'eaif, 
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avec  de*  brandons  de  roseaux  on  de  paille  J et  quand 
ils  aperçoivent  lin  poisson,  iU  l’arrêtent  avec  le  cro- 
chet de  l’espadot  et  l’assomment  avec  le  même  ins- 
trument. 

Pêche  à la  fougne. 

L’instrument  qu’on  nomme  fougne  est  une  fourche 
à deux,  quelquefois  à trois  branches  fort  menues, 
barbelées,  de  8 ou  10  pouces  de  long , et  qui  a un 
long  manche.  Ou  s’en  sert  comme  de  l’eepadot  pour 
tirer  les  gros  poissons  qu’on  aperçoit  entre  les  ro- 
chers , dans  les  écluses  et  les  autres  endroits  où  il 
reste  de  l’eau  de  basse  mer.  Elle  se  fait  de  jour  et 
de  nuit.  On  prend  à cette  pèche  de  petites  raies, 
des  soles , des  trembles , des  crabes , des  langoustes , 
des  homards,  etc. 

Pêche  des  coquillages , t'ers  de  mer,  lançons  et  au- 
tres poissons  de  basse  mer,  avec  un  crochet  qu’on 

traîne. 

Dans  les  endroits  où  lo  sable  peut  s’entamer  ai-' 
scrnent,  les  jeunes  gens  prennent  un  crochet  double, 
d , PI.  17,  JVr°.  IV,  qui  aune  douille  pour  recevoir 
un  manche  de  5 ou  6 pieds  de  longueur^  ils  le  pas- 
sent entre  leurs  jambes  pour  appuyer  dessus  ce  man- 
che avec  une  de  leurs  cuisses,  comme  les  en  fan  s qui 
montent  à cheval  sur  un  bâton  ; et  courant  de  toutes 
leurs  forces , ils  entament ot  labourent  le  sable;  des 
gens  qui  suivent  ramassent  les  coquillages,  les  vers 
et  les  poissons  qui  se  trouvent  dans  le  sable  qui  a 
été  renversé.  Cette  pèche  est  très  - fatigante  pour 
celui  qui  traîne  le  croc.  Elle  est  représentée  PI.  |8, 

Aro.  / . 

Pêche  avec  des  râteaux. 

On  emploie  aussi  pour  la  pèche  deux  espèces  de 
râteaux  ; l’un,  petit  et  tout-â-fait  semblable  À ceux 
dont  les  jardiniers  se  servent  dans  les  potagers,  e , 
PL  17,  N*.  IV,  est  employé  à ramasser  entre  les 
roches  les  coquillages  qu’on  a détachés  avec  l’éti- 
quette ou  les  autres  instrument  dont  nous  avons 
parlé.  Mais  on  emploie,  pour  pécher  les  poissons 
plats,  les  lançons  et  les  vers  qui  s’enfouissent  dans 
le  sable,  de  grands  râteaux,  dont  la  tête  a 3 ou 
4 pieds  de  longueur,  et  est  garnie  de  ta  â i5  dents 
île  1er  qui  sont  fortes,  et  ont  7,  8 ou  10  pouces  de 
longueur } le  manche  a 7 à 8 pieds  de  long.  Vers  lo 
milieu  , un  peu  plus  cependant  du  côté  de  la  tête  , 
est  ajusté  un  morceau  de  bois  de  a ou  3 pieds  do 
longueur,  que  le  pécheur  saisit  de  la  main  gauche, 
pondant  qu’il  tient  de  U droite  le  bout  du  manche.  1 
Ce  morceau  de  bois,  qui  s’élève  verticalement,  lui 
donne  la  facilité  d’appuyer  sur  le  râteau,  pondant1 
qu’il  le  tire  de  la  main  droite;  car  cette  pêcha  ne 
consiste  qu’à  traîner  le  râteau  sur  le  sable,  pour  en 
faire  saillir  le  poisson  qui  s’était  ensablé.  C’est  pour-! 
quoi  ces  pécheurs  ne  prennent  que  des  vers,  des  co*  | 
qmüages  et  des  poissons  plats,  raremcnVdes  équilles,  I 
qui,  pour  l’ordinairo,  sont  trop  souvent  dans  le  sable. 

Le  temps  le  plus  favorable  pour  cette  pèche  est 
par  les  chaleurs  et  (es  grandes  marées,  qui  décou- 
vrent beaucoup.  On  a reproché  à cotte  pèche , qui 
n’exige  aucune  dépense,  de  détruire  beaucoup  de 
menuise.  Elle  est  représentée  PL  18,  N*.  II. 
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* Pêche  avec  des  herses.  i 

' » x "V<  {•}!  ' • x 

Ceux  qui  ont  des  herses  et  des  bêtes  de  trait  ex- 
pédient beaucoup  plus  leur  pêche  que  ceux  qui  sont 
obligés  de  se  servir  de  râteaux , et  ils  fatiguent  in-. 
Uniment  moins. 

Les  herses,  les  unes  carrées,  h,  PI.  17,  N9.  IV} 
les  autres  triangulaires,  i,  endentées  tantôt  de  bois, 
et,  pour  le  mieux,  de  1er,  sont  les  mêmes  dont  les 
laboureurs  font  usage  pour  enterrer  les  grains  qu’ils 
ont  semés.  Cette  pêche  se  fait  dans  le  mémo  temps 
que  celle  au  râteau  , et  l’on  y prend  les  mêmes 
poissons. 

On  y attelle  un  bœuf  ou  un  cheval,  PL  18, 
N*.  Il),  et  on  la  traîne  do  basse  mer  sur  les  sables. 
Quand  ils  sont  couverts  de  quelques  pouces  d’eau, 
la  pêche  ne  s’en  fait  que  mieux.  Pendant  qu’un 
homme  conduit  1a  herse,  quelques  en  fans  ou  des 
femmes  qui  la  suivent  prennent  à la  main  le  poisson 
qui  saillit  du  sable  : ce  sont  des  soles,  de  petits 
turbots,  des  barbues,  des  plies,  des  limandes,  des 
carrelets,  des  anguilles,  des  lançons,  etc.  On  re- 
proche à cette  j>êche,  â plus  juste  titre  qu’au  râ- 
teau, de  détruire  la  menuise;  on  ne  la  fait  que 
dans  les  chaleurs,  parce  que  c’est  alors  que  les  pois- 
sons terrissent,  et  les  grandes  vives-eaux  y sont  les 
plus  propres  non  - seulement  parce  que  le  courant 
amène  plus  de  poisson  à la  côte,  mais  encore  parce 
que  la  plage  se  découvre  davantage. 

Pêche  dite  tonnelière,  pour  prendre  des  coquillages. 

Â Aigues  - Mortes  , on  fait  à pied  au  bord  de  la 
mer,  dans  des  endroits  où  il  reste  peu  d’eau,  une 
pêche  avec  le  râteau  , pour  prendre  les  coquillages 
u’on  nomme  tortille  s ; on  emploie  un  grand  râteau 
o fer  | qui  a une  douzaine  de  dents  longues  de  6 
pouces.  Aux  extrémités  de  la  tête  de  ce  râteau  sont 
attachés  deux  longs  bâtons  qui  sa  croisent  ; der- 
rière !o -i&tcau,  est  ajusté  un  filet  eu  forme  de  sac, 
dont  les  mailles  sont  serrées:  un  seul  homme  traîne 
cet  instrument  ; le  râteau  détache  les  coquillages  , et 
le  filet  les  reçoit  : c’est  ce  qu’on  appelle  le  toniüier 

Pécke  dite  en  Provence  salabre  de  fond. 

Le  saUbre  est  un  sac  de  filet, y,  PL  17,  N*.  IV, 
de  3 pieds  de  profondeur,  qui  est  monté  sur  une 
armure  de  fer  de  »5  k ao  pouces  de  diamètre  : les 
deux  extrémités  courbe**  répondent  à une  traverse 
droite,  qui  est  dentée  comme  la  roue  d’une  grosse 
horloge;  la  partie  cintrée  porte  une  douille,  nui 
reçoit  un  manche  «le  12  à i5  pieds  de  longueur.  On 
garnit  ordinairement  cette  armure  avec  de«  paquets 
de  vieux  filets.  Lorsque  les  pécheurs  veulent  s’en 
servir,  ils  laissent  aller  leur  salabre  sur  le  fond  , à 
4 ou  5 brasses  de  profondeur,  quelquefois  beaucoup 
plus.  1U  le  tiennent  amarré  par  deux  cordes,  dont 
une  est  attachée  su  bout  du  manche,  l’autre  l’est 
environ  au  tiers  de  sa  longueur  du  côté  du  cercle 
de  fer.  On  lo  traîne  lentement , et  en  raidissant  une 
des  cordes,  on  fait  que  les  dents  entrent  plus  ou 
moins  dans  le  terrain  , qu’elles  grattent,  et  le  sac  ne 
remplit  de  coquillages  et  de  sable.  Cotte  pêche,  qui 
se  fait  en  mars,  ne  se  pratique  que  sur  les  fonds  de 
sable  et  par  les  temps  calmes. 
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Pèche  qu'on  fait  à pied  sur  les  sables  et  Us  Vases , 

et  qui  te  nomme  plyetter  ou  pommeler , ou  à la 

foule. 

Pour  faire  cette  pèche  , qu’on  pourrait  nommer 
piétiner 9 lee  pécheurs  qui  connaissent  les  endroits 
que  fréquentent  les  poissons  qui  s’ensablent  vont 
pieds  nus  au  bord  de  la  mer  ou  dans  les  rivières  ; 
ils  marchent,  PL  18,  AT”.  JVp  sur  le  fond  lorsque, 
la  mer  étant  retirée,  il  ne  reste  qu’une  petite  épais- 
seur d’eau.  Quand  ils  sentent  sous  leurs  pieds  les 
poissons  qui  se  sont  enfouis  dans  le  sable , ils  les 
saisissent  avec  les  mains,  ou  ils  les  percent  avec  le 
petit  instrument  appelé  angon,  ou  avec  une  pointe 
de  fer  ajustée  au  bout  d’une  canne.  On  prend  de  cette 
façon  des  plies  dans  la  Loire , et  on  la  pratique  dans 
l’amirauté  de  la  Rochelle,  à l’flcdc  Ré,  etc.  On  la 
fait  de  jour  et  de  nuit,  et  en  ce  cas  c’est  aux  feux. 

La  pèche  que  nous  venons  de  décrire  revient  à 
ce  que  pratiquent  les  pécheurs  picards  pour  prendre 
des  liets.  A l’embouchure  des  rivières  sablonneuses, 
lors  même  qu’il  y a 3 ou  4 pieds  d’eau , quand  ils 
sentent  le  poisson,  ils  le  piquent  avec  un  bâton,  au 
bout  duquel  il  y a deux  pointes  de  clous  de  a ou  3 
pouces  de  longueur.  Cette  pèche  se  fait  quand  les 
llets  commencent  à monter  dans  les  rivières,  et  elle 
finit  lorsque  les  eaux  deviennent  très-froides. 

Pèche  des  coques  ou  vanoses  d la  foule . 

On  connaît  qu’il  y a des  coques  à un  endroit 
par  de  petits  trous  que  ces  poissons  font  avec  ce 
qu’on  appelle  leur  langue,  et  encore  parce  qu’on 
entend  leurs  coquilles,  qui  sont  à peine  couvertes 
de  sable,  craquer  sous  les  pieds.  Quand  les  pécheurs 
jugent  qu'il  y a des  coques  en  un  endroit,  ils  piéti- 
nent le  sable,  qui  s’amollit  et  permet  aux  dents  des 
râteaux  d'y  entrer  pour  eu  retirer  le  coquillage,  ou 
bien  ces  coquillages  se  portent  d’eux-racmes  à la 
surface,  et  on  les  ramasse  avec  des  râteaux  de  bois. 
La  pèche  à la  foule  est  représentée  PL  18,  N*.  IV. 

Pèche  du  coquillage  appelé  manche  de  couteau. 

Le  coquillage  qu’on  nomme  manche  de  couteau 
ou  manchot  est  fort  commun,  et  se  trouve  sur-tout 
abondant  sur  la  côte  du  Cotentin.  Les  riverains  qui 
en  font  U pèche  se  servent  d’une  petite  broche  ou 
aiguille  à tricoter,  qui  a 18  à ao  pouces  do  long; 
il  y a au  bout  un  petit  bouton  de  fer,  ressemblant 
à une  olive  de  moyenne  grosseur,  qui  serait  coupée 
par  le  milieu  de  sa  longueur.  Ceux  qui  pêchent  ces 
coquillages  avec  cette  broche,  qu’ils  nomment  aU 

Sillet  ou  digot , ne  les  désablent  point,  comme  on 
1 ailleurs.  Ils  examinent  à la  basse  mer  les  trous 
que  font  ces  coquillages  sur  le  sable  ; et  comme  les 
manchots  sont  toujours  placés  perpendiculairement, 
les  pécheurs  enfoncent  leur  digot  tout  droit,  le  bou- 
ton ne  manque  guère  d’entrer  entre  les  deux  val- 
ves , qui  ne  se  joignent  pas  exactement.  Le  poisson  , 
qui  se  sent  blessé,  contracte  un  peu  ses  valves,  et  en 
retirant  le  digot,  on  amène  le  coquillage. 

Cette  pèche  se  fait  aux  côtes  de  la  Basse-Nor- 
mandie , depuis  le  mois  de  mai  jusqu’à  la  fin  d’aoôt. 
Dans  le  mois  de  mai,  ce  coquillage,  qui  n’est  ja- 
mais fort  bon,  est  mangeable.  Passé  ce  temps,  il 
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devient  très  «dur  ot  indigeste.  Le»  pauvres  geu» 
viennent , dans  la  saison , faire  eette  pèche  et  en  font 
une  partie  de  leur  nourriture. 

Pécha  des  anguilles  d pied  sur  les  vases. 

Dans  le  Morbihan,  près  de  Vannes , et  sur  plu- 
sieurs autres  côtes  vaseuses , les  pécheurs  vont  de 
basse  mer,  étant  presque  nus,  avec  un  bâton  à la 
main  ; ils  parcourent  les  vases  . et  ayant  aperçu  des 
trous  qui  sont  évasés  comme  de  petits  entonnoirs, 
ce  qui  indique  que  les  anguilles  se  sont  enfoncées 
dans  la  vase  en  ces  endroits , ils  émeuvent  le  fond 
Mtr  l’ébranlement  de  leur  corps;  ce  qui  fait  sortir 
es  anguilles.  Ils  les  assomment  avec  leur  bit  ou , 
ou  ils  les  retirent  à la  main,  les  étourdissent,  et 
même  les  tuent  en  les  frappant  sur  leur  bâton.  Cotte 
pèche  ne  laisse  pas  d’ètrc  avantageuse  quand  on  la 
fait  sur  des  vases  fort  étendues.  Elle  est  représentée 
PL  18,  N*.  V. 

Pêche  des  poissons  plats , des  congres,  des  anguilla 
d pied  sur  des  vases  et  avec  le  harpon. 

Des  pécheurs  s’arment  d'une  fouane  qui  a 3,  5 ou 
6 branches,  emmanchées  au  bout  d’une  perche  lon- 
gue de  5 à 6 pieds  ; et  pour  se  soutenir  sur  les  vases, 
ils  ajustent  sous  chacun  de  leurs  pieds  un  chanteau 
de  fond  d’une  barrique,  comme  on  le  voit  PL  18, 
N°.  VP-  Lorsque  la  marée  est  en  partie  retirée,  ils 
vont  le  long  du  rivage,  et  lancent  de  temps  en  temps 
au  hasard  leur  fouane,  qui  ramène  les  poissons  qu’ils 
ont  piqués.  Ce  sontordinairementdes  poissons  plats, 
des  congres  ou  des  anguilles. 

La  fouane  de  la  baie  de  Saint-Cado,  amirauté  de 
Vannes , est  un  trident  ; elle  sert  à prendre  des  pois- 
sons plats  et  des  ronds. 

Dans  le  Morbihan , les  fouancs  pour  les  anguilles 
ont  6 ou  7 branches  longues  de  i5  à 16  pouces,  qui 
se  réunissent  à une  douille  qui  reçoit  une  hampe  de 
10  à 13  pieds  de  long. 

A Narbonne , on  se  sert  d’une  épée  pour  faire  la 
pêche  des  anguilles  et  autres  poissons  qui  s’enva- 
sent. Cette  pêche , qui  &c  fait  dans  la  belle  saison , 
est  assez  usitée  le  long  des  étangs  salés,  â un  pied 
et  demi  d’eau  tout  au  plus  ; on  pique  aux  endroits 
où  l’on  voit  remuer  daus  la  vase. 

Pèche  sur  les  vases,  d pied,  d la  fouane  et  aux feux. 

La  pèche  à la  founne,  fouine,  fougue,  ou  salins, - 
se  fait  aussi  de  basse  mer  et  à pied,  durant  les  nuits 
obscures,  avec  le  feu.  Les  pécheurs  se  transportent 
auprès  des  roches,  dans  des  écluses, et  aux  endroits 
où  il  reste  un  peu  d’eau  de  basse  mer,  tenant  de  la 
■nain  gauche  un  ilatnbeau  de  paille  ou  de  quelque 
bois  sec  ; et  quand  ils  aperçoivent  un  poisson  , ils 
le  dardent  fort  adroitement  avec  une  fouane  qui  n’a 
quelquefois  que  deux  dents.  On  pratique  cette  pèche 
en  plusieurs  endroits,  et  particulièrement  sur  les 
vases  dans  l’amirauté  de  U Rochelle. 

Les  Languedociens,  PL  18,  JVr°.  VU,  poursui- 
vent quelquefois  à la  course  les  poissons  qu’ils  aper- 
çoivent, et  ils  ont  l’adresse  de  les  percer  avec  une 
iouane  qu’ils  tiennent  à la  main , et  qu’ils  nom- 
ment meurtrière  ou  f choira  : car  les  pêches  dont 
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nous  parlons  sont  nommées  fichurc 9 sur  plusieurs 
de  nos  côtes  de  la  Méditerranée. 

Dans  1a  belle  saison , la  pèche  de  la  fichure  est 
usez  usitée  à Narbonne  le  long  des  étangs  salés.  Los 
vieillards  et  les  jeunes  gens  portent  à la  main  un 
petit  fichoir  à trois  dents,  lorsqu'ils  se  promènent 
au  bord  de  ces  étangs,  et  ils  le  dardent  avec  force 
contre  tous  les  poissons  qu'ils  aperçoivent. 

A Saint-Tropez,  1a  pécho  qu’ils  nomment  fus - 
quier  se  fait  au  feu  et  avec  un  trident.  Ils  prennent 
des  langoustes,  des  muges,  des  dorades  et  d'autres 
poissons  quelquefois  très-gros. 

article  a.  — Des  pêches  qui  sc  font  en  bateaux 

avec  râteaux,  digons  et  fou  ânes , pour  prendre  des 

coquillages  et  des  poissons  dans  le  sable  ou  dans 
1 la  vase . 

Les  pèches  dont  nous  avons  parlé  dans  l'article  pré* 
cèdent  se  font  à pied , celles  que  nous  allons  exposer 
exigent  l'emploi  d’un  bateau.  A cela  près,  la  plu- 
partdeces  pèches  ont  beaucoup  do  rapport  entreelles. 

Pèche  des  coquillages  dans  un  petit  bateau , avec 
râteau. 

Les  pécheurs  do  l'embouchure  de  lu  Somme  se 
mettent  au  nombre  de  quatre  ou  cinq  dans  un  petit 
bateau  qu'ils  nomment  gobelette,  et  se  portent  A 
quelque  endroit  où  ils  savent  qu'il  y a un  banc  de 
coquillages,  de  moules  par  exemple;  et,  avec  des 
râteaux  semblables  à ceux  des  jardiniers,  qui  ont 
de  longues  dents  de  fer  avec  des  manches  menus  et 
de  3 à 4 brasses  de  longueur,  ils  ajustent  à la  létc 
un  sac  de  filet,  dans  lequel  s'amassent  les  coquilla- 
ges à mesure  que  les  dents  des  râteaux  Ica  détachent: 
liusi  c’est  une  espèce  de  drague.  On  la  voit  Pl.  18, 

V'V  VIII. 

On  pratique  cette  pêche  en  plusieurs  endroits, 
particulièrement  à Isigny,  le  long  de  la  côte,  où 
l'on  en  fait  usage  pour  draguer  des  huîtres. 

Les  pécheurs  des  environs  de  Grand-Camp  pê- 
• lient  aussi  dos  coquillages  et  des  moules  en  bateau 
ivec  des  râteaux. 

Pèche  des  huîtres  au  râteau  , sans  sac. 

Deux  hommes  sc  mettent  dans  une  petite  cha- 
loupe , avec  chacun  un  râteau  dont  la  tète  a environ 
a pieds  et  demi  de  longueur;  elle  est  garnie  de  12 
- dents  de  fer,  longues  de  o à 10  pouces.  Ces  dents  sont 
» larges,  émoussées  par  le  bout,  et  fort  crochues  ; à 
cause  de  leur  largeur , elles  sont  assez  près  à près 
pour  retenir  les  huîtres.  De  plus,  il  y a sur  la  tête 
du  râteau,  le  long  du  manche,  une  petite  planche 
large  de  4 pouces,  pour  retenir  les  huîtres  quand  le 
pécheur  redresse  le  râteau.  La  forme  des  dents  et 
cette  planche  tiennent  lieu  du  sac  du  filet.  Le  inan- 
che est  une  perche  menue  et  pliante,  longue  de  18 
à 20  pieds  ; elle  est  souvent  faite  de  deux  morceaux  ; 
mais  il  faut  qu'elle  plie  , pour  que  les  dents  du  râ- 
teau raclent  mieux  le  fond,  comme  on  le  voit  PI.  1 o, 
N*.  /.  y 

Pêche  avec  un  petit  bateau  sur  les  vases. 

’ Dans  le  Morbihan,  les  pécheurs  vont  do  basse 
mer  sur  les  vases  avec  de  petits  bateaux  qu’ils  nom- 
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ment  tignolles,  qui  sont  figurés  comme  une  navette, 
mais  dont  une  extrémité  se  termine  carrément.  IL 
•ont  formés  de  trois  planches  et  si  légers,  qu'un 
seul  homme  les  porte  aisément  sur  son  dos.  Deux 
hommes  dans  une  tignolle  (et  c'est  tout  ce  qu'elle 
peut  contenir)  lancent  dans  la  vase  leurs  fouancs  au 
hasard;  les  branches  qui  la  terminent  sont  au  nom- 
bre de  six  ou  sept,  et  ont  i3  à 14  pouces  de  lon- 
gueur; elles  partent  toutes  d'une  même  douille  de 
fer,  qui  reçoit  un  manche  de  10  à 12  pieds  de  lon- 
gueur, et  elles  s'écartent  les  unes  des  autres  vers 
leurs  extrémités.  Quand  le  flot  se  fait  sentir,  les  pê- 
cheurs cessent  leur  métier.  On  pratique  cette  pèche 

t>rincinalement  depuis  le  mois  ne  décembre  jusqu'à 
a fin  do  février.  Y.  la  PI.  19,  AT®.  II. 

art  iclk  3.  — Des  pêches  avec  la  fouane , en  pleine 
eau. 

Par  le  moyen  des  pêches  dont  nous  avons  parlé, 
on  ne  prend  que  les  poissons  qui  se  retirent  dans  le 
sable  ou  dans  la  vase.  Voici  comment  on  prend  ceux 
qui  nagent  en  pleine  eau. 

Pêche  des  poissons  et  autres . à la  fouane  et  avec 
bateau. 

Les  pécheurs  se  servent  de  fouanes  en  râteau  , 
c'est-à-dire  que  les  dents  sont  rangées  sur  une  tète 
de  bois,  comme  les  dents  d’un  râteau  : mais  ces 
dents,  au  nombre  de  8 ou  10,  au  lieu  d’avoir  une 
direction  perpendiculaire  à celle  du  manche , sont 
dons  une  situation  qui  lui  est  parallèle  ; elles  sont 
terminées  comme  un  fer  de  lance.  On  se  sert  de 
cette  fou&ne  dans  les  rivières  ainsi  qu'au  bord  de  la 
mer,  et  la  façon  de  s'en  servir  est  d'enfoncer  les 
dents  dans  le  fond,  soit  sable  , soit  vase.  Comme  la 
rangée  des  dents  a une  étendue  assez  considérable , 
elles  peuvent  d'autant  mieux  attraper  les  poissons. 
Quelques-uns  trouvent  plu*  commode  de  sc  servir 
do  fouane  dont  les  broches  sont  attachées  autour 
d’une  douille.  (V.  la  PI.  19,  N°.  III.)  On  prend 
avec  cette  fouane  des  anguilles , des  congres , des 
flets  et  autres  ]>oissons  plats. 

On  pratique  cette  façon  de  pêcher  dans  l'amirauté 
d' Abbeville.  On  s’en  sert  aussi,  tant  à pied  qu'en 
bateau  , à Isigny,  et  dans  les  Vays. 

Pêche  avec  le  trident,  la  fourche , etc. 

A Agde,  deux  hommes  se  mettent  dans  un  petit 
bateau  qu'ils  nomment  bette , avec  un  trident  et  une 
torche  allumée  ; car  cette  pêche  ne  se  fait  que  la 
nuit.  Un  des  hommes  vogue  ; l’autre  tient  le  tri- 
dent, avec  lequel  il  perce  les  poissons  qu'il  aperçoit 
à sa  portée.  Cette  pêche  se  pratique  au  bord  do  la 
mer,  dans  les  étangs  et  dans  les  rivières. 

Pêche  au  feu  et  à la  fouane. 

Les  pécheurs  de  Vannes  ne  font  L petite  pèche  des 
orphis  ou  anguülettes  que  pour  avoir  de  quoi  amor- 
cer les  haims,  quand  ils  se  proposent  de  pécher  des 
tires  ou  postaux  et  des  congres.  Au  resto,  la  pêche 
des  orphis  dure  tant  que  ce  poisson  , qui  va  par 
bandes , donne  à la  côte  1 c'est  ordinairement  de- 
puis le  mois  de  mars  jusqu'à  celui  de  juin. 

Quatre  pécheurs  se  mettent  la  nuit  dans  un  petit 
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bâteau;  l'un  d’eux,  qui  est  placé  à l’avant , tient  un 
brandon  de  paille  allumé, qui,  par  son  éclat,  attire 
lesorphis.  Les  trois  autres  pécheurs  ont  desfouanes 
en  forme  de  rAteau,  qui  ont  au  moins  vingt  dents 
barbelées , longues  de  6 pouces , et  fort  près  les  unes 
des  autres,  la  tète  du  râteau  n’ayant  que  i3  à 14 
pouces  de  longueur.  Au  milieu  est  une  douille  de 
fer,  qui  reçoit  un  manche  long  de  10  à ta  pieds. 
Quand  les  pécheurs  voient  les  orpbis  ou  anguilles 
attroupées,  ils  lancent  leurs  fouanes , et  en  prennent 
souvent  plusieurs  d’un  seul  coup.  Cette  pechc  est 
représentée  PL  19,  N°.  IV. 

Comme  le  bateau  dérive  lentement,  la  manœuvre 
n’effarouche  point  les  orphis.  Lorsqu’il  ne  fait  point 
de  vent,  et  nue  les  nuits  sont  fort  obscures,  on 
en  prend  quelquefois  1000,  1,200,  i,5oo  dans  une 
nuit. 

On  fait  la  même  pèche  en  plusieurs  endroits,  par- 
ticulièrement à Belle-Isle.  Assez  souvent  ils  Allu- 
ment deux  torches,  et  les  poissons  se  portent  du  cAté 
où  est  la  lumière.  C’est  aussi  de  ce  cAté-là  qu’on 
lance  les  fouanes,  et  on  en  prend  quelquefois  jus- 
qu’à 10  d’un  seul  coup. 

Pécha  des  orphis  au  pharillon. 

Cette  pèche  se  pratique  dans  le  Poitou.  Cinq 
hommes  et  un  mousse  se  mettent  dans  une  chaloupe  ; 
un  de  l’équipage  est  chargé  d'entretenir  le  pharil- 
lon ou  petit  phare  qui  est  placé  à l’avant.  C’est  une 
espèce  de  réchaud,  qui  a un  manche  do  fer  d’un 
pied  de  long , terminé  par  une  douille , dans  laquelle 
entre  un  manche  de  4 pieds  de  longueur.  On  fait  le 
feu  avec  des  éclats  de  douves  de  vieux  barils  qui 
ont  servi  à contenir  du  brai  ou  du  goudron. 

Deux  hommes  nagent  mollement,  et  trois  lan- 
cent leurs  fouanes  dans  les  lits  ou  bouillons  d’or- 
phis  que  la  clarté  du  pharillon  attire  près  de  la  sur- 
face de  l’eau;  et  ces  poissons  s’attroupent  quelque- 
fois en  si  grande  quantité,  qu’on  en  prend  des  5 et 
6 d’un,  seul  coup.  Comme  le  bateau  avance  lente- 
ment, les  poissons  ne  sont  pas  effarouchés,  même 
par  le  lancement  des  fouanes.  Lorsque  le  temps  est 
calme  et  que  les  nuits  sont  fort  obscures,  on  en  a 
quelquefois  pris  aussi , par  cette  autre  manière  de  pê- 
cher, 12  à 1 ,5oo  dn ns  une  nuit.  Cette  pêche  est  re- 
présentée PL  19,  N*.  V. 

Pèche  à la  fourche , en  bateau  et  au  feu. 

A Toulon,  les  pécheurs  à la  fourche  ont  de  petits 
bateaux  de  19  pieds  de  longueur  sur  5 et  demi  de 
lirgeur,  dans  lesquels  se  mettent  deux  hommes.  Ils 
pèchent  à la  fouaue  ou  fichoire  pendant  toute  l'an- 
née, 4 U lumière,  et  prennent  des  loubines , des 
mulets  ou  mujaux,  de»  congres,  des  dorades,  etc. 

Pêche  dite  phastier  en  fasquicr. 

Quand  les  bourdigues  sont  rompues,  on  fait  une 
pèche  plus  amusante  qu’utile,  arec  les  petits  ba- 
teaux qu’on  appelle  bettes  marines  f on  les  arme  de 
deux  ou  quatre  rames  sans  gouvernail  ; on  élève  à la 
poupe  un  morceau  de  bois  arrondi,  d’environ  4 pou- 
ces de  diamètre  et  haut  de  4 pieds.  Au  haut  de  ce 
morceau  de  bois,  on  établit  une  grille  de  fer,  ou 
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une  espèce  de  réchaud  assci  creux  pour  contenir 
les  morceaux  de  pin  gras  qu’on  doit  y brûler. 

Aussitôt  qu’il  fait  nuit , on  sort  pour  faire  cette 
pèche;  on  allume  le  petit  phare,  qu’on  nomme  phas- 
ticr.  On  a quelquefois  lo  plaisir  de  se  faire  suivre 
>*r  des  troupes  de  poissons  qui  sont  attirés  par  la 
umière.  Le  pécheur,  armé  d’un  harpon  4 plusieurs 
branches,  et  qui  est  emmanché  au  bout  d’une  per- 
che légère  do  8 pieds  de  long,  se  place  4 la  poupe 
sous  le  phastier,  tandis  que  les  rameurs  le  promè- 
nent dans  les  canaux  des  étangs  de  Bcrre  et  de  Ca- 
ronte  ; et  en  jetant  les  harpons  au  miliou  de  tous  ces 
poissons,  on  en  prend  presque  toujours  plusieurs  4- 
la-fois.  On  ne  prend  guère  à cette  pèche  que  des  ai- 
guilles ; mais  quand  ce  poisson  de  passage  donne 
abondamment,  un  seul  homme  en  prend  quelque- 
fois plusieurs  quintaux.  Cette  pèche  ne  dure  guère 
que  quinte  jours,  les  aiguilles  passant  ailleurs.  Ce 
sont  ordinairement  les  bourgeois  qui  s’exercent  à 
cette  pèche;  mais  il  se  rassemble  quelquefois  plu. 
de  quarante  bettes,  qui,  ayant  chacune  leur  feu  , 
forment  un  spectacle  asscs  aercable,  qui  attire  lu 
curiosité  des  etrangers.  On  allume  dans  le  phastier 
des  éclats  de  cœur  de  pin  gras  ou  très-résineux. 

Commu  ceux  qui  font  celte  pèche  à Autibus,  se 
rendent  à voile  sur  le  lieu  de  la  pèche , ils  amènent 
leur  mût,  et  le  couchent  vers  l’avo  rit  sur  un  chande- 
lier. Les  pécheurs  d’Anlibcs  prennent  quelquefois 
avec  la  fouaue  d’assez  gros  poissons,  qu’ils  auraient 
peine  à tirer  à bord  : en  ce  cas,  ils  s’aident  du  cran- 
pin  y,  Pi.  17,  Jf..  JP. 

Il  faut  toujours  attacher  au  milieu  de  la  hampe 
de  la  fouaue  uno  ligne  de  plusieurs  brasses  de  lon- 
gueur, pour  pouvoir  la  rattraper  si  elle  échappait 
au  pécheur,  ou  s’il  la  lançait  sur  un  gros  poisson 
qu’il  ne  pourrait  retenir. 

On  fait  cette  mémo  pêrlic  à Saint-Tropez;  on 
commence  4 pécher  le  soir  avant  la  nuit,  et  se  por- 
tant auprès  des  roches,  on  y harponne  des  crabes  ot 
des  homards  ; ensuite,  quand  la  nuit  est  venue,  on 
allume  le  phastier,  et  on  prend  des  dorades,  des  loups, 
des  muges  , dus  soles,  des  rhombes  ou  turbots,  des 
anguilles,  des  maurennes,  des  langoustes,  des  omhri- 
nes,  sorte  de  truite,  etc.  Lo  matin,  4 l’aube  du 
jour,  on  recommence  4 harponner  des  crustacés  , 
comme  le  soir. 

Pêche  dite  enceza  en  Catalogne. 

Cette  pèche  se  fait  de  jour  ou  au  feu , avec  le  har- 
pon ou  la  fichure,  qu’ou  nomme  sitora.  On  allume 
4 la  poupe  un  feu  de  bois  de  pin  ; on  va , comme  pour 
le  phastier,  4 la  rame  terre  4 terre,  et  deux  hommes 
ont  4 la  main  une  /itora,  avec  laquelle  ils  percent 
les  poissons  qu’ils  peuvent  atteindre.  Quand  ils  sont 
crus,  les  pécheurs  s’aident  d’un  grappin  ou  croc  pour 
les  tirer  4 bord  ; quelquefois  ils  emploient  un  lacs. 

Les  nègres  de  la  Côte-d’Or  allument  du  feu  dans 
leur  canot,  qui , étant  percé  do  trois  ou  quatre  trous 
sur  les  cûtés , donne  passage  4 la  lumière,  qui  attire 
le  poisson,  que  les  pécheurs  dardent  avec  un  trident 
4 long  manche. 

Pêche  à la  foscina  ou  fusciua. 

A Raguse,on  fait  la  pèche  avec  un  trident  nommé 
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fascina  ou  fascina , qui  a une  longue  hampe  ou  man- 
che j elle  se  fait  le  jour  et  la  nuit.  Il  y a des  pécheurs 
ai  habiles,  que,  lorsqu’ils  aperçoivent  un  poisson, 
iis  ne  manquent  pas  de  l’attraper  avec  la  foscina. 
Quand  on  pèche  ainsi  pendant  la  nuit,  on  allume 
à la  poupe  un  morceau  de  sapin.  Elle  est  représen- 
tée PL  .9,  N°.  VL 

Pêche  à-peu-près  semblable , que  les  Espagnols 
nomment  Clora. 

Le  trident  est  nommé  en  espagnol  fitora / il  a or- 
dinairement cinq  pointes.  A Alicante,  où  cotte  pê- 
che se  fait  par  un  seul  homme  dans  un  petit  ba- 
teau, le  manche  de  l’instrument  a 4 brasses  de  ion- 

Sueur.  Chaque  pointe  est  terminée  comme  le  fer 
’une  flèche.  Le  pécheur  est  sur  la  proue  du  bateau  ; 
il  jette  un  peu  d’nuile  sur  la  surface  de  la  mer, ce  qui  j 
lui  fait  mieux  apercevoir  les  poissons  qui  sont  au 
fond , et  qu’il  darde  avec  sa  fitora.  Cette  péchc  com- 
mence en  mars  et  finit  en  mai.  Le  moment  lo  plus 
favorable  est  le  matin,  par  un  temps  calme.  On  la 
fait  rarement  de  nuit  à la  lumière. 

Pêche  de  l' Amérique  septentrionale , qu'on  nomme 
pèche  a la  rissole  ou  au  feu. 

Elle  ne  diffère  de  celles  que  nous  venons  de  dé- 
crire qu’en  ce  auc  celui  qui  doit  luirponner  tient 
d’une  main  un  béton , au  bout  duquel  il  y a un  pa- 
quet d’écorce  de  bouleau,  qui,  étant  allumé,  fait 
au  moins  autant  de  lumière  que  les  flambeaux  de 
poing  dont  on  fait  usage  en  France.  L’autre  pécheur 
conduit  le  canot. 

Pêche  de  la  Guadeloupe  au  feu  et  à la  fouine. 

On  assure  que  les  pécheurs  de  cette  Ile  prennent 
ainsi  les  poissons  nommés  perroquets , les  uns  verts, 
les  autres  jaunes , des  vieilles  , des  crabes  et  de  gros 
homards. 


et  glissant  dessus,  il  tombe  dans  la  barque.  Ceci  est 
tiré  de  l’ Histoire générale  des  voyages , in- 4°,  g.  VI , 

p.  *21. 

Pêche  des  Indiens  au  feu . 

On  lit  également  dans  l 'Histoire  générale  des 
voyages  que,  quand  les  Indiens  pèchent  au  feu,  ils 
ont  dans  un  canot  des  tisons  ardens , qui  éclairent  U 
surface  de  l’eau.  Les  poissons,  attirés  par  cette  lu- 
11  ière  , s'approchent  du  bateau  du  côte  où  elle  pa- 
rait ; et  les  pécheurs,  étant  À l’eau,  nagent  de  l’autre 
côté,  à l’ombre  du  bateau;  ce  qui  leur  donne  beau- 
coup de  facilité  pour  darder  les  poissons  ; mais  il  s’en 
rencontre  de  fort  gros,  qui  attaquent  eux-mêmes  les 
pécheurs  et  quelquefois  les  dévorent. 

Pèche  de  nuit  qu'on  pratique  sur  la  côte  du  Sénégal. 

Le  même  ouvrage  porte , tome  II , page  1 79 , que 
sur  les  côtes  voisines  du  Sénégal  if  y a des  pé- 
cheurs, qui,  durant  les  nuits  obscures,  tiennent 
d’une  main  une  longue  pièce  de  bois  très-combus- 
tible  , qui  les  éclaire , et  de  l’autre  un  dard  , dont  ils 
ne  manquent  guère  les  poissons  qui  s’approchent  de 
la  lumière.  Lorsqu’ils  en  prennent  de  tort  gros,  ils 
les  attachent  à l’arriére  du  canot  arec  une  ligne,  et 
ils  les  remorquent  à terre. 

Pèche  au  harpon , dite  foscina. 

Sur  U côte  de  l’État  ecclésiastique,  on  pèche  de 
jour,  et  plus  souvent  À la  lumière,  avec  un  harpon 
en  forme  de  trident,  a,  PL  1 9,  Ar°.  Vf  qu'on  nomme 
fascina.  On  l’attache  au  bout  d’une  corde  qui  est 
fort  longue  ; on  le  darde , tenant  le  manche  à la 
main  ; mais  quand  les  poissons  sont  gros  , les  pé- 
cheurs détachent  le  harpon  du  manche  , et  s’en  vont 
avec  lui , mais  il  n’est  pas  perdu;  on  le  retrouve, 
ainsi  que  le  poisson,  au  moyen  do  la  ligne  qui  y est 
attachée.  Ou  fait  cette  pèche  l’été,  autour  des  roches. 


De  la  pêche  au  miroir. 

Comme  c’est  la  lumière  qui  détermine  les  pois- 
sons à s’approcher  du  miroir  dont  nous  allons  par- 
ler, il  no  sera  pas  hors  de  propos  d’en  dire  ici  quel- 
que chose.  Dans  les  nuits  calmes  et  obscures,  on 
prend  un  morceau  de  bois  taillé  en  bateau  ; on  en 
garnit  le  dessous  avec  de  petits  morceaux  de  glace 
semblablea  à ceux  qu’on  emploie  pour  amuser  les 
alouettes.  Les  sèches,  apercevant  la  lumière  de  la 
lune  réfléchie  par  ces  glaces , s’approchent,  et  on  les 
saisit  ordinairement  avec  une  truble,  que  les  Pro- 
vençaux nomment  salabrt. 

Pêche  chinoise , qui  approche  de  la  précédente . 

Les  Chinois  ont  do  longs  bateaux,  auxquels  ilsat- 
tachent  des  deux  côtés  une  planche  large  de  a pieds, 
qui  a’étend  de  l’avant  à l’arrière.  Cette  planche  est 
. couverte  d’un  vernis  fort  blanc  et  fort  luisant;  un 
des  côtés  est  de  niveau  avec  le  bord  du  bateau  ; l’au- 
tre s’incline  en  pente  douce  jusqu’à  la  surface  de 
l’eau.  Pendant  1a  nuit,  la  lumière  de  la  lune  étant 
réfléchie  par  cette  surface  blanche,  le  poisson  qui 
s’ébat  sur  l’eau  prend  probablement  la  couleur  de  la 
planche  pour  l’eau  même  ; il  saute  sur  cette  planche, 


article  4*  — Des  pèches  qui  se  font  au  harpon 
volant  ou  qu'on  jette  au  poisson. 

Dan&les  pêchesà  la  fouanc,  on  n’abandonne  presque 
jamais  la  hampe  ou  la  perche  qui  sert  de  manche  à cet 
instrument.  On  plonge  le  fouane  sur  le  poisson  ; et  en 
la  retirant  par  le  manche  qu’on  n’abandonne  point, 
on  retire  avec  elle  le  poisson  quia  été  piqué.  Pour  les 
pèches  dont  nous  allons  parler,  et  qu’on  peut  appe- 
ler le  harponnage y on  lance  le  harpon,  on  l’abandonne 
entièrement , et  l’on  ne  retient  qu’une  ligne,  dont  un 
bout  est  amarré  au  manche  ou  au  fer  du  harpon. 

Pêche  du  marsouin  avec  le  harpon. 

Ainsi,  on  se  sert  pour  la  pèche  des  gros  poissons, 
et  particulièrement  des  marsouins,  de  harpons  dont 
le  fer,  qui  se  dégage  du  manche,  est  retenu  par  une 
ligne  que  l’on  file  û mesure  que  le  poisson  piqué 
s’agite  et  s’éloigne. 

Le  haqion  a , PI.  19,  N°.  VII,  a a pieds  de  long, 
y compris  la  pointe,  la  verge  et  la  douille,  dans 
laquelle  entre  la  pioche  qui  forme  le  manche  , et 
qui  a 5 ou  6 pieds  de  longueur.  Le  tète  de  ce  harpon 
a la  forme  d’un  fer  de  lance,  ou  d’un  demi-fer  de 
lance,  et  est  épaisse  de  4 à 5 lignes  à son  échan- 
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crure.  11  n’est  pas  nécessaire  que  ce  harpon  soit  bien 
affilé,  parce  qu’on  ne  s’en  sert  guère  que  quand  le 
marsouin  est  près  du  bord  de  la  chaloupe,  et  il  entre 
d’autant  plus  facilement,  que  la  peau  , la  graisse  et 
la  chair  au  marsouin  sont  presque  aussi  tendres  qu’à 
la  baleine. 

Le  poisson  emporte  le  harpon , dont  le  manche 
reste  au  pécheur,  ou  plus  souvent  tombe  à la  mer  ; 
mais  il  y a à la  verge  ou  tige  du  harpon  une  ligne 
que  le  péchetir  file  jusqu’à  ce  que  le  poisson  soit  af- 
faibli. On  voit  ce  harpon  sur  son  manche  en  B et 
en  Cf  PI.  19,  N°.  V II.  Ces  harpons,  qui  servent  à 
la  pèche  du  marsouin,  sont  semblables  aux  dards 
dont  on  fait  usage  pour  la  pèche  do  la  baleine  ; ils 
sont  seulement  beaucoup  plus  petits,  mais  on  les 
lance  de  même. 

Il  faut  que  les  lignes  de  tous  les  harpons  soient 
faites  de  bon  chanvre,  bien  travaillées,  et  peu  tor- 
ses, pour  qu’elles  soient  fortes  et  souples. 

Le  harpon  E,  qui  est  d’une  construction  fort  in- 

f;énieuse,  a 2 pieds  de  longueur,  y compris  la  pointe, 
a verge  et  la  douille , dans  laquelle  s’emmanche  une 
perche  de  5 à 6 pied*  de  longueur;  la  forme  de  sa 
tète  est  une  espèce  de  couteau  long  d’environ  8 pou- 
ces, et  large  à-peu-près  d’un  pouce  et  demi;  elle  se 
termine  en  pointe  à son  extrémité , et  est  épaisse  par 
le  dos.  Cette  lame  est  percée,  au  milieu  de  sa  lon- 
gueur, d’un  trou  ; et  l’extrémité  de  la  tige,  qui  a 18 
à *4  pouces  de  longueur,  se  termine  par  un  œil  où 
entre  un  clou  rivé,  qui  traverse cct  œil,  ainsi  que  le 
trou  de  la  lame;  cc  qui  permet  à la  lame  un  mou- 
vement de  charnière. 

Pour  se  servir  de  ce  harpon  , on  arrête  à la  tige  le 
bas  de  la  lame  par  un  anneau  de  corde , qui  glisse  le 
long  de  la  lame  lorsque  le  pécheur  a lancé  le  har- 
pon dans  le  corps  du  poisson  ; car  la  résistance  des 
chairs  est  suffisante  pour  pousser  vers  le  bas  de  la 
tige  cet  anneau  de  corde  : alors  l’effort  que  fait  le 
poisson  pour  «e  dégager,  s’exerçant  sur  l’espèce  de 
charnière , la  lame  tourne  sur  le  clou,  et  au  lieu  d’ê- 
tre placée,  comme  on  le  voit  en  F,  elle  forme  re- 
lativement à la  tige  comme  un  T,  ainsi  qu’on  le  voit 
en  G.  Dans  cette  position , le  harpon  forme  dans  les 
chairs  du  poisson  une  espèce  de  grappin  dont  le  pois- 
son ne  peut  se  dégager.  Au  bas  de  la  lige  est  une 
dôuitlc  qui  reçoit  un  manche  , lequel  n’y  est  point 
arrêté  ; mais  il  y a une  ligne,  dont  un  bout  est  amarré 
à-peu-près  au  tiers  de  la  longueur  de  la  lige.  Le 
pécheur  retient  donc  le  harpon , s’il  est  assez  près 
du  poisson  pour  lo  percer  ; ou  s’il  le  lance,  la  hampe, 
qui  quitte  le  harpon , flotte  sur  l’eau  ; et  pour  ne 
nas  la  perdre,  on  la  retire  à bord  au  moyen  d’une 
ligne  finie  qu’on  y a attachée.  Le  poisson  piqué  s’en 
va  avec  le  fer  du  harpon;  mais  on  file  de  la  ligne 
autant  qu’il  est  nécessaire,  pour  retrouver  le  poisson 
quand  il  est  afifaibli  par  le  sang  qu’il  a perdu. 

Pèche  à la  flèche  et  avec  le  fusil . 

11  est  dit  dans  l’ Histoire  générale  des  voyages, 
in- 40,  tome  11 . page  4^5,  que  les  Maures  du  Cap- 
Blanc  prennent  des  poissons  avec  des  flèches,  comme 
nous  en  tuons  quelquefois  à coups  de  fusil.  11  y a des 
chasseurs  qui  tirent  des  poissons  à plus  d’un  pied 
sous  l’eau;  mais  il  ne  faut  pas  viser  au  poisson, 
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parce  que  le  rayon  de  lumière  et  le  plornb  éprou- 
vent une  réfraction  en  passant  d’un  milieu  dans  un 
autre,  et  la  quantité  de  ces  deux  réfractions  n’est 
pas  aisée  à déterminer. 

Les  Chinois  prennent  le  poisson  avec  des  flèches 
qui  tiennent  à l’arc  au  moyen  d’un  fil,  autant  pour 
empêcher  qu’elles  ne  soient  perdues,  que  pour  atti- 
rer à eux  le  poisson  qui  en  est  percé. 

Anderson  rapporte,  dans  V Histoire  naturelle  d* Is- 
lande , quo  les  Groenlandais  se  servent,  pour  1a  pê- 
che, de  flèches  et  de  dards  qu’ils  arment  de  fer 
quand  ils  en  ont  ; au  défaut  de  métal , ils  se  ser- 
vent de  cailloux  appointis,  d’os,  de  dents  do  pois- 
son , etc. , qu’ils  attachent  à l’extrémité  de  la  flèche 
avec  des  lanières  de  cuir  ou  des  barbes  de  baleines. 

article  5.  — Pèche  quon  fait  avec  des  oiseaux. 

Il  y a beaucoup  d’oiseaux  qui  font  la  chasse  aux  * 
laissons.  Les  uns,  munis  de  grandes  jambes,  de 
ongs  cous  et  de  grands  becs,  Tont  leurs  pêches  au 
bord  des  eaux  ; d’autres  nagent,  plongent,  et  pour- 
suivent les  poissons  dans  l’eau  avec  tant  de  vitesse 
qu’ils  parviennent  à les  prendre  à la  nage;  mais 
comme  tous  ces  animaux  ne  pèchent  que  pour  leur 
propre  compte,  nous  ne  devons  point  en  parler  ; il 
convient  de  nous  borner  à ceux  qui  pêchent  pour 
leurs  maîtres. 

Pèche  avec  le  cormoran. 

Quand  le  cormoran  est  dressé , on  s’en  sert  pour 
la  pêche,  et  voici  comme  on  L’a  vu  pratiquer  sur  le 
canal  de  Fontainebleau  avec  des  oiseaux  de  cette  es- 
pèce. On  leur  serrait  le  bas  du  cou  avec  une  espèce 
de  jarretière,  pour  les  empêcher  d’avaler  entière- 
ment lo  poisson  ; ensuite  on  les  laissait  aller  à l’eau, 
où  ils  chassaient  le  poisson,  nageant  avec  vitesse  et 
plongeant  jusqu’au  lond.  Ils  avalaient  tout  le  pois- 
son qu’ils  prenaient;  mais  à cause  de  la  jarretière 
qu’on  leur  avait  mise,  ils  ne  pouvaient  pas  le  digé- 
rer; ils  en  emplissaient  seulement  leur  œsophage, 
qui  est  susceptible  d’une  grande  dilatation.  Quand 
ils  en  étaient  gorgés,  ils  revenaient  joindre  leurs 
maîtres,  qui  leur  taisaient  dégorger  le  poisson  sur  le 
sable.  Ils  en  mettaient  à part  quelques-uns  pour  eux, 
et  voici  comme  ils  s’y  prenaient  pour  donner  le  reste 
aux  cormorans,  après  leur  avoir  ôté  la  jarretière  qui 
les  cmpécbaitori’nvaler  entièrement  le  poisson. 

Ayant  une  baguette  à la  main,  ils  les  obligeaient 
de  se  ranger  sur  une  ligne;  puis  ils  leur  jetaient  un 
poisson,  que  lo  cormoran  saisissait  en  l’air,  comme 
un  chien  saisit  un  morceau  de  pain.  S’ils  le  prenaient 
par  la  queue  ou  par  le  milieu  du  corps,  ifs  avaient 
l’adresse  de  le  jeter  en  l’air,  et  de  le  retenir  par  1a 
tête  pour  l’avaler.  Si  un  cormoran  voulait  s’avancer 
pour  prendre  le  poisson  à la  main,  on  lui  donnait 
un  coup  de  baguette  ; car  si  cet  oiseau  très-vorace, 
en  voulant  prendre  le  poisson,  avait  saisi  le  doigt, 
il  l’aurait  beaucoup  endommagé.  V.  Cormoran. 

Pèche  à-peu- près  semblable , qui  se  fait  à la  Chine . 

On  dit,  dans  1* Histoire  générale  des  voyages, 
in- 4°»  tome  F,  page  a6o , que  les  Hollandais  avaient 
eu  le  spectacle  d’une  pèche  singulière,  qui  se  fait 
avec  un  oiseau  nommé  louwa , un  peu  moins  gros  , 
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qu'une  oie,  et  peu  différent  du  corbeau  ; il  a le  cou 
long,  le  bec  approchant  de  celui  de  l’aigle.  Cette 
description  différé  peu  de  celle  du  cormoran. 

Les  Chinois  se  mettent  dans  un  petit  bateau  de 
cannes  de  bambou,  et  placent  l’oiseau  sur  le  bord. 
Quand  il  aperçoit  un  poisson,  il  s’élance  dessus,  le 
poursuit  à la  nage,  meme  sous  l’eau  ; il  rapporte  sa 
proie  au  bateau,  et  la  cède  aux  pécheurs,  qui  lui 
font  recommencer  la  même  chasse  ; mais,  pour  em- 
pêcher qu’il  n’avalo  sa  proie , ils  lui  passent  le  cou 
dans  un  anneau  de  fer.  Les  maîtres  sont  quelquefois 
obligés  d’aller  au  secours  de  l’oiseau  quand  il  a 
pris  un  poiason  trop  gros.  Lorsque  l’oiseau  est  fati- 
gué. ou  que  les  maîtres  sont  contons  de  fa  pêche 
(ju’il  a faite,  ils  lui  ôtent  l’anneau,  et  le  laissent 
pécher  pour  lui-même.  Le  droit  de  faire  cette  pêche 
s’achète  de  l’empereur,  pour  un  an  seulement. 

Un  oiseau  bien  dressé  est  si  estimé,  qu’on  le  vend 
i5o  florins  de  Hollande. 

Dans  le  même  ouvrage,  au  tome  VI,  page  aai  , 
il  est  encore  dit  qu’il  est  d’usage , dans  plusieurs 
provinces,  d’employer  pour  la  pèche  uno  sorte  de 
cormoran  assez  semblable  au  corbeau,  qu’on  mène 
avec  soi , comme  on  fait  un  chien  pour  la  chasse  du 
lièvre.  Au  lever  du  soleil,  on  voit  sur  les  rivières 
un  grand  nombre  de  bateaux,  et  plusieurs  de  ces 
oiseaux  perchés  sur  l’avant}  au  signal  qu’on  leur 
donne , en  frappant  l’eau  d’un  aviron,  ils  se  jettent 
dans  la  rivière.  Chacun  plonge  de  son  côté ; et  sai- 
sissant un  poisson  par  le  milieu  du  corps,  ils  retour- 
nent À la  barque  avec  leur  proie.  Le  pécheur  prend 
l’oiseau , lui  baisse  la  tète,  passe  la  main  le  long  de 
son  cou,  et  lui  fait  rendre  le  poisson  qu’il  a avalé 
tout  entier  lorsqu’il  est  petit,  et  qui  serait  entré 
dans  son  jabot  si  on  ne  lui  avait  pas  passé  le  cou 
dans  un  anneau ; ensuite  on  lui  donne  quelques 
poissons  pour  récompense.  Lorsque  le  poisson  est 
trop  gros,  plusieurs  oiseaux  travaillent  de  concert 
à l’a  mener  à bord. 

article  6.  — Pèche  sous  la  glace. 

Quoique  dans  les  pays  froids,  où  les  eaux  sont 
glacé  es  pendant  une  grande  partie  do  l’année,  on 
puisse  conserver  le  poisson  gelé  tant  que  le  froid 
dure , on  en  prend  cependant  beaucoup  sous  la  glace. 

Pêche  sous  la  glace  dans  P Amérique  septentrionale. 

Les  filets  dont  on  se  sert  ont  souvent  5o  brasses 
de  longueur,  sur  un  peu  moins  d’une  brasse  de 
chute}  les  meilleurs  sont  faits  de  bon  fil  de  chanvre 
qu’on  tire  d’Europe}  ils  sont  bordés  d'un  bon  bi- 
tord , qui  sert  de  maître } on  les  leste  avec  des  pierres 
qu’on  attache  au  pied  du  filet  avec  un  gros  hl  d’é- 
corce de  bois  blanc. 

Au  lieu  de  liégo,on  fait  les  flottes  avec  des  butons 
de  bois  de  cèdre,  qui  ont  un  pied  etdemide  longueur, 
et  seulement  un  pouce  de  largeur  , diminuant  un  peu 
vors  les  extrémités.  Un  prépare  le  filet,  et  on  ajuste 
le  lest  et  les  Hottes  le  long  de  quelque  rocher } en- 
suite on  perce  1a  glace  jusqu’à  l’eau , faisant  une  ou- 
verture de  2 ou  à pieds  de  diamètre.  A environ 
4 brasses  de  ce  trou,  on  en  fait  un  autre,  puis  un 
troisième,  un  quatrième,  etc.  , plus  ou  moins,  sui- 
vant la  longueur  du  filet  qu’on  se  proposo  de  tondre. 
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Alors,  on  tend  le  filet  qu’on  fait  passer  sous  1a 
glace,  au  moyen  d’une  perche  légère,  à laquelle  on 
attache  une  ligne  de  moyenne  grosseur  et  qui  a plus  P 
de  longueur  que  le  filet.  On  suit , du  reste,  les  pro- 
cédés ordinaires  de  la  pêche. 

Il  y a encore  plusieurs  autres  manières  de  pêcher 
sous  la  çlace , et  qu’on  pratique  dans  les  pays  froids , 
mais  qui  ne  peuvent  pas  intéresser. 

article  7.  De  la  pêche  du  nonnat , de  la  guildre , 

ou  menuise . 

Nous  parlons  de  cette  pèche  aux  articles  Blan- 
chaille , Guildre  y Menuise , Nonnat.  V.  ces  mots. 

$ 8.  — DECHARGEMENT  ET  TRANSPORT  DO  POISSON  , 

TANT  DE  MLR  QUE  d’eAU  DOUCE  , MORT  OU  EN  VIE. 

Quand  les  pécheurs  ont  fini  leur  pèche,  si  c’est 
sur  les  grèves  ou  au  bord  de  la  mer , comme  ce 
qu’ils  rapportent  est  peu  important , ils  le  vendent 
à la  côte  à des  marchands,  qui  les  y attendent. 
Quant  aux  grandes  pêches,  nous  allons  expliquer  ce 
qui  sc  pratique , sur- tout  dans  les  ports  de  la  Haute- 
Normandie;  mais  auparavant  nous  dirons  un  mot 
de  la  qualité  du  poisson  frais. 

On  sait  qu’en  général  la  plupart  des  poissons, 
tant  de  mer  que  d’eau  douce , sont  infiniment  meil- 
leurs au  sortir  de  l’eau  que  quand  ils  ont  été  gardés 
morts  pendant  quelque  temps.  Sénèque  nous  ap- 
prend que  les  anciens  étaient  si  délicats  sur  ce  point, 
(pie  les  poissons  n’étaient  pas  regardés  par  eux 
comme  suffisamment  frais,  si  les  convives  ne  les 
voyaient  pas  vivans  en  se  mettant  à table.  Pour  cela , 
on  tenait  dans  les  salles  à manger  des  vases  de  verre 
pleins  d’eau , où  les  poissons  étaient  en  vie , et  on 
se  faisait  une  grande  gloire  de  recevoir  ses  amis 
avec  ces  poissons  vivans,  qu’on  tirait  de  l’eau  eu 
présence  des  convives,  et  qu’on  apprêtait  sur-le- 
champ.  Sans  doute  qu’on  ne  prenait  pas  cette  pré- 
caution pour  certains  poissons,  tant  de  mer  que 
d’eau  douce,  qui  sont  plus  délicats  quand  on  les 
a conservés  morts  plus  ou  moins  de  temps,  suivant 
leur  espèce  et  leur  grosseur;  ces  poissons  font  une 
exception  à la  règle  générale;  mais  si  nous  étions 
aussi  recherchés  sur  ce  point  que  le  rapporte  Séné-  - 
que,  tous  ceux  qui  sont  éloignes  de  la  mer  seraient 
privés  de  l’usage  de  la  marée,  et  les  pêcheurs  en 
souffriraient  par  le  vil  prix  où  l’abondance  ferait 
tomber  le  poisson  au  bord  de  la  mer. 

ARTICLE  1". DÉCHARGEMENT,  VENTE  ET  TRANS- 

PORT DES  POISSONS  MORTS. 

La  plupart  des  poissons,  sur- tout  ceux  de  mer, 
meurent  peu  de  temps  après  qu’ils  sont  sortis  de 
l’eau  : ainsi  il  faut  se  presser  de  les  transporter 
promptement  aux  lieux  ue  consommation  ; et  mal- 
gré toutes  les  précaution*  qu’on  peut  prendre , il  ) 
a des  poissons  très-délicats  qui  se  corrompent  si 
promptement,  qu’il  faut  les  consommer  dans  le  voi- 
sinage des  ports  où  ils  ont  été  péchés. 

$ i*v.  — Débarquement  du  poisson  , et  transport  au 
marché* 

Quand  une  barque  de  pécheurs  arrive  dans  le 


. Dîgitized  bylc 


pfec 

Eort,  de*  hommes  et  des  femmes  viennent,  avec  des 
ottc*  de  quai»  a,  ou  de*  mannes,  ou  des  panier*) 
PI.  20,  J N°.IIIt  recevoir  le  poisson,  que  lus  pécheurs 
tirent  de  leur  bâtiment  pour  le  porter  eur  la  place 
du  marché.  Les  raies,  les  tires,  les  anges  se  por- 
tent dans  des  hottes)  les  petit*  poissons  , comme  les 
merlans,  maquereaux,  harengs,  etc- , se  portent  do 
toutes  sortes  de  façons;  mais  les  beaux  poissons 
très-estimes  se  portent  à la  main  ou  dans  des  mannes. 

Dans  presque  tous  les  marchés,  il  est  défendu  de 
vendre  aux  marchands,  aubergistes  et  reerattiers , 
qtx’après  un  temps  fixé , qu'on  accorde  aux  bourgeois 
pour  leur  provision.  C’est  ordinairement  une  heure 
pendant  l’hiver  et  une  demi-heure  pendant  l’été) 
et  souvent  le  temps  de  la  vente  libre  est  annoncé 
par  une  c loche. 

Quand  le  poisson  est  transporté  au  marché,  les 
pécheurs  l’arrangent  à terre  sur  des  claies,  espèce 
par  espèce;  les  poissons  plats,  tels  que  les  soles, 
s'arrangent  deux  à deux,  posées  l’une  sur  l’autre; 
les  raies,  les  morues,  etc. , se  mettent  aussi  sur  des 
claies;  les  vives,  les  rougets,  se  mettent  dans  de 
petites  mannes;  quand  les  carrelets,  les  barbues, 
le»  poules  de  mer  et  les  turbot*  sont  gros,  on  les 
vend  à la  pièce. 

Dans  certaines  villes,  il  y a des  inspecteurs  de  po- 
lice , qui  visitent  le  poisson;  s’il  est  gâté,  ils  le  font 
jeter  ; s’il  est  avarié , l’inspecteur  permet  de  le  ven- 
dre à part,  et,  comme  l’on  dit,  à tourne-dos,  c’est- 
à-dire  qu'on  le  met  sur  l’étal  dans  un  sens  contraire 
à celui  qu’on  lui  donne  ordinairement,  pour  indi- 
quer à l'acquéreur  la  qualité  de  ce  poisson.  Ces  usa- 
ges, ainsi  que  les  réglemens  de  police  sur  la  vente, 
no  sont  point  les  mêmes  dans  tous  les  marchés. 

$ — Livraison  des  poissons  de  redevance. 

Quand  le  poisson  est  ainsi  exposé,  le  bourgeois 
propriétaire  du  bateau,  que  les  pécheurs  appellent 
quelquefois  leur  hôte,  sc  rend  avec  le  maître-pécheur 
pour  lever  son  droit,  qui  consiste,  outre  le  sou  pour 
livre  qu’il  aura  du  produit  de  la  vente  , à prendre  , 
a chaque  mart-e , un  poisson  qu’on  nomme  bour- 
geois, et  qu'il  choisit.  Ce  même  propriétaire  du  ba- 
teau prend  encore  trois  autres  poissons,  qu'il  par- 
tage avec  le  maître-pécheur,  et  comme  celui-ci  a le 
choix  d'un  sur  les  trois,  ils  partagent  ordinairement 
par  moitié  le  produit  de  ces  trois  poissons.  On  fait 
la  vente  du  reste,  et  le  produit  se  partage  par  lots  : 
le  maître  a deux  de  ces  lots;  chaque  matelot  de  l’é- 
quipage  en  a un,  mais  aussi  le  maître  fournit  une 
fois  plus  de  filets  qu’un  simple  matelot;  en  outre, 
c est  le  maître  qui  doit  payer  le  garçon  de  bord  , qui 
a quelquefois  un  demi-lot,  suivant  sa  force. 

Comme  le  poisson  de  choix  vaut  presque  toujours 
un  ou  deux  lots,  il  s’ensuit , lorsque  les  pèches  ne 
sont  pas  heureuses,  que  le  maître  est  mieux  traité 
que  les  autre  copartageans. 

Outre  les  droits  du  propriétaire  du  bateau , il  a 
encore  quelque  profit  sur  la  vente  des  vives,  propor- 
tionnellement à la  quantité  qu’on  en  prend;  mais 
cette  pèche  est  maintenant  bien  peu  aboodonte. 

Les  turbots,  lus  saumons,  les  esturgeons  et  les 
marsouins , sont  des  poissons  qu’on  nomme  pri - 
viUgiés , parce  qu’ils  ne  doivent  pas  être  compris 
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dans  les  poissons  de  choix,  et  pour  favoriser  les  pé- 
cheurs, il  est  spécifié,  dans  quelques  ports,  quelle 
sera  l'espèce  de  poissou  qu’on  pourra  choisir  pour 
le  poisson  bourgeois,  et  celui  du  maître  : ce  sera  , 
par  exemple,  une  raie. 

Nous  ne  parlons  pas  des  poissons  qu’on  appelait 
poissons  de  coutume , et  qui  sq  prélevaient  autrefois 
au  profit  du  roi  ou  des  seigneurs. 

Quand  on  a pris  des  crabes,  des  homards,  de» 
langoustes,  des  araignées  de  mer,  en  un  mot  des 
crustacés,  ils  appartiennent  au  matelot  propriétaire 
du  filet  où  ils  ont  été  pris:  ainsi,  ces  crustacés  n’en- 
trent pat  dans  la  vente  générale. 

A chaque  démarrage,  le  propriétaire  du  bateau 
compte  avec  les  matelots  pour  se  rembourser  peu  à 
peu  des  avances  qu’il  a faites , et  des  avaries  com- 
munes; ce  qui  finit  quand  ces  matelots  se  sont  ac- 
quittés avec  lui. 

Dans  d’autres  ports , le  partage  se  fait  différem- 
ment. Lors  du  transport,  par  exemple,  l’équipage 
commence  par  choisir  les  deux  plus  beaux  poissons; 
le  propriétaire  du  bateau  prend  ensuite  le  poissou 
bourgeois.  Les  deux  beaux  poissons  que  l'équipage 
a choisis  rentrent  dans  la  masse,  pour  être  vendus 
au  profit  du  commun. 

§3.  — Vente  du  poisson . 

Quand  les  redevances  sont  prélevées,  le  proprié- 
taire du  bateau  avec  le  maître  et  quelquefois  leurs 
femmes  font  la  vente  du  poisson.  Les  turbots,  les 
esturgeons,  les  gros  saumons  et  d’autres  poissons 
de  prix  se  vendent  à la  pièce;  les  petites  raies  , ainsi 
que  plusieurs  autres  poissons , se  vendent  à la  dou- 
zaine, ou  bien  on  forme  des  lots  dans  des  paniers, 
des  mannes  ou  sur  des  claies,  qu’on  vend  en  bloc  : 
c’est  le  parti  qu'qn  prend  ordinairement  quand  ou 
a fait  la  vente  des  poissons  estimés.  Si  dans  les 
comptes  ou  lots  il  se  rencontre  des  poissons  blessés, 
meurtris,  tachés,  on  les  rebute  , à moins  qu’on  ne 
soit  convenu  du  contraire. 

^Quand  la  vente  est  faite,  tout  le  poisson  est  porte 
chez  les  acquéreurs  par  les  matelots,  ou  à leurs  dé- 
pens. 

$ 4*  — Emballage  du  poisson  par  les  chasse- 
marées. 

Quand  le  poisson  est  rendu  chez  l’acquéreur,  on 
le  met  dans  de  grands  baquets  ou  cuveaux  c , où  on 
le  lave  à grande  eau  pour  le  rafraîchir  et  le  bien  net- 
toyer avant  do  le  mettre  en  paniers.  On  fait  cette 
opération  avec  la  main  , si  ce  «ont  de  petits  poissons 
qu’on  puisse  manier  sans  crainte  de  les  blesser;  mais 
si  ce  sont  des  poissons  épineux , tels  que  les  vives 
et  les  raies  bouclées,  on  se  sert  de  petits  gafots  pour 
les  laver. 

Au  sortir  de  l’eau,  on  les  met  dans  des  paniers 
pour  les  transporter. 

Ces  paniers,  PI.  20,  AV  III , sont  de  différente» 
grandeurs  ; celui  a est  des  plus  grands  ; on  le  nomme 
deux  au  cheval , parce  que  deux  suffisent  pour  en 
faire  la  charge.  Les  moyens  b sont  dits  trois  au  che- 
val, parce  qu’il  en  faut  trois  pour  faire  la  charge. 
11  y en  a de  plus  petits  ,c,  qu’on  accole  deuxàdcux, 
et  quatre  font  la  charge  d’un  cheval;  veux  d se 
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nomment  cloyères ; on  y met  asse*  souvent  un  assor- 
timent Je  poisons  pour  quelque  provision  parlicu- 
culière.  Enfin  on  emballe  quelques  beaux  poisspns 
dans  de  la  paille  longue,  et  cet  emballage  se  nomme 
forchettû  ou  torque  tte. 

Les  emballeuses  assortissent  et  arrangent  avec 
soin  les  différens  poissons  dans  les  paniers  oui  leur 
conviennent;  elles  mettent  ordinairement  les  tur- 
bots, les  grandes  barbues  et  autres  poissons  pré- 
cieux entre  deux  raies,  pour  que  ces  poissons  se 
conservent  mieux,  il  est  vrai  que  la  fraîcheur  des 
raies  contribue  à leur  conservation;  mais  quand  les 
poissons  précieux  sc  gâtent,  les  raies,  quoique  frai 
ches  et  eiicore  coriaces,  contractent  un  très-mau- 
vais coût.  Les  emballeuses  béchevettrnt  les  pois- 
sous  longs  et  ronds,  et  elles  mettent  les  uns  sur  les 
autres  les  poissons  pUts.  Communément  elles  cou- 
vrent les  paniers  avec  une  ou  doux  raies  et  elles  re- 
jettent soigneusement  les  poissons  tachés  et  meur- 
tris, qui  pourraient  sc  gâter  en  route,  et  endomma- 
ger ceux  qui  se  trouveraient  dans  leur  voisinage. 
Ces  poissons  ne  sont  pas  perdus;  des  hommes  les 
achètent  à bon  compte,  pour  les  transporter  à pe- 
tites distances,  dans  des  bottes  et  sur  le  dos. 

On  met  depuis  six  jusqu'à  douxe  raies  marchandes 
ou  franches  dans  lin  grand  panier  dit  deux  par  che- 
valdans  les  paniers  moyens,  trois  au  cheval,  on 
met  trois  raies  blanches  et  deux  grises;  moins,  si 
elles  sont  très-grosses. 

Les  anges  et  les  tires  suffisent  quelquefois  pour 
remplir  un  panier,  et  communément  on  choisit  des 
paniers  proportionnés  à la  grandeur  d'un  ou  deux 
de  ces  poissons:  au  reste,  on  conçoit  bien  que  le 
nombre  des  poissons  qui  tiennent  dans  un  panier 
dépend  de  l'espèce  et  de  la  grosseur  de»  poissons 
qu'on  y en  ferme. 

Quand  les  paniers  sont  remplis;  on  les  couvre  de 
paille  iongue/J  Pl.  20,  iV®.  111,  ou’on  nomme  glu, 
et  on  forme  ce  qu’on  appelle  le  chaperon,  qu'on  ar- 
rête avec  de  la  ficelle  G,  tels  que  sont  les  pa- 
niers il , ainsi  que  les  cloyères  I,  et  avec  la  même 
paille  on  forme  les  torchettes. 

Les  femmes  , qui  font  très-adroitement  ce  travail , 
n'ont  pour  outils  qu'un  couteau  et  un  épissoir  K 
L'épissoir  est  un  poinçon  de  fer,  figuré  comme  le 
bout  d'une  corne  ; et  il  sert  à écarter  les  osiers , 
pour  avoir  In  facilité  de  passer  les  ficelles.  Il  semble 
qu'une  aiguille  d'cunballcur  serait  plus  commode. 

Deux  grands  paniers,  comme  nous  l'avons  dit, 
font  la  charge  d'un  cheval  ; on  les  attache  des  deux 
< ûtés  du  bât. 

Un  cheval  porte  trois  moyens  paniers,  deux  qu'on 
attache  aux  eûtes  du  bât,  et  un  qu’on  met  par- 
dessus. 

A l'égard  des  petits  paniers,  on  les  accouple  pour 
en  mettre  quatre  aux  eûtes  du  bât  et  un  cinquième 
par-dessus,  ou  bien  ou  y met  une  cloyère  avec 
quelques  torqueltes. 

$ 5.  — Transport  du  poisson  par  les  chassomarëes. 

Nous  avons  dit  déjà  qu'il  y avait  dos  hommes  qui 
transportaient  de  la  warce  sur  le  doa  à de  petites 
distances  : ou  en  voit  un  dans  le  lointain,  PI.  20, 
iV«.  JV{  mais  la  marée  qu'on  transporte  au  loin  se 
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chasse  ou  à dos  de  cheval,  ou  dans  des  fourgons. 
Quand  les  chevaux  sont  chargés  comme  nous  l'a- 
vons expliqué,  les  chasse-marées  partent  pour  leur 
destination,  comme  on  le  voit,  PL  ao,  iV®.  IV. 
1U  font  ordinairement  60  lieues  en  35  ou  40  heures, 
et  l'été,  quand  ils  chassent  jour  et  nuit,  ils  font 
cette  même  route  en  24  heures;  mais  alors  ils  ont 
des  relais. 

Quand  il  y a beaucoup  de  marée,  sur-tout  lors- 
qu'il fait  frais,  et  que  les  chemins  août  praticables, 
011  citasse  sur  des  fourgons  , dont  on  proportionne 
1rs  dimensions  à la  grandeur  des  panier»,  pour  met- 
tre sur  une  charrette  trente  paniers,  qui  feraient  la 
charge  de  i5  chevaux;  soixante  à soixante-quatre 
moyens  paniers  et  des  petits  à proportion. 

S 6.  — Transport  du  poisson  (Peau  douce , mort. 

La  plupart  des  poissons  d'eau  douce  se  transpor- 
tent en  vie,  comme  nous  l'expliquerons  dans  la 
suite;  mais  comme  ce  transport  exige  des  frais,  on 
préfère  pour  les  éviter,  lorsqu'on  n'a  pas  une  grande 
quantité  do  poissons,  do  les  transporter  morts:  poux 
cela,  on  les  assomme  au  sortir  de  l'eau,  et  on  les 
arrange  en  les  couchant  tout  leur  long  dans  des 
paniers,  avec  de  la  paille  fraîche,  ou  des  orties; 
quelques  personnes  les  vident  et  mettent  dans  le 
corps  un  morceau  demie  de  pain  trempé  dans  du  vi- 
naigre. Quand  il  no  fait  pas  chaud , les  gros  bro- 
chets jieuvent  être  conservés  4 ou  5 jours,  et  les 
grosses  carpes  2 ou  3.  Ces  poissons  n'en  sont  que 
plus  délicats  ; mais  les  petits  ne  sont  jamais  meil- 
leurs que  quand  on  les  apprête  au  sortir  de  l'eau. 

Le  moyen  do  conserver  les  poissons  long-temps 
pour  les  transporter  fort  loin  est  de  les  saler,  de 
les  sécher,  de  les  fumer,  de  les  mariner.  Nous  rap- 
portons tous  ces  moyens  de  conservation  dans  les 
articles  des  anchois,  du  hareng,  de  la  morue,  du 
saumon , du  thon , etc. 

Dans  le  nord,  on  fait  de  grandes  pêches  lorsque 
les  gelées  commencent  à être  constantes,  et  le  pois- 
son gelé  sc  conscrvo  tant  qu'on  veut. 

A la  Chine,  on  charge  des  bateaux  avec  des  pois- 
sons et  do  la  neige;  on  les  couvre  d'une  épaisse  cou- 
che de  paille,  et  on  les  conserve  dans  les  glacières 
fort  long-temps , et  quelquefois  on  les  transporte  à 
des  distances  considérables. 

ARTICLE  2.  — TRANSPORT  DES  POISSONS  QU’ON  VEUT 
CONSERVER  EN  VIS. 

Comme  ce  sont  les  poissons  d'eau  douce  qu'on 
transporte  lo  plus  ordinairement  en  vie,  nous  com- 
mencerons par  ce  qui  les  regarde. 

Quand  on  pêche  des  étangs,  la  multitude  du  pois- 
son que  l'on  prend,  nepouvunt  être  consommée  sur 
le  lieu , est  destinée  à être  transportée  dans  des  ré- 
servoir s,  ou,  comme  c’est  le  cas  le  plus  ordinaire, 
chez  des  marchands,  qui  les  conservent  pour  les  re- 
vendre en  détail. 

Dans  ces  différens  cas,  il  faut  transporter  les  pois- 
sons en  vie  jusqu'au  lieu  où  l'on  veut  les  déposer 
dans  des  réservoirs.  Ordinairement  les  réservoirs  des 
particuliers  ne  sont  pas  très-éloignés  des  étangs,  et 
le  transport  n’est  pas  considérable  ; mais  les  mar- 
chands sont  souvent  dans  le  cas  de  transporter  fort 
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loin  leur  poisson.  Ainsi  ou  peut  distinguer  deux  es- 
pèces de  transports,  l’un  à une  petite  distance,  l’au- 
tre A de  fort  grandes. 

$ 1 . — Transport  du  poisson  à de  petites  distances 

Les  carpes  , sur-tout  celles  qui  sont  grosses,  ont 
lu  vie  assez  dure  pour  être  transportées  en  vie  dans 
une  hotte  , pourvu  que  le  temps  soit  frais  et  qu’elles 
ne  soient  que  a heures  hors  de  l’eau;  mais  si  le  lieu 
était  éloigné,  il  vaudrait  mieux  les  assommer  pour 
les  transporter  mortes;  car  le  poisson  qui  meurt  de 
lui-même  perd  beaucoup  de  son  mérite. 

Les  transports  A de  petites  distances,  pour  rendre 
le  poisson  aux  réservoirs  des  particuliers,  ou  aux 
ports  des  grandes  rivières,  se  font  par  charrois.  On 
met  les  poissons  dansdes  tonnes,  a,  PI.  aï^iST*.  ///, 
qui  ont,  au  lieu  de  bonde,  une  ouverture  de  6 ou 
b pouces  en  carré.  On  remplit  ces  tonnes  , aux  trois 
quarts  avec  de  l’eau  claire  , dans  laquelle  on  met  le 
poisson  qn’on  vent  transporter  espèce  par  espèce. 
Cependant  on  ne  fuit  pas  de  difficulté  de  mettre  des 
tanches  avec  les  carpes , et  des  perches  avec  les  bro- 
chets. Quand  on  a mis  dans  chaque  tonne  une  quan- 
tité convenable  de  poisson,  on  achève  de  les  rem- 
plir d’eau,  et  on  ferme  l’ouverture  de  la  bonde  avec 
une  trappe  qui  joint  assez  exactement,  ou  avec  une 
espèce  de  natte  faite  de  joncs  de  marais,  dont  on 
forme  comme  un  tampon.  On  charge  les  tonnes  sur 
des  charrettes;  celles  qu’on  place  entre  les  roues 
sont  mises  de  long,  a , PL  21,  N°.  III ; celles  qui 
•ont  à l’avant  ou  à l’arrière  sont  de  roule.  Le  pois- 
sou  qu  ou  HW  dftus  celles-ci  étant  moins  J'utigué, 
on  y dépose  les  plu*  délicats,  tels  que  les  broenets 
et  les  perches , et  l’on  met  dons  les  tonnes  du  mi- 
lieu les  poissons  qui  supportent  mieux  le  transport, 
tels  que  les  carpes  , les  tanches  et  les  anguilles. 

11  faut  proportionner  la  quantité  des  poissons 
qu’on  met  dans  les  tonnes,  i".  AU  grandeur  des 
tonnes;  2°.  A l’espèce  de  poisson  qu’on  veut  trans- 
porter ; 3®.  A la  grandeur  des  poissons  ; 4°*  A la 
distance  où  l’on  doit  les  conduire. 

Pour  partir  d’un  point  fixe,  supposons  que  les 
tonnes  soient  des  demi-queues , jauge  d’Orléans. 
Si  ces  futailles  ont  servi  A mettre  du  vin,  il  faut 
gratter  la  gravclle,  laver  les  futailles  et  les  échau- 
der  le  mieux  qu’il  est  possible;  puis  brûler  dedans 
do  la  paille,  tournant  en  différons  sens  les  pièces, 
pour  que  toutes  les  parties  en  ressentent  U chaleur. 

Si  le  transport  est  de  4 à 5 lieues,  ce  qui  fait 
une  distance  considérable  par  charroi  lorsque  les 
carpes  ont  un  pied  marchand  de  longueur  entre  œil 
et  batte,  qu’on  mesure  depuis  le  bas  de  l’œil  jusqu’à 
la  fourchette  de  la  queue,  on  met  au  plus  3o  de 
ces  carpes  dans  une  tonne  de  la  jauge  que  nous 
avons  fixée.  Si  c’étaient  de  grosses  carpes , on  n’en 
mettrait  que  8 ou  10  ; mais  si  les  carpes  étaient  pe- 
tites , on  en  mettrait  40  et  plus , proportionnelle- 
ment A leur  grosseur. 

Tons  les  poissons  ne  s’accommodent  pas  égale  - 
meut  du  transport.  En  général,  les  poissons  voraces 
•ont  plus  délicats  que  les  autres  ; c’est  pourquoi  on 
ne  met  dans  chaque  tonne  que  8 ou  10  brochets  dé 
i2  à *5  pouces  entre  œil  et  halte  ; et  si  c’étaient  de 
2*0»  brochets -carreaux,  on  n’en  mettrait  que  a ou 
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3 au  plus;  et  A cause  de  leur  délicatesse,  on  les 
met  dans  les  tonnes  qui  sont  chargées  de  roule , et 

S référa  b l<*  ment  dans  celle  qui  est  immédiatement 
errière  le  limonier  ; le  flot  est  moins  grand  dans 
ce»  tonnes  que  dans  celles  qui  sont  de  long , et  la 
tonne  qui  est  derrière  le  limonier  éprouve  moins  de 
cahots  que  les  autres.  La  perche  est  encore  plus  dé- 
licate que  le  brochet;  mais  l’anguille  et  la  lamproie 
■supportent  très-aisément  le  transport,  quoique  ce 
soient  des  poissons  voraces. 

A l’égard  du  saumon  , il  faut  renouccr  à le  trans- 
porter. On  a essayé  d’en  transporter  12  dans  une 
petite  bascule  A 18  ou  20  lieues  de  distance  , y ap- 
portant toutes  les  précautions  possibles;  il  n’en  est 
arrivé  que  3 ou  4 en  vie. 

Ou  n’c&t  guère  dans  le  cas  de  transporter  par 
charroi  des  poissons  dans  Les  chaleurs,  parce  que 
U pèche  des  étangs  se  fait  en  automne  ou  en  hiver; 
mais  si,  par  accident,  on  était  pris  de  chaleur  ou 
d’un  temps  d’orage,  il  faudrait  de  temps  en  temps 
donner  do  l'air  aux  tonnes,  mettre  de  la  paille 
mouillée  dessus , et  avoir  soin  de  tirer  quelquefois 
une  partie  de  l’eau  des  tonnes  pour  y en  remettre 
de  nouvelle.  Cette  précaution  est  toujours  utile  , et 
elle  devient  nécessaire  quand  le  transport  est  long. 

Le  froid  n’est  pas  autant  A craindre  que  le  chaud  ; 
cependant,  quan  J il  gèlera,  on  fera  bien  de  cou- 
vrir les  tonnes  avec  de  la  paille  ou  des  herbes  de 
marais. 

Avec  les  précautions  que  nous  venons  de  rappor- 
ter, on  peut  transporter  les  poissons  aux  réservoirs 
qui  leur  sont  destinés,  ou  aux  ports  des  rivières  na- 
vigable* , pourvu  que  ce  ne  soit  nas  à de  grandes 
distances.  Niais  quand  on  a une  lots  gagné  les  ri- 
vières navigables,  on  peut , au  moyen  des  bateaux 
A vivier,  qu’on  nomme  bascules  ou  bu/tfigucs , les 
transporter  jusqu’à  5o,  60  et  80  lieues  dcl’cn  droit- 
où  SU  ont  été  péchés. 

Les  pécheurs  de  rivières,  qui  n’ont  que  peu  de 
poisons  à transporter  A de  petites  distances , le  font 
à dos  de  cheval,  dans  des  bachottcs  qui  saut  atta- 
chées debout  à coté  du  bat,  PL  ai,  N9.  III,  le 
fond  d’en  haut  étant  percé  d’une  grande  ouvurturt- 
u’on  ferme  avec  une  trappe  ou  un  tampon  de  jonc 
e marais,  comme  nous  l’avons  dit  A l’occasion  de» 
tonnes. 

Quand  le  transport  est  éloigné,  il  est  bon  d’avoir 
des  relais. 

f 2 . Transport  du  poisson  (P tau  douce  par  bateaux. 

Comme  les  bateaux,  PL  20,  AT”.  VJ,  Jig.  2, 
n’ont  aucune  charge  A porter,  il  suffit,  pour  les  te- 
nir à flot,  que  les  portions  a de  l’avant  et  b de 
l’arriére  ne  prennent  point  l’eau;  le  milieu  c c,  ou 
l’on  met  le  poisson , est  percé  de  nombre  de  trous, 
qui  ont  ordinairement  un  pouce  de  diamètre,  et  qui 
sont  moins  grands  s’il  y a des  anguilles  ou  des  (am- 
imies; cette  capacité  communiquant  avec  l’eau  de 
a rivière  au  moyen  de  ces  ouvertures , le  poisson 
est  dans  une  eau  perpétuellement  renouvelée,  H 
presque  dans  la  rivière  mémo.  Aussi  quand  on  ntr 
met  pas  trop  de  puisson  dans  un  de  ces  bateaux 
qu’on  nomme  bascules  ou  boutigues,  il  s’y  porte 
bien  , et  il  y vit  très-long-tcmps , A moins  qu’il  no 
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survienne  des  circonstances  fâcheuses,  comme  des 
orages  et  du  tonnerre,  des  eaux  fort  basses  où  il 
n'en  reste  que  quelques  pouces  dans  la  bascule,  de 
forte*  gelées,  île  la  neige,  ou  mémo  des  crues  oc- 
casionnées par  des  neiges  fondues;  enfin  des débor- 
deraens  qui  rendent  les  eaux  fort  troubles. 

Quand  il  fait  fort  chaud , on  découvre  les  bas- 
cules et  on  étend  dessus  des  bannes  mouillées.  Lors- 
qu'il gèle,  on  casse  la  glace  et  on  jette  les  glaçons 
à l'eau  ; s'il  tomba  de  la  neige,  on  balaie  le  dessus 
des  bascules  ; si  les  eaux  sont  fort  basses , on  essaie 
d'échoucr  les  bascules  dans  des  endroits  où  l'eau 
soit  profonde;  moyennant  ces  précautions,  il  meurt 
peu  de  poisson  lorsqu'on  n'en  a pas  trop  rempli  les 
bascules. 

On  a soin  de  diviser  la  capacité  intérieure  des 
bascules  par  six  ou  huit  comparlimens  d il , qui  ne 
communiquent  point  les  uns  avec  les  autres , pour 
mettre  séparément  les  différentes  espèces  de  pois- 
sons : on  les  nomme  étuis  ; et  dons  les  étuis  desti- 
nés aux  brochets,  on  met  moins  de  poisson  que 
dans  ceux  où  sont  les  carpes. 

Les  pécheurs  de  la  Camargue  ont,  sur  le  Rhône, 
des  bateaux  à-peu-près  semblables  à nos  bascules  de 
la  Seine,  dans  lesquels  ils  mettent  les  poissons 
u'ils  viennent  de  prendre  ; et  avec  cette  précaution, 
ils  les  transportent  asse*  loin  sur  le  Rhône,  aux  en- 
droits où  ils  savent  qu'iU  les  vendront  avantageu- 
sement. 

Les  pécheurs  de  Lyon , qui  prennent  du  poisson 
dans  le  Rhône , ont  de  petits  bateaux  qui  peuvent 
contenir  quatre  hommes,  et  au  milieu  est  un  caisson 
percé,  où  ils  jettent  leur  poisson  vivant,  qui  a'y 
conserve  i5  jours  et  plus. 

On  voit  un  plan  de  bascule  PL  ao,  jV*.  VI,fig.  3, 
et  au-dessous  est  une  coupc  suivant  la  longueur. 

i 3.  Bâtiment  de  mer  analogue  aux  bascules , pour 
conserver  le  poisson  de  mer  en  ■vie. 

On  lit,  dans  Y Histoire  de  la  Chine  , de  Semedo, 
/«.  part. y p.  7,  qu’on  vient  tous  les  ans  pécher  dans 
la  Hvièrc  de  Nankin,  pour  1a  table  de  l'empereur,  et 
que,  bien  qu'il  y ait  5o  à Co  journées  de  Nankin  à 
la  cour  du  Souverain  , les  poissons  y sont  conduits 
frais,  et  qu'on  les  nourrit  avec  de  la  viande  qu’on 
leur  donne  de  temps  eu  temps. 

Les  Anglais  ont  de  petits  beux  , où  il  y a un  ré- 
servoir plein  d'eau,  avec  lesquels  ils  transportent, 
des  côtes  de  France  en  Angleterre,  des  crustacés  que 
les  pécheurs  français  conservent  en  vie  dans  de  pe- 
tits parcs  do  claie. 

Les  Hollandais,  et,  à leur  imitation,  IcsDunker- 
quois,  ont  fuit  construire  des  bAtimen?  propres  à 
c onserver  A la  mer  les  poissons  qu'on  pèche  vxvans, 
pour  les  livrer  plus  frais  à la  côte. 

La  longucurueces  petits bàtimens,PZ.  20.  A1®.  VI, 
a b,  prise  A la  ligne  de  flottaison,  en  dehors  des  mem- 
bres, est  de  4t  pieds.  La  largeur  a la  ligne  de  flot- 
taison auprès  du  grand  mit  c,  au  dehors  des  mem- 
bres, est  de  »4  pieds  et  demi. 

L’endroit  d,  ou  l’on  conserve  le  poisson  dans  l'eau, 
est  établi  dans  la  cale  et  placé  à l'arrière  du  grand 
mât  ; son  étendue  vers  l'arrière  est,  en  dedans,  de 
•ppieds  et  demi  ; la  largeur  du  vivier  est  celle  du 
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batiment  eu  cet  endroit;  et  à 3 pieds  et  demi  au- 
dessus  de  la  quille , est  un  faux  pont  c,  qui  forme  le 

dessus  du  vivier. 

Pour  donner  de  l'air  au  vivier,  il  y a un  tuyau  p , 
qu'on  nomme  le  soupirail,  et  qui  s'étend  de  toute 
la  longueur  du  vivier;  mai*  il  a seulement  2 pieds 
de  largeur,  et  s'élève  jusqu'au-dessus  du  pont,  où  il 
y a une  écoutille  g,  qu'on  ferme  quand  on  le  juge  à 
propos.  La  capacité  du  vivier  peut  être  regardée 
comme  une  soute  formée  par  de  forts  bordages  bien 
calfatés;  et  cette  soute  est  divisée  par  plusieurs  cloi- 
sons e,  qui  donnent  la  facilité  de  mettre  A part  les  dif- 
férentes espèces  de  poissons,  et  qui  amortit  le  flot 
de  l'eau  dans  les  mouvemens  de  roulis  etde  tangage. 
La  ftg.  I,  o o,  représente  1a  coupe  du  bâtiment  & 
l'arrière  du  vitier.  Le*  lettres  pp  représentent  la 
coupe  du  bâtiment  à l'avant  du  vivier. 

Toute  la  partie  du  b&timcnt,  depuis  le  vivier  d 
jusqu'à  l'étambot,  est  occupée  par  des  soutes  ou 
parcs,  pour  mettre  les  tonnes  et  les  autres  ustensiles 
pour  la  pèche.  H y en  a une  auprès  du  grand  màt  c 
vers  l'avant,  qu’on  nomme  la  fosse  aux  câbles , 
dans  laquelle  on  met  les  filets,  les  câbles,  les  voi- 
les, etc.;  et  toute  la  partie  /,  depuis  cette  soute  en 
avant  jusqu'au  màt  de  misaine  Af , est  destinée  pour 
le  logement  de  l'équipage.  La  cuisine  est  marquée 
en  n. 

Le  poisson  frai*  de  la  pèche  de  Dunkerque  *c 
prend  en  été  sur  le  doggers-bank  , et  en  hiver  sur  lu 
petit  nord  , à 6o  ou  Ho  lieues  au  large  dans  le  nord 
île  Dunkerque.  C'est  doue  de  cette  distance  qu’on  le 
transporte  à Dunkerque.  Comme  il  risque» ait  d'étre 
gité  dans  cette  traversée,  qui  dure  plus  ou  moins  de 
temps,  suivaut  la  direction  des  vents,  si  on  le  trans- 
portait mort,  on  a imaginé  de  le  transporter  vivant 
dans  lo  bateau  à vivier  dont  nous  venons  de  parler. 

Lorsque  la  mer  est  belle , on  peut  le  conserver 
vivant  {tendant  un  mois;  mais  quand  le  bateau  est 
fort  battu  de  la  mer,  le  poisson  ne  peut  vivre  que 
5 à 6 jours. 

On  pense  que  , dans  l'un  et  l'autre  cas,  il  se  con- 
serverait plu*  long-temps  dans  des  bateaux  de  Ho 
tonneaux , attendu  que  leurs  viviers  auraient  plu» 
de  capacité. 

11  n'y  a pas  de  choix  pour  l'espèce  de  poisson 
qu'on  se  propose  de  transporter  dans  le  vivier;  on 
met  seulement  dans  des  comparlimens  différons  le* 
poissons  plat*  et  les  poissons  rond*  , et  on  a l'atten- 
tion de  ne  pas  y en  mettre  de  blesses. 

On  nourrit  le  poisson  dans  le  vivier  avec  toute 
sorte  de  menus  poissons  et  les  dépouilles  de  ceux 
qui  ont  été  blessés  pendant  la  pèche  î on  on  fait 
même  provision  dans  des  tonne*  pour  nourrir  le* 
autres  poissons  pendant  le  retour  du  bateau  ; mais 
il  ne  laisse  pas  d’en  mourir  toujours  quelques-uns 
au  transport,  sur-tout  par  les  mauvais  temps- 

; 4*  — Transport  des  vers  marins. 

11  y a des  porta  fond  de  roclie  ou  do  galet , où  l’on 
iratiquo  beaucoup  la  pèche  aux  hairns,  mai*  où 
’on  manque  do  vers  marins  noir*,  qui  fournissent 
les  meilleur*  appâts  pour  les  soles;  ce  qui  oblige 
quantité  de  pêcheurs  aux  cordes  de  tirer  ce*  vers 
d'autre*  ports,  où  ils  «ont  abondons,  lors  même  que 
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ccî  plages  abondantes  en  ces  sortes  de  vers  «ont  fort 
éloignée*  de  la  demeure  des  pécheurs  qui  eu  ont 
besoin. 

Nous  avons  dit  comment  on  fait  la  recherche  de 
ces  vers  dans  les  sables.  Les  femmes,  les  filles,  ainsi 
ue  quelques  jeunes  garçons  vigoureux,  se  chargent 
e les  porter  aux  pécheurs;  et  comme  il  faut  qu'ils 
soient  livrés  vivans les  porteurs  de  vers  les  mettent 
dans  des  gamelles  de  bois,  n,  PI.  17,  N°.  IV,  rem- 
plies d'eau  de  mer,  pendues  par  une  anse  à l'extré- 
mité d’un  bâton  qu’ils  mettent  sur  leurs  épaules, 
et  ils  courent  avec  tant  do  vitesse,  qu'ils  no  sont 
quelquefois  que  n heures  à faire  les  6 lieues  qu’on 
rompte  du  Crotoi,  par  exemple,  au  Tréport,  tra- 
versant les  bancs  do  sable  et  les  flaques  d'eau  qui  se 
trouvent  sur  leur  route;  peu  d'hommes  formés  font 
ce  travail , auquel  ils  succomberaient  bientôt  ; il 
n’y  a que  les  jeunes  gens  qui  puissent  le  soutenir. 
Pour  cela , les  garçons  et  les  filles  sont  habillés  très- 
légèrement  l’hiver  comme  l’été  ; souvent  ils  n'ont 
que  leur  chemise  pour  tout  vêtement , comme  on 
le  voit  représenté  ri.  20,  N°.  V.  V.  Étang,  Ré - 


DEUXIEME  SECTION. 


EXPOSÉ  DE  LA  LÉGISLATION  SUR  LA  PÊCHE 
FLUVIALE  ET  MARITIME. 


Dans  le  principe,  la  pèche  était  permise  à tout 
le  monde  par  le  droit  ne*  gens,  tant  dans  la  mer 
ue  dans  les  fleuves,  rivières,  étangs  et  autres  amas 
'eau  ; mais  le  droit  civil  ayant  distingué  ce  que 
chacun  possédait  en  propriété,  il  a fallu  établir  des 
règles  pour  la  pèche  : les  unes  concernent  la  pèche 
fluviale,  et  les  autres  la  pêche  maritime. 
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Nous  avons  donné,  dans  le  Discours  préliminaire 
de  ce  Dictionnaire , l’histoire  de  la  législation  sur 
la  pèche  fluviale  « et  nous  avons  inséré  dans  notre 
Recueil  des  Règlement  forestiers  les  ordonnances, 
arrêts  du  conseil,  lois,  arrêtés  du  gouvernement, 
arrêts  et  instructions  qui  se  rapportent  à cette  pè- 
che. Nous  allons,  dans  cet  article,  présenter  l’en- 
semble de  cette  législation,  en  commençant  par 
l’ordonnance  de  1669. 


CHAPITRE  1«*.  — DU  DXOIT  DE  PÈCHE  DANS  LES 
FLEUVES , RIVIÈRES,  CANAUX  ET  RUISSEAUX,  ET 
DES  DISPOSITIONS  RÉGLEMENTAIRES  SUR  l’exKH* 
CICE  DE  CETTE  VÉCUE. 


S 1.  — Dispositions  de  C ordonnance  de  1669. 
Titre  XXVII. 


Art.  41.  Déclarons  la  propriété  de  tous  les  fleuves 
et  rivières  portant  bateaux  de  leurs  fonds  sans  ar- 
tifice et  ouvrages  de  main  , dans  notre  royaume  et 
terre  de  notre  obéissance , faire  partie  du  domaine 
de  noiro  couronne;  nonobstant  tous  titres  et  pos- 


sessions contraires,  sauf  les  droits  de  pèche  , mou- 
lins, bacs  et  autres  usages  que  les  particuliers  peu- 
vent y avoir  par  titres  et  possessions  valables , 
auxquels  ils  seront  maintenus. 

Art.  4**  Nul,  soit  propriétaire  ou  eng&gisle  , ne 
pourra  foire  moulins,  batardeaux,  écluses,  gords  , 
pertuis,  murs,  plants  d’arbres,  amas  de  pierres,  dt 
terres  et  de  fascines,  ni  autres  édifices  ou  empé- 
cheuiens  nuisibles  au  cours  de  l’eau  dans  les  fleuves 
et  rivières  navigables  et  flottables,  ni  même  y jeter 
aucunes  ordures,  immondices,  ou  les  amasser  sur 
les  quais  et  rivages,  à peine  d^unendc  arbitraire 
Enjoignons  à toutes  personnes  de  les  ôter  dan* 
3 mois  du  jour  de  U publication  des  présentes  ; et 
si  aucun»  se  trouvent  subsister  après  ce  temps,  vou- 
lons qu’ils  soient  incessamment  ôtés  et  levés  A la 
diligence  de  nos  procureurs  des  maîtrises,  aux  frais 
et  dépens  de  ceux  qui  les  auront  faits  ou  causés, 
sur  peine  de  5oo  livres  d’amende,  tant  contre  le# 
particuliers  que  contre  le  juge  et  notre  procureur, 
qui  auront  négligé  de  le  faire,  et  de  répondre  en 
leurs  privés  noms  des  dommages  et  intérêts. 

Art.  43.  Ceux  qui  ont  fait  bâtir  des  moulins, 
écluses,  vannes,  gords  et  autres  édifices  dans  l’éten- 
due des  fleuves  et  rivières  navigables  et  flottables, 
sans  en  avoir  obtenu  1a  permission  de  nous  ou  du 
nos  prédécesseurs,  seront  tenus  de  les  démolir,  si- 
non le  seront  A leurs  frais  et  dépens. 

Art.  44*  Défendons  à toutes  personnes  de  détour- 
ner l’eau  des  rivières  navigables  ot  flottables , ou 
d’en  affaiblir  et  altérer  le  cours  par  tranchées,  fosses 
et  canaux , à peine  contre  les  contrevenons  d’être 
punis  comme  usurpateurs,  et  les  choses  réparées  û 
leurs  dépens. 


Titre  XX VIII. 


Art.  y.  Les  propriétaires  des  héritages  aboutissant 
aux  rivières  navigables  laisseront  le  long  des  bords 
24  pieds  au  moins  de  place  en  largeur  pour  che- 
min royal  et  trait  des  chevaux,  sans  qu’ils  puissent 
planter  arbres  ni  tenir  clôture  ou  haie  plus  près 
que  3o  pieds  du  côté  que  les  bateaux  se  tirent,  et 
10  pieds  de  l’autre  bord,  A peine  de  5oo  livres 
d'amende,  confiscation  des  arbres,  et  d’être  let  con- 
trevenans  contraints  à réparer  et  remettre  le*  cju.*- 
tnins  en  état  à leurs  frais. 


Titre  XXXI. 


Art.  ier.  Défendons  A toutes  personnes,  autres 
que  les  maîtres  pêcheurs  reçus  ès-siéges  des  maîtrises 
par  les  maîtres  particuliers  ou  leurs  lieutenant,  de 
pêcher  sur  les  fleuves  et  rivières  navigables,  A 
peine  de  5o  livres  d’amende  et  de  confiscation  du 
poisson,  filets  et  autres  instrument  de  pèche  pour 
la  première  fois;  et  pour  la  seconde,  de  100  livres 
d’amende,  outre  pareille  confiscation,  même  de  pu- 
nition plus  sévère,  s’il  y échet  (1). 

Art.  5.  Défendons  de  pêcher  en  quelques  jours  ci 


saisons  que  ce  puisse  être,  A autres  heures  que  de- 
puis le  lever  au  soleil  jusqu'à  son  coucher,  sinon 


(1)  Voyez  ci-anrès  la  loi  du  i4  floréal  an  10,  qui  a rétabli 
b ferme  de  b pèche  au  profil  du  Trésor,  et  qui  porte  que 
l’anietnlc  sera  Je  bo  à aoo  fr. 
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aux  archet  îles  ponts,  aux  moulins  et  aux  gords  où 
se  tendent  les  didcaux,  auxquels  lieux  on  pourra 
pécher  tant  de  nuit  que  de  jour  (i). 

Art.  6.  Les  pécheurs  ne  pourront  pécher  durant 
le  temps  du  frai}  savoir,  aux  rivières  où  la  truite 
abonde  sur  tons  les  autres  poissons  , depuis  le 
i**.  février  jusqu’à  U mi-mars  , et  aux  autres  de- 
puis le  I".  avril  jusqu’au  i«r.  juin,  à peine,  pour  la 
ptemiére  fois,  daao  livres  d’amende  et  d’un  mois  de 
prison,  et  du  double  de  l’amende  et  do  a mois  de 
prisou  pour  la  seconde,  et  du  carcsn,  fouet  et  ban- 
nissement du  ressort  de  la  maîtrise  pendant  5 an- 
nées pour  la  troisième  (a). 

Art.  7.  Exceptons  toutefois  do  la  prohibition  con- 
tenue en  l’arliclc  la  pèche  aux  saumons,  aloses 
et  lamproies,  qui  sera  continuée  en  la  manière  ac- 
coutumée. 

Art.  8.  Ne  pourront  aussi  mettre  bires  ou  nasses 
ètpflbr  à bout  des  d idéaux , pendant  le  temps  de  frai, 
a peine  de  ao  livres  d’amende  et  de  confiscation  du 
harnais  pour  la  première  fois,  et  d’étre  privés  de  la 
pèche  pendant  un  an  pour  la  seconde. 

Art.  9.  Leur  permettons  néanmoins  d’y  mettre 
•los  chausses  ou  sacs  du  uioule  de  t8  lignes  en 
carré  et  non  autrement,  sur  les  mêmes  peines  ; mais 
après  le  temps  de  frai  passé,  ils  y pourront  mettre 
des  bires  ou  nasses  d'osiers  à jour , dont  les  verges 
seront  éloignées  les  unes  des  autres  de  12  lignes  au 
inoiuH. 

Art.  10.  Faisons  très-expresses  défenses  aux  maî- 
tres pécheurs  do  se  servir  d’aucuns  engins  et  harnais 
prohibés  par  les  anciennes  ordonnances  sur  le  fait 
de  la  pèche,  et  en  outre  de  ceux  appelés  gilcs,  tra- 
mai 1 , furet,  épervior,  cha&lon  et  sabre,  dout  elles 
ne  font  point  mention,  et  de  tous  autres  qui  pour- 
raient être  inventés  au  dépeuplement  des  rivières} 
comme  aussi  d’aller  au  barandago  et  mettre  dos 
bacs  en  rivière,  peine  de  100  livres  d’amende  pour 
la  première  fois,  et  de  punition  corporelle  pour  la 
seconde  (3). 

Art.  11.  Leur  défendons,  en  outre,  de  bouiller 
arec  bouilles  ou  rabots,  tant  sous  les  chevrins,  ra- 
cines, saules,  osiers,  terriers  et  arches,  qu’en  autres 
lieux,  oa  de  mettre  ligues  avec  échecs  et  amorces 


( 1 ) Cet  article  ne  détermine  point  de  peine  il  acte  sup- 
pléés «on  silence,  à l'égard  des  fermiers  de  la  pêche , par 
l'art.  46  du  Caluer  des  charges , t\ui  üxc  une  indemnité  de 

(*)  A l’osccption  de*  peines  infamante*  prononcées  par 
ecl  article , on  en  applique  toujours  les  dispositions  aux  con- 
t revenons . soit  quu  s’agisse  de  rivière?  navigables  nu  non  J 
«oit  qu'il  s'agisse  de  pécheur*  de  profmiou  on  de  toute  autre 
persoune.  Jr . le  cha/r.  ///,  $ 6. 

Le  temps  du  frai  n’est  pas  le  même  pour  toutes  les  régions, 
•l  on  a été  forcé  de  déroger  aux  disposition»  de  l’article  0 , 
par  une  déclaration  du  roi , du  *4  août  177.1 . pour  plusieurs 

(3;  Les  disposition*  île  ccl  article  s'appliquent  également 
à toutes  les  rivières  et  ruisseaux  et  à tout  contrevenant , fer- 
mier nu  non  de  la  pêche.  V.  le  chop.  /fi,  $ 3,  et  le  § 1 du 
même  ehap.,  où  nous  rappelons  les  engins  prohibés  par  1rs 
ordonnancée. 

Ceux  qui , n'étant  pas  fermiers  dr  In  pêche,  se  servent 
d'engins  prohibés,  enaoufi-nt  la  peine  porfet  par  l'article  ci- 
dessus  de  l’ordonnance,  et  non  « elle  déterminée  par  l’art. 

1 4 du  lit.  & de  la  loi  du  1 4 floréal  an  10.  f drr.  de  4a  Cour  de 
ems.,du  2 mars  |8n$.) 


vives } ensemble  do  porter  chaînes  et  clairons  en 
leurs  bateleU,  et  d’aller  a la  fare  ou  de  pêcher  dans 
les  noues  avec  filets,  et  d* *y  bouiller  pour  prendre 
le  poisson  et  le  frai  qui  a pu  y être  porté  par  le  dé- 
bordement des  rivières,  sous  quelque  prétexte  , en 
quelque  temps  et  manière  que  ce  soit,  à peine  de 
5o  livres  d’amende  contre  les cont revenons,  et  d’étro 
bannis  des  rivières  pour  3 ans,  et  de  3oo  livres  con- 
tre les  maîtres  particuliers  ou  leurs  lieiitcnans  qui 
en  auront  donné  la  permission  (1). 

Art.  ta.  Les  pécheurs  rejetteront  en  rivière  les 
truites,  carpes,  barbeaux,  brèmes  et  mouniers  qu’ils 
auront  pris,  ayant  moins  de  6 pouces  entre  l’œil  et 
la  queue}  et  les  tanches,  perches  et  gardons  qui  en 
auront  moins  de  5,  à peine  de  100  livres  d’amende, 
ot  confiscation  contre  les  j ècheurs  et  marchands 
qui  en  auront  vendu  ou  acheté. 

Art.  i3.  Voulons  qu’il  y ait  en  chacune  maîtrise 
un  coin  dans  lequel  l’écusson  de  nos  armes  sera 
gravé , et  autour  le  nom  de  L maîtrise , duquel  on  se 
servira  pour  sceller  en  plomb  les  harnais  ou  engins 
des  pécheurs,  qui  ne  pourront  s’en  servir  que  le 
sceau  n’y  soit  apposé,  à peine  de  confiscation  et  de 
20  livres  d’amende,  et  sera  fait  registre  des  harnais 
qui  auront  été  marqués,  ensemble  du  jour  et  du 
nom  du  pécheur  qui  les  aura  fait  marquer,  sans  que 
pour  ce  nos  officiers  puissent  prendre  aucuns  sa- 
laires. V.  l’article  5a  du  Cahier  des  charges. 

Art.  14.  Défendons  à toutes  personnes  dé  jeter 
dans  les  rivières  aucune  chaux,  noix  vomique,  coque 
du  Levant,  inotntnio  et  autres  drogues  ou  app&ts,  à 
peine  de  punition  corporelle  (a). 

Art.  i5.  Faisons  inhibitions  à tous  mariniers, 
contre-maîtres,  gouverneurs  et  autres  compagnons 
de  rivières,  conduisant  leurs  nefs,  bateaux,  be- 
songnes,  marnais,  flettes  ou  nacelles,  d’avoir  aucuns 
engins  à pécher,  soit  de  ceux  permis  ou  défendus, 
tant  par  les  anciennes  ordonnances  que  par  ces  pré- 
sentes, à peine  de  too  livres  d'amende  et  de  confis- 
cation des  engins  (3).  ' '» 

Art.  16.  Ordonnons  que  toutes  les  épaves  qui  se- 
ront pêchées  sur  les  fleuves  et  rivières  navigables 
soient  garées  sur  terre,  et  que  les  pécheurs  en  don- 
nent avis  aux  sergens  et  garde- pèches,  qui  seront 
tenus  d’en  dresser  procès-verbal  et  de  les  donner  en 
garde  à des  personnes  solvables , qui  s’en  charge- 
ront, dont  notre  procureur  prendra  communica- 
tion au  greffe  aussilùt  qu’il  y aura  été  porté  par  le 
sergent  ou  garde-péche,  et  en  fera  faire  la  lecture  À 


^(i)  Ce»  défenses  sont  générales,  de  même  que  celles  de» 
article*  précédent. 

(s)  Divers  arrêts  du  conseil  ont  pareillement  défendu  de 
faire  rouir  du  dunvre  et  du  lin  dans  les  rivière»  , parce  que 
ce?  substances  font  mourir  le  poisson.  V.  Kouissage  et  V art. 
58  du  Cahier  tirs  charges. 

fl)  L'exécution  de  cet  articlo  est  recommandée  par  le 
Cahier  dès  charges , art.  50}  et  c'c*t  une  conséquence  de  la 
loi  «lu  i4  floréal  an  10,  qui  a restitué  au  domaine  le  droit 
exclusif  de  la  pèche  dans  les  rivières  navigables,  et  qui  n dû 
f:iirc  revivre  ledit  article,  momentanément  abroge  par  le 
décret  de  la  Convention  du  8 frimaire  an  1. qui  avait  déclaré 
que  la  pêche  dan*  lc>  rivière*  navigables  était  libre  à tout  le 
monde. 

La  peine  prononcée  par  cet  article  est  applicable , soit  que 
le  bateau  soit  en  mouvement  oa  qu'il  soit  a marré,  [yfrrétdc 
la  Cour  dè  eass..  du  19  octobre  1818.) 
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la  première  audience  ; sur  quoi  , le  maître  ou  son 
lieutenant  ordonnera  que,  si  dans  un  mois  les  épates 
ne  sont  demandées  ot  réelaxuees  , elles  seront  ten- 
dues A notre  profit  au  plus  offrant  et  dernier  en- 
chérisseur, et  les  deniers  en  provenant  mis  us-mains 
de  nos  receveurs,  sauf  à les  délivrer  à celui  qui  les 
réclamera  un  mois  après  la  vente,  s'il  est  ainsi  or- 
donné, en  connaissance  do  cause. 

Art.  17.  Défendons  de  prendre  et  enlever  les 
épaves  sans  la  permission  des  officiers  de  nos  maî- 
trises, après  la  reconnaissance  qui  en  auTa  été  faite, 
et  qu’elles  aient  été  jugées  A celui  qui  les  réclame. 

Art.  18.  Faisons  défenses  à toutes  personnes  dal- 
ler sur  les  mares,  étangs  et  fossés,  lorsqu'ils  seront 
glacés,  pour  en  rompre  la  glace  et  y faire  des  trons, 
et  do  porter  flambeaux,  brandons  et  autres  feux , à 
peine  d’étre  punis  comme  do  vol  (1). 

Art.  xi.  Pour  le  rempoissonnementdenos  étangs, 
le  carpeau  aura  6 pouces  au  moins,  la  tanche  5 et 
la  perche  4 , et  à l’égard  du  brocheton , il  sera  de 
tel  échantillon  que  1 adjudicataire  voudra  ; mais  il 
ne  se  jettera  aux  étangs,  mares  et  fossés  qu’un  an 
après  leur  empoissonnement  : ce  qui  sera  observé 
pour  les  étangs,  mares  et  fossés  des  ecclésiastimies 
et  communautés,  de  même  que  pour  les  nôtres.  En- 
joignons aux  officiers  des  maîtrises  d’y  tenir  la 
main,  sans  pouvoir  prétendre  aucuns  frais  ni  droits, 
A peine  de  concussion. 

Art.  aa.  Tous  les  maîtres  pécheurs  de  nos  ri- 
vières, et  ceux  des  particuliers  qui  ont  droit  de  pè- 
che sur  les  fleuves  et  rivières  navigables,  répondront 
pour  les  délits  qu’ils  y commettront  par-devant  les 
officiers  dos  maîtrises  et  non  par-devant  les  juges 
des  seigneurs,  auxquels  en  interdisons  b connais- 
sance , et  seront  condamnés  selon  la  rigueur  de  nos 
ordonnances. 

Art.  24.  Permettons  aux  maîtres,  lieulenans  et 
nos  procureurs,  de  visiter  les  rivières,  hannetons, 
boutiques  et  étuis  des  pécheurs;  et  s’ils  y trouvent 
du  poisson  qui  ne  soit  pas  des  longueur  et  échan- 
lillon  ci-dessus  prescrits,  ils  feront  procès -ver  bal 
de  la  qualité  ci  quantité  qu’ils  en  auront  trouvée,  et 
assigneront  les  pécheurs  pour  répondre  du  délit,  le 
tout  sans  frais.  . 

Art.  a5.  Si  les  officiers  des  maîtrises  trouvent  des 
engins  et  harnais  défendus,  ils  les  feront  brûler  à 
l’issue  de  leur  audience  au-devant  de  la  porte  de 
leur  auditoire  , et  condamneront  les  pécheurs  sur 
qui  ils  auront  été  saisis  aux  peines  ci-devant  décla- 
rées, sans  les  pouvoir  modérer,  à peine  de  suspen- 
sion de  leurs  charges  pour  un  an. 

Art.  a6.  Toutes  les  amendes  jugées  pour  raison 
des  rivières  navigable»  et  flottables,  et  pour  toutes 
nos  eaux  , seront  reçues  à notre  profit  par  le  sergent 
collecteur  des  amendes  dans  chacune  maîtrise  ou 
département,  pour  lesquelles  il  en  sera  usé  comme 
pour  celles  de  nos  forêts  , et  ce  qui  nous  en  revien- 


(1)  Tri»  sont  les  articles  du  titre  XXXI  de  l’ordonnance  de 
iGÔflj  dont  l'exécution  a été  ordonnée  par  l’arrêté  du  *8 
messidor  an  6.  Cet  arrêté  ne  fait  nas  mention  de  l'article  4 
du  meme  titre,  oui  défend  aux  pécheurs  de  pccher  aux  jours 
de  dimanche  et  île  fête . sous  peine  de  4o  francs  d'amende  ; 
mais  aucune  loi  actuellement  en  vigueur  n’ayant  dérogé  à 
cct  article,  il  doit  être  exécuté. 
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dra  sera  payé  ès-mains  du  receveur  et  pftr  lui  au  rece- 
veur général , comme  les  autres  deniers  de  sa  charge. 

Dispositions  des  titres  XXV et  XXVI  de  l'ordon- 
nance de  1669,  concernant  la  pêche  qui  appar- 
tient aux  communes  et  aux  particuliers. 

Les  communes  ont  le  droit  de  pécher  sur  les  ri- 
vières non  navigables  lorsqu’elles  ont  des  bois , 
pAtis  ou  autres  propriétés  qui  y aboutissent  ; mais  , 
dans  ce  cas,  elles  sont  tenues  d’affermer  ce  droit  au 
plus  offrant  et  dernier  enchérisseur.  ( Ord . de  1669, 
tit.  XX Vf  art.  17.  ) 

Tous  particuliers  habitans,  autres  que  les  adju- 
dicataires, qui  ne  pourront  être  que  deux  en  chaque 
commune,  uc  peuvent  pécher  ès-eaux,  étangs,  ri- 
vières, fossé»,  marais  et  pêcheries  communes,  no- 
nobstant toutes  coutumes  et  possessions  contraires, 
à peine  de  20  fr.  d’amende  et  d’un  mois  de  prisoii 

Eour  la  première  fois,  et  de  100  fr.  d’amende  avec 
annissemont  de  la  paroisse  en  récidive.  (75., 
art.  1 8.  ; 

Les  riverains  peuvent  empêcher  toutes  personnes 
de  pécher  le  long  de  leurs  propriétés,  et  de  faire 
condamner  les  contrevcnans  aux  mêmes  peines  que 
ceux  qui  pêchent  dans  les  fleuves  et  rivières  navi- 
gables sans  en  avoir  le  droit.  ( Ord . de  1669, 
tit.  XXVI , art.  5.  ) 

$2.  — Dispositions  générales  et  spéciales  sur  U 
droit  de  pêche  dans  les  fleuves  et  rivières. 

Nous  avons  vu  que  l’art.  4*  du  tit.  XXVII  de 
l’ordonnance  de  1669  déclarait  faire  partie  du  do- 
maine de  b couronne  les  fleuves  et  rivières  por- 
tant bateaux  de  leurs  fonds  et  sans  ouvrages  de  main 
d’homme. 

Une  déclaration  du  roi,  du  mois  d’avril  i683f 
ajoute  aux  fleuves  et  rivières  dont  U propriété  ap- 
partient aux  rois,  les  lies,  Ilots  et  atterrisse  mens  , 
en  exceptant  les  propriétaires  qui  rapporteraient  des 
titres  valables  de  propriété  avant  le  i*r.  avril  i566, 
qui  les  auraient  confirmés  en  leur  propriété,  ainsi 
que  ceux  qui  rapporteraient  des  Litres  de  possession 
avant  ce  même  temps,  en  payant  néanmoins  par  ces 
derniers,  à chaque  année,  le  vingtième  du  revenu  an- 
nuel desdites  lies,  ilôts  et  attcrrbsemens  : ce  qui  a été 
étendu  à ceux  qui  ne  pourraient  prouver  leur  pos- 
session desdites  lies,  Ilots,  ut  ter  risse  mens  , accrois- 
semena,  alluvions,  droits  de  pêche  et  de  péage, 
ponts,  moulins,  bacs  et  autres  droits,  etc. , sur  les 
rivières  navigables  du  royaume,  que  depuis  l’aiutee 
>566  ; à la  charge  aussi  par  eux  de  payer  au  roi  une 
certaine  finance.  On  peut  voir,  à ce  sujet,  dans  les 
Conférences  de  Gallon  , l’édit  du  mois  de  décembre 
1690;  la  déclaration  du  roi,  du  7 août  1694,  et 
un  autre  édit  du  mois  d’avril  >7>3. 

Ainsi,  pour  pouvoir  sc  dire  vraiment  propriétaire 
d’iles,  ilôts,  péages,  etc.,  il  fallait  avoir  satisfait 
aux  édits  et  déclarations  du  roi. 

La  nouvelle  législation  sur  cet  objet  est  fixée  par 
les  art.  556 , 559,  56o , 56 1 , 56a  et  563  du  Code 
civil,  rapportés  au  mot  Alluvion  du  Dictionnaire  des 
Forêts. 

Il  faut  observer  que  les  rivières  navigables  nu  sont 
du  domaine  do  l’état  que  depuis  I’endroi,l  où  elles 
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sont  navigables,  ainsi  qu’il  a été  jugé  par  arrêt  du 
9 décembre  i65i , qui  a décidé  que  la  Loire  au- 
dessus  de  Rouane,  où  elle  ne  porte  point  bateau, 
était  seigneuriale  et  non  royale.  Telle  est  aussi,  dit 
Jousse,  dans  son  Commentaire  de  V ordonnance  de 
1669,  la  rivière  du  Loiret,  près  d’Orléans,  qui  n’est 
navigable  que  depuis  le  pont  de  Saint-Mesmin. 

A l’égard  des  rivières  non  navigables,  il  était  de 
principe,  avant  la  révolution,  que  les  seigneurs  du 
territoire  de  la  situation  de  ccs  rivières  pouvaient  y 
exercer  le  droit  de  pêche.  Dana  la  plupart  des  pays 
de  droit  écrit  et  dans  différentes  Coutumes,  telles 
que  celles  du  Bourbonnais,  d’Anjou,  de  Tours,  la 

ftèche  était  attribuée  au  seigneur  haut-justicier,  à 
'exclusion  du  seigneur  du  fief$  mais  dans  les  Cou- 
tumes qui  n’av&iunt  point  de  pareilles  dispositions, 
on  regardait  le  droit  de  pèche  comme  un  droit  de 
fief,  dont  devait  jouir  le  seigneur  féodal  du  cours 
d’eau  , quoique  la  justice  appartint  à un  autre 
èieneur. 

La  loi  du  sa  novembre  1790  sur  la  législation 
domaniale  et  le  Code  civil  maintiennent  le  prin-  ! 
cipe  consacré , ou  plutôt  rappelé  par  l’ordonnance  ; 
de  1660,  que  les  fleuves  et  rivières  navigables  font' 
partie  nu  domaine  public* 

De  là  les  dispositions  suivantes  du  tit.  V de  la 
loi  du  14  floréal  au  10  : 

« Art.  13.  A compter  du  i*r.  vendémiaire  pro- 
chain , nul  ne  pourra  pêcher  dans  les  fleuves  et  ri-  j 
vièros  navigables,  s’il  n’esl  muni  d’une  licence,  ou  ! 
s’il  11 'est  adjudicataire  de  la  ferme  de  la  pèche,  con-  1 
formément  aux  articles  suivans. 

» Art.  i3.  Le  gouvernement  déterminera  les  par-  I 
tics  des  fleuves  ou  rivières  où  il  jugera  la  pèche 
susceptible  d’élre  mise  en  ferme,  et  il  réglera,  pourl 
les  autres,  les  conditions  auxquelles  seront  assu- 
jettis les  citoyens  qui  voudront  y pécher  moyennant 
une  licence. 

» Art.  14.  Tout  individu  qui,  n’étant  ni  fermier 
de  la  |êche  ni  pourvu  de  licence,  péchera  dans  les 
ileuves  et  rivières  navigables  autrement  qu’à  la 
ligne  flottante  et  à la  main,  sera  condamné  : i°.  à 
une  amende  qui  ne  pourra  être  moindre  de  5o  £ r., 
ni  excéder  200  fr.;  a*,  à la  confiscation  des  blets  et 
engins  de  pêche  ; 3°.  à des  dommages-intérêts  en- 1 
vers  le  fermier  de  la  pêche  d’une  somme  pareille  à. 
l’amende.  L'amende  sera  double  en  cas  de  récidive. 

» Art.  |5.  Les  délits  seront  poursuivis  et  punis 
de  la  même  manière  que  les  délits  forestiers. 

» Art.  16.  Les  gords,  barrages  et  autres  établis- 
seraens  fixes  de  pèche,  construits  ou  À construire , 
seront  pareillement  affermés  apres  qu’il  aura  été 
reconnu  qu’ils  ne  nuisent  point  à la  navigation  $ 
qu’ils  ne  peuvent  produire  aucun  atterrissement 
dangereux,  et  que  les  propriétés  riveraines  n’en  peu- 
vent souffrir  de  dommage,  a 

L’arrêté  du  gouvernement , du  17  nivôse  an  12, 
après  avoir  ordonné  que  l’art*  14  de  la  loi  du  14  flo- 
réal an  10  sera  exécuté  selon  sa  forme  et  teneur, 
ajoute  : a et  en  conséquence,  tout  individu  autre 
que  les  fermiers  de  la  pêche  ou  les  pourvus  de  li- 
cence, ne  pourra  pêcher  sur  les  fleuves  et  rivières 
navigables  qu’avec  une  ligne  ilottanto,  tenue  à la 
- 
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A l’égard  des  rivières  non  navigables,  les  droits 
exclusifs  d’y  exercer  la  pêche  ont  été  considérés 
comme  droits  féodaux,  et  abolis  par  les  art.  2 et  5 
du  décret  du  25  août  1792,  et  par  les  décrets  inter- 
prétatifs des  6 et  3o  juillet  1793.  V.  ces  Lois  au  Re- 
cueil des  Règlement  forestiers. 
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1 3.  — Les  ci-devant  seigneurs  qui  avaient , avant 
1 789  , la  possession  immémoriale  du  droit  exclusif 
de  (a  pêche  dans  les  rivières  non  navigables,  peu- 
vent-ils encore  y exercer  ce  droit  le  long  des  hé- 
ritages dont  ifs  ne  sont  pas  propriétaires  ? J 

M.  Merlin  traite  cette  question  de  la  manière 
suivante,  dans  son  Recueil  des  Questions  de  droit, 
imprimé  en  1810  : 

a Je  m’étais  proposé,  dit-il,  d’omettre  ici  cette 
question,  comme  inutile,  et  je  la  regardais  comme 
inutile,  parce  qu’elle  me  paraissait  résolue  depuis 
long-temps  pour  la  négative  dans  l’opinion  de  tous 
les  jurisconsultes  et  même  de  tous  les  Français \ mais 

I ‘'apprends  qu’en  ce  moment  même  elle  fait  encore 
a matière  de  plusieurs  contestations  que  l’on  «R* 
sérieuses.  11  faut  donc  la  discuter  à fond.  , 
a Le  droit  exclusif  de  la  pèche  ne  peut  être  con- 
sidéré, relativement  aux  ci-devant  seigneurs,  que 
sous  deux  aspects  : ou  corn  me  une  servitude  exercée' 
j«ar  eux  sur  les  rivières  non  navigables , à l’instar 
du  droit  exclusif  de  la  chasse  qu’ils  exerçaient  ci- 
devant  sur  les  terres  à labour,  les  prairies,  les 
bois,  etc. , ou  comme  un  fruit  de  la  propriété  fon- 
cièie  des  rivières  non  navigables. 

» Or,  i°.  il  est  évident  que,  si  ce  droit  ne  peut  être 
considéré  que  comme  une  servitude  seigneuriale, 
il  ne  peut  plus  subsister,  et  que  l’abolition  en  a été 
prononcée , même  par  les  décrets  do  l’Assemblée 
constituante.  * ... 

s Les  seuls  droits  conservés  par  ces  décrets  sont 
spécifiés  dans  le  tit.  111  de  la  loi  du  i5  mars  1790. 
Ce  sont  ceux  qui  proviennent  ou  sont  présumés, 
jusqu’à  preuve  contraire,  provenir  de  la  concession 
primitive  des  fonds;  et  assurément  on  n’osera  pas 
prétendre  que  le  droit  de  pèche  soit  dans  la  classe 
de  ces  droits. 

» Inutile  de  dire,  dans  cette  hypothèse,  que  le 
droit  de  pêche  aurait  dû  être  aboli  nommément 
par  les  décrets  du  4 août  1789,  avec  le  droit  de 
chasse.  • 

o Les  décrets  du  4 août  1789  n’ont  été  qu’un  ca- 
nevas très-informe  de  l’abolition  du  régime  féodal. 
Ce  n’est  donc  pas  à ces  décrets  qu’il  faut  s’arrêter 
pour  savoir  si  tels  ou  tels  droits  ci-devant  seigneu- 
riaux sont  ou  ne  sont  pas  supprimés  : c’est  aiut dé- 
crets postérieurs,  notamment  à ceux  des  iS  mars 
1790  et  i3  avril  17915  et  c'est  ce  qu’unnonceHnen 
nettement  le  premier  de  ces  décrets  lorsqu’il  dit, 
dans  son  préambule,  que  l’Assemblée  nationale,  en 
abolissant  le  régime  féodal  par  ses  décrets  du  /,  août 
1 789 , s'est  réservé  de  développer,  par  une  loi  parti- 
culière, les  effets  de  la  destruction  de  ce  régime , 
ainsi  que  la  distinction  des  droits  abolis  d'avec  Us 
droits  rachetablcs.  ^ 

» La  preuve,  d’ailleurs,  que  le  silence  des  décrets 
du  4 août  1789  sur  certains  droits  ne  peut  pas  être 
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tire  à conséquence,  ni  servir  dô  préjugé  pour  leur 
conservation,  c’est  que  les  droits  honorifiques  sur 
lesquels  le  procès-verbal  do  l’Assemblée  nationale 
atteste  qu’elle  n’a  pas  voulu  s’expliquer  à cette 
époque,  ont  été  ensuite  déclarés  formellement,  par 
l’art.  iB  du  lit.  I de  la  loi  du  i3  avril  1701,  avoir 
été  compris  dans  l’abolition  du  régime  feoaal  et  des 
justices  seigneuriales , prononcée  par  les  décrets 
mêmes  du  4 août  1789. 

» Le  mot  de  l’énigme,  si  c’en  est  une,  c’est  que, 
le  4 août  1789,  l’Assemblée  nationale  ne  s’est  oc- 
cupée que  ac  jeter  en  masse  de  grands  principes  , et 
qu’elle  a cru  devoir  en  remettre  à des  temps  ulté- 
rieurs les  détails,  les  dévcloppemens  et  les  consé- 
quences. 

» Rien  donc  ^conclure  ici  du  silence  des  décrets  du 
4 août  1789  sur  le  droit  exclusif  de  la  pêche;  et  il  ne 
reste  plus  qu’à  examiner  si  les  dispositions  des  lois 
postérieures,  notamment  décollés  des  i5  mars  1790 
et  i3  avril  1791 , permettent  aux  ci-devant  seigneurs 
de  conserver  ce  droit , envisagé , ainsi  que  nous  l'a- 
vons déjà  dit,  comme  uneservitudo  exerc ée  dans  les 
rivières  non  navigables. 

0 A cet  égard,  de  deux  choses  l’une  : ou  le  droit 
de  pêche,  considéré  sous  cet  aspect,  est  un  droit  de 
fief,  ou  c’est  un  droit  de  justice  ; car  les  ci-devant 
seigneurs  n’avaient  pu  sc  l’attribuer  que , ou  en 
vertu  de  la  puissance  que  leur  donnait  le  régime 
féodal,  ou  en  vertu  de  celle  qui  résultait  pour  eux 
de  la  justice  dont  ils  se  disaient  proprietaires  et 
qu’il  faisaient  exercer  comme  tels. 

» Or,  si  c'est  un  droit  de  fief,  la  loi  du  iâ  mars 
1790  no  laisse  aucun  doute  sur  son  abolition. 

» a°.  Si  nous  envisageons  le  droit  de  pèche  sous 
le  second  aspect , c’est-à-dire  comme  un  fruit  de  la 
propriété  foneière  des  rivières  non  navigables  , pro- 
priété que  les  ci-devant  seigneurs  prétendaient  assez 
généralement  leur  appartenir,  l’abolition  de  ce  droit 
ne  acra  pas  moins  facile  à démontrer;  ou,  pour 
mieux  dire,  elle  est  déjà  démontrée  dans  l’article 
Cours  d'eau  des  Questions  de  Droit.  V.  le  mémo  ar- 
ticle dans  le  Dictionnaire  forestier. 

» Un  exemple  frappant  vient  à l’appui  de  celte 
vérité  : la  même  erreur  qui,  avant  les  décrets  du 
4 août  1789  , faisait  regarder  les  seigneurs  comme 
propriétaires  des  rivières  non  navigables,  les  fai- 
sait aussi  regarder  comme  propriétaires  des  che- 
mins publics  ou  vicinaux.  Les  chemins  et  les  ri- 
vières allaient  toujours  de  pair  à cet  égard  ; et  les 
auteurs  qui  ont  parlé  des  droits  des  seigneurs  justi- 
ciers sur  les  uns  tenaient  le  même  langage  à l’égard 
des  autres. 

r»  Écoutons  Loysel , dans  ses  Règles  de  Droit 
coutumier , ZrV.  Il,  fit.  II,  art.  5 et  6 ? a Les  grands 
» chemins  et  les  rivières  navigables  appartiennent 
» au  roi;  les  petites  rivières  et  chemins  sont  aux 
» seigneurs.  » 

» Gosson , sur  l’art.  5 de  la  Coutume  d'Artois , 
après  avoir  développé  1a  disposition  de  cet  article, 
qui  donne  au  seigneur  vicomtier  le  droit  de  justice 
sur  les  chemins,  et  avoir  établi  qu’elle  ne  doit  pas 
être  entendue  de  tous  les  chemins  indistinctement, 
dit  que  1a  même  différence  qui  est  sur  la  terre,  quant 
aux  chemins,  se  trouve  sur  les  eaux  i Similis  qu<r 
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in  terris,  in  aquis  est  vafictas . Il  ajoute  que  les  unes 
sont  particulières  et  les  autres  publiques  ; que  le» 
eaux  particulières  appartiennent  aux  propriétaires 
des  fonds  sur  lesquels  elles  existent  ; et  que , dans 
les  eaux  publiques,  le  seigneur  a la  seigneurie, 
comme  sur  les  chemins  et  les  voies  publiques  : In 
publicis  aquis  dominicum  jus  habetur , ut  in  viis , 
itineribusque public is.  Car  (continue-t-il),  de  même 
que  les  voies  et  les  chemins  publics  sont  censés 
avoir  été  démembrés  des  héritages  voisins,  de  même 
aussi  les  lHs  et  les  fonds  des  rivières  sont  réputés 
avoir  été  séparés  des  terres  contiguës  : Quemadmo - 
dùm  enim  vicinales  viœ  public  ce  itinemque  publiai 
ccnscntur  ex  prœdiis  agrisve  confiniis  desumpta  , 
itd  et  alvei  J'undiqtic  fluminum  ex  fundis  conjunctis 
quasi  abrepta  videntur.  C’est  pourquoi  la  Coutume 
a voulu  que  ce  droit  de  la  justice  \icomlière  eût 
lieu  sur  les  rivières  de  même  que  sur  les  voies  et 
las  chemins  communs;  en  sorte  que  les  seigneurs 
des  héritages  des  deux  eûtes  fussent  seigneurs  de 
tout  le  lit  et  de  l’une  et  de  l’autre  rive  s Ideàquc 
xoluit  consuetudo  istud  juris  mediir.  ditionis  in  pu - 
blicis  omnibus,  perindè  a /que  in  viis  itineribusque 
publicis  observari,  ut  domini  utrimque  pnrdiorum 
sint  totius  alvei  et  utriusquè  ripa  domini . 

» Maillart,  sur  le  même  article  de  U Coutume 
d'Artois,  dit  que  le  droit  coutumier  défère  au  vi- 
comtier la  justice  et  la  seigneurie  sur  les  chemins, 
tant  par  eau  que  par  terre.  Il  considère  donc  les  ri- 
vières comme  des  chemins  par  eau. 

» Si  donc  les  seigneurs  ne  peuvent  plus  aujour- 
d’hui se  prétendre  propriétaires  des  chemins , il  ne 
doit  plus,  par  la  même  raison , leur  être  permis  de 
s’arroger  la  propriété  des  rivières;  car  le  principe 
est  le  même  pour  celles-ci  que  pour  ceux-là. 

» Or,  l’art.  i*T.  de  la  loi  du  26  juillet  1790 
porte  que  « le  régime  féodal  et  la  justice  seigneu- 
» riale  étant  abolis,  nul  ne  pourra  dorénavant,  à 
n l’un  ou  à l’autre  de  ces  deux  titres,  prétendre 
» aucun  droit  de  propriété  ni  de  voirie  sur  les  che- 
» roins  publics,  rues  et  places  de  villages,  bourgs 
» ou  villes,  n 

» On  objecterait  inutilement  qu’il  n’y  a pas  de 
loi  qui  prononce  formellement  sur  les  rivières  ce 
que  cet  article  prononce  sur  les  chemins.  Cette  ob- 
jection ne  serait  fondée  ni  dans  le  droit,  ni  dans  le 
tait. 

» Dans  le  droit,  il  suffit  que  la  loi  du  i3  avril 
1791  ait  aboli  généralement  tous  les  droits  dépen- 
dons de  la  justice  seigneuriale,  avec  effet  rétroactif 
jusqu’à  la  publication  des  décrets  du  4 août  1789, 
pour  que  le  privilège  qu’avaient  lea  soigneurs,  avant 
ces  décrets,  de  se  regarder  comme  propriétaires  des 
rivières , soit  compris  dans  cette  abolition  ; et  ce  n’est 
pas  comme  une  autorité  nécessaire,  mais  comme  un 
exemple  frappant  pur  son  analogie  avec  notre  objet, 
que  nous  avons  cité  la  loi  du  26  juillet  1790,  con- 
cernant les  chemins.  Cette  loi  n’existerait  pas  que, 
par  la  seule  force  des  principes  et  d’après  la  dispo- 
sition générale  du  tit.  I de  la  loi  du  i3  avril  1791 , 
les  rivières  et  les  chemins  eux-mêmes  devraient  être 
regardés  comme  n’appartenant  plus  qu'au  public. 

» Dans  le  fait,  l’objection  suppose  qu’il  existe  des 
lois  anciennes  qui  ont  attribué  aux  ci-dcvant  sei- 
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gncurs  la  propriété  des  rivières  non  navigables , 
comme  il  en  existe  qui  leur  ont  attribué  À titre  de 
justice  , haute  ou  moyenne,  U propriété  des  chemins 
non  royaux.  Dans  cette  supposition , en  effet,  il  y 
aurait  tine  sorte  de  raison  à dire  que  l'abrogation 
des  lois  relatives  aux  chemins  n'emporte  pas  l’abro- 
gation des  lois  relatives  aux  rivières  $ mais  il  est 
taux,  absolument  faux,  qu'aucune  loi  générale  eût 
jamais  déclaré  les  seigneurs  propriétaires  des  ri- 
vières non  navigables.  Le*  seigneurs  ne  sont  par- 
venus ù se  faire  regarder  comme  tels  dahs  la  très- 
grande  majorité  des  Coutumes,  que  par  l'analogie 
qu'ils  ont  su  établir  entre  les  chemins  qu’elle»  leur 
•attribuent  et  les  rivières  dont  elles  ne  parlent  pas. 
— Ils  ont  dit  : a La  Coutume  nous  déclare,  en 
n notre  qualité  de  seigneurs  hauts  ou  moyens  justi- 
j»  ciers,  propriétaires  des  chemins;  nous  le  sommes 
® donc  aussi  des  rivières,  car  les  rivières  ne  sont 
» que  des  chemins  par  eau.  » — Kh  1 pourquoi  donc 
ne  nous  serait-il  pas  permis,  à notre  tour,  de  leur 
dire  aujourd'hui  : «La  loi  du  26  juillet  1790  déclare 
» que  vous  ne  pouvea  plus  prétendre  la  propriété 
® des  chemins;  vous  ne  pouvox  donc  plus  prétendre 
n dorénavant  À la  propriété  des  rivières,  puisque  les 
» rivières  ne  sont  que  des  chemins  par  eau.  » — Si 
cette  manière  d'argumenter  par  analogie  a pu  être  em- 
ployée par  les  seigneurs  lorsqu'il  s'est  agi  «l’usurper, 
pourquoi  ne  pourrait-elle  être  employée  contre  eux, 
.1  présent  qu'il  s’agit  de  faire  cesser  l’usurpation  ? 
Non-seulement  elle  peut  l’étre,  mais  elle  le  doit, 
d'après  le  principe  unum  quodeumque , eodem  gé- 
néré dissoivitur  quo  colligatum  estj  et  il  faut  dire 
que , comme  par  l'analogie  des  rivières  aux  che- 
mins, les  seigneurs  se  sont  arrogé  la  propriété  de 
celles-là,  en  vertu  des  lois  qui  ne  leur  attribuaient 
que  la  propriété  de  ceux-ci,  ils  doivent,  parla 
même  analogie,  perdre  aujourd’hui  la  propriété  des 
premières,  d’après  la  loi  qui  leur  ôte  celle  des 
seconds. 

n (^uant  aux  Coutumes  muettes  à-la-fois  et  sur  les 
rivières  cl  sur  les  chemins,  les  ci-devant  seigneurs 
ont  encore  bien  moins  de  moyens  que  dans  le*  autres 

JK>ur  s'y  maintenir  dans  la  propriété  des  rivières, 
la  n'avaient  pour  eux,  dans  ces  Coutumes , aucun 
titre  qui  leur  attribuât  cette  propriété  ; ils  ne  pou- 
vaient invoquer,  à cet  égard,  que  des  auteurs  qui 
avaient  écrit  & leur  avantage,  et  dont  les  opinions 
n'étaient  sûrement  pas  des  lois.  Il  a donc  suffi,  dans 
ces  Coutumes , pour  faire  cesser  toutes  leurs  préten- 
tions à la  propriété  des  rivières,  de  détruire  la  base 
sur  laquelle  reposaient  ces  prétentions;  et  cette  base 
«•tait,  comme  on  l'a  déjà  dit,  leur  qualité  de  sei- 
gueurs  justiciers. 

« Mais  nous  raisonnons,  nous  discutons  comme 
s'il  était  bien  reconnu  que,  hors  les  quatre  ou  cinq 
Coutumes  de  France  qui  déclarent  les  seigneurs 
propriétaires,  à titre  de  leur  justice,  des  rivières  non 
navigables,  les  seigneurs  justiciers  avaient  eu  réelle- 
ment cette  propriété  avant  les  décrets  du  4 août  1 789, 
et  il  s’en  faut  beaucoup  qu’il  en  soit  ainsi;  il  s’en 
faut  même  tellement  que  nous  pourrions,  en  suppo- 
sant la  justice  seigneuriale  encore  existante, ou  , ce 
qui  est  la  même  chose  , en  nous  reportant  au  temps 
qui  en  a précédé  l’abolition , soutenir  que  les  rivières 


n’appartiennent  pas  aux  aeigueors  justiciers.  Tel  est, 
en  effet,  le  résultat  auquel  conduit  nécessairement 
un  examen  réfléchi  des  ordonnances,  des  coutumes, 
et  mémo  du  plus  grand  nombre  des  auteurs  qui  ont 
écrit  avant  la  révolution. 

» Si  nous  ouvrons  les  ordonnances,  nous  y verrons 
bien  qu’elles  attribuent  à l’état  la  propriété  des  ri- 
vières navigables  (i);  mois  nous  n’y  apercevrons  pas 
qu'elles  touc lient  aux  droits  de  la  propriété  que  les 
lois  naturelles  et  romaines  donnent  aux  maîtres  des 
terres  adjacentes  sur  les  petites  rivières  qui,  par 
elles- mêmes,  ne  sont  ni  navigables  ni  flottables. 

a Si  nous  consultons  les  Coutumes , nous  n’en 
trouverons  que  quatre  (a)  qui  déclarent  les  sei- 
gneurs justiciers  propriétaires  de  ce«  petites  ri- 
vières ; et  sans  doute  il  n'est  personne  qui  alors  ne 
se  dise  à soi-mémo  : a 11  n'est  pas  possible  qu'une 
» disposition  aussi  contraire  à la  liberté  naturelle 
n forme  un  droit  commun.  Son  objet  était  trop  in- 
» teressant  pour  qu’il  échappât  aux  rédacteurs  des 
» autres  Coutumes  de  la  consigner  dans  leurs  Ca- 
» hiers , s’ils  l’avaient  regardée  comme  un  droit  gé- 
» néral.  Elle  doit  donc  être  restreinte  dans  le  ter- 
» ritoire  des  Coutumes  qui  l’ont  établie,  n 

À l’égard  des  auteurs,  voici  ce  que  disent  les 
plus  accrédités  : 

a Bacqnet , dans  son  Traité  des  Droits  de  jus- 
tice, ckap.  XXX , n°.  a5,  enseigne  que  le  roi  ni  les 
seigneurs  hauts-justiciers  n 'ont  pas  plus  de  droit  sur 
les  rivières  non  navigables  que  sur  un  autre  héritage 
appartenant  à particuliers . 

» Cest  ce  qu’établit  aussi  Boucheul,  sur  l’art.  4° 
de  la  Coutume  de  Poitou,  n°.  6 : /.es  petites  rivières 
ou  ruisseaux,  dit -il,  appartiennent  aux  proprié- 
taircs  des  héritages  voisins,  et  qui  possèdent  les ï' 
rivages.  ’ *• 

» Guy-Pape  est  du  même  sentiment  : il  demande, 
dans  sa  question  5 14»  utrùm  baron  es  possint  pro- 
hibent in  suis  terris  ne  quis  piscari  habeat  in  ri  vis 
labentibus  in  suis  terris  ; et  il  renvoie  à la  ques- 
tion 171,  où  il  adopte  la  négative,  avec  cette  seule 
restriction  : s’il  n’y  a coutume  au  contraire. 

n Simon,  sur  Portion nance  de  1669,  tit.  XVII, 
art.  44  » dit  également  que  les  propriétaires  des  eaux 
oui  ne  sont  ni  navigables  ni  flottables  , et  ceux  sur 
les  fonds  desquels  elles  coulent,  peuvent  les  faire 
servir  à tous  leurs  usages. 

» Domat  décide  pareillement  contre  les  sei- 

Ê rieurs,  et  à l’avantage  des  propriétaires  riverains, 
t question  de  savoir  à qui  appartiennent  Les  rivières 
non  navigables;  et  11  la  décide  ainsi  en  deux  en- 
droits différons;  savoir,  dans  * es  Lois  civiles,  liv.  Il, 
tit . VI,  scct.  1 , n°.  6 ; et  dans  son  Droit  public , 
liv.  1 1 tit.  VIII,  sect.  2,  n°.  1 1. 

» Mois  aucun  jurisconsulte  u’a  mieux  traité  cette 
question  que  Souchet , dans  son  Commentasse  sur  la 
Coutume  d* Angoumois , imprimé  en  1780.  Voici 
comment  il  débute  à cet  égard,  t.  1,  p.  286  : 

« L'ordonnance  de  1669  n'attribue  au  roi  que  la 


(1)  Ordonnance!  de  Otarie*  VI  en  i4«7  , art.  s ; de  Henri 
II  en  iSS4  ; de  Charles  IX  en  1671  ; de  Louis  XIV  en  iWo  . 
lit.  , art.  4t. 

(s)  Hiùnaut,  chap.  i34,  art.  is  ; Troy  es  , art . 179  ; Vitry- 
le- Français,  art.  fit  ; Nirernois.  tit.  »<J,  art.  s et  3. 
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a propriété  des  fleuves  cl  des  rivières  portant  ba- 
» teaux  de  leurs  fonds,  c’est-à-dire  qui  sont  nari- 
« gables,  lille  ne  touche  point  aux  droits  de  pro- 
» priété  qu’exercent  les  seigneurs  riverains  sur  les 
» petites  rivières  qui,  par  cllcv- mêmes,  ne  peu- 
0 vent  être  navigables  ou  flottables.  Il  est  des  nu- 
» leurs  qui  ont  distingué  les  petites  rivières  des 
o ruisseaux  : d’autres  ont  rois  ics  rivières  dans  la 
» classe  des  ruisseaux.  Cuyot,  dans  son  Traité  des 
» Fiefs,  dit  que  la  distinction  des  rivières  et  des 
» ruisseaux  est  tombée  en  désuétude.  Cette  distinc- 
» tion  est  réellement  inutile  au  fond  ; les  droits  des 
w riverains  sont  les  mêmes  sur  les  petites  rivières 
» que  sur  les  ruisseaux.  Cuyot,  Lebret  et  Chopin 
» sont  les  seuls  auteurs  qui  aient  prétendu  que  les 
0 seigneurs  étaient  propriétaires  des  ruisseaux. 
» Tous  les  autres  auteurs  conviennent  qu’ils  appar- 
■n  tiennent  en  partie  aux  particuliers  dont  ils  bai- 
» gnent  les  héritages,  et  qu’ils  font  partie  de  leurs 
» propriétés;  que  tou»  ont  le  droit  d’employer  à 
» l’arrosement  de  leurs  champs  et  à rouir  leurs 
» chanvres  l’eau  qu’emporte  la  pente  de  tous  les 
» courans  d’eau.  Ea  loi  romaine  n’a  mis  à cette 
« puissance  qu’une  restriction  , que  l’équité  natu- 
» relie  dicte  à tous  les  hommes  : c’est  qu’en  tirant 
» à eux  ce  trésor  prédeux,  il»  ne  doivent  nuire  à 
» l’intérêt  de  personne , dhm  tamen  hoc  sine  in- 
» commode  cujusquam  fiat....  0 

0 Que  peut  donc  servir  aux  ci-dcvant  seigneurs 
la  prétention  qu’ils  affectent  de  se  maintenir  dans 
tous  les  droits  qu’ils  avaient,  disent-ils,  sous  l’an- 
cien régime  sur  les  rivières  non  navigables,  puis- 
qu’il est  démontré  que,  même  «ous  l’ancien  régime, 
ils  n’avaient  aucun  droit  à la  propriété  do  ces  ri- 
vières, au  moins  dans  les  Coutumes  qui  ne  la  leur 
attribuaient  pas  expressément?  Elle  est  assurément 
insoutenable  cette  prétention  ; mais  elle  le  paraîtra 
bien  plus  encore  lorsqu’on  la  rapprochera  des  prin- 
cipes par  lesquels  nous  avons  établi  ci-dessus  que  , 
mémo  en  supposant  la  propriété  des  rivières  assurée 
par  les  lois  <ie  l’ancien  régime  aux  seigneurs,  elle 
no  pourrait  plus  être  réclamée  aujourd’hui  par  eux, 
parce  qu’ils  ont  perdu  la  qualité  de  justiciers,  qui 
formait  à cet  égard  leur  seul  titre,  ou,  pour  parler 
plus  Juste,  leur  seul  prétoxte. 

» Cela  posé,  il  est  tout  simple  qu’ils  ne  peuvent 
pas  avoir  dans  les  rivières  le  droit  exclusif  de  la  pê- 
che. Ils  l’auraient  sans  difficulté  si  les  rivières  leur 
appartenaient,  comme  leurs  étangs  et  leur»  eaux  pri- 
vées; mai»  les  rivières  ne  leur  appartenant  pas,  à quel 
l*tr*  ■’‘,rr^>geraicnt-iU  le  droit  exclusif  d’y  pécher  ? 

o Ecoutons  encore  là-dessus  Souchet  : u La  pêche 
» (dit-il  ) est  un  droit  inséparable  do  la  propriété  ; 
0 elle  est , comme  l’arrosement  des  terres,  Un  usage 
« particulier  de  la  propriété.  Sur  ce  fondement, 
» Guy-Pape  soutient  que  les  seigneur»  no  peuvent 
» Point  empêcher  leurs  censitaire»  de  pécher  dans 
» les  rivières  qui  coulent  dans  leurs  héritages.  La 
» propriété  de  la  rivière  serait  une  illusion  sans 
» la  iacullé  de  1a  pêche  et  de  l’arrosement  libre  de 
» ses  possessions.  Il  est  Jonc  indubitable  que  les 
» propriétaires  riverain»  ont  le  droit  de  pêcher 
0 dans  les  rivières  dont  le  cours  traverse  leurs  pos- 
« sessions  et  dont  il  arrose  les  borne»,  d 
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d Si  c’est  ainsi  que  pensaient,  sous  l’ancien  ré- 

f ime,  tous  ceux  qui  savaient  réduire  à leur  justo  va- 
eur  les  attributs  des  justices  seigneuriales  , quel  est 
l’homme  qui  osât  aujourd’hui  penser  et  parler  au- 
trement, aujourd’hui  que  les  justices  seigneuriale» 
sont  détruites , et  que  les  droits  dépendans  do  ces 
justices  sont  supprimés?  Concluons  donc  que,  sous 
tous  les  rapport»  possibles,  les  ci-devant  seigneurs 
sont  actuellement  sans  qualité  pour  réclamer  le  droit 
exclusif  de  la  pêche. 

0 Et  c’est  ce  que  décide  expressément  un  décret 
du  6 juillet  1 790  : a La  Convention  nationale  porte- 
» t-il  ),  après  avoir  entendu  son  comité  de  législa- 
» tion  sur  la  pétition  des  citoyens  Cabaret , de  la 
0 commune  d'Orval , département  de  la  Manche, 
0 du  8 du  mois  dernier,  tendant  à faire  décréter 
0 l’abolition  du  droit  exclusif  de  la  pêche  prétendu 
» par  des  ci-devant  seigneurs,  et  la  permission  à 
n chacun  de  pêcher  le  long  de  ses  héritages , passe 
p a V ordre  au  jour , motivé  sur  les  art.  a et  5 du 
» décret  du  x5  août  1791  : le  premier,  portant  que 
» toute  propriété  foncière  est  réputée  franche  et 
n libre  de  tous  droits,  tant  féodaux  que  censuels, 
» si  ceux  qui  les  réclament  ne  prouvent  le  contraire 
0 dans  la  lormo  qui  sera  prescrite  ci-après;  l’autre, 
w que  généralement  tous  les  droits  seigneuriaux, 
o tant  féodaux  que  censuels,  conservés  ou  Jcclart:* 
n rnchet.ibles  par  les  lois  anterieures,  quelles  que 
0 soient  leur  nature  et  leur  dénomination  , même 
» ceux  qui  pourraient  avoir  été  omis  dans  lesdites 
0 lois  ou  dans  le  présent  décret....,  sont  abolis  sans 
n indemnité,  k moins  qu’ils  ne  soient  justifiés  avoir 
n pour  cause  une  concession  primitive  de  fonds, 
» laquelle  cause  ne  pourra  être  établie  qu’autsnt 
» qu’elle  se  trouvera  clairement  énoncée  dan»  l’acte 
» primordial  d’inféodation , d’acensement  ou  de  bail 
» à cens , qui  devra  être  rapporté.  » 

n Un  autre  décret,  du  3o  au  meme  mois,  porte  : 
a La  Convention  nationale,  sur  la  proposition  d’un 
0 membre,  passe  à L’ordre  du  jour,  motivé  sur  ce 
» que  les  droits  exclusifs  de  pêche  et  de  chasse 
p étaient  des  droits  féodaux  abolis  par  les  lois  pré- 
» cédcntcs,  comme  tous  les  autres.  » 

§4-  — st  qui  appartient  aujourd'hui  la  pèche  dans 
les  rivières  non  navigables  et  dans  les  ruisseaux  i 
Est-ce  à F état,  aux  communes  ou  aux  ruerai  ns  ? 

11  faut  distinguer  si  ces  rivières  sont  flottable» 
ou  ne  le  sont  pas  : dans  le  premier,  cas,  elb*  appar- 
tient à l’état,  parce  que  le»  rivières  flottables  sont 
du  domaine  public  ; et  dani  le  second,  elle  appar- 
tient aux  propriétaires  fiverains.  Voici,  à cet  égard, 
les  décisions  qui  ont  été  rendues. 

La  loi  du  14  floréal  an  10  n’ayant  parlé  de  la 
pèche  que  duos  les  fleuves  et  rivières  navigables,  il 
s’éleva  la  quettion  de  savoir  si  celle  des  autres  ri- 
vières et  des  ruisseaux  devait  appartenir  aux  com- 
mune» ou  aux  propriétaires  riverains. 

Le  conseil  d’état,  consulté  sur  cette  question, 
a rendu  un  avis  le  37  pluviôse  an  i3,  où  il  n con- 
sidéré î i°.  que  la  pêche  des  rivières  non  navigable» 
faisait  partie  des  droits  féodaux,  puisqu'elle  émit 
réservée  en  France  soit  au  seigneur  haut-justiéier, 
soit  au  seigneur  du  fief;  a“.  que  l’abolition  de  lu 
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féodalité  a été  laite  non  au  profit  des  communes, 
mais  bien  au  profil  des  vassaux,  oui  sont  devenus 
libres  dans  leurs  personnes  et  dans  leurs  propriété* $ 
3°,  que  les  propriétaires  riverains  sont  exposés  à 
tous  les  incon venions  attachés  au  voisinage  des  ri- 
vières non  navigables  (dont  les  lois  d'ailleurs  n'ont 
pas  réservé  des  avant -bords  destinés  aux  usages 

rmbÜcs);  que  les  lois  et  arrêtés  du  gouvernement 
es  assujettissent  à la  dépense  du  curage  et  à l’en- 
tretien de  ces  rivières,  et  que,  dans  les  principes  de 
l'équité  naturelle , celui  qui  supporte  les  charges 
doit  aussi  jouir  des  bénéfices  ; 4°*  enfin  que  le  droit 
de  [>écho  des  rivières  non  navigables,  accordé  aux 
communes,  serait  une  servitude  pour  les  propriétés, 
et  que  cette  servitude  n'existe  point  au  Code  civil. 

D'après  ces  considérations,  le  conseil  d'état  a 
été  d'avis  que  la  pèche  dos  rivières  non  navigables 
ne  peut,  dans  aucun  cas,  appartenir  aux  com- 
munes ; que  les  propriétaires  riverains  doivent  en 
jouir  sans  pouvoir  cependant  exercer  ce  droit  qu'eu 
«e.  conformant  aux  lois  générales  ou  réglemens  lo- 
caux concernant  1a  pèche;  ni  le  conserver  lorsque, 
par  suite,  une  rivière  aujourd'hui  réputée  non  navi- 
gable deviendra  navigable,  et  qu'en  conséquence 
tous  les  actes  de  l'autorité  administrative  qui  au- 
raient rnis  des  communes  en  possession  de  ce  droit 
doivent  être  déclarés  nuis. 

lin  vertu  de  cot  avis , qui  a été  approuvé  le 
3o  pluviôse  an  i3,  les  particuliers  peuvent  pêcher 
sur  les  parties  des  rivières  non  navigables  et  des 
ruisseaux  auxquels  aboutissent  leurs  propriétés,  en 
se  conformant  en  tout  point,  sous  la  surveillance 
des  officiers  forestiers  (i),  aux  lois  et  réglemens 
rendus  sur  l'exercice  de  la  pêche. 

Mais  il  y a , comme  nous  l'avons  dit,  une  distinc- 
tion à faire  entre  les  rivières  flottables  et  celles  qui 
ne  le  sont  pas,  ou  qui  no  lë  sont  qu'à  bûches  per- 
dues. Une  décision  du  miuistre  des  finmees,  du 
6 novembre  1820  (au  Recueil  des  Réglemens  fo- 
restiers, t.  Il,  p.  878  ),  porte  que  les  expressions 
générales  de  fleuves  et  rivières  navigables , em- 
ployées dans  l'art.  12  de  la  loi  du  i4uoréal  an  10, 
ue  peuvent  être  limitatives  du  droit  accordé  par 
cette  loi  au  gouvernement  d'affermer  la  pêche  à son 
profit,  puisqu'elle  ne  fait  point  de  distinction  entre 
les  rivières  flottables  et  les  rivières  navigables  ; et 
que  d'ailleurs  si  cette  loi  laissait  quelque  incerti- 
tude, elle  a été  détruite  par  l'art.  538  du  Code  civil, 
qui  classe  au  nombre  des  dépendances  du  domaine 
public  les  ileuves  et  les  rivières  navigables  ou 
flottables. 

Cependant  il  s’élevait  encore  quelques  doutes  sur 
cette  question.  S.  Ex.  le  ministre  des  finances  les  a 
soumis  à l'examen  du  conseil  d'état,  qui,  par  un 
avis  du  21  février  1822  (au  Recueil  des  Réglemens 
forestiers,  t . J 11,  /».  u4),  a émis  l'avis,  i°.  que 
l'état  a droit  d'affermer  la  pèche  des  rivières  qui 
sont  i.  ivip  ibles,  sur  bateaux,  trains  ou  radeaux , et 
dont  F entretien  nest  pas  4 la  charge  des  oroprié- 
t aire  s riverains;  2°.  que  ce  droit  ne  peut  s'étendre, 
en  aucun  cas,  aux  rivières  ou  ruisseaux  qui  no  sont 
flottable*  qu'à  bûches  perdues. 


t«)  Circulaire  du  18  vendémiaire  an  il.  *• 
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Les  communes  ont  le  droit  de  pécbo  sur  les  ri- 
vières non  navigables  ni  flottables  et  sur  les  ruis- 
seaux auxquels  aboutissent  leurs  bois,  pâtis  et  au- 
tres propriétés  communales  ; mais  ce  droit  ne  peut 
être  exercé  par  les  habitans  : il  doit  être  affermé 
au  profit  des  communes.  Il  en  est  de  même  du  droit 
de  pêcher  dans  les  étangs,  fossés,  marais  et  pêche- 
ries à elles  appartenant.  ( Ord . de  1669,  tit.  2CXV , 
art.  17  et  18.  ) 

$ 5.  Lorsqu'une  rivière  ou  un  ruisseau  coule  entre 

deux  propriétés,  chaque  propriétaire  peut-il  exer- 
cer le  droit  de  pèche  ? 

Il  le  peut  depuis  lo  rivage  qui  lui  appartient  jus- 
qu’au milieu  du  lit  de  la  rivière.  Divers  arrêts,  ci- 
tés par  Guyot  dans  son  Traité  des  Fiefs , et  entre 
autres,  uu  du  7 avril  174$,  rendu  entre  les  seigneurs 
de  Coudre  et  celui  de  Montreuil,  l'ont  ainsi  jugé  à 
l’égard  des  seigneurs  pour  leur»  droits  de  pêche  dans 
les  rivières  et  ruisseaux  coulant  entre  deux  seigneurs. 
Le  même  principe  s'applique  aujourd'hui  aux  pro- 
priétaires riverains. 

$ 6.  Pèche  dans  un  canal. 

Comme  celui  qui  est  propriétaire  d'un  moulin 
l'est  aussi  de  l'eau  du  canal , à moins  qu'il  n'y  ait 
titre  au  contraire,  la  jurisprudence  a établi  que  le 
droit  de  pêche  dans  co  canal  appartient  au  pro- 
priétaire dudit  canal,  lienris  rapporte  deux  arrêts 
des  i5  décembre  1608  et  i5  juillet  i656,  qui  l'ont 
ainsi  jugé. 

$ 7.  Peut -on,  en  conscnant  un  terrain  contigu  à 

une  rivière  non  navigable , en  aliéner  la  pèche  ? 

Cette  question  est  décidée  pour  la  négative  par 
l'avis  ci-après  du  conseil  d'état,  du  1 1 octobre  1812. 

« Le  conseil  d’état  qui,  d'après  le  renvoi  qui  lui 
en  a été  fait,  a entendu  le  rapport  de  la  section  de 
l'intérieur  sur  celui  du  ministre  de  ce  dépaitement, 
tendant  à faire  approuver  l’acquisition  , à titre  d’é- 
change, par  la  commune  de  Con dé-su r-I ton,  départe- 
ment de  l'Eure,  d'une  maison  pour  servir  de  presby- 
tère, à la  charge  par  la  commune  de  céder,  en  contre- 
échauge,  i°.  des  biens  communaux  ; 2".  le  droit  de 
pêche  dans  la  rivière  d’Iton,  le  long  du  terrain 
communal,  appelé  les  Prés  morins  ; le  tout  estimé 
2,000  francs} 

» Considérant  que  le  droit  de  nêche,  appartenant 
à la  commune  sur  la  rivière  d'iton , résulte  pour 
elle  de  la  propriété  des  terrains  communaux,  et  en 
est  011e  dépendance  indivisible;  nu’elle  ne  peut  alié- 
ner à perpétuité  ce  droit  exclusif  de  pêche  , en  con- 
servant la  propriété  du  terrain  d'où  ce  droit  dé: 
coule  : 

» Est  d'avis,  i°.  qu’il  n’y  a pas  lieu  à autoriser 
ledit  échange  ; a°.  et  que  le  présent  avis  soit  inséré 
au  Bulletin  des  lois.  » 

$ 8-  — La  vente  faite  nationalement  d’un  jardin 
bordé  par  une  rivière  navigable  n’a  pu  comprendre 
celle  des  eaux  do  cette  rivière  , ni  celle  du  droit  de 
pêche  , qui,  «ux  termes  des  lois,  sont  inaliénables. 
y Ord.  du  12  février  i8a3,  au  Recueil  des  Réglemens 
forestiers,  t.  II J,  p.  i83.) 
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pareillement  qu’un  droit  de  pèche  est  inaliénable 
de  sa  nature. 

4 9.  — La  disposition  de  tari,  41  du  lit.  XXI JT  de 
P ordonnance  de  1669,  qui  maintient  les  droits 
de  pèche  que  des  particuliers  ont , par  titres  ou 
possessions  légitimes,  dans  les  rivières  navigables, 
subsiste -Cécile  encore  ? 

Un  avis  du  conseil  d’état , du  3o  messidor  an  ta, 
approuvé  le  11  thermidor  suivant,  prononce  nue 
non  , et  déclare  que  l'abolition  du  droit  exclusif  de 
la  pèche  est  irrévocable  à l’égard  des  particuliers 
qui  en  jouissaient,  soit  patrimonialement,  soit  à 
titre  d’engagistes  ou  échangistes,  de  quelque  nature 
que  soient  les  titres  sur  lesquels  leurs  réclamations 
puissent  être  fondées.  V.  cet  avis  dans  une  circu- 
laire du  17  fructidor  an  12  (4  septembre  1804), 
au  Recueil  des  Réglemens  forestiers,  t.  /,  p.  697. 

Dû  U,  un  décret  du  11  avril  1810,  qui  aun tille 
un  arrêté  du  conseil  de  préfecture  du  département 
de  l’Eure  , du  16  juin  1807,  qui  avait  maintenu  le 
sieur  Lcuffroy-Leroux  dans  la  propriété  de  la  pê- 
cherie située  sous  une  des  arches  du  pont  de  Ver- 
non,  dite  Torche  du  Saulx,  dans  1a  rivière  de  Seine. 
V . au  Recueil  des  Réglemens forestiers,  t.  U,  p.  34o. 

Les  particuliers  qui  jouissaient  du  droit  exclusif 
de  la  pêche  ont  seulement  été  autorisés  à enlever 
les  matériaux  en  bois  qui  avaient  servi  à l’établisse- 
ment des  gor s- pêcheries  ou  dideaux  établis  sur  les 
rivières,  lorsque  ces  enlèvemcns  ont  pu  être  eflec 
tués  sans  dégradation.  ( Décis,  du  min . des  fin. 
contenue  dans  une  circul.  du  27  vendent,  an  i3.  ) 
Cette  jurisprudence  a été  confirmée  par  les  or 
donnanccs  suivantes  : 

t*.  Celle  du  3o  juillet  1817,  conforme  aux  avis 
du  conseil  d’état,  des  11  thermidor  an  12  et  17 
juillet  1808,  qui  déclare  que  les  lois  des  6 et  3o 
juillet  1793  et  8 frimaire  nn  2 ayant  rangé  le  droit 
exclusif  de  la  pèche  dans  la  classe  des  droits  féodaux 
supprimés  sans  indemnité,  ce  droit  s’est  trouvé  ir- 
révocablement anéanti  dans  la  main  de  ceux  qui  eu 
jouissaient;  que  la  loi  du  14  floréal  an  10,  en  réta- 
blissant au  profit  de  l’état  le  droit  exclusif  de  la 
pèche  dans  les  fleuves  et  rivières  navigables , n’a 
apporté,  à l’cgard  des  particuliers  qui  jouissaient 
autrefois  de  ce  droit,  aucun  changement  dans  U lé- 
gislation relative  à la  suppression  ; qu’en  consé- 
quence, l’engagiste  d’une  bourdieuc  dans  un  canal 
communiquant  à la  mer  et  assimilé  aux  rivières  na- 
vigables ne  peut  prétendre  à l’application  de  la  loi 
du  14  ventôse  au  7,  et  que  la  pêcherie  doit  être  ré- 
gie pour  le  compte  de  l’état  ; mais  que  cet  engagiste 
a droit  à une  indemnité  pour  la  valeur  des  b&timens, 

2rès  et  ustensiles  qui  lui  appartiennent.  ( Recueil 
s Régi,  forest.,  t.  II,  p.  73 5.) 

2°.  Une  autre  ordonnance  du  roi,  du  22  janvier 
l8?3,  laquelle  est  précédée  d’un  rapport  de  l’Ad- 
ministration des  forêts  sur  la  législation  en  celte 
matière,  et  qui  porte  également  que  le  droit  exclusif 
de  la  pèche  était  un  droit  féodal  qui  a été  aboli  ; que 
U pèche  dans  les  fleuves  et  rivière*  navigables  est 
un  droit^domanial , et  que  la  concession  qui  a pu 
être  faite  rfÊ  ce  droit  même,  antérieurement  à s 566, 
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Une  autre  ordonnance  au  27  avril  »8a5  décide  est  irrévocablement  anéantie.  Elle  porteaussi  qu’une 

décision  ministérielle  qui  rejette  une  réclamation 
tendante  è modifier  et  restreindre  des  baux  de  pê- 
che passés  en  vertu  des  lois  existantes,  et  qui  fait 
une  juste  application  de  ces  lois,  ne  peut  être  an- 
nulée pour  cause  d’incompétence.  (Recuesl des  Rè- 
glent. forest.,  t.  III,  p.  116.) 


4 10.  — Lorsque , par  une  disposition  administra- 
tive , la  hauteur  des  eaux  d'une  rivière  navigable 
a été  réglée,  s'ensuit-il  que  le  gouvernement  soit 
privé  du  droit  de  pcche  dans  cette  rivière  f 

La  négative  résulte  d’une  décision  ministérielle 
du  i3  septembre  1822  ( au  Recueil  des  Régi.  for. , 
t.  III,  p.  86),  portant  que  le  gouvernement , qui 
avait  toujours  joui  du  droit  d’affermer  la  pèche  dans 
un  canal  rendu  navigable  et  communiquant  avec  le 
canal  du  midi,  mais  dont  le  niveau  des  eaux  avait 
été  fixé  par  le  ministre  de  l’intérieur,  devait  conti- 
nuer à y affermer  la  pêche  à son  profit. 

4 1 î . — Le  gouvernement  peut-il  affermer  à son 
profit  la  poche  dans  les  noues , boires,  canaux 

et  fossés  F 

■ L’Administration  consulta,  en  1812,  Son  ex- 
cellence le  ministre  des  finances  sur  la  question 
de  savoir  si  les  adjudicataires  de  la  pêche  devaient 
avoir,  à l’exclusion  des  riverains,  la  faculté  dépê- 
cher dans  les  noues.  Le  ministre  répondit,  le  2 juil- 
let^ Circulaire  du  1 2 jm/let  »&»») , que  les  noues  , 
boires  et  fossés  qui  accompagnent  les  rivières  navi- 
gables, et  qui  oui  leurs  extrémités  une  communi- 
cation libre  avec  les  rivières  qui  y entrent  pendant 
tout  le  cours  de  l'année , et  où  les  bateaux  peuvent 
passer  en  tout  temps,  doivent  être  considérés  comme 
une  dépendance  de  ces  rivières,  et  qu’en  consé- 
quence ils  doivent  être  compris  dons  la  mise  êu 
ferme  de  la  pêche;  mais  que,  relativement  aux 
noues  qui  n’ont  point  de  communication  libre  avec 
la  rivière,  et  qui  ne  sc  remplissent  que  dons  le  temps 
des  grandes  eaux,  la  pêche  en  appartient  aux  pro- 
priétaires riverains. 

Une  seconde  décision  ministérielle,  du  14  août 
de  la  même  année,  déclara  que  la  pèche  dans  les 
noues  ne  pouvait  être  affermée  au  profit  de  l’état , 
comme  dépendante  d’une  rivière  navigable , que 
lorsque  la  noue  communiquait  à cette  rivière  de 
manière  que  le  pécheur  pût  y entrer  et  en  sortir  li- 
brement avec  un  liai  eau  ; attendu  que,  s'il  en  était 
autrement,  le  fermier  d’un  cantonnement  de  pêche 
voisin  do  la  noue  serait  autorisé  à violer  la  pro- 
priété des  riverains  pour  lo  jet  et  l’amarrage  de  tes 
filets. 

Enfin  , des  difficultés  s’étant  élevées  relativement 
à l’exercice  de  la  pêche  au  profit  des  fermiors,  dans 
des  noues,  boires,  Canaux  ou  fossé*  creusés  domain 
d’hommo  dans  des  propriétés  privées  ou  commu- 
nales, il  a été  décidé  par  le  ministre  des  finances  , 
le  18  avril  »8a3  , conformément  A des  décisions  an- 
térieures des  a3  novembre  1821  et  12  juillet  1822, 
que  la  pècho  ne  pouvait  être  affermée  au  profit  de 
l’état  clans  ces  canaux , Attendu  qu’ils  ne  peuvent 
être  assimilés  A des  fleuves  ou  rivières  navigables 
ou  flottables,  dont  la  pèche  appartient  à l’état,  aux 
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termes  de  la  lai  du  14  floréal  an  10.  ( Recueil  des 
R égiem . forcst.  ) 

Ainsi,  les  adjudicataires  de  la  pèche  ne  peuvent 
pécher  que  dans  les  noues,  boires  et  fossés  qui  ac- 
compagnent les  rivières  navigables,  et  qui  ont  & 
leurs  extrémités  une  communication  libre  avec  elles 
pendant  le  cours  de  l'année  , et  où  les  bachots  peu* 
vent  passer  en  tout  temps.  C’est  ce  que  porte  l’art. 
45  du  Cahier  des  charges  du  1 1 avril  1821  , con- 
forme A la  décision  du  14  août  1812.  Mais  ils  ne 
peuvent  pécher  dans  les  noues,  boires,  canaux  ou 
fossés  creusés  de  main  d’homme  dans  des  proprié- 
tés privées' ou  communales. 

S > 2.  — L‘  Administration  des  forets  peut-elle  join- 
dre à V ad  médiation  de  la  pêche  la  permission  ex- 
clusive de  la  chasse  des  oiseaux  aquatiques  dans 
chaque  cantonnement  f 

Le  ministre  des  finances,  consulté  sur  cette  ques- 
tion , a répondu,  la  a juillet  1812  ( V.  la  Circulaire 
du  \ idu  meme  mois  ) , que  l’on  pouvait  comprendre 
cette  chassa  dans  l’admodiation  do  la  pèche,  attendu 
qu’elle  faisait  partie  de  la  police  des  rivières,  con- 
fiée à l’Administration  forestière.  C’est  en  consé- 
uence  de  cette  décision  qu’a  été  rédigé  l’art.  44 
u Cahier  des  charges,  qui  autorise  les  locataires  de 
la  pèche  à chasser  les  canards  et  autres  oiseaux  dans 
l’étendue  de  leurs  aintonucmens,  en  sc  munissant 
de  ports  d’armes.  Mais  les  adjudicataires  de  la  pèche 
doivent  user  ila  ce  droit  de  manière  è ne  poiut  alar- 
mer les  propriétaires  riverains  ou  ceux  qui  possè- 
dent des  îles,  il  faut  aussi,  pour  ne  pas  compro- 
mettre la  sûreté  publique  , que  le  nombre  des  chas- 
seurs soit  restreint,  et  que  l’adjudicataire  ne  puisse 
rétrocéder  son  droit.  ( Ci  nui.  du  4 septembre  1812.} 

4 1 3.  Compétence  sur  les  questions  de  propriété  ou 
de  droit  qui  s’élèvent  relativement  à la  pêche 
fluviale,  et  sur  les  réclamations  des  fermiers  du  la 
pêche. 

\ °.  Lorsqu'il  s'agit  de  savoir  si  le  droit  de  pcche 
d’une  rivière  peut  être  affermé  par  le  domaine,  et, 
par  conséquent , de  décider  si  cette  rivière  est  flot- 
table ou  navigable,  quelle  est  V autorité  compétente  ? 

Suivant  l’art.  538  du  Code  civil t et  qui  ne  fait 
que  confirmer  en  ce  point  l’ancien  droit,  les  fleu- 
ves et  rivières  navigables  ou  flottables  fout  partie 
du  domaine  public;  la  pèche  en  appartient  il  l’état, 
qui  l’afferme,  et  les  îles  qui  s*y  forment  deviennent 
egalement  sa  propriété. 

Mais  une  rivière  navigable  ou  ilotfabte  peut  ces- 
ser de  Tétre  ; une  autre  qui  ue  l’était  pas  peut  le 
devenir  : 011  peut  même  élever  la  question  do  savoir 
si  telle  rivière  peut  être  réputée  navigable  ou  flot- 
table , car  le  Code  n’iiidiijuo  point  quelle  étendue 
ou  profondeur  doit  avoir  la  rivière  pour  être  flot- 
table ou  navigable,  ni  quel  pouls  les  eaux  doivent 
pouvoir  soutenir.  Dans  res  hypothèses,  à qui  ap- 
partient-il de  prononcer,  de  déclarer  que  cette  ri- 
vière est  navigable  ou  flottable  ? 

Comme,  dans  une  question  de  cette  nature,  il 
s’agit  de  décider  entre  les  intérêts  privés  et  le  do- 
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maine,  puisque  si  la  rivière  est  déclarée  n’ètre  ni 
flottable  ni  navigablo , la  pèche  est  la  propriété 
des  riverains,  on  aurait  peut-être  pu  penser  que 
les  tribunaux  étaient  seuls  compétent;  mais,  sous 
lo  point  de  vue  de  la  navigation,  cette  question 
rentre  dans  le  droit  administratif,  et  c’est  ainsi 
qu’elle  a été  considérée  dans  une  affaire  sur  la- 
quelle uno  ordonnance  est  intervenue  le  27  dé- 
cembre 1820. 

On  avait  affermé  la  pêche  de  la  rivière  de  l’Ile  , 
et  on  n’avait  point  parlé  de  celle  de  la  Dronnc, 
qu’elle  reçoit.  Des  difficultés  se  sont  élevées  ontre 
les  fermiers  et  sous- fermiers,  relativement  à cette 
dernière  rivière,  et  une  instance  s’est  engagée  de- 
vant la  cour  royale  do  Bordeaux.  Cette  cour  a ren- 
voyé les  parties  pour  faire  déclarer  préalablement 
«i  la  Dronne  avait  été  comprise  dans  le  bail;  et  un 
arrêté  du  conseil  de  préfecture  avait  prononcé  la 
négative.  L’ordonnance  est  ainsi  conçue  : 

tt  Considérant  que,  dans  l’état  de  la  cause,  ren- 
voyée devant  l’ Administration  par  l’arrêt  prépara- 
toire de  la  cour  de  Bordeaux  ci-dessus  visé,  il  s’a- 
gissait simplement  de  savoir  si  la  partie  litigieuse  de 
la  rivière  de  la  Dronne  était  navigable  ou  non,  et 
que  la  déclaration  préalable  d’un  tel  fait  apparte- 
nait au  préfet,  et  non  au  conseil  de  préfecture,, 

» Notre  conseil  d’état  entendu,  nous  avons  or- 
donné et  ordonnons  ce  qui  suit  : 

» Art.  »er.  L’arrêté  du  conseil  de  préfecture  du 
département  de  la  Gironde,  du  9 décembre  1818, 
est  annulé  pour  cause  d’incompétence’,  et  les  par- 
ties sont  renvoyées  à se  pourvoir  devant  le  préfet  du 
même  département. 

» Art.  2.  Les  dépens  faits  en  notre  conseil  d’état 
sont  réservés,  etc.  » 

Il  existe  un  arrêt  qu’au  premier  aperçu  on  pour- 
rait croire  en  opposition  avec  cette  ordonnance  ; 
mais  la  cour  de  cassation , en  prononçant  sur  la 
question  qui  donnait  lieu  à l’instance,  a considéré 
comme  suffisamment  établi  par  des  actes  que  la 
rivière  n’était  pas  navigable  au  lieu  litigieux,  et 
que,  par  cette  raison,  l’autorité  judiciaire  s’était 
trouvée  compétente. 

an.  Les  contestations  qui  s’élèvent  entre  des  pro- 
priétaires riverains  d’une  rivière  non  navigable,  au 
sujet  de  la  pêche,  sont  du  la  compétence  des  tribu- 
naux civils.  ( Décret  du  12  avril  1812  , au  Recueil 
des  Règlent  , forcst. , t.  II,  p»  483.) 

3°.  Lorsqu’il  y a contestation  entre  un  fermier 
do  la  pêche  et  le  propriétaire  d’une  entaille  ou  tour- 
bière sur  le  droit  de  pèche  dans  cette  entaille,  c’est 
au  fermier  et  non  à l’Administration  des  forêts  à 
suivre  la  contestation  devant  les  tribunaux,  s’il  le 
juge  convenable.  — Les  fermiers  ne  peuvent  pré- 
tendre à aucune  réduction  de  prix  ni  à la  résiliation 
de  leurs  baux,  pour  non-jouissance  de  la  pêche  dans 
cc%  entailles  ou  tourbières,  lorsqu’elles  n’ont  pas 
été  formellement  comprises  dans  leur  adjudication. 

( Dvcis.  min.  du  10  déc.  i8i3.) 

4*.  Les  droits  de  pêche  perçus  «tir  le*  étangs  an- 
lés  qui  communiquent  à la  mer  sont  supprimés,  et 
les  fermiers  sont  admis  à résilier  leurs  baux  et  h 
compter  de  clerc  & maître  des  produits  par  eux  per- 
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: lorsqu’il  s’agit  de  propriétés  privées  comprises 
s un  bail  administratif.  ( Ord . du  roi , du  9 juin 


çus.  — I-es  baux  qui  ont  été  pâmés  à ces  fermier» 
sont  des  actes  ad  minis  Irai  ifs  dont  les  dispositions 
peuvent  être  modifiées  par  l’autorité  administrative. 
— La  réintégration  d’un  ancien  propriétaire  dans 
la  jouissance  des  étangs  salés  et  de  lours  dépendan- 
ces , et  la  ventilation  qui  détermine  sa  quote  dons 
les  produits , sont  egalement  de»  actes  émanés  du 
pouvoir  administratif,  qui  ue  peuvent  être  appré- 
ciés que  par  lui.  (Décis.  min.  du  14  nov.  1823.) 

5*.  Lorsqu’un  arrêté  du  conseil  de  préfecture  a 
été  rendu  en  forme  d’avis  seulement,  le  ministre 
peut  statuer  lui-même  sur  la  contestation  qui  en 
fait  l’objet.  — Si  un  fermier  de  la  pèche  éprouve , 
•aff  suite  d’une  erreur  dans  l’énonciation  des  limites 
e«on  cantonnement  au  moment  de  l’adjudication, 
une  moindre  étendue  de  quelque  importance,  ce 
manque  de  mesure  ne  peut  être  entièrement  com- 
pris dans  la  non-garantie  de  contenance  stipulée 
aux  conditions  du  bail.  ( Décis.  min.  du  28  mai 
1823. ) 

6°.  Les  contestations  relatives  aux  demandes  en 
réduction  de  prix  des  baux  de  pêche  sont  de  la  com- 
pétence des  tribunaux.  ( Ord.  du  roi , du  18  décemb. 
1822. ) 

70.  Les  contestations  relatives  à l’interprétation 
et  à l’exécution  d’un  bail  passé  par  l'Administration 
sont  de  la  compétence  de  l’autorité  judiciaire,  sur 
tout  " “1  " 

dans 

1814. > 

8°.  Ainsi,  lorsque  deux  fermiers  de  droit  de  pêche 
sont  en  contestation  sur  l’étendue  de  leurs  canton- 
nemens  respectifs,  cette  question  d’intérêt  privé  ne 
peut  être  résolue  que  par  l’application  du  bail,  et  elle 
est  du  ressort  des  tribunaux  ordinaires.  — En  cette 
matière,  il  ne  peut  être  dérogé  à la  juridiction  or- 
dinaire par  une  clause  expresse  insérée  dans  l’acte. 

( Ord . roy.  du  4 novembre  1824.  ) 

V.  ces  différentes  décisions  au  Recueil  chronolo- 
gique des  Régi,  forestiers . 

L’ordonnance  du  roi,  du  4 novembre  1824,  8ue 
nous  venons  de  citer,  détruit  l’autorité  d’une  pré- 
cédente ordonnance  du  27  août  1823,  qui  avait 
établi  que  les  conseils  de  préfecture  étaient  com- 
pétens  lorsque  les  parties  s’étaient  soumises  à sa  ju 
ridiction.  Ainsi,  quoique  l’article  6 du  Cahier  des 
charges , de  la  pêche  déclare  que  « les  difficultés  qui 
pourront  s* élever,  soit  sur  les  limites  et  dépendances 
des  cantonnemcns , soit  sur  le  mode  de  jouissance  , 
seront  portées  devant  Us  préfets,  » il  n’est  pas 
moins  vrai  que  l'interprétation  des  baux  adminis- 
tratifs demeure  dans  1a  compétence  des  tribunaux, 
et  qu’on  ne  peut  déroger  à la  juridiction  de  ces  tri 
bunaux  par  une  clause  de  l’aajudication. 

90.  Les  préfets  sont  autorisés  à ordonner  la  sup- 
pression des  barrages,  en  prenant  à cet  effet  des  arrê- 
tés sur  les  observations  et  avis  motivés  des  conserva- 
teurs des  eaux  et  forêts.  C’est  ce  qui  résulte  d’uno 
décision  ministérielle  du  5 janvier  i8li,  rendue  à 
l’égard  de  barrages  existons  sur  la  Loire. 

Relativement  à la  police  des  cours  d’eau,  nous 
renvoyons  aux  articles  Cours  d’eau,  U (liage , Mou- 
lins cl  Rivière,  du  Dictionnaire  des  Eaux  et  Forets 


CliAPITAE  il. DES  ADJUDICATIONS  DE  LA  F LC  lit 

FLUVIALE  BT  DBS  LICENCES  DE  rècilE. 

i 1.  Dispositions  générales  sur  l’admodiatiort  de 
la  pêche. 

La  loi  du  14  floréal  an  10  a rétabli,  en  faveur  du 
gouvernement,  le  droit  exclusif  de  la  pêche  dans 
es  fleuves  et  rivières  navigable». 

L’article  12  de  cette  loi  porte  que  nul  ne  pourra 
y pêcher,  s’il  n’est  muni  d’une  licence,  ou  s’il  n’est 
adjudicataire  de  la  pèche. 

L’article  i3  autorise  le  gouvernement  à détermi- 
ner les  parties  des  heures  et  rivières  où  il  jugera  la 
pêche  susceptible  d’être  mise  en  ferme  et  à régler, 
pour  les  autres,  les  conditions  auxquelles  serontaa- 
sujettis  ceux  qui  voudront  y pêcher  moyennant  une 
licence. 

L’arlicla  14  prononce  une  amende  de  5o  à 200  fr., 
la  confiscation  des  filets  et  engins  de  pêche,  et  des 
dommages-intérêts  envers  le  fermier  de  la  pêche , 
contre  tout  individu  qui  , n’étant  ni  fermier  de  la 
pêche  ni  pourvu  de  licence,  pêchera  dans  les  fleuves 
et  rivières  navigables  autrement  uu’4  la  ligne  flot- 
tante, et  que  l’amondc  sera  double  en  cas  de  ré- 
cidive. 

L’article  16  porte  que  les  go rs , barrages  et  au- 
tres établissemens  fixes  de  pêche , construits  et  à 
construire,  seront  pareillement  affermés,  pourvu 
qu’ils  ne  puissent  nuire  aux  propriétés  riveraines. 

Pour  parvenir  à l’exécution  de  cette  loi , l’Admi- 
nistration des  forêts  A,  par  sa  circulaire  du  28  prai- 
rial an  10  (au  Recueil  des  Régla  m.  fores  t. , t . /, 
p.  590),  demandé  des  renseignemens  aux  conserva- 
teurs sur  ce  qui  se  pratiquait  avant  la  révolution, 
sur  la  durée  è donner  aux  baux  de  pèche,  et  sur  les 

Sarties  de  rivières  pour  lesquelles  il  conviendrait 
'affermer  la  pèche  ou  de  délivrer  des  licences,  en 
indiquant  son  opinion  particulière  sur  les  cas*où 
l’un  de  ces  modes  semblerait  devoir  être  préféré. 
Les  licences  lui  ont  paru  devoir  s’appliquer  parti- 
culièrement 4 d’étroites  parties  de  rivières  ou  à cel- 
les situées  auprès  des  jardins  ou  maisons  d’agrément, 
lorsque  les  propriétaires  veulent  se  faire  un  amuse- 
ment de  la  pèche. 

Un  arrêté  du  gouvernement,  du  1 x brumaire  an 
12(3  novembre  i8o3),  a divisé  les  fleuves  et  ri- 
vières en  cantonnemens  de  pêche,  et  ordonné  que 
ces  cantonnemens  seraient  mis  en  adjudication  ou 
en  licence , dont  la  durée  a été  fixée  4 3 années. 

Une  circulaire  du  10  pluviôse  an  12  charge  les 
conservateurs  de  se  concerter  entre  eux  lorsqu’il  y 
a des  rivières  limitrophes  entre  deux  divisions  fo- 
restières, afin  de  prévenir  les  doubles  emplois  dans 
les  adjudications.  La  règle  4 suivre  sur  ce  point  est 

3ue  la  rivière  ou  portion  de  rivière  limitrophe  doit 
cmeurcr  attachée  à la  division  forestière  dans  la- 
quelle son  cours  a le  plus  d’étendue. 

11  avait  paru  douteux  si  l’art.  14  du  tit.  V de  la 
loi  du  14  floréal  an  10  permet  toit  de  pécher,  tant  4 
la  ligne  flottante  qu’à  la  main , ou  si  cette  permis- 
sion se  bornait  au  genre  de  pèche  qui  se  fait  par  le 
moyen  d’une  ligne  flottante  tenue  4 U main.  Un 
arrêté  du  gouvernement,  du  17  nivôse  an  12,  ex- 
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plique  que  L loi  n’a  entendu  permettre  à ceux  oui 
ne  sont  ni  fermiers  de  la.  pêche,  ni  porteurs  de  li- 
cences, que  la  pèche  à /a  ligne  flottante  tenue  à la 
main. 

L’ Administration  des  forêts  a , par  sa  circulaire 
du  3 frimaire  an  19,  ordonné  l'adjudication  descan- 
tODnemens  de  pêche,  et  tracé  dans  un  cahier  des 
charges  les  conditions  à imposer  aux  adjudicataires. 
Cette  première  adjudication  de  la  pêche  a été  faite 
pour  3 ans.  On  pressentait  qu’il  s’élèverait  quelques 
difficultés  , les  unes  relatives  à la  classification  des 
rivières,  les  autres  à des  prétentions  à la  propriété 
de  la  pêche.  L’Administration,  en  rappelant  que 
l’ordonnance  de  1669,  dans  les  articles  i>9 , 53  et  34 
du  titre  XXY11,  et  dans  l’article  a6  du  titre  XXXI, 
parle  collectivement  des  rivières  navigables  et  flot- 
tables, observait  que  cependant  les  rivières  et  ruis- 
seaux qui  ne  peuvent  servir  qu  à la  flottaison  à bû- 
ches perdues  no  devaient  pas  être  rangé*  au  nom- 
bre des  rivières  flottables,  dans  lesquelles  la  pêche 
pouvait  s’affermer  au  profit  de  l’état.  Ce  principe  a 
été  consacré  formellement  par  l’avis  du  conseil  d’état 
du  91  février  1899,  que  nous  avons  déjà  cité.  .Rela- 
tivement à la  propriété  de  la  pèche  dans  les  fleuves 
et  rivières  navigables  ou  flottables  sur  bateaux, 
trains  ou  radeaux  , et  dont  l’entretien  n’est  pas  à la 
charge  des  riverains,  nous  avons  vu  que  la  même 
décision  l’attribuait  à l’état , et  que  les  pré  lent  ic  ns 
contraires  avaient  été  rejetées  par  les  décrets  et  or- 
donnances analysés  dans  le  chapitre  precedent. 

Il  s’éleva  des  difficultés  relativement  aux  adjudi- 
cations des  gori  et  pêcheries  établis  sous  les  arches 
des  punis  et  dans  les  lits  des  rivières  navigables,  et 
il  fut  observé  que  ces  établissemens  pouvaient  nuire 
à la  navigation.  Il  a été,  en  conséquence,  décidé  qu  à 
V avenir  cet  adjudications  Sauraient  lieu  que  de  con- 
cert avec  les  ingénieurs  des  ponts  et  chaussées.  {Cir- 
culaire du  i3  vendémiaire  an  i3.  ) 

Lorsque  le  bail  de  3 ans  fut  expiré,  l’Administra- 
tion s’occupa  de  procéder  à une  nouvelle  adjudica- 
tion , et  elle  adressa  à cet  effet  une  instruction  aux 
conservateurs,  sous  la  date  du  18  juin  1806,  où 
elle  annonça  que  la  durée  des  premiers  baux , fixée 
à 3 ans,  avait  paru  trop  courte,  et  qu’il  était  con- 
\ enable  de  fixer  à 6 années  la  durée  des  nouveaux 
baux.  Elle  appela  aussi  l’attention  des  conserva- 
teurs sur  la  nécessité  de  dégager  l’exploitation  de 
la  pêche  de  toute  entrave  relativement  à l’emploi  de 
filet»  qui  peuvent  être  employéseans  préjudice  pour 
la  population  des  rivières. 

line  circulaire  du  o3  août  1806,  en  annonçant 
aux  conservateurs  que  le  ministro  des  finances  avait 
réglé  À 6 années  la  durée  des  nouveaux  baux,  parce 
que  le  terme  de  3 ans  ne  présentait  pas  assez  de  bé- 
néfice aux  fermiers  pour  qu’ils  eussent  intérêt  à 
conserver  les  espèces  de  poissons  qui  peuplent  les  ri- 
vières, a ordonne  en  même  temps  de  rétablir  dans  Je 
cahier  des  charges  l’article  i3  du  titre  XX  N U de 
l’ordonnance  de  1669,  «ju*  prescrit  de  sceller  en 
plomb  les  fileta  et  engins  ac%  fermiers.  V . cette  Cir- 
culaire au  Recueil  des  Réçlcm.  forest. 

La  plus  grande  partie  des  seconds  baux  de  pêche 
expiraient  en  » 81 9,  et  à cette  époque  il  fut  reconnu 
que  le  terme  do  6 ans  était  encore  trop  court , et 


qu’il  y avait  avantage  pour  le  gouvernement  de  pro~ 
longer  la  durée  des  baux  au-delà  de  ce  terme , et 
pour  les  fermiers,  qui  pourraient  se  couvrir  plus  fa- 
cilement des  dépenses  qu’ils  étaient  dans  le  ras  de 
faire.  Eu  conséquence,  il  fut  décidé  par  le  ministre 
des  finances,  le  3o  janvier  181a,  que  le  terme  de 
jouissance  des  nouveaux  baux  et  licences  serait  de 
9 années.  La  circulaire  de  l’Administration  , du  3o 
avril  suivant,  qui  fait  connaître  cette  décision,  re- 
commande aux  conservateurs  de  n’avoir  recours  au 
mode  de  location  par  licence  que  pour  les  canton- 
nement qui  n’auraient  pu  être  adjugés , ou  qui , par 
leur  peu  d’étendue  et  d’importance , ne  seraient  pus 
susceptibles  d’être  affermés  autrement. 

Enfin  , lt  s derniers  baux  expirant  au  91  décembre 
1821 , les  conservateurs  ont  été  invités  ( Circulaire 
du  3 mars  1821  ) à faire  les  dispositions  nécessaires 
pour  renouveler  les  baux.  Il  leur  a été  observé  que 
la  pêche  pouvait  être  affermée  dans  les  rivières  flot- 
tables comme  dans  celles  qui  sont  navigables  ( voy. 
ce  que  nous  avons  dit  au  § 4 du  chapitre  précédent)} 
u’ils  devaient  faire  procéder  à la  reconnaissance 
es  unes  et  des  autres;  que  la  mise  en  ferme  de 
la  pèche  a,  sur  le  mode  d’admodiation  par  licence, 
l’avantage  de  favoriser  la  concurrence,  mais  qu’on 
peut  aussi  tirer  un  parti  avantageux  des  licences, 
sur-tout  quand  clics  sont  accordées  à des  proprié- 
taires riverains. 

Il  a été  procédé  à de  nouvelles  adjudications  en 
vertu  du  cahier  des  charges  arrêté  par  l’Adminis- 
tration et  approuvé  par  le  ministre  des  finances  le 
1 1 avril  18a  1. 

Comme  ce  cahier  des  charges  a réglé  le  dernier 
état  des  choses , nous  allons  en  rappeler  les  prin- 
cipales dispositions , en  y ajoutant  les  instructions 
qui  s’y  rapportent. 

Les  adjudications  sont  annoncées  par  des  affiches 
et  précédées  du  dépôt  du  cahier  des  charges  au  se- 
crétariat de  la  préfecture  ou  sous-préfecture  où  elles 
doivent  avoir  lieu,  et  ellea  sc  font  dans  les  mêmes 
formes  et  devant  les  mêmes  autorités  que  celles  des 
coupes  do  bois.  ( Circul.  du  3 frimaire  an  12.) 

La  mise  en  ferme  de  la  pêche  a lieu  par  bail  ou 
par  licence.  {Cahier  des  charges  de  1821,  art.  icr.  ) 

Les  baux  sont  consentis,  aux  chefs-lieux  de  pré- 
fecture ou  do  sous-préfecture,  pour  neuf  années. 
( 1b.  , art.  2,  ) 

Les  licences  ou  permissions  de  pêcher  dans  une 
partie  de  llcuve  ou  de  rivière  sont  concédées  par 
S.  Ex.  le  ministre  des  finances. 

La  durée  en  est  de  3,  6 ou  9 années  consécutives. 

Elles  sont  inscrites  au  secrétariat  de  la  préfecture 
ou  de  la  sous-préfecturc  , dans  l’étendue  do  laquelle 
se  trouve  le  cantonnement  mis  en  licence.  ( Ib.  , 
art.  3.  ) 

Le  prix  annuel  des  adjudications  et  licences  doit 
être  payé  à la  caisse  du  receveur  des  domaines  de 
l’arrondissement  oii  elles  ont  été  consenties  ou  dé- 
livrées, sans  qu*it  y ait  lieu  à la  perception  du  dé- 
cime par  franc  en  sus  du  prix  de  f adjudication  ou 
de  la  licence . {Ib.,  art.  4}  Lettre  de  l* Administra- 
tion des  forêts , du  8 novembre  1806.  ) 

Aucun  délai  de  paiement  ne  peut  être  accordé , 
ni  aucune  remise  être  laite  sur  le  prix  du  bail  ou  de 


. Digitlzed  by  Google 


PÊCHE  FLUVIALE.  — pautie  réclemektairb. 


4oi 


la  licence,  qu®  d'après  une  décision  ministérielle 
( Cah.  des  charges  do  1811  , art.  S.  ) 

Les  difficultés  qui  peuvent  s’élever , soit  sur  les 
limites  et  dépendances  des  cantonneinens  , soit  sur 
le  mode  de  jouissance  9 seront  portées  devant  les 
préfets.  ( Art.  6.  ) V.  ce  que  nous  avons  dit  sur  cet 
article,  dans  le  chapitre  précédent,  n°.  12,  Com- 
pétence. 

Les  contraventions  aux  règlemens  de  police  de 
la  part  des  locataires  de  la  pêche  ou  de  leurs  prépo- 
sée sont  poursuivies  correctionnellement.  {Art.  7.) 

Sont  également  poursuivis  par  voie  correction- 
nelle les  délits  de  pèche  et  de  chasse  commis  par 
des  personnes  sans  titres,  sur  des  rivières  affermées 
ou  mises  en  licence,  sauf  à la  partie  lésée,  d’après 
la  connaissance  que  le  çarde  lui  aura  donnée  du 
procès-verbal,  à intervenir,  si  bon  lui  semble,  pour 
requérir  les  dommages-intérêts  auxquels  elle  aurait 
droit.  ( Art.  8.  ) 

$ 2.  — Adjudications . 

Les  adjudications  comprennent,  avec  la  pêche 
mobile  dans  les  cantonnemens  qui  doivent  être 
mis  en  ferme,  les  gors,  barrages  et  autres  établis- 
semens  fixes  de  pèche.  ( Cah.  des  ch.,  art.  9.) 

Les  cantonnemens  sont  adjugés  en  francs , et  il 
ne  peut  être  fait  aucune  réclamation  ni  diminution 
de  prix  pour  défaut  de  mesure,  dans  l’étendue  de 
chaque  cantonnement , fixée  par  l’état  revêtu  de 
l’approbation  du  gouvernement.  ( Art.  10.) 

L'adjudication  se  fait  à la  chaleur  des  enchères 
et  à l’extinction  des  feux. 

Elle  n’est  définitive  que  lorsqu’un  dernier  feu  a 
été  allumé , et  s’est  éteint  sans  que,  pendant  sa  du- 
rée, il  ait  été  mis  aucune  enchère.  ( Art . x 1.  ) 

Les  enchères  ne  peuvent  être  moindres  du  ving- 
tième de  la  mise  à prix  de  chaque  cantonnement , 
lorsqu’elle  est  au-dessous  de  200  francs;  do  i5  fr., 
depuis  200  jusqu’ù  3oo  fr.  Nul  ne  peut  faire  une 
mise  exagérée,  s’il  ne  fournit  à l’instant  une  caution 
et  un  certificateur  de  caution  solvables.  ( Art.  12.  ) 

En  cas  de  contestation  sur  la  validité  des  enchè- 
res, celui  qui  préside  l’adjudication  décide,  après 
avoir  entendu  l’agent  forestier,  s’il  sera  allumé  un 
feu  nouveau,  ou  s’il  sera  passé  outro  à l’adjudica- 
tion. {Art.  i3.) 

A défaut  d’enchères,  ou  d’enchères  suffisantes, 
l’adjudication  doit  être  remise,  sur  la  demande  de 
l’agent  forestier  présent,  au  jour  indiqué  par  celui 
qui  préside. 

Le  cantonnement  ne  peut  être  retiré  définitive- 
ment de  l’adjudication  que  du  consentement  de  l’a- 
gent forestier.  ( Art.  14.) 

L’ajournement  de  l’adjudication  n’excède  pas  la 
quinzaine. 

Si  alors  U n’y  a pas  encore  d’offres  suffisantes, 
l’objet  est  renvoyé  à une  nouvelle  adjudication,  qui 
a lieu  après  un  second  délai  de  quinzaine  et  de  nou- 
velles affiches.  {Art.  i5.) 

Le  prix  du  fermage  annuel,  déterminé  par  chaque 
adjudication,  est  payable  en  quatre  termes  égaux, 
dont  le  premier  cchet  le  premier  jour  du  trimestre 
qui  suit  immédiatement  le  jour  ae  l’adjudication, 
et  les  autres  de  3 en  3 mois. 


Cet  ordre  de  paiement  a lieu  pour  chaque  année 
de  fermage,  pendant  la  durée  du  bail.  ( Cah.  des 
charges  de  1821 , art.  16.  ) 

Les  frais  d’impression  , d’affiches  et  de  cahier  des 
charges;  ceux  de  publications  , bougies  et  criées  , 
sont  réglés  d’avance  par  le  conservateur  et  le  préfet  : 
l’état  en  est  affiché  dans  le  lieu  des  séances,  pen- 
dant toute  la  durée  des  adjudications.  Ces  frais  sont 
payés  comptant  par  les  adjudicataires,  au  marc  le 
franc,  au  secrétariat  du  lieu  de  l’adjudication. 

Les  adjudicataires  sont,  en  outre,  tenus  d’ac- 
quitter sur-le-champ  les  droits  de  timbre  et  d’enre- 
gistrement qui  sont  dus  pour  les  minutes,  expédi- 
tions et  extraits.  {Art.  17.) 

11  est  fourni , dans  le  mois , quatre  expéditions 
et  deux  extraits  du  procès-verbal  d’adjudication; 
savoir,  *'7  ' * . 

Un  extrait  au  préfet , quand  l’adjudication  n’a 
pas  été  laite  au  chef-lien  de  la  préfecture  ; 

Un  autre  extrait  au  directeur  des  domaines  ; 

Deux  expéditions  au  conservateur  ou  inspecteur 
principal,  chargé  d’en  adresser  une  à l’Administra- 
tion des  forêts  ; 

Une  troisième  expédition  à l’inspecteur  ou  sous- 
inspecteur  local; 

Et  la  quatrième  à l’adjudicataire. 

Ces  deux  dernières  sont  remises  dans  les  24  heures. 

11  est  payé,  pour  chaque  extrait,  5o  centimes,  et 
par  chaque  expédition,  1 fr.  5o  cent.,  et  les  frais 
sont  répartis  au  marc  le  franc  de  toutes  les  adjudi- 
cations qui  ont  été  consenties  dans  la  même  séance. 
{Art.  18.) 

Peuvent  toutes  personnes  non  prohibées  et  re- 
connues solvables  tiercer , dcmi-Liercer  et  doubler 
les  enchères,  jusqu’au  lendemain  midi  du  jour  de*  - 
l’adjudication,  après  lequel  temps  il  n’y  a plus  lieu 
aux  tierceroent,  demi  - tiercement  ou  doublement, 
sous  quelque  prétexte  et  pour  quelque  considération 
que  ce  puisse  être.  {Art.  19.) 

Le  demi-tiercement  n’est  reçu  quo  «or  le  tierce- 
ment; mais  on  peut  d’une  seule  enchère  faire  les 
tiercement  et  demi  - tiercement,  ce  qui  s’appelle 
doublement.  ( Art.  20.  ) ^ 

Le  tiercement,  même  le  doublement,  faits  dans 
le  délai  fixé  par  l’art.  io,  n’empêchent  pas  do  nou- 
veaux tierceurs  ou  doubleurs  d’être  admis,  pourvu 
qu’ils  se  présentent  dans  le  même  délai.  {Art.  21.) 

Les  déclarations  de  tiercemens,  demi-tierceniens 
ou  doublcmens,  sont  faites  au  secrétariat  de  la  pré- 
fecture ou  de  la  sous-préfecture  du  lieu  de  l’adju- 
dication. 

Ces  déclarations  sont  signifiées  à l’adjudicataire 
de  la  manière  et  daus  la  forme  voulues  par  l’art.  3a 
du  titre  XV  de  l’ordonnance  de  1669,  à.  la  diligence 
et  aux  frais , risques  et  périls  des  tierceurs  ou  dou- 
bleurs, lesquels,  à défaut  ou  en  ras  de  nullité  de 
signification,  en  demeurent  garans  envers  l’Admi- 
nistration , et  sont  passibles  du  montant  de  leurs 
enchères.  ( Art.  22.  ) 

Les  tiercemens,  drmi-ticrccmcns  et  doublement 
dûment  faits  et  signifiés,  l’adjudicataire  est  reçu  à 
y mettre  une  simple  enchère,  et , sur  cette  enchère  , 
l’adjudicataire,  les  tierceurs  et  les  doubleurs  sont 
admis  à enchérir  les  uns  sur  les  autres,  outre  eux 
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seulement,  et  l'adjudication  demeure  définitivement 
au  dernier  enchérisseur.  ( Cah.  des  charges  de 
1821  p art,  ?3.  ) 

Tous  tierce  mens  et  doublement  faits  par  l'adjudi- 
cataire sur  lui- même  ne  peuvent  être  considérés  que 
comme  un  supplément  d'enchères,  et  n’empêchent 
pas  de  surenchérir  les  tiercemens  et  doubtemens. 
En  ce  cas  , les  offres  des  surenchérisseurs  doivent 
être  signifiées  dans  le  même  jour  à l'adjudicataire , 
et  le  concours  d'enchères,  ordonné  par  l'article  pré- 
rédent) est  établi  entre  eux.  ( Art . 24*) 

Dans  le  cas  où  aucun  des  adjudicataires,  tierccurs, 
doubleurs  ou  enchérisseurs  ne  voudrait  surenchérir, 
l’adjudication  demeure  à celui  qui,  le  premier,  a 
tiercé  ou  enchéri.  ( Art . a5.  ) 

Les  enchérisseurs  sont  tenus  d’élire  domicile  dans 
le  lieu  ou  se  font  les  adjudications. 

Les  actes  «pii  suivent  sont  signifiés  «\  ce  domicile} 
faute  d’élection  , la  signification  est  valablement 
faite  au  secrétariat  du  lieu  de  l’adjudication.(/^r/.  26.) 

Chaque  adjudicataire  est  tenu,  dans  les  5 jours 
qui  suivent  celui  de  l’adjudication,  de  fournir  cau- 
tion et  certificateur  de  caution  solvables,  lesquels 
s'obligent,  solidairement  avec  lui,  à toutes  les  char- 
ges et  conditions  de  l’adjudication.  ( Art,  27.) 

Ces  cautions  et  certificateurs  ne  peuvent  être  re- 
çus que  du  consentement  du  receveur  des  domaines, 
et  l'acte  en  est  passé  au  secrétariat  du  lieu  do  l’ad- 
judication. {Art.  a8.  ) 

L’adjudicataire  qui  n’a  pas  fourni  caution  et  cer- 
tificateur de  caution  dans  le  délai  ci-dessus  pres- 
crit (art.  27)  est  déchu  de  plein  droit  do  son  ad- 
judication} en  ce  cas,  le  receveur  des  domaines  fait 
signifier,  dans  le  sixième  jour,  au  pénultième  en- 
chérisseur qu’elle  lui  est  dévolue  aux  mêmes  clau- 
ses et  conditions  que  s'il  était  resté  adjudicataire , 
et  poursuit  le  paiement  de  la  folle-enchère  contre 
l'adjudicataire  déchu.  ( Art.  29.  ) 

Si  l'adjudicataire  déchu  se  trouve  être  le  premier 
enchérisseur,  il  est  alors  procédé  à une  nouvelle 
adjudication  X sa  fol  le- enchère.  ( Art.  3o.  ) 

Chaque  adjudication  est  signée  sur-le-champ  par 
toiji  les  fonctionnaires  publics  présens,  et  par  l'ad- 
judicataire ou  son  fondé  de  pouvoirs,  qui  doit  dé- 
poser sa  procuration.  Si  l'adjudicataire  ou  son  fondé 
de  pouvoirs  se  trouve  absent  au  moment  de  la  si- 
gnature, il  en  est  fait  mention  au  procès-verbal, 
et  cette  mention  tient  lieu  de  signature.  ( Art.  3i.) 

Tout  procès-verbal  d'adjudication  emporte  exé- 
cution parée  contre  les  adjudicataires,  leurs  cau- 
tions et  certificateurs  de  caution  ou  autres  coobli- 
gés, tant  pour  le  paiement  du  prix  de  l'adjudica- 
tion que  pour  les  accessoires  et  frais.  ( Art.  3a.  ) 
Les  adjudicataires  ne  peuvent  avoir  plus  de  huit 
associés,  y compris  la  caution  et  le  certificateur, 
lesquels  sont  agréés  par  l'inspecteur  ou  sous-inspec- 
teur de  l'arrondissement,  et  ne  peuvent  exercer 
qu'après  un  permis  dudit  agent , sous  peine  d'étre 
traités  comme  délinquans. 

Ils  peuvent  toutefois  avoir  un  compagnon,  dont 
ils  sont  tenus  de  donner  au  même  agent  le  nom  et 
la  demeure.  ( Art.  33-  ) 

Les  adjudicataires  ne  peuvent  morceler  leur  can- 
tonnemeut,  céder  leur  bail,  ni  délivrer  de  pennis- 
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sion  , qu'à  des  personnes  qui  serout  «gréées  par  l'a- 
gent forestier  local,  et  dont  ils  seront  responsables. 
( Cah.  des  charges  de  1821  , art.  34*  ) 

Les  cessions  et  rétrocessions  sont  passées  au  se- 
crétariat du  lieu  de  l'adjudication,  et  les  cession- 
naires ou  rétroccssionnaires  ne  peuvent  user  du 
droit  en  résultant  qu'après  avoir  représenté  au 
sous-inspecteur,  ou  nu  garde  générai,  extrait  de 
leurs  rétrocessions;  néanmoins  les  adjudicataires 
et  leurs  cautions  sont,  jusqu'à  décharge  définitive , 
considérés  comme  seuls  obligés.  ( Art.  35.) 

Chaque  adjudicataire  peut  établir , à ses  frais,  un 
ou  plusieurs  garde-pêches , qui  ne  peuvent  remplir 
leurs  fonctions  qu'après  avoir  été  agréés  par  le  con- 
servateur ou  l'inspecteur  principal , et  avoir  prêté 
serment  devant  le  tribunal  civil.  ( Art.  36.  ) 

Les  garde  - pèches  doivent  être  âgés  au  moins  de 
25  ans.  Ils  sont  munis  d'une  bandoulière  avec  pla- 
ue , indiquant  leur  qualité,  et  ils  remettent  sans 
élai  à l'agent  forestier  les  procès-verbaux  dûment 
affirmés  et  enregistrés  des  délits  ou  contraventions 
qu'il  s ont  constatés.  ( Art.  3 7.  ) 

Lorsque  le  bail  excède  la  somme  de  3, 000  francs, 
l'adjudicataire  qui  a laissé  cumuler  doux  termes  est 
déchu  du  bénéfice  de  son  adjudication , sans  qu'il 
soit  besoin  d'en  faire  prononcer  la  résiliation,  ut  il 
est  procédé  à une  nouvelle  mise  en  ferme  à sa  folle- 
enchère.  {Art.  38.  ) 

§ 3.  — Licences. 

Les  licences  sont  accordées  d'après  des  états  ar- 
rêtés par  l'Administration,  et  approuvés  par  S.  Ex. 
le  ministre  des  finances,  sur  les  soumissions  des 
particuliers,  présentation  de  caution,  et  moyennant 
le  paiement  d'une  taxu  annuelle.  ( Art.  3ç.  ) 

Les  a gens  forestiers  ne  doivent  proposer  ce  mode 
de  location  qu’après  s'être  assurés  que  le  cantonne- 
ment, par  son  peu  d'étendue  ou  d'importance,  n'est 
pas  susceptible  de  mise  aux  onchèrcs,  ou  qu'il  n'a 
pu  être  adjugé  plus  utilement  pour  lo  trésor  public. 

( Art.  40.  ) 

Il  est  dressé,  par  chaque  fleuve  ou  rivière,  des 
états  qui  indiquent  les  soumissionnaires  auxquels 
il  est  expédié  des  Licences  et  la  taxe  qu'ils  doivent 
payer.  ( Art.  41  • ) 

Ceux  à qui  des  licences  ont  été  ainsi  accordées 
sont  tenus  d'exploiter  la  pêche  par  eux -mêmes  ou 
par  des  gens  à leurs  gages,  à peine  de  révocation 
de  licence.  ( Art.  /,a.  ) 

Chaque  porteur  de  licence  peut  nommer  un  garde- 
pêche  , qui  doit  avoir  les  qualités  énoncées  aux  art. 
36  et  37 , et  se  conformer  aux  dispositions  qui  y 
sont  prescrites.  ( Art.  43.  ) 

44,  — États  des  produits  de  la  pêche. 

Le  conservateur  tient  un  sommier  des  baux  et 
licences  de  pêche  de  son  arrondissement,  et  il  en 
adresse  un  état  à l'Administration  aussitôt  après  le 
renouvellement  des  baux  et  licences.  ( Instruct . du 
23  mars  1821,  art.  76.) 

Indépendamment  de  cet  état  général , le  conser- 
vateur fournit  chaque  année  un  état  des  produits 
de  l’exercice,  et  fait  connaître  les  dispositions  par- 
ticulières et  locales  qui  ont  occasionné  dans  son 
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arrondisse  ment , soit  l'augmentation  , soit  l.t  (limi 
nution  de  cette  branche  de  revenu.  ( Lettre  de  P A d- 
minisl .,  du  27  mai  1807,  A®.  S38Ç.) 

CHAPITRE  III.  EXPLOITATION  ET  POLICE  DE 

LA  pâcirc  ELUVIALE. 

f«.  — Des  droits  et  des  devoirs  des  fermiers  et  des 
porteurs  de  licences . 

La  chasse  exclusive  des  oiseaux  aquatiques  fait 
pJttie  de  la  location  de  la  pèche,  pour  être  exercée 
sur  les  rivières  comprises  dans  la  cantonnement  ou 
la  licence.  Le  locataire  a,  en  conséquence  , le  droit 
de  chasser  les  canards  et  autres  oiseaux  dans  toute 
l'étendue  de  son  cantonnement,  sans  pouvoir  rétro- 
céder ce  droit,  ni  l’exercer  avec  des  engins  prohibés, 
et  avant  de  s’étre  muni  d’un  permis  de  port  d'armes 
( CaA.  des  ch.,  art.  44*  ) 

Fout  également  partie  intégrante  des  cantonne 
mens  les  noues,  boires  et  fossé»  qui  accompagnent 
les  rivières,  et  qui  ont,  à leurs  extrémités,  une 
communication  libre  avec  elles , pendant  le  cours  de 
l’année,  et  où  les  bachots  peuvent  passer  en  tout 
temps.  (Ibid.,  art.  46*  ) V.,  au  Chap.  I**.,  le 
A°.  XL 

Les  fermiers  de  la  pèche  et  les  porteurs  de  licences 
ne  peuvent  exercer  leurs  droits  qu’en  se  conformant 
aux  art . 5 , 6 , 7,  8 , o , 10,11,  1 a , 1 5 , 1 7 et  1 8 
du  Lit.  XXXI  de  l’ordonnance  de  1669,  qui  seront 
rappel*^  ci-après.  ( Arrêté  du  gouvernement,  du  a8 
messidor  an  6.  — An.  de  la  Cour  de  cass.,  des  12 
février  1808  et  a mars  1809.) 

IL  ne  peuvent  pécher,  en  quelques  jours  et  saisons 
que  ce  puisse  être , à autres  heures  que  depuis  le  le- 
ver jusqu'au  coucher  du  soleil,  sinon  aux  arches 
des  ponts,  aux  moulins  et  aux  gors  où  se  tendent 
les  didcaux,  auxquels  lieux  ils  peuvent  pécher  tant 
de  jour  que  de  nuit  ; ils  encourent  pour  chaque  con- 
travention à cette  défense  le  paiement  d’une  indem- 
nité de  trente  francs  ( CaA.  des  ch.,  art.  4 6 , con- 
forme à P ordonnance  de  1669,  lit.  XXXI,  art.  5)  , 
quant  à la  défense  de  pécher  pendant  la  nuit  ; mais 
comme  cet  article  ne  détermine  pas  de  peine,  le 
cahier  des  charges  y supplée  par  une  indemnité. 

La  pèche  autre  que  celle  des  saumons,  aloses  et 
lamproies  ne  peut  avoir  lieu  durant  Je  temps  du 
frai;  savoir,  dans  les  rivières  où  la  truite  nuonde 
sur  tous  les  autres  poissons,  depuis  le  ier.  février 
jusqu’au  i5  mars,  et  dans  les  autres  rivières  depuis 
le  i«.  avril  jusqu'au  i«.  juin. 

La  contravention  au  présent  article  sera  pour- 
suivie conformément  ù l’article  6 du  titre  XXXI 
de  l’ordonnance  de  1669.  ( Art.  47*  conforme  à 
P ord.  de  1669,  fit.  XXXI,  art.  6.  ) 

Les  fermiers  et  porteurs  de  licences  ne  peuvent 
mettre  des  bires  ou  nasses  d'osier  au  bout  desdi- 
deaux,  pendant  le  temps  du  frai,  sous  les  peines 
portées  par  l’article  8 du  titre  précité.  {Art.  48, 
ord.  de  1669  , lit.  XXXI,  art.  8.  ) 

Il  leur  est  permis  d’y  mettre  des  chausses  ou  sacs, 
du  moule  de  4*  millimètres  ( 18  ligne»)  en  carré  ; 
mais  après  le  temps  du  frai  passé  , ils  y pourront 
mettre  des  bires  ou  nasses  d’osier,  dont  les  verges 
seront  éloignées  les  unes  des  autres  de  27  millimè- 


tres nu  moins  ( 12  lignes).  ( Art.  49t  basé  sur  Part. 

9 de  V ordonnance.  ) ^ 

Expresses  défenses  leur  sont  faites,  ainsi  qu’à 
tous  autres  ayant  droit  et  exerçant  la  pèche  sur  les 
fleuves,  rivières  et  ruisseaux,  île  so  servir  d’aucun 
filet  ou  engin  prohibé,  tant  par  les  anciennes  or- 
donnances que  par  celle  du  mois  d’aoùt  1669,  et , 
on  outre  , de  ceux  appelés  guingut  nasses,  carrelets, 
globes , dont  elles  11e  font  pas  mention , et  de  tous 
autres  qui  pourraient  être  inventés  pour  le  dépeu- 
plement des  rivières,  comme  aussi  d’aller  au  bnran- 
dage  et  de  mettre  des  bacs  on  rivière , sous  les  pei- 
nes portées  par  l’art.  10  du  tit.  XXXI  do  l’ordon- 
nance do  1669.  ( Art.  5o,  conforme  à C art.  10  de 
P ord.  ) (i) 

A l'égard  des  filets,  engins  et  harnais  de  pèche 
dont  l’usage  est  autorisé,  ils  doivent  être  à mailles 
carrées,  sans  accrues,  et  non  en  losanges,  de  gran- 
deur do  34  millimétrés  ( i5  ligues)  pendant  la  sai- 
son d'été , et  de  27  millimètres  { 12  lignes  ) dans  les 
autres  temps.  ( Art.  5i,  conforme  aux  ordonnances 
de  1 388, 1402  et  1 5 1 5,  confirmées  parcelle  de  1 66fy.) 

Les  filets  permis  sont  apportés  à l’agent  fores- 
tier, pour  être  scellés  en  plomb  d’un  sceau  por- 
tant, d'un  côté,  les  armes  de  France,  ot  de  l'autre 

10  numéro  de  l’arrondissement  où  sont  situés  les 
rantonnemens  de  pèche.  ( Art.  52,  conforme  à Part. 
i3  de  P ord.  de  1669.) 

Les  frais  de  plombage  sont  fixés  à 5o  centimes 
par  chaque  filet  ou  engin.  ( Ib.  — Circul.  du  4 août 
1821.) 

Il  est  expressément  défendu  aux  fermiers  et  por- 
teurs do  licences  d’avoir,  de  retenir  ou  do  taire 
usage  d’autres  filets  que  de  ceux  marqués,  sous  les 
peines  portées  par  les  articles  1 3 et  26  du  titre  pré- 
cité de  l'ordonnance  de  1669.  ( Art.  53.  ) 

11  leur  est  enjoint  do  rejotor  en  rivière  les  truites, 
carpes,  barbeaux,  brèmes  et  meuniers  qu’ils  auront 
pris,  ayant  moins  de  16  centimètres  (6  pouces) 
entre  l’œil  et  la  queue,  ot  les  tanches,  perches  et 
gardons,  qui  auront  moins  de  i3  centimètres  (5 
pouces),  sous  les  peines  portées  par  l’articlo  12  du 
même  titre.  ( Art.  5 4,  conforme  à P art.  ta  de  Pord. 
de  1669. ) 

Ils  sont  tonus  aussi  de  faire  l’ouverture  des  hanne- 
tons , étuis  et  autres  boutiques  à poisson , sur  leurs 
cantonnemeii8,  à toute  réquisition  des  préposés  fo- 
restiers, lesquels  visiteront  le  poisson  qui  y sera  ren- 
fermé; et  s’il  s’en  trouve  qui  n’iit  pas  la  longueur 
requise,  ils  en  dresseront  procès-verbal  à la  charge 
du  contrevenant,  et  l’assigneront  pour  répondre  au 


f»)  Le»  engins  prohibés  et  dénommés  par  les  anciennes 
ordonnances  et  celle  de  1669  sont  aujourd'hui  pour  la 
plupart  inconnus.  Ce  sont  : les  amandes,  le  Las  roborût,  te 
ooucet  à épée,  la  bourrache,  b»  braie  à chausse,  le  ehaion,  la 
chasse.  Ij  chatte,  le  chiphre,\e.  cliquet,  I tsdiJeaux,  l 'échiquier, 
les  écluses,  Veptrvicr , les  Jngois,  les  fascines , levure/,  le 
garni,  le  g die,  1rs  jonchet s,  les  lignes  h menus  échecs  et 
amorces  vutj.Io»  ligne  es  de  long  d menus  hameçons,  le  marche • 
pied,  le*  nasses  ihiU  cs,  le»  paniers , les  / 
noires,  les  plusoirs,  les  rami  es , la  rouaillc,  \e  sahrc,  les  sortira , 
le  tramait,  la  trubleà  bois,  le  valoit.  11  faut  ajouter  les  pêche- 
ries appelées  trebuchets,  qui  sout  assimiles  aux  en  ci  us  pro- 
hibés par  uu  arrêt  de  la  Cour  de  cassation  du  ao  décembre 
1810. 
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délit , conformément  à l’article  ?4  du  mémo  titre. 
( Cak.  des  chargeait'  1821 , art.  53.  ) 

Outre  les  visites  socialement  recommandées,  les 
agens  forestiers  doivent  s’assurer  si  les  mariniers, 
contre- maîtres  et  tous  autres,  allant  et  venant  et 
commerçant  sur  les  rivières,  n’ont,  dans  leurs  ba- 
teaux et  équipages,  aucuns  filets  permis  ou  prohi- 
bés, dont  la  possesMon  leur  est  interdite  par  l’art. 
i5  dudit  titre.  ( Art.  56.  ) 

11  est  défendu  à tout  fermier  ou  porteur  de  li- 
cence de  bouiller  ou  battre  l’eau  avec  des  bouilles 
ou  longues  [«relies  en  forme  de  rabots , tant  sous 
les  chevrins,  racines,  saules  et  osiers,  terriers  et 
arches,  qu’en  tous  autres  lieux;  de  mettre  des  li- 
gnes de  fond  avec  éclieU  et  amorces  vives;  de  porter 
des  c haines  et  clairons  dans  leurs  batelets  et  bateaux, 
ou  de  pécher  dans  les  noues  avec  des  blets  prohibés, 
et  d’y  bouiller  pour  prendre  le  poisson  et  le  frai  qui 
a pu  y être  porté  par  le  débordement  des  rivières, 
sous  les  peines  prononcées  per  l’art.  11  du  même 
titre.  ( Art.  5y.) 

De  plus,  il  leur  est  défendu  de  jeter  dons  les  ri- 
viètes  et  les  ruisseaux  qui  y portent  leurs  eaux 
aucune  noix  vomique,  coque  du  Levant,  chaux, 
momies,  tithymale  et  autres  drogues  ou  appâts,  et 
d’y  faire  rouir  du  chanvre  et  du  lin,  sous  les  peines 
réglées  par  l’art.  i4  du  même  titre  et  par  les  régle- 
mens  postérieurs.  ( Art.  5Ü.) 

il  leur  est  egalement  défendu  do  rompre  la  glace 
sur  les  rivières  sît  fossés,  d’y  faire  des  trous  et  d’y 
i»orter  des  ilambeaux,  brandons  et  antres  feux,  sous 
le*  peines  portées  par  l’article  18  du  titre  précité. 
(Au.59.)i 

Bn  outre,  il  leur  est  interdit  de  placcrnucun  bar- 
rage, vanne,  houcheau  , gor,  diileau,  chambre  à 
toucan,  atigtnllière  et  tous  autres  établissement  pro- 
pres à gêner  la  navigation  et  à empêcher  la  remonte 
du  poisson,  sans  avoir  obtenu  l'autorisation  de  l'Ad- 
ministration des  forêts,  dos  agens  de  la  navigation 
intérieure,  et  de  M.  le  directeur  général  des  ponts 
et  chaussées,  sous  les  peines  énoncées  en  l’art.  4? 
du  titre  XX VU  de  l’ordonnance  de  1669.  (Art.  60.) 

Ils  ne  peuvent  user,  pour  l’exercice  de  la  pêche, 
que  du  marchepied  de  rivières,  consistant  en  8 mè- 
tres ( 24  pieds  ) , d 11  cêté  où  les  bateaux  se  tirent,  et 
en  3 mètres  248  millimètres  (ou  10 pieds)  de  l’autre 
bord  , sauf,  en  cas  de  besoin  d’un  espace  plus  éten- 
du pour  assener  et  retirer  leurs  filets  do  l’eau  , à sc 
procurer,  à leurs  frais,  auprès  des  propriétaires  ri- 
verains, la  jouissance  du  terrain  excédant  celui  ré- 
glé par  l’art.  7 du  titre  XXYII1  de  ladite  ordon- 
nance. (Art.  61.  — Cirvul.  du  2 5 octobre  1821.  ) 

$ 2.  — Clauses  particulières  aux  fermiers. 

Chaque  fermier  de  U péclie  et  chacun  de  ses  asso- 
ciés ne  jieut  avoir  plus  de  deux  bateaux  ou  bachots, 
de  manière  que  leur  nombre  n’excède  jamais  celui 
de  16  par  cantonnement.  (Art.  62.) 

Dans  un  mois , pour  tout  délai , à compter  du  jour 
de  l’adjudication,  il  doit  être  rais  à ces  bateaux  ou 
bachots,  des  deux  cêtés  intérieur  et  extérieur  de  la 
proue,  une  plaque  de  fer-blanc  de  i3  centimètres 
; 5 pouces ) en  carré,  peinto  à l’huile,  couleur  blan- 
che, sur  laquelle  sont  inscrits  en  noir  le  nom  de 


l’adjudicataire,  celui  du  port  auquel  il  est  attaché, 
et  le  numéro  du  cantonnement,  lesquels  noms  et 
numéro  doivent  avoir  au  moins  5 centimètres  (2  • 

pouces)  de  haut,  afin  qu’ils  puissent  se  distinguer 
d’une  rive  à l’antre,  et  une  notice  en  est  remise  à 
l’agent  forestier.  : Cah.  des  ch.  de  1821  , art . 63.  ) 

Chaque  bateau  doit  être  garni  d’une  chaîne  avec 
un  cadenas,  et  être  rentré  au  port  désigné  pour  lu 
cantonnement  duquel  il  dépend,  à 9 heures  du  soir 
en  été,  et  à 7 heures  en  hiver,  pour  y rester  en- 
chaîné la  nuit , et  n’en  sortir  le  matin  qu’au  ltrefer 
du  soleil.  ( Art.  64*  ) 

Les  fermiers  doivent  placer  à leurs  frais  des  po- 
teaux indiquant  les  limites  et  le  numéro  de  leurs 
cantonnemeus  respectifs.  (Art.  65.) 

Ne  peuvent  conduire  les  bateaux  de  pèche  que 
ceux  qui,  ayant  qualité  d’adjudicataires,  leurs  aous- 
fermiers  ou  compagnons  , sont  reconnus  comme  tels 

fiar  un  permis  spécial  qui  leur  aura  été  délivré  par 
’ogent  local.  (Art.  66  ) 

A toute  réquisition  des  agens  forestiers,  les  pê- 
cheurs en  titre  sont  tenus  d’amener  leurs  bateaux, 
pour  recevoir  iesdits  agens  et  leur  procurer  les 
moyens  de  visiter  et  inspecter  tant  leurs  lilets  que 
les  poissons  qui  soutdaus  lears  boutiques.  (Art. 67.) 

Dans  le  cas  où  les  adjudicataires  des  ponts,  gors 
et  antres  pêcheries,  ne  seraient  pas  les  mêmes  que 
ceux  du  dernier  bail,  les  nouveaux  adjudicataires 
doivent  payer  comptant  aux  anciens,  soit  de  gré  à 
gré  ou  à dire  d’experts,  le  prix  des  filets,  engins, 
ustensiles  et  autres  établisseinens  relatifs^  l’cxploi- 
tatiou  de  la  péclie , à la  charge  par  ceux-ci  de  jus* 
tifier  de  leurs  droits,  conformément  à ia  décision 
de  S.  £x.  le  ministre  des  Finances,  du  19  vendé- 
miaire au  i3.  ( Art.  68.  ) 

Aucune  des  conditions  énoncées  au  présent  cahier 
des  charges  ne  peut  être  réputée  comminatoire. 

Elles  sont  toutes  de  rigueur. 

Les  fermiers  de  la  pêche  doivent  s’y  conformer , 
ainsi  qu’aux  autres  clauses  particulières  qui  seraieut 
stipulées  , et  généralement  à tout  ce  qui  est  prescrit 
par  le  titre  XaXI  de  l’ordonnance  de  1669,  et  par 
le  titre  V de  la  loi  du  14  iioréal  an  10.  ( Art.  69.  ) 

$ 3.  — Jurisprudence  relative  à la  pêche  fluviale. 

Nous  avons  rapporté  les  dispositions  de  l’ordon- 
nance de  1669  et  celles  du  cahier  des  charges  sur 
l’exploitation  et  la  police  de  la  pèche.  N oici  l’exposé 
des  arrêts  rendus  tant  ù l’égard  des  fermiers  de  1a 
pêche,  qu’à  l’égard  do  ceux  qui  ne  lu  sont  pas. 

1.  Les  peines  prononcées  par  l’ordonnance  de  1669, 
pour  les  délits  de  pêche  dans  les  rivières  naviga- 
bles et  contre  les  pêcheurs  de  profession  , s* appli- 
quent-elles aux  délits  commis  dans  les  rivières 
non  navigables  et  aux  individus  non  pécheurs  dt 
profession  $ 

L’article  1er.  du  titre  XXXI  de  l’ordonnance  de 
1669  défend  à toutes  personnes , autres  que  les  maî- 
tres pécheurs,  de  pécher  dans  les  fleuves  et  rivières 
navigables,  et  les  articles  4 , 5,  6, 8,  o,  10  et  1 1 
contiennent  différantes  prohibitions  qui  s’adressent 
aux  pécheurs  t de  sorte  qu’on  a élevé  plusieurs  fois 
la  prétention  que  ces  dispositions  de  l’ordonnance 
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de  1669  ne  Rappliquaient  qu'aux  rivières  navigables 
et  aux  mai/res  pécheurs.  Jousse,  dans  son  Commen- 
taire de  celte  ordonnance,  en  parlant  do  l'art.  10 , 
ni  fait  défenses  aux  maîtres  pécheurs  de  se  servir 
'aucuns  engins  et  harnais  prohibés  par  les  ancien- 
nes ordonnances  sur  le  fait  do  la  pèche,  observe  que 
ces  mots  maîtres  pécheurs  semblent  indiquer  que 
les  défenses  portées  en  cet  article  ne  regardent  que 
les  rivières  navigables  et  flottables,  pour  lesquelles 
il  y a des  maîtres  pécheurs  établis  conformément  à 
l'article  ief.  du  même  titre  et  aux  articles  suivans, 
et  non  les  petites  rivières  et  ruisseaux  qui  appar- 
tiennent à des  particuliers.  Mais  il  ajoute,  après 
avoir  cité  des  arrêts  des  5 septembre  1730  et 
37  novembre  1731 1 qui  ont  appliqué  les  peines 
de  l'ordonnance  à des  faits  de  pèche  avec  engins 
prohibés  dans  une  rivière  seigneuriale,  que  ces  ar- 
rêts sont  conformes  aux  anciens  rcglemcns,  qui  dé- 
fendent de  pêcher  à l'épervicr  rt  autres  engins  pro- 
hibés dans  toutes  les  rivières  en  général,  grandes 
et  petites,  ainsi  qu'il  est  porté  pur  les  ordonnances 
de  mars  i5i5,  art.  89,  et  de  février  i554>  art.  3i  ; 
qu'ainsi,  quoique  l'ordonnance  de  1669  ne  porte 
point  de  défense  expresse  pour  les  petites  rivières 
de  se  servir  des  filets  et  autres  engins  prohibés , il 
est  évident  néanmoins  qu'eu  cela  elle  confirme  les 
anciennes  ordonnances,  puisque,  dans  l'art.  35  du 
titre  XXXI,  il  est  dit  que  si  les  officiers  trouvent 
des  engins  et  harnais  défendus,  ils  les  feront  brûler 
et  condamneront  les  pécheurs  nux  peines  y ordon- 
nées; que  c'est  aussi  ce  qui  résulte  de  l'art.  19  du 
même  titre  , qui  parle  des  rivières  en  général , sans 
restreindre  sa  disposition  aux  rivières  navigables  et 
ilollablcs. 

D'un  autre  côté,  l'art.  1 1 défend  de  pécher  dans 
les  noues,  qui  tic  sont  ordinairement  que  des  ruis- 
seaux dépendons  des  rivières,  avec  les  filets , pour  y 
prendre  le  poisson  et  le  frai  qui  a pu  y être  porté 
par  le  débordement  des  rivières;  ce  qui  fait  assez 
connaître  que  l'ordonnance  a eu  en  vue  la  conser- 
vation du  Irai  et  du  petit  poisson  qui  se  trouvent 
dans  les  petites  rivières  et  dans  les  ruisseaux.  L'ar- 
ticle 18  défend  à toutes  personnes  d'aller  sur  les  ma- 
res, étangs  et  fossés  pour  en  rompre  la  glace,  y faire 
des  trous,  etc.  ; nouvelle  preuve  que  l'ordonnance 
s'occupe  de  la  conservation  du  poisson  dans  tîntes 
les  eaux.  Enfin,  l'art.  19  enjoint  aux  ecclésiastiques, 
seigneurs  et  communautés  qui  ont  droit  de  pèche 
sur  les  rivières,  d’observer  et  de  faire  observer  les 
dispositions  dudit  réglement. 

u La  conséquence  de  ces  articles,  porto  un  arrêt 
do  la  cour  de  cassation,  du  12  février  1808,  est  que 
l’art.  icr.  du  titre  XXXI  do  l'ordonnance  de  1069 
doit  être  appliqué,  dans  sa  prohibition  et  dans  sa 
pénalité , à toutes  les  rivières  navigables  ou  non , 
et  à toute  personne  sans  distinction  qui  pèche  dans 
les  rivières  avec  des  engins  ou  harnais  prohibés.  » 
Cette  jurisprudence  était  déjà  établie  par  les  Ar- 
rêts du  conseil,  des  27  novembre  1^01  et  in  no- 
vembre 1 7 3 1 . rendus  contre  les  religieux  do  Saint- 
Mesmin- lés-Orléans  ; par  un  autre  au  22  novembre 
1735,  qui  défend  à toutes  personnes  de  pécher  sans 
qualité  et  avec  filets  prohibés,  et  leur  ordonne  de 
montrer  aux  officiers  des  maîtrises  les  poisson* 
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qu'elles  auront  péchés  et  les  filets  dont  elles  *e  se- 
ront servies;  enfin,  par  l’arrêté  du  directoire  exécutif 
du  28  messidor  un  6 , qui  ordonne  aux  tribunaux 
d'appliquer  les  dispositions  de  l'ordonnance  à ceux 
qui  pêchent  avec  des  filets  et  instrumens  prohibés , 
et  contre  les  règles  établies  pour  la  conservation  des 
différentes  sortes  do  poissons. 

Elle  a été  confirmée , i°.  par  l'arrêt  de  cassation, 
du  »2  février  1808,  que  nous  venons  de  citer;  2P. 
par  celui  du  a mars  1809,  qui  porte  qu’à  l’égard  de 
ceux  qui  pèchent  sans  droit  et  avec  des  filets  prohibés, 
l’usage  do  ces  filets  ajouto  un  délit  plus  grave  à ce- 
lui qu’ils  commettent  déjà  en  pêchant  sans  licence 
et  au  préjudice  des  fermiers  ou  propriétaires,  et  que 
l’amende,  dans  ce  cas,  no  peut  être  moindre  de 
roo  fr.  ; 3°.  par  ceux  des  20  et  97  décembre  1810, 
portant  que  les  dispositions  do  l’ordonnance  de  1 669. 
relatives  à la  pêche  en  temps  prohibé  et  avec  des  en- 
gins défendus , sont  applicables  aux  délinquant  dons 
les  pêcheries  des  particuliers;  que  les  juges  doivent 
dans  tous  les  cas,  même  quand  le  ministère  public 
requerrait  le  contraire  , prononcer  la  peina  portée 
par  l’ordonnance  de  1669,  et  qu’ils  le  doivent  il 
plus  forte  raison,  si  la  partie  privée,  au  préjudïtu 
de  laquelle  le  délit  a été  commis  , en  poursuit  elle- 
même  la  réparation  par  la  voie  correctionnelle  ; 4°* 
par  celui  du  20  février  181a,  portant  que  la  pêche 
avec  fou  a ne,  engin  prohibé,  dans  une  rivière  non 
navigable,  est  un  délit  passible  de  l'amende  détermi- 
née par  l'art.  10  du  titre  XXXI  de  l'ordoanance  de 
1669,  •oit  que  Prévenu  soit  maitre  pécheur  ou 
non ; 5°.  par  celui  du  ai  février  1 8 r 3,  qui  porte  que 
la  pêche  avec  épervier  est  uu  délit  contre  l'intérêt 
général,  dont  par  conséquent  la  poursuite,  en  cas 
de  silence  de  la  part  du  propriétaire  riverain  , ap- 
partient au  ministère  public  ; 6°.  par  celui  du  20 
août  181  if  portant  qu'il  est  indifférent,  pour  l'appli- 
cation des  peines  aux  délits  de  pêche , que  ces  délits 
aient  été  commis  dans  des  eaux  et  rivières  naviga- 
bles ou  non  navigablus,  et  par  dos  individus  pêcheurs 
ou  non  pécheurs  de  profession;  et  que  les  contraven- 
tions à l'ordonnance  de  1669,  soit  quant  à l'emploi 
des  engins  qu’elle  prohibe,  soit  quant  au  temps  où  il 
est  défendu  de  pêcher,  sont  punies  des  mêmes  peines 
à l'égard  des  uns  et  des  autres  ; 70.  par  celui  du  3 
septembre  i8i3,  portant  que  les  délits  de  pêche, 
même  dans  les  eaux  des  particuliers,  doivent  être 
punis  des  peines  prescrites  par  l'ordonnance,  sans 
que  les  tribunaux  puissent  réduire  l'amende  ; 8*.  par 
celui  du  8 septembre  1820,  portant  quo  Jes  délits 
de  pèche,  mémo  dans  les  rivières  non  navigables, 
sont  punis  d'après  L'ordonnance  de  1669,  et  que 
l’action  en  rémi  ration  de  ces  délits  n'est  prescrite 
que  par  le  délai  de  3 mois,  établi  par  la  loi  du  29 
septembre  1791  ; 9 . par  celui  du  21  juin  1821,  por- 
tant que  1a  aefense  de  pêcher  avec  des  engins  prohi- 
bés, laite  par  l'ordonnance  à ceux  qui  ont  le  droit 
de  pécher,  s’applique  ù plus  forte  raison  à ceux  qui 
n'ont  pas  ce  droit;  io°.  par  celui  du  14  août  1823, 
portant  qu’il  y a défense  générale  et  absolue  à tout 
pécheur  de  sc  servir  d’éperv iers  ou  de  tout  autre  filet 
ou  engin  prohibé  sur  toute  espèce  de  rivière  et  dans 
toutes  les  eaux  qui  affluent  dans  les  rivières  ou  com- 
muniquent avec  elles,  et  que  l’exception  par  la- 
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quelle  l'individu  poursuivi  pour  avoir  pêché  dans 
un  canal  avec  un  filet  prohibé,  soutient  que  le  lieu 
riverain  du  canal  où  il  péchait  est  sa  propriété,  n’é- 
tablit pas  une  question  préjudicielle,  attendu  que 
l’usage  reconnu  d’un  filet  prohibé  est  un  délit  que 
ne  peut  faire  disparaître  U décision  des  juges  civils 
sur  la  question  de  propriété. 

II.  Mais  si  remploi  des  filets  et  engins  prohibés 
donna  lieu  , en  général , d V application  des  pei- 
nes portées  par  l*  ordonnance  de  1 669 , ces  peines 
t? appliquent-elles  aux  individus  non  pécheurs  de 
profession  , chez  lesquels  on  trouve  ces  filets , et 
qui  rdont  pas  été  vus  s* en  servant  ? 

La  cour  de  cassation  a,  par  ses  arrêts  des  26  mars 
et  29  octobre  1 Ôi 3,  décidé  que  des  engins  prohibés, 
trouvés  sur  des  bateaux  amarrés  ou  en  mouvement 
sur  les  rivières  , doivent  être  saisis  et  brûlés,  et  les 
propriétaires  condamnés  aux  peine*  portées  par  l’or- 
donnancc  de  1669,  attendu  , i°.  que  l’article  i5  du 
titre  X.XX.1,  qui  défend  aux  mariniers  d’avoir,  sur 
leurs  bateaux,  de»  filets  à pécher , soit  de  ceux  per- 
mis ou  défendus,  n’est  point  limitatif;  qu’il  s’étend 
aux  bateaux  amarrés  comme  aux  bateaux  en  mou- 
vement, et  que  le  propriétaire  d’un  bateau,  qui  se 
déclare  lui-mêmo  batelier,  est  de  la  classe  des  per- 
sonnes comprises  audit  article;  2°.  qu’aux  termes 
de  l’art.  25  , tous  engins  défendus  , trouvés  par  les 


il  était  établi  qu’un  épervier  avait  été  trouvé  et  saisi 
sur  un  bateau  où  il  avait  été  mis  à sécher;  qu’il  était 
reconnu  et  avoué  que  ce  bateau  appartenait  au  pré- 
venu; que  celui-ci  s’était  déclaré  lui -même  batelier  et 
avait  réclamé  l’épervier  en  question  ; 4°*  <lue» 
circonstance  que  cet  épervier  avait  été  mis  sur  le 
bateau  pour  y sécher,  résultait  une  présomption  lé- 

?aie  que  le  prévenu  s’en  était  servi  pour  pécher; 

•.  que,  d’après  ces  faits,  le  prévenu  était  passible 
des  jieines  déterminées  par  la  loi,  soit  comme  ba- 
telier propriétaire  du  bateau  sur  lequel  avait  été 
trouvé  le  filet,  soit  parce  que  ce  filet  était  un  éper- 
vier, espèce  d’engin  prohibé  par  l’article  10  du  ti- 
tre XXXI  de  l’ordonnance  de  1669;  6°.  qu’eniin, 
abstraction  faite  de  toute  autre  circonstance,  le  filet, 
par  cela  seul  que  c’était  un  engin  défendu  , devait 
être  brûlé. 

On  remarque , dans  les  considérans  de  l’arrêt  du 
26  mars,  que  de  la  circonstance  que  V épervier  avait 
été  mis  sur  le  bateau  pour  y sécher  résultait  la  pré- 
somption légale  que  le  prévenu  s* en  était  servi  pour 
pêcher.  Mais  on  va  voir  que  la  cour  suprême  n’ad- 
met point  la  présomption  légale  du  fait  de  pèche  de 
la  circonstance  où  un  individu  non  pécheur  de  pro» 
fession  ou  non  batelier  serait  trouvé  saisi  d’un  blet 
prohibé,  et  dont  on  ne  l’aurait  pas  vu  faire  usage. 

Voici  le  fait  : un  procès-verbal  dressé  par  utt 
garde  général  constatait  que , dans  un  enclos  dé- 
pendant de  la  maison  do  Juniot,  sur  Le  bord  du 
. Doubs , cet  agent  avait  trouvé  un  épervier  encore 
mouillé  et  étendu  pour  séchèr.  Le  prévenu  avait 
été  renvoyé  absout  et  avait  même  obtenu  U resti- 
tution du  filet. 


Sur  l’appel , la  cour  royale  de  Dijon  avait  pensé, 
comme  les  premiers  juges,  que  le  nul  de  pêche  ue 
résultait  pas  du  procès-verbal  ; mais  elle  avait  or- 
donné le  biûlement  de  l’épervier,  conformément  à 
l’art.  25  du  titre  XXXI  de  l’ordonnance. 

Deux  moyens  de  cassation  étaient  proposés  par  le 
ministère  public  contre  l’arrêt  qu’il  attaquait. 

Le  premier  consistait  à soutenir  qu’il  résultait  do 
l’état  du  filet  et  du  lieu  où  le  garde  général  l’avait 
trouvé,  la  preuve  que  le  prévenu  s’en  était  servi 
pour  pêcher , et  que  dès-lors  il  était  passible  des 
peines  portées  en  l’article  10  du  titre  XXXI. 

Le  deuxième  moyen , puisé  dans  l’article  a5  du 
même  titre,  était  appuyé  sur  ce  que,  dans  le  cas 
même  où  le  fait  de  pêche  devrait  être  écarté,  la  cir- 
constance que  le  filet  trouvé  dans  l’enclos  de  Juniot 
était  du  nombre  de  ceux  prohibés  suffisait  pour  le 
faire  condamner  à l’amende. 

La  cour  de  cassation  n’a  point  partagé  cette  opi- 
nion : elle  a,  par  son  arrêt  du  icf.  mars  i&ax, 
considéré  , en  droit , que  si  les  procès-verbaux  des 
gardes  forestiers,  non  argués  de  faux  , ont  le  carac- 
tère et  la  force  de  preuve  légale  pour  les  faits  posi- 
tifs et  matériels  qui  ont  frappé  leurs  sens,  la  loi 
n’im prime  pas  le  mémo  caractère  et  n’attache  pas 
la  même  force  à de  simples  inductions  tirées  avec 
plus  ou  moins  de  vraisemblance  des  circonstances 
énoncées  en  ces  procès-verbaux. 

Et,  en  fait,  que  Juniot  n’avait  point  été  trouvé 
se  servant  d’un  filet  défendu;  que  l’épervier  saisi 
n’était  pas  sur  un  bateau  conduit  ou  amarré  par  lui, 
et  qu’en  jugeant  que  la  preuve  du  délit  de  pêche  ne 
résultait  pas  néccssairemefit  de  ce  qu’un  filet  encore 
mouillé  avait  été  trouvé  dans  un  enclos  à lui  appar- 
tenant, et  qu’en  refusant  de  lo  condamner  à l’a- 
mende , la  cour  royale  de  Dijon  n’avait  violé  ni  la 
foi  due  au  procès-verbal,  ni  les  articles  10  et  i5  du 
titre  XXXI  de  l’ordonnance  de  1669  ; 

Sur  le  second  moyen,  la  cour  a considéré  que  les 
délinquant  susceptibles  de  l’amende  prononcée  par 
l'article  25  du  même  titre  sont  les  pêcheurs  de  pro- 
fession ou  ceux  à qui,  en  raison  d’un  fait  particulier 
do  pèche,  la  qualité  do  pêcheur  peut  être  acciden- 
tellement attribuée , et  qui  ont  été  trouvé*  en  même 
temps  saisis  de  filets  prohibés,  et  qu’attendu  que 
JufKot  n’était  point  pêcheur  de  profession,  et  que 
le  procès-verbal  n’établissait  point  contre  lui  un 
fait  accidentel  de  pêche,  l’arrêt  attaqué  n’avait  point 
violé  le  susdit  article  a5,  et  que  la  cour  royale,  en 
ordonnant  le  brûlement  du  filet  prohibé,  avait  fait 
de  cet  article  la  seule  application  dont  il  fût  suscep- 
tible dans  la  circonstance.  La  cour  de  casssation  a 
mémo  décidé,  par  un  arrêt  du  17  mai  1817,  que 
l’article  a5  du  titre  XXXI  de  l'ordonnance,  qui  pres- 
crit le  brûlement  des  engins  prohibés  saisis  che7.  le* 
pêcheurs  , n’est  point  applicable  à de  pareils  engins 
qui  seraient  trouvés  ehex  des  particuliers  non  pé- 
cheurs, lorsqu’il  n’est  pas  constaté  que  ces  particu- 
liers aient  fait  usage  des  engins  dont  il  s’agit. 

111.  La  pêche  est  défendue  depuis  le  coucher  iu*- 
qu’tu  lever  du  soleil , par  l’article  5 du  titre  XXXI 
de  l’ordonnance  ; mais  cet  article  ne  détermine  point 
la  peine  à appliquer  dans  le  cas  de  la  contraven- 
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tion.  Cependant  la  cour  do  cassation  a,  par  un  arrêt 
du  17  brumaire  an  14,  annulé  des  jugement  qui 
Avaient  renvoyé  les  contrevenant  de  la  demande  for- 
mée Contre  eux,  mais  sans  indiquer  quelle  était  l’a 
monde  à prononcer. 

Le  cahier  dos  charges,  article  46,  prononce  une 
indemnité  de  3o  francs  contre  les  fermiers  contreve- 
nons ; mais  à l'égard  de  ceux  qui  n'ont  pas  le  droit 
de  pèche,  on  doit  requérir  l’amende  prononcée  par 
la  foi  du  14  floréal  an  10  contre  ceux  qui  pêchent 
sans  droit,  et  la  confiscation  dus  filets. 

IV.  L’art.  14  de  la  loi  du  14  floréal  an  10  pro- 
nonce une  amende  de  5o  francs  à 200  francs  contre 
tout  individu  qui,  n’étant  point  fermier  de  la  pè- 
che ou  pourvu  d’une  licence,  pêcherait  avec  tout 
autre  instrument  qu’une  ligne  flottante;  mais  si 
l’instrument  est  du  nombre  de  ceux  qui  sont  pro- 
hibés, l’amende,  dans  ce  cas,  ne  peut  être  moindre 
de  100  fr. , conformément  à l’art.  10  du  tit.  XXXI 
de  l’ordonnance  do  1669.  ( Arr.  de  U t C.  de  cass ., 
du  1 mars  1809. } 

L’amende  est  double  en  cas  de  récidive.  ( Loi  du 
1 4 floréal  an  10,  tit.  V,  art.  14.  — Arrêté  du  gouv., 
du  19  nivôse  an  12.  ) 

Le  fait  de  pêche  avec  un  épervier  (engin  prohibé) 
non  revêtu  du  sceau  en  plomb  prescrit  par  la  loi 
constitue  un  double  délit,  punissable  des  peines 
portées  par  l'ordonnance  de  1669,  tit.  XXXi,  art. 

10  et  i3.  ( Arr.  de  la  C.  de  cass.,  du  20  août  1824*  ) 

V.  L’emploi  d’un  panier  ou  corbeille  pour  prendre 
du  poisson  est  un  délit  qui  rentre  dans  l’application 
du  titre  XXXI,  art.  10  de  l’ordonnance  de  1669  , 
si  le  fait  de  pêche  a eu  lieu  sur  un  ruisseau  appar- 
tenant à un  particulier;  l’art.  18  du  titre  XXV  de 
la  môme  ordonnance  ne  deviendrait  applicable  qu  au- 
tant que  le  délit  aurait  été  commis  dans  une  rivière 
communale  par  un  habitant  de  cette  commune.  — 

11  y a défense  générale  et  absolue  k tout  pécheur  de 
se  servir,  même  dans  les  plus  petites  rivières  et 
dans  les  eaux  courantes  dont  la  pèche  appartient 
aux  particuliers,  d’aucun  instrument  et  moyen  de 
pêche  propre  à en  opérer  le  dépeuplement.  ( Arr.  de 
La  C . de  cass.,  du  y août  1825.) 

VI.  Le  placement  d’un  engin  prohibé  dans  une 
rivière,  avec  amorces,  constitue  un  délit:  il  suffit 
que  le  garde  rédacteur  du  procès-verbal  déclare 
avoir  vu  placer  cet  engin  , quand  même  le  prévenu 
ne  l’aurait  point  retiré  devant  lui,  pour  qu’il  y ait 
lieu  à l’application  de  la  peine  prononcée  par  l’or- 
donnance de  1669. 

Lorsqu’il  résulte  de  l’ensemble  des  faits  constatés 

fiar  un  procès-verbal  en  matière  de  pêche  la  preuve 
égale  au  délit  et  de  la  culpabilité  du  prévenu  , ce- 
lui-ci ne  peut  être  déchargé  des  poursuites  exercées 
contre  lui.  (Arr.  delà  C.  de  cass.,  du  4 rnai  1820.) 

VII.  La  pèche  k la  ligne  dormante  est  prohibée 
k ceux  qui  ne  sont  ni  fermiers  de  la  pêche  ni  pour- 
vus de  licence.  Ainsi,  une  ligne  appuyée  sur  une 
fourche  et  non  tenue  i la  main  ne  peut  être  con- 
sidérée comme  ligne  flottante.  On  ne  peut  non  plus 
considérer  comme  ligne  flottante  celle  qui,  destinée 
k la  pèche  des  anguilles,  est  garnie  d’un  plomb  qui 
la  fixe  au  fond  de  l’eau.  (Arrêt  du  i«r.  décembre 
1810. ) 
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V III.  L’individu  oui,  sans  être  pourvu  de  licence, 
a pris  du  poisson  à la  main  en  plongeant  dans  une 
rivière  navigable,  doit  être  condamné  aux  peines  de 
la  loi.  Tous  ceux  qui  ne  sont  ni  fermiers  de  la  pê- 
che ni  porteurs  d’une  licence  ne  peuvent  prendre 
du  poisson  dans  les  rivières  navigables  autrement 
qa’avec  une  ligne  flottante  tenue  à la  main.  (Arr. 
de  la  C.  de  cass.,  du  7 août  i8a3.  ) 

On  ne  peut  renvoyer  un  individu  des  poursuites 
exercées  contre  lui  pour  avoir  péché  sans  droit  dans 
une  rivière  navigable,  sous  prétexte  qu’il  s’y  croyait 
autorisé  par  tin  bail  qu’il  tenait  d’un  tiers  égale- 
ment sans  droit.  (Arr.  du  11  juin  i8a5.) 

#Ee  dépôt  au  greffe  des  engins  prohibés  dont 
la  saisie  a été  faite  n’est  prescrit  ni  comme  condi- 
tion ni  comme  moyen  nécessaire  des  poursuites  ; 
il  est  ordonné  pour  mettre  sous  les  yeux  de  la  jus- 
tice la  matière  du  délit , et  pour  que  le  brùleinont 
puisse  en  être  fait,  s’il  y a lieu.  ( Arr , de  la  C.  de 
cass.,  du  18  avril  1822.  ) 

X.  Un  délit  de  pêche  commis  & l’aide  d’un  instru- 
ment prohibé,  suivant  le  procès-verbal,  mois  non 
saisi , n’est  pas  suffisamment  prouvé  lorsqu’au  mo- 
ment du  délit  lézarde  rédacteur  du  procès-verbal 
s’est  trouvé  sépWo  du  délinquant  par  la  rivière  où 
celui-ci  pêchait,  et  qu’il  n’a  pas  déterminé  la  lar- 
geur de  cette  rivière. 

On  considère  , dans  ce  cas,  que  l’éloignement  où 
le  garde  était  du  délinquant  a pu  le  tromper  sur  les 
dimensions  au’il  a données,  par  son  procès-verbal , 
aux  mailles  du  filet  qui  servait  à la  pêche.  ( Arr.  de 
la  C.  de  cass.,  du  io  novembre  1817.) 

XI.  Le  ministère  public  ni  les  agens  forestiers  ne 
peuvent  agir  pour  un  fait  de  pèche  dans  une  rivière 
non  navigable  ni  flottable , en  temps  non  prohibé 
et  sans  engins  défendus , lorsque  le  propriétaire  ri- 
verain ne  se  plaint  point , attendu  qu’aucune  loi  ne 
classe  au  nombre  des  délits  publics  l’action  de  pê- 
cher dans  un  ruisseau  qui  est  la  propriété  d’autruf , 
si  le  propriétaire  ne  se  plaint  point  de  cette  action. 
(Arr.  de  la  C.  de  cass.,  du  5 février  1807.) 

Il  en  est  de  mémo  pour  un  fait  de  chasse  hors  le 
temps  prohibé.  Il  faut  que  le  propriétaire  du  ter- 
rain sur  lequel  ou  chasse  se  plaigne  pour  saisir  le 
tribunal.  (Arr.  de  la  même  cour,  du  \o juillet  1807.) 

XII.  Mais  lorsquo  la  partie  privée,  au  préjudice 
de  laquelle  il  a été  péché  dans  une  rivière  non  na- 
vigable ni  flottable,  en  temps  non  prohibé  et  sans 
engins  défendus,  poursuit  le  délinquant  par  la  voie 
correctionnelle,  fes  juges  ne  peuvent  sc  dispenser 
de  le  condamner  aux  amendes  et  peines  portées  par 
la  loi,  sous  le  prétexte  que  le  ministère  public  ne 
conclut  pas  à ces  peines.  (Arr.  de  la  C.  de  cass., 
du  a 7 juin  1811.) 

Les  tribunaux  ne  peuvent,  dans  ce  cas,  modérer 
les  amendes  prononcées  par  l’ordonnance  de  1669, 
attendu  que  l’art.  4^3  du  Code  pénal  de  1810  n’est 
pplicable  au’aux  délits  qui  soumettent  le  coupable 
la  peino  de  l’emprisonnement,  ot  qui  sont  men- 
tionnés par  ce  Code.  (Arr.  du  3 septembre  181 3.) 

XIII.  Si  les  tribunaux  no  peuvent  so  dispenser 
d’appliquer  les  peines  portées  par  la  loi  contre  ceux 
qui  néchent  sans  droit  dans  les  eaux  d’un  particu- 
lier lorsque  celui-ci  poursuit  l’action  correctîonnel- 
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leinent,  à plus  for  us  raison  sont-ils  tenu*  Appli- 
quer ces  peines  contre  ceux  qui  pèchent,  soit  en 
temps  prohibé,  soit  avec  des  engins  défendu*.  (Arr. 
du  27  décembre  1810.) 

XIV.  Il  n'est  pis  même  nécessaire,  pour  saisir 
le  tribunal  de  police  correctionnelle , que  le  pro- 
priétaire riverain,  au  préjudice  duquel  il  a été  péché 
avec  engins  défendus  ou  en  temps  prohibé , forme 
sa  plainte,  attendu  quo  ce  délit  intéressant  l'ordre 
public,  la  répression  peut  en  être  poursuivie  à la  re- 
quête du  ministère  public  et  par  les  agen*  forestiers 
( Arr . du  ai  février  18 «a.) 

XV.  Le  défaut  d'énonciation,  dans  un  procès- 
verbal  de  délit  do  pêche,  de  tous  les  contrevenais 
reconnus  après  sa  rédaction , et  par  un  procès-ver- 
bal postérieur,  no  peut  être  un  motif  a'éconduirc 
les  prévenus  de  la  poursuite  dirigée  contre  eux  en 
vertu  do  cette  double  reconnaissance.  Ainsi  lors- 
que, par  la  dissimulation  ou  la  fuite  des  prévenus, 
un  carde  n’a  pu  les  désigner  lors  de  la  constatation 
de  leurs  délits,  il  peut,  étant  parvenu  à les  décou- 
vrir, dresser  un  second  procès-verbal,  qui  se  lie  avec 
le  premier,  lo  complète  et  devient  la  base  d'une 
poursuite  légitime.  ( Arr . de  la  Æ.  de  cass.  , du 
1 3 mai  1 808.  ) 

XVI.  Les  proeôs-verbauxdc  garde-pêches,  comme 
ceux  des  gardes  forestiers,  ne  font  foi  que  jusqu'à 
preuve  contraire  lorsque  le  délit,  objet  des  pour- 
suites, emporte  une  condamnation  au-dessus  de 
100  francs  pour  l'amende  et  l'indemnité.  {Arr.  de 
la  C.  de  cass.,  du  2 5 novembre  1824.) 

XVII.  Le  père  est  civilement  responsable  des  dé- 
lits de  pèche  commis  par  ses  enfan.s,  et  les  tribu- 
naux ne  peuvent  prendre  en  considération  l'âge  et 
le  défaut  do  discernement  des  enfans,  dans  le9  ma- 
tières qui  sont  régies  nar  l'ordonnance  de  1669,  at- 
tendu que  l’art.  66  au  Code  pénal  ne  s'applique 
point  à ces  matières.  ( Arr.  de  la  C . de  cass.y  du 
2 juillet  i8i3.) 

Remarquons  qu’il  ne  s’agit  ici  quo  de  la  respon- 
sabilité civile  et  non  d’une  responsabilité  qui  puisse 
s’étendre  à l’amende , attendu  que  l’amende  étant 
une  neine,  il  faut  une  disposition  de  loi  formelle 
qui  déclare  que  la  responsabilité  s’étendra  à l’a- 
mende, pour  qu’on  puisse  U prononcer  contre  celui 
qui,  aux  termes  des  lois  générales,  est  civilement 
responsable.  Or,  le  tit.  XXXI  de  l’ordonnance  de 
1669  ne  contient  aucune  disposition  de  ce  genre. 

XVIII.  Il  y a lieu  à la  restitution  égale  à l’amende 
pour  tout  délit  do  pêche  et  emploi  d’engins  pro- 
hibés. La  responsabilité  civile  s étend  à la  restitu- 
tion et  aux  frais  du  procès,  puisque  ces  frais  ne  sont 
point  une  peine.  ( Arr.  de  la  C.  de  cass.,  du  28  fé- 
vrier 1823.) 

IV ota.  C’est  mal  à propos  que , dam  le  sommaire  de  cet 
arrêt . au  Recueil  de*  Reglement  Jôretüers , t.  J II . p.  1 a 1 , 
on  a dit  que  les  personnea  civilement  responsables  devaient 
être  condamnées  aux  amende*  t leur  responsabilité  uc  s'é- 
tend qu’à  la  restitution  et  aux  frais. 

XIX.  Les  fermiers  de  la  pèche  ne  sont  point  res- 
ponsables des  atnendes  encourues  pour  délits  de 
pèche  commis  par  des  particuliers  auxquels  ces  fer- 
miers ont  donné  licence  de  pécher  dans  les  canton- 
netnens  dont  ils  sont  adjudicataires,  attendu  qu’en 


thèse  générale  la  responsabilité  à laquelle  sont  sou- 
mis des  tiers,  étrangers  aux  délits  qui  donnent  lieu 
à des  condamnations,  est  essentiellement  civile,  et* 
qu’elle  est  conséquemment  restreinte  aux  dommages 
causés  par  ces  délits,  et  attendu  qu’il  n’existe  dans 
aucune  loi  générale  ou  spéciale  une  disposition  qui 
déclare  les  fermiers  do  pêche  responsables  des 

Seines  prononcées  contre  les  porteurs  des  licences 
élivrées  t>ar  ces  fermiers.  {Arr.  de  la  C.  de  cass., 
du  14  juillet  i8i4«) 

XX.  Le  vol  de  poisson  dans  un  étang,  vivier  ou 
réservoir,  est,  aux  termes  de  l’art.  388  du  Code 
pénal , un  crime  de  la  compétence  des  cours  d’as- 
sises ; mais  la  question  de  savoir  si  le  vol  de  poisson 
a été  commis  dans  les  endroits  spécifiés  audit  ar- 
ticle doit  toujours  être  soumise  au  jury,  attendu  que 
rette  circonstance  donne  seule  au  fait  le  caractère 
du  crime.  (Arr.  de  la  Ç.  de  cass.y  du  27  août 

>8x3.) 

CHAPITRE  IV.  REGLE  MENS  LOCAUX. 

11  a été  dérogé  aux  dispositions  générales  de  l'or- 
donnance de  1069  par  quelques  réglemens  locaux. 

I.  L'art.  6 du  tit.  XXXI  de  cette  ordonnance  dé- 
fend de  pécher  aux  rivières  où  la  truite  abonde , de- 
puis le  Ier.  février  jusqu'à  la  mi-mars,  et  aux  au- 
trea  depuis  le  i".  avril  jusqu’au  iw.  juin;  mais 
ces  dispositions  ont  été  changées,  relativement  à 
quelques  rivières,  par  la  déclaration  suivante,  du 
24  août  1773. 

« Louis...  L’ordonnance  donnée  au  mois  d’août 
1669,  sur  le  fait  des  eaux  et  forêts,  contenant  un 
réglement  général  de  police  pour  la  pèche,  il  n’a 
pas  été  possible  d’y  insérer  des  dispositions  parti- 
culières et  propres  à chaque  pays  et  à chaque  ri- 
vière ; mais  il  est  de  notre  justice  d’en  étendre, 
charger  ou  modifier,  suivant  l’exigence  des  cas, 
les  dispositions  dont  l’exécution  littérale  serait  con- 
traire aux  vues  mêmes  de  bien  public  qui  les  ont 
dictées.  L’art.  6 du  titre  de  la  pêche  de  cette  ordon- 
nance porte  que  les  pêcheurs  ne  pourront  pécher 
pendant  le  temps  de  frai  ; savoir,  aux  rivières  où  la 
truite  abonde  sur  tous  les  autres  poissons  , depuis  le 
1®*.  février  jusqu’à  1a  mi-mars.  Cette  fixation  pour 
le  temps  do  frai  ne  nous  a point  paru  devoir  être 
uniforme  pour  toutes  les  rivières,  attendu  que  la 
truito,  qui  abonde  dans  les  rivières  qui  se  rendent 
'dans  la  Manche,  et  notamment  dans  celles  d’Eauue, 
de  Béthune  ou  de  Neufchàtel,  d’ Arques,  de  Scie  et 
de  Saune,  commence  à remonter  dans  ces  rivières 
et  à y déposer  le  frai  dès  le  i5  décembre.  Cependant 
les  propriétaires  des  pêcheries  les  plus  voisines  de  la 
mer,  autorisés  par  les  dispositions  de  ladite  ordon- 
nance, les  tiennent  exactement  fermées  jusqu’au 
i«*.  février,  et  empéchont  par  ce  moyen  la  truite  de 
remonter  et  de  frayer  dans  ces  rivières,  ce  qui  prive 
de  ce  poisson  les  autres  propriétaires  de  ces  rivières  ; 
désirant  faire  cesser  cet  inconvénient,  nous  avons 
résolu  de  faire  connaître  nos  intentions  à ce  sujet. 

A ces  causes , voulons  et  nous  plaît  ce  qui 

suit  : 

» Art.  irf.  Toutes  les  pêcheries  établies  sur  les 
petites  rivières  d’Eaune,  de  Béthune  ou  Noufchà- 


Digitized  by 


PECHE  FLUVIALE.  — partie  réglementaire. 


4o? 


facultés  puissent  s’étendre  h U pêche  dans  la  rivière 

d'Ill. 


tel)  d'Arqucs,  do  Scie  et  de  Saune,  demeureront 
ouvertes  depuis  le  i5  décembre  de  chaque  année 
jusqu'au  i«.  février  suivant  ; voulons,  en  consé- 
quence, que  les  vannes  qui  donnent  dans  ces  pêche- 
ries soient  exactement  fermées  pendant  co  temps. 

» Art.  a.  L'une  desdites  vannes  qui  sont  au-dessus 
de  ces  pêcheries,  et  donnent  dans  l'arrière-fossé  des 
moulins  à volets  ou  4 aubes  situés  sur  lesdites  ri- 
vières, sera  et  demeurera  toujours  ouverte  pendant 
ledit  temps,  pour  que  U truite  ait  un  libre  passage; 
ne  pourra  neanmoins  cette  disposition  avoir  lieu  à 
l'égard  des  moulins  à auges,  dont  les  meuniers  au- 
ront, comme  par  le  passé,  U liberté  de  tenir  leurs 
vannes  fermées. 

» Art.  3.  Faisons  très-expresses  inhibitions  et  dé- 
fenses à toutes  personnes  d'interposer  dans  aucun 
endroit  desdites  rivières  des  grilles,  râteliers,  filets 
et  autres  engins,  do  quelque  espèce  que  ce  soit,  qui 
puissent  empêcher  la  truite  de  remonter  librement 
dans  toute  l'étendue  desdites  rivières  et  d'y  frayer. 

3»  Art.  4*  Défendons  pareillement,  sous  les  peines 
portées  par  l’art.  6 du  titre  de  la  Pèche  de  l’ordon- 
nance des  eaux  et  forêts,  du  mois  d'août  1669,4 
tous  pécheurs  dépêcher  dans  lesdites  rivières,  de- 
puis ledit  jour  i5  décembre  de  chaque  année,  jus- 
qu'au iBr.  février  suivant  inclusivement,  nonobstant 
te  qui  est  porté  par  ledit  article,  auquel  nous  avons 
dérogé  et  dérogeons  pour  ce  regard  seulement....  d 

Nota.  Il  résulte  clairement  de  ce»  dispositions  que  la 
défense  de  pécher  dans  le  temps  du  frai  embrasse  les  rivières 
non  navigables  et  les  cours  d'eau  privés,  comme  les  rivières 
navigables  et  les  fleuves. 

II.  Un  arrêt  du  conseil,  du  10  avril  1759,  main- 
tient les  habitons  de  la  vilio  de  Bcaucaire  dans  la  pos- 
session et  jouissance  de  l’exercice  de  la  pèche  dans  le 
fh'uvedu  nhûne;  maintient  pareillement  les  officiers 
de  la  maîtrise  des  eaux  et  forêts  de  Montpellier  dans 
l’exercice  de  leur  juridiction  sur  ce  fleuve,  et  dé- 
termine les  matières  que  le  maître  des  ports  de 
Boni caire  pourra  décider  sommairement.  V.  cet 
-Arrêt  au  Recueil  des  Règlement  forestiers , t.  1 , 
P-  4*8- 

III.  Des  decrets  de  180$  et  1810  accordent  aux 
marins  pécheurs  de  Mantes  la  liberté  de  la  pèche 
dans  une  partie  de  la  Loite,  quoique  la  pèche  pour- 
rait y être  affermée  au  profit  de  l’État;  mais  ils  ne 
dérogent  point  aux  dispositions  de  l'ordonnance  sur 
la  police  de  la  pêche.  V.  le  chapitre  suivant. 

lV  . Un  arrêt  du  conseil,  du  a5  mars  1777»  main- 
tient les  habitans  de  Monthermé  dans  le  droit  de 
pêcher  le  saumon  et  i'alose  dans  les  rivières  de 
Meuse  et  de  Semoy,  en  tout  temps,  tant  de  jour 
que  de  nuit,  et  avec  toute  espère  d'engins  et  de 
filets,  mais  sans  que  cette  faculté  puisse  s'étendre 
à autre  pêche  que  celle  du  saumon  et  de  l’alose. 

V.  Un  autre  arrêt  du  conseil,  du  i4  juin  1788, 
en  interprétant  celui  du  a6  juillet  1786,  ordonne 
que  les  réglemens  particuliers  au  Hainaut  sur  la 
police  des  eaux  et  l'exercice  de  la  pêche,  seront  exé- 
cutés selon  leur  forme  et  teneur. 

VI.  Une  décision  du  ministre  «les  finances,  du 
3o  avril  i8a3,  autorise  1’usage- des  filets  à petites 
mailles  et  la  pêche  pendant  la  nuit , dans  tous  les 
cantonnement  de  pêche  du  Rhin , mais  sans  que  ces 


CHAPITRE  V.  DES  LIMITES  ENTRE  LA  PÉClIi: 

FLUVIALE  ET  LA  F&CHE  MARITIME  DANS  LES 
niVIÈnes  APVLVeNTES  A la  mer. 

Il  s’est  élevé  des  difficultés  sur  la  fixation  des  li- 
mites de  la  pèche  affermée  au  profit  de  l'état,  et  de 
la  pêche  libre  dans  les  rivières  affluentes  à la  mer. 

L'Administration  des  forêts  avait  observé  aux 
conservateurs,  par  une  circulaire  du  a3  août  1806, 
lelative  au  renouvellement  des  baux  et  licences  de- 
là pèche  fluviale,  que  cette  pèche  pouvait  être  af- 
fermée dans  les  rivières  navigables  jusqu'au  point 
où  les  eaux  contractent  la  salure  de  la  mer.  C'est 
la  fixation  de  ce  point  qui  a donné  lieu  aux  diffi- 
cultés, d'abord  pour  la  pêche  dans  la  Loire,  et 
ensuite  pour  les  limites  en  général  de  U pèche  ma- 
ritime. 

$ irr.  — De  la  pèche  dans  la  Loire . 

* Ihi  décret  du  1 1 août  1808  ordonne , art.  7,  que 
la  pêche  sera  libre  depuis  le  point  où  la  marée  se 
fait  sentir  dans  la  Loire,  jusqu'il  l'embouchure  de 
cette  rivière  dans  la  mer,  et  que  le  bail  de  la  pêche 
fluviale  dans  cette  partie  de  la  rivière  sera  résilié. 

11  a été  fait  s&  ce  décret  des  observations  que 
nous  avons  rapportées  dans  notre  Recueil , e.  Il , 
p.  227,  et  qui  ont  été  suivies  d’un  avis  du  conseil 
d’état,  du  *5  juillet  1809,  approuvé  le  6 août  sui- 
vant, et  conçu  en  ces  termes  : 

a Lo  conseil  d’état.,.,  considérant,  1®.  que  la 
marée  se  fait  sentir  dans  les  rivières  qui  ont  leur 
embouchure  dans  l’Océan  bien  au-dessus  de  cette 
embouchure;  a°.  que  |>ar  ces  expressions  du  point 
oà  la  marée  se  fait  sentir,  on  ne  saurait  entendre 
que  celui  où  les  eaux  deviennent  salées,  jusqu'ou 
remonte  le  poisson  do  mer,  et  où  l’on  commence  4 
rencontrer  les  substances  et  les  phénomènes  qui  ac- 
compagnent la  présence  et  le  séjour  des  eaux  de  la 
mer;  3°.  que  le  décret  du  1 1 août  1808  et  le  bien- 
fait accordé  aux  habitans  de  Nantes  seraient  illu- 
soires et  sans  effet,  si  l'on  fixait  d marée  basse' le 
point  où  1a  pêche  doit  commencer  4 être  libre  dans 
la  Loire;  enfin  qu’il  convient  de  prendre  pour  li- 
mite le  point  le  plus  propre  à prévenir  toutes  dif- 
ficultés , • 

» £it  d'avis  qu'en  exécution  du  décret  du  1 1 août 
dernier,  la  pêche  doit  être  libre  depuis  les  ponts  de 
Niantes  sur  la  Loire  jusqu'4  son  embouchure.  » 

De  nouvelles  observations  ayant  été  faites  sur 
cette  décision,  il  intervint,  le  6 juillet  1810,  un 
décret  qui  fixa  définitivement  le  point  de  délimita- 
tion entre  la  pêche  libre  sur  la  Loire  et  la  pêche  af- 
fermée au  profit  du  trésor  public,  d 4°  brasses  au- 
dessous  des  ponts  de  Nantes , suivant  L'alignement 
des  poteaux  anciennement  plantés  pour  servir  de  li- 
mites entre  la  pèche  dont  U surveillance  apparte- 
nait à l’amirauté,  et  celle  qui  était  confiée  4 l'Ad- 
ministration des  eaux  et  forêts. 

Quoique  la  pêche  ait  été  déclarée  libre  sur  la 
Loire  4 partir  du  point  qui  vient  d’être  tndioué, 
cette  pécue  est  cependant  soumise  4 des  règles  uont 
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l'infraction  est  punie  d’après  l'ordonnance  de  1669. 
lin  décret  du  ai  janvier  181  a porte  s 

a Art.  i".  A partir  de  40  bras*©» en  amont  des 
ponts  de  Nantes  jusqu'à  l’embouchure  de  la  Loire 
dans  la  mer,  il  est  défendu  aux  pécheurs  de  placer 
des  bires  ou  nasses  dans  le  fleuve.  Colles  qui  y se- 
ront trouvées  seront  brisée*  sur-le-champ,  sans  pré- 
judice de  l’amende,  qui  sera  encourue  conformé- 
ment à l'ordonnance  de  1669. 

» Art.  a.  Au-dessus  du  point  désigné  ci-dessus, 
il  ne  pourra  être  placé  de  nasses  dans  la  Loire  qu’en 
les  attachant  avec  des  masses  de  fer  et  des  cordes, 
sans  jamais  so  servir,  à cet  effet,  de  pierres  et  de 
cordons  d'osier,  sous  peine  contre  les  contrevenons 
d'être  poursuivi*  conformément  aux  dispositions  de 
l’art.  4a  du  tit.  XX VU  de  l’ordonnance  de  1669. 

» Art.  3.  Les  agens  des  eaux  et  forêts,  ceux  des 
ponts  et  chaussées  et  do  la  navigation,  et  tous  au- 
tres officiers  de  police,  dresseront  procès-verbal  des 
contraventions  aux  articlcs,du  présent  décret,  les- 
quelles seront  constatées,  poursuivies  et  réprimées 
par  voie  administrative,  conformément  à la  loi  du 
29  floréal  an  10.  »» 

Les  décrets  de  ■>  fi  août  1 808 , 6 juillet  1810  et 
ai  janvier  1813,  que  nous  venons  d’analyser,  ont 
»»té  reconnus  par  un  avis  du  Conseil  d’état , du 
26  novembre  1819,  en  opposition  avec  la  législation 
générale  relative  à la  pêche  maritime;  de  sorte  que 
1?  gouvernement  pourrait  les  révoquer. 

$ a.  — Convient-il  i°.  de  reculer  les  limites  des 
pêches  maritimes  jusqu'au  point  où  le  grand  flot 
de  mars  se  fait  sentir  ? « 

20.  De  déclarer  la  pêche  libre  sur  les  canaux  et 
étangs  salés  qui  appartiennent  à Pétât,  dans  les 
départe  mens  des  Pyrénées-Orientales , de  V Aude 
et  de  V Hérault  ? 

y*.  D*  attribuer  à la  marine  le  montant  des  fermages 
des  madragues  calées  sur  les  eâtes  de  Provence  F 

Ces  trois  questions  ont  été  soumises  aux  comités 
de  la  marine  et  des  finances  réunis,  qui  ont  émis, 
le<5  mars  1818,  un  avis  ainsi  motivé  : 

« Considérant,  sur  la  première  question,  que  la 
loi  du  14  floréal  an  10  (art.  12)  ayant  statué  que 
« nul  ne  pourra  pécher  dans  les  fleuves  et  rivières 
» navigables,  s’il  n’est  muni  d’une  licence  ou  s’il 
» n’est  adjudicataire  de  la  ferme  de  la  pèche,  » et 
que  ce  principe  ne  peut  être  modifié  que  par  une  loi  ; 

-u  Considérant,  sur  les  deuxième  et  troisième 
questions,  que  les  droits  de  fermages  sur  les  canaux, 
étangs  et  madragues  forment  une  branche  do  re- 
venu public;  que  ce  revenu,  quelque  modique 
qu’il  puisse  être,  appartient  au  budget  des  finances, 
et  ne  peut  être  abandonné  au  ministère  de  la  marine 
que  pur  l’effet  d’urrangemena  dont  les  ministres  res- 
pectifs des  finances  et  de  la  marine  peuvent  seuls 
connaître  les  convenances  et  la  nécessité  : 

» Sont  d'avis,  i°.  qu’il  n’y  a pas  lieu  d’établir, 
par  une  ordonnance,  que  la  liberté  de  la  pêche  ma- 
ritime doit  s’étendre  jusqu’au  point  où  se  fait  sen- 
tir le  grand  flot  de  «nnrs; 

» a°.  Qu'il  n'appartient  qu’au  ministre  des  finances 
dé  juger  si  lo  produit  des  fermages  s >s mentionnés 


peut  être  abandonné  sans  inconvénient  au  départe- 
ment de  la  marine.  » 

Les  mêmes  questions  furent  de  nouveau  repro- 
duites, attendu  que  S.  Ex.  le  ministre  de  la  marine 
insista  pour  que  les  limites  de  la  pèche  libre  fus- 
sent reculées  du  point  où  les  eaux  cessent  d’étre  sa- 
lées , jusqu'à  celui  où  le  flot  de  mars  se  fait  sentir. 

D'un  autre  côté,  l'Administration  des  domaines 
demanda  la  révocation  des  décrets  des  11  août 
1808,  6 juillet  1810  et  xi  janvier  181 2 , rendus  en 
faveur  des  marins  pécheurs  de  la  Loire. 

H intervint,  le  26  novembre  1810,  un  avis  du 
comité  des  fin  mecs  (voy.  au  Recueil  des  Régtcmens 
forestiers,  t.  II,  p.  9 5a),  portant  : 

« i°.  Que  les  limites,  telles  qu’elles  sont  actuel- 
lement fixées  pour  la  pèche  maritime,  doivent  être 
maintenues; 

» 2°.  Que  lo  prix  dos  licences  exigées  de  ceux  qui 
lâchent  dans  les  canaux  et  étangs  salés  ne  doit  pas 
être  diminué  ; 

» 3°.  Que  lo  produit  des  madragues  calées  sur  les 
eûtes  de  Provence  doit  rester  affeoté  aux  dépenses 
générales  de  l'état; 

» Enfin  que  les  décrets  relatifs  aux  marins  pé- 
cheurs de  la  Loire,  pourraient  être  rapportés  par  uu 
acte  du  gouvernement , mais  que  c’est  à S.  Ex.  le 
ministre  des  finances  à juger  s’il  ne  serait  pas  pr  fé- 
riible  de  laisser  subsister  l’état  actuel  des  choses.  » 
En  conséquence  de  cet  avis,  S.  Ex.  le  ministre- 
dos  finances  a rendu,  le  20  septembre  1821,  la  dé- 
cision dont  suit  la  teneur  : 

cc  Le  ministre  secrétaire  d’état  des  finances; 

» Vu  l’avis  ci-dessus  du  comité  des  finances,  et 
en  adoptant  les  motifs  qui  y sont  énoncés, 

» Décide  : 

» Art.  ic*.  Les  limites,  telles  qu’elles  sont  actuel- 
lement fixées  pour  la  pêche  maritime  dans  les  fleuves 
et  rivières  affluentesà  la  mer,  sont  maintenues. 

» Art.  2.  Il  est  défendu  à tous  marins  pécheurs 
de  placer  à l'embouchure  des  rivières  navigables  ef- 
fluentes à la  mer,  des  dideaux  , barrage*  et  autres 
appareils  quelconques,  tendant  à empêcher  la  re- 
monte du  poisson. 

» Art.  •>.  Les  réglemens,  ordonnances  et  déci- 
sions existant  sur  1a  pêche  des  éuuiffct  salés,  situés 
dans  le*  départemeus  du  midi , continueront  d'étre 
exécutés,  et  les  marias  pécheurs  demeureront  assu- 
jettis, comme  parle  passé,  au  paiement  d’un  droit 
de  licence,  suivant  les  circonstances  et  les  localités. 
( Mais  la  loi  du  i«.  mai  1822  a supprimé  les  droits 
de  pèche  perçus  sur  les  étangs  salés.  ) 

» Art.  4*  Lu  produit  des  madragues  calées  sur  les 
côtes  de  Provence  continuera  d'étre  versé  dans  1a 
caisse  du  domaine,  etafTecté  aux  dépenses  générales 
de  l’État.  » 

h 3.  — Quelle  est  la  portion  des  rivières  navigables 
affluentes  à la  mer  où  P Administration  des forêts 
cesse  d'exercer  sa  surveillance , et  où  commence 
celle  de  P Administration  de  la  marine,  quelle  que 
soit  d'ailleurs  la  fixation  des  limites  qui  ait  été 
arrêtée  administrativement  entre  la  pêche  libre  et 
la  pêche  fluviale  ï 

Noua  avons  vu  que  deux  décrets,  rendus  en  1808 
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fît  1810,  ont  accordé  aux  marinier#  de  Nantes  U li- 
berté do  la  pêche  dans  une  portion  de  rivière  où  elle 
avait  été  afferméç  conformément  à la  loi.  L’Admi- 
nistration des  forêts  n’a  point  prétendu  empêcher 
ces  mariniers  de  jouir  des  avantages  qui  leur  étaient 
assurés  par  ces  décrets;  mais  elle  a prétendu  exer- 
cer par  ses  agens  et  préposés  le  droit  de  constater 
les  délits  de  pêche  commis  dans  l’étendue  de  la  pê- 
che libre  et  d’en  poursuivre  les  auteurs  comme  tous 
les  autres  délinquans. 

Les  pécheurs  de  Nantes  ont  soutenu,  au  con- 
traire, qu’elle  était  sans  qualité  pour  les  poursuivre, 
et  que  la  pêche,  ayant  été  déclarée  libre  depuis  les 
ponts  de  Nantes  jusqu’à  la  mer,  était,  par  cela  seul, 
assimilée  en  tout  à la  pêche  maritime,  et  que  b po- 
lice n’en  pouvait  appartenir  qu'à  l’Administration 
de  U marine. 

La  cour  royale  de  Rennes  avait  adopté  ce  sys- 
tème, qui,  appuyé  sur  une  fausse  application  des 
décrets  de  1800  et  i8to,  était  contraire  aux  dispo- 
sitions de  In  loi  du  14  floréal  an  10. 

Cette  violation  de  la  loi  a été  réprimée  par  un 
arrêt,  de  la  cour  de  cassation,  du  18  juillet  »8a3, 
qui  porte,  dans  ses  consldérans,  i°.  que  le  point  où 
la  marée  se  fait  sentir  n’est  pas  celui  où , par  l’ac- 
tion du  flux  de  la  mer,  les  eaux  fluviales,  refoulées 
sur  elles-mêmes,  couvrent  leurs  rives  sans  rien  per- 
dre de  la  pureté  de  leur  goût , mais  bien  celui  où, 
par  leur  mélange  avec  les  eaux  de  U mer,  elles  con- 
tractent la  salure  ; 2°.  que  dans  cette  dernière  por- 
tion des  rivières  navigables  la  pêche  est  soumise  à 
la  surveillance  des  administrateurs  de  la  marine, 
mais  que  dam  toutes  les  autres  parties  clic  reste, 
comme  les  eaux  sur  lesquelles  on  l’exerce,  pure- 
ment fluviale,  et  soumise  à la  surveillance  de  l’Ad- 
ministration des  forêts  ; 3°.  quo  les  décrets  des 
ai  août  1808  et  6 juillet  1810,  qui  ont  rendu , dans 
une  partie  de  la  I.oire,  la  pêche  libre,  n’ont  point 
modifié  cet  ordre  d'attributions,  et  que  l’Adminis- 
tration des  forêts  doit  continuer  de  faire  observer 
les  réglemens  sur  la  pèche  fluviale  dans  la  partie  du 
fleuve  où  la  pèche  a été^déclarée  libre,  lorsque  cette 
partie  est  au-dessus  du  point  ou  les  eaux  cessent 
d’être  salées. 

«M  it  7— -ft ; » ; ~*a. , . ry.  - ' : 

DEUXIÈME  PARTIE. 

PÈCHE  MARITIME. 

( Des  Réglemens  sur  ta  Pêche  maritime . ) 

Les  principes  de  police  sur  la  pèche  maritime  ont 
été  posés  dans  l’ordonnance  de  la  marine  de  1681,  et 
modifiés  ensuite  par  un  grand  nombre  de  réglemens; 
mais  il  parait  que  le  gouvernement  se  propose  de  les 
refondre  dans  une  nouvelle  législation,  plus  con- 
forme au  système  général  de  nos  lois  pénales. 

Nous  devons  donc  nous  borner  à indiquer  ici  les 
principaux  objets  dos  réglemens  actuellement  sub- 
sistans,  en  renvoyant  leïecteur  au  RcrwdrVquc  nous 
en  donnons  à la  fin  de  ce  Dictionnaire , sauf,  lorsqûe 
la  nouvelle  loi  sera  publiée,  à l’ajouter  à cé  Recueil 
avec  les  ordonnances  qui  en  régleront  l'exécution. 
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C’est  un  principe  que  U mer  n’est  le  domaine  de 
qui  quo  ce  soit,  et  qu’elle  appartient  à tou*  les  hom- 
mes, ainsi  que  l’air  : Instit.,  De  rerum  divisionc , 
i 1 , et  L.  Injuriarum  , f Si  qttis  me  prohibent,  ff 
de  injuriis. 

C’est  en  conséquence  de  ce  principe , que  l’or- 
donnance de  1681,  liv.  V,  tit.  !«.,  art.  i«\  , porte 
que  la  pêche  de  la  mer  est  libre  et  commune  à tous 
les  Français,  et  qu’ils  peuvent  la  faire,  tant  en 
pleine  nier  que  sur  les  grèves  , avec  les  filets  et  en- 
gins permis  par  les  lois. 

Ce  principe  est  confirmé  de  nouveau  par  plu- 
sieurs autres  lois  et  réglemens  , et  spécialement  par 
un  avis  du  conseil  d’état , du  24  septembre  1807. 

V . le  Recueil  à la  fin  de  ce  Dictionnaire . 

Mais  les  pécheurs  sont  tenus  de  demander  l’auto- 
risation de  faire  des  voyages  de  long  cours.  (Ord.  de 
1681,  liv.  y,  tit.  I,  art.  2.) 

Quant  à ceux  qui  font  la  pêche  du  poisson  frais, 
ils  sont  seulement  tenus  de  prendre  un  congé  ou 
une  permission  pour  un  an.  {ib. , art . 3.)  1 

f 2.  — DES  DIVERSES  ESPACES  DE  FILETS  ET  ENGINS  * 

QUI  PEUVENT  ÊTRE  EMPLOYÉS  , ET  DES  RÈGLES  A 

OnsERVER  DANS  l’EXERCICB  DE  LA  PÈCHE  MARI- 
TIME. 

L’ordonnance  de  1681,  liv.  V,  titre  H , avait  dé- 
terminé avec  beaucoup  de  précision  la  forme  des 
filets  et  les  dimensinnede  leurs  mailles,  ainsi  que  la 
manière  de  les  employer,  afin  de  prévenir  les  abus 
et  d’empécher  qu’on  ne  prit  le  frai  et  les  poissons 
du  premier  âge. 

Lllc  porte  ; 

Art.  icr.  dudit  titre , que  «les  pécheurs  pourront 
se  servir  des  rets  ou  filets  appelés  folles  , dreiges , 
tmrnaux  ou  tramailladcs  et  autres,  mentionnés  en 
ladite  ordonnance,  dans  les  temps  et  on  la  manière 
ci-après  réglés  ; 

Art.  2 , que  « les  folles  auront  leurs  mailles  de 
t)  polices  en  carré  , et  qu’elles  no  pourront  être  lais- 
sées à la  mer  plus  de  2 jours,  à peine  de  confiscation 
et  de  *5  livres  d’amende  ; 

Art.  3,  que  «ceux  qui  pêcheront  avec  /biles  se- 
ront tenus  d’être  toujours' Sur  leurs*  filets,  tant 
qu’ils  seront  à la  mer,  pour  les  visiter  de  temps  en 
temps  et  de  marée  à antre,  s’ils  ne  sont  empêchés 
par  la  tempête  ou  par  les  ennemis,  n 

La  disposition  de  cet  article,  est  fondée  sur  ce  que 
les  folles  étant  des  filets  très-fort*  et  destinés  à pé- 
cher les  plus  gros  poissons,  tels  que  les  esturgeons 
les  marsouins,  etc.,  il  pourrait  arriver  que  ce*  filets 
causassent  du  dommage  aux  petits  hàlirnens  de  mer 
qui  viendraient  à los  aborder  si  les  pécheurs  no- 
taient pas  présens,  pour  avertir  les  navigateurs  d’é- 
viter cet  Abordage. 

Pêche  avec  la  dreifte  et  autres  filets  traîna  ns.  — 
Prohibition  de  oes  filets.  — L’ordonnance  de  1681, 
liv.  V,  tit.  1,  contient  les  dispositions  suivantes  : 

« Art.  4.  Les  rets  de  la  dreige  auront  les  mailles 
d'an  pouce  9 lignes  en  carré  , et  les  traumux  ou  hi- 
mnux , qui  so(it  attachés  des  deux  eûtes  du  filet , 
auront  les  leurs  de  ÿ pouces  en*  cafté,  sans  qu’ils 

52. 
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puissent  dire  chargés  de  plus  d’une  livre  cl  demie 
do  plomb  par  brasse,  sous  les  peiues  ci-dessus  or- 
données. 

» Art.  8.  Les  mailles  dos  filets  appelés  picots  se- 
ront de  pareille  grandeur  que  celles  de  la  dreige, 
eL seront  chargées  d’uno  quarteron  de  plomb  au 
plus  par  brasse.  Défendons  de  se  servir,  pour  bat- 
tre l’eau,  de  perches  ferrées  ou  pointues,  à peine 
de  livres  d'amende.  a> 

Les  filets  appelés  picots  sont  faits  comme  ceux  de 
la  dreige,  mais  plus  petits  : on  s’en  sert  sur  les  cêtcs 
de  la  Normandie. 

a Art.  i3.  Défendons  do  faire  la  pèche  nu 
gui  et  au  b régin  , et  celle  au  marqueseque  et  du 
nonnat,  pendant  les  mois  de  mars,  avril  et  mai , à 
peine  de  confiscation  des  filets  et  bateaux,  et  de 
5o  livres  d’amende.  » ( V.  B regin  , G an  gui  et 
Nonnat.  ) 

L’usage  du  gangui  est  aujourd'hui  absolument 
prohibé.  V.  plus  loin  la  Loi  du  12  mars  i8o3. 

L’abus  qu’on  fit  des  filets  dont  on  vient  de  parler, 
et  spécialement  de  la  dreige  ou  drague , et  du  gan- 
gui t en  prenant  le  frai  et  les  poissons  du  premier 
âge,  occasionna  un  tel  préjudice  à la  pèche  mari- 
time , qu’il  s'éleva  un  cri  général  à ce  sujet , sur- 
tout & la  côte  du  Fonçât. 

Pour  remédier  à ce  mal  et  rétablir  la  pèche  du 
poisson  de  mer,  le  roi  donna  la  déclaration  du 
a3  avril  1726.  V.  cette  Déclaration  à sa  date  dan* 
le  Recueil  qui  est  à la  fin  de  ce  Dictionnaire. 

Pèche  du  poisson  nommé  blanche  ou  blanquet.-— 
Le  roi  avant  été  informé  que  la  pèche  du  poisson 
nommé  blanche  ou  blanquet  donnait  aussi  lieu  à la 
destruction  du  frai , la  défendit  par  deux  déclara- 
tions des  2 septembre  et  24  décembre  1726.  V.  le 
Recueil. 

Pèche  des  vives . — Les  dispositions  réglemen- 
taires sur  cette  pêche  se  trouvent  dans  l’art.  4» 
liv.  V,  tic.  Il  de  l’ordonnance  de  1681  , modifié  par 
l’arrêt  du  conseil , du  24  mars  1687.  ^ ’ V™** 

Pèche  pendant  la  nuit.  • — L’art.  6,  lit.  11,  liv.  V 
de  l’ordonnance  de  1681  porte  : 

n Les  pêcheurs  oui  voudront  pécher  pendant  la 
nuit  seront  tenus  de  montrer  trois  différentes  fois 
un  feu  dans  le  temps  qu’ils  mettront  leurs  filets  à la 
mer , à peine  de  5o  livres  d’amendo  et  de  répara- 
tion de  toutes  peines  et  dommages  qui  en  pourraient 
résulter.  » 

Cette  disposition  a pour  objet  de  faire  connaître 
aux  navires  qui  sont  à la  mer  la  présence  des  ba- 
teaux des  pêcheurs  , afin  que  les  maîtres  et  pilotes 
des  navires  puissent  prendre  leurs  mesures  pour 
éviter  les  accidens. 

Mais  observons  que  l’art.  \ 5 du  titre  Des  nanfra - 
ges  défend ^ sous  peine  do  mort,  d’allumer  la  nuit 
des  feux  trompeurs  sur  les  grève»  de  la  mer  et  dans 
les  lieux  périlleux pour  y attirer  et  faire  périr  les 
navires. 

Comme  l’ordonnance  de  1681  avait  permis  la  pê- 
che à la  dreige  , qui  depuis  a été  défendue , elle 
avait  prescrit  (art.  7 du  lit.  II  Des, filets)  aux  pê- 
cheurs, lorsque  les  filets  d’un  bateau  dreigeur  se- 
raient arrêtés  et  retenus  par  quelques  ancres,  Tou- 
chers ou  autre»  obstacles',  de  montrer  pendaht  la 
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nuit  un  feu  tant  que  le  bateau  demeurerait  sur  les 
lieux  où  les  filets  seraient  attachés.  J: _ * 

La  même  ordonnance  contient  des  dispositions  sur 
la  pèche  pendant  la  nuit  et  sur  les  feux  que  les  pê- 
cheurs doivent  allumer.  V.  les  paragraphes  concer- 
nant la  Pèche  du  hareng  et  celle  des  morues. 

L’obligation  imposée  aux  marins  d’avoir  des  feux 
pour  éviter  les  accidens  qui  peuvent  résulter  du 
choc  des  deux  bàtimens  est  fort  ancienne.  Tite- 
Livc  nous  dit  que  les  navires  de  son  temps  devaient 
toujours  avoir  un  certain  nombre  de  falots  pendant 
la  nuit  : Rumina  singula  rostratœ , bina  oncrariar 
h obèrent,  inprwtorfd  n ave  insigne  noctumum  trium 
luminum  fore.  ( Lib . IX , decad.  II.) 

Défenses  faites  aux  pécheurs  de  se  nuire  entre 
eux  et  de  quitter  leur  rumb.  — a Faisons  défen- 
ses aux  pécheurs  qui  arriveront  à la  mer  do  se  met- 
tre et  jeter  leurs  filets  au  lieu  où  ils  puissent  nuire 
à ceux  nui  se  seront  trouvés  les  premiers  sur  les 
lieux  de  la  pêche  ou  qui  l’auront  déjà  commencée , 
à peine  de  tous  dépens,  dommages  et  intérêts,  et  de 
5o  livres  d’amende.  ( Ord.  de  1681  , liv.  J',  tit.  I , 
art.  o.) 

y Faisons  encore  défenses,  sous  pareilles  peines  , 
à tous  pêcheurs  qui  se  trouveront  dans  une  flotte  de 
pêcheurs , de  quitter  leur  rumb  ou  rang  pour  se 
placer  aille  urs , après  que  le»  pécheur*  de  ia  Hotte 
auront  mis  leurs  nîols  à 1a  mer.  » [Ib.,  art.  10.) 

Il  y a des  dispositions  particulières  pour  les  con- 
cessions de  places  relativement  à la  pêche  de  la  mo- 
rue b l’île  de  Terre-Neuve  : nous  les  faisons  con- 
naître plus  loin. 

Pèche  de  la  sardine.  V.  Sardine.  ' 

Défense  d* employer  la  résure  pour  attirer  les  sar- 
dines. V.  Sardine. 

Des  bouliers  et  des  fichons  ; vol  du  poisson  dans 
les  étangs  salés  et  ailleurs.  Le  boulier  est  un  filet  fait 
comme  la  seine , dont  les  pécheurs  se  servent  sur  les 
têtes  de  la  Méditerranée , et  qu’ils  tendent  ordi- 
nairement aux  embouchures  des  étangs  salés.  V. 
Boulier. 

L'ordonnance  de  1681  , liv.  V,  tit.  I , art.  s 4 > 
porte  : 

u Défendons  aussi  sous  les  mêmes  peines  ( cqjUes 
de  l’art.  i3)  de  pécher  pendant  les  mêmes  mois 
avec  bouliers  à 200  brasses  près  des  embouchures 
des  étangs  et  rivières.  » 

La  fichure  est  une  espèce  de  trident  avec  lequel 
les  pêcheur»  dardent  le  poisson  dans  les  étangs  salés. 
L’art.  »5  de  la  même  ordonnance  porte  : 

« Faisons  en  outre  défense  aux  pèchenrs  qui  se 
servent  d’engins  appelés  fichures,  de  prendre  les 
poissons  enfermés  dans  les  bastudes  ou  autres  filets 
tendus  dans  les  étangs  salés,  à peine  de  punition 
corporelle.  » 

L’article  388  du  Code  pénal  de  1810  considère  de 
même  le  vol  du  poisson  dans  un  étang  comme  un 
crime  emportant  peine  corporelle. 

La  même  peino  doit  être  appliquée  aux  pécheurs 
qui  prennent  du  poisson  dans  des  filets  tendus  ail- 
leurs que  dans  les  étangs  salés  , et  avec  d’autres  cn- 
ghis  que  ceux  qui  sont  appelés  fichures.  fin  cPTct , 
ils  commettent  un  vol  dans  l’un  comme  dans  l’au- 
tre cas. 
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Des  filets  dits  rets-traversiers  ou  chaluts , et  petits 
chaluts  à la  i hcvreltc.  V.  1*  Ordonnance  du  roi , du 
>3  mars  i 8 j8, à la  fin  de  co  Dictionnaire . 

$ 3. DES  PARCS  ET  PÊCHER  TES. 

Les  parcs  «ont  des  pêcheries  construites  sur  les 
bords  ne  la  mer  : il  en  est  do  mémo  des  courtines  , 
ravoirs  et  vends . Ces  pêcheries  ont  été  l’objet  du 
rit.  111,  liv.  V de  l’ordonnance  de  1681  , dont  des 
dispositions  ont  été  ensuite  interprétées  par  la  dé- 
claration du  roi,  du  iB  mars  1727. 

Voici  d’abord  les  dispositions  de  l’ordonnance  de 
.6B1  : 

a Art.  Ier.  Permettons  de  tendre  sur  les  grèves 
de  la  mer,  et  aux  baies  et  embouchures  des  rivières 
navigables,  des  filets  appelés  hauts  et  bas  parcs  , 
revoirs  , courtines  et  t 'ends,  de  la  qualité  et  en  la 
manière  prescrites  par  les  articles  suivans  : 

» Art.  2,  Les  mailles  des  lias  parcs,  ravoir*, 
courtines  et  venets  auront  2 pouces  en  carré , et  iU 
seront  attachés  à des  pieux  plantés  à cet  effet  dans 
les  sables,  sur  lesquels  le  rets  sera  tendu  sans  qn’il 
puisse  être  enfoui. 

» Art.  3.  Les  mailles  des  hauts  parcs  auront  un 
pouce  ou  9 lignes  au  moins  en  carré , et  ils  seront 
tendus  en  telle  sorte  que  le  bas  du  filet  ne  touçfie 
point  aux  sables,  et  qu’il  en  soit  éloigné  de  3 pou- 
ces au  moins. 

» Art.  4-  Les  parcs  dans  la  construction  desquels 
il  entrera  bois  ou  pierres  seront  démolis  , À la  ré- 
serve de  ceux  bâtis  avant  l'année  i5.$4,  dans  la  jouis- 
sance desquels  les  posscssftnrs  seront  maintenus,  con- 
formément aux  articles  84  85  de  l’ordonnance 

de  mars  i534,  pourvu  qu’ils  soient  construits  en  la 
manière  ci-après  : 

» Art.  5.  Los  parcs  de  pierres  seront  construits 
de  pierres  rangées  en  la  forme  de  demi-cercle,  éle- 
vés à la  hauteur  de  4 pieds  au  plus,  sans  chaux, 
ciment,  ni  maçonnerie  ; et  ils  auront  dans  le  fond  , 
du  côté  do  la  mer,  une  ouverture  de  * pieds  de  lar- 
geur , qui  ne  sera  fermée  que  d’une  grille  de  bois , 
ayant  des  trous  en  forme  de  mailles,  d’un  pouce  au 
moins  en  carré,  depuis  la  Saint-Rcmi  jusqu’à  Pi- 
que , et  do  a pouces  en  carré  depuis  Pâque  jusqu’à 
la  Swint-Remi.  » 

Vojrei,  au  Recueil , l’arrêt  du  conseil,  du  a mai 
*789,  qui  ordonne  la  destruction  des  parcs  en 
pierres. 

<«  Art.  6.  Les  parcs  appelés  bouchots  seront  cons 
truits  en  bois  entrelacés  comme  claies , et  auront 
dans  lo  Tond  , du  côté  de  la  mer,  une  ouverture  dé- 
pareille grandeur , de  a pieds,  qui  ne  pourra  être 
fermée  de  filets , grilles  de  bois , paniers  ni  autre 
chose  , depuis  le  1".  mai  jusqu’au  dernier  août,  b 

L’arrêt  du  conseil,  du  a mai  1739 , a dérogé  à cet 
article,  et  établi  une  nouvelle  police  relativement  aux 
bouchots.  V.  au  Recueil,  à la  fin  de  ce  Dictionnaire, 

« Art.  7.  Et  pour  les  parcs  do  bois  et  de  filets, 
ils  seront  faits  de  simples  claies  d’un  pied  et  demi 
do  hauteur,  auxquelles  seront  attachés  des  filets  ayant 
les  mailles  d’un  pouce  en‘ carre  , et  les  claie*  auront 
dans  le  fond,  du  côté  de  la  mer,  une  ^ouverture  aussi 
de  3 pieds,  qui  ne  pourra  être  fermée  que  d’un  file^ 


dont  le#  mailles  seront  dè'2  pouces  en  carré  , depuis 
Pâque  jusqu’à  la  Saint-Rem  i,  et  d’un  pouce  au  moins 
depuis  la  Saint-Remi  jusqu’à  Pâque. 

» Art.  8.  Paisous  défenses  à toutes  personnes  , de 
nue lq tic  qualité  et  condition  qu’elles  puissent  être.  ’ 
de  bâtir  ci-après  sur  les  grèves  de  la  racr  aucuns 
parcs  dans  la  construction  desquels  il  entre  boU  ou 
pierres,  à peine  de  3oo  livres  d’amende  et  de  dé- 
molition des  parc*  à leurs  frais. 

» Art.  9.  Faisons  aussi  défenses  aux  seigneurs 
des  fiefs  voisin#  de  la  mer  et  à tou»  autres  de  lever 
aucun  droit  en  deniers  ou  en  espèces  sur  les  parcs 
et  pêcheries  et  sur  les  pêches  qui  se  font  en  mer  ou 
sur  les  grèves  , et  de  s’attribuer  aucune  étendue,. de 
mer  pour  v pécher,  à l'exclusion  d’autres,  sinon 
en  vertu  d’aveux  et  déhombremens  reçus  en  nos 
chambres  des  comptes  avant  l’année  1 544  ou  dè 
concession  en  bonne  forme , à peine  de  restitution 
du  quadruple  de  ce  qu’ils  auront  exigé  , et  de 
i,5oo  livres  d’amende.  » 

Cet  article  est  fondé  sur  1a  disposition  du  droit  : 
Usus  maris  publiais  et  proprie  tas  nullius  ; Institut .. 
Vb.  If,tfcl,  t ». 

a Art.  10.  Faisons  pareillement  défenses  à tous 
gouverneurs,  officiers  et  soldats  des  lies  et  des  forts, 
villes  et  châteaux  construits  sur  le  rivage  de  la  mer, 
d’apporter  aucun  obstacle  à la  pêche  dans  le  voisi- 
nage de  leurs  places , et  d’exiger  des  pécheurs  ar- 
gent ou  poisson  pour  la  leur  permettre,  à peine 
contre  les  officiers  de  perte  d©  leurs  emplois,  et 
contre  les  soldats  de  punition  corporelle.  » 

Cette  disposition  est  également  fondée  sur  coque  la 
pêche dans  la  mer  est  libre  et  commu  ne â tou  t le  monde. 

« Art.  11.  Le*  parcs  et  bouchots  qui  se  trouve- 
ront construits  à l’embouchure  des  rivières  naviga- 
bles ou  sur  les  grèves  de  la  mer  , à 200  brasses  du 
passage  ordinaire  de*  vaisseaux  et  au-dessous,  se- 
ront démolis  aux  frais  des  propriétaire*. 

C’est  parce  que  ce»  parcs  et  bouchots  empêche- 
raient le  passage  des  navires. 

« Art.  la.  Poisons  défenses  à tous  ceux  qui  font 
leur  pèche  avec  des  guideaux , de  les  tondre  dans  le 
passage  ordinaire  des  vaisseaux,  niâ  200 brasse*  prés, 
a peine  de  saisie  et  confiscation  ^es  filets , de  5o  li- 
vres d’amende,  de  réparation  des  pertes  et  domma- 
ge» q«w  les  guideaux  auront  causés. 

» Art.  i3.  Ordonnons  que  les  pieux  pour  tendre 
les  guideaux  qui  se  trouveront  placés  dans  le  pas- 
sage des  vaisseaux , ou  à 200  brasses  près,  seront 
arrachés  quinzaine  après  la  publication  de  la  pré- 
sente ordonnance  aux  frais  des  propriétaires  et  A la  |fi 
diligence  de  no»  procureurs  en  chaque  siège,  a peine 
d’interdiction  de  leurs  charges. 

» Art.  1.;.  Voulons  que  le  procès  soit  fait  et  par- 
fait à ceux  qui  replanteront  de»  pieux  aux  memes  f 
lieux  d’où  ils  auront  été  arrachés,  en  exécution  de 
la  présente  ordonnance,  et  que  les  délinquant  soient 
c oiul.i mut ü .iu  fouet. 

» Art.  1 5.  Les  pécheurs  dont  les,  pieux  et  gui- 
deaux auront  été  Atè*  comme  nuisibles  à la  naviga- 
tion, ou  les  pècherfts  démolie»,  seront  déchargés 
de  toutes  rçntés  et  redevances  qu’fli  pourraient  de- 
voir pour  raison  de  ce  à notre  domaine  ou  à quel- 
ques seigneurs  particuliers , auxquels  nous  faisons 
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défenses  , ainsi  qu’à  nos  receveurs  , d’en  exiger  le 
paiement,  à peine  de  concussion. 

» Art.  16.  Faisons  aussi  défenses  à toutes  per- 
sonnes de  se  sertir  de  houleux  ou  bouts-dc-yuièvre, 


jusqu?  - . . 

aucune  saison  de  l’an néo , avec  collercts , seines  et 
autres  semblables  filets  qui  se  traînent  sur  les  grèves 
delà  mer,  à peine  d’amende  arbitraire,  saisie  et 
confiscation  des  filets  pour  la  première  fois,  et  de 
punition  corporelle  en  cas  de  récidive*  » 

Voyez  les  article»  de  ce  Dictionnaire  qui  traitent 
des  Douteux,  Bouts-de-yuièi-re  , Colle  rets  , Paniers 
et  Seines,  pour  l’explication  de  ces  mots,  et  au  Re- 
cueil, un  de  ce  Dictionnaire , la  déclaration  du 
)8mars  17 37,  qui  a définitivement  réglé  la  police 
des  paies  et  pêcheries. 

© Art.  17.  Défendons,  en  outre  , de  faire  parcs, 
ravoir*  et  veneta,  dont  les  mailles  soient  de  moin- 
dre grandeur  que  celles  ci  - dessus,  et  de  faire  des 
seines  ri  collereU,  en  vendre  ou  receler,  à potnc  de 
25  f rancs  d’amende. 

» Art.  18.  Faisons  pareilles  défenses  et  sons  les 
mêmes  peines,  de  dreiger  dans  des  moulières,  d’en 
racler  les  fonds  avec  couteaux  et  autres  semblables 
ferremens  , d’arracher  le  frai  des  moules,  et  d’en- 
lever celles  qui  ne  sont  pas  encore  en  état  d’être 
pêchées. 

» Art.  19.  Déclarons  les  pères  et  mères  respon- 
sables des  amendes  encourues  par  leurs  enfans , et 
les  maîtres  do  celles  auxquelles  leurs  valets  et  do- 
mestiques auront  été  condamnés  pour  contravention 
aux  articles  du  présent  titre. 

* Att.  ao.  permettons  aux  officiers  de  l’ami- 
rauté d’appÜq  uer  le  tiers  des  amendes  au  paiement 
des  frais  faits  pour  parvenir  aux  condamnations. 

» Art.  a j.  Leur  enjoignons  de  faire  briller  toutes 
les  seines  , collerets  et  autres  fileta  qui  ne  seront  de 
la  qilaUté  portée  par  notre  présente  ordonnance 5 X 
Feftet  de  quoi  ils  seront  tenus  , À peine  d’interdic- 
tion de  leura  charges , de  faire  , de  mois  en  mois, 
leur  visite  sur  les  eûtes,  et  de  temps  en  temps  leur 
perquisition  dans  les  maisons  des  pêcheurs  et  au- 
tre»riverain*  de  la  mer.  » 

La  plupart  des  dispositions  de  l’ordonnance  de 
1681  , en  ce  qUi  concerne  la  pèche  , ayant  été  inter- 
prétées et  renouvelées  par  la  déclaration  du  roi,  du 
18  mors  1727,  qui  est  toujours  en  vigueur,  nous 
renvoyons  à cette  déclaration. 

i 4.  Dfc  LA  PÊCHE  DU  POISSON  DE  MER  DANS  LES 

, /cx-devani  provinces  de  Provence,  düLanoue- 
. ~Vboc  et  du  Roussillon.  — Prokimition  de  la 

*'■<  piCHE  DITE  AUX  BOEUFS  OU  ▲ LA  DllEIOB  , Et  OE 
fji \A  PÈCHE  AU  OAXGUl. 

4 U à été  rendu  pour  ces  provinces  des  lois  spéciales 
dont  voici  les  titres  : 

1®.  Déclaration  du  roi,  du  a3  août  1728,  pour 
la  pêche  du  poisson  de  iner  dans  la  province  du 
Languedoc i 

a . Loi  dp  1 2 décembre  1790  , qui  maintient  les 
lois,  staNfiftet  réglemens  sur  la  pêche  , et  particu- 
liérement leux  en  usage  à Marseille,  et  renouvelle 
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Partis  réglementaire. 
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la  défense  de  faire  la  pêche  connue  sous  le  nom  de 
pêche  aux  bœufs 

3°.  Loi  du  i5  avril  1791,  relative  à la  pêche  dan» 
les  provinces  du  Languedoc  et  du  Roussillon  : cette 
loi  est  rendue  en  interprétation  de  la  loi  précédente, 
et  y apporte  quelques  modifications. 

Loi  au  îa  mars  i8o3  {21  ventôse  an  u),  qui 
prohibe  la  pêche  dite  aux  bœufs  ou  d la  dreige,  et 
la  pêche  au  gangui.  V.  ces  différentes  lois  au  Re- 
cueil des  Réglemens  sur  la  pêche  maritime  à la  fia 
de  ce  Dictionnaire. 

$5.  DES  PAflCS  ET  PÊCHERIES  SUR  LES  GREVES 

DE  LA  CI-DEVANT  AMIRAUTÉ  DES  SaBLES-d’O- 
LONNE  (CI-DEVANT  PROVINCE  DU  POITOU). DES- 

TRUCTION DES  ÉCLUSES  OU  PARCS  CONSTRUITS  EN 

pierres.  — Faculté  conservée  a l’évêque  de 
Lucon  et  au  baron  deChampaone  d’avoir  des 
bouchots.  — Police  relative  aux  bouchots. 

L’ordonnance  de  1681  avait,  par  les  articles  que 
nous  avons  rapportés  au  commencement  du  $ 3, 
prescrit  la  démolition  des  parcs  construits  en  pier- 
res ou  en  bois , et  ordonné  que  les  pierres  seraient 
seulement  rangées  en  forme  de  demi-cercle,  sans 
chaux  ni  ciment,  et  elle  avait  déterminé  la  ma- 
nière de  construire  les  bouchots  et  leur  emplace- 
ment. L’arrêt  du  conseil,  du  2 mai  1739»  a intro- 
duit un  nouvel  ordre  de  choses.  V.  cet  arrêt  ru 
Recueil . . 

$ 6.  DE  LA  PÊCHE  DES  MOULES.  ^ 

Les  règles  que  l’on  doit  suivre  pour  la  pêche  des 
moules  sont  établies  par  la  déclaration  du  roi,  du 
18  décembre  1728.  Y.  X la  fia  de  ce  Dictionnaire. 

$7,  DLS  MADRAGUES  ET  LOURD  IQVES.  DE  LA 

PÊCHE  DU  THON.  ' ^ ^ 

Les  madragues  sont  des  pêcheries  ou  enccintés 
formées  de  câbles  et  de  filets,  pratiquées  dans  la 
mer  pour  prendre  du  poisson  et  principalement  du 
thon  : ces  enceintes  occupent  près  d’un  mille  en 
carré.  Le  produit  de  ces  pêcheries  est  très-consi- 
dérable. V.  Madrague.  ! 1 

Les  bordiguesou  bourdigucs  sont  de  grands  gôfk 
qu’on  fait  avec  des  claies,  cannes  ou  roseaux  dans 
les  canaux  qui  communiquent  des  étangs  à la  mer. 
Voyea-en  la  description  an  mot  Rourdigaes. 

Comme  les  madragues  et  bordigues  peuvent  être 
un  obstacle  à la  navigation  et  à la  liberté  de  la  pê- 
che, les  réglemens  ont  pourvu  à ce  qu’il  u’en  fût 
point  établi  sans  autorisation,  et  réglé  la  police  de 
ces  pêcheries.'  i .»*  . 

Ordonnance  du  roi  de  1 68  J , liv.  V,  lit.  IV. 

« Art.  ief.  Faisons  défenses  à toutes  . personne* 
de  poser  en  mer  des  madragues  oti  filets  à pêcher 
des  thons,  et  d’y  construire  des  bordigues  sans  notre 
expresse  permission , k peine  de  confiscation  et  de 
3,ooo  livres  d’amende. 

n Art.  2.  Ceux  qui  auront  obtèrtu  de  nous  lel 
lcLlres  nécessaiies  pour  l’établissement  de  quelque 
madrague  ou  bourdigue , seront  tenus  de  les  faire 
enregistrer  au  gTulfe  de  l’amirauté , dans  le  détroit 
do  laquelle  ils  devront  faire  la  pêche. 
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» Art.  3.  Enjoignons  aux  propriétaires  des  ma 
draguer  do  mettre  sur  les  extrémités  les  plus  avan 
céesde  la  mer  des  hoirins , bouées  ou  gravitcaux 
à peine  des  dommages  qui  arriveront  fiiute  de  l’avoir 
lait,  et  de  privation  de  leurs  droits.  » 

Cette  disposition  a pour  objet  d’avertir  les  na- 
vires venant  de  la  mer  de  la  présence  des  madragues, 
qui  pourraient  causer  quelque  dommage. 

Quoique  l’article  ne  parle  que  des  madragues,  il 
est  évident  qu’il  s’applique  aux  bourdigucs,  puis- 
qu’elles peuvent  donner  lieu  au  même  danger. 

u Art.  4*  Faisons  aussi  défenses,  sous  les  mêmes 
peines,  de  placer  aucune  madrague  ou  bourdigue 
dans  les  ports  et  autres  lieux , où  ils  puissent  nuire 
à la  navigation  , et  d’y  laisser  , en  levant  leur  ma- 
drague , les  pierre*  ou  baudes  qui  y étaient  at 
tachées.  » i‘ 

Les  ports  doivent  être  libres  et  sans  aucun  em- 
barras pour  U navigation.  Les  lieux  dont  parle  cet 
article  doivent  s’entendre,  comme  le  remarque  Va- 
lin , non-seulement  des  avenues  des  ports  , mais  en- 
core de  tout  espace  qui  ne  serait  pas  éloigné  de 
200  brasses  du  passage  ordinaire  des  vaisseaux,  de 
telle  sorte  que  des  bourdigucs  qui  seraient  placées 
o rt- contravention  à cet  article,  même  avec  autorisa- 
tion , ne  pourraient  subsister,  parce  qu’une  telle 
autorisation  n’aurait  été  obtenue  que  par  surprise  : 
c’est  pourquoi  ceux  qui  en  auraient  usé  ne  seraient 
pat  moins  responsables  du  dommage  que  leurs  bour- 
digucs auraient  pu  occasionner  aux  navires,  quand 
même  ils  auraient  mis  à-  ces  bourdigues  des  hoirins, 
bouées  ou  gravitcaux. 

Les  Laudes  sont  dés  pierres  attachées  aux  filets 
des  madragues. 

« Art.  5.  Ne  pourront , les  capitaines  de  madra 
gués,  ôter  la  liberté  aux  autres  pêcheurs  do  tendre 
thonnaircs  ou  combrières , et  de  pêcher  dans  le  voi- 
sinage de  la  madrague  , pourvu  qu’ils  ne  l’appro- 
chent point  plus  prés  que  de  a milles  du  côte  du 
levant  et  à bord  des  thons,  n 

Lr  droit  d’établir  des  madragues,  accordé  à un 
particulier  , n’exclut  point  les  autres  pêcheurs  de  la 
liberté  de  prendre  du  thon  avec  des  filet*  ; mais 
ils  ne  peuvent  le  l'aire  qu’à  la  distance  ci-dessus 
prescrite. 

Les  t ho /maires  sont  des  filet*  dont  on  se  sert  dans 
la  Méditerranée  pour  prendre  des  thons  et  autres 
grands  poissons.  V.  TAonnairc. 

La  combrièrv  est  un  filet  employé  sur  les  côtes  de 
Provence  pour  prendre  des  thons,  des  palamides  et 
autres  grands  poissons.  V.  Thon. 

« Art.  6.  Les  propriétaires  et  fermiers  des  bour- 
digues seront  tenus  d’en  curer  annuellement  les 
fosses  et  canaux,  chacun  à l’endroit  et  dans  l’éten- 
due de  leur  bourdigue  , en  sorte  qu’il  y ait  en  tout 
temps  4 pieds  d'eau  au  moins,  à peine  do  3oo  liv. 
d'amende,  et  d’y  être  mis  ouvriers  à leurs  frais.  ® 

L’auteur  qui  a commenté  l’ordowiance  de  1681, 
avant  Yalin  , prétend  que  cette  disposition  avait 
pour  objet  d’empêcher  que  les  bourdigues,  en  con- 
tractant l’odeur  du  poissbn*  n’infectassent  l’air  du 
voisinage  *,  mais  en  cela  le  législateur  a voulu  faci- 
liter la  navigation  des  bàtimens  qui  peuvent  être 
obligé*  d’entrer  dans  ccs  fosses  et  canaux. 
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a Ai  t.  7.  Leur  faisons  défenses,  sous  même  peine 
de3oo  livres,  de  fermer  leurs  bourdigucs  depuis  le 
ic'.  mai  jusqu'au  dernier  juin  ; enjoignons  aux  offi- 
ciers de  l’Amirauté  de  les  faire  ouvrir  pendant  ce 
tumps,  à peine  de  suspension  de  leurs  changes,  a 
L’objet  do  ces  dispositions  a été  la  conservation 
du  frai  que  le  poisson  dépose  ordinairement  pendant 
les  mois  de  mars,  avril,  mai  cl  juin.  Ainsi,  le  com- 
mentateur cité  n’a  nas  mieux  compris  cet  article  que 
le  précédent  , eu  disant  que  le  législateur  a voulu 
(aire  entendre  que  c'était  principalement  pendant 
les  mois  de  mars,  avril,  mai  et  jiun , que  les  pê- 
cheurs qui  ont  établi  des  bourdigues  avec  permis- 
sion sont  obligés  de  les  faire  valoir  sans  pouvoir 
s* en  dispenser , etc . 

u Art.  8.  Ne  pourront,  Ica  propriétaires  ou  fer- 
miers, prétendre  aucuns  dépens  , dommages  et  in- 
térêts contre  les  mariniers  dont  les  bateaux  auront 
abordé  leurs  bourdigues,  s’ils  ne  justifient  que  l'a- 
bordage a été  fait  par  leur  faute  ou  malice . » 

Dans  ce  cas,  les  mariniers  seraient  tenus  de  payer 
le  dommage,  d’après  le  principe  qui  fait  peser  lu 
responsabilité  sur  celui  qui  / par  négligence  ou  mé- 
chanceté , cause  de*  dommages  à autrui  : Culpa  et 
malitia  dolo  adnumérahiur.  Il  en  serait  autrement 
si  le  dommage  arrivait  pur  cas  fortuit,  ou. parce  que 
les  pécheurs  auraient  eux-mêmes  négligé  les  précau- 
tions prescrites  par  l’ordomujicc. 

Dispositions  nouvelles  sur  les  bourdigues  et  ma- 
dragues. I 

Un  arrêté  du  gouvernement,  du  9 germinal  au  o, 
a adopté  le  mode  d’exécution  des  dispositions  de 
l’ordonnance  de  1681,  que  nous  venons  de  rappor- 
ter à la  nouvelleforme  de  l’administration  publique. 
V.  cet  arrêté  au  Recueil. 

L’art.  3 de  cet  arrêté  porte  que  ceux  qui  auront 
obtenu  la  permission  de  caler  une  madrague  seronr 
tenus  de  passer  un  bail  avec  l’administration  dey. 
domaines  , et  d’en  verser  le  produit  dons  les  caisse* 
de  cette  administration. 

Cette  disposition  est  fondée  sur  ce  que  les  ma- 
dragues établies  dans  les  canaux  communiquant  h 
la  mer  et  assimilés  aux  rivières  navigables  sont 
rangées  au  nombre  de*  nêches  et  pêcheries,  dont  le 
drgit  exclusif  a été  aboli  comme  droit  féodal,  pat 
le*  lois  des  6 et  3o  juillet  1793  et  8 frimaire  an  2, 
et  rétabli  en  faveur  de  l’état,  par  la  loi  du  14  flo- 
réal an  10.  V.,  dons  notre  Recuetl  des  Règlement 
forestiers,  t.  Il , p.  7*3,  VAvis  du  Conseil d’état , 
du  3o  juillet  1817.  V.  aussi , dans  le  présent  arti- 
cle de  pèche,  2®.  section,  J 1*.  partie,  chap.  V , 

$ 2,  les  Avis  du  Conseil  d'état , des  5 mars  1018  et 
26  novembre  1819,  et  la  Décision  du  ministre  des 
finances,  du  20  septembre  1821 , portant  que  le 
produit  des  madragues  calées  sur  les  côtes  de  Pro- 
vence continuera  d’être  versé  dans  la  caisse  du  do- 
maine, et  affecté  aux  dépenses  générales  de  l’état. 


$ 8. — de  va  pêche  du  Hareng  et  du  maquereau. 

f . Dimensions  des  mailles  des filets . — Dispositions 
prescrites  pour  éviter  les  accidcns. 

L’ordonnance  de  1 68 1 , liv.  V,  tit.  V,  contient  , 
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sur  la  pèche  du  hareng  et  du  maquereau , les  dispo- 
sitions suivantes’: 

« Art.  i*r.  Les^mailles  des  rets  ou  aplets  pour 
faire  la  pêdbp  du  hareng  auront  un  pouce  un  carré , 
sans  que  les  pécheurs  y on  puissent  employer  d’au- 
tres , ni  se  servir  des  mêmes  filets  pour  d’autres  pé-  j 
ches  , à peine  de  5o  livres  d’amende  et  de  confisca-  j 
tion  des  filets. 

» Art.  a.  Lorsqu’un  équipage  mettra  6es  filets  h ! 
la  ruer  pour  faire  la  pêche  du  hareng , il  sera  tenu 
de  les  jeter  dans  une  distança  do  100  brasses  au  I 
moins  des  autres  bateaux , et  d’avoir  deux  feux! 
hauts  y l’un  sur  l’avant  et  l’autre  sur  l’arrière  de 
son  bâtiment , sous  pareille  peine  de  5o  livres  d’a- 
mende y et  de  réparation  de  toutes  pertes,  dommages 
et  intérêts  résultant  de*  abordages  qui  pourraient 
arriver  à faute  de  feux. 

» Art.  3.  Chaque  équipage  , après  ses  filets  jetés 
àrla  mer,  sera  obligé,  sous  les  mêmes  peines,  de 
garder  un  feu  sur  l’arrière  de  son  bateau,  et  d’aller, 
à dérive  le  même  bord  au  vent  que  les  autres  pé- 
cheurs. » 

Ces  précautions  ont  pour  objet  d’éviter  l’abor- 
dage des  outres  bâtiment,  et  lus  accident  qui  peu- 
vent résulter  de  leur  choc.  V,4a  Note  sur  la  pèche 
pendant  la  nuit , page  4 1 a » 1 colonne . 

« Art.  4*  Enjoignons,  sous  pareilles  peines  , aux 
maîtres  de  barques  qui , pendant  la  nuit , voudront 
s’arrêter  et  jeter  l’atfcfe,  de  so  retirer  si  loin  du  lieu 
où  se  fait  lo  pêche,  qu’il  n’en  puisse  arriver  aucun 
dommage  aux  barques  et  bateaux  étant  à la  dérive. 

n Art.  5.  Lorsqu’un  équipage  sera  forcé,  par  quel- 
que accident,  de  cesser  la  pêche  ou  de  mouiller. 
t*< ancre  } il  sera  tenu  de  montrer  un  feu  par  trois  dif- 
férentesfois  : la  première,  lorsqu’il  commencera  à 
tirer  sc$  filets  $ la  seconde,  quand  ils  seront  à moitié 
levés  ; U troisième,  après  les  avoir  entièrement  tirés, 
et  alors  il  jettera  son  feu  à U mer.  » 

Mouiller  V ancre , c’est  mettre  le  bateau  à l’ancre, 
^arrêter. 

L’obligation  de  montrer  des  feux  s’étend  au  jour 
rommo  à la  nuit,  et  le  nombre  des  feux  indiqués 
dans  l’article  a pour  objet  de  faire  connaître  aux 
autres  bateaux  que  celui  qui  montre  les  feux  n’est 
plus  en  état  de  continuer  sa  pêche. 

Il  doit  jeter  ses  feux  à la  mer  après  avoir  retiré 
ses  filets,  parce  que  alors  ils  sont  devenus  inutiles, 
et  qu’ils  pourraient  même  servir  de  faux  signal. 

a Art.  6.  Si  les  filets  sont  d la  mer , l’équipage  ne 
jettera  point  son  troisième  feu;  mais  il  sera  tenu 
d’en  montrer  un  quatrième  et  d’en  garder  deux  jus- 
qu’à ce  que  les  filets  soient  dégagés.  » 

L’objet  do  cet  article  est  d’avenir  les  autres  ba- 
teaux que  les  filets  sont  arrêtés,  afin  que  , par  le 
signal  du  quatrième  feu  , ils  viennent  au  secours  de 
çelui  qui  se  trouve  dans  l’embarras,  et  pour  éviter 
d’ailleurs  tout  accident. 

« Art.  7.  Faisons  défenses,  à peine  de  punition 
corporelle,  à tout  pécheur  .de  montrer  des  feux  sans 
nécessité  ni  autrement,  que  dans  les  temps  et  en  la 
manière  ci-dcssus  prescrits.» 

C’est  pour  éviter  les  feux  trompeurs  î Ne  pisca- 
tores  nocte  lamina  ostenso  fallant  navigantes  , L. , 
ne  piscat.f  fif  de  incendia  , ruina  , naufragio. 
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« Art.  8.  Si  la  plus  grande  partie  des  pécheurs 
d’une  flotte  cesse  de  nècher  et  mouille i’ftncre , le* 
autres  seront  tenus  de  faire  de  même,  à peine  de 
réparation  du  tout  dommage  et  d’amende  arbitraire.» 

Parce  qu’eu  matière  d’intérêt  commun  le  plu»  pe- 
tit nombre  doit  suivre  l’exemple  du  plus  grand  y«t 
ue  dans  le  cas  contraire,  s’il  arrivait  quelque 
ominage,  lo  plus  petit  nombre  en  serait  res- 
ponsable. vi  ■ ' X 

« <■»••{  ‘ JP 

Il  .Del*  époque  de  la  pèche  du  hareng  et  du  maque- 
reau. — De  la  vente  de  ces  poissons  au  pore.  — 
Des  salaisons  du  hareng  et  au  maquereau , et  de 
V un  barillage  du  hareng.  — Surveillance  de  la 
pèche  é tacs  salaisons. 

Jy’  m «ik 

La  pêche  du  hareng  et  du  Maquereau  a été  l’objet 

de  plusieurs  régie  mens,  qui  ont  successivement  amé- 
lioré le  régime  de  cette  pêche , et  ont  fixé  les  devoirs 
des  pécheurs  d’uno  manière  plus  précise. 

Quoique  le  dernier  état  des  choses  ait  été  réglé 
par  les  ordonnances  du  roi,  des  14  août  1816  et 
4 janvier  1822,  nous  croyons  devoir,  pour  présen- 
ter l’ensemble  de  la  législation  sur  cet  objet,  et  en 
faire  apprécier  les  motifs,  rapporter  les  régleotans 
antérieurs  à ces  deux  ordonnances. 

Arrêt  du  conseil , du  24  mars  1687. 

et  Sur  ce  qui  a été  représenté  au  roi , que  1a 

pèche  des  harengs  se  faisant  tous  les  ans  par  les 
pécheurs  français,  tant  de  Dieppe  que  des  autres 
ports  do  Normandie  et  de  Picardie,  laquelle  com- 
mence à la  Saint-Denis  et  doit  finir  à Noël,  jusque 
auquel  temps  les  harengs  qui  so  pêchent  sont  de 
lionne  qualité  pour  approfiter  et  être  vendus  et  dé- 
bités par  tout  lo  royaume  , cet  usage  avait  été  pra- 
tiqué de  tout  temps  sans  qu’on  eût  entrepris  de  faire 
ladite  pêche  au-delà  dudit  temps,  sire  n’est  depuis 
environ  6 ans  que  lesdits  pêcheurs  ont  entrepris  de 
continuer  ladite  pêche  après  Noël,  dans  lequel  temps 
le  hareng,  ayant  frayé  , devient  de  mauvaise  qua- 
lité ; ce  qui  ruine  entièrement  lesdites  eûtes  , par  la 
quantité  qu’on  en  prend  et  les  pêches  qu’on  fait  en 
bonne  saison  pour  le  vil  prix  auquel  on  le  vend  ; 
comme  aussi  que  des  particuliers , contre  les  pro- 
hibitions expresses  portées  par  l 'ordonnance  du  mois 
de  juillet  1681,  tit.  Des  droits  d'abord  de  consom- 
mation , achètent  du  hareng  à bord  des  vaisseaux 
étrangers;  ce  qui  cause  un  grand  préjudice  au  com- 
merce par  le  mélange  qu’ils  en  font , et  au  débit  de 
celui  de  la  première  pêche,  qui  se  fait  dans  I»  bonne 
saison  ; auxquels  abus  étant  nécessaire  de  remédier, 
Sa  Majesté,  étant  en  son  conseil,  a fait  et  fait  très- 
ex  presse  s inhibitions  et  défenses  à tous  pécheurs  et 
autres  personnes,  de  quelque  qualité  et  condition 
qu’elles  soient,  d’aller  ni  d’envoyer  à la  pêche  du  ha- 
reng  après  le  mois  de  décembre  passé , ni  d’en  acheter 
d bord  d'aucun  vaisseau  étranger  en  quelque  saison 
que  ce  soit , d peine  de  5oo  livres  d'amende , confis- 
cation du  hareng , des  équipages  et  vaisseaux , et 
autres  peines  s’il  y échet.  » 

H fut  dérogé  à cette  disposition  par  la  loi  du 
i5  vendémiaire  an  2 (6  octobre  1793). 

Une  ordonnance  du  roi,  du  14  août  1816,  avait 
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fixé  l'ouverture  de  la  pèche  du  hareng  nu  i«r.  sep- 
tembre: mais  sur  k rccbm.it ion  du  conseil  général 
du  Calvados  et  des  pêcheurs  de  ce  département , le 
roi  a , par  une  ordonnance  du  4 janvier  1822  , dé- 
claré que  la  pêche  du  hareng  et  du  maquereau  se- 
rait libre,  conformément  à la  loi  du  6 octobre  1793, 
à l'arrêté  du  »3  pluviôse  an  1 1 et  au  décret  du  b oc- 
tobre 1810.  V.  ces  réglemens  à 1a  lin  de  ce  Dic- 
tionnaire. 

L'ordonnance  du  roi,  du  14  août  1816,  a refondu 
les  précédons  réglemens. 

$ 9.  Il  CGE  CM  ENS  SUR  LA  PècflE  DES  HUÎTRES. 

L'ordonnance  de  1681  ne  contient  point  de  dis- 
positions spéciales  sur  U pêche  des  huîtres.  Elle  n 
été  l'objet  de  plusieurs  arrêts  du  parlement  de  Bre- 
tagne,  et  en  dernier  lieu  d'un  arrêt  du  conseil,  du 
20  juillet  1787. 

Voici  sur  cet  objet  l'analyse  des  réglemens  de  ce 

Sarleroent,  faite  par  M.  Lanjuinois,  et  qui  se  trouve 
ans  le  Répertoire  de  Jurisprudence. 

“ Sur  les  plaintes  des  officiers  municipaux  de 
Tréguier,  la  cour  défendit  de  dmguer  des  huîtres 
au  banc  de  Tréguier  pendant  6 ans,  hors  le  temps 
du  caféine , et  d’en  exporter  ailleurs  par  la  voie  de 
l'embarquement,  sous  quelque  prétexte  que  ce  fût. 
Le  même  arrêt  défendit  à ceux  qui  font  profession 
d'écailler  les  huîtres,  de  le  faire  ailleurs  qu'aux  en- 
droits qui  seraient  indiqués  par  les  juges  des  lieux, 
et  ordonna  aux  écailleurs  de  jeter  les  écailles  dans 
les  eaux  le  jour  même  qu'ils  auraient  ouvert  les 
huîtres.  Le  motif  de  cette  disposition,  qui  ne  pou- 
vait s'exécuter  qu'à  l'égard  des  huîtres  écaillées  À 
Trëgtÿer,  était  de  conserver  celles  du  premier  âge , 
qui  sont  adhérentes  aux  coquiJles. 

» En  1758,  la  circonstance  de  rassemblée  des 
états  en  la  ville  deSaint-Brieux  et  la  nécessité  d'ap- 
provisionner cette  ville  décidèrent  la  cour  h lever 
ses  défenses  par  un  arrêt  du  18  décembre  1758. 

y*  Les  mêmes  abus  recommencèrent  et  ne  tardè- 
rent pas  à épuiser  le  banc  de  Tréguier,  la  commu- 
nauté de  cette  ville  répéta  scs  plaintes,  et,  par  ar- 
rêt du  10  octobre  1764,  la  cour  renouvela  ses  dé- 
fenses pour  les  6 années  suivantes. 

« Depuis  l'expiration  de  ce  terme,  en  1770,  on 
avait  recommencé  à pécher  indistinctement  dans 
tous  les  temps  de  l'aimée;  les  pécheurs  laissaient  les 
écaillés  sur  le  rivage;  des  bùtimens  venaient  pren- 
dre des  cargaisons  d'hultres  pour  les  transporter 
hors  U province  et  même  en  paya  étranger. 

» En  conséquence,  nouvel  arrêt  le  17  octobre 
*77si  *lu*  renouvelle  ceux  de  tj55  et  de  1764,  fait 
défenses  à tous  de  pêcher  dos  huîtres  avec  les  filets 
appelés  dreiges  ou  dragues , au  banc  de  Tréguier, 
depuis  le  i*r.  mai  de  chaque  année  jusqu'au  iM.  fé- 
vrier suivant;  de  les  prendre  à La  main  au  temps 
des  basses  marées,  pendant  ce  même  intervalle; 
d'en  faire  des  amas  sur  les  grèves;  de  faire,  en  quel- 
que temps  que  ce  soit,  des  embarque  mens  d'hultres 
pour  les  exporter  par  mer;  ordonne  aux  écailleurs 
employés  pendant  que  la  pêche  est  permise,  de  le 
faire  seulement  dans  les  lieux  qui  leur  seront  indi- 
qués par  les  juges  de  Tréguier,  et  de  jeter  chaqUç 
jour  les  écailles  à la  mer,  a la  distance  qui  leur  sera 
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indiquée  par  lesdits  juges;  ordonne  le  dépôt  à l'hd- 
tcl-de-ville  do  Tréguier,  pendant  que  la  pêche  des 
huîtres  est  prohibée,  des  dreiges  ou  dragues  appar- 
tenant aux  particuliers  de  Tréguier  et  des  paroissç* 
maritimes  voisines;  enfin,  autorise  à condamner  les 
contrevenons  à l’amende  de  10  livres,  et,  faute  de 
paiement  ou  en  casd'in  solvabilité,  à 6 jours  de  prison . 

» Sur  une  remontrance  tu  sujet  des  i.éclietfrs 
normands,  qu’on  accusait  d'avoir , par  d'excessif* 
enlèveinens,  épuisé  d'hultres  la  côte  de  Saint-Bricux 
pour  les  exporter  à Y étranger,  commet  les  juges  de 
l'amirauté  de  Saint-Bricux  et  dans  les  lieux  où  il 
n'y  a pas  de  siège  d'amirauté,  les  juges  royaux  di  s 
lieux,  pour  informer  des  contraventions.  ^ 

» Dans  ces  réglemens,  le  mot  étranger  signifie 
étranger  de  la  province,  puisque  c’est  à l'occasion 
des  pécheurs  normands  qu’il  a été  rendu.  Exporter 
doit  s'entendre,  comme  dans  les  arrêts  de  1755 
et  177 5,  d'une  exportation  par  mer;  celle  qui  a 
lieu  par  terre  se  fait  nécessairement  en  trop  petite 
quantité  pour  que  l'enlèvement  puisse  être  excessif. 
Les  pécheurs  normands  se  plaignent  du  reglement 
de  1784,  et  1e  prétendent  contraire  à l ordon- 
nance de  1681  , liv.  V,  lit.  1,  art.  Ier-,  qui  dé- 
clare la  poche  de  la  v er  libre  à tous  les  sujets  du 
roi , tant  en  pleine  mer  que  sur  les  grèves;  mais 
toutes  les  lois  générales  sont  susceptibles  des  excep- 
tions commandées  par  les  circonstances  et  par  l'uti- 
lité publique.  Si  la  pêche  des  huîtres  n’est  pas 
inexnausti  usus;  si  des  cargaisons  d'huîtres  enle- 
vées sur  une  côte  aont  capables  d'en  épuiser  ou  di- 
minuer notablement  la  reproduction,  il  est  mani- 
feste que  le  législateur  n'a  nas  entendu  accorder, 
pour  la  pêche  de  ce  coquillage , une  liberté  illi- 
mitée, et  que  les  magistrats  sr  conforment  *r>  n- 
tention  du  pnnee  en  modifiant  la  loi  par  des  tem- 
péra mens  convenables  : In  legs,  sicutin  pactis  . vis 
obligandi  non  exverbis  projiciscitur,  sedex  mentç  et 
voluntate.  Grotius,  De  œ qui  ta  te , n •.  i3.  » 

Sur  ces  dernière*  observations  de  M.  Lnnjuinais, 
M.  JVlerlin  fait  remarquer  que  les  tribunaux  supé- 
rieurs ne  pourraient  plus  aujourd'hui  faire  de  pa- 
reils réglemens,  et  qu’il  n'appartient  plus  qu'à  l'au- 
torité souveraine  de  remédier  aux  abus  locaux  que 
peut  entraîner  l'exécution  d'une  loi  générale. 

11  a été  rendu,  le  20  juillet  1787,  pour  In  pêche 
des  huîtres  dans  la  baie  de  Cancaie,  un  arrêt  du 
conseil , qui  a pour  objet  d'assujettir  cette  pêche 
importante  à une  police  stable. 

Parmi  les  nombreuses  dispositions  de  ce  régle- 
ment, il  en  est  plusieurs  qui  se  rattachent  à l'an- 
cionne  organisation  des  pouvoirs,  et  qui  no  peu- 
vent plus  être  exécutées.  V.  cet  Arrêt  à la  fin  de  ce 
Dictionnaire. 

$ IO. — DE  LA  PÔC1IE  DE  LA  MORVE. 

La  pêche  de  la  morue  a été  l'objet  de  plusieurs 
réglemens  : les, uns,  relatifs  à la  police  de  cette  pê- 
che ; les  autres,  relatifs  aux  primes  accordées  par  le 
gouvernement. 

Quoique  les  premiers,  ces  réglemens  aient  été 
tellement  modifiés  par  les  dentiers,  que  ceux-ci  for- 
ment aujourd’hui  presque  exclusivement  le  dernier 
état  de  la  législation,  nous  crovons  devoir  exposer 
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ici  l’ensemblo  de  cette  législation , pour  faire  con- 
naître les  motifs  qui  ôfit  succesiîvenient  conduit  le 
gouvernement  à ordonner  les  changemens  qu’il  a 
crus  nécessaires. 

Nous  noua  occuperons  d’abord  de  la  police  éta- 
blie pour  la  pêche  do  la  morue , et  ensuite  des 
primes  accoruées  pour  l’encouragement  de  cette 
pèche. 

I.  De  ta  police  sur  la  pêche  de  la  morue . 

Dispositions  de  P ordonnance  de  1681.  — ^or- 
donnance de  1681,  liv.  V,  tit.  VI,  contient  les  dis- 
positions suivantes  : 

u Art.  i*r.  Quand  nos  sujets  iront  faire  la  pèche 
des-  moines  (morues)  aux  côtes  de  Pile  de  Terre- 
Neuve f le  premier  qui  arrivera  ou  cnvoycra  sa  cha- 
loupe au  narre  appelé  du  Petit- Maître , aura  le 
choix  > et  prendra  Pc  tendue  du  palet  qui  lui  sera 
necessaire,  et  mettra  au  lieu  dit  V Échafaud  du  Croc 
une  affiche  signée  de  lui , contenant  le  jour  de  son 
arrivée  et  le  nom  du  havre  qu’il  aura  choisi.  » 

Le  premier  qui  arrivera.  — Les  avantages  que  le 
législateur  avau  accordés  au  maître  du  navire  ur- 
iné le  premier  devaient  naturellement  exciter  cha- 
que maître  à devancer  les  autres.  C’était  autrefois  le 
capitaine  qui  envoyait  le  premier  sa  chaloupe  au 
havre  du  Petit-Maître,  qu’on  réputait  devoir  jouir 
de  ces  avantages.  Il  arrivait  de  là  que,  quoique  les 
capitaines  eussent  encore  plusieurs  lieues  pour  at- 
teindre le  but , ils  mettaient  h l’envi  leurs  cha- 
loupes à lit  mer  avec  leurs  meilleurs  matelots;  et 
que  ceux-ci  fôrçaiit,de  voiles  et  de  rames  pour  arri- 
ver les  premiers,  il  en  résultait  souvent  la  perte  de 
plusieurs  chaloupes  et  de  leurs  équipages,  rôtir  re- 
iucdier  à cot  abus,  le  roi  rendit,  lu  8 mars  170a, 
une  ordonnance  qui  fit  défense  à tout  capitaine,  al- 
lant à U pèche  de  la  morue,  d’envoyer  sa  chaloupe 
à terre  avant  d’avoir  mouillé  l’ancre , à peine  de 
1,000  Kvres  d'amende  pour  la  première  fois,  et  de 
punition  corporelle  en  cas  de  récidive.  La  même  loi 
a réglé  que  ce  serait  à l’avenir  îc  capitaine  du  pre- 
mier navire  qui  mouillerait  l’ancre  sur  les  côtes  où 
serait  la  pèche,  qui  serait  le  maître  du  choix  du 
galet,  et  jouirait  des  prérogatives  et  privilèges  que 
l'ordonnance  du  1681  a attribués  au  premier  arrivé. 

Les  nouveaux  régloxnens  ont  établi  un  autre  ordre 
de  choses.  Y.  l 'Arrêté  du  t5  pluviôse  an  11,  et 
l’ Ordonnance  du  roi,  du  ai  novembre  1821. 

« Art*  a.  Tous  les  maîtres  qui  arriveront  ensuite 
seront  tenus  d’aller  011  envoyer  successivement  à 
l’Echafaud  du  Croc,  et  d'écrire  sur  la  même  affiche 
le  jour  de  leur  arrivée,  le  nombre  de  leurs  mate- 
lots, et  les  havres  et  galets  qu’ils  auront  choisis  à 
proportion  de  la  grandeur  de  leur  vaisseau  et  de  leur 
équipage.  » 

D'après  la  règle  posée  par  cet  article,  le  choix 
du  galet  appartenait  à celui  qui  arrivait  lu  premier, 
et  successivement  aux  autres',  à mesure  de  leur  ar- 
rivée, pourvu  qu’ils  fissent  (a  déclaration  des  ha- 
vres cl  galets  qu’ils  oyaient  choisis  j mais  comme  le 
temps  Je  faire  rettô  déclaration  n’ était  pas  fixé , il 
s’élevait  fréquemment  entre  les  pêcheurs  des  con- 
testations qui  étaient  assez  souvent  suivies  de  la  dé- 
molition et  du  pillage  des  échafauds.  Pour  empê- 
cher de  pareils  désordres,  un  arrêt  du  conseil  d’état, 
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du  3 mars  1684,  ordonna  que  les  capitaines,  maî- 
tres et  officiers  des  vaisseaux  français,  qui  iraient 
pêcher  aux  côtés  de  Terre-Neuve,  seraient  tenus  de 
faire  la  déclaration  dont  il  s’agit  une  heure  après 
leur  arrivée. 

a Art.  3.  Le  capitaine  arrivé  le  premier  fera  gar- 
der l’affiche  par  un  des  hommes  de  son  équipage , 
qu’il  laissera  sur  le  lieu  jusqu’à  ce  que  tous  les  maî- 
tres y aient  écrit  leur  déclaration , qui  sera  mise  en- 
suite entre  ses  mains,  n 

Cette  précaution-  était  ordonnée  pour  empêcher 
qu’on  emportât  l’affiche,  et  qu’il  n’y  eût  de  la  con- 
tusion et  du  désordre  dans  la  prise  de  possession 
des  places  ; niais  aujourd’hui  que  le  tirage  au  sort 
des  places  a lieu,  toutes  ces  dispositions  sont  de- 
venues sans  objet. 

et  Art.  4-  Faisons  défenses  à tous  maîtres  et  ma- 
riniers de  s’établir  en  aucun  havre  ou  de  s’accom- 
moder d’aucun  galet  sans  en  faire  leur  déclaration 
en  la  forme  ci-dessus , et  de  troubler  aucuns  maî- 
tres dans  le  choix  qu’ils  auront  fait,  à peine  de 
5oo  livres  d’amende. 

» Art.  5.  Le  premier  de  nos  sujets  qui  arrivera 
aussi  avec  son  vaisseau  eu  la  baie  an  Canada  pour  y 
faire  la  pêche  des  moines  (morues),  sera  le  maître 
du  galet  pour  y prendre  la  place  qui  lui  sera  néces- 
saire , même  pour  y marquer  successivement  à .ceux 
qui  viendront  après  lni  celles  dont  ils  auront  be- 
soin, eu  égard  à la  graudeur  do  leur  vaisseau  et  au 
nombre  de  gens  dont  ils  seront  équipés.  » 

Les  nouveaux  réglcmens  ont  établi  des  règles  plu* 
sûres. 

d Art.  6.  Faisons  défenses  au  gouverneur  ou  ca- 
pitaine de  la  côte,  depuis  lo  cap  des  Rosiers  jus- 
u\iu  cap  d’Espoir,  et  à tous  autres,  sous  peine  de 
ésobéissance,  de  troubler  le  premier  maître  arri- 
vant dans  la  baie  , au  choix  et  en  la  distribution  des 
places  sur  le  galet. 

» Art.  7.  Faisons  défenses  , sous  peine  de  5oo  li- 
vres d’amende,  aux  maîtres  et  équipages  des  vais- 
seaux qui  arriveront,  tant  aux  côtes  cio  Terre-Neuve 
u’en  la  baie  du  Canada,  de  jeter  le  lest  dans  les 
avres , de  s’emparer  des  sets  et  huiles  qui  s’y  trou- 
veront, et  de  rompre,  transporter  ou  brûler  le> 
échafauds,  lesquels  appartiendront  aux  maîtres  qui 
auront  fait  choix  des  havres  ou  galets  sur  Irfsqucl 
ils  auront  été  laissés,  n 

La  défense  de  jeter  dans  les  havres  les  pierres, 
ssbles,  etc.,  qui  forment  le  lest  des  vaisseaux,  a 
pour  objet  «l’empêcher  de  combler  et  de  détériore* 
ces  havres. 

Il  s'agit  des  sels  apportés  pour  saler  la  morue,  et 
des  huiles  faites  avec  le  foie  et  les  entrailles  des  mo- 
rues, qui  août  laissés  sor  les  havres. 

Les  sels,  les  huiles  et  les  échafauds  abandonnés 
dans  un  havre  ou  galet,  devaient,  d’après  Particlc, 
appartenir  au  maître  du  navire  qui  avait  fait  choix 
de  ce  havre,  et  no  i aux  maîtres  qui  s’étaient  établis 
ailleurs. 

Aujourd’hui  et  d’après  le  même  principe,  les 
échafauds  appartiennent  au  navire  auquel  la  plan,* 
est  assignée.  V.  les  art.  25  et  26  de  Pordonnancc  du 
21  novembre  1821. 

« Art.  8.  Leur  défendons  pareillement  tic  s’em- 
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presque  tous  les  objets  relatifs  à U police  de.  cette 
pèche.  V.  ce*  Réglement  dans  l'ordre  de  leur* 
dates,  à U fin  de  ce  Dictionnaire . 

II.  Des  primes  accordées  pour  F encouragement  de 
la  pêche  de  la  morue. 

La  nêcho  de  la  morue  et  l'exportation  des  pro- 
duits de  cette  pèche  sont  d'une  telle  importance  pour 
les  colonies,  l'augmentation  de  U masse  des  sub- 
sistances et  le  commerce,  que  le  gouvernement  s'est 
constamment  occupé  do  les  encourager. 

Nous  allons  indiquer  les  actes  qui , depuis  le  corn  - 
meuccment  du  siècle  acHiel , ont  accordé  des  primes 
aux  armateurs  et  aux  négoçians  qui  se  livrent  à l'ex- 
ploitation de  cette  pèche. 

Arrêté  du  gouvernement,  du  6 février  1802 
(17  ventôse  an  10). 

Arrêté  du  a juin  1Ç02  ( 17  prairial  an  10).  • 

Ordonnante  du  roi,  du  8 lévrier  1816. 

Ordonnance  du  roi,  du  ai  octobre  i8t8. 

Autre  du  4 octobre  1820. 

Autre  du  20  février  1822. 

Autre  du  24  février  i8?5. 

Voyez  ces  régleiuens  à la  fin  de  ce  Dictionnaire. 


parer  des  chaloupes  échouées  sur  le  gtlet  ou  laissées 
dans  la  petite  rivière  de  la  baie  des  molucS  (mo- 
rues), sans  un  pouvoir  spécial  des  propriétaires  des 
chaloupes,  ù peine  d'eti  payer  le  prix,  et  de  5o  li- 
vres d'amende*  jj 

Cet  article  est  maintenu  par  l'art.  26  de  l'ordon- 
nance de  1821. 

et  Art.  9.  Si  toutefois  les  propriétaires  des  cha- 
loupes ne  s'en  servent  ou  n'en  ont  point  disposé, 
ceux  qui  en  auront  besoin  pourront,  par  la  permis- 
sion du  capitaine  le  premier  arrivé,  s'en  servir  pour 
taire  leur  pèche,  à condition  d'en  payer,  à leur  re- 
tour, les  loyers  aux  propriétaires.  » 

JMémc  observation. 

a Art.  io.  Le  capitaine  ou  maître  qui  se  saisira 
de  quelques  chaloupes,  sera  tenu  de  mettre  entre 
les  mains  du  maître  qui  lui  en  aura  donné  la  per- 
mission, ou,  en  son  absence,  en  celles  du  capitaine 
établi  sur  le  galet  voisin,  un^-tat  contenant  le  nom- 
bre des  chaloupes , avec  sa  soumission  d*eu  payer 
le  loyer,  même  do  les  remettre  au  propriétaire  s'il 
arrive  à la  côte,  et  à tous  autres  ayant  pouvoir  de 
lui.  » 

Voyez  l 'art.  26  de  F ordonnance  de  1821 . 

« Art.  1 1.  Sera  tenu  aussi,  après  sa  pèche,  de 
remettre  en  lieu  de  sûreté  les  chaloupes,  et  d'en  ti- 
rer certificat  du  même  capitaine,  s'il  est  sur  le  lieu, 
sinon  d'en  prendre  attestation  d'un  antre  étant  en- 
core à la  côte.  » 

Voyez  l«  même  article. 

a Ârt.  12.  Enjoignons  au  capitaine  du  premier 
navire  arrivé  aux  côtes  de  Terre-Neuve  ou  dans  U 
baie  du  Canada,  de  dresser  procès-verbal  de  toutes 
les  contraventions  aux  articlei  ci-dessus  y*  de  le 
signer  et  faire  signer  par  les  principaux  officiers  de 
son  équipage,  et  de  le  remettre,  A son  retour,  entre 
les  mains  des  juges  de  l'amirauté,  pour  y être 
pourvu.  » 

Voyez,  sur  cct  objet,  l’^rc.  17  de  V ordonnance 
de  1821. 

a Art.  i3.  Défendons  à tous  maîtres  de  navires 
l disant  1a  pêche  des  molues  sur  le  banc  de  Terre 
Neuve  ou  dans  la  baie  du  Canada , de  faire  voile 
pendant  la  nuit,  à peine  de  payer  le  dommage  qu'ils 
pourraient  causer  en  cas  qu'ils  abordent  quelque 
vaisseau,  A peine  de  i,5oo  livres  d’amende  et  de  pu- 
nition corporelle,  s'il  arrive  perte  d'hommes  dans 
l'abordage.  » 

Pour  prévenir  les  dangers  du  feu,  le  roi  rendit, 

1c  23  juillet  1737,  une  ordonnance  par  laquelle  il 
défendit  aux  gens  de  navires  destinés  pour  la  pêche 
de  la  morue,  d'embarquer  des  paillasses  et  d'autres 
meubles  où  il  y eût  de  la  paille,  du  foin  ou  d’autres 
herbes  sèches,  à peine  de  5o  livres  d'amende,  dont 
moitié  applicable  au  dénonciateur. 

Dispositions  des  nouveaux  règle  mens» 

Un  arrêté  du  gouvernement,  du  i5  pluviôse 
an  il  (4  février  ibo3),  a établi  une  n o- 

lice  sur  la  pèche  de  la  morue;  et  cet  arrêté,  d'abord  l'argent  qu'on  porterait  à l étranger  pour 


$11.  — OF.  LA  11.1  lit.  11»  i.iv  1 *r.  E.I  ou 
CACHALOT. 

La  baleine  et  le  cachalot  sont  les  ouinutux  cétacés 
les  plus  remarquables  par  la  grandeur  de  leur  taille. 
La  pêche  de  ces  poissons  exige  de  grands  frais  ^ et 
elle  est  accompagnée  de  périls  et  de  peines.  Les  di- 
verses nations  de  l'Europe  encouragent  celYe  pèche, 
qui  est  une  source  de  ridfcsses  et  un  moyen  sûr  de 
former  des  matelots  intrépides  et  d'habile»  tnarliu. 

Les  Basques  furent  les  premiers  nui  allèrent  dans 
les  mers  du  Nord  y faire  la 'pêche  de  la  baleine,  et 
qui  furent  en  possession  de  vendre  à l’Europe  l'huile 
que  cet  énorme  cétacé  fournit  en  abondance.  Les 
Hollandais  devinrent  bientôt  les  émules  et  les  ri- 
vaux des  Basques.  L’Angleterre  leur  disputa  ensuite 
cette  branche  de  commerce.  Tous  les  peuples  du 
Nord,  attirés  par  les  succès  de  1a  oéche  de  la  ba- 
leine , entrèrent  en  concnrrence  1 les  Danois , les 
Brémois,  les  Hambourgeois,  accotirureut  avec  co- 
deur dans  les  mers  Glaciales.  La  discordé  et  la  ja- 
lousie do  tous  ces  peuples,  et  les  intérêts  froissés, 
allumèrent  des  guerres,  qui  furent  term»nées,p.ir  un 
accommodement  : on  se  nartagea  les  baies  et  les 
côtes  qui  servaient  à la  pèche  de  La  baleine. 

Le  gouvernement  anglais  accorda  une  prime  pour 
cette  pèche,  et  en  1697  il  créa  une  compagnie.  Les 
Basques  redoublèrent  leur  activité  et  leur  zélé  pour 
soutenir  la  concurrence;  mais  n’étant  pas  encou- 
ragés , ils  furent  obligés  d’abandôflher  qjpttc  source 
de  prospérité.  La  guerre  de  1744  ruina  entièrement 
cette  pêche  pafmi  eux.  L’Angleterre  paie  un*  fois 
plus  que  le  piôduit  net  de  la  pêche  de  la  baleine  ; 
mais  ccs  récompenses , dit  un  écrit  public  publié  en 
j y 66,  ne  sont  point  une  perte  pour  F Etat.  Ccîlc  de 
Vantent  au  on  porterait  à l'étranacr  pour  acheter  les 


modifié  par  une  ordonnance  du  rgi,  du  >3  février 
i8»5,  a été  ensuite  refondu , avec  quelques  change- 
mens,  dans  «elle  du  2 1 non 

en  ce  moment  la  derqûer  état  de  la  législation  sur 


produits  de  la  baleine  ; celle  dès  matelots  les  plus 
courageux  > formés  par  cette  pêche , en  serait  Une 

Le»  Anglo-Américaiflsontsnm  cette  politiquo.; 
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les  Hollandais  ont  soutenu  la  concurrence.  Ham- 
bourg et  les  habitant  des  bords  de  l’Elbe,  qui 
forment  les  marins  les  plus  robustes  et  les  plus  so- 
bres du  Nord,  se  livrèrent  avec  ardeur  À cette  pè- 
che. En  1784  et  1786,  le  gouvernement  français 
tenta  de  rétablir  cette  branche  importante  de  com- 
merce, et  protégea  ceux  qui  s’y  livraient.  Un  arrêt 
du  conseil  , du  S mai  1786,  accorda  aux  Nantukais 
établis  en  France,  et  nui  se  livraient  à la  pèche  de 
la  haleine  et  du  cachalot  dans  les  mers  du  Nord  et 
du  Sud  une  prime  db  5o  livres  par  tonneau  de  jauge. 

La  révolution  interrompit  ce  genre  de  spécula- 
tion, qui  fut  cependant  encore  l’objet  de  li  loi  du 
37  mai  179a* 

Le  gouvernement  consulaire  régla  le  mode  d’exé- 
ention  de  cette  loi,  d’abord  par  un  arrêté  du  9 ni- 
vôse an  10,  et  ensuite  par  un  autre  arrêté,  du 
17  prairial  de  la  même  année,  qui  modifia  les  dis- 
positions du  premier. 

Le  roi , à son  retour  dans  ses  états,  s’est  occupé 
de  ranimer  le  zèle  des  armateurs  pour  cette  pêche, 
qui  a été  l'objet  des  ordonnances  des  8 février  1816, 
14  février  1819,  1 1 décembre  1821,  5 février  i8a3 
et  a 4 février  i8a5.  V.  ces  Ordonnances  à la  fin  de 

Cf  _ P~  fr‘‘  r* — 

§12.  — de  la  rèenr.  du  corail. 

Une  loi  du  29  juillet  179»  avait  supprimé  la  com- 
pagnie d'Afrique,  qui  avait  le  privilège  exclusif  de 
la  pèche  du  corail.  Une  autre  loi  du  17  llorénl 
an  10  a ordonné  qu’il  serait  établi  une  nouvelle 
1 ompagnie.  Voici  le  textç  de  cette  dernière  loi  1 

et  Art.  Ier,  La  compagnie  d'Afrique,  supprimée 
parla  loi  du  29  juillet  1791  , et  qui  avait  le  privilège 
exclusif  de  la  pèche  du  . corail  et  celui  de  l'exploita- 
tion des  concessions  faites  au  gouvernement  français 
parles  puissances  barbaresques,  reste  définitivement 
supprimée. 

» Art.  a.  Il  sera  établi  une  nouvelle  compagnie, 
qui  jouira  désavantages  et  prérogatives  stipulés  dans 
les  derniers  traités. 

» La  pèche  du  corail  demeurera  libre  à tous  les 
Français,  moyennant  une  rétribution  qui  sera  payée 
. à Là  compagnie  par  chique  bâtiment  pécheur,  et 
* d«*nt  la  quotité  sera  fixée,  tous  lus  ans,  par  le  gou- 
vernement. „ 

n Art.  3. 1 .es  cousu!-), etc., feront,  en  conséquence, 
avçc  les  actionnaires  de  la  nouvelle  compagnie , 
i ouïes  le^s  stipulations  et  condition»  ainsi  que  les  ré- 
glctnens  nécessaires.  y> 

‘Pi  r3.  — DES  POISSONS  APPARTENAIT  AU  DOM  A J. N K 
'rUBUC,  APPELES  POISSONS  HOYAUX. 


L’ordonnance  de  1681,  liv.  V,  tit.  Vil,  contii-ut 
le*  dispositions  suivantes  : 

. f Art.  i*r.  Déclarons  les  dauphins,  esturgeons, 
saumons  et  truites  être  poissons  royaux,  et  en  cette 
qualité  nous  appartenir,  quand  ils  seront  trouves 
échoués  sur  les  borde  de  la  mer,  en  payant  les  sa- 
I lires  de  ceux  qui  les  auront  rencontres  et  mis  en 
Un  de  sûreté.  » 

Ces  poissons  n 'appartiennent  au  domaine  public 
que  quand  ils  sont  trouvés  échoués  sur.  les  bords 


de  la  mer,  ainsi  que  l'explique  l'ordonnance,  et  non 
quand  ils  ont  été  pris  et  péchés  en  pteiue  mer. 

<c  Art.  a.  Les  baleines,  marsouins,  veaux  de  mer, 
thons,  souffleurs,  et  autre*  poissons  à lard  échoués 
et  trouvés  sur  les  grèves  de  la  mer,  seront  partagés 
comine  épaves,  et  tout  ainsi  que  les  autres  effets 
échoués. 

n Art.  3.  Lorsque  les  poissons  royaux  À lard  au- 
ront été  pris  en  pleine  mer,  ils  appartiendront  à 
ceux  qui  les  auront  péchés,  sansqne  nos  receveurs 
ni  les  seigneurs  particuliers  et  leurs  fermiers  y puis- 
sent prétendre  aucun  droit,  sous  quelque  prétexte 
que  ce  soit.  » 

§ 14.  DES  DBOITS  SUR  LES  POISSONS  DE  XUt 

PROVENANT  DE  rÉCHE  ÉTRANGÈRE. 

Un  arrêté  du  gouvernement,  du  4e»  jour  complé- 
mentaire an  11  (21  septembre  ibo3),  avait  réduit  A 
10  francs  par  5 myriuarammes,  pendant  la  durée  de 
la  guerre,  les  droits  dentréo  sur  U morue,  le  pois- 
son de  mer  frais,  sec,  salé  ou  fume,  vouant  de 
l'étranger,  ou  autre  que  celui  de  la  | écbe  anglaise, 
et  le  droit  sur  le  stockfisch  À 4 francs  aussi  par 
5 myriagmmmc 

ï int*  loi  du  aa 

réduction. 

Mais,  le  ?i  juin  1814»  le  roi  a rendu  une  ordon- 
nance pour  le  doublement  des  droits  sur  les  pois- 
mi;.s  <lr  mer  provenant  de  p»*clic  étrangère. 

La  loi  du  ai  décembre  1814  a maintenu  jusqu'au 
1er.  janvier  1816  les  dispositions  des  lois,  décrets  et 
réglcmcns  qui  régissent  la  perception  des  droits  de 
plusieurs  natures,  et  les  droits  sur  la  pèche  et  les 
francs*  bords. 

Mais  comme  les  droits  d'entrée  sur  les  importa- 
tions en  général  sont,  chaque  année,  l'obiet  de  la 
loi  sur  les  douanes,  nous  croyons  inutile  de  suivre 
les  variations  des  droits  concernant  les  poissons. 

§ t5.  — DES  DROITS  DE  PECHE  SUR  LES  ÉTANGS 
SALÉS. 


1 aa  ventôse  an  la  Avait  établi  une  autre 


Nous  avons  rapporté,  cbap.  V,  $ a de  la  Pâcàt> 
fluviale , une  décision  du  ministre  des  finances,  du 
20  septembre  1821,  portant  que  les  marins  pécheurs 
continueraient,  pour  la  pèche  des  étangs  «aléa,  à 
être  assujettis  au  paiement  d'un  droit  de  licence  ; 
mais  1a  loi  dos  finances,  du  »**.  mai  1822,  porte  co 
qui  suit  * fx 

a Art.  7.  Les  droits  de  pêche  perçus  sur  les 
étangs  salés  qui  communiquent  avec  la  mer  et  qui 
appartiennent  au  gouvernement,  sont  et  demeurent 
supprimés.  Néanmoins,  ceux  de  ces  droits  qui  au- 
jourd'hui sont  perçus  sous  forme  de  licence,  con- 
tinueront de  l’etre  jusqu'au  i*r.  janvier  i8a3 , et 
ceux  qui  srroui  affermes  ne  cesseront  qu’à  l’expira- 
tion des  baux. 

» Lés  fermiers  sont  admis  à résilier  dés  qu’ils  en 
formeront  la  demande.  » 

En  conséquence  de  cette  loi,  une  décision  de 
S.  Ex.  le  ministre  des  finances,  du  14  novembre 
i8a3  ( au  Reçue  J des  Réglcmcns  forestiers,  t.  J II , 
p.  173;,  porte  que  les  fermiers  sont  admis  à résilier 
leurs  baux  et  a compter  de  clerc  A maître  des  pro- 
duit» perçus  par  eux $ et  que  les  baux  passés  à cos 
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fermiers  sont  des  actes  administratifs,  dont  le*  dis- 
positions peuvent  être  modifiées  par  l’autorité  admi- 
nistrative. ''  f ’’ 

$ l6. DES  SELS  EMPLOYÉS  A LA  PÈCHE  MARITIME. 

V oyez  le  Décret  du  1 1 juin  1806. 

$ 17.  DO  DROIT  DE  PATENTE. 

Voyez  le  Décret  du  25  octobre  1806. 

$ 18.  — DURÉE  DES  ENGAGEMENT  RELATIFS  A LA 
PÈCHE. 

Voyez  le  Décret  du  a octobre  1793. 

$ 19.  DES  JURIDICTIONS  DM  PRUD’iRmMES- 

* PÉCHEURS. 

1.  Des  prutf hommes-pêcheurs  à Marseille. 

a 11  y a,  dit  Guyot  dans  le  Répertoire  de  Juris- 
prudence , des  particularités  remarquable*  relative- 
ment aux  quatre  prud’hommes  que  les  pécheurs  de 
Marseille  élisent  annuellement  entre  eux.  Aussitôt 
que  ces  prud’hommes  ont  prêté  serment,  ils  sont 
leurs  juges  souverains  pour  tout  ce  qui  concerne  la 
police  de  la  pêche. 

n Ces  juges  exercent  leur  juridiction  d’une  ma- 
nière aussi  singulière  que  sommaire.  C’est  le  di- 
manche , à 2 heures  ae  relevée , qu’ils  donnent 
audience.  Le  pécheur  qui  a quelque  plainte  ou  de- 
mande à former  contre  son  confrère , au  sujet  de  la 
pèche,  lui  fait  donuer  assignation  par  le  garde  de 
ta  communauté,  et  uiet  pour  cela  2 sous  dans  une 
boite. 

» Le  dimanche  suivant,  le  défendeur,  avant  de 
plaider,  met  aussi  2 sous  dans  cette  boite,  et  ce  sont 
là  toutes  les  épices  des  juges;  ensuite  les  deux  par- 
ties, sans  être  assistées  ni  d’avocat  ni  de  procureur, 
disent  leurs  raisons.  Les  prud’hommes  prononcent 
on  conséquence  tin  jugement  qui  doit  s’exécuter  sur- 
le-champ,  sinon  le  garde  va  saisir  la  barque  et  les 
filets  de  la  partie  condamnée,  qui  ne  peut  obtunir 
• main-levée  qu’en  payant  la  somme  ou  l’amende 
énoncée  dans  la  condamnation. 

a Si  l’exécution  d’un  jugement  rendu  par  les 
prud’hommes  était  empêchée  par  voie  de  lair,  le 
sous-viguier  serait  tenu  de  faire  lever  l’obstacle  par 
sck  serge  n s sur  la  réquisition  des  prud’hommes,  h 
jveine  île  5oo  livres  d’amende. 

» Cette  singulière  juridiction  a été  établie  , en 
«45a,  par  le  ro»  Koné,  comte  de  Provence.  K lie  a 
depuis  été  confirmée  par  différentes  lettres- pal  entes 
des  rois  Louis  Xll,  François  Ier.,  Henri  II , Char- 
les IX,  Louis  XII I , Louis  XIV  et  Louis  W,  et 
enfin  par  un  arrêt  du  16  mai  1728,  par  lequel  « le 
n roi  étant  en  son  conseil , sans  avoir  égard  à la  «en- 
n te  n co»  de  l’amirauté  de  Marseille,  du  9 décembre 
» 1735,  que  Sa  Majesté  a cassée,  révoquée  et  an* 
t>  nulée,  et  à tout  ce  qui  s’en  est  iùft|,  a maintenu 

et  confirmé  les  prnd’hommcs  élus  en  la  manier»’ 
a accoutumée  par  la  communauté  des  patrons  pô- 
» rheurs  de  la  ville  de  Marseille,  et  ce,  suivant  et 
r>  conformément  à leurs  titres,  dans  le  droit  de 
» connaître  seuls,  dans  l’étendue  des  mers  de  Mar- 
as  «cille,  de  la  police  de  la  [ écho;  et  de  juger  sou- 


y 
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o veraineraent  sans  forme  ni  figure  de  procès  et 
» sans  écriture,  ni  appeler  avocats  ou  procureurs, 
a les  contraventions  à ladite  police  par  quelques 
n pécheurs,  soit  français  ou  étrangers  fréquentant 
v le.sditcs  mers,  qu’elles  soient  commises,  et  tous 
t>  les  différons  qui  peuvent  naître  à l’occasion  de 
» ladite  profession  entre  lesdits  pécheurs.  Fai  1 
» Sa  Majesté  défenses  aux  officiers  cio  l’amirauté  de 
» Marseille  , et  & toutes  ses  cours  et  juges  de  pren- 
3»  dre  connaissance  de  ladite  police  ctàJesditj  diffe- 
« rens;  et  « tous  pêcheurs  do  se  pourvoir,  pour 
» raison  d’iceux , ailleurs  que  • par-devant  lesdits 
» prud’hommes,  à peine  de  nullité,  cassation  de 
» procédure,  t,5oo  livres  d’amende,  et  de  tous  dé- 
» pens,  dommages  et  intérêts.  Ordonne  que  l’arrêt 
a de  son  conseil,  du  6 mars  1728,  portant honio- 
n logation  de  la  délibération  prise  par  les  prud‘- 
» hommes  desdits  patrons  pêcheurs  de  la  ville  de 
9 Marseille,  du  2 décembre  J7a5,  pour  l’iinpoai- 
» lion  de  la  demi-part,  et  celui  du  a3.  décembre 
» 1729,  concernant  la  levée  de  ladite  imposition, 
n seront  exécutés  selon  leur  forme  et  teneur;  et  en 
n conséquence  que  les  pécheurs  catalans  fréquen- 
n tant  lesdites  mers  seront  et  demeureront  assu» 

» jettis,  do  meme  que  les  autres  pêcheurs  ctran- 
• 

» vencele  produit  de  leur  pèche,  au  paiement  de 
» la  demi-part,  de  la  manière  et  ainsi  qu’il  est  porte 
» par  lesdits  arrêts.  » 

» Cet  arrêé  a été  rendu , comme  on  le  voit , au 
sujet  du  refus  que  les  pêcheurs  catalans  fréquentant 
les  mers  de  Marseille  avaient  fait  de  reconnaître 
la  juridiction  des  prud’hommes,  en  s’adressant  à 
l’amirauté  do  Marseille , et  sur  l’appel  au  parle- 
ment d’Aix,  pour  être  dispensés  de  contribuer  aux 
charges  de  la  communauté  dès  pécheurs. 

» Observez  néanmoins,  1.  que  le  droit  accordé 
aux  prud’homme*  - pêcheurs  de  connaîtra  des  con- 
traventions commises  par  les  pécheurs  contre  la  po- 
lice de  la  pécho,  n’empêche  pas  que. le  procureur  du 
roi  de  l’amirauté  ne  puisse  poursuivre  les  contre- 
venant, non -seulement  au  criminel  lorsqu’il  y a 
lieu  d’instruire  une  procédure  extraordinaire  /mais 
encore  par  action  civile  lorsque  la  contravention 
n’a  pas  été  déférée  aux  prud’hommes  ou  qu’ils  110 
l’ont  pas  punie;  a®,  que  le  droit  qu’ont  les  nnnl’- 
liommtf*  de  connaître  des  cou  test  alxons  qui  s’élèvent 
entre  les  pêcheurs  nu  sujet  de  leur  profession ;f  ne 
fes  affranchit  ni  de  In  juridiction  de  l’amirauté  , ni 
de  celle  des  juge*  ordinaire*,  dans  les  affaires  in- 
dépendantes de  leur  profession  ; 3°.  que  ce  droit  des 
prud’hommes  nVmpéciic  pas  qu’ib  ne  «oient , ainsi 
que  tous  les  pécheur*,  sujets  a la  notice  de  l’ami- 
rauté , «oit  pour  la  visite  de  leur*  met*  et  la  confis- 
cation do  ceux  qui  »e  trou \ent  prohibés,  soit  pour 
les  contraventions  qu’ils  peuvent  ^commettre cohure 
les  ordonnance",  et  réglemeii*  concernant  la  pèche.  » 

A l’époque»  où  n été  rendu  l’arrêt  du  consul  qu’on 
vient  rapporter,  51  Existait  nnssi  dtf«  juriJictiou.s  t 
de  prud?hommcs-pêcheurt'dans  d’autre* port*  do  la 
Méditerranée.  L’est  ce  qui  résulte  de  la  loi  du 
12  décembre  17^0,  qui  a renouvelé  les  dispositions 

L’A  tant  fait  rendre  compte 
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,!ti  J.rliuuns  et  mémoires  des  patrons  pécheurs  de 
Marseille,  et  autres  pécheurs  étrangers  établis  dans 
cette  ville  et  autres  port*  français  île  la  Méditer- 
ranée j ouï  ses  comités  do  marine,  de  commerce  et 
diplomatique , a décrété  ce  qui  suit  : 

ti  Art.  1”.  Toutes  les  lois,  statuts  et  réglemens 
sur  la  police  et  les  procédés  de  la  pèche,  particu- 
lièrement les  réglemens  sur  les  faits  et  procédés  de 
1»  jtéche  en  usage  à Marseille,  autres  que  ceux  du 
içf  décembre  J786  et  du  9 mars  1787,  seront  provi- 
soirement exécutés,  l’Assemblée  se  réservant,  après 
I t révision  dosdilès  lois , statuts  et  réglemens , de 
former  un  nouveau  Code  des  pèches:  et  attendu  que 
l’on  ïî  renouvelé  sur  les  cAtes  de  Provence  et  do 
Languedoc  un  procédé  île  pèche  ancienne  ment  pros- 
crit et  aensiblement  préjudiciable  à l'industrie  des 
|iécbeurs  et  à la  reproduction  du  poisson  , ledit  pro- 
cédé içonnu  sous  le  nom  de  la  pèche  aux  bœufs , 
l’ Assemblée  nationale  confirme  les  délènses  pro- 
noncées par  les  précédentes  lois,  sous  les  peines  7 
portées- 

n Art.  a.  Les  pécheurs  catalans  continueront  à 
p,uir,  d’après  les  conventions  subsistantes  entre  la 
France  et  l'Espagne,  de  la  faculté  de  pécher  sur  les 
cotes  de  France  , et  de  vendre  leur  poisvm  dans  les 
ports  où  ils  aborderont , en  se  conformant  aux  lois 
et  réglemens  qui  régissent  les  pécbeitrs  nationaux  ; 
en  conséquence,  lesdits  pêcheurs  catalans  et  autres 
étrangers  domiciliés  ou  stationnaires  A Marseille  et 
sur  le*  côtes  do  Provence  seront  soumis,  comme  les 
nationaux,  A la  juridiction  des  prud’hommes  dans 
les  lieux  où  il  y en  a d’établies  (celle  do  Marseille 
est  maintenue),  et  obligés  de  ss  faire  inscrire  au 
bureau  des  classes,  où  il  leur  sera  délivré  un  rôle 
d’équipage , contenant  le  nombre  d hommes  dont 
sera  a «ïm  chaque  bateau  pécheur,  ceux  sou.  pavil- 
lon français  pouvant  être  composés  par  moitié  d’é- 
trni.gersî  et  ceux  softs  pavillon  d’Espagne  pouvant 
aussi  être  composés  par  moitié  de  Français. 

» Art.  3.  Sont  également  soumis  les  pêcheurs  ca- 
talans et  autres  étrangers,  comme  le»  nationaux,  au 
paiement  de  U contribution  dite  ds  la  demi-part, 
lorsqu’ils  viendront  vendre  leur  poisson  dans  les 
marchés,  français 

» Art,  4.  La  parité  de  charges  et  d obligations 
entre  les  nationaux  et  les  Catalans,  assurant  aux 
uns  comme  anx  autres  une  parité  de  droits  dans 
l’exercice  de  leur  profession,  les  pêcheurs  catalans 
domiciliés  à Marseille  fuiront  en  commun  , pour 
l’étendage  de  lcùrs  filets  , des  terrains  appartenant 
a la  communauté  des  pêcheurs,  seront  appelés*  ses 
assemblées  et  délibérations,  et  pourront  être  élus 
prud’hommes  aux  mémos  titres  et  conditions  que  les 
nationaux.  . £2». 

>•  Art.  5-  Les  arttentbleev  de  la  communauté  des  pé- 
cheurs pour  toutes  les  élections  et  polir  la  reddition 
de»  comptes  de  recette  et  de  dépense  de  la  commu- 
nauté, seront  tenues  en  presencè  d’nn  officier  mu- 
nicipal, du  procuteur  de  la  communauté  ou  de  son 
substitut,  lequel  aura  lé  droit  de  réouvrir  ce  qu’il 
avisera  polir  constater  l'authenticité  des  comptes  et 
parvenir  a U liquidation  des  dettes  de  la  commu- 

» Art  (f.lfs  4«rtihéralioÙ»  dè  ladjterommunàuté 


pour  l'administration  des  revenus  et  les  contesta- 
tions qui  surviendraient  sur  le  fait  des  élections,  se- 
ront soumises  à la  décision  du  directoire  du  dis- 
trict, et  en  dernière  instance  Icelle  du  directoire 
du  département. 

» Art.  7.  Tous  les  patrons  pécheurs,  propriétaire* 
d'un  bateau  monté  de  quatre  hommes  au  moins,  le 
patron  et  le  mousse  compris,  ne  pourront  être  sou- 
mis à aucun  service  public  hors  de  l'enceinte  du 
port  et  de  la  rade  qu'ils  habitent. 

» Art.  8.  Le  roi  sera  prit*  de  donner  ses  ordres  au 
ministre  des  affaires  étrangères,  pour  concerter  avec 
la  cour  d'Espagne  les  moyens  d'attadjer  au  service 
de  l'une  de  l'autre  nation  les  gens  de  mer  français 
et  espagnols  domiciliés  ou  stationnaires  sur  les  cotes 
de  France  et  d'Espagne. 

» Art.  9.  L'Assemblée  nationale  prenant  en  con- 
sidération la  pétition  de  la  ville  de  Cassi*  pour  ïe 
rétablissement  dans  son  port  de  la  juridiction  de* 
prud'hommes,  dont  elle  jouissait  anciennement,  dé- 
crété que  ladite  juridiction  v sera  établiu  , et  qu’il 
sera  .accordé,  sur  les  côtes  ae  la  Méditerranée,  de 
pareil*  établisse  meus  à tous  les  ports  qui  en  feront 
présenter  la  demande  par  les  municipalités  et  corps 
administratifs  des  lieux.  » 

II.  Confirmation  d e la  juridiction  des  prud*  hommes- 

pcc  heurs  de  Marseille  et  de  Toulon  par  là  lot 


du  19  janvier  1791 , portant  : 

a L'Assemblée  nationale,  en  conséquence  de  son 
décret  du  8 décembre  dernier, .par  lequel  U juridic- 
tion des  prud'hommes  de  Marseille  est  confirmée 
définitivement,  décrète  qu'elle  a entendu  donner  la 
même  stabilité  aux  juridictions  de  prud'hommes  ci- 
devant  établies,  et  particulièrement  à celle  des  pa- 
trons pécheurs  de  Toulon.  » 

III.  Prud'hommes-pécheurs  de  la  ville  de  Cannes. 

La  loi  du  ao  mars  1791  porte  : 

« L'Assemblée  nationale , en  conformité  de  son 
décret  du  9 janvier  dernier,  décrète  que  la  juridic-  m 
tion  des  patrons  pécheurs  de  la  ville  de  Cannes,  dis- 
trict de  Grasse,  département  du  Var,  est  confirmée 
définitivement.  » / 

IV.  P rutf  hommes-pécheurs  de  la  ville  de  Cassis. 

Une  loi  du  17  mars  1791  autorise  U communauté 
des  patrons  pécheurs  et  prud'hommes  de  la  ville  dr 
Cassis,  département  des  Bouches-du-Rhône  , à sut-  r •' 
vre  le.  réglemens  do  celle  des  patrons  pécheur»  et 
prud'hommes  de  U ville  de  Toulon.  Jtor 

V.  Prud'hommes  pécheurs  de  Saint-Tropez. 

La  loi  du  9 avril  1701  porte:  •♦rsa*' 

u Art.  a.  11  sera  établi  une  juridiction  de  prud’-r* 
hommes  et  patrons  pêcheurs  dans  lu  port  do  Saint- 
Tropez,  à U charge  de  faire  observer  les  même* 
Lois,  statuts  et  réglemens  de  la  juridiction  des  prud’-  % 
hommes  de  Marseille. 

n Art.  3.  La  juridiction  des  prud'hommes  éta-ô 
blio  dans  la  ville  de  Cette  sera  commune  à tous  lé*  * 
pécheurs  du  quartier  de*  classes  de  la  même  ville, 
té  et  eu  conséquence  les  patrons  pêcheur*  de*  étangs* 

” W!w%  - 


. Digitized  by  Google 


J 


PÊCHE  MARITIME.  - 

ayant  en  propriété  leurs  fi  le  U et  berqnes  de  pêche  , 
montées  de  trois  hommes  au  moins , mousse  com- 
pris, concourront,  avec  ceux  de  la  mer,  aux  places 
de  prud’hommes , et  jouiront  des  même*  prérogati- 
ve* énoncées  dans  le  décret  du  8 décembre  dernier.» 

VI.  Prud'hommes-pécheurs  d' Amibes , Bandol  et 
Saint-Nazaire. 

La  loi  du  3 avril  170 2 ordonne  a au* il  sera  établi 
une  juridiction  de  prud'hommes-pécheurs  dans  cha- 
cun des  ports  d*  Antibes , de  Bandol  et  Saint-Na- 
zaire, pour  exercer  conformément  aux  dispositions 
du  décret  du  8 décembre  1790.  » 

VU.  Prud" hommes- pécheurs  d Martigues. 

Un  arrêté  du  a3  messidor  an  9 (12  juillet  1801  ) 
porte  : 

u Art.  »<*'.  La  juridiction  des  prud’homtues-pé- 
cheurs  établie  à Martigues  sera  commune  à tous 
les  pécheurs  du  quartier  maritime  dont  cette  ville 
est  le  chef-lieu. 

» Art.  2.  En  conséquence , les  patrons  pécheurs 
des  communes  dépendantes  de  ce  quartier  concour- 
ront avec  ceux  des  Martigues  4 la  nomination  et 
élection  aux  places  de  prud'hommes  pécheurs,  et  il 
existera  entre  eux  tous  une  égalité  absolue  de  droit*, 
de  charges  et  d'obligations. 

» Art.  3.  Les  ministres  de  la  marine  , dû  la  jus- 
tice et  de  l'intérieur  sont  chargés,  chacun  en  ce  qui 
le  concerne,  de  l’exécution  du  présent  arrêté,  qui 
sera  inséré  au  Bulletin  des  lois.  *» 

VIH.  Prud'hommes-pécheurs  à Saint- Laurent , 
Bages  et  Leucate. 

Un  arrêté  du  a3  messidor  an  9 (12  juillet  1801) 
porte  : 

a Art.  icr.  Il  sera,  conformément  à la  loi  du 
12  décembre  1790,  établi  des  juridictions  de  prud'- 
hommes-pécheurs dans  la  commune  de  Saint-Lau- 
rent de  la  S&lanque,  département  des  Pyrénées- 
Orientales,  dans  celle  de  liages  et  dans  celle  de  Leu- 
cate, département  de  l’Aude. 

» Art.  2.  Ces  juridictions  auront  pour  arrondis- 
sement toute  Entendue  du  syndicat  maritime  dont 
chacune  de  ces  communes  est  le  chef-lieu. 

» Art.  3.  Un  conséquence,  les  patrons  pécheurs 
des  communes  dépendantes  de  ces  syndicats  con- 
courront avec  ceux  du  chef  - lieu  à fa  nomination 
et  élection  aux  places  de  prud’hommes-pécheurs  ; et 
il  régnera  entre  eux  égalité  de  droits,  de  charges  et 
d'obligations. 

» Art.  4.  Ces  trois  juridictions  se  formeront  et 
procéderont  suivant  les  lois,  statuts,  régiemens  et 
usages  de  celle  établie  à Marseille. 

» Art.  5.  Le  ministre  de  la  marine  et  des  colo- 
nies, celui  de  la  justice  et  celui  de  l’intérieur  sont 
chargés,  chacun  en  ce  qui  le  concerne,  de  l’exécu- 
tion du  présent  arrêté,  qui  sera  inséré  au  Bulletin 
des  lois.'r» 

IX.  P rud' hommes-pécheurs  à la  Seyne. 

Un  arrêté  de  26  prairial  an  9 f s 5 juin  i8o3) 

porta  : 


r A ATI  K H LGL  I-M  ENTAI  RE. 

a.  Art.  1».  Usera,  conformement  u la  loi  du 
12' décembre  1790,  établi  une  juridiction  de  prud'- 
hommes-pêcheurs dans  la  commune  de  la  -Seyne, 
département  du  Yar, 

» Art.  2.  Cette  juridiction  aura  pour  arrondisse- 
ment toute  l'étuudue  du  syndicat  maritime  dont  U 
Seyue  est  le  chef-lieu. 

a Art.  3.  Ëu  conséquence,  les  patrons  pécheurs 
des  communes  dépendantes  de  ce  syndicat  concour- 
ront 4 U nomination  aux  places  de  prud’hommes- 
pécheurs  , et  il  existera  entre  oux  égalité  de  droits, 
de  charges  et  d’obligations. 

» Ari.  4.  Cette  juridiction  se  formera  et  procédera 
suivant  les  lois,  statuts,  régiemens  et  usages  de  celle 
établie  à Marseille. 

» Art.  3.  Le  grand-juge,  ministre  de  la  justice,' 
et  les  ministres  de  la  marine  et  de  l'intérieur  *ont 
chargés,  chacun  en  ce  qui  le  concerne,  de  l'exécu- 
tion du  présent  arrêté,  qui  sera  inséré  au  Bulletin 
des  lois.  » 

X.  P rud'  hommes-pécheurs  d Plie  d'Elbe. 

Un  arrêté  du  22  nivAse  an  iu(i3  janvier  »8o3) 
porte  : **€  t - • 

Titre  VU. 

« Art.  62.  11  seraétabli  une  juridiction  de  prud’ 
hommes-pécheurs.  • * fl  ^ 

» Art.  53.  Le  commissaire  général  en  régïihv 
l’organisation , après  avoir  pris  l'avis  du  conseil  d'ad- 
ministration. 

» Art.  54.  Les  prud'hommes-pêcheurs  suivront 
les  lois  et  rt-glemens  établis  pour  ceux  du  continent, 
de  la  république.  » ,«  ^ 

^ V-ME.  PEC 

PÊCHE  A LA  CAGE.  Elle  se  fait  avec  une  nasx* 
faite  comme  une  espèce  de  mue  à élever  le*  pou- 
lets, avec  laquelle  01»  couvre  le  poisson  qu’on  aper- 
çoit au  fond  de  l’eau  : ainsi , c’est  une  eapci;  dV 
[>ervicr. 

PÊCHE  AUX  CORDES.  V.  Ligne. 

PÈCHE  dite  AUX  BOEUFS.  V\y  pour  les  régie- 
mens , l'article  Pèche  maritime , $ 4< 

PÈCHE  PENDANT  LA  NUIT.  V.  l’article  Pè- 
che maritime , $ 2,p.  41*- 

PÈCHER  ^proprement  dit,  est  s’approprier  le 
poisson  qui  *e  tient  dans  l'eau;  ce  qui  se  fait  avec 
des  haims,  «les  filets  , des  nasses,  des  harpons  ,*tc. 

On  emploie  aussi  ce  ternie  pour  signifier  tirer  de 
l’eau  quelque  corps  qui  y est  tombé  : c’est  dans  ce 
sens  qu'on  dit  pécher  une  ancre , un  canon,  une  pièce 
de  bois,  etc. 

PÉCHER  PAR  FOND.  C’e*t  établir  sur  le  fond 
les  cordes,  lignes  ou  filets  avec  lesquels  on  pèche 
sur  le  fond,  e*  les  y Assujettir  avec  du  lest  pour 
qu'ils  ne  flottent  pas.  V . Fond , Ligne. 

PÉCHER  A CORDE  FLOTTANTE.  V.  Ligne . 

PÊCHERIE.  C'est  un  lieu  disposé  pour  quelque 
pêche  : on  applique  ordinairement  ce  terme  aux 
parcs.  V.  Parcs,  et  l’article  Pêche  maritime . $ 3 
et  5 , où  se  trouvent  indiqués  les  régiemens  sur  les 
parcs  et  pêcheries. 
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I*ÉCI£ETIiAU.  Nom  vulgaire  de  la  Bcaudroie. 
V.  co  raor. 

PÊCHEUR.  Lo  pêcheur  est'telui  qui  fait  métier 
de  pécher.  Les  pécheurs  habitent , les  uns,  lès  bords 
des  rivières  et  des  fleuves  , et  s’attachent  4 la  pêche 
des  poissons  d’eau  douce;  les  autres  , placés  sur  le* 
bonis  de  1a  mer,  s’attachent  i la  pêche  du  poisson 
de  mer. 

Les  pêcheurs  font  eux-mêmes  leurs  fileta  pour  la 
pèche  , tel* que  les  seines,  les  tramaux,  les  nasses, 
les  éperviers , etc.  Ils  font  usage  de  ces  diverses  es- 
pèces de  filets  suivant  le*  différentes  espèces  de 
poissons  qu’ils  veulent  prendre,  et  selon  La  nature 
du  terrain  où  ils  pèchent.  V.  la  iw.  section  de  l’ar- 
ticle Pèche, 

Les  pêcheurs  sont  soumis  aux  réglement  établis 
pour  la  conservation  du  poisson,  la  police  dos  eaux 
et  les  droits  qui  leur  sont  attribués. 

Il  est  défendu  aux  pêcheurs  de  rivière»  de  pêcher 
les  jours  de  fête  et  dimanche,  sous  peine  de  40  fr. 
d’amende.  ( Ord.dc  1669,  tit.  XXJXJ,  art.  4-  ) 

Il  leur  est  pareillement  défendu  de  pécher  la  nuit, 
si  ce  n’est  aux  arches  des  ponts , moulins , et  aux 
gors.  [Ib.,  arU  5.) 

C’eSt  4 cause  des  inconvéniens  et  de*  abus  qui 
pourraient  en  résulter.  Quoique  l’ordonnance  n’ait 
pas  déterminé  une  amende  sur  la  contravention  à 
|.i  défense  qu’elle  fait  ici,  il  n’y  a pjs  moins  lieu  à 
en  prononcer  une , parce  qu’en  général  une  défense 
ne  doit  pas  être  enfreinte  impunément;  l’esprit  de 
l’ordonnance  est  que  vpour  les  délits  de  nuit,  l’a- 
inendc  soit  double. 

II  leur  est  de  mémo  défendu  dépêcher  pendant  le 
frai;  savoir,  dans  les  rivières  où  la  truite  abonde 
sur  les  autres  poissons,  depuis  le  Ier.  février  jusqu  à 
la  mi-mars,  et  aux  autres  depuis  le  1*.  avril  jus- 
qu’au *rr.  juin,  à peine  , pour  la  première  fois,  de 
20  fr.  d’amende  et  d’un  mois  de  prison  , du  double 
de  l’amende  et  de  2 mois  de  prisor^pour  la  se- 
conde, etc.  [Ib.,  art.  6.) 

C’est  parce  qu’en  prenant  alors  le  poisson  on 
prive  les  rivières  du  frai  destiné  à les  repeupler;  il 
est  à désirer  que  dans  tous  les  cantonnemens  de 
pèche  on  tienne  exactement  la  main  à cette  dé- 
fense, dont  l’infraction  influe  beaucoup  sur  la  pé- 
nurie du  poisson. 

Il  leur  est  seulement  permis,  pendant  ce  temps, 
de  mettre  4 bout  dos  dideaux , des  chausses  dont 
les  mailles  aient  îb  lignes  en  carré,  et  non  des  nas- 
ses d’osier,  à peine  de  20  fr.  d’amende  et  de  con- 
fiscation du  harnais  pour  là  première  fois  , et  d’être 
privés  de  la  pêche  pendant  un  an.  Après  le  frai,  ils 
peuvent  mettre  de  ces  nasses,  dont  les  verge»  soient 
éloignées  les  unes  de»  autres  iu  moins  de  12  lignes. 
{Ib.,  art.  9.) 

Il  leur  est  défendu  de  pêcher  avec  des  filets  pro- 
liibés  , tels  que  l’épervier  , le  gilcs  , le  traroail  , cl 
tous  autres  qui  peuvent  dépeupler  les  rivières, 
comme  aussi  d’aller  au  barandage  et  de  mettre  des 
bacs  en  rivière,  à peine  de  100  fr.  d’amende  pour  la 
première  fois,  et  punition  corporelle  pour  la  se- 
conde. ( J b.,  art . 10.) 

C’est  avec  raison  que  ces  sorte»  de  périmes  et  de 
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filets  60nt  défendues  , parce  qu'elles  ne  peuvent 
qu’occasionner  le  dépeuplement  des  rivières. 

Il  leur  est  pareillement  défendu  de  bouillcr  sous 
les  racines  des  arbres  qui  sont  sur  le  bord  des  ri- 
vières , ainsi  qu’aux  arches  des  ponts  et  en  tous  au- 
tres lieux  , ui  de  pécher  avec  des  lignes  à amorces 
vives,  de  porter  des  chaînes  et  des  clairons  en  leurs 
bateaux,  d’aller  à la  farc,  et  do  pécher  dans  les 
noues  avec  des  filets,  et  d’y  bouiller  pour  prendre 
le  poisson  et  lo  frai  qui  a pu  y être  porté  par  les  dé- 
bordemens,  sous  quelque  prétexte  et  en  quelque 
temps  que  co  soit,  à peine  de  5 0 Liv.  d’amende,  etc. 
( Ord . de  1699  J ***•  XXXI,  art.  11.)  V.  Houe. 

Les  pécheurs  doivent  rejeter  dans  les  rivières  les 
truites,  carpes,  barbeaux,  brèmes  et  meuniers  qui 
ont  moins  ae  6 pouces  entre  l’œil  et  la  queue  , et 
les  tanches , perches  et  gardons  qui  en  ont  moins 
do  5,  à peint*  de  100  fr.  d’amende  contre  les  pé- 
cheurs et  marchands  qui  en  auraient  vendu  ou 
acheté.  {Ib. , art.  12.) 

C’est  afin  d’assurer  la  conservation  du  poisson , 
dont  l’espèce  ne  pourrait  que  diminuer  considéra- 
blement si  on  ne  le  prenait  que  lorsqu’il  est  petit  , 
et  avant  qu’il  soit  de  taille  à frayer. 

Les  pêcheurs  ne  peuvent  se  servir  d’aucun  filet 
qui  n’ait  été  sct*llé  en  plomb  des  armes  du  roi , À 
peine  de  20  fr.  d’amende  et  de  confiscation.  [Ib., 
art.- 13.) 

Cette  disposition  n’a  Heu  que  pour  empêcher  les 
pécheurs  de  sc  servir  de  filets  prohibés  , ou  dont  les 
mailles  seraient  trop  petites  , et  prévenir  par  U la 
destruction  du  poisson.  Y.,  au  surplus,  1a  2*.  sec- 
tion de  l’article  Pèche. 

PÊCHEUR  MARIN.  On  donne  ce  nom  4 la  beau - 
droie,  parce  qu’elle  attire  le  poisson  par  le  moyen 
d’une  espèce  d’amorce.  V.  Baudroie. 

PÊCHEURS  (PRUD’HOMMES-).  V.  Prud'- 
hommes-pécheur,s, 

PECICA.  Pèche  qui  se  fait  à Alicante  et  sur  la 
cète  de  Valence  : deux  hommes  marchent  à pied  au 
bord  de  la  mer,  traînant  un  filet  4 manche,  qui  est 
comme  une  petite  aissaugue.  A la  manche  près,  ce 
serait  un  collcrct.  Y.  Aissaugue. 

PECTORAUX  ( POISSONS  ).  Nom  d’une  des 
divisions  de  la  classe  des  poissons , qui  renferme 
ceux  qui  sont  osseux  , et  qui  ont  les  nageoires  ven- 
trales placées  sous  les  nageoires  pectorales.  On  ap- 
pelle plus  communément  les  poissons  de  cette  divi- 
sion thoraciques.  V.  Ichthyologie  et  Poisson. 

PEGOÜZE.  Poisson  du  genre  des  Pleuronectes. 
V.  ce  mot. 

PEIGNÉE  (MORUE).  Une  morue  peignée  est 
celle  qui  a perdu  une  partie  de  sa  peau.  V.  Morue. 
On  appelle  également  hareng  peigné  celui  qui  a 
perdu  ses  nageoires  et  beaucoup  de  scs  écailles. 

PE1LLKS  ov  PEIES.  Synonymes  de  Piles  ou  Em- 
piles. V.  ces  mots. 

PRIS- ARGENT.  Nom  vulgaire  que  l’on  donne  4 
l’argentine  en  Languedoc. 

PÉLASGIENS  ( POISSONS  ).  On  donne  ce  nom 
aux  poissons  qui  habitent  exclusivement  la  haute  mer. 

PELLE  ou  PALLE.  Bonde  d’un  étang,  qu’on 
lève  pour  le  faire  écouler  î c’est  aussi  ce  qui  sert  4 
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arrêter  l'eau  dans  les  liiez  d'un  moulin , ou  À la  faire 
tomber  sur  la  roue.  V.  Etang. 

PELOTE  ou  PELOTONS.  Ou  nomme  pelotons 
des  bouts  do  membrure  qu'on  cloue  sur  la  partie  de 
l'auge  oui  traverse  la  chaussée  des  étangs. 

PENDEURS.  Ouvriers  qui  mettent  les  aincites 
garnies  de  harengs  aux  chanlattes  dans  les  rous  sa- 
bles. V.  Hareng. 

PENTRN NE.  Nasse  ou  filet  qui  termine  les  bour- 
digues  , et  qui  est  destiné  à retenir  les  anguilles.  V. 
BourdLpu  es. 

PENTffiRB.  On  nomme  grandes  pentières  des 
filets  qu’on  établit  verticalement  et  par  fond  : c'est 
pourquoi  on  donne  ce  nom  aux  Folles.  V.  ce  mot , 
$ 4 et  7. 

PERCE-PIERRE.  Nom  vulgaire  de  la  blunnie 
baveuse.  V.  Blennie . 

PERCER  AT.  On  donne  ce  nom  dans  quelques 
cantons  à la  raie-pastenaque  et  à la  raic-aiglc.  V. 
Raie. 

PERCHE  , pcrca.  Genre  de  poissons  de  la  divi- 
sion des  thoraciques,  qui  contenait,  dans  Gmelin, 
une  cinquantaine  d'espèces,  mais  qui  a été  réforme 
par  Lacepède  , et  réduit,  sous  le  nom  de  persèque, 
à quatorxcespèces,  qui  ont  pour  caractères  communs 
un  ou  plusieurs  aiguillons , et  une  dentelure  aux 
opercules;  un  barbillon  ou  point  de  burbillun  aux 
mâchoires;  deux  nageoires  dorsales. 

Os  quatorze  espèces  se  divisent  en  perches,  qui 
ont  la  nageoire  de  la  queue  échancrée,  et  en  per- 
ches qui  l'ont  entière. 

Dans  la  première  division  se  trouvent  les  sept  es- 
pèces suivantes  : 

i°.  La  Peuciie  FJ.uvi ai  1 le  ou  de  aiviinx,  perça 
fluviatilis.  (Lin.)  Beau  et  excellent  poisson,  que 
l'on  trouve  dans  les  rivières  de  l'Europe  et  de 
l'Asie. 

Description . — La  perche  (PI.  7 ^Jig.  1)  est  d'un 
vert  doré  et  marquée  de  raies  noires  ; elle  a le 
corps  gros  et  massif , cl  vile  parvient  souvent  à la 
longueur  de  2 pieds  et  au  poids  de  3 à 4 livres  ; il 
v a même  des  individus  de  cette  espèce  qui,  dans 
les  contrées  septentrionales , acquièrent  un  plus 
grand  développement.  Elle  a deux  nageoires  dor- 
sales, la  première,  composée  de  i5  rayons  piquans, 
et  la  seconde,  de  14,  toutes  deux  de  couleur  vio- 
lette; la  nageoire  anale  composée  de  11  rayons;  les 
deux  mâchoires  également  avancées , et  garnies  de 
petites  dents  pointues,  ainsi  que  le  palais  et  le  go- 
sier; l'ouverture  de  b bouche  large  : la  langue  courte 
et  unie;  les  yeux  grands  ; les  écailles  dures  et  forte- 
ment attachées  à la  peau  ; la  queue  en  forme  de 
croissant. 

La  perche  est  un  des  plus  beaux  poissons  de  nos 
contrées  , sur-tout  lorsqu'elle  vit  dans  les  eaux  vi- 
ves et  pures  : alors  sa  couleur  d’or,  interrompue 
îar  des  bandes  noires,  brille  sur  son  corps  et  est  re- 
evée  par  le  beau  rouge  de  feu  de  ses  nageoires.  Dans 
les  eaux  stagnantes,  boueuses,  cette  couleur  s’obs- 
curcit nu  point  de  devenir  d’un  gris  légèrement  jaune. 

Habitation.  — On  trouve  ce  poisson  dans  pres- 
que toutes  les  parties  de  l'Europe;  il  fréquente  les 
rivières  claires  et  rapides,  dont  le  fond  est  grave- 
leux , sablonneux  ou  argileux.  Quoiqu'il  semble 


préférer  les  eaux  peu  profondes,  il  s'en  trouve  néan- 
moins dans  quelques  lacs;  mais  il  les  quitte  pour 
remonter  les  rivières  et  les  ruisseaux  lorsqu'il  doit 
frayer.  La  perche  nage  avec  beaucoup  de  rapidité, 
et  se  tient  habituellement  entre  deux  eaux,  comme 
le  brochet. 

Nourriture. — Les  perches  vivent  de  petits  poissons, 
de  reptiles,,  d'insectes,  etc.  On  les  voit  souvent,  pen- 
dant l'été, s'élancer  horsde  l'eau  poursaisir  au  toi  les^ 
insectes  qui  passent  à Leur  portée.  Elles  sont  si  vora- 
ces, qu'elles  se  jettent  sur  des  hameçons  seulement 
garnis  de  plumes,  et  qu'elles  ne  craignent  pas  de  se 
jeter  sur  le  gastcrosic  - cpinochc;  mais  ce  dernier 
poisson,  en  relevant  les  rayons  épineux  de  sa  na- 
geoire dorsale , les  fait,  mourir  do  faim  eu  les  met- 
tant dans  l'impossibilité  de  fermer  la  bouche  et  de 
se  débarrasser  d'eux.  Les  pécheurs  ont  observé  que 
lorsqu'ils  prenaient  une  perche  dans  cet  état,  qu’ila 
lui  ôtaient  Vépinoche  et  la  remettaient  dans  l’eau  , 
elle  reprenait  son  embonpoint,  mais  ne  pouvait  re- 
fermer sa  bouche. 

Propagation.  — La  perche  fraie  au  commence- 
ment du  printemps,  sur  le  bord  des  rivières,  des 
laès  ou  des  étangs,  EUe  peut  peupler  beaucoup,  car 
une  perche  dn  lac  de  Genève  a été  trouvée  avoir 
992,000  œufs.  La  perche  produit  d'ailleurs  dès  sa 
troisième  année. 

Ennemis  et  maladies.  — Mais  son  frai , ses  petits 
et  elle-même  sont  exposés  à 1a  voracité  d’un  grand 
nombre  d'ennemis,. du  sorte  qu’â  peine  il  en  arrive  ù 
bien  la  centième  partie.  Les  perches  n’ont  cl les-roé- 
mes  d’autre  moyen  d’échapper  à leurs  ennemis  que 
celui  qu’emploient  les  dp  in  oc  h es  à leur  égard;  du 
moins  les  rayons  épineux  de  leur  première  dorsale 
empêchent  les  broenets  et  autres  poissons  voraces  de 
les  manger. 

La  perche  est  sujette  à différentes  maladies  : de 
petits  animaux  , notamment  des  cloportes  , s’atta- 
chent à ses  branchies,  les  déchirent  cl  lui  causent 
la  mort.  Lorsqu'elle  est  trop  long-temps  renfermée 
sous  une  coucne  de  glace,  elle  enfle,  la  peau  do  sa 
bouche  se  gonfle  et  en  sort  comme  une  poche  ; une 

Et  roi  lie  poche  se  forme  À l'extrémité  du  rectum. 

'autres  affections  attaquent  aussi  ses  partie»  OS; 
scuses  , et  l’obligent  à fléchir  l’épine  dorsale. 

Qualités.  — La  chair  de  ce  poisson  est  blanche, 
ferme  et  d'un  goôt  exquis,  sur-tout  lorsqu'il  a vécu 
dans  une  eau  pure  , comme  celle  de  la  Moselle  , du 
Rhin,  et  sur-tout  des  lacs  de  la  Suisse.  On  peut 
sans  inconvénient  la  donner  aux  convalescens  et 
aux  personnes  dont  l'estomac  est  faible.  Quand  le 
poisson  est  petit , ses  arêtes  sont  incommodes;  mais 
quand  il  est  un  peu  gros,  ayant  par  exemple  de  i3 
à 14  pouces  de  longueur,  il  est  très-estxmé,  et  c’est 
pour  cette  raison  que  les  pêcheurs  l’appellent  la 
perdrix  d’eau  douce. 

Multiplication  de  la  ocrche  dans  les  étangs.  — 
Il  est  très-facile  de  multiplier  la  percha  dans  les 
étangs,  d abord  parce  qu’on  peut  lus  empoissonner 
avec  les  œufs  de  ce  poisson,  et  en  second  lieu  parce 
que  la  perche  , ayant  la  vie  dure , se  transporte  sans 
difficulté,  dans  de  l’herbe  fraîche,  d'uu  étang  à un 
autre  , pourvu  que  la  distance  et  la  chaleur  ne 
soient  pas  trop  considérables;  mais  comme  la  perche 
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est  une  espèce  destructive»  qui  s’oppose  à U propa- 
gation des  poissons  qui  croissent  plus  vite  et  sont 
d’un  entretien  moins  dispendieux»  tels  que  les  carpes 
et  les  tanches  , on  doit  éviter  de  la  laisser  trop  mul- 
tiplier dans  les  étangs  qui  renferment  d’autres  pois- 
sons } il  faut  même , lorsqu’on  le  peut»  en  peupler 
un  étang  séparé»  dans  lequel  on  Lui  donne  du  pois- 
son de  peu  de  valeur. 

Pèche  de  la  perche . — On  pêche  ce  poisson  dans 
Ica  étangs  , à fa  seine»  à la  truble,  à l’éperrier  et 
avec  les  verveux  » dans  les  rivière*  » on  le  pêche 
avec  un  tramail , au  moyen  duquel  on  barre  le  cours 
Je  l’eau. 

On  le  pèche  aussi  à la  ligne , qu’on  amorce  de 
plusieurs  manières  , soit  avec  des  ver»  de  fumier» 
soit  avec  de  petits  poissons  » et  particulièrement 
des  gardons»  soit  avec  une  patte  d’écrevisse,  dont 
la  perche  est  très-avide.  11  faut,  dans  celte  pêche, 
observer  le  plus  grand  silence  , et  mettre  beaucoup 
d’adresse  à piquer  la  perche , qui  s’élance  sur  L’a- 
morce avec  rapidité. 

Enfin,  on  prend  les  perches  h la  main»  sur  les 
bords  des  trous  qu’on  fait  à la  glace  des  étangs  où 
elles  sont  abondantes. 

L’ordonnance  de  1669,  tit.  XXXI,  art.  1 a,  pres- 
crit aux  pêcheurs  de  rejeter  dans  l’eau  les  perches 
qui  ont  moins  do  5 pouces  entre  l’œil  et  1*  queue , â 
peine  de  100  fr.  d’amende  et  de  confiscation. 

Préparation.  — Il  y a plusieurs  manières  do  pré- 
parer la  perche  dans  les  cuisines  ; la  plus  en  usage 
consiste  à écailler  le  poisson,  le  vider  de  ses  ouïes 
et  de  ses  intestins , le  laver  dans  deux  cjux  , le  faire 
cuire  dans  un  court-bouillon  avec  du  vin  blanc,  et 
à le  servir  entier  avec  une  sauce  blauche  aux  câpres, 
<rà  toute  autre  sauce  maigre  ou  grasse.  On  fait  aussi 
entrer  la  perche  dans  les  matelotes  , dont  elle  re- 
lève le  goût.  On  vante  beaucoup  à Genève  un  mets 


qu'on  fait  avec  de  très-petites  perches,  qu’on  prend 
us  le  nom  de  mille-cantons. 


i 'U  ■ I II.  Mis 

20.  La  Perche  américaine,  que  l’on  trouve  à 
l’embouchure  des  rivières  de  l’Amérique. 

3°.  La  Perche  de BnuNXÇH,p#/ra  pusilla  (Lin.), 
qui  su  trouve  dans  la  Méditerranée  et  a 9 rayons  à la 
première  dorsale , a3  à la  seconde , 3 rayons  aiguil- 
lonuéset  ai  articulés  à 1s  nageoire  du  l’anus}  la  mâ- 
choire inférieure  un  peu  plus  avancée  que  la  supé- 
rieure; le  rayon  aiguillonné  de  chaque  thoracien 
dentelé  sur  son  bora  antérieur.  Cette  perche  brille 
de  l'éclat  de  l'argent  et  du  rubis. 

4°.  La  Pebche-Umbri:  , scicna  cirrhosa  (Lin.),  a 
10  rayons  à la  première  nageoire  du  dos,  26  à la 
seconde;  a rayons  aiguillonnés  et  y rayons  articulés 
à celle  de  l’anus  ; un  barbillon  au  bout  de  la  mâ- 
choire inférieure.  Elle  est  figurée  dans  Bloch  et  dans 
le  BuJJ'on  de  Déterville,  sous  le  nom  de  scienne  bar- 
bue. On  la  pèche  dans  la  Méditerranée  et  dans  les 
mer»  de  l’Amérique.  Elle  est  connue  sur  nos  cAtes 
sous  les  noms  d 'ombre  , do  maigre , de  daine  et  de 
^1.  scienne- corps.  Elle  a été  souvent  confondue  avec  la 
sciennc-ombre1  quoiqu’elle  en  diffère  considérable- 
ment. Ce  poisson  a été  connu  des  ancien»,  qui  en 
faisaient  grand  cas  , et  qui  est  en  effet  excellent. 

0"  Elle  parvient  à environ  a pieds  de  longueur.  V 

A Maigre.  % . 


5°.  La  Perche  di acanthe  a 9 rayons  à 1a  pre- 
mière dorsale,  i3  à 1a  seconde;  3 rayons  aiguil- 
lonnés et  1 1 articulés  à l’anale  ; deux  orifices  à 
chaque  narine;  deux  aiguillons  à chaoue  opercule  ; 
un  grand  nombre  de  raies  longitudinales  étroites  et 
dorées.  On  la  trouve  dans  la  Méditerranée. 

6°.  La  Perche  pointillée  a 9 rayon*  à la  pre- 
mière nageoire  du  dos , 1 2 à la  seconde  ; 3 rayons 
aiguillon  nés  et  1 1 rayons  articulés  à l’anale;  2 orifices 
à chaque  narine;  2 aiguillons  à chaque  operculq; 
un  grand  nombre  de  raies  longitudinales  et  dorées. 
On  La  trouve  dans  la  Méditerranée. 

Les  autres  espèces  do  perches  habitent  des  mers 
étrangères  à l'Europe. 

Perche  gocjonniArb,  perça  cornun  (Lin.),  qu’on 
appelle  aussi  petite  perche , perche  dorée , perche 
gar donnée , grc  mil  le  , gre  millet  : c’est  Vholocentro- 
post  de  tacépèdc. 

Description.  — Ce  poisson  ( PL  6 yfig.  9 ) , qui 
n’a  ordinairement  que  4 â 5 pouces  de  longueur , 
parvient  quelquefois  à uue  longueur  double.  Il  a 
t5  rayons  aiguillonnés  et  12  rayons  articulés  â la 
dorsale  ; 2 rayon*  aiguillonnés  et  6 rayon*  articulés 
à la  nageoire  de  l’anus  ; une  couleur  générale  d’un 
jaune  verdâtre  ou  doré  , et  un  grand  nombre  de  pe- 
tite» taches  noires. 

Habitation.  — On  le  trouve  dans  U plupart  des 
grandes  rivières  et  des  lacs  du  nord  de  l’Europe , 
dont  le  fond  est  sablonneux  , et  il  n’est  pas  rare  de 
le  pêcher  dans  la  Seine. 

Nourriture.  — Elle  est  la  même  que  celle  de  la 
perche. 

Propagation.  — La  perche  goujonnière  fraie  à 
la  mémo  époque  que  l'autre  espèce  ; elle  dépose  ses 
œufs  sur  les  pierres  et  autres  corps  durs  à une  cer- 
taine profondeur.  Elle  croit  lentement.  On  peut 
l’introduire  dans  les  étangs  dont  l’eau  est  limpide 
et  le  fond  sablonneux. 

Qualités.  — Sa  chair  est  tendre,  de  bon  goût, 
facile  à digérer  et  fort  recherchée. 

Pèche.  — On  prend  ce  poisson  à 1a  ligne  et  au 
filet , principalement  pendant  l’hiver  : on  le  prend 
aussi  sous  la  glace. 

Perçue  de  mer y perça  marina . (Lin.)  Cette  per- 
che fait  partie  du  genre  holocentre  do  Lacépède. 
Elle  a i5  rayons  aiguillonné*  et  «4  articulés  â la 
iiAgeoire  du  dos  ; 3 rayons  aiguillonnés  et  8 articu- 
lés à la  nageoire  do  l’anus;  la  mâchoire  d’en  bas 
plus  avancée  quo  celle  d’en  haut;  2 aiguillons  à U 
dernière  pièce  de  chaque  opercule  ; la  couleur  gé- 
nérale rouge;  des  bandelette*  bleues  et  d’autre* 
bandelettes  rouges  sur  la  tète  et  sur  la  partie  an- 
térieure du  ventre  ; le  museau  allongé  et  pointu , et 
une  longueur  totale  d’environ  un  pied.  Ce  poisson 
habite  la  Méditerranée  et  l’Océan  atlantique;  il 
n’entre  jamais  dans  le»  rivière».  Il  est  saxalilc.  Sa 
chair  est  délicate,  très-«ainc,  et  011  la  prélôrc  com- 
munément à celle  de  la  perche  de  rivière,  qui  est 
cependant  fort  estimée. 

PERCHE  ou  GAULE  POUR  PÊCHER.  Pé- 
cher à la  perche  ou  à la  canney  c’est  attacher  une 
ligne  garnie  d’un  haïra  ou  bout  d’une  perche  ou 
d’une,€anne.  Y.  Canne. 
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PERCHE  VOLANTE.  Lei  pécheurs  à b canne 
disent  qu’ils  pèchent  d la perche  volante  quand  , en 
se  promenant  le  long  du  rivage,  ils  font  sauter 
Phaim  et  l’appât,  quelquefois  même  sans  toucher  à 
l’eau. 

PERDRIX  DE  MER.  On  donne  ce  nom  à la 
sole , poisson  du  genre  pleUionecte.  V . Sole. 

PERLE  , perla.  Globule  plus  ou  moins  gros,  plus 
ou  moins  régulier,  d’un  blanc  argentin,  que  l’on 
recherche  comme  objet  de  parure  dons  tous  les  pays, 
même  les  plus  sauvages. 

Les  pertes  se  trouvent  toujours  dans  des  coquilles 
bivalves,  et  ne  diffèrent  point,  quant  à leur  com- 
position , de  la  substance  même  de  la  coquille.  Elles 
ne  sont  donc  composées  que  de  terre  calcaire  unie 
& une  certaine  portion  de  gluten  animal. 

Lorsqu’on  cherchait , dit  M.  Lutreillc , à expli- 
quer la  nature  sans  l’étudier,  on  a enfanté  des  sys- 
tèmes plus  absurdes  les  uns  que  les  autres  pour 
rendre  raison  de  la  formation  des  perles  ; aujour- 
d’hui, on  sait  par  expérience  qu’elles  ne  sont  qu'une 
extravasion  contre  nature  du  suc  lapidifique  con- 
tenu clans  les  organes  de  l’animal  et  filtré  par  ses 
glandes  ; que  ce  sont  des  globules  formés  par  cou- 
ches peu  épaisses,  qui,  au  Heu  d’être  aplaties  comme 
celles  de  la  coquille,  sont  concentriques  avec  plus 
ou  moins  de  régularité  t aussi,  pour  une  perle  que 
l’on  trouve  parfaitement  ronde  et  libre  entre  les 
membranes  au  manteau  , on  en  rencontre  mille 
d’irrégulières,  semblables  À des  verrues  attachées  à 
la  nacre  ; elles  deviennent  quelquefois  si  grosses 
si  nombreuses,  que  l’animal  ne  peut  plus  fermer 
coquille  et  périt.  On  en  trouve  ordinairement  une 
ou  deux  de  mieux  formées  que  les  autres.  Les  plus 
petites  s'appellent  semence  ae  perle , et  se  vendent 
très-bon  marché. 

Toutes  les  coquilles  bivalves  dont  l'intérieur  est 
nacré  peuvent  donc  produire  et  produisent  en  effet 
des  perles;  mais  celles  qui  en  fournissent  le  plus 
communément  sont , dans  l'ordre  de  leur  impor- 
tance, Varie u le  perlière , Y avicule-ftirondc  et  autres 
espèces  de  ce  genre,  la  Pinne  marine  (voy.  ce  mot) 
et  U mulet  te  marçaritifère. 

L’Avif.ULK  ï’EULIÈKE  OU  la  MOULE-MinE-FEELE 
est  aplatie , presque  orbiculaire,  ridée,  grisâtre  en 
dessus  et  nacrée  en  dedans.  Elle  acquiert  un  demi- 
pied  de  diamètre  sur  un  à a pouces  d'épaisseur  : 
c'est  principalement  dans  son  intérieur  qu’on  trouve 
ces  tubercules  d’un  blanc  argentin,  tantôt  isolés, 
tantôt  adhérons  , qu’on  connaît  sous  le  nom  de 
perles. 

La  pèche  des  perles  était  autrefois  beaucoup  plus 
en  faveur  qu'au  joiird’hui;  il  y avait  plusieurs  en- 
droits dons  l’Inde  où  l’on  s’en  occupait  spéciale- 
ment; savoir,  dans  le  golfe  Persiquc  , autour  de 
Plie  de  Coylan  et  sur  les  côtes  du  Japon.  Pour  avoir 
les  avicules  qui  sont  attachées  aux  rochers  au  fond 
de  la  mer,  des  plongeurs  stylés  pour  ce  seul  objet 
y descendent  dans  une  corbeille  lestée  d’une  pierre, 
et  lorqu'ils  ont  détaché  une  certaine  quantité  de 
coquilles,  ou  qu’ils  ue  peuvent  plus  se  passer  d’air, 
ils  font  trémousser  les  cordes  qui  les  tiennent  sus- 
pendus, et  on  les  lire  en  haut.  On  dit  qu’il  est  do 
ces  plongeurs  qui  restent  une  demi -heure sous  l’eau; 
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musqué  le  plus  grand  nombre  ne  peut  y travailler 
plus  d'un  demi-quart  d’heure.  Ce  sont  généralement 
des  jeunes  gensque  l’on  force, dès  leur  bas  âge,  à se 
consacrer  à ce  dangereux  métier  ; car  la  pêche  des 
perles  n’est  pas  permise  à tout  le  monde  t c’est  un 
droit  que  se  réservent  les  souverains  de  ces  contrées, 
mais  qu'ils  afferment  le  plus  souvent. 

Lorsque  ces  coquilles  sont  tirées  de  la  mer,  on 
les  étend  au  soleil , où  elles  ne  tardent  nas  A s'ou- 
vrir et  à permettre  la  recherche  des  perles  qu'elles 
peuvent  contenir.  On  n'en  trouve  que  dans  un  pe- 
tit nombre  et  rarement  de  bien  formées  : c'est  ce 
qui  fait  que  celles  d'un  certain  volume  se  soutien- 
nent toujours  à une  grande  valeur.  Il  est  des  .innées 
où  la  déitense  de  la  pèche  est  plus  considérable  que 
son  produit.  La  quantité  de  coquilles  qu’on  sort 
ainsi  de  la  mer  est  si  considérable,  que  r infection 
qu'elles  répandent  est  meurtrière  pour  les  ouvriers 
et  les  habitans  à une  certaine  distance  des  bords  de 
la  mer. 

La  coquille  de  Vavicmle perlière  a plus  d'épaisseur 
nacrée  que  la  plupart  des  autres  coquilles,  et  four- 
nit au  commerce  ce  qu'on  appelle  la  nacre  de  perle, 
matière  que  les  joailliers  et  les  tabletiers  transfor- 
ment en  meubles  d'agrément  et  en  bijoux  de  plu- 
sieurs sortes. 

On  a attribué  en  médecine  de  grandes  vertus  aux 
perles  et  A la  nacre  de  leur  'coquille  ; mais  elles  gc 
réduisent,  en  réalité,  uniquement  à celle  do  la 
terre  absorbante  ou  calcaire,  si  commune  dans  la 
nature,  et  par  conséquent  sans  valeur. 

L'AvicfLE-HinoxDr.  est  peu  épaisse,  plate,  arron- 
die , et  porte,  dans  la  direction  de  ses  charnières, 
deux  prolongement  inégaux  en  forme  d’ailes,  qui 
augmentent  sa  longueur  au  point  de  la  rendre  dou- 
ble de  sa  largeur.  La  petite  aile  est  arrondie  et  l'au- 
tre pointue  ; la  surface  extérieure  est  lisse  , jaune 
ou  brune;  l’intérieure  est  nacrée,  et  offre  souvent  des 
tubercules  de  perle.  On  la  voit  fréquemment  dans 
les  cabinets  entièrement  nacrée  par  lo  dépouille- 
ment de  sa  surfsee  extérieure. 

La  Mulette  maxg  AarrirèiiE  est  ovale,  et  air 
devant  plus  large  et  le  sommet  rongé.  Elle  est  figu- 
rée dans  Y Encyclopédie , PL  fâd,Jig.  i.  Elle  sc* 
trouve  dans  les  lacs  et  les  étangs  boueux  de  l’Eu- 
rope : c’est  elle  qui  fournit  des  perles. 

La  couleur  des  perles  dépend  absolument  de», 
sucs  qui  les  ont  formées;  elles  sont  en  conséquence 
d’un  blanc  argentin  brillant  dans  les  avicules  per- 
lières, brunâtres  dans  les  pinnes,  verdâtre é dan*  les 
mulette  s ; mais  il  arrive  quelquefois  qu'elles  sont 
jaunes,  enfumées  et  meme  noires.  Ces  dernières, 
comme  plus  rares , se  vendent  beaucoup  plus  cher, 
quoique  réellement  moins  belles  que  les  commu- 
nes. il  est  nossible  que  cette  altération  de  la  cou- 
leur naturelle  soit  produite  par  une  maladie  ou  par 
la  réaction  des  sucs  de  l'animal  lorsqu'on  laisse  les 
coquilles  trop  long -temps  sur  la  plage  avant  d’en 
ôter  les  parles;  niais  on  n’a  point  de  faits  qui  le 
constatent  d’une  manière  positive. 

Réaumur  a donné , dans  les  Mémoires  de  V Aca- 
démie des  sciences , année  1717,  la  théorie  de  la 
formation  des  perles,  appuyée  d'expériences  qui 
laissent  peu  de  choie  à désirer  à cet  égard. 

54. 
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Les  perle®  6C  trouvent  clans  toutes  les  mers  et 
dans  le®  eaux  douces;  mais  les  plu®  belle®  so  pè- 
chent dans  le®  parties  les  plus  chaudes  de  l'Inde  et 
de  l'Amérique  , lieux  qu'habite  exclus! renient  l’a 
vicute  perlière,  mytilns  margaritiferus  de  Linné. 

11  a été  dit  plus  haut  qu’on  trouvait  fréquemment 
desperles  dans  la  muleite  margaritifèru  ; mai®  ces  per- 
les sont  presque  tou  jours  adhérentes  à la  coquille.  Lin  • 
næus,  qui  avait  remarqué  que  l’animal  formait  tou- 
jours ces  tubercules  pour  mettre  obstacle  i U perfora- 
tion de  sa  coquille  par  le®  vers  qui  vivent  aux  dépens 
de  sa  chair,  avait  imaginé,  pour  leur  en  faire  produire 
À volonté,  de  le®  percer  avec  une  tarière.  Ce  moyen, 
dont  le  gouvernement  de  Suède  a fait  long-temps 
un  secret,  a réussi  jusqu’à  un  certain  point;  mais 
le  nombre  des  perles  marchandes  qu’il  fournissait 
était  ai  peu  considérable  à proportion  des  tubercules 
nacrés  dont  la  vente  n’était  nullement  avantageuse, 
que  la  dépense  l’emportait  sur  la  recette , et  le  pro- 
jet a été  abandonné. 

Pour  qu’une  perle  soit  d’une  grande  valeur,  il 
faut  qu’à  une  grosseur  considérable  et  une  rondeur 
parfaite,  elle  joigne  un  poli  lin,  une  blancheur 
éclatante  et  un  luisant  qui  la  fasse  paraître  trans- 
parente sans  l’étee  : quand  elle  réunit  ces  qualité» 
ou  dit  qu’elle  est  d’une  belle  eau  , qu’elle  a un  bel 
orient. 

On  appelle  loupe  ou*  coque  de  perle  un  tubercule 
nacré  composé  do  plusieurs  autres  ; les  perles  irré- 
gulières sont  appelée»  baroques  , et  les  très-grosses 
paragoncs . 

Les  perles  les  plus  grosses  qu’on  ait  remarquées 
sont , celle  qui  fut  présentée  à Philippe  11  en  <579  : 
elle  était  du  la  grosseur  d’un  œuk  de  pigeon  , et 
venait  de  Panama.  Sa  forme  était  celle  d’une  poire. 
On  l’eslimait  à cette  époque  100,000  fr.  , ce  cjui 
équivaudrait  aujourd’hui  à près  d’un  million.  Ta- 
vemier  a vu  , en  *633  , entre  le»  mains  du  l’empe- 
reur de  Perse,  une  perle  qui  avait  été  achetée,  dit-il, 

1 10,400  liv.  sterling  , somme  si  éuorme  qu’on  n’ose 
la  croire  vraie.  Pline  évalue  la  fameuse  perle  que 
Cléopâtre  but  par  vanité  , après  l’avoir  fait  dieroti- 
dro  dan®  du  vinaigre  à un  repas  qu’elle  donnait  a 
Antoine  , à une  somme  encore  plus  exagérée,  puis- 
qu’elle se  porte  à 250,000  liv.  sterling,  qui,  à 22  f.  la 
livre  stcrl.,  feraient  5,5oo,ooo  liv.de  notre  monnaie. 

Les  perles  «e  montent  en  pendans  d’oreilles;  on 
les  perce  pour  en  faire  des  colliers , des  bracelet®  et 
autres  ornemens  do  parure  recherché#  par  les  fem- 
mes. Les  plus  petites  servent  à broder  des  robes , 
des  bonuets  , etc.  Il  est  vrai  de  dire  qu’elles  parent 
beaucoup  mieux  la  beauté  que  les  pierreries,  qui, 
par  leur  éclat,  lui  nuisent  presque  toujours.  L’art 
du  joaillier  sait  tirer  parti  dos  plus  difformes  et  des 
plus  petites. 

On  se  servait  des  plu»  petites  perles  en  méde- 
cine; mais  le  progrès  des  lumières  a appris  qu’elles 
n’avaient  pas  plus  do  vertu  que  la  pierre  la  plus 
commune,  c’esl-à-dire  qu'elles  ne  sont  qu’absor- 
bantes. 

On  les  employait  aussi  autrefois  à faire  du  fard  ; 
mais  on  lour  a substitue  la  craie  de  Briançon  et  au- 
tre® substances  terreuse*  moins  chères  , et  aussi  ap- 
propriées à cct  objet.  . # 


PEU 

PERLON  oc  TRIG LE-HIRONDELLE  , trigia- 
hirundo.  (Lin.)  Poisson  du  genre  des  triglus,  qui 
se  trouve  dans  toutes  les  mers  d’Europe , et  quo 
l’on  nomme  sur  nos  cAtes  cabote  , gallinc  , galti- 
netic,  tinette , grondin  ; à Home  , capone  ; un  An- 
gleterre , tu  b -fis  h , et  en  Allemagne,  knarr-hahn. 

Ce  poisson  (voy.  la  PI.  6 , Jig.  i)  parvient  à la 
longueur  de  a pieds  , et  resseinole  beaucoup  à la 
trigle-lyre.  IL  a les  nageoires  pectorales  larges  ; i4 
rayons  à la  nageoire  de  l’anus;  celle  de  la  queue 
fourchue  ou  en  croissant;  la  ligne  latérale  garnie 
d’aiguillons;  le  dessus  du  corps  d’un  violet  obscur  , 
et  le  dessous  argenté,  et  les  nageoires  pectorales 
d’un  violet  pur.  11  nage  avec  une  grande  rapidité 
au  moyen  do  ses  nageoires  pectorales,  plus  larges, 
proportionnellement  à leur  longueur,  qjue  celles  de» 
autres  espèces  , mémo  des  poissons  qui  volent.  Sa 
chair  est  dure  ; on  b.  sale  et  on  la  fait  sécher  dans 
le  Nord  pour  l’approvisionnemeut  des  vaisseaux.  On 
prend  ce  poisson  à la  ligue  de  fond.  Lorsqu’il  est 
pris  , il  jette  un  cri  , que  les  anciens  ont  comparé  à 
celui  du  corbeau  , et  qui  lui  avait  fait  donner  aussi 
le  nom  de  cet  oiseau. 

PERLON.  C’est  aussi  l’un  dus  noms  vulgaires  du 
grondin  , poisson  du  genre  des  trigles.  V.  Grondin. 

PERROQUET  DE  MER.  On  a donné  ce  nom  à 
plusieurs  espèces  de  poissons  , 

A un  cortfhèke  , co/yplcrna  psit/acus  ( Lin.), 
poisson  qui  habite  les  mers  de  la  Caroline  ; 

A un  labre,  le  brus  viridU  (Lin.),  qui  a la  cou- 
leur générale  verte  , le  dessous  du  corps  jaune  , une 
raie  longitudinale  bleue  de  chaque  cAtc  du  corps, 
et  quelquefois  des  taches  bleues  sur  le  corps; 

À un  TlmoDOJi,  tetrodon- testudineus  (Lin.), 
qui  habite  les  mers  do  l’Inde  et  de  l’Amérique; 

F.t  à tout  le  genre  des  scahes.  V.  Coryphène , 
Labre  et  Scare. 

PERTCIS.,  Passage  pour  lus  bateaux  sur  les  ri- 
vières , où  l’on  serre  et  rétrécit  l’eau  par  une  espèce 
d’écluse  qu’on  fait  à la  maîtresse  arche  d'un  pont, 
par  le  moyeu  de  bàtardeaux  et  de  palissades  ou  ai- 
guilles mobiles,  qui  élèvent  l’eau  d’un  pied  ou  2, 
quand  les  rivières  sont  liasses. 

V art.  4 2 du  tit.  XXVI 1 de  i ordonnance  de 
1669  défend  d’en  construire  qui  soient  nuisibles  à la 
Navigation.  V.  ce  mot  et  Rivière . 

PETEUSE.  L’un  des  noms  de  la  Bouvière.  V. 
ce  mot. 

PETITE  MORUE  FRAICHE.  Nom  qu’on  donne 
à Paris  au  Tacaud.  V.  ce  mot. 

PET RUMYZON , petromyzon.  Genre  de  pois- 
sons dont  le  caractère  consiste  en  sept  ouverture# 
branchiales  de  chaque  côté  du  cou  , un  évent  sur  U 
nuque,  et  point  de  nageoires  pectorales. 

Nous  en  avons  décrit  les  espèce#  au  mot  Lam- 
proie. V.  ce  mot. 

PBTUT.  Filet  de  Gascogne,  qui  ne  diffère  du 
leugeon  que  par  la  grandeur  des  mailles.  V.  Tramai/. 

PEUGNE.  Pèche  qu’on  fait  en  mer,  le  long  de  la 
côte , près  de  la  Teste-de-Buch.  On  y emploie  le# 
blet®  dits  leugeon  s , ou  ceux  dit#  peints , ensuite 
ceux  dit#  estoteyres  ou  bigeauraux , qui  sont  tou» 
du  genre  des  manets.  V.  Tramait 
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PEUPLADE.  Ce  mol  , dans  le  langage  des  pé- 
cheurs , est  synonyme  Calvin.  Il  indique  les  petits 
poissons  que  Ton  conserve  lors  de  la  pèche  des 
• tangs , pour  les  repeupler  lorsqu’on  leur  rend  l’eau. 
V.  A U in  et  Etang. 

PHARILLON.  Petit  réchaud  dans  lequel  on  fait 
un  feu  de  flamme  pour  attirer  le  poisson  la  nuit  : 
c’est  aussi  la  pèche  même  qu’on  fait  au  feu  avec  une 
fouane.  V.  Pêche. 

PHASTIER  ou  PIIASQUIER.  Pèche  au  feu  ou 
4 la  fîchiire  ou  avec  la  fouaue.  V.  Pêche . 

l’HOLADK,  pholas . Genre  de  coquilles  de  la 
division  des  multivalve* , dont  le  caractère  consiste 
4 avoir  deux  grandes  valves  transverses,  bâillantes, 
et  une  ou  plusieurs  petites  valves  articulées  avec  de 
grandes,  et  placées  sur  io  ligament  ou  U charnière. 

Les  pholades , que  l’on  nomme  aussi  dactyles , 
gitans  y dails , etc.,  et  que  l’on  confond  souvent 
avec  les  moules  lithophagcs , forment  un  genre  très- 
naturel  , et  sont  fort  célèbres  par  la  faculté  qu’elles 
ont  de  percer  les  pierres  et  de  s’y  loger  à l’abri  des 
attaques  de  leurs  ennemis. 

Les  côtes  do  la  Normandie  en  nourrissent  des 
quantités  prodigieuses.  On  voit,  aux  environs  de 
Dieppe,  des  troupes  nombreuses  de  femmes  et  d’en- 
fans,  armés  chacun  d’un  pic,  briser  les  rochers  et  en 
tirer  les  pholades,  soit  pour  les  vendre,  soit  pour 
les  employer,  comme  appât,  4 la  pèche  des  poissons 
qui  mordent  4 l’hameçon.  Les  pécheurs  appellent 
mêles  celles  qui  peuvent  se  renfermer  entièrement 
dans  les  grandes  valves,  et  femelles  celles  qui  sont 
trop  grosses  pour  cela}  mais  comme  les  pholades 
sont  hermaphrodites , cette  différence  ne  provient 
que  du  plus  oudu  moins  d’embonpoint  qu’elles  ont 
■icquis.  On  en  trouve  dans  toutes  les  mers  où  il  y a 
des  rochers  propres  4 les  recevoir. 

On  mange  les  pholades  assaisonnées  4 la  sauce 
blanche , cuites  au  vin  et  hachées  avec  de  fines  her- 
bes, de  la  chapelure  de  pain , du  poivre,  du  sel,  etc., 
cuites  sous  la  tourtière  ou  autrement.  On  les  confit 
dans  le  vinaigre  pour  les  envoyer  au  loin  : elles 
passent  pour  un  manger  fort  délicat. 

PHOLIS.  Poisson  du  genre  Blennie.  V.  ce  mot. 

PHOQUE,  p hoc  a.  Genre  de  quadrupèdes  de  l’or- 
dre des  amphibies,  qui  a pour  caractères  : 6 incisives 

4 la  mâchoire  supérieure ; 4 4 l’inférieure}  des  ca- 
nines longues,  pointues;  des  molaires. 

Description,  —a  Let  phoques,  dit  Ruflfon,  ont,  en 
général,  la  tète  ronde  comme  l’homme;  le  museau 
large  comme  la  loutre  ; Jes  yeux  grands  et  placés 
haut;  peu  ou  point  d’oreilles  externes;  seulement 
deux  trous  auditifs  aux  côtés  de  la  této;  des  mous- 
taches autour  de  la  gueule;  des  dents  assez  sembla- 
bles 4 celles  du  loup  ; la  langue  fourchue  ou  plutôt 
«chancrée  4 la  pointe;  le  cou  bien  dessiné  ; le  corps, 
les  pieds  et  les  maius  couverts  d’un  poil  court  et 
assez  rude  ; point  de  bras  ni  d’avant-bras  appareils  , 
mais  2 moins  ou  2 membranes  ; a peaux  renfermant 

5 doigts  et  terminées  par  5 ongles  ; a pieds  sans  on- 
gle* j tout  pareils  aux  maius,  seulement  plus  larges 
et  tournés  en  arrière  comme  pour  se  réunir  à une 
queue  tiès-courte,  qu’ils  accompagnent  des  deux  cô- 
tés; le  corps  allongé  comme  celui  d’un  poisson  , 
mais  renflé  vers  la  poitrine,  étroit  4 la  partie  du 
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ventre,  tans  cuisses  et  sans  croupes  au  dehors. 

» Les  phoques  ont  le  cerveau  et  le  cervelet  pro- 
portionnellement plus grand  s que  l’homme;  le*  sens 
aussi  bons  qu’aucun  des  quadrupèdes  ; par  consé- 
quent le  sentiment  aussi  vif,  et  l’intelligence  aussi 

prompte Aussi  ces  amphibies,  quoique  d’une 

nature  très-éloignée  de  nos  animaux  domestiques  , 
ne  laissent  pas  d'être  susceptibles  d’une  sorte  d’é- 
ducation ; on  les  nourrit  en  les  tenant  souvent  dan* 
l’eau;  on  leur  apprend  4 saluer  de  la  tète  et  de  la  voix; 
ils  s’accoutumeutà  celle  de  leur  maître  ; ils  viennent 
lorsqu’ils  s’entendent  appeler,  et  donnent  plusieurs 
signes  de  leur  intelligence  et  do  leur  docilité.  » 

Ils  sont  carnassiers  ; leur  voix  varie  suivant  l’es- 
pèce. Los  vieux  aboient  contre  ceux  qui  les  frappent 
et  font  leurs  efforts  pour  mordre.  Us  sont  peu  crain- 
tifs. Ils  aiment  4 sortir  de  l'eau  dans  la  tempête  et 
4 recevoir  la  pluie.  Leur  odeur  est  mauvaise;  et 
lorsqu’on  les  poursuit  ils  lâchent  souvent  leurs  ex- 
crémeus,  qui  sont  jaunes  et  d’une  puanteur  insup- 
portable. Ils  aiment  4 dormir  au  soleil  , sur  (es  ro- 
chers, les  glaçons,  etc.;  et  c’est  alors  qu’on  les  ap- 
proche pour  les  tuer  4 coups  de  bâton , en  les  frap- 
pant sur  le  museau  ou  en  leur  enfonçant  un  épieu 
dans  la  gorge;  ce  qui  est  facile,  attendu  qu’ils  ont 
toujours  la  gueule  béante.  Ils  ont  la  vie  dure,  et  il 
arrive  souvent  que,  privés  de  leur  peau  , ils  se  rou- 
lent encore  dans  leur  sang. 

Habitation.  — Les  phoques  vivent  en  société,  ou 
du  moins  en  grand  nombre,  dans  les  mêmes  lieux. 
Leur  climat  naturel  est  le  Nord  ; mais  on  ch  trouve 
aussi  sur  le*  rivages  de  presque  toutes  les  mers  de 
l’Europe,  jusque  clans  la  Méditerranée  et  même  dans 
les  mers  méridionales  de  l’Afrique  et  de  l’Amérique. 

Propagation.  — La  femelle  met  bas  en  hiver; 
elle  fait  deux  ou  trois  petits,  qu'elle  dépose  à terre 
sur  un  banc  de  sable,  un  rocher,  cju  dans  une  pe- 
tite fie  et  à quelque  distance  du  continent , où  elle 
les  allaite  pendant  n ou  i5  jours;  après  quoi,  elle 
les  emmène  avec  elle  4 la  mer,  où  elle  leur  apprend 
4 nager  et  4 chercher  à vivre  ; elle  les  prend  sur  son 
dos  lorsqu’ils  sont  fatigués. 

Qualités.  — La  chair  des  phoques  n’est  pas  mau- 
vaise 4 manger;  la  peau  de  ceux  du  Nord  servait  au- 
trefois de  fourrure  ; les  Américains  l’emploient 
aussi  pour  faire  des  outres,  qu’ils  remplissent  d’air 
et  dont  ils  se  servent  pour  soutenir  leurs  radeaux. 
Leur  graisse  donne  une  huile  plus  claire  et  d’un 
oùt  moins  mauvais  que  celle  du  marsouin  et  de  la 
aleine. 

Les  Grocnlandais  sc  servent  de  la  peau  des  pho- 
ques pour  couvrir  leurs  tentes  et  leurs  canots  ; de 
leurs  fibres  pour  faire  du  fil;  de  leurs  boyaux  net- 
toyés et  amincis  pour  remplacer  les  vitres  ; de  leurs 
vessies  pour  en  faire  des  vas es  propres  à contenir 
de  l’huile.  La  chair,  séchée  et  enfumée,  donne  4 ces 
peuples  une  nourriture  assurée  lorsque  l'intempérie 
des  saisons  ne  leur  permet  plus  la  chasse  ou  la  pèche. 

Notes  historiques  sur  les  phoques. 

M.  Noël  , dans  son  Histoire  dos  Pêches,  a re- 
cueilli un  grand  nombre  de  renseignemen*  histori- 
ques sur  la  pèche  de*  phoques  dans  l’ancien  et  le 
moyen  âge.  Nous  en  présenterons  un  bref  extrait. 
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Les  Grecs  ne  connurent  qu’une  seule  espèce  de 
U famille  des  phoques , celle  qui  habite  la  Médi- 
terranée. Lorsque  Protêt*  est  désigné  comme  te  con- 
ducteur des  troupeaux  de  Neptune,  c’est  toujours 
des  phoques  soumis  à ses  lois  que  les  poètes  en- 
tendent parler.  Ces  amphibies , possédant  la  faculté 
de  produire  des  sons  et  étant  doués  d’une  intelli- 
gence particulière,  avaient,  dans  l'imagination  ar- 
dente des  Grecs,  donné  naissance  aux  Tritons,  qui 
embouchaient  leur  conquo  argentine  eu  précédant 
le  char  du  Dieu  des  mers,  et  aux  Sirènes  qui  faisaient 
retentir  leur  voix  mélodieuse  dans  les  déserts  de 
l’Océan.  Homère  parle  du  vieux  JNérée,  qui  mène 
paître  ses  phoques;  et  lorsque  Hippolyte  conduisait 
son  char  sur  les  bords  de  la  mer , vers  les  murs  de 
Trézène,  ce  furent  des  phoques  qui,  se  portant  brus- 
quemeut  sur  le  rivage  , frappèrent  ses  coursiers  d’é- 
pouvante. Homère  cite  encore  les  phoques  en  d’au- 
tres endroits  de  ses  poëmes. 

Aristote  a décrit  la  conformation  générale , les 
habitudes  èt  les  besoins  particuliers  du  phoque. 
£lien  a ajouté  aux  détails  aonnés  par  Aristote  ; et 
Oppien,  qui  vécut  plusieurs  siècles  après  ce  dernier, 
nou9  apprend  que  souvent  les  pécheurs  arrêtaient 
des  phoques  dans  leurs  filets,  capture  qui  exigeait 
de  leur  part  une  manœuvre  aussi  prompte  que  la- 
borieuse, pour  les  amener  A terre,  a S’ils  n’ont  l’a- 
» dresse,  dit-il,  de  tuer  de  suite  cet  animal,  il  ro- 
» double  d'efforts;  indigné,  furieux  de  se  voir  eap- 
n tif,  il  déchire  les  filets  avecaes  ongles,  et  s’ouvre 
y»  un  passage,  dont  les  poissons  profitent  pour  s’é- 
« chapper,  au  grand  préjudice  des  pécheurs  ; mais 
j»  s’ils  parviennent  à amener  les  filets  jusqu’au  ri- 
»>  vnge  , alors,  s’armant  de  tridents  et  de  bâtons, 
» sla  peuvent  s’en  rendre  maîtres,  pourvu  qu’ils 
» s’attachent  A le  frapper  A la  tète;  car  c’est  la  seule 
y»  partie  où  il  puisse  être  atteint  et  blessé  A mort.  » 
Puisque,  du  temps  d’Oppien,  les  pêcheurs  prenaient 
ainsi  des  phoques  dans  les  filets,  il  faut  en  conclure 
que  l’espèce  était  encore  commune  dans  1a  Méditer- 
ranée , quoiqu’elle  l’eût  été  davantage  A l’époque  où 
Aristote  écrivait. 

Le  phoque  fut  mieux  observé  par  les  Romains  que 
par  les  Grecs.  Pline  remarque  , au  sujet  de  cet  am- 
phibie , qu’il  était  susceptible  d’une  sorte  d’instruc- 
tion, qu'on  lui  apprenait  A saluer  de  la  tête  et  de 
In  voix , et  à donner , suivant  les  ordres  de  aon  maî- 
tre, plusieurs  autres  signes  d’in  toi  ligence  et  de  do- 
cilité. 

On  croyait  que  lu  peau  du  phoque  avait  1a  pro- 
priété d’écartcr  la  foudre,  et  c’est  pour  cette  raison 
que  l’empereur  Auguste  en  portait  toujours  une  avec 
lui,  et  que  Septime  - Sévère  en  faisait  couvrir  ses 
tentes.  Un  supposait  même,  dans  les  campagnes 
d’Italie,  que  la  peau  des  phoques  avait  le  pouvoir 
d’écarter  la  grêle  et  l’effet  malfaisant  des  intempé- 
ries de  l’air,  et  qu’il  suffisait  d’en  suspendre  une  A un 
cep  de  vigne  pour  garantir  toute  la  plantation. 

Tout  ce  que  nous  venons  de  dire  s’applique  au 
phoque  de  la  Méditerranée.  11  ne  parait  point  que  la 
chair  de  cette  espèce  ait  été  recherchée  A Rome  ; on 
la  mangeait  en  Italie  du  temps  de  Galien,  et  elle  y 
était  réputée  indigeste,  ai  nie  n’était  salée  comme 
celle  des  baleines,  des  dauphins  et  des  autres  céta- 
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cés.  11  parait  aussi  que  la  graisse  de  cet  amphibic- 
étAit  employée  par  les  empiriques  de  Rome  comme 
un  excellent  spécifique  dans  une  maladie  des  femmes 
citée  par  Pline. 

Dans  le  moyen  Age , les  Norwegicns  distinguaient 
les  phoques  en  espèces,  d’après  leur  taille,  la  va- 
riété de  leur  couleur,  leurs  habitudes  et  leurs  be- 
soins. Un  auteur  de  cette  nation,  dans  un  ouvrage 
écrit  vers  la  fin  du  XUe.  siècle , et  qui  a pour  titre, 
en  français,  le  Miroir  royal , nous  fournit  les  noms 
de  six  espèces. 

Les  Fennes  ou  Lapons  acquittaient  une  partie  de 
leurs  tributs  avec  des  fanons  de  baleines  et  des  cor- 
dages de  peaux  de  pltoques.  Les  Islandais  faisaient 
commerce  de  ceq  peaux  et  des  vêteineus  qui  en  étaient 
composés. 

La  peau  de  tous  les  phoques  n’était  pas  également 
propre  à être  tressée  et  façonnée  en  cordages  ; mais 
celle  du  firocn-sclr  ou  phoque  barbu  était  convertie 
en  cAbles  plus  ou  moins  longs  et  d’une  grande  force , 
et  elle  est  encore  employée  aujourd’hui  au  même 
usage  par  les  Grocnlandais.  On  la  divise  en  lanières 
étroites  qui  servent  de  lignes  de  pêche,  de  cordes, 
de  harpon , et  remplissent  en  général  le  service  des 
autres  espèces  de  courroies  qu’on  ne  fabrique  en  Eu- 
rope qu’avec  des  substances  animales  ou  végétales. 

Lu  pêche  des  phoques  avait  lieu  non  - seulement 
en  Norwcge  et  en  Islande,  mais  encore  en  Lcosse 
et  sur  Us  eûtes  méridionales  de  l’Angleterre. 

Les  auteurs  du  moyen  Age , qui  ont  écrit  en  Alle- 
magne et  en  France  , n’avaient  qu’une  connaissance 
vague  des  phoques,  parce  qu’ils  habitaient  loin  des 
bords  do  U mer.  Néanmoins  iU  en  distinguaient 
plusieurs  espèces. 

En  Asie , la  pèche  des  phoques  avait  lieu  chez  Les 
peuples  sauvages  qui  habitaient  la  côte  sablonneuse 
opposée  A la  Nouvelle-Zemble,  lorsque  les  Mosco- 
vites parvinrent  A les  subjuguer.  Les  peuples  voisins 
de  la  mer  Glaciale  pêchaient  des  phoques  et  des  ba- 
leines, et  avec  leur  peau  ils  composaient  des  botti- 
nes, des  bourses,  des  sacs.  La  graisse  de  ces  ani- 
maux était  une  substance  dont  ils  faisaient  des 
échanges,  ou  qu’ils  conservaient  pour  leurs  pro- 
pres besoins.  L’usage  des  peaux  âe  phoques,  em- 
ployées comme  vêtemens . s’était  singulièrement 
maintenu  dans  le  nord  do  l’Asie  et  de  l’Europe;  et 
l’on  voit,  dans  un  ouvrage  de  sainte  Hildegurde, 
qui  vivait  au  Xl«.  siècle,  qu’on  leur  attribuait  des 
vertus  particulières. 

On  connaissait  l’art  d’extraire  l’huile  de  la  graisse  \ 
des  phoques;  elle  était  un  objet  de  commerce  au 
commencement  du  XI V«.  siècle,  et  se  vendait  en 
tonneaux.  Il  est  fait  mention  de  cette  huile  dans 
des  actes  de  1x92,  i3i5,  »3yo,  etc. 

Lorsque  la  religion  chrétienne  eut  été  préchée 
dans  le  Nord  . l’usage  de  la  chair  des  phoques  fut 
défendu  dans  les  jours  d’abstinence,  tandis  qu'on 
pouvait  en  tout  temps  user  de  celle  des  baleines.  On 
considérait  les  phoques  comme  de  véritables  qua- 
drupèdes. 

ESP  A CBS  DE  PHOqtXf  ACTUELLEMENT  CONNUES. 

On  connaît  aujourd’hui  onze  à douze  espèces  d«: 

phoques. 


Diqitized  by 
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La  Parieur,  a capuchon,  pioca  cristata  (Lin.), 
que  les  G ro finlandais  nomment  ncitscrsoak , et  qui 
a pour  caractères  particuliers  nn  capuchon  de  peau  , 
dons  lequel  il  peut  renfoncer  sa  tète  jusqu'aux  yeux; 
le  poil  blanc  , mais  entouré  à sa  base  d'une  sorte  de 
laine  noire,  ce  qui  le  fait  paraître  d'une  belle  cou* 
leur  grise.  Il  se  trouve  très-abondamment  au  dé- 
troit de  Davis. 

Le  Phoqub-Calpmàtch  , nom  donné  par  les  An- 
glais à une  espèce  de  phoque  des  lies  Solkland , 
qui  parait  être  la  précédente. 

Le  Phoque-Cochon-marin , qui  ne  garait  être 
qu'une  simple  variété  de  l’oi/rs  marin. 

Le  Phoque  commun,  phoca  vitulina  (Lin.),  qui 
est  l'espèce  la  plus  répandue  et  qui  se  trouve  non- 
vculenirnt  dans  la  mer  Baltique  et  l'Océan  atlanti- 
que, depuis  le  Groenland  jusqu'au  cap  de  Bonue- 
Espé rance,  d'une  part,  et  de  l'autre  jusqu'aux  terres 
Magel Indiques  et  aux  lies  de  cette  partie  méridio- 
nale de  l'Amérique , mais  encore  dans  la  Méditer- 
ranée, la  mer  Noire , et  même,  à ce  que  l’on  dit, 
dans  la  mer  Caspienne  et  dans  le  lac  Baïkal,  ainsi 
que  dans  les  lacs  Onega  et  Ladoga  en  Russie. 

* Le  phoque  commun  a 5 ou  6 pieds  de  longueur  ; 
ta  partie  antérieure  de  la  tète  ayant  beaucoup  de 
rapports  avec  celle  de  la  loutre  ; le  museau  large  et 
plat  et  le  nez  peu  saillant  ; lus  oreilles  marquées 
seulement  par  un  très- petit  tubercule  qui  s'élève  sur 
lo  bord  antérieur  de  leurs  orifices  ; les  yeux  placés 
plus  près  des  oreilles  que  du  bout  du  nez  ; la  partie 
postérieure  de  la  tète  très-grosso  ; le  cou  très-court  ; 
la  poitrine  plus  grosse  que  le  ventre;  le  corps  d'une 
figure  conique , diminuant  de  grosseur  depuis  la 
poitrine  jusqu'à  l'extrémité  de  la  queue  ; le  bras  et 
l'avant-bras  courts  et  cachés  sous  la  peau  de  la  poi- 
trine ; le  poignet  seul  saillant  au  dehors  ; les  doigts 
au,  nombre  de  5 , renfermés  dans  une  membrane  qui 
sert  de  nageoire  ; les  pieds  de  derrière  sans  hanches 
ni  caisses  apparentes,  bien  que  cachées  sous  la  peau, 
et  pourvus  aussi  de  5 doigts  également  enveloppés 
dans  une  membrane;  les  ongles  plus  grands  aux 
pieds  de  derrière  qu’à  ceux  de  devant;  le  poil 
court,  couché  en  arrière,  raide,  et  néanmoins  fin 
et  luisant , brun  ou  noirâtre  jusqu'à  la  pointe  , qui 
est  d'un  gris  jaunâtre. 

Le  Phoqub  a c.ïun  j àn  e , de  Forster.  C’est  le 
phoque-lion- marin. 

Le  Phoque  a croi&saxs,  phoca  nroenlandica 
( Lin.  ) , qui  change  de  nom  dans  le  Groenland , à 
mesure  que  son  poil  prend  des  teintes  différentes, 
suivant  son  âge.  ùe  poil  est  tout  blanc  sur  le  fœtus, 
un  peu  moins  blanc  à un  an,  gris  à la  seconde  année, 
un  peu  plus  gris  dans  la  troisième,  tacheté  dans  la 
quatrième  , et  d'un  beau  gris  blanc  dans  la  cinquiè- 
me , époque  où  l'animal  a sur  le  dos  deux  croissans 
noirs  dont  les  pointes  se  regardent. 

Ce  phoque  a sous  la  peau  une  couche  épaisse  de 
graisse,  dont  on  tire  une  huile  qui,  pour  le  goût, 
l'odeur  et  la  couleur , ressemble  assez  à de  vieille 
huile  d’olive. 

On  trouve  le  phoque  à croissans  non -feulement 
au  détroit  de  Davis  et  aux  environs  du  Groenland, 
mai^  encore  sur  les  côtes  de  b Sibérie  et  jusqu'au 
Kamtcchatk.i.  A en  juger  par  un  paasage  do  Chât- 


ie voix,  cette  eapèce  doit  se  rencontrer  aussi  près  des 
côtes  orientales  do  l’Amérique  du  Nord. 

Le  Phoque -G  assigiak.  Buffon  regarde  comme 
espèce  distincte  le  phoque  nommé gassigùtk  ou  kas • 
sigiak  par  les  Groenlandais , et  dont  la  peau  est, 
dans  les  jeunes,  noire  sur  le  dos  et  blanche  tous  le 
rentre,  et  ordinairement  tigrée  dons  les  vieux. 
Les  nomenclateurs  ne  Pont  point  séparé  du  phoque 


commun. 


Lo  eu  and  Phoque  de  l’île  de  Saint-Paul,  décrit 
par  M.  Flcurieu  dans  sa  Relation  du  voyage  du  capi- 
taine Marchand , avait  été  observé  par  John-Henri 
Cox  dans  les  lies  solitaires  et  inhabitées  d'Amster- 
dam et  de  Saint-Paul,  jetées  à environ  iooo  lieues 
du  cap  de  Bonne-Bspérance  et  6oo  lieues  de  la  côte 
occidentale  de  la  Nouvelle  - Hollande.  11  est  de  la 
taille  du  phoque  à museau  ridé ; mais  &]  n'a  point 
de  trompe  formée  par  la  peau  de  la  lèvre  supérieure 
comme  lui , et  l’absence  d'oreilles  externes  le  fait 
distinguer  du  lion-marin . Sa  longueur  est  de  ao 
pieds  anglais  et  sa  circonférence  de  ai  pieds;  sa 
couleur  est  d’un  blanc  sale  tirant  sur  le  gris.  Ses 
habitudes  n'ont  rien  de  remarquable. 

Le  Pooquk  - Laktak  du  Kamtschalka  , qui  est 
rapporté  par  Jirxlcben  à l'espèce  du  phoque  à ventre 
blanc y ne  se  prend  qu’au-delà  du  56e.  degré  de  la- 
titude ÿ soit  dans  la  tner  du  Pengiita,  soit  dans  l'O- 
céan oriental.  * 

Le  Phoque-Lion-màxin,  phoca  jubata.  (Lin. , 
Erxleb.  ) Lo  lion- marin  , confondu  mal  à propos 
avec  le  phoque  à museau  ridé , s’on  distingue  prin- 
cipalement par  la  présence  d'oreilles  externes  et 
l’absence  de  cette  crête  que  l’on  remarque  sur  U 
tète  de  ccttc  espèce.  Il  a de  particulier  une  crinière 
de  poils  épais,  ondoyans,  longs  de  a ou  3 pouces, 
et  de  couleur  jaune  ioncé,  qui  s'étend  sur  le  front, 
les  joues,  le  cou  et  la  poitrine.  Cette  crinière  sc 
hérisse  lorsqu'il  est  irrité  et  lui  donne  un  air  me- 
naçant. La  femelle,  qui  a le  corps  plus  court  ot 
plus  mince  que  le  mâle , n'a  pas  le  moindre  vestige 
de  cette  crinière  ; tout  son  poil  est  lisse,  luisant, 
poli,  court,  et  d'une  couleur  jaunâtre  assez  claire  ; < 
celui  du  mile,  à l'exception  de  la  crinmre,  est  de 
même  luisant,  poli  et  court;  seulement  il  est  d’un 
fauve  brunâtre  et  plus  foncé  que  celui  de  la  fo- 
melle  ; au  reste , la  couleur  de  ces  animaux  varie 
selon  l'àgc. 

Ce  phoque  pèse  de  i5  à 1600  livres,  et. sa  lon- 
gueur est  do  i o à ta  pieds  français  lorsqu'il  a 
pris  tout  son  accroissement.  La  temcllo  est  plus 
petite  que  le  mâle. 

L’un  et  l'autre  sexe  ont  la  tète  très-petite  ; le 
museau  semblable  à celui  d'un  dogue ; b lèvre  su- 
périeure pendante  sur  l'inférieure  ; les  moustaches 
longues,  disposées  sur  cinq  rangs;  les  oreilles  coni- 
ques et  longues  seulement  de  6 à 7 lignes  ; les  yeux 
grands  et  proémineos  ; l'iris  vert  ; la  langue  cou- 
verte de  petites  fibres  tendineuses,  et  un  peu  four- 
chue à son  extrémité. 

Le  lion-marin  y nu  lieu  do  pieds  de  devant,  a,  do 
chaque  côté  de  lu  poitrine,  des  nageoires  qui  sont 
lisses  et  de  couleur  noirâtre,  ayant  la  forme  d'un 
triangle  allongé,  et  sons  apparence  de  doigts,  quoi- 
qu'elles en  renfermant  cinq.  Les  nageoires  posté- 
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rieurcs  sont,  comme  celles  de  devant,  couvertes 
«l’une  peau  noirâtre,  lisse  et  sans  aucun  poil;  mais 
elles  sont  divisées  à l’extérieur  en  cinq  doigts  fort 
longs  et  aplatis,  terminés  par  une  membrane  mince, 
comprimée,  et  qui  a’étend  au-delà  des  doigts.  Les 
petits  ongles  qui  sont  au-dessus  de  ces  doigts  ne  ser- 
vent à l’animal  que  pour  se  gratter  le  corps. 

Les  lions-marins , qui  ont  beaucoup  ae  rapports 
avec  les  ours-marins , présentent  cependant  avec  ces 
animaux  quelques  différences  notables  dans  les  ha- 
bitudes. Ils  sont  indolens  et  fort  lourds,  et  ne  mar- 
quent que  peu  «l’attachement  pour  leurs  petits,  tan- 
dis que  les  ours  - marins  sont  très  - vifs  et  donnent 
les  preuves  d’un  grand  amour  pour  leur  progéniture. 

L«  lion-marin  est  assez  commun  sur  les  côtes  du 
Brésil , et  on  l’a  trouvé  aussi  sur  les  côtes  des  Pata- 
rorts , dans  le  grand  Océan  boréal,  dans  les  lies 
Ku rites  et  au  Kamtschatka,  aux  fies  Malouines,  aux 
Iles  du  Nouvel- An,  etc. 

Les  lions-marins  marchent  de  la  même  manière 
que  les  autres  phoques , c’est-à-dire  en  se  traînant 
avec  1rs  pieds  de  devant , mais  encore  plus  pesam- 
ment ; il  y en  « même  qui  sont  si  lourds,  et  ce  sont 
probablement  les  vieux,  qu’ils  ne  quittent  pas  le 
rocher  sur  lequel  il*  sont  établis,  et  où  ils  passent 
le  jour  entier  à dormir.  Mais  ces  animaux,  si  pesans 
sur  terre,  déploient,  lorsqu’ils  sont  à l’eau,  une 
étonnante  vitesse. 

Les  lions-marins  se  tiennent  par  grandes  familles, 
ordinairement  composées  d’un  mâle  adulte,  de  dix 
à douze  femelles  et  de  quinte  à vingt  jeunesdes  deux 
sexes.  La  présence  ou  la  voix  de  l’homme  les  fait 
fuir  et  se  jeter  à l’eau  ; car,  quoique  ces  animaux 
soient  bien  plus  grands  et  bien  plus  forts  que  les 
ours-marins,  ils  sont  néanmoins  plu»  timides.  Lors- 
qu’un homme  les  attaque  avec  un  simple  bâton,  ils 
se  défendent  rarement  et  fuient  en  gémissant.  Ja- 
mais ils  n’attaquent  ni  n’offensent,  et  l’on  peut  se 
trouver  au  milieu  d’eux  sans  avoir  rien  à craindre; 
ils  ne  deviennent  dangereux  que  lorsqu’on  les  blesse 

f;ricvement  ou  qu’un  lus  met  aux  abois:  la  nécessité 
eur  donne  alors  de  U fureur;  ils  font  face  à l’en- 
nemi et  combattent  avec  d'autant  plus  de  courage  , 
qu’ils  sont  plus  maltraités.  Les  chasseurs  cherchent 
à les  surprendre  sur  la  terre  plutôt  que  dans  la  mer, 
parce  qu’ils  renversent  souvent  les  barques  lors- 
qu'ils se  sentent  blessés.  Comme  ces  animaux  sont 
puissans,  massifs  et  très-forts,  c’est  une  espèce  de 
gloire  parmi  les  Kamtschatdalcs  que  de  tuer  un  lion- 
marin  mâle-  Les  mâles  se  livrent  souvent  entre  eux 
des  c«af»bat$  longs  et  sanglans,  soit  pour  défendre 
leurs  femelles,  soit  pour  conserver  la  place  que  cha- 
que mâle  occupe  toujours  sur  une  grosse  pierre  qu’il 
a choisie  pour  domicile. 

L’accouplement  est  précédé,  dans  cette  espèce, 
de  plusieurs  caresses  étranges  : c’est  le  sexe  le  plus 
faible  qui  fait  les  avances. 

Ces  animaux  choisissent  toujours  les  côte*  désertes 

Kur  y faire  leurs  petits  et  s’y  livrer  aux  plaisir&de 
mour.  Il  parait  qu'ils  ne  prenneut  aucune  nour- 
riture pendant  leur  séjour  à terre,  qui  dure  quelque- 
fois plus  d’un  moia  ; aussi  deviennent-ils  maigres. 
Ils  ont  alors  l’habitude  d’avaler  un  certain  nombre 
de  grotves  pierres  qui  tiennent  leur  estomac  tfendu. 
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Le  temps  de  la  gestation  est  d’environ  1 1 mois;  les 
voyageurs  ne  s’accordent  pas  sur  le  nombre  de  pe- 
tits que  la  femelle  produit  à chaque  portée. 

L’odeur  de  ces  animaux  est  forte  ; leur  chair  est 
noire  et  mauvaise. 

Le  Phoque  - Loup  - marin.  C’est  le  phoque 
commun. 

Le  Phoque  de  la  MéDiTERRAKéE,  de  Ronde- 
let. C’est  le  petit  phoque  noir. 

Le  Phoquf.  a museau  ridé  , ou  le  lion-marÿt  de 
Danipierre,  ou  loup-marin  d’Ulloa , ou  lion-marin 
de  Buffon  , phoca  Icanina.  (Lin.,  Erxleb.  } Ce 
phoque,  dit  An  son  , quand  il  est  parvenu  à toute 
sa  taille,  peut  avoir  depuis  12  jusqu’à  20  pieds  an- 
glais de  longueur,  et  sa  circonférence  depuis  8 jus- 
qu’à i5.  Son  corps,  dont  la  plus  grande  épaisseur 
est  vers  les  épaules,  va  en  diminuant  jusqu’à  la 
queue.  Il  a le  poil  rude,  très-court  et  d’une  cou- 
leur cendrée,  mêlée  quelquefois  d’une  légère  teinte 
d’olive  ; la  queue  et  les  pieds  noirâtres  ; 1a  lèvre 
supérieure  avançant  de  beaucoup  sur  la  lèvre  infé- 
rieure, et  la  peau  de  cette  première  lèvre,  qui  est 
une  espèce  do  crête,  mobile,  ridée  et  bouffie  tout 
le  long  du  museau  ; cette  grosse  crête  pendant* 
en  avant  du  nez  et  ayant  de  5 à 6 pouces  de  lon- 
gueur ; le  museau  chargé  de  moustaches  très-lon- 
gue*; les  yeux  gros,  et  la  gueule  armée  de  dents 
très-fortes. 

La  femelle  diffère  du  mâle  en  ce  qu’elle  n’a  pas 
la  crête  ridée  de  la  tête,  et  que  sa  lèvre  supérieure 
est  fendue;  elle  est  d’ailleurs  moins  grande  et  moins 
grosse  que  le  mâle. 

Ces  phoques  sc  trouvent  également  dans  les  deux 
hémisphères.  Ils  sont  en  très-grand  nombre  à l'ile 
de  Juan  - Fernandez;  Bougainville  les  a trouvés 
communément  aux  lies  Malouines,  et  Cook  à l’ile 
Georgia  ( l’ile  Saint-Pierre).  Ils  passent  l’été  dans 
la  mer,  et  tout  l’hiver  à terre.  C’est  dans  cette  sai- 
son que  les  femelle*  mettent  bas  ; les  portées  sont 
de  deux  petits.  Ils  se  nourrissent  de  poissons  et  de 
l’herbe  qui  croit  sur  le  bord  de*  eaux  courantes. 

Le  Phoquk-Neit-Soak,  phoca  hispido.  (Erxleb., 
Lin.)  Ce  phoque y sans  oreilles  externes  , est  plus 
petit  que  les  précédcns;  ion  poil  est  mêlé  de  soirs 
brunes  et  aussi  rude*  que  celles  du  cochon  ; U cou- 
leur en  est  variée  par  de  grandes  taihes,  et  il  est 
hérissé  comme  celui  de  V ours-marin.  11  se  trouve  au 
Groenland. 

Le  Phoque  noir  ( petit  ) , phoca pusilla.  ( Lin. , 
Erxleb.  ) Ce  phoque  est  long  de  a ou  3 pieds  ; sa 
forme  est  celle  de  Y ours -marin  ; son  poil  est  noir 
en  dessus,  blanc  en  dessous,  ondoyant  et  long.  11 
se  trouve  dans  l’Océan,  dans  la  Mediterranée  et  à 
Plie  de  Juan-Fernandez,  et  non  aux  Indes  comme 
l’a  dit  Buffon.  Il  parolt  être  le  phoca  des  Anciens. 

Le  Phoque-Ours*ma Rix , phoca  ursina.  (Erxleb., 
Syst.  ma  mm  - y Lin.,  Sj’st.  nat.  , crût.  Gm.)  Le 
phoque-ours-marin  est , après  le  lion-marin,  la  seule 
espèce  «lu  genre  phoque  qui  ait  des  oreilles  externes; 
il  est  nlus  commun  que  le  Uon-marîn , et  les  voya- 
gours  l’ont  reconnu  dans  tous  les  Océans;  ils  l’ont 
trouve  dans  les  mers  de  Péquateur  et  sous. toutes  les 
latitudes,  jusqu’au  56*.  degré  dans  les  deux  hémi- 
sphères. Dampier  est  le  premier  qui  en  ait  parlé  sous 
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le  nom  ^ours-marin  ; quelques  autres  navigateurs 
l’ont  appelé  phoque  commun,  parce  qu’on  lu  trouve 
en  effet  très- communément  dans  toutes  les  mers 
australes  et  boréales;  mais  ce  nom  est  mal  appliqué, 
puisqu'il  appartient  spécifiquement  au  phoque  qui 
*e  trouve  sur  les  côtes  d’Europe , qui  n’est  pas , A 
beaucoup  près,  aussi  grand , et  qui,  de  plus  , n’a  pas 
d’oreilles  extérieures. 

L 'ours-marin , qu’il  ne  faut  nas  confondre  avec 
l’ours  blanc  de  mer,  qui  est  un  plantigrade,  ressem- 
ble beaucoup , pour  ses  formes  extérieures , au  lion- 
marin  ; il  en  a la  tète,  les  oreilles  externes  ; son  corps 
a la  même  proportion  avec  la  tête  ; ses  membres  sont 
conformés  de  la  même  manière  ; sa  queue  est  aussi 
courte  , etc.  ; mais  il  en  diffère  par  la  taille  et  par  le 
pelage. 

Le  poids  des  plus  grands  ours-marins  des  mers  du 
Kamtchatka  est  d'environ  800  livres,  et  leur  lon- 
gueur n’excèdo  pas  8 à 9 pieds.  Ils  ont  le  poil  hé- 
rissé, épais  et  long,  de  couleur  noire  sur  le  corps, 
et  jaunâtre  ou  roussAtre  sur  les  pieds  et  les  flancs, 
et  sous  ce  long  poil  une  espèce  de  feutre  fort  doux , 
et  qui  est  aussi  de  couleur  roussâtre;  mais  dans  la 
vieillesse,  les  plus  longs  poils  deviennent  gris  ou 
blancs  A la  pointe,  ce  qui  les  fait  paraître  d’une  cou- 
leur grise  un  peu  sombre.  Ils  n’ont  pas  autour  du 
cou  de  longs  poils  en  forme  de  crinière  , comme  les 
lions-marins.  Les  femelles  diffèrent  si  fort  des  mâles 
par  la  couleur  ainsi  que  par  la  grandeur,  qu’on  se- 
rait tenté  de  les  prendre  pour  des  animaux  d'une 
autre  espèce  lueurs  plus  longs  poils  varient;  Us 
sont  tantôt  cendrés  et  tantôt  mêlés  de  roussAtre.  Les 

(>etits  sont  du  plus  beau  noir  en  naissant  ; on  fait  de 
eur  peau  des  fourrures  qui  sont  très-êsiimées  ; mais 
dès  le  quatrième  jour  après  leur  naissance , il  y a 
du  roussâtre  sur  les  pieas  et  sur  les  côté»  du  corps  : 
c’est  pour  cette  raison  que  l’on  tue  souvent  les  fe- 
melles qui  sont  pleines,  pour  avoir  la  peau  du  fœtus 
qu’elles  portent,  parce  que  cette  fourrure  des  fœtus 
est  encore  plus  soyeuse  que  celle  des  nouveau-nés. 

Les  habitudes  de  Vàurs -marin  diffèrent  peu,  quant 
au  fond,  de  celles  du  lion-marin.  Ils  vivent  enta- 
milles  ; chaque  chef  se  tient  à la  tête  de  1a  sienne, 
composée  de  «es  femmes  au  nombre  de  huit  ou  dix, 
quelquefois  do  quinze  ou  de  vingt,  et  de  tous  leurs 
petits  des  deux  aexes;  chaque  famille  «e  tient  sépa- 
rée j et  quoique  ces  animaux  soient  en  certains  «*n- 
déoiH  par  milliers,  les  familles  ne  se  mêlent  jamais. 
Les  mâles  se  battent  entre  eux  pour  se  disputer  lu 
possession  des  familles  ; et  après  un  combat  cruel , 
le  vainqueur  s’empare  de  la  famille  du  vaincu,  qu’il 
réunit  à la  sienne. 

L’ ours-marin  craint  seulement  le  lion-marin  j du 
reste,  il  fait  une  guerre  cruelle  à tous  les  autres  ani- 
maux de  mer,  et  notamment  à la  saricovienne.  Il 
n’est  ni  dangereux  ni  redoutable  pour  l’homme;  il 
ne  chéri  lie  même  pas  A se  défendre  contre  lui , et  il 
n’est  à craindre  que  lorsqu’on  le  réduit  au  désespoir 
et  qu’on  le  serre  de  si  prèa  qu’il  ne  peut  fuir.  La  fe- 
melle de  V ours-marin  n’a  pas  l’inaifférencê  qu’on 
reproche  A la  lionne-marine  pour  son  petit;  elle 
lui  témoigné  un  attachement  si  vif  et  si  tendre, 
que,  même  dans  le  plus  pressant  danger  pour  sa 
propre  personne  . elle  n’abandonné  jamais  soiïôwr- 
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son  f elle  emploie  tout  ce  qu’elle  a de  force  et  du 
courage  pour  le  défendre  et  le  conserver,  etsourent, 
quoique  blessée  elle-même,  elle  l’emporte  dans  si 
gueule  pour  le  sauver. 

Le  cri  des  ours-marins  est  plaintif,  mois  il  varie 
selon  les  circonstances.  En  général,  le  bêlement 
d’un  troupeau  entier  de  ccs  animaux  ressemble  de 
loin  A celui  d’un  troupeau  composé  de  moutons  et 
de  veaux. 

Les  femelles  mettent  bas  au  mois  de  juin  sur  les 
rives  désertes  do  la  mer  du  Nord  ; et  comme  elles  en- 
trent en  chaleur  dans  le  mois  de  juillet  suivant,  on 
peut  en  conclure  que  le  temps  de  la  gestation  est  an 
moins  de  10  mois;  les  portées  sont  ordinairement 
d’un  seul,  rarement  de  deux  ; les  mères  1rs  allaitent 
jusqu’à  la  fin  d’août. 

Le  PaoouE-UruG.vE , phoca  lupina.  (Molin.,  Hisl. 
nat.  du  Chili.  ) Ce  phoque,  sans  oreilles  externes, 
se  trouve  sur  toute  la  côte  et  aux  environs  des  lies 
du  Chili  ; les  Français  et  les  Espagnols  le  nomment 
loup-marin.  Sa  forme  est  celle  de  tous  les  phoques. 
11  a la  lèvre  supérieure  un  peu  cannelée  comme 
celle  du  Iton-marin  ; la  gueule  si  grande  , qu’une 
boule  d’un  pied  de  diamètre  pourrait  y entrer  ; les 
extrémités  comme  celles  du  phoque  commun,  A l’ex- 
ception qu’il  n’y  a que  quatre  doigts  aux  pieds  de 
devant.  Ces  phoques  s’accouplent  A U fin  de  l’au- 
tomne. La  femelle  met  bas  au  printemps;  elle  fait 
un  ou  deux  petits,  rarement  trois.  Kl  le  est  plus  belle 
que  le  mAlc  ; sa  taille  est  plus  swelte  et  son  cou  plu» 
long.  h'urisne  marche  très-mal  et  nage  avec  une  ex- 
trême rapidité.  La  voix  fies  vieux  peut  être  comparée 
au  mugissement  du  taureau  ou  au  grognement  du 
cochon  : celle  des  jeunes  ressemble  plutôt  au  béle- 
raeut  des  agneaux.  On  ti  e chaque  année  une  quan- 
tité prodigieuse  de  ces  animaux  sur  les  côtes  du 
Chili.  Leur  peau  sert  à faire  des  outres  pour  soutenir 
des  radeaux  ; on  en  fait  aussi  des  souliers  et  de» 
bottes  imperméables  à l’eau.  Lorsqu’elle  est  bien 
apprêtée,  elle  ressemble  A du  maroquin  A gros  grains. 
Leur  graisse  sert  à préparer  les  cuirs  et  même  A brû- 
ler; les  matelots  s’en  servent  pour  la  friture;  et 
lorsqu’elle  est  fraîche,  elle  n’a  rien  de  désagréable. 

Le  Phoque-Veau-mahin.  V.  Phoque  communs 

Le  Phoque  a runis  blanc,  phocabarbata  (Lin., 
Erxleb.  ,phuca  maxima).  Le  corps  de  ce  grand  pho- 
ue,  comme  celui  de  toutes  les  autres  espèces,  est 
e forme  presque  cylindrique,  plus  amincie  vers  la 
queue.  Son  poids  peut  être  de  6 à 700  livres  ; sa  lon- 
gueur est  de  7 pieds  et  demi  A 8 pieds;  sa  circonfé- 
rence, à l’endroit  le  plus  épais  du  corps,  est  de  5 
jiieds,  et  seulement  d’un  pied  9 pouces  près  do  l'o- 
rigine de  laquelle.  Il  a la  peau  couverte  d’un  poil 
court , très-ras , lustré  et  de  couleur  brune,  mélangé 
de  grisâtre  principalement  surle  cou  et  1a  tête,  où  il 
parait  comme  tigré  ; le  poil  plus  épiris-tur  le  dos  et 
sur  les  côtés  du  corps  queTsous  le  ventre , où  l’on  re- 
marque une  grande  tache  blanche,  qui  se  termine  en 
pointe  on  se  prolongeant  sur  les  flancs;  lès  yeux 
grands,  bien  ouverts,  assez  semblables  A ceux  du 
Bœuf;  la  gueule  assez  grande  et  environnée  de 
moustaches  semblables  A des  arêtes  de  poisson;  les 
mâchoires  garnies  de  3?.  dents,' dont  aoWlairesj 
8 incisives  et  4 canines;  les  oreiîlcs  consistant  en 
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deux  petits  trou*  presque  cachés  dans  U peau;  les 
pieds  connue  ceux  du  phoque  commun  $ la  queue 
n’a  va  nt  nue  4 pouces  oc  longueur. 

•FIIYCIS.  Poisson  du  genre  des  blennies , qu’on 
nomme  vulgairement  Mole.  V.  ce  mol. 

PHYvSALE  CYLINDRIQUE.  Lacépède  a donné 
ci?  nom  au  cachalot  cylindrique  de  Ronnaterre,  don! 
il  a fait  un  genre  particulier  îous  le  nom  do  phy- 
talcs.  V.  Cachalot  et  Gibbar. 

PHYSETKR.  Nom  latin  du  Cachalot.  V.  ce  mot. 

PHYSÊTKRE-ORTHODON.  V.  Orthodon. 

PICARDIE.  V.,  pour  les  régie  me  ns  concernant 
la  pèche  sur  les  côtes  do  Picardie,  l’article  Pèche 
maritime , $ 3. 

PICAREL.  L’un  des  noms  vulgaires  d’un  poisson 
du  genr t spore.  V.  Smaris. 

IrJCHICHY.  Nom  breton  d’un  petit  poisson  que 
l’on  pèche  au  Conqui  t.  Il  a une  nageoire  derrière 
chaque  ouïe,  une  sur  le  dos;  la  tète  plus  grosse  que 
le  corps,  rt  la  queue  fourchue. 

P1CHLING.  Nom  que  les  Anglais  donnent  aux 
harengs  saurs. 

PICliON.  Oii  appelle  ainsi  la  quatrième  chambre 
de  la  Madrague'.  Y.  ce  mot. 

PICOTS.  Filets  d’usage  on  Normandie,  qui  res- 
semblent beaucoup  aux  jets  do  Picardie  et  aux  demi- 
folios;  Ils  sont  pierres,  flottés  et  sédentaires.  On  les 
nomme  picots  , parce  qu’on  pique  le  fond  autour  du 
filet,  pour  en  gager  le  poisson  à donner  dedans. 
On  appelle  poissons  à picots  ceux  qu’on  prend  dans 
ce  filet.  Ori  tend  des  picots  A l’embouchure  do  la 
rivière  de  Caen.  V.  Toiles , § 6,  et  pour  les  régle- 
ment sur  la  grandeur  dos  mailles,  l’article  Pèche 
maritime  , $ U. 

PICOTS,  PI  COTOUX.  Petit»  bateaux  plat»  de  la 
< ôte  de  liasse-Normandie , qui  u’ont  que  > 3 pieds  de 
longueur,  et  dans  lesqneD  il  ne  pput  tirer  que  deux 
ou  trois  hommes.  C’est  aussi  un  petit  filet  en  tra- 
mai I qu’on  tend  , et  autour  duquel  on  bat  l’eau  popr 
engager  le  poisson  A donner  dedans.  V. , pour  les 
règlements  relatifs  à l’emploi  de  ces  bateaux,  l’ar- 
ticle Pèche  maritime , $ii- 

P1ED.  La  pèche  qu’on  nomtnè  de  pied  se  (mit  sur 
les  grèves  avec  des  cordes  garnies  de  lignes  et 
'd’haims.  V.  Ligne. 

PIED  D’UN  FILET.  C’est  le  bis  du  filet  lors- 
qu’il est  tendu  verticalement.  V.  Filet . 

PIERRES.  On -appelle  ainsi  des  os  durs,  plats, 
d’une  forme  ovale  allongée,  qu’on  trouve  dans  le 
cerveau  des  merlans. 

PIB  R RE  ES.  Cailloux  qui  serveut  A assujettir  les 
filets  A un  endroit , par  exemple,  las  verveux  entre 
les  rochers.  jJn  les  nomme  aussi  enblières . V.  Ver- 
veux. 

PIGEONS.  Anses  longues  par  lesquelles  les  mail* 
leurs  commencent  quelquefois  leurs  filets.  V.  Filet. 

FIGO.  Poisson  semblable  à la  carpe,  que  l’on  pè- 
che, en  .été,  dans  le  lac  de  Côme  et  le  lac  Majeur, 
et  qui  a,  au  milieu  de  rhaque  écaille , du  côté  de  la 
tète | une  espèce  d’épine  ou  de  boucle,  çpmme  celle 
de  la  raie,  la  queue  fourchue,  lo  ventre  d’un  blanc 
rougeâtre  et  le  dos  d’un  bleu  noirâtre.  Les  plus 
grands  poissons  de  cette  espèce  pèsent  dç5 à 6 livres; 
sa  chair  est  délicate. 
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P1LCHARD.  L’un  des  noms  du  célan9  poisson 
du  genre  clupé.  V.  Célan. 

PILES  (SARDINES  EN).  Ce  sont  des  sardine» 
salées  en  tas,  et  mise»  ensuite  dans  des  barils. 

, PILES  ou  EMPILES.  Lignes  faites  de  bon  chan- 
vre filé,  qu’on  attache  au  bout  des  lignes  latérales, 
qui  partent  de  la  mal  tresse-corde.  Les  piles  servent 
A porter  les  hameçons.  Les  piles  simples  consistent 
en  une  seule  ligne , les  ovales  sont  doubles.  Quand 
on  pèche  des  poissons  qui  pouriaient  couper  le» 
empiles  Avec  leurs  dents , on  les  fait  avec  du  crin  ou 
du  lil  de  laiton.  V.  Corde. 

PILONRE.  Genre  de  pèche  au  goujon,  ainsi 
nommé  parce  qu’on  pilonne  dan*  le  sable  pour 
troubler  l’eau. 

PILON  N EAU.  C’est  le  même  poisson  que  l’on 
nomme  lagadec  à Marseille.  U a la  tête  d’une  gros~ 
aeur  médiocre;  la  gueule  assez  gronde,  garnie  de 
dents  fines,  et  bordée  d’une  membrane  rouge;  les 
yeux  fort  grands;  les  ccaillcs  brillantes;  les  na- 
geoires et  les  ailerons  du  dos  , de  derrière  l’anus , et 
principalement  de  la  queue,  rembrunis,  tirant  au 
roux*  Il  parattque,  proportionnellement  à sa  gran- 
deur, qui  est  communément  de  6 pouces,  il  est  plus 
épais  que  la  dorade.  Lorsqu’il  fait  froid,  les  pois- 
sons de  cette  espèce  se  retirent  dan»  le»  grands 
fonds  : ainsi  on  en  prend  peu  l’hiver,  A moins  que 
Pair  no  soit  fort  doux.  Quuud  il»  ont  séjourné  sur 
des  fonds  pierreux  ou  sableux,  ils  sont  assez  bon»  , 
niai»  jamais  aussi  estimés  que  les  dorades. 

PILOT.  On  donne  ce  nom  A une  portion  de.tes- 
sure  de  folle,  qui  est  ordinairement  formée  de  qua- 
tre pilots.  V.  Folle. 

PILOTE.  On  a donné  ce  nom  A plusieurs  pois- 
sons qui  accompagnent  les  navires,  et  principale- 
ment a colui  que  nous  allons  décrire  et  au  Rémora. 

V.  ce  dernier  mot. 

PILOTE,  gasterosteus  ductor.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  des  centronotes  de  Lacépède  , qui  est  connu 
aussi  sous  les  noms  de  conducteur , de  poisson  d'or- 
dures , qui  se  trouve  dans  toutes  les  mers,  et  qui 
suivies  vaisseaux  et  les  requins  pour  profiter  des 
'matières  Corrompues  que  l’on  jette  des  vaisseaux, 
et  du  reste  de»  victimes  des  requins.  Ce  poisson, 
qui  ne  parvient  qu’à  7 ou  8 pouces  de  longueur,  a 
!o  corps  aplati , le  dos  bruu  avec  des  bondes  plu» 
foncées;  le  ventre  doré,  l’intérieur  de  U bouche 
arni  de  petites  dents;  quatre  aiguillons  au  devam 
e la  nageoire  du  dos,  sept  rayons  A la  morobrane 
des  branchies  et  37  A la  nageoire  dorsale. 

M.  Dose,  qui  donne  cette  description,  dit  que  la 
chair  de  ce  poisson  est  très- bonne,  mais  qu’il  est 
difficile  de  le  pécher,  parce  que  sa  bouche  est  si 
étroite  et  si  allongée,  que  très-souvent  il  enlève  ** 
l’appAt  de  l’hameçon  sans  être  arrêté  par  le  crochet 
do  cet  instrument. 

Le  pilote  est  un  poisson  qui  a quelque  renommée  , 

A cause  de  son  assiduité  A suivre  les  vaisseaux.  Je 
vais  rapporter  ce  que  Duhamel  en  a dit. 

Comme  il  suit  volontiers  le»  vaisseaux,  et  que 
souvent  on  f’aperçoit  vers  l’avant,  on  a imaginé 
qu’il  guidait  leur  route,  et  mémo  qu’il  les  condui- 
sait jusque  dans  le  port.  De  cettfe  idée,  qui  n’est 
rien  sitoins  que  Vraisemblable,  on  a jugÿ  à [>»opo. 
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de  le  nommer  pilote;  mais  ce  nom  lui  convient 
mieux  quand  on  considère  m manœuvre  à l’égard 
du  requin , ce  qui  parait  avoir  été  plus  attentivement 
observé.  Effectivement  , on  voit  de  ces  poissons  qui 
nageut  un  pied  et  demi  ou  2 pieds  au-dessus  du 
museau  des  regains;  quelquefois  il  s’en  rassemble 
plusieurs  autour  d’un  requin,  et  en  ce  cas,  il  y en 
a toujours  un  qui  occupe  le  poste  que  nous  venons 
d’indiquer,  et  celui-là  suit  exactement  tous  les 
mouvemens  du  requin.  Si  ce  poisson  vorace  se  ren- 
verse pour  attraper  sa  proie,  le  pilote  fait  un  écart; 
mais  aussitôt  que  le  requin  a repris  sa  première  si- 
tuation, lu  pilote  reprend  aussi  son  poste,  et  bien 
des  gens  se  sont  fait  un  plaisir  de  considérer  la 
manœuvre  réciproque  de  ces  deux  poissons;  mais 
les  uns  prétendent  que  c’est  le  pilote  qui  guide  le 
requin , et  qui  le  détermine  à faire  ccs  différons 
mouvemens;  d’autres,  au  contraire,  pensent  que 
les  mouvemens  du  pilote  sont  une  suite  de  ceux  du 
requin  : ce  dernier  sentiment  doit  prévaloir.  Effec- 
tivement, il  est  sensible  que  le  requin  n’a  aucun 
avantage  à espérer  du  voisinage  du  pilote,  au  lieu 
que  ce  petit  poisson  trouve  son  compte  à accompa- 
gner le  requin , qui , dévorant  tous  les  poissons 
qu’il  peut  attraper,  laisse  toujours  échapper  quelque 
chose,  dont  le  pilote  fait  son  profit;  d’ailleurs,  ce 
petit  poisson,  n’ayant  aucune  défense,  peu  tac  trouver 
en  sûreté  dans  le  voisinage  d’un  poisson  vorace,  qui 
effarouche  ceux  qui  font  tous  leurs  efforts  pour  l’é- 
viter; et  par  ce  moyen  le  pilote  est  sous  sa  sauve- 
garde. Le  pilote  n’a  ainsi  à craindre  que  le  requin, 
et  il  est  assez  vif  pour  l’éviter  s’il  tentait  de  s’en 
saisir;  ce  qui  est  justifie  par  la  manœuvre  que  suit 
le  pilote  lorsque  le  requin  se  renverse  pour  saisir 
quelques  poissons. 

PILOTE.  Officier  marinier  chargé  de  diriger  la 
route  d’uu  vaisseau.  Les  pilotes  qui  entrent  et  sor- 
tent les  vaisseaux  dans  les  rades  et  les  portasse 
nomment  pilotes  lamaneurs  : ils  doivent  avoir  une 
parfaite  connaissance  des  fonds,  des  courans  et  des 
écueils.  Les  pilotcs-câtiers  servent  pour  le  cabotage 
et  les  attérages;  ils  doivent  conuaitre  la  vue  des 
eûtes,  des  sondes , des  courans  et  de  tous  les  écueils 
qui  sont  à l’approche  des  terres.  Les  pilotes-hautu - 
riers  conduisent  les  vaisseaux  en  pleine  mer,  en 
prenant  hauteur  au  moyen  de  la  boussole  de  l’es- 
time, et  en  prenant  leur  point  sur  les  cartes  mari- 
nes. Ordinairement  c’ost  le  pilote,  qui,  sur  les  bà- 
timens  de  pèche,  commande  la  manœuvre  pour 
mettre  les  filets  à la  mer. 

PlLOi’LN'S.  CW  le  nom  qu’on  donne  aux  prin- 
cipaux pieux  qui  servent  à construire  les  B ourdi - 
gués»  V.  co  mot. 

P1MPERNEAU.  Variété  de  l’anguille  , nue  l’on 
distingue  en  Normandie,  à cause  de  la  délicatesse 
de  sa  chair.  V.  Anguille . 

P1MPIGNON.  On  nomme  aiusi  en  Provence  des 
anses  ou  anneaux  de  fil  qu’on  fait  pour  joindre  les 
unes  aux  autres  les  nappes  des  tramaillades.  V. 
Tram  ail. 

PINÇOIRS.  Ancien  instrument  de  pèche,  qui 
n’est  plus  connu,  et  qui  était  prohibé  par  les  or- 
donnances de  i3#det  s5i5,  citées  dans  Saint-Yon) 
P • 
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PINÉE  ; MORUE).  On  appelle  moruetpinées  ou 
bru  me1  es  celles  qui  ne  «ont  nas  faj*t  blanches  et  qui 
semblent  avoir  été  saupoudrées  de  poivre.  Les  un*, 
les  méprisent,  les  autres  les  préfèrent  aux  blanches. 
V.  Morue . 

PINS.  Mailles  de  fond  de  la  manche, -qui  ont 
4 lignes  d’ouverture  en  csrré.  V.  Aissauguc . 

PINASSES.  Bâtimcns  des  Basques,  longs,  étroits 
et  légers,  qui  portent  trois  mâts,  et  vont  À la  voile 
et  à la  rame. 

PINNE  MARINE  , pinna.  Genre  de  coquilles  de 
la  classe  des  bivalves  régulières,  dont  le  caractère 
consiste  à avoir  la  coquille  à valves  égales,  cunéi- 
formes, pointues  à leur  base,  bâillantes  supérieu- 
rement, à charnières  sans  dents  et  à ligament  laté- 
ral fort  long,  et  se  fixant  par  un  byssus. 

Les  espèces  de  ce  genre  sont  célèbres  à raison  de 
leur  byssus,  qui  a été  filé  de  toute  antiquité,  et  l’est 
encore  en  ce  moment  dans  quelques  lieux  des 
bords  de  la  Méditerranée.  Ce  sont  des  coquilles 
très-minces,  très-fragiles,  demi-transparentes,  d’une 
contexture  fort  différente  des  autres  coquillages. 
Leur  forme  npproclie  d’un  triangle  fort  allongé, 
dont  les  angles  les  plus  voisins  sont  arrondis.  Leur 
surface  est  ordinairement  cbargéo  de  côtes  longitu- 
dinales, souvent  écailleuses,  moins  saillantes  sur 
les  bords  opposés  à la  charnière.  Leurs  valves  sont 
peu  bombées  et  s’aplatissent  cependant  encore  vers 
le  bord  supérieur,  qui  est  constamment  bâillant.  La 
charnière  embrasse  presque  la  moitié  d’un  des  longs 
côtés  de  la  coquille.  Elle  n’a  point  de  dent. , et  Te 
lignment  noir  qui  la  fqfine  n’est  appuyé  que  sur  un 
rebord  interne  à peine  sensible.  C’est  de  la  partie 
positivement  opposée  à la  charnière  que  sort  le 
byssus  avec  lequel  l’animal  se  fixe  aux  rochers  et 
autres  corps  durs  qui  se  trouvent  an  fond  de  la  mer. 

La  pinne  est  un  des  plus  grands  coquillages.  On 
en  voit,  dit-on,  de  3 pieds  de  long.  L’animal  qui 
l’habito  forme  le  genre  chimère  de  Poli. 

Les  pinnes  s’attachent  aux  rochers  par  le  moyen 
d’un  grand  nombre  do  fils  très-lins  et  plus  ou  moins 
longs,  c’est  ce  qu’on  appelle  le  byssus.  Là,  elles 
bravent  l’agitation  des  flots;  elles  peuvent  détacher 
ce  byssus  et  aller  se  fixer  de  nouveau  dans  un  autre 
point;  mais  les  moyens  que  la  nature  leur  a donnés 
pour  changer  de  place  sont  trop  faibles  pour  qu’elles 
en  fassent  souvent  usage  par  l’effet  de  leur  seule  vo- 
lonté; clics  restent  ordinairement  toute  leur  vis 
fixées  au  môme  point. 

La  Pinne  de  la  MéDiTERaaniE,  pinna  nobilh 
(Lin.),  qu’on  appelle  aussi  nacre  de  perle  de  Pro- 
vence ou  aigrette , est  la  seule  espèce  dont  on  file  le 
byssus;  elle  se  trouve  ordinairement  i 4 ou  5 toi- 
ses de  profondeur.  La  pêche  s’en  fait  dans  les  mois 
d’avril  et  de  mai , à Messine,  à Palefrac,  à Syracuse 
et  dans  les  parages  de  l’ilo  do  Minorque.  On  se  sert , 
pour  cette  pèche,  d’une  espèce  de  râteau  de  fer  qu’on 
appelle  crampe.  Ce  râteau  , dont  les  dents  sont  lon- 
gues d’un  pied  et  écartées  de  la  moitié,  est  attaché 
à un  manche  proportionné  à la  profondeur  de  l’eau. 
En  arrachant  les  pinnes  par  le  moyen  de  cet  ins- 
trument , on  perd  beaucoup  de  fila,  qui  se  cassent 
trop  courts;  mais  il  en  reste  toujours  une  partie 
qu’on  peut  immédiatement  employer.  C’est  presque 
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uniquement  en  Sicile  et  eu  Calabre  que  l’on  fabri- 
que aujourd’hui  le  brssus.  i)a  en  fait  des  étoffes , 
Jch  bas,  des  gants  d’une  finesse  et  d’une  beauté  ad- 
mirables , qui,  à raison  de  la  fermeté  de  leur  tissu, 
garantissent  mieux  du  chaud  et  du  froid  qu’aucune 
autre  esnftce  d’habillement.  Un  leur  laisse  ordinai- 
rement la  couleur  naturelle,  qui  est  un  brun  bril- 
lant. Les  fils  étant  extrêmement  fins,  il  faut  une 
très-grande  quantité  de  coquillages  pour  faire  une 
p.iiro  de  bas , à plus  forte  raison  pour  taire  un  habit; 
aussi  les  articles  de  cette  fabrique  sont-ils  chers,  et 
peuvent-ils  être  regardés  plutôt  comme  un  objet  de 
curiosité  que  comme  un  objet  d’utilité.  Chaque  an- 
née, le  nombre  des  familles  qui  se  livrent  à ce  travail 
diminue,  et  si  cela  continue  de  même,  bientôt  il 
sera  complètement  abandonné. 

Il  semble,  d’après  les  connaissances  actuelles,  que 
l’on  pourrait  régulariser  U pèche  des  pinnes  al  mul- 
tiplier prodigieusement  les  produits.  Il  ne  s’agirait 
que  de  se  procurer  une  certaine  quantité  de  pinnes 
prises  non  avec  la  crampe,  qui  les  blesse  toujours 
mortellement,  mais  par  le  moyeu  des  plongeurs,  qui 
couperaient  leur  by&sus.  Cea  pinnes  seraient  déposées 
dans  des  parcs  où  l’eau  aurait  pou  de  profondeur, 
et  on  pourrait  aller  tous  les  mois  couper  leurs  fils. 
Bientôt  ce  lieu  serait  très-peuplé,  car  elles  multi- 
plient prodigieusement  comme  toutes  les  bivalves, 
et  ôn  s’en  ferait  un  revenu  considérable. 

Ou  mange  les  pinnes  comme  les  moules ; on  en 
connaît  une  vingtaine  d’espèces,  dont  les  caractères 
différentiels  sont  très- peu  «aillons. 

PINOCHRS.  Chevilles  quq  les  tonneliers  mettent 
pour  retirer  le  cercle  durable. 

PINQÜBi  Petite  ilôte  à varangues  plates. 

PIQUER  UN  POISSON.  C’est  donner  & Phaim 
une  petite  secousse  quand  on  s’aperçoit  que  le 
poisson  a mordu,  pour  le  faire  entrer  dons  les  chairs 
au-delà  du  barbillon. 

PlQÛBTS  ou  PALOTS.  Y.,  *pour  la  tente  des 
cordes  sur  des  piquets,  le  mot  Ligne. 

P1RAPBDE.  Nom  spécifique  d’un  poisson  qui 
lait  partie  des  triglet  dans  Ltnn.vu?,  et  qui  forme  le 
genre  doctyloptère  de  Lacénède.  C’est  le  poisson 
■volant  par  excellence!'  V.  Hirondelle. 

PIRAQUIBA.  Nom  quo  l’on  donne  à un  poisson 
du  genre  échénéis,  au  Rémora.  V.  ce  mot. 

Plll  AYÈNE.  C’est  U mémo  chose  que  la  Pirapide . 
V.  ce  inor. 

PIRATA.  Poisson  des  eaux  douces  du  Brésil, 
qu’on  croit  appartenir  au  genre  des  spares. 

PIROGUES.  Bateaux  faits  d’un  gros  corps  d’ar- 
bre creusé  par  les  sauvage»  de  l’Amérique  méri- 
dionale. Les  Groenl.tnduisen  font  avec  du  cuir  tendu 
sur  des  membres  légers , et  qui  ue  tiennent  qu’nn 
homme. 

PISCINE.  Mot  qui  provient  du  Uiinp/fcér,  pois- 
son, et  qui  signifie  un  lieu  où  l’on  conserve  le  pois- 

P1S8ER  ou  TENIR  LES  HARENGS  A LA 
PISSE.  C’est  en  discontinuer  le  feu , et  laisser  les 
harengs  égoutter  leur  eau  et  leur  huile.  V.  Hareng . 

PITAUT.  Nom  qu’on  donne,  sur  quelques  côtes., 
de  France,  aux  coquillages  du  genre  dos  pholades , 


PfaE 

tandis  que  sur  d’autres  on  le  donna  aux  Moules-Li- 
thophages . Y.  ces  deux  mots. 

PITTE.  Nom  d’une  espèce  d’agave  dont  on  tire 
une  filasse  propre  à faire  de  la  toile , et  un  fil  em- 
ployé par  les  pécheurs  pour  garnir  leurs  lignes.  C’est 
l’agave  fétide  de  Linmeus.  Y.  Corde , Ligne. 

PI  VE.  Nom  que  l’on  donne,  sufquclqucs  côtes, 
à des  crustacés  du  genre  cymotha,  qui  vivent  sur 
les  poissons,  leur  font  de  larges  blessures,  et  don- 
nent A leur  chair  un  mauvais  goût. 

PLAGE.  On  donne  ce  nom  à un  rivage  de  lu  mer, 
uni,  découvert  et  sablonneux.  S'il  est  couvert  de 
galets,  on  l’appelle  grive;  quand  il  est  inégal,  il 
porte  le  nom  de  cdte,  qui  peut  d’ailleurs  s’appliquer 
à toutes  sortes  de  rivages  maritimes. 

PLAG1UKE.  Quelques  naturalistes  ont  donné  ce 
nom  aux  poissons  et  aux  coquillages  qui  habitent 
la  haute  mer.  Il  est  percouséquentsynonymedu  mot 
pélasgiens , aujourd’hui  plus  généralement  employé. 

PLANE.  Sorte  de  couteau  dont  se  servent  les  fai- 
seurs d’hairos  pour  détacher  la  Janguette  de  l’haim 
ou  le  bar hil tonner. 

PLATANE.  On  donne  ce  nom  à un  poisson  qui  a 
quelque  ressemblance  avec  la  brome , et  qui  est  pro- 
bablement du  genre  cyprin;  maison  ignore  A quelle 
espèce  il  faut  le  rapporter. 

PLAT-BORD.  Pièces  de  bois  de  chêne,  qui;  s’as- 
semblant sur  le  bout  des  allonges  de  revers,  for» 
meut  véritablement  le  bord  du  bùtiu  cnt. 

PLATE.  Très-petit  bateau  à fond  plat,  qui  est 
en  usage  pour  la  pèche  sur  la  côle  de  rie  >rdle  et  de 
Normandie. 

PLAT  FISCII.  On  appelle  ainsi,  dans  le  Nord,  la 
morue  préparée  à-pcu-près  comme  notre  morue  #è- 
che  d’Amérique,  étant  salée  et  séchée.  V.  Morue. 

PLATE  ( MORUE).  C’est  celle  qu’on  a tranchée 
dans  toute  sa  longueur. 

PLEIN  (HARENG).  C’est  celui  qui  n’a  pas  en- 
core perdu  ses  œufs  ou  sa  laite. 

PLEIN -PA UT.  On  appelle  aiusi,  dans  quelques 
ports,  un  matelot  qui  na  fournit  point  do  filet, 
mais  seulement  son  travail. 

PLETKUX.  Instrument  dont  se  servent  les  fai- 
seurs d’haims  pour  leur  donner  une  courbure  con- 
venable. at  , 

PLEURONECTE,  plcurunectes . Genre  de  pois- 
son» de  la  division  des  thoraciques. 

Description.  — Le  caractère  de  ce  genre  consista 
à avoir  le  corps  très-aplat»  et  les  deux  yeux  du  même 
côté  de  la  tête.  La  plupart  des  poissons  de  ce  genre 
se  distinguent  par  l’excellente  qualité  de  leur  chair 
et  par  leur  singulière  conformation.  Les  rapports 
qu’ils  ont  avec  Tes  raies,  quoiqu'ils  en  diffèrent  es- 
sentiellement, font  que  généralement  on  Icscoufbml 
avec  elles  sous  le  nom  vulgaire  de  poissons  plats . Ce 
qui  frappe  le  plusdans  [es plcurunectes, c’est  qu’ils  na- 

f ent  constamment  sur  un  de  leurs  côtés,  qui  est  plus 
réqueimuent  le  côté  gauche,  et  qui  est  toujours  fa- 
cile à distinguer,  parce  qu’il  n’a  pas  d’yeux  et  qu’il 
est  plus  aplati , moins  coloré  que  l’autre , et  le  plus 
souvent  d’un  blanc  sale,  uniforme,  lorsque  l’autre 
est  varié  de  brillante»  couleurs.  C’est  à cette  habi- 
tude de  nager  sur  le  côté  qu’est  due  la  dénomina- 
tion de  pleuronectc.  * ■ V*  * 
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Le  corps  des  pleuronectes,  à ces  différences  près , où  il  pâment  à peine  à un  pied  de  long,  donl  la 


ne  s’éloigne  pas  beaucoup  de  la  conformation  de  ce 
lui  des  autres  poissons  ; cependant  leurs  côtes  sont  si 
courtes,  que  quelques  auteurs  en  ont  nié  l'existence. 
La  capacité  de  l’abdomen  est  aussi  très-petite  ; mais 
la  partie  qui,  dans  ce  genre,  s’éloigne  le  plus  de  l’or 
ganisation  des  autres  poissons,  c’est  la  tète.  On  di 
rait,  observe  Lacépède,  qu’aprèa  avoir  été  aplatie 
elle  a été  tordue  de  manière  à porter  un  des  yeux 
et  la  moitié  de  tous  les  organes  sur  un  des  côtés , et 
A laisser  l’autre  privé  de  la  vue , de  l’odorat  et  dons 
un  état  do  faiblesse  remarquable.  Non-seulement 
les  yeux  sont  du  même  côté , mais  ils  varient  en  vo- 
lume et  dans  leur  position  respective  ; tantôt  ils 
sont  sur  la  même  ligne , tantôt  le  supérieur  est  plus 
rapproché  du  museau  que  l’inférieur,  tantôt  c’est 
l’inférieur  qui  l’est  le  plus. 

Ces  poissons,  dont  les  pectorales  et  les  thoracincs 
sont  peu  étendues,  se  servent  principalement  de 
leur  nageoire  caudale,  qui  est  horizontale,  ainsi  que 
de  l’anale  et  de  la  dorsale,  qui  le  plus  souvent  s’é- 
tendent depuis  la  tête  jusqu’à  la  queue,  pour  exé- 
cuter leurs  mouvement,  s'élever  et  s’abaisser  dans 
la  profondeur  des  eaux  ; ce  qu’ils  font  avec  plus  de 
rapidité  que  la  plupart  des  autres  poissons,  quoi- 
qu’ils soient  privés  ae  vessie  natatoire. 

Habitation  et  nourriture . — Les  pleuronectes  se 
ticnncnL  presque  toujours  au  fond  de  la  mer,  à 
moitié  cachés  dans  la  vase,  où  ils  échappent  facile- 
ment à la  vue  de  leurs  ennemis,  et  peuvent  saisir 
vans  beaucoup  de  peine  les  petits  poissons,  les  mol- 
lusques, les  vers  et  autres  animaux  marins  dont  ils 
iont  leur  nourriture 

Pêche.  — On  les  prend  au  filet,  à la  ligne,  A la 
fouanu,  selon  les  temps,  les  lieux  et  les  espèces. 
C’est  en  général  pendant  la  uuit  que  leur  pèche  est 
fructueuse,  parce  que  c'est  alors  qu’ils  changent  de 
place , qu’ils  s’approchent  de  la  surface  de  l’eau  , et 
qu’ils  sont  attirés  par  les  feux  que  les  pécheurs  fout 
briller  à leurs  yeux. 

Qualités . — Leur  chair  est  généralement  bonne  , 
et  celle  do  quelques  espèces  est  si  savoureuse,  si 
tendre  et  d'une  digesLion  si  facile,  que  ces  espèces 
sont  regardées  par  les  gourmets  comme  les  plus  dé- 
licates de  toute  la  classe  des  poissons. 

ESPÈCES. 

On  connaît  trente  espèces  de  pleuronectes,  qui  se 
divisent  en  quatre  sections.  Nous  ne  mentionnerons 
que  les  espèces  qui  habitent  les  mers  de  l’Europe. 

première  division.  — Les  deux  yeux  à droite  et 

la  nageoire  caudale  fourchue  ou  échancréc  en 

croissant. 

Le  Pi-kobonecte-Flètaic.  V.  Flétan. 

Le  Plbvronecte-Limande.  V.  Limande . 

deuxième  division.  — Les  yeux  à droite',  la  queue 
non  échancnée. 

Le  Pleuronkcte-Sole.  V.  Sole. 

Le  Pleuronecix-Plie.  V.  Plie . 

Le  Pleuroxectk-Fle*.  V.  Fiez. 

Le  Pi.EURONECTE-FuxDnE,  pleuronectes  p la  ris - 
soldes  (Lin.),  qui  ss  trouve  dans  les  niera  du  Nord, 


chair  est  médiocre  et  ne  mange  guère  que  séchée. 

Le  Fleuron  LITE- Pôle,  qui  se  trouve  aussi  dans 
la  mer  du  Nord,  parvient  A 2 ou  3 pieds,  et  fournit 
un  aliment  savoureux. 

Le  Plburonecte-Lanourtte,  qu’on  pèche  éga- 
lement dans  les  mers  du  Nord. 

Le  Pleuronecte  glacial,  qui  se  trouve  avec 
les  précédées. 

Le  Pleuronecte-Limakdelle.  V.  LimandelL. 

Le  Pleurokecte.limandoïde  , qui  tient  le  mi- 
lieu entre  la  limande  et  la  plie,  dont  la  chair  est 
blanche  et  de  bon  goût , et  qui  so  trouve  dans  la  mer 
du  Nord. 

Le  Pleuronecte-Pécouze,  que  l’on  pêche  dans 
la  Méditerranée,  où  il  est  rare. 

troisième  division.  — Les  deux  yeux  à droite  ; la 

caudale  pointue , et  réunie  avec  les  nageoires  du 

dos  et  de  P anus. 

Les  pleuronectes  renfermés  dans  cette  division 
habitent  les  mers  des  Indes  et  la  mer  de  Caroline. 

quatrième  mvisiON.  — Les  deux  yeux  d gauche, 
et  ta  caudale  sans  échancrure. 

Le  PLEURoNECTE-TunsoT.  V.  Turbot. 

Le  Pleuronecib-Caiirelet.  V.  Carrelet. 

Le  Plbuivonecte  - Targrur  , qui  se  trouve  dons 
U mer  du  Nord,  atteint  un  med  et  demi  de  long, 
et  dont  la  chair  est  tendre , ae  bon  goût  et  facile  à 
digérer. 

I^e  Pleuronectr-Moineau,  pleuronectes-passer 


f-enre,  pour  le  conserver  et  l’envoyer  au  loin.  C’est 
e turbot- bouille  de  Duhamel. 

Le  Pi.EURONEC.iE  - Arous  , pieu  ronce  tes  - mancus 
'Lin.),  que  l’on  appelle  aussi  lunulé  et  bandé . C’est 
im  très-beau  poisson,  mais  qui  varie  beaucoup  dans 
la  disposition  de  ses  couleurs.  11  habite  toutes  les 
mers  des  pava  chauds,  parvient  rarement  A plus  de 
a pieds  do  longuenr;  et  sa  chair  est  tendre  et  fort 
estimée,  sur-tout  quand  il  a séjourné  quelque  temps 
dans  les  lleuves,  où  il  remonte  au  printemps  pour 
déposer  son  frai. 

Le  Pleuronecte-Ca  limande.  V.  Calimande . 

PLIE,  pleuronectcs-flatessa.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  pleuronecte. 

Description.  — Ce  poisson,  que  nous  avons  figuré 
PL  5»  sous  le  nom  de  grosse  plie , qui  lui 

est  donné  par  Duhamel,  a 68  rayons  a la  nageoire 
du  dos,  54  à celle  de  l’anus;  1.»  caudale  arrondie; 
cinq  à six  éminences  su*  la  partie  antérieure  «I  !.. 
ligne  latérale;  les  écailles  minces  et  uiolles;  le  côté 
droit  marbré  de  brun  et  de  ^ris  avec  des  taches 
orangée*.  11  acquiert  1 ou  2 pieds  de  longueur,  et 
quelquefois  une  grandeur  bien  plus  considérable  ; 
car  on  en  pèche  fréquemment,  dans  la  mer  du  Nord 
sur-tout,  qui  pèsent  i5  ou  16  livres. 

Habitation . — On  trouve  la  plie^ana  toutes  les 
mers  de  l'Europe,  et  principalement  dans  celles  du 
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Nord.  Elle  se  tient  au  fond  dëeeeux,  dans  les  lieux 
vaseux  ; mais  elle  s’approehe  des  côtes  au  printemps 
pour  frayer.  Elle  entre  dans  les  étangs  salés  et  quel- 
quefois dans  les  rivières  fangeuses.  On  dit  qu’on  en 

{•échc  beaucoup  dans  l’étang  de  Montpellier  et  dans 
a Loire. 

Nourriture.  — Elle  vit  de  petits  poissons , de 
jeunes  coquillages  et  de  crustacés. 

Propagation.  — La  plie  dépose  ses  œufs,  au  prin- 
temps, sur  les  rivages,  entre  les  pierres  et  les  her- 
bages. Les  pêcheurs  attribuent  l-i  propagation  des 
püc s et  des  soles  aux  chevrette* ; mais  Fotigeroux  de 
Bondaroy  a prouvé,  en  177a»  que  les  prétendues 
jeunes  plies  qui  auraient  été  produites  par  les  che- 
vrettes étaient  des  insectes  que  depuis  on  a re- 
connu être  des  crustacés  parasites. 

Qualités.  — La  chair  de  la  plie  est  bonne,  quoi- 
que moins  estimée  que  celle  de  la  9ble. 

Pêche . — La  pèche  do  la  plie  était  très-abon- 
dante, dès  le  règne  de  Charlemagne,  sur  les  côtes 
de  Flandre  et  de  Picardie.  En  i3a6,  on  apportait 
des  plies  en  charrettes  à Paris.  Ce  poisson,  ainsi  que 
d’autres,  est  devenu  plus  rare. 

On  le  prend  rarement  au  filet,  sur-tout  lorsqu’il 
est  d’une  certaine  grosseur;  mais  comme  il  mord 
très-facilement  A l’hameçon  garni  de  morceaux  de 
poissons  ou  de  petits  crustacés,  on  le  pèche  de  pré- 
férence à la  ligne.  On  le  harponne  aussi  assez  sou- 
vent avec  un  instrument  particulier,  qui  consiste  ej\ 
un  gros  morceau  de  plomb,  A la  partie  inférieure 
duquel  sont  implantées  trois  à quatre  pointes  bar- 
belées. On  attache  ce  .plomb  à une  longuo  ficelle, 
et  lorsque  les  pêcheurs,  par  un  temps  calme,  ont 
aperçu  une  plie  au  fond  do  l’eau , ils  laissent  tomber 
ce  plomb  sur  son  dos;  et  quand  ils  sont  sûrs  qu’elle 
est  prise,  par  la  nature  ues  efforts  qu’elle  fait,  ils 
la  tirent  à oord.  Mais  quand  la  plie  aperçoit  les  pê- 
cheurs, elle  se  cache  dans  la  vase.  Lorsqu’on  fait  la 
pèche  dans  les  petites  rivières,  on  y encre  avec  des 
hottes,  ou  les  pieds  nus,  en  imprimant  fortement  les 
traces  du  pieu  sur  le  sable;  à peine  est-on  retint 
que  les  traces  se  garnissent  de  plies.  ' 

Préparations  de  la  plie.  — » 11  faut,  avant  toute 
chose,  que  ce  poisson  soit  écaillé,  vidé  et  lavé  à 
plusieurs  eaux , parce  qu’il  conserve  , plus  que  beau- 
coup d'autres,  un  goût  de  matée.  On  peut  manger 
la  plie  soit  frite  , soit  cuite  sur  le  gril , après  qu’elle 
a été  roarinée  avec  de  l’huile , du  vinaigre , du  sel , 
du  poivre  , du  persil  et  de  la  ciboule;  ou  bien  on  la 
fait  cuire  au  court-bouillon , et  on  la  sert  avec  une 
sauce  blanche  aux  cApres. 

Dans  le  Nord,  o b tes  plies  sont  abondantes , on 
en  fiait  sécher  ou  saler,  pour  en  envoyer  au  loin. 
Cet  apprêt  léur  fait  perdre  une  grande  partie  de 
leurs  bonnes  qualités;  mais  il  fournit  de*  ressources 
à la  consommation  des  classes  peu  aisées  de  la  so- 
ciété*.-7,4^57*  ,<V:  K,  ' 

PLIOIR.  Le  plioir ,fig.  20,  PL  tt,  est  une  moi- 
tié d’un  morceau  de  roseau  de  3 A 4 pouces,  échan- 
crée  à scs  deux  extrémités  pour  recevoir  les  lignes, 
ficelles  ou  rallonges  dont  on  peut  fairo  usage  ; ce 
qui  suppose  autant  de  plioirs  que  l’oixp  de  lignes  à 
rouler  aesstfs.  V.  Ligne . 

PLOMB  DE  NANTES.  Poisson  du  genre  des 
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speres,  qui  a 6 ponces  de  long  et  a pouces  et  demi 
de  large;  les  écailles  d’un  blanc  argenté;  la  ligne 
latérale  noire,  et  la  couleur  en  général  rousse. 
PLOMBAGE.  V.  Plomber. 

PLOMBÉE.  C’est  le  plomb  qu’on  met  au  bout 
du  filet  pour  le  lester  et  le  faire  aller  au  fond  de 
l’eau.  V.  Filet. 

PLOMBER  UN  FILET.  C’est  y attacher  des 
plombs  pour  le  faire  descendre;  c’est  aussi  y atta- 
cher un  plomb  portant  un  signe  qui  indique  que 
l’emploi  de  ce  filet  est  permis. 

L’ordonnance  de  1669,  tit.  XXXI,  art.  i5,  dtv 
fend  aux  fermiers  de  la  pêche  de  se  servir  de  filets  et 
engins,  à moins  que  le  sceau  en  plomb  aux  armes 
du  roi  n’y  ait  été  apposé,  à peine  de  confiscation  et 
de  20  fr.  d’amende. 

L’instruction  de  l’Administration  des  furets  , du 
a3  mars  i8at , art.  y5,  prescrit  aux  conservateurs 
de  déposer  aux  greffes  des  tribunaux  l’empreinte  des 
coins  destinés  à la  marque  des  filets,  et  de  donner 
des  ordres  pour  que  les  fermiers  ou  porteurs  de  li- 
cences ne  puissent  se  servir  de  filets  non  plombés. 

La  circulaire  du  17  octobre  1821  renferme  la 
même  invitation,  et  indique  les  pinces  dont  on  doit 
se  servir. 

PLONGEURS.  Sorte  de  pêcheurs  qui  vont  sou» 
l’eau,  et  prennent  à la  main  des  poissons  et  des 
coquillages*  * 

Dans  le  premier  Age  des  sociétés  et  avant  l’In- 
vention des  instrumens  de  pèche,  on  tira  de  grandes 
ressources  de  l’habitude  qu’avaient  les  hommes  de 
nager  et  de  plonger,  exercice  auquel  ils  se  livraient 
fréquemment,  soit  dans  les  fleuves,  soit  sur  les  bords 
de  la  mer,  par  le  besoin  qu’ils  avaient  de  traverser 
des  espaces  d’eau  considérables , avant  qu’ils  con- 
nussent la  construction  des  barques.  Ils  poursui- 
vaient le  poisson  jusque  dans  ses  retraites  les  plus 
profondes.  Lorsque  Alexandre  chargea  Aristote  de 
composef  son  immortel  ouvrage  surlcs  animaux,  il 
lui  assigna  un  certain  nombre  de  plongeurs,  qui 
avaient  l’ordre  de  lui  fournir  toutes  les  productions 
qui  ne  se  trouvaient  que  dans  la  mer.  Cette  manière 
de  pécher  est  encore  pratiquée  par  quelques  nations 
sauvages,  telles  que  les  habitans  de  la  Nouvelle- 
Galles  du  Sud  et  les  Indiens  de  Pile  de  Panama.  On 
emploie  aussi  des  plongeurs  pour  la.  pêche  des 
éponges  et  du  corail. 

PLUMER.  C’est  ôter  avec  un  couteau  les  feuilles 
les  cannes  dont  on  construit  dans  les  bourdigues* 
V.  Bourdieu  et.  K 

PLUSOiR.  Ancien  instrument  de  pèche  qui  n’ast 
plus  connu,  et  qui  était  prohibé  par  les  ordonnances 
citées  dans  Saint • Yont  p.  22 4*  ’Jt 

PLYETTER  ou  POMMETTER.  Cette  pèche, 
qui  pourrait  aussi  se  nommer  piétiner , se  fait  en 
marchant  pieds  nus  sur  le  sable,  pour  sentir  les 
poisson»  qui  y sont  restés  enfouis.  Quand  on  sent 
un  poisson  sous  ses  pieds,  on  le  pique  avec  un  di- 
gon , ou  bien  on  le  saisit  avec  un  augon , ou  on  le 
prend  à la  m*in  sans  aucun  instrument.  Cette  pèche 
se  nomme  aussi  d la  foule , et  oit  y prend  des  an- 
guilles. V.  Pêche. 

POCHE.  Espèce  de  sac  de  toile  avec  lequel  on 
prend  à Morlaix  beaucoup  de  fneauise.  Poche  de 
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l’aissaugue , espèce  de  manche  ou  do  sac  des  filets 
traluans,  dans  lesquels  le  poisson  se  rassemble.  V. 
Aissaugue . 

POCI1ETEAU.  C’est  une  espèce  de  raie  ainsi  ap- 
pelée sur  les  côtes  de  la  Vendée , et  qui  est  déjà  citée 
sous  ce  nom  dans  un  acte  du  monastère  de  Talmont, 
de  i366. 

POELE.  Endroit  d’un  étang  vis-Avi»  de  la  bonde, 
qu’on  creuse  plus  que  le  reste,  pour  que  le  poisson 
s’y  rassemble  quand  on  vide  l’étang  pour  le  pécher. 
V.  Etang. 

PüGGE,  poisson.  C’est  l’ospidophore  armé  ou 
cataphractc.  V.  Aspidophore. 

POIGNÉE  DE  MORUES.  Ce  sont  deux  morues 
de  même  taille,  qui  se  vendent  ensemble  ou  A la 
poignée. 

POISSON  , piscis . Animal  aquatique , A sang 
rouge , et  qui  respire  par  des  branchies  qu'on  nomise 
ouïes,  au  lieu  de  respirer  par  des  poumons. 

Nous  diviserons  cet  article  en  deux  sections  : 
l’une  pour  V Histoire  naturelle  des  poissons,  et  l’au- 
tre pour  la  partie  règlementaire . 

PREMIÈRE  SECTION.  — de  l’ihstoir&  natu- 

n ELLE  DES  POISSONS. 

Les  poissons  forment  l’une  des  claaies  les  plus 
intéressantes  du  règne  animal,  par  la  diversité  des 
familles  qui  la  composent,  le  grand  nombre  des  es- 
pèces , leur  prodigieuse  fécondité,  la  grande  facilité 
d’en  multiplier  les  individus  sur  tous  les  climats, 
et  l’utilité  variée  de  toutes  Us  parties  qui  les  cons- 
tituent. 

Nulle  autre  classe  d’animaux  ne  peut  lui  être 
comparée  sous  les  rapports  de  l’abonaance  et  de  U 
facilité  des  ressources  qu’elle  offre  pour  1a  nourri- 
ture de  l’homme,  et  des  immenses  produits  que  l’in- 
dustrie et  le  commerce  savent  en  tirer  par  mille 
préparations  diverses;  nulle  autre  classe  n’est  aussi 
universellement  répandue , aussi  variée  dans  ses 
formes  et  ses  qualités,  et  nulle  autre  enfin  n’a  oc- 
cupé tant  de  bras  et  procuré  tant  de  richesses  aux 
nations.  C’est  par  la  pèche  des  poissons  répandus 
dans  l’immensité  des  mers  que  se  sont  élevés  et  ac- 
crus les  peuples  placés  aux  conlins  des  contincns , 
en  «e  formant  A cet  art  si  étonnant,  si  utile,  si  hardi, 
qui  leur  a fait  franchir  des  espaces  que  la  nature 
semblait  avois  rendus  inaccessibles,  et  qui,  en  éta- 
blissant de  rapides  communications  entre  toutes  les 
parties  du  globe,  a fajt  du  monde  entier  une  grande 
famille,  une  seule  société. 

Leur  étude  a occupé  les  anciens  naturalistes 
comme  les  modernes  ; mais  cette  science  n’a  pas 
marché  avec  la  même  célérité  que  celle  de  plusieurs 
autres,  parce  que  les  hommes  qui  exercent  la  pro- 
fession de  pécheurs,  et  qui  sont  les  plus  A portée 
d’étudier  le*  poissons,  no  sont  pas  assez  instruits 
pour  en  saisir  les  caractères  distinctifs.  Ils  ont  fondé 
leurs  dénominations,  lo  plus  souvent  barbares,  sur 
des  forme*  et  des  qualités  fugitives  ou  mal  obser- 
vées, et  qui  peuvent  se  rapporter  à différent  genres 
ou  ^ des  Ages  différent  de  la  même  espèce.  D’un 
nul se  côté , l.i  difficulté  de  procurer  aux  savans  des 
individus  vissas  a contribué  A ralentir  les  progrès 
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île  Vichthjülogir.  Nous  avons  indiqué,  sous  ce  mot , 
quèlques  méthÔdes  employées  pour  l’étude  de  cette  * * 
science,  et  particulièrement  la  méthode  de.M.  La- 
cépéde,  qui  est  aujourd'hui  la  plus  parfaite. 

Nous  allons  nous  occuper  de  l’histoire  naturelle 
des  poissons  en  général  ; mais  les  limites  dans  les- 
quelles nous  sommes  obligés  de  renfermer  nos  des- 
criptions ne  nous  permettront  d’employer  que  les 
traits  les  plus  essentiels  et  les  plus  caractéristique*. 
Toutefois  nous  tâcherons,  en  empruntant  ces  traits 
aux  grands  tableaux  des  naturalistes  et  plus  spécia- 
lement A ceux  tracés  par  M.  Lacépède,  d’imprimer 
A cotre  travail  ce  caractère  de  vérité  et  d’utilité 
indispensable  dans  toute  production  destinée  A l’ins- 
truction. 

Deux  iluides  sont  les  seuls  dans  lesquels  il  est 
permis  aux  êtres  organisés  de  vivre , de  croître  et  de 
se  reproduire  : l’air  et  l’eau.  Les  quadrupèdes,  les 
oiseaux,  les  reptiles,  ne  penvent  conserver  leur  vie 
que  par  le  moyen  du  premier  de  ces  iluides  ; le  se- 
cond est  nécessaire  A tous  les  genres  de  poissons. 

Mais  il  y a bien  plus  d'analogie  et  de  rapports  con- 
servateur# entre  l’eau  et  les  poissons , qu’il  n’y  en 
a entre  Voir  et  les  oiseaux  ou  le*  quadrupèdes  ; et 
voilA  pourquoi , indépendamment  de  toute  autre 
cause,  les  poissons  sont  de  tous  les  animaux  A sang 
rouge  ceux  qui  présentent  dan*  leurs  espèces  le  plus 
grand  nombred’indivi^us,  dans  leurs  couleurs  l'éclat 
le  plus  vif,  et  dans  leur  vie  la  pins  longpo  durée. 

ils  sont  aussi  de  tous  les  animaux  ceux  donrle 
domaine  est  le  plus  étendu,  puisqu’il  comprend  les 
vastes  mers,  les  lacs,  les  fleuves,  les  rivières,  le* 
ruisseaux,  les  étangs,  enfin  tous  les  amas  d’eau  qui 
formant  sur  le  globe  une  surface  bien  plus  considé- 
rable que  les  continens  qu’ils  arrosent. 

DES  CA  ICA  CT  An  ES  DISTINCTIFS  DXS  POISSONS.  Y 

Les  poissons  se  distinguent  de  toutes  les  autres 
classes  d 'êtres  y i vans  par  des  caractères  qui  four 
sont  propres;  mais  il  ne  faut  pas, avec  quelques  na- 
turalistes, faire  consister  ces  caractères  dans  la  pré- 
sence des  écaille*  ni  dans  celle  des  nageoires,  puis- 
qu’il y a des  poissons  qui  en  sont  dépourvus.  Il  ne 
faut  pas  non  plus  les  chercher  dans  la  forme  des 
organes  de  la  circulation.  La  marque  constante  de 
tous  les  véritables  poissons  est  la  rougeur  plus  ou 
moins  vive  de  leur  sang,  qui  empêche  de  le*  con- 
fondre avec  les  insectes,  les  vers  et  tous  les  animaux 
connus  sous  le  nom  A'animaua:  à sang  blanc. 

Il  existe  un  outre-caractère  aussi  sensible  et  aussi 
constant,  qui  distingue  les  poissons  des  reptiles,  des 
quadrupèdes  et  des  oiseaux , qui  tous  ont  le  sang 
plus  ou  moiffo  rouge,  et  des  cétacés  que  l’on  a si 
souvent  confondus  avec  eux , et  qui  néanmoins  sont 
compris  parmi  les  animaux  A mamelles.  Ce  carat J 
1ère  consiste  en  ce  que  les  poissons  respirent  par  des 
branchies , tandis  que  les  autres  animaux  respirent 
par  des  poumons.  Xu  effet,  l’homme,  les  animaux 
A mamelles,  les  oiseaux,  les  quadrupèdes  ovipares, 
les  serpena,  ne  peuvent  vivre,  au  moins  pendant 
quelque  temps , qu’au  milieu  de  l'air  de  l’atmo- 
sphère, et  ne  respirent'que  par  de  véritable*  pou- 
mons; lorsque  les  poissons  ont  pour  organe  respi- 
I ralbîYü  leurs  branchies , dont  la  forine  et  la  nature 
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’^ont  très -différentes  de  celles  de*  poumons,  et  qui 
ne  peuvent  servir)  au  moins  long-temps,  que  dans 
Peau,  à entretenir  la  vie  de  Psnixn.il.  On  ne  doit 
donc  donner  lo  nom  de  poissons  qu'aux-  êtres  orga 
nisés  qui  ont  le  sang  rouge  et  qui  respirent  par  des 
branchies.  Mais  il  faut  qne  les  deux  caractères  dont 
nous  venons  de  parler  soient  réunis  pour  constituer 
un  poisson  ; car  il  y a quelques  espèces  de  vers  qui 
ont  des  branchies,  innis  leur  sang  est  blanc  ; et  Pon 
sait  que  les  cétacés  qui  vivent  an  milieu  des  eaux  ont 
le  sang  rouge,  mais  qu’ils  n’ont  point  de  branchies. 

Nous  allons  exposer  successivement  les  parties 
extérieures  et  les  parties  intérieures  dos  poissons* 

Du  coïts  dos  poissons,  l-o  corps  du  noisson  se 
distingue  en  trois  parties  principales  : fa  tète,  le 
co/q»  proprement  dit , et  la  queue,  qui  commence  À 
l'ouverture  de  l'anus. 

La  bas  de  la  PI.  i«.,  où  est  représentée  une  mo- 
rue, indique  ces  trois  parties.  Lu  tête  est  comprise 
dans  l'espace  marqué  par  les  lettres  a,  b ; le  corps 
es?  indiqué  par  les  lettres  b,  Q ; l'anus  par  la  lettre 
(J;  et  la  queue  remplit  Pespace  qui  se  trouve  entre 
l'anus  Q et  ls  nageoire  caudale  C C , o , p,  c.  C’est 
donc  improprement  que  Pon  donne  vulgairement  le 
nom  de  queue  A la  partie  que  uous  venons  de  dé- 
signer par  la  dénomination  de  nageoire  copdale  : 
cette  partie  forme  une  pièce  distincte  , qui  oc  trouve 
à l'extrémité  de  la  véritable  queue , dont  l'origine 
Panus.  Cette  fausse  dénomination,  donnée  à 
la  nageoire  de  la  queue,  se  trouve  dans  les  régie- 
mens,  et  spécialement  dans  l'ordonnance  de  1669, 
qui  dit  que  les  pêcheurs  rejetteront  à Peau  les 
truites,  carpes,  etc.,  qui  n'auront  pas  6 pouces  en- 
tre l’oeil  et  la  queue.  11  fallait  dire  : entre  P ait  et  la 
nageoire  de  la  queue. 

Guano  eue  des  poissons.  C'est  encore  dans  celte 
dusse  que  se  trouvent  les  différences  les  plus  consi- 
dérables de  grosseur,  de  longueur  et  de  poids,  puis- 
qu'il y a des  espèces  qui  ne  parviennent  qu'à  quel- 
ques pouces  do  longueur  et  qui  pèsent  au  plus  une 
once;  tandis  que  d'autres,  telles  que  le  flétan,  le 
silure  commun,  le  brochet,  le  grand  esturgeon, 
parviennent  i\  10,  10  et  a5  pieds  de  longueur,  et 
pèsent  plusieurs  quintaux. 

De  la  forme  des  poissons.  La  forme  des  pois- 
sons est  trè^-variée  ; mais  la  plus  ordinaire  est  la 
forme  allongée.  Une  distinction  assez  générale  et 
assez  frappante  dans  les  poissons  est  celle  qu'on  en 
fait  : i°.  en  poissons  ronds , tels  que  la  carpe,  le 
saumon,  le  maquereau,  le  hareng,  etc.;  30.  en 
poissons  plats , tels  que  U sole,  le  carrelet,  la  bar- 
bue, la  plie,  le  turbot;  3°.  eu  poissons  longs  et  dont 
la  forme  imite  celle  des  reptiles  terrestres  , tels  que 
l'anguille,  la  lamproie.  Toutefois  cette  classifica- 
tion est  bien  imparfaite;  car  il  y a des  cas  où  il  se- 
rait difficile  de  déterminer  dans  laquelle  de  ces  di- 
visions doivent  être  placés  certains  poissons. 

U»  naturalistes  emploient  une  foule  d'expres- 
sions pour  désigner  les  différente*  formes  de  pois- 
sons. Ils  disent  que  le  corps  est  ove  quand  il  ap- 
proche de  la  forme  d'un  œqt  ; arrondi  ou  rond,  iors- 
qu'étant  aplati,  il  a autant  do  diamètre  en  hauteur 
qu'en  longueur^  oblong,  s’il  est  plus  long,  que 
large;  lancéolé,  si  la  longueur  surpasse  sen*Tble- 
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ment  U hauteur , et  si  l'une  des  extrémités  est  al- 
longée en  pointe;  linéaire,  s'il  a la  forme  d'une 
ligne;  ensiforme,  lorsqu'il  a quelque  ressombUnce 
avec  une  lame  d'épée  ; déprimé,  quand  la  largeur 
surpasse  U hauteur,  et  comprimé , ai  c'est  la  hau- 
teur qui  surpasse  la  largeur;  anccps , s'il  présente 
deux  tronchans;  en  couteau , quand  la  partie  supé- 
rieure du  dos  est  large  et  aplatie,  tandis  que  la  par- 
tie inférieure  du  corpa  est  comme  tranchante  ; ca- 
réné ou  en  carène , si  le  dos  est  arrondi  et  la  partie  in- 
férieure du  corps  tranchante  ; trigone,  tétragone  ou 
polygone,  suivant  qu'il  se  trouve  trois  ou  quatre  ou 
plusieurs  saillies  sur  toute  la  longueur  du  corpa; 
cylindrique,  rond  en  longueur,  en  forme  de fuseau  , 
conique,  ventru,  bossu,  suivant  qu'il  affecte  ces 
différentes  formes. 

Mais  ces  dénominations  techniques , ainsi  que 
plusieurs  autres  qui  expriment  la  présence  ou  l'ab- 
sence des  écailles,  des  pointes  qui  peuvent  se  trou- 
ver sur  le  corps  et  des  couleurs , s'entendent  souvent 
d'elles-mémes , ou  bien  on  les  remplace  par  des  ex- 
pressions plus  connues  : de  sorte  que  nous  ne  croyons 
pas  devoir  les  rappeler  ici. 

Du  squelette  des  poissons.  Avant  de  passer  à 
U description  des  différentes  parties  du  poisson , 
nous  donnerons  une  idée  de  sa  structure  intérieure. 

Dans  les' poissons,  comme  dans  les  autres  ani- 
maux, les  parties  molles  sont  soutenues  par  deiros 
ou  des  cartilages  qui  en  tiennent  lieu.  La  PI.  1™. 
représente  le  squelette  d'une  carpe;  la  ligne  ponc- 
tuée fait  connaître  le  contour  des  parties  molles'. 

Le  squelette  qui  est  représenté  est  celui  de  11 
carpe;  nous  en  prévenons,  parce  qu’il  y aura  quel- 
ques détails  qui  ne  s’appliqueront  point  à tous  les 
poissons. 

La  tête  est  cette  partie  qui  est  représentée  par  les 
lettres  R,  T,  Y,  X,  Y.  Kilo  est  formée  par  les  os 
du  crâne  R,  qui  est  de  forme  très-différente  sui- 
vant les  espèces  : on  y aperçoit  les  fosses  orbitaires, 
qui  sont  plus  ou  moins  grandes  et  diiférerometit 
placées  ; les  cavités  pour  1 organe  de  l'ouïe  et  celui 
de  l'odorat,  et  les  mâchoires  T,  V.  On  trouve  dans 
l'intérieur  de  la  tète  de  beaucoup  de  poissons  des 
pierres  ou  osselets  fort  durs.  A la  réunion  de  la  tête 
avec  le  tronc,  au-dessous  de  la  gorge,  il  se  trouve 
quelques  arêtes  qui  tiennent  lieu  de  clavicules,  et 
qui  semblent  appartenir  au  larynx. 

Depuis  le  derrière  de  la  tête  jusqu'à  la  naissance 
de  U queue , on  aperçoit  une  suite  de  vertèbres  qui 
sont  articulées  de  manière  à permettre  au  poisson 
de  se  placer  vers  les  côtés,  mouvement  qui  lui  est 
nécessaire  pour  nager  avec  vitesse. 

Il  y a des  poissons  dont  l'épine  dorsale  est  Com- 
posée de  vertèbres  cartilagineuses,  et  d'autres  dont 
cette  partie  se  compose  de  vertèbres  osseuses.  C’est 
sur  cette  considération  qu'est  fondée  U dirision  dès 
poissons  par  M.  Lacepède  , en  poissons  cartilagi- 
neux et  en  poissons  osseux. 

La  capacité  de  L'abdomen  est  formée  par  des  arêtes 
circulaires  ou  des  eûtes,  qui  s'articulent,  par  une  de 
leurs  extrémités,  avec  la  colonne  vertébrale,  et  par 
l'autre  se  terminent  en  pointe  et  ne  sont  attachées 
qu'aux  chairs.  Ces  eûtes  sont  pftr  paires;  elles  s’éten- 
dent plus  ou  moins , suivant  la  capacité  de  l’abdo- 
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men , qui  varie  beaucoup  dans  les  différentes  espèces 
de  poissons. 

Après  ccs  côtes,  on  voit  six  apophyses  épineuses, 
qui  Forment  comme  de  fausses  côtes;  et  à leur  ex- 
trémité, il  y a de  fines  arêtes  qu'on  ne  peut  conser- 
ver dans  le  squelette,  et  qui  sont  à-peu-près  indi- 
quées par  des  lignes  ponctuées. 

Au-delà  de  ces  fausses  côtes  sont  d'autres  apo- 
physes épineuses,  qui  sont  d’abord  plus  grandes  que 
celles  dont  nous  venons  de  parler,  et  qui  diminuent 
de  longueur  et  de  grosseur  & mesure  qu’elles  appro- 
chent de  l’extrémité  de  la  colonne  épinière. 

On  aperçoit  aussi  à la  partie  supérieure  de  la  co- 
lonne vertébrale  des  apophyses , qui  sont  simples  et 
qui  se  continuent  depuis  le  derrière  de  la  tète  jusqu’à 
la  nageoire  de  1a  queue  : elles  sont  plus  ou  moins 
longues  et  plus  ou  moins  inclinées. 

Nous  parlerons  plus  loin  de  la  structure  des  na- 
geoires et  des  rayons. 

Des  nàoeoih  f.s.  On  ne  doit,  à la  rigueur,  donner 
le  nom  de  nageoires  qu’à  des  organes  composés 
d’une  membrane  plus  ou  moins  large,  haute  et 
épaisse,  et  soutenue  par  de  petits  cylindres  plus  ou 
moins  mobiles  et  nombreux  que  l’on  nomme  rayons, 
parce  qu’ils  paraissent  quelquefois  disposés  comme 
des  rayons  autour  d’un  centre.  V.  \esfig.  a et  3 de 
la  PL  4,  où  les  rayons  sont  très-apparens. 

Cependant  il  est  des  espèces  de  poissons  sur  les- 
quelles des  rayons  sans  membranes  ot  des  mem- 
branes sans  rayons  ont  reçu  la  dénomination  dena- 
gecires , à cause  de  leur  position  sur  l’animal. 

Nous  avons  dit  qu’il  y avait  des  poissons  dénués 
dê  nageoires;  les  autres  en  présentent  un  plus  ou 
moins  grand  nombre,  suivant  les  genres  et  les  es- 
pèces. Plusieurs  en  ont  une  de  choque  côté  de  la 
poitrine  (PL  iT«.,  fig-  a,  v)\  d’autres,  à la  vérité 
peu  nombreux,  ne  montrent  pas  ces  nageoires  pec- 
torales, qui  ne  paraissent  jamais  qu’au  nombre  de 
deux,  et  que  l’on  a comparées,  à cause  de  leur  po- 
sition et  de  leurs  usages,  aux  extrémités  antérieures 
de  plusieurs  animaux,  aux  bras  de  l’homme,  aux 
pattes  de  devant  des  quadrupèdes  ou  aux  ailes  des 
oiseaux. 

Plusieurs  groupes  de  poissons  n’ont  aucune  na- 
geoire au-dessous  de  leur  corps  proprement  dit;  les 
autres,  au  contraire,  en  ont  une  ou  deux,  situées 
sous  la  gorge  (PL  l**.,  a*,  partie, fig.  a,  y),  ou 
sous  la  poitrine,  ou  sous  le  ventre.  Ce  sont  ces  na- 

Ï Ivoires  inférieures , que  l’on  a considérées  comme 
es  analogues  des  pieds  de  l’homme  ou  des  pattes  de 
derrière  des  quadrupèdes. 

Il  y a des  poissons  qui  n’ont  point  de  nageoires  à 
la  partie  supérieure  du  corps  et  de  la  queue;  d’au- 
tres qui  ont  une,  ou  deux  ou  même  trois  nageoires 
dorsales  (la  morue,  PI.  tTt-yfig.  a,  m,nt  o , est 
dans  ce  dernier  cas);  d’autres,  dont  l’extrémité  de  la 
queue  a une  nageoire  plus  ou  moins  étendue  (même 
PL  C C,  o,  p,  e),  ou  qui  n’en  présentent  aucune; 
d’autres  enfin  qui  ont  une  ou  deux  nageoires  au- 
dessous  de  la  queue,  et  qu’on  appelle  nageoires  de 
l’anus  (ÇJ,  P,  &),  ou  qui  en  sont  dépourvus. 

Vn  poisson  peut  donc  avoir  depuis  une  jusqu’à 
dix  nageoires. 

Les  nageoires  sont  parfaites  ou  imparfaites , ou 


adipeuses  : les  nageoires  parfaites  sont  composée» 
d’osselets  mobiles  contenus  dans  une  membrane 
qui  est  toujours  la  continuité  de  la  peau  ; les  na- 
geoires imparfaites  sont  composées  de  rayons  mo- 
biles, ou  séparés  les  uns  des  autres,  ou  étroitement 
unis,  sans  aucune  membrane  qui  les  lie  entre  eux; 
les  nageoires  adipeuses  ou  fausses  nageoires  sem- 
blent n’étre  formées  que  par  un  prolongement  de  la 
peau,  et  sont  dépourvues  de  rayons. 

On  divise  les  nageoires  parfaites  en  simples  ou  en 
composées  : les  nageoires  simples  ont  tous  leurs  os- 
selets du  même  genre,  soit  tous  rayons,  soit  tous 
aiguillons  ; les  nageoires  composées  ont  leurs  pre- 
miers osselets  en  aiguillons  et  les  suivans  en  rayons. 

On  appelle  nageoires  dorsales  celles  qui  sont  pla- 
cées sur  le  dos  ; pectorales  ou  latérales , celles  de  la 
poitrine  placées  sous  l’ouverture  des  ouïes  de  cha- 
que côté;  ventrales , celles  du  ventre;  anale  ou  de 
l’anus,  celle  qui  est  placée  près  de  l’orifice  de  t’amis; 
caudale,  celle  qui  termine  la  queue;  enfin  bran- 
chiales, les  nageoires  placées  près  de  l’opercule  des 
ouïes. 

Indépendamment  de  ces  dénominations,  que  les 
nageoires  prennent  à raison  de  lcnr  position  , on  les 
distingue  encore  par  d’autres  épithètes  qui  se  tirent 
de  leur  figure,  ou  de  leur  place,  ou  de  la  substance 
dont  elles  sont  composées , ou  enfin  de  leur  nombre. 

Ratons  des  nageoires.  Les  rayons  des  nageoires 
sont  de  petits  osselets  qui  soutiennent  les  nageoires. 

i°.  Considérés  relativement  à leur  nature,  les 
uns  sont  d’uuc  substance  osseuse  et  dure,  qui  leur 
a fait  donner  le  nom  d'aiguillons}  les  autres,  com- 
posés d’une  substance  moins  dure,  sont  flexibles, 
et  on  les  nomme  rayons  mous,  il  y a des  jdguillon» 
qui  sont  lisses  et  d’autres  nui  sont  dentés. 

2°.  Quant  à la  figure,  il  y a des  rayons  simples, 
des  rayons  fendus , des  rayons  doubles,  qui  tous 
n’ont  qu’une  base  commune;  d’autres  qui  sont  bi- 
fides, ou  se  partageant  en  deux  vers  la  moitié  de 
leur  longueur;  et  d’autres  qui  sont  multifides , ou  se 
partageant  en  un  plus  grand  nombre  de  parties. 

3°.  Quant  à la  situation  , il  y en  a de  clair-semés, 
de  pressés  les  uns  contre  les  autres  ou  de  collés  en- 
semble. 

4°.  Quant  aux  dimensions,  il  y en  a d’égaux, 
d’inégaux,  et  d’autres  qui  vont  en  augmentant  ou 
en  diminuant  de  grandeur,  depuis  le  premier  jus- 
qu’au dernier. 

Les  rayons  osseux  sont  de  deux  sortes  : les  uns, 
solides,  allongés,  un  peu  coniques  et  terminés  par 
une  pointe  piquante,  semblent  formés  d’une  seule 
pièce,  et  se  nomment,  ainsi  que  nous  l’avons  déjà 
dit,  rayons  simples  ou  aiguillons , à cause  du  piquant 

3ui  les  termine;  les  autres  rayons  osseux,  au  lieu 
’étre  simples,  sont  composés  do  plusieurs  petites 
pièces  placées  les  unes  au-dessus  des  autres,  ce  qui 
les  a fait  nommer  rayons  articulés. 

Ces  articulations,  qui  constituent  l’essence  de» 
rayons  osseux , se  retrouvent  dans  les  rayons  carti- 
lagineux ; mais  pour  bien  en  voiries  dispositions,  il 
faut  regarder  ces  rayons  cartilagineux  contre  le  jour, 
à cause  d’uno  espèce  de  couche  de  nature  cartilagi- 
neuse et  transparente,  dans  laquelle  elles  sont  rom  nu" 
enveloppées.  On  peut  reconnaître  particulièrement 
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cette  disposition  dans  les  rayons  des  nageoires  pec- 
torales de  la  raie- bâtis,  de  la  raie  boudée  et  d’autres 
poissons  du  même  genre.  (V.  la  PL  a.)  Au  reste, 
tous  les  rayons,  tant  osseux  que  cartilagineux,  tant 
simples  qu’articulés,  sont  plus  ou  moins  transpa- 
rens , excepté  quelques  rayons  osseux,  simples  et 
très- forts , que  l’on  remarque  sur  quelques  espèces 
de  poissons,  et  qui  sont  le  plus  souvent  entièrement 
opaques. 

De  la  structure  df.s  nageoires  et  des  ratons. 
Nous  expliquerons  cette  structure  toujours  d’après 
le  squelette  de  la  carpe. 

La  colonne  vertébrale  est  terminée  par  des  os 
niât*  (i\Tf  PI.  i »r*0t  auxquels  s’articulent 
les  rayons  de  la  nageoire  de  la  queue  M.  Cette  na- 
geoire, comme  les  autres,  est  formée  par  des  rayons 
couverts  et  liés  les  uns  aux  autres  par  une  mem- 
brane, et  qui  embrassent  les  os  plats  AT,  qui  termi- 
nent l'épine.  Il  résulte  de  cette  articulation  que  les 
rayons  ont  la  liberté  de  s'approcher  et  de  s’écarter 
les  uns  des  autres,  pour  donner  à la  nageoire  plus 
ou  moins  d’étendue. 

La  nageoire  du  dos  est  formée  par  les  rayons 
A A,  qui  s'articulent  avec  les  arêtes  C,  qui  sont  ro 
tenues  dans  les  chairs. 

Le  premier  rayon  B A du  squelette  est  représenté 
séparément  par  \ca/tg.  i et  2,  qui  se  trouvent  en 
tête  de  la  planche.  Ce  premier  rayon  se  divise  en 
deux  parties  d d , qui  forment  la  fourche;  il  s’arti- 
cule par  sa  base  avec  la  tête  de  l’arête  c.  A la  tête 
de  cette  arête  et  à la  base  du  rayon , on  aperçoit 
deux  petites  arêtes  ee.  On  ne  les  voit  pas  dans  les 
autres  rayons  du  même  squelette;  mais  tous  ces 
rayons  «^divisent  en  deux,  suivant  leur  longueur. 
Le  mouvement  de  la  nageoire  dorsale  est  tel , 
qu’elle  peut  s’abattre  vers  la  queue  ou  se  redresser, 
suivant  la  volonté  de  l’animal,  et  prendre  la  cour- 
bure du  corps  quand  il  se  plie  d’un  côté  ou  de 
l’autre. 

Lu  nageoire  L du  ventre  est  organisée  comme 
celle  du  dos. 

La  nageoire  branchiale  est  formée  de  rayons  qui 
se  séparent  aussi  en  deux  parties;  leur  base  em- 
brasse par  son  articulation  une  apophyse  qui  tient  ù 
une  espèce  d’omoplate  ft  Jig.  3.  Les  rayons  de  cette 
nageoire  ont  deux  mouvemens  r l’un,  qui  leur  per- 
met de  s’écarter  ou  de  se  rapprocher  les  uns  des au- 
tres* et  l’autre,  qui  leur  permet  de  sc  porter  tous 
ensemble  vers  1a  tête  ou  vers  la  queue.  C*c9t  derrière 
l’espèce  d'omoplate  f que  se  trouve  l’arête  p>fig.  4> 
rdc  comme  une  clavicule. 


que  !'ôii  regari 

Dans  la  nageoire  du  ventre  f,  les  rayons  gtfig*  3, 
sont  doubles  comme  les  autres,  ce  qu’on  aperçoit 
en  h,  Jig.  8.  Ils  embrassent  la  partie  g de  Vos  f , 
fig.  3,  arec  lequel  ils  s’articulent.  Ils  ont  deux 
mouvemens,  ainsi  qucla  nageoire  branchiale.  Quant 
à l’arête  f,  dont  oii  voit  la  position  ( fig.  ire.  ),  elle 
est  enveloppée  et  fermement  assujettie  par  les  chairs, 
et  sur-tout  par  l'apophyse  i de  la  fig.  3. 

OuvF.itTuiir.  pr.  i a fiovcHE.  L'ouverture  do  L 
bourbe  nY*l  pas  située  du  même  dans  ton9  les  pois- 
sons; sa  figure,  ainsi  que  ses  proportions,  varient 
dans  les  dillérentes  espèces. 

Plusieurs  .poissons  ont  en  dedans  de  la  bouche 
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une  membrane  qui  se  replie,  et  ne  parait  point 
quand  la  bouche  est  fermée.  Bile  est  susceptible 
ci’une  grande  extension , et  elle  forme , quand  la 
bouche  est  ouverte,  une  espèce  de  bourse,  PI.  i"., 
jig.  a,  X,  qui  enveloppe  leur  proie* 

Museau.  On  entend  par  le  museau  des  poissons 
.a  partie  du  devant  de  la  tête  comprise  depuis  les 
yeux  ou  le  front  jusqu’à  l’extrémité  des  mâchoires. 
Il  varie  aussi  dans  sa  ligure  et  dans  ses  proportions. 

Des  dents.  Les  dents  des  poissons  sont  en  géné- 
ral fortes  et  nombreuses  ; mais  elles  présentent  dif- 
férentes formes  : les  unes  sont  un  peu  coniques,  al- 
longées, cependant  pointues,  quelquefois  dentelées 
sur  leurs  bords  et  souvent  recourbées;  les  autres 
sont  comprimées  et  terminées  à leur  extrémité  par 
une  lame  tranchante  ; d’autres  enfin  sont  presque 
demi  - sphériques , ou  même  presque  entièrement 
aplaties  contre  leur  base.  C’est  de  leurs  différentes 
formes,  et  non  pas  de  leur  position  et  de  leur  in- 
sertion dans  tel  ou  tel  os  des  mâchoires,  qu’il  faut 
tirer  les  divers  noms  que  l’on  peut  donner  aux  dents 
des  poissons,  et  conclure  les  usages  auxquels  elles 
peuvent  servir.  Ainsi  on  doit  appeler  dents  sw- 
iairts  celles  qui,  étant  demi  - sphériques  ou  trèa- 
aplaties,  peuvent  facilement  broyer  les  corps  sur 
lesquels  ellçs  agissent  ; incisives  > les  dents  compri- 
mées, dont  le  côté  opposé  aux  racines  présente  une 
sorte  de  lame  avec  laquelle  l’animal  peut  aisément 
couper  et  diviser,  de  la  même  manière  que  l'homme 
avec  ses  dents  de  devant;  et  laniairet  celles  qui,  al- 
longée* , pointues  et  souvent  recourbées,  accro- 
chent, retiennent  et  déchirent  la  proie  de  l’animal. 
Ces  dernières  sont  colles  que  l’on  voit  lo  plus  fré- 
quemment dans  la  bouche  des  poissons;  il  n*y  & 
même  qu’un  très-petit  nombre  d’espèces  qui  en  pré- 
sentent de  molaires  ou  d’incisives. 

Ces  trois  sortes  do  dents  peuvent  être  considé- 
rées d’après  la  manière  d’être  attachées  et  1a  place 
qu’elles  occupent  : les  unes  sont  retenues  presque 
immobiles  dans  des  alvéoles  osseux  ou  du  moins 
très -durs;  les  autres  ne  sont  maintenues  par  leurs 
racines  que  dans  des  capsules  membraneuses,  qui  leur 
permettent  do  so  relever  et  de  s’abaisser  dans  diffé- 
rentes directions,  à la  volonté  de  l’animal. 

D'un  autre  côté,  les  mâchoires  des  poissons  ne 
sont  pas  les  seules  parties  de  leur  bouche  qui  puis- 
sent être  armées  de  defats;  leur  palais,  leur  go- 
sier et  leur  langue  peuvent  en  être  garnis.  Celles  qui 
sont  fort  déliées  forment  des  espèces  de  brosses  ou 
des  aspérités.  V.  le  bas  de  la  VI.  » 

K,  K. 

La  même  partie  do  la  PL  irc.,  fig . t , Z , repré- 
sente l’intérieur  de  la  bouche  d’un  poisson  où  il  y 
a une  rangée  de  dents  droites,  pointues  et  disposées 
comme  les  dents  d’un  peigne. 

Mâchoires.  Les  doux  mâchoires  de  la  bouche 
des  poissons.  Pi.  i fîg'  !**•»  T,  V,  diffèrent 
entre  elles,  soit  à raison  de  leur  proportion , de  leur 
figure , de  leur  situation , soit  par  rapport  k leurs 
appendices.  Elles  «ont  souvent  inégales  ï tantôt  c’cst 
la  mâchoire  supérieure  qui  excède  l’autre,  et  le  plus 
souvent  c’est  la  mâchoire  inférieure  qui  est  la  plus 
longue. 

Lèybes.  La  plupart  des  poissons  n’ont  point  dt 
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lèvres  piopremenl  dites;  quelques-uns  en  ont.  Plu- 
sieurs autres  ont  la  bouche  bordée  d’une  membrane 

Îjui , en  se  repliant  quand  la  bouche  est  fermée, 
orme  une  espèce  de  lèvre. 

Barbillons.  Dans  quelques  poissons,  les  mâ- 
choires sont  garnies  de  barbillons,  soit  que  ces  bar- 
billons se  trouvent  à la  mâchoire  supérieure  comme 
dans  le  poisson  qu’on  nomme  barbeau , PI.  9,  fig.  3; 
ou  à l’inférieure , comme  dans  la  morue,  PL  ir*., 
fig.  2,  Y]  soit  que  l’une  et  l’autre  eu  soient  munies. 

Narines.  Elles  sont  placées  sur  le  devant  du  mu- 
seau et  presque  toujours  ch  avant  des  jeux.  Hiles 
différent  entre  elles  suivant  les  espèces  : 

1°.  Par  leur  position  à l’extrémité  antérieure  des 
mâchoires  et  loin  des  yeux;  entre  les  yeux  et  l’ex- 
trémité des  mâchoires;  à la  partie  supérieure  du 
museau , au-dessous  et  proche  des  yeux  ; sur  lo  bord 
de  la  mâchoire  ; sur  le  sommet  de  ln  tête  et  pres- 
qu’à  la  jonction  des  yenx  ; sur  une  ligne  oblique; 
sur  la  même  ligne;  l’une  près  de  l’autre;  à une  cer- 
taine distance  l’une  de  l’autre. 

2°.  Par  leur  figure  ronde,  ovale,  oblongue , ta- 
bulée, recouverte  par  les  lèvres,  découverte. 

3°.  Par  leur  nombre , qui  est  d’une  ou  de  deux 
ouvertures  de  chaque  côté,  ou  nul. 

Des  yeux.  Les  yeux  des  poissons  sont  toujours 
au  nombre  de  deux  ; ils  ne  présentent  pas  la  même 
forme  et  ne  sont  pas  situés  de  même  dans  toutes  les 
eapèces  de  poissons.  Ils  diffèrent  : 

1°.  Par  leur  figure  plane,  protubérante,  convexe, 
globuleuse,  ovale,  oblongue. 

2°.  Par  leur  situation  latérale  ou  sur  le  cèté  de 
la  tête;  élevée  très-haut;  verticale  ou  sur  le  som- 
met même  de  la  tête  ; entre  le  sommet  et  le  bout  du 
museau;  sur  le  même  côté;  l’un  près  de  l’autre  ou 
éloignés  l’un  de  l’autre. 

3U.  Par  leur  dimension  grande,  petite,  médiocre. 
4^.  Par  leurs  tégiimens,  selon  qu’ils  sont  nus,  cou- 
verts ou  à demi  couverts. 

Les  yeux  sont  composés  extérieurement  de  deux 
parties  principales,  qui  sont  1a  pupille  et  l’iris. 

La  pupille  varie  de  formes , toujours  suivant  les 
espèces  : elle  estorbiculairo,  ovale,  ample,  resserrée, 
anguleuse. 

L’irû  varie  dans  ses  couleurs  : il  est  doré,  ar- 
genté, olivâtre,  fauve,  pointillé,  nébuleux. 

La  nuque.  Ln  poissons  n’ont  point  de  cou  ; leur 
tête  se  termine  à U nuque,  après  laquelle  commence 
immédiatement  le  tronc,  qui  comprend  toutes  les 
parties  situées  entre  la  tête  et  l’extrémité  de  la 
queue. 

La  nuque  est  la  partie  antérieure  du  tronc  la  plus 
charnue,  qui  s’étend  depuis  la  première  ou  la  se- 
conde vertèbre  (PI.  fig.  i*y.,  Y)  jusque  sur 
le  sommet  de  1a  tête,  du  moins  dans  quelques 
poissons. 

Le  dos.  Le  dos  est  la  partie  supérieure  du  corps 
ui  s’étend  depuis  la  nuque  Y jusqu’à  la  queue  A. 

I est  ou  droit,  ou  arqué,  ou  bossu,  aplati,  con- 
vexe , ou  caréné  ; plus  ou  moins  gros  et  plus  ou 
moins  arqué  que  l’abdomen  ; et  chargé  d’une , ou 
de  deux  ou  de  trois  nageoires,  ou  sans  nageoires. 

Les  côxis.  Ils  s’étendent  depuis  l'ouverture  des 
ouïes,  PI.  »rc.,  a «.  partie,  fig.  2,  b,  jusqu’à  l’anus  ÇÎ 
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La  gorge.  Elle  est  située  entre  les  ouvertures 
des  ouïes. 

La  PonniNT.  et  le  venthe.  La  poitrine,  que  l’on 
nomme  aussi  thorax,  prend  son  origine  à la  base 
des  mâchoires,  et  s’étend  jusqu’à  l’insertion  des  na- 
geoires pectorales.  Cette  partie,  qui  est  figurée  sé- 
parément, PI.  !«•.  partie,  00 , fig . 7, ne  ren- 
ferme qu’un  petit  nombre  de  viscères  ; elle  est  fort 
petite  et  presque  continue  dans  la  tète,  étant  ter- 
minée par  en  bas,  et  séparée  du  ventre  par  un  dia- 
phragme 00. 

Le  ventre  est  cette  cavité  qui  règne  depuis  la  poi- 
trine ou  le  thorax  jusqu’à  l’origine  de  la  queue  ou 
de  l’anus.  On  nomme  abdomen  la  partie  extérieure 
du  ventre. 

La  capacité  du  ventre  h,  h,  fig.  y,  est  beaucoup 

S lus  grande  que  la  poitrine;  elle  contient  quantité 
e viscères.  Elle  est  formée,  comme  noua  l’a- 
vons dit , par  des  arêtes  circulaires  ou  des  eûtes 
(fig-  1),  etc.,  qui  sont  articulées  avec  la  colonne 
vertébrale. 

L’anus  ( Q,  PI.  ire.,  2e.  partie)  est  situé  entre 
l’extrémité  du  ventre  et  l’origine  de  U queue.  Cette 
partie  varie  beaucoup  par  sa  position,  qui,  dans 
quelques  poissons,  est  plus  près  de  la  tête  que  de 
lu  nageoire  de  la  queue;  dans  d’autres,  au  milieu 
de  la  longueur  du  poisson,  et  dans  plusieurs  plus 
rapprochée  vers  la  queue. 

La  queue  est  la  partie  postérieure  du  corps  qui 
est  charnue;  elle  prend  sou  origine  à l’anus  Q 
et  termine  le  tronc.  Nous  avons  déjà  fait  remar- 
quer qu'il  ne  faut  pas  la  confondre,  comme  on  le 
lait  vulgairement , avec  1a  nageoire  de  U queue. 
Elle  est  plus  ou  moins  grosse , plus  ou  moins  lon- 
gue , et  son  extrémité  affecte  une  forme  différente 
dans  les  diverses  espèces  de  poissons. 

Des  écx  il  les.  Les  écailles  sont  des  lames  apla- 
ties, de  substance  cornée  et  à demi  transparente, 
dont  le  corps  des  poissons  est  couvert  en  tout  ou  en 
partie  : elles  sont  arrangées  les  unes  sur  les  autres 
comme  les  ardoises  des  toits,  et  ne  sont  point  ac^hé? 
rentes  entre  elles,  du  moins  dans  la  plupart  dc^ 

Soi  won  s;  car  il  y a quelques  espèces  de  ccs  m Nu aux  : 
ont  les  écailles,  très-serrées  et  unies , semblent  nî* 
former  qu’une  seule  pièce.  On  a donné  à cette  es- 
pèce de  revêtement  osseux  le  nom  de  cuirasse. 
D'autres  sont  couverts  de  ces  mêmes  écaillas  os- 
seuses, mais  distinctes,  et  cependant  se  tenant  col- 
lées les  unes  aux  autres  : c’est  ce  qu’on  appelle  ar- 
mure■ 11  y a des  écailles  très-minces,  et  qui,  en  tout 
ou  en  partie,  sont  d’un  brillant  doré  ou  argenté; 
d’autres  sont  tellement  épaisses,  que  leur  dureté 
approche  de  celle  des  os. 

A raison  de  leurs  formes , on  les  nomme  arron- 
dies, ovales,  ohlongues,  anguleuses,  carrées,  cré- 
nelées, dentées,  hérissées  de  pointes,  ciliées. 

A raison  de  leur  superficie,  ou  les  nomme  gla- 
bres, rudes,  striées  en  rond,  rayonnées,  inégale», 
tuberculeuses,  ponctuées. 

A raison  de  leur  disposition  ou  de  leurs  dimen- 
sions, on  les  nomme  imbriquées  ou  tuilées , imbri- 
quées obliquement,  contiguës,  rares,  cachées  ri 
elles  «ont  recouvertes  par  l'épiderme , grandes , pe- 
tites, très-petites,  imperceptibles.  , 
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A raison  de  leur  connexion,  on  les  nomme  tom- 
bâmes, si  elles  se  détachent  facilement,  fixes,  si  elles 
sc  séparent  difficilement. 

Des  couleurs  des  poissons.  Quoique  les  écailles 
détachées  du  poisson,  étant  interposées  entre  la  lu- 
mière et  l’œil,  paraissent  presque  toujours  de  la  cou- 
leur d’une  feuille  de  corne  fort  mince,  1a  surface 
extérieure  des  poissons  offre  cependant  des  couleurs 
souvent  très-belles,  et  quelquefois  si  vives,  qu’elles 
le  disputent  à l’éclat  de  l’or , de  l'argent  et  des 
pierres  précieuses;  mais  la  vivacité  de  ces  couleurs 
diminue  quand  les  poissons  sout  morts,  lorsqu’ils 
sont  malades,  ou  s’ils  habitent  certains  fonds,  tels 
que  ceux  où  les  eaux  sont  vaseuses.  D’autres  causes 
modifient  les  couleurs  des  poissons,  telles  que  leur 
nourriture,  les  climats  qu’ils  habitent  et  la  tempé- 
rature qu’ils  éprouvent.  On  peut  remarquer  parti 
culièfement  que  ceux  qui  vivent  d’animaux  à co- 
quille présentent  des  couleurs  très-variées  et  très- 
éclatantes,  sans  doute  parce  que  ces  animaux 
communiquent  aux  poissons  qui  s’en  nourrissent  le 
principe  qui  colore  leur  coquille.  Dans  toutes  les 
mers  renfermées  entre  les  tropiques  et  où  une  grande 
quantité  de  lumière  peut  pénétrer  dans  le  sein  des 
eaux,  les  poissons  se  montrent  parés  des  plus  riches 
nuances.  Un  rencontre  aussi  des  poissons  décorés 
avec  magnificence  au  milieu  des  mers  polaires,  où 
des  montagnes  do  glace  et  de  neige  rendent  éblouis- 
sante la  lumière  que  1a  lune  et  les  aurores  boréales 
répandent  pendant  les  longues  nuits , et  celle  que 
donne  le  soleil  pendant  les  longs  jours  de  ces  con- 
trées. Mais  c’est  sur-tout  dans  les  eaux  échauffées 
de  la  zone  torride  et  où  la  lumière  reçoit  une  nou- 
velle activité  de  la  chaleur,  que  le*  poissons  pré- 
sentent les  nuances  les  plus  éclatantes  et  les  plus 
diversifiées.  Enfin  leurs  teintes  éprouvent  quelque- 
fois des  changemens  par  suite  de  mouvemeus  vio- 
lons, du  sentiment  de  la  crainte  ou  de  la  colère,  du 
froid  et  du  chaud  ; mais  ces  changemens  ne  peuvent 
Avoir  lieu  quo  dans  les  teintes  produites  en  tout 
Ou  en  partio  par  le  sang  et  les  autres  liquides  sus- 
ceptibles d’être  pressés  ou  ralentis  dans  leur  cours. 

Ligne  latérale.  On  donne  lo  nom  de  latérale 
à cette  ligne  qui  se  voit  sur  les  eûtes  des  poissons; 
elle  fait  la  séparation  entre  le  dos  et  le  ventre,  et  s’é- 
tend depuis  les  ouïes  jusqu’à  la  nageoire  delà  queue. 
(V.  PL  in;/îg»  3*  la  figure  d’une  morue  où  cette 
ligne  est  bien  marquée.)  Elle  est  formée  par  une 
série  continue  de  petits  tubercules,  qui  sont  les  ori- 
fices d’une  multitude  de  vaisseaux  excréteurs  qui  y 
aboutissent,  et  d’où  suinte  une  humeur  visqueuse 
propre  à entretenir  U souplesse  de  la  peau  du  pois- 
son , et  à le  défendre  contre  le  froid  et  la  compres- 
sion de  l’eau. 

Sous  les  divers  rapports  de  sa  situation  , de  sa 
figure  , de  sa  direction  et  de  sa  superficie  , la  ligne 
latérale  varie  suivant  les  espèces,  et  elle  est  dite 
élevée,  moyenne  ou  basse;  ponctuée,  linéaire,  an- 
nulaire , dentée  ; droite , Courbe  , flexueuse  , inter- 
rompue, .descendante;  lisse,  épineuse,  imbriquée, 
en  creux  , en  relief,  poreuse,  cuirassée. 

Lignes  interstitiales.  Ce  sourdes  raies  trans- 
versales ou  longitudinales,  que  l’on  remarque  sur 
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la  peau  nue  de  quelques  espèces  de  poissons  aux 
endroits  où  les  muscles  *e  joignent. 

Matière  visqueuse.  Cette  matière  gluante  et 
visqueuse  dont  le  corps  de  la  plupart  des  poissont 
est  enduit  et  qui  les  rend  glissons  dans  la  main,  ne 
suinte  pas  seulement  des  pores  de  la  tète  et  du  corps, 
ni  des  orifices  des  vaisseaux  de  la  ligne  latérale; 
mais  il  parnlt  qu’elle  est  produite  par  des  glandes 
excrétoires  répandues  sur  toute  la  surface  du  corps, 
et  qui  la  poussent  à l’extérieur  par  des  pores  parti- 
culiers : on  doit  regarder  cette  sécrétion  comme  une 
espèce  de  transpiration  que  la  nature  a destinée  soit 
à empêcher  les  écailles  de  sc  coller  les  unes  contre 
les  autres,  ou  do  trop  se  dessécher , soit  à s’opposer 
à l’entrée  de  l’eau  par  les  pores  dans  l’intérieur  dos 
poissons;  soit  enfin  à les  rendre  plus  souples  et  plus 
susceptibles  d’exécuter  leurs  divers  mouvemeus  dans 
l’eau. 

Ouverture  des  branchies.  Les  branchies,  qu’on 
appelle  ouïes , sont , dans  la  plupart  des  poissons, 
recouvertes  par  des  pièces  qu’on  appelle  opercules • 
(PL 

La  situation  , la  forme,  les  dimensions  et  les  tc- 
guincns  dos  ouvertures  des  branchies  varient,  comme 
toutes  les  autres  parties,  suivant  les  espèces  Je 
poissons. 

L’ouverture  est  placée , ou  sous  la  gorge , oti  sur 
les  côtés,  ou  près  du  derrière  de  la  tête,  ou  vers  la 
queue.  Hile  est  ou  arquée,  ou  en  tube,  ou  tortueuse, 
ou  droite,  ou  linéaire  , ou  oblique;  elle  est  plus  ou 
moins  grande,  et  enfin  elle  se  trouve  recouverte  en 
entier  ou  à moitié  par  les  opercules , ou  découverte  , 
ou  sans  opercules. 

Aiguillons  f.t  tubercules  de  la  peau.  Outre 
les  aiguillons  ou  rayons  osseux , durs  et  piquaus  des 
nageoires,  il  y en  a d’autres,  qui  sont  des  tubercules 
osseux,  implantés  dans  la  peau  du  corps  de  quel- 
ques espèces  de  poissons;  ils  sont  différens  des  poin- 
tes dont  la  tête  de  quelques  autres  espèces  est  Héris- 
sée, et  qui  ne  sont  que  des  apophyses  saillantes  des 
os  de  la  tête. 

Appendices.  On  trouve  sur  quelques  espèces 
de  poissons  différentes  appendices  auxquelles  on  a 
donné  les  noms  suivans:  les  barbillons  ou  arrhes, 
appendices  des  mâchoires,  dont  nous  avons  déjà  parlé 
( voy.  PL  ir*.,Jig.  2 ,y)\  lespinnulcs,  petits  rebords 
ou  proéminences  externes,  ressemblant  en  quelque 
sorte  aux  petites  nageoires  adipeuses  ou  aux  bar- 
billons, et  qui  sont  placées  tantôt  près  des  yeux, 
tantôt  prèsdes  narine*  et  d’autres  fois  sur  la  queue  de 
quelques  espèces  de  poissons;  elles  ne  diffèrent  des 
cirrhes  ou  des  barbillon*  que  par  la  place  qu’elles 
occupent;  la  crête,  petite  pinnule  placée  sur  le 
sommet  de  la  tète;  les  tentacules , longs  cartilages 
cétacés,  mobiles  et  implantés  sur  le  museau  ou  le 
front  de  certains  poissons;  les  raclures , petites  ap- 
pendices fibreuses  et  molles,  qui  se  trouvent  souvent 
à l’extrémité  des  osselets,  comme  si  la  menibnnu 
dont  ils  sont  recouverts  avait  été  raclée;  les  épines , 
prolongeuens  très-aigus,  nus  et  immobiles  de  l’o§ 
de  la  tête  et  du  front;  les  aiguillons , corps  durs  et 
pointus  comme  les  épines,  mais  qui  en  diffèrent 
en  ce  qu’ils  sont  mobUcs,  tandis  que  le*  épines  sont 
fixes  (il  ne  faut  pas  confondre  ces  aiguillons  avec 
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ceux  des  nageoires)  ; les  doigts , osselets  flexibles, 
séparés  et  libres,  placés,  dans  quelques  poissons, 
entre  les  nageoires  pectorales  et  les  nageoire#  ven- 
trales; le  bouclier , espece  de  disque  ovale,  plat,  dur 
et  rude  au  toucher,  qui  couvre  la  tête  et  la  poitrine, 
la  suture , ligne  rude  ou  à pointes , qui  s’élève  sur  le 
dos  et  l'abdomen. 

La  langue.  Tous  les  poisson#  ont  une  langue; 
ils  en  ont  du  moins  la  base  ou  la  racine;  elle  n'est 
point  d’un  usage  aussi  indispensablement  nécessaire 
aux  poissons  qu’aux  quadrupèdes  et  aux  cétacés; 
car  dans  les  premiers  elle  est  imparfaite,  ou  cartila- 
gineuse, ou  presque  immobile,  loi  langue  des  pois- 
sons varie  par  sa  ligure , sa  substance , sa  surface  et 
par  les  mouvemens  dont  elle  est  susceptible.  Ainsi 
elle  est  aigue,  eu  alêne,  ou  obtuse,  entière  ou  échan-' 
crée,  convexe  ou  plane,  charnue  ou  cartilagineuse , 
lisse  ou  rude,  mamelonnée  ou  couverte  de  dents 
égales  ou  inégales,  libre  ou  immobile. 

Les  BiiANCiiiEs  ou  les  ouïes.  Ce  sont  les  organes 
par  lesquels  les  poissons  respirent,  et  qui  sont  si- 
tués entre  la  této  et  le  tronc;  ils  sont  contenus 
dans  l'ouverture  branchiale  dont  nous  avons  déjà 
parlé.  Chaque  branchie  est  formée  d'un  ou  de  deux 
feuillets  osseux,  dont  la  figure  varie  suivant  les  es- 
pèces de  poissons,  et  qui  sont  un  peu  arqués  sur  le 
plan  dans  la  PI . 1,  Jig.  6.  On  peut  comparer  ces 
feuillets  ou  lames  osseuses  à des  côtes;  elles  sont 
flexible»  et  recouvertes  par  une  membrane  cartila- 
gineuse, qui,  aux  deux  bords  du  feuillet  osseux, 
est  garnie  de  dents,  comme  on  le  voit  Jig.  5.  Ces 
branchies  forment,  par  leur  surface  concave,  comme 
la  voûte  du  palais  des  poissons,  et  quelquefois  les 
éminences  cartilagineuses  p , Jig.  1 1 , étant  dures, 
font  l’office  de  dents;  la  partie  convexe  de  ces 
feuillets  osseux  est  creusée  d'un  sillon  qu’on  peut 
voir,  Jig.  6;  il  y passe  un  tronc  d'artère  qui  fournit 
une  inanité  de  vaisseaux  sanguins  aux  franges  o, 
Jig.  1 1 ; chaque  frange  se  divise  ordinairement  en 
deux,  comme  on  le  voit  en  p , Jig.  la  : ainsi  à cette 
figure , 1a  lettre  q représente  la  coupe  transversale 
d’une  côte  osseuse;  la  lettre  r représente  les  appen- 
dices ou  espèces  de  dents:  enfin,  p est  la  bifurcation 
de  la  frange  o de  U Jtg.  il.  Ces  branchies,  au 
nombre  de  4»  5 ou  6,  sont  couchées  les  unes  sur  les 
autres  sans  adhérence  entre  ellej. 

Le  cocon  des  poissons  est  placé  presque  sur  le 
sternum , au-dessous  des  branchies,  e,Jig.  7 ; il  est 
souvent  renfermé  dans  un  péricarpe  en  partie  libre 
et  en  partie  adhérent.  Le  cœur  et  son  péricarpe  sont 
placés  dan#  une  grande  cavité;  le  cœur , dont  les  pa- 
rois sont  ridées,  présente  une  multitude  de  petites 
cellules;  dans  sa  partie  supérieure,  il  te  trouve  un 
orifice  qui  répond  à l'aorte , et  sur  le  côté , il  s'én 
trouve  un  autre  qui  communique  à l'oreillette  ; sa 
situation  est  Longitudinale,  comme  dans  les  quadru- 
pèdes ; sa  forme  n’est  point  constante;  il  est  aplati 
dans  quelques  espèces;  triangulaire  ou  pyramidal 
dans  d'autres,  et  tronqué  obliquement  dans  quel- 
ques-unes. 

L’oreillette  dü  coeur.  Il  n’y  en  a qu’une  seule, 
mais  qui  est  très-grande,  comparativement  au  vo- 
lumo  du  cœur:  c’est  un  sac  musculeux  très-mince , 
situé  au  côté  gauche  de  ce  viscère^  et  qui  est  percé 
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de  deux  trous,  au  moyen  desquels  il  communique 
avec  le  cœur  et  le  sinus  veineux. 

L’aorte  est  attachée  à la  pointe  du  cœur  et  re- 
présente un  petit  c bue,  Jig.  7,  d.  Intérieurement 
elle  est  garnie  de  petites  colonnes  ou  cordes;  ensuite 
elle  sc  rétrécit,  et  donne,  1°.  de  chaque  côté  un 
tronc  latéral  fort  court,  qui  se  divise  d'abord  en 
deux  vaisseaux , dont  l’intérieur  va  se  loger  dans 
la  branchie  postérieure,  et  l’autre  va  en  droite  ligue 
dans  la  troisième  ou  pénultième  branchie;  a°.  le 
tronc  de  l’aorte  sc  di\ise  ensuite  d’une  manière  plus 
régulière  en  rameaux  , qui  vont  A la  seconde  et  à la 
première  branchie.  L'aorte  descend  jusqu’à  l’extré- 
mité du  corps  ; elle  est  appliquée  contre  les  vertè- 
bres , et  adossée  à la  veine-cave.  Le  sang  que  l’ar- 
tère a porté  dans  lo  ventre  et  dans  les  put  lie#  infé- 
rieures est  repris  par  des  rameaux  veineux,  qui,  à 
leur  tour,  se  réunissent  et  forment  un  seul  tronc 
veineux  ou  veine-cav  ?. 

Le  diaphragmé,  o o,  Jig.  7,  consiste  dans  une 
membrane  blanche  a»sez  forte,  qui  est  attachée  par 
sa  partie  supérieure  vers  la  nuque  et  aux  premières 
vertèbres;  elle  sépare  obliquement  la  poitrine,  et  la 
sépare  de  l’abdomen  comme  elle  sépare  le  cœur  des 
autres  viscères;  elle  est  percée  par  l'oesophage , et 
c’est  elle  qui  lorine  la  face  postérieure  de  la  cavité 
de  la  poitrine.  Cette  membrane  est  très-apparente 
dans  les  grandes  espèces  do  poissons. 

Les  viscères  de  l’Xbdomen  et  I’oesophage.  Les 
poissons  ont  lès  mêmes  viscèresque  les  quadrupède#; 
mais  ils  sont  souvent  moins  nombreux. 

L’œsophage  est  ce  canal  étroit  qui  est  situé  depuis 
le  fond  de  la  bouche  jusqu’au  ventricule  : il  ne  se 
distingue  du  ventricule  que  parce  qu’il  est  plus  étroit, 
d’une  couleur  différente , et  lisse  sur  sa  surface  ex- 
terne. 

Le  ventricule,  ou  I’estomac  des  poissons 
(Jig<  10),  est  un  sac  membraneux  qui  n’a  presque 
aucune  chaleur.  Sa  situation  est  le  plus  souvent 
longitudinale,  et  il  n’est  pas  semblable  dans  tous  les 
poissons,  étant  plus  grand  ou  plus  épais,  cylindri- 
que ou  sphérique,  ou  {>artagé  en  deux  lobes,  suivant 
les  espèces. 

lo:s  petits  intestins  ou  appendices  du  pylore. 
Dans  la  plus  grande  partie  des  poissons,  le  pylore 
est  garni  de  plusieurs  appendices  creuses,  sembla- 
bles à de  petits  intestins  cæcum,  et  qui  pifraisscnt 
concourir  à la  digestion.  Ces  appendices  diffèrent 
entre  eux  soit  par  le  nombre,  qui  varie  depuis  un 
jusqu’à  80,  100  et  au-delà,  soit  par  la  forme,  qui 
est  longue  ou  courte,  large  ou  étroite;  il  n’y  en  a 
point  dans  la  plupart  des  cartilagineux. 

L’intestin  rectum.  Le  paquet  intestinal  des  pois- 
sons est  placé  en  long  {PI.  i".,Jig.  7,te)\ le  rectum 
est  situé  sous  la  vessie  urinaire;  sa  tunique  inté- 
rieure est  quelquefois  garnie  de  valvules  ou  soupa- 
pes, et  plissée  en  volute.  Il  est,  i°.  par  6a  forme, 
ou  droit  ou  simple  lorsqu’il  va  en  ligne  droite  du 
ventricule  à l’anus  / ; ou  à une  seule  révolution  à 
sa  partie  supérieure,  ou  faisant  plusieurs  sinuosités; 
a°.  par  ses  dimensions,  comparées  au  volume  du 
corps,  il  a moins  de  longueur  que  lo  corps,  ou  en- 
viron la  même  longueur,  ou  il  est  beaucoup  plu» 
long. 
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Le  foie  ( ffig'  7 ) Mt  souvent  divisé  en  plusieurs 
lobes  et  est  quelquefois  simple}  il  est  presque  toujours 
fort  grand,  en  comparaison  du  corps,  et  placé  du 
côté  gauche  de  l’abdomen,  rarement  du  côté  droit 
ou  sur  le  devant  du  ventre,  dont  il  remplit  presque 
toute  la  capacité  ; mais  toujours  il  est  sous  les  intes- 
tins et  sous  l'estomac:  sa  couleur  varie,  mais  elle 
©st  ordinairement  jaunâtre. 

La  vésicule  ov  fiel  (.e,/ig.  io)  se  trouve  dans 
tous  les  poissons.  Cette  vésicule,  qui  est  située  sous 
le  côté  droit  du  foie,  communique  avec  l'estomac 
et  avec  les  intestins  par  deux  conduits , dont  l’un  se 
nomme  cystique , et  l’autro  cholédoque ; sa  forme  est 
ovée  ou  oblongue ; elle  est  tantôt  enveloppée  dans  le 
foie,  tantôt  elle  est  fixée  au-dessous,  tantôt  enfin 
elle  en  est  séparée  par  un  col  allongé. 

Lu  rate,  beaucoup  plus  petite  que  le  foie,  et 
d’une  couleur  plus  foncée,  est  presque  toujours  au 
côté  gauche  de  l'abdomen}  elle  est  ordinairement 
d'une  seule  pièce  et  rarement  partagée  en  plusieurs 
lobes,  qui  n’adhèrent  les  unsaux  autres  que  par  des 
ligamens  assez  faibles*,  sa  forme  est  oblongue  et 
aplatie. 

Le  pancréas.  Plusieurs  espèces  de  poissons  car- 
tilagineux ont  un  pancréas}  mais  il  est  douteux 
qu'il  y en  ait  dans  les  autres.  Dans  un  grand  nom- 
bre de  poissons,  les  appendices  du  pylore  tionnent 
lieu  de  pancréas. 

Les  ovaires.  Tous  les  poissons  ont  des  ovaires, 
de  même  que  des  œufs}  les  ovaires  différent  par 
leur  nombre,  qui  est  double  ou  simple}  par  leur 
situation  sur  toute  la  longueur  ou  seulement  sur  la 
partie  supérieure  de  l’abdomen  , et  par  leur  figure, 

Îui  est  oblongue  et  comprimée,  ou  oblongue  et  cy- 
indrique. 

La  VESSIE  urinaire.  Il  n’y  a pas  un  seul  poisson 
qui  n’ait  une  vessie  urinaire;  cette  vessie,  placée 
sur  l’intestin  rectum , est  ordinairement  de  forme 
ovale. 

La  vessie  aérienne.  La  plupart  des  poissons  ronds 
et  à arêtes  ont  une  vessie  qui  ne  contient  que  de  l’air, 
et  qui  occupe  ordinairement  la  partie  supérieure 
de  l’abdomen  et  s’étend  le  long  de  l’épine  du  dos. 
Cette  vessie  est  quelquefois  simple , comme  elle  est 
représentée  dans  le  bas  de  la  PI.  5}  d’autres 

fois  elle  est  double  (première  partie  de  la  PI.  î". , 
/fg.  q),‘  ou  bien  sa  capacité  est  séparée  en  deux  par 
le  rétrécissement  qui  est  représenté  au-dessous  de  la 
lettre  / \ et  qui  laisse  une  communication  d’une  ves- 
sie à l’autre;  car  si  l’on  perce  la  vessie  A , et  que 
l'on  comprime  doucement  la  vessie  U y on  aperçoit 
u’clle  se  vide  d’air.  Il  parait  que  le  principal  objet 
c cette  vessie  est,  en  augmentant  le  volumo  du 
corpades  poissons,  d'en  diminuer  la  pesanteur  spé- 
cifique. 

Le  péritoine  est  une  membrane  fine  qui  entoure 
l'abdomen  des  poissons , et  qui  est  de  différentes  cou- 
leurs, mais  le  plus  souvent  d’un  brillant  argenté. 

DE  LA  CHAIR  DES  TOISSONS. 

La  chair  des  poissons , comme  celle  des  autres 
animaux,  est  formée  par  leurs  muscles.  Ces  muscles 
doivent  être  en  grand  nombre  pour  mouvoir  les  na- 
geoires, les  mâchoires,  les  opercules  des  ouïes  et 
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les  branchies,  et  sur-tout  pour  exécuter  les  grand* 
mouvemens  que  les  poissons  donnent  à leur  queue  ; 
et  c’est  probablement  pour  opérer  ces  mouvement 
qu’il  y a depuis  le  derrière  des  ouïes  jusqu’à  la  queue 
deux  suites  de  muscles  qui  se  touchent  vers  le  mi- 
lieu de  l’épaisseur  du  poisson.  C’est  sur  cette  ren- 
contre qu’est  la  ligne  longitudinale  dont  nous  avons 
parlé. 

La  chair  do  quelques  poissons  est  d’un  tissu  con- 
tinu, et  celle  de  quelques  autres  se  divise  par  feuil- 
lets; elle  a des  qualités  particulières  dans  chaque 
espèce,  et  qui  sont  assez  sensibles  pour  qu’un 
homme  qui  a le  goût  fin  puisse  les  distinguer  en  les 
mangeant.  Dans  quelques  espèces,  elle  est  délicate 
et  ferme,  dans  d’autres  elle  est  molle  et  glaireuse; 
quelquefois  elle  est  coriace  ; elle  varie  aussi  sous  le 
rapport  du  goût , qui  est  relevé  et  appétissant  dans 
plusieurs  poissons,  et  fade  dans  d’autres;  enfin  il  y 
a des  espèces  dont  l’odeur  est  désagréable. 

DES  FONCTIONS  VITALES  DES  POISSONS. 

Nous  n’avons  guère  qu’indiqué  les  formes  et  la 
situation  des  différentes  parties  du  poisson.  Nous 
allons  donner  quelques  détails  sur  leurs  fonctions. 

De.  la  digestion.  — Nous  avons  vu  qu’à  la  suite  du 
gosier,  le  canal  intestinal,  qui  y prend  son  origine 
et  se  termine  à l’anus,  s’élargit  et  prend  le  nom 
d 'estomac.  On  a fait  plusieurs  observations  sur  la 
manière  dont  s’opère  la  digestion  dans  ce  tube  intes- 
tinal ; on  a particulièrement  voulu  savoir  quel  de- 
gré de  température  résultait  de  cette  opération  , et 
l’on  s'est  assuré  qu’elle  ne  produisait  aucune  aug- 
mentation sensible  de  chaleur,  et  que  par  conséquent 
elle  n’en  était  pas  aidée  par  cet  agent.  D’un  autre 
côté , les  membranes  de  l’estomac  du  plus  grand 
nombre  de  ccs  animaux  sont  trop  minces  pour  hâter 
la  décomposition  des  nlitnens;  il  n’est  donc  pas  sur- 
prenant que  les  sucs  digestifs  des  poissons  soient  en 
général  très-ahondans  et  très-actifs.  Aussi  ont-ils 
un  foie  très  - volumineux,  et  qui  est  quelquefois 
aussi  long  que  l’abdomen.  Cette  quantité  et  cette 
force  des  sucs  digestifs  sont  sur-tout  nécessaires  dans 
les  poissons  qui  ne  présentent  que  peu  de  sinuosité 
dans  leur  intestin,  peu  d'appendices  auprès  du  py- 
lore, pou  de  dents  aans  la  gueule,  et  qui,  par  con- 
séquent, n’out  leurs  alimcns  exposés  k l'action  des 
agens  de  la  digestion  que  dans  L'état  et  pendant  le 
temps  le  moins  propre  à faciliter  leur  décomposi- 
tion. Quelques  poissons  voraces,  tels  que  le  bro- 
chet fct  les  autres  espèces  d'ésoces,  qui  n'ont  reçu 
ni  appendices  de  l'estomac,  ni  intestins  très-con- 
tournés, ni  un  foie  très-volumineux,  jouissent  de  la 
faculté  observée  dans  d'autres  animaux  rapaces,  de 
rejeter  facilement  par  leur  gueule  les  substances 
qu’ils  ne  peuvent  digérer. 

Dans  les  poissons,  comme  dans  les  autres  ani- 
maux , les  véritables  sucs  nourriciers  sont  pompés 
au  travers  des  j tores  dont  les  membranes  de  l'intes- 
tin sont  criblées.  Ce  chyle  est  attiré  et  reçu  par  une 
portion  de  co  système  de  vaisseaux  disséminés  dans 
toutes  les  parties  de  l'animal,  liés  par  des  glandes 
propres  à élaborer  le  liquide  substantiel  qu’il^ 
transmettent  et  qui  ont  reçu  le  nom  de  vaisseaux 
lactés  ou  dn  vaisseaux  lymphatiques , suivant  leur 
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position  , ou,  pour  mieux  dire,  suivant  1a  nature  du 
liquide  alimentaire  qui  les  parcourt. 

De  la  circulation  au  sang.  — Le  sang  des  poisson  s 
ne  sort  de  la  reine-cave  pour  entrer  dans  le  cœur , 
qo’après  avoir  reçu  des  vaisseaux  absorbons  les  dif- 
lérens  sucs,  qui,  seuls,  peuvent  donner  à eu  fluide 
la  faculté*  de  nourrir  les  diverses  parties  du  corps 
qu'il  arrose ; mais  il  n’a  pas  encore  arquia  toutes  les 
qualités  qui  lui  sont  nécessaires  pour  entretenir  la 
vie  } il  faut  qu’il  aille  encore  dans  les  organes  respira- 
toires. Indiquons  la  route  qu’il  suit  pour  arriver  à 
ces  organes. 

Le  cœur,  principal  organe  de  la  circulation, 
presque  toujours  contenu  dans  une  membrane  très- 
mkice,  que  l’on  nomme  péricarde , ne  renfermoque 
deux  cavités,  le  ventricule,  et  l’oreillette,  dont  nous 
avons  parlé.  C’est  à cette  oreillette  qu’arrive  le 
sang  avant  qu’il  soit  transmis  au  ventricule  , et  il  y 
parvient  par  un  ample  réceptacle,  qui  constitue  véri- 
tablement la  veine-cave,  ou  du  moins  l’extrémité 
de  cotte  veine  que  l’on  a nommée  sinus  veineux. 

Le  sang,  en  sortant  du  ventricule,  entre  par  un 
orifice  dans  un  snc  artériel  ou  très-grande  cavité, 
qui  a reçu  le  nom  d’nor/fc;  celte  artère  conduit  le 
*mg  aux  branchies,  qui,  dans  les  poissons,  rem- 
placent les  poumons  , et  pour  le  répandre  au  milieu 
de  ces  branchies,  elle  se  sépare  eu  deux  troncs,  dont 
l’un  va  vers  les  branchies  de  droite  et  l’autre  vers  les 
branchies  de  gauche.  L’un  et  l’autre  de  ces  troncs  se 
divisent  ensuite  en  un  graud  nombre  de  ramifica- 
tions, correspondantes  à des  ramifications  analogues 
mois  veineuses,  qui,  se  réuuissant  successivement  en 
rameaux  et  en  branches,  portent  le  sang  réparé  par 
les  branchies  dans  un  trou  unique,  lequel,  s’avan- 
çant vers  la  queue  le  long  de  l’épine  du  dos,  fait  les 
(onctions  de  la  grande  artère  nommée  aorte  descen- 
dante dans  l’homme  et  dans  les  quadrupèdes,  et  dis- 
tribue dans  presque  toutes  les  parties  du  corps  le 
lluide  nécessaire  À la  nutrition. 

La  veine  qui  part  de  la  branchic  la  plus  anté- 
rieure ne  se  réunit,  cependant,  avec  celle  qui  lire 
«on  origine  de  la  branenie  la  plus  voisine  , qu’après 
avoir  conduit  le  sang  vers  le  cerveau  et  les  princi- 
paux organes  des  sens}  mais  il  est  bien  plus  impor- 
tant encore  d’observer  que  Ica  veines  qui  prennent 
leur  naissance  dans  les  branchies  non-seulement 
transmettent  le  sang  au  vaisseau  principal,  dont 
nous  venons  de  parler,  mais  encore  qu’elles  se  dé- 
< hargent  dans  un  autre  tronc,  qui  se  rend  directe- 
ment dans  le  grand  réceptacle,  par  lequel  la  veine- 
cave  eat  formée  ou  terminée. 

Ce  second  tronc  doit  être  considéré  comme  repré- 
sentant la  veine  pulmonaire,  qui  conduit  le  sang 
des  poumons  dans  le  cœur  de  l’homme , des  quadru- 
pèdes, des  oiseaux  et  des  reptiles.  Une  partie  du 
fluide  ramenée  dans  lea  branchies  des  poissons  va 
doucaucœur  de  ces  derniers  animaux  sans  avoir  cir- 
culé do  nouveau  par  les  artères  et  les  veines}  elle 
repasse  donc  par  les  branchies  avant  de  se  répandre 
dans  les  différons  organes  qu’elle  doit  arroser  et 
nourrir. 

Au  reste,  le  sang  parcourt  les  différentes  routes 
que  nous  venons  de  tracer  avec  plus  de  lenteur  qu’il 
ne  circule  dans  la  plupart  des  animaux  plus  rap- 
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proches  de  l’homme  que  les  poissons.  Son  mouve- 
ment serait  bien  plus  retardé  encore  s’il  n’était  dù 
qu'aux  impulsions  que  le  cœur  donne,  et  qui  se  dé- 
composent et  s’anéantissent,  au  moins  en  grande 
partie,  au  milieu  des  nombreux  circuits  des  vais- 
seaux sanguins,  et  s’il  n’était  pas  aussi  produit  par 
la  force  des  muscles  qui  environnent  les  artères  et 
les  veines. 

De  la  respiration . — Nous  n’avons  donné  qu’une 
idée  sommaire  des  branchies  et  dns  pièces  qui  les 
composent.  Ces  organes  de  la  respiration  et  qui  don- 
nent au  sang  le  principe  de  la  lie,  sont  bien  plus 
variés  que  les  organes  respiratoires  des  animaux  que 
l’un  regarde  comme  plus  parfaits.  Ils  peuvent  diffé- 
rer en  effet  les  uns  des  autres  , suivant  la  famille  des 
poissons,  par  leur  forme,  leur  nombre  et  les  di- 
mensions de  leurs  parties.  Dans  quelques  espèces  p . 
ils  consistent  dans  des  poches  ou  bourses  composées 
de  membranes  plissécs,  sur  la  surface  desquelles  s’é- 
tendent les  ramifications  artérielles  et  veineuses; 
et  jusqu’à  présent  on  a compté , de  chaque  côté  de  la 
tète,  six  ou  sept  de  cea  poches  ridées  et  à grande 
superficie  } mais  le  plus  souvent  les  branchies  sont 
formées  par  plusieurs  arcs  solides,  dont  chacun  ap- 
partient à une  brauchie  particulière. 

Le  longde  la  partie  convexe,  on  voit  quelquefois 
un  seul  rang,  mais  plus  communément  deux  ran- 
gées de  petites  lames  plus  Ou  moins  solides  et  flexi- 
bles, un  peu  convexes  d’un  côté  et  uu  peu  concaves 
du  côté  opposé,  appliquées  l’une  contre  Puutre , 
attachées  à l’arc,  recouvertes  par  des  membranes 
ordinairement  garnies  de  petits  poils,  plus  nombreux 
sur  la  surface  convexe  que  sur  la  face  concave,  et 
revêtues  des  ramifications  artérielles  et  veineuses 
dont  nous  avons  parlé. 

La  partie  concave  de  l’arc  ne  présente  pas  de  la- 
mes; mais  elle  montre  des  protubérances,  ou  des 
tubercules,  ou  des  rayons,  ou  de  véritables  ai- 
guillons. 

Tous  les  arcs  sont  élastiques  et  garnis  de  mus- 
cles, qui  peuvent,  suivant  le  besoin  de  l’animal, 
augmenter  leur  courbure  ou  leur  imprimer  d’autret» 

mouvement. 

Leur  nombre , ou,  ce  qui  est  la  même  chose  , le 
nombre  des  branchies,  est  de  quatre  de  chaque  cou- 
dons presque  tous  les  poissons;  quelques-uns  ce-  *< 
pendant  en  ont  3 , 5,  6 ou  7 de  chaque  côté.  «£ 

On  a remarqué  que  les  branchies  sont  moins 
étendues  dans  fes  poissons  qni  vivent  habituelle- 
ment au  fond  des  mers  et  des  rivières  ou  dans  la 
vase,  que  dans  ceux  qui  parcourent  en  nageant  de 
grands  espaces,  et  s’approchent  souvent  de  la  sur- 
face des  eaux. 

Kllesaont  placées  dans  une  cavité  qui  n’ost  qu’une 
prolongation  de  l’intérieur  de  la  gueule,  ou  si  elles 
ne  sont  composées  que  de  poches  plissécs,  chacune 
de  ces  bourses  communique  par  un  ou  deux  orifices 
avec  ce  même  intérieur,  pendant  qu’elle  s’ouvre  à 
l’extérieur  par  un  autre  orifice. 

Souvent  l’eau  entre  par  la  boucho  pour  parvenir 
jusqu’à  la  cavité  qui,  de  chaque  côté  Je  la  tête, 
renferme  les  branchies;  et  lorsqu’elle  a servi  à la 
respiration,  et  qu’elle  doit  être  remplacée  par  un 
nouveau  fluide,  elle  s’échappe  par  l’orifice  latéral  que 
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Ion  nomme  ouverture  branchiale.  Dans  le  plus  grand 
nombre  des  poissons,  il  n’y  a qu'une  ouverture 
branchiale  de  chaque  côté  de  la  tête  ; mais  dans  les 
raies  et  dans  presque  tous  les  squales , il  y en  a cinq; 
dans  une  espèce  particulière  de  squale  , six,  et  dans 
une  autre  sept , ainsi  que  dans  tous  les  pétromizons. 

D’autres  foi»  , l’eau  est  introduite  par  les  ouver- 
tures branchiales,  et  passe  par  les  évents  ou  par  la 
bouche;  ou,  si  elle  pénètre  par  les  évents,  elle 
trouve  une  issue  dans  l’ouverture  de  U gueule  ou 
dans  une  des  branchies. 

L’issue  branchiale  de  chaque  côté  du  corps  n’est 
ouverte  ou  fermée,  dans  certaines  espèces,  que  par  la 
dilatation  ou  la  compression  que  l’animal  peut  faire 
subir  aux  muscles  qui  environnent  cet  orifice  ; mais 
communément  elle  est  garnie  d’un  opercule  ou  d’une 
membrane , et  le  plus  souvent  de  tous  les  deux  à-la- 
fois. 

L’opercule  est  plus  ou  moins  solide,  composé 
d’une  ou  de  plusieurs  pièces,  ordinairement  garni 
de  petites  écailles  et  quelquefois  hérissé  de  pointes; 
la  membrane,  placée  en  tout  ou  en  partie  sous  l’o- 
percule, est  presque  toujours  soutenue,  comme  une 
nageoire,  par  des  rayons  simples,  qui,  mus  par  des 
muscles  particuliers,  peuvent,  en  s’écartant  ou  se 
rapprochant  les  uns  des  autres,  déployer  ou  plisser 
la  membrane.  Lorsque  le  poisson  veut  fermer  son 
ouverture  branchiale  , il  abat  son  opercule. 

Telle  est  l’organisation  des  branchies.  Exposons 
en  quoi  consiste  la  respiration. 

Dans  les  poissons,  de  même  que  dans  les  animaux 
quiontdes  poumons,  l’acte  de  la  respiration  n’est  que 
l’absorptiou  d’une  quantité  plus  ou  moins  grande  de 
ce  gaxoxigènequi  fait  partie  de  l’air  atmosphérique, 
et  qui  se  retrouve  jusque  dans  les  plus  grandes  pro- 
fondeurs de  U iner.  C’est  ce  gaz  oxigène  qui,  en  ée 
combinant  dans  les  branchies  arec  le  sang  des  pois- 
sons, le  colore  et  lui  donne,  par  la  chaleur  qui  sc 
dégagé,  le  degré  de  température  qui  lui  est  néces- 
saire; et  comme  les  corps  ne  brûlent  que  par  l’ab- 
sorption de  ce  même  oxigène , la  respiration  des 
poissons , semblable  à celle  des  animaux  à poumons , 
n’est  qu’une  combustion  plus  ou  moins  lente. 

L’oxigène , amené  par  l’eau  sur  les  surfaces  si 
multipliées,  et  par  conséquent  si  agissantes,  que 
présentent  les  branchies,  peut  aisément  parvenir 
jusqu’au  sang  conrenu  dans  les  nombreuses  ramifi- 
cations artérielles  et  veineuses  dont  nous  avons 
parlé:  cet  élément  de  la  vie  peut,  en  effet,  péné- 
trer facilement  au  travers  des  membranes  qui  com- 
posent ou  recouvrent  ces  petits  vaisseaux  sanguins; 
il  peut  passer  au  travers  des  pores  trop  petits  pour 
les  globules  du  sang.  On  ne  peut  plus  un  douter 
d’après  l’expérience  de  Priestley,  qui  a prouvé  que 
du  sang  renfermé  dans  une  vessie  couverte  même 
avec  de  la  graisse  , n’en  était  pas  moins  altéré  dans 
sa  couleur  par  l’air  de  l’atmosphère  , dont  l’oxigène 
fait  partie,  et  l’on  sait  de  plus,  par  les  expériences 
de  Monro,  que  lorsqu’on  injecte,  avec  une  force 
modérée  , de  l’huile  de  térébenthine  colorée  par 
du  vermillon  dans  l’artère  branchiale  de  plusieurs 
poissons,  et  particulièrement  d’une  raie  récemment 
morte,  une  portion  de  l’huile  rougie  transsude  au 
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travers  des  membranes  qui  composent,  les  bran- 
chies, et  ne  les  déchire  pas. 

M.  de  Lacépède,  dont  nous  analysons  les  disser- 
tations , a examiné  le  premier  la  question  de  savoir 
si  les  poissons  tirent  cet  oxigène  du  l’air  atmosphé- 
rique disséminé  dans  l’eau  , ou  de  l’eau  même,  dans 
les  démens  de  laquelle  on  compte  l’oxigène.  Nous 
ferons  connaître  plus  loin  son  opinion  sur  cette  i im- 
portante question. 

Il  examine  aussi  la  question  de  savoir  pourquoi 
les  poissons  ne  peuvent  vivre  dons  l’air  que  pen- 
dant un  temps  fort  court,  et  il  la  résout  ainsi: 

i>remièremcnt , on  peut  dire  que  l’atmosphère,  eu 
uur  abandonnât  l’oxigèuc  avec  plus  de  prompti- 
tude ou  en  plus  grande  quantité  que  l’eau , est  pour 
les  branchies  ce  que  l’oxigène  très-pur  est  pour  les 
poumons  de  l’homme,  des  quadrupèdes,  des  oi- 
seaux et  des  reptiles;  l’action  vitale  est  trop  aug- 
mentée au  milieu  de  l’air,  la  combustion  trop  pré- 
cipitée, et  l’animal , pour  ainsi  dire,  consumé;  se- 
condement, les  vaisseaux  artériels  et  veineux,  dis- 
séminés sur  les  surfaces  branchiales,  n’utant  pas  con- 
tenus dans  l’atmosphère  par  la  pression  d’un  fluide 
aussi  pesant  que  l’eau,  cèdent  à l’action  «lu  sang 
devenue  beaucoup  plus  vive,  se  déchirent,  produi- 
sent la  destruction  d’un  des  organes  essentiels  des 
poissons  et  causent  leur  mort  : voilà  pourquoi,  lors- 
que ces  animaux  périssent  pour  avoir  été  long-temps 
hors  de  l’eau,  on  voit  leurs  branchies  ensanglantées  ; 
troisièmement  enfin,  l’air,  en  desséchant  tout  Le 
corps  des  poissons , et  particulièrement  le  principal 
siège  de  leur  respiration,  arrête  le  jeu  de  plusieurs 
ressorts , hâte  la  rupture  de  plusieurs  vaisseaux  et 
notamment  de  ceux  qui  appartiennent  aux  branchies. 

Des  muscles.  —Ce*  organes  intérieurs  de  mouve- 
ment ne  présentent , dans  les  poissons , qu’un  très- 
petit  nombre  de  différences  générales  et  sensibles 
avec  ceux  des  autres  animaux  à sang  rouge.  On  peut 
cependant  les  distinguer  par  la  forme  des  fibres  qui 
les  composent,  et  par  le  degré  de  leur  irritabilité. 
En  effet,  ils  peuvent  se  séparer  encore  plus  facilement 
que  les  muscles  des  animaux  plus  composés  en  fibres 
très-déliées,  et  comme  ces  fibrilles,  quelque  ténues 
qu’ellessoient,  paraissent  toujours  aplaties  et  non  cy- 
lindriques, on  peut  direqu’ellcs  se  préteut  moins  à la 
division  dansun  sens  que  dans  un  autre,  puisqu’elles 
conservent  toujours  deux  diamètres  inégaux,  ce  que 
l’on  n’a  pas  remarqué  dans  les  muscles  de  l’homme, 
des  quadrupèdes,  des  oiseaux  ni  des  reptiles. 

De  plus,  l’irritabilité  des  muscles  des  poisson» 
parait  plus  grande  que  celle  des  autres  animaux  à 
sang  rouge;  ils  cèdent  plus  aisément  à des  stimulant 
égaux.  Ln  voici  les  motifs:  les  fibres  musculaires 
contiennent  deux  principes,  une  matière  terreuse  et 
une  matière  glutincuse.  L'irritabilité  parait  dépen- 
dre de  cette  dernière  substance,  uui  est  plus  abon- 
dante dans  les  poissons  que  dans  les  animaux  plu» 
parfaits. 

De  l'huile  contenue  dans  les  poissons.  — Le  tissu 
cellulaire  des  poissons  contient  aussi  plus  de  graisse 
huileuse  ; toutes  les  parties  de  leur  corps,  et  particu- 
lièrement leur  foie,  en  sont  pénétres.  C’est  de  cette 
huile  que  dépend  U transparence  plus  ou  moins 
grande  que  présentent  ces  animaux. 
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Phosphorescence.  -—Un  autre  phénomène  très- 
digne  «Inattention  doit  être  rapporté  à cette  huile  dont 
Jes  poissons  sont  pénétrés , c’est  leur  phosphores- 
cence. En  effet,  non-seulement  leurs  cadavres  peu- 
vent , comme  tous  les  animaux  et  tous  les  Végétaux 
qui  60  décomposent , répandre,  par  une  suite  de 
leur  altération  et  des  diverses  combinaisons  que 
leur»  principes  éprouvent une  lueur  blanchâtre 
que  tout  le  monde  connaît  ; non-seulement  ils  peu- 
vent, pendant  leur  vie,  et  particulièrement  dans 
les  contrées  torrides,  se  pénétrer,  pendant  le  jour, 
d’une  vive  lumière  solaire  qu’ils  laissent  échapper 
pendant  la  nuit,  mais  encore  ils  tirent  de  cette  ma- 
tière huileuse  la  faculté  de  paraître  revêtus  d’une  lu- 
mière qui,  dans  les  endroits  où  ils  sont  réunis  en 
grand  nombre  paraît  avec  plus  d’éclat  è la  sîrface 
delà  mer.  Cette  clarté  paraît  de  très-loin,  et  on 
l’tperçoit  très-bien  lors  même  que  lea  poissons  se 
trouvent  à une  assez  grande  profondeur.  Cette  huile 
ne  sert  pas  seulement  à donner  aux  poissons  l’éclat 
phosphorique  dont  nous  parlons;  elfe  les  maintient 
dans  l’eau  contre  l’action  altérante  de  ce  fluide. 

Matière  visqueuse.  — Indépendamment  de  cette, 
huile  conservatrice,  une  matière  visqueuse  est  éla- 
borée dans  des  vaisseaux  particuliers,  transportée 
sous  les  tégumens  extérieurs,  et  répandue  à la  sur- 
face du  corps  par  plusieurs  ouvertures.  Dans  pres- 
que tous  les  poissons,  cette  humeur  gluante  suinte 
particulièrement  par  des  orifices  distribués  sur  dif- 
férentes parties  de  la  tête,  et  nar  d’autre»  orifices 
situés  le  long  du  corps  et  de  la  queue,  placés  de 
chaque  côté,  et  dont  l'ensemble  a reçu  le  nom  de 
ligne  latérale. 

Cette  substance  visqueuse,  suivent  renouvelée, 
enduit  tout  l’extérieur  du  poisson  , empêche  l’eau 
de  filtre*  su  travers  des  tégumen*,'  et  donne  au 
corps,  qu’elle  rend  plus  souple,  la  faculté  de  glis- 
ser plu»  facilement  au  milie]|des  eaux.  7 

DES  OIlUAMS  1)E»  SENSATIONS. 

Le  cerveau , la  première  origine  des  nerfs  , et  par 
conséquent  des  organes  du  sentiment , est  très-petit 
dans  les  poissons,  relativement  à l’étendue  de  leur 
tête  ; il  est  divisé  en  plusieurs  lobes;  mais  le  nom- 
bre , la  grandeur  de  ces  lobes  et  leurs  séparations 
diminuent  ù mesure  que  l’on  s’éloigne  des  poissons 
cartilagineux , particulièrement  des  raies  et  des 
squale» , et  qu’on  se  rapproche  des  osseux , et  no- 
tamment des  espèces  de  cette  sous-classe,  dont  le 
corps  est  très-allongé  , ou  plus  ou  moins  conique  , 
ou  très-aplati. 

La  moelle  épinière , qui  p«rt  du  cerveau,  et  de 
laquelle  dérivent  tous  les  nerfs  qui  n’émanent  pas 
directement  do  cerveau  , s’étend  le  long  de  la  ccf-‘ 
lonne  vertébrale  jusqu’à  l’extrémité  de  la  queue  ; 
mais,  au  lieu  de  pèuétrer  dans  L’intérieur  des  ver- 
tèbres , elle  en  parcourt  le  dessus,  en  traversant  la 
base  des  éminences  pointues  ou  apophyses  supé- 
rieures que  présentent  ces  mêmes  vertèbres,  et  lors- 
que cm  apophyse»  sont  un  peu  éloignée»  le*  une* 
des  autres,  clic  n’est  recouverte,  sur  plusieurs 
points  de  la  colonne  dorsale  , que  par  des  muscles, 
la  peau  et  des  écailles. 

L’énergie  du  système  nerveux  dépend  non-seule- 
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ment  du  Cerveau  , mais  encore  de  la  moelle  épi- 
nière , et  elle  réside  même  dans  chaque  nerf. 

Les  nerfs  des  poissons  sont  aussi  grands  à pro- 
portion que  ceux  des  animaux  à mamelles , quoiqu'il* 
proviennent  d’un  cerveau  beaucoup  plus  petit. 

L 'odorat.  — Le  siège  en  est  très- étendu,  double  et 
situé,  comme  nous  l’nvons'dit  précédemment , en* 
tre  les  yeux  et  le  bout  du  museau,  à une  distance 
plus  ou  moins  grande  du  cette  extrémité.  Les  nerfs 
qui  y -aboutissent  partent  immédiatement  du  cer- 
veau , forment  ce  qu’on  appelle  la  première  paire  de 
nerfs,  sont  très-épais,  et  se  distribuent  dan*  les 
deux  narines  en  un  très-grand  nombh*  de  ramifica- 
tions , qui,  multipliant  les  surfaces  de  la  substance 
sensitive,  la  rendent  susceptible  d’être  ébranlée  par 
de  très-faibles  impressions.  C’est  dans  ces  deux  na- 
rines, qui  renferment  le  véritable  organe  de  l’odo- 
rat , que  Peau  pénètre  pour  faire  parvenir  les  par- 
ticules odorantes  doq£ellc  est  chargée  jusqu’à  l’é- 
panouissement des  nerf»  olfactifs;  elle  en  est  ex- 
pulsée , pour  faire  place  à une  eau  nouvelle,  par  le* 
contractions  que  l’animal  peut  faire  subir  à chacun 
de  ces  deux  organes. 

La  t-wc.-^Nous  avons  dit  que  le»  yeux  étaient  si- 
tué* au-delà , mais  assez  près  du  museau.  Lcut  con- 
formation ressemble  beaucoup  à celle  de»  yeux  de 
l’Iiommj),  des  quadrupèdes,  des  oiseaux  et  de»  rep- 
tile»; mais  voici  les  différences  qu’ils  présentent:  ils 
ne  sont  garantis  ni  par  dePpaupières,  ni  par  aucune 
substance  clignotante;  celte  humuur,  qu'on  nomme 
aqueuse,  et  qui  remplit  L’intervalle  situé  entre  la 
cornée  et  le  cristallin,  y est  moins  abondante  que 
dans  les  animaux  plus  purfoits;  P humeur  vitrée,  qui 
occupe  le  fond  de  l’intérieur  de  l’organe  , est  moins 
épaisse;  le  cristallin  est  plus  couvexc,  plus  voisin 
de  la  forme  entièrement  sphérique  , plus  dense  , et 
pénétré,  comme  toutes  les  parties  des  poissons, 
d’une  substance  huileuse. 

Les  vaisseaux  sanguins  qui  aboutissent  à l’organe 
de  la  vue  sont  d’ailleurs  plus  nombreux  ou  d’un 
plus  grand  diamètre  dans  les  poissons  que  dans  U 
plupart  des  autres  animaux  à sang  rouge,  et  voilà 
pourquoi  le  s.mg  s’y  porte  avec  plus  de  force  lorsque 
son  cours  ordinaire  est  troublé  par  les  diverses  agi- 
tations que  l’aniinal  peut  ressentir. 

L’ou/r,  — On  ne  peut  plu»  nier  que  les  poissons 
ne  soient  doués  du  sens  de  l’ouïe;  car  on  sait  que 
pour  employer  avec  succès  certaines  manières  de 
pêcher  il  faut  observer  le  silence  le  plus  profond. 

Dans  presque  aucun  des  animaux  qui  vivent  habi- 
tuellement dans  l’eau,  on  ne  voit  ni  ouverture  de 
l’ouïe  , ni  oreilles,  ni  canal  auditif  à l'extérieur,  ni 
membrane,  ni  cavité  du  tympan,  ni  passage  abou- 
tissant à l’intérieur  de  la  nouche,  et  connu  sous  le 
nom  de  trompe  d* Eustache , ni  osselets  auditifs  cor- 
respondant à ceux  que  l’on  il  nommés  enclume , 
marteau  ou  étrier , ni  limaçon  , ni  fenêtre  ronde  ; 
mai»  les  poissons  n’en  ont  pas  moins  reçu  Un  ins- 
trument auditif,  composé  de  plusieurs  parties  tiès- 
remarquables,  très-grandes  et  très-distinctes.  Nous 
n’en  donnerons  point  la  description,  Il  nous  suffira 
de  dire  que  l’organe  de  l’ouïe  est  double  dans  tou»  le* 
poissons,  comme  celui  de  la  vue;  que  les  deux 
oreilles  sont  contenues  Mans  là  favite  du  crâne  , 
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dont  elles  occupent,  de  chaque  c&tè  , l’angle  le  plus 
éloigné  «lu  museau;  et  que,  coin me  elles  ne  sont 
séparées  que  par  une  membrane  de  la  portion  de 
cette  cavité  qui  renferme  le  cerveau,  Ici  impressions 
sonores  paraissent  pouvoir  être  communiquées  très- 
aisément  à ces  deux  organes  par  Ica  twrties  solides 
'delà  tête,  par  les  portions  dures  qui  les  avoisinent, 
et  par  le  liquide  que  l'on  trouve  dans  l’intérieur  de 
ces  parties  solides. 

Jju  goût  et  du  toucher  des  poissons.  — La  langue 
de  ces  animaux  étant  le  plussouventpresquecntière- 
meut  immobile,  et  leur  palais  présentant  fréquem- 
ment, ainsi  que  leur  langue , des  rangées  très-ser- 
rées de  dents , on  ne  peut  pM  supposer  quo  leur 
goût  soit  trèt-délicat  ; mais  il  est  remplacé  par  leur 
odorat. 

Il  n’en  est  pas  de  même  de  leur  toucher  : dans 
presque  tous  les  poissons  , le  dessous  du  ventre,  et 
sur-tout  l’extrémité  du  nuiftiu  , paraissent  en  être 
deux  sièges  assez,  sensibles.  Ces  organes  font  éprou- 
ver A l’nnimal  des  sensations  très-  vives  , et  l’a- 
vertissent fortement  de  ln  présence  d’un  objet.  Ces 
sensations  sont  d’autant  plus  grandes,  que  le  pois- 
son a le  corps  plus  allongé  , et  qn’iLpeut  toucher 
par  son  ventre  une  plus  grande  stinace.  On  doit 
donc  dire  que  les  poissons  ont  reçu  un  sens  du  tou- 
cher beaucoup  moins  imparfait  qu’on  a pu^tre  tenté 
de  iç  croire.  D’ailleurs,  il  n’est  en  quelque  sorte 
aucune  partie  de  leur  ($rps  qui  ne  paraisse  très- 
sensible  à tout  attouchement;  et  voilà  pourquoi  ils 
s’élancent  avec  tant  de  rapidité  lorsqu’ils  touchent 
à un  corps  étranger  qui  les  effraie. 

De  i ordre  du  ns  lequel  on  peut  placer  les  sens  des 
poissons  <T après  leur  degré  d'activité.  — 11  résulte 
de  ce  que  nous  venons  de  rapporter,  que  l’odorat  est 
le  premier  des  sens  des  poissons.  Ifs  reçoivent,  à 
do  grandes  distances,  les  émanations  des  objets  qu’ils 
recherchent  ou  qu’ils  redoutent.  Cette  supériorité 
de  l’odorat  est  un  nouveau  rapport  qui  rapproche 
les  poissous  non-seulement  des  quadrupèdes,  mais 
encore  des  oiseaux.  Los  autres  sens  sont  dons  l'or- 
dre suivant  : la  vue,  l’ouïe,  le  toncher  et  le  goût. 

DE  LA  MU  LT  IP  Lie  AT  rosi  DLS'  POISSONS. 

Nous  avons  présenté,  dans  l’article  du  Frai  des 
poissons , quelques  considérations  générales  sur  cet 
acte  de  la  génération  des  animaux  qui  nous  occu- 
pent, et  nous  avons  dit  que  cV*tait  ordinairement 
au  printemps,  ver»  les  mois  d’avril  et  de  mai , que 
la  plupart  des  poissons  déposaient  leur  frai;  mais 
quo  certaines  espèces  frayaient  dans  d’autres  sai- 
sons , ot  que  mémo  l’époque  du  frai  variait  dans  les 
mêmes  espèces  suivant  la  température  et  l’Age  des 
individus. 

Nous  allons,  en  continuant  l’analyse  du  discours 
deM.  Lacépède,  présenter  quelques  développements 
sur  la  génération  de  ces  animaux  et  sur  leur  accrois- 
sement. 

11  y a , dans  le  mâle,  un  organe  double  , qui  s’é- 
tend dans  la  partie  supérieure  de  l’abdomen , qui 
en  égale  presque,  la  longueur ,•  et  qu’on  appelle 
laite.  sCt;t  organe,  séparé  par  une  membrane  des 
portion» api»  l’avoisinent,  parait  composé  d’un  très- 
grand  nomBroéfo  petites  celhiles,  plus  distinctes  « 


mesure  qu’elles  sont  plus  près  de  1s  queue  : chacun 
de  ses  deux  lobes  renferme  un  canal  qui  en  parcourt 
U plus  grande  partie  de  la  longueur,  et  qui  est 
destiné  à recevoir,  pour  ainsi  dire  , de  chaque  cel- 
lule une  liqueur  blanchâtre  et  laiteuse  , qu’il  trans- 
met jusque  auprès  de  l’anus.  Cette  liqueur,  qui  est  la 
matière  séminale  ou  fécondante,  se  reproduit  pério- 
diquement. A mesure  qu’une  nourriture  plus  abon- 
dante et  la  chaleur  active  de  1a  saison  nouvelle 
augmentent  cette  substance , elle  remplit  les  cellule*, 
de  l’organe  dont  nous  parlons,  et  donne  aux  deux 
lobes  ce  grand  accroissement  qu’il»  présentent  lors- 
que le  temps  du  frai  est  arrivé.  Ce  développement 
successif  n’est  quelquefois  terminé  qu’au  bout  de 
plusieurs  mois  , époque  où  la  matière  s’amollit,  de- 
vient blanche  , et  propre  à la  féedttation  des  œufs 
des  femelles.  • 

C’est  aussi  vers  le  milieu  ou  la  fin  du  printemps 
que  les  ovaires  de*  femelles  commenceut  à se  rem- 
plir d’œufs  encore  presque  imperceptibles.  Ce»  Or- 
ganes sont  au  nombre  de  deux  dan»  le  plus  grand 
nombre  des  poissons  , et  réduits  À un  seul  dans  les 
autres  ; renfermés  daus  une  merobrano  comme  les 
laites  , il*  occupent  dans  l’abdomen  une  place  ana- 
logue à celte  des  laites,  et  en  égalent  A-peu-près  la 
longueur.  Les  œufs  croissent  en  même  temps  que 
les  laites,  et  dans  la  plus  grande  partie  des  familles 
de  poissons,  leur  volume  individuel  est  très-petit, 
leur  figure  presque  ronde,  et  leur  nombre  si  consi- 
dérable, qu'il  est  plusieurs  espèces,  et  particuliè- 
rement dans  les  parles  , dont  une  seule  femelle  con- 
tient plus  de  9 millions  d’œufs. 

Ces  œufs,  en  grossissant,  compriment  chaque 
jour  davantage  les  parties  intérieures  de  la  .femelle, 
et  la  surchargent  d’un  poids  qui  s’accroît  succès»!  - 
veinent.  Cett#  pression  et  ce  poids  produisent  bien 
lût  une  gêne,  une  sorte  de  malaise  et  même  de  dou- 
leur. Lorqn’iU  sont  q^sez  développés  pour  recevoir 
avec  fruit  la  liqueur  prolifique  du  mAle,  ils  exercent 
une  action  si  vive,  que  la  femelle  est  contrainte  de 
se  soustraire  à leur  pesanteur  et  aux  effets  de  leur 
volume,  ils  sont  alors  plus  que  jamais  des  corpv 
pouraiusi  dire  étrangers  A l’animal;  ils  se  détachent 
même  facilement  les  uns  des  autres  : aussi  arrive-t-ii 
souvent  que  si  l’on  tient  une  femelle  près  de  pondre 
dans  une  situation  verticale  et  la  tète  en  haut,  le» 
œuf»  sont  entraînés  par  leur  propre  poids,  et  cou- 
lent d’eux-mômes  par  l’anus  , ou  du  inoirtsunc  lé- 

£ère  pression  sur  le  ventre  suffit  pour  déterminer 
mr  chute. 

C’eut  ce  frottement  dont  les  poissons  so  procu- 
rent le  secourt,  lorsque  la  sortie  de  leurs  œuf*  n’est 
pas  assez  déterminée  par  leur» efforts  intérieurs;  On 
voit  les  femelles  froisser  plusieurs  fois  leur  venir 
contre  les  bas-fond»,  les  graviers  et  les  divers  corps 
durs  qui  se  trouvent  à leur  portée  , et  les  mAle*  ont 
aussi  quelquefois  recour*  à un  moyen  semblable  pour 
comprimer  leur  laite  , et  en  faire  couler  la  liqueur 
fécondante,  qui  tien!  ces  organes  gonilés  , tl  fai r 
éprouver  aux  poissons  des  sensations  plus  ou  fnoin  • 
pénibles. 

A cette  époque  voisinera  frai , dans  ce  temps  où 
les  ovaires  et  les  laites  sont  remplis,  il  n’est  pav 
étonnant  que  les  poissons  aient  une  partie  de  leurs 
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forces  enchaînées  et  de  leurs  facultés  émoussées  : 
voilà  pourquoi  il  est  alors  plus  aisé  de  les  prendre  , 
parce  qu’ils  ne  peuvent  opposer  à leurs  enneunts  que 
moins  de  ruse,  d’adresse  et  de  courage,  et  voilà 
pourquoi  encore  ceux  qui  habitent  la  haute  mer 
s’approchent,  des  rivages  ou  remontent  le*  grands 
fleuves,  et  ceux  qui  vivent  au  milieu  des  eaux  dou- 
ces se  dirigent  vers  les  sources  de*  rivières  et  des 
ruisseaux,  ou  descendent  au  contraire  vers  les  côtes 
maritimes.  Tous  cherchent  des  abris  plus  sûrs, 
une  température  plus  analogue  à leur  organisation, 
une  nourriture  plus  abondante  ou  plus  convenable, 
une  eau  plus  adaptée  à leur  nature  et  à leur  état, 
des  fonds  plus  commodes,  contre  lesquels  ils  puis- 
sent frotter  U partie  de  leur  corps  chargée  des  œufs 
et  de  la  laite,  sans  trop  s’éloigner  de  la  douce  cha- 
leur et  de  la  lumière  que  leur  procurent  la  surface 
des  eaux  et  les  plages  voisines  des  rivages  mari- 
times. 

Sans  les  résultats  de  tous  ces  besoins , qui  agis* 
sent  presque  toujours  ensemble,  il  éclorait  un  bien 
plus  petit  nombre  de  poissons*  Les  œufs  de  ces  ani- 
maux ne  peuvent,  en  effet,  se  développer  que  lors- 
qu’ils sont  exposés  à tel  ou  tel  degré  ue  chaleur,  ou 
lorsqu’ils  peuvent  être  retenus  par  les  aspérités  ou 
la  nature  du  terrain  contre  les  dots  ou  les  courans; 
et  d’ailleurs  on  peut  assurer,  pour  un  grand  nom- 
bre d’espèces , que  «i  des  matières  altérées  et  trop 
actives  s'attachent  à ccs  œufs , et  n’en  sont  promp- 
tement séparée*  par  le  mouvement  des  eaux,  ils  se 
corrompent  et  pourrissent,  quoique  fécondés  depuis 
plusieurs  jours. 

On  dirait  que  plusieurs  femelles,  particulière- 
ment celles  du  genre  des  salmones  , sont  conduites 
par  leur  instinct  a préserver  leur*  œuf»  de  cette  dé- 
composition, en  ne  les  déposant  que  dans  des  en- 
droits où  ils  y sont  moins  exposés.  On  les  voit,  en 
effet , se  frotter  à plusieurs  reprises  et  en  différens 
sens  contre  le  fond  de  l’eau,  y préparer  une  place 
assex  grande , en  écarter  le»  substances  molles , 
grasses  et  onctueuses  , n’y  laisser  que  du  gravier  ou 
des  cailloux  bien  nettoyés  par  leurs  mouvemens,  et 
ne  faire  tomber  leurs  œufs  que  dans  cette  espèce  de 
nid  ; mais,  au  lieu  d’admettre  dans  ces  animaux  une 
tendresse  très-vive  et  très-prévoyante,  croyons  que 
leur  propre  besoin  les  détermine  à l’opération  dont 
nous  venons  de  parler  , et  que  ce  n’est  que  pour  se 
débarrasser  plus  lacilement  et  plus  complètement 
du  poids  qui  les  blesse,  qu’elles  passent  et  repas- 
sent plusieurs  fois  «tir  le  même  fona. 

A peine  les  femelle*  se  sont-elles  débarrassées  de 
leurs  œufs,  que  quelques-unes  en  dévorent  une  par- 
tie, et  c’est  ce  qui  avait  fait  penser  qu’elles  les  cou- 
vaient dans  leur  gueule;  d’autre*  avalent  aussi  la 
liqueur  laiteuse  du  mêle  à mesure  qu’elle  est  ré- 
pandue sur  les  œuf»;  et  ce  fait  a donné  lieu  à l’o- 
pinion erronée  que  les  femelles  pourraient  bien  être 
fécondée*  par  la  boutiiu.  Le  plus  grand  nombre  des 
femelles  abandonnent  cependant  leurs  œufs  des  le 
moment  qu’elles  en  sont  délivrées,  pour  aller  ré- 
parer leurs  forces. 

C’est  alors  que  les  mâles , attiré»  par  l’odeur  des 
œufs,  arrivent  pour  les  féconder,  en  passant  et  re- 
passant par-dessus , et  se  frottant  jusqu’à  ce  qu’ils 
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laissent  échapper  leur  laite.  Ils  se  nourrissent  cepen- 
dant quelquefois <Ic  ccs  œufs,  au  lieu  de  chercher  à 
leur  donner  la  vie.  Souvent  l’odeur  di-s  œufs  les  at- 
tire avant  mémo  qu’ils  soient  sortis  du  ventre  de  lu 
mère,  et  l’on  voit  alors  les  mâles  *e  mêler  avec  les 
femelles,  et  exécuter  autour  d’elles  de»  mouvemens 
dont  on  pourrait  croire  qu’elles  sont  l’objet,  mais 
qui  ne  sont  dirigés  que  vers  le  fardeau  qu’elles 
portent. 

L’agitation  des  eaux  ne  peut  empêcher  que  très- 
rarement  la  liqueur  séminale  du  inAlc  de  vivifier 
les  œufs,  parce  qu’une  très-petite  goutte  de  cette 
liqueur  suffit  pour  en  féconder  un  grand  nombre. 
D’ailleurs,  les  produits  de  la  môme  ponte  sont  pres- 
que toujours  l’objet  de  l’empressemeut  de  plusieurs 
mâles. 

Quelques  naturalistes  voyant  naître  de»  poissons 
dans  des  étangs  où  l’on  n’avait  porté  aucun  (fcjf 
avaient  pensé  que  l’eau  suffisait  pour  les  engendrer; 
mais  cette  erreur  est  suffisamment  réfutée  par  l’ob- 
servation que  des  oiseaux  d’eau  peuvent  facilement 
y apporter  des  œufs  fécondé»  sur  le»  membranes  de 
leur»  pattes. 

Tous  les  poissons  ne  *c  reproduisent  pas  de  la 
manière  que  nous  venons  de  rapporter. 

Les  femelles  des  raiïs,  des  squales,  do  quelques 
blennie»  et  de  quelques  silure»,  ne  pondent  pas 
leurs  œufs;  ils  éclosent  dans  le  ventre  de  la  mère,  et 
les  petits  arrivent  tout  formés  à la  lumière.  M.  de 
Lacépède  observe  que  les  poissons  dont  l’espèce  se 
reproduit  de  cette  manière  ne  doivent 'cependant 
pas  être  comptés  parmi  les  animaux  vivipares,  parce 
qu’on  ne  doit  donner  jpe  nom  qu’à  ceux  qui , jus- 
qu’au moment  où  ils  viennent  au  jour,  tirent  im- 
médiatement leur  nourriture  du  corps  même  de 
leur  mère;  tandis  que  les  ovipares  sont,  jusqu’à  la 
même  époque,  renfermés  dans  un  œuf  qui  ne  leur 
permet  aucuno  communication  avec  le  corps  de  1a 
femelle  ; mais  on  peut  distinguer  les  poissons  dont 
nous  venons  du  parler  par  l'épithète  de  vipères , qui 
ne  neuf  que  rappeler  un  modo  de  reproduction  sem- 
blable à celui  qui  leur  a été  attribué,  et  qui  appar- 
tient à tous  le»  sernens  auxquels  la  dénomination 
de  vipère  a été  appliquée. 

Dans  le  plus  grand  nombre  de  ces  poissons-vi- 
pères, le*  œufs  présentent  une  forme  particulière, 
et  sont  plus  gros  que  ceux  de  autres  poissdhs;  et 
comme  ils  doivent  d'ailleurs  atteindre  tout  leur  vo- 
lume dans  le  sein  de  la  mère,  leur  nombre  est  beau- 
coup moins  considérable,  et  ne  dépasse  guère  cin- 
quante; mais  si  ces  œufs,  dans  l’intérieur  de  la  fe- 
melle , contiennent  un  embryon  vivant , ils  doivent 
y avoir  été  fécondés  par  le  mâle.  En  effet,  il  y a 
dans  le»  poissons  de  cette  catégorie  un  véritable  ac- 
couplement. 

De  Li  naissance  des  poissons  et  de  leur  accroisse- 
nient.  — Le  teqips  qui  s'écoule  depuis  le  moment  où 
les  œufs  , déposés  par  la  femelle  , sont  fécondés  par 
le  mâle  , jusqu’à  celui  où  les  petit*  sortent  de  ce» 
œufs,  varie  suivant  les  espèces;  il  est  quelquefois 
de  40 et  même  de  $0 jours,  et  d’autre»  loi»  il  n’eat 
que  de  8 à 9 jotHUbe  noisson  qui  $ient  d’éclore 
croit,  dans  les  premières  heures,  presque  autant  que 
pendant  les  »5  ou  20  jours  qui  les  suivent;  il  grandit 
* • 
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ensuite  avec  plus  ou  moins  tic  v.itêssé,  selon  la  fa- 
mille à laquelle  il  appartient.  On  a pesé  et  mesuré 
un  brochet  à différons  âges,  et  reconnu  qu’il  présen- 
tait les  poids  et  longueur  suivons  : 

A i an.  . . .1  i ionc.de  poids. 

% ans,  îo  pouces  de  long,  4 onces. 

3 ...  .6 8 

4 . > . 21  . . 20 

6 ...  Zo 48 

i3  . . . 48 . 3ao. 

Le  nombre  des  grands  poissons  est  bien  plus  con- 
sidérable dans  la  mer  que  dans  les  fleuve»  et  ri- 
vières, et  l’on  peut  observer  d’ailleurs  que  presque 
toujours,  et  sur-tout  dans  le»  espèces  féroces,  les 
femelle»,  comme  celles  des  oiseaux  do  proie  avec 
lesquels  les  poissons  carnassiers  ont  une  analogie 
trfjà  marquée  , sont  plus  grandes  que  les  mâles. 

DE  LA  NATATION. 

Quelque  étendu  que  soit  le  corps  des  poissons , 
ils  nagent  presque  tous  avec  une  grande  facilité  $ ils 
ont  en  effet  reçu  plusieurs  organes  particulier»  pro- 
pres â le»  faire  changer  rapidement  de  place  ou  mi- 
lieu de  l’eau  qu'ilshabiteut.  Leurs  mouvcmcns  dans 
ce  flui  de  peuvent  se  réduire  k l’action  de  monter  ou 
de  descendre  , et  à celle  de  s’avancer  dans  un  plan 
horizontal,  ou  «c  composent  de  ces  deux  actions. 

De  l'orge  nu  t/u  i leur  sert  à monter  ou  à descendre. 
— Presque  tous  les  poissons,  excepté  ceux  qui  Ont 
i«  corps  plat , ÿèmyjteriiifli  et  le»  pletimuecies, 
ont  uu  orna  no  intérieur  'situé  dans  la  partie  la  plus 
haute  d®  ràbdoraen  , occupant  le  plus  souvent  toule 
la  longueur  de  cotte  cavité,  fréquemment  attaché 
à lit  colonne  vertébrale,  et  auquel  on  a donné*  le 
dom  de  vessie  natatoire  ou  aèriennef  qui , ainsi  que 
nous  Pavons  dit  précédemment,  est  quelquefois 
partagée  transversalement  en  deux  lobes , et  qui , 
au  surplus,  varie  beaucoup  dans  sa  forme  suivant 
les  espèces  de  poissons.  I-flc  communique  avec  la 
partie*  antérieure  , et  quelquefois,  mais  rarement , 
avec  la  partie  postérieure  ae  l'estomac  par  un  petit 
tuyau  nommé  canal  pneumatique  , qui  aboutit  au 
imité»  ou  à l’extrémité  de  la  vessie  Lt  plus  voisine 
de  la  tète  lorsque  cct  organe  est  simple,  mais  qui 
s'attache  au  lobe  postérieur  lorsqu’il  y a deux  lobes 
placé»  l’un  devuut  l’autre.  Ce  conduit  transmet  à U 
vessie  natatoire  un  fax  quelconque,  qui  la  gonfle, 
la  rend  beaucoup  plus  légère  que  l’eau,  et  donne 
au  poisson  la  faculté  de  s’élever.  Lorsqu’au  con- 
traire l’animal  veur  descendre , il  comprime  sa  ves- 
sie natatoire  par  Je  moyen  des  muscles. qui  environ* 
nent  cet  organe  ; le  gaz  qu’elle  contient  s’échappe 
par  le  conduit  pneumatique,  parvient  à l’estomac, 
sort  du  corps,  par  la  gueule  , par  les  ouvertures 
branchiales  ou  par  l’anus  , et  la  pesanteur  des  par- 
ties solides  ou  molles  du  poisson  ontrftlne  l’animal 
plu.*»  ou  moins  rapidement  au  fond  de  l’eau. 

Cct  effet  de  la  vct&ia  natatoire  sur  l’ascension  ou 
la  descente  des  poissons  ne  peut  pas  être  révoqué  en 
doute  , puisque  si  on  perce  avec  un^aiguillc  cette 
vessie  «laits  un  poisson  vivant , il  ne  peut  plus  s’é- 
lever au  milieu  de  l’eau,  à moins  qu’il  n’apparlienue 
*à  ces  espèces  qui  Ont  dos  muscles  assez  forts  et  dos 
• « 


nageoires  assez  étendues  pour  se  passer,  dans  leurs 
mouvcmcns,  de  tout  autre  secours;  il  est  meme  de» 
contrées  dans  lesquelles  l’art  de  la  pèche  a été  très- 
cultivé,  et  où  l’on  sa  sert  depuis  long-lumps  do  ce 
moyen  pour  empêcher  les  poissous  qu’on  veut  garder 
dans  de  grands  baquet»  de  s’élever  à la  surface  de 
l’eau,  et  de  s’élever  ensuite  hors  de  ccs  réservoirs. 

Les  chimistes  qui  ont  voulu  s’assurer  de  U na- 
ture du  gaz  quf  s’introduit  dans  la  vessie  natatoire 
ont  trouvé  dans  cet  organe  , l’un  de  l'azote,  un  au- 
tre de  l’oxigène  mêlé  avec  un  autre  gaz;  celui-ci  de 
l’oxygène  très-pur,  celui-là  du  gaz  hydrogène.  11 
est  donc  vraisemblable  que , suivant  que  Te  corps 
du  poisson  se  trouve  sain  ou  plus  ou  moins  altéré, 
il  y a dans  l’organe  natatoire  des  gaz  de  différentes 
natures.  M.  Lacépède  incline  cependant  à penser 
que  le  plus  souvent  cet  organe  se  remplit  do  gaz  hy- 
drogène. 

Plusieurs  espèces  de  poissons,  telles  que  les  ba- 
tistes et  los  tétrodons , jouissent  ’d’uue  seconde  pro- 
priété très-remarquable , celle  de  pouvoir,  à leur 
volonté,  gonfler  la  partie  inférieure  de  leur  ventre  , 
y introduire  un  gaz  plus  léger  que  l’eau  , et  se  don- 
ner ainsi  uu  accroissement  de  volume  qui  diminue 
leur  pesanteur  bpécilique.  Celte  faculté,  et  celle  ana- 
logue de  dilater  leur  vessie  natatoire,  sont  bien 
plus  utiles  aux  poissons  au  milieu  des  mers  qu’au 
milieu  des  fleuves  et  des  rivières , parce  que  l’eau 
des  mers  étant.salée , et  par  conséquent  plu»  pe- 
sante que  l’eau  douce  des  rivière»,  ils  peuvent,  lors- 
nu’ils  nagent  dans  la  mer,  se  donner  avec  moins 
d’efforts  une  légèreté  ggale  ou  supérieure  à celle  du 
fluide  dans  lequel  ils  sont  plongés.  * ^ 

Des  organes  qui  leur  scrvkrit  à se  diriger  horizon* 
talc  ment. — Il  ne  suffit  pn*  aux  poissons  do  monter 
et  de  descendre,  il  faut  encore  qu’il»  puissent  exécu- 
ter des  mouvenieu*  vers  tous  les  points  de  l’horizon  x 
c’est  principalement  à leur  queue  qu’ils  doivent 
cettè  faculté  de  se  mouvoir  en  tous  sens.  Ils  frap- 
pent vivement  l’eau  , on  portant  rapidement  tel 
instrument  à droite  et  à gauche,  et  plus  la  queue 
est  aplatie  par  le»  côté»  , plu»  elle  tend  à écarter 
l’eau  par  une  grande  surface , et  plus  elle  est  re- 
pousséo  avec  vivacité  par  le  fluide,  et  Tait  avancer 
l’animal  avec  promptitude.  Voilà  pourquoi , plus 
la  nageoire  qui  termine  la  queue,  et  qui  est  placée 
verticalement,  présente  une  grande  étendue , et 
plus  elle  accroit  la  puissance  de  la  queue  propre- 
ment difç. 

C’est  en  se  servant  avec  adresse  de  cet  organe 
puissant,  eu  variant  l’action  do  cette  queue  pres- 
ijue  toujours  si  mobile  , en  accroissant  ou  en  tem- 
pérant sa  vitesse,  en  la  portant  d’un  côté  plus  vi- 
vement que  d’un  autre , on  la  repliant  jusque  ver» 
U tête , et  en  la  débandant  ensuite  connue  un  res- 
sort violent  , surtout  lorsqu’ils  nagent  en  partie 
au-dessus  de  U surface  de  l’eau  , que  le»  poissons 
accélèrent,  retardent  leur»  mouvemens , changent 
leur  direction,  se  tournent,  se  retournent , se  pré- 
cipitent, s’élèvent,  s’élancent  au-dessus  do  l’eau, 
franchissent  de  hautes  cataractes,  et  sautent  jusqu’à 
plusieurs  pieds  de  hauteur. 

La  queue  de  ces  animaux  , cet  instrument  redou- 
table a’attaque  ou  de  défense  , est  donc  aussi  non- 
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seulement  le  premier  gouvernail*  mais  encore  la 
principale  rame  des  poissons ; ils  eu  aident  l'action 
par  leurs  nageoires  pectorales,  qui,  «'étendant  ou 
so  resserrant , et  s'agitant  d'ailleurs  sous  différente» 
inclinaisons  et  avec  des  vitesses  très- inégale®,  leur 
servent  a hâter  leur  mouvement  progressif  ou  à le 
modifier,  à tourner  à droite  ou  A gauche,  et  même 
pour  aller  en  arriére  lorsqu’elles  se  déploient  en  re- 
poussant l’eau  qui  se  trouve  en  avant  Je  leur  corps. 

% Le  jeu  et  l’effet  de  ces  nageoires  pectorales  sont 
très-semblables  A ceux  des  pieds  palmés  des  oies  et 
des  canards , et  il  en  est  du  même  de  ceux  des  na- 
geoires inférieures  , dont  l’action  est  cependant 
moins  grande  que  celle  des  nageoires  pectorales, 
parco  qu’elles  présentent  presque  toujours  une  sur- 
iner moins  étendue. 

A l’égard  dea  nageoires  de  l’anu9,  l’un  de  leurs 
principaux  usages  est  d’abaisser  le  centre  de  gravité 
de  l'animal,  cl  de  le  maintenir  d’une  manière  plus 
stable  dans  la  position  qui  lui  convient  le  mieux. 

Lorsqu’elles  s'étendent  jusque  vers  la  nageoire 
caudale , elles  augmentent  la  surface  do  la  queue, 
et  par  conséquent  elles  concourent  A la  vitesse  de  la 
natation  ; elles  peuvent  aussi  changer  sa  direction 
en  sc  déployant  ou  eu  so  repliant  alternativement 
en  tout  ou  en  partie. 

Si  Ica  nageoires  dorsales  régnent  au-dessus  de  la 
queue  , elles  influent,  comme  celles  de  l’anus  , sur 
la  route  que  suit  l’animal  et  sur  la  rapidité  do  ses 
niouveinens;  elles  peuvent  aussi,  par  leurs  diverses 
ondulations,  faciliter  le  changement  de  direction; 
elles  doivent  encore , lorsque  le  poiason  est  exposé  à 
des  çourans  qui  le  prennent  en  travers , conlT«-ba- 
lancer  quelquefois  l’elTet  Iles  nageoires  de  l’anus  , et 
contribuer  à conserver  l’équilibre  de  l’animal;  mats 
le  plus  souvent  elles  ne  tendraient  qu’à  détruire  cet 
équilibre  et  à renverser  le  poisson  , s’il  ne  pouvait 
pas  Ici  rabaisser  et  même  les  coucher  sur  son  do»  en 
tout  ou  en  partie. 

. V Le  jeu  de  la  queue  et  des  nageoires  qui  fait  avan- 
cer le  poisson  peut  aussi  les  porter  en  haut  on  en 
bas  , indépendamment  de  tout  gonflement  du  cûrp® 
et  de  la  vessie  natatoire  lorsqu’ils  élèvent  ou  abais- 
sent leur  tête.  Ceux  des  poissons  dont  le  corps  est 
déprimé  de  haut  en  bas , tels  que  les  raies  et  les 
Jilcuionecles , peuvent,  tout  égal  d’ailleurs,  lutter 
pendant  plus  de  tem]>s  et  avec  plus  d’avantage 
contre  un  courant  rapide,  pour  peu  qu’ils  tiennent 
la  parlio  antérieure  de  leur  corps  un  peu  élevée, 
parce  qu  alors  ils  présentent  à l'eau  un  plan  incliné 
qu’elle  tend  à soulever;  ce  qui  permet  à l'animal 
de  n’euiploycr  presque  aucun  effort  pour  se  soutenir 
à telle  ou  telle  hauteur , mais  de  réunir  toutes  ses 
forces  pour  accroître  son  mouvement  progressif  : 
Aussi  il  est  à remarquer  que  ces  poissons  Lrès-apUlis 
'n’ûnt  pas  de  vessie  natatoire. 

Si  le  principe  le  plus  actif  de  la  natation  est  dans 
la  queue,  c’est,  d’un  autre  côté,  dans  la  trop  grande 
longueur  de  U tête  que  sc  trouvent  les  principaux 
obstacles  à la  vitesse. 

na  la  Nounnm/itr.  des  poissons. 

Quelques  poissons  sc  contentent,  au  moins  assez 
stxivem,  de  plantes  marines , 'et  particulièrement 
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d’algues;  d’autres  vont  chercher  dans  la  vase  les 
débris  des  corps  organisés,  et  c’est  de  ceux-d  que 
l’on  a dit  qu’ils  vivaient  de  limon  ; il  en  est  encore 
qui  ont  un  goût  très-vif  pour  des  graines  et  d’autres 
parties  de  végétaux  terrestre»  ou  fluviatilos  ; mai» 
le  plus  grand  nombre  des  poissons  préfèrent  des  ver» 
marins,  de  rivière  ou  de  terra,  des  insectes  aqua- 
tiques, des  œufs  pondus  par  leur»  femelles , de  jeu- 
nes individu»  de  leur  classe,  et  un  général  de  ton® 
les  animaux  qu’ils  peuvent  rencontrer  au  milieu  des 
eaux,  saisir  et  dévorer  sans  éprouver  une  résistance 
use. 

Les  poisson  a peuvent  avaler,  dans  un  espace  de 
temps  très-court,  une  très-grand^  quantité  de  nour- 
riture; mais  ils  peuvent  aussi  Yivre  sans  manger 
pendant  un  très -gf and  nombre  de  jours,  même 
pendant  plusieurs  mois  , et  quelquefois  peudâint 
plus  d’un  on  ; non-seulement  ils  vivent  et  jouissent 
de  leur  vivacité  ordinaire,  malgré  un  jeûne  tnS- 
prolongé,  mais  ils  croissent  et  s’engraissent  même 
pendant  co  jeûne  : on  attribue  ce  phénomène  à deux 
causes.  Le  sang  dans  les  poissons  a peu  de  chaleur, 
et  leur  corps  est  couvert  d’écailles  ; ils  doivent  donc 
perdre  habituellement  trop  peu  de  leur  substance 
pour  avoir  besoin  de  réparations  fréquentes.  D’un 
autre  côté,  on  sait  aujourd'hui  que  l’eau  est  nour- 
rissante lorsqu’elle  a subi  certaines  combinaisons  ; 
et  cette  eau  , qui  baigne  toute  leur  surface,  norcourt 
leur  canal  intestinal,  remplit  plusieurs  de  leurs  ca- 
vités, et  qui  est  pompée  par  leurs  vaisseaux  absor- 
bons ,_ne  peut-elle  pas  éprouver  dans  les  glandes  et 
dons  d’autres  organes  intérieurs  des  combinaisons 
et  des  décompositions  tellts,  qu’elle  devienne  une 
véritable  substance  nutritive?  LVao  ne  peut  cepen- 
dant nas  les  délivrer,  au  moi  us  totalement , du  be- 
soin do  manger:  ce  besoin  agite  Sur-tout  le»  grandes 
espèces , et  telle  est  la  cousu  qui  maintient  dans  un 
état  de  guerre  perpétuel  la  nombreuse  classe  des 
poissons,  et  les  rend  tour  à tour  tyrans  et  victime^ 

éLEcrnxciTà  rnorRc  a ci. ht ains  poisson»/ 

Quelques  poissons  , tels  que  la  raie- torpille , un 
tétrodou  , un  gynftiotc  et  un  silure  , ont  reçu,  pour 
atteindre  ou  repousser  leurs  ennemis,  une  faculté 
remarquable;  ils  Un  tant  un  fluide  électrique  qui 
fait  éprouver  à ceux  qui  eu  sont  atteints  de  violente» 
commotions.  Cette  puissance  extraordinaire  , et  qui 
leur  appartient  a un  degré  que  l’on  n'a  point  observe 
encore  dan  < les  autres  êtres  organisés,  on  l’attribue 
A cp  que  ces*  animaux  sont  imprégnés  d’une  grande 
quantité  do  matière  huileuse,  très-analogue  aux 
résines  et  aux  substances  dont  le  frottement  fait 
jaillir  le  lluide électrique. 

qualités  vis ént uses  n*  cfcxTAJKs  poissons. 

Ou  à écrit  que  plusieurs  espèces  de  poissons  ren- 
fermaient un  poison  trus-f»ctif  ; cependant  M.  Lace- 
pède  observé  que  , ni  algie  tout  le  soin  arec  lequel 
il  le»  a exa: 

dents,  ni  dans  leurs  aiguillons  , aucune  cavité  pro- 
pre à contenir  une  liqueur  dél&tùre , ni  dans  les  au- 
tres parties  du  corps  un  réservoir  de  matière  corro- 
sive. 11  s’est  assuré  que  les  actidens  graves  produits 
par  la  morsure  des  poissons  ou  par  l’action  de  leurs 
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piquant , no  doivent  être  rapporté*  qu’à  la  nature 
des  plaies  faites  par  ces  pointes  ou  par  les  dents  de 
ces  animaux.  On  ne  peut  pas  douter  cependant  que, 
dans  certaines  contrées,  particulièrement  dans  celles 
qui  sont  très  - voisines  de  la  zone  torride,  dans  la 
saison  des  chaleurs  ou  dans  d'autres  circonstances, 
plusieurs  poissons  ne  renferment  souvent , au  mo- 
ment où  on  les  prend  , une  quantité  assez  considé- 
rable d’alimens  vénéneux  et  même  mortels  pour 
l’homme,  et  qui  peuvent  consister  en  fruits  du  man- 
cenillier  ou  d’autres  végétaux  , et  en  débris  de  plu- 
sieurs vers  marins,  dont  les  sucs  sont  malfaisans. 
Si  des  poissons  ainsi  remplis  de  substances  dange- 
reuses sont  préparés  sans  précaution  ; s’ils  ne  sont 
pas  vidés  avec  le  plus  grand  soin , ils  doivent  pro- 
duire les  effets  les  plus  funestes.  On  peut  même 
ajouter  qu’une  longue  habitude  de  ces  aliment  vé- 
néneux peut  dénaturer  le  poisson  au  point  d’en  com- 
muniquer à sa  chair  les  propriétés  malfaisantes; 
mais  il  parait  certain  que  le  poison  n’appartient  ja- 
mais à la  nature  même  des  poissons. 

DES  HUSL8  ET  DES  AUTRES  MOYENS  D’ATTAQUE  ET 
DE  DÉFENSE  DES  POISSONS. 

Indépendamment  de  quelques  manœuvres  parti- 
culières que  de  petites  espèces  mettent  en  usage 
contre  de*  insectes  qu’elles  ne  peuvent  attirer  jus- 
qu'à elles,  presque  tous  les  poissons  emploient  avec 
constance  les  ressources  de  la  ruse  On  voit  parti- 
culièrement ceux  dont  la  tête  est  garnie  de  petits 
fila  mens  ou  barbillons  se  cacher  souvent  dans  in 
vase,  sous  les  saillies  des  rochers,  au  milieu  des 
plantes  marines;  ne  laisser  dépasser  que  ces  bar- 
billons , qu’ils  agitent  , et  qui  ressemblent  alors  à 
de  petits  vers;  tâcher  de  séduire  par  ces  appâts  les 
animaux  dont  ils  veulent  s’emparer;  les  attendre 
avec  patience,  et  le*  saisir  avec  promptitude  au  mo- 
ment de  leur  approche.  D’autres , soit  avec  leur 
abouche  (les  pétromy/ons ) , soit  avec  leur  queue 
(quelques  murènes)  , soit  avec  leurs  nageoires  in- 
férieures (les  cycloptèrcs),  soit  avec  un  organe  par- 
ticulier situé  au-dessus  de  leur  tête  (les  échéneisj  , 
s’attachent  aux  rochers,  aux  boisât >tta ns,  aux  vais- 
seaux , aux  poissons  plus  gros  qu’eux,  et  y sont 
retenus  par  le  désir  d’un  approvisionnement  plus 
facile  et  d’une  garantie  plus  sûre.  D’autres,  tels 
que  les  anguilles,  se  creusent  des  abris  contre  leurs 
ennemis,  qu’ils  évitent  aussi  quelquefois  en  ram- 
pant , ou  en  s'élançant  hors  de  l’eau,  pu  en  allant 
chercher  , pendant  quelques  instans,  loin  de  te 
fluide,  un  abri  plus  sûr  ou  une  nourriture  plus 
abondante.  Les  poissons  qui  ont  reçu  des  nageoires 
pectorale*  très-étendues,  très-mobiles,  s’élancent 
au-dessus  de  la  surface  des  eaux  pour  échapper  à 
une  poursuite  dangereuse,  et  ne  retombent  qu’a- 
près  avoir  parcouru  une  courbe  assez  longue. 

Mais  que  le*  moyens  de  défense  sont  inférieurs  à 
ceux  d’.vti  vque  ! « 1 

instant  dans  les  mers  et  dans  les  tleuves  ,et  combien 
d’espèces  disparaîtraient  si  presque  toutes  n’avaient 
reçu  la  plus  grande  -fécondité  ; si  une  seule  femelle, 
pouvant  donner  la  vie  à plusieurs  millions  d’indi- 
vidus, ne  suffisait  pas  pour  réparer  d’immenses 
destruction»!  La  nature  i établi,  relativement  aux 
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poissons  , une  lofrbtcn  différente  de  celle  à laquelle 
elle  a soumis  le*  quadrupèdes  î c*eit  que  le*  plus 
grandes  espèces  sont  celles  dans  lesquelles  on  compte 
le  plus  grand  nombre  d’œufs.  Elle  a donc  placé  de* 
grandes  ressources  de  reproduction  dans  la  classe 
d’animaux  où  elle  a allumé  la  guerre  la  plus  cons- 
tante et  la  plus  dévastatrice. 

MIGRATIONS  DES  POISSONS. 

Les  poissons  franchissent  souvent  de  grands  in- 
tervalle»; ils  entreprennent  de  grands  voyages;  et, 
conduits  par  U crainte,  ou  excités  par  de»  appétits 
vagues,  entraînés  de  proche  en  proche  par  le  be- 
soin d’une  nourriture  plus  abondante  et  plus  subs- 
tantielle, chassés  par  les  tempêtes,  transportés  par 
les  cou ran s,  ot  attirés  par  une  température  plus 
convenable,  ils  traversent  des  mers  immenses;  ils 
vont  d’un  continent  à un  autre,  et  parcourent  dans 
tous  les  sens  la  vaste  étendue  d’eau  au  milieu  de  la- 
quelle la  nature  les  a placés.  Ces  grandes  migra- 
tions , ces  fréqtiens  changement  no  présentent  pas 
plus  de  régularité  que  les  causes  fortuites  qui  le* 
produisent;  ils  ne  sont  soumis  à aucun  ordre,  ils 
n’appartiennent  point  à l’espèce,  ce  ne  sont  que  des 
actes  individuels.  11  n’en  est  pas  de  même  de  ce  con- 
cours périodique  vers  le  rivage  des  mers , qui  pré- 
cède le  temps  de  la  ponte  et  de  la  fécondation  de» 
œufs.  11  n’en  est  pas  de  mémo  non  plus  de  ces 
voyages,  exécutés  chaque  année  avec  exactitude, 
qui  peuplant , pendant  plus  d’une  saison  , les  fleu- 
ves , les  rlviè/ôi , les  lacs  et  les  ruisseaux  les  plus 
élevés  du  globe-,  de  tant  de  poissons  qui  habitent  la 
mer  dans  d’autres  saisons,  et  qui  dépendent  non- 
soulement  des  causes  que  nous  venons  de  rappeler, 
niais  encore  de  ce  besoin  si  impérieux  pour  tous  les 
animaux  d’cxcrcer  leurs  facultés  dans  toute  leur 
plénitude,  et  de  ce  mobile  de  tAnt  d’actions  dea 
êtres  sensibles,  qui  imprime  à un  si  grand  nombre 
de  poissons  le  désir  de  nager  dans  une  eau  pins  légère, 
de  lutter  contre  des  courans,  de  surmonter  dn  fortes 
résistances,  et  de  trouver  un  nouvel  aliment  dans 
une  eau  différente.  11  n’en  est  pas  encore  de  même  de 
ces  rétrogradations,  de  ces  descentes  des  poissons, 
qui  abandonnent  les  eaux  douces  pour  retourner  à la 
mer.  Ces  longues  allées  et  venues,  cette  affluence 
vers  les  rivages,  cette  retraite  vers  la  haute  mer, 
sont  des  actes  propres  à des  espèces  tout  entières.  11 
faut  cependant  se  garder  de  comprendre  parmi  ces 
voyages  périodiques,  constatés  dans  tous  les  temps 
et  dans  tous  le»  lieux , de  prétendues  migrations  ré- 
iilière*  , indépendantes  de  celles  que  nous  venons 
'indiquer,  et  que  l’on  a supposées  dan*  quelques 
espèces,  particulièrement  dans  les  maquereaux  et 
dans  les  harengs.  On  a fait  arriver  ces  animaux  én 
colonnes  pressées  , en  légions  rangée*  pour  ainsi 
dire  en  ordre  do  bataille,  en  troupes  conduites  par 
des  chefs.  On  les  a fait  partir  des  mers  glaciales  de 
notre  hémisphère  à des  temps  déterminés,  s’avancer 
avec  un  concert  toujours  soutenu  , s’approcher  sac- 
cessivement  de  plusieurs  côte*  de  l’Europe  , conser- 
ver leur  disposition,  passer  par  des  détroits,  se  di- 
viser en  plusieurs  bandes,  changer  de  direction,  ae 
rter  vers  l’ouest , tourner  encore  *t  revenir  ver*, 
nord,  toujours  avec  le  même  arrangement,  *bt 
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pour  ainsi  dirtf  avec  la  même  fidélité#  Mais  les  ou- 
vragcsj^  Bloch  et  ceux  «le  Noirl  ont  prouvé  que, 
lorsqu'on  réduit  à leux  juste  valeur  ces  récits  mer- 
veilleux , on  nu  trouve  dans  les  maquereaux  et  dans 
les  harengs  que  des  animaux  qui  vivent , pendant  la 
plus  grande  partie  de  Tannée»  dans  les  profondeurs 
de  la  haute  mer,  et  qui,  dans  d'autres  saisons,  se 
rapprochent,  comme  presque  tous  les  autres  pois- 
sons pélagien»,  des  rivages  les  plus  voisins  et  les 
plus  analogues  à leurs  besoin*.  V.  Harvng. 

Au  reste , tous  ces  voyages  périodiques  ou  for- 
tuits peuvent  être  exécutés  par  les  poissons  avec  une 
vitesse  très-grande  et  très-long- temps  prolongée. 
On  a vu  do  ces  animaux  s'attacher  à des  vaisseaux, 
les  accompagner,  par  exemple,  d 'Amérique  en  Eu- 
rope , les  suivre  avec  constance  malgré  U violence 
des  vents , ne  pas  les  perdre  de  vue  , souvent  le6 
précéder  en  su  jouant , et  arriver  avec  les  naviga- 
teurs sur  les  côtes  européennes.  En  réunissant  tous 
ces  faits  à ceux  qui  ont  été  observés  dans  des  fleuves 
d'un  cours  très-long  et  très-rapide,  on  s'est  assuré 
que  les  poissons  peuvent  exécuter  leurs  courses  avec 
une  rapidité  telle  , que  dans  une  eau  tranquille  ils 
parcourent  28,800  mètres  (environ  6 lieues  et  de- 
mie; par  heure,  8 mètres  par  seconde,  c’est-à-dire 
un  espace  douze  fois  plus  grand  que  celui  qui  est 
parcoûru  par  les  eaux  de  la  Seine  dans  le  même 
temps.  f 


DU  SOMMEIL  DES  POISSONS. 


t-  Les  poissons  ont  besoin  de  se  livrer  de  temps  en 
lumps  au  aepos  et  même  au  sommeil.  Lorsque,  dons 
le  moment  où  ils  commencent  à s'endormir,  leur 
vessie  natatoire  est  très-gonflée,  ils  peuvent  être 
soutenus  à différentes  hauteurs  par  leur  seule  lé- 
gèreté, glisser  dans  l'eau  sans  efforts,  et  ne  pas 
cesser  d'étre  plongés  dans  un  sommeil  paisible,  que 
no  trouble  pas  un  mouvement  très-doux  et  inaé- 
pendnnt  de  leur  volonté.  Leurs  muscles  sont  ce- 
pendant si  irritables,  qu'ils  nu  dorment  profondé- 
ment que  lorsqu'ils  reposent  sur  un  fond  de  sable, 
que  la  nuit  règne,  ou  qu'éloigués  de  la  surface  des 
eaux , et  cachés  dans  une  retraite  obscure,  ils  ne 
reçoivent  presque  aucun  rayon  de  lumière  , parce 


Tuilerie»,  à Paris , Recouraient  lorsqu'on  les  appe- 
lait, et  particulièrement  lorsqu'on  prononçait  le 
nom  qu'on  leur  avait  donné.  On  sait  encore  que  dans 
Ici  étangs  d'uno  grande  partie  dé  l'Allemagne  on 
accoutume  les  truites,  les  carpes  et  les  tanches  à se 
rassembler  au  son  d'una  cloche,  et  à venir  prendre 
leur  nourriture.  On  a même  observé  que  les  espèces 
qui  ne  su  contentent  pas  do  dJnris  d'animaux  ou  de 
végétaux  trouvés  dam  la  fange , ni  même  de  petits 
vers  ou  d'insectes  aquatiques,  s'apprivoisent  plu» 
promptement,  et  s'attachent  pour  ainsi  dire  da- 
vantage à la  nmin  qui  les  nourrit , parce  que  dans 
les  bassins  où  on  les  renferme  elles  ont  plus  besoin 
d'nsaistance. 

A la  vérité  , leur  organisation  ne  leur  permet  de 
faire  entendre  aucune  voix  ; ils  ne  peuvent  proférer 
aucun  cri,  et  s'il  est  quelques-uns  de  ces  animaux 
dons  lesquels  1a  crainte  ou  la  surprise  produise 
une  sorte  de  bruit , ce  n'est  qu'un  bruissement  assez 
sourd.,  un  sifflement  Imparfait , occasionné  par  les 
gaz  qui  sorteut  avec  vitesse  de  leur  corps^subitcroent 
comprimé,  et  quiïrolssent  avec  plus  ou  moins  de 
force  les  bords  d$*  ouvertures  par  lesquelles  ils  s'é- 
chappent. On  no  peut  croire  non  plus  que,  ne 
formant ensomble aucune  véritable  société,  ne  s'en- 
tr’aidant  point  dans  leurs  besoins  ordinaires,  ne 
chassant  jamais  avec  concert,  ne  se  recherchant  en 
quelque  sorte  que  pour  se  faire  la  guerre,  ils  aient 
ce  langage  muet,  cette  sorte  de  pantomime  que 
l'on  remarque  dans  un  grand  nombre  d'animaux 
qui  vivent  en  société,  et  qui,  épouvantées  sensa- 
tions très-variées , ont  besoin  du  se  les  communi- 
quer. Le  sens  de  l'ouïe  et  celui  de  la  vue  sont  donc  à 
peine  pour  eux  ceux  de  la  discipline.  Oc  plus,  nous 
avons  vu  que  le  cerveau  était  petit , que  leurs  nerf* 
étaient  gros , et  l'intelligence  parait  être , en  raison 
de  la  grandeur  du  cerveau  , relativement  au  dia- 
mètre des  nerfs.  Le  sens  du  goût  est  aussi  très- 
étnoussé  dans  ces  animaux,  mais  e’est  celui  de  la 
brutalité.  Lo  sens  du  toucher,  qui  n'est  pas  très- 
obtus  dans  les  poissons,  est  au  contraire  celui  des 
sensations  précises.  La  vue  est  celui  de  l'activité,  et 


que  leurs  yeux  sont  toujours  ouverts  et  ne  sont  ga- 


rantis par  aucune  paupière , aucune  membrane 
gnotante. 


DP.  L’iNSTINCT  DES  POISSONS  ET  DE  XEUfl 
ÉDUCATION. 


Si  l'on  compare  les  résultats  de  toutes  les  obser- 
vations que  l’on  vient  de  réunir,  on  admettra  dons 
les  poissons  un  initinct , qui  «xsl  faible  dans  les  os- 
seux , dont  le  corps  est  très-aplati , beaucoup  plus 
marqué  dans  ceux  dont  le  corps  est  serpentiforme  , 
plus  grand  encore  dans  presque  tous  les  cartilagi- 
neux, et  qui  peut-être  psraltra,  dans  presque  toutes 
les  espèces  , bien  plus  vif  et  plus  étendu  qu'on  ne 
l'aurait  pensé.  Ou  en  sera  convaincu  lorsqu  <on  saura 
qu'avec  très-peu  de  soin  on  peut  les  apprivoiser  et 
les  rendre  familiers.  Ce  fait , bien  connu  des  an- 
cien* , a été  très-souvent  vérifie  dans  les  temps  mo- 
dernes. Il  y a,  par  exemple,  plus  d'un  siècle  «iuc 
des  poissons  nourris  dons  les  bassins  du  jardin  des 


odorat  est  exquis;  l'odorat,  ce  sens  qui  sans  doute 
est  celui  des  appétits  violeus  , ainsi  que  le  prouvent 
les  squales,  mais  qui , considéré,  par  exemple,  dons 
l'homme,  a été  regardé  avec  tant  de  raison  par 
Jean-Jacques  Rousseau  comme  le  sens  do  l'imagi- 
nation. 


DE  L EMOOUnDISSEMENT  DBS  POISSONS. 
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leurs  yeux  ont  été  organisés  d'une  manière  très- 
analogue  au  fluide  qu’ils  hahilent;  et  enfin  leur 
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Les  facultés  accordée,  aux  poissons  s’engourdis- 
sent lorsque  . la  température  des  eaux  devient  trop 
froide,  et  que  le  peu  de  chaleur  produit  par  leur 
respiration  et  leurs  organes  intérieurs  u’est  point 
sufltnaiDient  aidé  par  une  chaleur  étrangère.  Les 
poisson,  qui  vivent  dans  la  mer  rte  sont  point  ex- 
posés A cet  engourdissement , A moins  qu’ils  ne 
s’approchent  trop  do  certaines  côte,  dans  la  saison 
où  l«s glaces  les  ont  envahies.  Ils  trouvent,  A pres- 
que toutes  les  latitudes  et  en  s’élevant  ou  s’a  Lais- 
sant plus  ou  moins  dans  l’Océan,  une  tempérnturequi 
ne  descend  point  «u-dessqus  de  ta  degrés  du  tber- 
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inomètro  Je  Réaumurj  mais  dans 4e*  fleuvès , les  rî- 
vSèreset  les  lacs  dont  les  eaux  , sur-tout  en  Suisse, 
ne  marquent  que  4 *u  5 degns  de  chaleur,  les  pois- 
sons éprouvent  presque  toute  l’iniluouce  desjbivers , 
particuliôremen  tau  prêt  des  pôles.  Ils  ne  peuvent  que 
difficilement  se  soustraire  à cette  torpeur,  à ce  som- 
meil profond  qu’éprouvent  aussi  les  quadrupèdes  ori  - 
parcs  et  les  serpent.  C'est  on  vain  qu’ils  se  creusent 
des  trous  dans  le  sable  et  qu’ils  s’v  réunissent  plu- 
sieurs, ils  y succombent  aux  effets  «l’une  trop  grande 
diminution  de  chaleur,  et  s’ils  ne  sont  pas  plongés 
dans  un  engourdissement  complet , ils  éprouvent  au 
moins  un  grand  Affaiblissement  de  forces.  Pendant 
ce  long  sommeil  d’hiver  , ils  perdent  d’autant  moins 
de  leur  substance,  quo  leur  engourdissement  est 
plus  profond,  et  plusieurs  foi*  on  s’est  assuré  qu’ils 
n’avaient  perdu  qu’environ  le  dixième  do  leur  poids 

MAT  ADIES  DES  POISSONS. 

Plusieurs  espè  ^js  de  poissons  peuvent  vivre  dans 
des  eaux  thermales  d’un  degré  assez  élevé  ; mais  en 

f;enéral  ils  périssent  ou  éprouvent  un  état  de  ma* 
aise  très-considérable  lorsqu’ils  6ont  exposés  à une 
chaleur  très-vive  et  sur-touttrès-souduine;  ils  sont 
tourmentes  par  des  insectes  et  par  fies  vers  qui  se 
logent  dans  les  intestins,  ou  qui  s'attachent  à leurs 
branchies.  Une  mauvaise  nourriture  les  incommode; 
fine  eau  trop  froide  , provenue  d’une  ionte  de  neige 
' trop  rapide  , une  eau  trop'  peu  souvent  renouvelée 
et  trop  imprégnée  de  miasmes  , ou  trop  chargée  de 
molécules  putride»  , ne  fournissant  à leur  sang  que 
des  principes  insufJisnns  ou  funestes,  et  leur  don- 
nent des  maladies  très-souvent  mortelles,  qui  se  ma- 
nifestent par  des  pustules  ou  des  excroissances.  Leur 
foie  et  leurs  organes  intérieurs  sont  aussi  attaqués 
par  des  ulcères  ; enfui  une  longue  vicillosse  les  rend 
sujets  à des  déraugemens  fréquent. 

DE  LA  DtméE  DE  LA  VIE  DES  rOlS&ONS. 

Les  poissons  vivent  pendant  un  très-grand  nom- 
bre d’années.  Des  observations  exactes  prouvent  que 
leur  vie  peut  s’étendre  au-delà  de  a siècles;  plu- 
sieurs rensufgneineus  portent  même  à croire  qu’on  a 
vu  des  poissons  âgés  de  près  de  3oo  ans.  Leur  vie 
doit  être  en  effet  plus  longue  que  celle  de  tous  les 
autres  animaux.  Ne  connaissant  point  l’alternative 
de  l’humidité  et  de  la  sécheresse  , ni  le  plus  souvent 
le  passage  subit  du  froid  au  chaud;  perpétuellement 
plongés  dans  un  fluide  ramollissant  ; pénétrés  d’une 
huile  abondante;  composés  de  parties  légères  et  peu 
compactes  et  d’un  sang  peu  échauffé;  faiblement 
animés  par  quelques-uits  de  leurs  sens;  soutenus 
par  l’eau  au  milieu  de  presque  tous  leurs  mouve- 
inens,  changeant  de  place  sans  beaucoup  d’efforts  ; 
peu  agités  dans  leur  intérieur;  peu  froisses  à leur 
extérieur  ; en  tout  pou  fatigués,  peu  usés  et  peu  al- 
térés, ne  doivent-ils  pas  conserver  pendant  long- 
temps la  souplesse  dans  leurs  parties,  et  n’éprouver 
que  très-tard  cette  rigidité  des  fibres,  cet  endurcisse- 
ment des  solides,  cette  obstruction  des  rnnaux  , qui 
occasionnent  toujours  la  cessation  de  la  vie?  D’ail- 
leurs , plusieurs  de  leurs  organes , plus  indépendaus 
les  un9  des  autres  que  ceux  des  animaux  à sang  chaud, 
plus  ressemblons  par  là  4 ceux  des  végétaux,  peuvent 
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être  plus  profondément  altérés,  sa  ns  que  ces  accident 
leur  donnent  la  mort.  Plusieurs  de  leurs  pa^fps  peu- 
vent même  être  reproduites  lorsqu’elles  sont  empor- 
tées, et  c’est  un  nouveau  trait  de  ressemblance  qu’ils 
ont  avec  les  quadrupèdes  ovipares  et  les  serpens. 
Uroussonnet  a montré  que,  dans  quelque  sens  qu’on 
coupe  une  nageoire , les  membranes  se  réunissent  fa- 
cilement, et  que  les  rayons,  ceux  même  qui  sont  ar- 
ticulés de  plusieurs  pièces,  se  renouvellent  et  repa- 
raissent ce  qu’ils  étaient,  pour  nefi  que  1a  blessure 
ait  laissé  une  petite  portion  de  leur  origine. 

On  sait  que  lorsqu’on  a ouvert  le  ventre  à un 
poisson  pour  lui  enlever  la  laite  ou  l’ovaire , et 
l’engraisser  par  celte  sorte  de  castration,  les  parties 
séparées  par  cette  opération  se  reprennent  avec  une 
grande  facilité  ? quoique  la  blessure  oit  été  souvent 
profonde  et  étendue;  enün,  c’est  principalement 
dans  les  poissons  que  des  nerfs  coupés  peuvent  se 
rattacher  et  se  reproduire  dons  une  de  leurs  parties, 
ainsi  qu’on  les  a vus  50  relier  et  se  regénérer  dans 
des  animaux  plus  parfaits. 

Tout  se  réunit  donc  pour  faire  admettre  dans  les 
poissons , ainsi  que  dans  les  quadrupèdes  ovipares 
et  les  serpens  , une  grande  vitalité,  et  voilà  pour- 
quoi il  n’est  aucun  de  leurs  muscles  qui,  de  même 
que  ceux  de  ces  deux  dernières  classes  d'animaux  , 
ne  soit  encore  irritable,  quoique  séparé  de  leur 
corps  , et  long-temps  après  qu’ils  ont  perdu  la  vie. 

Comme  un  grand  nombre  d’articles  de  ce  Diction - 
nain  concourent  à compléter  V Histoire  des  poissons.  « 
nous  devons  indiquer  ceux  des  articles  qu’il  est  le  pl  us 
important  de  consulter  : ce  sont  les  articles  An- 
guille, Appât,  Carpe , Castration  , Etang,  Ha- 
reng , Ichtyologie , Maquereau  , Morue  , Pèche , 
Réservoir,  Saumon. 

SECTION  IL  RÉGLEMEN&  CONCERNANT  LES 

POISSONS. 

Le  vol  des  poissons  dons  un  étang  , vivier  ou  ré- 
servoir , est  de  la  compétence  des  cours  d’assises  ; il 
est  punissable  de  la  peine  de  réclusion.  {Code  pé- 
nal, art.  38.)  V.  Etang. 

Les  a^ens  et  gardés  forestiers  sont  tenus  de  visi- 
ter les  rivières, hannetons,  boutiques  et  étuis  de  pé- 
cheurs, et  s’ils  y trouvent  du  poisson  qui  ne  soit  pas 
de  la  longueur  et  de  l’échantillon  prescrits  par  l’or- 
donnance, de  dresser  des  procès-verbaux  de  la  qua- 
lité et  quantité  des  poissons  qu’ils  auront  trouvés. 

( Ord.  de  1 669  , lit.  XXXI , art.  a4-) 

Cette  disposition  a été  confirmée  par  un  arrêt  du 
conseil,  du  aa  novembre  1735,  qui  enjoint  à toutes 
personnes,  sans  distinction  , de  représenter  aux  of- 
ficiers des  maîtrises  les  poissons  qu’elles  auront  pé- 
chés et  les  engins  dont  elles  se  seront  servies;  ce- 
pendant cette  disposition  ne  doit  s’entendre  que  des 
hannetons , boutiques  et  étuis  qui  sont  sur  les  ri- 
vières,  et  uon  de  ceux  qui  sonldans  lus  halles,  mar- 
ché» ou  poissonneries  des  villes,  qui  cesseut  alors 
d’être  soumis  à la  surveillance  desdits  accus,  et  re- 
gardent les  officiers  de  police  desdites  villes. 

L'ordonnance  de  1669  , tit.  XXXI,  art.  ia,  or- 
donne aux  pécheurs  de  rejeter  à la  rivière  les  truites, 
carpes,  barbeaux,  brèmes  et  meuniers,  s’ils  n’ont 
6 pouces  entre  l’œil  et  U queue  : les  tanches  rper- 
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ches  et  gardons,  s’ils  n’ont  5 pouce* , sous  peine  de 
confiscation  des  poissons  ot  de  100  livres  d’amende. 

Les  marchands  qui  auraient  acheté  du  poisson 
au-dessous  de  cet  échantillon  doivent  être  punis 
comme  les  pécheurs.  {Tit.  JCXXI , art.  n.) 

Pour  l’empoissonnement  des  étangs,  soit  Qu’ils  ap- 
partiennent au  domaine  ou  aux  ecclésiastiques  et 
communautés,  le  carpeau  doit  être  de  6 pouces  au 
moins  , la  tanche  de  5 pouces  et  la  perche  de  4* 
Pour  le  brochet , on  le  peut  mettre  de  tel  échantil- 
lon que  l'on  veut,  pourvu  que  ce  ne  soit  qu’un  an 
après  l’empoissonnement,  à quoi  les  agens  fores- 
tiers doivent  tenir  la  main.  (J  b. , art.  ai .) 

Sur  la  question  de  savoir  quand  le  poisson  doit 
être  regardé  comme  meuble  , voici  ce  que  portaient 
les  Coutumes  : 

Celles  de  Paris , tit.  III,  art.  91  ; Melun  , chapi- 
tre XIX,  art.  181  5 Orléans,  tit.  XVII,  art.  355; 
Calais,  tit.  1,  art.  4i  Normandie,  chap.  XIX, 
«rt.  5ao,  portent  ces  termes  : a Poisson  étant  en 
étang  ou  en  fosse  est  réputé  immeuble.  » 

Celles  de  Chauni , tit.  ! , art.  5 , et  Laon,  tit.  X , 
art.  io3  : a Poissons  en  étangs  et  viviers  sont  ré- 
putés être  de  l’héritage.  » 

Celle  de  Nivernois , art.  5 : o Poisson  en  étangs 
avant  les  deux  premiers  uns,  à compter  de  l’em- 
poissonnement , est  réputé  héritage,  » 

Celle  de  Bourbonnais  , chap.  XXIII , art..  a85  : 
« Poisson  eu  étang  est  réputé  meuble  après  les  deux 
premiers  ans,  à compter  du  temps  qu’il  a été  em- 
poissonné. n 

Celle  de  Vitri,  tit.  111,  art.  37,  et  tit.  XIX  , 
art.  1 14  x « Est,  lo  poisson  mis  en  étang  ou  vivier, 
que  l’on  pêche  communément  de  3 ans  en  3 ans  , 
réputé  héritage  et  de  même  nature  que  l’étang.  » 
Celle  de  Sedan , tit.  II , art.  i3  : a Le  poisson  , 
avant  les  3 ans,  est  de  même  nature  que  le  fond.  » 
Suivant  les  Coutumes  de  Paris  , Melun , Orléans, 
Calais  , Normandie , aux  mêmes  articles  que  ci-des- 
sus,  et  Chàlons , tit.  XIV,  art.  11a  : o Quand  le 
poisson  est  en  boutique,  huche,  chalan  percé,  sau- 
vouer , gardouer  ou  réservoir  , est  réputé  meuble.  » 
Suivant  celle  de  Chaulni,  tit.  V,  art.  t**.  « Est 
réputé  meuble  le  poisson  péché  et  mis  en  fosses, 
huches  et  autres  petits  lieux  hors  des  étangs  et  vi- 
viers, où  on  le  met  pour  le  garder  et  faire  son 
profit.  » 

Suivant  celle  de  Laon,  tit.  X,  art.  to3  : a Sont 
censés  et  réputés  meubles  les  poissons  mis  en  garde 
en  huches  et  autres  lieux  fermés.  » 

Suivant  celles  de  Nivernois,  chap.  XXVI,  arti- 
cle 5,  et  Bourbonnais,  chap.  XXIII,  art.  ?85  : 
« Poissons  rois  en  réserve  pour  usage  et  provision 
de  maisons  sont  réputés  meubles,  n 

Suivant  celles  de  Vitri,  art.  ; Chàlons,  arti- 
cle 1 12 , et  Sedan  , art.  i3  : a Poisson  en  étangs , 
viviers  et  iossés,  après  3 ans  , est  réputé  meuble.  » 
Suivant  celle  de  Reims,  tit.  II,  art.  19  : « Pois- 
sons qui  ont  été  en  étang,  vivier  ou  fossé,  par  l’es- 
pace de  3 ans  ou  par  quelque  espace  de  temps  que 
ce  soit,  sont  mis  eu  huches  ou  autres  lieux  fermes, 
sont  censés  et  réputés  meubles.  » 

Suivant  celle  de  Laon,  tit.  X,  art.  104  • «Le 
poisson  qui  est  par  l’espace  de  3 ans  en  viviers , foa- 
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ses  ou  étangs  n’étant  encore  pêché  , est  néanmoins 
réputé  meuble.  » 

Suivant  celle  de  Ilainaut,  chap.  (TV II , art.  4 - 
a Poisson  de  vivier,  incontinent  le  tampon  levé 
pour pesquier,  sera  tenu  pour  meuble,  et  auparavant 
ledit  tampon  levé,  pour  héritage.  » 

Suivant  la  Coutume  de  Bourbonnais,  chap.  XXVII, 
art.  374  : « La  bonde  levée,  le  poisson  est  réputé 
meuble.  » 

Suivant  celle  de  Blois , chap.  XX,  art.  229  : « Si- 
têt  et  incontinent  que  la  bonde  d’un  étang  est  le- 
vée pour  pêcher , le  poisson  étant  audit  étang  est  fait 
meuble.  » 

Chailland,  dans  son  Dictionnaire  des  Eaux  et 
Forêts,  observe  que  dans  les  Coutumes  qui  n’avaient 
point  de  disposition  à cct  égard  , on  ne  pouvait 
mieux  frire  que  de  suivre  l’avis  de  Dumoulin  sur 
l’art.  i«r.  de  la  Coutume  de  Paris,  glos.  8 , num.  18  î 
« Pis  ces  qui  in  stagno  habentur  ut  multiÿliccntur 
et  crescant , ccnsentur pars  fundi , et  q uid  immo- 
bile ; et  sunt  vice  fructûs  pendentif  illius  stagni  : si 
a ut  cm  habentur  inclusi  in  certâ  parte  stagni  , vel 
seorsum  in  piscind  , non  refert  quo  loco  , modo  ibt 
si  rit  causé  simplicis  custodiœ , non  ccnsentur  pan 
fundi , sed  quid  mobile.  » 

Il  pensait  aussi  qu’on  devait  suivre  l’avis  de  Co- 
quille sur  le  même  article  de  la  Coutume  de  Paris  , 
et  celui  de  Loisel,  en  ses  Institutes  coutumières , 
Üv.  11 , tit.  1 , art.  7 , où  ils  prétendent  qu’a  près  le 
temps  ordinaire  de  la  pêche  passé,  le  poisson  est 
meuble,  parce  qu’alors  il  semble  que  l'étang  ne  sert 
plus  qu'à  le  garder. 

Le  Code  civil  contient  sur  ces  questions  les  dis- 
positions suivantes  : il  porte  , art.  523,  que  les  ob- 
jets que  le  propriétaire  d’un  fonds  a placés  pour  le 
service  et  l’exploitation  de  ce  fonds  sont  immeubles 
par  destination,  et  qu’ainsi  les  pigeons  des  colom- 
biers , les  lapins  de  garennes  , les  ruches  À miel  , 
les  poissons  des  étangs , etc.,  sont  immeubles  par 
destination. 

Mais  lefe  poissons  qui  sont  pêchés  et  ceux  qui  sont 
placés  dansdes  viviers  ou  réservoirs  pour  l’usage  jour- 
nalier sont  meubles , de  même  que  les  récoltes  et 
les  fruits  des  arbres  qui  sont  recueillis.  Cela  résulte 
des  art.  520  et  5i  1 du  même  Code,  qui  considèrent 
comme  meubles  ces  objets  du  moment  qu’ils  «ont 
détachés  du  fonds. 

A l’égard  de  la  propriété  des  poissons  qui  passent 
d’un  étang  dans  un  antre,  l’art.  564  porte  qu’elle 
appartient  au  propriétaire  de  l’étang  dans  lequel  ils 
se  trouvent , pourvu  qu’ils  n’y  aient  pas  été  attirés 
par  fraude  ou  artifice.  V.  Etang. 

Quant  au  droit  et  à la  police  de  la  pêche  tant  eu 
mer  que  dans  les  fleuves  et  rivières,  nous  en  avons 
traité  avec  beaucoup  de  développement  à l'article 
Pêche.  V.  ce  mot. 

POISSON -AIGLE.  L’une  des  dénomination*  de 
ta  Raie-  Aigle.  V.  ces  mots. 

POISSON  ARME.  On  a appelé  ainsi  plusieurs 
espèces  de  poissons  qui  ont  des  appendices  épineu- 
ses pour  moyen  de  défenses. 

POISSON  IVAKGENT.  On  a donné  ce  nom  à 
un  très -grand  nombre  de  poissons  dont  la  robe 
brille  do  l’éclat  métallique  de  l’argent.  On  le  donne 
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iurticulièremeni  tu  poition  appflîé  Lune-dc- Mer. 
V.  ce  mot.  ^ 

PObSON  D’AVRIL.  Les  pécheurs  donnent  quel- 
quefois co  nom  au  maquereau , parce  qu’il  parait  sur 
nos  eûtes  pendant  le  moi»  (l'avril. 

POISSON  A BATON.  Traduction  du  mot  stoc- 
ftsh,  par  lequel  les  Anglais  désignent  la  morue  qui 
.1  été  séchée  au  soleil  et  à la  fumée  , et  tenue  ou- 
verte par  le  moyen  d’un  bâton.  V.  Morue. 

POISSON  - BOEUF.  Nom  donné  au  Lamentin. 
V.  ce  mot. 

POISSON  DORÉ.  V.  Dorade  chinoise. 

POISSON  GOURMAND.  On  a ainsi  appelé  U 
ui relit , sans  doute  à cause  de  sa  voracité.  V.  Oi- 

relle. 

POISSON  JUIF.  V.  Marteau. 

POISSON-LUNE.  On  désigne  ainsi  une  espèce 
de  tétrodon  qui  est  ronde  et  bri Haute  comme  la  lune 
en  son  plein , ainsi  que  le  Gai  verdâtre  et  le  Chry- 
sostose-Lune.  V.  ces  mots. 

POISSON  A MOUSTACHE.  C’est  le  silure. 

POISSON  DE  ROCHER.  Ou  donne  ce  nom  à 
beaucoup  de  poisson* qui  se  tiennent  exclusivement 
parmi  les  rochers  et  les  pierres. 

POISSON  ROUGE.  V.  Dorade . 

POISSONS  ROYAUX..  Ou  appelle  ainsi)  dans 
l’ordonnance  de  1681  sur  la  pèche  maiitime,  les 
esturgeons y saumons,  truites,  dauphins,  baleines, 
marsouins , veaux  de  mer,  thons  et  souffleurs. 

V.  les  règle  mens  concernant  les  poissons  royauX) 
i l’article  Pèche  maritime,  $ i3. 

POISSONS  SACRES.  Les  Anciens  regardaient 
plusieurs  espèces  de  poissons  comme  des  divinités 
et  il»  leur  rendaient  des  honneurs. 

L'anguille  était  chez  les  Egyptiens  un  poisson  sa- 
cré, et  tes  prêtres  défendaient  au  peuple  de  s’en 
uourrir.  Cette  défense  avait  [tour  motif  réel  que  la: 
chair  grasse  et  mucilagineuse  de  ce  poisson,  nourii 
du  limon  du  Nil,  occasionnait  des  maladies. 

Le  chrysophrys  des  Anciens,  ou  la  dorade , était 
le  poisson  consacré  à Vénus  de  Cythère;  le  dau- 
phin et  le  thon  étaient  dus  poissons  sacrés,  et  la 
superstition  en  associait  d’autres  au  partage  de  cet 
honneur  : tels  étaient  la  dorade,  Le  pompile,  l’an- 
thias  , le  leuchos  de  Tluocrite,  etc.  , soit  qit’en  dif- 
férentes villes  de  la  Grèce  on  leur  rendit  un  culte 
particulier,  soit  qu’ils  fussent  offerts  de  préférence 
a quelque  divinité,  comme  le  dauphin  et  le  thon 
l’étaient  à Apollon  et  à Neptune  , et  l’anguille  du 
lac  Copaïs  au  dieu  Mars.  n 

Le  barbeau,  que  l’on  regardait  comme  n’étanti 

Sis  favorable  à l’amour  , était  consacré  à La  chaste' 
iane  $ le  bogue  à Mercure  marin,  parce  que,  sui- 
vant lus  Grecs,  ce  poisson  avait  la  faculté  de  pro- 
duire dus  sons  , et  qu’il  jouissait,  en  quelque  sorte, 
de  l’attribut  de  U parole  ; le  cithare  à Apollon  , à 
cause  des  ligne*  qui  traversent  son  corps  et  qui  re* 
présentent  les  cordes  d’un  instrument  de  musique  ; 
la  lato* , qui  est  la  perche  du  Nil  et  l’un  des  plus 
et  des  meilleurs  poissons  de  ce  fleuve,  était 
adoré  par  les  Egyptiens.  L’uxy nuque  pointu  , ainsi 
nommé  à cause  de  la  conformation  de  son  museau  , 
fut  proclamé  le  fils  du  Nil,  et  adore  comme  produit 
par  Typhon  , divinité  malfaisante.  La  trigle-hiron- 
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dello  était  consacrée  à Hécate  , U déesse  à trois  fa- 
ces , et  ELien  prétend  que  Le  nom  de  triale  lui  avait 
été  donné,  parce  que  trois  fois  par  an  elle  jetait  ses 
œufs.  Enfin,  Le  surmulet  était  consacré  à DiswJ^ 
| parce  que  les  Grecs  croyaient  que  ce  poisson  pour- 
suivait et  parvenait  à tuer  tous  le*  poissons  dange- 
reux , et  qu’iis  le  regardaient  comme  un  chasseur 
1 utile  et  digne  d'étre  consacré  à Diane. 

POISSON  DE  SAINT-P1ERKB.  Les  pécheurs 
de  la  Méditerranée  donnent  co  nom  au  zée  - for- 
geron . au  Doré.  V.  ce  mot- 

FOISSON  A SCIE.  V.  Scie  et  Squale. 

FOISSON-SERFBNT.  On  appelle  ainsi  le*  wu- 
rênes,  anguilles  et  congres,  et  plusieurs  autres  pois- 
sons qui  ont  le  corps  allongé  et  les  mouvemens  ter* 
pentiformes.  ' jt'jàwf 

FOISSON  - SOLEIL.  C’est  la  même  chose  que 
le  Poisson^Lune. 

FOISSON  SOUFFLEUR.  On  donne  ce  nom  aus 
cétacés  qui  ont  des  évents  sur  la  télé,  par  où  iU 
expirent  l’air  et  l’eau  qu’ils  ont  absorbés.  V.  Ba- 
leine et  Cétacè.  t « »>  -jj 

FOISSON  STERCORAIRE.  C’est  le  nom  vul- 
gaire du  forgeron  et  du  pilote,  et  qui  leur  a «té  „ 
donné  parce  qu’il*  cherchent  leur  nourriture  dans 
les  endroits  les  plus  sales  et  le*  plus  fangeux. 

POISSONS  TREMBLE  U RS.  On  donne  ce  nom 
à U Rase- Torpille  et  au  Gymnote  électrique . V.  ce* 
mots. 

POISSONS  V O LAN  S.  Ou  a donné  ce  nom  à 
plusieurs  espèces  de  poissons  qui  jouissent  de  la  fa- 
culté de  pouvoir  s’élever  duns  les  airs,  au  moyen 
de  leurs  grandes  nageoires  pectorales , e?  d’y  par- 
courir des  espaces  plus  ou  moins  considérables.  Le* 
principales  de  ces  espèces  appartiennent  aux  genres 
des  trigles , des  dactyloptèrcs , exocets,  prionotms 
et  pégase.  Mais  c’est  notamment  aux  espèces  du 
genre  exocet,  qui  sont  plus  communes  dans  les 
mers  voisines  de  l’Europe,  qu’on  a donné  le  nom 
de  poissons  volons.  V.  Exocet  et  Hirondelle.  . 

POISSON  N AILLE.  Fretin,  menu  poisson. 

POISSONNERIE.  Lieu  où  l’on  vend  le  poisson. 

POISSONNIERS.  Nom  qu’on  donne  dans  la 
Méditerranée  aux  chasse- marées  qui  achètent  le 
poisson  des  pécheurs  et  U transportent  partout  ou 
il  peut  arriver  assez  frais  pour  être  mangé. 

POLICE  DE  LA  PÈCHE  MARITIME.  V.  l’ar- 
ticle Pêche  maritime  et  P rud1 hommes- Pécheurs. 

POLLACK.  Nom  d’un  poisson  du  genre  des  pu- 
des,  qui  est  connu  vulgairement  sous  celui  de  Lieu. 
V.  Çe  mot.  •fjc. 

FOLLET.  L’une  des  parties  de  la  ville  do  Dieppe. 
On  appelle  grand  polletais  une  sorte  de  bÀlimens 
dont  on  se  sert  à Dieppe  pour  lu  pèche  du  hareng. 

POMPILE.  Poisson  du  genre  des  coryphènes,, 
nue  l’on  trouve  dans  la  Méditerranée  et  dans  le  grand 
Océan , cl  qui  a 35  rayons  à U nageoire  du  dos  ; 1 * 
mâchoire  inférieure  plus  avancée  que  la  supérieure  ; 
la  ligne  latérale  courbe  et  des  bandes  transversales 
étroites.  Nous  avons  parlé  de  ce  poisson  sous  le 
nom  de  Lampuge.  V.  ce  mot.  î ^ - 

Niais  comme  i!  a été  célèbre  chez  les  Ancien»  sous 
le  nom  de  pompile,  nous  devons  en  dire  ici  quelque* 
mots. 
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Le  nom  de  pnmjtile  lui  avait  été  donné,  parce 
qu'il  accompagne  les  vaisseaux  ; on  l'appelait  aussi 
sourcils  d*or,  parce  qu’il  a une  longue  tache  do  cette 
couleur  au-dos&usdcs  yeux.  Les  Grecs  pensaient  que 
ce  coryphène  avait  été  engendré  du  sang  du  Ciel  en 
même  temps  que  Vénus;  d’autres  supposaient  que 
Pompiie  fut  un  jeune  homme  aimé  d’Apollon  , que  ce 
dieu  changea  en  poisson.  On  accordait  à ce  poisson 
l’instinct  privilégié  de  se  plaire  à conduire  les  bâti  mens 
qui  traversaient  la  Méditerranée  et  l’Hellespont: 
c’est  pour  cela  qu’il  était  consacré  à Neptune  , et  que 
les  marins  le  révéraient  en  particulier  comme  un 
poisson  qui  présidait  au  bonheur  de  leur  navigation. 

Les  Romains  connurent  aussi  le  pompiie.  Ovide 
en  parle  sous  le  rapport  de  ses  habitudes  à nager 
dons  les  grandes  eaux.  Oppien  représente  les  pom- 
ptlc»  comme  des  compagnons  fidèles  des  marins, 
qui  égaient , par  leurs  mouvement  à la  surface  de 
l’eau  , l’ennui  de  la  navigation.  Les  uns,  dit-il,  se 
tiennent  près  du  gouvernail  ; d’autres  nagent  en 
avant  du  navire  sans  jamais  le  perdre  de  vue.  Aus- 
sitôt que  le  pompiie  approche  de  terre , 1a  crainte 
de  s’échouer  sur  le  rivage  l’arrête  ; il  ralentit  sou- 
dain sa  marche  : c'est  un  signal  donné  aux  marins, 
pour  qu’ils  se  tiennent  sur  leurs  cardes.  S’ils  sont 
près  des  côtes,  le  nompile  cesse  de  le» accompagner; 
mais  partout  où  il  se  trouve,  il  annonce  le  souffle 
favorable  des  vents,  et  sa  présence  est  Le  présage  in- 
faillible d’une  heureuse  navigation.  Quoique  le  pom- 
pile  lût  compté  au  nombre  des  poissons  sacrés,  on  en 
faisait  néanmoins  la  pèche,  puisque,  dans  un  autre 
passage  , Oppien  conqiare  le  pécheur  occupé  à pren- 
dre des  coryphèncs,  hippures  et  pompifes , à un 
homme  qui  distribue  à ses  chiens  rangés  autour  de 
lui  la  nourriture  qu’il  leur  donne.  On  disait  pom- 
piles  d’Olynthc  et  <le  Aîégare , comme  anguilles  de 
Béotie , payrcs  d’Erythie,  soupes  des  Etudes,  etc., 
pour  exprimer  la  bonne  qualité. 

Les  artistes  ont  souvent  représenté  le  pompiie 
sur  des  médailles,  où  il  est  placé  sous  un  crabe,  ou 
en  regard  avec  le  polype  , la  sèche  et  le  homard. 

Ce  poisson  fut  adopté  comme  symbole  par  les  pre- 
miers Chrétiens:  il  fut  sculpté  sur  les  tombeaux,  sur 
les  lonts  baptismaux  ; introduit  dons  les  mosaïques, 
modelé  en  colophane;  fondu  pnor,  en  argent,  en 
airain  et  en  cristal;  taillé  en  agate,  en  calcédoine; 
gravé  sur  des  anneaux,  et  sculpté  sur  des  lampes. 

PONCTUÉ.  On  a donné  ce  nom  à tin  poisson  du 
genre  des  labres  et  à d’autres  de  différons  genres,  à 
raison  des  taches  dont  ila  sont  parsemés. 

PORC  MARIN.  L’un  des  noms  vulgaires  du  ku- 
mantin , poisson  du  genre  des  spares.  v.  Humantin. 

Quelques  pécheurs  donnent  aussi  le  nom  de  porc 
marin  à la  Chimère  antarctique , d’autres  au  Alar- 
souin , à la  Baliste-^Caprisque,  etc.  V.  ces  mots. 
PORTIERS.  On  nomme  ainsi  deux  piquets  de  la 
aradière,  qui  sont  à l’entrée  de  In  tour  ou  cham- 
re.  V.  Parc . 

POST.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du  genre  dos 
holorentres , que  nous  avons  décrit  sous  le  nom  de 
perche  goujnnnière. 

POSTE.  Tendre  un  filet  à poste,  c’est  le  tendre 
A un  poste  ou  dans  un  endroit  fixe.  Cette  expression 
est  d’usage  en  Provence. 
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POTKRA.  Nombre  d’haims  sans  appâts,  ajustés 
autour  d’un  leurre  de  plomb  pour  prendre  des  sè- 
ches. V.  Ligne. 

POTIN1ÈRES.  Mailles  des  manches  dites  en  Pro- 
vence potinières  ; elles  servent  à prendre  de  fort  pe- 
tites sardines  qu’on  nomme  potines  ; elles  ont  envi- 
ron 5 lignes  d’ouverture  en  carré.  V.  y Ussauguc . 

POUCHBS,  PONCHES  ou  POINTES.  Ce  sont 
dos  filet»  oui  ont  une  forme  triangulaire,  et  qui  for- 
ment les  lianes  ou  le»  deux  côtés  des  manches  des 
ais sa ugue».  Leurs  mailles  tiennent  le  milieu  entre 
les  majours  et  les  clairets  : ainsi  elles  ont  à-peu- 
près  5 lignes  d’ouverture  en  carré.  V.  .-tissaueue. 
POUILLEUSE  (MER  ).  On  dit  que  la  mer  est 
otiilleune  lorsqu’on  voit  ilotter  sur  l’eau  des  tache» 
e (iraissin.  V.  ce  mot. 

POU  LE- DE-MER.  On  a donné  ce  nom  à diffé- 
rons poissons , tels  que  le  aéc-forgeron  , le  gade- 
tacaud  et  le  labre- tanche.  V.  Forgeron,  Tacaud 
et  Tanche. 

POULPB.  Nom  spécifique  d’un  mollusque  du 
genre  des  sèches,  que  Lamarck  a donné  pour  type 
à un  genre  nouveau,  dont  les  caractères  sont  d’a- 
voir un  corps  charnu  , obtus  inférieurement,  et  con- 
tenu dans  un  use  dépourvu  d’sir;  un  corset  dorsal 
nul  ou  très-petit } une  bouche  terminale  entourée 
de  huit  bras  égaux,  munis  de  ventouses  sessiles  et 
sans  griffe».  V . au  mot  Sèche» 

POl/MERKNGUE.  L’un  des  noms  vulgaires  de 
la  Dorade.  V.  ce  mot. 

POUPARDS.  Grosse  espèce  de  crabes  qu’011  pè- 
che sur  les  côtes  de  Normandie. 

POUPON  NOBLE.  L’un  des  noms  de  la  Ba- 
tiste-Caprisque . V.  ces  mots. 

POURSUIVRE  UN  FILBT.  C’est  continuer  à 
faire  les  mailles.  V.  Filet, 

POUSAL,  POUSAUX,  POUCEAUX.  ou  POU- 
SAQUE.  Filets  du  boulier,  auxquels  on  donne  ce 
nom,  et  dont  les  mailles  ont  9 lignes  d’ouverture. 
V.  Boulier. 

PRÉCEINTES.  Ce  sont  des  virures  ou  filets  de 
forts  bordages.  qui  fout  une  ceinture  tout  autour  du 
bâtiment  1 celles  qui  sont  le  plus  élevées  s’appellent 
quelquefois  lisses. 

PRÊ  TRES.  L'  un  des  noms  du  raspecon , poisson 
du  genre  uranoscopc. 

PRÊTRES,  MOINES , CAPELAN  , GRAOOS. 

Il  n’y  a pas  de  port,  dit  Duhamel,  où  il  n’y  ait  un 
petit  poisson  connu  sous  un  de  ces  noms. 

Il  parait  que  les  poissons  que  l’on  connaît  sous  ces 
noms  sont  de  deux  espèces,  l’une  appartenant  au 
genre  athérine , et  l’autre  au  genre  cyprin. 

On  lea  nomme  gradost  parce*  qu’en  les  maniant 
on  sent  une  substance  grasse  sur  leur  corps,  princi- 
palement du  côté  de  la  queue;  les  grados  qu’on  pê- 
che dan»  la  Manche  et  à Brest  sont,  dit-on,  plein» 
d’arêtes  et  ont  une  chair  fade,  ce  qui  fait  qu’on  ne 
les  emploie quepmir  amorcer  les  huims;  au  lieu  que 
ceux  qu’on  prend  à Cancale,  dans  les  pêcheries  de 
la  rivière  de  Rance,  à Saint-Jacut,  à Saint-Brise, 
où  il  en  remonte  une  multitude  toute  l’année,  mois 
sur-tout  en  mars  et  avril , ont  U chair  ferme  et  très- 
blanche,  et  ont  à-peu-près  le  goût  fin  et  délicat  des 
éperlans  : on  ne  peut  guère  soupçonner  que  des  dif* 
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lèrences  aussi  marquées  dépendent  de  U qualité 
eaux. 

Pendant  les  mois  de  février,  mars  et  avril,  il 
monte  dans  la  Rance  une  prodigieuse  quantité  de 
grados , de  près  ires  et  d 'épetlans  bd  tards}  ce  qui 
iait  une  manne  pour  le  pays*  sur -tout  pendant  le 
carême)  et  dont  Saint-Malo  profite.  On  pêche  ces 
petits  poissons  avec  des  seines  épaisses. 

La  pèche  des  près  ires,  prestras  , grades,  éperlans 
billards,  se  fait  à Brest  avec  le  carreau  et  les  haims}  et 
elle  se  pratique  principalement  autour  des  vaisseaux 
où  sc  rassemblent  ces  petits  poissons.  On  en  prend 
aussi  avec  une  espèce  de  truble  ou  un  sac  de  filets 
à petites  mailles  , monte  sur  un  cercle  rond  : ces  pe- 
tits poissons,  dont  on  fait  peu  de  cas  , servent  d’ap- 
pât pour  amorcer  les  haims,  ce  cercle  est  emman- 
ché au  bout  d’une  perche.  Entre  les  pécheurs  qui 
sorti  dans  le  bateau,  les  uns  manient  le  filet,  les  au- 
tres lu  hissent  avec  une  manœuvre,  qui  passe  dans 
une  poulie  frappée  au  mât  du  bateau. 

A l’entrée  de  la  rade  de  Brest,  on  fait  encore  la 
pêche  des  grades  ou  crades  avec  une  seine  de  a5  A 
io  brasses  de  longueur;  elle  est  lestée  de  pierres 
distribuées  de  brasse  en  brasse  sur  la  ralingue  du 
pied  du  filet.  Un  homme  dans  un  petit  bateau  porte 
le  filet  au  large,  et  quatre  qui  restent  à terre  con- 
servent le  haliu  , qui  est  amarré  au  canon  du  filet. 
Quand  celui  qui  est  dans  le  canot  a mis  le  filet  à 
Peau , ceux  de  terre  lo  baient  et  prennent  les  gra- 
des ou  prestres. 

HUME  (VOYAGE  DE;.  Les  pécheurs  de  morue 
appellent  ainsi  le  premier  voyage  qu’ils  font  dans 
L'année  au  banc  de  Terre-Neuve,  et  qui  fournit  une 
• éche  plus  abondante  que  le  second. 

BREME.  On  appelle  sardines  de  prime  celles 
qu’on  prend  au  coucher  du  soleil  jusqu’à  l’entrée 
de  la  nuit , et  aube  celles  de  la  pèche  du  matin. 

PRIMES.  On  appelle  ainsi  les  encouragemens 
que  le  gouvernement  accorde  pour  différentes  pé- 
< hes,  telles  que  celles  de  la  Baleine , du  Cachalot , 
de  la  Monte.  V.  ces  mois. 

PRIN.  On  nomme  fUet-prin  une  corde  d’auffe 
qu'on  emploie  pour  monter  les  bourdigues,  V.  Bour- 
digûé. 

PRIVILÉGIÉS.  Il  y a des  poissons  qu’on  nomme 
privilègiés,  parce  que,  suivant  la  coutume,  il  est 
défendu  de  les  prendre,  ni  pour  le  poisson  bour- 
geois, ni  pour  autres  redevances  : tels  sont  les  tur- 
bots, les  saunions,  les  esturgeons , les  marsouins. 

PRUD'HOMMES  - PECHEURS.  Ce  sont  des 
juges  spéciaux  chargés  de  faire  exécuter  les  rcgle- 
mens  sur  les  faits  et  procédés  de  la  pêche  dans  plu- 
sieurs ports  de  mer.  On  les  appelle  aussi  Anciens, 
ou1 Jurés- Pécheurs. 

V.,  pour  les  juridictions  des  P rud' hommes- Pé- 
cheurs , l'article  Pêche  maritime,  $ 19. 

PI  CELLE  ou  PUCE LOTTE.  Nom  que  l’on 
donation  marché  de  Paris,  à un  poisson  assez 
peu  estimé , et  qui  n’est  autre  qu’une  jeune  alose 
qui  a été  prise  a vaut  d’être  entrée  en  rivière.  On 
le  pêche  dans  la  Manche;  et  comme  il  n’a  ni  laite 
ai  œufs,  on  l’a  nommé  grand  guy. 

On  donne  aussi  À Paris  le  nom  de  pucclle  à la 
feinte  femelfe*  V . Feinte.  • 
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QU  AL.  Nom  qu’on  donne,  «ir  les  côtes  de  1 
Hollande,  au  frai  des  astéries , lequel  est  un  poison 
pour  l'homme  et  pour  les  animaux.  C’est  lui  qui 
rend  les  moules  dangereuses  pendant  l’été.  Voy. 
Moule. 

QUAPBRVA.  V.  Guaperva. 

QUARANTENIER.  Petite  corde  grosse  comme 
le  doigt,  qui  sert  à raccommoder  les  manœuvres, 
et  à beaucoup  d’autres  usages. 

QUARRE.  Métier  à faire  à -la -fois  plusieurs 
peillcs  ou  piles.  V.  Corde. 

QUENOUILLE.  On  nomme  ainsi,  sur  ta  côte 
de  Haute-Normandie,  des  bateaux  qui  sont  d’un 
grand  usage  pour  la  pèche;  il  y en  a de  differentes 
grandeurs. 

QUÊTE  DE  L’ÉTAMBOT,  est  la  quantité  dont 
l’étambot  s’éloigne  par  en  haut  de  la  perpendicu- 
laire à la  quille,  se  portant  en  dehors. 

QUEUE.  V.  Guideau. 

OUILLE.  On  nomme  ainsi,  dans  le  lac  de  Joux, 
en  Branche -Comté,  des  morceaux  de  bois  figurés 
comme  des  quilles,  qui  servent  de  signaux  pour  con- 
naître les  haims  où  les  poissons  ont  mordu. 

QUILLE.  On  nomme  aussi  de  la  sorte  la  pièce 
qui  Dit  le  fond  du  bâtiment,  et  sur  laquelle  sont 
assemblées  les  varangues. 

QU1NQUB-PORTE.  Verveux  dont  le  corps  est 
comme  cubique,  et  qui  a quatre  ou  cinq  entrées. 
V.  Verveux. 

QUINZE-VINGTS.  Filet  du  col  du  boulier,  qui 
a des  mailles  de  6 lignes  d’ouverture  en  carré  ; ainsi 
on  pourrait  l’appeler  majoitr . V.  Boulier.  ^ 

QUIOULETTB.  Manche  de  filet  qui  termine 
l’espèce  de  parc  qu’on  uommo  pantanne  ou  pa- 
ludière. V.  Parc.  yaB 
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RABANS.  Ce  sont  de  petites  cordes-  faites  or- 
dinairement de  vieux  chanvre.  11  y en  a qui  n’ont 
que  6 fils,  et  d’autres  plus  gros.  Ces  cordages  sont 
d’un  grand  usage  pour  4a  garniture  dus  vaisseaux* 
Les  pécheurs  s’en  servent  aussi. 

RABOT.  C’est  une  perche  à-peu-près  semblable 
à l’instrument  dont  on  se  sert  pour  remuer  et  dé- 
tremper la  chaux,  et  que  les  pécheurs  emploient 
pour  troubler  l’eau  et  promire  plus  facilement  la 
poisson.  L’ordonnance  ne  1669.  tit.  XXXI,  art.  1 », 
défend  de  se  servir  de  rabots  pour  troubler  l’eau,  à 
peine  de  5o  fr.  d’amende.  V.  Bouille.  . „ ft 

RACINE.  On  cpipiie  ordinairement  les  hame- 
çons sur  crin  ; boyau  do  ver  à soie  vulgairement 
appelé  racine  ; fil  de  pite  formé  de  filamens  d’une 
espèce  d’aloès  qui  troll  en  Amérique  ; fil  do  laiton 
simple  et  double.  V.  Hameçon. 

KACLAKËS.  Filet  de  pèche  en  nappe  cfmjile, 
très-clair,  pierré  et  Botté.  11  a a5  brasses  de  long 
sur  3 do  large  : on  le  tend  la  nuit  depuis  la  com- 
mencement de  novembre  jusqu’en  avril. 
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RACCOMMODAGE  DE  FILET.  V.  Filet. 

RADEAU.  Assemblage  Je  plusieurs  pièces  Je 
boit  léger,  fortement  liées  les  unes  aux  autres,  et 
qui  forment  un  corps  iiottant,  sur  lequel  on  peut 
naviguer.  On  en  fait  en  Chypre  avec  des  tiges  Je 
fenouil,  qui  servent  à pécher  aux  lignes  simples 
V.  Linné. 

RAF.  Poisson,  lo  même  que  Le  Flct.  V.  eo  mot. 

RAFLE.  Verveux  à plusieurs  entrées.  V.  Ver - 


RAGUETS.  On  appelle  ainsi  Je  petites  morues. 
R A JE,  raia.  Genre  Je  poissons  Je  la  Jivisian 
Jes  chonJroptérygiens,  qui  renferme  trento  - Jeux 
espèces  connues. 

Caractère  du  genre.  — Les  raies  ont  cinq  ouver- 
tures branchiales  dechaquecôlé du  dessous  du  corps; 
la  bouche  située  dans  la  partie  inférieure  de  la  tête; 
le  corps  très  aplali. 

Ce  genre  se  rapproche  beaucoup  de  celui  des  squa- 
les f et  se  compose  comme  lui  de  poissons  cartilagi- 
neux , qui  ont  le  plus  communément  cinq  ouver- 
tures branchiales  ; mais  les  squales  ayant  le  corps 
rond,  ces  ouvertures  sont  des  deux  côtés,  tandis 

3ue  dans  les  raies  elles  ne  peuvent  se  trouver  qu'en 
essous.  Comme  il  y a des  raies  moins  aplaties  que 
les  autres,  et  qu'il  y a des  squales  qui  le  sont  un 
peu , quelques  espèces  de  ces  Jeux  goures  sont  assez 
peu  caractérisées  pour  qu'on  soit  souvent  embar- 
raasé  dans  leur  classification.  V.  Squale . 

La  plus  grande  partie  des  raies  ont  un  corps  de 
forme  carrée,  très-aplati,  et  qui  se  présente  anté- 
rieurement par  un  de  ses  angles;  cet  angle  est  la 
tête  i qui  ne  se  distingue  pas  du  reste  du  corps  dans 
la  plupart  des  espèces,  mais  qui  est  indiquée  en 
dessus  par  les  deux  yeux , les  évents  et  les  deux  na- 
rines, et  en  dessous  par  la  bouche,  derrière  la- 
quelle sont  les  ouvertures  branchiales  ; les  nageoi- 
res pectorales . dont  chacune  est  presque  toujours 
plus  Large  que  le  corps  proprement  dit,  sont  presque 
triangulaires,  et  la  partie  la  plus  éloignée  du  corps 
forme  les  an^le6  intermédiaires  entro  la  tète  et  la 
queue  ; ta  poitrine,  en  dessus,  se  distingue  assez  mal 
du  ventre,  mais  en  dessous  Leur  séparation  est  bien 
prononcée. 

Beaucoup  de  raies  ont  le  corps  garni  en  dessus 
d'épines  recourbées,  implantées  dans  leur  chair, 
chacune  par  l'intermédiaire  d'un  mamelon  nlus  ou 
moins  gros.  Quelques  auteurs  ont  voulu  établir  des 
distinctions  spécifiques  sur  le  nombre  de  ces  épines; 
mais  Lacépède  s’est  assuré  qu’on  ne  pouvait  faire 
usage,  pour  cet  objet,  que  de  leur  arrangement.  11 
est  assez  difficile  de  rendre  raison  de  L'usage  de  ces 
épines. 

Les  raies  ont  l'ouverture  de  la  douche  transver- 
sale, garnie  de  plusieurs  rangées  de  dents,  pointues 
chez  les  unes,  émoussées  chez  les  autres;  les  ouïes 
dirigées  obliquement  ; les  yeux  longs  et  garnis  d’une 
membrane  clignotante,  en  avant  les  narine*  res- 
semblant à une  large  fente  entourée  d'une  peau  qui 
a l’aspect  d'un  réseau,  couverte  d'une  membrane  en 
forme  de  soupape  , et  sur  laquelle  on  remarque  des 
plis  frangés;  cette  membrane  est  divisée  par  une 
cloison  mitoyenne  : aussi  les  raies  jouissent  - elles 
du  sens  do  l'odorat  à un  degré  très-éroineut  ; en  ar- 


rière , deux  ouvertures  en  forme  de  croissant , et 
terminées  chacune  par  deux  canaux,  dont  l'un  se 
rend  à la  bouche  et  l'outre  aux  ouïes.  Ce  sont  les 
évents  qui  servent  à rejeter  l'eau  que  l'animal  avale 
en  saisissant  sa  proie  et  celle  qui  entre  continuelle- 
ment dans  ses  ouïes.  Ces  ouvertures  sont  pourvues 
intérieurement  d'une  soupape,  pour  empêcher  l'eau 
d'entrer  dans  la  bouche  et  les  alimcns  d'en  sortir. 
Les  ouïes  sont  conformées  comme  celles  des  autres 
paissons  de  cette  classe. 

Les  nageoires  pectorales  qui  entourent  le  corps, 
excepté  à la  tête  et  à la  queue,  sont  couvertes  d'une 

fteau  épaisse  qui  empêche  de  compter  leurs  rayons; 
es  ventrales  sont  réunies  À celles  de  l'anus. 

La  queue  est  longue,  souvent  quadrnngulaire  et 
épineuse , toujours  diminuant  de  grosseur  jusqu'à  la 
pointe , qui  est  garnie  d'une  ou  de  deux  petites  na- 
geoires verticales. 

Habitation . — C est  dans  l’immensité  des  mers  , 
loin  des  côtes , qu’habitent  les  raies  pendant  la  plus 
grande  partie  de  l'année  : là,  elles  attirent  l’atten- 
tion du  navigateur  par  le  vaste  espace  qu'elles  cou- 
vrent de  leur  corps,  lorsque,  dans  lo  calme,  elles  se 
promènent  à la  surface  dos  eaux;  mais  à l'époque  du 
frai,  clics  so  rapprochent  des  côtes,  et  c’est  alors 
que  l’on  en  prend  le  plus. 

Nourriture . — Les  raies,  comme  les  squales,  sont 
des  poissons  très-voraces.  Elles  so  nourrissent  de 
crustacés,  do  coquillages,  de  poissons,  et,  dit-on, 
de  Tarées.  Elles  attendent  leur  proie,  cachées  dans 
la  boue  ou  dans  le  sable,  ou  la  poursuivent  avec  ra- 
pidité à travers  les  Ilots.  Quelques  espèces,  telles 
que  la  raic-batis,  et  qui  ont  la  queue  terminée  par 
une  pointe  cornée  et  aiguë,  se  servent  de  cette  arme 
redoutable  par  sa  force  et  sa  ilexibilité,  pour  percer 
les  poissons  dont  elles  veulent  s’emparer,  ou  pour 
se  défendre  contre  ceux  qui  cherchent  à les  dévorer. 
Dos  voyageurs  ont  meme  rapporté  que  les  raies  at- 
taquaient les  hommes,  les  étouffaient  en  les  pres- 
sant avec  leur  large  corps  y et  Ira  rongeaient  après 
leur  mort. 

Propagation.  — L'ouverture  de  l’anus  est  à l’ex- 
trémité du  ventre,  près  de  la  queue.  C’est  derrière 
cette  ouverture  qu'on  remarque , dans  les  mâles , 
deux  corps  saitlans  qu'on  a long-temps  pris  pour  les 
organes  de  la  génération,  mais  que  Bloch  a prouve, 

Sar  le  raisonnement  et  la  dissection,  ne  servir  qu'iu- 
irecternent  à cet  acte.  Ce  sont  di  s espèces  de  pied* 
pourvus  chacun  de  trois  os,  qui,  dans  l’accouple- 
ment , prennent  la  forme  d'une  griffe  et  servent  « 
saisir  et  arrêter  la  femelle  , à quoi  nide  une  sérorilr 
jglutincuse  qui  sort  d’une  glande  et  s’Amasse  dans 
runc  bourse  située  entre  les  os. 

Cependant,  comme  les  raies  sont  vivipare»,  il 
fallait  qu’il  y eôt  un  accouplement  réel,  et  Blorh  a 
encore  prouvé  que  cet  accouplement  avait  lieu , 
mais  sans  intromission  d'organes  saillant.  Dans 
cette  opération,  le  mâle  se  cramponne  avec  fore»? 
contre  la  femelle,  fixe  l'ouverture  du  ses  vésicules 
séminales  contre  l'ouverture  des  ovaires  de  la  fe- 
melle, et  la  féconde  sans  doute  par  suite  d'un  frotte- 
ment extérieur. 

Les  femelles  des  raies  sont  beaucoup  plus  grosses 
que  les  mâles.  Elles  ont  doux  ovaires,  dans  leu- 
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quel*  il  y r des  œufs  à différons  degrés  de  maturité; 
de  sorte  qu’il  n'en  sort  jamais  qu'un  à-la-fois  : aussi, 
pendant  le  temps  du  frai,  qui  dure  3 mois  sur  nos 
côtes,  y a-t-il  ae  fréquens  accouplemens. 

Les  œufs  des  raies  sont  gros  comme  ceux  des 
poules,  et  renfermés  dans  un  cartilage  quadrangn- 
laire,  terminé  par  quatre  Clamons  de  môme  na- 
ture. Ces  œufs,  qui  ressemblent  à un  coussin  al- 
longé, sont  souvent,  lorsqu’ils  sont  vides,  rejetés 
sur  le  rivage , où  ils  sont  connus  sous  le  nom  de 
souris- de- mer. 

On  observera  sans  doute  avec  surprise  que  l’on 
parled’wufs,  quoique  l’ou  ait  dit  que  les  raies  étaient 
vivipares;  mais  il  est  difficile  de  s’exprimer  autre- 
ment. Ce  ne  sont  point  de  véritables  œufs,  ce  aont 
dca  matrices  oviformes  qne  portent  les  raies.  Quel- 
que temps  après  le  premier  accouplement,  il  sort 
de  leur  ovaire  un  de  ces  œufs  ou  une  de  ces  matri- 
ce, qui  reste  attachée  à la  mère,  et  dans  laquelle  se 
développe  un  fœtus  jusqu’à  l’époque  où  il  est  asseï 
fort  pour  briser  les  enveloppes  qui  le  tiennent  en- 
fermé , nager  et  se  pourvoir  de  nourriture.  Quel- 
ques auteurs,  et  LaCépède  suit  leur  avis  , prétendent 
que  les  petits  éclosent  dans  le  ventre  même  de  leur 
mère , comme  ceux  des  squales  ( voy.  Syuale)  ; mais 
il  est  facile  de  croire  que  ces  deux  manières  peuvent 
avoir  lieu  dans  lu  même  espèce , selon  les  circons- 
tances. Cet  œuf  n’est  pas  plutôt  débarrassé  de  son 
fœtus,  qu’il  se  sépare  de  la  inère,  et  qu’il  s’en  pré- 
sente un  autre  déjà  fécondé  avec  le  premier,  ou 
qu’il  se  fait  un  nouvel  accouplement,  qui  donne  la 
vie  à un  nouvel  œuf  pourvu  d’un  blanc  ou  d’un 
jaune  comme  le  premier,  et  ainsi  de  suite. 

En général,  les  raies  peuplent  peu,  quand  on  les 
compare  aux  autres  poissons;  car  on  ne  peut  pas 
présumer  qu'il  en  naisse  plus  d'une  ou  deux  dou- 
zaines de  chaque  femelle  par  année. 

Qualités.  — La  chair  de  U raie  est  saine  et  sa- 
voureuse, quoiqu'on  général  un  peu  coriace.  Celles 
qui  sont  transportées  loin  de  la  mer  acquièrent  de 
la  qualité  |«ir  les  secousses  «lu  voyage  : aussi  en 
mange-t-on  de  très-bonnes  à Paris.  Le  foie  de  ce 
poisson  est  regardé  comme  un  mets  très-délicat,  et 
en  conséquence  très-recherché  des  gourmets. 

On  a attribué  aux  œufs  de»  raies  de  grandes  ver- 
tus, uniquement  à raison  do  leur  forme  extraordi- 
naire; et  encore  aujourd’hui,  selon  Porskal , les 
h&bitans  des  îles  de  la  Grèce  en  font  respirer  La  fu- 
mée à ceux  qui  sont  attaqués  de  fièvres  intermit- 
tentes. 

Pvckc.  — Cest,  comme  nous  l’avons  dit,  à l’é- 
poque du  frai  que  les  raies  se  rapprochent  des  côtes 
et  qu'on  en  prend  le  plus.  On  les  prend  à l’hameçon 
amorcé  do  crustacé*  i de  coquillages  ou  de"  pois- 
son*. On  les  prend  aussi,  lorsqu’elles  viennent  sur 
les  côtes  et  qu’elles  nagent  i\  la  surface  de  l’eau, 
avec  des  fournie*  et  autres  engins  pointus.  À leur 
sortie  de  la  mer,  elles  ont  toutes  une  odour  désa- 
gréable, qui  fait  soulever  le  cœur  à ceux  qui  n’y 
sont  pas  accoutumés  ; mais  ils  la  perdent  peu  à peu 
à l’air  Cette  pèche  est  asse*  lucrative  sur  no*  côtes. 

Préparation . — On  prépare  la  raie  de  plusieurs 
manières  dons  les  cuisines  françaises.  La  plus  com- 
mune est  de  U faire  cuire  simplement  dans  l’eay 
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avec  son  foie,  après  l’avoir  lavée  et  avoir  ôté  le  fiel , 
et  de  la  servir  avec  une  sauce  blanche  àux  câpres, 
une  sauce  an  beurre  noir,  une  sauce  à l’huile  ou 
une  sauce  piquante,  dans  laquelle  on  aura  écrasé 
le  foie.  On  la  fait  aussi  frire  ou  cuire dsns  un  court- 
bouillon  semblable  à celui  des  carpes.  V.  Carpe. 

histoire  des  raies  dans  C ancien  et  le  moyen  agi. 
— Les  Grecs  distinguaient  le*  principales  raies  de 
la  Méditerranée,  autant  que  le  permettaient  les  ob- 
servations faites  avant  le  siècle  d’Alexandre  et  sous 
ses  successeurs.  Aristote  se  contents  de  les  diviser 
en  raies  pourvues  d’aiguillons  sur  le  corps  et  en 
raies  lisses,  et  il  ne  décrivit  aucune  d’elles  avec 
précision.  Ce  naturaliste  n’eut  d’ailleurs  sous  les 
yeux  que  les  raies  de  la  Méditerranée  orientale,  de 
telle  sorte  qu'il  ne  put  décrire  celles  de  l’Océan. 

La  puissance  électrique  de  la  raie-torpille  était 
connue  des  Grecs.  Aristote  et  Oppien  en  ont  parlé. 
Ils  connaissaient  aussi  l'effet  de  la  piqûre  occasion- 
née par  le  dard  de  la  raie-pasteiaque  désignée  sous 
le  nom  do  trygon  par  Aristote.  Cet  effet  est  exagéré 
par  Elien,  qui  prétend  qu’il  est  toujours  mortel. 

11  paratt  que  les  Grecs  ne  recherchaient  point  la 
chair  des  raies  comme  aliment.  Elle  fut  également 
peu  estimée  des  Romains,  si  l'on  en  excepte  peut- 
être  celle  de  la  pastenaque  et  de  U torpille.  Du 
reste,  les  rjies,  si  rapidement  indiquéespar  Aris- 
tote, ne  furent  pas  mieux  décrites  par  Pline,  qui 
se  contente  de  les  citer  en  faisant  l’énumération  des 
poissons  cartilagineux. 

Les  raies  ne  sont  point  citées  dans  les  ordonnan- 
ces des  rois  de  France  avant  le  XIV*.  siècle-  Nous 
savons  seulement  qu'on  salait  alors  les  raies  et  qu'on 
les  faisait  sécher,  ainsi  qu’on  le  fait  aujourd'hui  sur 
quelques  rivages  de  la  France  occidentale.  Dans  les 
contrées  , en  Islande , par  exemple , on  les  raie*  s’in- 
troduisent dans  des  pièces  d'eau  qui  communiquent 
avec  la  mer , et  où  elles  sont  en  quoique  sorte  sous 
la  main  de  l'homme,  la  pèche  de  ces  poissons , de- 
venue extrêmement  facile  et  n'exigeant  que  les  ins- 
t rumens  les  plus  simples,  était  exploitée  avec  suc- 
cès par  tous  ceux  qui  voulaient  s’y  livrer.  Les  raies 
multiplient  avec  la  plus  grande  facilité  dans  les  eaux 
où  elles  n'ont  point  à redouter  les  espèces  voraces 
qui  ne  »e  plaisent  que  dans  les  eaux  salées , et  où  , 
à raison  de  la  grande  surface  que  présente  leur  corps, 
elle*  sont  à l'abri  des  atteintes  de  tou*  le*  poissons 
d’eau  douce.  Nous  savons  aussi  que  U pèche  des 
raies  avait  lieu  en  Angleterre  sous  les  rois  de  la  dy- 
nastie saxonne  : un  acte  de  866  fait  une  donation 
de  6,ooo  roies  à l’abbaye  de  Barton. 

L’ordonnance  de  »35o  défendait  do  mettre  les 
chiens  de  mor  ou  squales  et  les  raie*  avec  d’autres 
poisson*  dAn*  les  pâriiers  de  marée  destinés  pour 
la  capitale  ; et  cette  ordonnance  était  empruutée  du 
réglement  de  police  de  116a,  pour  la  vente  du  pois- 
son à Rouen.  L'espèce  de  raie  appelée  pocheteaù 
*ar  les  côtes  de  la  Vendée  est  déjà  citée  sons  ce 
nom  dans  un  acte  du  monastère  de  Talmont , de 
i366.  * 

r.srtccs  ni.  haies. 

On  connaît,  comme  nous  l'avons  déjà  dit,  trente- 
deux  espèces  de  raie*.  Lacépèdc  les  divise  en  quatre 
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«celions . d’après  la  forme  des  dents  et  la  présence 
ou  l'absence  des  aiguillons  sur  le  corps  ou  sur  la 
queue - 

Première  division.  — Dents  aiguës  et  aiguillons 
sur  le  corps  et  sur  la  queue. 

La  K axe -Bâtis  ( VI.  i 1,./%.  a e*  3),  que  l’on 
pèche  fréquemment  dans  la  Mediterranée,  où  elle 
est  connue  sous  les  noms  de  f/ossade , coliart,  vache 
marine  et  couverture,  a été  mentionnée  par  Aristote 
et  plusieurs  autres  auteurs  de  l’antiquité. 

Elle  a un  seul  rang  d’aiguillons  sur  la  queue  ; le 
museau  pointu  ; les  nageoires  pectorales  latéralement 
obtuses  ; la  queue  ronde  et  terminée  par  une  pointu 
aiguej  le  corps  enduit  d’une  humeur  visqueuse, 
fournie  par  dos  canaux  placés  assez  près  des  ténu- 
mens,  sur- tout  aux  rétés  de  U tête.  Elle  est  d un 
gris  cendré  et  marbré  irrégulièrement  de  noir. 

On  la  trouve  dans  lea  mers  de  l’Europe,  où  elle 
a ordinairement  a à 3 pieds  de  largeur  ; maison  en 
pèche  quelquefois  qui  ont  5 à 6 pieds  de  large  et  qui 
pèsent  200  livres.  C'est  la  plus  grosse  et  en  même 
temps  la  meilleure  espèce  de  ce  genre,  sur- tout 
quand  elle  est  jeune.  On  la  sèche  dans  le  nord  de 
l'Allemagne,  pour  l'envoyer  au  loin.  On  fait , avec 
le  foie  de  cette  raie,  une  huile  agréable  au  goût. 

La  Raie-Oxtrinque,  que  l'on  appelle  raté  lisse, 
raie  au  long  bec,  a les  ne , sot,  giiioro , jlossadc  , 
Icntilladc  et  baveuse , sur  les  côtes  de  France,  est 
d'une  grandeur  égale  à celle  de  U raie- bâti».  Elle  a 
une  rangée  d'aiguillons  sur  le  corps  et  sur  la  queue  ; 
le  museau  pointu  ; le  corps  blanc  en  dessous,  gris  et 
varié  de  rouge  et  de  blanc  en  dessus.  Sa  chair  est 
quelquefois  très-bonne  , d'autres  fois  très-dure.  11 
parait  qu’elle  est  plus  tendre  dans  les  pays  chauds 
que  dans  le  Nord , où  Bloch  dit  qu’elle  n’est  pas 
estimée. 

Elle  habite  l’Océan  et  la  Méditerranée. 

La  Raie-Mi nax. et,  qui  est  d'une  grandeur  mé- 
diocre, a le  dos  lisse,  quelques  aiguillons  auprès 
des  yeux,  et  trois  rangées  d'aiguillons  sur  la  queue  ; 
le  corps  d’un  brun  rougeâtre,  parsemé  de  taches  de 
plusieurs  nuances,  dont  une,  sur  chaque  nageoire 
pectorale , est  pourpre  et  renfermée  dons  un  cercle 
noirâtre;  cette  dernière,  ayant  été  comparée  â un 
œil  ou  à un  miroir,  a fait  donner  à ce  poisson  le 
nom  de  raie  oculée  ou  raie  d miroir.  On  1a  trouve 
dans  la  Méditerranée.  Elle  a,  dit  Rondelet,  la  chair 
dure  et  de  mauvais  goût;  sur  quoi  M.  Sonnini  ob- 
serve oue  les  raies  qui  se  tiennent  en  haute  mer  et 
approchent  rarement  des  rivages  ont  bien  meilleur 
goût  et  sont  plus  délicates  que  celles  qui  vivent  ha- 
uituellement  sur  uos  côtes  limoneuses,  où  leur  chair 
contracte  une  mauvaise  qualité  et  une  saveur  désa- 
gréable. 

La  Raie-Chardon  ou  Raie  a foulon  , raia  fui - 
lonica  ( Lin.  ) , est  petite  ; elle  a tout  le  dos  garni 
d'épines  ; un  rang  d’aiguillons  auprè»  des  yeux  ; 
deux  rangs  d’aiguillons  sur  1a  queue.  Sa  couleur 
est  d'un  blanc  jaunâtre,  avec  des  taches  noires.  Ou 
la  pèche  dans  presque  toutes  les  ruers  d'Europe.  Sa 
ch&ir  est  dure,  et  sur  les  côtes  du  Groenland,  on 
ne  la  mange  qu’à  demi  corrompue. 

Elle  a été  nommée  raie  à foulon,  parce  qu’elle 


est  parsemée  d'aiguillons  semblables  à ceux  du  char- 
don à foulon. 

Lu  Raie-Ronce,  raia-rubus,  ne  parvient  pas  à 
une  grandeur  considérable.  Elle  a un  rayon  d'ai- 
guillons sur  le  corps  et  3 sur  la  queue  ; io  dessus  du 
corps  jaunâtre  et  tacheté  de  blanc.  On  la  pèche  dans 
toutes  les  mers  d'Europe. 

Lo  nom  do  ronce  lui  a été  donné,  parce  qu’elle 
est  armée  de  piquans  nombreux  et  très-forts. 

Lo  Raie  cuacrinée  a le  corps  moins  large,  à 
proportion  de  sa  longueur,  que  celui  de  la  plupart 
îles  autres  raies;  le  museau  long,  pointa  et  garni 
de  deux  rangs  d'aiguillons;  des  piquans  auprès  des 
> eux  ; les  deux  côtés  de  la  queue  armés  d'une  rangée 
d’aiguillons;  le  dessous  du  corps  blanc,  le  dessus 
d'un  brun  ceudré  et  garni  de  tubercules,  qui  font 
paraître  sa  peau  comme  chagrinée. 

On  pèche  cette  raie  sur  les  côtes  d'Angleterre. 

La  Raie  museau  pointe  est  très-petite,  ne  par- 
venant guère  qu’au  poids  de  5 à 6 livres.  Elle  a le 
museau  pointu;  le  corpa  très-lisse;  trois  rangs  de 
piquans  sur  la  queue  ; a nageoires  dorsales , petites 
et  arrondies,  auprès  de  l'extrémité  do  la  queue,  et 
point  de  nageoire  caudale.  Sa  couleur  est  grise. 
Elle  ressemble  à la  raie  - oxyrinque.  On  la  trouve 
sur  les  côtes  de  France. 

La  Raie- Coucou  a la  tête  courte  et  petite;  le 
dessus  du  corps  dénué  de  piquans;  la  partie  anté- 
rieure du  corps  élevée;  uu  ou  plusieurs  aiguillons 
dentelés,  longs  et  forts  à la  queue,  qui  est  très-dé- 
liée. Sa  couleur  est  bleuâtre  ou  rouge  brun.  On  la 
trouve  sur  les  côtes  de  France,  et  sur-tout  vers  les' 
côtes  de  Cherbourg.  On  en  pèche  du  poids  de  36  li- 
vres. Le  tissu  do  la  chair  de  cette  raie  est  très-serré. 

» 

Deuxième  division.  — Dents  aiguës f point  d’ai- 
gu il/on  sur  le  corps  ni  sur  la  queue. 

La  Raie -Torpille  ( PI,  w^Jig.  5),  raia-tor - 
pedo  ( Lin.)  , se  nomme  trou  pille  ou  dormilliouse  à 
Marseille;  tremoise  à Bordeaux;  poule-  de-mer  dans 
plusieurs  département  méridionaux , et  scara  sur  les 
côtea  voisines  de  Saint-Jean-de-Luz.  Le  nom  de  tor- 
pille , qui  vient  de  torpédo,  désigne  l’engourdisse- 
ment , Ta  torpeur  que  cause  ce  poisson  par  la  com- 
motion électrique  qu'il  fait  éprouver  à ceux  qui  le 
touchent;  faculté  qui  lui  sert  à s'emparer  facilement 
de  sa  proie , et  qui  l'ont  rendu  l'objet  de  l’attentioa 
des  physiciens. 

La  torpille  ne  parvient  pas  à une  grondeur  aussi 
considérable  que  In  bâtis  et  quelques  autres  raies  ; on 
n’en  trouve  que  très-rarement  d’un  poids  supérieur 
â 5o  ou  6o  livres.  Elle  a le  corps  presque  ovale  ; la 
tète  moins  distinguée  du  corps  proprement  dit  et 
des  nageoires  pectorales  que  celle  de  presque  toutes 
lea  autres  raies  ; l'ouverture  supérieure  de  scs  évents 
ordinairement  entourée  d’une  membianc  plissée,qui 
a,  à is partie  supérieure  du  corps  et  auprès  de  l’épine 
dorsale,  une  grande  quantité  de  petits  trous  d'où 
suinte  une  liqueur  muqueuse;  a nageoires  dorsales 
placées  sur  la  queue,  et  l'extrémité  de  cette  partie 
garnie  d'une  nageoire  divisée  en  deux  lobes;  Lt  cou- 
leur blanche  en  dessous;  celle  du  côté  supérieur  va- 
riant suivant  l'âge,  le  sexe  et  le  climat,  étant  ou  d'uu 
brun  cendré,  ou  rougeâtre,  tiu  d'une  seule  nuance,  ou 


fK 


Digitized  by 


T 


464 


RAI 


RAI 


V 


marquée  d’un  grand  nombre  de  taches,  le  plus  sou- 
vent cinq  grandes  taches  sur  le  dos , et  qui  sont  d’un 
brun  foncé  ; les  dents  courtes;  point  de  piquant  sur 
le  corps. 

(Jette  raie  nage  avec  moins  de  vitesse  que  les  au- 
tres et  combat  avec  moins  d’ardeur;  mois  la  nature 
l’a  douée  d’une  faculté  particulière  bien  supérieure 
à lu  force  des  dents,  des  dards  et  des  autres  armes 
dont  elle  aurait  pu  être  pourvue  : elle  possède  la 
puissance  remarquable  de  lancer  , pour  ainsi  dire , 
la  foudre;  elle  accumule  dans  son  corps  et  fait  jail- 
lir le  tluide  électrique  avec  1a  rapidité  de  l’éclair  ; 
elle  imprime  une  commotion  soudaine  et  paraly- 
sante au  bras  le  plus  vigoureux  qui  s’avance  pour 
l,i  saisir,  et  à l’animal  Te  plus  terrible  qui  veut  la 
dévorer  ; elle  engourdit  les  poissons,  dont  elle  cher- 
che à se  nourrir.  On  donne  des  détails  interessans 
sur  cette  vertu  singulière  de  la  torpille,  que  l’on  peut 
voir  dans  V Histoire  des  Poissons  , par  Lacépède. 

La  torpille  habite  la  Méditerranée  et  la  partie  de 
l’Océan  qui  baigne  les  côtes  de  l’Europe;  on  la  ren- 
contre encore  dans  le  golfe  i'ersiquo , dans  la  mer 
Pacifique,  dans  celle  des  Indes , auprès  du  cap  de 
Bou ne -Espérance  et  dans  plusieurs  autres  mers. 
Elle  se  tient  dans  les  fonds  vaseux  et  sablonneux, 
ou  elle  se  nourrit  de  petits  poissons  et  de  loches  de 
ririère.  On  la  prend,  comme  les  autres  raies,  à 
l'haroeçcm  et  aux  filets. 

La  chair  do  ce  poisson  est  molle,  sentant  la  vase, 
et  il  n’y  a que  les  gens  peu  aisés  qui  en  mangent. 
Cependant  les  Anciens  en  taisaient  cas  ; mais  comme 
ils  aimaient  les  assaisonnemens  de  haut  goût,  ils 
faisaient  cuira  les  torpilles  avec  de  l’huile,  du  vin, 
des  herbes  aromatiques  et  un  peu  de  fromage. 


Troisième  division.  — Dents  obtuses ; aiguillons 
sur  le  corps  ou  sur  la  queue. 


La  Kaie-Aiole,  raia-aquila  ( Lin.),  est  connue 
sous  les  noms  ù' aigle-poisson,  poisson- aigle,  faucon - 
rie -mer,  raie-patenade , glorieuse,  crapaud-de-mcr 
et  mmrine.  On  la  pèche  dans  toutes  les  mers  de 
l’Europe  , et.  principalement  dans  la  Méditerranée, 
ou  elle  parvient  à une  largeur  de  3 à 4 pieds  ; mais 
on  a pris  de»  individus  de  cette  espèce  entre  les  tro- 


piques , qui  pesaient  plus  de  3oo  livres  ; ce  qui  range 
cette  raie  à côté  de  li 


cette  raie  à côte  de  la  raie-batis  pour  la  grandeur. 
Elle  a un  aiguillon  dentelé  et  une  nageoire  À la 
queue , cette  dernière  plus  longue  que  le  corps. 
Élle  se  distingue  des  autres  espèces  par  sa  tête,  dis- 
tincte du  corps  et  sillonnée  des  deux  côtés;  par  sa 
forme  et  la  disposition  de  ses  nageoires  pectorales, 
terminées  par  un  angle  aigu,  et  peu  confondues  avec 
le  corps  proprement  dit.  Comme  l’étendue  de  ses 
nageoires  est  très-graode,  on  les  a plus  spécialement 
comparées  aux  ailes  des  aigles,  dans  les  temps  an- 
ciens. On  a cru  qu’elle  n’avait  point  de  nageoires 
ventrales;  mais  Lacépède  s’est  assuré  que  c’éUit 
de  nageoire  anale  qu’elle  était  dépourvue.  Elle  a 
le  corps  entièrement  lisse,  plombé  en  devant,  brun 
sur  le  dos  et  olivâtre  sur  les  côtés  ; la  queue  deux 
fois  plus  longue  que  le  corps  , presque  ronde , très- 
mince,  très-mobile  et  terminée  par  un  fil  très-délié; 
une  petite  nageoire  dorsale  près  de  l’origine  de  cette 
queue , et  plus  bas  un  grés  et  long  piquant,  ou  plu 


tôt  un  dard  très-fort,  dont  la  pointe  est  tournée 
vers  l’extrémité  la  plus  déliée  de  la  queue.  Ce  dard, 
célèbre  par  les  dangers  qu’il  fait  courir  aux  pêcheurs, 
est  un  peu  aplati  et  dentelé  des  deux  côtés  par  de» 
barbes  tournées  vers  sa  racine,  et  d’autant  plus  lon- 
gues, qu’elles  sont  plus  près  de  cette  même  racine; 
il  acquiert  quelquefois  plus  de  5 À 6 pouce*  de  long , 
se  détache  du  corps  de  la  raie  au  bout  d’on  an,  et 
il  en  revient  un  autre  et  quelquefois  deux. 

Aristote,  Pline  et  autres  anciens  naturalistes, 
qui  ont  connu  cette  raie,  ont  longuement  disserté 
sur  son  dard , et  ont  prétendu  qu’il  renfermait  un 
poison  plus  actif  que  le  poison  qui  rend  mortelle  la 
blessure  des  flèches  des  peuples  d’Afrique.  Le  vrai 
est  que , lorsque  cette  arme  est  introduite  très-avant 
dans  la  main,  dans  le  bras  ou  dans  quelque  autre  en- 
droit du  corps  de  ceux  qui  cherchent  à prendre  cette 
raie,  et  lors  «ur-tout  qu’elle  y est  agitée  en  difTérens 
sens  et  retirée  avec  violence,  elle  cause  une  blessure 
très-douloureuse , et  donne  lieu  à des  inflammation» 
très-dangereuses.  Mais  Lacépède  s’est  assuré  qu’il 
n’y  avait  point  de  glandes  ni  sur  le  dard  , ni  aux 
environs,  qui  pussent  distiller  uu  venin  quelconque. 
Quoi  qu’il  en  soit,  puisque  les  blessures  faites  avec 
les  aiguillons  de  cette  raie  sont  très-dangereuses , 
et  que  même  elles  peuvent  donner  U mort,  les  pê- 
cheurs ont  toute  raison  de  les  redouter,  et  ce  n’est 
point  sans  motif  qu’il  est  défendu  , dans  quelque» 
endroits  de  l’Italie,  de  présenter  ce  poisson  au  mar- 
ché avant  de  lui  avoir  coupé  la  queue.  C’est  avec  ce 
dard,  aidé  de  sa  queue  plusieurs  fois  contournée  y 
qu’elle  saisît  et  tue  les  animaux  dont  elle  fait  sa 
proie  , et  qu’elle  se  défend  contre  ses  ennemis. 

La  chair  de  la  raie  - aigle  est  dure  et  difficile  & 
digérer;  il  n’y  a que  les  pauvres  qui  en  mangent, 
encore  n’est-ce  que  quand  elle  est  jeune;  mais  le 
foie,  qui  est  très- volumineux , est  très-bon  à man- 
ger, et  il  fournit  une  grande  quantité  d’huile. 

On  a décrit  plusieurs  raies  - aigles  comme  étant 
des  variétés,  mais  qui  paraissent  devoir  être  regar- 
dées comme  espèces. 

La  Haie  - Pasten  aque  , raia-pastinaca  (Lin.) 
(PI.  iiy  fig.  4)«  «0  nomme  pastinaque  et  tare- 
ronde  auprès  de  Bordeaux  ; pastenago  et  vastango 
sur  les  côtes  voisines  de  Montpellier,  et  bruccho  à 
Rome.  Elle  a la  forme  et  les  habitudes  de  la  raie- 
aigle;  mais  elle  s’en  distingue  par  une  moindre  gran- 
deur; par  son  museau  , terminé  en  pointe  au  lieu 
d’être  plus  ou  moins  arrondi  ; par  sa  queue,  moins 
longue,  quoique  cependant  elle  soit  assex  étendue  , 
mince  et  déliée  ; enfin  par  cette  même  partie , qui 
est  entièrement  dénuée  de  nageoire».  L’aiguillon 


de  la postenaque  est  redouté  parles  pêcheurs  comme 
celui  de  la  raie-aigle  , et  ce  que  l’on  a dit  de  ce  der- 


nier convient  également  au  piquant  de  la  pastena- 

3ue.  Les  Esclavons  remédient  à 1«  piqûre  de  ces 
eux  raies  par  le  fiel  blanc , comme  ils  disent , du 
colmar , connu  d’oux  sous  le  nom  presque  latin  de 
lighna  ou  A’o/igagn.  Mais  il  parait  que  le  meilleur 
remède  est  de  lier  fortement  la  partie  piquée,  et  de 
scarifier  la  blessure  pour  en  faire  sortir  le  sang.  La 
pastenaque  se  sert  de  son  dard  pour  blesser  les  pois- 
sons dont  elle  veut  faire  sa  proie.  Pline  assure  même 
qu’elle  ne  craint  point  le  requin. 


I 


t 


Digitized  by  Google 


RAI 

On  trouve  cette  raie  dan»  presque  toutes  les  mers 
dé (’Furopcet  de  1’Amériquc;  elle  est  fort  commune 
dans  la  Méditerranée  , et  on  la  voit  en  si  grand 
nombre  sur  quelques  points  de  la  Nouvelle*  Hol- 
lande ) que  le  capitaine  Cook  donna  le  nom  de  baie 
fies  pastenaqucs  à un  de  ses  mouillages,  sur  la  côte 
de  ce  continent. 

Ce  qui  a été  dit  au  sujet  de  la  qualité  de  1a  chair 
et  du  foie  de  la  raie  - aigle  convient  également  à la 
pastenaque. 

La  Haie  bouclée,  raia  clavata  (Lin.  ) (Pi-  1 1> 
fig%  6 ) , a reçu  le  nom  de  bouclée  ou  de  clouée , à 
cause  des  gros  aiguillons  dont  elle  est  armée , et 
qu'on  a comparés  à des  crochets.  Elle  habite  dans 
toutes  les  mers  de  l’Europe,  où  elle  parvient  jus- 
qu’à ta  pieds  de  longueur.  C’est  donc  l'une  des  plus 
grandes  espèces;  et  comine  elle  est  en  même  temps 
l’ane  des  meilleures  à manger,  elle  est,  ainsi  que  la 
raie-batis,  très -recherchée  par  les  pêcheurs,  et  le 
plus  souvent  l’on  ne  voit  quo  ces  deux  espèces  sur  le» 
marchés  de  l’Europe. 

La  raie  bouclée  ressemble  à la  bâtis  par  ses  habi- 
tudes et  beaucoup  par  sa  conformation.  Elle  a la 
partie  supérieure  de  son  corps  ordinairement  bru- 
nâtre, avec  des  taches  blanches  et  quelquefois  noi- 
res; la  télé  allongée;  le  museau  pointu;  les  deuts 
petites,  plates,  en  loajnge,  disposées  sur  plusieurs 
rangs  et  très  - serrées  ; la  queue  plus  longue  que  le 
corps , avec  deux  nageoires  dorsales  vers  son  extré- 
mité , et  une  caudale  qui  la  termine;  chaque  na- 
geoire ventrale  organisée  comme  celle  de  la  bâtis , 
et  offrant  également  deux  portions  plus  Jarges  l’une 
que  l’autre  ; presque  toute  la  surface  de  son  corps 
hérissée  d’aiguillons,  dont  le  nombre  varie  suivant  le 
sexe,  l’àge  et  le  climat,  et  qui  sont  ainsi  disposés  < 
un  rang  d’aiguillons  grands  , forts  et  recourbés,  qui 
règne  sur  le  dos;  deux  piquans  semblables  au-des- 
sus et  au-dessous  du  nius<  au  ; deux  autres  placés 
au-devant  des  yeux  et  trois  derrière;  quatre  autres 
très-grands  sur  le  dos  et  représentant  les  quatre  on- 
gles d’un  carré  ; une  rangée  d’aiguillons  moins  forts 
sur  chaque  côté  de  la  queue.  Ce  sont  toutes  ces 
pointef  plus  ou  moins  longues,  dures  et  recour- 
bées , que  l’on  a comparées  à des  clous  ou  crochets. 
Mais,  indépendamment  de  ces  grands  piquans,  le 
dessus  du  corps,  de  la  tête  et  des  nageoires  pecto- 
rales présente  des  aiguillons  plus  petits,  de  lon- 
gueurs inégales,  et  qui,  lorsqu’ils  tombent,  laissent 
à leur  place  une  taçlie  blanche , de  même  que  les 
piquans  grands  et  crochus.  Enfin  on  voit,  sur  la 
partie  inférieure  de  la  raie  bouclée,  quclqucs*autres 
pointes  encore  plus  petites  et  plus  clair-semées. 

Lorsque  la  raie  bouclée  a été  nrhe,  on  la  con- 
serve pendant  quelques  jours,  ainsi  que  presque 
tous  les  poissons  du  même  genre,  afin  que  sa  chair 
acquière  de  U délicatesse  et  perde  toute  odeur  de 
marécage  et  de  marine.  Le  foie,  qui  est  très-volu- 
mineux fournit  une  grande  quantité  d’huile,  que 
les  pêcheurs  de  Norwege  recueillent  a^c  beaucoup 
de  soin.  C’est  principalement  pour  le  produit  qu’ils 
fout  la  pèche  des  raies  bouclées,  qui  sont  très-abon- 
dantes dans  les  iners  du  Nord  ; ils  font  sécher  1. 
chair,  qu’ils  vendent  aux  étrangers  pour  l'approvi 
sionm-ment  des  navires.  La  pèche  la  plus  abondante 
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se  fait  dans  les  mois  de  juin  et  de  juillet,  paré? 
qu’alors  elle»  s’approchent  des  rivages  pour  y dépo- 
ser leurs  œufs  au  milieu  des  herbes  marines. 

Sur  plusieurs  côtes,  on  recherche  beaucoup  de 
eunes  et  très-petites  raies  bouclées,  que  l’on  nom- 
me rayons , raie  ton  s,  ralliions,  et  dons  quelques  ports 
papil/ons0àénotnin&liona  dont  on  se  sert  aussi  quel- 
quefois pour  désigner  des  morceaux  détachés  de 
grandes  raies  desséchées  et  préparées  pour  de  longs 
voyages. 

La  R A ie-Riiinobate  , raia-rhinobatos  (Lin.), 
habite  la  Méditerranée , et  elle  est  connue  à Gênes 
et  à Venise  sous  le  nom  de  squatrolin.  Elle  a le 
corps  plus  allongé  que  celui  de  toutes  les  autres  es- 
pèces de  raies,  et  les  nageoires  pectorales  moins 
étendues  à*proport>on  du  volume  de  l’animal  ; ce 
qui  U rapproche  du  squale -ange  pour  la  confor- 
mation , et  avait  fait  croire  aux  Anciens  qu’elle  était 
le  produit  de  l’accouplement  de  l’ange  avec  une 
raie:  d’où  est  venu  le  nom  composé  de  rhino-batos ; 
et  comme  le  squale  - ange  était  appelé  squatine , on 
lui  a douné  aussi  le  nom  de  squatina  - raia , ange- 
raie. 

Cette  espèce  a le  corps  plat  en  dessous;  le  museau 
très-allongé  et  étroit;  deux  nageoires  dorsales  un 
peu  conformées  comme  le  fer  d’une  faux;  une  na- 
geoire caudale;  la  surface  du  corps  revêtue  d’une 
grande  quantité  do  tubercules;  la  partie  supérieure 
de  couleur  obscure,  et  le  dessous  d’un  blanc  rou- 
geâtre. 

Quatrième  division.  — Dents  obtuses  ; point 
d'aiguillon  sur  le  corps  ni  sur  la  queue. 

La  Raie-Mobular,  que  l’on  a aussi  nommée 
raie  cornue  et  raie-ange -de- mer,  à cause  de  la  forme 
de  scs  nageoires  appelées  ailes , et  aux  Antilles, 
diable -de -mer , est  supérieure  en  volume  et  en  poids 
à toutes  les  espèces  dont  nous  avons  parlé.  C’est 
Duhamel  qui  a fait  connaître  cette  énorme  espèce, 
dont  un  individu,  du  poids  de  plusdeôoo  livres,  fut 
pris  en  1723  dans  une  madrague  près  de  Marseille. 

Cette  raie  habite  le  plu#  souvent  dans  l’Océan  : 
on  l’y  trouve  auprès  des  Açores,  ainsi  qu’aux  en- 
virons des  Antilles  , où  elle  a reçu  le  nom  de  mn- 
bular.  . * * 

L’individu  péché  à Marseille  avait  10  pieds  et 
demi  de  longueur  totale;  deux  grands  appendices 
sur 4e  devant  de  1a  tête,  et  qui  ressemblaient  à do 
longues  oreilles  ou  à des  cornes  : d’où  sont  venus 
les  noms  de  raie  d oreilles  et  de  raie  cornue , don- 
nés à cette  espèce  ; lès  yeux  sur  les  extrémités  de  lu 
face  antérieure  de  la  tête;  l’ouverture  de  la  gueuh 
située  au-dessous  de  la  tête,  ayant  un  pied  3 pouces 
de  large  ; de  chaque  côté  de  1a  tête  et  du  corps  pris 
ensemble  , une  nageoire  pectorale  très  - grande  , 
triangulaire  ; le  milieu  du  dos  un  peu  élevé  et  re- 
présentant une  sorte  de  pyramide  très-basse;  entre 
la  face  postérieure  de  cette  pyramide  et  l’origine  de 
la  queue,  une  nageoire  dorsale  et  inclinée  en  ar- 
rière ; les  nageoires  ventrales  ayant  un  pied  a pou- 
ces de  long;  la  queue  très -déliée,  terminée  en 
pointe,  entièrement  dénuée  de  nageoires,  et  lon- 
gue de  4 pieds  6 pouces;  point  de  tubercule  ni  de 
piquant  sur  le  corps. 
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Raies  dont  Us  dents  n*ont  point  été  observées. 

La  Raie  mosaïque,  rai  a pic  ta , est  1a  plus  belle 
des  raies  ; mais  vraisemblablement  elle  n’est  pas  la 
meilleure,  puisqu'elle  est  restée  inconnue  pendant 
long -temps,  quoique  habitant  lus  rivages  de  la 
France  et  de  l’Angleterre.  Elle  a le  oiseau  un 
peu  allongé;  tin  rang  d'aiguillons  étendu  depuis  la 
nuque  jusqu'A  l'extrémité  de  la  queue  ; deux  ou  trois 
piquans  au-devant  de  chaque  œil;  un  ou  deux  pi- 
quons derrière  chaque  évent;  une  série  longitudi- 
nale de  cinq  <1  six  piquans  de  chaque  côté  do  l'ori- 

gine  de  la  queue  ; la  couleur  jaunâtre  ; des  taches 
tanches  , petites  et  arrondies;  plusieurs  séries  dou- 
bles , tortueuses  et  placées  symétriquement  de 
points  blancs  ou  blanchâtres.  Les  mâles  ont  des  ap- 
pendices d'une  très-grande  longueur.  Celte  raie  sc 
trouve  dans  toutes  les  mers  d'Europe. 

Ln  Raie  nègre,  raja  nigra  , que  les  pécheurs 
des  environs  de  l'embouchure  do  la  Seine  nommeut 
taie-rat , habite  dans  toutes  les  mers  d'Europe.  On 
la  prend  avec  les  raies  bouclées , les  oxy  ri  ligues  et 
d’autre*  raies.  Cette  raie,  qui  est  de  médiocre  gran- 
deur, a le  museau  pointu;  un  rang  de  piquans  sur 
le  dos  et  sur  U queue  } une  autre  rangée  de  piquans 
plus  écartés  de  chaque  côté  de  In  queue  ; toute  la 
partie  supérieure  plus  ou  moins  noire  ; la  peau  lé- 
gèrement chagrinée  et  très-épaisse;  la  chair  ferme 
et  peu  agréable  au  goût.  Celte  espèce  est  rare  ù 
l'embouchure  de  la  Seine.  L’individu  qui  a servi  à 
In  description  qu'en  n donnée  M.  Lacépède  avait 
été  pris  à Houlleur;  il  pesait  environ  i3  livres. 

La  Raie  onduièe,  raja  undulata , a une  parure 
moins  riche  que  celle  de  la  mosaïquu,  mais  peut- 
être  plus  élégante;  sa  couleur  grisâtre  sc  marie 
agréablement  avec  les  teintes  grises  et  douces  des 
bandelettes  qui  serpentent  sur  sa  surface  supérieure. 
Elle  a le  museau  un  peu  pointu  ; une  rangée  de 
piquans  étendue  depuis  la  tête  jusque  vers  l'extré- 
mité de  La  queue  ; deux  aiguillons  devant  et  der- 
rière chaque  oeil  ; un  aiguillon  situé  auprès  de  la 
tête,  et  de  chaque  côté  de  la  rangée  de  piquans  qui 
règne  sur  le  dos , un  grand  nombre  de  raies  sinueu- 
se» et  dont  plusieurs  se  réunissent  les  unes  aux  au- 
tre». On  la  trouve  avec  la  précédente. 

La  Raie  s abro.nii-.nn  f.  a ia  pieds  de  largeur;  deux 
grands  appendices  sur  le  devant  de  la  léte  ; chaque 
nageoire  pectorale  aussi  longue  que  le  corps  propre- 
ment dit , très-étroite  et  occupant  par  sa  base  la 
portion  du  côté  de  l'animal  comprise  entre  la  tète 
et  le  milieu  du  corps.  On  dit  que  les  appendices  de 
ion  museau  se  déploient  à la  volonté  de  l'animal  et 
lui  servent  â porter  sa  nourriture  à U bouche;  co 
qui  {Mirait  difficile  4 croire.  Ces  appendices,  dans 
l’état  de  repos,  ressemblent  à deux  cornes,  et  ont 
fait  donner  à cette  espèce  le  nom  de  raie-vache  par 
les  pécheurs  de  Toscane. 

pèche  nos  RAIES. 

Les  raies  se  pèchent  aux  haims  ou  hameçon»,  cl 
aux  blets. 

Les  raie»  sont  très-voraces,  et  elles  se  nourrissent 
principalement  de  | etits  poissons  et  de  chevrettes  , 
qui  sont  par  conséquent  les  meilleur»  appâts  dont 


on  puisse  garnir  le»  haims  ; et  comme  par  leur  for- 
me plate  et  l'habitude  qu'elles  ont  de  se  tenir  au 
fond  de  la  mer,  elles  «ont  difficiles  à tirer  hor»  de 
l'eau,  il  faut  que  l'hameçon  soil  solidement  attaché 
à une  ligne  très -forte,  faite  de  fanons  de  baleine 
ou  de  petites  lanières  de  la  peau  du  grand  phoque. 
C’est  du  moins  ce  que  pratiquent  le*  pécheurs  Groen- 
1 and  ai». 

Pour  faire  cette  pèche  en  grand,  on  garnit  un 
moyen  câble  d'une  multitude  de  ces  lignes  hamc- 
çonnée»  , et  jusqu'à  io  à 1 2,000  ; on  le  jette  en  mer 
à 3o  brasses  au  moins  de  la  côte  ; et  pour  indiquer 
l'espace  qu'il  occupe , on  y attache  dans  sa  longueur 
et  de  distance  en  distance , des  signaux  de  liège  qui 
tiennent  à de  petites  cordes  assez  longues  pour  em- 
pêcher le  câble  de  gagner  le  fond. 

Cette  pèche,  qui  se  pratique  dans  la  Méditerra- 
née et  particuliérement  sur  les  côtes  d'Italie,  rap- 
porte beaucoup;  mais  si  elle  produit  du  poisson 
plus  frais  que  celui  qu'on  prend  aux  filets , elle  a 
cependant  cclu  de  désavantageux,  que  les  haims  de- 
vant être  garnis  de  petits  poissons  et  quelquefois  de 
10  à ta  pur  chaque  haim , il  en  résulte  une  grande 
destruction  de  frai  de  poisson,  que  les  pécheurs 
sont  d'ailleurs  obligés  de  so  procurer  à prix  d'ar- 
gent : on  sorte  que  ces  amorces  sont  coûteuses  et 
tendent  à diminuer  les  espèces  ; ce  qui  devrait  faire* 
préférer  la  pèche  au  filet,  à l'exception  cependant 
de  celle  qni  se  fait  au  chalut,  et  qui  est  très-des- 
tructive. 

On  pèche  les  raies  avec  le  filet  qu'on  appelle 
Folle,  avec  les  Dragues  ou  Chaluts  et  avec  la  St  inc. 
V.  ces  root». 

Quand  les  pécheurs  ont  pris  beaucoup  de  raies 
dans  des  momens  où  la  vente  n'est  pas  avanta- 
geuse, ils  les  conservent  en  leur  passant  une  ligne 
dans  la  gueule  et  dans  un  des  trous  des  ouïes.  Ils 
attachent  cette  ligne  par  chaque  bout  à des  pieux 
éloignés,  et  de  manière  que  la  ligne  soit  lâche,  et 
le  tout  ptacé  dans  le  fond  d'un  parc  qui  ne  sèche 
point. 

Sur  la  côte  de  Quimper,  on  étend  les  petites  raies 
sur  le  rivage  pour  les  taire  sécher,  en  évitant  qu'el- 
les no  soient  mouillées  par  la  pluie  ; car  l'eau  douce 
les  Lit  noircir  et  les  met  hors  de  vente  ; on  envoie 
ù Nantes  ce  poisson  ainsi  préparé . Les  gens  de  la 
campagne  en  font  une  graude  consommation,  sur- 
tout pendant  les  vendanges.  On  vend  séparément 
les  tète*,  que  l’on  nomme  goules  rondes  $ on  en  fait 
des  paquets  de  vingt  tètes  ; elles  sont  regardées  par 
ceux  qui  en  font  usage  comme  un  mets  délicat. 

R AIETON.  V.  Raie  bouclée. 

RAYON  V.  Rate  bouclée. 

RALINGUE.  Corde  commise  par  des  hélices  fort 
allongées  et  mollement  : on  les  coud  en  forme  d'our- 
let autour  des  voiles , ou  on  les  attache  au  bord  des 
filets  avec  des  gunses  pour  les  fortifier.  V.  Filet, 
RAMANDKR  UN  FILET.  Terme  de  Haute- 
Normaudic,  qui  signifie  le  radouber,  le  rétablir.  V. 
lilct. 

RAMEES.  Ancien  instrument  de  pèche,  qui. 
n’est  plus  connu,  et  qui  était  prohibé  par  tes  01  don  - 

natices  de  i3a6,  i33tt,  1402,  iôi5ot  i55o.  (Snint- 
Yon,  p.  224.) 
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RANG  (GRAND) . Le#  pécheurs  de  U Manche 
donnent  ce  nom  à une  grande  soute  , dans  laquelle 
iU  mettent  le  poisson  qui  ne  peut  pas  tenir  sur  le 
pont. 

RANG  D’A-VANT.  Grande  soute  dans  laquelle 
couche  l’équipage  et  où  on  «erre  les  cordages. 

R ASC  ASS  B,  scorpa-na-porcus.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  scorpine , que  l’on  nomme  aussi  diable  ou 
crapaud-de- mer  dans  quelques  endroits. 

Description.  — La  rascasse  {PI.  5 ,ftg.  7)  est  un 
poisson  dont  la  longueur  totale  est  d’environ  un  pied. 
Il  a des  barbillons  auprès  des  narines  et  des  yeux; 
(a  tête  grosse;  l’ouvertiire  de  la  bouche  large;  les 
mâchoires  garnies  de  plusieurs  rangs  de  petites 
dents  pointues,  le  palais  rude,  la  langue  lisse  et 
pointue;  les  yeux  grands , très-rapprochés,  et  placés 
sur  le  sommet  de  la  této;  l’ouverture  des  ouïes 
larg  e;  la  membrane  branchiale  soutenue  par  sept 
rayons;  L ligne  latérale  voisine  du  dos  et  droite; 
l’anus  plus  près  de  la  queue  que  de  1a  tête  ; la  cou- 
leur du  corps  d’un  brun  de  plusieurs  nuances , et 
tacheté  de  noir,  de  jaune  et  de  blanc  ; les  nageoires 
rougeâtres;  la  dorsale,  composée  de  ta  rayons  ai- 
guillonnés, la  ventrale,  <l’un  seul  rayon  et  l’anale 
•le  trois.  * 

Habitation  j nourriture  et  moyens  de  défense.  — 
On  trouve  la  rascasse  dans  la  Méditerranée  et  dans 
plusieurs  autres  mers  de  l’Europe,  où  elle  se  tient 
auprès  des  rivages,  souvent  en  troupes  esse*  nom- 
breuses, et  se  cache  sous  les  fucus  et  les  autres  plan- 
tes marines,  pour  saisir  avec  plus  de  facilité  les  pois- 
sons plus  faibles  et  moins  armés  qu’elle,  et  lors- 
que sa  ruse  est  inutile,  elle  se  jette  sur  les  cancres. 
Si  dans  ses  attaques  elle  trouve  de  la  résistance,  ou 
si  elle  veut  se  défendre  quand  on  la  prend  , elle  se 
contracte  et  déploie  ses  nageoires,  et  présente  ses 
piquans,  qu’elle  fait  pénétrer  assez  profondément 
pour  produire  quelquefois  des  blessures  fâcheuses. 
On  indique  la  chair  crue  du  surmulot  appliquée  sur 
la  plaie  comme  un  remède  propre  ù la  guérir. 

Qualités.  — La  chai  r de  ce  poisson  est  asses  agréa- 
ble au  goût  ; mais  ordinairement  elle  est  dure  et  co- 
riace, ce  qui  U fait  exclure  des  bonnes  tables.  Hip- 
pocrate pensait  que  son  fiel  facilitait  beaucoup  les 
menstrues  et  la  délivrance  de  l’arrière-faix  ; Diosco 
ride,  qu’il  détruisait  les  verrues  et  les  excroissances 
des  ongles;  Pline  recoin  mandait  le  vin  dans  lequel 
on  avait  fait  mourir  le  poisson,  comme  1111  re- 
mède contre  les  douleurs  du  foie,  les  maladies  de  la 
vessie,  la  chute  des  cheveux;  Gallien  vantait  ses 
cendres  comme  un  bon  lithontriptique,  etc. , au- 
jourd’hui on  n’en  fait  plus  d’usage. 

Pêche.  On  prend  ce  poisson  au  filet  ou  à l’hame- 
çon, auquel  on  attache  un  morce.tu  de  crabe. 

RASCASSE  BLANCHE.  Nom  donné  par  Duha- 
mel au  Raspecon.  V.  ce  mot. 

RASPAILLON.  On  donne  ce  nom  sur  quelques 
côtes  au  Sparaillon.  V.  ce  root. 

RASPLCON,  uranoscopus-scabcr.  (Lin.)  Poisson 
du  genre  uranoscopc , que  l’on  nomme  aussi  wrn- 
noscopc-rat , rascasse  blanche , bœuf,  rapt  con  et 
prêtre. 

% Descript  ion.  — Ce  poisson,  qui  est  figuré  , PI.  4, 
fïg.  4‘,  «oux-le  nom  de  rascasse  blanche  , parvient 
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rarement  à plus  d’un  pied  de  long;  H a le  dos  brun 
et  le  ventre  blanc  ; la  tête  renfermée  dans  une  cui- 
rasse osseuse  , très-rude  au  toucher,  et  armée  de 
quelqurs  épines , dont  deux  plus  grosses  sur  le 
sommet  ; Couverture  de  la  bouche  grande  et  en  des- 
sus; la  langue  épaisse  et  hénssée  de  petites  dents,  les 
mâchoires  garnies  de  dents  peu  saillantes,  l’inférieure 

Î;arnie  en  avant  d’une  membrane  terminée  par  un 
ong  filament;  les  yeux  très-rapprochés,  très-saillans 
et  placés  sur  la  partie  supérieure  de  la  tête,  ce  qui 
fait  qu’il  a Pair  de  regarder  le  ciel  et  lui  a valu  le 
nom  d'uranoscope  et  de  prêtre ; l'ouverture  des  ouïes 
très-large  , couverte  d’un  opercule  dentelé  et  rempli 
par  une  membrane  garnie  de  5 rayons;  le  corps 
presque  carré , couvert  de  petites  écailles  et  pourvu 
d’une  ligne  latérale  à deux  courbures;  la  queue  cy- 
lindrique ou  plutôt  conique;  les  nageoires  ventrales 
placées  près  de  la  gorge;  deux  nageoires  dorsale», 
qui  se  touchent , et  dont  la  première  a des  rayons 
aiguillonnés;  la  nageoire  de  la  queue  ronde. 

Habitation , nourriture  et  qualité.  — L©  raspecon 
habite  les  mers  de  l’Europe  et  particulièrement  de 
la  Méditerranée  , où  if  vit  auprès  des  rivages,  ée 
cachant  soils  les  algues  et  dans  la  fange,  et  ne  lais- 
sant paraître  qu’une  partie  de  sa  tête  et  le  filament 
mobile  qui  est  attaché  à sa  mâchoire  inférieure  et 
qui,  ressemblant  à un  ver,  sertà  attirer  les  petits  pois- 
sons, dont  le  raspecon  fait  sa  nourriture;  sa  chair 
est  blanche,  mais  quelquefois  dure  et  de  mauvaise 
odeur;  on  èn  fait  peu  de  cas,  quoiqu’on  la  mange 
fréquemment , sur-tout  en  Italie. 

Pêche . — On  prend  Ce  poisson  au  filet  et  à l’ha- 
meçon. 

RASOIR  ou  RASON,  coryphecna-novacula.  (Lin.) 
Poisson  du  genre  des  coryphèncs , qui  habite  dans 
U Méditerranée,  et  qu’on  n nommé  rasoir , parce 
que  sa  partie  supérieure  est  terminée  par  ùne  arête 
aiguë.  C’est  un  très-beau  poisson  comme  tous  ceux 
du  genre  auquel  il  appartient-  (V.  Dorade . ) Il  u 
sur  la  télé  et  sur  plusieurs  de  ses  nageoires , des 
raies  qui  se  croisent,  et  d’une  belle  couleur  bleue; 
il  présente  de*  nuances  rouges  éclatantes  et  relevées 
par  des  teinte»  dorées  ; sa  ligue  latérale  suit  à-peu- 
près  la  courbure  du  dos,  dont  elle  est  très-voisine; 
chacun  de  ses  opercules  est  composé  de  deux  la- 
mes. La  chair  du  fasoir  est  tendre , délicate,  et  as- 
sez recherchée  aur  plusieurs  rivages  de  la  Médi- 
terranée. I&é.  \Y:  'V*  v 

RAT.  L’un  des  noms  du  Rqspccon.  Y.  ce  mot. 
RATEAU.  Les  pêcheurs  à la  boue  eau  se  servent  , .* 
de  deux  espèces  de  râteaux;  les  uns’,  semblables 
ceux  des  jardinier»,  les  autres,  beaucoup  plus  grands: 
tous  ont  des  dents  de  fer  ; on  s’en  sert  pour  aroasseï 
les  coquillages  qui  sont  à la  superficie,  ou  pour 
entamer  lu  sable,  comme  avec  les  crochets.  Quand 
on  se  sert  du  grand  râteau  pour  prendre  des  tonilles, 
on  le  nomme  tonillière.  On  pêche  aussi  en  bateau 
avec  des  râteaux  qui  ont  de  longs  manches  plians, 
et  on  rapporte  de»  coquillages  et  des  poissons  qui  % 
s’ensablent.  Enfin,  on  fait  plusieurs  pêches  au  feu  ’% 
avec  la  fouane.  V.  Pêche. 

RATE-PEN ADE.  L’une  des  dénominations  d t 
la  Raie- Algie  et  de  Y Hirondelle.  V.  ces  mots. 

69. 
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KATILLON;  V.  Raie  bouclée. 

RAVE  des  Basques,  et  rogue  des  Bretons  et  des 
Normands.  Co  sont  des  œufsae  morue  ou  de  maque- 
reau , qu’on  sale  pour  fournir  un  app&t  pour  les  sar- 
dines. Co  mot  est  synqpyme  de  résure.  V.  Résure 
et  Sardine. 

UAVOIRS.  Ce  sont  des  filets  tendus  par  le  tra- 
vers des  ravins  ou  rourans  d’eau.  Ou  tend  en  ravoir 
toutes  sortes jle  filets,  des  seines,  de»  manets,  des 
folles  , des  demi-folles , des  tramaux , etc.,  suivant 
l’espèce  de  poisson  qu’on  se  propose  de  prendre. 

Des  revoirs  ou  rets  entre  Peau . 

Les  ravoir»  sont  de  petites  pêcheries  qu’on  établit 
aux  embouchures  des  rivières,  sur  les  écores  des 
bancs  et  à ta  chute  des  marées;  en  un  mot,  dans  les 
endroit»  où  il  sc  forme  des  couransou  ravins , qu’on 
nomme  sur  quelques  côtes  ravoirs  , ainsi  que  les 
filets  qu’on  y tenu. 

$ J . — Ravoirs  simples . 

Pour  former  ces  pêcheries,  on  plante  sur  le  fond 
des  piquets  qui  l’excèdent  d’environ  3 pieds;  ces 
piquets  sont  rangé»  en  ligne  droite , en  forme  de 
palissade,  comme  on  le  voit  PL  28 , N°.  V}  on  les 
dirige  toujours  de  façon  qu’ils  soient  perpendicu- 
laires au  courant  ou  parallèles  à la  laisse  de  basce 
mer.  Assez  souvent  on  en  forme  plusieurs  rangées 
parallèles,  qu’on  place  A une  petite  distancées  unes 
des  autres , pour  que  le  second  filet  puisse  arrêter  le 
poisson  qui  aura  échappé  au  premier,  et  qu’il  en 
soit  de  même  du  troisième  à l’égard  du  second. 

Lorsque  les  pécheurs  plantent  leurs  piquets  sur 
des  sables  mou  vans,  ils  en  garnissent  le  bas  avec 
des  torches  do  paille  ou  d’herbes  sèches;  ce  qui  con- 
tribue à les  mieux  affermir. 

Les  fileta  qui  garnissent  les  pêcheries  sont  de 
simples  nappes,  dont  les  mailles  ont  assez  souvent 
a pouces  d’ouverture.  On  en  arrête  la  bordure  de  la 
tète  par  un  tour-mort  à l'extrémité  d’en  haut  de 
tous  les  piquets , et  on  n’arrête  le  pied  du  filet  qu’au 
premier  et  au  dernier  piquet  de  chaque  file  ; mais  , 
pour  former  au  bas  et  dans  toute  fa  longueur  du 
filet  des  espèces  de  bourses  qui  retiennent  le  pois- 
son, on  retrousse  le  pied  d et  filet  du  côte  d’amont 
ou  de  l’endroit  HS  vient  le  courant , observant 
qu’il  «’cn  faille  de  quelques  pouces  que  le  filet  ne 
porte  sur  lf' terrain. 

Cette  précaution  est  nécessaire  pour  que  les  her- 
bes et  autres  immondices  que  le  courant  entraîne 
passent  ttob*  le  filet.  Si  res  substances  étaient  rete- 
nues parle  filet,  elles  arrêteraient  le  cours  de  l’eau, 
et  les  piquets1,  ne  pouvant  résister  à cet  effort, 
seraient  arrachés  et  le  filet  déchiré. 

Si  l’on  a prW  une  juste  idée  de  la  disposition  de 
ce  filet,  on  conooit  que,  quand  la  marée  monte,  le 
courant  élève  le  filet  presqu’à  la  surface  de  l’eau, 
comme  on  le  voit  dans  la  fig.  N**  VI , PL  28,  et  il 
ne  se  prend  aucun  poisson  ; tnsis  quand  la  marée  sc 
retire,  le  filet  s’appuie  contre  les  piquets  ; l’eau, 
en  s’entonnant  dans  la  portion  du  filet  qui  est  re- 
troussée , ouvre  les  bourses  destinées  à la  recevoir, 
dt  ce»  bourses  arrêtent  le  poisson  qui  suit  le  cours  de 
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l’eau.  Ainsi,  plusieurs  poissons  s’emmaillent  pen- 
dant que  d’autres  s’engagent  dans  les  bourses. 

Sitôt  que  l’eau  eut  assez  retirée  pour  qu’on  aper- 
çoive le  haut  des  piquets,  et  avantqu’ou  puisse  aller 
prendre  le  poisson , les  pécheurs  vont  avec  de»  bot- 
tines relever  le  bas  du  filet,  qu’ils  accrochent  d’es- 

[ tare  en  espace  Alu  tête  des  piquets,  et  ils  ne  retirent 
e poisson  que  quand  le  filet  est  entièrement  hors  de 
l'eau. 

En  repliant  ainsi  le  filet,  les  pêcheurs  empêchent 
que  quelque  poisson  11e  se  démaille , et  qu’il  n’en 
sorte  des  bourses  qu’on  a formées  au  bas  du  filet; 
enfin  ou  évite  quo  les  crustacés  voraces  n’aillent 
endommager  le  poisson  qui  est  arrêté  par  le  filet. 

On  fait  cette  pèche  durant  toute  l’année;  on  ne 
l’interrompt  que  dans  les  temps  de  gelée  et  lorsque 
les  rivières  charrient  des  glaçons. 

(Quelquefois  on  joint  bout  à bout  un  assez  grand 
nombre  de  pièces  de  filets,  pour  traverser  toute  une 
rivière  ou  l’ouverture  d’une  baie:  alors  il  faut  que 
les  piquets  tiennent  bon,  et  que  les  filets  soient  as- 
sez forts  pour  résister.  On  lient  aussi  les  mailles 
plus  grandes,  afin  que  l’eau  les  traverse  plus  ai- 
sément. 

§2.  — Des  ravoirs  ira  maillés. 

11  y a des  pécheurs  qui  / au  lieu  de  rets  simples, 
tendent  des  tramaux  sur  leurs  piquets:  c’est  ce  qu’on 
nomme  dix  ravoirs  tram  aillés. 

On  tend  ces  tramaux  comme  les  rets  simples,  ne 
les  arrêtant  aux  piquets  que  par  la  tète;  mais  le  fias 
n’est  pas  retroussé,  il  porte  contre  le  terrain  sans 
y être  arrêté  : c’est  pourquoi , A la  marée  montante, 
il  se  relève  presqu’à  fleur  d’eau  , PL  28,  VI. 

Lors  du  reflux,  le  filet  se  rabat  contre  les  piquets, 
et  lus  poissons  qui  ont  monté  avec  le  flot  s’emmail- 
lent au  jusant.  (Quoique  la  propriété  des  tramaux 
soit  de  preudre  les  poissons,  de  quelque  côté  qu’ils 
donnent  dans  le  filcL  , il  ne  se  prend  guère  de  pois- 
sons dans  ceux-ci  A la  marée  montante;  mais  A la 
marée  descendante,  on  y trouve  emmaillés  toute, 
sorte  de  poissons  et  de  toutes  grosseurs. 

On  tend  des  ravoirs  traînailles  sur  les  vases  du 
Mont-Saint- Michel.  Les  pécheurs  vont  tendre  ces 
filets  ,iot  prendre  leur  poisson  avec  de  petits  ba- 
teaux plats,  carrés  pa,r-derrière , qui  glissent  sur 
la  V...NC  , et  qu’on  nomme  acons  i ils  se  servent  aussi 
de  ces  acons  pour  aller  battre  l’eau  avec  des  perche* 
lorsque  la  marée  se  retiie,  afin  d’engager  le  poisson 
à donner  dans  le  filet. 

Les  pécheurs  du  Poitou  et  des  Sablcs-d’Oloruie 
pratiquent  aussi  cette  pèche  sur  les  vases  de  la 
côte.  Leurs  piquets  ou  pâlots  ont  5 A 6 pieds  de 
longueur;  ils  les  enfoncent  de  a pieds  et  demi  ou 
3 pieds  dans  la  vase  ; leurs  tramaux  ont  environ  une 
brasse  de  chute;  mais  il  n’y  en  a de  tendu  sur  les 
piquets  qu’environ  un  pied  et  demi  ou  2 pieds  ; ce 
qui  leur  donne  lieu  de  faire  une  vaste  poche. 

La  grandeur  des  mailles  varie  suivant  les  côtes; 
quelquefois  les  mailles  des  tramaux  ont  7 ou  8 pou- 
ce» en  carré,  et  celles  de  Influe  27  lignes.  . 

Cette  pèche  se  fait  depuis  U Saint-Michel  jusqu'à 
la  fin  de  l’année,  tas  pécheurs  vont,  A chaque  marée, 
prendre  leur  poisson  i et  toutes  les  ^emaiiics  ils 
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rapportent  à terre  leurs  filets  pour  les  laver,  les 
faire  sécher  et  les  tanner. 

f 3.  — Des  folles  tendues  en  ravoir , qu’on  appelle 
quelquefois  grands  ravoir*. 

Les  filets  qu'on  nomme  folles  sont  des  rets  sim- 
ples , à larges  mailles , qui,  de  quelque  façon  qu’on 
les  tende , doiveut  faire  un  graud  sac  et  différcuv 
replis,  où  s’embarrassent  les  gros  poissons. 

Les  filets  nommés  demi-folles  diffèrent  des  folles 
uniquement  en  ce  que  leurs  mailles  sont  moins 
grandes  ; ce  qui  fait  qu’on  ne  prend  avec  les  folles 
que  des  raies,  des  tires,  des  turbots  et  d'autres  gros 
poissons,  au  lieu  qu’avec  les  demi-folles , outre  ce 
poisson,  on  en  picud  de  plusieurs  autres  especes, 
pourvu  qu’ils  soient  d’une  certaine  grosseur. 

Comme  la  dénomination  de  folles  vient  en  partie 
de  ce  que  les  filets  qu’on  nomme  ainsi  doivent,  par 
leur  essence  , faire  des  plis  et  poches  dans  les- 
quels s'enveloppe  le  poisson  , on  a quelquefois 
nommé  folles  tramaiflces  les  ravoirs  (remaillés  , 
parce  que  , comme  nous  l’avons  dit,  on  les  tend  de 
façon  qu’ils  fassent  un  grand  sac,  ou,  comme  disent 
les  pécheurs,  une  foliée.  Ces  folles,  tramai  liée*  ou 
non  , se  tendent  de  la  même  manière  , et  le  seul 
avantage  que  procurent  les  tramai  liées,  c’est  qu’on 
y prend,  encore  plus  qu’avec  les  demi-folles,  des 
poissons  de  différentes  esjièce9. 

Les  folles  sont  établies  en  droite  ligne,  un  bout 
à terre  et  l’autre  à la  mer,  pour  que  les  raies  et  les 
autres  poissons  plats,  qui  vont  en  troupe  suivant  la 
côte,  se  prennent  de  flot  et  de  jusant. 

Les  piquets  ne  sont  élevés  au-dessus  du  terrain 
que  de  2 ou  3 pieds  au  plus , parce' que  les  poisons 
plats  no  s’éloignent  guère  du  fond  , et  ces  piquets 
sont  à 2 ou  3 brasses  les  uns  des  autres.  La  tête  du 
filet  est  arrêtée  ou  haut  des  piquets  par  un  simple 
tour  croisé.  Les  pêiluurs  les  tendent  le  plus  ferme 
qu’il  leur  est  possible.  Les  folles  et  les  uemi-folles 
ont  environ  a brasses  de  chute,  et  le  pied  est  arrêté 
aux  piquets  à un  demi-pied  du  terrain  : ainsi,  le 
filet  fait  un  grand  sac , qui  se  replie  en  dehors  ou 
en  dedans,  suivant  le  cours  de  la  marée. 

Les  mailles  des  fulles  ont  au  moins  5 pouces 
d’ouverture  en  carré. 

Le  temps  le  plus  favorable  pour  faire  la  pèche 
avec  les  folles  montées  en  ravoir  est  durant  le  prin- 
temps et  l’automne,  parce  qu’a  lors  les  raies  bordent 
la  côte  par  troupes  , et  elle  serait  infructueuse  pen- 
dant les  chaleurs,  à cause  de  U quantité  de  tourbes, 
d’orties  de  mer  ut  de  crustacés,  qui , fréquentant  la 
côte  durant  l’eté,  en  chassent  presque  tous  les  pois- 
sons. Cette  pêche  serait  également  désavantageuse 
en  hiver , parce  que  les  poissons  gagnent  alors  la 
rondo  eau , pour  chercher  une  température  plus 
ôuce. 

Les  folles  flottées  font  une  très-grande  pêche  , 
dont  nous  parlerons  ailleurs. 

$ 4*  — Demi- folles  tendues  en  ravoir. 

Les  demi-folles  ne  diffèrent  des  folle»  dont  nous 
venons  de  parler  que  par  la  grandeur  des  mailles, 
qui  n’ont  que  3 ou  4 pouces  d’ouverture  en  carré. 
On  tend  les  demi -folles  comme  les  ravoirs,  dans  les 
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endroits  où  la  matée  , tombant  avec  rapidité,  en- 
traîne avec  elle  les  poissons  plats  , qui  , se  laissant 
aller  au  cours  de  l’eau,  donnent  dans  le»  poches  que 
forme  ce  filet. 

On  pratique  assez  fréquemment  cette  pèche  sur 
les  bancs  de  sable  mouvans,  qui  se  trouvent  en  di- 
vers endroits  des  côtes  de  Flandre,  de  Picardie  et 
de  Normandie  : en  ce  cas  • on  entoure  le  pied  des 
filets  avec  de  la  paille  j si  le  terrain  a plus  de  fer- 
meté, on  y établit  les  filets  plus  solidement  en  en- 
fonçant les  piquets  à h profondeur  de  i5  A 18  pou- 
ces , préparant  môme  le  trou  avec  une  cheville  de 
fer,  et  alors  on  craint  moins  que  les  filets  ne  soient 
entraînés  par  la  lame. 

On  prend  avec  les  demi-folles,  outre  les  raies  et 
les  turbots  , des  soles  , des  plies , des  carrelets  , etc. , • 
mais  rarement  des  poissons  ronds. 

$ 5.  — Des  rieur . 

Le  filet  qu’on  nomme  petit  vieux  ou  cibaudièrr 
sur  quelques  côtes,  diffère  très-peu  des  demi-folles, 
puisque  c’est  un  filet  simple,  dont  les  mailles  ont 
4 pouce*  d’ouverture  en  carré  : il  a 4 pieds  de  chute, 
et  on  le  tend  sur  des  piquets  pour  prendre  des  soles, 
de  gros  Rets , etc. 

Le  graud  rieux,  qui  ressemble  à la  folle,  se  tend 
quelquefois  sur  piquets-,  mais  communément  on  n’y 
emploie  point  de  piquets.  V.  Cibaudière  et  Hauts- 
Palis. 

Régie  mens. 

V.,  pour  les  rrglemens  concernant  les  ravoirs, 
l’article  Pêche  maritime  , $ 3. 

RAY  ou  CAPEIKÜN.Engin  ou  filet  fait  en  forme 
d’entonnoir,  A mailles  fort  étroites  : il  est  de  chan- 
vre, et  sert  aux  petites  pêches , particulièrement  à 
relies  des  petits  poissons  qu’on  nomme  savprs.  On 
s’en  sert  A Marseille  et  à Cassis. 

RAYÉ.  On  donne  ce  nom  à plusieurs  espèces  dr 
poissons. 

RAYON.  Les  pêcheurs  appellent  ainsi  les  jeunes 
Raies.  V.  ce  mot. 

RAYONS.  On  appelle  ainsi  les  petits  cylindres 
osseux  ou  cartilagineux  qui  soutiennent  les  nageoi- 
res des  poissons.  V.  Poissons. 

&ECLARKS.  Filet  en  nappe  simple  , très-clair  , 
pierre  et  flotté.  11  a a5  brasse*  de  long  sur  3 de 
*rge.  Ou  le  tend  la  nuit  depuis  le  commencement 
de  novembre  jusqu'en  avril. 

REINE  DES  CARPES.  Poisson  fort  voisin  de  lu 
carpe  ordinaire  , mais  qui  s’en  distingue  par  quel- 
le* rangées  de  très-grandes  écailles,  cl  par  la  nu- 
lilé  du  reste  de  son  corps.  Quelques  naturalistes  Je 
regardent  comme  une  variété  de  la  carpe  ordinaire, 
d’autres  comme  une  espèce.  On  lo  trouve  dans  une 
partie  de  l’Allemagne,  où  il  se  multiplie  dans  les 
étangs,  et  où  on  l’estime  plus  que  la  carpe  ordi- 
naire. 

RELAC(UiR.  Ternie  employé  par  les  pécheurs 
pour  dire  que  les  anguilles  descendent  les  rivières 
ou  s’abandonnent  au  cours  de  Peau. 

RELOLAGK.  Pèche  do  harengs  qui  se  fait  hors 
saison  : on  lui  donne  ce  nom,  parce  qu’on  fait  de 
nouveaux  marchés  avec  les  matelots. 
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RÉMORA  ov  REMORE.  Poisson  du  genre  des 
échênéis , que  l’on  nomme  aussi  sucet,  arrête- nef  «si 
pilote , et  qui  .1  joui  autrefois  d’une  grande  célébrité, 
parce  qu’on  lui  attribuait,  malgré  ses  faibles  di- 
mensions, la  faculté  de  pouvoir  arrêter  un  navire 
dans  sa  course.  Pline  a prétendu  que  c’était  ce  pois- 
son qui,  en  arrêtant  le  navire  d’Antoine  au  com- 
mencement de  la  bataille  d ' Actium  , avait  été  U 
cause  de  la  victoire  d’Auguste  ; mais  les  récits  qu’on 
a faits  des  prétendus  prodiges  opérés  par  le  rémora 
sont  aujourd’hui  relégués  au  nombre  des  fables. 
Quoi  qu’il  en  soit,  c’est  un  poisson  très- remar- 
quable. 

Description . — Le  rémora  parvient  rarement  A 
plus  d'un  pied  de  long.  11  a le  corps  allongé  , cou- 
vert d’une  humeur  visqueuse  , et  garni  d’un  grand 
nombre  de  petits  enfoncement;  la  tête  de  moyenne 
grandeur;  une  espèce  de  bouclier  ovale  sur  la  tête, 
qui  sc  prolonge  sur  le  dos,  et  qui  est  entouré  d’un 
cartilage  épais,  et  partagé  transversalement  par  deux 
rangs  de  lignes  osseuses,  courbées  du  côté  de  ia 
queue , les  unes  enfoncées  et  les  autres  élevées  ; la 
bouche  large;  la  mâchoire  inférieure  plus  avancée 
que  l’autre,  et  toutes  deux  garnies  de  plus  ou  moins 
de  dents  très- nombreuses , ainsi  que  la  langue  et  le 
palais;  le  dos  rond  et  d’un  brun  noir;  le  ventie 
blanchâtre;  la  ligne  latérale  droite;  des  nageoires 
petites,  et  qui  ne  lui  |>ermettent  pas  do  nager  faci- 
lement; mais  co  poisson  se  fixe  sur  le  corps  des  ba- 
leines, des  marsouins , des  requins , des  grandes  tor- 
tues , et  même  sur  les  vaisseaux,  au  moyen  de  la 
plaque  qui  est  sur  sa  léto,  et  il  s’v  tient  collé  avec 
tant  de  force,  qu’il  est  souvent  difÉcile  ù un  homme, 
inérac  vigoureux,  de  l’en  détacher,  à moins  qu’on 
ne  le  tire  de  côté.  On  l’avait  appelé  succt , parce 
qu’on  Uvait  imaginé  qu’il  suçait  les  animaux  aux- 
quels il  s’attache;  mais  il  n’y  a aucune  communi- 
cation entre  son  bouclier  et  son  estomac  M.  Bosc 
neuve  que  c’est  en  faisant  le  vide  que  le  rémora  se 
fixe  aussi  solidement,  et  il  assure  au  surplus  que  ce 
poisson  nage  sur  le  dos. 

Habitation . — On  le  trouve  dans  la  Méditerra- 
née et  dans  toutes  les  mers  des  latitudes  chaudes. 

Nourriture.  — 11  se  détache  des  corps  auxquels  il 
s’eat  fixé  pour  manger  les  ordures  que  l’on  rejette 
des  vaisseaux,  les  excrémens  des  cétacés,  les  co- 
quillages et  les  petits  poissons  qui  se  trouvent  à sa 
portée. 

Qualités.  — La  chair  du  rémora  passe  pour  être 
«écho  et  de  mauvais  goût;  cependant  les  matelots 
la  mangent. 

a l aire  espèce  d'échénèis . — Il  y a une  autre  es- 
pèce d’échénéi  s,  le  naucratc , qui  m trouve  dans  les 
mêmes  mers,  et  qui  parvient  quelquefois,  dnnscelle* 
des  pays  chauds,  A la  longueur  de.  4X5  pieds,  et  qui 
a les  memes  habitudes  que  le  rémora  : c’est  cette 
dernière  espèce  qu’on  appelle  plus  particulièrement 
le  succt  ; elle  a a 1 paires  de  lames  à la  plaque  de  la 
tête  , et  la  queue  arrondie.  Ou  s’en  «ci#,  au  rapport 
de  Commerson  , pour  faire  la  pèche  des  tortues  ma- 
rines; et  à cet  effet,  les  pécheurs  attachent  à In 
queue  du  naucrate  un  anneau  qui  est  retenu  par  In 
caudale,  et  à laquelle  est  fixée  une  longue  corde; 
on  lâche  le  poisson  dans  1a  mer  , et  il  va  s’attacher 
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fortement  à la  première  tortue  qu’il  aperçoit  : on 
retire  la  corde  , qui  ramène  le  naucrate  avec  fa 
tortue. 

R E M PO  1 SSON  N K M E NT.  V.  l 'Art.  21  du  ti- 
tre XJCX1  de  l* ordonnance  de  1 669 . 

RENARD.  L’un  des  noms  du  squale  Humanisa. 

V.  ce  dernier  mot. 

RENARD.  On  donne  quelquefois  ce  nom  aux 
Verveux.  V.  ce  mot. 

RENARD  MARIN, squalus-vulpes.  (Lin.)  Fois* 
son  du  genre  des  squales,  que  l’on  nomme  aussi 
chien-de-mer , comme  la  plupart  des  squales,  et 
spaso  sur  les  côtes  de  Is  Méditerranée.  Ce  poisson 
parvient  ordinairement  & 7 on  8 pieds  de  longueur, 
mais  quelquefois  à une  longueur  double,  car  on  en  a 
vu  de  1 5 pieds.  11  a le  lobe  supérieur  de  la  nsgeoire 
de  la  queue  de  la  longueur  du  corps  ; U peau,  qui  est 
couvcrtede  (rès-petits  tubercules,  bleuâtre  sur  le  dos 
et  blanche  sous  le  ventre;  la  tète  courte;  le  museau 
pointu;  les  mâchoires  garnies  de  trois  ou  quatre 
rangs  de  dents  triangulaires,  comprimées,  aiguës 
et  non  dentelées;  la  queue  très-longue,  et  garnie 
d’une  nageoire  divisée  en  deux  lobes,  dont  l’infé- 
rieur est  très-court,  et  le  supérieur  en  forme  de 
faux,  et  plus  long  que  le  corps  entier.  Cette  gran- 
deur de  la  nageoire  caudale  donne  à cette  espèce 
une  telle  augmentation  de  puissance  uageante,  qu’il 
a toujours  l’avantagé  sur  tous  les  autres  poissons, 
soit  dans  la  poursuite,  soit  dans  ls  fuite:  aussi  fait-il 
degrands  ravages  parmi  eux.  Fline  rapporte  que  lors-  _■ 
qu’il  est  pris  â l'hameçon  , il  l’avale  pour  pouvoir 
ensuite  couper  la  ligne  avec  ses  dents. 

On  le  trouve  non-seulement  dans  la  Méditerra- 
née, mois  encore  dans  l’Océan.  Il  so  tient,  comme 
le  Marteau  (voy.  ce  mot) , djins  les  lieux  fangeux  ; 
il  est  très-vorace,  et  manœuvra  avec  les  même* 
ruses  que  le  renard  de  terre,  ce  qui  parait  lui  avoir 
fait  donner  le  nom  de  renard  marin,  il  se  nourrit  de 
poissons  et  de  plantes  marines.  11  fournit  beaucoup 
d'huile. 

On  donne  aussi  le  nom  de  renard  marin  à la  Chi- 
mère arctique.  V.  Ces  mots. 

RBNCONTRB.  Pièce  de  fer  qui  sert  à fixer  la 
longueur  des  fils  que  l’on  coupe  pour  faire  les  haims. 

V.  Himeçon. 

RENÉ  On  donne  ce  nom,  dans  quelques  monta- 
gnes et  vers  la  source  de  la  Moselle,  aux  triâtes 
noires  ( salmo  alpinus,  Lin.). 

REPRODUCTION  DES  POISSONS.  V.  Pois- 
sons.  R •; 

REQUIEM.  On  donne  quelquefois  ce  nom  au  . 
requin. 

REQUIN  , squalus-carchariûs . (Lin.)  Poisson  du 
genre  des  squales,  très-célèbre  à raison  de  sa  gron- 
deur, de  sa  forcé,  do  sa  hardiesse  et  do  sa  voracité, 
qu’on  appelle  aussi  chien-de-mer , lamie,  frax , rr- 
quiem ; en  hollandais,  Haye  ; en  anglais,  1 vki/e 
shark. 

Quelques  auteurs,  par  allusion  à la  voracité  detê 
squale,  qui  transforme  sa  gueule  en  un  véritable  tom-P* 
beau,  ont  pensé  que  le  nom  de  requin  était  un* 
corruption  du  mot  requiem,  auquel  est  attachée  l’i- 
dée tfe  la  mort.  M.  Noël  ne  partage  pas  cette  opi- 
nion ; il  pensé  que  le  nom  de  requin  vient  du  mot 
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norvégien  haakicrring,  mot  compose  qui  signifie 
chien  qui  attrape  ou  saisit , et  qui  fut  introduit  e% 
France  par  les  Normand*. 

Description . — Le  requin  {PI,  *yJîg,  7)  a le 
corps  tiès-allongé;  U tête  mince,  laige  et  terminée 
en  pointe  courte)  les  yeux  à moitié  couverts  par 
une  membrane)  derrière  les  yeux,  les  cinq  troua  des 
branchies,  et  sous  le  museau  les  narines,  qui  sont 
à moitié  recouvertes  par  un  appendice  de  la  peau) 
l'ouverture  de  la  bouche  et  du  gosier  tellement 
large , que  les  grands  requins  peuvent  avaler  un 
homme  tout  eutier  ) les  mâchoires  armées  de  plu- 
sieurs rangs  de  dents  pointues,  triangulaires,  apla- 
ties, dentelées  et  blanches  commode  l'ivoire,  et  qui 
augmentent  eu  nombre  avec  l'Age  ; la  langue  courte, 
épaisse  et  cartilagineuse)  l'anus  situé  entre  les  na- 
geoires ventrales)  la  peau  grise,  très-rudeau  tou- 
cher, enduite  d'une  mucosité  abondante  et  phos- 

Iihoriquc  dans  certaines  circonstances)  les  nageoires 
irunâtres,  fermes  et  cartilagineuses  ; les  pectorales 
plus  grandes  que  les  autres  , et  ensuite  celles  de  lu 
queue)  toutes  sont  unies  par  des  muscles  puissans, 
ce  qui  donne  à l'animal  U faculté  de  nager  avec  lu 
plus  grande  vélocité.  La  force  du  requin  est  telle, 
qu'un  individu  de  petite  taille,  de  6 pieds  par  exem- 
ple , peut,  lorsqu'il  est  hors  de  l’eau,  casser  les 
jambes  d'un  homme,  et  mémo  le  tuer  d'qu  seul  coup 
de  queue. 

» Ce  formidable  squale,  dit  Lacépède  , parvient 
jusqu'à  une  longueur  de  plus  de  3o  pieds  ) il  pèse 
quelquefois  plus  de  1,000  livres,  ut  il  s'en  faut  de 
beaucoup  que  l'on  ait  prouvé  que  l’on  doit  regarder 
tomme  exagérée  l'assertion  de  ceux  qui  ont  pré- 
tendu qu'on  avait  péché  un  requin  du  poids  de  plus 
de  4)000  livres. 

» Mais  la  grandeur  n’est  pas  «on  seul  attribut  j 
il  n reçu  aussi  la  force  et  des  ormes  meurtrières,  et 
léroce  autant  que  vorace,  impétueux  dans  ses  mou- 
vemens,  avide  de  sang  et  insatiable  de  proie,  il  est 
véritablement  le  tigre  de  la  mer.  » 

Les  sens  les  plus  perfectionnés  du  requin  parais- 
sent être  l'odorat  et  l'ouïe. 

Habitation . — On  trouve  des  requins  dans  toutes 
les  mers)  ils  sont  sur-tout  très-abondans  dans  la 
Méditerranée.  Ils  se  tiennent  ordinairement  dans 
les  fonds  de  la  haute  mer  ) mais  ila  sc  montrent  fré- 
quemment à la  surface  pour  y chercher  leur  proie. 
IÜ  ne  s'approchent  des  côtes  que  lorsque  la  faim 
lés  presse,  ou  qu’ils  sont ‘poursuivit  par  l c grand 
cachalot , qui  leur  fait  une  guerre  d'extermination. 

Nourriture.  — Ils  avalent  toutes  sortes  d'animaux 
tivans  ou  morts,  les  coupent  quelquefois  eu  deux 
ou  trois  morceaux,  mais  ne  les  mâchent  ni  ne  les 
déchirent  jamais.  La  position  de  leur  bouche  les 
oblige  de  sc  retourner  pour  saisir  les  objets  qu’ils 
convoitent , et  qui  ne  se  trouvent  pas  au-dessous 
d'elle)  ce  qui  favorise  de  beaucoup  la  fuite  de  leurs 
victime».  Ils  attaquent  les  hommes,  et  sur-tout  les 
nègres-  Lorsqu'ils  rencontrent  un  vaisseau  dans  la 
haute  mer,  ils  l'accompagnent* ordinairement  plus 
ou  moins  long-temps  pour  profiter  des  restes  de  la 
cuisine  uu'ou  jett^à  la  mer,  pour  saisir  les  hommes 
oui  tombent  à l'c4R>u  qu'on  y jette  après  leur  mort. 
Le»  vaisseaux  négriers  qui  reviennent  de  la  traite  sur 
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la  côte  d'Afrique  sônt  ceux  qu'ils  suivent  avec  le  plus 
de  ténacité,  parce  qu’on  leur  jette  les  cadavre*  de* 
malheureux  esclaves  que  le  désespoir,  l'insalubrité 
de  l'air  ou  la  faim  font  périr  journellement. 

Propagation.  — La  fécondation  des  requins , 
comme  celle  des  Paies  (voy.  ce  mot),  so  fait  par  un 
véritable  accouplement , mais  cependant  imparfait. 
L'époque  où  les  mâles  recherchent  les  femelles  est 
presque  toujours  le  commencement  du  printemps  : 
alors  ils  s'approchent  des  rivages,  s'apparient  et» 
appliquent  leur  ventre  l'un  contre  l'autre,  de  ma- 
nière que  l'anus  du  mâle  coïncide  avec  celui  de  la 
femelle.  Ils  sort  maintenus  dans  cette  position  par 
le  moyen  des  appendices  crochus  du  mâle , ainsi  mit 
par  le  cr«n*cment  de  leurs  nageoires.  Cet  accouple- 
ment se  répète  plus  ou  moins  icéquemnient  jusqu'à 
ce  que  le  mâle  ait  épuisé  sa  laite.  Le  même  mâle 
peut  s'unir  successivement  à plusieurs  femelles  dif- 
férentes; il  en  résulte  la  fécondation  d'une  assex 
grande  quantité  d'œufs,  qui  éclosent  à différentes 
époques  et  dans  l'ordre  de  leur  fécondation  dans  le 
ventre  de  la  mère. Il  en  sort  ordinairement  deux  ou 
trois  à-la- fois,  et  dans  des  temps  inégaux  ) mais  cela 
a lieu  |>endant  presque  tout  l'été.  X-acépèdc  pense 
que  le  nombre  des  petits  qui  naissent  dans  le  cou- 
rant d’une  année  va  quelquefois  au-delà  de  trente. 

Les  œufs  des  requins  sont  de  la  forme  et  de  la 
consistance  de  ceux  des  Raies  (voy.  eu  mot;^  on  en 
trouve  souvent  qui  sont  très-entier»  sur  les  rivages; 
il  est  probable  que  ce  sont  ceux  qui  n'ont  pas  été 
fécondes  ou  qui  sont  sortis  du  ventre  de  leur  mère 
avant  terme. 

Les  jeunes  requins , en  sortant  du  ventre  de  leur 
mère,  n'ont  que  5 à 6 pouces  de  long  ; mais  â peine 
ont-ils  acquis  un  rang  de  dents,  qu'ils  se  livrent 
déjà  à de  grandes  destructions  Ils  n’arrivent  que 
lentement  aux  derniers  degrés  de  leur  puissance,  et  il 
y a lieu  de  croire  que  les  rcquius  peuvent  parvenir  û 
une  trèa-grande  vieillesse,  peut-être  à plusieurs 
siècles,  si  on  compare  la  grandeur  gigantesque  de 
quelques  individus  à la  taille  commune  du  plu» 
grand  nombre. 

Ennemis.  — Le»  requins  ont  pour  ennemis  quel- 
ques espèces  de  cétacés,  et  sur- tout  les  grands  ca- 
cualots,  qui  leur  livrent  de  furieux  combats.  û& 
voit  souvent  des  rfchcnrfis  attachés  sur  leur  dos  , 
comme  on  en  voit  qui  s'attachent  sur  les  autres  gros 
poissons  et  sur  les  vaisseaux;  mais  il  ne  paraît  pas 
qu'ils  leur  causent  aucune  incommodité)  si  ce  n'est 
quand  ils  s'attachent  à quelque  partie  sensible. 

L'intérieur  des  requins  est  souvent  tourmenté  par 
de  petits  vers. 

(JuaittJs.  — La  chair  du  requin  est  dure,  coriace, 
difficile  à digérer)  cependant  on  la  mange  assez  gé- 
néralement , et  on  dit  quo  celle  des  jeunes , et  sur- 
tout de  Ceux  qui  sont  pi is  dans  lu  ventre  de  leur 
mère,  est  agréable  au  goût.  La  partie  qui  est  immé- 
diatement sous  U peau  , et  dont  la  couleur  est  rou- 
geâtre , passe  pour  lu  meilleure.  Les  nègres  aiment 
beaucoup  la  chair  du  requin  , et  ils  la  préfèrent  ?ou- 
vent  à celle  des  autres  poissons.  Les  peuples  du 
uord  de  l'Luropq^l.v  lai^cnt  corrompre  à moitié 
pour  la  rcndie  plus  tendre;  ils  la  font  sécher  ou  sa- 
ler pour  la  conserver  pendant  l'hiver-  Ils  préparent 
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la  peau  de  ce  squale  pouren  faire  des  harnais  de  che- 
vaux , des  souliers,  etc.  On  tire  de  son  foie  jusqu’à 
deux  et  même  deux  tonnes  et  demie  d’une  huile 
bonne  A brûler  et  A être  employée  dans  les  arts.  On 
en  tire  également  du  sa  graisse  en  la  faisant  bouillir 
à grande  eau  ou  en  la  fondant  à sec  dans  des  mar- 
mites de  métal.  On  fait  encore  de  bons  ragoûts*** 
sou  foie,  et  des  omelettes  analogues  aux  omelettes 
au  lard.  Comme  la  peau  du  requin  est  très-rude,  on 
* l’emploie  A polir  dînèrent  ouvrages  de  bois  et  d’i- 
voire. On  s’en  sert  pour  faire  des  liens  et  des  cour- 
roies pour  couvrir  desétuis  et  d’autres  petits  meubles, 
fille  est  connue  dans  le  commerce  sous  le  nom  de 
peau  de  chien  de  mer,  tandis  que  celle  qui  est  con- 
n uc  sous  le  nom  de  peau  de  requin  appartient  A la 
raiesephen. 

L’ancienne  médecine  regardait  la  cervelle  des  re- 
quins, séchée  et  réduite  eu  poudre,  comme  apéri- 
tive  et  diurétique,  et  les  dents,  également  en  pou- 
dre, comme  propres  A arrêter  le  cours  de  ventre  , à 
guérir  les  hémorrhagies,  \ provoquer  le»  urines, 
détruire  le»  pierres  dans  la  vessie  , etc.  5 ccs  préten- 
dues vertus  ont  disparu  au  flambeau  de  la  raison. 
Des  préjugés  encore  plus  absurdes  avaient  fiit  at- 
tribuer à ccs  dents,  portées  dans  la  poche,  la  faculté 
de  guérir  de1»  maux  de  dents  cl  de  la  peur. 

On  trouve  des  dents  fossiles  de  requin  dans  un 
grand  nombre  d’endroits,  et  il  y en  a qui  ont  des 
dimensions  telles,  qu’on  ne  peut  les  attribuer  qu’A 
des  individus  d’une  grandeur  énorme. 

Histoire  du  requin  dans  /’ ancien  et  le  moyen  âge. 
— - Le  requin  fut  connu  d’Aristote;  mai»  il  fut  con- 
fondu par  les  Crées  et  les  Romains  avec  les  cétacés 
depetite  taille. 

Les  peuples  du  Nord  se  livraient  A la  j>éche  des  dif- 
férentes espèces  de  squales.  Ils  trouvaient  dan»  l.i 
capture  de  ccs  redoutables  poissons  la  récompense  de 
leurs  périlleusesentreprisesîl’hmlcqu’iUen  liraient, 
la  chair,  les  intestins  et  la  peau  de  ces  grands  h.ibi- 
taus  des  eaux  leur  offraient  des  ressources  précieuses. 
La  chair  du  requin  et  du  figurait  comme  aujour- 
d’hui sur  la  table  des  peuples  norvégiens  et  islandais. 

Si  le  requin  était  connu  et  péché  dans  la  mer  du 
Nord  et  la  Manche  pour  l'huile  abondante  qu’on 
Obtient  de  son  foie,  il  était  confondu  avec  d’autres 
espèces  de  poissons  ou  de  cétacés  dans  la  Méditer- 
ranée. Ludnlphe  nous  apprend  que  c’était  un  pois- 
son très-redouté  des  marins  qui  traversaient  la  Mé- 
diterranée sur  de  petits  bit  «je  ns.  D’après  l’opinion 
vulgaire  , ce  poisson  11’étnit  disposé  A leur  nuire  que 
lorsqu’il  était  pressé  par  la  faim;  souvent,  pour 
l’apaiser,  il  suflisnit  dé  lui  jeicr  un  pain;  mais 
h’ÎI  ne  s’en  trouvait  pas  satisfait,  il  ne  restait  plus 
qu’une  seule  ressource  î il  fall.fit  qu’au  moyen  d’une 
corde  un  homme  de  l’équipage  consentit  A se  laisser 
descendre  jusqu’à  la  surface  dé  l’eau  ; le  succès  cou- 
ronnait sou  dévouement,  pourvu  qu’il  regardât  le 
monstre  d’un  air  iitcnAraiil  : autrement,  ce  dernier 
saisissait  la  barque  avec  ses  dents,  et  U mettait  en 
danger, ainsi  que  les  marins  qu’elle  portait.  On  voit 
jusqu’A  quel  degré  le»  erreurs  populaires  prévalaient, 
et  combieu  , A certains  égard»  ,4a  connaissance  de» 
poissons  avait  fart  peu  de  progrès. 

Pêche  do  requin.  — • La  voracité  de  ce  poisson  en 


tend  la  pèche  facile  : aussi  les  matelots,  lorsque  dans 
le  calme  ils  n’ont  rien  A faire,  ne  manquent-ils  jamais 
de  s’y  livrer.  Pourcct  effet,  ils  attachent  un  mor- 
ceau de  viande  , et  mémo  quelquefois  un  simple 
morceau  d’étoffe , A un  gros  hameçon  fixe  A une 
chaîne  de  fer  et  attaché  A une  longue  corde  , et  jet- 
tent le  tout  dans  la  mer.  Le  requin  , sur-tout  quand 
il  a faim,  ne  manque  pas  de  se  jeter  sur  l’appât  et 
de  se  prendre  : alors  on  le  hisse  sur  le  pont , on  le 
tue  A coups  de  hache,  et  on  le  dépèce  pour  le  manger. 
On  le  prend  aussi,  lorsqu’on  n’a  pas  d’appàt  A lui 
offrir , avec  le  harpon  : pour  cela  , .un  matelot 
exercé  se  tient  sur  le  gaillard  d’avant , et  lorsqu’il 
en  passe  un  A sa  portée  , il  lui  lance  son  armo  sur  le 
dos;  le  monstre,  blessé,  fait  des  bonds  prodigieux, 
*e  tourne  et  retourne  dans  tous  les  sens  pour  se  dé- 
barrasser du  dard  meurtrier,  rejette  souvent  tous 
les  nlitucns  qu’il  a dans  l’estomac,  et  fuit  enfin  avec 
vitesse  : alors  ou  lui  lAche , sur  une  longueur  suffi- 
sante , la  corde  à laquelle  il  est  attaché  ; niai»  , pen- 
dant qu’il  nage,  il  perd  son  sAng,  s’affaiblit,  et 
bientôt  on  peut  le  rapprocher  du  vaisseau , et  l’y 
taire  monter  sons  danger. 

On  arrête  souvent  ces  squales  dans  les  filets  qu'oft 
jette  pour  prendre  des  harebgs  et  autres  poissons  , 
dans  ceux  tendus  à demeure  pour  emprisonner  les 
thons;  mais  c^est  toujours  contre  le  vœu  des  pé- 
cheurs, qui  se  trouveut  par  IA  exposés  à manquer 
plus  ou  moins  leur  but  et  A perdre  leurs  filets,  et 
qui  en  sont  rarement  dédommagés  par  la  vente  de 
l’huiJe  qu’ils  peuvent  retirer  du  foie  ou  de  la  graisse 
de^ces  poissons  , et  par  celle  de  leur  peau. 

On  a dit  qu’il  y avait  sur  les  côtes  d’Afrique, 
dons  les  mors  des  Indes  et  de  l’Amérique  des  hom- 
mes asseï  hardis  pour  aller  attaquer  le  requin  corps 
A corps  au  milieu  de  la  mer  ; mais  ce  fait  est  démenti 
par  un  voyageur  moderne,  M.  de  Grandpré,  qui 
assure  que  c’est  un  conte. 

RESA1GUER.  F.n  Provence,  c’est  jeter  des 
nierres  auprès  du  filet  qu’on  a tendu , pour  engager 
le  poisson  à donner  dedans.  V.  Tramai/. 

RESEGUE  ou  RESS  AIGUE.  C’est  une  grande 
tessuie  de  tramail , dont  on  se  sert  dans  la  Méditer- 
ranée : elle  diffère  de  la  aégetière  en  ce  que  ce  filet 
est  fait  avec  du  fil  plus  délié,  et  que  les  mailles 
sont  moins  ouvertes.  V.  Tramail. 

RÉSERVOIR.  Lieu  rempli  d’eau,  où  l'on  met 
le  poisson  qu’on  a péché,  pour  lo  prendre  dans  le 
besoin;  les  grands  réservoirs  s’appellent  viviers  et 
les  petits  s'appellent  huches. 

I.  DIFFÉRENTES  MANIÈRE»  DE  CONSERVER  F.N  VXE 
LES  POISSONS  DE  MER  ET  LES  COQUILLAGES. 

Il  est  souvent  très-avantageux  aux  pécheurs  de 
marée  do  pouvoir  conserver  quelque  temps  en  vie  le 
poisson  de  leur  pèche,  pour  profiter  des  circons- 
tances où  la  vente  est  plus  avantageuse. 

Si  les  pêcheurs  qui  ont  des  «arques  A vivier , 
comme  on  en  a construit  à Dunkerque , n’ont  point 
éprouvé  de  gro»  temps  en  se  rendant  A leur  desti- 
nation, leur  poisson  étant  en  bon  état,  ils  peu- 
vent le  conserver  quelque  teM  dans  leur  barque 
en  lui  donnant  quelque  noun-HOTe. 

Les  pécheurs  conservent  quelquefois  les  thons 
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dans  des  enceintes  ou  parcs  de  fileta  qu’ils  font 
près  de  la  côte,  et  où  ils  conduisent  les  thons  par 
des  espèces  de  canaux  formés  de  filets. 

Ç i*r,  — ]Je  la  conservation  des  raies  en  vie. 

Quand  les  |>êcbeurs  ont  pris  beaucoup  de  raies  et 
qu'ils  veulent  les  conserver  en  vie  pendant  quel- 
ques marées,  ils  les  placent  dans  le  fond  d’un  parc 
ui  ne  sèche  point;  ils  amarrent  une  ligne  fine  à un 
es  pieux  de  ce  parc  ; ils  la  passent  dans  la  gueule 
et  dans  un  des  trous  des  ouïes  d’une  raie,  et  la  te- 
nant fort  lâche,  ils  en  arrêtent  l’autre  extrémité  à 
un  pieu  un  peu  éloigné  du  premier,  les  raies  étant 
ainsi  en  quelque  façon  à L’attache,  et  ayant  néan- 
moins la  liberté  de  s’ensabler,  vivent  pendant  plu- 
sieuis  jours.  * 

fa.  — De  la  conservation  des  poissons  de  mer  dans 
des  viviers. 

11  y a des  pécheurs  qui  conservent  du  poisson  en 
vie  dans  des  paniers  couverts  qu’ils  nomment  vi- 
viers; iis  calent  ces  paniers  entre  des  rochers,  dans 
des  enfonccincns  ou  il  reste  toujours  de  l’eau;  ils 
les  chargent  avec  de  grosses  pierres,  ou  bien  ils 
attachent  des  càbliéres  pour  qu’ils  restent  à l’en- 
droitoù  ils  les  ont  calés;  et  afin  qu’on  ne  leur  dérobe 
pas  leur  poisson,  ils  ne  le  quittent  que  quand  la 
marée  est  montée.  Ils  conservent  ainsi  leur  poisson 
en  vie  plusieurs  marées , jusqu’à  ce  qu’ils  jugent  à 
propos  de  le  retirer  pour  le  rendre. 

$ 3.  — Mares  servant  de  réservoirs  au  bord  de 
la  mer. 

H se  trouve  naturellement,  ou  bien  l’on  fait  à 
bras  d’homme  au  borJ  de  la  mer  des  enfoncemcns 
où  l’eau  entre  à toutes  les  marées,  et  qui  ne  sèchent 
point.  Non-seulement  les  riverains  y déposent  des 
moules  qui  s’y  groupent,  mais  ils  y jettent  aussi 
des  poissons  plats,  turbotins,  barbues,  soles,  li- 
mandes, e?c.  tes  poissons  y prennent  même  un  plus 
prompt  accroissement  qu’à  la  mer,  trouvant  dans 
ces  mares  quantité  de  verm  isseaux  et  d’insectes,  dont 
ils  se  nourrissent.  Quoique  quelques-uns  bordent 
res  mares  d’un  clayonnage  du  côté  de  la  mer,  on 
ne  peut  y conserver  les  poissons  ronds,  qui , quit- 
tant le  fond  et  nageant  en  pleine  eau,  s’échappe- 
raient , au  lieu  que  les  poissons  plats  s’envasent  ou 
s’ensablent,  et  se  tiennent  toujours  sur  le  fond. 

Ces  mares  étant  toujours  suffisamment  profondes 
>ur  qu’elles  ne  sèchent  jamais  de  basse  mer,  le 
rai  et  la  meuuise  s’y  conservent  jusqu’au  retour  de 
la  marée,  qui  leur  donne  la  Facilité  de  regagner  la 
grande  eau. 

II.  RÉSERVOIRS  POUR  l.ES  POISSONS  d’eAU  DOUCE. 

Les  poissons  d’eau  douce  ont  communément  la 
vie  plus  dure  que  ceux  de  mer;  d’ailleurs,  comme 
les  poissons  de  rivière  et  d’étang  sont  abondans  dans 
l’intérieur  des  terres,  où  l’on  ne  peut  pas  avoir  la 
marée  fraîche,  chacun  est  engagé  à établir  chea  lui 
des  réservoirs  où  l’on  en  trouve  dans  le  besoin.  Ces 
raisons  font  que  les  réservoirs  pour  les  poissons 
d’eau  douce  sont  plus  communs  que  ceux  qui  sont 
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(lMtinéi  à la  conservation  des  poissons  de  U lue;, 
qui  ne  peuvent  être  établis  qu’à  portée  de  l'eitq  sa- 
lue, où  l’on  ne  peut  les  conserver  que  peu  de  temps, 
à cause  de  U délicatesse  do  ce'  poissons. 

jP*  V jùjîlaxi  • * ”* 

J 1er.  — - Des  petits  réservoirs. 

sa  " 

Les  historiens  disent  que  Lucullus  avait  poussé 
la  magnificence  jusqu’à  faire  noorrir  des  poissons 
dans  des  vases  de  verre,  qu’on  suspendait  dans  les 
salles  à manger,  comme  nous  faisons  des  cages  où 
sont  de  petits  oiseaux,  pour  que  les  convives,  étant 
à table , eussent  la  satisfaction  de  voir  en  fie  les  1 
mêmes  poissons  qu'ils  mangeaient  avec  délices.  On 
a aussi  vu  une  espèce  de  poisson  qui  subsiste  long- 
temps dans  des  bouteilles  de  verre  pleines  d’eau,  et 
quelques-unes  de  ces  bouteilles  ont  en  dedans  un 
p lobe  de  verre  avec  une  ouverture  par-dessous,  où 
l’eau  de  la  bouteille  ne  peut  entrer;  en  ajustant  ces 
bouteilles  sur  une  cage  où  il  y a de  petits  oiseaux , 
comme  des  serins,  ils  entrent  dans  ce  globe  inté- 
rieur, où  l’on  inet  de  petits  bâtons  pour  les  per- 
cher, et  on  croit  les  voir  dans  l’eau  pèle- mêle  avec 
les  poissons. 

Tout  le  monde  connaît  ccs  petits  poissons  dorée 
de  la  Chine,  qu’on  nourrit  dans  des  vases  de  cristal.  * 

fa.  — Des  huches  ou  petits  réservoirs. 

Les  bateaux,  PL  ao,  N° . VI , fig.  a,  qu’on 
nomme  bascules , et  qui  servent  pour  apporter  de 
grandes  provisions  de  poissons  aux  endroits  où  l’on 
en  consomme  beaucoup , peuvent  être  regardés 
comme  des  réservoirs,  puisqu'ils  restent  long-tenrp» 
sur  les  ports  en  attendant  les  acquéreurs  ; et  c’est 
pour  cette  raison  qu’on  les  nomme  quelquefois  bou- 
tiques d poisson . 

Mais  les  plus  simples  de  tous  ces  réservoirs  sont 
ceux  que  chacun  peut  avoir  à portée  de  sa  demeure, 
lorsqu’il  y a une  rivière,  une  sourie,  ou  même  une 
mare  où  il  y a une  profondeur  d’eau  claire  assez 
considérable.  Ces  réservoirs  ne  sont  autre  chose 
qu’une  grande  caisse,  faite  de  planches  de  chénp, 
clouées  aux  angles  sur  des  chevrons  de  3 ou  4 poutes 
d’équarrissage,  précisément  corn  me  une  grande  caisse 
d’oranger,  excepté  que  ces  caisses  doivent  avoir 
un  fond  de  bonnes  planches,  sans  quoi  les  carpes  , 
les  tanches,  etc.,  se  fraieraient  bientôt  un  chemin 
par-dessous;  on  doit  aussi  les  couvrir  avec  une 
trappe  fermant  à clef,  pour  tenir  le  poisson  à 
l’abri  des  voleurs  et  des  loutres,  qui  ne  tarderaient 
pas  à y faire  un  grand  dégât.  Ccs  caisses  sont  per- 
cées de  plusieurs  trous,  pour  que  l’eau  y entre  et 
en  sorte  aisément.  Hiles  doivent  être  enfoncées  dans 
l’eau  de  presque  toute  leur  hauteur,  et  être  assu- 
jetties par  de  forts  pieux  qui  entrent  dans  le  terrain , 
ou  par  les  chevrons  des  angles,  qu’on  fait  excéder 
le  fond  de  a pieds  et  qui  se  terminent  en  pointe. 

On  y pêche  le  poisson  avec  une  trublo  ; et  comme 
ces  réservoirs  sont  établis  à 4 ou  5 pieds  du  terrain, 
ou  y arrive  au  moyen  d’une  planche  qu’on  jette  du 
rivage  sur  la  caisse. 

Les  meuniers,  qui  ont  ordinairement  la  pêche  aux 
environs  do  leurs  moulins,  ont  de  ce*  réservoirs  , 
qu’ils  nomment  huches t dans  lesquelles  ils  mettent 
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les  poisson*  qu’ils  ont  pris  durant  1a  semaine)  pOUi 
le*  vendre  lorsque  l'occasion  te  présente.  H en  e*t 
de  même  dans  le*  villes  de  province  pour  des  mar- 
chands et  des  aubergistes  qui  achètent  le  poisson 
des  pécheurs  pour  le  revendre  en  détail. 

11  y a encore  des  huche*  d’une  construction  plus 
recherchée,  PL  2t,  JV".  lyfig . 1 et  2,  au  moyen 
desquelles  on  a U facilité  du-cnoisir  le  poisson  à la 
main  comme  s’il  était  sur  une  table  de  cuisine. 
Pour  cela,  la  caisse  ab  ,Jiu,  1 , dont  nous  veuons 
de  parler , a un  double  fond  mobile  c,  et  percé  de 
trous;  au  milieu  de  ce  fond  mobile  est  attaché  un 
montant  d , comme  la  queue  d’une  bonde  qui  tra- 
verse un  chapeau  de  charpente  e.  Au  moyen  de 
cette  queue , quand  on  a ouvert  les  trappe*  f,  qui 
ferment  la  huche,  on  élève  le  fond  mobile  jusqu'à 
la  surface  de  l'eau  ; et  comme  le  poisson  est  tlessu*, 
on  peut  choisir  et  prendre  à la  main  celui  qu’on 
désire  ; ensuite  on  laisse  descendre  ce  second  fond  , 
et  le  poisson  qu’on  n’a  pas  pris  rentre  dans  l’eau 
sans  avoir  été  fatigué  : ce  qui  est  inévitable  quand 
on  pèche  avec  une  trublc  celui  dont  on  a besoin. 
Ces  huches  sont  fort  commodes;-  mais  elles  coûtent 
plus  que  les  autres. 

f 3.  — Réservoirs  en  maçonnerie. 

Il  y en  a qui,  ayant  un  étang  à portée  de  leur 
maison,  y font  au  bord,  dans  un  endroit  où  l’eau  est 
profonde,  un  retranchement  avec  des  cannes  ou  en 
clayonnage,  dans  lequel  ils  déposent  le  beau  pois- 
son qu’ils  ont  pris,  soit  dans  l’étang,  soit  ailleurs; 
et  comme  on  le  nourrit  en  cet  endroit,  le  poisson 
de  l’étang  s’y  rendra  de  lui-méme,  si  À l’enceinte 
de  ce  petit  parc  on  fait  des  ouvertures  qui  soient 
comme  le  goulet  d’une  nasse;  mais  l’étang  en  est 
d’autant  plus  appauvri. 

Quand  on  est  dans  le  cas  de  profiter  de  la  dé- 
charge d’un  étang  ou  des  fossés  qui  entourent  un 
château,  et  qu’il  y a une  chute  d’eau  un  peu  consi- 
dérable, ôn  peut  faire  de  grands  réservoirs,  et  en 
mettant  une  petite  pelle,  ri.  3,  à la  tète, 

et  une  autre  au  bout  opposé,  on  peut,  en  ouvrant 
celle-ci,  vider  le  réservoir  en  un  instant,  quand  on 
veut  le  nettoyer  ou  prendre  du  poisson,  et  le  rem- 
plir de  même  dans  le  moment,  en  fermant  la  pelle 
de  décharge,  et  ouvrant  celle  de  la  tète,  qui  commu- 
nique avec  l’étang  ou  les  fossés  du  ch&teau.  On  fait 
de  ces  réservoirs  en  maçonçerie,  où  il  y a un  com- 
partiment séparé  pour  les  brochets,  avec  encore  un 
petit  pour  les  anguilles  ainsi  que  pour  les  écre- 
visses , la  grande  partie  étant  pour  les  carpes,  les 
tanches,  1rs  vandoi*os,  etc.  Quand  ces  réservoirs 
sont  remplis  d’eau  rive,  les  poissons  qui  auraient 
été  pris  dans  la  vase  s’y  dégorgent,  et  en  peu  de 
temps  ils  deviennent  très- bons. 

Il  ne  faut  |>as  espérer  que  les  poissons  augmen- 
tent dan*  ces  réservoirs,  ils  y subsistent  seulement; 
et  pour  qu’ils  ne  maigrissent  point,  il  faut  les 
nourrir,  le*  carpes  et  les  tanches  avec  de  gros  pain 
bis,  ou  avec  du  grain  qu’on  a fait  cuire  dans  de 
l’eau  et  qu’on  a pétri  avec  de  la  terre  grasse.  On 
remplit  un  panier  ou  un  baril  défoncé  avec  cette 
terre,  et  le*  carpes  sucent  la  terre  et  le  grain;  de 
grosses  lèves  à demi  cuites  sont  aussi  fort  bonnes  à 


cet  usage.  On  leur  donne  encore  des  fruits  qui  se 
gâtent,  haché*  menu.  Les  brochets  se  nourrissent 
avec  de  la  blanchaille  qu’on  prend  en  péchaut,  des 
grenouille*  qu’on  leur  jette  après  les  avoir  déchi- 
rées, des  têtards,  qu’on  peut  prendre  en  grande  quan- 
tité au  bord  de  l’eau  avec  une  trublc,  des  coeurs  de 
boeuf,  etc.  Les  écrevisses  se  nourrissent  avec  des 
iripaiürsde  la  cuisine.  Il  est  sur-tout  important  de 
nourrir  les  poissons  dans  le  temps  du  frai;  mais  on 
peut  s’en  dispenser  l’hiver. 

i 4*  — L)es  viviers. 

Les  viviers  sont  ordinairement  de  larges  fosses, 
qui  ont  20  ou  a5  tois>'S  de  longueur,  plus  ou  moins, 
suivant  la  situation  où  l’on  se  trouve.  H ne  faut  pas 
se  proposer  d’y%iettre  du  poisson  pour  peupler  ou 

J»° ur  y grossir  ; c’est  un  grand  réservoir  où  l’on  en 
lépose  quand  il  est  parvenu  û sa  grosseur,  et  dans 
lequel  on  pèche  journellement  |*>ur  la  provision  de 
U maison  seulement.  Les  viviers  ayant  plus  d’éten- 
due que  les  réservoirs,  le  poisson  s’y  porte  mieux  , 
sur-tout  quand  ils  sont  entretenus  par  une  source 
ou  su  moins  un  courant  d’eau  ; et  il  est  bon,  tant 
pour  y pécher  que  pour  le  nettoyer,  qu’on  puisse  le 
vider  en  ouvrant  une  petite  vanne.  Quand  L'eau  du 
vivier  ne  se  renouvelle  pas,  la  carpe  et  la  tanche  y 
prennent  un  goût  de  vase  ; en  ce  cas,  il  faut,  avant 
de  les  employer  à la  cuisine,  les  faire  dégorger  dans 
une  eau  vive. 

Si  l’on  mettait  quelques  carpes  dans  des  fussps 
qui  se  trouvent  au  milieu  des  pâtures,  il  est  d’expé- 
rience qu’elles  y grossiraient  promptement  ; niais 
ce  moyen  n’est  guère  praticable , parce  qu’elles  y 
seraient  exposées  à être  volées.  Il  ne  faut  pas  mettre 
dans  un  vivier  trop  de  carpes,  proportionnellement 
û sa  grandeur  ; elles  y maigri  raient , â moins  qu’on 
n'eût  soin  de  les  nourrir,  ce  qui  exigerait  une  dé- 
pense d’autant  plus  considérable  que  le  vivier  se- 
rait plus  rempli  de  poisson.  La  perche,  la  tanche, 
le  gardon,  y prospéreront  mieux  que  la  carpe,  et 
le  brochet  y grossira  beaucoup  tant  qu’il  y aura  du 
poisson  dans  le  vivier;  mais  ce  sera  aux  dépens  de* 
autres  poissons.  Si  c’étaient  de  petits  brochets,  ils 
no  pourraient  manger  que  les  petits  poissons  ; mai* 
les  brochets-carreaux  détruiraient  tout. 

Quaud  on  Lit  des  viviers  avec  les  fossés  même  qui 
sont  autour  des  châteaux,  il  faut  leur  donner  une 
rende  profondeur  d’eau  ; sans  quoi,  les  fortes  gelée* 
’hivrr  feraient  périr  le  poisson. 

Réglement. 

Les  agens  forestiers  et  les  ganlcs  ont  le  droit  do 
visiter  les  réservoirs  établis  sur  les  rivières , pour 
connaître  si  les  pécheurs  ne  sont  pas  en  contraven- 
tion à l’ordonnance  sur  la  dimension  que  doivent 
avoir  le*  poissons.  ( Ord  de  1669,///.  XXX J , 
art.  a4*> 

Le  vol  de  poissons  dans  les  viviers  et  réservoirs 
est  puni  de  la  peine  de  la  réclusion.  { Code  pénal, 
art.  388.)  V.  Etang , Vivier  et  Voleurs  de  poissons. 

RESSAUTou  RiSSAUT.  En  Provence,  on  donne 
ce  nom  au  filet  appelé  ailleurs  épervier. 

RESURE , ROQUE  ou  RAVE.  Le*  pécheurs 
donnent  ces  noms  a une  espèce  de  caviar,  c’est -à-* 
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dire  à une  préparation  d’ceufs  de  poisson  qu'on  fait 
dans  le  Nord,  et  qui  sert  à amorcer  Us  sardines  et 
les  maquereaux , ou»  mieux»  à les  faire  rester  plus 
long-temps  sur  nos  côtes.  V.  Sardine. 

Les  pécheurs  de*  cantons  de  Brest  doitnent  aussi 
re  nom  au  filet  qu’ils  emploient  pour  prendre  des 
sardines,  apparemment  à cause  qu’eii  se  servant  de 
ce  filet  il*  se  servent  de  la  resure.  Ce  filet  se  nomme 
encore  sardinai,  du  nom  du  poisson  qu’on  y prend, 
et  le  terme  de  résure  vient  de  l’appàt.  V.  Appât  et 
Sardinai. 

RETORS.  Les  fils  retors  sont  de*  fils  simple- 
ment roulés  les  uns  sur  les  autres,  au  lieu  que  les 
fifs  commis  sont  d’abord  tordus  séparément,  et  l’ef- 
fort qu’ils  font  pour  se  détordre  lait  qu’ils  *o  rou- 
lent plus  intimement  l’un  sur  l’autre. 

RÉTOUR.  Terme  de  pécheurs,  pour  exprimer 
lu'ils  ont  fait  une  mauvaise  pêche,  et  qu’ils  sont 
(ans  le  cas  de  retourner  jwur  essayer  d’en  luire  une 
plus  avantageuse  : ils  disent  qu’ils  viennent  à retour. 

RETS,  du  latin  rete.  C’est  un  filet  pour  1a  chasse 
ou  pour  la  pèche.  Le  mot  rets  est  donc  synonyme 
de  filet. 

Ou  distingue,  pour  la  pèche,  différentes  sortes  de 
rets  : ou  en  tend  sur  piquets,  qui  sont  pierrés  et 
flottes.  On  appelle  rets  à roc  ou  entra  roche  ceux 
qu’on  tend  entre  les  roches^  rets  à banc,  ceux  qu’on 
tend  entre  les  bancs}  ansières , ceux  qu’on  tend 
dans  les  anses  } rets  sédentaires , ceux  qui  sont  fixés 
en  un  lieu}  dérivant  ou Jlottans , ceux  qui  suivent 
le  cours  de  l’eau  } rets  d* enceinte , ceux  qui  entou- 
rent un  lieu  où  il  y a du  poisson  } rets  de  gros  fond, 
ceux  du  genre  des  folles.  Les  pécheurs  disent  abu- 
sivement tendre  leurs  rets  quand  ils  mettent  leur  tes- 
sure  à la  mer.  V.  Filet,  Folle,  Pèche,  Seine , Tessun . 

Rets  traversons  et  sur  piquets. 

Cette  dénomination  semble  indiquer  la  même 
chose  que  les  Ravoirs  (voy.  ce  mol),  puisque  ces 
différons  filets  se  tendent  par  le  travers  d’une  baie 
ou  d’une  rivière}  tuais  eu  quelques  endroits,  et 
particuliérement  dans  le*  environs  de  Nantes,  on 
donne  à ce  que  les  pécheurs  appellent  rets  traver- 
sant une  disposition  toute  différente  des  ravoir*  et 
des  .> u très  pêcheries  du  ce  genre. 

Il  est  vrai  que  quand  lus  filets  sont  tendus,  ils 
different  peu  de  ce  qu’on  appelle  sur  les  cotes  de 
Picardie  et  de  Normandie  étentes , étal/es,  palis 
ravoirs,  etc.}  mais  ils  en  diffèrent  essentiellement  eu 
ce  que  les  filets  dont  nous  avons  parlé  se  tendent  à 
la  laisse  de  U basse  mer,  et  que,  se  trouvant  ainsi 
tendus  lorsque  la  mer  monte,  ils  s’opposent  a ce  que 
le  poisson  se  porte  à U côte  jusqu'à  ce  que  l’eau  se 
soit  assez  élevée  pour  franchir  le  filet}  et  au  retour 
de  la  marée,  les  poissons  ro/.ds  peuvent  passer  au- 
dessus  du  filet  tant  que  l’eau  ne  s'est  pas  assez  re- 
tirée pour  en  découvrir  le  haut. 

Dans  la  pêche  dont  il  est  ici  qu<  stion  , le  filet  est 
abaissé  jusqu’à  ce  que  la  mer  soit  pleine  : ainsi  le 
poisson  a une  entière  liberté  de  se  porter  à la  côte 
Au  moment  de  La  mer  pleine,  on  lève  et  l’on  lent 
le  filet}  et  comme  il  a suffisamment  de  chute,  il 
peut  arrêter  les  poissons  ronds,  qui  reviennent  avec 
la  marée  pour  regagner  la  pleine  mer. 


L première  pêche  qui  se  pratique  dans  le*  en- 
virons 4e  Nantes  à*y  nomme  rats  traversons  y l’an- 
tre , usitée  sur  les  côtes  de  Guienne,  y est  nommée 

. \p"let  ' • •' '■‘fié.  My.  Vr’  *-V. 

$ i".  — Rets  traversait  s des  pécheurs  nantais. 
Les  pécheurs  nantais  viennent  de  b.tsse  mer  plan- 
ter leurs  piquets,  qui  ont  8,  10  oi|i2  pieds  de  haut, 
suivant  l’élévation  que  prend  U marée  à l’endroit 
où  ils  s’établissent.  *%>  ■ 

Après  avoir  planté  les  piquets  , on  attaché  au  bas 
la  corde  qui  borde  le  pied  du  filet  et  une  autre 
cordc  à la  bordure  du  haut  du  filet,  vis-à-vis  de 
chaque  perche.  On  amarre  l’autre  bout  de  ce*  mémo 
cornes  au  haut  de*  perche*,  et  on  couche  le  filet 
sur  le  sable,  tout  le  long  de  la  file  des  pieux;  on  le 
charge  mémo  d’un  peu  de  sable,  pour  qu'il  ne  se  re- 
lève  pas  à la  marée  montante.  Les  filets  restent 
ainsi  plié*  comme  eu  le  voit  dans  la  PL  29,  AT®.  II, 


i pliés  comme  en  le  voit  dans  la  PL  29,  A“ 
jusqu’à  la  pleine  mer;  mais  aussitôt  que  le  jusant  se 
fait  sentir  et  avant  que  les  poissons  qui  ont  monté 
à la  côté  ne  retournent,  les  pécheurs  vont  avec  des 
bateaux  haler  sur  les  cordes  qu’on  a attachées  au 
haut  des  piquets,  pour  relever  le  haut  du  filet  et 
l’étendre. 

Quand  On  tend  ces  rets  traversant  dàns  un  ravin 
qui  a peu  de  largeur,  on  met  quelques  flottes  de 
liège  sur  la  corde  qui  borde  la  tête  au  filet , et  ou 
ajuste,  au  haut  des  deux  perche*  qui  «ont  sur  les  ex- 
trémités, des  poulies  A,  R,  PI.  29,  Ar°.  II,  dans 
lesquelles  passe  une  manœuvre,  qui  permet  de  haler 
le  terre  : ce  qui  suffit  pour  tendre  le  filet,  qui,  dans 
ce  cas,  a peu  de  longueur.  Mais  communément ôn 
est  obligé  de  se  servir  de  bateaux  pour  tendre  ces 
sortes  de  filets. 

On  pratique  cette  dernière  pèche  dans  le  Morbi- 
han. On  est  obligé  de  proportionner  la  grandeur  des 
mailles  à la  grosseur  des  poissons  qu’on  se  propose 
de  prendre , afin  que  les  harengs , les  maque- 
reaux, etc.,  puissent  s’emmailler;  c’est  pourquoi  ou 
en  fait  de  différentes  grandeurs,  depuis  12  jusqu’à 
18  lignes.  On  attend  la  Lasse  mer  pour  aller  dé- 
mailler et  prendre  les  poisson*  qui  ont  été  an  étés 

p" le  v . 

$2.  — Rets  traversant  nommés  pallttU,  à la  côte  de 
t-'SS  Mèdoc. 

Les  pêcheur*  gascon*  de  U Teste-de-Buch  se  met- 
tent un  certain  nombre  en  société  pour  faire  la  pê- 
che qu’ils  nomment  du  pallet*  Ils  choisissent  pou» 
leur  armateur  un  marchand  poissonnier,  qui  four- 
nit les  petites  pinasses  et  les  filets  nécessaire*  pour 
cette  pèche.  Tout  le  poisson  que  l’on  prend  se  remet 
à l’armateur,  qui  en  fait  la  vente;  et  lorsqu’il  ar- 
rête ses  comptes  avec  les  pécheurs,  il  retient  le  tiers 
du  produit  pour  scs  avances.  Le  reste  se  partage 
également  entre  tou*  les  pécheurs,  excepté  une  part, 
qu’on  donne  encore  à l’armateur  pour  le*  soins  que 
U vente  lui  occasionne.  . * 

Celte  pèche  se  fait  depuis  Pâque  jusqu’à  U Tous- 
saint. Voici  ce  qui  décide  sur  le  lieu  où  les  pécheurs 
doivent  s’établir.  . "Cvj* , : 1 âggàhC 

Lorsqu’il*  s’aperçoivent,  par  des  traces  que  lès 
poissons  laissent  sur  le  sable,  qu’il  y en  a beaucoup 
qui  fréquentent  un  endroit,  ils  y plantent,  à six  pas 

(o. 
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les  unes  des  autre»,  de»  perche»  qui  «'élèvent  d’en- 
viron dix  pieds  au-  dessus  du  terrain;  ils  forment 
avec  ces  perches  un  palis  un  peu  circulaire,  d’envi- 
ron cinq  cent»  pas  d'étendue,  et  qui  traverse  l’en- 
droit que  le  poisson  fréquente.  Sur  le-cliaiup  ils 
forment  au  pied  de»  piquets  un  sillon  dans  le  sable; 
ce  sillon  peut  avoir  a pieds  de  largeur  sur  un  pied 
de  profondeur.  Iè»  arrêtent,  avec  des  crochets  de 
2 pieds  de  longueur,  le  bas  de  leur  filet  au  fond  du 
sillon,  de  brasse  en  brasse. 

lia  attachent  à la  corde  qui  borde  le  haut  du  filet 
autant  de  lignes  qu’il  y a de  perches;  ce»  lignes  doi- 
vent être  un  peu  plus  longue»  que  les  perches  n'ont 
de  hauteur.  Ensuite  les  pécheur»  arrangent,  en  plus 
petit  volume  qu’il  leur  est  possible,  le  filet  dans  le 
sillon  qu’il»  ont  creusé.  Ils  amarrent,  au  haut  des 
perches,  les  ligne»  qui  tiennent  à la  tète  du  filet; 

iiui»,  afin  d'empêcher  que  le  filet  ne  soit  enlevé  par 
a marée,  et  aussi  pour  que  lu  poisson  ne  soit  pas 
effarouché  par  le  filet,  ils  le  recouvrent  avec  le  sable 
qu’ils  ont  tiré  du  sillon. 

Tout  étant  ainsi  disposé,  il»  s’éloignent  de  leur 
filet,  et  se  tiennent  dans  leurs  tilloles  jusqu’à  ce  que 
la  mer  commence  à baisser  : alors  ils  s’approchent 
des  perches,  et  halent  su r les  lignes  qu’iU  ont 
amarrées  à la  tête  du  filet.  Jls  dégagent  donc  le  filet 
du  sable;  ils  l’élèvent  jusqtt'à  fleur  d’eau,  et  en  at- 
tachent la  tête  sur  le  haut  des  perches.  Il  est  ainsi 
tendu,  et  il  retient  le  poisson  qui  veut  suivre  le 
cours  de  l’eau  |>our  retourner  à la  mer. 

On  prend  à cette  pêche  toutes  sortes  de  poissons, 
même  quelquefois  de»  marsouins,  quand  les  mailles 
sont  larges,  et  des  sardines  lorsque  les  mailles  sont 
serree». 

Cette  pêche  est  sur-tout  avantageuse  dans  les  cas 
où  la  mer  aysnt  passé  par  un  canal  qui  a peu  de 
largeur,  elle  se  répand  dans  une  grande  plage,  et 
forme  une  nappe  d’eau  fort  étendue. 

Les  pécheur»  n’ayant  qu’un  certain  nombre  de 
tilloles,  ils  no  peuvent  amarrer  d’abord  le  filet  qu'à 
un  nombre  de  perches  égal  à la  quantité  de  tilloles 
dont  ils  sont  en  état  de  disposer.  Iis  sc  distribuent 
donc  dans  toute  la  longueur  du  filet,  et  hissent  tous 
ensemble  sur  les  lignes  qui  sont  devant  eux;  après 
quoi  ils  amarrent  leur  filet  à la  perche  qui  est  à leur 
portée.  Ils  s'approchent  ensuite  dos  autres  perches, 
pour  halcr  sur  les  lignes  qui  y sont  attachées,  et  ils 
relèvent  ainsi  le  filet  dan»  toute  sa  longueur. 

1U  attendent  qui*  la  marée  soit  presque  entière 
ment  retirée  pour  prendre  le  poisson  qui  a été  ar- 
rêté par  le  filet.  La  Ji%.  A*.  11 , PL  29,  peut  servir 
à donner  une  idée  de  cette  pèche.  V.,  pour  le»  ré- 
gie mens  sur  les  rets  ou  filets  flottés,  l’article  Pêcha 
maritime , i 3. 

REfS  TRAVERSIEZ  V.  Chalut. 

REY.  Nom  qu'on  donne,  à Toulon,  au  capitaine 
de  la  Madrague.  V.  ce  mot. 

RHABILLER,  Il  ACCOMMODER  , RADOU- 
BER, R AMAK13E R UN  FILET.  Tous  ces  termes 
sont  synonymes  et  signifient  raccommoder . V.  Filet . 
RHINOBA'l  H.  V.  fiaie-Rhinobate. 

RHINOC  ÉROS  DE  MER.  V.  NarwaL 
RHUM  HE  Genre  de  poisson  qui  ne  contient, 
d’après  Lacépède,  qu’une  seule  espèce,  qu’on  ap- 


BOC  _ 

pelle  rhombe-alépidote  t et  qui  habile  Ica  mors  voi- 
sines de  U Caroline. 

On  donne  aussi  le  nom  de  rhombe  au  turbot  et  à 
quelques  espèce»  de  p/euronretes. 

RHOMBOÏDE.  On  donne  co  nom  au  Carrelet. 

V.  ce  mot. 

RIDA1NS,  RIDEAUX, quelquefois  RIDELLES. 

Ces  terme»  synonymes,  qui  ne  «ont  connus  que  sur 
certaines  têtes,  désignent  des  élévations  du  fond  de 
la  mer,  qu'on  a corn  parées  k des  rides  formée»  sur  le 
fond. 

RIKl’X  r.x  DF.MI-RIKUX  ou  CIBAUDIKRES. 
Ce  sont  des  filets  du  genre  des  folles  et  des  demi- 
folles,  qu'on  tend  en  ravoir,  principalement  pour 
prendre  des  raies  : on  les  tend  aussi  pierres  et  flottés. 
V.  Folles,  * 7. 

RIGOLE.  Quelques  pécheurs  emploient  impro- 
prement ce  mot  pour  désigner  le  mouvement  de  l’eau 
à sa  surface,  l’agitation  qui  lui  est  communiquée. 

RiSSAUT  ou  RESSAUT.  C’est  le  nom  qu’on 
donne,  en  Provence,  au  filet  qu’on  nomme  com- 
munément épervier . 

R1SSOLLB  ou  RE1SSOLLE.  Filet  dont  on  se 
sert  en  Provence  pour  prendre  des  melettes , des 
anchois  et  de  petites  sardines;  il  ne  diffère  pas 
beaucoup  de  la  battude.  Il  y a une  pêche  à la  ris- 
solle  qu’on  fait  au  feu  et  avec  un  harpon. 

La  rissolle  de  Marseille  ne  diffère  des  aigniUièrçs 
et  de  Va  ligna  le  que  parce  que  scs  mailles  sont  fort 
étroite».  Ce  filet  étant  destiné  à prendre  des  me- 
lettes, des  anchois,  de  petites  sardines,  etc.,  ses 
mailles  sont  de  vingt-cinq  ourdres  ou  neuf  nu  pan  ; 
ainsi  elles  ont  environ  4 lignes  d’ouverture  en  carré. 

On  place  ordinairement  ce  filet  à la  pointe  d’nn 
rocher,  en  sorte  qu'on  puisse  envelopper  la  com- 
pagnie do  poissons  qu'on  a aperçue;  ensuite  ou 
jette  des  pierre»  et  l’on  agite  l’eau , afin  que  les  pois- 
sons, effrayés  par  te  bruit,  viennent  s'emmailler. 

Cette  pêche  se  fait  avec  de  petits  bateaux^qui  ont 
2t  pans  de  long,  dans  losquels  se  mettent  quatre 
hommes. 

Le  filet  qu’on  appelle  r/ssolla  aux  Martigues  res- 
semble à la  socletière;  mais  il  est  fort  bas  et  peu 
étendu.  On  en  fait  usnge  au  bord  des  étangs  et  sur 
les  plagrs  où  il  y a peu  d’eau.  V.  Pêche. 

RIVALE.  Pèche  qui  «e  pratique  aux  environs 
d’Urhin;  c’est  un  diminutif  du  colleret. 

RIVIÈRES.  V.  ce  mot  dans  le  Dictionnaire  des 
Forêts. 

llUBLOTS.  On  donne  ce  nom,  sur  la  cétc  de 
Picardie,  aux  petit»  maquereaux,  que  sur  celle  de 
Normandie  on  nomme  sansonnets.  On  appelle  aussi 
roblots  les  palis  qui  servent  à les  prendre.  V.  Polies. 

ROBORIN.  V.  Bas-Roborin. 

ROCHAN.  On  donne  ce  nom  à la  cltvière , pois- 
son du  genre  des  «pares , et  à la  canudet  poisson  du 
genre  des  labres.  V.  Contrée  et  Clavière. 

KOCHIER  , squalus  s/ellaris.  (Lin.)  Poisson  du 
goure  des  squales,  que  l’on  nomme  aussi  chat-m- 
c hier f chicn-de-mer,  ou  petite  roussette  t ou  rr>w- 
satle  mâle,  parce  qu’on  l’a  confondu  avec  le  mâle 
de  la  Roussette  (voy.  ce  mot),  et  en  Provence,  catta- 
rochiero. 

Ce  poisson , dont  nous  avons  donné  la  figure  vue 
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en  dessus  et  en  dessous  {PI.  a yfy.  9 et  10%  a deux 
lobes  aux  narines;  les  nageoires  du  dos  égales.  8a1 
couleur  varie  beaucoup;  mais  elle  est  cependant 
communément  grise  ou  rouss&tre,  avec  taches 
noirâtres,  rudes,  inégales  et  plus  grandes  que  celles 
de  la  roussette.  Sa  longueur  est  assez  fréquemment 
de  4 A 5 pieds. 

il  habite  dans  les  mers  d’Europe,  nu  milieu  des 
rochers,  où  il  se  nourrit  de  poissons,  de  crustacés 
et  de  mollusques,  qu'il  attend  et  qu'il  surprend  au 
passage.  C'est  ce  qui  lui  a fait  donner  le  nom  de 
chat-des-rochers  ou  de  chat-rochier. 

Sa  peau  sert  au  même  usige  que  celle  de  la  rous- 
sette, et  est  généralement  confondue  avec  celle-ci 
dans  le  commerce.  On  le  prend  de  la  même  ma- 
nière que  cette  dernière,  mais  plus  rarement,  quoi- 
qu'il soit  aussi  abondant.  On  mange  quelquefois  sa 
chair,  après  l'avoir  fait  tremper  dans  l’eau  pendant 
quelque  temps  : elle  est  un  peu  moins  désagréable 
que  celle  de  la  roussette. 

On  pêche  ce  squale  avec  des  hairns,  ainsi  qu’avec 
des  filets  connus  dans  la  Méditerranée  sous  la  dé- 
nomination de  rousseltières  , ou  de  bretellières , ou 
de  bretelles.  On  le  prend  aussi  dans  les  mêmes  filets 
que  le  thon.  Il  y a des  bancs  d'algues  où  l’on 
trouve  un  nombre  prodigieux  de  coques  de  rochier 
(petits  rochier»  qui  viennent  d’éclore).  On  prend  le 
rochier  pendant  toute  l’année;  mais  la  saison  la 

f>lus  avantageuse  est , sur  les  côtes  de  Picardie  et  de 
a Haute-Normandie,  pendant  les  mois  de  décembre, 
janvier,  février  et  mars. 

RODE,  ^un  des  noms  de  la  Dorée  et  du  Zée- 
Forgcron.  y.  res  mots. 

ROD8CHIEK.  C’est  ainsi  qu’on  appelle  , dans  le 
Nord,  la  morue  pré  paré  e à- peu  près  corn  me  \eflacfish] 
elle  est  fendue  en  deux  dans  toute  sa  longueur, et  les 
deux  lanières  qui  se  desséchent  ressemblent  à deux 
cordes  qui  seraient  réunie»  par  un  de  leurs  bouts. 

ROCUE,  RAVE  ou  KKSl  RE.  Œufs  de  poisson 
salés  qui  servent  À attirer  les  sardines.  V.  Sardines. 

ROI  DES  HARENGS  du  Nord  et  du  Sud.  Les 
pécheurs  ont  donné  ce  nom  à la  chimère  arc  tique  et 
à la  chimère  antarctique , qu’ils  croient  destinées 
à conduire  les  harengs.  V.  Chimère . 

On  a donné  aussi  ce  nom  à la  Dorée.  V.  ce  mot. 
ROI  DES  ROUGETS.  C’est  le  Mulle-Surmulct. 
V.  ces  mots. 

ROI  DES  SAUMONS.  On  croit  que  cest  une 
truite  que  l’on  prend  quelquefois  avec  les  saumons , 
et  qu’on  suppose  être  leur  conducteur.  V.  Saumon. 

ROLANT1N.  Sorte  de  pêche  pratiquée  à la  côte 
de  Valence.  V.  Ligne. 

ROMAT1ÈRE.  Pêche  qui  se  fait  en  Provence 
avec  une  entremaillade , pour  prendre  des  roms  ou 
des  turbot». 

RONCE.  V.  Raie- Ronce. 

RONDE  ( MORUB).  C’est  celle  qui  n’est  fendue 
que  jusqu’à  l’nnus. 

RONDELLE.  I -•’un  des  noms  vulgaires  du  gron- 
din, poisson  du  genre  de#  trigles.  VT  Grondin. 

RONDFISH  de  Norwege.  C’est  un  cabillaud  qu’on 
n’ouvre  que  jusqu’à  l’anus.  On  les  pend  deux  à deux 
par  la  queue  à des  perches,  et  ce  poisson,  desséché, 
est  rond  comme  un  bâton. 


nou 

RONDOLE.  V.  Hirondelle. 

RONDS  (FILETS).  Ce  sont  ceux  qui  ont  la 
forme  du  corps  d’un  bluteau  ou  d’une  manche  eu 
entonnuir.  On  ajuste  ordinairement  à l’entrée  un 
ou  plusieurs  goulets.  V.  Filet. 

ROQUETS.  Petites  roches  peu  élevées  sur  le 
fond,  où  se  plaisent  plusieurs  espèces  de  poissons. 

ROSE.  Poisson.  V.  Doré. 

ROSERET.  A Caen  , on  donne  ce  nom  à un  petit 
poisson  qui  a deux  nageoires  sur  le  dos;  le  roseret 
est  tout  ulanc,  et  sa  chaires!  si  transparente,  qu’on 
aperçoit  la  grande  arête  dans  toute  *a  longueur;  il 
est  vrai  qu’elle  est  brune  et  assez  grosse  propor- 
tionnellement à la  taille  du  poisson. 

I«cs  écailles  de  ce  poisson  sont  petites,  néanmoins 
épaisses,  ce  qui  les  rend  sensibles;  ses  yeux  sont 
grands  et  parfaitement  ronds,  et  ses  mâchoire»  gar- 
nies de  délits  extrêmement  fines,  que  l’on  sent  pour- 
tant avec  le  doigt;  la  mâchoire  d’en  bas  est  un  peu 
plus  longue  que  la  supérieure;  enfin  la  langue  est 
pointue.  Le  goût  de  ce  petit  poiison  est  agréable. 

ROSE  TTE.  On  donne  ce  nom  , en  Hollande  , à 
un  poisson  du  genre  des  trigles,  et  qui  ne  painlt 
être  autre  que  le  Rouget.  V.  ce  mot. 

ROSMARE.  V.  Morse. 

ROSSE.  Nom  que  l’ori  don  ne  au  Gardon. X .ce  mut. 

Il  est  fait  mention  de  la  rosse  ou  blanche  rosie 
dans  un  acte  de  1 3 1 4*  R était  défendu  de  la  pêcher 
si  elle  11’avait  5 pouces  de  long,  et  la  pêche  en  était 
prohibée,  en  général,  depuis  le  »5  avril  jusqu’au 
i5  mai.  Ces  défenses  furent  renouvelées  par  l’or- 
Jonnancc  de  »387,  et  par  l’ordonnance  de  1660. 
tit.  XXXI,  art.  6 et  1a. 

ROTELE.  Poisson  de  rivière  et  de  lac,  que  l’on 
pêche  dans  le  Rhin  et  dans  plusieurs  lacs  d’Angle- 
terre , qui  parvient  à 12  et  i5  pouces  do  longueur, 
et  dont  la  couleur  est  d’un  brun  jaune;  il  a la 
queue  et  les  nageoires  du  ventre  rouges  et  une  tacite 
rouge  sur  les  ouïes  ; il  est  plus  large  que  la  carpe  , 
et  plus  épais  que  la  bréuie. 

ROTJdNGLB.  Poisson  du  genre  cyprin,  qui  *e 
trouve  abondamment  dans  le  noid  de  l’Allemagne, 
parvient  à la  longueur  d’un  pied,  a les  nageoire* 
ronces,  et  le  cor|JS  et  les  yeux  tachetés  de  la  même 
couleur. 

ROT-SCHAER.  Nom  étranger  de  la  nu. rue  sé- 
chée. V.  Morue. 

ROUA1LLE.  Ancien  instrument  de  pêche,  qui 
n’est  plus  connu,  et  dont  l’usage  était  prohibé  j ar 
les  ordonnances  de  i3a6,  i3b8,  1402,  i5i5  et 
i55o  , citées  dans  Saint-  Yon , p.  224. 

ROÜRINR.  Les  Provençaux  nomment  ainsi  dans 
la  Camargue  les  canaux  qui  communiquent  desetangs 
salés  à !n  mer,  ou  qu’on  fait  pour  introduire  Peau 
douce  du  Rhône  dans  les  endroits  bas.  V.  Bour- 
diguc. 

ROUCAO.  Nom  qu’on  donne  , à Marseille,  au 
«pare  plombé , sparus  lividus , poisson  qui  se  trouve 
dans  la  Méditerranée,  dont  la  longueur  est  d’un 
ied,  et  qui  a 18  rayons  aiguillonnés , terminés  par 
e longs  filamens,  et  12  rayons  articulés  à la  na- 
geoire du  dos;  3 rayons  aiguillonnés  et  »o  rayons 
articulés  à celle  de  l’unus;  la  caudale  arrondie  , des 
molaires  arrondies,  la  ligne  latérale  courbe  cl  ëi;- 
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suite  droite;  la  couleur  générale  d'un  brun  livide, 
le  dessous  de  la  tête  et  Te  bord  des  nageoires  d’un 
bien  foncé. 

ROUGEATRE.  Nom  d’une  espèce  de  poisson  du 
genre  rypriu  , du  cyprinus  rut  il  us. 

ROUGE-TUMBE.  Duhamel  dit  que  ce  poisson  , 
du  genre  des  zées,  de  Linnæui|  est  ainsi  appelé 
sur  Tes  côtes  de  Haute-Normandie , ainsi  qu’en  plu- 
sieurs autres  endroits,  et  qu’il  ressemble  au  rouget- 
grondin  par  lo  nombre,  la  forme  et  la  position  tant 
aes  ailerons  que  des  nageoires,  et  par  les  barbillons, 
qui  sont  au  nombre  de  trois  de  chaque  côté.  A l’é- 
gard de  U nageoire  du  dos,  la  partie  voisine  de  la 
tête  est  formée  de  rayons  très-piquana;  ceux  de  la 
partie  postérieure  le  sont  beaucoup  moins:  cepen- 
dant ils  paraissent  proportionnellement  un  peu  plus 
forts  que  ceux  de  la  plupart  des  rougets-grondins. 
On  prend  sur  les  côtes  de  Haute  Normandie  des 
rouges- 1 u mbes  qui  ont  8 ou  10  pouces  de  longueur. 
C’est  vers  le  carême  qu’on  prend  les  plus  grands, 

Principalement  sur  les  côtes  d’Angleterre,  près  de 
’orbay. 

ROUGET.  Nom  spécifique  de  plusieurs  espèces 
de  poissons,  dont  le  corps  est  rouge  et  dont  la  chair 
est  très-délicate.  Les  principales  espèces  sont  : le 
mulle- rouget  et  le  mufle -surmulet.  V.  Mulle  et  le 
Triple- Lyre.  V.  Lyre. 

On  u aussi  donné  ce  nom  au  Grondin.  V.  ce  mot. 
ROUGET-GRUMET.  Duhamel  dit  qu’on  ap- 
pelle ainsi,  dans  la  Haute-Normandie,  des  rougets 
qui  sont  a ss es  gros,  proportionnellement à leur  lon- 
gueur, qui  ont  le  dos  d’un  brun  qui  se  change  en 
un  jaune  clair  sur  les  côtés,  avec  des  reflets  verdâ- 
tres, et  dont  lu  ventre  est  blanc  ; mais  il  pense  qu’ils 
ne  formeot  pas  une  espèce  différente  du  rouget; 
seulement,  ooservc-t-il,  leur  tète  est  plus  allongée 
que  celle  des  véritables  toupets- pronains , et  leur 
nageoire  caudale  un  peu  plus  fourchue. 

llOUGET-GRUMELET.  Il  y a,  dit  encore  Du- 
hamel, une  antre  espèce  de  rouget,  qu’on  nomme 
grunu  lct , PI.  6 ,Jig.  3 , et  qui  n’a  guère  que  6,7c! 
au  plus  8 pouces  de  longueur.  Ce  poisson  a toujours 
l’air  maigre  et  son  corps  menu  fait  souvent  des  in- 
flexions; si  mâchoire  supérieure' est  plus  longue 
que  l’inférieure  , et  son  extrémité  se  relève  en  haut; 
le  crâne  fait  une  bosse  considérable  au-dessus  des 
arbitres  ; la  nage  dre  de  la  queue  est  fort  échancrée  , 
mais  la  nageoire  dorsale  est  plus  prolongée  que  celle 
du  ventre. 

ROUISSAGE  DES  LINS  ET  CHANVRES.  Le 
mot  rouitsage  vient  du  latin  barbare  rossiarei  dérivé 
de  rivuS)  ruisseau,  ou  de  rosy  rosée.  11  exprime  faction 
de  faire  rouir  le  linou  lo  chanvre,  c’est-à-dire  de  l’ex- 
poser dans  un  ruisseau  , ou  à la  rosée  , pour  le  faire 
macérer,  et  séparer  le  liber  ou  U filasse  de  1a  partie 
ligneuse. 

L’art.  4?  dutit.  W VII  de  l’ordonnance  de  1669, 
porte  u que  nul , soit  propriétaire  ou  engagiste  , ne 
pourra  faire  aucun  amas  de  pierres,  terres  ou  fas- 
cines. ni  autres  choies  qui  nuisent  au  cours  des 
fleuves  et  rivières  navigables,  ni  y jeter  aucune 
or.lure,  etc.  » 

De  cette  disposition  on  doit  inférer  qu’il  n’est  per- 
mis à personne  de  mettre  les  lins  et  chanvres  dans 
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les  rivières:  premièrement,  parce  que  les  pierresouau- 
tres  choses  qu’on  met  pour  couvrir  et  faire  enfoncer  les 
paquets  et  qui  ne  sont  jamais  retirées  comblent  les  ri- 
vières;  secondement,  parce  que  la  décomposition  du 
lin  ou  dfF  chanvre  corrompt  l’eau;  ce  qui  fuit  mou- 
rir le  poisson,  et  occasionne  des  maladies  aux  bes- 
tiaux qui  y vont  boire,  et  même  aux  habituas. 

11  n’y  a pas  moins  de  danger  à meure  les  lins  et 
chanvres  dans  les  ruisseaux  ou  mares  qui  commu- 
niquent aux  rivières,  parce  que  l’eau  qui  en  sort, 
étant  corrompue,  gâte  bientôt  celle  avec  laquelle 
elle  se  mêle. 

On  a reconnu  ces  imonvéniens  dans  tou»  les  j>ays , 
et  il  y a peu  do  Coutumes  qui  n’aient  quelque  dis- 
position à ce  sujet. 

Lu  Coutume  de  Normandie , chap.  9,  art.  109, 
porte  que  « rotours  ou  rotuuera  ne  pouvent  être  faits 
en  eau  courante,  et  ai  aucun  veut  détourner  eau 
pour  en  faire,  il  doit  vider  l’eau  dudit  rotour,  en 
sorte  qu’cite  ne  puisse  retourner  dans  la  rivière. 

La  Coutume  d' Amiens , ùt.  J KJ,  art.  1143,  porte 
a qu’on  no  peut  rouir  lins,  chanvres  et  autres  cho~ 
"es,  aux  rivières  ou  marais  publics,  du  haut  ou 
moyen  justicier,  ni  autrement  empêcher  lesdits  ma- 
rais ou  rivières,  sans  le  congé  du  seigneur,  et  sans 
encourir  l’amende  de  soixante  sol  s parisis.  » 

Celle  de  Hainaut , chap.  io3,  art . 16,  porte 
« qu’on  ne  pourra  mettie  ni  lins,  ni  chanvres  ès- 
rivières  et  eaux  courantes,  sous  peine  de  cinq  sols 
d’amende  et  de  confiscation  des  lins  et  chanvres.  » 

Celle  de  AIo ns , chap  53 , ait.  6 , porte  que  « nul 
ne  peut  mettre  lin  ne  chanvre,  ou  rouir  en  rivières 
courantes,  ne  en  rivières  et  fossés  rapftonnéi,  sur 
Ioix  de  cinq  sols  blancs  et  le  liu  ou  chanvre  acquis 
au  seigneur.  » 

Celle  de  la  Salc-sur-lsle%  tit.  i*r  , art.  1 1 , porto 

que  l’on  ne  peut  rouir  lin  eu  l’eau  d’a.  trui  sans 
son  gré,  à péril  de  soixante  sols  d’amende,  vers  le 
haut  justicier  ou  vicomtier,  et  de  réparer  le  dom- 
mage. O 

Celle  de  Bourbonnais , chap.  14,  art.  16a,  porte 
qu’on  ue  peut  mettre  a chanvres  ni  lins  ou  autres 
choses  portant  poisson  , en  étangs,  pêcheries,  gords 
et  marais  appartenant  a particuliers  , s*  ns  leur  vou- 
loir et  congé;  autrement  on  est  tenu  envers  le  sei- 
gneur haut-justicier  et  de  l’intérêt  de  la  partie  » 

Par  arrêt  des  juges  en  dernier  ressort,  au  26  juil- 
let *557,  pour  le  comte  de  Saint-Fargeau  contre  les 
fiubitaus  de  Saint-Fargeau,  il  leur  fut  défendu  de 
mettre  à rouir  leurs  lins  et  chanvres  dans  les  rivières 
sous  peine  de  privation  des  droits  de  pêche  qu’ils 
pourraient  y avoir  et  d’amende  arbitraire. 

L’ordonnance  du  roi  d’Espagne,  du  mois  de  juil- 
let 1627,  portant  réglement  pour  la  pêche  au  bord 
de  la  mer  et  dans  les  rivières  de  l’Escaut,  la  Dor- 
me, la  Lvs  , la  Douille  et  autres  couians  ou  canaux 
de  Flandre,  porte,  art.  4 , « plus  que  personne  ne 
s’ingère  aussi  à rouir  du  lin  dam  les  mêmes  rivières 
ni  dans  les  mares  et  larges  fossés,  ni  ès-écarta  d’i- 
ciux  ayant  cumin  unicaton  avec  lesdites  rivières,  à 
peine  de  fourfaire  chaque  fois  la  somme  de  vingt 
tiorins.  0 

Avant  l’établissement  des  maîtrises  en  Flandre  , 
te  sieur  de  Bagnob,  intendant,  fit  défense  aux  ha- 
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bilans  des  lieux  aux  environs  de  la  haute  et  basse 
Oeiiille , marais  et  canaux  y affluent,  d’y  faire  rouir 
leurs  lins  et  chanvres,  à peine  de  confiscation  et  de 
100  florins  d'aiuende,  sauf  A faire  rouir  dans  les 
eaux  dormantes,  qui  ne  se  déchargent  point  dans 
lesdites  rivières  et  aux  lieux  où  il  n’y  avait  d’au- 
tres commodités  cjuc*  des  rigoles  ou  canaux,  dont 
les  eaux  avaient  communication  avec  les  rivières; 
permettait  de  se  servir  desdites  rigoles,  à la  charge  de 
boucher  les  ouvertures  de  chaussées  de  terre  forte, 
larges  de  10  pieds  au  moins,  qui  ne  pourraient  être 
ouvertes  avant  la  fin  du  mois  d’octobre.  (Arr.  du 
Cons  du  4 avril  170a.) 

La  défense  de  faire  rouir  le  lin  et  le  chanvre  dans 
les  rivières  et  ruisseaux  , est  réitérée  par  les  arrêts  du 
conseil  des  77  juin  170a,  17  décembre  171 0,  11  sep- 
tembre i7?5,  a6  février  173a  et  a8  décembre  i^56. 

Par  l’arrêt  du  conseil  du  76  février  173a,  portant 
réglement  pour  la  rivière  des  Gobelins,  art.  3o,  il 
est  expressément  défendu  à toutes  personnes  de  faire 
rouir  des  lins  et  chanvies  dans  les  eaux  y affluentes, 
à peine  de  5o  livres  d’amende  et  d’un  mob  de  pri- 
son contre  chacun  des  contrevenant  pour  la  pre- 
mière fois,  du  double  pour  la  seconde,  etc. 

Par  celui  du  28  décembre  1 t56  , le  Koi  a con- 
firmé une  sentence  rendue  en  la  maîtrise  de  l’Ile- 
Jourdain  contre  le*  consuls  de  la  ville  de  Grenade, 
pour  des  chanvres  trouvés  dans  la  rivière  de  Save. 

11  y a deux  nrréts  du  parlement  de  Bretagne:  le 
premier  du  6 août  >735,  qui  ordonne  que  l’art.  4? 
du  Ht.  XXV U de  l’ordonnance  de  1669  sera  bien 
et  dueraent  exécuté;  en  conséquence,  fait  défense  à 
toutes  persoun  s de  jeter  des  immondices  et  mettre 
des  lins  ou  chanvres  à rouir  dans  les  rivières,  à peine 
de  confiscation  et  de  5u  livres  d'amende,  même  de 
lus  grande  peine  en  cas  de  récidive  ; le  second,  du 
1 janvier  1 767,  rendu  sur  la  requête  de  messire 
Angc-Annibal  de  Bedée  , qui  fait  défense  à toutes 
personnes  de  mettre  lins  et  chanvres  A rouir  dans  les 
rivières  et  étangs  sous  les  peines  qui  y échoient. 
V.  ces  arrêts  dans  notte  Recueil  des  Règlement  fb- 
res  tiers  y et  spécialement  ceux  de  170a,  1735,  1737, 
\y56j  \j5j  et  une  sentence  de  la  maîtrise  de  Paris 

de  1759. 

Deux  ordonnances  du  roi,  du  16  janvier  1812 
au  Re.ueil  des  Règlement  forestiers)  y avaient  dé- 
cidé que  le  rouissage  dans  une  rivière  navigable 
constaté  par  un  agent  forestier,  ne  pouvait  être  con- 
sidéré comme  une  contravention  ordinaire  eu  ma- 
tière de  grande  voirie;  que  c’était  un  délit  de  pêche 
prévu  par  l’ordonnance  de  1 669 , passible  des  peines 
portées  parcelle  ordonnance,  et  aès-lorsdc  la  com- 
pétence des  tribunaux  de  police  correctionnelle,  et 
non  de  la  comjætence  des  conseils  de  préfecture. 

Deux  autres  ordonnances,  l’une  du  4 février  et 
l’autre  du  4 novembre  1824,  ont  décidé  au  contraire 
u’un  dépôt  de  1 h.mvre  dans  une  rivière  navigable 
oit  être  considéré  comme  faisant  obstacle  ou 
libre  cours  de  U navigation  et  constituant  dès-lors 
un  délit  de  grande  voirie,  qui,  d’après  la  loi  du 
29  floréal  an  10,  l’article  1 ta  du  décret  du  16  dé- 
cembre 181 1,  et  l’art.  1**.  du  décret  du  loavril  1812, 
ne  peut  être  poursuivi  et  jugé  que  par  l’autorité  ad- 
ministrative. 
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Il  nous  semble  que  le  rouissage  doit  être  consi- 
déré sous  deux  rapports: 

i*.  Comme  occasionnant  l’encorabretnent  du  lit 
de»  rivières  et  nuisant  au  libre  cours  des  eaux  et  a 
U liberté  de  la  navigation  : sous  ce  rapport,  la  con- 
travention est  dans  les  attributions  de  l’autorité  ad- 
ministrative ; 

2°.  Comme  infectant  les  eaux  et  occasionnant  la 
mort  du  poisson  : sous  ce  dernier  rapport , le  délit 
devrait  être  de  la  compétence  des  tribunaux  de  po- 
lice correctionnelle;  mais  les  ordonnances  que  iious 
venons  de  citer  ne  distinguent  point,  et  iL  parait 
dès- lors  que,  lorsqu’il  s’agit  do  rivière  navigable, 
le  conseil  reconnaît  que  l’autorité  administrative  est 
seule  compétente. 

Le*  agens  forestiers  n’en  doivent  pas  moins  veiller 
à l’exécution  de  l’ordonnance , dresser  et  faire  dres- 
ser par  les  gardes  des  procès-verbaux  des  contra- 
ventions, et  remettre  les  procès*  verbaux  au  préfet 
ou  au  som-préfet. 

Il  OU  LL  K.  Nappe  de  filet  qui  sert  dans  la  Loire 
A prendre  des  lamproies. 

KOUSKET.  C’est  le  nom  qu’oii  donne  à Calais 
aux  folles  ou  bouieux  qui  servent  à prendre  des  che- 
vrettes et  des  sauterelles. 

ROUSSABLE.  Etuve  où  l’on  dessèche  et  enfume 
les  harengs  et  sardines  qu’on  prépare  eu  saur.  V. 
Hareng  et  Sardine. 

ROUSSAlLLE.  Les  pécheurs  donnent  ce  nom  è 
tous  les  petits  poissons  qui  tombent  dans  leurs  filets 
et  qui  ne  sont  bons  qu’à  servir  d’appàt. 

ROUSSE,  clupea  rufa.  Poisson  du  genre  des  chi- 
pés, qui  a 18  rayons  à la  dorsale,  24  à la  nageoire 
de  l’anus,  10  à chaque  ventrale,  la  caudale  four- 
chue; une  cavité  en  forme  de  losange  sur  la  som- 
mité de  la  tête.  Les  pécheurs  distinguent  deux  va- 
riétés de  ce  poisson  : celle  que  l'on  prend  dans  le 
printemps,  qui  est  plus  petite , mais  qui  a le*  écailles 
plus  grandes  que  celle  que  l’on  pêche  en  août  et 
septembre.  Les  deux  variétés  présentent  quelquefois 
des  taches  noires  ou  brunâtres  comme  celle  de  l’a- 
lose. Un  prend  peu  de  rousses  dans  la  Seine;  on  ne 
le*  pèche  mémo  que  depuis  la  pointe  de  Hode  jus- 
u’à  Aisiers,  c’est-à-dire  dans  le*  eaux  saum&tres 
e l’embouchure  de  la  rivière.  11  parait  qu’elle* 
iraient  dans  le*  grandes  eaux;  elles  ont  les  écaille* 
plus  fines,  la  chair  plus  délicate  et  moins  blanche 
que  l’alose  ; leur  peau  est  d’un  blanc  de  èréme,  lé- 
gèrement cuivrée;  on  11e  consomme  guère  le  pois- 
son que  dans  les  endroits  où  on  le  pêche.  On  en  a 
pris  du  ns  le  lac  du  Tôt,  qui  pesaient  do  4 A six  li- 
vres. Dons  le  mois  de  septembre,  elles  sont  ssse* 
grasses  pour  éteindre,  comme  les  harengs  d’éié  de 
la  Manche  , les  charbons  sur  lesquels  ou  cherche  à 
les  faire  cuire.  J* 

ROUSSETTE, squalus-catulus et  canicula.  (Lin.) 
Boisson  du  genre  aes  Squales  (voy.  ce  mot),  que 
l’on  nomme  aussi , sur  nos  côtes,  chat  marin , rous- 
sette tigrée  y et  en  Normandie  vache-de-mcr  : la  fe- 
melle est  beaucoup  plus  grande  que  le  màlc  et  elle 
a d’ailleurs  les  couleurs  différemment  disposées,  et 
les  nageoire»  ventrales  beaucoup  plus  écartées;  ce 
qui  l’avait  fait  prendre  pour  une  espèce  distincte 
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cjuo  l’on  avait  décrite  sous  lenom  grand  chat-dc- 
mer  ou  de  grande  roussette . 

Description . — Ce  poisson  (P/.  a,  /5J*.  8)  a les  na- 
rines carmes d'un  appendice  vcrmicuUire;  les  dents 
dentelées  et  garnies,  aux  deux  extrémités  de  leur 
hase,  d'une  pointe  dentelée. 

Le  mâle  parvient  ordinairement  à la  longueur  de 

3 pieds j il  a la  tête  grande,  le  museau  demi-trans- 
parent, quatre  rangs  de  dents}  les  nageoires  ven- 
trales si  rapprochées,  qu'elles  semblent  réunies;  le 
dos  d’un  gris  brunâtre  mêlé  de  nuances  rouges  ou 
rousses  et  parsemé  de  taches  irrégulières,  blanches 
ou  très-foncées. 

La  femelle,  dont  la  longueur  est  ordinairement  de 

4 pieds,  a la  tête  petite  ; les  nageoires  ventrales  écar- 
tées ; les  taches  du  dos  rousses  ou  noires  et  mélées  à 
d'autres  taches  cendrées. 

Habitation.  — Ce  poisson  se  trouve  dans  les 
mers  d'Europe  et  dans  celles  des  Indes.  Duhamel  dit 
qu’il  n’est  pas  rare  d’en  trouver  aux  environs  de 
t^en,  et  qu’on  en  prend  dans  l’Amérique  septen- 
trionale pêle-mêle  avec  les  morues. 

Nourriture.  — Il  est  très-vorace  ; il  se  nourrit  de 
poissons  et  en  détruit  un  assez  grand  nombre;  il  se 
jette  même  sur  les  {têt  heurs  et  sur  ceux  qui  se  bai- 
gnent dans  la  mer;  mais  comme  sa  force  ne  répond 
pas  à son  appétit , il  est  obligé  d’user  do  ruse,  en  se 
tenant  presque  toujours  caché  dans  la  vase,  comme 
U plupart  des  raies,  pour  saisir,  de  cette  retraite, 
les  poissons  qui  passent  à sa  portée. 

Propagation.  — La  roussette  est  très-féconde  et 
met  au  jour  ses  petits  successivement,  comme  les 
■ u très  espèces  du  genre  des  squales. 

Qualités,  — La  chair  de  ce  squale  est  dure  et 
répand  une  odeur  musquée  qui  n’est  pas  agréable. 
Il  n’y  a que  les  gens  les  plus  pauvres  qui  s’en  nour- 
rissent. Les  mareyeurs  ont  coutume  de  mettre  ce 

Poisson  tremper  dons  l'eau  quelque  temps  avant  de 
ex  poser  en  vente;  ce  qui  lui  donne , disent-ils,  un  air 
plus  appétissant.  Le  foiede  la  roussette  peut  fournir, 
par  la  cuisson,  une  assez  grande  quautité  d’huile; 
mais  il  paraît  qu’il  est  très-dangereux  de  se  nour- 
rir de  ce  viscère,  ainsi  que  le  prouve  un  fait  rap- 
porté par  Sauvages,  dans  sa  Dissertation  sur  les  ani- 
maux venimeux.  Quatre  personnes  composant  une 
pauvre  famille  des  environs  d’Ade , qui  avaient 
mangé  un  do  ces  foies,  tombèrent,  une  demi-heure 
après,  dans  un  assoupissement  qui  dura  trois  jours, 
et  fut  suivi  d’une  démangeaison  universelle,  accom- 
pagnée de  rougeurs,  oui  ne  se  termina  que  par  l’ex- 
ioliation  complète  de  l'épiderme;  mais  si  la  roussette 
n’est  pas  recherchée  pour  sa  chair,  elle  l’est  beau- 
coup a raison  de  sa  peau.  C’est  celle  qui  est  prin- 
cipalement répandue  dans  le  commerce  sous  le  noin 
de  pi  au-dc-chien  de  nier , de  peau  de  chagrin  , de 
peau  de  roussette  , et  qui  sert  à polir  les  ouvrages  en 
bois,  en  ivoire,  en  métal,  et  à couvrir  diftérens 
meubles.  Lorsqu’on  a usé  les  tubercules  hérissés 
qui  la  rendent  propre  à ces  usages,  et  qu’on  l’a  teinte 
en  vert,  elle  prend  le  nom  de  galuchat  et  sert  & cou- 
vrir des  étuis  et  autres  petits  ustensiles  plus  pré- 
cieux. Les  gainiers  l’appellent  galuchat  commun 
ou  galuchat  à petits  grains,  pour  la  distinguer  du 
galuchat  plus  précieux  que  fournit  la  raie-sephen. 
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Pêche.  — On  prend  ce  poisson  avec  des  filets  ou 
des  lignes  garnies  de  81  de  laiton  et  amorcées  avec 
du  lard  , de  la  viande  ou  des  poissons.  Duhamel  dit 
qu’il  est  redouté  des  pécheurs,  à cause  de  sa  voracité, 
et  que  pour  cette  raison  ils  abandonnent  leur  pèche 
quand  il  s’en  présente  un  banc.  11  a la  vie  si  dure, 
que  lorsqu’on  lui  a coupé  la  tête  et  été  les  en- 
trailles , il  remue  encore  pendant  quelque  temps. 

Particularités.  — On  trouve  dans  les  montagnes 
de  seconde  formation  des  dents  fossiles  do  roussette 

3ui  sont  quelquefois  bien  plus  grandes  que  celles 
es  individus  qui  vivent  aujourd’hui  dans  les  mers  ; 
et  il  y en  a une  au  Muséum  d’histoire  naturelle  à 
l’aria,  qui  a 1 pouce  10  lignes  de  haut  sur  a pouces 
9 lignes  de  large,  et  qui  parait  avoir  appartenu  à 
un  individu  de  5o  pieds  de  longueur. 

ROUSSILLON.  V.,  pour  les  réglemens  concer- 
na* la  pèche  sur  les  côtes  du  Roussillon,  l’article 
Pèche  maritime,  $ 4* 

KO  Y ES.  On  nomme  ainsi  à Calais  les  pièces  de 
filet  qui,  étant  jointes  les  unes  aux  autres,  forment 
une  tessure  de  manets  pour  le  hareng  et  le  maque- 
reau. 

RUADES.  Aristote  distingue  sous  le  nom  de 
saxatiies  les  poissons  que  l’on  pêche  ordinairement 
sur  les  côtes , et  sous  la  dénomination  de  ruades 
ceux  qui  vivent  en  troupes  et  qui  sont  de  passage. 
RUBAN.  Poisson.  V.  Céoole . 

RUCHES,  RUCHERS.  > pour  les  réglemens, 
l’article  Pêche  maritime,  § 3. 

RU  MB.  On  prononce  romb.  Ce  mot  se  dit  de 
chacune  des  trente-deux  parties  de  la  boussole  de 
l’horizon  desquelles  part  l’un  des  trente-deux  vents. 
Il  est  ordonné  aux  pécheurs  de  garder  les  rumbs  les 
uns  des  autres,  c’cst-à-dire  qu’aucun  ne  doit  jeter 
ses  filets  aux  endroits  où  il  pourrait  nuire  à ceux 
qui  sont  arrivés  les  premiers  au  lieu  de  la  pêche 
Y.  Pécheurs  et  Pêche  maritime , § 11,  Ar°.  VI. 

RUND-FISH.  Nom  norwégien  qui  désigne  une 
préparation  de  la  Morue.  V.  ce  mot. 


SABLON.  Nom  que  les  pêcheurs  des  environs  de 
la  Rochelle  donnent  à une  coquille  du  genre  des 
sabots , et  qui  diffère  fort  peu  «lu  sabot-vignot. 

SABOGA.  Nom  de  l’alose  en  Espagne. 

SABRE.  Sorte  de  filet  propre  à pêcher.  11  est  dé- 
fendu par  l’ordonnance  de  1669,  titre  XXXI,  ar- 
ticle 10. 

SAC.  Espèce  de  filet  en  manche.  Le  sac  de  l’ais- 
saugue  est  la  partie  qui  en  fait  le  fond.  On  se  sert  à 
Morlaix  d’une  espèce  de  manche  do  toile  claire, 
assez  longue  et  montée  sur  un  cercle,  pour  y pren- 
dre de  la  menuise  ; on  l’app'-'lle  sac.  Deux  pêcheurs 
se  mettent,  à l’eau  et  en  remontant  le  courant,  ils 
prennent  a cette  j»êche , qui  est  très  - destructive , 
beaucoup  de  poisson  de  premier  âge  et  de  frai.  V. 
Aissaugue y et  pour  les  réglemens,  l’article  Pêche 
maritime,  § 3. 

Sacs  servant  d la  pêche  d ta  tfreige.  Ils  sont  pro- 
hibés par  la  déclaration  du  a3  avril  1 726.  V.  Dreige. 

SACCAREILLE.  Nom  donné  à la  Vive . V.  ce  mot. 
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SAGRF,  squalus-spinax,  ou  chien-de-mersagrc . 
Poisson  du  genre  des  squales  y qui  ressemble  beau- 
coup A V Aiguillât  ( voy.  ce  mot),  et  qui  a les  na- 
riues  placées  presque  à l'extrémité  du  museau;  le 
dos  plus  aplati  que  raiguillat;  la  couleur  générale 
brune  ; le  ventre  chargé  de  tubercules  plus  gros  et 

5 lus  colorés  que  ceux  du  dos;  ce  qui  est  l'inverse 
e la  plupart  des  autres  poissons. 

11  vit  dans  les  mers  d'Europe,  dans  la  Méditer- 
ranée, ut  principalement  le  long  des  côtes  de  l’Italie. 

SAINE,  SENNE  ou  SB1NE.  V.  ce  dernier  mot, 
où  nous  donnons  la  description  du  filet  qui  porte 
ces  noms. 

SA1NETTE.  Diminutif  de  saine . C'est  un  petit 
filet  en  forme  de  nappe. 

SAINT-  LAURENT.  Il  y a A Saint  - Laurent , 
Rages  et  Leucate,  une  juridiction  de  prud* hommes- 
pécheurs. 

SAINT-TROPEZ.  11  y a dans  cette  ville  une 
juridiction  de  Prud* hommes- Pécheurs.  V.  ces  mots. 

SAISON  (POISSONS  DE).  On  nomme  ainsi 
ceux  qui  ne  paraissent  sur  nos  côtes  que  dans  cer- 
taines saisons,  ou  encore  ceux  qui  sont  beaucoup 
meilleurs  dans  une  saison  que  dans  une  autre. 

SALABARDOU.  Nom  que  les  Basques  donnent 
A un  grand  filet  avec  lequel  ils  prennent  des  sar- 
dines. 

SALABRE.  Les  Provençaux  nomment  ainsi  une 
espèce  de  trubie  qui  a une  manche,  et  avec  laquelle 
on  prend  le  poisson  dans  les  bourdigues,  et  une 
autre  qu'ils  appellent  salaire  de  fond , et  qui  est 
une  espèce  de  drague  soutenue  par  des  cordes  sur  le 
fond  de  la  mer. 

La  première  espèce  ressemble  A la  trubie,  PI.  a<4, 
No.  VlJyJig.  io,  excepté  que  la  perche  ne  traverse 
point  le  cercle  et  qu'elle  y tient  seulement  par  un 
endroit , comme  on  le  voit  A la  trubie,  fie.  n.  Le 
cercle  est  cependant  de  bois;  on  le  fortifie  A l'en- 
droit où  s'attache  la  manche , avec  deux  petites 
courbes.  Ce  filet  sert  principalement  A prendre  de 
petits  poissons  appelés  melcts , qu'on  sale  pour  la 
nourriture  du  peuple. 

L'autre  espèce,  qu'on  nomme  salabre  de  fond, 
est  un  sac  de  filet,  PI.  17,  N*.  IV,  fig . y,  de  3 
iods  do  piorondeur,  qui  est  monté  sur  une  armure 
e fer  de  i5  A 20  pouces  de  diamètre  ; les  deux  ex- 
trémités courbes  répondentA  une  traverse  droite, qui 
est  dentée  comme  la  rouo  d'une  grosse  horloge  ; la 
partie  cintrée  porte  une  douille,  qui  reçoit  un  man- 
che do  ia  A i5  piods  de  longueur.  On  garnit  ordi- 
nairement cette  armure  avec  des  paquets  de  vieux 
filets.  Lorsque  les  pécheurs  veulent  «.'en  servir,  ils 
laissent  aller  leur  salabre  sur  le  fond , A 4 ou  5 bras- 
ses de  profondeur,  quelquefois  beaucoup  plus.  Us 
le  tiennent  amarré  par  des  cordes,  dont  une  est  at- 
tachée au  bout  du  manche,  l'autre  l'est  environ  au 
tiers  de  sa  longueur  du  côté  du  cercle  de  fer.  On  le 
traîne  lentement  ; et  en  raidissant  une  des  cordes , 
il  en  résulte  que  les  dents  entrent  plus  ou  moins 
dans  le  terrain  , qu'elles  grattent , et  le  sac  se  rcra- 

£lit  de  coquillages  et  de  sable.  Cette  pèche,  qui  se 
lit  en  mars , ne  se  pratique  que  sur  les  fonds  de 
sable  et  par  les  temps  calmes. 

On  appelle  encore  salabre  de  fond  un  sac  de  filet 
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qui  n'a  point  de  manche,  et  dont  le  cercle  est  sou- 
tenu , comme  le  plateau  d'une  balance,  par  trois 
cordes  qui  se  réunissent  en  une  seule.  C'est  une  es- 
pèce de  Caudrette . V.  ce  mot. 

SALARES.  Saumons  qui  ne  sont  point  parve- 
nus A tonte  leur  grosseur.  V.  Saumon. 

SALEUR.  Ouvrier  qui  sale  les  harengs  et  qui 
préside  A toutes  les  opérations  de  la  salaison. 

SAL1COTS  ou  SALICOQUES.  On  nomme  ainsi 
sur  la  côte  de  Normandie  les  chevrettes  franches. 
V.  Chevrettes  et  pour  les  réglemens,  l'article  Pèche 
maritime,  $ 3. 

SALIMORA.  Saumure  qu'on  fait  A Naples  pour 
remplir  les  barils  où  l'on  a salé  des  sardines  et  des 
anchois  après  en  avoir  égoutté  la  lymphe. 

SALIN.  Synonyme  àefougne  ou  Joule. 

SALMONE , salmo . Genre  de  poissons  de  la  di- 
vision des  abdominaux,  dont  le  caractère  consiste 
A avoir  la  tète  comprimée  ; la  bouche  grande  et  gar- 
nie ou  privée  de  dents;  trois  lames  A l'opercule  des 
branchies;  deux  nageoires  dorsales,  dont  la  dernière 
est  adipeuse. 

Ce  genre  se  compose  d'un  grand  nombre  d'es- 
pèces , dont  plusieurs  sont  renommées  par  l'excel- 
lente qualité  de  leur  chair  et  la  grande  quantité  des 
individus. 

Voici  les  principales  espèces  que  l’on  trouve  dans 
les  rivières,  lacs  et  mers  de  l'Europe. 

Le  Saumon.  V.  ce  root. 

Le  Saumon  argentA , poisson  que  l'on  trouve 
dans  la  Baltique  et  dans  les  lacs  de  l'Autriche  qui 
communiquent  avec  la  mer,  et  qui  a la  mAchoiro 
inférieure  plus  longue  que  la  supérieure;  la  tète 
brune,  ainsi  que  le  dos  et  les  nageoires  ; le  reste  du 
corps  argenté  et  la  ligne  latérale  noire,  et  dont  la 
chair  est  très-estimée. 

Le  Salmone- Emox,  qui  $c  trouve  dans  les  mers 
do  l'Europe  et  remonte  les  fleuves,  et  qui  a l’ex- 
trémité de  la  queue  en  ligne  droite  et  le  corps  par- 
semé de  taches  cendrées.  Cette  espèce  n’a  point  en- 
core été  figurée. 

La  Truite  commune  et  la  Truite  saumonée. 
V.  Truite. 

Le  Salmone-Goédeniex,  qui  se  trouve  dans  les 
mers  du  Nord , où  il  parvient  A 18  pouces  de  long  , 
et  qui  a la  tête  petite,  des  taches  rouges  entourées 
d'un  cercle  blanc  sur  les  côtés  du  corps,  et  dont  la 
chair  est  blanche,  maigre,  et  cependant  de  bon 
goût. 

Le  Salmone-Heuch  , salmo-hucho  ( Lin.)  , qu'on 
trouve  dans  le  Danube  et  les  grands  lacs  d'Autriche 
et  de  la  Bavière,  où  il  parvient  à la  grandeur  de  5 
A 6 pieds,  et  qu'on  distingue  aisément  du  saumon 
par  son  corps  allongé , sa  tète  pointue  et  deux  ran- 
gées de  dents  sur  le  palais  et  la  langue.  Sa  chair  est 
molle  et  moins  savoureuse  que  celle  de  la  truite. 

Le  Salmone-Lacustrb,  que  l'on  pèche  dans  les 
eaux  douces  de  la  Suisse,  de  la  Nonvege  et  de  la 
Sibérie , et  qui  a la  queue  fourchue , des  taches  noi- 
res et  rouges,  et  un  sillon  de  chaque  côté  du  ventre. 

Le  Sacmoxe-Carpe,  qu'on  trouve  dans  les  ri- 
vières d'Angleterre  et  du  Valois,  et  qui  est  ar- 

§enté  et  tacheté  sur  les  côtés , et  a cinq  rangées  de 
onts  au  palais.  Ce  poisson  est  peu  connu. 

6l 
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Le  Saj.uo.ve  des  Alpes,  qu'on  appelle  aussi 
tmile  noire , et  qui  a le  dos  noir;  les  côtes  bleus; 
le  ventre  fauve  ; la  tète  terminée  en  pointe  émous- 
sée ; les  nageoires  rougeâtres  , excepté  la  première 
dorsale  ; la  chair  rouge  , de  bon  goût  et  facile  à di- 
gérer. On  le  trouve  dans  les  lacs  et  les  rivières  les 
plus  élevées  de  la  Ioiponie,  de  la  Suisse,  de  l'Alle- 
magne , de  l'Angleterre  et  de  la  France , et  où 
les  eaux  sont  souvent  gelées  pendant  la  moitié  de 
l'année. 

L'Omble.  V.  ce  mot. 

L'Ombbf.-Chevalier.  V.  Ombre . 

Le  Salmone-Épeillan.  V.  Èperlan . 

Le  Salmone-Lavaret.  Y.  Lavaret. 

Le  Salmone-Albule,  petit  poisson  qu'on  trouve 
en  Europe,  et  qui  a 5 à o pouces  de  longueur  ; le 
dos  d'un  brun  verdâtre  ; le  ventre  argenté  ; les 
écailles  finement  ponctuées  de  brun  ; les  mâchoires 
ssns  dents,  et  l'inferieure  plus  longue  que  l'autre. 

Le  Salmonk-Tmymale  ou  Ombre  de  rivière. 
V.  ces  derniers  mots. 

Le  Salmoxk  grande  marine,  salmo-marœna , 
poisson  qu'on  trouve  dans  quelques  grands  lacs  de1 
l'Allemagne,  qui  parvient  jusqu'à  4 pieds  de  lon- 
gueur, et  dont  la  chair  est  blanche,  tendre  et  do 
bon  goût , et  n'a  point  d'arète  : qualités  qui  le 
font  rechercher  des  richej. 

Le  Salmone  petite  ma  rêne,  salmo-maranuia , 
qu'on  trouve  dans  les  lacs  de  la  Prusse  et  des  autres  ! 
contrées  du  Nord  , et  qui  atteint  au  plus  à 6 pouces 
de  longueur,  dont  la  chair  a les  mêmes  qualités  que 
celle  de  l'espèce  précédente. 

Le  Saemone  Ombre  bleu.  V.  Ombre  bleu. 
rSALPE,  salpa.  Poisson  de  mer.  V.  Soupe. 

SALUT.  On  donne,  dans  quelques  endroits , ce 
nom  au  silure- glanis.  V.  Silure . 

SAL VELIN  ou  SALVELLNB.  Poisson  du  genre 
salmone.  V.  Omble. 

SAME.  Nom  que  porte,  dans  quelques  endroits, 
le  Mugil-Muge.  V.  ces  mots. 

SAN  DAT,  perca-lucioperca.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  des  centropomes  établi  par  Lacépède , et  que 
l’on  connaît  aussi  sous  le  nom  de  sandre.  Ce  pois- 
son habite  les  eaux  douces  de  l'Allemagne , de  la 
Hongrie,  de  la  Pologne  et  de  la  Russie.  On  dit 
qu'on  l'a  péché  dans  la  Seine  ; mais  il  doit  y être 
bien  rare.  11  ressemble  au  brochet  par  son  corps 
allongé  et  ses  dents  , et  à la  perche  par  ses  écailles 
dures  et  noirâtres.  11  parvient  à une  grosseur  consi- 
dérable dans  les  lacs  et  les  grandes  rivières  dont  les 
eaux  sont  vives.  On  en  pêche  en  Allemagne,  qui  ont 

3 à 4 pieds  de  long  et  qui  pèsent  de  20  à 3o  livres. 
Sa  chair  est  blanche,  tendre,  agréable  au  goût,  et 
facile  à digérer.  On  le  sale , on  le  sèche,  on  le  fume 
dans  plusieurs  parties  de  l'Allemagne,  pour  l'en- 
voyer au  loin. 

SAJSDHERR1NG.  Terme  des  Langues  du  Nord , 
composé  de  sand , sable,  et  de  kerring , hareng  : 
hareng  de  sable,  ou  hareng  séché  sur  le  sable. 

SANDRE.  C'est  le  sondât. 

SANGLE.  Les  pécheurs  du  Pollet  nomment  ainsi 
des  pièces  d'appelets  de  moyenne  grandeur,  destinées 

4 prendre  des  soles  et  autres  poissons  de  ce  genre. 
On  nonune  encore  sangle  un  tissu  de  cordes  qu'on 


passe  au  travers  des  épaules , pour  haler  commodé- 
ment sur  les  brasses  ou  halins  qui  servent  à tirer  les 
filets  à terre. 

SANSONNETS.  On  nomme  ainsi,  en  Norman- 
die , une  espèce  de  petits  maquereaux  qu'on  pèche 
avec  un  filet  nommé  manet , fait  d'un  fil  très-fin. 
V.  Manet. 

SANTE.  On  donne  ce  nom  à un  très-petit  pois- 
son qu'on  pèche  en  Aunis  avec  les  chevrettes,  et 
qui  a la  peau  très-argentée,  d'un  blanc  mat  et  sans 
écailles. 

SAR.  L’un  des  noms  d'un  poisson  du  genre  des 

spares.  V.  Sargue. 

SARACHE  DES  ALBANOIS,  sarachus.  Poisson 
uc  l'on  pèche  en  si  grande  abondance  dans  les  lacs 
'Albanie,  qu’on  le  sale  pour  le  transporter  à Ve- 
nise et  à Ancône. 

SARC1ETA.  On  nomme  ainsi,  à Alicante,  le 
filet  qu’en  Provence  on  appelle  aiguillière. 

SARDANELLE,  saraclla,  sardelle.  Espèce  d'a- 
gon  , qui,  suivant  Belon , se  prend  après  l’hiver 
dans  un  lac  peu  éloigné  de  Vérone. 

SARDE.  Poisson  du  genre  scombre,  qu'on  ap- 
pelle aussi  boniton  et  germon,  et  dont  nous  avons 
parlé  au  mot  Bonite.  V.  ce  mot. 

Duhamel  dit  que,  lorsque  les  navigateurs  se  trou- 
vent arrêtés  par  un  calme  à la  hauteur  du  Cap-Blanc, 
côte  du  Brésil,  sur  un  banc  qu'on  nomme  à'Efgrace, 
les  équipages  se  disposant  pour  la  pèche  de  la  morue 
prennent  les  sardes  À la  ligne,  amorçant  les  haims 
avec  de  la  viande  ou  de  1a  chair  de  toutes  sortes  de 
poissons;  et  que  quand  la  vaisseau  aille  un  peu , te 
poisson,  poursuivant  sa  proie,  la  saisit  avec  avidité 
sans  examiner  l'appât  qu'on  loi  présente,  et  alors  la 
pèche  est  plus  abondante. 

On  fait,  ajoute-t-il,  des  pèches  expresses  de  ce 
poisson  ; mais  ce  ne  sont  point  des  Nantais  qui  s'en 
occupent,  ce  sont  les  Portugais,  qui  se  servent  do 
barques  de  3o  à 35  tonneaux.  Ils  vont  faire  cette 
pêche  le  printemps,  quoiqu'on  puisse  la  faire  en  toute 
saison,  parce  que  ces  poissons  littoraux  ne  quittent 
point  les  côtes  : les  campagnes  sont  à-peu-près  d’un 
mois.  Ils  salent  et  sèchent  une  partie  du  poisson. 
Ils  prennent  leur  sel  à Sutuval  ou  aux  Canaries,  et 
ils  transportent  leurs  salines  à Madère  et  aux  Cana- 
ries; on  les  tranche,  comme  les  Flamands  et  les 
Hollandais  tranchent  la  morue  pour  ôter  la  grosso 
arête,  et  donner  plus  de  surface  à la  chair,  afin 
qu'elle  prenne  mieux  le  sel , sans  quoi  elle  se  cor- 
romprait , à cause  des  chaleurs  considérables  qui 
régnent  dans  ces  {Mirages.  La  plupart  de  ccs  poisson» 
verts  ou  secs  se  préparent  à bord. 

SARDE.  Rondelet  donne  ce  nom  à la  sardine 
quand  elle  est  grosse , et  il  dit  que  la  sarde  qu'on 
pèche  en  Provence  et  en  Italie  ne  diffère  de  la  sar- 
dine que  parce  qu'elle  est  plus  grosse.  Le  poisson 
que  l'on  nomme  sarde  au  Hàvre  ressemble  beaucoup 
au  karengue. 

SARDlNA.  C'est,  en  Gascogne , la  pèche  de  la 
sardine. 

SARDINAL  ou  SAIDINEAU.  On  appelle  ainsi, 
en  Provence,  un  manet  ou  filet  en  ttapi*  simple  , 
dont  les  mailles  sont  calibrées  pour  prendre  des  sar- 
dines , des  anchois  , des  melettes.  Ce  filet  est  fait  du 
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fil  de  chanvre  ou  de  Un  retors  et  très-fin  ; ses  mail- 
les sont  communément  de  i8oudres  au  pan.  11  est 
composé  de  dix  pièces,  qu'on  nomme  apcna  ou  w- 
pensy  et  qui  ont  chacune  16  brasses  et  demie  de 
longueur  sur  6 brasses  de  large.  Cinq  spens  mis  bout 
à bout  font  la  largeur  du  filet,  qui  est  de  8a  bras- 
ses. Quand  il  y a une  grande  profondeur  d’eau  , 
on  assemble  deux  rangs  do  spens  l'un  au-dessus  de 
l'autre,  ce  qui  fait  ta  brasses  de  chute.  (V.  la  Pi.  35, 
Ar°.  /.  ) Toute  cette  tessure  est  bordée  d’une  espèce 
de  lisière  de  filet  faite  avec  de  la  ficelle , et  qui  a 6 
mailles  do  largeur;  ces  mailles  ont  environ  a pou- 
ces d’ouverture  en  carré.  La  lisière  d’en  haut  et 
celle  d’en  bas  se  nomment  sardon , et  celles  des 
côtes,  qui  sont  faites  de  même,  s’appellent  ausaièrea. 
C’est  sur  le  sardon  de  la  tète  que  s’attache  la  corde 
ou  le  bruime,  qui  porte  les  lièges  ou  nattes.  Ces 
nattes  ont  4 pouces  et  demi  en  carré,  et  sont  pla- 
cées à 37  pouces  les  unes  des  autres. 

Au  bruime  qui  borde  le  pied  du  filet  et  qui  est 
attaüié  au  sardon  d’en  bas,  on  met  des  bagues  de 
pLouïu  du  poids  d’environ  a onces  , et  qui  sont  À 
9 pouces  les  unes  des  autres.  Ces  filets,  qui  forment 
dans  la  mer  comme  une  muraille , ne  devant  pas 
faire  bour&e,  la  nappe  du  sardinal  est  attachée  maille 
par  maille  aux  sardons  et  aux  aussières. 

ün  pèche  avec  le  sardinal , ou  par  fond,  ou  entre 
deux  eaux.  La  pèche  par  fond  n’est  guère  d’usage  ; 
et  le  lest  de  plomb  étant  suffisant  pour  faire  caler 
le  filet  jusqu’au  fond  de  la  mer,  on  peut  a’en  servir 
pour  cette  pèche  sans  y rien  changer.  Mais  quand 
on  veut  le  soutenir  entre  deux  eaux,  on  attache  de 
distance  eu  distance,  comme  de  5 en  5 brasses,  sur 
le  bruime  de  U tète,  plusieurs  lignes  (P/.  33, 
A *mJII ) , qui  portent  à leurs  extrémités  des  lièges, 
bouées  ou  signaux,  lesquels,  de  concert  avec  les 
natte»  qui  sont  à la  tète  du  filet,  le  soutiennent  à 
U protondeur  qu’on  veut,  suivant  qu’on  tient  les 
ligues  plus  ou  moins  longues. 

Un  tend  ce  filet  deux  fois  par  jour;  savoir,  le  soir 
avant  le  coucher  du  soleil , pour  le  relever  au  com- 
mencement de  la  nuit,  et  le  matin,  avant  que  le 
jour  paraisse.  Dans  ce  dernier  cas,  on  est  obligé  de 
relever  dès  que  le  soleil  se  montre,  pour  ne  poiut 
porter  d’obstacle  aux  autres  pécheurs,  particulière- 
ment à ceux  qui  se  servent  de  l’aissaugue. 

Aux  Martigues,  où  l’on  nomme  communément  ce 
filet  aardinauy  on  en  fait  les  mailles  de  bien  des 
grandeurs  différentes,  depuis  18  oudres  jusqu’à  27 
au  pan.  La  hauteur  ou  enute  est  toujours  de  400 
mailles,  quelle  que  soit  leur  grandeur.  Ainsi  il  y a 
des  sardinaux  qui  ont  plus  de  chute  que  les  autres. 

On  nomme  bande  cinq  spens  ajoutés  les  uns  su 
bout  des  autres,  et  on  joint  depuis  deux  bandes  jus- 
u’à  douze,  pour  faire  la  longueur  d’un  sardinau.  On 
onne  donc  une  grande  longueur  à ces  filets,  aux 
Martigues;  mais  comme  on  a’en  sert  dans  des  en- 
droits où  il  n’y  a qu’une  médiocre  profondeur  d’eau, 
on  ne  double  point , comme  à Marseille , leur  hau- 
teur. On  conserve  un  bout  du  filet  amarré  au  ba- 
teau ; on  le  cale  toujours  en  poune  du  vent.  Lors- 
que le  vent  change  et  devient  absolument  contraire, 
on  est  obligé  de  quitter  le  bout  du  filet  qui  tenait 
au  bateau  pour  prendre  l’autre , et  alors  les  pécheurs 
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mettent  un  signal  au  bout  du  filet,  qu’ils  abandon- 
nent, et  vont  s’amarrer  au  bout  opposé. 

Toutes  les  3 heures,  les  pécheurs  des  Martigues 
tirent  leur  filet  dans  le  bateau  pour  prendre  le  pois- 
son. Quand  la  pèche  est  abondante,  ils  en  tirent 
seulement  la  moitié,  qu’ils  remettent  tout  de  suite 
à l’eau  , et  ils  se  portent  à l’autre  bouc  pour  retirer 
le  reste. 

Le  sardinal  ne  prend  guère  d’autres  poissons  que 
la  sardine,  le  melet,  la  melette,  l’anchois  et  quel- 
ques autres  poissons  de  même  taille.  Cependant, 
comme  les  anchois  sont  plus  longs  et  plus  menus 
que  la  sardine,  il  s’en  emmaille  peu  dans  les  sardi- 
11  aux  neufs,  lorsque  les  mailles  ont  5 lignes  d’ou- 
verture. Les  mailles  diminuant  par  le  service,  on 
prend  des  anchois  dans  les  vieux  filets,  et  cette  rai- 
son engage  les  pécheurs  qui  veulent  prendre  des 
anchois  ou  d’autres  plus  petits  poissons  à tenir  le* 
mailles  de  leurs  filets  plus  serrées. 

11  est  vrai  que,  par  cet  expédient,  on  peut  aussi 
arrêter  de  1a  roenuise  de  toute  espèce;  mais  ce  filet 
restant  sédentaire  , il  ne  peut  faire  un  tort  considé- 
rable à la  multiplication  du  poisson , quand  même 
on  le  tendrait  par  fond , ce  qu’on  évite  pour  ne 
point  déchirer  les  mailles,  qui  sont  d’un  fil  très- 
délié. 

SAKDLNE,  clupea-spratus.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  clupé , que  dans  quelques  provinces  du  nord- 
ouest  de  la  France  on  nomme  cradeau  et  haranguât  y 
à Bardeaux,  royan  ; en  Angleterre,  amall-nilchard; 
en  Prusse,  b rc  il  Un  g ; en  Livonie , küliosikiud ; et  en 
Ecosse,  garvock. 

On  avait  attribué  l’origine  du  nom  de  la  Sar- 
daigne à l’abondance  des  sardines  près  des  rivages 
de  cette  île  ; mais  , suivant  M.  Sonnini,  cette  éty- 
mologie ne  serait  pas  exacte,  attendu  que  la  sardine 
ne  se  trouverait  que  fort  rarement  dans  les  mers  de 
la  Sardaigne.  Sans  vouloir  infirmer  l’opinion  de  cet 
auteur  sur  l’origine  du  nom  de  la  Sardaigne,  nous 
observerons  cependant  que  la  sardine  est  abondante 
dans  toute  la  Méditerranée.  On  la  péchait  en  Sicile 
dans  le  moyen  âge  ; car  les  droits  que  ce  poisson 
acquittait  furent  maintenus  dans  les  assises  de  Na- 
ples en  1176,  ainsi  que  ceux  qu’on  avait  imposes 
sur  le  thon.  On  doit  croire  que  cette  pèche  y était 
considérable,  étant  facile  à exploiter  par  tous  les 
cheurs,  parce  qu’elle  se  fait  sans  résure  dans  la 
édiLerranée. 

Description . — La  sardine  ( Pi.  8 , fig.  9 ) est 
plus  petite  que  le  hareng  ; mais  elle  a,  avec  ce  pois- 
son, les  plus  grands  rapports  de  forme,  de  mœurs  et 
de  qualités.  Elle  a la  tête  pointue,  assez  grosse, 
souvent  dorée  ; le  front  noirâtre  ; les  veux  gros  ; le* 
opercules  ciselés  et  argentés;  la  ligne  latérale  droite, 
mais  à peine  visible  ; les  écailles  tendres , larges  et 
faciles  à détacher;  le  ventre  terminé  par  uno  ca- 
rène longitudinale,  aigue,  tranchante  et  recourbée; 
5 à 6 pouces  de  longueur;  les  nageoires  petites  et 
grises  ; les  côtés  argentins  ; le  dos  bleuâtre  ; qua- 
rante-huit vertèbres  ; quinze  côtes  à droite  et  a 
gauche. 

Habitation.  — On  la  trouve  non-seulement  dan* 
l’Océan  allanliuue  boréal  et  dans  la  Baltique,  mai-, 
encore  dans  la  Méditerranée.  Elle  s’y  tient  dans  le» 
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endroits  très-profonds  ; mais  pendant  l’automne, 
elle  s'approche  des  côtes  pour  (rayer.  Les  individus 
de  cotte  e$|>èce  s'avancent  alors  vers  les  rivages  en 
troupes  si  nombreuses,  que  la  pèche  en  est  très- 
a boudante.  On  a fait  beaucoup  de  conjectures  sur 
les  émigrations  et  les  voyages  des  sardines,  comme 
on  en  a fait  sur  ceux  des  harengs)  mais  on  recon- 
naît aujourd’hui  que  ces  poissons,  ainsi  que  le*  ha- 
rengs, se  tiennent,  comme  nous  venons  ae  le  dire, 
pendant  une  grande  partie  de  l'année,  dans  les  pro- 
fondeurs de  la  mer,  et  qu'ils  les  quittent  en  automne 
et  se  réunissent  pour  venir  frayer  sur  les  côtes. 

Nourriture,  — C’est  de  petits  mollusoues,  de  pe- 
tits crustacés,  de  petits  poissons  et  de  frai  que  vi- 
vent les  sardines)  et  elles  restent  sur  les  côtes  après 
quVIes  ont  déposé  leurs  œufs,  pour  profiter  du  frai 
des  autres  poissons. 

Propagation.  -—C'est,  ainsi  que  nous  l'avons  dit, 
en  automne  qu’elles  viennent  frayer  sur  les  côtes) 
et  il  est  probable  que  la  ponte,  comme  celle  des 
harengs,  se  fait  à différentes  époques  , selon  l'Age 
des  individus,  c'est-À-dire  que  les  plus  vieux  com- 
mencent et  que  les  plus  jeunes  finissent)  ce  qui  en 
prolonge  la  durée  environ  pendaut  3 mois.  La  pro- 
pagation de  ce  poisson  est  énorme)  car  on  nu  peut 
pas  se  faire  une  idée  de  la  quantité  de  sardines  que 
l'on  pèche  annuellement  sur  les  côtes  des  mers  de 
l'Ëurope,  et  principalement  sur  celles  de  France  et 
d’Angleterre.  On  évalue  à 2 millions  de  bénéfice 
annuel  la  pèche  qu'on  en  fait  sur  les  parages  seuls  de 
la  Bretagne.  On  en  prend  quelquefois,  dit-on , d'un 
seul  coup  de  filet,  de  quoi  remplir  4o  tonneaux. 
Toutefois,  il  en  est  de  la  pèche  des  sardines  comme 
du  celle  des  harengs  : il  y a des  années  où 'elle  est 
très-abondante  et  d'autres  où  ello  est  presque  nulle. 

Qualités,  — La  chair  de  la  sardine  fraîche  est 
bien  plus  agréable  au  goût  que  celle  du  hareng; 
mais  il  n'y  a que  les  habitans  des  bords  de  la  mer 

?[ui  puissent  la  manger  fraîche.  La  sardine  salée  ou 
umee  sert  d'assaisonnement  et  excite  l'appétit) 
mais  les  estomacs  délicats  ne  s'en  accommodent  pas 
bien.  On  l'apprête,  soit  fraîche,  soit  salée,  de  la 
même  manière  que  le  hareng,  c'est-à-dire  en  la  fai- 
sant cuire  sur  le  gril , et  en  la  servant  avec  une  sauce 
blanche  ou  une  sauce  A l'huile. 

a Ceux  qui  se  piquent , dit  Duhamel , de  con- 
naître les  sardines,  et  qui  prétendent  avoir  exa- 
miné avec  attention  la  qualité  des  sardines  de  Bre- 
tagne , des  côtes  de  France  jusqu'à  Bayonne,  celles 
d’Rspagne,  de  Languedoc,  de  rrovence  et  d'Italie, 
trouvent  les  petites  sardines  de  Provence  les  plus 
fines)  néanmoins,  on  estime  beaucoup  les  petites 
sardines  qu'on  pèche  à Royan  : on  en  pèche  dans 
d’autres  parages  qui  sont  aussi  grosses  que  de 
moyens  harengs,  et  leur  goût  en  approche  un  peu  ) 
en  cela,  elles  sont  bien  éloignées  d’avoir  la  délica- 
tesse qt-le  goût  fin  des  petites  sardines  de  Royan  et 
de  Provence.  Il  est  vrai  qu'on  pèche  dans  l'Océan 
et  la  Méditerranée  des  poissons  de  ce  genre  qui  sont 
gros  comme  de  petits  harengs;  mais  on  ne  les  re- 
garde pas  comme  de  vraies  sardines,  et  on  leur 
donne  des  noms  particuliers. 

a Après  ces  sardines  de  Provence  et  celles  de 
Royan,  on  estime  celle»  de  Belle-Ile  : on  dit  que 


les  sardines  de  Galice  en  Espagne,  et  de  Falmôut& 
en  Angleterre , sont  presque  aussi  grosses  que  de» 
harengs -gais.  Ces  sardines,  ainsi  que  les  petites 
de  Royan  , sont  les  deux  extrêmes  ; dans  d autres 
parages  , il  t'en  prend  de  grandeur  moyenne.  11  est 
probable  que  les  sardines  acquièrent  de  le  grosseur 
dans  nos  mers)  mais  je  suis  porté  A croire  qu'on 
confond  avec  les  vraies  sardines  des  poissons  qui 
sout  seulement  de  la  même  famille,  tels  que  lescé- 
lans,  les  célerins,  les  sprets  ou  sprats  et  d'autres, 
ce  qui  occasionne  un  embarras  dont  on  a peine  à se 
tirer.  » <« 

PÈCHE  DES  SARDINES. 


Duhamel  a décrit  avec  beaucoup  de  détail  tout  ce 
oui  concerne  la  pèche  et  les  diverses  préparation» 
des  sardines.  Nous  allons  rapporter  ce  qu'il  en  dit 
de  plus  important. 


Art.  I".  — DES  LIEUX  OU  L*02*  FAIT  tA  PÈCHE  DES 
SARDINES. 

On  prend  des  sardines  dans  la  Méditerranée  et 
dans  l'Océan,  en  Italie,  dans  le  pays  vénitien,  à 
Rieuse , même  dans  l'Epire  : on  en  fait  de  grandes 
pêches  en  Espagne,  en  Portugal;  et  pour  ce  qui 
concerne  la  France,  en  Languedoc,  en  Provence, 
dans  la  Guienne,  l'Àunis,  le  Poitou,  et  principale- 
ment en  Bretagne.  v 

On  ne  fait  point  de  pèche  expresse  de  re  poisson 
sur  les  côtes  de  Flandre , de  Jricardie  et  de  Nor- 
mandie. «...  • ' • Vf 

On  en  prend  dans  le  nord  de  l'Europe,  en  Is- 
lande, et  dans  les  parties  les  plus  reculée*  de  la  Nor- 
wege,  où  les  habitans  les  font  sécher.  Ce  poisson  se 
retrouve  aussi  en  Asie,  et  Kœropfer  dit  qu'il  y en  a 
beaucoup  au  Japon. 

A l'égard  de  l'Afrique,  Ix>pex  dit  qu'il  y en  a uno 
telle  quantité  à Loango,  que  pendant  l'hiver  elles 
sautent  sur  le  rivage , et  que  les  nègres  en  font  une 
partie  de  leur  nourriture,  en  les  faisant  bouillir  avec 
des  herbes  et  du  poivre.  Suivant  Marc-Paul , il  y a 
des  cantons  en  Arabie  où  les  habitans  font  une  sorte 
de  farine  avec  des  sardines  sèches  qu'ils  pilent , et 
dont  ils  forment  des  gâteaux  qu'ils  font  sécher  au 
soleil.  Enfin  il  y en  a au  Brésil,  A Constantinople 
et  en  beaucoup  d'autres  endroits. 

Quoique  les  sardines  soient  des  poissons  de  sai- 
son, qui,  généralement  parlant,  précèdent  les  ha- 
rengs, elles  paraissent  plutôt  A certaines  côtes  qu'à 
d'autres;  et  elles  se  plaisent  particulièrement  sur 
certains  fonds,  où  elles  se  rassemblent  en  grand  nom- 
bre, et  y séjournent  plus  long-temps  qu’ai  Heurs. 
Tout  est  pris  généralement  ; car  des  bancs  du  sar- 
dines comme  ceux  de  harengs  se  portent  quelque- 
fois très-abondamment  d'un  côté  et  ensuite  d'un  au- 
tre. et  quelques  années  plus  tôt,  d'autres  plus  tard. 

11  parait  qu'elles  s'établissent  volontiers  aux  en- 
droits où  il  y a des  herbiers,  que  les  Bretons  nom- 
ment jaudre,  C'est  pour  les  en  tirer  que  les  pêcheurs 
bretons  leur  présentent  un  appât  qu'ils  appellent 
résure , au  moyen  duquel  on  ne  bouleverse  point  le* 
fond  comme  les  filets  traîna  ns  qu'on  emploie  en 
quelques  endroits,  qui  font,  pour  cette  raison , un 
tort  considérable  à la  multiplication  de  beaucoup 
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d'espèces  de  poissons,  notamment  des  sardines. 
Néanmoins,  tous  les  pécheurs  ne  conviennent  pas 
que  les  sardines  s’établissent  sur  les  fonds)  plusieurs 
pensent,  et  ce  n’est  pas  sans  fondement , qu’elles  se 
tiennent  souvent  entre  deux  eaux  comme  les  ha- 
rengs , pour  éviter  les  poursuites  de  quantité  de 
poissons  qui  s’en  nourrissent.  Étant  prévenus  qu’il 
y a beaucoup  d’incertitude  sur  la  marche  des  sar- 
dines, on  peut  dire  que  communément  on  en  prend 
peu  dans  ia  Manche,  depuis  la  Bretagne  exclusive- 
ment jusqu’en  Flandre  : néanmoins  on  en  a vu, 
mais  rarement,  des  bancs  considérables  vers  l’em- 
bouchure de  1a  Seine.  Cependant  il  y en  a sûrement 
quelques-unes  dans  la  Manche  , car  on  trouve  sur 
Les  côtes  de  Caux  quelques  sardines  confondues  dans 
les  manets  avec  les  harengs  et  les  célans. 

On  en  fait  des  pèches  considérables  en  Bre- 
tagne (1),  et  on  en  prend  sur  presque  toutes  les 
côtes  d’ Angleterre.  Les  Portugais  en  prennent 
besucoup  À la  côte  des  Aigarves,  et  les  Espagnols  à 
Cadix  ; mais  leur  pèche  la  plus  considérable  est  au 
royaume  de  Grenade.  Enfin  ce  poisson  est  très- 
abondant  dans  la  plupart  des  ports  de  1a  Méditer- 
ranée et  dans  ceux  d’Italie. 

AkT.  II.  DE  la  Pt.  CH  F.  DES  SARDINES  DANS 

L’océan» 

On  prend  quelquefois  des  sardines  avec  d’autres 
poissons  dans  les  étentes  à la  basse  eau,  dans  quel- 
ques parcs  et  dans  des  filets  à manche;  niais  il 
s’agit  ici  des  pèches  qu’on  fait  expressément  pour 
ce  poisson. 

$ i*r»  — Des  filets  qu'on  y emploie. 

On  se  sert,  dams  certaines  provinces,  de  seines, 
qu’on  tire  à terre  pour  prendre  le  poisson,  ou  qu’on 
relève  à 1&  mer  dans  les  bateaux  qui  ont  servi  à les 
traîner. 

11  s’est  aussi  introduit  l’usage  de  pécher  les  sar- 
dines avec  des  drèges,  dragues  et  autres  filets  tral- 
nans;  mais  par  l’ordonnance  de  la  marine,  de  i68t, 
tit.  III , art.  16 , il  est  défendu  de  le  faire  à une  dis- 


(i)  On  lit  dans  le  Bsztor  , journal  de  Nantes  (mois  de 
jsovier  1817) , l’article  suivant  sur  la  pèche  de  la  sardine  m 
»8i6  ; « La  pêche  de  h»  sardine,  qui  est  une  des  précieuses 
branches  d’industrie  de  notre  departement  , a introduit 
cette  année , A Nantes , 80, 196,000  ae  sardines  en  vert , de- 
puis le  mois  de  mai  dernier  jusqu’au  mois  de  novembre  sui- 
vant , sur  70s  barques  , formant  ensemble  3,58o  tonneaux , et 
présentant  un  équipage  de  1,981  hommes. 

» On  sait  combien  la  vente  en  détail  de  ce  poisson , que 
l’on  transporte  journellement  dans  les  rues,  répand  d’ar- 
gent parmi  le  peuple. 

» La  seule  ville  de  Port-Louis  fait , dit-on  , annuelle- 
ment 4,ooo  barriques  de  sardines  ; Bclle-llc,  1,100,  et  ainsi 
des  autre»  ports. 

» On  évalue  A 3,000,000  fr.  de  bénéfice  annuel  la  pèche 
qu’oo  fait  sur  les  parages  seuls  de  la  Bretagne;  on  en  prend 
quelquefois  d’un  seul  coup  de  filet  de  quoi  remplir  4o  ton- 
neaux. 

■>  Le  mode  de  la  pèche  pour  les  sardines  est  le  même  que 
pour  les  harengs , seulement  on  emploie  des  filets  à mailles 
plus  étroites. 

» Nos  pêcheurs  ont  trouvé  le  moyen  de  retenir  les  sar- 
dines pendant  lonE-temps  en  répandant  dans  la  mer,  comme 
amorce , l’espèce  ac  caviar  qu’on  prépare  dans  le  Nord  avec 
des  œufs  de  morue  et  autres  poissons  , et  qu’on  appelle 
royue.  » 
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tance  moindre  de  4 lieues  des  côtes,  parce  que  ces 
filets  bouleversent  les  fonds  et  sont  très-destructifs. 

i-a  pèche  des  sardines  , qui  est  autorisée  par  les 
reglemens,  est  celle  qui  se  fait  avec  des  filets  flot- 
tans  et  ürdiAiremeiJt  dérivons.  Les  Bretons,  qui 
font  principalement  cette  pèche  dans  l’Océan , at- 
tirent les  sardines  dans  leurs  filets  avec  un  appât 
qu’on  nomme  rave  , rogue  ou  résure  ; ce  qui  leur 
occasionne  une  dépense  assez  considérable , que  11e 
font  point  les  pécheurs  d’autres  provinces,  qui  pè- 
chent les  sardines  précisément  comme  ceux  du  ca- 
nal pèchent  les  harengs,  avec  des  manets  qu’ils  pré- 
sentent en  dérivant  au  passage  des  sardines,  qui  se 
maillent  ou  se  braquent  par  les  ouïes. 

La  pécha  des  sardines  est  encore  plus  incertaine 
que  celle  des  harengs  ; il  y a des  années  où  l’on  en 
prend  une  immense  quantité,  et  d’autres  où  l’on 
n’en  prend  presque  point.  Dans  ce  dernier  cas , la 
perte  des  pécheurs  est  considérable,  et  sur-tout 
celle  des  Bretons , qui  emploient  une  quantité  de 
rcsure  d’autant  plus  grande  que  la  pêche  est  plus 
stérile. 

$ a -Des  appats  employés  en  Bretagne  pour  at- 
tirer les  sardines,  et  qu'on  appelle  rave , rogue , 
résure,  gueldro,  chevrons  ou  maniguette. 

La  résure,  rogue,  rare,  rabe,  rêve,  rebe  ou 
groin. , car  tous  ces  termes  sont  synonymes,  n’est 
autre  chose  que  des  œufs  de  morue  qu’on  sale  dans 
des  barils.  11  est  étonnant  que  les  pêcheurs  français,, 
à l’exception  des  Breton»  et  des  Olonnois,  qui  (ont 
usage  de  cet  appât,  jettent  les  œufs  de  morue  à la 
mer  au  lieu  de  les  saler,  puisqu’une  barrique  de  ré- 
sure  du  poids  de  3 quintaux  se  vend  en  France  jus- 
qu’à  4o  francs  et  plus.  Les  -pécheurs  hollandais  et 
ceux  du  Nord , qui  sont  plus  attentifs  à tirer  parti 
de  tout,  mêlent  souvent  dans  un  même  baril  de» 
œufs  de  diverses  sortes  de  poisson».  D'autres  pê- 
cheurs en  font  av.c  du  frai  ou  de  petiu  poissons 
qui  viennent  d’éclore , ce  qui  fait  un  mauvais  appât 
et  occasionne  une  grande  destruction  de  poissons. 
Cette  résure  est  particulièrement  défendue  par  les 
réglemens. 

On  emploie  en  Provence  une  résure  dans  laquelle 
il  entre  de  la  noix  de  galle  et  du  musc,  et  peut-être 
aussi  de  la  noix  vomique.  Celte  composition,  qui 
attire,  enivre  et  tue  souvent  le  poisson,  est  expres- 
sément défendue  per  les  lois. 

On  tire  une  grande  quantité  de  résure  du  Nord. 
Celle  qui  vient  de  la  N enrage,  du  Danemarck.  et  de 
la  mer  Baltique,  est  en  bsrilt  de  sapin  , qui  pèsent 
a5o  livres  j colle  qui  est  apportée  de  Berghen  vient 
dans  des  barils  de  i5o  livres,  et  celle  de  Drontheim 
dans  des  barils  de  aoo  livres.  La  résure  que  les  Hol- 
landsis  apportent  des  mer»  d’Allemagne  et  du  Dog- 
gers-Bsnck  est  dans  des  barils  de  chêne  qui  pèsent 
jusqu’à  3oo  livres.  Les  Basques  fournissent  de  U 
résure  sux  Lapignola,  qui  l’estiment  plus  que  celle 
du  Nord. 

Comme  la  pêche  du  maquereau  est  très-abon- 
dante à l’He-du-llas , les  pêcheurs  en  salent  les 
œufs  pour  en  faire  de  la  résure , qui  est  très-ettimée  ; 
mais  quelquefois,  après  avoir  fait  cuire  les  ma- 
quereaux , ils  en  écharpenl  1a  chair,  qu’ils  mêlent 
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avec  les  oeufs  pour  avoir  plut  de  résure,  lorsqu’ils 
prévoient  qu’elle  te  vendra  avantageusement.  La 
réture  des  œuis  de  maquereau,  étant  plus  légère  que 
celle  de  la  morue,  se  précipite  plus  lentement  au 
fond  de  l’eau;  ce  qui  est  avantageux  Ans  certaines 
circonstances. 

On  fait  une  autre  sorte  d’app&t  pour  les  sar- 
dines, qu’on  nomme  maniguette , et  qui  se  prépare 
avec  de  très-petits  crabes  et  de  petites  chevrettes , 

Îu’on  appelle  sauterelles  et  chevrons  en  Bretagne. 
I en  reste  ordinairement  à la  basse  mer  et  dans  les 
petites  marées  une  si  grande  quantité,  que  les  fem- 
mes, avec  des  aainettes  très-serrées,  même  des  sacs 
de  serpillière,  en  prennent  dans  des  flaques  d’eau 
et  en  salent  de  pleins  barils,  qu’elles  vendent  aux 
pécheurs  de  sardines.  Si  elles  ne  prenaient  que  des 
sauterelles  et  de  petits  crabes,  il  n’y  aurait  pas 
grand  mai;  mais  comme  elles  prennent  en  même 
temps  beaucoup  de  petits  poissons  et  de  frai , cette 
péclic  est  destructive,  sur-tout  quand  ces  femmes 
font  l’espèce  de  gueldre  qu’elles  nomment  menu, 
et  qui  sc  compose  uniquement  de  petits  poissons  et 
de  irai.  Elles  les  pilent  et  salent  dans  des  barils, 
et  il  y a des  ports  où  l’on  en  prépare  jusqu’à 
400  barils. 

Les  ordonnances  des  a3  avril  17*6  et  16  août 
1727  Ont  désigné  l’espèce  de  résure,  rave  ou  roque 
que  l’on  peut  employer  pour  attirer  les  sardines; 
elles  ont  établi  un  juré  qui  doit  visiter  les  résures, 
pour  décider  si  elles  sont  de  bonne  qualité;  et  elles 
ont  interdit  l’usage  de  celles  qui  6ont  faites  avec 
les  petites  sauterelles  de  mer , connues  sous  les 
noms  de  guildre,  chevrons  ou  maniguette f et  cela 
pour  la  conservation  du  frai  de  poisson , que  le9 
pécheurs  ne  manquent  jamais  de  prendre  péle-méle 
avec  les  sauterelles. 

Duhamel  insiste  beaucoup  sur  la  nécessité  de 
faire  exécuter  ces  ordonnances,  qui  étaient  telle- 
ment négligées  de  son  temps,  que  la  pèche  abusive, 
qu’elles  avaient  eu  pour  objet  de  réprimer,  s’y  fai- 
sait ouvertement,  il  en  est  de  même  aujourd’hui 
pour  cette  pèche  et  pour  celles  qui  sont  défendues 
par  lesréglemens  : j’ai  tout  récemment  vu  employer 
à Dieppe  le  chalut  pour  la  pêche  des  poissons  plats. 
Les  pêcheurs  conviennent  eux-mêmes  que  c’en  est 
lait  de  la  pèche  dans  ce  port , si  on  ne  remet  en  vi- 
gueur les  lois  qui  prohibent  l’emploi  de  ces  filets , 
qui  ratissent  et  bouleversent  les  fonds. 

$3.  — Des  barques  et  chaloupes  qui  servent  en 
Poncnt pour  la  pêche  des  sardines . 

Les  pécheurs  de  sardines  sur  toute  la  côte  du  sud 
de  Bretagne,  à Belle-Ile,  au  Port-Louis,  Groays, 
ainsi  que  ceux  de  la  côte  de  Poitou,  Saintonge, 
Guienne,  se  servent  de  bateaux  qui  sont  à-peu-près 
de  même  construction  et  qui  ressemblent  assez  aux 
biscayennes.  Ils  sont,  pour  la  plupart,  du  port  de  B à 
10  barriques,  et  ont  quilles,  mâts,  voiles  et  gou- 
vernails. Les  plus  petits  portent  3 tonneaux  et  n’ont 
qu’un  màt  ; les  plus  grands  peuvent  porter  6 à 
8 tonneaux.  Ces  bateaux  marchent  très-bien,  por- 
tent bien  la  voile  et  se  gouvernent  on  ne  peut 
mieux.  Il  y a une  autre  espèce  de  b&timens  qu’on 
nomme  chasso-marées.  Ces  bàtimens , qui  ressem- 


blent aux  bateaux  dont  nous  venons  de  parler,  ne 
sont  jamais  mieux  manoeuvré*  que  par  les  pécheurs 
de  sardines.  Ils  sont  principalement  employée  à 
transporter  les  sardines  à Nantes,  à la  Rochelle*  à 
Bordeaux,  pour  les  vendre,  après  qu’elles  ont  été 
saupoudrées  de  sel  ou  braillées  comme  les  harengs. 
Les  sardiniers  vont  souvent  à la  rame  ; mais  le» 
chasse -marées,  qui  sont  plus  grands,  ont  ordinai- 
rement deux  mâts. 

Les  bateaux  pécheurs  sont  munis  de  trois  ou 
quatre  sortes  de  manet#  dont  les  mailles  sont  de 
différentes  ouvertures,  et  qu’on  emploie  suivant  la 
grosseur  des  sardines,  qui  change  beaucoup  pendant 
la  saison  de  la  pèche.  L’ordonnance  de  1681  permet 
de  se  servir  de  filets  qui  ont  4 lignes  d’ouverture  f 
cependant  les  mailles  les  plus  serrées  des  filets  des 
pécheurs  bretons  ont  plus  de  5 lignes.  Les  pièces 
ont  à-peu-près  aa  brasses  de  longueur  sur  3 et  demie 
et  jusqu’à  5 de  chute;  elles  sont  flottées  par  la  tète 
et  un  peu  lestées  par  le  pied , parce  qu’elles  sont 
faites  d’un  filet  très-délié.  Les  propriétaires  des  ba- 
teaux les  fournissent  tout  gréés  et  approvisionnée 
de  résure.  r>*i» 

5 4-“"  De  r équipage  des  bateaux  sardiniers. 

Il  y a ordinairement,  le  long  des  côtes  de  Bre- 
tagne, mille  ou  douze  cents  chaloupes  qui  sont  tous 
les  ans  occupées,  pendant  la  saison  des  sardines , à 
en  faire  la  pêche;  et  dans  cette  saison,  savoir,  de- 
puis le  mois  de  juin  jusqu’en  octobre , quantité 
d’ouvriers,  même  des  laboureurs,  quittent  leur  pro- 
fession ordinaire  pour  aller  à la  pêche;  de  sorte  que 
quelquefois  il  n’y  a que  le  maître  et  le  second  qui 
soient  matelots.  Les  bateaux  pêcheurs  sont  ordinai- 
rement équipés  de  quatre  matelots,  y compris  le 
maître,  qu’on  nomme  patron  ; le  second , qu’on  ap- 
pelle brigadier,  et  deux  matelots;  quelquefois,  au 
lieu  d’un  do  ces  matelots,  on  embarque  deux  no- 
vices. Le  maître  et  le  brigadier  doivent  avoir  de 
l’expérience  et  être  de  bons  marins;  les  autres  sont 
pour  la  force  et  ne  servent  qu’à  ramer.  • * 

§ 5.  — Des  filets  pour  la  pèche  de  la  sardine  en 
Bretagne. 

Les  filets  pour  cette  pèche  se  font  avec  de  beau 
fil  de  chanvre.  Quoiqu’il  toit  retors,’ U u’est  pas 
f»ros,  parce  qu’il  est  fait  de  beaux  brins  bien 
filés.  On  ne  le  lessive  point;  au  contraire , les  pé- 
cheurs de  sardines  tannent  leurs  filets  et  même  leurs 
voiles.  • .«Mie  ■)>-.*— 

L’espèce  de  filet  dont  on  fait  le  plus  d’usage  pour 
la  pécne  des  sardines  est,  comme  nous  l’avons  dit, 
celui  qu’on  appelle  communément  Manet  (voy.  ce 
mot  ).  Ces  filets  sont  une  simple  nappe  ; mais  il 
faut  que  l’ouverture  des  mailles  soit  proportionnée 
à la  grosseur  des  poissons  que  l’on  se  propose  de 
prendre;  car  les  manets  diffèrent  des  seines  en  ce 
qu’avec  les  seines  on  rassemble  tout  fè  poisson  qui  ee 
présente  à son  passage,  et  qu’en  en  pliant  le  filet  en 
deux  on  le  retient,  et  on  le  prend  en  tirant  le  filet 
ou  sur  le  rivage,  ou  au  bord  des  bateaux  ; au  lieu 
qu’avec  les  manets,  il  faut  que  le  poisson  se  maille 
et  se  broque  par  les  ouïes.  0»  les  mailles  sont  trop 
larges,  le  poisson  passe  au  travers  ; si  elles  sont  as- 
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«es  étroites  pour  que  le  poisson  n’y  puisse  pas  in- 
troduire la  tète,  il  s’en  va  et  n’est  pas  pris.  U faut 
donc  que  l’ouverture  de  la  maille  soit  tellement 
proportionnée  à la  grosseur  du  poissou , qu’il  puisse 
introduire  la  tète,  et  que  le  corps,  qui  est  plus  gros, 
ne  puisse  la  traverser  : alors  il  est  pris,  non-seule- 
ment parce  que  le  poisson,  de  sa  nature,  ne  peut  re- 
culer. mais  encore  parce  que,  s’il  parvenait  à recu- 
ler, il  serait  pris  parles  ouïes.  Ceci  bien  entendu, 
comme  il  y a , ainsi  que  nous  l'avons  dit,  des  sar- 
dines de  grosseurs  fort  différentes,  il  faut  que  les 
pécheurs  aient  des  manets  dont  les  mailles  soient 
de  différentes  ouvertures,  pour  employer  les  uns 
ou  les  autres  suivant  la  grosseur  des  poissons  qu’ils 
rencontrent.  Ordinairement , à la  fin  de  la  saison  de 
Upicl  ie  des  sardines,  on  emploie  des  manets  qui 
ont  (es  mailles  plus  ouvertes  qu’au  commencement. 

Voici  l’ouverture  des  mailles  des  manets  dont  on 
fait  usage  à Belle-Ile,  et  que  les  pécheurs  nomment 
tout  simplement  fileta  d sardines , mais  qu’ils  dis- 
tinguent par  des  numéros  relatifs  à l’ouverture  des 
mailles,  qui  varient  depuis  5 jusqu’à  ta  lignes 
d’ouverture  en  carré.  Ainsi  les  filets  du  premier 
moule  ont  les  mailles  de  5 lignes,  ceux  du  second 
moule  de  y,  du  troisième  de  8,  du  quatrième  de  io  , 
et  du  cinquième  de  ta.  Si  l’on  en  a de  plus  petits 
moules,  on  les  nomme  carabins  ; s’ils  sont  de  plus 
grands  moules,  on  les  appelle  folles.  On  est  rsre- 
ment  dans  le  cas  d’en  faire  usage,  à moins  qu’on  ne 
se  trouve  dans  un  banc  de  célans  ou  céleri  ns,  etc., 
qui  ne  sont  point  véritablement  des  sardines.  Un 
bateau  complètement  muni  de  tout  ce  qui  lui  est  né- 
cessaire pour  la  pèche  des  sardines  doit  avoir  des 
filets  de  tous  ces  moules,  pour  choisir  ceux  dont 
l'ouverture  des  mailles  peut  convenir  à la  grosseur 
des  poissons  qu’il  rencontre;  car,  quoiqu’on  puisse 
dire  en  général  que  le»  plus  petites  se  prennent  au 
commencement  de  la  saison,  vers  les  Sablet-d’OIonne 
ou  à Royan , de  même  que  les  plus  grosses  à la  fin 
de  la  saison,  depuis  Concarneau  jusqu’à  Brest, 
néanmoins  on  tombe  quelquefois  dans  des  bancs 
dont  les  poissons  sont  plus  gros  ou  plus  petits  qu’on 
ne  s’y  attendait,  et  en  ce  cas  il  faut  changer  de 
file  U. 

Les  mailles  des  tessures  ou  fileta  à sardine*  sont 
bien  plus  grande*  que  celles  qui  sont  permises  par 
l’ordonnance,  puisque,  quoiqu’il  soit  permis  d’en 
avoir  de  4 lignes  en  carré  et  de  s’en  servir  en  toute 
saison,  il  est  rare  qu’on  se  serve  de  celles  de  5 li- 
gnes, le  poisson  étant  presque  toujours  trop  gros 
pour  s’y  mailler.  Si  les  mailles  n’ avaient  que  4 H* 
gnes,  on  ne  prendrait  que  du  meslis,  du  nonnat  ou 
de  la  gueldre  ; et  si  elles  étaient  trop  grandes , il  ne 
s’y  maillerait  que  des  harengs  ou  des  maquereaux. 

ce  Nous  avons  déjà  prévenu,  observe  Duhamel, 
qu’on  pense  ordinairement  que  les  sardines  pêchées 
au  commencement  de  la  saison  sont  fort  petites, 
qu’elles  grossissent  peu  à peu  , et  que  celles  qu’on 

£rend  quand  elles  commencent  à disparaître  sont 
w plus  grosses;  ce  qui  engage  à croire  qu’elles 
grossissent  dans  leur  route.  Ce  sentiment  n’est  pas 
dénué  de  vraisemblance  : néanmoins,  outre  les  ex- 
ceptions qu’il  convient  de  foire  à cette  règle  géné- 
rale , on  pi  étend,  avoir  remarqué  que  les  sa  i dînes 


SAB. 


487 


augmentent  toujours  de  grandeur  depuis  la  Bre- 
tagne jusqu’en  Espagne . et  qu’ensuite , vers  les  côtes 
de  Languedoc  et  de  i’rovence , elles  sont  plus  pe- 
tites que  les  moins  grosses  des  côtes  du  PonenL.  U 
ne  serait  pas  naturel  de  croire  que  les  sardines  d’Es- 
pagne et  de  France  diminuassent  de  grosseur  en  na*> 
sant  dans  la  Méditerranée  ; on  n’oserait  pas  dire 
que  ce  sont  les  jeunea  sardines  qui  passeraient  dans 
la  Méditerranée.  Ces  réflexions  ont  engagé  plu- 
sieurs personnes  à penser  que  les  sardines  passent  de 
la  Méditerranée  dans  l’Océan , où  elles  acquièrent 
de  la  grosseur.  Toutes  ces  remarques  confirment  ce 
que  j’ai  dit  plus  haut;  savoir,  qu’on  n’a  rien  de 
certain  sur  la  route  que  suivent  les  sardiues.  » 

A cet  égard , nous  rappellerons  ce  qui  a été  dit 
au  commencement  de  cet  article;  savoir,  que  les 
sardiues  s’élèvent  du  fond  de  la  mer  à l’époque  du 
frai,  et  qu’il  est  probable  qu’elles  arrivent  vers  les 
rivages  dans  l’orure  de  leur  Age. 

Les  filets  que  les  pécheurs  de  Marennes  et  de 
Brouage  tendent  pour  former  leurs  courtines,  leurs 
venéts  et  tournées  ont  leurs  mailles,  lorsqu’il  est 

3uestion  de  prendre  des  sardines,  de  7 à 8 lignes 
'ouverture  en  carré,  et  ils  n’en  prennent  que  de 
grosses. 

Chaque  filet  a ordinairement  i5  brasses  de  lon- 
gueur sur  a et  demie  de  chute  ; ils  sont  bordés  haut 
et  bas  par  des  ficelles  ou  ralingues  assez  menues, 
qui  ont  environ  9 lignes  de  circpnféreuce.  Ce* 
nappes  de  filots,  quand  elles  ne  sont  point  montées 
sur  leurs  ralingues,  ont  90  à 100  pieu*  de  long  sur 
20  pieds  de  hauteur,  et  elles  sont  réduites  à 70  ou 
75  ;iieds  quand  elles  sont  montées  sur  leurs  ralin- 
gues. Ainsi  on  veut  que  le  filet  ne  toit  point  tendu 
sur  sa  ralingue,  comme  nous  l’avons  remarqué  eu 
parlant  des  manets  pour  la  pèche  du  hareng.  La 
ralingue  de  la  tête  du  filet  est  garnie  de  flottes  de 
liège  qui  sont  à environ  3 pieds  de  distance  Les  unes 
des  autres;  on  met  à de  pareilles  distances,  sur  la 
corde  du  pied  du  filet,  uea  bagues  de  plomb  qui 
pèsent  à-peu-près  a ou  3 onces. 

La  «o ras  du  pied  du  filet  n’est  pas  toujours  garnie 
de  Usl  de  plomb  : c'est  ce  qu’on  fait  esses  souvent 
pour  les  manets  qu'un  emploie  pour  la  pécbo  du  ha- 
reng; mais  comme  les  filets  pour  les  sardines  sont 
plus  fins  quo  ceux  qu’on  emploie  pour  le  hareng,  ils 
pourraient  bien  no  pas  prendre  daus  l’eau  une  dtrec- 
tion  verticale  ; c'est  pourquoi  les  pécheurs  de  Ca- 
niarel  mettent  aux  pieds  et  aux  angles  de  leurs  filets 
descàblières , qui  font  caler  le  filet,  et  néanmoins 
lui  permettent  un  certain  balancement  que  les  pé- 
cheurs trouvent  avantageux  pour  faire  mailler  les 
sardines.  On  pécbe  aussi  des  sardines  avec  des  seines; 
et  nous  ferons  remarquer  que  dans  les  endroit* 
où  les  sardines  sc  tiennent  entre  deux  eaux,  on 
ajuste  à la  tête  du  filet  des  bandingues  , au  bout  des- 
quelles il  y a do  grosses  Hottes  de  liège  qui  tien- 
nent lieu  de  barils,  dont  on  sc  sert  pour  la  pèche 
du  harang. 

J 6 Des  saisons  où  commence  la  pèche  de  la 

sardine  en  Bretagne. 

Depuis  le  Croisic  jusque  et  compris  Concarneau , 
on  commence  cette  pécbe  à-peu-près  à la  fin  de 
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juin  et  elle  finit  en  août  : ce  poisson,  au  commence- 
ment de  la  saison,  est  si  tendre,  qu'on  ne  le  peut  saler 
qu'en  petits  barils  et  en  saumure.  Mais  A Audierne  , 
A Camaret,  à Douurnenez  , à Belle-Ile,  au  Croisic, 
elle  commence  en  juillet  et  août  ; le  poisson  est 
alors  plus  fort,  et  on  peut  le  saler  en  grands  barils 
pressés.  Cependant  on  assure  nue  dans  la  baie  de 
Camaret,  où  la  mer  est  tranquille,  le  fort  de  la  pè- 
che est  en  novembre  jusqu'à  lu  mi-décembre  ; qu'a- 
lora  elles  sont  fort  grosses  et  très-grasses , et  que 
passé  la  baie  de  Brest  et  l'anse  de  Bertheaume,  on 
n'en  prend  plus  sur  les  eûtes  de  France  que  par  Ha- 
sard : c'est  communément  en  ces  endroits  que  si* 
termine  la  pèche  des  sardines.  On  ne  sera  pas  sur- 
pris de  ces  incertitudes , quand  on  fera  attention 
aux  variétés  qui  arrivent  dans  la  marche  de  ces 
poissons. 

$ 7.  — Manière  de  née  hcr  les  sardines  sur  les  côtes 
de  Bretagne. 

Les  bateaux  de  pèche  étant  gréés,  pourvus  de 
rames,  de  résure,  de  filets  et  de  quatre  ou  cinq  hom- 
mes, les  pécheurs  partent  de  grand  matin,  lorsque 
le  temps  le  permet,  pour  se  rendre,  à l'aube  du  jour, 
à l’endroit  où  ils  présument  trouver  du  poisson. 
Quelquefois  ce  sera  près  de  terre  , d’autres  lois  jus- 
qu’à a ou  3 lieues  au  large;  et  souvent  dans  ces  pa- 
rages ils  s'établissent  entre  Belle-lie  et  les  terres 
de  Quiberon,  jusqu'à  l'embouchure  de  la  rivière  de 
S&int-Cado,  ou  les  fonds  n'ont  que  8 à.  12  brasses 
d'eau  au  plus.  On  remarque  en  général  que  les  sar- 
dines se  plaisent  dans  le  remous  de  courant,  à des 
endroits  où  l'eau  parait  peu  agitée,  ce  que  les  pé- 
cheurs appellent  des  limes ; cependant  il  arrive  quel- 
uefois  qu'il  n'y  a pas  plus  de  poisson  dans  ces  en- 
roits  qu'ailleurs  : eu  ce  cas,  ils  essaient  de  croiser 
la  marée.  Autrefois  les  pécheurs  de  Camaret  pré- 
tendaient qu'il  ne  fallait  mettre  les  filets  à la  iner 
que  de  basse  eau , ou  lorsque  la  mer  était  dans  son 
plein  et  étale,  jamais  à mi- marée;  mais  on  a re- 
connu que  c'était  une  erreur,  et  on  jette  les  filets 
indistinctement  à toutes  les  heures  du  jour.  On 
verra  dans  la  suite  que  quand  on  ne  fait  pas  usago 
de  la  résure  , on  jette  les  filets  à l'eau  la  nuit,  et 
ue  dans  des  circonstances  on  fait  caler  les  filets  à 
i fié  rente  s profondeurs  dans  l'eau,  au  moyen  de 
t>andingues  à-peu-près  semblables  à celles  qu'on  em- 
ploie pour  1a  pécne  du  hareng;  mais  il  ne  s'agit 
* ici  que  de  ce  qui  se  pratique  sur  la  cûte  de  Bre- 
tagne. 

Lorsqu'un  bateau  est  rendu  au  lieu  où  il  veut  pé- 
cher, if  amène  ses  voiles  et  quelquefois  les  mâts; 
deux  ou  quatre  matelots  se  mettent  en  rames , moins 
pour  faire  avancer  le  bateau  nue  pour  tenir  le  bout 
au  vent;  on  ûte  le  gouvernail,  et  le  maître  ou  un 
matelot  met  le  filet  à l'eau  par  l'airièro,  et  l'attache 
au  bateau  par  le  bout  de  la  ralingue,  qui  porte  les 
lièges.  Pendant  ce  temps , l'équipage  rame  pour  que 
le  filet  s'étende  bien  dans  l'eau.  Cette  pièce  dr 
filet,  qui  a,  si  l'on  veut,  i5  brasses  de  longueur, 
s'étend  dans  la  inéme  direction  que  le  bateau,  et 
les  bagues  de  plomb  ou  les  cAblières  qu'on  a amar- 
rées aux  angles  de  la  ralingue  du  pied  du  filet  lui 
font  prendre  dans  l'eau  une  situation  verticale. 


Lorsque  la  pièce  de  filet  est  ainsi  mise  à l'eau , 
on  rame  mollement,  seulement  ce  qu'il  faut  pour 
entretenir  le  bateau  dans  l'air  du  vent  : on  le  laisse 
dériver  au  gré  de  la  marée  do  conserve  avec  le 
filet.  Pendant  que  l'équipage  est  occupé  à ces  opé- 
rations, u 11  mousse  délaie  dans  de  l'eau  de  mer  de 
la  résure,  de  sorte  qu'il  en  forme  comme  une  bouil- 
lie claire  ; le  maître  , placé  A l’arrière  et  ayant  au- 
près de  lui  un  seilleau  rempli  de  cette  bouillie,  en 
prend  dans  une  gamelle , et  avec  une  cuiller  de  bois 
il  en  jette  de  temps  en  temps  des  deux  eûtes  du 
filet,  le  plus  loin  qu'il  peut.  Quelques-uns  ne  se 
servent  point  de  cuiller;  ils  1a  jettent  à la  main,  et 
suivent  la  direction  que  prend  le  filet.  On  répand 
quelquefois  la  résure  par  l'avant;  mais  ce  n'est  pas 
l'ordinaire  : l'attention  que  doit  avoir  celui  qui  jette 
la  résure  est  de  la  répandre  A bâbord , s’il  aperce- 
vait le  poisson  à triboid,  et  le  contraire,  afin  que 
le  poisson  soit  déterminé  à traverser  le  filet  pour 
attraper  l'appAt  ; car  les  sardines  apercevant  cet 
appât,  dont  elles  sont  avides,  s'élèvent  près  de  la 
surface  de  l'eau  ; elles  nagent  de  cûté  et  d'autre  pour 
en  attraper,  et  elles  so  maillent.  Quand  on  voit  des 
écailles  qui  flottent  sur  l'eau,  on  juge  que  les  sar- 
dines ont  donné  dans  le  filet;  on  en  juge  aussi  quand 
on  voit  que  les  lièges  sont  agités  à la  surface  de 
l'es  u , ou,  encore  mieux,  quand  les  filets  étant 
chargés  de  poissons,  les  lièges  entrent  dans  l'eau  : 
alors  on  répand  abondamment  de  la  résure , et  les 
pécheurs  qui  préfèrent  celle  de  maquereau  en  jet- 
tent, pour  les  engager  encore  mieux  à donner  dana 
le  filet. 

Quand  le  patron  soupçonne  que  son  filet  est  bien 
chargé  de  poissons,  il  le  relève;  ou  bien,  s’il  s'aper- 
çoit qu'il  y a beaucoup  de  sardines,  il  ajoute  une 
seconde  pièce  de  filet  qu'il  attache  à la  première, 
en  épissant  ou  liant  ensemble  les  cordes  de  liège 
des  deux  pièces  de  filets,  et  ordinairement  il  met 
une  bouée  a l'extrémité  foraine  de  la  première  pièce 
de  filet,  et  il  attache  au  bateau  la  seconde  pièce  de 
filet  par  la  corde  des  lièges  : de  sorto  que  la  pièce 
qu'on  a mise  A l'eau  la  première  est  reculée  du  ba- 
teau de  toute  la  longueur  de  la  seconde  pièce.  Lors- 
que le  patron  trouve  que  les  sardines  sont  en  grande 
quantité,  il  met  quelquefois  jusqu'A  cinq  pièces  de 
filet  les  unes  au  bout  des  autres  , en  jetant  toujours 
de  la  résure  A mesure  qu'il  ajoute  de  nouveaux 
filets.  On  conçoit  combien  il  est  important  que  lo 
bateau  se  tienne  toujours  debout  au  vent,  pour  que 
les  filets  soient  en  ligne  droite,  et  qu'ils  ne  s'embar- 
rassent point  les  uns  dons  les  autres  ; mais  par  l'ad- 
dition do  ces  pièces  de  filets,  on  forme  une  tissure 
de  70  ou  80  brasses  de  longueur,  qui  se  trouve  quel- 
quefois garnie  de  poissons  dans  toute  son  étendue, 
comme  l'était  la  première  pièce. 

Lorsque  le  filet  est  bien  garni  de  sardines,  ou 
lorsqu'on  est  pressé  do  gagner  la  terre  pour  livrer 
le  poisson  , ou  encore  lorsque  quelque  gros  poisson 
vorace  qui  s’eat  jeté  dans  les  filets  les  brise  ou  fait 
fuir  les  sardines,  enfin  quand  le  jour  manque,  il 
faut  retirer  les  fileta,  et  voici  comment  on  fait  cette 
manœuvre. 

Quand,  pour  quelque  cause  que  ce  soit,  011  veut 
relever  les  filets , on  détache  du  bateau  1a  pièce  de 
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filet  qu’on  a mise  la  dernière  à l’eau , et  on  attache 
une  bouée  à ta  ralingue  qui  porte  des  lièges;  puis 
le  bateau  va  à la  rame  chercher  la  bouée  qu’un  o 
mise  au  bout  de  la  pièce  de  filet  qu’on  a jetée  la 
première  à l’eau  ou  au  bout  forain  de  la  tissure , car 
c’est  ce  bout  qu’on  tire  le  premier  A bord  ; et  à me- 
sure qu’on  y amène  le  filet , un  mousse  avec  un  no- 
vice fait  sortir  le  poisson  des  mailles  en  secouant 
le  filet , et  suivant  de  même  les  unes  après  les  autres 
toutes  les  pièces,  le  poisson  se  trouve  rassemblé 
dans  le  fond  de  la  chaloupe.  Le  filet  qu’on  a mis  lo 
dernier  à l’eau  étant  aussi  le  dernier  qu’on  tire  À 
bord , il  continue  à s’y  mailler  des  poissons  pendant 
qu’on  lève  les  premières  pièces,  et  c’est  une  raison 
pour  le  ha  1er  le  dernier. 

Il  y en  a qui  suivent  une  autre  méthode  : ils  re- 
tirent une  couple  do  pièces  de  filets  du  bout  forain 
de  la  tissure  ; et  quand  ils  en  ont  secoué  le  poisson, 
ils  mettent  à l’eau  ces  filets  du  côté  que  le  bateau 
était,  et  ils  continuent  cette  manœuvre  jusqu’à  ce 
qu’ils  aient  chargé  leur  bateau;  ou  quand  ils  ont 
vendu  leur  poisson  à des  chasse-marées,  qui  les  dis- 
tribuent le  long  de  la  côte,  ils  continuent  leur  pê- 
che jusqu’à  la  nuit  sans  interruption.  On  a quelque- 
fois vu  la  pêche  donner  si  abondamment,  qu’un  ba- 
teau, étant  revenu  chargé  de  5o  milliers  de  sar- 
dines, a retourne  faire  une  seconde  pêche;  mais  elle 
n’est  pas  toujours  aussi  heureuse,  fl  arrive  que  les 
bateaux  «ont  dehors  des  journées  entières  infruc- 
tueusement, et  après  avoir  consommé  beaucoup  de 
résure,  ils  rentrent  «ans  avoir  presque  rien  pris; 
et  le  majeur  est  encore  plus  grand  quand  des 
marsouins  ou  d’autres  gros  poissons  sc  sont  jetés 
dans  les  filets  et  les  ont  déchirés. 

A Guérande,  côte  de  Belle-Ile,  où  l’on  prend 
beaucoup  de  sardines,  les  pécheurs  se  servent  de 
résurc  pour  atiirer  le  poisson,  et  ils  essaient  décroi- 
ser la  marée  avec  leurs  filets;  quelquefois  une  cha- 
loupe prend  jusqu’à  a 5 ou  3o  milliers  de  sardines, 
mais  ces  cas  ne  sont  pas  ordinaires.  Les  sardines 
fraîches  ou  saupoudrées  de  sel  se  répandent  par  les 
chasse-marées  le  long  des  côtes  de  Bretagne  ; et 
celles  qu’on  a salées  et  pressées  se  transportent  en 
Poitou  , Aunis,  Saintonge,  Gascogne,  le  long  des 
côtes  d’Espagne,  à Saint -Sébastien,  à Alicante  et 
dans  la  Méditerranée,  en  Provence,  en  Languedoc, 
jusqu’au  port  de  Gênes,  etc. 

$ 8.  — De  la  pêche  des  sardines  à Quimper , 
Douarnenez  , Tréboul , etc . 

On  fait  de  très-grandes  pêches  de  sardines  dans 
les  environs  de  Quimper.  La  saison  de  cette  pèche 
v^rie  beaucoup  : quelquefois  elle  commence  à la 
nn  de  juillet  ou  avec  le  mois  d’août;  d’autres  fois 
les  premiers  jours  de  septembre,  et  elle  finit  quel- 
quefois au  commencement  d’octobre;  souvent  elle 
oure  jusqu’à  la  fin  de  l’année,  et  vers  la  fin  de  la 
saison  on  prend  des  sardines  grosses  comme  de 
moyens  harengs.  On  dit  qu’aux  environs  de  Douar- 
nenez et  de  i\<*boul,  où  l’on  prend  des  sardines 
u’on  estime  beaucoup,  les  chaloupes  se  retirent 
ans  le  port  de  Pouldavi,  qui  est  fort  bon  ; mais  le» 
marsouins,  qui  sont  abondons  dans  ces  parages,  font 
souvent  bien  du  tort  aux  pécheurs. 
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On  y prépare  des  sardines  en  saumure  ronge 
qu’on  appelle  anchoisces  t on  les  met  dans  des  fu- 
tailles où  il  y a eu  du  vin  de  Bordeaux,  et  on  les 
expédie  pour  les  ports  du  Levant,  ou  on  les  met  en 
petits  barils  pour  les  envoyer  à Beaucaire.  Depuis 
qu’on  sait  leur  donner  cette  préparation  en  Bre- 
tagne , elles  ont  beaucoup  augmenté  de  prix. 

A Douarnenez,  les  sardines  qui  sont  tort  grosses 
ne  paraissent  qu’au  mois  de  novembre,  même  en 
décembre,  et  à-peu-près  dans  le  temps  que  les  ba- 
rengs  quittent  les  côtes  de  Normandie  et  de  Pi- 
cardie ; on  en  trouve  assez  fréquemment  dans  les 
inanets  confondues  avec  les  célans  et  célerins. 

$ 9*  — De  la  pêche  des  sardines  à Brest,  à Saint- 
Jacut  et  à Saint- Cast. 

Dans  les  environs  de  Brest,  on  a quelquefois  pris 
jusqu’à  laoo  tonneaux  de  sardines;  mais  dans  d’au- 
tres années,  on  n’en  prend  pas  un  cent.  Les  sar- 
dines y sont  grosses,  et  y arrivent  dans  le  même 
temps  qu’à  Douarnenez. 

On  pêche  chaque  année,  au  mois  d’août,  dè  la 
vraie  sardine  à Srint-Jaeut  et  A Saint-Csst;  on  pré- 
tend à Brest  que  les  limites  de  1a  sardine , du  côté 
du  Nord  , sont  l’ile  de  Bas,  sous  Morlaix  : cela  est 
généralement  vrai.  Cependant  ce  poisson  semble 
avoir  étendu  ses  limites  ; car  depuis  le  siège  do 
Belle -Ile,  au  mois  de  juin  1761,  il  s’en  montre 
toutes  les  années  une  quantité  à Lannion , dont  une 
partie  remonte  la  rivière  jusqu’à  la  ville  etau-dc§- 
«tis.  Il  en  vient  tous  les  ans,  depuis  cette  époque, 
un  nombre  suffisant  pour  en  faire  nianeor  à tout  le 
monde  à 10  lieues  à la  ronde  pendant  3 semaines , 
et  à bon  marché. 

Akt.  III.  VENTE  DE  LA  SARDINE  FRAICHE  EN 

BRETAGNE. 

Les  sardines  fraîches  sont  un  mets  très-délicat , 
d’un  goût  excellent  et  fort  recherché;  mais  elles  ne 
conservent  pas  long-temps  leur  bonne  qualité;  et 
à dire  vrai,  il  n’y  a que  ceux  qui  sont  à porté© des 
ports  où  on  les  pèche  qui  les  mangent  excellentes. 
On  essaie  néanmoins  d’en  transporter  de  fraîches  : 
on  en  porte  dans  des  hottes  A de  petites  distances; 
et  des  chasse-marées  en  forment  des  paniers,  comme 
nousavons  dit  qu’on  faisait  pour  les  harengs,  et  les 
portent  à dos  de  cheval  dans  des  villes  peu  éloignées  ; 
mais  quelque  diligence  qu’ils  fassent,  elles  ont  sou- 
vent  perdu  de  leur  qualité.  On  a essayé  d’en  en-  * 
voycr  à Paris  par  la  poste , en  les  renfermant  dons 
des  boites  de  fer-blanc;  mais  elles  y sont  arrivées 
souvent  fort  mauvaises.  Ou  peut  en  conserver  de 
très- bonnes  pendant  une  quinzaine  de  jours,  quand 
après  les  avoir  fait  cuire,  ou  les  met  dans  des  boîtes 
de  fer-blanc  , étant  recouvertes  de  toutes  parts  avec 
du  beurre  fondu. 

Outre  les  sardines  qu’on  consomme  fraîches  le 
long  des  côtes  où  s’en  lait  la  pèche,  les  Bretons  en 
envoient  beaucoup  de  saupoudrées  de  plus  ou  moins 
de  sel,  suivant  I éloignement  des  lieux  où  on  se 
propose  do  les  transporter;  quelquefois  on  les  pré- 
pare à demi-sel  et  on  les  nomme  vertes  : alors  elles 
sont  braillées  comme  nous  avons  dit  qu'on  faisait 
des  harengs.  Les  bateaux  chasse-marées  transpor- 
ta 
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tent  ces  sardines  ainsi  saupoudrées  de  sel  à Nantes, 
à la  Rochelle,  é Bordeaux  , et  les  vendent  sous  le 
nom  de  sardines  de  Royan , parce  que  les  sardines 
qu'on  pêche  à Roy  on  ont  la  réputation  d’étre  ex- 
cellentes ; ils  osent  de  plus  assurer  que  ces  sardines 
saupoudrées  de  acl  sont  meilleures  que  si  elles  étaient 
fraîches  et  point  du  tout  salées  : ce  qui  n’est  point 
confirmé  par  les  connaisseurs. 

Au  reste,  la  préparation  et  le  transport  des  sar- 
dines fraîches  à des  endroits  un  peu  éloignés  se 
font  précisément  de  la  même  manière  que  pour  le 
hareng  j mais  la  vente  des  sardines  fraîches  ou  sa- 
lées en  vert  n’est  pas,  à beaucoup  près,  d’une  aussi 
grande  importance  que  celle  des  sardines  salées, 
qui  fournissent  une  branche  de  commerce,  soit  dans 
l’intérieur  du  royaume,  soit  cher  l’étranger;  de 
sorte  que  cette  saline  est  intéressante , quoique 
moins  considérable  que  celle  du  hareng.  EUo  forme 
de  bons  matelots  ; elle  pourvoit  à la  subsistance 
d’un  grand  nombre  de  pauvres  gens  de  tous  états, 
soit  par  la  fabrication  des  futailles , soit  par  la 
main-d’œuvre  qu’exige  leur  préparation.  Nous  ni- 
ions le  faire  apercevoir  en  parlant  de  différentes  fa- 
çons de  saler  ce  poisson. 

Aa-r.  IV.  — DE  LA  PaiPAnATtON  DES  SARDINES  EN 

BRETAGNE. 

Dans  les  endroits  où  l’on  pèche  beaucoup  de  sar- 
dines , il  y a des  marchands  saleurs  qui  achètent 
et  préparent  les  poissons  que  leur  apportent  les  pé- 
cheurs , et  en  outre  les  propriétaires  de  chaloupes 
préparent  les  sardines  que  leur  livrent  leurs  pê- 
cheurs. Les  uns  et  les  autres  établissent  au  bord  de 
la  mer  des  corps  de  logis  quelquefois  assez  grands  : 
souvent  ce  ne  sont  que  de  petits  magasins  au  rez- 
de-chaussée,  qu’ils  nomment  presses  à sardines,  dans 
lesquels  ils  reçoivent  les  poissons  que  leur  apportent 
les  pécheurs , et  où  ils  ont  ce  qui  leur  est  nécessaire 
pour  les  préparer;  savoir,  des  |>elles  servant  à ré- 
pandre le  sel  comme  pour  le  hareng;  des  bailles, 
des  corbeilles,  pour  transporter  les  sardines;  des 
baguettes  ou  oineltes,  pour  les  enfiler  par  la  tète; 
' de  faux  fonds;  une  bonne  provision  de  sel;  des 
barils,  des  presses.  Il  faut  aussi  qu’ils  aient  du  vin 
pour  faire  boire  ceux  qui  apportent  le  poisson  ; ce- 
lui qui  manquerait  à cet  usage  ne  verrait  guère  de 
lâcheurs  arriver  chex  lui. 

A mesure  qu’ils  apportent  du  poisson , on  leur 
donne  un  cachet  ou  un  numéro  par  chaque  millier 
de  sardines  qu’ils  fournissent,  pour  les  payer  cn- 
- . suite  au  prix  courant  de  chaque  presse.  Il  y a dans 
ces  presses  sept  à huit  femmes  et  des  hommes,  qui 
donnent  aux  sardines  à-peu-près  les  mêmes  prépa- 
rations que  nous  avons  dit  qu’on  donnait  aux  ha- 
rengs salés  en  blanc.  Ordinairement  on  fait  avec 
ces  ouvriers  et  ouvrières  des  conventions  pour  la 
durée  de  la  péclio,  et  on  les  r>aie  lorsqu’elle  est  faite. 

Indépendamment  des  sardines  qui  se  vendent  fraî- 
ches» on  en  prépare  sur  les  côtes  de  Bretagne,  de 
Poitou  » d’Aunis,  etc.,  de  différentes  façons;  sa- 
voir, on  vert,  eu  malestran,  en  pile,  en  saumure 
dans  de  petits  barils,  en  daube , et  de  fumées  ou 
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fi.  — Préparation  en  vert. 

Nous  avons  déjà  dit  que  les  sardines  se  corrom- 
paient promptement,  et  qu’il  convenait  de  les  met- 
tre au  sel  au  sortir  de  l’eau.  Ainsi,  pour  peu  que 
les  pécheurs  soient  éloignés  de  leur  port  ou  retenus 
trop  long-temps  à la  mer  pour  ne  pouvoir  livrer 
promptement  leur  poisson,  ils  le  saupoudrent  de 
sel  ; en  cet  état,  ils  en  vendent  le  long  de»  côtes,  à- 
peu-près  comme  celles  qui  sont  fraîches,  ou  bien 
ils  les  portent  aux  presses  : c’est  celle  première  pré- 

Ïaralion  que  les  pécheurs  de  harengs  nomment 
raillés , et  que  ceux  des  sardines  nomment  salés  en 
vert  ; de  sorte  que  les  sardines  qu’ils  livrent  aux 
presses  sont  les  unes  entièrement  fraîches,  et  d’au- 
tres plus  communément  salées  en  vert. 

§2  — Sardines  salées  en  grenier . 

On  salo  aussi  de»  sardines  en  grenier,  comme  les 
Normands  salent  la  morue  À Terre-Neuve.  Pour 
cela,  on  en  forme  des  tas  en  mettant  du  sel  entre 
chaque  lit;  quand  elles  ont  pris  sel  et  rendu  leur 
eau , on  défait  les  tas , et  on  en  fait  de  nouveaux 
en  saupoudrant  un  peu  de  sel  entre  chaque  lit  ; 
enfin  on  les  transporte  au  lieu  de  la  vente  ou  en 
barils  ou  dans  des  paniers  : mais  on  suit  peu  cette 
méthode. 

$3  — Préparation  en  malestran. 

Quand  les  pécheurs  veulent  donner  aux  sardines 
la  préparation  nommée  malestran , ils  les  mettent 
dans  des  paniers  à claire-voie  qui  peuvent  contenir 
200  poissons;  et  après  les  avoir  plongé%  plusieurs 
fois  nans  l’eau  de  la  mer  pour  laver  le»  sardines,  ils 
les  portent  au  magasin,  où  étant  rendues,  ou  les 
met  dans  des  barils  bien  foncés  en  répandant  du  sel 
sur  chaque  lit  : quoiqu’on  n'y  ajoute  point  d’eau , 
au  bout  de  a ou  3 jours  les  sardines  sont  à ilôt  dans 
leur  saumure,  et  \5  jours  après  elles  sont  assez 
saumurée»  pour  être  mises  en  presse. 

A cet  effet,  on  commence  par  en  embrocher  un 
nombre  par  les  ouïes  et  la  bouche  dans  de  petites 
baguettes;  des  femmes  prennent  ccs  petites  ba- 
guettes chargées  de  sardines  trois  à-la -fois  : elles  les 
plongent  plusieurs  fois  dans  la  saumure  pour  les 
laver,  puis  elles  les  tirent  de  la  broche  et  les  ran- 
gent ou  les  paquent  avec  soin  dans  une  nouvelle 
barrique  défoncée  d’un  bout  et  percée  de  plusieurs 
trou»  au  fond  d’en  bas , pour  que  l'huiîc  puisse 
s’écouler.  On  place  cette  barrique  «ur  deux  chan- 
tiers, sous  une  presse  établie  auprès  d’un  des  murs 
du  magasin  : ces  presses  consistent  en  un  levier, 
dont  une  extrémité  entre  dans  un  boulin  pratique 
dans  le  mur  à 3 pieds  et  demi  ou  4 pieds  du  terrain; 
le  milieu  pose  sur  un  faux  fond  qui  a 7 à 8 pouces 
d’épaisseur,  et  qui  porte  sur  le  poisson  qu’on  a 
rangé  dans  la  barrique  ; à l’autre  extrémité  du  le- 
vier, on  attache  un  plateau  de  balance,  sur  lequel 
on  met  plus  ou  moins  de  poids,  suivant  qu'on  veut 
presser  le  poisson  ; on  peut  encore  augmenter  le 
poisson  en  approchant  le  plus  qu’il  est  possible  le» 
barils  du  inur,  ou  eu  allongeant  la  partie  du  levier 
ou  sont  les  poids.  De  temps  en  temps,  on  root  de»./ 
cales  de  bois  dans  le  boulin  au-dessus  du  levier, 
pour  que  son  extrémité,  où  sont  les  poids,  ne  s’in- 
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cline  nas  trop  ) on  met  aussi  quelquefois  de  petits 
bouts  de  membrure  entre  le  faux  fond  et  le  levier, 
pour  suppléer  à l'affaissement  du  poisson.  On  ar- 
range donc  régulièrement  le  poisson  dans  le  baril, 
pour  que  la  pression  ne  le  déforme  pas , et  on  met 
entre  le  poisson  et  le  faux  fond  une  couche  de  fou- 
gère pour  que  le  faux  fond  n'écorche  pas  les  sar- 
dines du  dernier  rang.  Enfin , on  remplace  à diffé- 
rentes fois  le  vide  que  1a  pression  a fait  dans  la 
barrique,  et  le  remplacement  va  assez  souvent  à un 
tiers  de  ce  qu'elle  contient. 

Au  bas  do  la  barrique  sont , comme  on  l'a  dit, 
plusieurs  trous  par  lesquels  coulent  l'huile  et  U sau- 
mure que  la  pre«sion  fait  sortir  du  poisson  ; le  plan- 
cher, étant  incliné,  forme  entre  leschantiers  un  ruis- 
seau ou  une  espèce  de  gouttière  par  laquelle  l'huile 
se  rend  dans  une  futaille  ou  une  citerne,  ou  s'amasse 
aussi  U saumure,  sur  laquelle  l'huile  nage,  et  où 
on  la  ramasse  pour  l'entonner  dans  des  barils.  Les 
sardines  grasses  rendent  plus  d'huile  que  les  mai- 

5 res;  indis  on  estime  ordinairement  que  40  barils 
a sardines  en  fournissent  un  d'huile.  Il  est  bon  que 
cette  huile  s’écoule  peu  4 peu  ; c’est  pourquoi  une 
barrique  est  ordinairement  ioà  12  jours  en  presse  : 
néanmoins  on  pourrait,  sans  beaucoup  d'inconvé- 
niens,  précipiter  la  pression  en  augmentant  les  poids 
ou  en  allongeant  le  levier. 

♦ 4*  “ Préparation  des  sardines  en  piles. 

Pour  la  préparation  des  sardines  en  pile,  on  les 
porte  dans  les  magasins  sangles  laver.  Sitôt  qu'elles 
y sont  rendues,  des  femmes  les  saupoudrent  d’un 
peu  de  sel;  ensuite  elles  les  arrangent  en  piles,  et 
quelquefois  elles  n'en  font  qn'unc  pour  tout  le  pois- 
son d'une  pèche  : alors  ces  piles  ont  4 ou  5 pieds 
de  hauteur,  et  la  base  est  plus  ou  moins  grande, 
suivant  la  quantité  de  poisson  que  la  pèche  a four- 
nie. D'autres  fois,  ces  femmes  font  les  piles  peu 
épaisses,  pour  que  le  sel  les  pénétre  mieux,  et  parce 
que  quand  les  piles  sont  très-grosses , les  sardines 
de  dessous  sont  écrasées  par  le  poids  de  celles  qui 
sont  dessus.  On  appuio  ordinairement  ces  piles  le 
long  d'un  mur,  et  en  les  formant,  on  met  alterna- 
tivement une  couche  de  sel  et  uno  de  sardines,  qu’on 
arrange  de  manière  que  les  têtes  d'une  couche  ré- 
pondent aux  queues  de  celles  de  dessous;  par  celte 
attention,  Les  couches  de  sardines  sont  moins  su- 
jettes à s'écrouler  et  plus  unies.  Pour  cette  raison, 
on  peut  distribuer  le  sel  plus  également  : on  laisse 
les  piles  en  cet  état  jusqu'à  ce  qu’on  juge  que  le 
poisson  est  bien  pénétré  de  sel,  ce  qu'on  reconnaît  à 
la  souplesse  qu’il  acquiert.  11  faut  plus  de  temps 
pour  les  grosses  que  pour  les  petites  sardines  ; et 
suivant  la  qualité  du  sel,  il  faut  les  laisser  plus  ou 
moins  de  temps  en  pile. 

Quand  on  juge  qu'elles  ont  pris  assez  de  sel , on 
les  embroche  dans  des  baguettes  comme  le  males - 
tran  , et  on  en  charge  des  civières  dont  le  fond  est 
couvert  d’une  natte  de  paille  ; on  met  toutes  les 
tètes  en  dehors.  Les  femmes  portent  les  sardines  au 
bord  de  la  mer,  où  elles  les  lavent  ; pour  cela , elles 
saisissent  par  les  deux  bouts  trois  de  ces  baguettes, 
les  plongent  et  les  agitent  dans  l’eau.  Le*  sardines 
ainsi  lavées  doivent  être  blanches  comme  de  l’ar- 


gent; on  les  reporte  au  magasin  sur  les  civières;  et 
q nanti  elles  «ont  égouttées,  on  les  paque  ou  ar^ 
range  dans  les  barils,  et  on  les  presse  comme  le 
malcstran. 

Il  faut  ordinairement,  pour  faire  une  barrique  de 
rardines  (tressées,  la  charge  de  quatre  civières,  plus 
ou  moins,  suivant  la  grosseur  du  poisson.  Ces  barils 
sont  de  bois  dt*  hêtre,  à-peu-près  de  la  jauge  d’un 
tierçon  de  Bordeaux  ; ils  ont  peu  de  bouge , et  étant 
pleins  Us  pèsent  ordinairement  de  3oo  à 3io  livres. 

Les  sardines  bien  préparées  de  l’une  ou  l’autre 
façon  se  conservent  bonnes  pendant  7 ou  8 mois  ; 
après  ce  temps,  elles  déchoient  beaucoup,  et  rancis- 
sent sur-tout  dans  les  pays  chauds. 

L’huile  que  l’on  retire  est  employée  pour  l’éclai 
rage  des  pauvres,  le  radoub  des  chaloupes,  et  pour 
la  préparation  des  cuirs. 

Les  sardines  pressées  doivent,  pour  être  répu- 
tées bonnes,  être  fermes,  blanches  et  claires,  d’une 
grosseur  médiocre;  les  petites,  qui  sont  excellentes 
i manger  fraîches,  ne  sont  pas  estimées  lorsqu'elles 
sont  pressées;  quand  elles  sont  d’une  bonne  gros- 
seur, il  en  entre  environ  6,000  dans  chaque  baril 

i 5.  — Remarques  sur  les  deux  préparations 
précédentes. 

Le  but  principal  de  ces  deux  préparations  est  de 
tirer  l’huile  des  sardines  que  l’on  presse,  non  pas 
tant  pour  le  profit  qu’on  trouve  à U vendre  aux  cor- 
royeurs  que  pour  retirer  des  sardine»  une  substance 
qui  rancit  et  gâte  le  poisson  ; car  on  remarque  que 
les  sardines  au’on  ne  presse  pas  assez  se  gâtent  bien 
plus  tôt  que  le*  autre*. 

La  préparation  en  malestran , qui  occasionne  plus 
de  main-d’œuvre,  procure  d»  ux  avantages  : le  moins 
considérable  est  qu’on  retire  plus  d’huile  , parce 
qu’il  s'en  perd  avec  la  saumure  lorsqu’on  les  met  en 
pile»  ; au  lieu  qu’à  la  préparation  en  malestran 
l'huile  passe  avec  la  saumure,  et  elle  s’en  sépare  en 
séjournant  dans  les  citernes,  où  on  la  recueille  avec 
àoin.  L'autre  avantage,  qui  est  plu»  considérable, 
est  qu’on  emploie  moins  de  sel,  que  les  sardines 
sont  mieux  dégraissées,  qu’elles  sont  plus  blanches 
et  en  état  de  se  conserver  plus  long-temps  sans  jau- 
nir; ce  qui  les  rend  plus  marchandes.  Les  sardines 
que  les  pécheurs  préparent  en  piles  jaunissent  au 
bout  de  3 ou  4 mois,  et  se  gâtent  assez  prompte- 
ment. La  principale  cause  de  ce  dépérissement  vient 
de  ce  que  l’economie  les  engage  à se  servir,  pour 
paquer,  du  même  sel  qu’ils  ont  d’abord  répandu  sur 
le  poisson  ; et  en  outre  pour  conserver  la  grosseur 
de  leurs  pressons,  afin  qu’il  en  tienne  moins  dans  les 
barils,  ils  les  pressent  peu,  et  les  laissent  chargés 
de  l’huile  qui  les  corrompt.  Je  ne  parle  pas  de  ceux 
qui  ont  la  mauvaise  foi  de  mettre  au  milieu  des  ba- 
rils des  poissons  mal  conditionnés.  Ces  défauts  ne 
se  rencontrent  pas  aux  sardines  que  préparent  les 
bon»  fabrirans,  qui,  pour  conserver  leur  réputation, 
apposent  à chaud  leur  marque  sur  les  barüs  qui  sor- 
tent de  leur  fabrique;  et  il  serait  à désirer  que  tous 
ceux  qui  font  des  barils  de  sardines  fussent  obligés 
de  mettre  leur  marque , afin  qu’on  pût  obtenir  de» 
dédommagemens  de  ceux  qui  vendent  de  mauvaise 
marchandise. 
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Autrefois  on  préparait  toutes  les  sardines  en  piles; 
on  prétend  que  c'est  à Concarneau  qu'on  a com- 
mencé à les  préparer  en  malestran,  et  cette  méthode 
est  maintenant  assez  généralement  adoptée  par  les 
fabricant.  Néanmoins,  en  apportant  pour  La  pré- 
paration en  piles  toutes  les  attentions  convenables) 
il  serait  possible  de  faire  de  bonnes  sardines , qui , 
pour  les  raisons  que  nous  allons  rapporter,  pour- 
raient, dans  certains  cas , mériter  la  préférence  sur 
celles  préparées  en  malestran.  Pour  le  faire  aperce- 
voir, il  faut  remarquer  qu'il  y a des  provinces  où  le  | 
peuple  est  dans  l'usage  de  manger  les  sardines  crues, 
telles  qu’on  les  tire  des  barils,  comme  on  fait  les 
anchois  en  Provence  5 ces  provinces  sont  l'Aunis, 
la  Saintongo , la  Guienne  et  d'autres  pays  de  vigno- 
ble : ceux-là  donnent  la  préférence  aux  sardines 
préparées  en  malestran. 

Mais  à Saint-Malo  et  dans  les  provinces  telles 
que  la  Normandie , la  Flandre,  où  le  peuple  ne  boit 
point  de  vin , 011  ne  mange  les  sardines  que  cuites  ; 
et  alors  on  préfère  celles  qui  ont  été  préparées  en 
piles,  parce  que  colles  qui  ont  été  préparées  en  ma- 
lestran  ne  peuvent  soutenir  le  feu,  elles  se  séparent 
par  morceaux  : d'où  il  suit  qu'il  est  avantageux  de 
préparer  les  sardines,  les  unes  en  malestran  et  les 
autres  en  piles. 

$ 6.  — Préparation  des  sardines  en  simple  saumure 
qu'on  nomme  anchoisécs. 

t Comme  les  petites  sardines  qu'on  prend  au  com- 
mencement de  la  pèche  ne  rendraient  pas  d'huile, 
et  qu'elles  se  réduiraient  en  pâte  sous  la  presse,  à 
cause  de  leur  grande  délicatesse,  011  les  met  simple- 
ment en  saumure  dans  de  petits  barils.  Pour  cela, 
on  fait  une  saumure  très-forte;  on  en  met  dans  les 
barils  jusqu'au  tiers,  et  on  achève  de  les  remplir 
avec  des  sardines  trcs-fraiches  et  de  la  saumure,  dans 
laquelle  on  délaie  du  brun  rouge  réduit  en  pou- 
dre très-fine,  pour  leur  donner  l'air  d'anchois;  on 
laisse  les  barils  au  soleil  pendant  i5  jours,  en  les 
remplissant  tous  les  jours  avec  de  nouvelle  sau- 
mure. On  envoie  ces  sardines  à la  foire  de  Beau- 
caire , où  elles  se  vendent,  pour  la  plupart,  comme 
anchois. 

§ 7.  — • L>es  sardines  en  daube. 

On  peut  conserver  pendant  un  mois  des  sardines 
dans  le  beurre  ; de  sorte  qu'elles  sont  presque  aussi 
bonnes  à manger  que  si  elles  étaient  fraîches,  et 
Toici  comment  on  y réussit.  Pour  5o  sardines , on 
emploie  une  livre  de  beurre  frais  qu'on  fait  fondre, 

4 onces  de  sel,  une  once  et  demie  de  poivre  fin,  et 
un  peu  de  muscade  ; quand  le  beurre  est  fondu, 
mais  sans  être  roussi , on  le  laisse  assez  refroidir* 
pour  qu’en  trempant  les  sardines  dedans  elles  en 
sortent  couvertes  : en  cet  état,  on  les  arrange  dans 
un  pot  de  grès  ; on  fait  un  peu  réchauffer  le  beurre 
qui  reste,  qu’on  verse  sur  les  sardines,  de  façon 
qu'elles  en  soient  entièrement  convertes,  et  on  bou- 
che le  vase  le  plus  exactement  qu'on  le  peut  avec 
du  liège.  Quand  on  veut  les  apprêter,  on  les  tire 
du  beurre.  • 

Voici  une  autre  manière  de  conserver  des  sar- 
dines, et  qui  se  pratique  en  quelques  endroits  de  la 


SAR 

Bretagne, de  même  que  dans  le  paya d'Aunis.  Après 
qu'elles  ont  pris  un  peu  de  sel , on  les  fait  frire  dans 
la  poêle  ou  rôtir  sur  le  gril,  puis  on  les  met  dans 
de  petits  barils  faits  exprès  avec  du  vinaigre,  du 
poivre , du  laurier  et  du  girofle,  qui  forment  une  es- 
pèce de  sauce;  c'est  ce  qu’on  nomme  confire  des 
sardines.  On  en  apporte  a Paris  qui  ont  été  ainsi 
préparées.  ».  ,u  ...»  , 

$ 8.  «—  Des  sardines  souries. 

On  sale  à terre  les  sardines  en  grenier,  en  les  ar- 
rangeant de  tête  et  de  queue  en  tas  ; on  répènd  du 
sel  eotre  chaque  lit,  à-peù*près  comme  on  fait  pour 
celles  qu'on  prépare  en  piles;  ou  les  laisse  ainsi  pen- 
dant a ou  3 jours  au  plus.  On  emploie , autant 
qu'on  le  peut,  du  sel  qui  ait  a ou  3 ans  de  saunage, 
narce  que  les  salines  en  sont  moins  âcres.  Lorsque 
les  poissons  ont  pris  sel,  on  les  enfile  sur  des  ba- 
guettes, comme  quand  on  veut  les  mettre  en  presse; 
on  les  lave  dans  du  l'eau  de  mer,  puis  dans  de  l'eau 
douce,  et  quand  elles  sont  égouttées,  on  des  pend 
dans  la  saurisserie  ; on  les  y laisse  s'égoutter  pen- 
dant 24  heures.  Ensuite  ou  allume  les  feux,  qui 
durent  7 à 8 jours  quand  Pair  est  sec , et  10  à 1a  si 
l'air  est  humide. 

On  fait  le  feu  avec  des  copeaux  de  chêne,  qu'on 
prend  chez  les  tonneliers,  les  menuisiers,  et  on  le 
couvre  de  cendres  de  jonc,  pour  qu’il  fasse  de  la 
fumée  et  point  de  flamme.  Le  lieu  où  l’on  fait  cette 
préparation  est  un  cellier  au  rez-de-chaussée,  dont 
un  manteau  de  cheminée  occupe  presque  toute  la 
largeur;  c’est  sous  ce  manteau  qu'on  pend  les  sar- 
dines. On  n'en  saurit  guère  en  France  : celles  à qui 
on  donne  cette  préparation  sont  les  grosses  qu'on 
prend  à la  fin  de  la  saison;  cependant  les  matelots 
en  saurissent  ou  boucanent  pour  leur  provision  pen- 
dant l'hiver. 

AbT.  V.  DE  tA  FÂCHE  DES  SARDINES  SUE  LES 

côtes  d'anoleteiihe. 

Les  sardines  se  montrent  en  assez  grande  quan- 
tité sur  les  côtes  occidentales  de  Devon  et  de  Cor- 
nouailles, où  on  en  prend  depuis  le  commencement 
d'août  jusqu'au  mois  de  novembre,  soit  avec  un 
grand  manet,  en  allant  à leur  rencontre  lorsqu'elle* 
se  dirigent  dans  une  baie  et  on  refoulant  le  courant 
de  la  marée,  soit  avec  une  seine,  qui  a quelquefois 
5 à 600  brasses  de  longueur,  et  qui  est  dirigée  par 
trois  ou  quatre  petites  barques,  montées  chacune 
de  six  hommes,  qui  se  dirigent  pour  tendre  leur 
filet  sur  les  signaux  que  leur  fout  des  hommes  qui 
restent  à terre,  lorsqu’ils  aperçoivent  aux  ondula- 
tions de  la  mer  des  bancs  de  poissons. 

Art.  VI.  — DE  LA  FÂCHE  DANS  LES  ENVIRONS  DE 
MAR  F.  NK  ES.  > ' 

Celte  pêche,  qui  est  assez  incertaine,  se  fait  en 
juin  jusqu'à  la  fin  d'août , avec  des  seines  de 
40  brasses  de  longueur,  faites  d'assez  gros  fils,  et 
dont  les  mailles  n’ont  au  milieu  du  filet,  sur  une 
étendue  de  9 brassses,  que  3 lignes  d'ouverture, 
tandis  qu'elles  en  ont  6 aux  extrémités.  La  tête  du 
filet  est  garnie  de  flottes  do  liège,  et  le  pied  bordé 
d’une  grosso  corde  qui  sert  de  lest.  Les  pécheurs  en- 
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veloppcnt,  autant  qu’ils  le  peuvent,  les  bouillons 
ou  bancs  de  sardines  avec  leur  filet,  qu'ils  tirent  à 
terre,  ou  qu'ils  plient  en  deux,  en  joignant  la  corde 
du  pied  avec  celles  des  lièges  et  le  tirent  à bord  du 
bateau  : ainsi  ils  n'emploient  point  de  résure  , et  le 
poisson  ne  se  maille  point.  Cette  pèche  se  fait  de 
jour. 

A Oléron,  la  pêche  se  fait  à-peu-près  de  même 

An  T.  Vil. DE  Z.  A PÈCHE  A OLONNE. 

On  pêche  encore  des  sardines  sur  la  côte  qui 
s'étend  depuis  lesSables-d'Olonne  jusqu'à  Brest.  Les 
chaloupes  des  Olonnois  ont  ordinairement  26  pieds 
de  longueur  totale , et  elles  portent  deux  mâts  , deux 
voiles  et  sept  à huit  hommes  d'équipage.  Les  pê- 
cheurs bien  équipés  ont  cinq  sortes  de  manets,  dont 
les  mailles  sont  de  différentes  grandeurs,  pour  scr 
vir  suivant  les  saisons.  Ces  filets  sont  flottés  et  les- 
tés. Les  pécheurs  s'écartent  de  la  côte  à une,  2 ou 
3 lieues,  et  rentrent  au  port  tous  les  soirs.  Ils  dé- 
rivent, comme  nous  l'avons  déjà  dit,  et  le  maître, 
placé  à l'arrière,  jette  la  résure,  pendant  que  les 
matelots  soutiennent  la  marée  avec  deux,  quatre  ou 
six  avirons , suivant  la  force  du  vent  ou  ae  la  dé- 
rive. Ils  relèvent  leurs  filets  toutes  les  2 heures,  ou 

S lus  tôt  quand  ils  s'aperçoivent  qu'il  y a beaucoup 
0 sardines  de  maillées. 

Abt.  VIII.  — DE  LA  fàcHE  DES  SAHDINES  A LA  CÔTE 
DE  SAINT-JEAN-DE-LUE. 

Duhamel  répète,  à l'occasion  de  cette  pèche,  ce 
qu'il  a dit  souvent  ; savoir,  que  les  harengs,  les  sar- 
dines et  les  autres  poissons  de  passage  abandonnent 
quelquefois,  pendant  plusieurs  années,  une  côte  où 
ils  se  portaient  en  quantité,  et  qu'ensuite  ils  y re- 
viennent. A l'époque  où  il  écrivait  (1774),  la  pêche 
de  la  sardine,  Qui  avait  été,  i5  ans  auparavant, 
très-abondante  à l'ancienne  embouchure  de  l’Adour 
dans  l'Océan,  et  qui,  pendant  cet  espace  de  temps, 
y était  devenue  à-peu-près  nulle,  fut  d'une  abon- 
dance extraordinaire  dans  cette  année  1774-  Les 
uns  attribuaient  la  disparition  de  ce  poisson  à des 
travaux  faits  dans  le  port,  et  d'autres  aux  vents 
d'ouest,  qui  avaient  déterminé  les  sardines  à aller 
chercher  un  asile  plus  tranquille. 

I * . — Des  filets  dont  se  servent  les  Basques  pour 
la  pèche  de  la  sardine . 

Le  filet  dont  se  servent  les  Basques  pour  celte 
pèche  est  fait  de  fil  de  lin  : il  a 3o  brasses  de  lon- 
gueur sur  4 et  demie  de  chute  ; les  mailles  de  3 à 
4 lignes  d'ouverture  ; le  bas  bordé  d'une  ralingue 
de  6 lignes  de  circonférence,  et  garni  de  plomb  de 
6 à 7 onces.  On  y amarre  aussi  de  4 pieds  en  4 pieds 
des  anneaux  de  corne,  dans  lesquels  on  passe  une 
autre  ligne , qui  s'étend  dans  toute  la  longueur  du 
filet,  et  qui  sert  à le  fermer  comme  un  sac  lorsqu’il 
est  rempli  de  sardines.  Ce  filet,  qui  est  plutôt  une 
seine  qu’un  manet,  sert  à prendre  les  anchois  comme 
les  sardines  ; la  tête  est  garnie  de  flottes  de  liège 
placées  à 3 pouces  les  unes  des  autres. 
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§ 2.  — Manière  de  mettre  le  filet  à la  mer  et  de  le 
relever»  < J. 

Les  bancs  de  sardines  se  décèlent  par  la  présence 
des  oiseaux,  qui  mettent  leur  bec  dans  L'eau,  ou  y 
plongent  eux-mêmes.  Alors  les  chaloupes,  montées 
chacune  de  douze  bons  rameurs,  se  rendent  aux  en- 
droits indiqués,  où  les  pécheurs  mettent  leur  filet  à 
l'eau  du  côté  de  bâbord,  tandis  que  les  rameurs  en- 
veloppent le  banc  de  sardines.  Quand  le  filet  est  en- 
tièrement à l'eau,  les  pécheurs  conservent  à bord 
une  manoeuvre  d'environ  i5  lignes  de  circonférence 
et  3o  brasses  de  longueur,  laquelle  est  amarrée  à 
un  bout  du  filet  et  tenue  par  un  matelot  qui  est  à la 
proue.  IL  y a,  à l'autre  extrémité  du  filet , une  sem- 
blable manœuvre,  retenue  dans  le  bateau  par  un 
matelot  qui  est  à la  poupe.  Les  sardines,  épouvan- 
tées par  les  marsouins  qui  se  trouvent  presque  tou- 
jours aux  environs  , donnent  dans  le  filet  en  grande 
quantité  : alors  les  matelots  de  poupe  et  do  proue 
qui  tiennent  les  manœuvres  répondant  aux  deux 
bouts  du  filet,  se  halent  dessus  pour  s'en  appro*- 
cherj  et  dès  que  les  deux  bouts  du  filet  sont  rendus 
l'un  à la  poupe,  l'autre  à la  proue,  on  baie  sur  la 
manœuvre  passée  dans  les  anneaux  de  corne,  pour 
ramener  le  oas  du  filet,  où  sont  les  plombs  près  de 
la  superficie  de  l'eau,  en  formant  comme  un  sac 
dans  lequel  les  sardines  se  trouvent  renfermées.  Ou 
les  prend  avec  un  manet,  que  les  Basques  nomment 
salabardon  , pour  les  mettre  à bord. 

i 3.  — De  la  pêche  desjlasques  q^Fontarabie. 

Depuis  le  mois  de  mai  et  pendant  tout  l'été,  J es 
sardines  entrent  dans  les  baies  et  les  anses,  où  les 
pécheurs  en  prennent  avec  des  seines  ; d'autres  pé- 
cheurs *e  portent  au  large,  font  leur  pèche  de  la 
même  manière  que  nous  venons  de  l'expliquer; 
mais  il  y en  $.  qui  se  servent  de  manets  qui  ont  à- 
neu-près  3o  brasses  de  longueur  sur  4 de  chute, 
rendant  que  le  maître  jette  le  filet  à l'eau , l’équi- 
page nage  mollement,  pour  qu'il  s'étende  mieux; 
et  quand  la  moitié  de  la  longueur  de  ce  filet  est  à la 
mer,  le  maître,  qui  est  debout  à la  poupe,  jette  la 
résure  des  deux  côtés;  ce  qui  engage  les  sardines 
à nager  pour  l'attraper,  et  les  précipite  dans  le» 
mailles.  Pendant  ce  temps,  deux  hommes  naviguent 
faiblement  pour  soutenir  la  dérive  et  entretenir  le 
filet  tendu.  Dès  que  le  maître  s'aperçoit  que  cette 
moitié  du  filet  est  bien  garnie  de  poissons,  il  metA 
doucement  le  reste  à l'eau,  l'attache  au  bateau  et 
recommence  à jeter  de  la  résure.  Lorsqu'il  remarque 
qup  toute  la  tessure  est  garnie  de  sardines,  il  la  re- 
lève, et  tout  de  suite  il  en  met  une  autre  à la  ruer. 

AllT.  IX.  — DE  LA  PÈCHE  DES  SARDINES  EN 
PROVENCE. 

La  pèche  des  sardines,  en  Provence,  ressemble 
beaucoup  à celle  qu'on  pratique  en  Bretagne. 

§ 1 . — Des  filets  employés  en  Provence. 

Les  Provençaux  nomment  sardinaux  les  filets 
expressément  destinés  à la  pèche  des  sardines,  et  qui 
sont  do  simples  nappes  dont  les  mailles  sont  propor- 
tionnées à la  grosseur  des  poissons  qu'on  sc  propose 
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de  prendre.  Les  filets  dont  les  mailles  sont  très- 
étroites  se  nomment  soc  le  Ci  ères , parce  qu'ils  serrent 
a-la-fois  à prendre  des  soclets  et  de  petites  sardines  ; 
en  un  mot,  ces  filets  sont  de  vrais  manets,  dont  les 
mailles  ont  de  4 » 5 ou  6 lignes  , qui  servent  succes- 
sivement à mesure  que  les  sardines  augmentent  de 
grosseur.  Ils  sont  uc  fil  fin,  quoique  retors,  et  du 
premier  brin  de  chanvre  ou  de  lin.  Les  pièces  ont 
de  a5  à a6  brasses  de  longueur,  et  plusieurs  sont 
jointes  bout  à bout  pour  iormer  une  tessure  com- 
posée do  deux  principales  pièces,  qu’on  nommeyam- 
bcs,  et  qui  ont  chacune  3o  et  quelquefois  5o  brosses 
de  longueur. 

Ces  filets  sont  bordés  par  une  espèce  de  lisière 
ou  petite  bande  de  filet  faite  de  fil  plus  fort,  et  à 
mailles  de  a pouces  d’ouverture.  Cette  lisière,  qu’on 
nomme  san/ou , est  destinée  à fortifier  le  filet.  C’est 
au  sardon  de  la  tète  du  filet  qu’on  attache  la  corde 

3ui  porte  les  lièges,  et  au  sardon  du  pied  qu’on  met 
es  bagues  de  plomb  de  distance  en  distance. 

Les  pêcheurs  établissent  ordinairement  leurs  filets 
sur  la  plage  et  près  de  la  cAte  où  les  sardines  so "ras- 
semblent ; mais  par  certains  vents  qui  portent  ces 
poissons  au  large,  il  faut  les  aller  chercher.  Dans 
ce  cas,  et  s’il  y a une  grande  profondeur  d’eau,  les 
pécheurs  joignent  deux  filets  l’un  au-dessus  de  l'au* 
tre,  ou,  plus  communément,  ils  amarrunt  au  sar- 
don de  la  tète  des  lignes  que  les  pécheurs  de  harengs 
nomment  bandigucs , et  les  Provençaux  colonnes  , 
au  bout  desquelles  ils  ajoutent  de  grosses  flottes  de 
liège  qu’ils  a pillent  signaux. 

ÿ 2,  — Des  bateaux  employés  dans  la  Méditerranée 
à la  pèche  de  la  sardine. 

On  se  sert  communément  de  bateaux  que  les 
Provençaux  nomment,  comme  leurs  filets,  sardinaux 
ou  sardinages,  et  qui  sout  construits  A-pcu-près 
i.omnv*  de  petites  tartanes.  Leur  longuAir  commune, 
qui,  à l’égard  des  tartanes,  s’établit  sur  celle  de  la 
quille  et  non  pas  de  tête  en  tète,  est  de  a5  pieds, 
et  leur  port  de  6 tonneaux.  Ils  ont  la  proue  fort 
allongée,  la  poupe  couverte,  et  quatre,  cinq  ou  six 
hommes  d’équipage.  Souvent,  en  Languedoc,  les 
équipages  sont  à la  part  : le  propriétaire  du  bateau 
et  des  blets  a la  moitié  du  profit,  et  l’autre  moitié 
se  partage  entre  le  patron  et  les  matelots  ; et  s’il  y 
a un  mousse  ou  un  garçon,  ils  lui  donnent  demi- 
part  ou  un  quart,  suivant  sa  force  et  le  service  qu’il 
4|>eut  rendre. 

f 3.  «— • Des  heures  auxquelles  on  fait  la  pêche. 

Comme  on  ne  se  sert  ps*  de  résure  dans  la  Mé- 
diterranée, on  pèche  la  nuit.  Les  pécheurs  tendent 
et  relèvent  deux  fois  chaque  nuit;  savoir,  pour  la 
première  fois,  qu’ils  nomment  de  prime , à l’entrée  de 
la  nuit,  et  pour  1a  seconde,  qu’ils  nomment  d’aube, 
assez  avant  le  jour,  pour  qu’ils  puissent  relever  leur 
filet  avant  le  jour. 

§4*  — Manière  de  pécher. 

Quand  le  bateau  est  rendu  ou  lieu  de  la  pèche  et 
que  le  patron  veut  mettre  se»  filets  & l’eau,  il  fait 
amener  les  voiles,  et  ordinairement  quand  les  filets 


• SAR 

sont  à l’eau,  il  ne  se  sert  que  de  ses  rames.  Comme 
c’est  par  l’arrière  qu’on  met  les  filets  à l’eau  et 
qu’on  les  relève,  il  Ata  le  gouvernail  ; de  sorte  que 
le  bateau,  n’étant  soutenu  que  par  les  rames,  dérive 
avec  le  filet  au  gré  du  vent  et  des  cour  ans , le  filet 
étant  attaché  au  bateau  par  une  manœuvre  de 
5o  brasses  de  longueur.  Lorsqu’il  fait  un  beau  clair 
de  lune  et  que  l’on  espère  une  bonne  pèche , on 
laisse  les  filets  à la  mer  une  heure  de  plus,  ce  qu’on 
appelle  courir  de  lune  ; ensuite  on  mouille  un  pe- 
tit  grappin,  on  relève  les  filets,  on  démaille  les 
poissons,  et  on  se  repose  en  attendant  l’heure  de 
faire  la  pèche  d’Aubc.  Cette  pêche  aux  filets  déri- 
vans  ressemble  beaucoup  à celle  qu’on  fait  sur  les 
cAtes  de  Bretagne.  Aussitôt  que  la  pèche  d’aube  est 
finie,  les  pécheurs  reviennent  à terre  pour  faire 
promptement  la  livraison  de  leur  poisson;  ce  qui 
est  si  important , qu’on  estime  plus  les  sardines 
d’aube,  qui  sont  livrées  pre «qu’au  sortir  de  l’eau  , 
que  celles  de  prime,  qui  ont  passé  toute  la  nuit  dans 
le  bateau. 

Les  pécheurs,  ayant  fait  la  livraison,  lavent  leurs 
filets,  les  étendent  pour  les  faire  sécher  et  les  rac- 
commoder; ce  qu’il  faut  faire  À tous  les  démarrages, 
parce  que  ces  filets,  très-déliés,  sont  fréquemment 
endommagés , principalement  par  de  gros  poissons. 
Cet  ouvrage  lait , ils  se  reposent  pendant  3 ou 
j heures,  et  se  disposent  à retourner  à la  pèche  vers 
les  5 heures  du  soir. 

} 5.  — Du  sardinal  ou  sardincau. 

Nous  avons  donné  la  description  de  ce  filet  au 
mol  Sardinal.  11  nous  suffira  d’avertir  qu’il  varie  un 
peu  suivant  les  ports  où  l’on  eu  fait  usage. 

$ 6.  — Salaisons  et  préparations  des  sardines  en 
Provence  et  en  Juinguedoc . 

D'abord , U n’y  a que  les  sardines  qu’on  prend 
soit  à la  seine,  soit  avec  les  manets  ou  sardinaux, 
jui  puissent  être  salées;  car  celles  qu’on  prend  à 
la  tartane  ou  dans  les  filets  nommés  aissaugues,  gan- 
guis  et  bouliers,  étant  fatiguées,  molles  et  dépouil- 
lées de  la  plupart  de  leurs  écailles,  ne  sout  point 
propres  à taire  de  bonnes  sardioes  salées.  On  peut 
en  dire  autant  de  celles  qu’on  prend  dans  les  ma- 
dragues lorsqu’on  les  relève  i il  faut  les  consommer 
fraîches  et  trés-promptemcnt.  De  plus,  toutes  étant 
petites  et  très-délicates,  elles  ne  peuvent  être  pres- 
sées ; leur  délicatesse  les  rend,  il  est  vrai,  agréables 
à manger  fraîches  : elles  sout  aussi  les  meilleures 
qu'on  puisse  préparer  en  saumure,  comme  nous  al- 
lons l’expliquer;  et  pour  celte  préparation  on  ne  re- 
bute point  celles  qui  sont  blessées,  pourvu  qu’elles 
soient  trés-fralcbes. 

Pour  saler  les  sardines , on  en  forme  des  lits  dans 
de  grandes  bailles,  ou,  comme  oadit,  on  le s alite, 
en  répandant  du  sel  entre  chaque  lit  de  poisson; 
et  quand  la  baille  est  pleine , on  fait  une  forte  sau- 
mure ou  une  sauce,  composée  d’un  peu  de  salpêtre 
avcc  du  bol  ou  de  l’ocre  rouge  en  poudre  fine.  On 
prétend  que  cette  subsUuue  contribue  A leur  con- 
servation ; mais  on  l’emploie  principalement  pour 
donner  aux  poissons  et  à fa  sauce  une  couleur  rouge 
qu’on  exige  dans  le  commerce. 
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Pour  que  le*  sardine*  confisent  bien  dans  cette 
sauce,  on  les  y laisse  reposer  5 ou  6 mois)  ensuite 
on  en  emplit  ae  très-petits  pots  de  terre  de  diffé- 
rentes grandeurs  et  large*  d'ouverture  : on  met  sur 
les  poissons  un  rondeau  de  terre  cuite,  qui  produit 
une  pression  suffisante  pour  que  la  sauce  surnage 
au-dessus  des  poissons  ; puis  on  bouche  exactement 
l'ouverture  de  ces  pots  avec  du  liège,  que  l’on  scelle 
avec  du  plâtre,  de  crainte  que  le  poisson  et  U sauce 
ne  s'éventent.  On  en  met  aussi  dans  de  petits  barils 
qui  pèsent  20  à a5  livres,  pour  les  transporter  par 
toute  l'Europe  et  au  Levant. 

On  prépare  aussi  de  cette  façon  des  sardines  en 
Languedoc  ; et  quoiqu'il  n'y  ait  point  d'amertume 
dans  les  sardines  comme  dans  les  anchois,  on  leur 
retranche  la  tète , et  on  les  vide  pour  les  vendre 
comme  anchois.  Les  barils  de  Languedoc  pèsent  de 
18  A 26  livres)  presque  tous  se  portent  à la  foire  de 
Beaucaire,  d'où  ils  passent  dans  les  Cévennes,  le 
Vivarais  et  même  en  Provence)  de  plus,  beaucoup 
de  sardines  qu'on  envoie  à Beaucaire  se  distribuent 
dans  tout  le  royaume  par  Lyon  et  Paris.  Celles  qui 
se  pèchent  dans  les  mois  d'août,  septembre  et  oc- 
tobre , sont  moins  délicates  que  celles  qu'on  a pê- 
chées plus  tût.  Cest  pourquoi  après  la  foire  de  Beau- 
caire, et  quand  les  sardines  ont  perdu  leur  grande 
délicatesse,  les  marchands  en  préparent  un  peu,  en 
Provence  et  en  Languedoc,  de  pressées  à la  ma- 
nière de  Bcllc-Ue  : c'est  ce  au'on  appelle  la  haren- 
gade.  Quoique  les  sardines  de  Provence  et  de  Lan- 
guedoc passent  pour  plus  délicates  que  celles  de 
l'Océan , on  ne  laisse  pas  que  d'y  en  apporter  de 
Bordeaux. 

Art.  X.  — dispositions  de  l'ordonnance  de 

MARINE,  DE  l68l,  SUR  LA  PéCHE  DLS  SARDINES. 

a Permettons  de  faire  la  pèche  de  la  sardine  avec 
des  rets  ayant  des  mailles  de  4 lignes  en  carré  et  au- 
dessus.  N ( Ord.  de  1681,  liv.  V,  Üt.  It  art.  11.) 

Le  motif  qui  a fait  autoriser  des  filets  dont  les 
mailles  ont  si  peu  d'étendue  est  que  les  sardines 
ne  se  mêlent  guère  avec  les  autres  poissons,  et 

3u*elles  se  rassemblent  de  manière  qu'on  en  trouve 
es  amas  considérables. 

Défense  d'employer  de  la  résure  qui  n'ait  été  visitée. 

u Faisons  défenses  aux  pêcheurs  d'employer  de 
la  résure  pour  attirer  de  la  sardine,  et  À tous  mar- 
chands d'en  vendre  qu'elle  n’ait  été  visitée  et  trou- 
vée bonne,  à peine  de  3oo  livres  d'amende.  » {lb. , 
art . ia.) 

Les  ordonnances  du  roi  sur  la  pêche  de  la  morue 
accordent  des  primes  d’eucouragement  pour  l'im- 
portation de  la  résure.  V.  le  $ 10  de  l’article  Pêche 
maritime. 

SARDINIÈRE.  Filet  qui  sert,  en  Gascogne,  à 
prendre  des  sardines. 

SARDON.  Nom  qu'on  donne,  en  Provence,  à une 

{►etite  largeur  de  filet  fort,  avec  lequel  on  borde  le 
iaut  et  le  bas  des  filets  déliés  pour  les  fortifier)  les 
mêmes  bordures  qu'on  met  aux  deux  bouts  s'appel- 
lent aussiïrcs.  V.  Sardirtal. 

SARGO.  L'un  des  noms  du  sargue,  poisson  du 
genro  des  .«pares.  V.  Sargue. 
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SARCLE . spams-sargus.  Poisson  du  genre  des 
spares.  oue  dans  plusieurs  provinces  méridionales 
et  en  Italie  on  nomme  sargo f sar ou  sarg ; en  Dal- 
raatie,  pagaro ; en  Angleterre,  base  ; et  en  Alle- 
magne, gf  iss  brasse m . 

Description.  — Ce  poisson,  qui  parvient  à plus 
de  2 pieds  de  long,  a 12  rayons  aiguillonnés  et 
*3  articulés  à la  nageoire  du  dos;  3 rayons  aiguil- 
lonnés et  14  articulés  à l'anale  ) huit  incisives  larges 
à leur  bout  ) deux  rangées  de  molaires  arrondies  de 
chaque  côté  ) des  bandes  transversales  noirâtres  ) 
une  tache  noire  à la  queue  ) les  écailles  qui  recou- 
vrent les  opercules  plus  petites  que  celles  du  dos) 
la  partie  supérieure  du  corps  comme  carénée  et  noi- 
râtre ) le  corps  de  couleur  argentée  ) un  grand  nom- 
bre de  raies  longitudinales,  dorées  ou  jaunes,  et  la 
ligne  latérale  composée  de  petits  traits  noirs. 

Habitation . — On  trouve  des  sargucs  dans  les 
mers  d'Europe  et  sur-tout  dans  la  Méditerranée  : 
on  en  trouve  aussi  dans  la  mer  Rouge  et.  le  Nil , ou 
l’on  en  prend  une  grande  quantité. 

Nourriture. — Ils  vivent,  comme  les  autres  spare», 
de  petits  poissons,  de  crustacés  et  de  coquillages. 

Propagation.  — Aristote  et  Pline,  qui  ont  connu 
ce  poisson,  disent  qu'il  fraie  au  printemps  et  en  au- 
tomne, qu'il  vit  en  troupej  sur  les  rivages  et  qu’il  re- 
monte les  rivières. 

Qualités.  — La  chair  du  sargue  est,  générale- 
ment parlant , sèche  et  dure  ) elle  est  meilleure  frite 
que  préparée  de  toute  autre  manière.  On  attribue  le 
peu  de  délicatesse  de  la  chair  de  ce  poisson  à ce 
qu’il  préfère  le*  cavités  des  rochers  remplies  de  li- 
mon et  de  fange:  de  là  vient  aussi  qu’il  se  corrompt 
facilement. 

Pêche.  — On  prend  les  sargues  au  filet,  à la 
fouane,  à la  ligne,  et  même  à la  main  dans  les  trous 
des  rochers.  La  manière  la  plus  ordinaire  de  les 
prendre  dans  l'Archipel  grec,  où  ils  sont  très-com- 
muns. est  avec  des  lignes,  dont  on  garnit  les  hame- 
çons de  chair  de  corneille,  après  avoir  jeté,  aux  en- 
virons de  l'endroit  où  l’on  pêche,  une  pâte  composée 
de  farine  et  de  vieux  fromage. 

SARICOV1ENNE.  Y.  Loutre  marine. 

SARIONES.  Saumons  de  moyenne  grandeur. 

SARTIS.  Cordes  d'aufTe  qui  servent  à haler  les 
filets  ) communcpient  les  pièces  de  sartis  s'appellent 
mailles.  V.  Aissauguc. 

SATJCANELLET  L’un  des  noms  vulgaires  de  la 
Dorade.  V.  ce  root. 

SAGM1ER.  Sorte  do  grappin  ou  harpon  dont 
on  se  sert  dans  la  Dordogne  pour  saisir  les  gros 
saumons. 

SAUMON , sa/mo-salar.  (Lin.)  Espèce  de  pois- 
son du  genre  salmone.  On  l'appelle  saumoneau 
lorsqu'il  a moins  de  a ans  d'âge , et  façon  lorsqu'il 
a moins  de  3 ans.  Il  se  nomme  en  Allemagne  salm , 
lachs  ; lorsqu'il  n'a  qu'un  an  , salmling  ; s’il  est 
gras,  ‘ncislach  y s'il  est  maigre , grau  la  ch;  lorsqu'il 
a été  pris  en  mer,  roth lachs  : en  Angleterre,  soi- 
mon:  en  Ecosse,  lorsqu'il  n’a  qu’un  an,  schmclt , 
smont f à 3 ans,  mort;  à 4 ans  , forktail  : à 5 ans  , 
hajffisch.  * 

Histoire.  — Le  saumon  est  très- rare  dans  la  Mé- 
diterranée : aussi  il  n’est  pas  nommé  dans  les  an- 
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ciens  auteurs  grecs.  Pline,  qui,  chez  les  Romains, 
en  parla  le  premier,  le  cite  comme  un  poisson  des 
Gaules.  Il  vante  celui  que  fournissaient  de  son 
temps  les  fleuves  de  l’Aquitaine,  sans  doute  U Ga 
ronne  et  l'Adour.  Ausonc  en  fait  aussi  mention 
dans  une  de  ses  idylles. 

Dans  le  moyen  âge,  la  pèche  et  le  commerce  du 
saumon  en  Europe  obtinrent  beaucoup  d’accroisse- 
ment. On  donnait,  dans  les  actes  de  cette  époque,  le 
nom  dVsoxou  d’/sox  à ce  poisson  ; et  l’on  voit,  dans 
*in  acte  de  i3yi , que  l’on  en  péchait,  aux  embou- 
chures des  rivières  des  Asturies  et  de  la  Galice,  une 
grande  quantité,  qu’on  y salait  pour  la  consomma- 
tion des  habitans. 

Mais  c’est  dans  le  Ncrd^jue  cette  branche  d’in- 
dustrie acquit  une  importance  remarquable,  tant 
sur  les  eûtes  de  Norwege,  de  Suède,  d’Ecosse,  que 
sur  celles  de  la  Baltique.  M.  Noël , dans  son  His- 
toire des  Pêches , cite  des  actes  de  ia3i  et  de  1207, 
qui  constatent,  par  les  dîmes  et  les  redevances  do- 
maniales établis  sur  la  pèche  du  saumon , que  cette 
pèche  était  abondante. 

Elle  11e  se  bornait  pas  aux  seuls  royaumes  du 
Nord  proprement  dit;  elle  était  très-considérable  en 
Irlande  dans  le  cours  du  XJ!**,  siècle,  et  beaucoup 
plus  considérai. le  encore  en  Ecosse.  Bède,  qui  écri- 
vait dans  le  VII l".  siècle,  cite  déjà  le  saumon  comme 
l’espèce  la  plus  populeuse  de  poissons  qui  habitent 
les  eaux  douces  de  la  Grande-Bretagne , et  il  dé- 
signe plus  particulièrement  celles  de  l’Ecosse.  Cette 
abondance  du  saumon  dans  les  rivières  de  l’Ecosse 
était  due  aux  sages  réglement  puLliés  en  faveur  de 
la  conservation  de  l’espèce,  qui  furent  reproduits 
en  i3i9,  1400,  1420,  <424»  *4a9»  et  1 436 . 

La  pèche  du  saumon  en  Angleterre  fut  exploitée, 
dans  le  cours  du  moyen  âge,  avec  autant  d’activité 
que  les  circonstances  le  permirent.  Le  gouverne- 
ment ne  refusa  pas  ses  soins  à la  conservation  de  ce 
poisson  : il  existe  un  acte  passé  en  ja85,  sous 
Edouard  I*r.,  qui  prohibe  la  pèche  du  saumon  de- 
puis la  fête  de  la  nativité  de  U Vierge  (8  sep- 
tembre) jusqu’à  la  Saint-Martin  (a3  décembre),  el 
celle  du  saumoneau  depuis  le  i5  d’avril  jusqu’à  la 
Saint-Jean  ( 2 5 juin).  Cettte  disposition  lut  renou- 
velée en  1389. 

Nous  ne  voyons  point  que,  durant  cette  période , 
on  se  soit  occupé  en  France  de  la  pèche  du  saumon. 
11  figure,  il  est  vrai,  dans  quelques  actes  de  rede- 
vances concédées  à des  monastères;  mais  il  ne  fut 
rendu  aucun  réglement  particulier  soit  pour  la  con- 
servation de  l’espèce,  soit  pour  la  police  de  la  pêche. 

Dans  le  cours  du  XIII*.  siècle,  Le  bécara  était 
déjà  distingué  d’avec  le  saumon  ; ce  qui  est  établi 
par  un  passage  d’Albert,  où  il  dit  que  Vexox  est  le 
même  poisson  que  les  Allemands  appellent  lahscn. 
Cet  écrivain  observe  ensuite  que,  sur  les  bords  du 
Danube  et  de  quelques-uns  de  ses  affluons,  les  Al- 
lemands et  les  Hongrois  donnent  au  lahscn  le  nom 
d’usox;  et  que  ce  lahscn  n bien  la  forme  et  la  cou- 
leur du  saumon,  mais  qu’il  en  diffère  par  la  mâ- 
choire inférieure,  qui  se  relève  en  crochet,  à-peu- 
près  comme  le  bec  d’un  aigle  sc  courbe  dans  le  sens 
contraire.  Ace  caractère,  nous  devons  reconnaître 
le  bccard. 
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Description.  — Le  saumon  (JY.  Syjfg.  2)  est 
un  poisson  qui  parvient  à une  grosseur  considérable; 
U a le  corps  allongé  et  aplati  latéralement;  la  tète 
médiocre  et  noirâtre;  l'ouverture  de  la  bouche  très- 
fendue;  la  mâchoire  supérieure  avançant  un  peu  ; 
In  mâchoire  inférieure  recourbée  vers  le  haut,  dans 
les  mâles  qui  ont  pris  tout  leur  accroissement  ; 
toutes  les  peux,  et  la  supérieure  principalement, 

§ arnica  de  dents  pointues;  chaque  cûté  du  palais  et 
u gosier,  de  même  que  la  langue,  armés  aussi  de  quel- 
ques dents  ; les  yeux  petits  ; le  dos  airondi  et  noir; 
la  ligne  latérale  droite;  les  cûtés  blanchâtres,  quel- 
quefois tachés  de  noir  ; le  ventre  et  la  gorge  d’un 
rouge  jaune  ; les  nageoires  pectorales  de  même  cou- 
leur et  soutenues  par  14  rayons;  les  ventrales  jaunes 
et  à 10  rayons  ; l’anale  de  même  et  avec  i3  rayons  ; 
la  caudale  en  forme  de  croissant,  de  couleur  bleue 
et  à 21  rayons  ; la  dorsale  grise,  tachetée  et  formée 
par  14  rayons;  l'adipeuse  noire;  les  écailles  de 
moyenne  grandeur  et  se  détachant  aisément. 

Habitation.  — Ce  poisson  se  plaît  dans  presque 
toutes  les  mers.  Il  préféré  par-tout  le  voisinage  des 
grands  fleuves  et  rivières,  dont  les  eaux  douces  et 
rapides  lui  servent  d’habitation  pendant  une  très- 
grande  partie  de  l’année.  Il  tient  le  milieu  entre  les 
poissons  de  mer  et  ceux  de  rivière  : il  naît  dans  l'eau 
douce  des  fleuves,  y passe  la  belle  saison,  recherche 
les  eaux  les  plus  pures  qui  coulent  sur  un  fond  de 
gravier,  et  redescend  dans  U mer  vers  la  fin  de  l’au- 
tomne ; mais  plusieurs  individus  de  cette  espèce 
restent  pendant  l’hiver  dans  les  rivières  qu’ils  ont 
parcourues. 

Dans  les  contrées  tempérées,  les  saumons  quit- 
tent la  mer  vers  le  commencement  du  printemps; 
ils  partent  avec  le  flux,  sur-tout  lorsque  les  flots 
Je  la  mer  sont  poussés  contre  le  courant  des  ri- 
vières par  un  vent  assez  fort,  que  l’on  nomme  dans 
plusieurs  pays  vent  du  saumon.  Ils  se  jettent  de 
préférence  dans  les  rivières  qu’ils  trouvent  le  plus 
débarrassées  de  glaçons,  ou  dons  lesquelles  ils  sont 
entraînés  par  la  marée  la  plus  haute  et  la  plus  fa- 
vorisée par  le  vent.  Ils  voyagent  en  troupes  nom- 
brrtises,  et  présentent  souvent , dans  l’arrangement 
de  celles  qu*ils  forment , autant  de  régularité  qu’aux 
époques  de  leurs  grands  voysges.  Le  plus  gros  de 
ces  poissons,  qui  est  ordinairement  une  femelle, 
s’avance  le  premier;  à la  suite  viennent  les  autres 
femelles  deux  à deux,  et  chacune  à la  distance  de 
4 à 5 pieds  dè  celle  qui  la  précède  ; les  mâles  les 
plus  grands  paraissent  ensuite,  observent  le  même 
ordre  que  les  femelles  et  sont  suivis  des  plus 
jeunes. 

S’ils  donnent  contre  un  filet,  ils  le  déchirent  ou 
dicrchent  à s’échapper  par-dessous  ou  parles  cûtés; 
et  dès  qu’un  de  ces  poissons  a trouvé  une  issuo,  les 
autres  le  suivent , et  leur  premier  ordre  se  rétablit. 
Ils  nagent  au  milieu  du  fleuve  et  près  de  la  surface 
de  l’eau;  et  comme  ils  sont  souvent  très-nombreux 
et  qu’ils  agitent  l’eau  violemment,  ils  font  un  bruit 
qu’on  entend  de  loin.  Lorsque  le  temps  est  chaud 
et  à l’orage,  ils  rasent  le  fond  de  l’eau  ou  se  réfu- 
gient dans  les  endroits  les  plus  profonds,  où  ils 
peuvent  jouir  de  la  fraîcheur  qu’ils  recherchent;  et 
c’est  par  une  suite  de  ce  besoin  de  la  fraîcheur  qu’ils 
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aiment  Icj  eaux  douces , dont  les  bords  sont  om- 
bragés par  des  arbres  touffus. 

Les  corps  ilottans  sur  l’eau  et  les  couleurs  vives 
les  effraient  et  les  forcent  quelquefois  à rétrograder. 
Si  la  température  de  la  rivière  et  les  qualités  de 
l’eau  leur  conviennent,  ils  voyagent  lentement; 
mais  s’ils  veulent  &e  dérober  à quelque  sensation 
incommode  ou  à quelque  danger,  iis  s’élancent  avec 
tant  de  rapidité,  que  l’œil  a de  la  peine  à les  suivre. 
On  a remorqué  qu’ils  pouvaient  parcourir  en  une 
heure  an  intervalle  de  i o lieues  , et  que  lorsqu’ils 
ne  sont  pas  forcés  à des  efforts  prolongés , ils  peu* 
vent  franchir  en  une  seconde  une  étendue  de 
a4  pieds. 

Les  saumons  ont  dans  leur  queue  une  rame  très- 
puissante,  et  c’est  également  par  son  secours  qu’ils 
irauchissent  des  cataractes  assez  élevées.  Us  s’ap- 
puient contre  de  grosses  pierres , rapprochent  de 
leur  bouche  l’extrémité  de  leur  queue,  en  serrent 
le  bout  avec  les  dents,  en  font  par  là  une  sorte  de 
ressort  fortement  tendu  , lui  donnent  avec  prompti- 
tude sa  première  position,  débandent  avec  vitesse 
l’arc  qu’elle  formo,  frappent  avec  violence  contre 
l’eau  , s’élancent  à une  hauteur  de  plus  de  4 à 
5 mètres  (12  à »5  pieds),  et  franchissent  la  cata- 
racte. Us  retombent  quelquefois  sans  avoir  pu  s’é- 
lancer au  delà  des  roches,  ou  l’emporter  sur  la  chute 
de  l’eau  ; mais  Us  recommencent  bientôt  leurs  ma- 
nœuvres, ne  cessent  de  redoubler  d’efforts  qu’après 
des  tentatives  très- multipliées  ; et  c’est  sur-tout 
lorsque  le  plus  gros  de  leur  troupe,  celui  que  l’on  a 
nommé  le  conducteur,  a sauté  avec  succès,  qu'ils 
s’élancent  avec  une  nouvelle  ardeur. 

Nourriture.  — Les  saumons  vivent  d’insectes , de 
vers  et  de  jeunes  poissons.  Ils  saisissent  leur  proie 
uvec  beaucoup  d’agilité;  et,  par  exemple,  on  les 
voit  s’élancer  avec  la  rapidité  de  l’éclair  sur  les 
moucherons,  les  papillons,  les  sauterelles,  et  les 
autres  insectes  que  les  courans  charrient  ou  qui  vol- 
tigent à quelques  centimètres  au-dessus  de  1a  sur- 
face des  eaux. 

Propagation  et  accroissement.  — Le  temps  du 
frai  commence  à une  époque  plus  ou  moins  avancée 
de  chaque  printemps  ou  de  chaque  été  , suivant 
qu’ils  habitent  dans  des  eaux  plus  ou  moins  éloi- 
gnées de  la  zone  glaciale.  Dans  les  rivières  de 
France,  cette  époque  arrive  ordinairement  vers  le 
mois  de  mai.  Les  femelles  cherchent  alors  un  en- 
droit commode  pour  leur  ponte  ; quelquefois  elles 
aiment  mieux  déposer  leurs  œufs  dans  de  petits 
ruisseaux  que  dans  de  grandes  rivières  auxquelles 
ils  se  réunissent;  et  elles  paraissent  chercher  le  plus 
souvent  à déposer  leurs  œufs  dans  un  courant  peu 
rapide  et  sur  du  sable  ou  du  gravier.  Il  parait  aussi 
qu’elles  creusent  dans  l’endroit  qu’elles  ont  choisi 
un  trou  d’un  mètre  de  long  et  de  6 à 7 décimètres 
de  large , ayant  1 ou  2 décimètres  de  rebord  , où 
elles  déposent  leurs  œufs.  Le  mile  vient  ensuite, 
dans  cette  cavité  qu’on  appelle  frayère , féconder 
les  œufs  en  les  arrosant  de  sa  liqueur  vivifiante. 

On  pense  que  le  mâle  est  entraîné  à la  féconda- 
tion des  œufs  par  une  affection  plus  vive,  et  d’une 
nature  différente  de  celle  de  la  plupart  des  autres 
poissons.  Lorsqu’il  trouve  un  autre  mâle  auprès  des 
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œufs  déjà  déposés  dans  la  frayère , ou  auprès  de  1a 
femelle  pondant  encore,  il  luttaque  avec  courage 
et  le  poursuit  avec  acharnement,  ou  ne  lui  cède  Ta 
place  qu’après  l’avoir  disputée  avec  obstination. 

Les  saumons  retrouvent  chaque  année  l’endroit 
où  iis  ont  frayé  t on  s’en  est  assuré  en  attachant  un 
anneau  de  cuivre  à la  queue  de  plusieurs  saumons 
qu’on  mit  en  liberté,  et  qui  furent  repris  au  même 
endroit  les  années  suivantes. 

Après  le  frai,  les  saumons  devenus  mous,  mai- 
gres et  faibles,  se  laissent  entraîner  par  les  eaux, 
ou  vont  d’eux- mêmes  reprendre  dans  l’eau  salée 
une  force  nouvelle.  Des  taches  brunes  et  de  petite» 
excroissances  répandues  sur  leurs  écailles  sont  quel- 
quefois alors  la  marque  de  leur  épuisement  et  du 
malaise  qu’ils  éprouvent. 

Les  œufs  qu’ils  ont  pondus  ou  fécondés  se  déve- 
loppent plus  ou  moins  vite,  suivant  la  température 
du  climat,  la  chaleur  de  la  saison,  les  qualités  de 
l’eau  dans  laquelle  ils  ont  été  déposés.  Le  jeune 
saumon  ne  conserve  ordinairement  que  pendant  un 
mois  ou  environ  la  bourse  qui  pend  au-dessous  de 
son  estomac,  et  qui  renferme  lu  substance  néces- 
saire à sa  nourriture  pendant  les  premiers  jours  de 
son  existence.  11  grandit  ensuite  assez  rapidement, 
et  parvient  bientôt  à la  taille  de  10  ou  12  centimè- 
tres (4  ou  5 pouces).  Lorsqu’il  a acquis  une  lon- 
gueur de  2 ou  3 décimètres  (1 1 pouces  environ),  il 
jouit  d’assez  de  force  pour  quitter  le  haut  des  ri- 
vières et  pour  en  suivre  le  courant,  qui  le  conduit 
vers  la  mer;  mois  souvent  avant  cette  époque,  une 
inondation  l’entraîne  vers  l’embouchure  du  fleuve. 

Les  jeunes  saumons  qui  ont  atteint  uno  longueur 
de  4 ou  5 décimètres  ( 1 pied  6 pouces  environ  ) 
quittent  la  mer  pour  remonter  dans  les  rivières; 
mais  ils  partent  le  plus  souvent  beaucoup  plus  tard 
que  les  gros  saumons  : ils  attendent  communément 
le  commencement  de  l’été. 

On  les  suppose  âgés  de  a ans  lorsqu’ils  pèsent  de 
3 à 4 kilogrammes  (6  à 8 livres).  On  assure  que  , 
même  dans  les  contrées  tempérées,  ils  no  fraient  que 
vers  leur  quatrième  ou  cinquième  année. 

Agés  de  5 ou  6 ans,  iis  pèsent  5 ou  6 kilo- 
grammes ( 10  à 12  livres),  et  parviennent  bientôt  à 
un  développement  très-considérable.  Ce  développe- 
ment peut  être  d’autant  plus  grand,  qu’011  pêche 
fréquemment  en  Ecosse  et  en  Suède  des  saumons  du 
poids  de  4o  kilogrammes  (80  livres),  et  que  les 
très-grands  individus  de  l’espèce  présentent  une 
longueur  de  2 mètres  (6  pieds);  mais  le  poids  le 
plus  ordinaire  des  saumons  qu’on  met  dans  le  com- 
merce en  France  est  de  12  à i5  livres. 

Ennemis  et  maladies.  — - Les  saumons  ont  pour 
ennemis  les  grands  poissons  de  mer  : les  squales, 
les  phoques , les  marsouins , et  les  gros  oiseaux 
d’eau. 

Ils  sont  sujets  à une  maladie  particulière  dont  011 
ignore  la  cause,  et  qui  leur  fait  donner  le  nom  dç 
ladres  dans  quelques  départemens  septentrionaux 
de  France.  Leur  chair  est  alors  mollasse,  sans  con- 
sistance ; et  si  on  la  garde  après  leur  mort  pendant 
quelques  jours , elle  se  détache  de  l’épine  dorsale  et 
glisse  sous  la  peau,  comme  dans  un  sac. 

Qualités.  — Les  saumons  *oi\t  en  très-grand 
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nombre;  leurs  dimensions  sont  considérables,  et 
leur  chair,  sur-tout  celle  dee  mâles,  est  â la  vérité 
un  peu  difficile  à digérer,  mais  grasse  , nourrissante 
et  très-agréable  au  goût  : elle  plaît  d'ailleurs  à l’œil 
par  sa  belle  couleur  rougeAtre.  On  estime  les  sau- 
mons (jui  ont  la  tête  petite  relativement  au  corps, 
qui  doir  être  gros,  arrondi , ce  qui  indique  qu’il  est 
charnu  et  gras;  ses  écailles  doivent  être  brillantes, 
et  alors  on  pense  que  c’est  un  signe  de  bonne  santé. 
Au  contraire,  ceux  qui  ont  frayé  les  ont  ternes  , et 
les  mouchetures  sont  moins  distinctes. 

Leur  qualité  dépend  aussi  des  eaux  dans  les- 
quelles  on  les  pèche  : on  estime  que  les  saumons 
qu’on  prend  dans  la  Loire,  la  Seine,  la  Garonne, 
la  Meuse,  le  Rhin,  U Tamise,  sont  plus  forts, 
plus  gras  que  ceux  d’Kcosse,  et  que  pour  cette  rai- 
son ceux-ci  sont  meilleurs  pour  saler.  Ceux  de  Bre- 
tagne sont  un  peu  moins  estimés  que  ceux  des  ri- 
viéros  que  nous  venons  de  nommer.  Ceux  de  la  nier 
Baltique  sont  gros  et  gras  ; mais  leur  chair  a peu  de 
couleur.  Ou  dit  que  ceux  de  Norwege  ont  la  chair 
plus  dure. 

Dans  le  Nord,  ou  préfère  les  saumons  du  Rhin 
et  du  Weser  à ceux  de  l'Elbe;  et  ceux  que  Ton 
prend  dans  la  Warta,  la  Netze  et  le  Kuddow  A 
ceux  que  l’on  trouve  dans  l’Oder. 

Les  saumons  meurent  bientôt  non  - seulement 
lorsqu’on  les  tient  hors  de  l’eau,  mais  encore  lors- 
qu'on les  met  dans  une  huche  qui  n’est  pas  placée 
au  milieu  d’une  rivière.  Des  pécheurs  prétendent 
que,  pour  empêcher  ces  poissons  de  perdre  leur 
goût,  il  faut  sc  presser  de  les  tuer  dés  le  moment 
où  ou  les  tire  de  l’eau  ; et  qu’après  cette  précaution, 
leur  chair,  quoique  très -grasse,  peut  se  conserver 
pendant  plusieurs  semaines.  Mais  lorsqu’après  la 
mort  de  ces  animaux  on  veut  les  transporter  A de 
grandes  distances,  et  par  conséquent  les  garder 
trcs-long-temps,  on  les  vide  ; on  les  coupe  en  mor- 
ceaux; on  les  saupoudre  de  sel;  on  les  renferme 
dans  des  tonnes;  on  les  couvre  de  saumure , ou  on 
les  fend  depuis  la  tête,  que  l’on  sépare  du  corps, 
jusqu’à  la  nageoire  de  la  queue;  on  leur  ôte  l’épine 
du  doj  ; on  les  laisse  dans  le  sel  pendant  3 ou 
4 jours , et  on  les  expose  à la  fumée  pendant  1 5 jours 
ou  3 semaines. 

Auprès  do  la  baie  de  Cestries,  les  Tartaresaont 
dans  l’usage  de  tanner  la  peau  des  grands  saumons, 
et  ils  en  forment  un  habillement  très-souple. 

Variétés <.  — Il  parait  que  l’on  doit  compter  dan9 
l’espèce  du  saumon  quelques  variétés  plus  ou  moins 
constantes,  et  qui  doivent  dépendre,  au  moins  en 
très-grande  partie , de  la  nature  des  eaux  dons  les- 
quelles elles  séjournent.  Par  exemple,  on  a observé 
eu  Écosse  que  les  saumons  de  la  Cluden  ont  la  tête 
et  le  corps  plus  gros  et  plus  courts  que  ceux  de  la 
rivière  de  Nilh  ; on  assure  aussi  qu’à  l’embouchure 
de  l’Orne  ou  voit  des  saumons  sans  tache,  et  un  pou 
plus  allongés  que  les  saumons  ordinaires. 

On  a vu , dans  la  description  du  saumon  , que  la 
mâchoire  inférieure  des  mâles  qui  ont  pris  tout  leur 
accroissement  se  recourbe  vers  le  haut , au  lieu 
d’élre  droite,  et  il  panait  que  son  extrémité  se  loge 
quelquefois  dans  une  cavité  qui  se  forme  A la  mâ- 
choire supérieure.  On  assure  même  en  avoir  trouvé 
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quelques-uns  qui  avaient  la  mâchoire  supérieure 
percée  â la  rencontre  du  crochet  de  la  mâchoire  in- 
térieure : ces  poissons  se  nomment  bécards. 

On  prétend  encore  que  les  bécards  ont  les  écailles 
plus  bruues  et  moins  brillantes  que  les  francs  sau- 
mons , que  leurs  taches  sont  brunes  et  plus  dis- 
tinctes. (Quelques  pécheurs  disent  qu’ils  ont  des  ta- 
ches rouges , et  pour  cette  raison  ils  les  nomment 
truites.  Enfin  on  ajoute , et  Belon  dit  que  les  bé- 
cards ont  les  taches  de  couleurs  plus  vives  et  plus 
variées  que  les  autres  saumons  t que  leur  tète  est 
grosse  proportionnellement  au  corps,  qui  est  plat, 
menu  et  allongé. 

Pêche  du  saumon. 

La  pêche  du  saumon  forme,  dans  plusieurs  con- 
trées, une  branche  d’industrie  et  de  commerce  dont 
les  produits  peuvent  servir  à la  nourriture  d’un 
grand  nombre  de  personnes.  A Borghen,  par  exem- 
ple , il  n’est  pas  rare  de  voir  les  pécheurs  apporter 
2,000  saumons  dans  un  jour.  11  est  des  pays  où  l’on 
eu  pèche  plus  de  200,000  par  an.  En  Norwege,  on 
t pris  quelquefois  plus  de  3oo  de  ces  animaux  d’un 
seul  coup  de  filet  ; et  l’on  dit  que  dans  le  Tweed  , 
rivière  de  la  Grande-Bretagne , on  on  pèche  quel- 
quefois 700  aussi  d’un  seul  coup  de  filet.  En  ij5ot 
on  prit . d’un  seul  coup,  dans  U Ribble  3,5oo  sau- 
mons déjà  parvenus  â d'as&es  grandes  dimensions. 

Mais  ou  prend  très-rarement  des  saumons  dans 
les  filets  qu’on  tend  à la  mer  et  au  large  pour  la  pê- 
che de  toutes  sortes  de  poissons  i les  pécheurs  de 
la  mer  ne  les  prennent  que  près  des  côtes,  dans  les 

1 urcs  et  dans  les  filets  qu’ils  y tendent,  et  particu- 
iè  rein  eut  vers  l’cmhoutuure  des  rivières.  11  est  rare 
que  l’on  en  prenne  dans  la  Méditerranée,  et  l’on 
eu  chercherait  en  vain  dans  les  fleuves  qui  y af- 
fluent; cependant  on  dit  qu’on  eu  a pris  quelques- 
uns  dans  le  Rhône.  C’est  sur  les  bords  de  l’Océan, 
et  principalement  dans  les  fleuves  qui  s’y  déchar- 
gent , qu  ou  en  prend  eu  grande  quantité. 

La  disposition  naturelle  que  ces  poissons  ont  à 
remonter  jusqu’à  La  source  oes  petites  rivières  fait 
ue  les  ci-devant  provinces  de  Flandre,  de  Picardie, 
o Normandie,  de  Bretagne,  d’Aunis,  de  Gascogne, 
du  Béarn , en  sont  fournies. 

Les  saumons  et  les  truites  se  trouveut  fréquem- 
ment de  compagnie;  cependant  il  y a des  rivières 
où  les  truites  sont  plus  abondantes  que  les  saumons, 
et  vies  versa. 

Il  y a cette  différence  entre  les  truites  et  les  sau- 
mons, qu’on  no  trouve  de  ces  derniers  que  dans  les 
eaux  qui  ont  une  communication  avec  la  nier,  ou 
immédiatement,  ou  par  l’entremise  des  grands  fleu- 
ves ; au  lieu  qu’on  trouve  des  truites  dans  des  étang* « 
des  lacs,  même  dans  des  canaux  qui  u’ont  aucune 
communication  avec  la  mer  : elles  s’v  multiplient  et 
elles  y grossissent  ; de  sorte  qu’on  peut  dire  qu’il  y 
a peu  ae  poissons  qui  soient  aussi  généralement  ré- 
pandus que  U truite. 

De  la  pêche  des  saumons  et  des  truites  à t em- 
bouchure des  rivières,  avec  plusieurs  sortes  de 
filets. 

Les  saumons  et  les  truites,  qui,  par  inclination^ 
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ou  pour  quelque  raison  que  ce  puisse  être,  passent 
de  la  mer  dans  les  rivières  en  certaines  saison* , se 
rassemblent  nécessairement  en  assez  grand  nombre 
à leur  embouchure  : alors  il  s’en  prend  davantage 
dans  les  parcs,  les  jets  et  les  étentes. 

Les  rets  qu’on  nomme  à saumons  sont  faits  avec 
de  bon  fil  retors  : leurs  mailles  ont  3 pouces  d’ou- 
verture en  carré , et  les  pièces  ont  a5  à 3o  brasses 
de  longueur  sur  seulement  4 pieds  de  chute.  Quel- 
quefois, pour  avoir  une  tessure  plus  étendue,  on 
ajoute  deux  ou  trois  pièces  de  filets  les  unes  au  bout 
des  autres,  et  on  les  tend  sur  des  pieux  de  6 pieds 
de  longueur,  qu’on  met  à 3 pieds  les  uns  des  autres, 
et  oui  entrent  d’un  pied  et  demi  dans  le  sable  : on 
ne  fes  tend  que  d’ébe  et  de  morte-eau  , parce  que  le 
courant  des  grandes  marées  pourrait  désensabler  les 
pieux  et  emporter  les  filets.  Quelques  poissons  s’em- 
maillent, et  quand  les  pécheurs  s’eu  aperçoivent, 
ils  vont  dans  l’eau  les  prendre  avec  un  lanet.  Quand 
ils  s’a perçoi vent  aussi  qu’il  s'est  rassemblé  des  sau- 
mons auprès  des  filets,  ils  essaient  de  les  prendre 
avec  un  bouteux  ou  des  haveneaux. 

Cette  façon  de  pécher  différant  peu  de  celle  qu’on 
pratique  sur  les  graves  qui  bordent  l’embouchure 
des  rivières,  il  s’y  prend,  outre  les  saumons  et  les 
truites,  quantité  de  différentes  espèces  de  poissons, 
sur-tout  quand , au  lien  d’une  simple  nappe , on  fait 
les  étentes  avec  des  tramaux. 

Une  remarque  qui  a rapport  à toutes  les  étentes 
qu’on  fait  tant  sur  les  plages  que  dans  le  lit  des  ri- 
vières est  que,  comme  les  saumons  et  les  truites  se 
plaisent  dans  les  courans  rapides  d’eau  vive  et  claire, 
il  est  à propos  que  les  pêcheurs  établissent  leurs 
filets  dans  les  endroits  où  le  côurant  est  rapide;  et 
quand  il  ne  s’en  rencontre  pas,  ils  essaient  de  s’en 
procurer  en  formant  des  gords  de  clayonnage. 

Le»  truites  et  les  saumons  ne  se  laissant  point 
aller  au  courant,  mais  le  refoulant  toujours,  il  faut 
tendre  les  filets  à manche,  verveux , guideaux,  etc., 
l’embouchure  du  filet  du  côté  du  bas  de  la  TÎvière, 
et  ne  la  pas  présenter  au  courant,  comme  on  lo  fait 
pour  prendre  les  poissons  qui  descendent  les  ri- 
vières en  s’abandonnant  au  cours  de  l’eau,  Ceci 
étant  bien  entendu,  on  conçoit  comment  on  doit 
tendre  ces  fileté  sur  le»  plages. 

Outre  ces  pêcheries  sédentaires,  la  seine  est  fré- 
quemment employée  pour  pêcher  les  saumons  et 
les  truites  à l’embouchure  clés  rivières,  même  dans 
leur  lit  et  dans  de  petits  golfes,  où  il  se  rassemble 
quelquefois  beaucoup  de  ces  poissons,  sur- tout 
(juand  il  s’y  rend  quelques  petits  ruisseaux  d’eau 
douce. 

Lorsque  la  nappe  d’eau  a beaucoup  d’étendue, 
les  pêcheurs  traînent  leur  seine  avec  deux  petits  ba- 
teaux, chacun  en  tenant  tm  bout;  puis  ifs  se  rdp-» 

Srochent  l’un  de  l’autre  pour  halcr  la  seine  À bord 
’un  des  deux  bateaux,  ayant  soin  de  réunir  la  ra- 
lingue du  pied  qui  porte  les  plombs  avec  celle  de  la 
tète,  où  sont  les  Hottes,  afin  qu’en  doublant  ainsi  le 
filet  ils  retiennent  mieux  le  poisson. 

A Bcauport,  dans  la  « '«-devant  amirauté  de  Saint- 
Brieux , on  pêche  avec  des  seines  qui  ne  sont  point 
lostffjs  de  plomb  par  le  pied,  mais  seulement  gar- 
nies dé  pierres  peu  pesantes , placées  de  brasse  et 


demie  en  brasse  et  demie,  pour  no  point  endomma- 
ger les  fonds. 

Quand  les  pêcheurs  veulent  se  servir  de  ces  filets, 
ils  réunissent  ordinairement  quatre  bateaux  : la 
chaloupe  qui  porte  le  filet  a cinq  hommes  dVqni* 
page  ; quatre  nagent  en  formant  un  demi-cercle;  !è 
cinquième  jette  le  filet  à l’eau , un  des  bouts  est 
amarré  à l’arrière  du  bateau  ; les  trois  autres  bateaux 
servent  pour  relever.  A cet  eflfet,  quand  on  veut 
faire  cette  manœuvre,  deux  bateaux  entrent  dans 
l’enceinte  du  filet,  et  battent  l’eau  pour  empêcher  le 
poisson  de  sauter  par-dessus  les  flottes  de  liège  ; le 
troisième  fait  la  même  opération  au  dehors.  Ainsi, 
tous  les  trois  suivent  le  contourqu’on  a fait  prendre 
au  filet,  et  tous  aident  à le  relever. 

Chaque  pièce  a 3o  brasses  de  long  sur  3 de  chute, 
et  chaque  bateau  fournit  une  pièce  qui , étant  ajus- 
tée l’une  au  bout  de  l’autre,  forme  la  tessure  en- 
tière. On  prend  avec  ce  filet  des  saumons  à l’embou- 
chure des  rivières  dans  la  saison  de  la  montée;  mais 
c’est  pêle-mêle  avec  toutes  sortes  d’autres  poissons 
oui  se  trouvent  renfermés  dans  l’enceinte  du  filet. 
Quand  la  nappe  d’eau  n’a  pas  autant  de  largeur, 
les  deux  bateaux,  de  concert,  gagnent  la  terre, 
et  les  pécheurs  , étant  à pied  , tirent  les  filets  sur  la 
grève. 

Assez  souvent,  quand  la  nappe  d’eau  n’a  pas  beau- 
coup d’étendue,  un  bateau  tire  un  bout  du  filet,  et 
des  hommes,  étant  à pied  au  bord  de  l’eau,  liaient 
l’autre  bout;  puis  le  bateau  ayant  gagné  le  rivage, 
tons  se  réunissent  pour  tirer  le  filet  & terre. 

Si  l'équipage  n’est  pas  assez  nombreux  pour  sc 
partager  en  deux  bandes,  on  attache,  au  bord  de 
l’eau,  h un  pieu  un  lialin,  qui  répond  à un  des  bouts 
du  filet.  Le  bateau,  ayant  pris  le  filet  à son  bord,  le 
met  h l’eau  en  gagnant  le  large  ; et  après  avoir  dé- 
crit une  portion  de  cercle  pour  former  une  enceinte, 
il  revient  an  pieu  où  est  attaché  un  des  bouts  du 
filet , et  les  pécheurs  qui  sont  dans  le  bateau , sc 
mettant  à terre,  y tirent  la  seine. 

Lorsque  la  nappe  d’eau  n’est  pas  fort  épaisse , et 
quo  le  fond  est  assez  solide  pour  que  des  hommes 
puissent  y marcher,  on  pêche  dans  la  saison  de  la 
montée  des  saumons  et  des  truites  avec  le  colleret, 
qui  est  une  petite  seine , que  des  hommes  qui  se 
mettent  h l’eau  traînent,  ayant  les  halins  passés 
sur  l’épaule  en  forme  de  bandoulière.  Quoique  les 
moyens  qu’on  emploie  pour  prendre  les  saumons  et 
les  truites  dans  les  petites  rivières  avec  une  simple 
nappe  ou  une  seine  trémaillée  ne  diflèrent  pas  es- 
sentiellement de  ceux  que  nous  venons  de  décrirê  . 
pour  la  pêche  dans  les  grandes  rivières,  elles  c*ij 
cent  néanmoins  certaines  manœuvres  dont  il  est 
de  dire  quelque  chose. 

Quand  le»  pêcheurs  ont  un  hateau,  ils  s’en 
vent  pour  passer  une  partie  de  leur  monde  d’un  côté 
de  la  rivière,  pendant  què  l'autre  reste  sur  l’autre 
bord.  Ceux  qui  traversent  ainsi  la  rivière  prennent 
dans  leur  bateau  une  corde  ou  un  halîn  amarré  à un 
des  bouts  du  Ület.  Gè  halin  sert  ât  mettre  il'  l’eau  le 
filèt  et  à lè  traîner  dans  le  lit  de  la  rivière,  de  con- 
cert avec  ceux  qui  sont  restés  sur  l’autre  bord  ; et 
pour  le  reste,  on  peut  consulter  ce  que  nous  avons 
dit;  arec  cètte  différence  qu’il  faut  traîner  le  filet 

63.  TZ 


5oo 


SAU 


‘fH 


du  haut  do  U rivière  vers  le  bas  pour  rencontrer  le 
poisson,  qui  remonte  toujours  le  courant. 

Quand  la  riv^pre  dans  laquelle  on  veut  pécher  le 
saumon  est  fort  étroite , et  que  les  pécheurs  n'ont 
point  de  bateau , ils  attachent  au  bout  d'une  ligne 
déliée  une  pierre  ou  une  perche,  qu'ils  jettent  le 
plus  loin  qu’ils  peuvent  par  le  travers  de  la  rivière, 
et  ceux  qui  y sont  essaient  de  l'attraper  avec  un 
croc.  Cette  ligne  menue  sert  4 attirer  à eux  un  des 
halins  du  filet;  et  les  pécheurs  étant  distribués,  les 
uns  sur  un  bord  de  la  rivière,  les  autres  sur  l'autre, 
traînent  une  seine  simple  ou  un  Lrémail,  en  suivant 
le  cours  de  la  rivière. 

Ce  filet  est  soutenu,  aux  deux  extrémités,  par  un 
bout  de  perche  que  les  pécheurs  nomment  bascule, 
ou  ailleurs  canon.  Ce  béton,  ayant  à un  de  ses  bouts 
une  pierre  a&sex  grosse  ou  une  càbliére,  est  main- 
tenu dans  une  situation  verticale,  et  contribue,  do 
concert  avec  les  plombs  qui  sont  au  pied  du  filet  et 
les  ilottes  du  liège  qui  sont  à la  tète,  à entretenir  le 
filet  dans  uiie  position  avantageuse. 

On  prend  aussi  dans  la  Meuse , auprès  de  Mé- 
zières,  d«s  truites  avec  des  filets;  mais  la  pèche 
avec  les  hameçons  y est  bien  plus  pratiquée. 

On  fait  cette  pèche  aux  décharges  des  moulins 
et  aux  endroits  des  chaussées  par  lesquels  l'eau 
s’échappe  ; en  un  mot,  dans  les  endroits  où  il  y a 
des  courans  rapides , parce  que  c’est  dons  ces  bouil- 
lons ou  remous  que  se  rendent  les  grosses  truites, 
principalement  depuis  le  mois  de  mai  jusqu’en  sep- 
tembre. On  emploie  pour  cette  pèche  différons  ap- 
pâts , et  on  dispose  différemment  les  hameçons , 
comme  nous  allons  l’expliquer. 

On  trouve  sur  les  rivières  principalement  trois 
espèces  d’insectes  volans  : les  uns  jaunes,  qui  sont 
assez  gros,  on  les  choisit  par  préférence;  d’autres 
moins  gros,  qui  sont  brunâtres;  et  d’autres  qui  ti- 
rent au  blanc,  on  les  emploie  au  défaut  des  jaunes. 
On  fait  les  lignes  avec  du  crin  blanc  très- fin,  et 
l’on  so  sert  d naims  fort  déliés,  pour  que  la  mouche 
qui  sert  d’app&t  flotte  sur  l’eau. 

Au  défaut  d’insectes  naturels,  on  en  fait  d’arti- 
ficiels avec  des  plumes  de  bécasses,  de  perdrix  et 
de  loreau,  essayant  d’imiter,  au  moins  par  la  cou- 
leur, les  insectes  de  la  saison  ; et  comme  la  plupart 
ont  la  tète  dorée  ou  argentée  , on  la  forme  avec  des 
plumes  de  paon , qu’on  plie  et  qu’on  attache  avec 
de  la  soie  blanche.  Ou  amorce  aussi  les  haims  avec 
des  vers,  préférant  ceux  qui  se  trouvent  dons  le  fu- 
mier de  porc  : ils  ont  la  tôle  rougeâtre  et  la  queue 
tirant  au  jaune  ; mois  soit  qu’on  se  serve  de  ces 
vers  ou  des  vers  de  terre,  avant  de  les  employer  on 
î les  met,  comme  on  l’a  dit  ailleurs,  dans  une  boite, 
qu’on  remplit  de  mousse  apprêtée  avec  des  jaunes 
d’œufs  et  du  sucre  en  poudre  fine  : ce  qui  leur 
donne  la  consistance  nécessaire  pour  les  bien  ajuster 
aux  haims.  Pour  cette  pèche,  la  ligne  doit  être  en- 
core de  crin  blanc  et  l'haim  de  médiocre  grosseur; 
car  le  ver  doit  y être  ajusté  do  façon  que  la  tête 
excède  l'haim  du  côté  de  la  ligne,  et  que  la  queue 
passe  la  pointe  de  l'haim  d'environ  3 lignes.  On 
attache  sur  la  ligne , à environ  6 ou  6 pouces  de 
aim , un  petit  plomb  , qu\m  fait  plus  ou  moins 
cr,  suivant  la  vitesse  du  courant.  Au  reste,  cotto 
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pèche  se  pratique  dans  presque  toutes  les  saisons  de 
l'année. 

Le  filet  dont  nous  venons  de  parler  est  fait  de 
soie  verte;  U tête  est  bordée  d'une  fine  corde  de 
crin  noir,  où  l'on  ajuste  dos  flottes  de  liège  coupées 
en  petites  tranches  de  3 pouces  de  longueur,  d’un 
pouce  de  largeur  et  de  3 lignes  d’épaisseur  : on  les 
attache  avec  de  la  soie  sur  la  corde  do  crin  qui 
borde  la  tète  du  filet,  les  mettant  à 2 pieds  les 
unes  des  autres.  Pour  que  le  filet  se  place  vertica- 
lement dans  l'eau,  on  attache  des  balles  do  plomb 
à la  corde  qui  borde  le  pied  du  filet  ; niais  il  faut 
éviter  d'en  inottre  trop,  parce  qu'il  faut  que  la  tête 
du  filet  se  tienne  à la  surface  (le  l'eau.  On  tend  ce 
filet  sédentaire  suivant  la  direction  du  courant , et 
jamais  par  le  travers  de  la  rivière  : c'est  pourquoi  on 
choisit  un  endroit  où  sou  lit  soit  droit,  sans  coudes, 
tournant  ni  tourbillons,  et,  autant  qu'on  le  peut, 
à un  endroit  où  les  bords  soient  plantés  d’arbres 
et  garnis  de  erônes  ou  de  sous-rives  : on  laisse  le 
filet  ainsi  tendu  toute  la  nuit,  afin  que  les  poisson» 
qui  sortcut  des  trous  pour  chercher  leur  vio  donnent 
dedans. 

Pèche  des  saumons  et  des  truites  dans  la  Loire . 

La  pêche  des  saumons  commence  ordinairement 
à l’entrée  de  U Loire  en  septembre,  et  dure  jus- 
qu’au mois  de  mai  ; c'est  eu  février  et  mars  que 
cotte  pêche  est  la  plus  abondante. 

On  prend  assez  souvent  des  sauraous  blessés  : si 
ces  blessures  sont  considérables,  on  peut  les  attri- 
buer aux  marsouins,  qui  quelquefois  leur  emporteut 
presque  toute  la  queue;  et  si  l'on  trouve  vers  la 
queue  et  sur  le  dos  des  écailles  percées,  même  em- 
portées en  forme  do  sillons,  il  est  probable  que  ces 
plaies  ont  été  faites  par  des  insectes  qu'on  dit  trou- 
ver assez  fréquemment  attachés  aux  saumons.  Sou- 
vent les  saumons  ont  sous  le  ventre  des  égra- 
tignu res,  qu’on  attribue  avec  beaucoup  de  vraisem- 
blance à ce  qu’ils  se  sont  frottés  sur  des  cailloux  ou 
des  pierres  qui  sont  au  fond  des  rivières,  que  les 
saumons  fréquentent  par  préférence  ù celles  dont  h> 
fond  est  vaseux.  Les  pécheurs  disent  que,  vers  le  ’ 
mois  de  mai  et  de  juin , ils  prennent  les  saumons  qui 
descendent  1a  Loire  pour  retourner  à la  mer. 

Si  nous  disons  que  dans  une  saison  ces  poissons 
remontent  la  Loire  et  que  dana  une  autre  ils  U 
descendent,  il  ne  faut  pas  imaginer  qu’ils  suivent, 
soit  en  montant,  soit  en  descendant,  une  ligne 
droite  : d’où  il  résulterait  que,  dans  U saison  de  U 
montée,  ils  se  trouveraient  pris  dans  ics  trémaiilous 
du  côté  d’aval,  et  dans  la  saison  de  leur  retour  à 
la  mer  dans  ceux  du  côté  d'amont.  Mais  les  pê- 
cheurs ne  remarquent  sur  cela  rien  de  constant, 
parce  que  les  saumons  suivent  souvent  la  direction 
du  flux  etdu  reflux,  toujours  pour  refouler  le  courant; 
souvent  ils  coupent  de  biais  la  rivière.,  ou  même  ils 
se  portent  pendant  quelque  temps  du  côté  d’aval 
pour  chercher  leur  proie.  * 

Outre  les  saumons,  on  prend  dans  la  Loire,  et 
par  les  mêmes  moyens,  des  truites,  les  unes  à chair 
blanche  % les  autres  à chair  rouge  ou  saumonée  » 

3u*on  regarde  dans  cette  rivière  comme  une  espèce: 
o saumons  ; néanmoins , on  les  distingue  à U cou- 


P- 


SAU 


SAU 


5oi 


leur  des  écailles,  qui  sont  communément  moins 
brunes  aux  truites  qu’aux  saumons,  et  tachetées  de 
rouge , au  lieu  que  les  mouchetures  des  saumons 
sont  pour  la  plupart  noires;  la  chair  de  la  truite 
saumonée  passe  pour  être  plus  délicate  que  celle  des 
saumons. 

De  différentes  pêcheries  établies  â P embouchure  et 
dans  le  cours  des  rivières. 

On  cite  deux  grands  êtablisseraens  eu  France 
pour  la  pêche  du  saumon  : celui  de  Chsteaulin , sur 
une  petite  rivière  île  la  Bretagne,  sans  doute  celle 
d’Hières;  et  celui  de  Pont-du-Uhàteau , sur  l’Ailier. 

Voici  la  description  de  celui  de  Chateaulin  : Un 
double  rang  de  pieux  enfoncés  à refus  de  mouton 
traverse  la  rivière,  et  forme  une  espèce  de  chaussée, 
sur  laquelle  on  peut  passer.  Ces  pieux  sont  placés 
l’un  près  de  l’autre  et  assujettis  par  des  boucles  de 
fer,  tant  au-dessus  au’atAle&sous  de  l’eau.  A gau- 
che, en  Yemonlant  fa  rivière,  est  un  coffre  en  gril- 
lage, de  (5  pieds  sur  chaque  face,  et  tellement  mé- 
nagé, que  le  courant  s ’y  porte  de  lui-méme.  Au  mi- 
lieu de  ce  cofTre,  et  presqu’à  fleur  d’eau,  se  voit  un 
trou  de  18  à ao  pouces  de  diamètre,  environné  de 
lames  de  fer-blanc  un  pou  recourbées,  qui  ont  la 
figure  de  triangles  isocèles,  et  qui  s’ouvrent  et  se 
ferment  facilement.  Leur  asscmblago  ressemble  as- 
sez aux  ouvertures  des  souricières  faites  avec  du  fil 
de  fer.  Le  saumon , conduit  par  le  courant  vers  le 
coffre , y entre  sans  peine  en  écartant  les  lames  de 
fer-blanc  qui  se  trouvent  sur  sa  route,  et  dont  les 
bases  bordent  le  trou.  Ces  lames,  en  se  rapprochant 
les  unes  des  autres,  forment  un  cène,  et  eLles  s Cou- 
vrent jusqu’à  devenir  un  cylindre.  Au  sortir  du 
coffre,  le  saumon  entre  dans  un  réservoir,  d’où  les 
pécheurs  le  retirent  par  le  moyen  d’un  filet  attaché 
pour  cela  au  bout  d’uno  perche  : leur  adresse  est  en 
cela  si  grande,  qu’ils  ne  manquent  point  de  retirer 
aussitôt  celui  qu’ils  choisissent  de  l’œil. 

Les  saumons  ne  se  présentent  pas  toujours  avec 
la  même  abondance  : quand  ils  se  suivent  de  loin , 
iis  so  rendent  tous  dans  le  coffre,  et  du  cofTre  dans 
Je  réservoir  sans  monter  davantage  ; mais  quand  ils 
arrivent  par  grandes  troupes,  les  femelles  attirent 
les  mâles,  qui  redoublent  d’ardeur  et  de  force  pour 
les  suivre  : alors  ils  passent  tous  avec  une  vitesse 
incroyable  à travers  les  pieux  qui  forment  1a  chaus- 
sée ; à peine  peut-on  les  suivre  des  yeux.  Par  ce 
moyen  , un  grand  nombre  de  saumons  échapperaient 
aux  pêcheurs,  s’ils  n’avaient  attention  do  s’embar- 
quer dans  de  petits  bateaux  plats  et  de  se  couler  le 
long  de  U chaussée,  en  y tendant  des  filets  dont  les 
mailles  sont  extrêmement  serrées  : tout  le  poisson 
qui  s’y  prend  est  aussitôt  porté  dans  le  réservoir , 
où  il  se  dégorge  et  acquiert  un  goût  plus  exquis. 

Cette  pèche  s’ouvre  à Chateaulin  vers  le  mois 
d’octobre.  Les  saumons  commencent  alors  à goûter 
la  rivière  ; et  lorsque  les  premiers  saumons  sont 
passés,  les  autres  uccourent  en  plus  grand  nombre, 
et  la  pécha  augmente  insensiblement.  Vers  la  fin  de 
janvier,  elle  so  trouve  dans  son  fort,  et  elle  sub- 
ite à-peu-près  sur  le  même  pied  pendant  les  mois 
de  février,  de  mars  et  d’avril  t on  prend  alors  des 
quantités  prodigieuses  de  saumons.  £n  mai,  les  fe- 


melles jettent  leurs  œufs,  qui  sont  en  mémo  temps 
fécondés  par  la  semence  des  mâles  attachés  à leur 
suite  ; aussi  commence- t-on  à voir  1a  surface  de  1a 
rivière  se  couvrir  de  petits  saumons  qui  ne  deman- 
dent que  la  mer  et  vont  s’y  rendre.  Dés  ce  moment 
la  pèche  diminue,  et  les  saumons  qui  su  laissent 
prendre  ont,  avec  un  air  faible  et  presque  hébété, 
un  goût  assez  désagréable  ; enfin  ils  disparaissent 
su  mois  de  juillet,  où  la  récolte  du  chanvre  se  trouve 
finie.  On  met  le  chanvre  à rouir  duns  les  eaux  cou- 
rantes, qui  contractent  une  qualité  malfaisante  eu 
peu  de  temps  ; et  comme  elles  se  rendent  dans  lés 
rivières  que  les  saumons  habitent,  elles  les  chassent. 
Dès  qu’on  s’aperçoit  de  ce  départ,  on  quitte  aussi 
la  rivière,  et  on  lève  les  écluses  ou  éventuux  qui 
tiennent  à la  digue,  afin  que  le  poisson  qui  s’est 
porté  au-dessus  puisse  descendre  avec  facilite  (i). 

On  se  sert  de  parcs  à-peu-près  semblables  dans 
plusieurs  autres  contrées,  auprès  des  bouches  dés 
rivières  ainsi  qu’au -dessus  des  chutes  d’eau  : on 
leur  donne  une  figure  telle,  que  l’entrée  de  ces  enclos 
est  très-large , et  t|ue  le  fond  en  est  assez  étroit  pom 
qu’un  saumon  puisse  à peine  y passer  et  qu’on  l’y 
saisisse  facilement  avec  un  harpon. 

On  se  sert  de  ces  parcs  pour  augmenter  la  rapidité 
des  rivières , en  resserrant  leur  cours  pour  en  rendre 
le  séjour  plus  agréable  aux  saumons,  qui  ne  s’en- 
gagent que  rarement  dans  les  eaux  trop  lentes  ; et 
ce  moyen  a été  particulièrement  mis  en  usage  au- 
près de  Dessau , dans  la  Milde , qui  se  jette  dans 

Derrière  ces  parcs,  auprès  des  moulins,  et  dans 
d’autres  endroits  où  le  lit  des  rivières  est  rétréci  par 
l’art  ou  par  U nature , on  forme  des  caisses  à jour, 
qui  ont  une  gorge  comme  une  louve,  et  dans  les- 
quelles se  prennent  les  saumons  qui  descendent  ou 
ceux  qui  montent,  suivant  la  direction  qu’on  donne 
à ces  caisses. 

Dans  quelques  rivières , comme  dans  1a  Stolpe  et 
le  Vipper,  on  construit  des  écluses,  dont  les  pieux 
sont  placés  très-près  les  uns  des  autres.  Les  sau- 
mons s’élancent  par-dessus  cet  obstacle;  mais  ils 
trouvent  au  delà  une  rangée  de  pieux  plus  élevés 
que  les  premiers,  et  ils  ne  peuvent  ni  avancer  ni 
reculer. 

Les  Norwégiens  attirent  les  saumons  sur  leurs 
côtes,  en  couvrant  1rs  rochers  de  maniés*  qu’ils  leur 
donnent  l’apparence  des  vagues  blanchissantes  que 
forment  les  fleuves  en  se  précipitant  dans  la  mer; 
d’autres  fois,  selon  le  récit  de  Fabriciua,  les  pé- 
cheurs de  Norwegc  barrent  à peu  de  distance  do  Ja 
mer  l’embouchure  des  fleuves,  où  se  trouvent  des 
hauts  fonds  semés  de  rochers,  sur  lesquels  les  flots 
se  brisent  avec  fracas.  La  pêcherie  de  Falckeuberg , 
formée  de  celte  manière , rapporte  5o  thalcrs  su 
gouvernement,  qui  l’afferme,  lly  a,  dit  le  même  au- 
teur, à une  demi-lieue  d’Eger,  une  chute  qui  n’est 
pas  très-haute,  mais  qui,  en  raison  de  son  gros  vo- 
lume d’eau,  est  forte  et  écumeuse  : les  saumons  s’y 
réunissent  en  abondance;  ils  cherchent  à franchir  la 
chute  par  un  saut  ; rarement  ils  y réussissent,  et  h- 


(0  Cette  pêcherie  se  trouve  décrite  dans  le  Traite  de  ta 

pèche  du  saumon , par  M.  De  si  an  de». 
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plus  souvent  ils  sont  repoussés  par  la  force  de  Peau  ; 
et  c'est  «lors  qu’on  les  prend.  On  suspend  sous  1a 
chute  une  large  caisse  de  pièces  de  bois  entrelacées, 
et  les  saumons  qui  veulent  franchir  la  chute,  re- 
poussés par  la  violence  de  Peau,  tombent  nécessai- 
rement dans  la  caisse,  d’où  on  les  retire  avec  un 
croc.  C’était  autrefois  une  des  plus  considérables 
pêcheries  de  la  Norwege  : elle  rapportait  annuel- 
lement près  de  i ,2oorixdalcrs*  mais  elle  a diminué, 
ce  que  l'on  attribue  à l'usage  des  nombreux  filets 
qui  prennent  le  poisson  avant  qu'il  soit  parvenu 
jusqu'à  cette  chute.  Cependant  cette  pèche  rapporte 
encore  r à 8oo  rixdalers.  Les  saumons  sont  presque 
tous  portés  à Koenigsberg. 

Pèche  du  saumon  avec  des  nasses . 

Les  saumons  se  prennent  aussi  dans  des  nasses 
de  îo  pieds  de  long.  et  faites  avec  des  branches  de 
sapin,  assez  écartées  les  unes  des  autres  pour  qu'elles 
ne  donnent  pas  de  l'ombre,  qui  effraierait  les  sau- 
mons * et  afin  qu'ils  ne  puissent  s'échapper  entre  les 
baguettes , on  y passe  de  la  ficelle. 

De  la  pèche  la  nuity  de  la  pêche  d ta  ligne  cl  avec 
le  harpon. 

On  pèche  souvent  les  saumons  au  feu  pendant  la 
nuit. 

Nous  avons  rapporté  plus  haut  la  manière  dont 
ou  pèche  la  truite  d&ns  la  Meuse  avec  l'hameçon. 
On  emploie  le  même  instrument  pour  pécher  le 
saumon,  c'est-à-dire  qu'on  garnit  l'hameçon  de 
poissons  très-petits,  de  vers,  d'insectes  et  particu- 
lièrement de  demoiselles. 

Pour  mieux  réusair,  on  a recours  à une  gaule 
très-longue  et  très-souple,  qui  se  prête  à tous  les 
inouveroens  du  saumon.  Le  pêcheur  qui  la  tient  suit 
tous  les  efforts  de  l'animal,  qui  cherche  à s'échap- 
per ; et  si  la  nature  du  rivage  s’y  oppose , il  lui 
abandonne  la  ligne.  Le  saumon  se  débat  avec  vio- 
lence et  long -temps)  il  s'élance  au-dessus  de  la 
surlace  de  l'eau*  et  après  avoir  épuisé  presque 
toutes  ses  forces  pour  se  débarrasser  du  crochet  qu'il 
a avalé,  il  vient  se  reposer  près  de  la  rive.  Le  pê- 
cheur se  ressaisit  sdors  de  sa  ligne,  et  le  tourmente 
de  nouveau  pour  achever  de  le  lasser  et  de  le  tirer 
facilement  à lui. 

Lorsqu'on  préfère  de  harponner  les  saumons,  on 
lance  ordinairement  le  trident  à la  distance  de  i a ou 
i5  mètres  ( 36  à 45  pieds).  Les  saumons  que  le  har- 
pon a blessés  sans  les  retenir  quittent  l'espèce  de 
bassin  ou  de  canal  dans  lequel  ils  ont  été  attaqués, 
pour  se  réfugier  dans  le  canal  ou  bassin  supérieur. 
Si  on  les  y poursuit  et  qu’on  les  y entoure  de  filets  , 
ils  s'enfoncent  sous  les  roches  ou  se  collent  contre 
le  sable,  et  immobiles  laissent  glisser  sur  eux  les 
plombs  du  bas  des  filets  que  traînent  les  pêcheurs.  On 
tes  a aussi  vus  se  précipiter  dans  un  courant  rapide, 
et , cachés  sous  l'écume  et  les  bouillons  des  eaux , 
souffrir,  avec  constance  et  sans  changer  de  place,  la 
douleur  que  leur  causait  une  gaule  qui  frottait  avec 
force  et  comprimait  leur  dos. 
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Commerce  du  saumon'  1 ! 

W'o  le  éJ/Lemi.  >.  i 

Le  saumon  frais  est  un  mets  fort  recherché*  ce 
qui  fait  que,  quand  les  pêcheries  sont  établies  à 
portée  des  villes  considérables , on  en  trouve  un 
débit  avantageux.  On  est  alors  dispensé  d’avoir  re- 
cours à des  préparations  embarrassantes  et  toujours 
dispendieuses*  il  y a même  cela  d’avantageux  que 
quoique  la  chair  de  ce  poisson  soit  délicate,  elle 
peut  se  conserver  assez  long-temps  bonne  à man- 
ger, pourvu  que  ce  soit  par  un  temps  frais.  Aussi 
ie9  chasse- marées  en  apportent  à Paris  et  dans  d’au» 
très  grandes  villes  fort  éloignées  des  pêcheries  * au 
moyen  de  quoi,  il  se  vend  communément  fort  cher, 
même  à portée  des  endroits  où  l’on  en  prend 
beaucoup. 

On  sait  que  les  poissons  gelés  se  gardent  tant 
qu’on  veut  sans  se  gâter.  Les  Canadiens  conservent 
ainsi  leurs  vivres,  chalet  poisson,  tout  l'hiver, 
pourvu  qu'il  n'arrive  point  de  dégel  * cai*,  dans  ces 
cas,  ils  éprouvent  une  grande  calamité,  la  chair  du 
poisson  se  corrompant  très- promptement  aussitôt 
qu'ils  sont  dégelés.  A la  Chine , on  forme  sur  dea 
bateaux  des  espèces  de  glacières , au  moyen  des- 
quelles on  transporte  à Canton  du  poisson  frais  et 
bon  à manger  , qu'on  a pris  dans  des  provinces  fort 
éloignées.  . > » v;#l 

On  sait  encore  qu'en  France  on  conserve  long- 
temps du  gibier  et  du  poisson  dans  des  glacières,  et 
que  les  chasse-marées  profitent  du  temps  de  gelée 
pour  transporter  fort  loin  leur  poisson  ; mais  en 
France  les  gelées  sont  rarement  d'assez  longue  du- 
rée pour  qu'on  puisse  compter  sur  oette  façon  de 
conserver  le  poisson  t de  sorte  qu'il  arrive  souvent 
que  le  dégel  survenant  tout-à-coup,  les  chasse-ma* 
rées  font  des  pertes  considérables. 

Heureusement  il  suffit  que  l'air  soit  frais,  pour 
qu'on  puisse  transporter  les  saumons  en  bon  état  de 
5o , 6o  et  même  8o  lieues. 

Quoique  le  saumon  puisse  se  conserver  frais  plus 
long-tempsque  quantité  d'autres  poissons,  même  que 
les  truites,  néanmoins  il  ne  serait  pas  possible  de 
l’envoyer  an  état  d’être  mangé  à des  distances  con- 
sidérables, sur-tout  quand  lfair  n'est  pas  frais*  c’est 
ce  qui  a fait  imaginer  différons  moyens  de  le  con- 
server : on  le  sale , on  le  sèche , on  le  fume  ou  ou 
le  marine.  Chaque  pays  a ses  moyens  particuliers  : 
les  Hollandais  ont  une  manière  de  le  conserver  j par 
laquelle  on  peut  le  manger,  au  bout  de  si  jours  ou 
3 semaines,  presque  aussi  bon  que  s’il  n'était  pêché 
que  depuis  3 ou  4 jours.  11  est  vrai  que  cette  opé- 
ration exige  des  frais  et  des  précautions  qui  la  ren- 
dent impraticable  pour  en  faire  un  objet  de  com*> 
merce*  voici  en  quoi  elle  consiste  : u f jV  h.  ' 

Sitôt  que  le  poisson  est  pris,  on  lui  coupe  le  bout 
du  museau,  et  on  le  pend  par  la  craeue  pour  en  ti- 
rer le  sang  le  plus  qu'il  est  possible.  Peu  de  temps 
après , on  lui  ouvre  le  ventre  pour  le  viderr  eit  on  lé 
lave  soigneusement  : on  le  fait  cuire  tout  entier  dans 
une  saumure  de  sel  blanc , qu'on  écume  fréquem* 
rnent.  Avant  que  le  poisson  soit  entièrement  cuit, 
on  le  tire  de  la  saumure,  prenant  garde  d’endom- 
mager U peau  * on  le  laisse  refroidir  et  égoutter  sur 
une  claie,  puis  on  l’expose  un-  jour  ou  deux  à fp 
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fumeo  d’un  feu  de  genièvre , qui  ne  doit  pas  faire  de 
il&mmc.  Enfin,  on  le  met  dans  une  boite  de  fer- 
blanc,  dont  les  côté*  soient  d’environ  un  pouce  plus 
élevés  que  l’épaisseur  du  poisson  : on  remplit  en- 
tièremeui  cette  boite  avec  du  beurre  frais  et  salé, 
qu’on  fait  fondre;  quand  le  beurre  est  fige , on  ferme 
la  boite  avec  son  couvercle,  qu'on  fait  souder  avec 
le  dessous.  Quelques-uns  mangent  ce  poisson  sans 
le  faire  cuire  ; mais  il  est  meilleur  quand  on  achève 
de  lui  donner  sa  parfaite  cuisson  : alors  on  le  sert 
comme  le  saumon  frais,  avec  une  sauce  relevée;  on 
lui  trouvo  plus  de  goût , et  on  le  préfère  au  saumon 
frais.  L’hiver,  on  peut  substituer  au  beurre  de  bonne 
huile  d'olive,  qui,  restant  figée,  ne  s'écoule  pas 
plus  que  le  beurre. 

Du  saumon  mariné . 

On  prend,  comme  nous  l'avons  dit,  du  saumon 
dans  la  plupart  des  rivières  qui  se  déchargent  dans 
l’Océan;  mais  souvent  c’est  en  trop  petite  quantité 
pour  qu’on  puisse  en  faire  des  salaisons;  d'autres 
fois,  des  pêcheries  où  l’on  prend  beaucoup  de  sau- 
mons étant  situées  dans  des  provinces  très-peu- 
plées, ou  à portée  de  villes  assez  considérables  pour 
qu’ou  trouve  à les  vendre  frais  à un  prix  qui  passe 
toujours  celui  du  saumon  salé , il  ne  serait  pas  rai- 
sonnable d'en  foire  des  salaisons.  Néanmoins,  il  ar- 
rive quelquefois  et  accidentellement  qu’on  fait  des 
pèches  si  abondantes,  qu'on  est  obligé  de  donner 
les  saumons  pour  le  quart  de  leur  prix  ordinaire. 
C’est  dans  ces  circonstances  accidentelles  qu'il  est 
avantageux  de  préparer  le  saumon  de  façon  qu'il 
puisse  se  conserver  long-temps,  et  être  transporté 
Assez  loin  sans  souffrir  u’altération  ; on  ne  pourrait 

Ïias  espérer  de  se  dédommager,  par  la  vente,  des 
rois  qu’exige  la  préparation  avec  le  beurre,  que 
nous  avons  détaillée  ci-dessus.  Un  peut  bien  en  sa- 
ler une  petite  quantité  pour  sa  propre  provision  ; 
mais  ces  cas,  presque  toujours  imprévus,  ue  per- 
mettent pas  de  foire  des  salaisons  considérables,  qui 
emporteraient  trop  do  frais  pour  entrer  en  concur- 
rence avec  le  poisson  qu’ou  met  dans  le  commerce. 

Le  meilleur  parti  qu’on  puisse  prendre  pour  pro- 
fiter des  pèches  abondantes  est  de  mariner  le  sau- 
mon, d’autant  que,  quand  cette  préparation  est  bien 
faite,  le  poisson  est  beaucoup  meilleur  que  celui 
qui  est  salé;  et  souvent,  quand  on  est  las  de  saumon 
frais,  on  mange  avec  plaisir  celui  qui  est  mariné  sui- 
vant quelques-unes  des  méthodes  que  nous  allons 
rapporter. 

four  que  les  opérations  dont  nous  allons  parler 
aieut  tout  le  succès  qu’on  peut  désirer,  il  faut  lus 
faire  avant  les  chaleurs.  Aussi,  en  Écosse,  on  com- 
mence à mariner  le  saumon  aussitôt  que  les  rivières 
étant  dégelées,  on  peut  commencer  la  pêche;  et  on 
cesse  de  mariner  quand,  vers  le  mois  de  mai , les 
chaleurs  so  font  sentir  : alors  on  sale  et  on  paque 
en  barils  tous  lo«  saumons. 

Quand  on  ne  se  propose  pas  de  conserver  le  sau- 
mon mariné  fort  loug- temps,  mais  qu’on  veut  qu'il 
soit  bon , voici  la  méthode  qu'il  convient  de  suivre. 
Aussitôt  que  le  saumon  est  pris,  on  le  vide  et  on 
le  Uve  ; puis  on  le  fait  cuire  dans  l’eau  avec  un  peu 
de  sel.  Pendant  que  le  poissou  cuit,  on  faitchauf- 
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fer  du  vin,  se  contentant  de  le  foire  frémir;  ensuite 
on  le  laisse  refroidir,  et  on  le  verse  sur  le  saumon 
qu'on  a mis  dans  un  pot  de  grès,*uu'on  couvre  le 
mieux  qu'il  est  possible.  Au  bout  de  8,  10,  ia  et 
mémo  i5  jours,  on  en  lire  des  tronçons,  qu'on  peut 
servir  au  sec  sur  une  serviette,  et  le  manger  avec  du 
verjus  ou  jus  du  citron,  de  l'huile  et  du  vinaigre. 
On  peut  aussi  lui  faire,  comme  au  saumon  frais,  une* 
sauce  dans  laquelle  on  le  fera  réchauffer. 

A Aberdeen,  où  l'on  marine  beaucoup  de  sau- 
mons, aussitôt  que  le  poissou  est  sorti  de  l'eau  on 
lui  retranebo  6 ou  8 pouces  de  la  queue;  puis  on 
tronche  la  têtu  et  le  corps  en  deux  suivant  toute  sa 
longueur,  de  sorte  que  la  lélo  reste  attachée  à une 
des  moitiés;  on  le  lave  bien  dans  l'eau  douce,  ou, 
encore  mieux,  dans  l'uau  de  mer,  quand  on  en  est  à 
portée,  de  sorte  qu'il  n'y  reste  ni  sang  ni  ordures. 
On  coupo  ordinairement  en  deux  la  moitié  où  il  n’y 
a point  d’aréte,  et  en  trois  celle  où  l’aréte  est  res- 
tée ; on  a soin  que  la  moitié  de  la  tête  reste  aux  tron- 
çons qui  sont  le  plus  près  de  la  tète,  et  même  pour 
qu'elle  ne  s’en  séparo  pas,  on  l’y  attache  avec  une 
ficelle. 

On  fait  dans  une  chaudière  «ur  lu  feu  une  sau- 
mure avec  du  tel  blanc , et  on  met  plus  ou  moins 
de  sel , suivant  qu'on  veut  conserver  le  saumon  plus 
ou  moins  long-temps , ou  l’envoyer  plus  ou  moins 
loin.  Celui  qui  est  moins  salé  est  plus  agréable  à 
manger;  il  approche  plus  du  saumon  frais,  mais  il 
ne  se  conserve  pas  aussi  long- temps.  A mesure 
qu’il  se  forme  do  l’écume  sur  la  saumure,  on  l'em- 
porte avec  l'écumoire.  Lorsque  la  saumure  est  bien 
bouillante,  on  met  dedans  les  tronçons  des  sau- 
mons. Comme  il  est  important  d’ôter  le  plus  que 
l’on  peut  l’huile  du  saumon,  il  fautécumer  presque 
continuellement,  jusqu’à  ce  que  le  poisson  soit  assez 
cuit  pour  être  bon  à manger  : alors  on  le  retire  de  ht 
saumure,  et  on  lo  met  égoutter  sur  une  grille  de 
bois,  La  peau  en  dessus,  prenant  garde  d'entamer 
Les  écailles. 

Le  lendemain , quand  le  poisson  est  refroidi , on 
le  met  dans  de  petites  tinettes , et  sur  environ 
3o  livres  de  poisson  on  met  a pintes  de  vinaigre. 
Quand  c’est  du  bon  vinaigre  de  vin , on  peut  en  di- 
minuer U dose , et  on  achève  de  remplir  la  tinette 
avec  la  saumure  où  le  poisson  a cuit,  qui  est  re- 
froidie, et  qu'on  a passée  par  un  tamis  pour  en  ôter 
la  graisse.  En  arrangeant  les  tronçons  de  saumons 
dans  U tinette,  on  met  a ou  3 onces  de  gros  poivre 
avec  de  la  fleur  de  muscade,  et  l’on  augmente  la 
dose  de  ces  épices  suivant  que  l'on  veut  que  les  pois- 
sons marines  ae  gardent  plus  ou  moins  de  temps.  Il 
faut  sur-tout  enfoncer  les  tinettes  avec  soin,  et 

Su'elles  soient  bien  étanchées , pour  qu'elles  ne  pur- 
ent point  la  saumure  et  qu'elles  ne  prennent  point 
d’air,  en  les  tenant  de  plus  dans  un  heu  frais  et  sec. 
Le  poisson  est  très-bon  à manger  au  bout  du  6 se- 
maines ou  a mois.  On  peut  le  conserver  plus  long- 
temps ; mais  plus  on  le  garde , plus  il  perd  de  h« 
qualité. 

La  méthode  de  Eerwick  ne  diffère  de  celle  d’A- 
berdeen qu’en  ce  qu’il  est  recommande,  i°.  d'ap- 
puyer pendant  la  cuisson  avec  le  plat  de  l'écumoire 
sur  les  morceaux  qui  surnagent,  pour  qu'ils  pion- 
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gent  dans  la  saumure  : a°.  qu’une  demi-heure  suffit 

pour  que  le  .saumon  soit  cuit,  lorsque  la  saumure 
est  bien  bouillante  ; 3°.  que  quand  on  met  le  sau- 
mon refroidir,  il  faut  éviter  q^ue  les  morceaux  se 
touchent,  pour  qu’ils  se  refroidissent  plus  prompte* 
ment  ; 4°.  que  la  saumure  qui  reste , après  que  l’on 
en  a pris  ce  qu’il  faut  pour  remplir  la  tinette,  peut 
servir  jusqu’à  quatre  fois  à cuire  de  nouveaux  pois- 
sons. 

La  méthode  de  Newcastle  ne  diffère  des  précé- 
dentes qu’en  ce  qu’en  arrangeant  les  morceaux  de 
poisson  dans  les  tinettes , on  met  entre  eux  des 
épices  en  poudre  composées  comme  il  suit  i une 
demi-once  de  poivre  noir,  autant  de  poudre  de  la 
Jamaïque,  un  quart  d’once  de  clous  de  girofle,  une 
livre  de  sel , le  tout  réduit  en  poudre.  On  préfère 
l’eau  de  mer  à l’eau  douce  pour  faire  cuire  le  pois- 
son ; et  quand  on  est  obligé  d’employer  de  l’eau 
douce,  il  faut  doubler  la  dose  du  sel.  Il  y en  a qui 
trouvent  le  saumon  mariné  avec  des  épices  meilleur 
que  celui  où  l’on  n’en  a point  employé  ; mais  quel- 
ques-uns donnent  la  préférence  à celui  qui  est  tout 
simplement  confit  dans  le  sel  et  le  vinaigre.  On 
donne  pour  marque  que  le  poisson  est  assez  cuit 
quand  les  morceaux  les  moins  gros  s’élèvent  à la 
surface  de  la  saumure. 

Plusieurs  marineurs  mettent  leurs  pièces  de  sau- 
mon s’égoutter  et  se  refroidir  sur  une  table  inclinée 
et  carrelée  de  carreaux  de  faïence , plutôt  que  sur 
une  grille  de  bois.  Les  tinettes  dans  lesquelles  on 
porte  le  saumon  mariné  au  marché  do  Londres  ont 
environ  a pieds  de  diamètre  et  9 à 10  pouces  de 
haut  $ il  y en  a de  moitié  plus  petites,  qu’on  nomme 
des  dcmi-tinettcs.  Il  est  étonnant  la  quantité  qui 
s’en  débite  à Londres.  En  Ecosse,  les  maisons  où 
l’on  marine  le  saumon  sont  placées  la  plupart  au 
bord  de  l’eau,  pour  avoir  aisément  de  l’eau  de  mer, 
soit  pour  le  laver  ou  le  faire  cuire. 

En  Hollande , aussitôt  que  le  saumon  est  pris,  on 
lui  coupe  la  tète;  on  la  sépare  en  deux  suivant  la  lon- 
gueur du  poisson  ; on  coupe  le  reste  par  tronçons 
ou  tranches  de  trois  doigta  d’épaisseur  jusqu’au- 
dessous  de  l’anus  ; on  laisse  la  queue  de  la  longueur 
que  l’on  veut.  On  met  tons  cei  morceaux  dans  un 
grand  vase  plein  d’eau  fraîche , où  on  les  lave  avec 
soin,  et  on  change  l’eau  jusqu’à  trois  fois,  pour  ôter 
tout  le  sang  ; on  lie  chaque  tranche  séparément  sur 
de  petites  lattes , pour  qu’elles  ne  se  touchent  pas 
et  qu’elles.ne  se  déforment  point  en  cuisant. 

Quand  les  tranches  de  saumons  sont  ainsi  prépa- 
rées , on  fait  bouillir  à part  assez  d’eau  pour  que  le 
poisson  en  soit  couvert  ; on  y ajoute  deux  bouteilles 
de  vin  du  Rhin,  une  bouteille  de  bon  vinaigre,  du 
macis,  des  clous  de  girofle,  du  poivre  en  grain  ou 
du  poivre  long  de  Portugal,  de  1a  coriandre,  du 
thym,  des  feuilles  de  laurier,  une  gousse  d’ail  et 
plus  ou  moins  de  sel , suivant  qu’on  se  propose  de 
conserver  plus  ou  moins  de  temps  le  saumon  ma- 
riné. Quand  cette  eau  est  bouillante , on  y met  les 
tranches  de  saumon , observant  de  placer  en  dessus 
les  tètes,  qui  sont  plus  aisées  à cuire  que  la  chair. 
Quand  le  poisson  est  cuit,  on  le  retire  proprement 
pour  lé  mettre  égoutter  sur  un  linge  blanc.  Le 
bouillon  étant  refroidi,  on  le  passe  par  un  tamis  ; 
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ensuite  on  arrange  le  saumon  dans  une 

un  pot  de  grès  sur  une  couche  de  feuilles  de  laurier; 
on  met  entre  les  morceaux  de  saumon  un  peu  de  sel 
et  des  tranches  de  citron  ; on  verse  dessus  la  sauce 
dans  laquelle  le  saumon  a cuit,  jusqu’à  ce  qoe  le 
poisson  en  soit  tout  couvert.  On  finit  par  remplir  le 
vase  avec  les  tètes  et  les  queues  ; on  verse  par-dessus 
de  bonne  huile , et  on  ferme  exactement  le  vase  où 
l’on  a mis  le  saumon , qui , étant  ainsi  préparé , peut 
se  conserver  une  couple  de  mois.  On  peut  le  man- 
ger tel  qu’il  est  sortant  de  la  tinette,  avec  une 
sauce  comme  pour  le  saumon  frais;  ou  bien  Payant 
fait  réchauffer,  on  le  sert  avec  une  sauce  blanche  ou 
une  étuvée , etc. 

Du  saumon  fumé . 

La  façon  de  préparer  le  saumon  fumé  revient  à 
celle  qu’on  donne  au  hareng  qu’on  nomme  saur  ou 
sauré ; mais  il  est  beaucoup  meilleur.  On  en  prépare 
en  Angleterre,  en  Écosse  et  en  Hollande,  mais  pas 
à beaucoup  près  autant  que  dans  le  Nord.  Comme 
la  préparation  est  à-peu-près  la  même  dans  ces 
diflerens  endroits , je  me  contenterai  de  détailler 
celle  qui  est  en  usage  en  Hollande. 

Aussitôt  que  le  saumon  est  tiré  de  l’eau,  on  lui 
coupe  le  museau  et  on  le  pend  par  la  queue  pour 
laisser  écouler  le  sang  ; puis  on  l’ouvre  dans  toute  sa 
longueur  par  le  ventre  jusqu’au  dos,  de  sorte  ce- 
pendant que  la  tète  ne  se  sépare  ps»  du  corps;  on 
ôte  les  ouïes;  on  le  vide  et  on  le  lave.  On  met  du 
sel  blanc  dessus  le  poisson,  et  on  le  laisse  en  cet  état 
24  ou  3 6 heures,  plus  ou  moins,  suivant  le  temps 
qu’on  se  propose  de  conserver  le  poisson. 

Il  y en  a qui  le  mettent  ainsi  couvert  de  sel  entre 
deux  planches  qu’on  nend  dans  un  lieu  frais  et  sec , 
non-seulement  pour  l’aplatir,  mais  encore  pour  que 
la  graisse  et  la  lymphe  s’égouttent.  Il  faut  ensuite 
l’exposer  à la  fumée;  mais  pour  que  le  poisson  oon- 
serve  sa  forme  plate,  on  passe  en  travers  de  petites 
lattes  minces  qu’on  attache  à la  peau  du  côté  du 
dos.  Enfin,  on  le  fume  avec  des  copeaux  de  bois  de 
chêne  ou  de  genièvre,  qu’on  allume  de  façon  qu’ils 
produisent  de  la  fumée  sans  faire  de  flamme.  Quand 
il  a été  ainsi  fumé  pendant  3 jours,  on  le  pend  à l’air 
pendant  34  heures , et  on  continue  à l’exposer  al- 
ternativement à l’air  et  à la  fumée  pendant  1 5 jours 
ou  3 semaines. 

Pour  conserver  le  saumon  fumé , il  ne  faut  pas 
l’empiler  comme  la  morue  sèche  ; car  «e  poisson , 
étant  très-huileux,  se  gâterait  ; il  faut  le  suspendre 
en  l’air,  et  même  il  est  avantageux  de  l’exposer  de 
temps  en  temps  à la  fumée.  Quand  on  veut  le  trans- 
porter, on  enveloppe  séparément  chaque  poisson 
dans  de  la  paille  longue,  pour  qu’ils  ne  se  touchent 
point,  et  pour  les  tenir  sèchement.  Ce  saumon, 
bien  préparé,  se  conserve  assez  long-temps,  comme 
le  hareng  saur;  cependant  il  n’est  jamais  meilleur 
aue  quand  il  n’est  préparé  que  depuis  un  mois  ou 
deux. 

Du  saumon  desséché. 

On  dessèche  , dans  le  Nord , les  saumons  en  hen- 
fish , flacfish,  rondfish,  etc.  il  y a des  Canadiens 
qui  salent  les  saumons  comme  La  morue  verte,  à la 
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façon  de  Hollande  ; d’autres,  apres  les  avoir  s«lcs, 
les  fument  comme  le  font  les  Norwcgieus.  Les 
sauvages,  sans  saler  leurs  saumons,  les  dessèchent 
à la  fumée  ou  les  boucanent. 

Ils  font  une  espèce  d'échafaud  , élevé  de  4 p»«*d» 
au-dessus  du  terrain , et  formé  de  piquets  fourchus, 

3ui  supportent  des  perches,  sur  lesquelles  ou  pose 
e menus  barreaux  ou  des  branches  d’arbres  pour 
former  un  grillage , sur  lequel  ils  arrangent  le  poi*- 
«ou  après  l'avoir  vidé,  ouvert  dans  sa  longueur,  et 
on  avoir  retranché  la  grosse  arête  ; ils  passent  dans 
les  bords  de  la  chair  de  petites  baguettes,  pour  qu'il 
se  tienne  bien  étendu.  Enfin  sous  l'échafaud  ils 
allument  du  feu  oui  fasse  beaucoup  de  fumée , et 
point  ou  tort  peu  de  flamme  2 ce  qu'ils  continuent 
eu  retournant  le  poisson  de  temps  en  temps,  jus- 
qu'à ce  qu'il  soit  bien  desséché}  quand  il  l'est  suffi- 
samment, on  le  conserve  dans  un  endroit  frais  et 
sec.  Si  l'on  s'aperçoit  qu'il  ait  repris  un  peu  d'humi- 
dité, ou  prévient  qu'il  ne  se  corrompe  en  le  remet- 
tant un  peu  sur  l'échafaud. 

Du  saumon  salé 

Dans  les  endroits  où  l'on  prend  beaucoup  de  sau 
nions,  et  où  l'on  ne  trouve  pas  à les  consommer 
frais,  on  les  sale,  sur- tout  quand  les  chaleurs  se 
font  sentir;  car  alors  il  n'est  plus  bon  ni  mariné  ni 
fumé,  et  c'est  ce  saumon  salé  qui  fait  une  branche 
considérable  de  commerce.  Quoique  les  Hambour- 
geois, et  les  autres  ports  des  environs  de  l'Elbe  et 
de  la  mer  d'Allemagne,  ainsi  que  de  la  Baltique, 
fassent  ce  commerce,  presque  tout  celui  qu'on  con- 
somme en  France  vient  d’Angleterre  et  d'Écosse. 
Les  poissons  qu'ils  fournissent  sont  de  bonne  qua- 
lité , salés  avec  soin  et  paqués  fidèlement , étant 
lotis  suivant  leur  espèce,  et  point  fourrés  d'autres 
poissons. 

On  sale  quelques  saumons  comme  on  fait  la  morue 
verte  : pour  cela,  après  avoir  vidé  la  tête  et  le  ven- 
tre, les  avoir  lavés,  tranchés  par  le  dos  sans  leur  ôter 
la  grosse  arête,  on  les  met  en  premier  sel  pendant 
trois  ou  quatre  fois  04  heures  , tantôt  dans  des 
caisses,  lit  par  lit,  avec  du  sel  entre  deux,  et  d’au- 
tres fois  dans  une  forte  saumure.  Quand  ils  ont  pris 
sel , on  leur  laisse  égoutter  leur  eau  ; ensuite  on  les 
paque  en  barils  en  y mettant  de  nouveau  sel. 

Les  Irlandais  tiennent  leur  poisson  un  mois  ou 
6 semaines  en  premier  sel  ; ensuite  ils  le  salent 
en  le  paquant  dans  des  barils  qui  pèsent  environ 
3 quintaux. 

Dans  la  Bothnie  occidentale,  on  vide  les  sau- 
mons; et  après  les  avoir  coupés  en  quatre  mor- 
ceaux, on  les  met  dans  de  grands  vaisseaux,  où  on 
les  couvre  entièrement  de  sel.  Un  les  laisse  en  cet 
état  plusieurs  mois,  jusqu'au  commencement  de 
l'automne,  qu'on  les  tire  de  ce  premier  sel  : on  les 
lave  avec  soin , et  on  les  paque  dans  des  tonnes  de 
bois  de  sapin  sans  y mettre  de  sel  ; mais  quand  elles 
sont  remplies,  on  verse  par  la  bonde  le  plus  qu’il  est 
possible  d’une  forte  saumure,  ce  qui  suffit  pour  les 
conserver. 

Réglement. 

L'art.  6 du  lit.  XXXI  de  l’ordonnance  de  1669 
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défend  de  pêcher  en  temps  de  frai  ; mais  l'art.  7 du 
mémo  titre  excepte  de  celte  prohibition  1a  pêche  aux 
saumons , alose»  et  lamproies. 

lin  arrêt  da  conseil,  du  aâ  mars  1777,  maintient 
les  habitans  de  Monthcrmé  dans  le  droit  de  pêcher 
le  saumon  et  l'alose  dans  les  rivières  de  Meuse  et  de 
Semoy , en  tout  temns , tant  de  jour  que  de  nuit , et 
avec  toutes  espèces  u'engins  et  de  filets.  Cet  arrêt, 
que  nous  avons  cité  dons  notre  Recueil  des  Régie - 
mens  forestiers  , t.  /,  p.  446 , se  trouve  dansées  re- 
gistres des  arrêts  du  conseil  rendus  pour  les  eaux 
et  forêts,  année  1777.  ( Aichtves  du  Ministère  des 
finances . ) 

Celte  exception  parait  fondée  sur  ce  que  le  sau- 
mon , l'alose  et  la  lamproie  viennent  de  Li  mer  dans 
les  rivières  pour  y déposer  leur  frai,  et  retournent 
ensuite  à la  mer  suivis  bientôt  par  les  jeunes  puis- 
ions auxquels  ils  ont  donné  naissance.  Un  aura  con- 
siJéré  qu'il  serait  sans  intérêt  pour  les  riverains 
d'un  lieu ve  de  suspendre  la  pèche  de  ces  poissons, 
dans  la  vue  de  favoriser  la  population  de  ce  fleuve , 
et  que  si  les  riverains  les  plus  rapprochés  de  l'em- 
bouchure s'abstenaient  de  pêcher  en  temps  de  frai, 
cette  réserve  profiterait  à ceux  qui  se  trouveraient 
plus  près  de  la  source,  attendu  que  le  saumon 
voyage  avec  une  grande  vitesse. 

Un  aura  considéré  aussi  que  les  fleuves  tels  que  le 
Rhin,  la  Meuse,  parcourant  diflorens  états,  il  fau- 
drait que  les  gouvernement  s'entendissent  pour  or- 
donner par-tout  les  mêmes  prohibitions  ; ce  qui  se- 
rait fort  difficile,  à cause  de  l'opposition  des  inté- 
rêts, et  attendu  d'ailleurs  que  l'époque  du  frai 
commence  plus  tôt  ou  plus  tara,  suivant  les  climats , 
la  température  de  l'eau  et  celle  de  l’air. 

Mais  on  ne  petit  révoquer  en  doute  que  la  liberté 
de  pécher  le  saumon  en  toute  saison  ne  soit  un 
grand  obstacle  à la  multiplication  de  l'espèce  et  ne 
nuise  à l'abondance  du  poisson  dans  les  rivières  où 
cette  liberté  est  accordée,  parce  qu’il  est  constaté 
que  les  saumons  qui  ont  pris  naissance  dans  un  fleuve 
y reviennent  les  années  suivantes,  après  leur  voyage 
à la  mer. 

Noël,  dans  son  Histoire  des  Pèches , observe  que 
la  pêche  du  saumon  dans  le  Twede  eût  été  la  plus 
riche  en  Ecosse,  si  cette  rivière  n’eût  servi  long- 
temps de  limite»  entre  ce  pays  et  l’Angleterre.  Cha- 
que royaume  possédant  l’une  de  ses  rives,  les  lois 
relatives  à la  conservation  du  frai  et  à 1a  police  des 
instrument  de  pêche  y étaient  nécessairement  mal 
observées  de  part  et  d’autre. 

Nous  avons  dit,  en  traitant  de  l’histoire  de  1a  pé- 
che  du  saumon,  qu’eu  Angleterre  cette  pêche  était 
prohibée  depuis  le  8 septembre  jusqu’au  a3  dé- 
cembre pour  les  saumons,  et  depuis  le  i5  avril  jus- 
qu’au ?5  juin  pour  les  saumoneaux. 

SAUMONEAU.  C'est  lo  saumon  qui  n’a  pas  en- 
core acquis  toute  sa  croissance. 

SALMONELLE.  On  donne  ce  nom,  dans  quel- 
que» ports  de  mer,  aux  petits  poissons  , n’importe 
l’espèce  , dont  on  se  sert  comme  appât  pour  la  pê- 
che à la  ligne.  V.  Frai . 

11  est  défendu  de  pécher  les  petits  pois  vous  connus 
sous  les  noms  de  blanchemélie , menuise,  saumo - 
nclie,  g tu  Lire . /tienne,  semence,  çtc,  V.  le  mot 
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Blanche , et  à l'article  Pèche  maritime,  4 2 , la  Dé- 
claration du  mi  , du  23  avril  1 726  , art.  att. 

SA U MON  1ÈRE.  Eipèoi  de  harpon  de  fer  avec 
lequel  on  pèche  le  saumon  dans  la  Dordogne. 

SAUNIsTS.  Sorte  de  filet.  V.,  pour  les  règlement, 
l’article  Pêche  maritime , 4 3. 

SAUPE,  sparus-salpa.  Poisson  du  genre  des  spa- 
rts. Dans  plusieurs  provinces  du  midi  de  la  France, 
on  le  nomme  vergadelle  ou  sooi  lorsqu’il  est  jeune. 
On  le  tonnait  sous  les  noms  de  salpa  en  Italie;  de 
goldstrich  en  Allemagne,  et  de  goldtin  en  Angle- 
terre. Ce  poisson,  qui  parvient  au  plus  à un  pied 
de  long,  a 11  rayons  aiguillonnés  et  17  articulés  à 
la  nageoire  du  dos;  3 rayons  aiguillonnés  et  14 
rayons  articulés  à celle  de  l’anus  ; environ  ao  dents 
incisives  à chaque  mâchoire  , placées  sur  un  seul 
rang;  chaque  dent  incisive  de  la  mâchoire  supérieure 
un  peu  échancrée  pour  recevoir  la  pointe  de  celle 
d’en  bas  ; 1 1 raies  longitudinales  jaunes  ou  dorées 
de  chaque  cAté.  Le  taupe  habite  dans  la  Méditerra- 
née. 11  vit  en  troupes  nombreuses  dans  les  profon- 
deurs de  la  mer  en  hiver,  et  sur  les  rivages  en  été. 
Il  se  nourrit  principalement  de  végétaux. Il  fraie  en 
automne,  et  multiplie  considérablement.  Sa  chair 
est  molle,  coriace,  sans  goût,  et  exhale  souvent  une 
mauvaise  odeur  : aussi  il  n’y  a que  les  pauvres  qui 
s’en  nourrissent.  On  le  pécha  dans  la  Mediterranée, 
et  dans  quelques  endroits  on  en  prend  d’immenses 
quantités  au  filet  ou  à l’hameçon  , amorcé  de  mor- 
ceaux de  citrouille,  qu’il  aime  beaucoup.  Ce  poisson 
était  également  peu  estimé  des  Grecs,  qui  suppo- 
saient qu’il  se  nourrissait  de  substances  immondes. 

SAUQUBSME.  L’un  des  noms  vulgaires  de  la 
Dorade.  V.  ce  mot. 

SAUR.  On  appelle  hareng  saur,  sonet  ou  sauri , 
celui  qui  est  salé  et  fumé  avec  soin  , et  qui  peut  so 
garder  long  temps. 

SAU  R KL  or  SAURKLLR  ( POISSON).  V.  Ca- 
ranx - Trac  hure. 

SAURHUR,  SAUR1SSEUR.  Ouvrier  qui  con- 
duit Péttiro  où  Pon  saurit  le  hareng. 

SAURINS  DE  BOUCHE.  On  nomme  ainsi  des 
harengs  saurs  d’une  nuit,  et  choisis  tout  laitéa.  On 
nomme  encore  simplement  saurins  des  harengs  qui, 
ayant  des  défauts,  sont  de  rebut,  et  se  vendent  A 
bon  marché. 

SAPHIR  on  SAURER.  C’est  l’action  de  saler  et 
de  sécher  les  harengs. 

Sauxissaob.  Action  de  saurer. 

Saurtmeme.  Lieu  où  Pon  saure  ou  saurit  les 
harengs. 

SAUitTssEüit  ou  Saurissoeier.  C’est  celui  qui 
satire  ou  saurit  les  harengs. 

Tons  ces  mots  viennent  ds  l’italien  saura,  qui  si- 
gnifie couleur  roussàtre. 

Oji  écrit  aussi  sorrssage , sor iss  crie. 

SAUTADO.  On  appelle  ainsi  aux  Martigues  un 
filet  d’entremaillade  qui  fiait  partie  du  filet  qu’on 
emploie  dnns  ce  port  pour  faire  la  pèche  nommée 
seine  h c , pour  prendre  des  muges  et  des  loups.  V. 
Seinchc. 

SAUTER  UN  BARIL  DK  MORUES,  DE  HA- 
RENGS. C’est  mettre  sur  le  poisson  un  faux  fond  , 

, t monter  dessus  ponr  le  bien  presser. 
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SAUTEUR.  On  donne  ce  nom  à un  poisson  du 
genre  cyprin  et  à un  spore. 

SAUTEUR.  Noin  qu’on  donne  au  maître  tonne* 
lier  qui  arrange  les  harengs  dans  los  barils. 

SAVAN  EAU,  SAVANELLB  ou  SAVONCEAU. 
Filet  de  pèche  du  genre  du  haveneau,  dont  il  est  un 
diminutif.  On  le  nommeencore  colleretà  main , et  en 
provençal  sausayron. 

Cet  instrument  (P/.  *4,  diffère 

du  haveneau  en  ce  que  c’est  une  simple  nappe  d’une 
brasse  et  demie  ou  ae  2 brasses  au  plus  de  longueur, 
et  qu’il  est  monté  sur  deux  perches  ou  quenouilles 
b c,  qui  ne  ae  croisent  pas.  Le  filet  est  bordé,  en  bb 
et  ce,  d’une  corde  qui  s’étend  d’une  quenouille  à 
l’autre  : la  corde  bb  est  garnie  d’un  peu  de  plomb. 

Quand  le9  savaneaux  sont  petits,  les  pécheurs 
prennent  une  quenouille  de  chaque  main,  et  pré- 
sentent à l’eau  le  filet  tout  outert  : lorsqu’ils  sen- 
tent qu’un  poisson  y donne , ils  le  plient  en  rappro- 
chant précipitamment  l’une  de  l’autre  les  deux  que- 
nouilles. 

Quand  les  savaneaux  sont  grands  , les  pécheurs  se 
mettent  deux,  chacun  tenant  une  des  quenouilles. 

Ce  filet  sert,  ainsi  que  la  Bichette  (voy.  ce  mot), 

prendre  le  poisson  qui  reste  au  fond  des  parcs.  De 
plus,  les  femmes  et  les  jeunes  gens  s’en  servent  pour 
prendre  des  chevrettes  ; enfin  on  s’en  sert  pour  la 
itéche  du  poisson  nouiuié  Blanche  ou  Blanauet.  V. 
Blanche. 

SAVETIER.  On  donne  vulgairement  ce  nom, 
aux  environs  de  Paris , à VBpinochc.  V.  ce  mot. 

SA  VRK.  Filot  ainsi  nommé  dans  les  environs  de 
Coutances  , et  qui  appartient  au  genre  du  Routema r. 
(V.  ce  mot , et  la  PI.  *5,  AT°.  1.)  Il  y en  a 

de  différentes  grandeurs  : les  uns  ont  6 ou  7 pieds 
de  diamètre.  On  Les  monte  d’un  cAté  sur  une  per- 
che a a,  qui  a aussi  6 ou  7 pieds  de  longueur;  on 
attache  solidement  cette  perche  sur  une  autre , qui 
est  longue  de  it  à »4  pieds,  et  qui  sert  de  manche | 
niais  1a  perche  a a n’est  pas  attachée  au  bout  de  la 
perche  d , qui  traverse  le  filet , on  l’assujettit  à B ou 
<0  pouces  de  son  extrémité.  Pour  fortifier  la  per- 
che aa,  qui  est  plus  faible  que  la  traverse  des  hou- 
leux, on  attache  â un  de  ses  bouts  a une  ligne,  qui 
va  faire  un  tour-mort  à l’extrémité  de  la  perche  d, 
et  on  l’amarre  fermement  à l’autre  extrémité  de  la 
traverse  an,*  enfin , au  bout  de  la  perche  d est  at- 
tachée une  corne. 

Les  pécheurs  se  servent  de  ce  filet  dans  un  batelet 
qu’ils  conduisent  aux  bords  de  la  rivière,  que  le 
poisson  fréquente  plus  que  le  milieu;  ils  appuient  la 
perche  d sur  un  morceau  de  bois  qui  porto  une  en- 
taille â son  extrémité,  et  qu’on  a établi  pour  celn 
devant  le  batelet  destiné  pour  cette  pèche. 

Celui  qui  mauie  le  saere  Penfonce  dons  l’eau  le 
plus  avant  qu’il  lui  est  possible , et  au  bout  d’un 
court  espace  de  temps , il  le  relève  promptement  et 
avec  force,  en  pesant  sur  le  bout  de  la  perche  d , qui 
est  dans  le  batelet;  nuis  il  tire  à lui  deux  lignes 
qui  sont  attachées  au  fond  du  filet,  ce  qui  le  plie  en 
partie , et  donne  la  facilité  de  retirer  le  poisson  qui 
s’y  trouve. 

Le  savre  ou  savaran  , mi’on  emploie  pour  pécher 
les  lançons,  est  semblable  â celui  que  nous  venons 
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je  décrire  ; mais  on  c'en  sert  différemment)  comme 
nous  allons  l'expliquer. 

Les  mailles  du  bord  du  filet  sont  ouvertes  de  i a à 
i5  lignes  en  carré  ; le  reste  de  la  poche  pu  se  pren- 
nent les  lançons  est  fait  quelquefois  d'une  toile 
claire  ) et  le  plus  souvent  d'un  blet  délié)  dont  les 
mailles  n’ont  que  3 ou  4 lignes  d'ouverture  ; le  fil 
dont  on  le  fiait  est  si  ho , que  des  poissons  plus  forts 
que  les  lançons  le  rompraient. 

Cette  pèche  se  fait  à pied  , et  elle  se  pratique  avec 
succès  aux  embouchures  des  rivières  qui  ont  un  fond 
de  sable.  Les  pécheors  s'y  mettent  à l'eau  jusqu'au- 
dessus  de  la  ceinture)  tenant  leur  savre  bien  plus 
droit  que  ceux  qui  poussent  le  bouteux  devant  eux; 
la  corne  coule  seulement  sqr  la  superficie  du  sable; 
ce  qui  est  d'autant  plus  facile  que  sa  courbure  l'em- 
pêc>  de  s'y  enfoncer. 

Les  pêcheurs  vont  s'établir  en  aval  de  la  marée 
montante,  et  ils  se  retirent  à mesure  qu'elle  s'é- 
lève, foulant  et  émouvant  le  sable  avec  leurs  pieds 
pour  faire  saillir  les  lançons  du  sable  où  iis  se  reti- 
rent : alors  les  lançons  entrent  dans  le  filet , et 
sont  pris. 

Cette  pêche  commence  vers  la  Saint-Jean,  et  finit 
avec  le  mois  de  novembre  , lorsque  les  fraîcheurs  se 
font  sentir  : elle  est  pratiquée  par  les  hommes,  les 
femmes  et  les  filles.  On  ne  prend  guère  de  lançons 
pendant  le  jour,  l'éclat  de  la  lumière  les  oblige  à 
s'ensabler;  on  la  fait  seulement  la  nuit,  à moins 
que  pendant  le  jour  le  temps  ne  soit  couvert  et  som- 
bre. V.,  pour  les  réglemens  concernant  l'emploi  de 
ce  filet,  l'article  Pèche  maritime  , $ 3. 

SA  Y K AU  X.  On  nomme  ainsi  en  Sicile  un  pois- 
son qu'on  prend  avec  des  manets,  comme  la  sardine. 
Ou  en  prend  aussi  avec  le  filet  nommé  tavre. 

SAXAT1LES.  Aristote , qui  a distingué  les  pois- 
sons d'après  leurs  habitudes , appelle  sajratiles  ceux 
que  l'on  pêche  ordinairement  à une  médiocre  dis- 
tance des  (Aies  de  la  mer,  bordées  de  rochers,  et  il 
désigne  sous  la  dénomination  de  ruades  les  poissons 
qui  vivenien  troupes,  et  qui  sont  de  passage. 

SCARE.  Genre  de  poissons  de  la  division  des 
thoraciques  y dont  le  caractère  consiste  à avoir  les 
mâchoires  osseuses  très-avancées  et  tenant  lieu  de 
dents,  une  seule  nageoire  dorsale.  Les  espèces  de  ce 
genre  brillent  par  la  beauté  de  leurs  couleurs;  mais 
comme  elles  vivent  presque  toutes  dans  la  nier 
Rouge  et  dans  les  mers  des  Indes,  elles  ne  sont  pas 
d’un  grand  intérêt  pour  les  peuples  de  l'Europe. 

Il  ne  faut  pas  confondre  les  espèces  de  ce  genre 
avec  le  scare  d'Aristote  et  d'autres  auteurs  anciens; 
ce  dernier  faisait  partie  des  labres  de  Linnœus,  et  a 
été  place  par  Lacépède  dans  le  genre  cheitinc . Ce 
scare  est  connu  sur  les  côtrs  de  la  Mediterranée 
sous  le  nom  de  denté.  Sa  longueur  surpasse  rare- 
ment un  pied  ; sa  couleur  est  blanchâtre  et  mêlée 
de  rouge,  les  écailles  sont  très-grandes  et  transpa- 
rentes : il  a des  appendices  ou  grandes  écailles  sur 
lès  côté*  de  la  queue. 

Ce  poisson  a été  l'objet  de  la  pèche  des  Grecs,  qui, 
d'après  la  forme  de  ses  dents,  le  regardaient  comme 
un  poisson  ruminant.  Les  scares  d’Ephèse  jouis- 
saient d'une  grande  réputation  : on  en  péchoit  beau- 
coup auprès  de  l'ile  de  Rhodes. 
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Les  Romains  faisaient  grand  cas  do  scare.  Pline 
assure  qu'ancien nero en t ce  poisson  ne  s'écartait 
guère  des  eaux  de  l'Archipel,  et  que  la  mer  d'Italie 
en  fut  peuplée  par  les  soins  d’un  affranchi  de  l'em- 
pereur Claude , qui  en  fit  apporter  de  vivans  de  1a 
mer  de  Grâce.  On  attribuait  aux  scares  des  affec- 
tions réciproques  pour  ceux  de  leur  espèce,  et  qui 
les  portaient  à se  secourir  dans  le  danger.  On  atta- 
chait un  prix  extravagant  au  foie  de  ccs  poissons. 

Le  scare,  quoique  toujours  d'tm  excellent  goût, 
a perdu  de  son  antique  célébrité;  il  n'est  plus  au- 
tant recherché  des  gourmets  qu’il  l’a  été. 

Ce  poisson  rit  de  varec,  d'ulves  et  d'autres  plantes 
marines , qu'il  coupe  avec  ses  dents  larges  et  plates, 
semblables  aux  incisives  des  animaux  ruminons.  Il 
parait  même  qu’R  aime  les  végétaux  terrestres,  et 
qu'un  bon  moyen  de  l'attirer  est  de  jeter  dans  la 
mer  des  feuilles  de  pois,  de  fèves  et  autres  plantes 
analogues. 

SCHEL-FISCH.  Nom  «ue  les  Anglais  donnent  à 
la  morue  desséchée,  et  dont  la  chair  se  levo  par 
feuillets. 

SCHE1D,  ou  SCHADEN,  ou  WELS.  Nomsal- 
lemands  du  Glanis.  V.  ce  mot. 

SCiiiNDEL.  Nom  que  Jonston  a donné  au  Son- 
dât. V.  ce  mot. 

SCHNOT.  Poisson  du  genre  cyprin.  V.  Dobuti . 

SCHRA1TER.  Nom  spécifique  d’un  poisson  du 
genre  hulocentre , que  l'on  pêche  dans  le  Danube  , 
où  il  parvient  à 6 pieds  et  demi  de  long,  et  qui  res- 
semble à la  perche  par  l'unique  nageoire  qu'il  a sur 
le  dos,  dont  une  partie  des  rayons  est  molle,  et 
l'autre  épineuse. 

SCIAB1CA.  Nom  que  les  Génois  donnent  à un 
filet  qui  ressemble  à une  seine,  et  qui  a un  manche 
dans  le  milieu. 

SCIE,  pristis.  Genre  de  poissons  de  la  division 
des  chondroptérj'giens  , dont  le  caractère  consiste  à 
avoir  quatre  ou  cinq  ouvertures  branchiales  de  cha- 
que cAté  du  corps;  deux  évents  derrière  les  yeux  ; 
point  de  nageoire  anale;  la  tête  se  prolongeant  en 
saillie  osseuse , aplatie , très-longue  et  garnie  d'é- 
pines sur  les  côtés. 

Les  scies  ont  le  corps  allongé  , couvert  d'une 

riu  rude;  la  tète  plate  par-devant  ; les  yeux  gros  ; 

bouche  en  dessous , et  garnie  de  dents  aplaties  et 
serrées;  la  scie  qui  prolonge  la  partie  antérieure  de 
la  tête  formant  à-peu-près  le  tiers  de  la  longueur 
du  corps,  et  couverte  latéralement  de  dents  poin- 
tues dans  lus  jeunes  individus,  et  émoussées  dans  les 
vieux  ; a nageoires  dorsales  très-écarlées  ; les  nageoi- 
res pectorales  présentant  une  grande  surface  ; les  na- 
geoires ventrales  petites,  celles  de  la  queue  courtes. 

Les  scies  «Ont  beaucoup  de  rapport  avec  Y Espa- 
don. (V.  ce  mol.  ) Leur  organisation  interne  est 
presque  la  même  que  celle  des  squales;  leur  plus 
grande  longueur  est  de  l5  pieds.  Elles  se  trouvent 
dans  toutes  les  mers,  où  elles  vivent  de  poissons  et 
de  crustacés.  Il  y a une  haine  invétérée  entre  elles 
et  les  baleines  et  autres  cétacés,  et  dans  les  combats 
terribles  qu'ils  se  livrent,  les  scies  ont  le  plus  sou- 
vent l'avantage , parce  qu'elles  savent , par  la  pres- 
tesse de  leurs  iiiouvemeus,  éviter  les  coups  de  queue 
de  la  baleine,  et  qu'elles  enfoncent  leur  arme  r«- 
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doutablc  dans  le  flanc  de  leur  monstrueux  ennemi. 

L'accouplement  a lieu  dans  les  scies  comme  dans 
les  squales  ; elles  font  leurs  petits  vivans  à diffé- 
rentes époquos  : ces  petits  ont  en  naissant  U lame 
de  leur  scie  molle  et  dépourvue  de  dents. 

On  connaît  cinq  espèces  de  scies;  savoir , 

La  Scie  commune,  saualus  pristis  (Lin.)  , qui  a 
la  scie  ou  le  bec  armé  ae  iü  à 24  grosses  dents  de 
chaque  côté  de  la  lame,  qu'on  trouve  dans  toutes 
les  mors  , où  elle  est  connue  sous  les  noms  de  pois- 
son-scie  , à'épée-de-mtr  dentelée , de  héron- de- mer 
et  d 'espadon  dentelé , et  dont  la  chair  est  dure  et  de 
mauvais  goût. 

La  Sers  pi-CtiniU:  , qui  habite  l'Océan  , et  diffère 
beaucoup  de  l’espèce  précédente  par  son  bec  armé 
de  34  dents  aiguës  de  chaque  côté  , plus  longues  et 
moins  grosses;  par  sa  queue  plus  longue , et  sa  na- 
geoire dorsale  plus  excavée. 

La  Scie  cuspidbe  , que  l’on  trouve  dans  la  grande 
mer , et  qui  a le  bec  armé  do  58  dents  larges  et 
pointues. 

Lu  Scie-Microdon,  qu’on  trouve  dans  le  grand 
Océan  , et  qui  peut  être  considérée  comme  un  jeune 
individu  de  la  première  espèce,  n’ayant  que  18  pou- 
ces de  long,  et  ses  épines,  au  nombre  de  18,  étant 
petites  et  à peine  saillantes. 

La  Scie-Amisodon  , qu’on  trouve  autour  de  I.i 
Nouvelle-Hollande,  et  qui  a vingt  longues  épines 
aigues  de  chaque  côté  du  bec  , et  entre  elles  de  trois 
A six  épines  plus  courtes  ; enfin  un  long  filament  au- 
dessous  et  ae  chaque  côté  du  bec. 

SCIENB,  sciæna.  Genre  de  poisson  do  la  division 
des  thoraciques  f dont  le  caractère  consiste  à avoir 
un  ou  plusieurs  aiguillons . et  point  de  dentelure 
aux  opercules;  un  seul  barbillon  ou  point  de  bar- 
billon aux  mâchoires  ; deux  nageoires  dorsales. 

Ce  genre , qui  avait  été  établi  par  Linnæus , et 
qui  contenait  trente  espèces,  suivant  ce  naturaliste, 
a été  réformé  par  Lacépèdc , qui  l’a  réduit  à onze 
espèces,  dont  une  seule,  la  scienne-umbre,  intéresse 
los  pécheurs  français,  attendu  que  les  autres  espèces 
habitent  des  mers  étrangères.  V.  Timbre. 

SCJLNNE  NOIRE.  L’un  des  noms  do  V timbre , 
poisson  du  gonre  scienne.  V.  Umbre. 

SCOMBRB , scombcr.  Genre  de  poisson  do  la 
division  des  thoraciques , qui  présente  pour  carac- 
tère 2 nageoires  dorsales  ; une  ou  plusieurs  peti- 
tes nageoires  au-dessus  et  au-dessous  de  la  queue; 
les  côtés  de  la  queue  carénés  ; une  petite  nageoire 
composée  de  a aiguillons  réunis  par  une  membrane 
au-devant  de  U nageoire  de  l’anus.  Ce  genre,  qui 
a été  légèrement  modifié  par  Lacépède,  ne  contient, 
d’après  ce  naturaliste,  que  douze  à treize  espèces, 
dont  six  qui  intéressent  les  Européens  par  l’utilité 
qu’ils  cii  retirent;  ce  sont  : 

Le  Scumbre-Tuok.  V.  Thon . 

Le  S<  ombre-Germon.  V.  Germon. 

Le  Scombre- Bonite.  V.  Bonite. 

Le  Scombre -Sarde.  V.  Bonite  et  Sarde. 

Le  Scombrs-Alatunoa  , qui  habite  l'Océan  et  la 
Méditerranée,  où  on  le  confond  avec  le  thon  et 
avec  le  germon  , mais  qui  est  plus  petit  que  le  thon. 
Il  a 7 petites  nageoires  au-dessus  et  au-dessous  do 


la  queue , et  1 2 rayons  à chaque  nageoire  dorsale. 

Sa  chair  est  blanche  et  agréable  au  goût. 

Le  Scûmbrl- Maquereau.  V.  Maquereau. 

SCORPENE.  Genre  de  poisson  de  1a  division  des 
thoraciques , dont  le  caractère  consiste  à avoir  la 
tète  garnie  d’aiguillons,  ou  de  protubérances , ou  de 
barbillons,  et  dépourvue  de  petites  écailles;  une 
seule  nageoire  dorsale.  Ce  genre  est  remarquable 
par  la  forme  hideuse  do  la  plupart  des  especes  qu’il 
contient. 

Lacépède  a décrit  seize  espèces  do  scornènes,  dont 
trois  seulement  habitent  les  mers  de  l’Europe  ; ce 

sont  : 

La  Scorpéne  marseillaise,  qui  a plusieurs  ai- 
guillons sur  la  tète , un  sillon  ou  enfoncement  en- 
tre les  yeux  , et  que  l’on  pèche  dans  la  Méditer- 
ranée*. 

La  S<  oxpàNE-RAscAssE.  V.  Rascasse. 

La  Sr-ORpàME-TauiK  ou  Crabe  de  Biarritz.  V. 
Crabe  de  Biarritz. 

SCORP1 , SCOU  PION-DE  MER  ou  SCORPON  E. 
Noms  provençaux  de  la  scorpène-truie  ou  de  la  crabe 
de  Biarritz  et  da  la  rascasse. 

SCORPION-DE  MER,  co/tus -scorpi us . (Lin.) 
Poisson  du  genre  des  cottes , qui  est  connu  à l'em- 
bouchure de  la  Seine  sous  le  nom  de  caramasson , et 
qu’on  nomme  à Hambourg  vallkutze \ en  Suède  , 
ratsimpa  , etc.  ; dans  la  Belgique,  postho-est;  et  sur 
plusieurs  côtes  de  l 'Angleterre,  father-lasher. 

Description. — Ce  poisson  (voy.  U PI.  V,  fig.  8) 
peut,  dit-on,  parvenir  à une  longueur  de  a mètres 
(6  pieds)  ; mais  ordinairement  sa  longueur  est  d’un 
pied.  11  a 1a  tète  grosse  et  garnio  de  tubercules  et 
d’aiguillons , dont  deux  , placés  devant  les  yeux  , 
sont  mobiles;  les  yeux  grands,  rapprochés  l’un  de 
l’autre,  et  placés  sur  le  sommet  de  la  tète;  la  gueule 
grande  ; les  mâchoires  et  le  palais  hérissés  de  dents 
aiguës;  l’ouverture  branchiale  très-large;  la  ligne 
latéraio  droite;  tout  le  corps  parsemé  de  petites 
verrues,  en  quelque  sorte  épineuses,  et  beaucoup 
moins  sensibles  dans  1a  femelle  que  dans  le  mâle; 
la  couleur,  de  1a  partie  supérieure  ordinairement 
brune , avec  des  raies  et  des  points  blancs;  la  partie 
inférieure  aussi  fréquemment  mêlée  de  blanc  et  de 
brun  ; les  nageoires  épineuses  et  rouges,  avec  des  ta- 
ches blanches.  Le  nom  de  scorpion  lui  a été  donné, 
observe  Duhamel , À cause  de  sa  forme  hideuse  ; car 
il  n’a  d’autre  ressemblance  avec  le  scorpion  de  terre, 
que  parce  qu’il  est  épineux. 

Habitation.  — Il  habite  les  mers  du  nord  de 
l’Europe  et  de  l’Amérique,  et  on  le  pèche quelque- 
fois à l’embouchure  de  la  Seine,  il  se  lient  pendant 
l’hiver  dans  la  profondeur  des  mers , et  c’est  com- 
munément pendant  l’été  que  la  plupart  des  scor- 
pions commencent  à s’approcher  des  rivages;  mais 
ils  n’y  déposent  leurs  oeufs  que  lorsque  l’hiver  est 
déjà  avancé. 

Nourriture.  — 11  vit  de  poissons  souvent  beau- 
coup plus  forts  que  lui,  et  qu’il  attaque  avec  cou- 
rage. Il  mange  aussi  les  crustacés. 

Pèche.  — Comme  ce  poisson  est  très- vorace  et 
qu’il  n’est  pas  de  très-bonne  qualité , on  en  prend 
beaucoup  plus  qu’on  ne  veut,  soit  dans  les  Blets, 
soit  à la  ligne.  Lorsqu’on  le  prend, il  fait  entendre 
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un  bruit  sourd,  qui  est  produit  par  Pair  qui  sort  de 
ses  cavités  intérieures. 

Qualités. — Le  scorpion  inspire  de  1a  répugnance 
par  sa  forme  hideuse  et  son  odeur  nauséabonde , et 
on  n’ose  le  toucher  qu’avec  précaution,  à cause  de  ses 
piquans.  On  ne  le  mange  point  en  Allemagne,  mais 
les  Groenland ais  le  trouvent  fort  bon.  En  France, 
il  passe  pour  venimeux  ; mais  c'est  un  préjugé  fondé 
peut-être  sur  les  indigestions  que  son  usage  aura 
occasionnées  aux  estomacs  délicats,  ou  sur  les  pi- 
qûres quelquefois  dangereuses  de  ses  pointes.  En 
Nonrege , on  fait  avec  le  foie  de  ce  poisson  une  fort 
bonne  huile  à brûler. 

SÈCHE , sepia . Genre  de  vers  mollusques  nus, 
dont  le  caractère  est  d’avoir  un  corps  charnu,  con- 
tenu dans  un  sac  également  charnu,  terminé  en 
haut  par  deux  tentacules  et  huit  bras  verruqueux. 
Les  espèces  de  ce  genre  se  trouvent  dans  toutes  les 
mers.  11  y en  a qui  atteignent  jusqu’à  un  pied  et  demi 
de  long,  et  on  en  cite  même  d’une  grandeur  gigan- 
tesque. Ce  fameux  cra ken  , que  les  marins  du  Nord 
disent  capable  de  faire  chavirer  un  navire , ne  parait 
être  autre  chose  qu’une  sèche. 

Les  sèches , qui  paraissent  difformes  à ceux  qui 
en  voient  pour  La  première  fois,  sont,  de  tous  les 
mollusques  , ceux  dont  l’organisation  est  U plus 
compliquée  et  la  plus  approchante  de  celle  des 
poissons.  Elles  ont  la  partie  inférieure  du  corps  en- 
veloppée d’un  fourresu  membraneux  et  charnu , qui 
n’est  autre  chose  que  le  manteau  commun  à tous 
les  vrais  mollusques , mais  dont  les  bords  sont,  chez 
les  sèches,  réunis  par -devant  dans  toute  leur  lon- 
gueur, et  fermés  par  le  bas;  ce  qui  le  transforme  en 
un  véritable  sac. 

La  partie  supérieure  des  sèches  présente  une  grosse 
tête,  munie  sur  les  côtés  de  deux  gros  yeux  fort  re- 
marquables ; cette  tête  est  couronnée  de  huit  bras 
coniques,  pointus,  un  peu  comprimés  sur ies côtés, 
et  garnis , en  leur  surface  interne,  de  plusieurs  ran- 
gées do  verrues  concaves,  qui  leur  servent  à s’attacher 
aux  corps  des  animaux  qu’elles  veulent  aoisir , et 
qui  agissent  comme  des  ventouses  en  faisant  le  vide. 
La  plupart  des  espèces,  outre  ces  huit  bras,  en  ont 
encore  deux  autres  beaucoup  plus  longs,  et  qui  leur 
servent  à saisir  leur  proie  et  à se  fixer  aux  rochers 
pendant  qu'elles  la  retiennent  avec  les  autres.  Tous 
ces  bras  peuvent  se  dilater  dans  tous  les  sens , et 
prendre  toutes  les  positions  imaginables. 

Au  centre  du  bras,  sur  le  sommet  même  de  la 
tête , est  la  bouche  , dont  l’orifice  circulaire  pré- 
sente deux  mâchoires  dures,  cornées,  et  semblables, 
pour  la  forme  ou  la  substance,  à un  bec  de  perro- 
quet, d’où  est  venu  sans  doute  le  nom  de  perroquet - 
de-mer,  que  j’ai  entendu  donner,  à Dieppe,  à la  sèche 
officinale.  Ces  mâchoires , crochues  et  s'emboîtant 
l’une  dans  l’autre,  renferment  dans  leur  cavité  une 
langue  épaisse  , épineuse  et  d’une  organisation  très- 
compliquée.  C’est  avec  cette  arme  redoutable  que 
la  aèchc  dévore  les  poissons,  les  crabes  et  même  les 
coquillages,  qu'elle  achève  de  broyer  dans  son  es- 
tomac musculeux,  qui  ressemble  presque  à un  gé- 
sier d'oiseau . 

Les  sèches  ont  Je  cerveau  très-petit,  renfermé 
dana  une  boîte  cartilagineuse,  et  leur  circulation. 
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s'effectue  par  le  moyen  de  trois  cœurs.  Dans  le  ven- 
tre,, près  les  cœurs  , est  une  vessie  qui  renferme  une 
liqueur  très-noire,  à laquelle  on  donne  le  nom  dVn- 
cre  de  la  sèche.  Cette  liqueur  est  évacuée  par  un  pe- 
tit canal  qui  aboutit  à l’anus,  et  sert  à la  sèche  à 
obscurcir  Veau , pour  se  dérober  à la  vue  de  l'ennemi 
qui  1a  poursuit. 

La  plupart  des  sèches  ont  sur  le  côté  de  leur 
corps  deux  espèces  de  nageoires  membraneuses 
plus  ou  moins  larges,  qui  s'étendent  tout  le  long 
du  sac  qui  lesportc,  et  qui  leur  servent  à viager  et 
à se  diriger.  Toutes  ont  une  espèce  d’os  plane  en 
dedans  de  leur  corps,  plus  ou  m'oins  grand,  plus  ou 
moins  calcaire,  et  qui,  dans  la  sèche  officinale,  est 
ovale,  un  peu  épais  dans  le  milieu,  aminci  et  tran- 
chant sur  les  bords,  très-léger , spongieux,  friable  et 
blanchâtre.  11  est,  dans  la  sèche octopodc, cartilagi- 
neux et  à peine  visible:  les  autres  espèces  L'ont  corné. 

Les  sèches  ne  sont  pas  hermaphrodites , comme 
la  plupart  des  autres  mollusques  ; les  sexes  sont  §é- 
arés  sur  des  individus  difTérens.  Les  femelles  font 
es  œufs  mous  , réunis  et  disposés  en  grappes  , 
comme  des  raisins,  ils  augmentent  en  grosseur  par 
l’effet  du  développement  du  fœtus,  et  leur  forme 
varie  selon  le*  espèces. 

Ln  grand  nombre  de  poissons  se  nourrissent  de 
sèches  j les  baleines  mémo  ne  les  dédaignent  point, 
et  on  est  presque  assuré  aujourd'hui  que  l’ambre 
cris  est  le  résultat  de  la  digestion  , par  ce  cétacé , 
des  sèches  musquées,  c’est-à-dire  que  la  baleine, 
après  avoir  digéré  les  parties  membraneuses  ou  char- 
nues, rejette  uno  matière  résineuse  indigestible , 

Srobabicmcnt  faisant  partie  constituante  de  l’encra 
es  sèches. 

H y a tout  lieu  de  croire  que  l’encre  de  la  Chine, 
dont  se  servent  les  dessinateurs,  est  fournie  par  une 
espèce  de  sèche.  M.  Denis  de  Montfort  assure  que 
les  seules  sèches  à os  celluleux  ont  de  la  liqueur 
noire  , et  que  les  sèches  à corps  privés  d’os  ou  poul- 
pes ji' ont  qu'une  liqueur  brune , que  les  habitons  de 
l’Inde  recueillent  également,  et  dont  on  se  sert  quel- 
quefois à Paris  dans  la  peinture  en  détrempe. 

Toutes  les  espèces  de  aèches  se  mangent  ; mais 
elles  passent  pour  être  coriaces,  d'assez  mauvais 
goût  et  difficiles  à digérer  : la  plus  délicate  est  la 
scchc-sépiolc. 

L’os  de  la  sèche  officinale  est  recherché  pour  po- 
lir les  corps  peu  durs  et  pour  mettre  dons  les  cages 
des  petits  oiseaux , qui  s’en  servent  pour  user  et  ai- 
guiser leur  bec.  On  emploie  aussi  ces  os  en  médecine; 
mais  ils  n’y  présentent  pas  d’autre  indication  que 
celle  de  1a  craie  la  plus  commune.  On  dit  qu’on  fait 
aussi  usage  de  la  liqueur  noire  de  cette  même  i - 
pèce  dans  quelques  maladies. 

Lamnrck  et  ensuite  Denis  de  Montfort  ont  divise 
les  sèches  en  trois  genres 4 savoir,  Calmar , Sèche 
Poulpe . V.  ces  mots. 

Les  espèces  de  sèches  sont  au  fiombre  de  quatorze, 
dont  les  suivantes  habitent  les  mers  de  l'Europe  : 
LaSàcHB  officinale,  nui  a le  corps  uni  des  deux 
côté»,,  et  d’une  seule  couleur  brune  rougeâtre,  les 
bras  pédonculés  et  très-longs; 

La  SàcuE-CALMAH,  dont  nous  a\*ons  parlé  au  mot 
Calmar ; 
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La  SàettÊ-SériOLE , qui  a Pextrémîtc  du  corps 
obtuse  et  tes  ailes  presque  rondes; 

La  Sir.ne  octô*ode  , qui  a !e  corps  arrondi  , les 
verrue*  sur  deux  rangs  , et  qui  n’a  ni  bras  pé- 
doncules ni  ailes  : c’est  !o  poulpe  commun,  qui  est 
le  type  du  genre  de  ce  nom  ; 

La  Sèciif.  musquée  | qui  a le  corps  allongé  et 
uni , les  verrues  sur  un  seul  rang  , et  point  de  bras 
pédonculé  ni  d’ailes. 

C’est  dans  l'Histoire  naturelle  des  mollusques  par 
Denis  de  Montfort,  qu’il  faut  lire  l’histoire  des  sè- 
ches, pour  en  prendre  une  connaissance  complète. 

SËDE.  On  nonune  en  Provence  sède  le  petit  bA- 
timent  où  se  logent  tes  bourdiguiers.  Ce  mot  vient  pro- 
bablement du  latin  sederc , s’asseoir.  V.  Bourdigue. 

SÉDENTAIRES.  On  dit  pêches  sédentaires  , li- 
gnes sédentaires  ou  lignes  dormantes.  V.  Ligne. 

SÉDOR.  Filet  en  trimait  dérivant , dont  un  bont 
est  dans  le  bateau,  et  l’autre,  répondant  A une  bouée, 
‘flotte  au  gré  du  courant. 

SÉGARLÉ  ou  SÉGl'ERiÉ.  Partie  de  la  manche 
des  filets  du  grand  gangui,  dont  les  mailles  ont  un 
quart  de  pouce  d’ouverture.  V.  Gangui. 

SÉGET1ÉRR  ou  SAGETIÈRE.  C’est  un  rets  en 
tramait,  composé  de  trente  pièces  de  filet,  qui  ont, 
chacune,  3o  brasses  de  longueur,  6 pieds  de  chute. 
On  pèche  arec  ce  filet  dans  les  grands  fonds.  V. 
Tramait. 

SF.INCHK  ou  ENCEINTE.  C’est  une  pèche  pro- 
pre A la  Méditerranée,  qui  se  fait  avec  de  grands 
filets  pierres  et  flottés,  au  moyen  desquels  on  entoure 
un  liane  de  poissons , et  qui  forment  une  espèce  de 
Parc.  (V.  ce  mot.)  On  appelle  aussi  seinche , ou 
setnchofûux  Martigues,  un  filet  ajusté  pour  prendre 
des  loups  ou  des  muges,  ou  au  moins  les  forcer 
d'entrer  dans  une  bourdlgAe. 

♦ i . — De  la  pêche  dite  seinche  ou  enceinte. 

La  pèche  dite  seinche  ou  enceinte  sur  les  eûtes  de 
la  Méditerranée  se  fait  en  pleine  eati  avec  des  filets 
tendus  A-peu-près  comme  ceux  des  Madragues . V. 
ce  mot. 

On  sait  qu’il  y a dés~pbi*«6ns  domiciliés,  qui  res- 
tent attachés  A une  cAte , comme  certains  oiseaux 
au  canton  où  ils  ont  pris  naissance  ; d’autres  poissons 
grands  voyageurs  séjournent  quelques  mois  sur  nos 
cAtes , et  vont  passer  le  reste  de  l’année  dans  des 
parages  qui  probablement  leur  conviennent  mieux , 
semblables  aux  hirondelles,  aux  cailles  et  à quan- 
tité d’oisraux  qu’on  nomme  pour  cette  raison  oi- 
seaux de  passage. 

Ces  poissons , ainsi  que  les  oiseaux  de  passage , 
vont  rassemblés  par  troupes,  et  forment,  comme 
disent  les  marins  , des  bancs , que  les  pécheurs  pro- 
vençaux essaient  d’envelopper  avec  dès  filets  dont 
ils  proportionnent  la  fbree  et  la  grandeur  des  mailles 
A l’espèce  de  poisson  qu’ils  se  p 


i proposent  de  prendre. 


SI  ce  sont,  par  exemple,  des  thons,  les  filets  Sont 
plus  forts  et  les  mailles  phis  grandes  que  pour  la 
pèche  des  maquereaux. 

Un  nombre  de  matelots  pourvus  de  filet»  et  de 
bateaux  s’associent  pour  la  ire  cette  pèche  sous 
les  ordres  d’un  patron,  qu’ils  nomment  capitaine  de 
seinche . 


Dans  la  saison  du  passage  des  poissons  , iis  par- 
courent la  mer,  comme  les  chasseurs  battent  la  cam- 
pagne, et  quand  ils  aperçoivent  un  banc  de  pois- 
sons, plusieurs  bateaux,  les  mieux  armés,  gagnent 
la  tête  de  ce  banc,  et  ferment  le  passage  aux  pois- 
sons , en  tendant  leurs  filets  devant  eux  ; tandis  que 
les  autres  en  tendent  sur  les  côtés  et  vers  l’arrière, 
essayant  d’entourer  ainsi  le  plus  de  poissons  qu’il 
leur  est  possible.  Quand  l'enceinte  est  achevée,  les 
poissons  s’y  trouvent  renfermés  comme  dans  les 
parcs  dont  nous  avons  parlé.  (V.  Parcs.)  ici,  l’in- 
dustrie des  pécheurs  est  différente,  mais  l’effet  est 
le  même. 

Sans  doute  que  les  poissons , qui  s’aperçoivent 
qu’ils  sont  renfermés,  et  particulièrement  les  thons 
(qui  sont  le  principal  objet  de  cette  pécha),  nagent 
detouacAtés,  et  rils  trouvent  nne  ouverture  pour 
s’échapper,  tousse  pressent  d’en  profiter,  de  sorte 
qu’en  peu  de  temps  il  n’en  reste  plus  dans  l’en- 
« einte.  C’est  IA  sur-tout  que  l’habileté  du  capitaine 
de  seinche  aè  fait  connaître  r il  doit  examiner  s’il  y 
a des  issues , et  s’il  en  découvre , les  fermer  promp- 
tement par  de  nouveaux  filets,  afin  de  rendre  l’en- 
ceinte bien  close  par* tout,  ce  que  les  Provençaux 
nomment  faire  emperna.  Si  l’on  a renfermé  de  pe- 
tits poissons,  on  les  pèche  dans  la  seinche  avec  difi* 
férentes  sortes  de  filets;  mais  si  ce  sont  des  thons, 
on  forme  , depuis  la  seinche  jusqu’auprès  de  terre, 
avec  des  palissades  de  bons  filets  tendues  parallèle- 
ment l’une  à l’autre,  un  canal,  qui  communique  à 
un  petit  parc  qu’on  fait  auprès  du  rivage.  Ce  canal 
étant  établi , on  ouvre  la  paroi  de  la  seinche  vis-A- 
vis  de  la  grande  enceinte  : aussitAt  les  thons,  qui 
cherchent  A se  sauver,  se  jettent  précipitamment  dans 
le  canal.  On  les  y engage  encore  en  les  efTarouchant 
dans  l’enceinte  de  la  seinche , et  quand  ils  y sont 
tous,  on  en  ferme  l’entrée  avec  un  filet.  Lespéc heurt, 
continuant  A les  épouvanter  pour  les  faire  avancer 
vers  le  petit  parc  qui  est  près  de  1a  cAte,  traver- 
sent de  temps  en  temps  le  canal  avec  des  filets  pour 
empêcher  qu’aucun  thon  ne  se  sauve.  Quand  on  les 
a ainsi  conduits  dans  le  petit  parc,  on  en  fortifie  les 
parois  en  doublant  les  filets  qui  le  ferment  avec 
d’autfès , et  en  les  affermissant  par  des  manœuvres 
qui  répondent  aux  ancres  ou  grappins  de  tous  les 
bateaux  , qu’on  mouille  A dessein  ; car  il  est  impor- 
tant que  le  parc  ne  puisse  être  dérangé  ni  par  les 
courans  ni  par  les  efforts  que  font  les  thons  pour  se 
sauver. 

On  prend  les  thons  qui  sont  renfermés  dons  ce 
petit  pire  (que  les  Provençaux  nomment  faurrade), 
ou  avec  de  petits  filets  semblables  aux  brégins  ou 
aux  bouliers , ou  en  tes  harponnant;  mais  comme  le 
poisson  est  bien  en  sûreté  nans  le  réservoir , les  pê- 
cheurs, afin  d’éviter  que  l’abondance  des  thons  n’en 
fasse  diminuer  le  pnx , ne  les  prennent  dans  leur 
faurrade  que  peu  A peu , ne  voulant  les  exposer  en 
vente  que  lorsqu’ils  sont  à un  prix  convenable. 

Cette  pêche  était  autrefois  très-avantageuse;  maia 
on  ne  la  pratique  plus  guère  depuis  que  l’établisse- 
ment des  madragues  »*e«t  beaucoup  multiplié,  d’au- 
tant que  ceux  qui  font  l’entreprise  des  madragues 
ont  droit  d’éloignor  de  leurs  pêcheries  toute  autre 
sorte  de  filet. 
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| a.  — Autre  espèce  de  seinche  dont  on  ne  paraît 
faire  usage  qu’aux-  Martigues. 

Le  filet  appelé  seinche  ou  seincko  aux  Marti- 
gues doit  enceindro  un  canal  ou  espace  d'eau  , de 
façon  que  le  poisson  qui  se  trouve  devant  ce  filet 
soit  forcé  de  suivre  la  route  qu’on  veut  qu’il  prenne, 
ou  de  se  prendre  dans  le  filet,  qui  est  formé  tantôt 
de  deux  pièces  ou  filets  distincts,  tantôt  d’une  seule. 

La  partie  qu’on  appelle  le  tirant , et  en  provençal 
Ion  tiranf  est  une  nappe  simple  $ l’autre,  dite  la 
sautade  ou  soutado , est  un  tramail. 

Il  est  bon  d’étre  prévenu  que  la  pèche  dite  seinche 
ou  stincho  ne  se  fait  aux  Martigues  que  pour  pren- 
dre des  loups  ou  des  muges , et  que  la  bourdigue 
qui  y est  établie  peut  seule  en  faire  usage  dans  son 
canal. 

Lorsque  le  patron  de  la  bourdigue  des  Martigues 
s’aperçoit , durant  l’été  , que  les  loups  et  les  muges, 
qui  quittent  l’étang  pour  retourner  à la  mer , te 
rassemblent  en  quantité  dans  le  canal  de  1a  bour- 
diguc  sans  y entrer,  c’est  alors  qu’il  emploie  la 
seinche  pour  les  forcer,  ou  à entrer  dans  la  bourdi- 
gue, ou  à se  prendre  dans  le  filet.  Comme  ce  sont 
les  muges  qui  sont  les  plus  empressés  de  retourner 
à la  mer,  le  patron  dispose  son  filet  pour  les  pren- 
dre, en  réunissant  les  ceux  filets;  savoir , le  tirant 
et  la  soutado.  Le  tirant  n’est  autre  chose  qu’une 
simple  nappe  , qui  a ilo  mailles  de  chute , de  9 
au  pan,  plus  ou  moins,  suivant  la  profondeur  du 
canal.  Cette  partie,  qui  doit  former  comme  une 
cloison  dans  l’eau , a le  pied  chargé  de  lest , et  la 
tète  garnie  de  liège.  Le  liège  que  porte  1a  ralingue  ou 
le  bandeau  du  haut  est  distribué  en  nattes  des  six  à la 
Livre,  espacées  l’une  do  l’autre  d’un  pan.  Les  deux 
bandeaux  du  bas  ont,  de  deux  en  deux  pans,  une 
bague  de  plomb  dans  toute  la  longucur.au  filet,  du 
poids  d’un  quarteron.  Il  faut  que  l’étendue  du  filet 
en  longueur  soit  au  moins  égale  à la  largeur  du  ca- 
nal ; enfin,  il  y a aux  deux  bouts  des  cordes  dites 
mailles , et  pour  clave  une  canne  placée  à chaque 
bout,  laquelle  contient  étendues  les  deux  extrémi- 
tés du  tirant. 

L’autre  partie  de  la  seinche,  dite  soutado,  a la 
même  longueur  que  le  tirant;  sa  largeur  est  de  huit 
pans  vers  le  milieu  , et  se  réduit  à six  et  demi  aux 
extrémités.  Les  humaux  de  ce  tramail  ont  leurs 
mailles  de  6 pouces  en  carré;  celles  de  la  flue  ou 
nappe  du  milieu  sont  de  neuf  au  pan.  Cette  entre- 
msillade  est  montée  comme  les  autres  filets  du 
même  genre , excepté  qu’étant  destinée  à flotter  sur 
l’eau,  elle  n’a  pour  garniture  qu’on  bandeau  à l<* 
tète,  garni  de  liège.  L’antre  côté  ou  le  pied,  étant 
attaché  au  haut  du  tirant,  est  soutenu  à fleur  d’eau 
par  ce  filet  : ainsi,  il  faut  concevoir  que  quand  le 
filet  est  à l’eau  , le  tirant  est  perpendiculairement 
dans  l’eau,  et  que  la  soutado  flotte  horizontalement 
sur  l’eau  derrière  lui.  La  ralingue  du  pied  de  la 
soutado  est  attachée  à la  tète  du  tirant  par  des  ficelles, 
qui  sont,  dans  toute  sa  longueur,  de  deux  en  deux 
pans  , pour  que  la  soutado  se  tienne  mieux  étendue 
sur  l’eau.  On  lie  , de  deux  en  deux  pans , dessus  et 
dessous  1a  soutado  , deux  cannes , entre  lesquelles 
passe  le  tramail. 


Six 

Le  filet  étant  ainsi  disposé , on  le  met  dans  un 
batean  dit  bette  marine , avec  au  moins  quatre  hom- 
mes d’équipage.  Les  pécheurs  se  portent  à quelque 
distance  de  l'endroit  où  ils  ont  vu  les  poissons  as- 
semblés. Un  homme  reste  à terre,  tenant  la  corde 
qui  répond  à une  des  extrémités  du  filet,  et  qui  doit 
servir  de  bras  pour  le  traîner.  A mesure  qu’on  quitte 
le  bord  du  canal , en  le  traversant  pour  aller  à 
l’autre , deux  hommes  sont  occupés  à jeter  le  filet  : 
l’un  met  à l’eau , dans  uno  situation  verticale , le 
tirant,  qui  doit  être  placé  du  côté  de  la  bourdigue, 
et  l’autre,  la  soutado,  qu’il  établit  horizontalement 
derrière;  ensuite  les  pécheurs,  se  séparant  en  deux 
bandes,  traînent  le  filet  en  s’approchant  de  la  bouc- 
digue.  Le  poisson,  effarouché  par  le  filet,  s’efforce, 
eu  bondissant,  de  sauter  par-dessus,  et  en  retom- 
bant il  se  trouve  engagé  dans  le  tramail,  qui  est 
horizontal.  Quand  il  y a beaucoup  de  poissons,  il 
en  résulte  un  spectacle  fort  amusant;  car  on  en  a 
souvent  pris  en  moins  d’un  quart  d’heure  plusieurs 
quintaux. 

Lorsque  les  pécheurs  à la  seincho  s’aperçoivent 
qu’il  y a d’autres  poissons  nommés  loups  avec  des 
muges , après  avoir  jeté  le  filet  qui  vient  d’étre  dé- 
crit , ils  en  mettent  encore  un  à l’eau  par-derrière  : 
c’est  bien  une  seconde  seinche,  mais  qui  n’a  que  le 
tirant,  et  lorsqu’on  sc propose  de  ne  prendre  que  des 
loups,  on  n’emploie  que  cette  nappe  seule. 

On  traîne  donc  ces  deux  filets  l’un  derrière  l’au- 
tre, en  s’approchant  de  l’entrée  de  la  bourdigue. 
Quand  le»  pécheurs  sont  arrivés  aux  premières  can- 
nes, c’est-è-dire  à l’entrée  de  la  grande  vengude  , 
ils  lèvent  la  première  seincho  pour  conduire  la  se- 
conde jusque  dans  l’intérieur  de  la  bourdigue  , afin 
de  forcer  les  loups  d’y  entrer.  Pour  cela  , on  se  sert 
de  deux  bateaux  postés  de  chaque  côté  en  dedans 
des  cannes  , et  de  deux  perches  dites  partegons , sur 
lesquelles  on  attache  les  extrémités  du  filet.  A me- 
sure que  les  traverses  de  la  grande  v en  gu  de  rétré- 
cissent l’espace,  les  pécheurs  roulent  les  bouts  du 
filet  sur  les  partegons,  et  le  diminuent  ainsi  de  lon- 
gueur jusqu’à  l’entrée  du  grand  baladou  , qu'ils  fer- 
ment alors  avec  un  morceau  de  filet. 

Après-  avoir  pratiqué  cette  manœuvre  dans  le 
grand  et  le  petit  balaaou , comme  ils  l’ont  fait  dans 
la  grande  vengude , élargissant  ou  rétrécissant  le 
filet  à mesure  qu’ils  avancent  vers  les  traverses  des 
tours  dites  atmuba  ou  des  tctjuinqucts  , ils  s’arrêtent 
au  passage  appelé  cmbourtgvc  , qui  communique 
du  petit  baladou  à l’entre-bougue.  S'ils  s’aperçoivent 

?[ue  le  poisson  , en  grande  quantité  , pourrait  gêner 
a tour  de  dehors,  ils  en  prennent  le  plus  qu'ils 
peuvent  dans  l’enceinta  qu’ils  ont  formée  avec  leur 
filet. 

Cette  pèche,  qui  se  fait  dans  l’intérieur  de  la 
bourdigue,  n’est  pas  seulement  pour  les  lonps,  mais 
encore  pour  les  rougets,  les  tneleta,  les  sardines; 
dans  ce  dernier  cas , elle  change  de  nom  et  prend 
celui  de  suaceiron.  Le  filet  qu*on  y emploie  diffère 
du  tirant  dont  on  vient  do  parler  par  la  grandeur  des 
mailles  , qui  sont  de  36  ou  40  tu  pan.  Cette 
pèche  sc  pratique  dans  toutes  les  bourdigue*  indis- 
tinctement. Quand  les  bourdiguiers  s’aperçoivent 
que  les  rougets  ou  les  sardines  donnent  en  granalo 
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quantité  , ce  nui  arrive  ordinairement  lorsqu'il  sur* 
vient  des  froids  vils  à la  lin  de  l'été  ou  en  automne, 
et  que  ces  poissons  restent  dans  les  chambres  des 
bourJigue*  sans  entrer  dans  les  tours,  c'est  alors 
qu'ils  font  le  sauceiron  , ou  pour  les  prendre  , ou 
pour  les  faire  entrer  dans  les  tours. 

On  fait  une  pèche  à Barcalonne  en  formant  des 
enceintes  de  filets  assez  semblables  à ceux  de  la  sein- 
cho  : on  la  nomme  taranyna.  Celle  qu'on  nomme  à 
Alicante  pantasana  est  encore  du  même  genre. 

SEIN  B,  ou  SAINE,  ou  SENNE.  Filet  de  pèche  que 
l'on  appelle  encore  cscavc , escavar,  cscavette  et  car- 
casse sur  les  bords  de  la  Gàrouue.  Le  mot  de  teint' 
vicut  du  latin  sagena , qui  vient  lui-même  du 
grec  sa  gêné.  Ce  filet  sc  nomme  aussi  en  latin  ever- 
riculum , qui  signifie  un  rets  qui  sert  à nettoyer, 
parce  que  la  seine  emmène  tout  ce  qui  se  rencontre 
devant  clic.  Cicéron,  en  parlant  de  Verrès,  qui  daus 
son  gouvernement  avait  tout  ravi  et  emporté,  le 
compare  à une  seine  : Everricu/unt  in  ilUi  provincid 
fuit , etc.  La  seine , dit  Saint-Yon,  p.  a3a  > pourrait 
bien  être  aussi  ce  rets  dont  fait  mention  Diodore  de 
Sicile,  lib . IV,  cap.  Il  J,  etc.,  qu'il  dit  être  appelé 
par  les  Grecs panaron , pareequ’il  enclôt  et  enferme 
tout  le  poisson. 

On  comprend  quelquefois  sous  la  dénomination 
de  saine  toutes  les  espèces  de  filets  en  nappe , et 
eu  ce  cas  on  les  distingue  en  saines  tendues  sur  pi - 

?r  ucts  et  en  saines  flottées  et  pierrées.  De  celles-ci , 
os  unes  sont  sédentaires,  et  les  autres  dérivantes  aux 
courans.  I«es  inanets  se  sont  ainsi  trouvés  confon- 
dus avec  les  saines.  On  a été  même  jusqu'à  nommer 
les  tramaux  des  saines  tramailUes  ; mais  les  saines 
proprement  dites  sont  des  filets  simples  plus  ou 
moins  grands,  dont  les  mailles  n'ont  point  de  ca- 
libre déterminé  pour  aucune  espèce  de  poisson  , et 
qoi  ont  toujours  beaucoup  plus  de  longueur  que  de 
chute.  Comine  il  faut  que  ces  filet»  se  tiennent  ver- 
ticalement dans  l'eau,  la  ralingue  a,  Pi.  36,  E°.  III, 
fig\  i et  2,  qui  en  borde  la  télé  , est  garnie  de'floltes 
de  liège  ou  de  bois  ; et  la  ralingue  b du  pied  est 
chargée  de  lest.  Aux  extrémités  de  la  ralingue  de  la 
tête,  sont  frappées  des  cordes  plus  ou  moins  lon- 
gues d , qu'on  nomme  les  bras . ils  servent  à tendre 
ou  à traîner  te  filet.  On  les  dispose  différemment , 
ainsi  qu'on  le  voit  aux  deux  filets  qui  sont  re- 
présentés par  les  figures  i et  a du  AT°.  111% 

Toutes  les  pèches  à la  saine  se  faisant  en  traîne , 
on  ne  peut  les  pratiquer  que  sur  des  fonds  unis;  et 
elles  détruisent  beaucoup  de  frai  et  de  menuise , 
parce  que  la  ralingue  du  bas,  qui  est  lestée,  boule- 
verse les  fonds.  Elle  fait  sur-tout  une  grande  destruc- 
tion de  petits  poissons  lorsque  la  chaleur  de  l'eau 
les  attire  daus  les  endroits  où  il  n'y  a qu'une  épais- 
seur d'eau  p«nj  considérable.  11  clt  certain  que  cette 
pèche  est  d’autant  plus  nuisible,  que  les  mailles  des 
filets  sont  plus  serrées;  et  quand  même  on  oblige- 
rait les  pécheurs  4 donner  aux  mailles  une  certaine 
grandeur, on  ne  diminuerait  pas  beaucoup  la  destruc- 
tion du  poisson , parce  qu'en  traînant  le  filet  les 
mailles  se  rétrécissent , et  encore  parce  qu'il  s'amasse 
dans  la  saine  des  immondices  qui  empêchent  que  le 
frai  et  la  menuise  ne  traversent  les  mailles.  Le  meil- 
leur moyen , et  qui  se  pratique  en  quelques  endroits, 
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serait  qu'au  lieu  d'attacher  le  lest  sur  la  ralingue  qui 
borde  le  pied  du  filet,  on  l'attachât  à des  lignes  de 
uclques  pouces  de  longueur,  qu'on  distribuerait  de 
istance  en  distance  sur  cette  ralingue  : au  moyen 
de  quoi , la  ralingue  serait  toujours  éloignée  du  fond 
de  la  mer,  et  le  frai  ainsi  que  la  menuise  s'échap- 
peraient avec  les  immondices  par-dessus  le  filet  ; ce 
qui  n'empêcherait  pas  qu'une  partie  des  poissons 
plats  qui  seraient  effrayes  , ne  se  jetassent  dans  le 
filet , où  iis  seraient  arrêtés,  sur-tout  quand  le  fond 
du  filet  serait  une  poche.  Mais  l'avidité  des  pécheurs 
les  engage  à faire  leurs  mailles  fort  serrées,  et  à char- 
ger de  beaucoup  do  lest  le  pied  de  leurs  filets. 

A l’égard  de  la  graudeur  dos  mailles,  les  pêcheurs 
La  varient  beaucoup.  Quand  Us  se  proposent  de  pren- 
dicde  gros  poissons,  ils  les  tiennent  assez  larges;  et 
ils  jr  trouvent  le  double  avantage  de  moins  fatiguer 
lu  filet  et  d'avuir  moins  de  peine  à le  traîner.  Mais 
lorsqu'ils  veulent  pécher  de  fort  petits  poisson»,  ils 
tiennent  née  essai  ru  mont  les  mailles  très-serrées  : et 
afin  do  pouvoir  traîner  leurs  filets,  tantôt  ils  se  ras- 
semblent un  nombre  considérable , tantôt  ils  font 
leurs  filets  bien  petits;  ou  encore  ils  donnent  diffé- 
rentes grandeurs  aux  mailles  d’une  mémo  saine  : 
par  exemplo,  ils  emploient  un  fil  très-fin  pour  les 
mailles  qui  sont  auprès  delà  ralingue,  où  sont  at- 
tachées lus  flottes  , et  en  cet  endroit  ils  tiennent  les 
mailles  de  (3  à 14  lignes  d'ouverture  en  carré  : 
celles  du  milieu,  qui  sont  d’un  fil  plus  fort , sont 
moins  grandes  ; enfin  la  partie  du  filet  qui  est  vers 
le  pied , ou  auprès  de  la  ralingue  chargée  de  lest,  est 
faite  d’un  fil  encore  plus  fort , et  à cet  endroit  les 
mailles  n’ont  que  jo  ligues  en  carré.  La  longueur 
de  ces  filets  varie  depuis  b brasses  jusqu'à  60 , même 
plus,  et  leur  chute  est  de  4»  5 , 6 pieds  et  au-delà. 

$ 1 . — De  la  pèche  avec  la  saine  dans  Us  petites 
rivières  et  dans  Us  courans  d’eau  entre  Us  bancs 
lorsqu’ils  ont  peu  de  largeur . 

Les  filets  dont  il  s'agit  sont  (dus  ou  moins  longs, 
suivant  la  largeur  du  courant  qu'on  essaie  d'embras- 
ser en  entier.  A l'égard  de  1a  nauteur  ou  ebute  des 
saines,  on  la  proportionne  à-peu-près  à la  profon- 
deur de  l'eau.  Cependant  comme  il  est  avantageux 
que  le  filet  fasse  une  poche,  il  vaut  mieux  lui  don- 
ner plus  de  chute  que  moins  ; et  on  tient  les  mailles 
plus  ou  moins  grandes , suivant  la  grosseur  du  pois- 
ion  qu'on  se  propose  de  prendre  ; mais  ce  n'est  pas 
avec  ls  précision  qu'exigent  les  ma  nets.  Sur  quoi  il 
est  bon  de  remarquer  qu'il  s'arrête  bien  par  les 
ouïes  quelques  poissons  , qui  par  hasard  ee  trouvent 
de  grosseur  à entrer  dans  les  mailles  de  la  saine  ; mais 
l’usage  de  ce  filet  ne  consiste  pas  à ce  que  le  pois- 
son s'y  emmuilio  : il  faut  le  regarder  comme  un 
crihle , qui  laisse  passer  l'eau  et  arrête  le  poisson 
qu'il  rencontre. 

On  verra  que  la  saine , par  sa  position,  forme  dans 
l'eau  une  courbe  dans  le  sens  de  sa  longueur  ; et 
comme  le  poisson  nç  s'emmaille  pas,  on  ne  peut 
relever  le  filet  qu'en  joignant  l'une  à l'autre  les 
deux  ralingues , pour  renfermer  le  poisson  dans  cette 
duplicature.  Ces  circonstances  servent  à distinguer 
la  saine  d'avec  les  tramaux,  les  inanets  et  les  folles  ; 
mais  il  y a bien  des  façons  de  se  servir  de  ce  filet. 
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On  peut  pocher  sans  bateau  dans  les  rivières  où 
les  courans  ont  peu  de  largeur.  Pour  cela,  les  pé- 
cheurs s’étant  partagés,  moitié  d'un  côté,  moitié  de 
l’autre,  ceux  qui  ont  le  filet  de  leur  côté  attachent 
une  pierre  au  bout  de  l’un  des  bras  , et  ils  la  jettent 
aux  pécliours  qui  sont  de  l’autro  bord.  Quand  ceux-ci 
ont  saisi  le  bras  qu’on  leur  a jeté,  ils  baient  sur  ce 
bras,  et  tirent  ainsi  le  filet  vers  eux  , à mesure  qui 
ceux  qui  l’ont  de  leur  côté  le  jettent  à l’eau.  Quand 
tout  le  filet  est  établi  de  la  sorte  par  le  travers  du 
courant,  les  pécheurs  de  l’un  et  de  l’autre  bord  ba- 
ient chacuu  sur  un  bras  pour  traîner  lu  filet. 

Lorsqu’on  a traîné  dans  une  anse  qui  n’a  pas  beau- 
coup de  profondeur,  les  pécheurs  de  l’un  et  l’autre 
bord  se  réunissent  au  fond  de  l’anse,  et  prenant  le 
filet  par  lu  ralingue  du  pied  et  celle  de  la  tête , afin 
d’envelopper  le  poisson , ils  tirent  la  seine  à terre. 

Dans  le  cas  où  l’on  pèche  dans  une  petite  rivière, 
comme  ou  n’en  peut  pas  gagner  le  bout  do  méine 
qu’à  une  anse , les  pécheurs  d’un  bord  amarrent  leurs 
bras  à un  niquet,  ceux  de  l’autre  bord  lient  une 
pierre  au  bout  du  bras  sur  lequel  ils  ont  halé,  et 
jetteui  la  pierre  à leurs  camarades.  Ceux-ci  remon- 
tent la  rivière,  et  tirant  le  bras,  ils  font  décrire 
une  courbe  au  filet  ; puis  ramenant  ce  bout  à celui 
qu'ils  ont  amarré  au  bord  de  l’eau,  et  ayant  choisi 
une  place  convenable,  ils  tirent  le  filet  à terre, 
après  quoi , ils  jettent  encore  la  pierre  aux  pécheurs 
qui  saut  à l’autre  bord , et  recommencent  leur 
pèche. 

Quand  la  rivière  ou  le  courant  a trop  de  Largeur 
pour  qu’on  puisse  jeter  un  bras  de  l’autre  côté,  on 
met  le  filet  dans  un  petit  bateau , où  s’embarquent 
trois  hommes,  et  trois  autres,  qui  se  tiennent  à 
terre,  conservent  un  des  bras.  Deux  de  ceux  qui 
sont  dan»  le  bateau  rament  pour  traverser  le  cou- 
rant, et  le  troisième  jette  à l’eau  le  filet  pli  à pli. 
Quand  le  bateau  est  arrivé  à l’autre  bord,  les  six 
pécheurs  , trois  d’un  bord  et  trois  de  l’autre,  baient 
sur  les  bras,  et  traînent  le  filet.  Lorsqu’ils  ont  traîné 
durant  un  certain  temps,  ceux  qui  ont  mis  le  filet 
ii  l’eau  remontent  daus  le  bateau,  et  gardant  le 
bras  sur  lequel  ils  ont  halé,  ils  repassent  l’eau  en 
décrivant  une  ligne  circulaire,  puis  finissent  par  re- 
joindre leurs  camarades  , pour  tirer  le  filet  à terre. 

La  pèche  qu’on  appelle  frongiata  à Ragu.se,  et 
qui  se  fait  en  mer,  ne  diffère  presque  de  celle  que 
nous  venons  de  décrire  que  parce  qu’ils  attachent 
au  bras  qui  répond  au  bateau  des  fagots  d’herbe, 
pour  engager  le^>oisson  à donner  dans  le  filet,  au 
lieu  de  s'échapper  en  passant  sous  le  brus. 

La  pèche  qu’ou  nomme  es  cave  ou  escabe  ,dttns  la 
Garonne,  diffère  peu  des  précédentes ; seulement  les 
mailles  du  filet  sont  fort  serrées. 

A l’égard  de  celle  que  les  pécheurs  de  la  Dordogne 
appellent  tresson  , elle  se  fait  avec  des  filets  dont  les 
mailles  sont  plus  petites  : c’est  en  cela  que  consiste 
la  différence. 

Mous  nous  bornerons  à dire  ici  que  quelques  pé- 
cheurs préfèrent  de  traîner  un  trémail  au  lieu  d’une 
nappe  simple,  et  presoue  tous  ceux  qui  se  servent 
d’une  nappe  simple  tendent  par  le  travers  de  la  rivière 
un  trémail  dormant,  à l’endroit  où  ils  se  proposent 
de  terminer  leur  trait.  Ils  arrivent  dessus  en  traî- 
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nant  la  seine,  et  le  poisson  , qui  est  cfTrayé  tant  par 
le  filet  que  par  les  pécheurs,  se  prend  dans  le  trémail. 

$ a.  — De  la  pêche  au  coUeret  dans  les  étangs  , 
au  bord  de  la  mer  et  entre  les  roches. 

Dans  les  endroits  où  il  y a peu  d’eau , on  traîne 
à bras  et  à pied  un  filet  simple,  plombé  et  flotté  j 
en  un  mot,  une  petite  seine  de  8 à 10  brasses  de  lon- 
gueur , sur  une  brasse  ou  une  brasse  et  demie  de 
chute;  quelques-uns  de  ces  filets  n’ont,  à leurs 
bouts  a,  que  3 pieds  de  hauteur,  comme  on  lu 
voit  au  filet  de  la  fig.  2 , JV».  III,  PI.  36,  pendant 
qu’ils  ont  3 À 4 brasses  de  chute  au  milieu  c,  afin 
de  former  dans  cet  endroit  une  espèce  de  pocho 
qui  retienne  le  poisson. 

La  tète  du  filet  a,  Jig.  i , est  garnie  de  flottes 
de  liège,  et  le  pied  b de  bagues  de  plomb.  Quelque- 
fois il  n’y  a qu’une  corde  en  haut  et  une  en  bas  du 
filet , qui  se  rejoignent  eu  d , Jig.  i,  à quelque  dis- 
tance , et  ne  fout  plus  qu’une  seule  corde,  au  bout 
de  laquelle  ils  forment  une  bandoulière  pour  traî- 
ner le  filet. 

La  grandeur  des  mailles  varie  depuis  ta  lignes 
jusqu’à  i5,  suivant  l’espèce  de  poisson  qu’on  se 
propose  de  prendre,  en  sorte  qu’a&sez  souvent  elles 
n’ont  même  que  iO  lignes  en  carré.  Fresque  tou- 
jours les  mailles  du  fond  c sont  plus  ferréesque  celles 
des  extrémités  a. 

Les  pécheurs  attachent  aux  deux  bouts  du  filet 
un  bâton  B , PI,  36,  N°.  I,  dont  la  longueur  égale 
la  largeur  que  le  filet  a à ses  extrémités.  On  met  le 
gros  bout  du  bâton,  qu’ils  nomment  bourdon,  en 
en  bas,  et  on  attache  ce  bàtou  au  bout  du  filet, 
comme  le  font  les  matelots  AB,  N°.  1. 

On  attache  aux  extrémités  du  bâton  deux  cordes, 
qui  se  réunissent  à une  petite  distance  du  filet  d , et 
c’est  à ce  point  de  réunion  qu’on  amarre  les  bras, 
qui  ont  quelquefois  6o  ou  70  brasses  de  lougueur  ; 
enfin,  ou  ajuste  au  gros  bout  de  ces  bâtons,  qui 
répond  à la  corde  plombée  , un  morceau  de  plomb 
pesant  5 ou  6 livres , pour  qu’il  contribue , avec  le 
lest , à faire  prendre  au  filet  une  position  verticale. 

Les  pécheurs  ayant  ainsi  dispose  leur  filet  au  bord 
de  l’eau,  ils  le  portent  le  plus  avant  qu’ils  peuvent 
dans  l’eau  , y entrant  souvent  jusqu’aux  aisselles  , 
et  tenant  les  bâtons  des  bouts  aussi  élevea  qu’ils  le 

Seuvcnl  au-dessus  de  la  surface  de  l’eau.  Souvent 
eux  autres  hommes  leur  aideut  en  soulevant  le  mi- 
lieu du  filet  ; et  quand  il  s’agit  de  mettre  le  filet  à 
l’eau,  les  deux  aides  le  saisissent  par  la  ralingue 
flottée  , pour  qu’il  prenne  une  position  verticale. 

Le  filet  étant  à l’eau,  les  pécheurs  qui  en  tenaient 
les  extrémités  se  forment  une  bandoulière  avec 


Sécheursse  rapprochent  l’un  de  l’autre,  B C,  faisant 
écrire  au  filet  une  portion  de  cercle,  et  étant  réunis, 
ils  tirent  le  filet  sur  le  sable , où  ils  prennent  le 
poisson  qui  se  trouve  renfermé  dans  la  seine,  et  le 
mettent  dans  leur  panier.  * 

Les  pécheurs  nomment  cette  traînée  de  filet  un 
trait.  Ils  continuent  à faire  de  nouveaux  traits  tant 
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que  U marée  le  leur  permet;  car  lorsqu’elle  monte, 
elle  lei  force  fie  s'approcher  de  la  côte , et  les  oblige 
• afin  Je  se  retirer  plus  tôt  ou  plus  tard  , suivant  les 
parages  et  la  for<$  Je*  marées.  Ordinairement , on 
commence  cette  neche  i heures  avant  que  U marée 
«oit  tout-à-fait  basse , et  elle  finit  2 heure»  après 
que  la  marée  a commencé  Jo  monter. 

Souvent  les  compagnons  qui  ont  aUé  à mettre  le 
filet  à l'eau  prennent  Jes  perches  pour  battre  l'eau, 
en  marchant  un  peu  à côte,  mais  toujours  au  Jevant 
Je  ceux  qui  traînent , afin  Je  Jétcrminer  le  poisson 
A donner  dans  le  filet. 

Ce  filet , qui  est  fort  eu  usage  sur  quantité  de 
«ôtes,  ci  particulièrement  auprès  d'Oléron , se 
nomme  colleret , à cause  Je  la  manière  dont  011  le 
traîne;  mais  on  conçoit  qu'il  ne  peut  pas  être  fort 
grand,  parce  que  les  nommes  qui  soot  dans  l'eau  jus- 
qu'aux aisselles  perdent  presque  tout  leur  poids,  et 
ont  ainsi  très-peu  de  force  pour  le  traîner  : c’est  pour- 
quoi, quand  le  colleret  est  un  peu  grand,  ils  se  met- 
tent quatre  pour  le  traincr,  deux  sur  chaque  bras. 

A la  côte  du  Bas-Medoc,  ou  fait  usage  d'une 
seine  qu'on  nomme  traîne , qui  a 3o  ou  40  brasses 
de  longueur  ; sa  chute  au  milieu  est  de  3 brasses, 
et  seulement  d’une  brasse  et  demie  à ses  extrémités, 
où  est  attache  un  bâton  , comme  au  colleret.  Les 
mailles  des  extrémités  ont  un  bon  pouce  d’ouver- 
ture en  carré;  elles  se  rétrécissent  en  approchant 
du  milieu  , où  A peine  ou  peut  passer  le  doigt.  Le 
haut  du  filet  est  garni  de  Hottes;  mais  il  n'y  a point 
de  plomb  ail  bas.  Un  cordage  d’un  pouce  de  gros- 
seur tient  lieu  de  lest. 

Quatre  ou  cinq  hommes  suffisent  pour  cette  pè- 
che : doux  sc  mettent  a l’eau  pour  traîner  le  filet; 
ce  qui  devient  praticable , parce  que  la  côto  est  plate. 
Ils  portent  au  large  un  des  bouts  du  filet,  pendant 
que  les  autres  retiennent  l’autre  extrémité  au  bord 
de  l'eau.  Quand  le  filet  est  déployé,  les  uns  et  les 
autres  traînent  le  filet  de  concert,  et  le  poisson  se 
rassemble  ou  milieu , où  le*  mailles  «ont  fort  petites. 
Il*  terminent  leur  pèche  par  haler  leur  filet  A terre. 

A IVmhouchure  de*  rivières  d’Orne  et  de  Dire, 
ainsi  que  sur  Ica  grèves  d’entre  ces  deux  rivières, 
on  fait  la  pèche  dos  équilles  avec  un  filet  que  les  pé- 
cheurs appellent  seinette,  comme  étant  un  diminutif 
de  la  seine  ; mais  lu  manière. de  s’en  servir  est  parti- 
culière; les  maille*  de  ce  filet  sont  en  losange  , et  ont 
environ  3 lignes  d’ouverture,  montées  sur  des  lignes 
assez  déliées.  Cette  nappe  est  simple,  elle  a au  plu» 
une  brasse  de  chute  et  6 brasses  de  longueur;  aux 
deux  bouts  sont  attachées  des  perches  ou  gau  telles, 
qui  sont  longues  de  7 À b pieds.  Les  hommes,  fem- 
me s et  enfans  font  celle  pèche;  chaque  perche  est 
tenue  ferme  par  un  pètlmur  ; ils  marchent  contre  le 
fiot  sur  les  bancs  le*  plus  élevés,  en  foulant  le  sable 
avec  le*  pieds  , et  brouillant  l'eau  avec  leur*  jam- 
be*, qui  vont  contre  le  Hat,  pendant  que  d'au- 
tres, avec  de  longues  gaules,  battent  l'eau.  Les 
équille*,  effrayées,  se  jettent  dans  le  filet;  celles 
qui  sont  enfouies  dans  le  sable  saillissent  et  don- 
nent aussi  dans  lo  filet.  Aussitôt  que  les  pécheurs 
qui  tiennent  les  percffcs  sentent  le*  secousses  du 
poisson , il»  soulèvent  le  filet  par  le  pied,  se  rap- 
prochent l'un  de  l’autre,  et  renversent  le  poisson 
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dans  des  corbeilles  ou  glines,  qu’il*  ont  sur  leurs 
épaules;  mais  cette  gline,  A la  moitié  de  sa  profon- 
deur, porte  un  filet , qui  forme  comme  un  doubl*1 
fond  , et  les  mailles  de  ce  filet  sont  exactement  de 
grandeur  à laisser  passer  les  équilles,  qui  le  tra- 
versent comme  quand  elles  s’enfoncent  flans  le  sa- 
ble. S’il  reste  dans  le  filet  du  frai  ou  du  petit  pois- 
son, le*  pécheurs  le  rejettent  à l'eau,  ou  plutôt  il 
«’y  précipite  de  lui  - même  quand  les  pécheurs  §é 
baissent  pour  continuer  leur  pèche  , au  lieu  que  le* 
équilles  restent  au  fond  de  la  gline. 

On  fait  do  plus  petits  collercts  pour  prendre  le» 
poissons  qui  sont  restés  entre  des  rochers  ou  de» 
îslets,  dans  des  endroits  qui  n’assèchent  pas  de 
basse  mer.  Comme  ils  ne  diffèrent  pas  de  ceux  dont 
nous  venons  de  parler,  il  nous  suffira  de  dire  que 
ces  petit*  collercts  tiennent  lieu  des  grands  have- 
neaux , qui  serrent  aux  mêmes  usages. 

On  se  sert  encore  de  collercts  semblables  poui 
prendre  des  équilles  et  des  hamilles  ou  lançon*  ; 
seulement , comme  ce»  poissons  sont  souvent  fort 
petits  , on  fait  les  mailles  do  ces  seines  très-serrée», 
et  sachant  que  ces  poissons  s'ensablent , on  charge 
de  beaucoup  de  plomb  le  pied  du  filet. 

$ 3.  — Collercts  traînés  par  des  chevaux . 

Il  est  sensible  qu'en  se  procurant  une  force  plus 
considérable  , on  peut  augmenter  l’étendue  des  eol- 
lerota  : c’est  aussi  coque  font  les  pécheurs  flamands, 
en  faisant  traîner  leur  filet  par  des  chevaux;  ce  qui 
est  praticablo  sur  leurs  sables,  qui  sont  fort  uni». 

Ils  mettent  ordinairement  un  cheval  sur  chaque 
bras,  PI.  36,  N*.  Il;  mai*  quelquefois  ils  y en 
mettent  deux  ou  même  un  plus  grand  nombre;  et 
plus  il*  se  procurent  de  force,  pkls  il*  augmentent 
la  grandeur  de  leur  filet;  ou  reste,  cette  pêche  se 
fait  précisément  comme  celle  du  colleret  à pied.  IL 
finissent  par  tirer  le  filet  sur  le  sable,  et  quand  ils 
ont  pris  le  poisson  , ils  recommencent  un  nouveau 
trait  lorsque  la  marée  le  leur  permet. 

Cette  pèche  se  fait  ordinairement  depuis  le  moi* 
d’avril  jusqu'à  celui  de  septembre;  mais  elle  n’est 
praticable  que  par  les  beaux  temps  et  lorsque  lu 
mer  est  calme.  Inutilement  voudrait-on  la  pratiquci 
lorsque  les  eaux  sont  froides , alors  les  poissons  se 
retirent  dans  la  grande  eau  , et  les  pêches  cju’on  faii 
sur  le  rivage  sont  infructueuses. 

On  y prend,  de  même  qu’avec  les  autres  collerets, 
toutes  sortes  de  poisson*  : comme  ilyie  s’emmaillent 
pas  , il  est  assez  indifférent  de  quelle  grandeur  sont 
les  maille»;  mais  il  est  essentiel  d'éviter  de  les  fair» 
trop  serrées:  cette  pêche,  toujours  destructive  poui 
le  Irai  et  la  menuise,  le  serait  alors  encore  plus. 

Comme  le  filet  pour  la  pêche  au  colleret  est  train- 
par  des  hommes  ou  de*  chevaux  qui  se  mettent  dan* 
l'eau  , il  «'ensuit  que  ces  pêches  sont  impraticable* 
aux  endroits  où  l’eau  est  profonde.  Pour  traîner  le 
filet  de  dessus  les  bords , il  faut  que  la  nappe  d’eau 
ait  une  médiocre  largeur;  sans  cela,  le  filet  ne  pour- 
rait pas  l’embrasser.  Ainsi , pour  pêcher  A la  seine 
dans  les  endroits  où  il  y a une  grande  profondeur 
d'eau,  sur-tout  lorsque  la  nappe  est  fort  étendue, 
comme  cela  se  trouve  presque  toujours  A l'embou- 
chure des  grandes  rivières  et  aux  bords  de  la  mer  5 
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on  ne  peut  se  dispenser  de  se  servir  de  bateaux  ; 
ce  qui  se  fait  de  différentes  manières,  comme  nous 
allons  l'expliquer. 

$ 4.  — De  la  pèche  à la  seine  avec  des  xirevaux 
ou  treuils. 

La  pèche  dont  nous  venons  de  parler  ne  peut 
guère  être  pratiquée  que  par  des  gens  qui  ont  des 
fermes  auprès  de  la  mer  , le  commun  des  pécheurs 
n'ayant  pas  de  chevaux,  et  entre  ceux-là  il  s'en 
trouve  qui , ayant  de  grandes  seipe*  , ne  sont  pas  en 
nombre  suffisant  pour  les  halcr.  En  ce  cas  , après 
avoir  engagé  un  des  bras  dans  un  treuil  qu'ils  ont 
établi  sur  le  rivage,  ils  se  mettent  tous  dans  un  ba- 
teau pour  tendre  leur  filet  ; puis  ils  amènent  à terre 
le  bras  forain  , et  ils  l'ajustent  sur  un  autre  treuil 
qu'ils  ont  solidement  établi  sur  le  rivage,  auprès  du 
premier;  ensuite,  tournant  avec  des  leviers  le  cy- 
lindre du  treuil,  ils  amènent  peu  à peu  leur  filet  à 
terre.  Cette  opération  , PI,  36,  A*.  IV,  est  longue; 
mais  elle  a l'avantage  de  pouvoir  être  exécutée  avec 
peu  de  monde* 

6 5-  — Pêche  avec  une  seine  dont  un  bras  est  amarré 
à terre . 

D'autres  pécheurs  sont  encore  parvenus  à pécher 
avec  peu  de  monde,  par  un  moyen  bien  simple; 
ayant  amarré  un  bras  de  leur  seine  à un  pieu  au  bord 
du  rivage,  ils  embarquent  le  filet  dans  un  bateau, 
en  le  pliant  sur  une  planche  ; puis  ils  attachent  l'au- 
tre bras  au  bateau,  et  nagent  au  large  pendant  qu'un 
d'eux  met  peu  à peu  le  filet  à l'eau  , à mesure  que 
le  bateau  s'éloigne  de  la  côte,  PI.  36,  N ».  V.  On 
essaie  de  former  comme  un  demi-cercle  , et  on  dé- 
crit une  ligne  circulaire  aussi  grande  que  le  filet  et 
même  scs  Dras  peuvent  le  permettre;  les  pécheurs 
ramènent  ensuite  le  bateau  à l'endroit  où  est  amarré, 
au  bord  de  Peau,  un  des  bouts  du  filet  : alors  les  pé- 
cheurs du  bateau  mettent  pied  à terre,  et  se  joi- 
gnant avec  ceux  qui  se  trouvent  au  bord  de  l’eau  , 
iis  tirent  de  concert  le  filet  à terre  et  prennent  le 
poisson.  Vers  l'embouchure  de  la  Vilaine,  et  eu  re- 
montant dans  cette  rivière,  on  voit  un  homme  seul, 
ou  aidé  d'un  petit  garçon  , faire  la  pêche  dont  nous 
venons  do  parler;  mais  en  ce  cas  les  seines  sont 
très-petites. 

♦ 6.  — Pêche  à la  seine,  oit  une  partie  de  P équipage 

haie  à terre  un  bout  du  filet,  pendant  que  le  reste 

haie  Vautre  bout  avec  un  bateau,  PI.  7. 

Cette  pèche  se  fait  quand  on  a plus  de  monde  que 
pour  la  précédente;  au  reste,  elle  en  diffère  peu. 
Au  lieu  d'attacher  un  des  bras  à un  pieu  au  bord 
de  l’eau  , cinq  ou  six  hommes  le  tiennent;  d'autres 
s'embarquent  dans  un  bateau  , et  tendent  le  filet. 
Quand  if  est  mis  à l’eau  , ceux-ci  attachent  un  bras 
du  filet  à l'arrière  du  bateau,  et  formant  une  por- 
tion de  cercle  , ils  nagent  à-peu-près  parallèlement 
au  bord  de  l'eau.  Quand  ils  ont  Fait  un  certain  che- 
min pour  se  rendre  par  le  travers  de  ceux  qui  sont  à 
terre,  ceux  de  terre  et  ceux  du  bateau  agissent  de 
concert,  hâtant  chacun  sur  un  bras  du  filet;  ils 
traînent  ainsi  une  longueur  de  2 à3oo  brasses;  puis 


le  bateau  se  rapprochaut  pou  a peu  du  rivage  et  dr 
ceux  qui  sont  à terre  , les  deux  bandes  de  pêcheurs 
sc  réunissent  à un  endroit  où  les  bords  soient  peu 
escarpés , PL  36  , Ar°.  VI.  Ceux  du  bateau  se  dé- 
barquent, et  tous  tirent  de  concert  le  filet  à terre  , 
halnut  d'abord  sur  les  bras,  puis  sur  le  filet;  pour 
cela,  joignant  la  tête  et  le  pied  du  filet , ils  le  dou- 
blent, et  forment  un  sac  , dans  lequel  su  ramasse  le 
poisson. 

Cette  façon  do  relever  le  filet  est  sans  contredit  la 
meilleure,  et  on  la  pratique  autant  qu'on  le  peut  : 
sans  quoi,  il  s'échapperait  beaucoup  de  poisson  au 
moment  que  le  filet  sorl  de  l'eau.  Quelque  précau- 
tion qu'on  prenne  , il  y en  a toujours  qui  sc  sauvent; 
pour  les  rattraper,  aux  grandes  pêches,  quand  le 
filet  est  prêt  à sortir,  deux  pécheurs  se  mettent  à 
l'eau,  PI.  36,  N°.  VII,  et  traînent  un  colleret 
derrière  le  fond  de  la  grande  seine  : de  plus , le  ba- 
teau se  tient  derrière  Te  colleret  , battant  l'eau  ave» 
ses  avirons.  Par  cette  manœuvre,  le  poisson,  qui 
s'est  échappé  de  la  seine,  tombe  dans  le  colleret. 
On  appelle  cette  pèche , d la  grande  seine,  soutenue 
par  un  colleret ; on  la  nomme  aussi  en  plusieurs  on- 
droits pêche  à la  traîne.  C’est  la  Iratta  de  Senigaglia, 
et  encore  ce  qu'on  nomme  xabegas  sur  les  cêtes 
d'Espagne. 

Voici  comment  les  pécheurs  delà  boîed’Arcan- 
çon  font  pendant  toute  l’aunée  la  p’che  à la  traîne 
au  bord  ae  l'Océan. 

Douze  à quinze  hommes  s'associent  pour  faire 
leur  métier  à la  part.  Ils  construisent  eux -mêmes 
des  cabanes  du  cftté  du  bassin,  et  ils  les  adossent 
aux  dunes  de  sable  qui  bordent  la  rAte.  Au  moyen 
de  ces  cabanes,  ils  sont  toujours  à portée  de  faire 
leur  pèche  avec  dus  seines,  qui  ont  quelquefois  plus 
de  70  brasses  de  longueur  et  seulement  une  ou 
2 brasses  de  chutu  au  milieu,  et  au  plus  une  brasse 
aux  deux  bouts.  Quand  ils  veulent  pêcher  dans  le 
bassin  et  les  chenaux,  ils  se  servent  de  petites  sei- 
nes et  seincltes,  qui  n’ont  quelquefois  que  4 brasses 
de  longueur.  Le  pied  des  grandes  seines  est  gq'rtfï 
de  plomb;  mais  les  petites  sont  lestées  av^nj ÉÉr, 
pierres  percées. 


Les  mailles  de  leurs  filets  sont  de  différentes 


deurs,  suivant  l’espèce  de  poisson  qu'ils  sc  pnljjaf- 
sentde  prendre;  car,  à la  Testc-dc-Buch  , ils  protp-, 
nent  des  dorades,  des  loubines,  dos  maigres,  £dçs.  ' . 
soles , etc.  ; et  dans  le  bassin , des  barbeaux  , 
aiguilles , des  sèches  , des  congres,  dus  sardines,  des 
carrelets , des  tires , etc. 

Quand  la  pinasse  et  les  filets  sont  préparés,  le  chef 
des  pécheurs  se  promène  au  bord  de  l'eau  , et  lors- 
qu'il aperçoit  des  poissons  dans  les  brisans , il  eu 
avertit  par  un  coup  de  sifflet  : alors  les  matelots 
qui  sont  à la  pina&se  viennent  le  joindre  à force  de 
rames;  ils  amarrent  à lerre  un  des  Dras  de  leur  seine, 
puis  se  portent  au  large , un  matelot  jetant  à l'eau  , 
pli  par  pli  , le  filet  qui  est  rangé  sur  une  planche; 

fuis  en  décrivant  une  ligne  circulaire,  ils  gagnent 
e rivage , et  se  jettent  à terre  pour  tirer  le  filet  de 
concert  avec  ceux  qui  sont  resté»  à terre,  à-peu- 
près  comme  nous  l'avons  représenté  PL  36,  AT®.  VII. 

A Arles , les  seines  ont  environ  aoo  brasses  de 
J longueur  sur  3ou4.de  chute  , et  les  bras  sont  longs 
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de  3 à 400  brasses.  La  pèche  so  fait  précisément 
comme  nous  venons  de  l'expliquer. 

A Oléron , U plupart  des  seines  n’ont  que  3o  à 
35  brasses  do  longueur. 

♦ 7 . — De  la  pêche  à la  seine  ou  à la  traîne  en 
pleine  eau. 

Nous  avons  expliqué  comment  on  traîne  le  filet 
à pied  , soit  qu’on  le  tende  sans  bateau  , soit  qu’on 
emploie  un  bateau  pour  cette  opération.  11  nous 
reste  à exposer  comment  on  traîne  ce  même  blet  en 
pleine  eau. 

Les  pécheurs  de  la  Rochelle  , qui  ont  de  forts  ba- 
teaux pontés,  qu’on  nomme  traversiers , traînent  à 
la  voile  des  filets  qui  ont  6 ou  7 brasses  en  carré  , 
également  sur  les  fonds  de  vase  et  sur  ceux  de  sa- 
ble. Les  bras  de  ces  filets  ont  3 ou  4 pouces  de  cir- 
conférence , et  5o  à 60  brasses  de  longueur  ; ils  sont 
attachés,  l’un  à poupe,  et  l’autre  à proue,  sur  un 
des  bords  du  b:\timent , qu’on  fait  dériver  par  le  tra- 
vers : les  mailles  du  filet  ont  environ  4 pouces  d’ou- 
verture en  carré.  Les  pécheurs  estiment  que  les 
vents  de  nord  et  de  nord-est  leur  sont  favorables. 
Pour  relever  le  filet,  on  le  tire  è bord  par  le  tra- 
vers du  bateau  : on  y prend  ordinairement  des  pois- 
sons plats. 

En  plusieurs  .endroits  , notamment  aux  environs 
de  Caen , on  traîne  les  seines  en  pleine  rade  avec 
deux  bateaux  : le  filet  a communément  40  brasses 
de  longueur  sur  4 brasses  de  chute. 

Quand  la  mer  est  forte,  six  ou  huit  hommes  se 
mettent  dans  de  bons  bateaux,  dont  uu  a sur  son 
bord  le  filet,  et  l’autre  en  relient  un  bras.  Celui  qui 
a le  filet  le  jette  à Peau  à mesure  que  les  deux  ba- 
teaux s’écartent,  PI.  36,  JV*.  VIII , ou  bien  les 
deux  bateaux  prennent  chacun  une  partie  du  blet , 
et  le  mettent  à l’eau  à mesure  qu’ils  s’éloignent  l’un 
de  l’autre;  mais  pour  cela  il  faut  que  la  mer  soit 
belle.  Quand  le  filet  est  à la  mer  , chaque  bateau 
haie  sur  son  bras  , et  ils  tirent  le  blet  de  concert  ; 
quelquefois  les  deux  bateaux  attérissent  pour  tirer 
leur  filet  sur  le  sable;  mais  quand  la  côte  n’est  pas 
favorable  , ils  relèvent  à bord. 

Lorsque  la  mer  est  parfaitement  belle  et  calme  , 
il  y a des  pécheurs  qui  prennent  de  petits  bateaux  , 
qu'ils  nomment  picoteux  ou  piloteux , qui  n’ont 
qué  >3  pieds  de  longueur;  deux  hommes  se  met- 
tent dans  chaque  bateau,  et  pèchent  avec  des  seines 
moins  grandes.  Il  est  vrai  qu’ils  courent  risque  de 
périr  quand  il  survient  du  mauvais  temps;  mais 
comme  cette  pèche  leur  est  plus  probtable  , l’appàt 
du  gain  les  décide  à exposer  leur  vie. 

Quand  on  fait  de  grandes  pèches  à la  seine  en 
pleine  eau  , il  est  important  de  relever  le  blet  dans 
les  bateaux  , en  sorte  que  les  pécheurs  halant  sur  les 
bras , l’uu  ne  lire  pas  le  blet  plus  que  l’autre.  Pour 
ccU,  il  y a des  pécneursqui  prennent  une  fort  bonne 
précaution  t elle  consiste  à mettre  des  signaux  sur 
les  bras , de  distance  en  distance  , comme  de  4 on 
4 brosses,  abu  que  chacun  retirant  un  jiareil  nom- 
bre de  signaux,  les  deux  pécheurs  soient  assurés 
d’amener  à.  bord  une  pareille  longueur  de  cordage. 
.En  ne  prenant  pas  cette  précaution,  si  un  pécheur 
tirait  beaucoup  plus  de  corde  que  l’autre,  ü pous- 
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serait  hors  du  blet  une  partie  du  poisson  qui  devrait 
rester  au  milieu  et  au  fond  du  blet,  et  ce  serait  mi- 
tant de  perdu. 

$ 8*  — Pêche  qu'on  fait  arec  les  seines  sur  les  côtes 
de  V Océan  et  de  la  Méditerranée . 

Nous  allons  parcourir  très-sommairement  l’usage 
qu’on  fait  du  collerel  et  des  seines  sur  plusieurs  cô- 
tes p pour  faire  observer  quelques  particularités  qui 
sont  dignes  d’attention.  H faut  être  prévenu  qu’assez. 
souvent  les  pécheurs  nomment  collerets  les  petites 
seines  ou  seincttes  , quoiqu’on  ne  les  traîne  pas  en- 
tièrement, comme  nous  l’avons  expliqué. 

% La  rivière  de  Seine  se  trouvant  fort  entrecoupée 
d’Ilets  par  le  travers  du  village  d’Oyssel,  on  no  peut 
)*  faire  usage  que  des  seincttes,  qui  n’ont  que  i5  à 
30  brasses  de  longueur  et  a à 3 de  chute  : l’ouver- 
ture de  leurs  mailles  est  de  6 lignes. 

Dans  les  environs  de  Fécamp,  aux  endroits  où 
la  pêche  à la  côte  est  très-difficile , on  so  sert  de 
traîneaux  , seincttes  ou  pètits  collerets  à mailles 
étroites,  et  qui  n’ont  que  10  à 12  brasses  de  lon- 
gueur. 

Quelques  pécheurs- côtiers  des  environs  do  Dieppe 
se  servent  de  plusieurs  sortes  de  collerets  : les  uns 
ont  les  mailles  fort  larges  vers  les  deux  bouts , et 
plus  serrées  au  milieu  ; d’autres  ont,  vers  la  tête  du 
ü’ot,  des  mailles  de  i3  à 14  lignes,  faites  d’un  bl 
très-fin;  les  mailles  qui  appiocbent  du  pied  du  blet 
n’ont  qu’environ  9 lignes  , et  comme  cette  partie  du 
blet  se  traîne  sur  un  fond  dur,  le  bl  est  plus  fort, 
et  au  lieu  de  charger  de  plomb  le  pied  du  blet , 
comme  le  sont  les  collerets  de  Flandre,  on  y subs- 
titue ce  que  les  pécheurs  nomment  de  la  souiller - 
diète  . qui  est  un  rouleau  de  vieux  blets 

A l'Ilc-Grand  , dans  la  ci  - devant  amirauté  de 
Morlaix,  ou  les  côtes  sont  dures  et  ferrées,  on  ne 
met  point  de  plomb  À la  ralingue  du  pied;  mais  on 
y attache  des  lignes  menues,  longues  de  quelques 
pouces  , au  bout  desquelles  sont  amarrées  do  petites 
pierres  plates.  Ainsi , le  pied  du  blet  ne  porte  point 
sur  le  fond , qui  eu  aurait  bientôt  détruit  les  mail- 
les; au  reste,  U manœuvre  , pour  se  servir  de  ce 
blet,  est  la  même  que  pour  le  grand  eolicrot  plombé; 
mais  comme  le  pied  du  blet  ne  porte  pas  sur  le  fond, 
on  ne  prend  guère  de  poissons  plats. 

Dans  les  environs  du  Barileur,  on  pèche  avec  une 
seine  dont  le  fond  a environ  4°  brasses  de  lon- 
gueur; toutes  ses  mailles  sout  d’un  même  moule, 
excepté  4 ou  5 brasses  de  chaque  bout,  qui  com- 
muniquent avec  le  canon  , bourdon  ou  bâton , au- 
quel sont  amarrées  les  ralingues:  les  pécheurs  nom- 
ment hargnères  ces  dernières  brasses.  On  tient  de 
terre  un  des  bétons,  tandis  qu'un  bateau  porte  le 
blet  au  largo,  et  le  tend  en  enceinte,  puis  reve- 
nant à terre,  y apporte  l’autre  canon.  Quatre  ou 
cinq  hommes  exécutent  cette  pèche  de  la  même  ma- 
nière que  nous  l’avons  décrite  en  parlant  de  La 
grande  seine  soutenue  du  colleret. 

Cette  mémo  pèche  se  fait  auprès  de  Cherbourg, 
avec  des  blets  dont  les  mailles  sout  serrées.  Le  fond 
de  la  seine  est  composé  de  six  pièces,  de  3»  brasses 
chacune;  les  bras  sont  formés  chacun  de  quatre 
pièces,  qui  ont  ensemble  lao  brasses.  Ce  sont  ordi- 
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mûrement  îles  femmes  4111  se  mettent  à l’eau  jus- 
qu'aux aisselles  pour  soutenir  le  fond  Avec  un 
colleret. 

Près  de  Caudebec  , on  pèche  dans  la  rivière  de 
Seine  avec  deux  sortes  de  seines  : l’une*  qu’on 
nomme  seine  claire , sert  à prendre  sur-tout  des  alo- 
ses et  des  saumons  : ses  mailles  ont  1 1 à 1a  pouces 
d’ouverture.  Les  autres  seines»  dites  épaisses  , ont 
souvent  leurs  mailles  de  5 à 6 lignes  tout  au  plus 
d’ouverture  : elles  servent  à prendre  des  éperlans  , 
quoique  communément  ces  poissons  se  prennent 
avec  des  manets  ; ces  secondes  seines* sont  pierrées 
par  le  bas.  Les  pêcheur*  augmentent  à volonté  la 
longueur  et  la  chute  de  leurs  filets,  en  sorte  qu’ils 
ont  quelquefois  60  brasses,  et  d’autres  fois  jusqu’à 
aoo  de  longueur , et  tantôt  une  brasse  et  demie  de 
chute,  d’autres  fois  3 braises  et  plus,  suivant  la 
profondeur  de  l’eau  où  ils  établissent  leur  pèche. 
Un  bout  du  filet  reste  à terre,  l’autre  est  porté  au 
large  par  un  bateau  : le  reste  s’exécute  comine  nous 
l'avons  expliqué  plus  haut. 

Les  pécheurs  de  Touques  et  de  Dives  nomment 
traînes  des  seines  plombées  et  flottées,  qui  ont 
|8  brasses  de  long,  une  brasse  et  demie  de  chute 
vers  les  extrémités,  et  3 brasses  au  milieu.  Quatre 
pêcheurs  se  mettent  dans  deux  petits  bateaux,  qui 
11e  tirent  que  12  à i5  pouces  d’eau  ; ils  embarquent 
le  filet,  moitié  dans  chaque  bateau.  Un  homme  de 
chaque  bateau  jette  le  filet  à l’eau,  tandis  que  l’au- 
tre nage  mollement.  Lorsuue  lu  filet  est  à Peau , les 
deux  bateaux  le  traînent  chacun  par  un  bout.  Après 
avoir  fait  cette  manœuvre  pendant  un  certain  temps, 
les  deux  bateaux,  faisant  une  enceinte , se  réunis- 
sent pour  le  tirer  à terre  ou  à bord  de  leurs  bateaux, 
comme  nous  l'avons  expliqué  plus  haut,  rassem- 
blant toujours  le  pied  et  la  tète  du  filet  pour  retenir 
le  poisson.  Quand  on  tire  à terre,  on  traîne  derrière 
la  seine  un  dranet  ou  colleret , pour  retenir  le  pois- 
son qui  pourrait  s’échapper. 

il  y a à Cherbourg  des  pécheurs  qui  vont  tendre 
des  seines  dans  quelques  anses,  et  qui  les  liaient  à 
terre  au  moyen  de  petits  virevaux  ambuUns. 

La  seine  traînée  par  deux  bateaux  est  appelée 
tournée  à Saint-Brieux.  Le  filet  a environ  3 brasses 
de  chute*  et  3oou  40  de  longueur;  il  n’y  a point 
de  plomb  sur  la  ralingue  du  pied , on  mot  seulement, 
de  2 brosses  en  2 brasses,  des  pierres  qui  pèsent  une 
livre  ou  une  livre  et  demie.  Ordinairement  les  pé- 
cheurs 11e  liaient  point  leur  filet  à U côte;  après 
avoir  fait  une  enceinte , ils  le  relèvent  où  ils  se 
trouvent. 

Dans  les  environs  de  Vannes,  on  se  sert  aussi  de 
seines  dont  lu  pied  est  garni  de  pierres  peu  pesan- 
tes, qui  sont  à une  brasso  et  demie  les  unes  des  au- 
tres : ainsi , ces  filets  endommagent  peu  les  fonds. 

Quatre  chaloupes  s’associent  pour  en  faire  usage  : 
celle  qui  porto  le  filet  a cinq  hommes.  Quand  ils 
veulent  tendre,  quatre  hommes  de  ce  bateau  nagent» 
en  sorte  que  le  cinquième  puisse  placer  la  seine  en 
demi-cercle  dans  l’eau.  On  amarre  un  des  bouts  à 
l’arriere  du  bateau. 

Pour  relever  le  filet,  ce  bateau  tournant  suivant 
rétablissement  du  filet,  deux  pécheurs  se  mettent  à 
l’avant,  ut  afin  d’empècher  que  le  poisson  qui  se 
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trouve  dans  l’enceinte  n’en  sorte , ou  qu’il  ne  saute 
par-dessus  les  flottes  de  liège  qui  sont  à fleur  d’eau, 
deux  autres  bateaux  entrent  dans  l’enceinte  , et  bat- 
teut  l’eau  avec  leurs  avirons  t le  quatrième  bateau , 
qui  se  tient  en  dehors  , fait  la  même  manœuvre. 

Chaque  pièco  de  ces  filets  a 3o  brasses  de  Ion- 
ueur  et  3 de  chute.  Cinq  pécheurs  conviennent  or- 
inaircment  de  fournir  chacun  une  pièce,  ce  qui 
forme  unctessure  d’environ  i5o  brasses  ; mai  s comme 
elle  doit  former  un  sac  pour  retenir  le  poisson,  elle 
n’a  guère  que  80  brasses  quand  elle  est  tendue.  Cette 
pèche  se  fait  à la  mer  ou  À l'embouchure  des  riviè- 
res , et  elle  se  pratique  toute  l’année,  hors  1a  saison 
des  sardines  ; encore  y a-t-il  des  vieillards  et  des 
jeunes  gens  qui  la  font  alors,  n’allant  pas  pécher 
des  sardines  avec  les  autres.  On  y prend  des  pois- 
sons ronds  et  des  plats , en  un  mot  tous  ceux  qui 
s’eutounont  dans  lu  fond  du  filet  » qu’il  faut  relever 
en  le  pliant  en  deux  sur  sa  longueur  , pour  que  les 
poissons  ne  s’échappent  pas. 

Ce  qu’on  appelle  grande  traîne  dans  les  environ* 
de  Caen  a des  mailles  larges  de  3 à 4 pouces  * et  peut 
être  plutôt  regardé  comme  une  folle  ou  demi -toile 
dérivante  que  comme  une  seine. 

Il  n’y  a point  de  côte  où  l’on  ne  pratique  quel- 
ques-unes des  pèches  dont  nous  venons  de  parler  : 
a Marenncs,  aux  environs  do  Hoyan,  à Honfleur,  a 
Vilierville.  à Brest,  aux  environs  de  Caen,  dans  pres- 
que toutes  les  grandes  rivières,  dans  les  étangs, etc. 
foute  la  différence  consiste  en  ce  que  les  filets  sont 
plus  ou  moins  grands  , et  qu’ils  ont  des  mailles  plu* 
ou  moins  serrées.  L\  tendue  et  1a  profondeur  de 
l’eau  à l’endroit  où  l’on  veut  établir  sa  pêche  déci- 
dent sur  la  grandeur  du  filet,  et  1a  largeur  des  mail- 
les varie  suivant  la  grosseur  du  poisson  qu’on  su  pro- 
pose de  prendre;  car,  quoiqu’on  n’ait  pas  intention 
qu’il  s’emmaille,  il  serait  superflu  et  embarras- 
sant de  faire  do  fort  petites  mailles  pour  prendre  de 

5 ros  poissons.  11  suffit  d’ahnonçcr  ces  différences; 

es  détails  circonstanciés  deviendraient  ennuyeux 
sans  être  plus  instructifs, 

Règlement. 

Les  seinos  et  tous  autres  filets  traînant  servant  à 
la  pèche  à la  mer  ont  été  prohibés  par  la  déclara- 
tion du  roi  du  a3  avril  1726  (voy.  ce  réglement  à la 
fin  de  ce  Dictionnaire ) ; mais  malgré  celte  prohibi- 
tion, on  en  fait  toujours  usage,  et  il  est  à désirer 
qu’en fm  une  booms  foi  règle  définitivement  la  po- 
lice de  la  pêche  maritime.  V.  l’article  Pêche  mari- 
time , i a. 

SE1NETTE.  Diminutif  de  seine,  pour  exprimer 
un  petit  filet  en  forme  de  nappe. 

SELS  employés  pour  la  pèche  maritime.  V.,pour 
les  régie  meus  rendus  sur  cet  objet,  l’article  Pêche 
maritime * $ 16. 

SEME.  Nappe  de  filet  dont  la  tête  est  garnie  de 
flottes  et  le  pied  de  bagues  do  plomb , qu'on  tire 
à terre  après  y avoir  rassemblé  dans  l’eau  le  plus  de 
poisson  possible.  On  dit  plus  communément  Seine. 
V.  ce  mot. 

SEMELLE.  Synonyme  d e Larmes.  V.  ce  mot. 
SEPHBN.  Nom  spécifique  d’une  Raie.  V.  ce  mot. 
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SEPT-OE1L.  Nom  vulgaire  d’une  petite  lamproie 
qu’on  pèche  à l’embouchure  de  U Seine. 

SERGAT.  C’est,  dit  Duhamel,  un  poisson  qu’on 
pêche  aux  Sables-d’Olonne , et  qui  ressemble  beau- 
coup au  tacaud,  à cela  près  qu’il  est  plus  petit , 
n’ayant  pour  l’ordinaire  que  6 pouces  de  longueur 
et  rarement  9 : on  en  prend  qùelques-uns  l’hiver  à 
la  drague.  Il  aborde  A la  côte  au  mois  de  niai , et 
même  pendant  l’hiver  quand  il  fait  doux.  Alors  on 
le  pêche  dans  les  roches,  et  quantité  dans  le  port 
même  des  Sables,  où  il  séjourne  jusqu’au  mois  d’août 
Sa  chair,  qui  ressemble  à celle  du  bnrau,  est  plus 
ferme  et  a plus  de  goût. 

SERPENT  MARIN.  On  domi*  ce  nom  A deux 
espèces  du  genre  des  murènes  de  Linmeus,  dont  La- 
cépède  a formé  le  genre  ophisure. 

La  première  espèce,  la  murène-  serpent  taché , 
mu  raina  ophis  ( Lin.) , ophisurns-ophis  f Lacépède) , 
est  un  poisson  dont  l’ensemble,  les  habitudes  et 
les  mou ve mens  ont  beaucoup  de  rapport  avec  roux 
des  véritables  reptiles.  Le  plus  souvent  son  diamè- 
tre n’est  que  la  trentième  partie  de  sa  longueur  to- 
tale, qui  est  quelquefois  do  plus  de  3 pieds  ç sa  pe- 
tite tète,  son  corps  cylindrique  et  glaireux,  sa 
queue,  ainsi  que  sa  longue  et  très-basse  nageoire 
dorsale,  présentent  sur  un  fond  blanc  ou  blanchA- 
tre  plusieurs  rangs  longitudinaux  de  taches  rondes 
ou  ovalos.  11  a des  dents  recourbées  le  long  des  mâ- 
choires et  au  palais.  Ce  poisson  habite  les  mers  de 
l'Europe  et  de  l'Inde.  On  dit  que  sa  chair  est 
mauvaise. 

La  seconde  espèce , que  l’on  nomme  plus  souvent 
que  toute*  les  autres  espèces  de  poissons  serpent  ma- 
rin, serpent-dr-mer , est  la  murerna-serpens  de  Lin- 
nœus,  la  murène-serpent  sani  tache  de  Dnubenton  , 
et  Vophisurus-srrpens  de  Lacépède.  Cefto  espèce  n’a 
point  de  taches  ou  n’en  a qtfede  très-pétites;  elle  est 
plus  grande  que  la  première  et  parvient  fréquemment 
à la  longueur  de  près  de  6 pieds.  File  habite  non- 
seulement  dans  les  eaux  salées  voisines  de  Rome, 
mais  encore  dans  plusieurs  autres  parties  de  la  Mé- 
diterranée. Elle  a les  mêmes  habitudes  et  les  mêmes 
mouvemen»  que  l’autre  espèce.  Sa  couleur  est  jau- 
nâtre sur  le  dos,  blanchâtre  sur  sa  partie  inférieure , 
et  ses  nageoires  dorsale  et  anale  sont  lîserées  de 
noir. 

SERRAN  « Poisson  dn  genre  des  labres,  qu’on 
nomme  aussi  mcrle-dc-mer.  V.  Labre. 

SERRE;  On  dit  aussi  contre — tour.  C’est  une 
chambre  de  la  bourdigue,  qui  sert  de  décharge  à 1a 
dernière  tour  lorsqu’il  y a beaucoup  de  poisson, 
V.  Bourdigue. 

SEUIL.  On  appelle  ainsi  U?s  pièces  de  bois  qui 
servent  à fermer  l’avant  et  l’arrière  des  bateaux. 
C’est  aussi  la  pièce  de  bois  posée  de  travers  entre 
deux  poteaux  au  fond  de  l’eau , qui  sert  A appuyer 
par  te  bas  la  porte  et  aiguilles  d’une  - cluse  ou  d un 
pertuis. 

SEUIL.  On  donne  aussi  ce  nom  à la  traverse 
de  la  grenadière , apparemment  en  la  comparant  ail 
seuil  d’une  borte. 

SE  Y NE..  Il  y a à la  Seyne,  département  du  Var, 
une  juridiction  de  Prud'hommes*  Péchttirs.  V.'  ces 
moi?.  . I " * “ ~r"r  WWS' 


SOC 

SHAD.  Nom  que  les  Anglais  donnent  aux  petites 

aloses. 

SIÈGE.  Suivant  Rondelet,  on  nomme  ainsi,  en 
Languedoc,  un  petit  poisson  qui  ressemble  beau- 
coup nu  gardon  et  encore  plus  à la  vandoise. 

SI  LL  R LL  ou  S1CURLL.  Nom  vulgaire  d’un 
poisson  , du  Caranx-Trachure.  V.  ce  mot. 

SIFFLKUR.  L’un  des  noms  vulgaires  du  gro- 
neau , poisson  du  genre  dos  trigles.  V.  Gmneau. 

SIGNAL.  Les  pêcheurs  nomment  signal  une 
bouéo  de  liégo,  un  morceau  do  bois  sec  ou  un 
faitceau  de  roseau  qui  Hotte  sur  l’eau  , et  qui 
leur  indique  le  liou  où  sont  leurs  filets  ou  leurs 
cordes. 

SILURB,  silurtts.  Genre  de  poisson  de  la  divi- 
sion des  abdominaux,  qui , d’après  Lacépède,  con- 
tient onze  espèces,  dont  une  seule  habite  loa  eaux 
de  l’Europe.  G’est  le  Glanis . V.  co  mot. 

SiNGE-DR-MFiR.  Nom  vulgaire  de  la  blennie 
baveuse.  V.  Blennie. 

SIX -DOIGTS.  C’est  le  nom  qu’on  donne  aux 
folles  en  quelques  endroits.  V.  folles. 

SIS  LE.  Quelques  pécheurs  donnent  ce  nom  nux 
plquoirs  ou  piquerons  qui  servent  A la  pêche  de  la 
morue  sèche. 

SKEGGEKS.  On  donne  ce  nom  A des  truites  que 
l’on  pèche  en  Angleterre,  dons  les  rivières  de  Wye  * 
et  de  Saverne. 

SKI  H PING.  Poisson  séché  au  vent,  qui,  en  Nor- 
wege,  tient  lieu  de  pain. 

SMAK1S,  sparus  smar/s.  Poisson  que  les  Pro- 
vençaux nomment  pi  arrêt  ou  jarret,  A cause  de  sa 
forme,  qui  ressemble  A un  gras  de  jambe  arrondi, 
et  qu’à  Naples  011  appelle  maris,  certes,  et  A Venise 
"irait.  Ce  poisson  a 1 1 rayons  aiguillonnés  et  14 
rayons  articulés  à la  dorsale  ; 3 rayons  aiguillonnés 
et  ta  rayons  articulés  A l’anale;  des  dents  incisi- 
ves, comme  tronquées  et  mêlées  A des  dents  plus 
petites  et  plus  serrées;  un  grand  nombro  de  pores 
sur  la  partie  antérieure  de  la  tête;  la  couleur  gé- 
nérale argentée;  une  belle  tache  noire  sur  les  eûtes; 
le  dos  rougeâtre.  On  le  trouve  dans  la  Méditerra- 
née. Autrefois  les  pécheurs  qui  prenaient  beaucoup 
de  smaris  dans  cette  mer  les  faisaient  sécher  A l’air, 
et  les  conservaient  en  les  imbibant  de  sel  ; ce  qui 
donnait  A ces  poissons  un  goût  très-piqnant  et  les 
faisait  nommer  picarels  dans  plusieurs  contrées  de 
la  France;  on  les  laissait  aussi  tremper  et  fondre, 
pour  ainsi  dire,  dans  de  l’eau  salée,  pour  obtenir 
cette  composition  nommée  garum,  dont  les  An- 
ciens étaient  avides,  et  qu’ils  appelaient  une  li- 
queur exquise.  Sur  les  côtes  d’Italie,  où  l’on  prend 
beaucoup  de  smaris,  on  les  laisse  pendant  quelques 
jours  dun»«n  panier  avec  du  sel  ; on  lès  enfile  en- 
suite «n  chapelet  pour  les  faire  sécher  eu  soleil. 
Ces  poissons T ainsi  desséchés,  passent  pour  être  fort 
bons  A manger,  lis- se  pèchent1  aussi  en  grand  nom- 
bre sur  les  côtes  de  Sardaigne , depuis  octobre  jus- 
qu’en mars-  On  dit  que  la  pèche  en  est  si  considé- 
rable, tjue,  d’après  une  loi  rwiroicipale,  les  pécheurs 
ne  peuvent,  sous  peine  d’amotido,  les  vendre  A cette 
époque  plus  d’un  sou  U livre. 

SOCLETIÈKIf.  Filet  fait  de  fil  très-fin,  qut  res- 
semble A la  rissole* ou  A l’niguillière , et  qui  sert, 
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aux  Martigues,  à prendre  de»  socle!»  et  de  petites 
sardines. 

C’est  un  filet  à nappe  simple,  dont  la  maille  a 
de  24  à a8  pans.  11  n’a  ni  hauteur  ni  longueur 
déterminée;  elles  dépendent  de  l’étendue  et  de  la 
profondeur  de  la  nappe  dVou.  Il  y a des  socletières 
dont  la  chute  est  de  100  mailles , et  d’autres  de  aoo. 
Celles  de  100  mailles  sont  armées  comme  1’  /fimiif- 
Hère,  et  celles  de  aoo  comme  le  Sardinal.  (V.  cés 
mots.  ) Les  premières  se  calent  ou  sédentaires  ou  flot- 
tantes; et  pour  caler  les  autres,  soit  à poste  ou  sé- 
dentaires, soit  amarrées  à un  batcati , on  observe 
tout  ce  qui  *e  pratique  à l’éçard  du  sardinal,  nveé 
la  seule  différence  qu’on  ne  les  cale  point  au  large, 
mais  près  de  terre  ou  dans  des  anses. 

SAURS.  Ancien  instrument  de  pèche  défendu 
par  les  ordonnances  de  i3a6,  i388,  1 .joa , 1 5 1 5 et 
i55o,  citées  dans  Saint-Yon  , p.  224* 

SOLE , plcuronectcs-solea . Poisson  dn  genre plcn- 
ronecta  , que  dans  plusieurs  parties  de  lu  France  011 
appelle  perdrix-de- mer,  à cause  de  la  délicatesse  de 
sa  chair,  et  qu’on  nomme  en  Espagne  linguata ; en 
Sardaigne,  sag/io/a  ; en  Allemagne,  zange  ; en 
Angleterre,  sol  ou  soûl;  en  Hollande,  tonge. 

Description.  — Lu  sole  ( Pl.  7 , fig.  4>  a 8* 
rayons  à la  nageoire  du  dos  , 61  à l’anale;  la  cau- 
dale arrondie;  la  dorsale  étendue  jusqu’au  bout  du 
museau  ; la  mâchoire  supérieure  plus  avancée  que 
l’inférieure  ; le  corps  et  la  queue  allongés;  le  corps 
trois  fois  plus  long  que  large  ; le  côté  droit  olivâ- 
tre ; la  tète  petite;  les  deux  mâchoires  garnies  de 
petites  dents  et  de  petits  barbillons;  les  yeux  plus 
écartés  que  dans  les  autres  espèces  de  pleuronecfes; 
l’opercule  des  ouïes  rond  ; la  ligne  latérale  droite; 
le  corps  couvert  d’ccailles  dures,  dentelées  et  forte- 
ment implantées  dans  la  peau;  les  nageoires  blan- 
châtres vers  le  bas  ; l’anus  très-voisin  de  la  tête,  et 
accompagné  d’une  épine  courte  et  çrosse.  Ce  pois- 
son parvient  rarement  â plus  de  2 pieds  de  long  et  à 
plus  de  8 livres  de  poids.  Il  parait  que  sa  grandeur 
varie  suivant  les  côtes  qu’il  Fréquente,  et  vraisem- 
blablement suivant  sa  nourriture.  On  en  prend  quel- 
quefois â l’embouchure  de  la  Seine  , qui  ont  de  18  à 
a5  pouces  de  longueur,  tandis  que , sur  quelques  cô- 
tes d’Angleterre,  les  soles  ne  pèsent  pas  au-delà 
d’une  livre.  Celles  du  cap  de  Bon  ne -Espérance  pas- 
sent pour  les  meilleures  de  toutes. 

Habitation . — On  trouve  la  sole  dans  toutes  les 
mers  dr  l’Europe,  et  même  dans  celles  de  l’Afrique 
et  de  l’Amérique.  Elle  se  tient  jiendant  l’hiver  dans 
les  profondeurs  de  l’Océan  , et  elle  quitte  le  fond  de 
la  mer  lorsque  la  belle  saison  arrive;  elle  va  cher- 
cher alors  les  endroits  voisins  des  rivages  ou  des 
embouchures  des  fleuves. 

Nourriture  et  propagation . — La  sole  se  nourrit 
de  petits  poissons,  de  crustacés,  de  coquillages,  de 
mollusques,  de  frai  de  poissons,  etc.  ; mais  lors- 
qu’elle est  encore  très-jeune,  elle  est  elle-même  la 
proie  des  grands  crabes.  Elle  commence  à frayer 
vers  le  commencement  du  printemps;  c’est  sur  les 
côtes  sablonneuses  qu’elle  dépose  ses  œufs;  et,  en 
général , presque  tout  ce  qu’on  a dit  des  plies  con- 
vient aux  soles.  V.  Plie. 

Qualités . — La  chair  de  ce  poisson  est  cxcel- 
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lente  ; elle  se  conserve,  sans  se  côrromprë,  plus  long- 
temps que  celle  de  beaucoup  d’autres  poissons;  elle 
acquiert  même,  par  le  transport  loin  de  la  mer,  une 
qualité  supérieure  : aussi  les  soles  de  l’Océan  sont- 
elles  meilleures  à Paris  qu’au  llAvre,  et  celles  de  la 
Méditerranée,  à Lyon  , par  exemple,  qu’à  Toulon 
ou  à Montpellier.  Le»  jeunes  sont  plus  estimées  que 
les  vieilles. 

On  mange  les  soles  assaisonnées  de  la  même  ma- 
nière que  les  autres  pieu ronec tes , c’cst-à-dire  frites 
ou  cuites  entre  deux  plats,  avec  beurre,  persil , ci- 
boule , champignons,  sel  et  poivre,  le  tout  hach^ 
très-menu. 

Pdcht.  — On  pèche  les  soles  avec  des  hameçons 
ilormans  et  amorcés  de  petits  morceaux  do  pois- 
son»'; nn  les  prend  aussi  à la  fouanc  et  au  filet. 
Outre  la  fotiane  ordinaire,  on  en  emploie  une  au- 
tre qui  ne  peut  servir  que  pour  les  poissons  plat* 
qui  restent  fixés  sur  les  fonds  ; c’est  un.  gros  mor- 
ceau de  plomb,  à la  partie  inferieure  duquel  sont 
soudés  plusieurs  fers  de  flèche,  et  qui  est  attaché  à ' 
une  longue  corde  à sa  partie  supérieure.  Lorsque 
le»  pécheurs,  par  un  temps  calme  et  un  beau  so- 
leil, voient  des  soies  au  fond  de  la  mer,  sur  les 
bas-fonds  , ils  laissent  tomber  ce  plomb  sur  leur 
dos,  et  les  enlèvent  au  moyen  des  crochets  de  fer 
qui  ont  pénétré  dans  le  corps  de  ces  poissons. 

La  pèche  des  soles  n’est  pas  une  des  plus  impor- 
tantes de  nos  côtes  ; mais  elle  ne  laisse  pas  que  de 
produire  des  bénéfices  considérables.  Il  parait  que 
la  côte  de  Sardaigne  ft  quelques  côtes  de  l’An- 
gleterre sont  plus  favorisées  à cet  égard  que  celles 
de  la  France.  Là,  on  les  sale  ou  on  les  sèche  lors- 
que la  pèche  est  très-abondante. 

11  y a,  mu  rapport  de  Noël , une  variété  de  sol» 
que  l’on  pèche  à l’embouchure  de  la  rivière  d’Orne, 
sous  le  nom  de  cordinc , et  qui  a la  tête  beaucoup 
plus  grande  et  plus  allongée,  la  couleur  plus  rousse, 
et  la  chair  moins  bonne  que  celle  dont  nous  venons 
de  parler. 

SOLEIL.  On  distingue  les  jours  que  les  morues 
sont  restées  sur  la  grave  par  soleils  ; ainsi  on  dit  ; 
cette  morue  a reçu  3 , 6 , 7 soleils.  V.  Morue. 

SOLEIL.  On  a donné  ce  nom  à deux  poissons 
qui,  par  le  brillant  de  leurs  couleurs,  ressemblent 
à un  soluil  éclatant,  le  gai  verdâtre  et  le  tétrodon - 
lune.  Huysch  a aussi  donné  le  même  nom  à un 
poisson  péché  en  1707  près  Bagewal , aux  envi- 
rons d’Amboine , dans  les  Iles  orientales. 

SOLBN  , solen.  Genre  de  testacés  qui  offre  des 
coquilles  bivalves  à bord  supérieur  droit  ou  pres- 
que droit,  bâillantes  aux  deux  extrémités  et  ayant 
à la  charnière  deux  à trois  dents. 

Plusieurs  espèces  do  ce  genre  sont  connues  sur 
les  côtes  de  France  sous  le  nom  de  manche- de- 
couteau , à raison  de  leur  forme.  Elles  sont,  eu 
général,  très- longues , peu  larges,  fort  minces  et 
unies. 

Les  soient  vivent  constamment  enterrés  dans  le 
sable,  et  ne  sortent  jamais  que  forcément  de  leur 
trou , qui  a de  2 à 3 pieds  de  profondeur  L’animal 
y descend  lorsque  la  iner  se  retire,  et  y reste  pen- 
dant qu’elle  est  basse.  Pour  le  prendre,  les  pê- 
cheurs jettent  dans  ce  trou , qui  est  indiqué  par 
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un  petit  jet  d'eau,  une  légère  pincée  de  sel,  qui 
lait  remonter  le  solon,  soit  par  un  motif  de  crainte, 
comme  le  pensent  les  pécheurs,  soit  que  la  pré- 
sence du  sel  lui  fasse  croire  que  la  mer  est  revenue 
couvrir  sa  retraite.  Les  pécheurs  l'enlèvent  avec 
un  morceau  de  fer  appelé  d ardillon , au  moment 
ou  il  {Mirait  à la  surface  du  trou.  Sur  les  côtes  de 
la  Méditerranée , on  prend  les  solens , en  nageuut 
et  à la  main,  par  leur  tube  lorsqu'ils  le  font  saillir, 
et  on  les  arrache  de  leur  trou. 

On  mange  les  solens  et  on  les  emploie  comme 
amorce  pour  la  pèche  des  gros  poissons. 

Les  pécheurs  distinguent  les  solens  en  mêles  et  en 
temelles  ; mais  c'est  une  erreur  : ils  sont  hermaphro- 
dites comme  les  aulr es  bivalves.  Ils  jettent  leurs  œufs 
au  printemps,  sous  la  forme  de  grains  ; ces  œufs 
nagent  sur  la  mer  et  ne  tardent  pas  à éclore.  Un 
mois  après,  les  jeunes  solens  ont  déjà  un  pouce 
de  long. 

On  connaît  une  trentaine  d'espèces  de  solens, 
dont  plusieurs  appartiennent  aux  mers  de  l'Europe. 
Les  plus  communes  sont  : le  solcn-manche-de -cou- 
teau, qui  est  linéaire»  droit,  ayant  l'une  de  ses 
extrémités  marginée , et  dont  1a  charnière  a une  seule 
dent}  1 c solen-siUquc  : il  est  linéaire,  droit,  et 
sa  charnière  a deux  dents  de  chaque  côté}  le 
solcn-sabrc , qui  est  linéaire,  un  peu  recourbé  , et 
dont  la  charnière  a deux  dents  (l'un  seul  côté}  le 
solen-molen,  qui  est  linéaire , ovale , et  dont  iachar- 
nièro  a deux  dents  de  chaque  côté,  dont  une  bifide} 
le  solen-golar , qui  est  ovale  poblong , radié  de  fauve 
clair,  et  dont  la  charnière  a une  seule  dent. 

SOLETTE.  Tringle  de  bois  mince,  qui  fait  par- 
tie du  petit  métier  à faire  des  pcies,  et  qu'on  nom- 
me carré . La  soletto  tient  lieu  de  toupins,  pour 
empêcher  que  les  fils  ne  se  roulent  les  uns  sur  les 
autres  avant  qu'ils  aient  pris  assez  de  tors.  V.  Filet. 

SOLTAS.  On  nomme  aiusi,  à Alicante,  une  pe- 
tite pêche  qu'on  fait  avec  le  tramail.  V.  Tramail. 

SONDE.  Morceau  de  plomb  plat  par-dessous, 
qui  est  attaché  à une  ligne  : il  sert  à connaître  la 
profondeur  de  l'eau  à l'endroit  où  l'on  est.  On 
trotte  de  suif  le  dessous  de  la  sonde , pour  qu'il 
rapporte  un  peu  du  fond,  sable,  vase,  coquilla- 
ges, etc. 

S0FH10.  Nom  que,  suivant  Rondelet,  on  don- 
ne , en  Languedoc,  à la  vandoise. 

SOFI.  L'un  des  noms  vulgaires  d'un  poisson  du 
genre  des  spares.  V.  Soupe. 

SORA.  On  nomme  ainsi,  dans  quelques  ports 
de  mer,  le  squale- milandre . V.  Milandre. 

SOKET.  Le  filet  connu  sous  ce  nom  aux  Mar- 
tigues est  une  espèce  de  B regin.  V.  ce  mot. 

SORISSERIE  ou  SAURISSER1E.  Nom  qu’on 
donne  à l'endroit  où  l'on  saurit  les  harengs.  V . Ha- 
reng,  Saurir , Saurissage,  Saurisseric  et  Saurisscur. 

SOR1SSORIERS  ou  SAUR1SSEURS.  Ceux  qui 
fument  et  saurissent  le  hareng. 

SOT.  L’un  des  noms  de  la  raie-oxyringue*  V 
Raie. 

SOUFFLET.  Petit  poisson  delà  Méditerranée, 
qu'on  nomme  aussi  Bécasse.  Y.  ce  mot. 

SOUFFLEURS,  vulgairement  poissons  souf- 
fleurs ou  d évents . Ce  sont  les  animaux  de  la  fa- 


mille des  Cétacés  ( voy.  ce  mot  ) : on  les  a nommes 
souffleurs,  parce  qu’ils  rejettent  l'eau  par  leurs 
évents,  eu  soufflant  avec  assez  de  force  pour  la 
faire  jaillir  à la  manière  d'un  jet  d'eau.  Ces  ani- 
maux, ayant  des  poumons  comme  le*  quadrupèdes, 
ne  peuvent  respirer  que  l'air,  et  comme  ils  sont 
perpétuellement  plongés  dans  l'eau,  leur  respira- 
tion ne  s'exécuterait  qu'avec  beaucoup  de  difficulté, 
si  leurs  narines  étaient  placées  près  de  leur  gueule 
et  au  bout  de  leur  museau , parce  qu'ils  seraient 
obligés  de  soulever  leur  tête  hors  des  eaux  à cha- 
que inspiration.  11  fallait  donc  que  la  nature  pcrcàt 
un  canal  double  au-dessus  de  leur  tète,  entre  Ica 
doux  yeux , pour  donner  à l’air  une  entrée  et  une 
issue  libres,  afin  que  les  poumons  exécutassent  leurs 
fonctions.  Ce  canal  » toujours  double  » se  réunit  en 
un  seul  orifice  chez  les  cachalots , les  nanvals  et 
les  dauphins  ou  marsouins  ; mais  dans  les  baleines , 
il  a une  double  ouverture. 

S0U1LLARD1ÈKE.  Les  pécheurs  normands 
donnent  ce  nom  à un  rouleau  de  filet*  qu'ils  ajus- 
tent au  pied  du  filet,  au  lieu  de  lest , quand  ils  pê- 
chent sur  un  bord  serré.  V.  Seine. 

SOURCIL  D'OR.  V.  l.ampugc. 

SOUR1S-DE-MEK.  Poisson  du  genre  des  Cy - 
cloptères.  (V.  ce  mot  et  Lyre.  ) On  donne  aussi  le 
nom  do  Souris  à la  Baliste-  Caprisque.  V.  ces  mots. 

S0UR1VK.  Ce  terme  exprime  de  petits  crônes 
ou  trous  qui  se  forment  au  bord  de  l'eau  sous  les 
racines  des  grosses  souches. 

SPARAlLLOiS , sparus-sparulus,  ou  spargus , ou 
sparlus.  Poisson  du  genre  des  spares,  qui  est  connu 
à Antibes  sous  le  nom  de  s par  lin  , et  dans  quelques 
autres  provinces  méridionales  de  la  France,  sou* 
les  noms  de  raspaillon  et  conté.  On  le  nomme  en 
Italie  sparlof  en  Espagne,  spargoil  f en  Angleterre, 
annular gilt-head ; en  Allemagne,  schwartz- ringcl. 

Description.  — Ce  poisson»  dont  la  longueur 
excèdo  rarement  un  pied  .an  rayon*  aiguillonnés 
et  i3  rayons  articulés  à la  nageoire  du  dos;  trois 
rayons  aiguillonnés  et  il  rayons  articulés  à celle 
de  l'anus}  les  dents  incisives,  un  peu  pointues; 
une  appendice  écailleuse  auprès  de  chaque  thora- 
cine } la  couleur  générale  jaunâtre}  une  tache  à la 
queue;  la  tête  petite,  comprimée  et  sans  écailles; 
les  mâchoires  de  longueur  égale,  garnies,  sur  le 
devant,  de  dents  pointues,  incisives,  et,  aux  deux 
côtés,  des  molaires  arrondies}  le  corps  aplati , cou- 
vert de  petites  écailles  jaunes  et  argentées } le  dos 
étroit  et  plus  brun } le  ventre  arrondi  et  plus  blanc; 
des  raies  d'un  noir  brun , transversales,  et  quelque- 
fois une  tache  noire  à la  queue  ; les  nageoires  su* 
péricurcs  noirâtres,  et  les  inférieures  rougeâtres  et 
bordées  de  noir. 

Habitation.  — Le  sparaillon  se  trouve  en  grande 
quantité  en  Sardaigne,  en  Toscane  et  dans  l’Adria- 
tique. On  le  voit , à l'équinoxe,  arriver  en  troupes 
nombreuses  sur  les  côtes,  chercher  à entrer  dans 
les  rivières  et  dans  les  lacs}  et  en  automne,  dispa- 
raître subitement  pour  s’enfoncer  dans  la  profon- 
deur des  eaux , où  il  passe  l'hiver. 

Nourriture , propagation,  qualités.  — 11  vit  de 


petits  poissons,  de  frai,  de  crustacés  et  de  coquil- 
lages. 11  fraie  à l'équinoxe  et  multiplie  beaucoup. 
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S*  chair  est  molle  et  peu  recherchée  sur  les  tables 
délicates ; cependant,  lorsqu'elle  est  grillée,  clic 
n’est  pas  mauvaise.  Les  pauvres  gens  en  font  uue 
grande  consommation. 

Pèche • — On  lo  prend  en  grande  quantité,  soit 
avec  des  iilots , soit  à 1a  ligne  amorcéo  d'un  mor- 
ceau de  crustacé. 

Sl’AKH,  s p a rus.  Genre  de  poissons  do  la  divi- 
sion  des  thoraciques , dont  le  caractère  consiste  à 
avoir  les  lèvres  supérieures  peu  ou  point  extensi- 
bles ; des  dents  incisive®  ou  des  dents  molaires,  dis- 
posées sur  un  ou  plusieurs  rangs;  point  de  piquant 
ni  do  dentelure  aux  opercules;  une  seule  nageoire 
dorsale  éloignée  do  celle  de  la  queue  ; la  hauteur  du 
corps  supérieure  ou  égale  à sa  longueur. 

Ce  genre  contient,  d'après  Lacépède,  quatre- 
vingt-dix-neuf  espèces,  dont  nous  ne  mentionne- 
rons que  celles  qui  peuvent  intéresser  notre  ou- 
vrage, en  renvoyant  aux  articles  spéciaux. 

Le  Spahe- Dorade.  V.  Dorade. 

Le  Spare-8paraii.i.on.  V.  Sparaillon. 

Le  Spare-Sargue.  V.  Sargue. 

Le  Sparf.-Obladk.  V.  übladc . 

Lo  Spare-Smaris.  V.  Smaris. 

* Le  Spare-Mf.xdole.  V.  Mendolc. 

Le  Spare-Spaoel.  V.  Spagel.  • 

Le  Sr are-Pagre.  V.  Pagre. 

Le  Spare- Booue.  V.  Bogue. 

Le  Spare-Canturre.  V.  Canthère . 

Le  Spark-Saupe.  V.  Saupe. 

Le  Sparf.-Morjae.  V.  Adonne. 

Le  Spare  bigarré  , sparus  variegatus,  qui  ha- 
bite dans  la  Méditerranée,  et  qui  a la  rayons  ai- 
guillonnés et  14  rayons  articulés  à la  dorsale;  3 
rayons  aiguillonnés  et  a4  rayons  articulés  à la  na> 

5coirc  de  l'anus  ; le  corps  cumpriii"  et  ovale  ; les 
ents  incisives  serrées  l’une  contre  l'autre  ; les  oper- 
cules revêtus  d'éc&illes  semblables  à cellesdu  dos; 
une  pièce  écailleuse  auprès  de  chaque  thoracine  , et 
de  grandes  taches  ou  bandes  transversales  noires. 

Le  Spare-Üsbeck,  qui  habite  avec  le  précédent, 
et  qui  a 1 1 rayons  aiguillonnés  et  1 1 articulés  à la 
nageoire  du  dos;  14  rayons  à Tarife  ; la  mâchoire 
inferieure  recourbée  et  garnie  de  quatre  dents  assez 
grandes;  la  tête  panachée  de  bleu  et  de  rouge;  des 
raies  alternativement  bleues  et  jaunes  de  chaque  côte. 

Le  Spare  - Marseillais  , sparus  massiliensis  , 
qui  se  trouve  encore  avec  les  précédons,  et  qui  a ta 
rayons  aiguillonnés  et  10  rayons  articulés  à la  dor- 
sale ; 3 rayons  aiguillonnés  et  10  rayons  articulés 
à la  nageoire  de  l'anus  ; les  incisives  de  la  mâchoire 
inférieure  un  peu  saillantes  au-delà  des  lèvres  m%  le 
lobe  inférieur  do  la  queue  plus  court  que  le  supé- 
rieur ; la  couleur  générale  d'un  jaune  pâle;  des  raies 
longitudinales  bleues,  courtes,  plus  ou  moins  voi- 
sines de  la  caudale,  et  une  ou  plusieurs  taches  bru- 
nes do  chaque  côté  du  corps. 

Lo  Sfare-Castagxoi.e.  V.  Castagnole. 

Le  Spare-Bréme.  V.  Brème. 

Le  Spare  denté.  V.  Dente. 

Le  Si  are-Oaphe.  V.  Orphe. 

Le  Spare-Marron.  V . Marron. 

Le  Spare- Clavier»;.  V.  Clavièrt- 
Le  Spaak  plombé  ou  Houcao.  V.  Roucao . 
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SPARGGS.  L'un  des  noms  vulgaires  du  snarsil- 
ion,  poisson  du  genre  des  spares.  V.  Sparaillon. 

SPARLUS.  L’un  des  noms  vulgaires  d'un  pois- 
son du  genre  des  sparts.  V.  Sparaillon. 

SPARTE , AUFFK  ou  AUFPO.  Plante  de  la  na- 
ture du  jonc,  dont  on  fait  des  nattes,  des  paniers, 
des  cordages  et  dos  filets. 

SPASE.  Poisson  du  ^enre  Cèpole.  V.  cfe  mot. 

SPASO.  Nom  vulgaire  du  renard,  poisson  dai 
genre  des  squales.  V.  Renard. 

SPENS  ou  ESPENS.  On  appelle  ainsi , en  Pro- 
vence, des  pièces  de  filet  qui  servent  à faire  le 
grand  filet  qu'on  nomme  sardinal.  Cinq  spens  font 
une  bande  de  filet.  V.  Sardinal. 

SPET,  sphirœna-spet.  Poisson  du  genre  des  sphy- 
rènes,  qu'on  nomme,  en  Languedoc,  pci  cscomtf , 
et  qu'on  trouve  dans  la  Méditerranée  et  dans  la  mer 
Atlantique.  Il  atteint  la  longueur  do  a pieds.  Sa  tète 
est  étroite,  oblongue  et  presque  toute  couverte  d’é- 
cnilles.  Il  a la  bouche  grande,  les  yeux  gros  ; - ln 
mâchoire  supérieure  plus  longue  que  l’inférieure; 
le  corps  comprimé;  le  nos  bleuâtre;  le  ventre  blanc; 
les  écailles  minces  etj>etites.  C’est  un  poisson  très- 
vorace  , comme  ceux  du  même  genre.  Sa  chair  est 
blanche  et  délicate. 

Le  spet  était,  chez  les  premiers  Chrétiens,  le  sym- 
bole de  la  mort,  à cause  de  sa  voracité. 

SPINACH1E.  C’est  la  grande  cpinoche.  V.  Êpi- 
nocht. 

SPONDYLB,  spondylus.  Genre  de  poissons  de  la 
classe  des  bivalves , dont  le  caractère  consiste  en 
une  coquille  bivalve , irrégulière,  dont  la  charnière 
est  composée  de  deux  fortes  dents  crochues,  et 
d’une  fossette  intermédiaire,  où  est  logé  le  ligament. 

Les  spondyles  ont  beaucoup  de  ressemblance  avec 
les  huîtres,  et  sont  généralement  confondus  avec 
ces  coquillages;  ils  s'attachent  comme  elles  aux  ro- 
chers; mais  ledr  forme  est  moins  plate,  et  leur 
charnière  est  fort  différente. 

Ce  sont  des  coquillages  à valves  inégales,  crâ- 
neuses ou  feuilletées,  bombées  et  épaisses  ; la  valve 
supérieure  est  plus  épaisse  que  l'autre.  La  charnière 
de  la  valve  inférieure  est  composée  de  deux  dents 
épaisses,  recourbées,  de  deux  cavités  où  sont  pla- 
cées les  dents  de  l’autre  valve,  et  d’une  fossette 
allongée,  où  se  trouve  le  ligament.  La  valve  su- 

Iiéricure  a le  sommet  fort  éloigné  do  la  charnière  ; 
a charnière  se  compose  de  deux  cavités  extérieures 
pour  le  logement  de»  dents  de  l’autre  valve,  do  deux 
grosses  dents  recourbées  et  rapprochées,  et  d'une 
Jos&etto  longitudinale,  où  est  pincé  le  ligameut. 

La  couleur  blanche  et  rougeâtre  domine  dans  les 
coquillages  de  ce  genre.  Leur  chair  est  bonne  à 
manger,  comme  celle  de®  huîtres.  Les  anciens  Ro- 
mains en  faisaient  grand  cas,  et  les  modernes  Ita- 
liens l'estiment  plus  que  celle  d'aucun  autre  co> 
quiilage. 

On  no  connaît  qu'un  petit  nombre  d'espèce*  de 
spondyles , mais  qui  varient  si  fort,  qu'on  a de  la 
peine  à le®  caractériser.  La  plus  connue  est  le  spon - 
dyle-gaidcron , qui  est  presque  auriculé  , rugueux 
dans  sa  longueur,  et  garni  d’épines  aplatie®.  Il  se 
trouve  dans  la  Méditerranée,  sur  les  côtes  d'Afrique 
et  dans  la  mer  des  Indes. 
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SPRAT  ou  SFRET.  On  donne  eu  nom  , dans 


SQL  ALE,  s qualu  s . Genre  de  poissons  dont  ie 
caractère  consiste  à avoir  cinq  y six  ou  sept  cuver* 
tures  branchiales  do  chaque  côté  du  corps.  Ce  genre, 
dont  quelques  espèces,  vulgairement  connues  sous  le 
nom  de  chicn-dc-mer  ou  de  requin  , sont  fort  célè- 
bres  par  leur  voracité  et  leur  grandeur,  ne  diifère 
que  tort  peu  de  celui  des  raies  ; car  les  caractères 
distinctifs  des  raies  sont  seulement  dans  l’aplati** 
sentent  de  leur  corps,  tandis  que  le  corps  des  squales 
est  toujours  très-allongé , plus  ou  moins  arrondi , 
• et  diminue  do  grosseur  À mesure  qu’il  s’éloigne  de 
la  tète.  Il  est  recouvert  d’une  peau  coriace,  presque 
toujours  chagrinée,  c’est-à-dire  couverte  d’une  in- 
finité de  tubercules  rugueux , arrondis  et  osseux. 
Leur  tète  est  toujours  aplatie,  et  elle  varie  de  forme 
dans  toutes  les  espèces,  ils  ont  la  bouche  cm  dessous 
du  museau*,  les  lèvres  petites;  les  dents  souvent 
triangulaires  et  se  mouvant  à la  volonté  de  l’ani- 
mal ; la  longue  courte,  épaisse  et  rude  au  toucher; 
toute  la  partie  antérieure  de  la  tête  criblée  de  pores, 
d’où  suinte  une  liqueur  huileifte  ; les  yeux  petits  et 
placés  sur  les  côtés  ; les  narines  en  avant  des  yeux, 
et  organisées  de  manière  à développer  le  sens  de 
l’odorat;  les  ouvertures  des  branchies  placées  au- 
dessus  des  nageoires  pectorales  ; souvent  doux  évents 
».*ntre  ces  ouvertures  branchiales  et  placés  derrière 
les  yeux  ; toutes  les  nageoires  cartilagineuses  ; la 
ligne  latéraietrcs-visible  et  s’étendant  ord  i nuire  ui  en 
en  ligne  droite,  depuis  ia  tête  jusqu’à  la  queue. 

C’est  ordinairement  au  printemps  que  les  mâles 
et  les  femelles  se  recherchent  et  s’accouplent.  Les 
ièraelles  mettent  bas  leurs  petits  successivement  et 
à des  époques  plus  ou  moins  éloignées , selon  les 
espèces  et  sans  doute  la  chaleur  de  l’eau  daus  la- 
quelle elles  vivent. 

Les  diverses  espèces  de  squales  qu’on  a observées 
sont  toutes  ovipares,  c’est-à-dire  que  leurs  œufs 
éclosent  dans  leur  ventre  et  successivement.  On 
trouve  souvent  sur  les  côtes  de  la  nier  des  a&is  de 
squales  rejetés  par  les  Ilots , et  vides.  Us  ressem- 
blent à un  coussin  parallélogrammique  de  couleur 
de  corne,  de  nature  coriace,  et  terminé  à chaque 
angle  par  des  filament  toujours  fort  longs  et  fort 
déliés. 

Il  parait  que  la  plupart  des  squales,  sur-tout  les 
grandes  espèces,  croissent  assez  lentement.  Ils  vi- 
vent de  chair  et  ils  eu  font  une  grande  consomma- 
tion. Ils  recherchent  les  poissons,  les  mollusques, 
les  oiseaux  de  mer , et  tout  ce  qui  peut  les  nourrir. 
Les  grandes  espèces  ne  craignent  pas  d’attaquer 
l’homme  lorsqu’il  se  met  à lotir  portée.  V.  Requin. 

On  mange  de  plusieurs  espèces  de  squales;  mais 
elles  ont  toutes  la  chair  coriace  et  peu  aapide.  On 
emploie  dans  plusieurs  orts  la  peau  de  quelques  es- 
pèces , sous  les  noms  de  chagrin,  de  peau  de  requin , 
do  peau  do  chien  -de-  mer.  Elle  est  propre  à polir 
des  ouvrages  en  bois  et  même  en  métal,  à revêtir 
des  boites,  des  étuis,  des  fourreaux  de  sabre,  etc. 

• On  connaît  en  ce  moment  trente-deux  espèces  de 
squales.  Nous  ne  ferons  mention  que  de  celles  qui 
habitent  les  mers  de  l’Europe,  et  nous  renverrons 
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aux  articles  spéciaux , où  nous  en  parlons.  Ce  sont  ; 

Le  Rcquix.  V.  ce  mot. 

Le  Squale  oi.auquk,  que  L’on  nomme  aussi  ca- 
gnot,  pal  et  chien-de-mer  bleu . V.  Cagnot. 

Le  Squalk-Ferlo».  V.  Rerlon. 

Le  Squale-Roussette.  V.  Roussette. 

Le  Squale-Rociuer.  V.  Rochier. 

Le  Squace-Milamire.  V.  Milandre . 

Le  Squale-Émissole.  V.  Êmissole.*  * 

Le  Squale-Marteau*  V.  Marteau. 

Le  Squ  a le— F am  toue  lier.  V.  P an  tou fUe  r. 

Le  Squale-R.evari>.  V.  Renard. 

Le  Squalk-Grisbt*  V.  Criset . . 

Le  Squale-Aiouxllat.  V.  Aiguillât. 

Le  Squalb-SagrR.  V.  Sagrc. 

i-e  Squale-  11  cm axtin.  V.  Humanlm  • •* 

Le  Squ  alr-Anoe.  V.  Ange. 

SQtlLLB,  squilla  (Fabr.  ).  Geure  de  crustacé* 
do  U division  des  pcdioclcs  à longue  queue , qui  offre 
pour  caractères  quatre  antennes  presque  égales;  les 
intérieures  un  peu  plus  longues  et  trifides;  le»  ex- 
térieures plus  courtes,  accompagnées  d’uu  feuillet 
oblong,  un  corcelet  court;  une  queue  fort  longue, 
s’élargissant  vers  son  extrémité,  garnie  d’écailles 
et  de  brauchies  découvertes;  1 4 pattes.  Il  ne  faut  * 
pas  couéondre  les  espèces  de  ce  genre  avec  les  au- 
tres crustacés  qui  portent  aussi  le  nom  do  sq  utile 
sur  les  côtes  de  France,  et  qui  appartiennent  à d’au- 
tres genres,  tels  que  palamon9  scyllare.  , f 

Les  ^quilles  sont  remarquables,  principalement 
par  le  volume  de  leur  queue,  bieu  plus  considérable, 
relativement  au  corcelet,  que  Jaus  aucun  autre 
genre,  et  par  leurs  pattes  antérieures,  conformées 
comme  celles  de  L’insecte  appelé  mante , et  qui  leur 
ont  valu  le  nom  do  mantes -de- mer. 

Les  üutcur#ont  décrit  dix  espèces  de  squille»; 
mais  une  seule  mérite  d’être  mentionnée  icL  Elle 
a pour  caractère  le  pouce  de  la  main  recourbé  et  a 
six  dents  ; le  corps  un  peu  anguleux  ; U queue  dou- 
tée et  épineuse.  Sa  chair  est  molle,  tuais  d’un  bon 
goût , et  on  l’estime  beaucoup  sur  les  côtes  do  la  1 
Méditerranée , où  cette  espèce  est  commune. 

STOCK-F1SÇ1L  Ce  mot  allemand  est  compose 
de  deux  mots  qui  signifient  poisson  et  bâton.  C’est 
la  morue  desséchée  à l’air. 

Dès  l’an  1 33*,  il  est  fait  mention  de  la  moruo  sèche, 
stockefisch,  sou»  Waldemar  il,  roi  doDanemarck, 
comme  d’uu  poisson  qui  était  préparé  sur  les  côte* 
de  Morwege.  V.  Morue. 

STKE1LJNG.  Nom  donné  à la  morue  salée,  dans 
le  moyeu  âge,  par  les  pêcheurs  du  Mord.  Elle  était 
connue  sous  ce  nom  en  Angleterre,  dès  ü43  et 
1 1 6o , ainsi  que  cela  résulte  d’actes  de  donatious 
faites  à des  monastères. 

STR1B0RD  ou  TRIBORD,  par  corruption  de 
dex tribord.  C’esl  le  côté  du  vaisseau  qui  est  à la 
main  droite,  quand,  étant  à la  poupe,  ou  regarde 
la  nroue  ou  L’avant  du  bâtiment. 

STRIE,  On  a donné  ce  nom  à plusieurs  Espèces 
de  poissons,  à un  Chétodon,  à un  Labre , à un 
Lutzan.  V.  ces  mots. 

STROMATL.  Genre  de  poissons  qui  contient 
cinq  espèces  connues,  dont  une  seule,  le  jflatoUy 
habite  les  mers  de  l’Europe.  V.  Fiatale. 
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STROMLING  ou  STROEMMING.  Nom  sué- 
dois d’un  poisson  du  genre  dupé , qu'on  prend  en 
grande  quantité  dans  la  mer  Baltique,  et  qui  parait 
être  une  espèce  distincte  du  hareng . 

ST  U R ION.  L'un  des  noms  vulgaires  de  l’£î/ur- 
geon.  V.  ee  mot. 

SUBKE-DORADE.  On  donne  ce  nom,  sur  les 
cAto*  de  la  Méditerranée,  aux  très -grands  labres • 
dorades  qu'on  y pèche.  V.  Dorade. 

SL  CET.  C'est  un  poisson  du  genre  des  échéneis , 
qu'on  appelle  aussi  arréte-ncf,  remore  ou  Rémora. 
V.  ce  dernier  mot. 

SURMULET.  Nom  do  deux  poissons  du  genre 
des  mu  lies.  Le  petit  est  le  mulle-rouget , et  le  grand, 
le  mullc-surmulct  proprement  dit.  On  appelle  aussi 
le  premier  surmulet-barbu.  V.  au  mot  Mulle. 

oURFS.  Nom  que  les  pécheurs  de  harengs  don- 
nent à un  ver  marin  dont  ces  poissons  se  jnurris- 
*ent , et  qui  est  si  abondant , qu'il  couvre  quclque- 
Éois  la  surface  des  eaux. 

SU  T AK  S.  Harpon  des  Sables-d'Olonne. 

SVINBVAL.  C’est  le  nom  norwégien  du  petit 
Cachalot.  V.  ce  mot. 

SYNGNATfi,  syngnatus.  Genre  de  poissons 
dont  les  espèces  sont  vulgairement  appelées  che- 
vaux marins , nom  qui  leur  vient  de  ce  que  l'une 
de  ces  espèces,  le  syngnate- hippocampe , a la  tète 
conformée  un  peu  cônune  celle  du  cheval.  Il  y a, 
dans  ces  espèces , un  véritable  accouplement,  et  les 
petits  éclosent  lorsque  les  œufs  sont  dans  le  ventre 
de  1a  mère  ou  qu'ils  y tiennent  encore. 

Les  «yncuatc*  ont  le  corps  allongé,  anguleux  et 
renfermé  dans  une  cuirasse  composée  d’nn  grand 
nombre  de  pièces  en  forme  d'anneaux , dont  cha- 
cun est  articulé  avec  celle  qui  la  précède  et  la  suit. 
La  substance  de  ces  anneaux  est  analogue  k celle  de 
la  corne,  mais  plus  tendre. 

La  plupart  des  espèces  de  ce  genre  ont  sous  le 
ventre  une  carène  saillante,  qui  sc  fend  dans  la  fe- 
melle au-dessous  de  l'anus  par  l'effet  de  l'accroisse- 
ment de  ses  œufs  après  U fécondation. 

Les  syngnates  ont  la  tète  très-petite  ; le  museau 
très-allongé , presque  cylindrique  et  un  peu  relevé 
par  le  bout;  la  bouche  aussi  très- petite  et  se  fer- 
mant par  le  moyen  de  U mâchoire  inférieure , qui 
se  relève  ; point  de  langue  ni  de  dents;  l’opercule 
des  ouïes  grand  et  couvert  de  «tries  disposées  en 
rayons,  mais  attaché,  ainsi  que  la  memnrane  des 
branchies,  à la  tète  et  au  corps;  de  sorte  qu’il  ne 
reste  qu'une  très- petite  ouverture  pour  le  passage 
de  l’eau,  ouverture  qui  est  placée  sur  la  nuque; 
deux  petits  trous  sur  lo  derrière  de  1a  tète,  et  qui 
semblent  être  des  évents,  mais  dont  l'usage  n’est 
pas  encore  connu  ; quatre  branchies  plus  épaisses 
que  celles  de  la  plupart  des  autres  poissons,  et  les 
yeux  voilés  par  une  membrane  très-mince;  une  na- 
geoire dorsale  ; point  de  nageoire  ventrale. 

Leur  manière  de  nager  a quelques  rapports  avec 
celle  des  anguilles;  mois  comme  leur  corps  ne  peut 
se  pouvoir  que  dans  ses  articulations,  ils  semblent 
prêts  à sc  casser  à chaque  mouvement  qu'ils  font, 
et  leur  natation  est  fort  lente.  Ils  se  nourrissent  de 
vers  marins  et  de  crustacés  très-petits,  et  sans  doute 
de  frai  do  poissons- 


On  connaît  huit  espèces  de  syngnates,  dont  les 
trois  suivantes  se  trouvent  dans  les  mers  de  l'Eu- 
rope et  U Méditerranée. 

Le  STKGKATK-TaOMrBTTK  OU  lt  GaCNOI.  , S\ !lg- 
natus-typhle  (Lin.) , qui  parvient  â un  pied  et  demi 
de  longueur  sur  un  diamètre  d'un  dcmi-poucc.  Son 
corps  a dix-huit  anneaux,  et  sa  queue  en  a trente- 
six.  11  n’a  point  de  carène  sous  le  ventre;  son  corps 
â six  pans,  et  il  est  pourvu  de  nageoires  pectorales, 
anales  et  caudales.  On  le  trouve  dans  tontes  les  mers 
de  l'Europe.  On  se  sert  de  ce  poisson,  qu’on  prend 
au  blet  avec  les  autres,  pour  faire  des  appâts  pour 
la  pèche  à la  ligne  des  autres  poissons;  car  sa  chair 
est  trop  peu  abondante  pour  servir  k la  nourriture 
de  l'homme.  « 

Le  SY.voxATx-AxGUtz.LX,  syngnatUB-acus  Lin.), 
poisson  qui  parvient  à la  longuour  de  3 pieds  sur 
un  pouce  et  plus  de  diamètre,  et  qui  se  trouve  dans 
les  mêmes  mers  que  le  précédent,  avec  lequel  il  a 
été  souvent  confondu.  Son  corps  a sept  pans  et  vingt 
anneaux  ; il  a quarante-trois  anneaux  à la  queue, 
et  une  carène  sous  lo  Tcnlre.  Ce  poisson  est  pourvu 
de  nageoires  dorsales , pectorales , anales  et  cauda- 
le» ; sa  couleur  est  grise  , avec  des  bandes  transver- 
sales brunes  et  rougeâtres.  On  l'emploie  à la  pèche 
des  poissons  voraces. 

Le  Stkgxats-  Hippocampe,  qui  porto  particu- 
lièrement lo  nom  de  cheval  marin,  à raison  de  bi 
forme  de  sa  tète,  qui  ressemble  un  peu  k celle  du 
cheval.  Co  poisson  a été  connu  des  Anciens.  On  le 
trouve  dans  toutes  les  mers,  et  principalement  dans 
la  Méditerranée.  Il  a seulcmont  des  nageoires  dor- 
sales, pectorales  et  anales,  et  cinq  excroissances 
cartilagineuses  et  barbues  au-dessus  de  la  tête.  11 
parvient  k environ  un  pied  de  long  sur  2 pouces  de 
diamètre.  Un  compte  treize  anneaux  à sept  pans  sifr 
lo  corps,  et  environ  trente-six  k quatre  pans  sur  la 
queue.  Chacun  de  ces  pans,  qui  quelquefois  sont  peu 
marqués,  est  ordinairement  indiqué  par  un  tubercule 

Sarni  d'une  petite  houppe  de  filamens.  On  voit  cinq 
e ces  tubercules,  beaucoup  plus  gros  que  les  autres, 
au-dessus  des  yeux,  qui  sont  grands,  brillons  et 
argentés.  Les  couleurs  de  l'hippocampe  varient  du 
brun  au  noir  de  plusieurs  ruinncos  et  de  points 
blancs.  On  ne  l'emploie,  comme  les  autres  espèces 
de  ce  genre,  que  pour  servir  d'amorce  à la  pèche 
des  gros  poissons,  et  il  est  même  moins  propre  à 
cet  usage  que  les  autres  syngnatus  , à cause  de  sa 
grosseur,  qui  est  plus  considérable. 


TACAUD  ou  TACAN  , gadus  barbotas.  (Lin.) 
Poisson  du  genre  des  gades , que  l'on  nomme  ba - 
raud-gode  au  Hâvra  et  k Dieppe;  poule-de-mer  , a 
Pécamp  ; malcot  y k Brest  ; petite  morue  fraîche  , k 
Paris;  et  dans  quelques  endroits,  moflé , moru* 
molle , guitvau. 

Description , — Ce  poisson  (PI.  4yJfg.  y)  par- 
vient à îo  et  20  pouces  de  longueur;  il  a la  nageoire 
de  la  queue  en  croissant;  la  mâchoire  supérieure 
plus  avancée  que  l'inférieure  ; la  hauteur  du  corps 
égale  à-peu-près  au  tiers  de  sa  longueur  totale  ; un 
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barbillon;  les  yeux  grands;  les  ouvertures  bran- 
chiales étendues;  les  écailles  petites  et  fortement  at- 
tachées ; Pu  nus  voisin  de  la  gorge  ; la  ligne  latérale 
lléchissant  vers  le  dos  , au  - dessous  de  la  seconde 
nageoire  dorsale;  le  dos  verdâtre  ; les  côtés  d’un 
blanc  rougeâtre;  la  nageoire  de  la  queue  d’un  rouge 
pâle  ; tontes  les  autres  olivâtres  et  Bordées  de  noir  ; 
une  tache  noire  à la  base  des  pectorales. 

Habitation  , propagation  et  nourriture.  — Le  ta- 
caud  habite  l’Océan;  il  s’approche  des  rivages  pour 
frayer  ; il  *’y  tient  dons  le  sable  ou  ou  milieu  des 
fucus  , à des  profondeurs  quelquefois  considérables. 
Il  se  nourrit  de  crabes  , de  petits  saumons,  de  mol- 
lusques, de  vers.  On  dit  qu'il  fraie  en  février  et 
mars  ; ses  oeufs  , très  - nombreux  , «ont  d'un  jaune 
un  peu  rougeâtre  , et  la  femelle  les  dépose  entre  les 
algues,  dans  les  anses  exposées  au  soleil  : les  petits 
paraissent  en  grande  quantité  au  mois  de  juin. 

Qualités  et  pèche.  — Sa  chair  est  blanche,  feuil- 
letée, molle,  et  sc  corrompt  très-vite.  On  la  regarde 
oomtncun  bon  manger  lorsqu'elle  est  grasse;  mais,  en 
France,  on  l’estime  moi?*  que  dans  d’autres  pays, 
• en  Angleterre  par  exemple.  Les  Groenlandais  la 
font  sécher  pour  la  provision  d’hiver.  On  pèche  ce 
poisson  au  blet  et  à l’hameçon  , et  il  est  quelquefois 
si  abondant  dans  certaines  rades  , qu’on  eu  amène 
plusieurs  centaines  d’un  seul  coupde  filet.  Oh  prend 
des  tAcauds  toute  l’année  sur  nos  côtes  ; mais  la  sai- 
son où  ils  sont  estimés  les  meilleurs  est  les  mois 
d’octobre,  novembre,  décembre  et  janvier.  On  en 
trouve  dans  les  parcs,  dans  les  filets  qu’on  tend  à 
la  côte,  les  tramaux , les  manches,  les  verveux;  on 
en  prend  dans  les  nasses  et  bouraquos  qu’on  em- 
ploie pour  àécher  les  crustacés,  et  aussi  aux  haims, 
en  un  mot  dans  tous  les  blets  qu’on  tend  pour  pren- 
dre les  lieux,  les  merlans,  etc.;  quelques-uns  même 
s’engagent  dans  les  maucts  avec  les  maquereaux  , 
mais  rarement,  parce  que  la  plupart  sont  trop  gros  : 
ce  poisson  se  plaît  dans  les  rochers: 

TACHÉE.  Nom  d’une  Baudroie,  du  Lutzan  mé- 
diterranéen et  de  la  Murène-Ophit.  V.  ces  mots. 

TACON.  On  donue  ce  nom , dans  quelques  can- 
tons , aux  jeunes  saumons.  V.  Saumon. 

# TAMIS  DE  CRIN.  Instrument  que  les  pécheurs 

ajustent,  dans  certaines  circonstances  , au  bout 
d’une  perche,  et  qui,  dans  cet  état,  sert  de  ver- 
veux.  V.  la  PI.  44  yjfig'  1 ce  dictionnaire . 

Les  hommes  et  les  enfans  du  faubourg  de  Caen 
font  usage  de  cet  instrument  vers  la  pleine  lune  do 
mars  jusqu’à  son  déclin.  La  marée  amène,  tous  les 
ans  , dans  la  rivière  de  l’Orne  une  multitude  de 
petits  poissons  longs  de  3 à 4 pouces,  et  gros  comme 
un  tuyau  do  plume  à écrire,  qu’on  nomme  montée. 

Ceux  qui  s'occupent  de  cette  pèche  portent , cha- 
cun, un  seilieau  avec  une  lanterne  au  bord  de  ta  ri- 
vière , et  un  tamis  de  crin  ajusté  comme  on  l’a  dit. 
Etant  établi  au  bord  de  l’eau , Pl.  44  » fig-  9 ♦ la 
nuit  on  de  grand  matin  , on  plongo  le  tamis  dans 
l’eau  jusqu’au  tiers  de  son  diamètre,  comme  si  l’on 
voulait  écumor  l’eau  que  la  marée  fait  remonter 
dons  la  rivière,  et  chaque  fois  qu’on  relèvu  le  tamis 
ou  rapporte  beaucoup  de  petits  poissons,  qu’on  verse 
dans  le  seilieau.  c 


TAN 

TAMOTA  ou  TAMOUTA.  Nom  vulgaire  , au 

Brésil , d’un  poisson  du  genre  silure,  qui  n’a  que 
5 pouces  de  longueur,  dont  la  tète  est  grosse,  qui 
est  do  couleur  de  fer,  et  dont  la  chair  est  très-dé- 
licate. 

TANCHE,  cyprinus-tinca.  (Lin.)  Poisson  du 
genre  cyprin , qui  habite  les  eaux  douces  de  l’Eu- 
rope et  de  l’Asie  septentrionale , et  qu’on  |»éche 
dans  presque  toutes  les  rivières  et  les  étangs  de  la 
France. 

Description.  — La  tanche  ( Pl . <)}/rg.  6)  a la  tète 
grosse  ; le  front  large  ; l’œil  petit  ; les  léTres  épaisses 
et  pourvues  d’un  petit  barbillon  à l’angle  dp  leur 
réunion;  les  mâchoires  garnies,  chacune,  de  quatre 
dents  courtes  et  larges  ; le  corps  aplati , et  couvert 
d’une  matière  visqueuse  ; le  dos  un  peu  arqué.  Si 
couleur  varie  suivant  l’âge,  le  sexe,  le  climat,  les 
alimeitf,  et  les  qualités  de  l’eau.  Elle  est  presque 
noire  dans  les  marais  fangeux^  et  d’un  jaune  doré 
dans  les  rivières  dont  le  lond  est  sablonneux  et  le 
cours  rapide;  communément  elle  est  d’un  vert  fonce 
sur  le  dos,  jaunâtre  sur  les  côtés,  et  blanchâtre  sou* 
le  ventre.  Ses  nageoires  sont  généralement  violettes, 
et  celle  de  la  queue  est  rondo  ou  tronquée;  les  dor- 
sales ont  îa  rayons;  les  pectorales , 18;  les  ven- 
trales, 9;  les  anales,  1 1 ; les  caudales,  19.  Le  mâle 
diffère  do  la  femelle  en  ce  qu’il  est  plus  petit  , plus 
coloré , et  que  ses  nageoires  sont  plus  grandes  : sa 
chair  est  aussi  plus  grasse  et  plus  agréable  au  goût. 

Habitation.  — ■ Les  tanches  habitent  presque  tou- 
tes les  parties  du  globe  ; on  les  trouve  dans  les  lad 
et  dans  les  marafc  ; les  eaux  stagnantes  et  vaseuses 
sont  celles  qu’elles  recherchent.  Elles  ne  craignent 
pas  les  rigueurs  de  l’hiver;  on  n’a  pas  même  besoin, 
dans  certaines  contrées,  de  casser  la  glace  des  étangs 
où  llloi  se  trouvent  pour  leur  donner  de  l’air;  ce 
i|ui  indique  qu’elles  y passent  la  saison  du  froid  en- 
foncées dans  lo  limon  , et  au  moins  à demi  - en- 
gourdies. * 

Nourriture.  — Elles  se  nourrissent  des  mêmes 
substances  que  les  carpes,  c’est-à-dire  de  ver«, 
d’insectes,  do  graines , de  plantes,  de  fragmens  do 
feuilles,  etc.  Elles  sautent  souvent  hors  de  l’eau 
pour  prendre  les  insectes  au  vol.  Quand  ou  les  nour- 
rit bien  , elles  croissent  promptement. 

Propagation  et  accroissement.  — Elles  fraient  au 
milieu  de  l’été,  et  multiplient  beaucoup.  Bloch  a 
compté  297,000  œufs  dans  une  femelle  d’environ 
4 livres  : c’est  sur  les  plantes  aquatiques,  dans  les 
Ücux  exposés  au  soleil  qu’elles  les  déposent.  La 
plupart  des  tanches  que  l’on  prend  en  France  sont 
généralement  de  moins  d’un  pied  de  long;  mais  on 
en  prend  quelquefois  Je  beaucoup  plus  grandes  , et 
qui  pèsent  5 à 6 livres.  Salvian  prétend  qu’on  en 
trouve  de  ao  livres. 

On  multiplie  très-aisément  1a  tanche  dans  les 
étangs;  mais  comme  les  carpes  multiplient  aussi  fa- 
cilement, croissent  encore  plus  vile,  et  sont  d’un 
meilleur  débit,  il  faut  toujours  le»  préférer  lorsque 
les  eaux  qu’on  a à sa  disposition  le  comporten^en 
conséquence,  observe  M.  Bosc , on  réservera  les 
tanches  pour  les  mares,  les  fossés  des  marais  et  au- 
tres petits  réservoirs  dont  lo  fond  est  boueux,  et 
dont  l’eau  ne  so  renouvelle  pas.;  elles  y réussiront 
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beaucoup  mieux  que  les  autres  poissons.  Lorsqu'on 
en  rcut  mettre  dans  un  étang  à carpes , et  on  ne  le 
fait  que  trop  généralement  en  France  , il  faut  en 
limiter  le  nom  Dre,  parce  qu'elles  sont  si  voraces, 

3u'elles  affameraient  les  carpes,  et  les  empêcheraient 
e croître. 

La  tanche  a la  vie  dure;  néanmoins  elle  est  plus 
difficile  à transporter  que  la  carpe.  Elle  s'enfonce, 
comme  on  Ta  dit,  pendant  l’hiver  dans  la  boue,  et 
y reste  sans  manger  jusqu'à  ce  que  la  chaleur  lui 
ramène  des  moyens  de  subsistance. 

Qualités,  — La  chair  de  la  tanche  est  blanche  , 
tuais  pleine  d’arète*,  molle  et  difficile  à digérer. 
-Elle  est  imprégnée  d’une  odeur  de  limon  ou  de  boue 
lorsque  ce  poisson  a été  pris  dans  une  eau  bourbeuse; 
il  faut,  dans  ce  cas,  le  faire  dégorger  pendant  nuel- 
que  temps  dans  une  eau  limpide.  \La  saveur  Je  la 
tanche  varie  au  surplus  comme  sa  couleur  , selon 
les  temps  et  les  lieux.  On  la  trouve  meilleure  à l'é- 
poquo  du  frai  qu'en  aucuue  autre  saison  de  l'année, 
et  on  préfère  aussi  les  grosses  tanches  aux  petites, 
parce  que  la  chair  est  moins  garnie  d’arêtes,  et 
■qu'elle  est  alors  agréable  au  goût. 

On  a attribué,  dans  plusieurs  contrées , des  pro- 
priétés extraordinaires  à ce  poisson  : on  a cru  que, 
coupé  par  morceaux  et  appliqué  aoua  la  plante  des 
pieas*  il  guérissait  de  la  peste  et  des  fièvres  brûlan- 
tes; que,  placé  sur  le  front,  il  apaisait  les  maux  de 
tête  ; qu'.ittaché  sur  U nuque  , il  calmait  les  inflam- 
mations des  yeux  ; que,  mis  sur  le  ventre , il  faisait 
disparaître  la  jaunisse,  et  que  le  fiel  chassait  les 
vers.  La  tanche  a été  appelée  le  médecin  des  pois - 
sons  , parce  qu'on  prétendait  que  les  autres  pois- 
sons, et  particulièrement  le  brochet,  se  guérissaient 
de  leurs  blessures  en  se  frottant  contre  la  tanche, 
dont  la  mucosité  de  la  peau  était  pour  lui  et  pour 
les  autres  poissons  un  spécifique  assuré.  On  estimait 
aussi  comme  absorbantes,  détereives  et  diurétiques, 
deux  petites  pierres  qu'on  trouvait  dans  la  tête  des 
tanches;  mais  aujourd'hui  on  n’en  fait  pas  d'usage, 
et  il  parait  qu'on  ne  sait  même  plus  les  trouver. 

Pèche  de  la  tanche. 

On  prend  les  tanches  avec  les  verveux  et  les  lou- 
ves ou  tambours,  dans  lesquels  on  place  les  intes- 
tins d'un  lièvre  ou  d’un  lapin,  qu'on  dit  être  lo  seul 
appât  capable  d'y  attirer  ce  poisson.  On  en  prend 
encore  avec  la  seine,  le  tramai!  et  l'épervier,  mais 
peu  avec  ce  dernier  filet , parce  que  , dès  que  la  tan- 
che entend  le  moindre  bruit , elle  s'enfonce  dans  la 
terre,  et  que  l'épervier  passe  sur  elle  sans  l'at- 
teindre. 

On  prend  le  plus  souvent  les  tanches  en  dessé- 
chant les  étangs  et  autres  réservoirs  où  il  s'en  trouve, 
ou  lorsqqp  les  réservoirs  sont  desséchés  naturelle- 
ment par  les  chaleurs  de  l'été. 

On  peut  pécher  les  tanches  pendant  les  mois  les 
moins  chauds  de  l’année;  mais  elles  se  prennent  plus 
aisément  en  avril  et  mai.  Il  faut  pécher  près  de  terre, 
parce  qu'elles  se  tiennent  dans  la  vase. 

La  pèche  à la  ligne  sc  fait  de  plusieurs  manières  : 
on  amorce  l'hameçon  avec  de  gros  vert  de  terre,  des 
insectes,  ou  avec  du  pain  bis  et  du  miel,  ou  des 
pâte»  dans  lesquelles  on  a mêlé  du  goudron;  mais 
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il  parait  que  les  vers  de  terre  sont  préférables  à toute 
autre  espèce  d'amorce. 

Pèche  dans  les  étangs  avec  des  lignes  dormantes. 
— On  cherche  un  endroit  dont  le  fond  soit  uni  et 
entouré  d'herbiers;  on  en  sonde  la  profondeur  pour 
donner  aux  lignes  une  longueur  telle,  que  l'hame- 
çon du  bas  traine  sur  U terre.  On  amorce  les  hame- 
çons avec  de  gros  vers  do  terre;  on  dispose  les  qua- 
tre ou  cinq  lignes  dont  on  se  sert  comme  pour  la 
pêche  aux  lignes  dormantes  ; mais  il  faut  ooserver  . 
que,  comme  la  tanche  joue  le  plus  souvent  pendant 
a ou  3 minutes  avec  le  ver  avant  de  le  manger,  oji 
voit  le  bouchon  remuer  assez  Ion  g -temps  avant  qu'ai 
•oit  entraîné  vers  l'herbier,  ce  qui  a lieu  lorsque  la 
tanche  emporte  l'amorce  pour  la  manger.  C’est  seu- 
lement alors  qu'il  faut  piquer,  parce  qu'elle  tient 
l'hameçon  dans  sa  bouche,  et  il  est  rare  de  la  man- 
quer. On  1a  tire  de  l’eau  de  la  même  manière  que 
la  carpe.  a 

Pêche  avec  la  ligne  à carpes  et  à tanches.  — Oi» 
attache  cette  ligne  à la  canne  n°.  a , et  ou  amorce 
avec  un  gros  ver  de  terre.  On  choisit  une  eau  dor- 
mante, et  on  en  mesure  la  profondeur;  si  elle  est 
de  4 pieds,  on  laisse  entre  l'hameçon  et  le  bouchon 
une  distance  de  la  pieds,  afin  de  pouvoir  jeter  le 
plomb  un  peu  loin,  at  aué  l'hameçon  aille  bien  au 
tond.  Lorsqu'on  a jeté  le  plomb , on  ne  s'occupe 
plus  que  d'examiner  Je  bouchon  : nu  moindre  mou- 
vement qu'on  lui  voit  faire , on  laisse  filer  3 ou 
4 pieds  Je  ligne , et  si  le  bouchon  est  toujours  en- 
traîné, on  est  sûr  que  le  poisson  tient  le  ver  et  l'ha- 
meçon i c’est  alors  qu'on  peut  piquer  en  toute  as- 
surance. A cette  pêche,  on  change  souvent  de  place, 
parce  qu'aucun  appât  de  fon <|»n'at  tirant  le  poisson 
dans  un  lieu  donne,  il  faut  chercher  l'endroit  où  if 
peut  s'en  trouver. 

Dispositions  réglementaires. 

Suivant  l’art.  ia  du  fit.  XXXI  de  t’ordonnanc»- 
de  1669  , les  pécheurs  doivent  rejeter  à l'eau  1rs 
tanches  qui  ont  moins  de  5 pouces  entre  l’œil  et  la 
queue,  à peine  de  100  fr.  d'amende,  et  de  confis- 
cation, tant  contre  les  pêcheurs  que  contre  les  mar- 
chands qui  en  auraient  vendu  ou  acheté  qui  seraient 
au-dessous  de  cette  dimension. 

TANCHE  DE  MER.  Les  pêcheurs  donnent  sou- 
vent ce  nom  au  Labre  tancoïae.  V.  ces  Umts. 

Duhamel  dit  que  la  tanche  de  mer  en l un  j>oisson 
saxatile  , qui  a le  museau  pointu  et  allongé , la  bou- 
che assex  grande,  et  des  petites  lignes  et  des  points 
bleus  à la  tête  et  aux  opercules  des  ouïes.  Ce  pois- 
son vient  frayer  dans  les  algues.  On  le  mange  ra- 
rement. 

TANNER.  C'est  faire  tremper  les  filets,  pour  les 
conserver,  dans  une  forte  teinture  d'écorce  de  chêne, 
qui  sert  à préparer  les  cuirs,  et  qu'on  nomme  tan. 
Les  Catalans  tannent  leurs  filets  avec  l'écorce  de 
quelques  espèces  de  pin.  V.  Filet. 

TAl’ECON.  V.  Raspccon. 

T ARCHE  ou  TARGHR.  On  donne  ce  nom  à la 
plieAins  quelques  endroits.  V.  Plie. 

TARD  ( VOYAGE  DE).  Second  voyage  mie  le» 
pécheurs  de  morue  font  dans  l'année  à Terre-Neuve, 
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et  qui  lournit  de  meilleure  morue  que  le  voyage  de 

prime.  V.  Morue. 

TAKEIRA.  Nom  qu’on  donne  au  Brésil  à deux 
especes  de  poissons  : l’un  , qui  a 8 pouces  de  long, 
vit  dans  la  mer,  et  parait  être  une  espèce  dVsocer  à 
deux  nageoires  dorsales  ; l’autre,  qui  a un  pied  de 
long,  habite  les  rivières,  et  parait  appartenir  au 
genre  cyprin. 

TAHGëUK.  Poisson  du  genre  Pleuronecte.  V. 
ce  inot. 

TARTANE.  On  nomme  tartane  un  bâtiment 
>nte  et  léger  , très-commun  sur  1a  Méditerranée, 
y en  a de  différentes  grandeurs,  et  qu’on  emploie 
à «iivers  usages , tant  à Marseille  qu’aux  Martigues, 
ainsi  qu'aux  environs  ot  sur  plusieurs  cèles  de  Lan- 
guedoc, et  mémo  d’Espagne  et  d’Italie.  Le  port  des 
Martigues  a toujours  pas«é  pour  un  de  ceux  do  la 
Méditerranée  où  l’on  en  fait  le  mieux  la  construction. 
Ce  bâtiment  porte  presque  toujours  des  voiles  lati- 
nes; son  mât  on  arbre  est  placé  vers  le  milieu  , et 
il  porte  une  grande  vergue  ou  antenne,  à laquelle 
eat  attachée  une  voile  a , Pi.  38,  JV*.  I , dite  la 
mtutre , ou  grande  voile.  On  joint  à cette  voile, 
quand  il  le  faut,  des  foques , qu’on  nomme  aussi 
coutelas  ou  voiles  d’étaics. 

Ou  a aussi  donné  pendant^png-temps  le  nom  de 
tartane  au  filet  dont  on  se  servait  dans  la  principale 
pêche  où  l’on  emploie  cette  sorte  do  bâtiment  t il 
est  encore  d’usage  à Livourne  ot  on  quelques  autres 
endroits* 

Il  y n des  pécheurs  languedociens  qui  appellent  ce 
Mot  la u te  ; mais  les  Martigaux  disent  laveü.  11  est 
encore  d’usage  à Senagnglia  de  nommer  ce  Met  tar- 
tina , et  la  barque  pcfcareccia.  Cette  barque  est  du 
port  de  7 à 8 tonneaux  , et  quand  elle  peut  aller  à 
la  voile , sept  à huit  hommes  s'y  mettent  avec  deux 
mousses.  En  général  même,  comme  les  filets  usités 
dans  l’état  ecclésiastique  ressemblent  beaucoup  à 
ceux  des  Martigues,  les  pécheurs  de  ces  cèles  les 
nomment  martcguali. 

Les  pécheurs  provençaux  ont  changé  les  propor- 
tions du  bâtiment  et  celles  du  Met,  et  au  lieu  de 
tartane,  ils  appellent  aujourd’hui  le  blet  trabacon 
et  trabauqué. 

La  per  no  à la  tartane  se  fait  jour  et  nuit , à qua- 
tre milles  de  terre  : plus  le  vent  est  fort , plus  on  y 
prend  de  poissons. 

Dans  les  étangs  des  cètes  de  la  Méditerranée,  on 
appelle  tissez  fréquemment  cette  pêche  gangui par 
tartane , ou  ganpui  par  bateaux.  Plusieurs  pécheurs 
lui  donnent  encore  le  nom  de  grand  ganpui. 

Cette  pêche  revient  assez  â celle  qu’on  pratique 
dans  l’Océan,  et  qu’on  y nomme  Dreige.  (V.  ce  mot.) 
C'est  on  grand  filet,  qui  s’établit  à ao,  3o  ou  35 
brasses  sous  l’eau  , et  qti’on  traîne  sur  le  fond  de  la 
tuer  pour  prendre  le  poisson  qui  s’y  est  réfugié.  Il 
est  très-rare  qu’on  trouve  â une  moindre  profondeur 
les  fonds  convenables  pour  cette  pêche  , tels  que 
ceux  de  sable  ou  de  vase.  Les  pécheurs  évitent  soi- 
gneusement les  fonds  de  roches,  ne  pouvant  y rien 
prendre,  et  risquant  d’y  déchirer  leurs  filets. 

La  tartane  diffère  de  la  dreige  à plusieurs  égards. 
• •Comme  ce  premier  filet  porte  à son  fond  une 
monrée  ou  poene  assez  étendue,  le  poisson  s’y  cn- 
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gage,  et  il  aurait  peine  à en  sortir  tant  que  le  filet 
est  en  traîne  ; c’est  pourquoi  on  s’est  contenté  d'en 
foire  un  filet  simple , au  lien  que  la  dreige  qui  n’a 
point  de  poche  est  un  tramail. 

Avec  la  tartane  ainsi  qu’avec  la  dreige,  on  pêche 
en  dérivant;  mais  les  dreigeurs  de  l’Océan  savent 
profiter  adroite  ment  du  cours  de  la  marée,  pour 
augmenter  U dérive  de  leur  bateau  , en  mettant  des 
voile#  â l’eau , ou  elles  sont  enflées  par  le  courant; 
au  lieu  que  dans  la  Méditerranée,  où  l’on  n’a  point 
de  marée , on  est  obligé  de  précipiter  la  dérive  au 
moyen  du  vent  et  des  voiles. 

Les  bâtimens  qu’on  emploie  pour  cette  pèche  sur 
nos  cètes  .sont  du  port  d’environ  a5  tonneaux , et 
ils  ont  huit,  dix  ou  douze  hommes  d’équipage. 

Description  du  gréement.  — La  lettre  a est  U 
grande  voile;  b est  U tente  , elle  devrait  être 
triangulaire;  c est  la  trinquette  de  prurit*  ; d,  U 
trinquette  de  poupe;  e,  le  pau  de  proue;  f,  le  pau 
de  poupe  \g,  les  sartis;  h le  double  de  sartis  ; i , 
l’a  las  ; k,  les  enclcstres;  /,  la  margue  ou  manche; 
m,  la  ségarié;  n , le  cuUignon. 

Description  du  filet , etc.—  Le  filet  pour  la  pèche 
do  la  tartane  on  du  grand  gangni  est  une  chausse, 
manche  ou  sac,  dont  l’ouverture  est  précédée  des 
deux  côtés  par  une  aile  dite  nias , qui  peut  avoir 
6 ou  8 brasses  do  longueur  , et  depuis  une  brasse  et 
demie  jusqu’à  6 brasses  de  hauteur  perpendiculaire. 
Ces  aies  font  une  espèce  d'entonnoir  ù l’avant  du 
sac;  leurs  mailles  ont  environ  8 lignes  en  carré;  le 
sac  ou  la  manche  a 6 brasses  de  longueur;  les  mail- 
les des  deux  premières  brasses  ont  7 lignps  en  carre, 
celles  des  a brasses  suivantes  sont  de  6 lignes  ; la 
cinquième  brasse,  qu’on  nomme  la  ségarié,  a scs 
mailles  de  5 lignes  en  carré;  enfin  la  dernière  brasse, 
appelée  cul-de-sac,  culaignon  et  cura  gnon , c&t  plus 
étroite  que  les  autres,  et  formée  de  mailles  encore 
plus  serrées.  Comme  elles  sont  faites  avec  du  fil 
aussi  gros  que  des  ficelles  , leur  calibre  diminue  de 
moitié  quand  le  filet  a été  à la  mer  , parce  que  ces 
fils  retors  se  gonflent  et  se  retirent  beaucoup. 

Sur  plusieurs  cètes,  les  pécheurs  appellent  mat- 
pue  la  gorge  ou  l’ouverture  de  la  chausse  à Nar- 
bonne ; cette  partie  est  faite  de  mailles  dite*  deux 
doigts  ; celles  qui  suivent  sont  de  pousal.  On  *t|*- 
pelle  séguarié  ou  séguérié  celles  du  corps  : elles  ont 
un  quart  de  pouce  d’ouverture. 

Le  filet  qui  forme  cette  chausse  n’est  pas  tra- 
vaillé en  rond , comme  le  sont  les  verveux.  Les 
5 premières  brasses  sont  faites  de  deux  pièces  de 
filets,  dont  les  mailles  diminuent  selon  les  propor- 
tions que  nous  venons  d’indiquer  : chacune  de  ces 
pièces  a quatre-vingts  mailles  de  largeur,  et  comme 
ces  mailles  sont  plus  petites  à un  bout  qu’à  l’autre, 
les  pièces  sont  de  largeurs  inégales  en  ces  endroits; 
une  de  ces  pièces  fait  la  droite  de  la  manche,  et 
l’autre  la  gauche  : elles  sont  réunies  en  dessus  et  en 
dessous  par  deux  bandes  de  mailles  faites  d’un  fil 
très-fort.  Les  pécheurs  les  nomment  guirons  ou 
gucyrons , et  ce  sont  comme  deux  forts  galons,  qui 
s’étendent  depuis  la  bouche  de  1a  chausse  jusqu’à  la 
séguérié  seulement , et  souvent  jusqu’à  la  moitié  ou 
les  deux  tiers  de  la  mArgue. 

Ces  deux  bandes  sont  tendues,  et  soutiennent 
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tout  le  poids  de  la  chausse,  parce  que  les  pièces 
du  i^pt  qui  sont  attachées  dessus  sont  plissées  ou 
froncées.  Ces  nièces  sont  donc  lâches  , et  ne  «ouf- 
frent  point  de  ln  tension)  cependant  le  gucyrun  du 
dessous  de  la  chausse,  oui  doit  supporter  la  plus 
grande  partie  de  l'effort  de  la  traîne,  est  fait  avec  de 
fortes  ficelles , et  ses  mailles  n'ont  que  3 pouces  d'ou- 
verture.  Le  cul  de  la  chausse  porte  à ses  côtés  deux 
anneaux  de  corde , qui  servent  à retirer  la  manche 
dons  le  bâtiment  : les  matelots  les  Somment  des 
couets  ,*  le*  Martégaux  les  appellent  couillons. 

L'entrée  ou  embouchure  de  la  chausse  est  envi* 
ronnée  d'une  cordc  qui  s'étend  tout  autour  : la 
partie  qui  borde  le  bas  est  garnie  de  plomb  quand 
on  le  juge  nécessaire;  celle  du  haut  l'est  de  flottes 
de  liège  ou  nattes,  comme  on  dit  en  Provence,  afin 
que  celle  embouchure  bâille  et  se  tienne  ouverte) 
mais  les  pécheurs  varient  la  quantité  du  plouib,  se- 
lon la  nature  du  fond  où  ils  se  proposent  de  pécher  ; 
si  c'est  un  fond  de  sable,  qui  est  ordinairement  fort 
dur  et  uni,  et  sur  lequel  les  poissons  plats  s'appli- 
quent pour  so  reposer , on  met  assez  de  plomb  pour 
les  obliger  à quitter  le  fond  et  à nager.  Il  y a tels 
fonds  pour  lesquels  on  met  3o  livres  de  plomb, 
distribuées  de  trois  en  trois  pans  par  morceaux, 
dont  chacun  pèse  p onces  ) mais  quand  on  doit  pas- 
ser sur  des  fonds  de  vase  molle  , non-seulement  les 
pécheurs  ne  mettent  que  très-peu  de  plomb  à la 
gorge  de  leur  filet)  mais  ils  mettent  en  avant  ce 
qu'Us  nomment  des  paillels  : ce  sont  de  petits  fa- 
gots de  cordage  de  9 pouces  de  longueur,  qui  re- 
muent le  fond  sans  charger  le  filet  ) mais  aux  en- 
droits où  la  chausse  sc  joint  aux  ailes,  et  par  en  bas, 
on  attache  deux  morceaux  de  plomb  avec  des  cordas, 
ce  qui  suffit  pour  que  la  chausse  se  porte  sur  le  fond. 
Us  tiennent  lieu  de  ce  qu'on  appelle  baude  dans  lu 
Méditerranée  , et  cdbliùre  dans  l'Océan.  ^ 

Il  y a des  côtes  où  le  filet  de  la  tartane  n'est  au- 
cunement garni  de  plomb)  on  y attache,  de  brasse 
en  brasse,  des  pierres  qui  pèsent  8 à 10  livres  ) le 
haut  du  filet  est  garni- de  40  à 5 o livras  de  liège  : 
ainsi  le  filet  nage  entre  deux  eaux , ou  au  moins 
porte  peu  sur  le  fond)  ce  qui  est  très-avantageux 
pour  la  conservation  du  poisson.  Les  pécheurs  ont 
intérêt  de  ne  pas  épargner  le  liège,  parce  que  la 
tartane  allant  a voiles  déployées , il  faut  assez  de 
liège  pour  que  le  filet  ne  s'affaisse  pas.  On  met  dans 
cette  intention  au-dessus  de  la  manche  un  paquet 
«le  liège  qui  pèse  environ  i5  livres , et  les  ailes  sont 
soutenues  par  huit  ou  dix  nattes , dont  le  poids  est 
de  8 â 0 livres. 

Ces  lièges  ne  sont  pas  assez  considérables  pour 
laire  flotter  le  blet  de  la  manche  sur  l'eau  ) mgis  ils 
tiennent  la  manche  ouverte.' 

A l'égard  des  ailes  qui  précèdent  la  chausse  et 
qui  forment  l'entonnoir  de  ce  blet,  où  l'on  ne  met 
pas  de  plomb  , les  cordes  ou  ralingues  qui  les  bor- 
dent par  en  haut  sont  garnies  de  liège,  et  celles  d'en 
bas  le  sont  de  plomb. 

Le  blet  tient  au  bâtiment  par  de  longues  cordes, 
qu'on  fait  quelquefois  de  chanvre,  mais  presque 
toujours,  en  Provence , avec  une  espèce  de  jonc  qu'on 
appelle  aujjfe  ou  sparte.  Ces  cordages,  qui  ne  valent 
pas  ceux  de  chanvre,  sont  beaucoup  meilleur  marché. 
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Ces  manoeuvre»  ou  câbleaux,  qui  joignent  le  blet 
â la  tartane  , se  nomment  libans  ou  sortis  ; ce  sont 
d'ordinaire  des  cordages  de  4 â â pouces  de  circon-  < 
lérence  : on  peut  les  appeler  écoutes  du  filet , parce 
qu'elles  font  à-peu-près  lo  meme  effet  que  les  écou- 
tes des  voiles.  Chaque  pièce  de  cordage  est  de 
a3  brasses,  et  on  en  met  ia  au  bout  les  unes  des 
autres  pour  former  chaque  liban  , ce  qui  fait  376 
brasses.  Les  aa5  brasses  de  l'extrémité  des  ailes 
ont  des  écoutes,  libans  ou  sortis  doubles  , et  l'en- 
droit où  ils  commencent  est  garni  de  pierres  , que 
nous  avons  dit  être  appelées  baudes  eu  Proveme. 
Celle  qui  est  sur  la  corde  qui  répond  à la  ptuue 
pèse  35  livres , et  celle  de  la  corde  qui  répond  à la 
poupe  en  pèse  a5.  La  raison  de  cette  différence  est 
que  les  pierres  sont  destinées  à amortir  les  secousse* 
quo  le  blet  pourrait  recevoir  du  bâtiment , et  que 
les  secousses  de  la  proue  étant  plus  fortes  que  celles 
de  la  poupe,  la  baude  qui  y répond  doit  être  pftt« 
pesante. 

Ces  pierres  font  encore  que  la  tire  du  blet  est 

f>lus  rapprochée  de  la  ligne  du  fond,  sans  toutefois 
e draguer.  C'est  aussi  pour  cetta  raison  que  depuis 
les  baudes  jusqu'au  blet  on  inet  de  vieilles  cordes, 
abn  qu'étant  plus  souples  elles  effleurent  mieux  le 
fond.  Il  ne  faut  cependant  pas  croire  que  les  bandes 
y fassent  une  grande  impression)  car,  comme  elles 
reçoivent  les  premiers  effets  des  secousses  du  bâti- 
ment, elles  sont  souvent  à une  ou  2 brasses  au-de*. 
«us  du  fond  , se  lovant  Ou  s'abaissant  continuelle- 
ment, suivant  que  le  vent  mollit  ou  qu'il  devient 
plus  fort,  ou  suivant  les  élans  du  bâtiment. 

Quelques  pêcheurs  mettent,  de  20  en  ao  brasses, 
dans  toute  la  longueur  des  écoutes  du  blet  ou  des 
libans,  des  morceaux  de  liège  attachés  à des  ligne-, 
üncs  assez  longues  : ils  les  appellent  signaux,  parce 
qu'ils  prétendent  que  ces  petites  bouees  , qui  flot- 
tent sur  l'eau,  indiquent  la  position  des  libans  , ou, 
ce  qui  revient  au  même,  celle  des  deux  ailes  du 
blet , observation  utile  pour  conduire  1a  manœuvre  , 
de  façon  que  les  ailes  se  tenant  écartées  l'une  dt 
l'autre,  la  chausse  soit  suffisamment  ouverte.  Cha- 

3 un  aile  tient  au  liban  par  un  morceau  de  bois  long 
e 3 pieds,  nommé  le  clava  , qui  la  termine  en  tra- 
vers, et.sur  lequel  on  amarre  les  libans. 

Quoiqu'à  cette  pêche  la  tartane  dérive  en  travers, 
et  qu'un  des  cordages  que  les  pécheurs  provençaux 
nomment  libans  soit  attaché  à l'avant,  et  l'autre 
à l'arrière  du  bâtiment,  l'entonnoir  formé  par  les 
ailes  du  blet  pourrait  n’étre  pas  assez  ouvert.  CW 
pour  cette  raison  que  les  patrons  placent  à l'avant 
et  à l'arrière,  à poupe  et  à proue,  deux  vergues 
ou  rmltervaux , que  les  pécheurs  nomment  paux  , 
bouts-dehors  ou  ailes , et  qui  tint  4°  à 4$  pieds  d» 
longueur.  C'est  à l'extrémité  do  ces  paux  ou  bouU- 
dehors  qu'on  amarre  les  libans)  et  la  tartane,  pré- 
sentant le  travers  au  veut,  traîne  le  blet  à force  dé- 
voilés, se  halant  cependant  toujours  un  peu  vers  l'a- 
vant.Tout  vent  convient  pour  cette  pêche,  puisqu'il 
est  presque  toujours  indiffèrent  de  quel  côté  on  fasse 
route)  mais  on  craint  le  calme,  qui  l'interrompt  en- 
tièrement, et  la  tourmente,  qui  déchire  le  blet.  Bn 
général,  beaucoup  de  vent  est  avantageux  pourfa 
tartane. 
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Le  bâtiment  étant  établi,  par  exemple  bâbord  an 
vent , et  aillant  en  dérive , le  filet  parcourt  le  fond, 
et  la  manche  se  charge  de  tout  ce  qu’elle  rencontre, 
poisson,  coquillage,  pierres,  w>éinon,  limon,  etc. 
Nous  avons  dit  qu’on  évite  les  fonds  de  roche,  parce 
qu’ils  déchireraient  le  filet. 

On  conçoit  que  le  poisson  nui  est  engagé  dans 
l'entonnoir  que  forment  les  ailes  se  trouve  forcé 
d’entier  dans  la  manche  ou  bourse,  d’y  rester  pen- 
dant t5  ou  ao  heures  que  dure  cette  pèche,  plus 
ou  moins,  suivant  que  le  temps  est  favorable  et  se- 
lon d’autres  circonstances  ; car  il  y a des  côtes  où 
l’on  relève  ordinairement  le  filet  toutes  les  9 ou 
10  heures. 

Pour  mettre  la  tartane  en  pèche,  on  amène  la 
vergue  ou  antenne  sur  le  bâtiment , de  manière  quo 
l’extrémité  de  la  penne  se  trouve  entre  deux  bittes 
de  l’arrière,  et  que  le  bout  du  quart  soit  entre  les 
bittes  de  l’avant;  après  auot , on  bisse  une  petite 
voile  A la  poupe  pour  faire  dériver  le  bâtiment , 

{vendant  le  temps  qu’on  jette  le  filet  à la  mer,  ayant 
evé  la  barre  du  gouvernail;  ensuite  on  attache  la 
sortis  aux  paux,  que  l’on  pousse  dehors,  et  on  fait 
de  la  voile  suivant  le  vent.  On  commence  par  la 
grande  voile,  ensuite  la  tente ; après  on  pare  des 
voiles  de  foque,  dites  aussi  les  trinquettes  ou  Ins- 
nets  ii  l’avant  et  à l’arrière;  les  écoutes  sont  bor- 
ées dans  le  bâtiment.  Quand  le  vent  est  mou  , on 
ajoute  trois  autres  petites  voiles  : deux  dites  les 
motivaiüona , sous  chacun  des  pçujr  ; et  une  troi- 
sième, dite  le  moyrcau  , placée  comme  la  grande 
voile,  attachée  d’un  bout  au  bateau , et  de  l’autre 
au  quart  de  l’antenne.  Ces  voiles  reviennent  encore 
aux  foques  de  l’Océan. 

La  tartane  se  trouve  ainsi  toute  couverte  de  voiles, 
et  elle  présente  par  le  côté  une  voilure  énorme  en 
largeur,  mais  fort  basse. 

Lorsque  le  vent  varie,  le  patron  gouverne  en  ha- 
lant  ou  en  larguant  les  libans  de  l’avant  et  de  l’ur- 


IVous  ne  devons  pas  oublier  de  parler  d’un  moyen 
que  les  patrons  emploient  pour  gouverner  leur  filet, 
sur-tout  dans  l’obscurité  ; car  on  fait  cette  pêchede 
jour  et  la  nuit. 

Pour  connaître  si  le  filet  est  bien  établi,  le  pa- 
tron emploie  la  sonde;  il  jette  par  le  milieu  du  tra- 
vers de  la  tartane  une  ligne  de  10  à 12  brasses  de 
longueur  , à l’extrémité  de  laquelle  est  un  plotnb 

1>e«ant  3o  livres , et  par  la  direction  que  prend  cette 
igné,  le  patron  juge  de  rétablissement  du  filet; 
car,  quand  la  tartane  dérive  bien,  la  ligne  se  lient 
droite  via-A-vis  le  corps  du  bateau.  Si  la  tartane  se 
porte  trop  d’un  côté  ou  d’un  autre,  la  ligne  l’indi- 
que par  sa  situation  ,*ct  dans  le  cas  où  la  tartane  se 
trouverait  arrêtée,  la  ligne  viendrait  à pic  se  coller 
contre  le  bateau. 

Nous  avons  dit  qu'on  amarrait  les  libans  à l’ex- 
trémité des  bouts-aehors , que  les  pécheurs  nom 
ment  paux.  Il  font  cette  amarre  au  moyen  d’un  œil- 
let , qui  est  formé  nu  bout  des  paux  , dans  lequel 
ils  font  passer  les  libans  ployés  en  deux  , nuis  in- 
troduisent dans  l’anse  que  forme  cette  duplicature 
une  cheville  qu’ils  nomment  pacolct  t l’extrémité 
des  libans,  ainsi  arrêtée,  rentre  dans  le  bâtiment 


Il  suit  de  ce  que  nous  venons  de  dire,  que  la 
tartane  porte  sa  voilure  renversée,  c’est-à- dire  lu 
vergue  en  bas , prolongée  de  l’avant  à l’arriére  ; 
l’écoute  de  la  grande  voile  , au  haut  du  mAt , est 
passée  aux  itagues;  les  deux  autres  voiles  qu’elle 
porte  sout  presque  aussi  grandes  que  la  première; 
les  deux  de  l’avant  sont  saisies  aux  deux  bouts-de- 
hors, les  doux  pennes  sont  attachées  au  haut  du  mât, 
et  les  deux  écoutes  amarrées  aux  bittes  de  l’avant 
et  de  l’arrière.  On  ôte  la  barre  du  gouvernail , pour 

3ue  le  bâtiment  aille  au  gré  de  la  mer.  La  manière 
'orienter  les  voiles  fait  gagner  de  l’avant  ou  de 
l’arrière  , quand  on  veut  s’approcher  ou  s’éloigner 
de  la  côte  en  dérivant  pendant  la  pèche. 

Les  filets  étant  en  mer,  au  lieu  de  la  grande  voile 
qu’ont  ordinairement  les  tartanes,  plusieurs  pé- 
cheurs mettent  une  autre  voile  au  milieu  du  bâti- 
ment et  une  à chaque  bout , toutes  les  trois  amar- 
rées au  mât  : le  gouvernail  est  inutile , et  le  bâti- 
ment dérive  par  le  travers.  Outre  les  voiles  dont 
nous  venons  do  parlor,  on  en  ajoute  quelquefois 
une  sur  le  pau  de  la  proue , quand  le  vent  est  peu 
considérable. 

Quand  le  patron  veut  finir  sa  pèche  et  lever  son 
filet,  il  tire  & lui  une  petite  ligne  qui  répond  à la 
cheville  nomméo  pacolct,  et  tout  d’un  coup  les 
deux  libans,  au  lieu  de  répondre  aux  extrémités 
des  bouts-dehors  ou  paux,  sont  dans  le  corps  du 
bâtiment.  Cette  manœuvre  étant  faite,  on  amène 
toutes  les  voiles,  on  retire  les  paux  en  dedans,  on 
remet  la  barre  du  gouvernail,  et  on  appareille  jour 
faire  route. 

Après  avoir  ramené,  comme  nous  l’avons  dit,  les 
libans  dans  la  tartane  , on  porte  à la  poupe  le  iî- 
ban  qui  était  à la  proue,  pour  fermer  d’autant  mieux 
la  manche  ; les  mousses  rouent  les  cordages  , A me- 
ttre mie  les  matelots,  qui  liaient  dessus  , les  tirent 
â bord.  On  haie  de  même  les  ailes  du  filet. 

Comme  il  importe  pour  cette  pêche , ainsi  que 
pour  toutes  les  autres  qui  se  font  avec  des  filets  traî- 
nant , de  tiaar  également  des  deux  côtés,  quand  on 
relève  de  manière  que  la  poche  reste  toujours  dans 
le  milieu  , il  y a un  signal  de  10  en  10  brasses  sur 
chaque  liban,  pour  servir  d’indication  le  jour  comme 
la  nuit  î c’est  un  petit  morceau  de  liban  de  même 
grosseur  que  le  sarty  , passé  entre  les  cordons  , et 
appelé  arnaud.  Le  premier  de  l’équipage , du  côté 
de  l’avant  ou  do  l’arrière,  qui , en  tirant  le  sarty  , 
attrape  une  de  ces  marques,  crie  arnaud  premier  ; 
après  quoi , on  tire  plus  lentement  de  son  côté  jus- 
qu’à ce  que  de  l’autre  côté  on  répète  le  même  cri. 
Si  le  patron  s’aperçoit  qu’on  fasse  plus  de  force 
d’un  côté  que  de  l’autre,  il  passe  avec  les  moins 
forts.  A chaque  marqué,  on  crie  de  même  arnaud 
second,  troisième , etc. 

Dès  qu’on  aperçoit  la  chausse,  on  l’embrasse  avec 
un  cordage,  qui  en  ferme  l'entrée,  et  au  moyen 
d’un  ou  plusieurs  palans  frappes  par  le  travers  du 
mât,  on  parvient  à hisser  A bord  la  chausse,  qui  est 
presque  toujours  très-pe«ante  ; enfin  , on  passe  det 
manoeuvres  dans  les  œillets,  que  nous  avons  dit  être 
dans  le  fond  du  culaignon,  et  l’on  tire  cette  paçfic 
A proue. 

On  ouvre  ensuite  la  chausse,  et  on  la  vide.  Ce 
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tt  point  le  culaignon  ou  1'oxtrémité  de  1s  chausse 
r Ton  ouvre , mois  le  de! 


• n’est 

que  l’on  ouvre,  mais  le  dessus  de  la  séguérié,  qui 
. ’ a une  ouverture  d’environ  6 pans,  que  l’on  tient 
tonnée  pendant  que  le  filet  est  à l’eau , au  moyen 
d’une  ficelle  dite  levadisse , parce  qu’on  l'ôlc  et  la 
reinet  à volonté. 

Quelquefois  on  ne  trouve  dans  1a  chausse  que  de 
la  vase,  des  pierres,  des  coquillages , du  goé- 
mon , etc.,  et  s’il  s’y  rencontre  des  huîtres,  elles 

Sàtent  le  filet;  mais  quand  les  pécheurs  ont  traîné 
ans  un  bon  endroit,  ils  rapportent  plusieurs  quin- 
taux de  poissons  de  toute  espèce  - 

La  saison  de  l’hiver  est  la  plus  favorable  pour 
cette  pèche,  parce  qu'on  trouve  les  poissons  retirés 
dans  les  grands  fonds,  et  le  Tent  de  nord-est,  qui 
sonfUe  souvent  alors  , est  avantageux,  pourvu  qu’il 
nu  soit  pas  trop  violent.  On  y prend  quelquefois  des 
lamies  et  des  marsouins. 

Comme  cette  pèche  doit  ae  faire  à 4o  ou  5o  milles 
au  large  sur  nos  cotes,  depuis  a5  jusqu’à  6o  brasses 
d’eau,  on  la  tolère  durant  toute  l’année,  au  lieu 
que  les  pèches  du  même  genre  qui  se  font  près  des 
côtes  sont  interdites  dans  le  temps  du  frai. 

On  ne  pèche  point  avec  la  tartane  à la  Ciotat, 
parce  que  le  fond  do  la  mer  y est  rempli  de  roches. 
Los  pêcheurs  des  Martigues,  qui  sont  particulière- 
ment en  possession  de  cette  pèche,  vont  la  faire  en 
Languedoc  , à Livourne  et  à Cadix. 

>.  Le  poisson  étant  à bord , les  pécheurs  le  lavent 
pour  en  ôter  la  vase  , et  ils  le  mettent  dans  des  pa- 
niers , en  séparant  les  diverses  espèces. 

Si  le  poisson  n’est  pas  demeuré  asscs  de  temps  sur 
le  bord  pour  penbe  sa  fraîcheur,  il  est  encore  trèi- 
aain , quelquefois  même  vivant  quaud  on  l’expose  en 
vente.  Lee  soles,  les  merlans  et  beaucoup  d’autres 
poissons  encore  plus  délicats,  sont  de  ce  nombre, 
quelque-chaud  qu’il  fasse  , sur-tout  quand  on  pèche 

f>ar  les  vents  du  levant,  du  midi  et  de  l’ouest,  et 
orsqu’on  vient  de  tirer  U bau , c'est-à-dire  lmrur  les 
filets  près  du  port.  Quoique  les  filets  de  la  tartane, 
ainsi  que  les  autres  filets  tralnans,  ramassent  beau- 
coup d’autres  choses  que  du  poisson,  cependant  le 
grand  volume  de  la  manche  fait  que  durant  toute  1a 
pèche  le  poisson  n’est  presque  jamais  engagé  dans 
les  saletés,  qui  se  précipitent  au  fond  ; il  nage  as  ses 
librement  dans  un  volume  d'eau  presque  aussi 
étendu  que  le  filet  même,  jusqu'au  moment  où  on 
le  force  de  quitter  l’eau. 

Ceux  qui  fout  cette  pèche  sont  ordinairement  à 
la  part,  et  tous  les  dimauches  ils  comptent  du  pro- 
. ‘luit  de  leur  travail.  Lo  patron  fait  plus  ou  moins 
de  parts,  suivant  le  nombre  d’hommes  d’équipage 
; ! 74u’’!  P””1  aT°ir'  Les  propriétaires  du  bâtiment  ont 
■rç  parts,  sur  lesquelles  ils  donnent  une  demi-part 


629 


Italie;  mais  à Cadix  le  corps  du  bâtiment  a une 
part  et  demie  de  plus. 

On  fait  cetto  pèche  à Barcelonne  avec  de  légères 
différences.  Le  poisson  y est  divisé  en  17  parts, 
dont  7 pour  le  maître  de  la  tartane  , des  filets  , du 
gréement,  etc.,  une  pour  chaque  marinier,  une  de- 
mie pour  le  garçon  de  bord,  et  une  pour  la  femme 
qui  vend  le  poisson. 

11  y a des  gens,  qu’on  nomme  chasse-martes , qui 
font  le  commerce  d’acheter  le  poisson , et  de  le 
porter  dans  les  lieux  circonvoisins , où  ils  savent  en 
trouver  le  débit.  Le  poisson  des  Martigues,  qui  est 
le  plus  estimé  de  la  côte  do  la  Méditerranée,  parce 

au  il  se  prend  d’ordinaire  sur  les  embouchures  du 
hône,  est  distribué  dans  toute  la  Provence  , dons 
une  partie  du  Languedoc,  dans  le  pays  Ycnaissin, 
le  Dauphiné  ; on  en  porte  mémo  jusqu’à  Lyon  dans 
les  grands  froids.  Le  poisson  de  Cette  se  vend  dans 
tout  lo  Languedoc. 

En  Corse , où  l’on  pèche  avec  des  gondoles  et  un 
filet  semblable  à celui  de  la  tartane,  les  pêcheurs, 
•ptês  avoir  frit  la  plupart  do  leurs  poissons  dans 
l’huile,  les  mettent  dans  des  barils  avec  du  vinai- 
gre, pour  les  transporter  à Gènes,  à Rome  et  à 
Naples. 

Les  pêcheurs  des  Martigues,  voulant  que  leurs 
bàtimcns  puissent  leur  servir  pour  le  commerce 
quand  la  pêche  n’est  pas  abondante,  et  aussi  se 
mettre  en  état  d’employer  pour  leur  pêche  des  tar-  , 
tanes  qui  ne  seraient  plus  en  état  de  servir  pour  le 
commerce,  ont  adopté  l’usage  de  faire  leur  pêche 
avec  des  tartanes  de  4°  4 45  tonneaux,  excepté  à 
Livourne,  où  l’on  a voulu  conserver  l’ancienne  tar- 


tane. Le  filet  , proportionnellement  plus  grand 


au  patron  , qui , en  outre,  a une  part  avec  l’équi- 
4**ge  i de  sorte  que  s’il  y a quatorze  hommes  à la 


1 deux  novices  ù demi-part 
\ un  quart  chacun,  faisant 
, |c  profit  de  la  semaine 
se  divise  eu  23  parts  et  demie , dont  6 et  demie  au 
bâtiment , une  part  et  demie  au  patron,  et  le  reste 
au  surplus  de  l'équipage.  Telle  est  1a  règle  générale 
qu’observent  tous  nos  pécheurs  de  tartane  sur  les 
côtes  de  Provence,  sur  celles  du  Languedoc  et  eu 


presque  par-tout  ailleurs,  ne  se  nomme  plus  tar- 
tane , mais  trabacou  ou  trabauquë.  La  différence 
principale  d’avec  le  filet  qu’on  nommait  tartane 
consiste  dans  son  étendue  et  sa  capacité  : les  équi- 
pages sont  de  douie  à quinze  hommes. 

Les  .lias du  trabauqué  ont  36  pans  de  long,  et  nu 
sont  pas  attachés immédiutementsur  leslibansqui  les 
portent,  mais  suspendus,  ainsi  qu’une  partie  de  l’en- 
clestre  jusqu’aux  cuirons , avec  des  ficelles  dites 
compas,  parce  qu’elles  en  on;  la  forme , étant  dou- 
blées et  distribuées  sur  les  libang  à la  distance  d’un 
pan  l'une  de  l'autre. 

La  maille  des  alas  est  de  18  lignes  en  carré;  ils 
ont  80  mailles  de  largeur  à la  tète,  et  160  près 
de  la  partie  qu’on  nomme  enclcstre , à laquelle  lez 
alas  sont  attachés.  L'enclestrc  a 280  mailles  de 
largeur  à l’extrémité  où  elle  se  joint  aux  alas;  sa 
maille  est  d’un  pouce  en  carré , et  sa  longueur  de 
26  pans , y compris  les  8 pans  qui  se  trouvent  en 
avant  des  guidons  vers  les  alas.  La  largenr  de  l’en- 
clestre  vers  la  margueest  de  300  mailles. 

La  margue,  à l'extrémité  qui  joint  l’enclcstre,  a 
200  mailles  de  largeur , de  7 à 8 lignes  d'ouverture 
en  carré;  sa  longueur  est  de  3o  pans  jusqu'à  la 
séguérié , avec  laquelle  elle  se  joint , n’ayant  à ce 
bout  que  i3o  mailles  de  largeur. 

La  séguérié,  à l’extrémité  que  joint  1a  margue, 
a 325  mailles  de  largeur;  sa  maille  est  de  4 à 5 ligues 
en  carré , et  sa  longueur  de  9 pans  jusqu’au  culai - 


67 


/’J 


x 


5 3o 


TED 


gnon , auquel  elle  se  joint  par  une  largeur  de  a5o 

mailles. 

Le  culaignon  y à l'extrémité  qui  joint  la  séguérié, 
a 25o  mailles  de  largeur,  et  il  finit  en  sac,  par 
le  même  nombre  de  mailles  d'un  pouce  en  carré  : sa 
longueur  est  de  6 pans. 

Les  guirons  sont  deux  pièces  de  filet  qu'on  place 
dessus  et  dessous  pour  joindre  les  côtés  de  l'enclustre 
et  de  la  marguc  , et  former  l'ouverture  du  sac  , qui 
est  terminé  par  le  culaignon. 

Le  guiron  du  dessus,  dit  guiron  du  subre  ou  de 
liège,  commence  par  a5  mailles,  qui  forment  1a 
largeur  du  côté  du  culaignon,  et  il  finit  par  5a  mail- 
les du  côté  de  l'enclestre  j 1a  maille  est  de  4 b 5 li- 
gnes en  carré  : la  longueur  de  ce  guiron  est  de  38  à 
4o  pans. 

Le  guiron  de  dessous  ou  du  plomb  commence  par 
9 mailles  de  largeur  du  côté  du  culaignon,  et  finit 
par  17  mailles  du  côté  do  l’enclestre}  sa  maille  est 
de  4 à 5 pouces  en  carré , et  sa  longueur  de  a5  pans  : 
d'où  il  suit  que  le  guiron  du  haut  avance  sur  celui 
du  bas  de  5 à 6 pans. 

Eu  général , le  irabacou  ou  trabauqué  a 44  pans 
de  longueur  de  chaque  côté  des  alas , depuis  la  cuva 
jusqu'à  sa  gorge}  60  à 63  pans  de  longueur  depuis  la 
partie  supérieure  du  guiron  portant  le  liège  jusqu’à 
l'extrémité  du  culaignon,  et  5 à 6 pans  de  moins 
sur  la  partie  inférieure  de  la  gorge. 

La  plombée  et  la  flottée  du  trabacou  sont,  comme 
' à la  tartane,  de  a 5 à 3o  livres  de  plomb  et  autant 
de  liège,  le  plomb  en  bagues  d’une  livre  distri* 
buées  de  4 en  4 pans  sur  les  alas,  et  IO  livres  à 
l Vmbouchurc  de  la  chausse.  Le  liège  est  distribué 
par  morceaux  d’environ  une  demi-livre , de  a pans 
en  a pans,  sur  los  alas,  et  le  reste  à la  bouche  du 
sac.  11  n’y  a ni  plomb  ni  liège  sur  les  baudaux  du 
dessus  et  du  dessous  de  la  poche  , qui  se  trouvent 
à l’extrémité  des  guirons  et  qui  vont  jusqu'au  cu- 
laicnon . 

Les  pécheurs  mettent  ordinairement  pour  cette 
pèche  1 3 libans , de  ao  à aa  brasses  de  chaque  côté  ; 
ce  qui  fait  près  de  3oo  brasses , et  do  plus  4 li- 
bans doubles,  qui  viennent  prendre  la  clava  ou  mor- 
ceau de  bois  auquel  le  filet  est  attaché. 

Les  baudes  pour  affaisser  le  filet  se  placent  a5 
brasses  en  avant  des  libans  doubles  sur  le  sarty. 

Règlement.  — V.,  pour  les  réglemens  sur  1a  pè- 
che à la  lartane,  l’article  Pêche  maritime , $ 4* 

T A SS  A R T.  C’est  le  cailleu-tassart.  V.  Cailloux. 

TATABUL  A.  Poisson  de  la  mer  des  Indes , qui 
a sur  le  dos  des  taches  carrées,  osseuses,  avec  des 
aiguillons  aux  nageoires  ventrales.  On  ignore  à quel 
genre  il  appartient. 

TAUPE-DE-MER.  On  donne  quelquefois  ce  nom 
au  Requin.  V.  ce  mot. 

TALREAU-DE-MER.  On  donne  ce  nom  à l’os- 
tracion  quadrangulairc  , à raison  de  ses  cornes  an- 
térieures, qui  ressemblent  un  peu  à celles  d’un  tau- 
reau. Ce  poisson  habite  la  mer  des  Indes.  Sa  chair 
est  dure. 

TAUTE.  Nom  que  l'on  donne  à Marseille  à la 
sèche-calmar. 

TÉDOKO.  On  appelle  ainsi  f à l'embouchure  de 
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la  Loire,  un  filet  du  genre  des  folles  t les  mailles  ont 
3 pouces  et  demi  d'ouverture. 

TEMPLES. C'est  le  nom  qu’on  donne  aux  perches 
horizontales  qui  servent  à construire  les  bourdigues. 
V.  B ourdi  nue. 

TENAILLE.  C’est  un  poisson  des  Indes  orien- 
tales, ainsi  nommé  parce  qu'il  a la  bouche  faite  en 
forme  de  tenaille}  cette  partie  est  dure  et  recourbée 
en  haut.  On  pèche  ce  poisson  près  de  l’ilc  de  Lions, 
voisine  d'Amboine. 

TENTES  ou  ÉTENTES  A LA  BASSE  EAU. 
On  donne  ce  nom  à plusieurs  manières  de  nèeber 

2ui  se  font  au  bord  de  la  mer  lorsqu’elle  est  basse: 
e ce  genre  sont  la  Cibaudiôre,  les  Kt ahers , les 
Folles  tendues  sur  piquets , les  Hauts- Palis,  les 
Palis  y la  Pêche  au  loup  , les  Ravoirs  , les  Rets  tra- 
versons , les  Ricux.  V.  ces  mots,  et  pour  les  régle- 
mens concernant  ces  pèches,  l’article  Pêche  mari- 
time , $ 3. 

TERRI  R.  Les  pécheurs  disent  que  les  poissons 
ierrissent  quand  il  fait  chaud  , pour  dire  qu’ils  s'ap- 
prochent de  la  terre,  et  quand  les  eaux  sont  froides 
ils  gagnent  la  grande  eau  ou  se  retirent  dans  les 
grands  fonds. 

TESSLRE.  Les  pécheurs-cordiers  appellent  une 
tessure  plusieurs  pièces  d'appclets  jointes  les  unes 
au  bout  des  autres.  V.  Corde. 

TEST  ADO  U.  Piquet  qui  est  tout  près  de  celui 
qu’on  appelle  courrier , qui  sont  l’un  et  l'autre  à la 
pointe  de  la  pentière.  V.  Folles. 

TESTACÉS.  Ce  mot,  qui  vient  de  testa,  coquille, 
a été  appliqué  à tous  les  animaux  qui  étaient  cou- 
verts d'une  enveloppe  solide  t ai  Ai  1 es  tortues , les 
crustacés  et  les  coquillages  étaient  des  tcstacéi}  au- 
jourd'hui on  n’applique  plus  ce  mot  qu’aux  coquil- 
lages. V.  Coquillage  et  Coquille. 

TÊTARD  ou  TESTARÜ.  On  appelle  ainsi  lus 
petits  ou  plutôt  les  larves  des  grenouilles  et  des  cra- 
paudst parce  que  leur  tète  est  plus  grosse  que  le 
reste  de  leur  corps.  V.  Grenouille . 

On  donne  aussi  le  nom  de  têtard  ik  plusieurs  pois- 
sons qui  ont  la  tète  grosse,  et  plus  particulièrement 
à la  Chevanne.  V.  ce  mot. 

TÉTE-D’ANE.  C'est  l’un  des  noms  du  Chabot . 
V.  ce  mot. 

TÊTE  DE  FILET.  La  tète  d'un  filet  en  est  le 
haut  lorsqu'il  est  tondu  verticalement , et  c'est  par 
cette  partie  qu'on  commence  à le  travailler.  V, 
Filet. 

TBTRODON , tetraodon.  Genre  do  poissons  de  l* 
division  des  branchiostèges  , dont  le  caractère  con- 
siste à avoir  les  mâchoires  avancées,  osseuses,  et  di- 
visées chacune  en  deux  parties. 

Ce  genre , dont  le  noin  signifie  quatre  dents , con- 
tient , dans  V Histoire  des  Poissons  par  Lacépède, 
dix-neuf  espèces  , qui  habitent  exclusivement  des 
mers  étrangères  à l'Europe , à l'exception  des  deux 
espèces  suivantes  : 

Le  Tkthodon  CROiesairr,  tetrodon  oc  ce  lia  tu s 
(Lin.),  qui  so  trouve  dans  les  mers  de  la  Chine  et 
du  Japon , et  dans  la  Méditerranée,  et  qui  remonte 
les  rivières.  Ce  poisson  est  très-beau } il  a le  dessous 
du  corps  blanc } les  nageoires  jaunâtres , la  partfe 
supérieure  du  corps  d'un  vert  foncé,  et  sur  le  dos 
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une  tache  avec  une  bande  transversale  large  et  en 
croissant,  toutes  deux  noires  et  bordées  de  jaune  : 
il  n’a  de  piquans  que  sur  le  ventre.  Daubenton  lui 
avait  donné,  dans  V Encyclopédie f le  nom  de  quatre- 
dents-petit- monde.  11  passe  pour  être  si  venimeux  , 
ne  ceux  qui  en  mangent  meurent , dit-on,  au  bout 
e a heures  : c’est  pourquoi  il  est  défendu  d’en  ven- 
dre; mais  comme  sa  chair  est  excellente,  on  pré- 
tend que  les  gourmands  ont  trouvé  le  moyen  de 
la  rendre  moins  malfaisante  à force  de  la  laver,  après 
en  avoir  séparé  la  tête  , les  entrailles  et  les  arêtes  ; 
toutefois  on  doit  se  méfier  de  l’exactitude  de  ces 
laits.  In  naturaliste,  Kurophius,  indiquo  comme 
contre-poison  unejflknte  qu'il  a figurée  sous  le  nom 
de  rexa  morts. 

Le  Tétrodon-Lunk,  que  l’on  connaît  sous  les 
dénominations  de  lunc-de-mer,  molle , meule , bout , 
molle-bout,  poisson  d'argent  et  poisson- soleil.  V. 
Lune- Je- mer. 

TET  V . L’u  n des  noms  de  la  Chevanne . V . ce  mot . 

THEATRE.  Ceux  qui  mettent  1a  morue  en  ton- 
nes ou  barils  nomment  théâtre  une  espèce  de  chan- 
tier qu'ils  forment  avec  des  membrures,  pour  mettre 
dessus  quantité  de  morues  qu’on  vient  de  laver,  pour 
qu’elles  s'égouttent.  V.  Monte. 

THÉ  E.  On  appelle  en  Provence  bois  de  thée  du 
bois  de  pin  bien  sec , qu’on  brûle  dans  le  réchaud 
de  la  rissole. 

THE  U.  Sorte  de  niche  que  les  pêcheurs  normands 
qui  vont  à la  pêche  de  la  morue  établissent  devant 
eux  pour  se  garantir  du  vent.  Les  Granvillois  n’ont 
point  de  theu;  mais  ils  tendent  devant  eux  une  toile 
qu’ils  nomineut  bonnette. 

THON,  scomber-thyn nus  (Lin.).  Poisson  du  genre 
tiw  sco  m b res , que  l’on  nomme  ton  sur  quelques  ri- 
vages de  la  France;  Athon  dans  quelques  provinces 
méridionales  ; Toun  auprès  de  Marseille;  t b on  no 
eu  Italie;  albacorc  en  Espagne;  cava/a  en  Portugal; 
thun,  thunjuch  en  Allemagne;  tunny-fisek  en  An- 
gleterre. 

Description.  — Ce  poisson  {PI.  V,  /tg.  a)  a 8 ou 
9 petites  nageoires  au-dessus  et  au-dessous  de  la 
queue  ; les  nageoires  pectorales  n’atteignant  pas 
jusqu’à  l’anus,  et  se  terminant  en  dessous  de  la  pre- 
mière dorsale;  le  corps  très- allongé  et  semblable  à 
une  sorte  de  fuseau  très-étendu  ; la  tête  petite , l’œil 
gros,  la  bouche  très-large;  la  mâchoire  inférieure 
plus  avancée  que  U supérieure , et  toutes  deux  gar- 
nies de  petites  dents  aiguës;  la  langue  courte  et 
lisse;  l’orifice  branchial  très -grand;  l’opercule 
composé  de  deux  pièces;  le  corps  épais  et  couvert, 
ainsi  que  la  queue,  d’écailles  petites,  minces  et 
faiblement  attachées:  le  dos  d’un  gris  d’acier  et 
le  ventre  argenté  ; la  première  nageoire  du  dos 
bleuâtre  et  composée  de  i5  rayons;  la  seconde,  jau- 
nâtre et  formée  de  i a rayons;  celles  de  la  poitrine 
egalement  jaunes,  avec  aa  rayons;  celles  du  ventre 
grises,  avec  7 rayons;  celles  de  l’anus  jaunâtres , 
avec  1a  rayons;  celle  de  la  queue  d’un  gris  noir, 
très-grande,  en  forme  de  croissant,  et  composée 
de  ai  rayons;  enfin  les  nageoires  surnuméraires 
jaunes  et  très-petites. 

Les  thons  parviennent  à des  dimensions  considé- 
rables. Pline,  et  les  autres  auteurs  anciens  qui  ont 
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parlé  de  ces  poissons,  les  ont  rangés  parmi  ceux  oui 
sont  les  plus  remarquables  par  leur  volume.  Le 
naturaliste  romain  dit  qu’on  en  avait  vu  du  poids  de 
i5  talens  (675  livres),  et  dont  la  nageoire  avait  a 
coudées  et  un  peu  plus  de  largeur.  Les  observateurs 
modernes  ont  mesuré  et  pesé  des  thons  de  10  pieds 
de  longueur  et  du  poids  de  1 10  à lao  livres.  Du- 
hamel dit  qu’on  en  pêche  souvent  dans  le  port  de 
Collioure  qui  pèsent  a à 3 quintaux,  et  rennant 
rapporte  qu’on  en  a pêché  un  qui  pesait  460  livres  ; 
enfin  le  P.  Cetti  assure  que  les  thons  de  1,000  livres 
ne  sont  nas  rares  en  Sardaigne,  et  qu’on  en  a prit 
quelquefois  qui  no  pesaient  pas  moins  de  1,800  li- 
vres; mais  le  plus  ordinairement  le  thon  n’a  que 
de  a à 3 pieds  de  longueur. 

Habitation  et  migration . — On  trouve  le  thon 
dans  presque  toutes  les  mers  chaudes  ou  tempérée» 
de  l’Europe,  de  l'Asie,  de  l’Afrique  et  de  l’Améri- 
ue  ; mais  on  ne  rencontre  pas  un  égal  nombre  d’in- 
ividus  de  cette  espèce  dans  toutes  les  saisons,  ni 
dans  toutes  les  portions  de  mer  qu’ils  fréquentent. 
11  en  entre  une  quantité  prodigieuse  dans  la  Médi- 
terranée par  le  détroit  de  Gibraltar. 

Les  thons  appartiennent  à la  classe  dea  poissons 
auxquels  on  a donné  le  nom  de  pélagiques  ou  pé- 
lagiensy  et  qui  se  tiennent,  pendant  une  grande  par- 
tie de  l’année  à une  grande  distance  dea  rivages. 
C’est  presque  toujours  à la  surface  des  eaux  qu’ib 
se  livrent  au  repos  ou  au  mouvement.  On  les  voir, 
réunis  en  troupes  nombreuses,  bondir  avec  agilité; 
et  lorsque  dans  certaines  saisons,  et  particulière- 
ment dans  celle  du  frai , ils  s’approchent  des  rivages, 
ils  serrent  leurs  rangs  et  se  pressent  les  uns  contre 
les  autres,  les  plus  forts  et  les  plus  audacieux  mar- 
chent les  premiers.  Ils  forment  quelquefois  une  sorte 
de  grand  parallélogramme  que  l’on  aperçoit  navi- 

f uant  sur  la  mer,  et  qui  s’annonce  do  loin  par  le 
ruit  que  leur  mouvement  occasionne.  Il  arrive 
quelquefois  que  leur  marche  se  trouve  suspendue 
ou  détournée,  et  qu’une  légion  se  trouve  dispersée 
par  quelque  bruit  soudain,  par  un  coup  de  ton- 
nerre ou  par  des  objets  d’une  forme  ou  d’une  cou- 
leur propre  à les  effrayer.  Pline  rapporte,  par 
exemple,  que  dans  le  printemps  les  thons  passaient 
en  grandes  troupes  de  la  Mediterranée  dans  le 
Pont-Euxin  ou  la  mer  Noire  ; que  dans  le  Bosphore 
de  Thrace,  qui  réunit  la  Propontide  à l’Euxin,  et 
dans  le  détroit  qui  sépare  l’Europe  de  l’Arie,  un 
rocher  d’une  blancheur  éblouissante  et  d’une  grande 
hauteur  s’élevait  auprès  de  Chalcédonie  sur  le  ri- 
vage asiatique;  que  l’éclat  de  cette  roche,  frappant 
subitement  les  légions  de  thons,  les  effrayait  au 

S oint  de  les  contraindre  à se  précipiter  vers  le  cap 
e Byzance  opposé  à 1a  rive  de  Chalcédoine;  que 
cette  direction  forcée  dans  le  voyage  de  cea  poissons 
en  rendait  la  pécho  très-abondante  auprès  de  ce  cap 
do  Byzance,  et  presque  nulle  dans  les  plages  oppo- 
sées ; et  que  c’est  à cause  de  ce  concours  des  tnons 
auprès  de  ce  promontoire  qu’on  lui  avait  donné  le 
nom  de  Chrysokevas , ou  de  Corne  d*or  ou  de  Corne 
d'abondance.  C’est  pour  rappeler  ce  même  concours 
que  les  médailles  de  Byzance  présentent  l'image  du 
thon. 

Chaque  année,  à l’approche  du  printemps,  ou 
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dans  une  saison  plus  chaude,  suivant  le  climat  qu’ils 
habitent,  les  thons  s’avancent  vers  les  rivages  pour 
y frayer,  et  après  cette  opération  et  lorsqu’ils  ont  re- 
pris des  forces,  ils  quittent  |es  côtes  de  l’Océan  avec  les 
beaux  jours  pour  regagner  la  haute  mer  et  rentrer  dans 
leurs  profonds  asiles.  Selon  l’opinion  générale,  ils 
entrent  dans  la  Méditerranée  au  printemps  et  n’en 
sortent  qu’en  automne.  Quelques  naturalistes  pen- 
sent que  la  grande  majorité  de  ces  poissons  ne  fait, 
n l’époque  de  son  apparition , que  sortir  des  pro- 
fondeurs de  cette  mer  pour  en  parcourir  les  rivages, 
ainsi  que  cela  paraît  avoir  lieu  pour  les  harengs, 
et  que  semble  confirmer  le  témoignage  du  P.  Cctti , 
qui  assure  qu’on  a observé  de  granaes  quantités  de 
thons  pendant  l’hiver  sur  les  côtes  de  Sardaigne. 
On  ajoute  que  dans  l’Océan,  même  entre  les  Tro- 
piques, on  u’on  voit  que  rarement  dans  cette  saison 
et  par  la  même  raison,  quoiqu’ils  dussent  y être 
plus  abondans  que  pendant  l’été. 

Les  thons  nagent  avec  la  plus  grande  rapidité,  et 
ils  se  livrent  à des  voyages  .lointain  s,  mais  qui,  dif- 
férens  de  ceux  qu’ils  font  pour  s’approcher  des  côtes 
dans  la  saison  du  frai , ne  sont  déterminés  par  au- 
cune époque  régulière.  Ils  traversent  avec  facilité 
des  golfes,  dos  mers  intérieures  et  même  le  vaste 
Océau.  Un  espace  de  plusieurs  centaines  de  lieues 
ne  les  arrête  pas;  et  malgré  leur  mobilité  naturelle , 
fidèles  à la  cause  qui  a déterminé  leur  départ , ils 
continuent  leur  course  avec  constance.  On  rap- 
porte que  des  troupes  de  thons  et  de  bonites  ont 
suivi  des  navires  pendant  j ,5oo  lieues , et  plusieurs 
marins  allant  d’Europe  eu  Amérique,  ou  revenant 
d’Amérique  en  Europe,  ont  vu  des  thons  accompa- 
gner leurs  vaisseaux  pendant  plus  de  4°  jours.  11 
parait  que  leur  assiduité  auprès  de  certains  navires 
est  déterminée  par  leur  avidité  pour  les  substances 
qu’on  jette  à la  mer,  et  aussi,  suivaut  l’observation 
Je  Commerson , par  l’ombre  qu’ils  trouvent  à l’abri 
de  ces  vaisseaux  dans  les  mers  chaudes  de  l’Asie , 
de  l’Afrique  et  de  l’Amérique,  où  ils  no  peuvent 
exécuter,  à la  surface  des  eaux,  les  mouvemens  qui 
leur  sont  nécessaires.  Quelques  voyageurs  rappor- 
tent que  les  thons  interrompent  leurs  voyages  pour 
plusieurs  mois  aux  approches  du  froid,  et  que  pen- 
dant cette  saison  ils  préfèrent  pour  leur  habitation 
les  fonds  limoneux. 

Nourriture . — lis  se  nourrissent  de  poissons, 
principalement  de  ceux  qui  vont  en  troupes,  tels 
que  les  maquereaux,  les  harengs,  les  exocets,  les 
petits  scombres,  et  ils  n’épargncnt  pas  mémo  les 
jeunes  de  leurespèco;  ils  sont  très-goulus,  et  il 
arrive  que , tourmentés  par  la  faim , ils  avalent  avec 
avidité  diverses  espèces  d’algues. 

Propagation.  — Les  thons  ne  fraient  point  à 
l’embouchure  des  fleuves  comme  la  plupart  des  au- 
tres poissons;  c’est  près  des  côtes  qu’ils  viennent 
frayer,  ot  comme  nous  l’avons  dit,  à l’approche  du 
printemps;  mais  quelquefois  beaucoup  plus  tard; 
car  dans  quelques  ports  ils  n’arrivent  que  pendant 
l’été  et  à l’arrière-saison.  On  a comparé  la  grosseur 
de  leurs  œufs  à celle  des  graines  de  pavot.  11  faut 
que  la  multiplication  de  ce  poisson  soit  considéra- 
ble, d’après  là  grande  quantité  qu’on  en  prend  cha- 
que année. 
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Les  anciens  donnaient  différens  noms  au  thon 
suivant  son  ôge.  Pline  dit  qu’on  appelait  cordylts 
les  thons  très-jeunes,  qui,  venant  d’éclore  dans  1a 
mer  Noire,  repassaient,  pendant  l’automne,  dans 
l’Hellespont  et  dans  la  MéJiterranée,  où  ils  portaient 
le  nom  de  pélamides  pendant  les  premiers  mois  de 
leur  croissance;  et  ce  n’était  qu’après  un  an  qu’on 
les  appelait  thons.  Ces  différentes  dénominations  i 
adoptées  par  les  anciens,  ont  donné  lieu  à des  erreurs 
parmi  des  auteurs  modernes,  qui  les  ont  mal  appli- 
quées. 

Il  parait,  d’après  les  observations  rapportées  par 
Duhamel , qu’il  y a des  paraga^>ù  ce  sont  les  gros 
thons  qui  arrivent  les  promier^Pbr  les  côtes  , tandis 
que  ceux  qu’on  prend  à Collioure,  dans  l’arrière- 
saison,  sont  ordinairement  plus  gros  que  ceux  qui 
n’arrivent  qu’au  commencement  de  l’hiver. 

Ennemis  et  maladies.  — lis  ont  pour  ennemis 
les  squales,  l’espadon  et  autres  grands  poissons;  eide 
plus  ils  sont  tourmentés  par  plusieurs  animaux  des 
entes  lemée  et  collige , et  par  d’autres  de  la  famille 
es  crustacés  suceurs,  ainsi  que  par  beaucoup  de 
vers  intestiuaux.  Les  anciens  ont  rapporté  que 
souvent  ccs  poissons  éprouvaient , par  suite  des  pi- 
qûres que  leur  faisaient  les  animaux,  des  douleurs 
si  cruelles,  qu’ils  eu  devenaient  furieux  et  sautaient 
sur  les  vaisseaux  et  sur  les  rochers. 

Qualités.  — La  chair  du  thon  est  grasse,  rouge  , 
ferme,  savoureuse,  nourrissante  et  très-saine,  et 
quoique  les  médecins  aient  prétendu  qu’elle  était  de 
difficile  digestion,  elle  a été  recherchée  de  toute 
antiquité  sur  les  tables  les  plus  somptueuses.  Les 
Romains  estimaient  principalement  la  tète  et  le  des- 
sous du  ventre  comme  plut  délicats,  et  ce  sont  encore 
les  parties  que  l’on  préfère  aujourd’hui.  On  a remar- 
qué il  y a iong-temns  que  la  chair  de  ce  poisson  va- 
riait en  qualité,  qu’elle  était  molle  ou  tendre,  et 
qu’elle  ressemblait  à celle  du  veau  ou  à colle  du 
bœuf,  selon  la  partie  du  corps  où  l’on  prenait.  « 

U est  des  mers  où  les  thons  se  nourrissent  de 
mollusques  assez  malfaisans  pour  faire  éprouver  dea 
accident  graves  h ceux  qui  mangent  de  ces  poissent 
sans  avoir  pris  la  précaution  do  les  faire  vider  avec 
soin. 

Suivant  Belon , c’est  avec  le  thon  que  les  habitons 
de  Byzance  faisaient  l’excellente  sauce  qu’ils  nom- 
maient garum. 


Son  ancienneté.  — a La  pèche  du  thon , dit 
M.  Lacépède,  remonte  au  moins  au  siècle  d’Aris- 
tote. Au  rapport  de  ce  philosophe,  les  fameuses 
pèches  de  thons  étaient  celles  qui  se  faisaient  à 1a 
porte  de  Byzance,  aujourd’hui  Constantinople; 
qui,  pour  cette  raison,  portait  le  nom  de  Corne 
cTor.  Au  second  siècle  de  notre  cre,  Oppien  a com- 
posé un  poëme  sur  la  pèche,  si  estimé  de  l’empe- 
reur Caracalla,  que  ce  prince  fit  donner  un  écu 
d’or  pour  chaque  vers.  Un  y remarque  ce  passage 
curieux.  » \ 

« Les  thons , dit  le  poëte , se  jettent  en  foule  dans 
» les  filets  qu’on  leur  a préparés , et  dans  cette  es- 
» pèce  de  labyrinthe  d’ou  ils  ne  peuvent  plus  sortir, 
o Ils  sortent  du  grand  Océan  et  viennent , au  prin- 
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» temps,  dans  nos  mers  lorsque  le  mâle  et  la  fa- 
» met  le  sont  agités  des  mêmes  désirs.  Les  fiers  Es* 
j»  pagnols  les  attendent  au  détroit  et  les  enlèvent 
» les  premiers  ; ils  sont  ensuite  la  proie  des  pécheurs 
» celtes,  qui  sont  A l’embouchure  du  Rhône,  et  des 
» Marseillais,  anciens  habitait*  de  Phocée;  enfin 
» ils  tombent  dans  les  filets  de  ceux  qui  habitent 
» Pile  de  Sicile  et  les  bords  do  la  mer  Thy  rrénienne. 

» Lorsque  cette  urmée  printanière  est  entrée 
r>  par  le  détroit,  c’est  une  grande  nouvelle  pour  les 
»»  pécheurs;  ils  choisissent,  pour  les  attendre,  un 
» lieu  du  rivage  qui  no  soit  ni  trop  resserré,  ni 
» trop  exposé  au  vent,  mais  qui  forme  une  retraite 
» commode.  LA,  sur  la  cime  d’une  montagne  voi- 
» sine  est  assis  celui  qui  veille  A la  pèche  ; aussitôt 
» qu’il  voit  venir  les  thons,  il  appelle  ses  compa- 
ti gnons  : tous  les  filets  sont  tendus,  et  forment  des 
» appartenions  dans  la  mer;  car  on  y voit  un  vesti- 
» bule,  des  chambres,  des  portes  et  un  corps-de- 
» logis  enfoncé,  » 

VoilA  l’origine  des  Madragues.  V.  ce  mot. 

u II  ne  faut  pas  être  surpris,  dit  Athénée,  qui 
» écrivait  dans  le  même  siècle,  si  les  Théoliens  sa- 
» crifiaient  aux  dieux  de  grosses  anguilles,  puisque 
n les  pécheurs,  dans  le  temps  où  ils  prennent  les 
» thons , après  avoir  retiré  leurs  filets , immolent 
» un  de  ces  poissons  A Neptune;  ils  avaient  aussi 
» coutume  de  lui  offrir  un  pareil  sacrifice  avant 
n la  pèche,  pour  le  prier  d’éloigner  de  leurs  filets  lo 
» xiphias  (l’espadon),  qui  les  déchirait.  » 

Temps  de  la  pêche  du  thon.  — • a Selon  le  même 
historien,  observe  M.  Lacépède,  on  ne  pêchait  ce 
poisson  dans  l’Hellespont,  la  Propontideet  le  Pont- 
Euxin , que  depuis  le  commencement  du  printemps 
jusque  vers  la  fin  de  l’automne.  Du  temps  de  Ron- 
delet, écrivain  du  XVIe.  siècle,  c’était  au  printemps, 
en  automne  et  quelquefois  en  été,  qu’on  prenait 
une  grande  quantité  de  thons,  près  des  côtes  d’Es- 
pagne , et  sur-tout  vers  le  détroit  de  Gibraltar. 

» Quoique,  dêpuis  le  tremblement  do  terre  de 
1744,  les  thons  se  jettent  en  plus  grand  nombre 
vers  la  côte  d’Afrique,  il  n’en  est  pas  moins  vrai 
qu’à  l’issue  de  l’hiver,  ces  poissons  abondent  vers 
les  rivages  d’Espagne  et  dans  toute  la  longueur  du 
détroit.  On  en  pèche  en  très-grande  quantité  A Co- 
nil,  village  à 7 lieues  de  Cadix,  dans  le  mois  de 
mai.  On  m’assure,  dit  Guys,  qu’autrefoi*  le  duc  de 
Médina  Sidonia  s’était  fait,  à Conil,  une  tente  an- 
nuelle de  80,000  ducats  eu  thons  : cependant  ce 
poisson  n’est  pas  recherché  che*  ce  peuple;  il  est 
communément  plus  gros  et  beaucoup  moins  délicat 
en  Espagne  et  en  Portugal  qu’en  Provence.  ( Lettres 
sur  la  Grèce.) 

n Sur  plusieurs  rivages  de  France  et  d’Espagne, 
voisins  de  l’extrémité  occidentale  de  la  chaîne  des 
Pyrénées,  on  s’occupe  de  la  pêche  des  thons  depuis 
les  derniers  jours  d’avril  jusqu’en  octobre;  et  dans 
les  autres  parties  du  territoire  français  on  est  assuré 
que  l’arrivée  des  maquereaux  annonce  celle  des 
thons,  qui  les  poursuivent  pour  en  faire  leur  proie. 

» L’avidité  du  thon  pour  les  maquereaux  est  si 
marquée  et  si  connue  , que,  pour  l’attirer,  il  suffit 
de  lui  présenter  sin  leurre  qui  imite  même  gros- 
sièrement la  forme  de  ce  poisson.  Sa  voracité  le 


porte  aussi  vivement  sur  plusieurs  autres  espèces, 
et  particulièrement  sur  les  sardines,  au  point  que 
le  simulacre  imparfait  de  ces  petits  poissons  de- 
vient entre  les  mains  du  pécheur  un  appât  assure  , 
qui  entraîne  le  thon  avec  la  plus  grande  facilite. 
Dans  les  environs  de  Rayonne  sur- tout,  on  fait  un 
très-heureux  usage  de  ce  moyen  : un  bateau  allant  A 
la  voile  traîne  des  lignes  dont  les  haims  ou  hame- 
çons sont  recouverts  d’un  morceau  de  linge  ou  d’un 
petit  sac  de  toile  en  forme  do  sardine.» 

Des  différentes  manières  de  pécher  le s thons 

Comme  ces  poissons  sont  très-voraces,  on  en  prend 
beaucoup  avec  les  haims,  soit  A la  canne , soit  au 
dowt , soit  au  libouret  ou  au  grand  couple. 

On  en  prend  aussi  dans  des  filets  avec  plusieurs 
autres  poissons;  mais  les  pêches  les  plus  impor- 
tantes sont  celles  qui  se  font  avec  la  thonnaire , la 
madrague  et  Vencesa.  Comme  nous  parlous  de  ces 
différentes  pèches  aux  mots  qui  sont  ci-dessus  in- 
diqués, nous  nous  bornerons  A en  rappeler  succinc- 
tement l’objet  en  renvoyant  aux  articles  spéciaux. 

Pêche  au  doigt.  — La  principale  différence  qui 
existe  entre  cette  façon  de  pécher  et  celle  qui  se  fait 
avec  une  lieno  au  bout  d’une  perche  ou  d’une  canne, 
c’est  que,  dans  la  pêche  au  doigt,  on  tient  à la  xnain 
la  corde  même,  qui  peut  avoir  13  ou  i5  brasses  de 
longueur;  tandis  qu’elle  ne  peut  être  que  d’une 
longueur  médiocre  lorsqu’elle  est  attachée  A une 
perche.  La  nuit  parait  être  le  temps  le  plus  propre 
A celte  espèce  do  pêche.  Alors  deux  hommes  s’em- 
barquent dans  un  léger  bateau  , ayant  chacun  à la 
main  une  ligne,  au  bout  de  laquelle  sont  des  haim» 
amorcés  soit  avec  des  poissons,  soit  avec  des  ap- 
pâts factices,  comme  nous  l’avons  dit.  Les  pécheurs 
la  tirent  A bord  quand  ila  sentent  qu’il  y a du  pois- 
son pri*. 

Pêche  à la  canne.  — * Cette  pèche  consiste  A atta- 
cher au  bout  d’une  perche  une  ligne  garnie  d’un  ou 
de  plusieurs  hameçons  , qu’on  retire  en  soulevant  la 
perche  quand  le  poisson  a mordu  l’appât.  V.  Hame- 
çon et  Ligne. 

Pêche  au  libouret.  — Le  libouret  est  un  instru- 
ment composé  d’une  corde  ou  ligne  principale  ; à 
l’extrémité  de  la  queue,  est  suspendu  un  poids  de 
plomb.  V.  Ligne. 

Pêche  au  grand  couple . — Les  Basques,  font  la 
pêche  du  thon  avec  un  instrument  approchant  a ssez 
du  libouret,  et  qu’ils  appellent  1 1 grand  couple.  \ . 
Ligne. 

Pêche  à la  thonnaire.  — La  thonnairc  est  un.  filet 
sédentaire  ou  dérivant,  qui  s'emploie»  en  Provence, 
à la  jièche  du  thon.  Nous  décrivons  ce  filet  au 
mot  Thonnaire.  (V.  co  mot.;  Il  nous  reste  à parler 
de  la  manière  dont  se  fait  la  pèche  du  thon  avec  ce 
filet. 

Les  habitons  deCollioureetdes  environss’occupent 
beaucoup  de  la  pèche.  11  y a,  dit  Duhamel,  plus  de 
100  bateaux  employés  toute  l’année  à U faire  avec  le 
Sardinal  ou  le  ralangre , les  Tramaillades , le  Sou- 
lier et  la  Thonnaire  (voy*  ces  mots)  ; et  il  «’y  a point 
de  parage  où  l’on  fasse  cette  pèche  avec  autant  d’at- 
tention et  de  succès  que  dans  ce  port  ; celle  du  thon 
ne  s’y  fait  d’ordinaire  qu’en  'juin,  juillet,  août  et 
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septembre.  La  ville  de  Collioure  entretient,  pendant 
toute  la  saison,  deux  Hommes  entendus  qui  se  tien- 
nent sur  deux  promontoires  pour  observer  l’arrivée 
des  thons,  qui  se  montrent  quelquefois  par  bandes  de 
aà  3,000  à la-foi»,  et  pour  en  avertir  les  pécheurs  oui 
sont  à La  côte.  Aussitôt  qu’ils  ont  donné  le  signal,  les 
enfuns  parcourent  les  rues  pour  annoncer  la  pèche, 
et  alors  tout  le  monde  quitte  ses  occupations  pour 
courir  à la  marine,  où  les  filets  sont  déposés)  on  les 
prend  dans  des  bateaux  avec  les  cordages  et  tout  ce 
qui  est  nécessaire  pour  cette  pèche.  Les  bateaux 
forment  quatre  divisions  , commandées  chacune  par 
un  chef  ou  capitaine,  et  se  rendent  à force  de  rames  à 
l’endroit  indiqué,  où  l’on  forme  avec  les  filets  une 
enceinte  croisant,  autant  que  possible,  les  bancs 
•le  poissons.  Il  y a à chaque  bout  un  capitaine,  et 
au  centre  les  deux  autres  ; ils  marchent  dans  cet  or- 
dre, en  observant  toujours  les  signaux  Jes  gardiens, 
jusqu’à  ce  qu’ils  leur  marquent  une  les  fiions  sont 
dans  l'enceinte  et  qu’ils  peuvent  fa  fermer,  ce  qu’ils 
jugent  eux- memes.  Pour  lors  chaque  patron  de  ba- 
teau , aidé  de  son  équipage,  jette  à la  mer  la  pièce 
de  filet  qu’il  a emportée.  Ce  sont  ceux  du  centre  du 
croissant  qui  commencent  à jeter  leurs  filets  à l’eau , 
et  ils  joignent  les  pièces  de  filets  l’une  à l’autre,  en 
s'étendant  sur  la  droite  et  sur  la  gauche  pour  former 
le  cercle  ou  l’enceinto  circulaire,  ce  qu’ils  appellent 
la  jardin  , dans  lequel  les  thons  se  trouvent  enfer- 
més, et  tournent  tout  autour  des  filets  qui  forment 
la  barrière.  Il  faut  que  ces  poissons  soient  bien  ef- 
frayé» de  cette  barrière,  puisqu’ils  n’osent  en  appro- 
cher de  plus  de  i5  à 20  pieds. 

Au  bas  de  chaque  pièce  de  ces  fileta,  il  y a 7 
à 8 pierres  de  8 à to  livres,  pour  les  faire  caler  à 
fond  et  les  contenir  sur  lu  sable  ; et  dans  le  haut,  des 
pièces  de  liège  placées  à % brasses  de  distance  les 
unes  des  autres , qui  les  tiennent  tendus  sur  In  su- 
perficie do  Peau.  On  fait  l’enceinte  plus  ou  moins 
grande  , suivant  la  quantité  de  thons  que  l’on  aper- 
çoit, et  l’on  réserve  to  à 1*  bateaux  prêta  à pouvoir 
faire  avec  leurs  filet»  uno  coupure  dans  l’intérieur 
du  jardin  ou  de  L’enceinte  qu’on  a formée  1 à mesure 
que  les  poissons  ae  rangent  du  côté  de  la  plage,  on 
resserre  L'enceinte)  et  pour  exécuter  promptement 
cette  manœuvre,  les  bateaux  qui  se  trouvent  au 
dehors  de  la  grande  enceinte  lèvent  vite  leurs  filet», 
et  vont  former  un  autre  parc  au  devant  du  premier, 
j>our  donner  Lieu  aux  poissons  de  passer  dans  cette 
enceinte  intérieure  par  une  ouverturo  qu’on  laisse 
en  ôtant  un  des  filets  qui  la  forment  ) et  quand  on 
voit  que  les  thons  sont  passés  dans  cette  enceinte, 
on  remet,  pour  Les  empêcher  de  sortir,  le  filet  à la 
place  d’où  on  l’avait  ôté. 

On  forme  de  celte  manière  de»  parcs  l’un  devant 
l’autre  pour  conduire  les  thons,  jusqu’à  ce  qu’il  n’y 
ait  plus  que  4 brasses  d’eau:  alors  on  jette  le  grand 
boulier , qui  est  une  grande  seine  , au  milieu  de  la- 
quelle il  y a une  manche.  (V . Boulier.)  On  tend  ce 
boulier  dan»  l’intérieur  de  La  dernière  enceinte, 
faisant  en  sorte  d’y  renfermer  le  poisson,  et  que  les 
deux  bras  de  ce  filet  viennent  aboutir  à terre , où 
tou»  les  gens  de  mer  et  le»  habitons  de  Collioure  qui 
sont  débarqué»  commencent  à tirer  et  à haler  de 
dessu»  à force  de  bras.  Quand  les  thons  se  trouvent 
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resserrés  dans  l’enceinte  du  boulier , on  ôte  les  au- 
tres filet»;  les  thons , pour  s’échapper,  tournent  au- 
tour du  boulier,  et  ne  pouvant  sortir,  s’enfoncent 
dans  la  manche  C.  Lorsqu’ils  sont  entièrement  ap- 
prochés de  la  grève,  les  un»  dans  1a  manche,  le» 
autre»  entre  les  aile»  de»  filet»,  les  matelots  saisis- 
sent à bras  le»  petit»  thons , et  le»  gros  avec  de» 
crocs,  et  le»  transportent  avec  leurs  bateaux  au 
bord  de  1a  plage  du  port  de  Collioure. 

On  a vu  faim  ainsi  des  pèches  de  2 à 3, 000  quin- 
taux et  plus  de  ce  poisson.  Le  partage  des  thons  se 
fait  entre  tou»  le»  pêcheurs  de  profession  et  ceux 
qui  ont  assisté  à la  pêche,  après  qu’on  en  a prélevé 
uno  certaine  quantité  que  la  ville  fait  distribuer. 

La  plu»  grande  partie  de  ces  poissons  sont  salés 
par  les  habitans  de  Collioure. 

De  la  pèche  avec  le  filet  /io/n//i^corobriére,  et  qu'on 
appelle  en  Provence  thonnaire,  parce  qu'il  sert 
a la  pêche  du  thon. 

Cette  façon  de  pêcher  diffère , à plusieurs  égards, 
de  la  pêche  à la  thonnaire  qui  est  en  usage  à Col- 
lioure. 

11  y a deux  espèces  de  combrièrct  : l’une  qu’on 
nomme  de  posta  et  l'autre  coumntiile. 

La  combrièr»  de  poste  est  composée  de  trois  piè- 
ces de  filet  jointes  les  unes  aux  autres,  chacune  de  80 
brasses  de  longueur  sur  12  de  chute;  l’ouverture  de» 
mailles  est  d’un  pouce  en  carré,  et  le  filet  est  fait  avec 
des  fils  de  Un  ou  de  chanvre,  qui  ont  une  ligne  de 
grosseur.  Les  filets  sont  soutenus  par  160  nattes  de 
üége,  et  assujettis  au  fond  de  l’eau  par  des  baudes 
ou  cAblières,  c’est-à-dire  par  des  pierres  pesant  de 
10  à 12  livres,  qu’on  attache  de  i3  en  t3  nattes  et 
à-peu-près  à uno  brasse  et  demie  les  unes  des  autre». 

On  établit  ces  filets  en  droite  ligne,  faisant  un 
angle  droit  avec  la  côte , où  un  bout  du  filet  est 
amarré,  et  à son  autre  extrémité,  il  fait  un  con- 
tour comme  aurais  qu’on  nomme  à croc.  Les  thon» 
qui  rencontrent  ce  filet  le  suivent  dans  toute  sa  lon- 
gueur, et  quand  ils  sont  parvenus  au  contour  ou 
croc,  qui  est  à l’extrémité,  ils  sont  effrayés,  veu- 
lent fuir  avec  précipitation,  et  ils  s’emmaillent  ou 
s’embarrassent  dans  le  filet.  Le»  thons  ne  sont  pas 
les  seuls  poissons  qu’on  prenne  à celte  pèche. 

La  courantille  ressemble  beaucoup  au  manet. 
(V.  ce  mot.)  Elle  est  formée  par  trois  ou  quatre 
pièce»  de  filets,  chacune  de  70  à 80  brasse»  de  lon- 

f;ueur  , et  de  6 à 7 brasses  de  chute  ) la  ralingue  de 
a tête  est  garnie  à chaque  brasse  d’une  flotta  de 
liège;  mais  il  n’y  a point  de  bandes  ou  pierre» 
au  pied  de  ce  filet;  son  lest  consiste  en  un  Liban  ou 
un  vieux  filet  roulé  sur  lui-même , qui  ne  s’étend 
pas  sur  toute  1a  longueur  du  filet,  et  qui  ne  fait 
caler  que  1a  partie  à laquelle  ce  liban  est  attaché  ; 
ce  qui  est  suffisant,  attendu  que  le  thon  6e  tenant 
presquo  toujours  à la  surface  de  l’eau  , il  est  néces- 
saire que  la  tête  du  filet  s’y  trouve  au  moins  en  par- 
tie. La  nappe  n’est  pas  montée  maille  par  maille  sur 
les  ralingues  qui  bordent  la  tête  et  le  pied  du  filet. 
On  laisse  un  espace  de  3 mailles  et  demie  entre 
chaque  amarre,  pour  que  le  filet  fasse  une  panse 
ou  bourse,  qui  est  avantageuse  4>our  prendre  le» 
poisson». 


Digitized  by  GüOqIc 


r 


THO 

On  attache  un  bout  du  filet  à un  batelet,  dans  lequel 
il  y u quatre  hommes,  qui  dérivent  de  concert  avec 
les  filets:  de  sorte  qu’après  avoir  calé  1a  couran tille 
en  un  endroit,  on  la  relève  à a ou  3 lieues  plus  loin, 
suivant  que  le  courant  leur  a fait  faire  plus  ou  moins 
de  chemin  pendant  la  nuit. 

Cette  pèche  est  permise  depuis  le  mois  de  décem 
bre  jusqu’à  Pâque. 

On  y prend  des  thons  et  plusieurs  autres  espèces 
de  poissons,  telles  que  des  lamies,  des  espadons, 
des  marsouins  et  des  dauphins , qui  dévorent  les 
thons,  et  de  plus  endommagent  considérablement 
les  filets. 

De  la  pêche  des  thons  à la  madrague.  — Cette 
pèche  est  l’une  des  plus  grandes  et  des  plus  impor- 
tantes que  l’on  lasse  à la  mer,  et  eu  même  temps  un 
des  spectacles  les  plus  curieux  de  l’industrie  des 
hommes;  mais  comme  nous  en  avons  parlé  avec 
détail  en  traitant  de  1a  madrague , nous  devons  ren- 
voyer le  lecteur  à l’article  consacré  à la  description 
de  cet  établissement.  V.  Madrague. 

Ou  fait  aussi  des  pèches  particulières  pour  le  thon 
à la  Ciotat,  à Cassis,  à Canitle,  près  Cadix,  à la 
baie  de  Cadix,  sur  les  côtes  d’Iispagne,  à Gibraltar, 
en  Catalogne,  à Conta,  à Gènes,  en  Sicile  et  en 
Sardaigne.  Ces  pêches  sont  décrites  dans  le  Traité 
des  Pèches  de  Duhamel.,  tom.  III  y partie  JC/y 
7*.  section . 

PnÉPAR ATIOX  DVTIIO.H. 

On  conserve  le  thon  soit  en  le  marinant , soit  en 
le  salant.  11  serait  sans  doute  plus  avantageux  de 
le  vendre  frais;  mais  comme  la  pêche  de  co  poisson 
•e  liait  ordinairement  dans  les  temps  de  chaleur,  on 
ne  peut  le  conserver  frais  que  pendant  quelques 
jours. 

De  la  manière  la  plus  usitée  pour  mariner  les  thons , 
les  bonites , etc. 

On  commence  par  les  ouvrir  depuis  la  gorge  jus- 
qu’à l’anus  , pour  on  tirer  les  œufs,  U laite,  les 
intestins,  etc.  ; on  leur  trancho  la  tête  et  le  bout  de 
(a  queue,  ainsi  aue  la  principale  arête  et  tout  ce 
qu’il  y a de  noir  dans  le  poisspn;  enfin  on  coupe  la 
chair  par  tranches  assez  grosses,  que  l’on  met  dans 
une  chaudière  avec  une  saumure  qui  doit  surnager 
sur  le  poisson  ; on  fait  bouillir  le  tout  pendant  deux 
heures  sans  interruption;  ensuite  on  arrange  toutes 
les  tranches  sur  des  claies , où  elles  restent  34  heures 
pour  s’égoutter  et  même  pour  se  dessécher  un  peu  ; 
ensuite  on  les  place  dans  des  barils,  ou  , encore 
mieux  , dans  des  vases  de  grès  vernissés;  on  assai- 
sonne les  morceaux  avec  de»  épices,  et  on  remplit 
le  pot  avec  la  meilleure  huile  qu’on  puisse  trouver. 

Quelques  personne*  font  frire  les  tranches  do 
thons  dans  du  beurre  frais  ou  dans  de  bonne  huile,  et 
après  Ica  avoir  laissées  refroidir,  ellea  les  placent 
dans  des  pots  comme  on  vient  de  le  dire,  et  les  re- 
couvrent avec  de  l’huile  fraîche;  ôn  y ajoute  quel- 
quefois du  vinaigre. 

L’usage  est  de  mariner  les  thons  dans  les  mois 
d’août  et  de  septembre,  ou  plutôt  dans  les  saisons 
où  ils  sont  les  plus  abondant.  Les  poissons  ainsi 
préparés  se  conservent  l’hiver  et  le  printemps,  jus- 
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qu’au  mois  de  juin.  On  envoie  de  Marseille  à Pari» 
une  grande  quantité  de  thons  marinés. 

De  la  salaison  des  thons.  — La  méthode  qui  pa- 
r«it  U plu»  avantageuse  est  la  suivante  : on  choisit 
le  meilleur  sel , en  donnant  au  sel  de  brouage  pro- 
venant des  marais  salans  la  préférence  sur  celui 
,|u'on  obtient  par  évaporation  au  fou , et  qui  a le 
défaut  de  communiquer  de  L'Acmé  au  poisson  ; on 
estime  encore  les  sels  ijui  ont  été  conservés  pendant 
6 à 7 ans  au  magasin;  il  convient  aussi  de  saler  les 
liions  le  plus  frais  possible,  et  même  à U mer, 
comme  on  fait  pour  les  maquereaux,  si  les  pécheurs 
sont  éloignés  do  la  côte. 

(^uand  on  sale  à terre , on  commence  par  les  vider 
de  la  même  manière  que  ceux  qu’on  veut  mariner; 
puis  on  les  transporte  dons  des  bottes  au  magasin  , 
où  des  femmes  les  lavent  dans  de  la  saumure,  pour 
en  ôter  le  sang  le  plus  qu'il  est  possible;  on  les 
coupe  ensuite  par  tranches,  et  on  sépare  le  ventre, 
qui  est  la  partie  la  plus  délicate,  des  grosses  chairs 
du  dos , pour  le  saler  a part.  On  place  le.  tranches 
sur  une  table  de  bois  et  on  les  couvre  de  sel , ou 
bien  on  les  arrange  dans  des  barils  avec  du  sel  entre 
chaque  lit,  sans  les  presser  les  unes  contre  les  au- 
tre». Il  faut  à-peu-près  un  minot  de  sel  par  baril. 
Lorsque  la  chair  a pris  sel , et  qu'elle  a rendu  la 
lymphe  et  le  sanguin,  on  lés  pnque  dans  d'autres 
barils,  soit  aTec  de  nouveau  sel,  h raison  d’un 
quart  de  minot  par  chaque  baril , soit  avec  de  la 
saumure.  Il»  se  conservent  bien  en  cet  état,  et  lors- 
qu’on veut  les  transporter,  on  les  paque  avec  do 
nouvelle  saumure  dans  de  petits  barils  , en  distin- 
guant toujours  le»  barils  où  l’on  met  la  chair  du 
ventre j qu'on  appelle  panse  du  thon , et  qui  se  vend 
plus  avantageusement  que  les  crosses  chairs,  qu’on 
nomme  dos  du  thon  ou  thonnine.  C'est  principale- 
ment en  Italie  , en  Espagne  et  en  Turquie , que  l’on 
vend  le  thon  salé  , et  on  n'en  consomme  guère  que 
de  frais  et  de  mariné  on  France. 

Les  thons  étant  ordinairement  très-gras,  il  s’en 
sépare , lorsqu'on  les  lave  pour  les  saler  , une  huile 
qui  nage  sur  l’eau  , et  qui  est  ramassée  par  des  fem- 
mes pour  la  vendre  aux  cor  royeurs 

Préparation  dans  les  cuisines.  — Pour  apprêter  le 
thon  frais  dans  la  cuisine,  on  lo  coupe  par  tron- 
çons , qu'on  fait  cuire  sur  le  gril , en  les  arrosant 
avec  de  l'huile  fine  ou  du  beurre  frais  et  des  assai- 
sonnemens  convenables.  A l’égard  de  coux  qui  sont 
marinés,  on  les  mange  souvent  en  salade  ou  sous  la 
tourtière,  assaisonnés  avec  du  beurre,  persil,  ciboule, 
mie  de  pain,  le  tout  haché  fort  menu. 

THONflIE.  Chair  de  thon  coupéo  et  salée.  La 
plus  maigre  est  la  meilleure. 

THONNAIRE.  C’est  un  filet  qui  sert,  en  Pr/i. 
vcnce,  à prendre  des  thons.  Il  est  on  sédentaire,  et 
alors  il  se  nomme  thonnaire  de  poste , ou  bien  il 
est  dérivant,  et  dans  ce  cas  il  s’appelle  courantille , 
au  moins  dans  quelques  endroits  de  la  Provence. 

La  thonnaire  de  poste  est  composée  de  trois  pièces 
de  filet  qu'on  Joint  les  unes  au  bout  des  autres, 
chacune  ayant  80  brasses  ; ce  qui  fait  pour  la  tes- 
sure  entière  a.jo  brasses:  la  chute  de  ce  61et  est  de 
6 brasses;  mais  on  la  double  en  y joignant  deux 
pièces  l’une  au-dessus  de  l’autre. 
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Üu  fait  ce*  ret*  avec  de  gro* fil  de  chinrre,  formé 
de  trois  brins  commis  ensemble } le  calibre  des 
mailles  est  de  o pouce*  en  carré. 

Le  bas  du  filet  n’est  pas  plombé;  mais  on  attache, 
de  to  en  10  brasses,  à la  corde  qui  la  borde  des 
càbliére*  , qui  pèsent  chacune  10  à m livres.  On 
laisse  quelquefois  19  brasses  de  distance  d’une  cà- 
blière  à celle  qui  la  suit.  La  tète  du  filet  est  soute- 
nue par  160  nattes  ou  flottes  de  liège,  distribuées  à 
une  brasse  et  demie  ou  deux  brasses  les  unes  des 
autres.  On  établit  ce  filet , un  bout  à la  côte  et  l’au- 
tre au  large,  d’abord  en  ligne  droite , et  ensuite  on 
lui  fait  décrire  un  crochet  à-peu-près  comme  on  le 
voit  PI.  33,  i\r«.  II. 

Le  bout  qui  tient  à la  terre  est  fixé  par  un  grap- 
pin ou  ampin  de  fer,  qui  pèse  environ  un  quintal, 
le  reste  de  la  tessure  flotte  au  gré  du  courant:  comme 
les  thons  suivent  ordinairement  les  côtes,  lorsqu’ils 
rencontrent  le  filet,  ils  le  côtoient  dans  sa  lon- 
gueur; et  quand  ils  sont  parvenus  au  contour  de 
l'extrémité , ils  s’effarouchent , s’agitent  et  s’embar- 
rassent dans  le  filet,  où  quelquefois  viennent  aussi 
se  prendre  d’autres  gros  poissons. 

L’autre  espèce  de  thonnaire  qu’on  nomme  cott- 
t an  tille  est  abandonnée  à elle-même  et  dérive  au  gré 
du  courant.  Ce  filet  est  de  la  même  nature  et  a les 
mêmes  mailles  que  le  précédent;  mais  il  est  com- 
munément plus  long,  étant  composé  de  trois  ou 
quatre  pièces  ; sa  chute  est  de  6 ou  7 brasses.  La  tète 
est  garnie  de  quelques  nattes  de  liège  pour  la  sou- 
tenir, ainsi  que  d’uu  quarteron  de  liège  distribué 
en  6 pièces  sur  chaque  brasse , mais  il  n'y  a point  de 
baudes  ou  càblièrcs  au  pied  : un  seul  liuan  d auffe 
de  3o  brasses  fait  descendre  le  filet  dans  ta  mer , 
en  sorte  qu'il  y en  a une  partie  qui  flotte , tandis  que 
l’autre  est  à quelque  distance  du  fond.  Comme  ce 
filet  doit  faire  une  panse  ou  bourse , les  mailles 
ne  sont  attachées  à la  monture  que  de  quatre  en 
quatre. 

On  jotte  la  courantille  en  droite  ligne  au  gré  des 
courans,  en  obsorvant  de  faire  eu  sorte  qu’ils  puis- 
sent la  prendre  de  plein  et  l’entraîner.  Un  bateau 
monté  par  quatre  hommes  s'attache  à un  bout  du 
filet,  et  se  laisse  dériver  et  emporter  par  les  cou- 
rans , de  manière  qu’on  relève  quelquefois  4 a ou 
3 lieues  do  l’endroit  où  l’on  avait  cale  : c’est  ordi- 
nairement de  nuit  que  l’on  cale , et  on  relève  le 
matin. 

Dans  le  golfe  de  Messine , comme  en  Provence  , 
cette  pèche  n’est  permise  que  depuis  environ  la  mi- 
juin  jusqu’au  commencement  d’avril. 

La  pèche  de  la  courantille  se  pratique  aussi  à 
Leucathe,  près  Narbonne.  Le  filet  est  composé  de 
huit  pièces,  chacune  de  3o  ou  do  brasses  de  lon- 
gueur. Il  y a toujours  dans  le  bateau  un  pécheur  de 
veille,  qui  tient  La  corde  à laquelle  le  filet  est  atta- 
ché , et  quand  il  s'aperçoit  que  des  thons  ont  donne 
dans  lq  filet,  il  éveille  ses  camarades  , qui  saisissent 
1a  tète  du  filet,  se  liaient  dessus,  jusqu’à  ce  qu’ils 
sentent  le  poids  et  les  efforts  des  poi.sons  pour  se 
dégager:  alors  ils  soulèvent  le  filet  pour  les  prendre, 
et  dès  que  le  filet  est  débarrasse  , ils  le  replongent 
.J-t  vont  reprendra  luur  arnairc  et  continuer  leur 
pèche 


TIS 

THORACIQUES  (POISSONS).  Nom  d’une  di- 
vision  de  la  classe  des  poissons , qui  renferme  ceux 
des  osseux,  dont  les  nageoires  ventrales  sont  placée» 
sous  les  pectorales.  On  appelle  aussi  cette  division 
la  division  des  abdominaux . Y.  Ichthyologie  et 
Poisson. 

THRAN.  On  appelle  ainsi  , dans  le  nord , l'huile 
qu'on  retire  des  poissons  de  quelque  espèce  que  ce 
soit.  Celle  qui  découle  sans  feu , de  la  grai»se  ou  des 
foies  de  poissons  accumulés  dans  des  tonneaux, 
prend  le  nom  àethran  clair , et  celle  qui  est  produite 
par  l'ébullition  se  nomme  thran  brun. 

THYM  ou  THYMALE.  Nom  spécifique  d’un 
poisson  du  genre  6almone,  que  nous  avons  décrit 
sous  le  nom  d’Om^re  de  rivière.  V.  ces  roots. 

Ce  poisson  se  nomme  aussi  thymo  ou  themerv. 

THYOURRR.  A Bayonne,  on  donne  ce  nom  à un 
poisson  qu'aillcurs  on  nomme  Loup,  V.  ce  inot. 

Tl  BERG  N ou  TiBURlN.  Nom  du  squale-pan - 
tou  Hier.  V.  Pantoujlier. 

TIERC1ERE.  Les  mailles  du  filet  en  manche  qui 
porte  ce  nom  ont  à-peu-près  6 lignes  d’ouverture 
en  carré.  V.  Aissaugue. 

T1GN0LE.  Petit  bateau  dont  on  se  sert  dans  le 
Morbihan  pour  pécher  avec  la  fouanc.  V.  Poche . 

TIGRE  ou  TIGRÉ.  C’est  le  nom  d'un  poisson  du 
genre  des  squales,  du  squalus- tigrinus. 

TIGRE  MARIN  ou  DE  MER.  Dénomination 

iqueu  aux  phoques  dont  la  peau  est  tachetée. 

. Phoque. 

TILLE.  Petit  tillac  qui  ne  s’étend  que  du  quart 
de  la  longueur  du  bateau , où  il  forme  une  soute  ou 
un  coffre. 

T1LLOTB  ou  TILLOLE.  Petit  bateau  d’une 
construction  singulière,  qui  n’a  ni  quille  ni  gouver- 
nail. On  donne  aussi  ce  nom  à de  fort  petits  ba- 
teaux très-légers,  pointus  par  les  deux  bouts,  dont  on 
se  sert  pour  pécher  dans  des  endroits  où  il  n'y  a pas 
beaucoup  d'eau,  et  où  ils  peuvent  couler  sur  la 
vase. 

T1LLOTLERS.  Compagnie  de  bateliers-pécheurs 
établie  à Bayonne. 

TIRANT  D’EAU  D’UN  BATIMENT.  C’est  la 

quantité  de  pieds  et  de  pouces  dont  le  vaisseau  en- 
tre dans  l'eau  lorsqu’il  est  chargé.  On  prend  cette 
mesure  à l’avant  et  à l’arrière  du  dessous  de  la  quille 
de  flottaison- 

TJRASSADOUR.  On  nomme  ainsi  en  Provence 
une  partie  de  l’embouchure  de  la  manche,  dont  les 
mailles  étroites  de  chape  ont  1 5 lignes  d’ouverture 
en  carré.  V.  Aissaugue. 

T1RAU.  C’est  le  nom  qu’on  donne  aux  Martigues 
à une  simple  nappe  qui  fait  partie  du  filet  qu’on 
emploie  pour  faire  la  pèche  nommée  seinche , pour 
prendre  des  muges  et  des  loups.  V.  Seinche, 

T1R0LLE  ou  TREOLE.  Filet  à très-petites 
mailles  en  tramail , qui  a 6 à y pieds  en  carré , cl 
est  monté  sur  uno  perche  de  ta  pieds  de  long-  Les 
pêcheurs  de  U Gironde  a’en  servent  pour  prendre 
de  petites  soles,  des  plies , des  mulets  et  autres  pe- 
tits poissons. 

TIS  ou  TISSE.  Signifie,  en  quelques  endroits  de 
U Provence,  une  maulade  $ mais  assez  souvent  il  ne 
signifie  qu'une  nappe  de  blet.  V.  Aissaugue . 
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T1T1RI  ou  TITR1.  Très-petit  poisson  qui  re- 
monte les  rivières  des  Antilles  en  troupes  si  nom- 
breuses, que  les  eaux  en  paraissent  noires.  11  est 
blanc,  tacheté  de  rouge  , du  vert  et  de  bleu. 

On  le  trouve  aussi  dans  la  Méditerranée,  et  il  y 
est  très-abondant  autour  des  rochers,  où  il  est  fa- 
cile d’en  prendre  une  grande  quantité  d’un  coup  de 
filet. 

Sa  chair  est  très-délicate  lorsqu'il  est  jeune;  mais 
à mesure  qu’il  vieillit , elle  perd  de  sa  qualité. 

On  ne  connaît  point  le  genre  auquel  appartient 
ce  poisson , et  quelques  personnes  pensent  que  ce 
n’est  autre  chose  que  le  frai  de  l’année  de  toutes  les 
espèces  do  poissons  de  mer  et  de  rivières.  V.  Tritri. 

TOC  AN.  On  appelle  tocans  les  jeunes  saumons 
ou  saumoneaux  qui  ont  moins  d’un  an.  Ceux  qui 
pèchent,  dit  Duhamel,  delà  menuisectdu  fretin 
avec  des  filets  à manche  dans  les  rivières  où  il  re- 
monte des  saumons  et  des  truites,  prennent  beau- 
coup de  petits  poissons  qui  en  ont  le  caractère  dis- 
tinctif; et  il  est  probable  que  les  tocans  sout  en  effet 
des  'saumoneaux  ou  des  truitettes , c’est-à-dire  de 
ces  poissons  éclos  depuis  peu  de  temps.  V.  Saumon . 

TOCAN.  On  donne  aussi  ce  nom  à un  poisson 
qu’on  pèilie  dans  l’Ailier  et  autres  rivières.  Le 
Dictionnaire  des  Pêches  de  V Encyclopédie  en 
donne  la  description  suivante:  il  peut , pour  la 
randeur  et  la  couleur,  être  comparé  aux  harengs 
e bonne  saison.  Sou  dos  est  vert  d’olive,  un  peu 
plus  foncé  qu’aux  harengs;  cette  teinte  s’éclaircit 
sur  les  côtés  et  vers  le  tiers  de  sa  circonférence; 
elle  devient  changeante  et  brillante  comme  la  nacre 
do  perle;  ses  écailles  sont  fort  petites;  le  haut  de 
sou  dos  est  un  peu  voûté;  sa  tète  est  petite,  et 
quand  sa  gueule  est  fermée,  la  mâchoire  supérieure 
excède  un  peu  l’inférieure;  l’extrémité  du  museau, 
est  d’un  brun  tirant  au  noir,  et  dénuée d’écailles  jus-  ' 
qu’au  haut  do  la  tète;  entre  les  yeux  et  l’extrémité 
de  la  mâchoire  supérieure,  on  aperçoit  deux  petites 
ouvertures,  qui  sont  les  narines;  l’œil  est  petit,  vif; 
la  pruncllo  est  brune  et  l’iris  argenté;  les  opercules 
des  ouïes  sont  marqués  des  plu»  vives  couleurs  de 
nacre  ; il  a quatre  branchies  de  chaque  côté  ; les  ai- 
lerons , les  nageoires  et  les  lignes  latérales  sont  sem- 
blables, et  placés  comme  à la  truite.  Les  écailles 
étant  en  losange,  il  semble,  en  regardant  le  pois- 
son dans  un  certain  sens , que  son  corps  soit  rayé; 
ce  qui  contribue  à le  rendre  plus  brillant. 

TOILE.  Synonyme  de  Jlue.  C’est  la  nflppe  fine 
qui  est  entre  les  deux  hamaux  du  Tramait.  V.  ce 
mot. 

TOMBEREAU.  Retranchement  qu’on  fait  der- 
rière la  bonde  des  étangs , pour  pécher  lorsqu’on  ne 
peut  pas  y faire  une  bonne  poêle,  ou  lorsque  la  bonde 
perd  l’eau.  V.  Étang ♦ 

TON.  V.  Thon. 

TON1LLIERE.  Râteau  dont  la  tète  est  garnie 
d’une  poche  de  filet.  Cet  instrument  sert  à prendre 
les  coquillages  qu’on  nomme,  à Aigues-Mortes , 
tonilUs.  v.  . . 

TONNELLE.  C’est  un  gor  qu’on  forme  au  bord 
de  la  mer  avec  des  filets  : on  l’appelle  ainsi,  en  le 
comparant  aux  tonnelles  que  les  chasseurs  tendent 
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pour  prendre  du  gibier.  V.  la  description  des  ton- 
nelles au  mot  Vervcux.  elles  fie.  irc.,  a®,  et  3e.  de 
la  Pt.  5 1 . 

Relativement  aux  réglemens  sur  l’emploi  des 
tonnelles  pour  la  pèche  à la  mer,  voy.  Pêche  ma- 
ritime. f* 

TONNES.  Ceux  qui  transportent  le  poisson 
d’eau  douce  mettent  sur  les  charrettes  de  grosses 
tonnes  remplies  d’eau,  et  qui  ont  à la  bonde  line 
grande  ouverture  carrée,  qu’on  ferme  avec  un  tam- 
pon d’herbe  de  marais.  V.  Poisson . 

TORPILLE  ou  TORPÈDE.  Espèce  de  poisson 
du  genre  des  raies,  qui  jouit  de  l’étonnante  pro- 
priété de  frapper  d’engourdissement  la  main  qui  le 
touche , ou , mieux,  de  lui  faire  ressentir  une  com- 
motion semblable  à celle  que  donne  une  machine 
électrique.  V.  Raie-Torpille. 

TOKQUETTK  ou  TORCHETTE.  Sorte  de  pa- 
nier ou  emballage  fait  avec  de  la  paille  longue  ou 
de  la  glu,  dans  lequel  on  enveloppe  quelques  pois- 
sons de  choix.  V.  Emballage,  ou  plutôt  Poisson. 

TORSCH  ou  TORSK.  Nom  de  la  morue  dans  le 
nord  de  PEurope. 

TORTUE,  tvstudo.  Genre  de  reptiles  dont  les 
caractères  consistent  à avoir  le  corps  renfermé  dans 
une  botte  osseu&,  recouverte  de  cuir  ou  de  plaques 
écailleuses;  quatre  pieds  pourvus  de  doigts,  tous  ou 
presque  tous  onguiculés. 

Linnæus  a divisé  les  tortues  en  trois  sections  : 

Les  tortues  marines , qui  nagent  presque  conti- 
nuellement et  qui  ne  vont  à terre  que  pour  y dépo- 
ser leurs  œufs;  elles  ont  les  pieds  aplatis  en  nageoi- 
res écailleuses;  les  doigts  inégaux,  allongés,  élargis, 
réunis  entre  eux,  pourvus  de  vrais  ongles  très-pe- 
tits et  terminés  par  des  lames  écailleuses,  larges  et 
aplaties. 

Lès  tortues  d*eau  douce , qui  vivent  dans  les  ri- 
vières, les  étangs,  les  marais,  et  qui  sont  U moitié 
de  leur  vie  dans  Peau , et  l’autre  moitié  sur  terre. 
Elles  ont  les  doigts  des  pieds  très-distincts,  termi- 
nés presque  tous  par  des  ongles  crochus  ; mais  ces 
doigts  sont  palmés  dans  les  unes,  demi- palmés  ou 
même  non  palmés  dans  les  autres,  selon  qu’elles 
sont  pins  ou  moins  aquatiques. 

Les  tortues  terrestres , qui  ne  vont  jamais  dans 
l’eau , et  qui  ont  les  doigts  non  distincts , c’est- 
à-dire  réunis  en  un  moignon  écailleux,  d’où  par- 
tent les  ongles. 

Description.  — Les  tortues,  en  général,  ont  une 
organisation  très- remarquable.  Elles  sont  renfer- 
mées dans  un  test  très-solide,  composé  d’un  bouclier 
supérieur,  qu’on  nomme  carapace,  et  d’un  inférieur, 
qu’on  appelle  plastron , lesquels  ne  sont  attachés 
ensemble  que  par  les  côtés.  Ils  sont  formés  de  plu- 
sieurs pièces  réunies  par  des  sutures  dentelées,  re- 
couvertes de  lames  écailleuses,  et  dont  la  nature 
parait  être  carlilagino-osseuse  dans  la  plupart  des 
espèces. 

La  carapace,  plus  ou  moins  bombée,  est  soudée 
à l’épine  dorsale  de  l’animal , et  croît  avec  lui  ; elle 
est  recouverte,  en  dessus,  de  grandes  plaques  de  la 
nature  de  la  corne. 

Le  plastron  est  ordinairement  plat , et  couvert  de 
plaques  semblables  à celle  de  la  carapace;  il  a qnel- 
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quefois  scs  parties  anterieures  et  postérieures  mu- 
biles  sur  des  charnières,  ce  qui  permet  à l'animal 
de  se  cacher  entièrement  à la  vue. 

„ La  peau , qui  ne  recouvre  le  corps  que  sur  ses  ex- 
trémités et  sur  la  portion  qui  se  voit  entre  les  deux 
parties  de  leur  test,  est  ordinairement  couverte  d’é- 
c ailles  ou  de  tubercules  écailleux  plus  ou  moins 
rapprochés,  etest  si  solide,  qu’il  est  souvent  difficile 
de  rentainer  avec  les  instrument  le»  plus  acérés. 

Les  tortues  ont,  en  général,  U teto  d’une  forme 
pyramidale,  quadraugufaire,  et  les  yeux  petits.  Leur 
nez  est  formé  par  deux  trous  oblongs,  qui  se  voient 
à la  partie  supérieure  du  museau,  et,  dans  quelques 
espèces,  au  bout  d’une  trompe  courte  et  cylindrique, 
qui  sort  de  cette  même  partie;  la  langue  est  mince 
et  trois  fois  plus  longue  que  large;  les  deux  mâ- 
choires ou  gencives  sont  tranchantes  et  ressemblent 
beaucoup,  parla  forme  et  la  consistance,  au  bec  des 
perroquets  ; quelquefois  il  y a des  dents  ou  des  as- 
pérités enchâssées  dans  le  palais,  et  plu*  ou  moins 
nombreuses;  le  cou  est  cylindrique,  susceptible 
d’une  grande  extension,  et  presque  toujours  re- 
couvert d’écailles  fort  dures;  et  cependant  cette 
partie  est  peu  susceptible  de  défeu&c,  et  c’est  par 
elle  que  l’animal  peut  être  tué  le  plus  facilement  ; 
aussi  lu  retire-t-il  au  moindre  danger.  Les  quatre 
pattes  sont  rarement  assez  longues  pour  que  U tor- 
tue puisse  se  retourner  lorsqu’elle  est  renversée  sur 
le  dos;  et  dans  la  plupart  des  espèces,  ces  pattes 
peuvent  se  replier  sous  la  carapace.  Le  marcher  des 
tortues  est  fort  lent,  et  il  u même  passé  en  proverbe 
de  toute  ancienneté  ; cependant  quelques  espèces 
courent  assez  vite.  Celles  qui  habitent  les  eaux  ont 
de  plus  la  faculté  de  nager  assez  bien.  Leur  queue 
est  ordinairement  peu  longue,  toujours  conique  et 
garnie,  en  dessus,  d’écailles  semblables  à celles  des 
pattes,  et  quelquefois  terminée  par  une  pointe  pi- 
quante ; elle  se  recourbe  et  sc  cache  dans  le  danger 
sous  les  pattes  postérieures.  C’est  sous  cette  queue 
que  se  trouve  l’anus  , qui  est  en  même  temps  l’ou- 
verture des  organes  de  la  génération  des  mâles  et 
des  femelles.  . 

Les  tortues,  par  suilo  de  l’organisation  de  leurs 
poumons,  ont  la  faculté  de  vivre  sans  respirer  au 
fond  des  eaux,  et  même  de  ne  périr  qu’après  un 
long  temps  dans  le  vide  de  la  machine  pneumatique. 

La  circulation  du  sang  dans  cos  animaux  est  très- 
w lente;  ils  ont  ce  qn’on  appelle  le  sang  froid,  par 
rapport  à celui  des  mammifères  ot  des  oiseaux  ; ce 
qui  fait  qu’ils  peuvent  rester  engourdis  pondant 
tout  l’hiver,  soit  dans  la  terre , «oit  dans  l’eau  ; mais 
cet  engourdissement  n’est  qu’une  simple  diminu- 
tion des  forces  vitales,  et  non  une  suspension  de 
quelques  facultés , comme  dans  les  mammifères 
hybernans,  tels  que  les  reptiles,  le  loir  et  la  mar- 
motte. Au  reste,  la  transpiration  des  tortues  est 
presque  nulle  , ot  les  seules  pertes  qu’elles  éprou- 
vent se  font  par  les  déjections.  Il  a été  constaté 
qu’au  bout  de  5 mois  d’abstincuce  une  tortue  qui 
posait  4 livres  et  demie  n’avait  perdu  qu’uno  once. 

Lorsque  les  tortues  de  mer  et  d’eau  douce  sont 
deroeurees  hors  de  l’eau  pendant  un  certain  espace 
do  temps,  elles  ont  d’abord  beaucoup  de  peine  à 
s’y  replonger,  parce  que  les  poumons  renfermant 


une  plus  grande  quantité  d’air,  et  leur  carapace 
s’étant  un  peu  desséchée  , elles  ont  moins  de  pesan- 
teur spécifique  que  colles  qui  ne  sont  point  sorties 
de  l’eau. 

Propagation,  croissance,  moyens  de  défense, 
longévité.  — 11  parait  que,  dans  l’accouplement, 
le  mâle  monte  sur  la  femelle.  C’est  vers  fe  milieu 
du  printemps  que  les  tortues  marines  font  leur 
ponte;  elles  vont  sur  le  rivage  pendant  la  nuit,  y 
creusent  un  trou,  hors  do  la  ligne  des  plus  hautes 
marées,  avec  leurs  pattes  antérieures,  et  y pondent 
un  certain  nombre  d’œufs,  qu’elles  recouvrent  de 
sable.  Cette  opération  se  répète  trois  fois,  à (5 
jours,  dit-on,  de  distance.  On  n’est  pas  d’accord 
sur  le  nombre  d’œufs  qu’elles  font  à chaque  fois. 
Des  auteurs  ont  porté  ce  nombre  à 90;  co  qui  se- 
rait énorme.  La  ponte  se  fait  avec  tant  de  préoccu- 
pation , que  les  tortues,  jusqu’alors  extrêmement 
craintives , ne  voient  plus  le  danger  : c’est  alors 
qu’on  les  retourne  et  qu’on  s’en  empare.  Comme 
les  femelles  vont  seules  à terre  et  qu’on  met  une 
grande  ardeur  à Jes  prendre  ainsi  que  leurs  œufs , 
il  n’est  pas  étonnant  que  les  tortues  deviennent 
rares. 

Les  œufs  des  tortues  sont  plus  ou  moins  ronds, 
selon  les  espèces,  et  pourvus  de  blanc  et  do  jaune  ; 
leur  enveloppe  est  souvent  molle.  On  apprête  ces 
œufs  comme  ceux  des  puules,  et  leur  saveur  n’est 
guère  inférieure  à celle  do  ces  dernières  : aussi  sont- 
ils  fort  recherchés.  Ceux  des  tortues  marines,  aban- 
donnés dans  le  sable  à l’influence  vivifiante  du  so- 
leil. n’éclosent  pas  régulièrement  à une  époque  fixe. 
A Saint- Vinrent,  l’une  des  lies  du  cap  Vert,  les 
petites  tortues  sortent  de  leurs  œufs  au  bout  de  17 
jours.  Ailleurs,  c’est  plus  têt  ou  plus  tard,  sui- 
vant la  température  du  climat.  Les  petites  tortues 
sortant  du  sable  vont  directement  à la  mer;  et 
comme  elles  éprouvent  d’abord  quelque  difficulté 
pour  s’enfoncer  dans  l’eau,  un  grand  nombre  de- 
\ ient  la  proie  dos  oiseaux  aquatiques,  et  lorsqu'elles 
sont  dans  l'eau , elles  sont  recherchées  par  les  pois- 
sons voraces,  les  crustacés,  etc.,  de  sorte  que  la 
plupart  périssent. 

Les  tortues  d’eau  douce  déposent  aussi,  en  géné- 
ral, leurs  œufs,  à la  fin  du  printemps,  dans  le  sable, 
à l’exposition  du  soleil  ; mais  elles  en  pondent  bien 
moins  : celles  de  terre,  en  Sardaigne,  n’en  pondent 
quo  cinq  à six. 

L’accroissement  des  tortues  paraît  être  assez  ra- 
pide. Valmont  de  Bomarc  rapporte  qu'un  habitant 
de  Saint-Domingue,  partant  pour  la  France,  em- 
barqua dans  un  baquet  une  tortue  de  mer  pesant  a5 
livres,  et  qu’en  un  mois  il  fallut  la  placer  deux  fois 
dans  des  vases  plus  grands,  parce  qu’elle  avait  cru 
d’un  pied. 

11  y a tout  lieu  de  croire  que  les  tortues  vivent 
long-temps.  Cotti  en  cite  une , en  Sardaigne  , qui 
avait  70  ans,  et  qui  ne  paraissait  pas  plus  vieille  que 
beaucoup  d’autres  qu’on  prenait  dans  U campagne- 

Les  sensations  des  tortues  sont  bornées  au  plus 
strict  nécessaire,  et  il  parait  que  ces  animaux  ne 
prennent  de  la  vivacité  qu’à  l’époque  de  leurs 
amours , ou  les  mâles  se  battent  avec  acharnement. 
Hors  do  U,  ils  no  savent  que  se  contracter  et  atien- 
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<lre,  pour  faire  usage  de  leur  redoutable  bec  et  de 
leurs  doigts,  qu’on  leur  fasse  éprouver  unjnal  très- 
airu.  Mais  si  les  tortues  ne  mordent  pas  facilement, 
elles  mordent  cruellement;  il  n’y  a aucun  moyen 
de  leur  faire  lâcher  prise , la  mort  même  no  suffit 
•as;  il  faut  qu’elles  emportent  la  pièce,  ou  qu’on 
eur  brise  complètement  les  mâchoires.  M.  Bosc 
rapporte  qu’en  Amérique  il  tirait  parti  de  cette  dis- 
position pour- travailler  avec  sécurité  sur  les  tortues 
qu’il  voulait  empailler.  11  lui  suffisait  de  leur  pré- 
senter un  morceau  de  bois  à mordre,  pour  quelles 
ne  cherchassent  plus  à le  mordre  lui-même,  il  n’en 
usait  ainsi  que  parce  qu’il  n’aurait  pu  les  tuer  sans 
détruire  leur  organisation  générale,  et  qu’il  fallait, 
pour  remplir  son  objet,  conserver  leur  peau  et  leur 
carapace  sans  les  altérer.  La  ténacité  de  la  vie  dans 
ces  animaux  est  extraordinaire,  et  on  a vu,  à Paris, 
une  tortue  affaiblie  par  un  voyage  de  aoo  lieues  et 
une  jeune  de  plusieurs  mois  , vivre  une  journée 
entière  après  avoir  eu  la  tête  coupée. 

Les  tortues  peuvent  rester  un  temps  considérable 
sans  manger.  Blasius  en  cite  une  qui  fut  i o mois  sans 
prendre  ue  nourriture.  Toutes  celles  qui  habitent 
au-delà  des  tropiques  passent  ainsi  4 ou  6 mois  en- 
foncées dans  la  boue  des  marais  ou  dans  le  sable 
des  collines. 

ESPACES. 

Dandin  a décrit,  dans  son  ouvrage,  cinquante 
espèces  de  tortues. 

»•.  Tortues  marines. 

On  compte  dans  cette  division  six  espèces  : 

La  Tortue  franche,  testudo- mydos.  C’est  la 
plus  grande  espèce  de  ce  genre.  On  en  a pris  de  7 à 
B pieds  de  long  et  du  poids  de  7 à 3 quintaux  ; 
niais  ordinairement  elle  a 1a  moitié  de  ce  poids, 
et  à cette  grosseur  elle  fournit  assez  de  chair  pour 
rassasier  une  trentaine  d'hommes.  La  tête  de  cette 
tortue  est  arrondie  et  assez  petite  ; sa  carapace  est 
ovale  , un  peu  en  forme  de  cœur , et  légèrement 
convexe.  Les  plaques  ou  écailles  sort  transparen- 
tes, agréablement  nuancées,  mais  très- minces  ; de 
sorte  qu’on  ne  peut  les  employer  que  pour  le  pla- 
< âge  et  la  marqueterie. 

Habitation.  — On  a quelquefois  péché  des  tor- 
tues franches  sur  les  côtes  de  France  ; mais  c’est 
«’fitre  les  tropiques,  dans  le  voisinage  des  lies  sa- 
blonneuses et  désertes,  telles  que  les  lies  de  Caï- 
man , de  l’Ascension,  etc.,  qu’on  les  trouve  le  plus 
abondamment.  On  les  rencontre  souvent  nageant  ou 
dormant  à la  surface  de  la  mer,  qu’elles  couvrent 
•le  leur  large  corps.  Il  parait  qu’elles  entreprennent 
des  voyages  très-longs,  de  7 à 800  lieues  par  exemple,  ; 
pour  aller  déposer  leurs  œufs  sur  des  lies  propres  à , 
celte  opération.  Dans  certains  temps  de  l’année  , 
elles  quittent  la  haute  mer  pour  se  rendre  à l’em- 
bouchure des  grands  fleuves. 

Nourriture,  — Elles  vivent,  en  général,  de  va- 
recs,  d’ulves  , de  confcrves  et  autres  plantes  ma- 
rines, de  coquillages  et  de  crustacés,  qu’elles  cou- 
pent ou  brisent  avec  leurs  fortes  mâchoires. 

Qualités.  — La  graisse  de  celte  espèce  de  tortue 
est  quelquefois  si  verte,  qu’on  n’ose  pas  U manger; 
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mais  sa  saveur  est  égale  à celle  du  meilleur  beurre 
d’Europe.  Elle  sert  à l’assaisonnement  des  légume#  ; 
on  en  tire,  en  la  faisant  fondre,  une  huile  très- 
bonne  à brûler.  ba  chair,  qu’on  compare  à celle  dû 
mouton  , est  généralement , sur-tout  à l’époque  de 
la  ponte,  un  manger  très-agréable  et  très-sain;  on 
en  fait  des  bouillons  , des  potages,  des  ragoûts;  on 
l’emploie  avec  beaucoup  de  succès  dans  le  scorbut, 
la  putmonie,  la  lèpre  , le  mal  vénérien,  et , en  gé- 
néral, dans  toutes  les  maladies  qui  exigent  des  re- 
mèdes incisifs  et  adoucissans  : c’est  un  aliment  pré- 
cieux pour  les  navigateurs,  dont  la  santé,  altérée 
par  l’usage  long-temps  continué  des  salaisons , se 
rétablit  par  ce  moyen  avec  une  promptitude  in- 
croyable. 

Les  Français,  les  Anglais  et  autres  peuples  en- 
voient cbaaue  année  un  certain  nombre  de  vais- 
seaux aux  îles  de  Caïman , où  l’on  prend  des  tor- 
tues pendant  4 mois  de  suite,  et  dont  on  sale  la 
chair.  Lorsqu’on  veut  manger  une  tortue  sur  le 
lieu,  On  lui  enlève  le  plastron  et  on  lui  laisse  la 
carapace,  sous  laquelle  on  fait  du  feu,  et  qui  sert 
de  plat  pour  la  cuire  ; l'assaisonnement  consiste 
ordinairement  en  jus  de  citron  , sel,  piment,  poi- 
vre et  girofle.  La  viande  de  la  tortue  salée  ne  sert, 
dans  nos  Colonies,  qu’à  la  nourriture  des  nègres, 
quoiqu’elle  soit  encore  très- bonne  lorsqu’elle  est 
bien  apprêtée.  Les  œufs  de  la  tortue  franche  sont 
de  la  grosseur  d’une  pomme  ou  de  1 pouces  de  dia- 
mètre; ils  ont  l’enveloppe  molle  et  ne  sont  pas  in- 
férieurs à ceux  des  poules. 

Pèche  des  tortues,  — Le  terrissage  des  tortues 
aux  lies  de  Caïman  commence  à la  fin  d’avril  et 
dure  jusqu’au  mois  de  septembre;  c’est  alors  qu’on 
peut  en  prendre  en  abondance. 

A l’entrée  de  la  nuit , on  met  des  hommes  à terre, 
qui,  se  tenant  sans  faire  de  bruit  sur  la  rade,  guet- 
tent les  tortues  lorsqu’elles  sortent  de  la  mer  poux 
s'avancer  dans  les  anses  ou  sur  le  sable;  ils  vont  à 
elles  et  les  renversent  sur  le  dos  les  unes  après  les 
autres  ( ce  qui  s’appelle  chavirer  la  tortue).  Cette 
opération  doit  se  faire  promptement,  afin  que  la 
tortue  ne  puisse  pas  se  défendre  avec  ses  nageoires 
ou  pattes,  ni  jeter  du  snble  dans  les  yeux  des  ma- 
telots , qui  peuvent  facilement  tourner  chaque  soir 
en  moins  de  3 heures  quarante  ou  cinquante  de  ces 
animaux,  pesant  de  1 5o  k 200  livres. 

Tout  le  jour,  les  matelots  sont  occupés  à mettre 
en  pièces  et  à saler  les  tortues  qu’ils  ont  prises  pen- 
dant la  nuit.  La  chair  des  tortues  salées  n'est  pas 
moins  en  usage  dans  les  colonies  de  l’Amérique  que 
la  morue  dans  tous  les  pays  de  l’Europe. 

On  prend  aussi  les  tortues  de  mer  au  h&rpon , à- 
peu  - près  comme  les  baleines.  La  nuit,  lorsqu’il 
lait  clair  de  lune  et  que  la  mer  est  tranquille , un 
pêcheur  monte  sur  un  petit  canot  avec  deux  autres, 
dont  l’un  tient  l’aviron , qu’il  fait  remuer  avec  au- 
tant de  vitesse  que  de  dextérité.  Le  maitro-péchcur 
se  lient  droit  sur  le  devant  du  canot,  et  lorsqu’il 
aperçoit  que  quelque  tortue  fait  écumer  la  mer  en 
sortant  par  intervalles,  il  montre  du  bout  d’tm  bâtou 
l’endroit  où  celui  qui  gouverne  le  petit  esquif  doit 
le  conduire.  Lorsqu’il  est  à portée,  il  lance  son 
harpon  avec  une  telle  force  sur  le  corps  de  la  tor- 
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tue,  qu’il  pénètre  la  carapace  et  entre  bien  avant 
dans  la  chair.  La  tortue,  qui  se  sent  blessée , coule 
à fond  ; aussitôt  l’autre  homme  qui  est  dans  le  ca- 
not lâche  une  petite  corde  qui  est  attachée  au  har- 
pon, et  lonquo  la  tortue  s’est  bien  débattue,  et 
qu’elle  a perdu  beaucoup  de  sang  , on  la  prend 
aisément.  Cette  aorte  de  pèche  s’appelle  prendre  la 
tortue  à la  Va  me. 

Voici  la  niauière  dont  les  pécheurs  s’y  prennent 
dans  lu  mer  du  Sud  : un  plongeur  se  place  sur  l’a- 
vant d’une  chaloupe,  et  lorsqu’il  ne  se  trouve  plus 
qu’à  quelques  toises  de  la  tortue  qu’il  veut  prendre, 
il  plonge  et  remonte  aussitôt  vers  la  surface  de  l’eau, 
fort  prés  d’elle  : alors,  saisissant  l’écaille  vers  la 
queue,  il  s’appuie  sur  le  derrière  de  l’animal,  qu’il 
lait  enfoncer  dans  l’eau,  et  qui , se  réveillant,  com- 
mence à se  débattre  des  pattes  de  derrière.  Ce  mou- 
vement suffit  pour  soutenir  3ur  l’eau  l’homme  et  la 
tortue , jusqu’à  ce  que  la  chaloupe  vienne  les  pécher 
tous  deux. 

Dans  quelques  colonies , on  prend  aussi  les  tor- 
tues avec  des  filets  de  cordelettes,  tendus  dans  les 
lieux  où  l’on  sait  qu’elles  viennent  paître. 

L’ile  de  l’Ascension  est  célèbre  par  la  quantité 
de  tortues  qui  s’y  trouvent  : aussi  les  vaisseaux  qui 
vont  dans  l’Inde  ou  qui  en  reviennent  ne  manquent 
jamais  d’y  attérir  dans  la  saison  , uniquement  pour 
cet  objet* 

La  Tortue  ridée  se  trouve  dans  la  mer  des 
Indes,  et  se  rapproche  beaucoup  de  la  précédente. 

La  Tortue-Caret  est  moins  grosse  que  la  tortue 
tranche  ; il  est  rare  d’en  trouver  du  poids  de  3 à 
4oo  livres.  Klle  a les  i3  écailles  du  dos  imbriquées; 
la  carapace  elliptique  , légèrement  carénée  en  son 
milieu  et  dentée  sur  les  bords;  le  plastron  arrondi 
et  un  peu  saillant  en  devant,  obtus  en  arrière,  cou- 
vert de  douze  plaques  très  - larges , imbriquées, 
blanchâtres  et  coriaces;  la  tête  allongée,  pointue, 
convexe  en  dessus,  recouverte  d’écailles  non  im- 
briquées ; la  mâchoire  inférieure  relevée  en  pointe 
çmjime  le  bec  des  faucons  ; ce  qui  a fait  donner  à 
cette  espèce  le  nom  de  bec-dc*faucon  par  quelques 
auteurs;  les  quatre  pieds  plus  allongés  que  dans 
les  autres  espèces  de  tortues  marines. 

C’est  principalement  cette  espèce  qui  fournit  cos 
belles  écailles  recherchées  dès  les  temps  les  plus 
' anciens  pour  faire  un  grand  nombre  d’objets  de  luxe, 
tels  que  boîtes,  peignes,  etc.  On  lait  ramollir  l’é- 
caille dans  de  l’eau  bouillante  ou  devant  le  feu, 
pour  lui  donner  toutes  les  formes  qu’on  désire;  et 
au  moyen  d’un  moule  de  fer  chaud , on  lui  fait 
prendre  toutes  sortes  d’empreintes  en  relief.  Les 
rognures  des  objets  qu’on  travaille  sont  soumises 
à un  degré  de  chaleur  considérable  , et  à l’action 
de  la  presse  pour  en  former  ce  qu’on  appelle  Vé - 
caille  fondue . Les  écailles  d’une  seule  couleur,  qu’on 
trouve  quelquefois  sur  la  tortue-caret,  sont  réser- 
vées pour  certains  usages , tels  que  les  bonbonniè- 
res : c’est  l’écaille  blonde. 

Si  la  tortue-caret  se  recommande  par  ses  écailles, 
elle  n’a  pas  le  même  mérite  sous  le  rapport  de  sa 
cliair,  qui  est  communément  jaune,  d’une  saveur 
désagréable  et  d’un  usage  souvent  malsain  ; mais 
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ses  œufs  sont  même  plus  délicats  que  ceux  des 
autres  espèces  de  tortues  marines. 

On  prend  les  tortues-carets  comme  !es-tortues 
franches,  sur  les  côtes  où  elles  viennent  pondre  y-, 
en  pleine  mer  lorsqu’elles  dorment,  et  dans  des  fi- 
lets tendus  exprès.  Leur  dépouille  en  écaille  pèse 
ordinairement  do  3 à 4 livres,  plus  ou  moins,  sui- 
vant l’âge. 

La  Tortue  - Couaxe  a la  carapace  ovale  , èn 
cœur,  dentelée  sur  les  bords,  couverte  de  quinze 
plaques , dont  les  intermédiaires  sont  postérieure- 
ment bossues.  Elle  a été  confondue  par  plusieurs 
auteurs  avec  la  tortue-caret.  Elle  est  assez  com- 
mune dans  la  Méditerranée,  où  l’on  en  prend  du  3 
à 400  livres  ; elle  n’est  pas  rare  non  plus  dans  les 
mers  de  l’Amérique.  C’est  la  plus  vivace  de  toutes 
les  tortues  marines.  Elle  se  nourrit  principalement 
de  coquillages  et  de  crustacés.  Sa  chair  est  coriace, 
ranco,  et  a une  odeur  de  musc  très -forte;  aussi 
n’est-elle  pas  recherchée.  L’huile  qu’elle  fournit  est 
abondante;  mais,  à cause  de  sa  fétidité,  elle  n’est 
employée  que  pour  brûler,  préparer  les  cuirs,  ou 
caréner  les  vaisseaux.  L’écaille  qui  recouvre  sa  ca- 
rapace est  mince,  remplie  de  plis  et  d’inégalités; 
ce  qui  fait  qu’on  ne  peut  l’employer  que  comme 
écaille  fondue.  11  n’y  a que  les  œufs  de  la  couanu 
nui  soient  estimés  ; on  les  vend  plus  cher  dans  les 
lies  de  l’Amérique  que  ceux  d’aucune  autre  espèce. 

La  Tortue-Luth,  tes  tu  do  coriacea  (Lin.) , est 
connue  des  pêcheurs  sous  les  noms  do  ral-de-mert 
tortue  à clin , tortue  mercuriale.  Elle  habite  la  Mé- 
diterranée et  l’Océan  atlantique.  Sa  longueur  est 
do  7 à 8 pieds.  On  en  prend  de  temps  en  temps 
sur  les  côtes  françaises  do  la  Méditerranée  , et  on 
dit  que  . lorsqu’elle  est  blessée , elle  fait  entendre 
des  huriemeus  d’une  force  prodigieuse,  ot  que  sa 
bouche,  en  ce  cas,  exhale  une  odeur  fétide.  Sa 
chair  est  bonne  à manger,  et  on  retire  de  sa  graisse 
une  huile  bonne  à biûler. 

Cette  espèce  est  très-remarquable  sous  plusieurs 
rapports;  elle  a sa  carapace  très-allongée,  se  ter- 
minant postérieurement  par  un  long  prolongement, 
couverte  non  d’écailles,  mais  d’un  vrai  cuir,  dur, 
noir  et  pourvu  de  cinq  arêtes  longitudinales;  fa 
tête,  les  pattes  et  la  queue  défendues  par  un  cuir 
de  même  nature,  et  ne  pouvant  se  retirer  sous  elle 
comme  dans  la  plupart  des  autres  espèces;  la  par- 
tie supérieure  du  museau  fendue  pour  recevoir  l’ex- 
trémité de  la  mâchoire  inférieure,  qui  est  recour- 
bée en  haut.  Les  Grecs  et  les  Romains  ont  connu 
cette  tortue;  ils  ont  dit  que  sa  carapace  avait  d’a- 
bord servi  à supporter  les  cordes  de  l’instrument  de 
musique  dont  on  lui  a douné  le  nom , et  qui  a con- 
servé plus  ou  moins  de  sa  forme.  De  nos  jours , 
les  peintres  et  les  sculpteurs  représentent  encore 
la  lyre  des  Anciens  sous  la  forme  d’une  carapace. 

2°.  Tortues  d'eau  douce . 

Les  tortues  de  cette  division  ont  aux  pieds  des 
doigts  très-distincts , et  terminés  presque  tous  par 
des  ongles  crochus.  Ces  doigts  sont  palmés  dans  les  a 
uns,  demi- palmés  ou  non  palmés  dans  les  autres. 

Espèces  qui  habitent  V Europe. 

La  Tortue  jaune,  testudo  orbicularis  ( Lia.  ) , 
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a la  carapace  do  8 pouces  au  plus  de  long  sur  5 
dodarge,  convexe,  lisse,  couverte  de  i3  écailles 
dorsales  et  do  »5  écailles  marginales , de  couleur 
noirâtre , avec  des  points  et  des  lignes  jaunes  dis- 
posées en  rayons.  On  la  trouve  daus  les  parties  mé* 
ridionales  de  l’Europe  ; elle  fournit  plusieurs  va- 
riétés qui  ont  été  décrites  sous  les  noms  de  tortue 
d? Europe , de  tortue  tutélaire , de  tortue  ponctuée, 
de  tortue  ronde.  Celte  espèce  vil  dans  les  eaux  bour- 
beuses et  les  marais,  et  sc  nourrit  de  petits  pois* 
sons,  de  reptiles,  de  coquillages  et  d’herbes.  Sa 
chair  est  très -bonne  à manger,  et  ses  œufs  sont 
de  la  grosseur  de  ceux  d’un  pigeon.  On  nourrit 
beaucoup  de  tortues  de  cette  espèce  dans  l’Alle- 
magne méridionale,  pour  les  vendre  sur  les  marchés. 

La  Tortue  bourbeuse  est  la  plus  commune  de 
toutes  celles  de  l’Europe  , dont  elle  habite  les  con- 
trées méridionales  t elle  a la  carapace  noirâtre  , 
d’une  seule  couleur)  la  peau  noire  et  nue,  excepté 
sur  les  pattes,  qui  sont  écailleuses;  la  queue  assez 
longue.  Elle  se  nourrit  de  reptiles,  d’insectes  et  de 
plantes.  Elle  attaque  même  les  gros  poissons,  qu’elle 
mord  sous  le  ventre  et  dont  elle  occasionne  la  mort; 
ce  qui  doit  engager  de  les  écarter  des  étangs.  On 
la  nourrit  fréquemment  dans  les  jardins  du  midi 
de  la  Franco , parce  qu’elle  détruit  les  limaces , les 
insectes  et  autres  animaux  nuisibles.  L’accouple- 
ment de  cette  tortue  a lieu  dans  l’eau  et  dure  a ou 
3 jours;  la  femelle  dépose  ses  œufs  dans  un  trou 
exposé  au  soleil,  et  au  boni  de  3 mois  il  en  sort 
des  petits,  qui  vont  tout  de  suite  sc  jeter  à l’eau. 
On  fait  venir  cette  tortue  de  la  Provence,  et  on  la 
vend  à Paris  pour  faire  des  bouillons,  au’on  regarde 
comme  très-utiles  dans  les  maladies  de  poitrine  et 

Pour  réparer  les  forces  épuisées  par  les  plaisirs  de 
amour. 

Espèces  qui  habitent  les  pays  étrangers  d V Europe. 

La  Tortue  molle  , testudo  ferox  ( Lin.  ) , 1a  plus 
grande  des  tortues  d'eau  douce  ; elle  parvient  à 3 
pieds  de  long  et  a 5o  livres  de  poids.  On  la  trouve 
dans  les  rivières  de  la  Caroline  méridionale,  de  la 
Floride  et  de  la  Louisiane.  Elle  ne  sort  guère  de 
l’eau  que  pour  faire  sa  ponte , qui  est  de  ?.o  à 3o 
œufs.  Sa  chair  est  un  très-bon  manger;  mais  comme 
cette  tortue  mord  avec  fureur  quand  on  veut  la  sai- 
sir, et  que  sa  morsure  emporte  la  pièce,  les  pé- 
cheurs la  redoutent. 

Les  autres  espèces  étrangères  à l’Europe  sont  : 

La  tortue  serpentine , 1a  tortt/e  raboteuse,  la  tor- 
tue réticulaire,  la  tortue  d bord  en  scie , la  tortue  d 
lignes  concentriques  et  la  tortue  odorante , que  l’on 
trouve  toutes  dans  les  rivières  ou  les  marais  de  la 
Caroline;  la  tortue  ponctuée,  1a  tortue  peinte,  la 
tortue  d boite  à gouttelettes , et  la  tortue  rougeâtre , 
que  l’on  trouve  aussi  dans  l’Amérique  septentrio- 
nale ; la  tortue  chagrinée,  la  tortue  roussdtre  et  la 
tortue  d casque,  que  l’on  trouve  dans  les  Indes;  la 
tortuc-martinclle  , que  l’on  trouve  t\  Cayenne;  la 
tortue -mata  ma  ta  et  la  tortue  d trois  carènes , que 
l’on  trouve  dans  les  rivières  de  la  Guiano  ; la  tortue 
de  V Euphrate,  la  tortue  d bec,  que  l’on  trouve  dans 
le  Nil  ; la  tortue  d double  épine , que  l’on  trouve 
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dans  le  Brésil  ; la  tortue  Caspienne , qui  se  trouve 
dans  les  marais  près  do  la  mer  Caspienne;  la  tortue 
d tâte  noire,  qui  se  trouve  dans  les  Muluques;  U 
tortue  porphyréc,  que  l’on  trouve  dans  U Nouvelle- 
Hollande  ; la  tortue  d* Amboine , qui  habite  Plie 
ainsi  nommée;  la  tortue  écailleuse , qui  se  trouve 
è Pile  de  Java;  la  tortue  spenglerienne , la  tortue  d 
verrues,  la  tortue  écrite  , la  tortue  noirâtre  et  la  tor- 
tue retzienne , dont  on  ignore  la  patrie. 

3°.  Tortues  terrestres . 

Elles  ont  les  doigts  des  pieds  non  distincts  ou 
réunis  en  un  moignon  écailleux,  d'où  partent  les 
ongles.  Parmi  les  espèces  do  cette  division , une 
seule  habite  l’Europe  , c’est 

La  Tortue  orecque  ou  Tortue  terrestre  com- 
mune , qui  se  trouve  dons  les  parties  méridionales 
de  l’Europe,  et  principalement  dans  la  Grèce , 
dont  on  connaît  huit  à dix  variétés.  Elle  était  con- 
nue des  Anciens,  qui  la  plaçaient  aux  pieds  de  Vé- 
nus comme  symbole  de  la  douceur.  Cette  espèce  est 
hémisphérique  ; elle  a la  carapace  de  5 pouces  au 
plus  de  long , de  4 pouces  de  large  et  de  3 de  haut , 
ovale,  et  couverte  de  1 3 plaques  supérieures  et  de 
a5  plaques  marginales,  les  unes  et  les  autres  d’une 
couleur  jaune  mêlée  de  noir,  et  entourées  de  stries 
nombreuses;  le  plastron  divisé  par  un  sillon  longi- 
tudinal, da  couleur  jauno,  avec  une  tache  noire 
sur  chacune  des  12  plaques  dont  il  est  composé  ; la 
lètc  un  peu  convexe  en  dessus , recouverte  par 
quelques  écailles;  les  mâchoires  dentées;  les  pieds 
courts;  la  queue  conique  et  terminée  par  une  corne 
recourbée  en  dessous  et  jaunâtre. 

On  nourrit  U tortue  grecque  dans  quelques  jar- 
dins en  Italie  et  en  Sardaigne,  pour  détruire  les  hé- 
lices et  les  insectes;  clic  vit  plus  de  60  ans;  elle 
passe  l’hiver  dans  la  terre  sans  manger;  mais  dès  le 
printemps,  elle  sort  do  sa  retraite;  et  après  avoir 
réparé  ses  forces,  elle  s’accouple  et  pond  dnci  à six 
œufs  gros  comme  ceux  d’un  pigeon  , ou’elle  dépose 
dans  le  sable,  où  les  petits  éclosent  à la  fin  de  Pété. 
Sa  chair  est  bonne  à manger,  et  on  en  fait  une 
grande  consommation  en  Grèce  pendant  le  carême, 
parce  qu’elle  est  regardée  comme  maigre.  Commt- 
cette  tortue  est  très-commune  en  Barbarie,  on  en 
apporte  beaucoup  de  ce  pays  à Marseille,  d’où  on 
les  envoie  à Paris  pour  l’usage  des  pharmacies.  Le» 
bouillons  faits  avec  cette  tortue  passent  pour  être 
meilleurs  dans  les  affections  do  poitrine  que  ceux 
de  U tortue  bourbeuse. 

Les  autres  espèces  de  tortues  terrestres  sont  : 1a 
tortue  bordée,  qui  se  rapproche  de  la  tortue  grccaue 
et  quo  l’on  croit  habiter  l’Amérique  méridionale; 
U tortue  d marqueterie,  aue  l’on  croit  se  trouver  au 
Brésil  ; la  tortue  ponctulane , qui  se  trouve  au  Bré- 
sil et  à la  Guiaue  ; la  tortue-gnp  hcr,  qui  habite  dans 
l’Amérique  septentrionale;  la  tortue  géométrique , 
qui  se  trouve  en  Asie  et  en  Afrique;  la  tortue  élé- 
gante et  la  tortue  aréoléc , qui  habitent  les  Indes; 
Ta  tortue  indienne,  qui  se  trouve  à 1a  côte  de  Coro- 
mandel; la  tortue-cafre  et  la  tortue-vermillon , qui 
se  trouvent  au  cap  de  Bonne-Espérance;  la  tortue 
d faciès  blanche  , qu’on  trouve  à Ce  y lan  ; 1a  tor- 
tue dentelée,  qui  se  trouve  en  Virginie;  enfin  la 


Digitized  by  Google 


TRA 


è4i 

tortue- co  ui , U tortue  lutéole  et  U tortue  jouvencelle, 
dont  on  ignore  la  patrie. 

TOllB.  Bateau  grand  ou  petit,  qui  sert  à passer 
le»  rivières,  sur-tout  la  Loire.  Les  pécheurs,  vers 
Tours  et  Orléans,  s’en  servent  pour  pécher  l’alose. 

TOUILLE.  L’un  des  noms  donnés  au  Requin . 
T.  ce  mot. 

TOUILLE-BOEUF.  Nom  vulgaire  di^  squale -nés 
dans  quelques  ports  de  mer.  Y.  Squale . 

TGULETTE.  Terme  picard  , qui  signifie  une 
espèce  de  poulie  en  bobine  faisant  partie  du  métier 
faim  les  pcit  ou  pile s,  qu’on  nomme  carré . 
TOULON.  Il  y a dans  cette  ville  une  juridiction 
de  Prud*  hommes-Pécheurs.  V.  ces  mots. 

TOUN.  Nom  du  thon  à Marseille. 

TOU PIN.  Morceau  de  bois  , quelquefois  de 
liège,  figuré  en  cène  tronqué,  sur  lequel  on  fait 
des  rainures  pour  recevoir  plusieurs  fils  ou  tourons 
qu'on  veut  commettre  , afin  de  régler  leurs  révolu- 
tions. V.  Corde. 

TOUR.  Enceinte  ronde  des  bourdigues,  dans 
lesquelles  Le  poisson  sc  rassemble.  11  y en  a or- 
dinairement cinq  t les  deux  qui  sont  les  plus  près 
de  l’entrée  s’appellent  reculadons  ; celles  du  milieu 
requinquettes,  et  celle  de  la  pointe  est  dite  du  dehors. 
V.  Bourdigue. 

TOl’ttl).  Poisson  du  genre  des  labres.  On  donne 
aussi  ce  nom  au  labre-paon.  V.  Labre-Paon  et  La- 
bre- Tourd. 

TOURNE-DOS.  On  doit  exposer  dans  les  mar- 
chés les  poissons  un  peu  avariés  dans  un  sens  diffé- 
rent de  ceux  qui  sont  en  bon  état,  pour  que  les 
acquéreurs  les  connaissent  : c’est  ce  qu’on  appelle 
exposer  à tourne- dos.  Cela  se  pratique  particuliè- 
rement à Meta. 

TOURNÉE.  On  donne  ce  nom,  dans  les  envi- 
rons de  Saint-Brieuc,  au  colleret.  On  nomme  aussi 
parcs  à petite  tournée  de9  parcs  ouverts  et  à cro- 
chets ; mais  ceux  à grande  tournée  sont  les  parcs 
fermés.  11  y a encore  des  hauts  et  bas  parcs  à tour- 
née, qu’on  tend  de  haute  mer.  Enfin  on  appelle 
tournée  une  seine  qui  est  tirée  par  deux  bateaux. 
V.  Parc,  Seine. 

TRABACOU  ou  TRABAUQUÉ.  C’eit  ainsi 
u’on  nomme  maintenant  aux  Martigues  le  filet 
es  grande#  tartanes.  V.  Tartane. 

TRAILLKT.  Sorte  de  châssis  sur  lequel  on 
roule  la  corde  du  libouret.  V.  Ligne. 

TRAINE.  On  donne  assez  souvent  ce  nom  aux , 
veines.  Les  Provençaux  disent  trahines.  Dans  les 
environs  de  Caen,  on  nomme  traîneaux  les  petites 
seines)  on  nomme  aussi  traîne  une  pèche  qu’on! 
fait  avec  un  crochet  double,  qu’on  traîne  sur  le  sable 
pour  en  tirer  les  coquillages  qui  s’y  enfoncent.  V. 
Pêche  et  Seine. 

L’usage  des  traînes  est  prohibé  par  la  déclaration 
du  roi,  au  a3  avril  1726.  V.  Pêche  maritime , f 4» 
TRAINEAUX.  V.  Traîne. 

TRAINEE.  Espèce  de  ligne  de  fond.  V.  Ligne. 
TRAINELLE.  Sac  de  tuile  qu’on  traîne  sur  le 
sable  , comme  une  petite  charrue , pour  prendre  des 
lançons.  Ce  terme  est  usité  en  Basse- Normandie. 

TRAIT.  On  nomme  trait  l’espace  qu’on  parcourt 
cvec  un  filet  qu’on  traîne  : après  avoir  fait  un  trait f 
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on  en  fait  un  autre.  On  appelle  quelquefois  trait  les 
ailes  des  filets  en  manche,  apparemment  parce  qu’bu 
les  traîne  par  ces  ailes.  V.  A issaugue. 

TRAITER  ou  TRA1LLER  une  ligne,  c’est  lui 
donner  de  temps  en  temps  une  secousse  en  la  tirant 
vivement  d’une  brasse,  soit  pour  que  l’haim  entre 
mieux  dans  les  chairs,  soit  pour  engager  les  mo- 
rues à saisir  l’appât , qui  pourrait  leur  échapper. 

TRAMAIL,  ou  TRÉMAIL,  ou  TRAMAI  L^ 
LADE.  Ces  différons  noms  viennent  du  latin  très 
macula »,  trois  mailles,  et  désignent  un  même  filet, 
qui  est  composé  de  trois  rangs  de  mailles  les  unes 
sur  les  autres,  dont  celles  de  devant  et  de  derrière 
sont  fort  larges,  et  faites  d’une  petite  ficelle.  La 
toile  du  milieu,  qui  s’appelle  la  nappe,  est  faite 
d’un  fil  plus  délié  ; elle  s’engage  dans  les  grandes 
mailles,  et  elle  bouche  l’issue  aux  poissons  qui  y 
sont  entrés. 

Nous  avons  indiqué  la  manière  de  le  fabriquer  au 
mot  Filet , et  ses  usages  en  parlant  des  É tentes  sur 
piquets  et  de  la  garniture  des  Parcs.  V,  ces  mots. 

Ce  filet  est  formé  de  trois  nappes  (fV.34. 
posées  immédiatement  les  unes  sur  les  autres,  et 
montées  turune  ralingue  qui  est  commune  À toutes, 
ab , cd,  qui  borde  le  filet  haut  et  bA8. 

Les  deux  nappos  qui  renferment  entre  elles  une 
nappe  intermédiaire  s’appellent  hamaux  dans  les 
ports  de  l’Océan,  et  entremeaux  sur  la  Méditer- 
ranée. Cos  nappes  sont  faites  d’un  fort  fil  retors  ; 
leurs  mailles  ont  depuis  5 juseju’à  9 et  10  pouces 
d’ouverture  en  carré)  le  filet  qui  est  renfermé  entre 
les  deux  hamaux  s«  nomme,  en  Ponent,  \aflue,  la 
carte  ou  la  nappe.  Ce  dernier  nom  est  celui  cju’on 
lui  donne  aux  bords  de  la  Méditerranée.  Cette 
nappe  est  faite  d’un  fil  plus  ou  moins  délié,  suivant 
l’espèce  de  poisson  qu’on  se  propose  du  prendre. 
Ses  mailles  sont  aussi  de  différentes  grandeurs)  car, 
quoique  les  poissons  ne  doivent  pas  s’y  mailler, 
comme  dans  les  roanets , ce  filet  étant  de  nature  à 
en  arrêter  de  grosseurs  différentes,  il  ne  faut  pas 
que  les  mailles  soient  aussi  serrées  pour  prendre  «le 
fort  gros  poissons  que  pour  en  arrêter  de  petits; 
niais  elles  sont  toujours  beaucoup  moins  ouvertes 
que  celles  des  hamaux. 

Comme  il  faut  que  la  fiuo  ou  nappe  flotte  entre 
les  hamaux,  on  la  tient  toujours  plus  grande  que 
ceux-ci;  et  s’ils  ont  7 pieds  de  chute  et  80  brasses 
de  longueur,  la  flue  doit  avoir  au  moins  8 à 10  pieds 
de  chute  et  une  longueur  de  100  brasses. 

Par  ce  moyen,  la  flue,  qui  est  d’un  fil  délié  et 
qui  flotte  entre  les  hamaux,  cède  aux  efforts  que 
font  les  poissons,  et  entre  dans  les  mailles  des  ha- 
maux, où  elle  forme  des  poches,  d’où  le#  poissons  ne 
peuveut  se  dégager. 

L’avantage  de  ce  filet  est  d’arrêter  les  poissons  qui 
s’y  présentent,  de  quelque  côté  qu’ils  le  rencontrent, 
sans  avoir  besoin  qu’ils  s’emmaillent  en  s’arrêtant 
par  'es  ouïes,  comme  lorsqu’on  se  sert  de  manets.  Les 
eiitromaillades  de  la  Méditerranée  sont  ordinaire- 
ment bordons  par  la  tète  d’une  espèce  de  lisière  h h , 
Pl.  34,  JV®.  lV,  qu’on  nomme  surdon , et  qui  est 
formée  de  3 à 4 rangées  de  grandes  mailles,  faites 
avec  du  fil  encore  plus  fort  que  celui  des  hamaux  ; 
et  c’est  sur  le  sardon  que  sont  attachées  les  flottes 
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ou  nattes  de  liège.  Ces  généralités  suffisent  pour 
rappeler  ce  que  nous  avons  dit  ailleurs  sur  cette 
espèce  de  filet.  A l’égard  de  la  manière  de  s’en  ser- 
vir, nous  avons  déjà  expliqué  comment  on  le  tend 
sur  des  piquets  à la  façon  des  Ravoirs , ou  pour  en 
former  des  Palis,  ou  encore  pour  en  garnir  les 
Parcs,  ces  mots.)  H s’agit  maintenant  d'expliquer 
comment  on  le*  tend  sans  piquets,  pierrés  et  flottés. 

On  tend  les  trémails  ou  tramaux  comme  les  au- 
tres étentes  pierrées  et  flottées,  ou  à la  mer  basse 
sur  les  grèves,  ou  dans  l’eau  À une  petite  distance 
du  rivage,  ou  dans  tes  grands  fonds.  Assez  souvent 
on  tient  ce  filet  sédentaire , d’autres  fois  on  Le  laisse 
dériver  au  gré  des  courons;  quelquefois  même  on  le 
traîne.  Ainsi,  on  pourrait  substituer  avec  avantage 
le  trèmail  à presque  toutes  les  autres  espèces  de 
filets;  mais  il  est  beaucoup  plus  cher.  Mous  allons 
expliquer  en  détail  ses  différons  usages. 

$ i.  — De  la  pêche  aux  trémails  ou  tramaux 

pierrés  et  flottés , tendus  sédentaires  d la  basse 

eau  sur  les  grèves. 

Les  petits  pécheurs  des  côtes  tendent  des  tramaux 
à la  basse  eau  comme  on  tend  les  folles.  Four  cela, 
à toutes  les  grandes  vives-eaux,  lorsque  les  sables 
découvrent  beaucoup,  et  depuis  le  mois  de  mars  jus- 
qu’à la  fin  d’octobre,  nombre  do  pécheurs  étendent 
sur  le  sable,  PI.  34,  Ar°.  II,  des  pièces  de  tramaux, 
le  pied  tourné  à la  mer.  La  tête  du  filet,  qui  est 
garnie  de  flottes  do  liège,  est  couchée  vers  la  côte  : 
ils  attachent,  aux  deux  bouts  de  la  corde  qui  borde 
le  pied  du  filet,  une  grosse  càblière  a;  ils  mettent 
quelquefois  des  pierres  sur  cette  corde;  mais  le  plus 
souvent  ils  se  contentent  de  l’enfouir  dans  le  aaole  , 
et  ils  attachent  à la  tête  du  filet  des  bandingues  b, 
terminées  par  des  pierres  qu’ils  enfouissent  dans  le 
sable. 

Nous  avons  déjà  eu  occasion  de  parler  des  Ban - 
dingues.  (V.  ce  mot.  ) Ainsi , on  conçoit  que  quand 
la  marée  monte,  elle  tend  à soulever  la  tête  du 
filet,  à cause  des  flottes  qui  y sont  attachées;  mais 
le  courant  de  la  marée  qui  porte  à la  côte  couche  le 
filet  tout  près  du  terrain , et  alors  il  s’y  prend  bien 
peu  de  poissons.  11  n’en  est  pas  de  même  au  retour 
de  la  marée,  parce  que  les  bandingues  b empêchent 
que  le  filet  ne  se  renverse;  l’eau  s’entonne  dans  le 
filet  avec  le  poisson,  qui  quitte  la  côte  au  retour  de 
la  marée.  Ce  sont  sur-tout  des  poissons  plats,  soles, 
limandes,  carrelets,  raies;  on  y trouve  encore  des 
roussettes  et  divers  crustacés,  tels  que  homards, 
langoustes , crabes,  etc.  Les  poissons  ronds  qui  don- 
nent dans  le  filet  sont  également  pris  comme  les 
poissons  plat*.  , 

Les  pécheurs,  craignant  qne  les  poissons  voraces 
n’endommagent  le  fruit  de  leur  pèche , ont  coutume 
d’aller  avec  des  bottes  prendre  leurs  poissons  avant 
que  la  mer  soit  retirée  entièrement.  Ils  redoutent 
las  crustacés,  qui  se  portent  en  abondance  à la  côte 
dans  les  chaleurs;  mais  ils  craignent  encore  plus  les 
étoiles- de-mer,  qu’on  nomme  chaffolles  en  quelques 
endroits,  et  qui,  dit-on  , dévorent  même  les  crabes. 

Comme  on  ne  peut  pas  ensabler  le  pied  du  filet 
quand  on  est  obligé  de  tendre ,sur  des  fonds  durs, 
on  le  charge  de  beaucoup  de  pierres  : on  en  met 
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même  aux  deux  extrémités  de  la  tête  du  filet , ce 
qui  n’empêche  pas  qu’on  ne  fasse  usage  des  bandin- 
gues, qu  on  termine  par  une  grosse  pierre,  ou  qu’on 
arrête  avec  des  crochets  que  l’on  fait  entrer  dans 
ces  fonds. 

Ces  pêcheurs  ne  peuvent  tendre  que  par  un  beau 
tempa.  Les  vents  forcés  emplissent  les  filets  de  sable 
et  de  goémon;  et  le  courant  de  l’eau  étant  arrêté 
ar  ces  immondices,  il  rompt  ou  emporte  les  filets, 
lais  quand  les  bandingues  sont  bien  di «posées  et 
que  l’eau  ne  charrie  point  d’immondices,  le  filet  fait 
une  grosse  poche  à la  marée  descendante;  et  s’abais- 
sant vers  la  côte  à mesure  que  l’eau  se  retire,  il 
couvre  le  poisson  qu’il  a arrêté  et  qui  se  trouve  ainsi 
pris  entre  le  filet  et  le  sable,  comme  on  le  voit 

PI.  33,  N*.  V. 

ün  donne  différons  noms  à ce  filet  t quelques-uns 
l’appellent  lieux  tramaillé,  flotté  et  pierré ; d’au- 
tres cibaudière  flottée,  et  ailleurs  folle  tra maillée. 

Comme  il  y a de  grandes  plages  de  sable  dans  les 
environs  du  bourg  d’Ault,  on  y pratique  cette  pê- 
che, et  le  filet  s’y  nomme  tramait , ou  trémillon  s’il 
est  petit;  et  les  lièges  qu’on  met  à la  lèle,  flotterons. 

On  voit  que  la  tente  do  ces  tramaux  sur  les 
grèves  diffère  pou  de  celle  des  folles,  dans  la  memr- 
circonstanco.  • ’ ■ ' » 

fa.  — De  la  tente  des  tramaux  sédentaires  dans 

les  rivières,  dans  les  étangs  et  d peu  de  distance 

du  bord  de  la  mer. 

Nous  avons  dit,  en  parlant  de  la  manière  de  pé- 
cher à Vépervier,  que  quand  on  traîne  ce  filet  dont, 
un  cours  d’éau,  Pon  tend  assez  souvent  en  travers 
un  tramail  plombé  et  flotté,  qu’on  place  à une  cer- 
taine distance  en  avant  de  l’épervier  pour  prendre  le 
poisson  qui  fuit  devant  les  pécheurs.  Voici  d’autres 
usages  auxquels  on  emploie  les  tramaux. 

Quand  il  y a beaucoup  de  crônes  et  d’herbiers  ail 
bord  des  rivières  et  des  étangs  poissonneux , les  pê- 
cheurs entourent  ces  endroits  avec  un  trémail  pierré 
et  flotté,  ainsi  qu’on  le  voit  PL  34,  sur  le  devant 
de  la  fig.  N°.  III.  Lorsoue  le  filet  est  tendu , les 
pêcheurs  boulent  ou  bouillent  avec  des  perches,  qu’ils 
fourrent  dans  les  crônes  et  les  herbiers  qui  se  ren- 
contrent entre  la  terre  et  le  filet  î ce  qu’ils  font  à 
pied  quand  les  bords  sont  praticables , sinon  avec 
un  putit  bateau.  Les  poissons,  effarouchés,  se  jettent 
alors  dans  le  filet,  s’y  embarrassent  et  sont  pris. 

Ce  qu’il  y a d’avantageux  à cette  pêche,  c’est 
qu’on  peut  la  pratiquer  avec  succès  par  tes  temp* 
frais,  quand  les  poissons  se  retirent  dans  les  crônes. 

Les  mailles  de  la  fluc  ont  ordinairement  8 à 
9 lignes  d’ouverture,  et  celles  des  hamaux  5 pouces. 

On  tend  aussi  des  tramaux  par  le  travers  des  pe- 
tites rivières  dans  lesquelles  il  y a beaucoup  d’her- 
biers, et  dans  des  étangs  par  le  travers  des  canaux 
qui  conduisent  aux  décharges,  ou  dans  des  route* 
qu’on  forme  en  fauchant  l’herbe  des  étangs,  comme 
a a,  PL  a6,  jV®.  P}  et  on  boule  au  -dessus  et  au- 
dessous  du  filet,  pour  engager  le  poisson  à donner 
dedans. 

On  traverse  encore  avec  des  tramaux  les  rivières 
où  ta  marée  remonte.  On  choisit  par  préférence  les 
temps  des  mortes-eaux;  et  on  tend  le  filet  immé- 
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diatement  avant  que  la  mer  commence  à monter, 
pour  le  relever  à l'instant  du  reflux.  On  peut  aussi 
y tendre  de  pleine  mer  lorsqu’elle  est  étale,  et  re- 
lever avant  qu’elle  toit  entièrement  retirée. 

Outre  les  plombs  du  pied  du  filet,  on  amarre  de 
grosses  ciblières  aux  angles  d'en  bas  du  filet. 

La  tète  du  filet  est  garnie  do  flottes;  et  on  at- 
tache, aux  extrémités  B cl  H,  PL  34»  N*%V , deux 
lignes,  qui  portent  chacune  une  bouée  ou  signal  ce, 
ui  sert  à reconnaître  l’endroit  où  est  mouillé  le 
let,  lorsqu’on  veut  le  relever. 

Un  homme  et  un  petit  garçon  dons  un  batelet 
suffisent  pour  foire  cette  petite  pèche. 

Le  filet  ne  reste  tendu  qu’une  heure  et  demie  ou 
deux  heuros  au  plus,  parce  que  si  l’on  a tendu  la 
mer  étant  basse,  il  faut  relever  avant  que  le  reflux 
se  fasse  sentir;  et  si  l’on  a tendu  de  pleine  mer,  il 
faut  relever  avant  qu’elle  soit  .entièrement  retirée. 

Pour  le  relever,  l’homme  qui  est  dans  le  batelet 
tire  à bord  son  filet  par  le  bout  qu’il  avait  mis  le 
dernier  à l’eau,  et  le  petit  garçon  rame,  afin  que  le 
bateau  résiste  à l’effort  que  fait  l’homme  pour  ame- 
ner le  filet  à bord. 

On  voit  do  ces  tramaux  tendus  en  folles  en  re- 
montant la  Seine  au-dessus  de  Quillebœuf;  ils  y sont 
appelés  rets  dormant.  Le  tramail  est  d’un  usage  si 
commode,  qu’on  s’en  sert  dans  beaucoup  d’endroit», 
entre  autres  dans  la  rivière  de  l’fsle,  près  Libourne; 
au-dessus  de  Bordeaux,  vers  Pouillac;  etù  l’entrée 
de  la  Loire,  pour  prendre  plusieurs  sortes  de  pois- 
sons, particulièrement  des  aloses. 

A Plie  do  Trentemou , près  Nantes,  on  pèche  à 
la  mer  avec  un  tramail  que  l’on  nomme  sepl-doiets , 
et  qui  est  tendu  en  rets  traversant  entre  les  roches. 
Les  pécheurs  se  mettent  dans  leurs  barques  entre  la 
terre  et  le  tramail , et  battent  l’eau  avec  leurs  avi- 
rons pour  faire  lever  le  poisson  plat  et  l’obliger  à 
fuir  dans  le  filet,  ainsi  mie  le  poisson  rond.  Ils  relè- 
vent le  rets  aussitôt  ou’ils  ont  cessé  leur  battue,  et 
souvent  ils  font  trois  battues  en  une  heure.  Ils  pra- 
tiquent cette  pôcho  en  tout  temps,  sur-tout  lorsqu’ils 
ne  peuvent  pécher  à l’embouohure  de  la  rivière,  à 
cause  des  glaces,  des  lavasses  et  des  débordemens. 

En  Bretagne,  dans  les  environs  de  Quimpcr,  et 
en  Normandie,  près  de  Port-en-Bcssin,  on  pratique 
une  petite  pèche  que  deux  hommes  peuvent  faire 
sans  bateau,  et  qu’on  nomme  communément  rets 
roulant,  ou  vas-tu,  viens-tu.  Le  filet  peut  être  de 
l’espèce  des  mancts  ou  des  tramaux  : si  c’en  est  un 
du  genre  des  manets,  il  faut  que  la  grandeur  des 
mailles  soit  proportionnée  à la  grosseur  du  poissou 
qu’on  se  propose  de  prendre  ; et  comme  il  peut  s’y 
présenter  des  poissons  de  différentes  espèces,  il  vaut 
mieux  tendre  un  trémail,  parce  que  cc  filet  n’exige 
pas  autant  de  précision  dans  la  grandeur  des  mailles. 
Mais  quand  certains  poissons,  comme  les  maque- 
reaux, les  harengs  ou  les  sardines  donnent  abon- 
damment à la  côte,  on  doit  tendre  des  manets,  parce 
que  ces  filets  coûtent  moins  que  les  tramaux. 

Quelques  pécheurs  mettent  un  peu  de  plomb  au 
bas  du  filet  ; d’autres  frappent  quelques  pierres  sur 
la  ralingue  d’en  bas,  et  seulement  ce  qu’il  en  faut 
pour  que  le  filet  soit  tendu,  car  il  ne  doit  pas  traî- 
ner sur  lo  fond. 
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La  longueur  du  filet  n’est  pas  déterminée  t elle 
dépend  de  l’espace  qu’on  peut  occuper,  comme  à la 
fis.  JV°.  VI,  PL  35,  de  la  côte  à la  roebo  B.  Sa 
chute  dépend  de  l’élévation  que  prend  1a  marée  ; 
souvent  elle  est  de  8 ou  10  pieds.  Les  pécheurs  por- 
tent le  plus  loin  qu’ils  peuvent  à la  basse  eau  une 
poulie,  qu’ils  frappent  sur  une  petite  ancre,  ou 
qu’ils  amarrent  & une  roche  telle  que  B,Jig.  N°.  VI, 
s’il  s’en  trouve  à portée.  Ils  passent  dans  la  poulie 
une  corde  c B , qui  revient  à la  côte.  Fdle  est  donc 
double  depuis  1a  côte  jusqu’à  la  poulie,  et  ils  la 
tiennent  toujours  plus  longue  que  cette  distance. 
On  amarre  le  bout  forain  du  filet  à l’endroit  de  la 
corde.  Lorsque  ce  point  est  près  do  la  côte , en  ha- 
lant  sur  la  corde  cB,o n oblige  le  point  d’attache  e 
d’aller  tout  auprès  de  la  poulie  B ; et  on  amarre  à 
terre  l’autre  bout  du  filet,  qui  est  tendu,  mais  qui 
forme  une  courbe,  à cause  du  courant  qui  le  frappe. 
On  attend  que  la  mer  soit  montée  d'une  quantité 
égale  à la  chute  du  filet,  pour  le  tendre  en  halant 
sur  la  corde  c B.  Alors  un  pécheur  tient  une  ma- 
nœuvre qui  répond  à la  ralingue  flottée  du  filet  ; et 
quand  il  sent,  aux  secousses  de  cetto  corde  et  aux 
inouvemens  des  lièges,  qu’il  y a du  poisson  engagé 
dans  lu  filet,  un  pécheur  haie  sur  la  corde  e,  pour 
amener  à la  côte  le  bout  forain  du  filet  ; puis  ce  bout 
étant  près  de  la  côte,  on  tire  A terre  tout  le  filet 
par  les  deux  houts,  et  on  prend  le  poisson  , dont  une 
partie  est  maillée  et  l’autro  embarrassée  dans  le* 
plis.  Ensuite  en  halant  sur  la  corde  c B , on  tend  de 
nouveau  le  filet  et  répétaut  cette  môme  manœuvre, 
on  continue  la  pèche  jusqu’à  ce  que  la  mer  soit  as- 
sez retirée  pour  que  le  filet  no  puisse  plus  flotter.  11 
aurait  de  l’inconvénient  à donner  au  filet  autant 
e chute  que  la  nier  prend  d’élévation;  car,  en  ce 
cas,  la  pèche  ne  durerait  pas  long-temps.  On  prend 
à cette  pécho  toutes  les  espèces  de  poissons  ronds 
qui  donnent  à la  côte,  sur-tout  quand  on  tend  un 
trémail.  Cette  petite  pêche  est  sur-tout  avantageuse 
quand  les  marsouins  rangent  la  côte  ; car  les  pois- 
sons qui  veulent  fuir  pour  les  éviter  donnent  dans 
le  filet  et  se  prennent.  On  commence  cette  péchc 
dans  le  mois  de  décembre,  et  on  l’abandonne  quand 
on  peut  aller  à la  grande  pêche  du  hareng  et  du 
maquereau. 

§3.  — De  la  péchc  aux  tramaux  sédentaires  en 
grande  eau. 

Les  pèches  dont  nous  allons  parler  sont  plus  con- 
sidérables que  celles  dont  il  a été  question  jusqu’ici. 

Les  Gascons  pêchent  avec  le  trémail  près  de  la 
côte,  et  aussi  en  pleine  mer.  Ils  donnent  à cette 
dernière  pôcho  le  nom  de  neugue.  C’est  la  seule 
dont  nous  parlerons  ici , celle  qui  se  fait  à la  côte 
étant  à-peu -près  semblable  aux  pêches  dont  nous 
avons  traité  dans  les  paragraphes  precédens. 

Les  pécheurs  du  cap  de  Gascogne  ne  vont  à la 
grande  mer  avec  des  rets  trémaillés  que  depuis  le 
commencement  de  novembre  jusqu’au  mois  du  murs. 
Us  donnent  divers  noms  à leurs  pèches , quoi- 
u 'elles  ne  diffèrent  entre  elles  que  par  1a  grandeur 
es  mailles  ou  par  l’étendue  et  la  chute  des  iilets  : 
il  parait  qu’ils  donnent  à ces  filets  le  nom  de  peu- 
gue , ainsi  qu’à  des  rets  qui  sont  du  genre  des  A#q« 
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nets.  (V.  cc  mot.)  Chaque  pièce  a communément 
3o  brasses  de  longueur  et  une  brasse  ou  une  brasse 
et  demie  de  chute;  U tête  est  garnie  de  flottes  de 
liège,  et  le  pied  de  3 onces  de  plomb  par  brasse 
Quand  les  pécheurs  se  servent  de  ce  tyémail  dans  le 
bassin  d’Arcançou  , In  tessure  n’est  composée  que 
de  3 ou  4 pièces  de  filet  : ils  la  nomment  chasse. 
Chaque  bout  porte  une  càbliére  du  poids  de  30  li- 
vres et  une  bouée. 

Pour  la  pèche  A la  grande  mer,  ils  joignent  les 
unes  aux  autres  3o  ou  4o  pièces  de  trémail , dont 
chacune  a 3o  brasses  de  longueur;  ce  qui  forme 
une  tessure  de  1,000  à 1,300.  On  met  A chaque 
bout  de  ces  grandes  tessure*  une  càbliére  du  poids 
de  4°  ou  5 o livres.  On  en  ajoute  encore  une , 
qui  pèse  20  livres,  au  bout  de  chaque  pièce,  pour 
que  la  tessure  demeure  sédentaire.  II  y a alors  trois 
bouées,  une  A chaque  bout  de  la  tessure  et  une  au 
milieu.  Ces  filets  ne  restent  guère  plus  de  io  ou 
ta  heures  A la  mer;  souvent  on  les  tend  vers  le  so- 
leil couché,  et  on  les  relève  à minuit. 

Les  pécheurs  étant  revenus  à terre  avec  leurs 
poissons,  ils  étendent  leurs  filets  pour  les  faire  sé- 
cher, et  recommencent  ensuite  la  pèche. 

Les  mois  de  novembre  et  décembre  passent  pour 
être  les  plus  avantageux  A celte  pèche,  parce  que 
les  poissons  quittent  alors  le  bassin  pour  gagner  les 
grands  fonds.  Elle  est  encore  abondante  dans  le 
mois  de  mars,  où  les  poissons,  quittant  la  grande 
enu , vont  frayer  à la  côte  et  dans  le  bassin  d’Ar- 
cançon. 

On  cale  les  tessures  depuis  io  jusqu’à  4 o brasses; 
on  mouille  toujours  une  ancre  au  bout  du  filet,  et 
elle  reste  A l’eau  jusqu’à  ce  qu’on  relève. 

Durant  le  carême,  on  pèche  tous  les  jours,  et 
seulement  trois  fois  par  semaine  pendant  le  reste  de 
l’année. 

En  plusieurs  endroits,  et  notamment  dans  les 
environs  de  Marcnnes,  on  appelle  folles  trémail- 
Ices  ou  rets  à raie  des  tramnux  qui  ont  environ 
8o  brasses  de  longueur  : on  les  tend  sédentaires  sur 
les  fonds,  précisément  comme  les  folle9,  PI.  34, 
AT°.  V,  Cette  pèche,  qui  se  fait  depuis  le  commen- 
cement d’avril  jusqu’à  la  fin  de  juillet,  exige  que 
plusieurs  matelots  s’associent.  Chacun  d'eux  four- 
nit 4 pièces  de  filet.  Le  propriétaire  du  hatcau 
a un  lot  pour  sa  part,  et  les  matelots  partagent  le 
reste  du  profit  proportionnellement  à la  quantité  de 
filets  que  chacun  a fournie.  Les  mailles  des  hamaux 
ont  io  pouces  d’ouverture  en  carré,  et  celles  de  In 
flue  2 pouces  io  lignes.  On  y prend  des  raies,  des 
turbots  et  d’autres  poissons  plats. 

Les  folles  trémaillées  de  la  Rochelle  ont  les  mailles 
des  ham&ux  de  »4  pouces  d’ouverture,  et  celles  de 
la  flue  sont  de  1 8 lignes.  La  pèche  avec  ces  tramaux 
se  fuit  précisément  comme  celle  avec  des  folles,  et  on  y 
prend  toutes  sortes  de  gros  poissons , principale- 
ment des  poissons  plats. 

Les  pécheurs  de  Brest  prennent  des  lieux,  des 
merlans,  des  rougets,  des  plies,  des  soles,  des  tur- 
bots, des  pou les-de- incr,  des  grondins,  avec  untré- 
mail  qu’ils  tendent  de  nuit  et  qu'ils  relèvent  de  jour. 

Dans  les  environs  de  Fécamp,  on  appelle  trimats , 
tra  nu  lions  et  folles  t rimaillées  ÿes  filets  établis  sé- 
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dentaires  à la  mer,  précisément  comme  les  folles. 
Ce  filet,  qui  est  flotté  et  pierre,  est  donc  garni  aux 
extrémités  de  grosses  càblières  et  de  bouées;  sa 
chute  est  ordinairement  d’une  brasse.  On  l’établit 
suivant  le  vent  et  le  cours  de  la  marée,  quelquefois 
un  bout  vers  la  terre  et  l’autre  au  large,  d’autres  fois 
parallèlement  à la  côte.  Chaque  pièce  a environ 
22  brasses  de  longueur,  et  l’on  en  ajoute  aasex  les 
unea  au  bout  des  autres  pour  former  une  tessure  de 
5 à 600  brasses. 

Les  mailles  des  hamaux  ont  8 pouces  d’ouverture 
en  carré,  et  celles  de  la  flue,  qui  est  d’un  fil  très- 
fin,  en  ont  deux. 

Les  pécheurs  sc  tiennent  dans  leur  bateau  , et  ne 
s’éloignent  guère  de  1a  côte  que  d’une  lieue  et 
demie. 

On  fait  cette  pèche  toute  l’année,  et  les  pécheurs 
attendent  plusieurs  marées  avant  de  rapporter  leurs 
filets  A terre.  Il  s’y  prend,  suivant  les  différentes 
raisons,  des  soles,  des  carrelets,  des  raies,  des  tur- 
bots, des  aloses,  et  autres  poissons  plats  et  ronds. 

{ 4.  — Pèche  qu'on  fait  avec  des  tramaux  qui  ne 
sont  pas  sédentaires . 

Les  tramaux  qu’on  nomme  dans  les  environs  de 
Marennes  rets  à meuilles  ou  A mulets,  ou  encore 
rets  d'enceinte , ont  les  mailles,  tant  des  hamaux 
que  de  la  flue,  de  différentes  grandeurs,  et  l’on  fait 
usage  des  uns  ou  des  autres  dans  différentes  saisons 
de  l’année. 

Les  tramaux  dont  nous  parlons  ne  peuvent  pas 
être  regardés  comme  sédentaires,  puisqu'on  ne  les 
fixe  point  en  un  endroit  par  des  ancres  ou  càblières; 
on  ne  peut  aussi  les  regarder  comme  dérivans,  puis- 
u’on  no  les  tend  point  dans  les  courans,  mais  dans 
es  endroits  où  l’eau  est  A-peu-près  dormante.  Il 
Importe  peu  de  quelle  nature  soit  le  fond.  Quand 
les  pêcheurs  jugent  qu’il  y n du  poisson  rassemblé 
dans  un  bas-fond  où  il  ne  reste  que  5 à 6 pieds 
d’eau,  ils  font  une  enceinte  avec  3 ou  4 pièces 
de  tramaux , dont  chacune  porte  5o  brasses  de  lon- 
gueur et  environ  5 pieds  de  chute.  Les  froissons  qui 
se  trouvent  renfermés  par  le  filet  sc  prennent  dans 
sa  fluo. 

On  pèche,  depuis  Toulouse  jusqu’A  Agen,  des 
saunions,  dans  la  Garonne,  avec  des  tramaux  plom- 
bés et  floués,  et  deux  bateaux,  dans  l’un  desquels 
se  mettent  deux  hommes,  et  trois  dans  l’autre,  qui 
porte  le  filet.  Après  avoir  fait  un  certain  chemin , 
ils  se  réunissent  : un  seul  homme  lèic  le  filet  par 
le  milieu  du  bateau , et  le  jette  A l’eau  par  l’arrière. 
Quand  le*  pécheurs  se  rencontrent  dans  un  lieu  fa- 
vorable, ils  relèvent  tous  les  quarts  d’heure. 

§ 5.  — Des  pèches  qu'on  fait  sur  différentes  côtes  de 

l'Océan  et  à P entrée  de  quelques  rivières  avec  des 

tramaux  flottons  et  dérivans. 

A Villcrville,  près  de  Honfleur,  on  prend  des 
soles,  des  limandes  et  d’autres  poissons  plats, 
depuis  le  mois  de  juin  ou  de  juillet  jusqu’A  celui 
d’octobre , avec  un  trémail  do  20  brasses  de  lon- 
gueur. On  le  laisse  aller  à la  dérive,  après  eu  avoir 
amarré  un  bout  à un  petit  bateau  que  les  pécheur* 
nommcnt/j/a/c. 
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Les  tramaux  de  Lomariaker,  à l’entrée  du  Mor- 
bihan, près  Vannes,  sont  presque  toujours  flottans. 
Chaque  pièce  a a5  brasses  de  longueur,  et  une  brasse 
et  demie  de  chute.  Pour  l’ordinaire,  quatre  pécheurs 
s’associent,  et  chacun  d’eux  fournit  uno  pièce,  au 
moyen  de  quoi  la  tessure  entière  est  de  100  brasses. 

On  frappe  une  bouée  à chaque  extrémité.  Comme 
ce  filet  ne  porte  pas  sur  le  fond , les  pécheurs  n’y 
prennent  que  fort  rarement  des  poissons  plats.  Il 
n’y  a que  les  grands  froids  qui  fassent  interrompre 
cetto  pèche. 

On  pêche  les  saumons,  sur  la  Dordogne,  arec  un 
trémail  qu’on  y nomme  brège , et  dont  les  mailles 
sont  fort  larges.  Cette  pèche  se  fait  en  novembre, 
et  se  continue  ordinairement  jusqu’à  la  fin  de  mars. 
Quoique  le  filet  9oit  garni  de  plomb  par  le  bas,  il 
ne  laisse  pas  de  flotter,  parce  que  les  lièges  soulèvent 
les  plombs,  qui  ne  servent  qu’à  tenir  le  filet  tendu, 
y ayant  seulement  3 onces  de  plomb  par  brasse. 

Ëeux  pécheurs  jettent  à l’eau  un  bout  du  filet, 
où  est  amarrée  une  bouée  ; ils  retiennent  l’autre 
dans  le  bateau,  et  se  laissent  dériver  avec  le  filet, 
soit  que  la  marée  monte,  soit  qu’elle  se  relire.  Après 
avoir  parcouru  environ  200  toises,  ils  relèvent  leur 
filet,  ils  ne  prennent  guère  à cette  pèche  que  des 
aloses  outre  les  saumons. 

Les  tramuux  de  la  Garonne  appelés  brèches  se 

f;ouvernent  de  même.  Ils  ont  de  40  à 5o  brasses  de 
ongueur. 

On  pèche  quantité  d’cperlans,  à l’entrée  de  la 
Seine,  avec  des  filets  nommés  tramillons  ou  tramail- 
lons.  La  fine  est  faite  de  fil  très-fin;  ses  mailles  ont 
4 à 5 lignes  d’ouverture , et  celle  des  haniaux  de- 
puis 3 jusqu’à  5 pouces;  le  pied  du  filet  est  garni 
de  plomb,  et  la  tête  de  Hottes  de  liège:  de  plus , on 
ajoute  une  bouée  au  bout  forain.  Ces  filets  ont  7 ou 
8 pieds  de  chute.  Comme  on  les  établit  dans  des  en- 
droits où  l’eau  a tantôt  plus,  tantôt  moins  de  profon- 
deur, les  pécheurs  emploient  des  énards , a , PI.  34, 
N*.  PU,  pour  prendre  comme  des  ris,  et  augmen- 
ter ou  diminuer  à volonté  la  chute  des  tramillons 
proportionnellement  à la  profondeur  de  l’eau  ; ce 
qu’ils  exécutent  en  bouclant  ou  débouclant  les  énards 
n,  uui  répondent  n la  tète  du  filet. 

On  fait  cette  pêche  lorsque  la  piarée  monte  ou 
quand  elle  se  retire.  On  ne  peut,  si  l’eau  est  claire  , 
pêcher  que  de  nuit;  mais  lorsqu’elle  est  trouble,  le 
jour  et  la  nuit  sont  également  avantageux. 

Un  homme  et  un  garçon  de  bord  suffisent  pres- 
que toujours  pour  pécher  ainsi  : le  premier  tend  et 
relève  le  filet  ; l’autre  r«me>  pour  soutenir  la  dérive 
du  filet,  dont  un  bout  tient  à la  barque. 

Le  pécheur  est  ordinairement  propriétaire  de  sa 
barque  ainsi  que  de  ses  filets,  et  il  pèche  pour  son 
compte.  S’il  a besoin  d’aides,  il  les  loue,  soit  à la 
journée,  soit  à la  saison  : car  on  fait  cette  pèche  en 
deux  saisons  ; savoir,  depuis  la  fin  de  février  jusqu’4 
la  mi-avril,  et  du  commencement  de  novembre  à 
celui  de  janvier,  auquel  temps  la  plupart  des  éper- 
Uns  se  retirent  dans  des  endroits  où  l’on  ue  peut  al- 
ler que  difficilement  les  chercher. 

Quelques-uns  de  ces  filets  restent  blancs,  d’au-i 
très  sont  tannés. 

Ou  tend  à la  Hougue , à Grand-Camp  et  ailleurs, 


des  tramaux  d’une  autre  manière,  suivant  laquelle 
ils  dérivent  à la  marée,  reposant  légèrement  sur  le 
fond,  qui  doit  être  sain,  comme  sont  les  sables  de 
presque  toutes  les  côtes  de  Basse-Normandie.  En 
quelques  endroits,  on  appelle  ce  filet  petite  drége. 

La  tessure , PI.  35 , jv°.  II,  est  composée  d’au- 
tant de  deux  pièces  de  tramaux  qu’il  y a d’hommes 
dans  l’équioege,  et  d’une  de  plus,  qui  est  fournie  par 
le  maître.  Tous  les  ]>écheurs  s’associent  et  se  met- 
tent dans  le  même  bateau. 

Chaque  pièce  de  filet  a 14  ou  1 5 brasses  de  Ion- 
ueur,  et  4 à 5 pieds  de  chute  ; la  tète  est  garnie  de 
ottes  de  liège,  et  le  pied  chargé  d’environ  une  livre 
de  plomb  par  brasse  : ce  qui  est  suffisant  pour  faire 
caler  le  filet  jusque  sur  le  fond,  qu’il  doit  toucher 
légèrement. 

Les  pièces  ne  sont  pas  immédiatement  jointes  les 
unes  aux  autres , mais  séparées  par  xia  funin  a,  gros 
comme  le  pouce,  et  qui  a environ  8 brasses  de  lon- 
gueur. On  attache  au  milieu  de  chacun  de  ces  fu- 
nius  une  ligne  assez  fine,  à laquelle  on  donne  com- 
munément une  longueur  de  11  brasses  ; et  chaque 
ligne  répond  à un  assez  gros  morceau  de  liège  ou  à 
une  petite  bouée  B.  Ainsi,  outre  les  flottes  de  la 
tète,  ces  filets  sont  encore  soutenus  par  les  bouées, 
ou  par  des  barils  vides  B B , etc.  Les  lignes  doivent 
être  d’une  longueur  égale,  pour  que  tous  les  fileta 
soient  soutenus  à une  même  profondeur  dans  l’eau. 
Mais  l’intention  des  pécheurs  étant  oue  le  pied  des 
filets  porte  légèrement  sur  le  fond  , ils  allongent  ou 
raccourcissent  les  lignes  des  bouées,  suivant  qu’ils 
sont  près  ou  loin  des  vives-eaux.  Pour  cela  , les  pé- 
cheurs ne  passent  pas  une  marée  sans  visiter  leurs 
filets  ; ils  savent  par  habitude  de  combien  à-peu-près 
l’élévation  de  la  marée  a changé;  et  pour  l’ordi- 
naire , à la  seconde  marée , ils  carguent  de  2 brasses 
leurs  lignes  de  bouées,  et  de  mémo  successivement 
à mesure  qu’ils  approchent  de  la  morte-eau,  jus- 
qu’à ce  qu’enfin  les  lignes  n’aient  plus  qu’envirorv 
6 brasses  de  longueur. 

C’est  toujours  quand  la  marée  est  étale  «ju’on  re- 
lève le  filet  pour  prendre  les  poissons,  qui  sont  le 
plus  souvent  des  poissons  plats , tels  que  barbues  , 
soles,  turbots,  limandes,  carrelets,  petites  raies  ; 
quelquefois  aussi  des  rougets,  des  vives,  etc. 

Ces  pécheurs  s’établissent  toujours  de  travers  à la 
marée,  comme  pour  les  autres  filets  qu’ils  nomment 
cachants,  par  corruption  de  chassants.  1!  n’y  a que 
les  gros  vents  qui  les  empêchent  de  pécher.  La 
meilleure  saison  est  depuis  le  mois  de  juillet  jusqu’à 
la  fin  d’octobre,  et  par  les  vives-eaux,  quoiqu’on 
pèche  aussi  de  morte-eau. 

On  porre  dans  chaque  bateau  16  ou  18  pièces 
de  tramaux,  disposées  comme  nous  l’avons  ex- 
pliqué. 

Quand  les  pêcheurs  arrangent  ainsi  lours  filets , 
ils  ne  font  pas  beaucoup  de  tort  à la  multiplication 
du  poisson  ; mais  il  n’en  est  pas  de  même  lorsqu’on 
charge  le  pied  des  filets  avec  beaucoup  de  plomb, 
et  qu’au  risque  de  les  endommager  on  les  laisse 
beaucoup  traîner  sur  le  fond.  Cependant  ils  font 
toujours  moins  de  dommage  en  hiver  qu’en  été , lors- 
de  l’abondance  du  frai. 

Il  est  sensible  que  quand  on  veut  prendre  beau- 
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coup  de  poissons  pUts  sans  s'embarrasser  de  la  des- 
truction du  poisson,  l'on  n'a  qu'à  tendre  par  fond, 
comme  nous  l'avons  dit,  ou  mettre  assez  de  plomb 
sur  le  pied  du  filet  pour  qu'il  remue  le  sable;  de  sorte 
néanmoins  que  le  courant  puisse  entraîner  la  tessure. 

Nous  avons  déjà  eu  l'occasion  de  parler  des  tra- 
inaux,  en  traitant  en  particulier  de  ce  qui  concerne 
la  pèche  des  mulets,  Jes  saumons,  des  aloses,  etc. 

$6.  — Des  m ail  lad  es , tram  ail  Iodes , etc.,  de  la 
Méditerranée . 

Comme  il  n’y  a point  de  flux  et  reflux  réguliers 
dans  la  Méditerranée,  il  est  évident  qu'on  ne  peut 
pas  y tendre  à pied  des  tramaux  à fa  basse  mer, 
ainsi  qu'on  le  lait  dans  l'Océan  ; mais  on  y fait 
grand  usage  de  filets,  auxquels  les  pécheurs  des 
•côte*  donnent  les  noms  de  maii/ades , entre  maux , 
trémaillades  , entremaillades  , et  qu’ils  tendent  pier- 
res et  flottés.  Quoique  leurs  pèches  ne  diffèrent  pas 
essentiellement  de  celles  qu'on  fait  au  bord  de 
l'Océan,  il  nous  a paru  convenable  de  rapporter, 
sous  un  titre  séparé,  celles  de  ce  genre  qui  sont 
d'usage  dans  les  ports  de  la  Méditerranée,  d'autant 
qu'elles  nous  mettront  à portée  de  faire  observer 
quelques  circonstances  qui  leur  sont  particulières, 
et  d'indiquer  diverses  dénominations  qu’on  leur 
donne  dans  lej  ports  où  ces  pèches  sont  usitées. 

• Le  terme  de  tisse  simple  équivaut,  en  Provence, 
à celui  de  rets  ou  tessure , dont  se  servent  les  Po- 
nentois  ; mais  ce  que  les  Provençaux  nomment  tisse 
<f  entremaillades  est  le  trémail  de  l'Océan.  Dans 
quelques  endroits,  les  pécheurs  suppriment  le  sur- 
nom d’ entremaillades , et  alors  le  mot  tis  ou  tisse 
signifie  un  trémail  : c'est  assez  l'usage  des  Mar- 
tigues. 

L'entrem&illade  {PI.  54,  Ar#.  IV,fig.  hk)  a ses 
deux  nappes  extérieures  formées  de  grandes  mailles, 
dont  le  fil  est  gros.  Au  lieu  de  nommer  ces  nappes 
h a maux , comme  en  Ponent,  on  les  appelle  entre - 
maux  dans  les  ports  de  la  Méditerranée.  Le  filet  du 
milieu,  qui  est  fait  de  fil  fin,  dont  les  mailles  sont 
assez  petites,  et  qui  s'appelle  (lue  dans  l'Océan  , n'a 
pas  d’autre  nom  sur  les  côtes  de  la  Méditerranée  que 
celui  de  nappe. 

Dans  les  ports  de  ces  deux  mers , le  pied  de  ce 
filet  est  leste  de  plomb  et  de  pierres,  et  1a  tête  est 
garnie  de  flottes  ou  nattes  de  liège , qu'on  attache 
aux  ralingues  nommées  bruimes  en  Provence. 

Quelques  pécheurs  provençaux  ajoutent  au  haut 
de  leur  filet  trois  rangs  de  fort  grandes  mailles, 
h h,  N°.  IV , PI.  34 , et  dont  le  fil  est  très-gros.  Ils 
nomment  cette  espèce  de  lisière  gancette  ou  surdon. 

La  longueur  et  la  chute  de  ces  tisses,  de  même 
que  la  grandeur  de  leurs  mailles,  varient  beaucoup, 
suivant  l'espèce  de  pèche  qu'on  se  propose  de  faire. 
Cependant  les  pièces  d'cntremaillaoes  ont  assez  sou- 
vent 3o  ou  40  brasses  de  longueur;  quelquefois  6 à 
7 pieds  de  hauteur,  formées  par  dix  mailles  ; d'au- 
tres foij  une  brasse  et  demie  de  chute.  îl  arrive 
aussi , selon  l'intention  qu'on  a en  faisant  cette 
pèche,  qu'on  joint  bout  à bout  tantôt  4 pièces 
de  tisse , tantôt  jusqu'à  a5 , et  qui  sont  assem- 
blées par  des  attaches  que  les  pécheurs  nomment 
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Les  mailles  de  la  nappe  ont  assez  souvent  un 
pouce  d'ouverture  en  carré,  ou,  comme  on  dit  en 
Provence,  neuf  oudres  au  pan,  et  celles  des  entre- 
maux  ont  quelquefois  plus  d'un  pan  d'ouverture. 

La  longueur  commune  de  la  nappe  est  de  60  à 
65  brasses;  mais  on  la  réduit  à la  même  longueur 
que  les  entremaux , c'est-à-dire  de  3o  à 4»  brasses, 
par  la  manière  dont  elle  est  montée  : un  fil  nommé 
trentraille  passe  dans  chaque  maille  de  cetto  nappe, 
et  est  attaché  sur  lo  bruime  du  haut  et  celui  du  oas  , 
ainsi  qu'aux  deux  entremaux  ou  nappes  exté- 
rieures, par  le  moyen  de  plusieurs  anneaux  du 
mérne  fil  qu'on  nomme pinpignons , et  qui  sont  dis- 
tribués de  trois  en  trois  mailles  sur  les  entrémaux, 
mais  de  six  en  six  sur  la  nappe  pour  former  les 
bourses. 

Quand  on  veut  que  ces  filets  soient  sédentaires, 
on  amarre  à un  de  leurs  bouts  uite  pierre  ou  boude, 
et  une  bouée  à l'autre  extrémité  qui  est  au  large , et 
qu’on  laisse  flotter  au  gré  du  vent  et  des  courans. 
Quelquefois  aussi  l'on  attache  des  bouées  aux  deux 
bouts,  afin  de  retrouver  plus  facilement  les  filets. 
On  les  cale  en  ligne  droite,  ou,  comme  disent  les 
pécheurs,  tous  d'une  filière  ,*  mais  ensuite  ils  pren- 
nent toutes  sortes  de  directions,  par  l'effet  des  cou- 
rons et  du  vent  auxquels  on  les  abandonne.  Cette 
manière  de  tendre  se  nomme  à poste  , terme  qui  ré- 
pond en  partie  à celui  de  sédentaire.  Il  y a d'auftes 
circonstances  où  tout  le  filet  s'en  va  à la’dérive. 

On  peut  établir  les  entremaillades  à poste  sur  des 
fonds  de  roches , à différentes  profondeurs , quelque- 
fois jusqu'à  5o  ou  60  brasses,  même  jusqu'à  #0.  Il 
y a des  pécheurs  qui  essaient  de  le  faire,  autant 
qu’il  leur  est  possible,  entre  deux  pointes  ou  avan- 
cetncns  de  rochers,  pour  fermer  l’entrée  des  petites 
anses  ou  calangues  qui  sont  le  long  du  rivage. 

En  nombre  d'endroits  de  ces  côtes,  après  avoir 
tendu  le  filet,  on  resaieae,  c'est-à-dire  qu'on  jette 
des  pierres,  qu'on  bat  l'eau  et  qu'on  fait  du  bruit, 
afin  que  les  poissons,  effrayés,  viennent  se  jeter  dans 
le  filet. 

Suivant  les  règles,  les  pécheurs  devraient  ne  lais- 
ser leurs  filets  à l'eau  qu'une  seule  nuit,  ou  les  vi- 
siter deux  fois  par  jour  ; mais  ils  sont  quelquefois 
plusieurs  jours  sans  les  visiter.  Les  filets  et  le  pois- 
son souffrent  de  ce  délai  : c’est  pourquoi  les  pé- 
cheurs attentifs  ne  vont  pas  relever  un  filet  sans  en 
mouiller  un  autre,  qu'ils  ont  porté  dans  leur  ba- 
teau, afin  de  sécher  et  de  réparer  celui  qu'ils  auront 
relevé. 

Ce  qu'on  appelle  aux  Martigues  la  tisse  ou  le  tis 
est  semblable  à Y entremail  de  ce  port,  le  même  que 
nous  venons  de  décrire , à cela  près  que  les  mailles 
sont  de  sept  au  pan. 

A ce  filet  et  à l'entremail , on  laisse  un  espace  de 
trois  pinpignons  entre  chaque  natte  de  liège , qui 
pèse  environ  une  demi-once.  Chaque  pièce  porte 
aussi  i5  livres  de  plomb,  partagées  en  bagues  de 
i4  à la  livre. 

On  sc  sert  de  ces  filets  durant  9 mois  de  l'année , 
à compter  du  i«r.  d'avril. 

11  est  évident  que,  si  l’on  se  proposait  d'arrêter 
seulement  les  poissons  qui  viennent  d'un  côté,  au 
lieu  de  vouloir  les  prendre  des  deux  côtés,  on  pour- 
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rait  y réussir  avec  un  filet  qui  n’aurait  que  deux 
nappes  j savoir)  un  hamau  ou  entremaU)  et  une 
tlue  ou  nappe  à mailles  serrée*)  pourvu  que  cette 
dernière  nappe  fût  placée  du  côté  par  où  le  poisson 
doit  venir  î car  la  flue  étant  alors  reçue  et  em- 
brassée par  les  grandes  maille*)  elle  ferait  bourse; 
mais  nous  ne  sommes  pas  bien  certains  que  l’on 
fasse  constamment  usage  de  cette  sorte  de  filet.  11  y 
a cependant  quelques  seinches  ainsi  disposée*)  oui 
servent  à pécher  des  muges  dans  les  canaux  des 
bourdieues. 

Les  filets  qu’on  nomme  entremaux  à Saint-Tro- 
pez , et  iramaitladcs  ou  trëmaiUades  à la  Cio  Ut , ne 
diffèrent  piesquc  pas  de  1a  tisse  d’entremaiilade  dé- 
crite ci-devant  ; et  après  tout)  les  différens  filets  de 
ce  genre  dont  ou  se  sert  en  Provence  et  en  Lan- 
guedoc se  ressemblent  beaucoup;  mais  des  change- 
inens  souvent  peu  considérables  ont  donné  lieu  de 
diversifier  les  noms. 

La  pèche  appelée  4 Narbonne  tramaiUade  ne  se 
fait  ordinairement  que  dans  le  cours  des  mois  de 
février,  mars  et  avril.  Les  pêcheurs  s’établissent  sur 
des  bancs  de  roche,  tels  que  ceux  qui  bordent  la 
côte  de  Leucatc.  On  emploie  des 'bateaux  dont  le 
port  est  communément  de  4 4 3 tonneaux , et  qui 
vont  à voiles  et  à rames.  Quatre  matelots  et  un  gar- 
çon de  bord  suffisent  pour  faire  cette  pêche. 

Ils  joignent  les  unes  au  bout  des  autres  îo  à 
12  pièces  do  filet,  pour  en  former  des  enceintes 
autour  des  rochers,  et  on  n’aperçoit  que  les  flottes 
et  les  bouées  qui  nagent  yur  l’eau. 

Les  Hottes  de  liège  garnissent  la  tête  des  filets , et 
le  pied  est  lesté  de  plomb.  Ces  filets  ont  au  plus 
4 pieds  de  chute.  Les  mailles  des  hamaux  ou  filets 
extérieurs  ont  8 pouces  d'ouverture  eu  carré,  et 
celles  de  la  nappe  du  milieu  3 pouces. 

On  visite  le  filet  soir  et  mutin,  pour  en  changer 
la  situation,  après  avoir  retiré  le  poisson  qui  s’y 
trouve.  Cette  pêche  fournit  beaucoup  de  crustacés. 

Comme  on  s’est  aperçu  que  les  mailles  des  entre- 
maux  ordinaires  ne  pouvaient  pas  arrêter  les  lan- 
goustes , les  homards  et  d’autres  gros  crustacés,  on 
a imaginé  de  faire  des  tisses  d’entre  mai  l lad  os  dont 
les  mailles  de  1a  nappe  fussent  de  quatre  oudres  au 
pan.  Iæs  homards  et  les  langoustes  passent  leurs 
pattes  dans  ces  larges  mailles,  restent  embarrassés 
dans  le  filet.  On  donne  4 cette  entremaillade , selon 
les  différentes  côtes,  les  noms  de  langoustUre  et 
croupatière. 

On  pratique  celte  pêche  tant  en  Provence  qu’en 
Languedoc,  notamment  à Cette  et  à Agde.  Les 
pêcheurs  d’Agde  appellent  le  filet  armailtade. 

Les  pièces  ont  ordinairement  3o  brasses  de  lon- 
gueur et  une  de  hauteur.  Chaque  bateau  ou  bette 
porte  5o  ou  56  pièces,  dont  la  plus  grande  par- 
tie est  fournie  par  le  patron  et  le  reste  par  i’équi- 
page. 

On  cale  ce*  filets  le  soir,  entre  des  roches , sur  dix 
on  12  brasses  d’eau,  et  on  les  relève  le  lendemain 
de  grand  matin. 

Ce  qu’on  nomme  paillote  aux  Martigues  ne  dif- 
fère de  1a  lisse  commune  d’entremaillade  qu’en  ceque 
son  fil  est  plus  fin  et  souvent  de  soie  ; que  les  mailles 
•ont  plus  serrées,  et  queles  pièces  ou  t moins  de  chute. 
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Lorsqu’elles  sont  de  fil,  la  nappe  du  milieu  a les 
mailles  de  9 au  pan,  à-peu-près  comme  dans  la 
tisse  d’entremaillade;  mais  quand  cette  nappe  est* 
de  soie,  les  mailles  sont  de  10  Au  pan. 

La  ségetière  ou  sagetière  est  encore  très-ressem- 
blante à la  tisse  d’entremaiilade.  Chaque  pièce  de  ce 
filet  a 3o  brasses  de  longueur  et  plus  d’une  brasse 
do  chute.  Les  mailles  de  la  nappe  sont  de  cinq  ou- 
Jres  et  demi  au  pan;  celles  des  entreiuaux  ont  un 
pouce  et  demi  d’ouverture.  11  faut  souvent  trente 
pièces  jointes  ensemble  pour  former  une  ségetière. 

Pour  caler  ces  filets,  on  choisit  de  grands  fonds 
où  il  y ait  5o  à 60  brasses  d’eau  , et  par  préférence 
ceux  de  vase,  de  sable  ou  d’algue.  On  met  à chaque 
extrémité  du  filet  une  bouée,  où  tient  un  orin,  qui 
a plus  de  longueur  que  l’eau  n’est  profonde.  Les 
plombs  du  pied,  qui  pèsent  chacun  4 onces,  sont 
distribués  à un  pied  et  demi  les  uns  des  autres  ; les 
lièges  qui  bordent  la  tête  sont  espacés  de  même. 

On  prend  avec  ce  filet  les  différentes  espèces  de 
poissons  qui  se  tiennent  dans  les  fonds  indiqué»  ci- 
dessus  : tels  sont  les  merlans,  les  soles,  etc. 

Comme  les  endroits  où  l’on  cale  les  ségetière» 
sont  les  mêmes  que  ceux  où  les  pêcheurs  tartauiers 
traînent  leur  filet,  et  qu’ainsi  lc«  uns  pourraient 
respectivement  faire  tort  aux  autres,  on  a réglé  le 
temps  et  les  places  où  ces  pêches  peuvent  être  laites; 
ce  qui  doit  varier  suivant  les  lieux.  Ht 

On  estime  que  la  saison  la  plus  favorable  à la  pê- 
che de  la  ségetière  est  pendant  les  mois  de  janvier, 
février  et  mars.  Aux  Martigues,  on  tend  les  sége- 
tières toute  l’année  dans  la  grande  mer;  mais  dans 
les  étangs,  on  ne  le  fait  que  depuis  le  mois  d’août 
jusqu’en  avril.  11  arrive  souvent  que  les  ségetière» 
demeurent  a jours  4 la  mer  : car,  comme  on  tenA 
ces  filets  assez  Loin  du  rivage,  on  no  peut  pas  tou- 
jours les  relover  fréquemment.  En  allant  relever, 
les  nécheurs  portent  un  autre  filet  pour  le  caler  à 
la  place  du  premier,  qu’ils  emportent  avec  eux. 

L’équipage  est  assez  ordinairement  composé  d’un 
patron , de  six  matelots  et  d’un  mousse.  Ils  s’expo- 
sent 4 $c  perdre,  étant  obligés  de  relever  leurs  filet» 
4 une  assez  grande  distance , et  par  toute  sorte  de 
temps.  • 

Le  filet  que  l’on  nomme  resègue  ou  nessaigue, 
tant  à Marseille  que  sur  plusieurs  autres  côtes  de 
Provence,  et  qui  sert  pour  une  pêche  qui  porte  le 
tnéme  nom , diffère  de  la  ségetière  en  ce  qu’il  a 
communément  les  mailles  moins  ouvertes  ; celles 
de  sa  nappe  sont  de  9 au  pan,  et  celles  des  entre- 
maux  ont  trois  quarts  de  pan  d’ouverture.  Le  filet  a 
6 pan»  de  hauteur.  Les  plombs  dont  il  est  garni 
sont  de  huit  à la  livre,  et  distribués  4 un  pan  les 
uns  des  autres.  Les  lièges  sont  arrondis  et  Lrges 
d’un  tiers  de  pan, 

La  resègue  peut  être  tendue  soit  près  de  terre , 
soit  en  pleine  mer  : on  l’emploie  depuis  le  commen- 
cement d’avril  jusqu’à  la  fin  de  décembre.  . 

La  pêche  du  tréuiallas  ou  trémail,  d’Alicante , se 
fait  dans  de  petits  bateaux  montés  de  sept  hommes, 
qui  sont  4 la  part.  Ils  vont  À 2 lieues  en  mer  cher- 
cher 20  brasses  d’eau , ot  y tendent  leur  filet,  qui 
occupe  environ  une  demi-lieue  de  longueur,  et  qui 
est  soutenu  par  des  Hottes  de  liège.  On  prend  a 
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celte  pèche  diverses  sortes  de  poissons , particuliè- 
rement des  dauphins  de  toutes  grandeurs.  Le  temps 
le  plus  favorable  est  durant  le  mois  de  mars , lors- 
que la  mer  est  peu  agitée. 

Ou  nomme  soltas,  à Alicante , une  pèche  au  tro- 
ni ail  , pour  laquelle  quatre  hommes  dans  un  bateau 
teudenl  leurs  iilçU  pendant  les  nuits  obsures  à une 
petite  distance  du  rivage.  Ces  pécheurs  effraient  les 
poissons  en  jetant  des  pierres  dans  l’eau.  Ce  sont 
particulièrement  des  muges  qu’on  prend  ainsi.  Cette 
pèche  commence  en  septembre  et  finit  en  mai  : le 
mois  de  mars  y est  le  plus  avantageux.  Le  maître 
du  bateau  a le  tiers  du  profit , et  les  matelots  parta- 
gent le  reste. 

A Ceuta,  situé  à l’embouchure  du  détroit  do  la 
Mediterranée,  sur  la  côte  d’Afrique,  on  se  sert  de 
bateaux,  pendant  toute  l’année,  pour  pécher  avec 
des  filets  que  les  Espagnols  nomment  bonite  r as  , 
parce  qu'on  u’y  prend  que  des  bonites  et  quelques 
autres  gros  poissons  estimes.  Ces  filets  sont  des  tra- 
inaux  qui  ont  seulement  3o  à 4 o brasses  de  lon- 
gueur, et  que  l’on  cale  par  6 ou  7 brasses  d’eau.  Les 
bateaux  ne  sont  armés  que  de  trois  à quatre  hom- 
mes, qui  sont  à la  part. 

En  parlant  des  Ratudes  (voy.  Ce  mot)  de  Pro- 
vence et  des  armaillades  de  Languedoc,  nous  avons 
dit  qu’il  y en  avait  de  trémaillées  : on  les  tend 
Comme  celles  qui  sont  à simple  nappe.  Les  batudes 
trémaillees  de  Catalogue  ont  a ou  3oo  brasses  de 
longueur  sur  4 brasses  de  chute  : elles  restent  toute 
la  nuit  tendues  en  pleine  mer. 

Lorsque  nous  avons  traité  des  e fientes  sur  piquets , 
nous  avons  dit  qu’il  y en  avait  dont  un  bout  du 
côte  de  terre  était  tendu  eu  ligne  droite  pour  for- 
mer une  espèce  de  chasse , et  que  le  bout  qui  était 
vers  la  grande  eau  se  terminait  par  une  espèce  de 
spirale.  Nous  avons  encoro  observé,  par  rapport  aux 
inaoets,  qu’on  essayait  d’imiter  cette  façon  de  pé- 
cher avec  des  filets  pierres  et  flottés.  O11  suit  ces 
mêmes  Dispositions  avec  des  traroaux , qu’on  tend 
en  croc  ou  crochet,  à-peu-  prêt  comme-  on  le  voit 
dons  la  lJl.  33 , N°.  Il  j mais  fi^dus  souvent  il  n’y 
a que  la  partie  qui  forme  le  crochet  qui  soit  tré- 
m aillée. 

Quand  on  tend  ces  filets  à pied  sur  un  fond  de 
roche,  on  garnit  Le  bas  du  filet  avec  des  cailloux, 
auxquels  on  ajuste,  de  distance  en  distance , des  cà- 
blières,  pour  aiferinir  le  filet  dans  la  situation  qu’on 
veut  lui  faire  prendre. 

Si  le  fond  est  de  sable,  on  y enfouit  les  cailloux 
et  les  càblières.  Malgré  toutes  ces  attentions,  la  vcm 
Iule  ou  le  crochet  u’a  jamais  une  forme  aussi  régu- 
lière que  quand  on  tend  sur  des  piquets.  11  y a en- 
core bien  moins  d’exactitude  lorsqu’on  tend  ces 
filets  en  pleine  eau  avec  un  bateau  5 mais  pourvu 
que  le  filet  fasse  des  révolutions,  le  poisson,  con- 
duit par  la  partie  qui  est  droite,  s’engage  ordinaire- 
ment dans  la  partie  trémaiilce  qui  est  en  crochet. 

U11  pratique  quelquefois  cette  pèche,  à Port-en- 
Bessiit , avec  de  tort  longues  lessurca,  dont  la  chute 
est  de  G pieds. 

Règlement . 

L’ordonnance  de  1669,  lit.  XXXI,  art.  10,  dé- 
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lcnd  aux  pécheurs  des  rivières  de  se  servir  du  tra- 
mai/, sous  peine  do  100  fr.  d’amende  pour  la  pre- 
mière fois,  et  de  punition  corporelle  pour  la  seconde. 

Quant  à l'usage  des  tramaux  ou  tramaiilades  pour 
la  pèche  à la  mer,  il  est  réglé  par  l’ordonnance  de 
1681 , liv.  \,  tit.dl , et  par  la  déclaration  du  roi, 
du  a3  avril  1726.  V.  Pêche  maritime , b a et  3,  et 
les  Règle  mens  qui  sont  à la  fin  de  ce  Dictionnaire. 

TRAMA1LLADE  ou  TRE  MAILLA  DE . Nom 
qu’on  donne  en  Provence  aux  filets  que  dans  le  Po- 
nent  on  nomme  tramaux , et  dans  l’Océan  hamaux. 
Les  Provençaux  appellent  nappe  le  filet  qui  est  entre 
deux.  V.  1 ramait. 

TRAMAUX  POUR  LA  DREIGE.  Ils  sont  dé- 
fendus par  la  déclaration  du  roi  du  23  avril  1726. 
V.  Pêche  maritime , $ 3. 

*1  RAMAI.  X DÉRI  Y ANS.  Ils  sont  prohibés  par 
la  même  déclaration. 

TRAMILLONS.  Petits  tramaux. 

TRANCHE.  Instrument  de  faiseurs  d’haims.  Il 
ressemble  à la  tranche  des  serruriers  et  des  clou- 
tiers  : c’-est  un  ciseau  acéré,  qui  est  assujetti  dans  un 
bloc.  11  sert  à couper  le  fil  de  fer  de  longueur,  au 
moyen  d’une  autre  pièce  qu’on  nomme  rencontre. 
V.  Hameçon. 

TRANCHEUR.  On  nomme  ainsi  le  pécheur  qui 
tranche  les  morues  et  en  ôte  l’aréte  en  tout  ou  en 
partie.  Le  couteau  qui  sert  à cette  opération  s’ap- 
pelle aussi  trancheur. 

TRANSPORT  DE  POISSON.  V.,  à l’article  Pè- 
che t la  manière  do  transporter  le  poisson.  • 

TRAVERSAIS.  Les  rets  traversans  sont  de 
deux  sortes  : les  uns , lorsque  la  mer  est  basse,  sont 
enfouis  dans  le  sable,  et  comme  il  y a,  de  distance 
en  distance,  des  lignes  attachées  à la  létc  du  filet,  et 
qui  portent  des  flottes  , on  haie  dessus  , et  on  relève'- 
le  filet  lorsque  la  mer  est  haute.  L’autTc  sorte  de  rets 
traversans  se  nomme  en  Gascogne  palets.  V.  Rets. 

TRAVERSE  DES  BOURblGUES.  Ce  sont  des 
cloisons  qui  se  dirigent  l’une  vers  l’autre , et  qui 
iorment  comme  de*  goulets  qu’on  nomme  coutelets. 
V . Rourdiguc . 

TRAVERSIER.  Petit  bâtiment  ponté  d’usage  à 
la  Rochelle. 

'IRAVERSIERE.Petite  manœuvre  qu’on  frappe 
d’un  bout  sur  le  grelin  qui  répond  à l’ancre,  et  est 
amarrée  par  l’autre  bout  au  bord  du  bateau  qui  est 
opposé  au  sable  : par  ce  moyen,  le  bateau  se  trouve 
en  traversé  ou  comme  affourché. 

TAÈAULE.  Filet  dont  on  se  sert  dans  la  rivière 
de  Dordogne. 

TREILLE.  Filet  approchant  du  carreau,  avec 
lequel  les  femmes  du  pays  d’Aunis  prennent  des 
chevrettes  , loches,  sioscaux  et  aubussons. 

THEMALLAS.  On  nomme  ainsi  à Alicante  le 
filet  que  nous  nommont  Tramait.  V.  ce  mot. 

TRÉM1LLON  DU  BOURG  D’AULT.  Ce  sont 
de  petits  tramaux. 

1 MEMORISE.  C’est  l’un  des  noms  de  la  Raie- 
Torpille.  V.  ces  mots. 

IRESSONS.  Espèce  do  folle  qui  est  en  usage  à 
Roscofi  et  à l’ile  de  Bas.  On  donne  aussi  ce  nom  , 
dans  la  Dordogne,  à une  seine  à mailles  fort  petites 
et  serrées.  V.  Folle  et  Seine. 
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TRESSURE.  Filet  d’usage  en  Bretagne  , et  qui 
e*t  du  genre  des  folles*  V.  Folle. 

TREU.  Les  pécheurs  des  environ*  de  Royan 
nomment  ainsi  une  espèce  de  truble  avec  laquelle  ils 
prennent  dc»9  chevrettes. 

TREUILLE  ou  TRULOT.  Petite  truble  pour 
prendre  des  chevrettes,  qui  n’est  pas  montée  sur 
un  cercle , mais  sur  deux  règles  parallèles  l’une  à 
l’autre  ; elle  est  en  usage  à lMle  de  Ré.  V.  Truble. 

TRIAGE  (HARENGS  DE).  Ce  sont  ceux  ou’on 
a choisis  sans  defaut , tout  laités  et  d’une  belle 
grosseur. 

TRIDENT.  Sorte  de  fouane.  Cette  pèche  se  fait 
en  Provence,  en  se  mettant  dans  un  bateau  nommé 
bette . V.  Pâchc . 

TRIÉES  (MORUES).  Ce  sont  celles  qu’on  choi- 
sit comme  les  plus  belles  parmi  les  morues  mar- 
chandes. 

TRIEUR.  Ouvrier  qui,  dans  une  saurisserie, 
sépare  le  bon  poisson  d’avec  celui  qui  est  de  rebut. 
V.  Hareng. 

TR1GLË,  tripla.  Genre  de  poissons  de  la  divi- 
sion des  thoraciques , dont  le  caractère  consiste  à 
avoir  la  tête  couverte  d’une  boîte  osseuse  ; des  ai- 
guillons dentelés  entre  les  deux  nageoires  dorsales  ; 
des  rayons  articulés,  et  non  réunis  par  une  mem- 
brane (presque  toujours  au  nombre  de  trois),  auprès 
de  chacune  des  nageoires  pectorales.  Ce  genre  con- 
tient, d’après  Lacépèdc,  douze  esj>èces , dont  les 
sept  suivantes  habitent  les  mers  d’Europe. 

La  Trigle-Lyre.  V.  Lyre. 

La  Trigle-Lastoviza,  trigla  adriatica  et  Uneata 
(Lin.) , qui  a les  nageoires  pectorales  longues,  pro- 
pres à faciliter  le  voldu  poisson,  et  tachées  de  noir, 
ainsique  la  première  dorsale,  les  autres  grises  ou 
bleuâtres*,  les  écailles  disposées  en  rangées  trans- 
versales; la  tête  unie,  et  le  corps  rouge,  fascié  de 
brun  en  dessus.  Ce  poisson  habite  les  mers  de  l’Eu- 
rope. Il  est  appelé  imbriago  sur  les  côtes  de  la  Mé- 
diterranée. 

La  Trigle-Hiiiondelle  ou  Perlon.  V.  ce  der- 
nier mot. 

La  Trigle-Güiineaü.  V.  Gumeau. 

La  Triole-Grondin.  V.  Grondin. 

La  Trigx.r-Mix.aic.  V.  Milan-de-mer. 

La  Triole-Cavilloüe.  V.  Cavillone. 

TRJNQUETTE.  Voile  triangulaire  qu’on  met  à 
l’avant  de  plusieurs  hâtimensde  la  Méditerranée. 

TRIPES  DE  MORUES.  On  appelle  ainsi  l’es- 
tomac des  morues , qu’on  lave  et  que  les  matelots 
{ont  cuire  pour  le  manger  comme  des  tripes  de 
boucherie. 

TRI-TRI.  Le  tri-tri  n’est  autre  chose  que  le  frai 
de  plusieurs  poissons  fluviatiles  , qui  ont  dépose- 
leurs  ceufs  à l’embouchu|p  des  rivières,  ou  Dien 
dont  les  œufs , déposés  dans  les  hauteurs  près  dés 
sources , ont  été  emportés  par  les  torrens  à la  mer 
ensemble  avec  de  grands  quartiers  de  roches  et  d’im- 
menses troncs  d’arbres. 

Les  petits  qui  en  proviennent  cherchent,  à force 
de  nageoires,  & remonter  jusqu’à  ce  qu’ils  trouvent 
une  eau  claire  et  limpide,  qui  leur  plaît  iuBniment, 
et  qu’ils  soient  à l’abri  de  la  dent  meurtrière  de 
plusieurs  ennemis  redoutables,  qui  ne  leur  font 
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point  de  quartier,  et  qui  sont  plus  multipliés  dans 
les  bas  par  rapport  au  voisinage  de  la  mer  ; ils  ga- 
gnent tant  qu’ils  peuvent  le  long  des  deux  rives, 
parce  que  lo  courant  y est  d’ordinaire  moins  fort  et 
moins  rapide. 

Ce  frai  n’a  d’ordinaire  que  5 à 6 lignes  de  long  : 
on  y distingue  visiblement 'de  très-petits  crabes, 
de  menues  anguilles,  de  petites  écrevisses  , des  tê- 
tards menus  et  affilés,  des  hauts-dos  minces,  des 
mulets  fort  courts  et  fort  petits  et  quantité  d’autres 
poissons  naissons.  L’espèce  la  plus  commune  est 
lin  petit  poisson  blanc,  marqueté  de  quelques  ta- 
ches rougev,  et  dont  la  taille  élégante  est  relevée 
par  de  petites  empennures.  Il  signale  parmi  les  au- 
tres sa  célérité  et  sa  vitesse  : ce  n’est  également 
qu’un  frai. 

La  pêche  du  tri-tri  4e  fait  comme  l’a  décrite  le  P. 
Libat  : quatre  ou  deux  personnes  prennent  un 
linge  , qu’elles  tiennent  étendu  par  les  coins  aux  en- 
virons de  l’endroit  où  elles  voient  fourmiller  une 
grande  quantité  de  ces  poissons , et  l'élevant  en 
l’air,  elles  on  prennent  dos  milliers.  Lorsque  le  tri- 
tri  se  tient  au  fond  de  l’eau  , il  ne  faut  que  marcher 
ou  remuer  dans  la  rivière  pour  le  faire  lever  et  le 
pêcher. 

Quoique  depuis  aoo  ans  ou  environ  on  en  fasse, 
tous  les  ans  et  a plusieurs  reprises,  une  pèche  prodi- 
icuse,  sur-tout  4*ou  5 jours  avant  ou  après  la  lunej 
epuis  juillet  jusqu’en  novembre  , le  nombre  de 
tri- tris  semble  n’avoir  pas  diminué.  Sa  délicatesse 
provoque  l’appétit,  chacun  en  mange  volontiers; 
on  le  lait  frire , on  l’accommode  au  court-bouillon. 
Le  poisson  pour  lors  est  si  jeune,  ses  écailles  sont 
si  petites , sa  tête  si  tendre,  sa  queue  et  ses  nageoi- 
res si  molles,  ses  arêtes  si  faibles,  qu'on  le  mange 
tout  entier  sans  le  vider  ni  le  dépouiller.  A mesure 
qu’il  prend  de  l’accroissement,  il  change  de  nom 
suivant  la  conformation  qui  lui  est  propre,  les  mar- 
ues  caractéristiques,  le  genre  et  l’espèce  qui  les 
istinguent.  Le  tri-tri  pris  ensemble  est  blanc  quand 
il  est  frais;  il  noicril  À vue  d’œil,  et  perd  sa  qualité 
hors  de  l’eau  : il  faut  conséquemment  le  faire  cuire 
aussitôt. 

Outre  tant  de  divers  poissons  de  rivière  dont  le 
frai  forme  ce  qu’on  appelle  le  tri-tri,  il  s’en  rencon- 
tre aussi  de  mer,  qui  ont  été  formés  à l’embouchure 
des  rivières;  ceux-ci  ne  remontent  pas  beaucoup , 
ils  vont , viennent,  coupent  hardiment  le  fil  de  l’eau 
et  lescourans,  de  sorte  qu’ils  semblent  jouer  dans 
les  eaux  douces , qui  sont  les  plus  près  des  eaux  sa- 
lées i c’est  là  qu’on  les  enlève,  et  qu’on  les  force 
malgré  eux  à devenir  tri-tri,  pour  servir  d’ornement 
à nos  tables.  Le  pisquet , petit  poisson  de  mer  qui 
n’acquiert  jamais  plus  de  i4  à i5  lignes  de  loit- 

Î;ueur,  éprouve  souvent  ce  triste  sort,  de  même  que 
e caillou,  le  mulet-de-mer,  le  cailleu-tassart , la 
sardine,  etc. 

TRONCHON.  Poisson  du  genre  stromaté.  V. 
Fiatole. 

TROUBLE.  V.  Truble . 

TROU1E , TROU CIE  ou  TROUETTÉ.  Poisson 
V.  Doré . 

TROUELLE.  Petite  baguette  souple  et  pliante, 
qu’on  passe  entre  les  mailles  de  quelques  filets  à 
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manche , comme  les  verveux,  pour  faire  un  petit 
cercloqui  tient  le  filet  ouvert.  v.  Filet . 

TROLTLLOTTE.  Sorte  de  petit  filet  qu’on 
nomme  ailleurs  Caudrette  ou  Chaudrcttc.  V.  ces 
mots. 

TKOUPILLE.  Altération  du  mot  Torpille.  V. 
ce  mot. 

TROUTB.  C’est  U Truite.  V.  ce  mot. 

TRI* BLE  ou  TROUBLE.  Le  terme  de  trahie  est 
en  quelque  façon  générique  : il  signifie  un  filet  en 
poche  , dont  l’embouchure  est  attachée  à un  cercle 
de  bois  ou  de  fer  qui  porte  un  manche  ; mais  il  y en 
a de  différentes  grandeurs,  et  leur  forme  varie  plus 
ou  moins,  ce  qui  peut  avoir  engagé  à leuc  donner 
différons  noms. 

£n  général,  c’est,  comme  nous  venons  de  le  dire, 
un  filet  en  poche,  et  monté  sur  un  cercle  ou  sur  un 
ovale. 

Les  grandes  tmblcs,  PI.  24  y VII tfig.  »o, 
que  quelques  pécheurs  nomment  maniolles , sont 
formées  d’un  cercle  de  bois  qui  est  traversé  par  une 
perche,  laquelle  en  forme  le  manche. 

On  fait  des  trubles  moins  grandes  , fi  g.  1 1,  dont 
le  cercle  est  de  fer;  en  ce  cas  , il  y a,  à la  circonfé- 
rence du  cercle,  une  douille  qui  reçoit  un  manche 
de  bois. 

La  plupart  des  trubles  sont  rondes*,  cependant  on 
eu  fait  de  carrées,  qui  sont  plus  commodes  pour 
prendre  le  poisson  qu’on  a reufermé  dans  des  hu- 
ches , boutiques,  bascules,  etc. , parce  qu’à  cause  de 
leur  forme  elle*  s’appliquent  mieux  sur  les  planches 
qui  forment  le  fond  de  ces  sortes  de  réservoirs. 

A l’égard  du  filet,  on  fait  la  poche  plus  ou  moins 
grande  et  les  mailles  de  différentes  ouvertures,  sui- 
vant l’usage  qu’on  se  propose  d’en  faire.  Si  c’est  pour 
>rendrc  des  crabes  et  des  homards  dans  les  roches  , 
es  mailles  peuvent  être  assc*  larges  ; mais  quand 
«m  se  propose  de  prendre  des  chevrettes,  il  est  né- 
cessaire de  tenir  les  mailles  plus  serrées.  On  voit, 
dans  la  PI.  24,  JV®.  III,  des  nommes  et  des  femmes 
occupés  à faire  cette  pèche. 

A Plie  de  Hé,  les  femmes  et  les  filles  pèchent,  en- 
tre les  roches  et  dans  les  herbiers,  de  grosses  che- 
vrettes avec  une  espèce  de  trubie  qu’elles  nomment 
treille  ou  trulot.  Cet  instrument,  PL  25,  N° . VUI, 
est  formé  d’une  longue  perche,  au  bout  de  laquelle 
est  assemblée  à tenon  une  traverse  de  bois , ët  à un 
pied  de  distance  une  autre  traverse  qui  lui  est  pa- 
rallèle a on  attache  un  bout  de  filet  à ces  traverses, 
qui , pour  cela , sont  percées  de  trous  ; les  mailles 
n’ont  que  a ou  3 ligues  d’ouverture  , et  sont  faites 
avec  de  la  ficelle.  Los  femmes  poussent  cette  espèce 
de  trubie  devant  elles  dans  les  roches  et  le  goé- 
mon lorsque  la  mer  est  basse. 
r Dans  l’Adour,  prés  Bayonne,  deux  pécheurs  se 

mettent  dans  un  petit  bateau  : l’un  rame , et  con- 
duit le  bateau  fort  près  du  bord;  l’autre  plonge  dans 
l’eau  une  grande  trubie,  PI.  24  y JV".  VII,  fig.  10, 
qu’ils  nomment  maniolle ; il  le  pousse  devant  lui , 
et  le  relève  1 de  cette  façon,  il  écume  tous  les  pe- 
tits poissons  qui  se  sont  retirés  au  bord  de  l’eau. 

Cette  pèche  réussit  quand  les  eaux  sont  troubles 
et  blanches,  parce  qu’alora  les  poissons  s’approchent 
des  bords , où  le  courant  est  moins  rapide  qu’au  fni- 
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lieu  de  U rivière  , et  ils  sont  moins  effarouchés  par  la 
trubie  ; mais  il  faudrait  que  les  mailles  de  ce  filet 
eussent  au  moins  un  pouce  en  carré  , pour  ne  pas 
prendre  les  poissons  du  premier  êge. 

Dans  la  baie  et  même  le  port  de  Brest,  on  pèche 
des  prétrots  ou  éperbins  bâtards,  qui  se  tiennent  au- 
tour des  vaisseaux.  Pour  cette  pécne,  on  se  met  dan» 
une  chaloupe  avec  des  espèces  de  grandes  trubles, 
dont  les  unes,  qu’on  peut  nommer  maniolles , sont 
emmanchées  d’une  perche,  et  d’autres,  qui  n’ont 
point  de  manche , se  hissent  au  moyen  d’un  cor- 
dage qui  passe  dans  une  poulie  frappée  au  màt  de 
la  chaloupe  : ils  les  nomment,  pour  cette  raison, 
huniers . 

Il  y a de  petites  trubles , PI.  24*  Vil , fia.  6 
et  7,  qu’on  nomme  volontiers  lanets  aux  sauterelles. 
Au  lieu  d’avoir  leur  filet  monté  sur  un  cercle  rond, 
elles  l’ont  sur  un  morceau  de  bois  contourné  comme 
celui  des  raquettes  à jouer  à la  paume  : les  unes 
ont  un  manche  assez  long , fin.  6,  et  les  autres  seu- 
lement une  poignée  y fie.  7.  L’usage  de  ces  lanets 
est  pour  prendre  des  chevrettes  et  des  sauterelles 
dans  les  algues. 

Dans  la  Garonne,  on  pèche  en  bateau  avec  un 
filet  qu’on  nomme  couictte  ou  tire~rive , espèce  de 
binol  dont  la  monture  est  comme  celje  d’une  ra- 
quette de  paume  , et  a environ  3 brosses  de  diamè- 
tre. Le  filet  forme  un  sac  qui  peut  avoir  4 ou  5 bras- 
ses de  profondeur  ; le  poisson  qui  y entre  se  fait 
sentir  pur  la  secousse  qu’il  donne  au  filet;  d’autant 
plus  qu’il  y a une  cordo  attachée  au  fond  du  filet , 
et  dont  le  pécheur  tient  le  bout.  On  prend  avec  ce 
filet  toutes  sortes  de  poissons  , mais  ra remeut  des 
saumons  et  des  truites  , et  jamais  des  créacs. 

Les  Provençaux  nomment  salabres  deux  espèces 
de  filets,  dont  un  ressemble  à la  trubie,  PI . 24, 
i\r°.  VII,  fig.  10,  excepté  que  la  perche  du  milieu 
ne  traverse  point  le  cercle  , mais  y tient  seulement 
par  un  endroit,  comme  on  le  voit  à la  trubie  N°.  Il , 
PL  9,fig‘  1 • Le  cercle  est  cependant  de  bois;  on 
le  fortifie,  à l’endroit  où  s’attache  le  manche  , avec 
deux  petites  courbes.  Ce  filet  sert  principalement  à 
prendre  de  petits  poissons  appelés  melets,  qu’on 
sale  pour  la  nourriture  du  peuple. 

L’autre  espèce , qu’on  nomme  salaire  de  fond , 
n’a  point  de  manche;  son  cercle  est  soutenu,  comme 
le  plateau  d’une  balance  , par  trois  cordes  qui  se 
réunissent  en  une  : c’est  une  espèce  de  caudrette. 

Je  reviens  au  salabre.  Les  pécheurs,  apercevant 
du  poisson  à une  petite  profondeur  d’eau , pas- 
sent le  salabre  par-dessous , au  moyen  de  son  long 
manche;  lorsqu’on  relève  le  filet,  le  poisson  se 
trouve  pris  dans  la  poche  ; mais  cette  pèche  ne  réus- 
sit qu’entre  les  rochers,  dans  les  canaux  et  auprès 
des  piles  des  ponts , après  que  la  mer  a été  agitée  ou 
lorsqu’on  pécne  au  feu. 

On  se  sert  du  salabre  à Narbonne  pour  tirer  le 
poisson  des  bourdigues. 

On  fait  encore  usage  d’une  petite  trubie,  qu’on 
nomme  trubie  au  ou  troubleau,  pour  prendre  des 
écrevisses. 

TRUBLE  ABOIS.  Instrument  de  pèche  prohibé 
par  les  ordonnances  de  i3a6,  i388,  1402,  i5i5et 
i55o,  citées  par  Saint-Yon,  p.  224.  et  auxquelles 
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ms  réfère  l'ordonnance  de  i66p,  lit.  XXXI,  art.  10. 
Toutefois  l'usage  de  tous  les  instrumens  à bois  était 
permis  quand  l'ouverture  en  était  assez  large  pour 
qu’un  homme  pût  y mettre  tous  ses  doigts.  ( Saint- 
Yon  , p.  225.) 

TRUBLBAU.  Petite  truble. 

TRUIE  ou  PLATE.  Nom  qu’on  donne  à Gran- 
ville à la  morue  préparée  en  vert  quand  elle  est 
maigre  et  plate. 

TRUMPO,  C’est  une  espèce  de  Cachalot.  V.  ce 
mot. 

TRUITE,  salmo-trutta.  Espèce  de  poisson  du 
genre  salmone,  qu’on  trouve  dans  presque  toutes 
les  contrées  du  globe , et  particulièrement  dans  les 
lacs  des  pays  de  montagnes. 

Description.  — Le  Dictionnaire  des  Pêches  de 
V Encyclopédie 9 qui  est  extrait  du  Traité  des  Pê- 
ches de  Duhamel,  contient  une  longue  dissertation 
sur  les  nombreux  rapports  qui  &e  trouvent  entre  le 
saumon  et  la  truite.  Ces  deux  espèces  appartiennent 
en  effet  au  même  genre  J mais  elles  se  distinguent 
par  des  caractères  très-marqués.  11  parait  que  Du- 
hamel s confondu  avec  la  truite  ordinaire  plusieurs 
espèces  de  poissons  du  genre  salmone,  telles  que  la 
truite  saumonée  , 1* omble-chevalier  : c’est  ce  qui  se 
remarque  par  la  grandeur  et  le  poids  qu'il  attribue 
à la  truite  des  lacs  de  Genève  et  de  Ncufchàtel,  et 
qui  ne  conviennent  qu'à  V omble-chevalier,  et  par  la 
propriété  qu’il  suppose  à la  truite  de  vivre  dans  la 
mer  et  de  remonter  les  rivières,  propriété  qui  ap- 
partient à la  truite  saumonée  et  au  saumon. 

Comme  les  poissons  ont  été  bien  décrits  depuis 
l'époque  où  Duhamel  écrivait , c'est  principalement 
dans  les  ouvrages  modernes,  V Histoire  des  Pois- 
sons , par  Lacépède,  et  lo  Nouveau  Dictionnaire 
d* histoire  naturelle , que  nous  puiserons  ce  que 
nous  allons  rapporter  sur  ce  poisson. 

La  truite  ( PI . 8 , fit;-  4)  a *4  rayons  à la  première 
nageoire  du  dos,  1 1 à celle  de  l'anus , i3  à chaque 
ventrale  ; la  caudale  peu  échancréc  ; les  écailles  de 
couleur  argentée  et  dorée;  les  eûtes  de  la  tête  et  du 
corps  d’un  jaune  doré  , inélé  de  vert  ; les  pectorales 
d’un  brun  mélé  de  violet;  les  ventrales  et  la  cau- 
dale dorées;  la  nageoire  adipeuse  , de  couleur  d'or, 
avec  une  bordure  brune  ; l'anale  variée  de  pourpre, 
d'or  et  de  gris  de  perle  ; la  dorsale  parsemée  de  pe- 
tites gouttes  purpurines  ; le  dos  marqué  par  des  ta- 
ches noires,  et  les  côtés  par  des  taches  rouges  en- 
tourées d'un  bleu  clair  ; la  tête  grosse;  la  mâchoire 
inférieure  un  peu  plus  avancée  que  1*  supérieure,  et 
garnie  , comme  cette  dernière , de  dents  pointues  et 
recourbées;  sept  ou  huit  dents  sur  la  langue  ; trois 
rangées  de  dents  de  chaque  côté  du  palais;  la  ligne 
latérale  droite  ; les  écailles  petites.  La  longueur  or- 
dinaire de  la  truite  est  de  la  à i5  pouces  (3  ou 
4 décimètres)  ; elle  pèse  alors  de  îa  à i3  onces  ( 3 
ou  4 hectogrammes)  ; on  en  pêche  cependant,  dans 
quelques  rivières , du  poids  de  4 à 6 livres  ( a ou 
i kilogrammes  ).  On  parle  d'une  truite  pêchée  en 
Saxe  du  poids  de  8 livres  (4  kilogrammes) , cl  de 
plusieurs  individus  pris  dans  le  Gardon,  qui  pesaient 
1 8 livres  (9  kilogrammes). 

Lieux  nue  les  truites  préfèrent.  — Elles  aiment 
une  eau  claire,  froide  , qui  descende  des  montagnes 
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élevées  ( qui  s'échappe  avec  rapidité  9 et  qui  coule 
sur  un  fond  pierreux.  On  en  trouve  rarement  dans 
les  eaux  stagnantes  , dont  le  fond  est  boueux.  Voilà 
pourquoi  les  truites  sont  très-rares  dans  la  Seine, 
dont  les  eaux  sont  trop  douces  pou  relies  et  trop  lentes 
dans  leur  cours;  et  voilà  pourquoi  au  contraire  on 
en  rencontre  dans  les  lacs  élevés,  tels  que  ceux  du 
Léman  , de  Joux , de  Xeufchâtel , et  dans  des  amas 
d'eau  situés  à près  de  a, OOO  mètres  (6,oOO  pieds)  au- 
dessus  du  niveau  de  !a  mer , dans  les  Pyrénées. 

Les  grande»  chaleurs  peuvent  incommoder  la 
truite  au  point  de  la  faire  périr  : aussi  la  voit-on  , 
vers  le  solstice  d’été,  lorsque  les  nuits  sont  très- 
courtes  et  qu'un  soleil  ardent  rend  les  eaux  presque 
tièdes,  quitter  les  bassins  pour  aller  habiter  au  mi- 
lieu d’un  courant,  ou  chercher  près  du  rivage  l'eau 
fraîche  d'un  ruisseau  ou  celle  a’nne  fontaine.  Elle 
peut  d'autant  plus  aisément  choisir  entre  ces  divers 
asiles  , qu'elle  nage  contre  la  direction  des  eaux  les 
plus  rapides  avec  une  vitesse  étonnante,  et  qu’elle 
s'élance  au-dessus  des  digues  ou  des  cascades  de  plus 
de  2 mètres  (6  pieds)  de  haut. 

Elle  ne  doit  cependant  changer  de  demenre 
qu'avec  précaution.  On  assure  que,  si  pendant  l'été 
les  eaux  sont  très-chaudes,  et  qu'après  y avoir  pê- 
ché une  truite  on  la  porte  dans  un  réservoir  très- 
frais,  elle  meurt  bientôt , saisie  par  le  froid  soudain 
qu’elle  éprouve. 

Nourriture.  — La  tnute  se  nourrit  do  petits  pois- 
sons très-jeunes,  de  coquillages,  de  crustacés,  de 
vers , d'insectes , et  particulièrement  d'éphémères 
et  de  phryganes,  qu'elle  saisit  avec  adresse  lors- 
qu’elles voltigent  auprès  de  la  surface  de  l'eau. 
Comme  la  truite  ne  mange  point  de  végétaux  , il 
faut,  dans  les  étangs  à truites , jeter,  pendant  l'hi- 
ver , les  animaux  morts  qu'on  peut  se  procurer  , les 
viandes  gâtées  et  les  entrailles  des  volailles , etc. , 
que  l'on  consomme  dans  la  maison. 

Propagation.  — Le  frai  de  la  truite  , observe 
M.  Dralet  dans  ses  Considérations  sur  l* Histoire 
des  Poissons  y commence  avec  les  premiers  froids , 
et  l'époque  en  est  plus  ou  moins  avancée  suivant  la 
hauteur  des  lieux  où  elle  habite  et  à hauteur  égale, 
suivant  léur  éloignement  de  l'équateur  ; car  tout  le 
monde  sait  que  l’hiver  se  fait  sentir  beaucoup  plus  tôt 
sur  la  cime  des  montagnes  que  dans  les  vallées , et 
dans  les  vallées  que  dans  les  plaines;  on  sait  aussi 
que  la  même  progression  se  remarque  à mesure  que 
l’on  s'éloigne  des  pôles.  Il  résulte  de  là  que  le  Irai 
de  la  truite  & lieu  beaucoup  plus  tôt  à la  source 
d'une  rivière  qu’à  son  embouchure,  et  que  dans 
deux  lacs  éloignés  l'un  de  l'autre,  c’est  le  dIiii  sep- 
tentrional où  le  frai  commencera  plus  tôt.  Cette  ob- 
servation de  M.  Dralet  sur  l'époque  du  frai  de  la 
truite,  qui  arrive  avec  les  premiers  froids , tandis 
que  celle  du  frai  des  autres  poissons  arrive  avec  le 
retour  de  U belle  saison , se  trouve  d'accord  avec  les 
remarques  que  nous  trouvons  dans  les  ouvrage* 
d’histoire  naturelle.  En  effet,  nous  voyons  quec^e&t 
depuis  le  mois  de  septembre  iuaqu’en  octobre  qu’il 
entre  le  plus  de  truites  dans  le  Rhône;  que,  dans 
les  contrées  sur  lesquelles  Bloch  a eu  des  observa- 
tions, ces  poissons  fraient  dans  l'automne;  que, 
dans  la  ci-devant  province  du  Limousin , tes  truite*» 
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quittant  egalement,  au  commencement  ou  vers  le 
milieu  de  l'automne,  les  grandes  rivières  pour  aller 
frayer  dans  les  petits  ruisseaux.  M.  Uralet  a lui- 
même  observé  que  la  truite  fraie  près  des  sources  do 
U Garonne  dès  le  mois  de  septembre  } tandis  qu'à 
Saint-Béat , dont  l’élévation  est  de  5o2  mètres  au- 
dessus  «lu  niveau  de  la  mer,  le  frai  ne  se  fait  remar- 
quer qu'en  octobre  ou  au  commencement  de  no- 
vembre, et  enviion  un  mois  plus  tard  à Toulouse, 
qui  n'est  élevé  que  de  i3a  mètres. 

11  résulte  de  ces  observations  que  la  disposition 
de  l'art.  6 du  tit.  XXXI  de  l'ordonnance  de  1669, 
qui  défend  de  pécher  dans  les  rivières  ou  U truite 
abonde  depuis  le  irr.  février  jusqu'à  la  mi-mars, 
parce  que  cette  disposition  suppose  que  c'est  le  temps 
du  frai  de  la  truite,  n'est  point  conforme  à ce  qui  a 
lieu  le  plus  généralement  t c'est  depui^fcutomne 
jusque  vers  la  fin  de  janvier  que  ce  pois^r  fraie  le 
plus  communément,  et  s'il  y a des  contrées  où  le 
Irai  sc  remarque  à d'autres  époques,  cela  est  beau- 
coup plus  rare;  il  faut  donc,  à l'égard  de  la  truite, 
comme  pour  quelques  autres  poissons  dont  l'époque 
du  frai  varie  suivant  les  localités,  que  la  prohibi- 
tion de  la  pèche  soit  déterminée  par  des  réglemens 
locaux. 

Lorsque  les  truites  veulent  frayer , elles  remon- 
tent dans  les  ruisseaux,  et  quelquefois  dans  les  ri- 
goles qui  ne  sont  entretenues  que  par  des  eaux  plu- 
viales. Elles  cherchent  le  rivage,  se  placent  entre 
les  racines  d'arbres  et  entre  les  grosses  pierres  , ou 
sur  un  gravier  couvert  par  un  léger  courant}  elles 
s'agitent,  se  frottent  et  pressent  leur  ventre  contre 
le  gravier  ou  le  sable,  et  y déposent  leurs  œufs,  que 
lu  mule  arrose  plusieurs  fois  dans  le  jour  de  sa  li- 
queur fécoudante.  Ces  œufs,  à l'époque  de  la  ponte, 
ont  souvent  la  grosseur  d’un  pois,  et  il  n'est  pas 
surprenant  que  les  truites  en  aient  moins  que  plu- 
sieurs autres  poissons  d’eau  douce}  cependant  elles 
multiplient  beaucoup,  parce  que  les  poissons  vo- 
races, qui  pourraient  manger  les  jeunes  truites, 
vivent  pour  la  plupart  loin  des  eaux  froides,  que  pré- 
fèrent les  truites.  On  prétend  que  le  plus  dangereux 
ennemi  de  ce  poisson  est  la  truite  elle-même  , les 
grosses  mangeant  très-fréquemment  les  petites. 

Qualités,  — La  chair  de  la  truite  est  blanche  , 
tendre  , d'un  bon  goût  et  facile  à digérer  même  par 
les  personnes  qui  ont  l'estomac  faible.  Elle  est  prin- 
cipalement recherchée  quand  elle  est  fraîche , que 
le  poisson  a vécu  dans  une  eau  claire  et  pure,  et  qu'il 
a été  pris  pendant  l’été,  époque  où  il  est  plus  gras  et 
rétabli  de  la  fatigue  de  la  ponte.  Dans  le  temps  du 
frai  , la  chair  perd  beaucoup  de  sa  délicatesse , et 
il  y a des  rivières  , la  Tourne , par  exemple , où  la 
truite  est  dans  toute  sa  bonté  depuis  le  mois  de  mai 
jusqu'au  mois  de  novembre  , et  dans  d'autres  elle 
commence  dès  l'automne  & perdre  de  sa  qualité  : 
l’époque  du  frai  est  donc  à considérer  non-seule- 
ment pour  la  pèche  de  ce  poisson , à cause  du  tort 

? qu'elle  fait  alors  à la  reproduction  , mais  encore  à 
a qualité  de  la  truite.  Dans  les  pays  où  la  pèche  des 
truites  est  abondante,  on  les  sale  et  ou  les  marine 
comme  les  saumons. 

Pendant  long-temns,  ce  poisson  a été  nommé  dans 
plusieurs  pays  le  roi  des  poissons  d'eau  douce.  Du 


TRU  • 553 

temps  desBomains,  il  ornait  déjà  les  tables  les  plus 
délicates.  Eu  Allemagne,  quelques  princes  s'en 
étaient  réservé  U pèche  exclusive. 

La  truite  parait  ordinairement  sur  nos  tables  as- 
saisonnée de  la  même  manière  que  le  brochet:  on  la 
fait  cuire  dans  un  court-bouillon,  et  on  la  sert  à sec 
comme  plat  de  rôt.  Lorsqu'on  veut  la  faire  servir 
comme  entrée,  on  inet  dessous  une  sauce  aux.c&pres, 
un  coulis  d’écrevisses  ou  autre,  au  goût  du  con- 
sommateur. On  peut  encore  la  faire  cuire  sur  le  gril 
après  l'avoir  fait  tremper  dans  de  l'huile , et  la  ser- 
vir avec  une  sauce  grasse  ou  maigre.  Souvent  aussi 
on  la  fait  entrer  dans  les  pâtés  de  poissons,  et  c'est 

Iieut-étre  la  meilleure  manière  de  l'apprêter  pour 
'envoyer  au  loin. 

Les  œufs  de  la  truite  soûl  très-gros  au  moment 
du  frai,  et  d’une  saveur  excellente  } on  les  emploie 
pour  prendre  Yombrc-chci'alur, 

Comme  on  ne  voit  guère  la  truite  séjourner  natu- 
rellement que  dans  les  lacs  élevés  et  dans  les  riviè- 
res ou  ruisseaux  des  montagnes,  elle  est  très-chère 
dans  un  grand  nombre  d’endroits.  Elle  mérite  par 
conséquent,  à beaucoup  d'égards,  l'attention  de 
l'économe,  et  voici  les  principaux  soins  qu'elle 
exige. 

Des  étangs  d truites. — On  a cherché  à multiplier 
les  truites  dans  les  étangs}  mais  souvent  ces  entre- 
prises n’ont  pas  réussi.  Il  faut,  pour  former  un  bon 
étang  à truites,  une  vallée  ombragée,  une  eau  claire 
et  froide,  un  fond  de  sable  ou  de  cailloux  placé 
sur  de  la  glaise  ou  sur  une  autre  terre  qui  retienne 
les  eaux,  une  source  abondante  ou  un  ruisseau  qui, 
coulant  sous  des  arbres  touffus , et  n'étant  pas  très- 
éloigné  de  son  origine,  amene,  même  en  été,  une 
eau  limpide  et  froide  } des  bords  assex  élevés,  pour 
que  les  truites  ne  puissent  s'élancer  par-dessus  } de 
grands  végétaux  plantés  assez  près  de  ses  bords  pour 
uue  leur  ombre  entretienne  la  fraîcheur  de  l'eau  } 
des  racines  d'arbres  ou  de  grosses  pierres  , entre  ies- 
uelles  les  œufs  puissent  être  déposés } des  fossés  ou 
es  digues,  pour  prévenir  les  inondations  des  ra- 
vins ou  des  rivières  bourbeuses  } une  profondeur  de 
3 mètre-s  environ  ( 9 pieds  ),  sans  laquelle  les  trui- 
tes ne  trouveraient  pas  un  abri  contre  l'orage,  mon- 
teraient à la  surface  de  l'eau  lorsqu'il  menacerait , 
présenteraient  souvent  un  grand  nombre  de  points 
lanchàtrcs  ou  livides,  et  périraient  bientôt}  une 
quantité  très-considérable  de  loches  eu  de  goujons 
et  d'autres  petits  cyprins,  dont  les  truites  aiment  à 
se  nourrir,  ou  une  très-grande  abondance  de  mor- 
ceaux de  foie  hachés,  d'entrailles  d'animaux,  de 
gâteaux  se  cs , faits  de  sang  de  bœuf  et  d’orge  mondé  } 
des  bandes  garnies  d'une  grille  assez  fine  pour 
arrêter  l'alevin}  enfin  il  faut  avoir  soin  d'cloigner 
les  poissons  voraces,  les  grenouilles,  les  oiseaux 
pécheurs,  les  loutres,  et  de  casser  pendant  l'hi- 
ver la  glace  qui  peut  se  former  sur  la  surface  de 
l'eau. 

On  empoissonne  ordinairement  les  étangs  à trui- 
tes avec  soixante  truites  par  arpent,  et  on  choisit  le 
commencement  de  l'hiver  , comme  l'époque  1a  plus 
favorable  pour  faire  cette  opération. 

Lorsque,  pour  peupler  un  étang  , on  est  obligé 
d'y  transporter  des  truites  d'un  endroit  un  pëu  éloi- 
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gné  , il  faut  ne  placer  dans  chaque  raie  qu’un  petit 
nombre  de  ces  salraones  , renouveler  Peau  dans  la- 
quelle  on  le*  a mit,  et  l’agiter  souvent. 

Des  variétés  de  ta  trotte.  — Différente#  eaux 
peuvent  cependant  être  assc*  froides  et  tisse*  rapides 
pour  que  les  truites  y vivent,  et  avoir  néanmoins 
des  propriétés  particulières  qui  influent  sur  ces  sal- 
monts  au  point  de  modifier  leur*  qualités  , leurs 
couleurs  , leurs  formes  et  leurs  habitudes,  et  de 
produire  de*  variétés  très-distinctesctplusou  moins 
constantes* 

M.  Decandolle  assure  que  les  truites  prises  dans 
le  Rhône  diffèrent  de  celles  que  l’on  pèche  dans  le 
lac  de  Genève  , par  la  grandeur  de  deux  taches  noi- 
res placées  sur  les  joues.  Suivant  le  même  natura- 
liste , celles  de  l’Arvc  sont  plus  minces  et  plus  al- 
longées. 

On  en  voit  d’effilées  et  d’autres  très-courtes.  Le 
ruisseau  appelé  1 e Qttcyrou , près  des  Pénières,  dan* 
l’Auvergne,  en  nourrit  qui  sont  arrondies  et  qui 
ont  le  dos  voûté;  dans  celui  de  Narbois , les  truites 
sont  courtes,  arrondiesetd’unemiancepresque  jaune; 
dans  un  autre  ruisseau  , nommé  Enlan , elles  sont 
allongées,  grises  et  légèrement  tachetées. 

Suivant  M.  Noël,  oe  Rouen  , les  truites  de  Fai- 
llie! ont  une  grande  réputation  en  Normandie  : ce 
sont  les  plus  délicates  que  nous  possédions  dans  nos 
eaux  douces.  Apres  les  truites  de  Palluel,  viennent 
relies  de  la  rivière  de  Robec , qui  se  perd  dons  la 
Seine  , à Rouen.  On  connaît , dans  nos  différentes 
rivières,  sept  on  huit  variétés  de  truites,  qui  dif- 
fèrent entre  elle*  par  U couleur;  les  taches,  etc. 
On  dit  que  la  plupart  des  truites  de  la  ci-devant 
Saintonge  sont  blanchâtres;  que  celles  du  Langue- 
doc  sont  , le*  unes  faunes,  d’autres  brunes;  enfin 
que  le*  unes  ont  peu  et  les  autres  beaucoup  de  mou- 
chetures de  différentes  couleurs. 

On  prend  dans  la  Touvre,  rivière  de  France,  dans 
le  fi-devant  AngOumois,  qni  prend  sa  source  dans 
àeé rochers , à environ  une  lieue  et  demie  au-dessus 
de  Ruelle,  et  dont  les  eaux  sont  tTès-vives,  une 
prodigieuse  quantité  de  très-bonnes  truites,  qui  ont 
la  chair  blanche,  et  d’autres  qui  sont  rouges,  et 
qu’on  appelle  saumonées.  Les  pécheurs  de  cette  ri- 
vière prétendent  qu’on  ne  peut  pas  distinguer  sûre- 
ment le*  truites  saumonées  des  autres  & l’extérieur, 
non  plus  que  les  mâles  d’nvec  les  femelles  , excepté, 
disent-ils,  dans  le  temps  du  frai,  où  1a  raulenr  des 
mâles  est  plus  brune  et  celle  des  femelles  plus  ar- 
gentée ; mais  ils  distinguent  une  variété  de  truite , 
qu’ils  estiment  plus  que  toutes  les  autres  ; Ha  la 
nomment gardànniérc , parce  que , suivant  eux,  elle 
est  trôü-mande  de  gardons,  et  qu’on  lui  en  trouve 
fréquemment  dans  l’estomac.  Les  truites  dite*  gar- 
donnières  sont  toutes  saumonées,  plus  courtes  et  plus 
larges  que  les  truités  ordinaires,  et  leurs  écailles 
sont  plus' fines  et  plus  blanche*. 

On  pèche  dans  quelques  lacs,  rivières  ou  ruisseaux 
d’Écosse,  plusieurs  variétés  de  la  traite  : une  jaune 
et  benuéoupplus  large  ou  plut  haute  que  la  truite  or- 
dinaire; Une  autre,  quia  la  tête  beaucoup  plus  pe- 
tite, et  les  côtés  tachetés  d’une  manière  aussi  élé- 
gante que  brillante;  d’autres  enfin,  auxquelles  on 
a donné  les  noms  de  truite  de  mousse , truite  de  pc- 


TRD 

tite  rivière , truite  noire , truite  blanche  et  truite 
muge.  \ 

Bloch  en  a fait  connaître  une , qu’il  a désignée 
par  la  dénomination  de  traite  brune , et  qui  a la 
tête  et  le  rentre  plus  gros  que  la  truite  commune, 
la  chair  très-délicate  et  rouge  lorsqu’elle  est  cuite, 
de  meme  que  celle  du  saumon  et  de  la  truite  son - 
menée.  Cette  variété  habite  plusieurs  des  rivière» 
qui  se  jettent  dans  la  Baltique  ou  dans  la  mer  qui 
baigne  les  côtes  de  Nonvege. 

De  ta  pêche  de  la  truite.  — On  la  prend  ordi- 
nairement avec  la  truble , à la  ligne  , à la  louve  ou  à 
la  nasse. 

Si  l’on  emploie  1a  truble  ou  trouble , il  faut  la 
lever  très-vite  lorsque  la  truite  y est  entrée,  pour 
ne  pas  lui  donner  le  temps  de  s’élancer  et  de  s’é- 
chappe 

Pécheala  ligne.  — La  ligne  doit  être  forte , afin 
que  le  poisson  ne  puisse  pas  la  casser  par  ses  mou* 
vemens  variés  et  rapides. 

La  manière  de  garnir  l’hameçon  n’est  pas  la  même 
dans  différons  pays.  On  y attache  de  la  chair  tirée 
de  la  queue  ou  des  pattes  d’une  écrevisse  ; de  petites 
boules  composées  d’une  partie  de  camphre  , de  deux 
parties  de  graisse  de  héron,  de  quatre  parties  de  bois 
de  saule  pourri  et  d’un  peu  ae  miel;  des  vers  de 
terre;  de*  sangsues  coupée*  par  morceaux;  des  in- 
sectes artificiels  , faits  avec  «es  étoffes  fines  de  dif- 
férentes couleurs;  des  membranes,  de  la  cire  , des 
poils,  de  la  laine,  du  crin  , de  la  soie,  du  fil,  des 
plumes  de  coq  ou  de  coucou.  On  change  la  couleur 
de  ces  fils  , de  ces  plumes,  de  ces  soies  , de  ces  poils 
non-seulement  suivant  la  saison  et  pour  imiter  le* 
insecte*  qu’elle  amène,  mais  encore  suivant  les  heu- 
res du  jour,  et  on  les  agite  de  manière  à leur  im- 
primer de*  roouvemens  semblables  à ceux  des  in- 
sectes naturels  les  plus  recherchés  des  truites.  La 
pêche  avec  ces  appâts  factices  réussit  sur-tout  v«ra 
le  lever  du  aoleil  et  pendant  la  nuit. 

Quand  l’eau  est  trouble , on  peut  pécher  le*  trui- 
tes avec  la  Liane  d perche  (voy.  ces  mots) , dont 
on  remplace  l’hameçon  n°.  5 par  un  hameçon  n°.  i . 
Voici  , d’après  le  Pécheur  français , la  manière  de 
procéder  à cette  pêche  : on  sonde  la  profondeur  de 
l’eau  , et  on  dispose  la  ligne  de  manière  que  l’ha- 
meçon soit  soutenu  à ? pouces  du  fond.  On  amorfo 
ce  dernier  avec  un  gros  ver  de  terre  ou  une  sangsue* 
et  on  jette  la  ligne  à l’eau.  Ou  silence  profond  est 
une  des  conditions  essentielles  pour  obtenir  du  suc- 
cès; mais  si  l’eau  est  claire,  lo  silence  mémo  ne 
trompera  pas  la  truite,  qui  est  méfiante,  et  fuît 
dès  qu’elle  aperçoit  la  moindre  chose  d’extraordi- 
naire. 

Pour  pêcher  des  truites  avec  des  insectes  artifi- 
ciels , on  se  sert  de  là  canne  d moulinet  (PI.  1 1 , 

! Jtg.  17).  sur  laquelle  on  monte  la  ligne  d truite, 
[dont  la  longueur  doit  être  de  40 à 5o  aunes. 

Le  pécheur,  ainsi  approvisionné,  choisit  un  beau 
temps,  et  préférablement  l’époque  du  lever  et  du 
coucher  du  soleil;  et  arrivé  à l’endroit  où  il  veut 
pécher,  il  monte  sa  ligne  sur  la  canne,  après  l’avoir 
passée  dans  tous  les  anneaux  placés  le  long  de  cette 
canne,  et  il'la  roule  sur  le  moulinet  jusqu’à  ce 
qu’elle  n’ait  qu’une  longueur  égale  à celle  de  la 
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tanne  y pour  avoir  la  facilité  de  lancer  l'hameçon 
plus  commodément.  Cela  fait,  il  se  promène  le  long 
du  rivage , pour  tâcher  d'attraper  un  de*  insectes 
qui  y voltigent,  et  lorsqu'il  en  a saisi  un,  il  cherche 
dans  les  insectes  artificiels  dont  il  a fait  provision 
celui  qui  ressemble  le  plus  4 l'insecte  naturel  dont 
il  s'est  emparé.  11  attache  alors  au  bout  de  la  ligne 
l'baineçon  qu’il  a garni  de  l'insecte  artificiel.  Ces 
précuutions  , quoique  minutieuses,  sont  essentielles 
pour  tromper  lu  poisson  qu'on  veut  attirer. 

11  faut  avoir  soin  , lorsqu'on  s'approche  de  l'eau , 
d'observer  le  plus  grand  silence  , et  de  tâcher  de  se 
dérober  4 la  vue  du  poisson  , en  se  cachant,  s'il  est 
possible  , derrière  les  arbres  qui  se  trouveraient  sur 
le  rivage.  On  jette  alors  la  ligne  à l'eau  , en  ayant 
l'attention  de  maintenir  la  mouche  à la  surface,  et 
d'imiter , par  les  mouvemens  qu'on  lui  communi- 
que, les  eiforls  que  fait  l'insecte  naturel,  qui , tom- 
bant à lVau,  cherche,  par  des  sauts  en  différons 
sens  , 4 se  dégager  et  à conserver  la  vie. 

Si  une  truite  aperçoit  l'insecte  tomber  à leau  , et 
si  les  sauts  qu'elle  lui  voit  faire  sont  bien  naturels, 
bientôt  elle  monte  à 1a  surface  de  l'eau,  d'où  elle 
s'élance  sur  cette  amorce  trompeuse,  que  le  pécheur 
continue  d’agiter.  Lorsqu’elle  saisit  l'insectc,  il  faut 
se  hâter  de  dérouler  le  moulinet , car  elle  s'efforce* 
rait  de  rompre  la  ligne)  mais  après  qu'on  a dévidé 
toute  la  ligne  si  cela  est  nécessaire  , la  truite  , épui- 
sée par  se»  efforts,  ralentit  ses  mouvemens,  et  se 
laisse  bientôt  entraîner  par  le  pécheur,  qui  l'attire 
à lui  en  roulant  de  nouveau  la  ligne  sur  le  mouli- 
net. Lorsque  ce  poisson  a été  amené  à sa  portée,  il 
achève  , en  te  servant  de  l’ Epuise  tic  (voy . ce  mot), 
d'enlever  sa  proie,  qui,  sans  toutes  ces  précautions, 
aurait  échappe  4 sou  adresse  ou  rompu  la  ligne. 

On  ne  dûil  jamais  rester  long-temps  à 1a  même 
place  : cette  pèche  se  fait  en  se  promenant  sur  le 
rivage , parce  que,  n'attirant  le  poisson  par  aucune 
amorce , il  faut  nécessairement  changer  souvent  de 
position.  * ■ » 

Pêche  avec  le  téron. — Pour  pécher  la  truite  avec 
le  véron  , on  se  sert  de  la  même  ligne  quo  pour  le 
. brochet,  et  on  s'y  prend  absolument  de  la  même 
manière. 

Pêche  avec  les  louves  et  les  nasses.  — Quand  on 
se  sert  de  nasses  ou  de  louves,  on  y place,  pour 
attirer  un  plus  grand  nombre  de  poissons  , un  ling- 
imbibé  d'huile  de  lin  ou  de  chenevis.  Quelques  per- 
sonnes conseillent  d'y  mêler  du  castoréum  et  du 
camphre  fondus. 

Au  reste  , 1a  pêche  des  truites  &o  fait  de  la  même 
xnauièreque  celle  des  saumons.  V.  Saumon. 

Pêche  avec  le  trident.-—  Dans  l'Arnon  , auprès  de 
Genève  , on  pique  ces  poissons  avec  un  trident 
lorsqu'ils  remontent  contre  une  chute  d'eau  pro- 
duite par  une  digue. 

Pêche  des  truites  dans  le  Léman.  — On  fait  une 
pêche  considérable  à l'endroit  où  le  Rhône  sort  du 
lac  Léman,  dans  lequel  se  jette  la  rivière  d'Arnon. 

Voici  la  description  de  cette  pêche,  qui  se  trouve 
dans  le  Dictionnaire  des  Pèches  et*duna  le  Buffon 
de  Sonnini,  et  qui  est  due  à Al.  Pictet  de  Genève  : 

« Pour  prendre  las  truites  qui  passent  du  lac 
dans  le  Rhône , ou  du  Rhône  dans  le  lac , on 
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ferme  le  Rhône,  à sa  sortie  du  lac , par  un  clayon- 
nage en  bois  disposé  en  xigsag)  les  angles  de  ce 
grillage,  alternativement  saillans  du  côte  du  lac  et 
du  côté  du  Rhône,  présentent  de  part  et  d'autre  des 
espèces  d'avenues  triangulaires  , dont  chacune  se 
termine  par  une  nasse  ou  cage  construite  en  fil  de 
laiton  , et  arrangée  de  manière  que  les  poissons  qui 
y entrent  ne  peuvent  pas  en  sortir.  Celles  de  etc* 
nasses  qui  répondent  aux  angles  saillans  des  côtés 
du  Lac  se  nomment  nasses  de  remonte , et  les  autres 
nasses  de  descente.  Comme  ces  nasses  sont  très* pe- 
santes , on  se  sert  d'un  tour  pour  les  lever  et  en  ti- 
rer le  poisson , que  l'on  porte  ensuite  dans  un  grand 
réservoir  construit  au  bord  du  Rhône.  On  laisse 
ordinairement  tous  les  passages  libres  dès  1a  fin  de 
juin  , afin  de  donner  aux  truites  1a  liberté  d'aller 
lrayer  dans  le  fleuve  ) on  les  referme  vers  le  milieu 
d’octobrç,  ce  qui  divise  le  temps  de  U pèche  en  deux 
saisons,  celle  du  printemps,  nui  dure  depuis  la  fin 
de  janvier  jusqu'en  juin)  et  celle  de  l'automne,  qui 
commence  en  octobre  et  qui  finit  avec  le  mois  de 
janvier.  Dans  l'une  et  l'autre  de  ces  saisons,  on 
prend  des  truites  à la  remonte  et  4 U descente,  mais 
dans  des  proportions  bien  différentes;  sur  489  trui- 
tes, on  en  pêche  36  à la  descente  du  printemps, 
34  à la  descente  de  l'automne,  16  à 1a  remonte  du 
printemps,  4°^  4 U remonta  de  l'automne. 

Il  p irait  qu'on  estimo  beaucoup  plus  les  truites 
qui  descendent  du  lac  que  celles  qui  y entrent,  et 
cela  , parce  que  ces  dernières  out  éprouvé  Hans  la 
rivière  la  fatigue  du  frai,  et  que  probablement  plu- 
sieurs ne  sont  pas  cucoru  rétablies. 

Les  truites  que  l'on  prend  dans  le  lac  ou  dans  les 
rivières  qui  s'y  déchargent  se  distinguent  en  truites 
du  lac  ou  d'été  p truites  du  Rhône  ou  de  la  ferme , et 
truites  des  petites  rivières.  Les  truites  qu’on  nomme 
du  Rhône  sont  celles  que  l'on  prend  4 l’endroit  où 
le  Rhône  sort  du  lac.  La  pêche  en  appartient  4 la 
ville  de  Genève,  qui  l’afferme  4 des  particuliers  ; ce 
qui  fait  appeler  truites  de  ferme  celles  qn'ôn  prend 
à cette  pêcherie  : on  nomme  /fuites  d*  été  celles  qu'on 
prend  en  toutes  saisons  dans  le  lac  même.  Enfin  il 
v a encore  des  truites  qu’on  prend  , soit  dans  le 
Rhône,  soit  dans  de  petites  rivières,  qui  se  ren- 
dent , les  unes  dans  le  lac  , et  les  autres  dans  le  lit 
du  Rhône. 

Dans  le  mois  de  mai,  il  passe  des  truites  du  lac 
dans  le  Rhône,  mais  en  petite  quantité  : c’est  de- 
puis le  mois  de  septembre  jusmi'en  octobre  que  la 
descente  en  est  plus  considérable,  «t  qu’on  prend 
les  plu»  grosses.  Parmi  les  truites  qui  descendent 
dans  le  Rhône,  il  y en  a , sur-tout  des  petites,  qui, 
lors  des  chaleurs,  entrent  dans  la  petite  rivière  de 
l’Anre  , pour  jouir  de  la  fraîcheur  des  eaux;  elles 
sont,  comme  on  l’a  dit  plus  haut,  minces  et  effilées  ; 
•Iles sont  excellentes;  on  les  nomme  gaines , parce 
qu'elles  diminuent,  dit-on,  de  grosseur  4 propor- 
tion du  temps  qa'elles  ont  resté  dans  cette  petite 
rivière.  On  assure  que  les  grosses  truites , qui  des- 
cendent dans  le  Rhône  en  septembre  et  en  octobre, 
passent  rarement  dons  l’Arvc  , et  qu'elles  restent 
dans  le  Rhône  , où  elles  fraient'. 

La  descente  des  grosses  truites  étant  finie  , les 
gaines  commencent  à remonter  dans  le  lac  dès  le 
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q5  octobre  : alors  on  ferme  les  nasses  de  descente 
dont  nous  avons  parlé)  laissant  cependant  un  pas- 
sage libre  pour  entrer  dans  le  Rhône,  et  on  ouvre 
les  trois  ouvertures  où  sont  placées  les  nasses  de 
remonte.  Cette  pèche  dure  à-peu-près  jusqu'à  la  lin 
de  l’année  ; mais  le  temps  où  elle  est  le  plus  consi- 
dérable , soit  pour  le  nombre , soit  pour  la  grosseur 
des  truites , est  depuis  le  10  jusqu’au  20  décembre, 
et  dU  ne  varie  que  de  peu  do  jours  : on  prend  à 
cette  époque  des  truites  de  toute  grosseur.  Le  Dic- 
tionnaire des  Pèches,  qui  contient  ces  observations, 
dît  qu’on  en  prend  de  3o  livres  , poids  de  Genève  , 
dont  la  livre  est  de  18  onces,  et  qu’il  n’est  pas  rare 
d’en  prendre  de  ao  à a5  livres,  de  sorte  que  sur  3 À 
400  qu’on  prend  chaque  année,  il  y en  a bien  100 
de  ce  poids  *,  mais  il  parait  qu’il  y a erreur  À cet 
égard,  car  les  naturalistes  que  nous  avons  citée  s’ac- 
cordent à dire  que  le  plus  tort  poids  de  la  (ruite  est 
de  5 à 6 livres,  cl  même  que  les  individus  de  ce  poids 
sont  rares. 

Quant  aux  truites  qu’on  nomme  du  lac  ou  d* été , 
•»h  les  prend  dans  le  lac  également  dans  toutes  les 
saisons  de  l’année , et  ce  n’est  point  par  des  moyens 
particuliers,  mais  pêle-mêle  avec  toutes  les  autres 
espèces  de  poissons,  qui  sont  assez  abondantes  dans 
ce  lac.  Ces  truites  sont  bonnes,  mais  pour  l’ordi- 
naire moins  grosses  qne  celles  qu’on  prend  aux  pê- 
cheries établies  soit  au  Rhône  da  Genève,  soit  À 
celui  du  Val  lais 

Les  truites  du  poids  d’une  livre,  qu’on  prend  dans 
les  petites  rivières  qui  se  déchargent  dans  le  lac  ou 
dans  le  Rhône  ,ont,  les  unes  , la  chair  blanche  , et 
les  autres  la  chair  rouge  ou  saumonée 

On  a dit  qu’on  pêchait  les  truites  tantôt  avec  des 
huilerons,  tantôt  avec  des  nasses  ou  des  filets  à 
inanene  , ou  avec  des  seines  ; mais  la  pèche  la  plus 
considérable  se  fait  avec  ce  qu’on  nomme  le  grand 
filet , qui  est  formé  d’un  grand  sic,  à l’embouchure 
duquel  sont  ajustées  deux  ailes  de  blet  fort  Ion 
gués,  dont  chacune  est  tirée  pa»  un  bateau.  On  at- 
tache aussi  “* 

sieurs  nasses 
l’eau. 

l[y  a une  façon  de  pêcher  qui  se  fait  avec  un  filet 
qu’on  appelle  me  ni  ou  menia , dont  la  construction 
est  fort  simple  t c’est  une  nappe  faite  avec  du  fil 
-délié.  La  corde  qui  borde  la  tète  du  filet  est 
\ -garnie' de  flottes  do  Liège;  à celle  qui  borde  le  pied 
du  filet  est  un  grand  nombre  de  filets , auxquels  011 
attache  de  petites  pierres  grosse»,  comme  des  noi- 
settes , qui  font  un  lest  suffisant  seulement  pour 
maintenir  le  filet  dans  une  situation  à-peu-près  ver- 
ticale. On  forme,  avec  plusieurs  pièces  de  ce  filet,  une 
enceinte  à l’embouchure  d’une  petite  rivière  ou 
d’un  gblfo;  quand  le  filet  est  tendu,  on  bat  l’eau 
dans  l’enceinte,  pour  obliger  le  poisson  4 donner 
dans  le  filet , qui , quand  il  est  dans  l’eau  , n’est  pas 
tendu  avec  force  ; de  sorte  qu’étant  très-fin,  il  peut 
céder  aisément  aux  efforts  du  poisson  qui  s’y  etn 
barrasse  : la  secousse  qu’il  occasionne  fait  sauter  les 
petites  pierres;  quelques-unes  entourent  le  poisson 
et,  passant  dans  une  maille,  le  retiennent.  Si  le 
poisson  s’agite  dans  ce  filet , qui  est  très-délicat  et 
ieudu  mollement,  il  s’y  embarrasse  de  plus  en  plus, 


ri  quelquefois  le  long  d’une  corde  plu- 
sses ou  verveux , qu’on  cale  su  fond  de 
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et  fait  rejaillir  des  pierres,  qui , s’engageant  dans 
des  mailles,  lient  d’autant  plus  fortement  le  poisson. 

Cette  pèche  est  connue  et  pratiquée  également 
dans  les  autres  Iscs  de  la  Suisse  , et  principalement 
dans  celui  de  Neufch&tel  ï les  pêcheurs  la  nomment 
étole,  et  ils  U font  aussi  pour  prendre  de  petits 
poissons  destinés  à des  amorces.  » 

Dispositions  régit  m en  ta  ires  sur  la  pèche  de  la  truité. 

L’art,  ta  du  tit.  XXXI  de  l'ordonnance  de  1669 
ordonne  aux  pécheurs  de  rejeter  en  rivière  les  trui- 
tes qui  ont  moins  de  6 pouces  entre  l’oeil  et  la  queue, 

À peine  de  toofr.  d’amende  et  de  confiscation.  Nous 
avons  fait  remarquer  précédemment  que  la  disposi- 
tion de  l’art.  6 du  même  titre,  sur  la  prohibition  de 
la  pêche  en  temps  de  frai,  avait  mai  déterminé  cette 
époque. 

TRUITB  SAUMONÉE,  salmo-tmtta . (Un.) 
On  a prétendu  que  la  truite  saumonée  provenait 
d’un  œuf  de  saumon  fécondé  par  une  truite,  on 
d’un  œuf  de  truite  fécondé  par  un  saumon  ; qu’elle 
ne  pouvait  pas  se  reproduire;  qu’elle  ne  formait  pas 
une  espèce;  mais  cette  opinion  est  contraire  aux 
résultats  des  observations  les  plus  nombreuse*  et 
les  plus  exactes.  Toutefois,  la  truite  saumonée  n’en 
mérite  pas  moins  le  nom  qu’on  lui  a donné;  sa 
forme,  ses  couleurs  et  ses  habitudes  la  rapprochent 
beaucoup  du  saumon  et  de  1»  truite. 

Description.  — La  truite  saumonée  a la  tête  pe- 
tite et  en  forme  de  foin  $ les  mâchoires  presque 
également  avancées;  les  yeux  petits,  ainsi  que  les 
écailles;  la  ligne  latérale  presque  droite;  le  nez  et 
le  frout  noirs  ; les  joues  d’un  jaune  mêlé  de  violet; 
le  dos  et  les  côtés  n’un  noir  plus  ou  moins  mêlé  de 
nuances  violettes  ; la  gorge  et  le  ventre  blancs  ; la 
caudale  et  l’adipeuse  noires;  les  autres  nageoires 
grises  ; les  taches  noires  de  son  corps  quelquefois 
angulaires,  mai»  le  plus  souvent  rondes.  Cra  taches 
varient  au  surplus  dans  leur»  formes  et  leurs  nuan- 
ces, suivant  la  nature  des  eaux. 

On  confond  souvent  avec  Is  truite  saumonée  le 
salmono-ét/cé , qu’on  pèche  dan»  le  Danube t les 
grands  lacs  de  1a  Bavière  et  de  l’Autriche-,  et  qtii. 
parait  habiter  le  lac  de  Genève,  mais  qui  parvient 
à une  grosseur  bien  plus  considérable  que  la  truite 
saumonée. 

Habitation . — Elle  habite  un  très-grand  nombre 
de  contrées  et,  de  même  que  le  saumon,  alterna- 
tivement la  mer  et  les  fleuves;  on  la  trouve  prin- 
cipalement dans  les  lac»  des  hautes  montagnes  et 
dans  les  rivières  froides  qui  en  sortent  ou  qui  s’y 
jettent  ; elle  aime  les  eaux  vives  et  courantes,  e» 
tes  fonds  de  sable  et  de  cailloux. 

Nourriture.  — Elle  se  nourrit  de  vers , d’insecte» 
aquatiques  et  de  très-petits  poissons. 

Propagation  et  accroissement.  — Elle  fraie  dan*, 
l’eau  douce  au  milieu  de  l’hiver,  et  parvient  à la 
grandeur  d’un  saumon  moyen,  c’est-à-dire  4 3 ou 
4 pieds  de  long,  et  à 8 011  »o  livres  de  poids. 

Qualités.  — La  chair  de  la  truite  saumonée  est 
en  général,  et  sur-tout  avant  le  frai,  tendre,  ex- 
quise et  facile  à digérer.  Bile  devient  rougeâtre  par 
la  cuisson,  comme  celle  du  saumon.  Sa  qualité,  au 
surplus , peut  s’altérer  quand  la  rivière  où  la  truite 
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saumonée  ce  trouve  reçoit  une  grande  quantité  de 
saleté* ; et  on  dit  qu’un  grand  volume  de  sciures  de 
bois,  introduit  dans  l'eau  par  des  usines,  lui  com- 
munique une  maladie  A laquelle  on  a donné  le  nom 
de  consomption. 

Pêche.  — On  pèche  lea  truites  saumonées  avec  des 
filets , des  nasses  et  des  lignes  de  fond , auxquelles 
on  attache  ordinairement  des  vers.  Les  procédés 
sont  les  mêmes  que  pour  la  truite  ordinaire,  seu- 
lement on  emploie  pour  H pèche  à la  ligne  des 
instrumens  plus  solides. 

Conservation  des  truites  saumonées.  — Dans  les 
endroits  où  Ton  en  prend  une  grande  quantité,  on 
les  sale , on  les  fume  et  on  les  marine. 

Pour  les  fumer,  on  élève  sur  des  pierres  un  ton- 
neau sans  fond  et  percé  dans  plusieurs  endroits  ; on 

suspend  ces  poissons,  et  on  les  y expose  pendant 

jours  à la  tumée  de  branches  de  chêne  et  de 
graines  de  genièvre. 

Pour  les  mariner,  il  faut  les  vider,  les  mettre 
dans  du  sel,  les  en  retirer  au  bout  de  quelques  heu- 
res, les  faire  sécher,  les  arroser  de  beurre  ou  d'huile 
d'olive,  et  ensuite  les  faire  cuire  sur  le  gril.  Il  ne 
s'agit  plus  alors  que  de  les  mettre  dans  des  barils,  al- 
ternativement sur  des  lits  de  feuilles  de  laurier,  de 
romarin, de  tranches  de  citron,  de  clous  de  girofle, 
de  poivre,  et  de  remplir  les  interstices  de  fort 
vinaigre  qu'on  a fait  bouillir. 

On  les  marine  aussi  dans  l'huile,  c'est-à-dire 
qu'après  les  avoir  vidées,  lavées  et  fait  cuire,  On  les 
coupe  par  morceaux  , dont  on  Ate  les  principales 
arêtes,  et  on  les  met  dans  des  vases  pleins  d'huile. 

TRUMPO.  C'est  une  espèce  de  Cachalot.  V.  ce 
root. 

TUCA.  Nom  que  l'on  donne  à un  poisson  du 
genre  gade , plus  court,  plus  plat  et  plus  large  que 
le  merlan.  Duhamel  pense  que  c'est  un  tacaud  ou 
un  lieu. 

TUNIN.  Nom  que  l'on  donne  au  marsouin  dans 
quelques  contrées  du  Nord.  V.  Marsouin. 

TüRBINEES.  Les  coquilles  turbinées  sont  uni- 
valves  et  roulées  en  spirale  comme  les  limaçons. 

TURBOT, plcuroncctcs  turbot.  Poisson  du  genre 
pleuronecte,  que  l'on  nomme  aussi  faisan  d'eau  ou 
faisan  de  mer , cailleteau  et  ber  tonne  au  ; en  anglais, 
brcet ; en  hollandais,  tarboth  ; en  allemand  , stein - 
botte  ou  butt;en  italien,  rhnmbo,  et  dans  plusieurs 
provinces  méridionales  de  la  France , rhombe. 

Description.  — Le  turbot  [PI.  7 -,  fig.  8)  a la 
forme  approchant  de  celle  d'un  losange,  d’où  lui 
est  venu  le  nom  de  rhombe,  qui  lui  a été  donné 
>ar  plusieurs  auteurs.  Il  parvient  à 5 ou  6 pieds  de 
ong,  et  on  en  prend  quelquefois  sur  les  cAtes  de 
Prance  et  d’Angleterre,  qui  pèsent  de  a5  à 3o  li- 
vres. Il  a 67  rayons  à la  nageoire  du  dos,  46  à 
l’anale  ) la  caudale  arrondie;  le  cAté  gauche  mar- 
bré de  brun  et  de  jaune,  et  parsemé  de  tubercules 
osseux  et  pointiffc;  le  cAté  droit,  qui  est  l'inférieur, 
blanc  avec  des  taches  brunes  ; la  mâchoire  infé- 
rieure pins  avancée  que  la  supérieure,  et  garnie,  de 
même  que  cette  dernière,  de  plusieurs  rangées  do 
petites  dents  ; la  ligne  latérale  sc  courbant  autour 
de  la  pectorale,  et  les  nageoires  jaunâtres  avec  des 
taches  et  des  points  bruns. 
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Habitation  et  nourriture . — Le  turbot  habite 
dans  la  mer  du  Nord , la  Baltique  et  la  Méditerra- 
née. Sa  voracité  le  porte  à se  tenir  auprès  de  l’em- 
bouchure des  fleuves  ou  de  l'entrée  des  étangs  qui 
communiquent  avec  la  mer,  pour  trouver  un  plus 
grand  nombre  de  poissons  qui  remontent  ou  des- 
cendent les  fleuves.  11  sc  tient  au  fond  de  l'eau,  se 
couvre  de  limon,  et  se  tient  ainsi  en  embuscade, 
en  faisant  un  léger  mouvement  pour  troubler  l’eau 
et  pouvoir  saisir  plus  facilement  sa  proie.  11  se 
nourrit  principalement  de  petits  poissons , de  pe- 
tits crustacés  et  de  vers. 

Propagation.  — Il  parait  qu'il  fraie  au  printemps; 
car  c'est  la  saison  la  plus  favorable  pour  le  pren- 
dre. Il  est  abondant  dans  toutes  les  mers  d'Europe. 

Qualités.  — Le  turbot  est  le  meilleur  poisson  de 
toutes  les  espèces  du  genre  pleuronecte  : sa  chair 
est  blanche,  ferme  et  très-savoureuse. 

Pêche.  — On  le  prend  presque  toute  l'année, 
mais  plu*  abondamment  au  commencement  du  prin- 
temps. Il  s’en  fait  une  pèche  assez  considérable  sur 
les  cAtes  de  Suède  , d'Angleterre  et  de  France.  On 
en  trouve  notamment  en  grand  nombre  entre  Hon- 
fleur  et  l’embouchure  de  l'Orne , où  l’on  pèche  ceux 
que  l’on  vend  dans  les  marchés  du  Hâvre  , de  Rouen 
et  de  Paris.  On  se  sert  rarement  de  filets  pour  cette 
pèche  : c'est  avec  des  lignes  de  fond  garnies  d'un 
grand  nombre  d'hameçons  amorcés  avec  des  mor- 
ceaux d’aigrefin  ou  de  hareng,  qu’on  le  prend  or- 
dinairement. Les  Anglais  , qui  en  font  une  plus 
grande  pèche  que  nous , emploient  pour  appât  de 
petits  poissons  encore  en  vie,  et  sur-tout  de  jeunes 
pétromyzons-prickaf , qu'ils  achètent  de  pécheurs 
hollandais.  On  prétend  même  que  les  turbots  ne 
sont  point  attirés  par  les  amorces  auxquelles  d'au- 
tres poissons  auraient  mordu.  Les  pêcheurs  anglais 
vont  à la  pèche  dans  des  canots  qui  portent  trois 
hommes.  Chacun  d’eux  a trois  cordes  ou  lignes  de 
3 milles  anglais  de  longueur  ; on  attache  à chaque 
corde,  de  6 pieds  en  6 pieds,  un  crochet  retenu 

f>ar  une  ficelle  de  crin  ; des  plombs  maintiennent 
es  lignes  dans  le  fond  de  la  mer;  des  morceaux 
de  liège  en  indiquent  la  place,  et  on  sc  règle  siu 
les  marées  pour  jeter  ou  relever  les  cordes. 

Préparation  du  turbot.  — On  le  prépare  de  plu- 
sieurs manières,  au  maigre  et  au  gras.  En  général, 
on  le  fait  cuire  dans  une  saumure  préparée  à l’a- 
vance avec  du  sel,  de  IVif,  des  oignons,  de  fines 
herbes , du  persil , de  la  ciboule  et  du  girofle , et  à 
laquelle  on  a ajouté  moitié  de  lait.  Lorsqu'il  a lé- 
gèrement bouilli,  on  le  sert  ou  à sec  pour  un  plat 
de  rAt , ou  à la  sauce  aux  câpres,  ou  à telle  autre 
sauce  maigre  ou  grasse  pour  entrée.  Lorsqu'on 
veut  le  faire  cuife  au  gras,  on  le  met  dans  un  vase 
avec  des  tranches  de  veau  et  de  lard,  du  sel,  du 
poivre,  un  bouquet  de  fines  herbes,  et  un  ou  deu* 
verres  de  vin  blanc,  et  on  le  fait  suer  à petit  feu. 
On  le  sert  également  à sec  pour  rAt  ou  avec  toute 
autre  sauce  grasse. 

TURBOT  BOUCLK  ou  BOUILLÉ.  C’est  te  PUu- 
ronec te- Moineau.  V.  ces  mots. 
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liMBLB  ,«  OMBRE- CHEVALIER.  Pois»on 
du  genre  salmone,  auun  pèche  dans  le  lac  de  Ge- 
nève. V.  Ombre- Chevalier, 

UMBKfi  ou  OMBRE.  Nom  spécifique  de  plu- 
sieurs poissons.  V.  Ombre. 

UMBRE.  Poisson  du  genre  scienne , que  les  na- 
turalistes ont  souvent  confondu  avec  la  perche-tim- 
bre ou  le  Maigre  ( voy.  ce  mot  ),  quoiqu'il  soit  fort 
différent.  On  le  connaît  sous  les  noms  de  scienne 
noire,  de  corbeau- de-mer,  coracin  , corp  , dur  do  f 
verso , ombre , umbrine  et  ombre-de-mer. 

/Description.  — Ce  poisson  a 10  rayons  à la  pre- 
mière nageoire  du  dos,  24  à la  seconde  5 a rayons 
aiguillonnés  et  8 articulés  à celle  de  l'anus  ; la  cau- 
dale arrondie  ; a aiguillons  à U pièce  postérieure 
de  chaque  opercule  ; le  dos  noir  ; le  ventre  argenté; 
La  tête  courte,  couverte  d'écailles;  chacune  des  na- 
rines double;  chaque  mâchoire  garnie  de  dents, 
mais  à la  mâchoire  inférieure , elles  sont  plus  nom- 
breuses et  plus  petites  ; les  écailles  finement  den- 
telées. 11  parvient  à un  pied  et  demi  de  long. 

Habitation.  — On  le  trouve  dans  toutes  les  mers 
d’Europe,  principalement  dans  la  Méditerranée.  11 
vit  en  troupes  dans  les  fonds  pierreux  et  sablon- 
neux, et  ne  parait  qu'au  printemps  sur  les  côtes; 
il  remonte  même  les  rivières,  et  principalement 
le  Nil. 

Nourriture.  — Il  vit  de  coquillages,  de  crustacés, 
de  vers,  etc. 

Propagation . — L'unibre  no  fraie  qu'à  la  fin  de 
l'été  ou  au  commencement  de  l'automne. 

Qualités.  — La  chair  de  ce  poisson  est  agréable 
au  goût.  Les  Anciens  préféraient  les  sciennes-um - 
bres  prises  dans  l’eau  douce  à celles  prises  dans  la 
mer,  et  les  jeunes  aux  vieilles.  Ils  attribuaient  à 
ce  poisson  la  propriété  de  guérir  de  la  piqûre  des 
scorpions,  du  charbon  pestilentiel,  et  croyaient  que 
son  Toie  pouvait  fortifier  la  vue. 

Préparation.  — Les  umbres  se  mangent  en  fri- 
ture ou  au  court-bouillon,  ou  simplement  cuites 
dans  l'eau  , et  assaisonnées  avec  du  vinaigre  et  de 
L'huile.  Les  Anciens  salaient  ces  poissons , en  fai- 
saient du  garum,  c’est-à-dire  une  espèce  de  sau- 
mure propre  à assaisonner  les  autres  mets  : aujour- 
d'hui qu'on  en  pèche  encore,  beaucoup  plus  qu'on 
n'en  peut  consommer  frais,  on  les  sale  et  on  les 
confit  dans  le  vinaigre  épicé , après  les  avoir  vidés, 
lavés  et  légèrement  grillés. 

U MB  R IN ES.  V.  Umbre. 

LNICORNE.  On  donne  ce  nom  à une  espèce  de 
Chitou  et  au  Nanshal.  V.  ces  mots. 

UN1VALVE.  Classe  de  Lestacés  dont  la  coquille 
n'est  composée  que  d'une  seule  pièce.  Les  unival- 
ves  sont  le  plus  communément  tournés  en  spirale  ; 
les  animaux  qui  les  habitent  sont  tous  des  mollus- 
ques céphalés,  c'est-à-dire  qui  ont  une  tête  ana- 
logue à celle  de  l’hélice  ou  escargot.  Presque  tous 
sont  ovipares  5 ils  présentent  à l'homme  moins  d'u- 
tilité que  les  bivalves,  depuis  que  la  couleur  pour- 
pre est  tombée  en  désuétude.  On  n’en  mange  qu'un 
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petit  nombre  d’espèces,  soit  parce  qu'ils  sont  trop 
peu  fournis  de  chair,  soit  parco  que  la  plupart  sont 
difficiles  à prendre.  V.  les  mots  Conchyliologie , 
Coquillage  et  Coquille. 

LRANOSCOPE.  Genre  de  [toissons  qui  ne  ren- 
terme  qu’une  seule  espèce  habitant  les  mers  de  l'Eu- 
rope , le  Raspecon.  v.  ce  mot. 

*V 

VACHE  MARINE.  Nom  vulgaire  d’un  animal 
amphibie,  du  Morse . V.  ce  mot. 

On  donne  aussi  ce, nom  à 1a  Raie-Batis.  Voy.  ce 
mot. 

VACHE-DE-MER.  Nom  qu'en  Normandie  on 
donne  au  squale-roussette.  V.  Roussette . 

VAGABONDES  ou  VARIANTES.  On  donne 
ce  nom  aux  courtines  qu'on  change  fréquemment 
de  place.  11  y a encore  des  courtines  qu’on  nomme 
volantes.  V.  Parc. 

VAIRON.  V.  Véron.  Quelques  personnes  don- 
nent aussi  le  nom  de  vairon  au  jeune  goujon  % 

VALET.  Morceau  de  bois  qui  a un  crochet  à 
chacun  de  ses  bouts,  et  sert  à tenir  tendue  La  por- 
tion du  filet  qui  est  faite  pour  continuer  à le  faire 
commodément.  V.  Filet. 

VALOIS.  Ancien  instrument  de  pêche  qui  n’est 
plus  connu , et  dont  l'usage  était  prohibé  par  les 
ordonnances  de  i3a6,  i38S,  1^02,  i5i5h  1 55o, 
citées  par  Saint-Yon , p.  224. 

VALVES.  On  appelle  ainsi  les  parties  dont  les 
coquilles  sont  composées.  Il  y a des  coquilles  uni- 
valves,  bivalves  et  muUivalves.  V.  Coquille. 

VANDOISE , çyprinus-leuciscus.  ( Lin.)  Poisson 
du  genre  cyprin , auquel  on  donne  aussi  le  nom  de 
dard , à cause  de  la  rapidité  de  sa  course , et  qui  est 
connu  en  Languedoc  sous  le  nom  de  sophie , et  à 
Lyon  sous  celui  de  suiffe. 

Description.  — Ce  poisson  parvient  communé- 
ment à la  longueur  de  4 h 5 pouces,  et  rarement  à 
un  pied;  il  a le  corps  allongé;  la  tête  petite;  le 
museau  pointu  ; les  écailles  ac  moyenne  grondeur; 
la  queue  fourchue  ; le  dos  brun  ; le  ventre  blanc  , 
et  une  ligne  latérale  courbée  vers  le  bas. 

Habitation.  — On  le  trouve  dans  les  eaux  pures 
et  courantes  des  rivières  de  lx^  partie  moyenne  de 
l'Europe,  et  dans  la  Loire;  il  se  tient  ordinaire- 
ment à 1a  surface  de  l'eau. 

Nourriture.  — H vit  de  cousins  et  de  vers. 

Propagation.  — 11  fraie  à la  fin  du  printemps , 
et  dépose  ses  œufs  sur  les  herbages  ; il  multiplie 
beaucoup. 

Ennemis.  — Il  a de  puissans  ennemis,  tels  que 
le  brochet  et  La  perche,  et  dont  il  ne  peut  se  ga- 
rantir que  par  la  rapidité  de  sa  caurse. 

Qualités,  — La  chair  de  la  vandoise  est  légère , 
saine  et  agréable  au  goût,  mais  extrêmement  char- 
gée d’arêtes;  ce  qui  fait  que  ce  poisson  est  peu  es- 
timé. 11  est. cependant  utile  dans  les  rivières,  où 
il  sert  de  nourriture  aux  poissons  voraces  , et  con- 
tribue ainsi  à la  conservation  des  espèces  précieuses. 
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Pêche  de  la  vandoise . 

On  prend  la  vandoise  avec  toutes  sortes  de  filets, 
en  même  temps  que  les  gardons  et  autres  espèces 
de  poissons.  A l’époque  du  frai , on  la  pèche  avec 
des  nasses  couvertes  d’herbages. 

La  pêche  à la  ligne  se  Tait  dans  des  fonds  de 
gravier , d’une  profondeur  de  3 à 4 pieds,  et  dont 
l’eau  est  vive  et  rapide.  On  se  sert  de  la  Ligne  à 
gardon  ( voy.  ces  mots  ) , en  remplaçant  les  hame- 
çons par  ceux  N9.  VI , que  l’on  amorce  avec  des 
vers  de  terre  ou  des  vers  de  viande,  ou  des  fourmis 
ailées.  M.  Krex  conseille  de  su  servir  d’un  insecte 
connu  des  pêcheurs  sous  le  nom  de  po rte -bois , que 
l’on  trouve  sur  l’eau  des  petits  ruisseaux  qui  abou- 
tissent à une  rivière  $ cet  insecte  est  enfermé  dans 
une  coque  en  forme  de  tuyau  de  plume , dont  on 
le  retire  par  U tète,  si  l’on  \ eut  l’avoir  entier  et 
propre  â la  pêche.  C’est  dans  le  mois  de  juillet , 
époque  où  les  vandoiscs,  ayant  frayé,  se  trouvent 
affamées , que  cette  pêche  se  fait  avec  le  plus  de 
succès.  On  ne  la  pratique  que  le  matin , et  sans 
mettre  de  plomb  à la  ligne)  on  la  cesse  dès  que 
le  soleil  parait.  Comme  la  vandoise  est  adroite  à 
emporter  les  amorces,  il  faut  la  piquer  prompte- 
ment; du  reste  j|bn  l’attire  avec  toutes  espèces 
d’amorces. 

VANGERON.  Nom  que  l’on  donne  4 un  poisson 
des  lacs  de  Lausanne  et  ae  Neufchâtel,  et  qui  parait 
être  une  espèce  de  cyprin,  peut-être  le  gardon.  Il 
a près  des  ouïes  a nageoires  couleur  d’or;  a sous 
le  ventre,  qui  sont  jaunes;  un  aileron  derrière  l’a- 
nus; un  sur  le  dos;  celui  de  la  queue  est  fourchu. 
Ce  poisson  a la  figure  et  la  chair  semblables  à celles 
de  la  carne. 

VARANGUES.  Ce  sont  les  membres  qui  sont 
posés  immédiatement  sur  la  quille,  et  forment  la 
partie  la  plus  basse  des  couples.  Quand  on  veut  que 
les  fonds  du  bâtiment  soient  fins,  on  donne  de  l’ac- 
culement  aux  varangues  ; on  les  fait  plates  quand 
on  veut  qu’il*  tirent  peu  d’eau.  Les  varangues  de 
l'avant  sont  acculées , celles  de  l’arrière  encore  plus. 
On  nomme  maîtresse-varangue  celle  du  maître- 
couple  , qui  est  vers  le  milieu  de  la  longueur  du 
bâtiment. 

VARGADELLB  ou  VERG  ADELLE.  Nom  vul- 
gaire du  saupc  y poisson  du  genre  spare . V.  Sa  upc. 

VARVOUTK.  Filet  à manche.  V.  Guideau. 

VASTANGUR.  C’est  Roie-Pasten/ique.  Voy. 
ces  mots. 

VAS-TU,  VIENS-TU.  Pèche  qui  se  fait  avec 
un  filet  du  genre  des  manet*  ou  des  tramaux,  qu’on 
tend  do  terre  par  le  travers  d’un  courant,  au  moyen 
d’uno  manœuvre  passée  dans  une  poulie  de  renvoi, 
qui  est  frappée  à un  rocher  ou  à un  pieu.  V.  Tramail. 

VATROU1LLE.  Tampon  de  laine  attaché  au 
bout  d’une  perche,  qui  sert  â lover  les  morues. 

VAVAIN.  Gros  câble,  qui  sert  tant  sur  les  ri- 
vières que  sur  la  mer. 

VEAU  MARIN.  Nom  que  l’on  donne  au  phoque 
commun.  V.  Phoque. 

VBNBT8.  Espèce  de  petit  b&s-pare  du  genre 
des  courtines,  formé  de  filets  demi  - circulaires. 
V.  Parc. 
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VENGEKON.  V.  Vangtron. 

VENGUDE.  C’est  ainsi  qu’on  nomme  la  grande 
entrée  d’une  bourdiguo  du  côté  de  l’étang.  Voyez 
Rourdigttc. 

VBnTURON.  Terme  en  usage  au  port  de  Fréjus, 
pour  désigner  un  filet  appelé  carrelet.  V.  Carreau . 

VERDIER, scomben-ch  loris.  (Bloch.)  Poisson  du 
genre  caranx  de  Lacépède,  et  que  le  docteur  Bloch 
a appelé  verdier,  parce  que  Us  couleur»  de  ce  pois- 
sou  ressemblcut  à l’oiseau  que  l’on  appelle  verdier . 

Ce  poisson  (V.  la  PL  S,fg.  5 ) a le  corps  large  ; 
la  mâchoire  inférieure  plus  avancée  que  la  supé- 
rieure ; l’iris  de  l’œil  blanc  ; point  d’ccaille  sur  la 
tête  ni  sur  les  opercules;  la  langue  lisse;  l’anus 
rapproché  de  la  gorge;  les  nageoires  pectorales  lon- 
gues, rougeâtres  à la  base,  et  violettes  à l’extré- 
mité, de  même  nue  U caudale;  et  la  chair  grasse, 
molle  et  agréable  ou  goût.  Ou  le  trouve  sur  les 
rivages  de  l’Afrique,  auprès  d’Acara. 

VERDON  (HAPPE  LE).  Terme  dont  se  sert 
un  batelier,  qui,  eu  arrivant  dans  une  lie,  dit  à 
son  camarade  j happe  le  verdon,  pour  dire  : prends - 
toi  au  bois. 

VERDONE.  On  appelle  ainsi,  daus  quelques  en- 
droits, le  labre-lourd.  V.  Labre. 

VERGADELLE.  On  donne  ce  nom  , dans  quel- 
ques ports  de  mer,  aux  jeunes  spare s-canthè res , et 
dans  d’autres  au  gade-merluçhs . V.  Merluche. 

VERGAND1ER.  On  appelle  ainsi,  sur  la  côte 
de  Normandie , un  petit  arbrisseau  qu’on  nomme 
ailleurs  houx-frelon,  et  en  latin  mseus  myrtifolius 
aculeatus. 

YERGO.  Poisson  du  genre  scienne , qu’on  ap- 
pelle aussi  corbeau.  V.  Scienne- Umbre. 

VERGUES.  Pièces  de  bois  plus  grosses  au  mi- 
lieu que  vers  les  extrémités , qu’on  attache  au  mât 
par  le  milieu  , et  sur  lesquelles  sout  tendues  ou  en- 
capelées  les  voiles. 

VÉRON  ou  VAIRON,  cyprinus-phoxinus  (Lin.); 
pisciculus  varius  (Rond.).  Poisson  du  genre  cyprin, 
et  dont  le  nom  parait  dériver  du  motTatiu  varius  , 
à raison  de  la  diversité  du  se»  couleurs. 

Description . — Ce  petit  poisson  {Pt.  q^Jtg-  9)  , 
dont  la  Longueur  dépasse  rarement  3 pouces,  a 10 
rayons  qui  soutiennent  les  nageoires  dorsales,  anale 
et  ventrale  ; le  corps  allongé , rond  et  couvert  de  pe- 
tites écailles  et  d’uno  matière  visqueuse  très-abon- 
dante ; la  queue  marquée  d’une  tache  brune  ; la 
tête  cunéiforme;  les  deux  mâchoires  égales  et  bor- 
dées de  rouge  ; la  ligne  latérale  droite.  Ses  cou- 
leurs sont  diversifiées  par  raies  ou  par  taches.  Sa 
tête  est  d’un  vert  foncé.  Chez  les  uns,  on  voit  un 
mélange  de  bleu,  de  jaune  et  de  noir;  chez  d’au- 
tres, de  rouge,  de  blanc  et  de  bleu;  chez  la  plu- 
part, on  voit  des  raic9  bleues  allant  du  dos  â là  li- 
gne latérale.  Los  nageoires  sont  bleuâtres  et  tache- 
tées de  rouge. 

Habitation.  — Il  se  trouve  dans  les  rivières  et  les 
ruisseaux  de  l’Europe,  sur-tout  dans  les  pays  mon- 
tagneux, et  il  est  très-commun  dans  certains  Lieux 
du  midi  de  la  France.  Il  se  plaît  dans  les  fond*, 
sablonneux  et  dons  les  eaux  vives  et  courantes,  et 
vient  souvent  â la  surface  et  sur  les  bords  de  l’eau  ; 
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Dans  les  eimrons  de  Nantes,  où  l’on  fait  usage  • 
du  verveux  qu’on  nomme  loup , pour  joindre  l’une 
à l’autre  les  gaulettcs  qui  forment  les  cerceaux,  on 
en  passe  1» s bouta  dans  des  tuyaux  de  sureau.  Ail- 
leurs ou  fait  cet  ajustement  plus  proprement  avec 
des  révolutions  d’un  fil  retors. 

Le  cerceau  de  l’entrée  a a est  plus  grand  que 
tous  les  autres,  dont  les  diamètres  vont  toujours 
en  diminuant. 

On  ajoute  presque  toujours  devant  le  principal 
cerceau  a ce  que  l’on  nomme  la  coiffe (V . la fig%  3, 
N°.lVt  PI.  ai).  Cette  partie,  qui  s’évase  beaucoup, 
est  soutenue  par  une  portion  de  cercle  dont  les  ex- 
trémités sont  assujetties  nar  une  corde  ou  une  b^rre 
de  bois  qui  s’étend  de  ru  ne  à l’autre.  Au  moyen 
de  cette  traverse , le  côté  de  la  coilfe  qui  est  eu  bas, 
ayant  une  forme  plate,  s’applique  plus  exactement 
sur  le  terrain. 

Le  verveux,  non  compris  la  coiffe,  est  attaché 
à toute  la  circonférence  du  premier  cerceau  ; et 
comme  le  corps  de  ce  filet  est  large,  assea  court, 
et  soutenu  en  plusieurs  endroits  par  des  terceaux  , 
le  poisson  en  sortirait  aisément  si  l’on  ne  mettait 
pas  en  dedans  un  goulet,  dans  lequel  on  ajoute 
souvont  un  petit  cerceau,  pour  que  l’entrée  en  soit 
plus  accessible  au  poisson.  ■ 

C’est  ce  goulet  qui  caractérise  Te  verveux,  et  qui 
établit  sa  différence  d’avec  le  guideau.  Si  quelques 
pécheurs  mettent  un  petit  goulet  à l’embouchure 
des  guideaux,  comme  nous  l’avons  dit,  c’est  une  . 
perfection  qui  est  empruntée  des  verveux. 

On  conçoit  que  le  poisson  qui  s’engage  dans  le 
goulet  passe  sans  difficulté  dans  le  corps  du  ver- 
veux par  les  fentes  qui  sont  vers  la  pointe  du  gou- 
let ; il  eu  écarte  les  fils  et  les  herbes  qui  se  présen- 
tent à sou  passage.  Une  fois  qu’il  est  dans  le  ver- 
veux, il  se  trouve  à l’aise  et  nage  de  tous  côtés  sans 
jamais  reprendre,  pour  en  sortir,  la  route  qu’il  a 
suivie  en  y entrant.  On  le  trouve  immanquablement 
entre  le  corps  du  verveux  et  le  goulet;  et  comme 
il  n’est  pas  géné , on  le  retire  sain  et  en  vie,  ce" 
qui  donne  aux  verveux  un  grand  avantage  sur  les 
guideaux. 
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les  eaux  dormantes  et  marécageuses  lui  sont  mor- 
telles ; il  meurt  aussitôt  qu’on  le  sort  de  l’eau. 

üourriture.  — Les  végétaux  qu’il  trouve  dans 
l’eau  sont  sa  principale  nourriture. 

Propagation.  — 11  fraie  dans  le  mois  do  juin,  et 
dépose  ses  œufs  sur  les  rivages  des  rivières  et  des 
ruisseaux.  Il  multiplie  beaucoup. 

Ennemis,  — Il  a un  grand  nombre  d’ennemis, 
sur-tout  parmi  les  oiseaux  d'eau,  qui  en  font  une 
destruction  d’autant  plus  considérable,  qu’il  habite 
des  eaux  peu  profondes  et  qu’il  aime  à se  tenir  à 
leur  surface  et  sur  les  rivages. 

Qualités.  — La  chair  de  ce  poisson  est  blanche , 
tendre,  fine  et  de  très-bon  goût.  Elle  ne  se  mange 
qu’en  friture,  comme  le  goujon  ; mais  sa  plus  grande 
utilité  est  de  servir  de  nourriture  aux  gros  poissons. 

Pêche . — On  le  pèche  avec  de  petits  filets,  l’é- 
pervier,  le  carrelet  et  la  truble. 

La  pèche  du  véron  à la  ligne  est  une  des  plus 
agréables  pour  les  femmes,  parce  qu’elle  n’exige 
que  des  vers  pour  amorce,  el  que  le  poisson  mord 
très  • promptement  à l’hameçon.  On  se  sert  de  la 
ligne  à ablette. 

VERQUEUX.  Synonyme  ou  corruption  de  Ver- 
veux. V.  ce  mot. 

VERRAT.  Nom  que  l’on  donne  au  maquereau 
sur  quelques  côtes  de  France. 

VLRROT1LRS.  On  appello  ainsi  les  pécheurs 
qui  fouillent  le  sable  avec  des  pioches,  louchets , 
cous , râteaux  ou  herses,  pour  un  tirer  les  vers.  On 
los  transporte  en  vie  dans  des  sébiles  pleines  d’eau 
de  mer.  V.  Pêche . 

VERS  DES  PÉCHEURS.  On  donne  principale- 
ment ce  nom  au  lombric  terrestre,  à l’arénicole 
des  pécheurs,  à la  larve  do  la  mouche  des  charo- 
gnes ; mais  presque  toutes  les  espèces  de  larves  peu- 
vent être  employées  à la  pèche  et  prendre  par  con- 
séquent cette  dénomination.  V.  Achéo  et  Appât. 

VEUT  ( SARDINES  EN  ).  On  appelle  ainsi 
relies  qu’on  couvre  d’un  peu  de  »el,  comme  les 
harengs  brailles. 

VERTÀULET.  Filet  conique  et  à manche,  qui 
sert,  dans  le  comtat  Venaissin,  à prendre  des  truites. 

VERTE  ( MORUE  ).  On  donne  quelquefois  le 
nom  de  morues  vertes  aux  morues  qui  ont  naturel- 
lement cette  couleur;  mais  on  entend  communé- 
ment par  morue  verte  celle  qui  est  salée  et  qu’on 
ne  sèche  pas. 

VERVEUX  ou  VER VI ER,  du  latin  vcrriculum. 
Les  verveux  qu’on  nornmc  aussi  renards , etc.,  sont 
des  filets  en  forme  de  manche  comme  les  guideaux, 
mais  moins  longs.  Il  y a des  verveux  simples  et 
doubles. 

Le  verveux  le  plus  simple  ( PL  36,  N°.  VI, ^%-a) 
est  un  filet  en  forme  de  cloche  et  un  peu  conique, 
d’une  ou  de  a brasses  ( a à 4 métrés  ) de  longueur, 
dont  l’entrée  a a porte  3 ou  4 pieds.  Le  corps  de  ce 
filet  va  un  peu  en  se  rétrécissant  depuis  a jusqu’à  f, 
et  prend  une  forme  conique.  A la  pointe  de  ce  cône, 
on  fait  un  œillet,  qui  sert  à fixer  le  verveux  dans 
l’endroit  où  on  le  tend. 

Le  corps  du  filet  a a e est  soutenu  par  4,5,6 
cerceaux  menus  et  légers , qu’on  met  en  dedans. 


$ 1er.  — Des  verveux  à plusieurs  entrées . 

Comme  les  poissons  nagent  en  tous  sens  dans  les 
eaux  dormantes  pour  chercher  leur  nourriture,  et 
que  rien  ne  les  détermine  à suivre  plutôt  une  route 
qu’une  autre,  on  fait  des  verveux  qui  ont  plusieurs 
entrées,  quelquefois  jusqu’à  quatre,  pour  que  le 
poisson  y entre  plus  facilement. 

Nous  nous  contenterons  d’en  représenter  un  , 
PI.  a6,  No.  VI,  Jig . 3,  qui  a deux  entrées. 

Ce  verveux , qui  est  cylindrique,  se  nomme  louve 
ou  verveux  à tambour.  Le  corps  du  filet,  qui  est 
d’une  égale  largeur  dans  toute  son  étendue,  est 
monté  sur  trois  ou  un  plus  grand  nombre  de  cer- 
ceaux A C,  rn  , Bd.  Ces  cerceaux  sont  fermement 
attachés  aux  quatre  perches  A B , S h , C d.  A cha- 

Iue  bout  de  ce  tambour,  il  y a un  goulet  A K C, 
f h <1  f de  sorte  que  les  poissons  ont  une  égale  fa- 
cilité à entrer  dans  les  verveux  par  un  bout  ou 
par  l’autre. 
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On  en  fait  de  cubiques  qui  ont  cinq  entrées , et 
qu'on  nomme  | pour  cette  raison  , quinqueportes. 

Dans  tous  ces  verveux,  qui  sont  montés  sur  un 
bâtis  de  bois,  il  faut  ménager  une  porte  pour  en 
retirer  le  poisson. 

$ a.  — De  la  manière  de  tendre  les  verveux  ci- 
dessus  décrits. 

Dans  les  rivières  et  les  étangs,  on  se  sert  ordi- 
nairement de  verveux  semblables  à celui  de  la  PI. 
26,  N°.  VJ,  fyf.  2,  mais  garnis  do  la  coiffe.  On 
cherche  â les  placer  auprès  des  crônes  ou  dans  des 
herbiers.  Dans  ce  dernier  cas,  le  pécheur  coupe 
l’herbe  dans  l'endroit  où  il  se  propose  de  placer  le 
verveux  ; et  comme  les  poissons  qui  se  retirent  dans 
les  herbiers  aiment  À trouver  une  place  nette  d'ber- 
bes,  il  est  avantageux  d’y  faire  de  petites  routes 
qui  aboutissent  dans  l’endroit  où  l’on  place  le 
verveux. 

Les  pécheurs  ayant  attaché  une  pierre  au  bout 
du  verveux  ,Jig.  3,  JV«.  IV,  PL  26,  et  une  à cha- 
que extrémité  du  bâton  de  la  coiffe , ils  jettent  le 
verveux  à l'endroit  qu’ils  ont  préparé  ; ils  l’arran- 
gent avec  une  perche;  puis  ils  rassemblent  par- 
dessus les  herbes  qu'ils  ont  coupées,  et  qui  alors 
flottent  sur  l'eau.  Le  poisson  y étant  à couvert , il 
nage  volontiers  dessous , parce  qu’il  se  trouve  en 
liberté.  Les  pécheurs  tendent  ainsi  une  trentaine 
de  verveux  j et  suivant  différentes  circonstances , 
ils  vont  les  relever  après  les  avoir  laissés  à l’eau 
plus  ou  moins  de  temps.  Quand  il  fait  frais,  on 
peut  les  y laisser  deux  nuits  sans  les  relever  ; mais 
s’il  faisait  chaud,  il  Mbdrait  ne  les  y laisser  qu’une 
nuit,  sans  quoi  ils  seraient  bientôt  pourris. 

Lorsqu'on  pèche  dans  une  eau  dormante , il  est 
assez  indifférent  de  quel  côté  on  tourne  la  bouche 
du  verveux;  et  c’est  le  cas  où  il  est  avantageux  de 
tendre  des  verveux  â plusieurs  entrées.  Mois  on 
n’est  point  d’accord  sur  la  question  de  savoir  s’il  est 
préfcrabled’opposerlabouchedufiletàuncou  rançon 

ta  placer  en  sens  contraire.  Cette  dernière  situation 
semble  être  la  meilleure  quand  le  courant  a peu  de 


rapidité,  parce  que  les  poissons  refoulent  ordinai- 
rement le  courant  quand  ils  sont  effrayés.  Mais  il 
n’en  est  pas  de  même  lorsque  le  courant  est  ra- 


pide ; car  en  Ce  cas  il  entraine  plusieurs  espèces  de 
poissons  comme  malgré  eux. 

Lorsqu’on  tend  des  verveux  au  bord  des  rivières, 
l’usage  le  plus  commun  est  de  les  placer  dans  des 
endroits  où  il  y a peu  de  courant  ; et  la  plupart  des 
nécheurs  opposent  au  courant  le  fond  des  veiveux. 
Mais  au  bord  de  la  mer,  sur  les  grèves,  on  présente 
toujours  la  bouche  du  filet  au  courant.  Quand  on 
veut  tendre  ainsi  les  verveux  (PI.  26,  N°.  JV,Jig.  3), 
on  attache  une  càblière  à la  pointe  du  filet,  et  on 
amarre  au  demi-cercle  qui  soutient  la  coiffe  du  filet 
une  perche,  qui  est  pointue  par  le  bout;  après  avoir 

{‘été  la  pierre  à l’eau  et  avoir  étendu  le  verveux  sur 
e fond,  on  y fait  entrer  l’extrémité  de  la  perche  : 
le  filet  est  alors  tendu  assez  ferme  pour  résister  au 
courant.  Quelques-uns  cependant  attachent,  outre 
cela,  une  pierre  à chaque  bout  de  la  traverse. 

Quand  on  oppose  le  fond  du  filet,  fig.  2 , au  cou- 
rant de  l’eau,  on  met  une  pierre  à chaque  bout  du 


demi-cercle  qui  soutient  la  coiffe,  et  on  passe  la 
[ perche  dans  l’œillet  qui  est  au  bout  du  filet,  pour 
enfoncer  le  bHut  pointu  dans  le  fond,  ainsi  que  le 
font  les  pêcheurs,  Jig.  1.  Comme  le  verveux  va  tou- 
jours en  s’évasant , le  courant  contribue  à porter  la 
bouche  du  filet  vers  le  bas  dé  la  rivière,  ce  qui  Aide 
à le  tendre.  ' 

♦ 3.  — Manière  de  tendre  les  verveux  doubles. 

Pour  tendre  lo  verveux  double  et  cylindrique  ou 
en  tamboor,  que  quelques-uns  nomment  louve 
(PI.  26,  N°.  VI,  f g.  i),  on  le  porte  ordinaire- 
ment dans  des  herbiers,  comme  ceux  qu’on  voit 
représentés  dans  le  AT°.  V.  On  y coupe  les  herbes 
avec  un  croissant , pour  faire  une  route , une  cou- 
lée ou  une  passée  c d,  précisément  de  la  largeur  du 
tambour;  et  cette  passée  sera  d’autant  meilleure 
qu’elle  sera  plus  longue.  Ensuite  on  attache  des 
pierres  le  long  d’un  des  bâtons  du  tambour,  afin 
que  le  filet  aille  au  fond  de  l’eau.  On  attache  de 
plus  une  corde  en  e au  milieu  du  bâton  ah,  opposé 
A celui  c d , qui  est  chargé  de  pierres.  Si  l'on  place 
le  tambour  auprès  du  bord  de  l’çau , la  corde  doit 
être  assez  longue  pour  qu’on  puisse  s'en  servir  à 
relever  le  filet.  Mais  quand  on  teml  le  tambour 
avec  un  bateau,  il  faut  mettre  au  bout  de  la  corde 
une  flotte  de  liège,  comme  on  le  voit  dans  le  bas 
de  la  fig.  3,  N°.  VI,  ou  un  signal  de  roseaux  secs , 
qui  indique  l’endroit  où  le  tambour  est  calé. 

Pour  mettre  le  tambour  à l’eau  , on  le  prend 
avec  les  deux  mains  par  les  bouts,  et  on  met  sur  sa 
tête  le  bâton  A B , qui  est  opposé  A celui  C d,  qu’on 
a chargé  de  pierTes.  Étant  à portée  de  U passée 
qu’on  a faite  entre  les  herbes,  on  jette  le  tambour 
à l’eau,  en  retenant  le  bout  de  la  corde  ; puis , avec 
une  perche  fourchue,  on  place  le  tambour  exacte- 
ment au  milieu  de  la  passée,  de  façon  que  s’il  y a 
du  courant,  l’eau  traverse  le  tambour  dans  toute 
son  étendue. 

On  peut  tendre  ce  filet  le  jour  et  la  nuit  ; mais  si 
on  l’a  mis  à l'eau  a heures  avant  le  soleil  couché,  on 
va  le  relever  2 heures  après  le  soleil  levé.  Quand  la 
passée  est  large , on  ajoute  au  tambour  des  ailes  e), 
et  des  coiffes  cd,fig . 1,  N°.  V '•  • • , 1 

$ 4*  — L)es  petits  verveux  nommés  bertoulens  en 
Languedoc. 

A Cette,  en  Languedoc,  les  pêcheurs  font  un 
grand  usnge  de  petits  verveux  qui  n’ont  guère  que 
28  ou  3o  pouces  de  Longueor,  qu’ils  nomment  ber- 
toulens ou  bertouleties , probablement  parce  que 
c'est  un  diminutif  de  bertaulc,  nom  qu’on  donne, 
aux  verveux  dans  quelques  provinces. 

Ces  pécheurs  forment  de  petites  routes  dans  les 
herbes  qui  remplissent  les  étangs  aux  endroits  où 
il  y a peu  d’eau  , et  ils  placent  un  bertoulen  â ren- 
trée de  ces  routes  ou  canaux.  Les  poissons  trouvait 
un  chemin  libre  dans  ces  canaux,  ils  le  suivent  qt 
entrent  dans  le  bertoulen.  On  tient  le  filet  en  état 
avec  trois  bouts  de  roseau,  que  l’on  pique  dans  le 
fond,  et  dont  un  assujettit  la  pointe;  tandis  que  le.* 
deux  autres  maintiennent  en  état  l'entrée  du  ber- 
toulen. Un  seul  homme  en  tend  5o  ou  60  en  diffé- 
rens  endroits,  et  il  peut  seul  suffira  à cette  pèche. 
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u’on  pratique  toute  l’année  , et  à laquelle  on  prend 
es  muges,  de#  dorades,  des  anguille^,  etc. 

Les  maille#  de#  bertoulena  sont  fort  serrée#. 

§ 5.  — Des  verve ux  qu’on  tend  sur  Us  grèves  et 
> entre  les  rocker». 

Il  y a deux  façons  d’arrêter  les  verveux  au  bord 
de  la  ruer.  Les  uns  «ont  retenu#  par  de#  pierre#, 
les  autres  par  des  piquets. 

Pour  pécher  avec  le  verve ux  au  bord  de  In  mer 
et  entre  les  roches , où  il  reste  de  l’eau  de  basse 
mer,  on  fixe  ce#  filets  arec  des  pierre#  $ et  en  con- 
séquences on  le#  nomme  verveux  pierres  (PL  26, 
JVÔ.  IV,  flg.  4 )•  Pour  cela  , on  attache  à la  pointe 
du  rerveux  une  grosse  pierre  A ; on  met  à tous  les 
cercle#  de*  ligues,  auxquelles  oç  attache  des  pierres 
b f on  amarre  au  milieu  du  demi-cercle  qui  soutient 
Ja  coiffe  une  cordc  e , à l’eitréinité  de  laquelle  e«t 
une  grosse  pierre  d , qui  tient  cette  corde  tendue. 
Ce#  amarres  suffisent  pour  assujettir  le#  verveux 
contre  les  courans  ; il  n’y  a que  les  ouragans  , qui 
les  emportent  quelquefois  et  les  jettent  à la  < ôte. 

Sur  certaines  côtes,  on  le#  affermit  encore  mieux, 
au  moyen  de  piquet#  qu’on  enfonce  dans  Le  sable 
(Jig.  4 r VI),  On  en  fourre  un  dans  l’œillet 
qui  est  à U pointe  du  verveux,  deux  vis-à-vis  de 
chaque  cerceau,  un  à la  droite  , l’autre  à la  gau- 
che, et  un  troisième  à l’avant  de  la  coiffe.  On 
amarre  avec  une  ligne  chaque  cerceau  aux  pieux 
pii  sont  auprès,  et  avec  une  ligne  plus  longue 
e haut  du  demi-cercle  du  goulet  au  piquet  qui  est 
à Tarant.  De  cette  façon , il  n’y  a guère  de  tour- 
mente qui  puisse  emporter  les  ver  veux. 

On  ajoute  quelquefois  des  ailes  aux  guideaux  et 
aux  verveux. 
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$ 6.  — Des  appâts  qu’on  met  dans  Us  verveux 
simples. 

Quohpa’on  ait  grande  attention  de  placer  le# 
veTVftux  dans  des  endroits  que  le  poisson  tréqiiente, 
au  pré#  des  herbiers  et  de#  souri  vea,  aux  lieux  où 
il  y a peu  de  courant , on  choisit , quand  il  fiait 
froid  , ceux  qui  sont  exposés  au  soleil,  et  dans  les 
grandes  chaleur#  ceux  où  il  y a de  l’ombre.  Mal- 
gré toutes  ces  attentions,  il  é#t  toujours  utile,  pour 
engager  les  poissons  à entrer  dans  le  filet,  d’y  met- 
tre entre  le  corps  du  verveux  et  le  goulet  quel- 
ques poissons  vivans,  sur-tout  de  la  même  espèce 
que  ceux  qu’on  se  propose  de  prendre,  rien  n’é- 
tant plu#  propre  à engager  les  poi#*on#à  y entrer. 
On  attache  aussi  aux  cerceaux , <lan s l’intérieur  du 
filet,  quelques  appâts  , tels  que  des  os  do  porc  salé, 
du  tourteau  de  chenevis  ; et  on  estime  que  pour  sc 
procurer  un  excellent  appât , il  faut  foire  cuire  à 
demi  à la  broche  un  lièvre  qui  commence  A se 
gâter , et  l*arro#er  avec  du  miel  $ U chair  de  ce 
fièvre , ainsi  que  des  rôties  imbibées  du  jus  qui  en 
est  tombé  dans  la  lèchefrite  , attire  beaucoup  les 
poissons. 

Ce»  différent  appâts  conviennent  à tou#  les  filets 
dormant. 

Quelque#  pécheurs  prétendent  qu’il  est  encore 
bon  de  mettre  dan#  le  verveux  des  fleurs  qui  aient 
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des  couleurs  vives.  Mais  ce  que  non»  disons  de  ces 
appâts  n’exclut  point  les  vers  de  terre  et  le#  au- 
tres dont  nous  avons  parlé  en  différentes  occasion*. 
V.  Appât  et  Achée . 

| 7.  — Des  guideaux  et  verveux  avec  des  ailes. 

Quand  on  tend  des  verveux  simples,  soit  dan* 
les  étang* , soit  dan*  le*  herbiers  où  il  y a beaucoup 
Je  poisson#,  on  peut  esnérer  une  pèche  avantageuse, 
au  moyen  des  appâts  dont  nous  venons  de  parler. 
Mais  lorsqu’il  s’agit  d’eaux  courante#,  il  est  tout 
autrement  utile  d’augmenter  la  vitesse  du  courant, 
et  de  déterminer  le  poisson  A entrer  dans  les  mao- 
ches,  en  pratiquant  des  espèces  de  cloisons  en 
forme  d’entonnoir,  qui  y aboutissent.  Il  est  évi- 
dent que  si  Ton  tendait  un  guideau  ou  un  verveux 
au  milieu  d’nu  courant  fort  large,  on  ne  pourrait 
pas  espérer  de  faire  une  pèche  avantageuse,  parce 
que  rien  ne  déterminerait  le  poisson  à entrer  dans 
le  filet ÿ *a  bouche  ayant  peu  du  largeur,  tout  lu 
poisson  qui  passe rnit  A droite  et  à gauche  serait 
perdu  pour  le  pécheur.  C’est  ce  qui  a déterminé 
A foire  précéder  le  filet  par  de#  aile#  qui,  formant 
une  espèce  d’entonnoir,  rassemblent  les  poissons 
dans  Tembouchure  de#  chausses. 

D’un  autre  côté,  comme  on  a reconnu  que  plu- 
sieurs espèce#  de  poissons  se  laissaient  entraîner 
par  la  foire  du  courant,  on  s’est  proposé  d’aug- 
menter la  vitesse  de  l’eau  par  de*  cloisons  qui 
obligent  une  grande  masse  d’eau  à passer  par  une 
ouverture  Mae»  étroite  j c’est  ce  qn’on  nomme  de* 
&>rs. 

w 

§ 8.  — Al  arrière  d'ajuster  des  ailes  aux  verveux 
doubles , qu on  nomme  louve*. 

Avsnt  de  tendre  une  louve  dans  les  herbiers,  il 
faut  couper  l’herbe  , pour  faire  au  travers  une  pas- 
sée ou  une  coulée  ( PI.  , iV°.  V ).  En  ce  cas , le* 
herbes  qui  bordent  la  passée  forment  en  quelque 
sorte  des  ailes  pour  conduire  le  poisson  dans  la 
louve.  Mais  quand  on  veut  placer  le  filet  dans  un 
endroit  où  il  n’y  a point  d’herbe,  et  où  la  nappe 
d'eau  est  large,  on  ajuste  , aux  deux  extrémités  du 
corps  de  la  louve  a b,  deux  grande#  coiffé*  c d, 
et  outre  cela  des  aile# , qui  sont  des  bandes  du  filet 
e f,  qu’on  soutient  verticalement  par  de#  piquets , 
et  qui  s’étendent  depuis  la  coiffe  du  filet  jusqu’aux 
rive#  de  l’eau. 

Lorsque  ce  filet , ainsi  ajusté  , est  dans  une  ri- 
vière où  la  marée  remonte,  on  prend  le  poisson 
qui  entre  avec  le  flot,  et  celui  qui  veut  retourner 
A la  mer  lors  du  jusant.  C’est  pour  cette  raison  que 
quelques-uns  ont  donné  le  nom  de  rafle  à cette  es- 
pèce de  filet,  où  se  trouvent  arrêtés  le#  poissons 
qui  montent  contre  le  courant , comme  ceux  qui 
suivent  le  fil  de  l’eau. 

§ 9.  — Des  verveux  pierrés  et  flottés,  tendus  dans 
des  flaques  d’eau  ou  des  mares. 

St. 

O a a dit  ci-ilessus  qu’on  fait  au  bord  de  la  mer, 
entre  te»  rocher»,  principalement  aux  endroit*  où 
il  reatu  de  l’eau  à mer  haaae,  une  pèche  inc  dei 
verrou*  qu’on  nomme  pitrrés , pane  qu’il»  tout  as- 
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sujettis  arec  de?  pierres  ( PL  26  , JV°.  IV }fi$-  4 )•  ! 
On  ajoute  à la  bouche  de  ce  verveux  des  ailes  e e,  \ 
uand  on  tend  cos  filets  soit  sur  des  grèves , soit  dnns 
es  endroits  où  la  nappe  d’eau  est  large.  Suppose 
u’on  établisse  le  verveux  dans  un  endroit  où  il  reste 
e IVau  de  basse  mer,  on  n’arréto  point  ces  ailes 
avec  des  pieux  ; on  se  contente  de  mettre  à la  ra- 
lingue qui  borde  le  bas  du  filet  des  pierres  qui  le 
fassent  porter  sur  le  fond,  et  au  bout  en  e une 
grosse  cablière  j puis  on  attache  des  flottes  de  Uége 
à la  corde , qui  uordent  le  filet  par  en  haut.  Ces 
ailes,  qui  se  tiennent  à-peu-près  droites,  et  qn’on 
a soin  de  suffisamment  écarter  l’une  de  l’autre, 
forment  un  entonnoir,  qui  dirige  le  poisson  vers  le 
verveux. 

On  tend  aussi  de  ces  verveux  sur  des  sables  à 

fiied  sec.  En  ce  cas,  on  arrête  les  ailes  plus  régu- 
lièrement, ou  avec  des  pieux , ou  en  les  attachant 
à quelque  roche,  ou  enfin  en  les  amarrant  à de 
grosses  càblières , dirigeant  toujours  la  bouclie  du 
filet  de  façon  qu’elle  reçoive  l’eau  de  quelque  cou- 
rant. On  fait  maintenant  peu  d’usage  de  cette  es- 
pèce de  filet. 

$ 10.  — Des  guideaux  ou  verveux  tendus  dans 
des  flaques  d'eau  où  il  y a peu  de  courant. 

Dans  les  mares  et  les  étangs  où  il  y a peu  de 
courant,  on  emploie  quelquefois  de»  pieux  et  des 
filets  pour  former  des  palissades  en  zigzag  [Pl.  26, 
jV°.  V,  fig.  a),  qui  couvrent  toute  l’étendue  du 
terrain , et  on  ptace  des  guideaux  ou  des  verveux 
aux  angles  saillans , quelquefois  même  aux  angles 
rentrons.  Ces  grandes  ailes  ou  palissades  servent  à 
conduire  le  poisson  dans  les  filets.  Il  est  sensible 
u’on  peut  ajuster  ccs  ailes  en  bien  des  façons 
ifférentes , pour  les  rendre  convenables  aux  ter- 
rains sur  lesquels  on  les  tend  ; et  souvent  on  a 
soin  de  diriger  l’embouchure  des  guideaux  ou  des 
verveux  en  plusieurs  sens,  pour  qu’ils  reçoivent  les 
poissons  qui  nagent  suivant  différentes  directions. 

fn  — Des  moyens  de  rendre  la  pêche  aux  gui- 
deaux et  verveux  plus  abondante. 

Nous  avons  dit  qu'il  était  avantageux  de  tendre 
les  guideaux  et  les  verveux  dans  des  courons , et 
que  cette  pèche  devenait  plus  utile , à proportion 
que  l’eau  avait  plus  de  rapidité.  Il  est  sensible  que 
c’est  pour  arrêter  au  passage  les  poissons  qui  sui- 
vent le  courant,  qu’on  ▼ place  ces  filets;  et  on  fait 
l’embouchure  de*  filets  tort  large,  pour  qu’une  plus 
grande  masse  d’eau  en  traverse  la  manche 

Les  meuniers  qui  ont  plus  d’eau  qu’il  ne  leur  en 
faut  pour  faire  tourner  leur  moulin  parviennent  à 
élargir  l’embouchure  de  leur#  filets  et  à augmenter 
la  vitesse  du  courant,  en  plantant  des  files  de  pieux 
oui  s’entretonchent,  d a,  ca{  PI.  26,  N°.  III).  Ces 
nies  rétrécissent  le  cours  de  l’eau  ot  l’obligent  de 
traverser  les  manches  que  l’on  a ajustées  en  c et 
en  d.  Le  boutade  la  manche  c est  fermé  par  un 
lien  , et  celui  de  la  manche  d aboutit  à un  panier  g, 
dans  lequel  se  rassemble  le  poisson. 

Les  meuniers  font  aussi  des  ouvertures  dans  la 
chaussée  qui  conduit  l’eail  vers  leur  moulin,  pour 
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y ajuster  un  verveux  e.  Far  ces  industries,  qu’on 
eut  varier  de  différentes  manières,  toute  l’eau 
’une  petite  rivière  traverse  les  filets,  où  se  trou- 
vent arrêtés  tous  les  poissons  qui  en  suiveut  le 
cours. 

11  faudrait , pour  ne  point  altérer  la  qualité  du 
poisson,  employer  des  verveux,  ou  soutenir  l’in- 
térieur des  guideaux  ouvert  avec  des  cerceaux  , 
comme  on  le  voit  à celui  qui  est  coté  e.  Pour  no 
point  faire  de  tort  à la  multiplication  du  poisson , 
on  devrait  aussi  donner  a pouces  d’ouverture  aux 
mailles,  même  au  bout  des  manches  : c’est  ce  que  . 
ne. font  pas  les  meuniers. 

$12.  — De  la  tente  des  guideaux  et  verveux  dans 
les  gors. 

Il  arrive  as<ez  souvent  qu’il  se  rencontre  des  île» 
ou  îlots  dans  les  rivières  navigables  (PI.  o6yN*-  II)  : 
alors  on  laisse  le  grand  bras  libre  pour  la  naviga- 
tion, et  les  pécheurs  fon t dans  les  petits  bras  ce  qu’il» 
nomment  des  gors.  Ce  sont  de  grands  entonnoir» 
c f faits  avec'des  pieux  jointifs,  le  bout  évasé  étant 
du  côté  du  haut  de  la  rivière,  et  dis  ajustent  au 
sommet  de  l’angle  des  guideaux  ou  des  verveux  e. 
Il  est  sensible  qu’au  moyen  de  ces  gors , on  prend 
tout  le  poisson  qui  peut  passer  par  les  petits  bras, 
et  que  le  poisson  qui  sc  trouve  engagé  entre  lès 
files  de  pieux  est  déterminé  à entrer  dans  les  man- 
ches, qu’il  y est  même  en  quelque  façon  forcé  par 
la  vitesse  du  courant,  qui  est  beaucoup  augmentée 
par  le  rétrécissement  que  forment  les  gors. 

Il  y a des  gors  à quelques  lieues  au-dessus  de 
Rouen,  en  allant  vers  Paris;  mais  ou  ne  peut  en 
lacer  plus  bas , à cause  de  la  marée  qui  remonte 
ans  la  Seine  avec  beaucoup  de  rapidité. 

$ 1 3.  — Tente  des  verveux  dans  les  haies. 

Les  haies  ou  arrêts  sont  des  files  de  pieux  a b 
[PL  27,  N°.  III) , qu’on  met  sur  le  bord  des 
rivières  pour  diminuer  le  courant  de  l’eau.  On  a 
donné  le  nom  de  haie  au  remou  ou  tournoiement 
d’eau  qui  est  occasionné  par  ces  pieux.  Les  pé- 
cheurs placent  des  verveirtc,  en  sorte  que  l’embou- 
chure regarde  d’un  peu  loin  l’endroit  où  sc  rappro- 
chent deux  files  de  pieux,  afin  que  les  poissons  qui 
vont  s’y  ranger  pour  être  à l’abri  du  courant  en- 
trent dans  le  filet.  Ainsi , ces  verveux  se  placent 
dans  la  haie  des  gors,  au  lieu  que  ceux  dont  nous 
avons  parlé  se  tendent  la  plupart  à la  pointe  et 
dans  le  fort  du  courant  : c’est  pourquoi  les  verveux 
qu’on  met  dans  les  haies  ne  font  aucun  tort  À la 
multiplication  du  poisson,  et  les  poissons  qui  en- 
trent dans  ces  filets  y restent  long-temps  en  vié. 

Quand  on  tend  des  verveux  à l’embouchure  de:» 
rivières  où  la  marée  monte , on  place  la  bouche 
des  verveux  à amont  ou  à aval , suivant  le  cours  de 
l’eau. 

On  voit,  dans  la  Jig.  H*.  III , que  la  pointe  des 
verveux  est  retenue  par  des  piquets  d,  et  l’ouver- 
ture c par  des  càblièresee,  qui  sont  aux  pointes 
des  cerceaux  de  la  coiffe  : cela  suffit  quand  on  n’op- 
pose pas  la  bouche  du  filet  ail  courant  ; mais  quand 
on  le»  pose  en  sens  contraire , il  est  bon  de  mettre 
des  piquets  au  lieu  des  càblières. 
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♦ 1 4-  — Des  g ors  , verveux  ou  guideaux  sur  les 
grèves  au  bord  de  la  mer. 

Ce  que  nous  venons  de  dire  de»  |*ors  sert  pour 
en  établir  ail  bord  de*  rivière»;  mai»  on  en  tend 
aussi  au  bord  de  la  mer,  sur  les  prêtes,  que  U mer 
recouvre.  Leurs  palissades  peuvent  être  formées  de 
pieux  ou  pâlots  (P/.  06  , jV°.  II)  ou  avec  des 
clayonnages  ( PI.  27,  .V*.  //),  qu’on  nomme  en 
quelques  endroits  des  braies , ou  avec  des  filets 
soutenus  p.irdes  piquets  ; Pl.  27,  Aro.  /),  et  qu’on 
nomme  volontiers  tonnelles  $ toutes  ces  choses  sont 
ascez  indifférentes,  pourvu  que  l’ouverture  du  filet 
soit  du  côté  du  terre  , et  sa  pointe  du  côté  de  la 
mer.  Il  faut  aussi  établir  le  gor  dans  un  endroit 
d’où  la  marée  se  retire  avue  vitesse.  C’est  pourquoi 
l'embouchure  des  petites  rivières  est  favorable,  et 
les  grandes  vives-eaux  sont  avantageuses  pour  cette 
pêche,  ainsi  que  les  chaleurs,  parce  qu’alors  les 
poissons  donnent  à la  côte  plus  abondamment.  Mais 
il  arrive  quelquefois  des  tourmentes  qui  boulever- 
sent tous  ces  filets. 

Comme  les  verveux  et  leurs  ailes  ont  peu  de  hau- 
teur, la  marée  recouvre  tout  cet  appareil  ; et  lors- 

3u’clle  se  retire , le  poisson  qui  n’a  pas  passé  par- 
essas les  ailes  est  pris  : ce  qui  arrive  au  plus 
grand  nombre. 

Les  ailes  des  gors,  qui  sont  presque  réunies  par 
un  de  leurs  bouts  a ( Pl.  27,  JV°#.  / et  //),  s'écar- 
tent, du  côté  c b , do  ao  ou  3o  toises. 

Sur  les  côtes  où  il  y a beaucoup  de  pierres 
plates,  on  forme  les  ailes  des  gors  ou  avec  des 
murs  à pierres  sèches,  ou  avec  des  pierres  Ion- 
ues  et  minces  qu’on  plante  debout  dans  le  sa- 
le : ces  divers  moyens  reviennent  au  même  pour 
l'effet. 

A l'égard  des  tonnelles  formées  avec  des  filets, 
il  y a des  pécheurs  qui  affermissent  le  bas  des  ailes 
avec  des  pierres  et  un  petit  clayonnage.  Cela  est 
défendu  , parce  que  l’intérêt  public  exige  qu’il  reste 
un  peu  de  jour  au-dessous  des  ailes,  pour  laisser 
échapper  les  petits  poissons. 

Quand  les  bars  et  les  mulets  approchent  du  ver- 
veux ; et  que  les  ailes  sont  assez  rapprochées  l’une 
de  l’autre,  ces  poissons  ont  l’adresse  de  sauter  par- 
dessus. 11  y a des  pécheurs  qui  , pour  empêcher 
«iu*ils  ne  leur  échappent  , tendent  d’une  aile  ù 
l’autre,  en  cet  endroit,  un  filet  horizontal  : c’e&t 
ce  qu’on  appelle  verveux  avec  jambe , et  chasse 
couverte. 

Règlement. 

Les  verveux  sont  des  invt  rumens  de  pêche  dont 
l’emploi  dans  les  fleuves  et  rivières  est  permis;  mois 
les  rOglcmens  ont  fixé  la  distance  à mettre  entre  les 
baguettes  ou  brins  d’osier  qui  tes  composent.  Nous 
en  avons  parlé  au  mot  Engin  ( voy.  ce  root),  et  ù 
l’article  Pèche. 

Quant  ù l’emploi  des  verveux  pour  la  pêche  à la 
mer,  il  faut  consulter  la  déclaration  du  roi  , du  18 
mars  1727,  qui  est  à la  fin  de  ce  Dictionnaire. 

VIBORD.  Partie  du  vaisseau  qui  s’élève  au-des- 
sus du  pont  le  plus  élevé,  et  forme  avec  ce  pont 
une  espèce  de  coffre. 
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\ 1E1LLE.  Poisson  du  genre  des  labres  , que  l’on 
trouve  sur  les  côtes  de  franco,  et  notamment  sur 
celles  de  Normandie  et  de  Bretagne,  où  il  est  connu 
sous  les  noms  de  vieiUe-dc-mer , de  vrac,  de  cra- 
hale,  et  de  carpe-dc-mcr.  Sa  longueur  est  de  10  à 
12  pouces  au  plus,  sur  9 à 10  de  largeur  verticale. 
Il  a 16  rayons  aiguillonnés  et  i3  rayons  articulés 
ù la  dorsale  ; 3 rayons  aiguillonnés  et  1 1 rayons 
articulés  à l’anale;  6 rayons  à la  membrane  bran- 
chiale ; le  museau  dénué  d’écailles  semblables  à 
celles  du  dos  ; de  petites  écailles  sur  la  caudale , 
qui  est  arrondie  ; la  tète  rougeâtre  ; le  dos  cou- 
leur de  plomb;  les  côtés  jaunes  et  tachés  ; les  tho- 
racincs,  l’anale  et  la  caudale  bleuâtres  et  bordée*  de 
noir  5 de»  taches  arrondies  et  petites  sur  l’anale  , la 
caudale  et  la  dorsale.  La  chair  de  ce  poisson  est  de 
bon  goût  et  susceptible  d’étre  salée.  On  le  prend  au 
filet  et  à la  ligne. 

VIEILLE.  On  donne  aussi  ce  nom  À une  espèce 
de  poisson  du  genre  P a liste.  V.  ce  mot. 

VIGNEAUX.  On  appolle  ainsi  des  banquettes 
faites  en  pierres  sèches  ou  avec  du  bois  . et  sur  les- 
quelles on  étend  les  morue»  au  bord  de  la  mer  pour 
les  faire  sécher,  lorsqu’on  n’a  pas  de  bonne  grave 
ou  grève.  V.  Morue. 

VILAIN.  L’un  des  noms  de  li  Chevanne.  V.  ce 
mot. 

VIPÈRE  MARINE.  On  donne  ce  nom  à plu- 
sieurs poissons  dont  le  corps  a la  forme  de  ceux 
des  serpens,  tels  que  les  Murènes,  lel  Capotes , le*- 
Syncnates.  V.  ccs  nio’s. 

V IRE  VAU.  Cylindre  de  bois  qui  est  percé  ho- 
rizontalement , et  qu’on  fait  tourner  avec  des  le- 
viers. V.  G an  gui  et  Moulinet. 

VIEURE  DE  BORDAGK.  C’est  une  bonde  de 
bordages  qui  s’étend  tout  autour  d’un  bâtiment. 

VIV  AM)  FRANC.  On  nomme  ainsi  un  poisson 
du  genre  des  spares , dont  on  ne  connaît  pa9  bien 
l’espèce.  Duhamel  dit  qu'on  le  prend  à la  ligne 
dans  des  fonds  qui  ont  plus  de  8 brasses  de  profon- 
deur : pour  cela  cinq  nègres  se  mettent  dans  une 
pirogue,  (Jeux  nagent;  deux  qui  sont  vers  l'arrière 
tiennent,  avec  leur  rame,  lieu  de  gouvernail,  et 
le  cinquième  jette  à la  mer  une  corde  qui  porte  à 
son  extrémité  plusieurs  lignes  garnies  d’haims  , et 
amorcées  de  petits  poissons.  Le  vivano , étant  très- 
vorace  , se  jette  avec  avidité  sur  ces  appâts  , et  sou- 
vent on  trouve  des  haims  qu’on  a mis  à la  mer, 
garnis  do  ces  poissons  de  différentes  grandeurs. 

Sa  chair  est  blanche  et  de  bon  goût,  quand  le 
poisson  est  nouvellement  péché.  U y a de  ces  pois- 
sons qui  pèsent  jusqu’à  3o  livres.  Outre  rc  vivano 
qu’on  nomme  franc , on  en  pèche  plusieurs  au- 
tres, entre  autres  un  qu’on  nomme  mombain  , qui 
ne  diflere  du  précédent  que  parce  que  sa  tête  est 
plus  arrondie,  et  que  le  rouge  est  plus  foncé;  un 
autre  qu’on  nomme  variolé , parce  que  scs  écailles 
sont  variées  de  différentes  couleurs;  le  vivano  gris, 
dont  le»  lignes  latérale»  sont  jaunes;  enfin  le  vivano 
à oreilles  noires,  qui  a des  taches  noires  à la  nais- 
sance des  nageoires  pectorales. 

VIVE,  trachiuus-araco • C Lin.  ) Poisson  du  genre 
trachine  et  de  la  division  des  jugulaires , que  l’on 
nomme  aussi  dragon- de- mer  ou  dragon  marin,  viver, 
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et  quand  il  est  jeune , araigne  ou  araignée-de-mer, 
aranéo/e , saccmlle  , bois  de  reau  et  bois  de  roc  ; 
en  allemand  , petermannchen  ; en  hollandais,  pie - 
ferma nn  ; en  anglais,  i veever.  Ce  poisson  était  ap- 
pelé drago/i-dc- mer  dfit  le  temps  d’Aristote,  et  il 
a été,  chez  les  Anciens,  l’objet  d’un  grand  nombre 
de  fables , à cause  de  ses  couleurs  souvent  brillan- 
tes, de  1a  vivacité  de  vos  mou  tentent,  et  du  danger 
des  blessures  qu’il  fait  avec  scs  aiguillons. 

Description.  •—  La  rite  ( PI.  fig.  3)  est  un 
>oiMonqui  j parvient  rarement  à plus  d'un  pied  de 
ong,  et  qui  a In  tête  de  moyenne  grandeur  , com- 

Eriim-e  et  garnie  de  petites  as|>érités  ; la  bouche 
irge;  les  mâchoires  garnies  de  dents  pointues;  la 
langue  étroite;  les  yeux  vifs,  peu  éloignés  du  mu- 
seau et  du  sommet  de  U tête;  un  enfoncement  en- 
tre ces  organes;  un  fort  aiguillon  à chacun  des  oper- 
cules ; le  dos  d'un  jaune  brun;  le  ventre  blanc,  et 
les  côtés  fasciés  obliquement  de  lignes  brunes  et 
fréquemment  dorées;  deux  nageoires  dorsales,  la 
première  noire  et  formée  par  cinq  aiguillons  très- 
robustes  et  très  - pointus,  la  seconde  très  - longue; 
les  nageoires  ventrales  petites;  l’anale  aussi  longue 
une  la  seconde  dorsale;  la  caudale  arrondie  et  ta- 
chetée do  brun  ; l’anus  très-prés  de  la  tête. 

Habitation.  — La  vive  habite  non  - seulement 
dans  la  Méditerranée , mais  encore  dans  l’Océan  ; 
elle  se  tient  presque  toujours  dans  I# sable  , ne  lais- 
sant paraître  qu’une  partie  de  sa  tête.  Lorsqu’elle 
est  ainsi  retirée,  elle  n’en  conserve  pas  moins  la 
faculté  de  frapper  autour  d’elle  avec  force  et  promp- 
titude par  le  moyen  de  ses  aiguillons  : aussi  doit-on 
h«  garder  de  marcher  nu-pieds  sur  le  sable  ou  le 
limon  au-dessus  duquel  on  peut  supposer  des  vives. 
Leurs  piquana  font  des  blessures  très-douloureuses. 

Nourriture-  — Ce  poisson  se  nourrit  d’animaux 
à coquille,  de  mollusques  ou  de  crabes,  et  de  pois- 
sons, qu’il  attaque  avec  agilité  et  frappe  de  ses 
aiguillons. 

Propagation.  — Pendant  la  fin  du  printemps  et 
lu  commencement  de  l’été , les  vives  s'approchent 
des  rivages  pour  y frayer. 

Qualités.  — La  chair  de  1a  vive  est  de  très-bon 
goût,  facile  à digérer,  et  se  conserve  bien  ; et 
comme  ce  poisson  a la  vie  très- dure,  on  peut  le 
transporter  à de  grandes  distances  : on  l’apprête 
dans  les  cuisines  de  plusieurs  manières;  mais  la 
plus  ordinaire  est  de  le  faire  griller  sur  des  char- 
bons ardens , après  l’avoir  écaillé,  vidé,  lavé  et 
taillé  transversalement . On  l’arrose  de  beurre  frais 
ou  d'huile,  pour  l’empêcher  de  se  trop  dessécher, 
et  on  le  sert  avec  une  sauce  blanche,  une  sauce 
piquante,  ou  telle  autre  que  l’on  préfère. 

De  / a pêche  des  vives,  et  des  b Assures  faites 
par  ces  poissons.  — Vers  les  moi»  de  juin  et  de 
juillet,  époque  où  les  vives  s’approchent  des  riva- 
ges, ou  en  trouve  dans  les  manets  qufont  été  ten- 
dus pour  la  pèche  des  maquereaux.  On  emploie 
aussi  pour  le»  prendre,  lorsque  la  nature  des  fonds 
le  permet , des  drêges  ou  espèces  de  filets  qui  repo- 
sent sur  ces  fond»  et  peuvent  dériver  avec  la  marée. 
Quand  il  lait  chaud,  ce- poisson  mord  aux  h.imo- 
çona.  Les  pécheurs  de  l’Archipel  grec  se  servent 
ordinairement  de  ligues  de  soie  qu’ils  font  des- 
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cendre  jusqu’au  fond  de  l’eau.  Dès  qu’il»  ont  At- 
trapé une  vive,  Us  lui  fracassent  la  tête,  afin  d’é- 
viter les  blessures  de  ses  aiguillons.  Ces  blessure» 
vont  très  - graves,  et  redoutées  par  les  pécheurs- 
Elles  font  ressentir  de  fortes  douleurs,  qui  occa- 
sionnent quelquefois  la  fièvre.  Les  pêcheurs , pour 
les  éviter,  rompent  ou  arrachent  les  aiguillons  aux 
poissons  qu’ils  tirent  de  l’eau.  On  vante  beaucoup 
de  remèdes  pour  la  guérison  de  cea  blessures  ; mais,  / 
observe  Duhamel,  l’expédient  qui  parait  le  meil- 
leur est  de  mettre  sur  la  piqûre  le  foie  nouvelle- 
ment tiré  de  l’animal.  Quelques  pécheurs,  après 
avoir  lavé  1a  plaie,  emploient  une  décoction  de 
lentisque  ou  les  feuilles  mêmes  de  cette  plante,  ou 
des  fèves  de  marais  ; d’autres  ont  recours  à l’urine 
chaude  f le  plus  souvent  on  y substitue  du  sable 
mouillé,  dont  on  enveloppe  la  tumeur,  en  tâchant 
d'empêcher  tout  contact  de  l’air.  On  avait  pu  croire 
que  la  vive  lançait  dans  la  plaie  un  poison  actif; 
mais  Lacépèdc  a reconnu  qu’elle  n’avait  aucun  ins- 
trument propre  à déposer  une  humeur  vénéneuse 
dans  un  corps  étranger,  aucun  réservoir  pour  la 
contenir,  aucun  organe  pour  la  filtrer. 

Rêg/e mens  sur  la  pêche  des  vives. 

L’ordonnance  de  1 68  s , livre  V,  titre  11 , art.  4, 
portait  : Permettons  toutefois  de  faire  la  pêche  des 
rives  avec  des  mailles  de  i 3 lignes  en  carré , depuis 
le  i5  février  jus  au* au  i5  avril . 

Mai*  comme  l’intention  du  roi  n’avait  été  d’ac- 
corder cette  pèche  que  pendant  le  carême  , un  ar- 
rêt du  conseil,  du  24  mars  >687,  en  interprétant 
l’article  dont  il  s’agit,  a ordonné  qu’à  l’avenir  cette 
pêche  commencerait  deux  jours  avant  le  carême  , 
et  durerait  jusqu’à  1a  veille  de  Pâque,  et  a fait  dé- 
fense à tout  pêcheur  de  commencer  cette  pêche 
plus  tôt  et  de  la  continuer  plus  tard , à peine  de 
confiscation  des  bateaux,  chaloupes  et  équipage*, 
et  de  100  livres  d’amende. 

VIVELLE.  Ou  donne  ce  nom  h la  scie  dans 
quelques  ports  de  mer.  V.  Scie. 

VIVIER,  du  latin  vivarium , qui  provient  du 
verbe  vivere , vivre;  c’est  un  parc,  une  enceinte, 
où  l’on  nourrit  des  poissons. 

Anciennement  le  mot  vivier  signifiait  indiffé- 
remment les  lieux  où  toute»  sortes  d’animaux  , 
tant  terrestres  qu’aquatiques,  étaient  réservés  en 
rie;  aujourd’hui  ce  mot  est  particulièrement  em- 
ployé pour  exprimer  un  réservoir  d’eau  ou  un  très- 
petit  étang  attenant  à l’habitation  , et  dans  lequel 
on  conserve  les  poissons  pris  dans  les  ri^ère9  ou 
les  étangs,  afin  de  les  trouver  au  besoin.  On  fait 
aussi  des  viviers  sur  le  bord  de  la  mer,  pour  la 
conservation  des  poissons  d’caU  salée. 

Comme  nous  avons  déjà  parlé  avec  détail  des  vi- 
viers dans  les  articles  consacrés  aux  Étangs  et 
nux  Réservoirs  (voy.  ccs  roots),  nous  aurons  peu 
de  chose,  à dire  ici  des  viviers. 

Les  Romains  avaient  construit  à grand»  frais  de» 
viviers  d’eau  douce  et  d’eau  salée,  où  »U  nourris- 
saient beaucoup  de  poissons  pour  en  améliorer  1» 
chair  et  en  avoir  en  tout  temps.  0 

Les  viviers  sont  aujourd’hui  beducoup'  trop  né- 
gligés, et  il  en  résulte  que  lorsque  la  pèche  est 
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abondante^  le  poisson  se  vend  a vil  prix,  et  qu'on 
en  perd  une  grande  quantité , tandis  qu’aux  épo- 
ques où  la  pèche  est  moins  fructueuse,  il  devient 
rare  et  se  vend  fort  cher 

L'intérêt  des  propriétaires  d'ctang»  y de  tous  les 
pécheurs  des  grandes  rivières  et  des  pécheurs  à la 
mer,  ainsi  que  l'intérêt  général  du  commerce  de 
poissons,  exigent  quo  l'on  multiplie  les  viviers  et 
\ que  l'on  apporte  à ce  genre  d'industrie  une  atten- 
tion toute  particulière. 

Ils  étaient  autrefois  beaucoup  plus  communs 
qu’ils  ne  le  sont  aujourd'hui,  parce  qu'il  existait 
un  grand  nombre  de  communautés  religieuses  à 
qui  l'usage  de  la  viande  était  interdit , et  parce 
qu’on  observait  avec  plus  d'exactitude  dans  le  pu- 
blic les  jours  d'abstinence.  Mais  le  retournes  pra- 
* tiques  religieuses  donnera  de  plus  en  plus  un  nou- 
vel accroissement  au  commerce  du  poisson  , et  ren- 
dra par  conséquent  une  nouvelle  importance  aux 
* *_  ( viviers. 

La  dépense  de  ce»  établissement  est  en  général 
peu  considérable,  et  il  y a un  grand  nombre  d'endroits 
qui  y sont  propres;  une  source,  un  ruisseau,  un 
petit  canal  alimenté  par  une  rivière  , sont  les  pre- 
miers élémens  d'un  vivier.  On  doit  éviter  la* stagna- 
tion des  eaux;  car  si  elles  ne  se  Renouvellent  cons- 
tamment, le  poisson  y parti  de  sa  qualité.  Il  faut  aussi 
• éviter  de  placer  un  vivier  sur  un  fond  de  terre  de 

# nature  séléniteuse , et  de  l’alimenter  par  des  eaux 

de  même  nature,  circonstances  qui  pourraient  faire 
. mourir  les  poissons.  11  faut  encore  qu'on  puisse  le 

vider  facilement , soit  pour  le  nettoyer  tous  les  ans, 
soit  pour  en  prendre  le  poisson. 

Comme  les  viviers  contiennent  ordinairement  plus 
de  poissons  que  ne  le  comporte  leur  étendue  , il  est 
. indispensable  de  pourvoir  à leur  nourriture,  sur- 

tout au  printemps  ot  en  été.  On  doit  jeter  dans  les 
rivières  où  l’on  conserve  des  carpes  et  autres  pois- 
sons du  genre  cyprin  , des  anguilles,  etc. , les  restes 
de  la  tabla  , de  d'orge  , des  ftves  , des  pois  bouillis , 
les  fruits  gâtés , etc. , etc. , et  cela  aussi  fréquem- 
ment qu’on  le  pourra  ; car  plus  les  poissons  auront 
t une  nourriture  abondante,  et  plus  ils  grossiront  et 

engraisseront.  Dans  ceux  où  l’on  met  des  brochets, 
des  perches  , des  truites  et  autres  espèces  voraces  , il 
faut  jeter  de  petits  poissons  , des  grenouilles,  leurs 
têtards,  des  tripes  de  volailles  , des  morceaux  de 
basse  viande  hachée  menue.  Y.  Etang . 

Les  viviers  qu'on  fait  au  bord  de  la  rocr  sont  or- 
dinairement des  mares  que  l'on  creuse  en  terre; 
l'eau  y est  stagnante , ou  ne  se  renouvelle  qu'aux 
grandes  marées , ou  par  des  conduits  qui  aboutissent 
à la  mer. 

On  conserve  encore  le  poisson  d'eau  salée  dans 
des  paniers  qu'on  dépose  dans  des  endroits  où  il 
- * • entre  de  l’eau  de  mer.  V.  Etang  et  Réservoir. 

Régie  mens. 

\ ' Le  vol  de  poissons  dans  un  vivier  n'est  pas  un 

simple  délit,  c’est  un  crime  de  U compétence  des 
cours  d'assises,  et  punissable  de  la  peine  de  réclu- 
sion , aux  termes  do  l'art.  588  du  Code  pénal. 

YlVU’AjUL  On  appelle  animaux  vivipares  ceux 
qui  mettent  bas  des  petits  vivans,  par  opposition  à 


ceux  qui  pondent  des  œufs,  et  qu'on  appelle  ovipa- 
res ; mais  il  y a deux  sortes  de  vivipares , les  vrais 
et  les  faux:  les  premiers  allaitent  leurs  petits  , les 
derniers  n'ont  point  de  mamelles , et  prennent  peu 
de  soin  de  leur  progéniture. 

Il  y a peu  de  différence  entre  les  vivipares  et  les 
ovipares;  car  tous  les  animaux,  excepté  certains 
vers  et  des  zoo  ph  y tes,  sortent  originairement  d'un 
œuf.  V.  Ovipares. 

Dans  les  mammifères,  l'œuf  fécondé  sort  de  l’o- 
vaire, entre  dans  1a  matrice,  s'y  attache  par'un  pla- 
centa , reçoit  la  nourriture  de  la  mère,  et  lorsque 
le  fœtus  a suffisamment  acquis  de  vie  , il  se  détache 
et  sort  du  sein  maternel , et  le  jeune  individu  se 
nourrit  ensuite  du  lait  de  sa  mère. 

Dans  les  faux  vivipares  au  contraire,  l’œuf  entre 
dans  l’oviductus,  qui  tient  lieu  de  matrice  , y de- 
meure libre,  et  sort  lorsque  le  fœtus  s’est  dégagé 
des  membranes  qui  le  renfermaient.  Le  jeune  ani- 
mal n’est  point  allaité,  et  il  s'éloigne  ae  sa  mère 
pour  chercher  sa  nourriture. 

Les  faux  vivipares  sont  la  vipère,  les  serpens  ve- 
nimeux, les  seps,  quelques  autres  lézards,  et  les  sa- 
lamandres. Chez  los  poissons,  on  compte  parmi  les 
vivipares  les  chiens-de-mer , quelques  raies,  le  co- 
bitis-anableps  et  les  perce-pierres. 

11  n'y  a pas  d'autre  différence  entre  les  ovipares 
et  les  faux  vivipares  que  la  sortie  des  petits  de  l'œuf, 
soit  au  dedans,  soit  au  dehors  du  corps  de  leur 
mère.  Les  ovipares  peuvent  être  quelquefois  vivi- 
pares , et  les  faux  vivipares  doivent  souvent  pondre 
des  œufs,  et  cela  s'observe  fréquemment  dans  les 
Raies.  V.  ce  mot. 

La  plupart  des  poissons  n'ont  pas  de  véritable  ac- 
couplement; mais  les  espèces  vivipares  doivent  né- 
cessairement s'accoupler  pour  féconder  les  œufs  : 
aussi  les  poissons  cartilagineux,  les  raies,  les  chiens- 
de-mer  et  les  autres  vivipares  s’accouplent  toujours. 
V.  Ovipare  et  Poisson. 

VOILE.  Assemblage  de  plusieurs  lés  de  toile 
cousus  à côté  le*  uns  des  autres  pour  faire  de  grandes 
pièces  de  toile  qui  donnent  le  mouvement  au  bâti- 
ment par  l'action  du  veut  : il  y en  a de  carrées , 
qu'on  tend  sur  des  vergues;  de  latines  ou  triangu- 
laires, qu'on  attache  aux  antennes  des  galères  ou 
autres  bâti  mens  de  la  Mediterranée;  d’autres,  qu’on 
tend  sur  les  cordages,  nommées  étais.  Les  voiles  ti- 
rent leur  nom  des  mâts  où  elles  sont  attachées  : le 
grand  mât  porte  la  grande  voile , le  grand  hunier  et 
le  grand  perroquet  ; le  mât  de  misaine  , la  grande 
voile  de  misaine , le  petit  hunier , le  petit  perroquet ,* 
l'artimon  scs  voiles  latines , et  le  perroquet  de  fou- 
gue; le  beaupré,  la  civadière. 

VOLANT  (POISSON).  On  donne  ce  nom  4 tous 
les  poissons  qui  ont  la  faculté  de  sauter  hors  de  l'eau 
et  de  se  soutenir  quelque  temps  en  l’air  en  décri- 
vant des  courbes  plus  ou  moins  longues.  V . Exocet, 
Poisson  volant,  Scorpène , Trigte . 

VOLARJDS.  Ce  sont  des  rames  ou  menues  bran- 
ches d'arbres  qui  servent  à faire  des  clayonnages.  V. 
Parc . 

VOLETS.  Gaules  menues  et  pliantes , sur  les- 
quelles les  pêcheurs  montent  le  filet  de  leur  Dou- 
teux. V.  ce  mot. 
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VOLEURS  DE  ROISSONS.  Comme  l’ordon- 

fiance  de  1669  ne  déterminait  aucune  peine  contre 
ceux  qui  péchaient  dans  les  étangs  d'autrui,  il  fal- 
lait avoir  recours  aux  Coutumes. 

Celle  d'Orléans,  lit.  VIII,  art.  1 69 , ordonnait 
que  ceux  qui  pécheraient  dans  les  étangs  et  fossé 
qui  ne  sont  en  froie  et  lieu  public  seraient  punis 
comifie  voleurs. 

Celles  de  la  Sale-sur-lle  , lit.  I , art.  9 ; Vitry  , 
lit.  XI,  art.  rai  ; Troyea,  lit.  X , art.  179  ; Chau- 
mont , tit.  IX  , art.  1 10  ) Anjou  , lit.  X , art.  102; 
Bordeaux,  chap.  XII,  art.  1 a;  Nivernois,  chap.  X VI, 
art.  3,  voulaient  que  ceux  qui  péchaient  le  jour  dans 
les  étangs,  viviers,  etc.,  appartenant  aux  particuliers, 
fussent  condamnés  en  60  sous  tournois  dVmende, 
et  à restitution  du  poisson  pour  la  première  fois , 
et  pour  U seconde  punis  corporellement  comme 
voleurs. 

Celles  de  Bretagne,  t»t.  X VIII,  art.  390,  et  Dour- 
dan,  tit.  XJV,  art.  147,  voulaient  que  ceux  qui 
péchaient  s aÆk  droit  aux  étangs  d'autrui  fussent  pu- 
nis corporellement  dès  la  première  fois. 

Celle  d'Elampes , chap.  XV,  art.  i83,  portail 
qn'il  était  loisible  4 tout  propriétaire  des  étangs , 
viviers  et  fosses  de  prendre  et  faire  prendre  ceux 
qu'ils  y trouveraient  pécher,  et  les  mener  en  prison 
pour  par  les  juges  être  punis  comme  voleurs. 

Aujourd'hui  le  vol  de  poissons  dans  les  vivier», 
étangs  et  réservoirs  est  puni  de  la  peine  de  réclu- 
sion. (Code pénal , art.  JS8.)  V.  Etang. 

VOMIQUE.  Arbre  de  l'Inde,  qui  produit  la  Noix 
vomique.  V.  ces  mots. 

VORACES.  Quoique  tous  les  poissons  vivent 
d'autres  poissons,  il  y en  a cependant  qui  en  font 
une  telle  destruction , qu'on  les  regarde  particuliè- 
rement comme  voraces. 

VOYE.  On  appelle  ainsi,  à la  Teste-de-Buch,  une 
bouée  ou  signal  oui  sert  à retrouver  les  filets  qu'on 
a tendus  par  fond. 

VRAC.  Poisson  bn  vrac  , c'est  celui  qu’on  met 
pêle-mêle  dans  les  barils  sans  les  arranger.  Les  ha- 
rengs salés  en  vrac  sont  ceux  qu'on  met  dans  des 
tonnes  avec  du  sel  jusqu'à  ce  qu'on  (es  paque  avec 
soin  dans  des  barils. 

VRAC.  C’est  aussi  le  nom  qu'on  donne  à un 
poisson , à l.i  Vieille.  V.  ce  mot. 

VRBDELÉE.  Les  pécheurs  de  Saint-Michel-en- 
l'Hurm  nomment  ainsi  un  filet  dont  les  deux  bouts 
sont  montés  sur  deux  perches  r deux  hommes  les 
tiennent  contre  le  courant,  pendant  que  d'autres 
battent  l’eau  pour  engager  le  poisson  à donner  dans 
le  filet.  V.  Loup. 

W 

V\  A RAIDEURS.  On  noznmcainsi  à Dunkerque 
des  gens  nommés  par  le  magistrat  pour  assister  aux 
salaisons  des  harengs  qui  se  font  dans  la  ville  , et 
pour  apposer  les  armes  de  la  ville  sur  les  caques. 

WARNETTE.  Ce  terme , sur  la  cAte  de  Norman- 
die*, signifie  des  filets  en  seine,  qui  sont  faits  avec 
du  fil  très-fin  et  très-délié.  V.  Filet. 


ZÉB  S6t 

WARNETTEURS  Petits  bateaux- pécheurs  a 

cul  carré,  en  usage  à Dieppe. 

W ARRETEE.  Espèce  de  fil  à voile  que  les  pé- 
cheurs achètent  des  cordiers  pour  joindre  ensemble 
plusieurs  pièces  de  filet  : ce  terme  est  en  usage  sur 
une  partie  de  la  cAte  de  Normandie.  V.  Filet. 

WITL1NG-POLLACH.  Nom  étranger  d'une  es- 
pèce de  gade  , gadus-pollachius , qu'on  prépare 
comme  la  morue  dans  le  Nord.  V.  Gade. 

WTTT-FISCH  ou  WE1S-F1SCH,  c’est-à-dire 
poisson  blanc.  C'est  le  dauphin  béluga  ou  bielugu 
de  Steller,  ou  le  delphinus-lcucas  de  Linnsus.  Il  *t- 
trouve  dans  les  mers  glaciales  du  Nord  ; sa  lung^icur 
est  d'environ  18  pieds  : il  n'a  point  de  nageoire 
sur  le  dos. 

On  appelle  encore  v, eis-Jisch  une  variété  du  ca- 
chalot à grosse  tète,  le  physeter- macrocep halus,  qui 
a la  peau  blanche.  V.  Cachalot. 

VY 1TTK-POOLE.  Espèce  de  cétacé,  qui  a reçu 
ce  nom  dans  le  nord  de  l'Europe,  à cause  de  sa  cou- 
leur blanche.  On  croit  que  cet  animal  appartient  au 
Ç.carc  des  cachalots  à grosse  tête.  11  habite  les  mers 
polaires.  Il  a 16  pieds  de  long.  On  le  pèche  rare- 
ment, parce  qu'il  fournit  peu  d'buile  ; maison  dit 
ue  sa  rencontre  fait  présager  une  pèche  abondante 
e baleines.  V.  Cachalot. 

X 

XABEGA.  Sorte  de  brogin  dont  se  servent  les 
Espagnols  pour  prendre  des  sardines  : on  le  nomme 
aussi  bolicne.  V.  Bregin.  ^ 

XIPHIAS.  Genre  de  poisson  de  la  division  des* 
apodes , dont  le  caractère  consiste  à avoir  la  mâ- 
choire supérieure  prolongée  en  forme  de  lamo  ou 
d'épée  , et  d'une  longueur  é^ale  au  moins  au  tiers 
de  la  longueur  totale  du  poisson. 

Ce  genre  renferme  deux  espèces  : V Espadon  (voy. 
ce  mot),  et  l 'épée,  dont  on  ignore  la  patrie. 

Y 

YACONDA.  Poisson  des  Indes  occidentales , qui 
a 3 pieds  de  long,  et  qui  est  tout  rayé  de  ligne* 
jaunes , rouges  et  blanches.  On  pense  que  c'est  une 

espèce  iPostracion. 

YOLLE  ou  BISCAYENNE.  Petite  chaloupe  qui 
va  presque  toujours  à la  rame. 

Z 

ZEE , ZEUS.  Genre  de  poisson  do  la  division  de* 
thoraciques , dont  le  caractère  consiste  à avoir  lé* 
corps  et  la  queue  très-comprimés  ; des  dents  aux 
mâchoires;  une  seule  nageoire  dorsale;  plusieurs 
rayons  de  cette  nageoire  terminés  par  des  fifâ- 
mens  très-longs,  ou  plusieurs  piquons  le  long  de 
chaque  cAté  de  la  nageoire  du  dos;  une  membrane 
verticale  placée  transversalement  au-dessous  de  la 
lèvTe  supérieure;  les  écailles  très -petites;  point 
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d’aiguillon  au  - devant  de  la  nageoire  Qu  dos  ni  de 
celle  de  l’anus. 

Ce*  genre  t réformé  par  Lacépède  , ne  contient 
plus  ciue  trois  espèces  : 

Le&ér.  r.o.NOs  cnr.vr.ux , qui  habite  la  mer  des 
Indes,  et  dont  la  chair  est  peu  estimée} 

Le  ZiE  rusé,  qui  habite  les  eaux  douces  de  Plnde, 
et  dont  U chair  est  agréable  au  goût ; 

Le  Zée-Forgeron.  V.  Forgeron. 

Z.ÉE-DR  A AK.  Nom  indien  du  pégase  volant. 

Z.ÉE-VIND.  Nom  hollandais  du  Lavartt%  X . ce 


mot. 

ê 
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Z1NGEL  or  ZBNDEL,  le  CINGLE  DES  FRAN- 
ÇAIS, pcrca-zingcl.  (Lin.  ) Poisson  qui  se  trouve 
dans  les  grandes  rivières  de  l’Europe , et  sur-tout 
dans  le  Danube,  nui  parvient  à la  longueur  d’un 
pied,  et  dont  la  couleur  est  d’un  jaune  fasciéde  brun, 
lia  1 6 rayons  aiguillonnés  à la  première  nageoire 
du  dos;  19  r avons  à la  seconde;  la  caudale  en  crois- 
sant; la  m&clioirc  inférieure  plus  avancée  que  la 
supérieure;  les  dents  nombreuses  et  fortes;  l’ouver- 
ture des  ouïes  large,  et  la  queue  échancrée.  H fraie  ’ 
en  mars  et  avril,  et  multiplie  beaucoup, Sa  chair  est 
blanche,  ferme,  facile  à digérer,  et  par  conséquent 
recherchée. 

> 
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REGLEMENS 

SUR  LA  PÊCHE  MARITIME. 

/ * * * 

Comme  nous  avons  inséré  dans  notre  Recueil  des  Reglemcns  forestiers  les  Lois , 
Ordonnances  et  Arrêts  sur  la  Pêche  fluviale,  nous  nous  bornerons  à placer  ici  les  Héglc- 
mens  sur  la  Pêche  maritime,  dont  nous  avons  présenté  l’analyse  dans  les  différens  articles 
du  Dictionnaire , et  notamment  à l’article  Pêche  maritime , page  411  et  suivantes. 


' i6Ôi . août.  ORDONNANCE  DE  LOUIS  XIV 
SUR  LA  MARINE. 

( Extrait  en  ce  qui  concerne  la  Pêche.  ) 
.LIVRE  V.  — DE  LA  PÈCHE  QUI  SE  FAIT  EM  MER. 

Titrer  I".  — De  la  liberté  de  la  pêche. 

Art.  i«».  Déclarons  la  pêche  de  la  mer  libre  et 
commune  à tous  nos  sujets  , auxquels  nous  permet- 
tons de  la  faire,  tant  en  pleine  mer  que  sur  les 
grèves,  avec  les  filets  et  engins  permis  par  la  pré- 
sente ordonnance. 

a.  Nos  sujets  qui  iront  faire  la  pêche  des  molues, 
harengs  et  maquereaux  sur  les  côtes  d’Irlande  , d’E- 
cosse , d’Angleterre  et  de  l’Amérique,  et  sur  le  banc 
de  Terre-Neuve,  et  généralement  dans  toutes  les 
mers  où  elle  se  peut  faire  , seront  tenus  do  prendre 
un  congé  de  l’amiral  pour  chaque  voyage, 

•1.  Et  quant  à nos  sujets  qui  fout  la  pêche  du 
poisson  frais  avec  batteaux  portant  mât,  voiles  et 
gouvernail , ils  seront  seulement  tenus  de  prendre 
un  congé  par  chaque  an  , sans  qu’ils  soient  obligés, 
de  faire  aucun  rapport  à leur  retour,  si  ce  n’est  qu'ils 
nyent  trouvé  quelque  débris  , vû  quelque  Ilote , ou  | 
fait  quelque  rencontre  considérable  à la  mer,  dont! 
ils  feront  leur  déclaration  aux  officiers  de  l’ami- 1 
rautc  , qui  la  recevront  sans  aucun  frais. 

Titre  II.  Des  diverses  espèces  de  rets  ou  filets.  I 

Art.  Ier.  Les  pêcheurs  pourront  se  servir  des  rets 
ou  filets  appelés^/Zcs,  dre i gués , tramaux  ou  tra- 
maillades  f et  autres  mentionnés  en  la  présente  or-, 
donnance,  dans  les  temps  et  en  la  manière  ci -après 
réglée. 

a.  Les  folles  auront  leur  mailles  de  5 pouces 
•en  carré,  et  elles  ne  pourront  être  laissées  à la  mer 
plus  de  a jours,  à peine  de  confiscation  et  de 
a5  livres  d’amende. 

3.  Ceux  qui  pécheront  avec  folles  seront  tenus 
d’être  toujours  sur  leurs  filets  tant  qu’ils  seront  à 
(a  mer,  pour  les  visiter  de  temps  en  temps  et  de  ma- 
rée à autre  , s’ils  n’en  sont  empêchés  par  la  tempête 
ou  par  les  ennemis. 

4»  Les  rets  de  la  dreigue  auront  les  mailles  d’un 


pouce  9 lignes  en  quarré,  et  les  tramaux  ou  ha- 
meaux, qui  sont  attachés  des  deux  côtés  du  filet, 
auront  les  leurs  de  9 pouces  en  quarré , sans  qu’ils 
puissent  être  chargés  do  plus  d’une  livre  et  demie 
de  plomb  par  brasse , sous  les  peines  ci-dessus  or- 
données. - * . ' 

5.  Permettons  toutefois  de  faire  la  pêche  des  vi- 
ves avec  mailles  de  treize  lignes  en  quarré,  depuis 
le  x5  février  jusqu’au  i5  avril  seulement. 

6.  Les  pécheurs  qui  voudront  pêcher  pendant  U 
nuit  seront  tonus  de  montrer  trois  différentes  fois 
un  feu  dans  le  temps  qu’ils  mettront  leurs  filets  à la 
mer,  à peine  de  60  livres  d’amende  et  de  répara- 
tion de  toutes  pertes  et  dommages  qui  en  pour- 
raient arriver. 

7.  Si  les  filets  d’un  batteau  dreigeur  sont  arrêtés 
et  retenus  par  quelques  ancres  , rochers  ou  autres 
choses  semblables  , en  sorte  qu’il  ne  puisse  dériver, 
l’équipage  sera  tenu , sous  les  mêmes  peines , de 
montrer  pendant  la  nuit  un  feu  tant  que  le  batteau 
demeurera  sur  lu  lieu  où  les  filets  seront  attachés. 

8.  Les  mailles  des  filets  appelés  picots  seront  de 

pareille  grandeur  que  celles  de  la  dreigue  , et  seront 
chargées  d’un  quarteron  de  plomb  au  plus  par 
brasse  ; défendons  de  se  servir  pour  battre  l’eau  de 
nerclies  ferrées  ou  pointues,  à peine  de  io  livres 
d’amende.  * ■ 

9.  Faisons  défenses  aux  pécheurs  qui  arriveront 
à la  mer  de  se  mettre  et  jetter  leurs  filets  en  lieu  où 
ils  puissent  nuire  à ceux  qui  se  seront  trouvés  les  pre- 
miers sur  le  lieu  de  la  pêche  ou  qui  l’auront  déjà 
commencée  , à peine  de  tous  dépens,  dommages  et 
intérêts , et  de  5o  livres  d’amende. 

10.  Faisons  encore  défenses,  sous  pareilles  pei- 

nes, à tous  pécheurs  qui  se  trouveront  dans  une  uote 
de  pêcheurs  de  quitter  leur  rumb  ou  rang  pour  se 
placer  ailleurs,  après  que  les  pêcheurs  de  la  flote 
auront  mis  leurs  filets  À la  mer.  , 

11.  Permettons  de  faire  la  pèche  de  la  sardine 
avec  des  rets  ayans  des  mailles  de  quatre  lignes  en 
quarré  et  au-dessus. 

ta.  Faisons  défenses  aux  pécheurs  d’employer 
de  la  résure  pour  attirer  la  sardine , et  à tous  mar- 
chands d’en  vendra  qu’elle  n’ait  été  visitée  et  trouvée 
bonne,  à peine  de  000  livres  d’amende. 
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i3.  Défendons  de  faire  la  pèche  du  gangtiy  et  du 
bregiu,  et  celle  du  tnarqucsequc  ou  du  nonnat  pen- 
dant les  mois  de  mars,  avril  et  mai,  à poine  de  con- 
fiscation des  filets  et  batteaux,  et  de  5o  livre*  d’a- 
mende. 

>4  Défendons  aussi , sous  les  mémos  peines,  de 
pAher  jvendant  les  mêmes  mois  avec  bouliers  , à 
200  brasses  près  des  embouchures  des  étangs  et  ri- 
vières. 

15.  Faisons  en  outre  défenses  aux  pêcheurs  oui 
se  servent  d’engins  appelés  fichuns  de  prendre  les 
poissons  enfermez  dans  les  bastudes  ou  autres  filets 
tendus  dans  les  étangs  salés,  à peine  de  punition 
corporelle. 

16.  11  y aura  toujours  au  greffe  de  chaque  siège 
d’amirauté  un  modèle  des  mailles  de  chaque  espèce 
de  filets,  dont  les  pécheur*  demeurons  dan*  Reten- 
due de  la  juridiction  se  serviront  pour  faire  leur 
pèche,  tant  en  mer  que  sur  les  grèves  : enjoi- 
gnons à nos  procureur*  de  tenir  soigneusement  la 
main  à l’exécution  du  présent  article,  à peine  de  ré- 
pondre des  contraventions  en  leur  nom. 

Titre  III.  — Des  parcs  et  pêcheries. 

Art.  iPr.  Permettons  de  tendre  sur  les  grèves  de 
la  mer  et  aux  bayes  et  embouchure*  des  rivières  na- 
vigable* des  filets  appelés  hauts  et  bas  parcs,  ravoirs , 
courtines  et  vencts , de  la  qualité  et  en  U manière 
prescrite  par  les  articles  suivans. 

2.  Le*  mailles  des  bas  parcs,  ravoirs,  courtines 
et  venet*  auront  2 pouces  en  quarré  , et  ils  seront 
attachés  à des  pieux  plantés  à cet  effet  dans  les  sa- 
bles, sur  lesquels  le  rets  sera  tendu,  sans  qu’il  y 
puisse  être  enfoui. 

3.  Les  mailles  des  hauts  parcs  auront  un  pouce  , 
ou  9 lignes  au  moins  en  quarré)  et  ils  seront  tendus 
en  telle  sorte  que  le  bas  du  filet  ne  touche  point 
aux  sables , et  qu’il  en  soit  éloigné  de  3 pouces  au 
moins. 

4-  Les  parcs  dans  la  construction  desquels  il  en- 
trera bois  ou  pierres  seront  démolis  , à la  réserve  de 
ceux  bâtis  avant  l’année  1 544  , dans  1a  jouissance 
desquels  les  possesseurs  seront  maintenus,  confor- 
mément aux  art.  84  et  85  de  l’ordonnance  du  mois 
de  mars  i584  1 pourvu  qu’ils  soient  construits  en  la 
manière  ci-après. 

5.  Los  parcs  de  pierres  seront  construits  de  pier- 
res rangées  en  forme  de  demi-cercle,  élevé*  à la  hau- 
teur de  4 pieds  au  plus , sans  chaux  , aiment  ni  ma- 
çonnerie, et  ils  auront  dans  le  fond  , du  cêté  de  la 
mer,  une  ouverture  de  2 pieds  de  largeur,  qui  ne| 

xsera  fermée  que  d’une  grille  de  bois  ayant  dos  trous 
en  forme  de  mailles  d’un  pouce  au  moins  en  quarré, 
depuis  la  Saint  Remi  jusqu'à  Pâques,  et  de  2 pouces 
en  quarré  depuis  Pâques  jusqu’à  1a  Saint  Remi. 

6.  Les  parcs  appelés  bouchots  seront  construits 
de  bois  entrclassés  , comme  claies,  et  auront  dans 
le  fond  , du  côté  de  h mer,  une  ouverture  de  pa- 
reille grandeur  de  2 pieds  , qui  ne  pourra  être  fer- 
mée île  filets,  grilles  de  bois,  panierj  ni  autre  chose, 
depuis  le  1".  mai  jusqu’au  dernier  août. 

7.  Et  pour  les  parcs  de  bois  et  de  filet* , il*  seront 
faits  de  simples  clayes  d’un  pied  et  demi  de  hauteur, 
auxquelles  seront  attachés  des  filets  ayant  les  maille* 


d’un  j otice  en  quarré,  et  les  clayes  auront  dans  le 
fond,  du  côté  de  la  mçr,  une  ouverture  aussi  de 
z pieds,  qui  ne  pourra  être  fermée  que  d’un  filet 
dont  les  mailles  seront  de  2 pouces  en  quarré,  de- 
puis Pâques  jusquJà  la  Saint  Rcnii,  et  d’un  pouce  au 
moins  depuis  la  Saint  Remi  jusqu’à  Pâques. 

8.  Faisons  défenses  à toutes  personnes,  de  quel- 
que qualité  et  condition  qu’elles  puissent  être,  de 
bâtir  ci- après  sur  les  grèves  de  la  mer  aucuns  parcs 
dans  la  construction  desquels  il  eutre  bois  ou  pierres, 
à peine  de  3oo  livres  d'amende  , et  de  démolition 
des  parcs  à leurs  frais. 

9.  Faisons  aussi  défenses  aux  seigneurs  des  fiefs 
voisins  de  la  mer  J3l  à tous  autres  de  lever  aucun 
droit  en  deniers  ou  en  espèces  sur  les  parcs  et  pê- 
cheries, et  sur  les  pêches  qui  se  font  en  mer  ou  sur 
les  grèves,  et  de  s’attribuer  aucune  étendue  de  mer 
pour  y pécher  à l’exclusion  d’autres,  sinon  en  vertu 
d’aveux  et  dénombremens  reçus  en  nos  chambres 
des  comptes  avant  l’année  i544  ou  de  concession  en 
bonne  forme  , à peine  de  restitution  du  quadruple 
de  ce  qu’ils  auront  exigé,  et  de  i,5oo  livres  d'a- 
mende. 

10.  Faisons  pareillement  défenses  à tous  gouver- 
neurs , officiers  et  soldats  des  islesct  des  forts,  vil- 
les et  châteaux  construits  sur  le  rivage  de  la  mer, 
d’apporter  aucun  obstacle  à la  pêche  dans  le  voisi- 
nage de  leurs  places  , et  d’exiger  des  pécheurs  ar- 
gent ou  poisson  pour  la  leur  permettre,  à peine,  con- 
tre les  officiers  , de  perte  du  leurs  emplois,  et  contre 
les  soldats  de  punition  corporelle. 

1 1 . Les  pures  et  bouchots  qui  sc  trouveront  cons- 
truits à Peijibouchurc  des  rivières  navigables  ou  sur 
les  grèves  de  la  mer , à 200  brasses  du  passage  or- 
dinaire des  vaisseaux  et  au-dessous,  seront  démolis 
aux  frais  des  propriétaires. 

12.  Faisons  défenses  à tous  ceux  qui  font  leur- 
pèche  avec  des  guideaux  de  les  tendre  dans  le  pas- 
sage ordinaire  des  vaisseaux  , ni  à 200  brasses  près, 
I peine  do  saisie  et  confiscation  des  filets  , de  5o  li- 
vres d’amende  , et  do  réparation  des  portes  et  dom- 
mages que  les  guideaux  auront  causés. 

13.  Ordonnons  que  les  pieux  pour  tendre  les 
guideaux  qui  sc  trouveront  plantés  dans  le  passage 
des  vaisseaux,  ou  à 200  brasses  près,  seront  arra- 
chés quinzaine  après  la  publication  de  la  présente 
ordonnance  aux  frais  des  propriétaires  , et  À U dili- 
gence de  nos  procureurs  eu  chaque  siège  , à peine 
d’interdiction  de  leurs  charges. 

14.  Voulons  que  le  procès  soit  fait  et  parfait  à 
ceux  qui  replanteront  des  pieux  aux  mêmes  lieux 
d’où  ils  auront  été  arrachés,  en  exécution  de  la  pré- 
sente ordonnance,  et  que  les  détinquans  soient  con- 
d.imués  eu  fouet. 

15.  Les  pêcheurs  dont  les  pieux  et  guideaux  au- 
ront été  ôtés  comme  nuisibles  à la  navigation  ou 
les  pêcheries  démolies,  seront  déchargés  de  toutes 
rentes  et  redevances  qu’ils  pouvaient  devoir  pour 
raison  de  ce  à notre  domaine  ou  à quelques  seigneurs 
particuliers,  au  «quels  nous  faisons  défenses  , ainsi 

u 'à  nos  receveurs,  d’en  exiger  le  payement,  à {usine 
e concussion. 

16.  Faisons  aussi  défenses  à toutes  personnes  de 
sc  servir  de  bouteux  ou*  bout  s de  quièvre,  ruches , 
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paniers  et  autres  engins , pour  prendre  crevettes , 
renades  ou  calicots,  depuis  le  i*'.  mars  jusqu'au 
emier  du  mois  de  itaai , et  de  pécher  eu  aucune 
saison  de  l'année  avec  collerets , seines  ou  autres 
semblables  blets  qui  sc  traînent  sur  les  grèves  de  ta 
mer,  à peine  d’amende  arbitraire  , saisie  et  confis- 
cation des  fileta  pour  la  première  fois , et  de  puni- 
tion corporelle  en  cas  de  récidive. 

17.  Défendons,  en  outre,  de  faire  pârcs,  ravoir® 
et  venets,  dout  les  mailles  soient  de  moindre  gran- 
deur que  celle  ci-dessus , et  de  faire  des  seines  et 
collerets  , en  vendre  ou  receler,  à peine  do  a5 
vres  d'amende. 

18.  Faisons  pareillement  défenses,  et  sous  les  mê- 
mes peines,  de  dreiger  dans  des  moulieres,  d'en  racler 
les  fonds  avec  coût  eaux  et  autres  semblables  ferre- 
ueni , d'arracher  le  frai  des  moules,  et  d’enlever 
celles  oui  ne  sont  pas  encore  eu  état  d’ètre  pêchées. 

1 9.  Déclarons  les  pères  et  mères  responsables  des 
amendes  encourues  par  leur*  en  fa  ns  , et  les  maîtres 
de  celles  auxquelles  leurs  valets  et  domestiques  au- 
ront été  condamnés  pour  contravention  aux  articles 
du  présent  litre. 

.ao.  Permettons  aux  officiers  d'amiraulc  d'appli- 
quer le  tiers  des  amendes  au  payement  des  frais  faits 
pour  parvenir  aux  condamnations. 

21.  Leur  enjoignons  de  faire  brûler  toutes  les 
seines  , collerets  et  autres  filets  qui  ne  seront  de  la 
qualité  portée  par  notre  présente  ordonnance  ; à 
l’effet  de  quoi  ils  seront  tenus  , à peine  d’interdic- 
tion de  leurs  charges,  de  faire  de  mois  en  mois  leur 
visite  sur  les  côtes,  et  de  temps  en  temps  leur  per- 
quisition dans  les  maisons  des  pécheurs  et  autres 
riverains  de  la  mer. 

Titre  IV.  — Des  madragues  et  bordigues. 

Art.  1er.  Faisons  défenses  à toutes  personnes  de 
poser  en  mer  des  madragues  ou  filets  à pêcher  des 
thons , et  d'y  construire  des  bordigues  sans  notre 
expresse  permission,  à peine  de  confiscation  et  de 
3,000  livres  d'amende. 

2.  Ceux  qui  auront  obtenu  de  nous  les  lettres 
nécessaires  pour  l'établissement  de  quelque  madra- 
gue ou  bordigue  , seront  tenus  de  les  faire  enregis- 
trer au  greffe  de  l'amirauté , dans  le  détint  de  la- 
quelle ils  devront  faire  leur  pèche. 

3#  Enjoignons  aux  propriétaires  des  madragues 
de  mettre  sur  les  extrémités  les  plus  avancées  de  la 
mer  des  hoirins,  bouées  ou  graviteaux,  à peine  des 
dommages  qui  arriveront  faute  de  l'avoir  fait,  et  de 
privation  de  leurs  droits. 

4*  Faisons  aussi  défenses,  sous  les  mêmes  peines, 
de  placer  aucune  madrague  ou  bordigue  dans  les 
ports  ot  autres  lieux  où  ils  puissent  nuire  & la  na- 
vigation, et  d’y  laisser,  en  levant  leur  madrague,  les 
pierres  ou  baudes  qui  y étaient  attachées. 

5.  Ne  pourront,  les  capitaines  de  madragues, 
ôter  la  liberté  aux  autres  pécheurs  de  tendre  thon- 
uairos  ou  combriôres  , et  de  pêcher  dans  le  voisi- 
ua£G  de  la  madrague,  pourvû  qu’ils  ne  l’approchent 
point  plus  près  de  2 milles  du  côté  du  levant  et 
abord  des  thons. 

6.  Les  propriétaires  et  fermiers  des  bordigues  se- 
ront tenus* d’en  curer  annuellement  les  fosses  cl  ca- 


naux, chacun  à l'endroit  et  dans  l'étendue  de  leur 
bordigue,  en  sorte  qu'il  y ait  en  tout  temps  4 pieds 
d'eau  au  moins  , à peine  de  3oo  livres  d'amende,  et 
d’y  être  mis  ouvriers  à leurs  frais. 

7.  Leur  faisons  défenses  , sous  même  peine  de 
3oo  livres  d’amende,  de  fermer  leurs  bordigues  de- 
puis le  ier.  mars  jusqu'au  dernier  juin  : enjoignons 
aux  officiers  de  l'amirauté  de  les  faire  ouvrir  pen- 
dant ce  temps,  à peine  de  suspension  de  leurs 
charges. 

8.  Ne  pourront , les  propriétaires  ou  fermiers . 
prétendre  aucuns  dépens  , dommages  et  intérêts 
contre  les  mariniers  dont  les  bateaux  auront  abordé 
leurs  bordigues  , s'ils  no  justifient  que  l'abordage  a 
été  fait  par  leur  faute  ou  malice. 

Titre  V.  — De  la  pèche  du  hareng . 

Art.  »CT.  Les  mailles  des  rets  ou  aplets  pour  faire 
la  pêche  du  hareng  auront  un  pouce  en  quarré,  sans 
que  les  pécheurs  y en  puissent  employer  d'autres  ni 
se  servir  des  mêmes  filets  pour  d’autre*  j>éclics  , à 
peine  de  5o  livres  d'anjende  et  de  confiscation  des 
filets. 

2.  Lorsqu'un  équipage  mettra  ses  filets  à U mer 
pour  faire  lapéche  au  hareng,  il  sera  tenu  de  les 
jetter  dans  une  distance  de  1 00  brasses  au  moins  des 
autres  bâteaux , et  d’nvoir  deux  feux  hauts , l’un 
sur  l'avant , et  l'autre  sur  l’arrière  de  son  bâtiment, 
sous  pareille  peine  de  5o  livres  d’amende,  et  de  ré-» 
pa  ration  de  toutes  pertes,  dommages  et  intérêts  ré- 
sultans des  abordages  qui  pourraient  arriver  à faute 
de  feux. 

3.  Chaque  équipage  , après  ses  filets  jettés  à la 
mer,  sera  obligé  , sous  les  mêmes  peines,  de  car- 
der un  feu  sur  l’arrière  de  son  bâteau,  et  d'aller 
à dérive  le  même  bord  au  vent  que  les  antres  pé- 
cheurs. 

t Enjoignons,  sous  pareilles  peines,  aux  maîtres 
arques,  qui,  pendant  la  nuit,  voudront  s’arrêter 
et  jctler  l’ancre,  de  se  retirer  si  loin  du  Lieu  où  se 
fait  la  pêche,  qu’il  n'en  puiste  arriver  aucun  dom- 
mage aux  barques  ot  bâteaux  étant  à la  dérive.  } ' 

5.  Lorsqu'un  équipage  sera  forcé  par  quelqu’acci- 
dent  de  cesser  sa  pêche  ou  de  mouiller  l'ancre,  il  sera 
tenu  de  montrer  un  feu  par  trois  différentes  fois:  la 
première,  lorsqu'il  commencera  à tirer  scs  filets;  la 
seconde,  quand  ils  seront  à moitié  levés;  U troi- 
sième, après  les  avoir  entièrement  tirés,  et  alors  il 
jettera  son  feu  â la  mer. 

6.  Si  les  filets  sont  arrêtés  à la  mer,  l’équipage 
ne  jettera  pas  son  troisième  feu  ; mois  il  sera  tenu 
d’en  montrer  un  quatrième,  et  d’en  garder  deux  jus- 
qu’à ce  que  les  filets  soient  dégagés. 

7.  Faisons  défenses , à peine  de  punition  corpo- 
relle , à tous  pêcheurs  de  monticr  des  feux,  sans  né- 
cessité ni  autrement,  que  dans  les  temps  et  en  la 
manière  ci-dessus  prescrite. 

8.  Si  la  plus  grande  partie  des  pécheurs  d’une 
flote  cesse  de  pécher  et  mouille  l’ancre,  les  autre* 
seront  tenus  de  faire  de  même , à peine  de  répara- 
tion de  tout  le  dommage  et  d’amende  arbitraire. 

Titre  VI.  — De  la péchc  des  morues. 

Art.  i«r.  Quand  no*  sujets  iront  faire  la  pêche 
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de*  morue*  aux  côtes  de  l’itlc  de  Terre-Neuve  , le 
premier  qui  arrivera  on  envoyer»  sa  chaloupe  au 
havre  appelé  du  Petit-Maftre , aura  lo  choix  et  pren- 
dra Pctendue  du  galet  qui  lui  sera  nécessaire  , et 
mettra  , au  lieu  dit V Echafaud  du  Crocy  une  affiche 
signée  de  hii  t contenant  le  jour  de  son  arrivée  et  lo 
nom  du  havre  qu'il  aura  choisi. 

2.  Tous  les  maîtres  qui  arriveront  ensuite  seront 
tenu*  d’aller  ou  envoyer  successivement  à l'échafaud 
du  croc  } et  d’écrire  sur  la  même  affiche  le  jour  de 
leur  arrivée,  le  nombre  de  leurs  matelots,  et  les 
havres  et  galets  qu’ils  auront  choisis  à proportion 
de  la  grandeur  de  leur  vaisseau  et  de  leur  équipage. 

3.  Le  capitaine  arrivé  le  premier  fera  garder  l’af- 
fiche par  un  des  hommes  de  son  équipage  , qu’il 
laissera  sur  le  lieu  jusqu’à  ce  que  tous  les  maîtres  y 
jyent  écrit  leur  déclaration  , qui  sera  mise  ensuite 
entre  ees  mains. 

4.  Faisons  défenses  à tous  maîtres  et  mariniers 
de  Rétablir  en  aucuns  havres,  ou  s’accommoder 
d’aucuns  galets,  sans  en  faire  leur  déclaration  en  la  i 
forme  ci-dessus,  et  de  troubler  aucuns  maîtres  dans  1 
le  choix  qu’ils  auront  fait,  à peine  de  5oo  livres! 
d’amende. 

5.  Le  premier  de  nos  sujets  qui  arrivera  aussi 
avec  son  vaisseau  en  la  baye  du  Canada  pour  y faire 
la  pèche  des  morues  sera  le  maître  du  galet  pour 
y prendre  la  place  qui  lui  sera  nécessaire  , même 
pour  y marquer  successivement  à ceux  qui  viendront 
après  lui  celles  dont  ils  auront  besoin  , eu  égard  à 
la  grandeur  de  leur  vaisseau  , et  au  nombre  de  gens 
dont  ils  seront  équipés. 

6.  Faisons  défenses  au  gouverneur  ou  capitaine 
de  la  côte  , depuis  le  cap  des  Rosiers  jusqu’au  cap 
d’Espoir,et  à tous  autres,  sous  peine  u«  désobéis- 
sance, de  troubler  le  premier  maître  arrivant  dans 
la  baye,  au  choix  et  en  la  distribution  des  places  sur 
le  galet. 

7.  Faisons  défenses,  sous  peine  de  5oo  livres  d’a-  J 
inende,  aux  maîtres  et  équipage  des  vaisseaux  qui 
arriveront,  tant  aux  côtes  de  Terre-Neuve  qu’en  la  ! 
baye  de  Canada , de  jetter  le  lest  dans  les  havres  , de 
s’emparer  des  sels  et  huiles  qui  s’y  trouveront , et 
de  rompre,  transporter  ou  brûler  les  échafauds, 
lesquels  appartiendront  aux  maîtres  qui  auront  fait 
choix  des  havres  ou  galets  sur  lesquels  ils  auront 
été  laissés. 

8.  Leur  défendons  pareillement  de  s’emparer  des 
chaloupes  échouées  sur  le  galet  ou  laissées  dans  la 
petite  rivière  de  la  baye  des  Molues,  sans  un  pou- 
voir spécial  des  propriétaires  des  chaloupes,  à peine 
d’en  payer  le  nrix  , et  de  5o  livres  d’amende. 

<7.  Si  toutefois  les  propriétaires  des  chaloupes  ne 
s’on  servent  ou  n’en  ont  point  disposé,  ceux  qui  en 
auront  besoin  pourront,  par  la  permission  du  ca- 
pitaine le  premier  arrivé,  s’en  servir  pour  faire  leur 

1 téche,  à condition  d’en  payer,  à leur  retour,  les 
oyer*  aux  propriétaires. 

" to.  Le  capitaine  ou  maître  qui  se  saisira  de  quel- 
ques chaloupes  sera  tenu  de  mettre  entre  les  mains 
du  maître  qui  lui  en  aura  donné  la  permission,  ou 
en  son  absence  en  celles  du  capitaine  établi  sur  le 
calot  voisin,  un  état  contenant  le  nombre  des  cha- 
loupes, avec  sa  soumission  d’en  payer  le  loyer, 


même  de  les  remettre  an  propriétaire  s’il  arrive  à la 
côte  , et  à tous  autres  ayant  pouvoir  de  lui. 

1 1.  Sera  aussi  tenu  , après  sa  pèche,  de  remettre 
en  lieu  de  sûreté  les  chaloupes,  et  d’en  tirer  certi- 
ficat du  même  capitaine  s’il  est  sur  le  lieu,  sinon 
d’en  prendre  attestation  d’un  autre  étant  encore  à 
la  côte. 

12.  Enjoignons  au  capitaine  du  premier  navire 
arrivé  aux  côtes  do  Terre-Neuve  ou  dans  la  baye  de 
Canada  , de  dresser  procès-verbal  de  toutes  les  con- 
traventions aux  articles  ci-dessus,  de  le  signer  et 
Lare  signer  par  les  principaux  officiers  de  son  équi- 
page, et  de  le  remettre,  à son  retour,  entre  les  mains 
des  juges  de  l’amirauté  pour  y être  pourvû. 

13.  Défendons  à tous  maîtres  de  navires  faisant 
la  pèche  des  morues  sur  le  banc  de  Terre-Neuve  ou 
dans  la  baye  de  Canada,  de  faire  voile  pendant  la 
nuit,  à peine  de  payer  le  dommage  qu’ils  pourraient 
causer  en  cas  qu’ils  abordent  quelque  vaisseau, 
i ,5oo  livres  d’amende,  et  de  punition  corporelle  s’il 
arrive  perte  d’homme  dans  l’abordage. 

Titre  VU.  — Des  poissons  royaux. 

Art.  i".  Déclarons  les  dauphins,  esturgeons, 
saumons  et  truites  être  poissons  royaux  , et  en  cette 
qualité  nous  appartenir  quand  ils  sont  échoués  sur 
le  bord  de  la  mer,  en  payant  les  salaires  de  ceux 
qui  les  auront  rencontré*  et  mis  en  lieu  de  sûreté. 

2.  Les  baleines,  marsoins,  veaux  de  mer,  thons, 
ronfleurs  et  autres  poissons  à lard  échoués  et  trouvés 
sur  les  grèves  de  la  mer,  seront  partagés  cpmme  es- 
paves,  et  tout  ainsi  que  le*  autres  effets  échoués. 

3.  Lorsque  les  poissons  royaux  et  A lard  auront 
été  pri*  en  pleine  mer  , ils  appartiendront  à ceux 
qui  les  auront  péchés,  sans  que  n09  receveurs  ni  las 
seigneurs  particuliers  et  leurs  fermiers  y puissent 
prétendre  aucun  droit,  sous  quelque  prétexte  que 
ce  soit. 

Titre  VIII.  — Des  pécheurs. 

Art.  i*r.  Trois  mois  après  la  publication  de  la 
présente  ordonnance,  il  sera  fait  par  le  lieutenant 
de  l’amirauté  , à la  diligence  de  notre  procureur  en 
chaque  siège , une  liste  des  pêcheurs  allant  à la 
mer,  dftJ’Age  de  18  ans  et  au-dessus,  demeurons 
dans  l'«4Piduc  de  leur  ressort,  dans  laquelle  seront 
spécifiés  le  nom  , l’Age  et  la  demeure  de  chaque 
pécheur,  et  la  qualité  de  la  pêche  dont  il  se  mêle. 

2.  Les  deux  plus  anciens  maîtres  pêcheurs  de 
chaque  paroisse  seront  tenus,  au  premier  jour  de  ca- 
rême de  chaque  année , d’envoyer  au  greffe  du  siège 
de  l’amirauté,  dans  le  ressort  duquel  ils  seront  de- 
meurons , un  rollc  de  tous  ceux  de  leur  paroisse , 
do  l’Age  de  18  ans  et  au-dessus,  qui  se  mêleront 
d’aller  à la  mer  pour  pêcher,  à peine  de  10  livres 
d’amende  solidaire  contre  les  anciens  maîtres. 

3.  Chaque  «naître  de  batteau  pêcheur  sera  aussi 
tenu , sous  peine  de  10  livres  d’amende  , de  mettre 
au  greffe  de  l’amirauté,  en  prenant  son  congé,  une 
liste  de  ceux  qui  composent  son  équipage,  conte- 
nant leur  nom , Age  et  demeure. 

4.  Les  pêcheurs  de  chaque  port  on  paroisse  où  il 
y anra  huit  maître*  et  au-dessus,  éliront  annuelle- 
ment l’nn  d’entr’eux  poqj;  garde-juré  de  leur  com- 
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ftiunauté  , lequel  prêtera  serment  par-devant  les  of- 
ficiers de  l'amirauté,  fera  journellement  visite  des 
(îlots  et  rapport  aux  officiers  des  abus  et  contraven- 
tions à la  présente  ordonnance,  à peine  d’amende 
arbitraire. 

5.  S’il  y a moins  de  huit  maîtres  dans  quelque 
port  ou  paroisse,  ils  seront  tenus  d’en  convoquer 
des  paroisses  voisines,  ou  de  se  joindre  avec  eux 
pour  procéder  à l'élection  du  juré,  laquelle  se  fera 
sans  frais , présens  ni  festins,  à peine  de  20  livres 
d’amende  contre  chacun  contrevenant. 

6.  Dans  les  lieux  où  il  y a des  prud’hommes,  les 
pécheurs  s’assembleront  annuellement  pour  les  élire 
par-devant  les  officiers  de  l’amirauté  , qui  recevront 
le  serment  de  ceux  qui  seront  nommés,  et  enten- 
dront sans  frais  les  comptes  des  deniers  de  leur  com- 
munauté. 

1687.  24  mars.  — • AnnâT  ou  conseil  Qui  fait  dé- 
fenses d'aller  à la  pèche  du  hareng  après  le  mois 
de  décembre , et  d'en  acheter  à bord  d* un  vaisseau 
étranger  en  auelque  saison  que  ce  soit,  à peine  de 
5oo  livres  d amende , etc.  V.  à l'article  Pèche  ma- 
ritime, 11e.  partie,  $ 8. 


1726.  a3  avril. 

DECLARATION  DU  ROY,  pour  le  rétablissement 
de  la  pèche  du  poisson  de  mer ; et  qui  interdit  à 
cet  effet  toutes  Us  espèces  de  dreige  et  autres 
filets  trainans,  excepté  pour  la  pèche  de  l'huître; 
et  supprime  C usage  des  bateaux  sans  quilles , 
mâts,  voiles  ni  gouvernail , pour  faire  la  pêche 
en  mer , le  long  des  côtes  et  aux  embouchures 
des  rivières. 

Donnée  à Versailles  t le  *3  avril  1716. 

Registres  en  parlement,  U 18  mai  1726. 

Louis,  par  la  grâce  de  Dieu , roi  de  Prance  et  de 
Navarre,  à tous  ceux  qui  ces  présentes  lettres  ver- 
ront , salut. 

L’attention  que  nous  avons  à procurer  l’abondance 
dans  nAtre  royaume  nous  a déterminé  à faire  re- 
chercher d’où  provient  la  disette  du  poisson  de  mer; 
il  a esté  reconnu  qu’elle  vie  peut  être  attribuée  qu’à 
la  pratique  de  la  pesche  avec  le  filet  nommé  dreige 
ou  drague,  lequel,  traînant  sur  les  fonds  avec  rapi- 
dité , gratte  et  laboure  tous  ceux  sur  lesquels  il 
passe,  de  manière  qu’il  déracine  et  enlevo  les  her- 
bes qui  servent  <Tabry  et  de  réduit  aux  poissons, 
rompt  les  lits  de  leur  fray,  fait  périr  ceux  du  pre- 
mier âce,  fait  fuir  tous  ceux  qu’il  n’arreste  point, 
ou  les  éloigné  si  considérablement,  quelespcschcurs 
sont  obligez  de  les  aller  chercher  au  large,  où  la 
pesche  se  fait  avec  de  plus  gros  risques  et  à plus 
grands  frais  : il  n’est  pas  possible  d’esperer  de  trou- 
ver les  costes  et  la  mer  qui  les  avoisine , poisson- 
neuse, tant  que  la  pesche  sera  faite  avec  un  pareil 
filet  et  avec  les  filets  trainans  dont  les  pescheurs  se 
servent.  Le  mauvais  usage  de  la  pesche  avec  la 
dreige  a esté  reconnu  depuis  très-long-temps , aussi 
bien  que  celuy  des  rets  trainans;  ils  furent  ueffenrius 
par  l’édit  du  mois  de  mars  i584»  à peine  de  punition 
corporelle,  et  il  n’y  avait  alors  quodeux  seuls  bateaux 


tolerez  pour  faire  la  pesche  avec  la  dreige,  pour  nos 
bouche  et  maison  : les  représentations  des  intéressez 
aux  pèse  lies,  plus  touchez  de  leur  interest  particulier, 
que  de  l’avantage  du  bien  public,  firent  changer  de 
si  sages  dispositions  ; il  est  à présumer  que  ces  int<*- 
ressez  exposèrent  différemment  la  manière  dont  se 
fait  la  pesche  avec  la  dreige , do  ce  qu’elle  estait  ef- 
fectivement , puisque  quoyqu’elle  se  fasse  avec  uu 
rets  traînant,  elle  lut  permise  par  l’ordonnance  du 
mois  d’aoust  1681  , pendant  que  celte  même  ordon- 
nance deffend  la  pesche  avec  toutes  sortes  de  rets 
trainans,  à peine  de  punition  corporelle.  11  y eut 
d’abord  un  grand  nombre  de  bateaux*  qui  lurent 
employez  à mire  la  pesche  avec  la  dreige , 1a  quan- 
tité du  poisson  diminua  considérablement,  et  Ifs 
pescheurs  dreigeurs  furent  obligez  d’eux- mêmes  de 
se  réduire  à un  moindre  nombre  de  bateaux  con- 
naissant, mais  trop  tard,  que  s’ils  continuaient  iis 
détruiraient  absolument  le  fond  de  la  pesche  : l’u- 
sage des  petits  bateaux  plats,  sans  quilles,  mâts, 
voiles  ni  gouvernail  n'est  pas  moins  pernicieux  à la 
multiplication  des  poissons  ni  à l’empoissonnement 
des  costes,  que  la  pratique  de  la  dreige,  parce  que 
les  pescheurs  riverains  se  servent  de  (Tes  sortes  de 
petits  bateaux,  qu’ils  appellent  picots  ou  picotcurs, 
pour  aller  traîner  aux  bords  des  sables,  lo  long  des 
grèves  et  aux  embouchûres  des  rivières,  des  seines, 

1 raines ,*  collerets,  dranets  et  autres  semblables  es- 
peces de  rets  deltendus  par  l’ordonnance  du  moi» 
ti'noût  1681  , ce  qui  détruit  absolument  le  fray  du 
poisson  : ces  pescheurs  courent  aussi  do  grands  ris- 
ques dans  ces  petits  bateaux,  et  ils  y périssent  au 
moindre  vent  qui  les  y surprend,  quand  iis  se  trou- 
vent un  peu  éloiguez  ne  la  coste.  Toutes  ces  raison* 
nous  ont  déterminé  à delTendre  la  pesche  avec  ht 
dreige,  en  nous  reservant  néantmoins  la  faculté  de 
laisser  subsister  quelques  bateaux  pour  faire  cette 
pesche  pour  le  service  de  nos  tables,  dans  des  temps 
et  dans  des  lieux  où  elle  ne  peut  faire  aucun  tort  au 
fray  du  poisson;  ni  aux  poissons  du  premier  âge, 
le  nombre  desquels  bateaux  sera  diminué  ainsi  qu’il 
sera  réglé  par  ces  présentés , en  sorte  qu’ils  seront 
tous  supprimez  après  la  carême  de  Paume  17.1.4, 
expiré.  Nous  avons  résolu  aussi  d’interdire  l’usage 
de  ces  petits  bateaux  connus  sous  le  nom  de  picots 
ou  de  picoteurs,  et  de  renouvcller  sous  des  peines 
plus  severés  les  deffen ses  faites  par  l’ordonnance  de 
1681  , de  se  servir  de  rets  trainans,  de  quelque  es- 
pece et  sous  quelque  nom  que  ce  puisse  c&tre  : nous 
estimons  ces  dispositions  nécessaires  pour  cm  pèse  bel- 
les pesches  abusives  et  contraires  aux  ordonnances. 
A ces  causes  et  autres  à ce  nous  mouvans,  de  nostre 
certaine  science,  pleine  puissance  et  aulhorite 
royale,  nous  avons  dit,  déclaré  et  ordonné,  et  par 
ces  présentes,  signées  de  nAtie  main  , disons,  décla- 
rons et  ordonnons,  voulons  et  nous  plaistceqni  suit. 

Art.  1 *r.  Deffe tuions  à toutes  personnes  de  quel- 
que qualité  et  condition  qu’elles  puissent  estre,  de 
laire  ou  faire  faire  la  pesche  du  poisson  arec  les 
rets,  filets  ou  tramaux  nommez  dreige  ou  drague, 
à peine  de  confiscation  des  bateaux,  rets,  filets  et 
poissons,  et  de  100  livres  d’amende  contre  le  rrais- 
treet  iceiuy  déclaré  déchù  de  sa  qualité  de  maislre, 
tans  pouvoir  en  faire  aucunes  fonctions  a l’avenir, 
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ni  même  d’estre  reçû  pilote,  pilote-lamaueur  ou 
locman,  et  en  cas  de  récidive  de  3 ans  de  galcres  (i). 

a.  Nous  accorderons  au  pourvoyeur  de  no*  bou- 
che et  maison,  des  permissions  qui  seront  expédiées 
par  le  secrétaire  d’ostat  ayant  le  département  do  la 
marine,  pour  faire  la  pesche  avec  la  dreige  à deux 
bateaux  du  port  de  3o  tonneaux  et  au-dessous,  qui 
seront  armez  et  équipez  au  port  de  Dieppe , situé 
dans  le  pays  de  Caux , pendant  la  présente  année  et 
les  suivantes,  jusques  et  compris  Tannée  iy32,  les- 
quels ne  pourront  cependant  faire  ladite  pesche  que 
depuis  le  icr.  octobre,  jusques  et  compris  le  limai 
di*  chacune  desdites  années. 

3*  11  sera,  en  outre  donné,  audit  pourvoyeur  de 
pareilles  permissions  pour  faire  faire  la  pesche  avec 
l.i  dreige,  à 4 autres  bateaux  du  même  lieu  et  du 
môme  port,  pendant  les  t a reines  des  années  17 17, 
1728,  1729  et  1730,  passé  lequel  temps  il  no  luy 
r*n  sera  accordé  que  pour  deux  bateaux,  pendant 
les  carêmes  du  iy3i , 1732,  iy33  et  1734,  seule- 
ment sans  que  pour  les  années  suivantes  il  puisse 
en  estre  donné,  pour  quelque  cause  et  sous  quelque 
prétexte  que  ce  soit;  et  en  conséquence  defleudons 
audit  pourvoyeur,  ses  commis  et  préposez,  après  le 
carême  de  l’aunée  1734  expiré,  de  faire  fuira  ni 
pratiquer  la  pesche  avec  la  dreige,  à peine  de  3, 000 
livres  d’a monde. 

4.  DefTendans  aux  officiers  des  classes,  à peine 
l’interdiction  , d’expedier  aucun  rolle  pour  faire  la 
pesche  avec  la  dreige,  qu’au  préalable  le  maistre 

ne  lui  représente  la  permission  qu’il  en  aura  obte- 
nue de  nous,  dont  il  remettra  copie  au  bureau  des 
classes,  laquelle  sera  certifiée  du  maistre  qui  en  sera 
porteur. 

ü.  DeiïendoiUf  sous  part?) Ile  peine  d’interdiction, 
aux  officiers  de  l’amirauté  de  délivrer  aucun  congé 
pour  aller  faire  la  pesche  avec  la  dreige,  qu’aptès 

que  le  maistre  aura  fait  enregistrer  à leur  greffe  la 
permission  qu’il  aura  obtenue  de  nous  pour  faire 
ladite  pesche,  et  qu’il  n’ait  remis  audit  greffe  le 
rolle  de  sou  équipage. 

6.  Les  expéditions,  tant  du  bureau  des  classes 
que  de  Tauiirauté,  necessaires  aux  bateaux  qui  au- 
ront permission  de  taire  la  pesche  avec  la  dreige 
pendant  le  carême,  seront  délivrée»  aux  maistre  s 
desdits  bateaux  huit  jours  avant  le  mercredy  des 
cendres  de  chacune  année. 

7.  Les  rots  de  la  dreige  dont  te  serviront  les  pes- 
1 heurs  porteurs  de  nos  permissions  auront  les  mail- 
les de  là  toile,  naf>e,  due  ou  rets  du  milieu  de  leur 
dreige,  d’un  pouce  9 lignes  en  quarré  ; les  trama ux  011 
h a maux  qui  sont  attachez  des  deux  costez , auront 
les  leurs  de  9 pouces  en  quarré,  et  le  tramait  monté 
sera  chargé  d'une  livre  et  demie  de  plomb  au  plus 
par  brasse , à peine , en  cas  de  contravention , de 
confiscation  des  rets,  filets,  poissons  et  du  bateau 
dans  lequel  ils  ae  trouveront , de  100  livres  d’Atnende 
contre  le  maistre,  et  d’estre  déchû  de  sa  qualité  de 
maistre,  san»  pouvoir  jamais  en  faire  aucune  fonc- 
tion, ni  pouvoir  estre  reçû  pilote,  pilote-lamaneur 
ni  locman. 

— .......  . . ...i  ...  — — , 

(1)  La  loi  du  t*  mar»*iSo8«  prohibé  de  nouveau  In  pêche 
à V*  drége , ainsi  que  celle  au  gaagui.  V.  cette  Loi  pin»  loin. 


8.  Pourront  néantmoins  Icsdits  pcscheur*  por- 
teurs de  nos  permissions,  se  servir  pendant  io  carême 
d’une  toi  le,  na  ppe  ou  d uc  ayaot  les  mailles  de  1 7 1 ignés 
en  quarré,  avec  des  ha  maux  de  9 pouces  en  quarré,  et 
qui  ne  pourront  de  mémo  estre  chargez  que  d’une 
livre  et  demie  de  plomb  au  plus  par  brasse , sous  les 
peines  portées  par  l’article  precedent. 

9.  U y aura  au  greffe  de  Taniirauté  de  Dieppe  un 
coin  marqué  d’un  costé  de  nos  armes,  et  autour  pour 
legeade  pesche  avec  la  dreige , et  de  l’autre  costé  les 
armes  de  l’amiral,  et  pour  legeude  amirauté  de 
Dieppe , et  toutes  les  pièces  de  tramai!  qui  forme- 
ront la  dreige  seront  marquées  d’un  plomb  frappé 
dudit  coin  aux  deux  bouts , et  le  plomb  sera  rabattu 
sur  la  corde , et  recouvert  d’une  Jegere  rosi ure  pour 
le  conserver. 

10.  Le*  filets  de  1a  dreige  ainsi  marquez  seront 
renfermes  dans  un  magasin  appartenant  au  pour- 
voyeur de  nos  bouche  et  maison,  lequel  magasin 
sera  fermé  à deux  serrures , dont  une  des  clefs  res- 
tera entro  les  mains  de*  officiers  de  l’amirauté,  et, 
l’autre  en  celles  du  pourvoyeur,  ses  commis  ou  pré- 
posez; et  lesdits  filets  ne  pourront  estre  délivrez  aux’ 
mais  très  qui  feront  la  pesche  avec  la  dreige  pour 
ledit  pourvoyeur,  que  sur  le  reçû  desdits  maistres 
pescheurs  et  des  commis  ou  préposez  du  pourvoyeur. 

11.  Il  sera,  délivré  le  i5  septembre  de  chaque 
année,  pour  les  deux  bateaux  oui  auront  permission 
de  neücher  depuis  le  t«».  octobre  jusqu’au  i5  may 
de  l’année  suivante,  à chacun  uno  tésure  ou  tissure 
de  dreige,  laquelle  sera  rémise  dans  les  magasins 
avant  la  fin  dudii  mois  de  may  , à peine  de  1 00  livres 
d’amende,  payable  par  moitié  par  les  commis  ou 
préposez  du  jtourvoyeur,  et  par  le  maistre.  •’ 

II.  Ut  filets  de  la  dreige  qui  serviront  aux  ba- 
teaux qui  feront  la  pesche  pendant  le  carême,  se- 
ront delivre*  t5  jours  avant  le  mercredy  des  cen- 
dres, et  rapportez  au  magasin  1 5 jours  aussi  après  le 
samedy  saint , sous  les  peines  portées  par  l’article 
precedent. 

i3.  Les  tramaux  de  la  dreige  qui  deviendront 
hors  de  service  pendant  la  durée  de  la  pesche  se- 
ront rapportez  par  le  maislro  au  magasin  , et  il  luy 
en  sera  délivré  de  nouveaux,  qui  seront  marquez 
comme  il  est  ordonné  par  l’article  9 des  présentes , 
.iprès  vérification  faite  par  les  officiers  de  l’ami- 
rauté de  la  marque  du  plomb  des  anciens  tramaux. 

1 4*  DefTendons  aux  pescheurs  qui  feront  la  pêche 
avec  la  dreige  en  vertu  de  nos  permissions,  de  traî- 
ner filets  ou  tramaux  à 4 lieues  près  des  costes  et  der 
bancs  de  sable  qui  les  bordent,  à peine  de  confisca- 
tion du  bateau,  des  filets  et  du  poisson,  de  100  li- 
vres d’amende  contre  le  maistre  pour  la  première 
fois,  et  en  cas  de  récidive,  outre  les  100  livres  d’a- 
uicndo,  d’estre  déchû  de  sa  qualité  de  maistre  sans 
pouvoir  jamais  en  faire  aucune  fonction  , ni  estre 
reçû  pilote  ni  pilote-lamaneur  ou  locman. 

i5.  Enjoignons  à nnstre  procureur  au  siégé  de 
l’amirauté  de  Dieppe  de  se  transporter  de  temps 
eu  temps  à bord  des  bateaux  dreige  um  porteurs  de 
nos  permissions,  pour  vérifier  la  marque  de  leurs 
filets,  et  si  le  poids  du  plomb  et  la  grandeur  des, 
maille*  sont  conformes  aux  articles  7 et  8 des  j rè- 
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16.  Enjoignons  pareillement  A «os  autres  pro- 
cureurs  dans  les  siegts  d’amirauté  où  il  relàcuerû 
des  bateaux  dont  les  maistres  seront  porteurs  de  nos 
permissions  pour  (aire  la  pesche  avec  la  dreige,  de 
sc  transporter  aussi  A bord  desdits  ba.eaux,  pour  se 
faire  représenter  nostre  permission  de  faire  ladite 
pesche , le  rolle  d’équipage  et  le  conge  donne  en 
conséquence)  et  y (aire  la  -vérification  ordonnée  par 
l’article  precedent.' 

17.  Ordonnons  A tous  capitaines,  maistres  et  pa- 
trons qui  auront  vû  pratiquer  la  pesche  avec  la  dreigo 
d’en  taire  mention  dans  leur  rapport  aux  officiers 
de  l’amirauté,  en  marquant  le  parage  et  le  signale- 
ment du  bateau  pescheur. 

18.  Ordonnons  aussi  à tous  peschcurs  faisant 
la  pesche  du  poisson  Irais,  de  faire  leurs  déclara- 
tions aux  officiers  de  l’amirauté  , des  bateaux-drei- 
geurs  porteurs  de  nos  permissions,  qu’ils  pourront 
trouver  foire  la  pesche  avec  la  dreige  dans  les  quatre 
lieues  du  bord  des  costes,  et  des  autres  bateaux 
qu’ils  pourraient  avoir  vù  pratiquer  la  même  ne&che 
sans  estre  porteurs  de  no»  permissions,  laquelle  dé- 
claration sera  reçùë  sans  frais  , et  tant  sur  icelle  que 
sur  colles  des  capitaines,  maistres  et  patrons,  seront 
les  délinquant  poursuivis  A la  requeste  et  diligence 
de  nos  procureurs  dans  les  siégé*  d’amirauté. 

19.  Faisons  de  tien  ses  A toutes  personne»  de  trais- 
nera  la  mer,  lu  long  des  toste»  et  aux  ombouchûre* 
des  rivières  , des  seines,  collerais,  corets,  traisne*, 
dranets,  dr.tignaux,  dravenetset  autres  semblables 
filet»  et  instrument  traisnans,  sous  lç»  peines  por- 
tées par  l’article  Ier.  des  présentés. 

ao.  DefTendqns,  sous  les  mémea  peines,  aux  pes- 
cbeurs  qui  se  servent  de  rets  nommes  picots,  de 
iraisner  leurs  filets  à la  mer  pour  faire  la  pesihe,  ni 
de  se  servir  pour  battre  l’eau,  piquer  et  brouiller 
les  fonds,  de  perches  ferrée»  et  pointues,  de  cA- 
biièros,  pierres,  boulets,  chaisnosdo  fer  et  tous  au- 
tres instrument. 

ai.  Faisons  aussi'  dcfTcnses  à tous  peschcurs  et 
autres,  sous  les  mêmes  peines,  de  se  servir  de?  mu- 
letières et  de  tramaux  déri  vans  à la  marée,  tant 
avec  bateau  que  sans  bateau , en  quelque  temps  et 
sous  quelque  prétexte  que  ce  puisse  estre,  comme 
aussi  de  faire  la  pesche  de  U petite  traisne,  dreige 
ou  drague,  nommée  cauchc  ou  chausse,  et  celle  de 
la  dreige  ou  drague  armée  et  montée  de  fer. 

aa.  Les  pescheurs  et  tous  autres  de  quelque  qua- 
lité et  condition  qu’ils  soient , qui  auront  des  trn- 
matix  pour  ta  dreige,  des  muletières,  des  tramaux 
derivans,  des  chausses  ou  cauchcs,  des  sacs  servant 
A ta  dreige  ou  drague  armée  de  fer,  dt  s seines,  col- 
lerais, corda,  traisne»,  dranets,  draignaux , dra- 
venets,  et  toutes  autres  espèces  de  rets,  filets,  engins 
et  instrumens  traisnans,  connus  sous  quelque  déno- 
mination que  ce  puisse  estre,  seront  tenus  de  les 
démonter,  et  de  les  employer  à d’autres  usages,  dans 
le  terme  d’un  mois  du  jour  de  l’enregistrement  des 
présentés  su  siégé  de  l’amirauté  de  leur  ressort,  à 
peine,  après  ledit  temps  passé,  de  100  livres  d’a- 
mende et  de  confiscation  desdits  rets,  filets  et  ins- 
trumens , que  uous  ordonnons  estre  brûlez  publi- 
quement, et  les  armures  de  1er  confisquées  et 
brisées. 
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a3.  Del  fendons  en  conséquence  aux  marchands 
fabrica  leurs  de  rets,  intéressez  aux  pesche»,  xnais- 
tres  et  compagnons  peschcurs,  et  à toutes  sortes  de 
personnes  de  quelque  qualité  et  condition  qu’elles 
puissent  estre,  de  faire  ou  fabriquer,  vendre  ou 
garder  chez  eux  aucuns  tramaux  de  dreige , tramaux 
et  mulelieres  derivans,  chausses  ou  cauches,  ser- 
vans  A la  dreige  ou  drague  armée  de  fer,  et  taules 
autres  espèces  de  rets,  engins  et  insirumeu»  def- 
fendus  par  l’article  precedent,  à peine  de  confis- 
cation ai  ce  fie  et  de  3oo  livres  d’amende  , le  tiers 
applicable  au  dénonciateur. 

24*  Enjoignons  aux  ofücierâ  de  l’amirauté,  cha- 
cun dans  leur  ressort,  de  fairo  uu  moi»  après  l’en- 
registrement des  présentés,  une  exacte  perquisition 
des  tramaux  de  dreige,  des  muletières  derivans , des 
sacs j cauclics  ou  chausses  pour  la  dreige  armée  de 
fer,  des  seines,  collerets,  traisne»,  dranets,  drai- 
gnaux et  dravcncts,  et  de  tontes  autres  espèces  de 
rets  , engins  et  instrumens  deflendus  par  nos  ordon- 
nances et  par  ces  présentes,  qui  pourraient  st 
trouver , tant  dans  les  maisons  des  |>escheurs 
que  des  autres  riverains  de  la  lier,  privilégiez  et 
non  privilégiez,  qui  pourront  estre  soupçonnez 
d’avoir  des  filets  dcfïendus,  et  de  continuer  lu 
même  recherche  de  3 mois  en  3 moi»  (i)  à peine 
d’interdiction  de  leurs  charges,  et  d’en  drester  de» 
procès-verbaux , qu’ils  nous  envoyeront  quinzaine 
après  la  confection  d’iceux. 

25-  Ordonnons  aux  officiers  des  classes,  lors- 
qu’ils feront  leurs  rcvûës  dans  les  paroisses  do  leurs 
quartiers , de  faire  en  même  temps  la  visite  des  rets, 
blets , engins  et  instrumens  du»  pescheurs  ; et  s’ils 
en  trouvent  d’abusifs  et  deffendu»  par  nos  ordon- 
nances et  par  ces  présentes,  d’en  donner  avis  a nos- 
tre  procureur  a u siégé  de  l’amirauté  du  ressort,  pour 
poursuivre  les  dclinquans. 

a6.  Faisons  deffeiiscs  à tous  peschcurs  qui  font 
la  pesche  A la  mor  le  long  de»  castes  et  aux  em- 
bouchures des  rivières  de  se  servir  de  bntcaiix  sans 
quilles , mâts , voiles  ni  gouvernail , A peine  de  con • 
hscation  desdits  bateaux , des  filets  et  poissons  qui 
»’y  trouveront,  de  100  livres  d’amende  contre  le 
niaistre,  et  d’estre  déchû  de  sa  qualité  de  maistre  , 
sans  pouvoir  jamais  en  faire  aucunes  fonctions  a 
l'avenir,  ni  estre  reçû  pilote,  pilote-lainaneur  ou 
locman  ; et  en  conséquence  deffendons  la  construc- 
tion des  bateaux  plats,  connus  sous  le  nom  de  pi- 
cots et  picoteurs,  et  autres  semblables,  A peine  de 
confiscation  desdits  bateaux,  de  100  livres  d’amende 
contre  le  charpentier  constructeur,  et  d’estre  dé- 
chû  pour  toujours  de  sa  maistrisc.  Accordons  néant- 
moins  aux  pescheurs  le  terme  de  3 mois , du  jour  de 
la  publication  des  présentes,  pour  se  pourvoir  de 
bateaux  ayant  qoilles  et  portant  mâts,  voiles  et 

fouvernail,  et  voulons  qti’après  ledit  temps  tous 
es  bateaux  plats  nommez  picots  ou  picoteurs,  et 
autres  semblables,  soient  confisquez  et  dépecez,  et 
les  propriétaires  d’iceux  condamnex  à 100  livre» 
d’amende. 


(1)  L'article  10  du  titre  to  de  la  déclaration  du  18  mai» 
«7*7  , qui  e»L  rapportée  ci-après,  modifie  ce#  disposition» 
relativement  aux  visites  . qu'ai  a réduite»  à a « haquranacr. 
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27.  Enjoignons  à nos  procureurs  dans  les  ami-  i 
routez  de  donner  avis  aux  officiers  des  classes,  des  < 
tnaistres  qui  pour  contravention  aux  présentes  se- 
ront déchus  de  la  qualité  de  maistres,  et  sur  ledit 
avis  voulons  que  lesdits  officiers  des  classes  les 
rayent  du  registre  des  maistres,  les  portent  sur  te- 
luy  des  matelots,  et  les  commandent  en  cette  qua- 
lité pour  servir  sur  nos  vaisseaux. 

a8.  Faisons  defïenses  aux  pescheurs  et  à tous 
autres,  sous  les  peines  portées  par  lu  premier  arti- 
cle des  présentes , de  pescher  ni  faire  pescher  avec  ! 
quelque  sorte  de  filets  , instrumens  et  engins  que 
ce  soit , ni  de  quelque  manière  que  ce  puisse  être, 
aucun  fray  de  poisson  connu  sous  les  noms  de  blan- 
« hemelie,  menusse,  saumonelle,  gnildre,  manne, 
semence , et  sous  queiqu’autre  nom  et  dénomination 
que  ce  puisse  estre,  d’en  saler,  ni  d’en  vendre  sous 
quelque  prétexte  et  pour  quelque  usage  que  ce 
soit. 

29.  DefTondons  à tous  marchands  chasse-marées, 
marayeurs,  poissonniers,  vendeurs  et  regrattiers 
de  poisson,  d’acheter  ni  d’exposer  en  vente  aucun 
frny  de  poisson,  à peine  de  5o  livres  d’amende. 

30.  Faisons  défenses  aussi  à toutes  sortes  de  per- 
sonnes de  quelque  qualité  et  condition  qu’elles  puis- 
sent estre,  d’enlever  ou  faire  enlever  du  fray  de 
poisson > soit  pour  nourrir  les  porcs,  volailles,  et 
autres  animaux,  fumer  et  engraisser  les  terres  et  le 
pied  des  arbres,  et  pour  tout  autre  usage  que  ce 
puisse  estre,  à peine  de  confiscation  des  chevaux  et 
harnois,  et  de5oo  livres  d’amende  pour  la  première 
fois,  et  de  punition  corporelle  en  cas  de  récidive. 

31.  Déclarons  comprendre  sous  le  nom  de  fray 
de  poisson , tous  les  petits  poissons  nouvellement 
»*clos,  et  qui  n’auront  pas  3 pouces  de  longueur  au 
moins  entre  l’œil  et  laqueuë. 

3s.  Permettons  néanmoins  aux  pescheurs  et  à 
tous  autres,  de  défoüir  des  sables  qui  restent  à sec 
de  basse  mer,  les  poissons  qui  s’ensablent,  pour 
servir  d’appas  ù leurs  pesebes  tels  que  sont  les  éguil- 
les,  «quilles,  lançons  et  autres  poissons  de  sembla- 
ble espèce , tels  qu’ils  puissent  estre. 

33.  Deffendons  à toutes  personnes  de  quelque 
qualité  et  condition  que  ce  soit,  de  jetter  dans  les 
eaux  de  la  mer  le  long  des  costes,  et  aux  ombou- 
rhùres  des  rivières,  dans  les  marres  et  les  estangs 
salez,  aucune  chaux,  noix  vomique,  noix  de  cyprès, 
coques  Je  lovant,  momie,  musc  et  autres  drogues, 
pour  servir  d’appas  et  empoisonner  le  poisson , à 
peine  de  3oo  livres  d’amende  pour  la  première  fois, 
et  de  1 ,000  livres  en  cas  de  récidive. 

34.  Les  contraventions  aux  articles  cy-devant  des 
présentes  seront  poursuivies  à la  requeste  de  nos 
procureurs  dans  les  amirautés  (1),  et  les  sentences 
qui  interviendront  contre  les  delinquans,  seront 
exécutées  pour  les  condamnations  d’amende,  no- 
nobstant l’appel  et  sons  préjudice  d’ieoluy,  jusqu’à 
concurrence  de  3oo  livres,  sans  qu’il  puisse  estre 
accorde  dedetfenses,  même  lorsque  l’amende  sera 


(1)  Elle»  doivent  l’être  aujourd’hui  à U requête  de*  pro- 
cureur» du  Roi  daof  le*  tribunsvx  correctionnel*. 
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plus  forte,  que  jusqu’à  concurrence  de  ce  qui  excé- 
dera ladite  somme  de  3oo  livres. 

35.  Ceux  qui  appelleront  desdites  sentences  se- 
ront tenus  de  faire  statuer  sur  leur  appel,  ou  de  le 
mettre  en  estât  d’estre  jugé  définitivement  dans  un 
an  du  jour  et  datte  d’iceluys  sinon  et  à faute  de  ce 
faire , ledit  temps  passé,  ladite  sentence  sortira  son 
plein  et  entier  effet,  et  l’amende  sera  distribuée 
conformément  à ladite  sentence,  et  le  depositaire 
d'icelle  bien  et  valablement  déchargé. 

36.  La  pesche  de  l’huytre  oontinuëra  d’astre  faite 
avec  la  dreige  armée  de  fer,  de  la  même  manièrent 
ainsi  qu’il  s’est  pratiqué  jusqu’à  présent. 

3y.  Le  poisson  qui  proviendra  de  la  pesche  des 
bateaux  dreigeurs  pour  lesquels  nous  aurons  accordé 
des  permissions,  et  qui  ne  sera  pas  jugé  par  le  com- 
mis de  nostre  pourvoyeur  estre  de  la  mesure  et 
qualité  requise  pour  l’a  p provision  ornent  de  nos  ta- 
bles, sera  vendu  publiquement  à l’encan  suivant 
l’usage  local  et  ainsi  qu’il  sc  pratique  pour  la  vente 
du  poisson  des  autres  pesches.  tlp 

38.  DefTcndons  au  pourvoyeur  de  nos  bouche  et 
maison , et  à ses  commis  et  préposez , de  faire  com- 
merce de  poisson  ni  de  chasser  marée  pour  leur 
compte,  directement  ni  indirectement,  sous  des 
noms  supposez,  ni  par  quelques  autres  personnes 
que  ce  puisse  estre , à peine  de  confiscation  de  la 
marée , harnois  et  chevaux , et  de  3,ooo  livres  d’a- 
mende pour  la  prcmièrçfois,  et  de  6,000  livres  en  cas 
de  récidive,  le  tiers  applicable  au  dénonciateur,  et 
d’estre,  en  outre,  le  commis  destitué  de  son  empioy, 
et  de  pareilles  amendes  contre  ceux  qui  auront 
presté  leurs  noms.  itfîsàv» 

3ç  Les  contraventions  aux  deux  precedens  ar- 
ticles, seront  jugées  par  les  juges  Ausqucls  U con- 
naissance en  appartient. 

4o.  Sera  au  surplus  l’ordonnance  du  mois  d’aoust 
1681,  concernant  la  pesche,  executée  selon  sa 
forme  et  teneur  en  ce  qui  n’y  est  dérogé  par  ces 
présentes. 

Si  donnons  en  mandement,  etc. 


1726.  a septembre . 

DÉCLARATION  DU  ROI,  qui  défend  h pêche 
du  poisson  nommé  blanche  00  blacquet. 

Donnée  à Fontainebleau,  le  » septembre  17*6. 

Registrée  en  parlement. 

Louis,  par  la  grâce  de  Dieu , roy  de  France  et  de 
Navarre,  à tous  ceux  qui  ces  présentés  lettres  ver- 
ront, salut. 

Nous  aurions  esté  informes  que  la  pesche  du  pois- 
son nommé  blanche  ou  blacquet , qui  se  pratique 
dans  les  parcs,  cause  1a  destruction  du  fray  du  pois- 
son et  du  poisson  du  premier  âge,  os  ce  que  cette 
blanche  ou  blacquet  n’ayant  pas  plus  de  3 pouces  et 
demi  de  long,  un  dcmi-pouce  et  quelques  lignes  de 
large,  et  n’estant  épais  que. d’environ  3 lignes,  les 
pescheurs  sont  obligez  ac  se  servir  pour  faire  cette 
pesche  dans  les  parcs,  d'un  filet  vulgairement  ap- 
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pellé  savent  au  y qu'ils  poussent  devant  eux  en  ra- 
clant les  fonds,  et  dont  les  mailles  sont  au  plut  de 
6 k 7 lignes  de  large,  avec  lequel  ils  prennent  quan- 
tité de  fray  de  poisson  et  de  poisson  du  premier  âge, 
lequel  périt  aussi-tost  qu'on  y touche  et  qu'il  est 
froissé  ; ces  pescheurs  se  croyant  auüiorisex  k pra- 
tiquer cette  pesche,  parce  que,  quoyuue  nous  ayons 
deJTendu,  parnostre  déclaration  du  a3  avril  dernier, 
la  pesche  du  fray  du  poisson  , nous  axons  déclaré 
en  même  temps  comprendre  seulement  sous  le  nom 
de  fray  tous  les  petits  poissons  nouvellement  éclos, 
et  qui  il 'auront  pas  3 pouces  de  longueur  au  moins 
entre  l'œil  et  U queue.  Mais  comme  U pesche  de  U 
blanche  ou  hlacquet  cropcschcrait  nos  sujets  de  ti- 
rer l'utilité  qu'ils  doivent  attendre  de  la  deiTense  que 
nous  avons  faite  par  noslredite  déclaration,^  cas 
causes,  de  ii  os  tri:  certaine  science,  pleine  puissance 
et  authorité  royale,  nous  avons  dit,  déclaré  et  or- 
donné, et  par  ces  présentés  signées  do  nostre  main, 
disons,  déclarons  et  ordonnons,  voulons  et  nous 
plaist  que  la  pesche  du  poisson  nommé  blanche  ou 
blacquet  ne  puisse  estre  faite  dans  les  parcs  ni  ail- 
leurs, à peine  contre  les  contrevenant  de  confisca- 
tion des  rets,  filets,  poisson,  et  do  100  livres  d'a- 
mende pour  la  première  fois,  et  en  cas  de  récidive 
de  3 ans  de  galeres.  Voulons  que  le  parc  où  il  aura 
eaté  pèse  hé  deux  fois  de  ladite  blanche  ou  blacquet 
soit  démoli,  sans  pouvoir  estre  restabli  par  la  suite 
pour  quelque  cause  et  sous  quelque  prétexte  que  ce 
•oit,  et  que  le  propriétaire  dMceluy  soit  privé  du 
droit  de  parc.  Defïendons  à tous  marchands,  chaise- 
marées,  mareyeurs,  poissonniers,  vendeurs  et  re- 
gratiers  de  poissons,  d'achepter  et  d'exposer  en 
vente  aucune  blanche  ou  blacquet,  à peine  de  5o  li- 
vres d'amende.  Si  donnons  en  mandement,  etc.  V. 
ta  Déclaration  du  24  décembre  1626. 


1726.  24  décembre. 

DECLARATION  DU  KOI,  qui  défend  la  pèche, 
le  transportes  la  vente  du  poisson  nommé  blanche 
ou  blacquet,  et  du  frai  ac  poisson  de  mer. 

Donnée  à Versailles  , le  s4  décembre  1716. 

Registrée  en  parlement , le  29  janvier  "\  727. 

Louis , par  la  grâce  de  Dieu , roy  de  France  et  de 
Navarre,  à tous  ceux  qui  ces  présentes  lettres  ver- 
ront, salut. 

Un  des  moyens'des  plus  certains  pour  parvenir  à 
resttfblir  l'abondance  de  la  pesche  du  poisson  de 
mer,  estant  d'empécher  la  destruction  du  fray  et  des 
poissons  du  premier  Age,  nous  aurions,  par  noatre 
déclaration  du  a3  avril  dernier,  deffendu  l'usage  de 
tous  filets  traisnansà  la  mer,  sur  les  bords  des  coste* 
et  aux  embouchûres  des  rivières,  parco  que  l’opé- 
ration de  ces  filets,  qui  grattent  et  labourent  les 
fonds  sur  lesquels  ils  traisuent,  détruit  nécessaire- 
ment le  fray  ; nous  aurions  aussi,  par  les  art.  28, 
29  et  3o  de  cette  même  déclaration,  fait  deffenses 
de  pescher  ni  faire  pescher,  exposer  en  vente  ni 
acheter,  enlever  ou  faire  enlever  aucun  fray  de 
poisson  connu  soua  quelque  nom  et  dénomination 
que  ce  puisse  estre,  pour  quelque  usage  que  ce 


soit  j nous  aurions  encore,  par  nostre  déclaration  du 
a septembre  dernier,  deffendu  la  pesebe  du  poisson 
nommé  blanche  ou  blacquet , qui  ne  se  pouvait  faire 
sans  prendre  et  taire  penr  en  même  temps  beaucoup 
de  fray  qui  se  trouve  toujours  confondu  avec  cette 
blanche.  El  estant  informé  que  nonobstant  ces  dis- 
positions, Us  pescheurs  continuent  de  faire  la  pes- 
chedu  fray  de  poisson,  et  qu’il  s'en  vend  publique- 
ment dans  plusieurs  villes  de  nostre  royaume  , nous 
avons  résolu  de  renouveller  les  delfenses  que  noqs 
avons  faites  à cet  égard,  et  d'imposer  des  peines 
plus  severes  contre  ceux  qui  y contreviendront.  A 
cas  causes  et  autres  à ce  nous  mouvans,  de  nostre 
certaine  s<  ience,  pleine  puissance  et  autorité  royale, 
nous  avons  dit,  déclaré  et  ordonné,  et  par  ces  pré- 
sentes signées  de  notre  main,  disons,  declarous  et 
ordonnons,  voulons  et  nous  plaist  ce  qui  suit  : 

Art.  1".  Faisons  deffenses  aux  pesdieurs  faisant 
leurs  pesches  k U mer,  et  à tous  autres,  de  pescher 
ou  faire  pescher  avec  quelques  sortes  de  filets , ins- 
trument et  engins  que  ce  soit,  ni  de  quelque  ma- 
nière que  ce  puisse  estre,  le  poisson  nommé  blanche 
ou  blacquet,  ni  aucun  fray  de  poisson  connu  sous 
les  noms  de  blanche,  mclic,  meuusse,  «aumonelle, 
guildre,  manne,  semence,  et  sous  quclqu’autre  nom 
et  dénomination  que  co  puisse  estre;  d'en  saler  ni 
d’en  vendre  sous  quelque  prétexto  et  pour  quel- 
qu'usigcs  que  ce  soit,  à peine  de  confiscation  des 
liateaux , rets,  filets,  engins,  instrumens  et  pois- 
sons, et  de  100  livres  d'amende  contre  le  maistre, 
et  iccluy  déclaré  déchû  de  sa  qualité  de  maistre, 
sans  pouvoir  jamais  en  faire  aucunes  fonctions , 
ni  estre  re^û  pilote,  pilote  lamaneur  ou  locman;  et 
en  cas  de  récidive,  de  3 ans  de  galères. 

2.  Faisons  pareillement  deffenses,  sous  les  mêmes 
peines,  aux  pescheurs  riverains,  tendeurs  de  basse 
rau , et  à tous  autres  faisant  leurs  pesches  le  long 
des  costes  et  aux  embouchures  des  rivières,  de  pes- 
cher ou  faire  pescher,  saler  ni  vendre  ledit  poisson 
nommé  blanche  ou  blacquet , ni  aucun  fray  de 
poisson. 

3.  DefTendons  aussi,  sous  les  mêmes  peines,  à 
tous  pescheurs,  fermiers  des  parcs  et  d'autres  pes- 
chcries  exclusives , de  pescher  ou  faire  pescher  dans 
l'enceinte  desdits  parcs  ou  pescheries exclusives,  de 
saler  ni  vendre  ledit  poisson  nommé  blanche  ou 
blacquet,  ni  aucun  fray  de  poisson  de  quelque  na- 
ture qu'il  soit. 

4.  Ordonnons  que  les  parcs  et  autres  pescheries 
exclusives,  où  il  aura  esté  necché  deux  lois  dudit 
poision  nommé  blanche . ou  blacquet , ou  du  fray  de 
missou,  seront  détruits,  sans  pouvoir  estro  resta- 
ilis  par  la  suite,  pour  quelque  cause  et  sous  quel- 
que prétexte  que  ce  soit , et  que  les  propriétaires 
d'iceux  soient  privez  du  droit  de  parc  et  de  pescherie 
exclusive. 

5.  Faisons  deffenses  k toutes  personnes,  de  quel- 
que qualité  et  condition  qu'elles  puissent  estre, 
d'enlever  ou  faire  enlever  le  poisson  nommé  blanche 
ou  blacquet,  ni  aucun  fray  do  poisson , coït  pour 
nourrir  les  porcs,  volailles  et  autres  animaux,  fumer 
et  engraisser  les  terres  et  le  pied  des  arbres , et  pour 
tout  autre  usage  que  ce  puisse  être,  à peine  de  con- 
fiscation des  chevaux  et  harnais,  et  de  5oo  liv.  d'a- 
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niende  pour  la  première  foi»*  et  de  punition  corpo- 
relle en  cas  de  récidivé. 

6.  Dépendons  à tou»  marchands,  chasse-marées* 
mareyeurs,  poissonniers  , vendeurs -regratiers  de 
poissonset  à tous  autres,  ensemble  à tous  receveurs, 
commis  et  autres  chargez  de  la  vente  du  poisson  fo- 
rain et  estranger , d’acheter  ni  exposer  en  vente  le 
poisson  nommé  blanche  ou  blacquet , ni  aucun  frav 
de  poisson , à peine  de  saisie  et  confiscation , et  de 
5o  livres  d’amende  pour  la  première  fois,  et  de  pu- 
nition corporelle  en  cas  de  récidivé. 

7.  Déclarons  les  pères , mères  et  chefs  de  fa- 
milles responsables  des  amendes  encouruëspar  leurs 
enfans  et  autre»  qui  demeureront  encore  avec  eux, 
et  les  mais  très , de  celles  ausquelle»  leurs  valets  et 
domestiques  auront  esté  condamnes  pour  contraven- 
tion aux  présenté». 

8.  Dons  les  cas  où  la  peine  des  galères  est  or- 
donnée contre  les  hommes,  la  peine  du  foüet  et  du 
bannissement  à temps  ou  à perpétuité  sera  ordonnée 
contre  les  femmes,  les  hile»  et  le»  veuves,  suivant 
la  qualité  du  délit. 

9.  Déclarons  comprendre  sou*  le  uom  de  fray  de 
poisson  tous  le»  petits  poissons  nouvellement  éclos, 
et  qui  n’auront  pas  3 pouces  de  longueur  au  moins 
entre  l’œil  et  1a  queue.  Permettons  uéanmoins  lux 
peschrurs  et  à tous  autres  de  defoüir  les  sables  qui 
restent  à sec  de  basse  mer,  les  poissons  qui  s’ensa- 
blent, pour  servir  d’appas  à leurs  pesches  , tels  que 
sont  les  éguille»,  équiiles , lançons  et  autres  pois- 
sons de  semblable  espèce. 

10.  Ordonnons  aux  officiers  des  amirautés  , cha- 
cun dans  leur  ressort,  de  veiller  exactement  à ce 
qu’il  ne  soit  point  peschc  do  poisson  nommé  b/anche 
ou  blacquet,  ni  aucun  fray  de  poisson;  qu’il  n’en 
soit  point  aussi  débarqué  sar  les  grèves,  quays , 
ports  et  havres  ; et  seront  les  délinquant  poursuivis 
à la  rcquesle  et  diligence  de  nostre  procureur  ù leur 
siégé. 

11.  Enjoignons  à nos  procureurs  dans  les  ami- 
rautés de  donner  avis  aux  officiers  des  classes  des 
maiatres  qui,  pour  contravention  aux  présentes,  se- 
ront déclarés  dechAs  de  leur  qualité  de  maistre;  et 
sur  ledit  avis,  voulons  que  lesdits  officiers  des  classes 
les  rayent  du  registre  des  maistres , les  portent  sur 
celuy  des  matelots,  et  les  commandent  en  cette 
qualité  pour  servir  sur  nos  vaisseaux. 

ia.  Ordonnons  À tous  les  officiers  chargez  de  la 
police  dans  les  villes  de  nostre  royaume  a’empes- 
cher  la  vente  et  le  transport  du  poisson  nommé 
blanche  ou  blacquet  et  du  £r«f  de  poisson,  dans  les 
lieux  et  endroits  qui  sont  de  leur  compétence  ; et 
seront  les  délinquans  poursuivis  à 1a  requeste  et 
diligence  de  nostre  procureur  à leur  siégé. 

i3.  Leur  enjoignons  d’informer  nostre  procureur 
du  siégé  de  l'amirauté  dans  laquelle  ledit  poisson 
nommé  blanche  ou  blacquet , ou  le  fray  de  poisson 
aura  esté  pesché,  du  nom  des  pescheurs  qui  (‘au- 
ront vendu  ausdits  marchands  , chasse-marées,  ma- 
reyeurs , poissonniers  , vendeurs  et  regrettera  de 
poisson. 

i4-  Le*  sentences  qui  interviendront  contre  les 
délinquans  seront  exécutées  pour  les  condamna- 
tions d’amende,  nonobstant  l'appel  et  sans  préjudice 


d’iceluy,  jusqu’à  concurrence  de  3oo  livres,  sans 
qu’il  puisse  estre  accordé  de  deffenses,  mesme  lors- 
que l’amende  sera  plus  forte,  que  jusqu’à  concur- 
rence de  ce  qui  excedera  ladite  Somme  de  3oo  livres. 

i5.  Ceux  qui  appelleront  desdites  sentences  se- 
ront tenus  de. faire  statuer  sur  leur  appel  ou  de  le 
mettre  en  estât  d’estre  jugé  définitivement  dana  un 
an  du  jour  et  datto d’iceluy,  sinon  et  à faute  de  ce 
faire , ledit  temps  passé  , ladite  acntence.sortira  son 
plein  et  entier  effet,  et  l’amende  %era  distribuée 
conformément  à ladite  sentence,  et  le  dépositaire 
d’icelui  bien  et  valablement  déchargé. 


1727.  18  mars, 

DÉCLARATION  DU  ROI  , concernant  les  pêches 
à pied  et  tentes  à la  basse  eau , sur  les  cotes  des 
provinces  de  Flandre,  pays  conquis  et  reconquis , 
Boulonnois , Picardie  et  Normandie. 

Donnée  à Versailles,  le  18  mars  17*7. 

Rcgistrde  en  parlement,  le  8 mai  1727. 

Louis  , par  la  grâce  de  Dieu,  roi  de  France  et  de 
Navarre , à tous  ceux  qui  ces  présentes  lettres  ver- 
ront, salut. 

Nous  avons , par  nostre  déclaration  du  a3  avril 
dernier , interdit  i’iftesge  des  filets  et  instrument 
traisnans,  et  parcelle  du  ^décembre,  aussi  der- 
nier, deff'endu  la  perçhe;  le  transport  et  la  vente  du 
fray  de  poisson  de  mer  ; nous  n’avons  rendu  ces  dé- 
clarations que  pour  conserver  le  frav  du  poisson  et 
le  poisson  du  premier^àge , à l’effet  de  procurer  l’a- 
bondance du  poisson  de  mer,  et  de  rendre  lès  caste* 
de  nostre  royaume  aussi  poissonneuses  qu’allés 
l’estaient  par  le  passé  : mais  comme  il  pourrait 
evtre  commis  des  abus  par  rapport  aux  pescucs  per- 
mises à la  coste,  qui  détruiroient  le  fray  du  poisson 
et  le  poisson  du  premier  âge,  nous  avons  résolu  de 
regler  la  forme  dans  laquelle  elles  pourront  es^re 
faites,  la  grandeur  des  mailles  des  filets  qui  y se- 
ront employez,  et  la  mauicre  dont  ils  seront  esîa- 
blis.  À ces  causes  et  autres  à ce  nous  mouvans,  de 
l’avis  de  nostre  conseil  et  de  nostre  certaine  science, 
pleine  puissance  et  autorité  royale,  nous,  en  inter- 
prétant en  tant  que  de  besoin  l’ordonnance  du  mois 
d’aoust  1681,  avons  dit,  déclaré  et  ordonné,  disons, 
déclarons  et  ordonnons,  voulons  ot  nous  plaist  que 
la  pcsche  sur  les  bords  de  la  mer  soit  et  demeure 
libre  et  commune  à tous  noa  sujets,  qui  pourront  la 
faire  et  pratiquer  avec  les  rets,  filets , engins  ef  ins- 
trumens  permis  par  ces  présentes.  Kt  en  conséquence 
leur  permettons  de  faire  à la  coste,  dans  les  bayes  et 
aux  embouchûres  des  rivières,  les  pesrheries  dont 
la  police  sera  cy-après  réglée,  même  d’y  pratiquer 
les  nouvelles  pescheries  qu’ils  pourront  inventer, 
pourvA  qu’ils  se  conforment,  pour  celles  dont  les 
filets  seront  montez  sur  des  pieux , piquets  ou  pio- 
chons, à la  police  qui  sera  réglée  pour  les  bas  parcs; 
et  pour  celles  qui  seront  pratiquées  avec  des  filets 
flottez,  à 1a  police  qui  sera  réglée  pour  les  tentes  à Ut 
basse  eau  ; le  tout  à peine,  contre  les  contrevenait*, 
de  confiscation  des  rets,  filets,  engins,  instrumens, 
pieux,  piquets  ou  piochons,  et  de  x5  livres  d'a* 
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3.  L’ouverture  ou  embouchure  de»  jHjscheries  qui 
seront  formée»  en  esquerre,  fer  à cheval  et  en  derny- 
ccrcle  , ne  pourra  estre  que  de  5o  brosses  au  plu». 

4*  Lesdites  pescheries  formée»  en  esquerro  ne 
pourront  avoir  le»  ailes,  panne»,  bras  ou  costez  , 
que  de  5o  brasses  de  long , et  celle»  formées  en  fer 
à cheval  et  en  demy-cerclc  ou  crochet  ne  pourront 
avoir  que  100  brasse»  de  contour  ; on  «orte  que  pour 
la  garniture  de  chacune  desdite»  pescheries,  il  ne 
puisse  estre  employé  que  100  brasses  de  filet. 

5.  Ordonnons  aux  pèse  heurs  et  à tous  autres  qui 
planteront  les  pieux , piquets  ou  piochons  de  leurs 
pescheries  en  (orme  d’esquerre,  de  les  placer  en  ligne 
droite  pour  ne  former  qu’un  seul  angle  dans  le  fond 
de  la  pescherie. 


mende  pour  la  première  fois,  de  pareille  confisca- 
tion et  de  5o  livres  d’amende  en  cas  do  récidivé. 

Titre  I«*.  — Des  hauts  parcs. 

Art.  i«.  Les  mailles  des  filets  servant  aux  pes- 
cheries nommées  hauts  parcs  ou  étentes,  étates, 
hautes  penticres,  hauts  étaliers,  palis,  marsaiques 
et  harenguieres,  seront  d’un  pouce  ou  de  9 lignes 
en  quarré,  et  le  filet  sera  tendu  en  telle  sorte  que  le 
bas  rit  touche  point  aux  sables  et  qu’il  en  soit 
éloigné  de  3 pouces  au  moins. 

2.  Les  perches  sur  lesquelles  les  filets  desdites 

Cscheries  seront  tendus  auront  nu  plus  i5  pieds  de 
uteur  hors  des  sables  ; seront  éloignées  Jes  unes 
des  autres  de  8 pieds  au  moins,  et  plantées  eu  droite 
ligne  d’un  bout  à terre  et  de  l’autre  à’ la  mer.  Per- 
mettons néantmoin»  aux  pescheurs  de  faire,  à l’ex- 
trémité de  la  ligne  du  costéde  la  mer,  une  espèce  de 
demi- enceinte  ou  crochet,  qui  sera  formé  avec  de 
pareilles  perches,  et  garnies  d’un  semblable  filet. 

3.  Ordonnons  à tous  ceux  qui  pratiqueront  les- 
dites  pescheries , de  les  éloigner  les  unes  des  autres 
de  6 brasses  au  moins. 

4.  Les  rets  entre  roches,  travers»*  et  muletières, 
seront  censez  du  genre  des  hauts  parcs;  et  comme 
tels,  nous  permettons  à ceux  qui  les  voudront  pra- 
tiquer, de  les  former  avec  des  perches  de  i5  pieds  de 
haut,  et  dus  filets  ayant  les  mailles  d’un  pouce  ou 
9 lignes  au  moins  en  quarré,  à condition  de  se  con- 
former, pour  le  surplus,  à la  police  establiepour  les 
hauts  parcs. 

5.  Faisons  deffenses  aux  pescheurs  et  à tous  au- 
tres de  se  servir  des  filets  des  hauts  parc»  pour  garnir 
aucune  autre  pescherie  que  ce  soit. 

6.  Les  dispositions  contenues  aux  articles  du  pré- 
sent titre  seront  exécutées,  à peine,  contre  les  con- 
t revenons,  do  confiscation  des  filets  et  de*  perches  sur 
lesquelles  ils  seront  tendus  , et  de  x5  livres  d’amende 
pour  la  première  fois,  de  pareille  confiscation  et  de 
50  livres  d’amende  en  cas  de  récidive. 

* 7.  Déclarons  ne  permettre  les  pescheries  conto- 

nuës  au  présent  titre  avec  les  filet*  y mentionnez, 
dont  les  mailles  sont  au-dessous  de  2 pouces  en 
quarré , que  parce  qu’il  ne  s’y  peut  prendre  que  des 
poissons  passagers  à la  coste,  tels  que  sont  les  ha- 
rengs, cclans,  sardines,  inacquereaux,  sansonnets , 
roblots,  bars,  mulets,  lieux,  colins  et  surmulet, 
qui  se  maillent  dans  lesdits  filets. 

Tître  II.  — Des  bas  parcs. 

Art.  î».  Les  filets  servant  aux  pescheries  nom- 
mées bas  parcs  ou  tournées , fourées , fouresses , 
courtines,  uas  étaliers  et  venets,  auront  les  mailles 
de  2 pouces  au  moins  en  quarré  ; et  ils  seront  atta- 
chez à des  pieux  , piquets  ou  piochons  plantez  à cet 
effet  dans  les  sables  sur  lesquels  le  filet  sera  tendu, 
sans  qu’il  y puisse  estre  enfoui. 

2.  Les  pieux,  piquets  ou  piochons  qui  formeront 
lesdites  pescheries  auront  au  plus  4 pied»  de  hau- 
teur hors  des  sables;  ils  pourront  estro  plantez  en 
esquerre,  fer  à cheval,  demi-cercle  ou  crochet,  et 
seront  éloignez  les  uns  des  autres  d’une  brasse  au 


6.  Lesdites  pescheries  ne  pourront  estre  «établies 
qu’à  la  distance  de  20  brasses  les  unes  des  autres  1 
il  pourra  néantmoins  en  estre  placé  d’autres  au- 
dessus  et  au-dessous  des  pescheries  déjà  oublies , 
pourvu  qu’elles  soient  sur  la  mémo  ligne,  allant  de 
la  roste  à la  mer,  et  à la  distance  de  10  brasses  au 
moins  de  l’angle  ou  du  fond  de  la  pescherie  qui  en 
sera  la  plus  proche. 

7.  Toutes  lesdites  pescheries,  soit  qu’elles  soient 

r 'lacées  les  unes  au-dessus  des  autres , ou  qu’elles 
e soient  à costé , seront  censées  du  genre  des  bas 
parcs,  et  comme  telles  ne  pourront  estre  montées 
que  d’un  filet  ayant  les  mailles  de  2 pouces  en 
quarré,  qui  ne  pourra  estre  enfoui  dans  le  sable. 

8.  Il  pourra  estre  mis  au  fond  desdites  pcschc- 
ries  des  guideaux,  benàtres,  verveux  et  autres  ins- 
trumens  dénommez  au  lit.  V des  présentes , pourvfi 
qu’ils  soient  faits  dans  la  forme  qui  y sera  pres- 
crite. 

9.  Les  disposition*  contenuës  aux  articles  du 
présent  titre  seront  exécutées,  à peine  , contre  le* 
contrevenons,  de  confiscation  des  filets  et  des  pieux, 
piquets  ou  piochons  sur  lesquels  ils  seront  tendus, 
et  de  25  livres  d 'amende  pour  la  première  fois,  de 
pareille  confiscation  et  de  5o  livres  d’amende  en 
cas  de  récidivé. 

Tirât.  111.  — Des  parcs  de  filets  couverts  et  non 
couverts. 

Art.  i«.  Les  rets  servant  à la  pescherie  des  parc* 
de  filets  soit  couverts  ou  nou  couverts,  qui  sont 
aussi  connus  sous  le  nom  de  perd-tems , auront  le* 
mailles  de  la  chasse,  de  l'enceinte  et  do  la  couver- 
ture de  2 pouces  au  moins  en*quarré. 

a.  Ils  seront  attaches  sur  des  pieux,  piquets  ou 
piochons,  qui  no  pourront  estre  e levez  que  de  4 pieds 
au-dessus  des  sables,  et  seront  tendus  do  maniéré 
que  le  bas  n’y  soit  point  enfoüi. 

3.  Les  pieux,  piquet*  ou  piochons,  tant  de  l’en- 
ceintc  que  de  la  chasse  du  parc,  seront  éloigné* 
d’une  brasse  au  moins  les  uns  des  autres. 

4.  La  longueur  de  la  chasse  qui  aboutira*  l'em- 
bouchtire  du  parc,  ne  pourra  estre  que  de  3o  brasses 
au  plus. 

â.  Les  dispositions  contenuës  aux  articles  du  pré- 
sent titre  seront  exécutées,  à peine,  contre  les  con- 
t revenait  s,  de  confiscation  des  filets  et  des  pieux,  pi- 
Quets  ou  piochons  sur  lesquels  ils  seront  tendus,  et 
de  a5  livres  d’amende  pour  la  première  (bis . de  pa- 
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reille  confiscation  et  de  5o  livre*  d’amende  en  cas 
de  récidivé. 

Titus  IV.  — Des  r avoirs. 

Art.  1 •*.  Le*  filet*  servants  aux  pcscheries  nom- 
mées ravoir*  simple*  ou  rets  entre  l'eau  auront  les 
mailles  do  2 pouces  au  moins  en  quarré;  et  ceux 
servant  aux  ravoir*  ou  rets  entre  l’eau,  traînaillez  , 
auront  les  mailles  de  la  toile,  nape,  flue  ou  rets  du 
milieu,  de  2 pouces  aussi  en  quarré  au  moins,  et 
celles  des  traniaux  ou  liamaux  qui  sont  des  deux 
costez  seront  de  9 pouces  au  moins  en  quarré. 

2.  Lesdits  filets  seront  attachez  à des  pieux  , pi- 
quets ou  piochons,  et  ils  y seront  tendus  de  manière 
que  le  bas  qui  sera  retroussé  soit  éloigné  du  sable  de 
6 pouces  au  moins. 

3.  Les  pieux,  piquets  ou  piochons  qui  formeront 
lesdites  pescheries  auront  au  plus  4 pieds  de  hau- 
teur hors  des  sables  ; ils  seront  éloignez  d’une 
brasse  nu  moins  le*  uns  des  autres,  et  plantez  en 
droite  ligne. 

4.  Chacune  desdite*  pescheries  sera  éloignée  l’une 
de  l'autre  de  10  brasses  au  moins. 

5.  Les  dispositions  contenues  aux  articles  du  pre- 
nant titre  seront  exécutées,  A peine,  contre  les  con- 
trevenans,  de  confiscation  des  filets  et  des  pieux,  pi- 
quets ou  piochons  sur  lesquel*  ils  seront  tendus,  et 
de  livres  d’amende  pour  la  première  fois,  de  pa- 
reille confiscation  et  de  5o  livres  d’amende  en  cas 
de  récidivé. 

Titue  V.  — De  la  pêcherie  nommée  guideaux  à 

bas  étaliers,  et  de  celles  nommées  bellâtres  et  ver- 

veux,  et  autres  pêcheries  non  flottées  montées 

sur  piquets. 

Art.  i«*.  Les  filet*  qui  serviront  aux  pescheries 
nommées  guideaux  à bas  étaliers  et  guideaux  vo- 
lant? aux  benùtros  volans,  bâches,  chausses,  sacs, 
gonnes,  tonnes  et  nasses?  aux  verveux,  clivets,  en- 
tonnoirs et  tonnelles  volans,  et  aux  autre*  pesche- 
rie*  non  flottées  montées  sur  piquets,  auront  le* 
maille*  de  2 pouces  en  quarré  au  moins. 

2.  Le*  filets  qui  serviront  à la  pescherie  de*  gui- 
deaux à bas  étaliers  ou  guideaux  volans  seront  lait* 
en  forme  de  chausse,  et  seront  posez  entre  deux 
pieux,  piqueta  ou  piochons,  qui  ne  pourront  estre 
etevez  plu*  de  4 pied*  au  «dessus  des  sables  ; et  il 
sera  observé  une  distance  d’une  brasse  au  plus  de 
l’un  A l’autre  pieu,  piquet  ou  piochon. 

3.  Le*  filets  qui  formeront  la  pescherie  des  benâ- 
tres  volans,  bâches,  chausses,  sacs,  gonnes,  tonnes 
et  nasses,  seront  faits  dans  la  même  forme  que  ceux 
des  guideaux  à bas  étaliers,  et  attachez  à un  châssis 
on  carrure  de  bois,  qui  sera  pareillement  posé  entre 
deux  pieux , piquets  ou  piochon*  éloignés  d’une 
brasse  au  plua  l'un  de  l’autre,  et  qui  ne  pourront 
aussi  estre  elevez  plu*  de  4 pieds  au-dessus  de* 
sibles. 

4.  Le*  fileta  qui  serviront  à la  pescherie  des  ver- 
veux, clivets , entonnoirs  et  tonnelles  volans,  se- 
ront faits  en  forme  d’entonnoir,  dont  l’entrée  sera 
amarrée  sur  un  de m y-cercle  de  bois,  qui  sera  arresté 
par  une  traverse  de  corde,  et  le  reste  du  filet  sera 
tenu  ouvert  par  plusieurs  cercle*  de  bois,  qui  seront 


éloignés  de  2 pieds  au  moins  les  uns  de*  autres;  les- 
dits filets  ainsi  formez  aeront  posez  entre  deux 
pieux  , piquet*  ou  piochons,  qui  ne  pourront  aussi 
estre  devez  plus  de  4 pied*  au-dessus  des  sables,  et 
qui  seront  éloignez  l’un  de  l’autre  de  2 brasses  au 
plus. 

5.  Les  pescheries  cy-dessut  nommées  ne  pourront 
estre  que  de  10  brasses  de  long  au  plus  : il  en  pourra 
estre  cstabli  d’autres  au-dessus  et  au-dessous,  pourvu 
(ju’elles  soient  éloignées  les  unes  des  aulffs  de 
■ 5 brasses  au  moins. 

6.  Les  filets  et  instrumens  servant  aux  pesche- 
ries mentionnées  au  présent  titre  pourront  estre 
placez  A l’ouverture  ou  egoust  des  bouchots  ou  parcs 
de  claydhn.igc,  depuis  lo  i«r.  octobre  jusqu’au  der- 
nier avril. 

y.  Lesdits  filets  et  instrumens  pourront  aussi 
estre  placez  au  fond  dos  bas  parcs  pendant  toute 

l’année. 

b.  Les  dispositions  contenues  aux  articles  du  pre 
sent  titre  seront  exécutées,  à peine,  contre  les  con- 
t revenans,  de  confiscation  des  filets  et  instrumens,  et 
des  pieux , piquets  ou  piochons  sur  lesquels  ils  se- 
ront tendus,  et  de  25  livres  d’amende  pour  la  pre- 
mière fois,  de  jareille  confiscation  et  de  5o  livres 
d’amende  en  cas  de  récidivé. 

9.  Les  pescheurs  et  tous  autres  qui  voudront  pra- 
tiquer les  autres  pescheries  non  flottées,  montées 
sur  pieux,  piqueta  ou  piochons,  connues  sous  tel 
nom  et  dénomination  que  ce  puisse  estre,  seront 
tenus  d’observer  la  police  réglée  par  le  présent  titre 
pour  1a  maille  des  filets,  la  hauteur  des  pieux, 
piquets  ou  piochons,  leur  éloignement  de  l’un  A 
l'autre,  et  la  distance  de  chaque  pescherie,  sous  les 
peines  y portées. 

Tira*  VL  — Des  havencts. 

Art.  1er.  Les  mailles  des  rets  qui  formeront  les 
sacs  des  hiAenets,  connus  aussi  sous  les  noms  de 
havets,  haveaux  , bichettes,  grands  savenelles  et  sa- 
vonceaux  , seront  de  i5  lignes  au  moins  en  quarré,  * 
A peine  de  confiscation  des  rets  et  filets , et  de  a5  li- 
vres d’amonde  pour  la  première  fois,  de  pareille 
confiscation  et  de  5o  livres  d’amende  en  cas  de 
récidivé. 

2.  Lesdits  filets  seront  montez  sur  deux  perches 
croisées,  qui  auront  chacuae  12  A i5  pieds  ac  long, 
et* qui  seront  tenues  ouvertes  par  une  traverse  de 
bois  qui  sera  placée  proche  l’enaroit  où  lesdites  per- 
ches seront  croisée*.  L’ouverture  du  filet  ne  pourra 
avoir  que  i5  pieds  de  large  au  plus,  et  la  corde  qui 
sera  mise  au  bout  desdi tes  deux  perches  pour  soute- 
nir ledit  filet  ne  pourra  estre  chargée  que  d’un 
quarteron  do  plomb  par  brasse  ; le  tout  A peine  de 
pareilles  amendes  et  confiscations. 

3.  Faisons  deffeuses,  sous  les  mêmes  peines,  A 
ceux  qui  ae  serviront  dudit  instrument , de  le  pous- 
ser ni  traisner  devant  eux  sur  les  fonds  où  ils  feront 
la  pescbc. 

Titre  VU.  — Du  bouteux  ou  bout  de  quievre  , et 

autres  instrumens  qui  servent  pour  la  pêche  des 

chevrettes  et  salicots. 

Art.  1".  Le  n ts  qui  formera  le  sac  du  bouteux 
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ou  bout  de  quievre  , connu  aussi  sous  les  noms  de 
buhautier,  sauuets,  sa  y res,  lanets,  paniers,  ruches, 
ruchers , chapeau  à sauterelles  et  grenadieres  , aura 
la  maille  de  6 lignes  au  moins  en  quarré. 

а.  11  sera  attaché  sur  une  fourche  ou  sur  un  cer- 
cle, sans  qu’il  puisse  y estre  mis  au  lieu  de  blet  de 
la  toile  ou  sacs  à tamis,  sous  prétexte  de  prendre 
des  puces  et  des  sauterelles  de  mer. 

3.  La  traverse  de  tet  instrument  sera  formée  d’un 
bâton  rond  ou  d’une  corde,  qui  ne  pourra  estre 
chargée  que  d’un  quarteqpn  de  plomb  au  plus. 

4*  Les  pescheurs  et  tous  autres  ne  pourront  se 
servir  dudit  instrument  pour  faire  la  pesche  pendant 
les  mois  de  mars,  avril , may,  juin,  juillet  et  aoust. 

5.  Les  articles  cy-dessus  seront  executez,  à peine 
contre  les  contrevenais,  de  confiscation  des  filets 
et  instrumens,  et  de  a5  livres  d’amende  pour  la 
première  fois,  de  pareille  confiscation  et  de  punition 
corporelle  en  cas  de  récidivé. 

б.  Sera  néantmoins  permis  aqj  pescheurs  et  à 
tous  autres  de  faire  la  pesche  des  chevrettes  et  sali- 
cots  pendant  toute  l’année,  avec  la  chaudière  et  au- 
tres instrumens  sédentaires,  sur  les  fonda  et  entre 
les  roches,  pourvù  que  les  mailles  des  filets  qui  se- 
ront attachez  ausdits  instrumens  ayent  au  moins 
6 lignes  en  quarré,  à peine  contre  les  contrevenans 
de  confiscation  des  filets  et  instrumens,  et  de  livres 
d’amende  pour  la  première  fois,  de  pareille  confis- 
cation et  de  5 o livres  d’amende  en  cas  de  récidivé. 

7.  Leur  permettons  aussi  do  se  servir  de  clayes, 
paniers,  bourriques,  nasses,  amers  et  autres  sem- 
blables engins  formez  d'osier  à jour,  pour  faire  U 
pesche  des  crabes,  liomars,  rocaille*  et  poissons  A 
croûte,  A condition  que  les  verges  seront  éloignées 
les  unes  des  autres  de  1 2 lignes  au  moins,  à peine, 
contre  les  contrevenans,  de  pareilles  amendes  et  con- 
fiscations. 

Titre  VIII.  — Du  carreau. 

Art.  ter.  Le  filet  du  carreau , connu  aussi  sous 
les  noms  de  hunier  et  échiquier,  aura  les  mailles  de 
6 lignes  en  quarré  au  moins,  à peine  de  confisca-' 
tion  et  de  a5  livres  d’amende  pour  la  première  fois, 
de  pareille  confiscation  et  de  punition  corporelle  en 
cas  de  récidivé. 

a.  Faisons  defTenscs,  sous  les  mêmes  peines,  aux 
pescheurs  et  A tous  autres,  de  faire  la  pesche  avec 
ledit  filet  pendant  les  mois  de  février,  Aars,  avril, 
may,  juin,  juillet,  aoust  et  septembre. 

Titre  IX Des  rets  et  filets  fiottez,  et  tentes  à 

la  basse  eau.  # 

Art.  i«f.  Pourront  estre  tendus  A la  coste,  à la 
basse  eau,  les  fileta  nommez  folles,  demi-folles, 
grandes  et  petites  caniercs,  grandes  et  petites  p«n- 
tierea,  grands  et  petits  rieux,  cibaudieres  , six- 
doigts,  mailles  royales,  lesques,  bretellieres,  haus- 
sieres,  fluës,  flottées,  muletières,  rets  A croc,. rets 
entre  roches,  traversis,  macqueraulieres,  tramaux 
et  tous  autres  rets  de  pied  flottez,  pourvû  que  la 
maille  soit  de  la  grandeur  ci-après  prescrite. 

a.  Les  mailles  îles  folles  auront  5 pouces  en  quarré 
au  moins,  et  celles  des  demi 'folles,  grandes  ca- 


nicrcs,  grandes  penliercs  et  grands  rieux,  auront 
au  moins  3 pouces  en  quarré. 

3.  Les  mailles  des  petites  canières,  petites  pen- 
tieres,  petits  rieux,  cibaudières,  six-doigu,  mailles 
royales,  lesques,  bretellieres,  liaussières,  fluës 
flouées  , muletières,  rets  à croc  , rets  entre  roches^ 
traversis,  maqueraulieres  , tramaux  , et  tous  autres 
rets  de  pied  flottez  qui  se  tendent  sur  les  sables  et 
grèves,  connus  sous  tel  nom  et  dénomination  que 
ce  puisse  estre,  auront  au  moins  a pouces  en  quarré. 

4*  Les  tramaux  sédentaires  et  toutes  autres  es- 
peces de  rets  traînaillez  auront  les  mailles  de  la 
t file,  nape,  fluë,  feuillure  on  rets  du  milieu,  de’ 
a pouces  au  moins  en  quarré  j les  mailles  des  tra- 
maux ou  hamaux,  des  deux  costez,  seront  de 
9 pouces  aussi  en  quarré,  et  le  bas  dudit  filet  no 
pourra  estre  garni  que  de  pierres  ou  de  torques  de 
paille. 

5.  Les  articles  contenus  au  présent  titre  seront 
exécutez,  A peine,  contre  les  contrevenans,  de  con- 
fiscation et  do  a5  livres  d’amende  pour  la  première 
fois,  de  pareille  confiscation  et  de  5o  livres  d’a- 
mende en  cas  de  récidive. 

Titre.  X.  — De  la  police  commune  à toutes  les 
pêches  à pied  et  tentes  à la  basse  eau. 

Art.  Ie*.  Faisons  <1  offenses  à tous  ceux  qui  feront 
la  pesche  A la  coste  avec  des  rets,  filets,  engins  et 
: instrumens  montez  sur  perches,  piquets,  pieux  ou 
piochons,  de  les  tendre  dans  le  passage  ordinaire 
des  vaisseaux  ni  A 200  brasses  près,  à peine  de  saisie 
et  confisration  des  rets,  filets,  engins,  instrumens, 
perches,  piquets,  pieux  ou  piochons,  de  5o  livres 
d'amende , et  de  réparation  des  perles  dt  dommages 
que  ces  pescheries  auront  causez. 

a.  Faisons  ]>areillement  deJVenses  A toutes  per- 
sonnes de  traisner  à la  coste,  dans  les  bayes  et  aux 
embouchures  des  rivières,  aucuns  des  filets  et  imtru- 
roens  dénommez  dans  les  présentes , ni  aucun  autre 
sous  quelque  dénomination  que  ce  soit,  et  pour 
quelque  cause  et  sous  auelque  prétexte  que  ce  puisse 
estre,  A peine  de  confiscation  des  filets  et  instm- 
mens,  et  de  100  livres  d’amende  pour  la  première 
fuia,  de  pareille  confiscation  et  de  3 ans  de  galeres 
en  cas  de  récidivé.  • 

3.  Delfendona  aussi  A toutes  personnes,  sous  les 
mêmes  peines,  de  se  servir  pour  battre  l’eau,  pi- 
quer et  brouiller  les  fonds,  de  perches  ferrées  et 
pointues,  de  ^blieres,  pierres,  boulets,  chaînes  de 
fer  et  torifcautres  instrumens. 

4-  Deïiendons  pareillement  A toutes  personnes  de 
faire  A 1a  basse  eau  , soit  A pied  ou  A cheval , la  pes- 
che avec  des  herses,  ras  t eaux  et  autres  semblables 
engins  et  instrumens  qui  grattent  et  brouillent  les 
fonds,  A peine  de  confiscation  des  chevaux  , harnois 
et  instrumens,  et  de  100  livres  d’amende  pour  la 
première  fois,  de  pareille  confiscation  et  de  5 ans  de 
galeres  en  cas  de  récidivé. 

5.  Il  y aura  toujours  au  greffe.de  chaque  siégé 
d’amirauté  un  modelle  des  mailles  de  chaque  es- 
pece de  filets,  dont  les  pesebeurs  de  pied,  riverains  et 
tendeurs  a la  basse  eau,  demeurants  dans  l’estendue 
<lo  1a  juridiction,  se  serviront  pour  faire  la  pesche  à 
la  coste,  dans  les  bayes  et  aux  embouchures  des  ri- 
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vieres.  Enjoignons  à nos  procureurs  des  amirauté* 
de  tenir  soigneusement  la  main  à l’execution  du 
présent  article,  à peine  de  répondre  des  contra  sen- 
tions en  leur  nom. 

6.  Les  pescheurs  et  tous  autres  qui  auront  des 
filets  pour  les  pesclieries  dénommées  dans  les  pré- 
sentés, dont  les  mailles  ne  seront  pas  de  la  propor- 
tion qui  y est  marquée,  seront  tenu»  de  les  démon- 
ter et  de  les  employer  à d’autres  usages,  dans  le 
terme  d’un  mois,  du  jour  do  l’enregistrement  des- 
dites présentes  au  siégé  de  l’amirauté  de  leur  res- 
sort, à peine,  après  ledit  temps  passé,  de  100  litres 
d’amende  et  de  confiscation  desdits  filets,  que  nous 
ordonnons  estre  brûles  publiquement. 

-,  DeiTeudontaux  marchands  fabricateurs  de  rets 
et  filets,  et  A tous  autres,  de  foire  ou  fabriquer, 
rendre  ou  garder  chez  eux,  aucuns  filets  propres 
pour  lesdites  peschcries , dont  les  mailles  seront 
d’un  calibre  moindre  qu’il  n’est  porté  par  les  pré- 
sentes, à [>cine  de  confiscation  d’iceux  et  de  3oo  li- 
tres d'amende,  le  tiers  applicable  au  dénonciateur. 

S.  Enjoignons  aux  officiers  de  l’amirauté,  cha- 
cun dans  leur  ressort,  de  faire,  un  mois  après  l’en- 
registrement des  présentés,  une  exacte  perquisition 
de  tou»  le»  filets  propres  pour  les  pesclieries  de  pied 
et  toutes  A la  basse  eau , dont  les  mailles  ne  seront 
pas  de  la  proportion  réglée  par  ces  présentes , tant 
dan»  les  maisons  des  pcschcurs  que  dans  celles  des 
autres  riverains  de  la  mer,  privilégié»  et  non  privi- 
légié», qui  pourront  estre  soupçonne»  d’avoir  des 
filets  lieflondus , et  d’en  dresser  des  procès-verbaux 
u’Us  nous  envoyèrent  quinzaine  après  la  confection 
’iceux. 

9.  Voulons  que  lesdilt  officiers  de  l'amirauté, 
tu. -ut.  dans  leur  ressort , tassent  dans  les  mois  de 
mars  et  de  septembre  de  chacune  année  , à peine 
d’interdiction  de  leurs  charges , une  Tisite  exacte  des 
rets,  fileta,  engins  et  instrumens  des  pesebeurs  de 
leur  district,  ensemble  des  pescheries  exclusives , cl 
de  celles  qui  sont  libres  et  pormises  par  cea  pré- 
sentes , A l’etfot  de  faire  exécuter  les  dispositions 

Jortées  par  cesdites  présentes,  par  notre  déclaration 
u s3  avril  dernier,  et  par  les  ordonnances  des  rois 
nos  prédécesseurs. 

10.  Voulons  aussi  qu’ils  fassent  en  même  temps 
visite  et  perquisition  çhea  tous  les  riverains  de  la 
mer,  privilégiés  et  non  privilégiés,  qui  pourront 
estre  soupçonnez  d’avoir  des  fileta  defjjpidus  ; et  que 
de  chaque  visite  qu’ils  feront,  il»  dresse^des  pro- 
cès-verbaux qu’ils  nous  envoyeront  quinzaine  après 
la  confection  d’ireuxj  à l’effet  de  quoy  nous  les 
avons  dispense»  et  dispensons  des  quatre  visites  eus- 
quelles  il»  estaient  tenus  par  chaque  anaée,  par 
l’art.  04  de  neutre  déclaration  du  ai  avril  dernier. 

1 1 .  Ordonnons  aux  officiers  des  classes,  lorsqu’ils 
feront  la  revôd  des  gens  de  mer  dans  les  parrolvics 
de  leur»  quartiers,  do  faire  en  même  temps  la  vi- 
site des  pescheries  exclusive»  et  de  celles  qui  sont  > 
libres  et  permises  par  ces  présentes,  ensemble  des 
rets,  filet»,  engins  et  instrumens  de»  riverains,  pes- 
cheurs  de  pied  et  tendeurs  à In  basse  eau  ; et  s'ils 
en  tro'Tvent  d’abusifs  et  deffeudus  par  nos  ordon- 
nances et  par  ces  présentes , d’en  donner  avis  à nostre 


procureur  au  siégé  de  l’amirauté  du  ressort,  pour 
poursuivre  les  délinquant. 

ta.  Faisons  deffenses  aux  seigneurs  des  fiefs  voi- 
sins de  la  mer  et  à tous  autres  de  lever  aucun  droit 
en  deniers  nu  en  especes  sur  les  pescheries  de  pied 
et  tentes  à la  basse  eau,  et  de  s'attribuer  aucune  en- 
tendue de  coates  et  de  grèves  pour  y pencher  à l’ex- 
clusion d’autres;  sinon  en  vertu  d'aveu»  et  dénom- 
b remens  rendus  en  nos  ChambAs  des  comptes  avant 
l’année  1 544 s °u  de  concession  en  bonne  forme,  A 
peine  de  restitution  du  ^kadraple  do  ce  qu'ils  au- 
ront exigé,  et  de  i,5oo  livres  d’amende. 

■ 3.  Deflendon»,  en  conséquence,  aux  propriétaires 
et  fermiers  des  peachoriea  exclusives  conservées,  de 
troubler  ni  inquiéter  les  pescheurs  de  pied,  rive- 
rains, tendeurs  à la  basse  eau,  et  tous  autres  qui 
tendront  leurs  rets,  filets,  engins  et  instrumens, 
tant  flotte»  que  non  flottes,  à 10  brasses  du  fond 
desdites  pescheries  exclusives , à peine  d’amende  ar- 
bitraire, ni  d’exiger  desdtts  pescheurs  aucune  chose, 
A peine  de  concussion. 

14.  Faisons  deffenses  A tous  gouverneurs,  offi- 

ciers et  soldats  des  isles  et  des  forts,  villes  et  rhss- 
tcaux  construits  sur  le  rivage  de  la  mer,  d’apporter 
aucun  obstacle  A la  pesche  dans  le  voisinage  de 
leurs  places,  et  d'exiger  des  pescheurs  argent  ou 
poisson  pour  1a  leur  permettre,  A peine,  contre  lea 
officiers,  de  perte  de  leurs  emplois,  et  contre  les  sol- 
dats de  punition  corporelle.  . 

15.  Déclarons  les  peres,  meres  et  chefs  de  famille 
responsables  des  amendes  encourues  par  leurs  en- 
fans  et  autres  qui  demeureront  encore  avec  eux  ; et 
le»  maistres,  de  celles  ausqueliea  leurs  valets  et  do- 
mestiques auront  esté  condamnes  pour  contraven- 
tion aux  présentes. 

16.  Dans  le  cas  où  la  peine  des  galères  est  or- 
donnée contre  les  hommes,  la  peine  du  fouet  et  du 
bannissement  A temps  ou  A perpétuité  sera  ordonnée 
contre  les  femmas,  les  filles  et  les  veuves,  suivant 
la  qualité  du  délit. 

Tira»  XI.  jDm  amendas. 

Art.  t*'.  Les  contraventions  aux  articles  des  pré- 
sentes seront  poursuivies  A la  requeste  de  nos  pro- 
cureur» dans  les  amirauté»  ; et  les  sentences  qui 
interviendront  coulre  les  délinquant  seront  exécu- 
tées pour  les  condamnations  d’amende,  nonobstant 
l’appel  et  sans  préjudice  d’iceluy , jusqu’à  concur- 
rence de  3oo  livres,  sans  qu’il  puisse  estre  accorde 
de  deffenses,  même  lorsque  l’amende  sers  plus  forte, 
que  jusqu’A  coqrurrence  de  ce  qui  excédera  ladite 
somme  ae  3oo  livres. 

a.  Ceux  qui  appelleront  desdites  sentences  seront 
tenus  do  faire  statuer  sur  leur  appel,  ou  de  le  met- 
tre en  estât  d’estre  jugé  définitivement  dans  un  an 
do  jour  et  datte  d’iceluy  ; sinon  et  A faute  de  ce 
faire,  ledit  temps  pesté,  ladite  sentence  sortira  son 
plein  et  entier  effet , et  l’amende  sera  distriboée 
conformément  A ladite  sentence,  et  le  dépositaire 
d’icelle  bien  et  valablement  déchargé. 

Le  contenu  en  nosdites  présentés  sera  exécuté 
dans  nos  provinces  de  Flandre,  pays  conquis  et  re- 
conquis, Boulonnois,  Picardie  et  Normandie. 
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Seront,  au  surplus,  l'ordonnance  du  mois  d'aoust 
1681,  concernant  la  pesche,  et  la  déclaration  du 
a3  avril  dernier,  exécutées  selon  leur  forme  et  te- 
neur, en  ce  qui  n'y  est  dérogé  par  ces  présentes.  Si 
donnons  en  mandement,  etc.  V.  la  Déclaration  du 
18  décembre  1718. 


1728.  a3  mars. 


DÉCLARATION  DU  ROI,  au  sujet  de  la  pêche 
du  poisson  de  mer  dans  la  province  de  Lan - 
gu e doc. 

Donnée  à Fontainebleau,  le  si  août  1718. 

Rcgistnfe  en  parlement , le  6 novembre  1728. 

Louis  , par  la  grâce  de  Dieu , roi  de  France  et  de 
Navarre , à tous  ceux  qui  ces  présentes  lettres  ver- 
ront, salut. 

Nous  nous  sommes  fait  rendre  compte  de  U ma- 
niéré dont  les  pescheurs  de  nostre  province  de  Lan- 
guedoc font  la  pesche  à la  mer,  dans  les  estangs  salez 
et  sur  les  costes  de  nostredite  province , et  nous  y 
avons  reconnu  différens  abus  qui  ont  détruit  en  partie 
la  pesche  du  poisson  de  mer  j nous  estimons  qu'il  est 
du  bien  et  de  l'avantage  de  nos  sujets  d'en  empêcher 
la  continuation,  et  d'establirdès  réglés  pour  la  gran- 
deur des  mailles  des  filets  dont  ces  pescheurs  pour- 
ront faire  usage,  et  pour  le  temps  qu'ils  pourront 
pratiquer  de  certaines  pesches,  afin  de  procurer  dans 
ladite  province  la  même  abondance  du  poisson  de 
mer  qui  y estait  autrefois.  A ces  causas  et  autres  à 
ce  nous  inouvans,  de  nostre  certaine  science,  pleine 
puissance  et  autborité  royale,  nous  avons  dit,  dé- 
claré et  ordonné,  et  par  ces  présentes  signées  de 
noatre  main  , disons,  déclarons  et  ordonnons,  vou- 
lons et  nous  nUist  ce  qui  suit  : 

Art.  i«*.  La  pesche  au  feu,  soit  avec  bran- 
dons ou  foyers,  et  celle  avec  des  appAts  composes 
de  drogues  pour  attirer  et  empoisonner  le  poisson, 
sera  et  demeurera  interdite  aux  pescheurs  et  à tous 
autres,  à peine  de  confiscation  des  b&timena,  rets, 
filets  et  poisson , et  de  1 ,000  livres  d'amende  contre 
les  propriétaires  desdits  bâtimens , ou  tous  autres 
qui  auront  fait  faire  lesdites  pesche*,  et  de  100  li- 
vres d'amende  contre  le  patron  j et  iceluy  déclaré 
decirû  de  sa  qualité  de  patron  , sans  pouvoir  en  faire 
aucunes  fonctions  à l'avenir,  ni  même  estre  reçu  pi- 
lote y et  en  cas  de  récidivé  de  la  part  du  patron , à 
3 ans  de  galeres. 

2.  Faisons  defténses  aux  pescheurs  et  à tous  au- 
tres, sous  les  peines  portées  par  l'article  precedent, 
de  pratiquer  en  aucun  temps  de  l'année  dans  les  es- 
tarigs  sales,  la  pesche  du  ganguy  et  toute  autre  pa- 
reille, avec  filets  et  instrumens  traisnez  par  des  bat- 
teaux  portant  voiles  et  rames,  connus  sous  quelque 
forme  et  dénomination  qne  ce  puisse  estre.  Permet- 
tons seulement  de  faire  ladite  pesche  du  ganguy  a U 
mer,  jusqu'A  ce  qu'il  en  ait  esté  par  nous  autrement 
ordonné,  pendant  les  mois  d'octobre,  novembre, 
décembre,  janvier  et  février,  avec  des  filets  dont  la 
plus  petite  maille  sera  au  moins  de  9 lignes  en 
quarté.  Voulons  que  ladite  pesche  du  ganguy  de- 
niAire  absolument  interdite  A la  mer  pendant  les 


mois  de  mars,  avril,  may,  juin,  juillet,  aoust  et 
septembre , et  pendant  toute  l'année  dans  les  estangs 
sales  (1). 

3.  La  pesche  de  la  tartannu  pourra  estre  faite, 
pendant  toute  l'année,  à 16  brasses  de  profondeur 
d'eau  tirant  au  large,  et  avec  des  filets  dont  la  plus’ 
petite  maille  (c'est-à-dire  celle  du  coup  ou  bourse) 
sera  au  moins  de  9 lignes  en  quarré  et  les  autres  a 
proportion  , sans  que  ladite  pesche  puisse  estre  pra- 
tiquée plus  près  du  rivage  et  à une  moindre  profon- 
deur d'eau,  ni  avec  des  filets  d'un  moindre  calibre, 
A peine  de  3oo  livres  d'amende  contre  le  patron 
pour  la  première  fois,  et  en  cas  de  récidivé , de  pa- 
reil lo  amende  et  de  confiscation  des  tartannes,  rets, 
filets  et  poisson. 

4.  Celle  du  boulier  ou  traîne  pourra  aussi  estre 
pratiquée  à U mer  en  tout  temps,  avec  des  filets  du 
même  calibre  que  ceux  de  la  tartanne,  pourrû  que 
[tendant  les  mois  de  mars,  avril,  may  et  juin  , elle 
soit  faite  hors  la  distance  do  200  brasses  des  em- 
bouchûres  des  estangs  et  rivières,  suriant  les  bornes 
que  les  officiers  des  amirautez  y feront  planter.  Per- 
mettons aussi  de  pratiquer  ladite  pesche  du  boulier 
QU  troi&ne  dans  les  estangs  salez,  jusqu'à  ce  qu’il  eu 
ait  esté  par  nous  autrement  ordonné,  pendant  les 
mois  d'octobre,  novembre,  décembre,  janvier  et 
février  seulement , sans  qu'elle  puisse  y estre  faite 
[tendant  le  reste  de  l'année,  ni  avec  des  filets  dont 
U plus  petite  maille  ne  soit  pas  au  moins  de  9 lignes 
en  quarré.  Defténdons  aux  pescheurs  du  boulier  ou 
traisne  de  s'étendre  dans  lesdits  estangs  au  delà  de 
180  brasses  du  rivage,  pour  ne  pas  nuire  aux  au- 
tres pcsches;  le  tout  sous  les  mêmes  peines  d'a- 
mende et  de  confiscation  portées  par  l'article  pre- 
cedent. 

5.  La  pesche  appellée  de  la  bastude  sera  et  de- 
meurera aussi  totalement  interdite  dans  lesdits  es- 
tangs salez,  pendant  les  mois  de  mars,  avril,  may 
et  juin  \ et  elle  ne  pourra  y estre  pratiquée  que  de- 
puis le  ie(.  juillet  jusqu'au  dernier  février,  sons  les 
mêmes  peines  de  3oo  livres  d'amende,  et  de  confis- 
cation des  bateaux , rets,  filets  et  poisson. 

6.  Faisons  pareillement  deffenses  aux  pescheurs 
et  A tous  autres,  sous  les  mêmes  peines,  de  jetter 
ou  tendre  aucun  filet,  ni  faire  aucune  espèce  de 
pesche  pendant  les  mois  de  mars,  avril,  may  et 
juin,  dans  les  graux,  ravines  et  canaux  qui  vont  de 
la  mer  aux  estangs,  aux  passages  qui  y aboutissent, 
ni  à 200  brasses  près  des  embouchures  desdita 
graux,  ravines  et  canaux  du  côté  de  la  mer;  et  du 
côté  des  estangs,  A la  distance  qui  sera  fixée  par  les 
officiers  des  amirautés. 

7.  Pourront  lesdits  pescheurs,  pendant  les  mois 
de  juillet,  aoust,  septembre,  octobre , novembre  , 
décembre,  janvier  et  février,  faire  la  pesche  de 
toutes  sortes  de  poissons  dans  lesdits  graux , ravines 
et  canaux,  avec  des  filets  fixes  et  sédentaires,  du 
calibre  prescrit  par  l’ordonnance  du  mois  d'aoust 
1681,  à peine,  contre  ceux  qui  se  serviront  de  filets 
d'un  moindre  calibre,  de  confiscation  d’iceux , du 


(1)  La  loi  du  1 s mars  i8o3,  que  noos  rapporterons  plut 
loin , prohibe  absolument  la  pêche  au  gsngui.  ainsi  qu«  celle 
à la  chnége. 
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Soisson  qu’il*  auront  pcsehé , et  do  100  livre* 
'amende. 

8.  Pourront  aussi  leadits  pescheurs  , pendant  le* 
mois  d'octobre , novembre,  décembre,  janvier  et 
février  seulement,  faire  la  pesche  des  anguilles  dan* 
leadits  estangs  avec  dos  filets  fines  et  sédentaires , 
qui  auront  les  mailles  de  3 lignes  en  quarré  ; leur 
deftendons  de  m servir  de  filet*  d'un  moindre  ca- 
libre , à peine  de  confiscation  d'iceux  et  de  100  li- 
vres d’amende. 

9.  Lcsdits  pescheur*  ne  pourront  se  servir  des- 
diu  filet*  aux  mailles  de  3 lignes  en  quarré  pour 
aucune  autre  pesche  que  celle  ae  l’anguille,  ni  dans 
d'autres  mois  que  ceux  énoncez  au  precedent  ar- 
ticle ; leur  ordonnons  de  les  retirer  de  l'eau  aussi- 
to»t  que  le  temps  permis  pour  ladite  pesche  sera 
passé,  à peine  de  confiscation  d'iceux  et  de  3 00  li- 
vres d'amende. 

• 10.  Les  pescheurs  et  tous  autres  qui  auront  des 
filets  defïcndus  par  nos  ordonnances,  ou  d'un  moin- 
dre calibre  que  ceux  permis  par  ces  présentés  et  par 
l'ordonnance  du  mois  d'aousl  1681,  connus  sous 
quelque  forme  et  dénomination  que  ce  puisse  estre, 
seront  tenus  de  les  démonter  et  de  les  employer  à 
d’autres  usages,  dans  le  terme  d’un  mois  du  jour  de 
l’enregistrement  desdites  présentes  au  siégé  de  l'a- 
mirauté du  ressort,  à peine,  après  ledit  temps 
passé,  de  100  livres  d’amende,  et  de  cônfiscation 
desdits  filets,  que  nous  ordonnons  estre  brûlez  pu- 
bliquement. 

11.  Dcffendons  aux  marchands -fabricateurs  de 
rets  ou  filets,  intéressés  aux  pesches,  maîtres  et 
compagnons  pescheurs,  et  à toutes  autres  personnes 
de  quelque  qualité  et  condition  qu’elles  puissent 
estre , de  faire  ou  fabriquer,  vendre  ou  garder  chez 
eux  aucun  des  filets  deilendus  par  nos  ordonnances, 
et  d’un  moindre  calibre  que  ceux  permis  par  ces 
présentés  et  par  l'ordonnance  du  mois  d’aoust  1681, 
à peine  de  confiscation  d’iceux  et  de  3oo  livres  d'a- 
mende, le  tiers  applicable  au  dénonciateur. 

13.  Enjoignons  aux  officiers  des  amirautés,  cha- 
cun dans  leur  ressort,  de  faire,  un  mois  après  l’en- 
registrement des  présentés,  une  exacte  perquisition 
de  tous  les  filets  deilendus  par  nos  ordonnances,  et 
d'un  moindre  calibre  que  ceux  permis  par  ces  pré- 
sentes et  par  l'ordonnance  du  mois  d'aoust  1681  , 
qui  pourront  se  trouver  tant  dans  les  maisons  des 
pescheurs  que  dans  celles  des  autres  riverains  de  la 
mer,  privilégié*  et  non  privilégiés,  qui  seront  soup- 
çonnez d'avoir  de  ces  sortes  de  filets,  et  d'en  dres- 
ser des  procès-verbaux  qu'ils  nous  envoyèrent  quin- 
zaine après  la  confection  d'iceux. 

i3.  enjoignons  aussi  ausdits  officiers,  chacun 
dans  leur  ressort,  de  faire  en  mémo  temps  plan- 
ter des  bornes  du  costé  de  1a  mer  à aoo  brasses 
de*  embouchûres  des  graux,  ravines* et  canaux,  et 
du  costé  des  estangs  à la  distance  qu'ils  estimeront 
convenable,  dont  ils  dresseront  pareillement  des 
procès-verbaux  qu'ils  nous  envoyèrent  quinzaine 
après  la  confection  d'iceux. 

14.  Voulons  que  lesdits  officiers,  chacun  dans 
leur  ressort,  fuient  dans  les  mois  de  mars  et  de' 
septembre  de  chacune  année,  à peine  d'interdiction 
do  leurs  charges,  une  visite  exacte  des  rets  , filets  ei 


instrument  des  pescheurs  de  leur  district,  à l'effet 
de  faire  executer  les  dispositions  portées  par  ces 
présentes  et  par  les  ordonnances  des  rois  nos  pré- 
décesseurs. 

15.  Voulons  aussi  qu'ils  fassent  en  même  temps 
visite  et  perquisition  chez  tou»  les  riverains  de  la 
mer,  privilégiez  et  non  privilégiez,  qui  pourront 
estre  soupçonnez  d'avoir  des  filets  deffendtis;  et 
que  de  chaque  visite  qu'ils  feront  ils  dressent  des 
procès -verbaux  qu’ils  nous  envoyèrent  quinzaine 
après  la  confection  d’iceux,  à l'effet  de  quoy  nous 
les  avons  dispensez  et  dispensons  des  douze  visites 
ausauellcs  ils  estaient  tenus  par  chaque  année  par 
l’ordonnance  du  mois  d'aoust  1681. 

16.  Ordonnons  aux 'officiers  des  classes,  lors- 
qu’ils feront  la  revue  des  gens  de  mer  dans  les  par- 
roisses.de  leurs  quartiers,  de  faire  en  même  temps 
la  visite  des  pescheries , et  celle  des  rets , filets  et 
instruments  des  pescheurs  jet  s'ils  en  trouvent  d’abu- 
sifs et  deffendus  par  nos  ordonnances,  ou  d'un 
moindre  calibre  que  celuy  réglé  par  ces  présentés, 
d’en  donner  avis  à nostre  procureur  au  siégé  de  l’ami- 
rauté du  ressort,  pour  poursuivre  les  délinquants. 

17.  Toutes  les  amendes  mentionnées  aux  pré- 
sentes seront  solidaires,  tant  contre  le»  patron*  que 
contre  les  proprietaires  des  bàtimcns  employez  à U 
pesche , et  le  tiers  appartiendra  au  dénonciateur.' 

18.  Les  contraventions  aux  articles  dos  présentes 
seront  poursuivies  à la  requeste  de  nos  procureurs 
dans  les  amirauté*;  et  les  sentences  qui  intervien- 
dront contre  les  délinquans  seront  exécutées  pour 
les  condamnations  d’arneude,  nonobstant  l’appel 
et  sans  préjudice  d'iceluy,  jusqu'il  concurrence  de 
3oo  livres,  sans  qu'il  puisse  estre  accordé  de  def- 
fenses,  mémo  lorsque  l'amende  sera  plus  forte,  que 
jusqu'è  concurrence  de  ce  qui  excédera  ladite  somme 
de  5oo  livres. 

19.  Ceux  qui  appelleront  desdites  sentences  se- 
ront tenus  de  faire  statuer  sur  leur  appel , ou  de  le 
mettre  en  estAt  d'estre  jugé  définitivement  dans  un 
an  du  jour  et  date  d'iceluy,  sinon  et  à faute  de  ce 
faire,  lrdit  temps  passé,  lesdites  sentences  sortiront 
leur  plein  et  entier  effet,  et  les  amendes  seront  dis- 
tribuée* conformement  susdites  sentences , et  les  de- 
positaires d’icelles  bien  et  valablement  déchargez. 

Les  dispositions  conlenuës  aux  présentes  seront 
exécutées  dans  le  ressort  des  amirauté*  de  noslre 
province  de  Languedoc. 

Sera,  au  surplus,  l’ordonnance  du  mois  d’aoust 
1681,  concernant  la  pesche,  executée  selon  sa  forme 
et  teneur,  en  ce  qui  n'y  est  dérogé  par  ces  présentes. 
Si  donnons  en  mandement,  etc. 

1738.  16  niai.  — AnRÛT  du  consul  qui  maintient 
les  prud* hommes-pécheurs  de  la  ville  de  Mar- 
seille dans  le  droit  de  connaître  seuls  de  la  police 
de  la  pêche.  V.  cet  arrêt  à l’article  Pêche  mari- 
time , Il «.  Partie  y $ 19. 
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1728.  18  décembre. 

DÉCLARATION  I)U  ROI,  a*  sujet  de  la  pêche 

des  moules  dans  les  provinces  de  Flandre  f Pays 

conquis  et  reconquis , Boulonnais t Picardie  et 
Normandie. 

Donnée  â Versailles,  le  18  décembre  1718. 

Rcgistrée  en  Parlement , le  5 février  1729- 

Louis,  pur  la  grâce  de  Dieu  roi  de  Fiance  et  de 
Navarre  , à tou*  ceux  qui  ces  présentes  lettres  ver- 
ront salut. 

Les  parcs  ou  réservoirs,  dans  lesquels  les  mar- 
chand-s et  voituriers  de  moules  déposent  celles  quMs 
achètent  des  pescheurs,  occasionnent  la  plus  grande 
partie  des  abus  qui  se  pratiquent  dans  la  pc&clic  des 
moules  î ccs  marchands,  par  le  moyen  de  ces  deposts, 
se  rendent  les  iiiaislres  du  prix  de  ce  coquillage , 
qu'ils  augmentent  suivant  qu’ils  le  iugent  a propos; 
ils  engagent  le  plus  de  monde  qu'ils  peuvent  pour 
faire  cette  pesrhe  , et  achètent  d'eux,  a l’encombre- 
ment et  sans  distinction  , tontes  les  moules  qui  en 
proviennent , ce  qui  fait  que  celles  qui  sont  en  esiat 
d'estre  peschées , celles  qui  ne  le  sont  point,  et 
mesme  le  fray,  sont  cueillis  indistinctement.  Ces 
moules  livrées  sont  mises  dans  les  parcs  ou  réser- 
voirs, et  lorsque  les  marchands  veulent  les  vendre, 
ils  sont  obligea  de  les  détacher  les  unes  des  autres, 
et  ils  laissent  sur  la  coste,  au  gré  des  flots,  celles 
qui , par  leur  petitesse,  ne  peuvent  estre  consom- 
mées , lesquelles  consistent  ordinairement  à plus  de 
la  moitié  de  celles  qu'ils  ont  achetées;  et  comme 
rette  manière  de  pescher , qui  est  pratiquée  en  con- 
travention de  ce  qui  est  porté  par  l'ordonnance  du 
mois  d'août  1681  , a détruit  plusieurs  moulieres, 
et  en  a rendu  d'autres  infructueuses  , nous  avons  ré- 
solu de  renouveler  les  dispositions  portées  par  la- 
dite ordonnance  , et  d’y  en  ajousterde  nouvelles , 
pour  conserver  à nos  sujets  un  coquillage  dont  il  se 
lait  un  grand  usage,  particuliérement  sur  les  cosles 
de  la  nier.  A ccs  causes,  et  autres  à ce  nous  mou- 
vans  , de  nostre  certaine  science,  pleine  puissance 
et  authorité  royale  , nous  avons  dit , déclaré  et  or- 
donné , et  par  ces  présentes  signées  de  nostre  main, 
disons,  déclarons  et  ordonnons,  voulons  et  nous 
plttist  ce  qui  suit. 

Titre  I*'.  — De  la  pêche  des  moules  sur  les  mou - 
Hères  qui  découvrent  de  basse  mer. 

Art.  Ier.  Les  pescheurs  et  tous  autres  se  servi- 
ront, pour  cueillir  les  moules  qui  seront  en  estât 
d'estre  peschées  sur  les  moulieres  qui  découvrent  de 
basse  mer,  de  couteaux  de  fer  de  2 pouces  de  large 
au  plus,  et  qui  ne  pourront  avoir  que  7 pouces  de 
long,  y compris  le  manche. 

2.  Leur  deffendons  de  se  servir  d’aucun  autre 
instrument , soit  de  bois  ou  de  fer,  pour  faire  ladite 
cueillette , et  pour  arracher  les  moules  des  roches 
ou  elles  peuvent  estre  attachées. 

3.  Ils  ne  pourront  faire  ladite  cueillette  sans  avoir 
osté  leurs  chaussures  , excepté  pendant  les  mois  de 
novembre,  décembre, janvier  , février  et  mars. 

4.  Leur  faisons  deffenses  de  cueillir  des  moules 
qui  ayant  moins  de  i5  lignes  de  long,  a U réserve 


de  celles  qui  croissent  sur  les  moulieres  de  Luc , de 
lion  et  dTiermamville  , amirauté  d'Oystrebam,  qui 
pourront  être  cueillies  à 12  lignes  de  longueur. 

5.  Leur  faisons  pareillement  deffenses  d’arracher 
les  munies  en  grosses  poignées  , ni  le  fray  des  mou- 
les, et  de  racler  les  fonds  des  moulieres  avec  cou- 
teaux ou  autres  instrumens  de  bois  ou  de  fer. 

6.  Les  dispositions  contenuës  aux  articles  du 
présent  titre  seront  exécutées , à peine , contre  les 
contrevenons  , de  conliscalion  des  moules  et  instru- 
irions , et  de  a5  livres  d'amende  pour  la  première 
fois,  de  pareille  confiscation  et  deâo  livres  d'amende 
en  cas  de  récidive. 

Titre  II.  — De  la  pêche  des  moules  sur  les  Mou- 
Hères  qui  ne  découvrent  point. 

Art.  i*r.  Les  pescheurs  et  tous  autres  se  serviront 
de  râteaux  de  bois  garnis  de  dents  de  fer,  pour  faire 
la  pesche  des  moules  sur  les  moulieres  qui  ne  décou- 
vrent point , leur  faisons  deffenses  de  se  servir  pour 
ladite  pesche  d'aucun  autre  instrument. 

2.  U sera  observé  une  distance  de  i5  lignes  entre 
chacune  des  dents  desdits  râteaux. 

3.  Les  dispositions  contenuës  aux  articles  du 
présent  titre  seront  exécutées  , à peine,  contre  les 
contrevenans,  de  confiscation  des  moules  et  instru- 
mens,  et  de  a5  livres  d'amende  pour  la  première 
fois , de  pareille  confiscation  et  de  5o  livres  d'a- 
mende en  cas  de  récidive. 

Titre  11L  — De  la  police  commune  à la  pèche 

des  moules  sur  les  moulières  qui  découvrent  de 

basse  mer f et  sur  celles  qui  ne  découvrent  point. 

Art.  i*r.  Les  pescheurs  et  tons  autres  ne  pour- 
ront dreiger  dans  les  moulieres , à peine  de  confis- 
cation des  bateaux  et  instrumens  , ensemble  des 
moules  qui  auront  esté  peschées  , et  de  5o  livres 
d'amende  contre  le  maistre  pour  la  première  fols  , 
de  pareille  confiscation  et  de  100  livres  d'amende 
en  cas  de  récidive. 

%.  11  ne  pourra  estre  fait  aucun  depost  de  moules 
dans  des  réservoirs  on  parcs,  à peine  de  confiscation 
des  moules , et  de  3oo  livres  d’amende  contre  ceux 
à qui  lesdites  moules  appartiendront,  et  moitié  de 
l'amende  ainsi  que  de  la  confiscation  appartiendra 
au  dénonciateur. 

3.  Faisons  deftenses  à toutes  personnes  de  jetter 
sur  les  moulieres  aucunes  immondices,  de  quelque 
nature  qu'elles  puissent  estre,  ni  le  lest  des  vais- 
seaux, à peine  de  3 00  livres  d’amende,  dont  moitié 
appartiendra  au  dénonciateur. 

4-  Donnons  pouvoir  aux  officiers  des  amirautés, 
dans  le  ressort  desquelles  il  se  trouvera  des  moulie- 
rcs  en  partie  détruites,  d'interdire  la  pesche  sur  les- 
dites  moulieres  , pendant  Je  temps  et  dans  les  sai- 
sons qu'ils  estimeront  convenables  pour  parvenir  à 
les  restablir.  - ».  * -, 

5.  Leur  donnons  aussi  pouvoir  d'interdir  1a  pes- 
che des  moules  sur  les  moulieres  nouvellement  dé- 
couvertes ou  qui  pourront  l'estre  dans  la  suite,  pen- 
dant le  temps  et  dans  les  saisons  qu'ils  estimeront 
nécessaires  pour  que  les  moules  puissent  se  former 
et  acquérir  leur  grosseur  naturelle. 
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6.  Voulons  que  les  moules  qui  auront  este  pes- 
chécs  dans  les  temps  deffeiulus  par  les  officiers  des 
umirautez  soient  confisquées,  et  que  ceux  qui  les 
Auront  pesebées  soient  condamnes  à aS  livres  d’a- 
mende pour  la  première  fois,  et  en  cas  «le  récidivé 
A 5o  livres  d’amende. 

Timi;  IV.  — Des  amendes . 

Art.  i*».  !»cs  contraventions  aux  articles  des  pré- 
sentes seront  poursuivies  à la  requeste  de  nos  pro- 
cureurs dans  les  amirnutez,  et  les  sentences  qui  in- 
terviendront contre  les  délinquant  seront  exécutées 
pour  les  condamnations  d’amende,  nonobstant  l’ap- 
pel et  sans  préjudice  d’icelu y,  sans  qu’il  puisse  estre 
accordé  de  dcfFenses. 

2.  Ceux  qui  appelleront  desdites  sentences  seront 
tenus.de  faire  statuer  sur  leur  appel , ou  de  le  met- 
tre en  estât  d’estre  jugé  définitivement  dans  un  an 
du  jour  et  date  d’iccluy  ; sinon  et  à faute  de  ce  faire, 
ledit  temps  passé,  lesdites  sentences  sortiront  leur 

lein  et  entier  effet,  et  les  rfmcndes  seront  distri- 
ulcs  conforiuérnent  auxdites  senUUices  , et  les  dé- 
positaires' d’icellos  bien  et  valablement  déchargez. 

3.  Déclarons  les  pores  , mères  et  cheis  de  lamillc 
responsables  des  amendes  encourues  par  leurs  en- 
fans  et  autres  qui  demeureront  encore  avec  eux,  et 
les  maistrus  de  celles  ausquclles  leurs  valets  et  do- 
mestique-s auront  esté  condamnez  pour  contraven- 
tion aux  présentes. 

Le  contenu  en  nosdites  présentes  sera  exécuté 
dans  nos  provinces  de  Flandre,  Pays  couquis  et  re- 
conquis, Uoulotinois  , Picardie  et  Normandie. 

Si  donnons  en  mandement , etc. 

1739.  2 mai. 

ARRÊT  DU  CONSEIL  D'ÉTAT  DU  ROI, 

Concernant  les  parcs  et  pêcheries  situes  sur  les 
grives  de  l'amirauté  des  Sables  d’ Olonne  , qui 
ordonne  la  destruction  de  toutes  Us  écluses  ou 
parcs  de  pierres , et  qui  conserve  la  faculté  d’avoir 
des  bouchots  aux  seigneurs  évêque  de  Lue  on  et 
baron  de  Champagné  sur  les  côtes  de  leurs  sei- 
gneuries. 

Du  v mai  1739. 

J. .virait  des  registres  du  conseil  cT état. 

VA  par  le  roi,  estant  dans  son  conseil,  l'arrest 
rendu  en  iccluy , le  22  mai  1732,  par  lequel  Sa  Ma- 
jesté a ordonné,  pour  procurer  l’abondance  dn  pois- 
son de  mer,  et  empescher  la  destruction  du  fray  et 
du  poisson  dn  premier  i\ge , que  les  art.  ■84  et  85  de 
l'ordonnance  du  mois  de  mars  1 584,  et  ceux  du  li- 
vre V dn  titra  III  de  l'ordonnance  du  mois  d’aoust 
1681  , seraient  eseeutex  selon  lenr  forme  et  teneur  ; 
qu’en  conséquence,  tons  les  parcs  dons  lesquels  il 
entrerait  bois  où  pierres , et  toutes  peseberies  ex- 
clusives, comme  bouchots,  écluses  et  autres  cbn- 
nuës  sous  tels  noms  et  dénominations  que  ce  puisse 
entre,  tintées  sur  le»  costes  de  la  province  de  Poi- 
tou et isles  adjacentes,  seraient  démolis,  \ la  ré- 
serve de  ceux  dont  l'existence  ou  la  propriété  sera 
Justifiée,  conformément  & ce  qui  rat  prescrit  pAr  U- 
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dite  ordonnance  de  1681 , et  que  tous  ceux  qui  pré- 
tendraient avoir  des  parcs,  bouchots,  écluses  et 
Autres  peschcries  exclusives,  connues  6ous  tels  noms 
et  dénominations  que  ce  puisse  estre , sur  lesdites 
costes  du  la  province  de  Poitou  et  isles  sdjaceutcs, 
seraient  teuus  d’en  représenter  les  titres,  clans  l'es- 
pace de  3 mois  du  jour  de  la  publication  dudit  arrest 
dans  le  lieu  où  est  situé  le  siejçe  de  l’amirauté  de  la- 
dite province,  par-devant  le  sieur  le  Nain,  intendant 
de  la  généralité  de  Poitiers;  pour  par  luy , dresser 
des  procès -verbaux  desdits  titres,  lesquels  il  en- 
voycrait  avec  son  avis  , pour,  sur  le  tout , estre  or- 
donné par  Sa  Majesté  cc  qu’il  appartiendrait , et 
que  faute  par  lcsdlts  propriétaires  d’y  satisfaire  pen- 
dant ledit  temps,  ils  seraient  évincez  de  la  propriété 
desdits  parcs  , bouchots  , écluses  et  autres  pcsche- 
rics  exclusives.  Les  certificats  de  la  publication  qui 
a esté  faite  dudit  arrest,  dans  le  ressort  de  l'ami- 
rauté des  Sables  d’Olonue  , en  date  de»  12  , i3  et 
3o  juillet  173a.  L’arrest  du  conseil,  du  10  décem- 
bre de  ladite  année  iy3a,  par  lequel  Sa  Majesté  u 
maintenu  le  sieur  evesque  du  Luçon , en  consé- 
quence des  titres  représentés  par  luy  audit  sieur  in- 
tendant , dans  le  droit  do  construire*  des  bouchots, 
de  tendre  des  courtines  et  preschoirs,  et  dans  celui 
de  permettre  de  construire  et  d’establir  desdites 
l csuheries  , en  luy  payant  cens  ou  rentes,  et  ce  seu- 
lement sur  l’espace  de  costes  qu’il  y a entre  le  vieux 
et  lu  nouveau  canal  de  Luçon  , qui  compose  un  ter- 
rain d’environ  i.5oo  toises  do  6 pieds  chacune,  et 
qui  est  borné  A l’orient  par  l’embouchAre  de  la  ri- 
vière de  Sevre,  qui  se  perd  dans  la  mer;  et  à l’oc- 
cident par  les  terres  de  Saint-Michel  en  I’Hqrn  ; à 
la  1 harge  par  ledit  sieur  evesque  de  Luçon  et  ses 
fermiers  de  se  conformer,  par  rappmt  auxdites  pes- 
cheries,  à la  police  mentionnée  par  les  ordonnances 
de  Sa  Majesté,  sous  les  peines  y portées.  Autre  ar- 
rest du  conseil,  du  10  septembre  1 y35  - par  lequel 
Sa  Majesté  a maintenu  le  sieur  Henry  Gazeau  de  la 
nrandasnière,  baron  de  Champagné,  en  conséquence 
des  titres  par  luy  repicsontcx  audit  sieur  intendant, 
dans  le  droit  exclusif  d’avoir  et  estAblir  des  bou- 
chots sur  les  vases  de  la  mer,  dans  l’étendue  de 
ladite  terre  et  seigneurie  de  Champagne,  depuis 
l’cmbouchûre  de  ui  rivière  de  Sevre  de  Marans  , 
jusqu’à  l’schenal  de  1a  Chario  en  la  mer,  et  dans  le 
droit  d’arrenter  et  de  donner  à litre  de  cens  et  de- 
voirs nobles  des  places  dans  ladite  estenduë  , pour 
y construire  des  bouchots,  le  tout  à la  charge,  tant 
par  ledit  sieur  de  Champagné  que  par  se*  fermiers  , 
rentiers  on  censitaire»,  d’observer,  par  rapport  aux- 
dites pcscherio» , la  police  prescrite  par  les  ordon- 
na rires,  sous  les  peines  y portées,  sans  que  ledit 
sieur  de  Champagné  ni  se»  successeurs  en  ladite 
terre  et  seigneurie  puissent  exiger  aucun»  ccna  ni 
devoirs,  ni  percevoir  aucuns  droits  sur  le*  pescheurs 
qui  font  les  pesches  à la  mer  et  sur  le*  grèves  autres 
que  celles  desdits  bouchots,  et  sans  qirSf  puisse  , ni 
scs  successeurs  en  ladite  terre  et  seigneurie  , exiger 
aucun  droit  sur  les  bateaux  desdits  pescheurs,  sous 
le*  peine*  portées  par  l’art.  9 du  tit.  III,  au  livre  V 
de  l’ordofcnance  de  1681.  Autre  arrest  du  conseil, 
dn  8 septembre  *736,  par  lequel  Sa  Majesté  a or- 
donné que  ‘cctix  qui  prétendaient  avoir  droit  de 
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parcs  | bouchots,  écluses  et  autres  pcschcries  exclu* 
sites,  connues  sous  tels  noms  et  dénominations  que 
ce  puisse  estre , situe*  sur  les  costes  Je  la  province 
Je  Poitou  et  isïcs  adjacentes , seraient  tenus,  dans 
un  nouveau  terme  et  délay  de  6 mois,  lequel  serait 
compte  du  jour  de  la  publication  dudit  arrest  dans 
I lieu  où  est  situé  le  ttege  de  l'amirauté  dans  ladite 
province , d'en  représenter  les  titres  par-devant  le- 
dit sieur  le  Nain,  conformément  audit  arrest  du 
*2  mav  1732  , et  que  , faute  par  eux  d’y  satisfaire 
dans  ledit  délay  de  6 mois,  lequel  ne  pourrait  estre 
prorogé  à l'avenir  , pour  quelques  causes  et  raisons 
que  ce  pus!  estre , ils  seraient  déclare»  dpschQ*  du 
droit  de  parcs  , bouchots,  écluses  et  autres  pesche- 
ries  exclusives,  sans  pouvoir  estre  admis  à produire 
aucuns  titres  pour  y estre  maintenus,  et  comme  tels 
évincé»  de  la  propriété  desdites  pescheries.  Les  cer- 
tificats de  la  publication  qui  a esté  faite  dudit  ar- 
rest  dans  le  ressort  de  l’amirauté  des  Sables  d’O- 
lonne,  en  date  des  10  octobre,  trf.  et  3 novembre 
iy36.  Vù  aussi  le  mémoire  de  Sa  Majesté,  du  irr 
juin  1728,011  forme  d'instruction  au  sieur  le  Masson 
du  Parc,  commissaire  de  la  Marine  et  inspecteur  des 
pesihes  du  poisson  de  mer,  pour  faire  la  visite  des 
parcs  ci  pescheries  situés  sur  les  costes  des  amirau- 
tés des  Sables  d’Oloune  , Nantes  , Vannes  et  Quim- 
per , et  et»  vérifier  le  nombre  cl  la  situation.  L’estât 
dressé  en  conséquence  par  ledit  sieur  le  Masson  du 
Parc,  le  26  juillet  suivant,  par  lequel  il  paiaist 
qu’il  y axait  le  nombre  de  61  parcs  ou  pescheries  ex- 
clusives sur  les  grevés  de  l'amirauté  des  Sables  d’O- 
fonne;  savoir,  37  parcs  de  j>icrrcsou  écluses  appar- 
tenant à différons  particuliers,  dont  4 en  mauvais 
e -tatou  comblez,  et  qui  paraissaient  abandonnez,  et 
24  bouchot» ou  parcs  de  clayonnage,  dont  22  apparte- 
nants audit  sieur  de  Champagne,  et  par  luy  louez  ou 
iieiïez,  ci  les  deux  autres  au  sieur  uvesquede  Luçon. 
Oûy  le  rapport,  et  tout  considéré  , Sa  Majesté  es- 
laut  en  sou  conseil , veut  et  entend  que  les  art»  ^4 
>'t  85  de  l'ordonnance  du  mois  de  mars  i584,  cl  ceux 
du  lit.  111  au  liv.  Y de  l'ordonnance  du  mois  d’aoust 
»68i  soient  executez  selon  leur  forme  et  teneur,  et 
eu  conséquence  ordonné  et  ordonne  ce  qui  suit  : 

Art.  icr.  Les  37  parcs  de  pierres,  gors  ou  écluses 
cy-oprès  marquez,  seront  détruits  par  les  proprié- 
taires d'iceux,  dans  1111  mois  du  jour  de  la  publica- 
tion du  présent  arrest,  et  faute  par  eux  d'y  satisfaire 
dans  ledit  temps,  et  icclui  passé,  veut  Sa  Majesté 
qu'ils  soient  démolis  oux  frais  et  dépens  desdits  pro- 
priétaires. * 

Sçavoir.  ( V arrêt  désigne  les  parcs  qui  doivent 
être  détruits .) 

2.  Les  4 autres  parcs  de  pierres  cy -après  désignés, 
lesquels  paraissent  avoir  esté  abandonnés  estant  en 
mauvais  estât  ou  comblez , seront  pareillement  dé- 
truits pour  co  qui  en  reste  , et  les  pierres  enlevées 
par  les  propriétaires  d'iceux,  et  ce  dans  un  mois  du 
jour  de  la  publication  du  présent  arrest , et  faute  par 
lesdits  propriétaires  d'y  satisfaire  dans  ledit  temps  , 
et  icelui  passé,  veut  Sa  Majesté  que  lesdiles  pes- 
cherics  soient  démolies  à leurs  frais  et  de|*ens. 

Sçavoir  , etc. 

3.  Les  pescheurs  et  autres  dont  les  parcs  de  pier- 
res, gorets  ou  écluses  auront  esté  détruits  en  cxécu- 
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lion  du  pri;seut  arrest,  seront  décharges  de  toutes 
rentes  et  reduyauccs  qu’ils  pourraient  devoir  pour 
raison  de  ce  au  domaine  de  Sa  Majesté  ou  & des  sei- 
gneurs particuliers,  auxquels  S*  Majesté  fait  def- 
lenses,  ainsi  qu’à  ses  receveur»,  d’on  exiger  le  paye- 
ment  à peine  de  concussion. 

4 Les  arrest»  du  conseil  de  Sa  Majesté,  des 
10  décembre  1732,  en  faveur  du  sieur  evesque  d<> 
Luron  , et  10  septembre  1735,  en  faveur  du  aient 
baron  de  Champagne1,  seront  execul**»  suivant  Leui 
forme  et  teneur,  et  en  conséquence  ils  jouirout  j sa- 
voir, ledit  sieur  evctque  du  Luron  du  droit  de  cons- 
truire bouchots,  et  de  tendre  des  courtines  et  pres- 
choirs,  et  de  celuy  de  permettre  do  constriure  et 
establir  desdites  pescheries,  en  luy  payant  cens  ou 
rentes,  et  ce  seulement  sur  l'espace  des  costes  .entre 
le  vieux  et  le  nouveau  canal  de  Luçon,  qui  com- 
pose un  terrain  d'environ  t ,5oo  toises  ; et  ledit  sieut 
baron  de  Champagne  du  droit  exclusif  d’avoir  et 
establir  des  bouchots  sur  les  vases  de  la  mçr , dans 
l’étendue!  de  la  terTe  et  seigneurie  de  Chatnpacm- , 
depuis  l’em bouchère  de  la  rivière  de  Sevrc  de  Ma- 
tans  jusqu’à  l'aclennl  de  la  Charic  en  mer;  et  du 
droit  d’fcrrcntor  et  de  donner  à litre  de  cens  et  de- 
voirs nobles  des  places  dans  ladite  étendue  , pour  y 
construire  des  bouchots  , sans  que  ledit  sieur  de 
Champagne  ni  ses  successeurs  en  ladite  terre  et  sei- 
gneurie puissent  exiger  aucuns  cens  ni  devoir»  , ni 
percevoir  aucuns  droits  sur  les  pescheurs  qui  font  fa 
pesche  à la  mer  et  sur  les  grèves  , autres  que  celles 
desdits  bouchots,  et  sans  qu’il  puisse  ni  ses  succes- 
seurs exiger  aucuns  droits  sur  les  bateaux  desdits 
pescheurs,  sou»  les  peines  portées  par  l’art  9 du 
tit.  111  du  liv.  V de  l’ordonnance  du  mois  d’aoust 
»68t  , et  lesdits  sieurs  evesque  de  Luçon  et  baron 
de  Champagne,  ainsi  que  leurs  fermiers,  rentiers 
ou  censitaires  seront  tenus  d’observer,  psr  rapport 
auxdites  pescheries,  la  police  qui  .vera  prescrite  par 
le  présent  arrest. 

5.  Ordonne  Sa  Majesté  que  dans  les  afféagemen* 
et  baille ttes,  que  lesdits  sieurs  evesque  «le  Luçon  et 
baron  de  Chnmpagné  feront  par  la  suite  , ils  seront 
tenus  d'y  employer  ce»  termes,  à la  charge  par  les 
fermiers  cl  fiufUtairu»  de  se  conformer  à Ut  police 
prescrite  par  le  présent  arrest  sur  les  pescheries  et 
bouchoL»  qui  leur  seront  concédé»,  à pain»  , contra 
le*  propriétaires,  d'est rc  responsables  de»  contra- 
ventions de  leurs  fermiers. 

6.  Lesdits  bouchots  ou  parcs  de  clayonnage  au- 

ront les  ailes,  panne»  ou  coste»  de  100  brasses  tir 
long  seulement,  et  l'ouverture  du  coste  de  terra 
aura  aussi  100  brasses  de  largeur.  *. 

Ils  seront,  construits  de  bout  entrelace»  comme 
claycs,  autour  des  piuux  ou  piquets  enfoncez  dan» 
le  sable,  lesquels  ne  pourront  extra  élevez  hors  du 
tcire  de  plus  de  5 pieds. 

Les  pieux  et  claycs  qui  formeront  lasdites  pes- 
che ries  viendront  en  Lignes  diagonales  de  la  coste 
jusqu’à  la  mer. 

Les  clayes  seront  simples,  unies  et  sans  aucune 
tige  ou  branche  en  dedans , et  il  sera  laissé  a l'ex- 
trémité de  l'angle  une  ouverture  , gord,  egoust  ou 
passe,  de  2 pieds  de  large  sur  toute  la  hauteur  du 
clayonnage;  laquelle  ouverture  ne  pourra  c»Ue  de 
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Ladite  largeur  de  2 pieds,  que  depuis  le  t«*.  octobre 
jusqu’au  dernier  avril  compris,  le  tout  À peine,  con- 
tre les  détenteurs,  de  5o  litres  d’amende,  et  de  dé- 
molition de  ce  qui  aura  été  fait  en  contravention 
du  présent  article  pour  la  première  fois,  de  pareille 
amende,  et  d’estre  prive?,  de  pouvoir  tenir  à l’avenir 
aucunes  desdites  pescherie*  en  cas  de  récidive. 

7.  Ladite  ouverture,  çord , egoust  ou  passe 
pourra  être  close  depuis  ledit  jour  i«r.  octobre  jus- 
ques  et  compris  le  dernier  avril,  d’un  rets  ou  blet, 
sar , verveux,  loup,  guideau,  tonnelle,  bacho  ou 
benastre  volant,  ayant  les  mailles  de  a pouces  en 
carré,  ou  d'une  grille  de  bois  ayant  les  trous  en 
forme  de  mailles , aussi  de  a pouces  en  carre , de 
nasses,  paniers,  borgnes  ou  gonnes,  gonnastres , 
benastres,  liourguons  , boutels,  bouterons  et  autres 
instrunieus,  dont  les  verges  elles  osiers  qui  forme- 
ront ces  instrumens  auront  au  moins  18  lignes  d’in- 
tervalle; et  ce  à peine  , contre  les  détenteurs  desdits 
bouchots,  de  confiscation  des  rets  , filets  , engins  et 
instrumens  qui  seront  d'un  calibre  plus  petit , et  de 
100  livres  d'amende  pour  la  première  lois,  de  pa- 
reiilo  confiscation  et  amende,  et  d’estre  privez  de 
pouvoir  tenir  à l’avenir  aucunes  desdites  pescherie;, 
en  cas  de  récidivé. 

8.  L’ouverture  ou  l'extrémité  de  l’angle  desdits 
bouchots  ou  parcs  do  clayonnage  sera  de  6 pieds  de 
large  sur  toute  la  hauteur  du  clayonnage,  depuis  le 
Ier.  may  jusque*  et  compris  le  dernier  septembre , et 
à cet  effet,  il  sera  défiait,  si  besoin  est,  des  deux 
clayes  qui  formeront  les  deux  ailes  desdits  bou- 
chots, l’espace  oui  conviendra  pour  opérer  ladite 
ouverture,  laquelle  ne  pourra  estre  formée  pendant 
ledit  temps  de  filets,  grilles  de  bois,  paniers,  bo- 
nastres  , ni  de  quelqu’cspèce  d'engins  et  instrumens 
que  ce  puisse  estre  , à peine  de  5o  livres  d’amende 
et  de  démolition  de  ce  qui  aura  esté  fait  en  contra- 
vention du  présent  article  pour  la  première  fois,  de 
pareille  amende  , et  d’estre  privez  de  pouvoir  tenir 
à l’avenir  aucunes  desdites  pescherics  en  cas  de  ré- 
cidivé. 

9.  Fait  d offenses  Sa  Majesté,  sous  les  mesmes 
peines,  aux  pèse  heurs  occupant  lesdits  bouchots  ou 
parcs  de  clayonnage , de  clorre  de  clayonnage  , en 
quelque  temps  que  ce  soit,  ladite  ouverture  , gord  , 
égoust  ou  passe  desdites  pèse heries,  et  d’y  faire  au- 
cuns parcs , benastres,  gonnes,  tonnes  ou  enceinte 
avec  pieux , piquets  ou  clayonnage. 

10.  Lesdits  bouchots  ou  parcs  de  clayonnage  no 
pourront  estre  placez  qu’à  200  brasses  ou  moins  du 
passage  ordinaire  des  vaisseaux , à peine  d’estre  dé- 
molis aux  despens  des  propriétaires,  lesquels  seront 
privez  du  droit  de  parc  en  cas  de  récidivé. 

1 1.  Ordonne  Sa  Majesté,  que  s’il  se  trouvait  sur 
les  costes  de  ladite  amirauté  d’autres  parcs  , soit  en 
pierres,  bois  ou  clayonnagevou  autres  peacheries  ex- 
clusives , que  ceux  dénommez  et  mentionnez  dans 
l’art.  4 du  présent  arrest,  ils  soient  démolis  dans  un 
mois  du  jour  de  la  publication  d’iceluy  parles  propTié- 
taires,  et  faute  pareux  d’y  satisfaire  dans  ledit  temps, 
et  iceluy  passé,  veut  Sa  Majesté  que  lesdits  parcs  et 
pescheries  exclusives  «oient détruits  aux  frais  et  des- 
pens desdits  propriétaires,  en  sorte  qu’il  ne  reste 


plus  aucunes  autres  peschcries  exclusives  sur  les 
costes  de  ladite  amirauté  , que  les  bouchots  ou  parcs 
de  clayonnage  mentionnez  dans  ledit  art.  4» 

12.  Fait  8a  Majesté  defTonses  à toutes  personnes, 
de  quelque  qualité  et  condition  qu’elles  soient,  au- 
tres que  lesdits  sieurs  evesque  de  Luçon  et  baron 
de  Champagné , de  construire  sur  les  costes  de  la- 
dite amirauté  de  nouveaux  parcs,  soit  en  pierres, 
bois  ou  clayonnage , ou  autres  pescherics  exclu- 
sives , sous  tel  nom  et  dénomination  que  ce  puisse 
estre,  à peine  de  3oo  livres  d’amende,  et  de  démo- 
lition des  parcs  et  pescherics  à leurs  frais. 

13.  Veut  Su  Majesté  que  les  riverains  , pescheurs 
de  pied  et  tendeurs  à la  Lasse  eau  puissent  continuer 
de  tendre  sur  les  bords  des  costes  et  des  grèves  du 
ressort  de  ladite  amirauté  des  Sables  d’Olonne,  au- 
tres que  celles  sur  lesquelles  ledit  sieur  evesque  de 
I.uçon  a droit  d’estabiir  des  courtines  et  prcschoirs, 
des  rets  ou  filets  de  bas  parcs  , rets  à courtines,  rets 
noircis,  lesquels,  ainsi  que  lesdites  courtines  et 
prcschoirs,  seront  montez  sur  des  pieux,  piquets  ou 
piochons,  qui  ne  pourront  estre  élevez  de  plus  de 
4 pieds  hors  des  sables  et  vases,  et  les  mailles  des- 
dits  rets  ou  filets  auront  moins  de  2 pouces  en 
quarré.  Lesdits  filets  pourront  estre  enfouis , si  les 
pieux , piquets  ou  piochons,  sur  lesquels  ils  seront 
tendus,  sont  placez  sur  des  fonds  de  sable  ou  de 
vase , et  s’ils  le  sont  sur  des  fonds  de  gravoirs  ou  de 
roches  , ils  y seront  arrosiez  avec  des  pierres  de  de- 
mipied  de  hauteur,  ou  avec  de* crochets  de  bois  ou 
de  fer,  le  tout  à peine  de  confiscation  des  rets  ou 
filets,  et  des  pieux,  piquets  ou  piochons  , et  de 
25  livres  d’amende  pour  la  première  fois,  de  pa- 
reille confiscation  et  de  5o  livres  d’amende  en  cas 
de  iccidive. 

14.  Fait  deffenses  Sa  Majesté  à tous  ceux  qui  fe- 
ront la  pesebe  à la  costé  avec  lesdits  rets  ou  filets 
de  bas  parcs,  rets  à courtines  ^ rets  noircis  et  pres- 
choirs,  et  tous  autres  montez  sur  des  pieux,  piquets 
ou  piochons,  de  les  tendre  dans  le  passage  ordinaire 
des  vaisseaux  ni  à 200  brasses  près  , à peine  de  sai- 
sie et  confiscation  des  rets  ou  filets,  pieux,  piquets 
ou  piochons,  de  5o  livres  d’amende,  et  de  répara- 
tion des  pertes  et  des  dommages  que  ces  pescherie* 
auront  causés. 

15.  Le»  pescheurs  et  tous  autres,  de  quelque 
qualité  et  condition  qu’ils  soient,  qui  auront  des 
rets  ou  filets  pour  faire  les  petites  pescherics  de  bas 
parcs,  rots  à courtines,  rets  noircis  et  presçlioirs, 
dont  les  mailles  11e  seront  *pas  du  calibre  de  2 pou- 
ces au  moins  en  quarré,  conformément  à l’art.  i3 
du  présent  arrest,  seront  tenus  de  les  démonter  et 
de  les  employer  à d’autres  usage*  dans  un  mois  du 
jour  de  la  publication  d’iceluy , à peine  de  100  li- 
vre* d’amende,  le  tiers  applicable  au  dénonciateur 
et  de  confiscation  des  rets  ou  filets,  et  des  pieux  , 
piquets  ou  piochons , qui  seront  bruslez  publique- 
ment. 

16.  Fait  Sa  Majesté  deffenses  aux  marchands  fa- 
bricans  de  rets  ou  filets , et  à tous  autres,  d’en  faire 
ou  fabriquer , vendre  ou  recéler  aucuns  propres 
pour  lesdites  pescheries  de  bas  parcs,  rets  à cour- 
tines, reta  noircis  et  preschoirs  dont  les  mailles  ne 
seront  point  de  2 pouces  au  moins  en  quarré,  à 
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peine  de  confiscation  d’iccux,  et  de  3oo  livres  d’a- 
mende, le  lier*  applicable  au  dénonciateur. 

17.  Les  contraventions  aux  articles  ci-dessus  se 
ront  poursuivies  à la  requeste  du  procureur  de  Sa 
Majesté  au  sicge  de  l’amirauté  des  Sables  d’Olonne, 
et  les  sentences  qui  interviendront  contre  les  délin- 
quans  seront  exécutées  par  les  condamnations  d’a- 
mende , nonobstant  l’appel  et  sans  préjudice  d’ice- 
luy  , sans  qu'il  puisse  cstre  accordé  de  deffenses. 

s 8.  Ceux  qui  Appelleront  desdites  sentences  se- 
ront tenus  de  (aire  statuer  sur  leur  appel , ou  de  le 
mettre  en  estât  d’estre  jugé  définitivement  dans  un 
au  du  jour  et  date  d’iceluy  ; sinon,  à faute  de  ce 
faire,  ledit  temps  passé,  lesdites  sentences  sortiront 
leur  plein  et  entier  effet,  et  les  amendes  seront  dis- 
tribuées conformément  auxdites  sentences  , et  les 
dépositaires  d’icelles  bienet  valablement  deschargez. 

19.  Veut  Sa  Majesté  que  les  officiers  de  l’ami- 
rauté des  Subies  d’Olonne  se  transportent , un  mois 
après  la  publication  du  présent  arrest , le  long  des 
costes  de  leur  ressort,  dans  les  endroits  où  sont  si- 
tuez les  37  parcs  de  pierres,  écluses  ou  gorJs,  dont 
la  démolition  est  ordonnée  par  les  art.  1 et  a d’i- 
celuy , et  daus  ceux  où  sont  placez  les  autres  parcs 
ou  pescheries  exclusives  qui  pourraient  se  trouver 
sur  les  costes  de  ladite  amirauté , et  dont  il  n’est 
point  fuit  mention  dans  le  présent  arrest , pour 
dresser  procès-verbal  des  pescheries  qui  auront  esté 
démolies , et  de  celles  qui  ne  l’auront  point  esté. 
Ordonne  Sa  Majesté  que,  faute  par  les  propriétaires 
<l 'icelles  d’avoir  fuit  faire  dans  ledit  temps  la  démo- 
lition ordonnée,  lesdites  pescheries  exclusives  se- 
ront détruites  par  des  ouvriers  qui  y seront  mis  à cet 
effet  par  lesdits  officiers  de  ladite  amirauté,  aux 
despens  desdits  propriétaires,  et  à la  diligence  du 
procureur  de  Sa  Majesté  audit  siégé,  à peine  d'in- 
terdiction de  sa  charge. 

ao-  Les  officiers  ue  ladite  amirauté  dresseront 
aussi  procès-verbal  psr  rapport  aux  bouchots  ou 

f tares  de  clayonnage  dont  il  est  fait  mention  dans 
’art.  4 du  présent  arrest , dans  lequel  procès-verbal 
ils  marqueront  la  longueur  de»  ailes,  pannes  ou  cos- 
tez,  la  iargeur  de  l’ouverture  du  costé  de  terre,  la 
hauteur  des  pieux  vers  le  fond  de  la  pcscherie  ; si 
les  pieux  et  clayes  qui  les  formeront  viennent  en 
ligne  diagonale  de  la  coste  jusqu’à  la  mer;  si  les 
claies  sont  simples,  unies  et  sans  tiges  ou  branches 
en  dedans;  de  combien  sera  l’ouverture  à l'extré- 
mité de  l’angle , la  grandeur  des  mailles  des  filets 
ou  des  instruraens  qui  serviront  à clorre  cette  ou- 
verture ; si  elle  n’est  point  fermée  de  clayonnage  ; 
si  on  n’y  a point  establi  quelques  parcs  ou  filets  avec 
pieux,  et  s’ils  sont  situez  à 200  brasses  du  passage 
ordinaire  des  vaisseaux  : le  tout  conformément  à ce 
qui  est  ordonné  par  les  art.  6,  7 , 8,  9 et  10  du  pré- 
sent arrest. 

31.  ils  feront  en  mesrac  temps  la  visite  des  pe- 
tites pescheries  de  bas  parcs,  rets  à courtines  , rets 
noircis  et  preschoirs  , dont  ils  dresseront  procès- 
verbal,  dans  lequel  ils  feront  mention  si  les  rets 
qui  y sont  employez  ont  les  mailles  du  calibre  pres- 
crit par  l’art.  i3  du  présent  arrest;  si  les  pieux, 
piquets  ou  piochons,  sur  lesquels  lesdits  rets  ou  filets 
seront  tendus  , sont  de  la  hauteur  marquée  par  le- 


dit article,  et  s’ils  sont  placez  conformément  à l'ar- 
ticle 14  du  présent  arrest. 

23.  Lesdits  officiers  de  l’amirauté  feront  aussi , 
après  ledit  mois  passé , visite  et  perquisition  dan* 
les  maisons  des  pescheurs  de  leur  ressort , et  dans 
celles  des  riverains  de  la  mer  privilégiez  et  non  pri- 
vilégiez , qui  pourront  estre  soupçonnez  d’avoir  des 
filets  deffendus  par  les  ordonnances  et  par  le  pré- 
sent arrest,  dont  ils  dresseront  procès-verbal,  du- 
quel, ensemble  de  ceux  ordonnez  par  les  art.  19,  20 
et  21  du  présent  arrest,  ils  envoyeronl  une  expédi- 
tion au  secrétaire  d’estat  ayant  le  département  de  la 
marine  quinzaine  après  la  confection  d’iceux. 

23.  Et  sera  le  présent  arrest  exécuté  nonobstant 
oppositions  ou  empéchemens  quelconques,  pour 
lesquels  ne  sera  différé.  Mande  et  ordonne  Sa  Ma- 
jesté à M.  le  duc  de  Penthievrc  , amiral  de  France, 
de  tenir  la  main  à l’execution  du  présent  arrest,  qui 
sera  enregistré  au  greffe  de  l’amirauté  des  Sables 
d’Olonne,  lû,  publié  et  affiché  dans  toutes  les  pa- 
roisses maritimes  du  ress<<rt,  à ce  que  personne  n’en 
ignore.  Fait  au  Conseil  d’estat  du  roi.  Sa  Majevt 
y estant  , tenu  à Versailles  le  2 may  1739. 

Signé  Phei  ypkaux. 

Quoique  cet  arrêt  ne  concerne  proprement  que  le-»  bou- 
chots oc»  ci-devant  seigneuries  de  Luçon  et  de  Cliam- 
pagné  , la  jurisprudence  en  a étendu  les  dispositions  am 
autres  bouchots.  Ainsi , on  doit  le  regarder  comme  un  re- 
glement general.  C'est  pourquoi  un  jugement  rendu  par  des 
commissaires  du  conseil,  cou  cernant  les  bouchots  de  la  sei- 
gneurie de  Charron  dans  l'Aunis , a ordonné  qu'ils  seraient 
construits  et  exploités , en  conformité  de  ce  qui  est  régie 
par  l'arrêt  du  a mai  1 739. 


1787.  20  juillet. 

ARRÊT  DU  CONSEIL  D’ÉTAT  DU  KOI , 
Portant  réglement  peur  la  pèche  des  h ultra  dans  la 
baie  de  Cancale. 

Du  ao  juillet  1 787 . 

Retrait  des  registres  du  conseil  d'état. 

Le  roi  s’étant  fait  représenter  les  différens  arrêts 
et  réglemens  qui  ont  été  rendus  pour  la  pèche  des 
huîtres  dans  la  baie  de  Cancale,  notamment  celui 
donné  par  les  officiers  de  l’amirauté  de  Saint-Malo, 
le  16  août  1766,  Sa  Majesté  a reconnu  qu’il  était 
nécessaire  d’en  rassembler  les  différentes  disposi- 
tions dans  un  seul  réglement,  qui  puisse  établir  une 
police  stable  pour  cette  pèche  importante,  remédier 
aux  abus  qui  y sont  introduits,  et  empêcher  le  dé- 
périssement des  huîtres  dans  la  baie  de  Cancale  : û 
quoi  voulant  pourvoir  , ouï  le  rapport  et  tout  con- 
sidéré , le  roi  étant  en  son  conseil , a ordonné  et  or- 
donne ce  qui  suit  : 

Art.  Ier.  11  sera  préposé  à Cancale  par  les  offi- 
ciers de  l’aniirauté  de  oaint-Malo  un  inspecteur,  à 
l’effet  de  surveiller  les  gardes-jurés  et  autres  pé- 
cheurs fréquentant  ladite  baie,  comme  aussi  de  faire 
observer  exactement  les  réglemens  de  police  con- 
cernant la  pèche  , lequel  prêtera  serment  devam 
lesdits  officiers  de  l’amirauté  , sans  toutefois  que  le- 
dit préposé  puisse  cire  intéressé  directement  ni  ii  - 
lirectenient  dans  les  bateaux  pécheurs,  pour  quel- 
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que  ca lise | ai  sous  quelque  prétexte  que  ce  puisse 
être,  à peine  de  destitution.  . 

2.  Les  ruait  tes  de  bateaux  de  Caecale  s’assemble- 
rout  tous  les  ans,  le  Ier.  octobre,  au  greffe  de  l’a- 
mirante  de  Saint-Malo  en  présence  dudit  inspecteur, 
a l’effet  d’élire  quatre  jurés  , lesquels  prêteront  en- 
suite serment  devant  les  officiers  de  ladite  amirauté, 
l'audience  tenant  , et  veilleront  à 1a  police  de  la 
pèche,  ainsi  qu’il  sera  pre&ctit  dans  les  articles  ci- 
après. 

3.  IL  sera  établi,  dans  la  forme  ordiuaire,  deux 
gardes  de  l'amirauté,  pour  veiller  au  triage  des  huî- 
tres et  exécuter  les  ordres  qui  leur  seront  donnas 
par  l’inspecteur  relativement  à la  police  de  la  pèche. 

La  pèche  des  liuitres  demeurera  interdite  dans 
la  baie  du  Caucale  depuis  le  »er.  avril  jusqu’au  1 5 oc- 
tobre, faisant  Sa  Majesté  expresses  défenses  à tous 
pécheurs  d’y  dragut  r des  huîtres  pendant  ledit  temps, 
à peine  de  confiscation  des  bateaux  et  de  ao  livres 
d’amende,  même  de  plus  grande  peine  en  cas  de 
récidivé. 

5.  Les  gardes-jurés  portés  par  l’art.  3 ci-dessus  , 
ai  compagnes  de  ceux  de  L'annce  précédente  (ou  d’au- 
tres anciens  maîtres,  en  cas  d’empêchement  desdits 
gardes- jurés),  procéderont  tous  les  ans,  dans  les 
derniers  jours  du  mois  de  septembre,  à la  visite  et 
c-xaiuen  de  tous  les  bancs  de  la  baie,  et  dragueront 
à plusieurs  points  sur  chacun  d’iceux,  à l’effet  de 
connaître  l’état  desdits  Unes,  et  la  qualité  des  huî- 
tres qui  les  composent. 

6.  il  sera  tenu  , cloque  année,  au  greffe  de  l’a- 
mirauté, le  premier  dimanche  d’octobre,  en  pré- 
sence de  l’inspecteur,  une  assemblée  generale  des 
maîtres  de  bateaux  ; les  gardes- jurés  y feront  ir  rap- 
port de  l'étât  des  bancs  j on  y arrêtera,  à la  plura- 
lité des  suffrages,  la  liste  des  bancs  sur  lesquels  U 
pèche  sera  permise  pendant  l’année  ; et  l’état  des 
bancs  en  réserve  , désignes  par  leurs  noms,  amères 
et  reconnaissances,  sera  publié  à Cancale  ainsi  que 
dans  les  paroisses  voisines,  et  affiché  è la  croix  de 
U Houle. 

7.  Fait  Sa  Majesté  expresses  défenses  à Mus  pé- 
cheur* et  autres  personnes  de  draguer  sur  d’autres 
lianes  que  sur  ceux  désignés,  conformément  à l’ar- 
ticlo  ci-dessu»  , à peine  de  60  livres  d’amende  pour 
U première  fois,  et  de  confiscation  du  bateau  ainsi 
que  de  ses  dragues  en  cas  de  récidive.  Veut  Sa  Ma- 
jesté que  les  huître*  prisa*  sur  les  bancs  mis  en  ré- 
serve soient  rapportées  et  rejetées  aux  frais  et  dé- 
pens des  contrevenant , et  dans  le  ca*  où  lesdiies 
huîtres  11 ’exis taraient  plus  eu  nature  , qu  il  en  soit 
rapporté  d’autres  en  pareille  quantité  et  à leurs  frais. 

#.  S’il  est  reconnu  dam  le  cours  de  la  pêche 
que  quoiqu’un  des  bancs  sur  lesquels  la  pêche  aura 
»*té  permise  ait  été  trop  dépeuple*  il  *era  convoqué 
au  greffe  une  assemblée  extraordinaire  dt>*  maîtres 
de  bateaux,  pour,  en  présence  de  l’inspecteur  et  sur 
le  rapport  dès  gardes-jurés  , déterminer  s»  la  pêche 
deadits  bancs  doit  être  interdite,  et  s il  convient 
d’en  substituer  quelques  autres  * il  en  sera  dresse 
procès- verbal  sur  le  registre,  lequel  sera  publie  et 
affiché,  ainsi  qu’il  est  dit  à l’art.  4 ci-dessu*. 

9.  Sa  Majesté  fait  defenses  à tous  propriétaires , 
maîtres  de  bateaux  du  havre  de  ( ancah* , do  laire  à 
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l’avenir  aucuns  marchés  particuliers  pour  fournir 
des  huîtres  aux  navires.  Ordonne  Sa  MajcîLé  que 
lesdits  marchés  soient  faits  au  greffe  en  présence  de 
l’inspecteur  , à profit  commun  et  par  le  ministère 
des  gardes-jurés , qui  seront  tenus  de  convoquer  les 
autres  maîtres  et  propriétaires  du  bateaux  pécheurs, 

f>our  y être  présens  et  y donner  leur  avis,  si  bon 
eur  semble.  En  cas  de  contestation , il  y sera 
pourvu  par  les  officiers  de  l'amirauté  , après  avoir 
entendu  les  parties  sommairement,  sans  écritures  et 
sans  y appeler  le  ministère  d’avocats  ni  de  procu- 
reurs. La  convention  sera  en  outre  annoncée  par  un 
pavillon  placé  prés  de  la  croix  de  la  Houle,  lequel 
sera  hissé  en  berne  une  heure  avant  l’ouverture. 

10.  Les  marchés  portés  par  l’article  ci-dessus  se- 
ront faits  au  millier  , rédigés  par  écrit  et  portés  sur 
un  registre,  pour,  incontinent  après  la  conclusion 
d’iceux,  tous  Lsdits  bateaux  aller  en  pèche.  Veut 
Sa  Majesté  que  lesdits  marchés  soient  fait*  et  les 
navires  expédiés  selon  l’ordre  de  leur  rapport  au 
greffe  et  sans  prédilection,  pour  être,  lesdits  pé- 
cheurs, payés  à proportion  du  succès  de  leur  pèche, 
à peine  de  3o  livres  d’amende  contre  les  contreve- 
nait*. 

1 1 . Il  sera  libre  è tous  maîtres  de  bateaux  des  au- 
tres ports  du  royaume  do  pêcher  dans  ladite  baie  de 
Cancale,  et  d’y  composer  eux-mème*  leur  charge- 
ment en  tout  ou  en  partie , à la  charge  d’en  faire 
préalablement  leur  déclaration  au  greffe,  laquelle 
sera  enregistrée  sur  un  registre  tenu  à cet  effet.  Il 
sera  délivré  auxdits  maîtres  de  bat'  aux  un  bulletin 
faisant  mention  du  numéro  qu’ils  devront  porter  , 
et  contenant  la  liste  des  bancs  désignés,  avec  dé- 
| le  11  ses  de  pêcher  sans  déclaration  , à peine  de  60  lî* 
vres  d’amende  et  d’étre  privés  de  la  faculté  de  pê- 
cher. U sera  payé  au  greffier  de  l’amirauté,  par  cha- 
que déclaration  portée  au  présent  article,  y compris 
i enregistre  ment , ensemble  pour  ledit  bulletin , la 
somme  de  b sous,  conformément  à L’art.  9 du  tarif 
de  1770  (titre  dts  amirautés  principales  et  particu- 
lières du  P onent). 

\2.  Los  maîtres  de  bateaux  de  tous  les  ports  du 
royaume  pourront  se  présenter  , à l’effet  d’être  ins- 
crit* sur  ledit  regi*tre,  après  ceux  de  Cancale  , et 
ils  seront  admis  jusqu’à  la  concurrence  du  nombre 
fixé  chaque  année  par  les  ordres  particuliers  qui  se- 
ront donnés  à cet  effet  par  Icadits  officiers  de  l’ami- 
rauté , sauf  L’approbation  du  secrétaire  d’état  ayant 
le  département  de  La  marine  , auquel  les  officiers  de 
l’amirauté  seront  tenu*  d’envoyer  une  liste  desdiu 
maître*  de  bateaux  qui  auront  été  enregistrés. 

l3.  Le*  pécheurs  qui  auront  été  inscrit*  *ur  le 
registre  porté  par  l’article  précédent  seront  obligés 
de  continuer  Lu.  pèche  jusqu’au  i*r.  avril,  et  il  ne 
pourra  leur  être  accorde  d expéditions  pour  se  ren- 
dre dans  d’autres  ports  que  du  consentement  des  au- 
tre* maîtres,  lequel  sera  donné  par  délibération 
dans  une  assemblée  générale. 

14.  Chacun  desdits  maîtres  de  bateaux  ainsi  ad- 
mis à la  pèche  sera  tenu  d’avoir  toujours  des  deux 
côtéa  de  sa  voile  le  numéro  de  «ou  bulletin  : lesdits 
numéros  seront  en  caractères  de  18  pouces  de  lon- 
gueur, en  toile  noire  si  la  voile  est  blanche , et  en 
lotie  blanche  si  la  voile  est  tannée.  Les  maîtres  de 
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Latcaux  seront  t-galem eut  tenus  d’avoir  leur  numéro 
peint  en  blanc , de  la  largeur  de  9 pouces  , à tribord 

Eres  l’étrave  , au  -dessus  de  la  ligne  d’eau,  et  à ba- 
ord  près  la  tête  du  gouvernail,  à peine  de  60  livres 
d’amende  contre  ceux  qui  seraient  trouvés  pêchant 
sans  avoir  les  numéros  désignés  au  présent  article. 
Lesdits  numéros  seront  fournis  par  le  greffier  , au- 
quel les  maîtres  de  bateaux  les  rendront  en  prenant 
leurs  congés,  moyennant  une  rétribution  de 3 livres 
au  profit  dudit  greffier  par  chaque  numéro. 

i5.  Les  gardes-jurés  détermineront  les  marées 
pendant  lesquelles  on  pourra  se  mettre  en  pêche  : le 
signal  en  sera  donné  par  un  pavillon  blanc,  placé 
rès  de  la  croix  de  la  Houle,  lequel  sera  hisse  une 
eu  ru  avant  celle  de  la  pleine  mer.  Tous  les  bateaux 
sortiront  en  même  temps  , précédés  par  celui  d’un 
des  gardes-jurés,  qui  portera  uii  guidon  blanc  au 
haut  de  son  mit.  Ils  quitteront  la  pèche  pour  ren- 
trer dans  le  port,  lorsque  le  bateau  y rentrera  ; à 
Pelle t de  quoi , une  demi-heure  avant  de  quitter  la 
pêche,  il  amènera  son  guidon  pour  servir  de  signal. 

16.  Dans  le  cas  où  les  gardes-jurés  se  refuseraient 
sans  raisons  valables  à la  demande  de  plusieurs 
maîtres  pour  déterminer  la  pèche  , il  sera  libre  aux- 
dits  maîtres  de  les  faire  appeler  en  présence  de  té- 
moins pu -devant  l’inspecteur,  lequel  pourra  or- 
donner la  sortie  si  elle  est  jugée  convenable  parle 
plus  grand  nombre  d’entre  eux. 

17.  Sa  Majesté  fait  très-expresses  défenses  i tous 
pêcheurs,  sou»  peine  de  20  litres  d’amende  et  de  con- 
fiscation des  bateaux  et  des  dragues,  de  pécher  des 
huîtres  sur  les  bancs  pendant  la  nuit  ni  penJantles 
marées  où  les  gardes-jurés  n’auraient  pas  autorisé  la 
sortie. 

18.  Les  gardes-jurés  tiendront  la  main  à ce  que 
tous  les  bateaux  se  tiennent  sur  les  bancs  désignés; 
s’ils  en  reconnaissent  quelqu’un  qui  drague  sur  les 
autres  bancs,  ils  seront  tenus  d’en  faire  leur  rap- 
port au  greffe  en  présence  de  l’inspecteur,  à peine 
d’interdiction  et  d’amende  suivant  l’exigence  d*s 
cas;  pour  être,  ledit  rapport,  envoyé  au  procureur 
du  roi  de  L’amirauté,  à l’effet  de  poursuivre  les  con- 
trevenans,  et  les  faire  condamner  aux  peines  por- 
tées par  Part.  7 ci-dessus,  et  seront  lesdites  hut- 
tres  provisoirement  reportées  aux  frais  des  délin- 
quuns  sur  les  bancs  où  elles  auroat  été  prises,  et 
faute  par  les  gardes-jurés  d’en  faire  leur  rapport,  les 
autres  maîtres  y seront  admis. 

19.  Tous  les  maîtres  de  bateaux  pêcheurs  seront 
tenus  de  faire  le  triage  des  huîtres  sur  le  lieu  de  la 
pêche  , et  d’y  rejeter  aussitôt  toutes  les  huîtres  non 
formées  , ainsi  que  les  poussiers,  sables,  gravier  et 
fragmensd’écailles,  sans  pouvoir  s’en  dispenser,  pour 
quelque  cause  et  sous  quelque  prétexte  que  ce  puisse 
etre,  à peine  de  20  livres  d’amende,  et  de  plus  forte 
peine,  même  de  confiscation  du  bateau  , en  cas  de 
récidive;  dérogeant  Sa  Majesté  à cet  égard  , en  tant 
que  de  besoin,  à toutes  ordonnances  , réglemens  et 
usages  à ce  contraire*.  Les  gardes-jurés  seront  tenus 
de  veiller  soigneusement  à l’exécution  du  présent 
article,  et  en  cas  de  contravention  , d’en  faire  leur 
rapport  au  greffe  en  présence  de  l’inspecteur,  et  d’en 
rapporter  procès-verbal,  ainsi  qu’il  est  dit  k Part.  18 
ci-dessus. 


?0.  Les  monceaux  formés  avec  le  produit  <^c  la 
pêche  de  chaque  bateau  seront  examinés  à mare< 
basse,  avant  d’être  mis  en  rayons,  par  un  des  gar- 
des-jures  commis  à cet  effet,  lequel  observera  la 
qualité  des  huîtres,  et  si  le  triage  en  a été  fait  con- 
formément k Part.  19  ci-dessus.  En  cas  de  contra- 
vention, il  appellera  un  autre  garde-juré  ou  deux 
témoins  non  intéressés  à In  chose,  pour  l’examiner 
et  en  faire  leur  rapportait  greffe  en  présence  de  l'ins- 
pecteur. 

21.  11  sera  désigne  par  l’inspecteur  et  les  gardes, 
jurés,  à chaque  bateau  qui  viendra  prendre  un  char- 
ge ut  eut  d’huîtres  À (lancale,  un  parc  dont  U lon- 
gueur sera  égale  à celle  de  sa  grande  vergue. 

22.  Il  11e  pourra  être  établi  d’étalage  qu’à  terre 
et  en  deçà  d’une  ligne  qui  sera  tirée  depuis  le  gou- 
let du  Tauve,  vers  lu  maison  la  plus  voisine  du  pont 
de  lilanc  et  Soc  , paroisse  de  Saint-Benoît.  Veut  Sa 
Majesté  que  toutes  les  huîtres  qui  se  trouveraient 
au-delà  de  ladite  ligne  vers  la  mer  appartiennent  u 
ceux  qui  les  voudront  prendre,  sans  qu’ils  poissent 
en  être  empêché*  sous  prétexte  de  propriété,  à pein« 
de  3o  livres  d’amende,  même  plus  grande  peine  en 
cas  de  récidive.  Enjoint  Sa  Majesté  auxdits  inspec- 
teurs et  aux  gardes-jurés  de  tenir  1a  main  à l'exécu- 
tion du  présent  article,  à peine  d’en  répondre  per- 
sonnellement, même  de  vendre  sommairement  au 

f>rofit  du  bureuu  de  charité  établi  à Cancale  toute* 
es  huîtres  qu’ils  trouveront  étalées  au  large  de  la- 
dite ligne  , à U charge  d’être  enlevées  dans  les  24 
heures  par  l’acheteur , et  à peine  d’être  revendues 
à sa  perte  au  profit  du  même  bureau. 

23.  Fait  défenses  Sa  Majesté  à tous  pécheurs  de 
porter  dans  les  étalages  de  petites  huîtres  non  mar- 
chandes, provenant  de  la  pêche  des  bateaux  en  mer, 
A peine  de  60  livres  d’amende,  de  privation  de  l’é- 
talage et  de  la  faculté  d’en  avoir  d’autres. 

24*  Fait  également  défenses  Sa  Majesté  de  vendre 
pour  l’exportation  par  mer  aucunes  huîtres  de  pied 
ni  d’étalage,  à peine  de  confiscation  desdites  huître* 
et  de  60  livres  d’amende,  tant  contre  le  vendeur 
que  contre  l’acheteur. 

25.  Tous  les  maîtres  de  bateaux  seront  tenus  di- 
se trouver  aux  délibérations  delà  communauté  de.s 
pêcheurs  , à moins  d’empêchement  légitimé.  Leur 
fait  défenses  Sa  Majesté  d'y  troubler  l'ordre  et  la 
tranquillité  à peine  d’amende. 

26.  Les  procès-verbaux  dressés  par  les  gardes- 
jurés,  à raison  des  contraventions  au  présent  régle- 
ment, et  rpii  seront  affirmés  par  eux  par-devant 
l’inspecteur  , feront  foi  en  justice. 

27.  Enjoint  Sa  Majesté  à tous  maîtres  de  ba- 
teaux, matelots  et  autres  personnes  employées  à la- 
dite pêche,  au  triage  des  huîtres,  aux  parcs  et  éta- 
lages et  autres  objets  qui  y sont  relatifs,  de  se  con- 
former aux  ordres  qui  leur  seront  donnés  par  ledit 
inspecteur  ou  par  les  gardes-jurés , à peine  d’être 
poursuivis  extraordinairement,  et  punis  suivant  l’exi- 
gence des  cas. 

28.  Toutes  les  amendes  ordonnées  par  le  présent 
réglement  seront  applicables;  savoir,  deux  tiers  à 
l’amiral  de  France  , ut  un  tiers  au  dénonciateur  ; et 
seront  sur  le  présent  réglement  toutes  lettres-pa- 
tentes nécessaires  cxpéiHées. 


* 
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Mande  et  ordonne  5a  Majesté  à M.  le  duc- de 
Penthièvre , amiral  de  France  , aux  intendant  de  la 
■narine  et  des  classes,  aux  commissaires  généraux  , 
ordonnateurs  , au  commissaire  départi  pour  ['obser- 
vation des  ordonnances  dans  les  amirautés  , et  aux 
officiers  dus  amirautés,  de  tenir  la  main,  chacun  en 
droit  soi,  à l'exécution  du  présent  réglement,  le- 
quel sera  enregistré  au  greffe  desdites  amirautés , lu, 
publié  et  affiché  par-tout  où  besoin  sera,  notam- 
ment audit  lieu  de  Cancale,  afin  que  personne  n'en 
ignore. 

Fait  au  conseil  d'état  du  roi , Sa  Majesté  y étant, 
tenu  à Versailles,  le  28  juillet  1787. 

Signé  LE  MARÉCHAL  DE  CaST&IBS. 

1790.  12  décembre.  — Loi  relative  aux  patrons-pé- 
cheurs des  différent  ports  du  royaume  , et  notam- 
ment à ceux  de  Marseille.  V.  cette  loi  à l'article 
de  1a  Pèche  maritime,  IIe.  partie  , $ 19 , N°.  1 , 
p.  \ax. 

1791.  19  janvier.  — Loi  relative  aux  prutt hommes- 
pêcheurs  de  Toulon.  V.  Pêche  maritime,  IIe,  par- 
tie, i 19 , N*.II,p.  42a. 

1791.  17  mars.  — Loi  relative  aux  prud'hommes- 
pécheurs  de  Cassis.  V,  Pêche  maritime,  IIe . par- 
tie} i 19,  AK  IV,  p.  4aa. 

1791.  20  mars.  — Loi  qui  confirme  la  juridiction 
des  patrons-pécheurs  de  la  ville  de  Cannes.  V . 
Pèche  maritime , II*,  partie,  $ 19 , N°.  III, 
p.  422. 

1791 . 9 avril.  — Lof  qui  autorise  une  juridiction  de 
prud'hommes-pécheurs  à Saint - Tropez.  V.  cette 
loi  à l'article  Pêche  maritime,  IIe.  partie , § 19, 
AK  Vf  p • 42a. 

1791.  1 5 avril . 

LOI  relative  à la  pêche  dans  les  provinces  du  Lan- 
guedoc et  du  Roussillon. 

Donnée  à Paris,  le  i5  avril  1791. 

Louis,  par  La  grâce  de  Dieu,  etc.,  l'Assemblée 
nationale  a décrété,  et  nous  voulons  et  ordonnons 
rc  qui  suit  : 

Art.  ier.  L'Assemblée  nationale,  sur  la  pétition 
des  patrons-pécheurs  des  ci-devant  provinces  de 
Languedoc  et  du  Roussillon  , interprétant  l'art.  2 
du  décret  du  8 décembre  , confirme  la  défense  por- 
tée  par  ledit  décret  d'exécuter  la  pèche  aux  boeufs 
avec  des  filets  dont  les  msilles  seraient  au-dessous 
de  9 lignes  dans  1a  partie  inférieure,  10  lignes  dans 
la  partie  moyenne  et  18  lignes  dans  la  partie  su- 
périeure. L’usage  même  de  ces  filets  pour  la  pèche 
aux  bœufs,  et  toute  espèce  de  pèche  à la  traîne  , ne 
pourra  être  permis  depuis  le  1™.  avril  jusqu'au 
i".  juillet;  dans  toute  autre  saison  de  l’année,  et 
en  se  conformant  aux  dimensions  prescrites  pour  les 
mailles  des  filets  , la  pèche  aux  bœufs  et  celle  dite  à 
la  traîne  pourront  s'exécuter  sur  les  eûtes  des  ci- 
devant  provinces  de  Languedoc  et  de  Roussillon. 


2.  L'Assemblée  nationale  décrète  qu'il  sera  établi 
une  juridiction  de  prud'hommes-pécheurs  et  de  pa- 
tron s- pêch ours  dans  le  port  de  oaint-Tropez , à la 
charge  d'y  faire  observer  les  même  lois,  statuts  et 
réglemens  de  la  juridiction  des  prud’hommes  de 
Marseille. 

3.  La  juridiction  des  prud'hommes  établie  dans 
la  ville  de  Cette  sera  commune  à tous  les  pécheurs 
du  quartier  des  classes  de  1a  même  ville  , et  en  con- 
séquence les  patrons-pécheurs  des  étangs,  ayant  en 
propriété  leurs  filets  et  barques  de  pèche  montées 
de  trois  hommes  au  moins,  mousses  compris,  con- 
courront avec  ceux  de  1a  mer  aux  places  de  prud'- 
hommes, et  jouiront  des  mêmes  prérogatives  énon- 

I cées  dans  le  décret  du  8 décembre  dernier. 
Mandons  et  ordonnons  , etc. 

1791.  29  juillet.  — Loi  qui  supprime  la  compagnie 
d' Afrique  , qui  avait  le  privilège  exclusif  pour  la 
pêche  du  corail. 

Nota.  La  loi  do  17  floréal  an  10,  en  maintenant  la  aup- 
prrssion  de  la  Compagnie  d’Afrique,  a ordonné  qu’il  aérait 
formé  une  nouvelle  Compagnie  pour  celle  pêche , et  que 
néanmoins  la  pêche  du  corail  demeurera  libre  à tous  les 
Français,  moyennant  une  rétribution  à payer  à la  Compa- 
gnie. V.  Pèche  maritime , $ is,  p.  4io. 

1792.  3 avril.  — Loi  qui  autorise  une  juridiction  de 
prud* hommes-pécheurs  dans  les  ports  d'Antibes , 
Bandol  et  Saipt- Notaire.  V.  Pêche  maritime , 
IIe.  partie  1 9 , N° . VI. 

1792.  27  mai. 

LOI  relative  à la  pêche  de  la  baleine  eJ  du  cachalot 
dans  les  mers  du  Nord  et  du  Sud . 

Louis,  par  la  grâce  de  Dieu  , etc. , l’Assembl  -e 
nationale  a décrété,  et  nous  voulons  et  ordonnons 
ce  qui  suit  : 

" L’Assemblée  nationale,  sur  le  rapport  de  son  co- 
mité de  commerce,  considérant  que  la  pèche  de  la 
baleine  et  du  cachalot  dans  les  mers  du  Nord  et  du 
Sud  est  une  sQurce  prospère  pour  la  marine  et  le 
commerce  national;  considérant  que  tous  les  ci- 
toyens de  l'empire  ont  un  droit  égal  aux  mêmes  en- 
couragemens,  décrète  qu'il  y a urgence. 

L'Assemblée  nationale,  après  avoir  décrété  l’ur- 
gence , décrète  ce  qui  suit  : 

Art.  i*r.  Les  armateurs  de  tous  les  ports  du 
royaume , qui  se  livreront  à U pèche  de  1a  baleine 
et  du  cachalot  dans  les  mers  du  Nord  et  du  Midi, 
jouiront,  â compter  de  la  publication  du  présent 
décret , en  observant  les  réglemens  de  1a  navigation 
française,  de  la  prime  de  5o  livres  par  tonneau  de 
jauge,  accordée,  le  5 mai  1786,  aux  Nantukois 
établis  en  France. 

2.  Les  commissaires  de  U trésorerie  nationale  ac- 
quitteront incessamment  les  primes  échues  aux  Nan- 
tukois  sur  les  mandats  du  ministre  de  l'intérieur,  à 
prélever  sur  les  fonds  destinés  aux  primes. 
Mandons  et  ordonnons,  etc. 
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1793.  2 octobre. 

DECRET  portant  que  les  engagemens  relatifs  d la 
pêche  ne  peuvent  excéder  le  terme  d’ une  année. 

La  Convention  nationale , apres  avoir  entendu 
ie  rapport  de  son  comité  de  marine,  décrète  que  les 
en  gage  mens  qui  pourront  être  pris  par  les  maîtres 
pécheurs  des  différens  ports  de  1a  république,  et  les 
armateurs  et  propriétaires  des  bateaux  de  pèche, 
ne  pourront  excéder  le  terme  d’une  année,  ou  de 
deux  s&isonsde  pèche,  déclare  nul  et  de  nul  effet  tout 
engagement  ou  bail  quiexcéderait  ce  terme,  et  abroge 
toute  loi,  jugement  ou  ordonnance  contraire  au 
présent  décret.  V.  Inscription  maritime. 


1793,  6 octobre  ( i5  vendémiaire  an  a). 
DÉCRET  relatif  à la  pêche  du  maquereau  et  du 
hareng. 

La  Convention  nationale,  ouï  le  rapport  de  ses 
comités  de  commerce  et  de  marine  réunis  sur  la 
demande  faite  par  le  département  de  1a  Seine-Infé- 
rieure, et  présentée  par  le  ministre  de  l’intérieur, 
tendant  à obtenir  une  loi  réglementaire  pour  l’ouver- 
ture de  la  pèche  du  maquereau  et  du  hareng,  décrète 
ce  qui  suit  : 

Il  est  permis  à tous  Français  de  commencer  et  finir 
à volonté  et  sans  détermination  d'aucune  époque 
U féche  du  maquereau  et  du  hareng  sur  les  eûtes 
de  la  république,  en  se  conformant  d’ailleurs  aux 
lois  du  Code  maritime , relatives  à la  pèche  et  non 
encore  abrogées.  Y.  les  Ordonnances  des  14  août 
1816  et  4 janvier  1822. 

1801.  3o  «an  (9  germinal  an  9). 
ARRÊTÉ  relatif  aux  permissions  de  caler  des  ma- 
dragues, et  à la  police  de  ces  établissemens. 

Les  Consuls,  etc.,  sur  le  rapport  du  ministre  de 
la  marine  et  des  colonies,  le  conseil  d’etat  entendu, 

Arrêtent: 

Art.  îjjtaAucune  madrague  ou  filet  à pêcher  des 
thons  néVHrra  être  calée  sans  une  permission  du 
ministre  delà  marine,  laquelle  sera  enregistrée  au 
bureau  de  l’inspection  du  port  dont  la  madrague 
dépendra. 

2.  Cette  permission  ne  sera  donnée  que  d’après 
un  procès-verbal  dressé  par  l’administration  de  h» 
marine , sur  l’ordre  du  préfet  maritime.  Ce  procès- 
verbal  devra  constater  que  la  madrague  dont  l’éta- 
blissement est  demandé  ne  peut  nuire  en  aucune 
manière  à la  navigation. 

3.  Les  citoyens  à qui  la  permission  de  caler  uno 
madrague  sera  accordée  seront  tenus  de  passer  un 
bail  dont  la  durée  et  les  conditions  seront  détermi- 
nées par  la  régie  des  domaines  nationaux  , et  le 
prodoit  en  sera  versé  dans  ses  caisses. 

4 • Les  baux  actuels  continueront  d’être  exécutés 
jusqu’à  leur  expiration  j mais  1 administration  de  la 
marine  s’assurera,  sans  délai,  si  l’établissement  des 
madragues  déjà  affermées  ne  nuit  point  à la  navi- 
» el  t*an*  *e  cas  où  *1  y nuirait , elle  déter- 
flimera.leiiotxvol  emplacement  qui  dovra  leur  être 


A l’expiration  desdits  baux  , les  concessionnaires 
des  madragues  seront  tenus  aux  conditions  expri-' 
«nées  par  l’article  précédent. 

5.  La  police  sur  l'établissement  des  madragues  et 
sur  les  marins  qui  y seront  employés  appartiendra 
exclusivement,  sous  l’autorité  du  ministre  de  la 
marine  , à l’administration  des  ports  et  arsenaux. 

6.  Cette  administration  veillera  à ce  que  les  con- 
cessionnaires des  madragues  placent  sur  les  extré- 
mités do  leurs  filets  les  plus  avancés  ^n  mer  des 
orins , bouées  ou  gaviteaux,  à peine  de  répondre 
des  dommages  qui  pourraient  résulter  du  défaut  de 
cette  précaution. 

7.  Tous  pécheurs  auront  la  liberté  de  tendre  des 
thonnaires  et  combrières,  et  de  pêcher  dans  le  voi- 
sinage des  madragues  , pourvu  qu’ils  se  tiennent  à 
une  distance  suffisante  pour  ne  pas  nuire  à ces  éta- 
blissemens : s’ils  s’en  approchent  de  trop  près  et 
qu’ils  occasionnent  des  dommages,  ils  en  demeu- 
reront responsables. 

8.  Les  ministres  de  la  marine  et  des  finances  sont 
chargés,  chacun  en  ce  qui  le  concerne,  de  l’exécu- 
tion du  présent  arrêté,  qui  seca  inséré  au  Bulletin 
des  Lois. 

1801.  12  juillet  (a3  messidor  an  9).  — Arrêté  re- 
latif  aux prud*  hommes-pécheurs  d Saint- Laurent, 
liages  et  Leucate.  V.  Pêche  maritime , II*.  partie , 
J 19,  N°.  VIII,  p.  4*3. 

1801.  12  juillet  (23  messidor  an  9).  — Arrêté  re- 
latif aux  prud’hommes-pécheurs  des  Martigues. 
V.  Pêche  maritime , § 19,  A7®.  VU,  p.  42^. 


1801 . 3o  décembre  (9  nivôse  an  9). 


ARRÊTÉ  relatif  d la  prime  accordée  pour  la  pêche 
delà  baleine  etdu  cachalot . 

Le 5 Consuls,  etc.,  sur  le  rapport  des  ministres 
de  l’intérieur  et  de  la  marine  , le  conseil  d’état  en- 
tendu , 

Arrêtent  ? 

Art.  ivr.  La  loi  du  27  mai  1792  , qui  accorde  une 
prime  de  5o  fr.  par  tonneau  de  port  de  chacun  des  bâ- 
timens  expédiés  par  les  armateurs  français  pour  la 
pêche  de  la  baleine  et  du  cachalot,  sera  exécutée. 

2.  Cette  prime  sera  allouée  seulement  sur  le  nom- 
bre de  tonneaux  que  pourra  charger  chaque  bâti- 
ment, déduction  faite  de  l’encombrement  des  vivres, 
des  futailles  et  divers  ustensiles  de  l’armement. 

3.  Le  nombre  des  tonneaux  sur  lesquels  les  ar- 
mateurs recevront  la  prime  sera  constaté  par  une 
visite,  à laquelle  l’administration  de  la  marine  et 
celle  des  douanes  feront  procéder  de  concert,  et  par 
un  jaugeage  exécuté  selon  la  méthode  prescrite  par 
(es  lois  et  réglemcns  de  la  marine,  et  dont  il  sera 
dressé  procès-verbal. 

4.  La  prime  sera  acquittée  sous  les  conditions 
suivantes  : 

1*.  Que  le  navire  suivra  sa  destination  pour  la 
pêche  de  la  baleine  ; 

2«.  Qu’il  fera  son  retour  dan.  un  port  de  France  ; 
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3°.  Qu’il  n’apportera  que  l’huile  «le  aa  pêche,  et 
qu’il  n’en  achètera  pas  de  pèche  étrangère. 

5.  Au  retour  de  chaque  navire,  le  préfet  ou  com- 
missaire du  la  marine  eutendra  collectivement  ou 
séparément  les  hommes  de  l’équipage  , et  conférera 
avec  leurs  déclarations  les  journaux  du  bord  , pour 
reconnaître  si  les  conditions  prescrites  par  l’article 
précédent  ont  été  ou  non  exécutées. 

Faute  d’accomplissement  de  ces  conditions,  l’ar- 
mateur rendra  le  double  de  la  prime  à lui  payée,  à 
l’effet  de  quoi , avant  le  départ  dudit  navire , il 
donnera  caution  : cette  caution  sera  admise,  ai  elle 
est  rccevuble,  par  lepréfetou  commissaire  do  marine, 
le  préposé  des  douanes  préalablement  entendu. 

6.  La  prime  sera  avancée , dans  les  ports  , sur  les 
fonds  d’encouragement  mis  à la  disposition  du  inL 
nistre  de  l’intérieur. 

7.  Pendant  un  an  , à compter  de  ce  jour,  les  ar- 
mateurs pourront  se  pourvoir  de  navires  étrangers , 

^ la  charge, 

i°.  D’en  effectuer  la  francisation  dans  les  formes 
prescrites  par  la  loi  du  ai  septembre  1793  * 

De  ne  pouvoir  les  employer  qu’à  la  pêche, 
sans  une  autorisation  spéciale  du  gouvernement. 

ü.  Les  armateurs  pourront,  pendant  3 années, 
composer  leurs  équipages  de  2 tiers  de  matelots 
étrangers  et  d’un  tiers  de  matelots  français  ; après 
ces  3 années,  il  sera  statué  sur  la  composition  des 
équipages  destinés  û la  pèche  de  la  baleine  et  du  ca- 
chalot. 

9.  Du  jour  où  le  rôle  d’équipage  aura  été  remis 
par  l’armateur  ou  commissaire  de  l'inscription  ma- 
ritime, les  individus  y portés  ne  pourront  être  com- 
mandés pour  te  service  des  vaisseaux  de  l’état  jus- 
qu'au retour  du  navire  pécheur. 

10.  Les  ministres  de  l’intérieur  et  de  la  marine 
sont  chargés,  chacun  on  ce  qui  le  concerne,  de 
l’exécution  du  présent  arrêté,  qui  sera  inséré  au 
Bulletin  des  lois. 
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iftoa.  6 février  ( 17  ventôse  an  10). 

ARRÊTÉ  relatif  aux  primes  accordées  pour  P en- 
couragement de  la  pêche  de  la  morue. 

Les  coxsuls,  etc.,  sur  le  rapport  du  ministre  de 
l’iutérieur,  le  conseil  d’état  entendu, 

Arrêtent  ce  qui  suit  î 

Titre  h'.  — Des  primes  pour  P encouragement  de 
la  pêche  de  la  morue. 

Art.  i«r.  Fendant  3 ans , à compter  de  l’an  10,  il 
sera  accordé  une  prime  aux  armateurs  pour  la  pèche 
de  la  morue,  et  aux  nogocians  français  qui  exporte- 
ront les  produits  de  cette  pèche;  savoir, 

i°.  Aux  armateurs  pour  la  pêche  aux  tics  Saint- 
Fierre  et  Miquelon,  et  à la  côte  do  Terre-Neuve 
dite  la  grande  pêche , 5o  francs  par  homme  embar- 
qué, depuis  le  capitaine  jusqu’aux  mousses  inclusi- 
vement; 

a°.  Aux  armateurs  pour  la  pêche  au  banc  appelée 
petite  pêche , i5  francs  par  homme; 

3®.  Far  5 myriagramraes  de  morue  de  pèche  fran- 


çaise, exportée  de  France  ou  de*  lieux^e  pèche  di- 
rectement aux  colonies  françaises,  12  franc* ; 

4°.  Far  5 royriagramme»  de  morue  de  pèche  fran- 
çaise, exportée  des  ports  frauçaisdela  Méditerranée 
pour  l 'Espagne,  le  Portugal,  l'Italie,  et  aux  Échelles 
du  Levant,  6 francs; 

5°.  Pnr  5 myriagrammes  de  morue  portée  direc- 
tement des  lieux  de  pèche  en  Italie,  en  Espagne  et 
en  Portugal,  5 francs. 

2.  Il  sera  payé  aux  armateurs  nne  prime  d’un  franc 
par  chaque  myriagramme  d’huile  de  morue,  ou  dé 
rogue  pour  la  pêche  de  la  sardine  qu’ils  introdui- 
ront dans  les  ports  de  France,  provenant  de  leur 
propre  pêche. 

'Pitre  II.  — Des  formalités  à remplir  pour  avoir 
droit  au  paiement  des  primes . 

3.  Les  primes  seront  payée»  par  le  ministre  de 
l’intérieur  sur  les  fonds  d’encouragement  du  com- 
merce et  de  la  navigation,  qui  seront  mi*  à sa  dis- 
position aux  époques  et  aux  conditions  qui  seront 
ci-après  spécifiées. 

4>  La  prime  accordée  ù raison  du  nombre  d'hom- 
mes de  l'équipage  sera  payée  sur  1*  copie  du  rôle, 
certifiée  par  le  commissaire  de  la  marine  d’après  D 
revue  qu’il  aura  passée. 

Une  expédition  du  rôle  sera  délivrée  à L’armateur, 
qui  la  présentera,  après  le  départ  du  navire,  au  mi- 
nistre de  l’intérieur,  lequel  ordonnancera  la  prime 
dans  le  mois  suivant.  . ÿ;*.* 

5.  Ladite  prime  est  accordée  à la  charge  par  l’ar- 
mateur, 

i°.  De  faire  suivre  à son  navire  » destination 
pour  la  pèche  ; , 

20.  De  faire  son  retour  dans  un  port  de  France, 
ou  dans  un  port  d’Espagne , de  Portugal , d’Italie  ou 
des  colonies  françaises,  qu’il  déclarera  avant  le  dé- 
part du  navire; 

3°.  De  n’apnorter  dans  lesdits  ports  que  des  pro- 
duits de  sa  pèche. 

En  cas  de  violation  de  ces  conditions,  l’armateur 
rendra  lo  double  de  la  prime,  et  donnw^*  à cet  ef- 
fet, s’il  en  est  requis,  une  caution,  t^Hpra  reçue 
par  le  préfet  du  département. 

6.  La  prime  accordée  pour  l’exportation  de  France 
aux  colonies  françaises,  en  Italie,  en  Portugal,  en 
Espagne  et  aux  Échelle»  du  Levant,  sera  payée  aux 
conditions  portées  en  l’art.  4i  en  outre  à la  charge 
par  l’armateur  ou  capitaine, 

i°.  De  déclarer  aux  bureaux  de  la  marine  et  des 
douanes  du  port  du  départ,  1*.  le  nom  do  la  colonie 
ou  du  port  où  il  va  ; a®,  la  quantité  de  morue  qu’il 
exporte  ; 3°.  lo  nom  du  navire,  du  capitaine  et  de 
l’armateur; 

20.  De  faire  attester,  par  un  certificat  de  deux 
courtiers,  visé  par  le  président  du  tribunal  do  com- 
merce, que  la  morue  est  de  bonne  qualité  et  de  pê- 
che française  ; 

3°.  De  foire  vérifier  et  attester  par  deux  em- 
ployés, l’un  des  douanes  et  l’autre  de  U marine, 
qui  seront  nommé;  à cet  effet  par  les  autorités  com- 
pétentes, la  quantité  de  morue  faisant  partie  de  sa 
cargaison,  et  de  justifier  qu’elle  est  pareille  à celle 
portée  dans  ses  connaissemens  ; -s  v 
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4°.  De  se  (aire  délivrer,  par  le  commissaire  de  U 
marine  et  le  directeur  ou  le  receveur  des  douanes 
au  port  du  départ,  un  certificat  de  la  déclaration  par 
lui  faite  dans  leurs  bureaux; 

5°.  Enfin  de  présenter,  à son  retour,  un  certificat 
du  préfet  colonial,  ou  du  préfet  de  l’arrondissement 
maritime,  ou  du  commissaire  do  la  marine,  et  du 
directeur  ou  du  receveur  des  douanes,  s’il  est  allé 
aux  colonies  françaises;  du  commissaire  des  rela- 
tions commerciales  s’il  est  allé  en  pays  étranger , 
attestant  »°.  qu’il  a exhibé  les  certificats  et  décla- 
rations ci-dessus  exigés  ; a°.  qu’il  a mis  à terre  et 
rendu  dans  le  port  où  il  a abordé  la  quantité  de 
morue  chargée  à son  bord. 

7.  La  prime  Accordée  pour  la  morue  portée  di- 
rectement du  lieu  de  la  péclie  en  Espagne,  en  Por- 
tugal , en  Italie  et  aux  colonies , sera  payée  aux  coiw 
ditions  portées  en  l’art.  4,  et,  en  outre,  à la  chargo , 

i°.  Que  le  capitaine,  assisté  de  trois  principaux 
officiers  mariniers  ou  matelots  de  son  bâtiment, 
fera  au  commissaire  des  relations  commerciales,  nti 
préfet  colonial  ou  maritime,  ou  au  commissaire  de 
la  marine  du  port  où  il  abordera , 1a  déclaration  du 
lieu  où  il  a peclié,  de  la  quantité  de  morue  qu’il  a 
à bord,  du  nom  du  port  du  départ  de  Franco,  du 
navire  et  de  l’armateur; 

a°.  De  représenter  aux  mêmes  fonctionnaires  pu- 
blics l’ex]>édition  de  la  déclaration  qu’il  aura  dû 
faire  avant  son  départ,  en  vertu  de  l’art.  5,  du  lieu 
où  il  voulait  so  rendre  ; 

3*.  De  (aire  faire,  en  présence  d’un  employé  de 
la  marine  qui  lui  sera  désigné,  ou  d’un  dos  secré- 
taires du  commissaire  des  relations  commerciales, 
le  déchargement  et  la  pesée  de  sa  cargaison; 

4”.  De  rapporter  un  certificat  du  préfet  colonial 
ou  maritime  ,ou  d’un  commissaire  de  la  marine  , ou 
commissaire  dos  relations  commerciale*  , portant 
u’il  a fait  les  déclarations  et  représentations  ci- 
essus,  et  énonçant  la  quantité  de  morue  déchargée, 
pesée  et  vendue  dans  Le  port. 

8.  Les  déclarations  et  certificats  exigés  par  les  ar- 
ticles ci-dessus,  seront  conformes  aux  modèles  joints 
au  présent  arrêté. 

9.  Les  préfets  ou  commissaires  de  la  marine  du 
lieu  du  départ  de  France  ou  de  l’arrivée  aux  colo- 
nies, seront  tenus  i°.  d’enregistrer  ledits  certifi- 
cats et  déclarations  sur  un  registre  tenu  à cet  effet  ; 
a°.  d’en  envoyer  sans  délai  les  expéditions,  par  du- 
plicata, au  ministre  de  la  marine  et  des  colonies, 
lequel  en  transmettra  utie  au  ministre  do  l’intérieur. 

10.  Les  commissaires  des  relations  commerciales 
les  adressèrent,  par  duplicata,  au  ministre  des  rela- 
tions extérieures,  qui  les  transmettra  au  uiinistre  de 
l'intérieur  et  à celui  de  la  marine. 

it.  Les  directeurs  ou  receveurs  des  douanes  au- 
ront des  registres  pareils  à ceux  dont  la  tenue  est 
prescrite  par  l’art.  8,  et  feront  l’envoi  des  déclara- 
rations  et  certificats  qu’ils  y enregistreront,  par  du- 
plicata, au  ministre  des  finances,  qui  eu  trans- 
mettra un  au  ministre  de  l’intérieur,  et  l’autre  à 
celui  de  la  marine  et  des  colonies. 

ta.  Le  ministre  de  l'intérieur  confrontera  les  ex- 
péditions qui  lui  seront  ainsi  parvenues  avec  celles 
que  lui  représenteront  les  armateurs  ou  capitoiuos  1 


si  elles  sont  conformes  entra  elles,  régulièrement 
faites  et  délivrées,  il  fera  payer  la  prime  accordée, 
dans  le  délai  d’un  mois,  ainsi  qu’il  est  dit  à l’art.  4- 

Si  1»*  ministre  de  la  marine  découvre  quelque  ir- 
régularité ou  fraude  dans  les  pièces  qui  lui  seront 
adressées,  il  en  préviendra  sans  délai  le  ministre  de 
l’intéiieur. 

i3.  Les  formes  pour  justifier  que  l’huilo  et  la 
rogue  proviennent  de  leur  pèche  seront  les  mêmes 
que  celles  portées  en  l’arrêté  du  9 nivûse  dernier, 
relatif  à la  prime  accordée  pour  la  pêche  de  la 
baleine. 

Titre  III.  — Des  droits  (Centrée  en  France  et  aux 
colonies  sur  la  morue  de  pèche  étrangère. 

i4*  Il  sera  perçu,  pendant  3 ans,  à compter  de 
la  publication  du  présent  arrêté . aux  colonies  fran- 
çaises, un  droit  d’entrée  de  6 francs  par  5 myria- 
grammes  de  morue  sèche  et  poisson  salé  de  pêche 
étrangère,  indépendamment  «les  droits  locaux  ac- 
tuels ou  a venir. 

15.  Les  droits  d’entrée  en  France,  sur  la  morue 
de  pêche  étrangère,  continueront  d’être  perçus  sui- 
vant le  tarif  actuellement  existant. 

16.  Les  ministres  des  relations  extérieures,  de 
U marine , des  finances  et  de  l’intérieur , sont  char- 
gés, chacun  en  ce  qui  le  concerne,  de  l’exécution  du 
présent  arrêté,  qui  sera  inséré  au  Bulletin  dés  lois. 


1802.  3 juin  ( 17  prairial  an  10). 


ARRÊTÉ  additionnel  à celui  du  17  ventôse  an  10 
sur  la  pêche  de  la  morue. 

Les  Consuls,  etc. 

Vu  la  pétition  des  députés  du  commerce  do  Dun- 
kerque , le  conseil  d’état  entendu , 

Arrêtent  ce  qui  suit  : 

Art.  /•.  Los  dispositions  de  l’arrêté  du  17  ven- 
té se  dernier,  en  faveur  des  armateurs  pour  la  pèche 
de  la  morue  au  banc  de  Terre-Neuve,  appelée  petite 
pèche,  portées  au  $ 1 de  l’art.  i«r.,  lit.  I,  et  dans 
les  autres  articles  de  l’arrété  applicables  à cette  pè- 
che, sont  déclarées  communes  aux  armateurs  pour 
la  pèche  de  la  morue  à La  cûte  d’Islande  et  au  banc 
appelé  vulgairement  Pagre-Banc. 


1802.  6 juin  (17  prairial  an  10). 

ARRÊTÉ  interprétatif  de  celui  du  9 nivôse  an  10, 
concernant  les  primes  accordées  pour  l’encoura- 
gement de  la  pêche  de  la  baleine. 

Les  Consuls,  etc.,  sur  le  rapport  du  ministre  de 
l’intérieur  ; 

Vu  l’arrêté  du  9 ni  vête  dernier,  qui  accorde  des 

f»  ri  mes  pour  l'encouragement  de  la  pêche  de  la  ba- 
eine  ; — Vu  les  réclamations  des  armateurs  du  port 
de  Dunkerque  autres  porU  do  la  république,  ten- 
dant â obtenir  la  modification  des  art.  2 , 6 et  8 du- 
dit arrêté  le  'conseil  d’état  entendu, 

Arrêtent  : 

Art.  1er.  La  prime  sera  payée  sur  le  nombre  de 
touneaux  que  pourra  porter  le  bâtiment  sans  aucune 

75- 
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ücduction  ; à l’effet  de  quoi,  il  sera  jaugé  contradic- 
toirement par  le  jaugeur  des  douanes  et  celui  de  1a 
marine  du  port  du  départ. 

2.  Les  deux  tiers  de  l’état-major  pourront  être 

pris  parmi  les  étrangers,  comme  les  deux  tiers  des 
matelots  de  l’équipage.  « . 

3.  I^e  mode  de  paiement  de  la  prime  établie  par 
l’art.  6 de  l’arrêté  du  9 nivôse  est  maintenu. 

4*  Les  ministres  dé  la  marine  et  de  l’intérieur 
sont  chargés,  chacun  en  ce  qui  le  concerne,  de  l’exé- 
cution du  présent  arrêté,  qui  sera  inséré  au  Bulletin 
fies  lois. 

L«  Roi,  h *on  retour  dans  scs  Etats,  s'est  occupé  de  rani- 
mer lo  irle  des  armateur*  pour  cette  pèche , qui  a été  l’objet 
des  ordonnances  des  8 février  iBiti,  i4  février  1819,  11  dé- 
cembre i8ii  , & février  i8i3  et  i4  février  16 sa. 

1 8c2.  i a octobre  (20  vendémiaire  an  ai).  — Ann  Été 
qui  autorise  les  armateurs  rie  Dunkerque , pour 
la  pêche  de  la  morue  sur  les  cdtes  d'Islande , à 
faire  entrer  dans  cette  ville  20,000  quintaux  de 
sel  d* Espagne , pour  ta  salaison  de  cetle  morue . 
(Bulletin  des  lois,  n°.  227.) 

j8o3.  »3  janvier  (22  niiâse  en  11).  — arrête 
qui  autorise  une  juridiction  de  prud'hommes-pé- 
cheurs à Vile  d' Elbe.  V.  Pèche  maritime, IP.  par- 
tie,S 19,  n°.  10 , p.  4»3. 
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i8o3.  2 février  ( i3  pluviôse  an  1 » ). 

ARRÊTÉ  qui  accorde  une  prime  pour  la  pêche  I 
du  hareng . 

Le  Gouvernement,  etc. , sur  le  rapport  du  mi- 
nistre de  l’intt  rieur,  le  conseil  d’état  entendu, 
Arrête  : 

Ait.  Ier.  La  pêche  du  hareng  continuera  à être 
libre  et  non  limitée,  conformément  à Li  loi  du 
i5  vendémiaire  on  2. 

2.  11  sera  accordé  aux  armateurs,  pour  la  pêche 
du  hareng  d’automne,  une  prime  de  5o  francs  par 
homme , dans  tous  les  cas  où  le  bateau  pêcheur  sera 
du  port  de  25  tonneaux  au  moins,  et  aura  un  cqui- 
poge  de  20  hommes  et  au-dessus. 

3.  Cette  prime  sera  payée  par  le  ministre  de  l’in- 
térieur sur  les  fonds  mis  à sa  disposition  pour  l’en- 
courage ment  des  pêches  nationales,  à la  fin  de 
chaque  campagne,  sur  la  présentation  du  rôle  d’é- 
quipage, certifié  par  le  commissaire  de  la  marine, 
d’après  les  revues  d’armement  et  désarmement  qu’il 
aura  passées , et  à la  charge  par  les  armateurs  de  se 
conformer  aux  dispositions  prescrites  par  les  art.  4 
et  5 du  tit.  111  de  l’arrêté  du  gouvernement,  du 
17  ventôse  on  10,  relatif  «ux  primes  pour  l’encou- 
ragement de  la  pèche  de*  la  morue. 

4.  11  sera  apposé,  par  les  préposés  des  douanes, 

une  marque  nationale  sur  chaque  baril  de  harengs 
provenant  de  1«  pèche  d’automne.  Cette  marque  ne 
pourra  être  apposée  que  depuis  le  i5  fructidor  jus- 
qu’au 5 pluviôse)  elle  portera  ces  mots  : Pèche 
d’automne , année,. 

5.  Ceux  qui  auront  mis  en  fraude  du  hareng-gai 
dans  les  barils  qui  se  présenteront  4 la  marque  en- 
courront la  peine  de  la  confiscation  et  d’une  amende 


de  1,000  francs,  qui  sera  double  et  triple  en  cas  de 
première  et  deuxième  récidives.  * -i.r 

6.  Il  sera  perçu  un  droit  de  i5  centimes  par  be* 

ril  sur  lequel  on  apposera  lo  marque.  1,‘- 

7.  Dans  chaque  ville  où  il  se  fait  des  arroemens 
pour  la  pêche  du  hareng  d’automne,  cinq  armateurs 
pour  cette  pêche , désignés  par  le  préfet  du  dépar- 
tement , proposeront  un  projet  de  réglement  sur  les 
tortues  4 suivre  pour  les  vérifications  préalables  à 
l’apposition  de  la  marque. 

8.  La  prime  contre  fea  contrefacteurs  de  la  mar- 

que sera  la  mémo  que  celle  établie  contre  les  con- 
trefacteurs du  timbre  national.  . ^ ■ 

2.  Les  commissaires  du  gouvernement  près  les 
unaux  criminels,  leurs  substituts  et  tous  les  of- 
ficiers de  police,  poursuivront  d’office  les  prévenus 
du  délit  de  contrefaçon.  <.  , 

io.  Les  ministres  de  l’intérieur,  delà  marine  et 
des  finances  sont  chargés  de  l’exécution  du  présent 
arrêté,  qui  sera  inséré  au  Bulletin  des  lois. 

A cet  arrêté  a succédé  tin  décret  du  ï octobre  1810  , por- 
tant règlement  sur  la  pêche  du  hareng  et  du  maquereau , le- 
quel a été  suivi  d’une  ordonnant»»  royale,  du  i4  août  1816» 
qui*  refoudu  les  précédeus  règlement. 
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1 8o3 . 4 février  ( 1 5 pluviôse  an  1 1.) . 

A URL  TÉ  contenant  réglement  sur  la  police  de  la 
pèche  de  la  morue  d Vile  de  Tcrre  ücuve. 

Le  Gouvernement,  etc.,  curie  rapport  du  mi- 
mistre  de  la  marine  et  des  colonies,  le  conseil  d’état 
entendu  , 

Arrête  î fcw?  . 

Concession  des  places. 

• . ' jiTrV  ' ' • ' " 

Art.  Ie».  Les  havres  et  places,  avec  leurs  grèves 
(ou  graves)  en  dépendantes,  aux  côtes  de  l’ile  de 
Terre-Neuve , ne  seront  plus  au  choix  du  premier 
arrivé  ni  du  premier  occupant. 

2.  Les  armateurs  qui  se.  proposent  d’expédier 
des  navires  pour  la  pêche  de  la  morue  aux  côtes  de 
Terre-Neuve,  ou  les  correspondans  desdits  arma- 
teurs, se  réuniront  4 Saint-Malo , le  10  ventôse  pro- 
chain, sous  la  présidence  du  commissaire  principal 
de  marine)  et  les  opérations  auxquelles  ils  procéde- 
ront seront  terminées  10  jours  après  cette  réunion. 

3.  Cette  assemblée  dressera  un  état  des  havres 
et  places  qui  étaient  ordinairement  occupés  par  des 
capitaines  français  avant  la  dernière  guerre.  Cet 
état,  qui  désignera  le  nom  et  le  nombre  de  chaque 
place  dans  chaque  havre,  indiquera  le  nombre  de 
bateaux  pêcheurs  auquel  chaque  place  peut  suffire. 

Cet  état  sera  envoyé  au  miuistrc  de  la  marine  et 
des  colonies. 

4.  Les  armateurs  des  villes  maritimes  qui  se  pro- 
posent d’envoyer  cette  année  des  navires  à la  pêche 
à la  côte  de  Terre -Neuve  feront  au  commissaire 
principal  de  marine  la  déclaration  du  nombre  des 
navires  et  des  bateaux  que  chacun  d’eux  doit  armer, 
ainsi  que  celle  du  havre  où  ils  désirent  les  envoyer; 
il  sera  dressé  procès-verbal  de  ces  déclarations» 

5.  Si  deux  ou  plusieurs  armateurs  prétendent  à- 
la-fois  4 l’occupation  d’une  place  où  leurs  embar- 
cations ne  pourraient  être  rassemblées  sans  qu’il  e* 
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résultât  pour  eu*  un  préjudice  mutuel,  et  si  ces  ar- 
mateurs ne  se  concilient  pas  sur  le  choix  des  places  , 
il  sera  décidé  par  la  voie  du  sort  entre  les  divers 
concurrent» 

6.  Alors  le;  tirage  des  places  s'effectuera  ainsi  qu’il 
suit,  en  présence  du  commissaire  principal  de  ma- 
rine et  des  armateurs  réunis;  il  sera  tait  autant  de 
bulletins  qu’il  y aura  de  navires  pour  chaque  arma- 
teur prétendant  à la  même  place,  et  le  nom  de  cha- 
que navire  sera  mis  sur  chaque  bulletin. 

Cea  bulletins  seront  mis  dans  un  vase  , et  la  place 
sera  adjugée  au  navire  dont  le  nom  sortira  le  premier. 

Si  les  armateurs  réunis  ne  se  conciliaient  point 
pour  s’assigner  respectivement  les  places  dont  l’état 
sera  dressé  conformément  à l'art.  3,  il  sera  mis  dans 
uu  vase  autant  de  bulletins  qu’il  y aura  de  navires 
dans  l'expédition  générale.  Ces  bulletins  seront 
tirés  en  présence  de  tous  les  armateurs  réunis;  au 
furet  à mesure  que  le  nom  du  navire  sortira,  son  ar- 
mateur lui  choisira  une  place,  et  ainsi  de  suite  jus- 
qu’au dernier. 

7.  11  sera  dressé  procès-verbal  du  tirage  au  sort 
autorisé  par  les  deux  articles  précédens. 

8.  Aussitôt  que  les  diverses  places  à occuper  à la 
côte  do  Terre-Neuve  par  les  capitaines  français  au- 
ront été  déterminées,  soit  par  les  conventions  et  ar- 
rangemens  conciliatoiros,  soit  par  la  voie  du  sort,  il 
sera  dressé  un  tableau  de  la  répartition  des  havresi 
places  et  grèves  adjugés  à chaque  navire. 

9.  Ce  tableau  , rédigé  suivant  le  plan  topographi- 
que de  la  côte  que  les  Français  ont  le  droit  d’occu- 
per conformément  aux  traités,  présentera  le  nom  de 
chaq  ue  havre  ; 

L'étendue  de  l » grève  qui  dépend  de  chaque  place  ; 

Le  nombre  de  bateaux  auquel  chaque  place  peut 
suffire ; * 

Les  noms  des  armateurs  auxquels  chaque  place 
aura  été  adjugée  ; 

La  ville  où  ils  sont  domiciliés  ; 

Les  noms  des  ns  vires  ; 

Leur  port  en  tonneaux  ; 

La  force  de  leur  équipage; 

Le  nombre  de  bateaux; 

Le  port  d’où  chaque  navire  devra  être  expédié,  et 
la  désignation  du  havre  qui  lui  aura  été  assigne. 

10.  Ce  tahleau  de  répartition  sera  adressé  au  mi- 
nistre de  la  marine  et  des  colonies;  il  sera  imprimé 
et  rendu  public. 

11.  Chaque  armateur  conservera,  {tendant  3 ans , 
la  jouissance  du  havre  et  de  la  place  qui  lui  auront 
été  adjugés , tant  qu’il  continuera  d’expédier  le 
même  nombre  de  navires,  de  bateaux  ou  d'hommes 
pour  la  pêche  de  la  morue. 

Il  conservera  pendant  le  même  temps  la  propriété 
des  échafauds,  dépendances*  et  grèves  qu'il  aura  oc- 
cupés et  fait  préparer  dès  cette  année. 

12.  Les  3 années  expirées,  il  sera,  conformément 
aux  art.  5 et  6,  procédé  par  la  voie  du  sort  au  par- 
tage des  places,  à moins  que  les  armateurs  ne  soient 
d'accord  entre  eux  à conserver  celles  qu’ils  occu- 
paient ; ce  qui  sera  constaté  par  un  nouveau  procès- 
verbal  , on  présence  du  commissaire  principal  de 
marine  à Saint-Malo. 

s 3.  11  sera  délivré,  dès  cette  année,  à chaque 
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armateur,  un  bulletin  de  mise  en  possession,  con- 
tenant le  nom  du  havre  et  de  la  place  qui  leur  au-' 
ront  été  concédés  pour  chaque  navire;  et  dans  le  cas 
où  lesdites  places  ne  seraient  pas  déjà  désignées,  le- 
dit bulletin  contiendra  les  renseigne  mens  néces- 
saires pour  constater  et  faire  facilement  reconnaître 
la  place  adjugée  à l’armateur. 

14.  Le  commissaire  principal  de  marine,  k Saint- 
Malo,  adressera  un  état  de  ces  bulletins  aux  admi- 
nistrateurs des  ports  d’où  les  navires  seront  ex- 
pédiés. 

15.  Les  échafauds,  leurs  dépendances  et  grèves  , 
tels  qu’as  se  trouveront  à l’arrivée  des  navires  , ap- 
partiendront, dès  le  moment  que  la  répartition  dos 
places  aura  été  faite  conformément  aux  art.  4 , 5 et  6 
du  présent  réglement,  au  navire  auquel  chaque 
place  aura  été  adjugée,  ou  k un  autre  navire  armé  en 
remplacement  par  le  mémo  armateur,  quel  que  soit 
le  nombre  de  bateaux  qu’il  équipe  en  plus  que  lors 
de  l'armement  du  premier  navire.  Si  ledit  armateur 
équipe  moins  de  bateaux,  il  y aura  lieu  au  partage 
de  la  grève,  seulement  en  raison  du  moindre  nom- 
bre de  bateaux. 

Ainsi,  dans  le  cas  où  un  navire  qui,  en  l’an  1 1 , 
aurait  occupé  une  place  pour  20  bateaux,  et  qui  en 
l'an  12  serait  remplacé  par  un  navire  qui  n’occupe- 
rait que  10  bateaux,  le  capitaine  devra  céder  la 
moitié  de  la  grève  qu’il  occupait  précédemment.  Si 
le  navire  auquel  la  place  a été  adjugée  pour  l’an  1 1 
n'est  pas  expédié  ou  remplacé  la  seconde  année  , sa 
place  sera  réputée  vacante,  et  pourra  être  concédée 
à ceux  qui  la  réclameront,  sans  que  le  premier  con- 
cessionnaire qui  l’aura  abandonnée  puisse  y conser- 
ver aucun  droit  ni  prétendre  k aucune  indemnité. 

16.  Quoique  les  limites  de  chaque  grève  doivent 
être  déterminées  autant  qu’il  sera  possible,  et  ce 
conformément  à l’art.  9 du  présent  réglement, 
deux  capitaines  qui  partageront  la  même  grève  s’ar- 
rangeront à l’amiable  entre  eux  pour  poser  les  li- 
mites dans  lesquelles  ils  devront  respectivement  bc 
renfermer. 

S’ils  ne  parviennent  pas  à s’accommoder,  les  au- 
tres capitaines  du  même  havre , ou  du  havre  le  plus 
voisin  , assigneront,  comme  arbitres,  à chacun  une 
étendue  convenable  à cette  grève,  et  proportion  née 
au  nombre  effectif  de  ses  bateaux. 

Il  sera  dressé  procès-verbal  de  cette  démarcation 
de  limites,  et,  au  retour  de  la  pêche,  une  copie  de 
ce  procès-verbal  sera  remise  à l’administration  de 
la  marine  dans  le  port  d’armement. 

17.  Un  armateur  qui  n’aurait  point  fait  cette  an- 
née les  déclarations  prescrites  par  l’art.  4 du  pré- 
sent réglement , ou  qui , dans  les  années  posté- 
rieures, n’aurait  pas  obtenu,  dons  los  formes  pres- 
crites , un  bulletin  de  mise  en  possession  , ne  pourra 
s’établir  sur  une  grève  déjà  occupée,  ou  qui  serait 
du  nombre  de  celles  indiquées  par  le  tableau  de  ré-* 
partition. 

11  ne  pourra  également  prétendre  au  partage  d’un 
terrain  non  occupé  , mais  qu'un  premier  conces- 
sionnaire aurait  défriché  à neuf , et  disposé  pour  fa- 
ciliter «t  étendre  l’exploitation  de  la  pêche. 

Les  administrateurs  de  la  marine,  dans  les  ports 
d’armement,  ne  délivreront  des  rôles  d’équipage 


598  RÈGLE  MENS  SUR  LA  PÈCHE  MARITIME.  — Année  i8o3. 


aux  navires  destinés  à être  expédiés  pour  la  pêche  de 
la  morue  aux  côtes  de  Mc  de  Terre-Neuve  qu’au  tant 
que  les  armateurs  auront  justifié  qu’ils  sont  mis  en 
possession  d’une  place , conformément  au  présent 
réglement. 

ië.  Lorsque,  postérieurement  à.  l’an  1 1,  un  nou- 
vel armateur  voudra  faire  une  expédition  pour  la 
péchû,  il  devra,  & l’cpoque  du  i®*.  vontdie  au  plus 
tard,  en  prévenir  le  commissaire  principal  de  la 
marine  à Saint-Malo,  et  lui  désigner  la  place  dont 
il  désire  la  concession. 

La  demande  de  ce  nouvel  armateur  serx^ommu- 
niquée  immédiatement,  par  le  commissaire,  aux  au- 
tres armateurs  ou  capitaines  concessionnaires  dans 
le  même  havre. 

S’ils  dédareut  que  la  place  demandée  existe,  ledit 
commissaire  fera  délivrer,  aans  retard,  au  nouvel  ar- 
mateur un  bulletin  do  mise  en  possession,  et  il  un 
rendra  compte  au  ministre  de  U marine. 

Si,  au  contraire,  l’avis  desdita  armateurs  est  né- 
gatif, ledit  commissaire  communiquera  la  demande 
aux  armateur#  au  capitaines  concesrioitnaircs  des 
deux  havres  voisins  de  celui  où  une  place  aura  été 
réclamée  ; et  dans  le  cas  où  la  réponse  de  ceux-ci  se- 
rait également  négative,  U nouvel  armateur  serait 
tenu  de  choisir  une  autre  place  de  la  côte  pour  en 
demander  la  concession. 

Mais  si  l'avis  des  concessionnaires  voisins  était 
opposé  à celui  des  concessionnaires  occupant  un 
havre  dont  une  portion  de  grève  serait  réclamée,  le 
commissaire  principal  de  marine  s’adjoindrait  deux 
armateurs  non  intéressés  à la  réclamation  ; et  après 
avoir  examiné  avec  eux  les  avis  et  représentations 
exposés  de  part  et  d’autre,  il  prononcera  s'il  y a 
lieu  à admettre  ou  rejoter  lu  demande  formée  par  le 
nouvel  armateur. 

Ledit  commissaire  en  rendra  compte  au  ministre 
de  la  marine. 

Capitaines  des  navires  employés  à la  pêche  de  la 
morue  sur  les  cotes  de  Vile  de  Terre-Neuve . 

19.  Le  capitaine  le  plus  ancien  remplira  doréna- 
vant les  fonctions  qui  étaieut  précédemment  attri- 
buées au  capitaine  le  premier  arrivé. 

20.  H est  spécialement  chargé  de  maintenir  la 
discipline,  la  police  et  le  bon  ordre  dans  le  havre; 
d’assurer  ù chaque  capitaine  la  jouissance  du  havre 
et  de  l’étendue  de  grève  qui  lui  sont  assignés  *,  d’ins- 
pecter les  fileta;  de  veiller  à la  sûreté  des  mouillages 
et  rades;  de  recevoir  les  plaintes  des  capitaines  pé- 
cheurs et  d’y  faire  droit,  lorsqu’il  est  compétent 
pour  les  juger,  après  avoir  toutefois  vérifié  les  laits 
et  acquis  des  preuves,  autant  qu’il  lui  est  possible. 

H préside  toutes  les  réunions  de  capitaines  qui 
peuvent  avoir  lieu  dans  le  havre;  il  termine,  comme 
prud'homme -arbitre  et  sans  frais,  les  contestations 
«qui  peuvent  s’élever  entre  las  capitaines  ; il  ne  peut 
exiger  aucune  rétribution  ni  émolumens  des  capi- 
taines pécheurs  ; il  garde  minute  des  décisions  qu’il 
prononce;  il  constate,  par  des  procès-verbaux, 
toutes  les  contraventions  au  présent  réglement  com- 
mises pendant  la  durée  de  la  pèche  ; il  signe  ces 
procès-verbaux  et  les  fait  signer  par  les  officiers  et  le 
maître  d’équipage,  et,  à son  retour,  il  doit  remettre 


lesdites  décisions  et  procès-verbaux  à l’adminisfra* 
teur  de  la  marine  dans  le  port  d’où  il  est  parti. 

il  remettra  aussi  audit  administrateur  un  rapport 
détaillé  sur  la  navigation , et  sur  tout  ce  qui  peut 
intéresser  l’amélioration  de  la  pèche. 

ai.  Si  le  capitaine  prud’homme  étair  lui-même 
intéressé  dans  une  coutcsUtion  , ou  s’il  est  absent , 
elle  sera  portée  et  sounme  au  jugement  du  prud’- 
homme du  havre  le  plu»  voisin. 

aa.  Lorsque  les  hètimens  de  l’État  sont  en  sta- 
tion sur  les  côtes  de  Me  de  Terre-Neuve , et  que  le 
capitaine  prud'homme  a eu  connaissance  des  délit» 
qui  sont  du  ressort  de  la  police  correctionnelle , il 
les  dénonce  au  commandant  desdits  bâliincns,  et 
provoque  contre  les  délinquant  les  peines  pronon- 
cées par  les  lois  sur  la  discipline  des  • quipones. 

a3.  S’il  est  commis  des  délits  qui,  en  r rance , 
seraient  du  ressort  des  tribunaux  criminels,  le  ca- 
pitaine prud’homme  remplit  les  fonctions  de  juge  de 
paix  : if  forme  la  première  instruction  ; il  veille  à 
ce  que  le  prévenu  ne  puisse  s’évader  ; et  à son  ar- 
rivée , il  remet  les  pièces  au  commissaire  du  gouver- 
nement près  le  tribunal  criminel. 

a4*  La  répartition  des  havres  et  places  devant  être 
déterminée,  conformément  au  présent  réglement, 
avant  le  départ  des  navires,  l’intérêt  que  chaque 
capitaine  avait  à aborder  le  premier  n’existe  plus  : 
néanmoins  il  est  défendu  aux  capitaines  de  navires 
expédiés  pour  la  pèche  de  ha  morue  , sous  peine  do 
1,000  francs  d’amende  (ordonnance  du  8 mars 
1702),  d’appareiller  et  de  laire  fonte  pour  la  côte  de 
Terre-Neuve  avant  le  3o  germinal  ; il  leur  est  éga- 
lement défendu , sous  la  même  peine , d’expédier 
des  bateaux  ù leur  arrivée  sur  la  côte,  si  le  navire 
en  est  éloigné  de  plus  de  a lieues,  et  même  ù uue 
plus  courte  distance  s’il  y a banquise  formée  1 ce 
ai  sera  constaté  par  les  journaux  des  capitaines  et 
es  officiers. 

a5.  Chaque  capitaine  recevra,  avant  son  départ 

fiour  Me  de  Terre-Neuve,  do  l’administrateur  de 
a marine,  dans  le  port  d’où  il  sera  expédié,  un  bul- 
letin de  miae  en  possession,  conforme  au  modèle 
ci-après.  Il  sera  tenu  d’exhiber  ledit  bulletin  au  ca- 
pitaine prud’homme  du  havru  où  il  devra  être  placé* 

PÊCHE  DE  LA  MORUE. 


CÔTE  DE  TERRE-NEUVE. 


Bulletin  de  mise  en  possession. 

Le  navire  le,  • • * . appartenant  au  C 

de commandé  par  le  C.  • • • *du  port 

de tonneaux,  ayant hommes  d'équi- 

page, devant  armer  et  équiper,  , « .bateaux. 

Le  présent  Bulletin  a été  délivré  par  le 

de  marine , au  (?...  . .capitaine  du  navire  te 

conformément  au  réglement  du  *5  pluviôse 

an  XJ , pour  constater  que  ledit  capitaine  a le 

droit  d'occuper , dans  le  navre  de la  place 

et  dépendances  nommée qui  a été  adjugée 

audit  navire , avec  faculté  de  Jouir  de  ladite  place 
pendant  trois  ans  y sans  troubles  ni  empêchement % 
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Sont,  en  conséquence , requis  tous  ceux  qui  sont 
chargés  de  concourir  à P exécution  dudit  réglement 

(f  aider  et  de  maintenir  ledit  C capitaine  du 

navire  le dans  la  possession  et  jouissance 

de  la  place  , sous  peine , par  les  contrevenons , de 
cinq  cents  francs  ay  amen  de  ( article  IV , titre  VJ, 
livre  V de  V ordonnante  du  mois  d'août  1 66 1 , ; et  de 
tous  dommages  et  intérêts  qui  pourraient  être,  au 
retour  en  France , réclamés  auprès  des  tribunaux. 

Pfata.  Si  la  placir  conrédèe  ne  peut  être  nominativement 
désignée,  *a  position  topographique,  son  étendue  et  se»  li- 
mites devront  être  indiquées  avec  assez  de  détails  pour 
qu'elle  soit  facilement  reconnue,  et  pour  prévenir  toute 
contcstatiou  entre  les  capitaines  pécheurs. 

26.  U cet  défendu  à tout  capitaine  de  navire  ex* 
pédié  pour  la  pécha  de  U tnûrua  d'occuper  un 
navre  ou  une  grève  dont  la  concession  ne  sera  pas 
constatée  par  un  bulletin  de  mise  en  possession , 
sous  la  peine  portée  ci-dessus  et  d’interdiction  du 
commandement. 

27.  Chaque  capitaine  expédié  pour  les  côtes  de 
Terre-Neuve  sera  muni  d’un  exemplaire  du  présent 
réglement,  Ainsi  que  d’un  exemplaire  du  tableau  do 
répartition  prescrit  par  l'art.  9. 

26.  Il  est  défendu  à tout  capitaine,  sous  peine  de 
5oo  francs  d'amende,  do  jeter  du  lest  dans  les  ha- 
vres) de  s'emparer  des  sels  et  huiles  qui  auraient  pu 
être  laissés  l'année  précédante  ) de  rompre,  trans- 
porter ou  dégrader  les  échafauds  et  leurs  dépen- 
dances qui  se  trouveront  dressés  à la  côte  (art.  7, 
tit.  VI,  liv.  X de  l’ordonnance  du  moi*  d'août  1 661)) 
U est  môme  expressément  recommandé  à tout  ca- 
pitaine d'améliorer  la  place  qu'il  occupe. 

29.  Il  est  défendu  également  à tout  capitaine  de 
s'emparer  des  chaloupes  et  bateaux  qui  aéraient 
échoués  sur  la  côte  , sans  un  pouvoir  spécial  des 
propriétaires  de  chaloupes,  à peine  d’en  payer  le 
prix , et  de  5o  francs  d'amende. 

Mais  si  les  propriétaires  des  chaloupes  et  bateaux 
ne  s'en  servent  pas  ou  n'on  ont  pas  disposé,  ceux 
ui  en  auront  besoin  pourront,  avec  la  permission 
u capitaine  prud'homme,  s'en  servir  pour  faire  leur 
pèche,  à condition  qu'à  leur  retour  ils  en  paieront 
• le  loyer  aux  propriétaires. 

Les  capitaines  qui  auront  employé  ces  chaloupes 
et  bateaux  seront  tenus  de  remettre  au  prud'homme 
du  havre,  et  en  sou  absence  à un  capitaine  voisin, 
un  état  contenant  le  nombre  des  chaloupes , avec  la 
soumission  d'en  payer  le  loyer,  de  les  remettre  au 
propriétaire  s'il  arrive  à la  côte,  ou  à tout  autre 
ayant  pouvoir  du  propriétaire. 

Si  les  chaloupes  et  bateaux  no  sont  nas  remis  au 
propriétaire  pendant  la  durée  de  la  pèche,  les  capi- 
taines qui  les  auront  employés  seront  tenus  de  les 
faire  écnouer  en  lieu  de  sûreté)  de  le  faire  constater 
r un  certificat  délivré  par  le  capitaine  prud*- 
mme,  et,  en  son  absence,  par  le  certificat  d'un 
autre  capitaine.  [Art.  6,  9,  to,  11,  tit,  VJ,  lie.  V 
de  V ordonnance  de  1661.) 

30.  Les  capitaines  seront  tenus  de  procurer  aux 
commandans  des  bàtimens  de  l'état  employés  eu 
station  sur  les  côtes  de  l'iie  de  Terre-Neuve,  tous 
les  rauscigjiemens  et  détails  que  ces  officiers  leur 


demanderont  sur  l'exploitation  de  la  pécbe  j sur  la 
police  observée  par  les  pécheurs)  sur  le  nombre  et 
l'état  de  leurs  navires,  de  leurs  bateaux,  do  leurs 
équipages. 

Instrument  de  pêche. 

3 1 „ L'usage  d«*s  filets  appelés  hallopcs  est  défendu 
dans  toute  l'étendua  des  pêcheries  françaises  à la 
côte  do  Terre-Neuve. 

за.  Pour  prendre  le  poisson  appelé  capelan , ou.  , 
celui  nommé  lançon  , servant  l'un  et  l'autre  d 'appât 

à la  morue , il  ne  pourra  être  employé  que  des  seines 
ayant  6 <1  900  mailles  de  hauteur,  et  3o  brasses  de 
longueur  lorsqu'elles  seront  montées. 

33.  11  est  défendu  de  se  servir  de  seines  à capelan 
et  à.  lançon  autrement  qu'au  moulinet,  et  sans  ja- 
mais déborder  à terre. 

34*  11  est  défendu  de  couler  entièrement  les  seines 
ou  d'en  ajouter  deux  ensemble,  de  manière  à ce 
qu'elles  raclent  sur  le  fond. 

35.  L'usage  des  seines  à morue  est  maintenu. 

зб.  Leur  étendue  sera  à volonté  ) mais  la  gran- 
deur des  mailles  au  sac  ne  pourra  être  au  delà  de 
5o  millimètres  entre  nœuds  au  carré. 

37.  il  est  défendu  de  se  servir  de  seines  à morue 
autrement  qu'au  moulinet,  et  sans  jamais  déborder 
à-  terre. 

36.  Un  bateau  débordant  à la  seine  ne  pourra 
approcher  d'un  bateau  péchant  à la  ligne,  à une 
distance  moindre  que  de  120  brasses. 

39.  A l'instant  qu'un  bateau  à la  seine  débordera 
et  approchera  d*un  bateau  péchant  à U ligne  , à une 
distance  réputée  de  120  brasses,  il  jettera  à la  mer 
un  tangon , qui  restera  pour  mesurer  la  distance  eu 
cas  de  réclamation. 

40.  Un  bateau  péchant  à la  ligne , qui  réclamera 
le  mesurage  des  distances  pour  prétendre  part  au 
coup  de  filet,  jettera  de  son  côté  à la  mer  une  bouée 
mise  sur  son  aussièro , À l’endroit  où  celle-ci  .était 
tournée  à l'avant  du  bateau,  et  il  la  filera  ensuite. 

4».  Le  maître  du  bateau  à la  ligne  se  rendra  à 
bord  du  bateau  de  seiue  pour  y prendre  une  ligne 
de  i5o  brasses,  que  celui-ci  sera  tenu  d'avoir  cons- 
tamment à son  bord,  et  il  demandera  un  Loraine  de 
l'équipage  pour  mesurer  avec  lui  la  distance  d'une 
bouée  à l'autre. 

4a.  Le  refus  fait  par  le  bateau  do  seioe  de  jeter  à 
la  mer  et  de  mesurer  la  distance  emportera  convic- 
tion que  l'espace  est  moindre  de  120  brasses,  et 
obligera  de  droit  ce  bateau  à donner  en  indemnité 
à celui  péchant  à la  ligne  tout  le  poisson  provenant 
de  la  pèche  qu'il  aura  faite  dans  lu  lieu  où  la  con- 
testation s'ost  élevée. 

43.  Sous  peine  de  donner  à son  tour  uuc  bateiée 
do  morue  au  bateau  péchant  à la  seine,  et  mémo  de 
plus  grands  dommages  s'ils  étaient  adjugés,  il  est 
aussi  défendu  au  bateau  péchant  à la  ligne  do  venir 
mouiller  dans  le  circuit  de  la  seine,  m d'en  vonir 
gêner  les  mouvomens,  une  fois  que  le  bateau  de 
seine  aura  prévenu  qu'il  va  déborder , et  qu'il  aura 
effectivement  commencé  à jeter  son  filet  à la  mer. 

4 4*  Toute  demande  en  indemnité  pour  les  laits 
prévus  par  les  articles  ci-dessus  sera  jugée  som- 
mairement, et  sans  appel,  par  les  autres  capitaines 
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du  havre  non  intéressés,  par  leurs  arméniens,  aux 
bAtimens  en  contestation.  Ces  capitaines  seront  con- 
voques et  présidas  par  le  prud’homme  } et  s’il  est 
intéressé  ou  absent,  par  le  capitaine  le  plus  ancien 
d\ige. 

45.  Toutes  contraventions  nu  présent  réglement 
pour  l’usage  des  seines,  soit  de  la  part  des  arma- 
teurs, soit  de  celle  des  capitaines  de  navires,  seront 
punies  par  des  amendes,  conformément  aux  régle- 
mens concernant  les  seines  et  autres  blets  prohibés, 
et  notamment  les  amendes  prononcées  par  les  arrêts 
et  déclarations  do  1725,  1726,  1727  et  1754. 

Ces  amendes  seront  prononcées  par  le  tribunal 
de  commerce  des  villes  où  les  bAtimens  teront  leur 
retour. 

Les  procès- verbaux  constatant  lesdites  contra- 
ventions seront,  à cet  effet,  adressés  ù ces  tribunaux 

fiar  les  capitaines  prud’hommes  qui  en  auront  fait 
e rapport.  ' 

4 6.  Le  produit  des  amendes  sera  versé  dans  la 
caisse  des  invalides  de  la  marine. 

47.  Le  grand- juge  ministre  de  la  justice,  en  ce 
qui  concerne  les  jugement  à prononcer  par  les  tri- 
bunaux, et  lo  ministre  de  la  marine  et  des  colonies, 
pour  tout  ce  qui  est  relatif  à la  police  de  la  pêche 
et  dos  pécheurs,  sont  chargés  de  l’exécution  du  pré- 
sent arrêté,  qui  sera  inséré  au  Bulletin  des  lois. 
V.  les  Ordonnances  des  i3  février  181 5,  8 février 
1816,  21  octobre  1818,  4 octobre  1820,  21  no- 
vembre 1821,  20  février  182a  et  24  février  i8a5. 
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ibo3.  12  mars  (21  ventôse  an  11). 

LOI  qui  prohibe  la  pêche  dite  pèche  aux  bœufs  ou  à 
U drége,  et  la  pêche  au  gangui. 

Art.  i«r.  La  pêche  dite  pêche  aux  bœufs  ou  d la 
drége,  et  celle  connue  sous  le  nom  de  pêche  au 
gangui,  sont  prohibées. 

2.  Tout  contrevenant  sera  condamné  À 3 00  francs 
d’amende,  au  profit  de  la  caisse  des  invalides  de  la 
marine.  Les  filet*  qui  auront  servi  A ces  pêches  se- 
ront brûlés,  et  les  bateaux,  agrès  et  apparaux  se- 
ront séquestrés  pour  sûreté  du  paiement } ils  seront 
même  vendus  pour  opérer  ledit  paiement,  s’il  n’a 
été  autrement  effectué  dans  la  quinzaine  , à compter 
du  jour  de  la  signification  du  jugement  de  condam- 
nation. 

3.  En  cas  d’une  première  récidive , l’amende  sera 
double  ; en  cas  d’une  seconde  récidive , elle  sera 
triple}  et  ainsi  de  suite. 

Exrosi  des  mottes  de  la  loi  qui  prohibe  la  pêche 
mnnue  sous  les  noms  de  pêche  aux  bœufs  ou  A la 
drége  et  au  gangui. 

La  première  de  ces  pêches,  celle  connue  sous  les 
noms  de  pêche  aux  bœufs  ou  à la  dreige , se  fait  avec 
des  filets  dont  les  mailles  sont  infiniment  étroites. 

Ces  filets,  qui  touchent  au  fond  de  la  mer,  sont , 
A leurs  deux  extrémités,  remorqués  par  deux  ba- 
teaux. Tirés  ensuite  avec  autant  de  force  que  de  vi- 
tesse , ils  ne  laissent  échapper  aucune  espèce  de 
poissons}  et  la  violence  du  mouvement  est  telle, 


que  non  - seulement  ces  filets  enlèvent  lo  varech  et 
les  autres  herbes  marines  qui  servent  de  retraite  et 
d’abri  aux  poissons  de  tout  Age,  mais  encore  que, 
par  le  resserrement  qui  s’opère  daus  leurs  mailles, 
ils  11e  permettent  aucune  issue  au  frai,  et  le  détrui- 
sent même  par  la  compression  de  la  vase  dans  la- 
quelle il  se  trouve. 

La  pêche  au  gangui,  autre  socte  de  filet  traînant, 
est  non  moins  préjudiciable.  Comme  la  première, 
elle  anéantit  l’aliment  de  la  pêche  et  les  germes  de 
sa  reproduction. 

A cos  inconvéniens  qui  sont  graves  sans  doute, 
vient  s’en  joindre  un  autre  dont  les  conséquences 
sont  également  funestes.  Par-tout  où  ces  pêches  ont 
lieu,  toutes  les  autres  ^pèces  de  lâches  sont  aban- 
données , parce  qu’elles  ne  leur  Laissent  aucun  es- 
poir de  succès.  Il  résulte  de  là  que  les  pêcheurs 
quittent  leur  profession  } que  les  jeunes  gens,  aux- 
quels elle  n’offre  plus  le  mémo  attrait , sont  dé- 
tournés de  la  carrière  maritime  ù laquelle  ils  se  se- 
raient voués } et  que  l’État  perd  ainsi  des  mate- 
lots, dont  la  pêche  était  en  quelque  sorte  l’école 
primaire. 

Toutes  ces  considérations  n’avaient  point  échappé 
aux  auteurs  des  anciens  réglemens  sur  la  marine. 
Ces  réglemens  avaient  consacré  les  dispositions  que 
veut  taire  revivre  aujourd’hui  la  loi  que  le  gouver- 
nement propose. 

L’Assemblée  constituante  en  avait  également  senti 
la  nécessité.  Par  un  premier  décret,  en  1790,  elle 
confirma  ces  mêmes  uispositiôn»  : elle  crut  ensuite 
devoir  y apporter  quelques  modifications.  Mais  ces 
modifications,  l’expérience  l’a  prouvé,  ont  entraîné 
tous  les  inconvéniens  que  les  anciens  réglemens 
avaient  prévenus,  et,  de  toutes  parts,  elles  ont  ex- 
cité les  plus  vives  réclamations  contre  l’usage  d’un 
procédé  de  pêche  que  réprouve  puissamment  L’inté- 
rêt de  U chose  publique. 

Tels  sont,  citoyens  législateurs,  les  motifs  sur 
lesquels  est  établie  la  loi  que  nous  vous  présentons 
au  nom  du  gouvernement , et  dont  il  pense  que  la 
discussion  doit  s’ouvrir  le  21. 

i8o3.  1 5 juin  (26  prairial  an  11).  — arrête 
qui  autorise  une  juridiction  de  prit  d’hommes -pê- 
cheurs à la  seine.  V.  Pêche  maritime , IP.  partie, 

$l9  y IP.  IX. 

. 1806.  1 1 juin. 

DÉCRET  concernant  les  sels.  (Extrait.) 

Titre  III.  — Des  sels  employés  d la  pêche  mari- 
time , ou  pour  tes  salaisons  destinées  aux  appro * 
visionnemens  de  la  marine  et  des  colonies.  ^ 

27.  Les  sels  destinés  A la  pêche  maritime  joui- 
ront , dans  tous  les  ports  où  il  y a un  bureau  de 
douane,  d’un  entrepôt  d’une  année,  en  quantités 
proportionnées  au  nombre  et  au  tonnage  des  hAti- 
mens  employés  A la  pèche , sous  toutes  les  conditions 
et  formalités  prescrites  par  les  lois  pour  les  mar- 
chandises admises  en  entrepôt  réel. 

28.  Les  quantités  tirées  de  l’entrepôt  pour  la  pê- 
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che  seront  exactement  vérifiées  et  portées  sur  un  re- 
gistre particulier,  qui  servira  de  contrôle  à celui  de 
mi»e  eu  entrepôt. 

29.  Les  propriétaires  des  sels  déclarés  pour  la 
pèche  pourront  les  tirer  de  l’entrepôt  pour  la  con- 
sommation , en  payant  les  droits. 

30.  Les  sels  seront  réputés  devoir  entrer  dans  la 
consommation,  et,  comme  tels,  soumis  au  paiement 
du  droit,  s’ils  n’ont  été  employés  à la  première  ou 
à la  seconde  pèche,  depuis  leur  mise  en  entrepôt.! 

31.  Les  sels  expédiés  pour  les  salaisons  en  mer, 
qui  n’y  auront  point  été  employés,  pourront,  à leur 
retour,  être  rétablis  dans  l’entrepôt,  après  ht  vérifi- 
cation exacte  des  quantités,  et  y rester  jusqu’aux 
expéditions  pour  la  pêche  de  l’année  suivante.  Les 
sols  qui,  à cette  époque,  ne  seront  pas  réexpédiés 
pour  la  pêche,  acquitteront  les  droits. 

3*.  Les  sels  employés  pour  les  salaisons  destinées 
aux  approvisionnemens  des  colonies  et  de  la  marine 
seront  déposés  dans  des  magasins  fermés  à deux 
clefs,  dont  l’une  restera  entre  les  mains  des  pré- 
posés des  douanes,  qui  enregistreront  les  quantités 
entreposées  et  en  surveilleront  l'emploi. 

33.  On  ne  pourra  employer,  pour  les  salaisons 
faites  en  mer  ou  à terre , que  ta  quantité  de  sel  né- 
cessaire à la  conservation  au  poisson. 

34*  Les  barils  de  poissons  salés  seront  ouverts , 
et,  s’ils  contiennent  du  set  superflu,  il  sera  jeté 
comme  immonde. 

35.  Les  mêmes  vérifications  auront  lieu  pour  les 
poissons  salés  qui  seront  apportés  de  l’étranger. 

Titre  IV.  — De  la  pêche  des  sardines , maque- 
reaux et  autres  poissons  dont  les  salaisons  se  Jont 

à terre,  ou  qui  sont  salés  en  mer  pour  être  con- 
sommés en  vert. 

36.  Aucun  atelier  de  salaison  de  sardines  ou  au- 
tres poissons  qui  se  renferment  et  sc  pressent  dans 
des  barriques  ou  barils  ne  pourra  être  établi  sans 
une  déclaration  préalable  au  bureau  des  douanes  le 
plus  prochain. 

3y.  Tout  propriétaire  des  ateliers  actuellement 
existants  sera  tenu  d’en  faire  la  déclaration  audit 
bureau. 

38.  Cette  déclaration  faite,  il  pourra  lever  aux 
marais  satans,  sous  acquit-à-caution  suffisamment 
garanti , le  sel  dont  il  présumera  avoir  besoin  pour 
sus  salaisons. 

39.  A l’arrivée  au  bureau  de  destination , après 
vérification  et  soumission  faite  et  cautionnée  de  jus 
tilier  de  l’emploi  du  sel  en  salaisons  dans  les  pro- 
portions qui  seront  déterminées,  ou  de  payer  le 
droit  de  2 décimes  par  kilogramme,  il  lui  sera  per- 
mis d’entreposer  ce  sel  dans  son  magasin  particulier. 

40.  Tous  ceux  qui , sans  déclaration  préalable , 
emploieront  du  sel  en  salaisons  de  poisson,  ou  qui 
en  auront  en  dépôt  dans  les  lieux  où  se  font  lesdites 
salaisons,  devront  justifier  qu’ils  ont  acquitté  ou 
soumissionné  le  droit  ; et,  à défaut  de  cette  preuve, 
ils  encourront  U saisie  et  confiscation  du  sel  et  de» 
salaisons  trouvés  chez  eux,  avec  amende  du  double 
des  droits  fraudés. 

41.  Les  propriétaires  ou  locataires  d’ateliers  se- 
ront tenus  de  les  ouvrir,  ainsi  que  leurs  magasins 


de  sels  , à toute  réquisition  des  préposés  des  doua- 
nes, afin  qu’j  U puissent  reconnaître  les  quantités  de 
salaisons  faites  et  celles  de  sels  non  employées. 

42  Afin  de  prévenir  les  doubles  emplois  qui 
pourraient  être  laits  de  barriques  ou  do  barils  do 
poisson  pressé  ou  anchoité,  its  seront  marqués  aux 
deux  bouts  et  sur  le  bouge. 

43.  S’il  résulte  de  la  vérification  que  la  quantité 
du  poissou  pressé  n’est  pas  proportionnée  à la  quan- 
tité du  sel  prétendu  consommé,  le  snleur  sera  con- 
damné à.  payer  une  amende  de  100  francs,  et  en  „ 
outre  lo  double  des  droits  fraudés. 

44*  Si,  à l’expiration  de  la  saison  où  se  fait  U pè- 
che, des  sels  restent  eu  magasin,  le  propriétaire 
jKjurra  les  réserver  pour  l’année  suivante,  en  four- 
nissant une  nouvelle  soumission  pour  la  quantité 
non  employée. 

! 45.  Ceux  qui  recevront  dans  leurs  magasins  ou 

aieliers  des  sels  dont  les  droits  «'auraient  pas  été 
acquittés  ou  soumissionnés  seront  condamnés  à 
payer  une  amende  de  100  francs  et  le  triple  des 
droits  fraudes;  eu  cas  de  récidive,  ceux  qui  auront 
été  pris  en  contravention,  outre  les  peines  ci-dessus 
portées,  seront  privés  de  la  franchise  accordée  pour 
les  salaisons. 

46.  Les  peines  portées  eu  l'article  précédent  se- 
ront prononcées  contre  ceux  qui,  pour  masquer  l.i 
fraude  , supposeront  des  salaisons  qu’ils  u’ont  pas 
laites,  ou  substitueront,  dans  des  b^rriquesou  barils, 
à des  poissons  pressés  toute  autre  matière. 

47.  Tout  propriétaire  ou  maître  de  chasse-marée 
ou  chaloupe,  qui  voudra  faire  salaison  et  commerce 
de  sardines,  merluches,  ou  tout  autre  poisson  qui 
sc  «ale  en  iner  et  qui  est  destiné  à être  consommé  en 
vert,  devra  se  faire  inscrire  au  bureau  des  douanes 
le  plus  prochain.  Le  certificat  de  cette  inscription 
lui  sera  délivré  à ses  frais,  qui  seront  ceux  du  tim- 
bre seulement. 

48.  Sur  la  représentation  de  ce  certificat  par  le 
maître  aux  préposés  des  douanes  établis  près  les 
marais  salins  ou  entrepôts,  ils  lui  délivreront  un 
permis  pour  lever  le  sel  qu’il  jugera  lui  être  néces- 
saire, et  qui  ne  pourra  cependant  excéder  la  quan- 
tité de  i5o  kilogrammes  par  tonneau  de  contenance 
de  son  embarcation , soumission  préalablement  faite 
do  justifier  de  l’emploi  de  ce  sel  en  salaison  de 
poisson. 

49.  Lorsqu’à  près  avoir  pris  son  chargement  de 
poisson  et  l'avoir  salé,  il  abordera  dans  un  port  pour 
le  vendre,  il  sera  tenu,  avant  du  commencer  son 
déchargement,  de  fournir  à U douane  une  déclara- 
tion de  la  quantité  de  poissons  salés  qu’il  apporte, 
du  sel  neuf  qui  lui  reste,  et  de  représenter  l’acquit-^ 
à-caution  qui  lui  aura  été  délivré  à son  départ  pour 
la  pèche. 

50.  Si,  à son  arrivée,  il  n’était  pas  porteur  d’un 
acquit-à-caution,  pour  justifier  que  le  sel  qui  a été 
employé  à des  salaisons  a été  levé  aux  marais  salons 
de  France,  et  que  les  droits  en  ont  été  préalable- 
ment assurés,  les  salaisons  et  le  sel  qui  se  trouve- 
ront à son  bord  seront  confisqués  avec  amende  de 
100  francs. 

51.  11  encourra  les  mêmes  peines,  s’il  est  ren- 
contré en  mer  par  une  embarcation  d«s  douant;  t 
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sans  être  muni  d’expédition  qui  justifie  l’origine  du 
sel,  et  que  les  droits  en  ont  été  cautionnés. 

5a.  Lorsque  la  déclaration  prescrite  par  Part.  49 
aura  été  faite,  il  lui  sera  délivré  un  permis  de  dé- 
chargement en  présence  des  préposés  , qui  vérifie- 
ront les  quantités  de  poissons  et  de  sels  existantes. 

53.  Si  la  quantité  de  poisson  salé  représentée 
n’était  pas  proportionnée  à la  quantité  de  sel  con- 
sommée, il  paiera  une  amende  de  100  francs,  et  en 
outre  le  triple  du  droit  dont  le  sel  non  représenté 
aurait  été  susceptible. 

5i-  Il  encourra  la  même  peine,  s’il  se  trouvait  à 
son  bord  du  sel  neuf  dont  il  n’aurait  pas  fuit  la  dé- 
claration, et  en  outre  la  confiscation  do  sel  seule- 
ment. Dans  l’un  et  l'autre  cas,  son  bâtiment  pourra 
être  retenu  pour  sûreté- de  l’amende. 

55.  Si,  ayant  du  sel  à son  bord,  il  déclare  ne 
poipl  vouloir  continuer  la  pèche,  il  pourra  rendre 
son  sel  pour  la  consommation,  en  acquittant  les 
droits. 

56.  11  sera  accordé,  pour  les  salaisons  ci-dessus 
désignées,  qui  se  feront  soit  à terre,  soit  en  mer, 
une  quantité  de  sel  proportionnée  à celle  des  pois- 
sons salés  qui  seront  représentés , suivant  l’espèce 
du  poisson  et  l’usage  constamment  suivi  dans  les 
lieux  où  se  feront  iesdites  salaisons. 

V.  \e  Décret  du  b octobre  1810,  concernant  la 
pêche  du  hareng. 

1806.  a5  octobre . 

DÉCRET  portant  que  les  capitaines  commandons 

des  navires  ou  barques  faisant  le  petit  cabotage 

ou  la  pêche , ne  sont  pas  assujettis  au  droit  de 

patente. 

Vu  les  lois  des  9 frimaire  an  5 et  iCT.  brumaire 
n«7* 

Considérant,  i°.  que  les  capitaines  de  bâti  mens 
naviguant  au  petit  cabotage,  ou  les  patrons  de  bar- 
ques faisant  la  pèche  , ne  sont  portés  dans  aucune 
des  classes  du  tarif  des  patentes,  quoique  les  pro- 
priétaires des  bàtimens  faisant  le  petit  cabotage  soient 
assujettis  au  droit  de  patente , et  compris  dans  la 
troisième  classe  du  tableau  annexé  à 1a  loi  du  6 fruc- 
tidor an  4i 

2°.  Que  les  marins  auxquels  est  confié  le  com- 
mandement de  ces  bàtimens,  n’étant  employés  que 
temporairement,  ne  peuvent  et  ne  doivent  être  re- 
gardés que  comme  des  agens  qui  reçoivent  des  sa- 
laires ; 

Notre  conseil  d’état  entendu,  nous  avons  décrété 
et  décrétons  ce  qui  suit  : 

Art.  t"r.  Les  marins  qui  commandent  des  navires 
ou  barques  faisant  le  petit  cabotage  ou  la  pêche  ne 
sont  pas  assujettis  au  droit  de  patente  pour  Le  fait  de 
ce  commandement. 

2.  Nos  ministres  des  finances  et  de  la  marine  et 
des  colonies  sont  chargés , chacun  en  ce  qui  le  con- 
cerne, de  l’exécution  de  notre  présent  décret. 

* ***** 


1807.  24  décembre. 

AVIS  DU  CONSEIL  D’ÉTAT , qui  déclare , con- 
formément aux  anciennes  lois  , que  la  pêche  des 
n.  ou  les  et  autres  coquillages  sur  les  plages  des  côtes 
maritimes  est  libre , ainsi  que  la  pêche  en  pleine 
mer  f et  que  cette  pêche  ne  peut  être  l’objet  d’au- 
cun privilège . 

Le  conseil  d’état , qui,  sur  le  renvoi  ordonné  par 
Sa  Majesté,  a entendu  le  rapport  de  la  section  des 
finances,  sur  celui  du  ministre  de  ce  département , 
relatif  aux  questions  suivantes  : i*.  la  pèche  des 
moules  sur  les  plages  des  côtes  maritimes  cst-clle 
libre  comme  la  pèche  dans  la  mer,  ou  peut-elle  être 
l’objet  d’un  privilège  exclusif  affermé  au  profit  de 
l’État?  20.  En  admettant  le  privilège  de  la  pécbe 
des  moules,  doit-il  être  considéré  comme  implicite- 
ment compris  dans  celui  d’endiguer  et  de  mettre  en 
culture  les  terrains  provenant  des  schorres  et  allu- 
sions? 

Vu  l’art.  i«.  du  Üv.  V de  l’ordonnance  de  1681, 
qui  consacre  la  liberté  de  la  pèche;  — Vu  la  décla- 
ration du  roi,  du  18  décembre  1728,  confirmative 
de  l’art.  18  du  tit.  III  du  liv.  V de  ladite  ordon- 
nance , laquelle  déclaration  a réglé  spécialement 
tout  ce  qui  concerne  la  pèche  des  moules;  — Vu 
l’arrêté  du  préfet  du  département  de  l’Escaut,  du 
22  mars  1806,  relatif  à la  concession  pour  3o  an- 
nées du  privilège  de  la  pêche  des  moules  en  faveur 
de  la  compagnie  Rissens;  — Vu  les  réclamations 
des  concessionnaires  et  propriétaires  des  terrains 
endigués  sur  les  côtes  du  mémo  département;  — Vu 
les  observations  de  l’administration  des  domaines 
et  les  autres  pièces  à l’appui  : 

Considérant  que  ce  serait  violer  le  principe  de  la 
liberté  de  la  pêche  que  d’établir  le  privilège  de- 
mandé ; que  cette  faveur  accordée  à quelques  indi- 
vidus serait  préjudiciable  à la  classe  nombreuse  des 
marins  et  des  pauvres  habitons  des  côtes;  que  le 
privilège  n'augmenterait  pas  la  reproduction  de  cc 
coquillage  dans  les  lieux  où  il  so  trouve,  et  qu’il 
suffit  pour  l’assurer  de  maintenir  les  dispositions  des 
réglement  existant,  et  qti’enfin  le  modique  avan- 
tage pécuniaire  qui  résulterait  pour  l’Etat  de  l’in- 
troduction d’un  tel  privilège  ne  compenserait  pus 
les  inconvénient  que  la  concession  entraînerait; 

Est  d’avis,  i°.  que  la  pêche  des  moules  et  au- 
tres coquillages  sur  les  plages  des  côtes  mariti- 
mes est  libre,  ainsi  que  la  pêche  en  pleine  mer, 
sauf  le  maintien  des  réglemensexistans  pour  assurer 
la  reproduction  du  poisson,  et  que  cette  pêche  ne 
peut  être  l’objet  d’un  privilège  exclusif;  20.  qu’un 
tel  privilège  ne  peut  être  considéré  comme  la  con- 
séquence d’une  concession  de  territoire  faite  par  le 
gouvernement,  à moins  qu’il  ne  fût  exprimé  tex- 
tuellement et  littéralement  parles  termes  mêmes  de 
la  concession;  3".  qu’en  conséquence  l’arrêté  du 
préfet  de  l’Escaut,  au  22  mars  1806,  ne  doit  pas 
être  confirmé. 

Nota.  Le  même  principe  a été  confirmé  par  plusieurs  lois 
et  réglemeas , qui  seront  rapportés  ci-eprès. 
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1810.  8 octobre . 

DECRET  concernant  la  pêche  du  hareng  et  du 
maquereau  sur  la  côte  comprise  entra  Calais  et 
Bar  fleur , ainsi  que  la  salaison  et  la  vente  de  ces 
poissons. 

Vu  b loi  du  i5  vendémiaire  an  2 et  l'arrêté  du 
i3  pluviôse  an  1 1 , relatifs  à la  pèche  du  hareng  ; — 
V u notre  décret  du  17  décembre  1809  , qui  prescrit 
un  réglement  sur  la  salaison  et  l’cmbarilbgc  du 
hareng  \ 

Sur  le  rapport  de  notre  ministre  de  l'intérieur, 
Art.  i'r.  I.a  pèche  en  mer  du  hareng  et  du  nia* 
quêreau  est  permise  pendant  la  nuit , pour  toute  la 
saison  de  cette  pèche,  sur  la  côte  comprise  entre 
Calais  et  Barileur  inclusivement,  à la  charge  par 
les  pécheurs  de  se  conformer,  en  tout  ce  qui  n'est 
pas  contraire  au  présent  décret , aux  dispositions 
de  celui  du  2t  juin  1810  sur  la  police  des  pèches. 

2.  Notre  décret  du  i3  pluviôse  au  1 1 , portant 
quo  la  pèche  du  hareng  continuera  à être  libre  et 
non  limitée,  conformément  à la  loi  du  i5  vendé-l 
iniaire  an  2,  sera  exécuté  dans  toute*  scs  dispo- 
citions. 

3.  L'administration  des  douanes  continuera  de 
délivrer  eu  franchise,  pour  la  salaison  du  hareng  et 
du  maquereau,  même  après  le  i*f.  janvier,  et  pour 
la  pèche  sur  les  côtes  des  départeuicus  de  la  Seine-, 
du  Calvados  et  autres  , les  quantités  de  sel  ci-des- 


sous reconnues  suffisantes  ; savoir, 

Pour  100  kilogram.  net  de  hareng  blanc.  27  kil. 
Pour  12,240  kilogram.  de  harengs  saurs  , 

bouffis  ou  craqueloqués i55 

Pour  100  kilogram.  net  de  maquereau 

salé  à terre 4° 

Pour  100  kilogram.  net  de  maquereau 

salé  en  mer . /fi 

Pour  le  paquage  de  100  kilogram.  de  ma- 
quereau salé  en  mer i5 


L'emploi  de  ces  qualités  sera  constatée  par  les 
préposés  des  douanes  (t). 

4.  A l’effet  de  favoriser  la  pèche  de  la  sardine 
sur  les  côtes  de  notre  empire,  il  sera  alloué  en  fran- 
chise, dans  les  proportions  qui  seront  ultérieure- 
ment déterminées  par  nos  ministres  do  l'intérieur 
et  des  finances,  sur  l'avis  et  la  proposition  de  notre 
directeur  général  des  douanes  , les  sels  employés  à 
la  préparation  des  petits  poissons  dcsLinés  A servir 

^ d'appàt  pour  la  pêche  de  la  sardine.  Cette  franchise 
sera  particulièrement  accordée  A la  salaison  du  pois- 
son appelé  sprat,  qui  se  pèche  plus  communément 
dans  les  ports  situés  sur  l'Océan  entre  Saint-Malo 
et  Paiinbœuf. 

Notre  directeur  général  des  douanes  fera  consta- 
ter par  scs  préposés,  sur  les  lieux  , les  quantités  de 
sel  qu'il  conviendra  d'allouer  pour  chaque  100  ki- 
logrammes de  ces  poissons. 

5.  Les  quantités  de  poisson  salé  qui  se  consom- 
ment dans  l'intérieur  des  villes  où  s'en  fait  la  salai- 
son , pendant  la  durée  de  1a  pèche,  ne  seront  point 
prises  en  compte  par  les  préposés  des  douanes  pour 

(1)  Voyez  le  décret  du  11  juin  i8oti  sur  les  sels  employés 
pour  les  salaison». 


les  réglement  du  compte  des  saleurs,  relatif  à l’em- 
ploi du  sel  de  franchise. 

6.  Pendant  la  durée  de  1a  pèche  du  hareng,  il  est 
défendu  à tous  maîtres  de  barque»  ou  bateaux  pé- 
cheurs, leurs  matelots  et  équipages,  d'apporter 
dans  les  ports  et  d’y  débarquer,  comme  frais,  d'au- 
tre hareng  que  celui  d'une,  de  deux  ou  trois  nuits, 
à peine  de  confiscation  et  de  100  fr.  d'amende  pour 
chaque  contravention. 

7.  11  est  défendu,  sous  les  mêmes  peines  , à tous 
maîtres  de  barques,  pécheurs  ou  matelots,  et  k tous 
marchands  saleurs  résidant  dans  les  ports.,  de  cn- 

uer , saler  ou  brailler,  pour  saurcr  au  roussable, 
'autre  hareng  que  celui  d'uuo  ou  deux  nuits. 

8.  Le  hareng  d'une  ou  deux  nuits  11e  sera  vendu, 
«dicté  et  livré  que  jusqu'à  1 1 heures  du  soir  au  plus 
tard,  sous  peine  de  confiscation  ou  d'amende. 

9.  Le  hareng  de  trois  nuits^e  pourra  être  vendu 
que  pour  la  subsistance  seulement  de  ceux  qui  vou- 
dront l'acheter  aux  débitans,  revendeuses  et  chasse- 
marées,  et  pour  être  roussi  A la  cheminée,  pour  faire 
l’espèce  de  hareng  appelée  craquelai. 

Il  est  expressément  défendu  d'en  apporter  ni 
vendre  aucun  do  quatre  nuits,  sous  quelque  pré- 
texte que  ce  soit,  A peine  de  confiscation  et  de  100  fr. 
d'amende. 

10.  Les  marchands  saleurs  et  les  pêcheurs  ne 
pourront  taquer  à terre  ni  eu  mer  aucun  hareng 
qui  aura  d'abord  été  braillé  en  grenier  ou  eu  baril , 
l'embariller  ni  le  mêler  avec  les  autres  harengs  ca- 
quès  et  salés,  soit  eu  iner  , soit  A terre  , A peine  de 
confiscation  des  marchandises  qui  se  trouveront 
ainsi  salées  ou  mélangées  , et  de  5oo  fr.  d'amende. 

1 1.  11  est  défendu  aux  revendeuses  de  poisson  et 
A toutes  autre»  personnes  que  ce  puisse  être,  même 
aux  iemmes,  filles  et  eufaiis  de»  matelots,  de  s'in- 
troduire dans  les  bateaux  lors  de  leur  arrivée  A terre, 
et  d'y  faire  aucun  choix,  Iriagr  ou  séparation  des 
gros  harengs  d’avec  les  petits,  avant,  pendant  la 
vente,  ou  lors  de  la  livraison  de  la  batelce.  Il  est 
pareillement  défendu  aux  maîtres  et  matelots  des- 
dits bateaux  de  souffrir  ladite  entrée  dans  les  ba- 
teaux, et  ledit  triage  à peine  de  3 jours  de  prison 
contre  les  premiers  ^ et,  en  cas  d'attroupement  ou 
d'insultes  faites  aux  maîtres,  propriétaires  et  ache- 
teurs, des  peines  portées  par  les  lois,  et  de  100  fr. 
d'amende  contre  lesdits  maîtres  et  matelots  en  cas 
do  tolérance  de  leur  part. 

12.  11  est  néanmoins  permis  aux  débitans  et  re- 
vendeuses de  poisson  Irais  en  détail , de  se  faire  li- 
vrer, à l'arrivée  des  bateaux  , par  préférence  A tous 
autres  acheteurs,  telle  quantité  de  harengs  d'une  ou 
plusieurs  nuits  qui  leur  conviendra,  en  Sc  faisant 
inscrire , lors  de  la  vente,  par  les  préposés  que  la 
police  municipale  pourra  dans  chaque  localité  dési- 
gner , si  elle  le  juge  convenable  , pour  maintenir, 
concurremment  avec  les  préposés  des  douanes,  l'or- 
dre et  la  police  dans  les  ventes.  Les  réglcmens  ou 
arrêtés  municipaux  nécessaires  pour  établir  ces  pré- 
posés, déterminer  leurs  fonctions  et  pourvoir  A leurs 
émolumens,  ne  pourront  être  exécutés  qu'après 
avoir  été  homologues  en  notre  conseil,  sur  l'avis 
du  préfet  du  département  et  le  rapport  de  notre  mi- 
nistre de  l'intérieur. 
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i3.  La  livraison  de  harengs  dont  il  est  parlé  à 
l’article  précédent  aura  toujours  lieu  à la  mesure  et 
non  au  compte,  à l'effet  d’éviter  le  choix  ou  le  triage 
défendu  par  l’art,  12.  Pour  faciliter  la  réclamation 
de  l’acheteur  contre  les  pécheurs  fauteurs  d’un  em- 
plissage défectueux  , soit  par  la  qualité,  soit  par  la 
quantité  du  poisson  , tous  les  maîtres  de  bateaux  se- 
ront tenus, 'avant  de  commencer  leur  pêche,  de  dé- 
poser sans  frais,  au  bureau  des  douanes,  à la  mai- 
rie et  au  tribunal  de  commerce  , dans  les  ports  où  il 
y en  a,  un  double  de  la  marque  dont  ils  entendent 
imprimer  chacun  des  barils  par  eux  destinés  à ladite 
pèche,  en  distinguant  les  premier,  second,  troi- 
sième et  autres  voyages. 

j 4-  Chaque  maître  de  bateau  et  chaque  pilote,  al- 
lant au  batelago  du  hareng,  seront  aussi  tenus  de 
se  fournir  d’une  ou  plusieurs  mesures  uniformes  , 
dûment  étalonnées  et  marquées  k feu  dans  le  bu- 
reau établi  en  chaque  port  ae  pèche,  lesquelles  me- 
sures seront  réglées  de  manière  que  cinquante  de  ces 
mesures  combles  produisent  pleinement  le  lest  de 
12  barils  en  vrac  i ces  mesures  seront  vérifiées  tous 
les  ans, 

i5.  Les  mesures  ainsi  réglées  et  étalonnées,  il  eu 
sera  déposé  une  k 1a  mairie  et  une  au  tribunal  de 
commerce,  pour  y servir  do  matrice  ou  d’échantil- 
lon , et  y avoir  recours  au  besoin  en  cas  de  contesta- 
tion sur  le  port  et  dans  les  bateaux,  lors  de  la  livrai- 
son dons  la  ville  et  che*  les  marchands. 

»6.  Les  harengs  ne  pourront  être  mis  dorénavant 
dans  lesditcs  mesures  qu’avec  des  pelles  non  ferrées, 
et  non  autrement,  4 peine  de  20  fr.  d’amende  contre 
le  pêcheur. 

)j.  Les  maîtres  pécheurs  feront  sur  le  quai  ledit 
mesurage  par  oux-mèmes  ou  par  le»  cens  do  leur 
équipage,  sans  pouvoir  y introduire  des  rognes  et 
outres  ordures,  à peine  de  tous  dépens,  dommages 
et  intérêts,  mémo  d’amende  s’il  écliéait  j sauf,  en 
cas  d’infidélité,  à y être  pourvu  ainsi  qu’il  appar- 
tiendra. 

18.  Los  acheteurs  ne  pourront  refuser  le  hareng 
qui  leur  sera  livré  de  la  manière  ci-dcssus  expri- 
mée, ni  prétendre  à aucune  diminution,  sous  pré- 
texte qu’il  serait  ébrcnillé  ou  autrement,  A moins 
que  U quantité  de  poissons  qui  donnerait  lieu  «il 
refus  n’excédAt  le  cinquantième  delà  livraison,  am 
quel  cas  l’excédant  sera  constaté  sommairement  et 
saus  frais,  en  présence  de  l’acheteur  et  du  proprié- 
taire vendeur. 

19.  Le  baril  de  harengs  , soit  braillé,  soit  caqué, 
arrivant  de  la  nier,  salé  en  vrac,  sera  fourni  de  ha- 
reng loyal  et  marchand  , bien  conditionné , sans 
hareng  deTcbut,  et  pèsera  , y compris  3ç  kilogram- 

; mes  Un  plus  pour  tare  de  baril  et  saumure , an  moins  ; 
i/fG  kilogrammes,  et  sera  plein  à 81  millimètres 
*àu  plus  au-dessus  du  jable  , à peine  de  100  fr.  d’a- 
mende pour  chaque  contravention. 

20.  Le  hareng  caqué  et  salé  en  vrac  dans  des  ba- 
irils  devra  rester  6 jours  au  moins  dans  sa  sau- 
mure s vint  d’être  paqué. 

21 . ije  maquereau  , avant  d’être  salé , sera  caqué 

et  vidé  de  ses  intestin»,  oeufs  et  laitances,  et  restéraj 
en  saumure  au  moins  pendant  10  jours  avant  d’être 
paqué.  ' 


22.  Le  hareng  préparé  à terre  pourra  prendre  la 
saumure  soit  dans  des  cuves  en  bois , soit  dans  des 
cuves  en  maçonnerie- 

n3.  Dans  le  cas  ou  il  serait  reconnu  que  le  mode 
de  salaison  en  cuve  exigerait  l’emploi  d’une  quan- 
tité plus  considérable  de  sel  que  celle  fixée  à l’arti- 
cle 3 du  présent  décret , notre  directeur  général  des 
douanes  donnera  les  ordres  nécessaires  pour  la  dé- 
livrance de  la  portion  supplémentaire  de  sel  qui 
sera  jugée  nécessaire. 

24.  Le  baril  d’envoi,  dans  lequel  le  hareng  est 
paqué , ne  sera  pas  considéré  comme  mesure  de 
contenance,  mais  seulement  comme  enveloppe. 

Ce  baril  ne  sera  réputé  plein , loyal  et  marchand 
qu’a  niant  qu’il,  pèsera  de  i44®  *47  kilogrammes,  y 
compris  la  tare  du  baril,  qui,  vide,  ne  pourra  peser 
plus  de  14  kilogrammes  et  demi  à 19  kilogrammes 
et  demi,  dans  lequel  il  no  pourra  se  trouver  plus 
d’un  kilogramme  et  demi  à 2 kilogrammes  de  sau- 
mure. 

a5.  l*e  demi -baril,  le  quart  et  le  huitième 
suivront  le  poids  du  baril  proportionnellement, 
de  manière  toutefois  que  deux  demi  - barils  , 4 
quarts  ou  8 huitièmes  pèsent  au  moins  iqa  kilo- 
grammes. 

a6.  Tous  les  marchands  saleurs  seront  tenus, 
chacun  endroit  soi,  de  faire  marquer  à feu  tous  le* 
barils,  demi-barils,  quarts  et  huitièmes  provenant 
de  leur  pacago  , et  ce  du  nom  de  la  ville  et  du  port 
de  leur  résidence,  ainsi  que  de  leur  propre  nom, 
sur  le  fond  du  baril  du  hareng  d’une  ou  de  deux 
nuits  seulement,  pour  le  distingucrdeceliii  de  trois 
nuits,  auquel  il  est  expressément  défendu  d’apposer 
aucune  marque  ni  impression  à feu,  à peine,  contré 
les  contrevenans  aux  articles  ci-dessus,  de  confisca- 
tion des  marchandises  au  profit  de  l'hospice  civil  le 
plus  prochain,  et  de  5oo  fr.  d’amende,  dont  un  tiers 
appartiendra  au  dénonciateur,  s’il  y en  1,  et  les 
deux  autres  tiers  audit  hospice. 

La  marque  énoncera  aussi  si  le  baril  contient  du 
hareng  plein  ou  gai. 

27.  Défenses  sont  faites,  sous  les  peines  portées 
dans  nos  réglemens  et  décrets,  à tout  marchand 
salcur  de  contrefaire  la  marque  d’un  marchand  «le 
sa  ville  ou  de  tout  autre. 

28.  Dans  le  cas  même  où  un  marchand  saleur 
ferait  paquer  en  tout  autre  port  que  celui  de  sa  rési- 
deuce  habituelle , il  ne  pourra  se  servir  de  ta  mar- 
que ordinaire,  et  devra  en  employer  une  indicative 
du  lieu  où  le  paquage  aura  été  fait. 

29.  H est  défendu  d’embarquer , sous  quelque 
prétexte  que  ce  soit , les  breuils  ou  intestins  de  ha- 
rengs da:is  les  mêmes  navires  ou  bateaux  que  le 
poisson. 

30.  Pour  l’exécution  des  dispositions  ci-dcssus, 
il  sera  établi  dans  chaque  port , baie  ou  crique,  où 
la  pèche  et  la  salaison  ont  lieu  , deux  syndics,  qui 
seront  pris,  l’un  parmi  les  armateurs,  l’autre  parmi 
les  saleurs. 

3i<  Ces  syndics  seront  choisis  et  nommés  parle* 
chambres  de  commerce,  dans  les  villes  où  il  on 
existe,  et  A défaut,  par  les  tribunaux  de  commerce 
ou  par  les  maires.  > % . r . 

31.  Dans  l’un  et  l’autre  cas,  les  syndics  prêteront 
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serment  devant  le  tribuual  de  première  instance  de 
l'arrondissement,  ou  devant  le  juge  de  paix  du  canton. 

il»  seront  renouvelés  chaque  année  : leurs  fonc- 
tions sont  gratuites. 

33.  Sur  la  demande  des  syndics,  il  pourra  leur 
être  adjoint  \ suivant  le  mode  de  nomination  près- 
< rit  par  l'art.  3i,  un  ou  plusieurs  aides , qui  seront 
salariés  par  le  commerce  et  assermentés  ainsi  qu’il 
i*st  dit  à l’art.  3?. 

34.  Cf*  syndics  auront  le  droit,  conjointement 
ou  séparément , de  surveiller  la  qualité  et  livraison 
du  hareng  , tant  frais  que  salé  au  grenier , venant  de 
la  mer;  de  vérifier  le  poids  des  barils  de  hareng 
braillé  ou  salé  en  mer,  et  d’en  faire  faire  l’ouver- 
ture, A l'effet  d’en  exnminerl’cmplissagc,  ainsi  que  U 
qualité  et  lu  nature  de  l'apprêt  du  poisson. 

35.  Ces  syndics  sont  également  Autorisés  A se 
transporter , ouand  ils  le  jugeront  à propos,  dans 
les  divers  ateliers  pour  s'assurer  de  la  qualité  et  de 
l’apprêt  du  hareng,  tant  blanc  que  saur,  plein  ou 
gui;  ii  constater,  conjointement  avec  le  vérifica- 
teur de  ta  police  municipale  , le  poids  du  paquage 
quant  au  hareng  blanc  , et  le  nombre  quant  au  ha- 
reng saur;  à reconnaître  la  préparation  et  la  salaison 
du  maquereau  { à l'effet  de  quoi , tout  projfriètnir* 
sera  tenu  de  faire  défoncer  tous  et  chacun  des  barils 
dont  l’ouverture  sera  demandée. 

36.  La  répression  et  la  punition  de*  contraven- 
tions au  présent  réglement  seront  poursuivies  par 
voie  de  police  cortectronnelle  ; en  conséquence  ^ 
les  syndics  en  dresseront  procès-verbal , qu’ils  adres- 
seront dans  le  jour  au  procureur  impérial  ou  A son 
substitut  près  les  tribunaux  de  premier  instance ; 
rouis  ils  pourront  provisoire! dent  arrêter  la  livrai- 
son on  l’expédition  de  la  marchandise  frauduleuse  j 
même  la  saisir  et  la  mettre  en  séquestre. 

La  connaissance  des  contestât  mn*  d'intérétsqui  suri 
viendraient  entre  particuliers  à l’occasion  du  présent 
réglement  appartiendra  aux  tribunaux  competens. 

3y.  Dans  les  lieux  ou  j»orts  de  pêche  et  de  sa- 
laison, soit  du  hareng  , soit  du  maquereau,  les  mai- 
res pourront,  avec  l'nutorisation  du  préfet  du  dé- 
partement, proposer  les  arrêtés  de  police  local* 
propres  à garantir  la  loyauté  des  ventes  et  la  bonté 
des  salaisons  r ce»  arrêté*  ne  pourront  être  exécuté# 
qu’après  leur  homologation  en  notre  conseil,  sur  1 
rapport  de  notre  ministre  de  l’intérieor. 

38.  Le*  proprietaire#  d’ateliers  de  salaison  yi 
|»ourront  avoir,  dans  l’enceinte  de*  bAtimcns  où 
trouvent  tesdits  atelier»,  qae  les  sels  spécialemen 
destinés  à la  préparation  du  poisson  salé;  tout 
vente  desdit.*  séls  est  formellement  interdite  peu 
dant  la  dureu  des  saloisou#,  «ous  les  peines  portée 
contre  le*  valeurs  trouvés  en  contravention. 

39.  Notre  grand-juge  ministre  de  la  justice,  nol 
ministres  de  l’intérieur,  des  finances  et  de  là  mal 
rine , sont  chargés,  chacun  tu  ce  qui  le  concerne! 
•le  l’exécution  du  présent  décret,  qui  sera  inséré  au 
Bulletin  des  lois. 

U roi  ayant  reconnu  h nfresnité  dé 'reviser  les  divers  rel 
ateâncn»  sur  lu  pécha'  du  hareng  «t  du  maquereau  . et  d’ei 
former  1111  réglement  général  qui  Ht  disparaître  l'incohrl 
rence  «leleui-  disposition»,  a rendu  sur  cet  objet  une  or- 
donnance le  1 4 octobre  i#i6.  V.  plu»  loin. 


1814.  *7  juin. 

ORDONNANCE  1)1*  ROI  relative  au  doublement 
des  droits  actuels  sur  les  poissons  de  mer  prove- 
nant de  pêche  étrangère. 

Louis,  par  la  grAce  de  Dieu , roi  de  France  et  de 
Navarre  , 

Sur  le  compte  qui  nous  a été  rendu  que  la  loi  du 
22  ventêsc  au  12  avait  réduit  à 20  fr.  par  quintal 
métrique,  mais  seulement  pour  la  durée  de  la  guerre, 
le  droit  «l’entrée  sur  le  poisson  de  mer  frais , sec, 
**a lé  ou  fumé,  venant  «le  l’étranger,  et  A 4 fr.  le 
droit  sur  le  stockfisch  ; 

Prenant  en  considération  que  l’état  de  poix  heu- 
reusement rétabli  a fait  cesser  les  motifs  de  cette 
réduction,  et  «lue  les  pêches  natiouales  éprouve- 
raient un  grand  préjudice  de  sa  prolongation; 

Sur  le  rapport  de  notre  ministre  secrétaire  d’état 
des  finances, 

Le  conseil  d’état  entendu,  nous  a» on#  ordonne 
et  ordonnons  ce  qui  suit  : 

Art.  1 vr.  Les  morues,  stockfischs,  sardines  et  au- 
tres poissons  de  mer  frais,  secs,  salés  ou  fumés, 
provenant  de  pêche  étrangère,  acquitteront  A l’a- 
\tnir  le  droit  de  40  fr.  du  quintal  décimal , auquel 
ils  avaient  été  imposés  pur  le  tarif  général  «Jçr 
douanes,  du  i5  mars  *791. 

2.  Notre  ministre  secrétaire  d’étal  des  finances  est 
chargé  de  lVxécution  de  la  présente  ordonnance. 

Donnée  en  notre  chAteaudes  Tuileries,  le  27  juin 
181 4* 


181 5.  |3  février. 


O H DO. N .N  AN  CL  DU  ROJ  qui  modifie  les  articles 
11  et  14  du  réglement  du  4 février  i8o3  sur  la 
pêche  de  la  morue . 

Louis,  par  la  grâce  dr  Dion  , «te. 

Vu  le  réglement  du  |5  piuviûse  an  1 1 ( 4 février 
i8o3  , sur  la  police  de  la  pèche  de  la  morue  4 l'ile 
de  Terre-Neuve;  — Vu  le  procès-verbal  de  l’as- 
semblée des  armateurs  de  Saint-Mal»,  Saint-Brieux, 
Binic,  Portrieux  et  Granville,  réunis  à Saint-Ser- 
vnn  , le  18  décembre  1814; 

Considérant  (ju’il  importe  d’accorder  au  com- 
merce maritime  les  facilités  propres  à diminuer  le. 
dépenses  et  les  travaux  que  ses  expéditions  à l’ile 
de  Terre-Neuve. lui  occasionnent,  et  le  mettre  a 
portée  do  profiter  du  temps  le  plus  favorable  4 lu 
pèche;  » , • * 

Sur  l«  rapport  de  notre  ministre  secrétaire  d'étal 
ayant  le  département  de  la  marine  et  des  colonies  , 
Notre  conseil  d’état  entendu , nous  avons  ordomi' 
ut  ordonnons  ce  qui  suit  : 

Art.  1 er.  Les  art.  1 1 et  a4  réglement  du  4 fé- 
vrier i8o3  sont  révoqués  , et  les  disposition»  qu’il, 
prescrivaient  seront  remplacées  parcelles  ci-après  : 
(Art.  9.)  Chaque  armateur  conservera  pendant 
5 ans  la  jouissance  du  havre  et  de  la  place  qui  lui 
auront  été  adjugés  , tant  qu’il  continuera  d’expédier 
la  même  noinbre'de  navires , do  bateaux  ou  d hom- 
mes jKjur  ta  péclic  de  la  morue. 
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Il  conservera  pendant  le  même  temps  la  propriété 
des  échafauds,  dépendances  et  grèves  qu'il  aura  lait 
préparer  dès  la  présente  année  i8»5. 

À la  fin  de  la  cinquième  année  de  jouissance, 
chaque  capitaine  constatera,  par  un  procès-verbal 
signé  de  deux  autres  capitaines  voisins,  l 'état  de 
l'etablissement  qu’il  aura  formé  et  occupé  , et  qu‘ 
consiste  dans  l'échafaud  , ses  oronges  et  ses  tenailles, 
les  cabanes  et  leurs  portes  ; il  laissera  ledit  établis- 
sement dans  la  situation  où  il  se  trouvera. 

Quant  aux  autres  objets,  tels  que  cageots,  traî- 
neaux, bateaux,  étaux,  avirons,  lavoirs,  garde- 
poissons  et  autres  ustensiles,  le  cupilaine  pourra  les 
enlever  l'année  suivante,  afin  que  l'armateur  pro- 
priétaire en  dispose  à son  gré. 

2.  (Art.  2.j.  ) Il  est  défendu,  sous  peine  de 
1,000  fr.  d'amende  [ordonnance  du  8 mars  1701),  à 
tout  capitaine  de  navire  expédié  pour  la  pèche  de  la 
morue  sur  les  côtes  de  l’ile  de  Terre-Neuve , d'appa- 
reiller et  faire  route  avant  le  tcr.  mars  pour  la  côte 
de  l'puest,  et  pour  celle  de  l'est  avant  le  20  avril. 

Il  est  egalement  défendu  , sous  les  mêmes  peines, 
d'expédier  des  bateaux  sur  la  côte , si  le  navire  en 
est  éloigné  de  plus  de  2 lieues  , et  mémo  à une 
moindre  distance  , s'il  y a banquise  formée  j ce  qui 
sera  constaté  par  les  journaux  des  capitaines  et  des 
officiers. 

Il  sera  toutefois  permis,  mais  sous  les  mêmes 
peines,  aux  armateurs  qui  expédieront  pour  la  pre- 
mière fois  des  navires  ;\  la  côte  de  l'est  de  l'ile  de 
Terre-Neuve,  et  où  ils  n'auront  pas  encore  formé 
d'établissement  , de  faire  partir  leurs  navires  le 
10  avril. 

3.  Ledit  réglement  sera  publié  de  nouveau  avec 
les  modifications  ci-dessus  ordonnées,  et  sera  dis- 
tribué aux  capitaines  de  navire*  expédiés  pour  les 
côtes  de  l'ile  de  Terre-Neuve. 

4.  Notre  ministre  secrétaire  d’état  ayant  le  dépar- 
tement de  la  marine  et  des  colonies  est  chargé  de 
l'execution  de  ces  présentes. 

Donnée  en  notre  château  des  Tuileries,  le  i3  fé- 
vrier do  l'an  de  grâce  i8i5  , et  de  notre  règne  le 
vingtième. 

Voyez  les  ordonnances  rendues  en  .1816,  1818, 
1820,  18x1  , 1822  et  i8a5. 


1816.  ü février. 

ORDONNANCE  DU  ROI  rclatis’c  aux  primes  pour 
la  pèche  de  la  haleine  et  du  cachalot. 

Louis,  parla  grâce  de  Dieu,  etc. 

Sur  le  rapport  de  notre  minialre  secrétaire  d'état 
au  département  de  l'intérieur  » 

Les  anciens  succès  de  nos  sujets  basques  et  les 
progrès  récens  des  armateurs  de  Dunkerque  et  de 
plusieurs  do  nos  autres  ports  dans  les  pèches  de  la 
baleine  et  du  cacluüot,  nous  ont  fait  sentir  la  néces- 
sité de  reproduire  , en  faveur  de  cette  pépinière  de 
nos  matelots , les  encouragement  accordés  en  1785 
et  1786,  confirmés  par  la  loi  du  mai  1792, 
renouvelés  par  les  arrêtés  des  9 nivôse  et  17  prairial 
an  10,  et  dont  les  guerres  maritimes  ont  seules  sus- 
pendu les  bons  effets. 


Notre  conseil  d'état  entendu,  nous  avons  ordonné 
et  ordonnons  ce  qui  suit  • 

Titre  Ier.  — Encourage  mens. 

Art.  i«.  Aux  termes  de  la  loi  du  27  mai  1792, 
les  armateurs  des  ports  de  notre  royaume  jouiront 
d'une  prime  de  5o  fr.  par  tonneau  de  jauge  de  cha- 
cun des  navires  qu'ils  expédieront  pour  la  pêche  de 
la  baleine  et  du  cachalot  dans  les  mers  du  Nord 
et  du  Sud. 

2.  La  prime  sera  payée  sur  le  nombre  des  ton- 
neaux que  pourra  porter  le  bâtiment , sans  aucune 
déduction  ; à l’effet  de  quoi,  il  sera  jaugé  contra- 
dictoiremcut  par  le  jaugeur  des  douanes  et  le  jau- 
geur  delà  mai  inc  du  port  de  l'armement. 

3.  Dans  le  cas  où  le  navire,  ayant  doublé  le  cap 
de  ilom,  ou  franchi  le  détroit  de  Magellan  , aurait 
fait  ladite  pêche  des  baleines  ou  des  cachalots,  ou 
de  tous  autres  citacés  ou  amphibies  à lard  , dans 
l'Océan  Pacifique , et  rentrerait  dans  un  port  de 
France  chargé  ae  produits  d'une  telle  pêche,  après 
une  11  ivigatiou  de  plus  de  16  mois  et  de  moins  de 
26,  l'armateur  recevra,  au  retour  dudit  navire, 
une  seconde  prime  égale  à celle  déterminée  par  l'ar- 
ticle 2. 

4.  La  prime  de  5o  fr.  par  tonneau  sera  avancée 
par  notre  ministre  secrétaire  d'état  de  l'intérieur, 
sur  les  fonds  d'encouragement  du  commerce  et  de 
la  navigation  mis  à sa  disposition. 

5.  Pendant  3 ans,  à compter  de  ce  jour,  les  ar- 
mateurs pour  les  susdites  pèches  pourront  se  pour- 
voir de  navires  étrangers,  qui  seront  naturalisés 
avant  leur  départ  et  sans  frais,  à charge  de  ne  pou- 
voir les  employer  qu'auxdites  pêches  , sauf  une  au- 
torisation spéciale  de  notre  secrétaire  d'état  ministre 
de  la  marine,  laquelle  ne  pourra  être  accordée  qu'a- 
près  au  moins  une  campagne  de  pêche  faite  par  le- 
dit navire. 

6.  Pendant  Sans,  à compter  de  ce  jour,  les  ar- 
mateurs pourront  composer  leurs  équipages,  tant  en 
états-majors  qu'en  matelots  , de  2 tiers  d'individus 
etrangers  et  d'un  tiers  de  Français. 

7*  Du  jour  où  le  rôle  d'équipage  aura  été  remis 
par  l'arniAtcur  au  commissaire  de  l'inscripLion  ma- 
ritime, les  iudividus  y portés  ne  pourront  être  com- 
mandés pour  le  service  de  nos  vaisseaux  jusqu'au  re- 
tour dii  navire  pécheur. 

8.  Le  harpouueur,  le  timonier  et  les  matelots 
laveurs  de  ligne  du  chacune  do»  chaloupes  balei- 
nières d'un  navire  baleinier,  ne  pourront  être  com- 
mandés pour  ledit  service  tant  qu'ils  exerceront  ou 
seront  engagés  pour  exercer  ladite  pèche. 

Titre  II.  — Conditions , formalités. 

9.  Les  primes  sont  accordées  à la  charge  par  l'ar- 
mateur, t 

i°.  De  faire  suivre  à son  vaisseau  sa  destination 
pour  les  pèches  susdites; 

2°.  De  faire  son  retour  dans  un  port  de  notre 
royaume, 

3°.  De  n'apporter  dans  lesdits  ports  aucun  fa- 
non, blanc,  huile  ni  matière  quelconque  résultant 
de  pêche  étrangère  ; 

4°.  De  tenir  journal  de  sa  navigation. 


Digiti2 
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10.  L'armateur  déclarera,  au  bureau  de  la  ma- 
rine du  lieu  de  départ,  à laquelle  des  deux  pèche*  , 
septentrionale  ou  méridionale,  il  destine  son  navire. 

Le  rAle  d'équipage  contiendra  la  désignation  spé- 
ciale des  âges,  lieux  de  naissante  et  tondions  de 
pèche  des  individus  engagés  comme  timoniers,  lo- 
veurs  de  ligne  et  harponneurs  de  chacune  des  cha- 
loupes de  pèche. 

1 1.  Au  retour  de  chaque  navire,  le  préfet  mari- 
time, ou  le  mmUsaire  de  marine,  entendra  col- 
lectivement ou  séparément  les  hommes  de  Tequi- 
page,  et  conférera  avec  leurs  déclarations  le  journal 
de  bord,  pour  reconnaître  si  les  conditions  pres- 
crites par  les  articles  précédons  ont  été  suivies. 

En  cas  de  contravention  à Part.  9,  l'armateur 
rendra  le  double  de  1a  prime  à lui  avancée;  à l'effet 
de  quoi , avant  le  départ,  il  fournira  une  caution, 
qui  sera  admise , si  elle  est  recevable,  par  le  préfet 
maritime  ou  le  commissaire  de  mariue. 

ix.  En  cas  de  relâche  dans  un  port  où  se  trouve 
un  fonctionnaire  public  français,  ou  de  rencontre 
d'un  de  nos  vaisseaux,  le  capitaine  du  navire  pé- 
cheur sera  tenu  de  déclarer  au  fonctionnaire  ou  À 
l'officier  français  les  principaux  faits  de  sa.  naviga- 
tion et  de  sa  pèche,  et  d’en  prendre  acte  aur  son 
journal  de  bord. 

i3.  Nos  ministres  secrétaires  d'état  de  l'intérieur, 
de  la  marine  et  des  colonies  , et  des  finances,  sont 
chargés,  chacun  en  ce  qui  le  concerne,  de  l'exécu- 
tion de  li  présente  ordonnance,  qui  sera  insérée  ou 
Bulletin  des  lois. 

Donnée  au  château  des  Tuileries,  le  8 février, 
l'an  de  grâce  1816,  et  de  notre  règne  le  vingt  et 
unième. 


18» 6.  8 février. 

ORDONNANCE  DU  ROI  relative  aux  primes  pour 
la  pèche  de  la  morue. 

Louis , par  la  grâce  de  Dieu  , roi  de  France  et  de 
Navarre , 

Sur  le  rapport  de  notre  ministre  secrétaire  d'état 
de  l'intérieur  : 

Notre  sollicitude  pour  la  portion  industrieuse  de 
nos  sujets  qui  consacre  ses  capitaux  ou  son  travail 
â l'exploitation  des  pèches  lointaines,  et  l'impor- 
tance de  ces  expéditions  dont  les  retours  alimentent 
nos  colonies , accroissent  la  masse  des  subsistances 
et  vivifient  le  commerce  de  nos  peuples,  ont  ap- 
pelé nos  regards  sur  cette  branche  intéressante  de 
l'économie  de  notre  royaume. 

Nous  nous  sommes  (ait  rendre  compte  du  mou- 
vement et  des  progrès  ds  nos  pêches  maritimes  aux 
dernières  périodes  de  paix,  et  nous  avons  reconnu 
ouelehautdegrc  de  prospérité  qu'ellesuvaient  atteint 
dans  les  années  1787  et  1788  était  le  fruit  des  en- 
rouragciuens  combinés  que  leur  avaient  offerts  les 
arrêts  des  3o  août  1784  , 18  septembre  1785,  1 1 fé- 
vrier «787,  et  les  décisions  des  11  janvier  *784, 
7 janvier  I785,  i5  décembre  1785  et  9 février 
.788. 

Considérant,  â l’égard  de  la  péchede  la  morue 
en  particulier  , que  l’état  et  les  conditions  d'une 


paix  maritime  semblable  à celle  qui  l'a  vue  pros- 
pérer réclament  des  moyens  analogues  aux  mesu- 
res protectrices  dont  ('expérience  a constaté  le 
succès; 

Vu  les  susdits  arrêts  et  décisions;  — Vu  la  loi  du 
7 mars  179»?  — ■ Vu  les  arrêtés  des  17  ventûse  et 
17  prairial  an  10; 

Notre  conseil  d'état  entendu,  nousavonc  ordonné 
et  ordonnons  ce  qui  suit  : 

Titiie  Ier.  — Encouragcmcns. 

Art.  Ier.  Fendant  3 ans,  â compter  de  ce  jour,  il 
sera  donné  en  primes  aux  armateurs  pour  la  pêche 
de  la  morue,  et  aux  négocians  français  qui  exporte- 
ront les  produits  de  cette  pêche;  savoir, 

i°.  Aux  armateurs  pour  la  pêche  aux  lies  de 
Saint-Pierre  et  de  Miquelon  , et  à la  câte  de  Terre- 
Neuve,  dite  la  grande  pèche , 5o  fr.  par  homme 
embarqué  pour  ladite  pêche,  depuis  le  capitaine 
jusqu'aux  mousses  inclusivement; 

a . Aux  armateurs  pour  la  pêche  d’Islande,  la 
pèche  du  Doggers'bancks  et  la  pèche  du  grand  banc 
Terre-Neuve,  appelée  petite  pêche,  t5  francs  par 
homme  embarqué  pour  lesdites  pèches,  depuis  le 
capitaine  jusqu'aux  mousse»  inclusivement; 

3°.  Par  quintal  métrique  de  morue  do  pêche 
française  exportée  de  France  ou  directement  des 
lieux  de  pêche  sur  des  bâtimens  français  aux  colo- 
nies françaises,  2-4  fr.  ; 

4*.  Par  quintal  métrique  de  morue  de  pêche  fran- 
çaise exportée  des  ports  français  de  la  Méditerra- 
née sur  des  navires  français  en  Espagne  et  Por- 
tugal , en  Italie  ou  aux  Echelles  du  Levant,  ta  fr.; 

5°.  Par  quintal  métrique  de  morue  de  pèche  fran- 
çaise portée  directement  des  lieux  de  pêche  en  Ita- 
lie, en  Espagne  et  en  Portugal,  10  fr.; 

6°.  Par  kilogramme  d'huile  do  morue  de  pêchr 
franc  rise  importée  sur  navire  français  des  lieux  de 
pêche  dans  un  port  français,  10  cent.  ; 

70.  Par  kilogramme  cfe  rogues  ou  œufs  de  morue 
de  pêche  française  préparés  et  conditionnés  de  ma- 
nière à servir  d'appât  pour  la  pêche  de  la  sardine,  et 
importés  dans  un  des  ports  de  France  sur  bâtiment 
français,  20  cent. 

Titre  II. — Conditions , formalités. 

a.  Les  prîmes  seront  payées  par  notre  roinittrr 
secrétaire  d'état  de  l'intérieur  sur  les  fonds  d'en- 
couragement du  commerce  et  de  la  navigation,  aux 
époques  et  aux  conditions  qui  seront  ci-aprèa  spé- 
cifiées. 

3.  La  prime  accordée  â raison  du  nombre  d'honi- 
iucb  embarqués  pour  la  pêche,  sera  payée  sur  la 
ropic  des  râles  certifiés  par  le  commissaire  de  la  ma- 
rine d'après  lu  revue  qu'il  en  aura  passée. 

Une  expédition  en  sera  délivrée  à l'armateur, 
qui  la  présentera,  après  le  départ  du  navire,  â notre 
ministre  secrétaire  a’état  de  l'intérieur,  lequel  or- 
donnancera la  prime  dans  le  mois  suivant. 

4>  Ladite  prime  est  accordée,  à charge  par  l'ar- 
mateur, 

i°.  De  faire  suivre  à son  navire  sa  destination 

pour  la  pêche  : 


/ 
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2°.  De  faire  son  retour  dans  l’un  des  ports  de  U 
France  , de  ses  colonies,  de  l’Espagne,  du  Portugal 
ou  de  l’Italie  \ 

3°.  De  n'apporler  dans  lesdits  ports  que  des  pro- 
duits de  pèche  française. 

En  cas  de  violation  do  ces  conditions,  l’arma- 
teur rendra  le  double  de  la  prime  , et  donnera  , à 
cet  effet , s’il  en  est  requis,  une  caution,  qui  sera 
reçue  par  le  préfet  du  département. 

5.  La  prime  accordée  pour  l’exportation  de  France 
aux  colonies  françaises,  en  Espagne,  en  Portugal , 
en  Italie  ou  aux  Echelles  du  Lovant , sera  payée  aux 
conditions  portées  en  l’article  qui  précède,  et,  en 
outre,  à la  charge  par  l’armateur  ou  capitaine. 

Premièrement,  de  déclarer  aux  bureaux  do  la 
marine  et  des  douanes  du  port  «lu  départ  , »°.  le 
nom  de  la  colonie  et  du  port  où  il  vn,  2°.  la  quan- 
tité de  poissons  qu’il  exporte,  3°.  le  nom  du  na- 
vire , de  l’armateur  et  du  capitalue  ; 

Secondement,  de  faire  attester  par  un  certificat 
de  deux  courtiers,  visé  par  le  président  du  tribunal 
de  commerce,  que  la  morue  est  de  pèche  française 
et  de  bonne  qualité  ; 

Troisièmement  . de  faire  vérifier  et  attester  par 
deux  employés,  l’un  des  douanes  et  l’autre  de  la 
marine,  qui  seront  nommés  à cet  effet  parles  auto- 
rités compétentes,  la  quantité  de  morue  faisant  par- 
tie de  sa  cargaison,  et  de  justifier  qu’elle  est  pa- 
reille à celle  portée  dans  ses  connaisse  mens  ; 

Quatrièmement,  do  se  faire  délivrer,  par  le  com- 
missaire de  la  marine  elle  directeur  ou  receveur  des 
douanes  au  port  du  départ , un  certificat  de  la  dé- 
claration par  lui  faite  dans  leurs  bureaux  ; 

Cinquièmement,  de  présenter  à son  retour  un 
certificat  constatant,  i°.  qu’il  a exhibé  les  certifi- 
cats et  déclarations  ci-dcssus  exigés,  qu’il  a mis  à 
terre  et  vendu  , dans  le  port  où  il  a abordé,  la  quan- 
tité de  morue  chargée  à son  bord  ; ledit  certificat 
délivré  par  l’intendant  de  la  colonie  ou  le  commis- 
saire de  la  marine,  et  le  directeur  ou  receveur  des 
douanes  daus  les  colonies , par  le  consul  ou  vice- 
consul  de  France  en  pays  étranger. 

6.  La  prime  accordée  pour  la  morue  portée  direc- 
tement du  lieu  de  pèche  dans  les  colonies  françaises, 
l’Espagne  , le  Portugal  ou  l’Italie  , sera  payée  aux 
conditions  portée»  en  l’art.  4,  et»  cn  oui*®,  aux 
conditions  suivantes  : 

i°.  Le  capitaine,  assisté  de  trois  principaux  of- 
ficie rs-ninriniers  Ou  matelots  de  son  oAlioient,  fera 
à l’intendant  de  la  colonie  ou  au  commissaire  de  la 
marine,  ou  au  consul  et  vice-consul  du  port  où  il 
abordera,  U déclaration  du  lieu  où  il  a péché,  de 
la  quantité  de  morue  qu’il  a à bord,  du  nom  du 
navire  , de  l’armateur  et  du  port  de  France  d’où  il 
est  parti  $ 

2 . De  faire,  en  présence  d’un  employé  de  la 
marine  qui  Itii  sera  désigné  , ou  d’un  secrétaire  du 
consul  ou  vice-consul  de  France  en  pays  étranger, 
le  déchargement  et  la  pesée  de  sa  cargaison  $ 

3°.  De  rapporter  un  certificat  de  l’intendant  de 
U colonie  , ou  du  commissaire  de  la  marine,  ou  du 
consul  ou  vicc-cohvul  de  France  en  pays  étranger, 
constatant  qu’il  a fait  ica  déclarations  et  exhibitions 
ci-dessus  ordonnées,  et  énonçant  la  quantité  de 


morue  déchargée,  pesée  et  vendue  par  lui  dans  le 
port  colonial  ou  étranger,  ~ a 

y.  Les  primes  accordées  aux  huile*  et  rogries  de 
morue  seront  pavées  aux  conditions  suivantes  r 

i°.  Aussitôt  l’arrivée  du  navire,  le  capitaine -ou 
armateur  déclarera  par-devant  le  préfet  ou  le  com-  » 
missaire  de  la  marine  , I*.  le  nombre  de  kilogram- 
mes d’huile  ou  de  rognes  de  moiue  charges  à son 
bord  ; 2°.  que  ces  huiles  et  ces  rogues  sont  exclu- 
sivement des  produits  de  pèche  française  ; 3W.  il 
exhibera,  à l’appui  de  cette  déclaration,  sou  journal 
de  bord.  *-  tai-i. **:-;•* 

En  cas  de  disproportion  entre  le»  quanti  tés  d’huile 
et  de  rogues  et  lea  circonstances  de  la  pèche,  lu 
préfet  ou  le  commissaire  de  marine  entendra  collec- 
tivement ou  séparément  les  hommes  de  l’équipage. 

2°.  Ledit  capitaine  ou  armateur  fera  constater  par 
un  certificat  de  deux  courtiers,  visé  par  le  président 
du  tribunal  de  commerce,  la  quantité  et  la  bonne 
qualité  desdites  huiles  ou  rogues.  ^ 

3°.  Ledit  capitaine  ou  armateur  remettra  ledit 
certificat  au  préfet  ou  au  commissaire  de  la  marine, 
qui  lui  délivrera  expédition  desdites  déclarations, 
exhibitions  et  vérifications.  . 'rai 

8.  Les  déclarations  et  certificats  exigés  par  les 

articles  ci -dessus  seront  conformes  aux  modèles 
joints  à la  présente  ordonnance.  < . 

9.  Les  préfets  ou  commissaires  de  la  marine  du 
lieu  du  départ  de  France  ou  de  l’arrivée  aux  colo- 
nies seront  tenus,  t°.  d’enregistrer  lesdits  certificats 
et  déclarations  sur  un  registre  tenu  à cet  eliet; 
au.  d’envoyer  sans  délai  le**  expéditions  , nar  dupli- 
cata, à notre  ministre  secrétaire  d’étnt  de  1*  ma- 
rine et  des  colonies,  lequel  en  transmettra  une  au 
ministre  secrétaire  d’état  de  L’inlcried^ 

10.  Les  consuls  ou  Nice-consuls  de  France  en  pays 
étranger  lea  adresseront,  par  duplicata , à notre  mi- 
nistre secrétaire  d’état  des  allai  res  étrangères  , qui 
les  transmettra  à notre  ministre  secrétaire  d’état  de 
l’intérieur  et  à celui  de  la  marine  et  des  colonies. 

r t.  Lea  directeur»  ou  receveurs  des  douanes  au- 
ront des  registres  pareils  à ceux  dont  la  tenue  est 
prescrite  par  l’art.  9 , et  feront  l’envoi  des  décla- 
rations et  certificats  qu’ils  y enregistreront,  par  du- 
plicata , à notre  ministre  secrétaire  d’état  des  finan- 
ces, qui  en  transmettra  un  à notre  ministre  secré- 
taire d’état  de  l’intérieur,  et  l’autre  à celui  de  la 
marine  et  de»  colonies. 

1 2.  Notre  ministre  secrétaire  d’état  de  l’intérieur 

confrontera  les  expéditions  qui  lui  seront  ainsi  par- 
venues avec  celles  que  lui  représenteront  les  arma- 
teurs ou  capitaines  : si  elles  sont  conformes  entre 
elle»,  régulièrement  faites  et  délivrées,  ii  fera  payer 
la  prime  accordée  dans  le  délai  d’un  mois.  Si  notre 
ministre  secrétaire  d’état  de  la  marine  et  des  colo- 
nies découvre  quelque  irrégularité  ou  fraude  dan* 
les  pièces  qui  lui  seront  adressées , il  en  préviendra 
sans  délai  notre  ministre  secrétaire  d’état  de  l’inté- 
rieu  r.  <■  i 

Titre' 111.  — Droits  d'entrée  en  France  et  aux  cû- 
1 la  nies  sur  la  morue  de  pêche  étrangère.  . ^ 

13.  Le  droit  d’entrée  sur  lea  morues  et  poisson» 
salés  de  pôche  étrangère  , introduits  dans  nos  colo- 
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nie»,  continuent  d’être  perçu  sur  le  pied  de  3 fr. 
par  dcmi-quintal  métrique,  conformément  à Parti* 
cle  5 de  l’arrêt  du  3o  août  1784. 

»4-  Les  droits  d’entrée  en  France  sur  la  morue 
de  pêche  étrangère  continueront  d’être  perçus  sui- 
vant le  tarif  actuellement  existant. 

*5.  Nos  ministres  secrétaires  d’état  aux  départe- 
roens  des  affaires  étrangères  , de  la  marine  et  des 
colonies,  des  finances  et  de  l’intérieur  , sont  char- 
gés, chacun  eu  ce  qui  le  concerne,  de  l’exécution 
de  la  présente  ordonnance,  qui  sera  insérée  au  Bul- 
letin des  lois. 

Donnée  en  notre  château  des  Tuileries,  le  8 fé- 
vrier, l’an  de  grâce  1816,  et  de  notre  régne  le  vingt 
et  unième. 

V.  les  ordonnances  rendues  en  1818,  1820, 
1822  et  i8a5. 


1816.  14  août. 

ORDONNANCE  DU  ROI,  portant  réglement  sur 
la  pêche  du  hareng  et  du  maquereau. 

Louis,  par  la  grâce  de  Dieu,  roi  de  France  et 
de  Navarre,  à tous  ceux  qui  ces  présentes  verront, 
salut. 

Nous  étant  fait  représenter  les  anciennes  ordon- 
nances, arrêts,  lois  et  décrets,  relatifs  à la  pêche  du 
hareng  et  du  maquereau,  nous  avons  reconnu  que 
ces  divers  réglemens  offraient  une  iusuffisance  et 
une  diversité  également  nuisibles  aux  intérêts  bien 
entendus  de  ceux  de  nos  sujets  qui  se  livrent  à ce 
genre  d’industrie  ; qu’il  importe  de  les  réunir  en  une 
seule  et  même  ordonnance,  et  d’y  faire  les  change- 
ment commandés  par  l’expérience. 

A CES.CAUSES,  et  vu  ces  anciennes  ordonnances, 
arrêts,  lois  et  décrets; 

Voulant  donner  à ces  sortes  de  pêches  tous  les  en- 
couragemens  nécessaires  à leur  prospérité; 

Sur  le  rapport  de  notre  ministre  secrétaire  d’état 
au  département  de  l’intérieur  , 

Notre  conseil  d’état  entendu, 

Nous  avons  ordonné  et  ordonnons  ce  qui  suit  : 

Txtxe  Ier.  — De  la  pêche  du  hareng  et  du 
maquereau. 

Art.  i*p.  Nul  ne  pourra  se  livrer  à la  pêche  dn 
hareng  et  du  maquereau  qu’en  se  conformant  aux 
dispositions  prescrites  par  la  présente  ordonnance. 

a.  La  pêcho  du  hareng  s’ouvrira  le  1".  septembre 
et  se  fermera  le  i5  janvier,  dans  tous  les  ports  du 
royaume  ; les  autres  pêches  restent  libres  et  non  li- 
mitées. ^ • Y ordonnance  du  4 janvier  1822. 

3.  Il  est  expressément  défendu  à tous  pécheurs  et 
autres  d’acheter  en  mer  du  hareng  de  pêche  étran- 
gère, à peine  de  5oo  fr.  d’amende,  confiscation  du 
hareng,  des  barques,  bateaux  et  tous  ustensiles  de 
pêche.  ( An.  du  Cons.,  du  24  mars  1687.) 

1 itke  II.  — De  la  vente  de  ces  poissons  au  port. 

4-  Il  est  défendu  à tous  maîtres  de  barques  ou  ba- 
teaux pêcheurs,  leurs  matelots  et  équipages,  d’ap- 
porter dans  le  port  et  d'y  débarquer,  comme  frais, 


d’autre  hareng  que  celui  d’une  Ou  deux  nuits,  kJ 
peine  de  confiscation  et  de  »oo  fr.  d’amende  pour 
chaque  contravention.  {Art.  6 du  décret  du  o oc- 
tobre 1810;  et  art.  i«.  de  Vanêt  du  parlement  de 
Rouen , du  23  mai  1765.) 

5.  Le  hareng  d’une  ou  deux  nuits  ne  sera  vendu , 
acheté  et  livré  que  jusqu’à  1 1 heures  du  soir  au 
plus  tard,  sous  peine  de  confiscation  et  d’amende. 
{Art.  8 du  décret  du  8 octobre  1810,  art.  4 de 
V arrêt  du  parlement  de  Rouen,  23  mal  1765.) 

6.  Le  hareng  de  trois  nuits  ne  pourra  être  vendu 
que  pour  la  subsistance  de  ceux  qui  pourront  l’a- 
cheter aux  débitant,  revendeurs  et  chasse- marées, 
et  pour  être  roussi  à la  cheminée,  pour  faire  l’es- 
pèce de  hareng  appelée  eraquelot. 

Il  est  expressément  défendu  d’en  apporter  ni  ven- 
dre aucun  de  quatre  nuits,  sous  quelque  prétexte 
11e  ce  soit,  à peine  de  confiscation  et  de  100  fr. 
'amende.  {Art.  9 du  décret  du  8 octobre  1810, 
art.  5 de  P arrêt  du  parlement  de  Rouen,  a3  mai 
I765-) 

7.  Il  est  défendu  d’embarquer,  sous  quelque  pré- 
texte que  ce  soit,  les  breuils  et  intestins  de  harengs 
et  des  maquereaux  dans  les  mêmes  navires  ou  ba- 
teaux que  le  poisson. 

8.  Il  est  défendu  aux  revendeurs  de  poisson  , et  à 
toutes  autres  personnes  que  ce  puisse  être,  même 
aux  femmes,  filles  et  enfans  de  matelots,  de  s’intro- 
duire  dans  les  bateaux  lors  de  leur  arrivée  à terre, 
et  d’y  faire  aucun  choix,,  triage  ou  séparation  des 
gros  harengs  d'avec  les  petits,  avant  et  pendant  la 
vente,  ou  lors  de  la  livraison  de  la  batelêe. 

11  est  défendu  pareillement  aux  maîtres  et  mate- 
lots desdits  bateaux  de  souffrir  ladite  entrée  dans 
les  bateaux  et  ledit  triage,  à peine  de  3 jours  de 
prison  contre  les  premiers  et  en  cas  d’attroupe- 
mens  ou  d’insultes  faites  aux  maîtres,  propriétaires 
ou  acheteurs,  des  peines  portées  par  les  lois,  et  de 
100  fr.  d’amende  contre  Iesdits  maîtres  et  matelots 
en  ess  de  tolérance  de  leur  part.  { Art.  1 1 du  décret 
du  8 octobre  1810 , art.  7 de  P arrêt  du  parlement 
de  Rouen,  du  a3  mai  1765.) 

9.  Il  est  néanmoins  permis  aux  débitans  et  re- 
vendeurs de  poisson  frais  en  détail  de  se  faire  li- 
vrer, à l’arrivée  des  b iteaux,  par  préférence  à tous 
autres,  telle  quantité  de  harengs  d’une  ou  plusieurs 
nuits  qui  leur  conviendra,  en  se  faisant  inscrire, 
lors  de  la  vente,  par  les  préposés  que  la  police  mu- 
nicipale pourra,  si  elle  l*‘ juge  convenable,  désigner 
dans  chaque  localité , pour  maintenir,  concurrem- 
ment avec  les  employés  des  douanes,  l’orJre  et  la 
police  dans  les  ventes. 

Les  réglemens  nécessaires  pour  établir  ces  pré- 
osés ne  pourront  être  exécutés  ou’après  avoir  été1 
orntflogués  en  notre  conseil,  6ur  l’avis  du  préfet  du 
département  et  sur  le  rapport  de  notre  ministre  se- 
crétaire d’état  au  département  de  l’intérieur. 

10.  La  livraison  des  harengs  dont  il  est  parlé  à 
l’article  précédent  aura  toujours  lieu  à la  mesure  et 
non  au  compte,  à l’effet  d’éviter  le  triage  défendu 
par  l'art.  8. 

1 1.  Chaque  maître  de  bateau  et  chaque  pilote  ab*' 
lant  au  batelage  du  hareng  seront  tenus  de  «e  four- 
nir d’une  ou  de  plusieurs  mesures  uniformes,  réglées 
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de  manière  que  cinquante  mesures  combles  produi- 
sent pleinement  un  lest  de  i»  barils  de  harengs  en 
vrac.  Ces  mesures  seront  vérifiées  tous  les  ans,  et 
dûment  étalonnées  et  marquée»  au  feu  dans  le  bureau 
du  vérificateur  des  poids  et  mesures. 

îa.  11  en  sera  déposé  une  au  tribunal  de  com- 
merce! pour  y servir  d'étalon,  auquel  on  aura  re- 
cours, en  cas  de  contestation  sur  le  port  ou  dans  les 
bateaux,  lors  de  la  livraison  dans  la  ville  ou  chea  les 
marchands. 

s3.  Les  harengs  ne  pourront  être  mis  dans  lcs- 
«li tes  mesures  qu'avec  dus  pelles  non  ferrées,  et  non 
autrement,  à puino  de  20  fr.  d’amende  contre  les 
pécheurs.  {Art.  16  du  décret  du  8 octobre  1810, 
nr(.  14  de  l'arrêt  du  parlement  de  Rouen,  a3  mai 

1765.) 

14.  Les  maîtres  pécheurs  feroot  ledit  mesurage 
sur  lu  quai,  par  eux-mêmes  ou  par  les  gens  do  leur 
équipage,  sans  pouvoir  y introduire  des  rogues  ou 
autres  ordures,  à peine  de  tous  dépens,  dommages 
et  intérêts,  même  d’amende,  s’il  y échéait , sauf, 
en  cas  d’infidélité,  à y être  pourvu  ainsi  qu’il  appar- 
tiendra. ( Art.  17  au  décret  du  8 octobre  1810, 
art.  1 5 de  T arrêt  du  parlement  de  Rouen , a3  mai 

1765.) 

iâ.  Les  acheteurs  ne  pourront  refuser  le  hareng 
qui  leur  sera  livré  de  la  manière  ci-dessus  exprimée  , 
ni  prétendre  à aucune  diminution  , sous  prétexte 
qu’il  serait  ébrouillé  ou  autrement,  à moins  que  la 
quantité  de  poissons  qui  donnerait  lieu  au  refus 
n’exccdàt  le  cinquantième  de  la  livraison,  auquel 
cas  l’excédant  sera  constaté  sommairement  et  sans 
frais,  en  présence  de  l’acheteur  ou  du  propriétaire 
vendeur. 

16.  Le  baril  de  harengs,  soit  brailles,  soit  ca- 
ués,  arrivant  de  la  mer,  salés  en  vrac,  sera  fourni 
e hareng  loyal  et  marchand,  bien  conditionné,  et 
esera,  y compris  39  kilogrammes  au  plus  pour  tare 
u baril  et  saumure,  au  moins  140  kilogrammes, 

et  sera  plein  au  moins  jusqu’à  81  millimètres  au- 
dessous  du  jable , à peine  de  too  fr.  d’amende  en  cas 
de  contravention.  (Art.  1 9 du  décret  du  8 octobre 
18) o , art.  18  de  V arrêt  au  parlement  de  Rouen  , 
a3  mai ij65.  ) 

Ïithe  III.  — Des  salaisons  du  hareng  et  du  ma- 
quereau , et  de  l'embarillage  du  hareng. 

17.  Nul  ne  pourra  se  livrer  à 1a  profession  de  sa- 
leur,  s’il  n’est  patenté  comme  tel,  à peine  de  con- 
fiscation des  salaisons  et  de  5oo  fr.  d’amende,  con- 
formément à l’art.  37  de  la  loi  du  »**.  brumaire  an  7. 

18.  Le  hareng  caque  et  salé  en  vrac  dans  des  ba- 
rils devra  rester  au  moins  8 jours  dans  la  saumure 
avant  d’être  paqué. 

19.  Le  maquereau,  avant  d’être  salé,  sera  Saqué 
et  vidé  du  ses  intestins,  œufs  et  laitance , et  restera 
en  saumure  au  moins  10  jours  avant  d’être  paqué. 

• 30.  Les  marchands  s&leurs  et  les  pêcheurs  ne 
pourront  caqucr,  en  terre  ni  en  mer,  aucun  hareng 
qui  aura  d’abord  été  braillé  en  grenier  ou  en  baril , 
l’cmbarillcr  ni  le  mêler  avec  les  autres  harengs  ca- 
qués  ou  salua,  aoit  en  mer,  toit  à terre,  à puîné  de 
confiscation  des  marchandise»  qui  se  trouveront 
ainai  saluer  ou  mélangée»,  et  de  5o O fr.  d’amende. 


(Art.  10  du  décret  du  8 octobre  1810,  art.  6 de 
l'arrêt  du  parlement  de  Rouen , x3  mai  iy65.) 

2t.  11  est  défendu,  à peine  de  confiscation  et  de 
100  fr.  d’amende,  à tous  raaitresde  barques,  pêcheurs 
ou  matelots , et  à tous  marchands  saleurs  vendant 
dans  les  ports,  de  caquer,  saler  ou  brailler  pour 
saurer  au  roussable,  et  d’embariller  d’autre  hareng 
uc  celui  d’une  ou  de  deux  nuits,  (Art.  7 du  décret 
u 8 octobre  18  to.) 

22.  Le  hareng  préparé  à terre  pourra  prendre  la 
saumure  soit  dans  des  cuves  en  bois,  soit  dans  des 
cuves  en  maçonnerie  ; il  y restera  au  moins  10  jours. 

23.  Le  baril  d’envoi  dans  lequel  le  hareng  est  pa- 
qué ne  sera  pas  considéré  comme  mesure  do  conte- 
nance, mais  seulement  comme  enveloppe. 

Ce  baril  ne  sort  réputé  plein,  loyal  et  marchand, 
qu’autunt  qu’il  pèsera  de  »4o  à *47  kilogrammes, 
y compris  la  tare  du  baril,  qui,  vide,  ne  pourra 
peser  plus  de  14  kilogrammes  à 19  kilogrammes  et 
demi , et  dans  lequel  ifne  pourra  se  trouver  plus  d’un 
kilogramme  et  demi  ou  2 kilogrammes  de  saumure. 

24-  Le  demi- baril,  le  quart  do  baril  et  le  huitième 
suivront  le  poids  du  baril  proportionnellement,  de 
manière  toutefois  que  2 demi-barils,  4 quarts  ou 
8 huitièmes  pèsent  au  moins  142  kilogrammes. 

25.  Pour  distinguer  le  hareng  d’une  nuit  de  celui 
de  deux  nuits,  tous  les  marchands  sa  leurs  seront 
tenus,  chacun  en  droit  soi,  de  (aire  apposer  à feu 
et  sur  le  fond  de  tous  les  barils,  demi-barils,  quarts 
et  huitièmes  provenant  de  Uurpaquage  et  contenant 
du  hareng  d’une  nuit  seulement,  une  marque  por- 
tant, 10.  le  nom  de  la  Yillç  ou  du  port  du  leur  ré- 
sidence ; 2°.  leur  propre  nom.  Il  leur  est  défendu  de 
mettre  aucune  marque  ni  impression  à feu  sur  les 
barils  contenant  des  harengs  do  deux  nuita  ou  tous 
autres,  à peine,  contre  les  contrevenait»  gux.  arti- 
cles précédons,  de  confiscation  des  marchand isea  au 
profit  de  l’hospice  le  plus  voisin.  La  marque  énon- 
cera si  le  banl  contient  du  hareng  plein  ou  gai. 
boute  contravention  au  présent  article  sera  punie 
conformément  à l’art.  4a^  du  Code  pénal . 

26.  Défenses  sont  faites,  sous  les  peines  portées 
dans  les  lois  et  réglemena,  à tout  marchand  valeur 
de  contrefaire  la  marque  d’un  autre  marchand  du  la 
même  ville  ou  tout  autre. 

27.  Dans  le  cas  même  OÙ  un  marchand  saleur  fe- 
rait paquer  en  tout  autre  port  que  celui  de  sa  rési- 
dence habituelle,  il  ne  pourra  se  servir  de  sa  marque 
ordinaire,  et  >1  devra  en  employer  une  indicative  du 
lieu  où  le  paquage  aura  été  fait. 

Tjthx  IV.  — Surveillance  de  la  pêche  et  des 
salaisons. 

28.  Pour  assurer  l’exécution  des  dispositions 
prescrites  dans  les  titres  prérédens,  il  sera  établi 
dans  chaque  port , baie  ou  crique  deux  syndics,  qui 
seront  pris,  l’un  parmi  les  anciens  armateurs,  et 
l'autre  parmi  les  anciens  s&leurs  exerçans. 

29.  Les  syndics  seront  choisis  et  nommés  par  les 
» hambres  de  commerce,  dans  le»  villas  où  ii  en 
existe,  et,  à défaut,  par  les  tribunaux  de  commerce 
ou  par  les  maires. 

Leurs  fonctions  seront  gratuites;  fls  seront  re- 
nouvelés chaque  année 
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30.  Les  syndics  prêteront -serment  devant  le  tri- 
bunal de  première  instance,  ou  devant  le  juge  d<- 
paix  du  canton. 

31.  Sur  la  demande  des  syndics,  il  pourra  leur 
être  adjoint,  suivant  le  mode  de  nomination  prescrit 
par  Part.  39,  un  ou  plusieurs  aides  qui  seront  as- 
sermentés , ainsi  qu’il  est  dit  à Part.  3o.  Ces  adjoints 
seront  salariés  aux  frais  du  commerce. 

3a.  Les  syndics  auront  le  droit  de  surveiller  la 
qualité  et  la  livraison  du  hareng,  tant  frais  que  salé 
en  grenier,  venant  de  la  mer;  de  vérifier  le  poids 
des  uarits  des  harengs  brailles  ou  salés  en  mer,  rt 
d’en  faire  l’ouverture,  à l’effet  d’en  examiner  l’em- 
plissage , ainsi  que  la  qualité  et  l'apprêt  du  poisson. 

33.  Ils  seront  également  autorisés  à se  transpor- 
ter, quand  ils  le  jugeront  à propos,  dans  les  divers 
ateliers,  pour  s'assurer  de  la  qualité  et  de  Papprét 
du  hareng , tant  blanc  que  saur , plein  ou  gai  ; A 
constater  le  poids  du  paquage,  quant  nu  hareng 
saur;  à reconnaître  la  marque  des  barils  d'envoi  de 
hareng , et  la  préparation  et  salaison  du  maque- 
reau; à l’effet  de  quoi,  tout  propriétaire  sera  tenu 
de  faire  défoncer  tous  et  chacun  des  barils  dont 
l’ouverture  sera  demandée. 

34*  La  répression  et  la  punition  des  contraven- 
tions à la  présente  seront  poursuivies  par  la  voie  de 
police  correctionnelle.  En  conséquence , les  syndics 
en  dresseront  procès-verbal,  qu'ils  transmettront 
dans  le  jour  mémo  à nos  procureurs  ou  à leurs  sub- 
stituts prés  les  tribunaux  de  première  instance,  et 
ils  pourront  provisoirement  arrêter  la  livraison  ou 
l’expédition  de  la  marchandise  frauduleuse  ou  défec- 
tueuse, même  la  saisir  et  la  mettre  en  séquestre. 

35.  Dans  les  lieux  ou  ports  de  pêche  et  de  salai- 
son, soit  du  hareng  ou  au  maquereau,  les  maires 
pourront  proposer  les  arrêtés  de  police  locale  pro- 
pres à garantir  la  loyauté  des  ventes  et  la  bonté  des 
salaisons,  et  à fournir  aux  moyens  de  couvrir  les 
frai*  de  surveillance.  Ce»  arrêtés  ne  pourront  être 
exécutés  qu’après  l’homologation  en  notre  conseil  , 
sur  le  rapport  de  notre  ministre  secrétaire  d’état  de 
l’intérieur. 

316.  Les  ventes,  achats  et  apprêts  de  harengs  et 
de  maquereaux  sont  permis  les  dimanches  et  jours 
fériés,  à l’exception  du  temps  du  servico  divin. 

3y.  Notre  ministre  secrétaire  d’état  au  départe- 
ment de  l’intérieur  nous  présentera  incessamment 
un  projet  d’ordonnance,  pour  régler  les  quantités  de 
sel  à accorder  en  franchise  pour  l’encouragement  de 
la  pèche  du  hareng  et  du  maquereau  , et  des  pêches 
françaises  en  général. 

3b.  Nos  ministres  secrétaires  d’état  de  l’intérieur 
et  des  finances  sont  chargés  de  l’exécution  de  la  pré- 
sente ordonnance,  qui  sera  insérée  au  Bulletin  des 
lois . 

Donnée  au  château  des  Tuileries,  le  14  août,  l’an 
de  grâce  1B16  , et  de  notro  règne  le  vingt-deuxième. 

L’article  * de  cette  ordonnance  ayant  donné  fieu  I des 
m Limitions , cet  article  s été  rapporté  pat  l'ordonnance 
du  4 janvier  »êa». 


6l  I 

1818.  i3  mars, 

ORDONNANCE  DU  ROI  sur  V emploi  des  filets 
de  pêche  dits  rets  travursiera  eu  chalut,  et  petit 
chalut  à la  chevrette* 

Louis,  par  la  grâce  de  Dieu,  roi  de  France  et  de 
Navarre,  à tous  ceux,  qui  les  présentes  verront, 
salut. 

Sur  le  compte  qui  nous  a été  rendu  que  des  usages 
différena  se  sont  introduits  dans  les  formes,  di- 
mensions et  noids  de  filets  employés  par  les  pé- 
cheurs de  quelques  ports  de  l’arrondissement  mari- 
time de  Cherbourg  ; qu’il  importe  cependant  que 
l’emploi  des  filets  et  instrument  de  pêche  soit  tou- 
jours soumis  à des  règles  fixes,  afin  de  prévenir  des 
contestations  entre  les  pécheurs,  et  les  effets  d’une 
imprévoyance  nuisible  à leurs  véritables  intérêts  ; 
— Sur  le  rapport  de  notre  ministre  secrétaire  d’état 
au  département  de  la  marine  ut  des  colonies, 

Notre  conseil  d’état  entendu, 

Nous  avons  ordonné  et  ordonnons  ce  qui  suit  : 
Art.  i*r.  L’emploi  du  filet  dit  rets  traversier  ou 
chalut  continuera  d’étre  permis  dans  l’arrondisse- 
ment maritime  de  Cherbourg,  en  se  conformant  aux 
dispositions  suivantes  : 

a.  Le  chalut  aura  la  forme  d’un  sac  conique  tron- 
qué, ne  présentant  nucun  étranglement. 

Il  sera  fait  avec  un  filet  dont  les  mailles,  lacées 
de  suite , auront , dans  toute  sa  longueur,  45  milli- 
mètres (so  lignes)  au  moins  en  carré. 

3.  La  partie  supérieure  de  U gueula  du  chalut 
sera  transfilée  sur  uoo  v erg  ne  en  bois  de  14  centi- 
mètres (5  pouces)  au  plus  de  diamètre;  aux  extré- 
mités de  ccttc  vergue  seront  fixés  deux  chandeliets 
en  fer,  de  la  forme  d’un  quart  de  cercle  s’appuyant 
sur  son  rayon. 

Le  poids  total  de  ces  deux  chandeliers  ne  pourra 
excéder  2 kilogramme#  (4  livres)  par  325  millimè- 
tres ( 1 pied } de  longueur  de  la  vergue. 

La  partie  inférieure  de  la  gueule  sera  garnie  d’une 
corde  ou  ralingue  de  64  millimètres  ( 3 à 3 pouces) 
de  grosseur,  ayant  en  longueur  environ  1 mètre 
60  centimètres  (4  ^ ^ pieds)  de  plus  que  la  vergue, 
et  sur  laquelle  sera  frappée,  eu  forme  de  guirlande, 
une  chalut-  en  fer  rond. 

Le  poids  de  cette  chaîne  ne  pourra  excédei 
j5  décagrammes  (une  livre  et  demie)  par  3a5  mil- 
limètres ( t pied)  de  la  longueur  de  la  vergue  d’ou- 
verture. 

4.  Si  la  totalité  des  poids  déterminés  par  les  art.  2 
et  3,  tant  pour  les  chandeliers  que  pour  ht  guir- 
lande, n’était  excédée  que  de  4 à-  8 kilogrammes 
(8  àvi6  livres),  cet  excédant  ne  serait  considéré  ni 
poursuivi  comme  une  contravention. 

5.  La  longueur  du  chalut  sera  double  de  celle  de 
la  vergue. 

Son  extrémité  sera  transfiléosnr  une  petite  vergue 
ayant  en  longueur  le  cinquième  de  la  vergue  d’ou- 
verture, et  un  diamètre  qui  n’excédera  pas  54  mil- 
limètres (ou  3 pouces). 

Un  cordage  d’environ  67  millimètres  (3  pouces 
6 lignes',  partant  du  centre  de  la  grande  vergue, 
et  prolongeant  toute  la  partie  supérieure  du  filet,  à 
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son  milieu,  en  s'enlaçant  dans  ses  mailles,  ira  cor-1 
respondre , pour  y être  Axé,  au  centre  de  U petite 
vergue. 

Ce  cordage  sera  garni  de  huit  flottes  de  liège, 
Axées,  à des  distances  égales,  sur  le  sixième  de  sa 
longueur,  c'est-à-dire  sur  une  étendue  d'environ 
3 mètres  (9  pieds  3 pouces  environ),  à partir  de  la 
petite  vergue. 

6.  Le  dessous  du  chalut,  à son  extrémité,  pourra 
être  garni,  sur  une  longueur  de  9 mètres,  prise  de 
la  petite  vergue,  d'un  renfort  de  vieux  Alets  ; mais 
ce  renfort  devra  être  établi  de  manière  à ne  point 
croiser  et  rétrécir  la  maille  du  chalut  sur  lequel  il 
sera  appliqué,  cette  maille  devant  toujours  conser- 
ver 45  millimètres  (20  lignes)  au  moins  en  carré. 

Il  est  expressément  défendu  de  rétrécir,  par  quel-  , 
que  moyen  que  ce  soit,  les  mailles  dudit  filet;  de 
Mipprimer  la  petite  vergue  destinée  à le  tenir  ouvert 
dans  sa  partie  la  plus  étroite;  de  placer  au-dessus  de 
cette  vergue  des  liens  qui , en  resserrant  le  filet , lui 
donneraient  la  forme  d'un  sac , et  d'adapter  à aucune 
partie  du  chalut  des  poches,  cauche s ou  chausses  ; 
enfin  , aucun  filet  supplémentaire  ayant  des  mailles 
d'une  dimension  inférieure  à celle  prescrite  par 
l'art.  2 de  la  présente  ordonnance. 

7.  Un  modèle  du  chalut,  tel  qu'il  est  déterminé 
par  la  présente  ordonnance,  sera  déposé  au  bureau 
de  chacun  des  chefs-lieux  de  quartier  d'inscription 
maritime  de  l'arrondissement  de  Cherbourg. 

8.  La  pèche  au  ch» lut  ne  pourra  être  pratiquée 
que  par  des  bateaux  de  6 tonneaux  au  moins;  mais, 
quel  que  soit  le  tonnage  des  bateaux,  le  chalut  ne 
devra  jamais  avoir  plus  de  10  mètre»  40  millimètres 
( j%  pieds)  d'envergure,  et  plus  de  20  mètres  80  mil- 
limètres (64  pieds)  de  longueur. 

Dana^tous  les  cas,  les  forme,  poids  et  dimensions 
du  chalutseront  réglé»  proportionnellement  à la  lon- 
gueur de  la  vergue  d'ouverture,  ainsi  qu'il  est  pres- 
crit parles  articles  précédons. 

9.  La  pêche  avec  ledit  filet  ne  sera  faite  qu'à  b 
distance  a un  myriamètre  (2  lieues)  des  eûtes  les 
plus  rapprochées  et  dos  bancs,  depuis  le  i«r.  sep- 
tembre jusqu'au  »5  avril,  et  qu'à  la  distance  d'un 
myriamètre  et  demi  au  moins  (3  lieues)  depuis  le 
i5  avril  jusqu'au  3i  août. 

ib.  Pendant  la  saison  de  la  péché  du  hareng,  il 
est  expressément  défendu  de  traîner  le  chai  ut  sous 
le  vent  des  bateaux  qui  pratiquent  cette  pèche. 

Les  chalutiers  devront  toujours  se  tenir  au  vent 
et' à une  lieue  au  moins  de  distance  des  parages  de 
ladite  pèche. 

iftr-Ttfute  contravention  aux  dispositions  précé- 
dentes sera  punie  conformément  à l'art.  6 de  l'or- 
donnance du  3i  octobre  1744  (O* 


' 1)  Article -6  de  l'ordonnance  du  Si  octobre  1744  : 

<4  Les  dispositions  contenues  aux  articles  ci-dessus  seront 
u exécutées  , si  peine , contre  les  contrevenant , de  confis- 
« cation  des  filets  et  du  poisson , de  so  livres  d'amende  et  de 
» trois  mois  de  prison  pour  la  première  fois  ; et  en  cas  de 
» récidive , de  confiscation  des  bateaux  , filets  et  poisson  , 
u et  de  4o  livres  d'amende  contre  le  maître  , et  de  six  mois 
» de  prison  ; et  i celui  déchu  de  sa  qualité  de  mattre,  sans 
n pouvoir  en  faire.  4 l'avenir  , aucune  fonction,  ni  même 
* être  reçu  pilote  lamaneur  ou  locman.  » 


t Pourront  les  pécheurs  continuer  jusqu'au  i**«  oc- 
tobre prochain  l'emploi  de  leurs  fileta  actuels,  quels 
qu'en  soient  la  forme  et  le  poids,  pourvu,  toutefois, 
que  les  mailles  aient  35  millimètres  (i5  lignes)  au 
moins  en  carré.  yr 

19.  Tout  chalutier  qui,  pendant  la  saison  de  la 
pèche  du  hareng,  ne  se  conformera  pas  aux  dispo- 
sitions de  l'art.  10  de  la  présente  ordonnance, 
sera  puni  conformément  à l’art.  9,  lit.  Il,  liv.  V de 
l'ordonnance  de  1681  (l).  > 4 , j 

>3.  Le  petit  chalut,  dit  chalut  à la  chevrette , dont 
l'usage  s'est  introduit  dans  les  quartiers  du  Havre  et 
de  Honfleur,  sera  toléré  provisoirement  et  jusqu'à 
nouvel  ordre  : il  ne  sera  toutefois  permij  que  du 
i«r.  septembre  au  Ier.  avril  ; et  les  pécheurs  qui  em- 
ploieront ce  filet  seront  tenus , dans  le  délai  de 
9 mois,  de  se  conformer  aux  dispositions  suivantes  1 

Dimensions  du  petit  chalut. 

Profondeur,  au  plus  8 mètres  (aâ  pieds  environ). 
Largeur,  au  plus  4 mètres  5 décimètres  (14  pieds 
environ). 

Ouverture,  au  plus  54  centimètres  (90  pouces  en- 
viron). * 

L'ouverture  sera  soutenue  par  une  traverse  en 
bois,  aux  extrémités  de  laquelle  seront  adaptés  deux 
chandeliers  en  fer,  à bout  relevé , de  la  hauteur  de 
5 décimètres  (1  pied  6 pouces  6 lignes);  le  poids 
total  de  ces  deux  chandeliers  ne  pourra  excéder  9 ki-  - 
logrammes  (18  livres).  . 

La  partie  inférieure  du  filet  sera  chargée  au  plus 
de  x kilogrammes  a5  décagrammes  de  plomb  (4  li- 
vres et  demie).  • f*VkVj  .v  . 

Les  mailles  auront  au  moins  14  millimètres  (6  li- 
gnes en  carré),  f èi pfi * 

Il  sera  fait  un  dénombrement  des  pécheurs  qui 
emploient  actuellement  ledit  filet  ( petit  chalut  à la 
chevrette );  et  il  est  défendu  à tout  autre  pécheur  de 
fabriquer  des  filets  de  cette  espèce  et  d'en  faire  usage. 

14*  Tous  contrevenans  aux  dispositions  de  l’art.  1 3 
seront  punis  de  la  confiscation  des  filets  et  de  aj  fr. 
d'amende  pour  la  première  fois , de  pareille  confis- 
cation et  de  5o  fr.  d'amende  en  cas  do  récidive, 
conformément  à l'art.  6,  tit*  VII  de  la  déclaration 
du  roi , du  18  mars  1 717. 

i5.  Les  commissaires  des  quartiers  d'inscription 
maritime  procéderont  ou  feront  procéder  à la  visite 
des  filets  mentionnes  en  la  présente  ordonnance, 
ainsi  que  des  bateaux  qui  porteront  lesdits  filets. 

Cette  visite,  qui  pourra  se  renouveler  plusieurs  fois 
pendant  le  cours  de  l'année,  devra  sur-tout  s'effec- 
tuer pendant  les  mois  de  mars  et  septembre. 

»6.  L’ordonnateur  de  l’arron  disse  ment  maritime 
de  Cherbourg , et  l'adnjini»trateur  supérieur  de  la 
marine  dans  chacun  d<  » «ous- arrondissement  du 
Havre  et  de  Dunkerque,  pourvoiront  à ce  que  les 
dispositions  prescrites  par  la  présente  ordonnance  et 


(1)  Article  9.  titre  II , livre  V , ordonnance  de  1M1  : 

« Faisons  défense  aux  pécheur»  qui  arriveront  à la  mer 
» de  se  mettre  et  jeter  leurs  filets  en  lieu  où  ils  puissent 
11  nuire  4 ceux  qui  se  seront  trouvés  les  premier»  »ur  le  lieu 
1»  de  la  pêche  , ou  qui  l'auront  déjà  commencée , à peine 
» de  ton»  dépens,  dommages  et  intérêts,  et  de  5o  livret 
» d'amende.  • 
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r tous  Autres  réglemons  sur  le  régime  et  1a  police 
les  pèches  maritimes,  soient  ponctuellement  ob- 


Les  contraventions  seront  constatées  par  les  ad- 
ministrateurs des  auarliers  d’inscription  maritime, 
sur  les  rapports  qu’ils  recueilleront , et  sur  les  pro- 
cès-verbaux qui  seront  dressés  par  les  officiers  et 
maîtres  de  port  de  commerce,  préposés  à ladite  ins- 
cription, syndics  des  gens  de  mer,  gendarmes  em- 
ployés au  service  de  la  marine,  gardes-jurés  des  pé- 
cbes  maritimes,  et  tous  officiers  de  police  judiciaire 
désignés  par  le  Code  d* instruction  criminelle. 

Les  délinquans  seront  poursuivis,  â la  requête 
desdits  administrateurs,  par  nos  procureurs  près  nos 
cours  et  tribunaux. 

17.  Lorsque,  par  suite  de  jti^eroens , des  filets  se- 
ront confisqués,  ils  seront  remis  à la  disposition  du 
commissaire  du  quartier  d’inscription  maritime,  le- 
quel fera  démonter  les  filets  qui  ue  seront  pas  con- 
formes à la  présente  ordonnance. 

Le  tissu  des  filets  dont  les  mailles  ne  pourraient 
être  portées  aux  dimensions  fixées  sera  brûlé,  et 
les  autres  débris  seront  vendus. 

Le  même  commissaire  fera  vendre,  par  adjudi- 
cation publique,  les  filets  et  bateaux  dont  la  confis- 
cation , malgré  la  régularité  de  leur  installation , au- 
rait été,  pour  autre  cause,  prononcée  par  jugement. 

I-e  poisson  dont  la  saisie  aura  été  ordonnée  sera 
vendu  immédiatement  par  les  soins  de  l’administra- 
tion de  la  murine,  et  l’emploi  du  produit  de  la 
vente  aura  lieu  après  le  jugement. 

18.  Le  produit  des  amendes  et  des  ventes  effec- 
tuées sera  versé  dans  la  caisse  des  invalides  de  la 
marine. 

19.  Notre  ministre  secrétaire  d’état  au  départe- 
ment de  la  marine  et  dés  colonies  est  chargé  de  l’exé 
cution  de  la  présente  ordonnance,  qui  sera  insérée 
a u Bulletin  des  lois. 

Donnée  en  notre  château desTuileries,  le  1 3*.  jour 
Je  mai  de  l’an  de  grâce  1818,  et  de  notre  règne  le 
vingt-troisième. 


1818.  ai  octobre. 

ORDONNANCE  DU  ROI  relative  aux  primes 
d* encouragement  pour  la  pêche  de  la  morue. 

Louis , par  la  grâce  de  Dieu , roi  de  France  et  de 
Navarre,  à tous  ceux  qui  ces  présentes  verront, 
«alut , 

Sur  le  rapport  de  notre  ministre  secrétaire  d’état 
au  département  de  l’intérieur, 

Vu  notre  ordonnance  du  8 février  1816,  par  la- 
quelle nous  avons  accordé  des  primes  en  faveur  de 
ia  pèche  de  la  morue,  pour  l’espace  de  3 années, 
qui  expireront  le  8 février  18194 

Voulant  continuer  d’encourager  cette  branche 
d’industrie,  doublement  importante  dans  l’intérêt 
du  service  de  notre  marine  et  de  la  subsistance  du 
peuple  , et  à cause  de  l’activité  qu’elle  répand  dans 
nos  ports  de  commerce  , 

Notre  conseil  d’état  entendu , nous  avons  or- 
donné et  ordonnons  ce  qui  suit  : 


Titre  1er.  — En  courage  mens. 

Art.  Ier.  Les  primes  d’encouragement  accordées 
par  l’art.  i*r.  de  l’ordonnance  du  8 février  1816 
continueront  d’être  payées  jusqu’au  Ier.  septembre 
1822,  comme  il  suit  ; savoir, 

Primes  d V armement. 

^ Aux  armateurs  pour  la  pêche  aux  lies  Saint- 
Pierre  et  Miquelon,  ou  à la  cête  de  Terre-Neuve, 
dite  la  grande  pêche , 5o  fr.  pour  chaque  voyage 
par  homme  de  l’équipage  embarqué  pour  ladite  pè- 
che, depuis  le  capitaine  jusqu’aux  mousses  inclu- 
sivement, à l’exclusion  des  ouvriers  non  classés  et 
des  passagers; 

2 . Aux  armateurs  pour  la  pêche  d’Islande  ou 
du  grand  banc  de  Terre-Neuve  , dite  la  petite  pi - 
chc,  i5  fr.  pour  chaque  voyage  par  homme  de  l’éy 
quipage  embarqué  comme  ci-dessus. 

Les  arinemens  pour  la  nécbe  et  salaison  de  la 
morue  dite  potée  salée,  au  l)oggcr’s-Baneks,  seront 
assimilés  aux  armemeus  pour  la  petite  pèche;  mais 
H ne  sera  accordé  qu’une  seule  prime  par  bâtiment 
dans  le  courant  d’une  saison  , quel  que  soit  le  nom- 
bre dea  voyages. 

Prime  sur  les  produits. 

3Ù.  Par  quintal  métrique  de  morue  de  pêche  fran- 
çaise exportée  par  bâtiment  français,  soit  des  port* 
du  royaume,  soit  directement  îles  lieux  de  pêche 
aux  colonies  françaises,  40  fr.  j 

4°.  Par  quintal  métrique  de  morue  de  pêche  fran- 
çaise importée  sur  bâlimens  français  des  ports  du 
royaume  situés  sur  la  Méditerranée,  en  Espagne, 
en  P ’qgtugal , en  Italie  ou  dans  les  échelles  du  Le- 
vant ou  de  la  Barbarie,  12  fr.; 

5”.  Par  quintal  métrique  de  morue  de  pêche  fran- 
çaise importée  directement  des  lieux  de  pêche  en 
Espagne,  rn  Portugal  ou  en  Italie,  10  fr.  ; 

6°.  Par  kilogramme  d’huile  de  morue  importée, 
sur  navire  français,  des  lieux  de  pêche  dans  un 
des  ports  du  royaume  ou  des  colonies  françaises, 
10  cent.  ; 

7 • P*1-  kilogramme  de  rogues  ou  œufs  de  morue 
de  pêche  française,  préparés  et  conditionnés  de  ma- 
nière à servir  d’appât  pour  la  pêche  de  la  sardine  , 
importés  par  bâtimens  français  des  lieux  de  pèche 
dans  un  port  du  royaume,  20  cent. 

Titre  IL  — Conditions , formalités. 

2.  1^8  primes  seront  ordonnancées  par  notre  mi- 
nistre secrétaire  d’état  de  l’intérieur  sur  les  fonda 
d’encouragement  des  pèches,  aux  époques  et  con- 
ditions ci-après  spécifiées. 

3.  La  prime  à raison  du  nombre  d’hommes 
embarqués  pour  1a  pêclm  est  accordée,  â la  charge 
par  l’armateur  ) 

i°.  De  faire  suivre  à son  navire  la  destination 
pour  la  pêche  ; * m 

2°.  De  faire  son  retour  dans  un  des  ports  du 
royaume  ou  des  colonies,  ou  dans  un  des  ports  de 
TEsjiagne,  du  Portugal  ou  de  l’Italie  $ 

3 . De  n’apporter  aucun  produit  de  pêche  autre 
que  française  4 
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4°.  De  rendre,  en  cas  du  violation  de  ces  condi- 
tion» ? le  double  de  1a  prime. 

Ces  conditions  seront  insérées  dans  la  déclara- 
tion que  l’armateur  souscrira,  comme  il  sera  dit  à 
l’article  suivant , et  pour  assurer  l’effet  de  la  qua- 
trième , il  se  -soumettra  à fournir,  s’il  en  est  requis, 
une  caution  suffisante , qui  sera  reçue  par  le  préfet 
du  département  du  lieu  du  départ. 

4.  Les  pièces  qui  devront  être  produites  au  dé- 
parlement  de  l’intérieur,  pour  obtenir  la  prime  ac- 
cordée à raison  du  nombre  d’hommes  embarqués  pour 
la  pèche  , sont  1 

i°.  L’extrait  du  rôle  d’équipage  , délivré  par  le 
commissaire  de  la  marine  d’après  la  revue  du  départ 
qu’il  aura,  passée} 

a".  L’extrait  de  la  déclaration  de  l’armateur  pas- 
sée par-devant  le  commissaire  de  la  marine  du  lieu 
du  départ,  contenant  sa  soumission  aux  conditions 
portées  en  l’art.  3,  avec  spécification  du  nom  du 
navire,  du  capitaine,  de  la  destination  à la  pêche  et 
au  retour.  Au  bas  de  cet  extrait,  le  commissaire  de 
la  marine  certifiera  le  départ  du  navire  cten  marquera 
la  date.  L’extrait  ne  pourra  être  délivré  à l’arma- 
teur que  quand  le  départ  aura  eu  lieu. 

5.  La  pièce  à produire  pour  obtenir  ln  prime,  à 
raison  de  l’iin|>ortation  de  la  morue  du  lieu  de  la 
pèche  aux  colonies  françaises,  ou  dans  les  ports  de 
l’Espagne,  du  Portugal,  de  l’Italie  ou  dei  échelles 
de  Burbarie  et  du  Levant,  est, 

Le  certificat  de  l’ordonnateur  de  la  colonie  ou 
du  commissaire  du  la  marine  dans  1rs  colonies,  et 
notre  consul  ou  vice-consul  dans  les  pays  étrangers, 
constatant, 

»°.  Qu’à  l’arrivée  du  navire  il  a reçu  du  capi- 
taine et  de  trois  de  ses  premiers  officiers  mariniers 
ou  matelots  la  déclaration,  appuyée  au  besoin  sur 
le  journal  du  bord  , de  la  quantité  de  morue  appor- 
tée du  port  du  départ  pour  I I pèche , du  nom  de 
l’armateur  et  du  navire  pécheur,  du  lieu  où  la  pê- 
che a été  exécutée  et  où  le  chargement  s’est  opéré  } 

2°.  Que  par  lui -même  ou  par  un  employé  (de  la 
marine),  ou  un  secrétaire  (du  consul)  délégué,  il  a 
assisté  au  débarquement  de  la  morue,  lait  procéder 
à la  pesée  et  vérifié  le  poids  , dont  il  spécifiera  1» 
quantité  au  net. 

Les  huiles  transportées  du  lieu  de  la  pêche  aux 
colonies  seront  soumises  aux  mêmes  formalités. 

6.  Le#  pièces  à produire  pour  obtenir  la  prime 
accordée  à l’exportation  des  morues  de  nèchc  Iran- 
çaise,  tant  des  ports  du  royaume  pour  les  colonies 
françaises  que  desdits  ports  situés  sur  la  Méditer- 
ranée pour  le  Portugal , l’Lspagne  , l’Italie,  la  Bar- 
barie et  le  Levant,  sont , 

Au  départ , 

l •.  La  déclaration  faite  par  l’expéditeur  au  bureau 
de  U marine,  de  la  quantité  de  mornes  qu’il  entend 
exporter  et  de  la  destination,  avec  specificaiion  du 
navire  et  du^apiiaine  : à la  déclaration  sera  jointe 
l’attestation  de  deux  courtiers,  visée  pnr  le  prrsi- 
dent  du  tribunal  de  commerce,  certifiant  que  la 
morue  est  de  pèche  française  et  de  bonne  qualité, 
et  l’extrait  du  tout  sera  délivré  par  le  commissaire 
de  la  marine  ; 


a°.  Le  certificat  de  l’embarquement  et  de  la  quan  • 
tité , qui  sera  vérifiée  et  constatée  au  poids  net  par 
des  préposés  de  la  douane  ; ledit  certificat  délivré 
par  le  directeur  ou  receveur  de  la  douane. 

Après  la  destination  accomplie, 

3°.  Le  certificat  délivré  nar  l’ordonnateur  de  la 
colonie  ou  le  commissaire  de  la  marine  dans  les  co- 
lonies, et  jiar  notre  consul  ou  vice-consul  en  pays 
étranger,  lequel  constatera,  snr  la  représentation  qui 
lui  sera  faite  des  pièces  nM.  i«.  et  a ci-dessus,  que 
la  morue  mentionnée  a été  effectivement  débarquée 
dans  le  port  de  sa  résidence  pour  être  livrée  au 
commerce,  dans  la  forme  énoncée  à l’art.  5 : le 
poids,  reconnu  au  ntt  et  dûment  constaté,  sera 
énoncé  et  certifié. 

7.  Les  pièces  à produire  pour  obtenir  le  paiement 
de  la  prime  sur  les  huiles  ou  rogues  introduites  dans 
le  royaume  sont, 

i°.  Là  déclaration  faite  à la  douane  par  le  capi- 
taine, immédiatement  après  l’arrivée,  de  la  quan- 
tité d’huiles  ou  de  rognes  existant  à bord  du  navire  : 
le  journal  de  bord  sera  produit  à l’appui  pour  justi- 
fier ne  ces  produits  sont  de  pêche  française  , et  en 
ras  de  besoin  , l’équipage  sera  interrogé  collective- 
ment ou  séparément  pour  s’assurer  de  la  vérité  «Je» 
déclarations } 

a**.  Le  certificat  de  débarquement  délivré  par 
les  officiers  de  la  douane,  constatant  le  poids  net 
des  huiles  et  rogues  importées  } 

3°.  L’attestation  de  la  bonne  qualité  de  la  rogue 
certifiée  par  deux  courtiers,  dont  le  président  du 
tribunal  de  commerce  visera  le  certificat. 

8.  Nos  consuls  ol  vice-consuls , les  administra- 
tions de  la  marine  , des  colonies  et  des  douanes  , 
tiendront  des  registres  destinés  à recevoir  les  décla- 
rations, et  à enregistrer  les  certificats  mentionnés 
dans  les  articles  ci-dessus.  Ils  en  délivreront  les  ex- 
traits aux  capitaines,  armateurs,  expéditeurs,  ou 
leurs  représentans  : ces  extraits  seront  conformes 
aux  modèles  annexés  à la  présente  ordonnance.  Lea- 
(Jits  fonctionnaires  adresseront  des  duplicata  de  cha- 
cun desdits  extraits  directement  à celui  de  nos  mi- 
nistres du  département  duquel  ils  dépendent.  Nos 
ministres,  après  s’être  assurés  de  la  régularité  des- 
dites pièces,  et  après  avoir  régularisé  la  signature 
de  leurs  officiers  ou  employée,  transmettront  à notre 
secrétaire  d’etat  ministre  de  l’intérieur  lesdits  du- 
plicata , pour  servir  de  contrôle  avec  les  expéditions 
représentées  par  les  parties  prenantes.  Celles  dont 
les  deux  duplicata  ne  concorderaient  point  seraient 
provisoirement  rejetées. 

Toutes  les  pièces  et  leurs  duplicata  , y compris 
les  extraits  du  rôle  d’équipage  , seront  timbrés  aux 
fr.iia  et  par  les  soins  des  parties. 

9.  I.a  liquidation  des  primes  au  département  de 
l’intérieur  sera  faite  à mesure  de  la  production,  en 
due  forme,  des  pièces  qui  doivent  y être  fournies 
par  les  armateurs,  en  conformité  des  articles  pré- 
cédena. 

l°.  Eour  constater  que  les  primes  avancées  au 
départ  ont  été  acquises  par  l’accom plissement  de  U 
destination  h l’arrivée  dans  nos  ports  des  navires  re- 
venant de  la  pèche,  les  bureaux  des  douanes  qui 
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suivant  los  divers  articles  do  la  présente  ordon- 
nance. 

A la  lin  de  chaque  saison  , il  aéra  fait  un  relevé 
des  registres,  pour  connaître  ceux  des  navires  dont 
la  destination  accomplie  n’est  pas  justifiée.  Ce  re- 
levé sera  transmis  par  le  ministre  de  l’intérieur  au 
ministre  des  finances , pour  être  pris  contre  le»  ar- 
mateurs retardataires  les  mesures  compétente»  pour 
la  restitution  des  primes , conformément  à leur  sou- 
mission. 

1 1 . Nos  ministres  secrétaires  d'état  aux  departe- 
mens  des  affaires  étrangères , de  l’intérieur , de  la 
marine  et  de*  colonies,  et  des  finances  , sont  char- 
gés, chacun  en  ce  qui  le  concerne,  de  l’exécution  de 
la  présente  ordonnance,  qui  sera  insérée  au  Bulletin 
des  lois. 

Donnée  au  château  des  Tuilerie*  , le  ai  octobre 
de  l’an  de  grâce  J 818,  et  de  notre  règne  le  vingt- 
quatrième.  jt 

(• Suivent  les  modèles.) 


auront  reçu  les  déclarations  et  affirmation»  du  ca- 
pitaine et  de»  équipages  dans  la  forme  ordinaire 
adresseront  à notre  directeur  général  des  douanes 
des  extraits  sommaires  desdites  déclarations  , indi- 
quant le  lieu  et  la  date  de  l’arrivée,  le  nom  du  na- 
vire, du  capitaine  et  de  l’armateur,  le  lieu  où  le 
capitaine  déclarera  avoir  péché  , et  le  produit  dont 
la  cargaison  est  composée,  en  rappelant  de  plus  le 
port  de  l’armement  et  la  date  du  départ. 

a°.  Le  directeur  général  des  douanes  adressera, 
mois  par  mois , le  tableau  desdils  extraits  à notre  mi- 
nistre de  l’intérieur.  Celui-ci  fera  faire  mention, 
article  par  article  , sur  les  registres  de  la  distribution 
des  primes  au  départ  énoncées  dans  scs  bureanx,  des- 
dites preuves  de  l’accomplissement  de  1a  destina- 
tion , conformément  aux  soumissions  des  armateurs. 

10.  Pareille  note  sera  portée  sur  les  mêmes  regis- 
tres pour  les  navires  qui  auront  fait  leur  retour  aux 
colonies  ou  à l’étranger,  et  ce,  d’après  les  preuves, 
qui,  en  ce  cas,  sont  produites  par  le9  armateurs, 


ARRONDISSEMENT  N°.  i«.  Modèle  de  l’Extrait  du  Rôle  d’équipage.  ( Art.  4 

D.  • • • • • o »er  ^ 


Matricule  des  Bdûmens . 


Port  d.. 
' Armement  à.. 
, capitaine  allant  à. 


N®,  d’ordre  de  l'Armement. 


(1)  Désigner  ainsi  le  lieu  de  pèche 
Seint-Pierre  et  Miquelon  ; 

Les  côte*  «le  Terre-Neuve; 

I.c  grand  banc  de  Terre-Neuve: 
■.'Islande  ; 

L*  Dogger’s- Ranchs. 


Ce  bâtiment  o« 
pour  sa  destination 


Ponr  l'obtention  de  la 
prime  accordée  par  l’or- 
donnance du  Roi  au  si  oc- 
tobre i3i8.  (Bulletin  des 
tais,n*.  *43.) 


Copie  du  rôle  d’équipage  de , du  port  de. 

appartenant  au  sieur , armé  par , le 

mandement  du  sieur , A la  destination  de... 

Noms  et  prénoms.  j Qi 


tonneaux , construit  à 

y n° ......  « sous  le  coin- 


Note.  MM.  les  armateurs 
sont  avertis  de  faire  timbrer 
cette  pièce  et  de  la  faire 
légalisera u département  de 
la  marine,  avant  delà  pré- 
senterai] ministère  de  riu- 
térieor. 


Officiers..  . 
Officiers  ma 
Officiers  noi 
Matelots.. 
Novices..  . 
Volontaires 
Mousses.  . 


Nom  bru  d’hommes  composant  l’équipage. 
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ARRONDISSEMENT 

D.  . . . . 


N°, 


Qt'AATfER  d., 


N*.  d'ordre  de  l'armement. 


K*-  d'ordre  du  registre 
du  bureau. 


Pour  l’obtention  de  la 
prime  accordée  par  l’or- 
donnance du  Roi  au  si  oc- 
tobre 1818.  ( Bulletin  des 
bu , n*.  |U.) 


2.  Modèle  de  la  Déclaration  de  V Armateur , au  départ  pour 
la  Pêche . (Art.  4 s n°.  2.) 


MARINE, 


18. 


Port  d. 


» soussigné  , armateur  du  navire  le du  port  de tonneaux,  dé- 

clar devoir  le  faire  partir  pour  la  pèche  de  la  morue , à , ayant d’é- 

quipage destinés  à ladite  pêche; 

SOUMETTANT, 

ï°.  A lui  faire  suivre  sa  destination  ; 

2°.  A lui  faire  exécuter  son  retour  au  port  de ; 

3°.  A ne  rap|>orter  sur  lu  navire,  à son  retour,  aucun  produit  de  pèche  autre 
que  de  pêche  française  ; 

4°.  A rendre  , on  cas  de  violation  des  conditions  ci-dessus , le  double  de  la 

prime,  à quoi.*.,,  consent à être  contraint par  toutes  voies.  ( 

• Fait  à le Signé 

Ledit  bâtiment  est  parti  pour  sa  destination  le 

Pour  copie  Conforme  au  registre  des  déclarations  déposées  au  bureau. 

■d , le Le  commissaire  de  la  marine  , 

«rirait  de  cette  pièce  sera  directement  adressé  su  département  de  la  marine, 
d ou  il  sera  transmis  au  département  de  l'intérieur,  dûment  légalise.  Un  extrait  sera  remis 
a l'armateur  : il  est  averti  que  l’un  et  l’autre  doivent  être  timbrés  à scs  frais. 


ANjïér.  18.. 


CERTIFICAT 

de  Déchargement . 


PP.  d'ordre.. 


Kola.  La  série  de  numé- 
ros doit  être  renouvelée 
chaque  année. 

Poids  net, 

f ) 


> ‘ > ' 


À10.  3.  Modèle  du  Certificat  rz  délivrer  par  V Intendant  de  la  co- 
lonie ou  Commissaire  de  marine  (aux  colonies)  , et  par  le 
Consul  ou  Vice- Consul  de  France  (en  pays  étranger), 
aux  Capitaines  de  navires  qui  apporteront  directement  du 
lieu  de  la  pêche  de  la  Morue  sèche  ( ou  de  l’huile  de 
morue  9 aux  colonies  seulement).  (Art.  5.) 

Port  d 

Je  soussigné  ( nom  et  grade  du  fonctionnaire  public),  atteste  que  le  sieur...., 

capitaine  du  navire  le de hommes  d'équipage,  armé  à par  le 

sieur......  venant  de  la  pêche  à , a déclaré,  en  présence  , avec  le  témoignage 

des  sieurs....  ( trois  off ci  ers  ou  matelots  du  bord ) et  conformément  à son  jour- 
nal de  bord  produit  à l’appui , avoir  sur  son  navire  la  quantité  de...  quintaux 
métriques  de... provenant  de (t). 

Laquelle  a été  déchargée  en  ce  port  pour  être  livrée  au  commerce,  pesée  et 

reconnue  du  poids  net  cïe , en  présence  de  ( nom  et  grade  de  l* employé  au 

bureau  de  la  marine  ou  du  consulat) , par  moi  délégué. 

En  foi  de  quoi,  je  lui  ai  délivré  le  présent  extrait  du  registre  des  déclarations 
et  vérifications  déposé  en  mon  bureau. 

A le 

Nota.  Un  extrait  de  cette  pièce  sera  directement  adressé  it  département  de  la  marine 
et  des  colonies  ou  des  affaires  étrangères  respectivement , d’où  fl  sera  transmis  au  départe- 
ment de  l’intérieur. 

Un  autre  extrait  sera  remis  au  capitaine  : MM.  les  armateurs  seront  avertis  que  l'un  et 
l’autre  doivent  être  timbrés  à leurs  frais. 


{i)  Spécifier  ci  c’est  de  sa  propre  néche  ou  de  celle  de  quelque  autre  bâtiment  fran- 
çais, et  en  ce  cas  exprimer  le  aéra  au  navire , du  capitaine,  de  l'armateur,  le  ik«  eè 
u a péché  et  le  lieu  précis  de  chargement. 
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M A H 1 N E N°.  4-  Module  de  la  Déclaration  de  V Expéditeur  de  morue  d’un 

A .vn Al  18..  fort  France  pour  les  Colonies,  ou  d’un  port  français 

de  la  Méditerranée  pour  un  des  ports  du  Portugal,  a Es  - 

DECLARATION  pogne,  d’Italie,  du  Levant  ou  de  Barbarie.  (Art.  6.) 

O*  M X PORT  A T 10  JT.  ____________________ 

N*,  d'ordre PORT  d....... 

AO*.  U* ri,  üet  num^  , le  * uégoci.nt  à......  déclare  vou- 

ro«  doit  rire  renouvelé  ?T  expédier  au  porl  de , »ur  le  navire  frmnçmis capiuine , la  quui- 

«hoqur  »w  tite  de.....  quintaux  métrique»  de  morue  sèche , laquelle  a été  reconnue  de 

„ (lèche  Iranraise  et  de  bonne  qualité  par  le»  sieur» , courtier»  de  commerce  , 

Roid»  net  , suivant  le  certificat  ci-joint , visé  par  le  prc.ident  du  tribunal  de  commerce  , 

( ) requérant  M.  le  commisuire  do  la  marine  do  me  donner  acte  de  la  présente 

/ déclaration,  devant  servir  pour  obtenir  la  prime  d’exportation  accordée  par 

. 1 ordonnance  du  roi  du ,1e 1 

Fait  à , le . 

Pour  copie  conforme  au  registre  des  déclarations,  et  pour  délégation  au 
sieur....,  ® 

JÊ  tes  * t 

, , ■'* » le Le  commissaire  de  la  marine , 

Sf  **pkf<**  àê  MUc  pièce  doit  être  directement  par  lemplojé  qui  l'aura 

délivrée  a S.  Ex.  le  ministre  de  la  manne , d’on  U sera  transmis  au  ministre  de  l'intérieur 
1 antre  sera  remis  au  capitaine  du  narire.  * 

1 


PORT 


Modèle  du  Certi/ltat  des  Courtiers,  rt  annexer  au  n°.  4- 


Poids  net , 

■-  ( ) 


ÎW  - -\V**Cr. 


Noua  soussignés,  courtieiS  de  commerce  ù département  de.»,*.,  dûment 

patentés  et  assermentés,  attestons,  après  vérification  faite,  que  la  quantité  de. . . 
auintaux  métriques  de  morue,  destinée  par  le  sieur.,  à être  embarquée  par  le  port 
de.,...,  sur  le  navire , capitaine est  de  pèche  française  et  de  bonne  qua- 

lité. En  foi  de  quoi,  les  [balles , boucautsf  barils , etc.)  contenant  ladite  morue, 
au  nombre  de ont  été  marqués  et  numérotés  de  n° à n° inclusi- 

vement, et  nous  avons  délivé  le  présent  pour  valoir  ce  que  de  raison. 


* v*  : If-jn 


Fait  à le 

fru  par  nous , président  du  tribunal  de  commerce  , pour  /égalisation  des  si~ 
gnatures  et  qualifications , 

^ » v 


rv  r 

(M* 


. t gfj djjt*  # 

•I)  >éa'<ifM 


-t  * 
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AÏIKÉF.  l8.. 


N*,  d’ordre.. 


Nota.  La  «crie  do  numé- 
ros doit  être  renouvelée 
•'harpie  année. 


Poidi 

( 


* n<*t. 


Modèle  du  Certificat  d'embarquement  à l'exportation  des  Morues. 

( Art.  6 , n°.  2.  ) 


CBRTIPICAT 

o'  MM  JS  ARQUXM  F.  S lO 


Port  d. 


Nous  soussigné  (nom  et  grade  de  t employé  de  la  douane ) , délégué  par 
M.  le...*.,  à l'effet  de  faire  la  vérification  de  rembarquement  et  du  poids  de  la 

morue  destinée  par  ledit  sieur à être  embarquée  par , sur  le  navire.. 

capitaine , avons  reconnu  que  ladite  morue  est  contenue  en..^  marqués..., 

numérotés  n° à n° , pesant  ensemble  net , suivant  la  pesée  que  nous 

avons  fait  faire  en  notre  présence;  après  quoi,  nous  avons  vu  mettre  à Lord  la- 
dite quantité,  le  tout  conforme,  en  nombre,  marque  et  poids,  à ce  qui  est 
énoncé  dans  les  connaissemens,  qui  nous  ont  été  représentés  en  règle  par  h 
capitaine.  „ # 

En  foi  de  quoi,  nous  avons  délivré  le  présent. 

A le 


Vu  et  enregistré  par  le  receveur  de  le  douane . 

A , le...*. 

'Nota.  Le  duplicata  de  cette  pièce  sera  adressé  directement  par  l’officier  qui  l'aura  dé- 
livrée à M.  le  directeur  general  des  douanes,  d'où  il  sera  transmis  au  département  de 
l'intérieur;  un  autre  sera  remis  au  capitaine  du  navire. 


-COLONIE 


CONSULAT 

QU  VICE  - CONSULAT 

d 


ANNÉE  l8.. 


CERTIFICAT 

or.  ztÊp  sutQUEM  eh  r . 


N°.  d'ordre.. 


Nota.  La  série  de  numé- 
ros doit  être  renouvelée 
chaque  année. 

. Poids  net, 


( 


) 


A°.  6.  Modèle  du  Certificat  de  débarquement  dans  une  Colonie 
française  ou  dans  un  Port  étranger . (Art.  S,  n°.  3.) 


Port  d. 


Je  soussigné  {le  commissaire  de  la  marine  aux  colonies  et  le  consul  ou  vice- 
consul  en  pajs  étranger ),  certifie  que  lu  sieur...,  capitaine  du...,  du  port  de.... 
tonneaux,  parti  du  port  français  d..,  est  entré  dans  le  port  d..  .et  m’a  exhibé,  avec 
ses  connaissemens,  les  certificats  présenta  par  l’art.  6 de  l’ordonnance  du  rot 
du..*,  d’où  Ü résulte  que  le  sieur.. d...,  a chargé  sur  son  bord  laquanlitéde... 
morue  sèche  de  pèche  française,  à U destination  du  nort  d ...,  et  à sa  réquisi- 
tion, ayant  délégué  le  sieur pour  assister  au  débarquement  et  à la  recon- 

naissance desdites  morues  5 elles  ont  été  effectivement  débarquées  en  ce  port  . 

pour  y être  livrées  au  commerce,  pesées  et  reconnues  du  poids  net  de 

Un  foi  de  quoi , j’ai  délivré  le  présent  extrait  du  registre  des  déclarations. 
A....*,  le...  . ' ^ - 

Nota.  Le  duplicata  de  cette  pièce  sera  adresse  directement  par  l’officier  qui  l’aura  dé- 
livrée au  départemrnt  delà  marine  oui  celui  des  affaires  étrangères  respectivement,  d’où 
il  sera  transmis  au  département  de  l’intérieur  ; un  autre  sera  remis  au  capitaine  du  navire. 
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DUUANB*. 
ANHKb  18 


DÉCLARATION 

ni  niBAïqvtMlST 

d’Huiles  et  Rogues. 


N*,  d’ordre. 


Poids  net  (ea  chiffres), 

) 


( Huiles 
( Bogues 


) 


N°.  7.  Movblk  de  déclaration  de  débarquement  des  Huiles  et 
Bogues  de  morue  dans  les  Forts  du  Royaume. 


Nota.  La  sérié  de  numé- 
ros doit  être  renouvelle 
disque  année 


Port  d 


Le  navire  U , capitaine..  armé  à. 

Par-devant  M.  le de  la  douane  à... 

Je  soussigné,  capitaine  du  navire  le. 


par  M. 


...  » déclare  rapporter  dans  ce  port,  de 

la  pèche  de  la  morue  4....  , la  quantité  de kilogrammes  d’huile  de  morue 

ae kilos 


aise. 

dont 


et  de kilogrammes  de  rogues; 

Affirme  que  lesdites  huiles  et  rogues  sont  des  produits  de  pèche  franra 

En  foi  de  quoi , j’ai  exhibé  le  journal  de  bord  , et  j’ai  signé  le  présent , 
j’ai  demandé  acte  et  expédition. 

Paît  à Signé..... 

Nous  soussignés  , préposés  des  douanes  royales  , certifions  que  les  huiles  et 

rogues  mentionnées  d la  déclaration  du  sieur......  capitaine  du  navire  le 

dont  la  vérité  nous  a été  constatée  par  le  journal  de  bord,  ont  été  débarquées 

en  ce  port , posées  et  reconnues  par  nous  du  poids  net  de kilogrammes 

d* huile  de  morue,  .....  kilogrammes  de  rogues. 

Eu  foi  de  quoi,  nous  avons  délivré  le  présent. 

Fait  d :*  ■*'.  * 


Vu  et  enregistré  par  nous de  la  douane. 

Note.  Le  duplicata  de  ce  certificat  sera  adressé  directement  par  l’officier  de  la  douane 
a la  direction  générale , d’ou  il  sera  transmis  au  département  de  l’intérieur:  un  autre  sera 
remis  au  capitaine  du  navire. 


AIodble  du  Certificat  à délivrer  par  les  Courtiers  pour  attester  Ut 
quantité  de  la  rogue , annexé  au  n°.  7. 


Nous  soussignés  , courtiers  de  commerce  à département  d , dûment 

(latentes  et  assermentés, 

Attestons  , après  vérification  laite  , que  la  quantité  de rogues  de  morue 

débarquée  du  navire  le capitaine , et  de  la  préparation  et  qualité  re- 

quises pour  servir  d’appkt  4 la  pécbe  de  la  sardine. 

En  foi  de  quoi , nous  avons  signé  le  préseut. 

Fait  4 le 

Signé..... 

Fu  par  nous , président  du  tribunal  de  commerce  , pour  légalisation  des 
qualifications  et  signatures. 

Signé 


Voyez  les  ordonnances  rendues  en  1810,  1821,  1812  et  1825. 
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1819.  14  février. 

ORDONNANCE  DU  ROI  relative  aux  primes  d*  en 

couragement  pour  la  pêche  de  la  haleine  et  <Ji^| 

cachalot » 

Louis,  par  la  grâce  de  Dieu  , etc.  Sur  le  rapport 
de  notre  ministre  secrétaire  d’état  au  département 
de  l’intérieur, 

Vu  notre  ordonnance  du  8 février  1816 , par  la* 
quelle  nous  avons  accordé  des  primes  d’encourage- 
ment aux  armateurs  qui  font  des  expéditions  pour 
la  pèche  de  la  baleine  et  du  cachalot,  et  nous  leur 
avons  permis  de  se  pourvoir,  pendant  3 ans,  qui 
expirent  le  19  février  1819,  de  navires  étrangers 
propres  à cette  pèche,  et  do  composer  L’équipage  de 
leurs  bâtiment  baleiniers  de  partie  de  marins  étran- 
ge** ‘ , 

Voulant  continuer  d’encourager,  dans  l’intérêt 

de  l’état  et  du  commerce,  cette  branche  importante 
de  l’industrie  maritime; 

Notre  conseil  d’état  entendu,  nous  avons  ordonné 
et  ordonnons  ce  qui  suit  : 

Titre  I*r.  — Kncouragcmcns. 

Art.  Ier.  La  prime  d’encouragement  accordée 
par  notre  ordonnance  du  8 février  1816  continuera 
à l’étre,  jusqu’au  Ier.  janvier  i8a5,  à tout  armateur 
français  pour  chaque  expédition  qu’il  fera  dans  les 
mers  du  Nord  et  du  Sud  , à la  pêcne  de  la  baleine 
et  du  cachalot , ou  de  tous  autres  cétacés  ou  amphi- 
bies à lard. 

a.  Cette  prime  sera  pavée  par  tonneau  et  suivant 
la  quantité  qu’en  jaugera  le  bâtiment  baleinier,  sans 
aucune  déduction  : à cel  effet,  tout  navire  destiné  à 
cette  pêche  sera,  à la  requête  de  l’armateur,  jaugé 
contradictoirement  par  un  officier  de  la  marine  et  un 
officier  de  1a  douane  du  port  d'armement.  Il  sera  pro- 
cédé â l’opération  du  jaugeage  de  la  manière  déter- 
minée par  la  loi  du  12  nivôse  an  a (ier.  janvier  1794)» 
et  eu  prenant  toutes  les  mesures  de  dedans  en  de- 
dans , ou  de  tout  autre  mode  qui  pourrait  être  ul- 
térieurement prescrit. 

3.  Jusqu’au  ict.  mars  i8aa  , les  armateurs  fran- 
çais pouriont  se  pourvoir,  pour  les  susdites  pêches, 
de  navires  étrangers  , qui  seront  admis  à une  fran- 
cisation provisoire,  laquelle  sera  effectuée  sans  frais. 
Ces  n.ivires  , soit  qu’ils  arrivent  dans  les  ports  du 
royaume  sur  leur  lest  ou  chargés  , seront  exempts 
du  droit  de  navigation  imposé  sur  les  navires  élran- 

Lesdifs  bâlimens  ne  pourroht  être  employés  qu’à 
la  pèche  de  la  baleine,  du  cachalot  et  autres  poissons 
A lard. 

Néanmoins,  si  des  circonstances  extraordinaires  , 
dûment  constatées,  forçaient  d’interrompre  leur 
emploi  à la  pêche,  ils  pourraient,  sur  une  autori- 
sation spéciale  de  notre  ministre  secrétaire  d'état  de 
la  marine  et  des  colonies,  être  expédiés  , pendant 
6 à 8 mois  , pour  une  autre  destination. 

Cette  autorisation  ne  pourra  être  accordée  qu’u- 
près  que  le  navire  aura  fait  au  moins  une  campagne 
de.  |iéche , et  à condition  qu’il  sera  réexpédié  pour 
la  pêche  après  l’autorisation  expirée,  le  tout  sous 
caution  valable. 


Si  1a  condition  n’est  pas  remplie , la  francisation 
provisoire  primitivement  accordée  sera  révoquée,  et 
l’armateur  sera  tenu  d’acquitter,  sur  le  même  pied 
que  les  navires  étrangers  , les  droits  de  navigation 
et  de  douane  pendant  tout  le  temps  que  le  navire 
aura  été  employé  à d’autres  destinations  que  celle  de 
la  pêche. 

Les  navires  étrangers  achetés  par  des  négociât»1, 
français  , armés  par  eux  dans  un  des  ports  du 
royaume,  et  qui,  ayant  été  constamment  employés 
pendant  5 années  consécutives  à la  pêche  de  la  ba- 
leine et  des  poissons  à lard  , auront  fait  au  moini. 
deux  voyages  dans  l’Océan  Pacifique  et  quatre  voya- 
ges dans  les  mers  du  Nord , pourront  seuls  être  ad- 
mis â la  francisation  définitive  , si  toutefois  ils  de- 
meurent la  propriété  d’armateurs  français. 

4.  Jusqu’à  U même  époque  (i«.  mars  1822},  les 
armateurs  sont  autorisés  à composer  l’équipage  de 
leurs  bâti  mens  baleiniers,  l’état-major  compris  , de 
moitié  de  marins  étrangers. 

5.  La  prime  accordée  aux  armateurs  français  par 
l’art.  1".  de  D présente  ordonnance,  pour  tout  na- 
vire expédié  des  ports  du  royaume  à cette  pêche,  sera, 

De  40  ff»  par  tonneau  lorsque  , le  navire 
étant  étranger , l’équipage  sera  composé  par  moitié 
de  marina  français  et  étrangers,  et  que  l’un  des  deux 
premiers  officiers  de  l’expédition  sera  Français; 

2°.  De  5o  fr.  par  tonneau  lorsque  , le  navirt 
étant  français  011  étranger,  l’équipage  sera  compose 
de  2 tiers  de  marins  français  et  d’un  tiers  de  ma-  __ 
rins  étrangers,  et  que  le  capitaine  de  l’expédition 
sera  Français; 

3”.  De  60  fr.  par  tonneau  lorsque  le  navire  sera 
construit  et  équipé  en  Praiice  , que  l’équipage  sera 
en  entier  composé  de  marina  français,  et  que  le* 
bateaux  , lignes  , tonnes  , ustensiles  et  instrument 
nécessaires,  auront  été  entièrement  fabriqués  en 
Frunce  ; ce  qui  devra  être  attesté  par  le  commissaire 
de  l’inscription  maritime  , et  par  le  principal  agent 
des  douanes  dans  le  port  d’armement. 

6.  Pour  tout  navire  qui,  ayant  doublé  le  cap 
Horn  ou  franchi  le  détroit  de  Magellan,  aurait  fait 
ladite  pêche  dans  l’Océan  Pacifique,  et  rentrerait 
dans  un  port  français  chargé  des  produits  de  sa  pê- 
che , après  une  navigation  de  plus  de  16  mois  ou  de 
moins  de  26,  l’armateur  français  qui  l’aura  expé- 
dié recevra,  nu  retour  dudit  navife,  une  seconde 
prime  égale  à celle  qui  lui  aura  été  allouée  au  dé- 
part, eu  conformité  de  l’article  précédent. 

y.  Aucun  armateur  français  ne  pourra  jouir  des 
primes  accordées  par  Part.  5,  si  les  capitaines  ou  of- 
ficiers français  qu’il  doit,  en  conformité  de  Part.  5, 

$ 1 et  2,  faire  entrer  dans  la  composition  de  l’état- 
major  d’un  navire  baleinier,  ne  sont  pourvus  de 
lettres  de  capitaine  au  long  cours,  ou  du  moins  si , 
dans  le  cas  où  le  navire  serait  commandé  par  un 
étranger,  le  second  officier  n’est  un  capitaine  au 
long  cours  français. 

8.  Du  jour  où  le  rôle  d’équipage  d’un  navire  ba- 
leinier aura  été  remis  par  l’armateur  au  commissaire 
de  l’inscription  maritime  du  poTl  d’armement,  tout» 
les  individus  en  faisant  partie  ne  pourront  être  com- 
mandés pour  le  service  de  nos  \ aisseaux,  jusqu’au 
retour  du  bâtiment  pêcheur. 
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9.  Le  harponneur , le  timon  nier  et  les  matelots 
lovenrs  de  ligues  de  chacune  des  chaloupes  balei- 
nières , ne  pourront  être  commandés  pour  ledit  ser- 
vice tant  qu'ils  exerceront  ou  seront  engagés  pour 
ladite  pèche. 

10.  Jusqu’au  i".  mars  1822  seront  admis  dans 
les  ports  do  notre  royaume , en  exemption  de  tous 
droits,  les  bateaux,  lignes,  tonnes,  ustensiles  et 
iiistruincns  nécessaires  à l'équipement  d’un  navire 
baleinier,  importes,  soit  par  le  bâtiment  étranger 
qui  rient  se  faire  franciser  pour  aller  â la  pèche, 
soit  par  tout  autre  bâtiment  français  ou  étranger,  à 
la  charge  pnr  l'Armateur,  dans  le  premier  cas,  de 
ne  débarquer  aucun  de  ce»  objets  , à l'exception  de 
ceux  destinés  à servir  de  modèles,  dout  le  débar- 
quement ne  pourra  avoir  lieu  toutefois  que  sur  une 
permission  spéciale  délivrée  par  la  douane;  dons  le 
second  cas  , d’en  faire  , au  préalable,  sa  déclaration 
à la  douane  du  port  d'armement , qui  en  autorisera 
le  transport  sur  le  navire  allant  â la  pèche. 

Les  ustensiles  et  iustrumens  mentionnés  au  pré- 
sent article  ne  jouiront  de  l'exemption  des  droits 
d'entrée  qu’autanl  qu'ils  arriveraient  confectionnés 
et  prêts  à être  employés,  les  simples  matériaux 
propres  à les  fabriquer , comme  fer,  merraln  , etc., 
restant  sujets  aux  droits. 

Titre  11.  — Conditions  et  formalités. 

1 1 . Les  primes  seront  ordonnancées  par  notre 
ministre  secrétoire  d'état  au  département  de  l'inté- 
rieur , sur  le  fonds  d'encouragement  des  pèches  ma- 
ritimes , aux  conditions  ci-après  spécifiées,  et  à fur 
et  mesure  de  la  produefion,  en  due  forme,  des 
pièces  qui  doivent  être  fournies  pnr  les  armateurs, 
en  conformité  des  articles  suivons. 

12.  Le»  primes  sont  accordées  , â la  charge  par 
l'armateur , 

i°.  De  déclarer,  au  bureau  de  la  marine  du  port 
d'armement,  à laquelle  des  deux  pèches,  septen- 
trionale ou  méridionale,  il  destine  son  navire  ; 

a*.  De  lui  faire  suivre  sa  destination  pour  la 
pèche  ; 

3°.  De  lui  faire  faire  son  retour  dans  un  des  ports 
du  royaume; 

4°.  De  n'apporter  dans  lesdits  ports  aucun  fanon, 
blanc  , huile  ni  matière  quelconque  résultant  de 
pêche  étrangère; 

5°.  De  faire  tenir  journal  de  sa  navigation; 

6°.  De  rendre , en  cas  de  violation  de  l’une  de 
ces  conditions,  le  double  de  la  prime. 

Ces  conditions  seront  insérées  dans  la  déclaration 
que  l'armateur  souscrira,  comme  il  sera  dit  à l'ar- 
ticle suivant , et  nmir  assurer  l’effet  de  la  sixième  , 
il  se  soumettra  â fournir  une  caution  suffisante,  qui 
sera  reçue  par  le  commissaire  de  l'inscription  ma- 
ritime du  port  de  départ. 

13.  Les  pièces  qui  devront  être  produites  par 
l'armateur  au  departement  de  l'intérieur  pour  ob- 
tenir les  primes  allouées  par  l'art.  5 de  la  présente 
ordonnance , sont , 

i°.  L’extrait  du  rôle  d’équipage  délivré  par  le 
commissaire  de  la  marine  au  port  d'armement,  sui- 
vant la  revue  de  départ  qu'il  en  aura  passée  1 ce 
rôle  contiendra  la  désignation  spéciale  des  âges, 
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lieux  de  naissance,  grades  et  fonctions  de  pèche  de 
tous  les  individus  embarqués,  et  la  récapitulation 
séparée  du  nombre  des  marins  français  et  étrangers 
«(imposant  l'état-major  et  l'équipage  du  navire; 

2°.  L'extrait  de  1a  déclaration  de  l'armateur 
[tassée  par-devant  le  commissaire  de  la  marine  au 
port  de  déport , contenant  sa  soumission  aux  con- 
ditions portées  en  l'art.  12,  avec  spécification  du 
nom  du  navire,  du  capitaine,  du  tonnage,  du  lieit 
de  pêche  et  du  port  de  retour.  Au  bas  de  cet  ex- 
trait, le  commissaire  de  U marine  certifiera  le  dé- 
part du  navire  et  en  marquera  la  date  : l'extrait  ne 
ourra  être  délivré  à l’arm. «leur  qu'a  près  le  départ 
u navire; 

3°.  Le  certificat  de  jaugeage  du  navire,  certifié 
par  les  officiers  de  la  marine  et  de  la  douane  ; 

4 • L’acte  de  cautionnement,  exigé  de  l'arma- 
teur ; 

5°.  Et  au  retour  du  navire  , la  déclaration  du 
capitaine  constatant  les  différons  faits  et  lieux  de 
pèche,  suivant  qu'il  est  déterminé  â l’article  sui- 
vant. 

i4*  Pour  constater  que  les  primes  avancées  au 
départ  ont  été  acquises  par  l'accomplissement  des 
conditions  prescrites  à l’art.  12,  tout  capitaine  de 
navire  baleinier  revenontde  la  pèche  sera  tenu,  aus- 
sitôt après  son  arrivée  dons  un  des  ports  du  royaume, 
Je  déclarer  par-devant  l’ordonnateur  ou  rommis- 
"f ire  de  la  marine  (en  indiquant , au  préalable,,  le 
lieu  et  li  dute  de  son  départ,  et  le  nom  de  ses  ar- 
mateurs), 

i°.  Le  jour  de  son  entrée  dans  le  port  ; 

20.  Le  temps  et  les  circonstances  de  sa  naviga- 
tion ; * . 

3U.  Les  lieux  de  pèche  ; 

4°.  La  quantité  et  le  poids  des  produits  qu’il  en 
rapportent  qui  composent  sa  cargaison. 

Le  commissaire  de  l'inscription  maritime  dans 
nos  jiorts , après  avoir  entenuu  collectivement  ou 
séparément  les  hommes  de  l’équipage  , et  s’étre  as- 
suré , par  leur  déclaration , comparée  au  journal  de 
bord  et  à celle  faite  par  le  capitaine  , si  les  condi- 
tions prescrites  par  les  articles  précédons  ont  été 
exécutées,  allirmnra  , au  bas  do  la  déclaration  du 
capitaine,  la  régularité  de  l'expédition,  ou  en  énon- 
cera l’irrégularité  s’il  y a lieu  : il  en  rendra  compte 
â notre  ministre  secrétaire  d'état  au  département  de 
la  marine  et  des  colonies. 

En  cas  de  contravention  à l’art.  12,  l'armateur 
rendra  le  double  de  la  prime  qui  lui  aurait  été  al- 
louée  î dans  le  cas  contraire,  il  sera , sur  sa  demande 
an  ministre  dè  l’intérieur  et  sur  la  production  en 
due  forme  de  la  déclaration  du  capitaine  énoncée 
ci-dessus  , dégagé  de  toute  caution. 

*5.  En  cas  de  relâche  dans  un  port  où  se  trouve 
un  fonctionnaire  public  français,  ou  de  rencontre 
d'un  de  nos  vaisseaux,  tout  capitaine  de  navire  ba- 
leinier sera  tenu  de  déclarer  au  fonctionnaire  ou  à 
l’officier  français  les  principaux  faits  de  sa  naviga- 
tion et  de  sa  pèche,  et  d’en  prendre  acte  sur  son 
journal  de  bord. 

16.  Les  commissaires  de  l'inscription  luariiimc 
dans  les  différons  ports  de  notre  royaume  tiendront 
des  registres  destinés  à recevoir  et  â enregistrer  le» 
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déclarations  et  certificat*  exigés  par  les  art.  i3  et  14  duplicata  ne  concorderaient  pas  lieraient  provisoire- 
de  la  présente  ordonnance  ; il*  en  délivreront  des  ruent  rejetée*. 

extraits  aux  capitaine*,  armateurs,  expéditeurs  ou  Toutes  ce*  pièce*  etleundi^/wal*,  le*  extrait* 
à leurs  représentons  : ces  extraits  seront  conformes  de  rôle  d’équipage  y compris,  feront  timbrés  aux 
aux  modèles  annexés  à la  présente  ordonnance.  Les-  frais  et  par  les  soins  des  parties  intéressées, 
dits  fonctionnaires  adresseront  un  duplicata  de  cha-  17.  Nos  ministres  secrétaires  d’état  de  l’intérieur, 
tun  de  ces  extraits  directement  à notre  ministre  se-  de  la  marine  et  de*  finances,  sont  chargés  de  l’exé-- 
crétaire  d'état  de  La  marine  , qui  , après  s’ëtre  assuré  cution  de  la  présente  ordonnance,  qui  sera  insérée 
de  la  régularité  desdites  pièces  , et  après  avoir  léga-  au  Bulletin  des  lois . 

li*é  la  signature  des  agens  de  son  département  , les  Donnée  en  notre  château  des  Tuileries,  le  f4 
transmettra  à notre  ministre  secrétaire  d’état  de  vrier,  l’an  de  grâce  1819,  et  de  notre  règne  le  vingt- 
l’intérieur  pour  servir  de  contrôle  aux  expéditions  quatrième, 
présentées  par  les  armateurs  : celles  dont  les  deux 


arrondissement 

d 

QUARTIER 


Modèib  de  l’Extrait  du.  Rôle  d’équipage.  (Art.  i3.) 


MARINE. 


Matricule  des  Bâtiment 
P°....  NV... 

Ce  bâtiment  est  parti  pour 
ta  destination  le 

Pour  l’obtention  de  la 
prima  accordée  par  l'ordon- 
nance du  R°i  du  1 4 février 
iftio.  ( liullrtin  des  lois  , 
n*  «oi«.  ) 


Port  d. 
Armement  à... 


année  18... 
( la  part  de  ) 


Le  navire  le , capitaine allant  à la  pèche  de  la  baleine  [désigner  Us 

lieux  de  pèche). 


Copie  du  râle  d* équipage  du  port  de tonneaux  (suivant  le  certificat 

de  jaugeage,  n construit  en  Vannée. à..  y appartenant  au  sieur 
181... , n ...  , sous  le  commandement  du  sieur ...  . , à la  destination  de  la 
pêche  de  la  baleine  d 

Noms  et  prénoms  | Ages.  | Lieux  de  naissante  | Qualités  à bord  du  bâtiment. 
RÉCAPITULATION. 


ETAT-MAJOR. 


Capitaines 

Officiers. 


Officiers  mariniers.  . . 
Officiers  non  mariniers 
Matelots. 

Novices 

Volontaire*  . . . - . 

Mousses 


Nombre  d’hommes  composant  1 équipage 


Æ'$T™rrw£  , présente  copie  ci 
cette  pièce,  et  de  la  faire  bureau  de  la  marine. 

légaliser  au  departement  de  4 / 

la  marine , avant  de  la  md-  «*•••• 

tenter  sa  minwtre  de  VU- 


La  présente  copie  certifiée  véritable  et  conforme  au  râle  (V équipage  déposé  au 


Le  commissaire  de  la  marine  chargé  du  service. 
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arrondissement  N°.  a.  Modèle  de  la  Déclaration  de  l’Armateur , au  départ  poui 
11 la  Pêche.  (Art.  la  et  i3.) 


t/UAflTIKR  d. 


îfr.  d'ordre  du  registre 
au  bureau. 


MARINE. 


Port  d..... 


année  i ti. 


-N*,  d'ordre  de  l'armement. 


Four  l'obtention  de  la 
prime  accordée  par  lVirdon- 
nauce  du  Roi  du  ilférrier 
0.  ( Huile  Un  des  Lois 

»*£*>«.) 


CERTIFICAT 


U A H v / M F y T. 


.....  soussigné,  armateur  français,  le (ou  du  navire  etranger  le 

francisé  tous  le  nom  d ),  capitaine du  port  «le....,  tonneaux  ( suivant 

le  certificat  de  jaugeage) , déclaré  devoir  le  Élire  partir  pour  la  pèche  de  la  ba- 
leine dans  les  mera  du , l’équipage  dudit  navire  ayant hommes,  et  étant 

composé,  en  état-major,  d’un  oliicier  français  ( désiener  sa  aualu,  et  moitié 
ins  françi 
français , 

OBLIGEANT , 

»°.  A l’envoyer  4 U pèche  de  la  baleine  dans  les  mors  du....*. 

a°.  A lui  faire  suivre  sa  destination  pour  cette  pèche  ; 

4^*  A lui  faire  exécuter  son  retour  au  port  de j 

3°.  A n’apporter  dans  ledit  port  aucun  taiion  , blanc  , huile  ni  matière  quel- 
conque résultant  de  pèche  étrangère  ; 

5*.  De  faire  tenir  journal  de  sa  navigation  au  capitaine \ 

6°.  De  rendre,  eu  cas  de  violation  de  l’une  de  ces  conditions,  le  double  de 
la  prime  j à quoi consent....  4 être  contraint  par  toutes  voies. 

Faità......  le 


Signé.. 


Ledit  bâtiment  est  parti  pour  sa  destination  le.»... 

Pour  copie  conforme  au  registre  des  délibérations  au  bureau, 
le 

Le  commissaire  de  la  murine. 

•Vota.  un  extrait  de  cette  pièce  sera  directement  adressé  au  départcrocul  de  U m«rior  . 
d ou  d sers  transmis  au  département  de  l'intérieur,  dément  légalité  ^ un  autre  extrait  »cm 
remis  à l'armateur  : Tune  et  l'autre  de  ces  pièces  doivent  être  timbrées  i se*  frais. 


l’ORT  d 


A>xék  iü.. 


llo. 


•ifjuv il 


N°.  3.  Modèle. 

CERTIFICAT  DE  JAUGEAGE 


MARINE  ou  DOUANE. 

.....  soussigné......  de  U marine  {ou  de  la  douane;  eu  ce  port,  certifions 

a.oir  , en  conformité  de.  lois  des  27  vendémiaire  et  12  nivôse  an  ! 1 . procède 

au  jaugeage  du  navire.. ... , armateur  M , destiné  à la  pèche  de  la  baleine  . 

et  avoir  obtenu  le  résultat  suivant  j 

sa  vont, 

[Indiquer  les  mesures  prises  suivant  qu’il  est  déterminé  par  lu  loi , et  leur 
produit.) 

d’où  il  résulte  que  ledit  bAtiment  est  du  port  d. 

A , le....!,  18.. ..i 


(en  toutes  lettres.) 

Signé 


y ota.  Le  double  de  cette 


! de  cette  niéee  doit  être  .drevvé  , par  l'aflirirr  qui  l'aura  délivrée,  an 
ministre  de  la  marine  et  au  directeur  gênerai  des  douanes,  d’où  il  sera  transmis  . d fl  ment 
rtement  de  l’intérieur  ; un  autre  srra  remis  à l’armateur  tous  deux 


légalise  , au  département 

doivent  être  timbrés  i ses  frai* 
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N®. 


Qt  AUTIER  d.... 


W°.  d'ordre.. 


ACTE  DE  CAUTIONNEMENT. 


année  18.. 


MARINE. 

Pah-devànt  M.  le de  U marine  au  port  d.....f  soussigné,  négociant, 

demeurant  à...,  armateur  du  navire  français  le...  {ou  du  navire  étranger  le...), 
francisé  à...,  par  acte  du...  (enregistré  sous  n°...  et  sous  le  nom  de...)  du  port 
d...,  et  compris  sur  le  registre  de  1 inscription  maritime  de  ce  port-ie...,  f*.... , 
et  n ...,  conformément  à ma  déclaration  do  tel  jour  {indiquer  la  date  de  la  décla- 
ration), m’engage  remplir  toutes  les  conditions  qui  sont  imposées  par  l’ordon. 
du  roi,  en  date  du  14  février  1 81 9.  relative  aux  primes  accordées  pour  ladite  pêche, 

A la  charge  par  moi,  ai  ces  obligations  n’étaient  pas  remplies  par  ieait  ar- 
mement , ou  si  je  ne  pouvais  pas  prouver , par  des  certificats  authentiques  dé- 
livrés par  des  fonctionnaires  publics,  qu’à  raison  de  causes  ma jeilft» , telles 
que  naufrage,  capture,  confiscation,  échouement,  condamnation  pour  vétusté 
ou  avarie  , ledit  navire  a été  dans  l’imj  ossibilité  de  les  remplir,  de  payer,  au 
profit  de  l’état,  le  double  de  la  prime  qui  m’est  allouée  pour  cet  armement. 

Four  sûreté  de  la  présente  obligation  , {engage  tous  mes  biens  présens  et  à 
venir  , me  soumettant,  en  cas  d’inexécution,  à y être  contraint  par  toutes  voies 
judiciaires  solidairement  avec  M .,  ma  caution.  A......  le... ..  Signé..... 

Je  soussigné  , négociant  demeurant  en  cette  ville  , déclare  que  je  me  rends 
caution  de  l’obligation  ci -dessua  souscrite  par  le  sieur..*..,  armateur  du  na- 
vire le , sous  les  mêmes  clauses  et  conditions...,  soumettant  à être  contraint 

et  poursuivi  solidairement  pour  les  engageinena  qu’il  a contractés  par  ladite 
obligation  comme  armateur  dudit  navire.  A..*..,  le 

Enregistré  à etc.  Signé.. ... 

Pour  copie  conforme  d la  déclaration  du  sieur  enregistrée  dans  le  bu- 
reau de  la  marine  sous  le  n° A......  le..... 

Le delà  marine  , Signé...... 

Nota.  Un  duplicata  de  cette  pièce  doit  être  adresse  à S.  Ex.  le  ministre  de  la  marine, 
d'où  il  sera  transmis , dûment  légalisé,  au  département  de  l'intérieur  ; un  autre  sera  remit  à 
l'armateur  : tous  deux  timbrés  à ses  frais. 

. — 

DÉCLARATION 

DK  RKTOUJt. 


AM  RONDISSr.MSXT 


N°.  5.  Modèle  de  Déclaration  du  Capitaine  d’un  navire  balei- 
nier , au  retour  de  ta  Pêche . 

MARINE. 

PonTd......  année  18....  * 

Par-devant  M.  le de  la  marine  en  ce  port , je  soussigné,  capitaine  du 

navire  bateinier  le du  port  de tonneaux,  armé  par  M......  tu.... , et 

sorti  de  ce  port  le...... 

Déclare  être  entré  dans  le  port  d , le après  avoir  employé  à la  pêclie 

de  la  baleine  le.....  {indiquer  le  temps),  dans  les  mers  du , et  rapporté  de 

ma  susdite  pèche  ( indiquer  la  quantité  et  le  poids  des  différens  produits  de 
sa  pêche) , composant  ma  cargaison  et  provenant  uniquement  de  la  pêche  faite 
par  ledit  navire  le..... 

( Nota.  Indiquer  ici  les  autres  circonstances  de  la  pêche.) 

En  foi  de  quoi , j’ai  signé  la  présente  déclaration  , et  présente  mon  journal 
de  bord  à l’appui.  A , le Signé..... 

Nous  commissaire  de  la  marine  au  portd...,  après  avoir  entendu  les  hommes 

composant  l’équipage  du  navire  le , capitaine-....,  et  avoir  comparé  leurs 

déclarations  à ce  lie*  et  u capitaine  et  h son  journal  de  bord  , certifions  que  ledit 
armement  a rempli  toutes  les  conditions  déterminées  par  l’ordonnance  du  roi, 
du  14  février  1819.  'A , le Le  commissaire  de  la  manne. 

Nota.  Un  extrait  de  cette  pièce  sera  adressé  à S.  Ex.  le  ministre  de  la  marine  , «l'on  il 
sera  transmis  an  département  de  l'intérieur,  dûment  légalisé  ; un  antre  extrait  sera  remis 
à l’armateur  : l'une  et  l'autre  de  ces  pièces  doivent  être  timbrées  à ses  frais. 


Pour  être  annexé  à l’ordonnance  du  14  février  1819. 

Le  ministre  secrétaire  d’état  de  V intérieur.  Signé  lx  comtx  Dkcaui. 
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1820.  4 octobre. 

. ORDONNANCE  DU  ROI , additionnelle  à celle  du 

21  octobre  i8t8,  relative  aux  primes  et entoura- 

pépient  pour  la  pêche  de  la  morue,  » 

# 

Louis,  par  U g nier  de  Dieu  , roi  de  France  et 
de  Navarre  , A tous  ceux  qui  ces  présentes  verront , 
salut. 

Informé  que  plusieurs  arnfhtcurs  français  expé- 
dient des  b&timcns  au  banc  de  Terre-Neuve,  et  de 
li  aux  Iles  de  Saint-Pierre  ou  Miquelon , ou  aux 
côtes  de  Terre-Neuve , où  ils  portent  sécher  le  pro- 
duit du  leur  pèche  , et  que  ces  navires  accomplissent 
ainsi  le  voyage  et  les  opérations  que  font  les  armé- 
niens destinés  directement  à la  grande  pèche  ; 

Sur  le  rapport  de  notre  ministre  secrétaire  d’état 
de  l’intérieur , nous  avons  ordonné  et  ordonnons  ce 
qui  suit  : 

Art.  t*'.  La  prime  de  5o  fr. , accordée  jusqu’au 
ier.  septembre  1022,  par  notre  ordonnance  au  21  oc- 
tobre 1818,  aux  armateurs  pour  la  pèche  de  la  mo- 
rue aux  Iles  de  Saint-Pierre  et  Miquelon  cl  aux  cô- 
tes de  Terre-Neuve,  dite  la  grande  pêche , leur  sera 
également  allouée  pour  celles  de  leurs  expéditions 
qui , allant  pécher  sur  le  grand  banc  , porteront  le 
produit  de  reur  pèche  aux  Iles  de  Saint- Pierre  et 
Miquelon,  on  à Plie  de  Terre-Neuve,  pour  Py  faire 
sécher. 

2.  Cette  .prime  est  accordée,  À la  charge  par  l'ar- 
mateur de  se  conformer  aux  conditions  et  formalités 
prescrites  par  le  lit.  Il  de  L’ordonnance  du  21  octo- 
bre 1818  , et  en  Outre  , 1*.  d’insérer  dans  sa  décla- 
ration , au  départ , que  son  bâtiment  est  A la  double 
destination  de  U pèche  sur  le  grand  banc,  et  de  la 


sécherie  aux  lies  de  Saiat-Pierre  et  Miquelon  ou  à 
Pile  de  Terre-Neuve} 

3*.  De  justifier,  Au  retour  de  la  pèche,  que  le 
même  armement  a eu  effectivement  cette  double 
destination. 

Ce ttcj us tifi cation  sera  faite  , pour  la  sécherie  aux 
lies  de  Saint-Pierre  et  Miquelon,  au  moyen  d’une 
attestation  que  le  commandant  et  administrateur  de 
ces  lies  délivrera  aux  capitaines  des  bAtimen*  pé- 
cheurs , et  qui  sera  produite,  au  retour,  par  les  ar- 
mateurs } et  pour  la  sécherie  à Pile  de  Terre-Neuve, 
par  la  déclaration  que  le  capitaihe  du  navire  pê- 
cheur sera  tenu  de  faire  , à son  retour  de  la  pèche , 
par-devant  les  commissaires  de  la  marine  dans  les 
ports. 

A l’appui  de  cette  déclaration , les  commissaires 
de  la  marine  intei  rogeront  d’office  l’équipage  de 
tout  navire  qui  aura  péché  sur  le  banc  , et  s’il  y a 
lieu,  l’équipage  de  l’un  des  bAtiraens  concession- 
naires des  places  voisines  de  celles  où  la  morue  pro- 
venant du  banc  aura  été  apprêtée. 

Des  copies  de  ces  attestations  et  déclarations  se- 
ront envoyées  à notre  ministre  secrétaire  d’état  de 
la  marine,  qui  les  transmettra  à notre  ministre  se- 
crétaire d’état  de  l’intérieur. 

3.  Les  primes  allouées  pour  ces  sortes  d’arme- 
inens  ne  seront  payées  qu’au  retour  des  bAtirueus  pé- 
cheurs. 

4-  Nos  ministres  secrétaires  d’état  de  l’intérieur 
et  de  la  marine  sont  chargés  de  l’exécution  de  la 
présente  ordonnance  , qui  sera  insérée  au  bulletin 
des  lois . 

Doqnée  en  notre  château  des  Tuileries,  le  4 octo- 
bre de  Pan  de  gr&ce  1820,  et  de  notre  règne  le  vingt - 
sixième. 


- s. 


N°. 


CERTIFICAT 

constatant 
/ A sic  N X ni  £ 
faits  ans  Iles 

de  Saint-Pierre  et  Miquelon 
DE  I.A  MOI’,  t l 
péché*  mit  le  ban». 


IVota.  Un  duplir.it  a de 
rrttc  pièce  sera  remis  au 
capitaine  du  navire  pé- 
cheur, un  autre  à S.  Bac.  le 
ministre  de  la  Marine.  Ces 
deux  piè<y-s  devront  être 
timbrées  aux  frais  de  Par  • 
matrur. 


Modèle  de  V Attestation,  à délivrer  par  le  Commandant  et  Admi* 
nisUateur  des  îles  de  Saint-Pierre  et  Miquelon , cèrti- 
fiant  que  la  Morue  pêchée  au  Banc  a été  séchée  et  ap- 
\ prêtée  dans  ces  îles . 


MARINE. 


I LL  d. 


Je,  soussigné  ( nom  et  grade  du  fonctionnaire) , atteste  que  le  sieur......  ca- 
pitaine du  navire  le...  .y  armé  à , par  le  sieur , venant  de  la  pèche  sur 

le  banc  de  Terre-Neuve  , a déclaré  , en  présence  et  avec  le  témoignage  des 
sieurs  ( trois  officiers  ou  matelots ),  conformément  à son  journal  de  bord  produit 
à l’appui , avoir  sur  son  navire  1a  quantité  de....  quintaux  métriques  de  morue 

provenant  de  sa  pèche  sur  le  banc laquelle  quantité  il  a déchargée  sur  le 

havre  de...,  où  il  l’a  apprêtée  et  fait  sécher,  et  qu’il  a rechargé  A son  bord.... 
quintaux  métriques  de  morue  sèche  A 1a  destination  du  port  de . . »*. . 

En  foi  de  quoi,  je  lui  ai  délivré  le  présent. 

A le 


Le... 


iv 


79. 
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N".  2. 


DECLARATION 

DM  RKTOVR, 
constatant 

LA  P ÉCHU  AV  BANC 
El  LA  séCKEfllE 
à,  l’tlc  de  Terre  - Neuve. 


Modèle  do  la  "Déclaration  à faire  au  retour  de  la  pèche  par  le  C'a- 
• pilaine  ef  un  navire  qui,  ayant  pêché  sur  le  liane,  aura 
porté  le  ptoduit  de  sa  pêche  sur  les  cotes  de  'Terre-Neuve 
pour  F y faire  sécher . 


MARINE.  . 


Port  d. 


année  18. 


Arrond.  d.. 
Quartier  d. 
N* 


l\yta.  t'o  duplicata  fera 
remis  au  capitaine  do  na- 
vire, un  antre  adresse  di- 
rectement à S.  Exc.  le  mi- 
uutro  de  la  marine.  Ces 
deux  jpiècea  doivent  être 
timbrées  aux  frais  de  l’»r- 
matcur 


Par-devant-M.  le  commissaire  de  la  marine  en  report,  je,  soussigné  , capi- 
taine du  navire  pécheur  le , armé  à , par  M , à la  destination  de  la 

pécha  sur  le  banc  et  de  la  scdierie  à Plie  de  Terre-Neuve , 

Déclare  avoir  effectivement  péché  sur  le  banc,  et  porté  et  débarqué  le  pro- 
duit de  ma  pèche  sur  D côte  do  Terre-Neuve , où  je  l’ai  fait  apprêter  et  sécher, 

et  rapporté  dudit  lieu quintaux  métriques  de  morue  sèche  composant  ma 

cargaison  , et  provenant  uniquement  de  U pèche  faite  par  roondit  navire. 

Èn  foi  de  quui,  j’ai  signé  la  présente  déclaration,  et  présenté  mon  journal 
de  bord  à l’appui. 

A le Signé, »... 

Nous,  commissaire  de  la  marine  au  port  d.,,,  après  avoir  entendu  les  hommes 

composant  T équipage  du  navire  français  la capitaine , et  (s'il  y a lieu} 

les  hommes  composant  F équipage  du  navire  le , capitaine.*  ■ *t  , et  avoir 

comparé  leurs  déclarations  d celle  du  capitaine  et  d son  journal  de  bord , cer- 
tifions que  ledit  navire  le a pleinement  justifié  de  sa  double  destination  au 

banc  et  à la  côte  de  Terre-Neuve , et  qu'il  a rempli  toutes  les  conditions  déter- 
minées par  F ordonnance  du  roi  du 

A , le 

Le  commissaire  de  la  marine. 


• 1821.  ai  novembre. 

ORDONNANCE  DL  ROI  portant  réglement  sur  la 
police  de  la  pêche  de  la  morue  à File  de  Terre - 
Neuve. 

Louis,  par  la  grâce  de  Dieu  , roi  de  France  et  de 
Navarre,  à tous  ceux  qui  ces  présentes  verront, 
salut. 

Vu,  i°.  l'ordonnance  de  1681,  lit.  VI*  Uv.  V; 

L’arrêté  du  4 février  i8o3  (i5  pluviôse  an  1 ») 
et  notre  ordonnance  du  i3  février  i8i5,  l’un  et 
l’autre  portant  réglement  sur  la  police  de  U pêche 
de  la  morue  à Pile  de  Terre-Neuve} 

3®.  Notre  ordonnance  du  4 octobre  1820,  addi- 
tionnelle à celle  du  21  octobre  18)8,  relative  aux 
primes  d’encouragement  pour  la  pêche  de  la  morue} 
..  4**  Les  comptes  rendus  par  les  officiers  de  notre 
marine  et  les  trois  capitaines  au  long  cours  qui  ont 
utê  chargés,  cette  année , de  procéder  à une  nouvelle 
reconnaissance  des  havres  qui  peuvent  être  occupés 
par  les  uav  ires  français  sur  les  côtes  de  Plie  de  Terre 
Neuve  « - ' 

Sur  le  rapport  de  notre  ministre  secrétaire  d’étnt 
au  département  de  la  marine  et  des  colonies, 

Notre  conseil  d’état  entendu, 

Nous  avons  ordonné  et  ordonnons  ce  qui  suit  î 

Titre  I«r,  — Répartition  des  places. 

A1**-  r#r*  Le*  havres  et  places,  mec  le»  grèves  (ou 


graves  ) qui  en  dépendent  aux  côtes  de  Pile  de 
Perre- Neuve,  continueront  de  n’étre  pas  au  choix 
du  premier  arrivé  ni  du  premier  occupant 

2.  il  sera  dressé  un  état  des  havres  situés  sur  la 
partie  des  côies  où,  d’après  les  traités,  les  capi- 
taines français  peuvent  s’établir  pour  la  pêche. 

Cet  état  indiquera , suivant  le  plan  topographique 
les  côtes,  et  en  commençant  par  le  premier  havre 
de  la  côte  de  l’ouest, 

Les  noms  des  havres  ; - * . 

Les  numéros  et  les  noms  des  places  comprises 
dans  chaque  havre} 

Le  nombre  de  bateaux  que  chacune  des  places 
peut  contenir} 

La  situation  de  la  grève  correspondante  à chaque 

|>'ace } 

Les  limites  de  chaque  plaça. 

La  nomenclature  des  places  sera  divisée,  sur  le- 
dit état,  en  trois  séries  établies  de  la  manière  sui- 
vante, d’après  le  nombre  des  bateaux  auxquels  cha*- 
que  place  peut  suffire}  savoir, 

it#.  série  {places  pouvant  contenir)  »5  bateaux  et  au  -dessus; 

s*,  série to à i5  bateaux  exclusivement i 

3'.  série . 9 bateaux  et  aurdessous. 

3.  Les  armateurs  des  différent  ports  du  royaume 
qui  se  proposeront  d’envoyer  des  navires  à la  pêche 
sur  les  côtes  de  Terre-Neuve , feront  au  ipinmife- 
saire  de  la  murine  chargé  en  chef  du  service  au  port 
de  Saint-Sérvan , la  déclaration  du  aoipbvç  de  na- 
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■vire*  et  de  bateaux  qu’ils  dolreut  armer  pour  la 
péché. 

4.  Ce*  armateurs,  ou  leur*  correspond  a ns  spira- 
lement autorisés,  se  réuniront  à Saint -Servait  , le 
27  décembre  prochain,  sous  la  présidence  du  com- 
missaire de  la  marine,  afin  qu’il  soit  procédé,  ainsi 
qu’il  suit,  par  la  voie  du  sort,  à la  répartition  des 
places  que  leurs  navires  devront  occuper. 

L*s  déclarations,  faites  conformément  à Part.  3, 
seront  comprises  dans  un  relevé  général,  présen- 
tant , eu  égard  au  nombre  de  bateaux  , le  classement 
des  navires  en  trois  séries  correspondantes  à celles 
établies  par  les  places. 

11  sera  donné  lecture  de  ce  relevé  à l’assemblée; 
après  quoi,  le  tirage  au  sort  aura  lieu  par  séries,  en 
commençant  par  la  dernière. 

À cet  effet,  il  sera  disposé  autant  de  bulletins 
qu’il  v aura  de  navires  dans  une  même  série,  et  cha- 
cun des  bulletins  portera  le  nom  d’un  des  navires. 

Ces  bulletins  seront  mis  ensuite  dans  une  urne  , 
d’où  ils  seront  successivement  tirés,  en  présence  de 
tous  les  armateurs  réunis. 

Au  fur  et  à mesure  qu’un  bulletin  sortira,  l’ar- 
mateur du  navire  désigné  par  le  bulletin  choisira 
une  place  dans  la  série  à laquelle  ce  bâtiment  ap- 
partient. 

Si  la  série  des  places  se  trouve  épuisée  avant  la 
série  correspondante  des  navires,  les  bàtimens  ex- 
rédans seront  réunis  à ceux  de  la  série  supérieure; 
mais  les  armateurs  de  ces  bàtimens  excédau*  ne 
pourront  choisir  dans  la  nouvelle  classe  où  ils  se- 
ront compris  que  les  places  du  moindre  nombre  de 
bateaux. 

Le  tirage  sera  continué  de  cette  manière,  jusqu’à 
ce  que  tous  les  navires  portés  sur  le  relevé  aient  ob- 
tenu des  places,  et  cette  opération  sera  constatée 
par  un  procès-verbal. 

L’assemblée  sera  ensuite  dissoute. 

5.  Les  résultat*  du  tirage  effectué  conformément 

à l’article  précédent  seront  énoncés  dans  un  tableau 
de  répartition  dressé  par  les  soins  du  commissaire 
de  la  marine.  # 

Ce  tableau  devra  présenter  i 

Les  noms  des  havres; 

Les  numéros  et  le*  noms  des  places  comprises  ! 
dans  chaque  havre; 

Le  nombre  de  bateaux  que  chaque  place  peut 
contenir; 

Les  limites  de  chaque  place; 

Les  noms  des  armateurs  concessionnaires; 

Les  villes  où  ces  armateurs  sont  domiciliés; 

Les  noms  des  navires  ; 

Le  port  en  tonneaux  de  ces  navires  ; 

La  force  des  équipages; 

Le  nombre  de  bateaux  dépendans  de  chaque 
navire  ; .. 

Le  port  d’où  chacun  do  ces  b&timcns  doit  être 
expédié. 

6.  Le  tableau  de  répartition  , rédigé  à la  suite  du 
procès-verbal  du  tirage  des  places,  et  arrêté  par  le 
commissaire  de  la  marine  à Saint  - Servait , sera 
adressé  à notre  ministre  de  la  marine  et  des  colo- 
nies ; il  sera  imprimé  et  rendu  public. 
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7.  Chaque  armateur  conservera  pendant*5  ans  la 
jouissance  du  havre  et  de  lu  place  qui  lui  auront  été 
assignés,  tant  qu’il  continuera  d’eXpédier  le  même 
nombre  de  navires  et  de  bateaux  pour  la  pêche  de 
la  morue. 

11  conservera,  pendant  le  même  temps,  la  pro- 
priété des  échafauds,  dépendances  et  grèves,  qu’il 
aura  fait  préparer. 

A la  fm  de  la  cinquième  année  de  jouissance, 
chaque  capitaine  constatera,  par  un  procès-verbal 
signé  de  doux  autres  capitaines  voisins,  l’étal  de 
rétablissement  qu’il  aura  formé  et  occupé,  lequel 
consiste  dans  l’échafaud,  ses  organes  et  ses  tenailles, 
les  cabanes  et  leurs  ports.  Il  laissera  ledit  établis- 
sement dans  la  situation  où  il  se  trouvera. 

Quant  aux  autres  objets,  tels  que  cageots,  traî- 
neaux, bateaux,  étaux,  avirons,  lavoirs,  garde- 
poissons  et  outres  ustcnsiJes,  le  capitaine  pourra  les 
enlever,  afin  que  l’armateur  propriétaire  en  dispose 
à son  gré. 

B.  Les  5 années  rxpirées,  il  sera  procédé,  par  la 
voie  du  sort , conformément  aux  dispositions  dr* 
l’art.  4 » au  renouvellement  général  du  partage  dés 
places  entre  les  armateurs  déjà  concessionnaires, 
concurremment  avec  ceux  qui  se  présenteront  pour 
la  première  fois , mais  après  que  les  uns  et  les  autres 
auront  fait  les  déclarations  prescrites  par  l’art.  3- 

9.  Il  sera  délivré  à chaque  armateur  un  bulletin 
de  mise  en  possession,  indiquant  le  110m  du  havre 
cl  de  la  place  qui  lui  auront  été  assignés  pour  t ha^ 
que  navire. 

Dans  le  cas  où  la  place  ne  serait  point  désignée 
nominativement,  ce  bulletin  contiendra  tous  les 
renseignemens  nécessaires  pour  en  constater  1a  po- 
sition et  la  faire  facilement  reconnaître. 

10.  Le  commissaire  de  la  marine  à Saint-Scrvan 
adressera  un  de  ces  bulletins  aux  administrateur* 
des  ports  d’où  les  navires  devront  être  expédiés, 
afin  que  ces  administrateurs  puissent  remettre  aux 
capitaines  desdits  navires  d<  s bulletins  particuliers, 
conformes  au  modèle  prescrit  par  l’art.  22  du  pré- 
sent réglement. 

1 1.  il  pourra  être  concédé  des  placés  sur  la  côte 
de  l’ile  deTerroNeiive  aux  armateurs  qui  expédie- 
ront leurs  navires  à la  pèche  sur  le  grand  banc  ou 
sur  les  banquereaux,  avec  l’intention  de  faire  sécher 
A la  côte  de  l’He  la  morue  prise  par  ces  bàtimens. 

Mais  ces  armateurs,  pour  être  admis  au  tirage 
des  places,  seront  tenus,  comme  les  autres  arma- 
teurs, à une  déclaration  préalable,  à défaut  de  la- 
quelle leurs  navires  ne  pourront  s’établir  que  sur  les 
points  de  la  côte  qui  ne  seront  point  occupés. 

12.  Aucun  armateur  ne  pourra  obtenir  pour  le 
même  navire  la  concession  simultanée  de  [ laces  «tui- 
les côtes  est  et  ouest  de  l’ile. 

13.  Tout  armateur  qui,  à l’époque  du  tirage  gé- 
néral des  places,  et  à moins  qu’il  n’y  soit  contraint 
par  force  majeure,  n’expédiera  point  le  navire  et 
1rs  bateaux  dont  l’armement  annoncé  par  lui  aurait 
déterminé  à son  égard  une  concession  de  place  , 
perdra  ses  droits  à la  jouissance  de  cette  place',  in- 
dépendamment de  l’amende  de  3,000  fr. , stipulée 
volontairement,  pour  ce  cas,  au  profit  de  la  caisse 
des  invalides  de  la  marine,  par  l’assemblée  des  ar- 
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'Dateurs  réunis  à Saint-Servan , suivant  délibération 
du  1 5 décembre  iSao. 

Les  échafauds  , leurs  dépendances  et  grèves,  tels 
qu’ils  se  trouveront  A l'arrivée  des  navires  sur  la 
côte,  appartiendront  au  navire  auquel  In  place  aura 
été  assignée  d’après  la  répartition  réglée  par  le# 
art.  3,  4 5 du  prêtent  réglement,  ou  fun  autre 

navire  armé  en  remplacement  par  le  même  arma- 
teur, pourvu  que  le  nombre  de  bateaux  no  soit  pas 
moindre  que  relui  d’abord  déclaré» 

Si,  dans  les  années  qui  suivront  celle  où  lepar- 
tage  général  de»  places  aura  été  effectué , ledit  ar- 
mateur équipe  moins  <lc  bateaux,  >1  y aura  lieu  au 
partage  de  la  grève, seulement  en  raison  du  moindre 
nombre  de  bateaux. 

Toute  place  qui,  pendant  une  saison  de  pèche, 
u’aura  point  été  occupée  par  le  navire  auquel  elle 
avait  été  concédée,  sera  réputée  vacante  , et  pourra 
être  mise  A la  disposition  de  tout  autre  armateur,, 
suivant  les  formes  prescrites , sans  que  le  premier 
concessionnaire  qui  l'aura  abandonnée  puisse  v con- 
server aucun  droit,  ni  prétendre  à aucune  indem- 
nité. 

Aucun  armateur  ne  pourra  revendiquer  la  jouis- 
sance d'un  terrain  nou  occupé,  mais  qu’un  attire  ar- 
mateur concessionnaire  aurait  défriché  & neuf  et  dis- 
posé poUr  faciliter  et  étendre  l'exploitation  de  sa 
pèche , k moins  que  ce  terrain  ne  reste  inoccupé 
pendant  deux  saisons. 

14.  Aucun  n i vire  11e  devra  aller  pécher  sur  la 
tôle  Je  l’ilo  de  Terre-Neuve,  a’il  ne  lui  a point  ÿté 
assigné  de  place  d'après  les  formes  déterminées. 

Les  administrateurs  de  ta  marine,  dans  les  ports 
d’aritfonienl,  ne  délivreront  de  rôles  d'équipage  aux 
navires  destiné#  à être  expédie#  pour-la  pèche  à l’Ile 
de  Terre-Neuvo,  qu’a  pré#  a’étçe  assurés  que  les  ar- 
mateurs ont  été  mis  en  possession  d'une  place,  con- 
formément au  présent  réglement. 

15.  Lorsque,  postérieurement  au  tirage  général 
prescrit  par  les  art.  4 ot  8,  un  nouvel  armateur  vou- 
dra faire  une  expédition  pour  la  pêche,  il  devra,  à 
l’époque  du  10  février  au  plus  tard,  en  prévenir  le 
commissaire  de  la  marine  à Saint-Scrvan  , et  lui  dé- 
signer la  place  dont  il  désire  la  concession  , ainsi 
que  le  nombre  de  bateaux  qu’il  se  propose  d'é- 
quiper. 

Si  la  place  demandée  est  reconnue  vacante,  elle 
sera  concédée  en  totalité  ou  eu  partie,  suivant  le 
nombre  de  bateaux,  à ce  nouvel  arihateur,  qui  re- 
cevra, en  conséquence,  un  bulletin  de  mise  en  pos- 
session , dont  la  délivrance,  s’il  y a lieu,  sera  no-» 
liftée  pur  le  commissaire  de  la  marine  à Saint-Servan 
à l'administrateur  du  port  d'armement  du  navire. 

Les  armateurs  qui  obtiendront  ainsi  de#  places 
après  la  répartition  générale,  n’en  jouiront  que  pen- 
dant le  temps  restant  A s’écouler  jusqu'au  ternie 
marqué  pour  le  renouvellement  intégral. 

Ces  concessions  particulières  seront  inscrites  sur 
le  tableau  de  répartition,  et  le  commissaire  de  la 
marine  A Saint  -Servait  eu  rendra  compte  à notre 
ministre  de  la  marine  et  de#  colonies. 
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Titre  IL  — Capitaines  des  navires  employés  à la 

pèche  de  la  morue  sur  les  cotes  de  Vile  de  Terre- 

Neuve.  * y 

16.  Le  capitaine  le  plus  âgé  remplira  le#  fonctions 
qui  étaient  précédemment  attribuées  au  capitainr 
arrivé  le  premier. 

17.  11  est  spécialement  chargé  de  maintenir  la 
discipline,  la  police  et  le  bou  ordre  dans  le  havre; 
d’assurer  à chaque  capitaine  In  jouissance  du  havre 
et  de  l’étendue  de  grève  qui  lui  sont  assignés;  d'ins- 
pecter les  filets;  de  veiller  à la  sûreté  des  mouil- 
lages et  rades  ; de  recevoir  le#  plaintes  des  capitaines 
pécheurs,  et  d’y  faire  droit  lorsqu’il,  est  compétent 
pour  les  juger,  après  avoir  toutefois  vérifié  les  faits 
et  acquis  des  preuves,  autant  qu’il  lui  est  possible. 

Il  préside  toutes  les  réunions  de  capitaines  qui 
peuvent  avoir  lieu  dans  le  havre;  il  termine,  comme 
prud'homme  arbitre  et  sans  frais,  les  contestations 
qui  peuvent  s’élever  entre  les  capitaines;  il  ne  peut 
exiger  aucune  rétribution  ni  émolumcns  des  capi- 
taines pêcheurs;  il  garde  minute  des  décisions  qu’il 
prononce  ; il  constate  par  des  procès-verbaux  lotîtes 
les  contravention!,  au  présent  réglement  commises 
pendant  la  durée  de  la  pèche  ; il  signe  ces  procès- 
verbaux,  et  les  fait  signer  par  les  officier#  et  le  maî- 
tre de  l'équipage;  ot,  à sou  retour,  il  doit  remettre 
lesdites  décisions  et  procès-verbaux  au  CnmmifciuSçv 
de  la  marine  dans  le  por^d’où  il  est  parti. 

Il  doit  remettre  aussi  audir  commissaire  un  rap- 
port détaillé  sur  la  navigation,  et  sur  tout  ce  qui 
peut  intéresser  l'amélioration  de  la  pèche.  • 

18.  Si  le  capitaine  prud'homme  était  lui-même 
intéressé  dan#  une  conte>tation,  on  s'il  était  absent, 
l'affaire  devrait  être  portée  et  soumise  au  jugement 
du  prud’homme  du  havre  le  plus  voisin. 

19.  Lorsque  des  LAtimens  de  notre  marine  sont  eu 
station  sur  les  côtes  de  Plie- de  Terre-Neuve,  et  (pie 
le  capitaine  prud’homme  a eu  connaissance  de  délits 
qui  sont  de  simple  police,  il  le»  dénonce  aux  com- 
mandais desdits  bàtiœens,  et  provoque  contre  les 
déliuquaus  le#  peines  prononcées  parles  loi#  sur  lu 
discipline  de# équipages. 

20.  S'il  est  commis  dos  délits  qüi , en  France,  se- 
raient du  ressort  dé»  tribunaux,  le  capitaine  prud'- 
hommo  remplit  les  fonctions  de  juge  de  paix  : il 
forme  la  première  instruction  ; il  veille  k ce  que  le 
prévenu  ne  puisse  s'évader;  et,  à son  arrivée,  il  remet 
le#  pièces  au  procureur  du  roi. 

21.  Il  est  uéfehdu,  sous  peine  de  i,oob-fr.  d’a- 
mende (ordonnance  du  8 mars  1702),  À tout  capi- 
taine de  navire  expédié  pour  la  pêche  de  la  morue 
sur  les  côtes  de  l'ile  de  Terre-Neuve,  d’appareiller 
et  de  faire  route,  avant  le  icr.  mars,  pour  la  côte  de 
l’ouest,  et  pour  celle  de  l’est  avant  le  20  avril. 

J1  est  également  défendu,  sous  la  même  peine, 
d’expédier  de#  bateaux  sitr  la  çôle,  si  It^iavire  en 
est  éloigné  de  plus  de  2 lieues,  cl  nome  à une 
moindre  distance,  s’il  y « banquise  formée;  cg  qui 
sera  constaté  par  les  journaux  des  capitaines  et.  «les 
officier#.  - , 

Il  sera  toutefois  permis  au£  armateurs  qui  expé- 
dieront pour  la  première  foi#  des  navires  à la  côte 
de  Pe»l  ne  Pile  de  Terre-Neuve,  et  où  il#  n’aufom 
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24*  Chaque  capitaine  expédié  pour  les  côte»  rie 
Pile  de  Terre-Neuve  devra , indépendamment  du  bul- 
letin de  mise  en  possession  , être  muni  d'un  exem- 
plaire du  présent  réglement , ainsi  que  d'uu  exem- 
plaire du  tableau  de  répartition  prescrit  par  Part.  5. 

a5.  Il  est  défendu  à tout  capitaine*  sous  peine  de 
5oo  fr.  d'amende,  de  jeter  du  lest  dans  lés  havres  \ 
de  s'emparer  des  sels  et  huiles  qui  aurout  pu  être 
laissés  l'année  précédente  ; de  rompre,  transporter 
»u  dégrader  les  échafauds  et  leurs  dépendances,  qui 
se  trouveront  dressés  à la  côte  (art.  7,  lit.  VJ,  liv.  Y 
de  l'ordonnance  du  mois  d'août  1681).  Il  est  même 
expressément  recommandé  à tout  capitaiue  d'ame- 
liorer  la  place  qu'il  occupe. 

26.  Il  est  défendu  également  à tout  capitaine  de 
s'emparer  des  chaloupes  et  bateaux  qui  seraient 
échoués  sur  la  côte,  sans  un  pouvoir  spécial  des 
propriétaires  de  ces  embarcations,  à peine  d'en  payer 
le  prix , ainsi  que  5o  fr.  d'amrnde. 

Mais,  si  les  proprietaires  des  chaloupes  et  bateaux 
ne  s'en  servent  pas  ou  n'en  ont  pas  disposé,  ceux 
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pas  encore  formé  d'établissement , de  faire  partir 
leurs  navires  le  10  avril  4 mais  s'ils  devancent  cette 
époque , ils  encourent  la  peine  d'amende  ci-dessus 
rappelée. 

a a.  Chaque  capitaine  recevra,  avant  son  départ 
pour  l'ile  de  Terre-Neuve,  de  l'administrateur  ue  la 
marine  dans  Je  port  d'où  il  sera  expédié,  un  bulle- 
tin de  mise  on  possession,  conforme  au  modèle  ci- 
après.  Il  sera  tenu  d'exhiber  ledit  bulletin  au  capi- 
taine prud'homme  du  havrç  où  il  des  ra  être  placé. 

PÊCHE  DE  LA  MOHUK. 


CÔTES  DE  E’iLE  DE  TEREK- 
( Partie  (■) 


NEUVE. 

) 


io  Mire  le armr  au  port  rf. ppparUamt 

A/......,  domicilié  n commandé  par  U tteur.. 

jaugeant tonneaux  , ayant homme i J équipage , 

de*- ont  armer  et  équiper bateaux. 

Le  présent  Bulletin  a été  délivre  par  le de  la  marine 

à au  sieur.......  capitaine  du  navire  le conformé- 

ment au  reglement  du  si  novembre  i8>i  , pour  constater 
que  ledit  capitaine  a le  droit  d'occuper,  dan*  le  havre  dl...., 

«tué  sur  la  cétc de  Plie,  la  place . arec  ses  défendantes 

(«»* ).  dite  (1  U.,..,  qui  a cte  assignée  audit  navire,  arec 

faculté  de  jouir  de  ladite  placo  sac*  trouble  ni  empêche- 
méat  (3). 

Sont , en  conséquence , rctyris  tous  ceux  qui  sont  chargé* 
«h*  concourir  à l'exécution  dudit  réglement , d'aider  et  de 

maintenir  ledit  capitaine  du  navire  U dans  lu  possession 

et  jouissance  de  ladite  place,  sous  peine,  pour  les  contre 
venais  , de  cinq  cents  francs  «l'amende  (art.  4 , titre  VI 
livre  V de  l'ordonnance  du  mois  d'août  1681),  et  de  tous 
dommage»  - intérêts  qui  pourraient  être  , au  retour  en 
France,  réclamé*  auprès  des  tribunaux. 

a3.  Aucun  capitaine  ne  pourra  établir  son  na- 
vire, pour  faire  pêche  ou  sécherie,  dans  un  havre 
autre  que  celui  qui  lui  aura  été  assigné  par  le  bul- 
letin de  mise  en  possession  ; et  ce,  sous  la  peine 
exprimée  en  l'article  précédent,  indépendamment 
de  celle  d'interdiction  de  commandement. 

Les  seuls  bateaux  expédiés  en  dégrat  pourront 
être  admis  à pécher  dans  un  havre  occupe  par  des 
concessionnaires,  autre  que  le  havre  où  sera  mouille 
le  navire  dont  ces  bateaux  dépendent. 

Toutefois,  U défense  portée  par  le  premier  para- 
graphe du  présent  article  est  sans  préjudice  des  ar- 
rangement qui  pourront  être  faitsà  l'amiable  entre 
les  armateurs  ou  capitaines  pour  l'occupation  ré- 
ciproque, par  leurs  navires,  des  havres  el  places 
qui  leur  auront  été  respectivement  affectés  sur  l'ime 
et  l’autre  côte;  et  elle  ne  s’étend  point  aux  havres 
absolument  inoccupés,  où  les  bâtimens  pourront  se 
placer  momentanément. 


(1)  Exprimer  si  c’cst  b partie  orientale  ou  la  partie  occi- 
dentale. 

, T ranscrire  ici  la  derignatirm  nominatif , no , A défaut, 
Pindicatipu  topographique  présentée  par  le  tableau  générai 
de*  havres,  «le  manière  à prévenir  toute  contestation. 

(3;  Mettre  , pendant  & ont  (si  la  concession  • été  faite  Jor* 
du  tilage  general),  ou,  jptqu'à  l année  »8  exclura  é- 
nient  , époque  a laquelle  le  partage  des  places  doit  être  rv~ 
ttnmrclé  intégralement  (ri  la  conce«*jon  es:  postérieure  A 
l'année  où  le  tirage  général  a»r.i  été  effectué). 


uui  en  auront  besoin  pourront,  avec  la  permission 
du  capitaine  prud'homme,  on  faire  usage  pour  leur 
pêche,  à condition  qu'à  leur  retour  ils  en  paieront 
le  loyer  aux  propriétaires. 

Les  capitaines  qui  voudront  employer  ces  cha- 
loupes et  bateaux  seront  tehus  de  remettre  au- prud'- 
homme du  havre,  et,  en  son  absence,  a un  c4pi- 
taino  voisin.,  un  état  indiquant  le  nombre  des  cha- 
loupes et  bateaux  qu'ils  comptent  prendre  pour  leur 
service,  avec  la  soumission  «l'en  pa^er  le  loyer,  et 
de  les  remettre  au  propriétaire*  s’il  arrive. à la  côte, 
ou  à tout  autre  ayant  pouvoir  du  propriétaire. 

Si  les  chaloupes  et  bateaux  né  sont  pas  remis  au 
propriétaire  pendant  la  durée  de  la  pèche,  les  capi- 
taines qui  les  auront  employés  seront  tenus  de  les 
faire  échouer  en  lieu  de  sûreté.  Cetto  circonstance 
devra  être  constatée  par  un  certificat  que  le  capi- 
taine prud'homme,  et,  en  sou  absence,  un  autre 
capitaine,  délivrera  (art.  8,  9,  10,  1 1,  lit.  Vi,  liv.  V 
de  l’ordonnance  de  1681). 

27.  Les  capitaines  seront  tenus  de  procurer  aux 
commandans  de  nos  bâtimens  employés  du  station 
sur  les  côtes  do  l'ile  de  Terre-Neuve,  tous  les  ren- 
seignemens  et  détails  que  ces  officiers  leur  deman- 
deront sur  l’exploitation  de  la  pét’lie  ; sur  la  police 
observée  par  les  pécheurs;  sur  le  nombre  et  l'etùt  d«*‘ 
leurs  navires,  de  leurs  bateaux  , de  leurs  équipages. 

Titbb  III.  — Jnstrumcns  de  piïchc. 

a8.  L'usage  des  filets  appelés  ha/lopeso st  défendu 
dans  toute  l'étendue  des  pêcheries  françaises  à I7 
côte  de  Terre-Neuve. 

% 29.  Pour  prendre  le  poisson  appelé  capcLxn  ou 
celui  nommé  lançon,  servant  l’un  et  l'autre  d'appât 
à la  morue,  il  ne  pourra  être  employé  que  de- 
seines  ayant  8 à 900  mailles  de  hauteur,  et  3o  brasvev 
de  longueur  lorsqu’elles  seront  montres.  . s 

30.  Il  est  défendu  de  se  servir  des  seines  à capeian 
et  à lançon  autrement  qu’au  moulinet,  «t  sans  ja- 
mais déborder  À terre. 

31.  Il  est  délendu  de  couler  entièrement  les  sein*  s 
ou  d'en  ajouter  deux  ensemble,  de  raaniète  quelles 
taclent  sur  le  foud. 
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3?.  L’usage  des  seines  à môme  est  maintenu. 

33.  Leur  étendue  sera  à volonté  ; mais  la  gran- 
deur dus  mailles  au  sac  11e  pourra  être  moindre  de 
3o  millimètres  (i  pouce  10  lignes)  entre  noeuds,  ou 
carré.  • r 

34-  H «et  défendu  dû  se  servir  de  seines  à morur 
autrement  qu’au  moulinet,  et  sans  jamais  déborder 
à terre. 

35.  L n bateau  débordant  à la  seine  ne  pourra  aj>- , 
prochor  d’un  bateau  pêchant  à la  ligne,  à une  dis- 
tance moindre  de  120  brasses. 

3ii.  Dès  qu'un  bateau  à la  seine  débordera  et  ap- 
prochera d’un  bateau  péchant  à la  ligna  à une  dis- 
tance  réputée  de  120  brasses,  il  jettera  à la  mèr  un 
tangon,  qui  restera  pour  servir  à mesurer  la  distance 
eu  cas  de  réclamation. 

07.  Un  bateau  pêchant  à la  ligne,  qui  réclamera 
le  mesurage  des  distances  pour  prétendre  part  au 
coup  de  filet,  jettera  de  son  côté  à la  mer  une  bouée 
mise  sur  son  aussière,  A l’endroit  où  celle-ci  était 
tournée  à l’avant  du  bateau,  et  il  U filera  ensuite. 

38.  Le  mùltre  du  bateau  & la  ligne  se  rendra  À 
bord  du  bateau  de  seine  pour  y prendre  mie  ligne 
de  i5o  brasses,  quç  celui-ci  sera  tenu  d’avoir  cons- 
tamriient  A son  bord,  et  il  demandera  un  homme  de 
l’équipage  pour  mesurer  avec  lui  la  distance  d’une 
bouée  à l’autre. 

J9.  Le  refus  fait  par  le  bateau  de  seine  de  jeter 
un  tangon  à la  mer  et  de  mesurer  la  distance  em- 
portera conviction  qu*  Pdhace  est  moindre  de 
1*0  brasses,  et  obiigera  de  droit  ce  bateau  à don- 
ner une  indemnité  A celui  péchant  à la  ligne,  tout 
le  poisson  provenant  de  la  pêche  qu’il  aurait  faite 
dans  lu  lieu  où  la  contestation  s’est  élevée. 

4o.  Sous  peine  de  donner  à son  tour  uno  batelée 
de  .morue  au  bateau  pêchant  A la  seine,  et  même 
sons  peine  de  plus  grands  dommages,  s’il  y a lieu, 
le  bateau  pêchant  A la  ligne  devra  s’abstenir  de 
mouiller  dans  le  circuit  de  la  seine  et  d’en  gêner 
les  raouvemens  une  fois  que  le  b.iteau  de  seine  aura 
prévenu  qu’il  va  déborder,  et  qu’il  aura  effective- 
ment commencé  A jeter  son  filet  à U mer. 

4* • Toute  demande  en  indemnité  pour  les  frais 
prévus  par  les  articles  ci-dessus  sera  jugée  som- 
mairement et  sans  appel  par  les  autres  capitaines  dn 
havre  non  intéressés  aux  bàdmens  en  contestation. 
<-es  capitaines  seront  convoqués  et  présidés  par  le 
prud’homme,  et,  si  celui-ci  est  intéressé  ou  absent, 
.par  le  capitaine  le  plus  âgé  après  le  prud’homme. 

42-  Toutes  contraventions  au  présent  réglement, 
jKMir  l’usage  des  seines,  soit  do  la  part  des  arma- 
teurs, soit  de  celle  des  capitaines  de  navire,  seront 
punies  par  des  amendes,  conformement  aux  règle- 
ment concernant  les  blets  prohibés,  et  notamment 
les  amendes  prononcées,  par  les  arrêts  et  déclara- 
tions de  1725,  1726,  1727  et  1754* 

Les  procès ▼ verbaux  constatant  lesditps  contra- 
ventions seront,  à cet  effet,  adressés  aux  capitaines 
par  les  capitaines  prud’hommes  qui  en  auront  fait 
le  rapport. 

43.  Le  produit  des  amendes  sera  versé  dans  la 
caisse  des  invalides  de  la  marine. 

44*  Lrs  dispositions  do  l’arrêté  du  4 février  i8o3 
' i5  pluviôse  an  n),  et  celles  de  notre  ordonnance 


du  i3  février  1 8 2 5 , sont  révoquées,  en  ce  qu’elles 
ont  de  contraire  au  présent  réglement. 

45.  Notre  ministre  secrétaire  d’état  au  départe- 
ment de  la  marine  et  des  colonies  est  chargé  de 
Pr^sent  réglement , qui  sera  inséré  au 
Bulletin  des  lais.  » 

Donnée  en  notre  château  des  Tuileries,  le  a i*.  jour 
du  mois  de  novembre  do  l’an  de  grâce  1821  , et  de 
notre  règne  le  vingt-septième. 

Voyea  les  ordonnances  rendues  en  rëia  et  1825. 


1821,  11  décembre. 

ORDONNANCE  DL  KOI,  t]tti  proroge  les  dispo- 
sitions des  art.  3, 4 rf  10  de  V ordonnance  du  fé- 
vrier 1819,  relative  d la  pèche  de  la  baleine  et  dû 
cachalot.  . 

'•*  t ■ 

Louts  , par  U grâce  de  Dieu , roi  de  France  et 
de  Navarre  , à loua  ceux  qui  ces  présentes  verront  , 
salut. 

Sur  le  rapport  de  notre  ministre  secrétaire  d’état 
au  département  de  l'intérieur , nous  avons  ordonné 
et  ordonnons  ce  qui  suit  : 

Art.  Ie*.  Les  dispositions  des  art.  3,  4 et  10  de 
notre  ordonnance  du  14  février  lôrç,  relative  à la 
pèche  de  la  baleine  et  du  cachalot , sont  prorogées 
jusqu’au  irr.  mars  i8a3. 

a.  Nos  ministres  secrétaires  d’état  de  l’intérieur, 
de  la  marine  et  des  finances,  sont  chargés  de  l’exé- 
cution de  la  présente  ordonnance , qui  sera  insérée 
au  Bulletin  des  lois. 

Donnée  en  notre  château  des  Tuileries,  le  1 1 dé- 
cembre de  l’an  de  grAcc  1821,  et  de  notre  règne  1« 
vingt-soptième. 

vm t nwvvtawvMvv. -t i,  , vv>«« 

1822.  4 janvier. 

ORDONNANCE  DL  ROI  portant  que  la  pêche  du 
hareng  reste  libre  et  non  limitée  pour  tons  les  ports 
du  royaume. 

Louis  , par  la  grâce  de  Dieu  , roi  de  France  et 
de  N avarre  , A tous  ceux  qui  ces  présentes  verront  j 
salut. 

Sur  le  rapport  de  notre  ministre  secrétaire  d’état 
de  l’intérieur. 

Vu  les  réclamations  élevées  par  le  conseil  géné- 
ral du  Calvados  et  par  les  pécheurs  de  ce  départe- 
ment contre  l’art.  2 de  notre  ordonnance  du  14  août 
1816  , qui  limite  la  pèche  du  hareng  au  i5  janvier 
de  chaque  année  ) — Vu  les  réclamations  contraires 
du  conseil  général  de  la  Seine-Inférieure,  des  cham- 
bres de  commerce  de  Dieppe  et  de  Boulogne-sur- 
Mer  ; — Vu  la  loi  du  i5  vendémiaire  an  2 ( 6 oc- 
tobre 1793),  qui  déclare  libre  la  pêche  du  hareng  et 
du  maquereau  pour  tous  les  porta  du  royaume;  l’ar- 
rêté «fit  |3  pluviôse  an  1 1 (»  février  i8o3)  et  le  dé- 
cret du  6 octobre  1810,  conformes  A la  loi  énoncée  \ 
— Vu  les  arrêtés  du  conseil  des  34  mars  1687  et 
5 décembre  1696; — \u  nos  ordonnances  des  14 
août  1816 , 24  décembre  1817  et  6 décembre  1820; 
Considérant  qu’il  résulte  de  ces  divers  actes  que  , 
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*»  la  pêche  du  hareng  a été  quelquefois  limitée  en 
Franco,  celte  limitation  n’a  jamais  été  constante; 
— Que  l’on  ne  peut  appuyer  le  système  de  la  limi- 
tation sur  ce  que  le  hareng  d’arrière-saison,  étant 
pèche  ride,  serait  insalubre  , parce  que  de  tout  tenais 
cette  espèce  de  hareng  a été  livrée  4 la  consomma- 
tion sans  inconvénient  , et  qu’elle  entre  dans  le 
cotumerce-de  toutes  les  nations;  — Que  l’on  ne  peut 
craindre  que  le  hareng  vide  nuise  à la  vente  du  ha- 
reng plein,  puisque  les  réglcmcns,  et  notamment 
l’ordonnance  du  14  août  1816,  ont  imposé  aux  pê- 
cheurs l’obligation  de  l'enfermer  dans  des  barils 
distinct*,  et  que  si,  par  quelque  autre  circonstance, 
il  y portait  préjudice,  ce  ne  serait  pas  un  motif  suf- 
fisant pour  empêcher  l’exerrice  d’un  droit  concédé 
par  la  loi , et  qui  ne  peut  être  révoqué  que  par  un 
acte  legislatif  ; 

Notre  conseil  d’état  entendu,  nous  avons  ordonné 
et  ordonnons  ce  qui  suit  r 

Art.  1*».  L’art.  2 de  notre  ordonnance  du  14  août 
1816  est  abrogé;  la  pêche  du  hareng  reste  libre  et 
non  limitée  pour  tous  les  ports  du  royaume  , con- 
formément à la  loi  du  6 octobre  1793  (1 5 vendé- 
miaire an  a). 

2.  Le*  pécheur*  continueront  à recevoir  en  fran- 
chise de  droits  le  sel  nécessaire  pour  la  préparation 
des  produits  de  cette  pèche,  sauf  à diminuer , s’il  y 
a lieu , la  quantité  do  sel  à délivrer  pour  la  salaison 
du  hareng  gai. 

3.  Nos  ministre*  secrétaires  d’état  de  l’intérieur  , 
des  finances  et  de  1a  marine  sont  chargés  de  l’exé- 
cution de  la  présenté  ordonnance,  qui  sera  insérée 
ai  Bulletin  des  lois. 
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1 8a a.  a o février. 

ORDONNANCE  DtJ  ROT,  qui  modifie  celles  des 
2 1 octobre  1818,  4 octobre  1820  et  1 er.  août  1821, 
relatives  eux  primes  d’cncuurçgcm ent  pour  la  pè- 
che de  la  morue. 

Ixins,  par  la  grAce  de  Dieu,  roi  de  France  et 
de  Navarre,  à tous  ceux  qui  ces  présentes  verront^ 
• idut. 

Sur  le  rapport  de  norre  ministre  secrétaire  d’état 
Je  l’intérieur; 

V u nos  ordonnances  des  ai  octobre  181G,  4 oc- 
tobre  1820  et  i*r.  août  182!  , par  lesquelles  nous 
avons  accordé  des  primes  on  faveur  de  la  pêche  de 
la  morue;  — Vu  la  nécessité  de  modifier  quelques- 
unes  des  dispositions  de  ces  Ordonnances,  et  d’en 
informer  le  commerce  avant  le  1".  mars  1822,  épo- 
que des  arméniens  pour  la  pêche  prochaine; 

Voulant  continuer  d’encourager  cette  branche 
d’industrie  , doublement  importante  dans  l’intérêt 
du  service  de  notre  marine,  de  La  subsistance  du 
peuple  , et  de  l’activité  qu’elle  répand  dans  nos  ports 
■ le  commerce,  et  sur-tout  que  ces  cncourag*  mens 
qui  ont  un  but  si  utile  , n éprouvent  pas  d'inter- 
ruption; _ 

Notre  conseil  d’état  entendu,  nous  avons  ordonné 
ut  ordonnons  ce  qui  suit  : 

Art.  !rr.  Les  primes  d'encouragement  accordées 
par  nos  ordonnances  des  21  octobre  1818,  4 octo- 


bre i8ao  et  1*».  août  1821  , continueront  d’être 
payées  jusqu’au  irr.  mari  i8a5. 

2.  A partir  du  i«*.  septembre  1822,  il  ne  sera  plu* 
alloué  qu’une  prime  de  3o  fr.  par  100  kilogrammes 
de  morue  pour  les  exportations  de  morue  de  pèche 
française  importée  aux  colonies  françaises  directe- 
ment des  lieux  de  pêche,  soit  par  les  hâtimem  pê- 
cheurs, soit  par  des  navires  français  expédiés  de 
France  à Saint-Pierre  et  Miquelon  ou  aux  eûtes  de 
Terre-Neuve,  pour  y charger  de  In  morue  avec  cette 
destination. 

il  n’est  rien  innové  u 1a  prime  de  4P  fr  par  100 
kilogrammes  de  morue  de  pèche  française  eiporté* 
sur  hàtimens  français  d’un  port  du  ro\otime,  et  im-  ■ 
portés  aux  colonies  françaises 

3.  Les  importations  de  drachcs,  ou  huile  de  mo- 
rue non  épurée,  jouiront jlc  la  prime  allouée  aux 
importations  d’huile,  «nais  en  réduisant  les  quan- 
tités importées  au  tiers  du  leur  |toids. 

4.  H ne  sera  plus  alloué  de  prîmes  , 

»*.  Pour  le»  quantités  de  morue  exportées  aux  cntoni" 
françaises  ou  à f cl  ranger  , qui  seraient  moindres, 

Pour  les  colonie»  de » . 5,000  kit 


Pour  l'étranger , 


Par  mer.  1 .000 

El  par  terre,  dans  le  cas 
exprimé  par  notre  or- 
donnance du  s3  août 
dernier .. i«o 


PotfT  le»  quantités  d'huile  importée*  qui 

aéraient  moindre»  de.' . . . Z . . v . i . . . ioe 

Pour  les  druebe»  de,.... 1.S00 


3°.  Pour  le»  quantités  de  roguesdr  morue  ira - 
portée*  qui  «codent  moindres  de 


Jot» 


5.  Les  navjrcs  qui  se  rendront  4 Terre-Neutfe'; 
ou  aux  îles  do  Saint- Pierre  et  Miquelon  pour  y 
charger  de  la  morue  et  sans  y faire  la  pêche , u’au- 
ront  pas  droit  à U prime  Allouée  par  nos  ordonnan- 
ces pour  les  homme»  embarqués  sur  le*  navires  pê- 
cheurs. 

Tout  armateur  qui  expédiera,  d’un  port  du 
royaume,  un  navire  non  pécheur  aux  côtes  de  Terre- 
Neuve  ou  aux  lies  de  Saifit-l’iem*  et  Miquelon,  soit 
en  lest,  soit  avec  une  cargaison  de  sel  ou  de  tonte 
autre»  marchandise,  à l’cflet  d’y  acheter  on  charger, 
de  la  morue  de  pêche  française  & la  destination  des 
colonies  françaises  OU  de  l’étranger,  devra  en  faire, 
avant  le  départ  du  navire,  la  déclaration  par-devant  * 
le  commissaire  de  la  marine  du  port  d’armement: 
et , outre  les  pièces  à fournir  pour  constater  ces  ex- 
portations et  avoir  droit  à la  prime  accordée  en  pa- 
reil cas , il  derra  remettre  à notre  ministre  xecre-* 
taire  d’état  de  l’intérieur  on  duplicata  de  cette  dé- 
claration. 

6.  Le*  pièces  à fournir  pour  obtenir  les  primes  à 
raison  de  l'importation  de  la  morue  faite  directe- 
ment des  lieux  de  pèche  aux  colonies  françaises  ou 
dans  les  ports  d’Espagne,  de  Portugal  efu  d’Italie, 
sont  : 

i°.  Si  le  chargement  a eu  lieu  aux  lies  de  Saint- 
Pierre  et  de  Mîqyelon,  un  certificat  de  notre  com- 
mandant et  admiiiLtrateurdunsccs îles;  s’ila  eu  lieu 
sur  les  côtes  de  Terre-Neuve,  u»  certificat  sera  déli- 
vré par  l’un  de  nos  capitaines  des  vaisseaux  com- 
posant la  station  dans  « os  paragesou  , A leur  d' faut, 
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par  trois  capitaines  Je  navires  pêcheurs  appartenant  8.  Pour  constater  que  le*  primes  avancées  au  dé- 
à d'autres  armateurs  que  celui  du  navire  chargeur  : part  ont  été  justement  acquises  par  l’accom  plissement 
ces  certificats  attesteront  que  la  morue  provient  de  de  la  destination,  à l’arrivée  aar 
la  pèche  du  navire  chargeur  ou  de  celle  des  autres 
hAtimoas  pécheurs  français,  son  poids  ail  net,  sa 
lionne  qualité  , le  nom  de  l’armateur,  du  navire  et 
dti  capitaine  , le  port  français  d'armement , celui  de 
sa  destination  et  la  date  du  départ. 

Ces  certificats  seront  délivres  on  double  expédi- 
tion aux  capitaines,  qui  en  remettront  une  à nos 
ordonnateurs  de  la  marine  dans  I*fs  colonies,  ou  à 
nos  consuls  et  vice -consuls  en  pays  étrangers.  Ceux- 
ci  l-1»  adresseront  directement  à notre  ministre  se- 
crétaire d’état  de  la  marine  et  des  colonies  , avec  le* 
certificats  de  déchargement  ci-après:  ces  pièces  se- 
ront transmises  à notre  ministre  secrétaire  d’élat de 
l’intérieur. 

2°.  Un  certificat  de  Ordonnateur  de  la  marine 
et  du  directeur  des  douanes  dans  les  colonies  , ou 
de  nos  consuls  et  vice-consuls  dans  les  pays  étran- 

f;efs,  constatant,  l°.  qu’à  l'arrivée  du  navire  dans 
e port  de  leur  résidence,  il*  ont  reçu  du  capitaine 
et  de  trois  de  ses  premiers  officiers  mariniers  ou  ma- 
telots, la  déclaration,  appuyée  au  besoin  Ju  journal 
de  bord,  de  la  quantité  de  morue  chargée  sur  son, 
bâtiment  aux  îles  de  Saint-Pierre  et  Miquelon,  ou 
aux  côtes  de  Terre-Neuve,  pour  compte  de  son  arma- 
teur; qu’elle  provient  de  sa  pêche  ou  de  celle  d’autres 
navires  pêcheurs  qu’il  désignera  ; 2°.  que  par  eux- 
mêmes  ( ou  par  nu  employé  de  la  marine  et  de  la 
douane  aux  colonies , le  chancelier  ou  le  secrétaire 
du  consul  délégué),  ils  ont  assisté  au  débarque- 
ment de  la  morue,  et  ont  fait  procéder  à la  vérifi- 
t atfon  de  son  poids,  dont  ils  spécifieront  la  quantité 
au  net. 

Los  huiles  transportées  de*  lieux  de  pêche  aux 
roL  nics  seront  soumises  aux  mêmes  formalités. 

A l’avenir , la  vérification  de  U.  bonne  qualité  de 
I h morue,  qui  doit  être  constatée  à l’exportation 
d’un  port  français  par  deux  courtiers,  sera  faite  en 

Îirésence  d’un  préposé  de  la  douane  du  lieu  d’em- 
larqueroent. 

7.  N’auront  plus  droit  aux  primes  accordées  par 
i os  ordonnances  des  21  octobre  1818,  4 octobre 
ï8ao  et  i«r.  août  1821,  les  armateurs  qui  n’auront 
point  adressé  îi  notre  ministre  secrétaire  d état  de 
l’intérieur  les  pièces  nécessaires  , dans  l’année  qui 
suivra  le  départ  du  navire  pêcheur;  les  excoriations 
de  morue  aux  colonies  ou  à l’étranger,  et  les  impor- 
tations d’huile,  drachos  ou  rogues.  Pour  les  expor- 
tations laites  aux  colonies  fraitçaises  au-delà  du  cap 
de  Bonne-Espérance,  ce  délai  sera  de  a ans. 


de  la  destination , à l’arrivée  dans  nos  ports  des  na- 
vires revenant  de  la  pêche,  les  bureaux  des  douanes 
recevront  les  déclarations  et  affirmations  des  capi- 
taines des  navires  pécheurs,  entendront  et  interro- 
geront leurs  équipages.  Us  adresseront  à notre  di- 
recteur général  des  douanes  des  extraits  sommaire* 
desdites  déclarations , indiquant  le  lieu  et  la  date 
de  l’arrivée  , le  nom  du  navire  , du  capitaine  et  de 
l’armateur,  le  lieu  où  le  capitaine  déclarera  avoir 
péché  et  le  produit  dont  1a  cargaison  est  composée  , 
en  rappelant  de  plus  le  port  de  l’armement  et  U 
date  du  départ.  Ils  délivreront  un  extrait  defcdites- 
dédaratious  aux  capitaines  ou  armateurs  des  navi- 
res pécheurs.  ' « . 

Le  directeur  général  des  do  ignés  adressera,  mois 
par  mois , le  tableau  desdits  extraits  à notre  minis- 
tre secrétaire  d’état  de  l’intérieur. 

Tout  armateur  d’un  navire  pêcheur  qui  aura  ob- 
tenu une  prime  au  départ,  sera  tenu,  dans  les 
3 mois  qui  suivront  le  retour  de  aon  navire  dans  un 
port  français,  de  transmettre  à notre  ministre  se- 
crétaire d’état  de  l’Intérieur  un  extrait  de  ladite  dé- 
claration faite  par  le  capitaine. 

Si  le  capitaine  a débarqué  sa  cargaison  de  pois- 
son hors  de  France,  oj  s’il  a été  empêché  par  nau- 
frage , par  prise  ou  autrement , de  parvenir  à sa 
destination  ou  d’y  faire  son  retour , l’armateur  sera 
tenu  d’en  rapporter  la  preuve  dans  l’année  du 
départ.  r-  ■ *.* 

oi  l'armateur  n\i  reçu  aucune  nouvelle  du  navire 
à l’expiration  du  délai  fixé  én  l’art;  3^5  du  Code 
de  commerce  y il  pourra  demander  b raaiution  de  la 
soumission  jmssée  nu  départ  pour  la  réception  de  la 
prime  ; faute  par  lui  de  se  conformer  à ces  disposi- 
tions, il  sera  poursuivi  pour  la  restitution  de  la 
prime  quî  lui  aura  été  payée. 

9.  Les  dispositions  de  nos  ordonnances  des  21  oc- 
tobre 1818,  4 octobre  1820  et  i«.  août  1821  , qui 
nr  sont  pas  rapportées  par  ces  présentes,  sont  main- 
tenues et  continueront  de  recevoir  leur  exécution. 

10.  Nos  ministres  secrétaires  d’état  des  affaires, 
étrangères,  de  l’intérieur,  des  finances  et  de  la  ma- 
rine et  des  colonies,  sont  chargés , chacun  en  ce  qui 
le  cohcerne  , de  l’exécution  de  la  présente  ordon- 
nance , qui  sera  insérée  au  Bulletin  des  lois . 

Donnée  en  notre  château  des  Tuileries,  le  ao  fé- 
vrier, l’an  de  grâce  1822,  et  de  notre  règne  le  vingt- 
septième. 


, ( Suivent  les  modiles.  ) 
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ILES 

de 

^aiol-Pierro  et  Miquelon , 
OO  CÔTES 
de  Tcrre-Nemre. 


N*,  d'ordre. 


1 • ^loDt.LF-  du  Certificat  a délivrer  par  le  Commandant  et 
Administrateur  du  Roi  aux  {les  de  Saint-Pierre  et 
Alique/on , ou  par  l’un  des  Capitaines  des  vaisseaux  du 
Roi  composant  la  station  aux  Cotes  de  Terre- Neuve , 
ou,  a leur  defaut,  par  trois  Capitaines  de  navires  pê- 
cheurs , 

Aux  Capitaines  des  navires  qui  prendront  auxdits 
lieux  un  chargement  de  morue , pour  l’exporter  directe- 
ment aux  Colonies  françaises  ou  à l’Etranger.  (Art.  6.) 

ILES  DR  SAINT-PIERRE  ET  MIQUELON,  on  COTES  DE  TERRE- 

NEUVE. 


Nous  (noms  et  grades  des  fonctionnaires  publics  ou  des  capitaines ) 

Attestons  que  le  rieur , cepiuine  du  navire  h , armé  , n«,  le 

sieur......  1 1 * 

Noua,  déclaré  aroir  chargé  à son  bord,  pour  le  compte  dudit  armateur.  1. 
quantité  du...  quintaux  métriques  de  morue  (poids  net)  provenant  de  sa  pèche 
ou  de  celle  des  navires  (indiquer  le  nom  des  navires  pécheurs  et  des  armateurs) . 
laquelle  quantité  de  morue  , qui  a été  reconnue  de  bonne  qualité  , il  exporte 
directement  au  port  d (indiquer  le  port  de  la  colonie  ou  du  pays  étranger ). 

Ln  foi  de  quoi,  nous  lui  avons  délivré  le  présent  certificat  en  double  expédi- 
tion, afin  qu  il  en  puisse  remettre  une  aux  autorités  françaises  à .on  arrivée 
dans  le  lieu  do  s.  destination  , et  garder  l’autre  par-devers  fui  nour  être  remise 
a son  armateur. 


Fait  à , le. 


Signé. . . . 


— ; A "•  a’  de  k Déclaration  à faire  par  les  Capitaines  de 

DECI. A R ATIO  N navires  revenant  de  la  Pêche  de  la  Morue.  'Art.  8.1 

2»z  n trou  à ». 

d 1 n k ct ion  Port  d..... 

«Jr»  Douane»  d 

PORT  d en  ceport"^  *?, '‘f “du  fonctionnaire  ou  préposé)  de  la  douane 

et  sorüdé  céport^  C*P  “ "*"*  *-•  arm*  au  P°rt  d~  P«  M..  , 

"*■  d’°rd" ran^rrr0"  * pich'  d°  la  mOTUe  indiquer  Us  lieux  de  pèche)  , et 

T.fTrT  * C“  PSr*  (°U  “ U P’0du“  d‘  la  I^he  a été  exporté  ajx  colonies 
qoantitTe7h{njfjUZfmieU  la  quantité  £ (mentionne,  la 

et  1 "ovenalrrL  H P™?*  de  la  pèche)  com;, osant  ma  cargaison, 

T provenant  de  la  pêcbc  faite  par  ledit  navire  , ou  de  celle  faite  par  ( indiauer 

Ên7,i  r"™  con‘rib^  à faire  ou  à compléter  la  \argaiso2). 

boni  à l’appui!°'  ’ ' “ “8  pré,en,°  déclan*tion>  « P'éscnté  mon^ournal  de 

Fait  & le a.  . 

Signature  du  capitaine. 

ano‘7„SJ,n0m{  Z ti,/“  fonC,!onn“ire  ou  P^P0*«)  des  douanes  au portd...., 
après  avoir  entendu  les  hommes  composant  l’équipage  du  navire  le......  capi- 

Toumaï  de  LZ  “TJ  C°mpar1  s11"  déciara*°”  à celle  du  capitaine  et  à son 
P Zd’  Certi-fi?ns  1UC  lcd,t  armement  a rempli  les  conditions  détermi- 
nées par  P ordonnance  du  ai  octobre  ,8.8  ct  celle  du  ao  février  ,8aa 
Fait  à , U l8 

Signature  de  l’officier  de  la  douane 
Voyei  V Ordonnance  rendue  le  a 4 février  1825. 
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REGLEMENT  SUR  LA  PECHI 

i8a3.  5 février . 

ORDONNANCE  DU  KOI,  qui  proroge  jusqu'au 
i*r.  mars  1825  les  dispositions  des  art.  3,4  et  • O 
de  l'ordonnance  du  14  février  1819,  relative  à la 
pèche  de  la  baleine  et  du  cachalot. 

Louis,  par  la  grâce  «le  Dieu  , roi  Je  France  cl 
do  Navarre,  & tous  ceux  qui  ces  présentes  verront, 
salut. 

Sur  le  rapport  de  notre  ministre  secrétaire  d’état 
iu  département  de  l’intérieur  , nous  avons  ordonné 
et  ordonnons  ce  «jui  suit  : 

Art.  1™.  Les  dispositions  des  art  3,4  et  «ode 
notre  ordonnance  du  14  février  18199  relative  û la 
péclic  de  U baleine  et  «lu  cachalot,  maintenues  par 
notre  ordonnance  du  11  décembre  1821,  sont  de 
nouveau  prorogées  jusqu’au  1er.  mars  1825. 

2.  Nos  ministres  secrétaires  d’état  de  l'intérieur , 
de  la  marine  et  des  finances  sont  chargés  de  l’exécu- 
tion de  li  présente  ordonnance  , qui  sera  insérée  au 
Bulletin  des  lois . 

ifiîS.  24  février. 

ORDONNANCE  DU  ROI  concernant  les  primes 
d'encouragement  pour  la  pèche  de  la  monte  et  la 
pêche  de  ta  baleine. 

CiiAni.cs,  par  la  grâce  de  Dieu  , roi  de  France  et 
d«-  Navarre,  à tous  ceux  qui  rcs  présentes  verront, 
salut. 

Sur  le  rapport  de  noire  mi  nuire  secrétaire  d’état 
au  département  de  l’intérieur  , 

Vu  les  ordonnances  royales  des  8 février  1816, 
ai  octobre  1818  , 14  février.  >819,  4 octobre  1820  , 
i*r.  août  et  11  décembre  1821 , 20  février  1822  et 
5 février  i8x3,  relatives  aux  primes  d’encourage- 
ment accordées  jusqu’au  irr.  mars  i8a5  pour  la  pè- 
che de  la  morue  et  do  la  baleine  ; 

Notre  conseil  d’état  entendu,  nous  avons  ordonné 
et  ordonnons  ce  <[ui  suit  : 

Art.  ier.  Les  primes  «l’encouragement  pour  la  pè- 
che de  la  morue  et  pour  la  pèche  de  la  balrine , du 
cachalot,  ou  du  tous  autres  cétacés  ou  amphibies  à 
lard  ou  à huile,  continueront  d’être  accordées  jus- 
qu’au i«.  mars  i83o,  suivant  le  régime  actuel,  sauf 
le*  modifications  ci-après,  qui  auront  leur  effet  à 
partir  du  iw.  mars  i8a5- 

Pèche  de  la  morue. 

2.  Le  poids  de  5oo  kilogrammes  au  moins  , né- 
cessaire pour  obtenir  la  prime  d’importation  des 
huiles,  s’entendra  indifféremment  de  l’huile  en  na- 
ture , «les  draches  réduites  au  tiers  do  leur  poids , ou 
do  la  réunion  de  cvs  deux  produits. 

Pèche  de  la  baleine. 

3.  La  prime  sera  désormais  portée  à 76  fr.  par  ton- 
neau lorsque  le  navire  sera  construit  et  équipé  en 
France,  cl  que  la  navire  sera  ontioreniuril  composé 
de  marins  français. 


\ MARITIME.  — Annlü  18 26..  . 

4-  La  prime  sera  comptée  sur  le  tonnage  d’une 
mouche  ou  autre  bâtiment  de  petite  contenance  qui 
accompagnerait  l’expédition  principale  et  coopére- 
rait à la  pèche. 

5.  Outre  les  primes  allou«*cs  au  départ  pour  cha- 
que bAtiment  baleinier,  suivant  la  nature  et  la  com- 
position de  son  armement,  conformément  aux  dispo- 
sitions de  l’ordonnance  du  14  février  1819  et  aux 
deux  modifications  ci  dessus, 

11  sera  accordé,  au  retour, 

i°.  Moitié  desdites  primes, 

Pour  tout  navire  baleinier  uni  aura  fait  la  pèche 
dans  les  mers  du  Nord , à 60  degrés  au  moins  de  la- 
titude septentrionale , 

Pour  tout  navire  baleinier  qui  aura  fait  la  pêche 
â l’est  du  cap  de  Bonne-Kspérance,  X 4^  degrés  au 
moins  de  longitude  du  méridien  de  Paris,  et  par  48 
à 5o  degrés  «le  latitude  méridionale: 

2*.  Une  nouvelle  prime  égalé  X la  première?, 

Pour  tout  navire  baleinier  qui  aura  fait  la  pê<  h< 
dans  l’Océan  Pacifique,  soit  en  doublant  le  cap  Horn , 
voit  en  franchissant  le  détroit  de  Magellan  ; 

Pour  tout  navire  baleinier  qui  aura  fait  U pèche 
dans  le  sud  du  cap  fiorn,  à 6a  degrés  au  moins  de 
latitude  méridionale. 

Mais,  dans  ces  deux  derniers  ras,  celte  double 
prime  np  sera  acquise  qu’autant  que  la  durée  de  la 
navigation  du  bâtiment  baleinier  aura  été  de  plus  de 
16  mois. 

6.  Les  dispositions  des  art.  3 , 4 et  10  de  l’ordon- 
nance du  14  février  1819,  relative  à In  pèche  de  U 
haleine  et  du  cachalot,  sont  de  nouveau  prorogée* 
jusqu’au  Ier.  mars  i83o. 

L’admission  à ha  francisation,  prévtie  par  le  der- 
nier paragraphe  de  l’art.  3 de  la  susdite  ordonnance, 
s’entendra  acquise  par  deux  voyages  dans  les  mer» 
du  Sud  , ou  par  quatre  voyages  dans  les  mers  du 
Nord. 

j.  Les  dispositions  des  ordonnances  royales  non 
abrogées  ou  non  modifiées  par  la  présente  continue- 
ront à recevoir  leur  pleine  exécution. 

8.  Nos  ministres  secrétaires  d’état  do  l’intérieur  , 
de  la  marine  et  des  finances  sont  chargés  de  l’exé- 
cution de  la  présente  ordonnance  , qui  sera  insérée 
an  Bulletin  des  lois. 

Donnée  en  notre  château  des  Tuileries  , le  24  lé- 
vrier, Pan  de  grâce  1825  et  de  notre  règne  le  premier. 


1 826.  27  septembre . 


ORDONNANCE  DU  ROI  ayant  pour  objet  d'em- 
pècher  i introduction  et  la  salaison  frauduleuses  en 
France  des  poissons  provenant  de  pèche  étrangère. 

Charles,  par  la  grâce  de  Dieu  , etc.  Sur  le  rap- 
port de  notre  ministre  swétairc  d’état  au  départe- 
ment de  l’intérieur,  v.. 

Vu  Part.  3 de  l’ordonnance  royale  du  14  août 
1816  , portant  réglement  sur  la  pèche  du  hareng 
• t du  maquereau,  et  qui  défend  expressément  à tous 
Ica  pécheur.-»  et  autres  d’acheter  en  tuer  des  hareng* 
de  pêche  étrangère  j — — N u Part.  34  «le  la  même  or- 
donnance, qui  charge  les  syndics' de  la  pèche  de 
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constater  par  des  procès-verbaux  les  contraventions 
aux  dispositions  qu’elle  renferme,  et  d’en  poursui- 
vre la  répression  ; — Vu  l’ordonnance  du  ôo  oclOr 
bre  suivant  ; 

Considérant  que  ces  mesures,  prescrites  sociale- 
ment. dans  l'intérêt  de  la  pèche  nationale,  sont  loin 
d’exclure  l’application  des  lois  générales  sur  l’intro- 
duction et  la  préparation  en  France  du  poisson  pro- 
venant de  la  pèche  étrangère  ; 

Que  les  lois  imposent  un  droit  de  4°  fr»  P**  lOO 
kilogrammes  sur  le  poisson  de  la  pèche  étrangère 
introduit  par  navire  français,  et  de  44  fr.  par  100  ki- 
logrammes sur  le  même  poisson  quand  il  est  intro- 
duit par  navire  étranger  ; 

Que  le  poisson  étranger  ne  peut , dans  aucun  cas, 
jouir,  pour  sa  préparation  , de  l’immunité  sur  le 
droit  du  sel,  exclusivement  réservé  aux  produits  de 
la  pèche  nationale; 

Que  c’est  aux  agens  des  douanes  qu’il  appartient 
d’a9*urcr  la  perception  de  ce  droit,  et  qu’ils  doivent 
soit  à l’aide  des  syndics  de  pèche  , soit  sans  le  con- 
tours do  ceux-ci  , rechercher  et  constater  les  tenta- 
tives qui  pourraient  être  faites  pour  l’introduction 
et  la  salaison  frauduleuses  dans  nos  porta  du  pois- 
son provenant  de  pèche  étrangère; 

Notre  conseil  d’état  entendu,  nous  avons  ordonné 
et  ordonnons  ce  qui  suit  : 

Art.  i«*.  La  faculté  attribuée  aux  syndics  de  pê- 
che de  constater  et  de  poursuivre  les  contraventions 
& l'ordonnance  royale .üü  i4anût  i8i6e*t  indépen- 


dante du  droit  qu’ont  les  préposés  de  nos  douanes 
d’empêcher  , par  totp  les  moyens  que  les  lois  met- 
tent À leurs  dispositions,  l’introduction  ei  la  salai- 
son frauduleuses  en  France  des  poissons  provenant 
de  pèche  étrangère. 

a.  Les  officiers  et  employés  de  nos  douanes  dans 
les  porta  sont  particulièrement  chargés  de  constater 
l’origine  des  harengs  et  autres  poissons  rapportés  de 
la  mer  par  des  pécheurs  français  , et  présentés  pour 
être  admis  aux  franchises  et  privilèges  réservés  aux 
seuls  produits  de  la  pèche  nationale  ; à cet  effet,  les- 
dits  officiers  et  employés  auront,  dans  les  cas  dou- 
teux, a piocéder  concurremment  avec  les  syndics  de 
pèche,  et  au  besoin  avec  les  officiers  de  l’adminis- 
tration de  la  marine  , à l’interrogatoire  des  équipa- 
ges, à l’examen  des  livres  et  papiers  de  bord  et  à 
toute»  autres  vérifications  et  recherches  tendant  à 
reconnaître  si  le  poisson  représenté  s été  péché  en 
mer  par  l’équipage  du  navire  qui  en  est  porteur,  ou 
s’il  a été  acheté  à des  pêcheurs  étrangers. 

3.  En  en*  de  contravention , les  préposés  des 
douanes  on  rédigeront  procès-verbal  contre  le  maî- 
tre du  bateau  pécheur,  l’armateur  et  le»  signataires 
des  soumissions  relativesau  sel  délivré  en  franchise 
pour  servir  a la  salaison  du  poisson  , et  les  prévenus 
seront  déférés  aux  tribunaux  compétent  en  matière 
de  douane. 

4.  Nos  ministres  secrétaires  d’état  de  l’intérieur, 
des  finances  et  de  la  marine  «ont  chargé*  de  l'exe- 
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TABLE  DES  MATIÈRES 

com f.nuex  *"  , . , 

DANS  LES  RÉGLEMENS  SUR  LA  PÈCHE  MARITIME. 


BEN 

A. 

Anbhde».  Celles  prononcées  par  l'or- 
donnance de  1681  , 66g  à 873.  — Par 
la  déclaration  du  a3  avril  1716,  &;3 
à 676.  — Par  la  déclaration  du  s »cp~ 
KOMIf  itiO  , (|8i  — Par  celle  du 

' *4  décembre  1716,  877  à i8*.—  Par 
celle  du  a3  mars  1798,683.  — Par 
celle  du  18  décembre  1798,  688.  — 
Par  l’arrêt  du  3 mai  1780,  68G.  — 
Par  celui  du  30  juillet  1787,  68g. 
— Par  la  loi  du  19  mars  i8o3.  Son. 
— Par  le  décret  du  11  juin  1806, 
ib.  — Par  le  décret  du  8 octobre 
1810, ‘p.  (W»3.  — Amendes  pour  con- 
traventions au  règlement  sur  la  pè- 
che du  hareng  ci  du  maquereau , G09. 
— Pour  contravention!  aux  règle- 
ment sur  l’emploi  des  tilets  dits  rets 
Irat  eruers  ou  chalut , et  petit  chalut 
à la  chevrette  ,611.  — Pour  contra- 
rions aux  règlement  sur  les  filets  et 
instrumen»  employés  à lu  pêche  de  la 
nfhrue , 699. 

\mt».  Le»  appAts  composés  sont  pro- 
hibés, 683.  n 

\nnén  no  cornu , du  * mai  1739, 
ooucernant  les  parcs  et  pêcheries  sur 
les  Sables  - d'OIonnc  , 886.  — I>u 
tp  juillet  «787,  sur  la  pêche  des  huî- 
tre» dans  la  baie  de  Cancale , 689. 

\aaÉTÊs  du  coomniiin . du  3o  mars 
1801,  concernant  rétablissement  et  la 
police  des  madragues  , 5q3.  — bu 
80  décembre  1801,  relatif  a ta  prime 
accorder  ponr  la  pêche  île  la  baleine 
et  du  cachalot , Sg3.  — Du  0 lévrier 
1803,  relatif  «ux  primes  accordées 
>ur  la  pêche  de  b morue,  89t.  — 
11  9 juin  180*,  sur  le  même  objet, 
896.  — Du  6 juin  1801,  sur  le*  primes 
accordées  pour  la  pêche  de  la  kulciue, 
898.  — Du  a février  i8o3,  qui  ac- 
corde une  prime  pour  la  pêche  du 
hareng,  5gÔ.  — Du  4 février  tHo3, 
contenant  réglement  pour  la  pêche 
de  la  morue  à Terre-Neuve, 69H. 

Avis  nu  conseil  «'«ta»  , du  *4  dé- 
cembre 1807,  qui  déclare  libre  la  pê- 

* die  des  moules  et  autres  coquillages , 
ainsi  que  U pêche  eu  pleine  mer,  609. 

B. 

Riches.  Leurs  filets,  S80. 

AftLStMi.  Loi  du  *7  mai  179a  sur  . la 
pêche  de  la  baleine,  809.  — Prime» 
accordées  pour  la  pêche  de  la  ba- 
leine, 5p3, 696 , 606,  6iolG3o,  634. 

Diitcm  , 683. 

Ratxadx.  Lis  bateaux  sans  quilles. mita, 

* voile»  ni  gouvernail  sont  prohibés, 
876 

C»  muixi  volas».  Leurs  filet»,  680. 

; ' 


DÉC 

Blasche  ou  Blaoi  rt.  La  pêche  en  est 
prohibée,  878, 877. 

Boxers  (Fâche  ale).  Conditions  bux- 
quetlcs  1a  pêche  aux  bo-ufs  est  per- 
mise, 899.  — Prohibition  de  cette 
pêclic , Coo. 

Bonoiocxs. Obligations  imposées»  ceux 
qui  en  possèdent  ,871. 

Boccaor».  Dispositions  de  l'ordonnance 
d«  1681  qui  le»  concernent,  870.  — 
Arrêt  du  conseil,  du  1 mai  1739,  sur 
les  parc»  et  bouchots  situé»  »ur  le»' 
Sahlct-d'OInnnc , 880. 

Rot  lire.  Sa  prohibition  pendant  plu- 
sieurs moi»  de  l’année,  870.  — Ma- 
nière de  faire  la  pêche  au  boulier,  683. 

Boilosxois.  Réglement  pour  la  pêche 
sur  t'es  eûtes  du  Boulonnois  , 878 

Boi  t -iiE-ocrivns.  Quand  prohibe,  670. 

Boctelx.  Quand  prohibé,  870.—  Ma- 
nière de  s’en  serrir,  880, 

Bnxni»,  Sa  ]iro|iibitinn  pendant  plu- 
sieurs 11101*  de  L’année,  870. 

Rretri. libre».  lajurs  mailles , 88i. 

Lnomui  I.E»  VOEU».  Del  «'lises  à re| 
égard,  881. 

c;. 

Cachalot.  Loi  du  37  mai  1793  sur  la 
pêche  du  cachalot , 899.  — Prime», 
Sgi , SgS , «06 , G -o , G.ju , C3 4. 

CHALrr.  Ordonnance  sur  IVmploi  des 
filets  dits  rett  traversiers  ou  chalut, 
et  petit  chalut  'a  la  chevrette , (il  1 . 

Gmacmbs.  Leur*  filet»,  88n. 

Ciiacx.  Üéicnse  d’en  jeter  dan*  le»  eaux 
de  la  mer,  etc.,  67G. 

CiiiQVliiu.  Dimendons  de  leur»  mail- 
le», 681. 

Clive t».  Leur»  filet . , 680. 

Colleebi.  Protilé,  87 1. 

Coqlib  do  Levas».  Défense  d’en  jeter 
clans  les  eaux  de  la  mer.  676. 

CoQt'iLLAOB.  Libellé  de  la  pèrlie  de» 
moules  et  autres  coquillages.  Go». 

CorETtEE».  Leurs  mailles,  §70%  87g. 

I).  * 

Dbclaeaviois»  dp  ani,  du  *3  avril  17*6, 
sur  le  rétablissement  de  I».  (êdic  du 
poisson  de  mer,  678. 

Du  1 septembre  17’itî,  qui  défend  la 
pêche  du  poisson  nommé  blanche 
ou  blanquct,  87O. 

Do  xi  décembre  17x8,  portant  la  même 

défense,  877. 

Du  18  mars  1737,  concernant  les  pèches 
m pied  H tentes  à la  basse  eau  sur  les 
eûtes  de  Flandre,  «lu  Boulonnois,  de 
Picardie  et  «le  Noimaiftlie,  678.. 

Du  x3  mars  1738.  sur  b pêche  dans  le 
Lah^tu^oc  v 583.  . • 


FIL 

Du  18  décembre  1738,  sur  la  pêche  des 
moules  dan»  les  provinces  de  Flan- 
dre, du  Boulonnois,  «le  Picardie  et 
de  Normandie,  885. 

DicEKts,  du  3 octobre  1798,  sur  les  en- 
gagement relatifs  à la  pêche  , 6y3. 

Du  G octobre  1798,  sur  la  pêche  du  ma- 
quereau et  du  hareng  , 5g3. 

Du  11  juin  180G,  concernant  le»  sels 
employé»  à la  pêche  maritime,  Goo. 

Du  36  octobre  1806,  qui  exemple  du 
droit  «le  patente  le*  capitaines  de* 
navires  faisant  1a  pêche.  G»»». 

Du  8 octobre  18 io,  concernant  la  pêrlir 
«lu  hareng  et  du  maquereau  .<0o3. 

Demi  - Folles.  Dimension»  de  leur* 
maille*,  681. 

Deaci'e.  V.  Dirige. 

Diiicsia».  Filet  prohibe,  878. 

Deaebt.  Filet  prohibé,  878. 

Deavehet.  Filet  prohibe,  5t5. 

Deioe  (yéi  Mk  a la).  Sa  prohibition, Goo. 

Drkic.es  Dimensions  de  leurs  imoHr» , 
869.  — f.«*ur  prohibition  à moins  de 
permission  . et  obligations  imposée* 
aux  pêcheurs,  878  et  «uiv. 

Dsoccii.  Celle*  employées  pour  appAu 
sont  interdite»,  883. 

B. 

Kieroxsota».  Lear»  filet»,  5So. 

Etales  , 579. 

Etaliers,  879. 

Etes  tes,  679. 

F. 

Fit  x . Ceui  que  les  pêcheur*  doivent 
montrer  pendant  l.t  nuit , 8G9,  571. 

Filets.  Disposition*  de  l'ordonnance 
de  iG8i  sur  les  filets  appelés  Jolies  . 
dreiget , trantau.r  , tixnuultade * , jh- 
rôti , 6Gg. 

Sur  ceux  appelé*  hauts  ©l  bas  para , 
ravoir*  , courtines , venefi , 870. 

Sur  les  rets  ou  filets  drsttucs  à la  pè<  he 
«ht  hareng , 871. 

Dispositions  de  la  déclaration  éu  roi, 
du  v3  avril  17*6,  qui  interdit  l’en» 
ploi  de  toutes  le»  espèces  de  filet» 
nommés  drtige  ou  dnigue  et  attire» 
filet j tralnaaK,  excepté  pour  U pêche 
de*  huître»,  873,  ainsi  que  de  mule- 
itères  et  «le  tramaur  dertvant  à la  ma- 
rie, de  chausses  ou  ipuches,  sac»  ser- 
vant à la  drvige,  "seines , colierets , 
corets , Irai  sues , mraneti , dratgnaujt  f 
drmencts,  et  autres  filet»  traînant, 
876. 

Dispositions  «le  la  déclaration  du  v sep- 
tembre 17*6  sur  l’emploi  du  filet  ap- 
pelé saveneah , 877. 

Déposition»  de  la  déclaration  du  18  niai  » 


» x 


Qigitized  by 


■ 1 


1837  *wr  le*  mailles  de*  filet»  servant  1 
aux  pêcherie»  nommée»  hauts  /tare* 
ou  rtrnies,  étalés,  hautes  penMrts , 
hauts  Cialiers,  palis,  monoïques  rt 
hareng  mères  , 67g.  — Sur  1rs  rets  en- 
tre roches , tmversis  et  muletières,  ib.  1 
— Sur  les  filets  servant  aux  pêcherie* 
nommées  bas  parcs  ou  tnurpr  es , fou- 
rres, Jnurtsses  , courtines  y bas  ita- 
lien et  reflets,  tbul.  — Sur  les  rets 
servant  aux  parcs  couverts  ou  non 
couverts , tbul.  — Sur  les  filets  ser-  ' 
Tant  aux  ras'otrs , 58o.  — Sur  le*  filet -* 
servant  aux  pêcheries  nommées  gui- 
deaux à bas  etaheri  et  guideaux  ytr- 
lans  ; aux  beruiüxs  votons . bâches  , 
chausses  , sacs  , gounes , tonnes  et  nas- 
ses ; aux  jtrveux , cUvcts , entonnoirs 
et  tonnelles  s alant , tbul. 

Sur  les  filets  formant  les  sacs  des  hare- 
nets , connus  aussi  tous  le»  noms  de 
has  ets  , haveaux , bichettes , grandes 
uvanclles  et  saronceaux , 680. 

Sur  les  houleux  et  bouts-de-quièrre , 
connu»  aussi  sous  les  noms  de  buhari- 
tier , mûrie t s , sortes , Innets , fmniers  . 
ruthet,  rdchers  , chapeau  a saute - 
telles  et  gtxnmdières  , üBo  et  58 1 . 

Sur  le  lilet  du  carreau , hunier  ou  échi- 
quier, 58i. 

Sur  les  rets  ou  filets  nommes  folles , 
de  mi -folles  , grandes  et  petites  ca- 
utères , grande » et  petites  p entières  , 
grands  et  petits  riens , cibeaudières , 
st x -doigts  , miulles  royales  , lesques  , 
bretelhères , haussières  , fiucs  , flot- 
tées , muletières , rets  à croc  , rets 
entre  roches , t rare  r sis  , macquerau- 
tières , tramaux , et  ton»  autres  rets 
de  pied,  flotté»,  58 1. 

Déclaration  du  a3  mars  1738  sur  les 
filets  traîné»  par  hateaux  portant 
voile*  et  rames,  et  les  filet*  servant  a 
Ja  pêche  avec  la  tartane,  à la  pêche 
avec  le  boulier  et  avec  la  baslude, 
583. 

Disposition  de  l'arrêt  du  conseil , du 
•1  mai  178g,  sur  le*  filets  servant  aux 
parcs  et  jkV hcricj  situé*  sur  les  Sa- 
nles-d'Olonne , 588. 

f.oi  du  i5  avril  1791  sur  les  maillr*  «les 
filet*  servant  à la  jiêrheaux  b<eufs,5gi . 

Disposition*  de  lattêlé  du  3 lés  l ier 
i8o3  sur  les  filets  permis  ou  défendu» 
dan*  l'étendue  des  pêcheries  fran- 
çaises i la  cote  de  Terre-Neuve,  5gu. 

I.oi  du  il  mars  i8o3,  qui  prohibe  la 
pêche  aux  bœufs  ou  à la  clreiee  et  la 
pêche  au  ganeui,  et  ordonne  le  brû- 
lement des  filets  qui  y auront  servi, 
800. 

Ordonnance  du  tS  mars  1818  sur  l'em- 
ploi des  filets  dit»  rets  traversiers  ou 
chalut , et  petit  chalut  a la  chevrette . 
fin.  Æm  9 

Ordonnance  dt^Vhovcmbre  1811  por- 
tant réglernenTîur  la  pêche  de  la  mo- 
rue, cf  qui  défend  l'usage  des  filets 
appelé»  hallopes  et  détermine  l’em- 

- ploi  des  seines,  GiG. 

Fnsnx*.  Réglement  pour  la  pêche  sur 
h*s  eûtes  de  Flandre , 578. 

Tient  ***.  Défense  de  s'en  servir  pour 
prendre  des  poissons  dans  1rs  lms- 
tude» , 570. 

! ll'EI.  Leurs  mailles,  58». 

Folle*.  Dimensions  de  leurs  mailles 

50g,  68. . 

Fo.u>s.  Défense  de  brouiller  le»  fonds, 

58 1. 

Forait»,  Fociiksses.  Mailles  drs  filet» 
servant  a ces  pêcherie  » , 5-g. 


MÜL 

F*»i  de  roissox.  La  péchera  est  pro- ’] 
hibéc,  S77. 


Ga.vcci.  Mois  pendant  lesquels  il  est 
prohibé  par  l'ordonnance  de  1G81  , 
570.  — La  pêche  au  ganguiest  inter- 
dite en  tout  temps  dans  les  étang* 
salés,  58-3.  — Permise  à la  mer,  ihd. 
— Prohibition  de  celte  pêche,  Goo. 

Goxxv».  Leur*  filets,  680. 

Giidxacs.  Ouaud  probité*,  5-o.  — 
Leurs  mailles,  58o. 


Ihuoiti.  Filet»  prohibé*  pour  la  pêche 
de  la  morue , Sxg. 

Iftnxvo.  Disposition*  de  ) 'ordonnance 
de  1C81  sur  la  pêche  du  hareng  , 571. 
— De  l'arrêt  du  conseil  de  1G87 , 678. 
— Du  décret  du  6 octobre  179a,  5g3. 
Prime  pour  cette  pêche , 5gfi.  — Pê- 
che du  hureng  sur  la  côte  comprise 
entre  Calais  et  Rarfleur , salaison  et 
vente  duharrng,  6o3. — Ordonnance 
portant  réglement  sur  la  pêche  du 
hareng  , 60g.  — Ordonnance  du  4 fé- 
vricrméhx,  portant  que  cette  pêche 
reste  nbre  et  non  limitée  pour  ton» 
les  ports  du  royaume, 63o. 

Haiiesc  nctis,  67g. 

Ilicimia».  Leur*  mailles,  58i. 

II avenet».  Leurs  filets,  6S0. 

IDitee.  La  pêche  en  est  permise  avec 
1a  dreige,  576.  — Arrêt  du  conseil, 
du  so  juillet  1787  , sur  la  pêche  des 

! huître»  dans  la  baie  de  Gaucale , 58g. 


prohibées,  675.  — Dimensions  d*‘»  - 
maille.»  des  filet» , 67g.  » 

Mosu,  Mcsc.  Défense  d’en  jeter  dan* 
le*  eaux  de  la  mer , &]0. 

Moxit.  Dispositions  de  l'ordonnante 
île  1G81  sur  la  pêche  de  la  inorur  . 
5vi  et  suiv.  — Arrêté  du  6 février 
18113  , relatif  aux  prime*  accordée', 
pour  l'encouragement  de  la  pêche  «!c 
lu  morue.  5g4.  — Arrêté  ifu  fi  juin 
1801  snr  le  même  objet , 5g$.  — Ar- 
rêté du  4 février  i8o3,  rontPiunt  ré- 
glement sur  cette  pêche  à l'Ile  de 
Terre-Neuve,  5g6.  — r Ordonniloei 
du  i3  février  i8i5,  qui  modifie  le- 
art.  11  et  i4  du  réglement  du  1 lé- 
vrier iSo3  sur  la  pêche  de  la  morue 
fio5. — Ordonnance  du  ^février  iftifi. 
relative  aux  primes  pour  cette  pêche, 
Go},  — Autre  du  octobre  1 8 1 S sur 

le  même  objet,  G 1 3. — Autre,  addi- 
tionnelle A celle  dernière  ordon- 
nance , 61S.  Ordonnances  du  x 1 oc- 
tobre 1811  portant  réglenient  sur  Ja 
police  de  la  pêche  à' nie  de  Terre- 
Neuve,  G*G. — Ordonnance  du  xo  fé- 
vrier 181s,  qui  modifie  celles  de* 
xi  octobre  1 8 * 8 , 4 octobre  1830  et 
I”.  août  1831 , relative*  aux  primes 
d’encouragement  pour  la  pêche  de  la 
morue , 03 1 . — Ordonnance  du  *4  fé- 
vrier 18*5  sur  1rs  primes  pour  celte 
péchc , fi34. 

Moi  le*.  Déclaration  du  roi,  du  lêxlé- 
cambre  1738,  sur  la  pêche  îles  moule- 
dan*  les  provinces  dr  Flandre,  du 
Doulonuois , de  Picardie  et  de  Nor- 
mandie , 585. 

Moi  i.ièiix».  V.  Moules. 

Mcletièxks.  Leurs  mailles,  58t. 


LàMocxnoc.  Déclaration  du  roi  sur  la 
police  de  la  pêche  dans  le  Langue- 
doc , 5H3.  — Loi  sur  celte  pêche , 5g*. 

Lkvqi'ks.  Leurs  mailles,  S81. 

Lois  du  5 avril  1791  «tir  la  pêche  dan» 
1rs  province*  du  laingucdor  et  du 
.Roussillon.  5g*. • — Du  3g  juillet  «791. 
qui  supprime  la  compagnie  d'Afrique 
pour  la  pêche  du  corail , ib,  — Du 
,*7  mai  179* , relative  à la  pêche  du 
cachalot,  ib,  — Du  11  mars  i8o3  , 
qui  prohibe  la  pêche  dite  aux  b<ttrfs 
ou  à la  drege , et  au  gang  ni , Goo. 


Nains.  Leur*  filet»,  58o. 

Noix  vomiqle.  Défense  d’en  jeter  dan» 
le*  eaux  de  la  mer . 57G. 

Noix  ne  Cvr&às.  Même  défense,  675. 
Noemavdii.  Réglement  pour  la  pêche 
sur  les  côtes  «le  Normandie,  5; 8. 


Madiuci  es.  Ne  peuvent  êtreconstriiitr* 
sans  permission,  571.  — Obligation» 

* imposées  aux  propriétaires,  il»*/.  — 
Arrêté  du  3o  mars  1801,  relatif  aux 
permissions  de  caler  de»  madrague», 
5g3. 

Maille».  Dimensions  de  celles  des  fi- 
let», réglée*  par  l'ordonnance  de 
1G81 . 5fig.  — Par  la  déclaration  du 
roi.  du  18  mars  17*7, 678.  — - Leurs 
modèles  déposés  aux  greffes  des  tri- 
bunaux. 58i . — Dimension*  des  mail- 
les royales , ibid. 

MiQt  r.»KAC.  Décret  du  G octobre  1798 
sur  la  pêche  du  maquereau , 5g3.  — 
Salaison,  Goo.  — Pêche  sur  la  côte 
cotre  Calais  et  Bailleur,  salaison  et 
vente  du  maquereau , Go3.-»~  Ordon- 
nance portant  réglement  sifr  ta  pêche 
du  maquereau , C09. 

MicqiEHAVTièhE».  Leurs  mailles,' 58 1, 

Muiiivi'ii , 57g. 

Mutnim.  Les  muletière*  dérivante* 


Ôiiwssimü  de  1681  sur  la  pêche  ma- 
ritime , 50g. 

Du  37  juin  181 4,  concernant  les  droit» 
sur.  les  poissons  de  mer  prov  enant 
de  pêche  étrange  re , Gn5. 

Du  lï  février  i8i5,  qui  modifie  le  ri 
glement  du  4 février  i8o3  sur  la  §ê 
I clic  de  la  morue,  floS. 

Du  8 février  1816  sur  le*  prime»  pour 
la  pêche  de  la  haleine  et  du  cachalot . 
Cofi. 

Du  8 février  1 8 iG.  relative  aux  prime' 


pour  la  pêche  de  Ij  morue,  Gnx. 

Du  i4  août  i8iG,  portant  réglement 
pour  la  pêche  du  hareng  et  du  ma- 
quereau, 60g. 

Du  i3  mars  1818  sur  l'emploi  de»  filet* 
de  pêche  dits  rets  traversiere  ou  cha- 
lut, et  petit  chalut  « la  chevrette, 
Civ.1 

Du  ■»»  octobre  1818,  relative  aux  prime- 
d'encouragement  pour  la  pêche'de  L 
morue,  Gi3. 

Du  i4  février  1819,  pour  la  pêche  de  I.. 
baleine  et  du  cachalot . G?o. 

Du  4 octobre  1810,  additionnelle  ,» 
celle  du  31  octobre  1818, 61L 

Du  11  novembre  1831,  portant 'régle- 
ment sur  la  pêche  de  fa  inorur,  fi.*ti. 
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OnimxxAffCB*  du  i_l  octobre  i8ai  , rela- 
tive à F.»  jn'clic  fie  la  haleine  et  du 
eacliulot,  63o 

Du  i janvier  18*3  xur  la  pêche  du  ha- 
leng, 63o. 

Du  in  lévrier  18*»  sur  la  pêche  île  la 
morue,  63 1, 

Du  i»  février  184 3 sur  lu  (lèche  de  la  ba- 
leine et  du  cachalot , <134. 

Du  -£2  septembre  1816  *ur  Hntroduc- 
tioo  et  la  salaison  frauduleuse*  de* 
pontons  provenant  de  |»êchc  ctren- 
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Paris  ri  Pèciikmes.  Déposition*  de 
l'ordonnance  de  168* , 070.  — De  la 
déclaration  du  roi,  du  d mars  1717,' 
■r 8 et  tuiv,  — De  l'arrêt  du  convcil , 
dit?  mai  1733,  sur  If*  pari»  et  pê- 
cherie* situes  «or  les  grève*  de*  Sa* 
lde«-d‘Olonnc , 6HG. 

l'tHRH.  Decret  du  d octobre  1H06, 
p <1  riant  que  les  capitaines  des  nav  ires 
taisant  la  néclte  ne  «ont  pas  assujettis 
au  droit  Je  intente , fiai. 

Pr.r.ne . Celle  de  la  mer  déclarée  libre, 
àij».  — Moi*  et  lieu*  où  elle  est  pru 
lïlbce  dans  le  Languedoc  , AS  3.  — Li- 
berté de  la  pêche  sur  les  côtes  et  à la 
mer,  liai.  — Décret  dus  octobre 
l)|8  MIT  h*'  engagement  rÀtlftîli 
y*-* hc,6«»3.-—  Ordonnance  avant  pour 
objet  d'empêcher  l'introduction  et  la 
«jfui-ovn  frauduleuse*  de  poissons  pn>> 
venant  de  pêche  étrangère , 034. 

Pr\  di.  lii  I « 1UBISI  U Dl  CACHALOT. 

Loi  vlu  22  nia»  > 70** » Primes 

accordée*  pour  celte  pêche , 6o3,  696, 

• OoO . C3o . 634.  

PCCHB  A LA  BASTIDE,  ü&l 

Pèche  m bout».  Conditions  aux- 
quelles elle  est  permise , 69;  • — Sa 
-,  prohibition , 600. 

P lient  AU  BOL  L IKK  , 583.  | 

Pèche  a la  dbbgs.  Prohibée  , t>oo. 

. Pèche  btbaxgÈbe.  Droits  d'entrée  sur 
les  poissons  «le  mer  provenant  de  pê- 
che étrangère  , Ctv6 . Gq8,  — Ordon- 
nance pour  empêcher  l'introduction 
«d  la  salai  sou  frauduleuses  de  ce»  pois- 
son*,1LC34. 
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#Èi.HE  aux  fît**.  Prohibée,  683. 

Pèche  au  O Alton.  Quand  permise  ou 
détendue  , 3 s 3.  — Sa  prohibition, 
lion.  > * V 4 

PiCHC  JUi  HUUC  tT  DC  MAOITBKBAV. 
Décret  du  fi  octobre  1708,  6piL  — - 
Prime  accordée  pour  la  pêche  «Tu  ha- 
reng, 696,— Pêche  du  hareng  et  du 
maquereau  sur  la  côte  entre  Calais 
et  Barflcur,  salaison  rl  vente,  tio3.~ 
Réglement  général . fiofl.  — Pêche  du 
hareng,  d Léclarée  libre  pourvus  les 
ports  du  rov  aume , G3n. 

Pèche  bc»  üov Les.  La  pêche  des  mou- 
les sur  les  côtes  est  libre , 60»-  V. 
Moule*. 

PÈCHE  CJJ  LA  MORES.  V.  Morw  . 

PÈCHE  A PIED  A'  LA  liltl  BAL.  Police 

«le  cette  pêche,  68». 

Pèche  U*  sakdihks.  Salaison»  des  sar- 
dines, G 00. 

Pèche  a la  takta.ve.  Comment  elle  doit 
être  faite,  683. 

Pêcheries.  Ordonnance  de  1G81  , 6?o. 
— Déclaration  du  roi,  du  i&  mars 
1737,  678.  — Arrêt  du  conseil,  du. 
3 mai  1739,  sur  celles  des  Sables - 
d'Olount,  680. 

Pèche cxs.  Obligations  qui  fmtr  sont 
im  priées  par  rordounance  de  1681 , 
669  à 673. 

Pextisbeb,  679. 

Perqi  ieitioxe.  Celles  d<‘*  filet»  et  en- 
gins prohibés  sont  prescrites  par  la 
déclaration  du  i3  avril  1736, 6*6.  — 
Parcelle  du  xi  décembre  171b',  67H. 
— Par  celle  dn  l8  mars  1737 , 6Â1/— 
Par  celle  du  x3  mars  1738,  684. 

Picots.  Leurs  mailles,  54>q, — Oblige- 
lions  imposée*  à ceux  qui  se  servent 
de  ce*  filet*,  676. 

Poissoxs  xotacx.  Disposition»  de  l'or- 
donnance de  1 68 1 , q ui  déclare  les  dau  - 
phins,  esturgeons,  saumons  et  truites 
poisson*  royaux , 673.  ’ » 

Picardie  Réglement  pour  1a  pêche  sur 
les  côtes  de  Picardie,  S78. 

ParD'HonBES-rÈcnsrai.  Lois  sur  réta- 
blissement et  la  j uridietion  des  prud’- 
hommes-pêcheur» , 693 , 6p3,  696. 
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Retsou  Filets.  (V.  Filou.  )~Rets  entre 

roches,  679. 
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Rets  estes  boches.  Leurs  mailles , 681 . 
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nance *ur  l'emploi  de  ce  filet,  6»  1. 

Rie*».  Leurs  mailles,  681. 

Roussillox.  Pêche  dan»  la  province  du 
Roussillon , 6na.  t 

Recuis.  Quand  prohibées,  670. , 

Rumb  ou  R arc.  Défense  aux  pêcheur* 
de  quitter  le  leur, 

S. 

Sable»  - d’Oloxxe.  Arrêt  du  conseil . du 
3 mai  17 3p,  sur  les  parcs,  bouchots 
et  pêchcncs  établi»  sur  les  Sables - 
d'01ouoe,6Mx  C ’ 

Sacs.  Leurs  mailles,  68o. 

Seixe.  Filet  prohibé,  671 . 676,  — Son 
emploi  pour  la  pêche  ue  la  morue. 

Sels  et  Salaisox*.  Décret  *ur  les  sa- 
laisons , Cou.  — Ordonnance  sur  les 
Habitons  du  hareng  et  du  maque- 
reau , G»».  — Ordonnance  du  37  sep- 
tembre 1836 , avant  pour  objet  d'em- 
pêcher l'introduction  et  la  salaison 
frauduleuses  en  France  des  poissons 
provenant  de  pêche  étrangère,  634.  * 

Six-  tVntr.r».  Dimension»  de  leurs  mail- 
les. 68 1 
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Taetaxe.  Comment  la  pêche  à la  Urtaiu’ 
doit  se  faire,  683. 

Textes  ou  Eiexte*  a la  basse  bat. 

Police  de  ces  pêche*,  6&1. 

Toxxxsou  Tomiui».  Leur*  filets,  -jüo. 
TeaIxeS  El  ACTEES  f ILETS  TBaIxaXB.  Soilt 
prohibés,  676.  , 
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liibé» , 676.  — Mailles  des  Iramaux  , 
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Travirsi» , 6m.  681 
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BIBLIOTHEQUE  PHYSICO-ECONOMIQUE , 

ou 

Journal  des  Découvertes  et  Perfectionnemeus  de  l'iudustrie  nationale  et  étrangère , 
de  l’Economie  rnrale  et  domestique,  de  la  Physique,  de  la  Chimie,  l’Histoire 
naturelle  , la  Médecine  domestique  et  vétérinaire,  enfin  des  Sciences  et  des  Arts 
qui  se  rattachent  aux  besoins  de  la  vie;  rédigée  par  MM.  Iîorv  de  Saint- Vincent 
et  Jui.ia  - Fontenelle. 


Ce  journal  parait  exactement  le  10  de  chaque 
mois,  par  cahier  de  trois  feuilles  au  moins  in- 1 a , 
avec  des  plant hes  quand  le  sujet  l’exige.  A la  fin 
de  l’année  , les  d^usc  cahiers  forment  deux  volumes 
contenant  une  table  des  matières. 

Le  prix  de  l’abonnement  est  fixé  à l5Tr.  par  an 
pour  Paris  et  les  departemens  ( franc  de  port  par  la 
poste  ),  et  à 18  fr.  pour  les  pays  étrangers. 

La  Bibliothèque  physico-économique  a com- 
mencé de  paraître  en  1782,0!  s Y*st continuée  sans 
interruption  jusqu'en  1826  iuclus  ; elle  se  divise 
en  trois  séries,  qui  ont  été  publiées  de  la  manière 
suivante  : 

La  première  série  forme  24  vol  urnes  ou  16  an- 
nées , rédigées  par  MM.  Parmextier  et  Dkyeux 
fi 782  à 1797).  Prix,  84  fr. 

Chaque  volume  io  vend  séparément,  3 fr.  5o  C. 

La  deuxième  série , publiée  p»rMM.  Sonnixi  et 
Dkkys  de  Monttort,  forme  28  volumes  in-  12  , avec 


»65  planches  gravées  en  taille-douce,  ou  i3  aimées 
et  demie  (1802  A 1816).  Prix,  i38  fr. 

Chaque  anuée  se  vend  séparément , ao  fr. 

La  troisième  série,  rédigée  parM.  Thilbaut  de 
Berxf.avd,  forme  20  volumes  in-12,  ornés  de  fto 
planches  envirou,  gravées  en  taille-douc£ , ou  10 
années  (1817  à 1826).  Prix,  1 20  fr. 

Chaque  volume  se  vend  stqmrcment,  13  fr. 

Les  personnes  qui,  en  souscrivant  à l'Année  cou- 
r au  te  , prendront  une,  deux,  ou  les  trois  séries, 
auront  droit  à 10,  i5  ou  20  pour  100  de  remise, 
et  de  plus  il  leur  sera  donne  quittance  pour  recevoir 
gratis  l’année  suivante. 

A partir  de  1827,  ce  journal  est  rédige  sur  un 
plan  plus  vaste,  et  des  normes  connus  soit  par 
leurs  ouvrages,  soit  par  leurs  travaux  dans  d’autres 
journaux  , ont  été  attachés  à sa  nouvelle  rédaction. 

Le  prospectus  se  distribue. 


COLLECTION  DE  MACHINES,  D’INSTRUMENS,  USTENSILES, 
CONSTRUCTIONS,  APPAREILS,  etc., 

Employés  dans  l'Économie  rurale , domestique  et  industrielle. 


Deux  volumes  in-40.,  imprimés  à deux  colonnes 
sur  grand-raisin  vélin,  accompagnés  de  200  plan- 
ches sur  papier  vélin,  représentant  environ  douze 
cents  sujets  très- bien  lithographies,  d’après  les  des- 
sins originaux  faits  dans  diverses  parties  de  l’Eu- 
rope ; par  M.  le  comte  de  Lasteyjvie.  2*.  édition, 
revue,  corrigée,  augmentée,  et  tirée  seulement  à 
cinq  cents  exemplaires. 

LES  2 VOL.  IN-4°  BIEN  CARTONNES  OU  BROCHES,  ÇO  fr. 

CoiOUTIONS  DE  LA  SOUSCRIPTION. 

Pour  faciliter  l’acquisition  de  cet  Ouvrage,  indis- 
pensable à tout  propriétaire  ou  agriculteur,  nous 
le  republions  en  vingt-deux  livraisons. 


Le  prix  de  chaque  livraison  est , pour  Paris,  de 
fr.  ; et,  pour  les  di  partemcns , de  4 fr*  -5o  c. 

Nota.  Les  personnes  qui  retireront  de  suite  tout 
l'ouvrage  auront  droit  à une  remise  de  10  fr.  par 
exemplaire.  An  \c*.  janvier  1828,  cet  avantage  ne 
sera  plus  accordé , et  les  prix  de  4 fr.  par  livraison 
pour  Paris , et  de  4 fr-  5o  c.  pour  la  Province , seront 
strictement  maintenus. 

Ainsi  le  souscripteur  qui,  d’ici  au  irr.  janvier 
1828,  enverra  directement  à V Editeur  80  fr.  francs 
de  port t soit  en  un  mandat  sur  Pâtis,  soit  en  une 
reconnaissance  sur  la  poste,  recevra  franco , par  l.t 
poste,  les  >ingt-deux  livraisons  brochées. 


OU  COTONNIER  ET  DE  SA  CULTURE,  ou 

Traite  sur  les  diverses  espèces  de  cotonniers,  sur 
la  possibilité  et  les  moyens  d’acclimater  cet  ar- 
buste en  France,  sa  culture  dans  différens  pays, 
et  sur  les  propriétés  et  les  avantages  économiques, 
industriels  et  commerciaux  du  coton;  par  M.  de 
Lasteyrie,  t vol.  in-8,  avec  trois  planches.  6 fr. 


ÉCONOMIE  RURALE  ET  CIVILE  , ou  Moyeu-. 

les  plus  économiques  d’administrer  et  faire  valoir 
ses  biens  de  campagne  et  de  ville;  de  conduite 
ses  affaires  litigieuses;  de  régler  sa  maison,  su 
dépense , scs  admis  et  ventes , et  de  rétablir  sa 
santé  et  celle  des  animaux  domestiques  « etc.; 
par  Delalauze,  6 vol.  in-8  , avec  fi».  ir  fr. 


Digitized  by  Google 


CALENDRIER  DU  JARDINIER,  0U  Journal  de 
w>n  travail,  distribué  pour  chaque  mois  de  l'année; 
ouvrage  utile  à toutes  les  personnes  qui  veulent 
« nltiver  elles-mêmes  leurs  jardins,  ou  curieuses 
de  pouvoir  suivre  et  même  diriger  avec  fruit  les 
opérations  de  leurs  jardiniers,  etc.  ; par  Bastien. 

1 roisième  édit.,  i vol.  in-  1 2,  de  700  pages,  avec 
un  grand  tableau  inédit  de  Buffon.  4 fr»  5o  c. 

DESCRIPTION  DES  PYRENEES,  considérées 
principalement  sous  les  rapports  de  la  géologie, 
rie  l'économie  politique  , rurale  et  forestière  , de 
l'industrie  et  du  commerce,  avec  cartes  et  ta- 
bleaux ; ouvrage  où  l’on  traite  de  la  nature , do 
l'étendue  et  de  la  hauteur  comparée  de  ces  mon-  , 
tagnes,de  la  température  qui  y règne,  des  plantes  I 
et  des  animaux  qu'elles  nourrissent,  des  points  de 
vue  remarquables,  de  l'origine  et  des  mœurs 
des  habitans,  des  eaux  minérales,  mines,  car- 
rières, etc.  ; par  M.  Dralet  , a vol.  in-8.  9 fr. 

ECONOME  ( LE  PARFAIT  } DE  LA  VOLE  ET 
OAMPAOME , contenant^les  principes, 
les  lois  et  les  réglemens  de  police  relatifs  aux! 
biens  ruraux,  aux  bois,  aux  forêts,  aux  baux  à! 
ferme,  aux  cheptels  , aux  métayers  , aux  épitoo-  ; 
lies  et  maladies  des  animaux  domestiques;  ou- 
vrage utile  aux  intendans  de  maison  , aux  régis- 
seurs , aux  hommes  d'affaires,  aux  économes, 
aux  fermiers,  aux  cultivateurs,  aux  propriétaires 
et  aux  personnes  attachées  A l'ordre  judiciaire, 

2 vol.  in-8;  par  P.-B.  Boucher.  io  fr. 

ESSAI  SUR  LA  MATURE  DES  EMGRAIS  , par 

Arihur  Youko,  traduit  de  l’anglais  , in-ia.  2 f. 

.Soc. 


MANUEL  DES  PROPRIÉTAIRES  RURAUX 

et  des  habitans  de  la  campagne,  ou  Recueil,  par 
ordre  alphabétique  , de  ce  que  la  loi  permet,  or- 
donne ou  défend  dans  toutes  les  circonstances  de 
la  vie,  et  des  opérations  rurales,  etc.;  par 
VI.  Soxninî  , 3®.  édition  revue,  corrigée  et  aug- 
mentée par  M.  Thiébaut  de  Berneaud,  2 vol. 
in- 12.  5 f. 

INONDATIONS  ( DES  ) D HIVER  ET  D’ÉTÉ , 

OU  Traité  de  l'humidité  par  rapport  à l'homme 
et  aux  animaux  , contenant  des  avis  aux  habi- 
tant des  pays  inondés  ou  marécageux  , et  aux  ar- 
tisans qui  travaillent  dans  l'humidité,  sur  l'assai- 
nissement des  terrains  marécageux , et  des  maisons 
humides,  etc.,  1 vol.  in-8.  1 fr.  80  c. 

INSTRUCTIONS  SUR  LA  CULTURE  DBS  ROIS 
k l'usage  des  forestiers,  traduites  de  J -L.  Hartig; 
par  J. -J.  Baudrillart,  deuxième  édition,  1 
vol.  in-12.  2 fr. 


EXPERIENCES  PHYSIQUES  sur  les  rapports  de 

combustibilité  des  bois  entre  eux  , etc. , formant 
un  supplément  à la  deuxième  édition  de  l'Instruc- 
tion sur  la  culture  du  bois,  à l'usage  des  forestiers; 
par  J. -J.  Baudrillart  , 1 y.  in-12.  1 fr.  5o  c. 

MOYENS  de  conserver  la  santé  des  habitans  de  la 
campagne,  et  de  les  préserver  de  maladies  dans 
leurs  champs;  par  madame  Galon -Dufour  , 
‘n‘12,  2 fr.  5o  c. 

PRINCIPES  DE  LA  PHILOSOPHIE  DU  DOTA 
WISTE,  ou  Dictionnaire  interprète  et  raisonné 
des  principaux  préceptes  et  des  termes  que  la 
botanique  . la  médecine  , la  physique  , la  chimie 
et  l'agriculture  ont  consacrés  & l'étude  et  à la 
connaissance  des  plantes  ; par  N.  Jolyclerc  , 

1 vol.  in-8.  6 f. 

SYSTÈME  SEXUEL  DES  VÉGÉTAUX,  suivant 

les  classas  , les  ordres , les  genres  et  les  espèces , 
avec  les  caractères  et  les  différences  ; par  Charles 
LiNNé,  i1*.  édition  française , calquée  sur  celles 
de  Murray  et  de  Person  , augmentée  de  notions 
élémentaires  , de  notes  diverses , et  d'une  concor- 
dance de  la  méthode  de  Tournefort  avec  les  fa- 
milles naturelles  de  Jussieu , etc.; par  Jolyclerc, 
2*.  édit. , revue  et  augm. , 2 vol.  in-8.  1 2 fr. 

TRAITÉ  DE  L’ÉDUCATION  DES  MOUTONS, 

ouvrage  accompagné  de  tableaux,  indiquant  les 
moyens  d'accroître  et  d'améliorer  un  troupeau 
métis  ordinaire  , dans  lequel  on  n'a  introduit  que 
des  béliers  purs,  etc.;  par  M.  Chameon  , 2 vol. 
in-8.  ia 

TRAITÉ  DE  LA  PHYSIQUE  VÉGÉTALE  DES 
et  des  principales  opérations  forestières  , 
avec  le  modèle  des  actes -à  rédiger,  terminé  par 
le  tableau  des  proportions  que  doivent  avoir  les 
bois  de  construction  pour  la  marine,  rapportées 
au  calcul  décimal  ; par  M.  Coude  , in-8.  4 fr« 

TRAITÉ  DU  RÉGIME  FORESTIER,  ou  Analyse 

méthodique  et  raisonnée  des  lois , arrêts  , régle- 
mens , décisions , instructions  et  circulaires  con- 
cernant V organisation  des  officiers  et  employés 
forestiers  y et  la  partie  administrative  de  leurs 
fonctions  , suivi  des  modèles  d'états,  procès-ver- 
baux et  autres  actes.  Ouvrage  servant  d'introduc- 
tion au  Traité  des  délits,  des  peines  et  des  procé- 
dures en  matières  d'eaux  et  forêts,  et  faisant  le 
complément  du  Code  général  des  bois  et  forêts, 
de  la  chasse  et  de  la  pèche;  par  M.  Dralet. 

2 vol.  in-8  , avec  40  tableaux  ou  modèles.  12  fr. 

TRAITÉ  DE  L’ENGRAISSEMENT  DBS  ANI- 
MAUX DOMESTIQUES , où  l’on  décrit  les  qua- 
lités physiques  qui  disposent  les  bœufs , les 
moutons , les  cochons  et  les  volailles , etc. , à 
engraisser  ; les  vices  de  conformation  ou  les  ma- 
ladies qui  les  en  empêchent  ; les  procédés  les  plus 
économiques  d'engraissement  en  France  , etc.  ; 
par  MM.  P.  Chabert  et  Fromage,  a*,  édition 
augmentée  des  méthodes  anglaises  d'engraisse- 
ment , soit  sur  les  pâturages,  soit  à l'étable  ; par 
M.  de  Laateyrie  , in-12.  2 fr. 


MANUEL  ( NOUVEAU  ) FORESTIER , à l'usage 
des  agens  forestiers  de  tout  grade  , des  arpen- 
teurs, des  gardes  des  bois  royaux  et  communaux, 
etc.,traduitdel’ouvrageallcmand  de  Burusdorf; 
par  Baudrillart,  2 forts  vol.  in-8 , avec 
29  £g.  et  beaucoup  de  tableaux.  i5  fr. 

OBSERVATIONS  PRATIQUES  sur  les  bêtes  à 
laine  dans  la  province  du  Berri  ; par  Heurtault- 
La  mer  ville,  in-8  , nouv.  édit.  4 
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